	“TƏSDİQ EDİRƏM”
	AZƏRBAYCAN RESPUBLİKASININ TƏHSİL NAZİRLİYİ 

AZƏRBAYCAN DÖVLƏT İQTİSAD UNİVERSİTETİ
	
	
	
	
	FORMA №1

	ADIU-nun rektoru

	
	
	
	
	
	
	
	

	____________________prof.Ə.C.Muradov
	
	
	
	
	
	
	
	

	                         (imza)
	TƏDRİS PLANI
	İxtisasın şifri və adı: 

	“___” ________ 20__ il
	
	050642  Qida məhsulları  mühəndisliyi

	
	
	

	
	(bakalavriat pilləsi üçün)
	

	
	Təhsil müddəti 4 il (8 semestr)
	
	
	
	
	
	
	


I. TƏDRİS PROSESİNİN QRAFİKİ
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	29
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5

X
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	27
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2

XI
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I
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1
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ŞƏRTİ İŞARƏLƏR:
NƏZƏRİ TƏLİM
İMTAHAN SESSİYASI

TƏCRÜBƏ
         YEKUN DÖVLƏT ATTESTASİYASI
TƏTİL



    


II. TƏDRİS PROSESİNİN PLANI

	Sıra №
	Fənnin şifri
	Fənlərin adı
	Kreditin sayı
	Ümumi saatlar
	Auditoriyadan kənar saatlar
	Auditoriya saatları
	O сümlədən
	Prerekvizit (öncə tədrisi zəruri olan) fənlərin  şifri
	Korekvizit

(tədrisi parallel nəzərdə tutulan)

fənlərin şifri
	Fənnin tədrisi nəzərdə tutulan semestr

(payız və ya yaz)
	Həftəlik dərs yükü

	
	
	
	
	
	
	
	Mühazirə
	Seminar məşğələ
	Labora-
toriya
	
	
	
	

	
	Humanitar fənlər
	30
	900
	495
	405
	90
	315
	
	
	
	
	

	1
	HF –0201y
	Azərbaycan dili və nitq mədəniyyəti
	5
	150
	90
	60
	
	60
	
	
	
	P – 1
	4

	2
	HF –0301y
	Azərbaycan tarixi
	6
	180
	105
	75
	45
	30
	
	
	
	Y –1
	5

	3
	HF –3901y
	Xarici dil-1
	7
	210
	120
	90
	
	90
	
	
	
	P – 1
	6

	4
	HF –3902y
	Xarici dil-2
	6
	180
	90
	90
	
	90
	
	HF–3901y
	
	Y –1
	6

	SEÇMƏ FƏNLƏR: (Humanitar fənlər  üzrə)

	5
	HFS–1701y
HFS–2705y
HFS–4002y
	1. AR konstitusiyası və hüququn əsasları

2. Sosiologiya 
3. Mədəniyyətşünaslıq
	2
	60
	30
	30
	15
	15
	
	
	
	Y –3
	2

	6
	HFS–4001y
HFS–2703y
HFS–4004y
	1. Fəlsəfə

2. Politologiya 
3. Psixologiya
	4
	120
	60
	60
	30
	30
	
	
	
	P –2
	4


	
	İxtisasın (proqramın) peşə hazırlığı fənləri
	146
	4380
	2640
	1740
	915
	375
	450
	
	
	
	

	1
	İPF –3106y
	Riyaziyyat-1
	7
	210
	135
	75
	45
	30
	
	
	
	P – 1
	5

	2
	İPF –3107y
	Riyaziyyat-2
	5
	150
	90
	60
	30
	30
	
	İPF–3106y
	
	Y –1
	4

	3
	İPF –1308y
	Fizika-1
	6
	180
	120
	60
	30
	
	30
	
	
	Y –1
	4

	4
	İPF –1311y
	Fizika-2
	4
	120
	60
	60
	30
	
	30
	İPF–1308y
	
	P – 2
	4

	5
	İPF –1604y
	İnformatika
	6
	180
	120
	60
	30
	30
	
	
	
	P – 1
	4

	6
	İPF –3605y
	Əməyin mühafizəsi
	4
	120
	75
	45
	30
	15
	
	
	
	P – 2
	3

	7
	İPF –1212y
	Ekologiya
	4
	120
	60
	60
	30
	30
	
	
	
	P – 3
	4

	8
	İPF –3632y
	Mühəndis qrafikası
	4
	120
	75
	45
	30
	15
	
	
	
	P – 2
	3

	9
	İPF –3649y
	Tətbiqi mexanika
	4
	120
	60
	60
	30
	30
	
	
	
	P – 2
	4

	10
	İPF –1316y
	Kimya-1
	5
	150
	90
	60
	30
	
	30
	
	
	P – 1
	4

	11
	İPF –1317y
	Kimya-2
	7
	210
	135
	75
	30
	
	45
	
	
	Y – 1
	5

	12
	İPF –1318y
	Qida kimyası
	4
	120
	75
	45
	30
	
	15
	
	
	P – 2
	3

	13
	İPF –1102y
	Ərzaq mallarının əmtəəşünaslığı və ekspertizası
	4
	120
	75
	45
	30
	
	15
	
	
	Y – 2
	3

	14
	İPF –1304y
	Elektrotexnika
	4
	120
	75
	45
	30
	15
	
	
	
	Y – 2
	3

	15
	İPF –1903y
	İqtisadiyyat
	4
	120
	60
	60
	30
	30
	
	
	
	Y – 2
	4

	16
	İPF –3422y
	Standartlaşdırma və sertifikasiya
	4
	120
	60
	60
	30
	30
	
	
	
	P – 4
	4

	17
	İPF –2916y
	Qida məhsulları texnologiyalarının proses və aparatları
	6
	180
	120
	60
	30
	
	30
	
	
	P – 4
	4

	18
	İPF –2307y
	Marketinq
	4
	120
	60
	60
	30
	30
	
	
	
	Y – 2
	4

	19
	İPF –2911y
	Mikrobiologiya, sanitariya və gigiyena
	6
	180
	120
	60
	30
	
	30
	
	
	P – 2
	4

	20
	İPF –2914y
	Qida fiziologiyası
	4
	120
	75
	45
	30
	
	15
	
	
	Y – 2
	3

	21
	İPF –2903y
	Biotexnologiya
	5
	150
	90
	60
	30
	
	30
	
	
	Y – 2
	4

	22
	İPF –2925y
	Xammal və qida məhsullarının təhlükəsizliyi
	5
	150
	90
	60
	30
	
	30
	
	
	Y – 3
	4

	23
	İPF –2513y
	Qida sənayesi müəssisələrində istehsalın təşkili və idarə edilməsi
	5
	150
	90
	60
	30
	30
	
	
	
	P – 3
	4

	24
	İPF –2927y
	Yeni formalı qida məhsullarının texnologiyası
	4
	120
	75
	45
	30
	
	15
	
	
	Y – 3
	3

	25
	İPF –2915y
	Qida məhsulları texnologiyalarının nəzəri əsasları
	6
	180
	120
	60
	30
	
	30
	
	
	P – 3
	4

	26
	İPF –3639y
	Sahə müəssisələrinin (qida sənayesi və xidmət müəssisələrinin) avadanlıqları
	4
	120
	75
	45
	30
	
	15
	
	
	P – 3
	3

	27
	İPF –2917y
	Qida məhsullarının soyudulma texnologiyası
	5
	150
	90
	60
	30
	
	30
	
	
	Y – 2
	4

	28
	İPF –2924y
	Xammal və qida məhsullarının keyfiyyətinə texniki-kimyəvi nəzarət
	5
	150
	90
	60
	30
	
	30
	
	
	P – 4
	4

	29
	İPF –2918y
	Qida sənayesi müəssisələrinin texnoloji layihələndirilməsi
	5
	150
	90
	60
	30
	
	30
	
	
	P – 4
	4

	30
	İPF –0203y
	İşgüzar yazışmalar
	3
	90
	45
	45
	15
	30
	
	
	
	P – 3
	3

	31
	İPF –1401y
	Mülki müdafiə
	3
	90
	45
	45
	15
	30
	
	
	
	P – 3
	3


SEÇMƏ FƏNLƏR: (İxtisasın (proqramın) peşə hazırlığı fənləri)

	
	Peşə hazırlığı  üzrə seçmə fənlər:
	34
	1020
	615
	405
	210
	
	195
	
	
	
	

	1
	İPFS–2905y
İPFS–2923y

	1. Çörək, makaron və unlu qənnadı məmulatlarının texnologiyası

2. Taxıl və taxıl məhsullarının saxlanılması və emalı texnologiyası
	5
	150
	90
	60
	30
	
	30
	
	
	P – 3
	4

	2
	İPFS–2920y
İPFS–2921y

	1. Şərabçılıq və qıcqırtma istehsalının texnologiyası

2. Subtropik və tamlı məhsullar texnologiyası 
	5
	150
	90
	60
	30
	
	30
	
	
	P – 4
	4

	3
	İPFS–2906y
İPFS–2926y

	1. Ət və ət məhsulları texnologiyası

2. Yağ-piy texnologiyası 
	5
	150
	90
	60
	30
	
	30
	
	
	Y – 3
	4

	4
	İPFS–2902y
İPFS–2904y

	1. Balıq və balıq məhsullarının texnologiyası

2. Bitkiçilik məhsullarının saxlanması və emalı texnologiyası 
	5
	150
	90
	60
	30
	
	30
	
	
	Y – 3
	4

	5
	İPFS–2907y
İPFS–2912y

	1. İaşə məhsulları texnologiyası

2. Milli mətbəx məhsullarının texnologiyası 
	5
	150
	90
	60
	30
	
	30
	
	
	P – 4
	4

	6
	İPFS–2922y
İPFS–2919y
 
	1. Süd və süd məhsulları texnologiyası

2. Şəkər və şəkərli məhsullar texnologiyası 
	5
	150
	90
	60
	30
	
	30
	
	
	Y – 3
	4

	7
	İPFS–2908y
İPFS–2901y

	1. Konserv və qida konsentrantları texnologiyası

2. Alkoqollu və alkoqolsuz içkilərin texnologiyası 
	4
	120
	75
	45
	30
	
	15
	
	
	Y – 3
	3


	KURS İŞİ
	Semestr

	1
	Sahə müəssisələrinin (qida sənayesi və xidmət müəssisələrinin) avadanlıqları
	P –3

	2
	Qida sənayesi müəssisələrinin texnoloji layihələndirilməsi
	P – 4


	TƏCRÜBƏ
	Həftə
	Kredit
	Semestr

	1
	İstehsalat təcrübəsi
	14
	21
	Y – 4


Təcrübəyə ayrılan müddətin 1 həftəsi – 1,5 kreditdir.

	YEKUN ATTESTASİYASI
	Həftə
	Kredit
	Semestr

	1
	Yekun dövlət attestasiyası
	6
	9
	Y – 4


III. TƏLİMƏ AYRILAN MÜDDƏT

	Tədris ili
	
	Kredit
	Nəzəri təlim
(həftə)
	İmtahan sessiyası

(həftə)
	Təcrübə
(həftə)
	Yekun attestasiya

(həftə)
	Tətil

	I
	P – 1
	60
	30
	30
	15
	10
	5
	
	
	
	
	12
	2

	
	Y – 1
	
	30
	
	15
	
	5
	
	
	
	
	
	10

	II
	P – 2
	60
	30
	30
	15
	10
	5
	
	
	
	
	12
	2

	
	Y – 2
	
	30
	
	15
	
	5
	
	
	
	
	
	10

	III
	P – 3
	 60
	30
	30
	15
	10
	5
	
	
	
	
	12
	2

	
	Y – 3
	
	30
	
	15
	
	5
	
	
	
	
	
	10

	IV
	P – 4
	30 + 21x + 9//
	30
	15
	15
	5
	5
	14
	
	6
	
	2
	2

	
	Y – 4
	
	21x + 9//
	
	
	
	
	
	14
	
	6
	
	

	Сəmi:
	
	210 + 21x + 9//  = 240
	105
	35
	14
	6
	38


TƏQDİM EDİR:
Tədris və təlim texnologiyaları üzrə prorektor                                                                     


 prof. D.A.Bağırov
Tədris-metodiki mərkəzin direktoru                                                                     

              
 dos. E.H. Azadov

“Texnologiya və dizayn” fakültəsinin dekanı                                                                                                      prof. V.N.Hüseynov

“Qida məhsullarının texnologiyası” kafedrasının müdiri                                                                                  dos. G.A.Abbasbəyli
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