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Jdrzaq mallarinin imumi texnologiyasi

1. Umumi yarma normasinin ne¢o faizini qarabasaq yarmas toskil edir?
10-15
15-20
25-30
10-18

18-25

2. Yarmalarmm ndvlorini miioyyon edorkon asason hansi gostaricilor nozors almmalidir?
keyfiyyatli olmasi, kimyavi torkibi, meonimsanilmasi vo hozm olunmasi
ziilal, yag, karbohidrat vo mineral maddslarls zongin olmasi
orqanoleptiki, fiziki-kimyovi vo zararsizlik
fiziki-kimyavi, keyfiyyatli olmasi, orqanoleptiki vo xarab olmus donlorin miqdar:

tomizliyi, keyfiyyotli, xarab olmus v 3zilmis donlorin miqdarn

3. Miixtalif yarma ndvlari bir-birindon hansi alamatlorine gors forqlonirlor?

xarici goriiniisiing, toxumlarin qurulusuna, nisasta donsalorinin formasi
vd Ol¢lisiing gord

rangi, dadi, konsistensiyasi va fiziki-kimyavi xassolorina gors
yaglarm, ziilallarin, mineral maddslorin miqdarina va az hazm olunmasina géra

toxumlarinin ronging, fiziki-kmyavi xassasino, nisasta donaciklorinin formasma vo

Olciisiino goro

toxumlarmin formasina, xarici vo daxili qurulusuna goro



4. Iri 6lciilii perlova yarmasini hansi xoéroklorin hazirlanmasinda istifade olunur?
duru styiqlarin vo ikinci x6roklorin
sirin xoraklorin vo quru xdraklorin
duru styiqlarin vo birinci x6roklorin
duru xoraklarin vo donavar siyiqlarin

quru xoraklorin va duru styiqlarm

5. Qarabasaq yarmasi hansi ¢esiddo istehsal olunur?
adi, buxara verilmis va tezbison
adi, buxara verilmis vo gecbison
cilalanmig, buxara verilmis vo pardaxlanmis
tezbison, cilalanmamis vo xirdalanmis

cilalanmig, hamarlanmis vo gecbison

6. Volomir yarmasinin digor yarmalardan iistiin cohatini gostorin?
torkibindoki karbohidratlarin vo mineral maddslorin migdarma gore
torkibindoki ziilallarin va yagin miqdarina gors
torkibindaki vitaminlorin vo azotlu maddslorin miqdarma gors
torkibindoki amin tursularin va lizvi tursularin miqdarma gors

torkibindoki saglam niivonin va tezbigmosino gora

7. Pardaqlanmis diiyiiniin cilalanmis diiyiidon forqli cohatini gdstorin?

rangi ag, sothi nahamardir

rongi yasil, sothi qabariqdir



rongi qirmizi, sathi hamardir
rongi qonur, sothi ¢ixintilidir

rangi boz, sothi qabarigsizdir

8. Respublikamizda saqonu hans1 donli bitkinin nisastasindan hazirlayirlar?

kartof vo qargidah
qargidali vo diiyti
bugda vo arpa

noxud vo soya

volomir vo ¢ovdar

9. Perlova yarmasi 6l¢iisiino gors ne¢o ndmrado buraxilir?
3

4

10. Arpa yarmasi Ol¢iistine gors ne¢o ndmrads buraxilir?
5

4

11. Uygun olaraq orta yash insanin bir il vo giin orzinds istehlak etmoli oldugu yarmanin
fizioloji normasini gdstarin.



14-15 kq vo 40-45 qr
9-13 kq vo 30-35 qr

7-10 kq vo 20-30 gr
12-13 kq va 35-40 qr

8-12 kq vo 25-35 qr

12. Asagida gostorilon hanst xoraklorin hazirlanmasinda ir1 6l¢iilii perlova yarmasi istifado
edilir?

duru xoraklarin
quru x0roklorin
birinci x6raklorin
ikinci x0raklorin

duru siyiqlarin

13. Asagida gostorilon maddslordon hansi yarmada iistiinliik toskil edir?

karbohidratlar
ziilallar

yaglar

vitaminlor

su

14. Asagidaki hans1 sirada volomir yarmasmin bismo miiddoti diizgiin olaraq
gostarilmisdir?

50-80 doq
60-90 doq
100-120 daq
90-125 doq

85-100 doq



15. Asagidaki hansi sirada bugda vo diiyli yarmalarinin bismo miiddoti diizglin olaraq

gostorilmisdir?
20-25 doq
50-60 doq
25-55 doq
30-50 daq

15-25 doq

16. Diiyii yarmasi hans1 donli bitkidon alinir va ne¢s ndvds istehsal edilir? bugda
danindon va 3 ndvdo

arpa donindon va 4 ndvdo
¢altik donindan va 2 novda

qargidalt donindon vo 1 névds

valomir donindan va 5 novda

17. Yarmanin torkibinds hans1 kimyavi madds ¢oxluq toskil edir?

yag

ziilal
karbohidrat

su

vitaminlor

18. Poltava yarmasi 6l¢iisiindon asil1 olaraq ne¢o ndémrado buraxilir?

3

2



19. Adi vo tezbigon qarabasaq yarmalari ne¢o ¢esiddo istehsal olunur?
6

5

20. Xirdalanmis arpa yarmasimin perlova yarmasmdan forqli cohatini gostorin?

cilalanmur vo tarkibinda selliiloza ¢coxdur
cilalanir vo torkibinds selliiloza azdir

pardaxlanir vo torkibindo nisasta coxdur
pardaxlanmir va torkibinds nisasta azdir

hamarlanir vo torkibinds ziilal coxdur

21. Xiwrda 6lgiilii perlova yarmasini hans1 xoraklorin hazirlanmasinda istifade olunur?
danavar styiqlarm
ikinci xoraklorin
birinci x6raklorin
duru xdraklorin
duru siyiqlarin
22. Hidrotexniki emalindan asili olaraq yarmalar hans1 formada olur?
bisirilis vo bigirilmomis
cilalanmis va cilalanmamis
pardaxlanmis va cilalanmig
buxara verilmis vo buxara verilmamis

xirdalanmis vo xirdalanmamis



23. Emal1 tisulundan asil1 olaraq yarmalar hans1 formada olur?
buxara verilmis, cilalanmis vo ozilmis
ozilmis, bisirilmis vo buxara verilmis
cilalanmig, pardaxlanmis vo xirdalanmig
buxara verilmis, bismis vo xirdalanmig

xirdalanmis, yuyulmus vo ozilmis

24. Umumi yarma normasinin ne¢o faizini diiyii yarmasi toskis edir?
8-10
10-15
25-30
18-20

17-25

25. Asagida gostorilon yarmalardan hansinin ziilallarinin monimsonilma qgabiliyyoti daha
yiiksokdir?

manni
arpa
dar1
volomir

qargidali

26. Verilmis yarmalardan hansmin karbohidratlarinin monimsonilmo qabiliyysti daha
yiiksak sayilir?

diyu
covdar

dar1



valomir

arpa

27. Tarkibinds daha ¢ox ballastik maddslor olan yarma hansidir?
valomir
dityti
qargidali
covdar

arpa

28. Yarmalarin novlorini miioyyon etmo zamani asas gotiiriilon gostoricini gostorin.
keyfiyyatli, xarab olmus va 3zilmis donlorin miqdan
zararsizlik gostaricisi
kimyavi torkibi
orqanoleptik gostarici

fiziki-kimyavi gdstarici

29. Yarmada yaglarin monimsoma qabiliyyatini gostorin?
93%
75%
83%
65%

70%

30. Hans1 yarmalarin torkibindo daha ¢ox ballastik maddolor vardir?
dar1, qargidali, diiyii
valomir, qarabasaq, bugda

diiyii, manni, arpa



bugda, diiyii, volomir

covdar, diiyti, dar1

31. Asagidaki hans1 swrada perlova yarmasmin istehsal prosesi diizgiin olaraq
gostarilmisdir?

cicok qisasindan --toxum vd meyvd qilafindan tomizlonmo---
cilalanma--- hamarlanma--- 3lonma --- sortlasdirma --- qablasdirma

cilalanma --- hamarlanma --- toxum vo meyvo qilafindan tomizlonmo --- alonmo ---
gablagdirma

hamarlanma--- cilalanma --- sortlagdirma, aleyron va toxum qilafindan tomizlonms
aleyron vo toxum qilafindan tomizlonms --- sortlagdirma --- qablagdirma --- qurutma

qurutma ---sortlasdirma, meyveo va toxum qilafindan tomizlomo--- gablagdirma

32. Asagidaki hansi sirada diiyii yarmasmin istehsali prosesi diizgiin olaraq gostorilmisdir?
cicok gisasimdan tomizlonir --- bisirilir --- qovrulur --- sortlagdirilir --- qablasdirilir
meyva qilafindan tomizlonir --- pardaxlanir --- cilalanir --- gablasdirilir --- sortlasdirilir
cdltik gabiqdan tomizlonir --- cilalanir --- sortlasdirilir --- qablasdirilir
toxum qilafindan tomizlonir --- buxara verilir --- qovrulur --- sortlagdirilir --- gablasdirilir

aleyron vo toxum qilafindan tomizlonir --- cilalanir --- qovrulur --- sortlagdirilir ---
qablasdirilir

33. Hans1 srrada pardaglanmig diiyli yarmasmin istehsal prosesi diizgiin olaraq
gostarilmisdir?

diiyli ¢igok gisasindan tomizlonir, meyva vo toxum qilafindan tamamilo ayrilmaqla

gabig1 cixarilmis diiyiidon pardaqlayici masinlarda riiseym, meyvo va
toxum qulafi, aleyron tobaqasinin bir hissosini kanar etmokls

aleyron, toxum va meyva qilafin1 qiymon ayirmaqla
cilalanmig diiylidon riiseym, toxum vo ¢igok qisasini ayirmaqla

diiyli ¢igok qisasindan tomizlonir vo diiyliniin torkibinds olan mineral maddslori konar
etmoklo



34. Cilalanmis diiyiinii hans1 yolla emal etmokls oldo edirlor?
pardaglanmamus diiyiidon pardaqlayici maginlarda emal etmoklo
cilalanmamis diiylidon pardaqlayici masinlarda emal etmoklo
cilalanmig diiyiidon cilalayic1t maginlarda emal etmoklo

yarimslisovari pardaqlanmamis diiytidon pardaglayict masmlarda emal etmoklo

siisavari pardaqlanmis diiyiidon cilalayici masinlara emal etmoklo

35. Saqo yarmasi hansi hissaciklorden ibaratdir?
¢icok gisasindan azad edilmis xirdalanmis arpadan
toxum qilafindan azad edilmis bugdadan
yapisqanlasdirilmis nisastanin xirda donaciklorindon
meyva qilafindan azad edilmis arpadan

aleyron tobagosindon azad edilmis volomirdon

36. Yarma kosentratlarinin ikinci nahar xoraklarino hansi xoraklor aiddir?

miixtalif duru, duzsuz vo duzlu xoraklor

miixtolif, paxla denlorindon hazirlanan siidlii, atli vo ot-yarmali xoroklor

miixtalif yarmalardan hazirlanan atli, sokar oslavali, siidlii vo tarovoz-

yarmah xoraklar
miixtolif duzsuz vo duzlu xdroklor, ot yarmali x6roklor

miixtalif bugda donlorindan hazirlanan siidlii, duru vo quru xdroklor

37. Asagidaki hansi swrada yarmada rast golon konar qarisiglar tam diizgiin olaraq

gostarilmisdir?
mineral, iizvi qarisiqlar, zibil qarisiglari, tursu va golovi qarisiglari
xarab olmus donlor, unlu hisso, metal qarisiqlar, unlu hisso

mineral, iizvi qarisiqlar, xarab olmus danlar, toxum qilafi ayrilmamis
donlar, unlu hisss, azilmis niivo

unlu hisso, 9zilmis niive, xarab olmus yarma donlori, metal qarisiqlar



ozilmis niive, mineral qarisiqlar, tizvi vo mineral qarisiglar

38. Asagida gostorilonlordon hansit emal tisulundan asili olaraq ayird edilon yarma
formasidir?

ozilmis

bismis

buxara verilmis
yuyulmus

cilalanmis

39. Asagida verilmis variantlarin hansinda hidrotexniki emalindan asili olaraq ayird edilon
yarma formasi qeyd edilmisdir?

buxara verilmis
ozilmis
pardaxlanmig
xirdalanmis

cilalanmig

40. Yarma novlorini bir-birindon forqlondiran slamatlor toplusunu gostarin.

rongi,dadi, konsistensiyasi vo kimyavi torkibi

xarici goriiniisii, nisasta donslorinin formasi vo oOlciisii, toxumlarin
qurulusu

yaglarin, ziilallarm, mineral maddoslorin migdari, zoif hozm olunmasi
fiziki-kimyavi xassalori, toxumlarin rangi vo formasi

xarici-daxili qurulusu, mineral torkibi

41. Unun emal1 prosesi ne¢s marhalodon ibaratdir?
5

6



42. Taxiln iiylidiilmasi neco tisulla hoyata kecirilir?
5

1

43. Tokrar iiyiitmo ne¢o miixtaliflikdo olur?
4

3

44. Unun iriliyini toyin edon cihazi gostorin.
mikroskop
kalorimetr

Ivanov aloyi

Juravlyov 3layi

purka

45. Unun ¢orakbisirma qabiliyyati hans1 gostaricilorin toyin edilmasing asaslanir?
endosperm va ziilalla zongin olmasi

ziilal vo yag omolo gotirmo qabiliyyati



unun «giici» va qaz amald gatirma qabiliyyati
unun «giicii» vo kiindoys golmo miiddati

qicqirma va kiindayo golmo miiddoti

46. Unun «giicli» dedikdo ognun hans1 gabiliyyati nozords tutulur?
ziilal omoalo gotirmo qabiliyyati
yag omolo gotirmo qabiliyyati
xomir amald gatirma qabiliyyati
karbohidrat omoalo gotirmo gabiliyyasti

sokor amoals gotirma qabiliyyati

47. Unun qaz omolo gotirma qabiliyyati ¢orayin hansi xiisusiyyatini sociyyolondirir?
¢orayin dadini vo rongini
¢orayin hacmini vo rongini
cOrayin hacmini vo masamaliliyini
¢orayin konsistensiyasini va 1yini

¢cOrayin mosamoliliyl vo yaxst bismosini

48. Unun sortu artdiqca onun torkibinds hansi karbohidratlarin miqdar artir?
fruktozanin

sellillozanin
nisastanin

qlikkozanin

saxarozanin

49. Unun omtoolik keyfiyyati asason hansi gostaricilordon asilidir?
taxil donlorinin monsayindon vo unun ¢esidindon

taxil donlorinin miixtslifliyindon vo unun sortundan



taxil donlorinin amtas sortundan va unun rongindan

taxil novlorinin tomizliyindan vo keyfiyyat gostoricilorindon

taxil donlorinin emalindan va unun tomizlik daracasindan

50. Sado iiylitmo iisulu ilo hansi név un alinir?
1-ci va 2-ci sort bugda unu
ola vo narm tyiidiilmiis bugda unu
kopaokli ¢govdar vo kopakli volomir unu

ola vo 1-ci sort bugda unu

kapakli ¢covdar vo bugda unu

51. Sado {iylitma tisulu ilo alinmis kopakli bugda ununun ¢iximini gostorin?
96%
85%
90%
80%

95%

52. Sado tiylitma iisulu ilo alinmis kopakli ¢ovdar ununun ¢iximini gostorin?
35%
95%
80%
75%

87%

53. Birsortlu liylitmads hansi sort un oldos edilir?
ola vo donavaer sort

1-c1 vo ala sort



2-c1va 3-cu sort
ola va 2-ci sort

1-ci va 2-ci sort

54. Ikisortlu iiyiitmoda ne¢o sort un almaq olar?

1

2

55. Ugsortlu iiyiitmoda ne¢a sort un alsmnir?
1

2

56. Sado iiyilitmo tisulu ilo hanst ndv un alinir vo bu unlarda unun iimumi ¢ixar1 ne¢o faiz
olur?

1-ci vo 2-ci sort un, ¢ixar1 0-25%

1-c1 donaver un, ¢ixar1 40-45%

2-ci vo 3-cii sort un, ¢ixar1 72-85%

kapokli ¢covdar vd bugda unu, ¢ixar1 96-95%

kopakli ¢ovdar vo ala sort un, ¢ixar 0-10%

57. Asagida hansi1 sirada unun torkibindo olan fermentlorin rolu diizgiin olaraq oks
olunmusdur?
xomirin yetismosindo vo gaz omoalo gotirmasinda



xamirin qicqirmasinda v yetismosinda
xomirin bigsmosindo vo yogrulmasinda

xomirin oksidlogsmosinds vo kiindelonmasinda

xomirin yogrulmasinda va qicqirmasinda

58. Ugsortlu iiyiitmodos alinan 1-ci sort unda unun ¢ixarmin faizlo migdarini gdstorin.
45-55%
30-35%
55-60%
40-45%

45-50%

59. Ikisortlu iiyiitmodon alman 1-ci sort unda unun ¢ixarmi gdstorin.
30-40%
38-42%
28-38%
40-45%

50-55%

60. Birsortlu tiylitmadon alinan 2-ci sort unda unun ¢ixarini gostorin.
80%
85%
70%
75%

72%

61. Birsortlu liylitmadon olds edilon 1-ci sort unda unun ¢ixarini gostorin.

72%



62%
85%
80%

75%

62. Taxilin tiyiidiilmays hazirlanmasi prosesi ne¢a marhalodon ibaratdir?
5

6

63. Ikisortlu iiyiitmodon alman II sort unda unun ¢ixar1 maksimum ne¢o %-dir?
38%
26%
24%
20%

18%

64. Ikisortlu {iyiitmodon alman II sort unda minimal un ¢ixar1 ne¢o faiz toskil edir?
28%
42%
39%
58%

66%

65. Corayin keyfiyyoti hansi amillordon asilidir?

istifads olunan xammaldan v texnoloji prosesdon



unun sortundan va ziilalla zongin olmasindan
qidaliliq dayarindan va vitaminlo zongin olmasindan
xam yapisqanligdan vo xammaldan

kimyavi torkibindon vo texnoloji prosesdon

66. Corakbigirmada istifado olunan xammallar ne¢a qrupa boliiniir?

2

5
67. Corakbisirmadas istifads olunan olavo xammallar1 gostorin?
siid, yag, un, su, yumurta, xas-xas
sokor, yag, maya, duz, yumurta, su
yag, sakar, siid, yumurta, xas-xas
yumurta, yag, duz, su, maya, un

Xas-xas, yumurta, maya, su, duz

68. Corokbigsirmado asason hanst mayalardan istifado olunur?
quru, bakterial vo sixilmamis
sixilmamis, bakterial vo qurudulmusg
sixilmis,duru va quru
duru, bakterial va tozvari

bakterial, tozvari vo sixilmig

69. Keyfiyyatino géro quru maya ne¢o ndve ayrilir?

3

2



70. Xomirin hazirlanmasi ne¢o iisulla hoyata kegirilir?
5

4

71. Corak vo ¢orok momulatlar1 orqanizmin bitki yaglarmna olan tolobatinin neco faizini
odoyir?

40%
35%
30%
38%

36%

72. Corayin hazirlanma reseptino asason ¢orok-bulka momulati ne¢o ndvdo hazirlanir?

2

3

73. Sado ¢oroyin hazirlanmasinda osas hans1 xammallardan istifado olunur?

un, su, duz, sokordon



su, un, duz, soker, siid mohsullarindan
un, su, duz, maya, aci xamirdon
duz, su, un, maya, sirin xomirdon

un, duz, su, act xamirdon, gaymaqdan

74. Corok-bulka momulati sortlaria gora neco sortda istehsal edilir?
4

5

75. Hans1 sirada sobada ¢orayin bisirilma temperaturu diizgiin olaraq gostorilmisdir?
200-250 daraco C
220-300 doaracs C
210-280 daraco C
180-220 daraco C

160-260 daraca C

76. Respublikamizin ¢orokbisirmo miiossisasindo istehsal edilon miixtalif nov ¢orok-bulka
momulatindan ne¢o novii ¢érok momulatia aiddir?

60
40
50
70

8



77. Respublikamizda istehsal olunan ¢orok-bulka momulatlarindan ne¢o névii milli ¢orok
momulatma aiddir?

37

35
27

25

38

78. Respublikamizda istehsal olunan ¢orok-bulka momulatindan ne¢o novii pahriz ¢orok
momulatma aiddir?

8
15
20
10

5

79. Respublikamizda istehsal olunan ¢6rok momulatindan neco ndvii mialicovi ¢orok
momulatma aiddir?

80. Istifado olunan unun ndviindon asili olaraq ¢érok momulat1 nego ndve boliiniir?
6

5



3
4

81. Corayin hazirlanma reseptino asason ¢orok-bulka momulati ne¢o ndve bdliiniir?

2

4

82. Xomirs olave edilon x6rok duzunun faizlo miqdarini géstorin?
1-2%
2-3%
3-5%
4-7%

4-6%

83. Mayanin qicqirma giicli xomirin hansi keyfiyyoat gostoricisini xarakterizo edir?
xamirin qicqirma gabiliyyatini
xamirin fermentativ qabiliyyatini
xamirin qaz amolo gatirma gabiliyyati
xomirin yumsaltmaq qabiliyyatini

xomirin §ismasi qabiliyyatini

84. ©la név quru mayanin qaldirici giiclinii géstorin?
50 doq
45 doq
70 daq

90 doq



60 doq

85. Iri ¢oroklorde (500 g-dan ¢ox) bismo vo soyuma zamam kiitlosinin itmosinin faizlo
miqdarinit géstorin?

5%
8%
20%
10%

15%

86. Xirda ¢oroklordo bismo vo soyuma zamani kiitlosinin itmosinin faizlo miqdarmi
gostorin.

6%

12%
18%
10%

15%

87. Corok-bulka momulatinin ¢esidi hanst amillordon asilidir?
unun sorntundan, néviindan, slavalordon vo ziilalla zongin olmasindan

unun noviindon, slavalordon, sortundan vo karbohidratlarla zongin olmasidan

unun sortundan, noviindon, slavalordon, bisirilmasi \£.
formalanmasindan

unun noviindon, bisirilmasindon, formalanmasindan vo sokorls zongin olmasidan

unun sortundan, noviindon, slavalorden va yagla zongin olmasindan



88. Istifads olunan unun ndviindon asili olaraq ¢érok-bulka momulatinin saym1 gdstorin?

6

5

89. Bigirilmas iisuluna gora ¢corok-bulka momulati ne¢o név formada bisirilir?
3

4

90. Corayin liz qabigina qizili-qgohvayi rong veron maddoni gostorin?
nuklein tursusu
amin tursusu
tripsin
melanoid

ximotripsin

91. Faktiki ¢orok ¢ciximi hansi amillordon asilidir?

unun sortundan, ¢orayin namliyindan, olciisiindon vo hansi formada
hazirlanmasindan

unun ndviindon, ¢orayin torkibindon, dlciisiindon vo yaxsi bisirilmasindon
unun tipindon, ¢érayin mosamaliliyinden, tursulugundan vo onun emali prosesindon
unun torkibindan, ¢érayin hocmindon, namliyindon vo onun saxlanilmasindan

unun sortundan, ¢érayin emalindan, 6l¢iisiindon vo yaxs1 bismosindon



92. Corok-bulka momulatinin ¢esidi hans1 amillordon asilidir?
unun sortundan, slonmasindon, qablasdirilmasindan vo saxlanma soraitindon

unun torkibindan, tursulugundan, 6zliliiylindon va qaz amals gotirma gabiliyyastindon

unun sortundan, noviindon, Jlavalordon, bisirilmasi vo formalasma
usullarindan

unun ndviindon, sortundan, torkibindon, tursulugundan vo fermentativ foaliyyotindon

unun torkibindon, ndviindon, saxlanma soraitindon, formalasma tisulundan vo slavalorin

miqdarindan

93. Sado ¢orayin hazirlanmasinda hans1 xammallardan istifads olunur?
siid, duz, maya, su vo somoni ekstrakti
duz, maya, kismis, siid vo ¢ovdar somonisi
su, duz, xas-xas, yumunrta vo arpa somonisi
un, su, duz, maya v acixomir

maya, su, duz, yag va kismis

94. Bisirilmo tisuluna gors ¢orok-bulka momulati ne¢o formada istehsal olunur?
1

2

95. Verilmis amillordon hansi faktiki ¢orok ¢iximina tosir etmir?  unun sortu



corayin Ol¢iisii
¢orayin nomliyi
¢Orayin hazirlanma formasi

¢orayin tursulugu

96. Kiitlosi 500 gramdan ¢ox olan ¢oroklorin bismasi vo soyumasi prosesindo neco % kiitlo
itkisi bas verir?

10%
30%
20%
25%

15%

97. Kiitlosi 500 qramdan az olan ¢éraklorin bismasi vo soyumasi prosesinda neca faiz kiitlo
itkisi bas verir?

15%
10%
20%
18%

22%

98. 2-ci sort undan hazirlanmig bugda ¢oérayinin forqlondirici xiisusiyyatini géstorin?
xamring siid mohsullar1 alava edilmasi ilo, mosamaliliyi vo tursulugu daha ¢ox olmasi ilo

icliyi daha ag, zorif mosamaliliys vo asaog1 masamaliliys va tursuluga malik olmasi ilo

xomirind 4% sokar oJlavo edilmoasi ilo, oval formada, rongi tiind,
masamydliliyi 1-ci sorta nisbaton az va sirintahar dada malik olmasi ilo



xomiring slid ziilal slava edilmasi ilo, i¢liyinin daha ag vo yiiksok mosamaliliye malik
olmasi ilo

icliyi daha ag, zoif masamaliliya vo daha asagi tursuluga malik olmasi ilo

99. 1-ci sort undan hazirlanmis bugda ¢oérayinin forqlondirici xiisusiyyatini géstorin?

izl tiind rongli, sothi kolo-kétiir, i¢liyl yumsaq, yiiksok tursuluga vo mosamaliliys malik
olmas ilo

icliyi ag, mosamoaliliyi nisbaton ¢ox, tursulugu az va sirin dada malik
olmasi ilo

xomiring siid ziilali alave edilmasi tlo, masamaliliyi vo tursulugu yiiksok olmasi ilo

xomirino siid mohsullar1 olavo edilmasi ilo, sothi kolo-kdtiir, yiiksok mosamoliliyo vo
tursuluga malik olmasi ilo

icliyi daha ag, zorif mosamaliliys vo asagi tursuluga malik olmasi ilo

100. Kopakli undan hazirlanmis bugda ¢oroyinin farqlondirici xiisusiyystlorini
gostorin?

xomiring siid olave edilmosi, i¢liyinin yumsaq olmasi, rongi tiind va tursulugun az olmasi
ilo

izii tiind rongli, kalao-kotiir qabiql, i¢liyi yumsaq, yiiksok tursuluga vo
orta masamoliliys malik olmasi ilo

izl sar1 rongli, hamar qabiqly, icliyi ag, yiiksok tursuluga vo mosamsoliliyo malik olmasi
ilo

iizli boz-sar1 rangli, sathi kolo-kétiir, i¢liyi yumsaq, asag1 tursuluga vo mosamaliliys malik
olmasi ilo

izl tiind rongli, sothi hamar, icliyi ag, mosamaliliyi vo tursulugu nisbaton az olmasi ilo

101. Ola sort undan hazirlanmis bugda ¢Oroyinin farqlondirici xiisusiyystlorini
gostorin?

xomirind 5% sokar olavo edilmoasi, icliyi daha ag, zorif, yiiksak
masamdliliyi vo tursulugun az olmasi ils



xomirind 4% sokor olavo edilmosi ilo, i¢liyl boz, zorif, rongi tiind, mosamaliliyi nisboton

az vo tursulugun ¢ox olmasi ilo

xomiring sokor olavo edilmosi ilo, i¢liyi zorif yumsaq, yiiksok mosamoliliye vo yiiksok

tursulsuga malik olmasi ilo
xomirind 3% siid olavo edilmosi ilo, i¢liyi boz-ag vo zorif olmasi ilo

xomirino 5% sid ziilali olavo edilmosi, zorif mosamoliliyi, torkibinds sokorin vo

tursulugun ¢ox olmasi ilo

102. Fasilosiz garigdirma tisulla alman xomirin yetismo miiddotini géstorin?
2-15doq
8-22 doq
1-7 daq
3-12 doq

4-15 doq

103. Hansi sirada xomirin yetigmasi zamani quru maddonin itkisinin faizlo miqdar1
diizgiin olaraq gostorilmisdir?

1,2-4,5%
1,5-5,0%
1,5-3,4%
1,8-3,8%

2,0-4,0%

104. Kiindonin hacmindon asili olaraq onun saxlanilib yetisma vaxtini géstorin?
20-60 dog-dok
20-120 dag-dak

30-90 dog-dok



60-80 dog-dok

50-75 dog-dak

105. Yaxsilasdirilmis ¢oroyin hazirlanmasinda hansi xammallardan istifads olunur?

un, su, duz, acixomirdon, vitaminlordon, kismis, xas-xasdan, yumurtadan

un, su, duz, maya, acixomirdan, yag, sakar, siid mohsullarindan, arpa va
covdar samonisinin ekstraktindan

un, su, duz, maya, arpa somonisindon, kismis, yumurtadan, siid mohsullarindan

su, duz, maya, yag, sokor, siid mohsullarindan, vitaminlordon, dad vo otir verici
maddalordon

maya, su, duz, yag, sokor, meyva piirelorindon, adviyyslordon vo tamli qatmalardan

106. Corok vo ¢orok momulatlar1 orqanizmin vitaminlors olan tolobatinin neg¢s faizini
odoyir?

35-40%
30-35%
30-38%
35-37%

33-38%

107. Corayin bioloji doyarliliyinin az olmasi hanst amin tursularinin miqdarmin azligi
ilo olagodardir?

histidin, treonin, arginin, serin

lizin, metionin, treonin, triptofan
arginin, serin, metionin, treonin

olisin, sistin, lizin, triptofan

metionin, treonin, histidin, arginin



108. Xomirin birfazali opar iisulla hazirlanmasinin xarakterik xiisusiyyotini géstorin?

ovvalco xomirin keyfiyyati yoxlanilir - xomir boliiniir - kiindslonir - 1-2 doq qarisdirilir -
3-5 saat yetigdirilir

xamir avvalca yogrulur - xammallarin keyfiyyati yoxlanilir - 4-6 doq qarigdirilir - 4-6 saat
yetigdirilir

3vvalecd mahlul (duru acixamrd) hazirlanir - mayanin hamsi slava edilir
- 3-4 doq qanisdirilir - 3-4 saat yetisdirilir

ovvolco xomir yogrulur - mayanm yarisi olavo edilir - 5-7 doq garigdirilir- 3-6 saat
qarigdirilir - 3-6 saat yetisdirilir

ovvolco xomira xammallar slave edilir - maya olave edilir - 8-10 doq garigdirilir - 6-8 saat
yetigdirrilir

109. Hans1 sirada ¢orayin istehsal prosesi diizgiin olaraq gostorilmisdir?

xammalim keyfiyyotinin yoxlanilmasi - xomirin yogrulmasi - xomirin hazirlanmasi -
xomirin boliinmasi - xomirin yetismasi - kiindolonmaosi - saxlanib yetisdirilmosi - bisirilmasi,
soyudulmasi - satisa gondorilmasi

xammalin keyfiyyotinin yoxlamilmasi - xomirin yogrulmasi - xomirin
hazirlanmasi1 - xomirin bolinmasi - xomirin yetismasi - kiindalonmasi -
saxlanib yetisdirilmasi - bisirilmasi, soyudulmasi - satisa gondorilmasi

Xomirin yetigmosi, xomirin yogrulmasi - bisirilmasi, kiindolonmasi, boliinmasi - satisa
gondarilmasi - xammalin istehsala hazirlanmasi - soyudulmasi

xomirin hazirlanmasi - xomirin yogrulmasi - xomirin kiindelonmasi, xamirin yetismasi -
soyudulmasi, bisirilmasi - boliinmasi - saxlanib yetisdirilmoasi - satisa gondorilmasi

xomirin yetismosi - xammalin keyfiyyotinin yoxlanilmasi - xomirin boliinmosi -
kiindalonmasi - bisirilmasi - saxlanib yetisdirilmosi - satisa gondarilmasi

110. Corayin bigsmosi zamani minimum ne¢d % su itkisi olur?
6%
8%
10%
11%

9%



111. Corayin bigsmosi zamani maksimum neca % su itkisi olur?
15%
13%
11%
8%

10%

112. Xomirin yetismasi zamani minimum neg¢d % quru madds itkisi bas verir?
1,5%
1,9%
2,3%
3,6%

4,8%

113. 100 gr ¢orok-bulka momulatinin qobul edilmasi naticesinds orqanizmdo omalo
golon enerjini kkal ils ifads edin.

190-397 kkal
180-377 kkal
150-300 kkal
170-270 kkal

165-325 kkal

114. A grupuna daxil olan makaron momulat: hansi taxil donindon almman undan
hazirlanir?

kopakli bugda unundan
kopaksiz arpa unundan

yumsaq bugda unundan



bark bugda unundan

ola sort undan

115. B grupuna daxil olan makaron momulati hansi taxil donindon alinan undan

hazirlanir?
yiiksok siisovari boark bugda unundan
yiiksok siisovari yumsaq bugda unundan
kopakli bugda unundan
kopakli bugda unundan

ola sort undan

116. Hor bir sort makaron momulati ne¢o tips boliintir?

5

117. Makaron momulatmin méhkomliyi hansi iisulla tayin edilir?
orqganoleptiki
fiziki-kimyovi
Stroqonov

Juravlyov

Folc

118. Makaron momulatinin istehsali tigiin hans1 név undan istifado edilir?
ola va 1-ci sort covdar unundan

dla va 1-ci sort bugda unundan



1-

2-

c1 va 2-ci sort bugda unundan

ci vo 3-cii sort arpa unundan

yalniz 2-ci sort donavar undan

119. Makaron {i¢iin un hans1 név bugdadan hazirlanir?

yumsaq va slisovariliyi az olan bugdadan

uzun qul¢iqlt va siisavariliyi yiiksok olan bugdadan

bark va yiiksok siisovari yumsaq bugdadan

qisa qil¢iglt vo nisasta ilo zongin olan bugdadan

yumsaq va ziilalla zongin olan bugdadan

120.

Makaron momulati {iclin hazirlanmig xomirin ¢orok iigiin hazirlanmis xomirdon
forqini gostorin?

qieqirma gedir

yaxst yogrulur
qicqirma getmir
riitubot yiiksokdir
temperatur yiiksokdir
121. Makaron momulati ii¢iin xomir ne¢s tisulla hazirlanir?
2
4
6
3
5
122. Makaron xomiri riitubotdon asili olaraq nec¢o formada ola bilor?
1



5
6

123. Presloma tisulu ilo hansi n6v makaron momulat: istehsal edilir?
fiqurlu va sapsakilli

yalniz fiqurlu
sapsakilli vo borusakilli

yalniz sapsokilli

yalniz borusokilli

124. Makaron momulatinin istehsal prosesi ne¢o morhoslodon ibarstdir?

125. Stamplama tisulu ils hans1 nov makaron momulati istehsal edilir?

sapsokilli va fiqurlu
yalniz sapsokilli
borusakilli va sapsokilli

yalniz borusokilli

yalmz fiqurlu

126. Baligqulagi vo lalok makaron momulatlart uygun olaraq ne¢o ndvds istehsal
edilir?

4va3



3vas
2va4
7Tva3

4va b

127. Qiivvado olan dovlet standartina osason ola, 1-ci, 2-ci sort bugda unlarindan
bisirilmis ¢orokdo nomlik ne¢o faiz olmalidir?

35-40%
40-45%
30-35%
43-45%

42-48%

128. Qiivvodo olan dovloet standartina osason kopokli bugda unlarindan bisirilmis
corokdo nomlik neg¢o faiz olmalidir?

48%
46%
51%
49%

50%

129. Makaron momulatmin qidaliliq dayari hans1 amillorden asilidir?

unun kmyavi torkibindon, karbohidratlarin, ziilallarin migdarindan

unun kimyovi torkibindon, unun sortundan vo zanginlasdirici alavalarin
miqdarindan

unun sortundan, alavalarin, mineral v yaglarin miqdarmdan
zilallarin, yaglarin, karbohidratlarin va vitaminlorin miqdarindan

unun sortundan, mineral maddslorin vo karbohidratlarin migdarindan



130. Unun keyfiyystindon vo sortundan asili olaraq makaron momulati ne¢o qrup vo
sinfa bo liiniir?

5vo3
4vo4
2va?2

6vo4

3va2

131. Makaron momulatinin sortlar1 bir-birindon hansi xiisusiyyatlorine gors forqlonir?
torkibindo ziilallarin, fermentlorin vo yaglarin ¢ox olmasina gora
torkibina, qidalihq va enerji doyarina gora
qidalilig, torkibina vo mineral maddslarle zongin olmasina gora
qidalilig, torkibina va karbohidratlarla zongin olmasina gors

torkibing, vitamin va enerji doyorino gors

132. Makaron momulati ne¢o ndvds istehsal olunur?

133. Lolok makaron momulati ne¢o ndvds istehsal olunur?



134. Makaron momulatinin istehsali iiglin istifado olunan un hansi bugda sortundan

hazirlanir?
karbohidrat vo endospermls zongin olan qil¢iqli bugdadan
ziilalla zongin olan qilg¢iqli bugdadan
karbohidratla zongin olan qil¢igsiz bugdadan
bark bugdadan va yiiksak siisovari bugdadan

bark bugdadan va siisovariliyi az olan yumsaq bugdadan

135. Qiivvado olan dovlet standartina osason makaron momulatmin nomliyi neg¢o
faizdon ¢ox olmamalidir?

11%-don
17%-don
15%-don
13%-dan

12%-don

136. Hans1 maddslor makaron ununun torkibinds azliq toskil etmoalidir?
zilallar, yaglar vo azotlu maddolor
karbohidratlar, aminlar vo fermentlor
yaglar, vitaminlor vo azotlu birlogsmalor
amin azotlu maddoslar, reduksiyaedici sakarlor vo faal fermentlor

fermentlor, vitaminlor vo fosforlu birlogmolor

137. Makaron emalinda dadmi yaxsilasdirmaq moqgsodilo makarona hansi
zonginlosdirici alavalor daxil edilir?

yumurta tozu, yumurta melanji, torovoz unu, qatilagdirilmis vo quru sirolor



toravoz unu, toravoz vo meyvanin tobii sirasi, qatilasdirilmis vo quru
siralari vo tomat pastasi

torovoz vo meyvonin tabii sirosi, yumurta tozu, yumurta melanji, gatilasdirilmis meyvo
sirosi va tozo siid

siid zordabi, tozo siid, meyvo-torovoz unu, tobii meyvo-torovoz sirasi vas quru meyvo-
torovoz siralori

tozo siid, siid zordabi, meyvo-toravoz unu, gqatilagdirilmis meyvo-torovoz sirasi

138. Standarta osason ¢oki ilo satilan B qrupuna daxil olan makaron momulatinda
qurintilarin miqdar1 ne¢s faiz olmalidir?

3,5-13%-dan ¢ox
4,5-14%-don ¢ox
5,5-16%-don ¢ox
6-17%-don ¢ox

2-8%-don ¢ox

139. Standarta osason ¢oki ilo satilan A qrupuna daxil olan makaron momulatinda
qurintilarin miqdari ne¢s faiz olmalidir?

9-10%-don ¢ox
2-12%-dan cox
5-15%-don ¢ox
6-17%-don ¢ox

8-16%-don ¢ox

140. Standarta osason ¢oki ilo satilan V qrupuna daxil olan makaron momulatinda
qurintilarin miqdari ne¢s faiz olmalidir?

15%-don ¢ox
12%-don ¢ox
10%-don ¢ox

17,5%-dan ¢ox



16,5%-don ¢ox

141. Asagidaki hanst makaron momulat1 sortundan asili olaraq tursuluq doracosi
diizgiin olaraq gostorilmisdir?

dla sortda 3,5 daraco, 1-ci sortda -4 daracd, tomat pastasi slava edilmis
sortda -10 daraca

ola sortda 3,5 doraco, 1-ci sortda -5 doraco, tomat pastasi olave edilmis sortda -12 doraco
ola sortda 4,0 doraco, 1-ci sortda -5 doraco, tomat pastasi olave edilmis sortda -13 doraco
ola sortda 4,5 doraco, 1-ci sortda -4 doraco, tomat pastasi olave edilmis sortda -11 doraco

ola sortda 5,0 doroco, 1-ci sortda -5,5 doroco, tomat pastasi olavo edilmis sortda -10
doraca

142. Asagidaki hansi sirada makaron momulatinin enerjivermo qabiliyyati diizgiin
olaraq gostorilmisdir?

250 kkal vo ya 1327 kCoul
450 kkal vo ya 1450 kCoul
150 kkal vo ya 1250 kCoul

350 kkal vo ya 1426 kCoul

341 kkal va ya 1427 kCoul

143. Makaron momulatinin torkibinds olan ziilallarin tam doyarli olmamasi hans1 amin
tursularmin miqdarmnm azhig: ilo slagadardir?

histidin, trionin, serin

lizin, triptofan, qlisin

qlisin, serin, lizin

lizin, metionin, treonin

metionin, lizin, serin

144. Qiivvado olan dovlot standartina asason 1-ci sort bugda unlarindan hazirlanmis
formal1 vo formasiz ¢oroklorin masamoliliyi ne¢s faiz olmalidir?

70-72%



63-65%
65-70%
65-68%

68-75%

145. Qiivvado olan dovlot standartina osason ola sort bugda unundan hazirlanmisg
formal1 vo formasiz ¢oroklorin masamaliliyi ne¢o faiz olmalidir?

68-65%
65-68%
70-75%
75-80%

70-72%

146. Qiivvodo olan dovlst standartina osason kopokli undan hazirlanmis ¢orokdo

tursuluq neco doraco olmalidir?
6 doraca
5 daraca
4 doraco

3 daraca

7 daraca

147. Qitivvads olan dovlet standartina osason oala, 1-ci va 2-ci sort bugda uqlarindan
hazirlanmig ¢orokds tursuluq nec¢o doracs olmalidir?

3 daraco
5 doaraca
2 doraco
4 doraco

6 doaraca



148. Hans1 sirada makaron momulatinin istehsal prosesinin ardicilligi diizgiin olaraq
gostarilmisdir?

xammalin istehsala hazirlanmasi -- xomirin yogrulmasi -- xomirin
formalasmasi --qurudulmasi -- gablasdirilmasi

xomirin yobrulmasi, xomirin qicqirdilmast -- xomirin qurudulmasi, Xxomirin
formalasdirilmasi -- gqablasdirilmasi -- xomirin saxlanilmasi

xomirin  saxlanilmasi, xomirin yogrulmasi -- xomirin qurudulmasi --xomirin
formalasdirilmasi -- gqablasdirilmasi

xomirin istehsala hazirlanmasi -- xomirin qicqirdilmasi -- xomirin formalasdirilmasi--
xamirin yogrulmasi-- xomirin qurudulmasi -- xomirin qablasdirilmasi

xomirin istehsala hazirlanmasi -- xomirin formalasdirilmas: -- xomirin yogrulmasi --
xamirin qurudulmasi--xomirin bigirilmasi --xamirin qablagdirilmasi

149. Xammalm istehsala hazirlanma prosesi hansi omoliyyatlardan ibaratdir?
xamirin yogrulmasi -- xomirin formalagmasi -- xomirin qablasdirilmasi

una suyun alava edilmasi -- unun slonmasi -- suyun qizdirilmasi -- unun gablagdirilmasi

unun Jlonmoasi -- metal tutuculardan kecirmok -- un vahmn
qurudulmasi -- suyun qizdirilmasi

unun metal tutuculardan kec¢irilmasi -- unun slonmasi -- un va suyun qarigdirilmasi --
unun qablagdirilmasi

unun slonmasi -- una suyun olava edilmasi -- xamirin hazirlanmasi -- xamirin yogrulmasi

150. Makaron momulat1 {iclin hazirlanmis bark xomirds nomliyin faizlo miqdarini
gostorin.

28-32%
35-40%
20-25%
15-18%

24-35%



151. Asagida geyd olunan hansi maddslor makaron ununda digorlorine nisbaton azliq
toskil edir?

foal fermentlor
mineral maddoslor
saxaridlor

lipidlor

vitaminlor

152.  Nisasta kimyavi torkibco hans1 maddslorden ibaratdir?
ziilallar, karbohidrat
vitaminlar, azotlu maddslor
amilopektin, amiloza
amiloza, qalaktoza

selliiloza, amilopektin

153. Nisasta istehsali liclin osas xammallar hansilardir?
lobya, kartof, diiyii
kartof, qargidali, diiyii
volomir, noxud, bugda
arpa, bugda, covdar

qarabasaq, arpa, bugda

154. Asagidaki hansi sirada nisasta mohsullar1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?
saqo yarmasi, fosfatl nisasta, puding, patka
patka, saqo yarmasi, gliikoza, modifikasiya edilmis nisasta
qliikkoza, saqo yarmasi, volomir yarmasi, patka
patka, saqo yarmasi, bugda yarmasi, qlitkoza

modifikasiya edilmis nisasta, diiyii nisastasi, qliikoza, saqo yarmasi



155. Standarta osason kartof nisastasinin ola sortunda qaracalarin miqdar say1 no qodar
olmalidir?

700
600
300
280

500

156. Sonayedo nisasta alinmasi iigiin osas xammal kimi istifado olunan donli bitkilori
gostorin.

dari, diiyii, arpa

bugda, qargidaly, diyi
arpa, yulaf, qargidal
dityii, volomir, dari

qargidali, covdar, volomir

157. Nisastanin qurudulma prosesini gostorin.
torlu aparatinda c¢iloyici iisulu ilo

moarkozdongagma qiivvasi ilo igloyon vibrasiya iisulu ilo

fasilosiz isloyon barabanli, vakuum vo pnevmatiki isloyon apparata
vermdkld

fasilosiz isloyon baraban iizorinds yerloson torlu masmina vermoklo

fasilosiz igloyon vakuum vo baraban iizorindo yerlogon morkozdonqagma aparatina
vermoaklo

158. Qargidalidan nisasta istehsalinin texnoloji amaliyyatlarin saymi gostarin.

6

11



159. Kartofdan nigasta alinmasinda kartof sortlarinda hansi gostarici asas rol oynayir?
kartof sortlarinin saxlanma soraiti
kartof sortlarinin enerji doyarliliyi
kartof sortlarimin mahsuldarhg:
kartof sortlarmin kimyavi torkibi

kartof sortlarmnin qidaliliq doyari

160. Qargidalinin tomizlonmasinds istifads olunan avadanligin adini géstorin?

torlu masin
fasilosiz isloyon baraban
pnevmatik quruducu

morkozdonqagma aparat

seperator

161. Qargidali nisastasinin istehsali {iclin hans1 gargidali sortlarindan istifado olunur?
zaif siisovariliys malik qargidalu sortlarindan
endospermi yumsaq olan gqargidah sortlarindan
endospermsiz qargidali sortlarindan

endospermi bark olan qargidali sortlarindan

yiiksok siisovariliys malik qargidal sortlarindan

162. Nisastanin miqdar1 hans1 donli bitkilords ¢oxluq toskil edir?

valomirda

arpada



qargidalida

bugdada

diiyiido

163. Amilopektinin molekulunun zonciri hansi qurulusda olur vo no godor glilkoza
qaligindan ibaratdir?

simpodial va 1550-2000
monopodial va 1000-1500

xatti vo 1500-2000

saxalonmis va 2000-6000

budglanmis vo 2500-5500

164. Amilaza molekulunun zonciri hans1 qurulusda olur vo no gadoar gliikkoza qaligindan
ibaratdir?

budaqlanmis vo 2500-5500
saxolonmis vo 2000-6000
simpodial vo 1000-1500

monopodial va 550-1000

xatti va 250-1000

165. Qiivvodo olan standarta osason gargidali nigastasmin ola vo 1-ci sortlarinda
qaracalarin miqdar say1 na godar olmalidir?

300-500
400-600
100-200
150-300

100-180



166. Qiivvados olan standarta asason kartof nisastasinda nomlik ne¢o faiz olmalidir?
13%-don ¢ox olmamalidir
20%-dan ¢ox olmamahdir
12%-don ¢ox olmamalidir
10%-don ¢ox olmamalidir

14%-don ¢ox olmamalidir

167. Qitivvado olan standarta osason qargidali nisastasinin 1 kq-da kiikiird anhidridinin
miqdar1 no qador olmalidir?

100 mq
50 mq
60 mq
80 mq

70 mq

168. Nisasta istehsal1 liclin hans1 xarakterik olamoto malik kartof sortlarindan istifado
olunur?

saxlanilmaya vo xostoliyo davamli, qabig1 qalin, torkibinds soker, ziilal ¢cox va nisasta
danalari xirda olan

gabig1 qalin, saxlanmaga davamli, torkibinds su, karbohidrat, ziilal cox vo nisasta donoalori
iri olan

gabigr hamar, xostoliyo davamli, torkibindo solanin qliikozidi, ziilal ¢cox vo nisasta
donslori uzunsov olan

gabig1 nahamar, sxlanmaga davamli, torkibindos ziilal, yag, solanin qliikozidi az vo nisasta
donolori dairavi olan

xastaliyo vo saxlanmaga davamhl, qabigi nazik, torkibindo selliiloza,
ziilal, sokar, solanin qliikozidi az v nisasta donalari iri olan



169. Nisastanin quruma prosesini gostorin?
40-45 doraco C temperaturda baslayib, 70 doraco C-do qurtarir
50-70 doraca C temperaturda baslayib, 75 doraco C-do qurtarir

75-80 doraco C temperaturda baslayib, 95 doraco C-do qurtarir
40-50 daraca C temperaturda baslayib, 85 daraca C-da qurtarir

50-60 doraco C temperaturda baslayib, 90 doraco C-do qurtarir

170. Hans1 swada kartofdan nisasta istehsalmin ardicilligi  diizgiin  olaraq
gostarilmisdir?

kartofun konar qarisiqlardan tomizlonmasi vo yuyulmasi -- kartofun

dogranmasi1 -- nisastanin yuyulmasi v ikinci dofd cokdiiriillmasi --
nisastanmin tomizlonmoasi -- xam nisastamin qurudulmasi -- Jalonmasi vd
gablasdirilmasi

kartofun yigilmasi vo yuyulmasi -- kartofun dogranmasi -- nisastanin ayrilmasi --
nisastanin yigilmasi -- alonmasi va qablagdirilmasi

kartofun yuyulub tomizlonmaosi -- kartofun qabiginin soyulmasi -- kartofun dogranmasi --
nisastanin garisiqdan ayrilmasi -- nisastanin tomizlonmasi -- xam nisastanin ayrilmasi -- alonmaosi

va qablagdirilmasi

kartofun tomizlonmasi vo dogranmasi -- kartofun yuyulmasi -- nisastanin ayrilmasi --
nisastanin tomizlonmaosi -- xam nisastanin qurudulmasi -- alonmasi vo qablagdirilmasi

kartofun konar qarisiglardan tomizlonmasi -- kartofun dogranmasi --nisastanin yuyulmasi

-- nisastanin ¢Okdiiriilmosi -- nisastanin tomizlonmosi -- nisastanin qurudulmasi --
qablasdirilmasi
171. Standarta osason kartof nisastasinin ekstra sortunda qaracalarin miqdar sayr no

godor olmalidir?
60
120
80
300

700



172. Standarta osason qargidali nisastasinin ala vo 1-ci sortlarinda tursuluq nego doraca

olmalidir?
15-20
20-25
10-15
5-10

25-30

173. Standarta asason kartof nisastasinin ekstra vo ola sortlarinda tursuluq ne¢o doraco

olmalidir?
6-10
8-12

5-15

174. Standarta asason quru maddoyo gors kiiliin migdar1 gargidali nisastasinin ala vo 1-
ci sortlarinda ne¢o faiz olmalidir?

0,3-0,4%
0,4-0,5%
0,1-0,3%
0,3-0,35%

0,2-0,3%

175. Standarta asason quru maddoya goro kiiliin miqdar1 kartof nisastasinin 1-ci vo 2-ci
sortlarinda nego faiz olmalidir?

0,36-0,5%
0,5-0,8%

0,4-0,8%



0,5-1,0%

0,7-1,5%
176. Rafinad sokorin istehsal prosesi neco morhalodon ibaratdir?
8
6
5
3
4
177. Sironin sulfitasiyasi hansi aparatda aparilir?
saturator
defekator
vakuum
qazanator
sentrafuga
178. Rafinad sokorin istehsali {iciin istifads olunan xammali1 gostorin.
toz-sokor

sokor cugunduru
sokor qamisi
sokar palmasi

sokar kirsani

179. Toz-sokorin istehsali {igiin istifado olunan xammal1 gdstorin.
preslonmis rafinad sokori
tokmo xassali sokor

sampan sokori



rafinad gokor

sokar cugunduru

180. Hans1 sirada sokorin istehsali zamani sokor cugundurundan istifado olunan
Olkalorin adlar1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

Kanada, Kuba, iran, Asiya, Tiirkiyo

Asiya, Meksika, Hindistan, Iran, Azorbaycan
Hindistan, Braziliya, Azorbaycan, Meksika, Iran
Avropa, ABS, Kanada, iran, Azarbaycan

Kuba, Kanada, iran, Tiirkiys, Braziliya

181. Hans1 sirada sokorin istehsali zamani sokor gamisindan istifado edon 6lkalorin
adlar1 dlizgiin olaraq gostorilmisdir?

Azorbaycan, Tiirkiys, iran, Rusiya, Kuba

Kanada, Kuba, Ingiltora, Meksika, Azorbaycan
Kuba, Braziliya, Hindistan, Meksika, Asiya
Asiya, Kuba, Iran, ABS, Tiirkiyo

Braziliya, Hindistan, Kanada, ABS, Iran

182. Toz-sokorin rongi hansi cihazla toyin edilir?
saxarimetr vo ya refraktometr
refraktometr vo ya diafonoskop
diafonoskop vo ya kalorimetr
kalorimetr vd ya stammer

farinatom vo ya diafonoskop

183. Istehsalina goro rafinad sokari ne¢o qrupa boliiniir?

5

4



184. Asagidaki hansi swrada 100 q sokorin enerjiyermo qabiliyyati diizgiin olaraq
gostarilmisdir?

150 kkal vo ya 250 kCoul
130 kkal vo ya 230 kCoul
250 kkal vo ya 1325 kCoul

350 kkal vo ya 1580 kCoul

375 kkal va ya 1567 kCoul

185. Formalanmasima vo istehsalina gora rafinad sokari ne¢o qrupa boliiniir?

186. Toz-sokorin rongi Stammer vahidinae goro ne¢o doracodon ¢ox olmamalidir?
0,5
0,8
0,3
0,1

0,6

187. Sokards saxarozanin miqdari hansi tisulla toyin edilir?

orqganoleptiki



fiziki-kimyovi

polyarimetriya

fitometriya

kalorimetriya
188. Diffuziya sirasinin tomizlonmasi ne¢s marhalods aparilir?

3

5

2

6

4

189. Saturator aparatinda defektli sorbotin karbon qazi ilo zonginlogmosinin 1-ci

morhoalasi hansi proseslo basa catir?
buxarlanma va galovilik
udulma va pargalanma

buxarlanma vo ¢okmo

udulma vd ¢okma

normal golovilik

190. Hans1 swrada rafinad sokorin istehsal prosesinin ardicilligi diizglin olaraq
gostarilmisdir?

toz sokordon hazirlanmis sarbatin tomizlonmasi — sorbatin utfel iiciin
bisirilmasi — rafinad sokorin presloma vo tokma iisulu ilo alinmas1 —
rafinad sokorin qurudulmasi vo qablasmasi

sarbatin utfel {iciin hazirlanmast — almmig sokorin ohanglo tomizlonmosi — rafinad
sokorin preslomo tlisulu ilo alinmas1 — rafinad sokorin qurudulmasi — sokorin gablagmasi



sarbatin karbon qazi ilo tomizlonmosi — gaorbatin utfel tigiin bisirilmosi — rafinad sokorin
toz sokordon ayrilmasi — rafinad sokorin tokmo tisulu ilo alinmasi — sokorin qurudulmasi1 —
sokorin gablagmasi

toz sokordon alinmis sorbatin kiikiird qazi ilo tomizlonmasi — sorbotin saturator aparati
iiclin hazirlanmast — rafinad sokorin tokmo iisulu ilo alinmast — sokorin qurudulmasi —

qablasdirilmasi

toz sokordon alinmig sorbotin azot gazi ilo tomizlonmasi — sorbotin defekator aparati
iiclin hazirlanmas1 — rafinad sokorin preslomo iisulu ilo alinmast — sokorin qurudulmast —

qablasdirilmasi

191. Preslonmis rafinad sokori istehsali tigiin utfeli aparatdan nec¢o doraco temperaturda
bosaldirlar?

95 daraca C

75 daraco C
80 daraca C
85 daraca C

90 daraca C

192. Tokmo sokor {igiin islodilon utfeli bosaltmazdan qabaq nec¢o doraco temperatura
godoar qizdirirlar?

80- 100 daraca C- yo godor

109- 129 daraco C- ya godor
95- 99 daraca C- ys qador

70- 75 daraco C- yo qodor

50- 85 daraca C- ya gadoar

193. Unlu- gonnadi momulat1 imumi gonnadi momulati istehsalinin neco faizini toskil
edir?

55%
45 %

30 %



42 %

52 %

194. Fiziki tisulla xomirin yumsaldilmasi hans1 prinsips asaslanir?
Xxamira quru maye totbiq etmoklo aparilmasina
xomird soda, ammonium karbonat vo tursu qarisigindan istifado edilmosino
xamirin calimib hava va ya CO; (karbon qaz) ilo doydurulmasina
xomirin ¢alinib hava vo ya SO; ilo doydurulmasina

xomirin ¢alinib hava va ya NO; ilo doydurulmasina

195. Kimyavi tisulla xomirin yumsaldilmas1 hansi prinsips asaslanir?
Xomira quru maye totbiq etmoklo aparilmasi
Xxomird soda, ammonium karbonat va tursu- galovi qansigindan istifads edilmasina
xomirin ¢alinib hava va ya CO; ilo doydurulmasina
xomirin ¢alinib hava vo ya SO; ilo doydurulmasina

xomirin ¢alinib hava vo ya NO; ilo doydurulmasina

196. Pegenyelorin yliksok qidaliliq doyorliliyine malik olmasit hansit maddslorin
miqdarindan asilidir?

karbohidratlarin, yagimn, vitaminlorin

ziilali, karbohidratlarin, tizvi tursularin
karbohidratlarin, yagin, ziilallarin
mineral maddslorin, vitaminlorin, fermentlorin

yagin, ziilalm, otirli maddalorin

197. Resepturasindan vo hazirlanma iisulundan asili olaraq pegenyelor neco qrupa
boliintir?



198. Vafli istehsalinda istifado olunan xammallar sorti olaraq neco qrupa boliintir?

199. Vafli istehsalinda istifado olunan birinci qrup xammallar hansi maqsad {igiin

istifads olunur?
vaflinin qidaliliq doyarliliyinin artirilmasi
vafli toabagalorinin hazirlanmasi
vafli tigiin i¢liklorin hazirlanmasi1
vafli tobagoalorinin yumsaldilmasi

vaflinini bioloji doyarliliyinin artirilmasi

200. Vafli istehsalinda istifade olunan ikinci qrup xammallar hans1 mogsad {igiin
istifads olunur?

vaflinin qidaliliq doyarliliyinin artirilmasi
vafli tobagolorinin hazirlanmasi

vafli iiciin icliklorin hazirlanmasi
vafli tobagoalorinin yumsaldilmasi

vaflinin bioloji doyarliliyinin artirilmasi



201. Sokorli pecenye istehsali {icliin hazirlanan xomir hansi xiisusiyysto malik

olmalidir?
suvasqan
plastik
elastik
mosamoali

calmmisg

202. Sokarli pegenyenin xomirinin bisirilmo prosesinin temperaturunu vo bisirilmo

miiddotini gostorin?
260- 330 doraco C va 1- 2 doqigo
250- 360 doraco C va 3- 5 doqiqgo
240- 300 daraco C va 5- 10 daqiqd
280- 350 doraco C va 10- 15 doqige

310- 380 daraco C vo 15- 20 doqiqgo

203. Sokarli pegenyenin xomirinin bigirilmasi prosesi zamani pe¢in daxilindo olan

temperaturu gostorin?
180 darace C
120 darace C
170 darace C

150 daraca C

100 daraco C

204. Elastiki pecenyelorin emalinda istifado olunan elastiki xomirin torkibindo hansi

maddaler azliq toskil edir?
iizvii tursular, yaglar vo fermentlor
sokar, yag, vo yumurta

vitamin, karbohidrat va ziilal



mineral maddslor, vitamin vo karbohidratlar

fermentlor, ziilallar vo vitaminlor

205. Yagli- sokorli pecenyelor torkibino vo hazirlanma qaydasina goro nego qrupa
boliintir?

206. Vaflinin istehsal prosesi ne¢o moarholodo basa catir?

207. Hans1 sirada vafli istehsalinin morhoslolori diizgiin olaraq gostorilmisdir?

xomirin formalagsmasit — xomirin yogrulmasi — xomirin bisirilmasi — icliklorin
hazirlanmasi

vafli xomirinin ¢akilmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin xamirin formalasmasi

vafli tobaqgoalorinin bisirilmasi — icliklorin hazirlanmas1 — miixtalif
cesidinin yarimfabrikatlardan hazirlanmasi

vafli xomirinin emala hazirlanmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin bigirilmosi

vafli xomirinin istehsala hazirlanmasi — xomirin formalagsmasi — xomirin bigirilmosi —
icliklorin hazirlanmasi



208. Pryanikin xomirinin yogrulmasi neso morholods aparilir?

209. Bisirilmis vo ya domlonmis pryanik xomirinin hazirlanmasi ne¢o marholodo
hoyata keg¢irilir?

2
3
5
4
6
210. Vafli formasnin bismo miiddatini gostorin.
2-3 doaq.
6-8 dog.
3-5 dogq.
8-10 dog.
5-7 dagq.
211. Kicik hocmds olan pryanik formasi ne¢a doracs temperaturda vo miiddatdos bisir?

210- 270 daraco C va 25- 40 daqiqd
220- 285 daraco C vo 30- 45 doqigo
215- 280 daraca C va 25- 50 doqigo
210- 275 doaraco C va 10- 15 doqige

200- 245 doraco C va 18- 35 doqige



212. Iri hocmds olan pryanik formasi nega doraco temperaturda vo miiddotds bisir?
200- 240 daraca C vo 2- 5 doqigo
205- 250 daraco C va 4- 6 doqiqo
210- 270 daraco C va 6- 12 daqiqd
220- 280 doraca C va 8- 14 doqigo

225- 285 daraco C vo 10- 12 doqige

213. Vafli xomirinin hazirlanmasi hans1t masinda vo hansi iisulla hoyata kegirilir?
yogrulma masininda vo ¢alxalama tisulu ilo
c¢alma masiminda vo ¢alma iisulu ild
konveyer sokilli masinda vo yogrulma tisulu ilo
tunel sokilli masinda vo ¢alma tisulu ilo

Z — sokilli masinda vo galxalama iisulu ilo

214. Qis aylarinda plastik xomirin yogrulmasi hans1 miiddotdo aparilir?
20- 40 doqigo
15- 35 daqigo
10- 25 daqigo
20- 25 daqiqo

5- 10 doqiqgo

215. Yay aylarinda plastik xomirin yogrulmasi hans1 miiddstds aparilir?
20-40 doqigo
15- 35 daqigo

10- 25 daqiqd



25- 30 daqigo

5- 10 doqiqgo

216. I¢liksiz vaflilorda qoloviliyin miqdarmi gdstorin?
3 doaraca
1 doraco
4 daraco
2 daraco

5 daraca

217. Qatilmig otirli vo tamli maddslorin noviindon asili olaraq igliksiz vaflilor nego
¢esiddo buraxilir?

218. Asagidaki hansi sirada vaflinin ndviindon asili olaraq terkibinds yagin miqdari
diizgiin olaraq gostorilmisdir?

62, 2- 74 %
21- 54,3 %
6,9- 60,2 %
49- 54 %

32,4- 43,4 %

219. Qiivvodo olan standarta osason sokorli pegenyelordo mosamolilik neco faiz
olmalidir?

100 %



120 %
160 %
150 %

175 %

220. Qilivvado olan standarta osason elastiki xomirdon bisirilon pecenyelords
mosamoalilik nec¢o faiz olmalidir?

140 %

150 %

130 %
160 %

170 %

221. Qiivvado olan standarta osason sokorli vo elastiki xomirdon bisirilon pegenyelorin
goloviliyi ne¢o doraco olmalidir?

3 daraca
1 daraca

4 daraco

2 daraca

5 daraca

222. Qiivvads olan standarta asason sokorli vo elastiki pecenyelords tursulugun miqdari
neco doraco olmalidir?

3- 5 daraca

5- 8 daraca

2,5- 3,0 daraca
4,0- 6,0 daraca

6,0- 7,0 doaraco



223. Qiivvodo olan standarta osason sokorli pegenyelordo nomliyin miqdart nego
faizdon ¢ox olmalidir?

2,5-5,0%- don
6,5- 9,0 %- don
9- 11 %- don
5-9 %- don

3- 8,5 %- dan

224. Pryaniikn hazirlanmasinda asason hansi sort unlardan istifads olunur?
ola, I vo II sort covdar unundan

II, I va III sort valomir unundan

dla, I vo II sort bugda unundan
ola, II vo II sort kopakli bugda unundan

yalniz ¢ovdar unundan

225. Asagidaki variantlarin hansinda vafli formasinin bisirilmo temperaturu
gostarilmisdir?

150-170 dar.Selsi
170-190 dor.Selsi
180-200 dor. Selsi
185-195 dor.Selsi

200-220 dar.Selsi

226. Hans1 sirada unlu gonnadi momulatiin istehsalinin iimumi sxemi diizgiin olaraq
gostarilmisdir?

xomirin yogrulmast — xomirin bigirilmosi — xomirin formalagsmasi — xomirin
saxlanmas1 — soyudulmasi1 — gablasdirilmasi

xomirin formalagmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin saxlanilmasi — xomirin
bisirilmasi — xomirin gablasdirilmasi



xomirin saxlanilmast — xomirin yogrulmast — xomirin formalagmasi — xomirin
bisirilmasi — xomirin gablasdirilmasi

xammallarin istehsala hazirlanmas1 — xomirin resept Jsasinda
yogrulmasi — xomirin formalanmasi vo saxlanmasi — xomirin bisirilmasi —
soyudulmasi va qablasdirilmasi

xomirin istehsala hazirlanmasi — xomirin saxlanilmasi — xomirin formalasmasi —
xamirin yogrulmasi — xomirin bisirilmasi — xomirin qablasdirilmasi

227. Asagidaki hansi sirada pegenyelorin torkibindo ¢esidindon asili olaraq nego faiz
yag vardir?

8,0- 12%
6,5- 10,8%
5,2-11,8%
5,5-7,3%

0,3- 0,6%

228. Qitivvado olan standarta osason sokorli pegcenyelords sokorin miqdar: nego faizdon
¢ox olmamalidir?

20 %- don
30 %- don
27 %- dan
35 %- don

18 %- don

229. Asagidaki hansi sirada vaflinin ndviindon asilt olaraq torkibinde sokorin miqdari
diizgiin olaraq gostorilmisdir?

21,8-41,8%
50- 54 %
33-45%

21-74%



20-75%

230. Qiivvado olan standarta osason yagli- i¢likli vaflilordo nomliyin miqdar1 neg¢o
faizdon ¢ox olmalidir?

9,0- 15,3 %
0,6- 2,2 %
0,5- 7,8 %
1,8- 3,2 %

4,4- 8,4 %

231. Hans1 sirada sokorli pecenyenin hazirlanmasimin texnoloji prosesinin ardicilligi
diizgiin olaraq gostorilmisdir?

xammalin istehsala hazirlanmasi — xomirin resepto uygun hazirlanmasi — xomirin
cokilmasi — plastik xomirin alinmasi

xomirin resept osasinda hazirlanmasi — xomirin formalagsmasi — xomirin saxlanilmasi
— xamirin qablagmasi

xammalin ¢okilmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin bigirilmasi — xomirin gqablagmasi

yarimfabrikatin ¢akilmasi — xomirin Dbisirilmasi — xomirin
soyudulmasi — xamirin qablasmasi

yarimfabrikat vo xammalin ¢okilmosi — xammalin yogrulma masinina doldurulmasi —
bircinsli plastik xomirin alinmasi

232. Sokarli pegenyenin hazirlanmasi {iciin istifado olunan xomirin bigirilmasi prosesi
hans1 tipli peglords hoyata kecirilir?

bunker
tunel
konveyer
transporter

snek



233. Hans1 sirada pegenyenin dovrii emali tisulunun texnoloji prosesinin ardicilligi
diizgiin olaraq gostorilmisdir?

xammahlin istehsala hazirlanmasi1 — xomirin yogrulmasi — xomirin
formalasmasi1 — bismd — soyudulma — qablasmasi

xammalin emala hazirlanmasit — xomirin formalagsmasi — xomirin yogrulmasi —
xomirin saxlanilmasi — xomirin bisirilmasi — gablasdirilmasi

xammalin ¢akilmasi — xomirin yogrulmasi — bisirilmasi — qablasmasi

yarimfabrikatin ¢okilmosi — xomirin bigirilmosi — xomirin soyudulmasi — xomirin
gablasmasi

xammalin ¢okilmosi — xammalin yogrulma masmina doldurulmasi — bircinsli plastik
xamirin alinmast

234. Vafli xomiri ¢alindiqda ki¢ik hava qabarciglarinin yaranmamasi {i¢lin xomirin
torkibino hans1 emulgator xarakterli maddolor olava edilir?

sukat vo meyva piirelori

patka vo tobii bal

yumurta sarisi vd lesitin preparati
yumurta ag1 va sistein preparati

bitki yag1 va siini bal

235. Vafli formasi nego doraco temperaturda vo miiddstds bigir?
185- 195 daraca C vo 7- 10 daqigo
175- 195 daraco C va 6- 8 doqiqo
180- 200 daraco C va 5- 7 doqiqo
150- 170 daraca C va 2- 3 daqiqd

170- 190 daraco C va 3- 5 doqiqo

236. Pecenyelorin torkibinds ¢esidindon asili olaraq maksimum neco % ziilal olur?
10,4%

6,8%



8,8%
9,5%

7,1%

237. Pecgenyelorin torkibinds ¢esidindon asili olaraq minimum nego % ziilal olur?

7,5%
8,1%
9,4%
10,8%

11,3%

238. 100 gr pecenyenin qobul edilmasi naticasindo orqanizmds yaranan enerjini kkal
ilo ifads edin.

376-473 kkal
368-437 kkal
350-425 kkal
340-418 kkal

300-330 kkal

239. Verilmis variantlarin hansinda ¢esidindon asili olaraq pecenyelorin torkibindoki
minimal yag faizi gostorilmigdir?

5,2%
5,8%
6,4%
7,1%

8,3%

240. Cesidindon asili olaraq pecenyelorin torkibindoki maksimal yag faizini gostarin.

11,8%



10,8%
9,6%
8,5%

7,7%

241. Qonnad1 momulatlar1 bir- birindon hansi xiisusiyyatloring gors forqlonirlor?
hazirlanma texnologiyasina, sirin dadina vo daha yaxsi hozm olmasina goro
kimyavi tarkibins, qidaliliq doyarina vo hazirlanma texnologiyasina gora
xarici gorilinlising, dadina, iyinos va sirinliyino gora
qidaliliq dayarina, atirli olmasina va sirin dada malik olmasina gors

kimyavi torkibina, ziilal va karbohidratlarin daha ¢ox olmasina géra

242. Meyvo- gilomeyvali gonnadi momulatlarini gostarin.
jele, sukat, pirojna, keks, pastila, povidlo
pastila, povidlo, patka, keks, pirojna, kakao tozu
marmelad, pastila, povidlo, miirabbs, sukat, jele
povidlo, zefir, keks, patka, pastila, miirobbo, sukat

sukat, zefir, pirojna, kakao tozu, cem, povidlo

243, Istifado olunan xammaldan vo istehsal texnologiyasindan asihi olaraq gennadi
momulatlar1 ne¢o qrupa boliniir?



244, Sokarli gonnadi momulatlar1 neg¢s yarimqrupa boliintir?

245. Sokorli gonnadi momulatlarinin istehsali zamani osason hansi mohsullardan
istifado edilir?

bitki yaglari, heyvanat yaglari, soya, quru siid
yag, un, bitki yaglari, mixok, dar¢in, soya

un, yag, darcin, soya, quru siid, qaymaq

patka, un, yag, gaymaq, mayonez, bitki yaglari

sokar, meyvo- gilomeyva piirelari, patka, un, yag

246. Marmelad nodir?
biitovliikdo marmelad kiitlosindon ibarat gonnadi momulatidir
kopiiyabonzor xirda mosamoli, sirin dadli gonnadi momulatidir
jeleyabanzar xosagalon, tursa- sirin dadh gonnadi momulatidir
biitovliikdos meyve- gilomeyva piiresindon vo patkadan ibarot gonnadi momulatidir

xirda mosamoli, yumurta agmdan vo koOpiikomologatiricilordon ibarot qgonnadi
momulatidir

247. Hans1 sirada sokoladin istehsal prosesinin ardicilligi diizgiin olaraq gostorilmisdir?

meyvo- gilomeyvo piiresinin hazirlanmas1 — garisigi ¢alinmasi — sokolad kiitlosinin
formaya salinmas1 — sokolad kiitlosinin bisirilmasi — qurudulmasi1 — qablasmasi



kakao paxlasi aziyinin hazirlanmas1 — sokolad kiitlasinin hazirlanmasi
— sokolad Kkiitlosinin Kkonsirovkast — formalasmasi1 — biikiilmosi —
gablasdirilmasi

xammalin hazirlanmast — sokolad kiitlosinin konsirovkasi — sokolad kiitlosinin
bisirilmasi — formaya biikiilmosi — formalagmasi — biikiilmasi — qablasdirilmasi

sokolad kiitlasinin hazirlanmasi — formaya salinmasi — formadan sokolad kiitlosinin
¢ixarilmast — qurudulmasi — biikiilmasi — gablasmasi

xammalin emala hazirlanmas1 — sokolad kiitlosinin bisirilmosi — biikiilmasi —
gablasdirilmasi

248. Karamelin istehsalinda osas xammal kimi hans1 mohsullardan istifads edilir?
meyvo- gilomeyva piiresindon, yumurta sarisindan, kopiikomologatiricilordon
kakao paxlasindan, siid, yumurta, boya maddslorindon
gorzakli meyvalarin lopasindon, sokaordon, siid mohsullarindan
sokardon, patkadan, invert sokardon

yeyinti tursularindan, otirli vo boya maddslorindon

249, Konfetin istehsalinda asas xammal kimi hans1 mahsullardan istifada olunur?

konfetin istehsalinda asas xammal kimi hans1 mahsullardan istifada olunur?

sokor, patka, meyvo- gilomeyvo pirelori, oz, yumurta agi, sid
mohsullar1 v atirli maddslordan

patka, sukat, jele, siid mohsullari, vitaminlordon, karbohidratlardan

patka, jele, otirli vo boya maddoslorindon, soyadan, paxladan, gorzokli meyvolorin
lopasindon

meyvo- gilomeyva piirelorindon, sukat, zefir, sokolad tozu, siid mohsullar1

250. Konfetin istehsal prosesi ne¢o morholodon ibaratdir?
8

7



251. Hans1 sirada konfetin istehsal prosesinin ardicilligr diizgiin olaraq gostorilmisdir?

konfet Kkiitlosinin hazirlanmast1 — Kkonfetin formalasmasi iiciin
govdonin hazirlanmasi — izorinin islonmasi — biikiilmasi — ¢akib
gablasdirilmasi

konfet kiitlosinin bisirilmasi — i¢liklorin hazirlanmas1 — konfetin formalanmasi
konfet sorbatinin bisirilmasi — i¢liklorin hazirlanmasi — konfetin formalagmasi

konfet kiitlosinin hazirlanmast — sorbotin bisirilmosi — sorbotin soyudulmasi —
formaya salinmas1 — qablasdirilmasi

konfet kiitlosinin bisirilmosi — i¢liklorin hazirlanmasi — konfetin formalagsmasi —
konfetin dogranmasi — sathinin iglonmosi — biikiilmasi — gablagmasi

252. Hoacmco kigik olan pryanik formasi hansi temperaturda bisir?
270 daraca Selsi
205 doaraco Selsi
200 doraco Selsi
180 doraco Selsi

190 daraca Selsi

253. Hacmces kigik olan pryanik formasi minimal hans1 temperaturda bisir?
210 daraca Selsi
225 daraco Selsi

270 daraca Selsi



290 daraca Selsi

285 daraca Selsi

254. Gostorilonlordon hanst meyva -gilomeyvali gonnadi momulati deyildir?
zefir
povidlo
marmelad
sukat

pastila

255. Asagidaki  variantlarm  hansinda meyvo-gilomeyvali  qonnadi  momulati
gostarilmisdir?

miirabbd
keks

zefir
pirojna

kakao tozu

256. Bunlardan hans1 meyva-gilomeyvali goannadi mamulatlarlarina aid edilmir?
jele
miirabba
povidlo

marmelad

keks



257. Sokoladin istehsal prosesi ne¢co marholodon ibaratdir?

258. Pastilanin hazirlanmasinda asas xammal kimi hanst mohsullardan istifada olunur?

sokaordon, yumurta sarisindan, dad va atirverici maddslordon, yeyinti tursularindan

meyvd- gilomeyvo piirelorindon, sokardon, yumurta agindan vd
kopikamolagatiricilordan

yumurta agindan, vitaminlordon, alma piiresindon va pektindon
meyva pliresindon, yumurta sarisindan, undan, bitki vo heyvanat yaglarindan

sokordon, undan, mayadan, yumurta agindan vo bitki yaglarindan

259. Yeyinti mallar1 giindalik qida rasionunda yaglarin {imumi enerji doyarinin neco
faizini togkil edir?

10%
30%
15%
40%

25%

260. Xam yagin torkibinds olan konar maddslor ne¢o qrupa boliintir?



261. Hans1 sirada kimyovi iisulla yaglarin saflagdirilmasi iisullar1 diizgiin olaraq
gostarilmisdir?

hidratasiya vo filtrasiya
dondurma vo dezodorasiya
dezodorasiya vo dondurma

filtrasiya vo ¢okdiirmo

hidratasiya vo neytrallasdirma

262. Pasterizo olunmus siid ne¢o faiz yagliligda istehsal olunur?
2,5va3,2%
4,5 va 5,5%
3,0 v2 6,0%
4,0 va 6,5%
3,5 va 5,0%
263. Pasterizo olunmus siidiin normalasdirilmasinin ne¢o tisulu vardir?
5
2
3
4
6
264. Vitaminli siid hansi stiddon hazirlanir?

tozo, yiiksok Kkeyfiyyotli vo tursulugu 18 doraco Ternerdan cox
olmayan



quru iizlii, yagsiz vo tursulugu 20 doraco Ternerdon ¢ox olan
yagl, yagli quru vo tursulugu 22 doraco Ternerdon az olmayan
tozo, pasterizo edilmis vo tursulugu 25 doraco Ternerdon az olmayan

yagli, pasterizo edilmis vo tursulugu 28 doraco Ternerdon ¢cox olmayan

265. Stidiin normalasdirilmasi hansi aparatda aparilir?

separator
termostat
pasterizator
stabilizator

sterilizator

266. Biitiin tursudulmus siid mohsullarinin istehsalinda siid ne¢o doraco temperaturda
vo miiddoatinds pasterizs edilir?

88-95 doraco C temperaturda 8-15 doq vo 95-118 doracoC temperaturda 8-17 doq

85-87 daraca C temperaturda 85-10 daq va 90-92 doracs C temperaturda
2-3 doq

85-90 doraco C temperaturda 10-15 dog vo 95-120 doraco C temperaturda 5-8 doq
95-105 doaraco C temperaturda 12-18 doq vo 98-112 doraco C temperaturda 10-12 doq

95-100 doaraco C temperaturda 12-18 doq vo 98-122 doraco C temperaturda 10-20 doq

267. Tursudulmus siid moahsullarinin istehsalinda siid tursusuna qicqirdan streptokokk
bakteriyalarin ne¢o cinsindon istifado olunur?



268. Kars yag istehsali liclin osas xammal1 gdstorin.
torkibindo on az1 12% vo an ¢oxu 35% olan argin siid
torkibindo on az1 20% vo an ¢oxu 40% olan pasterizo olunmus stid
torkibinds an az1 25% va an ¢oxu 45% yag olan qaymaq
torkibinda on az1 30% va an ¢oxu 50% ziilal olan pendir

torkibindo on az1 15% vo an ¢oxu 35% yag olan inok siidii

269. Kars yagi torkibindon va istehsal texnologiyasindan asili olaraq ne¢o ndve ayrilir?

270. Bitki yaglar1 neg¢o iisulla istehsal edilir?



271. Bunlardan hansi istehsal olunan pasterizo edilmis siidiin yaglilig %-ns uygun
golir?

2,5%
5,5%
6,0%
4,0%

6,5%

272. Gostarilonlordon hansi istehsal olunan pasterizo edilmis siidiin yaghliq faizino
miivafiqdir?

3,2%
4,2%
6,2%
5,5%

3,8%

273. No tigiin bitki yaglar1t maye halinda olurlar?
clinki torkibindo doymus karbohidratlar coxluq toskil edir
c¢linki torkibindo doymamus karbohidratlar coxluq toskil edir
ciinki tarkibinds doymamis yag tursulari ¢oxluq toskil edir
clinki torkibindo doymus yag tursular1 coxluq togkil edir

clinki torkibindo amin tursular1 ¢oxluq toskil edir

274. Noa tigiin soyuq preslomo tisulunu belo adlandirirlar?
c¢linki yagl toxum preslomodon gabaq qovurulur
ciinki yagh toxum preslomadan qabaq qovurulmur

c¢linki yagl toxum preslomodon gabaq bisirilir



clinki yagl toxum preslomodon gabaq soyudulur

clinki yagli toxum preslomodon gabaq buzlu suda yuyulur

275. Hans sirada fiziki tsulla yaglarin saflasdirma {sullar1 diizglin olaraq
gostarilmisdir?

dezodorasiya, filtrasiya vo hidratasiya

hidratasiya, ekstraksiya vo ¢okdiirmo

cokdiirma, filtrasiya vo markozdonqa¢ma aparatlarindan kecirmoa
filtrasiya, hidratasiya va preslomo

neytrallagsdirma, dezodorasiya vo hidratasiya

276. Hans1 sirada fiziki-kimyovi yaglarim saflagdirilmasi tisullar1 diizgiin olaraq
gostarilmisdir?

presloma, dondurma, filtrasiya vo hidratasiya

dondurma, ¢okdiirma, neytrallagma vo filtrasiya
dezodorasiya, filtrasiya, dondurma vo ekstraksiya

yagin agardilmasi, dezodorasiya vo dondurma

filtrasiya, dondurma, hidratasiya vo ¢okdiirmo

2717. Heyvanat yaglarinin istehsal prosesi ne¢o marhalodon ibaratdir?

3



278. Hazirda siid sonayesinds siidiin emal1 neg¢o iisulla hoyata kegirilir?

279. Uzunmiiddotli pasterizo ne¢o doraco temperaturda aparilir?
60-80 daraco C
65-85 daraco C
63-65 daracs C
50-60 daraco C

35-50 daraca C

280. Qisamiiddatli pasterizo ne¢a daraco temperaturda aparilir?
62-80 daraco C
75-85 daraco C
50 - 60 doraca C
72-76 daraca C

75-82 daraca C

281. Ani miiddatli pasterizo ne¢o doroco temperaturda aparilir?
45 doaraco C
60 daraco C
75 daraco C

50 daraca C

85 daraco C



282. Mayalanma xiisusiyyatino goro pohriz tursudulmus siid mohsullar1 neg¢o qrupa

boliiniir?

5

4

2

3

6

283. Hansi swrada tursudulmus siid mohsullarinin istehsal iisullar1 diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

calxalama vo termostat
axin va calxalama iisulu
mayalanma va steril tisulu
termostat vo ¢on usulu

¢on vo pasterizo lisulu

284. Kars yagi necgo tisulla istehsal edilir?

285. Hans1 sirada yaz-yay dovrindo yagliligi 33-35% olan gqaymagin calxalanma
temperaturu diizgiin olaraq gostorilmisdir?

16-22 daraco C

12-18 daraca C



8-10 daraca C
15-20 daraca C

25-30 doraca C

286. Hans1 sirada payiz-qis dovriindo yagliligi 33-35% olan gaymagin calxalanma
temperaturunu gostorin?

14-24 doraco C
12-19 doraco C
13-18 doraco C
10-14 daraco C

15-20 daraca C

287. Tursulugu neg¢o doraco Terner (T) olan siidii istehsalata gobul etmok olar?
21 dor.T-don asag1 olmayan
19 dar.T-dan yiiksak olmayan
25 dor.T-don yiiksok olan
19 dor.T-don yiiksok olan

23 dor.T-don asag1 olmayan

288. Sixlig1 ne¢o g/kub.sm olan siidii istehsalata qabul eds bilorlor?

sixlig1 an az1 1,028 g/kub.sm olan
sixlig1 an az1 1,032 g/kub.sm olan

sixlig1 on ¢oxu 1,028 g/kub.sm olan
sixlig1 an az1 1,034 g/kub.sm olan

sixlig1 an az1 1,035 g/kub.sm olan



289. Hans1 sirada bitki yaglarinin istehsal texnologiyasmin morhalslorinin ardicilligi
diizgiin olaraq gostorilmisdir?

yagl bitkilorin toxumlarmnin dezinfikasiya edilmoasi - tomiz toxumlarin yuyulmasi -
toxumdan gabigin ayrilmasi - yagimn ayrilmasi - yagin saflagdirilmasi - qablasdirilmasi

yagh toxumlarin saxlanmaga hazirlanmasi - yagh toxumlarin istehsala
hazirlanmas1 - yagh toxumlardan yagin ayrilmasi - ahmnmis yagin
saflasdirilmasi - doldurma va ya tokmo - qablasdirma vo markalanma

yagl toxumlarin tomizlonmasi - yagl toxumlarda nomliyin nizamlanmasi - toxumlarin
gabigdan ayrilmasi - yagin ayrilmasi - yagin saflasdirilmasi - doldurulmasi - gqablasdirilmasi

yagl bitkilorin toxumlarmin tomizlonmasi - yagli toxumlarin niivesinin xirdalanmasi -
niivodon yagin ayrilmasi - yagin saflagdirilmasi - doldurulmasi - gablasdirilmasi

yagli toxumlarin istehsala hazirlanmasi - toxumlarin tomizlonmasi - toxumlarin dl¢iisiine
g0ro kalibrlosdirilmasi - yagin ayrilmasi - yagin saflasdirilmasi - gablasdirilmasi

290. Yaglhh toxumlarin istehsala hazirlanmast morhalosi hansi omoliyyatlardan
ibarotdir?

toxumlarin qarisigqlardan tomizlonmosi - yaglh toxumlarin emala hazirlanmas: - yagin
ayrilmasi - yagin saflagdirilmasi

yagli toxumun tomizlonmosi - toxumun azilmasi - toxumdan yagin ayrilmasi - yagin
saflasdirilmasi

yagl toxumlarin qurudulmasi - emala hazirlanmasi - nomliyin nizamlanmasi - toxumun
gabigdan ayrilmasi - yagin saflagdirilmasi

toxumlarin tomizlonmasi - namliyin nizamlanmasi - olgiisiind gord
kalibirlosmasi - toxumun gqabiqdan ayrilmasi - niivonin xirdalanmasi

toxumlarin emala hazirlanmasi - toxumlarin saxlanmaga hazirlanmasi - yagh
toxumlardan yagin ayrilmasi - alinmig yagin saflasdirilmasi - yagin doldurulmasi

291. Hans1 swrada heyvanat yaglarmnin istehsal prosesinin ardicilligi diizglin olaraq
gostarilmisdir?

xam piyin oridilmasi tiglin hazirlanmasi - xam piyin sortlagdirilmasi - yuyulmasi - iri
tikalora xirdalanmasi - xam piyin dezodorasiya edilmasi



xam piyin Jridilmasi iiciin hazirlanmasi - xam piyin Jridilmoasi -
oridilmis yagin qatisiqlardan tomizlonmasi

xam piyin oridilmasi - oridilmis yagin qarisiglardan tomizlonmosi - ayrilmis yagin
dezodorasiya edilmosi

xam piyin aritmok ii¢lin hazirlanmasi - xam piyin qarisiqlardan tomizlonmosi - alinmis
yagin hidratasiya edilmoasi - gablasdirilmasi

xam piyin qarisiqlardan ayrilmasi - xam piyin tomizlonmasi - alinmis yagm filtrasiya
edilmasi - qablasdirilmasi

292. Hans1 sirada tursudulmus siid mohsullarinin timumi texnoloji sxemi diizgiin olaraq
gostarilmisdir?

istehsalata siidiin gqobul edilmasi - siidiin normalasdirilmasi - siidiin
pasterizd edilmasi - siidiin homogenlasdirilmasi - siidiin mayalanma
temperaturunadok soyudulmasi - siudin mayalanmasi - ddalomalonms -
soyutma vd yetismd - mohsulun saxlanmasi

siidiin qgobul edilmasi - siidiin tomizlonmasi - siidiin  soyudulmasi1 - siidiin
standartlagdirilmas1 - siidiin  pasterizo edilmosi - siidiin gatilagdirilmast - siidiin
homogenlosdirilmasi - siidiin mayalanmasi - dolomolonmaosi - siidiin yetismosi - mohsulun
saxlanilmasi

siidiin tomizlonmosi - siidiin pasterizo edilmosi - siidiin homogenlosdirilmosi - siidiin
qatilagdirilmasi - siidiin soyudulmasi - siidiin mayalanmasi - siidiin dolomslonmasi - siidiin
yetismoasi - mohsulun gablagmasi

siidiin seperatordan kegirilmasi - qaymagin pasterizo edilmasi - siidiin tomizlonmaosi -
siidiin homogenlosdirilmosi - siidiin standartlagsdirilmasi - slidiin qgatilasdirilmast - siidiin
mayalanmasi - dolomolonmasi - slidiin yetismosi - mohsulun gablasdirilmasi

siidiin pasterizo edilmosi - siidiin standartlagdirilmasi - siidiin mayalanmasi - siidiin
normalagdirilmasi - siidiin homogenlosdirilmasi - siidiin qatilasdirilmasi - siidiin dolomslonmasi -
stidiin yetismasi - mohsulun saxlanmasi

293. Hansi siid istehsalata gobul edilo bilor?

tursulugu 21 doroco Ternerdon asagi olmayan, on azi I sort, sixligi iso 1,035 g/kub.sm
olan siid

tursulugu 19 doraca Ternerdan yiiksok olmayan, an az II sort, sixhig1 isd
an az1 1,028 q/kub.sm olan siid



tursulugu 25 deraco Ternerdon ¢ox olan, an az1 III sort, sixlig1 iss 1,032 g/kub.sm olan
stid

tursulugu 20 doraco Ternerdon az olmayan, on az1 yaghiligi 2%, sixlig1 iso on az1 1,030

g’/kub.sm olan siid

tursulugu 22 daraco Ternerdon az olmayan, on az1 yagliligi 6%, sixligi isa 1,035 g/kub.sm

olan sud

294. Standarta asason tursudulmus siid mohsullar1 ne¢o faiz yagliligda hazirlanir?
3,0%, 3,5%, 4,0 vo 1%-1i
2,0%, 2,5%, 3,5 va 3%-1i
6%, 3,2%, 2,5% vo 1%-li
8%, 10%, 4,5% va 2%-li

10%, 12%, 5,0% va 3%:-li

295. Istehsala verilon siid avvalca hansi gdstoriciys gore normalasdirilir?

sixligma goro

tursuluguna gora

mineral maddonin miqdarma goéra
yag faizins gora

ziilal faizino goéra

296. Kars yaginin ¢alxalanma tisulu ilo istehsal prosesi hansi amillordon asilidir?

siidiin  tursulugundan, siidiin pasterizasiyasindan, siidiin yaghiligindan, aparatin
keyfiyyotindon, ¢alxalanma siirotindon, gaymagm yaghligindan vo qaymagmn yetismo

doracasindan

aparatin layihasindon, doldurma doracosindon, firlanma siiratindan,
calxalanma temperaturundan, qaymagin yetismd doaracasindon vd
yaghhgindan

siidiin yaghhgindan, siidiin tozoliyindon, siidiin tursulugundan, calxalanma stiratindon,

gaymagin yetismo doracosindon va yagliligindan



stidiin tozoliyindan, siidiin yaghiiligindan, siidiin hidrogenlogsmosindon, qaymagin yetismo
doracasindon, qaymagin yagliligindan vo pasterizo olunmasindan

siidiin pasterizo olunmasindan, siidiin ¢alxalanma siiratindon, aparatin firlanma
stiratindon, qaymagin yaglhiligindan vo qgaymagin pasterizo olunmasidan

297. Hans1 sirada axin tisulu ilo kara yagi istehsalinin texnoloji prosesinin ardicilligi
diizgilin gostorilmisdir?

gaymaq - qaymagin pasterizo edilmosi - qaymagin soyudulmasi - qaymagin yetigsmosi -
araliq baka - separatora - doldurucu vannaya - koro yagin homogenlosmasi - koro yagin
gablasmasi

qaymagimn yetigmosi - qaymagin ronglonmosi - gqaymagm calxalanmasi - koro yagin
yuyulmasi - kora yagm duzlanmasi - kora yagin homogenlosmasi - nomliyin nizamlanmasi - kora
yagin gqablagsmasi - markalanmasi

gqaymagin pasterizo edilmasi - qaymagin soyudulmasi - gaymagin ¢alxalanmasi - aliman
kora yagin yuyulmasi -koro yagin duzlanmasi - nomliyin tonzimlonmosi - yagin gablagmasi -
markalanmasi

siidiin ¢alxalanmas1 - siidiin pasterizo edilmosi - gaymagin yetismosi - gqaymagin
ronglonmaosi - kora yaginin yuyulmasi - kors yagin homogenlosmasi - nomliyin normalasdirilmasi
- kara yaginin qablagmasi - kors yagin markalanmasi

gaymaq - qdbuledici ¢ond - borulu pasterizatora - araliq baka -
separatora- araliq vannaya - kara amolagatiriciys - taraya - torazi

298. Asagidakilardan hansi variantda standarta osason tursudulmus siid mohsullarinin
yagliliq faizi gostorilmisdir?

1%; 2,5%; 3,2% va 6%-li
1%; 4,5%; 5,2% vo 8%-li
2,5%; 6%; 8% va 10%-1i

10%; 12%; 16% va 20%-1i

3,2%; 5,5%; 10% va 15%-l



299. Asagidaki variantlarin hansinda ziilalli siidiin torkibindoki yagm maksimal faizi
gostarilmisdir?

2,5%
3,5%
4,5%
5,0%

5,5%

300. 33-35% yagliliga malik qaymagm uygun olaraq yaz-yay vo payiz-qis
movsiimiinds ¢alxalanma temperaturu ne¢o doraco Selsidir?

8-10 va 10-14 doar.Selsi
13-17 vo 20-24 dor.Selsi
15-20 vo 16-22 dor.Selsi
20-24 vo 8-16 dor.Selsi

25-30 vo 30-35 dor.Selsi



