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TEST: 1112#02#Y15#01
Test 1112#02#Y15#01

Fәnn 1112 ­ Meyvә–tәrәvәz vә tamlı mallar
әmtәәşünaslığı vә ekspertizası

Tәsviri [Tәsviri]

Müәllif Administrator P.V.

Testlәrin vaxtı 80 dәqiqә

Suala vaxt 0 Saniyә

Növ İmtahan

Maksimal faiz 500

Keçid balı 170 (34 %)

Suallardan 500

Bölmәlәr 45

Bölmәlәri qarışdırmaq

Köçürmәyә qadağa

Ancaq irәli

Son variant

BÖLMӘ: 0901
Ad 0901

Suallardan 20

Maksimal faiz 20

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 2 %

Sual: По физиологическому влиянию на сколько групп делятся вкусовые продукты?
(Çәki: 1)

2
5
4
3
6

Sual: В каком районе Азербайджана больше всего выращивается чай? (Çәki: 1)
Масаллы
Ярдымлы

http://10.200.20.222/close/staff/admin/tests/default.asp?PageNumber=84&Sort=0&PageId=0


Астара
Лянкарань
Закатала

Sual: В каком месяце больше всего проводится сбор листьев? (Çәki: 1)
май
июнь
июль
август
сентябрь

Sual: В каком месяце меньше всего проводится сбор листьев? (Çәki: 1)
июнь
июль
 август
сентябрь
октябрь

Sual: В активности какого чая находятся полифенолы чая? (Çәki: 1)
C
H
PP
P
K

Sual: Какой из нижеперечисленных витаминов отсутствует в чае? (Çәki: 1)
D

Sual: Влажность черного бархатистого чая выдаваемого на продажу не должна
превышать сколько процентов? (Çәki: 1)

6,5
7,0
7,5
8,5
8,0

Sual: Какой технологический процесс используется в производстве зеленого
бархатистого чая? (Çәki: 1)

выпаривание чайных листьев
скручивание
ферментация
зеленая сортирование и осушка



сортирование высушенного чая

Sual: Из чая какой страны в основном состоит чай “Финал”? (Çәki: 1)
Индия
Шри­Ланка
Турция
Грузия
Кения

Sual: Из чая какой страны в основном состоит чай “Марьям”? (Çәki: 1)
Шри­Ланка
Азербайджан
Индия
Вьетнам
Турция

Sual: Эфирное масло каких растений используется при ароматизации чая? (Çәki: 1)
герань
бергамот
жасмин
лимон
апельсин

Sual: Что из нижеперечисленного не относится к сенсорным показателям чая? (Çәki: 1)
цвет заваренного чая и интенсивность этого цвета
запах сухого чая
вкус заваренного чая
консистенция листьев заваренного чая
внешний вид сухого чая

Sual: В сколько баллов оценивается качество поставляемого на продажу черного
бархатистого чая? (Çәki: 1)

10
5
25
50
100

Sual: Какой из нижеперечисленных показателей не определяется в лабороториях при
оценивании качества чая? (Çәki: 1)

влажность
танин
зола
кофеин
экстрактное вещество



Sual: При какой температуре и при каком проценте относительной влажности нужно
хранить чай? (Çәki: 1)

0­ 10 градусов по С и 65% относительной влажности
0­ 15 градусов по С и 70% относительной влажности
10­ 15 градусов по С и 75% относительной влажности
15­ 18 градусов по С и 65% относительной влажности
18­ 20 градусов по С и 70% относительной влажности

Sual: Каков гарантированный срок хранения взвешенного,герметичного голограмно
упакованного чая? (Çәki: 1)

8 месяцев
1 год
1,5 год
2,0 год
2,5 год

Sual: Сколько минут надо варить черный бархотистый чай? (Çәki: 1)
5­ 8
6­ 7
7­ 8
8­ 10
 9­ 12

Sual: Максимум в течении скольки минут нужно выпить заваренный чай,чтобы его
запах не пропал? (Çәki: 1)

15­ 20
20­ 25
20­ 30
35­ 40
40­ 45

Sual: На сколько групп делятся ароматные и лечебные чайные напитки? (Çәki: 1)
3
5
4
6
7

Sual: Сколько методов используется для приготовления фруктовых и ароматных
чайных напитков? (Çәki: 1)

2
3
4
5
6



BÖLMӘ: 0902
Ad 0902

Suallardan 21

Maksimal faiz 21

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 2 %

Sual: Какой чай используется в производстве одноразового чая? (Çәki: 1)
Pekoe
Broken Pekoe
Pekoe Dust
Broken Pekoe Souchong
Fanings Dust

Sual: Во сколько технологических процессов завершается производство красного
бархатистого чая? (Çәki: 1)

11
6
7
9
10

Sual: На основе новейших технологий, во сколько технологических процессов
завершается производство зеленого бархатистого чая? (Çәki: 1)

5
6
8
9
7

Sual: Во сколько технологических процессов завершается производство зеленого
бархатистого чая? (Çәki: 1)

4
5
6
7
8

Sual: Какой технологический процесс используется в производстве черного
бархатистого чая? (Çәki: 1)

осушка чайного листа
фиксация чайного листа
скручивание чайных листьев
ферментация



рассасивание чая

Sual: При какой температуре сушатся скрученные чайные листья на первой стадии?
(Çәki: 1)

80­ 85
85­ 90
90­ 95
95­ 100
100­ 102

Sual: При какой относительной влажности происходит ферментация скрученных
чайных листьев? (Çәki: 1)

70­ 75
75­ 80
80­ 85
95­ 98
90­ 98

Sual: Сколько процентов растворимых сахаров имеется в составе чая? (Çәki: 1)
1­ 2
2­ 3
3­ 4,7
4,8­ 5,0
5,0­ 6,0

Sual: Сколько процентов эфирных масел в среднем имеется в чае? (Çәki: 1)
0, 011
0, 012
0, 013
0, 014
0, 015

Sual: Какое вещество чая оказывает на организм большее физиологическое
воздействие? (Çәki: 1)

танин
кофеин
теобромин
теофилин
витамин С

Sual: В составе товарного чая скольким процентам сухого вещества соответсвует
экстрактное вещество? (Çәki: 1)

15­ 20
21­ 26
27­ 30
31­ 46



47­ 50

Sual: Сколько химических соединений и веществ входят в состав чая? (Çәki: 1)
50
100
150
 300
350

Sual: На сколько групп делится товарный чай по основной классификации? (Çәki: 1)
2
3
4
5
6

Sual: Сколько часов держат в разложенном состоянии собранные чайные листья до
отправки на фабрику? (Çәki: 1)

1­ 2
2­ 3
3­ 4
4­ 5
5­ 6

Sual: Сколько месяцев длится сбор чайных листьев в Азербайджане? (Çәki: 1)
2
4
6
8
10

Sual: Сколько сортов чая существует? (Çәki: 1)
96
180
260
380
420

Sual: Какой мелко и крупнолиственный,разделенный на фракции зеленый бархатистый
чай не существует? (Çәki: 1)



Sual: По учебному плану на сколько групп делятся вкусовые товары? (Çәki: 1)
5
6
7
8
9

Sual: Родина чая: (Çәki: 1)
Китай
Индия
Шри­Ланка
Азербайджан
Грузия

Sual: В каком году в Азербайджане начали выращивать чай? (Çәki: 1)
1890
1896
1912
1918
1928

Sual: В каком году был составлен трест “Азербайджан чай”? (Çәki: 1)
1932
1937
1940
1950
1960

BÖLMӘ: 0903
Ad 0903

Suallardan 20

Maksimal faiz 20

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 2 %

Sual: Количество фабрик по обработке чая в 1980­ 1990­ ых годах? (Çәki: 1)
5
8
10
11
12

Sual: Из 380 сортов чая сколько используется для производства основного чая? (Çәki:



1)
2
4
5
3
6

Sual: Из нижеследующих разновидностей к Китайской группе чая относится? (Çәki: 1)
Ассам
Японский
Сингбо
Цейлон
 Бирма

Sual: Из нижеследующих разновидностей к Индийской группе чая не относится? (Çәki:
1)

Лучай
Нахахилл
 Манипур
Японский
Шан

Sual: На сколько родов делится растения, относящиеся к семейству чая? (Çәki: 1)
8
12
20
23
28

Sual: На сколько групп делится бархатистый чай? (Çәki: 1)
3
2
4
5
6

Sual: Каково процентное соотношение в флеше трехлистного чайного листа к
дубильным веществам ? (Çәki: 1)

10­ 11
11,5­ 30
31­ 35
36­ 40
40­ 46

Sual: Какой из нижеперечисленных не относится к крупнолиственному чаю? (Çәki: 1)
Flowery Pekoe



Orange Pekoe
Pekoe
Pekoe Dust
Pekoe Souchong

Sual: Какой из нижеперечисленных не относится к мелколиственному чаю? (Çәki: 1)
Broken Orange Pekoe
Broken Pekoe
Broken Pekoe Souchong
Pekoe Dust
Famings Dust

Sual: Какой черный бархатистый чай скупаемый с заграницы считается чаем высшего
качества? (Çәki: 1)

High
Good Medium
Medium
Low Medium
Common

Sual: Какой черный бархатистый чай скупаемый с заграницы считается чаем среднего
качества? (Çәki: 1)

High
Good Medium
Medium
Low Medium
Common

Sual: Какой черный бархатистый чай скупаемый с заграницы считается чаем низкого
качества? (Çәki: 1)

High
Good Medium
Medium
Low Medium
Common

Sual: Во сколько технологических процессов завершается производство желтого
бархатистого чая? (Çәki: 1)

3
4
7
6
5

Sual: По какому технологическому процессу отличается производство красного
бархатистого чая? (Çәki: 1)

листья высушиваются



листья ферментируются
листья скручиваются
листья рассасываются
скручиванные листья прожариваются

Sual: Каково наименьшее количество танина в составе черного бархатистого чая?
(Çәki: 1)

5%
6%
7%
8%
9%

Sual: Каково наименьшее количество кофеина в составе черного бархатистого чая?
(Çәki: 1)

1,8%
1,4%
1,6%
1,2%
2,8%

Sual: Что вызывает помутнение чая после охлаждения? (Çәki: 1)
неправильное заваривание чая
жесткость используемой воды при заваривании чая
добавление красителей в чай
добавление соды в заварку
кристализация насыщенного раствора танина в составе чая

Sual: Империческая формула хлорофилла в составе зеленого чая? (Çәki: 1)

Sual: Империческая формула кофеина: (Çәki: 1)

Sual: Когда в Лянкаране был устроен первый совхоз? (Çәki: 1)
1920



1223
 1930
1932
1977

BÖLMӘ: 1001
Ad 1001

Suallardan 9

Maksimal faiz 9

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 2 %

Sual: В скольких странах мира выращивают кофе? (Çәki: 1)
30
40
50
60
70

Sual: Какая страна предоставляет более 40% производимого кофе во всем мире?
(Çәki: 1)

 Сальвадор
 Гватемала
Никарагуа
Бразилия
Индия

Sual: Родина кофе? (Çәki: 1)
Эфиопия
Бразилия
Индия
Колумбия
Гватемала

Sual: Какой компонент кофе оказывает основное воздействие на организм человека?
(Çәki: 1)

кофейная кислота
эфиры
кофеин
хлорогеновая кислота
кефалин и кефалевая кислота

Sual: Что из нижеперечисленного не относится к сенсорным показателям кофе? (Çәki:
1)



внешний вид
цвет
вкус
 запах
отложения заваренного кофе

Sual: При определении качества кофе какой из нижеперечисленных показателей не
определяется? (Çәki: 1)

сахар
влажность
 зола
экстрактные вещество
кофеин

Sual: Каков срок хранения молотого кофе в зависимости от способа упаковки? (Çәki: 1)
1­5 месяцев
2­5 месяцев
3­6 месяцев
2­6 месяцев
4­7 месяцев

Sual: Влажность растворимого кофе? (Çәki: 1)
3%
4%
 6%
5%
7%

Sual: В зависимости от рецепта на сколько групп делятся кофейные напитки? (Çәki: 1)
7
6
5
4
3

BÖLMӘ: 1002
Ad 1002

Suallardan 14

Maksimal faiz 14

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 2 %

Sual: Каково максимальное количество металических примесей в составе кофейных
напитков? (Çәki: 1)



не более 1 мг/кг
не более 2 мг/кг
не более 3 мг/кг
не более 4 мг/кг
не более 5 мг/кг

Sual: Количество кофеина в растворимом кофе? (Çәki: 1)
1,5%
2,0%
2,5%
2,8%
3,2%

Sual: При дигустации кофе к скольки граммам кофе сколько мл воды добавляется и
довоится до кипения? (Çәki: 1)

на 2 гр кофе 100 мл воды
на 5 гр кофе 100 мл воды
на 8 гр кофе 150 мл воды
на 10 гр кофе 200 мл воды
на 25 гр кофе 200 мл воды

Sual: Максимальное количество примеси метала в 1 кг молотого кофе? (Çәki: 1)
не более 3 мг
не более 5 мг
не более 4 мг
не более 6 мг
не более 2 мг

Sual: Минимальное процентное количесиво кофеина в составе натурального кофе…
(Çәki: 1)

не менее 0,5%
не менее 0,6%
не менее 0,7%
не менее 0,8%
не менее 0,9%

Sual: Каково количесиво золы,нерастворимой в 10%­ой HCl,в составе кофе с
добавками? (Çәki: 1)

0,10%
0,20%
0,25%
0,30%
0,35%

Sual: По какому стандарту определяется качесивр кофе? (Çәki: 1)
ГОСТ 1939­ 90



ГОСТ 1938­ 90
ГОСТ 6805­ 90
ГОСТ 6420­ 90
ГОСТ 7247­ 90

Sual: В зависимости от качества на сколько товарных сортов делится кофе? (Çәki: 1)
только высший
только 1­ый
высший и 1­ый
1­ый и 2­ой
высший, 1­ый и 2­ой

Sual: В каком виде натуральный кофе не поступает на продажу? (Çәki: 1)
натуральные сырые кофейные зерна
натуральные прожаренные кофейные зерна
сырой молотый кофе
прожаренный молотый кофе
молотый кофе с добавлением корня цикория

Sual: Каково минимальное процентное количество кофеина в составе кофе? (Çәki: 1)
0,5
0,7
0,9
1,1
1,2

Sual: Какой из нижеперечисленных кофейных сортов не относится к Азиатской группе?
(Çәki: 1)

Мокко
Малабар
Суматра
Паданг
Харари

Sual: Какой из нижеперечисленных кофейных сортов не относится к Американской
группе? (Çәki: 1)

Моржинка
Коста­Рика
Плантейшен
Рио
Сантос

Sual: На скольких континентах мира производится кофе? (Çәki: 1)
1
2
3



4
5

Sual: Сколько видов кофеиного дерева? (Çәki: 1)
20
10
30
40
50

BÖLMӘ: 1003
Ad 1003

Suallardan 12

Maksimal faiz 12

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: На сколько гупп делятся кофейные сорта? (Çәki: 1)
2
4
3
5
6

Sual: Какой из нижеперечисленных кофейных сортов не относится к Африканской
группе? (Çәki: 1)

Либерия
Харари
Мокко
Джима
Камерун

Sual: При какой температуре обжариваются зерна сырого кофе? (Çәki: 1)
110­ 120 градусов по C
120­ 130 градусов по C
140­ 160 градусов по C
160­ 220 градусов по C
220­ 240 градусов по C

Sual: Какое вещество получается при обжаривании кофе? (Çәki: 1)
кофейная кислота
кофейное эфирное масло
кофейный альдегид
кофеин



кафеол

Sual: За какое время обжаривается кофе? (Çәki: 1)
10­ 15 мин
15­ 20 мин
14­ 40 мин
16­ 50 мин
14­ 60 мин

Sual: На сколько увеличивается объем кофе при обжаривании? (Çәki: 1)
30­ 50%
10­ 15%
20­ 30%
35­ 60%
15­ 20%

Sual: На сколько уменьшается количество кофе при обжаривании? (Çәki: 1)
5­ 10%
13­ 15%
13­ 21%
20­ 25%
30%

Sual: Сколько веществ придающих кофе запах и аромат были определены методом
хромотографии? (Çәki: 1)

100
150
200
300
400

Sual: Каково наибольшее количество ароматных веществ в составе прожаренного
кофе? (Çәki: 1)

0,055%
0,15%
0,55%
1,5%
1,8%

Sual: Сколько процентов молотого корня цекария имеется в кофе с добавками? (Çәki:
1)

5%
10%
15%
 20%
25%



Sual: Сколько экстрактных веществ может быть в составе натурального кофе? (Çәki: 1)
 5­ 10%
10­ 15%
15­ 20%
20­30%
30­ 35%

Sual: Каково количество кофеина в кофейных напитках? (Çәki: 1)
от 0,3% до 0,8%
от 0,2% до 0,6%
 от 0,1% до 0,5%
от 0,4% до 0,9%
от 0,4% до 0,8%

BÖLMӘ: 1101
Ad 1101

Suallardan 11

Maksimal faiz 11

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: На сколько групп делят специи по классификации товароведения? (Çәki: 1)
6
5
4
3
2

Sual: На сколько грунпп делят специи по географическому происхождению? (Çәki: 1)
2
3
4
5
6

Sual: Какая из нижеперечисленных специй получается из цветка растений? (Çәki: 1)
орегана
кишнец
гвоздика
калурия
анис

Sual: Какая из нижеперечисленных специй получается из листьев растений? (Çәki: 1)



мускатный цветок
моеран
корица
хрен
красный перец

Sual: Какой горький компонент имеется в красном перце? (Çәki: 1)
пиперин
 пиперидин
эугенол
капсаисин
аллильное эфирное масло

Sual: Родина лаврового листа? (Çәki: 1)
Азербайджан
 Грузия
Малая Азия
Индия
Бразилия

Sual: Родина шафрана? (Çәki: 1)
Индия
Малая Азия
Франция
Испания
Абшеронский полуостров Азеобайджана

Sual: К какой группе красителей относятся красители шафрана? (Çәki: 1)
хлорофилл
антоцианы
каротиноиды
 флавоноиды
 тартразин

Sual: Из 30 видов тмина в Азербайджане существует… (Çәki: 1)
2 вида
3 вида
4 вида
8 вида
12 вида

Sual: Какое количество эфирных масел содержится в анисе? (Çәki: 1)
1­ 2%
2­ 3%
3­ 4%
4­ 6%



 5­ 7%

Sual: Сколько видов горчицы существует? (Çәki: 1)
2
3
4
5
6

BÖLMӘ: 1102
Ad 1102

Suallardan 16

Maksimal faiz 16

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: При какой температуре и относительной влажности хранят специи? (Çәki: 1)
5­ 10 градусов по C; 60­ 65% относительной влажности
8­ 10 градусов по C; 60­ 70% относительной влажности
10­ 15 градусов по C; 65­ 70% относительной влажности
15­ 18 градусов по C; 70­ 75% относительной влажности
18­ 20 градусов по C; 75% относительной влажности

Sual: Известная во всем мире смесь специй (Çәki: 1)
смесь специй “Индия”
смесь специй “Карри”
смесь специй “Оиам”
смесь специй “Усьянмьян”
смесь специй для консервирования овощей

Sual: Сколько процентов эфирных масел содержится в имбире? (Çәki: 1)
0,5%
0,8%
0,9%
1,2%
1,4%

Sual: На сколько сортов подразделяется имбирь в зависимости от выращенного места?
(Çәki: 1)

2
6
5
4
3



Sual: На сколько сортов подразделяется корица в зависимости от ботанического вида,
выращенного района и метода приготовления? (Çәki: 1)

2
3
4
5
6

Sual: Сколько процентов эфирных масел содержится в гвоздике? (Çәki: 1)
16­ 20%
1­ 2%
5­ 6%
3­ 4%
8­ 10%

Sual: Сколько процентов эфирного масла имеется в мускатном орехе? (Çәki: 1)
3­ 6%
4­ 8%
5­ 10%
6­ 12%
7­ 15%

Sual: Родина мускатного ореха (Çәki: 1)
Новая Гвинея
Остров Цейлон
острова Молукк
осрова Суматра
Индия

Sual: Из какого органического соединения синтетическим методом получают
ванилин,являющийся основной составной частью эфирного масла ванили? (Çәki: 1)

из терпенов
из ванильных альдегидов
из эвгенола и гваякола
из сложных эфиров
из альдегидов и кетонов

Sual: Какой гликозид придает горькость горчице? (Çәki: 1)
капсаитсин
пиперин
синигрин
кросин
кросетин

Sual: Из какого горчичного порошка в качестве вкусовых добавок чаще всего



используется столовая горчица? (Çәki: 1)
горчица черная
горчица белая
горчица сарепт
2 вида смеси горчицы
3 вида смеси горчицы

Sual: Каково количество красителей в шафране? (Çәki: 1)
1,5%
2,5%
3,5%
4,2%
5,6%

Sual: Какая из нижеследующих специй получается из корня растений? (Çәki: 1)
имбирь
 корица
 сельдерей
петрушка
ваниль

Sual: Какая из нижеперечисленных специй получается из кожуры растений? (Çәki: 1)
мускатный цветок
красный перец
хрен
горчица
 корица

Sual: Какая из нижеперечисленных специй получается из зерен растений? (Çәki: 1)
мускатный орех
кардамон
черный перец
семена кориандра
 анис

Sual: Основной влиятельный компонент специи: (Çәki: 1)
эфирные масла
эфирные масла , алкалоиды
эфирные масла , алкалоиды и красители
душистые вещества и красители
красители и алкалоиды

BÖLMӘ: 1103
Ad 1103

Suallardan 12

Maksimal faiz 12



Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: В мире из скольки сортов ароматических­пряных растений получают эфирные
масла? (Çәki: 1)

30
50
70
90
120

Sual: Какая из нижеперечисленных специй получается из фрукта растения? (Çәki: 1)
горчица
мускатный орех
бадьян
корица
гвоздика

Sual: Какое вещество составляет до 50%­ов эфирного масла лаврового листа? (Çәki: 1)
линалоол
терпинол
 гераниол
 синеол
 пинен

Sual: Какова процентная влажность и зольность лаврового листа? (Çәki: 1)
влажность 13% – зольность 4%
влажность 8% – зольность 3%
влажность 10%– зольность 3%
влажность 15%– зольность 4%
влажность 17%– зольность 5%

Sual: Какое вещество составляет до 40%­ов эфирного масла шафрана? (Çәki: 1)
нитропиненол
пинен
синеол
нонильный спирт
сафранал

Sual: Какова процентная влажность и зольность шафрана? (Çәki: 1)
влажность 8% – зольность 3%
влажность 10% – зольность 4%
влажность 12% – зольность 5%
влажность 12% – зольность 7%



влажность 13% – зольность 6%

Sual: Какова процентная влажность и зольность зерен кориандра? (Çәki: 1)
влажность 8% – зольность 4%
влажность 10% – зольность 5%
влажность 12% – зольность 6%
влажность 13% – зольность 7%
влажность 14% n – зольность 8%

Sual: Какое вещество составляет большинство эфирного масла аниса? (Çәki: 1)
анетол
фенхен
пинен
фелландрен
метихавенол

Sual: Родина душистого перца: (Çәki: 1)
Америка, Бразилия
Америка, Бразилия
Америка, Венесуэла, Танзания
Южная Америка, Индия, Венесуэла
Бразилия, Аргентина, Индия

Sual: Какое вещество составляет до 80%­ов эфирного масла мускатного ореха? (Çәki:
1)

дипентен, гераниол
линалол, камфен
пинен, синеол
пинен, камфен
терпинеол, сераниол

Sual: Сколько видов желтого имбиря из 40 считается основными? (Çәki: 1)
2
3
4
5
8

Sual: Какое количество смеси специй сцщесивует в Азербайджанской кулинарии для
приготовления различных блюд и сладостей? (Çәki: 1)

2
4
5
7
8



BÖLMӘ: 1201
Ad 1201

Suallardan 4

Maksimal faiz 4

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: На сколько групп подразделяются вкусовые добавки по схожим качествам, сырью
и применению? (Çәki: 1)

3
4
5
6
7

Sual: Сколько методов получения уксусной кислоты существует? (Çәki: 1)
2
3
4
5
6

Sual: Какая поваренная сольдобывается из приисков? (Çәki: 1)
садочная соль
выпаренный соль
самоасадочная (басеянная) соль
каменная соль
йодированная соль

Sual: В какой области Азербайджана добывается каменная соль? (Çәki: 1)
в Дашкесене
в Нахчивани
на Абшероне
в Балакяне
с Кавказских гор

BÖLMӘ: 1202
Ad 1202

Suallardan 3

Maksimal faiz 3

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %



Sual: Какая из нижеперечисленных кислот не применяется при консервировании
продуктов? (Çәki: 1)

уксусная кислота
молочная кислота
сорбиновая кислота
адипиновая кислота
яблочная кислота

Sual: Сколько процентов NaCl растворяется в воде при 100 градусах по C? (Çәki: 1)
10%
20%
25%
28,4%
33,3%

Sual: Какова влажность каменной соли? (Çәki: 1)
0,6
0,8
1,2
1,5
3,5

BÖLMӘ: 1203
Ad 1203

Suallardan 4

Maksimal faiz 4

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Какова влажность йодированной соли? (Çәki: 1)
1,5
2,5
3,5
4,0
5,0

Sual: Какой товарный сорт производит поваренную соль? (Çәki: 1)
I, II и III сорта
высщий, I и II сорта
высщий и I сорта
экстра, высщий , I и II сорта
экстра и высщий сорта



Sual: Сколько йодида калия добавляется к 1000 кг соли в последние годы при
приготовлении йодированной соли в последние годы? (Çәki: 1)

40 грамм
30 грамм
35 грамм
25 грамм
50 грамм

Sual: Сколько KJ добавляется к 1000 кг соли при приготовлении йодированной соли?
(Çәki: 1)

15 грамм
19 грамм
25 грамм
30 грамм
40 грамм

BÖLMӘ: 1301
Ad 1301

Suallardan 6

Maksimal faiz 6

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: В какой области Азербайджана выходит больше всего минеральных вод? (Çәki:
1)

в Карабахе
в Нахчиване
у подножья Кавказских гор
в Кяльбяджаре
в зоне Лянкарань­Астара

Sual: Каково процентное содержание сахара в безалкогольных напитках? (Çәki: 1)
4­ 5%
5­ 6%
6­ 7%
7­ 8%
7­ 10%

Sual: Каково процентное содержание воды в безалкогольных напитках? (Çәki: 1)
80­ 84%
89­ 86%
86­ 88%
88­ 90%



88­ 92%

Sual: Каково максимальное процентное содержание органических кислот в
безалкогольных напитках? (Çәki: 1)

1,2%
0,1%
0,5%
 0,8%
1,5%

Sual: На сколько групп делятся спиртные напитки по образовательной классификации?
(Çәki: 1)

2
3
4
6
8

Sual: Что из нижеперечисленного не относится к искусственной минеральной воде?
(Çәki: 1)

салферная вода
 вода с содой
столовая вода
Aqua vita
Luqela

BÖLMӘ: 1302
Ad 1302

Suallardan 7

Maksimal faiz 7

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Сколько месяцев можно хранить воду, содержащую железо в своем составе?
(Çәki: 1)

3 месяца
4 месяца
5 месяцев
6 месяцев
8 месяцев

Sual: Сколько процентов сахара содержится в десертных напитках? (Çәki: 1)
10%
12%



14%
16%
18%

Sual: Сколько процентов сахара содержится в газированной воде, приготовленной в
синтетической эссенции? (Çәki: 1)

6%
8%
10%
12%
14%

Sual: В составе минеральных вод мг/кг какого токсичного металла больше всего? (Çәki:
1)

свинец
кадмий
арсений
медь
цинк

Sual: На сколько групп делятся минеральные воды по назначению? (Çәki: 1)
2
3
5
4
6

Sual: В пределах скольки процентов содержится сахар в безалкогольных напитках?
(Çәki: 1)

5­6
7­10
12­13
14­15
16

Sual: В сколько баллов оценивается органолептические показатели безалкогольных
напитков? (Çәki: 1)

10
30
50
85
100

BÖLMӘ: 1303
Ad 1303

Suallardan 5



Maksimal faiz 5

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Сколько процентов фруктово­ягодного сока добавляется газированной воде с
натуральными фруктами и ягодами высшего качества? (Çәki: 1)

10­ 14%
15­ 20%
20­ 25%
25­ 30%
30­ 35%

Sual: Сколько процентов сахара содержится в шербете? (Çәki: 1)
55­ 60%
58­ 60%
60­ 62%
60­ 65%
65­ 70%

Sual: Какие методы применяются для продливания срока хранения безалкогольных
напитков? (Çәki: 1)

безалкогольные напитки упаковываются в герметично закрытые бутылки
безалкогольные напитки пастеризуются
в безалкогольные напитки добавляются органические кислоты
в безалкогольные напитки добавляются стабилизаторы
повышается количество сахара

Sual: При какой температуре хранят безалкогольные напитки? (Çәki: 1)
от 0 градусов по C до +5 градусов C
от +5 градусов по C до +10 градусов C
от 0 градусов по C до +12 градусов C
от +5 градусов по C до +15 градусов C
от 10 градусов по C до +15 градусов C

Sual: (Çәki: 1)

более 2 KOE
более 2 3 KOE
более 24 KOE
более 25 KOE
более 210 KOE

BÖLMӘ: 1401
Ad 1401



Suallardan 18

Maksimal faiz 18

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: В какой стране впервыебыло изготовленно пиво? (Çәki: 1)
Греция
Египет
 Китай
Индия
Италия

Sual: Какой из нижеперечисленных витаминов отсутствует в составе пива? (Çәki: 1)

PP
K

Sual: Основное сырье пива: (Çәki: 1)
зерновые растения и вода
ячмень, хмель, вода, пивные дрожжи
ячмень, кукуруза и сечка
пивные дрожжи и сахарная меласса
ячмень и хмель

Sual: Сколько дней длится созревание светлого пива? (Çәki: 1)
11 дней
22 дня
30 дней
11­ 30 дней
40 дней

Sual: В сколько баллов оценивается качество пива? (Çәki: 1)
10
30
50
75
100

Sual: Бал максимально оценивающий запах и вкус пива? (Çәki: 1)
28­ 30
28­ 40



10­ 15
45­ 50
30­ 40

Sual: Каков срок хранения пива с стабилизирующими добавками? (Çәki: 1)
4 месяца
6 месяцев
8 месяцев
10 месяцев
12 месяцев

Sual: Каково процентное содержание этилового спирта в хлебном квасе? (Çәki: 1)
0,2­ 0,3
0,3­ 0,4
0,4­ 0,5
0,4­ 0,6
0,5­ 0,8

Sual: Каков срок хранения хлебного кваса в зависимости от сорта? (Çәki: 1)
2­ 3 дня
3­ 4 дня
4­ 5 дней
2 – 7 дней
4­ 8 дней

Sual: Каким нормативам соответствуют физико­химические показатели пива? (Çәki: 1)
количество этилового спирта
кислотность
цвет
количество углекислого газа
количество сахара

Sual: Во сколько баллов оцениваются органолептические показатели ликерно­
водочных продуктов? (Çәki: 1)

2
4
10
30
50

Sual: При какой температуре нужно охлаждать приготовленную для производства
спирта крахмальную массу? (Çәki: 1)

16­ 18 градусов по C
18­ 20 градусов по C
20­ 24 градусов по C
14­ 28 градусов по C



30­ 32 градусов по C

Sual: Какова цель ректификации спирта? (Çәki: 1)
увеличить количество этилового спирта в растворе
очистить этиловый спирт от токсичных веществ
очистить этиловый спирт от сивушных масел, метилового спирта и фурфурола
очистить этиловый спирт от осадков
сделать этиловыйэфир прозрачным

Sual: В каком процентном количестве этиловый спирт не бывает в водке? (Çәki: 1)
40%
45%
50%
55%
56%

Sual: Соответственно стандарту на сколько групп подразделяются ликерно­водочные
продукты? (Çәki: 1)

4
8
10
12
14

Sual: Основное сырье виски: (Çәki: 1)
ретифицированный этиловый спирт
этловый спирт полученный из зернистых растений
этиловый спирт полученный из картофеля
этиловый спирт полученный из сахарной свеклы
сахарный тростник полученный из патки этилового спирта

Sual: Основное сырье рома: (Çәki: 1)
ретифицированный этиловый спирт
этловый спирт полученный из зернистых растений
этиловый спирт полученный из картофеля
этиловый спирт полученный из сахарной свеклы
сахарный тростник полученный из патки этилового спирта

Sual: Во сколько баллов оцениваются органолептические показатели ликерно­
водочных продуктов? (Çәki: 1)

10
25
30
50
100



BÖLMӘ: 1402
Ad 1402

Suallardan 17

Maksimal faiz 17

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Сколько месяцев можно хранить сладкие настойки и десертные напитки? (Çәki: 1)
10­ 8 месяцев
8­ 6 месяцев
6­ 4 месяца
4­ 3 месяца
2­ 3 месяца

Sual: Максимум сколько месяцев можно хранить ликерные продукты? (Çәki: 1)
12
10
8
6
4

Sual: Сколько процентов спирта содержат ром и виски? (Çәki: 1)
40%
45%
50%
55%
60%

Sual: Сколько компонентов (сырье) купажируется для приготовления пунша? (Çәki: 1)
3 компонента
5 компонентов
7 компонентов
8 компонентов
10 компонентов

Sual: Какой этиловый спирт используется в водочном, ликерно­водочном и винном
производстве в зависимости от степени очистки? (Çәki: 1)

экстра
экстра и высший
высший и 1­ый
1­ый и 2­ой
только высший



Sual: В массе, прокисшей на спирту сколько процентов спирта в итоге содержится?
(Çәki: 1)

до 9­ 12%
до 13%
до 15%
до 20%
до 30%

Sual: На сколько групп подразделяется ликерно­водочные продукты? (Çәki: 1)
8
9
10
12
15

Sual: Максимальное процентное содержание этилового спирта в пиве? (Çәki: 1)
2,8
3
5
7
9

Sual: Каков срок хранения пастеризированного хлебного кваса? (Çәki: 1)
1 месяц
2 месяца
3 месяца
4 месяца
6 месяцев

Sual: Каков срок хранения пастеризованного пива? (Çәki: 1)
1­ 2 месяца
2­ 3 месяца
3­ 4 месяца
4­ 5 месяцев
3­ 6 месяцев

Sual: При какой температуре и за какое время проводится пастеризация пива? (Çәki: 1)
62­65 градуса по C, 25­30 минут
65­68 градуса по C, 25­20 минут
65­ 70 градуса по C, 20­25 минут
65­75 градуса по C, 15­20 минут
75­80 градуса по C, 10­15 минут

Sual: Сколько дней длится брожжение пивного сусла? (Çәki: 1)
3­ 5 дней
7­ 9 дней



10­ 14 дней
14­ 21 день
21­ 30 дней

Sual: До какой температуры проводят охлождение и брожжение пивного сусла
приготовленного вскипяченного с хмелью? (Çәki: 1)

до 6­ 8 градусов по С
до 10­ 12 градусов по С
до 14­ 16 градусов по С
до 16­ 20 градусов по С
до 20­ 28 градусов по С

Sual: Сколько часов нужно прокипетить хмелем водный раствор ячменного солода?
(Çәki: 1)

0,5­ 0,8 часов
0,8­ 1,0 часов
1,0­ 1,5 часов
1,5­ 2,0 часов
2,0­ 2,5 часов

Sual: Сколько дней должна прорасти ячмень используемая для производства пива?
(Çәki: 1)

3 дня
4 дня
5 дней
6 дней
7 дней

Sual: Максимальное процентное количество спирта в пиве? (Çәki: 1)
5%
7%
9%
12%
14%

Sual: Минимальное количество спирта в пиве? (Çәki: 1)
1,8
2,2­ 2,8
2,8­ 3,2
3,2­ 3,4
3,6­ 3,8

BÖLMӘ: 1403
Ad 1403

Suallardan 11

Maksimal faiz 11



Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Какие вещества в составе пива придают ему специфический горький вкус и
запах? (Çәki: 1)

смола
эфирное масло
лупулин
смола и эфирное масло
лупулин и гликозиды

Sual: Жесткость воды используемой в производстве пива и безалкогольных напитков
не должна превышать… (Çәki: 1)

1,8 мг/экв/l
2,2 мг/экв/l
2,6 мг/экв/l
3,0 мг/экв/l
3,5 мг/экв/l

Sual: При какой температуре и за какое время нагревается ячменный солод
перемешанный с водой инфузийным методом? (Çәki: 1)

 60 градусов по C, 1 час
65 градусов по C, 1,5 часа
70 градусов по C, 1 час
75 градусов по C, 1 час
50 градусов по C, 1,5 часа

Sual: Максимальная температура водного раствора ячменного солода при
деконсионном методе? (Çәki: 1)

не более 40 градусов по C
не более 50 градусов по C
не более 60 градусов по C
не более 70 градусов по C
не более 75 градусов по C

Sual: Сколько дней длится созревание темного пива? (Çәki: 1)
30­ 40 дней
42­ 80 дней
42­ 90 дней
42­ 60 дней
42­ 108 дней

Sual: (Çәki: 1)

не более 3



не более 5
не более 10
не более 15
не более 25

Sual: Какие вещества способствуют образованию пивной пены? (Çәki: 1)
количество крахмала в ячмени
количество белка в ячмени
количество спирта в составе пива
количество сахара в составе пива
количество углекислого газа в составе пива

Sual: Что влияет на количество экстрактных веществ в составе пива? (Çәki: 1)
количество крахмала в ячмени
количество белка в ячмени
количество спирта в составе пива
количество сахара в составе пива
количество углекислого газа в составе пива

Sual: При какой температуре и каком давлении соединяются зернистые растения и
картофель при производстве спирта? (Çәki: 1)

100 градусов по C, 7 атм
120 градусов по C, 5 атм
130­140 градусов по C, 5 атм
145­155 градусов по C, 4 атм
160­170 градусов по C, 3 атм

Sual: Чем отличается производство настоек и наливок? (Çәki: 1)
качеством этилового спирта
качеством добавочного сырья
регулированием количества сахара
по хранению в этиловом спирте сырья и его добавлением
количеством разнообразием органических кислот

Sual: Какие физико­химических показателей ликерно­водочных продуктов
нормализуются соответственно стандартам? (Çәki: 1)

количество этилового спирта
количество этилового спирта и сахара
количество этилового спирта и экстрактных веществ
количество этилового спирта и кислотности
количество этилового спирта, сахара и органических кислот

BÖLMӘ: 1501
Ad 1501

Suallardan 19

Maksimal faiz 19



Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Какие сорта винограда больше всего используются в винном производстве?
(Çәki: 1)

позднеспелые столовые сорта винограда
раннеспелые технические сорта винограда
бессемянные сорта винограда
технические сорта винограда
столовые, технические и винные сорта винограда

Sual: Какой из нижеперечисленных сортов винограда не относится к техническим?
(Çәki: 1)

Баяншире
Ркацители
Ширваншахи
Аг Тебризи
Хемешере

Sual: Какой из нижеперечисленных сортов винограда относится к техническим? (Çәki:
1)

Аг шасла
Аг Тебризи
Агадайы
Хемешере
Гусейни (дамские пальчики)

Sual: На сколько групп делятся вина по количеству содержащегося сахара? (Çәki: 1)
2
3
4
5
6

Sual: На сколько групп делятся вина по количеству содержащегося спирта? (Çәki: 1)
2
3
4
5
6

Sual: На сколько групп подразделяются столовые сорта винограда по цвету? (Çәki: 1)
2
3
4



5
6

Sual: Минимальное время хранения коллекционных вин в бочках или бутылках после
приготовления? (Çәki: 1)

3 года
4 года
5 лет
8 лет
10 лет

Sual: Сколько процентов спирта содержится в шампанском вине? (Çәki: 1)
9,5­ 12,0%
9,5­ 11,5%
10,5­ 11,5%
10,5­ 12,5%
12,5­ 14,5%

Sual: Чем отличается марочное вино от обычного? (Çәki: 1)
наличием большого количества спирта
наличием большого количества сахара
из­за осаждения по несколько раз и доводению до прозпачного состаяния в

производстве
длительной выдержкой
пастеризацией и хранением

Sual: На сколько групп подразделяются шампанские вина по количеству
содержащегося сахара? (Çәki: 1)

3
4
5
6
7

Sual: Во сколько стадий завершается производство шампанского вина? (Çәki: 1)
2
3
4
5
6

Sual: Во сколько баллов оценивается органолептические показатели вин? (Çәki: 1)
10
25
30
50



100

Sual: Где впервые был произведен коньяк? (Çәki: 1)
Португалия
Испания
Франция
Венгрия
 Италия

Sual: На сколько групп подразделяется обычный коньяк? (Çәki: 1)
2
3
4
5
6

Sual: Что из нижеперечисленного относится к органолептическим показателям вин?
(Çәki: 1)

прозрачность и цвет
запах и аромат
вкус и букет
концентрация
типичность

Sual: Какой физико­химический показатель вина не считается стандартным? (Çәki: 1)
этиловый спирт
кислотность
летучесть кислот
экстрактные вещесива
сахар

Sual: Какое количество никотина в составе табака оказывает губительное действие на
организм человека? (Çәki: 1)

0,09
0,08
0,07
0,03
0,05

Sual: Какие табачные продукты производятся в Азербайджане на данный момент?
(Çәki: 1)

сигареты
папиросы
сигары
табачная трубка
табак



Sual: Во сколько баллов оцениваются органолептические показатели табачных
продуктов? (Çәki: 1)

10
25
30
50
100

BÖLMӘ: 1502
Ad 1502

Suallardan 15

Maksimal faiz 15

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Сколько процентов спирта содержится в столовых сортах винограда? (Çәki: 1)
7­ 9%
9­ 11%
7­ 12%
9­ 14%
8­ 12%

Sual: Сколько процентов спирта содержится в темных винах? (Çәki: 1)
14­ 16%
16­ 17%
17­ 20%
18­ 20%
20­ 25%

Sual: Сколько процентов спирта содержится в десертных винах? (Çәki: 1)
12­ 14%
12­ 15%
10­ 15%
12­ 17%
12­ 13%

Sual: Какой из нижеперечисленных вин не относится к группе темных вин? (Çәki: 1)
Портвейн
Малага
Мадера
Маршала
Херес



Sual: Где впервые были произведены Токайские вина? (Çәki: 1)
Венгрия
Испания
Франция
Португалия
Италия

Sual: Где впервые было произведено вино Малага? (Çәki: 1)
Венгрия
Испания
Франция
Португалия
Италия

Sual: Где впервые было произведено вино Кагор? (Çәki: 1)
Венгрия
Испания
Франция
Португалия
Италия

Sual: Где впервые было произведено вино Марсала? (Çәki: 1)
Венгрия
Испания
Франция
Португалия
Италия

Sual: Где впервые было произведено вино Херес? (Çәki: 1)
Испания
 Франция
Италия
Португалия
Венгрия

Sual: Где впервые было произведено вино Мадера? (Çәki: 1)
Испания
Франция
Италия
Португалия
Венгрия

Sual: Где впервые было произведено вино Портвейн? (Çәki: 1)
Испания
Франция
Италия



Португалия
Венгрия

Sual: Какой нижеперечисленный табак используется в производстве сигары? (Çәki: 1)
суматра
мерилено
американский
самсун
трабзонский

Sual: К какой группе относится Гянджинский коньяк производимый в Азербайджане?
(Çәki: 1)

4 звездочный коньяк
5 звездочный коньяк
группа КV
круппа KVVK
KS

Sual: Максимальное количество дегустируемых вин за один день? (Çәki: 1)
8­ 10
10­ 12
12­ 16
16­ 20
26­ 30

Sual: Чем отличаются газированные вина от шампанских вин? (Çәki: 1)

по вторичному окислению вина
добавлением в вина добавок
наполнением бутылок газом при вливании в них вина
пастеризацией вина

BÖLMӘ: 1503
Ad 1503

Suallardan 12

Maksimal faiz 12

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: На сколько групп подразделяются шампанские вина по содержанию сахара?
(Çәki: 1)

3
5
6



8
10

Sual: Во сколько технологических процессов завершается технология производства
вина? (Çәki: 1)

4
6
8
10
12

Sual: Какой процесс включает в себя купаж вина в производстве? (Çәki: 1)
винный материал несколько раз отстаивается и филльтруется
смешиваются различные винные материалы полученные из одного сорта

винограда
смешиваются различные винные материалы полученные из разных сортов

винограда
в вино добавляется этиловый спирт
в вино добавляется концентриролванный виноградный сок

Sual: Какие процессы отражаются в производстве при эгализации вина? (Çәki: 1)
винный материал несколько раз отстаивается и фильтруется
смешиваются различные винные материалы полученные из одного сорта

винограда
смешиваются различные винные материалы полученные из разных сортов

винограда
в вино добавляется этиловый спирт
в вино добавляется концентриролванный виноградный сок

Sual: Что из нижеперечисленного не относится к процессу созревания вина? (Çәki: 1)
формирование вина
доведение до полной готовности
созревание вина
стабилизация органолиптических и физико­химических показателей
выдержка и непригодное состояние вина

Sual: Какой из нижеперечисленных вин не относится к десертым? (Çәki: 1)
Токайские вина
Малага
Кагор
Мадера
Мускатные вина

Sual: Сколько способов производства вина существует? (Çәki: 1)
2 способа
3 способа
4 способа



методом прерывистого резервуара
методом непрерывного резервуара

Sual: По каким показателям определяется типичность вина? (Çәki: 1)
по количеству содержащегося спирта
по физико­химически показателям вина
по цвету вина
по месту и способу приготовления,а также по сорту используемого винограда
по результатам дегустации вина

Sual: В зависимости от цели и места дегустации вина на сколько групп они
подразделяются? (Çәki: 1)

4 группы
5 группы
6 группы
7 группы
8 группы

Sual: Сколько штрафных баллов должно получить вино,обладающее дипломом I
степени, для получения большой золотой медали? (Çәki: 1)

 0­ 6 штрафных баллов
7­ 9 штрафных баллов
8­ 9 штрафных баллов
9­ 10 штрафных баллов
9­ 12 штрафных баллов

Sual: Сколько штрафных баллов должно получить вино,обладающее дипломом I
степени, для получения золотой медали? (Çәki: 1)

0­ 6 штрафных баллов
7­ 9 штрафных баллов
8­ 9 штрафных баллов
9­ 10 штрафных баллов
9­ 12 штрафных баллов

Sual: Сколько штрафных баллов должно получить вино,обладающее дипломом I
степени, для получения серебренной медали? (Çәki: 1)

 0­ 6 штрафных баллов
7­ 9 штрафных баллов
8­ 9 штрафных баллов
9­ 10 штрафных баллов
9­ 12 штрафных баллов

BÖLMӘ: 0101
Ad 0101

Suallardan 18

Maksimal faiz 18



Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: На сколько групп делятсясвежие овощи в соответствии с классификацией? (Çәki:
1)

1
2
3
4
5

Sual: Родина картофеля? (Çәki: 1)
Южная Америка
Азия
Новая Зеландия
Австралия
Европа

Sual: В соответствии со стандартом максимальное процентное содержание почвы на
поверхности картофеля поступившего на продажу? (Çәki: 1)

1
2
3
4
5

Sual: Какой из этих овощей является корнеплодом? (Çәki: 1)
морковь
свекла
топинамбура
 репа
 редис

Sual: Что получают в промышленности из топинамбура? (Çәki: 1)
крахмал
глюкоза
сахароза
фруктоза
ксилоза

Sual: Какое из нижеперечисленных относится к корнеклубням? (Çәki: 1)
картофель
батат
топинамбура
зеленный лук



репка

Sual: Какой подгруппе овощей относится свекла ? (Çәki: 1)
корнеплоды
клубнеплоды
бахчевые
 томат
зелень

Sual: На сколько групп подразделяют морковь в зависимости от размера? (Çәki: 1)
2
3
4
5
6

Sual: Какой красящее вещество придает цвет свекле? (Çәki: 1)
энин
энидин
идеин
бетаин
сианидин

Sual: На сколько частей делятся капустные овощи? (Çәki: 1)
1
2
3
4
6

Sual: На сколько частей делится белокачанная капуста по периодусозревания? (Çәki:
1)

2
3
4
5
6

Sual: На сколько частей делится белокачанная капуста в зависимости от размера
(диаметра)? (Çәki: 1)

1
2
3
4
5



Sual: На сколько частей делится лук по степени созреванию? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: На сколько групп делятся лук в соответствии со вкусом? (Çәki: 1)
2
3
4
5
6

Sual: На сколько видов делится чеснок по степени созреванию? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: На сколько подгрупп делятся зеленые овощи? (Çәki: 1)
2
3
4
5
6

Sual: Из нижеперечисленных щавелевая кислота содержится… (Çәki: 1)
в салат­латуке
в шпинате
шавель
в тархуне
в укропе

Sual: В каких из этих овощей есть эфирные масла? (Çәki: 1)
в салат­латуке
в кирсалате
в шпинате
в молодых листьях свеклы
в тархуне

BÖLMӘ: 0102
Ad 0102

Suallardan 14



Maksimal faiz 14

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: На сколько частей делятся чеснок в зависимости от количества зубчиков? (Çәki:
1)

1
2
3
4
5

Sual: На сколько частей можно разделить лук по весу? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: Какой вид капусты богат с витамином "С"? (Çәki: 1)
белокачанная
краснокачанная
савойская
 брюссельская
кольраби

Sual: Сколько процентов сахарозы содержитсяв составе столовой свеклы? (Çәki: 1)
2,5­ 7,3
3,5­ 8,5
2,5­ 10,7
10,5­ 12,7
12,7­ 15

Sual: Какой длины бывает морковь относящаяся к группе каротели? (Çәki: 1)
2­ 3 см
3­ 4
3­ 5
3­ 6
3­ 8

Sual: Какой красящее вещество придает желтый цвет моркови? (Çәki: 1)
каротин
бетаин
энидин



энин
сианидин

Sual: Какой из этих овощей относится к белоклубням? (Çәki: 1)
укроп
зеленный лук
тархун
 петрушка
мята

Sual: За сколько дней созревает редиска? (Çәki: 1)
10­ 15
15­ 20
18­ 25
25­ 30
35­ 40

Sual: Сколько кДж энергии выдает 100 г батата ? (Çәki: 1)
100
250
360
 366
466

Sual: Сколько процентов крахмала в топинамбуре? (Çәki: 1)
8­ 10
10­ 12
12­ 15
13­ 20
20­ 21

Sual: На сколько частей делятся картофельпо количеству крахмала в составе? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: На сколько групп делятсякартофель в зависимости от использования? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5



Sual: Сколько тысяч сортов есть у картофеля? (Çәki: 1)
1000
2000
3000
4000
5000

Sual: На сколько подрупп делятся вегетативные овощи? (Çәki: 1)
2
3
4
6
7

BÖLMӘ: 0103
Ad 0103

Suallardan 13

Maksimal faiz 13

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: На сколько групп делятся картофель в зависимости от срока созревания? (Çәki:
1)

1
2
3
4
5

Sual: Из скольких частей состоит картофель по структуре? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: Сколько процентов крахмала в среднем имеется в картофеле? (Çәki: 1)
7,6
8,9
10,6
17,2
18,2

Sual: Сколько литров спирта можно получит из 1 тонны картофеля, содержащей 17,5%



крахмала? (Çәki: 1)
90
100
112
115
120

Sual: Сколько мм составляет диаметр поступившего на продажу картофеля
продолговатой формы в соответствии со стандартом? (Çәki: 1)

10
15
20
25
30

Sual: В соответствии со стандартом сколько процентов механически поврежденного
картофеля допускается в составе партии картофеля поступившего на продажу? (Çәki:
1)

1
2
3
4
5

Sual: Сколько видов у корневой петрушки? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: Какой из этих глюкозидов придает горечь петрушке? (Çәki: 1)
гисперидин
соланин
ваксинин
 апиин
 капсаицин

Sual: На сколько частей делится белокачанная капуста по количеству листьев? (Çәki:
1)

2
3
4
5
6

Sual: Сколько качанчиков имеется у брюссельской капусты? (Çәki: 1)



30
40
50
60
70

Sual: Сколько типов салата существует? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: Сколько видов есть упряных овощей? (Çәki: 1)
3
4
5
6
7

Sual: Сколько видов есть удесертных овощей? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

BÖLMӘ: 0201
Ad 0201

Suallardan 9

Maksimal faiz 9

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: На сколько групп делятся огурцы в зависимости от размера? (Çәki: 1)
4
5
6
7
8

Sual: На сколько частей делятся огурцы в зависимости от выращивания? (Çәki: 1)
1
2



3
4
5

Sual: Родина арбуза? (Çәki: 1)
Африка
Америка
Азия
Азербайджан
Россия

Sual: Какой из этих относится к томатным овощям? (Çәki: 1)
огурец
баклажан
репа
редис
свекла

Sual: В зависимости от использования на сколько групп делятся помидоры? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: Сколько видов перца есть по вкусу? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: На сколько групп делится перец со стеблем по цвету? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: Сколько видов зерно­бобовых овощей имеется? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5



Sual: Минимальное количество сортов овощного гороха? (Çәki: 1)
100 тыс.
200 тыс.
400 тыс.
1000 тыс.
1500 тыс.

BÖLMӘ: 0202
Ad 0202

Suallardan 10

Maksimal faiz 10

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: На сколько частей делится перец со стеблем по сроку созревания? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: На сколько частей делится баклажаны по сроку созревания? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: Насколько групп делятся баклажаны по размеру и по форме? (Çәki: 1)
1
5
2
3
4

Sual: Какой глюкозид есть в составе незрелого помидора? (Çәki: 1)
амигдалин
соланин
гисперидин
синигрин
 капсаицин

Sual: Из скольких частей состоит помидор по структуре? (Çәki: 1)



1
2
3
4
5

Sual: Сколько разновидностейесть у помидора? (Çәki: 1)
2,0
3,0
4,0
5,0
6,0

Sual: После скольких дней собирают зеленую тыкву ? (Çәki: 1)
4­ 5
5­ 6
7­ 8
7­ 9
7­ 10

Sual: После скольких дней собирают потиссоны? (Çәki: 1)
3­ 5
4­ 5
5­ 6
6­ 7
8­ 10

Sual: Сколько ботанических видов есть у тыкв? (Çәki: 1)
2
3
4
5
6

Sual: Сколько видов есть у бахчевых овощей? (Çәki: 1)
2
3
4
5
6

BÖLMӘ: 0203
Ad 0203

Suallardan 8

Maksimal faiz 8



Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: На сколько групп подразделяются дыни? (Çәki: 1)
2
4
5
6
7

Sual: Сколько процентов белка содержится в составетыквенных семян? (Çәki: 1)
15
25
28
30
35

Sual: Сколько сотен видов помидоров выращивается? (Çәki: 1)
 200
300
400
 500
600

Sual: На сколько частей делятся помидоры по количеству камер? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: Какой глюкозид придает баклажану горький вкус? (Çәki: 1)
гисперидин
синигрин
соланин
капсаицин
апиин

Sual: На сколько частей делится перец со стеблем по размеру? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5



Sual: Сколько процентов белка содержится в составе овощной фасоли? (Çәki: 1)
2,5
3,5
4,0
5,0
6,0

Sual: Родина овощного боба? (Çәki: 1)
Азия
Америка
 Африка
Украина
Россия

BÖLMӘ: 0301
Ad 0301

Suallardan 8

Maksimal faiz 8

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: На сколько групп делятся свежие фрукты по структуре, по биологическим
особенностям? (Çәki: 1)

3
5
4
6
7

Sual: Сколько ботанических видов есть у яблок? (Çәki: 1)
20
25
33
43
50

Sual: На сколько подгрупп делятся яблокипо периоду созревания? (Çәki: 1)
1
2
3
5
6



Sual: Сколько процентов воды содержится в составе яблок? (Çәki: 1)
60­ 70
70­ 75
75­ 80
83­ 85
85­ 88

Sual: На сколько частей делятся груши по сроку созревания? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: На сколько групп подразделяется вишня в зависимости от цвета и структуры
мясистой части? (Çәki: 1)

1
2
3
4
5

Sual: На сколько групп подразделяется черешня в зависимости от структуры мясистой
части? (Çәki: 1)

1
2
3
4
5

Sual: Стандартно на сколько групп подразделяется персик в зависимости от размеров?
(Çәki: 1)

1
2
3
4
5

BÖLMӘ: 0302
Ad 0302

Suallardan 7

Maksimal faiz 7

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %



Sual: На сколько групп подразделятся абрикос по происхождению и ботаническием
особенностям? (Çәki: 1)

1
2
3
4
5

Sual: На сколько групп делится абрикос в зависимости от назначение? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: Сколько дней может храниться свежая вишня? (Çәki: 1)
5
15
20
30
40

Sual: На несколько групп делятся вишняпо сроку созревания? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: Сколько процентов груши имеется в общем количестве поставляемых фруктов?
(Çәki: 1)

1
2
3
5
4

Sual: Каково максимального веса достигает яблоко? (Çәki: 1)
50­ 75
 75­ 100
100­ 125
125­ 175
более 175 грамм

Sual: На сколько частей подразделяются семечковые фрукты? (Çәki: 1)



2
3
4
5
6

BÖLMӘ: 0303
Ad 0303

Suallardan 8

Maksimal faiz 8

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: На сколько групп делятся яблоки в зависимости от размера? (Çәki: 1)
2
4
5
6
7

Sual: После сборки зимних яблок на сколько месяцев оставляют на дозревание? (Çәki:
1)

1
2
2­3
3­4
4­5

Sual: Какой из нижеперечисленных относится к зимним яблокам? (Çәki: 1)
Первый из Самарканда
Мэльба
Папировка
Желтый синаб
Розовый валив

Sual: Сколько ботанических видов грушиизвестно ? (Çәki: 1)
10
15
20
25
30

Sual: В каком интервале находится масса айвы? (Çәki: 1)
50­ 100



100­ 150
150­ 200
50­ 1500
1500­ 2000

Sual: На сколько групп подразделяются косточковые фрукты? (Çәki: 1)
3
4
5
6
7

Sual: Сколько ботанических видов вишни существует? (Çәki: 1)
50
100
150
240
250

Sual: Сколько видов сливы существует? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

BÖLMӘ: 0401
Ad 0401

Suallardan 18

Maksimal faiz 18

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: На сколько групп подразделютсяягоды? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: Сколько родов винограда известно? (Çәki: 1)
20
30
50



60
70

Sual: На сколько групп подразделяется виноград в зависимости от назначение? (Çәki:
1)

2
3
4
5
6

Sual: На сколько частей делится клубника в зависимости отсрока созревание? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: На сколько подгрупп подразделяются орехоплодные фрукты? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: На сколько групп делится миндаль в зависимости от вкуса? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: На сколько частей делится грецкий орех в зависимости от веса? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: На сколько подгрупп подразделяются субтропические фрукты? (Çәki: 1)
2
3
4
5
1



Sual: По структуре из скольких частей состоят цитрусовые фрукты по стуктуре? (Çәki:
1)

1
2
3
4
5

Sual: На сколько групп подразделяются грейпфрут в зависимости от цвета мясистой
части? (Çәki: 1)

1
2
3
4
5

Sual: Сколько месяцев могут храниться поздноспелый гранат? (Çәki: 1)
2
3
4
5
6

Sual: По крупности и мелкости на сколько групп делится Японская хурма? (Çәki: 1)
2
3
4
5
6

Sual: На сколько групп делится тут в зависимости от цвета? (Çәki: 1)
2
3
4
5
6

Sual: Что из нижеперечисленных относится к торопическим фруктам? (Çәki: 1)
финник
иннюба
гранат
тут
 ананас

Sual: Родина ананаса? (Çәki: 1)



Южная Америка
Греция
Афганистан
Африка
Турция

Sual: Сколько сортов ананаса существует? (Çәki: 1)
более 100
более 150
более 200
более 250
более 300

Sual: Сколько процентов сахара имеется в составе ананаса? (Çәki: 1)
5­ 10
10­ 15
11­ 20
20­ 25
20­ 22

Sual: Сколько мг/процентов витамина С имеется в составе ананаса? (Çәki: 1)
15­ 19
10­ 15
19­ 20
19­ 21
21­ 22

BÖLMӘ: 0402
Ad 0402

Suallardan 15

Maksimal faiz 15

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Сколько см составляет длина манго? (Çәki: 1)
8­ 10
8­ 20
8­ 24
8­ 25
9­ 30

Sual: Сколько кг весит один ананас? (Çәki: 1)
0,5
0,5­ 1,0



1­ 1,5
1,5­ 2,0
2­ 2,5

Sual: Сколько литров спирта можно получить из 100кг финника? (Çәki: 1)
5
10
13
15
20

Sual: Сколько процентов минеральных веществ содержится в составе оливок? (Çәki: 1)
1
2
3
4
6

Sual: Сколько процентов воды содержится в оливках? (Çәki: 1)
10
15
23
25
30

Sual: На сколько групп подразделяются виноград в зависимости от созревание? (Çәki:
1)

1
2
3
4
6

Sual: При скольких градусах по С хранятся орехоплодные фрукты? (Çәki: 1)
8­ 12
12­ 15
12­ 18
18­ 20
20­ 25

Sual: При какой относительной влажности хранится орехоплодные фрукты? (Çәki: 1)
50­ 65
65­ 70
70­ 75
75­ 80
85­ 90



Sual: На сколько частей делится грецкий орех в зависимости от размера? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: Сколько мг/процентов витамина С содержится в неспелом грецком орехе? (Çәki:
1)

1000
2000
3000
4000
5000

Sual: В каком орехоплодном фрукте имеется глюкозид амигдалина? (Çәki: 1)
в орехе
в фундуке
в миндале
в фисташке
в буке

Sual: Сколько мг/процентов витамина С содержится в составе клубники? (Çәki: 1)
20­ 30
30­ 40
30­ 50
30­ 70
30­ 80

Sual: Какова масса садовой клубники? (Çәki: 1)
10
20
30
40
50

Sual: На сколько групп делится смородина в зависимости от цвета? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: Что из нижеперечисленного относится к истинным ягодам? (Çәki: 1)
виноград



клубника
малина
ежевика
земляника

BÖLMӘ: 0403
Ad 0403

Suallardan 11

Maksimal faiz 11

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Максимальное процентное содержание сахара в винограде? (Çәki: 1)
20
25
30
35
40

Sual: Что из нижеперечисленного относится к сорту красной смародины? (Çәki: 1)
Ютерборг
Продуктивная Фея
Продуктивная Лия
Голиаф
Девисон

Sual: Какой из орехоплодных фруктов богат белком? (Çәki: 1)
орех
миндаль
фундук
фисташка
бук

Sual: Стандартно скольких миллиметров составляет диаметр крупного грецкого ореха?
(Çәki: 1)

24­ 30
31­ 37
38­ 42
42­ 45
45­ 50

Sual: Сколько процентов масла содержится в мясистой части оливок? (Çәki: 1)
25
35



45
55
65

Sual: На сколько групп подразделяются оливки в зависимости от использование в
хозяйстве? (Çәki: 1)

2
3
4
5
6

Sual: Сколько процентов кислоты содержитв фейхуа? (Çәki: 1)
1,0
1,3
1,5
1,6
1,7

Sual: В каком субтропическом фрукте содержится больше всего витамина С? (Çәki: 1)
финник
иннюба
 тут
фейхуа
хурма

Sual: Сколько сортов банана существует? (Çәki: 1)
50­ 100
100­ 250
300­ 350
400
450

Sual: Сколько миллионов тонн манго выращивается ежегодно в мире? (Çәki: 1)
5
15
16
20
25

Sual: Сколько тысяч тонн сортов манго существует на мировом уровне? (Çәki: 1)
1000
1500
1600
2500
2000



BÖLMӘ: 0501
Ad 0501

Suallardan 7

Maksimal faiz 7

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Сколько периодов сбора существует у фруктов и овощей? (Çәki: 1)
1
2
4
5
6

Sual: Какой из этих фруктов может созревать после сбора? (Çәki: 1)
оливка
 гранат
вишня
яблока
черешня

Sual: Сколько методов используется при упаковке семечковых фруктов? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: Сколько килограммов картофеля упаковываются в контейнерах? (Çәki: 1)
150
200
300
400
500

Sual: На сколько частей делится болезни ,встречающиеся у овощей и фруктов? (Çәki:
1)

1
2
3
4
5



Sual: Какой овощ подвергается сухому гниению? (Çәki: 1)
морковь
свекла
картофель
репа
 капуста

Sual: Какой овощ подвергается болезни – черная плесень? (Çәki: 1)
помидоры
огурцы
лук
баклажаны
перцы со стеблем

BÖLMӘ: 0502
Ad 0502

Suallardan 7

Maksimal faiz 7

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: У каких фруктов чаще всего встречается физиологическое заболевание –
(водянка) (Çәki: 1)

в яблоке
 в груше
в сливе
в персике
в абрикосе

Sual: На основе стандартов до скольки процентов допускается присутствие
физиологическое заболевание – ржавой пятнистости? (Çәki: 1)

0,5
1,0
1,5
2,0
2,5

Sual: Максимум сколько килограммовые тары используются для транспорта
белокачанной капусты? (Çәki: 1)

20
30
40
50
60



Sual: В скольки киллограмовых тарах размещается грецкий орех? (Çәki: 1)
5
10
20
25
30

Sual: На сколько видов подразделяются овощи и фрукты на заготовочных пунктах?
(Çәki: 1)

1
2
3
4
5

Sual: Сколько методов обработки товаров существует в соответствии со стандартом?
(Çәki: 1)

2
3
4
5
6

Sual: Содержание какого витамина возрастает в составе фруктов и овощей во время
роста? (Çәki: 1)

C
A

BÖLMӘ: 0503
Ad 0503

Suallardan 6

Maksimal faiz 6

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Какой из этих фруктов сортируется по размеру? (Çәki: 1)
инжыр
фейхоа
мандарин
слива
алыча



Sual: Сколько сантиметров должна быть растоение между потолком и верхним ящиком
вагона , используемого для транспорта овощей и фруктов? (Çәki: 1)

10­ 15
15­ 20
25­ 30
30­ 40
40­ 50

Sual: Какая из болезней встречающихся у овощей и растений является
фитипотогенной? (Çәki: 1)

набухание
 водянка
кофейная пятнистость
подкорковое пятно
гниение фрукта

Sual: У каких фруктов чаше всего встречается физиологическое заболевание –
кофейная пятнистость? (Çәki: 1)

у цитрусовых
у семечковых
у косточковых
у ягодах
у тропических

Sual: Через сколько месяцев происходит потемнение сердцевины картофеля
собранного для хранения ? (Çәki: 1)

2­ 3
3­ 4
3­ 5
4­ 6
4­ 7

Sual: У каких овощей встречается физиологическое заболевание – точечный некроз ?
(Çәki: 1)

у капусты
у лука
у моркови
у свеклы
у репы

BÖLMӘ: 0601
Ad 0601

Suallardan 8

Maksimal faiz 8

Sualları qarışdırmaq



Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: На сколько групп подразделяются овощи и фрукты по сроку хранение? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: Сколько дней могут храниться овощи и фрукты с малым сроком хранение ? (Çәki:
1)

5­ 10
5 ­15
5­ 20
5­ 25
5­ 30

Sual: На сколько групп делятся анбары используемые для хранения овощей и
фруктов? (Çәki: 1)

2
3
4
5
6

Sual: Какой из этих овощей может хранится в простом анбаре? (Çәki: 1)
картофель
помидоры
 фасоль
 баклажан
огурец

Sual: Какова ширина канала , являющеюся простым анбаром? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: Какова вместимость более крупных анбаров? (Çәki: 1)
500­ 2000 тон
2000­ 3000 тон
2000­ 4000 тон
3000­ 5000 тон
5000­ 6000 тон



Sual: При какой температуре хранится арбуз? (Çәki: 1)
0 градусов по C
1 градусов по C
2 градусов по C
3 градусов по C
4 градусов по C

Sual: При какой температуре можно хранить огурец за короткий период? (Çәki: 1)
5­ 6 градусов по C
6­ 7 градусов по C
7­ 10 градусов по C
10­ 12 градусов по C
10­ 14 градусов по C

BÖLMӘ: 0602
Ad 0602

Suallardan 5

Maksimal faiz 5

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: При какой относительной влажности хранится банан? (Çәki: 1)
95
75
70
80
90

Sual: При какой относительной влажности хранится хурма? (Çәki: 1)
65
70
80
90
95

Sual: При какой температуре хранится гранат? (Çәki: 1)
0,5­ 1 градусов по C
1­ 2 градусов по C
2­ 3 градусов по C
2­ 4 градусов по C
4­ 5 градусов по C

Sual: Какой должна быть влажность в анбаре,где хранится дыня? (Çәki: 1)



60­ 65
65­ 70
70­ 75
75­ 80
80­ 85

Sual: На сколько частей по величине делятся специализированные анбары? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

BÖLMӘ: 0603
Ad 0603

Suallardan 6

Maksimal faiz 6

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Какова длина бартов,являющеюся простым анбаром? (Çәki: 1)
5­ 10м
10­ 20м
20­ 25м
25­ 30м
30­ 35м

Sual: На каком расстоении друг от друга устанавливаются всасывающие трубы в
буртах? (Çәki: 1)

1­ 2м
2­ 3м
3­ 4м
4­ 5м
5­ 6м

Sual: Какова длина буртов, в которых хранится морковь? (Çәki: 1)
3­ 4м
4­ 5м
4­ 6м
4­ 7м
4­ 8м

Sual: При какой температуре хранится фейхоа? (Çәki: 1)
0 градусов по C



­1 градусов по C
1 градусов по C
2 градусов по C
3 градусов по C

Sual: (Çәki: 1)

15
17
19
20
21

Sual: (Çәki: 1)

79­ 80
90­ 91
91­ 92
92­ 94
94­ 95

BÖLMӘ: 0701
Ad 0701

Suallardan 7

Maksimal faiz 7

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Сколько процентов влажности внутри осушенных фруктов? (Çәki: 1)
10­ 15
15­ 16
16­ 17
18­ 20
18­ 25

Sual: На сколько групп делятся обработанные продукты овощей и фруктов в
зависимости от способа производста? (Çәki: 1)

7
3
5
6
2



Sual: Сколько процентов соли должно содержаться в производстве консервированного
зеленого гароха ? (Çәki: 1)

0,5
0,6
0,8
1,0
2,0

Sual: На сколько групп делятся консервированные закуски? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: Сколько процентов соли добавляется к несоленой томатной пасте для получения
соленой томатной пасты? (Çәki: 1)

1
2
3
4
5

Sual: При скольки процентах относительной влажности хранится томатный соус? (Çәki:
1)

50­ 65
65­ 70
70­ 75
75­ 80
80­ 85

Sual: При какой процентной влажности хранятся консервы овощей и фруктов? (Çәki: 1)
65
70
75
80
 85

BÖLMӘ: 0702
Ad 0702

Suallardan 9

Maksimal faiz 9

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %



Sual: При скольки градусах по С хранятся консервы овощей и фруктов? (Çәki: 1)
0­ 5
0­ 10
0­ 15
0­ 20
0­ 25

Sual: Скольки миллиметровые огурцы используются при приготовлении мариновонного
огурца? (Çәki: 1)

51­ 70
71­ 90
90­ 110
110­ 120
120­ 140

Sual: Какова концентрация уксусной кислоты используемой при консервировании?
(Çәki: 1)

0,5­ 1
0,5­ 1,2
0,5­ 1,6
0,5­ 1,8
0,5­ 1,9

Sual: Какова концентрация соли применяемой при солении продукта? (Çәki: 1)
4­ 5
2­ 3
3­ 4
 3­ 5
5­ 6

Sual: При скольки градусах проводится консервирование овощей и фруктов путем
стерелизации? (Çәki: 1)

100­ 110
111­ 119
112­ 120
120­ 125
125­ 130

Sual: При скольки градусах проводится пастеризация при консервировании овощей и
фруктов? (Çәki: 1)

50­ 60
60­ 70
60­ 80
63­ 98
90­ 100



Sual: До скольки градусов можно охладить картофель для его хранения на холоде?
(Çәki: 1)

0­ 1
0­ 2
0­ 3
0­ 4
0­ 5

Sual: До скольки градусов снижается температура овощей и фруктов при их
охлаждении? (Çәki: 1)

­1
­2
­3
­4
0

Sual: Сколько видов консервирования овощей и фруктов используется? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

BÖLMӘ: 0703
Ad 0703

Suallardan 8

Maksimal faiz 8

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: При скольки градусах проводится быстрое охлаждение овощей и фруктов в
промышленном способе? (Çәki: 1)

­15 ­20
­20 ­25
­25 ­30
­30 ­35
­35 ­40

Sual: Какова концентрация соли применяемой при солении овощей? (Çәki: 1)
5­ 6
6­ 8
6­ 7
8­ 9
8 ­10



Sual: Сколько процентов сахара применяется при консервировании сахаром? (Çәki: 1)
50­ 60
60­ 62
60­ 64
62­ 65
60­ 70

Sual: На сколько групп делятся консервы детского питания по составу,
производственным технологиям и назначению? (Çәki: 1)

1
2
3
4
5

Sual: Сколько процентов сухих веществ содержится в составе томатного соуса? (Çәki:
1)

20­ 25
25­ 24
26­ 27
27­ 28
28­ 29

Sual: На сколько групп делятся консервированные овощные и фруктовые соки по
способу приготовления? (Çәki: 1)

2
3
5
4
6

Sual: Сколько процентов соли содержится в соке полученном из маринованной
капусты? (Çәki: 1)

1
2
2,5
3,0
3,5

Sual: Сколько видов бомбажа образуется при хранении консервированных овощей и
фруктов? (Çәki: 1)

1
2
3
4
5



BÖLMӘ: 0801
Ad 0801

Suallardan 19

Maksimal faiz 19

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Сколько методов осушки фруктов и овощей используется? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: Максимальная процентная влажность высушенной капусты? (Çәki: 1)
5
10
11
12
14

Sual: При скольки градусах по С проводится процесс пастеризации смеси
маринованных овощей? (Çәki: 1)

60­ 65
65­ 70
70­ 80
80­ 90
90­ 100

Sual: На сколько групп делятся продукты маринованных овощей и фруктов? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: Какова процентная влажность в составе высушенного гриба? (Çәki: 1)
10­ 12
12­ 13
12­ 14
14­ 15
15­ 16



Sual: На сколько сортов подразделяется сухой белый гриб? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: Какой из нижеперечисленных витаминов растворяется в воде? (Çәki: 1)
E
D
A
K
C

Sual: В чем растворяются витамины A, E, D, K ? (Çәki: 1)
в масле
в воде
в щелоче
в растворе нейтральной соли
в спирте

Sual: На сколько групп делятся вещества встречаемые в составе овощей и фруктов?
(Çәki: 1)

1
2
3
4
5

Sual: Что из нижеперечисленного входит в состав неорганических веществ? (Çәki: 1)
вода
сахар
липиды
белки
ферменты

Sual: В каком из овощей больше всего крахмала? (Çәki: 1)
в капусте
в баклажане
в моркови
в картофеле
 в свекле

Sual: В какую группу органических веществ входит целлюлоза? (Çәki: 1)
органические кислоты



гликозиды
углеводы
дубильные вещества
ароматические вещества

Sual: В каком из овощей больше всего сахарозы? (Çәki: 1)
в столовой свекле
в сахарной свекле
в моркови
в арбузе
в дыне

Sual: В каком из овощей больше всего сахара? (Çәki: 1)
в абрикосе
в персике
в винограде
в айве
в яблоке

Sual: Какой из углеводов преобладает в овощах и фруктах? (Çәki: 1)
крахмал
пектин
сахара
целлюлоза
 гемицеллюлоза

Sual: На сколько групп делятся дубильные вещества? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: Какой из овощей и фруктов обладает высокой калорийностью? (Çәki: 1)
яблоко
картофель
капуста
орехоплодные
свекла

Sual: Какой овощ преобладает по количеству белковых веществ? (Çәki: 1)
лучные овощи
корнеплоды
зерно­бобовые
овощи зелени
томатные овощи



Sual: Какой сахар преобладает по степени сахарийности? (Çәki: 1)
сахароза
фруктоза
глюкоза
лактоза
мальтоза

BÖLMӘ: 0802
Ad 0802

Suallardan 14

Maksimal faiz 14

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Какова процентная влажность в составе высушенных овощей? (Çәki: 1)
5­ 10
10­ 11
11­ 12
11­ 13
11­ 14

Sual: (Çәki: 1)

540­ 590 кг
555­ 580кг
650­ 700кг
600­ 650 кг
333­ 430 кг

Sual: (Çәki: 1)

333­ 430кг
520­ 550кг
650­ 700кг
600­ 620 кг
555­ 580 кг

Sual: В каком из овощей и фруктов больше всего эфирного масла? (Çәki: 1)
в луке
в чесноке
в репе
в кожуре апельсина



в кожуре лимона

Sual: Какое из дубильных веществ преобладает в фруктах? (Çәki: 1)
 в хурме
 в терне
в айве
в яблоке
в груше

Sual: Если принять сладкость глюкозы за 100,то какова будет сладкость фруктозы?
(Çәki: 1)

 110
120
145
200
 220

Sual: Какая из нижеперечисленных кислот­ лимонная? (Çәki: 1)

Sual: При скольки градусах по С хранятся пастеризованные, внесенные в соль и
уксусную кислоту овощи? (Çәki: 1)

0­ 5
0­ 6
0­ 8
0­ 9
10­ 11

Sual: На сколько товарных сортов подразделяются грибы хранящиеся в соли и в
уксусной кислоте по качеству? (Çәki: 1)

1
2
3
4
5

Sual: При какой процентной влажности хранятся замороженнын овощи и фрукты?
(Çәki: 1)

65­ 70
70­ 75
75­ 80
80­ 90



90­ 95

Sual: Сколько процентов соли содержится в маринадах, выпускаемых в банках? (Çәki:
1)

1,3­ 1,5
1,5­ 2,0
1,5­ 2,5
1,5­ 3,0
3,0­ 3,5

Sual: На сколько товарных сортов подразделяется высушенный абрикос? (Çәki: 1)
1
2
3
4
5

Sual: Максимальная процентная влажность высушенных овощей? (Çәki: 1)
5­ 10
10­ 11
11­ 12
11­ 13
 11­ 14

Sual: Максимальная процентная влажность высушенных фруктов? (Çәki: 1)
16­ 18
18­ 20
18­ 25
25­ 30
30­ 35

BÖLMӘ: 0803
Ad 0803

Suallardan 9

Maksimal faiz 9

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Каким должно быть процентное содержание уксусной кислоты в маринованных
фруктах и овощах для смертельного воздействия на организм? (Çәki: 1)

1,1­ 1,2
1,2­ 1,5
1,5­ 1,7
1,8­ 2,0



1,7­ 1,8

Sual: При скольки градусах по С проводится срочное замораживание овощей и
фруктов? (Çәki: 1)

­18­ 20
­20­ 25
­25­ 30
­30­ 35
 ­35­ 40

Sual: При скольки градусах по С хранятся замороженные овощи и фрукты? (Çәki: 1)
­14
­16
­18
­20
­25

Sual: Сколько видов гриба являются съедобными? (Çәki: 1)
40
20
25
30
50

Sual: Сколько процентов соли содержится в маринованных грибах? (Çәki: 1)
2,0­ 2,5
2,5­ 3,0
3,5­ 4,0
4,5­ 5,0
4,9­ 6,0

Sual: Сколько процентов уксусной кислоты содержится в маринованных грибах? (Çәki:
1)

0,2­ 0,3
0,3­ 0,4
0,4­ 0,6
0,4­ 0,9
0,5­ 1,0

Sual: Какое из химических формул красильных веществ соответствует каротину? (Çәki:
1)



Sual: (Çәki: 1)

сахарозе
фруктозе
глюкозе
 крахмалу
целлюлозе

Sual: (Çәki: 1)

400­ 450кг
500­ 550кг
600­ 620кг
630­ 670кг
680­ 700 кг

http://10.200.20.222/close/staff/admin/tests/default.asp?PageNumber=84&Sort=0&PageId=0

