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Yeyinti yaglari, siid vo siid mohsullarinin

amtddsunashgi va ekspertizasi

1: Pendirlordo acimis, golovi dadi ndgsanina sabob nadir?

fermentlorin tasiri ilo vagin parcalanmasi mahsullarinin toplanmasi va galavi
mahsullarinin amaly galmasi

pendirin yiiksok temperaturda yetisdirilmasi vo saxlanmasi
stidds vo pendirds yag tursusunu qicqirdan bakteriyalarin olmasi
pendirin haddindon artiq «quru» bisirilmasi

tam yetismomasi

2 : Pendirdo kosmik dadi vo 1y qiisuruna sabob nodir?
pendirin yiiksok temperaturda yetisdirilmosi vo saxlanmasi

tursulugu viiksak olan siiddan istifads olunmasi

duzlama marhslasine omol olunmamasi
duzlamagq tiglin magnezium va sulfat duzlar1 qatisigi olan duz islodilmosi

heyvanlarin, siido ac1 dad veron yemlo yemlonmasi

3 : Pendirin ronginds boz, gdylimtiil qlisurlarin olmasina sabob nodir?

siildds domir, mis duzlarinin olmasi

¢ox duzlanmasi
boyaq dozasinin artiq olmasi
stidii ronglomok sortlorinin pozulmasi

yetismanin birinci marhalasinds algaq temperatur

4 : Motal pendirin tursuluq doracasi ne¢o doraco T- dir?



220- 200 doroco T
250- 230 doroco T
300- 280 dorace T
340-330doraca T

280- 260 daraco T

5 : Torkibindon, konsistensiyasindan vo toyinatindan asili olaraq orgin pendirlor ne¢o qrupa
boliintir?
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6 : Qursaq mayali yumsaq pendirlor yetismasing goro ne¢o qrupa bo liniir?

4

1))

\S IO

7 : Holland pendirinin torkibinds ne¢o faiz yag var?
S0 %
40 %
55 %
45 %
35%



8 : Biitiin pendirlor istehsal texnologiyasindan asili olaraq ne¢s sinfo boliintir?
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9 : Pendir insan orqanizminds ne¢a faiz monimsaonilir?
78-79%
88- 89%
98- 99%
89-90%
80- 81%

10 : Brinza pendiri hans1 siiddon hazirlanir?

pasterizd edilmis, vaxud ciy siiddan

sterilizo edilmis, yaxud ¢iy stiddon
pasterizo edilmis, yaxud sterilizo edilmis stiddon
duzlu siiddon, yaxud ¢iy stiddon

duzlu siiddon, yaxud pasterizo edilmis

11 : Pendirin konsistensiyasinin yaxilan, yumsaq olmasi qiisuruna sobab nadir?

dananin sdligasiz, natamam emali, pendir Kiitlosindd riitubatin cox olmasi

qizdirma prosesinda pendir donasinin diizgiin emal olunmamasi



stidiin yiiksak yagliligi
pendir laymin diizgiin amolo golmomasi

pendir kiitlosinin yiiksok tursulugu

12 : Pendir konsistensiyasmin qovuqlar (gozctiklor) qiisuruna sobab nodir?

ikinci qizdirma prosesinda pendir donasinin diizgiin emal edilmomasi. diizgiin
galiblonmamasi

yiiksok tursulugu olan siiddon istifads olunmasi
stidiin yiiksak yagliligi
pendir kiitlosinin yiliksok tursulugu

yelini mastit xastaliying tutulmus inaklorin siidiindan istifads olunmasi

13 : DOST -5 asason Canax va Nax¢ivan pendirlorinin nomliyinin faizlo migdarini géstorin.

49-50% va 56% -adak

39-40% va 46% -adok
29-30% va 66% -adok
19-20% va 76% -adok
59-60% va 86% -adak

14 : DOST -0 osason Canax vo Nax¢ivan pendirlorindoki yagm faizlo miqdarmni gdstorin.

40%. 50% va 45%

20%, 30% vo 50%
25%,35% vo 55%
5%,15% va 20%

55%,60% vo 25%



15 : Istehsal texnologiyasima gora pendirlor nega sinfo b liiniir?

1

[|98)

16 : Pasterizo edilmis siiddon hazirlanan pendir ne¢o glindon sonra satiga verilo bilor?
20
80
40
70
60

17 : Brinza pendirinds duzun miqdar1 ne¢o faiz arasindadir?
3-7
9-11
13- 15
1,5- 2,6
2,5-2,8

18 : Ciy siiddon hazirlanan pendir ne¢o giindon sonra satisa verilo bilor?
20
30
40
50



19 : Motal pendirinin istehsalinda hansi heyvanin siidiindan istifads olunur?
camus stdii
inak siidi
dova siidii

at sudu

goyun siidii

20 : Quru maddoays goro Naxcivan pendirin yagliligi neco %-don ¢ox olmamalidir?
45%
50%
55%
20%
25%

21 : Respublika standartina asason quru maddoys goro Brinza pendirin yagliligi neco %-dir?
50% va 40%
30% va 20%
20% va 10%
35% va 25%
25% va 15%

22 : Asagidakilardan hans1 doymamis yag tursularma aiddir?



kaprin
palmitin
stearin
eruk

araxin

23 : Asagidakilardan hans1 doymus yag tursularmna aiddir?
olein
linolen
klupanadon
laurin

ritsinol

24 : Yaglarm sixlig1 asagida gostorilon hansi cihazla 6lgiiliir?
refraktometr
laktodensimetr
piknometr
aurometr

spirtometr

25 : Hidratasiya morholosinds yaglar hans1t maddslordon tomizlonir?
trigliseridlor
fosfatidlor
tokoferol
boya maddslori

sarbast yag tursulari



26 : Asagidaki yag toxumalardan hansi texniki magsadloar {igiin istifade olunur?
glinobaxan
soya
katan
qargidali
pambiq

27 : Asagidakilardan hansi qurumayan yaglara aiddir?
gilinabaxan, pambiq
kotan, ¢gotono

zevtun, badam

kakos, palma

gonagoargok, soya

28 : Hans1 yaglar hidrogenlosdirilmis sayilir?
torkibindo doymamis yag tursulari iistiinliik toskil edon bitki yaglar1
torkibindo doymus yag tursulari iistiinliik toskil edon heyvanat yaglar1
toza stimiikdon alman siimiik yagi

torkibindoki doymamis vag tursularini hidrogenls dovduraraqg bark hala kecirilon
bitki vo heyvanat vaglari

asag1 temperaturda saxlanilan bitki yaglari

29 : Marqgarino konservant kimi hans1 maddslar qatilir?
benzoy vo asetat tursusu
x0rak duzu vo sirko tursusu

askorbin vd benzoy tursusu

benzoy tursusu vo xorak duzu

askorbin vo sirko tursusu



30: Margqarin istehsal1 hansi texnoloji iisullarla aparilir?
presloma tisulu ilo
ekspulsion lisulu ilo

fasilali va fasilasiz iisulla

ekstraksiya tisulu ilo

¢Okdiiriilmo tisulu ilo

31 : Bork marqarinlor kimyavi torkibing géra maye marqarindon na ilo forqlonir?

daha cox heyvanat vagi olmasina gora

daha c¢ox bitki yagi olmasina goro
torkibindoki mineral maddslorin migdarma goéra
konsistensiyasina goro

saxlanmaya davamligina goro

32 : Orqanoleptiki iisulla yaglari hansi keyfiyyot gostoricilori toyin edilir?

ivi, dadi, roangi, saffafligi, konsistensivasi

yod adadi, orimo vo donma temperaturu, rongi, dad1
konsistensiyasi, soffafligi, tursuluq adadi, iy1
sixlig1, tursuluq odadi, siiasindirma omsali, soffafligi

sabunlagma odadi, peroksid adadi, konsistensiyasi

33 : Marqarin reseptind vo toyinatina gors nega qrupa boliiniir?
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34 : Maye yaglarin yod adodi negadir?
28- 40
50- 70
75- 100
120- 200
220- 300

35 : Yeyinti yaglar1t monsoyino gors neco qrupa boliniir?
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36 : Asagidaki yagli toxumlardan hansi texniki yag istehsalinda istifado olunmur?
kotan
tunq
gonagargok
peril

soya

37 : Hans1 yaglar hidrogenlosdirilmis adlandirilir?
torkibindo doymamis yag tursulari iistiinliik toskil edon bitki yaglar1

torkibindo doymus yag tursulari iistiinliik toskil edon heyvanat yaglar1



torkibindoki doymamis vag tursularina hidrogen birlasdirilorak bark hala kecirilon
bitki va heyvanat vaglar

asag1 monfi temperaturda saxlanilan bitki yaglar

torkibindo doymamis yag tursulari iistiinliik toskil edon siimiik yaglari

38 : Marqarin ilk dofs hans1 6lkado hazirlanmigdir?
Rusiyada
ABS
Fransada
Azorbaycanda

Almaniyada

39 : Maye marqarinlor kimyavi torkibino goro bork marqarinlordon asason no ilo forqlonirlor?
konsistensiyasina goro

daha cox (70-80%) tabii bitki vagi olmasina gora

daha ¢ox heyvanat yagi olmasina géro
torkibindoki mineral maddslorin sayina gora

saxlanmaya davamsizligina gors

40 : Asagidaki gostaricilordon hansi kara yaginin zararsizlik gostericilorine aiddir?
yaglar, ziilallar, toksiki elementlor
karbohidratlar, mineral maddslor, radionuklidlor

toksiki elementlor, pestisidlor, mikotoksinlar, radionuklitlor

su, selliiloza, saxaroza, pestisidlor

nigasta, duzlar, tursular, mikotoksinlor

41 : Koro yaginin keyfiyyati ne¢o ball sistemi ilo qiymotlondirilir?



42 : Fizioloji normaya osasan orta yasli insan giin arzindo ne¢o qram yag istehlak etmolidir?
70- 100
60- 80
80-100
100- 150
50- 100

43: Hansi sirada yeyinti yaglarmin kimyovi torkibco qurulusu diizgiin olaraq oks olunmusdur?
2- atomlu spirt etilenqlikolla karbon tursularinin birlosmosindon amoalo golon qliseridlordir

2- atomlu spirt etilenqlikolla nitrat tursusunun birlogsmosindon omsls golon tizvi
tursulardir

3- atomlu spirt gliserinlo miixtalif yag tursularinin birlosmasindan amals galon
miirakkab efirlordir

3- atomlu spirt gliserinlo miirokkob aromatik tursularin birlosmasindon omalo golon sads
efirlordir.

3- atomlu spirt gliserinlo miixtalif aldehidlorin birlogsmasindon omalo golon miirokkob
efirlordir

44 : Asagidaki hansi sirada bitki yaglarmin alinmasi gostorilmisdir?
hidrotasiya, dezodorasiya
sintetik sterilizasiya
bioloji, kimyavi

presloma, ekstraksiva

preslomo, hidrotasiya



45 : Yarimquruyan bitki yaglarini gostorin?
kakao, palma, pambiq, soya
gilinobaxan, qoz yagi, kotan, xardal

ogiindbaxan., pambig, soya., qargidah

kotan, xas- xas, xardal, soya

xardal, zeytun, badam, raps

46 : Qurumayan bitki yaglarini gostorin?
kotan, xardal, glinobaxan, soya

zevtun, xardal, badam, goz

zeytun, xardal, palma, soya
badam, pambiq, qargidali, raps

soya, ¢otono, badam, xardal

47 : Heyvanat yaglarmin ¢esidini gostorin?
mal, qoyun, koro yagi, siid yagi

mal, goyun, xam piy., kars vagi

goyun, donuz, quyruq yagi, xam piy
goyun, donuz, quyruq yagi, xam piy
xam piy, koro yagi, mal, qoyun yag1

48 : Heyvanat yaglarmin fiziki- kimyavi keyfiyyot gostaricilorinin qiymatlondirilmasi zamani
hansi gostaricilar tayin edilir?

peroksid odadi, stiasmndirma omsali, tursuluq odadi, nisbi sixlig1

yod adadi, siiasindirma omsali, tursuluq odadi, Polensk odadi



tursuluq adadi, sabunlasma adadi, peroksid adadi, vod adadi, Polensk adadi, Reyxet-
Meyssel adadi

Polensk adadi, yod odadi, tursuluq odadi, nisbi sixliq

tursuluq odadi, sabunlagsma odadi, stiasindirma adadi

49 : Peroksid adadls heyvanat yaglarmin hansi keyfiyyoat gostoricilori toyin edilir?
yaglihiq
goloviliyi
tursulugu

tozaliyi
kohnaliyi

50 : Polensk adadi ilo heyvanat yaglarinda hans1 maddslorin miqdari toyin edilir?
suda hall olan karbohidratlarin miqdar1
suda hall olan yaglari miqdar1
tursulugda hall olan galovilorin miqdar1

suda hall olmavan vag tursularinin miqdari

goalovids hall olmayan yag tursularinin miqdari

51 : Reyxet- Meyssel ododlo heyvanat yaglarinda hans1 maddolorin migdari toyin edilir?
suda hall olan tursularm miqdari

suda hall olan ucucu vag tursularin migdar

yagda hall olan golovilorin migdar1
golovidos hall olan yag tursularinin miqdari

tursuda holl olan yaglarin miqdar1

52 : Xammaldan asil1 olaraq motbox yaglar1 ne¢a qrupa boliintir?



1)

53 : Orqganoleptiki iisulla kora yaginin hansi gostoricilori miioyyon edilir?

dad vo atri, konsistensivasi, rongi

dad va otri, tursulugu, rongi
konsistensiyasi, otri, rongi, sabunlagsma adodi
rongi, dadi, otri, tursulugu, soffafligi

soffafligi, dadi, rongi, suyun vo ugucu yaglarm miqdar1

54: On- anovi kors yaginin torkibindos nego faiz yag olur?
85,2%
83,5%
84,2%
83,2%

82.5%

55 : Koro yagi osason nego iisulla istehsal edilir?
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56 : Quru yagsiz siiddo on ¢ox nego faiz su vardir?
5%
7%
9%
11%
13%

57 : Boarpa edilmis siidiin tursulugu neg¢o doroco T - dir?
23-25doroco T
25-27 doraco T
27-29 doraco T
29-31 doraco T

20-22 daraca T

58 : Qoyun yagmin orimo temperaturu negodir?
39- 42 daraco C
25- 28 daraco C
48- 52 daraco C
49- 54 daraco C

44- 45 daraca C

59 : Fiziki- kimyovi gostaricilordon qoyun yaginda 20 doraco C- do sixliq no godordir?
932-961 kq/m’

970-988kq/m’
830-848 kg/m’

870-899 kq/m’

850-877kq/m’



60 : Fiziki- kimyovi gostaricilordon mal yaginda 20 doracs C- do sixliq no qodordir?
955-967 kq/m’
923-933kg/m’
823-831kg/m’
940-955kq/m’
968-978kq/m’

61 : Heyvanat yaglarin istehsali neco morhalads basa catir?
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62: Organoleptiki tisulla heyvanat yaglarin hansi gostoricilori miioyyon edilir?
dadi, rongi, 1yi, tursuluq odadi vo oridilmis halda soffafligi
dadi, rongi, 1yi, suyun vo ucucu maddoalorin miqdari, tursuluq adodi
dadi, rongi, 1yi, konsistensiyasi, suyun vo ucucu maddslorin miqdari,

dadi., rongi, ivi, konsistensivasi va aridilmis halda saffaflig:

dad, rongi, 1yi, suyun, ugucu maddslorin miqdar1

63 : Miixtolif yerlordon gotiiriilmiis bitki yaglarin niimunslori bir yers tokiilorak qarisdirilib vo
qarisigin kiitlosi nego yers boliintir?
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64 : Miixtolif yerlordon gétiiriilmiis bitki yaglarin niimunslari bir yers tokiilorak qarisdirilib vo
qaris1gim kiitlosi ne¢s qramdan az olmamalidir?

400qr
200qr
300qr
100gr
50 gr

65 : Yer say1 501-don 1200-5 godoar olan bitki yaglarindan asason hansi sayda orta nlimuno
gotiirtlir?

13
15
10
20
18

66 : Yer say1 151-don 500-5 godor olan bitki yaglarindan asason hansi sayda orta niimuno
gotiirtlir?

8
3
5
10
13

67 : Yer say1 51-don 150-ya godor olan bitki yaglarindan asason hansi sayda orta niimuna
gotiirtlir?

3



10
12

68 : Yer say1 50-yo godar olan bitki yaglarindan asason hansi sayda orta niimuno gotiirtiliir?
3
5
8
10

69 : Palma yag1 tropik palma agacinin meyvalorindon hansi tisulla alinir?
preslomo
soyuq preslomo
hidratasiya
ekstraksiya

dezodorasiya

70: Kakao yag1 kakao paxlasindan hansi iisulla istehsal edilir?
isti presloma
soyuq preslomo
hidratasiya
ekstraksiya

dezodorasiya

71 : Standarta osason giinobaxan yagi ne¢o novds istehsal edilir?



3 novds
4 novdo
5 névda
2 novdo

1 novda

72: Bitki yaglarda no godor yag tursusu molumdur?
170-3 gadar
180-2 gqodor
190-a qodor
185-0 gqador
195-9 gador

73 : Bork yaglarin yod adadi negadir?
120-200
50-60
75-100
28-40
80-90

74 : Hans1 gostorici yaglarda refraktometrlo toyin edilir?
tursuluq odoadi
sabunlagma adadi

polenski adadi

yod adadi



siiasindirma omsali

75 : Ekstraksiya tisulu ilo bitki yaglarmin istehsali ne¢o moarhoalodon ibarstdir?
2
5
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76 : Hans1 maddslorin ¢oxlugu bitki yagmin tiindlogmosino sabob olur?

bova maddalari

fosfatidlar
mumlar
zulallar

selikli maddalor

77: Yaglarn torkibindaki mexaniki qatisiglar hansi1 amoliyyatda tomizlonir?
saflagdirma

hidratasiya

cokdiiriilmo

dezodorasiya

vinterizasiya

78 : Koro yaginda piy dadin olmasima sobab nadir?
stid sakarin siid tursusuna qicqirmast

olein tursusunun oksidlosmasindan dioksistearin tursusunun amaly ga3lmasi

yag plazmasinda domir vo mis duzlarmin holl olmasi



siid yaginda olan linol tursusunun oksidlogmosi

plazmanin hall olan azotlu birlogsmalorin migdarinin artmasi

79 : Koro yaginda ac1 dadin olmasi ndgsaninin meydana ¢ixmasina sobab nadir?
yagda konar mikrofloranin inkisafi
heyvanlarvn yem payinda qoxulu bitkilorin olmasi
yaga proteolitik vo ¢liriidiicii mikrofloranin yoluxmasi

vaga proteolitik va ciiriidiicii mikrofloranin voluxmasi

gaymagq v karads siid tursusuna qicqirdan mikrofloranin ¢ox olmasi

80 : Asagidakilardan hans1 doymamis yag tursularina aid deyil?
linol
linolen
olein
arahidon

miristin

81 : Yaglarda olan konar qoxu va dad veran maddslori hansi omoaliyyatla tomizlayirlor?
saflagdirma

hidratasiya
dezodorasiya
vinterizasiya

deaerasiya

82 : Yaglarin dadin1 nec¢o doraco temperaturda toyin edirlor?
10 doraco C
15 doraco C



20 daraca C
25 daraco C
30 daraca C

83 : Asagidaki vitaminlordon hansi yagda hall olmur?

A
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84 : Yaglarin 1yini ne¢o doracs temperaturda toyin edirlor?

15- 20 daraca C

20- 22 daraco C
10- 15 darace C
8- 10 daraco C

25-30 darace C

85 : Yagda hall olan vitaminlor qrupu hansidir?
A.D.E. K
B,C,D,K

A, B,E K,

86 : Spatel ilo koro yaginin hansi orqanoleptiki gostoricisi toyin edilir?

dadi



rangi
soffaflig1

Kkonsistensivasi

1yl

87 : Kora yagi istehsali iigiin asas xammal olan qaymagin torkibinds on azi ne¢o faiz yag
olmalidir?

15
20

88 : Kora yagmin sabunlagma ododi no qodordir?
223- 233
123- 210
323- 433
110- 120
440- 500

89 : Asagidaki hansi sirada heyvanat yaglar1 diizgiin gostorilmisdir?

mal, goyun, donuz, siimiik, visma vag

donuz, qoyun, mal, kora yaglar1
donuz, qoyun, baliq
goyun yagi, yigma yag, kora yagi

donuz yag1, motbax yaglari, marqarin



90 : Quruyan yaglar hansi sirada diizgiin gostorilmisdir?

katan. cotona vaglari

badam yag1, ¢otons yaglari
gonagoargok, gargidali, zeytun yaglari
palma- niivo, kakos, muskat yaglar

soya, zeytun, muskat, kakao yaglar1

91 : Gostarilonlordon hansilar motbax yaglaridir?
Sana, Ona, Hoyat, Aysel, Aysun
Hoyat, Yayla, Aysun, Final, Bahar

Bahar, Teksun, Havat, Soya Sun, Super Sun

Sana, Bahar, Ona, Teksun, Hoyat

Bahar, Teksun, Ona, Sana, Super Sun

92 : Matbox yaglarinin orqanoleptik qiymatlondirilmosi zamani hansi gostaricilor toyin edilir?
rongi, dadi, 1yi, tursulugu, suyun miqdari

dadz, 1yi, tursulugu, donma temperaturu
tursulugu, rongi, dadi, iyi, soffafligi

rangi, dadi, ivi, konsistensivasi, saoffafligi

rongi, dadi, tursulugu, yaghligi, iyi

93: Matbox yaglarmin fiziki- kimyovi keyfiyyat gostaricilorinin qiymotlondirilmasi zamani
hansi gostaricilar tayin edilir?

tursulugu, yagin miqdari, dadi, orims vo donma temperaturu
dadz, 1yi, tursulugu, ugucu maddoslorin miqdar1, konsistensiyasi
yagin miqdari, tursulugu, rongi, dadi, suyun miqdar1

vagin, tursulugun, ucucu maddslorin migdari, arimd vo donma temperaturu

tursulugun, yagin, ugucu maddolorin miqdari, dadi, konsistensiyasi



94 : Sirin vo turs gaymaqdan hazirlanan kora yag1 hansi temperaturda pasterizo olunur?

85- 90 daraca C

80- 85 daraca C
75- 80 darace C
70- 73 darace C
83- 86 daraca C

95: Bunlardan hansi marqarin yaglaridir?
Bahar, Teksun, Sana, Ona, Yayla
Soya Sun, Super Sun, Yayla, Ona
Teksun, Yayla, Final, Ona, Sana

Sana. Ona, Yavla, Final, Aysun, Pasa, Mociizo

Aysun, Teksun, Bahar, Hoyat, Ona

96 : Marqarin yaglarinin organoleptik (sensor) keyfiyyot gostoricilori nego ball sistemi ilo
qiymatlondirilir?

10
30

97 : Marqarinin fiziki- kimyovi keyfiyyat gostoricilorini gostarin.
yagin, suyun, duzun miqdari, emulsiyanin davamligi
suyun, duzun miqdari, tursulugu, konsistensiyasi, rongi

vagin, suyvun, duzun miqgdari, Kettstorfera gors tursulugu, arims temperaturu




orima temperaturu, tursulugu, yaglihigi, rongi, soffaflig

suyun, duzun miqdari, soffafligi, sixligi, emulsiyanin davamligi

98 : Marqarinin istehsalinda istifads edilon asas xammallar1 gostorin?
kora yagi, heyvanat yagi, gaymaq, xama, kosmik
heyvanat yagi, kosmik, hidrogenlosmis bitki vo heyvanat yaglari, donuz piyi, kokos

tabii vo hidrogenlasmis bitki va heyvanat vaglari, donuz pivi, kokos. ole- vag,
yverfindigi, kiinciit va giinobaxan vaglarindan alinan salamos

tobii vo hidrogenlosmis bitki vo heyvanat yaglari, donuz piyi, kokos, ole- yag, raps, soya
va qargidali yagindan alinan salamos

tabii vo hidrogenlogmis bitki vo heyvanat yaglari, donuz piyi, kokos, ole- yag, yerfindigi,
zeytun va qargidali yagindan alinan salamos

99 : 100 gram bitki yag1 ne¢o kkal enerji verir?
900- 901 kkal
898- 899 kkal
770- 771 kkal
805- 806 kkal
780- 781 kkal

100 : Ekstraksiya tisulu ilo hazirlanan yaglarda jmixin torkibinds neco faiz yag qalir?
1%- 3 gadoar
3%- o qador
2%~ 9 qodor
4%- o gqodor
5%- o qador

101 : Isti presloma iisulu ilo hazirlanan yaglarda jmixm torkibindo ne¢o faiz yag qalir?



9-10%
11-12%
7- 8%
13- 14%
15- 16%

102 : Bitki yaglarmin istehsali ne¢co morhoalodo basa catir?
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103 : Pambiq ¢iyidinds neco faiz yag vardir?
30- 42%
43- 55%
56- 72%
35- 60%
16- 29%

104 : Gilinabaxanda ne¢o faiz yag vardir?
33-57%
58- 75%
75- 90%
18-31%
60- 75%



105 : Zeytun meyvasindos ne¢o faiz yag vardir?
15-22%
23- 49%
50- 72%
70- 89%
50- 58%

106 : Orima temperaturu 37 doraco C- don yiiksok olan yaglar neco faiz monimsonilir?
89- 97%
80- 88%
72- 80%
66- 72%
69- 75%

107 : Orima temperaturu 37 doraco C- don asagi olan yaglar ne¢o faiz monimsonilir?
90-91%
88- 89%
85- 86%
97- 98%
80- 85%

108 : Heyvanat yaglarinin fiziki- kimyovi gostaricilori hansilardir?
sixlig1, stiasindirma omsali, oarimo vo donma temperaturu

sixhig1, siiasindirma amsali, arimd va donma temperaturu, tursuluq adadi,
sabunlasma adadi

sixlig1, stiasindirma omsali, arimo vo donma temperaturu, iyi, dadi
sixlig1, stiasindirma omsali, oarimo vo donma temperaturu, soffafligi, sabunlasma oadoadi

sixlig1, orimo temperaturu, tursuluq oadodi, sabunlagsma adadi



109 : Yagm soffafligini toyin etmak iiclin 100 ml yag agz1 baglanila bilon silindras tokiiliib 20
doraco C temperaturda neco saat saxlanilir?

24 saat

12 saat
36 saat
6 saat

18 saat

110 : Bitki yaglarmin dadin1 hansi temperaturda toyin edirlor?
25 daraco C
30 daraco C
10 doraco C
2 doraca C
9 daraca C

111 : Bitki yaglarmin iyini hans1 temperaturda tayin edirlor?

15- 20 daraca C

20- 25 daraco C
10- 15 darace C
5- 10 doraco C
7-12 daraco C

112: Orqanoleptiki tisulla bitki yaglarmin hansi gostaricilori miioyyon edilir?
1yi, dadi, rongi, oarimo vo donma temperaturu

ivi, dadi, rangi, saffafhig1 va cokiintiisii

1yi, dadi, rongi, sixlig1, stiasindirma omsali



1yi, dadi, rongi, sixlig1, orimo temperaturu

1yi, dad1, rongi, sabunlagma adadi

113 : Bork konsistensiyali heyvanat yaglar1 yag tursusu torkibino goro ne¢o yarimqrupa boliintir?
2
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114 : Maye heyvanat yaglar1 ne¢a yarimqrupa bo lintir?

4
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bolinmir

115 : Heyvanat yaglar1 konsistensiyasina gora ne¢o qrupa ayrilir?

bolunmir

116 : Bork konsistensiyali yaglar ne¢s yarimqrupa boliiniir?

3

2



117 : Ritsinol tursulu yaglara hansi bitki yaglar1 aiddir?
pambiq
zeytun
gilinabaxan
soya

2andgarcok

118 : Quruyan yaglara hansi bitki yaglar1 aiddir?

Kkatan va ¢atand yvagi

zeytun vo badam yag1
gilinabaxan va pambiq yagi
katan va ¢atons yagi

gonogargok va ¢atono yagi

119 : Yarimquruyan yaglara hansi bitki yaglar1 aiddir?
zeytun vo badam yagi
katan va ¢atons yagi
ganagarcak vo soya yagi

giindbaxan va pambiq vagi

soya va giinobaxan yag1

120 : Qurumayan yaglara hansi bitki yaglar1 aiddir?

zevtun va badam vagi




gilinabaxan va pambiq yagi
katan va ¢atons yagi
gonagargak vo pambiq yagi

pambiq vo badam yag1

121 : Tropik palma agacinin meyvasinin atliyinds ne¢a % yag olur?
45-65%
25-45%
55-75%
70-85%
20-35%

122 : Giinabaxan yaginin 3 névds istehsal edilir, bunlar hansilardir?

soffaflasdirilmis, soffaflasdirilmamis va hidratasiva edilmis

soffaflasdirilmis, hidratasiya edilmis vo ekstraksiya
soffaflasdirilmamais, hidratasiya edilmis vo ekstraksiya
hidratasiya, ekstraksiya vo preslomo

soffaflasdirilmis, soffaflagsdirilmamis vo preslomo

123 : Bitki yaglar1 konsistensiyasina gora ne¢a qrupa ayrilir?

4
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124 : Asagidaki proseslorin hansinda sorbast yag tursularmin miqdari artir?
yagin oksidlosmasi
yagin acilagsmasi

vaglarin hidrolizi

yaglarin birlogsmosi

yaglarin parcalanmasi

125 : Yaglarin gqaxsimasiin (acimasinin) qarsisini almaq li¢iin onlara na qatilir?

antioksidantlar

golovi
su
tursu

duz

126 : Yaglarin torkibindo bas veran biokimyovi proseslora sobob nodir?
doymus yag tursular1
fermentlor
doymamis yag tursulari
fosfatidlor

mumlar

127 : Bitki yaginin tursuluq adadi asagidaki hansi fermentin tasiri ilo yiiksalir?

lipaza fermenti

fosfataza fermenti
reduktaza fermenti

katalaza fermenti



peroksidaza fermenti

128 : Asagidaki morhalolorin hansi hidrogenlosdirilmis yaglarin istehsalina aid deyil?
hidrogenin alinmasi vo tomizlonmasi
katalizatorun hazirlanmasi

vaglarin saflasdirilmasi

yaglarin hidrogenlo doydurulmasi

hidrogenlosdirilmis yagin tomizlonmasi

129 : Asagidaki siralardan hansi marqarin yagmin torkibins uygun galir?
sarbast yag tursulari ilo sterollar
doymamis yag tursulari ilo vitaminlor
trigliseridlor vo boyaq maddalori
doymus yag tursulari ilo stearin tursusu

vagla suyun viiksak dispersivasi

130 : Marqarinin bioloji doyarliyi asagidaki siralarda hansima uygun golir?
ziilal vo boya maddslori
fermentlor va su
doymus yag tursular1 vo mumlar

dvazolunmaz polidoymamis vag tursulari, fosfatidlor vo mumlar

tsiklik yag tursular1 vo doymamis hidroksi tursular

131: 100 gram marqarinin verdiyi enerji asagidak: siralardan hansma uygun golir?
545-600
345-450
296-400



637-746
475-598

132 : Koaro yaginin ovxalanmasi nogsaninin sababi nadir?

gaymagi vetisdirandas, emal edonds temperatur rejiminin pozulmasi

lipaza fermentinin vo hava oksigeninin tosiri
karayas kif sporlarin diismasi
koranin ¢ox duzlanmasi

yagda olein tursusu ¢ox olanda gaymagin kifayot qodor yetismomaosi

133 : Koaro yaginda, en kasiyinds su damcilarinin olmasi ndgsanina sabab nadir?

kara vaginin kifavat gadar vuyvulmasi va emal olunmasi

qatilan duzun standartdan ¢ox olmasi
duzlamagq tigiin koltonli duzun iglonmasi
emal edonds temperatur rejiminin pozulmasi

korani emal edondo ona uzun miiddot mexaniki tosir gdstorilmosi

134 : Koaro yaginin ronginin ag va solgun olmasi ndgsanina sobab nadir?

ir1 duzdan istifada olunmasi

bovagin olmamasi va va kars vagi ranglovands rangin az vurulmasi, siid vaginda
pigmentlarin catismamasi

maye yagda holl olmus karotinin oksidlogmasi
ir1 damcilar olanda kors yagda nomokovun geyri- miintozom disperslogmosi

koaranin talasik emal olunmasi

135 : Pohriz koro yaginin riitubati ne¢o faiz olmalidir?

20%



26%
25%
21%
23%

136 : Pohriz koro yaginin torkibindo nego faiz bitki yag1 var?
20%
27%
30%
25%
23%

137 : Duzsuz kara yaginin torkibinda ne¢s faiz riitubot vardir?
89%
82.5%
85,5%
83,7
84,5%

138 : Yaglarin hans1 gostoricisi refraktometrlo toyin edilir?
yod odadi

siiasindirma amsal

tursuluq odoadi
sabunlagma adodi

Rehert Meyssel adadi

139 : Yarimquruyan yaglar hansi sirada diizgiin gostorilmisdir?



qargidali, ¢otono, palma, kokos yaglari

gargidali, sova, giinabaxan., pambiq vaglan

kakao, badam, zeytun, ¢otons yaglari
gonoagoarcok, muskat, kokos, soya yaglari

pambiq, palma, palma- niivo, muskat yaglari

140 : Bitki yaglar1 konsistensiyasina gors hansi qruplara bo lintir?

mayve, bark vaglar

duzlu qarisiq yaglar
qurumayan, bark yaglar
maye, quruyan yaglar

yarimquruyan, bork yaglar

141 : Bitki yaglarinda fiziki- kimyavi tisulla hans1 gostaricilor miiayyan edilir?
hacm kiitlosi, siiasindirma omsali, konsistensiyasi

sixligl, siiasindirma amsali, arima. donma temperaturu, ucucu yag tursusunun
miqdari, sabunlasma adadi, tursuluq adadi, vod adadi

orimo- donma temperaturu, asetil va efir adadi, konsistensiyasi, soffafligi
tursuluq odadi, peroksid adadi, konsistensiyasi

rongi, ¢okiintlinlin miqdari, sixliq, dadi, 1y1

142 : Bitki yaglarinda organoleptiki tisulla hansi keyfiyyot gostaricilori qiymotlondirilir?

1yi, dadi, rongi, saffafligi, cokiintiiniin miqdari

soffafligl, nomliyi, tursulugu
sixlig1, namliyi, rongi
konsistensiyasi, ¢okiintiiniin miqdar1, yod adodi

ugucu yag tursularmin miqdari, orimo, donma temperaturu, siilasindirma omsali



143: Cesidindon asil1 olaraq marqarindo suyun miqdar1 no qodordir?
18- 20%
20- 22%
22-24%
22-24%
19- 23%

144 : Marqarinin orqanoleptiki tisulla hans1 gostaricilori toyin edilir?

xarici goriinisu, konsistensivasi, dadi vo iyi

xarici gorliniisii, konsistensiyasi, suyun vo duzun miqdari
xarici goriliniisli, konsistensiyasi, yagi miqdari
xarici goriliniisl, dadi, 1yi, suyun vo duzun miqdari

xarici goriliniisii, konsistensiyasi, duzun miqdar1

145 : Marqarin reseptind vo toyinatina gora ne¢o qrupa bo lintir?
2
4

146 : 100 gram marqarin ¢esidindon asili olaraq nego kkal enerji verir?
748- 810 kkal
812- 880 kkal
882- 930 kkal
637- 746 kkal
760- 905 kkal



147 : Marqarin yag1 orqanizmds ne¢o faiz monimsonilir?
85- 87,7%
94. 96.7%
83- 84,8%
100%
75- 80%

148 : Marqarin yag1 ilk dofo neconci ilds istehsal edilmisdir?
1893- cii ilds

1899- cu ildo
1871- ci ilda
1879- cu ildo
1880- ci ilda

149 : Maye yaglarm hidrogenlo doydurularaq, emal edilib bork yaga ¢evrilmasi prosesi neco
adlandirilir?

hidrogenlasdirma

homogenlasdirma
samogenlosdirmo
fotogenlosdirma

litogenloasdirma

150 : Mal yagmin orims temperaturu negadir?
25- 27 darace C
32- 35 daraco C
35-39 daraco C



22- 31 daraca C

38- 40 doaraca C

151 : Bitki yaglar1 konsistensiyasina gora ne¢a qrupa ayrilir?
mavye va bark
donmus vo soyudulmus
soyudulmus vo bark
maye vo donmus

bork vo donmus

152 : Yaglar1 vo onlar1 miisayiot edon maddslori neco adlandirirlar?
steroidlor
trigliseridlor
poligliseridlor

qliseridlor

lipidlor

153 : Tovsiyya olunmus normaya asason orta yasli insan giinds nec¢o qram bitki yag1 yemolidir?

35

154 : Tovsiyys olunmus normaya asason orta yaslt insan giinds ne¢s qram heyvanat yagi
yemolidir?

40



155 : Dezodorasiya edilmis soya yag1 dolduruldugu giindon etibaron tominatli saxlanilma
miiddoti no qodordir?

1.5 ay

2,5 ay
3,5ay
4,5 ay
1,0 ay

156: Giinabaxan tumunda kiitloys goro ne¢o % mum vardir?
1.8%
2,0 %
2,2%
2,5%
1,6%

157 : Siidiin torkibindaki hans1 madds raxit xastaliyinin qarisisini alir?
erqgosterin
lesitin
kefalin
xolesterin

sterin



158 : Siid yaginda hans1 maddos organizmdo kalsium duzlarmin vo fosfat tursularinin
miibadilasini nizamlay1r?

fosfatidlor
xolesterin
mineral maddalor
iizvi tursular

siid sokori

159 : Siidiin tursulugu hans1 6l¢ii vahidi ils ifado olunur?
faiz
qram
kkal

terner daracd (T daraca)

doraca selsi (C doraco)

160 : Siidiin torkibinds olan komponentlorin saymi gostarin?
50
70

161 : Orgin siidii ne¢o doraco temperaturda emal etmoklo alinir vo yaghilig1 ne¢o faizdir?
75 daraca C- da, 2- 3%
80 doaraca C- da, 4- 5%
95 daraca C- do. 4- 6%




60 doraca C-do, 1- 2%
70 daraca C- do, 3- 4%

162 : Hazirda istehsal olunan siid mohsullarmin ne¢s faizini tursudulmus siid mohsullar1 togkil
edir?

42%
45%
40%
30%
22%

163 : Pohriz tursudulmus siid mohsullar1 qicqirdilmadan alinan son mohsullara gora ne¢o qrupa
boliintir?

3
4
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164 : Pasterizs edilmis siidiin 1 ml- do ns qadar bakteriya ola bilor?
300000
200000
350000
250000
230000

165 : Sterilizo edilmis siid ne¢o faiz yaglhiligi olmagla buraxilir?



2.5v33.2%

3,5vo4%
3,6- 3,8%
3,7- 4,0%
3,6-4,1

166: 100 gram inak siidii ne¢o kCoul enerji verir?
289
330
350
250
310

167 : Siid konservlori ne¢o iisulla alinir?

[
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168 : Siidiin torkibinds orta hesabla neco faiz su vardir?
77,8%
87.5%
92%
69,9%
73,8%



169 : Asagidaki siralardan hansi stidiin uzunmiiddostli pasterizasiyasini gostorir?
72-74 daraco C
63-69 daraco C
63-65 daraca C

59-62 doaraca C
60-65 doraca C

170 : Asagidaki siralardan hansi stidiin qisamiiddostli pasterizasiyasini gostorir?
62-65
70-75
65-69
72-76
75-85

171 : Siidiin torkibinds suyun miqdar1 ne¢s faizdir?
80-85%
83-89%
75-80%
85-90%
82-86%

172 : Hansi siid bakterisid xassoys malikdir?
stidiin soyuduldugu dévr

mikroorganizmlorin inkisaf eds bilmadivi dovr

siidiin sagildig1 dovr



siidiin keyfiyyati yoxlandigi dovr

stidiin torkibinds mikroorqanizmlarin say1 5000-don ¢ox olmadigi dovr

173 : Asagidaki siralardan hansi siidiin sixligma uygun golir?
1.027-1.030
1,028-1,035
1,025-1,030
1,025-1,030

1,020-1,025

174: Siidiin ani pasterizasiyas1 hans1 temperaturda aparilir?

90 daraco C
79 daraco C
80 daraco C
85 daraca C
75 daraco C

175 : Siidiin sterilizasiyas1 hans1 temperaturda aparilir?
140-155 doaraco C
130-140 daraco C

135-150 daraca C

138-145 daraca C

140-150 daraca C

176 : Siid yaginin torkibinds olan erqosterin ultrabondvsoyi stialarin tosirindon hansi vitamino
cevrilir?

A
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177 : Mineral maddolor siidiin imumi miqgdarinin ne¢s faizo qodarini toskil edir?

[
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178 : Siidiin torkibinds orta hesabla neco faiz su vardir?

81,5

179 : Yaghlig1 8% vo 10% olan qaymaqda neg¢o doraco T (doracs terner) tursuluq olmalidir?
19 daraca
23 daraca
25 daraca
21 doraco

27 daraco

180 : Quru siiddo «piyvari tamy» qiisuru hansi halda yaranir?



istehsal prosesi diizgiin aparilmadiqda
istehsalinda yagh stiddon istifado edildikdo

siid vag1 oksidlasdikdd

germetik tarada saxlanmadiqda

yiiksok temperaturda quruduldugda

181 : «Hipp»1 ticarat markali quru siid mohsulu hansi yagda usaqlar {i¢iin nozords tutulmusdur?
3

10

dogulan giindan 6 ayadak

1 yasmadok

1 yasindan 3 yasmadok

182 : Usaglar {i¢iin sayilan «Mansim»- da riitubot nego faizdon artiq olmamalidir?

5
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183 : Mikroblarin sporlarint mohv etmok {i¢iin siidii ne¢o doraco temperaturda sterilizo edirlor?
140- 160 doraca C

90- 110 daraca C
100- 115 daraca C
120- 130 daraca C

145- 150 daraca C



184 : Ani pasterizo saxlanilmadan nego doraco temperaturda aparilir?
85 daraca C
89 daraco C
92 daraco C
95 daraco C
87 darace C

185: Qisa miiddatli pasterizo 15- 20 saniys orzindo hansi temperatuda edilir?
68- 70 daraco C
77-79 darace C
80- 82 daraca C
66- 69 daraco C
72- 76 daraca C

186 : Quru iizlii siiddo nego faiz yag olur?
30%- o gqodor
25%- 9 qadar
35%- o qoder
40%- o qador
45%- o qador

187 : Quru iizlii siidds nego faiz su olur?
4- 7%
8- 10%
1- 3%
9-11%
10- 12%



188 : Kakao ilo gatilagdirilmis siidiin torkibinds ne¢s faiz sokor vardir?
47,5%
48,5%
49,5%
43.5%
50,5%

189 : Kakao ilo qatilagdirilmis siidiin torkibinds nego faiz su vardir?
29,3%
27.5%
30,1%
31,6%
29,8%

190 : Uzsiiz siiddon hazirlanmis sokarli qatilasdirilmus siidiin torkibinda ne¢o faiz sokor var?
44%

48%
50%
49%
47%

191 : Uzsiiz siiddon hazirlanmis sokorli qatilasdirilmis siidiin torkibindo ne¢a faiz su var?
20%
25%
30%
40%
35%



191 : Saokerli gatilasdirilmais tizlii stidiin torkibinds nego faiz sokor var?
43.5%
46,7%
33,3%
49,2%
38, 4%

192 : Sokorli gatilagdirilmis izlii stidiin torkibinds ne¢o faiz su vardir?
28%
29%
30,5%
26.5%
18,7%

193 : Siid nego doraca C- do qaynayir?
100,5 daraca C
100,6 daraca C

100,2 daraca C

100,7 daraca C
100,4 daraco C

194 : Tozo sagilmis siidiin tursulugu nego doraco T- dir?

16- 18 daraca T

19-21 doroco T
22-24 daraco T

25-27 daraca T



20- 22 daraca T

195 : Siid insan orqanizminds necs faiz manimsanilir?
98- 99%
92-93%
94- 95%
90- 92%
95- 96%

196 : Siid yaginin arima temperaturu ne¢adir?
22-26 darace C
35- 40 darace C
27- 34 doraca C

35-40 doaraca C
18- 23 daraca C

197 : Siidiin homogenlosdirilmasi no demokdir?
siid yaginin dondurulmasi
siid yaginin yiiksok temperaturda oridilmosi

siid yaginin bir yers toplanmasi

siildda vag kiiraciklorinin xirdalanmasi va siidiin har tarafind barabar vavilmasi

siid yagmin y1gi1lmasi

198 : Qumiz hans1 heyvanin siidiindon hazirlanir?



camus stdii
zebr stidii
at sidii
keci siidii

mak sudi

199 : Siidiin torkibinds korotin su ilo birlogib hans1 vitamina ¢evrilir?
D vitaminino
C vitaminino
E vitaminino
A vitamining

B 12 vitaminina

200 : Siids yash inoklorin siidii vo agiz siidiiniin qarisdirilmasi, yelinin iltihabi siiddo hansi
qusurlar1 yaradir?

act dadi
curima
koskin dadl
duzlu

metal dadi

201 : Siidiin torkibinds olan bazi bagirsaq bakteriyalari, maya goboloklori, yag tursusu
bakteriyalar1 hansi qiisurlar1 yaradir?

dorman 1yi
baliq 1y1
ammonyak qoxulu

kopiiklonmo

¢ox sulu



202 : Stidiin torkibindoki hans1 ferment siid yagini qliserina vo yag tursularina parcalayir?
fosfataza fermenti

reduktaza fermenti
katalaza fermenti

lipaza fermenti

peroksidaza fermenti

203 : Hans1 fermentin tasiri ilo siidiin pasterizo olub- olmamasini toyin edirlor?

fosfataza fermenti

peroksidaza fermenti
katalaza fermenti
reduktaza fermenti

lipaza fermenti

204 : Sidiin sixlig1 hansi cihazla toyin olunur?
refraktometr
ariometr

laktodensimetr

spirtometr

yagdlgon

205 : Stidiin torkibinds olan bir sira bakteriyalar hans1 fermenti ifraz edirlor?
amilaza fermenti
katalaza fermenti

reduktaza fermenti

peroksidaza fermenti



fosfataza fermenti

206 : Uzunmiiddatli pasterizo bir ne¢o doqige arzindo hansi temperaturda edilir?
50- 53 daracs C
63- 65 doraca C

68- 70 doaraca C
56- 58 daraca C
58- 61 daraca C

207 : Mayonezin keyfiyyoti neco ball sistemi ilo qiymatlondirilir?
50
100

208 : Mayonez yagin kiitlo payina gors ne¢o qrupa boliiniir?

5
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209 : Mayonezin orqanoleptiki gostaricilori nega ball sistemi ilo qiymoatlondirilir?



210 : Mayonezin orqanoleptiki gostaricilorine hansilar aiddir?

dadi, ivi, rongi, konsistensivasi va xarici goriiniisii

dadz, 1yi, rongi, tursulugu vo xarici goriiniisi
dadi, 1y1, rongi, konsistensiyasi vo emulsiyanimn davamligi
dads, 1yi, rongi, emulsiyanin davamlig1 vo xarici goriiniisii

dadi, 1y1, xarici goriiniisii, emulsiyanin davamligi

211 : Toyinatina géra mayonez ne¢a qrupa boliiniir?
2
4

\9) )}

212 : Qolyanalt1 mayonezlorin torkibini géstorin?
heyvanat yagi, ziilalli maddsler, x6rok duzu, yumurta tozu
kora yagi, bitki yagi, sokor, karbohidratlar
bitki yaglari, heyvanat yaglari, karbohidratlar, sokor

bitki vagi, ziilali maddslor, karbohidratlar, atirli- dadh slavalor




heyvanat yagi, karbohidratlar, sokar, stirli- dadli slavolor

213 : Bitki yag1 asasinda hazirlanan mayonezin torkibinds orta hesabla nec¢s faiz ziilal vo
karbohidratlar vardir?

3.1% : 2.6%

3,6% ; 2,9%
4,2% ; 3,2%
1,7% ; 0,7%
1,9% ; 0,8%

214 : Bitki yag1 asasinda hazirlanan mayonezin torkibinds orta hesabla ne¢s faiz yag vo su
vardir?

67% 3 25%
69% ; 30%
50% ; 35%
77% ; 22%
70% ; 33%

215 : Mayonezlorin orqanoleptik keyfiyyot gostoricilori nego ball sistemi ilo qiymatlondirilir?

100



216 : Hans1 variantda mayonezlorin fiziki- kimyovi keyfiyyat gostaricilori gostorilmigdir?
rongi, dadi, yagin, suyun, tursulugun miqdar1

yvagin, suyun, tursulugun migdari, emulsivanin davamhgi

suyun, tursulugun miqdari, konsistensiyasi, rongi
emulsiyanin davamligi, konsistensiyasi, dadi, 1y, tursulugun miqdari

suyun, tursulugun, yagm miqdari, dadi, iy1

217 : Asagidaki variantlarin hansinda desert mayonezlorinin torkibi diizglin gdstorilmisdir?
heyvanat yagi, sirko tursusu, sokor, karbohidrat

kara yagi, bitki yagy, ziilali maddslar, otirli- dadli slavaler

limon tursusu, bitki vagi, sakar, atirli- dadh slavalor

ziilali maddaslor, bitki yagi, limon tursusu, sokor

sokar, sirko tursusu, bitki yagi, karbohidrat

218 : Kosmik vo kosmik momulatlarini 10 giin saxlamaq {i¢iin hansi temperaturda vo nisbi
riitubotds saxlamaq lazimdir?

5-7 daraca C- da, 70- 75%
3- 4 daraca C- do, 68- 74%
7- 8 daraca C- do, 68- 72%
3- 5 daraca C- do, 85- 89%
0- 2 doraca C- do. 80- 85%

219 : Yaghlig1 nego faizli yarimyaglh kosmik istehsal olunur?

9% vd 5%



4% va 9%

15% va 10%
13% va 9%
17% va 13%

220 : Ohalinin tolobini 6domak tigiin yaglilig1 nec¢o faiz olan pasterizo olunmus qaymagq istehsal
edilir?

6,9, 15,25%
12, 18, 24, 30%
8. 10.20 va 35%

5,15, 25,35%
7,9, 11 vo 25%

221 : Siizmo istehsali tiglin gotiiriilon siidiin yagliligi ne¢o faiz olmalidir?
3,2%
4,5%
3,8%
3.6%

3,5%

222 : Siizmd mohsullarinin siiziilmasi torkibindo nego faiz su qalana qodor davam etdirilir?
70%
60%
65%
72%
75%



223 : Standarta asason siizmonin yagliligi ne¢s faiz olmalidir?
16%
20%
18%
15%
25%

224 : Standarta asason siizmonin tursulugu ne¢o doraca terner olmalidir?

190- 200 daraca T

180- 190 doroco T
175- 178 doraco T
185- 195 doraco T
170- 180 doraco T

225 : Sirin kosmik momulatinda sokorin miqdar1 ne¢o faiz olmalidir?
12- 25%
13- 26%
14- 20%
15-25%
18- 25%

226 : Yiiksok yagli kesmik momulatinda yagliliq ne¢o faiz olmalidir?
15-20%
20-26%
25-30%
15- 18%
23-27%



227 : Yarim yaglh kosmik momulatinin yagliligi necs faiz olmalidir?
8%
6%
9%
7%
10%

228 : Yagl kosmik momulat1 hans1 temperaturda dondurulmalidir?
20 doaraca C
12 doraca C
15 doraco C
18 daraco C
14 doraco C

229 : Yagsiz kosmik momulat1 hans1 temperaturda dondurulmalidir?
15 doraco C
16 daraco C
18 daraca C
20 doracs C
14 doraco C

230 : Kasmik nadir vo onun hazirlanmasinda hansi stiddan istifada olunur?

kosmik yagli tursudulmus siid mohsulu olub, ¢iy siidii tursudub, ondan zordabin bir hissosini
konar etmoklo

kosmik minerall1 siid mohsulu olub, yagsiz siidii tursudub, ondan zordabin bir hissasini
konar etmoklo

kasmik ziilali tursudulmus siid mahsulu olub, pasterizd edilmis siidiin tursudulub,
ondan zardabin bir hissasini koanar etmakls




kosmik vitaminli tursudulmus siid mohsulu olub, iizsiiz siidiin tursudulub, ondan yagin bir
hissosini konar etmoklo

kosmik karbohidratli siid mohsulu olub, iizlii stidiin tursudulub, ondan gaymagm bir
hissasini konar etmoklo

231 : Texnoloji va istifads edildiyi xammala gors kasmik ne¢o nova boliiniir?

5
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232 : Asagidaki hansi sirada kondli kesmiyinin hazirlanmasi diizgiin gostorilmigdir?
yagli siiddan hazirlanir va torkibindo 5%- yag olana qador qaymaq slave etmoklo

vagsiz siiddan hazirlanir va takibinda 5%- vag olana gadar gaymaq 3lava etmakla

izsliz siiddon hazirlanir va torkibinds 10%- yag olana qodar qaymagq olava etmokls
iizlii siiddon hazirlanir va torkibinds 3%- yag olana qador gaymaq slave etmoklo

pasterizo edilmis stiddon hazirlanir vo torkibindo 8%- yag olana gqodor gaymaq alavo
etmoklo

233 : Kondli kesmiyinds nomliyin va tursulugun faizlo miqdarini géstorin?
nomlik- 80%, tursulug- 220 doroco T
nomlik- 70%, tursulug- 190 doroco T

namlik- 75%. tursuluqg- 200 daraca T

nomlik- 60%, tursulug- 210 doroco T

nomlik- 75%, tursulug- 220 doroco T

234 : Hazirda ticarat sobokosindo hansi yagliliga malik qaymaqlar realizo olunur?



9%, 11%, 15% vo 35%- li
10%, 18%, 25% vo 40%- li
8%9 10%9 20%- li

25%, 20%, 30%- i
15%, 18%, 30- 35%-1i

235 : Qaymagq digor siid mohsullarindan hans1 xiisusiyystlorino gors forqlonir?
ziilallarla, tizvi tursularla, yaglarla vo domirlo zonginliyino gora

hazm olunmasina, enerji dayarind va vitaminly zonginlivina gora

karbohidratlarla, amin tursularla vo mineral maddslorls zonginliyino gora
ziilallarla, pigmentlorlo vo yaxs1 hozm olunmasina goro

hozm olunmasina, enerji doyarina vo fosfotidlorlo zonginliyino goro

236 : Xamanin istehsali zamani asas xammal kimi hansilardan istifads olunur?
tozo, quru qaymaqdan, quru siiddon vo kosmikdon

13z qaymaqdan, gquru gqaymaqdan, quru iizlii vJ iizsiiz siiddan

tozo quru qaymaqdan, quru siiddon vo marqarindon
quru qaymagqdan, iizsiiz siid vo margarindon

quru qaymaqdan, quru siiddon vo sterilizo edilmis siiddon

237 : Xammalindan asili olaraq xama nec¢o ¢esiddo istehsal olunur?

3
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238 : Xamanin yaglilig1 neg¢o faizo qodoar ola bilor?
10%- don 35%- o godoar
15%- don 40%- o godor
10%- don 45%- 3 gadar

10%- don 40%- o godor
20%- don 40%- o qodor

239 : Xamanin orqanoleptiki keyfiyyat gostaricilorinin qiymatlondirilmasi zamani hansi
gostaricilor toyin edilir?

yagin kiitlo payi, tursulugu, quru maddosi
tursulugu, xarici goriiniisii, dad1 va 1yi
xarici gorliniisii, rongi, konsistensiyasi, dadi va 1yi

xarici goriiniisii, rangi, konsistensiyasi, dadi va ivi

rongi, yagin kiitlo pay1, konsistensiyasi, dadi vo 1yi

240 : Yaghlig1 neco faizli yagh kosmik istehsal olunur?
18%
20%
10%
9%
22%

241 : Kosmik nego iisulla istehsal edilir?
3

2



242 : Kosmik hazirlamagq {igiin ayrilmis yagsiz siid hansi temperaturda pasterizo olunur?
60 doraco C- do
75 daraco C- do
80 daraca C-da

85 daraca C- da
90 daraco C- do

243 : Kosmik istehsalinda hansi siid tursusuna qicqirdan streptokokklardan istifads olunur?
termofil ¢coplori

maya gobaloklori
asidofil ¢coplori

mezofil coplari

spirto qicqirdan maya goboloklori

244 : Standarta gors stizmonin yaglilig1 ne¢s faiz olmalidir?
13%
12%
15%
18%
20%

245 : Kosmik momulatinda tursuluq nego doraco terner olmalidir?

190- 200 daraca T




160- 170 doraco T
170- 180 doraco T
140- 150 doroco T
180- 190 doroco T

246 : Yagh kosmik momulatini ne¢a doraca temperaturda saxlamaq lazimdir?
-8 daraco C
-10 darace C
-12 daraca C
-15 darace C
-13 darace C

247 : Yagsiz kesmik momulat1 ne¢o darace temperaturda saxlanilmalidir?
-18 daraca C
-14 daraco C
-15 darace C
-17 darace C
-20 darace C

248 : Kosmik hazirlamagq {igiin yagsiz siid hans1 temperaturda pasterizo olunur?
70 darace C
75 daraco C
63 doaraco C
80 daraca C
78 daraco C



249 : Turs siid mohsullarinda orqanoleptiki gostaricilordon hansilarini dyronirlor?
gablagmis taranin xarici goriiniisii, suyun vo ucucu maddolorin migdar1

gablasmis taranin xarici goriiniisii, mahsulun rangi, konsistensivasi. ivi vo dadi

1yi, dads, tursuluq odadi, konsistensiyasi, mohsulun rongi
1yi, dad1, ugucu maddslorin miqdari, gablasmis taranmn xarici goriintisii

gablagmis taranin xarici goriiniisii, 1yi, dadi, ugucu maddslorin miqdari

250 : Xamanin orqanoleptiki gostoricilori hansilardir?

gablasmasi, xarici goriiniisii, rongi, konsistensivasi, dad va ivi

gablagmasi, xarici goriiniisii, rongi, tursulugu
qablasmasi, dad va iyi, tursuluq adadi, rongi
1yi, dadi, rongi, konsistensiyasi, suyun vo ucucu maddslorin miqdar1

1yi, dad vo rongi, tursulugu, xarici goriiniisii

251 : Asagidakilardan hans1 xamanin orqanoleptiki qiymotlondirilmasins aid deyil?
rangi
konsistensiyasi
dadi
1yl

tursulugu

252 : Kosmik istehsalinda hansi siiddon istifads olunur?
dondurulmus siiddon
sterilizasiya olunmus stiddon
orgin siiddon

pasterizd edilmis siiddan




zulalli siiddan

253 : Dondurmanin istehsalinin iimumi texnoloji omaliyyatlar1 ne¢o morholodo basa catir?

5
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254 : Orqanoleptiki qaydada dondurmanin dad vo otri maksimum neco balla qiymatlondirilir?
60
70
65
75
80

255 : Siid mohsullariin (siid hesab ilo) glindolik istehlak normasi no qadordir?
500- 600
700- 800
980- 1050
1100- 1200
600- 700

256 : 1 gram yag orqanizmds monimsanildikde no qadar enerji verir?



15,7
16,7
25,6
32,3
377

257 : Stdiin sixlig1 minimum na qadar olmalidir?
1027kq/m’
1028kq/m’
1025kq/m’

1029kq/m’
1030kg/m’

258 : Asagidaki gostaricilordon hansi istilik- fiziki xassslors aid deyil?
istilik tutumu
istilik kegirmo omsali
xiisusi istilik tutumu

temperatur-kecirmo omsali

enerji dayori

259 : Asagidaki kagizlardan hansilar yagi ¢cokondir?
perqament
podperqament
perqamin
kraft kisalor

sellofan kisalor



260 : Hans1 sirada yeyinti yaglarmin kimyavi tarkibce qurulusu diizgiin olaraq oks olunmusdur?
3 atomlu spirt gliserinlo miixtalif yag tursularmin birlosmasindan amala galon miirakkab
efirlordir

2 atomlu spirt etilenglikolla nitrat tursusunun birlogmosindan amals galon tlizvii
tursulardir

2 atomlu spirt etilenqlikolla karbon tursularinin birlosmasindon amalo golon gliseridlordir

3 atomlu spirt gliserinlo miirokkob aromatik tursularinin birlosmasindon omoalo golon sads
efirlordir

3 atomlu spirt gliserinlo miixtolif aldehidlorin birlogsmasindon omalo golon miirokkob
efirlordir

261: Asagidaki hansi sirada bitki yaglarmin alimmasi gostorilmigdir?

presloma, ekstraksiva

sintetik, sterilizasiya
bioloji, kimyavi
hidratasiya, dezodarasiya

preslomo, hidrotasiya

262 : Yarimquruyan bitki yaglarini gostorin.

osiindbaxan, pambiq. sova., gargidah

gilinobaxan, qoz yagi, kotan, xardal
kakao, palma, pambiq, soya
kotan, xas- xas, xardal, soya

xardal, zeytun, badam, raps

263 : Qurumayan bitki yaglarini géstorin

zeytun, xardal, badam, goz

kotan, xardal, glinobaxan, soya
zeytun, xardal, palma, soya

badam, pambiq, qargidali, raps



soya, ¢otono, badam, xardal

265 : Heyvanat yaglarinin ¢esidini gdstorin.

mal, goyun, donuz, siimiik, visma vagi

mal, qoyun, kors yag, siid yagi
mal, qoyun, xam piy, kors yagi
goyun, donuz, quyruq yagi, xam piy
xam piy, koro yagi, mal, qoyun yagi

266 : Heyvanat yaglarinin fiziki- kimyavi keyfiyyat gostaricilorinin qiymatlondirilmosi zamani
hansi gostaricilar tayin edilir?

tursuluqg adadi, sabunlasma adadi, peroksid adadi, vod adadi, Polensk adadi, Revxet-
Meyssel adadi

yod adadi, siiasindirma omsali, tursuluq odadi, Polensk adadi
peroksid adadi, stiasindirma smsali, tursuluq oadadi, nisbi sixlig1
Polensk adadi, yod odadi, tursuluq odadi, nisbi sixliq

tursuluq odadi, sabunlagsma adadi, stiasindirma omsali

267 : Peroksid adodlo heyvanat yaglarinin hansi keyfiyyot gostoricilori toyin edilir?
tozoliyi
goloviliyi
tursulugu
yagliliq
kohnaliyi

268 : Polensk adadi ilo heyvanat yaglarinda hans1 maddslorin miqdar toyin edilir?

suda hall olmavan vag tursularinin migdari




suda hall olan yaglarm miqdar1
tursulugda hall olan gsalovilorin miqdar1
suda hall olan karbohidratlarin miqdar

golovids hall olmayan yag tursularinin miqdari

269 : Reyxet- Meyssel odadlo heyvanat yaglarinda hans1 maddolorin migdari toyin edilir?

suda hall olan ucucu vag tursularin migdari

suda hall olan tursularin miqdar1
yagda hall olan golovilorin migdar1
golovido hall olan yag tursularmin miqdari

tursuda holl olan yaglarin miqdar1

270 : Xammaldan asil1 olaraq motbax yaglari ne¢o qrupa boliiniir?

[

271 : Stid yag1 hans1 formadad1?

Kiiracik formada

iicbucaq formada
dordbucaq formada
altibucaq formada

yastibucaq formada

272 : Sid yaginm erime temperaturu neca derecedi?



27-34 daraca S

10-17 daraca S
17-24 doroco S
35-42 doraco S
4-10 doraco S

273 : Mineral maddslorin imumi miqdar1 stidde nogodordir?
1%-3 qadar
3%-9 godoar
5%-9 qadoar
7%-9 qadoar
9%-9 qadoar

274 : Stidds kiiliin migdar1 neca %-dir?
0.7%
1,7%
2,1%
2,7%
1,3%

275 : Bunlardan hans1 agxana mayonezinin 3-7 daraca Selsids saxlanilma miiddstine miivafiq
golir?

30-45 giin
10-20 giin
45-55 giin
57-77 giin
60-70 giin



276 : Normal tozo siidiin sagilmis siidiin aktiv tursulugu ne qodordi?

PH -1 6.47-6.67-dir

PH -1 5,47- 5,67-dir
PH-1 4,47-5,67-dir

PH -1 3,47 — 4,67-dir
Ph-12,47—-3,67-dir

277 : Pasteriza edilmis slidiin yaglilig1 neca % olmagqla buraxilir?

2.5: 3.2: 3.5: 4.0 vd 6.0%

1,0; 2,5;3,2;: 3,5v0 4,0
0,5;1,0; 2,5;3,5v2 6,0
2,5:4,0;6,0; 8,0 vo 10,0
1,0; 3,5; 4,0; 6,0 vo 10,0

278 : Ziilal stdiin torkibinds yagin miqdar1 neca %-dir?
2.5% va 1.0%
3,5% v2 0,5%
1,5% va yagsiz
1,0% va2 0,5%
3,0% vo 1,5%

279 : Sterilizs edilmis siidiin yaglilig1 neca % olmagqla buraxilir?
2,5% va 3.2%
1,0% va 1,5%
0,5% va 1,5%
3,2% va 4,0%
3,5% vo 6,0%



280 : Olavali siidlordon on genis yayilmis kakaolu siiddo yagliligi neco %-don az va tursulugu
neca 0T-don ¢cox olmamalidir?

3.2%-don az, 22 daraca T-don cox olmamahdir

3,5%-don az, 28 doaraco T-doan ¢ox olmamalidir
4,0%-don az, 32 doraco T-don ¢ox olmamalidir
3,2%-don az, 28 doaraco T-doan ¢ox olmamalidir

3,5%-don az, 22 daraco T-don ¢ox olmamalidir

281 : Olavali siidlordon on genis yayilmis kakaolu siiddo neca % sokor olur?
12%
15%
18%
20%
22%

282 : Respublika standartina asason quru maddoys gors Canax pendirin duzu neca % olmalidir?
4-8%

14-18%
10-14%
15-19%
20-24%

283 : Quru maddoys gora Naxg¢ivan pendirin yaglilig1 neca %-dan cox olmamalidir?
45 %
50 %
55 %



20%
25%

284 : Quru maddoys goro Naxg¢ivan pendirin nomliyi neca %-dan cox olmamalidir?
56%
46%
66%
76%
86 %

285 : Motal pendiri yalniz hansi siiddon hazirlanir?

valniz govun siidiindan

yalniz inok siidiindon
yalniz keci siidiindon
yalniz camais siidiindon

yalniz at siidiindon

286 : Standarta gors siidiin konsistensiyast necs olmalidir?

bircinsli, cokiintiisiiz v seliksiz

bircinsli, ¢okiintiilii vo seliksiz
bircinsli, ¢okiintiisiiz vo selikli
ikicinsli, ¢Okiintiisiiz ve seliksiz

ikicinsli, ¢okiintiilii vo seliksiz

287 : Dondurmanim miixtalif ¢esidini hansi kiitlodo hazirlayirlar (qramla)?

50, 80, 100gr
20, 50, 60qr



35, 65, 105qgr
60, 90, 120qr
80, 100, 120qr

288 : Aromath dondurmanin ¢esidino hansilar aiddir?

cijolakli, gilash, moruqlu, limonlu

cijolokli, gilasl, qozlu, sokoladli
moruqlu, limonlu, qozlu, sokoladl
gohvali, qozlu, sokoladli, gilash

qozlu, sokoladli, limonlu, gilash

289 : Plombir dondurmanin ¢esidine hansilar aiddir?

gozlu, sokoladh, iiziimlii, gahvali, karamelli

moruqlu, liziimlii, gohvali, karamelli
qozlu, sokoladli, tiziimlii, gilasl
gahvali, karamelli, ¢ijolokli, gilasli, qozlu

sokoladli, tiztimlii, ¢ijolokli, gilasl, qozlu

290 : Siidli dondurmanin ¢esidine hansilar aiddir?

vanilli, gozlu, gahvali, sokoladh

gohvali, karamelli, ¢ijolokli, gilash
moruqlu, limonlu, qozlu, sokoladl
ciyoalokli, gilasl, qozlu, sokoladl1

ciyalokli, gilash, moruqlu, limonlu



291 : Sid yaginin arima temperaturu neca derecedir?

27-34 daraca C

10-17 daraco C
17-24 doraco C
35-42 daraco C
4-10 doraco C

292 : Mineral maddslorin imumi miqdar1 siidde no godordir?
1%-3 qadar
3%-9 gadoar
5%-9 qadoar
7%-9 qadoar
9%-9 gadoar

293 : Normal tozo siidiin sagilmis siidiin aktiv tursulugu no qodordir?

PH -1 6.47-6.67-dir

PH -1 5,47- 5,67-dir
PH-1 4,47-5,67-dir
PH -1 3,47 — 4,67-dir
PH -1 2,47 - 3,67-dir

294: Pasterizs edilmis siidiin yaglilig1 ne¢s % olmagqla buraxilir?

2.5: 3,2: 3.5: 4,0 v3 6.0%

1,0; 2,5;3,2;: 3,5v0 4,0
0,5;1,0;2,5;3,5v2 6,0
1,0; 3,5; 4,0; 6,0 vo 10,0
2,5:4,0;6,0; 8,0 vo 10,0



295 : Zilall siidiin torkibinds yagin miqdar1 neca %-dir?
2.5% va 1.0%
3,5% v2 0,5%
1,5% va yagsiz
1,0% va2 0,5%
3,0% vo 1,5%

296 : Siidiin torkibindoki yag neco doraco Selsi temperaturda oriyir?
10-15 doraca Selsi
20-25 daraco Selsi
27-34 daraca Selsi

5-10 daraca Selsi
15-20 daraca Selsi

297 : Bitki yaglarda na gqodor yag tursusu molumdur?

170-3 gadar
180-2 godor
190-a qodor
185-0 gqador

195-9 gador

298 : Giinobaxan tumunda kiitloys goére ne¢o % mum vardir?

1.8%



2,0 %
2,2%
2,5%
1,6%

299 : Standarta asason Glinobaxan yagi ne¢o ndvdo istehsal edilir?
3 novds
4 novdo
5 névda
2 novda

1 novda

300 : Gilinabaxan yaginin 3 novds istehsal edilir, bunlar hansilardir?

soffaflasdirilmis, soffaflasdirilmamis vo hidratasiva edilmis

soffaflasdirilmis, hidratasiya edilmis vo ekstraksiya
soffaflasdirilmamais, hidratasiya edilmis vo ekstraksiya
hidratasiya, ekstraksiya vo preslomo

soffaflasdirilmis, soffaflagsdirilmamis vo preslomo



