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Sual: Yumurta hansi mahsullarin istehsalinda xammal kimi istifade edilmir? (Caki: 1)
@® ot konservleri
O gennadi mamulati
O gorak mamulati
O kolbasa mamulati
O dondurma

Sual: Azerbaycanda 6ten il orta hesabla adamabasina na qadar yumurta ve yumurta mallari
(yumurtaya gors hesabladigda, adadla) istehlak edilmisdir? (Caki: 1)

0250

0130

@120

O300

©85



Sual: Baki saharinin parakanda ticarat obyektlorinds satilan toyuq yumurtasi asasen hansi
manbadan daxil olur? (Caki: 1)

O xaricdan, xtsusile iran, Turkiys ve Rusiyadan

O kolxoz ve sovxozlarin qusculuq tesarrifatlarindan

@® Respublikamizdaki qusculuq fabriklarinden

O Bakiya yaxin olan rayonlarin fermer tesarrifatlarindan
O qagqinlara gore verilen hiimanitar yardim

Sual: Quslarin hansinin yumurtasinin perakends ticaretde satisina icaze verilir? (Coki: 1)
O hinduska
Oqaz
@®toyuq
O ordek
Ofireng toyugu

Sual: Yumurtanin tezaliyinin yoxlaniimasinda istifade edilen cihazin adi nadir? (Caki: 1)
@® ovoskop
O mikroskop
O refrektometr
O xatkes
O kalorimetr

Sual: Asagidakilardan hansi yumurtanin fiziki gostericisi sayilmir? (Coki: 1)
O formasi
O optik xassesi
Okutlesi
O xususi kitlesi
@ tarkibinds olan su

Sual: Normal yumurtanin formasi adaten neca olur? (Caki: 1)
O oxlovvari
O yumuru
@® dartiimis ellipisvari
O uzunsov
O shindirvari

Sual: Toyuq, gaz, érdak, hindugka va fireng toyugunun yumurtalarinin hansinin kutlasi daha
yunguldar? (Caki: 1)

@®toyuq

Oqaz

O ordeak

O hinduska

Ofireng toyugu

Sual: Yumurta sarisinin indeksindan hansi isde istifade edilir? (Caki: 1)
O satig seraitinin misyysnlasdiriimasinds
O terkibindski suyun migdarinin tayininds
O yumurtanin mumi kitlesindeki xUsusi ¢gakisinin hesablanmasinda
@® yumurtanin taezaliyinin teyininde



O hansi taraya yigilmasinin magsadsuygdunlugunun muisyyenlasdiriimasinde

Sual: Yenica alinan yumurta hansi formada olur? (Caki: 1)
@ kiravari
O ovalvari
Oyasti
O bir tersfi batiq
O oxlovvari

Sual: Ciy yumurta sindirilib nimgaya qoyularken sarisinin dagilmasi nadan xabar verir? (Caki:
1)

@® kéhna olmasindan

O yliksak temperaturda saxlanmasindan

O uzaqdan gatiriimasindan

O soyuducuda saxlanmasindan

O shang mehlulunda saxlanmasindan

Sual: Sarisinin Gzerinda ruseym olan yumurtalardan asasen harada istifade edilir? (Coki: 1)
O satisa verilir
O yumurta mahsullarinin istehsalina sarf olunur
® clice alinmasi Uglin inqubatora verilir
O saxlanma Ugin soyuducuxanaya yerlasdirilir
O utilizasiya edilib, yandirilr

Sual: Hansi gosterici yumurta aginin fiziki gostericisi sayilmir? (Caki: 1)
O donma noqtesi, manfi 0,42°C
O pixtalagsma temperaturu, 61°C
O suvasqanligi, 0°C-ds 2,5 n-san/m
O sethi gerilma amsali 0,053 n/m
®Ph; 7,5+7,9

Sual: Yenica alinan yumurtanin gabiginin Gzerinda olan ve saxlanilarkan tezlikle yox olan
perda neca adlanir? (Caki: 1)

O soffaf gat

O gabigin Ust layi

@® kutikulla

O goruyucu gat

O qabiqsti fizioloji maye

Sual: Toyug yumurtasinin kimyavi terkibindeki hansi maddanin faizle migdari dizgun
gostarilmir? (Coki: 1)

Osu-74,6

O zilallar-12,8

Olipidlar-11,3

O karbohidratlar-1

®@kil-8

Sual: Yumurta sarisinin kimyavi terkibindeki hansi maddenin faizle migdari dizgun gosterilmir?

(Coki: 1)



O su-50+54

O lipidler-29+32

O zulallar-16+17

@® karbohidratlar-8+9
Okul-1+1.1

Sual: Yumurtada olan lipidlarin nega faizi sarisinda toplanir? (Caki: 1)
050
060
070
080
@99

Sual: Yumurta sarisinda hansi kimyavi element Ustunlik toskil edir? (Caki: 1)
OCa
OFe
OJ
@®P
OcC

Sual: Yumurta aginin kimyavi terkibindaki hansi maddanin faizle miqdari dizgun gosterilmir?
(Caki: 1)

Osu-85,7

O lipidler-0,03

O zulallar-12,7

O karbohidratlar-0,7

®@kil-5

Sual: Hansi zulal yumurta aginda olmur? (Coki: 1)
O ovoalbumin
O ovogqlobulin
Olizosim
@® aktin
O avidin

Sual: Respublikamizda yumurtanin saxlanilmasi tsullari igerisinda an ¢ox hansindan istifade
edilir? (Caki: 1)

O donmus shang mahlulunda

O zsif slise mahlulunda

@® havasinin temperaturu menfi 0,5+manfi 2,5°C olan soyudulan kameralarda

O yumurtanin sathinin xiisusi maddalerle drtllerak saxlanmasi

O havasinin gaz terkibi dayisdiriimis germetik kameralarda

BoLma: 0102

Ad 0102
Suallardan 24
Maksimal faiz 24

Suallari garisdirmaq E



Suallar teqdim etmak 2%

Sual: Qida Ggun yararsiz vaziyyste diusmus yumurta hansi mahsullarin alinmasina serf edila
bilmaz? (Caki: 1)

O toxuculug mallarinin

@® yemak Uglin hazir sayilan tez dondurulan yemaklarin

O etriyatin

O sabun mamulatinin

O beazi dermanlarin

Sual: Azerbaycanda fizioloji gida normasina esasen yumurta ve yumurta mallari Gzra
adambasina orta illik istehlak normasi (yumurtaya gére hesabladigda, adadla) na gadardir?

(Coki: 1)
0125
085
0150
®182
0193

Sual: Na dgln su quslarinin yumurtalarinin perakands ticaret obyektlarinde satiimasina icaze
verilmir? (Caki: 1)

O az oldugundan

O qgablasdiriimasinin g¢atinliyine

@® salmonella grup bakteriyalarina tez yoluxduguna

O saxlanmaya davamsizligina

O donduruldugda gabiginin ¢atlamasina

Sual: Su quslarinin (6rdek, qaz va d.) yumurtalari asasen harada istifade edilir? (Coki: 1)
@® su quslar ciicelerinin alinmasinda
O tibb dermanlarinin istehsalinda
O qarisiq yem istehsalinda
O gaxir istehsalinda
O poligrafiyada

Sual: BMT-nin gerarina gora 2015-ci iledek ahalinin va senayenin yumurtaya olan talebatinin
an azi neca faizi respublika daxilinde alde edilmalidir? (Caki: 1)

O50

060

O70

@380

090

Sual: BMT-nin gerarina gora 2015-ci iledek ahalinin ve senayenin yumurtaya olan talebatinin
an azi 80%-i respublika daxilinde alinmadiqda dovlat na etmalidir? (Coki: 1)
@® bu sahadae fovgealads vaziyyst elan edilmali
O Tarkiyaden yumurta idxalini artirmali
O yumurta idxalina aid gémrik risumuna yeniden baxmali
O yumurta istehsalgilarina subsidiya, subvensiya, kredit ve s. masalasina yeniden baxmali
O siini yumurta mahsullari istehsali izre senaye miiassissleri yaratmali



Sual: Toyug yumurtasinin gabigi onun amumi katlasinin nega faizini teskil edir? (Caki: 1)
015
020
@12
025
O5

Sual: Yumurtlama gund nazeara alinmamagq saertila istehlak olunana kimi ne¢a gun saxlanilan
yumurta pahriz yumurta sayilir? (Caki: 1)

010

O5

@7

O3

O4

Sual: Yumurtanin forma indeksi neca tapilir? (Caki: 1)
O eninin uzunluguna nisbati
® uzunlugunun enina nisbati
O eni ve uzunlugu toplanir
O perimetrinin hiinddrllylina nisbati
O perimetrindan eni ¢ixihr

Sual: Dasinma, saxlanma ve satis zamani bas veran neqativ hallarin hansinin yumurtanin
formasinin geyri-normalligi ile baglihd yoxdur? (Caki: 1)

O sortlagdiriimadaki gatinlik

O qgablasdiriimasindaki gatinlik

® uzun middat saxlanildigda méhteviyyatinin qarigmasi

O dasinma zamani sinma, ¢atlama ehtimali

O saxlanma dévriindse sinma, ¢atlama ehtimal

Sual: Na ugln tezs toyuq yumurtasinin asagl meanfi temperaturda soyudulmasi ve saxlanmasi
maslahat goralmar? (Coki: 1)

@® ag ve sarisi donaraq gabigini gatladir

O soyq serfi artir

O amak sarfi artir

O xeyli soyuducu tutum talsb olunur

O asag! menfi temperaturun yaradilmasinin gatinliyi

Sual: Cinsindan, yasindan, yemlanmasindan, saxlanma saraitindan ve digar amillardan asili
olaraq toyuq yumurtasinin kutlasi hansi hadd daxilinda dayisila biler? (Caki: 1)

O 20+30q

(O 20+35q

®40+75q

O 80+90q

O90+100q

Sual: Cinsindan, yasindan, yemlanmasindan, saxlanma saraitindan ve digar amillardan asili
olaraq qaz yumurtasinin kitlesi hansi hadd daxilinde dayigila biler? (Coki: 1)



O 50+70q
O 40+75q
0100+120q
® 160+200q
(O 250+360q

Sual: Cinsindan, yasindan, yemlanmasindan, saxlanma saraitindan ve digar amillardan asili
olaraq hindugka yumurtasinin kutlasi hansi hadd daxilinde dayisile bilar? (Caki: 1)

O50+70q
O70+75q
©380+100q
0110+115q
0120+130q

Sual: Teza yumurta ne¢s faizli duz mahlulunda batir? (Coki: 1)
O1%

O4%

®10%

O13%

0O15%

Sual: Na tgun kéhna yumurta 10%-li duz mahlulunda batmir? (Caki: 1)

O saxlanma middastinde havanin yumurtanin daxiline kegdiyinden

@® saxlanma muddatinds taerkibindaki su buxarlandigindan

O saxlanma middatinde yumurta sarisinin yerini deyisdiyinden

O saxlanma muddatinds terkibindaki yaglarda dayisikler bas verdiyindan
O saxlanma muddatinds bioloji feal maddasler pargalandigindan

Sual: iki sarili ve ya sarisiz, nazik gabigli ve ya gabigsiz yumurtalara miinasibst nece
olmalidir? (Caki: 1)

O gixdas edilir

O yemak Uglin yararsizdir

O texniki magsadler Gglin istifads edilir
® yemak U¢lin tam yararlidir

O qarisiq yem istehsalinda istifade edilir

Sual: Yumurta sarisinin indeksi nadir? (Caki: 1)

O yumurta sarisinin kitlesinin yumurtanin imumi kitlesina nisbati

@® yumurta sarisinin hiindirliyliniin diametrina olan nisbati

O yumurta sarisinin perimetrinin yumurta aginin perimetrina olan nisbati
O yumurta sarisinin perimetrinin yumurtanin perimetrina olan nisbati

O yumurta sarisinin perimetrinin diametrina olan nisbati

Sual: Terkibi zllallarin 10%-li sulu mahlulundan ibarat olan yumurta agi ne¢a gatdan ibaratdir?
(Caki: 1)

Qiki gatdan-xarici duru ve daxili duru

O bir gatdan

@® dord qatdan-xarici duru, orta bark, daxili duru ve ciye

O U¢ gatdan-xarici duru, orta bark, daxili duru

Qiki gatdan-xarici bark ve daxili duru



Sual: Yumurta aginin indeksi nadir? (Caki: 1)
O yumurta aginin xarici duru gatinin onun Gmumi kitlesina olan nisbati
O yumurtanin orta bark gatinin xarici duru gatina olan nisbati
O yumurta aginin daxili duru gatinin onun kdtlesina olan nisbati
O yumurta aginin orta bark gatinin xarici duru gatina olan nisbati
@® yumurta aginin orta bark gatinin onun Gmumi kitlasina olan nisbati

Sual: ©rzaqg mallarinin bioloji dayaerliliyinin giymatlendiriimasinde hansi arzagin aminturgulari
tarkibi etalon kimi gotarulur? (Caki: 1)

Obugda

O meyve-taravez

Osud

O at-baliq

@® toyuq yumurtasi

Sual: Hansi zulal yumurta sarisinda olmur? (Caki: 1)
O lipovitelin
O livetin
O fosvatin
O konalbumin
@® miozin

Sual: Yumurta gabiginin terkibindeki 95% qeyri-uzvi maddalarin negs faizini Ca duzlari teskil
edir? (Caki: 1)

O50

060

@98

Q70

080

Sual: Hansi gostarici yumurtanin shang mahlulunda saxlanmasi naticesinds yaranan qusur
sayillmir? (Goki: 1)

O kutlesi agirlasir

O azaciq shang dadi verir

O gabigi naziklesir

O suda bisirildikde catlayir

@® hava boslugunun o6lglsi dayisilir

BOLMa: 0103

Ad 0103
Suallardan 23
Maksimal faiz 23
Suallari garigsdirmaq A

Suallar teqdim etmak 2%



Sual: Saxlamaq Ugun yumurtanin sathinin értilmasinds hansi maddadan istifads edilmir?
(Caki: 1)

O parafin

O kanifol

Otibb vazelin yaginin fraksiyasi

O etilseliiloza

@ naftalan palgigi

Sual: Yenica alinmig yumurta aginin tarkibinds olan hansi serbast amintursunun faizle migdari
duzgln gostarilmir? (Coki: 1)

O triptofan-18,29

O fenilalanin-11,25

Oleysin-9,12

O histidin-7,12

@® tirozin-20

Sual: 100g yumurta yedikda orqanizm na gadar enerji (kalori) alir? (Caki: 1)
(O 200/840 kkal/kc
(O 100/420 kkal/kc
® 166/696 kkal/kc
(O 10/42 kkal/ke
(O 50/210 kkal/kc

Sual: Toyug yumurtasinin tarkibindaki su (74,6%), zulal (12,8%), lipid (11,3%), karbohidrat
(1,0%) ve kulin(0,8%) migdari hansi gostariciden asili olaraq dayisilmir? (Caki: 1)
Otoyugun yemlanmasi
O toyugun icdiyi su
O yumurtalama dévri
O toyugun yasi
® havanin temperaturu

Sual: Suda yaxsi hall olan yumurta adina su qatib galdigda hacmi neca dayisilir? (Caki: 1)
O kigilir
O sabit qalir
® 4+5 defs artir
O avvalca kigilir sonra iss 1,5 defe artir
O avvalce artir sonra ise kigilir

Sual: Yumurtanin kiinasi terafinda bogluq (hava kamerasi) neca amala galir? (Caki: 1)
O bayirdaki havanin igeri sorulmasi
@® saxlanma dovriinde suyun buxarlanmasi ile yumurtanin gabigalti ve daxili (ag) pardssinin
bir-birindan aralanmasi
O taraya diizgin qablagdiriimadigda
O quslar gaz smala gatiren yemle yemlandikde
O dasinma zamani yumurta méhkem silkelendikde

Sual: Saxlanma zamani, xususile saxlaniima rejimine amal edilmadikde yumurta aginin
gatlarinda ne bas verir? (Coki: 1)

® orta bark gatin miqdari azalr

O xarici duru gatin migdari azalir



O daxili gatin migdari azalir
O orta bark gatin migdari artir
O ham xarici, hem da daxili gatlarin migdari azalir

Sual: Yenica alinan yumurtanin sarisinin indeksi hansi hadd daxilinda olur? (Caki: 1)
©0,1+0,2
00,2+0,3
©0,31+0,39
@0,40+0,45
©0,46+0,75

Sual: Toyugun cinsindan, yasindan, yemlenmasindan, saxlanma saraitindan ve d. amillarden
aslili olaraq yumurta gabiginin migdari Gmumi ¢ekinin hansi haddi daxilinds dayisilir? (Caki: 1)
O5%
O 8%
®12%
020%
0O15%

Sual: Toyugun cinsindan, yasindan, yemlanmasindan, saxlanma saraitindan ve d. amillarden
aslili olaraq yumurta aginin migdari Umumi ¢akinin hansi haddi daxilinde dayigilir? (Caki: 1)
®56+58%
O 60+65%
O65+70%
O 35+40%
O40+50%

Sual: Toyugun cinsindan, yasindan, yemlanmasindan, saxlanma saraitindan ve d. amillarden
aslili olaraq yumurta sarisinin migdari Umumi ¢akinin hansi haddi daxilinde dayisilir? (Coki: 1)
020+25%
O 25+29%
®30+32%
O 33+35%
O 33+36%

Sual: Yumurta saxlanilarkan xususi kutlesinin azalmasi na ila izah edilir? (Coki: 1)
O torkibindaki yagin oksidloesmasi
@ torkibindaki suyun buxarlanmasi
O qabigindaki kutikul psrdasinin getmasi
O sarisinin yerini deyismasi
O zlilallarda bas veran dayisiklikle

Sual: Hansi gostaricinin giymatlandirilmasi isinde yumurtanin isig1 yaxsi kegirmasi xassasi
ahamiyyat kasb etmir? (Caki: 1)

O hava kamerasinin 6lglisi ve vaziyystinin tayininds

O sarisinin ranginin intensivliyinin giymatlendiriimasindas

O gabiginda ola bilen qlisurlarin agkarlanmasinda

O rligeyimin olub-olmamasinin miisyyanlasdiriimesinde

® yumurtanin forma indeksinin tayininde



Sual: Teza toyuq yumurtasinin sarisi hansi hadd daxilinde donur? (Caki: 1)
O1,5+2°C
02,1+2,5°C
® manfi 0,56+manfi 0,60°C
O manfi 1,5+maenfi 1,7°C
O manfi 1,8+manfi 2°C

Sual: Teza toyuq yumurtasinin agi1 hansi hadd daxilinds donur? (Coki: 1)
O1,5+2°C
02,1+2,5°C
@® manfi 0,42+manfi 0,45°C
O manfi 1,5+maenfi 1,7°C
O manfi 1,8+manfi 2°C

Sual: Normal yumurtanin forma indeksi necgadir? (Caki: 1)
®1,16+1,67
01,8+2,1
02,2+2,8
©0,9+1,1
03,1+4,1

Sual: Hansi gosterici yumurtanin fiziki xassesinin nazera alinmasini vacib saymir? (Caki: 1)
O tezaliyinin giymatlendiriimasi
O diizgin gablasdiriimasi
O magsads uygun istifadesi
O optimal saxlanma rejiminin miayyanlasdiriimasi
@® melanj istehsalina yonaldilmasi

Sual: Yumurta tozunda mikroorganizmlerin az olmasi Gg¢un istehsal zamani hansi emaliyyatin
aparilmasi maslahat gorultr? (Caki: 1)

O yumurtanin suda saxlaniimasi

O yumurtanin soyudulmasi

® yumurtanin pasterize edilmasi

O yumurtanin dondurulmasi

O yumurtanin dezinfeksiya edilmasi

Sual: Pasteriza edilmis sokarli melanjin istehsali zamani nega faiz saker qatilir? (Caki: 1)
©40
045
O55
@50
©65

Sual: Temperaturu manfi 2+ manfi 2,5°C olan soyuducu kameralarda toyug yumurtasini nege
muddasta saxlamagq olar? (Caki: 1)

O 48 saat

048 giin

@7 ay

O 15 gin



O2ay

Sual: Yenica alinmig toyuq yumurtasinin sarisinin indeksi hansi hadd daxilinda olur? (Caki: 1)
©0,15-0,25
00,25-0,35
®0,40-0,45
©0,50-0,55
©0,60-0,65

Sual: Yenica alinmig toyuq yumurtasinin xtsusi ¢akisi negadir? (Coki: 1)
01,075
@®1,080
01,085
01,070
01,060

Sual: Hansi gosterici yumurtani yeyarkan onun qidaliliq dayarini seciyyalendirmir? (Caki: 1)
O maddaler miibadilssini nizama salir
O slimik toxumasinin yaranmasinda ve mohkamlenmasinds istirak edir
O organizmin infeksion xastaliklere qarsi migavimatini artirir
O usaglan raxit xastsliyinden qoruyur
® ham ¢iy, hem da termiki emaldan kegirildikden sonra yeyile bilir

BoLma: 0201

Ad 0201
Suallardan 13
Maksimal faiz 13
Suallari garigdirmaq A
Suallar teqdim etmak 2%

Sual: Hansi tarada yumurtani saxlamaq ugin tanzimlanan qaz muhiti (TQM) yaratmaq
mumkun deyil? (Caki: 1)

O germetik konteynerler

O avtoklav

O germetik tenaka yesiklor

O germetik kameralar

@® kardon qutular

Sual: Yumurta saxlanilarkan hansi proses onun tarkibinda bag vermir? (Caki: 1)
O fiziki
O biokimyavi
O mikrobioloji
O fiziki-kimyavi
@® mexaniki

Sual: Yumurta saxlanilarkan terkibinda gedan fiziki prosesin an asasi hansidir? (Ceki: 1)



@® suyun buxarlanmasi

O yumurta sarisinin yerini deyismasi

O yumurta sarisinin formasini deyismasi
O hava kamerasinin 6lglisinin boylimasi
O xisusi kitlesinin azalmasi

Sual: Yumurtanin saxlaniimasi dévrinda gedan hansi proses naticasinda Ph ylksalir,
ammonyakin, karbon qazinin migdari artir, hava kamerasi yerini dayisir ve s.? (Caki: 1)

O mexaniki

O fiziki

O fiziki-kimyavi
@® biokimyavi
O mikrobioloji

Sual: Melanjin sensor gostaricilarinden hansi AR T$-in telebina cavab vermir? (Caki: 1)
O rengi-tlind narinci
O konsistensiyasi-bark
O dadi-6ziinemaxsus, kenar dad hiss edilmir
Olyi-iysiz
® sathi-hamardir

Sual: Bankalara y1gilib germetik baglanan sakerli melanjin pasteriza edilma muddati na
gadardir? (Caki: 1)

® bankanin ortasinda temperatur 65+70 C-a catanadak

O 5+7 daq

O 18+20 daq

O pasterizs edilmir

O 1+2 deaqiqge sterlizasiya edilir

Sual: Dondurulmus yumurta sarisinin sensor gostaricilarindan hansi TS-in talebina cavab
vermir? (Caki: 1)

O rangi-sarimtil

O dadi-6ziinemaxsus

Oiyi-6zlinemaxsus

O konsistensiyasi-donmus halda bark, donu agildigda malhanvari

® zahiri gorindsi-girintili-gixintili

Sual: Hansi yumurtnin emali mahsulu sayilmir? (Caki: 1)
O melanj
O dondurulmus yumurta agi
O dondurulmus yumurta sarisi
O yumurta tozu
@® gayganaq

Sual: HansiI mahsul melanj adlanir? (Caki: 1)
O yumurtanin dondurulan agi
O yumurtanin dondurulan sarisi
@® dondurulmus yumurta agi ve sarisinin qatisig!
(O 40 san muddstinds 60 C-de pasterize olunan yumurta agi ve sarisinin qatisigi
Oterkibina 0,8% x6rek duzu qatilaraq dondurulan yumurta agi



Sual: Melanj hansi ev qusunun yumurtasindan alinir? (Caki: 1)
O hinduska
O ordak
Oqaz
@® toyuq
Ofireng toyugu

Sual: Hansi gosterici melanjin TS nazards tutulan inustrumental gdstaricileri sirasinda yoxdur?
(Caki: 1)

O quru maddas, 26%-dan az olmamali

O ritubat 75%-dan gox olmamal

Oyag 10%-den az olmamall

O ftitirlegen tursulugu 45 T-den yikssk olmamall

@® gabiginin girintilarinin migdari 3%-den ¢ox olmamali

Sual: Hansi gostarici dondurulmus yumurta sarisinin T$-de nazardas tutulan instrumental
gostaricilari sirasinda yoxdur? (Caki: 1)

O su-54%-dan ¢ox olmamal
Oyag-27%-dan az olmamali

O zllal-15%-dan az olmamali

O titirlesen tursulug-30 T ¢ox olmamal
@® karbohidrat-5%-dan ¢ox olmamali

Sual: Pahriz yumurtalarin Gzarina vurulan mohdrds hansi melumatlar verilir? (Caki: 1)
® yumurtlama tarixi, miiessisenin adi
O baytarlig mlayinasinden kecdiyi
O standart némraesi
Otezslik deracesi
O son saxlaniima tarixi
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Sual: Saxlanma ddvrunde fermentlarin tasiri ile yumurta zulallarinda geden dayigiklikler
naticasinda hansi madda alinmir? (Caki: 1)

O ugucu tursular

O esaslar

O ammonyak

O karbon ve kiiklrd gazi

@® oksigen gazi



Sual: Hansi qusur yumurtani yeyinti iglin tamdayerli sayllmayan grupa aid edilmasine asas
vermir? (Caki: 1)

O kaskin qurumus

Osiniq

O cirkli

O gatlamig

®sarisiz

Sual: Yeyinti ti¢ln tamdayarli sayilmayan yumurtalar harada istifade edile bilmaz? (Caki: 1)
O gennadi hazirlanmasinda
O gorak bisirmada
O biskvit hazirlanmasinda
@® perakands ticarstde satiimasi
O dondurma istehsalinda

Sual: Hansi négsan yumurtani “texniki grupa” aid edan qusurlar sirasinda yoxdur? (Caki: 1)
O qan halgasi
O boylk lake
Olax
O ag va sarinin bir-birine garismasi
® azilmis

Sual: "Texniki qrupa” aid ediloen yumurtalari na edirlar? (Caki: 1)
® mahv edilir
O bismis kolbasalarin istehsalinda isladilir
O kdtlavi iage obyektlarine verilir
O mahbuslarin yemasi tglin tirmalers verilir
O herbi hissalare gondarilir

Sual: AR TS 23-65-8 asasan yumurta hansi halda pahriz yumurtasi sayilir? (Caki: 1)
@® manfi temperaturda, sheng mahlulunda saxlaniimayan ve yumurtlama ginl hesaba
alinmamagq sertila 7 gin muddastinda saxlanilan
O soyuducuda saxlaniimayan
O shang mehlulunda saxlaniimayan
O yumurtlama guinli hesaba alinmamagq saertile 7 glin saxlanilan
O soyuducuda 15 glinadak saxlanilan

Sual: Hansi gostarici AR TS 23-65 tarefinden pshriz yumurtasi garsisina goyulan taleblar
sirasinda yoxdur? (Caki: 1)

O hava boslugu tarpsnmir

O hava boslugunun hindurliyd boéyiik oxu boyunca 4mm-dan azdir

O sarisi bark, gatinlikle segilan, yerini deyismayan, agin ortasinda yerlagan
O agi six ve yaxsl isiglanan

@® gabigi tind gahvayi rengli

Sual: Yumurta keyfiyyatindan, saxlanma muddatinden va Usulundan, kitlesindan asili olaraq
nec¢a yera ayrilir? (Coki: 1)

O soyuducularda ve shang mahlulunda saxlanilan

O soyuducularda ve slise mahlulunda saxlanilan

@® pshriz, agsxana



Otaza va kdhna
O xirda ve “cirkli”

Sual: Hansi gostarici yumurtalarin gablasdiriimasi Ggln istifade edilen taralara qarsi qoyulan
talebler arasinda yoxdur? (Caki: 1)

O moOhkem

O temiz

Oquru

Okifsiz ve kanar iysiz

® yungdl

Sual: Yumurtalar Baki sehar parakendas ticarat obyektlarina an ¢gox hansi taraya gablasdiriimis
halda daxil olur? (Caki: 1)

(O 720 adad migdarinda taxta yesiklera
O 360 adad migdarinda taxta yesiklere
® 180 adad migdarinda karton qutulara
O 10 adad karton qutulara

O bir nega dafa iglanmis karton taralara

Sual: Yumurta tozu istehsalinda hansi yumurtadan istifade edilmasina yol verilir? (Caki: 1)
O 6rdsk yumurtasi

O gaz yumurtasi

O yemak Uglin tamdayerli olmayan yumurta

O texniki deracays aid edilon yumurta

@® agxana yumurtasi

Sual: Yumurta tozu istehsalinda hansi xammaldan istifade edilmasina yol verilmir? (Caki: 1)
O melanj

O agxana yumurtasi

O dondurulmus yumurta agi

@® shangli yumurta

O dondurulmus yumurta sarisi

Sual: Dondurulmus yumurta mahsullarinin (pasterize edilmis sakarli melanj istisna olmagla)
havasinin temperaturu manfi 12 derace C, nisbi ritubati 80+85% olan yerde saxlanma muddati
na qadardir? (Caki: 1)

O8giin

O 8 hefts

@8 ay

O 8 saat

O8daq

Sual: Duz gatilaraq hazirlanan melanjin gablasdirildigi tara markalanarkan (ve ya etiketdo)
alave olarag hansi melumat mutleq yazilmahdir? (Coki: 1)

®”duzla”

O mahsulu hazirlayan miiessisanin adi
O mahsulun adi

O netto kuitlesi

O istehsal tarixi



Sual: Saker gatilaraq hazirlanan melanjin gablasdinldigi tara markalanarken alava olarag hansi
malumat mutlaq yazilmahdir? (Caki: 1)

O mahsulu hazirlayan miisssisenin adi
O mahsulun adi

O netto kutlesi

O istehsal tarixi

@® sokerle
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Sual: Sanitariya-gigiyena qaydalarina ssasen yumurta mahsullarina sarf edilecak yumurtanin
sathini avvelcadan neca mikrobsuzlasdirlir? (Caki: 1)

Osuile yuyulur

Oyas parga ils silinir

® 5%-li ammonium sulfat duzu ve ya 0,1-0,2%-li natrium ssasi ile dezinfeksiya edilir

O ultrabsanovsayi stalarla stalandirlir

O duru duz mshluluna salib-gixarihr

Sual: Qis mévsumuinda (1 sentyabrdan 30 apreledak) parakands ticarat obyektlorinde
yumurtanin satis muddati nege gundur? (Caki: 1)

O1gin

O3 gin

®6 giin

O10 giln

O mohlatsiz

Sual: Yay moévsuminds (1 maydan 30 avqustadak ) parakenda ticarat obyektlarinda
yumurtanin satis muddati nege gundur? (Caki: 1)

O1 gin

O2gin

@3 gin

O10 giln

O satilmasina yol verilmir

Sual: Qis mévsumuindas (1 sentyabrdan 30 apreledak) adi vaqonlarda xirda baglamalarda
yumurtanin dasinma muddati ne gaderdir? (Caki: 1)

O1 gin

O2gin

O3gin

O4 gin

® dasinmasina yol verilmir



Sual: Yay moévsuminds (1 maydan 30 avqustadak) adi vagonlarda xirda baglamalarda
yumurtanin dasinma muddati ne gaderdir? (Caki: 1)

O1 gin
O2gin
O3 gin
®@4 giin
O10 giln

Sual: AR TS 23-65-a asasan “xirda” ve “cirkli” yumurtalari na edirler? (Caki: 1)
O mahv edilir
O tacili satisa verilir
O diger yumurtalarin arasina qatilib satilir
® 6z adi ile kiitlavi iase va yeyinti mahsullari istehsalinda istifade edilir
O satilmaq Ggiin yumurta qith@i olan yerlere gondarilir

Sual: AR TS 23-65-a asasen hansi halda yumurta “xirda” sayilir? (Ceki: 1)
O kitlesi 40+45q arasinda olan keyfiyyatli yumurta
@ kitlesi 40g-dan az olan keyfiyystli yumurta
O 10 adadinin kitlesi 410 g-dan az olmayan keyfiyyastli yumurta
O 1 adadinin kitlesi 47g-dan, 10 adadinin 480g-dan az olmayan yumurta
O kitlesi 35g-dan az olan keyfiyyatli yumurta

Sual: AR 23-65-8 asasen hansi halda yumurta soyuducuxanada saxlanilan sayilir? (Coki: 1)
O manfi 1+manfi 2°C temperaturda 30 giinden artiq saxlaniimayan
® manfi 1+manfi 2°C temperaturda 30 glinden artiq saxlanilan
(O7 glnden artiq saxlanilan pshriz yumurtalari
O manfi 1+manfi 2°C temperaturda 7 giin saxlanilan
O asag! manfi temperaturda saxlanilan

Sual: AR TS 23-65-8 hansi halda yumurta teza sayilir? (Coeki: 1)
O gabiginin sathi yol verilen haddan ¢irkli olmayan
(O7 glinden artiq saxlanilan pshriz yumurtalari
@® manfi 1+manfi 2°C temperaturda 30 giinden artiq saxlaniimayan
O manfi 1+manfi 2°C temperaturda 30 glinden artiq saxlanilan
O manfi 1+manfi 2°C temperaturda 7 giin saxlanilan

Sual: AR TS 23-65-8 asasan hansi halda yumurta agxana qrupuna aid edilir? (Caki: 1)

@® 7 glindan artiq saxlaniimis pshriz yumurtalari ve saxlanma muiddatinden asili olmayaraq
kiutlasi 40 g-dan az olmayan yumurtalar

O manfi temperaturda saxlanilmayan ve yumurtlama giinii hesaba alinmamagq saertile 7 giin
muddatinda saxlanilan

O shang mahlulunda saxlaniimayan ve yumurtlama gini hesaba alinmamagq sartile 7 glin

muiddatinda saxlanilan

O manfi 1+manfi 2°C temperaturda 30 giinden artiq saxlaniimayan

O manfi 1+manfi 2°C temperaturda 30 glinden artiq saxlanilan

Sual: AR TS 23-65-a8 nazards tutuldugundan fargli olaraq dinyada gabul edilmis standarta
asasen hansi yumurta pahriz yumurtasi sayilir? (Caki: 1)



O manfi temperaturda, sheng mahlulunda saxlaniimayan ve yumurtlama ginl hesaba
alinmamagq sertila 7 gin muddatinda saxlanilan

@® manfi temperaturda, sheng mahlulunda saxlaniimayan ve yumurtlama ginl hesaba
alinmamagq sertile 5 gin muddaetina saxlanilan

O shang mehlulunda saxlaniimayan

O soyuducuda saxlaniimayan

O soyuducuda 15 glinadak saxlanilan

Sual: Hansi gostarici yumurta gabiginin sathindaki mikroorganizmlerin daxile kegmasine mane
olan amillar sirasina aid deyil? (Caki: 1)

O gabiq Ustl perdes

O qgabiq

O qabiq alti pards

O antibiotik lizosim maddasi

@® gabigin terkibindeki Ca kimyavi elementin migdari

Sual: Saxlanma ddévrande yumurtanin gabiginin sathinds ag va ya tutqun rengli bigvari izlerin
peyda olmasi nadan xabar verir? (Caki: 1)

O temperaturun enib-qalxmasi naticasinde kondensasiyanin bas vermasindan

O nisbi-ritubstin azalmasi ile yumurtadan gixan suyun siiretle buxarlanmasindan

@ otrafdan diigen bakteriya ve kiflorin inkisafindan

O yumurta yigilan taralarin kameraya diizgin yerlasdiriimadiyinden

O kamerada hava axininin olmamasindan

Sual: Yumurta saxlanilarkan lipolitik fermentlerin tasiri ile yagdlarin hidrolizi naticesinda hansi
maddalar alinir? (Caki: 1)

@ gliserin, serbast yag tursular

O hidrogen peroksid

O ammonyak

O karbon gazi

O lipoproteinlar

Sual: Yumurta tozunun hall olma, képuklanma va sisma gostaricisinin azalmasi asasan na ile
izah edilir? (Caki: 1)

O yumurtanin istehsala dlizglin hazirlanmamasi

O qurutma amaliyyatina diizgiin emal olunmamasi

® qurutma smaliyyati zamani ziilallarin denaturatlagmasi

O yumurta tozunun diizglin gablasdiriimamasi

O lipidlerde gedan dayisikliklar
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Sual: DUnya sahalisinin at va at mallarina talabati nega faiz 6danilir? (Coki: 1)
©100
O75
@35
025
050

Sual: Azerbaycanda et va at mallari Gzre adambasina orta illik istehlak normasi (adam bagina
hesabladigda) nec¢e kilogramdir? (Caki: 1)

0100
@60
040
0160
090

Sual: Azerbaycanda 6ten il orta hesabla adambasina na qadar ot ve at mallari (ats gore
hesabladiqda) istehlak edilmisdir? (Caki: 1)

O101 kq

O 150 kq

O50 kq

®34 kq

010 kq

Sual: Fransada orta hesabla adambagina son 5 ilds na gader at ve at mallar (ste gora
hesabladiqda) istehlak edilmisdir? (Caki: 1)

O25kq

O50kq

O75kq

@100 kq

O110 kq

Sual: Turkiyada orta hesabla adambasina son 5 ilde ne qeder at va at mallari (ete gora
hesabladiqda) istehlak edilmisdir? (Caki: 1)

010 kq
020 kq
O30kq
O80kq
®40 kq

Sual: Azarbaycanllar gidalarinda an ¢ox hansi ate ustunlik verirlor? (Coki: 1)
O mal stina
® qoyun stina
O donuz stina

Oqus stine

O at atino
BoOLma: 0302
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Sual: BMT-nin gerarina gora ahalinin va senayenin at va at mallarina olan talebatinin an azi
neca faizi respublika daxilinds alda edilmalidir? (Coki: 1)

060

070

@380

©100

O50

Sual: ABS-da orta hesabla adambasina son 5 ilde ne qadaer at va at mallarn (ete gore
hesabladiqda) istehlak edilmisdir? (Caki: 1)

025 kq

O50kq

O75kq

(O100 kq

@110 kq

Sual: ingiltsreds orta hesabla adambasina son 5 ilde ne gader st ve ot mallari (ste gore
hesabladiqda) istehlak edilmisdir? (Caki: 1)

O25kq

O50kq

O75kq

O90kq

@100 kq

Sual: RF-da orta hesabla adambasina son 5 ilde ne gadar at va at mallari (ete gore
hesabladiqda) istehlak edilmisdir? (Caki: 1)

O25kq

O35kq

O45kq

O50kq

®70kq

Sual: BMT-nin gerarina gora 2015-ci iledak ahalinin ve senayenin at ve at mallarina olan
talebatinin an az1 80%-i respublikada alinmazsa ddvlet ne etmalidir? (Caki: 1)

® bu sahadae fovgalade vaziyyst elan edilmali

O ot idxalini artirmali

O et ixracini azaltmal

O ehali terefindan st maehsullarinin istehlakinin azaldilmasi

O ot va ot mahsullari sahasindaki itgini azaltmal

Sual: Azerbaycanda hansi heyvan at sanayesinin asas xammal bazasi hesab olunmur? (Caki:
1)

O qaramal

Odonuz

Odavar



® zebu
O camis

Sual: Azerbaycanda hansi heyvan at sanayesinin ikinci deraceli xammal bazasi hesab
olunmur? (GCaki: 1)

@® goyun

Okegi

Ozebu

Odave

O dovsan

Sual: Bt gixari nadir ve hansi vahidle ifade olunur? (Caki: 1)

O heyvanin emali naticasinds alinan cemdak, kg-la

® buglu-isti cemdayin kdtlesinin heyvanin diri kiitlesina olan nisbati, %-lo
O icalatdan azad edilmis cemdayin kitlesi, kg-la

O kelle-pagadan azad edilmis ceamdayin kitlesi, kg-la

Oicalat ve kslle-pagadan azad edilmis coemdayin kitlesi, kg-la

Sual: Heyvanlarin stlik mahsuldarligini saciyyalendiran gostericilare hansi amil tesir etmir?
(Caki: 1)

O heyvanin cinsi

O heyvanin yasi

O koklik deracesi

O emali texnologiyasi

@® darisinin rangi

Sual: Sorthorn garamal cinsini saciyyelendirdikda hansi gostericisi an asagi giymet alir? (Coki:

@ sidlultyd

O tezboylmasi

O diri kiitlesi

O et gixar

O cemdayin kitlesi

Sual: Respublikamizda st probleminin hall edilmasinda hansi heyvanlarin daha ¢ox artiriimasi
onamlidir? (Ceki: 1)

O camis

Oinak

® goyun

Okegi

Ozebu

Sual: dtlik, yagdli-quyruglu qoyun cinslarinds atlik istiqamatli cinslerdan fergli olaraq cemdayinin
yag toxumasi hansi nahiyasinda toplanir? (Caki: 1)

O bel
Osina
Obud

@® quyruq
O qabirga



Sual: Btlik gqoyun cinsi grupuna hansi aid deyil? (Caki: 1)
O Hempsir
O Linkoln
@ Edilbay
O Romni-mars
O Siropsir

Sual: Yaxs! baslonmis donuzlarin diri kitlasi 12+15 ayinda na qadaer ola bilar? (Caki: 1)
O50kq
O 100 kq
O 150 kq
(200 kq
® 250 kq

Sual: Hansi obyekt ot emali musssisasi tipina aid deyil? (Caki: 1)
O mal-gara kasiloan mentage
O soyuduculu sallagxana
O ot kombinati
O ot emali zavodu
@® ot bazari

Sual: Respublikanin iri saharlarinde hansi glicds olan st kombinatin tikilmasi
maqsadauygundur? (Caki: 1)

@ kigik (bir nbvbadas 50 ton at)

O orta (bir névbada 100 ton at)

Qiri (bir névbada 500 ton at)

O super iri

O mini kombinat

Sual: Soyuduculu sallagxanalarda hansi emaliyyat hayata kegirilmir? (Caki: 1)
O mal-garanin gabulu, hazirlanmasi ve emall
O ot camdaklarinin soyugla emal
O bagirsaglarin, submshsullarin, darinin emali
O serti yararli stlerin zerersizlesdiriimasi
@® kolbasa istehsal

Sual: Mal-gara kasilan manteqgelarin harada yaradilmasi magsadauygun sayilimir? (Caki: 1)
O kend yerlarinds
O harbi hissslerds
O ekspedisiyalarda
O ucgar erazids yerlagsan sanatoriyalarda
@ iri soharlorde
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Sual: Bt kombinatinda onun gucunden asili olmayaraq hansi amaliyyatin apariimasi vacib
sayllmir? (Goki: 1)
@® goabul edilen mal-garanin yuyulmasi
O mal-garanin kasilmazdan 6nce bazalarda saxlanmasi ve emall
O submahsullarin, bagirsaglarin, yeyinti yaglarinin, derinin emali ve konservlegdirilmasi
O ot va ot mahsullarinin soyuqgla emali
O kolbasa, hislenmis st mahsullari istehsali

Sual: Bt emall zavodu at kombinatindan hansi amile gora farglenir? (Caki: 1)
@® mal-garanin gabulu, saxlanmasi ve kesma sexinin olmamasi
O kolbasa sexinin olmamasi
O ot yanimfabrikati sexinin olmamasi
O ot konservlari sexinin olmamasi
O hislenmis st mahsullari sexinin olmamasi

Sual: Respublikada at probleminin hall edilmasinde mihim ahamiyyat kasb edan
donuzgulugun inkisafina hansi amil mane olur? (Caki: 1)

O erken, 12-14 ayliginda dogmasi

O bogazliq dévrinln qisa olmasi (114 giin, 3 ay, 3 hefts, 3 glin)

Obir ilde 2 ve ya 3 dafe bala alinmasi

® atine manfi miinasibat

O her dogumda 10+20 bala alinmasi

Sual: Yaxs! baslanmis piylik istigamatli donuzlarda piy gatinin galinligi ne gadar ola bilar?
(Caki: 1)

O1+2sm

O3+5sm

O5+10 sm

®11+13 sm

O10+13 mm

Sual: Hansi qoyun atlik-yunlug-sudlik grupuna aid deyil? (Caki: 1)
O Mazex qoyun cinsi
O Sirvan goyun cinsi
O Lezgi qoyunu
® Hempsir
O Bozax

Sual: ©mteagunasliqg baximindan Azerbaycanda yayilan yagh-quyruglu erkak qoyunlarin hansi
yasda atliys verilmasi magsadauygundur? (Caki: 1)

Oqog

O buruq

Oquzu

®@toglu

O slidemear quzu



Sual: Yagli-quyruglu goyunlarin quyruglari quyruqlu goyunlarin quyrugundan hansi slamate
gore farglanir? (Caki: 1)

Oiiriliyina

Oyuvarlagligina

® quyrugunun ucunun “S” harfina banzar ayilmasina

O uzunluguna

Oyigcamhgina

Sual: Zarif yunlu goyun cinsi grupuna hansi aid deyil? (Coki: 1)
O Sovet merinosu
O Azerbaycan dag merinosu
O Altay
O Askaniya
@® Qarabag cinsinin Qaradolaq tipi

Sual: Ciliz quyruglu goyunlarin atindaki xosa galmayan iyin yagdl quyruglu goyunlarin atinde
olmamasi na ila izah edilir? (Caki: 1)
O yag toxumasinin cemdayin bitiin nahiyyslerinde toplanmasi
O yag toxumasinin az olmasi
@® yag toxumasinin asas hissasinin cemdayin ssthinds deyil quyruq nahiyyssinds toplanmasi
O yagh-quyruglu goyunlarin yayildigi bolgslerin havasinin isti olmasi
O cihiz quyruglu goyunlarin yayildigi bélgslerin havasinin milayin olmasi

Sual: Qarabag goyun cinsi quyrugunun 6lgusu ve formasina gore hansi qrupa aid edilir? (Caki:
1)

O quyruglu

® yagh-quyruglu

O uzun quyruglu

O qisa quyruglu

O quyrugsuz

Sual: Piylik istiqamatli donuz cinsleri atlik (bekonluq) istigamsatlilerdan hansi gdstericisila
farqglenir? (Caki: 1)

O gox yemasi

O uzun 6mdrli olmasi

® ot ¢cixarinin yiksak olmasi

O tenballiyi

O az su icmasi

Sual: ©mtaasunas respublikada at probleminin hallinds donuzlar ve digar heyvanlarin rolunu
muqayise edarkan hansi gostaricini nazara almaya bilar? (Caki: 1)

O heyvanin tezbdylimasi

O kokaldilmasinin ucuz basa galmasi

O ¢ox bala vermasi

O et gixar

@ atin yeyilmasina ananavi miinasibat

Sual: Balbas goyun cinsi mahsuldarlidina ve konstruksiya xususiyyatine gére hansi qrupa aid
edilir? (Caki: 1)
O etlik



O etlik-piylik

® atlik-yunlug-sudlik
Oyunlug

O etlik-stidIlk

Sual: Vateni ingiltere sayilan Sorthorn garamal cinsinin bugalarinin diri kiitlesi orta hesabla
neca kg-dek cata bilir? (Caki: 1)

(0 250+300

©400+500

®1000+1200

©600+700

O100+150

Sual: Hansi cins sudluk-atlik istigamatli mal sayilmir? (Caki: 1)
@® Hereford cinsi
O lebedin cinsi
O Qonur-Qafqaz cinsi
O Alatau
O Kostroma

Sual: Qaramal, davar, donuz, zebu ve atin hansinda at ¢ixari daha yuksakdir? (Coki: 1)
O qaramal
@® donuz
Odavar
O zebu
Oat

Sual: Hansi gosterici heyvanin atlik mahsuldarlhigini saciyalondirmir? (Caki: 1)
O diri kutlesi
O cemdayin kitlesi

O et gixar

®@ yelinin Olglsi

Oiiriliyi
BOLMma: 0402
Ad 0402
Suallardan 25
Maksimal faiz 25
Suallari garisdirmaq &
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Btlik tgun gabul edilon garamalin hansi gdstaricisi musyyanlosdirilmir? (Coki: 1)
O temperaturu, saglamhgi
O mads-bagirsaq nahiyyssinin dolulugu
Oyasl, cinsiyyati, derisinin temizliyi
O diri kiitlesi ve ona verilen gixdas faizi
@® boy-buxunu



Sual: Tedaruk zamani askar ediloen xeste heyvanlar na edilir? (Caki: 1)
O geri qaytarilir
O tacili kesilir
O karantina verilir
@ izolyatora yerlasdirilir
O mdalice edilir

Sual: Tedarik edilmis donuzlarin qruplasdiriimasinda hansi alamat nazara alinmir? (Caki: 1)
Oyasl
O cinsiyysati, diri kiitlesi, darisinin (tiklerin) rangi
O yemlenmasi
® boy-buxunu
O koklayu

Sual: Hansi tadbir garamalin kesma sexinde emali zamani hayata kegcirilon emaliyyatlardan biri
sayllmir? (Goki: 1)
O kasilmazdan 6nce gicallandiriimasi
O kesilmasi ve qansizlasdiriimasi
O kallenin, dirnaglarin kesilib cemdakden ayrilmasi ve darisinin soyulmasi, igalatin
¢ixariimasi (nutrovka)
O cemdayin yarim ve ya dortds bir hisseys ayrilmasi, temizlenmasi (tualeti) ve
damgalanmasi
@® cemdayin soyuducu kamerada soyuqla emal

Sual: Qaramal aksar ot kombinatlarinda hansi yolla gicellandirilir? (Caki: 1)
@ elektrik cerayani vasitesile
O mexaniki Gsulla
O kimyavi Usulla
O narkotik maddalerin vurulmasi
O yera yixib ayaglarini baglamaq

Sual: Hislanmis at mahsullari istehsali GUg¢ln nazards tutulan donuzlarin derisi soyulurmu?
(Caki: 1)

O soyulur

O yalniz boyun nahiyasinin darisi soyulmur

@® soyulmur

O ayaglarinin derisi soyulmur

O yalniz garin nahiyssinin derisi soyulur

Sual: Btin morfologiyasi ve gidaliliq dayerine hansi amil tasir gostermir? (Caki: 1)
O heyvanin novd, cinsiyyati
O heyvanin yasi, kokliy
O etin saxlaniima middati
O etin termiki veziyyati
@ atin saggalanmasi Usulu

Sual: Satilmasi ve ya saxlaniimasi naezards tutulan et camdaklerine vurulan damg@a hansi
rangda olmalidir? (Caki: 1)
O qirmizi



O sari
Ogara

@® bandvsayi
Ogdy

Sual: Qeyri-standart ve senaye emalina verilon at camdaklarine vurulan damga hansi rangda
olmalidir? (Caki: 1)

Osari

® qirmizi

O bendvsayi

O goy

Oqara

Sual: Buga, erkak donuz, qaytaq, at ve ke¢i camdaklarina vurulan damg@a hansi rangda
olmalidir? (Caki: 1)

Osari

® qirmizi

O bandvsayi

O goy

Oqara

Sual: Yemak uc¢un sarti yararli sayilan et comdaklarinin hansi nahiyalerine qirmizi rengli damga
vurulur? (Caki: 1)

O her iki boyriine

O dos ve beline

@ kiirak ve buduna

O boyun va belina

O qabirga ve miysntang nahiyssine

Sual: Camig ati oldugunu bildirmak Ugin cemdeaya alave olarag hansi damga vurulur? (Caki: 1)
® camis

O qeyri-standart

O finnoz-dondurmaya

O dabag-sterlizasiya

O SE (senaye emalina)

Sual: Btin xasta heyvanlardan alindigini bildirmak Gg¢un elave hansi damga vurulur? (Caki: 1)
O satisa

O geyri-standart

O SE (senaye emal)

@® xastaliyin adi: mes.: finnoz, brusellyoz, dabaq ve s.

O utilizasiyaya

Sual: Hansi xestalik atde rast gelen invazion xastsliklarden biri deyil? (Caki: 1)
O trixinelloz

Ofinnoz

O exinokokkoz

@® dabaq

O fassilyoz



Sual: Hansi xestalik atde rast gelen infeksion xasteliklarden biri deyil? (Caki: 1)
O qarayara
O veram
O brusellyoz
Odabaq
@ finnoz

Sual: (Caki: 1)

Milayine zamani azalonin 40 sm®
sahasinda 3-dan artiq dir1 va ya 6li finna tapilarsa hamin at na edilir?

O bigirilerak zararsizlesdirilir

O dondurularaq zararsizlagdirilir

O duzlanaraq zerersizlesdirilir

@ texniki magsad Ugln istifade edilir
O kdtlavi iage obyektlarine verilir

Sual: Hansi gosterici hliceyranin hissesi sayilmir? (Caki: 1)
O qglaf
O sitoplazma
@DNT
Onlive
O organoidler

Sual: Qan, limfa ve retikulyar (tor) hansi birlesdirici toxumaya aiddir? (Caki: 1)
® maye
Oyumsaq
Osix
O retikulyar
O bark

Sual: Hansi element ganin formali elementlarindan biri deyil? (Caki: 1)
O eritrositler (qirmizi gan cismiciklori)
O leykositler (ag gan cismiciklori)
O trombositler (qan I6vhacikleri)
@ kollagen
O hemoglobin

Sual: Kollagen mavhumu na demakdir? (Caki: 1)
@® yapisgan smala gatiran madds
O eriyan madde
O buxarlanan maddes
O boya maddasi
QO iki maddaeni bir-birinden ayiran

Sual: Btin qgidaliliq deyaeri va enerijiliyini yuksaldan yag toxumasi heyvanin hansi nahiyasinde
toplanmir? (Caki: 1)
O deri altinda



O daxili organlarin strafinda
O azslsler arasinda

O quyrug nahiyssindes

® dirnaglarda

Sual: Hansi toxuma six birlagdirici toxumaya aid deyil? (Coki: 1)
O qigirdaq
O hialin
O elastik
®ozole
Olifli

Sual: Bark birlagdirici toxumaya aid olan sumuyun 65+70%-ni hansi maddae taskil edir? (Caki:
1)

O zllallar

Oyaglar

Osu

@® mineral duzlar

O vitaminler

Sual: Saya, eninazolagli va Urek toxumasi hansi toxumaya aid edilir? (Caki: 1)
@® azsle toxumasi
O epitel toxumasi
O sinir toxumasi
O birlegdirici toxuma
QO istinad-trofik toxuma

Sual: ©mtaasunasliq baximindan qgiymatlendirildikde atin hansi gdstericisi nezare alinmir?
(Coki: 1)

O azale toxumasi

Oyag toxumasi

O birlesdirici toxuma

® simuik toxumasi

O sinir toxumasi

BOLMS: 0403

Ad 0403
Suallardan 22
Maksimal faiz 22
Suallari garisdirmagq A
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Hansi gostarici eninazolaql azals toxumasinin asasini tagkil edan liflerin terkibine aid
deyil? (Caki: 1)

O qisa (sarkolemma)

O miofibriller

O sitoplazma (sarkoplazma)



® muskul
Onlve

Sual: Heyvanin névunden, kokllylindan, yasindan va cinsiyyatindan asili olaraq eninazolaqgl
azalo toxumasi at camdayinde hansi hadd arasinda dayisilir? (Caki: 1)

O5+10%

O15+20%

O30+40%

®35+70%

O 80+90%

Sual: Hansi gosterici yumsagq birlesdirici toxumaya aid edilmir? (Caki: 1)
Oyag toxumasi
O pigment toxumasi
O fibrositler
O kollagen, elastin, retikulin
@® fassiya

Sual: Hansi gostarici asas ara maddanin xUsusiyyatindan asili olaraq birlagdirici toxumanin 4
grupundan biri deyil? (Coki: 1)

O maye

Oyumsaq

Osix

® malhamvari

O bark

Sual: Epitel toxuma atin gidaliliq dayerina necae tasir edir? (Coki: 1)
O edir
® etmir
O az tesir edir
O toze otde tasir etmir
O dondurulmus stds tasir etmir

Sual: (Coki: 1)

. = . 2
Mitayine zamai azalanin 40 sm
sahasinda 3-dan az dir1 va va 6l finna tapilarsa hanmun ata na edilir?

O texniki magsad Ugln istifade edilir

O kdtlavi iage obyektlarine verilir

O tullanti sexinda yandirilir

O satilmaq Ucln psrakenda ticarata verilir

@® asagl ve yuxari temperaturda termiki emaldan kegirildikden sonra gida liglin serti yararli ot
kimi istifade edilir

Sual: Dabaq xestaliyina tutulan heyvanin hansi nahiyasinds igerisi maye ile dolu suluglar
yaranmir? (Coki: 1)

Odirnaginin arasinda

Oagzinda

O belinds



O buynuzunun dibinde
@ derisinin tikll yerinda

Sual: Brusellyoz xestoliyi agkar edilon ot nece zarorsizlosdirilir? (Coki: 1)
O soyudulur
O dondurulur
O duz mahlulu ile emal edilir
® yliksak temperaturda emal edilir
O gelavi mahlulu ils iglenir

Sual: Hansi tadbir etde qarayara agkar edildikde hayata kegirilan tadbirlarden biri sayilmir?
(Caki: 1)
O ot cemdayi tullanti sexine aparilir
Otullanti sexinde garayara xastaliyina tutulan st yandirilir
O heyvanin emal olundudu yer, istifade edilen alstler xlisusi maddslerle dezinfeksiya edilir
O yoluxa bilmasi gliman edilan st cemdakleri zararsizlesdirilir
@® ot comdayi tike-tike dogranib ag malefeys blkillir ve soyudulmaya verilir

Sual: Btda ola bilan hansi xestalik infeksion sayilir? (Caki: 1)
@® xostaliyi toreden mikroorganizmler oldugda
O xastaliyi téreden parazitler (qurdlar) oldugda
O yandirici maddalerin tesiri ile atde yaranan xastslik
O heyvana kit alstle endirilon zarba naticesinds yaranan xastslik
O zeharlayici maddalerin tesiri ile yaranan xastelik

Sual: Btde ola bilan hansi xastalik invazion sayilir? (Caki: 1)
O xestaliyi téraeden mikroorganizmler oldugda
@® xastaliyi toreden parazitler (qurdlar) oldugda
O yandirici maddalerin tesiri ile atde yaranan xastslik
O heyvana kit alstle endirilen zerbs naticesinde yaranan xastalik
O zeharlayici maddalerin tesiri ile yaranan xastelik

Sual: Qida ugun gerti yararl sayilan ot va submahsullarini ne edirler? (Coki: 1)
O perakands satisa verilir
O mahv edilir
Ovyandirihr

@® miisyyen qaydada (sterilizasiya, duzlama, dondurma ve s.) igslendikdan sonra st mahsullari
va xoraklar istehsalina verilir
O zooparklarda heyvanlara yedizdirilir

Sual: Ke¢i cemdayi goyun cemdayindan hansi alamata gore farglanmir? (Caki: 1)
O boyununun uzunluguna
O dal ayaglarinin uzunluguna
@® epitel toxumasinin atin gidaliliq deyasrine tesir etma daracesina
O gabaq ayaglarinin uzunluguna
O doslinin daha sivri olmasina

Sual: Disi heyvanlarin ati hansi gostaricisine gora erkek hevvanlarin atinden farglenmir? (Caki:

1)



O etinin zarifliyi

O etinin rengi

O siimiik toxumasinin nazikliyi

O etinin yaglihg

® azala liflarinin uclarinin nazikleserak vetar adlanan téremslere kegmasi

Sual: Camig ati hansi gostericisina gore mal stindan ferglenmir? (Coki: 1)
O atinin rengina

O yag toxumasinin rangina

O qgabirgalarinin eni ve galinligina

O stimlk toxumasinin yogunluguna

@® azslslerinin daxilinds gan, limfa damarlari ve sinir liflerinin olmasina

Sual: Satis ug¢ln nazarde tutulan donuz camdaklerinin hansi nahiyssinin darisi soyulmur?
(Caki: 1)

O cemdak tamamile soyulur

Oarxa

O bel

O boydrleri

® bud

Sual: Hansi emaliyyat hem davar, ham da garamalin emali prosesinda hayata kegirilir? (Caki:
1)

O cemdak dogranaraq yarimcamdaya ayrilmir

O quru tualet zamani boyrakler ve boyrak strafi piy gixariimir

O ciliz quyruglu goyunlarin quyrugu kesilerak, cemdakdan ayriimir, quyruglu ve
yarimquyruqlu qoyunlarda quyruq kasilerak cemdakdan ayrilir

O boyunun ayilmasi lglin axirinci boyun fagarasi nahiyssinda veterler kasilir

@® cemdakler, yarimcamdakler damgalandigdan sonra soyudulur

Sual: Hansi emaliyyat qoyun ve keginin emalinda apariimir? (Caki: 1)
@® gicallendirma

O qansizlagdirma

O derinin soyulmasi

Oigalatin ¢ixarilmasi

O cemdayin tamizlenmasi (tualeti) ve damgalanmasi

Sual: Qaramal elektrik cerayani ils gicallandirildikda hansi organlari fealiyyetini davam
etdirmaelidir? (Coki: 1)

O made-bagirsaglar

® rak, ag ciyer

O bitln organlari fealiyystsizlesir

O heyvan 0lir (mundar olur)

O heraket organlari

Sual: Bt kombinatlarinda garamalin emali zamani onu gicellendirmakde magsad nadir? (Caki:
1)

O yliksak st gixari alde etmak

O etin qidalilig dayarini yliksaltmak

O emal prosesini sadslesdirmak



@® kesma amaliyyatinin rahat ve telagsiz aparilmasi, isgilarin tehliikesizliyine taminat
O derisinin soyulmasini asandlasdirmaq

Sual: Tadaruk edilib gruplasdirilan mal-garanin emal U¢un hazirlanmasi zamani hansi tedbir
hayata kecirilmir? (Coki: 1)

O dincelmasi Uglin 2+3 giin sakit buraxiimasi

O garamalin kasilmays 24 saat, donuzlarin 12 saat qalanadsk normal yemlanmasi

O kesilmays 2+3 saat qalanadak suvariimasi

O donuzlar, hemginin derisi girklanmis garamalin su ile yuyulmasi

@® mal-qara ve donuzlarin damgalanmasi

Sual: Hansi grup mal va camiglarin yasindan va cinsindan asili olaraq standarta asasan
ayrildig1 4 qrupdan biri deyil? (Coki: 1)

O 6kiz (axtalanmis buga), inak, camis

O buga, kal

O 3 ayligdan 3 yasadak olan cavan heyvanlar (congs, diiys, dana, kalgs, axta)

O cinsiyyatden asili olmayaraq 14 glinden 3 ayadek olan buzov, balaq

@® yenice dogulmus ve 14 glinadak olan buzov, balaq

BOLMa: 0501

Ad 0501
Suallardan 4
Maksimal faiz 4
Suallari garigdirmaq EA
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Yag toxumasinin terkibinde hansi madda Ustunluk teskil edir? (Caki: 1)
Osu
O zilal
®@yag
O mineral maddaler
O vitaminler

Sual: Btin amtealik va texnoloji gdstaricilari hansi marhalada daha ylksek olur? (Caki: 1)
O stin keylosma marhalesi
@ atin yetisma marhalosi
O etin qizismasi
O atin kiflonmasi
O avtoliz merhalesi

Sual: Soyumus, soyudulmus ve donu aciimis atin saxlanmasi dévrinda keyfiyyatinin agagi
dismasi va xarab olmasi asasan hansi proses naticesinda basg verir? (Coki: 1)

O fiziki

O fiziki-kimyavi

O kimyavi

@® mikrobioloji

O mexaniki



Sual: Btin iylenmasi ve ¢lrumasi zamani zulallar pargalanarken hansi madde alinmir? (Caki: 1)
O ammonyak
O ugucu yag tursulari
O oksi tursular
@® kalsium duzlari
O lzvi maddaler (krezol, fenol, indol, skatol, merkaptanlar)

BOLM3: 0502

Ad 0502
Suallardan 21
Maksimal faiz 21
Suallari garigsdirmaq B
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Fotobakteriyalarin inkisafi naticasinda isigsacan at na edilir? (Caki: 1)
O tullanir
O mahv edilir
Oyandirilir
O satiga verilmir
@® sothi yas desmalla silinib temizlendikden sonra istifade edilir

Sual: Pigment amals getiran Bakt. Prodigiosum va Ps. Pyocycaneus mikroorganizmlerin
inkisafl naticesinda sathinde qirmizi ve gdy lakelar yaranan at na edilir? (Coki: 1)

O tullanir

O mahv edilir

Oyandirhr

O satisa verilmir

@® sethi tamizlendikdan sonra istifade edilir

Sual: Qizigma alamati olan at na edilmalidir? (Caki: 1)
O mahv edilmali
O satilmali
Osu ile yuyulmali
@®@ xirda tikelere dogranib havaya verilmali
O
EMnOy4
-la dezinfeksiva edilmali

Sual: Hasni gosterici at qizigdigda onun sensor gostaricilerina xas deyil? (Caki: 1)
O rengi-bozumtul-qirmizi
O sathi-namli
O konsistensiyasi-yumsaq, xemirvari

@® dadi-6ziinemaxsus xosagealendir

- 5 O
qoxusu-tursumug, bogucu, €O, aydm hiss olunur



Sual: lylanma va ¢lirima slamatli st na edilmalidir? (Caki: 1)
O tacili satiimahidir
O tacili dondurulmalidir
@® sslahiyyatli komisiyanin ekspertizasina verilmalidir
Oistifade edilmak lgiin kitlevi iage obyektlerine verilmalidir
O mahv edilmalidir

Sual: Hansi at saxlanma ddvrundae tez iylenir? (Caki: 1)
Okok heyvandan alinan
Oyasli heyvandan alinan
@® xaste va yorgun heyvandan alinan
O saglam heyvandan alinan
O rabitsli suyu gox, serbast suyu az olan

Sual: Hansi dayigiklik atde geden mikrobioloji prosesler naticesinde meydana ¢ixmir? (Caki: 1)

O seliklanma

O kiflenma

Oiylenma

® kitlasinin azalmasi

O qizarma, gbyarmae, isigsagma

Sual: 9tin xarab olmasina sabab olan mikrobioloji proseslarin surati ve istigamati hansi amildan

asili deyil? (Gaki: 1)
O mikroblarla yoluxma deracaesi
O mikroblarin névii
O sanitariya-gigiyena seraiti
@® otin novl, yasl, cinsiyyati
O etraf mihitin havasinin parametri

Sual: Dondurulmus atin saxlanmasi dovrindas keyfiyyetinin agagi digsmasi ve xarab olmasi
asason hansi proses naticasinda bas verir? (Caki: 1)

® fiziki

Oisiglanma

O histoloji

O mikrobioloji

O mexaniki

Sual: Yetigsmis atin sonraki saxlaniimasi dovrindae terkibindaki suyun buxarlanmasi naticesinds

hansi gostaricisi pislesmir? (Caki: 1)
Okutlesi
O qurumasi
O sirsliliyi ve zarifliyi
@® mineral elementlerin say ve migdari
Oreangi

Sual: Azerbaycan mutexassislari atin yetisma prosesini surstlandirmak maqgsadi ila hansi
preparatdan istifade edilmasini taklif edibler? (Caki: 1)

O papain fermentini

O bromelin fermentini



O tripsin fermentini
® ancirden alinan fisin preparati
O masin preparati

Sual: 9tin yetismasinin ikinci marhalasinda sensor ve instrumental gostaricilarinin yaxsilagsmasi
asason na ila izah edilir? (Coki: 1)

@ ziilallarda gedan proteolitik proseslarla
O mineral maddalerin dayisilmasi

O suyun buxarlanmasi

O karbohidratlarin dayisilmasi

O bioloji aktiv birlesmalarin dayisilmasi

Sual: Hansi gostaricinin saviyyasi atin keylasma marhalasinda geyd edilen kimi olmur? (Caki:
1)

O etin zerifliyi keskin sliretde pislesir

O atin su birlasdirma xassasi azalir

O et gatin geynanir

@® stdan hazirlanan xdrek yaxsi hazm olur, yiksak deraceda manimsaenilir, asan sindirilir

O etden hazirlanan xérek dadsiz, bulyon bulaniq olur

Sual: Yenica kasilmis heyvanin buglu-isti atinin istilik emali zamani alinan xérakde hansi
gostarici musahida edilmir? (Caki: 1)

O st bulyonu bulaniq olur

O ot bulyonu dadsiz olur

O et bulyonun 6ziinemaxsus qoxusu olmur

O etin xosagslen dadl, iyi az hiss olunur

@ oti agizda geynayearkan tez pargalanir, asan hazm olunur, yiksak deracede manimsaenilir

Sual: Hansi heyvan néviunun yaginda insanlarin ateriockleroz xastaliyina tutulmasina sabab
olan xolesterinin miqdari daha azdir? (Caki: 1)

Odonuz

O mal

® qgoyun

O camis

Ozebu

Sual: Hansi heyvan néviunun yaginda insanlarin ateriockleroz xastaliyina tutulmasina sabab
olan xolesterinin miqdari daha ¢oxdur? (Caki: 1)

® donuz
O mal
Ogoyun
Okegi
O zebu

Sual: ©zels toxumasinda olan azotsuz ekstraktiv maddalerdan an ssasi sayilan glikogenin
(heyvanat nigsastasi) faizle migdari na gaderdir? (Caki: 1)

©0,01+0,1

©0,1+0,9

®1,0+1,1

01,5+2



0O2+5

Sual: Hansi proses atin terkibindaki mineral maddaslarin sayindan ve nisbatindan asili deyil?

(Coki: 1)

O stimlk toxumasinin emale galmasi ve méhkemlenmasi

O osmotik tarazligin sabit saxlaniimasi

O tursu-galavi tarazhiginin tanzimlenmasi

O normal su miivazinatinin yaranmasi, saxlanmasi ve toxumlar arasinda paylanmasi
@® saciyyavi iyin yaranmasi

Sual: Btin azala toxumasinin terkibindaki hansi maddenin faizle migdari sehv gostarilib? (Caki:

1)

O zilal-18+22
Oyag-2+4

Osu-72+75

O mineral maddaler-1,4
® vitaminler-5

Sual: Mal ceamdayinin hansi nahiyasinin azslalari daha zerif ve incadir? (Caki: 1)

O boyun
Oqarin
Obud

@® can ati
O qabirga

Sual: Hansi gostericiye gora azaleler adlandiriimir? (Caki: 1)

O vezifasine (blkan, agan, yaxinlagsdiran, qaldiran ve s.)
O liflerin istiqgamatine (kdndalen, ¢ap, diiz ve s.)

O zahiri formalarina (kvadrat, tigbucaq, halgavari ve s.)
O yerlasgdiyi nahiyanin adina (alin, sagri ve s.)

@® deri azalslari

BOLM3: 0503

Ad 0503
Suallardan 19
Maksimal faiz 19
Suallar garisdirmaq %
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Hansi heyvan camdayinde gabirgalarin sayi goxdur? (Caki: 1)

O mal
Odavar
Odonuz
® at
Okegi



Sual: Quyrugsuz qoyunlarda ne¢a quyruq feqarasi olur? (Caki: 1)
O olmur
O1
02
@3
O5

Sual: Birinci boyun fegerasi nece adlanir? (Caki: 1)
O axis
@ atlas
O epistrofez
O ox faegars
Ovyalangi fagara

Sual: Hansi gosterici onurga sutunu fegerasi hesab olunmur? (Coaki: 1)
O boyun fagaraleri
O dos ve ya arxa faeqeraleri
O bel, qarin fagaralaeri
O oma fagarasleri
@® adsiz faqers

Sual: Btin terkibindaki hansi maddanin faizle migdari duzgun goéstarilmir? (Caki: 1)
O zilal-17
Oyag-20
O su-62
OKkil-1
® glikogen-5

Sual: Hansi gosterici azele toxumasi zulallarinin insan gidasindaki shamiyyatini gdstarmir?
(Caki: 1)

O quru maddanin 80%-ni zllallarin taskil etmasi

O organizmda yeni hiiceyralerin yaranmasina sabab olmasi

O zilallardan organizmda yaglarin, karbohidratlarin sintez olunmasi

@® pargalanarkan avez olunan oksiprolinin amintursusunun alinmasi

O enerji menbayi olmasi

Sual: ©zals zulallarinin ne¢a %-i suda hall olur? (Caki: 1)
®@40
060
O75
©100
010

Sual: Hansi zulal azasls lifinin miofibrilyar zilallarina aid deyil? (Caki: 1)
O miozin
O aktin
O aktomiozin
O tropomiozin
® miogen



Sual: Hansi zulal azaels lifinin sarkoplazma zuilallarina aid deyil? (Caki: 1)
O mioalbumin
O x-globulin
O miogen
O mioglobin
®@tsao zilal

Sual: Hansi zulal azasls lifinin nlve zulallarina aid deyil? (Caki: 1)
O nukleproteinler (DNT)
O turs zilal
O qaliq zdlal
® lipoproteinlar
O nukleproteinler (RNT)

Sual: Hansi zulal azaels lifinin sarkolemma zulallarina aid deyil? (Coki: 1)
O kollagen
O elastin
O retikulin
O neyrokeratinler
@® mioglobin

Sual: Btin hansi gostaricisi serbast va rabiteli suyun migdari ve nisbatinden asili deyil? (Caki:
1)

O zerifliyi

O su birlesdirma daracasi

O'su tutma

@ yaglilig

O su saxlama

Sual: isti-buglu stds xosagelmayen iy ve dad veran hansi amintursudur? (Caki: 1)
@ tirozin
O oksiprolin
O prolin
Oqlisin
O serin

Sual: HansiI madds azalelarin azotlu ekstraktiv maddasi sayilmir? (Coki: 1)
O adenozinfosfatlar (ATF, ADF, AMF tursulari)
O kreatin
@® glikogen
O karnitin
O anserin

Sual: Birlesdirici toxumanin tarkibindaki tamdayarli olmayan zllallardan hansi an genis
yayilandir? (Caki: 1)

@ kollagen

O elastin

O retikulin

O mukoproteidler



O mukopolisaxaridler

Sual: Tezas kasilmis heyvanin atinde keylasma marhalasinin baglama ve davam etma
muddatine hansi gostarici tasir gostarmir? (Caki: 1)

O muhitin temperaturu

O etde ATF-nin migdari

O etda sud tursusunun ilkin migdari

O etde PH-In saviyyassi

@® azsleler arasinda olan yagin miqdari

Sual: Hansi reaksiya keylasma marhalasinds atin terkibinde gedan an asas biokimyavi
proseslarden biri sayilmir? (Caki: 1)

O glikogenin pargalanmasi

O kreatin fosfat turgsusunun pargalanmasi

O adenozintrifosfat tursusunun parcalanmasi

O aktin ve miozinin aktomizin kompleksine assosasiyasi

@® kollagenin xassasinin dayisilmasi

Sual: isti-buglu stds gliikkoza, maltoza ve qicqirmayan reduksiya edilmis polisaxaridlarin
migdarinin artmasi na ile izah edilir? (Caki: 1)

O glikogenin glikolitik pargalanmasi

@ glikogenin amilotik pargalanmasi

O glikogenin siid tursusunadek pargalanmasi

O miozinin tesiri ile ATF-in pargalanmasi

O ATF-nin ADF-a pargalanmasi

Sual: Keylagsma marhalasinde miofibrillarin yidilaraq daha da qisalmasi na ils izah edilir? (Caki:
1)

O Mars-Bendoll faktoru ile

@® aktomiozinin amala galmasile

O kalsium ionlart ile

O ATF-in pargalanmasi ile

O su birlegdirma xassasinin azalmasi ile

BOLMS: 0601

Ad 0601
Suallardan 24
Maksimal faiz 24
Suallari garigsdirmaq A
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: ©t cemdaklarinin dogranilaraq butin anatomik nahiyalerinin hamisinin eyni giymatla
satilmasini duzgun hesab etmak olarmi? (Caki: 1)

Oolar

®olmaz

O kitlsvi iage obyektlerinda olar

O perakands satis obyektlarinds olar



O kulinariya mamulati satiginda olar

Sual: Azarbaycanda atin parakende satisi zamani gassab an asas naya fikir vermalidir? (Coki:
1)
O avvalce yumsagq st satilsin
@® siimlk yumsaq et tikeleri arasinda barabar (= 20%) paylansin ve dogranarken dagiimasin
O boyun nahiyasini avvalcadan dogranib xirda tiksler seklinds har gakiys alave etmali
O miyantangi nahiyasini garin boslugu svvalcedan dogranib xirda tikeler seklinde har gakiye
alave etmali

O 6n ve arxa magalar svvealcadan dogranib xirda tikeler saklinde har ¢akiys slave etmali

Sual: Heyvanin hansi organi yemak ug¢un yararli submeahsul sayilmir? (Caki: 1)
Okalls
Odirnaglar
Oyelin
O quyruq
® 6d kisesi

Sual: Qaramalin diri ktlasina géra submahsullarin gixari %-le hansi hadd daxilinde dayisilir?
(Caki: 1)

®13,7+15,1

05,5+6,5

03,5+4,5

(020,5+25,5

(025,5+30,5

Sual: Hansi gosterici submahsullarin morfoloji alamatlera gore ayrildigi qruplardan biri deyil?
(Caki: 1)

O etli-simkli

Oyumsaq

O tukli

O stimukli

@ selikli

Sual: Magazalarin soyuducu kameralarinda soyudulmus at submahsullarinin saxlaniima
muddsti ne qadardir? (Caki: 1)

O 8 saat

O8giin

O8 ay

@® 36 saat

O1 hefte

Sual: Magazalarin soyuducu kameralarinda dondurulmus at submahsullarinin saxlaniima
muddsti ne qadardir? (Caki: 1)

O 36 saat

O 36 hafte

® 72 saat

O72giln

O1 hefte



Sual: (Coki: 1)

Temperaturu manfi  18°C
va nisbi riitubat: 90+95% olan stasionar dondurucu xanalarda
dondurulmus at submeahsulunun gaxlanma middati na qadardir?

O6 gin
O 6 haefta
®6 ay
o6l

O 6 saat

Sual: Hansi submahsulunun qidaliliq deyari gostarilon ndvlerle miqayisede on agsagidir? (Caki:
1)

Odil

O boyrak

O qaraciyaer

@® agciyer

O Urak

Sual: Zulallarinin asas hissasi kollagen va elastindan ibarat olan kalla-paga an ¢ox hansi
xorayin hazirlanmasina sarf edilir? (Caki: 1)

O piti

O bozartma
O bastirma
® xas
Odolma

Sual: Dunyada Umumi qus ati istehsalinda hansi ev qusu atinin xUsusi sakisi %-le duzglin
gostarilmir? (Coki: 1)

O broyler sti-70

O anac toyuq sti-15

O hinduska sti-10

@® qaz ati-10

O 6rdek-1,5

Sual: dtlik, yumurtalig ve qarisiq istiqamatli toyuglarin emteasinasliq giymatlandirilmasi
zamani hansi gostericisi nazara alinmir? (Coki: 1)

O zahiri gorinds

O diri kutlesi

O et gixari

O yumurtlamasi

@ icalatinin gidaliliq dayeri

Sual: Hansi gosterici atlik istiqgamatli toyuqlara xas deyil? (Coki: 1)
Qiiri 6lgll, agir kitlali, dolu badenli
O boynu gisa ve sinasi enli
O ayagqlari godak va atli
@® gec boylimasi
O sakit ve az harakatli



Sual: Hansi gosterici yumurtaliq istigamatli toyuqglara xas deyil? (Caki: 1)
Okigik olgull, yungal katlsli
O celd ve harokatlidir
O ayagqlari uzun ve atsizdir
@® boynu qisadir
O yumurtlamasi yliksakdir

Sual: Asagidaki toyuq cinslarinin hansinin sti daha zarifdir? (Coki: 1)
@® Leqqgorn
O Rod-aylend
O Nyu-hempsir
O Langsan
OBrama

Sual: dtlik istigamatli toyuglarin yasindan ve cinsiyatindan asili olaraq hansinin diri kitlesi kg-la
duzgln deyildir? (Caki: 1)

Oanac-3,4+4,0

O xoruz-4,5+5,5

O colpa-3+3,2

O begs-3+3,2

@® fare-4,0+5,0

Sual: Hansi gostaricini hindugkani stlik baximdan digar ev quslarindan musbat baximdan
farglandirana aid etmak olmaz? (Caki: 1)

O olgisi

O boylimasi

O etinin gidaliliq deyeri

@ tiikiinin keyfiyysti ve migdari

O et gixari

Sual: Hansi ev qusunun ati qidaliliq deyari va dadliligina gora daha ustundur? (Coki: 1)
®qaz
O hinduska
Otoyuq
O ordek
Ofireng toyugu

Sual: Ev quslar ati igerisinde an yaglisi hansidir? (Caki: 1)
®qaz
O hindusda
Otoyuq
O ordak
Ofireng toyugu

Sual: Ev quslarindan an tez bdyuyani va kdkelani hansidir? (Caki: 1)
Oqaz
O hindugda
Otoyuq



@® ordak
O fireng toyugu

Sual: Hansi organ quslarin emali zamani alinan ve texniki tullanti sayilan mahsullar sirasina
aid deyil? (Coki: 1)

Oifrazat daliyi ile birlikde bagdirsaglar

O yumurtaliq ve yumurtalar

O 6d kisesi

@® boyrak, Urak

O nefas borusu ve dalaq

Sual: Qidaliliq dayaerliyi baximindan quslarin derisine minasibst necadir? (Caki: 1)
Oasagidir
@ kifayst geder yiksakdir, yeyilir
O yemak olmaz
O baezi nahiyalerin derisi yemak Uglin serti yararhdir
O ev pisiyina, ite verilmalidir

Sual: Respublikamizda olan 345-dan artiq ov quslarinin 30+40 %-nin hansi mahsulundan
istifade edilmir? (Coki: 1)

Oeti

O yumurtasi

O derisi

O lalayi

® zili

Sual: Standarta esasen buglu-isti atin parakandas ticaratde satilmasina icaze verilirmi? (Coki: 1)
O verilir
@ verilmir
O 1+2 saat arzinds verilir
O 1+2 saatdan sonra verilir
O glnortayadak verilir, giinortadan sonra verilmir

BOLMS: 0602

Ad 0602
Suallardan 21
Maksimal faiz 21
Suallari garisdirmagq &
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Soyudulmus mal va qoyun atinda bas veran tabii itginin %-le migdari saxlanmanin hansi
guni dgun duz verilmamisdir? (Caki: 1)

O1-ci giin-0,42+0,60

O 2-ci gin-0,62+0,85

O 3-cli gin-0,72+0,90

O 4-cl giin-0,74+0,92

® 7-ci giin-0,88+1,0



Sual: Btda tabii itgi mavhunu altinda ne baga dusulir? (Caki: 1)
@® suyun buxarlanmasi naticesinds kitlesinin azalmasi
O zllallarin denaturatlasmasi
Oyaglarin oksidlogsmasi
O dasinma ve saxlanma zamani ehtiyatl davraniimadiqda stin kérlanmasi
O satis zamani atin dogranmasinda yaranan itgi

Sual: Saxlanma dévriinde soyudulmus atin renginin tadrican tutqunlagsmasi ve qaralmasi hansi
gostariciden asili deyil? (Coki: 1)

O atde mioglobinin migdarindan

O atde metmioglobinin emale galmasindan

O mikroorganizmlerin inkisaf etmasi slrstindan

O etin yaglihigindan

@® otde makroelementlarin migdarindan

Sual: Straf mahitin temperaturundan ve nisbi ratubatinden asili olaraq nege muddatdan sonra
buglu-isti etin qidaliliq deyari pislesir? (Caki: 1)

O2+3 ay

O2+3 glin

®2+3 saat

O 2+3 dagige

O vaxt otdiikce qgidaliliq dayeri ylksalir

Sual: Buglu-isti atin gidaliliq dayeri 1+2 saat erzinde nece qiymatlondirilir? (Caki: 1)
O kafi
Oyaxsl
O eyri-kafi
O pis
@® an yiiksak

Sual: Qidaliliq dayeri va igtisadi baximdan soyudulmus atin daginmasi ve saxlanmasi isinda an
muteraqqi Usul hansidir? (Geki: 1)
O soyudulan nagliyat néviindan istifade edilmasi
@ istehsal zamani st cemdaklarinin tenzif, parga, polimer materiallardan hazirlanan kisslars
yigilmasi ve xususi avadanligdan asiimasi
O soyudulan kameralarda, skaflarda, pistaxtalarda, maisst soyuducularinda saxlaniimasi
O ot emall miisssisasinds saqqgalanaraq yesiklars yigiimasi
O dasinma ve saxlanma zamani mikroorganizmlerin inkisafinin garsisini almagq Ugiin
antibiotikloerdan istifads edilmasi

Sual: Na Ugln standarta gore buglu-isti va soyumus etlarin parakendas ticaretde satisina icaze
verilmir? (Caki: 1)
O etda bag veran tabii itginin hecablanmasi ve bu sahadaki gatinliya gors
O afi buglu-isti ve soyumus halda dasimaq Uglin x{isusi nagliyatin olmadigina gore
O eti buglu-isti ve soyumus halda saxlamagq lglin magazada x{susi seraitin olmadigina gore
® buglu-isti ve soyumus stin keyfiyyastli galma miiddastlerinin qisaligina gore
O dasinma ve satis dovriinds daha gox smak ve eneriji teleb etdiyine gore

Sual: Bt hansi termiki halinda daha yuksak qidaliliq dayari ile saciyyslanmir? (Caki: 1)



O soyumus

@® soyudulmus

O dondurulmus

O defrostasiya edilmis
O tekrar dondurulmus

Sual: Hansi is ovlanan qusa amtaa gorlnusu vermak tUgln ovgu tarafinden yerindeca hayata
kecirilan tadbirlarden bir sayillmir? (Caki: 1)

O qusun basini buraraq ganadinin altina salinmasi

O ganadlarini méhkemca badanina sixiimasi

O ayaglarini svvalca badanina sixib, sonra quyrugu istigamatinds dartmasi
O lsleklarini tamizlemasi

® kutlasinin tayin edilmasi

Sual: Respublikamizda ov quslarinin névu va sayinin kaskin azalmasina hansi amil tasir
etmamigdir? (Coki: 1)

O cengsalliklerin, gamighiglarin, kolluglarin, mesalerin kasilmasi ve giriimasi

O otlaglarin bigilmasi, bataqliglarin qurudulmasi

O ziyanvericilors gargl zeharli kimyavi maddslerdaen istifade edilmasi

@ kend tesarrifatinda yeni texnikanin, miteraqqi texnologiyanin tatbiqi

O xam va dince qoyulmus torpaqlarda irrigasiya iglerinin aparilmasi

Sual: Qus ati yaginin tarkibindaki yag tursularinin 47%-a gadarini hansi yag tursusu tagkil edir?
(Caki: 1)

Olinolen

@ olein

Olinol

O stearin

O palmitin

Sual: Asbazliq emaliyyati zamani cavan qus ati hansi yemayin hazirlanmasina sarf edilmalidir?
(Caki: 1)

O qizardilmig

O qovrulmus

O bulyon alinmasini

@® kabab

O portladilmis

Sual: Asbazliq emsliyyati zamani yasli ve yagli qus ati hansi yemayin hazirlanmasina sorf
edilmalidir? (Coki: 1)

O qizardilmig

O qovrulmus

@® bulyon alinmasina

Okabab

O portladilmis

Sual: Qus cemdayinin hansi nahiyssinde toplanan yag daha yuksak giymatlendirilir? (Caki: 1)
@ deri altinda
O daxili organlarin strafinda
O gombalends



O azslolarda
O azalaler arasinda

Sual: Hansi qusur qusun emali zamani qansizlasdirma emaliyyatinin dizgun aparilmamasi
naticasinda yaranmir? (Caki: 1)

O camdak tez qaralir

O cemdsk saxlanmaya davamsiz olur

O cemdayin sathinde bazi yerlar qizarir

O ganadlarinin altinda géyimtil gan damarlari aydin segilir

® comdayin daerisinin bazi yerlarinin ciriimasi

Sual: Respublikamizda shalinin at ve et mahsullarina olan maraginin 6danilmasinda hansi ev
qusunun daha suratle artirilmasi magsadauyqun sayilir? (Caki: 1)

Otoyuglarin

O ordeklerin

@® hinduskalarin

O fireng toyugunun
O qazlarin

Sual: Respublikamizin taxilciliq tesarrufatlarinda hansi ev qusunun artirilmasi daha sarfalidir?
(Caki: 1)

O toyuglarin

O 6rdeklarin

@® qazlarin

O fireng toyugunun

O hindugkalarin

Sual: Heyvan va quslarin hansinda yem zulalini yeyinti zilalina gevirma amsall daha
yuksoakdir? (Caki: 1)

@® quslarda

Odonuzlarda

O qgoyunlarda

O garamalda

O camiglarda

Sual: Kalls-pagadan hazirlanan xasi yeyerken ala, dodaqglara ve s. yapismasi na ile izah edilir?
(Caki: 1)

@® biserkan kollagenin jelatin ve yapiskana gevrilmasi

O purin ssaslarinda bas veran deyisiklikla

O glikogends bas veran deyisiklikle

O xolesterinda bas veran cevrilmalerla

O xolinds bas veran gevrilmaslerle

Sual: Bt cemdayinin hansi anatomik nahiyslarinin gidaliliq dayari, enerijiliyi va kulinariya
gostaricilari daha ylksakdir? (Caki: 1)
@® heyvan diri olarken az yik altinda olan nahiyaslerinin ati
O bltin nahiyslerin stinin qidaliliq dayeri, enerjiliyi ve kulinariya gostaricileri eynidir
O bud nahiyasinin
O gabirga nahiyasinin
O boyun nahiyasinin



Sual: Ag ve boz kif gdbaelakli at comdakleri ne edilir? (Caki: 1)
O tullanir
O mahv edilir
Oyandirihr
O satisa verilmir

sathi zaif surka tursusu va ya KmnOy
-1 1sladilmus desmalla silib tanzlandikden sonra 1stifada edilu?

BOLMS: 0603

Ad 0603
Suallardan 4
Maksimal faiz 4
Suallari garigsdirmaq A
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Hansi mikroorganizm atin kiflenmasinda istirak etmir? (Caki: 1)
O mucoz mucedo Linne
O Pencillium crustancium
O Aspergillus candidus
@® Bakt. prodigiosum
O Aspergillus repens

Sual: Kif gdbaelakleri en ¢cox hansi yerds saxlanilan atds inkisaf edir? (Caki: 1)
O kameranin kiinclinde
O kameranin gapisinin yaxinhginda
Oyaxsl isiglanmayan yerds
@® havasi yaxs! deyisdiriimayan va caerayan etmayan yerds

5+8°C temperaturda saxlamldigda

Sual: Qus stinds zllala gora %-la hansi avazedilmaz amintursusunun migdari sehvdir? (Caki:
1)

O arginin-6,0

Olizin-2,3

O sistin-0,8

O metionin-3,4

@ triptofan-13

Sual: Saxlanma ddévrunde soyudulmus atin renginin garalmasi na ile izah edilir? (Caki: 1)
O asag! misbat temperaturun tesiri
O et saxlanilan yerin havasinin gox riitubatli olmasi
O etin terkibinde birlasdirici toxumanin gox olmasi
@® mioglobinin oksimioglobina, bunun ise oksigenin tesiri ile metmioglobina oksidlegsmasi
O hava cerayaninin olmamasi



BoLma: 0701

Ad 0701
Suallardan 10
Maksimal faiz 10
Suallari garisdirmaq A
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Malgaranin emali prosesinda hansi emaliyyatdir ki, o 20+30 daqiqe erzinde yerina
yetirilmadikde atin butin sathi mikroorganizmlarle yoluxur? (Caki: 1)

O gicellandirma

O qgansizlasdirma

O derinin soyulmasi

@ nutrovka

O cemdayin tualeti

Sual: Boazi kolbasalarin selofan ortiyinda hakk olunan “ halal” s6zU nayi gostarir? (Coki: 1)
O kolbasada donuz atinin olmadigini
O kolbasanin alindidi atin Gzl giblays tutularaq kesilan heyvandan alindidi
@® kolbasa istehsal eden misssisanin adini
O kolbasanin alinmasina sarf edilan stin irandan va ya diger miiselman &lkslerindan
gatirildiyini
O kolbasa memulati istehsal eden obyektds yalniz misslmanlarin islediyi

Sual: Hansi tadbir dondurulmus atin defrostasiyasinin tekmillegsmasina kémak etmir? (Coki: 1)
O buxar mUhitinds aparilmasi
O isti hava axininin tetbiqi
O elektrik cerayaninin tatbiqi
O ultra sasin tatbiqi
@ otin xirda tikelere dogranmasi

Sual: Hansi gosterici duzlanib hislenmis at mahsullarinin gidaliliqg dayeri barade duzgun deyil?
(Caki: 1)

O konsistensiyasi-zerif

O qgidaliliq deyaeri-ylksak

O saxlanmaya-nisbaten davaml

O istehlaki-digar st mahsullari ile miigayiseds ¢ox

@® hazm olmasi-gatin

Sual: Duzlanib hislenmis at mahsullari istehsalinda termiki veziyystindan asili olarag hansi
atden istifade olunmasina icaza verilmir? (Coki: 1)

O buglu-isti

O soyumus

O soyudulmus

@® toekraran dondurulmus

O dondurulmus



Sual: Duzlanib hislenmis at mahsullari istehsalinda hansi atden istifade etmak olar? (Caki: 1)
O ¢ox yagh ve azale toxumasi kobudlasan qoca heyvanlarin ati
O 6kiz, buga
O jikinci defe dondurulmus st
O camis ati
@® soyudulmus at

Sual: Duzlanib hislenmis st mahsullari istehsalinda hansi madda yardim¢i xammal kimi istifada
edilmir? (Gaki: 1)
O askorbinatlar

@® pigmentler
O fosfatlar
O soekar, qara istiot, sarimsaq
O
NalN O+

va ya KNO,

Sual: Donuz yarimcamdaklari bekonlug sxem Uzra sagqqalandigda hansi hissa kasilib ayrilmir?
(Caki: 1)

O omba simuy

O kirak simiy

O dos stimiyd

O boyun faqaraleri

@® deri

Sual: Duzlama smaliyyati apariimadigda ve ya duzgun yerina yetiriimadikde hansi gosterici
hazirlanan duzlanib hislanmis et mehsuluna xas deyil? (Caki: 1)

O etin yetigmamasi

O mahsul dadsiz, xosa galmayan qoxulu va rengli olmasi

O qobud konsistensiyali, ¢atin hazm olmasi

O saxlaniimaya davamsizligi

@® organizm tersfinden manimsanilma faizinin yiiksaek olmasi

Sual: Duzlanib hislenmis at mahsullarinin istehsali zamani magsadsuydun duzlanma Usulu
secilorkan hansi gdsterici nazara alinmir? (Caki: 1)

O @sas xammalin névi

O esas xammalin keyfiyyati

O duzlanma sirati

Oistehsal edilacek mahsulun névi

® muassisads olan duzun migdari
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Sual: Duzlanib hislenmis st mahsullari istehsalinda duzluga gatilan 100 kq hesabi ile 300 q
fosfat ve 0,1+0,15% natrium glyutaminat mahsulun hansi gostaricisine tasir etmir? (Coki: 1)
O mahsulun dadina
O mahsulun rangina
O mahsulun sirsliliyine, zerifliyine
O zahiri goérindsiine
® mahsulun duzlulugunun optimallasmasina

Sual: Duzlanib hislenmis at mahsullar istehsalinda duzluga qatilan (1+2%) sekar hansi
gostariciya tasir etmir? (Coaki: 1)

O stin duzlulugunun zsiflomasina

O mahsulun zerifliyinin yliksslmasine

O nitritlerin pargalanmasinin dayanmasina

@ sorf edilon asas xammala gore hazir mahsul gixarinin yiiksslmasina
O mihitin pH-nin agsagi dismasina

Sual: (Caki: 1)

Duzlamb hislanmig at mahsullarina sabat
calwray1-qumizi rang vermak maqgadila duzluga
qatilan NaNO,-nin miqdart hans1 dozadan artiq olmamalidir?

® 100 g mahsulda 5 mg-dan
O 100 g meahsulda 3 mg-dan
(O 100 g mahsulda 1 mg-dan
O 100 g mahsulda 10 mg-dan
(O 100 g mahsulda 15 mg-dan

Sual: Duzlanib hislenmis at mahsullarina sabit ¢gahrayi-qirmizi reng veran hansi maddadir?
(Caki: 1)
®© NOMB, NOHB

ONO

N,04 O

NaNoO; O

HNO, O
Sual: (Coki: 1)

Duzlamb hislanmig ot mahsullar: 1stehsalinda
duzluga NaNO,
(atmagqda asas maqgsad nadu?

@® hazir mshsula sabit gehrayi-qirmizi reng vermak

O hazirlanan mehsulun gidaliliq dayarini artirmaq

O istehsal emaliyyatlarinin rahat ve sirstli getmasini temin etmak
O mahsulun maya dayerini yiksaltmak

O etin garalmasinin garsisini almaq



Sual: Hansi duzlanib-hislenmis at mahsulunun duzluluq faizi duzlama emaliyyatinda serf
olunan duzlugun gatiligina uygun galmir? (Caki: 1)

O duzlugun qgatihgr 14+16% oldugda-az duzlu mshsul

O duzlugun gatihg 16+18% oldugda-normal duzlu mshsul

O duzlugun gatih@ 18+20% oldugda-duzlu mahsul

O duzlugun qgatihg 10+12% oldugda-duzsuz msahsul

® duzlugun qgatihgi 8+10% oldugda-duzlu mahsul

Sual: Donuz yarimcamdaklari standart sxem Uzra saqqalandiqda hansi hissadan bud alinir?
(Caki: 1)

O cemdayin orta hissasindan

@® comdayin arxa hissasindan

O cemdayin boyun nahiyasindan

O cemdayin miyantang nahiyssindan

O cemdayin doés nahiyssinden

Sual: Duzlanib hislenmis mahsul istehsal etmak Ugtin hansi donuz cemdayindan istifade
edilmir? (Gaki: 1)

O bekon

O etlik

O senaye emali Uglin (dordiinci kateqoriya)

@® pota

Oyagh (bazi anatomik nahiysleri)

Sual: Hansi gostarici defrostasiya edilmis ate yox, soyudulmus ata xasdir? (Coki: 1)
Orangi daha qirmizi
O kesilan yerin sathi dliz, hamar, sulu, barmagqlari isladir
O konsistensiyasi xemirvari, barmagla bastiqda alinan batiq dizslmir
O bigen zaman bulyonda xeyli boz-qirmizi rengli kef yaranir
® har bir heyvan noviiniin stine xas olan qoxu ve dad hiss olunur

Sual: Hansi gostarici atin donunun mahlulda (su, duzlaq va s.) agilmasinin maqgbul
sayllmadigini tesdiglemir? (Coki: 1)

O atin rengi solur

O 6zlinemaxsuz qoxusu va dadi zsiflayir

O zilallarin bir hissesi mahlula kegir

O ekstraktli maddaslerin bir hissasi mahlula kegir

@® otin donu tez agilir

Sual: Gostaricilarden hansi saxlanma dovrinda atin keyfiyyatini daha yaxsi saxlanmasina ve
tabii itginin azalmasina sabab olmur? (Caki: 1)

O asag! temperaturun yaradilmasi

O yiiksak riitubatin yaradilmasi

O havanin parametrlerinin sabit saxlaniimasi

O ot qalaginin zerinin értllmasi (brezentls, tenziflo, buz tebaqesi ve s.)
@® kameranin havasinin temperaturunun giinds 2 dafs 6lglilmasi

Sual: Btin dondurulma surati nadir? (Caki: 1)
®



atin temperaturumin  0°C
-dan manf1 §°C-
-dak enmiasi iciin sart olunan vaxt

O
buglu-isti atin temperaturunun manfi 6oC
-dak enmoasi Gictin sart olunan vaxt

sOyuIg atin temperaturumin menfil 2°C- O

-dak enmosi tigiin sarf olunan vaxt

soyudulmus atin temperaturunun menfi sec ©
-dak enmasi igiin sarf olunan vaxt

; ; cur o s O
detrostasiva edilnug atin temperaturunun manti 10°C

-dak enmeasi iictin sarf olunan vaxt

Sual: Dondurulmus atin ve submahsullarin keyfiyystina ve tarkibinde gedon dayigiklerin
suratina hansi gdsterici tasir etmir? (Caki: 1)

O etin ve submahsullarin dondurulmasindan avvalki keyfiyyati

O dondurulma surati

O saxlanma saraiti

@® kamerada havanin parametrlerinin dlglilmasindae istifade edilen cihazlarin konstruksiyasi
O saxlanma muddati

Sual: UB$-la sualandirma soyudulmus atin saxlanma muddatina necae tesir gostarir? (Coki: 1)
@ keyfiyyatli galma muddasti 2+2,5 defs artir
O keyfiyyatli galma muddatina tesir etmir
O keyfiyyatli galma muddatini qisaldir
O keyfiyyatli galma middasti 5+10% artir
O keyfiyyastli galma middasti 5+10% azalir

Sual: Bt mahsullarinin az doza ile iglanmasi nece adlanir? (Coki: 1)
Oref
Orad
@® radurizasiya
Orentgen
O radappertizasiya

Sual: Bt mahsullarinin yuksek (0,8 milyon rad) doza ils islenmasi neca adlanir? (Caki: 1)
O ref
Orad
O radurizasiya
Orentgen
@® radappertizasiya

Sual: Soyudulmus atin keyfiyyatli saxlaniima muiddatinin uzadilmasinda isledilen guclu
antiseptik birlesma-fitonsitler hansi bitgiden alinmir? (Coki: 1)

O sarimsaq

O sogan

O xardal

®turp



Onana

Sual: Soyudulmus atin keyfiyyatli saxlanma muddatini 4+5 gun artirmaq maqgsadila hansi
antibiotikin igledilmasina icaza verilmir? (Coki: 1)

O biomisin

O tetrasiklin

O nistidin

O terramisin

@® penisilin

Sual: (Caki: 1)

Soyudulmus atin manfi 1.5°C temperaturda keviiyyath
saxlanma muddatim 70 giina ¢atdirtlmasi Ti¢tin atmosferds CO,
-min migdar: na gadar artirilmalidir?

©10
@20
O30
O5

040

Sual: (Coki: 1)

Hangi gostarici atin saxlanmasinda Co,
-tun tatbigini miisbat baximdan asaslandirmir?

O etin daxili gatlarina asan kegmasi

O yaglarin oksidlegsmasinin garsisini almasi
O yaglarin hidrolizlesmasinin garsisini almasi
@® atin renginin dayigilmasi

1¢ qatlara kecan Co0,
atin ziilallar1, yaglar: va suyu tarafindan udulmasi

Sual: Soyudulmus atin saxlanma muddatinin uzadilmasinda hansi konservlesdirma Usulunun
tatbigi maqgbul sayiimir? (Coki: 1)

Olonlasdirici stalar

O ultra ses

@® gati duz mahlulu

O karbon gazi

O fitonsitler

Sual: Hansi tadbir soyudulmus stin saxlanmasi zamani bas veran tabii itginin azaldilmasinda
ahamiyyat kasb etmir? (Caki: 1)

O temperaturun sabit saxlaniimasi tamin edilmali

O kameraya isti hava axininin girmasina yol verilmamali

@® kameranin parametrleri vaxtinda olgilmali

O yliksak nisbi riitubstds (90%) saxlaniimali

nisbatan agagi temperaturda (0+1°C) saxlanlmali O



Sual: Hansi qusur atin yuksak migdarda ozonla iglenmasi naticasinde yaranmir? (Caki: 1)
Oinsanlara ziyanli tesiri
O soyuducu batereyalarin paslanmasi
O avadanliq ve texniki vasitelerin korroziyaya ugramasi
O stin keyfiyyatinin asagi digsmasi
@® Ozonator aparatinin tez-tez kérlanmasi

Sual: Hansi dayigsiklik atin UBS-la islenmasi naticesinda bag vermir? (Caki: 1)
O atin renginin garalmasi
O et zulallarinin denaturatlagsmasi
O ot yaglarinin oksidlegmasi
@® otin kitlesinin azalmasi

atdaki vitaminlorin, xiisusile g, ©
-nin par¢alanmasi

Sual: UBS$-1n atdeki mikroorganizmlare tesiri hansi gostericiden asili deyil? (Coki: 1)
O stianin uzunlugundan, enerjisindan
O slianin tesir etma miiddsti ve lGsulundan
O etdaki mikroorganizmlerin ndv terkibinden, migdarindan
O etrafdaki havanin parametrlarinden
@® atin nov ve sortundan

Sual: Malgaranin emal prosesinda hansi amsaliyyatdir ki, o dizgun yerina yetiriimadikds at
comdayinin sathinin batéviuyd pozulur? (Caki: 1)

O gicallendirma

O qgansizlasdirma

@® derisinin soyulmasi

O nutrovka

O cemdayin tualeti
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Sual: Soyudulmus atin saxlanma muddatinin 1+1,5 dafs artirlmasina nail olmaqg tgin
ozonlasma neca apariimahdir? (Caki: 1)

2mqg/m3 qathgda

10 mg/m3 qathiqda  ©

2540 mqg/m3 qatliqda



1 mg/m3 qatligda
35 mg/m3 qathiqda, haftada 12 dafs 4 saat

Sual: ©t mahsullarinin keyfiyyatli saxlanma muddatinin uzadilmasinda tatbiq edilen ionlasdirici
sualarin radioaktiv y—sualari ile muqayisada ¢atismayan cehati nadir? (Caki: 1)

O etin i¢ gatlarina yaxsi kegmasi

@ atin i¢ qatlarina pis kegmasi

O etin temperaturuna tesiri

O slialanmanin ¢ox qisa miiddets apariimasi

O istanilen taradan ve bikicl materialdan istifadenin mimkinlGy

Sual: Hansi elementdan radioaktiv y—sualari kimi istifada edilmir? (Caki: 1)
Oradium (Ra)
@ ferium (Fe
kobalt (Co™) O

i

sezium (Cg'*y O

torium (To!® O

Sual: 9tin stalanmasinda istifads edilan radioaktiv y—stasinin enerjisinin dlgu vahidinin adi
nadir? (Caki: 1)

@ rad (stanin udulan dozasi)

O radappertizasiya

O radurizasiya

Orentgen

mqgm® O

Sual: Bas veran hansi deayisiklik atin radioaktiv y—stalarinin ylksak doza ile iglanmasi ila
alagali deyil? (Caki: 1)

O karbonil birlesmalerinin (aldehidler, ketonlar) emsle galmasinin siiratlionmasi

O mioglobinin oksimioglobina ve metmioglobina g¢evriimasi

O etin vitaminlerindaki dayisikliyin derinlesmasi

@® suyun buxarlanmasi

qlikogenda, sarbast amintursularda gedan ©
cevitlmalar naticasinda SO;
merkaptanm, ammonyakin yarammnasi

Sual: Hansi tadbir atin sualandiriimasinda yuksek natice alinmasina imkan yaratmir? (Caki: 1)
O stin Gizerinin xorak duzu ile islenmasi
O etin sathinin tripolifosfatla islenmasi
O stin askorbin tursusu ile islenmasi
O stin nazik perdays bukildikdan sonra sadalanan maddalardan biri ils islenib vakuumda
sualandiriimasi
@® otin stialandiriimasinin garli suda apariimasi



Sual: 9tin dondurulmasi zamani yaranan buz kristalciglarinin élgtist, miqdari ve harada
yerlosmasi asasan naden asihdir? (Caki: 1)

O stin ilkin keyfiyyatinden

O dondurulma formasindan

@® dondurulma siirstinden

O stin kimyavi terkibinden

O eftin koklUk daracasindan

Sual: Dondurulmus atin sathinin agimtil, kehraba rengli gérinmasi na ile izah edilir? (Caki: 1)
@® kesgin hava axini ile dondurulan stin ssthinde yaranan hava “cibcikleri” diisen isidi
sopalemasi ila
O dondurulmus st ceamdaklarinin bir-birina toxunmasi
O dondurulmagq lgiin yetisma marhalasinin sonunda olan atdan istifade edilmasi
O etin sathins isiq sagan mikroorganizmlsrin diismasi
O derinin soyulmasi zamani camdayin sathindaki pardanin ciriimasi

Sual: Uzun muddat saxlanilan dondurulmus stin zulallarinin su tutma, su saxlama, su
birlagdirma, hall olma xassasinin azalmasi nayin naticesinda bas verir? (Coki: 1)
O stin tarkibindski suyun buxarlanmasi
® muhitin pH-nin turs terefe yonalmasi, zllallarin denaturatlagsmasi ve “kéhnalmasi”
O mikroorganizmlerin faaliystsizlosmasi
O biokimyavi reaksiyalarin langimasi
O aktin ve miozin zilallarin birlesmasi

Sual: Dondurulmus atin donu gec defrostasiya Usulu il agilarkan defrostatorun havasinin
parametrlari neca olmalidir? (Caki: 1)

temperatur- 0=8°C"; msbi ritubat 90+-95%; carayan etima
siirat1 0,1+0,2 m/san

temperatur- 15+-20°C; nigbi rittubat 85+90%; caravan
etmsa stirat1 1+2 m/san

O
temperatur- 20-25°C; msbi riitubat 75+80%0; carayan etma
stirat: 2,0-2,5m/san

temperatur- O-—manfi 2°C; nisbi riitubat 95+97%; carayan
etma stirati 0,1+0,2 m/san
O

temperatur- mant1 2-manfi 3°C; nisbi riitubat 95+97%,
hava carayan etdirilmir

Sual: Dondurulmus atin donu tez defrostasiya Usulu il agilarkan defrostatorda havanin
parametrlari neca olmalidir? (Caki: 1)

temperatur- 0=8°C: nisbi riitubat 90+95%; carayan etma strati
0.1-0.2 m/san

temperatur- 15-+-20°C; msbi riitubat 85+-90%; carayan etima ®
stirat1 12 m/san

. [l | 14 13 e — . - O
temperatur- 20-25°C; msbi riitubat 75+80%0; carayan etma



siirat1 2.0-=2.5m/san

: e g P O
temperatur- O-=manfi 2°C; msbi riitubat 95+97%; carayan
etma stirat1 0,1-0,2 m/san
temperatur- menf1 2--manfi 3°C; nisb1 riitubat 95+97%; ©

hava carayan etdirilnur

Sual: Donu agilmis va defrostasiya edilmis atlarin hatta qisa muddaetli saxlanmaya
davamsizliini hansi gostarici tasdiq etmir? (Coaki: 1)

O hiceyralarin glafinin cirilmasi

O stde suyun migdarinin artmasi

O mikroorganizmlerin inkisafi Ggiin slverigli seraitin yaranmasi

O slid turgsusunun migdarinin artmasi, pH-in yiiksslmasi

@® ot siresinin axib ayriimasi

Sual: (Coki: 1)

Hans1 géstarici at mahsullarma sabit ¢alwayi-qunnzi rang vermak ti¢tin
duzluga qatilan NaNO;

-nin hidrolizi naticasmda alinan AN O5-nin NO4

-3 gadar par¢alanmasuu stiratlandimr?

O duzlugun pH-I

O denitritlogdirici bakteriyalarin migdari

O stde mioglobin ve hemoglobinin migdari
O qatilan nitritin migdari

® otin yaghhgi

Sual: Duzlanib hislenmig at mahsullari istehsalinda duzluga qatilan (100 kq at hesabi ile 47 q)
askorbin turgusu hansi gostariciys tesir etmir? (Caki: 1)

O havadaki oksigenin tesirine qarsi davamhhligini artirir

O metmioglobinin mioglobine pargalanmasini siirstlandirir

O atin boyanma tezliyina va intensivliyina

® atin duzlulugunun zsiflomasina

O

HNO,

ila reaksivaya girib onun NO;

gadar parcalanmasina sabab olur
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Sual: Duzlanib hislenmis at mahsullari istehsalinda quru duzlama hayata kegirilorken na Ggun
conloerdaki mahsul vaxtasiri ¢evrilmalidir? (Caki: 1)

@® otin berabar duzlanmasi

O etin azilmamasi

O duzlugun yaranmasinin slratlonmasi

O etin ekstraktiv maddalerinin duzluga kegmamasi
O atin sethinde duzun az toplanmasi

Sual: Hansi gostarici quru duzlama tatbiq edilmakle alinan duzlanib hislanmis at mahsullarina
xas deyil? (Caki: 1)

O duzludur

O mahsulun har tarsfi berabsr duzlanmayib

O gaba konsistensiyalidir

@® mahsul sirali, dadl ve xosagalan qoxulu olur

O mahsulda suyun migdari azdir

Sual: Duzlanib hislenmig at mahsullari istehsali zamani tetbiq ediloen quru duzlama eamaliyyati
na qadar ¢akir? (Caki: 1)

O1+2gin

O10+15 glin

®25+30 gilin

O 10+20 saat

0O 48+72 saat

Sual: Duzlanib hislenmis at mahsullari istehsalinda tatbiq edilon uzun muddatli yas duzlama
amaliyyati na gader ¢okir? (Caki: 1)

O6+7 gln

(O21+30 gin

O31+39 glin

®40+50 glin

O 15+18 glin

Sual: Duzlanib hislenmis at mahsullari istehsalinda tetbiq edilen adi yas duzlama smaliyyati na
gadaer ¢okir? (Caki: 1)

O 40+50 glin

® 15+18 glin

O6+7 gin

021+30 glin

O31+39 giin

Sual: Duzlanib hislenmis at mahsullari istehsalinda tetbiq edilon surstli yag duzlama amaliyyati
na qadar ¢akir? (Caki: 1)

O40+50 glin

O15+18 giin

®6+7 glin

(O21+30 gin

O31+39 glin

Sual: Duzlanib hislenmis st mahsullari istehsal edan miuassisalerds quru, yas va qarisiq
duzlama Usullarindan an ¢ox hansindan istifada edilir? (Caki: 1)



Oquru
Oyas

@® qarisiq

O duzlugsuz
O tusti-yas

Sual: Duzlanib hislenmig at mahsullarinin termiki emali dedikde hansi emaliyyat nezarde
tutulmur? (Caki: 1)

O hislema
O bigirma
O hislenib-qizartma

O hislenib-qovurma
®kabab etma

Sual: Hansi mahsullar duzlanib hislanmis at qrupuna daxil olmasina baxmayaraq hislenmirlar?
(Caki: 1)

O hislenib bigirilmis

O hislenib govrulmus

O ¢iy hislenmis

® bisirilmis, qovrulmus, qizardiimig

O hislenib gizardiimig

Sual: Duzlanib hislenmig at mahsullarinin isti hislema amaliyyati hansi temperaturda aparilir?

(Coki: 1)

18+22°C O
10+15°C O
60+72°C O
35+45°C @
50+55°C O

Sual: Duzlanib hislenmis at mahsullarinin soyuq hislema amaliyyati hansi temperaturda
aparihr? (Coki: 1)

18+22°C ®
35+45°C O
50+55°C O
60+72°C O
10+15°C O

Sual: Ciy hislanmig ot mahsullari hislendikden sonra na edilir? (Caki: 1)
O satisa verilir
@® qurudulur
O bigirilir
O qizardihr
O qovrulur

Sual: Hislanib-bisirilmis ve bisiriimis at mahsullari hansi temperaturda ve hansi middeatda
bisirilir? (Caki: 1)



80+95°C-da mehsulun daxili qatinda 70+72°C alinanadek  ©
90+100°C-da mahsulun har kg-1 tictin 50 daquga

75+80°C-da mahsulun har kq-1 ticiin 60 daqige

60-+65°C-da mahsulun har kq-1 tictin 85 daquqp

o O O O

65+70°C-da mahsulun har kg-1 ticiin 80 daquge

Sual: Hislanib-bigirilmis ve bisiriimis et mahsullari bisirilarkan tarkibinda hansi dayisiklik bas
vermir? (Caki: 1)

O zilallarin pixtalagsmasi

Oyagin srimasi

O vegetativ mikroorganizmlsrin mehv olmasi

O hiiceyrs daxili st sirasinin ayriimasi

@ kitlesinin artmasi

Sual: Hislanib-bigirilmis ve bisiriimis et mahsullari bisiriima amaliyyatindan sonra hansi
temperaturadek soyudulur? (Caki: 1)

6+8°C O
10+15°C O
§+10°C O]
3+6°C O
20=21°Cc O

Sual: Duzlanib hislenmig at mahsullarinin termiki emalinin xtsusiyyatindan asili olaraq ayrildigi
5 grupdan hansi saxlanmaya daha davamlidir? (Caki: 1)

@® ¢iy hislenmis

O hislenib bigirilmis

O bigirilmis

O hislenib gizardiimig

O hislenib govrulmus

Sual: Duzlanib hislenmis at mahsullarindan an ¢ox istehsal edileni va satilan hansidir? (Caki:
1)

@® donuz stindan hazirlanan

O mal stinden hazirlanan

O qoyun stindan hazirlanan

O qus stinden hazirlanan

O kegi stinden hazirlanan

Sual: Donuz stindan hazirlanan ¢iy hislenmis mahsullarin hansinin gidaliliq deyari daha
yuksakdir? (Caki: 1)
@® donuz budu, ruleti, koreyka, dés sti (deri ve siimikll), dos ati (siimlksiz), boyun vetginasi,
can ati, boyun ati
O kirak sofi
O yanagq sti, derili donuz ksllesi, boyun-gabirgalar arasi stls



O 6n maca, arxa maca
O bel fagaraleri ila birlikda (fagaralersiz de ola biler) donuz gabirgalar

Sual: Ciy hislanmis donuz kirayinin sensor gostaricilordan hansi geyd edilen kimi olmamalidir?
(Caki: 1)

O formasi-ovalvari

O kutlesi-2kg-dan yuxari

O konsistensiyasi-bark

O maga bilek oynaglarindan kasilib ayrilir

@® tursumus goxu aydin hiss edilir

Sual: Ciy hislanmis donuz budlarinin sensor gostericilardan hansi qeyd edilen kimi
olmamalidir? (Caki: 1)

O xarici sathi-tamiz, lakasiz, seliksiz ve kifsiz quru, tikslz ve sagagsiz, stli ve piyi
siyrilmamis, kenarlari saligali islanmis

O en kasiyi-azale toxumasi boz lakslarsiz, biitlin sathi beraber suratde ¢gahrayi-qirmizi rangli,
piyi ag ve yaxud ¢ahrayi calarli, saralmamis

O goxu-hislenma aydin hiss olunur

O tami-azaciq sortshar

@ konsistensiyasi-qurumus, gayis tahar, méhkemdir

Sual: Ciy hislanmis donuz ati ruletinin sensor gostaricilerinden hansi geyd edilan kimi
olmamalidir? (Caki: 1)

O xarici sathi-tamiz, lekasiz, girklanmamis, tiiksiiz, ati ve piyi siyrilmemis

O en kasiyi-azale toxumasi eyni deraceds ¢ahrayi-qirmizi rangli, piyi ag ve ya ¢ahrayi galarli,
lakin saralmamig

O goxu-hislenma aydin hiss olunur

O tami-gsortahar

@® konsistensiyasi-bark, qurumus, méhkemdir, gayisvari

Sual: HansiI mahsul mal atindan hazirlanan duzlanib hislenmis mahsullardan biri sayilmir?
(Caki: 1)

O arxa buddan alinan bisirilmis, hislenmis, hislenib-bisirilmis ruletler

O formada mal sti, mal dili, hislenmis dil

O dos stindan alinmis bisirilmis, hislenmis, hislenis-bisirilmis ruletler

O hislenmis va hislenib-bisirilmis dos

@® bujenina

Sual: (Coki: 1)

Bisirilnug, hislanib bigirtlnus, higslamb qizardilnug va haslamib
gqoviulmus at mahsullarmmn 8°C-dan vitksak olmayvan
temperaturda saxlanma miiddati na gadardn?

O1gin
O2gin
O3 gin
O4 gin
@5 giin



Sual: (Caki: 1)

Tarkibinds 25-40% su, 20-30% zilal, 30-50%0 yag, 6-10%c ki1l
va 100 q-mn enerjililiy1 480+500kkal/2016+2100kc olan
kolbaga hans1 qrupa aiddu?

O bigmis

O yarimhislenmis

® hislanmis

O submahsul va gan kolbasalari
O ot goraklari

Sual: (Caki: 1)
Tarkibinda 50+70% su, 15+20% ziilal, 10+-30% yag, 1.5+3%
kil va 100g-mn enerjililiyr 200+300kkal/840+1260ke olan
kolbasa hansi qrupa aiddir?

@® bismis

O yarimhislenmis

O hislenmis

O submahsul va gan kolbasalari
O ot ¢orakleri

Sual: Kolbasa istehsalinda hansi atin istifade edilmasina yol verilmir? (Caki: 1)
O bir defaedan artiq dondurulmus
O icaze verilan normadan artiq (iz sathinds didilma, siyrilma, cirilma olan
@® Gzerinda gan laxtalari, deri gahdi, daxili organlarin tiksleri, girklenmis
O tazaliyi stibhali olan
O xestaliya slibhali heyvanlarin oti

Sual: Respublikamizda kolbasa mamulati istehsalinda an az hansi heyvanin stinden istifada
edilir? (Caki: 1)

Omal

Odonuz

O qoyun

O camis

®@dave

Sual: Respublikamizda kolbasa mamulati istehsalinda an gox hansi heyvanin atindan istifade
edilir? (Caki: 1)

O at

Odeve

O maral

O dovsan

® mal

Sual: Dunyada, o cimlaedan Azarbaycanda istehsal edilen kolbasalar (bir negasi istisna
olmagla) an ¢ox hansi atlerin qarigigindan hazirlanir? (Caki: 1)

@® mal ati + donuz ati

O mal ati + gqoyun ati



O goyun sti + donuz ot
O qus sti + mal afi
O camis eti + zebu ati

Sual: Hansi gostarici kolbasa istehsalinda qoyun stindan ¢ox istifade edilmasina sarait yaradir?
(Caki: 1)
O Umumi at istehsalinda qoyun atinin xUsusi ¢akisinin asagi olmasi
O bazi goyun cinsleri stinds ve yaginda xosa galmayan goxunun olmasi
O goyun cemdaklarinds atin az olub, siimikdan g¢atin ayrilmasi
@® azerbaycanlilarin digar heyvan atleri ile miiqayisade qoyun ati mahsullarina daha gox
ustlnluk vermasi

O uzun illerden bari ahalide qoyun atinin qgidaliliq deyaeri barads sahv fikirin formalagmasi

Sual: Qidaliliq dayeri asagi olan kolbasalarin istehsalinda hansi xammaldan az istifads edilir?
(Caki: 1)

O diafragma pardasi

O kalls afi

Oyem borusu

O Ursk

® goyun afi
BOLMa: 0802
Ad 0802
Suallardan 2
Maksimal faiz 2
Suallari garigsdirmaq A
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Ciy hislanmig ot mahsullarinin qurudulmasi hansi rejimde hayata kegirilir? (Coki: 1)

qurutma kameralarinda 12+15°C, msbi riatubat 75%6 ©

adi garaitda 20+-21°C, nisbi riitubat 75% O

qurutma kameralarinda 5=10°C, msbi ratubat 80%0

otaq temperaturunda, msbi riitubat 85%0 O

konteynerlarda 10+15°C, nigbi riitubat 73%6 ©

Sual: Yas duzlama zamani duzlugun stds daha yaxsi va barabar yayllmasi magsadile taklif
edilon hansi usul daha serfalidir? (Ceki: 1)

O duzluq iyns ile azslays vurulur

® duzluq iyna ile gan damarlarina vurulur

O ot duzluga salinmazdan avval doyaslenir

O duzluga salinmazdan gabaq sts ultra sasle tasir edilir

O igerisinda st olan duzluq firladilir

BOLMm3: 0803



Ad 0803

Suallardan 2
Maksimal faiz 2
Suallari garigdirmaq A
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Duzlanib hislenmis at mahsullari istehsalinda tatbiq edilen qarisig duzlama necs hayata
kecirilir? (Caki: 1)

@® duz ve ya duz gatisigi ile ovxalanan st duzluga salinir

O ot gollaklars yigilir ve izerina duzluq tokallr

O ot quru duzla ovxalanir

O stin Gizerine duzluq tokulur

O etin gan damarlarina duzluq yedirilir

Sual: Duzlanib hislenmis at mahsullari istehsalinda et duzlandigdan sonra su ile yuyularkan
hansi gostarici bas vermir? (Caki: 1)

O mashsulun xarici sethindaki artiq duz yuyularaqg azalir

O nitritin 20%-i suya kegir

O nitritin 20%-i suya kegir

O ot 1+2% miqdarinda 6zlina su birlesdirir

@® mahsulun kitlesi azalr

BOLMa: 0901

Ad 0901
Suallardan 20
Maksimal faiz 20
Suallari garisdirmaq EA
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Kolbasa mamulatina xosagalen dad ve qoxu vermak Ugln hansi adviyyatdan istifada
etmirlar? (Caki: 1)

O mixak, dafna yarpagi, muskat cevizi

O ag istiot, gara istiot, stirli istiot, qirmizi istiot

O zeferan, dargin, yerqulagi

O bir negae terkibde hazirlanan sekarli adviyyat gatisigi

@ sari gigak

Sual: Kolbasanin hansi drticu pardasi stni deyil? (Caki: 1)
@®@ sinyuga (kor bagirsaq)
O kutizin
O belkozin
O naturin
O viskoz



Sual: Kolbasanin hansi ortucu perdasi sellilozali va polimer mangali deyil? (Caki: 1)
Osaran
O polietilen
O sellofan
O viskoz
@® cereva (onikibarmaq bagirsaq)

Sual: Hansi gosterici kolbasanin suni értuct pardslarinin Ustin cehatini isbatlamir? (Caki: 1)
O tebii orticl pardslardan farqli olaraq istanilen forma va dlglide hazirlana bilir
Okolbasanin adi, istehsalginin adi ve s. melumatlar yazila bilir
O ucuz basa galir
O adi seraitds saxlanila bilir
® kifayat gader elastiki deyil, tistinun terkibindaki maddalerin kolbasaya ke¢gmays qoymur,
kolbasaya yapismir

Sual: Kolbasa giymaesinin asasini hansi heyvanin oti tagkil edir? (Coaki: 1)
Odonuz
Ogoyun
Oat
® mal
O dovsan

Sual: Bismis kolbasalarin adi Usulla duzlanmig giymasi 8+12°C-da yetismasi Ggln ne¢ga miuddat
saxlanilir? (Caki: 1)

® 24 saat

O 24 deqige
O 24 saniys
O 24 gin

O 24 haefte

Sual: Hansi gostarici lazimi qaydada yetismayan atden (giymaden) alinan kolbasalara xas
deyil? (Caki: 1)

O ssas xammala gore hazir mahsul ¢ixari azdir

O saxlanmaya davamsizdir

O kolbasanin dadi, tami genastbaxs sayilmir

O konsistensiyasi magbul deyil

@ iyi, qoxusu, siraliliyi ile ferglenir

Sual: Kobasa istehsalinda sprisloema amaliyyati nadir? (Caki: 1)
@® giymanin baton formasina salinmasi (glin sprislema masini vasitssile ortlici perdayas
doldurulmasi
O giymanin aramsiz iynalenmasi
O giymanin yetismasi Uglin sprislara yigilib saxlanmasi
O giymanin duzlanmasini hayata kegiren aparat
O kolbasanin reseptinds gosterilen asas ve yardimgi xammalin garisdiriimasi

Sual: DUgbara ot yarimfabrikatlarinin hansi qrupuna aid edilir? (Coki: 1)
O xirda tike st yarimfabrikatlari
Oiri tike ot yarimfabrikatlar
O urvalanmis et yarimfabrikatlari



@® doylilmis st yarimfabrikatlar
O tebii ot yarimfabrikatlari

Sual: Damiryolu vaqonlari ile hansi at mamulatinin daginmasina icaza verilmir? (Caki: 1)
O hislenmis kolbasalar
O yarimhislenmis kolbasalar
O ot konservleri
O dondurulmus st
@® bismis kolbasalar, sosiska va sardelkalar, pastetler, gan kolbasalari

Sual: Dondurulmus at saxlanilan kameralarda havanin temperaturu nege dafs dlgultr? (Caki:
1)

O ayda 1 defs

Oglinds 1 defs

@® giinds 2 defe

O hefteds 1 defe

O hefteds 2 defe

Sual: Kegi comdayi goyun cemdayinden hansi alamatlarina gore ferglanir? (Caki: 1)
O cemdayin agir olmasi
@® boynunun va ayaglarinin uzun, dés nahiyasinin nisbatan sivri olmasi
O cemdayin ylingll olmasi
O cemdayin yagl olmasi
O etinin daha agiq rengli olmasi

Sual: Camig ati hansi slamatlare géra mal atindan farglanir? (Caki: 1)
®yaginin ag, gabirdalarinin daha enli ve galin olmasi
O etinin daha yaglh olmasi
O etinin nisbstan yagsiz olmasi
O cemdayin daha iri olmasi
O terkibinde daha gox suyun olmasi

Sual: Yenica kasilmis heyvanin atinin terkibinde gedan avtoliz prosesinin surati, istigamati va
derinliyi hansi gostericidan asili deyil? (Caki: 1)

O heyvanin kokliyiinden

O heyvanin yasindan

O heyvanin saglamligindan

O atin saxlanma seraitinden

@® kasilmazdan 6nce heyvanin gimizdiriimasinden

Sual: Heyvanin kokliyundan ve yasindan asili olaraq atinin terkibindeki kimyavi birlegsmalaerdan
hansinin migdari daha ¢ox dayisilir? (Ceki: 1)

O zilallar

@ lipidler

O mineral maddaler

O karbohidratlar

O vitaminler



Sual: Mahsuldar kand tesarrufati heyvanlari va quslarinin hansinin emali zamani daerisi
ayrilmir? (Caki: 1)

Qinsk

Ogoyun

Okegi

® ev quslari

O camis

Sual: Btin hansi toxumasinin gidaliliq deyari daha yuksakdir? (Caki: 1)
O epitel
O birlesdirici
O sinir
®ozole
O stimik

Sual: Gostarilan xastaliklarden hansi atin infeksion xasteliyine aid edilmir? (Caki: 1)
O qarayara
O veram
O brusellyoz
Odabaq
@® finnoz

Sual: Heyvanlarin emali prosesinda hansi amaliyyat dlizgun yerine yetiriimadikda alinan at
saxlanmaya davamsiz olur va rongi tez qaralir? (Ceki: 1)

O gicallenma

® gansizlasdirma

O nutrovka

O cemdayin temizlenmasi
O damgalanma

Sual: Mahsuldar kend tesarrufati heyvanlarinin hansinda at ¢ixari daha ylksakdir? (Caki: 1)

Ogoyun

Okegi

Oinak

® donuz

O camis
BoOLwma: 0902
Ad 0902
Suallardan 16
Maksimal faiz 16
Suallar garisdirmaq %]
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Duzlanib yetisan bismis kolbasa giymasini kutterlagsdirmakda maqsad nadir? (Caki: 1)
O esas xammala gore hazir mahsul ¢ixarini artirmag
O ot giymasinin temperaturunu yikssltmak



O ot giymasina gatilan yardimgi xammalin yaxsi garismasi
@® atin asas toxumalarinin tebii qurulusunun dagiimasi
O'su, buz, gar gatmagla giymani durulasdirmaq

Sual: 9tin qizarmasi, gdyarmasi, isiq sagmasi na ile slagadardir? (Caki: 1)
@® mikroorganizmlerin faaliyyasti

O biokimyavi reaksiya

O suyun buxarlanmasi

O zilallarin pargalanmasi

O dondurulmasi

Sual: Hansi submahsul gidaliliq deyarina gora ata yaxin olub delikates mahsul sayilir? (Coki: 1)
Ovyelin

@® qgaraciyer

Oqulaq

Oqursaq

O agciyer

Sual: Azaerbaycanin taxilgiliq tesarrufatlarinda ev quslarindan hansinin inkisaf etdiriimasi
maqsadauygundur? (Caki: 1)

O ordak

®qaz

O hinduska

Otoyuq

Ofireng toyugu

Sual: Kesilmazdan 6nce qaramalin elektrik cerayani ila gicellondirilmasi atin zarifliyine nece
tasir edir? (Coki: 1)

O tesir etmir

O sensor gostericileri yaxsilasir

® zorifliyi azalir

O saciyyavi qoxu emals galir

O dad tami yaxsilagir

Sual: Ov quslarinin ati dadina va gidalliq dayarina gore ev quslarinin atinden hansi
gostaricilarina gore farqglanir? (Caki: 1)

@ tiind rengli, bark konsistensiyali ve saciyyavi iyin olmasina

Oyagli, agiq rengli, yumsaq konsistensiyall olmasina

O suyun va yagin ¢ox, zllalin az olmasina

O suyun va yagin az, zilalin gox olmasina

O dad-taminin xosagalmayan va organizmda pis hazm olmasina, az manimsanilmasina

Sual: ©t mallari yavas dondurulduqda ilk buz kristalciglari toxumanin hansi hissasinda yaranir?
(Caki: 1)

O hliceyre daxilinde

®@ hiiceyrslerarasi sahade

O hliceyranin sitoplazmasinda

O ham hiiceyra daxilinda, heam ds hiiceyralsrarasi sahads

O hliceyranin nivesinds



Sual: Bt mallari suratli dondurulduqda ilk buz kristalciglari toxumanin hansi hissesinde yaranir?
(Caki: 1)

O hliceyre daxilinde

O hiiceyrslerarasi sahades

O hliceyrenin sitoplazmasinda

® ham hiiceyra daxilinda, heam da hiiceyralsrarasi sahads

O hliceyranin nivesinds

Sual: Termiki vaziyyatdan asili olaraq hansi submahsullari soyudulan damiryolu ile dagimaga
icaze verilir? (Coki: 1)

O soyumus

O soyudulmus

® dondurulmus

Odonu agllmig

O takrar dondurulmus

Sual: Hislanmis at mallar1 ve kolbasa istehsalinda nitritden istifade etmakde asas maqsad
nadir? (Caki: 1)

® mamulata gahrayi-qirmizi reng vermak

O mamulatin konsistensiyasini barkitmak

O mamulata xosagalen iy vermak

O istehsal prosesini sliratlondirmak

O xammala goéra hazir mahsul ¢ixarini artirmag

Sual: Kolbasa mamulatinin tarkibinda olan nitrit na nitrozo birlagmalar insan orqanizminda an
cox hansi xastaliyin bas vermasina sabab olur? (Caki: 1)

O quzilyel

Ofinnoz

® onkoloji

O trixinellyoz

O brusellyoz

Sual: Pastet, zels, liver (icalat) kolbasalarin istehsalinda asas xammal kimi na goturular? (Coki:
1)

O mal sti

O donuz sti

O mal, qoyun ve donuz o

@® heyvanlarin garaciyari, boyrayi, diafragma sti, dodaq, qulaq, yanaq sti, simik yagi

O mal sti, donuz sti, gan

Sual: Kolbasanin keyfiyyeti giymatlondirilorkan hansi gdsterici tayin edilmir? (Caki: 1)
O riitubat
O xorak duzu
O nitrit
O bakterioloji
®yag ve ziilal

Sual: Bt konservlarinda hansi qusur olduqda satigina icaza verilir? (Caki: 1)
O mikrobioloji bombaj



O kimyavi bombaj

O qara lekes

Oqinsmis

@® bankanin xarici sethindaki lak bir nege yerden cizilmis

Sual: Hansi kolbasa qrupunun istehsalinda sprislema amaliyyati zamani giyma 6rtlict pardaye
daha six doldurulur? (Caki: 1)

O bigmis

O yarimhislenmis

® hislanmis

O submahsul kolbasalari

O qgan kolbasalari

Sual: Hansi kolbasa grupunun istehsalinda sprislema amaliyyati zamani giyma 6rtlict pardaye
six doldurulmur? (Caki: 1)

@® bigsmis

O yarimhislenmis

O hislanmisg

O submahsul kolbasalari

O qgan kolbasalari

BOLM3: 0903

Ad 0903
Suallardan 7
Maksimal faiz 7
Suallari garigdirmaq A
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: 9ti saxlayarken ranginin tutqunlagsmasi, garalmasi na ila alagadardir? (Caki: 1)
@® mioglobinin metmioglobinadak oksidlegsmasi
O yaglarin oksidlogsmasi
O glikogenin pargalanmasi
O ekstraktli maddaslerin azalmasi
O aktomiozin zllallarinin pargcalanmasi

Sual: Saxlanilma ddvrinda camig atinin ranginin mal sti ile mlqayisads daha tez qaralmasi na
ilo izah edilir? (Caki: 1)

@® mioglobinin daha gox olmasi

O azsls liflerinin daha gaba olmasi

O terkibindski suyun daha tez buxarlanmasi

Oyaginin tez oksidlesmasi

O bioloji aktiv maddalerin tez pargalanmasi

Sual: Hislanib-bisirilmis at mallarina xas olan saciyyavi goxunun ve dadin amale galmasinda
bisirma zaman! tarkibindeki hansi maddalerda bag veran dayisiklik halledici rol oynayir? (Caki:
1)

Olipidlerds



O vitaminlerda

® ekstraktiv maddaslarda
O zulallarda

O mineral maddalarda

Sual: Na Ugun kolbasa mamulatinin istehsall ve istehlakinin azadilmasi tévsiys olunur? (Caki:
1)

O iqgtisadi baximdan serfsli olmadigindan

O xammala goére hazir mahsul ¢ixari az oldugundan

O organizmda pis hazm oldugundan

O saxlanilmaya davamsiz oldugundan

@® organizmda onkoloji xastsliyin bas vermasina sebab oldugundan

Sual: Na Ugun bisirilmis kolbasalarin va sosiskalarin qizardilib yeyilmasi maslahat goralmar?
(Caki: 1)

O kutlesi azalir

O xosageslmayan goxu amale galir

@ nitrit ve nitrozo birlesmaler daha da faallasir

O yaglar oksidlesir

O zllallar denaturatlasir

Sual: (Coki: 1)

Kolbasa 1stehsalinda qaymenin duzlanmasi amaliyyati iri
tutumlu (150 kg-dan artiq) gablarda aparilarkan temperatur
8°C-dan yuxart oldugda hansi arzuedilmayan dayisikliklar bag
vera bilar?

@® mikroorganizmlar goxalir, et iylenir, tursuyur ve s.
O giymanin hacmi artir

O giymanin subirlesdirme xassasi pislasir

O qgiyma barabar duzlanmir

O duzlanma muddati qisalir

Sual: (Coki: 1)
Bisimsa amealiyyvatinda kolbasa batonunun daxilinds temperatur
72°(C-a catdrmadiqda kolbagsada hansi qiisur varanur?

O arzuedilen rang alinmir

O arzuedilen dad-tam yaranmir

O zdlallar tam denaturatlasmir

@® mikroorganizmlar tam mahv olmur
O su kifayst gader ayrilmir
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Sual: Kolbasanin keyfiyyati kimyavi Usulla giymatlendirilarkan hansi gdsterici tayin edilmir?
(Caki: 1)

O ritubet

O xorek duzu

O nitrit

@® kolbasa batonunun uzunlugu ve diametri

O nigasta, fosfor

Sual: Kolbasanin keyfiyyati orqanoleptiki yolla giymatlandirilarkan hansi gdsterici teyin edilmir?
(Caki: 1)

O zahiri goérundsl

O goxusu ve tami

O en kasiyinin gorinls

O konsistensiyasi

@® hazm olma ve manimsanilma faizi

Sual: Magazaya gatirilan kolbasanin keyfiyyati adatan hansi metodla tayin edilir? (Caki: 1)
@® sensor
O kimyavi
O fiziki-kimyavi
O kimyavi
O bakterioloji

Sual: Kolbasada NaCl-un normadan artiq olmasi qusuru hansi amaliyyatda buraxilan sahvin
naticasidi? (Coki: 1)

@® reseprurada nazerdae tutulan yardimgi xammalin gotirilmasi

O kolbasanin hazirlanma texnologiyasinda

O kolbasanin gablasdiriimasinda

O kolbasanin saxlanma ve dagsinmasinda

O kolbasanin satis miiddstine ve seraitine amal edilmadikds

Sual: Qan kolbasalarinin diger qrup kolbasalardan farglendirici cehati nadir? (Caki: 1)
@® giymasina yeyinti ganinin gatiimasi
O saxlanmaya davamsizligi
Oranginin qirmizi olmasi
O tez bismasi
O giymasinin hazirlanmasinda submahsullardan istifade edilmasi

Sual: Sosiska ve sardelkalar hansi gostariciya gore bismis kolbasalara banzayir? (Caki: 1)
O terkibinds donuz piyi tikeciklerinin olmamasina
O gox nazik bagirsaga ve ya ortlicti perdays doldurulmasina
O batonlar visle sarinmadigina
@ istehsal texnologiyasina
O adadle buraxiimasina



Sual: Umumi kolbasa istehsalinda hansi grup kolbasalar an yiiksak xususi gakiys malikdir?
(Caki: 1)

@® bigmis

O yarimhislenmis

O hislanmisg

O submahsul va gan kolbasalari

O pehriz ve mualicavi kolbasalar

Sual: Kolbasa mamulatini qruplara ayirarken hansi gostarici nezare alinmir? (Caki: 1)
O @sas xammalin novi
O kolbasanin resepturasi
O istehsal texnologiyasi
O kolbasa batonlarinin zahiri gortintsu
@®@ kolbasa batonunun diametri ve uzunlugu

Sual: (Caki: 1)
Havasuun temperaturu 10+135°C, nisbi rittubati 75% olan quruducu
licamerada ciy hislonmis kolbasalar neca middata qurudulur?

(O 25+30 saat
O 25+30daqige
®25+30 gilin
(O 25+30 hefte
O 25+30 ay

Sual: (Coki: 1)

Havasuun temperaturu 10-15°C, misbi ritubati 75% olan quruducu
kamerada bigirilib-hislanmig kolbasalar ne¢a mirddata qurudulur?

O 10 saat
O 10 daqids
@10 giin
O10 hafte
010 ay

Sual: (Coki: 1)

Havasuun temperaturu 10-15°C, msbi riatubati 75% olan quiuducu
kamerada yvarumhislanmis kolbasalar neca miuiddata qurudulur?

O 2+3 saat
O 2+3 daqige
®2+3 glin

O 2+3 hefts
O2+3 ay

Sual: Yarimhislanmig ve hislenmig kolbasalar hislendikden sonra hansi emaliyyata yonaldilir?
(Caki: 1)

Oduzlama

O ¢okdiurme

O bigirma



O soyutma
® qurudulma

Sual: Kolbasalari hislemak tg¢ln iynayarpaqgl agaclardan, ¢irimus, ¢irkli ve yas odundan
istifade etdikda na bag vermir? (Caki: 1)

O kolbasanin girkleanmasi ve acitehar dad vermasi

O hislayici kamerada temperaturun asagi dismasi

O qurumun kolbasanin tizerine diismasi

O tustlintin terkibinda yikssk migdarda asagi molekullu tursularin olmasina

@® standartin telebina cavab veran kolbasanin alinmasi

Sual: Ciy hislenmig kolbasalar hansi temperatur ve middata hislanir? (Caki: 1)
18+20°C 2+5 gim @

10+15°C 10+15 giin O
monfi 1°C 2025 gin ©

moanfi 2°C 25=30 saat ©
5+8°C 5+9 giin O

Sual: Bigirilib-hisloanmig kolbasalar hansi temperatur ve middata hislanir? (Caki: 1)
45°C-do 15 saat ©

50°C-da 12 zaat

10°C-da 20 saat ©
3°C-da 15 saat  ©
)

60°C-da 15 saat

Sual: Yarimhislanmig kolbasalar hansi temperatur ve muddata hislanir? (Caki: 1)

30°C-da 20 gaat O

25°C-da 15 gaat
20°C-da 10 gsaat  ©
15°C-da 10 saat  ©
O]

35°C-da 24 saat

Sual: Hansi agaclarin odunu va kaepayindan kolbasalarin hislenmasinda istifade olunan tustl
alinmir? (Caki: 1)

Oiri yarpaql fistiq

Oiri yarpaql pahd

QOiri yarpaqli tozagaci

O agcaqayin

®@ iynayarpaql sam, kiiknar



Sual: Bigmis kolbasalar soyuduldugdan sonra hansi amaliyyata yonaldilir? (Ceki: 1)
@ keyfiyyati yoxlanilib satisa verilir
O hislema
O tokrar emala
O qurutma
O duzlama

Sual: Sellofanda olan kolbasa batonlari ne Ugun su ile soyudulmur? (Caki: 1)
O suyu canina gakarak kitlesi arta biler
@®@ sellofan islandigda kévrakliyini itirir ve cirilir
O sellofanin Gzarindeki malumatlar yuyulub geds biler
O sellofan islandigda ssthinde mikroorganizmler inkisaf eda bilar
O su saerfini azaltmaqg tugln

Sual: Soyudulma zamani suyun buxarlanmasi naticasinds kolbasalarin kitlesi na gadar azalir?
(Caki: 1)

O1+3%

®3+5%

06+8%

O 8+9%

09+10%

Sual: (Coki: 1)

Sovuq su dusu altmda 27+30°C-da soyudulan sosiska, sardelka
va bisnus kolbasalar soyuducu kameralarda hansi °C-dak
soyudulur?

0O 20+27

O10+17

®0+15

O maenfi 1+manfi 3
O manfi 4+manfi 6

Sual: Yarimhislanmig va hislanmig kolbasalar bisirildikdan sonra hansi amaliyyata yonaeldilir?
(Caki: 1)

O duzlama

O ¢okdiurma

O qgizartma

@® hislema

O soyutma

Sual: Bisirilmis kolbaslar, qizardilmis at ¢oraklari bisirildikdan sonra hansi amaliyyata
yonaldilir? (Caki: 1)

O duzlama

O ¢okdiurma

O qizartma

O hislema

@® soyutma

Sual: Hansi dayigiklik bisirilma zamani kolbasalarin tarkibinde bas vermir? (Coki: 1)



O zllallarin denaturatlasmasi

Oyaglarin dayisilmasi

O ekstraktiv maddalerin, vitaminlerin, pigmentlerin dayisilmasi
O vegetativ formali mikroorganizmlarin mehv olmasi

® mineral maddalardaki dayisiklik

Sual: Kolbasa batonunun ortasinda temperatur negs °C-a gatdiqda bisirilma basa ¢catmis
sayilir? (Goki: 1)

052

062

@72

082

092

Sual: Ciy hislanmis kolbasalar va qizardilmis ot ¢oraklari istisna olmagla yerds galan kolbasalar
gizardilmadan sonra hansi emaliyyata yonaldilir? (Caki: 1)

O duzlama

O ¢okdiurma

@® bigirma

O hislema

O soyutma

Sual: (Coki: 1)
ot ¢oraklarin 1stehsalnda garti vararl atdan 1stifads
edildikds quzardilma hansi oC temperaturadak aparilu?
Q72
O50
O60

040
@385

Sual: Kolbasa batonlarinin ¢okdurulmasi emaliyyati hayata kegirilon kameralarin havasinin

parametri neca olmalidir? (Caki: 1)
= g o, @
temperatur 0-4°C; msbi ritubat 80+-85%

temperatur 5+10°C; nisbi ritubat 75+80% ©

temperatur 10-15°C; msbi riitubat 70+75% O

temperatur 15+20°C; nisbi ritubat 65+70% ©
temperatur O-=moanti 4°C; msbi riitubat ©
85+-90%

Sual: Ortlicii pardaslers yigiimis kolbasa batonlari ndvbati hansi emaliyyata yénaldilir? (Caki: 1)
O duzlama
® ¢cokdirma
O bigirma



O qizartma
O soyutma

Sual: Kolbasa ¢orakleri istehsali tgun hazirlanan giyma i¢i donuz yagi ile yaglanmig aliminium
vo ya qalaylanmis metal galiblare hansi kitlada yigilir? (Coeki: 1)

00,5+1 kq

O1+1,5kq

01,5+1,9 kq

®2+2,5kq

O3+4 kq

Sual: Sosiska va sardelkalar hansi uzunlugda burulmagla batonlar alinir? (Coki: 1)
O5+10 sm
®10+15 sm
O 15+20 sm
O10+15 dm
O5+10 dm

Sual: (Coki: 1)
Ot coraklarinin ortasinda temperatur neca °C-a ¢atdiqda
quzartma baga catnug sayilu?
@72
050
O60

040
O 80

Sual: Kolbasa batonlari diametrinden, muhitin parametrlarindan, hislayici maddadan va s. asili
olaraq hansi temperaturda ve muddeatde qizardilir? (Caki: 1)

temperatur 60-80°C; 60=250 dagiqe  ©
temperatur 60-120°C; 30+180 daqiqe

temperatur 90-160°C; 15130 daquqa
temperatur 80=140°C; 25+100 daqigo

O O O @

temperatur 90+-160°C; 15+130 daqiga

Sual: Kolbasa batonlari ¢okduruldukdan sonra hansi amaliyyata yonaldilir? (Ceki: 1)
O hislenma
@® qizardilma
O bigirma
O govurma
O soyutma
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Sual: Hislanmis ve yarimhislenmis kolbasalarin giymasi tabii ortiict perdays doldurularkan
onunla barabar daxil olan havani oradan nece ¢ixarirlar? (Coki: 1)

O kolbasa batonlari ovxalanir

O kolbasa batonlari sixihr

O kolbasa batonlari silkslenir

O kolbasa batonlari asilaraq saxlanilir

@®@ kolbasa batonlari bir nege yerden desilir

Sual: Hansli halda kolbasa batonlari vigle standart formada yox, ortadan bir ne¢e dafs sarinir?
(Caki: 1)

@® s{ini 6rticl pardanin tizerinds kolbasa haqqinda malumat oldugda

O slini 6rtlicl perdslers yigildigda

O tebii ortlict pardaslers yigildiqda

O ot ¢orakleri

O kigik diametrli batonlara yigildigda

Sual: Hansi gostarici kolbasa batonlarinin gizardilmasi emaliyyatinin basa ¢atmasi barada
isara vermir? (Caki: 1)

O ortlict pardanin qurumasi

O batonun xarici sathinin gqizarmasi

O ortiict pardanin mexaniki méhkamliyinin artmasi

® bazi batonlarin bir-birina toxunmasi

O
batonun ortasinda temperaturun 40--50°C-a ¢catmasi

Sual: Qizartma amaliyyatinda asasan suyun buxarlanmasi naticesinde bas veren itki faizi hansi
kolbasa qrupunda duzgun gostarilmir? (Coki: 1)

O sosiska-10+12

O bigmis kolbasalar-4+7

O yarimhislenmis kolbasalar-7

O sardelka-9-10

@® ot ¢oraklari-15+20

Sual: Hansi grup kolbasa batonlarin ¢ékdirma muddati dizgun gdstariimayib? (Caki: 1)
O tebii ortici pardslardaki bismis kolbasa batonlari 2 saat
O yarimhislenmis kolbasa batonlari 4 saat
O ¢iy hislenmis kolbasa batonlari 7+10 giin
O slidll kolbasa batonlari 2 saat
@ hall bismis kolbasa batonlari 5 giin

Sual: Hislanmis kolbasalarin mikroorganizmlarin tasirina gargi davamli olmasinda hansi
gostaricinin ahamiyyati yoxdur? (Caki: 1)



O hislayici tUstinin bakterisid xassasi ve tasiri
O kolbasa giymasina qgatilmis NaCl-un konservlesdirici tesiri
O hislema dovriinds kolbasanin terkibindaki suyun azalmasi

@®@ kolbasa batonlarinin miisyyan masafads visle sarinib, ucunda ilgayin goyulmasi

: : . O
kolbasa qiymesing gatilnug NaNO,-in

konservlagdirici tasir

Sual: Hansi gostericini kolbasa istehsalinin muasir texnologiyasinin “zeif” cahati kimi saymagq
olmaz? (Gaki: 1)

O kolbasa istehsalinin uzun gakmasi

O sanitariya-gigiyena telablerine emal edilmasinin gatinliyi

O hislenmis kolbasanin terkibinde konserogen maddalerin olmasi

O istehsalin mexaniklesdirma ve avtomatlasdiriimasinin gatinliyi

@® heyvanlarin tabii bagirsaglarindan genis istifade edilmemasi

Sual: Kolbasalarin yeni elektrohislema Usulunun gatismayan gdstericilari daxilinds an ¢ox gabul
edilmayani hansidir? (Caki: 1)

O hislama tez basa gatdigindan st yetismir ve susuzlasmir

O hislenmis kolbasadan spesifik dad, goxu galmir

O hislama smaliyyatini hayata kegiren avadanlqlar iri olub baha basa galir

O his almagq Ugin xeyli odun tslab olunur

@ hislanmis kolbasanin terkibinde konserogen birlesmalarin gox olmasi

Sual: Kolbasa mamulatinin “yas” (tUstustz) Usulla hislenmasinin mahiyyati naden ibaratdir?
(Caki: 1)

@ kolbasanin hislenmasinda tiistliden yox, onun miisyysn qaydada islenmasi naticesinde

alinan “hislayici mahluldan” istifada edilir

O kolbasanin hislanmasinda isti su buxari ile doydurulmus tiistiiden istifade edilir

O kolbasa tiistl ve suyun qatisigi ile hislenir

O kolbasa avvalce su ila yuyulur, sonra ise hisa verilir

O kolbasa hisa verildikden sonra su ile yuyulur

Sual: Hansi gostarici hislenmis kolbasalarin qurumasi prosesindsa bas vermir? (Coaki: 1)
O quru maddays gore 30+50%-a gadar suyun itmasi
O kolbasanin zerifliyinin yliksslmasi
O ¢iy ot xas olan dad-tamin itmasi
O hislayici maddanin komponentlerinin kolbasanin daxilinde barabar yayiimasi
@® ortiict pardanin kiitlesinin azalmasi

Sual: Qan kolbasalarin istehsalinda hansi gandan istifade etmak olmaz? (Caki: 1)
O giy
O bisirilmis
O defibrinlasdirilmis
O sabitlegdirilmis
@® girklanmis
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Sual: Hansi kolbasanin konsistensiyasinin standart Gzra neca olmasi duzgun gostarilmir?
(Caki: 1)

O bismis kolbasalarin konsistensiyasi-six, ovulmayan elastiki

O hislanmis kolbasalarin konsistensiyasi-six

@ liver kolbasalarin konsistensiyasi-bark, yaxilmayan

O bisirilib-hislenmis kolbasalarin konsistensiyasi-bark

O ¢iy hislenmis kolbasalarin konsistensiyasi-gox bark

Sual: Hansi gosterici taze bismis kolbasalara xas deyil? (Caki: 1)
O ortlict pardesi quru, bitdv, méhkeam, elastiki, temiz, qurumsiiz, yanigsiz, kifsiz
O gaxsimig, tursumus, kiflanmis ve heg bir kenar qoxu ve tam vermir
O rengi butlin sethds, hissslerds eynidir, giymada boz lekasler, hava boslugu yoxdur
O konsistensiyasi-six, ovulmayan elastiki
® batin sinmisdir

Sual: Bir nege adda kolbasanin sensor gostaricileri giymarlandirildikds ilk névbada hansi qrup
ekspertiza olunmahdir? (Caki: 1)

O yarimhislenmis kolbasalar

O bisirilib hislanmis kolbasalar

O ¢iy hislenmis kolbasalar

@ bismis kolbasalar

O duzlanib hislenmis kolbasalar

Sual: Bir nege adda kolbasanin dadi eyni vaxtda giymatlendirildikde dequstasiya arasi na
edilir? (Caki: 1)

O bisirilmis sud igilir

O gaynanmis su ile agiz yayxalanir

O spirtle agiz dezinfeksiya edilir

@® dequstasiya arasinda fasile edilir, agiz tind gayla yayxalanir

O agiz yod, duz ve soda gatilmis mahlula yayxalanir

Sual: Kolbasanin instrumental gdstaricilarinin ekspertizasina géndarilen orta nimunanin
sonadlerinda hansi malumatin gosterilmasi vacib deyil? (Coki: 1)

O orta nimunanin gotarildayd yer, vaxt, adi

O kolbasanin istehsal edildiyi tarix, saat, miassise

O ekspertizanin magsadi, sababi

O hansi gostericilerin ekspertizasinin apariimasi

® magazanin soyuducu kameralari hagginda malumat

Sual: Kolbasalarin qablagdiriimasi Ggun an elverigli tara hansidir? (Coki: 1)
O igerisi aliminium ve ya polad veraqle ortlilmis taxta taralar
O metal yesiklar



O karton qutular
@ polietilen yesikler, yesik-konteynerlar
O taxta gallaklar

Sual: Hansi kolbasalarin soyuduculu demir yolu ile daginmasina yol verilmir? (Caki: 1)

O ¢iy hislenmis kolbasalarin

O bisirilib hislanmis kolbasalarin

O yarimhislenmis kolbasalarin

@® bismis kolbasalar, sosiska, sardelka, zelsler, pastetlar, gan kolbasalari
O hislenib govrulmus st mahsullari

Sual: Bt konservlari texnologiyasinda ilk emaliyyat hansidir? (Coki: 1)

@® xammalin ve taranin hazirlanmasi

O reseptura lizre xammalin bankalara yigiimasi

O vakuumlagdirma

O bankanin gapaginin baglanmasi ve markalanma
O bankanin germetik baglanmasinin yoxlanmasi
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Sual: Baliglar yasa dolduqca pulcuglarda na bas verir? (Caki: 1)

O pulcuglar sartlesir

O pulcuglar kovraklasir

O pulcuglar formalarini dayigir

@ pulcuglarin izerinds ilde-bir halga yaranir
O pulcuglarin élgisu kigilir

Sual: Baligin alt (korium) gati hansi toxumadan ibaratdir? (Caki: 1)

O sinir

O ezale
Oyag

@® birlesdirici
O qigirdaq

Sual: Suratle Uzen baliglarin badaninin formasi nece olur? (Caki: 1)

Oyasti

Okdrs

Olent

O yan terafden basiq
® uzunsov



Sual: Sudaki bitkilarle gidalanan baliglarin badaninin formasi nece olur? (Caki: 1)
@®@ yanlardan basiq ve tikansiz
Oyasti
Okdrs
O uzunsov
Olent

Sual: Suyun derin gatlarinda Gzan baliglarin badaninin formasi nece olur? (Caki: 1)
O yanlardan basiq ve tikansiz
@® yasti
Okdrs
O uzunsov
O lent

Sual: Hansi sumuk sumuklu baliglarin skeletini yaradanlardan biri deyil? (Caki: 1)
O feqara stimikleri
O lzgaclerin stimikleri
O qgabirgalar ve onlarin gixintilarinin azslslerarasi siimuklar
@ qigirdaq
O bas sumdukleri

Sual: Qigirdagli-simukli skelete malik olan nara baliginda qigirdagin xususi ¢akisi %-la na
gadardir? (Caki: 1)

@12

010

O8

014

016

Sual: Hansi baliq tam qigirdaq skeletlidir? (Caki: 1)
O qizilbahq
Odurna baligi
® minoglar
Onere
Obolge

Sual: Baligin badaninin formalasmasinda hansi toxuma istirak etmir? (Caki: 1)
Oozolo
O suimuk
O birlesdirici
Oyag
@® epitel

Sual: Hansi zulal baligin eninazolagli azsls toxumasinin liflerini yaradan zulallardan biri deyil?
(Caki: 1)

O sarkolemma (qgisa)

O miofibriller

O sarkoplazma (maye faza)

@® hemoglobin

Onlive



Sual: Baligin birlagdirici toxumasi gosterilanlarin hansinin yaranmasinda (Caki: 1)
O azasls toxumasinin
Oyag toxumasinin

O qigirdagin

O derinin

@® seliyin
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Sual: ©mteasunasliqg baximindan balgin kutle terkibi dedikde nae basa dusulur (Caki: 1)
@® ayri-ayri anatomik nahiyslerin va organlarin bitév baligin kiitlesina olan nisbatinin %-le
ifades
O baligin igalatinin Gmumi kitlesina olan nisbatinin %-ls ifadssi
O bah@in basinin Gmumi kitlesina olan nisbatinin %-lo ifadesi
O baligin Gizgaclerinin imumi kitlesina olan nisbatinin %-lo ifadesi
O bah@in quyrugunun, basinin ve lizgaclerinin kitlesinin bir-birine olan nisbati

Sual: Hansi gosterici baligin yeyilon organi sayilir? (Caki: 1)
O tzgacleri
® ofi
O pulcuglari
OQlicalati
O stimkleri

Sual: Baliglardan hansinin yeyilan hissasinin ¢ixari daha ylksakdir? (Caki: 1)
Otreska
O Atlantika sifi
O kapitan bahgi
@ qilinc baliq
O qaradeniz ¢apaq baligi

Sual: Hansi baliq yaslasdiqca stinin gidalihg dayari asagi dismur? (Caki: 1)
O durna bahgi
O kefal
O navas
@ qizilbalig
O sudak

Sual: Hansi gosterici baliglarda ola bilan ibtidai parazitler ve qurdlardan biri deyil? (Caki: 1)
O nematodlar Anasakis simplex
Oinsan askaridi (Ascaris lumbricoides)



® qizilvari stafilokok (staphylococcus aureus)
O ameb dizenteriyasi (diphyllobothrium latum)
O lyambliya (Yiardia lamblia)

Sual: Hansi gosterici baliglarda ola bilan bakteriyalardan biri deyil? (Coki: 1)
O klostridi-botulizm téradenler (Clostridium botulinum)
@ trixienella (Trichinella spiralis)
O patogen bagirsaq bakteriyalari (Eschirichia coli)
O salmonella cinsli bakteriyalar (mas. :Salmonella tuphimurium, S. enteriditis)
O streptococus pyogenes novlli bakteriya

Sual: Hansi gosterici baliglarda ola bilan virusdur? (Caki: 1)
@® A va E hepatiti
O trixienella (Trichinella spiralis)
O klostridi-botulizm téradenlar (Clostridium botulinum)
O ameb dizenteriyasi (Diphyllobothrium latum)
O lyambliya (Yiardia lamblia)

Sual: Hansi gosterici baliglarin infeksiya va intoksikasiya yolu il insanlari xastalendiran
bakterioloji tehllike faktoru sayilmir? (Caki: 1)

O patogen mikroorganin organizma daxil olmasi

O baliglarda mikroorganizmlarin toksinli ifrazat maddalarinin toplanmasi

@® mayalar, kifler

O clostridium

O bacilius novi

Sual: Yenica tutulmusg baligdaki mikroblarin terkibi ve migdari hansi amildan asili deyil (Caki: 1)
O su hoévzasinin mikroflorasindan
Obah@in néviindsn
O baligin yasindan
O bahg@in kokllyindsn
® baligin quyrug lzgacinin uzunlugundan

BOLMa: 1203

Ad 1203
Suallardan 7
Maksimal faiz 7
Suallari garisdirmaq EA
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Baliglari saxlayan zaman muddeat/temperatur rejimine emal edilmadikda hansi patogen
mikroorganizmler zaif inkisaf edir? (Caki: 1)

O vibrio vulnificus

O vibrio parahaemolyticus

O vibrio choleral

O listeria monocytogenes

@® Escherichia coli



Sual: Hansi gostaricini baliglarda patogenlarin tehliksli hadda ¢catmamagi tgln goérulen
gabagqlayici tedbirlardan biri kimi saymaq olmaz? (Caki: 1)

O ovlanan baliglar mimkin gadar tez, soyugla islenmali

O baliq teleb edilen qaydada etiketlatdirilmali

O baliq istehsalgisinin lisenziyasi ve ya sertifikatinin olmasi

O etiketda baligin ¢iy ve ya tam bismamis yedikde yarana bilecek xastslikler barads

malumatin olmasi

@® balig saxlanmasi, tutulmasi ve satisinin gadagan edilmasi

Sual: Dunya sularinda negs adda baliq va baliqg olmayan su mahsullari yasayir ve insanlar
nec¢asini yeyir? (Caki: 1)

@® 32 min adda yasayir, yeyilani 16 min

O 100 min adda yasayir, yeyiloni 90 min

O yarim milyon adda yasayir, yeyileni hamisi

O 10 min adda yasayir, yeyileni yarisi

(O 1000 adda yasayir, yeyileni 700

Sual: Hansi su hévzasinda narakimiler yagamir? (Caki: 1)
O Xazer denizinds
O Azov va Qara danizlerinds
O Baykal golinde
OVolqga, Amur, irtis caylarinda
@® Nil gayinda

Sual: DUnyada tutulan narakimilarin ne¢a %-i Xezarin payini dugur? (Caki: 1)
O hamisi
Oyarisi
O dorddae biri
®80+90
O bir negs faizi

Sual: Kegan asrin 80-ci illerinde Xazear su hdvzasinin hansi bolgesinda ovlanan narakimilarin %
-la migdari dizgun deyil? (Caki: 1)

O Rf-nin Heasterxan vilaysti (Volga gayi) -=9

O Qazaxistan (Ural ¢cayi) -29,5

O Azerbaycan (Kir gayi) -1,6

O Tarkmaenistan-0,5

@® Dagistan-3

Sual: Hansi balig nerakimilar fasilesine aid deyil? (Caki: 1)
O bolge (ag baliq, stise burun)
O naera (tart)
O kslemo (gaya balidt, bic baliq)
O uzunburun
@ sardinler




