Testlor/1116#01#Y15#01/Baxis

TesT: 1116#01#Y15#01
Test

Fann

Tasviri

Masllif

Testlarin vaxti
Suala vaxt

Nov

Maksimal faiz

Kegid bali
Suallardan
Bolmalar

Bolmaleri qarisdirmaq
Kégurmays qadaga
Ancaq irali

Son variant
Bowma: 0101
Ad

Suallardan
Maksimal faiz
Suallari garigdirmaq

Suallar taqdim etmak

Sual: Karbohidratlar ne¢a qrupa bdlinar? (Caki: 1)
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Sual: ©mteasinasliq fanninin tadris tesnifatinda arzaq mallari nega qrupa bolunur? (Ceki: 1)
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Sual: Boya maddasi olan melanoidlar na rangda pigmentdir? (Caki: 1)
bandvsayi
girmizidan bandvsayi renga
sarl ve ya narincl
yasil
® aglq gahvayidan tund gahvayiys qadar

Sual: Boya maddasi olan xromoproteidlar na rengda pigmentdir? (Caki: 1)
bandvsayi
girmizidan bandvsayi renga
sarl ve ya narincl
yasil
® azsle toxumasinin va ganin boya maddalarinden ibaratdir

Sual: Boya maddasi olan antosianlar nae rangda pigmentdir? (Caki: 1)
banovsayi
® girmizidan bandvsayi renga
sarl ve ya narincl
yasll
narinci-qirmizi sari ve az miqdarda qirmizi rangli

Sual: Boya maddasi olan flavon na rengde pigmentdir? (Caki: 1)
bandvsayi
girmizi
® sari va ya narinci
yasil
narinci-girmizi sari ve az migdarda qirmizi rangli

Sual: Boya maddasi olan karotinoid na rengda pigmentdir? (Caki: 1)
bandvsayi
girmizi
sarl
yasil
® narinci-qirmizi sari va az miqdarda qirmizi rengli

Sual: Boya maddasi olan xlorofil na rengda pigmentdir? (Caki: 1)
bandvsayi
qirmizi
sari
® yasll
narinci-qirmizi sari
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Sual: Ball sistemi ile arzag mahsullarinin hansi keyfiyyet gostaricilari giymatlendirilir? (Caki: 1)
fiziki-kimyavi
mikrobioloji
® organoleptiki
tahlukesizlik
bioloji

Sual: 8rzaq mehsullarinin nemliyi hansi cihazla tayin edilir? (Coki: 1)
analitik terazi
refraktometr
piknometr
® quruducu skaf
saxarometr

Sual: Ekspertiza olunan maddanin konsentrasiyasini ve siasindirma amsalinin tayini zamani
hansi cihazin kdmayindan istifada olunur? (Caki: 1)
piknometr
laktodensimetr
® refraktometr
polyarimetr
saxarimetr

Sual: Standarta esasan arzaq mallarinin dadi hansi temperaturda teyin olunmalidir? (Caki: 1)
5-10°S
10-15°S
20-25°S
®© 15-20°S
0-5°S

Sual: 2-3 ve daha ¢ox vitaminin eyni zamanda ¢atismazligi nece adlanir? (Caki: 1)
hipovitaminoz
avitaminoz
® poliavitaminoz
monoavitaminoz
hipervitaminoz

Sual: Konservlagdiriima s6zinun latinca manasi ne demakdir? (Caki: 1)
baglamaq
® saxlamaq
gablasdirmaq
markalamaq



soyutmaq

Sual: Mikroorganizmlarin mahvina asaslanan konservlesdirma Usulu hansidir? (Caki: 1)
® pasterizasiya va sterilizasiya
pasterizasiya ve qurutma
dondurma ve soyutma
mexaniki sterilizasiya
konvektiv qurutma

Sual: ©rzaq mehsullarinin gidalihq dayari va enerjiverma gabiliyyati nayin miqdari ile miayyen
olunur? (Ceki: 1)
zulallarin, boya maddaslerinin, fermentlarin
uzvi tursularin, yag ve zulallarin
asl vae boya maddaslerinin, karbohidratlarin
yaglarin, Gzvi turgularin, zilallarin, fermentlorin
® karbohidratlarin, yag ve zulallarin

Sual: ©rzaq mallarinin gidalihg dayari na ile xarakterize olunur? (Caki: 1)
balanslasdiriimis gidalanma ile
karbohidratlarin miqgdari ile
® arzaq mallarinin kimyavi tarkibi, enerjiverma qabiliyyati ve enerji veran maddalerin hazmi
yaglarin migdari ile
zulallarin miqgdari ila

Sual: 1 gram zullal, 1 gram karbohidrat ve 1 qram yagin verdiyi enerji hansi variantda dizgun
gOstarilmisdir? (Caki: 1)
1 g. zulal 5,0 kkal, 1 q. karbohidrat 3,55 kkal, 1 q. yag 7,0 kkal
1 q. zulal 3,0 kkal, 1 q. karbohidrat 3,88 kkal, 1 q. yag 6,0 kkal
1 g. zulal 6,0 kkal, 1 q. karbohidrat 2,55 kkal, 1 q. yag 6,5 kkal
® 1 qg. zulal 4,0 kkal, 1 q. karbohidrat 3,75 kkal, 1 q. yag 9,0 kkal
1 q. zulal 4,4 kkal, 1 q. karbohidrat 3,35 kkal, 1 q. yag 7,0 kkal
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Sual: Makroelementlara hansilar aiddir? (Caki: 1)
® Fe, K, P, Ca, Na, Mg, CI, S, Si.
Ra, Au, Ti, uran, tarium
Ba, Br, B, J, Co, Mn, Cu, Mo.
Zn, As, Hg, Pb, Cu, S.
P, Fe, Cl, Ba, J, F, Cr, Zn.



Sual: Ultramikroelementlera hansilar aiddir? (Caki: 1)
natrium, xlor, silisium, kalsium, fosfor, magnezium.
brom, yod, kobalt, barium, molibden, sink.
manqan, kuprum, flior, barium, brom, yod.

® uran, torium, radium, airum, titanium, samrium.
radium, plumbum, sink, fosfor, kalium, kobalt.

Sual: Mikroelementlare hansilar aiddir? (Caki: 1)
® Co, Br,Ba, Y, Mn, Cr, F, Zn, Cuva b.
Fe, Ca, CI, S, Si, Cr, Co, B, Zn ve b.
Fe, K, P, Ca, Na, Mg, CI, S, Siva b.
Ra, Au, Ti, uran, tarium ve b.
Ca, Mg, K, Pb, Fe, Mo, Zn va b.

Sual: ©mtaanin istehlak dayari hansi fennin predmetidir? (Coaki: 1)
ekspertizanin
marketingin
kommersiyanin
® amteaslnasligin
statistikanin

Sual: Keyfiyyat nadir? (Caki: 1)
asas vazifa
® xassalar macmusu
amtea-pul munasibati
inkisaf tarixi
amtoa istehsall

Sual: Hans1 maddaler enerjiverma xususiyyatine malikdir? (Caki: 1)
® yaglar, karbohidratlar, zulallar
karbohidratlar, vitaminler, mineral maddaler
uzvi tursular, asi1 ve boya maddaleri
yaglar, fermentlar, tursular, mineral maddaler
su, mineral maddaler

Sual: Asagidaki konservlasdirma Usullarinin hansi névl butiin mikroorganizmlarin ve onlarin
sporlarinin mahvina asaslanir? (Coki: 1)

aseptik konservlasdirma
ionlasdirici stualarla konservlesdirma
mexaniki sterilizasiya
pasterizasiya
® sterilizasiya

Sual: Sidun sixligi hansi cihazla tayin olunur? (Caki: 1)
refraktometr
ariometr



® laktodensimetr
spirtometr
yagolgan

Sual: Mahsulun sathina udulan maddaler nece adlanir? (Caki: 1)
kapilyar kondensasiya
xemosorbsiya
absorbsiya
® adsorbsiya
desorbsiya

Sual: Organizmds bir vitaminin ¢catismazligi nece adlanir? (Caki: 1)
hipervitaminoz
® monoavitaminoz
hipovitaminoz
avitaminoz
poliavitaminoz

Sual: Vitaminlerin haddindan artiq gebul edilmasi ve onlarin organizmde normadan artiq
toplanmasi neca adlanir? (Caki: 1)

poliavitaminoz
monoavitaminoz
hipovitaminoz
avitaminoz

® hipervitaminoz

Sual: ©mala galmasinin sababina gore vitamin ¢atismazligi nece adlanir? (Caki: 1)
hipervitaminoz
avitaminoz
monoavitaminoz
® ekzogen ve endogen hipovitaminoz
poliavitaminoz

Sual: Suda hall olan vitaminlara hansilar aiddir? (Caki: 1)
A,D,E,K C,P
E,D,B,A PP,C,P
E1, B2 Bz Bg Be,B12, B1s H,FF.C.F (e
E,FF,Bi1z BsH, By, B1
DLE, K A, B, Bs

Sual: Yagda hall olan vitaminlera hansilar aiddir? (Caki: 1)
A,D,E K C,P
E,D,A PP,C,P
®*A D, E K

B1, B2, Bz Bs Be,B12. B1sH. PP, C, P
D,E. E A, Bz, Bs




Sual: Organizma yalniz kifayat gadar vitamin daxil olmasindan deyil, habele organizmda
vitaminin manimsanilmasi va istifade olunmasi prosesinin pozulmasi necs adlanir? (Coaki: 1)
® avitaminoz
monoavitaminoz
poliavitaminoz
hipervitaminoz
hipovitaminoz

Sual: Mikrobioloji bombaj nadir? (Caki: 1)
® (st vo alt gapagin sismasi
gara laka
bankanin axmasi
paslanmis banka
mexaniki zadalanmig banka

Sual: Fiziki bombajin emale galmasinda sabab nadir? (Caki: 1)
bankanin mexaniki zedelanmasi
bankanin axmasi
gara laka
® bankanin paslanmasi
ust ve alt gapagin sismasi

Sual: istehsalat gesidi nadir? (Caki: 1)
uygun talebatlari 6deyan Umumi slamatlari ile birlesmis eyni mallarin yigimi
torkibins, formasina, rengins, qurulusuna, teyinatina gora ferglanan ¢oxlu migdarda novua,
név muxtalifliyi olan mallar
parakands ve ya topdan ticarstin dovriyyssinda olan mal nomenklaturasi
® istehsalat imkanlarindan asili olaraq istehsal olunan mallar
markali adlar, yaxud markali qgruplara aid olan eyni shamiyyatli mal yigimi

Sual: Ticaret ¢esidi nadir? (Caki: 1)
uygun talebatlari 6deyan Umumi slamatleri ile birlesmis eyni mallarin yigimi
tarkibina, formasina, rangina, qurulusuna, tayinatina gére ferglenan ¢oxlu migdarda ndvd,
ndv muxtalifliyi olan mallar
® perakanda va ya topdan ticaratin dovriyyasinda olan mal nomenklaturasi
istehsalat imkanlaridan asil olaraq istehsal olunan mallar yigimi
markall adlar, yaxud markali qruplara aid olan eyni shamiyyatli mal yigimi

Sual: Markali ¢esid nadir? (Caki: 1)
uygun talebatlari 6deyan Umumi slamatlari ile birlesmis eyni mallarin yigimi
torkibins, formasina, rengins, qurulusuna, teyinatina gora ferglanan ¢oxlu miqdarda novua,
név muxtslifliyi olan mallar
parakandas ve ya topdan ticarstin dovriyyssinda olan mal nomenklaturasi
istehsalat imkanlaridan asili olaraq istehsal olunan mallar yigimi
® markali adlar, yaxud markali gruplara aid olan eyni shamiyyatli mal yigimi

Sual: Murakkab ¢esid nadir? (Coki: 1)



uygun talebatlari 6deyan Umumi slamatlari ile birlesmis eyni mallarin yigimi

® tarkibine, formasina, rengine, qurulusuna, teyinatina goéra ferglanan ¢oxlu migdarda novda,
nov muxtalifliyi olan mallar

parakanda ve ya topdan ticaratin ddvriyyesinda olan mal nomenklaturasi
istehsalat imkanlaridan asili olaraq istehsal olunan mallar yigimi
markali adlar, yaxud markali gruplara aid olan eyni ahamiyyatli mal yigimi

Sual: AslI maddalari kimyavi tarkibine gére nega qrupa bolunar? (Caki: 1)
®2
8
7
10
5

Sual: ©rzaq mallarinin zararsizliyi nece xarakterize olunur? (Caki: 1)
® tarkibinda insan organizmina zarer veran agir metallarin zeharli duzlari, bazi alkaloidler,
Uzvi birlegmalerin parcalanma mahsullari, hacminin bu ve ya digar xastalik téreden ve ya
xastalanma Ugun sarait yaradan maddalarin ve mikroorganizmlarin olmamasi.

arzagin terkibindaki element va birlasmalerin orqanizm tarafindan istifads edilma daracasi

asas va yardimgl xammalin, yardimgi materiallarin xassasi, istehsal prosesi, saxlaniima
soraiti va muddati

insanlarin bu ve ya digar talebatini 6dayan asas xassalarinin macmusu
arzagin bioloji dayarliliyi, fizioloji deyarliliyi, hezmolma va manimsama daracasi, zerarsizliyi

Sual: 8rzaq mallarinin orqanizm tarafinden manimsanilmasi nece xarakteriza olunur? (Caki: 1)
tarkibinda insan orqanizmina zarar veran agir metallarin zaharli duzlari, bazi alkaloidler,
Uzvi birlesmalerin parcalanma mahsullari, hacminin bu ve ya digar xastalik téreden ve ya
xastelanma Ugln sarait yaradan maddalerin ve mikroorganizmlarin olmamasi.

® arzagin tarkibindaki element ve birlesmalarin organizm terafindan istifads edilma daracesi

asas va yardimgl xammalin, yardimgi materiallarin xassasi, istehsal prosesi, saxlaniima
soraiti va muddati

insanlarin bu ve ya digar talebatini 6dayan asas xassalarinin
arzagin bioloji dayarliliyi, fizioloji deyarliliyi, hezmolma ve manimsama daracasi, zerarsizliyi

Sual: 8rzaq mallarinin istehlak dayeri neca xarakteriza olunur? (Caki: 1)
tarkibinda insan orqanizmina zarar veran agir metallarin zaharli duzlari, bazi alkaloidler,
Uzvi birlesmalerin parcalanma mahsullari, hacminin bu ve ya digar xastalik téreden ve ya
xastalanma Ugun sarait yaradan maddalarin ve mikroorganizmlarin olmamasi.

arzagin terkibindaki element va birlasmalerin orqanizm tarafindan istifade edilma daracasi

asas ve yardimgi xammalin, yardimgi materiallarin xassasi, istehsal prosesi, saxlaniima
soraiti va muddati

® insanlarin bu va ya diger talabatini 6deysn asas xassalarinin macmusu
arzagin bioloji dayarliliyi, fizioloji deyarliliyi, hazmolma ve manimsama daracasi, zerarsizliyi

Sual: ©rzaq mallarinin keyfiyyatini formalagdian amillar neca xarakterize olunur? (Caki: 1)
tarkibinda insan orqanizmina zarar veren agir metallarin zaharli duzlari, bazi alkaloidler,
uzvi birlesmalarin pargalanma mahsullari, hacminin bu ve ya digar xastalik téreden va ya
xastelanma Ugln sarait yaradan maddalerin ve mikroorganizmlarin olmamasi.

arzagin tarkibindaki element va birlasmalerin orqanizm terafindan istifade edilma daracasi



® asas va yardim¢l xammalin, yardimgi materiallarin xassasi, istehsal prosesi, saxlaniima
soraiti va muddati

insanlarin bu ve ya digar talebatini 6deyan asas xassalarinin macmusu
arzagin bioloji dayarliliyi, fizioloji deyarliliyi, hezmolma ve manimsama dearacasi, zerarsizliyi

Sual: ©rzaq mallarinin asas xassalari neca xarakterize olunur? (Caki: 1)

tarkibinda insan orqanizmina zarar veran agir metallarin zaharli duzlari, bazi alkaloidler,
Uzvi birlegmalerin parcalanma mahsullari, hacminin bu ve ya digar xastalik téreden ve ya
xastelanma Ugun sarait yaradan maddalarin ve mikroorganizmlarin olmamasi.

arzagin terkibindaki element va birlagsmalerin orqanizm tarafindan istifads edilma daracasi

asas va yardimgl xammalin, yardim¢i materiallarin xassasi, istehsal prosesi, saxlaniima
soraiti va muddati

insanlarin bu ve ya digar talebatini 6dayan asas xassalarinin macmusu
® arzagin bioloji dayarliliyi, fizioloji dayarliliyi, hezmolma ve manimsama daracasi, zararsizliyi

Sual: ixracatda mallar mangayina gore neca gruplasdirilir? (Caki: 1)
® bitki, heyvanat, mineral mahsullar
xammal, yarimfabrikat, hazir mahsul
karbohidratla, zulalla, yagla ve mineral maddalarle zangin olanlar
yeyinti va taml mallar
xammal, tamli mallar, hazir mahsul

Sual: Molekulunda 6 karbon atomu olan monosakarlar nece adlanir? (Caki: 1)
tetrozalar
pentozalar
triozalar
® heksozalar
heptozalar

Sual: Molekulunda 7 karbon atomu olan monosakarler nece adlanir? (Caki: 1)
tetrozalar
pentozalar
triozalar
heksozalar
® heptozalar

Sual: Tebii itki nadir? (Caki: 1)
® normal tabii geraitdan va malin xassalerindan asili olaraq onun kutlasindaki azalma
mallarin anbarlarda yigilmasina ve satisina nazaratin qiymatlondiriimasinin xarakterizasi
istehsalda yol verilon kenarlasma
mahsul istehlak edilarkan atraf muhits tesirinin xarakterizasi
arzaq mallarinin tayinatina uygunlugunun ve talebi 6dema qabiliyystinin xarakterizasi

Sual: Taralar hazirlandigi materialdan asili olaraq hansi névlara bolunur? (Caki: 1)
istehlak va ya ilk tara
® daxili ve xarici tara
naqgliyyat tarasi
kagiz va polimer materialdan hazirlanan tara



toxunma materialdan, kartondan hazirlanan tara

Sual: ©rzaq mallarinin gidalihg dayari na ile xarakterize olunur? (Caki: 1)
avazedilmaz aminturgularinin optimal migdarda olmasi ila
toxumalarin emala galmasindae, sintezinda ve maddalar mubadilesinds igtirak edan
maddalar ile
® kimyavi tarkibi, enerjiverma qabiliyyati ve enerji veran maddalarin hazmi ile
organizmdae toxumalarin ve organlarin tarkib maddalarinin yenilanmasi ile
boy artimi ve badanin kutlasinin artimi ile

Sual: Qida zaharloenmalarina sabab nadir? (Caki: 1)
istifadesine icaza verilmis tamli gatmalardan istifade
yeyinti mahsullarinda antibiotiklerin olmasi
mahsulda olan mikroorganizmlarin 6zleri
® mikroorganizmlarin fealiyyati naticesinde amala galen, basqa sozls ifraz olunan toksinlar
arzaq mallarinin miayyan sanitar-gigiyenik normalara uygun olmamasi

Sual: Partiya mal nadir? (Caki: 1)
adadi satilan mahsulun ayrica nusxasi va ya tasdiq olunmus gaydada adadlarin migdari
numunani taskil eden vahid mahsulun sayi
nazarat edilacak partiyadan segilmis ve ya mahsul axinindan nazarast ve tesdiq olunmus
telabata uygun qarar gabul edilmasi Ugun goturulen vahid mahsul
nagliyyat tarasinin vaziyyeti va markalanmaya nazarast G¢ln tesadufu suratds goéturilan
ndmuna

® novu va gesidi eyni olan, eyni adda ve baglamada, bir muassisada eyni gunda ve novbada
istehsal olunan va tasdiq olunmus formada bir keyfiyyat sanadi ile rasmilesdirilon istanilan
miqgdar, eyni cinsli mahsul

Sual: Hansi element gatismadigda insanda anemiya xastaliyi bas verir? (Caki: 1)
Cu
Na
Co
* Fe
F

Sual: Hansi vitamin ¢atismadiqda organizmdae pellagra xastaliyi yaranir? (Caki: 1)

U >»T0VOMm

Sual: Birlagmig su hansi temperaturda donur? (Caki: 1)
-10 derace Selsi
® -71 derace Selsi
-20 derace Selsi
-51 derace Selsi
-17 derace Selsi



Sual: insan orqanizmins tesirine gére hansi element zoharli hesab edilir? (Coki: 1)

Sual: Mahsulun yararlihdinin giymatlandiriimasinda hansi elementlar gcox nazara alinir? (Caki:

1)
K, Mg, Mn
® Ca, Fe,P
Na, Cu,Cl
Na, Mg, K
Mg, Gr, J

Sual: Serbast suda ne¢a darace Selsida donur? (Caki: 1)
3,1 dearaca Selsida
2,7 deracea Selsids
® 0 derace Selside
2,9 deraca Selsida
3,5 derace Selsido

Sual: Yod catismadiqda insan organizminda hansi xastslik bas verir? (Caki: 1)

skorbut
pellagra
® zob

epilepsiya

anemiya
BéLma: 0201
Ad 0201
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Sual: Orqganoleptiki Usulla ¢orayin hansi keyfiyyat gostericileri giymatlandirilir? (Caki: 1)
icliyin vaziyyati, namliyi, kenar gatisiglarin migdari
xarici gorunusu, dadi, iyi, tursulugu
® xarici gorunusu, icliyin veziyyaeti, dadi, iyi, xastaliyi, kanar ve mineral qatisiglar
masamaliliyi, kenar gatigiglarin miqdari, mikrobioloji
masamaliliyi, neamlik, i¢liyin vaziyyati




Sual: Corak iginin masamaliliyini tayin edarkan asagidaki Usullardan hansindan istifada olunur?
(Coki: 1)
mikrobioloji
bakterioskopik
organoleptik
® fiziki-kimyavi
bioloji

Sual: Un nadir? (Coki: 1)
usaq va peahriz gidasi Ugun genis istifada olunan asas qgida mahsulu
® danli bitkilerin Gyudulmasindan alinan tozvari mahsul

denli, garabagaq va paxlali bitkilerin emali naticasinda kanar qarigiglardan azad edilmis
batov, xirdalanmig, azilmis dendan ibarat yeyinti mahsulu

bir cox danli bitkilerin comindan alinan mahsul
taxil cinsine mansub olan denli bitki

Sual: Qarabasaq yarmasi nadan istehsal edilir? (Caki: 1)
ag denli va sari danli bark qargidalidan
® adi qarabasaq bitkisinin denindan

bark bugdadan

coltikdan

adi daridan
BoLma: 0202
Ad 0202
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Sual: Danin natura katlesi nadir? (Caki: 1)
2 litr hacmda olan danin gramla kutlesi
5 litr hacmda olan danin gramla kitlasi
® 1 litr hacmda olan danin gramla kutlesi
20 litr heacmda olan danin gramla kutlesi
15 litr hacmda olan danin gramla kutlasi

Sual: Danin natura kutlesi hansi cihazla tayin edilir? (Caki: 1)
farinatom
® purka
areometr
saxopometr
stammer

Sual: Corak istehsall Ggun hansi ndv undan istifada edilir? (Coaki: 1)



gargidall, arpa
® bugda, ¢govdar, arpa
bugda, diyu
valemir, duyu, bugda, ¢ovdar
duyd, arpa

Sual: Fiziki-kimyavi Usulla ¢orayin hansi keyfiyyat gdstericileri giymatlondirilir (Caki: 1)
namliyi, turgulugu, dadi
namliyi, dadi, xarici gorunugu
tursuluqg, sekerin, yagin miqdari, iyi, dadi
® namliyi, tursuluq deracasi, masamaliliyi
tursuluqg, sekerin, yagin miqdari

Sual: Pecgenyelerin fiziki-kimyavi ekspertizasi zamani hansi gostericilar muayyan edilir? (Caki:
1)
sethinin vaziyyati, rengi, dad ve atri, nemliyi
pecenyenin formasi, sathinin vaziyyati, rangi, kasik hisseda gorunusu, dad va atri
® namliyi, sakerin ve yagin miqgdari, galavililik, islanmasi, kiltin migdari
golavililik, islanmasi, pegenyenin formasi, rangi, dad ve atri
yagin miqdari, galavililik, islanmasi, sathinin veziyyati

Sual: Taxilin kimyavi tarkibi naden asilidir? (Caki: 1)
novundan, seleksiya sortlarindan, agi va boya maddalerin migdarindan
karbohidrat, yag, vitamin, mineral maddalar, turgularin migdarindan
® ndvundan, seleksiya sortlarindan, becarildiyi torpag-iglim seraitinden, agrotexnikadan
agrotexnikadan, névunden, seleksiya sortlarindan, vitamin, mineral maddalarin
miqgdarindan
becerildiyi torpag-iglim saraitindan, tursularin migdarindan

Sual: Zulallara proteinlar deyilir ki, bu da yunanca: (Caki: 1)
“zalall” demakdir
“canli orqanizmlers xas olan” demakdir
® “an vacib” demakdir
“‘insan gidasi Ugun shamiyyatli” demakdir
“murakkab tarkibli” demakdir

Sual: Yeyinti gatmalarinin arzag mahsullarinin istehsalinda istifadasi naye asaslanir? (Coki: 1)
® onlarin dadinin, iyinin, xarici gérunusunun yaxsilasdiriilmasina, saxlaniima muddatinin
uzadilmasina
yeyinti mahsullarinin zararsizliyina
normativ-texniki senadlarin batun talablerina uygun galmasina
arzaq mallarinin teyinatina uygunluguna
telabi 6dema qgabiliyyatinin xarakterizasina

Sual: Yeyinti gatmalarina na aiddir? (Caki: 1)
mumlar, fosfoqliseridler, steroidler, yaglar
® boya maddalari, konservantlar, stabillagdiriciler, yumsaldicilar, sirinlagdiriciler



vitaminler, nukleotidlar, mineralli maddaler
azotlu maddasler, as1 ve boya maddalari, atirli maddaler
uzvi tursular, karbohidratlar, zulallar, yaglar

Sual: Soya deanina xas olan rang hansidir? (Caki: 1)
® sarl
yasil|
girmizi
narinci
gahrayi

Sual: Soya paxlasi ne¢a hissaden tasgkil olunmusdur? (Caki: 1)
©2

3
4
5
6

Sual: Asagidaki variantlarin hansinda ¢orayin terkibinde nisastanin faizle migdar dizgun
olaraq gosterilmisdir? (Coki: 1)
12-25%
31-35%
® 43-56%
60-75%
80-84%

Sual: Organoleptiki tahlil nega yera ayrilir? (Coaki: 1)

®2

3

4

5

6
BéLma: 0203
Ad 0203
Suallardan 16
Maksimal faiz 16
Suallari garigdirmaq A
Suallar taqdim etmak 1%

Sual: Unun fiziki-kimyavi gostericilarina hansilar aiddir? (Caki: 1)
xaricl goérunusua, iyi, dadi, rangi
® namliyi, tursulugu, ktlin migdari
yagdlarin, zilalin migdari
nisastanin miqdari



kleykovinanin miqdari

Sual: Organoleptiki ekspertiza zamani ¢orayin hansi gdstaricilari giymatlondirilir? (Caki: 1)
icliyin veziyyati, nemliyi, turguluq gostericisi, dadi ve iyi
® xarici gorunusu, icliyin vaziyyati, dadi, iyi, xasteliyin olmamasi, kenar ve mineral qarisiglar
¢orak icinin masamaliliyi, gdrayin qabiginin renginin ve vaziyyatinin giymatlendiriimasi
konsistensiyasi, elastikliyi, masamaliliyi, bisma daracasi, rengi, tam yogrulmasi, namliyi
bismamis yerlar, masamaliliyin qurulusu, tursuluq daracasi

Sual: Gérak mamulati hansi undan hazirlanir? (Caki: 1)
bugda va arpa
duyud ve govdar
bugda va velamir
® bugda ve ¢ovdar
gargidah ve bugda

Sual: DUyu yarmasi naden alinir? (Caki: 1)
® ¢altikdan
yapigqanlasdiriimis nisastanin xirda danaciklaerindan
adi daridan
ag denli va sari danli bark qargidalidan
adi garabasaq bitkisinin denindan

Sual: Osas taxil tipli bitkilera na aiddir? (Coki: 1)
dari, diyd, gargidah
valemir, covdar, bugda, soya, garabasaq
® bugda, ¢ovdar, arpa, valemir
covdar, soya, arpa, paxla, nut, dari
dari, duyu, gargidali, garabasaq, large

Sual: Paxlal danli bitkilers na aiddir? (Caki: 1)
valemir, covdar, bugda, soya, garabasaq
govdar, soya, arpa, paxla, nut, dari
dari, duyd, gargidali, garabasaq, larga
bugda, ¢ovdar, arpa, velamir, soya

® noxud, nut, lobya, marci, lerge, paxla, soya

Sual: Yarmanin sortu hansi gostericiye gore teyin olunur? (Caki: 1)
istehlak mazayyatina gora
iriliyina gore
zibil garisiginin migdarina goére
® tam keyfiyyatli denlerin migdarina gora
zararvericilerle zadalanma daracasina gore

Sual: Yarmalarin fiziki-kimyavi ekspertizasi zamani hansi gdstericiler giymatlandirilir? (Caki: 1)
xarici gorunusu, konsistensiyasi, namlik



selliloza, zulal, yag, soekar, nisasta, vitamin migdari, dad vae iyi, formasi
namlik, bisma muddati, hacminin genislonmasi, dad ve konsistensiyasi
® saglam nuvenin va kenar qarisigin migdari, yarmanin Olgusu va bircinsliyi, namlik, bazi
ndv yarmada kalin miqgdari, tursulugu
rongi, xarici gorunusu, dad ve iyi, formasi, konsistensiyasi

Sual: Yarma konsentratlarina na daxildir? (Caki: 1)
noxud, lobya, atli, sekar slavali xoraklar
® duru ve quru xorak, elace da sirin xdrak konsentratlari
yagsiz, soganli, atli, sudlu, teravazli-yarmali xdrek konsentratlari
nut, noxud, lobya, marci, quru xérakler
sorbalar, lerge, saqo yarmasi, dari yarmasi

Sual: Tolokno nadir? (Caki: 1)
manni yarmasi
garabasaq yarmasi
bugda yarmasi
dari yarmasi
® fermentlagdirilmis vaelamir unu

Sual: Unun keyfiyyatinin ekspertizasinda ilk nimuna anlayisi na demakdir? (Caki: 1)
® bircinsli un partiyasindan muxtalif yerlardan goéturtlan ayri-ayri unlarin cemidir
saxlanilma, eyni vaxtda gabul olunma, yuklanma, tahvil verilma va ya qiymatlandiriima
Ucun nazarda tutulan eyni muassisads bir ginds va bir ndvbadas istehsal olunan muayyan
migdarda eyni sort undur
keyfiyyatin laboratoriya Usulu ila tayin edilmasi Ugun ilk nimunadan ayrilmis az miqdarda
undur
unun ayri-ayri keyfiyyst gostericilarinin tayin edilmasi Ugun orta nUmunanin analiz Ggun
lazim olan miqdari
bircinsli un partiyasindan bir defaya géturilmus az miqdar undur

Sual: Un partiyasi nadir? (Caki: 1)
bircinsli un partiyasindan muxtslif yerlarden géturilen ayri-ayri unlarin cemidir
keyfiyyatin laboratoriya Usulu ila tayin edilmasi Ugun ilk nimunadan ayrilmis az miqdarda
undur
® saxlaniima, eyni vaxtda gabul olunma, yuklanma, tahvil verilma va ya qiymatlendiriima
ucun nazerda tutulan eyni musssisada bir giinda ve bir ndvbada istehsal olunan muayyan
migdarda eyni sort undur
bircinsli un partiyasindan bir defaya goéturiimus az miqdar undur
unun ayri-ayri keyfiyyeat gostaricilarinin teyin edilmasi lglin orta nimunanin analiz Ggln
lazim olan miqdari

Sual: Makaron mamulatinin istehsali tgun hansi undan istifada olunur? (Caki: 1)
birinci sort bugda unu
ikinci sort bugda unu
yumsaq bugdadan istehsal olunan bugda unu
® ala sort denavar va 1-ci sort yarimdanaver bugda unu
kapakli bugda unu




Sual: Unun keyfiyyatinin ekspertizasinda orta nimuna anlayisi na demakdir? (Caki: 1)
® keyfiyyatin laboratoriya Usulu ile teyin edilmasi tg¢un ilk nUmunadan ayrilmig az miqdarda

undur

unun ayri-ayri keyfiyyeat gostaricilarinin teyin edilmasi lgtlin orta niimunanin analiz Ggln
lazim olan miqdari

bircinsli un partiyasindan muxtslif yerlorden goéturulan ayri-ayri unlarin cemidir

bircinsli un partiyasindan bir defaya goéturiimus az miqdar undur

saxlaniima, eyni vaxtda gabul olunma, yuklenma, tehvil verilma va ya qgiymatlandiriima
ucln nazerda tutulan eyni musssisada bir giinda ve bir ndvbada istehsal olunan muayyan
miqdarda eyni sort undur

Sual: Saglam, semarali gidalanma nadir? (Caki: 1)
® organizma lazim olan gida maddalarinin optimal migdarda va vaxtli- vaxtinda gabulu
eyni torkibli gida mahsullari ils har gun gidalanmaq
daha ¢ox ve dadli yemaklerle gidalanmaq

istahanin artmasina, gidanin yaxsi manimsanilmasine musbat tasir edan adviyyslar vo
tamli gatmalarla zangin gidalarla gidalanmaq
yungul, hazmi rahat, emak gabiliyyatini saxlayan qgidalarla gidalanmaq

Sual: insan tigiin xeyirli an alverisli gida hansidir? (Ceki: 1)
bisirilmis, suni, yaglh ve atli gidadir
® “canli”, enerjili va tebii meyva, teravez, goyerti, qoz-findiq, ginabaxan, yeyilen koklardir
bisirilmis, qizardilmis, portiimas gidadir
¢otin manimsanilen, insan fiziologiyasina uydun olmayan qidadir
heyvanat zulallari ile zangin gidadir

BoéLma: 0301

Ad 0301
Suallardan 3
Maksimal faiz 3
Suallari garigdirmaq E
Suallar taqdim etmak 2%

Sual: Generativ ve ya meyvali terevazlar nega qrupa bolunur? (Caki: 1)

NOoO O widN

Sual: Fiziki- kimyavi Usulla meyva-teravezin hansi keyfiyyat gostericileri teyin edilir? (Coki: 1)
® tursulug, nemlik, saekarin miqdari, kilin miqdari, nisasta, C vitamini
asl vae boya maddasleri, xarici gérunus, forma
tursulugu, rengi, dadi, konsistensiyasi, namliyi
karbohidratlar, zulallar, yaglar, mineral maddaler, dadi



mineral maddalar, yaglar, zulallar, iyi, tursulugu

Sual: Qarzakli meyvalera hansilar aiddir? (Caki: 1)
fistiq, pusta, garagat, sabalid
® qoz, findiq, badam, pusts, sabalid
boyurtkan, pekan, sidr gozu, mess giyalayi
greyfrut, yapon xurmasi, fistiq, badam
kivi, qoz, findiq, sabalid

BoLma: 0302

Ad 0302
Suallardan 4
Maksimal faiz 4
Suallari ganisdirmaq E
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Teze teravazlerin tesnifatl bu cergalerden hansinda dizgln verilmisdir? (Caki: 1)
® vegetativ, generativ
kok, govda
gigok, yarpaq
toxum, cicek
meyva, toxum

Sual: Meyvalarin fitopatogen xastaliklarine hansilar aiddir? (Coki: 1)
yanma, atliyin bozarmasi, gabiqalti lakalilik, sulanma, képma
® demgil xastaliyi, unlu seh xastaliyi, meyva ¢lirumasi, desikli lekalilik, qara va yasil kif, sitrus
meyvalarinda antraknoz, izimda boz ¢urlk, oidium
sitrus meyvalerinda antraknoz, Uzimde boz ¢lruk, oidium, kdpma
unlu seh xastaliyi, yanma, atliyin bozarmasi
sitrus meyvalarinda antraknoz, qabiqgalti lakalilik, gahvayi lakalilik

Sual: Meyvelards fizioloji xastaliklera hansilar aiddir? (Caki: 1)
® yanma, atliyin bozarmasi, gabiqalti lakalilik, gahvayi lakalilik, sulanma, kdpma
damgil xastaliyi, unlu seh xastaliyi, meyva ¢urimaesi, desikli Iakalilik, qara va yasil kif, sitrus
meyvalarinda antraknoz, uzimda boz ¢uruk, oidium
sitrus meyvalarinds antraknoz, gabiqalti Iakalilik, gahvayi lakalilik
sitrus meyvalarinds antraknoz, Uzimda boz ¢uruk, oidium, kdpma
unlu seh xastaliyi, yanma, atliyin bozarmasi

Sual: Meyve-taravez konservlarinin keyfiyyatini goruyan amillare na aiddir? (Caki: 1)
konservlarin hazirlanma texnologiyasina riayat
sanitariya-gigiyenik qaydalara riayat
® tara, gablasdirma, markalanma, saxlanilma seraiti ve muddati
saxlaniimanin optimal geraiti
gablagsdirma ugun istehlak taralarinin novu



BowLva: 0303

Ad 0303
Suallardan 7
Maksimal faiz 7
Suallar garisdirmaq EA
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Meyve-taravezin keyfiyyatli halda istehsalgilara ¢catdiriimasinda hansi marhalenin boyuk
ahamiyyati vardir? (Coaki: 1)

yetismanin
yigiimanin
dasinmanin

® gablagdirmanin
realizanin

Sual: Sumukgabiqglilara hansilar aiddir? (Caki: 1)
® goz, badam, puste, yerfindigi, sabalid
yerfindidi, sabalid, findiq, qoz
badam, mesa findigi, pusta, qoz, sabalid
mesao findigi, findiq, qoz, pusta
yerfindigi, sabalid, qoz, plste

Sual: Meyvae vae teravazlerds sakerin tayini hansi Usul ile aparilir? (Caki: 1)
reologiya
elektrometriya
polyarimetriya
refraktometr
® Bertran

Sual: Meyve-taravez konservlarinin keyfiyystina verilan teyinat gostaricilari nayi xarakteriza
edir? (Coaki: 1)

agir metallarin icazas verilan migdarini

istehlak tarasinin zahiri gértintsunu

® konservlarin qgidaliliq ve pshrizi dayarini, funksional tayinatini, profilaktiki shamiyyatini ,
temizliyini ve konservlarin qurulusunu

batlin konservler Ggln metal taranin daxili sathinin vaziyyatini ve saxlaniima muddatini
konservlarin organoleptiki xassalari ile reqlamentlasdirilir ve asas gdstericilori

Sual: Meyve-taraevaz konservlarinin keyfiyyatina verilon estetiik gostericilar nayi xarakteriza
edir? (Caki: 1)
® istehlak tarasinin zahiri gérunusunu
konservlarin qgidaliliq ve pahrizi dayarini, funksional tayinatini, profilaktiki
batun konservlar ugln metal taranin daxili sathinin veziyyatini ve
agir metallarin icaza verilon migdarini



konservlarin organoleptiki xassalari ila reglamentlosdirilir va asas

Sual: Meyve-taravaz konservlerinin keyfiyyatina verilon saxlaniimaga davamliliq gostericilari
nayi xarakterize edir? (Caki: 1)
istehlak tarasinin zahiri gérintsunu
konservlarin gidaliliq ve pahrizi deyarini, funksional teyinatini, profilaktiki
® bitln konservlar Gglin metal taranin daxili sethinin veziyyaetini ve
agir metallarin icaza verilon migdarini
konservlarin organoleptiki xassalari ila reglamentlosdirilir va asas

Sual: Meyve-tarevaz konservlarinin keyfiyyatina verilon tehllkesizlik gostericileri nayi
xarakteriza edir? (Caki: 1)
konservlarin orqanoleptiki xassalari ilo reglamentlasdirilir ve asas
konservlarin gidaliliq ve pahrizi deyarini, funksional tayinatini, profilaktiki
buatun konservlar ugln metal taranin daxili sathinin veziyyatini ve
® toksiki elementlarin, mikotoksinlerin, nitratlarin, pestisidlerin va
istehlak tarasinin zahiri gérintsunu

BoéLma: 0401

Ad 0401
Suallardan 6
Maksimal faiz 6
Suallari qarigdirmaq E
Suallar teqdim etmak 2%

Sual: Organoleptiki Usulla sekarin hansi keyfiyyat gostaricileri tayin olunur? (Caki: 1)
zorarsizlik gostaricilari
reduksiyaedici maddalerin miqdari
® xarici gorunusu, iyi, dadi, mahlulun temizliyi
namlik, saxarozanin miqdari
xarici gorunusu, namlik

Sual: Asagidakilardan hansi sekarevazedicilaridir? (Caki: 1)
rafinad qendi, toz-sekar
kalla gand, rafinad gandi
® sorbit, ksilit, saxarin
sorbit, toz-sakar
ksilit, saxarin, rafinad gendi

Sual: Hansi tarkib hissenin ¢oxlugu balin xarlanmasina sabab olur? (Caki: 1)
mineral maddalarin ve mikroelementlarin
vitaminlarin ve mineral maddalerin
azotlu maddalerin
fruktozanin
® glikozanin



Sual: Orqganoleptiki Usulla meyve-gilameyve gannadi mamulatinin hansi keyfiyyat gostericileri
tayin edilir? (Caki: 1)
quru maddanin, sakarin, meyvanin migdari
® forma, xarici gorunus, kesik yerin gérunusu, rangi, dadi, iyi, konsistensiyasi
xarici gorunus, kasik yerin gorunusu, tursulugu, rangi, dadi, formasi, nemliyi
roengi, dadi, formasi, namliyi
sulfat tursusunun, sekarin, quru maddalarin migdari

Sual: Mikroskop altinda nisasta névinun tayini zamani an iri nisasta denasi hansi bitkiye
aiddir? (Caki: 1)
bugda
gargidal
valamir
duyu
® kartof

Sual: igkilerin terkibindaki spirtin migdari hansi cihazla élgliir? (Caki: 1)

® spirtometr

refrektometr

polyarometr

ovoskop

sentrafuga
BéLma: 0402
Ad 0402
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Suallari garigdirmaq E
Suallar taqdim etmak 1%

Sual: Nisasta istehsall G¢ln asas xammal hansilardir? (Caki: 1)
paxlali bitkiler, duyu, arpa
denli bitkiler, qarabasaq, lobya
kal meyvaler, soya, paxla
dariyabanzar bitkiler, covdar, dari
® kartof, gargidal, diyu

Sual: Organoleptiki tGsulla balin hansi keyfiyyat gostericileri giymatlandirilir? (Caki: 1)
xarici gorunusu, rengi, namlik
* goffafligl, rongi, qatilhgi, xarici gérunusu, dad va atri
soffafhgi, gatiligi, kilun miqdari
tursulugu, namlik
saxarozanin miqdari, konsistensiyasi, iyi




Sual: Bunlardan hansilar meyva-gilameyva gennadi mamulatidir? (Caki: 1)
marmelad, povidla, mirabba, karamel
cem, sukat, jele, pastila, sokolad
konfet, kakao tozu, sokolad
® marmelad, pastila, povidla, murabbs, cem, sukat, jele
povidla, jele, sokolad

Sual: Sokolad istehsalinda easas xammal hansidir? (Caki: 1)
kakao yagi, sekar
kakao tozu, su
sokar, su, kakao tozu
® kakao paxlasi
kakao tozu, yag

BoLma: 0403

Ad 0403
Suallardan 13
Maksimal faiz 13
Suallari garigdirmaq E
Suallar taqdim etmak 1%

Sual: Serablarin iyi va dadi necas tayin edilir? (Caki: 1)
iylamakla
titrlomoklo
® dequstasiya etmakla
quruducu skafda saxlamagla
termiki emaldan kegirmakla

Sual: Stni balin hazirlanmasinda hansi maddalerdan istifade olunur? (Caki: 1)
fruktoza, saxaroza
glukoza, fruktoza, saxaroza
tobii bal ve selllloza
® saxaroza, su, limon duzu ve ya sud tursusu
fruktoza, saxaroza, selliloza

Sual: Fiziki-kimyavi Usullarla balin hansi keyfiyyat gostaricilari teyin edilir? (Coki: 1)
® namlik, sekar, xususi ¢akisi, tursuluq
saxaroza, gatiliq, kalin migdari, konsistensiyasi
namlik, dad va atri, tursuluq
tursulugu, saffafligi, xarici gérunutsu
namlik, rengi, tursulugu, kulin ve saxarozanin migdari

Sual: Fiziki-kimyavi Usulla nisastanin hansi keyfiyyat gdstericilari giymatlondirilir? (Coki: 1)
xarici goérunusu, dadi, namliyi



® namliyi, tursulugu, sulfit anhidridinin, kalin migdari
tursulugu, qaracalarin migdari, nemliyi
rongi, iyi, dadi, gablasdiriimasi
sortu, tursulugu, gablasdiriimasi

Sual: Patka nadir? (Coki: 1)
hall olan reaktiv nisasta
duru gaynayan nisasta
modifikasiya edilmis nisasta
® kartof ve ya qargidali nisastasinin hidrolizinden alinan bala oxsar, qati, 6zli,rangsiz ve ya
sarimtil rangli mahsul
puding nisastasi va palda amalagsatirici nisasta

Sual: Unda nisasta neg¢a faiz olur? (Caki: 1)
© 70-78
12-26
60-75
50-60
82

Sual: Stni balda hansi maddalar olmur? (Caki: 1)
karbohidratlar
mikroelementlor
vitaminler
® fermentlar ve cicok tozcuglari
Uzvi tursular

Sual: Marmelad nadir? (Caki: 1)
tarkibinda an azi 1% pektin maddasi, 1%-dan az olmayaraq Uzvi turgu olan butdv ve ya
dogranilmig meyva-gilameyvanin sakarle bisirilmis palda konsistensiyali mahsul
® jeleyabanzar, xosa galan tursmaza, sirin dadli gannadi mahsulu
xirda masameali, yumsagq, zerif konsistensiyali memulat
sokar sarbatindan bisirilarak konservlasdirilmis meyve va gilemeyva
formaya tokulmakla formalagsmis yapisganli memulat

Sual: Vafli nadir? (Caki: 1)
quru, nemliyi az, ¢ox vaxt sekarsiz hazirlanan unlu mamulat
® gidali, yuksak kalorili vo asan hazm olunan zaerif, goxmasamali, sathi sabakali mamulat
bugda unu ile gsekardan, muxtalif slavelar etmakle va kimyavi yumsaldicilarla hazirlanan
moamulat
torkibinde daha ¢ox yag, sekar va yumurta olan yuksak gidaliliq deyarine malik xos
gorunusli gennadi mamulati
yagli-gakarli xemirdan bigirilmis unlu gennadi mamulati

Sual: Konfet mamulati nadir? (Coaki: 1)
bugda unu ile sekardan, muxtalif slavelar etmakle va kimyavi yumsaldicilarla hazirlanan
mamulat
kapamel kltlesindan ibarat iglikli ve igliksiz mamulat



® muxtalif yeyinti xammali qatilmagla saker-patka serbati esasinda hazirlanmig yuksak
gidali yeyinti mahsulu
kakao aziyinin ve kakao yaginin sakar va diger dad ve tam verici maddalarle emalindan
alinan zarif desert mamulat

gidali, yUksak kalorili va asan hazm olunan zaerif, coxmasamali, sathi sabakali mamulat

Sual: $akardan harada istifade olunur? (Caki: 1)
bir gox agxana xoraklarinin hazirlanmasinda
® gonnadi senayesinds, spirtsiz i¢kiler, sarab, murabbs, cem va digar konservilagdiriimis
meyve-gilameyva mahsullari istehsalinda
darmanlarin girinlesdiriimasinda
meyve-gilameyvalari konservlesdirmak ugun
spirtsiz i¢kilerin, serabin istehsalinda

Sual: Bitki mansali sire bali va ya seh bali nadan hasil edilir? (Caki: 1)
® muxtalif bitkilerin yarpaglarinin sirin ifrazatindan
bir ¢icayin nektarindan
cicaklarden yigilan nektardan
bir nege gigayin nektarindan

manana, yastica, yarpaq biralari va s. bu kimi bir sira cucularin yarpaglara tokduyu sirin
ifrazatdan

Sual: Sira balinin terkibinda arilarin hazm eda bilmadiyi ve qigsda hamin balla gidalandiqda
ishal xastaliyi emala gatiran madda hansidir? (Caki: 1)

rafinoza
® dekstrin

melistoza

gigok tozcugu

diastaza
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Sual: atirli maddsler hansi erzaq mahsullarinin terkibinda ¢ox olur? (Caki: 1)
meyvalarin
® adviyyaslarin
toravazlarin
yaglarin
balig mahsullarinin

Sual: Serab buketi nadir? (Caki: 1)



sarabin hazirlandigi yeri, Usulu ve sortu xarakterize edan, xarici gorunusuna, atrina vo
dadina uygun galen sensor xassalarin formalasmasi kimi miayyan edilen keyfiyyat gostericisi

sarabin Ugucu olmayan komponentlarinin dilde ve agizin selikli gisasinda yerlagen
dadbilma reseptorlarina tasiri naticesinde amala galan hissdir

aks olunan igigin spektral tarkibindan asili olaraq serabin rangverma gabiliyyatinin
musahida edilmasidir

® saxlaniimis sarablarin murakkab atridir
UzUma maxsus olub sireya ve seraba kegan xarakterik iydir

Sual: Pivae nadir? (Caki: 1)
spirtli igki
spirtsiz icki
® zoif spirtli igki
UzUm sirasinin qicqirdilib emal edilmasindan alinan igki
efir yaglh xammallardan alinan nastoy

Sual: Sampan serablari hansi variantda saciyyalenir? (Caki: 1)
® sorabin tarkibinds 10,5-12,5% spirt, 6-8,5 g/l tursuluqg olur
tarkibinda tabii qicqirmada amale galan hacmce 9-14% spirt ve qaliq kimi 0,5-2,5 g/100
sm3 sokar olan serab
conubi ispaniyanin Malaga sehaeri yaxinliginda becarilon Moskatel ve Pedro-Ximenes
UzUm sortlarindan istehsal olunan ispan desert sarabi
tarkibinda tabii qicqirma naticesinde hacmce 9-14% spirt ve 3-8q/100 sm3 sakar olan
sorab
Macaristanin simal-sarg hissasinda Tokay daglar ateklerinds yetisen Furmint, Ag Muskat,
Rkasiteli Gzimundan alinir, terkibinde hacmcea 16% spirt, 18 q/100 sm3 sakar va 5 g/dm3
titrlenan tursulugu olan sarab

Sual: Kopuklenan sarablar hansi variantda saciyyalanir? (Caki: 1)

torkibinde tabii gicqirma naticasinda hacmca 9-14% spirt va 3-89/100 sm3 saker olan
sorab

tarkibinda tabii qicqirmada amala galan hacmca 9-14% spirt ve qaliq kimi 0,5-2,5 g/100
sm3 sakar olan sarab

® bu serablarin istehsalinin asas xususiyyasti ondan ibarstdir ki, hazir sarab materialina

sokarliliyi 50-60% olan tiraj likora, limon tursusu, tanin va maya slave edilib, ikinci defa
qicqirdilir

sorabin tarkibinda 10,5-12,5% spirt, 6-8,5 g/l tursuluq olur

Macaristanin simal-sarq hissesinds Tokay daglari staklerinds yetisan Furmint, Ag Muskat,
Rkasiteli Gzimundan alinir, tarkibinde hacmca 16% spirt, 18 g/100 sm3 saker ve 5 g/dm3
titrlenan tursulugu olan sarab

Sual: Stirlandirilmis sarablar hansi variantda saciyyslanir? (Caki: 1)

tarkibinda tabii qicqirma naticesinde hacmce 9-14% spirt ve 3-8q/100 sm3 sakar olan
sorab

tarkibinda tabii qicqirmada amale gelan hacmce 9-14% spirt va qaliq kimi 0,5-2,5 g/100
sm3 sakar olan sarab

bu serablarin istehsalinin asas xususiyyati ondan ibaratdir ki, hazir serab materialina
sokarliliyi 50-60% olan tiraj likord, limon tursusu, tanin ve maya slave edilib, ikinci defa
qicqirdilir

serabin terkibinda 10,5-12,5% spirt, 6-8,5 g/l tursuluq olur



® torkibinde 16-18% spirt, 10-16 g/100 sm3 saker, 6 g/l tursu olur, serab materialinin Gzarina
sokar sarbati, temizlanmis va spirta yatirdilmis adviyyat, gi¢cak va bitkilerin koklerindan
alinmis nastoy alave edilir

Sual: Qazlagdiriimis sarablar hansi variantda 6z saciyyasini tapib? (Caki: 1)

tarkibinda tabii qicqirma naticesinde hacmce 9-14% spirt ve 3-8q/100 sm3 sakar olan
sorab

tarkibinda tabii qicqirmada amale gelan hacmce 9-14% spirt ve qaliq kimi 0,5-2,5 g/100
sm3 sakar olan sarab

bu serablarin istehsalinin asas xususiyyati ondan ibaratdir ki, hazir serab materialina
sokarliliyi 50-60% olan tiraj likord, limon tursusu, tanin va maya alave edilib, ikinci dafe
qicqirdilir

® torkibinde 10-12% spirt olur ve ikinci defe gicqirdilmir, hazir serab butulkalara doldurulan

zaman karbon qazi ile doydurulur.

torkibinde 16-18% spirt, 10-16 g/100 sm3 sakar, 6 g/l tursu olur, serab materialinin tGzarina
sokar sarbati, temizlanmis va spirta yatirdilmis adviyyat, gi¢cak va bitkilerin koklarindan
alinmig nastoy alave edilir

Sual: Bunlardan hansilari tind garablardir? (Caki: 1)
“Azarbaycan mirvarisi”, “Samaxi”, “Klirdemir”
® Portveyn, Madera, Xeres, Marsala
“‘Agsu”, “Yeddi gozal”, “Koroglu”, “Qafqaz”
“Qara Canax”, “Azerbaycan”, “Sahbuz”
“Portveyn 7777, “Quzil sarbat”, “Agstafa”

Sual: Tarkibinden va istehsal texnologiyasindan asili olaraq sarablar ne¢a qrupa boluntr?

(Caki: 1)

ook WN

Sual: Sifre serablari nege deracays bolunur? (Caki: 1)

(oo BN o) INé) RO IN \G}

Sual: Turs sufra serablari rangindan va istehsal Usulundan asili olaraq nega tipa bolunur?
(Coki: 1)
2
5
8
o7
10




Sual: Tarkibindaki sakarin miqdarina gora hansi serablar istehsal edilir? (Caki: 1)
“Yeddi gozal”, “Koroglu”, “Agsu”, “Mugam”
“Qara Canax”, “Azerbaycan”, “Mil”, “Qarabag”
“Ipak yolu”, “Qafqaz”, “Kemsirin”
® turs, yarimturs, yarimsirin, girin, desert

” LN 11

“‘“Agdam”, “Quzil serbat”, “Dallar”

Sual: $srabin garalmasi qusuru hansi sebabdan amals galir? (Caki: 1)
sorabda mis duzlari oldugda
goObalaklarin va mayalarin faaliyyati naticasinda
kikurdla emal edilmis, lakin temizleanmamis c¢allaeklara sarab tokuldukde

sarab uzun muddat yetisan zaman aciq qaldiqda astirli maddalarin par¢calanmasi
naticasinda

® sarabda as1 maddalarinin demirla oksidlasmasi naticasinda

Sual: Serabin mis kassi qusuru hansi sebabdan amala galir? (Caki: 1)
sarabda ag1 maddalarinin demirle oksidlagmasi naticasinda
® qusur zamani gahvayi ¢okuntu emala galir ki, bu da mis duzlari oldugda bas verir
anaerob mikroorganizmlarin tesiri ile
sarabda tursuluq az oldugda
xammalin tarkibinden ve istehsal texnologiyasinin pozulmasindan

Sual: Serabin zaif atirli olmasi qusuru hansi sebabdan amale galir? (Caki: 1)
sorabda tursulug az oldugda bas verir
sorabda asI maddalarinin deamirle oksidlasmasi naticesinda
istehsal texnologiyasina ve sanitar-gigiyena gaydalarina dizgin amal edilmadikde

® sorab uzun muddat yetisan zaman aciq qaldiqgda stirli maddalarin pargalanmasi
naticesinde

kikurdle emal edilmisg, lakin temizlenmamis c¢alleklere sarab tokuldikda

Sual: $arabin oksidaz kassi qusuru hansi sebabden emsale galir? (Caki: 1)
sarabda mis duzlari oldugda
soraba fosfor ve demir duzlarinin digsmasi

® sorabin bozarmasi, qirmizi, serablarin tind qirmizi rangli ¢okuntl amals gatirmasi seraba
enoksidaza fermenti diugmasi sebabindan

sarabda asI maddalarinin demirle oksidlagmasi naticasinda
sorab uzun muddst yetisan zaman agiq galdigda atirli maddalarin pargalanmasi
naticesinda

Sual: $srabda ag kassi qusuru hansi sebabdan amals galir? (Caki: 1)
sorabda mis duzlari oldugda

sarab uzun muddat yetisan zaman aciq qaldiqgda astirli maddaslarin par¢calanmasi
naticesinde

sorabin bozarmasi, qirmizi garablarin tund qirmizi rangli ¢okinti amale gatirmasi saraba
enoksidaza fermenti dismasi sebabindan

sorabda asI maddalerinin demirle oksidlesmasi naticasinde
® sorabda tursulug az oldugda ve seraba fosfor, demir duzlarinin diismasi naticesinda




Sual: $Seraba uzumdan kegan qusurlar hansilardir? (Caki: 1)
gicqirma, piylenma
acilasma, bulaniglasma
pucal dadi, maya dadi
sorabin tursumasi, kif
® torpaq dadi, dondurulmus UzUm dadi, gerzengi dadi

Sual: $srabdan hidrogen-sulfit iyinin galmasi qusuru hansi sababdan irali galir? (Caki: 1)
sorabda asI maddalerinin demirle oksidlesmasi naticasinde
® kukurdle emal edilmis, lakin tamizlenmamis ¢allaklare serab tokuldukds bas verir
soraba fosfor ve demir duzlarinin digsmasi
istehsal texnologiyasina va sanitar-gigiyena gaydalarina dizgun amal edilmadikde
sanitar-gigiyena gaydalarina dizgin amal edilmamamsi, saraba fosfor ve demir duzlarinin
dusmesi
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Sual: Organoleptiki Usulla gayin hansi keyfiyyat gostaricileri giymatlandirilir? (Coki: 1)
rongi, ekstraktli maddalerin, taninin migdari
xarici gorunusu, rangi, dadi, nemliyi
rongi, dad va atri, kofeinin migdari
® xarici gorunusu, rengi, dad ve atri, iyi, demlendikdan sonra ¢ay yarpaginin rengi va
aciimasi
ekstraktli maddalarin, kofeinin, taninin migdari

Sual: Qahvenin keyfiyyati hansi Gsullarla giymatlendirilir? (Caki: 1)
histoloji
fiziki-kimyavi
bakterioloji
® organoleptiki, fiziki-kimyavi
histoloji, bakterioloji

Sual: ickiler hansi esas qgruplar tizre tesniflosdirilir? (Caki: 1)
UzUm sarablari, mineral sular, qazsiz spirtsiz ickiler
® spirtsiz i¢kilar, zaif spirtli igkilar, spirtli igkilar
mineral sular, serbatlar, ekstraktlar, spirtli igkilar
spirtsiz ickilar, balli ickiler, meyvae sirolari
gazlasdiriimis sular, teravez siraleri, kvas, zaif spirtli ickilar

Sual: Ekstrakth maddalerin migdarina géra hansi gahva g¢esidi digarlerinden Ustundur? (Caki:



1)

¢iy butdv den
govrulmus danavar
govrulub-Gyuadulmus
hallolan gahva

® slavali gehve

Sual: Cayin tarkibindaki asi maddalerinin asasini na tagkil edir? (Caki: 1)

fermentlor
teobromin
kofein
teofillin

® tanin

Sual: Cayin fiziki-kimyavi gostericilarinin ekspertizasi zamani hansi gostariciler tayin edilir?

(Caki: 1)

® namlik, ekstraktl maddalerin migdari, tanin va kofeinin migdari
tanin, xarici goérinus, dad va atir, nemlik
tanin ve kofeinin migdari, namlik, dad ve etir
xarici gérunus, ekstrakth maddalerin migdari, namlik, tanin
demlandikdan sonra gay yarpaginin rongi ve agilmasi, namlik

Sual: Qahvenin keyfiyysti hansi gdstaricilare gora giymatlandirilir? (Ceki: 1)

fiziki-kimyavi, organoleptiki, zararsizlik gostericileri, histoloji
® kimyavi tarkibi va fizioloji dayari, organoleptiki va fiziki-kimyavi, zararsizlik gostaricilari
bakterioloji, orqanoleptiki, fiziki-kimyavi, zerarsizlik gostaricileri
histoloji, bakterioloji, organoleptiki, fiziki-kimyavi
bakterioloji, zararsizlik gostaricilari, kimyavi tarkibi va fizioloji deyari

Sual: Maxmari ¢aylara hansi ¢aylar aiddir? (Caki: 1)

yasil-karpic, gara-plitka, yasil-plitka
® gara, yasll, sarl va qirmizi
habgakilli, gara ve yasil tozvari
gara va yasil maye cay ekstrakti, qirmizi, sari
gara va yasll tozvari gay ekstrakti, gara, yasil

Sual: Pivenin davamliligi dedikda na nazarda tutulur? (Caki: 1)

soyudulmasi va butulkalara doldurulmasi
® onun saxlaniima muddatinin teyin edilmasi

tursulugunun tayin edilmasi

karbon gazinin migdarinin teyin edilmasi

pivanin pasterizasiyasi

Sual: Hansi ickiler Kaqor adlanir? (Caki: 1)

tarkibinda 9-14% spirt, 6-6,5 g/l tursu ve 0,3 g/sm3-doen ¢ox olmayaraq saker olun sarab
rengina gore ag, ¢ehrayi ve qirmizi, terkibindaki sakarin miqdarina gora turs, yarimturs va

yarimsirin olun igki



® girmizi Uzum sortlarindan hazirlanan desert sorab tipi
tarkibinda tabii qicqirmadan amale gelan hacmce 9-14% spirt va qaliq kimi 0,5-2,5 g/100
sm3 sakar olan sarab
torkibinda tabii gqicqirma naticesinde hacmca 9-14% spirt ve 3-8 g/cm3 sekar olan sufra
sarabi

Sual: Yodlasdirilmis duz nece hazirlanir? (Caki: 1)
® 1 ton duza 25 gr kJ slava etmaklo

yer altindan gixarilmis duzlu suyun ve ya das duzdan alinmis mahlulun buxarlandiriimasi
naticesinde

duzlu géllerin dibindan ¢ixariimagla
yeraltl duz yataqglarindan ¢ixarilib duz dayirmanlarinda xirdalanir
suni hévzalerda, deniz suyunu buxarlandirib ¢okdirmakla

Sual: Gokdurulmus ve ya hdvze duzu neca istehsal olunur? (Caki: 1)

yer altindan ¢ixariimis duzlu suyun va ya das duzdan alinmig mahlulun buxarlandiriimasi
naticesinda

duzlu gollerin dibindan gixarilmagla

® suni hovzalarda, deniz suyunu buxarlandirib ¢okdurmakla
yeraltl duz yataqlarindan ¢ixarilib duz dayirmanlarinda xirdalanir
1 ton duza 25 gr KJ slave etmaklo

Sual: Soran va ya gol duzu neces hazirlanir? (Coaki: 1)

yer altindan ¢ixariimis duzlu suyun ve ya das duzdan alinmig mahlulun buxarlandiriimasi
naticasinda

® duzlu goéllerin dibindan ¢ixariimagla
suni hévzalerda, deniz suyunu buxarlandirib ¢okdurmakla
yeraltl duz yataqglarindan ¢ixarilib duz dayirmanlarinda xirdalanir
1 ton duza 25 gr KJ alave etmaklo

Sual: Buxarlandiriimis duz neca alds edilir? (Coaki: 1)
yeraltl duz yataqlarindan c¢ixarilib duz dayirmanlarinda xirdalanir
duzlu gollerin dibindan ¢ixariimagla
suni hévzelarda, deniz suyunu buxarlandirib ¢okdurmakla

® yer altindan ¢ixariimis duzlu suyun va ya das duzdan alinmig mahlulun buxarlandiriimasi
naticesinde

1 ton duza 25 qr KJ slava etmakle

Sual: Spirtsiz ickiler tebiatindan, xammalindan, istehsal xtususiyyatinden asili olaraq neca
tasniflosdirilir? (Caki: 1)

sufra ve mualicavi sular

tabii ve suni mineral sular

sorbaetler, ekstraktlar, morslar ve qaynar meyve-gilemeyva ickilori

gazlasdiriimig su, butulkada zavod seraitinde hazirlanan ve quru gazlasdiriimig ickilar

® mineral sular, qazsiz spirtsiz i¢kilar, gazlagdiriimig spirtsiz ickiloer, meyva- gilemeyve vo
teravaz siraleri, Azarbaycan sarbatlari va ickilori

Sual: Gdrak icinin masamaliyi na ila xarakteriza olunur? (Caki: 1)



goturulmus ¢orak nimunasinin qurudulmasi ve ¢aki ferglerina géra nemliyin faizle
hesablanmasi ile
® onun masamalarinin Umumi hacminin iginin Gmumi hacmina olan faizle ifadssi ile
¢orakds olan turgularin natrium ve ya kalium galavisi mahlulu ile neytrallagmasi ile
onun muxtalif zararvericilarle zadalonmasi ila
¢Orayin xarici gérunusunun giymatlendiriimasi ila

Sual: Yeyinti konsentratlari nadir? (Caki: 1)
® resepturaya uygun olaraq susuzlasdirilmis xammaldan hazirlanib lazimi termiki ve

mexaniki emaldan kegirilmis ve istehlak Gg¢un tam hazir olan, yaxud az miqdarda gabaqcadan
isti su ila isleanmasi lazim galan preslanmis quru xorak

denli, qarabasaq va paxlal bitkilerin emali naticasinda kanar garigiglardan, organizm
terafindean manimsanilmayan va ya pis manimsanilen hissalardan, gigek gisasindan, meyva
gilafindan, aleyron tabagasindan ve rigseymdan azad edilmis bitdv, xirdalanmig, azilmis
dandan ibarat yeyinti mahsulu

yapisqanlasdiriimis nisastanin xirda denaciklarinden ibarat yarma

bir cox danli bitkilarin cemindan alinan mahsul

danli bitkilerin Uyudulmasindan alinan tozvari mahsul

Sual: Corak-kdka mamulatinin istehsalinda yardim¢i xammallar hansilardir? (Caki: 1)
un, maya, su, duz, xas-xas
® sokar, sud, yumurta, yag, bugda va govdar semanisi, xas-xas, diger adviyyat
un, maya, su, seker, yumurta, yag
un, maya, yag, bugda ve covdar semanisi
un, maya, su,yag, yumurta, xas-xas, digar adviyyatlar

Sual: GCdrak-koke mamulatinin istehsalinda esas xammallar hansilardir? (Caki: 1)
® un, maya, su, duz
un, maya, su, duz, yumurta
un, maya, sekar, yumurta, yag
un, maya, yag, bugda ve covdar semanisi
un, maya, yag, yumurta, xas-xas, digar adviyyatlar

Sual: Manni yarmasi hansi bitkinin emali naticesinds istehsal olunur? (Caki: 1)
garabasaq
dari
coltik
arpa
® bugda

Sual: Qarabasaq yarmasi hansi bitkinin emali naticasinda istehsal olunur? (Caki: 1)
® qarabasaq
dar
coltik
arpa
bugda
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Sual: Pivenin organoleptiki keyfiyyat gostericilori ne¢a ball sistemile giymatloendirilir? (Caki: 1)
80
50
© 100
25
30

Sual: Fiziki-kimyavi Usulla cayin hansi keyfiyyet gostaricilari giymatlondirilir? (Coki: 1)
® namlik, tanin, ekstraktli maddalarin migdari
efir yaglarinin migdari
tursulugu, xarici gérunus, ekstraktli maddalerin miqgdari
kulan, kenar qatisiglarin migdari, namlik
iyi, rangi, dadi, tursulugu, efir yaglarinin migdari

Sual: Cayin istehsali prosesi hansi ardicilligla aparilir? (Caki: 1)

® yigilma, saxlanma, soldurulma, esilma, sortlasdiriima, fermentasiya, qurudulma,
gablagdiriima

soldurulma, dasinma, saxlanma
qurudulma, sortlasdirilma, gablasdiriima
gablasdirma, dasinma, sortlasdirma
fermentasiya, yigilma, qurudulma

Sual: Bitkinin hansi hissasinden alinmasina gora adviyyalar neca tesniflesdirilir? (Caki: 1)
zogundan, ¢i¢cayinden, meyvasindan, yarpagindan
qurudulmus yarpagindan, toxumundan, gicayindan
meyvasindan
® bitkinin toxumundan, meyveasindan, gigeyindan, yarpagindan, kokundan, gabigindan
govdesinden, toxumundan, zogundan, kokindan

Sual: Serablarin zarersizlik gostaricilerine na aiddir? (Caki: 1)
mikroblar, ugucu tursular, gdbalakler
® toksiki elementler, pestisidlar, mikroblar, gdbalekler ve diger kanar gatisiglar
sulfat tursusu, qurgusun, mis, pestisidler
toksiki elementler, pestisidlar, gébalaklar, sekar, tursulug
gObalaklar, mikroblar, etil spirti, ekstrakth maddaler

Sual: Aragin fiziki-kimyavi gostericilarinin ekspertizasi zamani hansi gdostericiler tayin edilir?
(Caki: 1)

soffaflidi, iyi ve dadi, murakkab efirlarin migdari, galaviliyi



® tundluyu, galaviliyi, spirtin tamizlik daracasi, aldehidlerin, sivus yaglarinin ve murakkab
efirlerin migdari
taranin va ya suge butulkalarin xarici gorunusunun veziyyati, spirtin temizlik deracaesi,
murakkab efirlarin migdari
tundluyu, galaviliyi, spirtin tamizlik daracasi, taranin ve ya sugae butulkalarin xarici
gorunuslnun vaziyyati
iyi ve dadi, aldehidlerin, sivus yaglarinin ve murakkab efirlorin migdari, galaviliyi

Sual: Fizioloji fealliga malik olmayan, lakin gidanin hezmina ve manimsanilmasina misbat tasir
gostaren tamli mallar hansilardir? (Ceki: 1)
gay ve cay ickileri, gahve va gahva ickilari, spirtli igkilor
® duz, sirka, adviyyalar ve tamli qatmalar, spirtsiz ickiler
tamli qatmalar, spirtsiz ickilor, zaif spirtli igkilar, duz
gahva va gahva igkileri, zaif spirtli ickiler, adviyyaler, duz
spirtsiz ickiler, zaif spirtli i¢ckiler, duz, tamli gatmalar

Sual: Pivenin fiziki-kimyavi gostaricilerinin ekspertizasi zamani hansi gdstericilar tayin edilir?
(Caki: 1)
xarici gorunusu, tartibati, seffafligi, etil spirtinin migdari
dad va atri, kopuylnun handurliyld ve davamliligi, tursulugu
® etil spirti, tursulugu, rengi, davamhligi, karbon qazinin migdari
soffafligi, xarici tertibati, dad ve etri, kopuylunun hindurliyt ve davamlihgi
tursulugu, davamhligi, karbon gazinin miqdari, dad ve atri, saffafligi

Sual: Konyak nadir? (Caki: 1)
rektifikat etil spirti alave edilmakla istehsal olunan igki
girmizi Uzum sortlarindan hazirlanan desert sorab tipi
® konyak spirtinin palid ¢elleklerds yetisdiriimasindan alinan tind spirtli igkidir
uzUmun ag, ¢ahrayi, qara, bandvsayi, Macar ve Aleatino sortlarindan istehsal olunan igki

sarab materialinin Uzarina sakar sarbati, tamizlonmis ve spirte yatirdiimig adviyyat, gicek
va bitkilarin koklarinden alinmig nastoy alavali i¢ki

Sual: Cay deminin bulaniq olmasina sabab nadir? (Caki: 1)
istehsal texnologiyasi pozuldugda va saxlanilma zamani gayin nemliyi artdiqda
may va iyun aylarinda yigilan, uzun muddat qurudulan gaylar
cayin pis sortlagdiriimasi ve kupaj edilmasi naticesinds ¢ayin eynicinsliyinin pozulmasi
® ¢ayin uzun muddat fermentlasdiriimasi
fermentlesdiriima va qurudulma proseslarinin uzun middat aparilmasi ve Pozulmasi

Sual: Markal desert goerablar hansilardir? (Coaki: 1)
girmizi Uzum sortlarindan hazirlanan desert sarab tipi
torkibinda 20 q/100 sm3 —dan ¢ox sakari olan desert sarablari

tarkibinda tabii qicqirmadan amale gelan hacmce 9-14% spirt ve qaliq kimi 0,5-2,5 g/100
sm3 sakar olan sarab

® muayyen bdlgads ve ya sahads becarilan Uzlim sortlarindan xUsusi texnologiya Uzra
hazirlanan ve uzun middat saxlanilib yetisdirilon ylksak keyfiyyatli desert sarablari

uzumun Muskat va Aleatino sortlarindan istehsal olunan garablar




Sual: Muskat serablari hansilardir? (Coki: 1)
tarkibinda tabii qicqirmadan amals galan hacmce 9-14% spirt va qaliq kimi 0,5-2,5 g/100
sm3 sokar olan serab
torkibinda 20 q/100 sm3 —dan ¢ox sakari olan desert sarablari

muayyan bodlgade ve ya sahada becarilon Gzim sortlarindan xdsusi texnologiya Uzre
hazirlanan ve uzun middat saxlanilib yetisdirilon yiksak keyfiyyatli desert serablari

® Uzumun Muskat ve Aleatino sortlarindan istehsal olunan serablar
girmizi Uzum sortlarindan hazirlanan desert serab tipi

Sual: Kolleksiya garablari hansilardir? (Caki: 1)
tarkibinda tabii qicqirmadan amale galan hacmca 9-14% spirt ve qaliq kimi 0,5-2,5 g/100
sm3 sakar olan sarab
® collekda saxlanilma muddsti qurtardiqgdan sonra 3 ilden az olmayaraq butulkada
saxlaniimis xdsusi, yuksak keyfiyyotli markali serab

muayyan bodlgade ve ya sahads becarilan Uzum sortlarindan xususi texnologiya uzra
hazirlanan ve uzun middat saxlanilib yetisdirilan yluksak keyfiyyatli desert soerablari

torkibinda 20 q/100 sm3 —dan ¢ox sakari olan desert sarablari
girmizi Uzum sortlarindan hazirlanan desert serab tipi

Sual: Turg qirmizi sifre serablari hansilardir? (Caki: 1)

bu gerablari istehsal etdikde Gzum siresi cece ve saplagdi il birlikda qicqirdilir

¢ollekda saxlanilma muddasti qurtardigdan sonra 3 ilden az olmayaraq butulkada
saxlaniimig xususi, yuksak keyfiyyatli markali gserab

torkibinda tabii gqicqirma naticesinde hacmca 9-14% spirt ve 3-89/100 sm3 saker olan
sorab

® sorabin rengi muxtelif ¢alarli girmizi, dad va buketi ise 6zinamaxsusdur

tarkibinda tabii qicqirmada amala galan hacmce 9-14% spirt ve qaliq kimi 0,5-2,5 g/100

sm3 sakar olan serab

Sual: Tokay sarablari hansilardir? (Coki: 1)
® Macaristanin simal-garq hissasinde Tokay daglari steklerinda yetisan Furmint, Ag Muskat,

Rkasiteli Gzimundan alinir, terkibinde hacmcea 16% spirt, 18 q/100 sm3 sakar va 5 g/dm3
titrlanan tursulugu olan sarab

tarkibinda tabii qicqirmada amala galan hacmce 9-14% spirt ve qaliq kimi 0,5-2,5 g/100
sm3 sokar olan serab

soarabin roangi muxtalif ¢calarli qirmizi, dad ve buketi ise 6ziinemaxsusdur

torkibinda tabii gqicqirma naticesinde hacmca 9-14% spirt ve 3-89/100 sm3 sakaer olan
sorab

sorabin tarkibinda 9-14% spirt, 6-6,5 g/l tursuluq va 0,3 g/100 sm3-dan ¢ox olmayaraq
soker olur

Sual: Malaga gerablari hansilardir? (Coki: 1)

sorabin tarkibinda 9-14% spirt, 6-6,5 g/l tursuluq va 0,3 g/100 sm3-dan ¢ox olmayaraq
sokar olur

tarkibinda tabii qicqirmada amale galan hacmce 9-14% spirt ve qaliq kimi 0,5-2,5 g/100
sm3 soakar olan sarab

® conubi ispaniyanin Malaga sehaeri yaxinliginda becarilon Moskatel ve Pedro-Ximenes

Uzum sortlarindan istehsal olunan ispan desert sarabi

tarkibinda tabii qicqirma naticesinde hacmce 9-14% spirt ve 3-8q/100 sm3 sakar olan
sarab



Macaristanin simal-garg hissasinda Tokay daglar ataklerinda yetigan Furmint, Ag Muskat,
Rkasiteli Gzimundan alinir, tarkibinde hacmca 16% spirt, 18 g/100 sm3 saker ve 5 g/dm3
titrlenan tursulugu olan sarab

Sual: Duyudan hansi név yarma istehsal olunur? (Caki: 1)
® pardaglanmis ve cilalanmig
ndve va yarma xirdasi
manni va bugda yarmasi
perlova ve xirdalanmig arpa
cilalanmis dari yarmasi

Sual: Tolokno - .... (Caki: 1)
fermentlasdirilmis ve bioloji dayarliliyi artiriimis yarmadir
usaglar ve sakar xastaleri Ugln quru sudli garigiqdir
bioloji dayarliliyi artiriimis yarmadir
® fermentlagdirilmis yulaf unudur
duru yarma halimidir

Sual: Unun tayin olunan asas biokimyavi xassalarini geyd edin. (Coaki: 1)
gaz amala gatirma ve qaz saxlama iyi, dadi, tursulugu
® sokar amala gatirma, avtolitik faalliq, gaz amals gatirme ve qaz saxlama
xir¢ildamanin olmasi, iyi, rangi, unun yapisganhgi
garisiglarin olmasi, zararvericilarle zadslenmasi, turgulugu, dadi
kala, iriliyi, iyi, dadi, seker emale gatirma, avtolitik faalliq

BoéLma: 0601

Ad 0601
Suallardan 33
Maksimal faiz 33
Suallari ganigdirmaq EA
Suallar taqdim etmak 2%

Sual: Standart normalara asasan bitki yaglarinda yol verilon kenarlagma netto kutlaye gora
asagidaki hansi gdstariciden ¢ox olmamalidir? (Caki: 1)
+ 0,05%-den
+ 0,2%-den
+ 0,5%-dan
® + 1%-dan
+ 2%-den

Sual: Asagidakilardan hansi doymus yag tursularina aiddir? (Coki: 1)
olein
linolen
klupanadon
® laurin



ritsinol

Sual: Yaglarin sixhgr asagida goéstsrilon hansi cihazla élgulir? (Caki: 1)
refraktometr
laktodensimetr
® piknometr
aurometr
spirtometr

Sual: Hansi gostarici yaglarda refraktometrlo toyin edilir? (Coaki: 1)
tursuluq adadi
sabunlagsma adadi
polenski adadi
yod adadi
® stasindirma amsall

Sual: Yaglarin terkibindaki mexaniki qatisiglar hansi amaliyyatda temizlenir? (Caki: 1)
saflasdirma
hidratasiya
® ¢cokdurualma
dezodorasiya
vinterizasiya

Sual: Asagidaki bitki toxumlarindan hansi texniki magsadler tGgun istifada olunur? (Caki: 1)
glunabaxan
soya
® ketan
gargidali
pambiq

Sual: Kand kara yaginda suyun miqdari neg¢s faizdir? (Caki: 1)
® 25%
30%
20%
27%
23%

Sual: Pahriz kera yaginin rutubati nega faiz olmahdir? (Caki: 1)
20%
® 26%
25%
21%
23%

Sual: Pahriz kara yaginin tarkibinde nege faiz bitki yagi var? (Caki: 1)
20%



27%
30%
© 25%
23%

Sual: Margarinin istehsalinda istifade ediloen esas xammallari gostarin? (Caki: 1)
kara yagdl, heyvanat yagi, gaymaq, xama, kasmik
heyvanat yagi, kasmik, hidrogenlasmis bitki va heyvanat yaglari, donuz piyi, kokos
® tabii va hidrogenlesmis bitki ve heyvanat yaglari, donuz piyi, kokos, ole- yag, yerfindig,

kinclt ve gunabaxan yaglarindan alinan salamos

tabii va hidrogenlaesmis bitki ve heyvanat yadlari, donuz piyi, kokos, ole- yag, raps, soya ve
gargidal yagindan alinan salamos

tabii ve hidrogenlagmis bitki ve heyvanat yaglari, donuz piyi, kokos, ole- yag, yerfindigi,
zeytun ve qargidali yagindan alinan salamos

Sual: Bitki yaglarinda organoleptiki Gsulla hansi keyfiyyat gostericilari giymatlondirilir? (Coki: 1)
® iyi, dadi, rangi, saffafligi, ¢cokuntutinin migdari
soffafligi, namliyi, tursulugu
sixhgi, namliyi, rongi
konsistensiyasi, ¢cokuntinin migdari, yod adadi
ugucu yag tursularinin migdari, arima, donma temperaturu, siasindira amsali

Sual: Bitki yaglarinda fiziki-kimyavi Usulla hansi gdstaricilor miayyen edilir? (Caki: 1)
hacm kutlasi, suasindirma emsali, konsistensiyasi

® sixlig1, suasindirma emsali, arime-donma temperaturu, ugucu yag tursusunun miqdari,
sabunlagma adadi, tursuluq adadi, yod adadi

arima-donma temperaturu, asetil ve efir adadi, konsistensiyasi, soffafligi
tursuluq adadi, peroksid adadi, konsistensiyasi
roengi, ¢cokuntinun miqgdari, sixliq, dadi, iyi

Sual: Yarimquruyan yadlar hansi sirada dlzgun gostarilmisdir? (Caki: 1)
gargidali, getana, palma, kokos yagdlari
® gargidal, soya, ginabaxan, pambiq yaglar
kakao, badam, zeytun, ¢atona yaglari
ganagargak, muskat, kokos, soya yaglari
pambiq, palma, palma-nuva, muskat yaglar

Sual: Quruyan yaglar hansi sirada duzgun gostarilmisdir? (Caki: 1)
® ketan, goetana yadlari
badam yagi, ¢atana yaglari
genagarc¢ak, gargidali, zeyrun yagdlari
palma-nuva, kokos, muskat yaglar
soya, zeytun, muskat, kakao yaglari

Sual: Agsagidakilardan hansi doymamis yag tursularina aiddir? (Caki: 1)
kaprin
palmitin
stearin



® eruk
araxin

Sual: Asagidakilardan hansi qurumayan yaglara aiddir? (Caki: 1)
gunabaxan, pambiq
katan, ¢atona
® zeytun, badam
kakos, palma
genagargak, soya

Sual: Margarina konservant kimi hansi maddaler qatilir? (Caki: 1)
benzoy ve asetat turgusu
x0rak duzu va sirka tursusu
® askorbin va benzoy tursusu
benzoy tursusu va xorek duzu
askorbin va sirka tursusu

Sual: Asagidakilardan hansi doymamig yag tursularina aid deyil? (Caki: 1)
linol
linolen
olein
arahidon
® miristin

Sual: Yagdlarin dadini nege derace temperaturda tayin edirlar? (Caki: 1)
10 deraca C
15 deraca C
® 20 deracs C
25 dearaca C
30 deraca C

Sual: Agagidaki vitaminlarden hansi yagda hall olmur? (Caki: 1)

()
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Sual: Maye yaglarin yod adadi necgadir? (Caki: 1)
28-40
50-70
75-100
® 120- 200
220- 300

Sual: Yeyinti yaglari mansayina gore neg¢a qrupa bolunuar? (Caki: 1)



A wON -

Sual: Hansi yagdlar hidrogenlasdirilmis adlandirilir? (Caki: 1)
torkibinde doymamis yag tursulari Ustunluk teskil edan bitki yaglar
torkibinde doymus yag tursular Gstunluk teskil eden heyvanat yaglari

® tarkibindeki doymamis yag tursularina hidrogen birlasdirilarak bark hala kegirilan bitki ve
heyvanat yaglari

asagl menfi temperaturda saxlanilan bitki yaglari
torkibinde doymamis yag tursulari Ustunluk teskil edan sumuk yaglari

Sual: Asagidaki hansi sirada heyvanat yaglari dizgun gdsterilmisdir? (Coki: 1)
® mal, qoyun, donuz, sumuk, yigma yag
donuz, qoyun, mal, kare yagdlari
donuz, qoyun, baliq
goyun yagi, yigma yag, kera yag|
donuz yagi, matbax yadlari, marqarin

Sual: Quruyan yaglar hansi sirada duzgun gostarilmisdir? (Caki: 1)
® kotan, gotana yadlari

badam yagi, ¢atena yaglari
genagarc¢ak, gargidali, zeytun yagdlari
palma- nlva, kakos, muskat yaglari
soya, zeytun, muskat, kakao yaglari

Sual: Yarimquruyan yaglar hansi sirada dizglin gostarilmisdir? (Caki: 1)
gargidali, getana, palma, kokos yagdlari

® gargidali, soya, gunabaxan, pambiq yaglar
kakao, badam, zeytun, ¢atana yaglari
gonagar¢ak, muskat, kokos, soya yaglari
pambiq, palma, palma- niva, muskat yaglar

Sual: Bitki yaglarinda fiziki- kimyavi Usulla hansi gdstaricilor miayyen edilir? (Caki: 1)
hacm kutlasi, suasindirma amsali, konsistensiyasi

® sixlig1, suasindirma amsali, arima, donma temperaturu, ugucu yag tursusunun miqdari,
sabunlagma adadi, tursuluq adadi, yod adadi

arime- donma temperaturu, asetil ve efir adadi, konsistensiyasi, saffafligi
tursuluq adadi, peroksid adadi, konsistensiyasi
roengi, ¢cokuntunun miqgdari, sixliq, dadi, iyi

Sual: Bitki yaglarinda organoleptiki Usulla hansi keyfiyyat gdstericilari giymatlondirilir? (Coki: 1)
® iyi, dadi, rangi, seffafligi, ¢okintinin migdari
soffafligi, namliyi, tursulugu
sixhgi, namliyi, rongi



konsistensiyasi, ¢okuntinin migdari, yod adadi
ugucu yag tursularinin migdari, arima, donma temperaturu, stiasindirma emsali

Sual: Fizioloji normaya asasen orta yasli insan gin arzinda nega gram yag istehlak etmalidir?
(Coki: 1)
70- 100
60- 80
® 80- 100
100- 150
50- 100

Sual: Asagidaki hansi sirada bitki yaglarinin alinmasi gosterilmisdir? (Caki: 1)
hidrotasiya, dezodorasiya
sintetik sterilizasiya
bioloji, kimyavi
® preslema, ekstraksiya
preslema, hidrotasiya

Sual: Yarimquruyan bitki yaglarini gdsterin. (Caki: 1)
kakao, palma, pambiq, soya
gunabaxan, qoz yagl, katan, xardal
® glnabaxan, pambiq, soya, gargdidali
katan, xas- xas, xardal, soya
xardal, zeytun, badam, raps

Sual: Qurumayan bitki yaglarini géstarin. (Caki: 1)
katan, xardal, ginabaxan, soya
® zeytun, xardal, badam, qoz
zeytun, xardal, palma, soya
badam, pambiq, qargidali, raps
soya, ¢atons, badam, xardal

Sual: Heyvanat yaglarinin ¢esidini gostarin. (Caki: 1)
mal, qoyun, kara yagi, sud yagi
® mal, goyun, xam piy, kare yagi
goyun, donuz, quyrug yagi, xam piy
goyun, donuz, quyrug yagi, xam piy
xam piy, kara yagi, mal, goyun yagi

BoéLma: 0602

Ad 0602
Suallardan 20
Maksimal faiz 20
Suallari gqarigdirmaq E

Suallar taqdim etmak 1%



Sual: Yeyinti yaglari mansayina gore neg¢a qrupa bolunur? (Caki: 1)
®2

3
5
7
8

Sual: Bitki yaglari konsistensiyasina gore ne¢a qrupa ayrilir? (Caki: 1)

O
WoONOA

Sual: Agsagidaki proseslerin hansinda sarbast yag tursularinin migdari artir? (Caki: 1)
yagin oksidlasmasi
yagin acilasmasi
® yaglarin hidrolizi
yaglarin birlesmasi
yaglarin parcalanmasi

Sual: Yaglarin gaxsimasinin (acimasinin) garsisini almaq tgun onlara na qatilir? (Caki: 1)
® antioksidantlar
golavi
su
tursu
duz

Sual: Asagidaki siralardan hansi margarin yaginin tarkibine uygun galir? (Caki: 1)
sarbast yag tursulari ils sterollar
doymamis yag tursulari ila vitaminlar
trigliseridler va boyaq maddaleri
doymus yag tursulari ile stearin tursusu
® yagla suyun yuksak dispersiyasi

Sual: Bark marqarinlar kimyavi terkibine gora maye margarindan na ila farglanir? (Coki: 1)
® daha ¢ox heyvanat yagi olmasina goéra
daha ¢ox bitki yagl olmasina gora
torkibindaki mineral maddalarin migdarina gore
konsistensiyasina gora
saxlanmaya davamligina goéra

Sual: Polensk adadi ile heyvanat yaglarinda hansi maddalarin miqdari teyin edilir? (Caki: 1)
suda hall olan karbohidratlarin migdari
suda hall olan yaglarin migdari



tursulugda hall olan galavilarin migdari
® suda hall olmayan yag tursularinin miqdari
galavida hall olmayan yag tursularinin miqgdari

Sual: Reyxet- Meyssel adadle heyvanat yaglarinda hansi maddalarin migdari tayin edilir?
(Caki: 1)
suda hall olan turgularin miqdari
® suda hall olan ugucu yag turgularin miqdari
yagda hall olan galavilerin migdari
galevida hall olan yag turgularinin miqgdari
tursuda hall olan yaglarin migdari

Sual: Matbax yadlarinin orqanoleptik giymatlendiriimasi zamani hansi gostericilar tayin edilir?
(Caki: 1)
rongi, dad, iyi, tursulugu, suyun miqdari
dadi, iyi, turgulugu, donma temperaturu
tursulugu, rengi, dadu, iyi, seffafligi
® rangi, dadli, iyi, konsistensiyasi, saffafligi
roengi, dadi, tursulugu, yaglihgi, iyi

Sual: Matbax yagdlarinin fiziki- kimyavi keyfiyyat gostericilarinin giymatlandiriimasi zamani hansi
gOstariciler tayin edilir? (Caki: 1)
tursulugu, yagin migdari, dadi, arima ve donma temperaturu
dadi, iyi, tursulugu, ugucu maddalarin miqgdari, konsistensiyasi
yagin miqdari, turgulugu, rangi, dadi, suyun miqdari
® yagin, turgulugun, ugucu maddalarin migdari, srima ve donma temperaturu
tursulugun, yagin, ugucu maddalarin miqdari, dadi, konsistensiyasi

Sual: Yaglarin gaxsima deracesini aks etdiran tursuluq adadi ile birlikda yaglarin tezaliyi
haqqinda fikir yaridan adad hansidir? (Caki: 1)
tursuluq adedi
yod adadi
® peroksid adadi
sabunlasma adadi
Reyxert- Meyssel adadi

Sual: Mayonezin keyfiyyati nega ball sistemi ile giymatlendirilir? (Caki: 1)
50
100
25
® 30
50

Sual: Kera yaginin keyfiyyati nege ball sistemi ile giymatlendirilir? (Caki: 1)
25
30
© 100
50
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Sual: Organoleptiki Usulla yaglarin hansi keyfiyyat gostaricileri tayin edilir? (Caki: 1)
® iyi, dadi, rangi, seffafligi, konsistensiyasi
yod adadi, arima va donma temperaturu, rangi, dadi
konsistensiyasi, seffafligi, tursuluq adadi, iyi
sixligi, tursuluq adadi, stuasindirma amsali, saffafligi
sabunlagma adadi, peroksid adadi, konsistensiyasi

Sual: Heyvanat yaglarinin fiziki- kimyavi keyfiyyat gostericilerinin giymatlandiriimasi zamani
hansi gostericiler tayin edilir? (Caki: 1)

peroksid adadi, stasindirma amsali, tursuluq adadi, nisbi sixhgi

yod adadi, suasindirma amsali, tursuluq adadi, Polensk adadi

® tursuluqg adadi, sabunlagsma adadi, peroksid adadi, yod adadi, Polensk adadi, Reyxet-
Meyssel adadi

Polensk adadi, yod adadi, tursuluq adadi, nisbi sixliq
tursulug adadi, sabunlagma adadi, stasindirma adadi

Sual: Xammaldan asili olaraq matbax yaglari ne¢a grupa bolinur? (Caki: 1)
®2

3
4
5
6

Sual: Mayonezlarin orqanoleptik keyfiyyat gdostericilari neg¢a ball sistemi ile giymatlendirilir?
(Caki: 1)
10
20
© 30
50
100

Sual: Margarinin organoleptik keyfiyyot gostaricilari nega ball sistemi ile giymatlendirilir? (Caki:
1)
10
30
50
© 100
20

Sual: Kelam teravazlarinin xastaliklarine hansilar aiddir? (Caki: 1)
fitoftora, xer¢gang, demgil ve ¢lrima
ag, qara va boz ¢lrime, yerkokl va cugundurun fomoz xastaliyi
boz bodaz ¢lrimasi, qara kif va fuzarioz ¢lrimasi
® boz va ag guruk, bakterioz
fitoftora, fuzarioz, clrime, tapa ¢lrimasi




Sual: Pomidorun xastaliklarina hansilar aiddir? (Caki: 1)
® fitoftora, fuzarioz, ¢lrima, tepa curimasi
ag, qara va boz ¢luriima, yerkdku ve cugundurun fomoz xastaliyi
boz bogaz ¢lrimasi, qara kif ve fuzarioz guriimasi
boz va ag ¢uruk, bakterioz
fitoftora, xer¢gang, demgil ve ¢lrima

BoéLma: 0603

Ad 0603
Suallardan 37
Maksimal faiz 37
Suallari garigdirmaq E
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Organoleptiki Usulla yaglarin hansi keyfiyyat gdstericilari tayin edilir? (Caki: 1)
yod adadi, arima va donma temperaturu, rangi, dadi
* iyi, dadi, rangi, saffafligi, konsistensiyasi
konsistensiyasi, soffafligi, tursuluq adadi, iyi
sixligi, tursuluq adadi, suasindirma amsali, saffafligi
sabunlagsma adadi, peroksid adadi, konsistensiyasi

Sual: Kera yaginin keyfiyyati nege ball sistemi ile giymatlendirilir? (Caki: 1)
10
25
© 100
50
30

Sual: Fiziki-kimyavi Usulla heyvanat yaglarinin hansi keyfiyyat gostericilari giymatlandirilir?
(Caki: 1)
konsistensiyasi, iyi, dadi, tursulugu, sixligi
® namlik, tursuluqg, yod adadi, peroksid adadi, arima ve donma temperaturu
yod adadi, sixligi1, rengi, konsistensiyasi
tursulug adadi, stasindirma amsali, kulin miqdari, peroksid adadi
konsistensiyasi, dadi, kulin migdari, neamlik

Sual: Yaglarin terkibinde bas veran biokimyavi proseslare sebab nadir? (Caki: 1)
doymus yag tursulari
® fermentlar
doymamis yag tursulari
fosfatidler
mumlar

Sual: Bitki yaginin tursulug adadi asagidaki hansi fermentin tasiri ile yuksalir? (Caki: 1)



® lipaza fermenti
fosfataza fermenti
reduktaza fermenti
katalaza fermenti
peroksidaza fermenti

Sual: Agagidaki gdstericilarden hansi kera yaginin zarersizlik gdstaricilarine aiddir? (Caki: 1)
yadlar, zulallar, toksiki elementler
karbohidratlar, mineral maddaler, radionuklidlar
® toksiki elementlor, pestisidlar, mikotoksinler, radionuklitlar
su, selliloza, saxaroza, pestisidler
nisasta, duzlar, tursular, mikotoksinlar

Sual: Kare yaginda aci dadin olmasi négsaninin meydana gixmasina sabab nadir? (Caki: 1)
yagda kanar mikrofloranin inkisafi
heyvanlarvn yem payinda qoxulu bitkilerin olmasi
yaga proteolitik ve ¢urtdtct mikrofloranin yoluxmasi

® yaga pantonlasdirici mikroflora ve gébaleklerin yoluxmasi, duzlayanda magnezium duzlari
va NaSO4- Un dismasi

gaymagq va kerada sud turgusuna gicqirdan mikrofloranin ¢ox olmasi

Sual: Kesmik hazirlamagq u¢un yagsiz sud hansi temperaturda pasteriza olunur? (Caki: 1)
70 deraca C
75 deraca C
63 deraca C
® 80 deraca C
78 deraca C

Sual: Sirin kesmik mamulatinda sakarin migdari nega faiz olmahdir? (Caki: 1)
12- 25%
® 13- 26%
14- 20%
15- 25%
18- 25%

Sual: Yarim yagh kasmik memulatinin yaglihgdi ne¢a faiz olmalidir? (Caki: 1)
® 8%
6%
9%
7%
10%

Sual: Yagh kesmik mamulati hansi temperaturda dondurulmahdir? (Caki: 1)
20 dearaca C
® 12 deraecs C
15 derace C
18 derace C



14 deraca C

Sual: Yaglarda olan kanar goxu ve dad veran maddalari hansi amaliyyatla tamizlayirlar? (Caki:
1)
saflasdirma
hidratasiya
® dezodorasiya
vinterizasiya
deaerasiya

Sual: Asagidaki yagli toxumlardan hansi texniki yag istehsalinda istifade olunmur? (Caki: 1)
katan
tunq
gonagargak
peril
® soya

Sual: Margarin ilk defe hansi 6lkada hazirlanmisdir? (Caki: 1)
Rusiyada
ABS
® Fransada
Azarbaycanda
Almaniyada

Sual: Maye marqarinlar kimyavi terkibine goéra bark marqarinlerden asasan na ile farglenirlar?
(Caki: 1)
konsistensiyasina gora
® daha gox (70-80%) tebii bitki yagi olmasina gore
daha ¢ox heyvanat yagi olmasina gora
torkibindaki mineral maddalarin sayina gora
saxlanmaya davamsizligina gora

Sual: Sudds hansi dovr bakteriosid faza adlanir? (Coeki: 1)
sudin sagildigi dovr
® mikroorganizmlarin inkisaf eda bilmadiyi dovr
sudidn soyuduldugu dovr
sudun terkibinde mikroblarin say1 5 mindan ¢ox olmadigi dovr
sudin keyfiyyati yoxlanilan dévr

Sual: Hansi sirada yeyinti yaglarinin kimyavi tarkibce qurulusu dizgun olaraq aks olunmusdur?
(Caki: 1)
2- atomlu spirt etilenglikolla karbon tursularinin birlegsmasinden amala galen gliseridlordir
2- atomlu spirt etilenglikolla nitrat tursusunun birlegmasindan eamala galan Uzvi turgulardir
® 3- atomlu spirt gliserinla muxtalif yagd tursularinin birlegsmasindan amala galen murakkab
efirlordir
3- atomlu spirt gliserinle murakkab aromatik turgularin birlegsmasinden amals galen sads
efirlordir.
3- atomlu spirt gliserinla mixtalif aldehidlerin birlegsmasinden amala galen mirakkab



efirlordir

Sual: Peroksid adadla heyvanat yaglarinin hansi keyfiyyat gostaricileri tayin edilir? (Caki: 1)
yagdlihq
galeviliyi
tursulugu
® tozaliyi
kdhnaliyi

Sual: Yaghligina gére kasmik negae faizli istehsal olunur? (Caki: 1)
16%, 8%, 3%
12%, 5%, 7%
® 18%, 9%, 5%
19%, 10%, 7%
18%, 7%, 6%

Sual: Yod adadi naya deyilir? (Coki: 1)
1 g. yagi sabunlasdirdiqgda sarbast ve yagin hidrolizinden alinan yag tursularinin
neytrallasmasina serf olunan kalium-hidroksidin milligramla migdarina

5 q. hidroliz olunmus yag distille etdikde, ondan su ils birlikde govulan ve suda hall olan
xirda molekulali yag tursularinin neytrallasmasina serf olunan 0,1 normal galavinin millilitrla
migdarina

5 g hidroliz olunmus yagdan govulan suda hall olmayan ugucu yag tursularinin
neytrallagsmasina sarf olunan 0,1 normal galavinin millilitrle miqdarina

1 g yagin terkibinde olan serbast yag tursularinin neytrallagmasina sarf olunan kalium-
hidroksidin milligramla miqdarina

® 100 q yaga birlesa bilan yodun gramla miqgdarina

Sual: Tursuluq adadi naya deyilir? (Coaki: 1)
1 g. yagi sabunlasdirdiqda serbast va yagin hidrolizinden alinan yag tursularinin
neytrallagsmasina sarf olunan kalium-hidroksidin milligramla migdarina

5 @g. hidroliz olunmus yagi distille etdikda, ondan su ile birlikde qovulan ve suda hall olan
xirda molekulali yag tursularinin neytrallasmasina serf olunan 0,1 normal galavinin millilitrle
miqgdarina

5 g hidroliz olunmus yagdan govulan suda hall olmayan ugucu yag tursularinin
neytrallagsmasina sarf olunan 0,1 normal galavinin millilitrle miqdarina

® 1 q yagin terkibinds olan sarbast yag tursularinin neytrallagsmasina sarf olunan kalium-
hidroksidin milligramla migdarina

100 q yaga birlesa bilen yodun gqramla migdarina

Sual: Polenske adadi naya deyilir? (Coki: 1)

1 g. yagi sabunlasdirdiqda sarbast va yagin hidrolizinden alinan yag tursularinin
neytrallagsmasina sarf olunan kalium-hidroksidin milligramla migdarina
5 q. hidroliz olunmus yag distille etdikde, ondan su ila birlikde govulan ve suda hall olan
xirda molekulali yag turgularinin neytrallagmasina serf olunan 0,1 normal galavinin millilitrle
migdarina
® 5 q hidroliz olunmus yagdan govulan suda hall olmayan ugucu yag tursularinin
neytrallasmasina sarf olunan 0,1 normal galavinin millilitrle migdarina

1 q yagin terkibinda olan sarbast yag tursularinin neytrallasmasina sarf olunan kalium-



hidroksidin milligramla miqgdarina
100 q yaga birlesa bilen yodun gramla migdarina

Sual: Reyxert-Meyssel adadi naya deyilir? (Coki: 1)
1 g. yagi sabunlasdirdiqda serbast va yagin hidrolizinden alinan yag tursularinin
neytrallasmasina searf olunan kalium-hidroksidin milligramla migdarina

® 5 @g. hidroliz olunmus yagi distille etdikda, ondan su ile birlikde qovulan va suda hall olan
xirda molekulal yag turgularinin neytrallagsmasina sarf olunan 0,1 normal galavinin millilitrla
miqgdarina
5 g hidroliz olunmus yagdan govulan suda hall olmayan ugucu yag tursularinin
neytrallagsmasina sarf olunan 0,1 normal galavinin millilitrle miqdarina
1 g yagin tarkibinds olan sarbast yag tursularinin neytrallasmasina serf olunan kalium-
hidroksidin milligramla migdarina

100 q yaga birlesa bilen yodun gramla migdarina

Sual: Sabunlagma adadi naya deyilir? (Caki: 1)
® 1 g. yag! sabunlasdirdiqda sarbast ve yagin hidrolizindan alinan yag tursularinin
neytrallagsmasina sarf olunan kalium-hidroksidin milligramla migdarina

5 q. hidroliz olunmus yag distille etdikde, ondan su ile birlikde govulan ve suda hall olan
xirda molekulali yag turgularinin neytrallagmasina sorf olunan 0,1 normal galavinin millilitrle
miqdarina

5 q hidroliz olunmusg yagdan govulan suda hall olmayan ugucu yag turgularinin
neytrallasmasina soarf olunan 0,1 normal galavinin millilitrle migdarina

1 q yagin terkibinda olan sarbast yag tursularinin neytrallasmasina sarf olunan kalium-
hidroksidin milligramla migdarina

100 q yaga birlesa bilen yodun gramla migdarina

Sual: Mayonez nadir? (Caki: 1)
bark konsistensiyali bitki yagi
at kombinatinda mal-qaranin emali olan xam piy ve sumukdan
® bitki yagi esasinda hazirlanan yuksak gidaliliqg deyarine malik
bitki yaglarinin hidrogenlasdirilmasi il alinan mahsul
yagla suyun yuksak dispersli emulsiyasi

Sual: Yagin tursulug adadi nadir? (Caki: 1)
® 1 gr. yagin terkibinda olan sarbast yag tursularinin neytrallagsmasina sarf olunan kalium-
hidroksidin milligramla miqdari
yaglarin hacm kutlesi va ya sixligi

1 gr yagi sabunlasdirdigda sarbast ve yagin hidrolizindan alinan birlesmis yag tursularinin
neytrallagsmasina sarf olunan kalium-hidroksidin miiilgramla migdari

100 qgr. yaga birlasa bilan yodun gramla miqdari

yaglarin stiasindirma amsali

Sual: Sudin sixligr 20°S-ds orta hesabla na qadardir? (Caki: 1)
1,002-1,005 gfsm®
1,027-1,032 gfem”® (@
1,352-1,362 ofsm®
1,333-1,335 ogfsm”
1,367-1,378 gfsm®




Sual: Zeytun yagi nece alinir? (Caki: 1)
® isti va soyuq presleama
preslema
soyuq preslema
ekstraksiya Usulu
isti preslema Usulu

Sual: Qargidah yagi neca alinir? (Coki: 1)
isti va soyuq preslama
® preslama va ekstraksiya
soyuq preslema
ekstraksiya Usulu
isti preslema, hamginin ekstraksiya usulu

Sual: Gunabaxan yagi nece alinir? (Caki: 1)
® isti va soyuq presloma, ekstraksiya
presloma vo ekstraksiya
soyuq preslema
ekstraksiya Usulu
isti preslema, hamginin ekstraksiya Usulu

Sual: Terkibinda ugucu yag tursulu gliseridlari olan heyvanat yagina hansi misali gdstermak
olar? (Caki: 1)
delfin yagini
donuz yagini
® inak yagini
mal yagini
goyun yagini

Sual: Tarkibinda ugucu yag tursulu gliseridlari olmayan heyvanat yagina hansi misali
gOstarmak olar? (Caki: 1)
inak yagini
® mal, goyun, donuz yagini
delfin yagini
balina yagini
balig yagini

Sual: Fiziki-kimyavi gdstaricilarinin ekspertizasi zamani matbax yaglarinda hansi tehlillar
aparilir? (Caki: 1)

toksiki elementlar, pestisidler, mikotoksinlar, dadi, iyi, rengi

agir metal duzlari, mikroblar, gdbalskler, konsistensiyasi

® yagin migdari, suyun va ugucu maddalarin miqdari, turgulugu, arima ve donma
temperaturu, barkliyi
rongi, iyi, dadi, konsistensiyasi, eridilmis halda saffafligi
zorarsizlik gostericilari

Sual: Meyve-taravezin asas keyfiyyat gostaricilerindan olan xarici gorunusu hansi variantda



dlzgln xarakteriza olunur? (Caki: 1)
Ol¢usu, zadalenmanin novu, tazaliyi, dadi
zadalenmanin ndvu va daracasi, olgusu, atirliyi
® formasi, rengi, tezaliyi, yetismasi, sathinin vaziyyati
iriliyi, yetiskanliyi, konsistensiyasi, atirliyi
zadalenmanin ndvu va deracasi, olgusu, atirliyi

Sual: Meyve-taravez konservlarinin keyfiyysti hansi gostariciler Uzra qiymatlondirilir? (Caki: 1)
hissalarin nisbati, C vitamini, karotin, netto kutlesi, kenar hissacikloer
rangi, lekali olmasi, laklanmasi, markalanmasi, deformasiya
sathinin vaziyyati, markalanmasi, etiket kagizinin ve ya litografiyanin estetik tetibati
® tayinati, saxlanilmaga davamliligi, erqonomik, estetik va tahlukasizlik
PH gdstsicisi, konservantlarin kitle payi, agir metallar, pestisidlar

Sual: Meyve-taravazin saxlaniimasi U¢lun hansi anbarlardan istifada olunur? (Caki: 1)
soyudulmayan va soyudulan
birmartabali, coxmartabali
® sads ve ixtisaslasdiriimig
birmartabali, birmartabali-zirzemili
yerin sathinde va darinliyinde olan

Sual: Saqo yarmasindan hansi kulinariya xdraklarinin hazirlanmasinda istifade olunur? (Caki:
1)
jeleli konfet, puding unu, halva, mirabba
¢orak-bulka istehsalinda, qatilasdiriimis sid, likdr-arag mamulatinin
asxana sarbatlerinin, meyva-gilomeyva ekstraktlarinin
karamel, murabba, halva, unlu gannadi mamulati ve bulka mamulati
® puding, qutab ve piroglar tGgun iglik, 1-ci va 2-ci xdreklerin hazirlanmasinda

BoéLma: 0701

Ad 0701
Suallardan 35
Maksimal faiz 35
Suallari garigdirmaq E
Suallar taqdim etmak 2%

Sual: Pendirlerde acimis, galavi dadi nogsanina sabab nadir? (Coaki: 1)
® fermentlarin tesiri ile yagin par¢calanmasi mahsullarinin toplanmasi ve galavi mahsullarinin
amala galmasi
pendirin yuksak temperaturda yetisdiriimasi ve saxlanmasi
sudds ve pendirds yag tursusunu qicqirdan bakteriyalarin olmasi
pendirin haddindan artiq «quru» bisirilmasi
tam yetismamasi

Sual: Pendirin konsistensiyasinin yaxilan, yumsaq olmasi qusuruna sabab nadir? (Caki: 1)



® dananin saligasiz, natamam emali, pendir kitlesinda rutubsatin ¢cox olmasi
qizdirma prosesinda pendir danasinin dizgun emal olunmamasi
sudin yuksak yaghhgi
pendir layinin dizgin amala galmamasi
pendir kitlesinin ylksak tursulugu

Sual: Pendir konsistensiyasinin qovuglar (gézcuklar) qlisuruna sabab nadir? (Caki: 1)

® ikinci qizdirma prosesinda pendir denasinin duzguin emal edilmamasi, dizgin
galiblanmamasi

yuksak tursulugu olan stiddan istifade olunmasi

sudun yuksek yaghhgi

pendir ktlesinin yuksak tursulugu

yelini mastit xastaliyina tutulmus inaklarin sudundan istifade olunmasi

Sual: Sudun tarkibindeki hansi madda raxit xastaliyinin garisisini alir? (Caki: 1)
® erqosterin
lesitin
kefalin
xolesterin
sterin

Sual: Sud yaginda hansi madds organizmda kalsium duzlarinin ve fosfat tursularinin
mubadilasini nizamlayir? (Caki: 1)
fosfatidler
® xolesterin
mineral maddalar
Uzvi tursular
sud sokari

Sual: Yoqurt istehsalinda hansi sid tursusuna qicqirdan bakteriyalardan istifade olunur? (Caki:
1)
mezofil ¢oplari vo maya gdbalayi
azidofil va laktobasil ¢opleri
® termofil, streptokokklar ve bolqgar ¢oplerinden
termofil ¢opleri va maya gobalakleri
laktobasil ve mezofil ¢opleri

Sual: Qimiz istehsalinda hansi sud tursusuna qicqirdan bakteriyalardan istifade olunur? (Caki:
1)
® bolgar ¢oplari vo maya gobalaklari
mezofil va termofil ¢oplari
asidofil va maya gobaelakleri
termofil va bolqar ¢oplari
asidofil ve termofil ¢coplori

Sual: Qimiz hansi heyvanin sudundan hazirlanir? (Coaki: 1)
camis sudu
zebr sudu



® at sudu
keci sudu
inak sudu

Sual: Sudu nega dagiqadas qizdirdiqgda reduktaza fermenti 6z aktivliyini itirir? (Caki: 1)
65 derace C
70 derace C
60 derace C
® 75 deraca C
72 derace C

Sual: Sudun tarkibinde korotin su ile birlesib hansi vitamina gevrilir? (Coaki: 1)
D vitaminina
C vitaminina

B2
vitanminimna

E vitaminina
® A vitaminina

Sual: Hansi heyvanin sudunda sud sakeri ¢ox olur? (Caki: 1)
inak sudunda
® at sudundea
camis sudunda
keci sudlnda
dave sudunda

Sual: Suds yash inaklerin sudu va agiz sidinlin garisdiriimasi, yelinin iltihabi sidds hansi
qusurlari yaradir? (Coki: 1)
aci dadi
curuma
kaskin dadl
® duzlu
metal dadi

Sual: Sudun tarkibinde olan bazi bagirsaq bakteriyalari, maya gébalaklari, yag tursusu
bakteriyalari hansi qusurlari yaradir? (Caki: 1)
darman iyi
baliq iyi
ammonyak qoxulu
® kdpuklanma
cox Sulu

Sual: Quru stidda «piyvari tam» qusuru hansi halda yaranir? (Caki: 1)
istehsal prosesi duzgun apariimadiqda
istehsalinda yagl suddan istifade edildikda
® sud yagi oksidlasdikda



germetik tarada saxlanmadiqda
yuksak temperaturda quruduldugda

Sual: «Hipp»1 ticarat markali quru sid mahsulu hansi yasda usaglar Ug¢in nazarda
tutulmusdur? (Caki: 1)
3
10
® dogulan gundan 6 ayadak
1 yasinadak
1 yasindan 3 yasinadak

Sual: Usaglar tUgun sayilan «Manbiw»- da rutubst negs faizdan artiq olmamalhdir? (Caki: 1)

O
N WS 00O

Sual: Mayonez yagin kutle payina gbra nega qrupa boltunur? (Caki: 1)

OOk, WN

Sual: Qalyanalti mayonezlarin tarkibini gosterin? (Caki: 1)
heyvanat yagi, zulall maddaler, x6rak duzu, yumurta tozu
kara yagi, bitki yagi, saker, karbohidratlar
bitki yaglari, heyvanat yaglari, karbohidratlar, sekar

® bitki yagi, zulali maddalar, karbohidratlar, atirli- dadl alavalar
heyvanat yagi, karbohidratlar, sekar, otirli- dadli slavaler

Sual: Desert mayonezlarinin tarkibini gosterin? (Caki: 1)
heyvanat yagi, sirka tursusu, sakar, karbohidrat
kare yagi, bitki yagi, zulali maddalar, etirli- dadli elavalar
® bitki yagi, limon turgusu, sekar, atirli- dadli slavaler
zulali maddasler, bitki yagi, limon turgusu, saker
sokar, sirka tursusu, bitki yagi, karbohidrat

Sual: Margarinin fiziki- kimyavi keyfiyyat gostaricilerinin giymatloandiriimasi zamani hansi
gOstaricilar tayin edilir? (Caki: 1)
yagin, suyun, duzun miqgdari, emulsiyanin davamhgi
suyun, duzun miqdari, turgulugu, konsistensiyasi, rangi
® yagin, suyun, duzun miqdari, Kettstorfere gore tursulugu, arime temperaturu
arima temperaturu, tursulugu, yaglihgi, rangi, seffafligi
suyun, duzun miqdari, saffafigi, sixhigi, emulsiyanin davamligi




Sual: Qaymaq digar sid mahsullarindan hansi xususiyyatlarina gora farglanir? (Caki: 1)
zulallarla, Gzvi tursularla, yaglarla ve demirle zanginliyina gora
® hazm olunmasina, enerji dayarina va vitaminle zanginliyina gora
karbohidratlarla, amin tursularla ve mineral maddalarle zanginliyina gora
zulallarla, pigmentlarle ve yaxsl hazm olunmasina gora
hazm olunmasina, enerji dayarina ve fosfotidlerle zenginliyine gore

Sual: Agagidaki hansi sirada kandli kesmiyinin hazirlanmasi duzgun gosterilmigdir? (Caki: 1)
yagh sudden hazirlanir va tarkibinds 5%- yag olana gadar qaymaq alave etmakla
® yagsiz sudden hazirlanir va takibinde 5%- yag olana qaeder gaymagq slave etmaklo
Uzsuz studden hazirlanir ve tarkibinde 10%- yag olana gadar qaymaq alave etmakla
Uzl stiddan hazirlanir ve terkibinde 3%- yag olana qadar gaymagq alave etmakle

pasteriza edilmis suddan hazirlanir ve terkibinde 8%- yag olana gadar gaymaq slave
etmakla

Sual: Kaesmik nadir ve onun hazirlanmasinda hansi sudden istifade olunur? (Caki: 1)

kasmik yagli tursudulmus sid mahsulu olub, ¢iy sidu tursudub, ondan zardabin bir
hissasini kenar etmakla

kasmik mineralli sid mahsulu olub, yagsiz sudu tursudub, ondan zardabin bir hissasini
kanar etmaklo

® kasmik zulali tursudulmus sud mahsulu olub, pasterize edilmis sudun tursudulub, ondan

zardabin bir hissasini kenar etmakla

kasmik vitaminli turgudulmusg sud mahsulu olub, Uzsluz sudun tursudulub, ondan yagin bir
hissasini kenar etmakla

kasmik karbohidrath sud mahsulu olub, Gzlu sidun tursudulub, ondan gqaymagin bir
hissasini kenar etmakla

Sual: ©rgin stidu nege deraca temperaturda emal etmaklo alinir va yagliligi nege faizdir? (Caki:
1)
75 derace C- do, 2- 3%
80 derace C- ds, 4- 5%
® 95 deraca C-do, 4- 6%
60 derace C-ds, 1- 2%
70 derace C- da, 3- 4%

Sual: Sudun yagsiz quru qahgr (SYQQ) hansi komponentlardan ibaratdir? (Coki: 1)
kazein, sud yagi, zulallar, sud sekari
laktoza, Gzvi tursular, yag, su
® kozein, laktoza, zardab zulali, mineral maddaler
zordab zdulali, laktoza, yag, su
mineral maddalar, laktoza, yag, su

Sual: Sidln turgulugu hansi 6l¢t vahidi ils ifada olunur? (Caki: 1)
faiz
gram
kkal
® terner darace (T darace )
derace selsi (C daraca)




Sual: Sizma istehsali Ggun géturulen sudun yaglihdi negas faiz olmalidir? (Caki: 1)
3,2%
4,5%
3,8%
® 3,6%
3,5%

Sual: Stizma mahsullarinin stzdlmasi terkibinda neg¢a faiz su galana qadar davam etdirilir?
(Caki: 1)
*©70%
60%
65%
72%
75%

Sual: Yiksak yagli kesmik mamulatinda yaghliq neca faiz olmahdir? (Caki: 1)
15- 20%
® 20- 26%
25- 30%
15- 18%
23-27%

Sual: Yagsiz kasmik mamulati hansi temperaturda dondurulmalidir? (Caki: 1)
15 deraca C
16 deraca C
® 18 dereca C
20 deraca C
14 dsraca C

Sual: Sudun tarkibinde olan komponentlarin sayini gosterin? (Coki: 1)
50
70
100
®© 120
90

Sual: 1 litr sud yasli insanin gun arzinda vitamin va zulallara olan talabatinin nega faizini tamin
edir? (Caki: 1)
40- 60%
25- 35%
35- 50%
® 35- 53%
28- 45%

Sual: Texnoloji ve istifade edildiyi xammala gora kesmik nega néva bolinur? (Caki: 1)
2
®3



o

Sual: Kandli kesmiyinde nemliyin va turgulugun faizle migdarini gosterin. (Caki: 1)
namlik- 80%, tursulug- 220 derece T
namlik- 70%, tursulug- 190 derece T
® namlik- 75%, tursulug- 200 derace T
namlik- 60%, tursulug- 210 derece T
namlik- 75%, tursulug- 220 derace T

Sual: Hazirda ticaret sebakasinda hansi yagliliga malik gaymaglar realiza olunur? (Caki: 1)
9%, 11%, 15% vo 35%- li
10%, 18%, 25% va 40%- li
® 8%, 10%, 20%- li
25%, 20%, 30%- li
15%, 18%, 30- 35%-li

BoLma: 0702

Ad 0702
Suallardan 26
Maksimal faiz 26
Suallari garigdirmaq E
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Motal pendiri istehsalinda hansi név sudden istifads edilir? (Caki: 1)
inak sudu
keci sudu
camis sudu
® goyun sudu
dava sudu

Sual: Pendirda kasmik dadi ve iy qusuruna sabab nadir? (Caki: 1)
pendirin yuksak temperaturda yetisdiriimasi ve saxlanmasi
® tursulugu yUksak olan studden istifade olunmasi
duzlama marhalesine amal olunmamasi
pendiri duzlamaq Ugln magnezium va sulfat duzlari gatisigi olan duz igladilmasi
heyvanlarin, sids aci dad veren yemla

Sual: Asagidaki siralardan hansi sudun uzunmuddatli pasterizasiyasini gostarir? (Caki: 1)
72-74 deraca C
63-69 doeraca C
® 63-65 derace C
59-62 deraca C
60-65 derace C



Sual: Asagidaki siralardan hansi sudun qisamuddaetli pasterizasiyasini gosterir? (Coaki: 1)
62-65 derace C
70-75 derace C
65-69 darace C
® 72-76 derace C
75-85 darace C

Sual: Sudun tarkibindaki hansi ferment sud yagini gliserina ve yag tursularina pargalayir?
(Caki: 1)
fosfataza fermenti
reduktaza fermenti
katalaza fermenti
® lipaza fermenti
peroksidaza fermenti

Sual: Hansi fermentin tasiri ile sidln pasteriza olub- olmamasini tayin edirlor? (Caki: 1)
¢ fosfataza fermenti
peroksidaza fermenti
katalaza fermenti
reduktaza fermenti
lipaza fermenti

Sual: Kefir ve asedofil gatiginin yaglihgi nega faiz olmahdir? (Caki: 1)
1,8%
®©3,2%
2,5%
4,6%
3,9%

Sual: Kesmik istehsalinda hansi sudden istifada olunur? (Ceki: 1)
dondurulmus sudden
sterilizasiya olunmus studdan
argin siddan
® pasterize edilmis suddan
zulall stdden

Sual: Yagl kesmik mamulatini ne¢e deraca temperaturda saxlamaq lazimdir? (Caki: 1)
-8 deraca C
-10 deraca C
® -12 derace C
-15 derace C
-13 derace C

Sual: Yagsiz kesmik mamulati ne¢a darace temperaturda saxlaniimalidir? (Caki: 1)
® -18 derece C
-14 deraca C



-15 darace C
-17 darace C
-20 darace C

Sual: Spatel ila kera yaginin hansi orqanoleptiki gostaricisi teyin edilir? (Caki: 1)
dadi
rongi
soffaflig
® konsistensiyasi
iyi

Sual: Quru sud konservlerine hansilar aiddir? (Caki: 1)
® yagli va yagsiz quru sud tozu, quru ayran, quru zardab, quru gaymagq, quru pahrizi
tursudulmus sud mahsullari, qurut, dondurma ve usaq qidasi
quru ayran, quru zardab, quru gaymagq, quru pahrizi tursudulmus std mahsullari, qurut
yagli va yagsiz quru sud tozu, dondurma, usaq qgidasi
quru gaymaq, dondurma ve usaq qidasi, yagli ve yagdsiz quru sud tozu
ayran, quru zardab, quru gaymagq, quru pahrizi tursudulmus sud mahsullari

Sual: Quru std mehsullarinin fiziki-kimyavi gdstaricilarinin ekspertizasi zamani hansi
gOstericilar muayyen edilir? (Coki: 1)
konsistensiyasi, dad ve iyi, nemliyi, tursulugu
yagin miqdari, tursulugu, rangi, konsistensiyasi
tursulugu, yagin migdari, hall olmasi, xarici gorunusu
xarici gorunusu, konsistensiyasi, hall olmasi, dadi,
® namliyi, yagin miqdari, tursulugu, hall olmasi

Sual: Muxtaslif pendirlarda suyun migdari hansi araliqda teraddtd edir? (Caki: 1)
10%-dan 67%-a qadar
® 19%-dan 69%-a gader
25%-dan 70%-a gader
29%-dan 70%-a gader
15%-dan 60%-a qadar

Sual: Xamanin istehsali zamani asas xammal kimi hansilardan istifade olunur? (Caki: 1)
teza, quru gaymaqgdan, quru suddan ve kasmikdan
® teze gaymaqgdan, quru gaymaqdan, quru uzli ve Uzsuz suddan
teze quru gaymaqgdan, quru suddan ve marqgarinden
quru gaymaqdan, UzsUz sud ve margarindan
quru gaymaqdan, quru suddan va steriliza edilmig sudden

Sual: Hazirda istehsal olunan siid mahsullarinin nega faizini tursudulmus stid mahsullari teskil
edir? (Caki: 1)
42%
45%
© 40%
30%



22%

Sual: Xamanin organoleptiki keyfiyyat gostaricilarinin giymatlendiriimasi zamani hansi
gOstariciler tayin edilir? (Caki: 1)
yagin katle payi, tursulugu, quru maddaesi
tursulugu, xarici gérunusu, dadi ve iyi
xarici gérunusu, rangi, konsistensiyasi, dadi ve iyi
® xarici gorunusu, rengi, konsistensiyasi, dadi va iyi
rangi, yagin kutls payi, konsistensiyasi, dadi ve iyi

Sual: Pahriz tursudulmus sud mahsullari gicqirdilmadan alinan son mahsullara gore nege
grupa bolunur? (Caki: 1)
®2
3

4
5
6

Sual: Duzlugda yetigen pendirlari soyuducu olan magazalarda, soyuq vaxtda nege gun
saxlamagq olar? (Coki: 1)
5
7
8
10
®15

Sual: Magaza geraitinds ilin isti vaxtinda duzlugda yetigsen pendirlari nege gun saxlamaq olar?
(Caki: 1)
5
7
8
©10
14

Sual: Terkibindaki yagin migdarina gora ylksak yagl kesmik mamulatinin yag faizi ne
gaderdir? (Coki: 1)
® 20-26%
15-17%
8,0%
1,0%
30-40%

Sual: Kesmik neca hazirlanir? (Caki: 1)
sud 95 derace S-da pasteriza edilir, asidofil ¢coplari ile mayalanib 6zbasina preslanmakla
zardabi ayrilir
zardabin bisirilib ¢okduriimasindan alinan albumin studs qatilir, asidofil ¢oplari ila
mayalanir
yagsizlasdirilmis sid mayalanir ve namliyi 85% qalana qadar zardabi kanar edilir



ev saraitinda inak va ya camis gatigini suzmaekle, sid kombinatinda ise senaye Usulu ile
hazirlanir
® zulall tursudulmus sid mahsulu olub, pasterize edilmis sudun tirsudulub, ondan zardabin
bir hissasinin kanar edilmasi ile hazirlanir

Sual: Dovlat standartlarinin talebina gore yuksak yagh gatigin yaghligi na gader olmalidir?
(Caki: 1)
3,2%-dan ¢ox
® 6%-dan az olmamalidir
1,5%-dan ¢ox
2,5%-dan ¢ox
3%-dan gox

Sual: Meyve-taravezin suni qurudulmasi prosesina asagidakl siralardan hansi uygun galir?
(Caki: 1)
3-4 san 0,4%-li gaynayan galavi mahlulu ile emaldan sonra qurutma
mahsulun ndévindan ve temperaturdan asili olarag 5-12 gun qurutma
® mahsulun névuindan va temperaturdan asili olaraq 3-5 saat qurutma
temperatur taedrican 40°S-den 80°S-ya qader artirilaraq 9-12 saat qurutma
kukurd qgazina verilib sonra kdlgeds qurutma

Sual: Meyve-taravezin tabii qurudulmasi prosesina asagidakl siralardan hansi uygun galir?
(Caki: 1)
3-4 san 0,4%-li gaynayan galevi mahlulu ile emaldan sonra qurutma
® mahsulun névundan va temperaturdan asili olaraq 5-12 gun qurutma
mahsulun ndévindan ve temperaturdan asili olaraq 3-5 saat qurutma
temperatur tedricen 40°S-dan 80°S-ya qadar artirilaraq 9-12 saat qurutma
kiklrd gazina verilib sonra kdlgeda qurutma

Sual: Kand tesarrifati mahsullari hansi indekslos isare edilir? (Caki: 1)
H harfi ile
R harfi ile
® S herfi ila
M harfi ile

Hs
hartl 1l

Bowva: 0703
Ad 0703

Suallardan 16
Maksimal faiz 16
Suallari garigdirmaq A

Suallar taqdim etmak 1%



Sual: Stdun terkibindaki zulal neca adlanir? (Caki: 1)
albumin
globulin
qgordein
gliadin
® kazein

Sual: Asagidakilardan hansi sud sakaridir? (Caki: 1)
glukoza
saxaroza
fruktoza
invert saker
® laktoza

Sual: Yaghligina gora kasmik nega faizli istehsal olunur? (Caki: 1)
16%, 8%, 3%
12%, 5%, 7%
® 18%, 9%, 5%
19%, 10%, 7%
18%, 7%, 6%

Sual: SUdun sterilizasiyasi hansi temperaturda aparilir? (Caki: 1)
140-155 derace C
130-140 deraca C
® 135-150 deraca C
138-145 deraca C
140-150 deraca C

Sual: Siduin homogenlasdiriimasi ne demakdir? (Caki: 1)
sud yaginin dondurulmasi
sud yaginin yuksak temperaturda sridilmasi
sud yaginin bir yers toplanmasi
*® slidds yag kuraciklarinin xirdalanmasi ve sudun har terafine barabar yayillmasi
sud yaginin yigiimasi

Sual: Sud yaginin tarkibinde olan erqosterin ultrabandvsayi stalarin tasirinden hansi vitamina
cevrilir? (Coaki: 1)

moXxXm>

Sual: Sidun terkibinds orta hesabla nega faiz su vardir? (Caki: 1)
81,5
82,1



© 87,5
91,5
95,8

Sual: Asagidakilardan hansi xamanin organoleptiki giymatlandiriimasina aid deyil? (Caki: 1)
rongi
konsistensiyasi
dadi
iyi
® tursulugu

Sual: Pasteriza edilmis siddan hazirlanan pendir nege gundan sonra satisa verila bilar? (Caki:
1)
© 20
80
40
70
60

Sual: Ciy suddan hazirlanan pendir ne¢ga glindan sonra satisa verila bilar? (Caki: 1)
20
30
40
50
® 60

Sual: Siddas hansi dovr bakteriosid faza adlanir? (Caki: 1)
sudun sagildigi dovr
® mikroorganizmlarin inkisaf eda bilmadiyi dovr
sudiun soyuduldugu dovr
sudun terkibinde mikroblarin say1 5 mindan ¢ox olmadigi dovr
sudun keyfiyyati yoxlanilan dévr

Sual: Pendirlerin orqanoleptiki gostaricilerinin ekspertizasi zamani hansi gdstericilar tayin
edilir? (Coaki: 1)
daxili sakli, rangi, namliyi, konsistensiyasi, xarici gorunus
dad va iyi, daxili sekli, xdrek duzunun miqdari
yaghligi, dad vae iyi, konsistensiyasi, rangi, daxili sokli
® daxili sakli, rangi, dad va iyi, konsistensiyasi, xarici gérinus
tursulugu, daxili sakli, rengi, xarici gorunusu

Sual: Asagi yagl pendirlerds yag faizi ne qadardir? (Caki: 1)
45-60%
60%-dan gox
25-45%
® 10-12%
10%-dan az




Sual: Yiksak yagli pendirlarde yag faizi ne gadeardir? (Caki: 1)
45-60%
® 60%-dan gox
25-45%
10-12%
10%-dan az

Sual: Yagsiz pendirlards yag faizi ne qadardir? (Caki: 1)
45-60%
60%-dan cox
25-45%
10-12%
® 10%-den az

Sual: Tursudulmus ve duza qoyulmus meyva va taravezlerds konservlasdirici madda nadir?
(Caki: 1)

sirke tursusu

soker

® mikroorganizmlarin va sud tursusu bakteriyalarinin tasiri ile duzlugda emala gealan sid
tursusu

soker ve duz
sarab tursusu

BoéLma: 0801

Ad 0801
Suallardan 5
Maksimal faiz 5
Suallari garigdirmaq E
Suallar teqdim etmak 2%

Sual: Yumurtanin taezasliyi hansi cihazla tayin edilir? (Caki: 1)
purka
refraktometr
® ovoskop
polyarimetr
piknometr

Sual: Yumurtanin fiziki-kimyavi Usulla hansi keyfiyyat gostericilori giymatlandirilir? (Caki: 1)
dadi, iyi, turgulugu
® tazaliyi, kutlasi, xususi ¢akisi, sarinin indeksi
konsistensiyasi, namliyi, tursulugu
sixligi, stasindirma emsali, yod adadi, kutlasi
rongi, soffafligi, tursulug adadi, yod adadi




Sual: Toyuq yumurtasinin kutlasi ve olgusu naden asilidir? (Coeki: 1)
gabiqdan, agdan, saridan
saxlanma Usulundan, muddatindan
® quslarin cinsindan, yasindan, yemlanmasindan
mikrobioloji proseslerin inkisafindan
anomaliyalardan

Sual: Sirs balindaki dekstrinler: (Caki: 1)
parcalanir ve mualicavi xassaesi itir
¢otinlikla secilon bulaniq amale gatirir
spirtda hall olur, ¢okuntu vermir
sude oxgar bulaniq emala gsatirir

® spirtda hall olmur, ¢gokuntu verir

Sual: Tabii bali nece saxtalasdirirlar? (Caki: 1)
® muxtalif maddaler gatmagla
qizdirmaqgla
gaynatmagqla
su hamaminda 60°S-dak qizdirmagla
60°S-dan yuksak temperaturda gizdirmagla

BéLma: 0803

Ad 0803
Suallardan 5
Maksimal faiz 5
Suallari garigdirmaq E
Suallar taqdim etmak 1%

Sual: Yumurta tozunun fiziki-kimyavi Usulla giymatlandiriimasi zamani hansi gostericiler teyin
edilir? (Caki: 1)
xarici gérunusa, nimliyi, hall olmasi
® namliyi, hall olmasi, tursulugu, kalin, yag ve zulali maddalerin miqdari
konsistensiyasi, tursulugu, xisusi gakisi
rangi, iyi, tursulugu, kulin miqdari
rangi, iyi, tursulugu, kulin miqdari

Sual: Kutlays gors toyuq yumurtasinin faizle migdarini gostarin (Caki: 1)
55% - ag1, 30% - sarisi, 15% - gabigi
50% - ag1, 25% - sarisi, 25% - gabigi
® 56% - agl, 32% - sarisi, 12% - gabigi
57% - ag1, 33% - sarisi, 10% - gabigi
58% - agl, 28% - sarisi, 14% - gabigi

Sual: Pahriz yumurtalari hansi temperatur seraitinde saxlanilir? (Caki: 1)
® 0 darace C ila 20 darace C arasinda



25-30 derace C

-18 derace C

0 deracadan - 2derace C -dok
20 derace C

Sual: Sago yarmasindan hansi kulinariya xéraklarinin hazirlanmasinda istifade olunur? (Caki:
1)
jeleli konfet, puding unu, halva, muirabba
coroak-bulka istehsalinda, gatilasdiriimis sud, likdr-araqg mamulatinin
asxana sarbatlarinin, meyve-gilameyva ekstraktlarinin
karamel, murabba, halva, unlu gannadi mamulati ve bulka mamulati
® puding, qutab va piroglar tg¢un iclik, 1-ci va 2-ci xoraklerin hazirlanmasinda

Sual: ©n iri nisasta denasi hansidir? (Caki: 1)

® kartof

gargidali

duyu

valemir

bugda
BéLma: 0902
Ad 0902
Suallardan 5
Maksimal faiz 5
Suallari garnigdirmaq g
Suallar taqdim etmak 2%

Sual: Morfoloji slamatlarine gors at-submahsullari ne¢a qrupa bolunur? (Caki: 1)

o~NOhA~ W

Sual: ©t konservlarinin keyfiyyati hansi termiki halda tedqiq edilir? (Caki: 1)
soyuq
® qizdirilmis
dondurulmus
gaynadilmig
otaq temperaturunda

Sual: Bt konservlerinin istehsall Ugln asas xammal nadir? (Caki: 1)
noxud, yarma, makaron mamulati, xérak duzu
muxtslif nOv adviyyatlar, xérak duzu
yarma, lobya, noxud, makaron mamulati



sogan, sarimsaq, muxtalif ndv adviyyatlar, xdrek duzu
® mal, goyun, donuz, qus ati, alava arzaqglar ve heyvan piyi

Sual: Vafli nadir? (Caki: 1)
torkibinde daha ¢ox yag, sakar va yumurta olan yuksak qgidaliliq deyarine malik xos
gorunusli gennadi memulati
bugda unu ile sekardan, muxtalif slavaler etmakla va kimyavi yumsaldicilarla hazirlanan
mamulat
® gidali, yuksak kalorili va asan hazm olunan zaerif, coxmasamali, sethi sabakali mamulat
calinmis xemirdan yagli-sakerli pecenye
tabagali lifli kitleden ibarat olub govrulmus yaglh toxumlardan va calinmis karamel
kutlasinin qarisigindan ibarat mamulat

Sual: “Qalet” nadir? (Caki: 1)
badamli-qozlu yagl-sekarli pegenye
® quru, namliyi az, unlu mamulat
sokarli xemirdan yagli-sekarli pegenye
¢alinmis xemirdan yagli-sakaerli pecenye
bugda unu ile gsekardan, muxtalif alavali, kimyavi yumsaldicilarla hazirlanan mamulat

BoéLma: 0903

Ad 0903
Suallardan 9
Maksimal faiz 9
Suallari garigdirmaq &
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Bt ¢ixar1 nadir? (Caki: 1)
at istehsall uglin xammal
normal yemlanmis heyvanin diri halda fiziki kitlasinden 3% mada bagirsaq mdéhtaviyyatina
edilon guzast ¢ixildigdan sonra galan kutlasi
® buglu cemdayin kutlesinin heyvanin diri kutlasina nisbati
heyvani kasdikda alinan camdayin kutlasi
heyvanlarin atlik mahsuldarligi

Sual: Diri kUtle nadir? (Caki: 1)
heyvani kasdikda alinan cemdayin kutlesi
buglu cemdayin kutlasinin heyvanin diri kitlesina nisbati
heyvanlarin atlik mahsuldarhgi
at istehsall uglin xammal
® normal yemlenmis heyvanin diri halda fiziki kitlasinden 3% mada bagirsaq mohtaviyyatina
edilen guzest cixildigdan sonra galan kutlasi

Sual: Ceamdayin kitlesi nadir? (Caki: 1)
buglu cemdayin kutlasinin heyvanin diri kitlesina nisbati



at istehsall Uglin xammal
® heyvani kasdikda alinan coamdayin kitlesi

normal yemlanmis heyvanin diri halda fiziki kutlasinden 3% mada bagirsaq moéhtaviyyatina
edilen guzest ¢ixildigdan sonra galan kutlasi

heyvanlarin atlik mahsuldarhgi

Sual: Ov quslari hansi gruplara bolunur? (Ceki: 1)
® mesa quslari, dag quslari,¢col quslari, su quslari, bataghqg quslari
tetra, sibirxoruzu, ag kaklik, qirqovul, batagliq quslar
gasqaldag, ordak, qazlar, cullutler, dag kekliyi
dag kakliyi, dag hindtoyugu, su quslar
boz kaklik, bildir¢in, qasqaldaq, mesa quslari

Sual: Kolbasa mamulatinin dadini yaxsilasdirmaq t¢lin hansi maddadan va na gader istifada
edilir? (Coaki: 1)
® glutamin tursusunun natrium duzundan xammal kutlesinin 0,1-9,2%-i gader
har 100 kg xammala 10 kq gan zardabi
duz gatisigi har 10 kg xammala 2-5 q miqdarinda
xammala 1-3% miqdarinda quru UzsUz sud slave edilir
100 kq ete askorbin tursusu 47-50 q. ve ya 50 q. askorbinat natrium slave edilir

Sual: Hislenmis kolbasalar hazirlanmasi Gsulundan asili olaraq neg¢a yarimgrupa bolintr?
(Caki: 1)
1

a b wN

Sual: Hansi mahsullar submahsullar adlanir? (Caki: 1)
kiurak hissasi, ¢iyin hissasi, kalla
dos hissasi, arxa hissasi, yelin
sag ve sol kurak, bud hissasi
dos hissesi, kurak hissssi, kalla, quyruq

® mal garanin kasilmasindan alds ediloan, yemak Ugun yararli daxili tzvler, ayaqglar, quyruq,
kalls, yelin

Sual: Antrekot ati comdayin hansi hissasinden alinir? (Caki: 1)
arxa ve bel fagaralarinin daxili hissasindaki ati kasib, santir ve yagdan tamizlemaklsa alinir

yagsiz, qalinh@r 1-1,2 sm, katlasi 125 qg. olan dairevi formali, 2 barabarolgult ve
berabarkutlali can sti tikaleridir.

goyun cemdayinin arxa va bel nahiyyalarinden alinan 1-1,5 sm qalinligda, ovalvari, 2
barabarolgulu va kutlali ot tikelarindan ibaratdir. Kutlesi 125 q. olur.
galinh@i 2-3 sm, kutlasi 125 q. olan oval formal yumsagq tikalardan ibaratdir

® kiurak va bel nahiyyssindan alinan dartiimis — oval formali yumsaq st tikalerinden ibaratdir.
Qalinligr 1,5-2 sm, katlasi 125 qg. olur

Sual: ©n yuksak gidaliliqg deyarina malik toxuma hansidir? (Caki: 1)



® ozolo

birlagdirici

yag

sumuk

qigirdaq
BéLma: 1001
Ad 1001
Suallardan 2
Maksimal faiz 2
Suallari garigdirmaq E
Suallar taqdim etmak 1%

Sual: Serabin dequstasiyasi zamani bir defaye nege numuna dequstasiya olunur? (Caki: 1)
7-10
5-7
1-3
3-5
®©10-12

Sual: Pivenin asas keyfiyyat gostericilorinden olan davamhligi na ile tayin olunur? (Ceki: 1)

ayla
® gunla

ille

saatla

deqige il
BowLma: 1002
Ad 1002
Suallardan 5
Maksimal faiz 5
Suallari garigdirmaq EA
Suallar taqdim etmak 1%

Sual: Agi maddaslarina gora sarablar hansi xassalerls farglenir? (Coki: 1)
yetismamis, kobud, xosagalen
soffafliq deracasi, sarabin rengi, iyi
® buzusdurucu, az buzusduricu, kobud
xosagalmayan, yumsaq, tazs kaskin
yungul, zaif, tind

Sual: Tatln mamulatinin tarkibindaki nikotinin nece qrami insan orqanizmina olduricu tesir



gosterir? (Coki: 1)
© 0,08
0,1
0,01
0,05
0,02

Sual: Piva istehsalinda isladilen esas xammallar hansilardir? (Caki: 1)
arpa semanisi, bugda unu, mayaotu, su
gargidali, arpa, bugda unu, duyu xirdasi
® arpa, ferment preparati, mayaotu, pive mayasi, su
mayaotu, pive mayasi, duyu xirdasi, su
gargidal, arpa, duyu xirdasi, su

Sual: Pivenin keyfiyyati nadan asilidir? (Caki: 1)
texnoloji proseslars riayat olunmasindan
hazir semaninin cilalanaraq magnit sahasindan kegirilib, xtisusi dayirmanda Uyudularak
hazirlanan suslodan
pivanin qicqirdilmasi ve yetigdiliimasindan
® istehsal lUgln sarf olunan arpa semanisinin ve mayaotunun dadindan va keyfiyyatindan
gatilan slave xammallarin keyfiyyatinden

Sual: Pivanin keyfiyyatine tasir edan fiziki-kimyavi gostericiloer hansidir? (Caki: 1)
kopuyunun handurliyd, davamhhligi, tursulugu
xarici tartibati, tursulugu, yoda gora rangi
® tarkibinda olan spirt va ilk susloda quru maddalarin faizle miqdari, tursulugu, yoda goéra
rongi, karbon gazinin miqdari ve davamliligi
tursulugu, kopuyunun handuarlaya, seffafligi, dadi
yoda gora rangi, kdpuyunun handurlayu, seffafligi

BoLma: 1003

Ad 1003
Suallardan 5
Maksimal faiz 5
Suallari garigdirmaq E
Suallar teqdim etmak 2%

Sual: Duzlanmis va sirkaya qoyulmus baliglarin fiziki-kimyavi Gsulla giymatlandiriimasi zamani
hansi gostericilar teyin edilir? (Caki: 1)
iyi, dad1, konsistensiyasi, xorek duzunun va sirke turgusunun miqdari
® xoroek duzu ve sirka turgusunun miqgdari, yagin va zulalin miqdari
konsistensiyasi, iyi, dadi, x0rak va sirks tursulugunun miqdari
xarici gorunusu, hissealars ayrilma, yag ve zulalin migdari
hissalera ayrilma, konsistensiyasi, xorak duzunun va yagin migdari




Sual: Baligin ayri-ayri hissalerinin kitle tarkibini tayin etmakde magsad nadan ibaratdir? (Caki:
1)
faktiki hazmini tayin etmak
keyfiyyatini ekspertiza etmak
gidalihg dayarini tayin etmak
keyfiyyat gostaricilerinin dovlet standartlarinin ve normativ-texniki senadlarin taleblarina
cavab verib- vermadiyini muayyan etmak
® baliglarin emali zamani alinan yarimfabrikatlarin ve ya hazir mahsullarin migdarini
bilmekla yanasi, bu baliglardan alinan mahsullarin maya dayarini ve satis giymatini tayin
etmak

Sual: Baliglari ne¢a Usulla duzlayirlar? (Caki: 1)

O
ON WO~

Sual: Preserv nadir? (Caki: 1)
“Yagda poértilmuas sayra”
® atirli, xisusi dada malik, sirkads duzlanib bankalarda hermetik gablagdiriimig baliq
mahsulu
“Yagda sprot”
Treska baliglarinin gara ciyarinden tabii balig mahsulu
“Yagda tunes”

Sual: Balig konservleri ne¢a gqrupa bolunur? (Caki: 1)

®2

3

5

6

4
BowLma: 1102
Ad 1102
Suallardan 17
Maksimal faiz 17
Suallar gqanigdirmaq ¥
Suallar taqdim etmak 2%

Sual: Margarinin istehsall hansi texnoloji tsulla aparilir? (Caki: 1)
preslema Usulu ila
ekspubsion usulu ila
* fasilali ve fasilesiz Usulu ile
ekstraksiya Usulu ile
¢cokdirmsa Usulu ile




Sual: Margarinae konservant kimi hansi maddaler gatilir? (Caki: 1)
benzoy ve asetat tursusu
x0rok duzu va sirka tursusu
® askorbin ve benzoy turgusu
benzoy tursusu va xérek duzu
askorbin va sirka tursusu

Sual: Asagidaki siralardan hansi marqarin yaginin tarkibina uygun galir? (Caki: 1)
sarbast yag tursulari ile sterollar
doymamis yag tursulari ile vitaminlar
trigliseridler va boya maddalari
doymus yag tursulari ile stearin tursusu
® yagla suyun yuksak dispersiyasi

Sual: Yigma yag nadaen istehsal olunur? (Caki: 1)
mal piyindan
goyunun quyrug piyindan
donuz piyinin aridilmasindan
teze sumukdan
® ala ve 1-ci sort yaglarin eridilmasinden alinan cizdagdan

Sual: Asagidaki yaglardan hansilari quruyan yaglara aiddir? (Caki: 1)
zeytun, badam
soya, pambiq
gunabaxan, qargidali
® katan, ¢etana
gonagargak, palma

Sual: Asagidaki yaglardan hansilari tarkibinde ugucu yag tursulari olmayan bark bitki yaglarina
aiddir? (Caki: 1)
® kakao, palma, muskat
katan, ¢gatens, zeytun
zeytun, badam, dirnaq yagi
soya, pambiq, palmanuva
gonagarc¢ak, kakao, delfin

Sual: Bitki yaglarinin agardilmasi Ggun onlari na ile emal edirler? (Caki: 1)
kaskin su buxari ile
golavi ile saflasdirmagla
yungul fraksiyall benzinle
su ile qizdiriimagla
® adsorbentlerla

Sual: Berk bitki yaglarindan an ¢ox istifada olunanlar hansidir? (Caki: 1)
gargidali, soya,
glnabaxan, zeytun



® kakao, palma
katan, ¢catona
dirnaq, kakao

Sual: ©n cox istifads olunan bitki yagdlarina hansilar aiddir? (Caki: 1)
gargidali, soya, pambiq, gunabaxan
® gunabaxan, qargidali, zeytun, soya, pambiq, xardal
qurumayan ganagarc¢ak, palmanuvas, ¢atena
katan, ¢gatens, gargidali
zeytun, dirnaq, kakao, palma, muskat

Sual: Hansi yaglarin yod adadi gcoxdur? (Caki: 1)
gargidali, soya, pambiq, ginabaxan
zeytun, badam, qargidali
qurumayan genagarg¢ak, palmanuva

® katan, ¢etane
dirnaq, kakao, palma, muskat

Sual: Hansi yaglarin yod adadi 100-145 arasinda olur? (Caki: 1)
® gargidali, soya, pambiq, ginabaxan
zeytun, badam, qargidali
katan, ¢atona, kokos
qurumayan ganagargak, palmanuva
dirnaq, kakao, palma, muskat

Sual: Hansi yaglarin yod adadi 100-dan ¢ox olmur? (Caki: 1)
gargidali, soya, pambiq
® zeytun, badam
ketan, ¢atona, kokos
qurumayan ganagar¢ak, palmanuvae
dirnaq, kakao, palma, muskat

Sual: Hansi gostarici heyvanat yaglarinin fiziki-kimyavi gostericilerinin ekspertizasina aid deyil?
(Caki: 1)
torkibinda olan suyun miqgdari
arima ve donma temperaturu, tursuluq adadi
suda hall olan va suda hall olmayan ugucu yag tursularinin miqdari
® konsistensiyasi, soffafligi, rangi
peroksid adadi, tursuluq adadi

Sual: Asagidaki yaglardan hansi kombinalasdiriimis matbax yaglarina aid deyil? (Caki: 1)
® hidrogenlasdirilmis bitki yagi ile saflasdirilmis bitki yagi qarisigindan ibarat matbax yagi
heyvanat yagl mansali kombinalasdirilmis matbax yagi
xUsusi kombinalasmis matbax yagi
donuz piyi il garisdiriimis matbax yagi
margaquzelin




Sual: Hansi gostarici marqarinin fiziki-kimyavi gdstaricilarinin ekspertizasina aid deyil? (Caki: 1)
yagin, suyun va duzun miqgdari
Kettstorfere gora daraca ila tursulugu
® konsistensiyasi ve kasik hissede gorunusu
yagin arima temperaturu
suyun va duzun miqdari

Sual: Mayonezin asasini na toeskil edir? (Caki: 1)
donuz yagi
sumuk yagi
daniz heyvanlarinin yagi
® bitki yagi
heyvanat yagi

Sual: Xususi stabillesdirici va konservant alaveli mayonezlerin saxlanma muddati ne gadardir ?

(Caki: 1)

® 1 ile gader

30-40 gun

10 gun

8 gln

6 ay
Bowwa: 1103
Ad 1103
Suallardan 11
Maksimal faiz 11
Suallari garigdirmaq ¥
Suallar taqdim etmak 1%

Sual: Asagidakilardan hansi kera yaginin zararsizlik gostaricilerine aiddir? (Caki: 1)
yagdlar, zulallar, toksiki elementlar
karbohidratlar, mineral maddaler, radionuklidler
® toksiki elementler, pestisidlar, mikotoksinler, radionuklidlar
su, sellliloza, saxaroza, pestisidlor
nisasta, duzlar, tursular, mikotoksinler

Sual: Yaglarda olan, kenar goxu ve dad veren maddalar hansi emaliyyatlarla emizlanir? (Caki:
1)
saflasdirma
hidratasiya
® dezodarasiya
vinterizasiya
deaerasiya




Sual: 100 gram marqarinin verdiyi enerji agagidaki siralardan hansina uygun galir? (Caki: 1)
345-450 kkal
475-598 kkal
545-600 kkal
® 637-746 kkal
647-736 kkal

Sual: Agagidaki marhalalarin hansi hidrogenlasdirilmis yaglarin istehsalina aid deyil? (Caki: 1)
hidrogenin alinmasi ve temizlanmasi
katolizatorun hazirlanmasi
® yaglarin saflasdiriimasi
yagdlarin hidrogenla doydurulmasi
hidrogenlasdirilmis yagin tamizleanmasi

Sual: Yaglarda vinterizasiya Usulu il temizlema na demakdir? (Caki: 1)
® yaglarin dondurulmasi
su ile gizdiriimasi
fasilesiz igslayan merkezdanqagma aparatlarinda yagin mexaniki gatisiglardan
temizlanmasi
galevi ile saflagdiriimasi
adsorbentlerle emal edilmasi

Sual: Bark bitki yaglarindan olan kakao yagi nece alinir? (Caki: 1)
preslema Usulu ila
® isti preslema Usulu ile
isti ve soyuq preslema usulu ila
presloma vo ekstraksiya Usulu ila
isti preslema va ekstraksiya Usulu ile

Sual: Yagdlarin saffafligi nece toeyin edilir? (Coki: 1)
® sinaq susasina tokub gun isiginda baxilir
susa gubugla garisdirilib kenar dad ve iyin olmasi yoxlanilir
temiz va seffaf sinaq susesine tokub, ona avvalki konsistensiyasini vermak magsadila 14-
24 saat soyuq yerda va ya buzda saxlamagla
15-20°S-da 5 mm qalinhdinda parildamayan ag suss plastinkaya yayib gun isiginda baxihr
otaq temperaturunda spatel vasitssila tayin edilir

Sual: Yagi uzun miuddat saxladiqda hansi (Caki: 1)
kaskin goxulu olur
dadi keskin dayisir
xirda molekulali yag tursularinin miqdari artdiqca sabunlagsma adadi ds artir
sarbast gliserin va yag tursularinin duzlari olan sabun amala galir
® hidroliz naticasinda sarbast yag tursularinin migdar: artir

Sual: Yaglarin amtas keyfiyyati ekspertiza edilon zaman hansi gostaricilar tayin olunur? (Caki:
1)

iy vo dadi

sabunlagsma ve yod adadi



suasindirma amsali va tursulug adadi
® soffafligi ve ¢okuntinin migdari
roengi va tursuluq adadi

Sual: Senaye emali va kutlavi iage Ugln istehsal olunan marqarinin terkibinda yagin migdari na
gadar olur? (Caki: 1)
62%-dan az olur
® 82%-dan az olmur
70+2% olur
72%
75%

Sual: Mayonezin saxlanilma muddatini uzatmaq ve davamliligini artirmaq maqgsadile hansi
ferment preparatlar salave edilir? (Coki: 1)
lipaza, fosfotaza, laktaza
amilaza, saxaraza, katalaza
fitaza, sellobioza, proteaza
galaktoza, maltaza, reduktaza
® katalaza, oksidaza, glikozidaza

BéLma: 1201

Ad 1201
Suallardan 3
Maksimal faiz 3
Suallari garigdirmaq EA
Suallar taqdim etmak 1%

Sual: Hansi pendire qursaq mayali pendir deyilir? (Caki: 1)
muxtelif pendirlari, kesmiyi, kera yagini va digar sid mahsullarini 79- 90°S-da 20-30 daq
aritmaklae hazirlanan mahsula
mal-garanin otlaglarda baslenmasi dovrinde alinan yuksak keyfiyyatli xam sudden
hazirlanan mahsula
sud tursusuna qicqirdan bakteriyalarla dslemalenmasindan alinan mahsula
® sudun qursaq mayasi ile delemalanmasindan alinan mahsula
goyun sudundan hazirlanan, rangi sarimtil ag, dadi va iyi spesifik xosa galen mahsula

Sual: Hansi pendire sud tursulu pendir deyilir? (Caki: 1)
muxtalif pendirlari, kasmiyi, kera yagini va digar sud mahsullarini 79- 90°S-da 20-30 daq
aritmakle hazirlanan meahsula
sudldn qursaq mayasi ile delemalenmasindan alinan mahsula
® sud tursusuna qicqirdan bakteriyalarla dalemalenmasindan alinan mahsula
mal-qaranin otlaglarda baslenmasi dévrinde alinan yuksak keyfiyyatli xam studden
hazirlanan mahsula
goyun sudindan hazirlanan, rangi sarimtil ag, dadi va iyi spesifik xosa galen mahsula




Sual: Kesmik mamulatinin sathinin seliklenmasi qusuru hansi sebsbdan bas verir? (Caki: 1)
mayalanmanin yuksak temperaturda apariimasi, yaxud kasmiyin yuksak temperaturda
soyudulmasi
kasmiyin yaxs! qalaylanmamigs metal qablarda uzun muddat saxlaniimasi
kasmiyin saxlanma seraitine dizgin amal edilmamasi naticesinda
® gablasdiriimig taralarin gapaginin méhkam baglanmamasi naticasinda kasmik kutlasinin
sothinda ¢urldlcu bakteriyalarin inkisaf etmasi
kasmik ve kasmik mamulati cirkli taralara qablasdirildigda

BéLma: 1202

Ad 1202
Suallardan 24
Maksimal faiz 24
Suallari garigdirmaq g
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Soyudulmus sudu bagh gabda saxladigda aerob ve sud tursusu mikroblarinin goxalmasi
hansi qusurlara sabab olur? (Caki: 1)
aci dadmasina
sarimsag-sogan qgoxusuna
® curimasina
darman iyina
selikliya

Sual: Sudun tarkibinda karotin su ile birlegdikda hansi vitamina cevrilir? (Coki: 1)
D vitaminina
C vitaminina
® A vitaminina
E vitaminina

Bis

rad o aam s an

VILailiiiiiiis

Sual: Hansi heyvan sidinde sud sakari coxluq tagkil edir? (Caki: 1)
inak sudunda
® at sidunda
camis sudunda
kegi sudunda
dava sudunda

Sual: Sudun tarkibindaki hansi ferment sud yagini gliserina ve yag tursularina pargalayir?
(Caki: 1)
fosfotaza fermenti
reduktaza fermenti
katalaza fermenti
® lipaza fermenti



peroksidaza fermenti

Sual: Sidun pasteriza olunmasinin yoxlaniimasi hansi fermentlarin teyini ile aparilir? (Caki: 1)
® peroksidaza va fosfotaza
reduktaza ve katalaza
katalaza va lipaza
lipaza va peroksidaza
amilaza ve katalaza

Sual: Sudds bakteriyalarin goxlugu onun terkibinda olan hansi fermentin goxluguna delalat
edir? (Coaki: 1)
fosfotaza
katalaza
lipaza
® reduktaza
peroksidaza

Sual: Kefir va qimizin terkibinds olan gazi kanar etmak Uglin hansi amaliyyatlari aparmaq
lazimdir? (Coki: 1)
30°S-dak qizdirmal
15-20°S istilikde su slave etmali
® su hamaminda 35-40°S-dak isidib ve yeniden 20°S-dak soyutmali
20°S-dak isidib soyutmali
63-65°S-dek su hamaminda 20 daqigs saxlamal

Sual: Kesmik istehsalinda hansi suddan istifada olunur? (Caki: 1)
dondurulmus studdan
sterilize edilmis siddan
argin suddan
® pasterize edilmis suddan
zulali sudden

Sual: Kesmik istehsalinda hansi sud tursusuna qicqirdan streptokoklardan istifade olunur?
(Caki: 1)
® mezofil goplari
maya gobalaklari
asidofil ¢opleri
termofil ¢opleri
spirta gicqirdan maya gobalaklari

Sual: Kara yaginin ovxalanmasi ndégsanina sabab nadir? (Caki: 1)
® gaymag yetisdirenda temperatur rejiminin pozulmasi
lipaza fermentinin vae hava oksigeninin tasiri
karaya kif sporlarinin digsmaesi
karanin ¢ox duzlanmasi
yagda olein tursusu ¢ox olanda gaymagin kifayat qedar yetismamasi




Sual: Kare yaginin en kasiyinda su damcilarinin olmasina sabab nadir? (Coki: 1)
gatilan duzun normadan ¢ox olmasi
® kars yaginin kifayst gadar yuyulmamasi ve emal olunmamasi
duzlamagq Ugun kaltanli duzun iglanmasi
emal prosesinda temperatur rejiminin pozulmasi
karani emal edanda ona uzun miuddat mexaniki tasir gostariimasi

Sual: Kars yaginin ranginin ag va solgun olmasina sebab nadir? (Caki: 1)
iri duzdan istifade
maye yagda hall olmus karotinin oksidlosmasi
® boyagin olmamasi va ya az vurulmasi
kare yaginda namakovun disperslesmasi
karanin talesik emal olunmasi

Sual: Yaglarin tarkibinda olan boya maddalarindan hansi pambiq yaginin spesifik pigmentidir
va zaharlidir? (Coaki: 1)
xlorofil
karotin
ksantofil
antosian
® qossipol

Sual: Dondurmanin saxlanilma muddati naden asilidir? (Caki: 1)
namliyi ve quru maddenin migdarindan
organoleptiki gostericilarin keyfiyyatindan
saxlaniima seraitinden
muxtelif dad ve atir veron maddalar qarisiginin migdarindan
® kimyavi tarkibi ve ¢esidindan, saxlanilma seraitinden

Sual: Sud konservlarinin fiziki-kimyavi gostericilarinin ekspertizasi zamani tedqgiq olunan asas
keyfiyyat gostaricilari hansilardir? (Caki: 1)
xarici gorunusu, konsistensiyasi
dadi, iyi, rangi
gablasdiriimasi, markalanmasi
® namliyin, yagin miqdari, tursulugu, bankanin hermetikliyi, netto coki
dasinmasi, saxlaniimasi seraiti va muddati

Sual: Qi mévsumunda gaymaga xos sarimtil reng vermak Ugun ona hansi boya maddesi
alava edilir? (Caki: 1)
karotin
® orlean
antosian
flavon
xlorofil

Sual: Teze qaymaqdan hazirlanan sirin kara yaginda xalis yagin miqdari na qader olmalidir?
(Caki: 1)
© 82,5 ve 81,5%



78-77%
71-72,5 %
72,5%
82,5%

Sual: Kars yaginin asas fiziki-kimyavi gdstaricilari hansidir? (Caki: 1)
sokoladli kars yaginda kakaonun miqdari
® namlik ve yagin faizla migdari
tursulug va yagsiz quru galiq
sokar alave edilmis yagda sekarin migdari
bal slavalida balin miqdari

Sual: Asagida sadalanan gruplardan hansi qursagq mayall yumsaq pendirlerin yetismasina aid
deyil? (Coki: 1)
silizin mikroflorasinin igtiraki ile
® sud turgusuna qicqirdan bakteriyalarin igtiraki ilo
pendir silizinin va kifin igtiraki ile
pendirin sathinda inkisaf edan kiflarin istiraki ila
pendirin daxilindaki kifin istiraki ila

Sual: Sud zulallarinin yuksak gidaliliq deyari neya asasean giymatlandirilir? (Caki: 1)
® onda aveazedilmaz amintursularinin hamisinin olmasina géra

suduln terkibinda olan mikroelementlerin orqganizmda gedan mubadila prosesinde mihim
roluna gore

sud mahsullarinin insanin inkisaf ve qocaliq dévrindaki shemiyyatina gora
kalsium ve fosfor duzlari ile zangin olmasina gora

onun tarkibinda bioloj1 cahatdan faal maddalarin - vitanunlarm

(A,D.E,C, By, B;ves.)

olmasma goéra

Sual: Yalniz sid tursusuna qicqirma geden pahrizi tursudulmus sid mahsullarina hansilar
aiddir? (Caki: 1)
kefir, qimiz, yoqurt
® muxtelif gatiglar, asidofilinlar, yoqurt
kefir, qimiz, canub gatigi
adi qatiq, megnikov qatigi, canub qatigi
Ryajenka qatigi, kefir, xama

Sual: Qarisiq gicqirmanin — sud turgusuna ve spirta gicqirmanin naticasinda alinan
tursudulmus sud meahsullari hansilardir? (Caki: 1)

asidofilinler, yoqurt
kasmik, xama, qimiz
® kefir, qimiz
adi gatiq, mecgnikov qatigi, cenub qatigi
kefir, qimiz, cenub qatigi, asidofilinlar




Sual: Std konservlerinin keyfiyyatini goruyan amillera na aiddir? (Ceki: 1)
organoleptiki gostericilarinin ekspertizasi
tohlUkesizlik gostericilarinin ekspertizasi
fiziki-kimyavi gostaricilerinin ekspertizasi
mikrobioloji gostaricilerinin ekspertizasi
® onlarin gablasdiriimasi, markalanmasi, dasinmasi, saxlaniimasi seraiti va muddati

Sual: Sidin hemogenlasdiriimasi ne demakdir? (Caki: 1)
sudun sixhiginin temperatura ve sixliga gore tenzimlanmasi
donmus va galxalanmis yagi olan gaymagdan numuna goturulmasi
inak sidunln keyfiyyatinin tasdiq olunmus goéstaricilerinin tadqigi Gsullarinin éyrenilmasi
inak sudunun pasteriza edilib yaghliginin normalasdiriimasi

® sudun 67-70 der.Selside 150-200 m/san suratli tezyiq altinda emal olunaraq suddaki yag
kiraciklarinin xirdalanib har tarefe barabar migdarda yayilmasi

BoLma: 1203

Ad 1203
Suallardan 19
Maksimal faiz 19
Suallari garigdirmaq g
Suallar taqdim etmak 1%

Sual: Std yaginda hansi madda organizmda kalsium duzlarinin ve fosfat tursularinin
mubadilasini nizamlayir? (Caki: 1)
fosfatidler
® xolesterin
mineral maddaler
uzvi turgular
sud sakari

Sual: Sudun terkibindeki hansi madds raxit xastaliyinin gargisini alir? (Caki: 1)
® erqgosterin
lesitin
kefalin
xolesterin
sterin

Sual: Sid mahsullarinin konsentrasiyasi suyun hansi formasindan asihdir? (Ceki: 1)
sorbast su
birlesmis su
kristal halinda olan su
® sisdirma su
dondurulmus su




Sual: Yoqurt istehsalinda hansi bakterial mayadan istifada olunur? (Coeki: 1)
asidofil ¢goplerinin temiz kulturundan va verem ¢oplarini inkisafdan saxlayan xususi
secilmis sud tursusuna qicqirdan mayadan
asidofil bakteriyalarindan hazirlanmis mayadan
® termofil sud tursusuna qicqirdan streptokokklardan va bolqgar ¢oplarinden ibarat mayadan
asidofil bakteriyalari, kefir mayasi ve sud turgsusuna qicqirdan streptokoklarin qarigiq
mayasindan
sud-zulal konsentratlarindan

Sual: Qimiz istehsalinda hansi sid tursusuna qicqirdan bakteriyalardan istifade olunur? (Caki:
1)
® bolqgar ¢oplari ve maya gobalaklari
mezofil va termofil ¢oplari
asidofil va maya gobalaklari
termofil va bolqar ¢opleri
asidofil ve termofil ¢copleri

Sual: Qimiz hansi heyvanin sudundan hazirlanir? (Caki: 1)
camis sudu
zebu sudu
® at sudu
keci sudu
inak sudu

Sual: Sidu hansi temperaturda qizdirdiqda reduktaza fermenti 6z aktivliyini itirir? (Caki: 1)
65°S
70°S
60°S
® 75°S
72°S

Sual: Kefir va asidofilinin yaglihgi negce %-dan az olmamaldir? (Caki: 1)
1,8%
®©3,2%
2,5%
4,6%
3,9%

Sual: Turgudulmus sud meahsullarinin organizma xeyiri ve uzundomdurliys sabab olmasi naya
asaslanir? (Caki: 1)
mualicevi shamiyyati vardir
tarkibinda lazimi migdarda nizin oldugundan yuksak antibiotik fealliga malikdir
® tursudulmus sud mahsullari gabul edan insanlarin made-bagirsaginda sud tursusuna
gicqirdan bakteriyalar inkisaf edir, orada sud tursusu emala gatirir va bela bir mihitda
mikroorganizmlar inkisaf eda bilmir
adi suda nisbaten tursudulmus sud mahsullari asan va tez manimsanilir
amala galan sud tursusu, spirt ve karbon qazi mada-bagirsagin sire ve ferment ifrazini
artirir, bu da gidanin haezmini va manimsanilmasini suratlendirir




Sual: Hansi sid agizsudi adlanir? (Caki: 1)
uzun muddat asagi temperaturda saxlanilan sud
sagilma dayandirilana 7-10 gun galmig sagilan sud
® balavermadan sonra 7 gun arzinda sagilan sud
lipaza fermentinin tasiri ile qaxsimig sud
xosa galmayan spesifik dad veran sud

Sual: Sudun sixhgini ve yag faizini bildikden sonra dustur ile hansi gdstaricini hesablamaq
muUmkandar? (Caki: 1)
sudin tursulugunu
zardabin sixligini
sudun sixhgini
® sudun quru galigini
yagin kutle payini

Sual: Qaymagin pasterizasiyaya ve sterilizasiyaya yararligini bilmak Gg¢un hansi gostarici tayin
edilir? (Coki: 1)
® istiliye davamligi
tursulugu
yararlligi
iyi ve dadi
konsistensiyasi

Sual: Kare yaginin staf adlanan qusuru hansi sebabdan bag verir? (Coki: 1)
zulallarin pargalanmasindan peptonlarin amala galmasi
sud yaginda olan linol tursusunun oksidlesmasi ve yag plazmasinda hall olan azotlu
birlesmalarin migdarinin artmasi
® sud yaginin polimerlagsmasi, yagin sathinda tursulugun, peroksid adadinin va hall olan
azotlu birlesmalarin artmasi
texnoloji emaliyyatlara, xisusen temperatur rejimina dizgin amal edilmamasi
olein tursusunun oksidlasarak dioksistearin tursusu amale gatirmasi

Sual: Kars yaginin acilagsmasina sabab nadir? (Caki: 1)
zulallarin pargalanmasindan peptonlarin amala galmasi
® yagin hidrolitik parcalanib oksidlesarak aldehidler, ketonlar va muxtaslif xirda molekullu yag
turgularinin emala galmasi
sud yaginin polimerlesmasi, yagin sathinds tursulugun, peroksid adadinin ve hall olan
azotlu birlegsmalerin artmasi
texnoloji amaliyyatlara, xisusan temperatur rejimina dizgun emal edilmamasi
olein tursusunun oksidlasarak dioksistearin tursusu amale gatirmasi

Sual: Ovxalanan kara yagi qusuru hansi sebabdan bas verir? (Caki: 1)
zulallarin pargalanaraq pepton emala galmasi

sud yaginda olan linol tursusunun oksidlesmasi ve yag plazmasinda hall olan azotlu
birlesmalarin migdarinin artmasi

sud yaginin polimerlagsmasi, yagin sathinda tursulugun, peroksid adadinin va hall olan
azotlu birlesmalarin artmasi

® texnoloji emaliyyatlara, xisusan temperatur rejimina duzgun amal edilmamasi



olein tursusunun oksidlasarak dioksistearin tursusunun amala galmasi

Sual: Yagl ve teze pendirlards nisbatan ¢ox tasadlf olunan bark ve ya rezin konsistensiyall
pendir qusurunun eamala galmasina sabab nadir? (Caki: 1)

tursulug deracasinin yliksak ve yetisma temperaturunun yuxari olmasi

sud tursusunun va duzun artiqg olmasindan

tebaqa amals gatiren va galiblema zamani pendirin gox soyudulmasi

islonan sudun tursulugunun yuksak olmasi va pendir kutlasinin haddindan artiq

qurudulmasi
® onda olan yagin ve sud turgusunun az olmasi

Sual: Tez ovulan pendir qusurunun eamalse galmasina sabab nadir? (Caki: 1)
pendirin vaxtli-vaxtinda gevrilmamasi va onun qabiginin temiz saxlanmamasi
tursulug deracasinin yuksak ve yetisma temperaturunun yuxari olmasi
tebaqga amals gatiren va galiblama zamani pendirin gox soyudulmasi

® islenan sudun tursulugunun yuksak olmasi va pendir kutlasinin haddindan artiq
qurudulmasi
onda olan yagin va sud turgsusunun az olmasi

Sual: Gdzcukleri haddindan ¢ox olan (stngarsakilli) pendir qusurunun emale galmasina sabab
nadir? (Caki: 1)

pendirin vaxtli-vaxtinda ¢gevrilmamasi ve onun gabiginin temiz saxlanmamasi

tebaqga amals gatiren va galiblama zamani pendirin gox soyudulmasi

islonan sudun tursulugunun ylksak olmasi va pendir kitlasinin haddindan artiq

qurudulmasi
® yag tursusuna qicqirdan bakteriyalarin istiraki
tursulug deracasinin yluksak ve yetisma temperaturunun yuxari olmasi

Sual: Pendirde ammiak qoxusu qusurunun amala galmasina sebab nadir? (Caki: 1)
pendirin vaxtli-vaxtinda gevrilmamasi va onun gabiginin temiz saxlanmamasi
® pendirin tursuluq daracasinin yuksak va yetisma temperaturunun yuxari olmasi
tebaqga amals gatiren va galiblama zamani pendirin gox soyudulmasi
isleanan sudun tursulugunun yuksak olmasi va pendir kutlasinin haddindan artiq
qurudulmasi
yag tursusuna qicqirdan bakteriyalarin igtiraki

BéLma: 1302

Ad 1302
Suallardan 2
Maksimal faiz 2
Suallari garigdirmaq =
Suallar taqdim etmak 1%

Sual: Yumurtanin emali mahsullari hansidir? (Coaki: 1)
® yumurta melanji ve yumurta tozu



yumurtanin agi ve sarisi

pahriz yumurtasi, agxana yumurtasi

yumurtanin agi, sarisi ve qabigi

kalsium, magnezium va fosfor duzlari ile zangin yumurta gabigi

Sual: Laboratoriya geraitinds yumurtanin tazaliyi nece muayyan edilir? (Caki: 1)
yumurta gabiginin rangi ile
® yumurta sarisinin indeksi ile
yumurtanin katlesi ile
yumurtanin keyfiyyati ile
yumurtalarin Ustiinde yumurtlanan tarixi gosteran stamp ile

BéLma: 1401

Ad 1401
Suallardan 5
Maksimal faiz 5
Suallari garigdirmaq ¥
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: “Halal” devizi altinda istehsal olunan kolbasa memulatlarinin tarkibina donuz sti ve piyi?
(Gaki: 1)
gatihr
25%-a gader gatilir
2-3%-a gadar qatilir
® gatilmir
50%-a gadar qatilir

Sual: Kolbasa mamulatlarinin istehsali Gg¢lin asas xammal nadir? (Coki: 1)
arzaq gani, goyun ofi
qus ati, dovsan eti
istenilan termik durumda olan har clr saglam heyvanlarin ati
az piyli heyvanlarin ati
® mal ati, donuz ati, donuz piyi

Sual: Keyfiyyatlilik alamatlerina gora at neca qgiymatlendirilir? (Caki: 1)
defrostasiya edilmis, buglu, azaciq dondurulmus
dondurulmus, soyudulmus, buglu
® taza, tazaliyi subhali, kdhna
buglu, taze, defrostasiya edilmis
soyumus, donu agiimis, buglu

Sual: Termiki vaziyyatine gore comdaklar nece giymatlandirilir? (Coki: 1)
defrostasiya edilmis, buglu, azaciq dondurulmus, kéhna
dondurulmus, soyudulmus, buglu, defrostasiya edilmis, kbhna
tazs, tazaliyi subhali, kdhna, donu agiimig, buglu



® buglu, soyumus, soyudulmus, dondurulmus, ¢cox soyudulmus, defrostasiya edilmis, donu
aciimis
teza, soyumus, donu agiimig, buglu, ¢cox soyudulmus

Sual: Organoleptiki Usulla giymatlandirildikde stin hansi gostericileri ekspertiza edilir? (Caki: 1)
comdaklarin kokluk daracasi, kokklarin va ¢oplerin migdari, zahiri gorunusu, bulyonun
soffafligi va iyi
azala toxumasinin pargalanma daracaesi, zahiri gorlinusu, atin tazaliyi, yetisme daracasi
iyi, zahiri goéruintgu, bulyonun seffafligi ve iyi, yetisma daracesi, kokklarin va ¢oplarin
miqdari
yaginin vaziyyati, bulyonun saffafliyi, comdaklarin kokllik daracesi, yetisma daracasi,
kokklarin va ¢oplaerin miqdari
® zahiri gérunusu, rangi, konsistensiyasi, iyi, yaginin vaziyyati, bulyonun rengina gore
keyfiyyati, bulyonun geffafligi ve iyi

BoLma: 1402

Ad 1402
Suallardan 14
Maksimal faiz 14
Suallari garigdirmaq ¥
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: ©tin ve balhgin tazaliyini misyyat etmak Gg¢ln bu mahsullarin tarkibinds hansi maddenin
miqgdari teyin edilmalidir? (Caki: 1)
nuklein tursularinin
® ammonyakin
zulahn
mineral maddalarin
yagda hall olan vitaminlarin

Sual: atin tazslik va yararlilig deracasi hansi metodlarla dyrenilir? (Caki: 1)
organoleptiki
kimyavi
mikroskopik
® histoloji
bakterioloji

Sual: Btin yoxlanmasinda ssas bakterioloji metodlar hansilardir? (Caki: 1)
® aerob mikroorganizmlar Gzerinds aragdirma, mikroorganizmlarin kemiyyat ugotu,

mikroblarin biokimyavi xUsusiyyatlerinin dyranilmasi, anaerob mikroorganizmler Uzarinda
arasdirma

mikroorganizmlarin materialdan sonradan identifikasiya olunmagla kultivasiya vasitesi ilo
gida muhitinde ayrilmasi

oyrenilen materialdaki mikroblarin formalarinin, dlgtlarinin ve ranginin dyranilmasi

atin kasilmis yerlarinda bakteriyalarin migdari ve yaxma-izlerin mikroskopik Usulla
oyronilmasi



mikroblarin morfoloji xtisusiyyatlarinin boyanmis vaziyyatde dyranilmasi ve mikroblarin
harakatlarinin dyranilmasi

Sual: Asagidakilardan hansi baliq ve balig mahsullarinin organoleptiki gostericilerine aid deyil?
(Caki: 1)
mahsulun rangi, zahiri gérkami ve deri értiylinun veziyyaeti
® baligin ve balig mahsullarinin tarkibinda olan birlagmis va sarbast lipidin migdari
baligin ve balig mahsullarinin konsistensiyasi
baligin ve balig mahsullarinin goxusu
baligin ve balig mahsullarinin dadi

Sual: Termiki vaziyyastine gore giymatlendirilan buglu st hansi variantda duzgun aks
olunmusdur? (Caki: 1)
temperaturu manfi 2°S-ye catdiriimis ot
xususi kameralarda donu acilib temperaturu 1- 4°S-ye catdiriimis ot
® yenica kasilmis heyvanin ati
temperaturu manfi 8°S-ye catdiriimig ot

heyvan kasildikden sonra 6 saatdan tez olmamaq sertile soyuducuda, kameralarda ve ya
tobii saraitde 5-12°S temperatura gader soyumus ot

Sual: Termiki vaziyyastine gore giymatlandirilan soyumus ate asagidakilardan hansi uygun
galir? (Caki: 1)

temperaturu manfi 2°S-ye catdiriimig ot

xususi kameralarda donu agilib temperaturu 1- 4°S-ya catdiriimis st

yenica kasilmis heyvanin ati

temperaturu manfi 8°S-ye catdiriimig ot

® heyvan kasildikden sonra 6 saatdan tez olmamagq sertile soyuducuda, kameralarda va ya
tobii saraitde 5-12°S temperatura gader soyumus ot

Sual: Termiki veziyyatine gora giymatlendirilon soyudulmus ats asagidakilardan hansi uygun
golir? (Caki: 1)
temperaturu manfi 2°S-ye catdiriimig ot
xususi kameralarda donu agilib temperaturu 1- 4°S-ye catdiriimig ot
yenica kasilmig heyvanin ati
® soyuducu kameralarda muayyan muddat saxlanilib, temperaturu 0-4°S- ys ¢atdiriimig ot

heyvan kasildikden sonra 6 saatdan tez olmamagq sertile soyuducuda, kameralarda ve ya
tobii seraitde 5-12°S temperatura gadar soyumus at

Sual: Termiki veziyyatine gora giymatlendirilon dondurulmus sts asagidakilardan hansi uygun
galir? (Caki: 1)
® temperaturu manfi 8°S-ya ¢atdiriimis st
xususi kameralarda donu agilib temperaturu 1- 4°S-ye gatdiriimig ot
yenice kasilmis heyvanin ofi
soyuducu kameralarda musyyan muddat saxlanilib, temperaturu 0-4°S- ya ¢atdiriimis st

heyvan kasildikden sonra 6 saatdan tez olmamaq sertile soyuducuda, kameralarda ve ya
tobii seraitde 5-12°S temperatura gadar soyumus at

Sual: Termiki vaziyyatine gore giymatlandirilon defrostasiya edilmis ate asagidakilardan hansi



uygun galir? (Caki: 1)
temperaturu manfi 8°S-ys catdiriimig ot
® xususi kameralarda donu agilib temperaturu 1- 4°S-ya catdiriimis at
yenica kasilmis heyvanin ati
soyuducu kameralarda muayyan muddat saxlanilib, temperaturu 0-4°S- ya ¢atdiriimis st

heyvan kasildikden sonra 6 saatdan tez olmamagq sertile soyuducuda, kameralarda ve ya
tobii saraitde 5-12°S temperatura gader soyumus ot

Sual: Termiki vaziyyatine gdre giymatlandirilon ¢ox soyudulmus va ya azaciq dondurulmus ate
asagidakilardan hansi uygun galir? (Caki: 1)

yenica kasilmis heyvanin ati
xUsusi kameralarda donu acilib temperaturu 1- 4°S-ya catdiriimis at
® temperaturu manfi 2°S-ya ¢atdiriimis at
soyuducu kameralarda musyyan muddat saxlanilib, temperaturu 0-4°S- ya ¢atdiriimig ot
heyvan kasildikden sonra 6 saatdan tez olmamagq sertile soyuducuda, kameralarda ve ya
tobii seraitde 5-12°S temperatura gader soyumus ot

Sual: Kolbasa ve hisa verilmis mamulatlarin keyfiyyatinin ekspertizasi zamani partiyadan olan
batin mahsullarin nega faizi zahiri baxisdan kegirilir? (Caki: 1)
5%
® 10%-i
3%
7%
10-15%

Sual: Heyvanin diri ktlesinin neg¢a faizini qan taskil edir? (Caki: 1)
1,5-4,9%-ni
4-5,8%-ni
3-5%-ni
® 5-8%-ni
1,0-3,3%-ni

Sual: Stli-sumukli submahsullarina heyvanin hansi tUzvleri aiddir? (Caki: 1)
garaciyar, agciyar, Urak, diafragma, nafas borusu, boyraklar, yelin, dil, beyin, dalaq
donuz, mal ve qoyun ayagqlari, donuz vae qoyun kallesi, mal dodaqglari va qulaqglari
gat-gat, qursaq, donuz madasi, dalaq
® mal kallasi, goyun va mal quyruglari
garaciyar, agciyar, donuz va qoyun kallasi

Sual: Yumsgaqg submahsullari grupuna heyvanin hansi Gzvlari aiddir? (Caki: 1)
gat-qat, qursaq, donuz madasi, dalaq
garaciyar, agciyar, donuz va qoyun kallssi
mal kallasi, goyun va mal quyruglari
donuz, mal ve qoyun ayagqlari, donuz va qoyun kallesi, mal dodaqglari va qulaqglari
® garaciyaer, agciyar, Urak, diafragma, nafas borusu, bdyraklar, yelin, dil, beyin, dalaq

Bowva: 1403
Ad 1403



Suallardan 6

Maksimal faiz 6
Suallari ganigdirmaq g
Suallar taqdim etmak 1%

Sual: Qus stinin kimyavi terkibi nadan asilidir? (Caki: 1)
comdayin texnoloji emal Usullarindan va keyfiyyatindan
termiki vaziyyatindan va tazalik deracasindan
saxlaniima seraitinden ve muddatindan
yagindan, cinsiyyastindan

® qusun névundan, yasindan, koklik deracesinden, cemdayin hissalerinden, qusun
yemindan, baslenmasi Usullarindan

Sual: Qoyun va kegi ati comdayi ticarate hansi halda daxil olur? (Caki: 1)
yarimcamdak halinda
® butov cemdak halinda
comdayin %4 hissasi halinda
har yarimcemdak standart sxem Uzra 9 hisseya boluinmus halda
har yarimcamdak 3 emtes sortuna bolinmusg halda

Sual: ©t mahsullarinin kaloriliyinin miaayyanlasdiriimasi nays asaslanir? (Caki: 1)

at mahsullarinin nem tarkibinin yoxlanmasi zamani tatbiqg 100-105°S-da ve ya muayyan
zaman orzinds daha yuksak temperaturda quruduldugda alinan daimi ¢goekiya

sinaq Ugun nazardas tutulmus nimunalarin yandiriimasina va mineral galigin mufel
sobasinda 600-800°S qizdirilmasina

piy tarkibli Umumi azota géra nUmunanin minerallasdirilmasi yolu ila
muayyenlagdiriimasina

gida nUmunalarinden halledici vasitasi ile va ekstraktda yagin musayysn olunmasiyla
goturulmas piys

® zulallarin, karbohidratlarin ve yaglarin tarkibinin muayyeanlasdiriimasi naticalarinin

hesablanmasina

Sual: Berk birlegdirici toxumaya na aiddir? (Caki: 1)
gan, limfa, retikulyar toxuma

retikulyar birlasdirici toxumadan amala galib, bir-birinden yumsaq birlagdirici toxuma gatlari
ile ayrilan dairavi yag huceyralarindan ibarat toxuma

six kollagen, six elastin, qigirdaq toxumalari
® sumuk toxumasi
yag, pigment toxumalari

Sual: Kimyavi tahlilde atin hansi gostaricileri ekspertiza edilir? (Coki: 1)

® ugucu yag tursularinin migdari, bulyonda zulallarin ilk par¢alanma mahsullari, amin-
ammonyak azotunun miqgdari

zahiri géruinusu, konsistensiyasi, azale toxumasinin pargcalanma deracasi
yaginin vaziyyati, bulyonun gaffaflii ve iyi, ugucu yag tursularinin migdari, konsistensiyasi
piyin vaziyyati, sumuk iliyinin vaziyyati, veterin vaziyyati



bulyonun keyfiyyati, roengi, yetisma daracasi, kokklarin va ¢dplerin migdari, yaginin
vaziyyati

Sual: Mikroskopik tehlilde atda hansi gostaricilar tayin edilir? (Caki: 1)
piyin vaziyyati, sumuk iliyinin veziyyati, vatarin vaziyyati
® kokklarin va ¢oplarin migdari, azale toxumasinin pargalanma deracasi
yaginin vaziyyati, bulyonun saffaflii va iyi, ugucu yag tursularinin miqdari, konsistensiyasi
zahiri gorunusu, konsistensiyasi, ezale toxumasinin pargcalanma daracasi
ugucu yag tursularinin migdari, bulyonda zulallarin ilk pargalanma mahsullari, amin-
ammonyak azotunun miqdari

BoéLma: 1502

Ad 1502
Suallardan 3
Maksimal faiz 3
Suallari ganisdirmaq g
Suallar taqdim etmak 1%

Sual: Balig preservleri bankalarinda an kigik bombaj elementlarinin amala galmasi zamani na
etmak lazimdir? (Caki: 1)
® toxirasalmadan soyuducuda yerlasdirmak
mahsullari dondurmaq
malin saxlaniimasinin teminath muddatini gosteran taixi deyismak
toxirasalmadan quru asgi ile bu ndgsanlari silib temizlemak
realizadan sixarmaq

Sual: Yeyinti senayesi mahsullari hansi indeksls isara edilir? (Coki: 1)
M harfi ile
R herfi ila
® H harfi ile
S herfiile

H-
harti 1la

Sual: Bahgin yeyilen hissalarine hansi organlari aiddir? (Caki: 1)
® ati, kurUsu, garaciyeri, erkak baligin cinsiyyat organi
bas, Uzgac, sumuklar
derisi, pulcuglar, asti
hazm orqanlari, kirasu, basi
uzma qovugu, Uzgac, qaraciyar

Bowma: 1503
Ad 1503



Suallardan 4

Maksimal faiz 4
Suallari garigdirmaq EA
Suallar taqdim etmak 1%

Sual: Balig senayesinda baliglar hansi gostaricilere gore tasniflesdirilir? (Caki: 1)
skeletin qurulusuna, xarici nisanalarina gora
gidalihg va texnoloji deyarliliyina gora
amtoaalik, keyfiyyeat, bakterioloji gdstericilara gora
vitaminlerin, insan organizmina lazim olan butin avazedilmaz amintursularinin olmasina
gore
® uzunluguna ve kutlasina, kdklik darecasina, ovlanma muddatine, cinsiyyatine, yaghligina
gore

Sual: Baliq konservlerinin indeksi hansi harfdir? (Caki: 1)
H harfidir
® R harfidir
S herfidir

H;
harfidir

M harfidir

Sual: insan orqanizmi tarsfindan baliq yagdi negs faiz menimsanilir? (Caki: 1)
60-96%
77-78%
89-93%
©97%
96,4-97,5%

Sual: Baliq kurGsunln terkibinda ne¢a % xususi zulal-ixtulin olur? (Caki: 1)
5-10%
® 10-25%
25-35%
30-40%
20-35%
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