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Sual: Karantin middati nege giindan ¢ox olmamalidir? (Caki: 1)

02
O4
@3
O1
O5

Sual: Hansi heyvanlar arig hesab edilir? (Caki: 1)

Ooela

O ortadan asagi

Oorta

@ ortadan asag! ve Il kateqoriaya aid olmayan
O Il kateqoriaya aid olmayan



Sual: Hansi heyvanlar partiyalarla ¢akilir? (Coki: 1)
O donuzlar
@® donuzlar ve xirda buynuzlular
Qjiribuynuzlular
O xirda buynuzlular
O donuzlar ve iribuynuzlular

Sual: Hansi heyvanlar tek-tek ¢akilir? (Coki: 1)
O xirda buynuzlular
O donuzlar
O donuzlar ve xirda buynuzlular
O donuzlar ve iri buynuzlular
®iri buynuzlular

BoLma: 0102

Ad 0102
Suallardan 5
Maksimal faiz 5
Suallari garigsdirmaq A
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Qaramal va camiglar yasindan va cinsiyyatinden asili olaraq nege qrupa ayrilir? (Caki: 1)
O1
O3
O5
02
@4

Sual: Qoyun ve kegilar kokllyuna gora hansi kateqoriyalara ayrilirlar? (Caki: 1)
Ooela
Olvall
@® ola,orta,ortadan asagi
Oela ve orta
O ayrilmirlar

Sual: Hansi xestaliya tutulan heyvanlar xususi yerlarde kil olana gadar yandirilir? (Coki: 1)
OVeram
O Dabaq
@® Qarayara
O Brusilyoz
O Quzilyel

Sual: Heyvanlar arasinda xestelik muayyan edildikde onlar hara gondarilir? (Caki: 1)
Okolbasa sexine
@® karantine
O satisa
Okasima



O tullanti sexina

Sual: Diri kutlasine gora hansi heyvan gruplasdirilir? (Caki: 1)

@® donuzlar

O qaramal

O camiglar

O goyunlar

O kegiler
BoLwma: 0103
Ad 0103
Suallardan 5
Maksimal faiz 5
Suallari garigsdirmaq A
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Qaramal va camiglar hansi alamatlarine gora gruplasdirilir? 1.yasina 2.diri kitlasina
3.cinsiyyatina 4.yemlanmasina 5.kokluyuna (Caki: 1)

01,2,3

®1,3,5

0245

014,5

01,5

Sual: Qoyun ve kegilar hansi slamatlarina gora gruplasdirilir? 1.kokluyina 2.cinsiyysatine 3.diri
kitlesina 4.yagina 5.yemlanmasina (Coki: 1)

ON|

01,3

02

024

03,5

Sual: HansiI masafedan avtomobillarla gatirilon mallar guzastsiz gabul edilirlor? (Caki: 1)
O 50 km
(O50-100 km
® 100 km-dan ¢ox olan
O100 km
O 50 km-dan ¢ox olan

Sual: 50-100 km masafadan avtomobillerle gatirilon mallarin gebuluna neg¢a faiz glizest edilir?
(Caki: 1)

025

O1

00,5

@®1,5

O glizestsiz gabul edilir



Sual: Qaramal hansi alamatina gora qruplasdirilir? 1.yasina 2.diri kitlasina 3.kokltuylna
4 .cinsiyyatine 5.yemlanmasina (Caki: 1)

02,35

®1,3,4

01,3

02,3,5

03,4
BOLma: 0201
Ad 0201
Suallardan 8
Maksimal faiz 8
Suallari garisdirmaq =
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Yer Uzarinds 40 dasteya mansub olan ne¢a qus ndva vardir? (Caki: 1)
©8000
O7600
08100
®8600
O7000

Sual: dtlik istiqgamatli toyuq cinslerine asagidaki alamatlerden hansi aiddir? (Caki: 1)
O kigik olgull
O ¢ox harakatlidir
@® az harakatlidir
O ylngdl kdtlelidir
O yumurtlama qgabiliyysti yliksakdir

Sual: Ordsk cinsleri ilk dafe hansi 6lkads shlilasdiriimisdir? (Caki: 1)
O Simali Amerika
@® Cinde
O Yaponiyada
O Meksikada
O Afrikada

Sual: Ev quslari igerisinda an tez boyuyani ve kdkaleni hansidir? (Coaki: 1)
O qarisiq istqamatli toyuglar
O hindusgkalar
O atlik istiqgamatli toyuglar
@® ordekler
O qazlar

Sual: Quslarin gabulu va baytar muayina nece dafs aparilir? (Coki: 1)
O1
04



@2
O5
O3

Sual: Kesimdan avvael quslari na edirlar? (Caki: 1)
O yemlayirlar
@® ac saxlayirlar
O suvarirlar
O keylosdirirler
O tlkleri temizlayirler

Sual: Hindugka cinslerinin vateni hansi dlka sayilir? (Caki: 1)
O Cenubi Amerika
OCin
O Yaponiya
O Afrika
@® Simali Amerika

Sual: Quslarin 120-150 km masafayadak dasimaq Uglin nadan istifade edilir? (Caki: 1)
O qgefesdan
O taxta yesikdan
O demir yesikdan
@ konteynerlerdan
O metal gefesdan

BOLMa: 0202

Ad 0202
Suallardan 11
Maksimal faiz 1"
Suallari garigsdirmaq &
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: dtlik istigamatli toyuq cinslerine asagidakilardan hansi aiddir? 1.agir katleli 2.kigik dl¢ulu
3.yungul kutlali 4.sakit 5.celd 6.harekatli (Caki: 1)

@®@1,4
02,35
01,24
01,6
03,4,6

Sual: Bunalrdan hansi 6rdak cinsidir? (Coki: 1)
O Holmogor
O Ag Holland
O Moskva
Olspan
® AJ Moskva



Sual: Asagida gosterilan cinslardan hansilari érdsk cinslerina aiddir? 1.Pekin 2.Burinc 3.AJ
Moskva 4.Holmogor 5.Hakigempel 6.Koxinkina (Caki: 1)

@®1,3,5
02,4,6
03,6
02,5
03,56

Sual: Qida hazm kanalinin bosalmasi t¢ln quslar kesimdan avval nege saat saxlanilir? (Coki:
1)

® 4-8 saat

O 8-10 saat

O 5-6 saat

O 3-4 saat

O 10-12 saat

Sual: Quslar névina gore ne¢a gqrupa bolunar? (Caki: 1)
O1
®2
O3
O4
O bolinmir

Sual: Koklliyuna gore quslar hansi kateqoriyaya bolunur? 1.ali 2. | 3.orta 4.ortadan asag 5. Il
(Caki: 1)

02,5

@®1,3,4

01,3

01,2,5

01,4

Sual: Btlik baximindan an giymatli hansi qus hesab olunur? (Caki: 1)
O etlik istigamatli toyuqglar
Oqaz
O ordek
@® hinduska
O yumurtaliq istiqamatli toyuglar

Sual: HansI qusun yumurtlama ve clca ¢ixartma gabiliyyati digerlerine nisbaten asagidir?
(Caki: 1)

O ordak

O etlik istigamatli toyuglar

O hinduska

®qaz

O qarisiq istigamatli toyuq cinsleri

Sual: dtlik istigamatli toyuq cinslarine asagidakilardan hansi aiddir? 1.agir katlali;2.kigik dlgull;
3.yungul kutlali; 4.sakit; 5.celd; 6.harakatlidir (Coki: 1)
®1: 4



Sual: Asagida gosterilan cinslarden hansi yumurtaliq istiqamatli toyuq cinsine aiddir? (Caki: 1)
®Ag rus
O Koxinkina
O Holmoqol
O Ag Moskva
O Rod-aylend

Sual: Qarigiq istigamatli toyuq cinslerina misal olaraq asagidakilardan hansini géstermak olar?

(Caki: 1)

O Pavlovski

OBrasa

O Langsan

@® Zerkalniy

O Holmogqol
BoLwma: 0203
Ad 0203
Suallardan 12
Maksimal faiz 12
Suallari garigsdirmaq EA
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Quslarin optimal daginma masafesi nega km toskil edir? (Caki: 1)
(O 35-40 km
®45-50 km
(O 65-75 km
(O 25-30 km
(O 70-80 km

Sual: Hansi qusun kokluyuna tayin etmak Gg¢ln ganadin altinda piyin olmasini yoxlayirlar?
(Caki: 1)

Otoyuq

O hinduska

®qaz

O colpa

Ofireng toyugu

Sual: Ne¢ca km masafaden gatirilen quslarin diri kutlasine 3% guzast edilir? (Caki: 1)
(O50-100 km
O 100 km-dan gox
®50 km
(O 30-40 km



O 60-70 km

Sual: 50 km masafeden gatirilen quslarin diri kutlesine nege % guzast edilir? (Caki: 1)
®3%
00,5%
O glzest gabul edilir
O1,5%
O1%

Sual: Ne¢ca km masafaden gatirilan quslarin diri kutlasine 1,5% guzast edilir? (Caki: 1)
O50 km
®50-100 km
O 100 km-dan artiq
(O 30-40 km
O40-50 km

Sual: Ne¢ga km masafaeden gatirilan quslar guzastsiz gabul edilir? (Coki: 1)
O50 km
(O 30-40 km
(O 40-50 km
® 100 km-dan gox
(O 50-100 km

Sual: 50-100 km masafadan gaetirilon quslarin diri kitlesinin nege % guzast olunur? (Caki: 1)
O glizestsiz qabul edilir
O3%
O1%
00,5%
®1,5%

Sual: 100 km masafeden artiq gatirilen quglarin diri kitlasine ne¢a % guzest olunur? (Caki: 1)
@® glizestsiz qabul edilir
O3%
01,5%
O1%
©0,5%

Sual: Quslar konteynerlarle ne¢ce km masafeyadek dagimaq olar? (Caki: 1)
O 45-50 km
O 30-40 km
®120-150 km
O 85-90 km
(O100-110 km

Sual: Daginmanin optimal radiusu nege km masafadir? (Caki: 1)
O 30-35 km
O 65-70 km
(O 20-35 km
®45-50 km



O 55-65 km

Sual: Yumurtaliq istigamatli toyuq cinslarinae asagidakilardan hansi aiddir? (Caeki: 1)
O sakit
O agir kitlali
O dolu badenli
Oiri 6lglli
@® harokatli

Sual: Asagidaki slamatlerdan hansi yumurtaliq istiqamatli toyuq cinslarina aiddir? 1.sakit 2.az
harakatli 3.kicik dlgult 4.agir kutlali 5.celd 6.cox harakatli (Caki: 1)

®©3,5,6

01,2,3

03,5

01,2

024
BoLMma: 0302
Ad 0302
Suallardan 3
Maksimal faiz 3
Suallari garisdirmaq B
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Hansi heyvanlari kasimden avval keylogdirirlar? (Caki: 1)
O goyunlari
@® garamali va donuzlari
O kegilari
O qoyunlari ve camislari
O donuzlar ve kegileri

Sual: Qaramalin mexaniki tasirila keylasdirilmasi zamani hansi alatlerden istifada olunur?
(Caki: 1)

O elektrik avadanliglarindan

Oancaq qilincdan

® qilinc,gakic ve atici aparatlardan

O ancaq gakicdan

O elektrik avadanligindan va qgilincdan

Sual: Qida magsadi Ugln heyvanlarin ganini toplamaq Ugun istifade edilen bigag hansi
materialdan hazirlanmahdir? (Caki: 1)

O demirden

O qurgusundan

O misdan

@® paslanmayan poladdan va ya karroziyaya ugramayan materialdan

O aliiminiumdan



Bo6Lma: 0301

Ad 0301
Suallardan 4
Maksimal faiz 4
Suallari garisdirmaq A
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Heyvanlari hansi magsadla kasimdan avvael keylesdirirlar? I.kasim eamaliyyatlarinin rahat
va telassiz aparilmasi ugun Il.isgilerin tehlikasizliyinin temin edilmasi Ugun Ill.cemdayin daha
yaxs! gansizlasdirilmasina nail olmaq tgun IV.atin keyfiyyatinin yaxsilagmasi ug¢un (Caki: 1)

@11,
OLI, IV
Oancagq llI
on, m, v
OV

Sual: Keylasdirma hansi Usullarla aparila biler? 1.mexaniki 2.elektrik cerayani ile 3.karbon
gazinin tasiri ile (Coki: 1)

®1,2,3

01,2

O heg biri ile

01,3

Ovyalniz 1

Sual: Heyvanlar keyloesdirilorkan onlarin hansi orqanlarinin faaliyysti dayanmamalidir? (Caki: 1)
® (irak va ciyarleri
Oancaq Urayi
Oancaq ag ciyeri
O boyrakleri
O boyrayi ve Urayi

Sual: Senayeds an ¢ox hansi keylagdirma Usulundan istifade edilir? (Caki: 1)
O mexaniki keylogdirma
O qilincla keylesdirma
O gokicle keylasdirma
O karbon gazi ile keylasdirma
@® elektrik carayani ile keylesdirma

BOLMa: 0303

Ad 0303
Suallardan 3
Maksimal faiz 3
Suallar garisdirmaq B4

Suallar teqdim etmak 100 %



Sual: Elektrik cerayani ils tasir etma muiddati ve cerayanin garginliyi hansi amillardan asilidir?
(Caki: 1)

® heyvanin fardi xtsusiyyastlerinden

O asih deyil

O ancaq heyvanin yasindan

O ancaq heyvanin cinsindan

O heyvanin cinsiyystinden

Sual: Qida magsadi ugun garamalin ganinin neg¢a faizini toplayirlar? (Caoki: 1)
0O10%
®75%
020%
O30%
O50%

Sual: Donuzlari keylagdirmak Ugun istifade ediloen qaz garisiginda karbon gazi ve hava faizle
migdarini gosterin (Caki: 1)

0 20%-C02; 80%-hava

0 40%-C02;60%-hava

O 35%-C02;65%-hava

O 15%-C02;85%-hava

®65%-C02; 35%-hava

BOLma: 0401

Ad 0401
Suallardan 14
Maksimal faiz 14
Suallari garisdirmaq B
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Elektrik cerayani ila keylagdirma zamani muhit kimi nadan istifada olunur? (Caki: 1)
®su
O natrium hiposulfatdan
O kaustik soda
O susuzlasdirimis sodadan
O butiloksitoluol

Sual: Quslarin gaynar suya salinmasi nega rejimda aparilir? (Caki: 1)
O1
O5
02
@3
O4



Sual: Quslarin gaynar suya salinmasi rejimlari hansilardir? 1.sert 3.orta 5.yumsaq 2.elastik
4 bark (Caki: 1)

0235
01,24
03,5
01,3
@®1,3,5

Sual: Hansi quglarin tik ortuyu galin olur? (Caki: 1)
Otoyuglar
O hinduskalar
@® 6rdek
O clicelerin
Ofireng toyugu

Sual: Hansi quslarin tikidnd temizleyan zaman suyun temperaturu artirirlar? 1. ctica 2.
hindugka 3.6rdak 4.toyuglar 5.qaz (Caki: 1)

01,24

®@3,5

024

01,4

02,3,5

Sual: Quslarin hansi hissalerindas tuk ortiyud daha six olur? 1.bas 2.d6s 3.bud 4.ganad 5.boyun
(Caki: 1)

@®1,4,5

02,34

01,5

02,3

024,5

Sual: Muma salinmis quslar sonra na edirlar? (Coki: 1)
O Gtdrler
Oikinci defe muma salirlar
@ siizulur
O 1% shang slave edilir
O yuyur

Sual: Muma salinmis quslar sizdukden sonra na edirlor? (Caki: 1)
O Gtarler
O qgaynar suya salirlar
O 1% shang slave edilir
O yuyur
@ ikinci defe muma salirlar

Sual: Yagli quslarin sathinda galan narin tukt neca tamizlayirler? 1.qaynar suya salir 3.hava-
par kameralarinda temizlayirlar 2.parafin kutlasi ile temizlayirlar 4.avtomatlarda temizlayirlar
5.kanifol kitlasi ile temizlayirlar (Caki: 1)

@25

01,3



01,34
02,35
03,5

Sual: Mum &rtayandn galinh@r nege mm olmalidir? (Caki: 1)
O0,5mm
®1-2,5mm
O1 mm
03,5 mm
02,5-3mm

Sual: Qusun hansi hissasi yem unu istehsalinda istifade edilir? 1.traxeya 3.ag ciyar 5.ayaq
2.bas 4.boyrak 6.bagirsaq (Caki: 1)

025

034,6

01,2,5

02,3

®©1,3,4,6

Sual: Asagidakilardan hansi quru yem istehsalinda istifade olunur? (Coki: 1)
Otraxeya
O ag ciysr
®ayaq
O bagirsaq
Odalaq

Sual: Texniki tullantilara hansilar aiddir? 1.traxeya 3.gara ciyer 5.ayaq 2.bas 4.bagirsaq
6.toxumluq (Ceki: 1)

025

03,4,6

01,2,5

02,3

®1,4,6

Sual: Asagidakilardan hansi quru yem istehsalinda istifade olunur? (Coki: 1)

O bogaz

Odalaq

O boyrak

® bas

O mada
BOLMmS: 0402
Ad 0402
Suallardan 12
Maksimal faiz 12
Suallari garisdirmagq EA
Suallar teqdim etmak 100 %



Sual: Quslar konveyers asildigdan sonra hansi emaliyyat hayata kegirilir? (Caki: 1)
@ keylasdirma
O sortlagdirma
O tikidn temizlenmasi
O qgansizlasdirma
O soyudulma

Sual: Quslarin keylesdiriimasindan sonra hansi proses hayata kegirilir? (Caki: 1)
Oigalatin gixarilmasi
O sortlagdirma
O tikidn temizlenmasi
@® kesilma va gansizlasdirma
O soyudulma

Sual: Quslarin icalati ¢ixarildigdan sonra hansi proses hayata kegirilir? (Coki: 1)
O sortlagdirma
O tukin temizlenmasi
O markalanma
O keylesdirma
@® soyudulma

Sual: Toyuq ve clcalar Ugun karbon dioksidin gatihdi nege %-dir? (Caki: 1)
020-30 %
O50-60 %
O70-75%
®30-40 %
(O 55-65%

Sual: Ordekler ligiin karbon dioksidin qatiligi nege %-dir? (Ceki: 1)
020-30 %
®50-60 %
O70-75%
O30-40 %
O 55-65%

Sual: Qanad ,bas va boyun hissalarini nege °C suda saxlamagq talab olunur? (Caki: 1)
@®58-62 °C
O76-83°C
O35-48 °C
053-54 °C
O45-55°C

Sual: Qazlarin hava-par kameralarinda temizlenmasi zamani kamerada temperatur nege °C
olmalidir? (Caki: 1)

065-72°C

O68-75 °C

O72-75°C



085-93 °C
@®76-83°C

Sual: Mumla értulmuas toyuq cemdayini nege °C temperaturu olan suda saxlayirlar? (Caki: 1)
O2°C
01,5-3°C
@4 °C
O5°C
03,5°C

Sual: Quslar hansi kateqoriyaya bolunur? (Caki: 1)
Ol
ol
Ooela
Qll
®@lvall

Sual: Qusun hansi hissasi yem unu istehsalinda istifade edilir? 1.traxeya 3.ag ciyar 5.ayaq
2.bas 4.boyrak 6.bagirsaq (Caki: 1)

025

34,6

01,2,5

02,3

®©1,3,4,6

Sual: Yagli quslarin sathinda galan narin tuku neca tamizlayirler? 1.qaynar suya salir 3.hava-
par kameralarinda temizlayirlar 2.parafin kutlasi ile temizlayirlar 4.avtomatlarda temizlayirlar
5.kanifol kitlasi ile temizlayirlar (Caki: 1)

®2,5

01,3

01,34

02,35

03,5

Sual: Suda Uzan quslarin sathinda qalan narin tikleri neca tamizlayirlor? 1.kanifol kutlasi ile
4 parafin kitlesinda 2.qaynar su ile 5.hava-par kameralarinda 3.avtomatlarda (Caki: 1)
025

01,3,4

03,5

®14

02,35
BOLwma: 0403
Ad 0403
Suallardan 22
Maksimal faiz 22
Suallar garisdirmaq B

Suallar teqdim etmak 100 %



Sual: Quslarin emalinin texnoloji prosesi ardicilligla hansi emaliyyatlardan ibaratdir? 1.tlkun
tamizlenmasi 4.qansizlasdirma 2.keylasdirma 5.soyudulma 3.qusun konveyre asiimasi
6.icalatin ¢ixariimasi (Caki: 1)

03,4,21,5,6

@®©3,2,4,1,6,5

02,34,1,6,5

©2,4,5,1,3,6

02,4,3,1,6,5

Sual: Elektrik cerayani ila keylagdirma zamani cerayanin tezliyi nege hrs tagkil edir? (Coki: 1)
O30 hrs
O10 hrs
O60 hrs
@50 hrs
020 hrs

Sual: Quslar keylesdirmadan nec¢a saniys gec olmadan kasilir? (Coki: 1)
O 10 san
O45 san
O 25 san
O20 san
@30 san

Sual: Quslar va cucalar tgln keylesdirma muddati na gadeardi? (Caki: 1)
® 15-20 san
040 san
O 10-15san
O30 san
O35 san

Sual: Ordekler liglin kamerada temperatur nege °C olmalidir? (Coki: 1)
065-72 °C
O68-75 °C
®72-75°C
0 85-93 °C
O76-83 °C

Sual: Hava-par kamerasinda suda Uzan quslarin tamizlanmasi ne¢a dagiqge muddatinda
aparihr? (Coki: 1)

®2,5-3 deq

O1daq

O1-2 daq

O 3-4 daq

O5deq

Sual: Quslarin Gzerindaki tik galiglari gaz sobalarinda ne¢a 0C temperaturda Gtultr? (Caki: 1)
O500 °C



0250 °C
O600 °C
@700 °C
©800 °C

Sual: Qaz sobalarinda utulmis qus cemdaklerini su vannasinda nege dagige yuyurlar? (Caki:
1)

O10-15 daq

O 18-20 daq

®20-30 daq

O 35-40daq

O45 deq

Sual: Qus cemdaklarinin dos nahiyyasi daxilinds temperatur nege 0C olana kimi soyudulur?
(Caki: 1)

®-1-5°C

Oo0°C

O5°C

010°C

09°C

Sual: icalati baytar sanitar ekspertizasindan sonra nege °C temperaturu olan buzlu suda
soyudurlar? (Caki: 1)

O5-6 °C

O10°C

O5°C

O5-6°C

®2-4°C

Sual: Igalati nege degige miiddstinds buzlu suda soyudurlar? (Caki: 1)
O5daq
®10 daq
O6-8 daq
O12 daq
O 15 deq

Sual: Elektrik carayani ile keylasdirma zamani toyuq ve clcaelar Ugln i¢gi garginlik na gadar
taskil edir? (Caki: 1)

0120/135V

O110/125V

O105/115V

O130/145V

®90/110 V

Sual: Elektrik carayani ile keylasdirma zamani 6rdak,qaz ve hinduskalar Ggln isgi garginlik na
gadaer tagkil edir? (Coki: 1)

©90/ 110V

O75/ 85V

®120/135V

O135/145V



O 110/ 125V

Sual: XUsusi bigagla boyunduruqg venasini,yuxu va Uz arteriyasinin saxalari kesilan zaman
toyuq ve cucaler Ugun kesiyin uzunlugu na gadar olmalidir? (Caki: 1)

O 20-25 mm
®10-15 mm
O7-10 mm

0 16-20 mm
O 15-20 mm

Sual: Ordak va hinduskalar tglin kesiyin uzunlugu na gadar olmalidir? (Caki: 1)
®20-25 mm
O10-15 mm
O7-10 mm
O 16-20 mm
O 15-20 mm

Sual: Qansizlasdirma muddati cucaler va toyuglar Ggun na gadar teskil etmalidir? (Coki: 1)
O 150-180 san
(O 110-120 san
O50-70 san
®90-120 san
(O 130-150 san

Sual: Ordek,qaz ve hindugkalar ticiin gansizlagdirma miiddati ne qederdir? (Caki: 1)
®150-180 san
O 110-120 san
(O 50-70 san
(090-120 san
O 130-150 san

Sual: Tuk galigini temizlemak Ggun quslari ne¢a 0C aridilmis mum olan ¢anlare salirlar? (Caki:
1)

045-57 C

®62-65C

O72-78 C

052-60C

048-50 C

Sual: Quslari ikinci defe nege C temperaturu olan muma salirlar? (Caki: 1)
®©52-54 C
O60-67 C
062-65C
043-50C
O57-63C

Sual: Mumla értulmuas toyuq cemdayinin suda saxlanma muddati ne qadardir? (Caki: 1)
O 50-70san
(O 30-45san



(0 125-130san
®90-120san
(O 75-88san

Sual: icalati baytar sanitar ekspertizasindan sonra nege 0C temperaturu olan buzlu suda
soyudurlar? (Caki: 1)

®2-4C

O5-6C

o10cC

O5C

O5-6C

Sual: Igalati nege degige miiddstinds buzlu suda soyudurlar? (Caki: 1)
O5daq

® 10 deq

O 6-8 daq

O12 deq

O15daq
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Sual: Endokrin ferment xammali hansi heyvanlardan yidilir? (Caki: 1)
@® saglam
O xeste
O bekonluq
Oyagh
O heg biri

Sual: Endokrin vazilarinden na hazirlanir? (Caki: 1)
O Gzvi tursular
O gelavi
O qatqilar
O ranglayicilar
@® dermanlar

Sual: Hipofiz vazisi ne¢a payciqdan ibaratdir? (Caki: 1)
02
O1
O4
@3
O5



Sual: Hipofiz vezisinden na alinir? (Coki: 1)
O tireodin hormonu
@® pitutrin, prolaktin
O paratreokrin hormonu
Oinsulin
O pankreatin preparati

Sual: Pitutrin hansi vaziden alinir? (Caki: 1)
@®@ Hipofizden
O Qalxanvari veziden
O Cut qalxanvari vazidan
O Madaalti veziden
O Boyrakiistl vezidan

Sual: Endokrin vazilari neg¢a Usulla konservlagdirilir? (Caki: 1)
O1
02
@3
O5
06

Sual: Endokrin vazisi ile temasda olan agyalar hansi materiallardan hazirlanmaldir? (Ceki: 1)
O plastik
Oslse
O polimer
@ nikellanmigve ya paslanmayan
Oqizil

Sual: Qaramalin sirdaninin selikli gisasindan na hazirlanir? (Caki: 1)
O tireodin hormonu
O paratreokrin hormonu
@® pepsin fermenti
Oinsulin , pankreatin preparati
O adrenalin

Sual: Od nadan ibaratdir? (Caki: 1)
@® 6d tursusundan va xolesterinden
O sudan
O gelaviden
Otursudan
O karbohidrat
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Sual: Hipofiz na vaxt ¢ixariimahdir? (Caki: 1)
(O30 daq sonra
@® 1-2 saatdan sonra
(O1 glinden sonra
O o deqige
O gixarilmir

Sual: Qalxanvari vazi na vaxt ¢ixarilmalidir? (Caki: 1)
® 30 deq sonra
O 1-2 saatdan sonra
O 1 glindan sonra
O o daqige
O gixartmir

Sual: 1-2 saatdan sonra hansi vezi ¢ixariimahdir? (Ceki: 1)
O Cut qalxanvari vazi
O Qalxanvari vazi
@® Hipofiz vezi
O Madaalti vezi
O Boyrakistl vezi

Sual: 30 dagigadan sonra hansi vazi ¢ixariimaldir? (Caki: 1)
O Cutqgalxanvari vazi
@® Qalxanvari vezi
O Hipofiz vezi
O Madaalti vazi
O Boyrakustl vazi

Sual: Organizmdae fosfor ve Ca mubadilesini hansi vezi tanzimlayir? (Caki: 1)
O Hipofiz vezi
O Cutgalxanvari vazidan
O Madaalt veziden
O Boyrakiistl vezidan
@® Qalxanvari vazi

Sual: Tacili Usulla konservlasdirilmis vazilari soyuducuda saxladigda temperatur nege dareca
olmalidir? (Caki: 1)

Oo0°C

O10°C

020°C

O30°C

®-50°C

Sual: Donuzlarin madasinden na hazirlanir? (Caki: 1)
O pitutrin,prolaktin
O tireodin hormonu



@® pepsin fermenti

O paratreokrin hormonu
Oiinsulin , pankreatin preparati
O adrenalin

Sual: Oddan nas istehsal edilir? (Caki: 1)
@ allaxol va xolenzin
O tireodin hormonu
O paratreokrin hormonu
Oinsulin , pankreatin preparati
O adrenalin

Sual: Ag ciyerdan na istehsal edilir? (Caki: 1)
@® heparin
O tireodin hormonu
O paratreokrin hormonu
Qiinsulin , pankreatin preparati
O adrenalin

Sual: Susevari cism inayin nayindan alinir? (Caki: 1)
O boyrayindan
@® gozlinden
O ag ciyarindan
O qara ciysrindan
O madaalt vezisinden

Sual: Madaalti vezidan na alinir? (Caki: 1)
@ insulin,pankreatin preparati
O Tireodin hormonu
O pitutrin
O prolaktin
O paratreokrin

Sual: Boyrakustlu vaziden hansi hormon hazirlanir? (Caki: 1)

@® adrenalin

O Tireodin hormonu
O pitutrin

O prolaktin

O paratreokrin

BoLma: 0503
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Sual: Prolaktin hansi vezidan alinir? (Caki: 1)
@ Hipofizden
O Qalxanvari vaziden
O Cutqgalxanvari veziden
O Madaalti veziden
O Boyrakiistl vezidan

Sual: Qalxanvari veziden na alinir? (Caki: 1)
O pitutrin, prolaktin
@® Tireodin hormonu
O paratreokrin hormonu
Oinsulin
O pankreatin preparati

Sual: Tireodin hormonu hansi vezidan alinir? (Caki: 1)
O Hipofizden
O Cutqgalxanvari veziden
@® Qalxanvari vaziden
O Madaalti veziden
O Boyrakiistl vezidan

Sual: Citqalxanvari vaziden na hazirlanir? (Caki: 1)
O pitutrin,prolaktin
O Tireodin hormonu
@® paratreokrin hormonu
Oinsulin
O pankreatin preparati

Sual: Madaalti vezidan na alinir? (Caki: 1)
O pitutrin,prolaktin
O Tireodin hormonu
O paratreokrin hormonu
@®@insulin , pankreatin preparati
Oheg na

Sual: Insulin preparati hansi vezidan alinir? (Caki: 1)
O hipofiz vazi
O qalxanvari vazi
O cltqalxanvari vazidan
@® madaalti veziden
O boyrakiistl veziden

Sual: Pankreatin preparati hansi veziden alinir? (Caki: 1)
O hipofiz vazi
O galxanvari vazi
O cltqalxanvari vazidan
O boyrekistl veziden



® madaaltl vazidan

Sual: Paratreokrin hormonu hansi vezidan alinir? (Caki: 1)
O hipofiz vezi
O qalxanvari vazi
@® cltgalxanvari veziden
O madaalti veziden
O boyrekistl veziden

Sual: Boyrakustu vaziden hansi hormon hazirlanir? (Caki: 1)
O pitutrin,prolaktin
O tireodin hormonu
O paratreokrin hormonu
Oiinsulin , pankreatin preparati
@® adrenalin

Sual: Kortizon hormonu hansi vazidan alinir? (Gaki: 1)
O hipofiz vazi
O galxanvari vazi
O cltqalxanvari vazidan
O madaalti veziden
@® boyrakiistl veziden

Sual: Adrenalin hansi vezidan alinir? (Caki: 1)
O hipofiz vezi
O qalxanvari vazi
O clitqalxanvari veziden
O madaalti veziden
@® boyrakiistl veziden

Sual: Hipofiz vezisinden na alinir? (Coki: 1)
@ pitutrin,prolaktin
O Tireodin hormonu
O paratreokrin hormonu
Oinsulin
O pankreatin preparati

Sual: Qalxanvari veziden na alinir? (Caki: 1)
@® Tireodin hormonu
O pitutrin
O prolaktin
O paratreokrin
Oinsulin

Sual: Cltqalxanvari vazisinden na hazirlanir? (Caki: 1)
@® paratreokrin hormonu
O pitutrin
O prolaktin
O paratreokrin



Oinsulin
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Sual: HansI mahsullara submahsullar deyilir? (Caki: 1)
@® garamalin,davarin, donuzlarin ve quslarin emalindan alinan heyvan organizminin daxili
O garamalin emalindan alinan cemdaya
O davarlarin emalindan alinan daxili organlar
O qaraciyer, Urek, comdak, ayaq ve basa
O heg biri

Sual: Blava at mahsullarinin hansi ndvlari var? 1.mal 2.qoyun 3.donuz 4.qus (Caki: 1)
01;3
®1:2;3; 4
014
02;3
01:;3:4

Sual: Asagidakilardan hansi yeyinti submahsullara aiddir? (Caki: 1)
O bas stimukleri, buynuz, buynuz 6zayi, tenasil organlari
Oayaq, quyrug, mada, qaraciyar,agciyar,lirak
@ yelin, dalaq, diafragma, boyrekler, madas
O agciyar, lrak, boyrakler, dalag,bas simiyl
O buynuz, bas simuklsri, ayaq, quyruq, yelin

Sual: Hansi submahsullar saglam heyvanlardan alinmahdir? (Caki: 1)
O texniki magsadler Gglin istifads edilan
O buynuz, qaraciyar, Urak
Oancaq Ursk
Oyelin, mada, badirsaq, bas simuklar
@® yeyinti magsadleri lgln istifads edilen

Sual: Texnoloji prosesleri dizgun aparmagq ugun serti olaraq submahsullar nege qrupa
bolinar? (Caki: 1)

@4

08

O6

02

o7
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Sual: Hansi submahsullar kesimdan 3 saatdan sonra derhal emal olunmalidir? (Ceki: 1)
@ selikli submahsullar
O bitlin submahsullar
O etli sUmukli
O tukli
Oyumsaq

Sual: Selikli submahsullar kasimdan nege saat sonra derhal emal olunmahdir? (Caki: 1)
08
o7
@3
10
09

Sual: Hansi heyvan dilinin emal middati daha ¢oxdur? (Coki: 1)
O qoyun
Odonuz
O goyun ve donuz
@® mal dilleri
O her biri Gglin emal middati eynidir

Sual: Hansi submahsullar kasimden 7 saat sonra emal oluna biler? (Caki: 1)
@ selikli submahsullardan basqga butiin submahsullar
O selikli
Oancaq yumsaq
O tiklu ve selikli
O atli — sumUkli va selikli

Sual: Selikli submahsullardan basga butin submehsullar kesimden neg¢a saat sonra emal oluna
biler? (Caki: 1)

®7

O3

02

O1

015

Sual: Texnoloji prosesleri duzgin aparmagq uglun serti olarag submahsullar hansi qruplara
bolinar? (Caki: 1)

@® yumsagq atli — simuklu, selikli, tiklG

O mal, donuz, goyun, qus

Oyumsagq va tikli

Omal ve qus



Ol ve Il daracali

Sual: Yumsaq submahsullara hansilar aiddir? (Ceki: 1)

® liver, boyrakler, dalaq, at kesiyi, yelin, dil ve beyin

O bas ( derisi, doli ve beyni gixarilmig ) , atli — simuklli quyruq
Oisgenba, qat — qat, garamalin qursagi

O qaramal ayagqlari, garamal dodaglar

O Urek, diafragma, bas qulaq, mada

Sual: Selikli submahsullara hansilar aiddir? (Caki: 1)
@®isgenbae, qat — gat, garamalin qursagi, donuz madasi
Oliver, boyrakler, dalaq, st kesiyi, yelin, dil ve beyin

O garamal ayagqlari, garamal dodaglari

O ursk, diafragma, bas qulag, madas

O bas ( derisi, dili ve beyni ¢ixarilmig ) stli — simuUkli quyruq

Sual: Btli — sumklt submahsullara hansilar aiddir? (Ceki: 1)
@® bas ( derisi, dili ve beyni ¢ixarilmig ) stli — simUkli quyruq
O Urek, diafragma, bas qulaq, mada

Oisgenbae, qat — gat, garamalin qursagi, donuz madasi

O garamal ayagqlari, garamal dodaglari

Olliver, boyrakler, dalaq, st kesiyi, yelin, dil ve beyin

Sual: Tuklu submahsullara hansilar aiddir? (Coki: 1)

@ dili ve beyni ¢ixariimis donuz ve qoyun baslari,ayaq,qaramal dodaglari,donuz
quyrugu,qulaq

O qaramal ayaglari, garamal dodaglar

O liver, boyrakler, dalaq, st kesiyi, yelin, dil ve beyin

Oisgenbae, qat — gat, garamalin qursagi, donuz madasi

O bas ( derisi, dili ve beyni ¢ixariimis ) stli — simikli quyrug

Sual: Liver, boyraklar, dalaq, ot kesiyi, yelin, dil va beyin hansi submahsullara aiddir? (Caki: 1)
@® yumsaq submahsullara

O tukli

O selikli

O etli-simkli

O tikli-selikli

Sual: Bas ( derisi, dili va beyni gixariimis ) atli — simUkli quyruq hansi submahsullara aiddir?
(Caki: 1)

@ atli-sUmkli

O tukli

O takli-selikli

O selikli

O yumsaq submahsullara

Sual: isgenbe, qat — qat, garamalin qursagi, donuz madasi hansi submshsullara aiddir? (Caki:
1)
@ selikli



O etli-simkli

O takli- selikli

O tukli

O yumsaq submahsullara

Sual: Dili ve beyni ¢ixarilmis donuz ve qoyun baslari,ayaq,qaramal dodaglari,donuz
quyrugu,qulaq hansi submahsullara aiddir? (Caki: 1)

@ tikli

O yumsaq submahsullara

O tiklo- selikli

O etli-simukli

O selikli

Sual: Yumsaq submahsullari emal zamani barabanlarda nece su ile yuyulur? (Caki: 1)
®@soyuq su ile
Oqaynar su ile
Qiligsuile
O temperaturu 50derace selsi olan su ile
O temperaturu 60-80 daracs selsi olan su ile

Sual: Yumsaq submahsullar yuyuldugdan sonra hansi texnoloji proses aparilir? 1.piysizlagdirilir
2. torkib hissalarina bolunur 3.qablagdirihr 4.markalanir (Caki: 1)

®1,2

02,3

01,4

024

01,34
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Sual: Qaraciyarin texnoloji emal prosesinin ardicilligini gostarin. 1.soyuducuya goéndarirlor
2.yuyurlar 3.pardadan,limfatin duylnlerden temizlayirler 4.piysizlagdirirlor (Caki: 1)

@®3,4,2,1
02,3,4,1
03,2,4,1
04,2,3,1
04,132

Sual: Agciyerin texnoloji emal prosesinin ardicilhdini gostarin. 1.yuyurlar 2.2 hissaya bdolurlar
3.soyuducuya yerlasdirirlar 4.piy va azala toxumasinin qaliglarini kasirlar (Caki: 1)

02,413

®4,2,1,3



04,132
04,2,3,1
01,423

Sual: Traxeyadan ayrilmig Urayin sonraki emal proseslarini gostarin. 1.piyi kasirlar 2.kisasinden
cixarirlar 3.yarirlar 4.soyuducuya yerlagdirirlor 5.limfatik diyunlarden tamizlayirlar (Coki: 1)

01,2,54,3
02,1435
05,1,34
02345
®1,2,34

Sual: Traxeyanin texnoloji emal prosesinin ardiciligini gosterin. 1.diafragmani kasirlar
2.yuyurlar 3.piyi ayirirlar 4.soyutmaga gondarirlar (Caki: 1)

03,214

04,3,2,1

@®3,1,24

02,1,4,3

01,2,34

Sual: Diafragma va at kasiklerinin texnoloji emal proseslerinin ardicilligini gosterin.
1.piysizlesdirirlar 2.yuyurlar 3.basqa toxuma va ¢irkden tamizlayirlar 4.soyudurlar (Gaki: 1)
01,2,34
021,34
03,14,2
©4,21,3
®©1,3,2,4

Sual: Yelinin emal prosesinin texnoloji sxemini gostarin: (Caki: 1)
O hissalera bolinir,yuyulur,soyudulur
® hissalera bollnir,yuyulur,qarmaglardan asilir,piysizlesdirilir ve soyudulur
O yuyulur,piysizlesdirilir
O toxumalardan temizlenir,yuyulur,soyudulur
O piysizlagdirilir ve yuyulur

Sual: ©gar dil kolbasa va konserv istehsalinda istifade olunarsa,ondan hansi tebaqgani ayirmaq
lazimdir? (Caki: 1)

Odilalti st

O udlagi

Odilalti ati ve udlagi

® buynuzlasmis selikli tebagani

O heg birini

Sual: Mal dillerini ne¢a daqiga emal edirler? (Caki: 1)
® 3-4 daq
O1,5-2 deq
O1-1,5daq
O10-15 deq
O1-2 deq



Sual: Emal zamani dili yumagq tgun suyun temperaturu nege daraca olmahdir? (Caki: 1)
©100-120 °C
O100°C
®70-80 °C
020-30°C
0O 450-560 K

Sual: Tuklt submahsullarinin emal prosesinin ardicilligini gosterin. 1.isti suya salma 2.yuyulma
3.tuk gatinin ayrilmasi 4.takrar yuyulma 5.0tma 6.yanmig hisselarin kasilmasi (Caki: 1)
02,1,34,5,6
01,2,3,4,5,6
01,2,3,5,6,4
02,1,53,4,6
®2,1,3,5,6,4

Sual: Yumsaq submahsullarin emali zamani avvalce hansi submahsul ayrilir? (Ceki: 1)
@® qaraciyaer
O agciyer
O Urak
O diafragma
O agciyer ve diafragma

Sual: Qaramal va donuz bdyraklarinin texnoloji emal prosesi hansi variantda dizgun
gostarilmisdir. (Caki: 1)

@® piy kapsullarindan ayrilir,pards gixarilir,gqan damarlarindan va sidik yollarindan tamizlenir

va soyudulur.

O basga toxumalardan temizlenir,yuyulur ve soyudulur

O Piy ayrilir,yuyulur ve texniki mshsullar sexina géndarilir

O baytar miayinaden kegirilir,kiseden ¢ixarilir,yuyulur,soyudulur

O heg biri

Sual: Tuklt submahsullarinin emali zamani temperaturlari gostarilon temperatur rejimindean
yuksak olarsa,onda (Caki: 1)

@ ziilallar pixtalasar,tiikleri selikli tabeagadan ayirmaq mimkiin olmaz.

O tlkler asanligla temizlenar

O ziilallarda heg bir dayisiklik olmur

O zllallar pixtalasir ve tiklsr asanligla temizlenir

O heg biri

Sual: Selikli submahsullarinin qaynara verilma temperaturu ne gadar olmalidir? (Caki: 1)
®©65-68 S
O30-40 S
O80-100 S
O50-58 S
010-15S
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Sual: Hansi gisa mikroblarla zengindir? (Caki: 1)
O azsls qisasl
@ selikli gisa
O heg biri
O deri gati
O piy qati

Sual: Bagirsaglar nega Usulla konservlagdirilir? (Caki: 1)
®2
O1
O3
O4
O5

Sual: Iri buynuzlu heyvanlarin gida borusu hansi (isulla konservlasdirilir? (Caki: 1)
O duzlama
O quru duzlama
Oyas duzlama

@® qurutma

O heg biri
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Sual: Cavan heyvanlarin komplektine asagidakilardan hansi aiddir? (Caki: 1)
O nazik bagirsaq
O sidik kisasi
O gida borusu
@® yalniz yogun bagdirsaq
O heg biri

Sual: Duzlama 6zu neg¢a usulla aparilir? (Coki: 1)
O1
O3
®2
04
O5



Sual: Texnoloji emal zamani bagirsaqglarda hansi qusurlar emala gelir? (Caki: 1)
O maxmarak
O kiflenma
@® kopliklanma
O ¢lrima
O paslanma

Sual: Texnoloji emal zamani bagirsaglarda hansi qusurlar emala gelir? (Caki: 1)
Otursuma
O maxmarak
Oderi qurdu
@ kasik,qiriq
O ¢lrima

Sual: Bagirsaglarda saxlanma dovriunde hansi qusurlar amale galir? (Caki: 1)
O ¢girklenma
O kopliklenma
@® paslanma
O kesik
Oqiriq

Sual: Saxlanma zamani bagirsaqlarda yaranan qusurlar hansilardir? (Coki: 1)
O ¢girklenma
O kopliklenma
O kesik
® maxmarak
Oqiriq

Sual: Duzlanma zamani terkibinde Ca va Fe duzu qatisigi olan duzdan istifade etdikde na bas
verir? (Caki: 1)

O maxmarak

O kiflenma

Otursuma

O c¢lrima

® paslanma

Sual: Quru bagirsaglari yliksak rutubatli otaglarda saxladiqda na bas verir? (Caki: 1)
O maxmarak
@ kifleanma
Otursuma
O ¢lrima
O paslanma

Sual: Zsif duzlanma zamani bagirsaglarda na bas verir? (Caki: 1)
O kopliklenma
O kiflenma
@® tursuma
O ¢lrima



O paslanma

Sual: Texnoloji emal zamani bagirsaglarda hansi qusurlar emala gelir? (Caki: 1)
@ cirklenma
O kiflenma
O maxmarak
O ¢lrima
O paslanma

Sual: Bagirsaq gatlari arasina hava disdukds hansi qusur amala galir? (Caki: 1)
O girklanma
O kiflanma
O tursuma
@® kopliklenma
O paslanma

Sual: Saxlanma zamani bagirsaqlarda hansi qusur emale galmir? (Caki: 1)
O maxmarak
O kiflenma
O tursuma
O ¢lirima
@ girklanma

Sual: Saxlanma zamani bagirsaglarda hansi qusur amala galir? 1.maxmarak 2.paslanma
3.tursuma 4.curima 5.¢irklanma 6.kopuklenma (Coki: 1)

01,46

@®1,2,34

01,5,6

01,3456

04,5,6

Sual: Texnoloji emal zamani bagirsaglarda hansi qusurlar emals galir? 1.girklonma
3.maxmarak 5.tursuma 2.kesik,qiriq 4.kiflenma 6.kdpuklenma (Caki: 1)

01,34

01,2,3,5

03,45

®1,2,6

02,3,5,6

Sual: Saxlanma zamani bagirsaqlarda hansi qusur emale galmir? (Caki: 1)
O paslanma
@ kesik,qiriq
Otursuma
O ¢lrima
O kiflenma

Sual: Bagirsaq kifayat gader temizlenmadikde hansi qusur emala gelir? (Caki: 1)
O maxmarak
O paslanma



@® tursuma
O ¢lirima
O kopliklenma

Sual: istehsal emalindan asili olaraq bagirsaq xammali hansi gruplara boliinir? 1.teze xammal
2.konservloesdiriimis xammal 3.bagirsaq yarimfabrikatlari (Caki: 1)

@®1,2,3
01,3
01,2
02,3
Ovyalniz 3

Sual: Teza xammala hansi bagirsaglar daxildir? (Caki: 1)
@® temizlenmis ve yuyulmus bagirsaqglar
O duzlanmis ve ya duzlanmis-temizlenmis bagirsaqlar
O temizlenmis,konservlesmis,lakin gesidlere ayrilmamis bagirsaglar
O bosalmamis va piyden temizlenmamis
O qaplasdiriimis bagirsaqglar

Sual: Konservlagmis xammala hansi bagirsag xammali daxildir? (Ceki: 1)
@® duzlanmis ve ya duzlanmis-tamizlenmis bagirsaqlar
O temizlenmis ve yuyulmus bagirsaqglar
O bosalmamis ve piyden temizlenmamis
O qaplasdiriimis bagirsaqglar
O temizlenmis,konservlesmis,lakin gesidlere ayrilmamis bagirsaglar

Sual: Bagirsaq yarimfabrikatlarina hansi bagirsaq xammali daxildir? (Caki: 1)
@® temizlanmis,konservlesmis,lakin ¢esidlers ayrilmamis bagirsaqlar
O duzlanmis va ya duzlanmig-temizlenmis bagirsaqlar
O temizlenmis ve yuyulmus bagirsaqlar
O qaplasdiriimis bagirsaqglar
O bosalmamis va piyden temizlenmamis

Sual: Bagirsaglarin keyfiyyati hansi amillarden asilidir? 1.heyvanin
cinsindan,yasindan,kokluyinden 2.vaxtinda emalindan 3.saxlanmasindan 4.emala galan
qusurlardan (Gaki: 1)

® hamisi

Ovyalniz 1

01,3

024

014

Sual: Temizlanmis bagirsaglari 20-50 daqiga arzinds soyuq su ¢anlarinda na tgun soyudurlar?
(Caki: 1)

@® ferment ve mikroorganizmlerin tasirini dayandirmaq tglin

O fermentleri aktivlesdirmak Ggilin

O yenidan tamizlemak Ugln

O mohteviyatdan temizlenmasi ligiin

O fermentleri aktivlesdirmak Gglin ve mikroorganizmlari mshv etmak liglin



Sual: Soyutdugdan sonra bagirsaqglari hansi texnoloji emaldan kegirirlar? (Coki: 1)
@® gesidlenma va dastelenma
O konservlegdiriima
O duzlanma
O yagdan temizlenmasi
O qurutma

Sual: Bagirsaglarin ¢egidlanmasi onlarin hansi gostaricilerine gora aparilir? (Coki: 1)
@® keyfiyyat ve Olglilerine
Oyagliliq deracasina
O heyvanin noviine
O heyvanin yasina
O qusurlarina

BOLMa3: 0703

Ad 0703
Suallardan 11
Maksimal faiz 1
Suallari garisdirmaq A
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Bagirsaglarin emal ardicilligla hansi amaliyyatlardan ibaratdir? 1.onlarin bosaldilmasi
5.konservlesdirma va gablasdirma 2.yaglarin tamizlenmasi 6.dasteara baglanmasi
3.cesidlanmasi 7.soyudulmasi 4.bagirsaq komplektinin hissalare ayriimasi (Caki: 1)

01,24,6,7,3,5

®©4,1,2,7,3,6,5

02,1,4,3,6,7,5

04,1,6,2,7,3,5

06,4,2,1,3,7,5

Sual: Teza bagirsaqlari temperaturu 37 C olan suda na qgadar saxlayirlar? (Caki: 1)
@® 1-2 saat
O10 daq
O 20 deq
O30 daq
O40 deq

Sual: Teza bagirsaglari temperaturu 40-45 C olan suda na qadar saxlayirlar? (Caki: 1)
® 30 daq
O10 deq
(O 20daq
O1deq
O 5daq

Sual: Qurutmanin avvelinda temperatur ne¢a darace olmalidir? (Caki: 1)
®@25C



O10C
O5C
O15C
oocC

Sual: Qurutma muddaeti nega saatdir? (Caki: 1)
® 4-6 saat
O 1 saat
O 2saat
OO0 saat
O 3saat

Sual: Bagirsag komplektinin hisselare ayrismasinda hansi hissalar ayrilir? (Coki: 1)
@® bagirsaq mezenteriumu ve bagirsaq trakti
O sidik kisasi ve diiz bagirsaq
O quzyonka va sidik kisesi
O kor bagirsaq,nazik bagirsaq
O cenbar ve kor badirsaq

Sual: Ferment va mikroorganizmlarin tasirini dayandirmaq tg¢un bagirsaglari hansi emaldan
kegirirlor? (Caki: 1)

@® Tamizlenmis bagirsaglari 20-50 dagige arzinde soyuq su ile soyudurlar

O gaynara verirlar

O buxara verirlar

O mohtaviyyatdan temizleyirler

O temperaturu 40-45 S olan su ile yuyurlar

Sual: Bagirsaglarin keyfiyyet gostericileri hansi Usulla teyin edilir(cesidlama zamani)? (Caki: 1)
@® organoleptiki
O fiziki-kimyavi
O kimyavi
O bakterioloji
O histoloji

Sual: Bagirsaglari ne¢a daeraceda dondururlar? (Caki: 1)
®-20-12S
0-30--35S
O04S
0-23-30 S
O-60S

Sual: Duzlanmis bagirsaglari hansi agaclardan olan ¢alleklere yigmaq olmaz? (Caki: 1)
@® palid
Ofistiq
Otozagaci
O agcaqovaq
O coke



Sual: Duzlanmig bagirsaqlari hansi agaclardan olan g¢alleklera yidirlar? 1.palid 2. fistiq
3.tozagaci 4.agcaqovaq 5.coka (Caki: 1)

®2,34,5

O hamisi

01,35

02,35

01,245
BoLma: 0801
Ad 0801
Suallardan 15
Maksimal faiz 15
Suallari garigsdirmaq B
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Buglu-isti ot hansi ata deyilir? (Coki: 1)
@® temperaturu yenice kasilmis heyvanin baden temperaturuna yaxin olan stdir
O 6 saatdan ¢ox tabii seraitde soyudulmus stdir
O xUsusi seraitde temperaturu 0-4 C gatdiriimis atdir
O temperaturu -2 C -a catdirilmis atdir
O temperaturu -8 C s ¢atdiriimis stdir

Sual: Soyumus at hansi ata deyilir? (Caki: 1)
@® 6 saat gox tebii seraitde ve ya soyuducu kameralarda 6z-6ziine soyumus cemdaklara
deyilir
O temperaturu -2 C -a ¢atdiriimis atdir
O temperaturu -8 C a gatdiriimis atdir
O temperaturu yenice kasilmis heyvanin badan temperaturuna yaxin olan stdir
O xUisusi geraitds temperaturu 0-4 C gatdiriimis atdir

Sual: Soyudulmus at hansi ata deyilir? (Caki: 1)
@® xUisusi seraitde temperaturu 0-4 C -a ¢atdiriimis atdir
O temperaturu yenice kasilmis heyvanin baden temperaturuna yaxin olan stdir
O temperaturu -8 C -a catdirilmis atdir
O temperaturu -2 C -a catdirilmis atdir
O 6 saat gox tebii seraitde ve ya soyuducu kameralarda 6z-6ziine soyumus cemdaklars
deyilir

Sual: Qida mahsullarinin konservlasdiriimasinda hansi metodlardan istifads edilir? 1.fiziki
2 fiziki - kimyavi 3.kimyavi 4.biokimyavi (Caki: 1)

® hamisi

01,3

01,4

Ovyalniz 2

01,24

Sual: Fiziki-kimyavi metodla konservlesdirmaya hansi Usullar daxildir? (Caki: 1)



@® qurutma,duz va sakarle konservlesdirma

O asagi ve ylksak temperaturun tesiri ile mixtslif sialarla konservlesdirmea,mexaniki
sterilizasiya

O tursutma

O soyudulma

O sirke tursusu,CO, - ils konservlasdirma

Sual: Camdayin temperaturundan asili olaraq nege at qrupu muayyan edilir? (Caki: 1)
@7
02
O5
O4
09

Sual: Camdayin temperaturundan asili olaraq hansi ot qruplari misyyan edilir? 1.isti 2.buglu-
isti 3.soyumus 4.soyudulmus 5.¢ox soyudulmus 6.dondurulmus 7.az dondurulmus (Caki: 1)
®©2,3,4,5,6
01,2,3,4,5,6,7
01,2,6,7
02,357
01,4,6

Sual: Soyudulmaya verilan at termiki veziyystindan asili olaraq nega cur ola bilar? (Caki: 1)
®2
O5
O4
o7
06

Sual: Soyudulmaya verilan at termiki vaziyyatindan asili olaraq neca ola bilar? (Caki: 1)
® buglu isti ve soyumus
O ancaq buglu-isti
O soyumus
O soyudulmus
Odonu agilmig

Sual: Hansi yarimcamdaklar soyuducu kameranin hava yolunun relsinds harakat eden
diyircayin garmagina 1 adad asilmagla soyudulur? (Caki: 1)

® mal ve donuz

Ogoyun

O kegi

O donuz ve qoyun

O goyun va kegi

Sual: HansiI cemdaklar soyuducu kameranin hava yolunun relsinda harekat eden diyircayin
garmagina 10-20 adad asilmagla soyudulur? (Caki: 1)

@® qoyun va kegi
O mal ve donuz
O donuz ve kegi
O mal,qoyun ve kegi



Odonuz

Sual: Qoyun ve kegi comdaklari soyuducu kameralarda tavana barkidilmis hava yolunun
relsinda harakat edan diyirceyin garmagina nege adad asilmaqgla soyudulur? (Caki: 1)

O1
0O2-5
025-30
O3-8
@®@10-20

Sual: Btin bir fazali dondurulmasi naya deyilir? (Caki: 1)
® otin buglu-isti halda dondurulmasi
O soyuduldugdan sonra dondurulmasi
O donu agilmis stin dondurulmasi
O tekraren dondurmadir
O heg biri

Sual: Btin iki fazali dondurulmasi naya deyilir? (Coki: 1)
@® soyuduldugdan sonra dondurulmasi
O stin buglu-isti halda dondurulmasi
O donu agilmis stin dondurulmasi
O tekraren dondurmadir
O heg biri

Sual: Qida mahsullarinin soyugla emalinin texnoloji proseslarinin son marhalasi hansi
prosesdir? (Caki: 1)

@® donun agilmasi

O eatin soyumasi

O etin soyudulmasi

O dondurulmasi

O soyumasi ve dondurulmasi

BOLM3: 0802

Ad 0802
Suallardan 21
Maksimal faiz 21
Suallar garisdirmaq %
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Bt necge Usulla soyudula bilar? (Coki: 1)
®2
O4
O1
O5
06



Sual: Bt hansi Usullarla soyudula bilar? (Caki: 1)
®yavas ve tez
O intensiv
O slirstli
O sdratli va intensiv
O yavas,slrstli va intensiv

Sual: Btin iki fazali dondurulmasi naya deyilir? (Coki: 1)
@® soyuduldugdan sonra dondurulmasi
O stin buglu-isti halda dondurulmasi
O donu agilmis stin dondurulmasi

O tekraren dondurmadir
O heg biri

Sual: Fiziki metodla konservlesdirmaya hansi Usullar daxildir? (Ceki: 1)
@® asagl ve ylUksak temperaturun tasiri ile mixtslif siialarla konservlasdirma,mexaniki
sterilizasiya
O qurutma, duz ve sakarla konservlesdirma
O turgutma
O sirka tursusu,CO; - ils konservlasdirma
O soyudulma

Sual: Kimyavi metodla konservlesdirmaya hansi Usullar daxildir? (Caki: 1)
® etil spirti,sirka tursusu, CO, va s ila konservlaesdirma
O soyudulma
O tursutma
O sirka tursusu,CO; - ils konservlasdirma
O qurutma,duz va sakarle konservlesdirma

Sual: ©rzaq mahsullarinin saxlanmasi zamani,bas veron fiziki ve fiziki-kimyavi dayisikliklor
hansi amillarin tasiri altinda bas verir? 1.temperatur 2.nisbi ratubat 3.havanin qaz terkibi 4.isiq
5.texniki tasir (Coki: 1)

®1,234,5

01,2,3

01,245

02,34

034

Sual: ©rzag mahsullarinin saxlanmasi zamani muxtalif amillarin tesirinden onlarda hansi
dayisikliklar olur? 1.fiziki 2.fiziki-kimyavi 3.biokimyavi 4.kimyavi (Caki: 1)

®1,2,3,4

01,24

01,3

Ovyalniz 4

O heg biri

Sual: Temperaturun asagi diusmasi ile slagadar mahsullarda gedan hansi prosesler nece
dayisir? (Caki: 1)

@® kimyavi ve biokimyavi prosesler zsiflayir

O kimyavi proseslar glclanir



O kimyavi prosesler zaiflayir,biokimyavi prosesler ise giiclenir
O avtoliz gliclenir
O heg biri

Sual: Kimyavi proseslara hansilar aiddir? (Caki: 1)
@ hidrolitik,avtolitik ve tenasfflis proseslar
O etin kltlesinin azalmasi
O konsitensiyanin ve rengin deyismasi
O hidrolitik proseslar
O teneffiis ve atin kltlesinin azalmasi

Sual: Saxlanma zamani kimyavi dayisikliklerin bas vermasi naticesinda hansi proseslar bas
verir? (Caki: 1)

@® mahsulun gidaliliq deyarini,dadini va iyini,rengini pislesdiren maddaler emals galir

O mashsulun gidaliliq deyarini yaxsilagdiran maddasler emale galir

O rangi,konsistensiyasi yaxsilagir

O su saxlama gabiliyyati artir

O heg biri

Sual: Soyumus atin temperaturu na qadar olur? (Caki: 1)
@®@5:-15S
00-28
O-5-10 S
020-30 S
O30-35S

Sual: Soyudulma zamani atin Uzarinde emala galan quru parde hansi proseslerin qarsisini alir?
1.suyun buxarlanmasinin 2.atae mikroorqanizmlarin kegmasinin garsisini alir 3.histoloji va fiziki
(Caki: 1)

®1,2

Ovyalniz 3

01,2,3

02,3

01,3

Sual: HansiI cemdaklar saxlanmaya davamsiz olur? 1.tam gansizlasdiriimamis 2.soyumamis
3.sathi cinlmig,didilmis 4.¢irklanmis (Caki: 1)

@®1,3,4

O hamisi

01,3

01,24

024

Sual: 9tin hansi termiki vaziyyatinda onun terkibinds barpa olunmayan dayisikliklar bas verir?
(Coki: 1)

® dondurulmus st

O buglu-isti

O soyumus

O soyudulmus

O ¢ox soyudulmus ve buglu-isti



Sual: Btin dondurulmasinin an yuksak temperaturu na gadardir? (Coki: 1)
®-10S
O-60S
O-30S
O-58
0-2-8S

Sual: Hansi dondurma et Ugun daha faydahdir? (Ceki: 1)
® birfazali dondurma
O ikifazal dondurma
Oyavas dondurma
O yavas ve ikifazall dondurma
O heg biri

Sual: Donma surati naya deyilir? (Coki: 1)
® atin temperaturunun 0 S-den -8 S-ys enmasi l¢glin sarf olunan vaxta deyilir
O etin ikifazal dondurulmasina
O etin birfazali dondurulmasina
O stin -20-23 S-de dondurulmasina sarf olunan vaxta deyilir
O heg biri

Sual: ©t dondurulmazdan avval hansi vaziyyastlards ola biler? 1.buglu-isti halda 2.keylesma
maerhalasinda 3.keylasma marhalasinin hall olan vaziyyatinde 4.yetismis halda (Caki: 1)

® hamisi
01,4
Ovyalniz 1
01,23
02,3

Sual: Donu agilmis atden hansi mehsullarin istehsalinda istifada edilir? 1.kolbasa
mamulatlarinin 2.konserv istehsalinda 3.yarimfabrikatlarin 4.qurudulmus at mahsullarinin
istehsalinda (Caki: 1)

®1,2,3
O hamisi
024
01,34
01,2

Sual: Bt donunun agiimasi zamani istilik dagiyicisi kimi hansi muhitlarden istifade edilir?
1.havadan 2.sudan 3.buxardan 4.muxtalif mahlullardan (Caki: 1)

® hamisi

01,2

Ovyalniz 1

024

01,34

Sual: Bud hissada temperatur ne¢a daroce oldugda donun ac¢ilmasi dayandirilir? (Caki: 1)
®18S



058

0-28

0-48

038
BOLM3: 0803
Ad 0803
Suallardan 35
Maksimal faiz 35
Suallari garigdirmaq A
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Cox soyudulmus ot hansi ata deyilir? (Coki: 1)
® temperaturu -2 C-a c¢atdiriimis stdir
O 6 saat gox tebii seraitde ve ya soyuducu kameralarda 6z-6ziine soyumus cemdaklars
deyilir
O temperaturu -8 C -a ¢atdiriimis atdir
O xUisusi geraitds temperaturu 0-4 C -a gatdiriimis atdir
O temperaturu yenice kasilmis heyvanin baden temperaturuna yaxin olan stdir

Sual: Dondurulmus st hansi ata deyilir? (Caki: 1)
@® temperaturu -8 C -a catdirilmis atdir
O temperaturu -2 C -a ¢atdiriimis atdir
O 6 saat ¢ox tabii seraitde ve ya soyuducu kameralarda 6z-6ziine soyumus cemdaklara
deyilir
O xUisusi geraitds temperaturu 0-4 C -a gatdiriimis atdir
O temperaturu yenica kasilmis heyvanin baden temperaturuna yaxin olan stdir

Sual: Donu acgiimis ot hansi ate deyilir? (Caki: 1)
® muayyan seraitde temperaturu -1 C -a ¢atdiriimis comdakdir
O xUisusi gseraitds temperaturu 0-4 C -a gatdiriimis atdir
O temperaturu -8 C -a catdiriimis atdir
O temperaturu -2 C -a catdiriimis atdir
O 6 saat cox tebii seraitde ve ya soyuducu kameralarda 6z-6ziine soyumus cemdaklare
deyilir

Sual: Tekraran dondurulmus at hansi ate deyilir? (Caki: 1)
@® donu agilmis atin tekraran dondurulmasi naticasinds alinan atdir
O muayyan seraitde temperaturu -1 C -a ¢atdiriimis comdakdir
O temperaturu -2 C -a catdirilmis atdir
O temperaturu -8 C -a ¢atdiriimis atdir
O xUisusi geraitds temperaturu 0-4 C -a gatdiriimis atdir

Sual: Yavas soyudulma zamani at yigiimamigsdan avval havanin parametrlari nece olmalidir?
(Caki: 1)

®-2 -3 S temperatur ;95-98% nisbi ritubst;0,1-0,3 m/san siiret

O-4 -5 S temperatur ;80-85% nisbi riitubst;2-3 m/san siirst



(O-2 -3 S temperatur ;95-98% nisbi riitubst;1-2 m/san siirst
O-5-10 S temperatur ;70-80% nisbi riitubst;0,1-0,3 m/san sirst
(O-2 -3 S temperatur ;50-60% nisbi ritubst;0,1-0,3 m/san siiret

Sual: Tez soyudulma zamani kameranin temperaturu ve havanin nisbi ritubati ve cerayan
etma slreti ne qader olmalidir? (Caki: 1)

®-3- (-5) S,95%,2-3 m/san
O-1-0 S,90-92%,2-3 m/san
O-2-3 S,95-98%,0,1-0,3 m/san
0-3-55,95%,0,1-0,3 m/san
O-4-8 S,80%,4 m/san

Sual: Btin bir fazali dondurulmasi naya deyilir? (Caki: 1)
® otin buglu-isti halda dondurulmasi
O soyuduldugdan sonra dondurulmasi
O donu agilmis stin dondurulmasi
O tekraren dondurmadir
O heg biri

Sual: Biokimyavi metodla konservlesmaya hansi Usullar daxildir? (Caki: 1)
® tursutma
O etil spirti,sirke tursusu, CO, va s ila konservlasdirma
O sirke tursusu,CO, - ils konservlasdirma
O qurutma,duz va sakarle konservlesdirma
O soyudulma

Sual: Buglu-isti et hansi muddat arzinda 6z keyfiyyat gostaricilarini ylksok saxlayir? (Caki: 1)
® 2 saat
O50 daq
O10 deq
010 saat
O 1 sutka

Sual: Hansi prosesloar naticasinda buglu-isti at keylosmaye baslayir va at codlasir? (Caki: 1)
@® biokimyavi
O fiziki
O fiziki-kimyavi
O kimyavi
O histoloji ve fiziki

Sual: Yavas soyudulma zamani mal,camig ve donuz yarimcamdakleri hansi muddata soyuyur?
(Caki: 1)

® 24-36 saat

(O 14-18 saat

O 3-5 saat

O 10-12 saat

O 50-55 saat

Sual: Qoyun va kegi comdaklari yavas soyudulma zamani nege saata soyuyur? (Coki: 1)



® 14-18 saat
O 24-36 saat
0 10-12 saat
O 3-5 saat

(O 50-55 saat

Sual: Soyudulmus atin saxlanma muiddati hansi amillerden asilidir? 1.soyudulma tsulundan
2.soyudulmazdan avvalki keylasdirmadan 3.kamerada havanin parametrlerindan 4.mahsullarin
kameraya nece yigiimasindan (Caki: 1)

® hamisi
01,2
024
01,3,4
02,34

Sual: Btin dondurulmasinin an agsagi temperaturu na qadardir? (Coki: 1)
@®-60S
O-108
0-30S
O-100S
O-58

Sual: Bir fazali dondurma zamani kamerada havanin temperaturu ve carayan etma surati na
gadar olmalhdir? (Caki: 1)

®-23 S,4 m/san

(O -35-39 S,4 m/san
0O-60 S,2 m/san
O-12-25 S,0,1-0,3 m/san
0-12-25 S,2-2,5 m/san

Sual: Iki fazall dondurma zamani kamerada havanin temperaturu ve carayan etma siirati no
gadar olmahdir? (Caki: 1)

®-12-25 S,0,1-0,3 m/san

O-23 S,4 m/san

O-60 S,2 m/san

(-35-39 S,4 m/san

O-12-25 S,2-2,5 m/san

Sual: Birfazali dondurma muddati na gadardir? (Coaki: 1)
® 10-30 saat
O 24-72 saat
O 3-8 saat
(O 50-90 saat
(O 90-95 saat

Sual: Birfazali dondurmada tabii itki ikifazaliya nisbaten na qader az olur? (Caki: 1)
® 30-40%
O70-80%
O5-10%
O10-14%



0O 20-25%

Sual: Ikifazali dondurma miiddsti na qadardir? (Caki: 1)
®24-72 saat
(O 10-30 saat
O 3-8 saat
(O 90-95 saat
O 50-90 saat

Sual: Donma surati hansi amillarden asihidir? 1.atin ndvinden 2.kékldyunden 3.kutlesindan
4 termiki vaziyyatinden 5.dondurma usulundan (Caki: 1)

@® hamisi

01,235

0245

014

01,45

Sual: Bt siresi hansi temperaturda buza cevrilir? (Coki: 1)
@®-0,6-1,2S
0-3-58
O-10-15S
0248
0-4-8S

Sual: 9tin derinliyinde temperatur ne¢a daraca oldugda donma basa ¢atmis hesab edilir?
(Caki: 1)

@®-8S

0-20S

O-48

O-158

O-10-18 S

Sual: Hansi temperatur krihidrat temperaturu adlanir? (Ceki: 1)
@® ot siresinin tamamile dondugu
Qiilk kristal markazlarinin emale galmasi
O etin dondugu temperatur
O etin soyuma temperaturu
(O-20 S temperatur

Sual: Btin krihidrat temperaturu nege deracadir? (Caki: 1)
®-65S
O-30S
0-238
0-80S
0-0,6-1,2S

Sual: Dondurulmus st va at mahsullarinin keyfiyyati hansi amillerden asilidir? 1.dondurulma ve
saxlanma zamani onun terkibinde geden fiziki,biokimyavi,mikrobioloji dayisikliklarin



intensivliyinden 2.dondurulma suretinden 3.saxlanma seraitinden 4.saxlanma muddatinden
(Caki: 1)

®1,2,3,4

024

01,34

01,3

Ovyalniz 1

Sual: Bt hansi vaziyyatds oldugda donmasi maslahat deyil? (Caki: 1)
@® keylesma marhalesinds
O buglu-isti halda
O yetismis halda
O ¢ox soyudulmus halda
O heg biri

Sual: Donu aciimis gida mahsullarinin keyfiyyatina hansi amillar tesir edir? 1.dondurulmaya
gadar onlarin xususiyystleri 2.dondurma surati 3.dondurulma temperaturu 4.dondurulma
muddati (Caki: 1)

® hamisi

01,2

024

01,3

01,24

Sual: Donu aciimis mahsullarin tarkibi ve xtsusiyyatlerinds hansi dayisiklikler olur? 1.t siresi
ayrilir 2.hall olan zulallarin itirilmasi 3.vitaminlarin,azotlu ekstraktiv maddalarin,mineral
maddalerin itirilmasi 4.biokimyavi ve mikrobioloji proseslerin inkisafi 5.orqanoleptiki
gostaricilarin yaxsilasmasi 6.mikrobioloji proseslarin dayanmasi (GCaki: 1)

®1,2,34
O hamisi
01,45

01,2,4,5
01,2,3,6

Sual: Donun ag¢iima seraitinden asili olaraq at sirasinin ayrilmasi nege % tagkil edir? (Coki: 1)
®0,5-3%
O6%
00,2%
O7-7,5%
QO itirilmir

Sual: Hansi Usulla dondurulmus atin donu acildiqda st siresi itkisi daha az olar? (Caki: 1)
@ intensiv ve birfazall
O ikifazall
Oyavas
O birfazali,yavas
O ikifazali,suratli

Sual: Temperaturdan va havanin harekat suratindan asili olaraq donun agilmasi ne¢a Usulla
aparihr? (Coki: 1)



@3
02
O4
O5
06

Sual: Temperaturdan va havanin harekat suratindan asili olaraq donun agilmasi hansi Usullarla
aparihr? (Coki: 1)

@® yavas,slrstli ve tez

O birfazali,ikifazali

O ancaq suratli

Oyavas va intensiv

O birfazali,yavas ve tez

Sual: Yavas donun agilmasi zamani avvalce temperatur ne gadar olmaldir? (Caki: 1)
®@-5-0S
O-10-58
016-20 S
0208
O30-35S

Sual: Suratli donun agilmasi zamani temperatur na gadar olmalhdir? (Coki: 1)
®@16-20 S
O-10-58
O30-35S
O-5-08
0208

Sual: Tez donun ag¢ilmasi hansi temperaturda aparilir? (Caki: 1)

®20S

O-5-08

0O16-20 S

O-10-5S

O30-35S
BoLma: 0901
Ad 0901
Suallardan 3
Maksimal faiz 3
Suallari garigsdirmaq A
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Donuz darilerini ¢irkdan tamizlemak Ugun na edilir? (Caki: 1)
O yuyulur
O heg biri
O konservlagdirilir
O soyudulur



@® yuyulmur

Sual: Qoyun derilarini girkden temizlemak tgln na edilir? (Caki: 1)
O yuyulur
O heg biri
@® yuyulmur
O soyudulur
O konservlagdirilir

Sual: Kegi darilerini girkdan tamizleamak Ugun na edilir? (Caki: 1)

O yuyulur

O heg biri

® yuyulmur

O soyudulur

O konservlagdirilir
BOLMa: 0902
Ad 0902
Suallardan 3
Maksimal faiz 3
Suallari garigdirmaq A
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: iri buynuzlu heyvanlar i¢iin derinin comdakdan cixariimasi ile konservlasdiriimasi
arasindaki interval na gadardir? (Coki: 1)

00,5 saat
O 1 saat
O 2 saat
O 6saat
® 3 saat

Sual: Xirda buynuzlu heyvanlar Ggun derinin comdakdean ¢ixariimasi ile konservilagdiriimasi
arasindaki interval na gadardir? (Coki: 1)

00,5 saat

O 1 saat

@® 2 saat

O Bsaat

O 3 saat

Sual: Donuzlar Gg¢un darinin cemdakdan cixariimasi ile konservlasdiriimasi arasindaki interval
na qadardir? (Caki: 1)

00,5 saat

O1 saat

@® 2 saat

O 6saat

O 3 saat



BOLMa3: 0903

Ad 0903
Suallardan 5
Maksimal faiz 5
Suallari garisdirmaq A
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Firlanan barabanlarda gqaramalin darisi ne¢e saat konservlagdirilir ? (Caki: 1)
O1 saat
®7 caat
O 2 saat
O 3 saat
O4 saat

Sual: Firlanan barabanlarda donuzlarin derisi ne¢a saat konservlasdirilir? (Coki: 1)
O 1 saat
O7 caat
O 2 saat
O 3 saat
® 4 saat

Sual: Usuldan asili olaraq garamal derilarinin konservlasdirolmasi nega saat aparilir? (Caki: 1)
O1 saat
O2 caat
®12 - 18 caat
O 3 saat
O4 saat

Sual: Usuldan asili olaraq donuz derilerinin konservlegdirolmasi negs saat aparilir? (Caki: 1)
O 1 saat
O2 caart
O 3 saat
®12 - 18 caat
O4 saat

Sual: Usuldan asili olaraq qoyun darilarinin konservlesdirolmasi nege saat aparilir? (Caki: 1)
O1 saat
O2 caar
O 3 saat
O 8 caar
®4 — 6 caat

Bo6Lma: 1001
Ad 1001

Suallardan 6

Maksimal faiz 6



Suallar garisdirmaq A

Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Hansi yag istisna olmagla galan butin yaglarin keyfiyyati orqanoleptiki va fiziki-kimyavi
gostaricilarina gore tayin edilir? (Coki: 1)

®yigma yag

O slimlk

Ogoyun

Odonuz

Oqus

Sual: Qaramalin piy xammali na rengdadir? (Coki: 1)
O bozumtul
@® agig-sari
Otind
O parlaqg ag
O gehvayi

Sual: Qoyun piy xammali na rengdadir? (Caki: 1)
® parlaqg ag
OTind
O gehvayi
O bozumtul
O aglg-sari

Sual: ©zals toxumasinin kesintilari aridilmis pye nece rang verir? (Caki: 1)
Oag
O bozumtul
O gehvayi
@tind
Osarl

Sual: Mada-bagdirsaq kesintileri piye neca rang verir? (Caki: 1)
Osari
Otind
® bozumtul
Otind
O gehvayi

Sual: Brinmis piyi sudan tamizleamak Ugun na etmak lazimdir? (Caki: 1)
@® ¢okdirmak
O neytrallasdirmaq
O soyutmagq
O piysizlesdirmak
O dondurmagq

BoLma: 1002
Ad 1002



Suallardan 17

Maksimal faiz 17
Suallari garisdirmagq &
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Pis yuyulma naticesinda galmis qan laxtalar aridilmis piya neca tasir gosterir? (Caki: 1)
@® oksidlesdirir
O pargalayir
O guradir
O rangini dayisir
O hidrolizine

Sual: Piyda amala galen emulsiani par¢alamaq Gg¢un na alave olunmalidir? (Caki: 1)
O natrium xlorid
O xirdalanmig simiik
O kaustik soda
@® elektrolitin
Osu

Sual: Piyin tam ve tez temizlanmasi hansi Usulla alde edilir? (Coki: 1)
O hidromexanika
@® separasiya
O elektrik impulslu
O ekstraksiya
O vibrasiya

Sual: Piyda oksidlesma prosesinin garsisini almaq ugun piyi ne etmak lazimdir? (Caki: 1)
O neytrallasdirmaq
O paysizlesdirmak
O ¢okdiirmak
O eritmak
@® soyutmaq

Sual: Yagda tursulug adadini azaltmaq Gg¢un na etmak lazimdir? (Coki: 1)
O ¢okdiirmak
® neytrallagdrmaq
O soyutmaq
O piysizlesdirmak
O eritmak

Sual: Yagda neytrallasdirmani aparmaq ugun na alava edilir? (Caki: 1)
® kaustik soda
O eletrolitin
Osu
O natrium xlorid
O butiloksitoluol



Sual: Yagda neytrallasdirmani aparmaq ugun na alava edilir? (Caki: 1)
O natrium xlorid
O butiloksitoluol
O elektrolitin
@® susuzlasdiriimis soda
Osu

Sual: Yaga kaustik soda ne zaman slava edilir? (Caki: 1)
O temizlenmada
@® neytrallagdirmada
Oyanmada
O pargalanmada
Oyumada

Sual: Piyi na ile yuyurlar? (Caki: 1)
O kaustik soda
O elektrolitinla
O santoxin
@® natrium xloridla
O susuzlasdirimis soda ile

Sual: Piyi yigmagq ugun naden istifade olunur? (Caki: 1)
O kaustik sodadan
®su
O elektrolitin
Oduz
O susuzlasdiriimis sodadan

Sual: Yaglarin uzun middat saxlanmasi Ugun onlara na alave edilir? (Caki: 1)
Oduz
@® antioksidlasdirici
O kaustik soda
O susuzlasdirimis soda
O natrium xlorid

Sual: Yaglarin separasiya usulu ile tamizlanmasinde emale gelan su-yad emulsiyasini
dagitmagq uc¢un ona elava edilir: (Caki: 1)

O butiloksitoluol

O kaustik soda

®duz

O suszlasdiriimis soda

O butiloksitoluol

Sual: Yasl adam Ug¢un gundalik yag rasionunda ne¢a gram heyvan va bitgi yaglari taskil
etmalidir? (Caki: 1)

O70-80

®©95-100

O50-60

O 80-90



O40-50

Sual: Yag tursularindan hansi avaezolunmayan tursudur? (Caki: 1)
Olinolen
O araxidan
O stearin
O palmitin
@ linol

Sual: Heyvanin ilk emali naticasinda alinmis xam piy toplandigca neg¢a saatdan gec olmayaraq
emal olunmalidir? (Caki: 1)

O1

®2

O4

O3

O5

Sual: Yaglarin separasiya usulu ile tamizlanmasinde emale gelan su-yad emulsiyasini
dagitmagq uc¢un ona elava edilir: (Caki: 1)

O butiloksitoluol

O kaustik soda

®duz

O suszlasdiriimis soda

O butiloksitoluol

Sual: Soyudulma vaxtinin uzadilmasi xammalada olan hansi fermentin aktivliyini suratlendirir?

(Coki: 1)

O peptidaza

@ lipaza

O peroksidaza

O miozin

O miogen
BoLwma: 1003
Ad 1003
Suallardan 17
Maksimal faiz 17
Suallari garisdirmagq &
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Heyvanat yaglarinin istehsali zamani ilk olaraq hansi emaeliyyat hayata kegirilir? (Coki: 1)
O qarsiglardan temizlenma
O soyudulma
® oridilme
O gablasdirma
O saxlanma



Sual: Yumsaq va bark xammaladan yag almaq Ugun an genis yayillmis metod hansidir? (Caki:
1)

O vibrasiya

® oritma

O ekstraksiya

O hidromexanika

O elektrik impulsu

Sual: istiliyin tesiri ile yaglarin eridiimasi nege tstilla aparilir? (Caki: 1)
O3
O1
O4
®2
O5

Sual: Xam piyin elamli zamani yanmanin garsisini almaq Ugun ona na alava edilmalidir? (Caki:
1)

O kaustik soda

@® heyvanin teze xirdalanmig simuy(

O natrium xlorid

O susuzlasdirimis soda
Osu

Sual: Piyi ne¢a daracays gadar seperasiya edirlar? (Caki: 1)
@85-100 C
O70-80
O 50-60
O110-120
©90-110

Sual: 03Cokdurma nega saata aparilir? (Caki: 1)
01-2
034
®5-6
O7-8
O4

Sual: iri taraya gablasdirma zamani soyudulma negs marhalede aparilir? (Caki: 1)
ON|
O3
02
O4
O5

Sual: Xirda taraya gablasdirma zamani soyudulma ne¢a marhaleds aparilir? (Caki: 1)
®2
O1
O3
O5



06

Sual: Yaga susuzlasdiriimis soda na zaman alava edilir? (Coki: 1)
@® neytrallagmada
Oyanmada
O pargalanmada
O temizlemads
Oyumada

Sual: Yaglarin davamlihidinin artirilmasi tguin onlara na alava edilir? (Coki: 1)
O kaustik soda
O natrium xlorid
Oduz
@ butiloksitoluol
O susuzlasdiriimis soda

Sual: Antioksidlagdirici ne Ugun tatbiq edilir? (Coki: 1)
O yuyulmada
O neytrallagmada
® uzun miiddst saxlanmada
O pargalanmada
O ¢okdirmada

Sual: Heyvan yagdlarinin nege faizini kara yag taskil etmalidir? (Caki: 1)
O30
060
®75
020
080

Sual: Heyvan yaginin neg¢a faizini heyvan piyleri tagkil etmalidir? (Caki: 1)
01,1
O1
O4
®2,3
03,5

Sual: Qida rasionunda yaglar umumi enerjinin nege faizini tagkil etmalidir? (Caki: 1)
010
©40
015
@30
020

Sual: Cirkli xam piy axar suda yuylarkan suyun temperaturu ne¢a daraca olmalidir? (Caki: 1)
O30C
020-25C
O5-10C
@®10-15C



O40C

Sual: Xam piyi axar su ile soyudan zaman suyun temperaturu na gader olmalidir? (Caki: 1)
08-10C
O10-12C
Oo0-1C
0O12-15C
@®@34C

Sual: Doldurma zamani xammal yaxsi qarisdiriimadigda tursulug adadinin yiksalmasi hansi
fermentin aktivliyinin artmasi ils izah olunur? (Caki: 1)

O miozin

O moigen

O katalaza

® lipaza

O amilaza
BoLma: 1101
Ad 1101
Suallardan 8
Maksimal faiz 8
Suallari garisdirmaq B
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Asagidakilardan hansi istisna olmagla bagirsaq ve mads tutumundan temizlenmir? (Caki:
1)

@® quslar

Odonuzlar

Oinsk

O camis

O goyunlar

Sual: Asagidakilardan hansi istisna olmagla bagirsaq ve mads tutumundan temizlenmir? (Caki:
1)

O qoyunlar

Oinak

@® ada dovsanlar

O camis

Odonuzlar

Sual: Yem unundan hansi maqgsadler Ggun istifads olunur? (Caki: 1)
O etriyyatda
@® heyvanlarin yemloandirilmaside
O kolbasa istehsalinda
O sabun bisirmads
Okonserv istehsalinda



Sual: Yem ununu naye gablasdirirhr? (Caki: 1)
O gellaklars
O taxta yesiklara
®kagiz torbalara
O metal bankalara
O yesiklora

Sual: Heyvani yemloera hansilar aiddir? (Coki: 1)
® otli-stimikll, simkla, stli, gan, yem unu
O noxud, paxla
O marcimak, soya
O qargidali, govdar
O srot, kapak

Sual: Quru heyvan mansali yemlarin istahsall hansi asas emaliyyatlardan ibaretdir?
1.xammalin hazirlanmasi 2. istilikle emal 3.piyin ¢ixarilmmasi va tamizlenmasi 4.dogran—ma va
quru yemlarin alanmasi 5.hislema (Caki: 1)

®1.2.34

01.235

01.245

01.345

02345

Sual: Patogen mikrofloranin va sporlarin radikal mahv edilmasi U¢ln texniki xammali nece
emal edirler? (Caki: 1)

®110-132 C-ds 15-30 daq

O10-20C

O50-70 C

O80-90 C

O30-40C

Sual: Yem va texniki mahsullarin istehsalinda tatbiq olunan simuk xammali grupuna hansilar
aiddir? (Caki: 1)

O yeyinti magsadlare yaramayan xam yag, yag kesiklari

O ganin formali elementleri

O qan, fibrin

@ ot gixarildigdan sonra galan siimik ve bas, qoyunun basi ve ayaglari, simuk

yarimfabrikati

O qusun va dovsanlarin emalindan alinan qgaliglar

BoLma: 1102

Ad 1102
Suallardan 8
Maksimal faiz 8
Suallar garisdirmaq %]

Suallar teqdim etmak 100 %



Sual: Yumurta gabigi ne¢a glindan gec olmayaraq emala gondarilir? (Caki: 1)
02
@4
O1
05
O3

Sual: Qanu,fibrini ve formali elementlori yigib nege saatdan ¢ox olmayaraq saxlayirlar? (Caki: 1)
O1
O3
®2
O5
O4

Sual: Texniki yaglardan hansi magsadler Ugun istifada olunur? (Caki: 1)
@ otriyyatda
O heyvanlarin yemlandirilmaside
O kolbasa istehsalinda
O yeyinti senayesinda
Okonserv istehsalinda

Sual: Antioksidlagdirici kimi agsagidakilardan hansi tetbiq edilir? (Coki: 1)
O susuzlasdirimis sodadan
O hidrogen peroksidle
O natrium pirosulfatla
O natrium xloridle
@® santoxin

Sual: Antioksidlagdirici kimi agsagidakilardan hansi tetbiq edilir? (Coki: 1)
O kaustik soda
@ butiloksitoluol
O natrium pirosulfatla
O natrium xloridle
O hidrogen peroksidle

Sual: Yem ununun va yagin keyfiyyatini agagi salan zulali maddslerin ¢lrimasi ve yaglarin
hidrolizinin gargisini almaq dg¢tn na edilir? (Caki: 1)

® xammal yigimini, daginmasini ve hazirlanmasini tezleg~dirmak lazimdir

O xammal yigimini qurutmaq lazimdir

O dezinfeksiya etmak lazimdir

O xammal yigimini yumaq lazimdir

O heg biri

Sual: Yem va texniki mahsullarin istehsalinda tatbiq olunan atli va atli-simukli xammal
grupuna hansilar aiddir? (Ceki: 1)

O qan,fibrin, ganin formali elementleri

O bas. ayaq, cemdayin simdikleri



O stimiik yarimfabrikatlari
O tik-lelek xammalinin qaliglari

@® yeyinti magsadlers yaramayan xam yag , atin, submahsullarin, derinin temizlenmasindan
alinan yeyinti maqgsadlare yaramayan yag kesikleri, qusun bagirsaqlari, eembrionlar va
cinsiyyat orqanlari ve s.

Sual: Quru yem mahsullarinin, texniki, yem yaglarinin alinmasinda patogen mikroorganizmlarin
mahv edilmasi U¢lin miusadirs olunmus xammali, gida Ggun yarasiz qaliglari neca emal edirler?
(Caki: 1)

® quru ve ya yas Usulla istilikle emal edirler

O ekstraksiya edirler

O homogenloagdirirlar

O pasterizs edirler

O sterilize edirler

BoLma: 1103

Ad 1103
Suallardan 14
Maksimal faiz 14
Suallari garigdirmaq EA
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Yaglarin rengini yaxsilasdirmaq tg¢un na etmak lazimdir? (Coki: 1)
@ agardirlar

O neytrallagdiririar

O duruldurlar

O yuyurlar

O piysizlesdirirler

Sual: Yaglarin rengini yaxsilasdirmagqg Ugun agartma prosesini na ile aparirlar? (Caki: 1)
O santoxin

O natrium xloridle

O kaustik soda ile

@® hidrogen peroksidle

O butiloksitoluol

Sual: Quru yagsizlasdiriimig cizdagi emal etdikdan sonra hansi emaliyyat hayata kegirilir?
(Caki: 1)

O xirdalayir

@® soyudulur

O elayir

O demirmagnit garisigindan temizlenir

O bukaltr

Sual: Yem unu va texniki yaglarin istehsalinda istifade olunan xammali na ile
konservloesdirirlar? (Caki: 1)
O kaustik soda



O Ca hipoxloridle
@® natrium pirosulfatla
O natrium xloridla
O hidrogen peroksidle

Sual: Yagda oksidlesma prosesini langitmak Ugun naden istifada olunur? (Caki: 1)
@® oksidlesdiricilerden
O susuzlasdiriimis sodadan
O natrium pirosulfatla
O natrium xloridle
O hidrogen peroksidle

Sual: Asagidakilardan hansi antioksidlasdirici kimi tetbiq edilir? (Coki: 1)
O kaustik soda
® butiloksitoluol
O natrium pirosulfatla
O natrium xloridle
O hidrogen peroksidle

Sual: Antioksidlagdirici kimi agsagidakilardan hansi tetbiq edilir? (Coki: 1)
O susuzlasdiriimis sodadan
O hidrogen peroksidle
O natrium pirosulfatla
O natrium xloridle
@® santoxin

Sual: Yaglarda antioksidlasdirici kimi nadan istifade edilir? (Coki: 1)
O kaustik soda
@® butiloksitoluol
O natrium pirosulfatla
O natrium xloridla
O hidrogen peroksidle

Sual: Yem ununda istifads olunan xammalin bisirilmasi ve sterilizasiyasi ne¢ga C-da aparilir?
(Caki: 1)

@®118-122C

065-70 C

O75-80C

085-90 C

040-50 C

Sual: Yem ununda istifade olunan xammalin qurudulmasinda neg¢a 0C-de aparilir? (Caki: 1)
O50-60 C
®@72-80C
O30-40C
O10-20C
©90-100 C

Sual: Yaglarin neytrallasdiriimasi zamani ora ne alava edilir? (Coki: 1)



@® kaustik soda

O santoxin

O natrium pirosulfatla
O natrium xloridle

O hidrogen peroksidle

Sual: Hidrogen peroksid hansi magsadler Ugun istifada olunur? (Caki: 1)
@® agartmada
O neytrallagdirmada
O durultmada
Oyumada
O oksidlesma prosesinda

Sual: Yem ununda istifada olunan xammalin bisirilmasi ve sterilizasiyasi ne¢ga C-da aparilir?
(Caki: 1)

@®118-122C

065-70 C

072-80C

085-92C

O55-67 C

Sual: Quru yagsizlasdiriimis cizdagi soyutdugdan sonra hansi emaliyyat hayata kegirilir? (Coki:
1)

O demirmagnit gqarisigindan tamizlenir

O qablasdirilir

O elayir

O qurudulur

@® xirdalayir
BOLwma: 1201
Ad 1201
Suallardan 8
Maksimal faiz 8
Suallari garisdirmaq EA
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Qanin emalini lengitmak , yaxud uzun masafeys aparmaq lazim olduqda hansi
usullardan istifada edilir? (Goki: 1)

@® konservlesdirma

O fibrinsizlagdirna

O stabillasdirma

O laxtalanma

O heg biri

Sual: Po-6 kdpuk amala gatiranden hansi magsadlar tgun istifads edilir? (Coki: 1)
@® yanginséndiirmada ve penobeton istehsalinda
O yapisqan istehsalinda



O kolbasa istehsalinda
Oyapisqgan ve gemotogen
O gemotogen

Sual: Maye gemotogenin tarkibinde hansi bakteriyalarin olmasina icaze verilir? (Caki: 1)
@® heg birinin
O patogen bakteriyalarin
O kif gobalakleri
O bagirsaq ¢opleri
O Aspergillus ve Mucor

Sual: Qandan yeyinti magsadi U¢un hansi mahsullar istehsal olunur? (Caki: 1)
@® kolbasa,albumin,gan plazmasi
O gemotogen,gan avezedicileri,hidrolizatlar
O kolbasa,gemotogen
O albumin,qgan plazmasi, hidrolizatlar,gan unu
O gan unu,albumin,gemotogen

Sual: Qandan mualicevi magsadler G¢ln hansi mahsullar isetehsal olunur? (Caki: 1)
@® gemotogen,gan avezedicileri,hidrolizatlar
O kolbasa,gemotogen
O albumin,qgan plazmasi, hidrolizatlar,gan unu
O gan unu,albumin,gemotogen
O kolbasa,albumin,gan plazmasi

Sual: Qanin formali elementlerine hansilar aiddir? 1.eritrositlar 2.hemoqlobin 3.leykositlor
4. trombositler 5.qan zardabi (Caki: 1)

@®1,3,4

01,24

O hamisi

01,35

02,5

Sual: Eritrositlarin terkibinda hansi pigment vardir? (Caki: 1)
@® hemoglobin
O metmioglobin
O mioglobin
O oksimioglobin
O heg biri

Sual: Po-6 kdpuk amala gatiran hansi aqregat halinda olur? (Caki: 1)
® maye
Oqaz
O buxar
O bark
O plazma

BOLMa: 1202
Ad 1202




Suallardan 20

Maksimal faiz 20
Suallari garisdirmagq &
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Qanin fibrinsizlagdirilmasi ne tgun aparilir? (Gaki: 1)
@® ganin laxtalanmasinin qarsisini almaq Uglin
O qgani laxtalasdirmagq Ggiln
O ganin laxtalanmasini suratlendirmak giin
O qgani oksidlesdirmak U¢lin
O qgani qurutmagq tglin

Sual: Qara texniki albumindan hansi mahsulun istehsalinda istifada edilir? (Caki: 1)
@® yapisgan
O gemotogen
O kopliik smala gatiren
Oyem unu
Okolbasa

Sual: Qara texniki albumin neca alinir? (Caki: 1)
® fibrinsizlesdiriimis ganin qurudulmasindan
O ganin qurudulmasindan
O ganin dondurulmasindan
O ganin sabitlesdiriimasindan
O heg biri

Sual: Maye gemotogen hansi heyvanlarin ganindan alinir? (Caki: 1)
@®@iri buynuzlu malin ve ya donuzun
O qgoyunun
O keginin
O donuzun ve davarin
O bltin heyvanlarin

Sual: Qan hansi madda va elementlardan ibaratdir? 1.plazmadan 2.formali elementlerden
3.zulal (Caki: 1)

®1,2

01,2,3

02,3

01,3

O heg biri

Sual: Leykositlar hansi gabiliyyata malikdirler? (Caki: 1)
@® faqositoz
O gana qirmizi reng verir
O qani laxtalandirir
O hemoglobin pigmentina malikdir
O heg biri



Sual: Qanin hansi formali elementi saffaf ve ya bozumtul rengde,diametri 4-5 mkm olan gan
cisimciklaridir? (Caki: 1)

® trombositler

O leykositler

O eritrositlar

O hemoglobin

O leykosit va eritrosit

Sual: Trombositlerin funksiyasi nadir? (Caki: 1)
@® ganin laxtalanmasinda istirak edir
O faqositoz gabiliyystine malikdir
O qgara qirmizi rang verir
O ganin laxtalanmasinin qarsisini alir
O qani oksidlasdirir

Sual: Qanin miqdari hansi amillerden asilidir? 1.heyvanin kesimindan avvalki fizioloji
voziyyatdan 2.qansizlasdirma Usulundan 3.kokluk deracesindan (Caki: 1)

®1,2
01,3
02,3
Oyalniz 3
Ovyalniz 1

Sual: Qanin formali elementlori nege yers bolunur? (Caki: 1)
@3
02
O4
O5
06

Sual: ©n tez hansi heyvanin gani laxtalanir? (Coki: 1)
@® donuz
O qaramal
Odavar
Okegi
O camis

Sual: Donuz gani nega daqgigaye laxtalanir? (Caki: 1)
® 3,5 daq
06,5 daq
O4 deq
O8daq
O5daq

Sual: Davar qani nege daqigaya laxtalanir? (Ceki: 1)
®4 daq
O 8 deq
06,5 daq
O5deq



03,5deq

Sual: Qanin fibrinsizlagdirilmasi ne tgun aparilir? (Caki: 1)
@® ganin laxtalanmasinin qarsisini almaq Ggiin

O qgani laxtalasdirmaq Ggln

O ganin laxtalanmasini surstlendirmak Ggiin

O qgani oksidlesdirmak Ugln

O gani qurutmaq Ggln

Sual: Qanin emalini lengitmak , yaxud uzun masafeys aparmaq lazim olduqda hansi
usullardan istifada edilir? (Goki: 1)

@® konservlagdirma

O fibrinsizlegdirna

O stabillagdirma

O laxtalanma

O heg biri

Sual: Quru gan tozunun alinmasi Ugun gani hansi emala mearuz qoyurlar? (Caki: 1)
@® fraksiyalara ayirirlar

O fibrinsizlesdirirler

O sabitlesdirirler

O laxtalandirirlar

O stabillagdirirler

Sual: Qanin qurudulmasinda hansi quruduculardan istifada edilir? 1. puskurdict 2.kamerali
3.kanalli 4.valli 5. barabanh (Caki: 1)

® hamisi

01,2

02,45

01,2,3

04,5

Sual: PUskurducu quruducuda gani nege marhalada qurudular? (Caki: 1)
®2
O1
O3
O4
O5

Sual: Forsunkall quruducular qurulusundan asili olarag neg¢a ndv olur? (Caki: 1)
®2
O4
O3
O5
O1

Sual: Maye gemotogenin istehsalinda hansi mahsullardan istifade edilir? 1.iri buynuzlu malin
fibrinsizlagdirilmis gani 2.qend siropu 3.vanilin 4.qlisin 5.etil spirti (Caki: 1)
®1,2,34,5



01,5

Ovyalniz 1

01,24

34,5
BoLma: 1203
Ad 1203
Suallardan 16
Maksimal faiz 16
Suallari garigdirmaq A
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Texniki albumini xususi taralarda 20 S temperaturda na gadar saxlamagq olur? (Caki: 1)

@6 ay
O1ay
O 24 saat
O15ay
012 ay

Sual: P.-6 kdpluk amala gatirenin istehsalinda birinci ndévbads qanda hansi texnoloji emall
aparirlar? (Caki: 1)

@® 2 saat middstinde 85-95 S-ds hidroliz edirler
O gana tursu slavas edilir

O fibrinsizlegdirilir

O qurudulur

O seperatorda fraksiyalara ayrilir

Sual: Forsunkali quruducular qurulusundan asili olaraq hansi névleri vardir? 1.hareketsiz
2 firlanan 3.barabanl 4.kanalli (Caki: 1)

®1,2
02,34
O hamisi
01,3
01,34

Sual: Forsunkali quruducunun meahsuldarhgi saatda nece kq-dir? (Caki: 1)

®1450
O100
01900
01000
O 660

Sual: Qanin quru gahginin neg¢a faizini zulal tagkil edir? (Caki: 1)

@90 %
O30%
O 50%
O100%



O 65%

Sual: Qan zulalinin asas hissasini hansi zulal ve nege faiz tagkil edir? (Coki: 1)
® hemogqlobin - 60-65 %
O hemogqlobin — 5-10%
O qglobulin - 70-75 %
O albumin -30-35 %
O albumin — 60-65 %

Sual: Plazmanin terkibinda hansi maddaler vardir? 1.zulal 2.yag 3.karbohidrat 4.mineral duzlar
(Caki: 1)

@® hamisi

01,34

024

01,2,3

Ovyalniz 1

Sual: Yeyinti maqgsadi Ugln gan teqriban gansizlasdirmadan nege daqige sonra emala verilir?
(Caki: 1)

® 25 -30 deq

O4 -5daq

O10-18deq

040 -60daq

O70-75deq

Sual: ©n gec hansi heyvanin gani laxtalanir? (Coki: 1)
@® garamal
Odonuz
Odavar
O kegi
O davar ve donuz

Sual: Qaramal gani nege daqgiqaye laxtalanir? (Caki: 1)
®6,5 daq
O5daq
O4 deq
O3,5deq
O8daq

Sual: Fibrinsizlagdiriimis gani nega daracads ve na gqadear saxlamaq olar? (Caki: 1)
®15 S ; 4 saat
O15S;20deq
O38S; 4 saat
040 S ; 6 saat
O58;2saat

Sual: Qan va onun komponentlarini yeyinti maqgsadleri Ugun istifade etdikda, onlati hansi Usulla
konservloesdirirlar? (Caki: 1)

@® soyugla



O yuksak temperayurun tesiri ile
O muxtelif stalarla

O ultrabsndévsayi stialarla

O hamisi dogrudur

Sual: Qanin fraksiyalara ayrilmasinin keyfiyyati hansi amillordan asilidir? 1. seperatorun
barabaninin diametrinden 2. barabanin dévr edilma suratindan 3. ganin migdarindan (Caki: 1)
@® hamisi
Ovyalniz 3
Ovyalniz 1
01,2
02,3

Sual: Qan quruducu aparatlara yerlesdirilon zaman quruducuda temperatur nege darecayas
catdirilir? (Caki: 1)

@®@50-558

025-30S

O100S

O30-40S

0158

Sual: Qanin hansi quruducuda qurudulmasi daha sarfelidir? (Caki: 1)
@ kanall
O kamerali
O skafli
O kanalli ve kameral
O kamerali va skafli

Sual: Glunassle, yaxud tebii qurma Usulu ile ganin qurudulmasi hansi muddats aparilir? (Caki: 1)
® 5- 6 saat

O30 saat

O 4 saat

O 12 saat

O6 -7 saat
BoLwma: 1301
Ad 1301
Suallardan 9
Maksimal faiz 9
Suallari garisdirmagq A
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Kolbasa istehsalinda istifads olunan yardimg¢i xammal hansilardir? 1.sud 3.suni pardaler
5.adviyyatlar 2.nitrit 4.sub mahsullar 6.yumurta (Caki: 1)

®2,3,5

01,6

034,5



01,4,6
03,5

Sual: Kolbasa istehsalinda istifade olunan asas xammal hansilardir? 1.xérek duzu 3.set 5.sub
mahsullar 2.nitrit 4.geker 6.yumurta (Caki: 1)

01,24

®3,5,6

03,5

01,2

01,3,5

Sual: Kolbasa mamulatina hansi xammal lazimi migdarda slave olunmadiqda onun dadi
tamamile dayisir? (Caki: 1)

O nitrit

O nitrat

@® xorak duzu

O fosfat

Osid

Sual: Yagsiz temizlanmig donuz stinde ne¢a %-o kimi 8zale arasi yagin olmasina yol verilir?
(Caki: 1)

O 30-50 %

®10%

020%

O 20-30 %

O50%

Sual: Yarimyagli donuz stinde ne¢a %-a kimi azale arasi yagin olmasina yol verilir? (Caki: 1)
O10 %
O10-20 %
®30-50 %
O 60-70%
O20-30%

Sual: Yagli donuz stinda neg¢a %-a kimi azels arasi yagin olmasina yol verilir? (Coki: 1)
O 20-30 %
O30 %
O 60-70%
@50 %
020%

Sual: Hansi sort donuz stinden 30-50% -a kimi ezale arasi yagin olasina yol verilir? (Caki: 1)
Oyagh
® yarimyagl
Oola
Oyagsiz
Ol va Il név

Sual: Hansi sort donuz atindan 50% -8 kimi 8zele arasi yagin olasina yol verilir? (Coki: 1)



®@yagh

O yarimyagli
Oola
Oyagsiz
Olva Il név

Sual: Hansi sort donuz atindan 10% -8 kimi azale arasi yagin olasina yol verilir? (Coki: 1)
Oyagli

O yarimyagl

Oela

®yagsiz

Olva ll nbv
BoLwma: 1302
Ad 1302
Suallardan 18
Maksimal faiz 18
Suallari garisdirmagq A
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Kolbasa mamulatina hansi xammal ¢ox gatildigda bozumtul rang amala galir? (Coki: 1)
O xo6rek duzu
O nigasta
O sokar
® nitrit ve nitrat
Oyumurta

Sual: Spik konsistensiyasina gora nega cur olur? (Caki: 1)
O3
O1
02
@5
O4

Sual: $pikin rangi na rengde olmahdir? (Caki: 1)
®@ag
O sarimtil
O gahrayi
O bozumtul
O qirmizi

Sual: Kolbasa mamulatlarinin qizardilmasi ¢ox davam etdikda na bas verir? (Caki: 1)
O xosa gelmayan iy emale galir
@® giyma tursuyur
O giymada boz renglenmis sahsler emals galir
O xosa galmayan dad smals galir
O qisa tindlesir



Sual: Kolbasa batonlari qizardilmadan sonra hansi amaliyythayata kegirilir? (Caki: 1)
@® bigirma
O osadka
O soyudulma
O qurutma
O hiseverma

Sual: Kolbasa ¢ox bisdikda na bas verir? 1.baton gisasinin partlamasi 2.xosa gelmayen iy va
dadin amala galmasi 3.boz ranglenmis sahalerin emale galmasi 4.spikin srimasi (Coki: 1)
02,3
01,3
@14
024
034

Sual: Bigdikden sonra kolbasani ne¢ga C soyutmagq lazimdir? (Caki: 1)
020-25C
015-25C
045-50 C
@30-35C
015-30C

Sual: Qaramalin tamizlanmis ati kolbasa istehsali Ggun hansi sortlara bolunur? 1.sla 3.yadli
5.yagsiz 2.yarimyagh 4.1 6.11 (Caki: 1)

02,35

04,6

03,5

014

®1,4,6

Sual: Xammalin gabulu zamani agiq askar qeyri-keyfiyyatli mahsul alarkan ati hara gondarirlar?
(Caki: 1)

@® texniki magsadlers yonaldirlar

O sanitar islemaya verir

O konserv istehsalina

O senaye emalina

O laboratoriyada taedgiqata

Sual: Subhali magamlarda ati hara gondarirler? (Caki: 1)
O sanitar igsleamaya
O senaye emalina
@ |laboratoriyada taedgiqata
O konserv istehsalina
O texniki magsadlars yonaldirlar

Sual: lysiz cemdakleri ,lakin sathindas selik,kif,arinti olan etleri hara génderirer? géndarirlar?
(Caki: 1)

O texniki magsadlers yonaldirlar



@® sanitar islamaya

O konserv istehsalina

O senaye emalina

O laboratoriyada tedqiqata

Sual: Qizardilma zamani nitritin pargalanmasi naticesinde qiymada hansi proseslar bas verir?
(Caki: 1)

O xosa gselmayan iy emale galir

O qgiymsa tursuya biler

® giymada boz renglenmis sahsler emala galir

O xosa gelmayan dad smale galir

O qgisa tlndlesir

Sual: Kolbasa mamulatlarinin istehsalinda istifade olunan et nece olmamalidir? (Caki: 1)
@ isti-buglu
O dondurulmus
O soyudulmus
O coxsoyudulmus
O soyumus

Sual: Neg¢a % spikin olmasina yol verilir? (Caki: 1)
060 %
®70%
O30%
050 %
O 30-40%

Sual: Qiymanin rangi na rengde olmahdir? (Coki: 1)
O ag-gshrayi
O bozumtul
@® baraber gehray

O qirmizi
Oag

Sual: Hazir mahsulun keyfiyyatini hansi talablars cavab vermalidir? 1.piyin kenarlari srimis
olmali 2.xosagalan kaskin iyi olmali 3.spiki sarimtil rengda olmali 4.yumsaq olmali 5.sathi quru
olmali (Gaki: 1)

01,34
024
01,5
@25
0235

Sual: Hazir kolbasa mamulatlarinda nisastanin miqdari nega %-dan cox olmaldir? (Caki: 1)
O1%
®2-5%
O6-7%
O8%
O2%



Sual: Hazir kolbasa mamulatlarinin névindan asili olaraq duzun migdari nege % teskil edir?

(Coki: 1)

0O3-6 %

O 5-8%

01,5 %

O01-2 %

®2,2-5%
BoLwma: 1303
Ad 1303
Suallardan 12
Maksimal faiz 12
Suallari garisdirmaq =
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Yarimbark piy esasan camdayin hansi nahiyyslarindan alinir? 1.dés 3.miyantang
hissesindan 5.bud 2.boyun 4.straf nahiyasinden 6.bel (Caki: 1)

01,45

05,6

01,25

@124

01,36

Sual: Berk piy asasen cemdayin hansi nahiyalarindan alinir? 1.dés 3.miyanteng hissasinden
5.bud 2.kurek 4.straf nahiyesindan 6.bel (Coki: 1)

®2,5,6
01,3,5
01,6

01,5,6
03,4,6

Sual: Yumsagq piy asasaen camdayin hansi nahiyalerinden alinir? (Caki: 1)
O boyun
@® miyanteng hissasinden
O etraf nahiyssindan
Obud
O karak

Sual: Kolbasa batonun daxilinde temperatur ne¢a C-ya ¢atdiqda qizardilma tam bitmis sayilir?
(Caki: 1)

Q30C

@®@40C

O50C

O70C

Oe5C



Sual: Kolbasa batonlarinin qizardilmasi ils bisirilmasi arasinda vaxt ne¢a dag-dan ¢ox
olmamalidir? (Caki: 1)

020 daq
O45 daq
O10daeq
® 30daq
O 50daq

Sual: Hise verilmis kolbasalarin hiseverma temperaturu hisaverma kamerasinda neg¢a C
olmalidir? (Caki: 1)

O7-15C

025-30C

@®@18-20 C

0O12-16 C

027-32C

Sual: Temizlanmig donuz sti kolbasa istehsali Ggun hansi sortlara bolunir? 1.ela 3. yagsiz 5.
yarimyagli 2. yagh 4.1 6.11 (Caki: 1)

@235

04,5

03,6

014

01,46

Sual: Kutterda xirdalanmis atin temperaturu nega C-dan artiq olmamalidir? (Ceki: 1)
@10 C-don
O6 C-den
O4 C-den
O12 C -den
O8 C-den

Sual: Yaxsl bisirilmamis kolbasa mamulatlarinin giymasi neca olur? (Caki: 1)
@ kasdikds bigaga yapisir
O kiflanir
O tursuyur
O gpikin srimasi
O baton gisasinin partlamasi

Sual: Kolbasa mamulatlari saxlanilan yerda nisbi nemlik ne¢e % olmahdir? (Coki: 1)
O 65-70%
®75-80%
O55-67%
O 85-90%
O 45-50%

Sual: Duzlu ati xtususi ayrilmis otaglarda saxladiqda temperatur nege C-den ¢ox olmamalidir?
(Caki: 1)

O3 C-den

O6 C-dan

O2 C-den



®4 C -don
O 2-3 C-dan

Sual: Bisirilmadan avval qizdirici muhitin (su,buxar)tmperaturunu ne¢a C-ya ¢atdirmaq
lazimdir? (Caki: 1)

O75C

®@95C

Oe65C

Oe8C

O85C
BOLma: 1401
Ad 1401
Suallardan 8
Maksimal faiz 8
Suallari garisdirmagq &
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Senaye miqyasinda konservlar ilk dafe neganci ilds istehsal edilmisdir? (Caki: 1)
(O 1860-ci ilde
O1970-ci ilde
® 1870-ci ilde
O 1865-ci ilde
O1877-ci ilde

Sual: Senaye migyasinda konservlar ilk defe harada istehsal olunmusdur? (Caki: 1)
@® Almaniyada
OCinds
O italyada
O ispaniyada
O Amerikada

Sual: Konserv istehsalinda hansi atlarden istifada edilmir? (Caki: 1)
O soyudulmus
O qansizlasdiriimis
O buzlanmis
® buglu-isti
O ola sort

Sual: Bla sort ot konservinin istehsalinda hansi etden istifade edilir? (Caki: 1)
O Il kateqoriya
O buglu -isti
O sub mshsullarinda
O tekrar dondurulmus
@®@ | kateqoriya



Sual: | sort at konservinin istehsalinda hansi atdan istifada edilir? (Caki: 1)
@ |l kateqoriya
O buglu -isti
O soyudulmus
O tekrar dondurulmus
O | kateqoriya

Sual: | kateqoriya stden hansi ot konservlarinds istifada edilir? (Coki: 1)
Ol sort
@®ola sort
Ol sort
O piyli-paxlali
O at-bitki

Sual: Il kateqoriya stden hansi ot konservlarinds istifada edilir? (Coki: 1)
Ol sort
O ola sort
@ | sort
O piyli-paxlal
O ot-bitki

Sual: Tenaka bankalari yoxlanilarkan hansi ndgsanlar olmasina yol verilir? (Caki: 1)
O bombaj
@® govdaesinin azaciq deformasiyaya ugramasi

Oaxidan

O qara leksler

Oqinsmis
BoLma: 1403
Ad 1403
Suallardan 8
Maksimal faiz 8
Suallari garisdirmagq EA
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Konserv istehsalinda ilk olaraq hansi emaliyyat hayata kegirilir? (Coki: 1)
O sterilizasiya
O hermetik baglanmasinin yoxlaniimasi
@® xammalin bankalara yigiimasi
O bankadan havanin ¢ixariimasi
O hermetizasiya ve markalanmasi

Sual: Konserv istehsal texnologiyasinin sxemi ardicil olaraq necadir? 1.sortlagdirma 2.
hermetizasiya 3. xammalin bankalara yigiimasi 4. sterilizasiya 5. bankadan havanin g¢ixariimasi
6. hermetik baglanmasinin yoxlaniimasi (Gaki: 1)

@®3,5,2,6,,4,1

01,2,5,6,4,3



04,3,5,1,6,2
03,4,5,2,6,1
03,5,4,2,6,4,1

Sual: Konerv istehsalinda asagida gosteriloan amaliyyatlardan hansi sonda aparilir? (Coki: 1)
O hermetik baglanmasinin yoxlaniimasi
O xammalin bankalara yigiimasi
O bankadan havanin ¢ixariimasi
O hermetizasiya
@ sterilizasiya

Sual: Konserv istehsalinda istifade olunan at tikalarinin ¢akisi nega g-dan ¢ox olmamalidir?
(Caki: 1)

O20q

O10q

®30q

O60q

0O40q

Sual: Konservlarin hermetikliyini yoxlamaq tgun onlari nege 0C temperaturu olan suya salirlar?
(Caki: 1)

®@85-90 C

O75-80C

O73-80C

O78-85C

095-107 C

Sual: Xammalin xirdalanmasindan sterilizasiyaya qadar olan middat ne¢a saatdan ¢gox
olmamalidir? (Caki: 1)

O 1 saat

O 4 saat

@® 2 saat

O9 saat

(O30 daq

Sual: Xammalin sxirdalanmasindan sterilizasiyaya qadar olan miuddat negs saatdan gox
olmamalidir? (Caki: 1)

O 1 saat

O 4 saat

@® 2 saat

O 9 saat

O30 daq

Sual: Tuklid xammal sentrifugada tukleri hansi seraitde temizlenir? (Ceki: 1)
®65-68 C-da 5-10 daq
010-20C
020-30C
O30-40C
O40-50 C



BOLMma: 1402

Ad 1402
Suallardan 15
Maksimal faiz 15
Suallari garisdirmaq A
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Konserv istehsalinda yardimgi xammal kimi nadan istifade olunur? (Caki: 1)

O sub mahsullarindan

O gandan

O kolbasa mamulatlarindan
® x0rak duzundan

O beyinden

Sual: Konserv istehsalinda hansi etden istifade etdikde bombajin amala galmaesina gatirib
cixarir? (Caki: 1)

O soyudulmus

@® tekrar dondurulmus
O qansizlasdiriimis
O buzlanmig

O submehsullarindan

Sual: Bankadan havanin ¢ixarilmasi nece adlanir? (Coki: 1)

O sterilizasiya

O hermetizasiya

O seperasiya

® vakuumlasdirma
O pasterizasiya

Sual: Mahsulun hermetizasiyasi ilo istilikle emall arasinda vaxt nege deqigadan ¢ox
olmamalidir? (Caki: 1)

O10 deq
040 daq
® 30 deq
O20 daq
O 25 deq

Sual: Bombaj nege cur ola biler? (Caki: 1)

02
@3
O5
O1
O4

Sual: Aldadici bombaj basqga cur neca adlanir? (Caki: 1)

O kimyavi



O bioloji

O mikrobioloji
O fiziki-kimyavi
® fiziki

Sual: Mikrobioloji bombajin yaranma sababi? (Caki: 1)
O mahsuldaki tursunun tenskaya tesiri naticesinds
O bankanin deformasiyaya ugramasi
O mahsulun donmasi
O bankaya asagi tempraturla mahsulun yigiimasi
@® mikrooeqanizmlerin faaliyysti naticesinde

Sual: Kimyavi bombajin amala galma sababi? (Caki: 1)
@® mahsuldaki tursunun tenskaya tasiri naticesinds
O bankanin deformasiyaya ugramasi
O mahsulun donmasi
O bankaya asagi tempraturla mshsulun yigiimasi
O mikrooeqanizmlarin faaliyysti naticesinde

Sual: Konserv istehsalinda hansi atlarden istifade edilir? (Caki: 1)
O takrar dondurulmus
@® gansizlasdiriimis
O axtalanmis
O buglu-isti
O yasli heyvanlarin ati

Sual: Standartin telablarina an ¢ox hansi tara cavab verir? (Coki: 1)
O slise banka
@® metal bankalara
O demir taralarina
O polimer bankalarina
O tenaka bankalara

Sual: Konserv istehsalinda istifade olunan bankalarin sathi nece olmahdir? (Caki: 1)
O lekesiz olmali
O paslanmamis
O hamar olmali
O catlar olmal
@ istiliye davamli olmall

Sual: Qaynar suya salinmis bankalarin hermetik baglanmasini nadan bilmak olar? (Caki: 1)
O bankalarin izerinds yag lekaleri olur
@® bankadan hava qabarciglari gixir
O bulyonun rengi saridan agiq gahvayi rengdas olur
O bulyonun bulanmasindan
O ¢oklntinin emale gslmasindan

Sual: Qizdinimis bulyon nece olmalidir? (Caki: 1)
Otind gahvayi olmal



O gokuntisiiz olmal

O ¢ox bulanigh olmal

@® saridan agiq gahvayi rengde olmali

O ¢okiintl 10 deq ¢okmadan sonra smale galir

Sual: Vakuummetrik Usulla bankalarin hermetik olmadigini nece bilmak olar? (Caki: 1)
® bankalarin izerinds yag lekaleri olur
O bankadan hava gabarciglar ¢ixir
O bulyonun rengindan
O bulyonun bulanmasindan
O gokuntinin emale galmasindan

Sual: Kimyavi bombaj an ¢ox hansi bankalarda emale galir? (Caki: 1)
Otenake

Oslse

O metal

O demir

@® laklanmig
BoLwma: 1501
Ad 1501
Suallardan 7
Maksimal faiz 7
Suallari garisdirmagq EA
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Yumurta qabiginin tarkibini gostarin (Caki: 1)
® (izvi maddsler,karbon,kalsium fosfat
Oyalniz Gzvi maddaler
Oyalniz karbon
O yalniz kalsium fosfat
O maqgnezium duzlari

Sual: Yumurta bigirildikde zulallarin hezma getmasi nece dayigir? (Coki: 1)
®@artir
Oazalir
O dayismir
O heg biri
O ham artir, heam da azalir

Sual: Yumurta sarisinin koloriliyi yumurta agina nisbaten necadir? (Caki: 1)
@® daha yuksakdir
O beraberdir
Oazdir
O sarida kolorilik yoxdur
O agda kolorilik yoxdur



Sual: Yumurtalari névlarina va kateqoriyalarina géra hansi ndév gablarda qablagdirilir? (Caki: 1)
@ taxta ve karton qutulara, yesiklars
Oyalniz yesiklers C)yalniz bankalara
O polimer gablara
O salafanlara
Oyalniz bankalara

Sual: Yumurta ne¢a deracede saxlanilir? (Coki: 1)
®@1-2C
O3-5C
06-7C
O10-12C
015-18 C

Sual: Yemakxana va pahriz yumurtalari ne¢a kateqoriyada olur? (Caki: 1)
®2
O1
O3
O4
O5

Sual: Yem unu yumurtanin hansi hissesinden hazirlanir? (Caki: 1)
® gabigindan
O sarisindan
Oagindan
Onlivedan
O hec birinden

BOLM3: 1502

Ad 1502
Suallardan 9
Maksimal faiz 9
Suallari garisdirmaq EA
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Yumurtanin agi ve sarisinda olan zuilallarin terkibi na ile ¢ox zengindir? (Caki: 1)
® avazolunmayan amintursulari
O lipidlarle
O fosfolipidlarle
O qliserinla
O svazolunan amintursulari ile

Sual: Quslarin yem payinda yag az oldugda yumurtanin tarkibinds doymus yag tursularinin
xususi ¢okisi nece olur? (Caki: 1)

®artir

Oazalir



O dayismir
O heg biri
O ham artir, hem de azalir

Sual: Lipidler esasen yumurtanin harasinda olur? (Coki: 1)
®sarisinda
Oaginda
O qabiginda
O nlvesinds
O olmur

Sual: Yumurtada olan mikroelementlorin Umumi miqdari na gadardir? (Coki: 1)
® 7mq
O1mq
O2mq
O3mq
O4mq

Sual: Yumurtalar qablasdirilarkan ne¢a adad olmagqla yigilir? (Coki: 1)
®©720-360
©100-200
O 300-350
O 400-450
O500-550

Sual: Pahriz va yemakxana yumurtasi karton qutulara ne¢a adad yidilib perakands ticarate
gondarilir? (Caki: 1)

®10

06

08

O5

09

Sual: Yumurtalar hansi nisbi rutubatda saxlanilir ? (Caki: 1)
©85-88%
O 40-50%
O 30-40%
O10-20%
O 60-70%

Sual: Yumurta ne geder muddetde saxlana bilar? (Caki: 1)
®6 ay
O1il
O2il
O10 gin
O6 gin

Sual: Yumurta tozu hermetik tarada na gadar saxlanir? (Caki: 1)
@2l



O6 ay

O1il

O1ay

O3ay
BOLMa: 1503
Ad 1503
Suallardan 7
Maksimal faiz 7
Suallari garigdirmaq A
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Yumurtanin daxilinde temperatur ne¢e oldugda dondurma baga ¢atmis olur? (Caki: 1)
@®-5 -6C
oo -1C
oocC
Oo0-4C
O-20 -30C

Sual: Dondurulmus yumurta mahsullari hansi seraitde saxlanir? (Caki: 1)
®-5 -6C-de8ay
O otaq temperaturunda 1 ay
O otaq temperaturunda 1 il
O2C-de 12 ay
O10 C-ds 15 ay

Sual: Qaz yumurtasinin kutlasi ne¢ga gramdir? (Caki: 1)
®120-200
©80-95
O50-60
O 40-50
O100-110

Sual: Toyug yumurtasinin kutlasi nege qramdir? (Caki: 1)
®45-75
(O 120-200
O 80-95
(O 120-200
O100-110

Sual: Tam keyfiyyatli yumurtanin sarisinda karotinle an azi nege mkq/q teskil edir? (Caki: 1)
@®15
010
08
O5
02



Sual: Yumurta hansi temperaturda qurudulur? (Caki: 1)
®130-140C
O10-20C
O30-40 C
O50-60 C
O70-80C

Sual: Dondurma yumurtanin daxilinda temperatur ni¢ge oldugda basa ¢atmis olur? (Caki: 1)
®@-5 -6C
o0 -1C
oocC
O0-4C
O-20 -30C

=)



