“Iaso mohsullar texnologiasinin nazari asaslari-1” fonnindan
TESTLOR

2913#01#01#02
1. Qidalanma strukturunu yaxsilagdirmaq ti¢iin kiitlovi istehlak mallarinin is-

tehsalinin nego faizi ziilallar, vitaminlor vo mineral maddolorls zonginlosdi- rilmis
mohsullar hesabina artirilmalidir?

A)) 2-30%

B) 30-35%

C) 35-40%

D) 40-45%

E) 45-50%

2913#01#01#02
2. Qidalanma strukturunu yaxsilasdirmagq ii¢iin kiitlovi istehlak mallarinin is-
tehsalinin neg¢o faizi tozo meyvo vo torovozlor hesabina artirilmalidir?

A)) 30-40%
B) 40-45%
C) 10-20%
D) 20-25%
E) 45-50%

2913#01#03#03
3. Qidanin hans1 formasi insanin saglamligini tomin edir?

A)) Metobalizm zamani doyismis formasi
B) Emal olunmus formasi

C) Isti emaldan ke¢cmis formasi

D) Agizda ¢eynolinmis formasi

E) Madoys daxil olmus formasi

2913#01#03#02

4. Diinya lizro orta yasama miiddotinin azalmasi daha ¢ox hansi xastoliklorin
coxalmasi ilo izah olunur?

A)) Badxassali sislorin ¢coxalmasi ilo

B) Qan azliginin ¢oxalmasi ilo

C) Boyrok xostoliklorinin ¢oxalmasi ilo

D) SPID xostaliyino yoluxmanin goxalmast ilo

E) Qus gripine yoluxmanin ¢oxalmasi ilo



2913#01#03#02
5. Saglam kiitlovi qidalanma mohsullar1 texnologiyalarinin yaradilmasinin nozari

va praktiki aspektlorinin nec¢o asas istigamati miioyyonlogdirilmigdir?
A)) 7
B) 4
C) 6
D) 8
E) 5

2913#01#03#03
6. Qeyri normal qidalanmanin osas sobablori na ilo izah olunur?

A)) Qida komponentlorinin lazimi miqdarda istehlak olunmamasi
B) Qida komponentlorinin artiq miqdarda istehlak olunmasi

C) Qida komponentlorinin normadan ¢ox yeyilmosi

D) Qida komponentlorinin geyri barabar monimsonilmasi

E) Heyvan monsoli mohsullarin ¢atismamazligi

2913#01#03#03
7. ©halinin saglamligini tomin etmoak {i¢iin qida sonayesi torafindon istehsal olunan

mohsullara tolobat nodon ibarat olmalidir?

A)) Funksional qida moahsullarinin yaradilmasi

B) Geni doyisdirilmis mohsuldar sortlarin yaradilmasi

C) Suni qida mohsullar1 istehsalin1 genislondirmok

D) Mohsulun torkibino normadan artiq qatqilar olave etmok
E) Asagi doyarli mohsul istehsalini yiiksoltmok

2913#01#03#01
8. Miiasir qida mohsullar1 ne¢o qrupda tosniflogdirilir?

A))S
B) 4
C) 6
D) 3
E) 7

2913#01#03#01
9. Kulinariyanin tarixi hans1 madaniyyatdon baslayir?

A)) Misir modoniyyatindon
B) Alman modoniyyatindon
C) Hind moadoniyyotindon
D) Avropa modoniyystindon



E) Afrika modoniyyatindon

2913#01#03#02
10. Texnologiyalarin totbiqina ilk dofo ne¢o min il bundan ovval baslanmisdir?

A)) 12 min il ovval
B) 14 min il ovval
C) 8 min il ovval

D) 10 min il ovval
E) 16 min il ovvol

2913#01#03#02
11. Pohriz iagosinin yaranmasina dair fikirlors hansi alimlorin asarlorindo rast

gaolinir?

A)) Hippokrat, Ibn-Sina, ©1-Razi

B) Yustus Libix, Ivan Qroznu, ©l-Razi

C) Yustus Libix, ibn-Sina, Mixail Fyodorov
D) Cekson,Ohmadov, Herodot

E) Mixail Fyodorov, Cekson,0hmodov

2913#01#03#02
12. Qidalanma elminin banisi kim hesab edilir ?

A)) Karl Foyt
B) Ibn Sina
C) Bertlo
D) Omirov
E) Secenov

2913#01#03#03
13. Alman alimi Karl Foytun toklif etdiyi nozoriyyays asason insanin giindslik gida

rasionunda ziilalin miqdar1 ne¢a qram olmalidir?
A)) 118
B) 150
C) 180
D) 128
E) 168

2913#01#03#02
14. Alman alimi Karl Foytun toklif etdiyi nazariyyoya asason insanin giindalik qida

rasionunda yagin miqdar1 ne¢co qram olmalidir?
A)) 56



B) 46
C) 66
D) 36
E) 76

2913#01#03#02
15. Alman alimi Karl Foytun toklif etdiyi nozoriyyays asason insanin giindslik gida

rasionunda karbohidratlarin miqdar1 ne¢a qram olmalidir?
A)) 500
B) 600
C) 400
D) 300
E) 200

2913#01#03#03
16. Iasonin elmi osaslar1 hansi toskilatin yaranmasi ilo qoyulmusdur?

A)) Xalq qidalanmasi
B) Qida Akademiyasi
C) Orzaq Institutunun
D) Fiziologiya Institutu
E) Beynolxalq Sura

2913#01#02#02
17. Tago miiossisolorinds ot mohsullar1 hansi temperaturda vo nego giin saxlanila

bilor?

A) 0°C, 2-5
B) -2°C, 5-7
C)+2°C, 6-8
D) -4°C, 8-9
E) +4°C, 9-10

2913#01#02#01
18. Heyvan kosildikdon sonra nego saat saxlanmis ot soyumus ot hesab olunur?

A)) 12 saat
B) 6 saat
C) 15 saat
D) 8 saat
E) 18 saat



2913#01#02#02
19. Soyudulmus ot ne¢o doracodo saxlanan ot hesab olunur vo otin toxumalari

daxilinds temperatur ne¢o doraco togkil edir?
A)) 0°C yuxar,+4° C

B) +2°C yuxari, +6° C

C) -2°C yuxari, +2° C

D) -4°C yuxari, 0° C

E) -6"C yuxari, -2° C

2913#01#02#02
20. Ciz-biz x06royi ligilin mohsullar soyuducu kamerada neg¢o giin saxlanila bilor?

A)) 2 giin
B) 4 giin
C) 5giin
D) 3 giin
E) 6giin

2913#01#02#02
21. Isti hiso verilmis baliglar hans1 temperaturda emal olunmus baliglar hesab

edilir?
A)) 140°C
B) 160°C
C) 150°C
D) 170°C
E) 180°C

2913#01#02#02
22.Soyuq hisa verilmis baliglar hans1 temperaturda emal olunmus baliglar hesab

edilir?
A)) +20+40° C
B) +10+15° C
C) +5+10°C
D) 0+5°C
E) -2+0°C

2913#01#02#02
23. Qoyun piyinin arimo temperaturu ne¢o doroco hesab olunur?

A)) 44-51°C
B) 20-35°C
C) 15-25°C



D) 55-61°C
E) 70-100°C

2913#01#02#02

24. Qoyun piyindan yag cixar1 neco faiz olur?
A)) 75%

B) 80%

C) 90%

D) 70%

E) 60%

2913#01#02#02
25. Soyuducularda siid on ¢ox ne¢o saat saxlanila bilor?

A)) 12 saat
B) 20 saat
C) 24 saat
D) 40 saaat
E) 48 saat

2913#01#02#01
26. Keyfiyyatli stidiin rongi neco olmalidir?

A)) Ag, azaciq sarimtil

B) Ag, azaciq goytimtiil
C) Ag, azaciq yasimtil
D) Ag, azaciq qurmizimtil
E) Ag, azaciq narinci

2913#01#02#02
27. Keyfiyyatli stidiin 1 litirinin kiitlo ¢okisi ne¢o qram olmalidir?

A)) 1032 gr
B) 1000 gr
C) 1070 qr
D) 1050 qr
E) 999 qr

2913#01#02#02
28. Siida yeyinti sodasinin qatilmasi lakmus kagizi ilo yoxlanilir . Bu halda qirmi-

z1 lakmus kagiz1 hans1 rongo boyanmalidir?
A)) g0y
B) ag



C) yasi
D) sar
E) gohvayi

2913#01#02#02
29. Yumurtanin tozaliyi 5-6 litir suya 90 qr duz qatilmaqla yoxlanilir. Bu halda

tozo yumurta suya salindiqda hansi voziyyotdo olmalidir?
A)) suyun dibino ¢okmolidir

B) suyun iizorindo lizmoalidir

C) suyun ortasinanda tizmolidir

D) suyun altinda tizmolidir

E) suyun {iziindo durmalidir

2913#01#02#02
30. Meyva torovozlorin daha yaxs1 saxlanmasi adoton hansi temperaturda hoyata

kecirilir?

A)) 0°C-don +2°C temperaturda

B) -2°C-don +2°C temperaturda

C) -4°C-don -2°C temperaturda

D) +5°C-don +8°C temperaturda

E) +10° C-don +12°C temperaturda

2913#01#02#03
31. Tez xarab olan mohsullarin saxlanma metodlarinin asasini hansi alimin toklif

etdiyi tosnifat togkil edir?

A)) Nikitinskinin toklif etdiyi tosnifat
B) Mglinetsin toklif etdiyi tosnifat

C) Babicenkovun toklif etdiyi tosnifat
D) Lovagevin toklif etdiyi tosnifat

E) Baranovun toklif etdiyi tosnifat

2913#01#02#02
32. Tez xarab olan mohsullarin saxlanma metodlarinin tosnifatinda ne¢o prinsip

osas gotiirtliir?
A)) 4
B) 6
C) 3
D) 5
E) 2



2913#01#02#01
33. Orzaq mohsullarinin coxsayli konservlasdirilmasi tisullar1 hans1 prinsipa

osaslanir?

A)) Anabioz

B) Bioz

C) Cenoanabioz
D) Abioz

E) Cenobioz

2913#01#02#03
34. Mikroorganizimlarin vo toxuma fermentlorinin faaliyyetinin dayandirilmasi

isiin totbiq edilon pasterizo edilma hansi temperaturda yerina yetirilir?
A)) 63-92° C

B) 43-52°C

C) 100-102° C

D) 105-110° C

E) 110-120° C

2913#01#02#02
35. Mikroorganizimlarin va toxuma fermentlorinin faaliyyetinin dayandirilmasi

isiin totbiq edilon sterilizo edilma hans1 temperaturda yerins yetirilir?
A)) 105-120° C

B) 150-160° C

C) 130- 140° C

D) 140- 150° C

E) 160- 170° C

2913#01#03#02
36. Indiyo godor elm tarixindos ne¢o qidalanma nozoriyyoasi méveud olmusdur?

A)) 2
B) 3
C) 4
D) 5
E) 6

2913#01#03#03
37. Tarazlagdirilmis qidalanma nazariyyasi ne¢a il bundan avval yaranmisdir?

A)) 200
B) 300
C) 400



D) 500
E) 600

2913#01#03#02
38. Hans1 alimlorin Antik qidalanma nazariyyasina dair fikirlori mévcuddur?

A)) Aristotel, Qalen

B) Ibn-Sina, Yustus Libix

C) ©l-Razi, Mixail Fyodorov
D) Celsi, Karl Foyt

E) Hipokrat, Pavlov

2913#01#03#02
39. Insanin foaliyyati {i¢iin qidanin energetik ohomiyyati daha vacibdir. Bunu

nazars alsaq 1 gram ziilalin organizminds oksidlogsmasi zamani ne¢a kcoul enerji
ayrilir?

A)) 17,16

B) 37,91

C) 15,72

D) 27,96

E) 18,16

2913#01#03#02
40. 1 gram yagin insan orqanizmindo oksidlosmosinds nec¢o kcoul enerji ayrilir?

A)) 37,9
B) 48,9
C) 27.9
D) 17,16
E) 10,16

2913#01#03#02
41. 1 gram sokorin insan orqanizminds oksidlosmasinds nec¢o kcoul enerji ayrilir?

A)) 15,7-17,16

B) 25,7-27,16
C) 20,7-25,7
D) 37,9-40,9

E) 28,9-30,9



2913#01#03#03
42. Rasional qidalanmanin komiyyat gostoricilori qidada ziilal, yag vo karbohidrat-

larin miqdar1 vo onlarin tarazlasdirilmasi ilo xarakterizo olunur. Qidalanmanin

fizioloji normalarina asason rasionda bunlar arasinda nisbat neco olmalidir?
A)) 1:1,1:4

B) 1:2,1:3
C) 1:3,1:5
D) 23,34
E) 3:4,4:5
2913#01#03#02

43. Gorgin olmayan fiziki is rejimindo isloyan insanlarin giindslik qida rasionunda
neco qram ot olmalidir?

A)) 200
B) 50
C) 250
D) 100
E) 150
2913401403402

44. Gorgin olmayan fiziki is rejiminds isloyon insanlarin giindslik qida rasionunda
ne¢d qram baliq olmalidir?

A)) 50
B) 100
C) 25
D) 75
E) 150
2913#01#03#02

45. Yash kisilorin (65 yasa qador) giindslik qidalanmasinda yagsiz ot ne¢o qram
olmalidir?

A)) 100
B) 150
C) 200
D) 250
E) 175
2913#01#03#02

46. Yash gadmlarin (65 yasa qodor) giindolik qidasinda covdar ¢oroyinin miqdari
ne¢d qram olmalidir?



A)) 100
B) 150
C) 200
D) 175
E) 250

2913#01#03#02
47. MDB mokaninda gobul edilmis normalara asason orqanizmin asas qida maddo-

loring olan tam tolobatinin 6donilmosi li¢lin giin orzinds qida rasionunda biitiin ¢6-
rok mohsullarinin miqdar1 ne¢o qram olmalidir?

A)) 330

B) 265

C) 400

D) 260

E) 205

2913#01#04#01
48. Xammal, yarimfabrikat vo hazir mohsullarin texnoloji xarakteristikasi no

zaman meydana ¢ixir?

A)) Texnoloji emal prosesindo
B) Reseptlorin iglonmosindo

C) Mbohsulun becorilmasinda
D) Xammalin saxlanmasinda
E) Xammalin dasinmasinda

2913#01#04#02
49. Bu vo ya digor emal tisulundan kegmis yarimhazir vo hazir mohsullarin

texnoloji xassalorini ilkin xammaldan necs forqlondirmak olar?
A)) Keyfiyyatin toyini metodlarinin komayi ilo

B) Enerji verms qabiliyyati ilo

C) Xirdalanma doracasi ilo

D) Kiitlasini miioyyanlogdirmoklo

E) Xorayin ¢ixar normasini miiayyanlosdirmaklo

2913#01#04#02
50. Enerji doyorino gors qida mohsullarini ne¢o qrupa boliirlor?

A)) 4
B) 3
Q) 6
D) 9



E) 12

2913#01#04#02
51. Emal olunan mahsulun mexaniki boliinms prosesini neco adlandirirlar?

A)) xirdalanma
B) qarigdirma
C) dozalasdirma
D) formalanma
E) calinma

2913#01#04#03
52. Fosfolipidlor ¢orok-bulka momulatlarinin hansi keyfiyyat gostaricilorinin

yaxsilagdiricilarina aiddirlor?

A)) sothi aktiv maddolors (emulgatorlara)
B) oksidlosdirici tasiro malik gostoricilora
C) unun xarab olma gostariciloring

D) ferment preparatlarina

E) borpaedici tosiro malik gostoricilora

2913#01#07#03
53. Corak bulka momulatlar istehsalinda islodilon sokor tozunun-saxarozanin

molekulu (C¢H,,04) hans1 2 monosokardon toskil olunmusdur?
A)) gliikoza va fruktozadan

B) qliikoza va ksilozadan

C) mannoza vo ksilozadan

D) qalaktoza vo arabinozadan

E) ksiloza vo arabinozadan

2913#01#07#03
54. Corok bulka mohsullar1 istehsalinda islodilon sokor tozu tursularla qizdirilma

zamani yaxud B-truktofuranozidazanin tosiri ilo hans1 monosgokorlors hidroliz
olunurlar?

A)) gliikoza va fruktozaya

B) qliikkoza va ksilozaya

C) mannoza vo ksilozaya

D) qalaktoza vo arabinozaya

E) ksiloza vo arabinozaya

2913#01#07#01
55. Corakbisirmas istehsalinda asas xammala nalor aid edilirlor?



A)) covdar unu, su, mayalar

B) sokor, somoni, adviyyatlar

C) soya unu, ¢oyirdokli meyvalor
D) siid, somoni,yumurta mohsullari
E) sokorovozedicilori, siid, yaglar

2913#01#06#02
56. Baligin xammal kimi kokliiyilinli miiayyanlogdirmak iiciin hans1 amsallardan

istifads olunur?

A)) su-ziilal, yag-ziilal omsallarindan
B) su-yag, sokor-ziilal omsallarindan
C) su-ziilal, sokor-yag omsallarindan
D) yag-ziilal, sokor-ziilal omsallarindan
E) yag-ziilal, sokor-yag omsallarindan

2913#01#02#02
57. Pasterizo olunmus kiirli dedikdo no basa diistiliir?

A)) 60° C-o kimi qizdirilmagqla hazirlanmus kiirii
B) 0-2° C-o kimi soyudulmus kiirii

C) -4-2° C-o kimi dondurulmus kiirii

D) 100° C-o kimi qizdirilmaqla hazirlanmus kiirii
E) 30° C-o kimi qizdirilmagla hazirlanmus kiirii

2913#01#02#01
58. Baliq konservlarinin sterilizo olunmasi hansi temperaturlarda yerins yetirilir?

A)) 112-120° C-da
B) 125-130° C-do
C) 100-105° C-da
D) 130-135° C-do
E) 135-140° C-do

2913#01#06#02
59. Kimyavi tarkibina va qidaliliq dayarina gors tozs baliq vo geyri-doniz su moh-

sullar1 hans1 delikates mohsullara aiddir?
A)) delikates ziilali mohsullara

B) delikates vitaminli mohsullara

C) delikates mineralli mohsullara

D) delikates karbonatli mohsullara

E) delikates yagli mohsullara



2913#01#13#01
60. Mal ciyorindo A vitamini nego faiz olur?

A) 15%
B) 12%
C) 17%
D) 18%
E) 20%

2913#01#13#02
61. Inok yaginda A vitamini ne¢o faiz toskil edir?

A)) 0,6%
B) 1,0%
C) 0,8%
D) 0,9%
E) 2,0%

2913#01#13#02
62. Xamada A vitamini ne¢o faiz toskil edir?

A)) 0,3%
B) 0,6%

C) 0,9%

D) 0,7%

E)0,5

2913#01#13#02

63. Mal otindo B; vitamini ne¢o faiz toskil edir (mq%o)?
A)) 0,10

B) 0,20

C) 0,15

D) 0,16

E) 0,18

2913#01#13#02

64. Qoyun otindo B, vitamini ne¢o faiz toskil edir (mq%)?
A)) 0,17

B) 0,15

C)0,13

D) 0,11

E) 0,9



2913#01#13#02
65. Mal ciyorindo B, vitamini nego faiz toskil edir?

A)) 0,40%
B) 0,20
C) 0,25
D) 0,15
E)0,17

2913#01#07#03
66. Bioloji aktivliys malik olan doymamus yag tursularinin molekullarinin

torkibindo ne¢o ikiqat rabitolor olur?
A)) 2, 3 vo 4 ikiqat rabito
B) 3, 4 vo 5 ikigat rabito
C) 4, 5 vo 6 ikigat rabito
D) 1, 2 va 5 ikiqgat rabito
E) 1,4 vo 5 ikiqat rabito

2913#01#10#02
67. Ovazedilmoz yag tursularinin asas manbayi hansi yaglardir?

A)) bitki yaglari
B) piy yaglar

C) quyruq yaglari
D) qaz yaglari

E) donuz yaglari

2913#01#10#03
68. Linolen yag tursusu on ¢ox hansi bitkidon alinan yagin torkibinds olur?

A)) caytikani yaginda
B) gilinobaxan yaginda
C) qargidal yaginda
D) quzilgiil yaginda
E) kotan yaginda

2913#01#14#02
69. Melanoidlorin amals golmasi reaksiyasinin izahin1t Mayer nec¢onci ildo

vermisdir?

A)) 1912-ciildo
B) 1914-ciildos
C) 1916-ciilds
D) 1913-ciildo



E) 1915-iildo

2913#01#14#03
70. Hans1 temperaturda piromelanoidinlor adlanan birlogmolor yaranir?

A)) 400° C-on yuxari
B) 100° C-on yuxari
C) 200° C-on yuxari
D) 300° C-on yuxart
E) 90° C-on yuxari

2913#01#14#02
71. Torovozlordo bismo zamani xos dadin yaranmasi li¢lin 100 gram mohsulda oan

az1 ne¢d milli gram alkoloidin olmas1 ¢ox vacibdir?
A)) 1,9-2,5 mq
B) 0,1-0,5 mq
C) 1,2-1,5mq
D) 0,9-1,2 mq
E) 0,6-0,9 mq

2913#01#06#02
72. Hidrogen sulfid (H,S) hans1 doyisikliklor hesabina yaranir?

A)) ziilallarin denaturatlagsmasindan
B) yaglarin oksidlogsmosindon

C) vitaminlorin parcalanmasindan
D) minerallarin doyigsmosindon

E) ziilallarin dehidratlagmasindan

2913#01#06#02
73. Xarici qiivvalorin tosiri ila birlosmis suyun ziilallardan ayrilmasi neco adlanir?

A)) ziilallarin dehidratlagmasi
B) ziilallarin denaturasiyasi
C) ziilallarin hidratlagsmasi
D) ziilallarin dezaqreqasiyasi
E) ziilallarin holmosiklosmaosi

2913#01#04#02
74. Tribuynuzlu heyvan comdayinin bazi hissalorinds olan perimiziya qatlarini

yumsaltmaqdan 6trii kulinariyada hans1 emal tisulu totbiq edilir?
A)) suda bigirmo
B) qizartma



C) portlotmo
D) 6z suyunda bisirmo
E) kiilloms edilmo

2913#01#06#02
75. Ziilallar quruluslarina gors neco ciir olur?

A)) 2
B) 3
C) 4
D) 1
E) 5

2913#01#06#03
76. Ziilallarin destruksiya olunmasi xomir yarimfabrikatlariin istehsalinda hansi

fermentlorin istiraki ilo bag verir?
A)) proteolitik

B) pektolitik

C) peroksidaza

D) katalaza

E) pektinmetilesteraza

2913#01#04#02
77. Moahsulun tiylidiilmasi mexaniki proseslorin hans1 ndviine aiddir?

A)) xirdalanma
B) calinma
C) calxalanma
D) preslomo
E) formalama

2913#01#04#02
78. Mosamoli arakosmolordon kecirilmoklo suspenziyalarin maye vo bark hissso-

loro ayrilmasi neco adlandirilir?
A)) siiziilmo

B) calinma

C) formalama

D) preslomo

E) xirdalanma

2913#01#04#02
79. Yeyinti mohsullarinin ilk emali proseslorine aiddir?



A)) xirdalanma, garigdirma, formalanma
B) soyudulma, q¢zdirilma, kondensasiya
C) xirdalanma, portlotmo, soyutma

D) xirdalanma, qarigdirma, qizdirilma

E) xirdalanma, formalanma, qizdirilma

2913#01#09#03
80. Oksigensiz soraitdo bas veran, asagidaki reaksiya imumi sokildo hansi qicqir-

ma ndviino aid edilir?

A)) Ce¢H 06 ---- 2C,HsOH +2CO; (siid tursusuna qicqirma)

B) C¢H 204 ---- 2C,HsOH +2CO, (spirto qicqirma)

C) C¢H 204 ---- 2C,HsOH +2CO; (yag tursusunu qicqirma)

D) C¢H,0¢---- 2C,Hs0OH +2CO, (propion tursusuna qicqirma)
E) C¢H20¢---- 2C,HsOH +2CO, ( sorab tursusuna qicqirma)

2913#01#09#02
81. Qicqirma istehsalina aid edilon siid tursusu va sirko tursusu istehsali hans1 mik-

roorqanizmlorin hoyat foaliyyatino osaslanir?
A)) bakteriyalarin

B) mayalarin

C) kif goboaloklorinin

D) kartof gobaloyinin

E) askomisetlorin

2913#01#09#03
82. Yag tursusu bakteriyalarinin istiraki ilo hoayata kecirilon yag tursusuna qicqirma

reaksiyas1 hansidir?

A)) C¢H 1,06 = C;H;,COOH + 2H,

B) C¢H,06 = 2C,HsOH + 2CO,

C) C¢Hi,06=2CH;CHOHCOOH

D) C¢H;,06 +O, = CH;COOH + H,O
E) CeH;;06 + 60, =6CO, + 6H,0

2913#01#09#02
83. Sonayedo qicqirma yolu ilo limon tursusunun istehsali hans1 mikroorganizmlo-

rin hoyat foaliyyatino asaslanir?
A)) kif goboloklorinin

B) mayalarin

C) agacdagidic1 goboloklorin
D) bakreriyalarin



E) askomisetlorin

2913#01#14#02
84. Saxlanmada unun agarmasi noyin hesabina bas verir?

A)) karatinoid vo ksantofil pigmentlorinin oksidlogmasi
B) nisasta vo yaglarin parcalanmasi

C) amilaza vo askorbinazalarin aktivliyinin artmasi

D) nisastanin yapisqanlagsmasi vo dekstrinlogsmosi

E) pektin vo nisastanin pargcalanmasi

2913#01#14#02
85. Tomizlonmis kartof yumurularinin havada saxladiqda qaralmasi ns ilo izah

olunur?

A)) onlarda olan polifenollarin oksidlogsmasi vo polifenoloksidaza fermentinin
istiraki ilo

B) onlarda melanoidinlorin omolo golmosi vo sokorlorin istirak ilo

C) onlarda hiiceyroalorin zodolonmasi va {izvi tursularin istiraki ilo

D) holl olan birlogsmolorin ayrilmasi vo sokorlorin istiraki ilo

E) sitoplazmanin miioyyon hissosinin dagilmasi vo lizvi tursularin istiraki ilo

2913#01#14#03

86. Covdar ¢oroyinin i¢liyinin (yumsaq hissosi) uzun miiddot bismo naticosindo
qaralmasi na ilo izah olunur?

A)) melanoidinlorin omoalo golmosi vo onlar ii¢iin soraitin yaranmast ilo

B) qicqirma prosesinin dayanmasi vo yavasimasti ilo

C) fermentlorin aktivliyinin azalmasi vo pargalanmasi ilo

D) nisastanin yapisqanlasmasi vo dekstrinlogmasi ilo

E) pektin vo nisastanin parcalanmasi ilo

2913#01#09#02
87. Taravazlorin qurulusunun isti emal zaman1 yumsalmasi na ilo izah olunur?

A)) protopektinin par¢alanmasi ilo

B) ziilal birlogsmoalorinin denaturasiyasi
C) yaglarin oksidlogmasi ilo

D) sokorlorin karamellosmosi ilo

E) nisasta poligokorlorinin doyismosi ilo

2913#01#06#02
88. Tabii ot yarimfabrikatlarinin bark konsistensiyasinin marinadlasdirma zamani

yumsalmasi no ilo izah olunur?



A)) kollagen liflorinin sismasi vo onlarin qurulusunun zaiflomasi ilo
B) ozolo toxumasinda ziilal molekullarinin doyigmasi ilo

C) tursularin ozalo toxumasi ziilallarina tosiri ilo

D) ozolo toxumasinda mioiilamentlorin migdarinin ¢oxalmasi ilo
E) ozolo toxumasi miofibrillorin pargcalanmasi ilo

2913#01#06#03
89. Isti emal zamani otin kollagenininin qurulusunun doyismasi va destruksiyasi na

ilo noticolonir?

A)) onun isti suda holl olan glyiitin ziilalina ¢evrilmosi ilo

B) onun isti suda hall olan globilin ziilalina ¢evrilmosi ilo
C) onun isti suda hall olan mioglobilin ziilalina ¢evrilmasi ilo
D) onun isti suda hall olan miogen ziilalina ¢evrilmasi ilo

E) onun isti suda hall olan mioalbumin ziilalina ¢evrilmasi ilo

2913#01#02#02
90. Fiziki konservlasdirmo tisullarina no aiddir?

A)) yiiksok vo asag1 temperaturun tosiri ilo konservlogdirmo
B) duz vao sokarlo konservlosdirmo

C) marinadlasdirma ilo konservlosdirmo

D) etil spirtinin tatbiqi ilo konservlosdirma

E) sulfidlogsdirmanin tatbiqi ilo konservlosdirma

2913#01#02#02
91. Kimyavi konservlosdirms iisuluna na aiddir?

A)) etil spirti vo sirko tursusu islodilmokls konservlosdirmo
B) duz vo sokarlo konservlosdirmo

C) qizdirilma vo dondurma totbiq etmoklo konservlosdirmo
D) ultrabondvsoyi slialarin totbiqi ilo konservlogdirmo

E) qurutmanin tatbiqi ilo konservlosdirmo

2913#01#02#02
92. Pasterizo vo sterilizo olunma hansi konservlosdirms tisuluna aiddir?

A)) ytiiksok temperaturda fiziki konservlosdirma tisullarina
B) asagi temperaturda konservlosdirmas tisullarina

C) kimyavi konservlagdirmae tisullarina

D) biokimyavi konservlosdirms tisullarina

E) kobinoslosdirilmis konservlosdirmo iisullarina



2913#01#02#02
93. Hislomo hansi konservlosdirmas iisuluna aiddir?

A)) kombinolosdirilmis
B) kimyovi

C) fiziki

D) biokimyavi

E) fiziki-kimyovi

2913#01#02#02
94. Qida mohsullar1 konservlasdirildikdon sonra hansi bombaj ndvlori meydana

¢ixa bilor?
A)) mikrobioloji, kimyavi va fiziki
B) aseptik, golovi vo biokimyavi
C) tursu, golovi vo fiziki
D) tursu, golovi vo mikrobioloji
E) tursu, golovi vo biokimyovi

2913#01#08#03
95. Corakbisirmodo amilazanin ¢govdar unu nigastasina tosiri noyo gotirib ¢ixarir?

A)) qicqirma va bisma zamani onun miioyyan hissasinin hidrolizina
B) qicqirma va bismo zamani onun oksidlogsmasina

C) qicqirma vo bigsmo zamani yapigqanlagsmasina

D) qicqirma vo bismo zamani onun polimerlosmosing

E) qicqirma vo bismo zamani onun §ismosing

2913#01#08#02
96. Covdar ununun avtolitik aktivliyi noyi gostorir?

A)) ondaki fermentlorin xomir hazirlanmasi vo bigsmo zamani miivafiq
komponentlora miioyyan tasirini

B) ondaki yagin xomir hazirlanmas1 vo bismo zamani sisma prosesino miioyyon
tosirini

C) ondaki ziilallarin xomir hazirlanmasi vo bismo zamani yapisqanlagsma
proseslorine miioyyan tasirini

D) ondaki sokorlorin xomir hazirlanmasi vo bismo zamani sismo prosesing
miloyyan tasirini

E) ondaki nomliyin xomir hazirlanmasi vo bismo zamani §isma prosesino miioyyon
tosirini



2913#01#08#02
97. Texnoloji proseslords a-1,4-qliikozid va digar olagalor ilo parcalayici tosiri
hans1 fermentlor gostorir?

A)) a-amilaza vo B-amilaza

B) katalaza vo peroksidaza

C) pektinaza vo poligalakturonaza

D) proteinaza va katalaza

E) peptidaza vo katalaza

2913#01#08#02
98. Ziilallarin va polipeptidlorin peptid alagalori ilo katalitik hidrolizini hansi
fermentlor hoyata kegirir?

A)) proteazalar

B) lipazalar

C) pektinazalar

D) amilazalar

E) selliiazalar

2913#01#08#02
99. Sonayeds nisastadan qliikoza istehsalinda amiloqliikozidaza preparatlarinin

tosiri ligilin optimal sorait asagidakilardan hansidir?
A)) 55-60° C temperatur, pH 4-5
B) 80-90° C temperatur, pH 6-7
C) 70-80° C temperatur, pH 7-8
D) 70-80° C temperatur, pH 2-3
E) 80-90° C temperatur, pH 3-4

2913#01#04#02
100. Xomirin su hopturma qabiliyyati hans1 halda artir?

A)) ona laktoza gqatdigda

B) ona cod su qatdiqda

C) ona orzaq sodasi qatdigda
D) ona tursu qatdigda

E) ona rong maddolori qatdigda

2913#01#04#01
101. Xomirs unun iimumi miqdarinin 3 % -1 miqdarinda yag qatdiqda onda hansi
proses bas verir?

A)) elastikliyi vo plastikliyi artir

B) elastikliyi vo plastikliyi azalir



C) adgeziya xassolori pislogir
D) qazomologoatirma gabiliyyati pislosir
E) kleykovina gdovdasinin gabiliyyati azalir

2913#01#04#02
102. Elastiklik vo plastikliklik goannadi momulatlarinin hansi xassslorine aiddir?

A)) reoloji

B) emulsiya omologatirici
C) kopiiklondirici

D) kimyoavi

E) organoleptiki

2913#01#04#02
103. Sorabin dadi1 vo soffafligi onun hansi keyfiyyot gostoricilorini miioyyonlos-

dirir?
A)) organoleptiki
B) mikrobioloji
C) reoloji
D) biokimyavi
E) kimyovi

2913#01#04#02
104. Yeyinti sistemlorinin 6zliiliiyli onlarin hansi xassalorini sartlondirir?

A)) qurulus-mexaniki va texnoloji
B) kimyavi va organoleptiki

C) kimyavi vo bakterioloji

D) organoleptiki vo mikrobioloji
E) istilikfiziki vo organoleptiki

2913#01#05#02
105. Igmok iiciin islodilon suda H" vo OH™ ionlar1 hans1 alaqolorlo birlosmislor?

A)) hidrogen
B) qlikozid
C) peptid

D) efir

E) molekulyar

2913#01#05#02
106. Saxlanma zamani unun davamligini nomliyin (suyun) hansi voziyyatdo olmasi

sortlondirir?



A)) nomliyin birlogmis voziyyatdo olmasi

B) nomliyin sorbost voziyyotdo olmasi

C) nomliyin kritik voziyyotdo olmasi

D) nomliyin taraz voziyyotdo olmasi

E) nomliyin asag1 temperatur voziyyotindo olmasi

2913#01#05#02
107. Igmoli suda hidrogen oalagesinin enerjisi na qador olur?

A)) 20 kcol/ mol
B) 40 kcol/ mol
C) 50 kcol/ mol
D) 30 kcol/ mol
E) 60 kcol/ mol

2913#01#05#02
108. Qida xammalinda va yarimfabrikatlarda suyun olmasi ilk novbade noyi tomin

edir?
A)) nomliyi
B) temperaturu
C) borkliyi
D) qurulugu
E) goloviliyi

2913#01#05#03
109. Unun nomliyinin kritik miqdardan (15,0 %) asag1 olmasi zamani1 onda no bas
verir?
A)) biokimyavi proseslorin longimosi
B) biokimyavi proseslorin siirotlonmasi
C) karamellogsma vo dekstrinlosmo
D) fermentlorin aktivlogsmosi
E) melanoidin omologolmo reaksiyalari
2913#01#14#02

110. Isti emal zaman1 tozo bisirilmis ¢droys xas olan otrin yaranmasi hansi
reaksiyanin getmosi ilo olagodardir?

A)) amintursularla sokorlor arasinda gedon reaksiya ilo

B) sokorlor vo yaglar arasinda gedon reaksiya ilo

C) amintursular vo yaglar arasinda gedon reaksiya ilo

D) yaglar vo lizvi tursular arasinda gedon reaksiya ilo

E) yaglar vo vitaminlor arasinda gedon reaksiya ilo



2913#01#14#02
111. Pendir istehsalinda otrin omolo golmasi hansi reaksiyanin getmosi ilo

olagodardir?

A)) Mayer reaksiyasinin

B) oksidlogmo reaksiyasinin
C) hidroliz reaksiyasinin

D) polimerlosma reaksiyasinin
E) karamellogsms reaksiyasinin

2913#01#14#03
112. Melanoidlorin yaranmasi ila naticalonan Mayer reaksiyasinda asason hansi tip

aromatik madddolor omoalo golir?

A)) furfurol vo reduktonlar

B) oksimetilfurfurol vo monosokorlor
C) oksimetilfurfurol va disokarlor

D) oksimetilfurfurol vo trisokorlor

E) oksimetilfurfurol vo iizvi tursular

2913#01#14#02
113. Isti emaldan sonra hazir ot mohsullarma xas olan dad hansi1 birlosmonin varligi

ilo alagadardir?

A)) gliitamin tursusunun
B) sirko tursusunun

C) limon tursusunun
D) metioninin

E) triftofanin

2913#01#14#02
114. Duzlu dadin hiss olunmasi {igiin on alverigli temperatur hansidir?

A)) 18-20°C

B) 25-30°C
C) 12-15°C
D) 40-45°C
E) 30-40°C
2913#01#04#02

115. Qida mohsullarinin keyfiyyatinin toyininds asas metodlara aiddirlor:
A)) organoleptiki, fiziki-kimyavi vo mikrobioloji metodlar
B) hesablama, fiziki-kimyavi vo arbitraj metodlar



C) hesablama, mikrobioloji va arbitraj metodlar
D) hesablama, organoleptiki vo arbitrj metodlar

2913#01#04#02
116. Refraktometrik metod totbiq olunur:

A)) unlu yarimfabrikatlar vo momulatlarda yagin toyini i¢iin

B) unlu yarimfabrikatlar vo momulatlarda ziilalin toyini {igiin

C) unlu yarimfabrikatlar vo momulatlarda kalsiumun toyini iigiin

D) unlu yarimfabrikatlar vo momulatlarda magneziumun toyini ii¢iin
E) unlu yarimfabrikatlar vo momulatlarda 6zliiliiyiin toyini ii¢iin

2913#01#04#02
117. Qida sistemlorinds 6zliiliiyilin toyini hans1 metodlara aid edilir?

A)) fiziki metodlara

B) kimyovi metodlara

C) mikrobioloji metodlara
D) refraktometrik metodlara
E) organoleptiki metodlara

2913#01#04#02
118. Nomlik ot yarimfabrikatlarinin keyfiyystinin hans1 gostaricilorine aiddir?

A)) fiziki-kimyovi
B) reoloji

C) orqanoleptiki
D) dad

E) mikrobioloji

2913#01#04#01
119. Qida mohsullarinin enerji doyari hansi 6l¢ii vahidi ile ifads olunur?

A)) kkal yaxud kcolla
B) kq yaxud tonla

C) litir yaxud tonla
D) sm’ yaxud kq-la
E) ° C yaxud ’ T-Ia

2913#01#04#03
120 Elliptik formada olan mayalar asason hansi istehsalda istifade olunur?

A)) etil spirti, pive istehsali vo ¢orokbisirmoado
B) kolbasa, siro va pivo istehsalinda
C) etil spirti, pivo vo kolbasa istehsalinda



D) etil spirti, piva va sira istehsalinda
E) etil spirti, piva va sokor istehsalinda

2913#01#08#02
121. Corakbisirma mayalariin hoyat faaliyyati li¢lin optimal temperatur hansidir?

A)) 30°C

B) 60°C
C) 40°C
D) 50°C
E) 45°C
2913#01#08#03

122. Corokbisirmo mayalarmin torkibino daxil olan birlosmolor hansilardir ki,
disokorlori monosokorlora godor hidroliz edir?

A)) kompleks fermentlor

B) kompleks iizvi tursular

C) kompleks goalovilor

D) kompleks hall olan duzlar

E) kompleks spirtlor

2913#01#08#02
123. Corokbisirmo mayalariin istehsalinda qida miihiti kimi islodirlor:

A)) sokor istehsalinin tullantis1 olan patka (melassa)

B) siro istehsalinin tullantisi olan iiziim toxumlari

C) sokor istehsalinin tulantisi olan ceco

D) srab istehsalinin tullantisi sayilan filtirlomo ¢okiintiisii
E) tomat istehsalinin tullantis1 olan pomidor toxumlari

2913#01#08#02
124. Corokbisirmo mayalar1 hansi soraitdo yetisdirilir?

A)) 30° C-do 12-48 saat orzinds
B) 80° C-do 12-48 saat orzindo
C) 40° C-do 12-48 saat orzindos
D) 60° C-do 12-48 saat arzindo
E) 50° C-do 12-48 saat arzindo

2913#01#08#01
125. Sonayedo nisastanin osas xammal monboloring aiddir:

A)) kartof vo qargidali
B) bugda va kartof



C) sokor ¢ugunduru vo qargidali
D) arpa vo sokor ¢ugunduru
E) soya vo arpa

2913#01#08#02
126. Patka dedikds no basa diistiliir?

A)) nisastanin natamam hidroliz mahsulu

B) nisastanin modifikasiya olunmus formasi
C) nisastanin su ilo suspenziyasi

D) nisastanin kleysteri

E) nisasta dekstrinlori

2913#01#02#01
127. Qida magsadils slidiin uzunmiiddatli pasterizo olunmasi hansi soraitdo

aparilir?

A)) 63° C-do 30 dogiqe miiddatinda
B) 73° C-do 20 dogiqo miiddatinds
C) 80° C-do 60 dogige miiddatinda
D) 75" C-do 60 doqige miiddatindo
E) 90° C-do 30 daqige miiddotindo

2913#01#02#02
128. Qida moagsadils siidiin ani pasterizo olunmasi hansi soraitdo aparilir?

A)) 85° C-do

B) 70°C-do
C) 60°C-do
D) 90°C-do
E) 100° C-ds
2913#01#02#02

129. Quru siidiin alinmasi li¢lin osas qurutma iisullarina aiddir:
A)) kontakt vo sopolonmo tisullar

B) sopolonmo vo qaynatma tisullari

C) qgaynatma vo dondurma tisullari

D) kontakt vo sublimasiya tisullari

E) sublimasiya vo sopolonmo iisullar

2913#01#02#02
130. Hazirlanma tisuluna goro sokorlo gatilasdirilmig siid hans1 mohsullara aid

edilir?



A)) konservlosdirilmis siid mohsullarina
B) qicqirdilmis siid mohsullarina

C) siini siid mohsullarina

D) ¢alinmis siid mohsullarina

E) tursudulmus siid mohsullarina

2913#01#07#02
131. Sokar istehsalinda diffuziya proseslorinin mohsullarina aid edilirlor:

A)) diffuziya sirasi vo ceco

B) c¢ugundur yongar1 vo ceco

C) cugundur yongar1 vo diffuziya sirosi
D) cugundur yonqar1 vo pektin maddslori
E) pixtalagsmis ziilal vo diffuziya sirosi

2913#01#07#02
132. Sokar istehsalinda alinan diffuziya sirosindo quru maddolorin migdar1 neg¢o
faiz toskil edir?

A) 17 %
B) 10%
o) 12%
D) 14%
E) 25%
2913401407402

133. Sokor cugundurunun diffuziya sirosindo saxarozanin miqdari neco faiz togkil
edir?

A) 15%
B) 20%
o) 12%
D) 10%
E) 25%
29134#01#10402

134. Yeyinti yaglarinin asasini hansi birlosmolor toskil edir?
A)) qliseridlor

B) spirtlor

C) amintursular

D) sokorlor

E) ketonlar



2913#01#10#03
135. Sonayeds torkibinds coxlu miqdar doymus yag tursulari olan bark bitki

yaglarii alirlar:

A)) tropik bitkilorin meyve vo toxumlarindan
B) meyvalorin ¢ayirdoklorindon

C) aotirli bitkilorin meyve vo toxumlarindan

D) dorman bitkilorinin meyve vo toxumlarindan
E) meymo tullantilart olan toxumlardan

2913#01#08#03
136. Nisastali arzaq mohsullarin1 quru soraitde qizdirdigda hans1 madds alinar?

A)) dekstrinlor

B) a-amilaza fermenti
C) PB-amilaza fermenti
D) maltoza

E) amilopektin

2913#01#08#03
137. Nigasta donaciklorinin tobii quruluslarinin dagilmasi naticosinds hansi

maddslor yaranir?
A) pektin

B)) pirodekstrinlor
C) amiloza

D) maltoza

E) amilopektin

2913#01#07#03
138. Oksimetilfurfurol 2 molekula su qobul edorok hansi tursulara qodor

parcalanir?

A) linol vo levulin

B) linol va qarisqa tursusu
C)) qarisqa tursusu va levulin
D) linolen vo garisga tursusu
E) araxidon vo linol

2913#01#06#02
139. Mal comdoyinds orta hesabla neco faiz ozolo ziilallar toskil edir?

A)) 13-14 %
B) 10-11 %
C) 11-12%



D) 15-16 %
E) 17-18%

2913#01#06#02
140. Ziilallarin ilkin foza qurulusunun hazirlanmasi necas adlanir?

A) hidratasiya
B) destruksiya
C) endomiziya
D)) denaturasiya
E) dehidratasiya

2913#01#06#02

141. Miofibrillords hansi ziilallar vardir?
A)) miozin, aktin, aktomiozin, tropomiozin
B) qlobulin, aktin, miogen, miozin

C) aktomozin, hemogqlobin, globulin

D) tropomiozin

E) aktin, miozin, globulin

2913#01#06#02
142. Bork bugdadan olan makaron ununda ziilallarin miqdar1 no qodor togkil edir?

A)) 15-16 %

B) 12-13%
C) 10-12%
D) 17-18%
E) 18-20 %
2913401414403

143. Istehsalda ickilorin rongini yaxsilasdirmaq ii¢iin nodon istifado edirlor?
A)) tartrazin vo B-karotindon

B) aspartam va glisirindon

C) aspartam vo saxarindon

D) pektin vo aqardan

E) pektin vo gqlyutamin tursusundan

2913#01#06#02
144. Kimyavi torkibina gora birlosdirici toxumanin neco faizi sudan ibaratdir?

A)) 58-62 %
B) 65-72 %
) 72-75%



D) 42-52%
E) 32-38%

2913#01#06#02
145. Danli bitkilords olan ziilallarin laxtalanmas1 prosesi hans1 qizdirilma

temperaturlarinda bag verir?

A))  50° C-don 70° C-ys qodor qizdirilma temperaturasinda
B)  30° C-don 40° C-yo qadar qizdiriima temperaturasinda
C) 80" C-don 90° C-yo qadar qizdirilma temperaturasinda
D)  75° C-don 80° C-yo qadar qizdirilma temperaturasinda
E)  80° C-don 85" C-yo qadar qizdiriima temperaturasinda

2913#01#06#01
146. Yumurta sarisinin neco faizi ziilaldan ibaroatdir?

A)) 15-16 %
B) 20-22 %
C) 10-12%
D) 32-35 %
E) 40-45 %

2913#01#06#03
147. Zilallarin qidaliliq doyari na ilo miioyyanlosdirilir?

A)) ovozedilmoz amintursularin miqdart ilo
B) yarimovaz edilon amintursularin miqdart ilo
C) Vitaminlorin miqdar ila

D) mineral duzlarin miqdart ilo

E) karbohidratlarin vo yaglarin miqdart ilo

2913#01#08#03
148. Nisasta istehsalinda texnoloji amsliyyatlarin ardicilligi iimumi sokilda

asagidaki kimidir:

A) kartofun sothinin yuyulmasi — hiiceyro sirosinin ayrilmasit — nisasta
suspenziyasinin tomizlonmasi — nigastanin yuyulmasi (son tomizlonmasi)

B)) kartofun sothinin yuyulmasi vo zibildon tomizlonmasi — tomiz kartofun
mexaniki xirdalanmasi1 — hiiceyra sirasinin ayrilmasi — iri hissaciklorin ayrilmasi

— nisasta suspenziyasinin ayrilmasi — suspenziyanin rafinasiya olunmasi —
nisastanin yuyulmasi (son tomizlonmasi)



C) kartofun mexaniki xirdalanmasit — hiiceyro sirasinin ayrilmast — iri
hissaciklorin ayrilmasi — nigasta suspenziyasinin ayrilmasi — suspenziyanin
rafinasiya olunmasi — nisastanin yuyulmasi (son tomizlonmaosi)

D) kartofdan hiiceyra sirosinin ayrilmasi1 — kartofun sothinin yuyulmasi

E) kartofdan nisasta suspenziyasinin ayrilmast — suspenziyanin rafinasiya

olunmas1 — nisastanin yuyulmasi (son tomizlonmasi)

2913#01#06#02
149. Qargidal nisastasi istehsalinda ilkin marhalo nadon ibaratdir?

A) qargidali doninin kobud xirdalanmasindan
B)) qargidali doninin isladilmasindan

C) riiseymin ayrilmasindan

D) nisastanin endospermdon ayrilmasindan
E) nisasta vo glyiitenin ayrilmasindan

2913#01#10#03
150. Bitki yaglarinin istehsali tigiin xammal sayilirlar:

A) pambiq ¢iyidi, alma toxumu vo armud toxumu

B) zogal meyvolori, heyva toxumu vo lumu meyvoalori

C)) pambiq ¢iyidi, gonagorgok toxumu vo kokos palmasi meyvolori
D) alma toxumu, heyva toxumu vo lumu meyvalari

E) armud toxumu, zeytun agact meyvolori vo heyva toxumu.

2913#01#10#02
151. Sonayedo miixtolif xammalin toxumalarindan yaglarin alinma iisullarina

aiddir:

A) qlikoliz, ekstraksiya vo hidroliz
B)) preslomo, oritmo vo ekstraksiya
C) preslomo, glikoliz vo hidroliz
D) oritmo, hidroliz v glikoliz

E) ekstraksiya, hidroliz va qlikoliz

2913#01#10#02
152. Bitki yagi istehsalinda forpreslomo noyi gostorir?

A)) yagin (xammaldan) gabaqcadan ¢ixarilmasini
B) yagin (xammaldan) tamamils ¢ixarilmasini
C) yaglh xammalin gabaqcadan qizdirilmasini

D) yaglhi xammalin gabaqcadan soyudulmasini
E) yaglh xammalin tamamils qizdirilmasini



2913#01#10#02
153. Umumi tosnifata gora yaglari asagidaki qruplara boliirlor:

A)) bitki vo heyvanat yaglarina

B) silimiik yaglarina vo orinmis yaglara
C) korali vo siimiik yaglara

D) marqarinlors vo orinmis yaglara

E) marqarinlors vo siimiik yaglarina

2913#01#10#03
154. Pambiq yagim1 qabigdan tomizlonmis pambiq ¢iyidindon asagidak: iisullarla

alirlar:

A) toxumlarin kimyovi emali ilo yaxud hall etma ilo
B)) toxumlarin termiki emali ilo yaxud dekantasiya ilo
C) toxumlarin preslonmasi yaxud ekstraksiya ilo

D) toxumlarin soyudulmasi, yaxud qizdirilmasi ilo

E) toxumlarm kimyavi emali, yaxud qizdirilmas: ilo

2913#01#10#03
155.QOST-0 asason giinobaxan yagi istehsal lisuluna goro ola bilor:

A) hidratlagmig, soyudulmus vo rafino edilmis

B)) rafino edilmomis, hidratlasmis vo rafino edilmis

C) preslonmis, ekstraksiya olunmus vo hall olunmus

D) soyudulmus, ekstraksiya olunmus vo hall olunmus
E) rafino edilmis, dezodarasiya olunmus vo soyudulmus

2913#01#10#03
156. Marqarinin yag asasini togkil edir:

A)) asason torkibino bitki yag1 yaxud heyvan yaglari slavo olunan hidroyag

B) osason torkibino salomas yaxud heyvan yaglar1 olavo olunan kombiyag

C) osason torkibine rafine edilmis yaxud rafins olunmamis heyvan yaglari qatilan
hidroyag

D) asason torkibine rafine edilmis yaxud rafino olunmamus bitki yaglar1 qatilan
hidroyag

E) osason torkibino rafino edilmis yaxud rafino olunmamis bitki yaglari gatilan siid
yagi

2913#01#10#02
157. Bitki yaglar1 yagl bitkilorin toxumlarindan neg¢o tisulla alinir?

A) ti¢ tisulla: presloma, hollolma va ekstraksiya ilo



B)) iki tisulla: presloma vo ekstraksiya ilo

C) dord tsulla: presloma, qizdirilma, hollolma vo ekstraksiya ilo
D) bir tisulla: lizvi holledicilorlo holl etmoklo

E) iki tisulla: qizdirilma va ekstraksiya ilo

2913#01#10#02
158. Sonayedo torkibindo ¢oxlu miqdar doymus yag tursulart olan bork bitki

yaglarii alirlar:

A) meyvalordon va ¢ayirdaklilorin toxumundan
B)) tropik bitkilorin meyva va toxumlarindan
C) aotirli bitkilorin neyve va toxumlarindan

D) dorman bitkilorin meyva va toxumlarindan
E) toxumlu bitkilorin meyve vo toxumlarindan



2913#01#04#01

159. Kombinoslosdirilmis isti emal tisuluna aiddir:

A)) bismis mohsularin sous altinda skafda qizardilmasi
B) suda bisirmo

C) az yag icorisindo qizartma

D) friiterdo qizartma

E) buxarda bigirmo

2913#01#04#02

159. Infraqirmuz: siialarla birlikdo dielektrik qizdirma hansi isti emal iisuluna
aiddir:

A)) kombinoalosdirilmis

B) suda bisirmo

C) friiterdo qizartma

D) buxarda bisirmo

E) az yag igorisinds qizartma

2913#01#04#01

160. Utmo isti emalin hansi {isuluna aiddir?
A)) kdmokgi tisuluna

B) suda bisirmo

C) ¢ox yagda qizartma

D) az yagda qizarma

E) buxarda bigirmo

2913#01#04#02

161. Su hamaminda bigirma hans1 temperatura malik xoroklors totbiq edilir?
A)) 60-80° C-don yuxart

B) 30-40° C-don yuxar1

C) 45-50° C-don yuxart

D) 55-70° C-don yuxari

E) 85-90° C-don yuxari

2913#01#04#02

162. Su hamaminda hans1 torkibli x6roklorin hazirlanmasi yerins yetirilir?
A)) yumurta ziilali olan x6roklor

B) firni

C) sirin xoraklor

D) muss
E) sambuk

2913#01#04#01

163. Tlk emal zaman totbiq edilon termiki iisullara aiddir:
A)) qizdirilma vo soyudulma

B) xirdalanma



C) yuma
D) ollo tomizlomo
E) mexaniki tomizlomao

2913#01#08#02

164. Qicqirma hans1 proses noticosindo bas verir?
A)) biokimyavi proses

B) kimyovi

C) fiziki

D) mexaniki

E) hidromexaniki

2913#01#06#03

165. Ziilallarin hidratlagsmasinda hansi proses bas verir?

A)) Ziilallar otraf miihitdon daxil olan suyu 6zlorins birlosdirir
B) emal zaman ziilallardan suyun itirilmosi

C) emal zamamn ziilallarin sigmosi

D) emal zamani ziilallarin par¢alanmasi

E) emal zamani ziilallarin destruksiyas1

2913#01#06#02

166. Ziilalarin dehidratlsmasinda hansi proses bag verir?
A)) birlosmis su ziilallardan ayrilir

B) emal zaman1 suyun birlogmasi

C) emal zamani sismosi

D) emal zamani parcalanmasi

E) emal zamani destruksiyasi

2913#01#06#02

167. Ziilallarin denaturasiyasinda hans1 proses bas verir?
A)) ziilallarin ilkin foza qurulusu pozulur

B) birlogmis su ziilallardan ayrilir

C) ziilallar daxil olan suyu 6zlorinds birlosdirir

D) emal zamani1 sismo

E) emal zamani parcalanma

2913#01#06#03

168. Ziilallarin destruksiyasinda hansi proses bas verir?
A)) ziilallarin makromolekullarinin dagilmasi bas verir
B) ziilallarin dehidratlagmasi

C) ziilallarin denaturasiyasi

D) ziilallarin hidratlagsmasi1

E) ziilallarin pixtalagsmasi

2913#01#06#02



169. Ziilallarin pixtalagsmasi nego ciir bas verir?
A)1l

B) 2

C)3

D) 4

E)5

2913#01#06#01

170. 60°C temperaturda ot ziilalinin ne¢o faizi denaturatlagir?
A) 40%

B) 30%

C)) 90%

D) 60%

E) 70%

2913#01#10#02

171. 60°C temperaturda baliq ziilalinin necs faizi denaturatlagir?
A) 50%

B)) 80%

C) 40%

D) 20%

E) 10%

2913#01#06#02

172. Denaturatlagsma hansi temperaturda baslaya bilor?
A) 40-45°C temperaturda

B) 45-50°C temperaturda

C)) 30-35°C temperaturda

D) 50-55°C temperaturda

E) 55-60°C temperaturda

2913#01#06#03

173. Ziilallarin destruksiya olunmasi xomir yarimfabrikatlarinin istehsalinda hansi
fermentlorin istiraki ilo bag verir?

A) pektolitik fermentlorin

B) pektinmetilesteraza

C) papain fermenti

D) katalaza

E)) pektolitik fermentlorin

2913#01#06#01

174. Ziilallar qurulusuna goro asason ne¢a clir olur?
A)) 2

B) 6

O 1



D)3
E)5

2913#01#04#02

175. Bisirmo zaman1 mohsulla mayenin miqdarca nisbati optimal olaraq hansi
nisbatdon az olmamalidir?

A)2:1

B) 1:2

C)34

D)) 1:1

E) 1:5

2913#01#04#02

176. Adi qazanlarda vo pilotaiistii gablarda bisirmo zamani mayenin vo mohsulun
temperaturu ne¢o doroco olur?

A)) 100°C-don yuxari olmur

B) 150°C-don yuxar1 olmur

C) 90°C-dan yuxar1 olmur

D) 70°C-don yuxari olmur

E) 85°C-don yuxari olmur

2913#01#04#02

177. Avtoklavlarda bisirmo zamani1 mayenin vo mohsulun temperaturu ne¢o doraco
olur?

A) 100°C-ya gadar olur

B)) 120°C-ya godor olur

C) 85°C-ya goder olur

D) 130°C-ya qadar olur

E) 150°C-ys qodar olur

2913#01#04#03

178. Avtoklavda bisirmo zamani tozyiq nec¢o Paskala catir?
A)) 2-10*Pa+5-10"Pa

B) 1-10°Pa+5-10*Pa

C) 2:-10°Pa+3-10*Pa

D) 3-10"Pa+4-10*Pa

E) 4-10"Pa+2-10*Pa

2913#01#06#02

179. Iaso miiossisalorinds istifads olunan istilik avadanlqlar istiliyi orzaq
xammalina nec¢o formada kecirirlor?

A) 8 formada

B) 6 formada

C)) 3 formada

D) 5 formada



E) 2 formada

2913#01#04#03

180. Otin, quslarin, baligin istilikke¢cirmo omsali hans1 ifadodo 6z oksini tapmisdir?
A)) 0,42 kal/m. saat.doroco

B) 0,21 kal/m. saat.doraco

C) 0,31 kal/m. saat.daraco

D) 0,55 kal/m. saat.doroco

E) 0,11 kal/m. saat.doroco

2913#01#04#01

181. Termostatlasma hans1 emal {isuluna aiddir?
A) suda bisirmo

B) buxarda bisirmo

C)) kdmokgi emal tisuluna

D) friiterdo qizartma

E) az yagda qizartma

2913#01#10#02

182. Qida rasionlarinin ne¢a faizi yaglar torofindon 6donilir?
A)) adoton 30%-1

B) adoton 40%-1

C) adoton 45%-1

D) adoton 75%-1

E) adoton 50%-1

2913#01#10#02

183.Yasl adam giin arzinds nec¢o qram yag gobul etmalidir?
A)) 80-100 q

B) 50-70 q

C) 60-65 q

D) 70-75 q

E) 55-60 q

2913#01#10#02

184. Hoar bir adam giin arzinds ne¢o qram kors yagi qobul etmalidir?
A))onazi120q

B)onazi 10 q

C)onaz115q

D) onaz130q

E)onaz145q

2913#01#10#02
185. Yeyinti yaglarinin asas komponenti nadan toskil olunmugdur?
A) gliserin



B)) trigliseridlordon
C) linol
D) olein
E) xolin

2913#01#10#02

186. 1 q yagin orqanizmdos oksidlogsmosi zamani neg¢o kkal enerji ayrilir?
A)) 9,3 kkal

B) 9,9 kkal

C) 9,5 kkal

D) 9,7 kkal

E) 9,8 kkal

2913#01#10#02

187. Hans1 yag tursular1 ovozedilmoz tursular adlandirilir?
A)) linolen, linol

B) linolen, olein

C) steorin, linol

D) polimetin, linolen

E) olein, linolen

2913#01#10#02

188. Linol tursusunun bioloji aktivliyi ne¢a qabul edilir?
A) 96

B)) 100

C) 80

D) 75

E) 30

2913#01#10#02

189. Araxidon tursusunun bioloji aktivliyi ne¢a gobul edilir?
A)) 139

B) 140

C) 129

D) 149

E) 150

2913#01#10#02

190. Linolen tursusunun bioloji aktivliyi ne¢a gobul edilir?
A)8

B) 7

C)9

D)5

E)6



2913#01#10#03

191. Doymamus yag tursularinin vacib bioloji xassasi nadan ibaratdir?
A)) xolesterin miibadilosinag tosiridir

B) boyroyae tosiri

C) qan azligna tosiri

D) tromboza

E) ateroskleroza tosiri

2913#01#10#03

192. Xolesterinin biosintezi insanin hans1 orqaninda bag verir?
A) boyrokdo

B) dalagda

C) madado

D) tirok-damarda

E)) garaciyordo

2913#01#10#02

193. Yaglarin ne¢s ciir acimas1 mévcuddur?
A)) 2 ciir

B) 6 ciir

C) 3 ciir

D) 5 ciir

E) 4 ciir

2913#01#10#03

194. Hidrolitik acimada yaglar hans1 yag tursularinin ayrilmasi ilo parcalanirlar?
A)) sorbast yag tursularinin ayrilmasi ilo

B) trigliseridlorin parcalanmasi

C) doymamis yag tursulari

D) doymus yag tursulari

E) foallasmis yag tursulari

2913#01#10#03

195. Yaglarmn hidrolizi neco prosesdir?
A)) avtokatalitik prosesdir

B) katalitik

C) hidrolitik

D) fermentativ

E) biokimyavi

2913#01#10#02
196. Oksidlogma reaksiyasina hansi prosesin torkib hissosi kimi baxilir?
A)) oksidlogmo-reduksiya prosesinin

B) avtooksidlogmo
C) reduksiya



D) oksidlosmo
E) avtokatalitik

2913#01#10#02

197. Maksimum 7 ikiqat rabits hans1 mahsulun yaglarinda tapilmisdir?
A) gqoyun yaginda

B)) baliq yaglarinda

C) inak yaginda

D) donuz yaginda

E) toyuq yaginda

2913#01#10#02

198. Mal piyinin arima temperaturu ne¢o dorocodir?
A)) 42-52°C

B) 40-41°C

C) 50-55°C

D) 55-60°C

E) 60-65°C

2913#01#11#02

199. Donuz piyinin arima temperaturu ne¢o daracadir?
A)) 28-48°C

B) 20-25°C

C) 30-45°C

D) 40-55°C

E) 45-50°C

2913#01#11#02

200. Qoyun piyinin arimd temperaturu ne¢o doracodir?
A)) 44-55°C

B) 60-65°C

C) 55-60°C

D) 65-70°C

E) 65-75°C

2913#01#11#02
201. Qus piyinin oarimo temperaturu ne¢o doracadir?
A)) 26-40°C

B) 20-30°C

C) 30-35°C

D) 45-50°C

E) 50-60°C

2913#01#11#02
202. Suda bisirma vaxti ot ne¢o faiz yag itirir?



A) 30%-0 qador
B)) 40%-o godor
C) 25%-o qodor
D) 15%-o qodor
E) 45%-0 qodor

2913#01#11#02

203. Portlotmads baliq neco faiz yag itirir?
A)) 50%

B) 30%

C) 25%

D) 60%

E) 35%

2913#01#11#03

204. Yaglarin bioloji doyarliliyini miiayyanlosdirir:
A)) doymamis yag tursular1 vo vitaminlorlo zonginliyi
B) doymus yag tursulari

C) sirka tursusu

D) foallagsmis yag tursulari

E) palimetin

2913#01#10#03

205. Yeyinti yaglariin tursuluq ododi yaglarin hansi gostoricilorine aid edilir?
A)) sorbost yag tursularinin miqdarina

B) sabunlagma oadodino

C) peroksid adadlorino

D) orimo temperaturuna

E) borkimo temperaturuna

2913#01#10#02

206. Yaglarin optiki sixlig1 onun hans1 gostaricilorini miisyyanlogdirir?
A) biokimyavi

B) kimyovi

C) mexaniki

D)) fiziki gostoricilorini

E) hidromexaniki

2913#01#10#02

207. Yaglarin donma vo orima yaglarin hansi gostariciloring aiddir?
A)) fiziki gostoriciloring

B) organoleptiki

C) kimyavi

D) biokimyavi

E) hidromexaniki



2913#01#10#02

208. Orzaq yaglarinin sorbast hidroksil qrupunun miqgdar1 hansi1 gostoriciys asason
miioyyonlosdirilir?

A)) Asetil grupu

B) hidroksil

C) temperaturun yliksolmosino

D) yod ododi

E) sabunlagsma odadi

2913#01#10#02

209. ©rzaq yaglarmin yod adadinin toyini nayi miioyyanlosdirir?
A) ligqat rabitonin miqdarini

B)) ikigat rabitonin miqdarini

C) dordqgat rabitonin miqdarini

D) birqat rabitonin miqdarini

E) besqgat rabitonin migdarini

2913#01#11#02

210. ©rzaq yaglarmin isti emala davamliligi hans1 gdstariciys asason
mioyyonlosdirilir?

A)) tiistii omologotirmo temperaturuna asason

B) orimo temperaturuna

C) borkimo temperaturuna

D) sabit orimo temperaturuna

E) asag1 orimo temperaturuna

2913#01#10#02

211. Suda bisirma prosesinds yaglarin hidrolizi ne¢os morhslads bas verir?
A) 1 morholodo

B) 4 morholodo

C)) 3 morhoalado

D) 5 morholodo

E) 2 morholodo

2913#01#10#02

212. Suda bisirma prosesinda yaglarin hidrolizindon hans1 birlosmalor omala golir?
A)) qliseridlar va yag tursulari

B) trigliseridlor

C) olein

D) stearin

E) palmitin



2913#01#11#03

213. Qizartma prosesindo orzaq yaglarinin tiistiiomoalogotirmosi noticosindo
yaranan gozyagardici birlogsmosi noyin hesabina bas verir?

A)) akrolein

B) tiistiiniin

C) peroksidlorin

D) hidroperoksidlorin

E) aldehidlorin

2913#01#08#03

214. Bitki mongoli mohsullarin torkibindo sokorlorin hansi {i¢ sinfino rast golinir?
A)) monosakarlors (sads sokarlor), oliqosokarlors, polisokorlora

B) polisokarlar, pektin, nisasta

C) tetrasaxaridlor, polisokorlor, galaktoza

D) qgliikkoza, laktoza, maltoza

E) saxaroza, maltoza, polisokorlor

2913#01#08#02

215. Nisastanin kleysterizo olunmasi nadir?

A) 20-25°C temperaturda yapisqanli kiitlo smolo gotirmesi

B)) 60-80°C temperaturda yapisqanl kiitlo amolo gotirmasi
C) 30-35°C temperaturda yapisqanl kiitlo omalo gotirmosi

D) 40-45°C temperaturda yapisqanli kiitlo smolo gatirmosi

E) 45-50°C temperaturda yapisqanli kiitlo amolo gatirmesi

2913#01#08#01

216. Nisasta istehsalinin asas bitki xammali1 hans1 mahsullardir?
A)) taxil mohsullar1 (bugda, arpa, gargidali, kartof vo s.)

B) alma

C) balgabaq

D) armud

E) heyva

2913#01#08#02

217. Amilaza hansi poligokarin torkib hissasi hesab edilir?
A) pektin

B)) nisasta

C) protopektin

D) dekstrinlor

E) amilolitik fermentlorin

2913#01#08#03

218. Nisasta asas hans1 polimerdon togkil olunmusdur?
A)) amilaza vo amilopektindon

B) amilaza vo ferment



C) amilaza vo pektin
D) dekstrin vo amilopektin
E) pektin vo amilopektin

2913#01#08#02

219. Hans1 pilisokarin torkib hissalorindon biri amilopektin hesab edilir?
A)) nisasta

B) ferment

C) pektin

D) aqar

E) protopektin

2913#01#08#02

220. Hansi poligokar yodla ronglonmodo gdy rongo boyanir?
A)) nisasta

B) patka

C) pektin

D) ferment

E) protopektin

2913#01#08#02

221. Daniz yosunlarindan alinmis polisokarlore aiddir:
A) nisasta, aqar

B)) aqgar, aqaroid, fursellaran

C) patka, aqar

D) pektolitik ferment

E) amilaza

2913#01#08#02

222. Bitki mongoli mohsullardan alinmis nisastanin asas fiziki xiisusiyyatlorino
aiddir:

A)) hololma, sismo, yasiqanliq, oziiliiliik

B) organoleptiki

C) kimyavi

D) mikrobioloji

E) reoloji

2913#01#08#02

223 Nisastanin kimyavi modifikasiyasi zamani no bas verir?

A) fiziki qurulusu doyisir

B)) kimyavi qurulusu doyisir yeni xiisiisiyyato malik mohsula ¢evrilir
C) biokimyovi qurulusu doyisir

D) mikrobioliji qurulusu doayisir

E) reoloji qurulusu doyisir



2913#01#08#03

224. a va B amilazanin istiraki ilo mohsullarin emal1 prosesinds nisastanin
fermentativ doyismaosi zamani hansi proses bas verir?

A)) dorindon pargalanma (deqradasiya)

B) denaturasiya

C) hidrotasiya

D) destruksiya

E) dehidratasiya

2913#01#09#03

225. Qida mohsullar1 istehsalinda istifado edilon fermentlors aiddir:
A)) amilaza, pektinaza, poligaloktronaza, polifenoloksidaza va s.
B) oksireduktaza

C) askorbatoksidaza

D) amilaza, oksireduktaza

E) pektinaza, askorbatoksidaza

2913#01#09#02

226. Bitki mangali pektinin asas torkib hissasi hansi tursunun polimerlorindon
toskil olunur?

A)) qalaktron

B) araban

C) selliiloza

D) ksiloqliikan

E) hemiselliiloza

2913#01#08#02

227. Meyva taravaz mohsullarinin isti emali prosesinds hiiceyra divarinin
protopektinininin pargalanmasi ilo hansi asas polisokor yaranir?

A)) pektin

B) nisasta

C) selliiloza

D) hemiselliiloza

E) protopektin

2913#01#09#02

228. Ilkin emal prosesindo hans1 amintursunun tosiri ilo kartof qaralmaya moruz
qalir?

A) askorbin tursusu

B)) tirozinin

C) antosianlar

D) betanin

E) flavon



2913#01#09#02

229. Taravazlorin torkibi hansi asas azotlu birlosmalordon ibaratdir?
A) yaglar

B)) ziilallar

C) nisasta

D) pektin

E) karbohidratlar

2913#01#14#03

230. Isti emal prosesindoa torovazlorin rong doyisikliyi hansi birlosmoalarin
doyigsmosindon aslidir?

A)) pigmentlor

B) xloroplastlar

C) protoplazma

D) flavon

E) antosianlar

2913#01#09#02

231. Suda hoall olan hemisellozalara aiddir:
A)) araban, qalaktan

B) arabinoza

C) ramnoza

D) poligalaktron

E) qalaktoza

2913#01#09#03

232. Suda holl olmayan hemisellozalara aiddir:
A) qalaktan

B) araban

C)) arabinoqgalaktan, arabanoksilan

D) nisasta

E) selliiloza

2913#01#09#01

233. Isti emal prosesinda toravozlorin kulinar hazir olmasi hans1 gostarici ilo
miioyyonlosdirilir?

A) xirdalanma

B)) yumsalma

C) elastikliyi

D) sismo

E) portlomo

2913#01#14#02
234. Hans1 pigmentin istiraki ilo meyva-toravazlor yasil rongo boyanir?
A) antosianlar



B) flavon

C) fenol birlosmoalori
D)) xlorofil

E) melanoidinlor

2913#01#14#02

235. Hans1 pigmentlarin istiraki ilo meyva toravozlor qirmizi-qohvoyi rango
boyanir?

A)) karotinlorin

B) xlorofil

C) xloroplastlar

D) kiikiirdli domir

E) antosianlar

2913#01#04#01

236. Xammalin ilkin emalina aiddir:
A) qizdirilma

B)) Yuma, tomizlomo, dograma

C) portlomo

D) suda bisirmoa

E) buxarla bisirmo

2913#01#08#02

237. Nisasta hansi lizvi birlogsmolors aiddir?
A)) polisokorlora

B) ziilallara

C) monosokorlora

D) disokorlora

E) fermentlora

2913#01#09#02

238. Monosokarlarin quru qizdirmasinda hansi proses bas verir?
A)) dehidratasiya

B) destruksiya

C) denaturasiya

D) deqratasiya

E) hidratasiya

2913#01#09#02

239. Monosokoarlorin quru qizdirilmasinda hansi assas birlosmolor yaranir?
A)) karamellogsmo mohsullari

B) melanoidin

C) akrolein

D) furfurol

E) monosaxaroza



2913#01#09#02

240. Orzaq yaglarinin antioksidantlarla emalinda maqsad nadan ibaratdir?
A)) oksidlogmo prosesini longitmok

B) avtooksidlosma prosesini longitmok

C) avtokatalitik prosesini longitmok

D) karbonillorin prosesini longitmok

E) trigliseridlorin prosesini langitmak

2913#01#14#02

241.Hans1 pigment atin qirmiz1 rongs boyanmasina sabab olur?
A)) hemoglobin

B) mioqlobin

C) qlobin

D) miogen

E) miozin

2913#01#08#01

242. Nigastanin hans1 xiisusiyyati onun hidrofil xiisusiyyotino goro
yiiksakpolimerli birlosmo oldugunu miioyyonlosdirir?

A)) sismo

B) ozliiliyii

C) sixlig

D) nomliyi

E) yapisqanligi

2913#01#08#03

243. Qliikoza galiglar1 hans1 olago ilo nisasta molekuluna birlogir?
A) aldoheksoza

B)) a-qliikozid

C) qliikoza

D) fruktoza

E) izosaxaroza

2913#01#08#03

244, Nisastanin xotti struktura malik fraksiyasi neco adlanir?
A) maltoza

B) qliikoza

C) fruktoza

D) heksoza

E)) amilaza

2913#01#08#02
245. Nigastanin saxolonmis zonciro malik polimer torkibi neco adlanir?
A) pektin



B) selliiloza
C)) amilopektin
D) aqar

E) qalaktan

2913#01#08#02

246.Xiisusi emal prosesindo nisastanin ilkin xiisusiyystlorinin doyismosi neco
adlanir?

A)) modifikasiya

B) hidroliz

C) patka

D) amilaza

E) amilopektin

2913#01#08#03

247. Hans1 nisasta daha ¢ox 6ziilii yapisqanliq omolo gotirir?
A) qargidali

B) diiyt

O)) kartof

D) morci

E) qarabasaq

2913#01#08#02

248. Nisastanin hidroliz siirati on ¢ox nodon aslidir?

A)) tursunun ndviindon, konsentrasiyasindan vo temperaturdan
B) sixligindan

C) ozliiliiytindon

D) pH

E) nomliyindon

2913#01#08#03

249. Tursu vo fermentlorin istiraki ilo bas veran nisastanin natamam hidroliz
mohsulu neco adlanir?

A) pektin

B)) patka

C) agaroid

D) aqar

E) protopektin

2913#01#08#03

250. Nisastanin fermentativ hidrolizinin son mohsulu neca adlanir?
A) amilaza

B) amilopektin

C)) maltoza

D) dekstrin



E) amilolitik

2913#01#08#01

251. Bugda unu nisastas1 hansi temperaturda yapisqanlasir?
A)) 62-68°C

B) 45-58°C

C) 58-70°C

D) 70-75

E) 75-80

2913#01#04#02

252. Suyun codlugu ns ilo miioyyonlogir?

A)) kalium vo magnezium duzlarinin miqdari ilo
B) kalsium vo magnezium duzlarinin miqdari ilo
C) aliiminium vo maqnezium duzlariin miqdar ila
D) domir vo magnezium duzlarinin miqdari ilo

E) mangan vo magnezium duzlarinin miqdari ila

2913#01#06#03

253. Kleykavina ziilalin hans1 fraksiyalarindan ibaratdir?
A)) glyutin va gliadin

B) qlyutin va kollagen

C) glyutin vo elastin

D) glyutin vo perimiziya

E) glyutin vo endomeziya

2913#01#06#02

254. Qeyd olunan ziilalardan hans1 suda holl olur?
A) kazein

B) laktoalbumin

C) tripsin

D)) albumin

E) pankreatin

2913#01#06#03

255. 10%-11 x6rok duzunda qeyd olunan ziilalardan hansi hall olur?
A) alanin

B)) prolamin

C) qliitamin

D) sistein

E) metionin

2913#01#06#01
256. Bugda unu nisastas1 hans1 temperaturda klesterlogir?
A)) 60-67°C



B) 25-45°C
C) 50-55°C
D) 68-70°C
E) 70-75°C

2913#01#08#03

257. B-amilaza qida maddslorine neco tosir edir?

A)) nisastaya vo ya dekstrino tosir edorok ¢oxlu miqdarda maltoza omolo gotirir
B) nisastaya vo ya dekstrino tosir edorok ¢oxlu migdarda gliikkoza omolo gotirir
C) nisastaya vo ya dekstring tosir edorok ¢oxlu miqdarda dekstrinlor omalo gotirir
D) nisastaya vo ya dekstrino tosir edorok ¢oxlu miqdarda qliikoamilaza omolo
gotirir

E) nisastaya vo ya dekstrinag tosir edorok coxlu migdarda amilaza omolo gotirir

2913#01#08#03

258. Bugda danlori nisastas1 hansi fraksiyalardan ibaratdir?
A) pektin

B) maltoza

C)) amiloza vo amilopektin

D) protopektin

E) dekstrinlor

2913#01#08#03

259. Nisastanin marhslsli hidrolizinds hansi1 araliq mahsullar omals golir?
A) gliikkoza

B) qliikoamilaza

C) a-amilaza

D)) dekstrinlor vo maltoza

E) amilopektin

2913#01#06#03

260. Zilallar haqqinda geyd olunanlardan hansi1 dogru deyildir?

A)) 60°C temperaturdan yuxar1 qizdirildiqda ilkin qurulusunu barpa edir
B) 45°C temperaturdan yuxari qizdirildiqda ilkin qurulusunu barpa edir
C) 55°C temperaturdan yuxar1 qizdirildiqda ilkin qurulusunu borpa edir
D) 70°C temperaturdan yuxari qizdirildigda ilkin qurulusunu borpa edir
E) 40°C temperaturdan yuxari qizdirildigda ilkin qurulusunu borpa edir

2913#01#08#02

261. a-amiloza qida maddolorino neco tosir edir?

A)) nisastan1 dektrinloradok parcalayir, az miqdarda maltoza omolo gotirir
B) nisastan1 dektrinloradok parcalayir, az miqdarda gliikkoza omalo gotirir

C) nisastan1 dektrinloradok parcalayir, az miqdarda fruktoza omolo gotirir
D) nisastan1 dektrinloradok pargalayir, az miqdarda amilaza omalo gotirir

E) nisastani1 dektrinloradok parcalayir, az miqdarda heksoza amoalo gotirir



2913#01#08#02

262. Unun kleykavinasinda hans1 maddalor iistiinluk togkil edir?
A)) zilali birlosmolor

B) pektinli

C) azotlu

D) oksigenli

E) karbonlu

2913#01#04#02

263. Kimyovi birlogmis su dedikdo no basa diigtiliir?
A)) adsorbsiya birlosmo vo ya osmotik udulmus su
B) osmotik birlogmis su

C) adsorbsiya olunmus su

D) sorbast birlosmis su

E) kapilyar olagoli su

2913#01#04#03

264. Qida mohsullarinda sorbast su dedikdo no basa diistiliir?
A) cod suyun xiisusiyyatlorino malik su

B)) tomiz suyun xiisusiyyotlorino malik su

C) osmotik birlosmis su

D) adsorbsiya olagoli su

E) kapilyar olagoli su

2913#01#04#02

265. Mohsulun méhkomliyi dedikdo no basa distiliir?

A)) mohsulun deformasiyaya vo mexaniki dagilmaga garsi miigavimoti
B) elastikliyi

C) plastikliyi

D) moéhkomliyi

E) siiriiskonliyi

2913#01#04#03

266. Mohsulun elastikliyi dedikdo no basa diigtiliir?

A)) hor hans1 bir tosir naticosindo ilkin formasini doyisdirilmis mohsulun tosir
qiivvalari dayandirildigdan sonra yenidon ilkin formasina qayitmasi

B) qurulus mexaniki xassolori

C) deformasiyasi

D) elastikliyi

E) moéhkomliyi

2913#01#04#02
267. Mohsulun gatilig1 dedikds no basa distliir?



A)) xarici qiivvonin tosirindon mayenin nisbi olaraq bir yerdon digor yera
kogtiriilmasine garsi gostordiyi miigavimat qiivvasi

B) elastiklik

C) siirtiskonlik

D) mohkomlik

E) ozliilik

2913#01#04#02

268. Mohsulun plastikliyi dedikdo no basa diistiliir?

A)) xarisi qiivvonin tosirindon mohsulun barpaedilmoz deformasiya olunmasi
B) qurulus mexaniki

C) fiziki-mexaniki

D) reoloji xassasi

E) moéhkonlik

2913#01#04#02

269. Mohsulun deformasiyasi1 dedikdo no basa diistliir?

A)) Xarici qlivvonin tosirindon mohsulun forma vo 6lgiilorinin doyismosi
B) qurulus mexaniki

C) mohkomlik

D) siirtiskonlik

E) ozliilik

2913#01#04#03

270. Mohsulun energetik doyari dedikdo no basa diistiliir?

A)) orqanizmdas yaglarin, ziilallarin vo karbohidratlarin moanimsanilmosindon
ayrilan enerji

B) organizmds pektinlorin manimsonilmasindon ayrilan enerji

C) organizmds nisastanin monimsanilmasindan ayrilan enerji

D) orqanizmda ziilallarin monimsonilmasindan ayrilan enerji

E) organizmdos protopektinin monimsonilmosindon ayrilan enerji

2913#01#04#02

271. Mohsulun bioloji doyeori dedikds no basa diisiiliir?

A)) amintursularin, mineral maddslarin vo hayati vacib yag tursularinin
tarazlagdirilmis miqdari

B) karbohidratlar

C) fermentlor

D) ziilallar

E) kalorilik

2913#01#14#02

272. Meyva-taravazlarin yasil rongs boyanmasi hansi birlosmalorin mévcudlugunu
tosdiq edir?

A) antosianlar



B) hemoqlobin

C) flavon

D)) xlorofil pigmentinin mévcudlugunu
E) betanin

2913#01#14#02

273. Isti emal prosesindo meyva-toravazlorin ronginin doyismosi hansi pigmentin
parsalanmasi hesabina bas verir?

A) melanoidin

B) tirozin

C)) xlorofil pigmentinin

D) xinon

E) xloroplast

2913#01#06#02

274. Yumurtanin on shomiyyatli ziilalarina aiddir:
A)) ovalbumin, ovoqlobulin, konalbumin

B) arginin

C) serin

D) qglisin

E) alanin

2913#01#06#03

275. Kollagenin hidrotermiki par¢alanmasindan no omolo golir?
A)) glyutin

B) kollageni mohkomloadir

C) kollageni yumsaldir

D) elastini yumsaldir

E) bismo temperaturunu artirir

2913#01#06#03

276. Zsif tursular kollagenin bismasina neca tosir gostorir?
A)) bismo temperaturunu asagi salir

B) buxarla bismo temperaturunu artirir

C) suda bigsmo temperaturunu artirir

D) az yag igorisindo bigsmo temperaturunu artirir

E) cox yag i¢orisindo bigsmo temperaturunu artirir

2913#01#06#02

277. Z»if qatiliga malik xorok duzu kollagenin bismasine neca tosir gostorir?
A)) Kollagenin bisma temperaturunu zaifloyir

B) elastinin bigsmo temperaturu zaifloyir

C) miozenin bisma temperaturu zaifloyir

D) aktinin bisma temperaturu zaifloyir

E) globulindon bigsma temperaturu zaifloyir



2913#01#06#03

278.Asagidaki proseslordon hansi kollagenin gliitin ¢evrilmasinda rol oynamir?
A)) karboksil rabitosinin 9sas zoncirinin hidrolizi

B) polipeptid

C) polisokorlor

D) temperaturun tosiri

E) suyun tosiri

2913#01#06#02

279. Qliitin formasinin oamalo galmasing na tasir edir?

A)) asas kollagenin strukturu vo xiisusiyyati; istilik tosirinin xarakteri; kollagenin
strukturunun ilkin tosir doeracasi

B) elastinin strukturu; istilik tosirinin xarakteri;

C) elastinin strukturunun ilkin tosir doracosi

D) mioqlabinin strukturu

E) mioqlabinin strukturu; elastinin strukturu

2913#01#06#03

280. Heg bir xarici tosir olmadan kollagen neco adlanir?
A)) iflic

B) kombinoslosdirilmis

C) passivlosdirilmis

D) zorarsizlosdirilmis

E) aktivlosdirilmis

2913#01#06#03

281. Iflic kollagenin tam hidroliz rejimini gdstorin.
A)) 126°C temperaturda 3 saat miiddetindo

B) 126°C temperaturda 1 saat miiddotindo

C) 126°C temperaturda 2 saat miiddstindo

D) 126°C temperaturda 4 saat miiddotindo

E) 126°C temperaturda 5 saat miiddatinda

2913#01#06#02

282. Qliitin mohlulunu no yaradir?
A) gel

B)) koptik

C) emulsiya

D) yapisqanliliq
E) su

2913#01#06#02
283. Hansi qatiligda qliitin 6z formasini yaxs1 saxlayir?
A)) 2,7% olduqda



B) 2,9% olduqda
C) 3% olduqda
D) 5% olduqda
E) 10% olduqda

2913#01#06#03

284. Stimiik vo baliq halimlorinin qidaliliq dayari noys asaslanir?
A)) kollagenin torkibindo gliitinin migdarina gora

B) kollagenin torkibindo elastinin miqdarina goro

C) kollagenin torkibindo alanin miqdarina goro

D) kollagenin torkibindo miozinin miqdarina gora

E) kollagenin torkibindo metioninin miqdarina gora

2913#01#10#03

285. Asagidakilardan hansi yaglarin bioloji funksiyalarina aid deyil?
A)) Vitaminlor holledici rol oynamir

B) enerji manbayi

C) plastiki qurulus funksiyanin yerins yetirilmosi

D) karbon va enerjinin asas formasinin saxlanmasina xidmot edir

E) miidafis olunmus qabigin torkibindon ¢ixarilmasi

2913#01#10#02

286. Kulinar mohsullarin hazirlanmasi ticiin istifads olunan yaglar hansi
gostariciloring gora qruplasdirilirlar?

A)) xammala vo konsistensiyaya goro

B) kimyavi torkibino goro

C) istifado tisuluna gora

D) amintursularinin miqdarina goro

E) vitaminlorin miqdarina goro

2913#01#10#02

287. Bork yaglar1 gostorin?

A)) qoyun, mal, donuz yaglari, kors yagi, marqarin, kakao, palma vo kokos yaglari
B) goyun, mal, donuz, baliq, marqarin, kakao, palma, kokos yaglar1

C) qoyun, mal, donuz, kars yag1, marqarin, kakao, palma, kotan yaglari

D) balig, qoyun, donuz, pambiq, marqarin, kakao, palma, kokos yaglar1

E) qoyun, mal, donuz, pambiq, marqarin, soya yaglari

2913#01#10#03

288. Diiru yaglar1 gostorin

A)) giinobaxan, zeytun, soya, gargidali, pambiq, baliq, doniz heyvanlar1 yaglari

B) gilinobaxan, kokos, zeytun, qargidali, pambiq, kotan, baliq vo doniz
heyvanlarinin yaglari

C) gargidaly, soya, kokos, pambiq, kotan, baliq vo doniz heyvanlarinin yaglari

D) palma, soya, zeytun, kokos, pambiq, kotan, baliq vo doniz heyvanlarinin yaglari



E) glinabaxan, soya, zeytun, qargidali, palma, baliq vo doniz heyvanlarinin yaglari

2913#01#10#02

289.Qliserin va yag tursulariin 3 atomlu spirtlorinin miirakkab efirlori neco
adlanir?

A) spirt

B)) efir

C) yag

D) vitamin

E) karbohidrat

2913#01#10#02

290. Asagida gostarilonlordon hansi yag tursulari li¢lin xarakterikdir vo
oksidlogmoya tosir etmir?

A)) yag tursular1 vitaminlar ti¢lin halledici rol oynayir

B) nadir hallarda yag tursularinin yaglar bir torkibliyi ilo se¢ilir

C) yag tursularinin yaglarinin karbon atomlarinmi zoncirvari diiz xott togkil edir
D) ciitododli karbon atomlari yag tursu yaglarinin ¢ox hissosini togkil edir

E) doymus vo doymamis yag tursulari

2913#01#10#02

291. Doymamuis yag tursularini gostorin.
A)) olein, asetilen

B) olein va linol

C) olein vo linolen

D) araxidon va linolen

E) linolin vo asetilen

2913#01#06#03

292. Qida mohsullar1 torkibindoki ziilallarin miqdarindan basqa daha no ilo
xarakterizo olunur?

A)) keyfiyyat torkibi vo funksional texnoloji xiisusiyyatlori ilo

B) keyfiyyot torkibi vo fiziki-texnoloji xiisusiyyatlori ilo

C) keyftiyyat torkibi vo kimyovi-texnoloji xiisusiyyatlori ilo

D) ziilallarin funksional texnoloji xlisusiyyatlori ilo

E) zilallarin funksional bioloji xiisusiyyatlori ilo

2913#01#06#02

293. Fibliyar ziilallar hans1 mohsullarin torkibinds toplanmigdir?
A)) atdo, submohsullarinda, qus vo baliq otindo, stimiiklordo

B) otdo, submohsullarinda, qus, baliq otindo, qigirdaqda

C) otdo, submohsullarinda, qus, qigirdaq, stimiikdo

D) otdo, submohsullarinda, bitkidos, baliqda, stimiikdo

E) otdo, bitkids, qusda, baliqda, siimiikdo



2913#01#06#02

294. Qlobulyar ziilallar hans1 mohsullarin torkibinds toplanir?
A)) qida mohsullarinda

B) otdo, submohsullarinda

C) qus, qigirdaq, stimiikdo

D) otdo vo bitkilordo

E) bitkilordo vo stimiiklordo

2913#01#06#03

295. Fibliyar ziilallar noyin formalasmasinda istirak edir?
A)) Heyvanlarin badon elementlorinin formalagmasinda
B) heyvanlarin badan elementlorinin plastikliyinda

C) heyvanlarin badon elementlorinin ozalolorindon

D) heyvanlarin badon elementlorinin hozm etmasindon
E) heyvanlarin badon elementlorinin hozm sistemindon

2913#01#06#02

296. Struktur komponentlorino gors hansi liflor fibliyar ziilallar adlanir?
A)) azolo liflori

B) asab liflori

C) cinsi liflor

D) siimiik liflori

E) dayaq liflor1

2913#01#06#03

297. ©zala liflorindo nalor fibliyar struktura malik olur?
A)) miofibrillor

B) kollagen

C) elastin

D) ekstensin

E) mioqlobin

2913#01#06#03

298. Miofibrillor hansi ziilallardan toskil olunur?
A)) miozin vo aktin ziilallarindan

B) miozin va elastin

C) elastin vo aktin

D) kollagen vo aktin

E) miozin vo kollagen

2913#01#06#03

299. Heyvan otlorinin birlogdirici toxumalarinin iizvi materiallarini hansi ziilallar
toskil edir?

A) globulyar ziilallar

B) miofibrilyar



C)) fibrilyar ziilallar
D) elastin
E) kollagen

2913#01#06#01

300. Sumuk zulallarinin torkibindo hansi1 ziilal movcuddur?

A)) kollagen
B) miozin
C) elastin
D) aktin

E) ekstensin
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