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Sual: 1990-c1 ildeki malumatlara asasen 1000 nafar ahali arasinda 6lum hallari na gader

olmusdur? (Caki: 1)
® 11,2 nafer
1,2 nafer
31,2 nafer
41,2 nafer
51,2 nafer

Sual: 1996-ci ildeki malumatlara asasen 1000 nafar ahali arasinda 6lum hallari na gader

olmusdur? (Caki: 1)
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®©15
25
35
45

Sual: Qidalanma strukturunu yaxsilasdirmagq tgln kutlavi istehlak mahsullarinin istehsali
an hansi migdarda zulallar, vitaminlar ve mineral maddalerle zenginlagdirilmis mahsullar
hesabina artirilmisdir ? (Caki: 1)

2-3%
4-10%
© 2-30%
34-50%
35-40%

Sual: Qidalanma strukturunu yaxsilagsdirmaq gida rasionunu hansi hissesi teze meyva va
teravazlar hesabina artiriimaldir ? (Caki: 1)

3-4%

10-20%

20-30%

® 30-40%

40-50%
Bowma: 0102
Ad 0102
Suallardan 4
Maksimal faiz 4
Suallar garigdirmaq ]
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Qida meahsullari hansi maddaslarla zenginlesdirilir ? (Caki: 1)
karbohidrat
tursu
yag
aldehid
® zulah ve zulal preparatlar

Sual: Hazir mahsullarin keyfiyyatinin yaxsilasdiriimasi, tullantilarin va itkilarin azaldiimasi
hesabina onlarin istehlak madaniyyatinin yuksaldilmasi ile asasen hansi senaye sahalari
masguldur ? (Caki: 1)
® gida senayesi sahalarinin
sahiyya
yungul senaye



mudafie senayesi
metallurgiya senayesi

Sual: Asagidakilardan hansilari elementar tarkibli mahsullara aiddir ? 1- mineral su,2- at
,3- X0rak duzu, 4-sirka, 5- bitki yagi, 6-yumurta (Caki: 1)
2,4,6
©1,3,4
1,5,6
1,4,6
2,5,6

Sual: Millatin saglamhgdini temin eden muhum amillarden biri hansidir ? (Caki: 1)
gidanin rangi
gidanin formasi
® gidanin vaziyyati
gidanin migdari
gidanin olgulari

BoLma: 0103

Ad 0103
Suallardan 4
Maksimal faiz 4
Suallar garigdirmaq ]
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Hazirda MDB makani dlkalerinds orta yagsama muddati kisilards orta hesabla na
gadardir ? (Caki: 1)
28 yas
38 yas
48 yas
® 58 yas
68 yas

Sual: Hazirda MDB makani dlkslerinds orta yasama muddati gqadinlarda orta hesabla na
gadaerdir ? (Coki: 1)
45
98
56
67
©73

Sual: Dunya Uzrs bir sira 6lkalarin shalisinin orta yagsama muddatinin azalmasi daha ¢ox



hansi xastaliklarin hesabina bag verir ? (Caki: 1)
® Urak catismazligindan ve badxassali sislarin
ganazligi
tonaffus yollarinin xastaliklori
infeksion xastaliklari
mada-bagirsaq xestaliklori

Sual: Usaq gidasi sanayesinin tagkili masalalerinin hallinde hansilar vacib sayir ? 1-bitki
zulallari,2-marqgarin ,3-spirtli igkilar,4- bioloji aktiv maddalarin ,5- vitamin hreparatlari,6-
gida gatqilari (Caki: 1)

2,3,5
©1,4,6

1,3,5

4,5,6

1,2,3
BowLva: 0201
Ad 0201
Suallardan 5
Maksimal faiz 5
Suallari gansdirmaq kA
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Qida meahsullarinin istehsali, o cimladan kulinariyanin tarixi ilk olaraq hansi
dovlstin tarixinden baslanir? (Caki: 1)

® antik Misir
Rusiya
Isvecro
Fransa
ingiltere

Sual: Etnografiya va diger elmlarin apardiglari goxsayll tedgiqatlar sibutuna goére gadim
misirlilar ne vaxtdan kulinariya pesasi ile maggul olmuslar ? (Caki: 1)

eramizdan min il avval

® eramizdan 3 min il avval
eramizdan 4 min il svval
eramizdan 5 min il evval
eramizdan 8 min il avval

Sual: Bir ¢ox arxeoloji gazintilara asasan Azarbaycanin arazisinde hansi dovrden ibtidai
insanlar yagsamislar ? (Coki: 1)

damir

tunc



® das
burunc
mis

Sual: “Kabab” s6zU hansi mangalidir ? (Caki: 1)
latin
yunan
rus
® arab
fars

Sual: Hansi alim azarbaycan xoraklarinin tebligi ile alagedar goxsayli kitablar yazmisdir ?
(Caki: 1)
I.Orucova
X.Mammadov
Y.Mammadaliyev
M.Qasqay
® prof. ©.i.8hmadovun

BoéLma: 0203

Ad 0203
Suallardan 14
Maksimal faiz 14
Suallari ganisdirmaq |
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: XIX asrin ikinci yarisinda ise Azarbaycanda olmus fransiz sayyahi Aleksandr Dima
orada rast galdiyi hansi lazzatli x6rek névindan yazmisdir ? (Caki: 1)
dovga
piti
dolma
plov
® kabab

Sual: Fransiz sayyahi Aleksandr Duma Azarbaycanda na vaxt olmusdur ? (Caki: 1)
® XIX asrin ikinci yarisinda
XX asrin ikinci yarisinda
X osrin ikinci yarisinda
IX asrin ikinci yarisinda
Xl asrin ikinci yarisinda

Sual: Azarbaycan haqqginda eramizdan avval V asrda hansi yunan sayyahi yazmisdir ?



(Coki: 1)
Skott
Balzak
Huqo
Aleksandr DUma
® Herodot

Sual: Yunan sayyahi Herodot Azaerbaycanda na vaxt olmugdur? (Caki: 1)
® eramizdan avval V asrda
eramizdan avval VI asrde
eramizdan avval |V asrda
eramizdan avval | asrda
eramizdan avval |l asrda

Sual: ©cdadlarimiz odu na vaxt kasf etmiglar ? (Caki: 1)
eramizdan 200 min avval
eramizdan 300 min avval
® eramizdan 800 min avval
eramizdan 100 min avval
eramizdan 400 min avval

Sual: Odun fasfindan il kegdikden sonra insanlar yunlu mamontun ovlanmasini
oyrenmigler ? (Caki: 1)
50 min
70 min
150 min
® 750 min
450 min

Sual: Avropada istilik manbayi kimi guxur i¢arisinde qizdiriimis daglar olan yerin
yaradilmasina na vaxt baslanmigdir ? (Caki: 1)
eramizdan 70 min il avval
eramizdan 60 min il avval
eramizdan 20 min il avval
eramizdan 10 min il avval
® eramizdan 30 min il svval

Sual: 27 min il avval dulusguluqg sobasi harada yaradilmisdir ? (Caki: 1)
® Cexiya vo Slovakiya
Simali Amerika
Rusiya
Almaniya
Italiya

Sual: 11 min il avval denin Gyudulmasi qaydalari harada tapilmisdir ? (Caki: 1)



Cexiya vo Slovakiya
® Simali Amerika

Rusiya

Almaniya

italiya

Sual: 11 min il avval ginaebaxandan istifada qaydalari harada tapiimisdir? (Caki: 1)
Cexiya ve Slovakiya
® Simali Amerika
Rusiya
Almaniya
italiya

Sual: Yuxari paleolit dovrunds isa (eramizdan 6 min il avvalle gadaer) yay ve oxla ovetma
harada yasayan insanlara malum olmusdur ? (Caki: 1)

® Avropa
Simali Amerika
Conubi Amerika
Afrika
Avstraliya

Sual: Yuxari paleolit dovrunda ise (eramizdan 6 min il avvalla gadaer) ), qoyun ve keginin
yetisdiriimasi harada yasayan insanlara malum olmusdur ? (Caki: 1)

Cexiya voe Slovakiya
Simali Amerika
® jranda
Almaniya
italiya

Sual: Yuxari paleolit dovrunda ise (eramizdan 6 min il avvalle gadar) keramika
gablarindan istifade harada yasayan insanlara malum olmusdur ? (Caki: 1)

Cexiya voe Slovakiya
Simali Amerika
iranda

® Yaponiyada
italiya

Sual: Yuxari paleolit dovrunda ise (eramizdan 6 min il avvalle gadaer) toxa, zeytun yagi
almaq ugun press harada yasayan insanlara malum olmusdur ? (Caki: 1)

Avropa
Simali Amerika
Conubi Amerika
Afrika

® Yaxin Sarqds

Bowma: 0202




Ad 0202

Suallardan 5
Maksimal faiz 5
Suallar garigdirmaq ]
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Hansi alim azarbaycan xoraklarinin tabligi ile alagadar goxsayl kitablar yazmisdir ?
(Caki: 1)
[.Orucova
X.Mammadov
Y.Mammadaliyev
M.Qasgay
® C.Xslifezadoe

Sual: ingilis seyyahi Antoni Cenikson Samaxiya na vaxt gelmisdir ? (Caki: 1)
® 1562-ci il avqust
1462-ci il avqust
1862-ci il avqust
1962-ci il avqust
1162-ci il avqust

Sual: ingilis seyyahi Antoni Cenikson Azarbaycanin hansi ssharine qonaq galmisdir?
(Caki: 1)
Baki
® Samaxi
Gance
Saki
Beylagan

Sual: Sirvan hakimi Abdulla xan Ustaclinin ingilis seyyahi Antoni Ceniksonu gabul
edarkan sufreya nega cur xorak verilmisdir? (Caki: 1)
50
100
® 290
230
120

Sual: XIX asrin ikinci yarisinda ise Azarbaycanda hansi fransiz seyyahi qonaq olmusdur
? (Coki: 1)

Skott

Balzak

Huqgo



® Aleksandr Duma

Herodot
BoLma: 0301
Ad 0301
Suallardan 10
Maksimal faiz 10
Suallari qarigdirmaq =
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Neolit dévrundas ise (eramizdan 5000 il avval) lama ilk defe harada shillagdirilmisdir
? (Coki: 1)
Zaqafgaziyada
Italiyada
iranda
® Peruda
Fransada

Sual: Neolit dévrundas ise (eramizdan 5000 il avval) ulaq ilk defe harada shillagdirilmisdir
? (Coki: 1)
Zaqgafgaziyada
taliyada
iranda
Peruda
® Misirde

Sual: Neolit dévrindas ise (eramizdan 5000 il avval) simal marali ilk dafe harada
ahillegdirilmigdir ? (Caki: 1)
® Avropa
Simali Amerika
Asiyada
Afrika
Uzaq Serqda

Sual: Neolit dévrindas ise (eramizdan 5000 il avval) ilk defe qusguluq fermalari harada
ise baglanmisdir ? (Caki: 1)
Yunanistanda
® Hindistanda
iranda
Peruda
Misirda




Sual: Neolit dévrindas ise (eramizdan 5000 il svval) ilk defs stid emali muassisalari
harada ise baslanmisdir ? (Caki: 1)
Avropa
Simali Amerika
Asiyada
Afrika
® Yaxin Serqda

Sual: Neolit dovrunds ise (eramizdan 5000 il svval) ilk defs kartofun becarilmasina
baslanmisdir ? (Caki: 1)
Zagafqaziyada
italiyada
Iranda
® Peruda
Fransada

Sual: Neolit dévrundas ise (eramizdan 5000 il svval) ilk dafs pendir istehsali emali
muassiselari harada ise baglanmigdir ? (Caki: 1)
Avropa
Simali Amerika
Asiyada
Afrika
® Yaxin Sarqda

Sual: Neolit dovrunds ise (eramizdan 5000 il svval) ilk defs yag istehsall emali
muassiselari harada ise baglanmigdir ? (Caki: 1)
Avropa
Simali Amerika
Asiyada
Afrika
® Yaxin Serqda

Sual: Neolit dévrindas ise (eramizdan 5000 il avval) ilk defe diyunin becarilmasina
baslanmisdir ? (Caki: 1)
® Tailandda
italiyada
Iranda
Peruda
Fransada

Sual: Neolit dévrinda ise (eramizdan 5000 il avval) ilk defe ariyin becarilmasina
baslanmisdir ? (Caki: 1)
® Zagafqaziyada, Cinde
italiyada
Iranda
Peruda



Fransada

BoéLma: 0302

Ad 0302
Suallardan 15
Maksimal faiz 15
Suallari garisdirmaq |
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Azarbaycanda akingilik na vaxt inkisaf etmisdir ? (Coki: 1)
deamir
tunc
das
® baranc
mis

Sual: Azarbaycanda na vaxt arpa ve bugda akilmakls akingilik inkisaf etmisdir? (Caki: 1)
demir
tunc
das
bardnc
® neolit

Sual: Xl asrde Azarbaycanda olmus sayyah 9l Qarnati hansi x6raek haqgqginda
yazmisdir? (Caki: 1)
® coban bozartmasi
plov
piti
dolma
kabab

Sual: Sayyah 9l Qarnati Azarbaycanda na vaxt olmusdur? (Caki: 1)
| osrdoe
® Xll asrda
Il asrdoe
Xl asrde
X asrda

Sual: XIl esrda Azarbaycanda olmus Hansi sayyah sayyah ¢oban bozartmasi haqqinda
yazmigdir ? (Caki: 1)

Ol Macesti

Ol Biruni



® 9l Qarnati
Obu Reyhani
ibn Sina

Sual: Yuxari paleolit dévriinds ise (eramizdan 6 min il avvalle qadar) das oraq harada
yasayan insanlara malum olmusdur ? (Caki: 1)

Cexiya vo Slovakiya
Simali Amerika
iranda
Yaponiyada

® Fransada

Sual: Yuxari paleolit dévriinds ise (eramizdan 6 min il avvalle gadar) piva va gilenar
serabl harada yasayan insanlara malum olmusdur ? (Caki: 1)
® Zagafqaziyada
Simali Amerika
iranda
Yaponiyada
Fransada

Sual: Yuxari paleolit dévriinds ise (eramizdan 6 min il avvalle gadar) mal-garanin
ahillesdiriimasi harada yasayan insanlara malum olmusdur ? (Caki: 1)

Zagafqaziyada
® Yunanistanda
iranda
Yaponiyada
Fransada

Sual: Yuxari paleolit dévriinds ise (eramizdan 6 min il avvalle qadar) kdkimeyvalilarin
yetisdiriimasi harada yasayan insanlara malum olmusdur ? (Caki: 1)

Zagafqaziyada
Yunanistanda
® Yeni Qvineya
Yaponiyada
Fransada

Sual: Yuxari paleolit dévriinds ise (eramizdan 6 min il avvalla gadar) gqargidali va
paxlanin yetisdiriimasi harada yasayan insanlara malum olmusdur ? (Caki: 1)

Zagafqaziyada
Yunanistanda
Yeni Qvineya
® Meksikada
Fransada

Sual: Yuxari paleolit dévriinds ise (eramizdan 6 min il avvalle gadar) noxud va marcinin



yetisdiriimasi harada yasayan insanlara malum olmusdur ? (Caki: 1)
Avropa
Simali Amerika
Canubi Amerika
Afrika
® Uzaq Serqde

Sual: Neolit dévrunds ise (eramizdan 5000 il svval) ilk kand tesarrifatl cemiyyatlori
harada yaranmaga baslamisdir ? (Caki: 1)

® Avropa
Simali Amerika
Canubi Amerika
Afrika
Uzaq Serqda

Sual: Neolit dévrinda ise (eramizdan 5000 il avval) donuzlar ilk defe harada
ahillesdirilmisdir? (Caki: 1)
Zagafqaziyada
® |taliyada
iranda
Yaponiyada
Fransada

Sual: Neolit dévrinda ise (eramizdan 5000 il avval) at ilk defs harada shillasdirilmisdir ?
(Caki: 1)
Avropa
Simali Amerika
® Asiyada
Afrika
Uzaq Serqda

Sual: Neolit dovrundas ise (eramizdan 5000 il svval) ilk dafs yemigin becarilmasina
baslanmisdir ? (Caki: 1)
® Sudanda
italiyada
Iranda
Peruda
Fransada

Bowma: 0303
Ad 0303

Suallardan 38
Maksimal faiz 38

Suallari ganisdirmaq ¥



Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Dari igerinsinda bigiriloen at necs adlanir ? (Caki: 1)
govurma
sacigi
cigirtma
® coban bozartmasi
buglama

Sual: 1833-cu ilda fransiz yazigisi Aleksandr Duma Tiflisde hansi yemayin bisiriimasini
seyr etmigdir ? (Caki: 1)
buglamanin bigiriimasi
¢igirtmanin bigirilmasi
plovun bisiriimasi
dolmanin bisirilmasi
® butdév qoyunun kozdas bigiriimasi

Sual: 1833-cu ilda hansi fransiz yazigisi Tiflisda butév qoyunun kézda bigiriimasindan
yazmisdir ? (Caki: 1)
Skott
Balzak
Balzak
® Aleksandr DUma
Herodot

Sual: Hesablamalara gore Yer kurasi ahalisinin sayi taxminan milyon il bundan qabaq na
gadar olmusdur ? (Caki: 1)
500 min nafer
400 min nafar
300 min nafer
200 min nafer
® 100 min nafar

Sual: 2000-ci ilin malumatlarina gors isa planetimizda shalinin sayi har il orta hesabla na
gader artmaqdadir ? (Caki: 1)

® 86 min
66 min
56 min
36 min
16 min

Sual: Tarixgilarin verdikleri malumatlara gore acdadlarimizin an yuksak nailiyysti na
olmusdur ? Hale eramizdan 800 min avval odu kagf etmalari olmugdur. (Caki: 1)

ovculuq



® odun kasfi
baligciliq
danin dyudulmasi
gaya raesmlari

Sual: Neolit dévrindas ise (eramizdan 5000 il avval) gaz ve érdakler ilk defe harada
ahillesdirilmisdir ? (Caki: 1)
® Yunanistanda
italiyada
iranda
Peruda
Misirds

Sual: Neolit dévrindas ise (eramizdan 5000 il avval) ilk defs soyanin becarilmasina
baslanmisdir (Caki: 1)
® Cinda
italiyada
iranda
Peruda
Fransada

Sual: Neolit dévrinds ise (eramizdan 5000 il svval) ilk defe maniokinin becarilmasina
baslanmisdir ? (Caki: 1)
Yunanistanda
Hindistanda
iranda
® Kolumbiyada
Misirda

Sual: Neolit dévrinds ise (eramizdan 5000 il svval) ilk daefs sekar gamisinin
becarilmasina baslanmisdir ? (Caki: 1)

Avropa
Simali Amerika
Asiyada
Afrika
® Yaxin Sarqde

Sual: Neolit dévrinds ise (eramizdan 5000 il svval) ilk defs yumsaq bugdanin
becarilmasina baslanmisdir ? (Caki: 1)

® Cinda
italiyada
iranda
Peruda
Fransada




Sual: Neolit dévrinda ise (eramizdan 5000 il avval) ilk defe slini suvarma harada
formalagsmisdir? (Coki: 1)
Yunanistanda
Hindistanda
iranda
Peruda
® Misirde

Sual: Neolit dévrindas ise (eramizdan 5000 il avval) ilk dafe ticarset denizgiliyi harada
formalagmisdir? (Coki: 1)
® Araliq denizi 6lkalari
Simali Amerika
Asiyada
Afrika
Yaxin Serqda

Sual: Neolit dévrindas ise (eramizdan 5000 il avval) ilk defe at ile sumlama harada
formalagsmisdir? (Coki: 1)
Yunanistanda
Hindistanda
iranda
Peruda
® Misirde

Sual: Neolit dévrindas ise (eramizdan 5000 il svval) ilk defs baliq¢ilig harada
formalagsmisdir? (Coki: 1)
Yunanistanda
Hindistanda
® Kanadada
Peruda
Misirda

Sual: Neolit dévrindas ise (eramizdan 5000 il avval) ilk defs ariciliqg harada
formalagsmisdir? (Coki: 1)
Yunanistanda
Hindistanda
iranda
Peruda
® Misirde

Sual: Neolit dévrinda ise (eramizdan 5000 il avval) ilk defe balina ovu harada
formalagsmisdir? (Coki: 1)
Avropa
® Simali Amerika
Asiyada
Afrika



Yaxin Serqda

Sual: Neolit dévrinda ise (eramizdan 5000 il avval) ilk defe kommersiya baggiligl harada
formalagsmisdir? (Caki: 1)
Yunanistanda
Hindistanda
iranda
® Meksikada
Misirda

Sual: Neolit dévrindas ise (eramizdan 5000 il avval) ilk defe mayali ¢orakbisirma harada
formalagmigdir ? (Caki: 1)
Yunanistanda
® Fransada
iranda
iranda
Misirda

Sual: Neolit dévrindas ise (eramizdan 5000 il avval) ilk defe kommersiya bostanciligi
harada formalagsmisdir? (Caki: 1)

Yunanistanda
Hindistanda
iranda

® Meksikada
Misirda

Sual: Eramizdan avval neganci ilden etibaren iss su enerjisindan dayirmanlarin
islemasinds istifadeye baglanmisdir? (Caki: 1)
100-ci ilden
200-ci ilden
300-ci ilden
400-ci ilden
® 500-ci ilden

Sual: Eramizdan avval neganci ilden etibaren kulak dayirmanlari yaranmaga
baglanmisdir? (Caki: 1)
® 700-cu ildan
500-cu ildan
400-cu ilden
300-cu ilden
200-cu ildan

Sual: $ekar gamisinin xirdalanmasinin oyrenilmasina neganci ilde Siciliyanin prefekti
Petro Speciale teraefindon 3 valli dayirmanin ixtirasi baglanmisdir ? (Caki: 1)

1249-cu ilde



® 1449-cu ilde
1749-cu ilde
1949-cu ilde
1349-cu ilde

Sual: Sakar gamiginin xirdalanmasinin dyranilmasi ile 1449-cu ilds Siciliyanin prefekti
Petro Speciale tarefindenhansi avadanhgin ixtirasi ile baglanmisdir ? (Caki: 1)

kulak dayirmaninin
su dayirmanlarinin

® 3 valli dayirmanin
frezer dozgahinin
mikserin

Sual: Xlll asrde Marko Polonun malumatlarina gore quru yagsizlasdiriimis sudin ilk dafe
istehsali tarixi kim terafinden baslanmisdir? (Caki: 1)

ruslar
arabler
fransizlar
® mongqollar
almanlar

Sual: Neganci asrde quru yagsizlasdiriimis sudin istehsalindan ilk defe malumat verilib?
(Caki: 1)
| esrde
Il esrda
[l esrda
® Xl esrda
X asrda

Sual: igki senayesinin shamiyyatli inkisaf dévrl iss agac ¢alleklarinin va sidr ickisinin
(alma gerabi) harada istehsali ile baslanmisdir? (Caki: 1)

Yunanistanda
® Fransada
iranda
Peruda
Misirda

Sual: igki senayesinin shamiyyatli inkisaf dévrl iss agac ¢alleklarinin va sidr ickisinin
(alma gerabi) Fransada istehsalina na vaxt baslanmisdir? (Caki: 1)

eramizdan avval 200 illikde
eramizdan avval 300 illikde
® eramizdan avval 100 illikde
eramizdan avval 500 illikde
eramizdan avval 600 illikde




Sual: iranda serabdan spirtin istehsalina na vaxt baglanmisdir? (Ceki: 1)
eramizdan avval 200 illikde
eramizdan avval 300 illikde
eramizdan avval 100 illikde
® eramizdan avval 800 illikda
eramizdan avval 600 illikde

Sual: Eramizdan avval 800 illikde sarabdan spirtin istehsalina harada baglanmigdir ?
(Caki: 1)
Yunanistanda
Fransada
® franda
Peruda
Misirda

Sual: 1276-c1 ilde harada ilk dafs viski istehsali Uzra muassisa yaranmisdir? (Caki: 1)
Yunanistanda
Fransada
® [rlandiyada
Peruda
Misirde

Sual: Na vaxt irlandiyada ilk dafe viski istehsali izre miiessise yaranmisdir? (Caki: 1)
1576-cI ilde
1776-ci ilde
1476-c1 ilde
® 1276-cli ilde
1976-ci ilde

Sual: 1678-ci ilds harada serab materialinin sampanlasdiriimasini icad etmislor? (Caki:
1)
Yunanistanda
® Fransada
irlandiyada
Peruda
Misirde

Sual: Noe vaxt fransizlar serab materialinin sampanlagdiriimasini icad etmigler? (Caki: 1)
1278-ci ilde
1378-ci ilde
1478-ci ilde
1978-ci ilde
® 1678-ci ilde

Sual: 1747-ci ilde hansi alman kimyacisi gugundurdan ilk seker kristallarini ayirmisdir?



(Caki: 1)
® Markqgraf
Libix
Kirxoff
Lavuazye
Eynsteyn

Sual: Neganci ilde alman kimyagisi Markgraf gugundurdan ilk saker kristallarini
ayirmisdir ? (Caki: 1)
1347-ciilde
® 1747-ciilde
1547-ci ilde
1247-ci ilde
1147-ci ilde

Sual: Neganci ilde Rusiyanin Tula quberniyasinda ilk defe cugundur sekari miuassisasi
yaradilmigdir. (Coki: 1)
1347-ci ilde
1747-ciilde
® 1802-ci ilde
1247-ci ilde
1147-ci ilde

Sual: 1802-ci ilds harada ilk dafe gugundur sakeri muassisesi yaradilmisdir? (Caki: 1)
Yunanistanda

Hindistanda
Iranda
® Rusiyada

Misirda
Bowma: 0401
Ad 0401
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Sual: Meyve-taravaz, gdbalakler, kesilmis va soyudulmus iri va xirdabuynuzlu heyvan ati;
dovsan cemdaklari, diri yaxud kasilmis, tuklari va icalati temizlanmis ev va ov qusu atleri
na kimi qiymatlendirilirler ? (Coki: 1)
® asas xammali
yuksak deracades hazirligli yarimfabrikatlar
yarimfabrikat



kulinar mamulatlari
itkilor

Sual: Diri, soyudulmus ve dondurulmus, igalati temizlenmis baliq ve deniz senayesinin
baliq olmayan mahsullari na kimi giymatlendirilirler ? (Caki: 1)

® gsas xammali
yuksak deracades hazirligli yarimfabrikatlar
yarimfabrikat
kulinar mamulatlari
itkilor

Sual: Yarmalar, paxla va makaron mamulatlari un; sud, sudin emali mahsullari, yumurta
va onun emall mahsullari ve s. na kimi giymatlandirilirler ? (Caki: 1)

® gsas xammali
yuksak deracades hazirligl yarimfabrikatlar
yarimfabrikat
kulinar memulatlar
itkilor

Sual: Emal zamani xammallar muayyan mexaniki, hidromexaniki, kimyavi, biokimyavi,
mikrobioloji proseslers ugradilaraq ¢iy kulinar mamulatlarina xas olan formaya
salindigdan sonra na kimi giymatlandirilirlar? (Caki: 1)

asas xammall

yuksak deracade hazirligl yarimfabrikatlar
® yarimfabrikat

kulinar memulatlar

itkilar

Sual: Xammalla isleyan tedarik¢u iage muassisalarinda hazirlanan yaxud da gida
sonayesi muassisalarinda hazirlanaraq, xorek hazirlanmasini tamamlayan iase
muassisalarinda istifade edilan yarimfabrikatlar ne kimi giymatlendirilirler? (Caki: 1)

asas xammall
® yuksak darecade hazirligl yarimfabrikatlar
yarimfabrikat
kulinar memulatlar
itkilor

Sual: Qisa muddat erzinde xorak ve mamulatlar hazirlamaq Ggun yararli olan
yarimfabrikatlar ne kimi giymatloendirilirler? (Caki: 1)

asas xammall
® yuksak daraecade hazirligl yarimfabrikatlar
yarimfabrikat
kulinar memulatlar
itkilor




Sual: Miayyen formaya ve qurulusa malik ¢iy halda yaxud da isti emaldan sonra istifada
ucln yararli olan hazir mahsullar na kimi giymatlandirilirlar? (Coki: 1)

asas xammali
yuksoek daracada hazirligli yarimfabrikatlar
yarimfabrikat
® kulinar mamulatlari
itkilar

Sual: lags miassisslerinds hazirlanan yarimfabrikatlar, yaxud da onlarin isti emalindan
sonra alds edilen yeyilmak Ggln yararli olan hazir mahsullar na kimi giymatlendirilirlor?
(Caki: 1)

asas xammal

yuksak daracads hazirhigl yarimfabrikatlar

yarimfabrikat

® kulinar mamulatlari
itkiler

Sual: Xammal va yarimfabrikatlarin, hazir kulinar mamulatlarinin iage misassisslarinda
saxlanmasi, dasinmasi, gablasdirilmasi, donmus vaziyyatden azad edilmasi, soyuq ve
isti emaldan kegmasi naticasinda kutlenin azalmasi nece giymatlandirilirler? (Caki: 1)

asas xammali
yuksek daracada hazirligli yarimfabrikatlar
yarimfabrikat
kulinar memulatlari
® itkiler

Sual: Temizlenma, yuyulma, xirdalanma va s. ilkin texnoloji amaliyyatlar naticasinda
xammal, yarimfabrikatlar ve hazir kulinar mamulatlarindan ayrilib galan, istifada tgun
yararl ve yaxud yararsiz olan mahsul kutlelari neca giymatlondirilirler? (Coki: 1)

asas xammali

yuksak daracads hazirhigl yarimfabrikatlar

yarimfabrikat

kulinar mamulatlari

® tullantilar
BoLma: 0402
Ad 0402
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Sual: Mahsulun rasional gidalanmada shalinin telebatinin 6denilmasini tamin edan, onun



yararhgini sartloendiran xassalerin macmusu nece adlanir ? (Caki: 1)
® keyfiyyati
kimyavi xassalori
formasi
miqgdari
fiziki xassalari

Sual: Zerarsizlik, yliksak gidaliliq, dad ve amtes dayarliliyi hansi gostericilers aid edilir?
(Caki: 1)
® keyfiyyati
kimyavi xassaolari
formasi
miqgdari
fiziki xassalori

Sual: Cox yag i¢erisinda qizardilma (friter) zamani yaglarin oksid-lagsma mahsullarinin
faizle migdari na gadar olmalidir ? (Caki: 1)
2,0%-dan ¢ox olmamagq saerti ila
® 1,0%-dan ¢ox olmamagq saerti ila
3,0%-dan ¢ox olmamagq serti ile
4,0%-dan ¢cox olmamaq serti ile
5,0%-dan ¢ox olmamagq serti ile

Sual: Xammal, yarim—fab-rikatlar ve hazir maehsullarin texnoloji xarakteristikasi yaxud
texnoloji xassa-leri ne zaman meydana ¢ixir ? (Coki: 1)
saxlanildiqgda
dograndiqda
® texnoloji emali
dasindigda
xirdalandiqda

Sual: Instrumental ve organoleptiki metodlarla mehsulun hansi xarakteristikasi tayin edilir
? (Coki: 1)
kKimyavi
molekulyar
handasi
® texnoloji
optiki

Sual: Mahsulun dadi hansi gostaricilers aiddir ? (Caki: 1)
reoloji
Kimyavi
fiziki
optiki
® organoleptiki




Sual: Mahsulun goxusu hansi gdstaricilare aiddir? (Caki: 1)
reoloji
kimyavi
fiziki
optiki
® organoleptiki

Sual: Mahsulun gérintsl hansi gostaricilers aiddir ? (Caki: 1)
reoloji
kKimyavi
fiziki
optiki
® organoleptiki

Sual: Mahsulun konsistensiyasi hansi gdstaricilare aiddir ? (Caki: 1)
reoloji
Kimyavi
fiziki
optiki
® organoleptiki

Sual: Mahsulun rengi hansi gostaricilers aiddir ? (Caki: 1)
reoloji
Kimyavi
fiziki
optiki
® organoleptiki

Sual: Mahsulun saffafligi hansi gostaricilare aiddir? (Caki: 1)
reoloji
Kimyavi
fiziki
optiki
® orqanoleptiki

Sual: Mahsulun formasi hansi gostaricilers aiddir? (Caki: 1)
reoloji
Kimyavi
® fiziki
optiki
organoleptiki

Sual: Mahsulun arima temperaturu hansi gostericilare aiddir ? (Coki: 1)
reoloji



kimyavi

® fiziki
optiki
organoleptiki

Sual: Mahsulun gaynama temperaturu hansi gostaricilare aiddir? (Caki: 1)
reoloji
kimyavi
® fiziki
optiki
organoleptiki

Sual: Mahsulun qaynama temperaturu hansi géstaricilera aiddir? (Caki: 1)
reoloji
kimyavi
® fiziki
optiki
organoleptiki

Sual: Mahsulun agreqat hali hansi gdstaricilare aiddir ? (Gaki: 1)
reoloji
Kimyavi
® fiziki
optiki
organoleptiki

Sual: Mahsulun suasindirma amsali hansi gostericilera aiddir ? (Caki: 1)
reoloji
kKimyavi
® fiziki
optiki
organoleptiki

Sual: Mahsulun sixhdi hansi gostaricilera aiddir ? (Caki: 1)
reoloji
Kimyavi
® fiziki
optiki
organoleptiki

Sual: Mahsulun xUsusi istilik tutumu hansi gostericilere aiddir ? (Caki: 1)
® reoloji
Kimyavi
fiziki



optiki
organoleptiki

BoéLma: 0403
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Sual: Mahsulun yapigsqanligi hansi gostericilera aiddir ? (Caki: 1)
® reoloji
kimyavi
fiziki
optiki
organoleptiki

Sual: Mahsulun elastikliyi hansi gdstericilara aiddir ? (Caki: 1)
® reoloji
kimyavi
fiziki
optiki
organoleptiki

Sual: Mahsulun plastikiyi hansi gdstaricilare aiddir? (Caki: 1)
® reoloji
Kimyavi
fiziki
optiki
organoleptiki

Sual: Mahsulun kdvrakliyi hansi gostericilare aiddir? (Caki: 1)
® reoloji
Kimyavi
fiziki
optiki
organoleptiki

Sual: Mahsulun deformasiyasi hansi gdostericilare aiddir ? (Coki: 1)
® reoloji
Kimyavi
fiziki



optiki
organoleptiki

Sual: Mahsulun 6zluliyu hansi goéstericilarse aiddir ? (Caki: 1)
® reoloji
kKimyavi
fiziki
optiki
organoleptiki

Sual: Mahsulun axicihdi hansi gostaricilers aiddir ? (Caki: 1)
® reoloji
Kimyavi
fiziki
optiki
organoleptiki

Sual: Mahsulun sathi garilmasi hansi gostaricilera aiddir? (Caki: 1)
® reoloji
Kimyavi
fiziki
optiki
organoleptiki

Sual: Mahsulun tursulugu hansi gostericilare aiddir? (Coki: 1)
reoloji
® kimyavi
fiziki
optiki
organoleptiki

Sual: Mahsulun namliyi hansi gostericilara aiddir ? (Caki: 1)
reoloji
® Kimyavi
fiziki
optiki
organoleptiki

Sual: Mahsulun gakarliliyi hansi gostaricilere aiddir ? (Caki: 1)
reoloji
® Kimyavi
fiziki
optiki
organoleptiki




Bowma: 0501

Ad 0501
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Sual: Mahsulun vineral terkibi hansi gostericilare aiddir? (Caki: 1)
reoloji
® Kimyavi
fiziki
optiki
organoleptiki

Sual: Mahsulun kulliyu hansi gostericilare aiddir? (Caki: 1)
reoloji
® kimyavi
fiziki
optiki
organoleptiki

Sual: Mahsulun ferment terkibi hansi gdostericilare aiddir? (Caki: 1)
reoloji
® kimyavi
fiziki
optiki
organoleptiki

Sual: Mahsulun yag tarkibi hansi gostericilers aiddir? (Caki: 1)
reoloji
® Kimyavi
kimyavi
optiki
organoleptiki

Sual: ©tin asan va hall edilen sakile salinmasi tU¢ln, o hdkman gabagcadan emaldan
kegcmealidir ? (Caki: 1)
dondurulma
aridilma
® isti emal
dogranma
xirdalanma



Sual: Mahsulun tam faydali keyfiyyatini ne oks etdirir? (Caki: 1)
enerji dayarliyi
bioloji deyer
® gidaliq dayeri
kimyavi xassasi
reoloji xassasi

Sual: Mahsulun zllal komponentlarinin, aminturgusu tarkibinin manimsanilmasini va
tarazlasmasini ne aks etdirir? (Caki: 1)

enerji dayarliyi
® bioloji dayaer
gidaliq dayeri
kimyavi xassasi
reoloji xassasi

Sual: Qidanin bioloji oksidlagmasi zamani yaranan enerji nayi aks etdirir? (Coki: 1)
® enerji dayarliyi
bioloji dayar
gidaliq dayeri
kimyavi xassasi
reoloji xassasi

Sual: Orqanizmda fizioloji oksidlasma zamani 1q zllaldan na gadar enerji ayrilir? (Caki:

1)
14 kkal
® 8 kkal
4 kkal
10 kkal
40 kkal

Sual: Orqanizmda fizioloji oksidlagsma zamani 1q yagdan na gadar enerji ayrilir? (Caki:
1)
10 kkal
40 kkal
® 9 kkal
38 kkal
50 kkal

Sual: 1qg mono- va disakerin enerji dayari na qadardir ? (Caki: 1)
6,8 kkal
4,8 kkal
2,8 kkal
® 3,8 kkal



5,8 kkal

Sual: 1g nigastanin enerji dayari na qadardir? (Caki: 1)
9,8 kkal
13,8 kkal
8,8 kkal
3,8 kkal
® 4.1 kkal

Sual: 1q sirke tursusunun enerji dayari na gadeardir? (Caki: 1)
® 3,5 kkal
13,8 kkal
8,8 kkal
3,8 kkal
4,1 kkal

Sual: 1q alma tursusunun enerji deyari na gadardir? (Coaki: 1)
3,5 kkal
® 2,4 kkal
8,8 kkal
3,8 kkal
4,1 kkal

Sual: 1q sud tursusunun enerji dayari ne qadardir? (Caki: 1)
3,5 kkal
2,4 kkal
® 3,6 kkal
3,8 kkal
4,1 kkal

Sual: 1qg limon turgusunun enerji dayeri na gadardir? (Coki: 1)
3,5 kkal

® 2,5 kkal
3,6 kkal
3,8 kkal
4,1 kkal
BéLma: 0502
Ad 0502
Suallardan 17
Maksimal faiz 17
Suallari garisdirmaq ¥

Suallar teqdim etmak 100 %



Sual: Asagidakilardan hansi maddas Ugun kalorilik gabul edilmi? (Caki: 1)
tursu
zulal
® selliloza
yag
soker

Sual: Mahsulun tarkibinda olan ayri-ayri komponentlar Ggun onlarin yanma istiliyinden
asili olaraq enerji dayari hansi dusturla tayin olunur? (Caki: 1)

F=mg
V=V1 +V2

® E=2 ei mi
p=m/V
K=[HO-+D]/100

Sual: E=% ei mi dUsturunda ei nayi ifade edir ? (Caki: 1)
yanma istiliyi
® enerji dayari amsalini
100 g mahsulda olan ayri-ayri komponentin gramla pay!i
sixhigi
hacmi

Sual: E=% ei mi dUsturunda mi nayi ifade edir ? (Caki: 1)
yanma istiliyi
enerji dayari emsalini
® 100 g mahsulda olan ayri-ayri komponentin gramla payi
sixhgi
hacmi

Sual: ©sas mikronutriyentlerden olan zulallarin muvafiq olaraq manimsanilmasi nege faiz
gabul edilmigdir? (Caki: 1)
® 84,5%
94,0%
95,6%
69%
26%

Sual: ©sas mikronutriyentlerden olan yaglarin muvafiq olaraq manimsanilmasi nege faiz
gabul edilmigdir? (Caki: 1)
84,5%
® 94,0%
95,6%
69%



26%

Sual: ©@sas mikronutriyentlerden olan yaglarin muvafiq olaraq manimsanilmasi nege faiz
gabul edilmigdir? (Caki: 1)
84,5%
94,0%
® 95,6%
69%
26%

Sual: Enerji dayarina (kaloriliyina) gore qida mahsullarini ne¢a qrupa bolurler? (Coki: 1)

NP OOWN

Sual: Sokolad, yadlar va halva hansi enerji dayerli mahsullara aiddir ? (Caki: 1)
® xususi yuksak enerji dayarli mahsullara
yuksak enerji deyerli mahsullara
orta enerjili mahsullara
orta enerjili mahsullara
enerjisi olmayan mahsullar

Sual: Sokolad, yadlar ve halva na gadar enerjiya malikdir ? (Caki: 1)
100-300kkal
® 400-900kkal
200-500kkal
300-500kkal
700-1000kkal

Sual: Un, yarma, makaronlar va sakar hansi enerji deyarli mahsullara aiddir ? (Caki: 1)
xususi yuksek enerji dayarli mahsullara
® yuksak enerji dayarli mahsullara
orta enerijili mahsullara
asag! enerijili mahsullara
enerjisi olmayan mahsullar

Sual: Un, yarma, makaronlar va sakar ne qadar enerjiye malikdir ? (Caki: 1)
100-300kkal
400-900kkal
® 250-400kkal
300-500kkal
700-1000kkal



Sual: Corak, at, kolbasa, yumurta, yumurta tozu, likor, araq mahsullari hansi ener;ji
dayarli mahsullara aiddir ? (Caki: 1)

xususi yuksek enerji dayarli mahsullara
yuksak enerji dayerli mahsullara
® orta enerjili mahsullara
asagi enerijili mahsullara
enerjisi olmayan mahsullar

Sual: Corak, at, kolbasa, yumurta, yumurta tozu, likor, araq mahsullari na gadar enerjiya
malikdir ? (Caki: 1)
® 100-250kkal
400-900kkal
250-400kkal
300-500kkal
700-1000kkal

Sual: Sud, baliq, kartof, terevazler, meyvalar, pive, ag serab hansi enerji dayerli
mahsullara aiddir ? (Caki: 1)
xususi yuksek enerji dayarli mahsullara
yuksak enerji dayarli mahsullara
orta enerjili mahsullara
® asagl enerjili mahsullara
enerjisi olmayan mahsullar

Sual: Sud, baliq, kartof, terevazlar, meyvalar, pive, ag sarab na qadar enerjiya malikdir ?
(Coki: 1)
100-250kkal
400-900kkal
250-400kkal
300-500kkal
® 100kkal

Sual: Glndslik gida rasionunda gannadi mamulatlarinin xtsusi ¢akisi na gadardir ?
(Caki: 1)
® 8%
18%
28%
58%
78%

Bowma: 0503
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Sual: Qida Institutu tersfinden tayin edilmis normaya gore gida rasionunda gennadi
mamulatlarinin illik sarfi na gadardir ? (Coaki: 1)

5 kq
® 15 kq
25 kq
35 kq
45 kq

Sual: Kimyavi terkibina gore 2-ci ndv bugda ununun namliyi na gadardir ? (Caki: 1)
©14,0%
10,6%
1,3%
67,6%
0,5%

Sual: Kimyavi tarkibina gore Il ndv bugda ununda zulallar nae gadardir ? (Caki: 1)
14,0%
®©10,6%
1,3%
67,6%
0,5%

Sual: Kimyavi tarkibina gora Il nov bugda ununda yaglar na gqadardir ? (Caki: 1)
14,0%
10,6%
©1,3%
67,6%
0,5%

Sual: Kimyavi tarkibina gora Il nov bugda ununda karbohidratlar ne qadardir ? (Caki: 1)
10,6%
1,3%
® 67,6%
0,5%
14,0%

Sual: Kimyavi tarkibina gore Il nov bugda ununda mono- ve digakarler na gadardir ?
(Caki: 1)
14,0%



10,6%

1,3%
67,6%
©0,5%
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Sual: Sorbalar hansi xdraklars aid edilir? (Caki: 1)
® duru
galyanalti
unlu-gannadi
desert
soyuq

Sual: Hansi x6raklarde maye hissasi asas sayilir ? (Caki: 1)
® duru
galyanalti
unlu-gannadi
desert
soyuq

Sual: Sorbalarin maye hissasi ¢cox vaxt hazirlanir ? (Caki: 1)
kisel
® bulyon
kompot
pive
sorbat

Sual: Bulyonlarin har bir litrinda na qadar kalori olur ? (Caki: 1)
1-2
25-30
®15-20
55-60
45-50

Sual: Duru xdreklerin har payi1 na gadar hesabla verilir ? (Caki: 1)
100-200 ml



200-300 ml
300-400 ml
© 400-500 ml
500-600 ml

Sual: Piti, dugbars, sulu xingal kimi xdraklerin terkibindaki suyun migdari na gadar olur ?
(Caki: 1)
550-1200 ml
450-1200 ml
350-600 ml
250-300 ml
® 150-200 mi

Sual: Duru xdrekleri hazirladigda sogan, yerkoku yagda qizardilir ve xorayin hazir
olmasina na gadar galmis ona gatilir? (Caki: 1)
® 10-15 deqige
1-5 daqiga
20-25 daqige
30-35 daqige
40-45 deaqige

Sual: Kuftebozbas, parcabozbas, govurmabozbas, soganbozbas, pitini esasan hansi
atdan hazirlayirlar ? (Coki: 1)
mal
® goyun
toyuq
baliq
dovsan

Sual: Teravezin yagda hansi muddeatda qovrulur ? (Coaki: 1)
3 saat
45 daq
1 saat
® 10-15 deq
3 doq

Sual: Yag unda hansi temperaturda qovrulur ? (Caki: 1)
30-50°C
350-400°C
50-80°C
15-18°C
® 150-180°C

Sual: Ag sous Ugun un kars yaginda neg¢a daraca temperaturda qovrulur? (Caki: 1)
® 120-130°C



350-400°C
50-80° C
15-18°C
150-180° C

Sual: Lyezon hazirlanmasi Ugun ¢iy yumurta yaxud tekce yumurta sarisi sudde nege
daraca temperaturda bisirilir? (Caki: 1)

120-130°C
350-400°C
® 60-70°C
15-18°C
150-180° C

Sual: Balva asasan hansi bitkiden hazirlanir ? (Caki: 1)
nana
kesnis
® amakOmanci
kaver
coferi

Sual: Seffaf bulyonlar sufreys buraxilana gadar an ¢ox nege saat marmit Uzsrinda
saxlanila biler ? (Caki: 1)
7-8 saat
5-6 saat
4-5 saat
® 2-3 saat
3- saat

Sual: Seffaf sorbalar sufreysa hansi migdarda buraxilir ? (Caki: 1)
140-200q

600-700q

400-500q

100-200q

® 300-400q
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Sual: Duru xérekleri hazirlarkan st xoéraklarinin har payi U¢ln ne gadar su goturalar ?
(Caki: 1)
300 ml
200 ml
400 ml
® 500 ml
100 ml

Sual: Duru xérekleri hazirlarkan baliq xoraklarinin har payi Ugin na gadar su goturalur ?
(Caki: 1)
100 ml
200 ml
® 350 ml
400 ml
500 ml

Sual: Soyuq sorbalarin sufrays verilande hansi temperaturda olmahdir ? (Caki: 1)
17-24°C
2-4°C
27-34°C
® 7-14°C
47-54° C

Sual: 9t-sumuk bulyonunun tarkibinde na gqadar quru madda olur ? (Caki: 1)
6%-a gader
5%-a gader
4%-a gader
4%-a gader
® 2%-o qoder

Sual: Bt va at-sumuk bulyonu hazirlamaq tgun ot tikelarini hansi kutleds dograyirlar ?
(Caki: 1)
®1,5-2 kq
2,5-3 kq
3,5-4 kq
4,5-5 kq
5,5-6 kq

Sual: Bt va at-sumuk bulyonu hazirlamaqg tg¢un mal cemdayinin dos hissasini hansi
kutleda dograyirlar ? (Caki: 1)
1,5-2 kq
2,5-2,8 kq
® 3 kq
4,5-5 kq
5,5-6 kq




Sual: atin bismasi miuddati heyvanin névindan, yasindan va kokllk daracesindan asili
olaraq saat davam edir ? (Caki: 1)
8-9
5-6
3-4
®2-3
1-2

Sual: Sumduklari nece saat bisirmak lazimdir ? (Coaki: 1)
0,5-1,5 saat
0,5-1 saat
1-2 saat
2-3 saat
® 3-4 saat

Sual: iri simiikleri nece saat bisirmak lazimdir ? (Caki: 1)
® 5-6 saat
1- saat
2-3 saat
3-4 saat
3-4,5 saat

Sual: Bulyon hazirlamaq uc¢in 1 kq simuya na qadar su tokulur ? (Caki: 1)
0,251
©1,251
1,01
0,51
0,21

Sual: atin bisib hazir olmasi bulyon qaynadigdan nege saat sonra muayyanlasdirilir ?
(Caki: 1)
0,5-0,9
1-1,5
®©1,5-25
5-6
10-12

Sual: Bt bigib hazir olanda bulyondan ¢ixarilir, simukler ise yena na gadear gaynadilir ?
(Coki: 1)
12-14 saat
5-6 saat
1-2 saat
® 2-4 saat
0,2-0,4 saat




Sual: Bulyonu har porsuna 77 q sumukla Il sort ot, 5 q sogan, 5 q yerkoku ve 4 q cefari
gotaralar? (Caki: 1)
77q
5q
©6q
4q
30q

Sual: Bulyonu har porsuna na gadar sogan goturular? (Caki: 1)
77q
15 q
©5q
4q
30q

Sual: Bulyonu har porsuna na gadar sumuklu Il sort ot goturalar ? (Caki: 1)
©77q

5q

15 q

4q

30q
BoLma: 0603
Ad 0603
Suallardan 10
Maksimal faiz 10
Suallari ganisdirmaq ¥
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Undan hazirlanan duru xéraklara hansilar aiddir ? 1-kuftebozbas, 2- sulu xingal, 3-
par¢gabozbas, 4- xemiragi ,5-qovurmabozbas, 6-soganbozbas,7- umac, 8- dovga,9-plov,
10- glrza (girs), 11-dusbars, 12-surfulli (Caki: 1)

1,2,5,6,9

3,5,7,9,12

©24,7,10,11,12
2,4,6,8,10,12
1,5,7,9,11

Sual: Sufreys verdikda bu xéraklerin istiliyi ne gader olmalidir ? (Caki: 1)
45°C
55°C
65°C



®75°C
15°C

Sual: Bulyonu har porsuna na qadar yerkoku goturalur ? (Caki: 1)
77q
15 q
®5 q
4q
30q

Sual: Bulyonu har porsuna na qadar caferi goturulur ? (Caki: 1)
77q
5q
15q
©4q
30q

Sual: Bt ve baliq bulyonunda hazirlanan sorbalara ise yalniz qatilir? (Caki: 1)
makaron
vermisel
mayonez
kasmik
® teravaz va yarma

Sual: Baliq bulyonunda hazirlanan sorbalara nayin gqatiimasi maslahat gorulmar ? (Caki:
1)
® paxlali denlar
sogan
kok
cafari
tursu

Sual: Baliq bulyonunda hazirlanan sorbalara nayin gqatiimasi maslehat gorulmar? (Caki:
1)
® makaron
sogan
kok
cafari
tursu

Sual: Tearkibinda buxarda bismis gugundur, yagda qizardilmig teravez, taze yaxud
soraba kalami va diger muxtalif mahsullar daxil olan sorba nece adlanir ? (Caki: 1)

® bors
ssi
rassolnik



dusbera
piti

Sual: Terkibinde goyerti taravezi (agbas kalem yaxud soraba kalemi, quzuqulagi,
ispanaq, gicitkan) ve yagda qizardilmig terevez koklari daxil olan sorba neces adlanir ?
(Coki: 1)
bors
o ssi
rassolnik
dusbera

piti

Sual: Terkibinde duzlanmis xiyar, xiyarin sor suyu, yagda qizardilmis teravaz va muxtalif
digar mahsullar qatilmis sorbalar neca adlanir ? (Caki: 1)

bors
ssi
® rassolnik

dusbera

piti
Bowma: 0701
Ad 0701
Suallardan 10
Maksimal faiz 10
Suallari garigdirmaq &
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Sirin xoraklarin hazirlanmasinda hansi mahsullardan istifades edilir? (Caki: 1)
® soker, gilomeyva, meyve, sud, gaymaq
baliq, sogan, tursu
kartof, at, toyuq, duyu
sumduk, tursu, et, sogan, tomat
mayonez, donuz ati, istiot, tursu

Sual: Kisel, kompot, jele, muss, sambuk, dondurma, sirin meyva, gand vurulmus
gileameyva hansi xoreklera aiddir? (Caki: 1)

® soyuq sirin xorakler
isti sirinxoraklara
| isti x6raklare
I isti xOraklera
goroaza




Sual: Sarlot, meyve vurulmus manna yarmasi silasi, puding, sufle hansi xdroeklers aiddir
? (Coki: 1)
soyuq sirin xorakler
® isti sirin xoroklera
| isti xoraklera
I isti xdroeklare
goraza

Sual: Sirin xoraklar sufrays na ila verilir ? (Caki: 1)
xardal
mayonez
stizma
® maye kisello
at bulyonu

Sual: Sirin xoraklar sufrays na ila verilir ? (Caki: 1)
xardal
mayonez
suzmae
® meyve-gilomeyva sarbatlori
at bulyonu

Sual: Sirin xoraklar sufraya na ila verilir ? (Caki: 1)
xardal
mayonez
suzma
® sirin souslarla
at bulyonu

Sual: “Qidaya telab naticasinde memnuniyyatle baglanmis yemak, mamnuniyyatle da
qurtarmalidir, talebin 6danilmasina baxmayaraq bu talebin son obyekti 6zlna gatiyyen
hazm igi telab etmayan sakar olmalidir” kelaminin musallifi kimdir ? (Caki: 1)

M.Y Lomonosov
M.Qorki
O.Balzak
V.Huqgo

® |.P.Paviov

Sual: Qida gebulu, yeni sehar, nahar ve sam yemayi hansi teamla qurtarmalidir ? (Caki:
1)
® sirin
acl
turs
duzlu
dadsiz




Sual: Her 1 kq kisel G¢lin na gadar tazs alma goturaltr ? (Caki: 1)
® 255 q
120 q
40 q
149
1 kq

Sual: Her 1 kq kisel G¢ln na gadar sakar goéturdlir ? (Caki: 1)

255 q
120 q

40 q

1q

1 kq
BéLma: 0702
Ad 0702
Suallardan 15
Maksimal faiz 15
Suallari garigdirmaq [
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Har 1 kq kisel Ggun na gadar kartof nigsastasi goturulur ? (Caki: 1)
255 ¢
120 q
©40q
1q
1 kq

Sual: Har 1 kq kisel Ugun na gadar limon duzu goétarulur ? (Caki: 1)
255 q
120 q
40 q
©1q
1 kq

Sual: Sud kiseli bisiran zaman har pay Gg¢linna gader sud géturulir ? (Caki: 1)
® 160 q
20q
14 q
0,03 g
2009




Sual: Sud kiseli bigirean zaman har pay Ugun na gadar sekar goturalur ? (Coki: 1)
160 q
©20q
14 q
0,03 q
200q

Sual: Sud kiseli bigiran zaman har pay na gadar kartof yaxud gargidal nisastasi
gotaralar ? (Caki: 1)
160 q
20q
© 14 q
0,03 g
200q

Sual: Sud kiseli bisiran zaman har pay Ugunna gadar vanilin géturalur? (Caki: 1)
160 q
20 ¢
14 q
©0,03q
200q

Sual: Sud kiseli bigiran zaman kartof nisastasi avezinae qargdidali nisastasi goturuldukdes
kisel elave olaraq ne qadear qaynadilir ? (Coki: 1)

® 5-7daq
10-13 daq
1saat
30-40 daq
2 saat

Sual: Vanil kreminin terkibina gatilan gaymaq hansi yagliliga malik olmalidir ? (Caki: 1)
2-5%
® 20-25%
10-12%
12-15%
15-18%

Sual: Vanil krem hazirlandigda garisiq hansi temperaturda ¢alinir ? (Caki: 1)
20°C
30°C
®©80°C
40°C
50°C




Sual: Calinmig qaymaga arasikasilmadan garisdirilan lyezonhansi temperatura gader
soyudulmus olur ? (Caki: 1)
6-10°C
26-30°C
66-70°C
® 16-20°C
36-40°C

Sual: Sufrays verilon zaman vanilli kremin Gstlina na tékalur ? (Caki: 1)
xardal
mayonez
suzmae
at bulyonu
® meyva, gilameyva sarbati

Sual: Sufreys verilon zaman vanilli kremin Gstlna na tékalur ? (Caki: 1)
xardal
mayonez
suzmae
at bulyonu
® Uzum serabi ila birlikds serbat

Sual: 1 kg krem Ugln na gadar qaymagq goéturalar ? (Caki: 1)
®© 500 q
150 q
200 q
20 ¢
0,15 q

Sual: 1 kq krem Ugln na gader saker goturultr ? (Caki: 1)
500 q
®© 150 q
200 q
20 ¢
0,15 q

Sual: 1 kq krem Ucln burada na qadar sud goétaraltr ? (Caki: 1)
500 q
150 q
© 200 q
20 ¢
0,15 ¢

Bowma: 0703
Ad 0703




Suallardan 21

Maksimal faiz 21
Suallari garisdirmagq ¥
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: 1 kq krem ugun burada na qadar jelatin goturalur ? (Caki: 1)
500 q
150 q
200 q
©20q
0,15 ¢

Sual: 1 kq krem ugun na gadar vanilin goturaltr ? (Caki: 1)
500 q
150 q
200 q
20 ¢
©0,15¢

Sual: 1 kq krem Ggln neg¢a adad yumurta goétaralar ? (Goki: 1)
®2

4
6
8
9

Sual: Qaymagqh dondurma hazirlamaq dgun sakarle ¢alinmis yumurtalarin Gzarina
tokulen sud hansi temperaturda olmalidir ? (Caki: 1)
70°C
® 80°C
90°C
180°C
30°C

Sual: 1 kg dondurma almagq tgln na gadar sud goétarular ? (Caki: 1)
© 600 q
759
250 q
0.1q
1 kq

Sual: 1 kq dondurma almaq Ugun na gadar gaymaq goturular ? (Caki: 1)



600 q
©75q
250 q
0.1q
1 kq

Sual: 1 kg dondurma almagq ugln na gader sekar goturulir ? (Caki: 1)
600 q
759
© 250 q
0.1q
1 kq

Sual: 1 kq dondurma almagq Ug¢un na gadar vanilin géturular ? (Caki: 1)
600 q
759
250 q
©0.1q
1 kq

Sual: 1 kg dondurma almaq ne¢a adad yumurta goétarular ? (Caki: 1)

OOk WD

Sual: Meyvali va gilemeyvali dondurma hazirlananda1 kq dondurma Ugln texminan na
gadar ciyalek goturular ? (Caki: 1)
600 q
759
© 200 q
0.1q
1 kq

Sual: Meyvali va gilemeyvali dondurma hazirlananda1 kq dondurma tgln texminan na
gadar sakar goturalar ? (Caki: 1)
600 q
759
200 q
©325q
1 kq

Sual: Meyvali va gilemeyvali dondurma hazirlananda1 kq dondurma tgln texminan na
gadar limon duzu géturalar ? (Caki: 1)



600 g

759

200 q
0 1 q

1 kq

Sual: 1 kq kompot U¢ln na gadar alma goturular ? (Caki: 1)

335¢
334 q
150 q
25q
®© 340 q

Sual: 1 kq kompot Gg¢ln na gadar armud gotuaralur ? (Caki: 1)

340 q
®©335q
334 q
150 q
25¢

Sual: 1 kq kompot Ug¢ln na gadar gara gavali goturalur ? (Coaki: 1)

340 q
3359
© 334 q
150 q
25¢

Sual: 1 kq kompot Ugln na gadar gekar goturulur ? (Caki: 1)

340 q
3359
334 q
®© 150 q
25¢

Sual: 1 kg kompot G¢lin burada serab goéturalir ? (Caki: 1)

340 q
335 q
334 q
150 q
©25q

Sual: 1 kg kompot Gglin na gader limon duzu géturulir ? (Caki: 1)

340 q
335q



334 q
150 q

01q

Sual: Alma va armud qurusu neg¢a daqigada bisir ? (Caki: 1)
® 35-40 deaqige
15-20 daqiqge
4-5 daqiga
44-45 doeqiqe
74-85 daqige

Sual: Qaysi ve arik qurusu nega daqgiqada bisir ? (Caki: 1)
35-40 daqiga
® 15-20 daqige
4-5 daqiga
54-65 daqige
74-75 daqiga

Sual: Kismis nege dagiqads bigir ? (Caki: 1)

35-40 daqiga
15-20 daqige
® 4-5 daqiga

44-55 deaqige

74-75 daqigs
BoLma: 0801
Ad 0801
Suallardan 16
Maksimal faiz 16
Suallar qarigdirmaq ™
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Souslar nega boyuk yarimqrupa bolunur ? (Caki: 1)
®2

()TN &) I~ V]

Sual: Terkibinde hansi mahsullar olan souslar kulinar mamulatinin kaloriyasini xeyli
artinir ? 1- kara yagi,2-limon duzu,3-xardal ,4-xama ,5-tomat,6- yumurta 7- istiot (Caki: 1)
1,2,3



©1,4,6
247
1,3,5,7
2,4,6

Sual: Butln souslar asas hissasina gora negs qrupa bolunur ? (Caki: 1)

OOk OWOWN

Sual: Hansi sous ayrica qabda sislik, lulekabab va digar milli xdraklarin yanina qoyulur
vo habela bazi xdroaklar hazirlanan zaman tatbiq edilir ? (Caki: 1)
unlu
gaymagqli
“Canub”
mayonez
® narserab

Sual: Souslar t¢un un govruldugda hansi undan istifads edilir ? (Coki: 1)
ala
® | sort
Il sort
[l sort
covdar unu

Sual: Ag ve qirmizi govurma dgun yagdin migdarina nisbaten na qader un goturulur ?
(Caki: 1)
10-15%
50-650%
® 100-150%
80-100%
30-50%

Sual: Quru govurma zamani un daim qarisdirmaq sertila qizdirici skafda ne¢a darace
temperaturda qovrulur ? (Coki: 1)
10-110
50-60
350-360
® 150-160
15-16

Sual: Bulyon souslari na ile boyadila biler ? (Caki: 1)
indiqo



karmin
zaferan
sarikok

® gokar yanigi

Sual: Har 1 kq sous ug¢un burada 750 q ot sumuyu, 25 q yag, 50 q bugda unu, 150 q
tomat-pure, 100 q yerkoku, 36 q bas sogan, 20 q caferi (koku), 20 q sekaer, 50 q sufre
marqarini ve habele sarimsaq ve adviyyat goturaltur? (Caki: 1)

750 q

©25q

50q

150 q

100 q

Sual: Har 1kq ag sous ugun na gadar ag bulyon goétarultr ? (Caki: 1)
© 1100 q
50q
35q
80q
30q

Sual: Har 1kq ag sous ug¢un na gadar bugda unu goturalur ? (Caki: 1)
1100 q
©50q
359
80q
30q

Sual: Har 1kq ag sous ugun na gadar bas sogan goturulur ? (Caki: 1)
1100 q
50 q
©35q
80q
30q

Sual: Her 1kq ag sous uglin na gader sufre margarini goétarular ? (Caki: 1)
1100 q
©50q
359
30q
90 q

Sual: Her 1kq ag sous ugln na gader 3 ceferi (kdk) goétaraltr ? (Caki: 1)
1100 q



50q
359
©30q
90 q

Sual: Her 1kq ag sous ugln na gadaer sit marqarin goétaraltr ? (Caki: 1)
1100 q
©50q
359
90 q
30q

Sual: Her 1kq sous ugln na gadar limon duzu goétarular ? (Caki: 1)

1100 g

50 q

35q

90 q

D 1 q

BoLma: 0802
Ad 0802
Suallardan 11
Maksimal faiz 11
Suallari garisdirmaq ¥
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Qirmizi souslar Ugun un hansi ranga ¢alinca qovrulur ? (Caki: 1)
® qizih
aciq sari
gara
yasil|
goy

Sual: Ag souslar G¢ln un hansi ranga ¢alinca qovrulur ? (Caki: 1)
qizil
® aciq sari
gara
yasil|
goy

Sual: Ag qovurma Ugln un yagda derace temperaturda qovrulur ? (Caki: 1)
10-15



20-50

® 120-130
220-230
320-330

Sual: Qirmizi govurma ugun unu tokmazdan avval yag hansi temperatura qadar qizdirilir
? (Coki: 1)
10-20
20-30
30-40
® 40-50
60-70

Sual: Qirmizi govurma ugun un yagda derace temperaturda qovrulur ? (Caki: 1)
10-15
20-50
® 150-160
220-230
320-330

Sual: Qirmizi govurma ugun kara yaginin ¢akisina nisbatan na gadar un tokulur ? (Caki:
1)
10-20%
70-90%
40-70%
® 20-50%
120-150%

Sual: Qahvayi bulyonun hazirlanmasi tugun sumuk dogranmig yerkoku, cafari, keraviz va
bas sogan qatilaraq bir saat arzinds ne¢a daracs temperaturda qizdirici skafda qovrulur
? (Coki: 1)
110
120
130
140
®© 160

Sual: Qahvayi bulyonun hazirlanmasi dgln sumuk gahvayi roenge gaetirildikden sonra
gapaqgsiz gazana doldurulub Gstina gaynar su tokulur ve zaif gaynamaq sertila ne¢a
saat bisirilir ? (Caki: 1)
®©9-12

2-3

4-6

1-2

2-5




Sual: Qahvayi bulyonun hazirlanmasi tgtn 1 litr bulyon Gglin ne qadar sumuk goéturaltr?
(Caki: 1)
340 q
© 500 q
334 q
150 q
25¢

Sual: Qati gahvayi bulyon almaq Ugun teza bisirilmis gahvayi bulyon dafe tekrar
gaynadilir ? (Caki: 1)
2-3
®4-5
3-4
14-15
1-2

Sual: Bisib qurtarmasina na qadar galmis sousa istiot danlari, defna yarpagi, duz ve
habela sarimsaq vurulur ? (Caki: 1)

1-5 daqiga

2-6 deqiga

20-25 daqige

® 10-15 daqige

60-75 daqige
BoLma: 0803
Ad 0803
Suallardan 15
Maksimal faiz 15
Suallari garisdirmaq ¥
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Har 1 kq sous ugln na gadar at sumuyu goturulur? (Caki: 1)
© 750 q
25¢
50q
150 q
100 q

Sual: Har 1 kq sous ug¢un na gadar yag goturulur? (Caki: 1)
750 q
©25q
50q



150 q
100 q

Sual: Her 1 kq sous ugln na gadear bugda unu goéturalar? (Caki: 1)
750 q
25q
®©50q
150 q
100 q

Sual: Her 1 kq sous ugln na gadar tomat-pure gotarular? (Caki: 1)
750 q
25q
50q
®© 150 q
100 q

Sual: Har 1 kq sous U¢ln na gadar yerkoku goturaltr? (Caki: 1)
750 q
25q
50q
150 q
© 100 q

Sual: Har 1 kq sous Ug¢ln na gadar bas sogan goturulur? (Caki: 1)
©36q
25q
50q
150 q
100 q

Sual: Har 1 kq sous Ug¢ln na qgadar cefari (koku) goturular? (Caki: 1)
750 q
©20q
50q
150 q
100 q

Sual: Har 1 kq sous Ug¢ln na gadar sekar goturultr? (Ceki: 1)
750 q
25¢
©20q
150 q
100 q




Sual: Her 1 kq sous ugln na gadaer sufre marqgarini goétarular? (Caki: 1)
750 q
25q
©50q
150 q
100 q

Sual: Soganli va karnisonlu qirmizi sous ugun har 1 kq Ug¢ln na gadar hazir qirmizi asas
sous goturalar ? (Goaki: 1)
© 850 q
300 q
40 q
70 q
30 q

Sual: Soganli ve karnisonlu gqirmizi sous Ug¢un har 1 kq Uglun na gadar bas sogan
gotaralar ? (Caki: 1)
850 q
© 300 q
40 q
70 q
30q

Sual: Soganli va karnisonlu gqirmizi sous Ugun har 1 kq Ugun na qadar yag goturaltr ?
(Coki: 1)
850 q
300 q
©40q
70 q
30q

Sual: Soganli ve karnisonlu girmizi sous Ugun har 1 kq Ugun na gadar “Canub” sousu
gotaraltr ? (Caki: 1)
850 q
300 q
40 q
70 q
©30q

Sual: Soganli va karnisonlu girmizi sous Ugun har 1 kq Ugun na gadar sufre marqarini
gétaralar ? (Ceki: 1)
©20q
300 q
40 q
70 q



30q

Sual: Soganli va karnigsonlu qirmizi sous Ugun har 1 kq Ugun na gadar karnison
(marinadlasdiriimig xiyar) goturular ? (Caki: 1)

850 g
© 130 q

40 q

70 q

30q
BoéwLva: 0901
Ad 0901
Suallardan 13
Maksimal faiz 13
Suallari ganisdirmaq |
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Har 1 kq tomat sousu Ug¢ln na gadar ag bulyon goturaltr ? (Caki: 1)
© 700 q
359
65q
27 q
350 ¢

Sual: Har 1 kq tomat sousu Ug¢un na gadar bugda unu goturular ? (Caki: 1)
700 q
©35q
65q
27 q
350 q

Sual: Her 1 kq tomat sousu ugun na gader yerkoku goturalur ? (Caki: 1)
700 g
359
®©65q
27 q
350 ¢

Sual: Har 1 kq tomat sousu Ug¢ln na qadar yag goturalur ? (Coaki: 1)
700 q
©35q
65 q



27 q
350 q

Sual: Her 1 kq tomat sousu ugun na gader cefari goturulur ? (Caki: 1)
700 q
359
65q
®©27q
350 q

Sual: Har 1 kq tomat sousu Ugun na gadar bag sogan goturalur ? (Caki: 1)
700 q
©35q
65q
27 q
350 q

Sual: Har 1 kq tomat sousu Ugun na gadar tomat-pure goétuarultr ? (Caki: 1)
700 q
359
65 q
27 q
®© 350 q

Sual: Har 1 kq tomat sousu ugun na qadar kara yagi goturalur ? (Caki: 1)
©50q
359
65q
27 q
350 q

Sual: Har 1 kq tomat sousu Ugun na sakar goturultr ? (Caki: 1)
700 q
©10q
65q
27 q
350 q

Sual: Her 1 kq tomat sousu Uglin na gadar limon duzu gétaralir ? (Caki: 1)
700 q
35q
65q
27 q
©0,5¢




Sual: Har 1 kq tomat sousu Ug¢un na gadar ag turg serab goturaltr ? (Caki: 1)
©75q
359
65q
27 q
350 ¢

Sual: Har 1 kq tomat sousu Ugun na gadar sufre marqarini goturaltr? (Caki: 1)
700 q
359
©20q
27 q
350 ¢

Sual: Har 1 kq tomat sousu Ugun na gadar bitki yagi goturalur ? (Caki: 1)

700 q

359

65 q

27 q

©25q

BoLma: 0902
Ad 0902
Suallardan 24
Maksimal faiz 24
Suallari gansdirmaq ™
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Stle hazirlanmis xamali ag sousa xama, duz ve ddyulmus istiot qatilib na qadear
bigirildikden sonra suzullar ? (Caki: 1)
® 2-3 daqige
12-13 daqiqge
20-30 daqige
27-39 daqige
70-80 daqige

Sual: Har 1kq xamali sous Ugun na gader ag bulyon (at bulyonu) goturalar ? (Caki: 1)
© 500 q
359
65q
27 q
25q



Sual: Har 1kq xamali sous Uguln na gader bugda unu goturalar ? (Caki: 1)
500 q
359
©50q
27 q
25q

Sual: Har 1kq xamali sous Ugun na gadar kara yagi goturulur ? (Caki: 1)
700 q
359
65q
®©50q
25¢

Sual: Har 1 kq xamali sous Ugun na gqadar xama goturalur ? (Caki: 1)
© 500 q
359
65 q
27 q
25¢

Sual: Bitki yagindan hazirlanmig souslar-mayonezlar temperaturdan yuxari
gizdirniilmamalidir ? (Caki: 1)

50-60 deraca

® 40-50 derace
80-90 deraca
110-150 deraca
140-150 derace

Sual: Har 1 kq sirkali mayonez sous ugun na gadar bitki yagi goturalur ? (Caki: 1)
© 750 q
25¢
20q
150 q
15 q

Sual: Her 1 kq sirkali mayonez sous Ug¢ln na gadar xardal gétarular ? (Caki: 1)
750 q
©25q
20q
150 q
15 q




Sual: Har 1 kq sirkali mayonez sous ugun na gadar saker goturultr ? (Caki: 1)
750 q
25¢
©20q
150 q
15q

Sual: Her 1 kq sirkali mayonez sous ugun na gadar 3%-li sirke goturalur ? (Caki: 1)
750 q
25¢
20q
© 150 q
15q

Sual: Har 1 kq sirkali mayonez sous ugun na gadar duz goéturular ? (Caki: 1)
750 q
25¢
20q
150 q
©15q

Sual: Har 1 kq sirkali mayonez sous ug¢un nega adad yumurta (sarisi) goturaltr ? (Caki:

1)

. NWrO

Sual: Asxana xardali ve qitiqotu hansi gatmalara aiddir ? (Caki: 1)
® atirli-adviyye bitkilarinden alinan tamli gatmalar
teze meyve-gilameyvaler
qurudulmus meyva-gilameyvalar
ekstraktlar ve siraler
duza vae sirkaya qoyulmus tamli gatmalar

Sual: Heyva , nar, alga, zogal, qora ve s. hansi gatmalara aiddir ? (Caki: 1)
atirli-adviyya bitkilarindan alinan tamli gatmalar
® toze meyve-gilameyvaler
gurudulmus meyva-gilomeyvalor
ekstraktlar ve siraler
duza va sirkaya qoyulmus tamli gatmalar

Sual: Alga, gavali, albuxara, zodal qurusu, erik gaxi, kismis, sebza, zirinc, sumax ve s.
hansi qatmalara aiddir ? (Caki: 1)



atirli-adviyya bitkilerindan alinan tamli gatmalar
teze meyve-gilameyvalor
® qurudulmus meyva-gilameyvalor
ekstraktlar ve siraler
duza va sirkaya qoyulmus tamli gatmalar

Sual: Nargerab, azgilserab, algasarab, lavasana, nar siresi, zogal mati, alga mati,
bekmaz ve s. hansi qatmalara aiddir ? (Coki: 1)
atirli-adviyya bitkilerindan alinan tamli gatmalar
teze meyve-gilameyvalor
qurudulmus meyva-gilameyvalor
® ekstraktlar va siralar
duza va sirkaya qoyulmus tamli gatmalar

Sual: Zeytun, marzas, haftabecar, parparan, kdvar va s. hansi gatmalara aiddir ? (Caki: 1)
atirli-adviyya bitkilerindan alinan tamli gatmalar
teza meyve-gilomeyvaler
qurudulmus meyva-gilameyvalor
ekstraktlar ve giraler
® duza ve sirkaya qoyulmusg tamli gatmalar

Sual: Natrium-glutamat, stirli cGvharlar va yeyinti boyalari hansi gatmalara aiddir ? (Caki:
1)
® kimyavi ve sintetik Usulla alinan tamli gatmalar
teza meyve-gilomeyvaler
qurudulmus meyva-gilameyvalor
ekstraktlar ve giraler
duza va sirkaya qoyulmus tamli gatmalar

Sual: Batan fizioloji funksiyalarin normalligini temin etmak tGg¢ln adam har gin yemaklo
birlikde na gadar x6rak duzu gabul etmalidir. (Caki: 1)
1-2 qr
©10-15qr
3-5qr
6-10 gr
30-35 gr

Sual: Hansi duz yeralti duz yataqglarindan cixarilib duz dayirmanlarinda xirdalanir ve
istehsal olunan duzun 40%-ni teskil edir ? (Caki: 1)
® das duz
¢okdurulmus duz ve ya hovze duzu
soran duzu va ya gol duz
buxarlandiriimis duz
yodlasdiriimig duz




Sual: Hansi duz suni hévzalarda, deniz suyunu buxarlandirib ¢ékdirmakle alde edilir ve
bu duzun terkibinde kanar qarisiglar gox olur ? (Coki: 1)

das duz

® ¢okdurulmus duz ve ya hovze duzu
soran duzu ve ya gol duz
buxarlandiriimig duz
yodlasdiriimig duz

Sual: Hansi duz duzlu goéllerin dibindan ¢ixarilir v amumi duz istehsalinin 50%-ni taskil
edir ? (Caki: 1)
das duz
¢okdurulmus duz ve ya hovze duzu
® soran duzu ve ya gol duz
buxarlandiriimig duz
yodlasdiriimis duz

Sual: Hansi duzu yer altindan ¢ixarilmis duzlu suyun va ya das duzdan alinmig mahlulun
buxarlandiriimasi naticasinda alde edirlar ? (Caki: 1)

das duz
¢okdurulmus duz ve ya hovze duzu
soran duzu ve ya gol duz

® buxarlandiriimig duz
yodlasdiriimis duz

Sual: Hansi duzu 1 ton duza 25 q KJ alava etmakls hazirlayirlar ? (Caki: 1)
das duz
¢okdurulmus duz ve ya hovze duzu
soran duzu ve ya gol duz
buxarlandiriimis duz
® yodlasdiriimis duz

BoéLma: 0903

Ad 0903
Suallardan 6
Maksimal faiz 6
Suallari ganisdirmaq ¥
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Buxarlandiriimis «Ekstra» sort duz hansi namliye malikdir ? (Ceki: 1)
©0,10%
0,70%
0,25%
3,20%



4,00%

Sual: Bla va 1-ci sort duz hansi namliya malikdir ? (Coki: 1)

0,10%
©0,70%
0,25%
3,20%
4,00%

Sual: Cokdurilmis va soran duzun ala sortu hansi namliye malikdir ? (Caki: 1)

0,10%
0,70%
0,25%
® 3,20%
4,00%

Sual: Das duzun butin sortlari hansi nemliys malikdir ? (Caki: 1)

0,10%
0,70%
©0,25%
3,20%
4,00%

Sual: Cokdurulmus va soran duzun 1-ci sortu hansi namliye malikdir ? (Caki: 1)

0,10%
0,70%
0,25%
3,20%
©4,00%

Sual: Cokdurulmus va soran duzun 2-ci sortu hansi namliye malikdir ? (Coki: 1)

0,10%

0,70%

0,25%

3,20%

© 5,00%

BoéwLva: 1001
Ad 1001
Suallardan 10
Maksimal faiz 10
Suallari ganisdirmaq ]
Suallar teqdim etmak 100 %



Sual: Azarbaycan baliq sarvatinin manbayi ve daxili sututarlari hansilardir ? 1-Qara
daniz, 2-Volqa gayi, 3-Xazar danizi, 4- Kur ¢ayl hovzasi, 5- Lena sayi,6- Mingacgevir
denizi (Caki: 1)
®©3,4,6
1,2,5
24,6
1,3,5
2,5,6

Sual: Azarbaycan sularinda nega névds baliga rast gaelmak olur ? (Caki: 1)
10
® 30
50
70
80

Sual: Ovlanan baliglar igerisinde hansi asas yer tutur ve bu baliq qurutmaq ve konservi
istehsali Ugln istifade edilir ? (Caki: 1)
sazan
kGtim
® kilka
naro
¢apaq

Sual: Hazirda Azarbaycan kulinariyasinda na gader baliq x6rayinin resepti malumdur?
(Caki: 1)
10
20
® 25
40
50

Sual: Hazirda Azarbaycan xalq arasinda na gadar baliq xdrayinin resepti malumdur ?
(Caki: 1)
10
20
25
40
®© 50

Sual: Isti emal (ictin hansi baliglar gotaralir ? 1-diri, 2-teze, 3-soyudulmus, 4-
dondurulmus, 5- qaxac edilmig, 6- qurudulmus, 7- duzlanmis (Caki: 1)
©1,24,7



1,3,5
2,4,6
3,5,6
2,3,5,6

Sual: Baligin ya suda, ya da nega daraca temperaturlu havada donu agcila bilar ? (Caki:

1)
1-8
©10-18
20-8
30-38
40-48

Sual: Baligin donunun acgilmasi qggn 1 kq baliga na qadar su goturulmalidir? (Caki: 1)
1,0-1,21
©1,5-21
0,1-0,2 |
0,3-0,51
0,5-11

Sual: Cakisi 1 kg-a gader olan xirda baligin donu ne¢a vaxta agilir ? (Goki: 1)
®1,5-2 saat
1,5-2 saat
5-6 saat
7-8 saat
4-5 saat

Sual: Gakisi 2-5 kq olan iri baligin donu neg¢a vaxta agilir ? (Caki: 1)

1,5-2 saat
® 3-4 saat

5-6 saat

7-8 saat

4-5 saat
Bowma: 1002
Ad 1002
Suallardan 15
Maksimal faiz 15
Suallar qarigdirmaq ™
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Suda donu acilan baliq sisir ve ¢akisi, cinsindan asili olaraqg 5-10% agirlagir ?



(Caki: 1)
1-2%
9-15%

® 5-10%
15-20%
25-30%

Sual: Donu suda agilan baligdan hansi maddalarin bir hissesi suya ¢ixir ? (Caki: 1)
karbohidratlarin
yagin
zulalin
® mineral maddalarin
sokaerlarin

Sual: Mineral maddslerin itkisini azaltmaq maqsadile suya qgatilir ( 1 litr suya ¢ay baligi
ucun, daniz baligi ugun isa duz vurulur). (Caki: 1)
cay sodasi
tomat
soker
xardal
® xorak duzu

Sual: Mineral maddslerin itkisini azaltmaqg maqgsadile donu suda agilan ¢ay balhgi tgin 1
litr suya na gader duz gatilir ? (Caki: 1)
©7q
10-13 q
30q
2-3 @
50-60 q

Sual: Mineral maddslerin itkisini azaltmaq magsadile donu suda agilan daniz balhigi Ggun
1 litr suya na gadaer duz gatilir ? (Caki: 1)
7q
©10-13 q
30q
2-3q
50-60q

Sual: Nara baliginin va agbaligin donu otaq temperaturundan asili olarag ne¢s saat
arzinda acilir ? (Caki: 1)
1,5-2 saat
3-4 saat
® 6-10 saat
7-8 saat
4-5 saat




Sual: Kulinariya tacribasinda baliglar pargalanmasi Usulla—rina géra neg¢a qrupa bolunur
? (Coki: 1)

2

3

O
o O b~

Sual: Bazi baliglarin pulcugu ¢ox six oldugu ugun onlari temizlenmadan avval bir nega
saniya harda saxlanilir ? (Caki: 1)

sudda

® gaynar suda
buzlu suda
gatigda
sirkeda

Sual: Agbaligin iri halgalari uzununa va enina teraf tikeya bolunur. (Caki: 1)
12-14
8-10
©2-4
6-7
1-2

Sual: isti emal zamani halgalarin sethinde pixtalanmis ziilal laxtalari smale gelma-sin ve
xorayin zahiri gorunusu pozmasin deya, bunlar gabaqca? (Caki: 1)
soyudulur
duzlanir
azilir
® portlanir
dondurulur

Sual: Baliglarin urvalanmasinda qirmizi urvanin hazirlanmasi ugcun nadan istifada edilir?
(Caki: 1)
baton ¢orayi
fransiz bulkasi
gara un
ala nov un
® gazmaql bugda ¢orayi

Sual: Lyezonun hazirlanmasi tgun har 1 yumurtaya na qadar su goturalur ? (Caki: 1)
75-100 q
©60q
2-4 q
45q
23 ¢



Sual: Lyezonun hazirlanmasi tg¢un har 1 yumurtaya na qadar sud goturular ? (Caki: 1)
®©75-100 q
60 q
2-4 q
45q
23 ¢

Sual: Lyezonun hazirlanmasi tgun har 1 yumurtaya ne qadar duz goturular ? (Caki: 1)
75-100 q
60 q
©2-4q
45q
23 ¢

Sual: Xamir iginda baliq x6rayi hazirlayarkan har baliq porsiyasina na gadar bitki yagi
vurulub 10-20 daqgiga marinadlasdirilir? (Caki: 1)

D 3 q

0.05q

349

38q

40q
Bowma: 1003
Ad 1003
Suallardan 15
Maksimal faiz 15
Suallari ganisdirmaq %)
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Xemir icinda baliq xorayi hazirlayarken har baliq porsiyasina ne gadar limon duzu
vurulub 10-20 daqiga marinadlasgdirilir ? (Coki: 1)
34
©0.05q
34
38q
40q

Sual: Xemir icinda baliq x6rayi hazirlayarken har baliq porsiyasina ne gadar cefari
gOyartasi vurulub 10-20 daqiqe marinadlasdirilir ? (Caki: 1)
39
0.05¢
©3 q



38q
40q

Sual: Xamir iginda baliq x6rayi hazirlayarkan har baliq porsiyasina3 q bitki yagi ve 0.05 q
limon duzu yaxud limon siresi, ddéyllmus istiot, duz ve 3 q cefari gdyertasi vurulub na
gadar marinadlasdirilir (Caki: 1)

1,5-2 saat
3-4 saat

® 10-20 deqige
7-8 saat
4-5 saat

Sual: Baliq kotleti hazirlanarkan giymadan na gadar kitlads kotlet formalasdirilir ? (Caki:
1)
10-15¢q
20-25¢q
30-35¢q
® 80-85 q
180-185 q

Sual: Baliq kotlet yarimfabrikatlarinin terkibinde ne qader duz olmalidir ? (Caki: 1)
3 %
0.05 %
©2%
38%
40%

Sual: Balig kotleti G¢lin 1 kg yumsaq baliq stina na gedar bugda unu vurulur ? (Caki: 1)
©250q
300-350 q
20-25q
19
30q

Sual: Baliq kotleti G¢lin 1 kg yumsaq baliq stina na gadar su yaxud sud vurulur ? (Caki:

1)
250 q
® 300-350 q
20-25q
19
30q

Sual: Balig kotleti G¢lin 1 kg yumsaq baliq stina na qaedar duz vurulur ? (Caki: 1)
250 q
300-350 q



® 20-25 q

149
30q

Sual: Baliq kotleti G¢gln 1 kg yumsaq baliq atina na qadar istiot vurulur ? (Caki: 1)
250 q
300-350 q
20-25q
©1q
30q

Sual: Kitimdan levangi bisirerken 1 kg-liq balida na gadar qoz lapasi isladilir ? (Coki: 1)
© 200 q
120 q
40 q
100 q
1q

Sual: Katimdan levangi bisirerken 1 kg-liq baliga na gadar bas sogan isladilir ? (Coki: 1)
200 q
©120q
40 q
100 q
1q

Sual: Katimdan levangi bigsirerken 1 kg-lig baliga na qadar arinmis yag isladilir ? (Caki:
1)
200 q
120 q
©40q
100 q
1q

Sual: Katim lavangi bigirerken 1 kg-lig baliga na qadar axta zogal isladilir ? (Caki: 1)
200 q
120 q
40 q
© 100 q
19

Sual: Kutimdan levangi bigirerken 1 kg-lig baliga na qadar kismis isladilir ? (Coki: 1)
©200q
120 q
40 q



100 q
19

Sual: Katim lavangi bigsirerken 1 kg-liq baliga na qadar duz isladilir ? (Caki: 1)

200 q

120 q

40 q

100 q

©4-5q

BoLma: 1101
Ad 1101
Suallardan 20
Maksimal faiz 20
Suallari garisdirmaq %)
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Qatlama xamir Ugun tarkibinde na gadar ¢iy 6zli maddasi olan un tatbiq edilir ?
(Caki: 1)
® 40%
30-32%
50%
23%
12%

Sual: Adi ¢gorek xamir G¢ln na gadar ¢iy 6zlU maddasi olan un tatbiq edilir ? (Caki: 1)
40%
® 30-32%
50%
23%
12%

Sual: Mayali xamir gicqirdigda mayanin hayat fealiyyati naticasinde emale galen hansi
maddanin hesabina xemir yumsalir ? (Caki: 1)
etil spirti
® karbon gazi
monosakarler
yaglar
aldehidler

Sual: Xamirde maya mikroorganizmlarinin hayat fealiyyati G¢ln an alverigli temperatur
nega daracadir ? (Caki: 1)



10-19
20-25
® 27-32
40-45
50-60

Sual: Mayali xamirda nege daracs temperaturda qicqirma tamamile dayanir ? (Coki: 1)
10-19
20-25
27-32
® 40-45
50-60

Sual: Xemir gicqirdigda arabir yogrulma na maqsadla aparilir ? (Caki: 1)
® artiq karbon gazinin kenarlasdiriimasi
artiqg oksigenin kenarlasdiriimasi
hacmi artirmaq
namliyi yuksaltmak
mineral tarkibi zanginlesdirmak

Sual: ilk maya (iglin unun Gmumi miqdarin hansi hissasi igledilir ? (Caki: 1)
®© 40%
60%
100%
30%
58%

Sual: ilk maya (igtin suyun imumi migdarin hansi hissesi isladilir ? (Coki: 1)
40%
® 60%
100%
30%
58%

Sual: ilk maya tigiin mayanin iGmumi migdarin hansi hissesi isledilir ? (Caki: 1)
40%
60%
® 100%
30%
58%

Sual: ilk mayanin hazirlanmasi i¢lin preslenmis maya derace temperaturlu suda hall
edilir ? (Coki: 1)
2-5



15-20
45-55
® 25-35
65-75

Sual: ilk mayanin hazirlanmasi zamani garisiq 2-4 hansi temperaturda saxlanilir ve
qicqirdihir? (Caki: 1)
77-80 darace
47-50 deraca
17-20 dearaca
2-3 darace
® 27-30 deraca

Sual: Hocmi texminan nege defe artmis olduqda, ilk maya hazir sayilir? (Caki: 1)
®3

0o ~NO M

Sual: ilk maya ile yogrulmus xamir hansi seraitde qicqirdilir ? (Caki: 1)
0,1-0,2 saat vo 8 -10 deracae istilik
® 1-2 saat vae 28 -30 deraca istilik
3-4 saat ve 38 -40 daracae istilik
1-2 saat vo 48 -50 daraca istilik
10-20 saat vo 48 -50 doraca istilik

Sual: ilk mayasiz xemir hansi seraitde qicqirdilir ? (Caki: 1)
0,1-0,2 saat vo 8 -10 deracae istilik
1-2 saat ve 28 -30 daracs istilik
® 3-4 saat vo 30 -35 deraca istilik
1-2 saat vo 48 -50 daraca istilik
1-2 saat vo 48 -50 daraca istilik

Sual: Mayali xamirden hansi mamulatlar hazirlanir ? (Caki: 1)
pesenye, qalet
tort, vafli
pirojna, keks
® pirojki, pongik
puding, sufle

Sual: 1kq yagh ilk mayali yaxud ilk mayasiz xamir t¢in 650 q un, 34 q yag, 42 q soker, 1
adad yumurta, 7 q duz, 20 g maya va 270 q su goturular ? (Caki: 1)
650 q



©34q
42q
7q
20 ¢

Sual: 1kq yagh ilk mayali yaxud ilk mayasiz xamir ne gadar goturalur ? (Caki: 1)
© 650 q
34 q
42q
7q
20q

Sual: 1kqg yagh ilk mayali yaxud ilk mayasiz xemir t¢in na gadar yag goéturular ? (Caki:

1)
650 q
©34q
34 q
7q
20q

Sual: 1kqg yagh ilk mayali yaxud ilk mayasiz xemir na qadar ugln sekar goturultr? (Caki:
1)
650 q
34 q
® 42q
7q
20 ¢

Sual: 1kg yagh ilk mayali yaxud ilk mayasiz xemir ugln duz géturular ? (Caki: 1)
650 q
34 q
42q
©7q
20q

Bowma: 1102
Ad 1102

Suallardan 3
Maksimal faiz 3
Suallari garisdirmagq ¥

Suallar teqdim etmak 100 %



Sual: 1kqg yagh ilk mayali yaxud ilk mayasiz xemir uglinna gadar su goturular ? (Caki: 1)
©270q
34 q
42q
7q
20q

Sual: 1kq yaglh ilk mayali yaxud ilk mayasiz xemir Ugun nege adad yumurta goturaltr ?
(Caki: 1)
® 1
2

o b w

Sual: 1kq yaglh ilk mayali yaxud ilk mayasiz xemir Ggun na gadar maya goturaltr? (Caki:

1)

650 g

34 q

42q

7q

©20q

BowLma: 1201
Ad 1201
Suallardan 4
Maksimal faiz 4
Suallari ganisdirmaq ¥
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Kelam giymasi ne¢a daraceya qadar olan temperaturda qizdirici skafda bisirilib
hazir veziyyats gaetirilir ? (Caki: 1)
140
© 180
300
30
58

Sual: Kalem giymasi alava olaraq na qatilir ? 1-xardal,2- xama,3- bismis yumurta,4-
kismis,5- yagda govrulmus sogan, 6- alma (Caki: 1)
1,6
24
®3,5



3.4
2,6

Sual: Hazir olmus diylUnun igina slave olaraq na gatilir ? 1-xardal,2- xama,3- bismis
yumurta,4-kismis,5- yagda qovrulmus sogan, 6- yag (Caki: 1)
1,2
4,5
1,4
®© 3,6
2,4

Sual: Pirojkiler nege 250-280 darace temperaturda bigirilir ? (Caki: 1)
® 250-280

180-240

200-220

100-130

400-500
BowLma: 1202
Ad 1202
Suallardan 8
Maksimal faiz 8
Suallari ganisdirmaq %)
Suallar teqdim etmak 100 %

Sual: Vatruskaya kasmikdan basga na qoyula biler ? (Caki: 1)
narserab
® povidlo
lavasa
axta zogal
mayonez

Sual: Yagl xamir nege derace temperaturda bigirilir ? (Coki: 1)
250-280
® 180-240
200-220
100-130
400-500

Sual: Har 1 kq yagh xamir G¢ln na qadar bugda unu goétarultr? (Caki: 1)
© 570 q
135q



70 q
85q
20 ¢

Sual: Her 1 kq yagli xamir Uglin na qadar kare yagi goturaltr? (Ceki: 1)
570 q
®©135q
70 q
85q
20q

Sual: Har 1 kq yagh xamir tGicliin ne gadar xama goturultr? (Caki: 1)
570 q
135 ¢q
©70q
85q
20q

Sual: Her 1 kq yagli xamir Ggun na gadar yumurta gotaraltr? (Caki: 1)
570 q
135 g
70 q
©85q
20q

Sual: Her 1 kq yagli xamir Ugun na qadar saker goturalur? (Coki: 1)
570 q
135 ¢q
70 q
85 q
©20q

Sual: Her 1 kq yagli xamir Ugunna qgadar duz goturalur? (Coki: 1)
©10q
135q
70 q
85 q
20q
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Sual: Her 1 kq yagli xamir Ggtinna qadar duz goéturaltr? (Ceki: 1)
10 q
©135¢q
70 q
85q
20q

Sual: Hazir xamir burada daraca temperaturda bisirilir? (Caki: 1)
250-280
180-240
® 230-240
100-130
400-500

Sual: 800 q bugda unu, 350 q kera yagi, 1 adad yumurta, 6 q duz ve 1 q limon duzu
gotiralarsa, na gader bismis gatlama xamir alinar ? (Caki: 1)
800 q
1350 q
600 q
® 1 kq
5 kq

Sual: Har 1 kq bismis gatlama xamir G¢lin na gader bugda unu géturalar ? (Caki: 1)
© 800 q
350 ¢
6q
149
50q

Sual: Har 1 kq bismis gatlama xamir G¢lin na gader kara yagi goturular ? (Ceki: 1)
800 q
®© 350 q
6q
1q
50q

Sual: Her 1 kq bismigs gqatlama xemir Ggln na gader duz goéturular ? (Caki: 1)
800 q
350 q
©6q
1q



50q

Sual: Har 1 kq bismis gatlama xamir tglin na gadar limon duzu goturalar ? (Caki: 1)
800 q
350 q
6q
® 1 q
50q

Sual: Har 1 kq bismis gatlama xamir tgun nege adad yumurta goétarultr ? (Caki: 1)
(J

a b wON -

Sual: 1 kq adi xemirdan bigirilen kdkaler tigun na gadar bugda unu goturalur ? (Caki: 1)
© 600 q
300 q
100 q
180 q
55 ¢

Sual: 1 kq adi xemirdan bigirilon kokaler tugun na gadar sakar goturulur ? (Caki: 1)
600 q
©300q
100 q
180 q
55q

Sual: 1 kg adi xamirdan bigirilan kdkaler Ugin na qadar kara yagi goéturaltr ? (Caki: 1)
600 q

300 q
© 100 q

180 q

55 q
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Sual: Pegenye xaemirina na qadar nigasta alava edilir ? (Caki: 1)
®13%
25%
40%
50%
60%

Sual: Biskivit xamirina na qadar nisasta alave edilir ? (Caki: 1)
13%
® 25%
40%
50%
60%

Sual: Temperaturun tasirindan soda pargalandigda na gader karbon qazi amale gatirir ki,
bu da mahsulu masamali edir ? (Caki: 1)
13%
25%
40%
®© 50%
60%

Sual: Temperaturun tasirinden ammonium karbonat pargalandiqda na gadar karbon qazi
ve ammonyak amala gatirir ki, bunlar da mahsulu masamali edir ? (Caki: 1)
13%
25%
40%
50%
® 82%

Sual: Pecenyeler ilk dafe kegan asrin ortalarinda harada quru biskivit adi ils istehsal
edilmigdir ? (Caki: 1)
® Ingilterede
Rusiyada
Misirde
iranda
Almaniyada

Sual: Cesidindan asili olaraq pegenyelerin tarkibinde na qadar su 5,0-9,5%, zllal-7,0-
10,4%, yag — 5,2-22,7%, sokar — 2,2-40,2%, nisasta — 32,9-66,2%, Uzvi tursular — 4,0-
1,7%, mineral maddaler — 0,3-0,4% vardir ? (Caki: 1)
®© 5,0-9,5%
7,0-10,4%



5,2-22,7%

2,2-40,2%

32,9-66,2
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Sual: Cesidindan asili olaraq pecgenyelarin torkibinds na qadar su vardir ? (Caki: 1)
® 5,0-9,5%
7,0-10,4%
5,2-22,7%
2,2-40,2%
32,9-66,2

Sual: Cesidindan asili olaraq pecenyelarin tarkibinds na qadar zulalvardir ? (Caki: 1)
5,0-9,5%
©7,0-10,4%
5,2-22,7%
2,2-40,2%
32,9-66,2

Sual: Cesidindan asili olaraq pegenyelarin terkibinda na qadar yag vardir ? (Caki: 1)
5,0-9,5%
7,0-10,4%
©5,2-22,7%
2,2-40,2%
32,9-66,2

Sual: Cesidindan asili olaraq pegenyelerin tarkibinde na qadar saker vardir ? (Caki: 1)
5,0-9,5%
7,0-10,4%
5,2-22,7%
® 2,2-40,2%
32,9-66,2

Sual: Cesidindan asili olaraq pegenyelerin terkibinde na qadar nisasta vardir ? (Caki: 1)
5,0-9,5%
7,0-10,4%



5,2-22,7%
2,2-40,2%
® 32,9-66,2

Sual: Cesidindan asili olaraq pegenyelarin terkibinda na qadar Uzvi tursular vardir ?
(Caki: 1)
®© 4,0-1,7%
7,0-10,4%
5,2-22,7%
2,2-40,2%
32,9-66,2

Sual: Cesidindan asili olaraq pecenyelarin tarkibinds na gadar mineral maddaler vardir ?
(Caki: 1)
5,0-9,5%
®©0,3-0,4%
5,2-22,7%
2,2-40,2%
32,9-66,2

Sual: Pegenye mamulatinin 100 g-1 ne gadar enerji vermak qabiliyystine malikdir ? (Caki:
1)
76-173 kkal
476-873 kkal
® 376-473 kkal
400-873 kkal
1376-2073 kkal

Sual: Elastiki xemirin namliyi ne qadardir ? (Caki: 1)
5,0-9,5%
0,3-0,4%
5,2-22,7%
® 25%
32,9-66,2

Sual: Elastiki-sekerli xamirin hazirlanmasinda ala név undan istifada edilir va reseptoen
asil olaraq na gadar sakar alava edilir ? (Caki: 1)

0,3-0,4%
5,2-22,7%
75%

®© 20%
5,0-9,5%

Sual: Elastiki-sekerli xamirin hazirlanmasinda ala név undan istifada edilir va resepten
asili olaraq na gadar yag slava edilir ? (Caki: 1)



© 8%

0,3-0,4%

5,2-22,7%

75%

20%
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Sual: Yagli-gokarli pegenyelar ne¢a qrupa bolunur ? (Caki: 1)

ONOTWN

Sual: Yagl-sekarli mamulatlarda unun Umumi ¢akisinin hansi hussasi gadar yag, soekar,
yumurta slave olunur ? (Caki: 1)
8%
0,3-0,4%
®©15%
75%
20%

Sual: Yaxsilasdiriimis yagli-sekerli memulatlarda unun imumi ¢ekisinin hansi hussasi
gader yag, saker, yumurta slave olunur ? (Caki: 1)
® 50%
0,3-0,4%
15%
75%
20%

Sual: Calinmig biskvit pecenyesinin tarkibinde yumurta ¢ox olur va ¢alinmig xamirin
namliyin ne qader olur ? (Caki: 1)
50%
® 25-32%
15%
75%
20%
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Sual: Azarbaycanlilar adetan yemakdan avval hansi isti igki verilir? (Caki: 1)
® qara cay
gahva
kakao
yasil cay
sokolad

Sual: Demladikda gaya bazean az miqdarda na gatilir ki, bunlar da ¢aya xUsusi atir verir ?
(Coki: 1)
zira
® kaklikotu
ciro
xardal
sumax

Sual: Demladikda gaya bazan az migdarda na gatilir ki, bunlar da ¢aya xUsusi atir verir ?
(Caki: 1)
zira
cira
xardal
sumax
® mixak

Sual: Demladikda gaya bazan az miqdarda na gatilir ki, bunlar da ¢aya xUsusi atir verir ?
(Caki: 1)
zira
® hil
ciro
xardal
sumax

Sual: Saki-Zagatala zonasinda ovsala adli igki-sarbaata na alava olunur ? (Caki: 1)
zira
hil
® gul suyu



xardal
sumax

Sual: Naxcivan Muxtar Respublikasinda gadar mineral su manbayi vardir ? (Caki: 1)
40-a

30-a
50-8
® 140-a

180-a
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Sual: Cayin veteni haradir ? (Caki: 1)
Peru
italiya
Almaniya
Misir
®Cin

Sual: Cay bitkisi dunyanin taxminan nege olkasinda becarilir va emal edilir ? (Caki: 1)
® 30
10
50
100
120

Sual: Asiya Olkalari dinya Uzrs istehsal olunan ¢ayin na qadarini verir ? (Caki: 1)
50%
®76%
15%
75%
20%

Sual: Azarbaycanda ilk defe ¢ay neganci ilde Lankaranda akilmisdir ? (Caki: 1)
1296
1596
® 1896



1696
1996

Sual: Azarbaycanda ilk defe ¢cay 1896-ci ilde harada akilmigdir ? (Caki: 1)
® Lankaranda
Qubada
Sokida
Qaxda
Bardade

Sual: Nec¢anci ilde «Azarbaycan-Cay» tresti yaradilmisdir ? (Caki: 1)
1337
1737
® 1937
1737
1637

Sual: Cay yarpaglari aprelin axirindan, oktyabrin avvallerina qadar nega dafe yi1dilir ?
(Caki: 1)
1-2
2-3
3-4
® 4-5
8-7

Sual: Azarbaycanda istehsal olunan ¢ayin ne qadarini gara maxmari ¢ay teskil edir ?
(Caki: 1)
20%
50%
60%
70%
® 90%

Sual: Qirmizi maxmari ¢ay harada istehsal edilir ? (Caki: 1)
Peru
italiya
Almaniya
Misir

® Cin
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Sual: Cayin tarkibinda taxminan na gadar muxtalif birlesmalar ve maddaler vardir ?
(Caki: 1)
® 300
200
150
140
100

Sual: Cayin tarkibinde na qadar agi maddasi vardir ? (Caki: 1)
®©17-25%
0,9-2,9%
30%
78%
12%

Sual: Cayin tarkibinda na gadar asi maddasi vardir ? (Caki: 1)
17-25%
®©0,9-2,9%
30%
78%
12%

Sual: Cayin zulalinda ne¢a aminturs tapilmisdir? (Caki: 1)
24
5
® 16
34
10

Sual: Demlanmis ¢ayi ne gadar muddat arzinds igmak lazimdir ? (Caki: 1)
70-85 daq
60-75 daq
40-55 doaq
® 30-45 daq
80-95 deq

Sual: 100 gr quru gayin tarkibinda na gader C vitamini vardir ? (Caki: 1)
50-534 mq
40-434 mq
20-334 mq



1-13 mq
®©10-134 mq

Sual: Damlama zamani C vitamininin hansi hissasi dema kegir ? (Caki: 1)
© 70-90%
20-30%
30-60%
50-60%
30-40%

Sual: Organizmin P vitaminina olan talebatini 6demak U¢lin ginda nega stakan cay
icmak lazimdir ? (Coki: 1)

1-2
934

5-6

7-8

8-9
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Sual: Mahsullari mexaniki xirdalamaq va ya isti kulinar emalina (buxarda bigirmaya)
ugratmagla onlarin orqanizm tUg¢un yumsalmasini temin edan yumsalma nece adlanir ?

(Coki: 1)
® mexaniki
kKimyavi
termiki
radioktiv
fizioloji

Sual: Bir sira gida maddalerinin xorak ve mamulatlarin tarkibinden c¢ixarilmasini nazarda
tutan yumsalma neca adlanir ? (Caki: 1)
mexaniki
® Kimyavi
termiki
radioktiv
fizioloji




Sual: Mahsullarin tarkibindean muixtslif dad va tasir qabiliyyatine malik olan, ekstraktiv
maddalarle zangin arzaq xammalinin kanar edilmasi, yaxud az istifade edilmasi ile yerina
yetirilon yumsalma necs adlanir ? (Caki: 1)

mexaniki

® Kimyavi

termiki

radioktiv

fizioloji

Sual: Termiki cehatden oyadici tesire malik amillerin kulinar emali zamani kanar
edilmasi, pahriz xdéraklerinin hazirlanmasi hansi yumsgalmaya aiddir ? (Caki: 1)

mexaniki
Kimyavi
® termiki
radioktiv
fizioloji

Sual: Hansi yumsalmada ¢ox soyuq, yaxud ¢ox isti gidanin tetbiq olunmamasi nazerdes
tutulur ? (Caki: 1)
mexaniki
Kimyavi
® termiki
radioktiv
fizioloji

Sual: Termiki yumsalmada x6rak buraxiligi ve gida gabulu hansi temperatur intervallarini
nazearde tutur ? (Caki: 1)
80°C-dan yuxari va 5°C temperaturadan asagi olmamaq
85°C-dan yuxari va 1°C temperaturadan asagi olmamaq
90°C-dan yuxari ve 10°C temperaturadan asagi olmamaq
® 60°C-dan yuxari ve 15°C temperaturadan asagi olmamaq
1000°C-dan yuxari ve 9°C temperaturadan asagi olmamaq

Sual: Ne¢a pahriz névi moévcuddur ? (Caki: 1)
9
25
5
10
®15
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Sual: Hansi pahriz madanin kimyavi, mexaniki, termiki qiciglandiricilarinin
mahdudlasdiriimasi il xarakterikdir va bir gox mada va bagirsaq xastaliklerinda teyin
edilir? (Caki: 1)

® 1Ne-li pshriz
2Ne-li pshriz
3Ne-li pahriz
4Ne-li pshriz
5Ne-l|i pahriz

Sual: Hansi pahriz madani mexaniki giciglandiricilardan gorumaq maqgsadini gudur, lakin
yungul kimyavi qiciglandiricilar burada saxlanmalidir ? (Caki: 1)

1Ne-li pshriz
® 2Ne-li pahriz
3Ne-li pahriz
4Ne-li pshriz
5Ne-li pahriz

Sual: Hansi pahrizda bagirsagi mexaniki, kimyavi, termiki qiciglandiran maddalar
mahdudlasgdirilir ve bagirsaq xastaliyinin kaskin dovrinds tayin edilir? (Caki: 1)

1Ne-li pahriz
2Ne-li pshriz
3Ne-li pahriz
® 4Ne-li pshriz
5Ne-li pahriz

Sual: Hansi pahrizda kimyavi qiciglandiricilar mahdud edilir ve bu pshriz qaraciyar, 6d
kisasi xastaliyinda xroniki kolit, gastrit hallarinda tayin edilir ? (Caki: 1)

1Ne-li pahriz

2Ne-li pshriz

3Ne-li pahriz

4Ne-li pshriz

® 5Ne-li pahriz
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Sual: Hansi pahrizde rasiondan xérek duzu tamamile gixarilir, ekstraktiv maddalarin
miqdari ciddi mahdudlasdirilir, zulallar, karbohidratlar ve maye cisimlar ise xorakda
normadan asagi salinir ? (Caki: 1)

® 7Ne-li pahriz
2Ne-li pahriz
3Ne-li pahriz
4Ne-li pshriz
S5Ne-li pahriz

Sual: Hansi pahrizda karbohidratli mahsullar -¢érak, sekar, bal, murabbas, kartof, yarma,
makaron mamulati mahdud edilir va bu pahriz gekar xastaliyi ve yel xastaliyi olan saxslar
ucun tayin edilir ? (Coaki: 1)

1Ne-li pahriz
® 9Ne-li pahriz
3Ne-li pahriz
4Ne-li pshriz
S5Ne-li pahriz

Sual: Hansi pahrizin xUsusiyyati xorayin terkibinda vitaminlarin, mineral duzlarin,
zulallarin gox migdarda olmasindan ibaratdir ? (Caki: 1)

1Ne-li pahriz
2Ne-li pahriz
® 11Ne-li pahriz
4Ne-li pshriz
S5Ne-li pahriz

Sual: Hansi pahrizda xaste Ugun kegid xorayi olaraq mualice muddati qurtardigdan sonra
toyin edilir ve bu rasion ister kulinar emali cehatdan, istersa de mahsul terkibi cehatdan
saglam insan Ug¢un olan rasiondan farglenmir ? (Caki: 1)

1Ne-li pahriz
2Ne-li pahriz
3Ne-li pahriz
4Ne-li pshriz

® 15Ne-li pahriz

Sual: Hansi pahriz bir gox mada va bagirsaq xastaliklerinda, mada yarasi, onikibarmagq
yarasl, xronik gastrit, boyrak xastaliyi, 6d kisasi xastaliklarinda tayin edilir ? (Caki: 1)

® 1Ne-li pahriz

2Ne-li pahriz
3Ne-li pahriz
4Ne-li pahriz
S5Ne-li pahriz

Sual: Hansi pahriz geynemak quvvasi kem olan (disi tokulan) saxslar iglin mada sirasi
azhg ile xronik gastrit xastaliyindas tatbiq edilir ? (Caki: 1)



1Ne-li psahriz

® 2Ne-li pahriz
3Ne-li pahriz
4Ne-li pshriz
5Ne-li pahriz

Sual: Hansi pahriz boyrak xastsliyinds, sisle birlikde gedan iltihab proseslarinds, dari
varoeminda maslahat gorultr ? (Caki: 1)

1Ne-li pshriz
2Ne-li pshriz
® 7Ne-li pahriz
4Ne-li psahriz
5Ne-li pahriz

Sual: Hansi pahrizda ¢orayin migdari mahdud edilmali va karbohidratlarin sutkaliq
rasionda Umumi migdari hakim terefinden muayyeanlasdirilmalidir, duzun miqgdari ise bu
pahrizde mahdud edilmir? (Caki: 1)

1Ne-li pshriz
2Ne-li pahriz
2Ne-li pahriz
® 9Ne-li psahriz
5Ne-l|i pahriz

Sual: Hansi pahriz varem xastaliyinde qan azliginda ve agir xastalik kegirmis saxslor
ucun tayin edilir ? (Coki: 1)

1Ne-li psahriz
2Ne-li pshriz
7Ne-li pahriz
9Ne-li pahriz

® 11Ne-li pahriz

Sual: Hansi pahrizda insan orqganizminin hayat faaliyyatina lazim olan butin maddaslalr
movcud olmagla burada mualicedan sonra xastanin dozumu ve Umumi iagaya kegcmayo
hazirhig1 yoxlanir ? (Caki: 1)

15Ne-li pahriz
2Ne-li pahriz
7Ne-li pahriz
9Ne-li pahriz

® 11Ne-li pahriz

e
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