TEST. YENI FORMALI QIDA MOHSULLARININ TEXNOLOGIYASL

1 XX osrdo kegmis SSRI-do ilk dofo hansi siini qida mohsulunun istehsali totbiq edilmisdir?
a)) siini qara kiirii
b) siini yumurta
¢) siini at
d) siini diiyli
e¢) siini makaron
2 Yeni formali qida moahsullarmin texnologiyasi” fonni nayi dyronir?
a)) Siini gida mohsullari istehsalinin elmi asaslarini
b) sintetik gida moahsullarinin elmi asaslarini
¢) bitki xammalindan olan mahsullarin elmi asaslarmi
d) heyvanat xammalindan olan qida moahsullarinin elmi asaslarini
e) balig xammalindan olan mshsullarin elmi asaslarini
3 Kegmis Sovet mokaninda siini qida moahsullari istehsalinin asasini kim qoyub?
a) Lomonosov
b) Pruidze
¢) Lunin
d) Pavlov
e)) Nesmeyanov
4 Siini moahsullar ns tigiin istehsal olunur?
a) vitaminlorin miqdarini artirmaq tiglin
b) aramatizatorlarin miqdarini artirmagq iigiin
¢)) ziilal ehtiyatlarmi artirmaq li¢iin
d) ronglayicilorin miqdarini artirmagq ii¢iin
e) qida gatqilarmin migdarim artirmaq li¢lin
Siini gqida mohsullarini yaratmagq iiglin asas na vacibdir?
a) Meyva va tursularin olmasi
b)) strukturamalagatiricilar va ziilal preparatlarinin olmasi
¢) aramatizator vo tursularin olmasi
d) ranglayici va tursularin olmasi
¢) mineral maddalar va vitaminlarin olmasi
6 Ziilal ehtiyatlarina aiddir?
a)) mayalar
b) subtropik meyvalar
¢) tropik meyvalar
d) nisasta tullantisi
¢) karamel istehsali tullantisi
7 Zoardab va kopresipitat noys aiddir?
a) ot mohsullarma
b)) siid emali moahsullaria
¢) baliq mahsullarina
d) terovoz mohsullara
¢) adviyyatlara
Siini qida mohsullar1 snanavi mohsullardan ns ils forglonir?
a)) fiziki struktur vo xassolari siini yolla yaradilir
b) onlar1 vakuumda qurutmagqla baliqg xammalindan alirlar
¢) onlar1 vakuumda qurutmagla ot xammalindan alirlar
d) onlar1 vakuumda qurutmagla toravez xammalindan alirlar
e) onlar1 vakuumda qurutmaqla meyve xammalindan alirlar
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Lipidlor neca qobul edilir?
a) qidanin ¢atigmayan komponenti
b)) gidanin energetik komponenti
¢) qidanin artiq komponenti
d) gidanin mineral komponenti
¢) gidanin vitamin komponenti
10 Siini gqida mohsullarimin yaradilmasinin asas sobobi nodir?
a) qidada yag defisiti problemi
b)) qgidada ziilal defisiti problemi
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¢) qidada mineral defisiti problemi
d) gidada karbohidrat defisiti problemi
e) qidada sokor defisiti problemi
Qidada ziilal ¢atismazlig1 nays ciddi tosir edir?
a)) usaq orqanizminin inkisafina
b) dislerin inkigafina
¢) istahaya
d) orqanizmin temperaturuna
e) diabetin inkisafina
Qidada ziilal azlig1 na ilo naticolonir?
a)) usaqlar arasinda 6liima
b) usaglarin docalliyine
¢) orqanizmds sapgilara
d) istahanin artmasima
e) oqli inkisafa
Insanlarin qida rasionunda ziilal defisiti nays zorbo vurur?
a) elmin bu giiniino vo sabahina
b)) naslin bu giinkii vo galacak inkisafina
¢) diinyada elektronikanin inkisafina
d) fizika elminin inkisafina
e) kimya elminin inkisafina
Ziilalda olan 20 amintursudan negasi avazolunmayandir?
a) 6-7
b) 10-15
c) 10-12
d) 8-9
e) 12-15
Yiiksok ziilalli mohsullara aiddir?
a)) soya ,at va siid
b) limon ,at va siid
¢) alma, ot va siid
d) alma, limon va ot
e) limon, nar vo siid
Yumurta ziilali nadan ibaratdir?
a)) albumin va qlobulin
b) albumin va gliitelin
¢) kollagen va albumin
d) lesitin va albumin
¢) mioqlobin va albumin
Zonginlosdirilmis qida mohsullar1 hazirlayarken onlara ns slavs olunur?
a)) ziilal, amintursu, vitamin va s.
b) nisasta, amintursu, vitamin va s.
¢) selliiloza, amintursu, vitamin va s.
d) saxaroza, amintursu, vitamin va s.
€) agar, amintursu, vitamin va s.
Bitki ziilalinda ¢atismayan avazolunmayan amintursular hansilardir?
a) tirozin, metionin, triptofan vo treonin
b)) lizin, metionin, triptofan va treonin
c¢) fenilalanin, metionin, triptofan vo treonin
d) valin, metionin, triptofan va treonin
e) leysin, metionin, triptofan va treonin
Tax1l mohsullarmin bioloji doeyarinin artirilmasi necs alds olunur?
a)) lizin alava etmoakla
b) triptofan slava etmokla
¢) leysin alava etmokla
d) izoleysin alava etmakla
e) valin alava etmoklo
Zilalin effektivlik amsali noyi ifads edir?
a) enerji dayarini
b)) bioloji doyari
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c) tamliliq doyari
d) gebuledilmo doyari
e) hozm doyoari
Nisasta hans1 formada satilir?
a) mohlulda
b) sismis halda
c¢) briket formada
d) gaynar halda
¢)) toz halinda
Paxla toxumlari noys yararhidir?
a) zilal pastetlorinin alinmasinda
b)) ziilal izolyatinin alinmasinda
¢) ziilali omletin alinmasinda
d) ziilali zefirin alinmasinda
e) ziilali kiiriiniin alinmasinda
Siini qida mohsullar1 xarici goriiniisiine géra noys oxsamalidir?
a)) ananavi mahsullara
b) kend tosarriifati mahsullarina
c¢) doniz kirpisino
d) cay xar¢ongine
¢) sapilon mohsullara
Siini gqida moahsullarinin asas tstiinliikklarindon biri
a)) satiga hazir istehlak vaziyyotinds daxil olur
b) satisa dondurulmus vaziyyatds daxil olur
¢) satisa soyudulmus vaziyyatds daxil olur
d) satisa gqablagdirilmadan daxil olur
e) satisa iri konveyerlordo daxil olur
Kombinalogmis mohsullarin asas ¢atigmayan cahati nadir?
a) yiiksak bioloji dayari
b) isti emala davamsizlii
¢) pis hozm olunmasi
d) zoif sixlig
e)) dadsizlig
Siini qida mohsullarinin alinmasinda hansilar politursu kimi istirak edir?
a) zilal
b) yaglar
¢)) polisaxaridlar
d) monosaxaridlar
e) monogqliseridlor
Qidanin energetik komponenti hansidir?
a) tursu
b)) lipidlor
¢) vitaminlar
d) mineral maddolor
e) qliserin
Lizin, metionin,triptofan va treonin bu moahsullarin hansinda az miqdardadir?
a) baliq
b) emulsion
c) ot
d) sid
e)) bitki

Kombinalagmis siini meahsullara hans1 aiddir?
a)) inkaparin
b) tabii siid
c¢) bugda
d) qargidali
e) quru sid
Hans1 amintursu ot mohsullarinda dadverici kimi istifads olunur?
a)) gliitamin tursusu
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b) tirazin
¢) alanin
d) histidin
e) leysin
Baliq vo mal sti hans1 mohsullara aiddir?
a) sokorli
b) nisastali
¢) pektinli
d) selliilozali
e)) zilall
Hans1 mohsulun ziilali etalon sayilir?
a)) yumurta
b) baliq
¢) noxud
d) qoyun ati
e) donuz ati
Hansi bitki glisirizinin monbayidir?
a) limon
b) bugda
¢)) biyan
d) qargidali
¢) mandarin
Hans1 mohsulun ziilah "ideal " sayilir?
a) ot
b) diyii
¢) baliq
d)) yumurta
e) sid
Bitki xammalinda hans1 avezolunmayan amintursulari olmur?
a) leysin, izoleysin,metionin va treonin
b)) lizin, metionin, triptofan va treonin
¢) lizin, izoleysin, metionin va treonin
d) lizin, leysin, izoleysin vo metionin
e) lizin, leysin, izoleysin va treonin
Soya ziilah xirdalanmig ot mohsullarina hans1 magsadls slavs olunur?
a) 1y va dadi yaxsilagdirmaq ti¢iin
b)) sruktur gostaricilerinin yaxsilagsmasi va zanginlogmasi li¢iin
¢) rang va dadin yaxsilagsmasi iiclin
d) sokear vo tursunun migdarmin azaldilmasi {igiin
e) qidaliliq deyarinin va ranginin agagi salinmasi ii¢iin
"Inkaparin" hanst siini qida mohsullarina aiddir?
a)) kombina edilmis
b) onanavi
¢) az ziilall
d) bugda ununun torkibinds olan
e) siid ziilalinin torkibinds olan
Bunlardan hans1 mohsullara sirin dad verir?
a) arabinoza va galaktoza
b)) fruktoza va gliikoza
¢) zilal vonisasta
d) ziilal vo amintursular
e) karotin va ziilal
Siini qida mohsullar1 neca istehsal olunur?
a)) steril miihitdo, korlanmani yaradan fermentlor olmamaqla
b) vakuumda, korlanmani yaradan fermentlor olmamagqla
c) sintetik iisulla, korlanman1 yaradan fermentlor olmamaqla
d) sintetik iisulla, korlanmani yaradan mikroorqanizmlor olmamagqla
e) vakuumda, korlanmani yaradan mikroorqanizmlor olmamagqla
Ziilalli mohsullardan neco modifikasiya olunmus ziilal alinir?
a) kalsium-xlorid va golovinin kdmayi ilo
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b)) tursu hidrolizi va ya proteolitik ferment preaparatlarinin komayi ilo
¢) golavi hidrolozi va ya proteolitik ferment preparatlarinin kdmayi ilo

d) limon vs asetat tursularinin kémoyi ilo
¢) limon tursusu va bugda ununun kdmayi ila
Hans1 mohsullarin istehsalinda tobii mohsullar analoq sayilir?
a) sintetik
b) yagh
c) turs
d)) siini
e) soyuq

Hans1 alim terafindan balanslasdirilmis gidalanma formulu islonmisdir?

a) Tolstoquza
b)) Pokrovski
¢) Lomonosov
d) Oparin
e) Ugolev
Qliitkoza hansilara aiddir?
a)) monosaxaridlara
b) ziilallara
c) yaglara
d) tursulara
e) polisaxaridlora
Fruktoza hansilara aiddir?
a)) monosaxaridlara
b) yaglara
¢) tursulara
d) ziilallara
e) polisaxaridlara
Laktoza hansilara aiddir?
a) zilallara
b) yaglara
¢) tursulara
d)) siid sokarina
e) polisaxaridlara
Ziilal manbalarini artirmaq ti¢iin na moagsadyonlii sayilir?
a) ohalinin savadlanmasi
b)) heyvandarliqgda mohsuldarligin artirilmast
c¢) ohalinin artimim yiiksaltmok
d) ohalinin saglamligim yiiksaltmok
e) ohalinin 6liim saym azaltmaq
Qalaktoza bunlardan hansina aiddir?
a)) monosaxaridlara
b) ziilallara
c) yaglara
d) tursulara
e) polisaxaridlara

Siini gqida mohsullar1 alindiqda hans1 xammalin ehtiyati nazars alinir?

a) sokor ehtiyati
b) bitki yag: ehtiyati
¢)) ziilal ehtiyati
d) baliq yagi ehtiyati
e) siid ehtiyati
Arabinoza bunlardan hansina aiddir?
a)) monosaxaridlara
b) ziilallara
c) yaglara
d) tursulara
e) polisaxaridlara
Kazein bunlardan hansina aiddir?
a)) siid ziilalina



b) sokarlara
c) yaglara
d) tursulara
e) polisaxaridlara
51 Bugdadan na alinir?
a) pektin
b) lizvii tursu
¢)) un
d) qglikogen
€) saxaroza
52 Siini gqida mohsullar1 agagidakilardan hansilara aiddir?
a) tobii mohsullara
b) rangsiz mohsullara
¢) maye mohsullara
d) duzlu mohsullara
¢)) ziilallt mohsullara
53 Siini qida mohsullarini almaq ii¢iin hans1 xammalin ehtiyati olmalidir?
a) sokor ehtiyati
b) bitki yag: ehtiyati
¢)) ziilal ehtiyati
d) baiiq yagi ehtiyati
e) inok siidii ehtiyati
54 Pektinlor holmasik yaratmagla hom da:
a))orqanizmdon agir metallar1 ¢ixara bilmir
b) organizm iiciin vacib fizioloji funksiyalar1 yerina yetirmir
¢) orqasnizmdon agir metallar1 ¢ixarir
d) miialicovi qidalanmaya yararh deyil
e) profilaktiki qidalanmaya yararli deyil
55 Yeni formali qida moahsullarmin istehsali hans1 xiisusiyyotloro malikdir?
a)) istehsalda qida va ixtisardan istifads etmoklo;polisaxarid va qatqilardan istifads etmakls;
itkilori azaldilmasi; xasso va tarkibin standartlagsmasi vo s.
b) Movsiimi istehsal; itkilorin azaldilmasi; polisaxarid vo gatqilardan istifads etmokli; xasso vo
torkibin standartlagsmasi vo s.
c) Istehsalda kalori gdstoricilorinin hesablanmast; itkilorin azaldilmasi; xasso va torkibin
standartlagsmasi1 vo s.
d) istehsalda dondurmanin tatbiqi;polisaxarid va gatqilardan istifade etmokla; itkilarin
azaldilmasi; xassa va torkibin standartlasmasi va s.
e) istehsalda istilik enerjisinin totbiqi; itkilorin azaldilmasi; xasso va torkibin standartlagmasi vo
sair.
56  Tomizlonmo daracasi va ziilalin gatiligindan asili olaraq ziilal preparatlar1 neca boliiniir?
a) un, konsentrat vo yumaglar
b) un, konsetrat va koaqulyat
¢) un, koaqulyat va izolyat
d)) un, konsentrat va izolyat
¢) un, konsentrat vo ekstrat
57 Hans1 polisaxaridlar halmasik amala gatirir va qida sanayesinda genis istifada olunur?
a) neytral
b)) turs xassali
C) nisasta
d) selliiloza
e) heyvanat
58 Qida mohsullarinda pektinin qatilig1 no qodordir?
a)) & 0,1-2%
b) & 4-5%
c) M 5-10%
d & 10-15%
e) & 10-12%
59 Qidalanmada ziilallarin genis tatbigini mehdudlasdiran asas sabablar?
a)) istehlak ti¢ilin zaif calbedilma,qoxu, dad va s. olmamasi
b) yiiksak siskinlik,asagr molekul kiitlasi va s.
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¢) isti emalda denaturasiya, qoxunun olmamasi
d) emalda hidratasiya, dadin olmamasi
e) jelelosmoa qabiliyyati, rangin olmamasi va s.
Siini qida mohsullari istehsalinda islodilon ziilal izolyati no gador ziilala malikdir?
a) 35-50%
b) 50-60%
c) 25-30%
d) 91 %
e)) 67 - 70%
Siini gida moahsullar1 komponent tarkibi va strukturuna gérs hansilara aiddir?
a) maye strukturlu 2 komponentli mahsul
b) bark strukturlu 3 komponentli mahsul
¢) bark strukturlu 4 komponentli mahsul
d)) halmasik strukturlu ¢ox komponentli mahsul
e) vitamin torkibli 5 komponentli mohsul
Cox komponentliyi nazars alinmagqla siini qida mahsullarinin strukturu neca dyranilmalidir?
a) bork vo holmosik struktura aid olmasi nozors alinmagla
b) 6ziillii va bark sistemlars aid olmasi ilo
¢) tiksotrop struktura aid olmasi ilo
d) kopiiksokilli struktura aid olmasi ila
¢)) maye va halmasik struktura aid olmasi ila
Asagidakilardan hansi yeni formali qida mohsullarinin alinmasinda asas marhalolordir?
a) zilall1 goxkomponentli sistem va digar maye tarkibla birgs bark strukturun alinmasi
b)) ziilalli coxkomponentli sistem vo maye tarkibla birgs halmasiksakilli strukturun alinmasi
¢) ziilalli coxkomponentli sistem vao maye tarkibla birga kopliksokilli strukturun alinmasi
d) yagli komponentli sistem vo maye tarkiblo birga bark strukturun alinmasi
e) sakoarli coxkomponentli ziilalin alinmasi va maye tarkibla kopiiksakilli strukturun alinmasi
Soyada no goder ziilal vardir?
a) & 25%
b)) & 46%
c) = 20%
d) & 30%
e) 60%
Qida mohsulu kimi halmagsiklar hansi torkib va xassays malik olur?
a) c¢oxlu su saxlayir (25-30%) va forman1 saxlamir
b) coxlu su saxlayir (30-40%) va formani saxlayir
¢)) coxlu su saxlayir (50-90%) vo formani saxlayir
d) coxlu su saxlayir (50-90%) va formani saxlamir
e) coxlu polisaxaridi var (50-90%) vaformani saxlayir
Ziilal va polisaxaridlor qida funksiyasi ilo yanagi daha hansi xassslorls yeni qida
mohsullari istehsalinda rol oynayir?
a) mohsulun foza strukturunu tamin edir va onun satigini tomin edir
b)) mohsulun faza strukturunu tamin edir va onun fiziki-kinyavi xassasini tomin edir
¢) mohsulun faza strukturunu tomin edir vo onun dadini, iyini tomin edir
d) mohsulun foza strukturunu vo tomizliyini tomin edir
e) mohsulun foza strukturunu vo ucuzlugunu tomin edir
Hans1 moahsullarin alinmasinda ziilal ehtiyat1 vacibdir?
a) sirin
b) iiziim
¢) kismis
d)) stini mahsul
e) lizvil tursu
Turs xassalorino gors polisaxaridlor hans1 mohsullarin istehsalinda istifads olunur?
a)) sini
b) sintetik
c) tobiisiid
d) qatilagsmus siid
e) tobii kiirii
Siini ot mohsullar1 istehsalinda nadan istifads olunur?
a) denaturasiya olunmus halmagik
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b) calinmig halmagik
c) yagli holmosik
d) sintetik halmagik
¢)) anizotrop halmagik
Pektin molekulunda hansi qrup olur?
a)) karboksil
b) amin
c¢) aldehid
d) hidroksil
e) sulfoqrup
Ziilali preparatlar aqreqat halina gors nega ciir olur?
a)) toz, koaqulyat vo ekstrakt
b) un, konsetrat vo gel
¢) un, konsentrat va izolyat
d) un, halmasik va ekstrakt
e) un, ekstrakt vo toz
Zilali preparat olan konsentrat adaton hansi faizls ziilala malik olur?
a) 20 -30%
b) 40-45%
c)) 65 - 70%
d) 30-35%
e) 25-30%
Ziilali preparat sayilan izolyatda no qoador ziilal olur?
a) 60 -65% ziilal
b) 45 - 50%-don az olmayaraq
c) 70 -80% ziilal
d)) 91%-dan az olmayaraq
e) 30 -35% ziilal
Soya bitkisinin torkibinds adston na qadar ziilal olur?
a) 10% ziilal
b) 20% ziilal
c) 15% ziilal
d)) 46% ziilal
e) 30% ziilal
Struktur formuluna gors pektin molekulunda hansi qruplar var?
a) amin
b) aldehid
¢)) hidroksil
d) sulfoqrup
e) karbonil

Ziilal va polisaxaridlor su mohlulunda termodinamik cohatdon hans1 voziyyats diisiir?

a)) onlar 2 maye fazaya tobagolonir
b) onlar 3 maye fazaya tabagolonir
c) onlar 4 maye fazaya tobagolonir
d) onlar 5 maye fazaya tabagoalonir
¢) onlar 6 maye fazaya tobagolonir
Jelatin-aqar-su sistemi hans1 gatiliqda 2 maye fazaya ayrilir?

a) 0,3-0,5%

b)) 1%-dan ¢ox

c) 0,2-0,3%

d) 0,1-0,2%

e) 0,3-0,4%

Jelatin- hallolan nisasta- su sistemi hansi qatiliqda 2 maye fazaya ayrilir?

a) 0,3-0,5%
b)) 1%-don ¢ox
c) 0,2-0,3%
d) 0,1-0,2%
e) 0,3-0,4%
Hansi garisiq ii¢lin termodinamik uyusmazliq xarakterikdir?
a)) polimer garisigi



b) sokarlor qarisigi
c) spirtler garisigi
d) efirlor garisig1
e) qeyri-lizvii tursular qarigigi
80 Polimerlorin ¢oxkomponentli sistemlori su miihitinds necs olur?
a) birfazali
b)) heterofazali
¢) hallolan
d) hollolmayan
e) dadsiz
81 Ziilal va polisaxaridlorin su miihitinde uygunsuzlugunun sortlorins aiddir?
a) molekul kiitlasinin azalmasi va ion qlivvasi
b) qatiliq va sistemin ion qiivvasi
¢)) pH va sistemin ion qiivvasi
d) temperaturun artmasi va ion qlivvasi
e) artiq amintursular v ion qiivvasi
82  likifazali su miihitinds ziilallarmn tokrar emali ilo siini gida mohsullari alinmasinda hansi
ilkin sortlar talob olunur?
a) sokor vo ziilalin bir-biri ilo uygunlagmasi
b) nisasta vo ziilalin bir-biri ilo uygunlagmasi
c) ziilal va selliilozanin bir-biri ilo uygunlagmasi
d)) ziilal va turs polisaxaridlarin bir-biri ilo uygunlagsmasi
e) ziilal vo saxarozanin bir-biri ilo uygunlagmasi
83  Albumin- neytral polisaxarid- su sistemi ii¢iin uygunsuzluq ndqteyi nazaorindon miivafiq
sartlor nadir?
a)) ziilalin izoelektrik ndqtasi vo asagi ion qiivvasi
b) zsiilah izoelektrik ndqtasi vo yiiksok ion qlivvasi
¢) sistemin pH-1 va yiiksok ion qiivvasi
d) sistemdo pH, ziilalin izoelektrik noqtasi va yliksok ion qiivvasi
e) sistemin pH -1 va saxarozanin olmasi
84  Alqginat vo pektinlor hansi birlosmoalors aiddir?
a) nisasta polisaxaridlari
b) neytral polisaxaridlor
¢)) turs polisaxaridlar
d) selliiloza polisaxaridlor
e) sirin polisaxaridlor
85  Ziilal va polisaxaridlorin termodinamik uygunlugu no ilo slagodardir?
a)) moahlulda monfi yiiklonmis makromolekullarin bir-biri ila qarsiligh tasiri
b) mohlulda mohfi yiiklonmis makromolekullarin bir-biri ilo qizdirilmasi
¢) mohlulda manfi yiiklonmis makromolekullarin aridilmasi ila
d) mohlulda manfi yiiklonmis makromolekullarin dondurulmasi ila
¢) mohlulda moanfi yiiklonmis makromolekullarin hall olmamasi ila
86  Sirka tursusunun istiraki ila jelatin vo qummi arabika mohlullar1 qarigdiqda na bas verir?
a) qarisiq isinir
b) qarisiq soyuyur
¢) garigiq ariyir
d) garisiq buxarlanir
e)) garisigda kompleks koaservasiya bag verir
87 Ziilal vo polisaxarid sistemin fazalara ayrilmasina hansi faktorlar tosir edir?
a) temperatur, mithitin pH-1, sokor alavasi
b)) temperatur, miihitin pH-1, duzun alavasi
¢) temperatur, miihitin pH-1, vitaminin alavasi
d) tempetatur, miihitin pH-1, aramatizatorun slavasi
e) temperatur, miihitin pH-1, gliikoza slavasi
88 Hoalmasiyin alinmasi ii¢iin agar nadon alinir?
a) doniz heyvanlarindan
b) doniz momolilarindan
c¢) doniz onurgasizlarindan
d)) doniz mohsullarindan
e) doniz baliqg mohsullarindan
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Ziilalin turs polisaxarid mohlullarmin qarsiliqh tosirine hansi gostericilor xarakterikdir?
a)) izoelektrik noqtasi
b) molekul kiitlasi
¢) hollolma
d) nom va ya quru olmasi
e) ronglori
Hoalmasik alinmasi tigilin isladilon agar nays aiddir?
a) doniz heyvanlarma
b)) daniz bitkilarina
c) doniz onurgasizlarina
d) doniz mamalilarinag
e) doniz baliqg mohsullarina
Temperatur vo mithitin pH-1 nays shomiyyatli tosir edir?
a)) polisaxarid va ziilal sisteminds fazalarin ayrilmasina
b) yag vo karbohidrat sisteminds fazalarin ayrilmasina
¢) qliserin va saxaroza sisteminda fazalarin ayrilmasina
d) yag va saxaroza sistemlarinds fazalarin ayrilmasina
e) aramatizator va yag sisteminds fazalarm ayrilmasina
Alqinat va pektinlar hans1 maddalars aiddir?
a) nisasta polisaxaridlarinag
b) neytral polisaxaridlora
¢)) turs polisaxaridlora
d) selliiloza polisaxaridlaring
e) sirin polisaxaridlora
Hans1 mohsulu quru qizdirdigda karamellogsmo bas verir?
a) mal ati
b) kartof
¢) baliq
d) dovsan ati
e)) sokar
Hans1 mohsulu quru qizdirdiqda karamellosmo bag verir?
a) ispanaq
b)) saxaroza
c) yerkoki
d) cugundur
e) kolom
Siini gqida mohsullarinin yaradilmasinda ziilal molekulyar strukturuna gors no sayilir?
a) holledici
b) aramatizator
¢)) polimer
d) tursulayict
e) poligliserid
Ziilal va polisaxaridlarin termodinamik miivafigliyi ns ilo slagodardir?
a) mohlulda monfi yiiklonmis makromolekullarin aridilmasi ila
b) mohlulda manfi yiiklonmis makromolekullarin qizdirilmasi ila
¢)) mohlulda manfi yiiklonmis makromolekullarin bir-biri ila garsiligl tasiri
d) mohlulda manfi yliklonmis makromolekullarm dondurulmasi ila
¢) mohlulda manfi yiiklonmis makromolekullarn hall olmamasi ilo

Sirka tursusunun istiraki ils jelatin vo qummiarabika mohlullar1 garigdirildigda na bag

verir?
a) garisiq isinir
b) qarisiq soyuyur
¢) qarisiq buxarlanir
d) qarisiq oriyir
e)) garisigin kompleks koaservasiyasi bas verir

Mohlulda ziilalla turs polisaxaridlorin qarsiliql tasiri liglin hans1 gostarici xarakterikdir?

a)) onlarin izoelektrik noqtasi
b) onlarin molekul kiitlasi
¢) onlarin hall olmasi



d) onlarin rongi
¢) onlarin quru va ya nom olmasi
99 Qlobulyar ziilallar nads hall olur?
a) golovi mohlulda
b) efirds
¢) turs mohlulda
d)) duz moahlulunda
e) spirtda
100 Qliitelin nads hall olur?
a) bitki yaginda
b)) galovi mohlulunda
c¢) spirtda
d) tursuda
e) siidda
101  Albumin nads hall olur?
a) bitki yaginda
b)) suda
¢) golavi mahlulunda
d) turs mohlulda
e) spirtda
102 Qidanin vacib komponenti kimi ziilal va polisxaridlar hans1 maddoalors aiddir?
a)) makromolekulyar tabistli maddalardir
b) monomolekulyar tobistli maddslardir
c) turs tabiatli maddalardir
d) golavi tabiatli maddalardir
e) neytral tabiatli maddalardir
103 Kleykovinanin torkibinds ns olur?
a) 30-40% ziilal, 5-10% lipid va nisasta
b) 40-50% ziilal, 5-10% lipid va nisasta
¢)) 75-80% ziilal, 5-10% lipid va nisasta
d) 15-20% ziilal, 5-10% lipid va nisasta
104 Prolamin ziilal kimi nada hall olur?
a)) durulagmig spirtda
b) goalavida
¢) suda
d) duz mohlulunda
e) bitki yaginda
105 Soya unundan siini gida mehsullari istehsalinda totbiq edilmasine aiddir?
a) soya gahvasi va soya izolyatmin alinmasi
b)) soya izolyati va soya liflarinin alinmasi
€) quru cay va soya izolyatinin alinmasi
d) soya lifi va quru ¢ayin alinmasi
e) gohva va quru ¢ayin alinmasi
106 Kopresiptat nadon alinir?
a) yumurta ag1 va kazein
b) kazein va bugda ziilali
¢) yumurta va taxil ziilal
d)) kazein va zardab ziilal
e) ot votaxil ziilah
107 Yeni formali gida moahsullarinin alinmasi {igiin hansi ziilallar daha perspektivlidir?
a) gliitelin va albumin
b) globulin va albumin
¢) jelatin va albumin
d) jelatin va elastin
e)) qliitelin va globulin
108 Siini qida moahsullarmin alinmas ii¢iin ziilal va polisaxaridlerin kompleks fiziki
gostariciloring aiddir?
a)) miixtalif pH va ion qiivvasine malik moahsullarda hollolma va digar komponentlar ilo
qarsiligl tosira malik olmaq gabiliyyoti
b) miixtalif yagliliga malik mohsullarda hallolma va digar komponentlala qarsiliqli tasirds



olmaq qabiliyyati
c) miixtalif sokorliliys malik mohsullarda hallolma va digor komponentlarlo qarsiligh tasira
malik olmaq qabiliyyati
d) miixtolif duzluga malik mohsullarda hoallolma va digor komponentlarlo qarsiligl tasira
malik olmaq gabiliyyati
e) miixtalif gatiligli duza malik mohsullarda hollolma va digar komponentlorls qarsiligh tasira
malik olmaq qabiliyyati
109 Danli bitkilords ziilalin miqdar1 no gqodordir?
a) 20-25%
b)) 9 -124%
c) 15-20%
d) 25-30%
e) 30-25%
110 Insan orqanizminds ziilal gatismamazliginda na bas verir?
a)) fiziki vaziyyata tosir edir, aqli vo amak gabiliyyatini asagi salir
b) fiziki voziyyato tosir edir, orqanizmin infeksiyalara miigavimotini artirir
¢) fiziki vaziyyats tasir edir, uzundmiirlilliyi artirir
d) fiziki vaziyyata tasir edir, badenin ¢akisini artirir
e) fiziki vaziyyets tosir edir, omok gabiliyyatini artirir
111 Bunlardan hansi mal ati ziilalindan30-50 dofs bahadir?
a)) yagsizlagdirilmis soya unu
b) inak siidii ziilali
¢) 2-ci nov bugda unu ziilal
d) arpa unu ziilal
e) baliq unu ziilal
112 Soya izolyatinda na gader karbohidrat var?
a) 10 -15%
b) 15-20%
c) 30-40%
d) 25-30%
e)) 2,5%
113 Soya paxlasinin proteolitik fermentlorinin ingibitorlar1 noys qadirdir?
a) zilalin hozm olunmasini yaxsilasdirir
b)) ziilalin hozm olunmasini zaifladir
¢) ziilalin hazm olunmasini aktivlegdirir
d) ziilalin gigenik xassolorini yaxsilasdirir
e) ziilalin sismoasini zaifladir
114 Kartof ziilali harada istehsal olunur?
a) Azorbaycanda
b) Giirciistanda
c¢) Dagistanda
d)) Hollandiyada
e) Kubada
115  Soya ziilali harada istehsal olunur?
a) Azorbaycanda
b) Giirciistanda
c¢) Dagistanda
d) Hollandiyada
e)) ABS-da
116 Soya izolyat1 nodon bahadir?
a) mal ati ziilalindan
b) qoyun ati ziilalindan
¢) donuz ati ziilalindan
d) dovsan ati ziilalindan
¢)) soya konsentrat1 ziilalindan
117 Bunlardan hans: yiiksok funksional xassolidir?
a) suda hollolmayan ziilallar
b)) suda hoallolan ziilallar
¢) golavidoe hoallolan ziilallar
d) tursuda hoallolan ziilallar



e) hidrolizds hallolan ziilallar
118 Asagi funksional xassali ziilallar harada tatbiq olunur?
a) siini makaron istehsalinda
b) siini ot istehsalinda
¢)) ziilal hidrolizat1 istehsalinda
d) siini albali istehsalinda
e) siini findiq istehsalinda
119 Ziilalin tomizlonmasi nayi tomin edir?
a) yapisqanlagmani
b) hoallolmani
¢) dehidrotasiyani
d)) saxlanma miiddatini
€) yapismani
120 Xammal manbayindan ziilalin ayrilmasi naya sobab olur?
a) onun bioloji doyari artir
b)) onun bioloji doyari azalir
c¢) qidaliliq doyari artir
d) istehlak doyori doyismir
e) istehlak doyeri yaxsilasir
121 Ziilal tomizlondikds no bas verir?
a) bioloji doyari artir
b)) bioloji doyari azalir
¢) suda hall olur
d) borkiyir
e) plastik olur
122 Ziilalhn bioloji doyarini necs artirmaq olar?
a) Uzvil tursu alave etmoakla
b) saxaroza slava etmoklo
¢) qalaktoza alava etmokla
d) ksiloza slava etmaklo
¢)) amintursu alava etmakla
123 Coxkompanentli 2 fazali halmagik amalagatiran sistemlarin anizatrop makrostrukturlari
naya sorait yaradir?
a) siini kiirli yaratmaga
b) siini siid mohsullar1 yaratmaga
¢)) siini ot mohsullar1 yaratmaga
d) siini gatiq mohsullar1 yaratmaga
e) silini kimiz mohsullar1 yaratmaga
124 Kazein ziilali hans1 xammaldan alinir?
a) bugda va taxil mohsullarindan
b) meyva va meyva siralorindan
¢) bugda vo milyvalardon
d)) siid va siid mehsullarindan
e) qargidali va gilomeyvalardon
125 Siini mohsullarin alimmasinda istifads olunan maya va bakteriyalarm ziilal tarkibi beladir?
a) 30-35 vo 40-45%
b) 20-35 vo 40-45%
c) 60-70 va 40-45%
d) 50-60 vo 40-45%
e)) 40-67 va 60-85%
126 Qliitelin va globulin galacokda noyin alinmasinda perspektivlidir?
a)) stini mohsullarin
b) sintetik moahsullarin
¢) yumurta mahsullarinin
d) {izvii tursularin
¢) mineral maddslarin
127 Turs miihitde hallolma ziilallarin hansi xassalarins aiddir?
a) calmma
b)) funksional
¢) polimerlogsma
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d) ionlagma
¢) emulsiyalagma
Hal-hazirda siini qida mohsullariin istehsali ti¢iin hansi bitkinin ziilalindan istifads olunur?
a)) soya
b) pambiq
c) gargidal
d) gilinobaxan
e) alma
Kazein va zardab ziilalindan vo alimir?
a) zefir
b) yag
¢) emulsiya
d)) siid
e) kopresipitat
Ziilaln reoloji xassalorins ns aiddir?
a) molekul kiitlasi
b)) ozliilik
¢) hollolma
d) calinma
e) rong
Xlorella perspektivli ziilal monboyi kimi nadir?
a) baliqg mahsulu
b) torovaz
¢)) su bitkisi
d) ot mohsulu
e) molyuska
Spirulin ziilalinda hans1 amintursu azdir?
a) leysin
b)) metionin
c) triptofan
d) lizin
e) histidin
Maya ziilali no ilo zongindir?
a) leysin, metionin
b) valin, sistein
¢)) lizin, treonin
d) valin,triptofan
e) triptofan, sistin
Maya ziilalia nayi alava etdikds onun bioloji doyarini heyvani ziilal saviyyasina galdirir?
a)) metionin
b) sistin
c) triptofan
d) valin
e) lizin
Qida magsadils baliq ziilali izolyatlar1 hansi 6lkada inkisaf etmisdir?
a) Kanada, Azarbaycan va Giirciistan
b)) Skandinaviya Glkalari, Kanada va Peru
¢) Skandinaviya olkalori, Azarbaycan va Giirciistan
d) Skandinaviya olkalari, Moldova va Giirciistan
¢) Skandinaviya olkslari, Misir vo Dagistan
Hansi 6lkads soya ziilalini bugda ziilali miqdarinda istehsal edirlor?
a)) ABS
b) Yaponiya
c) Ingiltoro
d) Hollandiya
e) Azirbaycan
Pendir istehsalinda zordab ziilalimin torkibins asason no daxildir?
a) albunin va qliitelin
b) qliitelin vo miogen
¢) qliitelin vo mioglobin
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d) gliitelin va hemoglobin
¢)) albunin va globulin
Kopresitat noyin mohsuludur?
a) kazeinls kleykovinanin ¢okdiiriilmasi
b) qglobulinls ot ziilalinin ¢okdiiriilmasi
¢)) kazeinla zardab ziilalinin ¢okdiiriilmasi
d) globulinla baliq ziilalinin ¢okdiiriilmasi
¢) qlobulinls liisern ziilalinin ¢okdiiriilmasi
Suda hollolan kopresipitat nadon alinir?
a)) polifosfat mohlulunda hall edilmakla
b) sulfat tursusunda hall edilmokla
¢) xlorid tursusunda hall edilmakla
d) xo6rok duzu mohlulunda hall edilmakla
¢) kalium-xlorid mahlulunda holl edilmakla
Qida mogsadilo baliq ziilal konsetrati istehsali harada inkisaf etmigdir?
a) Ingiltora, Belarusiya vo Moldova
b)) ingiltors, Kanada vo Peru
c) ABS, Hindistan va Azarbaycan
d) ABS, Sri-Lanka, Azarbaycan
e) Ingiltors, Iran vo Azarbaycan
Baliq ziilali konsentratlarmdan hansi siini qida mohsullari istehsalinda mohdud
miqdarda istifads olunur?
a) icki vo yarma
b) icki va ot
¢) igki vo makaron
d) igki vo gonnadi mohsullari
e)) siid va ot
Ziilal manbayi olan spirulin harada bitir?
a) turs va duzlu miihitds
b) sirin su va turs miihitde
¢) sirin su va zaif x6rak duzu mahlulunda
d)) turs va galovi miihitds
e) sirin su va zaif limon tursusu mohlulunda
Halmosik almagq ti¢iin hansi polisaxaridlar yararlidir?
a)) pektin, aqar
b) glikogen, nisasta
¢) qlikogen, agaroid
d) qlikogen, aqar
e) qlikogen, selliilloza
Siini gqida moahsullarini zanginlasdirmak ii¢lin no godar amintursu alava edilir?
a) 30-40%
b) 25-30%
c) 20-25%
d) 5-10%
e)) 1-1,5%
Furselloron nadir?
a) torovoz
b)) su bitkisi
¢) balig mohsulu
d) ot mohsulu
e) mollyuska
Siid kazeininds bu maddslardon hansi var?
a) limon va domir duzlar
b) limon tursusu, su vo domir
¢)) vitamin vo mineral duzlar
d) kehraba tursusu va vitamin
e) pektin vo jelatin
Siid zordabi na ilo zongindir?
a) albumin, gliitelin
b)) albumin, globulin



¢) qliitelin, hemogqlobin
d) gliikoza, pektin
e) migen, jelatin
148 Holmasiyin yaranmasi {igiin diinyada on genis yayilmis polisaxaridlor hansilardir?
a) selliiloza, glikoza va nigasta
b) selliiloza, glikogen vo agar
¢) selliiloza, glikogen va pektin
d)) aqgar, pektin vo nisasta
e) selliiloza, glikogen va karboksimetilselliiloza
149 Siini gqida moahsullarinin bioloji doysliliyini artirmaq iigiin onlara ns slave olunur?
a) catismayan lizvi tursular
b) dadverici vo aramatik maddslar
¢)) catigmayan amintursular
d) sirinlegdirici maddalor
e) somoani ekstrakti
150 Siini gqida moahsullarina bioloji dayari artirmaq iigiin alava olunan amintursular daha nayi
sortlondirir?
a) tobii analoqlarina miivafiq qatiliq yaradilmasini
b)) tabii analoglarma miivafiq dadin yaradilmasini
c) tobii analoglarina miivafiq formanin yaradilmasim
d) tobii analoglarina miivafiq namliyin yaradilmasini
e) tobii analoglarina miivafiq rangin yaradilmasini
151 Hans1 doniz bitkisinin ziilalindan biskvit istehsalinda istifads edilir?
a) aqar
b) fursellaron
¢) aqaroid
d)) spirulin
e) jelatin
152  Hansi 6lkads istehsal olunan bugda ziilali soya ziilalina yaxindir?
a)) Yaponiya
b) ABS
¢) Ingiltoro
d) Hollandiya
e) Azorbaycan
153 Asagida gostorilonlordon hansinda siid zerdabina rast golmok olar?
a) albumin, gliitelin
b) miogen, hemoglobin
¢) qliitelin, hemogqlobin
d)) albumin, globulin
¢) miogqlobin, albumin
154 Siid kopresipitat1 hansi tisulla alinir?
a) kleykovina ziilalinin kazeinls ¢okdiiriillmasindon
b) ot ziilalinin globulinls ¢okdiiriilmasindon
¢) baliq ziilalinin albuminls ¢okdiiriilmasindan
d)) zardab ziilalinin kazeinlagokdiiriilmasindan
e) liiserin ziilalinin globulinls ¢okdiiriilmasindon
155  kimyovi torkibino goro maya ziilali hansi ziilala yaxindir?
a) meyvo
b)) heyvani
¢) bitki
d) spirulin
e) liisern
156 Ziilal manbayi kimi taninan spirulini hans1 soraitds yetisdirmak olar?
a) qat1 galovi
b) bulaniq suda
¢)) turs va galovi miihitda
d) duzlu suda
¢) limon tursusu mohlulunda
157 Daniz suyunda spirulini yetisdirmak ii¢lin suyun optimim pH-1 ne¢o olmalidir?
a) pH 6-7
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b) pH 3-4
¢)) pH 8,5-11
d) pH 5-6
e) pH 4-5
Ziilal- polisaxarid- su sisteminds birfazali vaziyyatin stabilliyinin sababi nadir?
a) hollolmayan kompleksin amals galmasi
b)) hollolan kompleksin omolo galmasi
c¢) rongli kompleksin omoalo golmosi
d) rongsiz kompleksin omolo golmosi
e) soyumus kompleksin amola golmasi
Ziilal- polisaxarid - su stabil sisteminin kompleksamalogalma hadisasi noyin doyismasi ila
miisayot olunur?
a) molekul kiitlasi
b)) reoloji xassasi
¢) qgolovi xassasi
d) cevrilmo xassasi
e) ingibitor xassasi
Siini gida istehsalinda holmoasiyin hazirlanmasi1 zamani jelatin vo alginat mohsullari
ilkin olaraq hans1 tamperaturlarda qarigdirtlir?
a) 80°C
b) 15°C
c)) 40°C
d) 12°C
e) 6°C
Siini makaron mamulatlar1 neca hazirlanir?
a) anizotrop halmasikdan istifads etmoklos va nisastasiz
b)) alginat- nisasta halmasiyindan istifade etmakla
c) kompleks halmasiklordon istifads etmoklo vo nisastasiz
d) kompleks halmasiklordan istifads etmokls vo nisastali
e) pektin halmosiyi vo nisastali
Hans: siid ziilali gaynama temperaturuna davamlidir?
a) laktoalbumin
b) laktoglobulin
¢)) kazein
d) albumin
e) qlobulin
Jelatin holmosiyi hans1 temperaturda oariyir?
a)) 30°C-do
b) 20°C-do
¢) 15°C -do
d) 10°C do
e) 6°C-do
Ziilallardan ikifazali maye sistemin emalin1 noyin alinmasinda istifado edirlor?
a)slini makaron mahsullari
b) siini vermisel mohsullari
¢)) stini ot mohsullar1
d) siini sira mohsullar1
e) qizardilmis momulatlar
Stini qizardilmis kartof iiciin halmasik hazirlanmasinda kalsium glitkanat hans1 magsodlo
istifado olunur?
a)) qizdirilmis sistemda kalsium ionlarmin ayrilmasi magsadi ila
b) qizdirilms sistemdo kompleks omologoririci kimi
¢) qizdirilmig sistemin doldurucusu kimi
d) qizdirilmis sistemin enerji dasiyicisi kimi
e) sistemin dad amologotirici kimi
Termodinamiki halmasiklors aiddir?
a)) kalium-alginat holmasiyi va ziilal
b) kalium-alginat halmasiyi vo ammonyak
¢) kalium- alginat halmasiyi va gliikkoza
d) kalium-alginat halmasiyi vo amintursu
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e) kalium-alginat halmoasiyi vo fruktoza
Kalsium-alginat vo jelatin holmosiyini dofolorlo soyutsaq no miisahids olunar?
a) diffuziya
b) buxarlanma
¢) amintursu yaranacaq
d) anomal deformasiya
e)) sismo
Polisaxaridlar 6zlarini ham da neca toqdim edirlar?
a) poliamfolit
b) qliikkozid
¢) fruktoza komponenti
d)) galaktron tursusunun polimeri
¢) doymus birlogsmo
Bu soraitdo alginat holmosiyi dagilmir?
a) qolovi istirak1 vo 100°C
b)) suda vo 100°C
¢) ion torkibi miihitds doyisdikda
d) 12°C-do suda
e) 6°C-do suda
Anizotrop halmagiklordon harada istifado olunur?
a) siini makaron istehsalinda
b) siini kiirii istehsalinda
¢)) siini qida mohsullar1 istehsalinda
d) siini siid mohsullar1 istehsalinda
e) siini konfet mohsullari istehsalinda
Hans: siini qida mahsulu istehsalinda anizotrop halmasikdon daha c¢ox istifads edilir?
a) siini diyii
b) siini kiirii
¢)) stini ot mohsullar1
d) siini siid
¢) siini yarma
Jelatin halmoasiyi dekstran ila dolduruldugda hansi halmasiklor davamli olur?
a) jelatin vo aqar
b)) jelatin
¢) jelatin vo pektin
d) jelatin vo aqaroid
e) jelatin, pektin vo sokar
5-7% jelatin halmoasiyi vo kazein garisiginin suda sisma doracasinin artmasinin
garsisi na ils alinir?
a)) immersion mayeya elektrolik daxil edilir
b) immersion sulfat tursusu va sokor daxil edilir
¢) immersion sokar va xlorid tursusu daxil edilir
d) immersion soda va sokar daxil edilir
¢) immersion pepsin va sokar daxil edilir
pH-2,5-do jelatin mahlulu va insanin zordab albumini qarisiginda no bas verar?
a)) bir-birina tasir etmir
b) qarsuliqli tasira daxil olur
¢) tam sismo gedir
d) tam hidroliz gedir
¢) bir hissasi hidroliz olur

Anizotrop halmasik sistemlarindon asason hansi siini gida mehsullarmin istehsalinda istifada
olunur?
a) siini baliq
b) siini siid
¢)) siini at
d) siini soker
e) siini kosmik
Hansi strukturda anizotrop holmosiksakilli qida sistemlari olur?
a) lifli vo kopiiklii makrostrukturlarda



b)) lifli vo mesamoali makrostrukturlarda
c) lifsiz vo mosamoli makrostrukturlarda
d) lifli va tigbucaq makrostrukturlarda
e) lifli va slindtik makrostrukturlarda
177  pH- 8-9-da jelatin mohlulu vs zordab albuminiqarigsdiqda no bag verir?
a) kompleks yaranmir
b)) kompleks yaranir
¢) tam sismo gedir
d) tam hidroliz gedir
¢) bir hissasi hidroliz olur
178  Jelatin holmosiyine natrium-alginati olan kalsium-asetat diffuziya etdikdo no bag verir?
a) maye halda adi halmasik
b) jelatinlo doldurulmus halmasik
¢)) jelatin halmasiyi kalsium-alginatla garisir
d) kompleks yaranir
e) anizotrop holmosik yaranir
179 Ziilal va polisaxarid garisigina malik halmagiklor nays aiddir?
a)) termodinamiki halmosiklora
b) kompleks halmasiklara
¢) anizotrop halmasiklora
d) soyugadavamli halmasiklara
e) yapisqan halmosiklora
180 Aqaroid nadan emal edilir?
a) siid mohsillarindan
b) sitrus meyvalarindon
¢)) su bitkilorinden
d) ziilalli moahsullardan
¢) nisasta mohsullarindan
181 Leysin ziilallar1 on ¢ox nayin torkibinds olur?
a) taravazlords
b) sabalidda
¢)) mayalarda
d) orikds
e) kartofda
182  Leysinin miqdar1 hansi doniz mohsullarinda daha ¢oxdur?
a) doniz bitkisi
b) baliq yagi
¢) xarganglorda
d)) spirulina yosununda
¢) bakteriyalarda
183 Asagidakilardan hansi tobii siid mohsullarinin asas kateqoriyalarmdan biridir?
a) mohsulda karbohidratlarin hamisi va ya bir hissasi avaz olunmugdur
b) mohsulda nisastanin hamisi va ya bir hissasi avaz olunmugdur
¢) mohsulda yagin hamusi va ya bir hissasi avoz olunmusdur
d)) mohsulda ziilalin hamis1 va ya bir hissasi avaz olunmusdur
¢) mohsulda dad komponentlorinin hamis1 va ya bir hissasi avaz olunmugdur
184 Dietik magsadls hazirlanmis dondurmada siid yagi na ilo avoz olunur?
a) tomat pasta ilo
b) baliq yag ilo
¢)) bitki yagi ilo
d) kazeinilo
¢) melissa ila
185 Siini siid mohsullarinda biitiin siid ionlar1 ns ilo zonginlosdirilir?
a) bitki yagi
b) amintursu
¢) kora yagi
d)) vitamin, soker
e) yag tursulari
186 Siini siid mohsullar1 istehsalinda emulqgator kimi nadan istifads olunur?
a) jelatin va kalium-xlorid



b) bitki yagi va tanin
¢)) ziilal va lisitin
d) jelatin va natrium-xlorid
e) jelatin vo siid tursusu
187  Siini siid mohsullar istehsalinda emulqator kimi na totbiq ilunur?
a) yumurta sarisi vo asparton
b) kiinciit yagi vo NaCl
¢) yumurta sarisi va tanin
d) yumurta sarisi va tartrazin
¢)) pektinlor va alginat
188 ABS-da hazirlanan qaymaqli dondurma avozlayicisi bunlardan hansidir?
a) "Plombir"
b) " Eskimo”
c)) "Mellorin"

d) " Meyvali"
e) " Desert"
189 2000 il avval soya asasinda siini siid almagi kim toklif etmisdir?

a)) Cin filosofu Van Nan-Se
b) Koreya alimi Van Nan-Se
¢) Yapon filosofu Dan Nan-Se
d) Roma filosofu Hippokrat
¢) Yunan filosofu Platon
190  Yagsil yarpaq vo bitkilordon istehsal olunan siini siid " Plantmilk" harada istehsal olunub?
a) Rusiyada
b) ABS-da
¢)) Ingiltorado
d) Almaniyada
e) Iranda
191  Siini siid olan "Plantmilk” nadon alinir?
a) inak siidi
b) maral siidii
¢)) bitki ziilal
d) soya toxumu
¢) balgabaq toxumu
192 Siini siid olan "Plantmilk"-do quru maddoslorin miqdari nodon 3 dofo ¢oxdur?
a)) tabii siiddokindan
b) tobii kesmikdan
¢) tobii pendirden
d) tobii yagdan
e) tobii kefirdon
193 Siini siid " Plantmilk" dadina gora noyi xatirladir?
a) qaynar sidii
b)) tabii siidii
c) tobii kesmiyi
d) tobii kefiri
e) tobii yoqurtu
194  Siini siid bozon nadon alinir?
a) yagsizlasdirilmis bugda unu
b)) yagsizlasdirilmis araxis unu
¢) yagsizlasdirilmis arpa unu
d) yagsizlagdirilms diiyii unu
195 Soya va onun emal mohsullarindan na alinir?
a) rongloyici
b) limon tursusu
¢) jelatin
d) aromatizator
e)) slini siid
196 Laktoza nayin torkib komponentidir?
a) zilal
b) vitamin



c) yag
d)) siid
e) qliserin
197 Siini siid va siid mohsullar1 nadan alinir?
a) soya va baligdan
b) bugda va soyadan
¢)) soya va onun emal mohsullarindan
d) kesmik vo dilyiidon
¢) nisasta va quru siiddon
198 Asagidakilardan hansi siini siid {i¢iin emulgatordur?
a) miozin
b) xiorofil
¢) feofitin
d)) lesitin
e) axtin
199  Alginatlar harada emulqator kimi istifads oluna bilar?
a) siini mayonez istehsalinda
b) siiniat istehsalinda
c¢) siini kartof istehsalinda
d) siini diiyl istehsalinda
¢)) siini siid istehsalinda
200 Siini kasmik" Tofu "da na gador yag var?
a) 10% va 5%
b) 17% va 4%
c)) 13% va 7,8%
d) 8% vo 6%
e) 30% va 15%
201 Siini kasmik" Tofu "da na gadar karbohidrat var?
a) 5%
b) 4%
c) 2%
d) 3%
e)) 0%
202  Yapon " Tofu"-sunun torkibinds no godor ziilal olur?
a)5%
b) 6%
c) 7%
d)) 13%
e) 8%
203 Bozi siini moahsullarin istehsalinda ziilal molekulunun dagilmasina na sabab ola bilar?
a)) denaturasiya
b) hollolma
¢) hidratasiya
d) dehidratasiya
e) calinma
204 Siini kotlet kiitlasi istiliklo emal edildikds na bas vera b ilor?
a) sisma va hollolma
b)) denaturasiya va destruksiya
¢) denaturasiya va hallolma
d) destruksiya va hallolma
e) calinma va hallolma
205 Siid asasli pasta va kremlards bioloji dayari yiiksaltmoak ii¢ilin yag na ila avaz olunur?
a)) bitki yagi
b) alma
C) meyva sirasi
d) gilomeyva sirasi
e) ot pasteti
206  Bitki yaglarinda bu komponentlor var?
a) nisasta vo vitamin
b)) fosfatid va tokoferol
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¢) NaCl va limon tursusu
d) NacCl va sirka
¢) NaCl vo nisasta
Bitki yaglarinda hansi qida komponentloari iistiinliik toskil edir?
a) vitaminC va fosfatid
b) amintursular , soker
¢) zilal, nisasta
d) ferment, ziilal
e)) tokoferol, fosfatid
Polidoymamis yag tursularimin asas monbayi na sayilir?
a) alma meyvosi
b)) bitki yagi
¢) mal ati
d) baliq filesi
e) yerkoki
Tabistdo doymamus yag tursulari ils zongindir?
a) qusiiziimii
b) tut meyvasi
c) zogal
d)) bitki yag1
e) alma
Soya ziilalinin su dispersi dondugda na bas verir?
a) hollolma yaxsilasir
b) hoallolma itir
¢) dadi yaxsilagir
d)) yag ayrilir
¢) aramati yaxsilagir
Hindistanda siini siid olan "Milton" nadan istehsal edilir?
a) inak siidi
b)) yagsizlasmig araxis unu
¢) yagsizlasmus kiinciit unu
d) yagsizlagmisg liziim toxumu unu
e) yagsizlagsmis nar toxumu unu
Siini yarma nadan alinir?
a) quru siid vo yarma, zonginlasdirici va nisastali su qarisigi
b)) miixtalif ndv un garisigi, zanginlagdirici va nisastali su qarisigi
¢) miixtalif név arpa unu va yarma, zonginlasdirici va nisastali su qarisigi
d) miixtalif név quru siid va paxla, zanginlagdirici va nisastali su qarigigi
e) miixtalif nov sqya unu, zonginlasdirici va nisastali su qarisigi
Araxis unundan alinan ziilal ekstrakti siini siid istehsalinda ilk avval na ils iglonir?
a)) galovi ila
b) tursuils
¢) NaCl mohlulu ila
d) efirlo
e) benzinlo
Siini yarma istehsalinda xomir kiitlasina qummiarabika daxil edilmasinds magsad nodir?
a) sismoni azaltmaq
b) bismo miiddstini artirmaq
¢)) bismo miiddatini azaltmaq
d) Kkiitloni azaltmaq
e) kiitloni artirmaq
Siini makaron alinmasinda problem aspektlorindon biri nadir?
a) yumsaq bugda defisiti
b)) bark bugda defisiti
¢) yumsaq qgargidali defisiti
d) bark gargidal defisiti
e) yumsaq arpa defisiti
"Pronutro" yarmasi ilk dofo harada istehsal olunmugsdur?
a) Kolumbiyada
b) Cilido
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¢) Rusiyada
d)) CAR-da
e) Cind
Hansilar avozolunmayan amintursularidir?
a)) metionin va leysin
b) histidin vo arginin
¢) histidin v prolin
d) glisin va prolin
e) serin va prolin
Hansilar avazolunan amintursulara aiddir?
a) valin vo izoleysin
b)) histidin va arginin
¢) leysin va izoleysin
d) treonin va lizin
¢) metionin va fenilalanin
ABS vo Braziliyada ilk dofs olaraq hansi siini qida moahsulu istehsal edilmisdir?
a) siini ot
b) siini siid
¢)) siini makaron
d) siini kasmik
e) silini findiq
Bitki yaglarinda digor yaglardan forqli no iistiinliik toskil edir?
a) vitaminlor
b) amintursular
¢) fermentlor
d) ziilallar
¢)) doymamus yag tursulari
Bitki yaglarinda daha ¢ox hansi tursular var?
a) olein, kapril, limon
b)) linol, linolen, araxidon
c) stearin, kapril, olein
d) kapril, stearin, linol
e) kapril, limon, linol
Siid asasinda hazirlanan pastalarin bioloji doyarini artirmagq ti¢iin siidiin yagi na ilo avaz olunur?
a)) bitki yagi ilo
b) alma sirkasi ila
¢) alma piiresi ila
d) yerkokii sirasi ila
e) CaCl, mohlulu ila
Rafino edilmomis bitki yaglari na ilo zongin olur?
a) amintursu va gliserin
b)) tokoferol va fosfatid
¢) gliserin va karbon tursusu
d) ziilal vo gliserin
e) vitamin va gliserin
Hansi liflor siini findiq istehsalinin asasini togkil edir?
a) azalo
b) pambiq lifi
C) nisasta
d) metilselliiloza lifi
e)) ziilali liflor
Davamli halmoasiklarin alinmasi {igiin hans1 mohsullardan istifads olunur?
a) doniz heyvanlarindan
b) doniz baliglarindan
¢)) deniz bitkilarindon
d) deniz donuzundan
¢) doniz ulduzundan
Ziilali liflordon hansi siini qida mohsulu istehsalinda istifads olunur?
a)) siini findiq
b) siini siid



¢) siini at
d) siini makaron
e) siini albali
227 Sabitlagdirici kimi siini at mahsullarinin ikinci névii tiglin na istifads olunur?
a) quizdirildigdan sonra ¢alinmis maye mohlulu vo ya emulsiya
b)) qizdirilmadan omolo golmis halmasik maye mohlul vo ya emulsiya
¢) dondurulmadan sonra maye mahlul va ya emulsiya
d) kopiik strukturlu maye mohlul va ya emulsiya
e) quizdirilmadan sonramaye mohlul vo ya bitki yagi
228 [k dofa no vaxt vo hansi 6lkads sonaye miqyasinda tekstil kazein liflorinin nom
yumagqlasmasi
texnologiyasi tatbiq edilmisdir?
a) 1950-ciil Rusiya
b) 1966-c1il Ispaniya
¢)) 1937-ci il italya
d) 1950-ciil Hollandiya
e) 1980-ciil Almaniya
229 [k dofs na vaxt vo harada araxisden tekstil liflorinin alinmasi texnologiyasi tatbiq
olunmusdur?
a) 1938-ci il italya
b) 1950-ci il Rusiya
¢) 1960-c1 il ABS
d)) 1938-ci il Ingiltora
e) 1980-ci il Almaniya
230 1938-ci ildo Ingiltorada noyin asasinda tekstil liflori alinmisdir?
a)) araxis asasinda
b) arik asasinda
c¢) saftali asasinda
d) albali asasinda
e) gilas asasinda
231 Hans1 siini mohsullarin kateqoriyasina anologlari va durulagdiricilar: aiddir?
a) makaron
b)) ot
c¢) albali
d) arik
e) kartof

232 Lifli struktura malik siini ot mahsullari tarkib va alinma {isuluna gora ne¢a ndvds olur?
a) 3 nov
b) 5nov
c) 4 ndv
d)) 2 nov
e) 6nodv
233 Siini ot mohsullarmin istehsalinda hans1 kateqoriyalar totbiq edilir?
a) duz va durulagdirici
b)) analoq va durulasdirici
¢) yumsaldici vo duz
d) yumsaldici va durulasdirici
¢) analoq vo emulqgator
234 Soya ziilalindan dogranmis ot moahsullarinda ns magsadls istifads edilir?
a) rongi va dadi yaxsilagdirmaq ii¢lin
b) rangi va qoxunu yaxsilasdirmaq ii¢lin
¢)) zanginlasdirici va struktur yaxsilagdiricist kimi
d) yumsaldici va durulasdirict kimi
¢) aramatlandirmaq ligiin
235 Ziilalin gat1 su dispersiyasindan tozyiq va qizdirilmanin tasiri ilo ekstraktlagma
naticasinda na alinir?
a) tabii ot mohsullarina oxsar ionotrop masamali halmagik
b)) tobii ot mohsullarina oxsar anizotrop masamali halmasik
¢) tobii makaron moahsullarina oxsar anizotrop masamsali halmasik



d) siini albaliya oxsarionotrop masamali halmagik
e) tobii findiga oxsarionotrop masamali halmagik
236 Natrium-alginat vo yumurta albuminindon hansi siini doniz mohsullar1 alinmasinda istifado
olunur?
a) kiri
b)) ilbiz
c) bitki
d) baliq filesi
e) baliq yagi
237 Siini ot mohsullarmin kateqoriyalar1 bunlardir?
a) anologlar va halledicilor
b)) anologlar va durulasdiricilar
¢) anologlar va doidurucular
d) anologlar va barkidicilor
e) anologlar va avazediciler
238 Siini ot mohsullarinin durulasdiricilarina aiddir?
a) emaldan sonra ot qiymasi ilo qarigdirilan siid ziilalt
b) emaldan sonra ot qiymasi il qarigdirilan baliq ziilalt
¢) emaldan sonra ot qiymasi ilo qarigsdirilan kalmar ziilali
d) emaldan sonra ot qiymasi ila garigdirilan kasmik ziilall
¢)) emaldan sonra ot qiymasi il qarigdirilan soya ziilalt
239 Siini ot mohsullar1 ti¢lin"analoq" termini nadir?
a) pastet strukturuna banzar siini ot mahsullari
b)) orqganoleptiki gdstaricilorine gora ananavi at, baliq va qus ati mamulatlarina oxsayan
stini ot mohsullari
¢) bigmis ot mohsullarina oxsayan siini at moahsullari
d) dondurulmus st moahsullarina oxsayan siini at mohsullari
¢) dadi ananavi ot mohsullarina oxsayan siini ot mohsullari
240 CAR-da ilk dofs hansi siini qida moahsulu istehsal olunmusdur?
a)) yarma
b) siid
c¢) pendir
d) kiirdi
e) ot

241 Siini ot mohsullarina bunlardan hansi1 aiddir?
a)) kolbasa-sosiska momulatlari,kotlet, ot pastalari
b) kotlet, langet, pastet
c) ot pastasi, langet, pastet
d) langet, kolbasa-sosiska momulati,pastet
e) kolbasa-sosiska momulati, kabab-bastirma, pastet
242 Siini ot mohsullarinin alinmasi ii¢iin lazim olan halmasik amalagatiran sistem hansidir?
a) tursunun tasiri ilo olan
b)) kalsium ionunu tasiri ila
¢) golavinin tasiri ilo
d) neytral miihitds
¢) NaCl mohlulunun tasiri ila
243 Lifli struktura malik siini ot mehsullarmin ilkin goériiniisii necadir?
a)) maye moahlul va ya dispersiya ilo birlagdirilmis ziilaldan ibaratqida lifi sistemi
b) sokar va nigsasta mohlulu ils birlasd-s ziilaldan ibarat qida lifi sistemi
¢) selliiloza hissaciklari ila birlagdirilmis ziilaldan ibarat qida lifi sistemi
d) amilopektin hissaciklari ila birlagdirilmis ziilaldan ibarat qida lifi sistemi
e) pektin molekullart ilo birlogdirilmis ziilaldan ibarat qida lifi sistemi
244 Dogranmis atdon alinan mohsullara oxsar siini ot mohsullar1 nadon hazirlanir?
a) soya va bugda ziilali, bitki yagi, kazein qarigigl asasinda
b) soya va bugda ziilali,soya saxaridi, kazein qarigigl osasinda
¢)) soya va bugda ziilali,yumurta albumini, kazein garisig1 asasinda
d) soya va bugda ziilali, karboksimetilselliiloza, kazein garisigi asasinda
e) soya va bugda ziilali, kasmik, kazein qarisig1 asasinda
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Dogranmis stdon hazirlanan siini ot mohsullar1 nadon ibarat olur?
a)) zilal dispersiyasi,polisaxarid va lipidla doldurulmus halmagik
b) ziilal dispersiyasi,monosaxarid va lipidla doldurulmus halmasik
¢) ziilal dispersiyasi, lizvii tursu va lipidls doldurulmus halmasik
d) ziilal dispersiyasi, adviyyat ekstrakti va lipidla doldurulmus halmagik
e) ziilal dispersiyasi, aramatizator va lipidle doldurulmus halmoagik
Siini ot mohsullari ti¢lin halmosik sistemlardon birinin tarkibi bunlardan hansidir?
a) tursu olava etmokla
b) golovi alava etmakla
¢)) qizdirilmagla
d) selliiloza slava etmokla
¢) natrium ionu alava etmakla
Asagida gostarilonlordon hansi siini ot mahsullarina aiddir?
a) tobii bifsteks
b) taobii kabab
¢)) soyuq sohar golyanaltisi
d) tobii snisel
e) tobii file
Imitasiya olunmus siini ot mohsullarma aiddir?
a) tobii bifsteks
b) taobii kabab
¢)) kotlet
d) tobii snisel
e) tobii file
Kombins edilmis siini ot mohsullariin alinmasi {igiin ziilal preparatlar1 neca istifads olunur?
a)) quru halda, sisdikdon va ya hel halina kegdikdon sonra, strukturlasdiqdan va teksturaya
kegdikdon sonra
b) quru halda, sisdikdon va ya hel formasina ke¢dikdan sonra, hidroliza va teksturaya
kegdikdan sonra
¢) quru halda, sisdikdon va ya hel formasma ke¢dikdon sonra, denaturasiya vo teksturaya
kegdikdon sonra
d) quru halda, sisdikdon sonra,amintursuya ¢evrildikdan va teksturaya ke¢dikdan sonra
e) quru halda sisdikdan sonra,qizdirildigdan va teksturaya ke¢dikdon sonra
Siini dogranmig at almaq {igiin hansilardan istifads olunur?
a) soya va bugda ziilali, bitki yagi va s.
b)) soya va bugda ziilali, yumurta albumini va s.
¢) soya va bugda ziilali, polisaxaridlar va s.
d) soya vo bugda ziilali, nisasta va s.
¢) soya va bugda ziilal, qargidali nigastasi va s.
Soyuq sohar galyanaltilar hans1 gqida mshsullarina aiddir?
a) imitasiya olunmus siini molyuskalara
b) imitasiya olunmus siini kiirii mohsullara
¢)) imitasiya olunmus siini ot mahsullarmna
d) imitasiya olunmus siini izolyatlara
¢) imitasiya olunmus siini ekstraktlara
Otli ¢orok hansi qida mohsullarina aiddir?
a) slini molyuskalara
b) siini kiirli moahsullarina
¢)) siini at mohsullarina
d) siini izolyatlara
e) siini ekstraktlara
Siini yolla istehsal edilmis kotlet hans1 qrup mohsullara aiddir?
a)siini molyuskalara
b) siini kiirli mohsullarina
c¢) siini izolyatlara
d) siini ot mohsullarina
e) siini ekstraktlara
Bu mohsul ilk dofs 1947-ci ilds Boer torafindon taklif edilmisdir?
a)) qida soya liflari
b) qida ot liflari



¢) qida albali liflari
d) qida pambiq liflari
e) qida gargidali liflori
255 Lifli struktura malik siini ot mohsullarimin alinmasi ii¢iin ziilalin pixtalasma mahlulunun
yetismoasi neca hoyata kegirilir?
a) suda 24 saat arzinda
b) turs miihitdo 24 saat arzinds
¢) soyudulmus miihitds 24 saat arzinds
d)) pH-12-13 olan goalovids 24 saat arzinds
e) qizdirilmis miihitde 24 saat arzinds
256 Siini ot mohsullarmin alinmas ii¢iin ziilal mohlulunun yetigsmosi prosesi nodon ibaratdir?
a)) zililalin peptid zancirinin hissa-hissa hidrolizindon
b) ziilal molekulunun hissa-hissa sismasindan
c) ziilal molekulunda sarbast amintursularmin hissa-hissa omolo golmosindon
d) sulthidril gruplarinin hissa-hissa dagilmasindan
e) ziilal molekullarinin dagilmasi noticasinds hisse-hisso ammonyakin amolo golmasindon
257  Siid zordabindan sanaye lisulu ilo no alinir?
a) natriun xlor
b)) laktoza
¢) limon tursusu
d) kohraba tursusu
e) polisaxarid
258 Bunlardan hansi siini qida mohsullarina rong verir?
a) amintursu, selliiloza, yaglar
b)) karotinoidlar, karmin, annato
¢) aspartam, ksilit, annato
d) metionin, ksilit, annato
e) sellilloza, pektin, karmin
259 Karotinoid, karmin , annato siini qida mahsullarina hans1 xassa verir?
a) dad
b) qoxu
c¢) struktur
d)) rong
e) barklik
260  Siini ot mohsullarma spesifik ¢ohray1 vo qirmizi rong calarlarini ns verir?
a)) karmin
b) karotin
c) tartrazin
d) zoforan
e) indiqo
261 Siini albali almaq ti¢iin asas mohsullar nadir?
a) zilal, nisasta
b) yaglar, karraginan
¢)) albali piiresi, qargidali patkasi
d) karbohidrat, pektin
e) ziilal, sabalid unu
262 Stini mohsullara spesifik sari-qizili rongi hans1 madds verir?
a) karmin
b) annato
¢)) karotin
d) tartrazin
e) indiqo
263  Bu komponentlorin hansindan siini ilbiz istehsalinda istifads edilir7
a) natrium-alginat vo kleykovina
b)) natrium-alginat vo yumurta albumini
¢) aqar v soya ziilal
d) agar va kleykovina
e) pektin vo kleykovina
264 Resepto uygun qarigigin emulsiyalasmasi {igiin siini malyuska istehsalinda nadan istifads edilir?
a) koro yagi vo margarin



b) kers yagi vo baliq yagi
¢)) kokos yagi1 va baliq yagi
d) zeytun va gilinobaxan yagi
e) siid vo baliq yagi
265 Stini qizardilmis kartof nodon hazirlanir?
a)) kalsium-alginat , pektin va nigasta
b) siid va yag
€) margqarin vo agar
d) kallogen va siid
e) kallogen vo nigasta
266 Siini malyuska istehsalindahansi yaglardan daha ¢ox istifads edilir?
a) giinabaxan va zeytun
b) pambiq va kiinciit
¢)) kokos va baliq
d) kera va kiinciit
¢) donuz va kara
267 Siini qizardilmis kartofun bioloji doyari hansi yolla yiiksaldilir?
a) bugda unu slava etmakla
b)) bugda kleykovinasi alava etmokla
¢) bugda yarmasi olava etmakla
d) bugda nisastas1 alava etmaklo
e) bugda kopayi alaba etmokla
268 Stini qizardilmis kartof nodon alinir?
a) kalsium alqginat va pektinatlar,ziilal qarisigindan halmosiksokilli sistem
b) kalsium alginat va pektinatlar,selliiloza qarisigindan halmasiksokilli sistem
¢) kalsium alginat va pektinatlar,xomir qarigigi olan halmasiksakilli sistem
d)) kalsium alqinat va pektinatlar, nisasta qgarigig1 olan halmagiksakilli sistem
e) kalsium alqginat v pektinatlar,un garigigr olan halmasiksakilli sistem
269 Stini qizardilmis kartofa bioloji doyerliliyini artirmaq iigiin asas xammallardan slavo
no qgatilir?
a)) bugda kleykovinasi
b) qargidali kleykovinasi
¢) arpa kleykovinasi
d) gargidali ziilal
€) manna yarmasi
270  Siini qizardilmis kartof istehsalinda hans1 halmasik amalagatiricidon 15% slava olunur?
a) aqar
b) jelatin
¢)) kleykovina
d) fursellaran
e) aqaroid
271  Siini qizardilmig kartof istehsalinda kleykovinadan na qadar istifads olunur?
a) 40%
b)) 15%
c) 20%
d) 5%
e) 30%
272 Siini kartof mohsullarmin alinmasinda halmagik hansi temperatura davamli olmalidir?
a) 100 - 120°C
b)) 140 - 220°C
¢) 110-120°C
d) 80-100°C
e) 100 - 110°C
273 1957-ci ilde Rayvogun toklifina géra davamli siini qizardilmig kartof almaq ti¢iin
halmasik nadon ibarat olmalidir?
a) aqar, kartof unu ilo doydurulmus pektin
b)) natrium-alqinat, kartof unu ils doydurulmus pektin
¢) kartof unu ilo doydurulmus qummi- arabika
d) kartof unu ilo doydurulmus fursellaran
e) kartof unu ilo doydurulmus karragenan



274 Rayvocun toklifilo davamli siini qizardilmis kartof almaq ii¢iin halmasik 2-ci variantda
nadon ibarat olmalidir?
a) suda hollolmayan kalsium duzlari, qida komponentlarive karragen mohlulu
b)) suda hallolmayan kalsium duzlari, qida komponentlori vo natrium-alginat
c¢) suda hollolmayan kalsium duzlari, gida komponentlari vo fursellaran
d) suda hollolmayan kalsium duzlari, qida komponentlari vo qummi-arabika
e) suda hallolmayan kalsium duzlari, gida komponentlari va steviozidlar
275 Siini qizardilmig kartof almaq tli¢iin halmasik sistemlarin formalagsmasindan avval hansi
moagsadls tez qida tursusu slava edilir?
a) sistemds kalsiumun hallolmayan duzununamala golmasi va onlarin halmasik
vaziyyata kegmasi iiglin
b)) sistemds kalsiumun hallolan duzunun amala galmasi va halmoasik vaziyyato kegmasi
uciin
¢) sistemds nisasta garisiginin amala galmasi va halmasik vaziyyats kegmasi iiglin
d) sistemda dekstrin amals galmasi va halmasik vaziyyata kegmasi liglin
e) sistemds sigmis nisasta amalo galmasi vo halmasik vaziyyato kegmasi ligiin
276 Siini maye kartof mohsullarinin alinmasi li¢iin tozvari konservant qarigigi qaynar suya
hansi nisbatds olave olunur?
a)) 1:5-don 1:12-dok
b) 1:3-don 1:5-dok
¢) 0,5:3-don 2:5-dok
d) 3:5-don  5:10-dok
e) 3:5-don 5:12-dok
277 Siini qizardilmig kartofun alinmasi iigiin bugda kleykovinasi na mogsadls istifads olunur?
a)) nisasta ilo yanasi halmasik amolagatirici kimi
b) nisasta ilo yanasi ziilal zonginlosdiricisi kimi
¢) digar komponentlarls yanasi dad amalagatirici kimi
d) xomir kiitlosinin rong amologatiricisi kimi
e) hazir kiitlonin aramat omologatiricisi kimi

278 Siini albali istehsalinda istifads olunan qargidali patkasi noyin emal mahsuludur?
a))nisastanin
b) ziilalin
¢) yagin
d) pektinin
¢) hemiselliilozanin
279 Siini albali istehsalinda isladilon natrium alqinat hansi gokilds daxil edilir?
a) denacik
b)) holmosik
¢) emulsiya
d) donmus
e) soyudulmus
280 Siini baliq kiiriisiiniin almmmas fikrini ilk irali siiron yapon alimi kimdir?
a) Askenazi
b)) Nakamura
¢) Traube
d) Conson
e) Stenli
281 Siini baliq kiiriisti almaq tiglin asas no gotiiriiliir?
a) yapisqanlagsmis nisasta holmasiyi donasi
b)) natrium-alqinatin halmasik donaciyi
¢) yiiksak metoksidlogsmis pektin halmosiyi donaciyi
d) asagi metoksidlogmis pektin halmasiyi donaciyi
e) karboksimetil halmosiyi donaciyi
282 Diinyada ilk dofo siini albali istehsali harada toskil olunub?
a) Rusiyada
b)) ingiltorado
c) ABS-da
d) Almaniyada
e) Yaponiyada
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ABS-da siini albali istehsalina no vaxt baslanilmigdir?
a) 1980-c1ildo
b)) 1962-ci ildo
c) 1880-c1ildo
d) 1920-ci ildo
e) 1950-ci ildo

Hans1 komponentlordon siini albali istehsalinda xammal kimi istifads olunur?
a) pektin piiresi; gargidal patkasi; natrium-alginar va s.
b) alma piiresi; qargidal patkasi; natrium-alginat va s.
¢)) albali piiresi; qargidali patkasi; natrium- alqginat
d) arik piiresi; qargidali patkasi; natrium-alqinat va s.
e) saftali piiresi; qargidali patkasi; natrium-alqinat va s.

Siini yasil noxud nadan almnir?

a)bugda ununun halmasik amalagatirici kimi kleykovinasindan istifads etmakla
b)) bugda ununun halmagik amalagatirici kimi nisastasindan istifade etmakla
c¢) holmoasik omologatirici kimi metilselliilozadan istifado etmaklo
d) halmasik amalagatirici kimi karboksimetilsellillozadan istifado etmaklo
e) holmogsikomoaloagsatirici kimi karraginandan istifado etmaklo

[k dofa kim torafindon donover gida mohsullarmdan meyvalorin alinmasi fikri irali siiriiliib?
a) Conson
b) Askenaza
¢)) Stenli
d) Tolstoquza
¢) Kozmin

Siini ilbiz va digar yemali molyuskalarin alinmasi tisulu na vaxt va kim torafindon irali
stirtilmiisdiir?
a) 1960-c- ildo Tolstoquza
b) 1980-ci ildo Cumak
¢)) 1959-cu ilds Denisenko
d) 1795-ci ilds Lomonosov
e) 1800-cii ilde Conson
Siini ilbiz istehsalinda natrium alginat va yumurta albumini mahlulu bu nisbatds g&tiiriiliir?
a) 3-5% va 2-3%
b)) 2-4% vo 4-5%
c) 5-6% vo 4-5%
d) 5-7% vo 4-5%
e) 6-7% va 5-6%
Siini ilbiz vo molyuska istehsalinda natrium alqinat mehlulu, yumurta albumini, limon
tursusu
olavs edilmakls na ilo emulsiyalasdirilir?
a) giinabaxan yag1 vo marqgarin
b) gilinabaxan vo baliq yagi
c¢) zeytun vo baliq yagi
d)) kokos vo baliq yag1
e) siid vo zeytun yagi

Siini findiq istehsali ti¢lin asagidakilardan hansi yararlidir?
a) selliiloza lifi
b)) ziilali liflor
¢) nisasta lifi
d) metilselliiloza lifi
e) karboksimetilselliiloza lifi

Siini albali istehsalinda hans1 holmoasik amoaloagatiricidon istifads olunur?

a) aqar
b) alma pektini
¢)) natrium -alginat
d) sitrus pektini
e) fursellaren

Hansi siini qida mohsulu istehsalinda ziilali lifdon istifado olunur?
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a) sabalid
b)) findiq
c¢) albali
d) oarik
e) diyi
Jelatin holmasiyi hansi siini qidalarin asasmi toskil edir?
a)) stni kiirii
b) siini yarma
c) siini ot
d) siini pendir
e) siini siid
Stini kiirii istehsali hansi ziilal asasinda emal edilir?
a)) kazein
b) izoleysin
c) selliiloza
d) gliikkoza
e) qalaktoza
Siini kiirii istehsalinda hans1 emulsiyanin slava edilmasi kiitlads konsistensiyani yaxsilasdirir?
a) amintursu- yag
b)) ziilal-yag
c) bitki yag
d) xo6rak duzu-su
e) baliq yagi-tursu
Siini kiirii istehsalinda ziilallardan orta hesabla na qodar istifads olunur?
a)) 10-115%
b) 100-130%
c) 90-150%
d) 10-15%
e) 8-10%
Siini kiiriiniin diizgiin alinmasi1 neco yoxlanilir?
a) sirks alava etmoklo
b) yag slava etmokla
¢)) tursu alava etmokla
d) duz slava etmakla
e) ranglayici alava etmokla
Siini kiirii istehsalinda gabiq ortiiyliniin temperatura davamliligini tomin etmok {igiin na edilir7
a) bitki yag1 alava edilir
b)) alginat va ya kalsium-pektinatdan istifads edilir
¢) ziilal-yag emulsiyasi alava edilir
d) amintursulari miqdar artirthir
¢) amintursularm miqdar1 azaldilir
Siini kiirii istehsalinda kiikiird-qara rangin alinmasi iiglin na edirlor?
a) cayin ekstraktini alava edirlor
b) yod mohlulu alava edirlor
¢)) ligvalentli domirls duz mehlulunda emal edirlor
d) kalsiun-pektanat olava edirlor
e) natrium-qliitamat vo baliq yagi slava edirlor
Siini makaron momulatlari istehsalindayiiksok 6zliiliiklii xomirs bunlardan hans1 qatilir?
a)) polifosfat ,kalsium-sulfid, maqnezium-sulfat duzlari
b) golavilar vo amintursular
¢) duz va nisasta
d) pektin va polifosfat
e) aqar vo kalsium-sulfid



