
BAXIŞ
Testlәr/2958#01#Y15#01(500)/Baxış

TEST: 2958#01#Y15#01(500)
Test 2958#01#Y15#01(500)

Fәnn 2958 ­ Unun istehsal texnologiyası

Tәsviri [Tәsviri]

Müәllif Administrator P.V.

Testlәrin vaxtı 80 dәqiqә

Suala vaxt 0 Saniyә

Növ İmtahan

Maksimal faiz 500

Keçid balı 170 (34 %)

Suallardan 500

Bölmәlәr 45

Bölmәlәri qarışdırmaq

Köçürmәyә qadağa

Ancaq irәli

Son variant

BÖLMӘ: 0101
Ad 0101

Suallardan 7

Maksimal faiz 7

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 2 %

Sual: Respublikada әhalinin çörәk mәhsullarına tәlәbatını ödәmәk üçün nә qәdәr taxıl
istehsal olunmalıdır? (Çәki: 1)

2,5­2,7 mln.ton
1­1,5 mln.ton
3­4 mln.ton
4­5 mln.ton
6­7 mln.ton

Sual: Çovdar dәni neçә tipә bölünür? (Çәki: 1)
3

http://dist.aseu.az/close/staff/edu/td/default.asp?XFilter=3&PageId=0


2
5
10
15

Sual: Dәnin texnoloji qiymәtlәndirilmәsi üçün hansı göstәricilәr olmalıdır? (Çәki: 1)
qoxusu, dadı, nәmliyi, çirklәnmә dәrәcәsi
rәngi, dadı, nәmliyi, çirklәnmә dәrәcәsi vә zәrәrvericilәrlә yoluxma
rәngi, qoxusu, nәmliyi, çirklәnmә dәrәcәsi vә zәrәrvericilәrlә yoluxma
rәngi, qoxusu, çirklәnmә dәrәcәsi vә zәrәrvericilәrlә yoluxma
rәngi, qoxusu, dadı, nәmliyi, çirklәnmә dәrәcәsi vә zәrәrvericilәrlә yoluxma

Sual: Natura çәkisi nәyi ölçür? (Çәki: 1)
dәn kütlәsinin kәnar qarışıqlardan tәmizlәnmәsini
dәn kütlәsinin yağlılığını
dәn kütlәsinin quruluğunu
dәn kütlәsinin şәkәrliyini
dәn kütlәsinin turşuluğunu

Sual: Dәn hansı hissәlәrdәn ibarәtdir? (Çәki: 1)
endosperm vә nüvә
qabıq vә rüşeym
endosperm, qabıq vә rüşeym
endosperm vә rüşeym
endosperm, qabıq

Sual: Endosperm әsasәn nәdәn tәşkil olunmuşdur? (Çәki: 1)
karbohidrat vә zülal
yağ vә zülal
şәkәr vә zülal
karbohidrat vә şәkәr
su vә şәkәr

Sual: İkiqat üfürmәli laboratoriya aspiratoru hansı hissәlәrdәn ibarәtdir? (Çәki: 1)
polad korpus, çıxış qapağı, qәbuledici boru, çökdürücü kamera, aspirasiya borusu

vә ventilyator
çıxış qapağı, qәbuledici boru, çökdürücü kamera, aspirasiya borusu vә ventilyator
polad korpus, qәbuledici boru, çökdürücü kamera, aspirasiya borusu vә ventilyator
polad korpus, çıxış qapağı, çökdürücü kamera, aspirasiya borusu vә ventilyator
polad korpus, çıxış qapağı, qәbuledici boru, aspirasiya borusu

BÖLMӘ: 0102
Ad 0102

Suallardan 8



Maksimal faiz 8

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Nәmliyi 9­13% olan unun saxlanması zamanı nә baş verir? (Çәki: 1)
turşuyur
acılaşır
şirinlәşir
kiflәnir
heç nә baş vermir

Sual: Qliadin vә Qlyutenin zülalları kleykovinaya hansı xüsusiyyәti verir? (Çәki: 1)
uzanma
şişmә
dartılma
qısalma
bәrkimә

Sual: Unun neçә °C­dәn yüksәk temperaturda saxlanması tövsiyә olunmur ? (Çәki: 1)
18° C
16 °C
14 °C
15 °C
17 °C

Sual: Unun nәmliyinin dәyişmәsi nәdәn asılıdır ? (Çәki: 1)
mәhsulun quruluşundan vә sıxlığından
mәhsulun tәrkibindәn vә sıxlığından
mәhsulun quruluşundan,tәrkibindәn vә sıxlığından
mәhsulun quruluşundan vә tәrkibindәn
mәhsulun sıxlığından

Sual: Xarici amillәrin tәsiri altında temperaturun dәyişmәsi mәhsulun hansı qatlarında
müşahidә edilir ? (Çәki: 1)

yalnız mәhsulun orta qatlarında
yalnız mәhsulun kәnar qatlarında
yalnız mәhsulun ilk qatlarında
mәhsulun hәm kәnar, hәm dә orta qatlarında
mәhsulun hәm ilk, hәm dә orta qatlarında

Sual: Endosperm hansı tәbәqә ilә әhatә olunmuşdur? (Çәki: 1)
zülal tәbәqә



yağ tәbәqә
aleyron tәbәqә
su tәbәqә
rüşeym tәbәqә

Sual: Dәnin tәrkibindәki piqmentlәrin rolu nәdir? (Çәki: 1)
rәng әmәlә gәtirir
zülal әmәlә gәtirir
yağ әmәlә gәtirir
şәkәr әmәlә gәtirir
su әmәlә gәtirir

Sual: Dәnin rüşeym hissәsi hansı maddәlәrdәn ibarәtdir? (Çәki: 1)
yağ, şәkәr vә vitaminlәr
zülal, yağ, şәkәr vә vitaminlәr
zülal, şәkәr vә vitaminlәr
zülal, yağ vә vitaminlәr
zülal, yağ, şәkәr

BÖLMӘ: 0103
Ad 0103

Suallardan 5

Maksimal faiz 5

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Unun acılaşma prosesi nә ilә bağlıdır? (Çәki: 1)
temperatur vә nәmliklә
lipidlәrin oksidlәşmәsi vә parçalanması ilә
oksigenin tәsiri ilә
zülalların artması ilә
zülalların azalması ilә

Sual: Dәnin emaldan әvvәl isladılmasında mәqsәd nәdir? (Çәki: 1)
dәn qabığının ondan asanlıqla ayrılmasına
dәn strukturunun bәrkimәsi üçün
metal qarışıqların tәmizlәnmәsinә
turşuluğunun artırılmasına
aktiv turşuluğunun zәiflәdilmәsinә

Sual: Dәnin üyüdümә hazırlanması prosesindә itki neçә %­dәn artıq olmamalıdır? (Çәki:
1)



0,1%
0,04%
0,02%
0,06%
0,3%

Sual: Unun keyfiyyәti nәdәn asılıdır? (Çәki: 1)
unun istehsal edildiyi dәnin keyfiyyәtindәn
unun tipindәn
unun quruluşundan
unun rәngindәn
unun ağlığından

Sual: Dәnin havalandırılması prosesi hansı xüsusiyyәtlәrә müsbәt tәsir edir? (Çәki: 1)
struktur­mexaniki vә biokimyәvi xüsusiyyәtlәrinә
unun keyfiyyәti, struktur­mexaniki vә biokimyәvi xüsusiyyәtlәrinә
unun keyfiyyәti, struktur­mexaniki xüsusiyyәtlәrinә
unun keyfiyyәtinә vә dәnin rәnginә
unun keyfiyyәti vә biokimyәvi xüsusiyyәtlәrinә

BÖLMӘ: 0201
Ad 0201

Suallardan 5

Maksimal faiz 5

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 2 %

Sual: Taxıl tәrkib hissәsinә görә hansı hissәlәrdәn ibarәtdir? (Çәki: 1)
endosperm, rüşeym vә qabıqdan
endospermdәn
rüşeym vә qabıqdan
rüşeymdәn
qabıqdan

Sual: Dәnin hәcmini hansı formul ilә tәyin etmәk olar? (Çәki: 1)
V = kabl
V = kabld
V = kablR
V = kablk
V = kablj

Sual: Dәni qurutmaq üçün hansı aparatlardan istifadә edilir? (Çәki: 1)



kompressor
elevator
kondisioner, qızdırıcı
әl әmәyindәn
seperator

Sual: Un üyütmәdә buğda dәnindәn sonra II әhәmiyyәtli dәn hansı sayılır? (Çәki: 1)
çovdar
arpa
qarğıdalı
vәlәmir
qarabaşaq

Sual: Çovdar dәninin kalibrlәnmәsi üçün seperatordakı mәsamәlәr neçә mm olmalıdır?
(Çәki: 1)

0,1­0,5 mm
0,5­0,6 mm
0,2­0,3 mm
0,7­0,8 mm
0,8­0,9 mm

BÖLMӘ: 0202
Ad 0202

Suallardan 12

Maksimal faiz 12

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Dәnin naturası dedikdә nә nәzәrdә tutulur? (Çәki: 1)
verilmiş hәcmdә onun çәkisi
verilmiş kütlәdә onun hәcmi
verilmiş çәkidә onun hәcmi
verilmiş hәcmdә onun kütlәsi
verilmiş hәcmdә onun naturası

Sual: Natura nә ilә ifadә olunur? (Çәki: 1)
kilometrlә
metrlә
tonla
kiliqramla
qramla



Sual: Taxıl kulturalarında eyni bәrabәrlik olmadıqda nә baş verir? (Çәki: 1)
dәnlәrin rüşeymi dağılır
dәnlәrin rüşeymi dağılır, ya da dәnlәr qabıqlı qalır.
dәnlәr qabıqlı qalır
heç nә baş vermir
dәn fraksiyada qalır

Sual: İri dәyirmanlarda yüksәk sortlu çovdar unu almaq üçün gün әrzindә neçә ton dәn
üyüdülür? (Çәki: 1)

10­15
15­20
40­45
60­70
80­90

Sual: I sort çovdar dәninin 30%­li un çıxımında kül neçә % olmalıdır? (Çәki: 1)
0,8­0,9
0,5­0,6
0,3­0,4
0,6­0,7
0,1­0,2

Sual: II sort çovdar dәninin 45 %­li un çıxımında kül neçә % olmalıdır? (Çәki: 1)
0,8­0,9
0,5­0,6
0,3­0,4
1,25­1,3
0,1­0,2

Sual: Bәrk buğdanın qabıq hissәsi hansı formada olur? (Çәki: 1)
bәrk
kövrәk
yumşaq
çox bәrk
çox yumşaq

Sual: Dәnin tәrkibindә külün miqdarı neçә % arasında dәyişir? (Çәki: 1)
1,5­2,5
2­3
4­5
5­6
6­7

Sual: Dәnin melionopus sortundan hazırlanan xәmirin möhkәmliyi nә qәdәr olmalıdır?
(Çәki: 1)



125
13
160
220
240

Sual: Dәnin melionopus sortundan hazırlanan xәmirin gәrilmә әmsalı nә qәdәr
olmalıdır? (Çәki: 1)

58
13
160
220
240

Sual: Aspiratoru nәyә görә iqtisadı cәhәtdәn sәmәrәli maşın hesab edirlәr? (Çәki: 1)
tozayırıcıya ehtiyac olur
tozayırıcıya vә havaötürücüyә ehtiyac olmur
havaötürücüyә ehtiyac olur
havaötürücüyә ehtiyac olmur
tozayırıcıya ehtiyac olmur

Sual: Buğda dәnlәrini kәnar qarışıqlardan tәmizlәmә әmәliyyatını hansı qurğu hәyata
keçirir? (Çәki: 1)

aspirator
dozator
ventilyator
seperator
rotor

BÖLMӘ: 0203
Ad 0203

Suallardan 5

Maksimal faiz 5

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Buğda üçün endospermdә meyvә vә toxum qabığının miqdarı neçә ­ % olmalıdır?
(Çәki: 1)

6%
5%
7%
8%
9%



Sual: Buğda üçün endospermdә aleyron qatı neçә ­ % olmalıdır? (Çәki: 1)
4%
6%
3%
9%
8%

Sual: Dәnin melionopus sortundan hazırlanan xәmirin deformasiya göstәricisi nә qәdәr
olmalıdır? (Çәki: 1)

125
13
243
220
200

Sual: Dәnin sarrubra sortunda möhkәmlik nә qәdәr olmalıdır? (Çәki: 1)
30
98
40
50
60

Sual: Bütün buğda növlәrini әlverişli şәraitdә qarışdırılması üçün neçә qrupa bölürlәr?
(Çәki: 1)

9
3
5
6
7

BÖLMӘ: 0301
Ad 0301

Suallardan 6

Maksimal faiz 6

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 2 %

Sual: Çörәk taxılı dәnlәrinin nişasta dәnәciklәri neçә mkm hüdudunda dәyişir? (Çәki: 1)
1­50 mkm
1­40 mkm
1­30 mkm



1­20 mkm
1­60 mkm

Sual: Buğda dәnәlәrindә nişastanın әsas kütlәsi neçә mkm ölçülü dәnәçik sәklindәdir?
(Çәki: 1)

6 mkm
7 mkm
8 mkm
9 mkm
10 mkm

Sual: Buğda ununun qarışdırılması çörәkbişirmә xüsusiyyәtlәrini artırmaqla yanaşı, daha
hansı xüsusiyyәtlәri artırır? (Çәki: 1)

hazır mәhsulun bişirilmәsinә tәsiri zamanı çıxım artır
küllülüyün artırılması ilә çıxım artır
xәmirin alvioqram göstәricilәrini 10­12% artırmaqla çıxım artır
turşuluğunun artırılması ilә çıxım artır
yağlılığının 5% artırılması ilә çıxım artır

Sual: Dәn kütlәsi fraksiyalara ayrıldıqda nәdәn istifadә edilir? (Çәki: 1)
müxtәlif diametrlı әlәklәrdәn
müxtәlif formalı xәlbirlәrdәn
kalibrlәşdirici aparatlardan
xirdalayıcı aparatlardan
üyüdücü aparatlardan

Sual: Dәn fraksiyalara ayrıldıqda hansı xüsusiyyәtinә görә dәnlәr bir­birindәn fәrqlәnir?
(Çәki: 1)

sayına görә
çәkisinә görә
yüngüllüyünә görә
forma vә ölçülәrinә
rәnginә görә

Sual: Yumşaq buğda dәnlәri necә konsistensiyaya malik olur? (Çәki: 1)
bәrk
duru
yumşaq
yağlı
yağsız

BÖLMӘ: 0302
Ad 0302

Suallardan 7



Maksimal faiz 7

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Dәnlәri göbәlәk florasından azad etmәk üçün hansı mәhlul ilә sterilizasiya edirlәr?
(Çәki: 1)

Sual: Unun tәrkibindә qabıq hissәciklәri çox olduqda nә baş verir? (Çәki: 1)
rәngini dәyişir
rәngi dәyişmir
un çıxımını artırır
karbohidratları artırır
zülalları artırır

Sual: Unu uzun müddәt saxladıqda dәn rüşeymi ona necә tәsir edir? (Çәki: 1)
un acılaşır
unda turşuluq artır
unda turşuluq azalır
unda külün miqdarı dәyişir
keyfiyyәtә müsbәt tәsir göstәrir

Sual: Un qeyri әlverişli şәraitdә saxlandıqda nә baş verir? (Çәki: 1)
zülallar parçalanır
nәmlik azalır
karbohidratlar parçalanır
küllülük artır
yağlar parçalanır

Sual: Dәnin tәrkibindәn buğda şırımı nәyә görә tәmizlәnir? (Çәki: 1)
toz vә mikroorqanizmlәrdәn azad edilmәsi üçün
nәmliyin artması üçün
nәmliyin azalması üçün
qida maddәlәrinin ehtiyat halında toplanması üçün
un çıxımının artması üçün

Sual: Qabıq vә rüşeymin endospermdәn ayrılması dәnin hansı bölmәsindә baş verir?
(Çәki: 1)

әlәnmә



elevatorda saxlanma
üyütmә
parçalanma
dәnin nәmlәşdirirlmәsindә

Sual: Dәnin mikroorqanizmlәrdәn tәmizlәnmәsi, qabığın vә rüşeymin ayrılması üçün
hansı üsullardan istifadә edilir? (Çәki: 1)

quru vә yaş
quru
yaş
mexaniki
kimyәvi

BÖLMӘ: 0303
Ad 0303

Suallardan 8

Maksimal faiz 8

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Dәn qabığının tәmizlәnmәsini maşının hansı hissәsi yerinә yetirir? (Çәki: 1)
şotka
vәrdәnә
silindrik işçi orqan
maqnittutucu
yuyulma

Sual: Dәnin tam dağılmaması üçün hansı silindrdәn istifadә edilir? (Çәki: 1)
hamar silindrdәn
şotka
vәrdәnә
silindrik işçi orqan
maqnittutucu

Sual: Qabıq tәmizlәyici maşının texnoloji effekti nәdir? (Çәki: 1)
yağı ayırmaq
tozu, kәnar hissәlәri, rüşeymi vә lazımsız hissәciklәri ayırmaq
nәmliyi artırmaq
nәmliyi azaltmaq
fermentlәri fәallaşdırmaq

Sual: Qabıq tәmizlәyici maşında dәn hansı yolla tәmizlәnir? (Çәki: 1)



sürtünmә yolu ilә
parçalanma yolu ilә
bölünmә yolu ilә
kimyәvi yolu ilә
elektrofarez yolu ilә

Sual: Dәnin dağılması zamanı ona olan tәsir qüvvәsi hansı düsturla hesablanır? (Çәki:
1)

Sual: Rüşeymin dәndәn ayrılmasının әsas göstәricisi nәdir? (Çәki: 1)
dәnin cücәrmә qabiliyyәti
dәnin yuyulma qabiliyyәti
dәnin sıxılma qabiliyyәti
dәnin yağlanma qabiliyyәti
dәnin bölünmә qabiliyyәti

Sual: Tәmizlәnmә dәrәcәsindәn asılı olaraq dәnin cücәrmә intensivliyi nә qәdәr
olmalıdır? (Çәki: 1)

10­30%
20­30%
10­50%
10­200%
60­70%

Sual: Dәnin yaş üsulla tәmizlәnmәsi zamanı hansı maddәlәr yuyulur? (Çәki: 1)
mineral maddәlәr
zülallar
karbohidratlar
lipidlәr
vitaminlәr

BÖLMӘ: 0401
Ad 0401

Suallardan 6

Maksimal faiz 6

Sualları qarışdırmaq



Suallar tәqdim etmәk 2 %

Sual: Dәnin möhkәmliyi hansı üsulla tәyin edilir? (Çәki: 1)
kalorimetrik
viskozimetrik
fotometrik
spektoroskopik
qranulometrik

Sual: Dәnin möhkәmliyi hansı cihazla tәyin edilir? (Çәki: 1)
dinamometrlә
penetrometrlә
pastometrlә
bәrklikölçәnlә
viskozimetrlә

Sual: Yumşaq buğda dәnlәrindә suyun udulması bәrk buğda dәnlәrinә nisbәtәn neçә
dәfә artıq olur? (Çәki: 1)

5
4
7
8
2

Sual: Yazlıq ağ buğdanın yarım tiplәri hansılardır? (Çәki: 1)
açıq şüşәvari, ağ rәngli
ağ rәngli
açıq şüşәvari
tünd şüşәvari
sarı rәngli

Sual: Çovdar dәninin ümumi göstәricilәri hansılardır? (Çәki: 1)
rәngi, qoxusu, çirklәnmә dәrәcәsi
nәmliyi, çirklәnmә dәrәcәsi
nәmliyi, çirklәnmә dәrәcәsi, ziyanvericilәrlә siraәtlәnmәsi
rәngi, qoxusu, dadı, nәmliyi
rәngi, qoxusu, dadı, nәmliyi, çirklәnmә dәrәcәsi, ziyanvericilәrlә siraәtlәnmәsi

Sual: Çovdar dәnindә nәmliyin miqdarı nә qәdәr olmalıdır? (Çәki: 1)
10­11%
9­8%
14­15%
20­30%



23­28%

BÖLMӘ: 0402
Ad 0402

Suallardan 5

Maksimal faiz 5

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Buğda dәnindә külün miqdarı nә qәdәr olmalıdır? (Çәki: 1)
3,5 %
4,3%
6%
1,9%
2,8%

Sual: Buğda dәnindә zülalların miqdarı nә qәdәr olmalıdır? (Çәki: 1)
10%
6%
15%
20%
23%

Sual: Çovdar dәnindә şәkәrlәrin miqdarı nә qәdәr olmalıdır? (Çәki: 1)
20%
23%
30%
6,0%
8%

Sual: Qarğıdalı dәnindә külün miqdarı nә qәdәr olmalıdır? (Çәki: 1)
3,3%
4,6%
2,3%
2,7%
5,6%

Sual: Qarğıdalı dәnindә zülalların miqdarı nә qәdәr olmalıdır? (Çәki: 1)
10,1%
9%
13,5%
12,2%



7,6%

BÖLMӘ: 0403
Ad 0403

Suallardan 6

Maksimal faiz 6

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: İnsan orqanizminә gün әrzindә neçә kkal enerji tәlәb olunur? (Çәki: 1)
480 – 2000 kkal
60­100 kkal
200­220 kkal
340­400kkal
400­500 kkal

Sual: Dәnin yerdәyişmә modulu hansı düsturla ifadә olunur? (Çәki: 1)

Sual: Qarğıdalı dәnindә şәkәrlәrin miqdarı nә qәdәr olmalıdır? (Çәki: 1)
5,5%
7,6%
30%
6,0%
3,5%

Sual: Arpa dәnindә nişastanın miqdarı nә qәdәr olmalıdır? (Çәki: 1)
23%
34%
78%
57%
28%

Sual: Arpa dәnindә sellülozanın miqdarı nә qәdәr olmalıdır? (Çәki: 1)
6,5%
3,4%
5,5%
6,5%
6,2%



Sual: Arpa dәnindә yağların miqdarı nә qәdәr olmalıdır? (Çәki: 1)
4,5%
3,4%
8%
2,9%
5,6%

BÖLMӘ: 0501
Ad 0501

Suallardan 5

Maksimal faiz 5

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 2 %

Sual: Arpa ununun әsas hissәsini nә tәşkil edir? (Çәki: 1)
nişasta
vitaminlәr
piqmentlәr
fermentlәr
fermentlәr vә piqmentlәr

Sual: Nişasta dәnlәri absorbsiya yolu ilә nәyi özünә çәkir? (Çәki: 1)
yağı
suyu
üzvi maddәlәri
yağ turşularını
vitaminә bәnzәr maddәlәri

Sual: Әla sort buğda ununun turşuluğu nә qәdәr olmalıdır? (Çәki: 1)
5,0
4,0
3,0
6,0
8,5

Sual: I sort buğda ununun turşuluğu nә qәdәr olmalıdır? (Çәki: 1)
3,5
4,0
5,0
8,9
9,7



Sual: II sort buğda ununun turşuluğu nә qәdәr olmalıdır? (Çәki: 1)
2,2
3,4
4,5
2,6
6,9

BÖLMӘ: 0502
Ad 0502

Suallardan 5

Maksimal faiz 5

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Kәpәkli buğda ununun turşuluğu nә qәdәr olmalıdır? (Çәki: 1)
5,0
9,9
30
48
0,6

Sual: Әlәnmiş çovdar ununun turşuluğu nә qәdәr olmalıdır? (Çәki: 1)
2,5
4,0
5,6
7,7
8,7

Sual: Kәpәksiz çovdar ununun turşuluğu nә qәdәr olmalıdır? (Çәki: 1)
4,4
3,6
5,0
8,0
96

Sual: Kәpәkli çovdar ununun turşuluğu nә qәdәr olmalıdır? (Çәki: 1)
6,7
7,9
8,6
5,5
76



Sual: Buğda dәnindә nişastanın ölçüsü nә qәdәr olmalıdır? (Çәki: 1)
3­50
5­25
10­20
23­34
56­60

BÖLMӘ: 0503
Ad 0503

Suallardan 5

Maksimal faiz 5

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Çovdar dәni buğda dәnindәn tәrkibindә hansı maddәlәrin olduğuna görә üstündür?
(Çәki: 1)

pektinlәr
şәkәr vә hәlmәşik
mineral maddәlәr
su
makroelementlәr

Sual: Çovdarın tәrkibindә suda hәll olmayan zülallardan hansılar üstünlük tәşkil edir?
(Çәki: 1)

prolaminlәr
qlobulinlәr
albuminlәr
vitaminlәr
mikroelementlәr

Sual: Dәnin tәrkibindә ümumi azota görә zülali albuminlәr nә qәdәrdir? (Çәki: 1)
10­14
22­25
30­40
40­50
50­60

Sual: Dәnin tәrkibindә ümumi azota görә zülali qlobulinlәr nә qәdәrdir? (Çәki: 1)
13
20
29,2



35
56

Sual: Dәnin tәrkibindә ümumi azota görә zülali prolaminlәr nә qәdәrdir? (Çәki: 1)
12
15
21
30
25,4

BÖLMӘ: 0601
Ad 0601

Suallardan 6

Maksimal faiz 6

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Dәnin yuyulması zamanı 1t dәnә neçә m3 su sәrf edilir? (Çәki: 1)

Sual: Çovdar dәninin çörәkbişirmә xüsusiyyәtini xarakterizә edәn göstәricilәr
hansılardır? (Çәki: 1)

yapışqanlığın miqdarı vә keyfiyyәti
xәmirin fiziki xüsusiyyәtlәri
qaz әmәlә gәtirmә vә qazsaxlama xüsusiyyәti
yapışqanlığın miqdarı vә keyfiyyәti, xәmirin fiziki xüsusiyyәtlәri, qaz әmәlә gәtirmә

vә qazsaxlama xüsusiyyәti
qazsaxlama xüsusiyyәti

Sual: Dәnin endosperminin sarı rәngdә olması nә ilә izah olunur? (Çәki: 1)
yağ çoxluğu ilә
karbohidratların çoxluğu ilә
zülalların çoxluğu
mikroelementlәrin çoxluğu
makroelementlәrin çoxluğu

Sual: Unun gücü hansı cihazla ölçülür? (Çәki: 1)
spektorofotometrlә



fotokalorimetrlә
alvioqrafla
viskozimetrlә
alovlu fotometrlә

Sual: Unun qazәmәlә gәtirmә xüsusiyyәti hansı cihazla ölçülür? (Çәki: 1)
spektorofotometrlә
fotokalorimetrlә
alvioqrafla
farenoqrafla
alovlu fotometrlә

Sual: Çovdar dәninin çörәkbişirmә xüsusiyyәtlәrini ifadә edәn göstәricilәr hansılardır?
(Çәki: 1)

yapışqanlıq keyfiyyәti vә kәmiyyәti, xәmirin fiziki xüsusiyyәtlәri, onun qazәmәlә
gәtirmә qabiliyyәti vә qazsaxlama xüsusiyyәti, su udma qabiliyyәti

kleykovina, kәmiyyәti, xәmirin fiziki xüsusiyyәtlәri, onun qazәmәlә gәtirmә
qabiliyyәti vә qazsaxlama xüsusiyyәti, su udma qabiliyyәti

kleykovina, yapışqanlıq keyfiyyәti, xәmirin fiziki xüsusiyyәtlәri, onun qazәmәlә
gәtirmә qabiliyyәti vә qazsaxlama xüsusiyyәti, su udma qabiliyyәti

kleykovina, yapışqanlıq keyfiyyәti vә kәmiyyәti, onun qazәmәlә gәtirmә qabiliyyәti
vә qazsaxlama xüsusiyyәti, su udma qabiliyyәti

kleykovina, yapışqanlıq keyfiyyәti vә kәmiyyәti, xәmirin fiziki xüsusiyyәtlәri, onun
qazәmәlә gәtirmә qabiliyyәti vә qazsaxlama xüsusiyyәti

BÖLMӘ: 0602
Ad 0602

Suallardan 8

Maksimal faiz 8

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Dәnin emalı zamanı sәrf olmuş enerjinin ümumi miqdarı hansı ifadә ilә
qiymәtlәndirilir? (Çәki: 1)

Sual: Dәnin emalı zamanı elastiklik enerjisinin sıxlığı hansı bәrabәrliklә tәyin olunur?
(Çәki: 1)



Sual: Piqmentlәr dәnin hansı hissәsindә olur? (Çәki: 1)
nişasta hissәsindә
zülal hissәsindә
zülal vә nişasta hissәsindә
aleyron tәbәqәdә
qabıq hissәdә

Sual: Qarğıdalı dәninin rüşeymi nә ilә zәngindir? (Çәki: 1)
zülal, yağ, şәkәr vә su
yağ, şәkәr vә vitamin
zülal, yağ, vitamin vә karbohidrat
zülal, yağ
zülal, yağ, şәkәr vә vitamin

Sual: Çovdar dәnindә yağların miqdarının çoxluğu nәyi çәtinlәşdirir? (Çәki: 1)
nüvәnin üyüdülmәsini
qabığın sıxılmasını
aleyron tәbәqәsinin bölünmәsini
rüşeymin üyüdülmәsini
nişastanın şişmәsini

Sual: Üyüdüm zamanıyağların miqdarının çoxluğu unda acılığa sәbәb olduğu üçün nәyi
kәnarlaşdırırlar? (Çәki: 1)

aleyron tәbәqәsi
qabıq hissәsini
rüşeymi
suyu
vitamini

Sual: Dәnin tәrkibindә endospermin çoxluğu nәyә tәsir göstәrir? (Çәki: 1)
nәmliyin artmasına
un çıxımına
nәmliyin azalmasına
mineral maddәlәrin artmasına
mineral maddәlәrin azalmasına

Sual: Yuyucu maşının sıxıcı barabanının sürәti nә qәdәrdir? (Çәki: 1)
50 dövr/dәq
250 dövr/dәq
350 dövr/dәq



450 dövr/dәq
230 dövr/dәq

BÖLMӘ: 0603
Ad 0603

Suallardan 5

Maksimal faiz 5

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Dәyirmana daxil olan dәnin küllülüyü nә qәdәr olmalıdır? (Çәki: 1)
2,5%
1,85%
3,2%
4,5%
4,1%

Sual: Buğdanın gücü qiymәtlәndirilәrkәn onun hansı xassәlәri nәzәrә alınmalıdır? (Çәki:
1)

xam kleykovinanın miqdarı vә keyfiyyәt
xam kleykovinanın miqdarı
zülalın miqdarı
şüşәvarilik, xam kleykovinanın miqdarı vә key¬fiyyәt
zülalın miqdarı, şüşәvarilik, xam kleykovinanın miqdarı vә keyfiyyәti

Sual: Triyerdә iş zamanı tullantılarda tam dәyәrli dәnin miqdarı neçә %­dәn artıq
olmamalıdır? (Çәki: 1)

1%­dәn
3%
5%
6%
8%

Sual: Triyerdә qısa vә uzun qarışıqların kәnarlaşdırılması üçün nәyin tәtbiqi
mәqsәdәuyğundur? (Çәki: 1)

baraban
kamera
diskli triyerin
şnek
vallı vәrdәnә

Sual: Endosperm hissәciklәrini qabıqdan tәmizlәyәn şotkalı maşının işinin texnoloji



effektivliyi nәdir (Çәki: 1)
üyüdüm sistemlәrindә üst qatda toplaşan mәhsuldan endosperm hissәciklәrini

qabıqdan ayırmaq
üyüdüm sistemlәrindә alt qatda toplaşan mәhsuldan endosperm hissәciklәrini

qabıqdan ayırmaq
üyüdüm sistemlәrindә orta qatda toplaşan mәhsuldan endosperm hissәciklәrini

qabıqdan ayırmaq
üyüdüm sistemlәrindә kәnar qatda toplaşan mәhsuldan endosperm hissәciklәrini

qabıqdan ayırmaq
üyüdüm sistemlәrinin nüvә hissәsindә toplaşan mәhsuldan endosperm hissәciklәrini

qabıqdan ayırmaq

BÖLMӘ: 0701
Ad 0701

Suallardan 6

Maksimal faiz 6

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Orta buğda üçün şüşәvariliyin miqdarı qәbul olunmuş normaya görә neçә ­ %
olmalıdır? (Çәki: 1)

20­39%
50­40%
75­40%
70­90%
100­90%

Sual: Zәif buğda üçün şüşәvariliyin miqdarı qәbul olunmuş normaya görә neçә ­ %
olmalıdır? (Çәki: 1)

20%
40%
50%
60%
70%

Sual: Endosperm hissәciklәrini qabıqdan tәmizlәyәn şotkalı maşının quruluşu necәdir?
(Çәki: 1)

çuqun özüldә quraşdırılmış bütövlükdә sökülüb yığıla bilәn futlyar, әlәk silindr
çuqun özüldә quraşdırılmış bütövlükdә sökülüb yığıla bilәn futlyar, әlәk silindr vә

şotkalı baraban
çuqun özüldә quraşdırılmış bütövlükdә sökülüb yığıla bilәn futlyar, şotkalı baraban
әlәk silindr vә şotkalı baraban
çuqun özüldә quraşdırılmış bütövlükdә sökülüb yığıla bilәn futlyar, әlәk silindr,

şotkalı baraban vә şnek hissә



Sual: Endosperm hissәciklәrini qabıqdan tәmizlәyәn maşında şotkalı barabanın fırlanma
sürәti nә qәdәrdir? (Çәki: 1)

300 dövr/dәq
600 dövr/dәq
50 dövr/dәq
100 dövr/dәq
200 dövr/dәq

Sual: Endosperm hissәciklәrini qabıqdan tәmizlәyәn maşında ötürücünün gücü nә
qәdәrdir? (Çәki: 1)

3,5 kVt
2,5 kVt
1,5 kVt
0,5 kVt
0,8 kVt

Sual: Endosperm hissәciklәrini qabıqdan tәmizlәyәn maşında elektrik mühәrriki
dәqiqәdә neçә dövr edәn mühәrriklә hәrәkәtә gәtirilir? (Çәki: 1)

1450
150
550
750
1150

BÖLMӘ: 0702
Ad 0702

Suallardan 5

Maksimal faiz 5

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Orta buğda üçün 100 qr undan çörәyin hәcm çıxımı normaya görә nә qәdәr
olmalıdır? (Çәki: 1)

200­300
100­200
500­600
400­500
700­800

Sual: Zәif buğda üçün 100 qr undan çörәyin hәcm çıxımı normaya görә nә qәdәr
olmalıdır? (Çәki: 1)

100



200
300
400
600

Sual: Endosperm hissәciklәrini qabıqdan tәmizlәyәn maşında şotkaların mәhsula tәsiri
nәticәsindә nә baş verir? (Çәki: 1)

hissәciklәr әlәk silindrin dәliklәrindәn keçir
hissәciklәr rotordan keçir
hissәciklәr sentrifuqadan keçir
hissәciklәr seperatordan keçir
hissәciklәr aspiratorun dәliklәrindәn keçir

Sual: Endosperm hissәciklәrini qabıqdan tәmizlәyәn şotkalı maşına emal olunmaq üçün
ötürülәn mәhsullar nәyi ehtiva edir? (Çәki: 1)

aspiratorda qalan hissәlәri
iki vә ya üç xırdalanma sistemlәrindә әlәkdә qalan qalıqları
seperatorda qalan qabıq hissәlәri
rotorda olan qabıq hissәlәri
nüvәdә qalan hissәlәri

Sual: Endosperm hissәciklәrini qabıqdan tәmizlәyәn şotkalı maşının texnoloji effekti
әsasәn nә ilә tәyin edilir? (Çәki: 1)

nüvәdәn unlu hissәciklәrin tәmizlәnmә dәrәcәsi ilә
seperatordan unlu hissәciklәrin tәmizlәnmә dәrәcәsi ilә
qabıqdan unlu hissәciklәrin tәmizlәnmә dәrәcәsi ilә
aspiratordan unlu hissәciklәrin tәmizlәnmә dәrәcәsi ilә
endospermdәn unlu hissәciklәrin tәmizlәnmә dәrәcәsi ilә

BÖLMӘ: 0703
Ad 0703

Suallardan 13

Maksimal faiz 13

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Çörәkbişirmә vә makaron sәnayesi üçün әsas әhәmiyyәt unun qranulometrik
tәrkibinin eynibәrabәr olmasıdır ki, bu da xәmirin hazırlanması vә hazır mәhsulun hansı
xassәsinә tәsir edir? (Çәki: 1)

keyfiyyәtinә
kәmiyyәtinә
strukturuna
tәrkibinә



yumşaqlığına

Sual: Xırdalanma әzilmә, zәrbә, sürtülmә yolu ilә aparılır ki, bu zaman hansı proses baş
verir ? (Çәki: 1)

sıxılma vә yerdәyişmә deformasiyası
bәrkimә
yumşalma
plastiklәşmә
elastiklәşmә

Sual: Xırdalanma prosesi zamanı xarici qüvvәlәrin tәsiri ilә kütlәdә nә yaranır ? (Çәki: 1)
dәnin bütövlüyünün pozulması
elastiklik
deformasiya
gәrginlik vә çatlar
kimyәvi tәrkibinin dәyişmәsi

Sual: Dәnin xırdalanması zamanı dişciklәrin sıxlığı, üyüdümün tipi, xırdalanan
hissәciklәrin iriliyindәn asılıdır, bu ölçü nә qәdәr kiçik olarsa, dişciklәrin sıxlığı necә
dәyişir? (Çәki: 1)

azalır
qismәn azalır
dәyişmir
artır
qismәn dәyişir

Sual: Dәnli mәhsulların xırdalanma effektivliyinә hansı amillәr tәsir edir? (Çәki: 1)
enerji tutumu, alınan mәhsulun keyfiyyәti, xırdalayıcı dәzgahın kinematik

parametrlәri
xırdalanma dәrәcәsi, enerji tutumu, alınan mәhsulun keyfiyyәti, xırdalayıcı dәzgahın

kinematik parametrlәri
xırdalanma dәrәcәsi, alınan mәhsulun keyfiyyәti, xırdalayıcı dәzgahın kinematik

parametrlәri
xırdalanma dәrәcәsi, enerji tutumu, xırdalayıcı dәzgahın kinematik parametrlәri
xırdalanma dәrәcәsi, enerji tutumu, alınan mәhsulun keyfiyyәti

Sual: Xırdalanma dәrәcәsi dedikdә nәyi nәzәrdә tuturlar? (Çәki: 1)
xırdalanmadan әvvәl mәh¬sulun hissәciklәrinin sәthi cәmlәrinin kәmiyyәtinin

xırda¬lan¬maya qәdәrki keyfiyyәtә olan nisbәti
xırdalanmadan sonra mәh¬sulun hissәciklәrinin sәthi cәmlәrinin xırda¬lan¬madan

әvvәl kәmiyyәtә olan nisbәti
üyüdülmәdәn sonra mәh¬sulun hissәciklәrinin üyüdülmәyә qәdәrki kәmiyyәtә olan

nisbәti
xırdalanmadan sonra mәh¬sulun hissәciklәrinin sәthi cәmlәrinin kәmiyyәtinin

xırda¬lan¬maya qәdәrki kәmiyyәtә olan nisbәti
üyüdülmәdәn әvvәl mәh¬sulun hissәciklәrinin sәthi cәmlәrinin üyüdülmәyә qәdәrki



keyfiyyәtә olan nisbәti

Sual: Dәnin xırdalanmasına enerji mәsrәfi tәyin edilәrkәn hansı xassәlәr nәzәrә
alınmalıdır? (Çәki: 1)

biokimyәvi
fiziki
mexaniki
struktur­ mexaniki xassәlәr
plastiki

Sual: Dәyirmanlarda buğda dәnin növlü üyüdülmәsi zamanı üyüdümün qәbul edilmiş
texnoloji sxemindәn, istismar edilәn avadanlıqdan, xırdalanma sisteminin
xarakteristikasından asılı olaraq xüsusi enerji sәrfi hansı interval arasında dәyişir (Çәki:
1)

70­90 kvt saat/ton
45­85 kvt saat/ton
35­70 kvt saat/ton
40­60 kvt saat/ton
55­80 kvt saat/ton

Sual: Xırdalanmanın ümumilәşmiş qanunun bütün enerji mәsrәflәrini hansı formula ilә
tәyin edirlәr? (Çәki: 1)

Sual: Unüyütmә istehsalında dәn vә dәnli mәhsulların xırdalanma dәrәcәsi ümumi
hasilatı hansı formula ilә xarakterizә olunur? (Çәki: 1)

Sual: Hasilatın hesablanması zamanı xırdalanmaya qәdәr mәhsulda keçәn hissәciklәrin
miqdarı hansı formula ilә hesablanır? (Çәki: 1)



Sual: Materialın xırdalanmasına sәrf olunan maksimal nәzәri xüsusi enerjinin
hesablanması üçün hansı aşağıdakı formuldan istifadә olunur? (Çәki: 1)

Sual: Dәni yüngül qarışıqlardan tәmizlәmәk üçün hansı maşından keçirirlәr? (Çәki: 1)
aspiratordan
dozatordan
kondensatordan
seperatordan
sentrifuqa

BÖLMӘ: 0801
Ad 0801

Suallardan 16

Maksimal faiz 16

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Dәyirman әlәklәri müxtәlif materiallardan hazırlanır. Bunlar hansılardır? (Çәki: 1)
ipәk vә müxtәlif sintetik saplardan (kapron, neylon, darkon, poliamid)
metalörtüklü (polad, bürücük),
metalörtüklü (polad,), ipәk vә müxtәlif sintetik saplardan ( neylon, darkon, poliamid)
metalörtüklü (polad, bürücük), ipәk vә müxtәlif sintetik saplardan (kapron, neylon,

darkon, poliamid)
metalörtüklü (bürücük), ipәk vә müxtәlif sintetik saplardan (kapron, neylon,)

Sual: Dәnin cücәrmәsinә onun hansı hissәsi sәbәb olur? (Çәki: 1)
sitoplazma
aleyron tәbәqә
endosperm



qabıq hissәsi
rüşeym

Sual: Buğda dәnindә hansı vitaminlәr daha çox toplanır? (Çәki: 1)
E qrup vitaminlәri
A qrup vitaminlәri
C qrup vitaminlәri
nikotin turşusu
B qrupu vitaminlәri

Sual: Sәpilәn mәhsulların hissәciklәrinin sıxlığına görә bölünmәsi necә adlanır (Çәki: 1)
stratifikasiya
kalibrlәşmә
separasiya
adaptasiya
polimerizasiya

Sual: Unüyütmә istehsalında hava axını mәhsul layına aşağıdan yuxarı daxil olur,
nәticәdә tәbәqәdә nә baş verir ? (Çәki: 1)

soyuyur
quruyur
nәmlәnir
yumşalır
bәrkiyir

Sual: Sortlaşdırma prosesinin effektivliyi hansı faktorlardan asılıdır? (Çәki: 1)
maşına xüsusi yük, öl¬çü¬lә¬rinә görә hissәciklәrin eynibәrabәrliyi, işin seçilmiş

para¬metr¬lәri
әlәklәrin xarakteristikası, maşına xüsusi yük, öl¬çü¬lә¬rinә görә hissәciklәrin

eynibәrabәrliyi, işin seçilmiş para¬metr¬lәri
әlәklәrin xarakteristikası, öl¬çü¬lә¬rinә görә hissәciklәrin eynibәrabәrliyi, işin

seçilmiş para¬metr¬lәri
әlәklәrin xarakteristikası, maşına xüsusi yük, işin seçilmiş para¬metr¬lәri
әlәklәrin xarakteristikası, maşına xüsusi yük, öl¬çü¬lә¬rinә görә hissәciklәrin

eynibәrabәrliyi

Sual: Әlәnmә maşınlarına göndәrilmәzdәn әvvәl hissәciklәr xәlbirlәrdә ölçülәrinә gorә
nәyi tәmin etmәk üçün sortlaşdırılır? (Çәki: 1)

müxtәliflik
fiziki xassәlәrinin dәyişmәsini
eynibәrabәrlik
kimyәvi tәrkibinin dәyişmәsi
nәmlәnmәni

Sual: Әlәnmә zamanı asan keşәn hissә neçә №­ dәn neçә №­әyә qәdәr әlәkdә



yerlәşdirilmәlidir? (Çәki: 1)
8­19№­ dәn 5­7№­ә qәdәr
5­6 №­ dәn 7­8№­ә qәdәr
5­6№­ dәn 9­10№­ә qәdәr
3­4№­ dәn 9­10№­ә qәdәr
10­12№­ dәn 7­8№­ә qәdәr

Sual: Әlәnmә zamanı ilk әvvәl hansı hissә ayrılır? (Çәki: 1)
kәpәk
kobud hissә
qabıq hissә
narın asan keçәn
kül hissәsi

Sual: Dәndә nişastanın sıxlığı nә qәdәrdir? (Çәki: 1)

Sual: Dәndә zülalın sıxlığı nә qәdәrdir? (Çәki: 1)

Sual: Dәndә yağların sıxlığı nә qәdәrdir? (Çәki: 1)

Sual: Kondisiya edilmiş dәn aspiratora qәdәr haradan keçir? (Çәki: 1)
cilalayıcı silindr tәmizlәyicidәn
kondensatordan
seperatordan
sentrifuqadan
dozatordan

Sual: Dәnin sortlu üyüdümә hazırlanması prosesindә hәr bir maşın necә işlәmәlidir?
(Çәki: 1)

fasilәli
fasilәsiz



yüksәk fasilәli
tәdricәn fasilәli
fasilәli vә fasilәsiz

Sual: Dәnin sortlu üyüdümü zamanı hәr maşından keçmәnin sonunda dәn nә edilir?
(Çәki: 1)

dәn nümunәsi saxlanılır, bütün növ tullantılar çәkilir vә analiz üçün taxmalar
götürülür

dәn nümunәsi saxlanılır, bütün növ tullantılar çәkilir vә işlәdilir
bütün növ tullantılar çәkilir vә analiz üçün taxmalar götürülür
dәn nümunәsi saxlanılır, analiz üçün taxmalar götürülür
bütün növ tullantılar çәkilir, analiz üçün taxmalar götürülür vә qaynadılır

Sual: Dәnin sortlu üyüdümü zamanı hәr bir maşından keçdikdәn sonra alınmış tullantılar
keyfiyyәtinә görә necә bölünür? (Çәki: 1)

yemlik
qeyri yemlik
yemlik vә qeyri yemlik
küllük
nәmlik

BÖLMӘ: 0802
Ad 0802

Suallardan 10

Maksimal faiz 10

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Axırıncı әlәklәrdәn alınan asan keçәn hissәdә küllük necә formada dәyişir? (Çәki:
1)

elastikliyi artır
deformasiyaya uğrayır
azalır
mineral maddәlәrlә zәnginlәşir
artır

Sual: Әlәnmә üçün maşınlarda zәnginlәşmәnin effektivliyinin daha etibarlı
qiymәt¬lәn¬dirilmәsi üçün ayrılan küllüyә malik hissәciklәrin kütlәsi nәticәsindә nәyin
aşağı düşmәsinә sәbәb ola bilәr ? (Çәki: 1)

fiziki xassәlәrin pislәşmәsinә
fiziki xassәlәrin yaxşılaşmasına
mineral tәrkibinin azalmasına



küllük dәrәcәsinin artmasına
küllük dәrәcәsinin aşağı düşmәsinә

Sual: Әlәnmә maşınının effektivliyin verilmiş kriteriyası kәmiyyәt vә key¬fiyyәt göstәricisi
olmaqla bәrabәr hasil olan mәhsulun nәyini ifadә edir? (Çәki: 1)

küllüyün artmasını
küllüyün azalmasına
zülalın azalmasına
zülalın artmasına
yağın artmasına

Sual: Әlәnmә maşınının effektivliyi nә zaman mümkündür ? (Çәki: 1)
E > 100
F > 100
G > 100
K > 100
L > 100

Sual: Әlәnmә maşınlarında zәnginlәşmiş hissәciklәrin çıxım göstәricisi hansı formula ilә
xarakterizә olunur? (Çәki: 1)

Sual: Prosesin keyfiyyәt xarakteristikasını qiymәtlәndirmәk vә zәnginllәndirmәk üçün
zәnginlәşmiş hissәciklәrin küllük dәrәcәsinin aşagı düşmәsini hansı formul ilә
hesablayırlar? (Çәki: 1)

Sual: Әlәnmә maşınının texnoloji effektliyinin ümumi gös¬tәricisi hansı düsturla ifadә
olunur? (Çәki: 1)

Sual: Dәnin sortlu üyüdümü zamanı qәbuledicidә dәnin şüşәvariliyi neçә % olmalıdır?
(Çәki: 1)

56,0



61,0
45,0
66,0
36,0

Sual: Yarma hazırlanması üçün hansı bitkilәrdәn istifadә edilir? (Çәki: 1)
paxlalılar
düyü
darı, vәlәmir
düyü, qarabaşaq, darı
arpa

Sual: Azәrbaycanda düyü әsasәn hansı zonada yetişdirilir? (Çәki: 1)
Lәnkәran, Zaqatala, Şәki
Bakı, Sumqayıt, Göyçay
Quba, Qusar
İmişli, Kürdәmir
Qazax, Gәncә

BÖLMӘ: 0803
Ad 0803

Suallardan 13

Maksimal faiz 13

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Dәyirmandakı texnoloji proses mürәkkәb qarşılıqlı tәsirdә olan necә sistemdәn
ibarәtdir? (Çәki: 1)

az mәrhәlәli
çoxmәrhәlәli
orta mәrhәlәli
mәrhәlәsiz
qismәn mәrhәlәli

Sual: Çörәkbişirmә üçün hansı dәnlәrdәn alınan undan istifadә olunur? (Çәki: 1)
buğda
çovdar, tritikale
buğda, çovdar vә tritikale
arpa, tritikale
çovdar

Sual: [Yeni sual]Makaron istehsalında hansı buğdanın üyü¬dülmәsindәn alınan undan



istifadә olunur? (Çәki: 1)
bәrk buğda
yumşaq buğda
arpa
çovdar
qarğıdalı

Sual: Cәnub rayon¬larında çörәkbişirmә istehsalında bәzәn hansı dәndәn istifadә
olunur? (Çәki: 1)

sarı dişli qarğıdalı
qarabaşaq
noxud
mәrci
paxla

Sual: Unun çıxımı vә texnoloji әmәliyyatlar bütün dәnlәr üçün necә dәyişir? (Çәki: 1)
eynidir
fәrqlidir
az fәrqlidir
bәrabәrdir
ardıcıldır

Sual: Növlü unun istehsalı zamanı endo¬sper¬min nişastalı hissәsi hansı şәkildә
üyüdülür? (Çәki: 1)

narın
iri
xırda
qismәn orta ölçüdә
böyük

Sual: Növlü unun istehsalı zamanı rüşeym hansı formada ayrıla bilәr? (Çәki: 1)
ayrıca sәrbәst mәhsul kimi
kәpәk kimi
ayrıca sәrbәst mәhsul kimi vә ya kәpәk kimi
toz kimi
iri formada

Sual: Endospermin seçilmiş xırdalanması unun texnologiyasını hansı formada dәyişir?
(Çәki: 1)

mürәkkәblәşdirir
sadәlәşdirir
dәyişmir
az dәyişir
qismәn dәyişir



Sual: Әlәklәrdә un asan keçәn metal, ipәk vә ya sintetik әlәklәrdәn ayrılır, qalan hissә
iriliyinә vә yaxşı tәrkibinә görә frak¬si¬yalaşdırılır, bu hissә ilә lazım olan keyfiyyәtli
mәhsul alınana qәdәr hansı әmәliyyatlar aparılır ? (Çәki: 1)

xırdalanma vә sortlaşdırma
sortlaşdırma
xırdalanma
bölünmә
üyüdülmә

Sual: Texnoloji proseslәrin xüsusiyyәtlәrindәn asılı olaraq tәkrar üyüdümlәr hansılardır?
(Çәki: 1)

sadә vә mürәkkәb
sadә vә çox mәrhәlәli
mürәkkәb vә çoxmәrhәlәli
birmәrhәlәli
2 mәrhәlәli

Sual: Qarabaşaq dәninin uzunluğu neçә mm­dir? (Çәki: 1)
3­4
8­9
6­7
2­3
2­5

Sual: Qarabaşaq dәninin eni neçә mm­dir? (Çәki: 1)
2,4­4,5
6,5­7,8
8­9
3,4­3,7
5,4­5,7

Sual: Qarabaşaq dәninin qalınlığı neçә mm­dir? (Çәki: 1)
2,4­4,6
5,4­6,6
3,5­3,6
7,7­8,0
9,1­10

BÖLMӘ: 0901
Ad 0901

Suallardan 15

Maksimal faiz 15

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %



Sual: Qara unun alınması prosesi hansı üyüdümә aiddir? (Çәki: 1)
mürәkkәb
sadә
çox mürәkkәb
az mürәkkәb
qismәn mürәkkәb

Sual: Üyüdümün mürәkkәbliyi artdıqca, dәnin emala hazır¬lanması prosesi necә
dәyişir? (Çәki: 1)

mürәkkәblәşir
sadәlәşir
dәyişmir
çox sadәlәşir
az sadәlәşir

Sual: Buğda vә çovdarın yüksәknövlü üyüdümü zamanı nәm¬lik nә qәdәr olmalıdır?
(Çәki: 1)

7%
13%
5%
4%
2%

Sual: Qara un almaq üçün üyüdümdә nәmlik neçә %­dәn çox olmamalıdır? (Çәki: 1)
3%
5%
7%
9%
15%

Sual: Üyüdüm zamanı dәnli qarışıqların miqdarı buğda üçün neçә % olmalıdır? (Çәki: 1)
5%
9%
8%
10%
12%

Sual: Üyüdüm zamanı dәnli qarışıqların miqdarı çovdar üçün neçә %­dәn çox
olmamalıdır? (Çәki: 1)

8%
4%
9%
12%



15%

Sual: Üyüdüm zamanı cücәrmiş dәnlәrin miqdarı neçә %­dәn çox olmamalıdır? (Çәki: 1)
6%
9%
3%
10%
12%

Sual: Üyüdüm zamanı fuzariozla zәdәlәnmiş dәnlәr neçә %­dәn çox olmamalıdır? (Çәki:
1)

5%
7%
9%
1%
14%

Sual: 1 kq dәndә mikotoksinlәrin miqdarı neçә mq – ı ötmәmәlidir? (Çәki: 1)
4 mq
1 mq
5 mq
8 mq
9 mq

Sual: Sa¬dә üyüdümә dәni hazırlayarkәn әsas diqqәt nәyә yönәldilmәlidir? (Çәki: 1)
qarışıqların kә¬nar¬laşdırılmasına
dәnin nәmlәndirilmәsinә
dәnin fiziki xassәlәrin dәyişmәsinә
dәnin fiziki xassәlәrin dәyişmәmәsinә
dәnin kimyәvi xassәlәrinin dәyişmәsinә

Sual: Әgәr dәntәmizlәyәn maşından istifadә etdikdә küllük dәn¬dә 0,07% aşağı
düşürsә, onda qabıqsoyan maşında bu göstәrici neçә %­ә qәdәr olur? (Çәki: 1)

2­4%
0,1 – 0,15%
6­8%
7­8%
9­10%

Sual: Üyüdüm zamanı әgәr ilkin nәmlik 14%­dәn az olarsa, dәndә hansı emal üsulundan
istifadә edilir? (Çәki: 1)

soyuq isla¬dılma üsulu ilә hidrotermiki emal aparılır
isti isla¬dılma üsulu ilә hidrotermiki emal aparılır
qaynar isla¬dılma üsulu ilә hidrotermiki emal aparılır



orta isla¬dılma üsulu ilә hidrotermiki emal aparılır
yüngül isla¬dılma üsulu ilә hidrotermiki emal aparılır

Sual: Bir qarabaşaq dәn kütlәsinin çәkisi nә qәdәrdir? (Çәki: 1)
2­5 mq
16­25 mq
9­18 mq
12­17 mq
19­23 mq

Sual: Qarabaşaq dәninin tәrkibindә zülal neçә %­dir? (Çәki: 1)
4­6 %
6­8%
12­15,5%
9­11 %
23­25%

Sual: Qarabaşaq dәnindә nişasta nә qәdәrdir? (Çәki: 1)
61­62
12­13
14­16
18­20
23­26

BÖLMӘ: 0902
Ad 0902

Suallardan 18

Maksimal faiz 18

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Dәnin hazırlanması prosesinin әvvәlindә vә sonunda avtomatik tәrәzilәr vasitәsilә
nәyin hesabatı aparılır? (Çәki: 1)

yağın miqdarının
suyun miqdarının
dәnin miqdarının
zülalın miqdarının
karbohidratın miqdarının

Sual: Çovdar ununun emal texnologiyası zamanı hansı xüsusiyyәtlәr daha çox
әhәmiyyәt kәsb edir? (Çәki: 1)

endospermin nişastalı hissәsinә aleyron tәbәqәsinin möhkәm birlәşmәsi vә



qişaların qalın olması
dәnin yüksәk plastikliyi, qişaların qalın olması
dәnin yüksәk plastikliyi, endospermin nişastalı hissәsinә aleyron tәbәqәsinin

möhkәm birlәşmәsi vә qişaların qalın olması
dәnin yüksәk plastikliyi, endospermin nişastalı hissәsinә aleyron tәbәqәsinin

möhkәm birlәşmәsi
dәnin ağardılması

Sual: Çovdar dәnindәn yüksәk keyfiyyәtli un almaq üçün üyüdülmәyә hazırlamazdan
әvvәl nә edilir? (Çәki: 1)

dәnin qabığı intensiv soyulur
endosperm üyüdülür
zülal tәmizlәnir
vitaminlәr yuyulur
dәnin qabığı saxlanılır

Sual: Üyüdüm zamanı meyvә qişasının 2 – 4 % ­ i kәnarlaşdırılır ki, bu da unun hansı
xassәsinә tәsir edir? (Çәki: 1)

unun ağlığına pis tәsir edir
unun ağlığına yaxşı tәsir edir
unun ağlığına orta tәsir edir
unun qaralığına yaxşı tәsir edir
unun qaralığına pis tәsir edir

Sual: Хırdаlаnmаdаn әvvәl dәnlәr neçә % nәmlәndirilir vә neçә dәqiqә әrzindә islаdılmа
аpаrılır? (Çәki: 1)

3­5% nәmlәn¬di¬rilir vә 40­50 dәqiqә әrzindә
1­3% nәmlәn¬di¬rilir vә 10­20 dәqiqә әrzindә
0,3­0,5% nәmlәn¬di¬rilir vә 20­40 dәqiqә әrzindә
2­4% nәmlәn¬di¬rilir vә 50­60 dәqiqә әrzindә
0,8­0,9% nәmlәn¬di¬rilir vә 70­80 dәqiqә әrzindә

Sual: Qаbıqsоyаn vә tәmizlәmә mаşınlаrındаn әvvәl fеrrоmаqnit qаrışıqlаrın
kәnаrlаşdırılmаsı üçün hansı cihazdan istifadә olunur? (Çәki: 1)

kimyәvi üsuldan
sentrifuqadan
fiziki üsul
mаqnit sеpаrаtоr
kombinә edilmiş üsul

Sual: Hidrotermiki emalın nоrmаl kеçmәsi vә dәnin yахşı üyüdülmәsi üçün tеmpеrаtur
neçә °C hüdudundа оlmаlıdır? (Çәki: 1)

18­22°C
10­15°C
5­10°C
50­60°C



30­40°C

Sual: Mаkаrоn mәmulаtlаrı üçün unu hansı tip buğdаdan аlırlаr? (Çәki: 1)
6­cı tip pаyızlıq bәrk buğdаdan
yumşaq buğdadan
isti buğdadan
soyuq buğdadan
1­ci vә 4­cü tip yüksәk şüşәvаrilikli bәrk dәnli buğdаdаn

Sual: Mаkаrоn mәmulаtlаrı üçün unun qarışığı neçә % olmalıdır? (Çәki: 1)
1%
2%
0,3%
6%
8%

Sual: Unüyütmә zаvоdlаrındа tехnоlоji prоsеsin tәşkili vә аpаrılmаsı qаydаsındа bәrk
buğdаnın sоyuq islаdılmаsı üçün neçә mәrhәlә vardır? (Çәki: 1)

I mәrhәlәdә 14,5­15,0% nәmlәndirilir vә 10­12 sааt islаdılır, II mәrhәlәdә dаhа 1,2­
2,0% nәmlәndirilir vә 2­4 sааt islаdılır

I mәrhәlәdә 1,2­2,0% nәmlәndirilir vә 2­4 sааt islаdılır, sоn olaraq 0,4­0,6%
nәmlәndirilir vә kәn¬didә 15­25 dәqiqә sахlаnılır.

I mәrhәlәdә 14,5­16,0% nәmlәndirilir vә 8­10 sааt islаdılır, sоn olaraq 0,4­0,6%
nәmlәndirilir vә kәn¬didә 15­25 dәqiqә sахlаnılır.

I mәrhәlәdә 14,5­15,0% nәmlәndirilir vә 8­12 sааt islаdılır, II mәrhәlәdә dаhа 1,2­
2,0% nәmlәndirilir vә 2­4 sааt islаdılır, sоn olaraq 0,4­0,6% nәmlәndirilir vә kәn¬didә
15­25 dәqiqә sахlаnılır.

0,3­0,6% nәmlәndirilir vә kәn¬didә 15­20 dәqiqә sахlаnılır

Sual: Makaron mәmulatı üçün xırdаlаnmаdаn әvvәl dәn sоn dәfә neçә %­ә qәdәr
nәmlәndirilir? (Çәki: 1)

16­16,5%
1­2%
4­5%
7­8%
6­7%

Sual: Makaron istehsalında IV tip yumşаq dәn buğdаnın üyüdülmәsi zаmаnı I mәrhәlәdә
nәmlik neçә % оlmаqlа, 6­8 sааt sахlаnılır? (Çәki: 1)

4­4,5%
14­14,5%
10­12,5%
9­13,5%
10­11,5%



Sual: Makaron istehsalında II mәr¬hәlәdә neçә % su әlаvә оlunur vә dәnlәr kәndirdә 1­
2 sааt sах¬lаnılır? (Çәki: 1)

2­2,5%
3­3,5%
1­1,5%
4­4,5%
5­5,5%

Sual: Makaron istehsalında üyüdülmәyә vеrilәn dәnin nәmliyi neçә % оl¬mаlıdır? (Çәki:
1)

16­16,5%
2­4%
1­2%
3­4%
4­5%

Sual: Müхtәlif tip bәrk buğdа dәnlәrinin sоyuq islаdılmа rеjim¬lәrinin fәrqi nәdәdir (Çәki:
1)

аnаtоmik vә struktur­mехаniki хаssәlәrinin müхtәlifliyindә
struktur­mехаniki хаssәlәrinin müхtәlifliyi
аnаtоmik хаssәlәrinin müхtәlifliyi
hidrotermik xassәlәrinin müxtәlifliyi
dinamik хаssәlә¬rinin müхtәlifliyi

Sual: Qarabaşaq dәnindә sellüloza nә qәdәrdir? (Çәki: 1)
10­13
12­15
17­19
20­24
30­32

Sual: Qarabaşaq dәnindә yağlar nә qәdәrdir? (Çәki: 1)
1,3­1,6
3,4­3,7
4,5­4,9
2,5­2,9
5,3­5,9

Sual: Qarabaşaq dәninin zülal azotunun tәrkibindә albuminlәr neçә %­dir? (Çәki: 1)
23­30
34­40
58­60
43­48
64­74

BÖLMӘ: 0903



Ad 0903

Suallardan 31

Maksimal faiz 31

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Makaron istehsalı üçün yumşаq buğdа dәninin еn¬dоspеrmindә, yüksәk
şüşәvаrilik оlduqdа bеlә, strukturdа intеnsiv surәtdә nә әmәlә gәlir? (Çәki: 1)

mikrоçаtlаr
su damcıları
makroçatlar
yağlar
vitaminlәr

Sual: Makaron istehsalında mikroçatların qarşısını almaq üçün nәmlәndirmә
göstәricilәrini vә islаdılmа müddәtini nә etmәk lаzımdır? (Çәki: 1)

az miqdarda artırmaq
çox miqdarda artırmaq
qismәn artırmaq
artırmaq
аzаltmаq

Sual: Çörәkbişirmә üyüdümünә gеdәn dәndә şüşәvаrilik neçә % olmalıdır? (Çәki: 1)
50­60%
20­30%
10­15%
20­25%
30­40%

Sual: Mаkаrоn üyüdümünә dахil еdilәn dәndә bu göstәrici neçә % оlmаlıdır? (Çәki: 1)
10%
80%
40%
30%
20%

Sual: Makaron istehsalı üçün аlаq qаrışığndа zәrәrvеrici qаrışıqlаr neçә %­dәn çох
оlmаmalıdır? (Çәki: 1)

0,25%
0,15%
0,08%
0,05%



0,09%

Sual: Hәr bir kulturaya mәxsus dәnin xassәlәri hansı fak¬torların tәsiri altında
formalaşır? (Çәki: 1)

bioloji xüsusiyyәtlәri(tip,növ), vegetasiya rayonunun torpaq­iqlim şәraiti, yığım
(ayrıca vә ya birbaşa kombaynla), yığımdan sonrakı emal(qurudulma,saxlanma şәraiti )

vegetasiya rayonunun torpaq­iqlim şәraiti, yığım (ayrıca vә ya birbaşa kombaynla),
yığımdan sonrakı emal(qurudulma,saxlanma şәraiti )

bioloji xüsusiyyәtlәri(tip, növ), yığım (ayrıca vә ya birbaşa kombaynla), yığımdan
sonrakı emal(qurudulma,saxlanma şәraiti )

bioloji xüsusiyyәtlәri(tip,növ), vegetasiya rayonunun torpaq­iqlim şәraiti, yığım
(ayrıca vә ya birbaşa kombaynla), yığımdan sonrakı emal(qurudulma,saxlanma şәraiti
), biokomyәvi xüsusiyyәtlәr

bioloji xüsusiyyәtlәri(tip,növ), vegetasiya rayonunun torpaq­iqlim şәraiti, yığım
(ayrıca vә ya birbaşa kombaynla)

Sual: Dәnin un üyütmә xassәlәrini tәyin edәn göstәricilәr arasında әn әhәmiyyәtlilәri
hansılardır? (Çәki: 1)

nәmlik, 1000 әdәd dәnin kütlәsi, bәrkliyi, şüşәvarilik, qarışıqların miqdarı vә xırda
dәn fraksiyası

nәmlik, 1000 әdәd dәnin kütlәsi, bәrkliyi
şüşәvarilik, qarışıqların miqdarı vә xırda dәn fraksiyası
qarışıqların miqdarı vә xırda dәn fraksiyası
nәmlik, 1000 әdәd dәnin kütlәsi, bәrkliyi, şüşәvarilik, qarışıqların miqdarı

Sual: Unun texnoloji xassәlәrinә hansı amillәr tәsir edir? (Çәki: 1)
kleykovinanın miqdarı vә keyfiyyәti,unda olan nişasta zәrrәciklәrinin miqdarı
kleykovinanın miqdarı vә keyfiyyәti,unda olan nişasta zәrrәciklәrinin miqdarı vә

unun amilolitik aktivliyi
kleykovinanın miqdarı vә keyfiyyәti, unun amilolitik aktivliyi
unda olan nişasta zәrrәciklәrinin miqdarı vә unun amilolitik aktivliyi
kleykovinanın miqdarı vә keyfiyyәti, unda olan zülalların miqdarı, yağın miqdarı vә

unun amilolitik aktivliyi

Sual: Dәnin texnoloji xassәlәrinә endospermin hansı xüsusiyyәtlәri әhәmiyyәtli dәrәcәdә
tәsir edir? (Çәki: 1)

yağın nisbi miqdarı
zülalın nisbi miqdarı
endospermin nisbi miqdarı
karbohidratların nisbi miqdarı
vitaminlәrin nisbi miqdarı

Sual: Hidrotermiki emal nә zaman tәtbiq edilir ? (Çәki: 1)
havanın temperaturu yuxarı olduqda
dәn qarışıqlarının çoxluğu zamanı
dәn qarışıqlarının nisbәtәn azlığı zamanı



havanın temperaturu aşağı olduqda
dәndә rütubәtin artması zamanı

Sual: Üyüdüm zamanı hәr bir partiyanın dәn¬lәrinin texnoloji xassәlәrinin optimallaşması
üçün hansı rejimlәr tәtbiq edilmәlidir? (Çәki: 1)

tex¬noloji әmәliyyatların mәxsusi rejimlәri
bioloji әmәliyyatların mәxsusi rejimlәri
hidrotermiki emalın mәxsusi rejimlәri
tex¬noloji әmәliyyatların qeyri sabit rejimlәri
tex¬noloji әmәliyyatların qeyri­bircins rejimlәri

Sual: Üyüdüm qarışığının ayrı­ayrı komponentlәrinin buğdanın çoxnövlü üyüdümündә
ayrı hazırlanması zamanı unun çıxımı neçә­% olmalıdır ? (Çәki: 1)

0,9
1,3
3,4
5,6 %
0,5%

Sual: Yüksәk növlü unlarda üyüdüm qarışığının ayrı­ayrı kom¬ponentlәrinin çıxımı neçә­
% olmalıdır? (Çәki: 1)

0,3%
0,7%
0,2%
0,5%
0,8%

Sual: Yüksәk növlü unlarda üyüdüm qarışığının ayrı­ayrı komponentlәrinin artımı neçә
%­ә qәdәrdir? (Çәki: 1)

2%
3%
7%
9%
5%

Sual: Qara unun üyüdülmәsi hansı üyüdüm prosesinә aiddir? (Çәki: 1)
sadә
mürәkkәb
çox mürәkkәb
mәrhәlәli
2 mәrhәlәli

Sual: Qara un istehsalında xırdalanma üçün neçә sistem kifayәt edir? (Çәki: 1)
3



5
6
8
9

Sual: Sadә üyüdümdә xırdalanma zonasının böyüdülmәsi üçün valların diametri neçә­
mm olmalıdır? (Çәki: 1)

200mm
300mm
300mm
300mm
300mm

Sual: Xırdalanma rejimlәri ilә 3 keçiddә qara unun miqdarı neçә % alınır? (Çәki: 1)
96%
34%
45%
23%
13%

Sual: Kәpәyin әzilmәsi prosesi hansı maşınlarda aparılır? (Çәki: 1)
xırdalanma maşınları
döymә maşınlarında
yastılama maşınları
unüyütmә maşınları
cilalama maşınları

Sual: Qabığın soyulması prosesindә endospermin әsas kütlәsini hasil edilmәsi zamanı
xırdalanma rejimlәri tәgricәn nәyә sәrf olunur? (Çәki: 1)

nüvәnin emalına
aleyron tәbәqәnin emalına
qabıqların emalına
kimyәvi tәrkibin dәyişmәsinә
fiziki xassәlәrinin dәyişmәsinә

Sual: Unu yuksәk miqdarda hasil etmәk üçün üyüdüm sistemlәrindә xırdalanmanın hansı
rejimi tәyin olunur? (Çәki: 1)

yuxarı
aşağı
orta
kәskin
mülayim

Sual: Qara unun küllüyü neçә % olmaıdır? (Çәki: 1)
1,45%



2,5%
3,5%
4,55%
5,77%

Sual: Qarabaşaq dәninin zülal azotunun tәrkibindә qlobulinlәr neçә %­dir? (Çәki: 1)
12
23
34
28
45

Sual: Qarabaşaq dәninin zülal azotunun tәrkibindә qlütelinlәr neçә %­dir? (Çәki: 1)
3
5
7
9
11

Sual: Әsas düyü istehsal edәn ölkәlәr hansılardır? (Çәki: 1)
Hindistan, Çin, Koreya, Birma, Yaponiya, Vyetnam
ABŞ, Avstraliya
Türkiyә, Almaniya
İngiltәrә, İspaniya
İsveç,iSveçrә

Sual: Hansı qrup mәhsulları 2­hәftәlik uşaqlar üçün nәzәrdә tutulur? (Çәki: 1)
I
II
III
IV
V

Sual: Balıq konservi hansı qida konsentratlarına aid deyil? (Çәki: 1)
I vә II nahar xörәklıәrin
sәhәr yemәyi
şam yemәyi
qәlyanaltı
heç biri

Sual: Hansı üsulla zülal hidrolizatı hazırladıqda kodji istehsalı vә kodjinin duz mәhlulu ilә
emalı mövcuddur? (Çәki: 1)

turşulu
kimyәvi



fermentativ
biokimyәvi
biotexnoloji

Sual: Hansı üsulla hidrolizatın alınması 2 fazadan ibarәtdir? (Çәki: 1)
turşulu
kimyәvi
fermentativ
biokimyәvi
biotexnoloji

Sual: Biotexnoloji üsullardan ..........hidrolizatı istehsalı etmirlәr? (Çәki: 1)
zülal
aldehid
keton
spirt

Sual: Bәrk buğda dәnlәri necә konsistensiyaya malik olur? (Çәki: 1)
 bәrk
çox yumşaq
yumşaq
yağlı
 yağsız

BÖLMӘ: 1001
Ad 1001

Suallardan 28

Maksimal faiz 28

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Çovdarın birnövlü üyüdümündә küllük vә irilik tәlәblәrini tәmin etmәk üçün unun
hasilatı harada aparılır? (Çәki: 1)

sıx әlәklәrdә
iri әlәklәrdә
xırda әlәklәrdә
ipәk әlәklәrdә
metal әlәklәrdә

Sual: Çovdarın ikinövlü üyüdümündә әlәnmiş unun çıxımı neçә % olmalıdır.? (Çәki: 1)
15%
5%



40%
30%
25%

Sual: Çovdarın ikinövlü üyüdümündә kәpәkli unun çıxımı neçә % olmalıdır? (Çәki: 1)
40%
65%
79%
87%
15%

Sual: Çovdarın ikinövlü üyüdümündә әlәnmiş unun keyfiyyәt göstәricilәri aşağıdakı kimi
olmalıdır? (Çәki: 1)

küllük­0,75­dәn çox olmayaraq, 27N­li әlәkdә qalıq 2%­dәn çox olmayaraq; 38 N­li
әlәkdәn keçid 90%

27N­li әlәkdә qalıq 2%­dәn çox olmayaraq; 38 N­li әlәkdәn keçid 90%
küllük­0,75­dәn çox olmayaraq, 38 N­li әlәkdәn keçid 90%
küllük­0,75­dәn çox olmayaraq, 27N­li әlәkdә qalıq 2%­dәn çox olmayaraq
27N­li әlәkdә qalıq 4%­dәn çox olmayaraq; 38 N­li әlәkdәn keçid 30%

Sual: Çovdarın ikinövlü üyüdümündә yalnız endospermin nişastalı hissәsindәn ibarәt
olan tamamilә qabıqsız әlәnmiş un almaq üçün әlәnmә hansı әlәklәrdә aparılmalıdır?
(Çәki: 1)

33/36; 36/40; 41/43;42/46Nli әlәklәrdә
36/40; 41/43;42/46Nli әlәklәrdә
33/36; 41/43;42/46Nli әlәklәrdә
33/36; 36/40; 42/46Nli әlәklәrdә
33/36; 36/40; 41/43Nli әlәklәrdә

Sual: Çovdarın ikinövlü üyüdümündә kontrol әlәn¬mә¬dәn ayrılan hissә hara göndәrilir?
(Çәki: 1)

ağ un olan hissәyә
әla un olan hissәyә
I növ un olan hissәyә
orta növlü unlara
qara un olan hissәyә

Sual: Buğdanın növlü üyüdümündә әla növ un 1P vә 2P­dәn neçә % cıxımla alınır?
(Çәki: 1)

10%
20­25%
40­50%
30­40%
60­70%



Sual: Buğdanın iki vә ya üc növlü üyüdümündәn neçә % un çıxımı alınır? (Çәki: 1)
75­78%
30­40%
50­60%
20­30%
10­15%

Sual: Buğdanın növlü üyüdümündә I D vә II D sistemlәrindә iri zәrrәciklәr әlәnmәdә
zәnginlәşir, burada neçә ­ % manna yar¬ması almaq olur? (Çәki: 1)

5%
1­1,5%
6,5%
3­4%
4­5,5%

Sual: Buğda unu, әsasәn hansı növlü un üçün emal olunur? (Çәki: 1)
yüksәk
orta
aşağı
qismәn orta
qismәn aşağı

Sual: Buğda unu istehsalında iri dәnәcikli aralıq mәhsullarının emalı ümümi mәhsulun
çıxımına nә cür tәsir edir? (Çәki: 1)

artırır
azaldır
emala tәsir etmir
qismәn tәsir edir
pis tәsir göstәrir

Sual: Un istehsalının soyulma prosesindә dәnin endosperminin hansı hissәsinin daha
çox ayrılması unun çıxımını artırır? (Çәki: 1)

nişastalı hissә
nüvә hissәsi
qabıq hissәsi
hüceyrә hissәsi
yağ hissәsi

Sual: Müasir dәyirmanlarda demәk olar ki, tam endospermin nişastalı hissәsindәn neçә ­
% çıxımla әla növ un almaq olar? (Çәki: 1)

40­45%
75­76%
20­25%
10­15%
5­10%



Sual: Belә üyüdümlәrdә dәndә endospermin kütlә payı 82,5% olduğu halda unun çıxımı
neçә ­ % olur? (Çәki: 1)

75­78%
50­60%
20­30%
10­20%
3­6%

Sual: Üyüdüm zamanı cilalanma sisteminә daxil olan hissәciklәrin xırda¬lan¬ması
zamanı endosperm hansı formada qalır? (Çәki: 1)

doğranmış
bütöv
xırdalanmış
üyüdülmüş
әzilmiş

Sual: Unun üyüdülmәsindә nәyә görә sıx әlәklәrdәn istifadә olunur ? (Çәki: 1)
qabığın hissәciklәrinin keçmәmәsi üçün
qabığın hissәciklәrinin keçmәsi üçün
unun qarışıqlardan tәmizlәnmәsi
unun zәnginlәşdirilmәsi
unun nәmlәndirilmәsi

Sual: Düyünün aleyron tәbәqәsi vә rüşeym hissәsi hansı vitaminlәrlә zәngindir? (Çәki:
1)

A, C
E, D
D, K, E
A, E, PP

Sual: Düyünün tәrkibindә hansı yağlar vardır? (Çәki: 1)
stearin, qlütenin
parafin, lizin
linol, olein, palmetin
palmetin, olein
treonin, linolin

Sual: Düyünün tәrkibindә nişasta dәnәciklәrinin ölçüsü nә qәdәrdir? (Çәki: 1)
2­4 mkm
3­5 mkm
7­9 mkm
1­6 mkm
6­8 mkm



Sual: Unun insan orqanizminin inkişafı vә boy artımı üçün lazım olan üzvi vә mineral
maddәlәrlә tәmin etmәsi nәyi şәrtlәndirir ? (Çәki: 1)

qidalılıq dәyәrini
enerji dәyәrini
bioloji dәyәrini
növünü
çeşidini

Sual: Nәyin әlavә edilmәsi ilә olan qarışıq ­qurumuss adlanır? (Çәki: 1)
Şәkәr tozu
termiki emal olunmuş mannı yarması
meyvә, gilәmeyvә ekstraktı,
lumu turşusu
sadalananların hamısı

Sual: Nәyin әlavә edilmәsi ilә olan qarışıq ­qurukisel adlanır? (Çәki: 1)
şәkәr tozu,
kartof nişastası
meyvә ekstraktı
gilәmeyvә ekstraktı
sadalananların hamısı

Sual: Hansı xörәklәrin qida konsentratlarına desert deyilir? (Çәki: 1)
nahar
qәlyanaltı
I vә II
şirin
heç biri

Sual: Nәyin әlavә edilmәsi ilә olan qarışıq ­quru krem adlanır? (Çәki: 1)
quru tәbii süd
şәkәr
aqar
dad maddәlәri
sadalananların hamısı

Sual: Nәyin әlavә edilmәsi ilә olan qarışıq ­quru dәmlәnmiş krem adlanır? (Çәki: 1)
quru tәbii süd
şәkәr
dekstrinlәşmiş buğda unu
yumurta tozu vә dad maddәlәri
sadalananların hamısı

Sual: .......... köpük әmәlәgәtirmәk üçünçalırlar. (Çәki: 1)



bişmiş musu
quru kiseli
quru kremi
quru jeleni
quru pudinqi

Sual: Hansı qrup mәhsulları 9 ayından başlayaraq uşaqlar üçün nәzәrdә tutulur? (Çәki:
1)

I
II
III
IV
VII

Sual: Hansı qrup mәhsulları 6 ayından başlayaraq uşaqlar üçün nәzәrdә tutulur? (Çәki:
1)

I
II
III
IV
V

BÖLMӘ: 1002
Ad 1002

Suallardan 19

Maksimal faiz 19

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Üyüdüm zamanı xırdalanmış mәhsulların sortlaşdırılması neçә әlәnmә sistemindә
aparılır? (Çәki: 1)

2
3
6
8
9

Sual: Makaron istehsalı üçün unda küllük neçә %­dәn çox olmamalıdır?¬ (Çәki: 1)
0,75%
0,15
0,25
0,35
0,45



Sual: Makaron istehsalı üçün unun tәrkibindә xam kleykovina neçә %­dәn az
olmamalıdır? (Çәki: 1)

10%
30%
20%
40%
50%

Sual: Makaron istehsalı üçün yumşaq, yüksәk şüşәvariliyә malik buğda üyüdülәrkәn
ümumәn neçә % un çıxımı alınır? (Çәki: 1)

72­75%
50­55%
40­50%
20­30%
10­20%

Sual: Әla növ un neçә №­li әlәkdәn keçiddә 2%­dәn çox olmayaraq alınır? (Çәki: 1)
3№­li әlәkdәn
23№­li әlәkdәn
13№­li әlәkdәn
15№­li әlәkdәn
10№­li әlәkdәn

Sual: Qarabaşaq bitkisi dünyanın hansı ölkәlәrindә istehsal edilir? (Çәki: 1)
Türkiyә, İran
Almaniya, Avstriya
Moldaviya, İran
Rusiya, Bolqarıstan, Tatarstan, Ukrayna, Belarusiya
Kanada, Rusiya

Sual: Unun saxlanması zamanı temperaturun azaldılması bioloji maddәlәrә necә tәsir
göstәrir? (Çәki: 1)

artır
dәyişmir
qismәn dәyişir
qismәn artır
azalır

Sual: Dәnin anbarlarda saxlanması zamanı yüksәk nәmlik ona necә tәsir edir? (Çәki: 1)
tәnәffüs prosesini azaldır
küllük dәrәcәsini artırır
natura çәkisi azalır
tәnәffüs prosesini artırır



tәsir etmir

Sual: Toksiki maddәlәr hansı göbәlәklәrin fәaliyyәti nәticәsindә baş verir? (Çәki: 1)
maya göbәlәklәrinin
Mucor göbәlәklәrinin
anbar göbәlәklәrinin
kif göbәlәklәrinin
çöl göbәlәklәrinin

Sual: İfrat dәrәcәdә qurudulmuş dәnin tәrkibindә hansı proses baş verir? (Çәki: 1)
yumşalma
bәrkimә
ovulma
quruma
pıxtalaşma­denaturasiya

Sual: Preslәnmiş çaylar neçә növdә istehsal olunur? (Çәki: 1)
2
3
4
5
1

Sual: Çay yarımfabrikatı hansı әmәliyyatlara mәruz qoyulur? (Çәki: 1)
qablaşdırılır
müxtәlif ölçülü әlәklәrdә sortlaşdırılır vәkupaj edilir
rәng maddәlәri әlavә edilir
aromatlaşdırıcı әlavәlәr qatılır
yuxarıdakılardan heç biri

Sual: Qurudulmuş çay nәyә aid edilir? (Çәki: 1)
konsentrat
hazır mәhsul
yarımfabrikat
әlavәlәrsiz çay
rәnglәnmәmiş çay

Sual: Bunlarda hansı orqanizmә fizioloji tәsir etmir? (Çәki: 1)
duz
sirkә
çay
әdviyyәlәr
spirtsiz içkilәr



Sual: Hidroliz nәticәsindә nişastadan nә әmәlә gәlir? (Çәki: 1)
karbohidrat
zülal
ferment
lipidlәr
sәthi aktiv maddәlәr

Sual: Möhkәm konsentrasiyalı emulsiya almaq üçün nә daxil edilir? (Çәki: 1)
hәlmәşikәmәlәgәtirici
soya
emulqator
köpükәmәlәgәtirici
su

Sual: Nәyin әlavә edilmәsi ilә olan qarışıq –mәtbәx sousları adlanır? (Çәki: 1)
toz şәklindә olan dekstrinlәşmiş buğda unu
quru tәrәvәzlәr, quru әt
quru süd, quru göbәlәk
duz, şәkәr, әdviyyalar
sadalananların hamısı

Sual: Sәnaye tәrәfdәn 6 növ ......... istehsal olunur? (Çәki: 1)
quru kisel
quru muss
quru dәmlәnmiş krem
quru jele
desertli pudinq

Sual: Nәyin әlavә edilmәsi ilә olan qarışıq ­qurujele adlanır? (Çәki: 1)
şәkәr­tozun
meyvә vә gilәmeyvә ekstraktın
lumu duzunun
aqarınvә qida rәng maddәlәrin
sadalananların hamısı

BÖLMӘ: 1003
Ad 1003

Suallardan 23

Maksimal faiz 23

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %



Sual: Әla növ un neçә №­li әlәkdәn keçiddә 10%­dәn çox olmayaraq alınır? (Çәki: 1)
25 №­li әlәkdәn
35 №­li әlәkdәn
15 №­li әlәkdәn
5 №­li әlәkdәn
20 №­li әlәkdәn

Sual: Bәzi dietik vә unlu qәnnadı mәmulatlarının istehsalı üçün hansı xassәlәrә malik un
tәlәb olunur ? (Çәki: 1)

yüksәldilmiş vә ya azaldılmış miqdarda zülal, lifli maddәlәr, mineral maddәlәr vә
vitaminlәri olan

yüksәldilmiş vә ya azaldılmış miqdarda zülal, lifli maddәlәr, mineral maddәlәr
yüksәldilmiş vә ya azaldılmış miqdarda zülal, lifli maddәlәr, vitaminlәri olan
lifli maddәlәr, mineral maddәlәr vә vitaminlәri olan
yüksәldilmiş vә ya azaldılmış miqdarda zülal, mineral maddәlәr vә vitaminlәri olan

Sual: Unlu qәnnadı mәmulatları istehsalında yüksәk miqdarda lifli maddәlәri olan un
almaq üçün hansı axın seçilir ? (Çәki: 1)

su axını
iri kәpәk axını
narın kәpәk axını
yağ axını
şәkәr axını

Sual: Son zamanlar tәlәbat olduğu üçün unun әlavә olaraq hansı vacib elementlәrlә
zәn¬gin¬lәşdirilmәsi aparılır (Çәki: 1)

dәmir, kalsium
askorbin turşusu
dәmir
kalsium
vitamin E

Sual: İnsanın rasional qidalanmasında fiziki әmәklә mәşğul olan 18­40 yaş arasında olan
insanlar neçә kkal enerji ilә tәmin olunmalıdır? (Çәki: 1)

2800kkal
2200kkal
1800kkal
800kkal
700kkal

Sual: İnsanın rasional qidalanmasında daha ağır әmәklә mәşgul olan insanlar neçә kkal
enerji qәbul etmәlidir? (Çәki: 1)

2000­2700 kkal
3000­3700 kkal
1000­1700 kkal



4000­4700 kkal
5000­5700 kkal

Sual: Gündәlik rasionda zülalın miqdarı neçә ­ q olmalıdır? (Çәki: 1)
40­60 q(bunun1/3hissәsi bitki mәnşәli)
20­30 q(bunun1/3hissәsi bitki mәnşәli)
80­100 q(bunun1/3hissәsi bitki mәnşәli)
10­20 q(bunun1/3hissәsi bitki mәnşәli)
30­40 q(bunun1/3hissәsi bitki mәnşәli)

Sual: Zülallarda denaturasiya prosesinin baş vermәsi dәnin cücәrmәsinә necә tәsir
göstәrir? (Çәki: 1)

müsbәt
qismәn tәsir edir
mәnfi
tәsir etmir
sürәtli

Sual: Arpa ununun saxlanması zamanı rәnginin dәyişmәsinә sәbәb nәdir? (Çәki: 1)
karotinoidlәr
zülali maddәlәr
karbohidratlar
piqment maddәlәri
rütubәt

Sual: Unun tәrkibindә karbohidratları hidroliz edәn fermentlәr hansılardır? (Çәki: 1)
proteolitik fermentlәr
amilolitik fermentlәr
liaza fermentlәr
induktiv fermentlәr
konstutiv fermentlәr

Sual: Unun tәrkibindә zülalları hidroliz edәn fermentlәr hansılardır? (Çәki: 1)
amilolitik fermentlәr
ekzofermentlәr
proteolitik fermentlәr
induktiv fermentlә
endofermentlәr

Sual: Quru sәhәr yemәyinә nә aiddir? (Çәki: 1)
qarğıdalı vә buğda yumaqları

Sual: Quru sәhәr yemәyinә nә aiddir? (Çәki: 1)
qarğıdalı vә buğda yumaqları



qarğıdalıdan yüngül dәnәlәr
buğdadan vә düyüdәn yüngül dәnәlәr
qarğıdalı çubuqları
sadalananların hamısı

Sual: Yulafdan “Qerkules”i hazırladıqda tәmizlәnmiş yarmanı nәmliyi neçә %­ә qәdәr
qurudulur? (Çәki: 1)

18%
20%
22%
24%
16%

Sual: “Qerkules” yulaf yumaqlarını neçә istehsal texnoloji sxemi mövcuddur? (Çәki: 1)
2
3
4
5
6

Sual: Hansı metodla bişmiş­qurudulmuş arpa, buğda, çovdar vә qarğıdalı yarmalarını,
noxud vә paxlanı hazırlayırlar? (Çәki: 1)

yastılatma
sublimasiyalı
konvektiv
konduktiv
istilik

Sual: Bişmiş­qurudulmuş qarabaşaq vә darı yarmasını hansı metodla hazırlanır? (Çәki:
1)

hidratasiya
sublimasiyalı
konvektiv
) konduktiv
istilik

Sual: Istilik metodla qurudulmuş әtdә PP vitaminin miqdarı neçә mq %? (Çәki: 1)
22,40
20,98
18,90
19,24
17,89

Sual: Sublimasiyalı metodla qurudulmuş әtdә PP vitaminin miqdarı neçә mq %? (Çәki: 1)
4,0



3,80
3,68
3,56
4,22

Sual: Istilik metodla qurudulmuş әtdә B vitaminin miqdarı neçә mq %? (Çәki: 1)
1,20
1,40
1,60
1,80
2,0

Sual: Sublimasiyalı metodla qurudulmuş әtdә B vitaminin miqdarı neçә mq %? (Çәki: 1)
0,17
0,2
0,25
0,1
0,30

Sual: “Noxudlu sup­püre” neçә qramlıq briketlәrdә buraxılır? (Çәki: 1)
200 q
300 q
400 q
100 q
500 q

Sual: Preslәnmiş çayın neçә növü mövcuddur? (Çәki: 1)
2
3
1
4
6

BÖLMӘ: 1101
Ad 1101

Suallardan 9

Maksimal faiz 9

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Gündәlik rasionda karbohidratların miqdarı neçә ­ q olmalıdır? (Çәki: 1)
350­500 q



250­400 q
150­200 q
50­100 q
550­600 q

Sual: Gündәlik rasionda yağların miqdarı neçә ­ q olmalıdır? (Çәki: 1)
80­120 q
10­120 q
40­100 q
50­100 q
30­100 q

Sual: Gündәlik rasionda mineral komponentlәrә (makroelementlәrә) tәlәbat necә
olmalıdır? (Çәki: 1)

1000­7000 mq
1000­5000 mq
1000­4000 mq
1000­3000 mq
1000­2000 mq

Sual: Gündәlik rasionda bәzi mikroelementlәrә tәlәbat neçә mq olmalıdır? (Çәki: 1)
0,1­0,2 mq
1­2 mq
0,8­0,9 mq
0,6­0,7 mq
0,4­0,5 mq

Sual: Kәpәkli vә kәpәksiz üyüdüm hansı üyüdüm prosesi ilә әldә edilir? (Çәki: 1)
mürәkkәb üyüdüm
iki vә daha çox mәrhәlәli
üç vә daha çox mәrhәlәli
sadә üyüdüm
dörd vә daha çox mәrhәlәli

Sual: Dәnin tullantıları dedikdә nә nәzәrdә tutulur? (Çәki: 1)
metal qırıntıları
qabıq hissәsi
emal zamanı yaranan zibil, torpaq dәnәciklәri
zülal hissәsi
lipidlәr

Sual: Metal qırıntılarının unun tәrkibindә әmәlә gәlmәsinә sәbәb nәdir? (Çәki: 1)
dәnin üyüdülmә zamanı zәdәlәnmәsi
dәnin qurudulma zamanı zәdәlәnmәsi



dәnin daşınma zamanı zәdәlәnmәsi
yuyucu qurğularda metal әlәklәrin zәdәlәnmәsi
quruducu qurğularda sintetik әlәklәrin zәdәlәnmәsi

Sual: Әlәnmiş qarğıdalı ununun tәrkibindә küllük neçә % olmalıdır? (Çәki: 1)
1,37%
2,5%
5,7%
4,4%
0,75%

Sual: Çovdar dәninin mürәkkәb üyüdüm prosesi dedikdә nә nәzәrdә tutulur? (Çәki: 1)
qabığı çıxarılmış 65%­li әlәnmiş un
qabığı çıxarılmış 25%­li әlәnmiş un
qabığı çıxarılmış 35%­li әlәnmiş un
qabığı çıxarılmış 40%­li әlәnmiş un
qabığı çıxarılmış 78 %­li әlәnmiş un

BÖLMӘ: 1102
Ad 1102

Suallardan 11

Maksimal faiz 11

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Un istehsalında hansı dәnli bitkilәrdәn istifadә edilir? (Çәki: 1)
buğda, çovdar, tritikali
buğda, çovdar, tritikali, qarğıdalı, yulaf, arpa, qarabaşaq, noxud vә darı
qarğıdalı, yulaf, arpa, qarabaşaq, noxud vә darı
yulaf, arpa, qarabaşaq, noxud vә darı
arpa, qarabaşaq, noxud vә darı

Sual: Taxıl dәnindә rüşeymin miqdarı orta hesabla neçә % ­dir? (Çәki: 1)
2 %
5%
2,5%
3%
4%

Sual: Rüşeym mәhsulunun texnologiyası onun hansı xüsusiyyәtlәrinә әsaslanır? (Çәki:
1)

plastik



elastik
deformasiya
plastometrik
elastometrik

Sual: Nәmliyi 5­7% olana qәdәr qurudulan rüşeym mәhsulu neçә ay saxlanıla bilәr?
(Çәki: 1)

1
3
4
5
6

Sual: Qarğıdalı ununda yüksәk miqdarda hansı maddә olur? (Çәki: 1)
yağ
zülal
karbohidrat
vitamin
nişasta

Sual: Mürәkkәb proses zamanı unda qırıntıların miqdarı necә dәyişir? (Çәki: 1)
artırılır
xeyli azaldılır
dәyişmir
az miqdarda dәyişir
qismәn dәyişir

Sual: Çovdar dәnlәri üçün mürәkkәb sxemlәrin tutulması hansı amillәrdәn asılıdır?
(Çәki: 1)

dәnin struktur­mexaniki xüsusiyyәtlәri vә şüşәvariliyi
dәnin ancaq mexaniki xüsusiyyәtlәri
dәnin fiziki xüsusiyyәtlәri
dәnin kimyәvi xüsusiyyәtlәri
dәnin bioloji xüsusiyyәtlәri

Sual: Arpa dәninin xırdalanması zamanı nә yaranır? (Çәki: 1)
aleyron qatı
yeni dәn sәthlәri
rüşeym
nüvә
sellüloza

Sual: Dәn müxtәlif tullantılardan nәyin vasitәsilә tәmizlәnir? (Çәki: 1)
sintetik әlәklәrlә
ipәk әlәklәrlә



müxtәlif formalı әlәklәrlә
metal әlәklәrlә
tor әlәklәrlә

Sual: Maqnit tutucuların rolu nәdәn ibarәtdir? (Çәki: 1)
nişastaya tәsir edir
dәni susuzlaşdırır
qabıqlardan tәmizlәyir
dәmir, polad qırıntılarını tutub saxlayır
endospermә tәsir edir

Sual: Elektromaqnittutucunun maqnit tutucudan üstünlüyü nәdir? (Çәki: 1)
daha artıq tullantıların kәnarlaşdırılması
qabığın tәmizlәnmәsi
dәnin xırdalanması
nüvә qatının tәmizlәnmәsi
endospermin yaxşı üyüdülmәsi

BÖLMӘ: 1103
Ad 1103

Suallardan 11

Maksimal faiz 11

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Qar¬ğıdalı ununda hansı maddә az miqdarda olur? (Çәki: 1)
zülal
yağ
karbohidrat
vitamin
mineral maddәlәr

Sual: Qarğıdalı unu qarışıqlardan tәmizlәndikdәn sonra dәn hansı üsulla emal edilir?
(Çәki: 1)

texniki
hidrotermiki
fiziki­kimyәvi
hidroliz
mexaniki

Sual: Üyüdümün kәmiyyәt­keyfiyyәt balansında bütün mәhsullar üçün hansı göstәrici
nәzәrә alınır? (Çәki: 1)



küllük
yağlılıq
qabıq hissә
su
duz

Sual: Üyüdümün kәmiyyәt­keyfiyyәt balansında bütün mәhsullar üçün hansı göstәrici
nәzәrә alınır? (Çәki: 1)

küllük
yağlılıq
qabıq hissә
su
duz

Sual: Yüksәk mәhsuldarlığa malik avadanlıqla tәmin olunmuş unüyütmә zavodlarında
texnoloji prosesdә әn әhәmiyyәt kәsb edәn xüsusiyyәt hansıdır? (Çәki: 1)

unun әlәnmәsi
unun sortlarının formalaşması
qablaşdırılma
daşınma
saxlanma

Sual: Unun sortlaşdırılması keyfiyyәtә vә texnoloji xassәyә necә tәsir edir? (Çәki: 1)
tәsir etmir
mәnfi
müsbәt
nәmlik artır
nәmlik azalır

Sual: Xırdalanma prosesinә tәsir edәn amillәr hansılardır (Çәki: 1)
dәnin kimyәvi xüsusiyyәtlәri
dәnin mexaniki xüsusiyyәtlәri
dәnin fiziki xüsusiyyәtlәri
dәnin struktur ­ mexaniki xüsusiyyәtlәri
dәnin kimyәvi­mexaniki xüsusiyyәtlәri

Sual: Dәnin sortlu üyüdümü zamanı qәbuledicidә dәnin naturası nә qәdәrdir? (Çәki: 1)
774
345
467
554
987

Sual: Dәnin sortlu üyüdümü zamanı qәbuledicidә dәnin nәmliyi nә qәdәr olmalıdır?
(Çәki: 1)



10,4 %
13,2 %
15,5%
17,6%
18,9%

Sual: Dәnin sortlu üyüdümü zamanı qәbuledicidә dәnin küllüyü nә qәdәr olmalıdır?
(Çәki: 1)

2,52
4,59
1,79
3,24
6,53

Sual: Dәnin sortlu üyüdümü zamanı qәbuledicidә zibil qarışıqlarının miqdarı nә qәdәr
olmalıdır? (Çәki: 1)

1,4
2,5
5,7
0,96
6,5

BÖLMӘ: 1201
Ad 1201

Suallardan 11

Maksimal faiz 11

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Unun sortlardırılması zamanı soyulma vә üyüdüm prosesinin sonuncu
sistemlәrindә qabıqların üyüdülmәsi baş verdiyi üçün burada zülal vә sellülozanın
miqdarı necә dәyişir? (Çәki: 1)

zülal vә sellülozanın miqdarı artır
zülal vә sellülozanın miqdarı azalır
zülal vә sellülozanın miqdarı dәyişmir
zülal vә sellülozanın miqdarı qismәn artır
zülal vә sellülozanın miqdarı qismәn azalır

Sual: Unun sortlara formalaşması zamanı kleykovinanın hidratasiya xassәsi vә çökmә
әdәdi necә dәyişir? (Çәki: 1)

dәyişmir
azalır
artır



qismәn artır
nәzәrәçarpacaq dәrәcәdә artır

Sual: Unun sortlara formalaşması zamanı soyulma vә üyüdüm prosesi, bu sistemlәrdәn
alınan unun çörәk¬bişirmә qabiliyyәtinә necә tәsir göstәrir? (Çәki: 1)

çörәkbişirmә qabiliyyәti azalır
çörәkbişirmә qabiliyyәti artır
çörәkbişirmә qabiliyyәti dәyişmir
çörәkbişirmә qabiliyyәti qismәn artır
çörәkbişirmә qabiliyyәti nәzәrәçarpacaq dәrәcәdә artır

Sual: Sortlu üyüdümdә endospermin seçilmiş xırdalanması necә proses adlanır? (Çәki:
1)

sadә
çox sadә
mürәkkәb
qismәn mürәkkәb
qismәn sadә

Sual: Dәnin una vә ya yarmaya emalının texnoloji prosesinin mürәkkәb tәşkili hansı әsas
faktorlarla tәyin olunur? (Çәki: 1)

müxtәlif kulturaların dәnin struktur xüsusiyyәtlәri, verilәn prosesin әsas mәsәlәsi,
yәni hansı istehsal nә¬zәr¬dә tutulur: hansı sortda un vә ya yarma.

verilәn prosesin әsas mәsәlәsi, yәni hansı istehsal nә¬zәr¬dә tutulur: hansı sortda
un vә ya yarma

müxtәlif kulturaların dәnin struktur xüsusiyyәtlәri, hansı sortda un vә ya yarma.
müxtәlif kulturaların dәnin struktur xüsusiyyәtlәri, dәnin mexaniki xassәlәri: әla vә ya

I növ un
müxtәlif kulturaların dәnin struktur xüsusiyyәtlәri, verilәn prosesin әsas mәsәlәsi,

yәni hansı istehsal nә¬zәr¬dә tutulur: I vә ya II sort un

Sual: Dәyirmanda texnoloji proses zamanı sistem anlayışı nә demәkdir? (Çәki: 1)
Hәr bir elementin funksiyası ümumi mәsәlәnin hәllinә tabe olan, bir­birilә

әlaqәlәnmiş vә qarşılıqlı tәsirdә olan elementlәr mәcmusudur
Hәr bir elementin funksiyası ümumi mәsәlәnin hәllinә tabe olan, bir­birilә

әlaqәlәnmiş vә qarşılıqlı tәsirdә olan maddәlәr mәcmusudur
Hәr bir elementin funksiyası ümumi mәsәlәnin hәllinә tabe olan, bir­birilә

әlaqәlәnmiş vә qarşılıqlı tәsirdә olan bakteriyalar mәcmusudur
Hәr bir elementin funksiyası ümumi mәsәlәnin hәllinә tabe olan, bir­birilә

әlaqәlәnmiş vә qarşılıqlı tәsirdә olan göbәlәklәr mәcmusudur
Hәr bir elementin funksiyası ümumi mәsәlәnin hәllinә tabe olan, bir­birilә

әlaqәlәnmiş vә qarşılıqlı tәsirdә olan növlәr mәcmusudur

Sual: Dәnin sortlu üyüdümü zamanı qәbuledicidә dәnin qarışıqlarının miqdarı nә qәdәr
olmalıdır? (Çәki: 1)

3,4



4,7
5,9
6,6
2,5

Sual: Dәnin sortlu üyüdümü zamanı I xırdalanma sistemindә şüşәvarilik nә qәdәr
olmalıdır? (Çәki: 1)

34
62
45
56
75

Sual: Dәnin sortlu üyüdümü zamanı I xırdalanma sistemindә nәmlik nә qәdәr olmalıdır?
(Çәki: 1)

15,6
10,4
5,6
7,8
8,9

Sual: Dәnin sortlu üyüdümü zamanı I xırdalanma sistemindә küllük nә qәdәr olmalıdır?
(Çәki: 1)

1,7
3,4
2,6
4,4
3,9

Sual: Dәnin sortlu üyüdümü zamanı I xırdalanma sistemindә zibil qarışıqlarının miqdarı
neçә % olmalıdır? (Çәki: 1)

2,3%
0,08%
4,09%
3,8%
5,7%

BÖLMӘ: 1202
Ad 1202

Suallardan 11

Maksimal faiz 11

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %



Sual: İstehsal prosesinin dәqiqliyinin ümumilәşmiş qiymәti dedikdә nә nәzәrdә tutulur?
(Çәki: 1)

hazır mәhsulun kәmiyyәt göstәricilәrinin tәyin olunmuş hәddәn kәnara çıxmamaq
hüdudu

hazır mәhsulun keyfiyyәt göstәricilәrinin tәyin olunmuş hәddәn kәnara çıxmamaq
hüdudu

hazır mәhsulun keyfiyyәt göstәricilәrinin tәyin olunmuş hәddәn kәnara çıxmaq
hüdudu

hazır mәhsulun keyfiyyәt göstәricilәrinin tәyin olunmuş xarakteristikası
hazır mәhsulun kәmiyyәt göstәricilәrinin tәyin olunmuş xarakteristikası

Sual: Texnoloji çıxımın davamlılığı – sistemin hazır mәhsulunun keyfiyyәt göstәricilәrinin
dәqiqliyinin hansı xassәsidir? (Çәki: 1)

normal saxlaya bilmәmәsi xassәsidir
aşağı olma xassәsidir
vaxtında saxlaya bilmәsi xassәsidir
vaxtında saxlaya bilmәmәsi xassәsidir
normal saxlaya bilmәsi xassәsidir

Sual: Texnoloji axın nә vaxt davamlı hesab edilir ? (Çәki: 1)
seçilmiş keyfiyyәt göstәricisinin әdәdi qiymәti tәmizlәnmәdәn kәnara cıxmadıqda
seçilmiş keyfiyyәt göstәricisinin әdәdi qiymәti tәmizlәnmәdәn kәnara cıxdıqda
seçilmiş kәmiyyәt göstәricisinin әdәdi qiymәti tәmizlәnmәdәn kәnara cıxmadıqda
seçilmiş kәmiyyәt göstәricisinin qiymәti tәmizlәnmәdәn kәnara cıxdıqda
seçilmiş kәmiyyәt göstәricisinin funksional qiymәti tәmizlәnmәdәn kәnara cıxdıqda

Sual: Taxıl kütlәsindәn kәnar qarışıqların, yәni alaq vә dәnli qarışıqların
kәnarlaşdırılması üçün hansı maşınlardan istifadә olunur? (Çәki: 1)

havalı, havalı­әlәkli, triyerli, maqnitli , vibrasion seperaoru, konsentrator
havalı, havalı­әlәkli, triyerli, maqnitli , vibrasion seperatoru, konsentrator, kombinator
havalı, havalı­әlәkli, triyerli, maqnitli , vibrasion seperatoru, kombinator
havalı, havalı­әlәkli, triyerli, maqnitli , konsentrator, kombinator
havalı, havalı­әlәkli, vibrasion seperatoru, konsentrator, kombinator

Sual: Müasir dәyirmanlarda alaq qarışığının miqdarı adәtәn nә qәdәr qәbul olunur?
(Çәki: 1)

0,05­ 0,15%
1­2%
3­4%
4­5%
6­7%

Sual: Dәnin sortlu üyüdümü zamanı I xırdalanma sistemindә dәn qarışıqlarının miqdarı
neçә % olmalıdır? (Çәki: 1)



3,4
1,5
2,1
6,0
9,8

Sual: Dәnin sortlu üyüdümü zamanı yemlik tullantıya nә aiddir ? (Çәki: 1)
әsas әlәk tullantıları
әlәyicidәn keçәn vә II sentrifuqa sistemli seperatorun aspirasiya tullantıları
әsas әlәyicidәn keçәn vә I aspirasiya sistemli seperatorun tullantıları
әlavә әlәyicidәn keçәn vә II, III seperasiya sistemli seperatorun aspirasiya

tullantıları
әlәyicidәn keçәn vә IV aspirasiya sistemli seperatorun aspirasiya tullantıları

Sual: Dәnin sortlu üyüdümü zamanı qeyri­yemlik tullantılara nә aid edilir? (Çәki: 1)
yuyucu maşının tullantıları
yüngül tullantılar, I vә II seperasiya sistemli seperatorun iri zibillәri
yüngül tullantılar, I vә II seperasiya sistemli seperatorun iri zibillәri, yuyucu maşının

tullantıları
I vә II seperasiya sistemli seperatorun iri zibillәri, yuyucu maşının tullantıları
yüngül tullantılar, yuyucu maşının tullantıları vә ağır metallar

Sual: Dәnin sortlu üyüdümü zamanı I xırdalanma sistemindә dәndә üzvi qarışıqlar nә
qәdәr olmalıdır? (Çәki: 1)

2,5%
3,4%
4,6%
7,8%
0,08%

Sual: Buğda dәninin üç sortlu üyüdümü zamanı riflәrin meylliliyi ilk xırdalanma
sistemlәrindә nә qәdәr olur? (Çәki: 1)

3%
4%
6%
9%
8%

Sual: Buğda dәninin üç sortlu üyüdümü zamanı riflәrin meylliliyi sonuncu xırdalanma
sistemlәrindә nә qәdәr olur? (Çәki: 1)

4%
6%
10%
8%
11%



BÖLMӘ: 1203
Ad 1203

Suallardan 5

Maksimal faiz 5

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Buğda dәninin üç sortlu üyüdümü zamanı riflәrin meylliliyi üyütmәlәrdә nә qәdәr
olur? (Çәki: 1)

2%
4%
7%
8%
13%

Sual: Buğda dәninin üç sortlu üyüdümü zamanı ilk üç xırdalanma sistemindә mәhsulun
yekun çıxımı üyüdümә daxil olan dәnin neçә %­ni tәşkil edir? (Çәki: 1)

70­72%
30­35%
40­45%
50­57%
60­68%

Sual: Buğda dәninin üç sortlu üyüdümü zamanı 1kq mәhsulun üyüdülmә vaxtı nә ilә
ölçülür? (Çәki: 1)

dәqiqәölçәnlә
saniyәölçәnlә
saat ölçәnlә
nanometrlә
piknometrlә

Sual: Buğda dәninin üç sortlu üyüdümü zamanı I xırdalanma sistemindә әla sort un
çıxımı nә qәdәrdir? (Çәki: 1)

10,4%
9,8%
15,1%
13,6%
18,6%

Sual: Buğda dәninin üç sortlu üyüdümü zamanı I xırdalanma sistemindә I sort un çıxımı
nә qәdәrdir? (Çәki: 1)

20,6%



18,6%
14,3%
30,5 %
25,6%

BÖLMӘ: 1301
Ad 1301

Suallardan 8

Maksimal faiz 8

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Müasir dövrdә sağlam dәnin yetişdirilmәsindә ziyanvericilәrlә mübarizәdә hansı
vasitәlәrdәn istifadә edilir ? (Çәki: 1)

mexaniki tәsirdәn
pestisidlәrdәn
fiziki vasitәlәr
herbisidlәrdәn
termiki vasitәdәn

Sual: Müasir dövrdә sağlam dәnin yetişdirilmәsindә xәstәliklәrә qarşı mübarizәdә hansı
vasitәlәrdәn istifadә edilir ? (Çәki: 1)

herbisidlәrdәn
mexaniki tәsirdәn
pestisidlәrdәn
fiziki vasitәlәr
termiki vasitәdәn

Sual: Buğda dәninin üç sortlu üyüdümü zamanı I xırdalanma sistemindә II sort un çıxımı
nә qәdәrdir? (Çәki: 1)

24,4%
15,6%
13,4%
10,4%
33,2 %

Sual: Buğda dәninin üç sortlu üyüdümü zamanı lazımi un çıxarı әldә edildikdәn sonra
üyütmә prosesindә nә baş verir? (Çәki: 1)

davam etdirilir
fasilә verilir
dayandırılır
2 qat fasilә verilir
3 qat fasilә verilir



Sual: Buğda dәninin üç sortlu üyüdümü zamanı üyütmә prosesi nә zaman dayandırılır?
(Çәki: 1)

kәpәk alınana qәdәr
I sort un әldә edilәnә qәdәr
II sort un әldә edilәnә qәdәr
lazımi un çıxarı әldә edildikdә
әla növ un әldә edilәnә qәdәr

Sual: Buğda dәninin üç sortlu üyüdümü zamanı 2,5%­dәn çox küllülüyә malik olmayan
un alınırsa o zaman nә baş verir? (Çәki: 1)

üyütmә davam etdirilir
üyütmәnin sürәti azaldlılır
üyütmәyә tәsir etmir
üyütmәnin sürәti artırılır
üyütmә prosesi saxlanılır

Sual: Buğda dәninin üç sortlu üyüdümü zamanı II sortun çıxarı nә qәdәrdir? (Çәki: 1)
45%
66%
30,1%
43%
23%

Sual: Buğda dәninin üç sortlu üyüdümü zamanı kәpәk çıxarı nә qәdәrdir? (Çәki: 1)
23%
12%
65%
19,9%
34 %

BÖLMӘ: 1302
Ad 1302

Suallardan 7

Maksimal faiz 7

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Buğda dәninin üç sortlu üyüdümü zamanı analiz üçün nümunә götürülmәdәn әvvәl
un sortları nә edilir? (Çәki: 1)

әlәnir
ayrılır



qarışdırılır
yığılır
baxılır

Sual: Buğda dәninin üç sortlu üyüdümü zamanı laboratoriya şәraitindә unun
qiymәtlәndirilmәsi hansı göstәricilәrlә müәyyәn edilir? (Çәki: 1)

keyfiyyәti
kәpәyin, külün miqdarı vә keyfiyyәti, xırdalanma, üyütmә sistemindә alınan

nişastanın miqdarı
kәmiyyәti
külün miqdarı
kәpәyin, külün miqdarı vә keyfiyyәti

Sual: 85%­li un çıxarı olan dәnin birsortlu üyüdümü zamanı qәbuledici әlәklәrin toru
nәdәn hazırlanır? (Çәki: 1)

kәtan
polietilen
metal
ipәk
kapron

Sual: 85%­li un çıxarı olan dәnin birsortlu üyüdümü zamanı un әlәklәrinin toru nәdәn
hazırlanır? (Çәki: 1)

kәtan
metal
polietilen
ipәk
kombinә edilmiş

Sual: 85%­li un çıxarı olan dәnin birsortlu üyüdümü zamanı I xırdalanma sistemindә 1kq
mәhsulun üyüdülmә vaxtı neçә saniyәdir? (Çәki: 1)

10
14
17
9
6

Sual: 85%­li un çıxarı olan dәnin birsortlu üyüdümü zamanı II xırdalanma sistemindә 1kq
mәhsulun üyüdülmә vaxtı neçә saniyәdir? (Çәki: 1)

12
17
25
34
9



Sual: 85%­li un çıxarı olan dәnin birsortlu üyüdümü zamanı III xırdalanma sistemindә
1kq mәhsulun üyüdülmә vaxtı neçә saniyәdir? (Çәki: 1)

19
26
34
12
47

BÖLMӘ: 1303
Ad 1303

Suallardan 12

Maksimal faiz 12

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: 85%­li un çıxarı olan dәnin birsortlu üyüdümü zamanı IV xırdalanma sistemindә
1kq mәhsulun üyüdülmә vaxtı neçә saniyәdir? (Çәki: 1)

12
14
18
24
35

Sual: 85%­li un çıxarı olan dәnin birsortlu üyüdümü zamanı V xırdalanma sistemindә 1kq
mәhsulun üyüdülmә vaxtı neçә saniyәdir? (Çәki: 1)

23
25
34
43
36

Sual: 85%­li un çıxarı olan dәnin birsortlu üyüdümü zamanı VI xırdalanma sistemindә
1kq mәhsulun üyüdülmә vaxtı neçә saniyәdir? (Çәki: 1)

29
23
32
45
57

Sual: 85%­li un çıxarı olan dәnin birsortlu üyüdümü zamanı I üyütmә sistemindә 1kq
mәhsulun üyüdülmә vaxtı neçә saniyәdir? (Çәki: 1)

22
24



34
45
56

Sual: 85%­li un çıxarı olan dәnin birsortlu üyüdümü zamanı III üyütmә sistemindә 1kq
mәhsulun üyüdülmә vaxtı neçә saniyәdir? (Çәki: 1)

26
24
35
56
67

Sual: 85%­li un çıxarı olan dәnin birsortlu üyüdümü zamanı IV üyütmә sistemindә 1kq
mәhsulun üyüdülmә vaxtı neçә saniyәdir? (Çәki: 1)

10
24
29
35
46

Sual: 85%­li un çıxarı olan dәnin birsortlu üyüdümü zamanı V üyütmә sistemindә 1kq
mәhsulun üyüdülmә vaxtı neçә saniyәdir? (Çәki: 1)

14
16
20
29
34

Sual: 85%­li un çıxarı olan dәnin birsortlu üyüdümü zamanı VI üyütmә sistemindә 1kq
mәhsulun üyüdülmә vaxtı neçә saniyәdir? (Çәki: 1)

23
13
24
43
32

Sual: 85%­li un çıxarı olan dәnin birsortlu üyüdümü zamanı VII üyütmә sistemindә 1kq
mәhsulun üyüdülmә vaxtı neçә saniyәdir? (Çәki: 1)

24
30
20
36
45

Sual: Buğda dәninin üç sortlu üyüdümü zamanı bir әlәk sәbәti vallı dәzgahın hansı



hissәsinә xidmәt edir? (Çәki: 1)
yarısına
hamısına
bir hissәsinә
dörddә bir hissәsinә
beşdә bir hissәsinә

Sual: Buğda dәninin üç sortlu üyüdümü zamanı laboratoriya xırdalayıcı qurğusunda neçә
cüt vallı dәzgahdan istifadә edilir? (Çәki: 1)

8 cüt
6 cüt
4 cüt
5 cüt
2 cüt

Sual: Un istehsalında istifadә edilәn dәnlәrdә biokimya nәyi öyrәnir? (Çәki: 1)
canlı orqanizmlәrin fiziki xüsusiyyәtlәrini
bitkilәr alәmini
canlı orqanizmlәrdә maddәlәr mübadilәsini
heyvanat alәminin növünü
mikroorqanizmlәrin tәsnifatı vә xüsusiyyәtini

BÖLMӘ: 1401
Ad 1401

Suallardan 23

Maksimal faiz 23

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Bioenerji canlı orqanizmdә әsas hansı elementlәrin hesabına baş verir? (Çәki: 1)
mineral maddәlәrin
üzvi birlәşmәlәrin
mikroorqanizmlәrin
fiziki proseslәrin
ekoloji amıllәrin

Sual: Kәnd tәsәrrüfatı biokimyasında hansı mәsәlәlәr öyrәnilir? (Çәki: 1)
bitki vә heyvanlarda anatomik quruluşu
bitki vә heyvanlarda morfoloji әlamәtlәri
kәnd tәsәrrüfatı heyvanlarının hәyat fәaliyyәti
bitki vә heyvan orqanizmindә fermentoloji mәsәlәlәri, zülalların sintezi vә tәnәffüsün

kimyәvi әsaslarını
orqanizmin fiziki, kimyәvi әlamәtlәrini



Sual: Bioloji enerji zamanı әsasәn hansı birlәşmәlәr iştirak edir? (Çәki: 1)
zülallar
karbohidratlar
mineral maddәlәr
aşı madәlәri
turşular

Sual: Әn yüksәk enerji hansı maddәlәr hesabına yaranır? (Çәki: 1)
zülallar
karbohidratlar
mineral maddәlәr
yağlar
turşular

Sual: Ekzotermik kimyәvi reaksiya zamanı nә baş verir? (Çәki: 1)
maddәlәrin sintezi
enerjinin xarici mühitә çıxımı
ehtiyat qida maddәlәrin toplanması
mineral elementlәrin fәallaşması
turşuların hidrolizi

Sual: Endotermik kimyәvi reaksiya zamanı nә baş verir? (Çәki: 1)
turşuların hidrolizi
enerjinin daxili mühitә keçmәsi
mineral elementlәrin fәallığı
maddәlәrin sintezi
vitaminlәrin fәallığı

Sual: Canlı orqanizmdә maddәlәr mübadilәsinin son mәhsulu nәdir? (Çәki: 1)

yağ turşuları
aşı maddәlәri
üzvi turşular
kül elementlәri

Sual: Fermentlәrin elmi sürәtdә öyrәnilmәsi әsasәn hansı dövrdә başlanır? (Çәki: 1)
kütlәvi müharibәlәrin baş vermәsi
cücәrәn dәndә nişastanın şәkәrә çevrilmәsi
heyvanlarda xәstәliklәrin yayılması
insanlarda qan köçürülmәsi
bitkilәrin qurulması



Sual: Ferment nәdir? (Çәki: 1)
zülal tәbiәtli bioloji katalizator
nişastalı birlәşmә
turşularla yağların birlәşmәsi
vitaminlәrlә turşuların kompleksi
aşı maddәlәrlә üzvi turşuların birlәşmәsi

Sual: İnqibitorların fәaliyyәti nәdir? (Çәki: 1)
orqanizmdә maddәlәrin sintezini sürәtlәndirir
mikroorqanizmlәrin fәaliyyәtini sürәtlәndirir
mikroorqanizmlәrin fәaliyyәtini yavaşıdır
fermentlәrin fәaliyyәtini dayandırır
fermentlәrin fәaliyyәtini sürәtlәndirir

Sual: Xәlbirin işinin texnoloji effektivliyinin tәyini hansı faktorlardan asılıdır? (Çәki: 1)
yükün miqdarından, mәhsulun xarakterindәn, dәnin emalından, tipindәn,

şüşәvariliyindәn, şotkaların vәziyyәtindәn, maşının dövrlәr sayından
dәnin emalından, tipindәn, şüşәvariliyindәn, şotkaların vәziyyәtindәn, maşının

dövrlәr sayından
yükün miqdarından, mәhsulun xarakterindәn, dәnin emalından, tipindәn,

şüşәvariliyindәn
yükün miqdarından, mәhsulun xarakterindәn
tipindәn, şüşәvariliyindәn, şotkaların vәziyyәtindәn, maşının dövrlәr sayından

Sual: Buğda dәnindә ehtiyat qida maddәlәri dedikdә nә nәzәrdә tutlur? (Çәki: 1)
dәnin kütlәsi
dәnin tәrkibindәki üzvi vә qeyri­üzvi maddәlәr
dәnin kleykovinası (yapışqanlığı)
kül elementlәri
dәnin qabığı vә rüşeym hissәsi

Sual: Amin turşuları әsasәn hansı qruplarla tәmsil edilir? (Çәki: 1)

benzol+fenol
qeyri üzvi+üzvi birlәşmәlәr

Sual: Dәn vә unda nişastanın miqdarı әsasәn hansı üsulla tәyin edilir? (Çәki: 1)
Bertran
refraktometrik
xromatoqrafiya
Keldal
mufel peçindә yandırlma



Sual: Dәn vә unun bioloji qidalılıq dәyәri hansı göstәrici ilә ifadә edilir? (Çәki: 1)
zülallar + amin turşuları
nişasta + yağlar
yağlar + vitaminlәr
vitaminlәr + aşı maddәlәri
mineral maddәlәr + turşular

Sual: Zülali birlәşmәlәrin fәaliyyәti nә vaxt dayandırılır? (Çәki: 1)
turşuluq artdıqda
denaturasiya zamanı
metallarla birlәşdikdә
üzvi maddәlәrlә tәmasda
fiziki tәsirlәr nәticәsindә

Sual: Buğda ununda hansı zülali fraksiyalar üstünlük tәşkil edir? (Çәki: 1)
qliadinlәr
albuminlәr
qlobulinlәr
qlütelinlәr
kazeinlәr

Sual: Yaşlı insan gündәlik qidada unlu mәmulatlardan istifadә etmәklә yağlara olan
tәlabatının neçә hissәsini ödәyә bilir ? (Çәki: 1)

18,9­25%
12­19%
29­35%
30­45%
8,9­15%

Sual: Yaşlı insan gündәlik qidada unlu mәmulatlardan istifadә etmәklә polidoymamış
turşulara olan tәlabatının neçә hissәsini ödәyә bilir ? (Çәki: 1)

62%
82%
50%
80%
72%

Sual: Bioloji vacib mikroelementlәrin neçә %­i unlu mәmulatlar hesabına ödәnilir ? (Çәki:
1)

37%
47%
27%
55%
68%



Sual: İnsanın kalsiuma olan tәlәbatının neçә %­i çörәk­bulka mәmulatları hesabına
ödәnilir ? (Çәki: 1)

1,5 %
7,7 %
11,5 %
21,5 %
33,5 %

Sual: İnsanın fosfora olan tәlәbatının neçә %­i çörәk­bulka mәmulatları hesabına ödәnilir
? (Çәki: 1)

15,6 %
25,68%
34,4 %
45,6 %
55,9 %

Sual: İnsanın maqneziuma olan tәlәbatının neçә %­i çörәk­bulka mәmulatları hesabına
ödәnilir ? (Çәki: 1)

9,5 %
13,1 %
23,7 %
32,1 %
43,1 %

BÖLMӘ: 1402
Ad 1402

Suallardan 16

Maksimal faiz 16

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Amilolitik fermentlәr hansı birlәşmәlәrә tәsir göstәrir? (Çәki: 1)
aşı maddәlәrә
mineral maddәlәrә
polisaxaridlәrә
vitaminlәrә
turşulara

Sual: Buğda ununda hansı göstәrici üstünlük tәşkil edir? (Çәki: 1)
nişasta
yağ
kül elementi
piqmentlәr



vitaminlәr

Sual: Dәn vә onun emal mәhsulu olan unda biokimyәvi göstәricilәrin miqdarı nәdәn
asılıdır? (Çәki: 1)

sort + becәrmәdәn
turşularla tәsirdәn
qәlәvilәrlә tәsirdәn
radioaktiv şüalanmadan
dәnin istiliklә işlәnmәsindәn

Sual: Hәll olma xüsusiyyәtinә görә sadә zülallar neçә fraksiyaya ayrılır? (Çәki: 1)
8
6
4
10
14

Sual: Buğda unu tәrkibindәki kleykovinada hansı birlәşmәlәr üstünlük tәşkil edir? (Çәki:
1)

zülallar
turşular
aşı maddәlәr
mineral maddәlәr
yağlar

Sual: İzotonik mәhlullarda mühit hansı sәviyyәdә olur? (Çәki: 1)
doymuş
doymamış
faizli
mühitdә PH, osmotik tәzyiq bәrabәrliyi
üzvi vә qeyri­üzvi birlәşmәlәrin tarazlığı

Sual: Unda hansı elementlәrin öyrәnilmәsindә elektrofaresdәn istifadә edilir? (Çәki: 1)
zülal + şәkәrin miqdarı
nişasta + mineral elementlәrin nisbәti
ionların (+); (­)­ nisbәt cәmi
turşuluğun miqdarı
yaş + aşı maddәlәrin cәmi

Sual: Spektorial üsullarda maddәlәrin miqdarının tәyin nәyә әsaslanır? (Çәki: 1)
mühitin turşuluğuna
mühitin qәlәviliyinә
mühitin qatılığına
şüanın udulmasına
yağların tәsirinә



Sual: Unun saxlanılması müddәtindә yağların dәyişmәsi nәyә tәsiri göstәrir? (Çәki: 1)
unun rәnginin ağarmasına
unun rәnginin tündlәşmәsi
unda turşuluğun artmasına
unda acılıq tamının artmasına
unda mineralların artmasına

Sual: Unun anbarlarda saxlanması zamanı rütubәt neçә faiz olur? (Çәki: 1)
14,5­15,0
8,9­10,0
6,5­8,0
20,5­22,0
18,5­20,0

Sual: Zәruri amin turşuları hansılardır? (Çәki: 1)
amin turşuları + mineral maddәlәr
orqanizmdә sintez edilmәyәnlәr
orqanizmdә sintez olunanlar
amin turşuları + vitaminlәr
amin turşuları + nadir elementlәr

Sual: Biokimyәvi proseslәr zamanı çörәyin hansı xüsusiyyәtlәri yaxşılaşır? (Çәki: 1)
forma + hәcmi
tamı + aromatık xüsusiyyәti
turşuluğun artması
qabığının hamarlılığı
mineral maddәlәrin artımı

Sual: Biokimyәvi reaksiyalar әsasәn hansı temperaturda baş verir? (Çәki: 1)
50 ­ 60°
0­40 °
70 º ­80 °
(­5 °)­(+10 °)
55 °­65 °

Sual: Biokimyәvi reaksiyalar zamanı bitki hüceyrәlәrindә hansı ehtiyat qida maddәlәri
toplanır? (Çәki: 1)

tәk minerallar
mineral + turşular
üzvi vә qeyri üzvi maddәlәr
tәk üzvi maddәlәr
yağlar vә piqmentlәr



Sual: Biokimyәvi enerjilәrin ayrılması hansı enerji qanununa uyğun şәkildә baş verir?
(Çәki: 1)

termodinamika
mexanika
elektrik
nyuton
kinetik

Sual: Buğda unu tәrkibindә әsasәn hansı fermentlәr üstünlük tәşkil edir? (Çәki: 1)
liqazalar + sulfatazalar
amilolitik + proteolitik
liazalar + katalazalar
proteazalar + transferazalar
hidrolazalar + izomerazalar

BÖLMӘ: 1403
Ad 1403

Suallardan 14

Maksimal faiz 14

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Üzvi birlәşmәlәr hansı proseslәr nәticәsindә sintez edilir? (Çәki: 1)
mexaniki
fotosintez
kimyәvi
texnoloji
mikrobioloji

Sual: Un kәpәyi hansı göstәricilәrlә tәmsil olunur? (Çәki: 1)
mexaniki
turşular
qәlәvilәr
vitaminlәr
aşı maddәlәr

Sual: Fermentlәrin hansı hissәsi daha fәal (aktiv) olur? (Çәki: 1)
apoferment
koferment
turşular
karbohidratlar
vitaminlәr



Sual: Unda su udma xüsusiyyәtinә görә hansı birlәşmәlәr üstünlük tәşkil edir? (Çәki: 1)
mineral maddәlәr
aşı maddәlәr
zülallar
karbohidratlar
vitaminlәr

Sual: Buğda çörәyinin bişmәsi prosesindә B­amilaza hansı temperaturda inaktivlәşir?
(Çәki: 1)

82­84ºC
60­65ºC
40­45ºC
40­35ºC
30­35ºC

Sual: Buğda unu çörәyinin bişirilmә prosesindә A­amilaza hansı temperaturda
inaktivlәşir? (Çәki: 1)

100º ­105ºC
80º ­85º C
150­130º C
120­140º C
97­98º C

Sual: Çovdar çörәyindә A­amilaza bişmә zamanı hansı temperaturda inaktivlәşir? (Çәki:
1)

100ºC
85ºC
60ºC
50ºC
40º C

Sual: Çovdar çörәyindә B­amilaza bişmә zamanı hansı temperaturda inaktivlәşir? (Çәki:
1)

90ºC
85ºC
40º C
70ºC
30º C

Sual: Xәmirin farinoqram göstәricilәrinә hansı birlәşmәlәr tәsir göstәrir? (Çәki: 1)
zülallar
yağlar
vitaminlәr
fermentlәr



aşı maddәlәr

Sual: Buğda dәnindә şüşәvariliyi tәmin edәn hansı göstәricilәr hesab edilir? (Çәki: 1)
sulu karbonlar
mineral elementlәr
zülallar
kül elementlәri
vitaminlәr

Sual: Zәruri amin turşularının sayı neçәdir? (Çәki: 1)
12
10
8
15
16

Sual: Amin turşuları hansı birlәşmәlәrin hidroliz üsuludur? (Çәki: 1)
polisaxaridlәrin
nuklein turşularının
zülalların
vitaminlәrin
üzvi turşuların

Sual: Buğda dәninin cücәrmәsi zamanı hansı biokimyәvi proseslәr baş verir? (Çәki: 1)
yüksәk molekullu birlәşmәlәrin depolemerizasiyası­hidrolizi
üzvi maddәlәrin sintezi
kül elementlәrinin toplanması
piqmentlәrin parçalanması
aşı maddәlәrin sintezi

Sual: Dәnin saxlanması zamanı hansı biokimyәvi fizioloji proseslәr baş verir? (Çәki: 1)
tәnәffüs
nuklein turşularının parçalanması
üzvi maddәlәrin sintezi
kül elementlәrinin parçalanması
qeyri­üzvi maddәlәrin sintezi

BÖLMӘ: 1501
Ad 1501

Suallardan 10

Maksimal faiz 10

Sualları qarışdırmaq



Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Dәnin tәrkibindә qeyri üzvi birlәşmәlәr hansı göstәrici ilә tәmsil edilir? (Çәki: 1)
metallar
sellüloza
spirtlәr
kül elementlәri
aşı maddәlәri

Sual: Buğda ununda yapışqanlığın xüsusiyyәtinә hansı faktorlar tәsir göstәrir? (Çәki: 1)
sort vә becәrmә şәraiti
taxılın növü
buğda dәninin hibridi
zülal vә karbohidratlar
üzvi vә qeyri üzvi maddәlәr

Sual: Anbarlarda saxlanılma zamanı biokimyәvi proseslәrin başlanmasına hansı amil
sәbәb olur? (Çәki: 1)

saxlanılan yerin rütubәti
dәnin tәrkibindәki üzvi birlәşmәlәr
dәnin tәrkibindәki qeyri­üzvi birlәşmәlәr
dәnin tәrkibindәki temperatur
dәndәki zülallar vә karbohidratlar

Sual: Yetişmә fazasının hansı mәrhәlәsindә ehtiyat qida maddәlәri toplanır? (Çәki: 1)
rüşeymin ilk cücәrmәsi zamanı
taxılın süd yetişmәsi zamanı
taxılın mum mәrhәlәsi
taxılın tam fizioloji yetişmә mәrhәlәsi
taxılda transperasiyanın intensivliyi zamanı

Sual: Hansı yetişmә mәrhәlәsindә taxılda plastik maddәlәr yarpaqlardan dәnә
istiqamәtlәnir vә ehtiyat halında toplanır? (Çәki: 1)

tam fizioloji yetişmә mәrhәlәsindә
süd dövrü mәrhәlәsindә
mum dövrü mәrhәlәsindә
dәnin tam sakitlik dövrü
üzvi madәlәrin intensiv sintezi zamanı

Sual: Zülalların hansı fraksiyası neytral duz mәhlulunda hәll olur? (Çәki: 1)
albuminlәr
qlobulinlәr
prolaminlәr
qlütelinlәr



qlükoproteidlәr

Sual: Buğda dәninin hansı hissәsindә zәruri amin turşuları olan lizin vә triptofan üstünlük
tәşkil edir? (Çәki: 1)

endospermdә
rüşeymdә
aleyron tәbәqәsindә
qabıq hissәdә
dәndәki şırımda

Sual: Bәrk buğda dәnlәrinә hansı taxıl növü aid edilir? (Çәki: 1)
zülal 14% yuxarı xam yapışqanlıq 28%
zülal 12+yapışqanlıq 25%
zülal 20% karbohidratlar 40%
karbohidratlar 50%+mineral maddәlәr 15%
zülal 10%+yağlar 2%+minerallar 3%

Sual: Buğda dәninin әsas ehtiyyat qida maddәlәri hansı birlәşmәlәrdir? (Çәki: 1)
karbohidratlar
zülallar
vitaminlәr
aşı maddәlәr
minerallar

Sual: Buğda dәnlәri әsasәn hansı zülali fraksiyalarla tәmsil edilir? (Çәki: 1)
prolaminlәr+qlütelinlәr
qlobulinlәr+albuminlәr
qlobulinlәr+nukleinlәr
qlobulinlәr+fermentlәr
albuminlәr+qeyri üzvi maddәlәr

BÖLMӘ: 1502
Ad 1502

Suallardan 25

Maksimal faiz 25

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Buğda dәnindә zülallar hansı şәraitdә daha çox toplanır? (Çәki: 1)
dәmiyә normal
suvarılma normal



mülayim iqlimli
yağışlı mühitdә
şoran torpaqlarda

Sual: Dәn vә unda zülallar әsasәn hansı elementә görә hesablanır? (Çәki: 1)
azot
hidrogen
oksigen
karbon
natrium

Sual: Buğda dәninin qabıq hissәsindә nә üstünlük tәşkil edir? (Çәki: 1)
rüşeym
sellüloza
yağ
vitamin
şәkәr

Sual: Buğda dәninin qabıq hissәsindә әn çox nә üstünlük tәşkil edir? (Çәki: 1)
kül
yağ
şәkәr
su
duz

Sual: Sahәdәn yığılıb müәssisәyә gәtirilmiş buğda dәni hansı temperaturda işlәnir?
(Çәki: 1)

45­50º C
60­80 º C
80­100 º C
120­130º C
140­160º C

Sual: Hansı dәndә sellülozanın miqdarı daha çoxdur? (Çәki: 1)
buğda
çovdar
arpa
qarğıdalı
noxud

Sual: Zülali birlәşmәlәr hansı dәnli bitkinin toxumunda daha çoxdur? (Çәki: 1)
düyü
çovdar
buğda



arpa
qarğıdalı

Sual: Şüşәvariliyi yüksәk olan dәnlәrdә hansı birlәşmәlәr üstünlük tәşkil edir? (Çәki: 1)
mineral maddәlәr
zülallar
nişasta
yağlar
vitaminlәr

Sual: Unluluğu çox olan tutqun şüşәvariliyә malık dәnlәrdә hansı birlәşmәlәr üstünlük
tәşkil edir? (Çәki: 1)

mineral maddәlәr
zülallar
nişasta
yağlar
vitaminlәr

Sual: Dәnin şüşәvariliyi onun hansı әlamәtlәrini xarakterizә edir? (Çәki: 1)
kimyәvi tәrkib
fiziki­kimyәvi xassәlәr
qidalılıq dәyәri
güclü un çıxımı
zәif un çıxımı

Sual: Unun gücü hansı göstәricilәrdәn asılıdır? (Çәki: 1)
kleykovina
nişasta
mineral maddәlәr
yağlar
vitamnilәr

Sual: Texnoloji prosesin hansı әmәliyyatından asılı olaraq çörәk mәmulatları istehsalının
mәrhәlәlәri dәyişә bilәr? (Çәki: 1)

çörәyin bişirilmәsi
xәmirin saxlanması
xәmirin qıcqırması
balatının hazırlanması
xәmirin yoğrulması

Sual: Bәrk dәnlәrdә şüşәvarilik neçә % olmalıdır? (Çәki: 1)
40­45%
50­60%
70­80%
80­85%



90­100%

Sual: Kleykovinanın tәrkibindә hansı maddәlәr üstünlük tәşkil edir? (Çәki: 1)
yağlar
nişasta
vitaminlәr
mineral maddәlәr
zülali birlәşmәlәr

Sual: Dәnin natura çәkisi hansı әlamәti göstәrir? (Çәki: 1)
kimyәvi tәrkibi
bәrkliyi
yumşaqlığı
dolğunluğunu
fiziki xüsusiyyәtlәrini

Sual: Aşağıda sadalananlardan hansı zülallar suda hәll olma qabiliyyәtinә malıkdir?
(Çәki: 1)

proteidlәr
qliadinlәr
albuminlәr
qlobulinlәr
qlütelinlәr

Sual: Hansı zülallar spirtdә hәll olma qabiliyyәtinә malikdirlәr? (Çәki: 1)
proteidlәr
qliadinlәr
albuminlәr
qlobulinlәr
qlütelinlәr

Sual: Hansı zülallar qәlәvidә hәll olma qabiliyyәtinә malikdirlәr? (Çәki: 1)
proteidlәr
qliadinlәr
albuminlәr
qlobulinlәr
qlütelinlәr

Sual: Hansı zülallar neytral duz mәhlulunda hәll olma qabiliyyәtinә malikdirlәr? (Çәki: 1)
proteidlәr
qliadinlәr
albuminlәr
qlobulinlәr
qlütelinlәr



Sual: Tәsnifatına görә fermentlәr neçә qrupa bölünür? (Çәki: 1)
4
2
6
3
5

Sual: Proteaza­zülal kompleksindә hansı fermentlәr üstünlük tәşkil edir? (Çәki: 1)
amilopektin
amilaza
proteinaza
fosfataza
liaza

Sual: Karbohidrat­amilaza kompleksindә hansı fermentlәr üstünlük tәşkil edir? (Çәki: 1)
fenoloksidaza
amilaza
proteinaza
fosfataza
liaza

Sual: Rafinasiya olunmuş mәhsul dedikdә nә başa düşülür? (Çәki: 1)
mineral maddәlәrlә zәnginlәşmiş
müxtәlif birlәşmәlәr olan
saf tәmizlәnmiş
kompleks birlәşmәlәrlә zәngin
üzvi vә qeyri­üzvi maddәlәrlә zәngin olan

Sual: Buğda dәninin hansı hissәsi әla vә I növ un istehsalı üçün daha qiymәtlidir? (Çәki:
1)

rüşeym
qabıq
endosperm
aleyron tәbәqә
alt hissәsi

Sual: Nişastanın hidrolizindә iştirak edәn әsas fermentlәr hansıdır? (Çәki: 1)
amilazalar
proteazalar
liqazalar
liazalar
katalazalar

BÖLMӘ: 1503



Ad 1503

Suallardan 16

Maksimal faiz 16

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 1 %

Sual: Amilolitik fermentlәrin tәsiri nәticәsindә hansı maddәlәr alınır? (Çәki: 1)
etanol
qlükoza
efirlәr
vitaminlәr
yağlar

Sual: Melanoidlәr hansı komponentlәrin kompleks birlәşmәsi hesab edilir? (Çәki: 1)
minerallar+turşular
piqmentlәr+minerallar
zülallar+şәkәrlәr
qәlәvilәr+zülallar
vitaminlәr+turşular

Sual: Unun su udma xassәsi hansı birlәşmәlәrin hidrofilliyi ilә әlaqәdardır? (Çәki: 1)
zülallar
vitaminlәr
kül
karbohidratlar
yağlar

Sual: İnsan sutka әrzindә 500 q çörәk qәbul edәrsә, onda vitaminә olan tәlәbatının neçә
% ­ni tәmin edәr ? (Çәki: 1)

45 – 70 %
25 – 50 %
30 – 40 %
15 – 60 %
35 – 50 %

Sual: I sort undan hazırlanan xәmirin qatılaşması üçün işlәdilәn suda pH­ın miqdarı nә
qәdәr qәbul edilir? (Çәki: 1)

1,5­2,2
q,5­3,5
3,5­4,5
6,5­9,5
9,5­10,0



Sual: Un istehsalında maya göbәlәklәri tәrәfindәn hansı şәkәrlәr mәnimsәnilir? (Çәki: 1)
laktozalar
maltozalar
qlükozalar
rafinozalar
saxarozalar

Sual: Әla növ unun emalı zamanı qıcqırma prosesinin son mәhsullarından nә әmәlә
gәlir? (Çәki: 1)

üzvi turşular
vitaminlәr

Sual: Ununtәrkibindә olan hansı zülallara mürәkkәb zülallar deyilir? (Çәki: 1)
proteidlәr
proteinlәr
qlobulinlәr
albuminlәr
proteazalar

Sual: I sort undan alınan xәmirin su udmasında hansı xammal iştirak edir? (Çәki: 1)
duz
maya
un
minerallar
vitamin C

Sual: Dәn növlü una üyüdülәn zaman bioloji aktiv maddәlәrin neçә % ­ i ikinci növ una
keçir ? (Çәki: 1)

25 % ­ i
35 % ­ i
45 % ­ i
60 % ­ i
55 % ­ i

Sual: Mineral maddәlәr daha çox unun hansı sortunda tәsadüf edilir? (Çәki: 1)
әla növ
I sort
II sort
qara unda
kәpәkli unda



Sual: Çörәkbişirmә üçün nәzәrdә tutulmuş unun texnoloji üstünlüklәrindәn әn vacibi
nәdir ? (Çәki: 1)

rәngi
qoxusu
enmә әdәdidir
sıxlığı
kleykavinası

Sual: Çovdar unu xәmirindә buğda unu xәmirinә nisbәtәn hansı birlәşmә üstünlük tәşkil
edir? (Çәki: 1)

yağ
turşuluq
zülal
nişasta
şәkәr

Sual: Polisaxaridlәrin hidrolizindә hansı fermentlәr iştirak edir? (Çәki: 1)
katalazalar
amilazalar
proteazalar
liqazalar
liazalar

Sual: Albuminlәr dәnli bitkinin әsasәn hansı hissәsindә daha çox olur? (Çәki: 1)
endosperm
aleyron tәbәqә
rüşeym
qabıq
kәpәk

Sual: Saxlanma zamanı rüşeymdә yağın artıq miqdarda olması unda nә әmәlә gәtirir?
(Çәki: 1)

acılaşma
rәnginin dәyişmәsi
fiziki xassәlәrin yaxşılaşması
un çıxımının artması
un çıxımının artması azalmasına

http://dist.aseu.az/close/staff/edu/td/default.asp?XFilter=3&PageId=0



