Coraok vo makaron momulatlarinin texnologiyasi
2959#01#01 azerb

1. 2959#01#01#01
250-300 q ¢orok momulatinin (¢6rok, yarma, makaron) gobulu noticosinds insanin
qidaya olan sutkaliq tolobatinin ne¢o hissosi 6donmis olur?
a)) 1/3
b) 2/3
c) 2/4
d) 3/4
e) 1/4
2. 01#01
250-300 q ¢orok momulatinin (¢orak, yarma, makaron) gabulu naticasindo insanin
qidaya olan sutkaliq tolobatinin ne¢o % enerji doyari ilo tomin olunur?
a) 20-30%
b)) 30-50%
c) 15-20%
d) 25-35%
e) 10-15%
3. 01#01
250-300 q ¢orok momulatinin (¢orak, yarma, makaron) gabulu naticasindo insanin
qidaya olan sutkaliq tolobatinin ne¢o % B qrup vitaminlori ilo tomin olunur?
a) 30-40%
b) 20-30%
c)) 50-60 %,
d) 25-35%
e) 15-25%
4. 01#01
250-300 q ¢orok momulatinin (¢6rok, yarma, makaron) gobulu noticosinds insanin
qidaya olan sutkaliq tolobatinin ne¢o % E vitamini ilo tomin olunur?
a) 50%
b) 60%
c) 20%
d)) 80%
e) 30%
5. 01#02
100 q bugda B;, B¢, PP, E vo fol tursusu vitaminlordon hor birinin sutkaliq
tolobatini nego % odoyir.
a) 40-50%
b) 35-40%
c) 45-50%
d) 15-20%
e)) 20-30%
6. 01#03



Corok- bulka momulatlarina asagidaki xammallar osasinda hazirlanmis momulatlar
aiddir:

a) ¢covdar unundan, ¢covdar unu ilo bugda ununun garisigindan, bugda unundan
cOroklor

b) bulkalar, batonlar

¢) kombolar, horiiklor

d) ¢orokxanalarda forma vo tobogolordos bisirilmis ¢oroklor

e)) yuxarida sadalananlarin hamisi

7. 01#02

Torkibinds ...... olan reseptura osasinda hazirlanmis momulatlar1  yagl ¢oroklor
qrupuna aid edirlor.

a) un vo 8% yag

b) siid vo 10% yag

c)) sokor vo 14 % yag

d) duz vo 5%

e) maya vo 9% yag

8. 01#01

Nomliyi az olan (19 %- o godor ) ¢orok- bulka momulatlarina aiddir:

a) lzlk vo oval formali barankalar

b) bubliklor

c¢) bugda unundan yagli suxarilar

d) qizardilmis, xir¢ildayan ¢oroklor

e)) yuxarida sadalananlarin hamisi

09. 01#02
Hor 100 q ¢orak-bulka momulatda ziilal-karbohidrat nisbatinds karbohidratin pay1
artaraq ......... catur.

a) 2,6-dan 8,2-5

b) 4,6-dan 7,2-2

¢) 5,2-don 8,6-a

d) 7,2-don 9,6-a

e)) 6,6—dan9,2-5

10. 01#02

Bugda doninin endospermindo no qodor ziilallar toskil edir?
a) 60-65%

b)) 70-75%

c) 50-55%

d) 45-50%

e) 80-85%

11. 05#01

Saxlanma zamani tozo {yldilmiis unda ¢orokbisirma xuisusiyyatlorinin

yaxsilagmasini no adlandirirlar?
a)) yetismo

b) qicqirma

c) fermentasiya



d) catlama

¢) buxarlanma

12. 05#02

Oksidlosmo-reduksiya proseslorinin intensivliyi, unda biokimyovi doyisikliklor

nadon birbasa asilidir.?

a) nomlikdon,

b) temperaturdan,

c¢) fermentlorin varligindan

d) fermentlorin aktivliyindon

e)) yuxarida sadalananlardan hamisi

13. 01#02

Bugda doninin gabiginda na qodor ziilallar togkil edir?
a)) 19%

b) 29%

c) 9%

d) 14%

e) 26%

14. 12#03

Dogranmig makaron kiitlosinin asas xiisusiyyatini gostorin:
a) qalinlig

b) Olgiilori

c)) nomliyi

d) yumsaqligi

e) barkliyi

15. 01#02

Bugda doninin gabiginda no godor Riboflavin togkil edir?
a) 32%

b) 22%

c) 52%

d)) 42%

e) 62%

16. 01#02

Bugda doninin endospermindo no qoador niasin toskil edir?
a)) 12%

b) 22%

c) 32%

d) 42%

e) 52%

17. 01#02

Bugda doninin gabiginda na godor niasin toskil edir?
a) 55%

b) 45%

c) 75%

d) 35%



e)) 85%

18. 05#01

.......... — suda holl olmayan, lakin iizvi holledicilordo yaxsi hall olan, hidroliz
zaman yliksokmolekullu yag tursulari omals gatiran tabii birlosmolor qrupudur.
a) aldehidlor

b)) lipidlor

¢) ketonlar

d) vitaminlor

e) heg biri

19. 12#02

Makaron momulatlarinin nomliyini gostorin:

a)) 13%

b) 10%

c) 15%

d) 5%

e) 23%

20. 12#02

Xomirin nomliyindon asili olaraq bork ndév xomirin namliyini gostorin:
a)25-27%

b) 24-28%

c) 25-30%

d)) 28-29%

e) 20-25%

21. 12#02

Xomirin nomliyindon asili olaraq orta ndv xomirin nomliyini gostorin:
a)25-27%

b) 24-28%

c) 25,8-30%

d) 28-29%

e)) 29,1-31%

22. 01#02

Organizmin giindslik tolobati: kalsium tigiin.......mq;
a)) 800-1000

b) 500-700

c) 200-400

d) 100-300

e) 600-700

23. 01#01

Organizmin giindslik tolobati: fosfor iiciin ....... mq
a) 500-1000

b) 600-1000

c)) 1000-1500

d) 1500-2000

e) 200-700



24. 01#01

Organizmin giindslik tolobati: magnezium ti¢iin .....mq
a) 150-350

b) 100-200

c) 500-700

d)) 300-500

e) 700-900

25. 01#01

Organizmin giindslik tolobati: domir ii¢lin ...... mq
a) 25

b) 20

c) 25

d) 30

e))15

26. 01#01

Kalsiuma olan giindalik tolobat ¢érok gobulu hesabina ............ odonir.
a)) 10-20 %

b) 20-25%

c) 20-30%

d) 35-40%

e) 5-10%

27. 01#01

Fosfora vo domirs olan tolobat ¢érok qobulu hesabina........... odonir.
a) 23-35%

b)) 33-38 %

c) 42-46%

d) 13-28%

e) 25-33%

28. 08#01

Covdar ununda nisastani dekstrino ¢eviron hansidir?
a)) a- amilaza

b) B-amilaza

¢) a - invertaza

d) B-erentaza

e) gqliikkoamilazin

29. 08#01

Covdar ununda dekstrini maltozaya qodor hidroliz edon hansidir?
a) amilorizin

b) pektinozin

c)) B-amilaza

d) a- amilaza

e) fruktaza

30.08#02

Covdar xomirinin 9sas xassolori no ilo toyin olunur?
a) yapisqanlhg ilo



b) tursulugu ilo

c) ziilal maye fraksiyasi ilo

d)) maye faza ilo

¢) bark faza ilo

31. 08#01

Covdar xomirinin tursulugu nays tosir edir?
a) nigastaya

b) kleykovinaya

c) i¢liya

d) kleysterlogsmoyo

e)) ziilal peptidlogsmosino

32. 08#02

Covdar ¢oroyinindo dekstrinlorin toplanmasi noys tosir edir?
a)) yliksok yapigsqanliga

b) ziilala

c) i¢liya

d) tursuluga

€) nigastaya

33. 08#01

Std tursusu bakteriyalar1t ne¢o qrupa boliiniir?
a) 4

b)) 2

c)7

d)3

e)5

34. 08#01

Qat1 konsistensiyal1 zakvaskalarda (tursutma) maya vo siid tursusu bakterilarinin
nisbati.

a) 1:30

b)1:100

c)) 1:60

d)1:40

€)1:90

35. 08#01

Duru konsistensiyali zakvaskalarda maya va siid tursusu bakterilarinin nisbati:
a) 1:20

b) 1:70

c) 1:10

d)) 1:40

e) 1:80

36. 08#02

Duru konsistensiyali zakvaskanin tursulugu:
a) 18,5-20 °

b) 5-8°

c) 15-17°



d)7-9°

e)) 11,5-12°

37. 08#02

Duru konsistensiyali zakvaskanin qalxma giicii:
a)) 19-23 doq

b) 15-17 doq

c) 12-15 doq

d) 25-28 doq

e) 30-35 doq

38. 08#01

Zakvaskalarin tursuomoloagatirici bakteriyalari ne¢o qrupa boliintir?
a)2

b)5

o)l

d) 6

e)) 3

39. 08#02

75-90% nomlikli yarimfabrikat hansidir?
a)) duru maya

b) preslonmis maya

¢) qurudulmus maya

d) zakvaska

¢) tursuducu

40. 08#02

Duru mayalarin keyfiyyati nodon asilidir?
a) temperaturdan

b)) qidali miihitin torkibindon

¢) miiddotdon

d) nomlikdon

¢) zakvaskadan

41. 08#01

Maya hiiceyrosi vo bakteriyalar liclin qidali miihit nodir?
a) zakvaska

b) sokor

c)) dom

d) ferment

¢) nisasta

42. 08#01

Qat1 zakvaskalarda an ¢ox no olur?
a) ziilal

b) protein

c¢) ferment

d)) siid tursusu bakteriyasi



e) caxir tursusu bakteriyasi

43. 08#01

Limon tursusu hans1 formada olur?

a) maye

b) bark

c) yumsaq

d) ovuntulu

e)) kristallik

44. 08#01

Covdar ¢oroyinin hazirlanmasi ii¢lin tursulasdirict qatqi hansidir?
a)) sitrosol

b) polimol

c) forsri

d) pakmaya

¢) sirko tursusu

45. 09#03

Yetismadon sonra xomirds aparilan omaliyyat hansidir?
a) yenidon yogrulma

b)) boliinmo, kiindolonma

¢) yayilma

d) yaglama

¢) unlama

46. 09#02

Hans1 undan alinan xomirdo omoaliyyat azdir?
a) volomir

b) arpa

c)) covdar

d) bugda

e) soya

47. 09#01

Ilkin saxlanma hans1 xomir {i¢iin tolob olunmur?
a) arpa

b) volomir

c) bugda

d)) ¢ovdar

e) yulaf

48. 09#02

Xomirin ilkin saxlanmas1 ne¢o doqiqo ¢okir?
a) 2-3 doq

b) 10-15 doq

c) 25-30 doq

d) 3-7 dogq

e)) 5-8 dog

49. 09#02

Dayirmi ¢oraklorin hazirlanmasinda xomirin ilkin saxlanma miiddsti no qadordir?



a)) 3-5 dogq

b) 30 doq

c)10-16 doq

d) 12-18 doq

e) 8-10 dog

50. 09#03

Corakbisirmoda istifads edilon yag su emulsiyalarinin torkibi nodir?
a) un, yag, duz

b)) bitki yag, fosfatid konsentrati, su
¢) marqarin, natrium karbonat, su

d) maya, su, un

e) fosfatid, un, yag

51. 09#01

Kleykovina karkasina hans1 xomir malik deyil?
a) volomir

b) gqargidah

c)) covdar

d) bugda

e) yulaf

52. 09#01

Dondurulmus yarimfabrikatlarin dondurulma miiddati:
a) kiikiird

b) alyuminium

¢) biiriinc

d)) qurgusun

e) giimiis

53. 09#01

Corokbisirmodo yekun morhoalo:

a) yogrulma

b) realizo

c) qicqirtma

d) qurutma

e)) bigirmo

54. 09#03

Corayin bisirilmosinds bag veron proseslor:

a) kolloid, ,

b) istilik-fiziki

c) biokimyavi

d) mikrobioloji

e)) yuxarida sadalananlarin hamisi

55. 09#02

Bisirilma rejiminin miioyyan doracads asillig:

a)) bisirilmis sortun xiisusiyyatindon
b) nomlikdon



c) kleykovinadan

d) temperatur rejimindon

¢) ¢cesiddon

56. 09#01

Xomir todariikiinliin nomlondirms zonasinda saxlanma miiddoati ne¢o doqiqodir?
a)) 3-5

b) 5-8

c) 12-15

d) 18-22

e) 30

57. 09#02

Yagli momulatlarin bisirilma temperaturu no qadordir?
a) 280-300 °C

b)) 200-220 °C

c) 160-180 °C

d)120-140 °C

e) 140-160 °C

58. 09#02

Susuzlagmadan sonra qabigin temperaturu ne¢o doracodir?
a) 220-280 °C

b) 80-120 °C

c)) 160-170 °C

d) 110-130 °C

e) 20-50°C

59. 09#01

Bisirmo kamerasi nomlondirilmadoan bisirilon ¢orok
a) arpa

b) bugda

c) yulaf

d)) ¢ovdar

e) cad

60. 09#02

B-amilazanin optimal temperaturu

a) 70-85 °C

b) 40-42 °C

c) 85-92 °C

d) 74-78 °C

e)) 62-64 °C

61. 09#02

Covdar xomirindo a-amilazanin inaktivlogsmo temperaturu
a)) 71 °C

b) 68 °C

c)75°C

d) 82 °C

e) 42 °C



62. 09#02

Proteolitik fermentlorin ¢orayin bisirilmo miiddotindo inaktivlogsmo temperaturu
a) 50-52 °C

b)) 85-90 °C

c) 40-48 °C

d) 65-75 °C

e) 75-80 °C

63. 09#01

(Corayin kiitlasi noyin hesabina azalir?

a) qurutma

b) nomlonma

¢)) qurutma vo kohnolmo

d) ovulma vo qizartma

€) qizarma

64. 09#01

Corayin gabiginin qurudulmasi ne¢o morholodon ibarotdir?
a) 8

b) 9

c))2

d)3

e)5

65. 09#03

Coroyin nomliyi no godor yiiksokdirss bir o godor
a) qurutma az olar

b) nomlik ¢ox ¢okor

c) yapisqanlasar

d)) qurutma ¢ox olar

¢) kohnolor

66. 09#03

Bisirilmonin sonunda ¢éroyin hansi hissasindo temperatur 94-97 doraco olur?
a) qabigda

b) qabiq altinda

¢) sothindo

d) alt gatda

e)) i¢liyin orta gatinda

67. 09#02

(Corakdo kohnalma olamatlori hansi temperaturda biruzs verir?
a)) 15-25°C

b) 8-10 °C

c) 10-12 °C

d) 3-5°C

e) 1-3°C

68. 09#03

Nomliyin miqdarini no azaldir?

a) kalsiumun slava edilmosi



b)) sothi-aktiv maddoklorin alave edilmosi
¢) karbohidratin oalava edilmosi

d) nisastanin olavo edilmosi

¢) fermentin olavo edilmosi

69. 09#03

Coroyin kohnolmosindo no bas verir?

a) amilaza vo amilopektinin par¢alanmasi
b) maltoza vo amilozanin parcalanmasi
c)) amilaza vo amilopektin dehidratlagsmasi
d) amilorizinin par¢alanmasi

e) pektinin protopektino ¢evrilmosi

70. 09#02

Dehidratlasmanin azaldilmasi {li¢lin nodon istifads edilir?
a) ziilaldan

b) karbohidratdan

c¢) fermentdon

d)) emulgatordan

¢) nisastadan

71. 09#01

(Corayin xarab olmasinda ..... aparici rol oynayir.
a)) nisasta

b) pektin

c) su

d) yag

e) ziilal

72. 09#02

Unun nomliyi azaldigda no bas verir?

a) ¢orak tex quruyur

b)) ¢éroyin ¢ixar1 artir

¢) ¢Orak tez kohnolir

d) ¢oroyin ¢ixar1 azalir

e) yapisqanliq artir

73. 09#03

Unun nomliyi artirildigda no bas verir?

a) ¢Orok uzun miiddotdo saxlanilir

b) ¢orak tez quruyur

c)) ¢Oroyin ¢ixar1 azalir

d) ¢corakds yapisqanliq azalir

e) ¢corayin ¢ixar1 artir

74. 09#01

Xomirin va ¢Orayin ¢ixaria nd tosir edir?
a) xomirin tursulugu

b) olavo edilon xammal

¢) sothi-aktiv maddalor

d)) xomirin nomliyi



¢) ferment

75. 09#02

Xomirin nomliyi 1% azaldigda no bas verir?
a) cixar 5-8 % azalir

b) cixar 7-8 % azalir

c¢) ¢cixar 12 % azalir

d) cixar 14 % azalir

e)) cixar 2-3% azalir

76. 09#02

Corakdo ....... artiritldigda saxlanilmada kohnalma longiyir.
a)) ziilali maddolor

b) amin tursusu

c¢) ferment

d) protein

¢) nisasta

77. 09#01

Xomirin boliinmosindon sonraki omaliyyat?
a)) dinco qoyulma

b) kiindalonmo

¢) yayilma

d) bigirilmo

€) qicqirma

78. 09#02

Xomirin fiziki xassosino no tosir edir?

a) sothi aktiv maddalor

b)) ilkin dinco qoyulma

c¢) ferment

d) qicqirma

e) yayilma

79. 09#01

Hans1 xomir ti¢iin ilkin dinco qoyulma tolob olunmur?
a) qargidah

b) qarabasaq

c)) covdar

d) arpa

¢) volomir

80. 09#01

Corokbisirmo sonayesindo istifado olunan xomir todariikii masinlarinin markasi
a) MOM

b)YMM

c) MM

d)) XT3

e) MRQ

81. 09#01

Xomirin karbon gazinin ayrilmasi hansi prosesds bag verir?



a) tikolora boéliinmosindo

b) bisirilmosindo

c¢) yogrulmada

d) dinco qoyulmada

e)) ilkin todariikdo

82. 09#02

Hazir ¢orayin hocmi xomira nisbaton no gadar olur?
a) 20-40 % cox olur

b)) 10-30% c¢ox olur

c) 35-40% az olur

d) 40-45% az olur

e) 40-42 % cox olur

83. 09#02

Hocmin artmasi hansi temperaturda dayanir?
a) 65-75°C

b) 50-60 °C

c)) 100-110 °C

d) 80-90 °C

e) 5-10 °C

84. 09#01

Bisirilmonin optimal rejimi

a) 2-3

b) 1-2

c) 5-6

d)) 3-4

e) 7-8

85. 09#03

Bisirilmonin I morholosi

a) intensiv istilik miibadilasi bolgasi
b) orta temperatur bolgosi

c¢) azaldilmis temperatur bolgasi

d) artirilmis temperatur bolgasi

e)) buxarla nomlondirma bdlgosi

86. 09#03

Bisirilmonin II morhalasi

a)) intensiv istilik miibadilosi bolgosi
b) orta temperatur bolgosi

c¢) azaldilmis temperatur bolgasi

d) artirilmis temperatur bolgasi

e) buxarla nomlondirms bolgasi

87. 09#03

Bisirilmonin III marhalosi

a) intensiv istilik miibadilasi bolgasi
b)) orta temperatur bolgosi

c¢) azaldilmis temperatur bolgasi



d) artirilmis temperatur bolgasi

e) buxarla nomlondirms bolgasi

88. 09#03

Bisirilmonin IV morhoalosi

a) intensiv istilik miibadilasi bolgasi
b) orta temperatur bolgasi

¢)) azaldilmis temperatur bolgosi

d) artirilmis temperatur bolgasi

e) buxarla nomlondirms bolgasi

89. 09#02

Nomlondirms bolgasindo temperatur no gqodor yiiksok olarsa
a) temperatur ¢ox tolob olunur

b)) buxar ¢ox tolob olunur

¢) buxar az tolob olunur

d) temperatur az tolob olunur

e) nomlik ¢ox olur

90. 09#01

Bisirilmonin I-ci morholosinds tolob olunan sorait
a) istilik

b) istilik-fiziki

¢)) hidrotermiki

d) fiziki

¢) nomlondirmo

91.

92. 09#01

Todariikiin hidrotermiki emal1 miiddoti

a) 20-25doq

b) 15-18 doq

c) 3-4 doq

d)) 5-7 doq

e) 10-12 doq

93. 02#03

Corok—bulka momulatlarinin istehsal prosesi hansi morhololordon ibarotdir? 1-
xammalin gqabulu va saxlanmasi; 3- xammalin istehsala buraxilmasina hazirhq; 2-
xomirin hazirlanmasi; 4-xomirin boliinmasi; 6-bisirilmo; 5-hazir momulatin
gablasdirilmasi vo ticarat sobokosina gondorilmasi.

a) 3,2,1,5,4,6

b) 3,2,1,4,5,6

c)4,3,1,2,5,6

d) 6,4,5,3,2,1

e)) 1,3,2,4,6,5



94. 02#03

Texnoloji  sxemdo.................. eloco do texnoloji  proseslorin  ardicilligi
gostorilmigdir.

a) xammalin

b) yarimfabrikatin

c¢) son mohsulun texnoloji axin névlori

d) masin vo aparatlarin birlogsmo iisullar1 vo tiplori

e)) yuxarida sadalananlarin hamisi

95. 02#03

Batonsokilli momulatlar istehsali xottino daxildir:

a) opara ilo xomiri qarigdirmaq {giin iki xomiryoguran vo iki bolusdiiriicii
stansiyadan ibarat xomirhazirlayan aqreqat,

b) oparanin qicqirdilmasi li¢iin qurgu,

¢) xomirsixict kompressor, xomirdograyan vo kiindsloyon masinlar,

d) ilkin saxlanma ii¢iin skaf vo tunel tipli ¢érokbisirmo peci.

e)) yuxarida sadalananlardan hamisi

96. 02#02

Corok—bulka momulatlarinin istehsal prosesinds ilkin marhslsls hansidir?
a) xomirin boliinmosi

b)) xammalin gobulu vo saxlanmasi

¢) bigirilmo

d) hazir momulatin qablasdirilmas1 vo ticarst sobokosino gondorilmosi

e) xammalin istehsala buraxilmasina hazirliq

97. 02#02

Funksional sxem biitiinliiklo ................... barado tosovviir yaradir.

a) texnoloji prosesin is prinsipi

b) texnoloji amaliyyatlarin sirasi

c¢) onlarin qarsiliqli slagasi

d) heg biri

e)) yuxarida sadalananlardan hamisi

98. 02#02

Texnoloji prosesloari tortib edorkon hansi sxemloar soklindo gdstormok olar?
a) texnoloji,

b) funksional,

¢) struktur.

d)) yuxarida sadalananlardan hamisi

e) heg biri

99. 02#01

Corok—bulka momulatlarinin istehsal prosesi ne¢o morhololordon ibaratdir?
a)) 8

b) 6

c)4

d)5

e)3

100. 02#01



Texnoloji proseslari tortib edorkon ne¢o sxemloar soklinds gostormak olar?
a)2

b)) 3

c)4

d)5

e)6

101. 02#01

Enerjiya olan sutkaliq tolobat orta yasli, yiingiil fiziki islo mosgul olan adam {i¢iin
(18-29 yas) toxminon ....... (kkal/kC) toskil edir.

a) 2100/456

b) 3200/486

c)) 2450/586

d) 3450/656

e) 1800/358

102. 02#01

Covdar unundan hazirlanmig ¢orok- bulka momulatlarinin torkibinds ziilallar na
godor toskil edir (100 orzagda)?

a) 3,2-5,4%

b) 3,8-6,2%

c) 2,9-4,3%

d)) 4,7-6,5%

e) 5,3-7,8%

103. 02#01

Covdar unundan hazirlanmis ¢orok- bulka momulatlarinin torkibinds karbohidrat
nod qoador togkil edir (100 orzagda)?

a)) 40,0 - 49,8 %

b) 30,0 - 45,7%

c) 32,4 —42,6%

d) 35,6 — 47,6%

e) 45,8 —51,4%

104. 02#01

Covdar vo bugda unlarmin qarisigindan hazirlanmig ¢orok- bulka momulatlarinin
torkibindo ziilallar no godor togkil edir (100 orzaqda)?

a) 5,0-5,2

b)) 5,3-7,3

c) 6,5-7,6

d) 5,8-6,2

e) 4,8-5,3

105. 02#01

Covdar vo bugda unlariin qarisigindan hazirlanmig ¢érok- bulka momulatlarinin
torkibindo yaglar no qodor togkil edir (100 orzaqda)?

a) 1,5-1,8

b) 0,5-0,8

c)) 0,8-1,2



d) 1,8-2,2

e) 1,2-1,8

106. 02#01

Covdar vo bugda unlarmin qarisigindan hazirlanmig ¢érok- bulka momulatlarinin
torkibindo karbohidrat no qodor toskil edir (100 orzagda)?

a) 30,0 - 45,7%

b) 32,4 — 42,6%

c) 35,6 —47,6%

d)) 40,3-46,4

e) 45,8 —51,4%

107. 02#01

Bugda unundan hazirlanmig ¢6rok- bulka momulatlarinin torkibindo ziilallar no
qodor toskil edir (100 orzagda)?

a) 5,8-6,2

b) 6,5-7,6

c) 7,5-6,2

d) 4,8-5,3

e)) 7,6-8,3

108. 02#01

Bugda unundan hazirlanmis ¢orok- bulka momulatlarinin torkibinds yaglar no
godor toskil edir (100 orzaqda)?

a)) 0,6-1,3

b) 0,2-0,9

c) 0,4-0,6

d) 1,8-2,2

e) 1,2-1,8

109. 02#01

Bugda unundan hazirlanmis ¢érok- bulka momulatlarinin torkibindo karbohidratlar
nod qoador togkil edir (100 orzagda)?

a) 32-41,2

b)) 42,0-52,3

c) 51,0-58,3

d) 23,7-32,4

e) 14,5-21,5

110. 03#01

Tritikal ununda olan lipidlorin torkibino hansi tursular daxildir?

a) yag, kapril,

b) kaprin, laurin, linolen

¢) tridesil, miristin, linol

d) palmitin, stearin, olein,

e)) yuxarida sadalananlarin hamisi

111. 03#01

Tritikal ununda polidoymamuis tursularin %-1s miqdart ns qodordir?
a) 17,3

b)) 27,6



c) 32,4

d) 37,8

e) 29,7

112. 03#01

Tritikal ununda doymus tursularin %-lo miqdar1 no qodordir?

a) 51,2

b) 77,9

c)) 71,15

d) 43,4

e) 32,5

113. 03#01

Tritikal ununda monodoymamis tursularin %-lo miqdar1 no qodordir?
a) 5,12

b) 4,32

c) 3,23

d)) 6,16

e) 7,16

114. 03#01

Birinci sort bugda ununda polidoymamus tursularin %-ls miqdart ns qodordir?
a) 54,6

b) 43,2

c) 84,5

d) 66,7

e)) 76,8

115. 03#01

Birinci sort bugda ununda doymus tursularin %-1s miqdar1 ns qodordir?
a)) 20,9

b) 25,6

c) 28,9

d)17,8

e) 23,6

116. 03#01

Birinci sort bugda ununda monodoymamus tursularin %-lo miqdart na qodordir?
a) 16,7

b)) 13,8

c) 24,5

d) 23,8

e) 11,6

117. 03#01

Covdar-bugda ununda polidoymamais tursularin %-lo miqdar1 no godordir?
a) 78,9

b) 63,6

c)) 71,3

d) 58,6

e) 43,7



118. 03#01

Covdar-bugda ununda doymus tursularin %-1o miqdar1 no qodordir?
a) 15,8

b) 25,6

c) 28,9

d)) 19,2

e) 13,6

119. 03#01

Covdar-bugda ununda monodoymamis tursularin %-lo miqdari1 no godordir?
a) 5,12

b) 4,32

c) 13,23

d) 17,4

e)) 14,5

120. 03#01

Kopoksiz covdar ununda polidoymamis tursularin %-lo migdar1 no godordir?
a)) 63,8

b) 75,8

c) 48,9

d) 58,6

e) 43,7

121. 03#01

Kopaksiz covdar ununda doymus tursularin %-1s miqdar1 ns qodordir?
a) 16,4

b)) 17,3

c) 16,8

d) 17,5

e) 18,9

122. 03#01

Kopaksiz covdar ununda monodoymamus tursularin %-1s miqdar1 ns qodordir?
a) 15,12

b) 4,32

c)) 16,8

d) 17,6

e) 18,9

123. 03#02

Tritikal unu hissoaciklorinin mikrostrukturu covdar vo bugda unlarinin
nisbotindo garisiginin mikrostrukturuna oxsardir.

a) 20:40

b) 25:40

c) 50:40

d)) 60:40

e) 70:40



124. 03#02

Corak bulka momulatlarinin istehsali {i¢iin torkibindo ...... duzlarina malik olan cod
suyun boylik texnoloji ohomiyyati vardir.

a) qizil vo giimiis

b) selen va platinum

¢) ftor vo brom

d) selen va sink

e)) kalsium vo magnezium

125. 03#02

Suyun timumi codlugu ..... mol/ dm’ -don ¢ox olmamalidur.
a)) 7

b)3

c) 12

d) 18

e)6

126. 03#02

Umumi codluguna goro ¢ox yumsaq su na qador olur?
a) 1,2 mol/ dm’ -0 qader

b)) 1,5 mol/ dm’-o qader

c) 1,8 mol/ dm’ -o qodor

d) 2,2 mol/ dm’ -o godor

e) 2,5 mol/ dm’ -o qodor

127. 03#02

Umumi codluguna goro yumsaq su no qodor olur?
a) 1,0-1,2 mol/ dm’

b) 2,8-3,8 mol/ dm’

¢)) 1,5-3,0 mol/ dm’

d) 0,5-1,8 mol/ dm’

e) 2,0 -3.5 mol/ dm’

128. 03#02

Umumi codluguna goro orta cod su no godor olur?
a) 2,0-4,0 mol/ dm’

b) 2,5-3,0 mol/ dm’

c¢) 1,5-2,0mol/ dm’

d)) 3,0-6,0 mol/ dm’

e) 1,0-1,5 mol/ dm’

129. 03#02

Umumi codluguna goros cod su no godor olur?

a) 4,0-5,0 mol/ dm’

b) 2,3- 4,6 mol/ dm’

¢) 5,0-6,0 mol/ dm’

d) 3,0-4,0 mol/ dm’

e)) 6,0-9,0 mol/ dm’

130. 03#02



Umumi codluguna gora ¢ox cod su na godor olur?
a)) 9 mol/ dm’- dan yuxari

b) 3 mol/ dm’ - dan asag1

¢) 5 -7 mol/ dm’- o qodor

d) 10 mol/ dm’ -dan asag1

e) 18 mol/ dm’ -dan yuxart

131. 03#02

Ekstra vo ola sortlardan olan duz no rongds olmalidir?
a) bozumtul

b)) ag

c¢) sarimtil

d) ag1q ¢ohray1

e) sar1

132. 03#02

Yeyinti ekstra x0rok duzunun kiitlo pay1, %-Io :
a) 87,9

b)) 99,7

c) 75,6

d) 65,7

e) 54,7

133. 03#02

Yeyinti ola x0rok duzunun kiitlo payi, %-1o :

a) 56,7

b) 58,9

c)) 98.4

d) 86,7

e) 67,8

134. 03#02

Yeyinti birinci nov x0rok duzunun kiitlo pay1, %-lo :
a) 47,8

b) 56,8

c) 62,7

d)) 97.7

e) 86,7

135. 03#02

Yeyinti ikinci nov xorok duzunun kiitlo pay1, %-1o :
a) 87,0

b) 77,0

c) 67,0

d) 57.0

e)) 97.0

136. 03#02

Preslonmis mayalarda no qodor su vardir

a)) 75 %-o qodor



b) 55%-2 qodor
c) 45%-o qodor
d) 85%-a qador
e) 95%-o qador
137. 01#01
Siirix soharinda , Isvecra Milli Muzeyinda saxlanilan ¢drayin nego “yasr” var?
A) 50 yas1
B) 1000 yas1
C) 3000 yas1
D)) 6000 yas1
E) 10000 yas1
138. 06#01
Hansi texnoloji proses ¢orokbisirmado halledici (halga) moarholo sayilir?
A) Xammallarin hazirlanmasi
B) Suyun hazirlanmasi
C)) Corak xomirinin hazirlanmasi
D) Oparanin hazirlanmasi
E) Taranin hazirlanmasi
139. 06#01
Onlardan biri ¢orayin hazirlanmasinin texnoloji sxemins aiddir.
A) Xammalin kalibrlonmosi
B) Qabigin tomizlonmasi
C) Filtrlomo
D)) Son qgicqirma
E) Hazir mohsulun sterillogdirilmoasi
140. 04#01
Corakbisirmodo asas vo olavo xammallarin sorf normasi1 bu miqdara gors gobul
edilir.
A) 1kqun
B) 10 kq un
C)) 100 kq un
D) 1 ton un
E) 10 ton un
141. 06#02
Onlardan hansi1 ¢oéroyin hazirlanmasinin texnoloji sxemins aid edilmir?
A) Yigurulma
B) Qicqirma
C) ilkin saxlama
D)) Dezodorasiya
E) Bisirmo
142. 06#01
Corak istehsali zamani “Son yetisma” oamaliyyati hans1 omaliyyatdan sonra yerina
yetirilir?
A))Xomir todariiklorinin formalasdirilmasi
B) Bisirmo



C) Qicqirma

D) Xomirin tikolors boliinmosi

E) Xomirin yogurulmasi

143. 07#01

Bugda unundan xomir hazirlanarkon neco tlisul totbiq edilir?
A)) 2

B)3

C)4

D)5

E)6

144.06#01

Oparasiz tisulla xomir hazirlanarkon xomirin ilkin temperaturu togkil edir
A)10-12°C

B) 18 -22°C

C)23-27"C

D)) 28 - 30° C

E)35-38°C

145. 06#02

Corak istehsalinda xomir qicqirdigdan sonra hansi texnoloji omoliyyat yerino
yetirilir?

A) Xomir todariiklorinin formalasdirilmasi

B) Coroyin bigirilmosi

C)) Xomirin tikolora boliinmosi

D) Son yetismo

E) Xomir tikolorinin kiindolonmasi

146. 06#02

(Corayin bisirilmasi hanst omaliyyatdan sonra yering yetirilir?
A) Xomirin tikoslora boliinmosindon

B)) Son yetismodon

C) Xomirin yumsaldilmasindan

D) Xomir todariiklorinin formalasdirilmasindan

E) Xomir tikolori kiindolondikdon

147. 06#03

Corak istehsali zamani su sarfi bu baraboarliklo hesablanir
A)B=(A-100)/(100—-Wy)

B)B=A (100 - x) / (Wx-X)

C)) B=qx - (100 — W) /(100 — Wy)

D)B=qx - (100 = Wxsm) / (100 — Wyam)

E)B=(qx— 100 + Wyam) / (100 - Wop)

148. 06#02

Xomirin oparasiz iisulla hazirlanmas1 zamani1 mayalarin keyfiyyotindon vo
miqdarindan asili olaraq qicqirma davamiyyati toskil edir
A) 0,5 — 1,0 saat

B) 1,0 — 2,0 saat

C)) 2,0 — 4,0 saat



D) 5,0 — 5,5 saat

E) 6,0 — 8,0 saat

149. 06#01

Oparasiz xomir ne¢d faiz mayalara malik olur?

A)0,5-1,0%

B)1,0-1,5 %

C)1,5-25%

D)2,5-3,0%

E)3,0-3,5%

150. 07#01

Xomirin hazirlanmasi1 ne¢o morholodon ibaratdir?
A)3
B)) 4
C)5
D)6
E) 8

151. 07#02

Oparali xomir hazirlanma tisulunda oparanin ilkin hararati togkil edir
A)15-25"C
B)) 28 —30° C
C)32-35°C
D) 35-36°C
E) 38 -40°C

152. 07#01

Onlardan biri opara hazirlanarkon istifads edilmir:
A) Un
B) Maya
C) Su
D)) Duz
E) Yuxarida gostorilonlorun hamisi

153. 07#03

Oparali tisulla xomir hazirlayarkon opara ti¢iin sorf edilir
A) Unun timumi miqdarinin ~1/4 hissasi
B)) Unun iimumi miqdarinin ~ 2/4 hissasi
C) Unun timumi miqdarinin ~ % hissosi
D) Unun timumi miqdarinin ~ 4/4 hissasi
E) Yuxarida sadalananlarin hamisi

154. 07#03

Qat1 zakvaskani xomirin yogrulmasinda ilkin temperatur no qodordir?

a) 10 °C

b) 36 °C

c)) 30 °C

d) 25 °C

e) 18 °C



155. 07#01
Oparal1 xomirin hazirlanmasi ne¢o fazadan ibarotdir?
A) 1 fazadan
B)) 2 fazadan
C) 3 fazadan
D) 4 fazadan
E) 5 fazadan
156. 07#01
Bugda unundan qat1 oparalarda xomir hazirlayarkon istifado edilon unun {imumi
miqdarina nozaoran neco faiz un sorf edilir?

A)45-50 %
B) 50 - 55 %
C) 60 — 65 %
D)) 65-70%
E)70-75%
157. 07#01
Bugda unundan qati oparalarda, oparali isulla xomir hazirladigda, oparanin
nomliyi toskil edir:
A)31-35%
B) 36 -40 %
C)) 41 -45%
D) 46 — 50 %
E)51-55%
158. 07#01

Bugda unundan qati oparalarda xomir yogurmaq mogsadi ilo hazirlanan oparanin
yetismo davamiyyati togkil edir:

A) 1 -2 saat

B) 2 — 3 saat

C) 3 — 4 saat

D)) 4-5 saat

E) 5 — 6 saat
159. 07#01

Bugda unundan gat1 oparalarda oparali iisulla xomir hazirladiqda, xomirin yetismo
davamiyyati toskil edir:

A) 10 —-15doq

B)) 20 — 25 dogq

C) 30 -35doq

D) 40 — 45 doq

E) 50 — 55 doq
160. 07#01
I n6v bugda unundan gat1 oparada xomir yogurmagq ti¢iin hazirlanmis oparanin son
tursulugu toskil edir:

A)) 3,8 —4,0°

B) 4,1 -4,7°

C) 5,0 - 5,5°



D) 5,6 — 5,8°

E) 6,1 — 6,5
161. 07#02
Qat1 oparada I nov bugda unundan oparali tisulla xomir hazirladigda, xomirin son
tursulugu toskil edir:

A)2,5°

B)) 3,6"

C)4,0

D) 4,3°

E) 5,0°
162. 07#02
Bugda unundan oparali lisulla xomir yogurmagq ii¢iin duru oparanin hazirlanmasina
unun iimumi miqdarinin hans1 faizi sorf edilir?

A)20 %

B)) 30 %

C) 40 %

D) 50 %

E) 60 %
163. 07#02
Duru oparada bugda unundan xomir yogurmagq ii¢iin hazirlanan oparanin nomliyi
neco faiz togkil edir?

A) 40 — 45 %

B) 50 — 55 %

C) 55— 60 %

D)) 65 — 70 %

E) 70 - 75 %
164. 07402

Duru oparada bugda unundan xomir hazirladigda, ona unun imumi miqdarinin
neco faizi qodor preslonmis maya olavo edilir?

A)0,5-1,0%

B)) 1,0 - 1,5 %

) 1,5-2,0%

D) 2,0 -2,5%

E)2,5-3,0%
165 . 07#02

Duru oparada oparali iisulla bugda unundan xomir hazirlamaq {i¢iin xomirs unun
imumi miqdariin ne¢a faizi qador duru maya slava edilir?

A)15%

B) 20 %

C)) 25 %

D) 30 %

E)35 %
166. 07#02
Bugda unundan duru oparada xomir yogurmaq ti¢iin duru opara hazirladiqda,
oparanin yetismo davamiyyoti togkil edir?



A) 2 — 3 saat

B) 3 — 4 saat

C)) 4 — 5 saat

D) 5 — 6 saat

E) 6 — 7 saat

167. 07#02

Bugda unundan duru oparada xomir yogurmaq ti¢iin duru opara hazirladiqda,
oparanin ilkin horarati togkil etmolidir:

A)20-26"C

B))27-30°C

C)31,0-31,5°C

D) 32,0 -33,5"C

E)35°C

168. 07#01

Covdar unundan hazirlanan xomir, digor xomir ndvlorindon hansi gdstoricisine
gora forqlonir:

A) Yumsaqligr ilo

B)) Tursulugu ilo

C) Aciligr ilo

D) Sirinliyi ilo

E) Yuxarida sadalananlarin hamis1

169. 07#01

Oparali vo oparasiz iisulla hazirlanan xomirlordon alinan ¢oroayi forqlondiron asas
gostorici hansidir?

A)) Dadi

B) Formasi

C) otri

D) Konsistensiyasi

E) Bismo miiddoti

170. 08#01
Covdar unundan hazirlanan hazir xomirin tursulugu sonda no qadar togkil edir?
A)5-6
B) 8 -9°
C)) 10 - 12°
D) 13 - 15°
E) 20°
171. 08#01

Qat1 zakvazkalarda ¢ovdar unundan hazirlanan xomirin tam yetismosi hans1 zaman
orzindo bas verir?

A) 1,0 saat

B)) 1,5 — 2,7 saat

C) 2,0 saat

D) 2,2 — 2,5 saat

E) 3,0 saat
172. 08#01



Qat1 zakvazkalarda ¢ovdar unundan hazirlanan xomirin ilkin temperaturu neco
doraca toskil edir?
A)25°C
B)) 30-31°C
C)33°C
D)34-37°C
E) 40° C
173. 08#01
Covdar ¢orayi istehsalinda hazir zakvaskani neg¢o borabor hissoyo boliirlor?
A)1-2
B) 2-3
C)) 3-4
D) 4-5
E) 5-6
174. 07#03
Xomir yogrularkon onun istiliyi hans1 sobabdon yiiksalir?
A)) Un hissaciklorinin hidratlagmasi
B) Karbohidratlarin holl olmasi
C) Uzvii tursularin holl olmasi
D) Boyaq maddaslarinin hall olmasi
E) Yuxarida sadalananlarin hamisi
175. 07#03
Xomirin yetigmasi zamani bu hal bas vermir:
A) Spirt qicqirmasi
B) Tursuyaradici bakteriyalarin inkisafi
C)) Xomirin hacminin azalmasi
D) Uzvii tursularin toplanmasi
E) Yuxarida gostorilonlorin hamisi
176. 07#03
(Corak xomirinin qicqirmasi hanst andan baslayir?
A) Yarimfabrikatlar hazirlandig1 andan
B) Suyun slavs edildiyi andan
C)) Xomirin yogruldugu andan
D) Xomirin tikslors boliindiiyli andan
E) Son yetismoa anindan
177. 07#03
(Corak xomirinin qicqirdilmasinda magsad nadir?
A) Xomirdos karbohidratlarin toplanmasi
B)) Yarimfabrikatlarda vo xomirdo dadverici vo otirli maddslorin toplanmasi
C) Xomirds boyaq maddslarinin toplanmasi
D) Xomirin hacminin azalmasi
E) Xomirds ziilallarin hall olmasi
178. 07#03
Corok xomirinin qicqirdilmasi (yetismosi) zamani bu hal bag vermir.
A) Xomirin hacminin artmasi



B)) Xomirin hocminin azalmasi

C) Unda méveud olan karbohidratlarin ¢evrilmasi

D) Mikroorganizmlarin ¢oxalmasi

E) Karbon gazinin omolo golmasi

179. 07#03

Onlardan biri tursuyaradici bakteriyalarin mohsulu hesab edilmir.

A) Sid tursusu

B) Sirko tursusu

C)) Sorbin tursusu

D) Kohroba tursusu

E) Qarisga tursusu

180. 08#01

Tursuyaradic1 bakteriyalarin hoyat foaliyyoti noticosindo hansi tursu osas rol
oynayir?

A) Sirkos tursusu

B)) Siid tursusu

C) Qarisqa tursusu

D) Kohroba tursusu

E) Yag tursusu

181. 08#02

Covdar unundan hazirlanan yarimfabrikatlarda hansi tursularin miqdari toqriban
barabar olur.

A)) Siid va sirko tursulari

B) Sirko vo kohroba tursulari

C) Kohroba vo garigqa tursulari

D) Sirks vo qarigqa tursulari

E) Siid va kohraba tursulari

182. 08#01

Covdar unundan hazirlanan yarimfabrikatlara tursuyaradici bakteriyalar na
vasitasilo daxil edilir?

A) Su ilo

B) Aromatlasdiricilarla

C)) Zakvaskalarla

D) Xammalla

E) Yuxarida gostorilonlorin hamisi

183. 06#01

(Corayin dadi1 va otri xomirds yaranan hansi komponentls asasli doracads sortlonir?
A) Spirtlo

B) Sokorlorlo

C) Karbon qaz1 ilo

D)) Uzvi tursularla

E) Yuxarida gostorilonlorin hamisi

184. 08#02

Xomirda arzuedilmoaz mikroorqanizmlorin inkisafinin qarsisini alan sanitar sorhad
rolunu hansi tursu oynayir?



A) Sirko tursusu

B)) Siid tursusu

C) Kohraba tursusu

D) Qarigqa tursusu

E) Yag tursusu

185. 07#01

IT n6v bugda unundan hazirlanan xomirin son tursulugu hansi variantda gostorilona
uygundur?

A)2,3-3,1°

B)3,2-4,1°

C)) 4,5-5,1°

D) 5,2 -5,5°

E) 5,7 -6,0°

186. 07#03

Onlardan biri xomir qicqirdilarkon bas veran kolloid proseslors aiddir:
A)) Xomir ziilallarinin osmotik sismosi

B) Karbon gazinin amalo golmosi

C) Xomirin horaratinin doyigmasi

D) Xomirdoki karbohidratlarin miqdarinin doyismaosi

E) Xomirin struktur — mexaniki xassoalorinin dfoyismosi

187. 07#03

Onlardan biri xomir qicqirdilarkon bas veran fiziki proseslors aiddir.
A) Xomirdoki karbohidratlarin miqdarinin doyismosi

B)) Xomirin horaratinin doyismosi

C) Xomir ziilallarinin osmotik sismosi

D) Karbon gazinin amals golmasi

E) Yuxarida sadalananlarin hamis1

188. 07#02

Xomirdo maltozanin toplanmas1 hans1 mogsad ii¢iin vacib sayilir?
A) Xomirin sirinlogsmasi

B) Qicqirma prosesinin dayandirmasi

C)) Qicqirma prosesinin qorunmasi

D) Xomir ziilallrinin sismosinin siiratlondirilmosi

E) Qicqirma prosesinin siiratlondirilmasi

189. 07#02

Onlardan biri ¢orok xomirinin yetismasini siirotlondirmok {i¢iin xidmot etmir:
A) Mayalarin dozasinin artitlmasi

B) Mayalarin qabaqcadan aktivlosdirilmosi

C)) Natrium xlorid mohlulunun slave edilmaosi

D) Xomirin hararatinin optimal hoddodok yiiksoldilmasi

E) Yarimfabrikatlarin horaratinin optimal hoddodok yiiksaldilmosi

190. 09#01
Corok xomiri tikalora bdliinarkon “6l¢ii ciblori” hans1 mogsadlo istifads edilir?



A)) Eyni hocmli xomir tikslori almaq tigiin

B) Miixtalif hocmli xomir tikolori almagq ti¢lin

C) Eyni formal1 hazir mohsul almaq {i¢iin

D) Eyni konsistensiyali xomir tikalori almagq ii¢ilin

E) Yuxarida sadalananlarin hamis1

191. 08#03

Covdar unundan hazirlanan xomirin emali bu proseslori 6ziinds birlosdirir.
A) Xomirin tikolors boliinmasi, son yetismo, bigsmo

B) Xomirin yogurulmasi, ilkin yetismo, momulatlarin formalasdirilmasi
C) Qicqirma, xomirin yapixlagdirilmasi, tikalorin yumrulanmasi

D)) Xomirin tikolors boliinmaosi, tikolorin formalagdirilmasi, son yetismo
E) Yuxarida sadalananlarin hamisi

192. 09#03

Xomir bolon masinin isinin osas keyfiyyot gostoricisi no hesab edilir?
A) Xomir todariiklorinin formalarinin daqiqliyi

B)) Xomir todartiklorinin ¢okilorinin daqiqliyi

C) Xomir todariiklorinin konsistensiya doqiqliy1

D) Xomir todariiklorinin rong doqiqliyi

E) Xomir todariiklorinin atir (iy) doqiqliy1

193. 07#01

Xomir todartiklori ilkin yetismo prosesindo sakit halda hans1 miiddat arzindo
saxlanmilir?

A)1-3doq
B)4 -5 doq
C)) 5-8doq
D)9 —-10doq
E) 10— 15 doq
194. 07#01

Xomir todartiklori ilkin yetismosi zamani bunlardan hansi bas vermir?
A) Hocmin boyiimasi

B)) Hocmin kigilmosi

C) Fiziki xassolorin yaxsilagmasi

D) Strukturun yaxsilagmasi

E) Masamoliliyin yaxsilagmasi

195. 07#01

Bugda unundan hazirlanan xomir todariiklorinin son yetismo prosesi hansi
temperaturlarda hoyata kecirilir?

A)20°C

B)20-25°C

C)25-30°C

D)) 35 -40° C

E) 50°C



196. 07#01

Bugda unundan hazirlanan xomir todariiklorinin son yetisma prosesi hanst namlik
haddindo hoyata kegirilir?

A) 60 %

B) 60 — 65 %

C) 70 %

D)) 75-85%

E) 90 %

197. 07#02

Bugda unundan hazirlanan xomir todariiklorinin ilkin yetismosi hansi soraitlordo
hoyata kecirilir?

A) Soyuducularda

B) Xiisusi skaflarda

C)) Sex havasinin nisbi nomlik vo temperaturu soraitindo

D) 80° C horaraat vo 80 % nisbi nomlik rejimindo

E) Havanin 10° C horarast v 100 % nisbi nomlik soraitinds

198. 07#02

Xomir todariiklorinin son yetisma prosesinin sona ¢atmasi hansi gostoriciys asason
mioyyonlosdirilir?

A) Ziilallarin migdarina gora

B) Karbohidratlarin hall olmasina goro

C) Rangina gora

D)) Xomir tikolorinin xarici goriiniigiine vo hacmina goro

E) Yuxarida sadalananlarin hamisi

199. 07#02

Son yetigma prosesinin davametmo miiddoti xomirin reseptindon vo tikolorin
kiitlosindon asili olaraq hans1 civarda toroddiid edir?

A) 5 dogigoadon 20 doqiqoyadok

B)) 25 doqigodon 120 dogigoyadok

C) 120 dogigadon 150 doqigoyadoak

D) 160 doqigodon 200 doqigoyadoak

E) 210 dogigodon 250 doqiqoyadok

200. 06#01

1,0 kq ¢okili golibli covdar ¢oroyi hans1 miiddot orzindo bisirilir?
A)25-30doq

B) 40 — 50 dogq

C)) 55-60 dog

D) 65 — 80 doq

E) 85 —-90 doq

201. 06#01



Bugda ¢oroyinin bigsmosinin baslangic morholosinds birinci dovr (period) hansi
temperaturda bas vermolidir?

A)) 110 — 120° C —dak

B) 120 — 130° C-dok

C) 130 — 140° C-dok

D) 160 — 180°C-dok

E) 280°C

202. 09#01

Bugda unundan hazirlanan 0,4 — 0,5 kq ¢okili batonlar hans1 miiddat orzindo
bigirilir?

A) 12 dog

B) 18 dog

C) 23 dogq

D) 28 dog

E)) 32 doq

203. 09#01

Bugda unundan hazirlanan 200 qram ¢okili momulatlarin bisirilmo miiddoti togkil
edir:

A) 7 doq

B) 10 dog

C) 14 dog

D)) 17 doq

E) 20 doq

204. 09#01

Temperaturun (45° C-den ¢ox olmayan) vo nisbi nomliyin (90 % - don ¢ox
olmayan) yiiksoldilmosi xomirin yetismo miiddotini neco faiz qisaldir?
A)) 20 -30 %

B) 30 -40 %

C)40—-50%

D) 50 - 60 %

E) 60 — 65 %

205. 06#01

Corak istehsalinin sonuncu marhalasi hansi proses hesab edilir?

A) Son yetismo

B)) Bisirmo

C) Soyutma

D) Dasinma

E) Realizo etmo

206. 06#01

Hans1 temperatur haddinds xomirdoki spirt qicqirmasi kaskin azalir?
A)30°C

B)) 35° C

C) 40° C

D) 45° C

E) 60°C



207. 09#01

Bisirilorkon xomir — ¢orok yarimfabrikatinda ziilallarin istilikdon denaturasiyasi vo
nisastanin yapisqanlagsmasi hansi temperatur intervallarinda bas verir?
A)10-20°C

B) 30 —40°C

C) 50 -70°C

D)) 80— 100° C

E) 100° C — don yiiksok

208. 09#01

Bisirildikdon sonra ¢6rok momulatlarinin miiassisolordo minimum saxlanma
miiddoti no godor miioyyonlosdirilib?

A) 0,5 saat

B)) 1,0 saat

C) 1,5 saat

D) 2,0 saat

E) 3 saat

209. 09#01

Bisirildikdon sonra ¢6rok momulatlarinin miiossisolordo maksimum saxlanma
miiddoti no godor miioyyonlosdirilib?

A) 1,0 saat

B) 3,0 saat

C) 4,0 saat

D)) 6,0 saat

E) 8,0 saat

210. 09#01

Corak c¢iximu ticiin hansi 6l¢ii vahidi istifads olunur?

A) Ton

B)) Kilogram

C) Faiz

D) Min sorti banka

E) Kub metr

211. 09#01

Corok bisirilorkon ¢okisinin azalmasi noyin hesabina bas verir?

A)) Nomlik buxarlanmasinin

B) Spirtin

C) Karbon gazinin u¢masinin

D) Ugucu tursularin yox olmasinin

E) Aldehidlorin ¢evrilmosinin

212. 09#01

Miiasir ¢orokbisirma sobalarinda bigma rejimina gora ne¢a zona forqlondirilir?
A)2

B)) 3

C)4

D)5

E)6



213. 09#02

Bugda ¢oroyinin bigsmosinin baglangic morhalosinds birinci dovr (period) hansi
nisbi nomlikdo bas vermolidir?

A) 50 %

B) 60 %

C) 70 %

D)) 80 %

E) 90 %

214. 09#02

Bugda ¢oroyinin bigsmosinin baglangic morhalosinds birinci dovr (period) hansi
temperaturda bas vermolidir?

A)) 110 — 120° C —dak

B) 120 — 130° C-dok

C) 130 — 140° C-dok

D) 160 — 180°C-dok

E) 280°C

215. 11#01

Hiss olunacaq doracods doyismodon makaron momulatlari no godar miiddat arzindo
saxlanila bilor?

A)) 1 ildon ¢ox

B) 2 ildon ¢ox

C) 3 ildon ¢ox

D) 4 ildon ¢ox

E) 5 ildon ¢ox

216. 11#01

Bu xiisusiyyatlordon hansi, bir qida mohsulu kimi makaron momulatlarinin osas
nailiyyati sayilir?

A) saxlanma xtiisusiyyati

B)) Yiiksok qidaliliq

C) Az riitubatlilik

D) Cox ¢esidlilik

E) Plastiklik

217. 11#01

Makaron momulatlarinda karbohidratlar ne¢o faiz toskil edir?
A)28-35%

B) 40 — 48 %

C) 60— 65 %

D)) 70 - 72 %

E) 80 -85 %

218. 11#01

Makaron momulatlarinda ziilali maddalor neco faiz toskil edir?
A)) 12 % - don ¢ox

B) 12 % - don az

C)3,0%

D) 5,0 %



E) 9,0 %

219. 11#02

Makaron momulatlarinin torkibinds yaglarin migdari hansi hadlords doyisir?
A) 0,1 % -don 0,3 % - dok

B) 0,35 % - don 0,45 %-dok

C)) 0,5 % -don 0,7 % - dok

D) 0,75 % - don 0,95 %-dok

E) 0,95 % - don 1,0 %-dok

220. 11#02

Makaron momulatlari istehsalinda bu zonginlosdirici alavolordon hansi totbiq
edilir?

A)) Qurudulmus va toz halina salinmig yerkokii

B) Alma tozu

C) Askorbin tursusu

D) Yag tursulari

E) Kartof tozu

221. 11#02

Makaron momulatlari istehsalinda bu komponentlordon hansi totbiq edilmir?
A) Qurudulmus va toz halina salinmig yerkokii

B) Tabii siid

C)) Alma tozu

D) Tomat mohsullari

E) Quru siid

222. 11#01

Makaron momulatlarinin hamaisi standarta géro neco tipo boliiniir?
A)2

B) 3

C)) 4

D)5

E)6

223. 11#01

Makaron momulatlar1 bu sokildo istehsal edilmir:

A)) Ugbucagsokilli

B) Lentsokilli

C) Sapsakilli

D) Borusokilli

E) Miixtolif fiqurlu

224. 11#01

Pohriz qidasi vo usaqlar iicilin ziilals1z makaron momulatlarina hansi vitamin alavo
edilmir?

A) B, vitamini

B) B, vitamini

C) B vitamini

D)) By, vitamini

E) PP vitamini



225. 11#02

Makaron momulatlar1 hans1 gostaricilorino gora bir — birindan forqlondirilirlor?
A) Rongino gora

B)) Geometrik Olgiilora goro

C) Dadina goro

D) Iyino goro

E) Torkibino goro

226. 11#03

Makaron momulatlari istehsali zaman1 hans1 texnoloji omoliyyat totbiq edilmir?
A) Xammallarin istehsala hazirlanmasi

B)) Yarimfabrikatlarin homogenlosdirilmosi

C) Momulatlarin formalasdirilmas1 vo emali

D) Qurutma

E) Qablasdirma

227. 11#03

Makaron momulatlart istehsalinda “Aktiva” markali iki snekli presdo
xomirqarisdirict hansi uzunluqda silindrik kameraya malikdir?

A) 0,5 metr

B) 1,0 metr

C) 2,0 metr

D)) 3,0 metr

E) 4,0 metr

228. 11#01

Nomliyindan asili olaraq makaron xomirinin yogurulmasinin ne¢a tipi
forqlondirilir?

A)2

B)) 3

C)4

D)5

E)6

229. 11#02

Bork halda yogurulan makaron xomirinin namliyi ne¢s faiz toskil edir?
A)) 28,0 -29,0 %

B) 29,5 -31,0 %

C)31,5-32,5%

D) 33,0 -34,5 %

E) 35,0 -36,5 %

230. 11#02

Orta yumsaqligda yogurulan makaron xomirinin nomliyi ne¢o faiz toskil edir?
A) 28,0 -29,0 %

B)) 29,5 % - 31,0 %

C)31,5-32,5%

D) 33,0 -34,5 %

E) 35,0 -36,5 %

231. 11#02



Yumsaq halda yogurulan makaron xomirinin nomliyi ne¢s faiz togkil edir?
A) 28,0 — 29,0 %

B) 29,5 % - 31,0 %

C))31,5-32,5%

D) 33,0 — 34,5 %

E) 35,0-36,5%

232. 11#01

Temperaturundan asili olaraq makaron xomirinin yogurulmasinin ne¢a tipi
forqlondirilir?

A))3

B) 4

C)5

D)6

E)7

233. 11#02

Makaron xomirinin isti halda yogurulmasi suyun hans1 temperaturunda hoyata
kecirilir?

A) 20 —25°C

B)) 55-65"C

C)75-85"C

D)90-93°C

E) 95-100°C

234. 11#02

Makaron xomirinin qaynar halda yogurulmasi suyun hansi temperaturunda hoyata
kecirilir?

A) 20 —25°C

B)55-65°C

C)) 75-85"C

D)90-93°C

E) 95-100°C

235. 11#02

Makaron xomirinin soyuq halda yogurulmasi suyun hansi temperaturunda hoyata
kecirilir?

A)5-10°C

B)15-18°C

C)20-25C

D)30-35"C

E) 40 -45°C

236. 11#02

Makaron xomirinin isti halda yogurulmasi hans1 miqdar kleykovinaya malik
normal keyfiyyatli un ti¢iin totbiq edilir?

A)15%

B)) 28 %

C)32%

D) 40 %



E) 46 %

237. 11#02
Az miqdarda kleykovinaya malik undan makaron xomiri yogurulan zaman hansi
temperaturlu sudan istifade etmok maslohot goriiliir?

A)15-25"C

B))30 —45° C

C) 50 — 60°C

D) 65 -85 C

E)90-95°C

238. 12#01

Makaron xomirinin vakuumlagdirilmasi ti¢lin ne¢o doqigo davamiyyat optimal
sayilir?

A) 2 — 4 doqiqo
B)) 5 — 7 doqiqe
C) 8 — 10 doqigo
D) 11 — 13 daqige
E) 14 — 16 doqigo

239. 12#01
Bunlardan biri makaron momulatlarlnin formalasdirilmasi tisuludur?
A) Filtrlomo
B)) Preslomo
C) Deaerasiya
D) Homogenlogdirmo
E) Yuxarida sadalananlarin hamisi

240. 12#01
Kiflonmoys goro, makaron momulatlarinin hanst nomlik haddi tohliikali hesab
edilir?

A) 6 % - don yuxari

B) 8 % - don yuxari

C)) 12 % - don yuxar

D) 16 % - don yuxari

E) Yuxarida sadalananlarin hamisi

241. 12#01
Uzun miiddat saxlanilmagq ti¢iin nazords tutulan makaron momulatalrinda bu
gostoricidon yiiksok migdarda nomlik olmamalidir:

A) 11 %

B) 13 %

C) 15 %

D) 17 %

E) 19 %



242. 12#01
Makaron momulatlar1 hans1 temperaturda saxlanilir?
A)4-6"C
B)8—10°C
C)12-14°C
D)) 16 -18°C
E) 20 — 22°C

243. 12#01
Makaron momulatlar: hansi nisbi nomlikds saxlanilir?
A)50-55%
B)) 60 — 65 %
C)70-75%
D) 80 — 85 %
E)90-95%

244. 12#01
Snekli makaron preslorindo makaron momulatlar1  preslonorkon  hansi
temperaturadok qizdirilir?

A)18-25C

B) 30 -40°C

C)) 45-50°C

D) 55 -60° C

E) 65-68° C

245. 12#01
Hansi1 temperaturdan yiiksok qizdirildigda makaron xomiri todricon agarir, 6z
plastikliyini itirir?

A)45-50°C

B)) 55— 60° C

C)65-70°C

D) 75-380° C

E)85-90°C

246. 12#01
Hansi1 temperatur diapazonunda makaron xomiri optimal xassoaloro malik olur?
A) 40 -45° C
B)) 50 — 55°C
C) 60— 65°C
D)70-75"C
E)80-85°C

247. 10#02
Ticarat sobakoalorine gdondorilmozdon avval ¢orok harda saxlanilir?



a)) soyutma sobosindo

b) nomlondirmo s6basinda

c¢) anbarda

d) daxilda

e) konveyerdo

248. 10#03

Soyutma sobosinds hansi hesabat aparilir?
a) nomlondirma va orqanoleptik qiymat
b)) sortlagsma va orqanoleptik qiymat

c) bigirilmo

d) mikrobioloji

e) cesidlomo

249. 10#01

Formali ¢orok daxillari ...... corgo ilo y1gilir.
a) 3-4

b) 4-5

c))1-2

d) 6-7

e) 8

250. 10#01

Baton ¢oroklori daxillara .... corgs ilo yigilir.
a)3

b) 4

c)8

d) 1

e) 11

251. 10#03

Covdar vo miixtalif nov bugda unundan alinan ¢éroyin saxlanma miiddati
a)2

b) 8

c)5

d) 17

e)) 14 saat

252. 10#02

Hans1 unun nisastasi daha ¢ox su ¢okir?
a)) covdar

b) bugda

¢) volomir

d) garabasaq

e) soya

253. 10#01

Hans1 ¢orak daha tez kohnalir?

a) soya unundan alinan

b)) bugda unundan alinan

¢) volomir unundan alinan



d) covdar unundan alinan

e) qargidali unundan alinan

254. 10#02

Noayin alava edilmosi ¢érayin nomli iyini azaldir?

a) nisasta

b) ziilal

¢)) saothi aktiv maddo

d) protein

¢) yag

255. 10#03

Xirda ododi momulatlar hans1 temperaturda dondurulur?
a) -10°C, -15°C

b) -3°C, -8°C

¢) -35°C, -42°C

d)) - 25°C, -30°C

e) -6°C, -18°C

256. 10#01

Xirda ododi momulatlar hanst miiddotdo dondurulur?
a) 3 saat

b) 6-8 saat

c) 3 doq

d) 4-5 dogq

e)) 2-3 saat

257. 10#01

Dondurulmus xirda adodi momulatlar donduruldugdan sonra hansi temperaturda
saxlanilir?

a)) — 18°C
b) - 20°C
c)—78°C
d)—45°C
e)—25°C
258. 10#01

Realizasiyadan avval momulatlarin hansi temperaturda donu acilir?
a) 35°C

b)) 50 °C

¢) 10°C

d) 45°C

e) 60°C

259. 10#02

Nisastanin amorf voziyyatdon kristalliko ke¢gmaosi
a) fermentasiya

b) periferizasiya

c)) retroqradasiya

d) denaturasiya

¢) stabillogsmo



260. 10#01

Yiiksok polimerlarin kristallagmas1 ne¢o morhalodan ibaratdir?
a)3

b) 5

c)1

d)) 2

e)6

261. 10#02

Corokdo amilopektino dezadorasiya temperaturu

a) 10-22 °C

b) 25-36 °C

c) 75-80 °C

d) 5-8°C

e)) 50-60 °C

262. 10#02

Corokdo amilaza vo amilopektin dehidratlagmasi vo zaman bas verir?
a)) kohnoldikdo

b) sorab oldugda

c) bisdikdo

d) soyuduqda

¢) soth aktiv maddo alave edildikdo

263. 10#01

Corokdo dehidratlagsmani azaltmaq {igiin no olava edilir?
a) stabilizator

b)) emulqgator

c¢) ferment

d) kalsium

e) pektin

264. 10#02

Corakdos sokorin toplanmasi siiratlondiron preparat.

a) sothi aktiv maddo

b) yumurta

c¢)) amilopektin va gliikkoamilaza fermenti

d) proteolitik ferment

¢) yag

265. 10#01

Formali ¢Orak tigiin qablagdirmadan gabaq saxlanma miiddoti.
a) 60-90 doq

b) 30-60 doq

c) 10-15 dogq

d)) 90-120 doq

e) 15-30 dogq

266. 10#01

Bulka momulatlar iigiin gablasqirmadan qabaq saxlanma miiddoti.
a) 60-120 doq



b) 30-60 doq

c) 20-30 doq

d) 15-20 doq

e)) 60-70 doq

267. 10#01

Xirda ododi bulka momulatlarinin soyudulma miiddoti.
a)) 25-40 doq

b) 15-20 doq

c) 20-25 doq

d) 10-15 doq

e) 90-120 doq

268. 10#01

Sobadan ¢ixan ¢oroyin sothi temperaturu:
a) 180-200 °C

b)) 140-180 °C

c) 220-240 °C

d) 100-120 °C

e) 240-260 °C

269. 03#01

Preslonmis mayalarda ....... godor su vardir.
a) 65 %-o

b) 55%-9

c)) 75 %-o

d) 45 %-9

e) 85%-9

270. 03#02

Mayanin mineral maddslori asason hanst elementlordon ibaratdir.
a) kalium, kalsium,

b) magnezium, domir,

¢) domir, kalsium,

d) natrium, kiikiird

e)) yuxarida sadalananlardan hamisi

271. 03#01

Mayalarin torkibindo ..... treqaloza disaxaridi vardir
a)) 18 %-o qodor

b) 28 %-o qodor

c) 15%-o godor

d) 22%-o qodor

e) 12%-o godor

272. 03#02



Qurudulma {¢ilin nozords tutulmus preslonmis ¢Orok¢ilik mayalarinda ..... quru
maddolor vardir, bu iso preslonmoyos gedon biokiitlodon 7-9 %, eloco do 6ziiniin
karbohidratlarindan (treqalozalar va qlikogen) 11-12 % g¢oxdur.

a) 28-30%

b)) 32-34 %

c) 36-38%

d) 25-28%

e) 18-22%

273. 03#02

Spirt zavodlar1 torofindon buraxilan mayalar .......... normal aktivliyino malikdir.

a) zimaza

b) a- glikkozidazanin

c)) zimazanin vo o- qliikkozidazanin

d) qlikogen va a- gliikkozidazanin

e) qliadin

274. 05#01

Corakbisirmo miisssisalorindo unu ......... saxlayirlar.

a) nomlondirmo sébasindo

b) quruducu skafda

c) konveyerdo

d)) taral1 vo tarasiz anbarlarda

¢) daxilda

275. 05#01

Tarasiz vo tarali un anbarlarinin binasinda havanin nisbi riitubati no qodor
olmalidir?

a) 55%

b) 45%

c) 86%

d) 93%

e)) 75 %,

276. 05#01

Tarasiz vo tarali un anbarlarinin binasinda havanin temperaturu ne¢o doraco
olmalidir?

a)5°C

b) 15 °C

c) 18 °C

d) 22 °C

e)) 10 °C

277. 05#02

Anbarda saxlanilan unun istehsal {iciin hazirlanmasi nadon ibaratdir?
a) olonmo

b) metal gatisiqlarin konar edilmasi

c) ¢okilmo



d) ayri-ayri partiya vo sortlarinin qarigdirilmasi
e)) yuxarida sadalananlarin hamisi

278. 05#02
Corak zavodlarinda unun saxlanmasi zamani onun ¢orakbisirmo xiisusiyyatlorinin

doyigmasine gotirib ¢ixaran .......... proseslor gedir.

a)) kimyavi, fiziki vo fermentativ

b) mexaniki, fiziki-kimyavi

c¢) mikrobioloji ,mexaniki va fiziki-kimyovi

d) reoloji

e) kolloid

279. 05#01

Corok zavodalarinda unu .... sutkadan ¢cox saxlamirlar, buna goro do onda nomliyin
kiitlo pay1 praktiki olaraq doyigmir

a) 12

b)) 7

c)3

d) 15

e) 10

280. 05#02

Yaglarin hidrolizi va sorbast yag tursularinin yaranma intensivliyi no godor yuxari
olarsa, unda ..... vo unun saxlanma temperaturu bir o qador yuxar1 olacaqdir

a)) nomliyin kiitlo pay1 cox

b) nomliyin kiitlo pay1 az

¢) tursulugun kiitlo pay1 az

d) tursulugun kiitlo pay1 cox

e) kiilliliytiin kiitle pay1 cox

281. 05#03

Unda yaglarin hidroliz parcalanmasina vo sarbast yag tursularinin yaranmasina, na

sabab olur?

a) tursulugunun azalmasi

b) nomliyin ytliksolmasi

¢)) tursulugunun yiiksolmaosi

d) nomliyin azalmas1

e) heg biri

282. 05#02

Kopoksiz vo narin olonmis ¢ovdar ununu ..... giin orzindo 17-21°C vo 52-84 %
nomlikdo saxladigda iimumi azotun vo ziilali maddolorin kiitlo pay1 doyismir,
spirtds va galovida holl olan fraksiyalarinin kiitlo payi iso artir.

a) 10

b) 15

c) 20

d)) 30

e) 25

283. 05#02



Kopoksiz vo narin olonmis ¢ovdar ununu 7 giin orzinds .... vo 52-84 % nomlikdo
saxladigda iimumi azotun vo ziilali maddslorin kiitlo pay1 doyismir, spirtdo va
galavidos hall olan fraksiyalarinin kiitlo pay1 iso artir.

a) 12-15°C

b) 24-29 °C

c)32-35°C

d) 7-9 °C

e)) 17-21°C

284. 05#02

Kopoksiz vo narin olonmis ¢ovdar ununu 7 giin orzindo 17-21°C va ...... nomlikdo
saxladigda iimumi azotun vo ziilali maddslorin kiitlo pay1 doyismir, spirtdo va
galavidos hall olan fraksiyalarinin kiitlo pay1 iso artir.

a)) 52-84 %

b) 22-32%

c) 35-47%

d) 24-57%

e) 13-36%

285. 05#03

Nomliyi....olan ¢ovdar ununun qidaliliq doyarinin pislogsmasi baslica olaraq onun

acilagsmasi, nomlik 15 % vo daha cox olduqda iso, osason bakteriyalarin vo
mikromisetlorin inkisafi noticosindo bas verir.

a) 17% va yuxari

b)) 13 % vo asagi

c) 7% va asagi

d) 23%

e)) heg biri

286. 05#03

Miiossisalora daxil olan unun olverissiz soraitdo saxlanma zamani bir sira arzu
olunmayan proseslor gedir ki, bunlar unun ¢orakbisirmo xiisusiyyatlorinin asagi
diismosing, naticads, onun xarab olmasina gotirib ¢ixara bilir.

a) tursuma, acilasma,

b) yapixma

c) kiflonmo, 6z-6ziino qizisma,

d) hagoratlarin vo gonolorin inkisafi,

e)) yuxarida salananlarin hamisi

287. 05#03

Hidroliz naticesindo omoalo golon linol tursusu ...... fermentinin tosiri altinda
oksidlasir va linol tursusunun hidroperoksidi amols galir

a) fitaza

b)) lipoksigenaza

c) lipaza

d) maltaza

e) hec biri

288. 05#03



Unun nomliyinin va temperaturunun yiliksalmasi unda kif goboloklorinin vo
bakteriyalarin inkisafi {igiin olverigli sorait yaradir, bu da hans1 proseslorinin
intensivlogmasino gotirib ¢ixarir?

a) fermentasiya

b) yapixma

¢)) oksidlosmo

d) tursuma

¢) acilasma

289. 05#02

Hans1 prosesin giiclil inkisaf etmasi zamani tifunatli qoxu hazir mohsulda qgalir?

a) fermentasiya

b) yapixma

c)) kiflonmo

d) tursuma

¢) acilasma

290. 05#02

Nomliyi 13,5 % olan unun saxlanmasi1 zamani da onda miixtalif ...... proseslori
gedir, onlar yetigma prosesi qurtardigdan sonra unun ¢orokbisirmo xilisusiyyatlorini
todricon pislosdirirlor.

a) fermentasiya

b) yapixma

¢)) oksidlosmo

d) tursuma

¢) acilasma

291. 10#02

Coroyin kohnolmasi bigirilmodon neg¢o saat sonra biruzo verir?
a) 2-3 saat

b) 1-2 saat

c) 14-16 saat

d)) 8-10 saat

e) 19-20 saat

292. 10#02

Bugda ununa hansi slave edildikdo kohnalma prosesi longiyir?
a)arpa vo covdar

b) diiyii vo soya

c) qarabasaq vo ¢ovdar

d) gargidali vo volomir

e)) ¢ovdar vo soya

293. 10#02

Suda holl olan maddolor hans1 unda ¢oxdur?

a)) covdar

b) bugda

c) soya

d) qargidal



¢) volomir

294. 10#03

Uzun miiddats saxlanilan ¢orok hansi temperaturda bigirilir?
a) 60-80°C

b)) 110-120°C

c) 280-300°C

d) 160-200 °C

e) 180-200 °C

295. 10#03

Uzun miiddots saxlanilan ¢orok hans1 miiddoato bisirilir?
a) 28 saat

b) 8 saat

c)) 24 saat

d) 4 saat

¢) 18 saat

296. 10#03

Hans1 temperaturda saxlanilan ¢érok daha intensiv kohnolir?
a) 8°C, -1°C

b) +3°C,+9°C

c) +10°C, -2°C

d)) +20°C, -7°C

e) -2°C, -5°C

297. 10#02

Corayin uzun miiddst tozoliyinin saxlanmasi li¢lin gapali kameralarda hansi
temperaturda saxlanilir?

a) 10-12°C

b) 12-17°C

c) 17-20°C

d) 5-8°C

e)) 27-30°C

298. 10#01

(Corayin uzun miiddot tozoliyinin saxlanmasi liclin gapali kameralarda nisbi
nomlik?

a)) 80-85%

b) 60-65%

¢)70-75%

d) 40-45%

€)92-95%

299. 10#01

Corokda karbohidrat vo ziilalin nisbati?

a) 1:1

b)) 6:1

c)2:1

d) 4:2

e)5:2



300. 10#01

Hansi undan alinan ¢orokdo domir ¢oxdur?
a) kopoksiz

b) covdar

c)) kopokli

d) volomir

e) soya



