“BALIQ VO BALIQ MOHSULLARININ TEXNOLOGIYASI”
FONNI UZRO TESTLOR - 2977
1. Asfikasiya prosesi nadir?
a)) baliq sudan ¢ixarildigdan sonra orqanizma oksigenin az daxil olmasi
naticasinds bogulmasi
b) baliglarin acindan 6lmasi
¢) baliglarm iizmo qovugunun partlamasi hesabina 6lmaosi
d) baliglarda 6d kisasinin partlamasi naticasinds zoharlonarok 6lmasi
e) baliglarmn cinsi yetiskonliyo ¢atmasi
2. Hiperemiya nadir?
a)) 6ldiikdon sonra baligimn sothinds hadden artiq selikli maddslorin yigilmasi
b) 6ldiikdon sonra baliq badoninin qurumasi
¢) 6ldiikdon sonra baliq badoninin sigsmosi
d) 6ldiikdon sonra baligdan iifunatli iyin omalo golmosi
e) baligi zohoarlonorok 6lmasi
3. Baligin 6liimiindon sonra bas veron doyisikliklor asagidaki hans1 morholodon kegir?
a) baligin sothinds haddindan artiq selikli maddslorin y1gilmasi
b) badanin qurumasi
c) avtoliz
d) cliriimo (baliglarin bakterioloji pozgunlugu)
e)) sadalananlarin hamisi
4. Baliq tigiin normal olmayan soraitds intensiv ayrilan selik baligin badon kiitlasinin nego faizini
toskil edir?
a) 1 %-ni
b) 0,5 %-ni
c) 1,5 %-ni
d)) 2 %-don coxunu
e) 2 %-ni
5. Baligda asas enerji monboyi agsagidakilardan hansidir?
a) yaglar
b) ziilallar
¢)) qliikogen
d) mineral duzlar
e) karbohidratlar
6. Avtoliz nadir?
a)) 0ziindo olan fermentlorin tosiri ilo orqanizmlors, toxumalara par¢calanma
avtoliz adlanir
b) baliglarin xarab olmasia avtoliz deyilir
c) baliqlarm hislonmasi prosesins avtoliz deyilir
d) baliglarin qurudulmasina avtoliz deyilir
e) bisirilorkon baliglarin portledilmasi avtoliz adlanir
7. Temperaturu O - 2°C olan kamerada saxlanilan Xozor siyonoyi baligin1 qurutmagq ii¢iin
omoliyyat hansi saatlarda baslayir vo qurtararaq sona gatir?
a)) qurutma omoliyyati 5-8 saatdan sonra baslayir, 32 saatdan sonra basa ¢atir
b) qurutma omoliyyat1 10-12 saatdan sonra baslayir, 35 saatdan sonra basa catir
¢) qurutma omoliyyati 4-5 saatdan sonra baslayir, 20 saatdan sonra basa catir
d) qurutma omoliyyati 3-6 saatdan sonra baslayir, 25 saatdan sonra basa ¢atir
e) qurutma omoliyyat1 7-8 saatdan sonra baslayir, 40 saatdan sonra basa catir
8. Polipeptid vo amin tursular1 yeyinti doyarino gors asagidaki gostorilon maddolorin hansindan
he¢ do geri galmir?
a)) ziilallardan
b) yaglardan



c¢) karbohidratlardan
d) mineral maddslordon
e) qliikkozitlordon
9. Bliglarn ¢lirtiyarok xarab olmasinin asas sobabi nadir?
a) viruslarm onlara tosiri
b)) ¢iirtidiici mikroorqanizmlorin onlara tasiri
¢) qicqirdict bkteriyalarin onlara tosiri
d) tursuducu bakteriyalarin onlara tosiri
e) qicqirdict vo tursuducu bakteriyalarm onlara tosiri
10. Baliglarda mikroblarin névii vo miqdar1 nadon asilidir?
a) baliqlarin uzunlugundan
b) baliglarin kiitlosindon
¢) baliglarin cinsindon
d) baligin ndviindon
e)) yasadigi sututarinin ¢irklonmosindon, homg¢inin gobulu vo emaletmo
sexlorinin sanitariya voziyyotindon
11. Baliglarin hazm sistemindo olan mikroblarin miixtalifliyi no ilo baghdir?
a) baliglari badon 6lgiisii ilo
b) baliglarimn kiitlosi ilo
¢) baliglarin cinsi ilo
d) baliglarin novii ilo
e)) baliglarm névii vo qidasi ilo
12. Bitki ilo qidalanan baliglarin madesinda qidani parcalayan hans1 mikroblardir?
a) hozm fermentlori
b) hormonlar
c) viruslar
d)) madado bitki hiiceyralorini pargalayan mikroblar
e) hozm sisteminds olan amin tursular1
13.Asagidaki maddolordon hanst mikroblar ii¢lin on yaxs1 qida monbayi hesab olunur?
a) yaglar
b) karbohidratlar
c) ziilallar
d) mineral maddslor
e)) baliq azalolorinds olan vo ziilali tokibs malik olmayan azotlu (ekstraktiv)
maddaler
14. Baliq atinds olan iimumi azotun miqdarinin ne¢o faizi ziilallarin payma diistir?
a) 50 %-1
b) 58 %-i
c) 65 %-1
d) 70 %-1
e)) 85 %-i
15. Mikroblarin tasirindon ziilal pargalanir vo noticods asagidaki hansi sulfid birlosmolori almnir?
a) kiikiird
b) kiikiird 2 oksid
¢) kiikiird 4-oksid
d) kiikiird 6-oksid
e)) kiikiird vo merkaptanlar (etilmerkaptan, metilmerkaptan)
16. Ziilallarin mikrobioliji ¢lirlimasi zamani baliq atindos ziilali xassoyo malik olmayan hansi
maddonin miqdar1 artir?
a)) azotun
b) fosforun
¢) kiikiirdiin



17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

d) karbonun
e) karbon 4-oksidin
Mikroblarin baliq stino daxil olmasi siirati vo intensivliyi nodon asilidir?
a) mikroblarin horakat siiratindon
b)) baliglarin saxlanmas1 temperaturundan
c¢) mikroblarm faaliyystindon
d) mikroblarin 6lgiisiindon
e) mikroblarin kiitlosindon
Ovlanmig balig1 kasib daxili organlarini vo galsomslarini ¢ixarmaqda asas maqsad nadir?
a) balig1 qurutmaq
b) balig1 hiso vermok
c¢) balig1 qaxac etmok
d) balig1 dondurmaq
e)) baliq otinin uzun miiddat xarab olmadan keyfiyyatli qalmasina sorait yaratmaq
Baliglarin konservlogdirilmasindo asas moqgsad nadir?
a) mikroorqanizmlorin faailiyyatini dayandirmaq
b) mikroorganizmlorin faailiyystini azaltmaq
c) fermentativ par¢alanmanin qarsisini almaq
d) baliq mohsullarini uzun miiddot xarab olmadan saxlamaq
e)) yuxarida adlar1 sadalanan biitiin bondlorin hamisi
Baliq va baliqg mohsullarinin konservlogdirilmasi ne¢o bioloji prinsip tizorindo qurulmusdur?
a)l
b) 2
c)3
d)) 4
e) S
Konservlasdirmanin asasini tagkil edon bioloji prinsiplordon asagidakilardan hansidir?
a) bioz
b) anabioz
) senanobioz
d) abioz
e)) yuxarida adlar1 geyd edilon biitiin prinsiplor
“Bios” sozii yunan dilinds na demakdir?
a)) hoyat
b) gen
c) internet
d) tokamiil
e) dominant
Immunitet nodir?
a)) immunitet — orqanizmin genetik yad agento, o ciimlodon mikroblar vo onlarin
toksining, virusa vo s. qarsi geyri-hassasligi
b) organizmin xastalik térodon mikroblara qars1 déziimliiliyt
¢) orqanizmin xastaliyo qarst davamliligi
d) organizmin infeksion xastaliys qarsi zaifliyi
e) organizmin infeksion xastaliys tez tutulmasi
Mikroorqganizmlorin oksoriyyatinin inkisafi {iclin on olverisli temperatur asagidakilardan

hans1 hesab edilir?

a) 25 °C
b) 30 °C
¢)) 37 °C
d) 40 °C
e) 45 °C



25. Mezofil mikroorqanizmlar neca °C- temperaturda yasayanlara deyilir?
a) 15-20°C
b) 20 - 25°C
c)) 25 - 35°C
d) 35-40°C
e) 40 - 45°C
26. Baligin emala verilmoasi li¢iin asagida gdstorilon hans1 omaliyyatlar kegirilir?
a) baligm ovlanma yerindon emaletmo yerino dasmmasi
b) baligin bosaldilmasi
¢) baligin miqdarinin toyin edilmasi
d) baligin keyfiyyatinin toyin edilmasi vo emala godor saxlanmasi
e)) yuxarida adlar1 geyd edilon biitiin omoliyyatlardan kegmolidir
27. Na iiglin ovlanmis baliglar1 ovlanma yerindon emaletms yerlorino tez gotirmak lazimdir?
a) baligi xarab olmamasi iigiin
b) balig tez ¢iirlimasinin garsisini almagq ti¢lin
¢)) ovlanmis baligda fermentlorin vo mikroorganizmlorin tasiri ilo arzuolunmaz
doyisikliklor bag vermssin deyo
d) baligin iylonmasinin garsisini almagq tigiin
e) baligin qurumasinin qarsisini almaq tigiin
28. Azarbaycan baliq sonayesinds ovlanmis baliglar1 emaletms miiassisalorine hansi nogliyyat
novi ilo dastyirlar?
a) kosik gomilarlo
b) qayiqlarla
¢) tayyara ilo
d) gatarlarla
e)) motorlu gomilor vo avtomasinlarla
29. Isti havalarda ovlanmis balig1 saxlamagq iigiin nodon istifado edirlor?
a) anbarlardan
b)) buzdan
¢) ¢olloklordon
d) soyuduculardan
e) soyuducu kameralardan
30. Susuz diri balig1 dasimagq ii¢iin avtomasinda havanin temperaturu ne¢o doraco °C olmalidir?
a)) 2 - 4°C
b) 3 -6°C
c)4-8°C
d) 6-10°C
e) 10 - 12°C
31. Ovlanmis baligin dasmmasinda, gobulunda ve saxlanmasinda asagida qeyd edilon hansi
sortloro omoal edilmoalidir?
a) balig1 giinos siiasindan, kiilokdon vo atmosfer ¢okiintiisiindon qorumaq
b) balig1 nogliyyat vasitolorindon tacili bosaltmaq vo gobul isini
mexaniklogdirmok
c¢) balig1 emala godar tolob olunan temperaturda saxlamaq
d) saxlama kameralarinda sanitariya qaydalarina riayst etmok
e)) yuxarida qeyd edilon biitiin omoliyyatlara omal edilmoalidir
32. Baliglar emaletmo miiassisalorine noys asason gobul edilirlor?
a) cinsind gora
b)) ndviing, Slgilisiine vo keyfiyyatino gora
¢) ndviino goro
d) badon 6l¢iistine gors
e) cinsiyyating gors



33. Ovlanmis baligda bas veran hiperemiya nadir?

A) badanin qurumasi

B) bodonin ¢iirtimasi

C)) baligin sathindo haddindon artiq selikli maddslorin toplanmasi

D) baliqda bas veran avtoliz prosesi

E) baligda bas veran qicqirma prosesi
34. Baliglar emal miisssisoloring verilorkon hansi proseslordon kegirilir?

a) avvalca tez yuyulur

b) sothindon sorbast su axidilir

¢) ¢akisi tayin olunur

d) avvalca tez yuyulur, sothindon sorbast su axidilir, ¢okisi toyin olunur,
Olgtisii miloyyanlosdirilir, keyfiyysti yoxlanildigdan sonra qabul edilir

e)) Olctisii miioyyonlosdirilir
35. Emaletms miiassisalorinds baliq hansi texniki normativ sonadlor asasinda qabul edilir?

a) baligm 6l¢iisii vo keyfiyyoti movcud olan normativ texniki sonadlors
osasan aparilir

b)) isin yekununda rosmi sonadlor (qobz) yazilir

c¢) balig1 tohvil veron va balig1 qobul edon arasinda iimumi raziliga golinir

d) balig1 tohvil veran vo balig1 gobul edon arasinda miigavilo baglanir

e) balig1 tohvil veron vo balig1 qabul edon arasinda hesabat aparilir
36.Azorbaycanda diri baliq todariikii hansi tosorriifatlarda aparilir?

a) H.Z.Tagiyev adina Banko baliq kombinatinda

b) Hacigabul baliq zavodunda

c¢) Neftcala baliq zavodunda

d) Nohur baliq yetisdirs tosorriifatlarinda

e)) yuxarida adlar1 geyd edilon biitiin tosorriifatlarda
37. Diri balig1 tadariik etmok iigiin oan sox hansi baliglardan istifads edilir?

a) norokimilordon

b) quzilbaliglardan

¢)) sirin su, kecici vo yarimkegici baliqlardan

d) ¢okikimilordon

e) xanikilordon
38. Danizkonar1 gohorlords baliglar no {iciin diri halda istifads edilir?

a) onlarin ati ¢ox sirin oldugu {iciin

b) onlarin stinde miixtalif vitamin kompleksi oldugu ii¢iin

c¢) onlar ¢ox yagli oldugu ii¢iin

d)) onlarin ati tez xarab oldugu ti¢lin

e) onlar istiliyos ¢cox davamli oldugu tigiin
39. Cox harokatds olan baliglar1 diri halda saxladiqda va dasidiqda suda olan oksigenin miqdar1
orta hesabla neco mq/I-o barabor olmalidir?

a) 4,0 mq/1

b) 5 mq/l

¢) 7,0 mqg/l

d)) 8,0 mq/l

e) 6,0 mq/l
40. Baliglar1 diri halda saxladigda vo dasidigda suda olan oksigenin miqdari orta hesabla nec¢o
mq/l olmalidir?

a)) 4,5 mq/l-don az olmamalidir

b) 1,0 mq/1

c¢) 1,5 mq/l

d) 2,0 mq/l

e) 3,5 mq/l



41. Uzunburun baliginin saxlanmasi va dagmmasi iiciin suda oksigenin miqdar1 ne¢s mq/1
olmalidir?
a) 1-2mg/l
b) 2 - 3 mg/l
¢)3-4mg/l
d)) 4 - 5 mq/l
e) 5-6mg/l
42. Nohur baliq yetisdirmo tosorriifatlarinda baliqlar1 asason hansi aylarda satisa verirlor?
a)) oktyabr, noyabr, dekabr aylarinda
b) yanvar, fevral, mart aylarinda
¢) iyun, iyul, avqust aylarinda
d) may, iyun, iyul aylarinda
e) mart, aprel, may aylarinda
43. Azorbaycanda todariik olunan karp vo ¢oki baliglarinin satig normasi ne¢o qramdir?
a)) 500 — 700 gram
b) 300 — 400 gram
c) 400 — 500 gram
d) 200 - 300 qram
e) 100 — 200 gram
44. Azorbaycanda todariik olunan sif baliginin satis normasi ne¢o mq-dir?
a) 70 mq
b) 80 mq
c)) 90 mq
d) 100 mq
e) 110 mq
45. Respublikada todariik edilon Naxa baligmin satis normasi ne¢o mq-dir?
a)) 70 mq
b) 80 mq
¢) 90 mq
d) 100 mq
e) 112 mq
46. Baliq saxlanan gablarda suyu cirklondiron asason nadir?
a) suda olan mineral maddolor
b) suda olan iizvi maddolor
c) tonaffiis zaman1 baligin buraxdig1 karbon
d) suda olan lizvi vo geyri-iizvi maddslorin qaligi
e)) balign ifraz etdiyi tizvi maddslor vo onlarin sathindo olan selik
47. Sif baligini diri halda saxladigda vo dasidigda suda ne¢o mq/l oksigenin olmasi talob olunur?
a) 1 —2 mg/l
b) 2 — 3 mg/l
c)) 3-4mg/l
d) 4 -5 mgq/l
e) 5S—5mg/l
48. Naxa baligin1 diri halda saxladiqda va dasidiqda suda oksigenin miqdar1 ne¢s mq/1
olmalidir?
a) 1 —2 mg/l
b)) 2 -3 mq/l
¢)3-4mg/l
d) 4 -5 mgq/l
e) 5S—5mg/l
49. Suyun temperaturu 10 - 12°C olduqda az horokatdos olan baliglar ¢okisinin hor 1 kg-na saatda
suyun torkibindo ne¢o mq oksigen tolob olunur?



a) 20 mq

b) 25 mq

¢) 27 mq

d) 28 mq

e)) 30 mq

50. Siini soyuq havada baliqlarin dondurulmasi harada aparilir?

a) baliq emaletmo zavodlarinda

b) gomido

¢) baliq tesarriifatlarinda

d) xiisusi avtomobillords

e)) bu tlisulla baliglar1 gomilords va eloca do sahil baligemaletms miisssisalorindo dondururlar
51. Baliglar siini soyuq havada no sokildo dondururlar?

a) miixtalif formada

b) miixtalif 6lgtido

c) tok-tok halda

d) blok soklinds

e)) adlar1 yuxarida qeyd edilon formalarda dondururlar

52. Baliglarin siini soyuq havada dondurulmasinin miisbat cohotlori hansilardir?
a) baliqlarin badon formasi doyismir

b) baliglarin badon 6l¢iisii doyismir

¢) baliglarin rongi doyismir

d) baliglar konar dad vo iy vermir

e)) yuxarida gostorilon biitiin cohatlor dogrudur

53. Baliglart siini soyuq havada harada dondururlar

a) xiisusi otaglarda

b) xiisusi kameralarda

¢) xiisusi aparatlarda

d) xiisusi ¢onlordo

e)) xiisusi kamera vo aparatlarda soyuq havada dondururlar

54. Na tiglin miixtolif 6l¢iilii vo keyfiyyatli baliglar1 bir yerde dondurmaq olmaz?
a) onlar miixtolif vaxtlarda donurlar

b) xirda baliglar tez donur

¢) iri baliglar gec donur

d) iri vo xirda baliglar miixtolif vaxtlarda donduguna gors keyfiyyati pislosir

e)) yuxarida gostorilon biitiin gortlor dogrudur

55. Baliglar1 emaletmo sexlorinds nec¢o vo hansi tisullarla soyudurlar?

A) 1 iisulla: buz garisiginda

B) 2 {isulla: buz qarisiginda vo soyuq doniz suyunda

C)) 3 iisulla: buz garisiginda, soyuq doniz soyunda vo soyuq duz mohlulunda
D) 1 iisulla: yalniz soyuq duz mohlulunda

E) 1 iisulla: yalniz soyuq doniz suyunda

56. Baliglarin dondurulmasinin ne¢o metodu vardir vo hansilardir?

A) 1 metodu: tobii soyuq hava soraitinds

B) 2 metodu: duz vo buz garisiginda vo soyuq mohlullarda

C) 3 metodu: siini soyuq havada, karbon gaz1 vo azot mohlulunda va tobii soyuq hava soraitindo
D) 4 metodu: tobii soyuq hava soraitinds, duz vo buz qarisiginda, soyuq mohlullarda, siini soyuq
havada

E)) 5 metodu: tobii soyuq hava soraitinds, duz vo buz qarisiginda, soyuq mohlullarda, siini soyuq
havada, karbon gaz1 vo azot mohlulunda

57. Dondurulmus baliglar1 ne¢o °C-do saxlayir ve dasiyirlar?

A) -10°C-do

B) —12°C-do



C) —14°C-do

D) -15°C-do

E)) -18°C-do

58. Soyudulmus baliq atinin onurga siimiiyiiniin yaninda azolads temperaturu ne¢o ° C olmalidir?
A) — 1,5°C-don +8°C-ya qodor

B) — 2,0°C-don +10°C-ya gadaer

C)) — 1°C-don + 5°C-ya qoder

D) -2,5°C-don + 11°C-ya qodor

E) -3°C-don + 4°C-ya gadaor

59. Soyudulmus baliglar temperaturu neco °C olan binalarda saxlanilmalidir?
A) - 5°C-do

B)) - 1°C-do
C) - 3°C-da
D) - 6°C-do
E) -8°C-do

60. Hans1 soyudulmus baliglar yarimdondurulmus baliqlar adlandirilir?
A) —5°C-don asag1 temperaturda soyudulmus baliglar

B) —4°C-don asag1 temperaturda soyudulmus baliqlar

C) —3°C-don asag1 temperaturda soyudulmus baliglar

D) —2°C-den asag1 temperaturda soyudulmus baliglar

E)) —1°C-den asag1 temperaturda soyudulmus baliglar

61. Dondurulmus baliq otinin onurga siimiiyiiniin yanindaki ozslodo temperaturu nego °C
olmalidir?

A) —1°C-don ¢ox

B) —3°C-don az

C) —5°C-dan ¢ox

D) —6°C-don gox

E)) —18°C-don az

62.Baliglarin neco doraco temperaturda siirratli dondurma prosesi gedir?
A)-15°C—don-25°C — dok

B) - 16 ° C—don - 26°C — dok

C)-17°C—don-27°C —dok

D)) - 18 °C —don - 35°C — dok

E)-36°C—don—40 °C —dok

63. Xiisusi adviyyatlarda baliglarin duzlama ilo emaletms {isulunun bizim eradan toqriban neg¢a il
ovval isladilmasi qeyd edilir?

a)) 4000 - 3500 il

b) 2000 — 2500 il

c) 3000 — 2500 il

d) 2000 — 1500 il

e) 5000 — 4500 il

64. Sado texnoloji lisul olan duzlamadan no istehsal olunur?

a) marinadli baliq

b) qurudulmus baliq

¢) gaxac edilmis baliq

d) hislonmis baliq

e)) duzlanmis baliq

65. Duzlu baligin keyfiyyoti nodon asilidir?

a) duzun miqdarindan

b)) duzlama ii¢iin istifads edilon duzun keyfiyyatindon asilidir

¢) duzun olgiisiindon

d) dogranmis baligin dlgilistindon



e) dogranmis baligin dogranma tisulundan

66. Qablasdirarkon baliglar1 neco qablara yigirlar?

a) tomiz qablara

b) quru gablara

¢) mohkom qgablara

d) konar iy vermoyan gablara

e)) yuxarida deyilonlor miitloq nazars alinmalidir

67. Duzlu baliq istehsalinda duzlamanin nego tisulu vardir vo hansilardir?
A) 1 tsulu: quru duzlama

B) 1 isulu: yas (duz mohlulunda)duzlama

C) 2 iisulu: quru duzlama, garisiq duzlama

D) 1 iisulu: yalniz qarisiq duzlama

E)) 3 iisulu: quru duzlama, yas (duz mohlulunda) duzlama vo garisiq duzlama
68. Odviyyatl —duzlu baliqlar1 nego °C temperaturda saxlayirlar?
A) —1°C-don —3°C-ya qodor temperaturda

B) —2°C-don — 4°C-ys qoder temperaturda

C)) 2°C-don —6°C-yo qoder temperaturda

D) 3°C-don —8°C-ya gadar temperaturda

E) 0°C-don +5°C-ya qodor temperaturda

69. Emal iisuluna géro marinadli balig mahsullarini nego yers ayirirlar?
A) isti emal mohsullar1

B) soyuq emal mohsullari

C) dondurulmus emal mohsullar1

D) soyuq vo dondurulmus emal mohsullar1

E)) isti va soyuq emal mohsullari

70. Isti marinadli mohsullar hansi baliglardan hazirlanir?

A) bisirilmis baliglardan

B) qizardilmis baliglardan

C) tozo baliglardan

D) duzlu baliqlardan

E)) bisirilmis, qizardilmis vo hiso verilmis baliglardan

71. Soyuq marinadli mahsullar hans1 baliglardan hazirlanir?

A) qizardilmig baliglardan

B) hiso verilmis baliglardan

C) bisirilmis baliglardan

D) qizardilmis vo duzlu baliqlardan

E)) toza va duzlu baliglardan

72. Marinadli baliq mohsullar1 istehsalinda asagidaki baliqlarin hansindan daha c¢ox istifads
edilir?

A) ¢aki, ¢apagq, sif

B) somayi, kiitiim, hagom

C) kefal, ziyad, poru

D)) siyonak, tyulka, sardina, xomsi

E) qizilbaliq, durna baligi, uzunburun

73. Odviyyathh vo marinadli baliq mohsullar1 istehsalinda asagida gostorilon mohsullarin
hansindan istifads edilir?

A) x06rak duzundan

B) adviyyatlardan

C) sokordon

D) sirks tursusundan

E)) bunlarin hamisindan



74. Marinadl baliq istehsalinda ¢olloklora y1gilmis baliglar1 yetisdirmok mogsadilo temperaturu
nego C olan kameralarda saxlayirlar?

A) + 2°C-don —1°C-ya qodor

B)) + 5°C-don — 2°C-ya qodor

C) + 6°C-don — 4°C-ys qoder

D) + 8°C-den —6"C-ya qodor

E) + 10°C-don — 10°C-ys qoder

75. Marinadli baliq konservlari istehsalina, asagida gostorilon hansi1 bandin texnoloji sxemi daha
uygundur?

A)) balig1 bitki yaginda qizardir, bankalara yigdiqdan sonra iizerina su, duz, soker, adviyyatlar vo
sirka tursusundan hazirlanmis isti mohsul (marinad) tokiiliir, hermetik baglanir vo sterillosdirilir
B) balig1 heyvanat yaginda bisirir, bankalara doldurub, tizorine sakor, duz tokiib {izorine marinad
olava edarok, kip baglayir vo pasterizo edirlor

C) balig1 soyutma bisirib, bankalara y1g1ib, iizorino su, duz vo sokor, hermetik baglayir vo sterilizo
edirlor

D) balig1 qizardib, bankalara doldurub, {izorins su, duz vo sokor tokiib, marinad alave edirlor, kip
baglayir va sterilizo edirlor

E) balig1 bitki yaginda qizardib, bankalara doldurub, iizorino su, duz, sokor vo adviyyat alave
edib, agzimi hermetik baglayib, pasterizo edirlor

76. Taravazli baliq konservlari istehsalina, asagida gostarilon hanst bondin texnoloji sxemi daha
uygundur?

A)) baliq tiko vo yaxud qiymo halinda konservlosdirirlir, bu baliq otino torovez vo diiyii
qarisdirillaraq kolom vo yarpaq dolmasi, kifts, kotlet, teftel vo s. diizoldirlor. Yarimfabrikat
qizardilir vo ya portladilir, bankalara yigilarkon otirli torovazlor slava edilir, {izorine tomat sousu,
qaynar bitki yag1 vo ya marinad tokiiliir, hermetik baglanir vo sterillosdirilir

B) baliq oti konservlosdirirlir, izorine torovoz vo diiyii qarisdirilaraq kolom vo yarpaq dolmasi,
kifto, kotlet, teftel diizoldilir. Yarimfabrikat bisirilir, bankalara yigilir, iizorino torovoz olavo
edilir, tomat sousu vo marinad tokiilorak, kip baglanir vo pasterizs edilir

C) baliq oti konservlosdirirldikdon sonra {izorino torovoz vo diiyl tokiilorok kolom vo yarpaq
dolmasi kifts, kotlet diizaldilir, tizorine torovoz oslava edilir, tomat sousu, heyvani yag vo marinad
tokdiliir, hermetik baglanir vo sterilizo olunur

D) baliq sti konservlogdirilir, sonra {izerina toravoz vo diiyii tokiib kalom dolmasi, kifto, kotlet
hazirlanir. Yarimfabrikatlar qizardilib bankalara doldurulur va iizarins taravaz olava edilir, tomat
sousu, bitki yaglar1 vo marinad tokiib, hermetik baglayir va pasterizo edirlor

E) baliq oti konservlosdirilir, iizorino torovoz vo diiyili tokiilorok, kolom dolmasi, kifts, kotlet
hazirlanir. Yarimfabrikatlar qizardilir, bankalara doldurulurub, iizorins torovoz slave edilir, tomat
sousu, bitki yaglar1 vo marinad tokiiliir, hermetik baglanir vo sterilizo olunur

77. Baliglarm yiiksok temperaturda qurudulmasi nego °C temperaturda aparilir?

A) 60 -90°C-do

B) 70 — 110°C-ds

C)) 80 — 135°C-do

D) 90 —148°C-ds

E) 100 - 160°C-ds

78. Qaxac edilmis baliq mohsullar sirasinda xiisusi yer tutan baliglar hansilardir?

A)) kiilmo, ziyad, hogom, somay1

B) ¢oki, ¢capaq, poru,durna balig1

C) kiilmo, sif, kiittim, qizilbaliq

D) sirbit, enlibas, qizil-lizgoc, ¢apaq

E) sif, qizilbalig, enlibas, durna balig1

79. Qaxac etmok mogsadi ilo kiilmo baligmin hansi formalarindan istifads edilir?

A) tozo

B) soyudulmus



C) dondurulmus

D) duzlu

E)) tazs, soyudulmus, dondurulmus vo duzlu baliglardan
80. Hazir mohsulun keyfiyyotindon asili olaraq qaxag edilmis kiilmolori ne¢o ndva ayrirlar?
A) 1 ndvo

B)) 2 ndve

C) 3 novo

D) 4 n6vo

E) 5 novo

81. Iqlim seraitindon va baliglarin &lgiisiindon asili olaraq gaxagetmo miiddoti neco giin ¢okir?
A) 3 —6giin

B) 6 —12 giin

C)8-14 giin

D)) 10 -17 giin

E) 15-20 giin

82. Baliglar1 hansi soraitds qaxac edirlor?

A) tobii soraitdo (talvarlada)

B) mufil peglorindo

C) domna peglorindo

D) siini soraitdo (aparatlarda)

E)) tobii soraitds (talvarlarda) va siini soraitdo (aparatlarda)
83. Baliglarda gaxac edilmo prosesi ne¢o *C-do aparilir?
A) 12-18°C-do

B) 14-20°C-do

C) 16-22°C-do

D)) 22-28°C-do

E) 24-32°C-do

84. Baliglarin hisa verilmasinin ne¢a ndvii vardir?

A) bir névii: soyuq hisloms (temperatur 40°C-ya qodor)

B) bir novil: isti hisloms (temperatur 80-170°C)

C) iki ndvii: natamam isti hislomo (50-80°C)

D) bir novii: yalniz natamam isti hislomo (50-80°C)

E)) ii¢ novii: isti hislomo (temperatur 80-170°C), soyuq hisloms (temperatur 40°C-ya gadar) vo
natamam isti hislomo (50-80°C)

85. Hislomo prosesindo on boyiik chomiyyato malik olan maddslor hansilardir?
A) tursular, spirtlor

B) aldehidlor, ketonlar

C) fenollar, karbohidratlar

D) aromatik maddslor

E)) yuxarida sadalananlarin hamaisi

86. Hislomads baliga rong veron asagidaki maddslordon hansilardir?
A)) fenollar

B) tursular

C) aromatik maddslor

D) ketonlar

E) karbohidratlar

87. Hislonmis baliglarin ranginin doyismasi nadon asilidir?
A) tiistiinilin sixligindan

B) tiistiiniin temperaturundan

C) fenollarin migdarindan

D) baligin sathinds olan suyun miqdarindan

E)) yuxarida qeyd olunan biitiin gostarigilordon



88. Yiiksok temperaturlu tiistiids hisloms zamani baliq hansi rongo boyanir?
A)) agiq — sarimtil

B) tutqun sarimtil

C) tiind qara

D) qirmizimtil

E) korpigi sar1

89. Hisloms zamani1 agag1 temperaturlu tiistiido baliq hans1 rongs boyanir?
A) karpigi sarimtil

B)) tutqun sarmmtil

C) agiq sarmmtil

D) qurimizimtil

E) tiind qara

90. Hislonmo zamani hazir mahsulun keyfiyyatli olmasi hansi gortdon asilidir?
A) yanagagin kimyovi torkibindon

B) yanma rejiminin diizgiin aparilmasindan

C)) yanacagin kimyovi torkibinin baliq hisloms ii¢iin yararli olmasi vo yanma rejiminin diizgiin
aparilmasinin tomin edilmasindon

D) tiistiiniin temperaturundan

E) tiistliniin sixligindan

91. Soyuq hisloma zamani hans1 baliglardan istifade olunur?

A) tozo baligdan

B) soyudulmus baligdan

C) dondurulmus baligdan

D) duzlu yarimfabrikatlardan

E)) soyudulmus, dondurulmus baligdan va duzlu yarimfabrikatlardan

92. Hislonmo zamani no iiglin torkibindo gotranli maddslor cox olan agaclardan istifado etmok
olmaz?

A) bu maddaslor baliq otino aciliq verir

B) bu maddalar baligin iistiiniin rongini qaraldir:

C) bu maddslor baligin iistiiniin rongini saraldir

D) bu maddaslor baliq stini zoharloyir

E)) bu maddaslar baliq otins aciliq verir va tiistiiniin rongini qaraldir

93. Baliq mohsullarinin hislonmasi asagidaki hans1 ardicil prosesde aparilir?
A)) qurutma va hisloma

B) soyutma vo dondurma

C) duzlama va hislomo

D) soyutma vo hislomo

E) qurutma vo qaxagetmo

94. Qara kiirli agagida adlar1 gostorilon baliglarin hansindan istehsal olunur?
A) ¢aki, sif, ziyad

B) hogom, ¢apaq, kambala

C)) ag baliq, nors baligi, uzunburun baliq

D) kiitiim, qizilbaliq, somay1

E) durna baligi, qarasol, poru

95. Qurmuz: kiirli asagida adlar1 gdstorilon baliglarin hansindan istehsal olunur?
A) ag baliq

B) ¢oki

C) noro baligt

D) hogom

E)) uzaq sorq qizilbaligi

96. Kiiriiniin asas konservlosdirms tisulu nadir?

A) oksidlosdirmo



B) qurutma

C) qaxac etmo

D)) duzlama

E) pasteriza etmo

97. Donovor banka kiiriisiinlin istehsalinda texnoloji prosesin ardicilligi hansit bondds daha
diizgilin gostorilmisdir?

A)) kiirii donalori istiliyi 5-8° C olan suda 30 saniyo orzinde yuyulur, olokden kegirilir. Uzorino
kiitlosinin 4,5 — 5,5 %- 1 godor “Ekstra” xorok duzu, 0,1 — 0,15 % urotropin vo li¢polifosfat slavo
edilir. Duzlama adi halda 1-3 dog. isti vaxtlarda iso 40 saniyoyo basa catir. Sonra kiirii tonoko
bankalara yigilir, agzi kip baglamir. Donever kiirii doldurulmus bankalar —2...- 4° C-ya qoder
soyudulur. Bu temperaturda onu 6-8 ay saxlamaq olar

B) kiirii denalori istiliyi 8-10°C olan suda 2 daqiqe orzinds yuyularaq, slokden kegirilir. Uzarine
kiitlosinin 5,5 — 6,5 %-1 qodor “Ekstra” x6rok duzu 0,2 — 0,3 % urotropin vo iigpolifosfat slavo
edilir. Duzlanma 4-5 doqiqoys basa catdirilir. Kiirli tonoko bankalara yigilaraq agzi mohkom
baglanilir. Denover kiirii doldurulmus bankalar — 4...-6°C-ye qoder soyudulur

C) kiirii donolori istiliyi 10-12°C olan suda 4 doqige yuyulub, olokden kegirilir. Uzerino
kiitlosinin 6,5-7,5 %-1 qador “Ekstra” xorok duzu 0,4-0,6 % urotropin va tigpolifosfat olavo edilir.
Duzlama 5-6 doqigoys basa catdirilir. Kiirli tonoko bankalara yigilaraq agzi kip baglanir. Bu
bankalar —4...-8°C -ys gader soyudulur.

D) kiirii istiliyi 10-13°C olan suda 5 dogige yuyulur. Uzerino kiitlesinin 2,8-3,8 %-i qoder
“Ekstra” x6rok duzu 0,6-0,8 % urotropin vo tigpolifosfat olave edilir. Duzlama 7-8 doqigoys basa
catir. Kiirii bankalara doldurularaq —4...-10°C-ys qodor soyudulur

E) donover kiirii istiliyi 12-15°C olan suda 7 deqigo yuyularaq, olokden kegirilir. Uzerino
kiitlosinin 3,5-4,5 %-1 godor “Ekstra” xorok duzu 0,4-0,6 %, urotropin vo li¢polifosfat olavo
edilir. Duzlama prosesi 8-10 doqiqoye basa catir. Kiirli donslori bankalara doldurularaq, - 3...-
7°C-ya gadar soyudulur.

98. Qaxac etmok vo dondurmagq ii¢iin asason hansi pulcuqlu baliglarmn kiirtistindon istifados edilir?
A) ¢oki

B) ¢apaq

C) hosom

D)) kefal

E) kiitiim

99. Yarimfabrikatlarin duzlulugunu hansi tisulla toyin edirlor?

A) kimyavi

B) mikrobioloji

C) biokimyavi

D) fiziki

E)) organoleptiki vo kimyovi

100. Baliq ii¢lin hazirlanmis duzlu yarimfabrikatlar keyfiyyatina gors hansi ¢esidlors ayrilir?

A) sla

B) biringi

C) ikingi

D) ti¢iingii

E)) sla,biringi vo ikingi

101. Duzlu yarimfabrikatlar1 temperaturu ne¢o ° C olan x6rok duzu mohlulunda isladirlar?

A) 3°C—do

B) 5°C — do

C) 8°C —da

D) 10°C — do

E)) 12°C — do

102. Yarimfabrikatimn torkibinds duzun miqdar1 normal halda necos faiz olmalidir?

A)1-3%



B) 1-4 %

C)2-4%
D)4-5%
E)5-7%

103. Asagida gostorilon siralardan hansi baliq yarimfabrikatlar: hesab edilir?

A)) baliq filesi, dondurulmus baliq kabab, baliq kotleti, dondurulmusg baliq diigsborasi

B) adviyyath — duzlu Tallini kilkasi, sorabla Riqa kilkasi

C) siiyiidlo Baltik kilkosi, xiisusi duzlanmis Sakit okean siyonayi

D) xiisusi duzlanmis Baltik kilkasi, xiisusi duzlanmis sayra

E) adviyyath — duzlu Xozor kilkesi ,sorabla Riga kilkosi

104. Asagida gostorilon hansi baliglardan hazirlanmis yarimfabrikatlarin donu agildigdan sonra
zoif yod dad1 va 1yi vera bilor?

A) g6l baliglarindan

B) cay baliqlarindan

C) sirin su baliglarindan

D) doniz baliglarindan

E)) okean baliglarindan

105. Baliq kotlet yarimfabrikatlar1 hazirlamaq {clin asagida hanst bondds gostorilon
xammallardan istifads olunur?

A) baliq otindon, vitaminlordon, heyvanat yagindan, kolomdon, turpdan

B)) tozo vo dondurulmus baliq otindon, isladilmis boyat c¢orokdon, sofandan, yumurtadan,
yerkokiindon, kora yagi, duz vo istiotdan

C) soyudulmus baliq otindon, bitki yaglarindan, quru c¢orokdon, sarimsaqdan, turpdan,
cugundurdan vo kolomdon

D) dondurulmus baliq stindon, undan, boyat ¢orokdon, sogandan, sarimsaqdan, odviyyatdan,
dofno yarpagindan vo duzdan

E) tozo baliq otindon, yerkokiindon, turpdan, kolomdon, ¢ugundurdan, duzdan, heyvan yagindan
va quru ¢érokdon

106. Baliq kabab1 yarimfabrikati istehsali {iglin hansi fasiloys aid olan baliglardan istifados edilir?

A)) narakimilor fosilasi

B) qizilbaligkimilor fasilasi

C) ¢aokikimilor fosilosi

D) xanibaliglar fosilesi

E) siyonokkimilor fasilosi

107. Baliq kabab1 yarimfabrikat1 asason hansi halda satisa verilir?

A) soyudulmus halda

B) qizardilmis halda

C) tozo halda

D)) dondurulmus halda

E) hislonmis halda

108. Baliq kabab1 yarimfabrikat1 asason hansi halda satisa verilir?

A) soyudulmus halda

B) qizardilmis halda

C) tozo halda

D)) dondurulmus halda

E) hislonmis halda

109. Baliq diisberasi yarimfabrikat: —18° C-do nego giin xarab olmadan saxlana bilor?

A) 2 —4 giin

B) 5 -8 giin

C)) 10 giin

D) 0,5- 1,0 ay

E)2-3ay



110. Konserv istehsalinda baliglarin yuyulmasi zamani orta hesabla 1 kq baliga neg¢o litr su sorf
olunur?

A) 1 litr

B)) 2 litr

C) 3 litr

D) 4 litr

E) 5 litr

111. Konserv istehsalinda imumiyyastls, tullantilarm miqdart biitov baligin kiitlosinin neco
faizini togkil edir?

A) 10— 15 % -ni

B) 15 -20 % -ni

C)20-25% -ni

D)) 24 — 27 % -ni

E) 30 - 35 % -ni

112. Baliq konservlarinde x6rak duzunun miqdari ne¢s faiz olmalidir?

A)0,5-1,0%
B) 1,0-2,0 %
) 1,2-25%
D)1,5-3,0%
E)2,0-3.5%

113. Balig emali sonayesindo konservlosdirmonin osaslart ne¢o bioloji prinsplor iizorindo
qurulmusdur?

A) bioz

B) anabioz

C) senanabioz

D) abioz

E)) sadalananlarin hamis1

114. Balq konservlori ne¢a doraco C temperaturda sterilizo olunur?

A) 100 - 113° C- dok

B) 105 - 108° C-dok

C) 102 — 110° C-dsk

D) 110 - 115° C-dok

E)) 112 -120° C-dok

115. Istehsal olunan konservlorin nego faizi doniz heyvanlari vo yosunlardan hazirlanan
konservlorin payma diisiir?

A) 3 % - 9 gqodori

B)) 5 % - 2 gqodori

C) 10 % -dan ¢ox

D) 15 %-don az

E) 20 % - o qodori

116. Sprot konservisi istehsalinda xammal olaraq hans1 baliqlardan istifado olunur?
A) ¢aki, ¢apaq

B) kiilma, hosom

C) quzilbalig, durna balig1

D)) salaka, Baltik kilkasi

E) kambala, stavrida

117. Pohriz vo usaq liclin konservlor istehsalinda tomat sousundan forqli olaraq asagidakilarin
hansindan istifads olunmur?

A)) adviyyat, sirko vo tomat pastadan

B) kora yagi, torovozlor, vitaminlor

C) bitki yag1, marinad, otirli tarovazlor

D) vitaminlor, otirli torovoz, dofho yarpagi



E) miixtolif torovozlor, kors yagi, vitaminlor

118. Yagda, marinadda vo tomat sousunda hazirlanan konservlori ne¢co miiddoto saxlayib
yetisdirirlor?

A)) yagda baliq konservlorini 20 giindon 6 aya godor, tomat sousunda 10 giindon 15 giino godor,
0z sirasinds baliq konservlorini 15 — 20 giin saxlayirlar

B) yagda baliq konservlorini 10 giindon 3 aya qodar, tomat sousunda 5 giindon 10 giino godor, 6z
sirosindo baliq konservlorini 20 — 30 giin saxlayirlar

C) yagda baliq konservlorini 30 giindon 5 aya qodor, tomat sousunda 15 gilindon 25 giino godor,
0z sirasinds baliq konservlorini 40 — 55 giin saxlayirlar

D) yagda baliq konservlorini 30 giindon 4 aya godor, tomat sousunda 30 giindon 45 giino godor,
0z sirasinds baliq konservlorini 20 — 25 giin saxlayirlar

E) yagda baliq konservlorini 25 giindon 2 aya godor, tomat sousunda 20 giindon 40 giino godor,
0z sirasinds baliq konservlorini 25 — 35 giin saxlayirlar

123. Konservlosdirmado anabioz prinsipinin mahiyyati nodon ibaratdir?

a) ) burada miixtalif fiziki vo kimyavi amillors tosir edarok, mikroorqanizmlorin hoyat
faaliyyatini bogmaq lazimdir

b) mikroorganizmlori mohv etmoak

c) baligda gedon hoyati proseslori dayandirmaq

d) mikroorqanizmlorin inkisafin1 dayandirmaq

e) viruslarin inkisafin1 dayandirmaq

124. Senanabioz (ekoloji) prinsipin konservlosdirmads osas amil kimi ohamiyyati nadon
ibaratdir?

a)) bu prinsip mikroorqanizmlorin antoqonist xiisusiyyatlorino asaslanir

b) mikroorganizmlarin inkisafin1 dayandirmaq

¢) viruslarm inkisafina komok etmok

d) mikroorqanizmlori mshv etmok

e) mikroorqanizmlorin inkisafina sorait yaratmaq

125. Termofil mikroorganizmlar ne¢o °C temperaturda yasayanlara deyilir?



a) 30 —40 °C-do

b) 40 — 45 °C-do

c)) 50 — 60 °C-da

d) 65 —75 °C-ds

e) 70 — 75 °C-da

126. Termofil mikroblarin inkisaf temperaturunun asagi haddi ilo yuxar1 haddi neg¢o °C-do bas
verir?

a)) 30 —-70 °C-da

b) 40 — 45 °C-do

c¢) 50 - 60 °C-da

d) 65 —75 °C-ds

e) 25 - 35 °C-da

127. Psixrofil mikroorganizmlorin temperatur optimumu necs °C-ya yaxindir?

a) 5 °C-yo

b) 7 °C-ya

c) 8 °C-yo

d)) 10 °C-ya

e) 15 °C-ys

128. Psixrofil mikroorganizmlorin yuxari temperatur haddi ne¢o doracays yaxindir?

a) 15 °C-ys

b) 20 °C-ys

c) 25 °C-ya

d)) 30 °C-ys

e) 45 °C-ya

129. Temperatur optimal saviyyadon asag1 diisdiikde mikroorganizmlorin hayat faaliyyati neco
doyisir?

a) mikroorqanizmlorin foaliyyati yiiksslir

b) mikroorqanizmlorin faaliyyati doyismaz qalir

c¢) mikroorqanizmlorin foaliyyeti koskin sokildo yiiksolir

d)) mikroorqanizmlorin faaliyyasti todricon azalir

e) mikroorqanizmlorin foaliyyati sicrayisla yiiksolir

130. Baliq istehsalinin texnologiyasi hans1 bandds daha diizgiin gostorilmisdir?

A)) xammalin gobulu, yuyulmasi, kasilmasi, duz va buz qarisiginda dondurulmasi, duzlanmasi,
isladilmasi, hislonmasi, silinmasi, gablasdirilmasi vo saxlanmasi

B) xammalin gobulu, kosilmasi, duzlanmasi, hislonmasi, saxlanmas1 vo qablasdirilmasi

C) xammalin gabulu, yuyulmasi, kasilmasi, isladilmasi, silinmasi, gablagdirilmasi va saxlanmasi
D) xammalin qobulu, kosilmosi, duzlanmasi, hislonmosi, silinmosi, saxlanmasi vo
qablasdirilmasi

E) xammalin qobulu, isladilmasi, kosilmosi, duzlanmasi, hislonmasi, qablasdirilmas: vo
saxlanmasi

131. Baliq atinin orta hissesinds temperatur ne¢o °C oldugda don agma omsliyyati qurtarir?
A) 1,0° C olduqda

B)) 1,5° C oldugda

C) 2,0° C olduqda

D) 2,5 C olduqda

E) 3,0° C olduqda

132. Fiziki dayisikliklor zamani baliq badoninds hanst dayisikliklor bas verir?

a) baligm kimyavi torkibi doyigir

b) baliq stinds gliikogenin miqdari artir

¢) baliq atindos siid tursusunun miqdar1 azalir

d) baliq otindo bakterioloji proses bas verir

e)) baliq otinin sixlig1, hiiceyrs sirasinin vo qanin 6zliliiyii artir



133. Kimyavi dayisikliklor zamani baligin stinde hans1 proseslor bas verir?
a)) gqliikogenin pargalanmasi vo siid tursusunun omolo golmasi
b) baliq otinin sixlig1

¢) baliq stinin sixlig1 artir

d) baligda qanin 6ziilliiyli azalir

e) baligda ganin 6ziillityii artir

134. Asag1 temperaturda baliq toxumalarinda maddoslor miibadilasi prosesinds na hadisa bas
verir?

a) maddolor miibadilasi giiclonir

b)) maddslor miibadilasi longiyir

c¢) maddalor miibadilasi tormozlanir

d) maddalor miibadilasi dayanir

e) maddalor miibadilosinin siirati artir

135. Manfi 12 °C-ds baliq stindo olan suyun negs faizi donur?
a) 50 %-1

b) 60 %-i

c) 70 %-1

d) 80 %-1

e)) 86 %-1

136. Manfi 20 °C-das baliq otinin torkibindo olan suyun ne¢o faizi donur?
a)) 89 %-i

b) 68 %-i

c) 76 %-1

d) 85 %-i

e) 36 %-1

137.. Manfi 30 °C-ds baliq otindo olan suyun nego faizi donur?
a) 62 %-i

b) 68 %-i

c) 76 %-1

d)) 95 %-1

e) 100 %-1

138. Baliq otinds olan mohlulun 100% donmas1 onun biokimyavi torkibindon asili olaraq nego
°C-do bas verir?

a) -10 - 18°C-ds

b) — 12 -20°C-ds

c) — 20 -28°C-do

d) 32 - 36°C-do

e)) — 55 - 65°C-da

139.Soyutma zamani baligda hansi1 doyisikliklor bas verir?

a) mikrobioloji

b) bakterioloji

c) ekoloji

d) genetik

e)) fiziki vo kimyovi doyisikliklor

140. Baliq oti donarkon onun otindo hansi doyisikliklor bas verir?
a) baligm bodoni yumsalir

b)) baligin badoninin barkliyi artir

¢) baligin qan1 donur

d) baligin bodoni sisir

e) baligm badoni ciirtiyiir

141. Baliq donarkon onun hacmi ne¢s faize qodor artir?

a) 2 —3% - o godor



b) 3 — 3% - 5 qador

c)) 5 - 8% - o godor

d) 8 - 10% - o godor

e) 10 - 12% - o godor

142. Dondurma zamani baligin kiitlosinds no bag verir?

a)) baliq donduqda kiitlosi az azalir

b) balig donduqda kiitlosi artir

¢) baliq donduqda kiitlosi lap ¢ox azalir

d) baliq donduqda kiitlosi ¢cox artlr

e) baliq dondugda onun kiitlasi sabit qalir (doyismir)

143. Dondurma zamani baligin sixliginda no bas verir?

a)) baligin sixlig1 azalir

b) baligin sixlig1 artir

¢) baligin sixlig1 doyismir

d) baligm sixlig1 haddan artiq artir

e) baligm sixlig1 haddon artiq azalir

144. Dondurma zamani baligin istilik tutumunda ns hadisa bas verir?
a) baligm istilik tutumu artir

b)) balign istilik tutumu azalir

¢) baligm istilik tutumu doyismir

d) balign istilik tutumu hoaddon artiq artir

e) baligm istilik tutumu haddon artiq azalir

145. Dondurma zamani baligi ronginin doyismasino sobab nodir?
a)) ganda olan hemogqlobinin parcalanmasi

b) ganda olan eritrositin ¢cokmasi

¢) qanda olan leykositin par¢alanmasi

d) ganda olan trombositin ¢okmasi

e) qanda olan leykositin ¢okmasi

146.Dondurma zamani ziilallarin denaturasiyasi ne¢o dorocodo bas verir?
a))—2-5°C-ds

b) —3 - 6°C-ds

c)—4-7°C-ds

d) -6 - 8°C-da

e) — 8 -10°C-da

147. Buz parcalarmi qablasdirmaq ti¢iin neco litr tutumu olan ¢olloklordon istifads edilir?
a) 110-1201

b) 120 - 1301

c)) 150-2501

d) 170 -2201

e) 180 -2401

148. Azarbaycan soraitinds ilin soyuq aylarinda buzun miqdar1 baligin kiitlosine nisbston neco
faiz gotiirtliir?

a)) 50 — 75%

b) 45 — 50%
c) 42 — 58%
d) 47 — 62%
€) 52 — 64%

149. Azorbaycan soraitindo ilin isti aylarinda buzun miqgdar1 baligm kiitlosino nisboton neg¢o faiz
gotiirtlir?

a)) 100%

b) 60%

c) 65%



d) 70%

e) 85%

150. Soyutma zamani istifado olunan buzun miqdar1 nadon asili olaraq doyisilir?
a) havanin temperaturundan

b) nogliyyat vasitolorindon

¢) soyuma miiddotindon

d) buzun 6l¢iisiindon

e)) yuxarida gostorilon sortlordon asili olaraq buzun miqdari doyisilir

151. Bu clir soyudulmus baliglarm istifadoys verilmasi nec¢o giindon artiq olmamalidir?
a) 1 —2 giindon

b) 2 — 3 gilindon

c)) 3 — 4 giindon

d) 4 — 5 giindon

e) 6 - 7 giindon

152. Balig1 soyutmaqda asas magsad nodan ibaratdir?

a) onun keyfiyyastini artirmaq

b) onun keyfiyyetini azaltmaq

c¢) onun qidaliliq dayarini yiiksoltmok

d)) onlarin fermentlor vo mikroorqanizmlar tarafinden xarab olmasinin qasisini almaq
e) mohsuldarlig1 artirmaq

153. Yiiksok keyfiyyotli soyudulmus baliq hazirlamaq {i¢iin asagida gostorilon hansi sortlora
omol edilmoalidir?

a) soyutmagq ti¢lin tozo ovlanmig baliglardan istifados edilir

b) xammalm keyfiyyoti 1 — ci ndvdon asag1 olmamali

c)soyudulma siiratlo aparilmali vo miiddoati qisa olmalidir

d) buz yiiksok keyfiyyatli vo xirda 6l¢iilii olmalidir

e)) yuxarida adlar1 geyd edilon sortlora ardicil omal edilmalidir

154. Baliglarin soyudulmasi ne¢o iisulla aparilir?

a) 1 iisulla

b) 2 iisulla

c)) 3 tsulla

d) 4 tisulla

e) S iisulla

155. Baliglar1 asagida gostorilon hansi iisullarla soyudurlar?

a)buz qarisiginda

b) soyuq doniz suyunda

¢) soyuq duz mohlulunda

d) yuxarida gostorilon gostarilon iisullarin heg biri ilo

e)) yuxarida gdstorilon tisullarin soraitindon asili olaraq har biri ilo

156. Gostarilon soyutma tisullarindan on genis istifads ediloni hansi tisuldur?

a)) duz ilo soyutma

b) buz qarigiginda

¢) soyuq doniz suyunda

d) soyuq duz mohlulunda

e) soyuq duz vo buz mohlulunda

157. Soyudarkon baligi badoninin zadolonmomasi tli¢iin buzu ne¢o sm olanda dograyirlar?
a))4x4x4sm

b)5x5x5sm

c)6x6x6sm

d)3x3x3sm

e)7x7x7sm

158. Baliglarin buzla soyudulmasi zamani hansi sudan hazirlanmis buzdan isifags edilir?



a) duzlu sudan

b) doniz suyundan

¢) sor sudan

d)) icmali sudan

e)mineral sudan

159. Istifads edilocok buzu avvalco ne¢a sm &llgiids hissalora parcalayirlar?
a)l—-2sm

b)2 -3 sm

€))2—4sm

d)3—-5sm

e)4—6sm

160. Buz pargalarin1 ablasdirmagq {i¢iin tutumu neg¢o kq olan yesiklordon istifado edirlor?
a) 50 kq

b) 60 kq

c) 70 kq

d)) 80 kq

e) 90 kq

161. Baliglarin buzla emal1 zamani asagidaki hans1 qaydalara riayst edilmolidir?
a) ovlanmis baliglar ¢esidlonir

b) baliq tomiz, axar vo soyuq suda yuyulur

¢) narakimilorin va six torla ovlanan iri baliglarin daxili organlar1 ¢ixarilir
d) gablasdirmadan avval baligin kiitlosi miioyyon edilir

e)) qabin dib hissasine buz sopilir vo bu buz iimumon 25% olmalidir

162. Duz vo buz qarisiginin yaratdigi on asag1 temperatur ne¢o doraco olur?
a) moanfi 10,5 daraca

b) monfi 15,6 doraca

c¢) manfi 16,8 daraca

d) manfi 20,5 daraco

e)) manfi 21,2 daraco

163. Duz vo buz qarisig1 ne¢o doraco temperaturda donur?

a) -10,5 °C-do

b) — 12,8 °C-da
c) — 14,5°C-da
d) - 16,9 °C-do

e)) —21,2°C-do
164. Baliq sonayesinds duz-buz qarisiginda baliq oti ne¢o doraco temperaturda soyudulur?

a)) -19 °C-da
b) -20 °C-da

c) -21 °C-da

d) -22 °C-do

e) -25°C-ds
165. Duz vo buz qarisiginda baliglar1 neso doraco °C temperaturda dondururlar?
a)—1-3°C-do
b) -3-5°C-ds
c)—4-5°C-ds
d)) -6 - 12°C-ds
e)—5-6°C-do

166. Duz vo buz qarisiginda baliglarin dondurulmasi tiglin gotiiriilon duz no hakda olmalidir?
a) duz xirda donsli olmalidir

b) duz iri donali vo sanitariya normasinda olmalidir

¢) iri duz donali olmalidir

d) duz narm halda azilmalidir



e) duz yodlu olmalidir

167. Baliglar1 duz va buz qarisiginda dondurduqda necgo tisuldan istifads edilir?
a) 1 iisul

b)) 2 tisul

c) 3 iisul

d) 4 tisul

e) S iisul

168. Xirda baliglar1 dondurmagq ti¢iin hans1 dondurma iisulundan istifads olunur?
a) tobii soyuq hava soraitindo

b) soyuq mohlulda

¢)) duz vo buz qarisiginda

d) siini soyuq havada

e) karbon az1 vo azot mohlulunda

169.Baliglar1 kameralarda na vaziyystds dondururlar?

a) asil1 voziyyotdo

b) barmaqciqlar {izorindo

¢) qofas tizorindo

d) stol iisto sorilmis voziyyatds

e) qeyd olunan biitiin voziyyatlordo

170. Baliglar siini havada dondurarkon kamerada havanin temperaturunu nec¢o doracado
saxlayirlar?

a)-10—-15°C-do

b) — 1520 °C-ds

c) —20—25°C-ds

d)) —30 —40 °C-ds

e)—25-30°C-ds

171. Eyni temperaturda sakit havaya nisbaton harakat siirati Im/san olan baligin donma miiddati
neco dofo tezlosir?

a) 1 dofo

b)) 2 dofo

¢) 3 dofo

c) 4 dofo

e) 5 dofo

172. Eyni temperaturda sakit havaya nisbaton harakat siirati 2 m/san olan baligin donma miiddsti
neco dofo tezlosir?

a) 1 dofo

b)) 7 dofo

c) 2,4 dofa

c) 4 dofo

e) 5 dofo

173. Eyni temperaturda sakit havaya nisbaton horakat siirati 10m/san oldugda baligin donma
miiddati nec¢o dofo tezlosir?

a) tezlosmir

b) 2 dofo

¢) 3 dofo

c)) 3,6 dofo

e) 5 dofo

174. Respublikamizda baliq sonayesindo dondurucu aparat kimi istifads edilon “Skaf” tipli
dondurucu ne¢a daracs °C temperaturda baliqlar1 dondurur?

a)—15°C-do

b) — 20 °C-do

c)) — 25 °C-do



d) — 35 °C-ds

e) — 30 °C-do

175. . Respublikamizda baliq sonayesindo dondurucu aparat kimi istifads edilon “Tunel” tipli
dondurucu ne¢a daracs °C temperaturda baliqlar1 dondurur?

a)— 18 °C-do
b) — 20 °C-do
c) —25°C-do
d) — 35 °C-ds
e)) — 38 °C-do

176. Respublikamizda baliq sonayesinds tacili dondurucu aparat kimi istifads edilon “Asma”
tipli dondurucu nego doracs °C temperaturda baliqlar1 dondurur?

a)—15°C-do
b) — 20 °C-do
c) —25°C-do
d) — 45 °C-ds
e)) — 33 °C-do

177. Respublikamizda baliq sonayesinds tocili dondurucu aparat kimi istifads edilon “Kama”
tipli dondurucu nego doracs °C temperaturda baliqlar1 dondurur?

a)—15°C-do
b) — 20 °C-do
c)) —30 °C-ds
d) — 45 °C-ds
e)— 10 °C-do

178. Respublikamizda baliq sonayesinds tocili dondurucu qurgu kimi istifads edilon “AMA-1”
tipli dondurucu nego doracs °C temperaturda baliqlar1 dondurur?

a)—15°C-do
b) — 20 °C-do
c) —25°C-do
d) — 45 °C-ds
e)) — 35 °C-do

179. Baliglarin havada donun a¢ilmasi zamani itki neg¢o % - o ¢atir?
A) itki 4 — 5% - o catir

B)) itki 2 — 3% - o catir
C) itki 3 — 6% - o catir
D) itki 4 — 7% - o catir
E) itki 5 -7% -o satir

180. Baliq otinin orta hissosinda temperatur ne¢s °C olduqda don agma smoliyyat1 qurtarir?
A) 1,0° C olduqda
B)) 1,5° C oldugda
C) 2,0° C olduqda
D) 2,5 C olduqda
E) 3,0° C olduqda
181.Qari51q duzlama tisulu ils on ¢ox hansi baliqlar1 duzlayirlar
a) yagsiz baliglar1
b) orta yagh baliglar
c¢) xirda baliglar1
d) ariq baliglar1
e)) yagl vo six torla ovlanan baliglar
182. Isti duzlama 6lkonin hansi rayonlarinda daha genis istifado edilir?
a)) simal rayonlarinda



b) conub rayonlarinda
¢) sorq rayonlarinda
d) gorb rayonlarinda
e) simali-gorq rayonlarinda
183. Isti duzlama conub rayonlarinda hansi baliglarin duzlanmasinda tatbiq edilir?
a) yagsiz baliglar1
b) orta yagh baliglar1
¢) yagl vo six torla ovlanan baliglar
d) ariq baliglar1
e)) xirda va tez duzlanan baliglar1
184.Soyuq duzlamada xammali duzlamazdan avval ne¢o doraco temperatura qoador soyudurlar?
a) 3 °C temperatura qodor
b)) 5 °C temperatura qodor
c¢) 8 °C temperatura qodor
d) 10 °C temperatura qodor
e) 15 °C temperatura qodor
185. Iri vo yagh baliglar1 duz vo buz qarisiginda monfi nego doraco °C temperatura qodor
donduruldugdan sonra soyuq binalarda duzlayirlar?
a) monfi 1 - 23 °C temperatura qodor
b)) monfi 2 - 4 °C temperatura qodor
c) monfi 3 - 5 °C temperatura qodor
d) monfi 4 - 6 °C temperatura qodor
e) monfi 5 - 10 °C temperatura qodor
186. Qaris1q duzlama asagida adlari ¢okilon hansi qablarda aparilir?
a) condo, ¢ollokds
b) yesikds
c¢) konteynerdo
d) bankada, habelos tor halinda ¢ardaqda
e)) yuxarida adlar1 gostorilon biitiin yerlordo
187. Condos baliglarin garisiq halda duzlanmasi hansi baliqlar {iciin totbiq olunur?
a)yagli baliglar ii¢iin
b) qagsiz baliglar {igiin
c¢) xirda baliglar {i¢iin
d) ir1 baliglar ti¢lin
e)) biitiin baliglar ti¢lin totbiq olunur
188. Siyonoklori quru vo qarisiq duzlama {isulu ilo duzlayarkon hansi gqablardan istifado edilir?
a)) ¢olloklordon
b) condon
c¢) konteynerdon
d) yesiklordon
e) sobatlordon
189. Zoif duzlu baliq mohsullarinda duzun miqdar1 ne¢o faizo qodordir?
a) 3 %-o qoder
b) 5 %-o qader
c)) 10 %-o qodor
d) 6 %-2 godar
e) 1 %-o qader
200. Orta barkliys malik olan balig mahsullarinda duzun migdar1 neg¢s faizo gador olur?
a)2-3%-0qodor
b) 4 - 5 %-0 gqodor
c)) 10 - 14 % arasinda
d) 3 -4 %-0 qador



e)5 -6 %-a qader
201. Bork duzluga malik olan baliq mohsullarinda duzun miqdar1 ne¢s faizo qador olur?
a) 5 %-o qador
b) 6 %-o qader
c) 7 %-a qader
d) 8 % olur
e)) 14 %-don ¢ox
202. Sirin duzlamada duza ne¢o faiz sokor olavo olunur?
a)3-5%
b)5-10%
c)10-12%
d)) 10 —25%
e) 12 -15%
203. Sirksli duzlu baliq mohsullarinda tiindliiyli ne¢o faiz olan sirks tursusundan vo odviyyatdan
istifads edilir?
a)a) 30 %
b) 40 %
c) 50 %
d) 60 %
e)) 80 %
204. Baliqlar1 ayri-ayr1 duzlayarkon hansi slamatlori nozors almir?
a) baliqlarin novii
b) baliglarin 6l¢iisii
c¢) baliglarm kasmo iisulu
d) baliglarn keyfiyyati
e)) baliglarin yuxarida sadalanan biitiin olamatlor
205. Balhglar duzlandigdan sonra onu duzlugda tomiz yuyaraq hansi olamotlorino goro
cesidloyirlor?
a) Olgtilorino gora
b ) duzluguna goéra
¢) keyfiyyetino goro
d) ndviino goros
e)) yuxarida adlar1 geyf olunan biitiin slamotlorino goro
206. Yesiklora y1g1lmis duzlu baliglar1 ne¢s saat saxladigdan sonra qapaqla baglayirlar?
a) 1 —2 saat

b) 2 — 3 saat
c)) 3 —4 saat
d) 8 — 10 saat
e) 5 — 6 saat

207. Zaif vo orta duzlu baliglar1 temperaturu monfi nego doraco °C
olan kameralarda saxlayirlar?
a) monfi 1 -2 °C olan
b) monfi 2 -4 °C olan
c) monfi 3 -4 °C olan
d)) monfi 4 - 8 °C olan
e) monfi 5 - 10 °C olan
208.Quru duzlama zamani baliq asagida qeyd edilon hans1 texnoloji proseslordon kegirilir?
a) baliq biitdév vo ya basi kosilmis halda
b) garin boslugu agilmis halda
c¢) daxili orqanlar1 ¢ixarilmig halda
d) bodoni ayri-ayr1 pargalara ayrilmis halda
e)) corgonin lizoaring duz sopilir



209. Diiziilmiis corgonin lizorine duz soporkon asagi qata nisbaton yuxari qatlarda baligin
iizorind nego dofs artiq duz sopilir?

a) 0,5 dofa

b) 1,0 dofa

c)) 1,5 dofo

d) 2,0 dofo

e) 2,5 dofa

210. Diiziilmiis baliq cargslorinin iist qatinda baliglarin tizori ne¢s sm qalinliginda duz qati ils
hartorafli ortiiliir?

a)) ,5-2sm

b) 2,0-2,5sm

c)3,0—3,5sm

d) 3,5—-4 sm

e)4,5—-5sm

211. Yas duzlama asagida gostorilon hans1 mohsullarin istehsalinda istifado edilir?

a) xirda baliqlarin duzlanmasinda

b) sixilmis kiirii hazirlanmasinda

c¢) baliglarm 1isti hislonmosinda

d) konserv istehsalinda

e)) yuxarida adlar1 ¢okilon biitiin omeliyyatlar yas duzlamada istifado edilir

212. Baliglarin mexaniklogdirilmis tisulla duzlanmasinda on olverisli iisul asagidakilardan
hansidir?

a) quru duzlama

b)) yas (duz mohlulunda) duzlama

¢) qarisiq duzlama

d) har {i¢ tisulun qarisig1

e) heg bir iisul olverisli deyil

213.Baliglarin konserlogdirilmasinds abioz prinsipinin mahiyyatini izah edin:

a)) bu mikroorqanizmlarin faaliyystini mahv etmokls baligda gedon hayati proseslorin
dayanmasi ilo naticolonir

b) mikroorganizmlarin faaliyystini azaltmaq

c¢) viruslar1 inkisafdan saxlamaq

d) mikroorqanizmlori dondurmaqla mohv etmok

e) mikroorqanizmlori qizdirmagqla inkisafin1 dayandirmaq

214. Dovlst standartina asason soyudulmus baliq atinin i¢arisinde (onurga siimiiyiiniin yaninda)
temperatur ne¢o °C-ya qador olmalidir?

a)) 1 - +5°C-ya godor

b) 1 - 2°C-ya godor

c) 2 - 3°C-ya godor

d) 2 - 4°C-ya godor

e) 1 - 4°C-yo godor

215. Balig emal1 sonayesindo Dovlst standartina asason dondurulmus baligin otinin i¢orisindo
(orta hissado) temperatur ne¢o doraco °C-ya barabor olmalidir?

a) +5°C-yo

b) +10°C-yo

c) +15°C-yo

d) +3°C-ya

e)) -18°C-ya

216. Baligin dondurulmasinda evtetik ndqto noys deyilir?

a)) baliq atindoki sironin bircinsli garisiq soklindo (tamam) dondugu temperatura evtetik noqto
deyilir

b) baliq otinds sironin donmaga basladig1 temperatur evtetik noqto adlanir



c¢) donmus baliglarda donun agilmas1 prosesi evtetik noqte adlanir

d) baliglarin -3°C; -5°C dondurulmasinda bag veron proses evtetik ndqto adlanir
e) baliglarm 0°C-do donmaga basladig1 an evtetik ndqto adlanir

217. No ticiin baliglar1 heg vaxt evtetik temperaturda dondurmurlar?

a) bu temperaturda baliglar tam donmurlar

b) bu temperaturda baliq az dondugu ii¢lin baligin donu tez oriyir

¢) bu temperaturda baliqg donmagdan quruyub qaxaca doniir

d)) baliq atindo sironin tamam donmasi dorin biokimyavi doyisikliklora sabab olur vo naticads
otin keyfiyyati pislosir

e) bu temperaturda baliq haddindon artiq dondugu tigiin oti insani zohorloys bilor
218. Dondurma zamani baligin badoninds olan suyun asas hissasi ne¢o dorace °C-da
buza cevrilir?

a)) -2 - 5°C-ds

b) -5-6°C-ds

c) -6 - 8°C-da

d) -4 - 8°C-da

e) -8 - 10°C-do

219. Dondurma zamani baliq stinin ronginin doyigmasinin 2-ci sababi nadir?
a)) omolo golmis buz kristallarinin forma vo 6lglistiniin optik effekti ilo baglhdir
b) ganda leykositlorin ¢okmaosi ilo baglidir

¢) qanda eritrositlorin par¢alanmasi ilo baghdir

d) ganda hemoqlobinin par¢alanmasi ilo baghdir

e) qandak1 trombositlorin ¢okmasi ilo baghdir

220. Dondurmada ziilallarin denaturasiyast maksimum neco doracado bag verir?
a) maksimum -3,5°C-do

b)) maksimum -2,5°C-da

¢) maksimum -4,5°C-do

d) maksimum -5,5°C-do

e) maksimum -8,5°C-do

221. Dondurulmus balig1 (-1) —(- 5)°C-ds saxladiqda onun torkibinds olan suyun ne¢s faizs
godori buza gevrilir?

a) 60%-2 gadari

b) 70%-2 godari

c)) 75 %-a qadori

d) 65%-a qadari

e) 85%-9 qadari

222. Dondurulmus balig1 saxladigda hans1 miirokkab doyisiklik bas verir?

a) baligin oti ac1 dadir

b) baligin oti tursumus qoxu verir

c) baliq oti yumsalir

d) baliq oti sulanir

e)) baliq atinds ziilal denaturasiyaya ugrayir vo yagi oksidlosir

223. Balig1 tez-tez -20°C-ya qador dondurduqda no bag verir?

a) baligi kimyavi torkibi doyigir

b) baligin oti ac1 dadir

c) baliq kiflonmis 1y verir

d) baliq ot1 yeyinti ohomiyyatini itirir

e)) ziilal maddslorin denaturasiyasinin qarsisi alinir

224. Baligin donunu hansi temperaturda agmaq daha mogsadsuygundur?

a) isti hava goraitindo

b)) soyuq hava soraitindo

¢) miilayim hava soraitindo



d) kaskin isti hava soraitindo

e) iliq su soraitinds

225. Ovlanmis baliglarin sathinds va daxilinds ilk bioloji doyisikliklor zamani na etmok
lazimdir?

a)) baliglarmn sathinda va daxilinds ilk bioloji doyisiklik zamani1 mikroorqanizmlorin faaliyyatini
dayandirmaq lazimdir

b) mikroorganizmlarin organizm daxilino ke¢gmasinin qarsisini almaq lazimdir

c¢) mikroorqanizmlarin faaliyyatini longitmak lazimdir

d) mikroorqanizmloari mahv etmok lazimdir

e) mikroorqanizmlorin faaliyyatini giiclondirmak lazimdir

226. Maya gobaloyinin hoyat foaliyyeti nego doraco °C temperaturda zoaifloyir?

a) +5°C-ds

b) +3°C-da

c) +2°C-ds

d) +6°C-do

e)) 0°C-do

227. Maya gobelayinin faaliyyati ne¢o doracods dayanir?

a) 0°C-do

b) -1°C-ds

c) -2°C-do

d)) -2 - 5°C-da

e) -5-8°C-ds

228. Olverisli qida miihiti oldugda bazi kif vo maya gobaloklori ne¢o doraco®C temperaturda da
foaliyyotini davam etdirorak inkisaf edirlor?

a) +5°C-ds

b) +8°C-da

c)) -12°C-da

d)-15°C-da

e) -16°C-do

229. Sterilizasiya edilmis isti halda konservlori agdiqda no 1yi verir?

a) oksigen gazi

b)) ammonyak vo hidrogen-sulfid gazi

c) karbon qaz1

d) azot qaz1

e) kiikiird qaz1

230. Konserv istehsalinda ziilal torkibli azot avvalki miqdarindan negs faiz azalir?
a)) 8—20%

b) 5-6%
c)7—8%
d) 8 —9%
e)9—-10%

231. Konservda tomat sousunda nayin hesabina baliq ati bir az doyisir?
a)) tomat sousunda olan suyun hesabina

b) tomat sousunda olan ziilalin hesabina

¢) tomat sousunda olan yagin hesabina

d) tomat sousunda olan karbohidratlarin hesabina

) tomat sousunda olan mineral maddolorin hesabina

232. Tomat sousunda baliq konservi istehsalinda sterilizasiya zamani tamamilo parcalanan
hansi suda hall olan vitamindir?

a)) C

b) D

c)B



d)E

e) A

233. Tomat sousunda baliq konservi istehsalinda sterilizasiya zamani rejimdon va konservin
cesidindon asili olarag B1 vitamini neg¢o faiz hesablanir?

a) 12 - 15%
b) 15 — 18%
¢) 20 — 25%
d)) 25— 75%
e) 30 —35%

234. Konservlordo tomat sousunda na vaxt baliq oti ilo tomat sousu arasinda duzluluq vo
tursuluq eyni olur?

a)) baliq ati1 1lo tomat sousu arasinda gedon diffuziya prosesi zamani

b) baliq oti bigirilon zaman

¢) tomat sousu qaynadilan zaman

d) tomat sousu soyudulan zaman

e) baliq oti ilo tomat sousu qarigdirilan zaman

235. Konservlords baliq oti ilo tomat sousu arasinda foal proses nec¢o giin davam edir?

a)) 2 —4 giin

b) 3 -5 giin

c)4—6giin

d) 5 — 8 giin

e) 10 giin

236. Konservlogsmo omoliyyati basa catdigdan sonra konservds olan quru maddslorin miqdari
neco faiz olur?

a) 10 — 15%
b) 15 — 18%
¢) 20 — 25%
d) 26 —27%

e)) 28 —30%

237. Yetigsmis konservlor hansi slamatlori 6ziindo dastyir?

a) sirin dada malik olur

b)) yliksok dad, xos otir vo bark konsistensiyaya malik olur

¢) x0s otro malik olur

d) alvan rondo malik olur

e) bark konsistensiyaya malik olur

238. Tomat sousu ilo baliq oti arasinda olan miibadilo ne¢o giino basa ¢atir?
a) 3 —4 gilin

b) 4 — 5 giin
c)5—6giin
d) 6 — 7 giin

e)) 12— 15 giin
239. Baliq oti ilo tomat sousu arasinda miibadilo, qarisma vo yetismo prosesi no vaxta basa catir?
a) 0,5-1,0 aya

b) 1,0 - 1,5 aya
c))2-2,5aya

d) 1,5-2,0 aya
e) 1,5-2,3 aya

240. Baliq konservlarinds ilk termiki emal etmokds asas mogsad nadir?
a) balig1 qizartmaq

b) balig1 portmok

c¢) balig1 qurutmaq

d) balig1 hiso vermok



e)) xammalin torkibinds olan suyun miqdarmi 8 —20% azaltmaq v ona miioyyan slava dad
vermok

241. Baliq konservlori ne¢o doraco °C-ds sterilizo edilir?

a) 105 - 110°C-do

b)) 112 - 120°C-ds

c) 115 -125°C-da

d) 116 - 227°C-ds

e) 110 - 129°C-do

242. Konservlosdirma zamani tam sterillik ne¢o doraca °C olur?

a) 105 - 110°C-da

b) 112 - 120°C-do

c) 115-125°C-do

d) 116 - 227°C-ds

e)) 170 - 190°C-da

243. Baliq emal1 sonayesinds baliq konservlorinin sterilizasiyas1 ne¢o doracods aparilir?

a) 70°C-da

b) 85°C-da

¢) 90°C-ds

d) 95°C-ds

e)) 100°C-don yuxari

244. Baliq konservlori emal edilorkon neg¢o doraco °C temperaturda pasterizo olunur?

a) 25-35°C-da

b) 35 - 40°C-da

c) 40 - 45°C-da

d) 45 - 60°C-ds

e)) 55 - 60°C-do

245. Baliq konserv istehsalinda osas proses asagidaki tisullardan hans1 hesab edilir?

a) qizdirma iisulu

b) gaynatma tisulu

¢) soyutma iisulu

d) pasterizasiya iisulu

e)) sterilizasiya tisulu

250. Sterilizasiyada mogsod nodon ibaratdir?

a) konservlari qizdirmaqdan

b) konservlori soyutmagdan

c¢)) mikroblarin vegetativ va spor formalarmin faaliyystini mohv etmak va yaxud bogmaqdir
d) mikroblarin faaliyyatini azaltmaqdir

e) mikroblarin faaliyystini giiclondirmak

251.Norokimilorin kiiriisiinii ne¢o doraco °C temperaturda pasterizo edirlor?

a) 25-35°C-da

b) 35 - 40°C-da

c) 40 - 45°C-da

d) 45 - 60°C-ds

e)) 55 - 60°C-do

252. TlamTeT Bs macta MCTEMICATBIHAA sicac XaMMaJl oJlapar HsasH uctudass oxyHyp?
A)) Tpecka OabIbBIHBIH BSI XSPUSHIKUMUISIPUH TUHISH BS ISTHA3 [EHBAHIAPBIHBIH rapa
KAUSPUHISH

B)usiku GaJIBILBIHBIH BSI XSAPUSHIKUMUJIIPUH SITHH]STH BS IYPHA OaJIbIbBIHBIH Tapa KUHSIPUHISTH
7K) re13puT0TBIBBIH B MOJTYCKAJIAPBIH ATUHISH BS Y3YHOYPYH OaJbIbbIH Tapa >KHUSPUHISH
J1) yanar GaJIbIbBIHBIH BSI XSIPUSHIJSIPUH SATHHISH BSI KITIMITH Tapa )KUHSIPHHITH

E) msimMaiibl OabIbBIHBIH BSI XSAPUSHIISPHUH STUHISH B ChI() OAJTBIBBIHBIH I13MS TOBYBYHJIaH
253. banbIr XACTATUKISIPUHUA IOUPSHSIH €M IAaHCBIIBIp?



A) anaromuiia

b) Toxcukonoruiia

X) rucronoruiia

J1)) uxtuonarosoruiia

E) muapobuonosuiia

254. banbirnapbiH OSISHUHUH I3IPUH/IA Bs JaXWUJIM OpraHjiapblHia Ybl0aHa oxXiap iapa Bs
LIUILISP SMSUIS TSULTUKIS, Oy IAHCHI XSICTSUTUKIUD ?

A)) bpyniiios

b) 6panxuomuko3

X) canposieraunos

1) MaxMsIpsik

E) canmonenes

255. banbir MAnICy/IIapblHbIH KEUPUUNATHHUH OpraHOJENTHKY 1ICYIIIa SUUMSITISHIUPUIMACH
3aMaHbl MSIICYJIYH TEMIIEPATypy HS TSP OJIMaNbLAbIP?

A) 15 -25°K

b) 16 - 24°K

X) 17 - 23°K

1)) 18 - 20°K

E) 19 -22°K

256. banbIbblH IOTYLCIH/AH B KeHPUUHATUHISH achbUIbl OJlapar OHJIapbIH UCIaAbUIMACh] Heus
SIH JJaBaM €TIUPUIHP?

A) 1- 2 sun

b) 1- 3 i

XK) 1- 4 >un

H)) 1- 6 s

E) 1- 10 sun

257. baneIr yHy Bs ilapMachkl OaluibbKa oJiapar allabblAaKbl HIAHCHI OAJBINIApAaH
1a3bIPJIAHBIP?

A)) cbid Bs TpeckanaH

b) vanar Bs uskunsn

K) msimaiibl B KITIMASTH

J1) misimisiv Bs 3uiiaiiaH

E) nopy Bst nypHa GasbIbbIH/IaH.

258. MeiinHTHy HAMbIIITaHb! amabblIaKsl SIOCTSIPUJISIH OaJBITIaphIH IIAHCHI OpPraHIapblHIaH
1a3bIPJIAHBIP?

A) usiku Bs yamnar OajbIbbIHBIH Tapa YNHSPUHISH

B) mustisiM Bst KUTIM OanbIbbIHBIH JFOLI 33 WISPUHISH

X)) HApAKUMUIIIPUH Bsl HAXaHbIH L[3MsI TOBYbYH/IaH

J1) msimaiibl Bst CbIbIH OabblpcariapbiHaaH

E) nopy Bst AypHa GasibIbbIHBIH MSASICHHISH.

259. baieIr HapblHJA OJIaH «/]» BUTAMHUHM alllabblaa SFOCTIPWISAH IAHCHI XACTSIMNUH
MUAIMKSICUH]I UCTH(aas equinp?

A) anbuno3

b) aButamunuo3

K) 6azenos

1)) paxut

E) anemuiia

260. banbir xaMMasIbIHBIH TAPKUOWHIS STH 40X MUIIANTUIS SAWISH KUMUASBY €JIEMECHT
HIAHCHIABIP?

A)) okcuseH

b) munposen

X) xapOon



J) azot

E) xancuym

261. baneirnapsiH MOIEKyIHap KUMISBH TAPKUOU IEAUK/ISA He Oarma A ?

A) Oanblraa oaH aipbl-aiipbl KUMISIBU €JIEMEHTIISIPUH MUTIaphbl

b) Gasbiria onan aipel-aiipbl KUMASBU €1EMEHTISIPUH OUPISIIMSUIAPU

X)) Oanblirna onan aipbl-alipbl KUMUASBY OUPJISLIMSUIAP Bs OHJIAPBIH IIAHCHI MSTCAs (MeMsy,
TEXHUKH, fieM) HapapIibl OJIMAChIHBIH SI0CTAPUIMACU

J1) Ganbirza ojlaH MUHEpal MaJSUIIPUH MUTJapbl

E) Ganbiraa onan 13BM MaJIISUISIPUH MUTIaphbl

262. Sterilizasiya prosesindo bankalarin daxilinds hans1 miihiim fiziki vo kimyovi doyisikliklor
bas verir?

a) baliq stinds olan ziilallar denaturasiyaya ugrayir

b) yaglar oksidlogorok kimyovi torkibini doyisir

c¢) karbohidratlar parcalanir

d) mineral maddslor tamam pargalanir

e)) yuxarida sadalanan biitiin doyisikliklor bas verir

263. Bankalarin agzmi hermetik baglamazdan ovval no {i¢lin havasini ¢ixartmaq lazimdir?
a) ziilallar par¢alanmasin deys

b) yaglar oksidlogsmoasin deya

c) karbohidratlar son torkib hissosina ayrilmasin deys

d) mineral maddslorin par¢alanib torkibini doyismasin deys

e)) oraya miixtolif mikroblar diigiib bombaj omalo gotirmosin deyo

264. Baliq otino aciliq veron asagidaki maddoslordon hansidir?

a)) hipoksantin

b) perxlorat

c) DDT

d) heksaxloran

e) pektin

265. Baliq otinds yagin oksidlogsmasi va parcalanmasi naticasinds hansi doyisikliklor bas verir?
a) baliq otinin keyfiyyoti asag1 diisiir

b) baliq otinds kristallagsma suyunun miqdari azalir

¢) baliq oti tonusdan diisiir

d) yeyilorkon baliq oti ac1 tam verir

e)) baliq atinin {izari sarimtil qirmiz1 lakalarls Ortiiliir, yoni baliq oti “paslanir” va yeyinti
ohomiyyatini itirir

266. Pasterizasiya prosesi no li¢iin aparilir?

a) mikroblarin faaliyyetini azaltmaq ii¢lin

b) mikroblarin foaliyyastini giiclondirmak {igiin

c¢) mikroblarin vegetativ va spor formalarmin foaliyyatini mohv etmok vo yaxud bogmaqdir
d) mikroblarin yayilmasinin qarsisin1 almaq tigiin

e) ) mikroblarin miixtalif formalarini mohv etmok {igiin

270. Vegetativ halda olan mikroorqanizmlorin ¢oxusu ne¢a doraco °C-do tolof olurlar?

a) 20 - 30°C-ds

b) 30 - 35°C-da

c) 35 -45°C-da

d) 45 - 50°C-ds

e)) 60 - 70°C-do

271. Vegetativ halda olan mikroorqanizmlorin ¢oxusu 60 - 70°C-ds neco doqiqe miiddstindo
talof olurlar?

a)) 15— 30 doqigo

b) 20 — 40 doqiqo

c) 25 — 50 doqigo



d) 23 — 46 doqigo

e) 26 — 48 doqigo

272. Osmofil maya hiiceyralori 100°C temperatura ne¢o doqiqo davam gotirir?
a) 15 doqiqgo

b) 20 doqige

c) 25 doqiqgo

d)) 30 doqigo

e) 40 doqiqgo

273. Termofil bakteriyalarin sporlari ne¢o doraco°C-ds 6z foaliyyatini itirmirlor?
a) 100°C-da

b) 110°C-da

c) 120°C-da

d)) 130°C-ds

e) 140°C-da

274. Bakteriyalarin sporlarmnm istiliys davamli olmasi no ilo baghdir?
a)) onlarda sorbast suyun az olmasi ilo

b) onlarda yagin ¢cox olmasi ilo

c¢) onlarda ziilallarin az olmasi ilo

d) onlarda karbohidratlarin az olmasi ilo

e) onlarda amin tursularinin ¢ox olmasi ilo

275. Yagsiz baliq ati bitki yaginin ne¢o faizini 6ziino ¢okir?

a)) 7—9%
b) 3 -5%
c)6—-7%
d) 7-15%
e) 10 -20%
276. Yagl baliq ot1 bitki yagmnin ne¢s faizini 6ziina ¢okir?
a)7—-9%
b)) 3 - 5%
c)6—-7%
d) 7-15%
e) 10 -20%

277. Biokimyavi amillarin tesirindon miioyyon miiddst arzinds baliga maxsus olan hansi
doyisikliklor omals golir?

a) konsistensiyasi barkiyir

b) rongi itir

¢) 1y1 yox olur

d) balia mozsus ¢iy dadi itir

e)) yuxarida sadalananlarin hamisi bas verir

278. Azorbaycan baliq sonayesindo “Tyulka tomat sousunda” konserv istehsal edorkon baligi
tomizlonmis giinobaxan yaginda nega doraco °C temperaturda qizdirirlar?

a) 105 - 110°C-do

b) 110 - 120°C-da

c) 115 - 125°C-ds

d) 116 - 227°C-ds

e)) 140 - 170°C-da

279. “Tyulka tomat sousunda” konserv istehsal edorkon balig1 tomizlonmis giinabaxan yaginda
140 - 170°C-ds neg¢a doqiqo qizardirlar?

a) 3 — 5 doqige

b)) 5 — 10 daqiqo

c) 10— 15 doqigo

d) 15 — 20 doqige



e) 20 — 25 doqigo

280. Qizartmadan avval tomizlonmis balig1 hans1 proseslordon kecirirlor?

a) cesidlomo

b) yuyulma

¢) duzlama

d) unlama

e)) ¢esidlonmis, yuyulmus vo duzlanmis tyulkani 85%-1li bugda unu ilo unlayirlar
281. Baliqlar1 qizardarkon unlamada maqsad naden ibaratdir?

a) baliga méhkomlik vermok

b) baligin qidaliligini artirmaq

c) baligm torkibindo sirosini saxlamaq

d)) qizardilmis baliga méhkomlik vo otirlilik vermak, xarici goriiniisiinii gozollogdirmak,
xammaldan artiq suyu ¢ixarmasinin qarsisini almaq, onun siraliliyini saxlamaq
e) balig1 qurutmaq

282. Qizartma zamani baligin ¢okisi zahiron ne¢o faiz azalir?

a) 11 - 12%
b) 8 — 10%
c) 6 —8%
d) 4 -6%

e)) 16 —20%

283. Qizartma zamani baligin haqiqi ¢akisi ne¢s faiz azalir?

a) 12-13%

b) 13 - 15%

c)) 22 —26%

d) 16 — 18%

e) 18 —20%

284. Qizartma zamani orta hesabla neco faiz giinobaxan yagi baliq atino hopur?

a) 2%

b) 3%

c) 4%

d) 5%

e)) 6%

285. Qizartma prosesindo lizvi maddoslor igarisinds avvalco hanst madds sismoyo baglayir?
a)) ziilallar

b) karbohidratlar

c) yaglar

d) amin tursular1

e) fermentlor

286. Qizartma zamani ne¢a daracs °C temperaturda tizvi maddolorin sismosi dayanir?
a)) 100 °C-do

b) 55°C-da

c) 45°C-ds

d) 60°C-da

e) 85°C-do

287. Qizartma zamani sismonin dayanmasi no ilo noticolonir?

a) ziilallarin par¢alanmasi sayosindo miixtalif dadli maddslarin amolo golmasils

b) ziilallarin pargalanmasi sayasinde miixtalif otirli maddalorin amolo golmasils

¢) baliq atinin tadricon qurumasi ilo

d) ziilallarin denaturasiyaya ugramasi ilo

e)) ziilallarin par¢calanmasi sayasinda dadli vo otirli maddslorin omalo golmasils naticolonir,
quruma baslayr. Nisasta avvolco sisir, lakin temperatur 100°C-don yiiksok oldugda suyunu
itirorak qurumaga baslayir



288. Qizardilmis baliglar1 nego doqiqe saxladiqda (soyutdugdan) sonra onu bankalara doldurub
hermetik baglayirlar?

a) 20 doqiqgo

b) 25 doqige

¢)) 30 doqiqgo

d) 40 doqiqgo

e) 1 saat

289. Qizardilmis baligi nego doraco °C-ya godar soyudub gablasdiraraq hermetik baglayirlar?
a) 10°C-ys godor

b)) 40°C-ys godor

¢) 20°C-ya godor

d) 25°C-ya qodor

e) 60°C-ya godor

290.Hislomo prosesindo baliglarda bas veran fiziki doyisikliklor asagidakilardan hansidir?
a) baliq badoninds suyun azalmasi

b) balig badoninds kiitlonin azalmasi

¢) baligi badoninin sixilaraq kigilmosi

e)) yuxarida sadalanan biitiin doyisikliklor

291. Hislomo prosesindo baligda bas veron kimyovi doyisikliklor asagidakilardan hansidir?
a) isti tiistlinilin tosirindon baliq otinin susuzlagmasi

b) atin torkibinde x6rok duzunun miqdarinin artmasi

¢) baliq otindos ziilallarin pixtalasmasi (asilagsmasi)

d) hislomodo suyun hesabina baligin kiitlosinin doyigsmasi

e)) yuxarida sadalanan biitiin proseslorin hamisi kimyavi doyisikliys aiddir

292. Capaq balig1 isti hisloma zamani 6z kiitlosini ne¢o faiz itirir?

a) 5%

b)) 24%

c) 6%

d) 12%

e) 10%

293. Capaq balig1 soyuq hislomo zamani 6z kiitlosini ne¢o faiz itirir?

a) 5%

b) 24%

c) 6%

d)) 12%

e) 10%

294. Hislomo zamani nego doraco °C-temperaturda baliq otinds olan ziilallar denaturasiyaya
ugrayir?

a) 25°C-ds

b) 30°C-ds

c) 35°C-ds

d)) 40 °C-do

e) 45°C-do

295. Hislomo zaman1 baliq otinds olan ziilallarin 40 °C temperaturda neco faizi denaturasiyaya
ugrayir?

a)) 65— 68%

b) 50 — 53%
¢) 45 — 50%
d) 56 — 60%
e) 61 — 64%

296. Hislomo zamani baliq otinds ziilallarin ne¢o darace °C temperaturda kollagen pixtalasmasi
ilo ozolo toxumasimnin sixlasmasi bas verir?



a) 25 - 30 °C-do

b) 30 - 35 °C-do

c) 40 - 45 °C-do

d) 50 - 54 °C-da

e)) 55 - 60 °C-ds

297. Hisloma prosesinds baliq badaninds su itkisina sabab olan asas gort hansidir?
a) baliq otindo olan fenollar

b) baliq otinds olan ziilallarin pixtalagsmasi

¢) baliq atinin kimyavi torkibinin doyismosi

d)) baliq atindo olan ziilallarin kollagen pixtalagsmasi vo 9zalo toxumalarinin sixlagsmasi
e) baliq otindon suyun buxarlanmasi

298. Hislomo zamana tiistiiniin torkibinds olan maddslorin baliq atino kegmosi on ¢ox hansi
prosesa 0z tosirini gostorir?

a) baliq atinin kimyovi torkibini doyismoys

b) baliq otindo fenollarin omols golmasing

¢) hislonmis baliq otinin saxlanma miiddotinin artirilmasina

d) baliq stinin kiitlosinin artirilmasia

e) baliq otindos ziilallarin sixilaraq borkimosino

299. Hiso verilmis baliq oti hansi asagida gostorilon proseslors daha davamhidirlar?
a) avtoliz prosesing

b) ciirlimo prosesino

C) qicqirma prosesing

d) iylonmo prosesino

e)) oksidlosmo va bakterioloji parcalanma prosesino

300. Diri balig no mogsadls todartik edilir?

a) ohaliyo satmagq ti¢iin

b) baliq artirmagq ticiin

c¢) baliq yetisdirmok {i¢iin

d) sututarlarini saglamlasdirmaq vo akvariumlarda baliq saxlamaq tigiin

e)) yuxarida sadalananlarin hamisi dogrudur



