TEST: QIDA SONAYESI MOHSULLARININ TEXNOLOGIYASI (2999)

1. Qida mohsullariin istehlak doyari neco xarakterizo olunur?
a) torkibi, tobii elementlori ilo
b) keyfiyyati ilo
c¢) saxlanmasi ilo
d)) faydalilig1 vo yararligi ilo
e) istehsal tisullart ilo
Ohalinin saglamlig1 mahsulun hansi gostiricilorindon asilidir?
a) miqdarindan
b) saxlanmasindan
c)) keyfiyyatindon
d) dasmmasindan
¢) emalindan
Qida mohsullarmin istehsalinda hans1 gostoricilor osas hesab edilir?
a) tullantisiz istehsal
b)) mohsulun keyfiyyati
c) mohsuldarliq
d) tokmillogdirmo tisullar1
e) yeni avadanliqlarin totbiq
Keyfiyyatli mohsulun alinmasi {igiin na lazimdir?
a)) keyfiyyotli xammal
b) texnoloji avadanliq
c) anbar binalar1
d) dasinma vo gqablasdirma
€) temperatur rejimi
Organizmds toplanan enerji hansi prosess tasir edir?
a)) maddolor miibadilosino
b) sorf etdiyi iso
c) saglamliga
d) yasayis torzino
¢) otraf miihitin formasina
Fiziki-kimyavi lisulla mohsulun hans1 gostoricilori yoxlanilir?
a) sokorin miqdari
b) iyi vo dadi
c) konsistensiyasi
d)) donma vo arimo doracosi
€) nisastanin miqdari
Balanslagdirilmis qidalanmada hansi sortlor nozore alinmalidir?
a) qida mohsullarinin orqanizmi tomin etmosi
b) enerji sorfinin toyinati
c¢) qidanin giin arzinds bollinmasi
d)) qida komponenrlorinin nisbati
e) is soraiti
Ciirimo vo qicqirma hansi proseso aiddir?
a) kimyovi
b)) mikrobioloji
c) fiziki



d) bomba;
e) fiziki- kimyovi
9. Bunlardan hansi qidani togkil edon maddolordir?
a)) lizvi vo mineral maddalor
b) osas vo olavo maddolor
c) qeyri-lizvi maddolor
d) vitaminlor
e) zilallar
10. Kimyavi tohlilds mahsulun hans1 gostaricilari yoxlanilir?
a)) sokorin miqdari
b) iyi vo dadi
c) konsistensiyasi
d) orimo doracosi
e) sixhig
11. Qida xammalinda qurulus-mexaniki xassolori hans1 metodla toyin edirlor?
a)) reoloji metodla
b) biokimyovi metodla
¢) kimyovi metodla
d) infraqirmizi spektroskopiya metodu ilo
12.  Qida mohsullarinin bioloji dayarliliyi no demokdir?
a) qidanin torkibindoki vitaminlor
b) gidanin torkibindoki karbohidratlar
¢)) avozolunmaz tursular vo makroelementlor
d) mohsulun qidaliliq doyari
e) enerji verma gabiliyyati
13. Mohsullarin saxlanilmasinda bas veron mikrobioloji proseslora bunlardan
hans1 aiddir?
a) duzlasma
b) qaralma
c) pargalanma
d)) cliriimo, qicqirma
¢) mohsul itkisi
14.  Qida komponentlorinin nisboti hansi qidalanmada osas gotiiriiliir?
a) funksional qidalanmada
b) ononovi qidalanmada
¢) miiasir qidalanmada
d)) balanslagdirilmisqidalanma
e) zonginlosdirilmis qidalanma
15. Makroelementlor vo amintursular qida mohsullarinin hans1 keyfiyyatini
mioyyon edir?
a)) bioloji doyorini
b) mikrobioloji doyarini
¢) qida dayerini
d) enerjiverma dayarini
e) suhopdurma qabiliyyotini
16. Mohsullarin saxlanmasinda bag veron kimyovi proseslora bunlardan
hans1 aiddir?
a) kiflonmo



17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

b)) rongin doyigmaosi
¢) mohsul itkisi
d) donma
e) hollolma
Mohsullarin saxlanmasinda bunlardan hansi vacibdir?
a) saxlanma yeri
b) ilin mévsimi
c) riitubot
d)) temperatur
e) kimyovi maddolor
Sokorin ohonglo tomizlonmasi neco adlanir?
a) neytrallagma
b) karamellosmo
¢) ¢Okdiirtilmo
d)) deffekasiya
e) kristallasdirma
Yiiksok keyfiyyatli gokor tozu almaq li¢lin hans1 sxem totbiq edilir?
a)) l¢ utfelli sxem
b) temperatur rejimi
c) fasiloli vakuum aparatlari
d) konveyerli qurutma sistemi
e) barabanli quruduculardan istifado
Sokor istehsalinda ultramin maddosindon no magsadls istifads edilir?
a) agartmagq U¢iin
b) barkitmok {i¢iin
c)) sar1 rongi azaltmagq tigiin
d) bisirmok li¢iin
e) qatilasdirmaq ti¢iin
188°C-do hans1 sokorli mohsul oriyir?
a)) saxaroza
b) invert sokori
c) qliikoza
d) nisasta dekstrini
e) qalaktoza
Ohong vo aktiv komiirlo sokor hans1 maddolordon tomizlonir?
a)) rongli maddoslor
b) konar 1ylor
c) yaglar
d) spirt
e) quru maddolor
Kalorimetrik tisulla sokorin hansi xiisusiyyati toyin olunur?
a) keyfiyyoti
b)) rongi
c) miqdari
d) sixlig
¢) orima doracosi
Hans1 prosesda dekstrinlor vo maltoza omolo golir?
a) nisastani qizdirdigda



25.

26.

217.

b) nisastaya sokor olavo etdikdo
¢)) nisasta morhaloli hidroliz olunduqda
d) nisastani islatdiqda
e) nisastaya golovi olavo etdikdo
Sokor sirasinin sulfatlagdirilmasi hans1 madds ilo aparilir?
a) dom qazi
b) karbon qazi
c) ohong
d) kalsium duzlari
e)) kiikiird qaz1
Sokar sorbotini qatilasdirmaq {li¢lin no etmok lazimdir?
a) 80-90°C-do 2-3 saat bisirmak
b) 75-80°C-do soker slave etmoklo bisirmak
c¢) aktiv komiirdon kegirmok
d) buxarla qizdirilan aparatdan ke¢irmok
e)) 65-78°C-do2-3 saat vakuumda bisirmok
Sokor istehsalinda alinan diffuziya sirosindo quru maddslorin migdari

no qodordir?

28.

29.

30.

31.

a) 10%
b) 12%
c) 14%
d)) 17%
e) 25%
Kalorimetrik tisulla sokords nayi toyin edirlor?
a) suyun miqdarini
b) nisastanin miqdarini
c)) rongini
d) sixhigin
¢) orimo doracasini
Sokor istehsalinda diffuziya proseslorinin mohsullarina aiddir?
a) c¢ugundur yongari vo pektin maddslori
b) cugundur yongari vo ceco
c) koaqulyasiya olunmus ziilal
d) ¢ugundur yonqar1 vo diffuziya sirosi
e)) diffuziya sirosi vo ceco
Iki monosokorin qaligindan toskil olunan sokorin ad1 nodir?
a) pektin
b) qlisin
c¢) qlisirizin
d)) saxaroza
e) kazein
Diffuziya sirosindo saxarozanin miqdari no godordir?
a) 12%
b)) 15%
c) 10%
d) 20%
e) 25%



32. Yiiksok temperaturda sokorin sari-qohvayi rongs ¢evrilmasi ilo gedon
proses neco adlanir?
a) kleysterlosmo
b) dekstrinlosmo
c¢) hidratlasma
d) denaturatlasma
e)) karamellogmao
33. Sokordo olan rongloyici maddolor bunlardan hansi ilo tomizlonir?
a) tursularla
b) sirks ilo
c)) ohong, aktiv komiir
d) duzlarla
e) qolovilorlo
34. Saflasdirilmis sokor ti¢cilin asas xammal hansidir?
a) sokor cugunduru
b) sokor qamisi
c) patka
d)) sokar tozu
e) utfel
35. Sokar unu hans1 mohsullardan alinir?
a) sokor tozundan
b) kollo ganddon
¢)) sokor tullantilarindan
d) rafnad gqonddon
e) tokmo qonddon
38. Sonaye miqyasinda nisastanin osas xammalina aiddir?
a) bugda, kartof, sokor ¢ugunduru, qargidah
b)) kartof vo qargidal
c) arpa, bugda , sokor cugunduru
d) kartof, yemokxana ¢ugunduru,soya
e) kartof, soya, bugda, sokor ¢cugunduru
39. Qargidali nisastasi istehsalinda ilkin moarhoalo nadon ibaratdir?
a) gargidali doninin kobud xirdalanmasindan
b) rliseymin ayrilmasindan
c) nisasta vo qlyiitenin ayrilmasindan
d)) qargidali doninin isladilmasindan
e) nisastanin endospermdon ayrilmasindan
40. Nisasta donlori hansi fraksiyalardan ibaratdir?
a)) amiloza vo amilopektindon
b) selliiloza, amiloza va amilopektindon
c) karbohidrat vo ziilallardan
d) amilotik vo proteoletik fermentlordon
e) amilopektin vo ziilallardan
41. Qargidali nisastas1 istehsalinda doni islatmagq iigiin islodilon tursu hansidir?
a) HNO3
b) HCI
¢)) HoSO;
d) H;PO,



C) HQSO4
42. Nisasta donin hansi hissasinds yerlogir?
a) riiseymdo
b) niivado
c) qabigda
d)) endospermdo
e) hiiceyro divarinda
43. 62-65° C-do hans1 nisasta novii kleysterlogir?
a) gargidali nisastasi
b) kartof nisastasi
c) diiyii nisastasi
d)) bugda nisastasi
€) manni nisastasi
44, Kartof vo qargidalidan alinan nisasta ¢ixar1 miqdarca necadir?
a) forqlidir
b)) eynidir
c¢) kartofdan alinan azdir
d) kartofdan alinan ¢oxdur
e) itki gargidalida azdir
45. Nisastada yapigsqanlili1 azaltmaq ticiin hans1 maddodon istifads olunur?
a) kiikiird tursusu
b)nitrat tursusu
c¢) sulfid tursusu
d) sulfat tursusu
e)) xlorid tursusu
46. Nisastanin torkibindoki rangloyici maddolor neco tomizlonir?
a) tursularla
b) temperaturun tosiri ilo
c) dehidratasiya prosesindo
d)) aktiv komiir vo kiikiird anhidridi ilo
e) kondensasiya prosesindo
47. Qargidali donlorinin istehsalindan hans1 mohsullar alinir?
a) nisasta, qargidali siy1g1
b) ziilal, yem
c) ziilal ekstrakti
d)) nisasta, gliitelin, yag
e) qargidali s1y181, arinti qaligt
48. Nisastanin qurudulmasi hans1 temperaturda aparilir?
a) vakuum aparatinda 20-25°C-do
b) quruducu aparatlarda 60-70°C-do
¢)) barabanli vakuumda 40-50°C-da
d) vakuumda 25-35°C-da
e) pnevmatik qurgularda 65-75°C-do
49. Qliikkozanin hazirlanma sxemi hansidir?
a) nisasta tomizlonir,nis.siidii hazirlanir,neytrallagdirilir, vakuumda
bigirilir
b) nisastadan siid hazirlanir, neytrallagdirilir, sorbot alinir, tomizlonir



¢)) nis.tomizlonir,siidii hazirlanir,hidroliz
olunur,neytrallasdirilir,vakuumda bisirilir
d) nisasta tomizlonir,neytrallagdirilir,vakuumdas bisirilir
e) nisasta slidii hazirlanir, sorbot alinir,neytrallagdirilir, bisirilir
50. Nisastanin torkibindoaki qatisiqlar neco tomizlonir?
a) olokdon kecirilir
b) quruduculardan kegirilir
c¢)) maqnitli tomizloyicidon kegirilir
d) 0,2%-1i kiikiird anhidridi alave edilir
e) tor-gbzciiklii olokdon kegirilir
51.Hans1 marhoalods qargidali donlorindon riiseym ayrilir?
a) nisastanin ¢Okduriilmasindo
b) qizdirilma zamani
c) soyudulma zamani
d) tyiidiilmo zamani
¢)) isladilma morholasinda
52. Nisastaya fermentlorlo tosir etdikdo hans1t mohsul alinir?
a) sokor
b) qliikoza
c) fruktoza
d)) maltoza
¢) amiloza
53. Meyvo-torovaz kisellorinin hazirlanmasinda hansi nisastadan istifado edilir?
a) qargidal
b)) kartof
c) bugda
d) diyi
€) yarma
54.S1d kisellorinin hazirlanmasinda hansi nisastadan istifado edilir?
a)) qargidal
b) kartof
c) bugda
d) diyi
€) yarma
55. Nisastada bu iylordon hansi hiss olunur?
a) meyvonin
b) hazirlandig1 xammalin
c) torovazin
d) tursunun
e)) efir yaginin
56. Hans1 nisastalar yeyinti mogsadilo istifado edilo bilmoz?
a) ozilmis
b) tiind rongli
c)) zorarli gatisiglar olan
d) konar iyli
¢) xos tamli
57. Nisastanin sokarlosmasindon hans1 mohsul alinir?
a) patka, maltoza



58

59

60
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65.

b)) patka, gliikoza
c) saqo, covhor
d) saqo, puding nigastasi
e) kiikii unu , maltoza
. Bu mohsullardn hansinda nisasta daha ¢coxdur?
a) torovozlordo
b) ot mohsullarinda
c) yarmada
d)) qargidalida
e) yumurtada
. Unun giicii torkibindaki hans1 birlogmoalarin ilkin voziyyatindon asilidir?
a) nisasta vo sokorin
b) nisasta vo yaglarin
c) sokor vo yaglarin
d) vitaminlorin va sokorin
e)) ziilal-proteinaza kompleksinin
. Unun torkibindo bu birlogsmolordon hansi migdarca daha azdir?
a) zilallar
b) yaglar
c) karbohidratlar
d)) kiil maddalori
e) qida liflori
. Unun torkibindo bu maddslordon hansi miqdarca ¢oxdur?
a) zilallar
b) yaglar
c) karbohidratlar
d) vitaminlor
¢)) nisasta
. Xomirin qicqirmast zamani hansit qaz ayrilir?
a) oksigen qazi
b)) karbon qazi
c) dom qazi
d) hidrogen-sulfid
€) ozon
. Xomirs normadan artiq xorok duzu qatdigda no bas verir?
a) mayalarin aktivliyi artir
b)) mayalarin aktivliyi azalir
c) tursulugu artir
d) qicqirma stirstlonir
e) yogrulma longiyir
. Xomir yarimfabrikatlarinin yumsalmasi tisullarina aiddir?
a)) mexaniki, bioloji vo kimyavi
b) mexaniki, kimyavi vo termiki
¢) mexaniki, termiki vo hidrotermiki
d) mexaniki,hidrotermiki vo bioloji
e) mexaniki, hidrotermiki vo kimyavi
Un ziilalinin su ilo sismoasindon alinan kiitlo hansidir?
a) biskvit



66.

67.

68.

69.

70.

b)) kleykovina
c) dekstrin
d) piire
e) qiymo
Hans1 un giiclii hesab olunur?
a) gara
b) ag
c) olandv
d)) cox su hopduran
e) pis olonan
Hans1 un az giiclii hesab olunur?
a) ag
b) qara
¢)) az su hopduran
d) yaxs1 olonon
e) ola ndv
Kimyovi xomir yumsaldicilarina aiddir%
a) ¢ay sodasi,maya vo ammonium-xlorid
b)) ammonium-karbonat,maya vo natriun-hidrokarbonat
c) fermentlor,maya vo ammonium-xlorid
d) soda, fermentlor vo maya
¢) soda, fermentlor vo ammonium-karbonat
Yiiksok keyfiyyatli bugda unu ii¢lin hans1 bugda sortlar1 islodilir?
a) bork slisovari
b)) yumsagq siisovari
c) yapisqanh
d) ziilall1
e) nomliyi az olan
Mayal1 xomir hazirlanmasinda islodilon ¢orok mayalar1 osason nodon alinir?
a) taxildan
b) sokor tozundan
c) kartofdan
d)) melassadan
¢) siid zordabindan

71. Corakbisirmoado xomirin qicqirmasiz yetismo tisuluna bunlardan hansi
aiddir?

a) mayasiz

b) tursu olavo etmoklo

¢)) tam oturma

d) xomirmaya tisulu

e) mohlul halinda xomirmaya

72. Corayin keyfiyyatini yiiksoltmok {i¢iin bunlardan hans1 lazimdir?

a)) fosfatit preparati, somoni
b) miixtslif unlarin qarigigi
c) yag
d) soker
¢) vitaminlor

73. Xomirin suhopdurma qabilyyati ns zaman artir?



a) cod su qatildigda
b)) laktoza gatildigda
c) c¢ay sodasi gatildiqda
d) tursu qatildiqda
e) boyaq maddolori qatdiqda
74. Xomirs unun timumi miqdarinin 3%-1 qador yag qatdigda na bas verir?
a) elastikliyi vo plastikliyi azalir
b)) elastikliyi va plastikliyi artir
c) adgeziya xassolori pislogir
d) qazomologatirma gabiliyyati pislosir
e) kleykovina gévdasinin gabiliyyati azalir
75. Corakbisirmo mayalarinin hoyat faaliyyati ticlin optimal temperatur
hansidir?
a) 60°C
b) 40°C
c) 45
d) 50°C
e)) 30°C
76. Corokbisirmo mayalarinda digokorlori monosokorlors ¢eviron birlosmo
hansidir?
a) kompleks iizvii tursular
b) kompleks golovilor
c) kompleks spirtlor
d)) kompleks fermentlor
e) kompleks holl olan duzlar
77.Corayin hazir olma prosesindo daxili yumsaq hissodo temperatur ne¢o doraco
olur?
a) 140°C
b) 120°C
c) 110°C
d)) 98°C
e) 82°C
78.Corakbisirmo mayalar1 hansi soraitdo yetisdirilir?
a) 80°C-do 12-48 saat miiddatindo
b) 40°C-do 12-48 saat miiddatindo
¢)) 30°C-do 12-48saat miiddotinda
d) 60°C-do 12-48 saat miiddotindo
e) 70°C-do 12-48 saat miiddotinda
79.Xaomirin hazirlanmasinda mayelorin rolu
a) yogrulmani siirotlondirir
b) bigmo prosesini siirotlondirir
¢) mimulatlarin ¢ixarina tosir edir
d) mineral maddoslorin miqdarina tasir edir
€)) qicqirmaya vo xomirin hacmino tosir edir
80.Saxlanma zamani unun agarmasi na ilo slaqadardir?
a) nisasta vo yaglarin parcalanmasi ilo
b) amilaza vo askarbinazalarin aktivliyinin artmasi ilo
c) yaglar v. sokorlorin parcalanmasi ilo



d)) karotinoid vo ksantofil pigmentlorinin oksidlogmosi ilo
e) gliiten vo gliitelinin denaturasiyasi ilo
81. Corokbisirmodo sixilmis mayanin torkibi neco olmalidir?
a)) 100q mayada 120mgq sirko tursusu, 75% nomlik
b) 100 mayada 130mgq sirks tursusu, 70% nomlik
c) 100g mayada 100mq limon tursusu, 80% nomlik
d) 100q mayada 60mq alma tursusu, 85% nomlik
e) 100q mayasda 110mgq sirks tursusu ,60% nomlik
82.0la sort bugda ununun torkibi bunlardan hansidir?
a) ziilal 17%; nisasta 79,0%; sokor 3%; yaglar 1,2%
b) ziilal 16%; nisasta 78%; sokor 3%; yaglar 1%
c) ziilal 15%; nisasta 78,0%; sokor 2% yaglar 0,9%
d) ziilal 18%; nisasta 80%; sokor 3,5%; yaglar 1,3%
e) ziilal 19%; nisasta 73%; sokor 3,1%; yaglar 1,4%

83.Makaron momulatlarinin istehsalinda bu xammallarin hansindan istifado
edilir?

a) sokor, un, nisasta, agar

b)) un, yumurta, tomat, kosmik, zonginlosdiricilor

¢) yumurta, un, boyaq maddosi, tursu

d) un, adviyyo, sokor, yag

e) aqar, jelatin, un, yag, tomat
84.Bu mohsullardan hans1 makaron momulatlarina aiddir?

a)) oristo
b) diyi
Cc) yarma
d) qarabasaq
€) morci

85. Makaron momulatlari iiciin xomir hans1 avadanligda hazirlanir?
a) vakuum aparatinda
b) xomiryoguran masinlarda
c)) snekli presds tozyiq altinda
d) konveyer tipli avadanligda
e) kamera tipli avadanliqda
86. Makaron momulatlarinin formalasdirilmas ii¢lin hansi tisullar tatbiq olunur?
a) qurutma
b) kosmo
c)) preslomo, stamplama
d) dograma
e) fiqurlu kasmo
87.Makaron xomirinin tiindlosmasi nay1 gostorir?
a) yetismoni
b) qicqirmani
c¢) kleykovinanin ¢ox olmasini
d)) tursumani
e) kleykovinanin az olmasini



88.Makaron momulatlari istehsalinda istifado olunan unun kleykovinasi ne¢o
faiz olmalidir?
a) 15%
b) 18%
c) 20%
d)) 28-32%
e) 32-34%
89.Makaron ununa zonginlosdiricilor alave etdikds hans1 gostarici doyigir?
a) yumsalir
b) borkiyir
¢)) rangi doyisir
d) tez bisir
e) gec bisir
90.Fiqurlu makaron momulatlar1 hansi aparatlarda isrehsal olunur?
a) preslomo
b) qurutma
c)) staplayici
d) olgtli
e) vakuum
91.Makaron momulatlarinin qurudulmasinda temperaturun azaldilmasi noys
sabab olur?
a) lzorinds ¢atlar omalo golmasing
b)) qicqirmaya
c¢) azilmaya
d) mohsulun ovulmasina
e) mikroorqanizmlorin artmasina
92.Makaron momulatlar1 {i¢iin normal yogrulma bunlardan hansidir?
a)) 20-25° C istilikdo su ilo
b) 50-55° C istilikd® su il#
¢) 55-60°C suilo
d) 65-70°C istilikdo su ilo
e) 75-80°C istilikda su ilo
93. Makaron momulatlar {i¢lin hans1 undan istifads edilir?
a) yumsagq suskvari
b)) bork bugda unu
c) yarimbork siisovari
d) mixtolif unlar qarigdirilir
e) nomliyi az olan
94 Makaron momulatlar1 neco qurudulur?
a)) kamera vo skaflarda
b) quruducu sobalarda
c) yiiksok temperaturlu binalarda
d) otaq temperaturunda
e) isti hava axini ilo

95. Makaron ilk di@f harada istehsal edilmisdir?
a) Rusiyada
b) odessada



¢)) italyada
d) Ispaniyada
e) Cindo
96.Makaron momulatlarina forma vermok ii¢iin bunlarin hansindan istifads
olunur?
a) kosici alatlor
b) fiqurlu bigaglar
c) miixtolf baslhigh kosicilor
d)) xtisusi goliblor
e) dograma iisulu
97. Makaron momulatlar1 nec¢o sortda istehsal edilir?
a)) oala va 1-ci sortda
b) ala, 1-ci va 2-ci sortda
¢) 1-ci, 2-ci vo 3-cii sortda
d) ola, 1-ci, 2-ci vo 3-cii sortda
e) 1-ci vo 2-ci sortda
98. Makaron momulatlar1 bigirildikde hacmi no qadar artmalidir?
a) 0,5 dofa
b) 0,8 dofa
c) 1,5 dofo
d)) 2 dofo
e) 3dofo
99. Makaron xomirinin tiindlosmasi ti¢iin na alave edilir?
a) yumurta
b)) reduksiyaedici sokor
¢) vitaminlor
d) siid
e) jelatin
100.Makaron xomirinin hazirlanmasinda suyun temperaturu na godor olmalidir?
a) 25-30°C
b) 30-32°C
c) 32-35°C
d) 10-12°C
e)) 20-25°C
101. Makaron momulatlarinin fiziki-kimyavi gostaricilorine aiddir?
a) rongi
b) stlisovariliyi
c)) nomliyi
d) dadi
e) 1yl
102.Standarta goro 1kq makaronda no godor zodolonms ola bilor?
a) 0,3 mq
b) 0,5 mq
c) 0,8- Imq
d)) 2,9-3 mq
e) 3-4mq
103.Makaron momulatlari ii¢iin olan unun torkibinds bu birlosmolordon hansi az
olmalidir?



a)) aktiv fermentlor
b) melan;j
¢) vitaminlor

d) ziilallar
e) mineral maddolor

104. Iris hans1 momulatlara aiddir?
a)) stdlii konfetlorin nov miixtolifliyidir
b) unlu gonnadi momulatidir
c) yagsiz-sokorsiz momulatdir
d) sokoladlarin nov miixtalfliyidir
e) karamellorin ndv miixtalifliyidir
105.Sokolad istehsalinda istifado olunan xammal hansidir?
a) un
b) yumurta sarisi
c) koro yagi
d) duz
e)) kakao yagi

106.Karamel xammalina aiddir?
a) soya ziilal, patka,arpa unu vos.
b) soya unu, pendir, patka
c) baliq filesi, sokar, patka vo s.
d)) yumurta agi,qum sokori,patka va s.
e) patka, qargidali unu vo s.
107. Karamel {i¢lin stidlii i¢liys aiddir?
a)) stid vo qatqilarla bisirilmis sokor-patka siropu
b) kefir vo qatqilarla bisirilmis sokor-patka siropu
c) qatiq va qatqilarla bisirilmis sokor-patka siropu
d) gaymaq va qatqilarla bisirilmis sokor-patka siropu
e) kora yagi vo qatqilarla bisirilmis sokor-patka siropu
108.Karamel ii¢lin pamada icliyins aiddir?
a)) doymus sokor-patka siropu
b) doymus siid-patka siropu
c) doymus sorab-patka siropu
d) doymus tursu-parka siropu
e) doymus golovi-patka siropu

109.Karamellor ii¢iin bal i¢liyi neco hazirlanir?

a) bisirilmis sokor siropuna tobii bal olave edilir

b)) bisirilmis sokor-patka siropuna bal vo qatqilar olavo edilir

c) meyva siropuna bal vo qatqilar olavo edilir

d) bisirilmis nar kiitlosino nar bal va qatqilar slave edilir

e) bisirilmis slid-patka kiitlosino bal vo qatqilar olavo edilir
110.Marmelad kiitlosino olavo edilon natrium-laktatin miqdar1 hans1 gostoricidon
asihidir?

a) marmelad kiitlosinin temperaturundan



b)) alma piiresinin tursulugundan
c) marmelad kiitlosinin nomliyindon
d) alma piiresinin namliyindon
e) patkanin migdarindan
111.istehsalda konfetlors xas olan xiisusiyyatlordon biri
a) torkibina un qatilmasi
b) torkibino duz vurulmasi
c) torkibino halva qatilmasi
d))konfet kiitlosinin hazirlanmasi
e) torkibino dondurma vurulmasi
112. Kakao mohsullar1 asason hans1 gonnadi momulatlarinin asasini togkil edir?
a) pecenyenin
b) keksin
¢)) sokoladin
d) karamelin
¢) vaflinin
113.Konfetlorin hazirlanma texnologiyasina aiddir?
a) gond tozunun slonmosi
b)) tlizorinin islonmasi
c¢) piirenin hazirlanmasi
d) kopiiyiin sabitlogdirilmasi
e) kiitlonin oturmasi
114.Sokolad kiitlosi qurulusuna gora hansi voziyyotds istifsdo edilir?
a) toz vo maye halinda
b) suda hall olmus halda
c)) bork vo maye halda
d) yagda holl olmus halda
¢) dondurulmus halda
115.Yumsaq konsistensiyali sokorli gonnadi momulatlarina aiddir?
a) tortlar
b)) marmelad
c) vafli
d) pryaniklor
e) pegenyelor
116.Draje-yumru konfetlords saxarozanin miqdari no qadordir?
a) 50%
b)) 90%
c) 100%
d) 60%
e) 80%
117 Kiitlodon asili olaraq pastila ne¢o novdo istehsal olunur?
a) yapisganli, domlonmis, dondurulmus
b)) yapisganli vo domlonmis
c¢) yapisganl vo dondurulmus
d) domlonmis vo dondurulmus
e) likorlu, yapisganl
118.Sukat neco hazirlanir?
a) meyvoalor biitév halda qurudulur



b) meyvoalor dilimlore dogranib qurudulur
c¢) torkibindo 80% sokorlo konservlosdirilir
d)) sokor sorbotindo konservlosdirilir, qurudulur
e) sokorlosmis meyvo qurusunun iizorino sokor tozu sopilir
119. Kakao paxlasina ac1 dad veron bunlardan hansidir?
a) katexinlor
b)) kofein vo teobromin
c) kakao yagi
d) pentazonlar
e) lzvii tursular
120.Sakorli kakao tozunda sokor-kakao nisbati neco olmalidir?
a)) bir hisso kakao+ 2 hisso sokor
b) bir hissa kakao+ bir hisso sokor
c) 0,5 hisso kakao+ 1 hisso sokor
d) 60% kakao+ 40% sokor
e) 40% kakao + 60% sokor
121.Bu mohsullardan hans1 halva istehsalinda istifado olunur?
a) meyvo-gilomeyvo pliresi
b)) glinabaxan toxumu
c) yumurta
d) siid
€) xama
122.Halva hazirladiqda osas omoaliyyatlardan biri
a) sokor-patka sorbotinin hazirlanmasi
b) sokolad sirasinin hazirlanmasi
¢) sironin hava axini ilo qurudulmasi
d)) karamel kiitlosi vo sokor+patka+invert sokori sorboti
e) kiitlonin formalara tokiilmosi
123.Duru sokoladdan neco istifads edilir?
a) kicik hocmli bankalarda saxlanilir
b) asagi temperaturda saxlanilir
¢)) gonnadi momulatlarini sirolomok {i¢lin
d) iclik kimi istifado olunur
e) krem kimi istifado olunur
124.Yaglh xomirin sokorli xomirdon forqi
a) reseptdo kakao olur
b) reseptdo qohvo olur
c)) reseptdo yagin miqdar1 ¢ox olur
d) reseptdo yagin miqdar1 az olur
e) reseptdo mayaolur
125.Unlu gannadi mamulatlari {i¢iin unun nomliyi no qadar olmalidir?

a)) 14%

b) 15,5%
c) 14,5%
d) 16%
e) 17%

126.Biskvit xomirinin hazirlanma texnologiyasi bunlardan hansidir?
a) yumurta,un , sokor tozu birlikdo ¢alnir



b) yumurta unla ¢calinir, sokor vo nisasta 2-3 dofoyo olavo edilir
c)) sokar tozu yumurta ilo ¢alinir,unla nisasta 2-3 dofoyo olave edilir
d) unla nigasta qarigdirilir, sonra yumurta vo sokor olavo edilir
e) nisasta yumurta ilo ¢alinir,sonra un olaveo edilir
127.Xomirin hansi névlori mévcuddur?
a)) mayali, tobogoli,biskvitli, sokorli,yagsiz, domlonmis,ziilall
b) biskvitli, bigirilmig, mayesokilli, quru
c) acimis, bark, yumsaq,biskvitli
d) bismis, bark, yumsaq,sirin, duzlu
e) bork, yumsaq, biskvitli, mayali, mayasiz
128.Keks hans1 xomirdon hazirlanir?
a) domlonmis
b)) yagli-sokorli
c) biskvit
d) sokorli
e) yaglh-ziilalh
129.Pryanik xomirinin yumsalma tisullari
a) mexaniki
b) bioloji
c¢) fiziki
d)) kimyovi
e) mikrobioloji
130. Sokorli xomirin hazirlanma texnologiyasi asagidaki kimidir
a) yag, un ,sokor 38°C-don yuxari tem-da qarisdirilir, yamurta vo
yumsaldici olavo edilir
b) unu yagla garigsdirib sonra yumurta vo axirda sokor olaveo edilir
¢) yumurta, un ve yumsaldicini 47°C-don asag1 tem-da qarisdirib, sokor
Vo arinmis yag qatilir
d))yag va sokor 17°C-den asag1 tem-da qarisdirlir, tadricon yumurta vo
unla yumsaldici qatilir
e) yumurta, un, yumsaldici 0°-do birlosir,sokor alave edilorok, tez-tez
qaris-q yag tokiiliir
131.Toboagoli mayali xomirdon olan momulatlar hans1 temperaturda bisirilirlor?
a) 100°C-do
b) 180-200°C-da
¢)) 210-250°C-da
d) 80-90%-do
e) 260-300°C-do
132.Badaml1 xomirin torkibino daxildir?
a)) un, sokor, yag, badam vo s.
b) un, badam, yumurta saris1 va s.
c) un, sokor, yumurta sarisi vo s.
d) badam, su, yumurta saris1 vo s.
e) badam, maya, un vo s.
133.Bu xammallardan hansi krekers gatilmir?
a)) sokor
b) yag
c) patka



d) yumsaldici
e) ciro
134.Pryanik xomiri bunlardan hansidir?
a) mayali
b) mayasiz
c)) ¢iy vo domlonmis
d) qgat- qat
e) sokorli
135.Vafli xomiri {i¢lin bu torkiblordon hans1 dogrudur?
a) un, yumurta,maya, bitki yagi, soda
b) sokor, un, ammonium- karbonat, badam
c) sud, un, gaymagq, soda, yag
d)) un, sokor, yeyinti yaglari, siid, yumurta
e) xama, un, koro yagi, bal, kakao
136. Vafli i¢liyino bunlardan hans1 aiddir?
a) kremli
b) ziilalh
c)) meyvo- gilomeyvali
d) kosmikli
e) yumurtali
137. Tort vo pirojnalar aid edilir?
a) yagli mohsullara
b) un novlorino
c¢) ziilalli mohsullara
d)) unlu gonnadi momulatlarina
e) sokorli gonnadi momulatlarina
138.Tabogali xomir hazirladigda bu xammallardan hansi islodilmir?
a) un
b) yag
c) nisasta
d)) sokor
e) yumurta
139. Karamel kiitlosi vo yagda qovrulmus diiyii unundan hans1 Saki sirniyyati
alinir?
a) sokor-pendir
b)) pesvong
c) kiilgo
d) bamiyo
e) sokorcorayi
140.Karamel kiitlosi vo yagda qovrulmus bugda unundan hansi1 Soki sirniyyati
alinir?
a) kiilgo
b) bamiys
c)) tel halva
d) gqirmabadam
e) sokor-pendir
141. Bu kremlordon hans1 saxlanmaya davamsizdir?
a) Sarlot



b) Qlyasse
c)) domlonmis
d) yagh
e) gaymaql
142. Konfetooxsar Azorbaycan sirniyyati hansidir?
a)) nogul
b) zefir
c) marmelad
d) pastila
e) sukat
143. Pryaniklor ii¢ilin adviyyalor neco hazirlanir?
a) ¢esidindon asili olaraq
b) 2 ndv adviyys qarigdirilir
c) 1ndv adviyyoadon istifsdo edilir
d)) 7-8 ndv adviyys eyni nisbotdo qarisdirilir
e) bir nec¢o adviyys qarisdirilir
144.Sokarli xomirdon hans1 momulatlar hazirlanir?
a) tortlar
b) vafli
¢)) pecenye, keks, piroq
d) pirojnalar
¢) blingiklor
145. Xiisusi toyinatlt gonnadi momulatlarina aiddir?
a) kalorili gonnad1 momulatlari
b)) usaq va pohriz gonnadi momulatlari
C) sorq sirniyyati
d) meyvo-gilomeyva gonnadi momulatlari
e) milli gonnadi mamulatlari

146.Tobii etil spirti hans1 mohsullardan istehsal edilir?
a) c¢ugundur
b) kartof
c) qargidal
d)) karbohidratla zongin olan mohsullardan
€) yarma
147.Sintetik etil spirti hans1 mohsullardan istehsal edilir?
a) tursulardan
b) sitrus meyvolordon
¢)) neft qazlarindan
d) otirli maddolordon
e) adviyyalordon
148.Likor almagq {li¢iin bu xasmmallarin hansindan istifads edilir?
a) spirt vo su
b) spirt vo patka
c) spirt vo pastila
d)) spirt va atirli-odviyysli mohsullar, sokor
e) spirt vo kakao
149.5 komponentdon hazirlanan igki bunlardan hansidir?



a) nalivka-- spirtli siro, mors,su, sokor, adviyya
b) likor-- spirt,quru meyvo, sokor sorboti,su, limon
¢)) punslar-- su, sokor, rom, ¢ay domi, limon sirosi
d) rom -- spirt, gond yanigi,etil asetat, limon,sokor
e) viski -- donli bitkilorin spirti,koler,sokor sorboti,limon,su
150.Uziim sorablarinin tarkibindo spirtin miqdar1 na qadordir?
a)) 9-20%
b) 22-25%
c) 25-30%
d) 30-32%
e) 32-35%
151.Bunlardan hansi desert sarablarina aiddir?
a) portveyn
b) Madera
c)) Tokay
d) otirli sorab
e) Marsala
152 Istehsal texnologiyasina vo torkibing goro sorablar hansi qruplara boliiniir?
a) 2 grupa: tiind vo desert
b) 3qrupa: tiind, siifro vo qirmizi
c) 4 qgrupa: tiind, siifro, desert vo ag
d)) 5 grupa: tiind, siifra, qazli, kopiliklonon, otirlondirilmis
e) 6 grupa: tiind, sirin, kolleksiya, ag, qirmizi,muskat
153.Madera sarab1 ne¢o ildir ki,istehsal olunur?
a) 1001l
b) 200 il
¢) 300il
d) 400 il
e)) 500 il
154.Madera sorabinin istehsal prosese hansidir?
a)) sorab materiali miioyyon temperaturda texniki emal olunur
b) sorab materiali havasiz soraitdo 55-60"C-do emal edilir
c) yiiksok sokorli lizlim sortlarindan istifado olunur
d) lizlim sirasi gabiq vo tumu ilo birlikdo qurudulur
e) sorab materialina adviyyat, ¢igok vo koklordon alinan nastoy olavo
edilir
155. Braqa ickisi hans1 nov ickilore aiddir?
a) spirtli igkilora
b) spirtsiz igkilora
c) miialicovi igkilora
d)) zoaif spirtli ickilora
e) meyvo-gilomeyva ickiloring
156.Kvas istehsalinda bunlardan hansi islodilir?
a) limon tursusu
b) karbon qazi
c) diyi
d) mayaotu
¢)) covdar somonisi



157.Piva istehsalinda somani va arpanin konar qatisiqlardan tomizlonmasi no
adlanir?
a) kiitlonin mayalanmasi
b) horranin hazirlanmasi
¢)) taxilin pardaxlanmasi
d) osas morholo
e) olavo morhalo
158.Pivanin tam qicqirmasi no demokdir?
a) onun CO, ilo doydurulmasi
b) 15-20°C-do gicqirmanin aparilmast
c)) CO; ilo doydurulma, soffaflagsmavae yetismo rroseslorinin comi
d) hollolma, CO; ;,, doydurulma vo yetismo proseslorinin comi
e) qizdirma, hoallolma va yetigma proseslorinin comi
159. Aragin istehsali bunlardan hansidir?
a)) spirt su ilo qaris-r,aktiv komiirdon kegir-b tomizlonir vosiiziiliir
b) spirtli siralor su ilo qaris-r, otirli maddslor, limon va s.olaveo edilir
c) sokor sarbati va spirt qarig-r,sitrus meyva-in qabigi qatilir, filtrdon
stizlliir
d) spirt efir yaglar1 vo adviyyoli xammallarla qarisdirilir, yetisdirilir
e) spirt, sokar sorbati, su bagsqa xammallarin garigigindan alinir
160. Kvas hazirlanmasinda bu mohsullarin hansindan istifado edilir?
a) sokorli mohsullar
b) pektinlor
c)) ¢orak
d) xama
e) pendir
161. Romun torkibindo spirtin miqdari no godordir?
a) 23-25%
b) 40-45%
c) 20-22%
d)) 45%
e) 30%
162. Romun torkibindo bu mohsullardan hans1 var?
a) sokor sorboti
b)) gara gavali morsu
c) ozilmis iiziim
d) dorman bitkilorinin koklori
e) adviyyali xammal
163.Togay sorabi ilk dofo harada istehsal edilmisdir?
a) Fransada
b) Portuqaliyada
c) Ispaniyada XVIII osrda
d)) Macaristanda XII asrdo
e) Italiyada 1773-cii ildo
164. Sorabin garalmasi no vaxt bas verir?
a) sorabda mis duzlar1 olduqda
b)) domirin oksidlosmosi zamani
c) as1 vo biya maddolorinin oksidlogsmasindo



d) tursuluq az olduqda
e) fosfor duzlari oldugda
165. Konyak ilk dofs harada istehsal edilmisdir?
a) Portuqaliyada
b) Ispaniyada XVIII osrdo
c) Macaristanda XII asrdo
d) italyada 1773-ciiildo
¢)) Fransada 1701-ci ildo
166.Sintetik i¢kilor nayin qarigigindan hazirlanir?
a) meyva sular1 va otirli maddolor
b)) meyvo- gilomeyvo covhoari vo limon tursusu
c) tabii sira, covhar vo adviyya
d) sirolor vo vitaminlor
e) meyvoa-gilomeyvo siralori vakuumda qatilagdirilir
167.Piva istehsalinin texnoloji sxemi bunlardan hansidir?
a) arpanin xirdalanmasi ,suslonun saxlanilmasi,2 hofto yetisdirilmosi
b)) arpanin ciicordilmosi,somonilogms,2-3,5% galana qodor qurutma,4-
6 hofto yetigdirmo
¢) 50°C-ds arpa qaynadilir,mayaotu vurulur siiziiliir,qicqirdilir
d) suslonun hazirlanmasi,siiziilmasi, mayaotu vurulmasi
e) somoni hazirlanir,mayaotu vurulub qaynadilir vo siiziiliir
168.Sarikok vo zoncofil hansi adviyyalors aiddir?
a) bitkinin ¢icoyindon alinan adviyyalor
b) bitkinin toxumundan alinan adviyyalor
c¢) bitkinin meyvasindon alinan adviyyalor
d)) bitkinin kokiindon alian adviyyalor
e) tamli qatmalardan alinan adviyyalor
169.Xardal vo muskat qozu hans1 od viyyslors aiddir?
a) bitkinin ¢icoyindon alinan adviyyalor
b))bitkinin toxumundan alinan adviyyalor
c¢) bitkinin meyvasindon alinan adviyyalor
d) bitkinin kokiindon alinan adviyyalor
e) otirli bitkilordon alinan adviyyalor
170. Mixok mamulatlara ns ti¢iin qatilir?
a) dad vermok iigiin
b)) atir vermok li¢iin
¢) qurulus vermok {i¢lin
d) kopiiklondirmok {i¢lin
¢) bismoni siiratlondirmok iigiin
171. Bunlardan hans1 adviyyslors aiddir?
a) mayonez vo tomat pastasi
b) alma toxumu vo yunan qozu
c) pahd kokii va qizilgiil yarpagi
d)) zoforan vo vanil
e) armud toxumu vo yunan qozu
172.Bu adviyyslordon hansi bitkinin meyvasindon alinir?
a)) hil,istiot, ziro
b) xardal, badyan



¢) zoforan, mixok
d) dofno yarpagi
¢) darcin, zoncofil
173.Taml qatmalara bunlardan hans1 aiddir?
a) ckstraktlar
b) sarikok
¢) qrmizi istiot
d)) yeyinti tursulari
e) qara istiot
174. Bitkilorin ¢i¢oyindon hansi adviyyalor alinir?
a) vanil
b) raziyana
c) koklikotu
d) dar¢in
¢)) zoforan
175. ©dviyyslor gidaya no ii¢iin garilir?
a) rong vermok iigiin
b)) hozmi yaxsilasdirmaq tigiin
c) qoxunu tonzimlomok {igiin
d) kalorini artirmaq ti¢iin
e) karbohidratla zonginlogdirmok {i¢lin
176. Xorok duzu hans1 adviyyslors aiddir?
a) yeyinti tursularina
b) ekstraktlara
c) pastalara
d)) taml1 gatmalara
¢) delikateslora
177. Abqgora hans1t meyvadan hazirlanir?
a) alma
b) alga
¢)) liziim
d) gaval
€) nar
178.Limon tursusu hans1 mohsullardan alinir?

a) sitrus meyvalarin sirasinin qicqirdilmasindan

b) nar sirasi va sokorin qicqirdilmasindan

c) sokor va tut meyvasi sirasinin qicqirdilmasindan

d) asetat tursusu ilo sitrus meyvolorin emalindan

e)) limon, nar sirasi,tonbaki yarpaqlari vo sokarin qicqirdilmasindan
179.Bu adviyyslordon hansi 6lkomizds yetisdirilir?

a) dar¢in
b)) zoforan
c¢) hil
d) sarikok
e) zoncofil
180.Bu adviyyslordon hansi xaricdon gotirilir?
a) kesnis toxumu
b) zoforan



c) dofno yarpagi
d) razyana
e)) dar¢in
181.Natrium-qlitamat duzundan hans1 mohsullarin hazirlanmasinda istifads
olunur?
a)) konservlorin
b) miirabboalorin
c) siralorin
d) sorbatlorin
e) tortlarin
182.Vanil eyniadli bitkinin meyvalorindon necs istehsal olunur?
a) yyetismis meyvolorin soyudulmasi vo qurudulmasi
b)) yetismis meyvalorin xiisusi isti emaldan sonra qurudulmasi
c) yetismis meyvalorin ferment-si, xirdalanmasivo soyudulmasi
d) yetismis meyvolorin ferment-don sonra qizardilmasi vo
soyudulmasi
e) yetismis meyvalorin fermentlogdirilmosi vo dondurulmasi
183.Bunlardan hansi ¢ayin tosnifatina aiddir?
a)) moxmari ¢aylar
b) qara ¢ay
c) qara-pletka cay
d) hobsokilli gaylar
e) yasil tozvari ¢aylar
184.Cayn votoni hansi 6lka sayilir?
a) Yapon vo Cin
b) Hindistan vo Birma
¢)) Cin vo Hindistan
d) Seylon vo Cin
e) Seylon va yaponiya
185.Bunlardan hansi ¢ayin tosnifatina aiddir?
a) qara gaylar
b) ysil caylar
c) qara maye caylar
d)) preslonmis ¢aylar
e) yasil -korpiz caylar
186. Istehsal prosesino gdro tamli mallar neca qruplasdirilir?
a)) cay va cay ickilori; gohvo vo gohvo igkilori; odviyyelor; taml
qatmalar; spirtsiz i¢kilor; zoif spirtli igkilor; spirtli igkilor
b) cay vo gohva ickilori;arag-likor momulati;meyva-gilomeyva
ickilori;atirli maddalor
c) cay va gohva ickilari; adviyyaslar; spirtli vo spirtsiz igkilor
d) cay vo ¢ay ickilori; gohva ickilori; otirli maddslor vo
covharlar;spirtli va spirtsiz ickilor
e) cay va qohva igkilori; adviyyalor;qida covhaorlori;spirt-araq
momulati;zaif spirtil ickilor
187.Yas1l cay yarpaqglarinin soldurulmasinda mogsod nadir?
a)) suyun miqdarini azaltmaq
b) esilmoni asanlasdirmaq



c) rongini tomin etmok
d) torkibindoki maddolori azaltmaq
e) yaxsi otrin olmasini tomin etmok
188.Qara caydan forqli olaraq yasil ¢ayda hanso maddslor daha coxdur?
a) mineral maddolor
b) efir yaglari
c)) xlorofil
d) pektin maddolori
e) fermentlor
189.Preslonmis caylar hansi yarpaqlardan istehsal edilir?
a) tozo
b) soldurulmus
c) ovuntu yarpaqglardan
d)) kéhno vo kobud
e) iriyarpaqlardan
190. Cayin torkibinds tanin maddosinin miqdari na godordir?
a) 5-10%
b)) 17-25%
c) 15-16%
d) 28-32%
e) 25-30%
191. Cay yarpaglariin esilmasinds asas mogsad nodir?
a) suyun miqdarin azaltmaq
b) yarpaqlar1 yumsaltmaq
c)) fermentasiya prosesini yiiksaltmok
d) texnoloji aktivliyi artirmaq
e) sortlasmani asanlasdirmaq
192. Yasil moxmaori ¢ayin istehsalinda bu amoliyyatlarin hans1 aparilmir?
a) cay yarpaglarinin buxara verilmosi
b) cay yarpaglarinin qurudulmasi
c) cay yarpaqlarinin esilmosi
d)) soldurma, fermentlogdirmo
e) sortlasdirma,qurudulma

193. Ekstraksiya olunmus ¢aylar bunlardan hansidir?
a)) maye cay
b) hobsokilli cay
c) yasil plitka
d) qara plitka
€) sart moxmaori
194. Qahva hans1 meyvadon alinir?
a) gohvo meyvasinin gabigindan
b) gohvo meyvasinin otliyindon
¢)) gohvo meyvasinin toxumundan
d) gohvo meyvasinin daxili gabigindan
e) kasni kokiindon
195.Qshvo meyvoasindo xalis don hego faizdir?
a) 60%



b) 56%
c)) 26%
d) 36%
e) 10%
196.Cay istehsalinda fermentasiya prosesini siirotlondirmok ti¢iin no etmok
lazimdar?
a) c¢ay yarpaglarini soldurmaq
b) c¢ay yarpaqlarin1 qurutmaq
c) c¢ay yarpaqlarini sortlasdirmaq
d)) cay yarpaqglarinin esilmosi
e) c¢ay yarpaqlarini buxara vermok
197. Qara moxmari ¢ayin istehsal texnologiyasi hansidir?
a)) ¢ay yarpaqlarinin soldurulmasi; esilmosi; fermentlogdirmo; qurutma;
sortlag-ma; gabla-ma
b) yarpag-in yig8ilmasi; buxara verilmo;
esilmo;qurudulma;qurutma;sort-ma; gqablag-ma
c) yarpag-in soldur-s1; esilmo;sortlag-ma; yenidon esilmo;qurutma;
gablasdirma
d) soldur-ma; qovrulma; preslonmo;qurutma; sortlagsma;qablagdirma
e) yarpaqlarin fiksasiyasi;qurutma; esilmo;yenidon qurutma;sortlas-ma;
gablasdirma
198. Qahvanin torkibinds kofeinin migdart no qodordir?
a) 5-5,5%
b) 4-5%
c) 2-4%
d) 0,5-1,2%
e)) 0,7-2,5%
199. Qohvo ickilorine asagidakilardan hansi aiddir?
a) torkibindo tobii gqohve va kasni kokii olan
b)) torkibinds tobii gohve olan igkilor
c) torkibindo kasni kokii olmayan igkilor
d) torkibinds meyva qurusu olan ickilor
e) torkibindo sitrus meyvalori olan igkilor
200.Qohvanin torkibindo bu tursulardan hans1 yoxdur?
a) limon
b) sorab
c) tursong
d) sirko
¢)) alma
201.Hsllolan gohva tigiin hansi1 sortlardan istifads edilir?
a) Kalumbiya
b) Mokko
c¢)) Rabusta
d) Orobistan
¢) Kamerun
202.Diinyada ixrac olunan gohvonin 70%-don ¢oxu hans1 6lkonin payina diigtir?
a) Orabistan
b) Asiya



c) Afrika
d)) Amerika
e) Kolumbiya
203. Bunlarin hansindan bitki yaglari istehsal olunur?
a) caytikani vo gilas
b) almavo armud
c) heyva toxumu vo nar
d)) pambiq ¢iyidi vo giinobaxan toxumu
e) itburnu vo yemis
204. Yaglarin alinma tisullarina aiddir?
a) ekstraksiya vo hidroliz
b)) preslomo vo ekstraksiya
c) preslomo vo hidroliz
d) orims vo hidroliz
e) hidroliz vo siiziilmo
205. Yag istehsali iiciin gaymagin pasterizasiyasi hansi temperaturda aparilir?
a) 70-80°C-da 10 doqiqo
b)) 85-95°C-do 10 daqige
¢) 70-75°C-da 10 dogiqo
d) 75-80°C-ds 10 doqigo
e) 60-65°C-da 10 doqiqo
206.Umumi tosnifata goro yaglar asagidaki qruplara boliiniir
a) marqgarin vo orinmis yaglar
b) kors vo sintetik yaglar
c) sintetik vo orinmis yaglar
d)) bitki vo heyvanat yaglari
e) piylor vo quyruq yaglari
207.Yeyinti yaglarinin kimyovi torkibi bunlardan hansidir?
a) doymus vo doymamis yag tursulari
b))qliserinlo yag tursularinin birlosmasi olan miirokkob efirlor
c) yaglari togkil edon maddalor
d) yag tursular1 vo lizvii maddolorin birlogmosi
e) sorbast yag tursulari, fermentlor, karbohidratlar, vitaminlor vo
qatqular
208. Bitki yaglarinin istehsali ne¢o morholods basa catir?
a) 2 morhoalada: yaglh toxumlarin istehsali vo yagin rafinasiyasi
b) 3 morholoda: yagh toxumlarin todariikii, istehsali vo saflagdirilmasi
¢)) 4 mor-da; yagl toxumlari todariikii, istehsali, yagin ayrilmasi vo
saflas-s1
d) Smor-da: toxum-1n tomiz-si,qabiqdan ayril-si,istehsali, yagin ayril-si,
rafinasiyasi
e) 6 morh-do:tomiz-ma,nomliyi normal-ma,qabigdan
ayrilma,istehsali,yagin ayril-si,saflag-ma
209.Bitki yaglarinin istehsalinda ilkin morholo hansidir?
a) bitkilorin toplanmasi
b)) toxumlarin qurudulmasi
¢) toxumlarin tomizlonmasi
d) bitkilorin yuyulmasi



¢) xammali emala hazirlanmasi
210.Toxum niivesindon yag1 ¢cixarmagq ti¢iin hanst omaliyyat aparilir?
a) islatma
b) qurutma
¢) nomlondirmo
d)) xirdalanma
e) siiziilmo
211. Yaglarin digar qatisiglardan tomizlonmasi necs aparilir?
a) ekstraksiya
b)) rafinadlasdirma
c) titrlomo
d) qgatilasdirma
e) siiziilmo
212.Qaymaglarin separatorlardan kegmosi zamani hans1 mohsullar alinir?
a) koroyagi vo siid
b) koro yagi vo xama
c)) koroyagi vo ayran
d) koroyagi va su
e) kors yagi vo kefir
213.Yeyinti yaglarinin torkibini togkil edir
a)) gliseridlor
b) spirtlor
¢) amintursular
d) sokorlor
e) ketonlar
214.Yaglardan dad vo iyli maddslori ayirmagq ti¢lin hans1 iisul totbiq edilir?
a)) dezodorasiya
b) hidratlasma
c) qolovilosmo
d) yetisdirmo
¢) calxalama
215.Kars yagi istehsalinda isladilon xammallara aiddir?
a) inok stidi
b) keci siidii
c) ayran
d) qatiq
¢)) qaymaq
216. Yaglarin donma vo orima temperaturu nadon asilidir?
a) yagin sixligindan
b) konsistensiyasindan
¢)) yag tursularindan
d) sabunlasma ododindon
e) yod adadindon
217.Yagin tursuluq ododi noyi gostorir?
a) goloviliyini
b) borkliyini
C) rongini
d) qatiligini



e)) tozoliyini
218.Yaglar hans1 mayeds hall olmur?
a) spirtdo
b) golovido
c)) suda
d) tursuda
e) efirdo
219.Yaglarin goalovi ilo hidrolizi neco adlanir?
a)) sabunlasma
b) neytrallagsma
c) soffaflasma
d) hidratasiya
e) filtrasiya
220.Yaglarin ranginin agardilmasi li¢iin onlar1 na ilo emal edirlor?
a) qolovi
b)) adsorbent (qumbrin, heyvanat komiirii)
c) tursu
d) boya maddolori
e) spirt
221.Bunlardan hans1 bitki monsoli yagdir?
a) stmik yagi
b) yigma yag
C) margarin
d)) soya, xardal
e) motbox yagi
222. Bunlardan hans1t mayonezin istehsalina aiddir?
a)) emulsiyanin hazirlanmasi
b) xammalin xirdalanmasi
c) xammalin siid ilo qarisdirilmasi
d) yagla suyun birlosdirilmosi
e) isti vo soyuq preslomo
223.Mayonezim torkibinds bitki yaginin miqdar1 na qador olmalidir?
a) 35-42%
b) 30-40%
c) 40-45%
d)) 65-67%
e) 70-72%
224. Motbox yaglarinin orimo temperaturu hansidir?
a)) 28-36°C
b) 20-22°C
c) 18-20°C
d) 15-18°C
e) 25-30°C
225. Tozo sagilmis siidiin ilk emalina aiiddir?
a) siiziilmo va 60°C-do pasterizo
b)) siiziilme vo 8°C-dok soyutma
¢) siiziilmoe vo 110°C-do sterlizo
d) pasterizo vo 15°C-dok soyutma



e) pasterizo vo 8°C-dok soyutma
226. Xama hansi tisulla hazirlanir?

a) siidiin tursudulmasi

b)) gaymagin qicqirdilmasi

c¢) laktozanin qicqirdilmasi

d) tliziimiin qicqirdilmasi

e) gatilasdirilmis siidiin tursudulmasi
227.Tabii inak siidiinds yagin miqdari

a) 11-13%

b) 10-15%

c)) 3,4-5%

d) 2-2,5%

e) 8-9%
228.S1d ztlalinin torkibinds bu maddslordon hanso mévcuddur?

a)) kazein

b) lesitin

¢) Xolesterin

d) erqosterin

e) kefalin
229. Siid sokorinin osasini hans1 madds toskil edir?

a) saxaroza

b) fruktoza

c) maltoza

d)) laktoza

e) katalaza

230. Siidiin pasteriza edilmasi hans1 temperaturda aparilir?
a) 45-50°C
b) 50-55°C
c) 120-130°C
d) 110-115°C
e)) 65-85°C
231. Olavali siid bunlardan hansidir?
a) pasterizo edilmis
b) sterlizo edilmis
c) borpa edilmis
d)) kakaolu siid
e) zilalh siid
232.Sudu hansi temperaturda sterlizo edirlor?
a) 40-45°C
b) 50-55°C
¢)) 120-140°C
d) 110-115°C
e) 65-85°C
233.S1d konservlori neco hazirlanir?
a) pasterizo etmok yolu ilo
b) mayalanma iisulu ilo
c)) qatilasdirma tisulu ilo



d) qicqirtma yolu ilo
e) sterlizo etmok yolu ilo
234. Xama hans1 yaghilighh gaymaqdan istehsal edilir?
a) 8%-li
b) 10%-li
c) 15%-li
d) 20%-li
e)) 25%-1i
235. Tursudulmus siid mohsullarina aiddir?
a)) qatiq
b) yag
c) pendir
d) gaymaq
e) siud yagi
236.Tursudulmus siid mohsullarina aiddir?
a) yag
b) qaymaq
c) keci siidii
d)) slizmo
e) kakaolu gaymaq
237.Tursudulmus siid mohsullari istehsalinin texnoloji sxemino daxildir?
a)) slidiin pasterizosi;hemogenlogsmo;mayalanma;dolomolonmo;
yetismo
b) siidiin gobulu; siidiin pasterizosi; mayalanmasi
c¢) sldiin yagliliginin normallasdirilmasi;bigirma; dolomolonmo
d) siidiin sterlizosi;soyudulub mayalanmasi;yetisdirilmosi
e) sldiin mayalanmasi; yetisdirmo
238.Tursudulmus siid mohsullar1 hansi siiddon hazirlanir?
a) tursumus
b)) tizlii vo iizsiiz siiddon
¢) inok siidiindon
d) qatilagdirilmis siiddon
e) quru siiddon
239. Tursudulmus siid mohsullar1 hecoa alinir?
a) siidiin tursudulmasindan
b) siidiin ¢iirtidiilmosindon
c) streptokok mayasindan
d) qursaq mayasindan
e)) koro yagi istehsali tullantilarindan
240.Yumurta qabig1 hansi elementlorlo zongindir?
a)) kalsium
b) domir
c) yod
d) kiikiird
e) azot
241. Yumurtanin hans1 hissosi daha doyorlidir?
a) agi
b)) saris1



c) gabigi
d) biitiin hissalori
¢) dondurulmus halda
242 .Bunlardan hans1 yumurtanin emal mahsuludur?
a)) melanj
b) zordab
¢) pohriz yumurtasi
d) asxana yumurtasi
e) buzxana yumurtasi
243. Keyfiyyatina va saxlanmasina gora yumurta hansi novlors boliintir?
a) tozo vo dondurulmus
b)) pohriz vo asxana
c) pohriz vo buzxana
d) tozo vo soyudulmus
e) melanj vo yumurta tozu
244. Melanj hazirladigda yumurtalar hansi temperaturda dondurulur?
a) monfi 5-6°C-do
b) monfi 6-8°C-da
¢) monfi 10-15°C-do
d)) monfi 18-19°C-do
e) monfi 25-28°C-do
245. Siidiin qursaq mayasi ilo laxtalanmasindan hans1t mohsul alinir?
a) kosmik
b) ayran
c) siizmo
d)) pendir
e) kefir
246.Sudiin tursularla laxtalanmasindan hans1 mohsul alinir?
a) kosmik
b) siizmo
c) qatiq
d) kefir
e)) pendir
247. Bu mohsullardan hans1 dondurma istehsalinda istifado edilmir?
a) sid
b) qaymaq
c) meyvoa-gilomeyvo
d) sokor
e)) pendir
248. Dondurma istehsalinda bunlardan hansi islodilir?
a)) jelatin
b) duz
c) golovi
d) fosfat
e) bitki yagi
249.9t mohsullarinin torkibindo bu komponentlordon hans1 daha ¢oxdur?
a)) ziilallar
b) rongloyicilor



c) jelatin
d) nisasta
e) qatqilar
250.9t mohsullarinin torkibindo bu komponentlordon hans1 daha ¢oxdur?
a) aqar
b) nisasta
c)) yaglar
d) otirli maddolor
e) tamli maddoalo
251. Otin on doyorli hissosi hansidir?
a) birlosdirici toxuma
b)) azalo toxumasi
c) yag toxumasi
d) slimiik toxumasi
e) qigirdaq toxumasi
252.9z0lo toxumasinin novloring aiddir?
a)) lirok azolo toxumasi
b) bark ozolo toxumasi
c) qarm 9zolo toxumasi
d) dori ozalo toxumasi
e) yumsaq 9zolo toxumasi
253.Birloesdirici toxumaya bunlardan hansi aiddir?
a) bork vo yumsaq
b) maye vo quru
¢) sulu va susuz
d)) maye, yumsaq, six, bork
€) maye, yumsaq, pigment, gan
254.P1y toxumasina bunlardan hans1 aiddir?
a)) dorialti, azaloarasi piylor
b) doymamis yag tursulari
c) kollogen liflor
d) olein tursusu
€) quyruq yag toxumasi
255. Stimiik toxumasinda bu maddslordon hans1 daha ¢oxdur?
a) su
b)) mineral maddalor
¢) lzvii maddoalor
d) yaglar
e) qlikogen
256. Morfoloji slamatlorine gora at-sub mohsullarina aiddir?
a)) otli-stimiiklii vo yumsaq sub mohsullari
b) garaciyar, qursaq, kollo
c) boyrak, dil, quyruq
d) selikli moahsullar, dil va beyin
e) tlirok vo boyroklor
257.Emaldan asil1 olaraq qus otlori neco olur?
a) tozo vo donmus
b)) tyomizloonmis vo yarimtomizlonmis



c) I voII kateqoriyali
d) toyuq, hinduska, qaz , 6rdok vo s.
e) yagli vo yagsiz
258.9z0lo toxumasinda xolestrinin miqdari no godardir?
a) 30-40%
b) 40-50%
c) 50-60%
d)) 70-80%
e) 20-30%
259. Ev quslarinin texnoloji emalina aiddir?
a)) gobulu; emala hazirlanmasi;kosilmosi;tyklordon azad edil-
si;comdoyin tomiz-si;soyudulmasi; markalanmasi; qablagdirilmasi
b) gobulu; qansiz-si;kosilmosi; tomizlon-si;marka-s1; biikiilmosi
c) qobulu; kosilmosi; tomizlonmosi; dondurulmasi; gablasdirilmasi
d) gobulu; kokoldilmasi;kasilib tomizlonmosi; dondurulmasi
e) qobulu; kosilmosi; tomizlonmosi; soyudulmasi;biikiilmosi
260 Soyudulmus otin temperaturu ne¢o olmalidir?
a) 2-3°C
b) 3-5°C
c) 5-6°C
d)) 0-4°C
e) -1-0°C
261.Kolbasa istehsali ti¢ilin asas xammal hansidir?
a) yumurta
b) donuz piyi
c)) ot qiymasi
d) sarimsaq
e) adviyyolor
262.9t qiymosinin sututma gabiliyyatini yaxsilasdirmagq tigiin kolbasaya
bunlardan hans1 qatilir?
a) yeyinti boyalari
b) quyruq
c)) nisasta
d) inok yagi
€) natrium-nitrit
263.Bu adviyyatlardan hansi kolbasa istehsalinda istifado olunur?
a)) dofno yarpagi
b) hil
c¢) vanilin
d) gabartma tozu
€) maya
264.Pastetlor hansi kolbasa xammallarindan hazirlanir?
a) bismis
b) hislonmis
¢)) icalatdan
d) asag sortlu otdon
e) qan kolbasalarindan
265.Defrotasiya edilmis ot bunlardan hansidir?



a) cox soyudulmus ot
b)) xiisusi kamerada donu ag¢ilmis ot
¢) dondurulmus ot
d) buglu ot
e) soyumus ot
266. Ot konservlori hans1 temperaturda sterlizasiya edilirlor?
a) 80-90°C
b) 90-100°C
c¢) 100-110°C
d)) 110-120°C
e) 120-130°C
267.Konserv bankalar1 hans1 temperaturda vo neg¢a giin saxlanilib, qiisurlari
askar edilir?
a) 20°C-ds bir ay
b) 30°C-ds 20 giin
c)) 37°C-da 10 giin
d) 32°C-do 10 giin
e) 25°C-do 10 giin

268. Hansi ot1 dondurmaq moslohot deyil?
a) sub mohsullarin
b) buglu oti
c) tozo kosilmis oti
d)) soyudulmus va 0-4°C-do 6-7 giin saxlanmis
e) yarimtomizlonmis qus atlorini
269. Bunlardan hans1 qan ziilallaria aiddir?
a)) albumin
b) elastin
c) miogen
d) gliikkogen
e¢) fibrositlor
270.Morfoloji alamatloring gore sub mohsullart ne¢a qrupa boliintir?
a) iki
b) ¢
c)) dord
d) bes
e) alt1

271. Hansi baliglarda stimiik skleti olmur?
a) xan baliglar
b) siyanok baliglari
c) treska baliqlar
d)) noro baliglari
e) quzilbaliglar

272.Bunlardan hans1 noro baliqlarina aiddir?
a) forel



b)) kaluga
c) keta
d) siyonok
€) sazan
273.Bunlardan hansi1 qizilbaliq fasilosine aiddir?
a)) farel
b) kaluga
¢) uzunburun
d) siyonok
€) sazan
274. Bunlardan hans1 siyonok baliglar1 fasilasine aiddir?
a) treska
b) suf
c) xomsi
d) durna
e)) kilko
275. Baliq ziilallar1 ns ils ¢ox zongindir?
a) yagla
b) doymus tursularla
c¢) azotlu maddalorlo
d) ammonyakla
¢)) avozedilmoz amin tursulari ilo
276.Miioyyon miiddoatds baliglari suda saxlamagq ti¢iin suyu no ilo
zonginlosdirmak lazimdir?
a) mineral maddolorlo
b) duzla
c)) oksigenlo
d) istiliklo
¢) buzla
277.Soyuq mohlulda dondurmada hans1 maddodon istifado edilir?
a)) NaCl-dan
b) HCI-dan
c) buzdan
d) oksigendon
e) karbon qazindan
278.Baliq dorisinds olan hans1t maddo onun horokatini stirotlondirir?
a) pigmentlor
b)) selik
c¢) hiiceyralor
d) epidermis
e) korium
279.Hans1 baliqlarin kiiriisii daha keyfiyyatlidir?
a)) nara va qizilbaliq
b) xami va suf baliglari
c) treska vo xosom
d) kiitiim va sazan
€) nard vo durna baligi
280.Baliglar nec¢o tisulla duzlanir?



a) iki isulla: quru vo yas
b) ii¢ tisulla: sade, miirakkab va qarisiq
c) iki iisulla: sado vo miirokkob
d)) t¢ tisulla: quru, yas vo qarisiq
e) iki tisulla: quru va qarisiq
281.9dviyyatli-duzlu baliq istehsalinda bu mohsullarin hansindan istifado edilir?
a)) sokor, duz
b) duz, nisasta
c) dargin, jelatin
d) mixak , zoforan
e) istiot, sarikok
282.Marinad neco hazirlanir?
a) 5% duz vo 10% sirko
b)) 8-12% duz va 4-6% sirko
c) 6% duz vo 11% sirko
d) 4-5% duz va 12% sirko
e) 13-14% duz vo 2% sirko
283.Qurudulmus baliglar avvalco hansi emaldan kegirilir?
a) bigirilir
b) qizardilir
¢)) duzlanir
d) marinadlasdirilir
e) adviyyat vurulur
284 .Hislomo tisulunda hansi agaclarin tiistiisiindon istifado edilir?
a) qoz - findiq
b) sabalid - coko
¢)) palid - qizilagac
d) soyld - qoz
e) zeytun - sabalid
285.Xirda baliglar neco hiso verilir?
a) agac tiistisii ilo
b) elektriklo
c) qurutmagqla
d) duzlamaqla
e)) elektrostatik hislomo
286. Qara kiirii hans1 baliglardan alinir?
a) Uzaq Sorq qizilbaliglarindan
b) kiitiim baliglarindan
c¢) siyanak baliglarindan
d)) noro baliglarindan
e) biitiin baliq novlorindon
287. Qirmuzi kiirii hans1 baliglardan alinir?
a)) Uzaq ,sorq qizilbaliglarindan
b) kiitiim baliglarindan
c¢) siyonak baliglarindan
d) nors baliglarindan
e) xosom baligqlarindan
288.Baliglar1 diri saxladigda vo dasidiqda suya no oslavo edilir?



a) mineral maddolor
b) duz
c) karbon qazi
d) xlor
e)) oksigen
289. Istehsal texnologiyasina gora baliq konservlori bunlardan hansidir?
a)) bitki yaginda baliq konservlori
b) duzlanmis konservlor
c) yosunlardan hazirlanan konservlor
d) ilbiz konservlori
e) soyudulmus konservlor
290. Baliq preservlorinin konservlordon forqi nodir?
a) saxlama miiddati coxdur
b)) sterlizo edilmir
c) sterlizo edilir
d) pasterilizasiya edilir
e) pasterilizasiya edilmir

291. Qida konsetratlarinin basqa yemoklordon forqli xiisusiyyatlori hansidir?
a) saxlanma miiddoti
b) temperatur rejimi
¢)) az omoklos tez hazirlanmasi
d) keyfiyyati
e) kaloriliyi
292.Qida konsetratlarinin basqa yemoklordon forqli xiisusiyyatlori hansidir?
a) saxlanma miiddoti
b)) yiiksok monimsonilmo doracasi
c) temperatur rejimi
d) keyfiyyati
e) kaloriliy1
293. Konsetratlarda qida mohsullar1 hans1 sokildo olur?
a) bismis
b) qizqrdilmis
c) pOrtilmiis
d)) qurudulmus
¢) donmus
294, Istehsal texnologiyasina goro qida konsentratlar1 ne¢a qrupa boliiniirlor?
a) 2 grupa: nahar vo sohor yemoklori
b) 3 qrupa: nahar vo sohar yemoklori, adviyyalar, pahriz yulaf
arzagi
¢) 4 grupa:nahar,sahor yemoklori,pahriz yulaf arzagi,quru yemoklor
d) 5 qrupa:nahar, sohar yem-ri,pohriz yem-ri, adviyyalor,qohvo
mohsullari
e)) 6 qrupa:nahar, sohar,pahriz vo usaqlar {igiin, gohva, pahriz yulafi,
odvoyyalor



295.Qida konsetratlarinda nomlik no qador olmalidor?
a)) 10-12%
b) 15%
c) 18%
d) 20%
e) 22%
296. Qida konsentratlarinin uzun miiddot saxlanma soboblorino aiddir?
a) havanin tosiri
b)) hermetik qablasdirma
c) reduksiya edilmis sokorlor
d) suyun nisboti
e) temperatur
297.Hans1 qida konsentratlar1 dasimagq ti¢iin geyri- miinasibdir?
a) nahar yemoklori
b)) quru sohar yemoklori
c) gohvo mohsullari
d) pohriz yulaf orzagi
e) usaqlar iiciin yemoklor

298.Qida komponentlorinin nisbati hansi qidalanmada asas gotiiriiliir?
a) funksional qidalanmada
b) anonovi qidalanmada
c¢) miiasir qidalanmada
d)) balanslagdirilmisqidalanma
e) zonginlogdirilmis qidalanma
299. Sokar istehsalinda sironin kiikiird gazi ilo sulfidlosdirilmosindo moagsod
nadir?
a) sironin qaralmasinin qarsisini almaq,6zliiliiyli artirmaq vo
zararsizlosdirmok
b) sironin agardilmasi, ozliiliiyli azaltmaq vo zararsizlosdirmak
c) sironi soffaflasdirmaq, 6zliiliiyli azaltmaq vo zororsizlogdirmok
d)) gqaralmanin garsisini almaq,0zliiliiyii azaltmaq vo zorarsizlosdirmok
e) sironi soffaflosdirmaq, ozliiliiyli artirmaq vo zorarsizlosdirmok
300. Nisastaya fermentlorlo tosir etdikdo hansi mohsul alinir?
a) sokor
b) gliikoza
c¢) fruktoza
d)) maltoza

¢) amiloza






