2929 QIDA MOHSULLARININ UMUMI TEXNOLOGIYASI-1

1.Polisaxaridlors no aid deyil:
A) gemiselliiloz

B) pektin maddalori

C) aqar

D) glikogen

E)) mannoza

2. Dad gostaricilarinin zaiflomasine sabaob olan amili gdstorin:
A) sintez olunmus karbohidratlar

B)) parcalanmuis tizvi birlosmalor

C) parcalanmis forma

D) yaranan atirli tizvi birlosmalor

E) gostorilonlordon heg biri

3. Soya bitkisi hans1 komponentin coxlugu ilo iistiinliik toskil edir?
A) fitonsidlorin

B) yag tursularinin

©)) ziilallarin

D) karbohidratlarin

E) mikroelementlarin

4. Bugda doninin fiziki xiisusiyyatlori bu gostaricilordon birini xarakterizs edir:
A))siisovarilik

B) kleykovinanin miqdar1

C) mikroelementin miqdari

D) makroelementin miqdari

E) gostorilonlordon heg biri

5. Olaklarin komayi ilo hansi gostariciya gors forglonan hissaciklorin ayrilmasini hayata
kecirirlor?

A)) Olgiilor

B) Forma

C) Rang

D) Sixliq

E) Coki

6. Is rejimina goro preslor ne¢a qrupa béliiniir?
A)l

B)) 2

O3

D) 4

E) Cox



7. Tozyiqin yaranma prinsipino gors preslor hansi qruplara boliiniir?
A)) Mexaniki vo hidravliki

B) Snekli vo pnevmatik

C) Korpuskulyar

D) Yalniz corayanl

E) Yalniz pnevmatik

8. Hans1 sonaye sahosi xammalin ikincili emal sonaye sahosino aid deyil:
A) ¢orok bisirma

B) makaron

C) gonnadi

D) maye istehsali

E)) spirt istehsali

9. Insan orqanizmindo 9sas maddolor miibadilosi proseslorinin bas vermosi ii¢iin vacib sayilan
faydali komponentlorin mévcudlugu hansi gostaricini sortlondirir?

A) istehlak doyorini

B)) fizioloji doyari

C) enerji doyarini

D) qidaliq doyarini

E) gostorilonlordon heg biri

10. Blamas prosesinda, alok sathinda galan hissaciklari neco adlandirirlar?
A) Cixim

B) Firlanma

C)) Kopoak

D) Flagma

E) Gostarilonlorin heg biri

11. Olama prosesinda unun sortlagmasi ii¢iin hansi gedis gqobul olunur?
A) Siikunat

B) Firlanma

O©)) Titrayis

D) Cilomo

E) Gostarilonlorin heg biri

12. Magqnitli separatorlar ne¢a qrupa boliiniirlor?
A))2

B)3
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D)1

E) Cox



13. Ogar bark hissaciklor masamali arakosmaonin masamalarinda tutulub saxlanilarsa, onda hesab
edilir:

A) Oloklo filtrlomo

B) Cokiintii ilo filtrlomo

C) Magqnit ils filtrloma

D)) Arakosmo ilo filtrloma

E) Gostarilonlorin heg biri

14. Natura kiitlosi hans1 xassoyo aiddir?
A) texnoloji

B)) fiziki

C) bioloji

D) mikrobioloji

E) kimyovi

15. Hans1 vitamini cox gabul etdikds toksiki tasir gostorir?
A)C

B) A

OB

D)E

E)) K

16. C vitamini neco adlanir?
A))Askorbin tursusu

B) pantoten tursusu

C) nikotin tursusu

D) tokoferol

E) piridoksin

17. Orqanizmdas singa xastaliyi hansi vitamin catismadiqda bas verir?
A)D

B)) C

OE

D)K

E)A

18. Orqanizmdas beri-beri xastaliyi hansi vitamin ¢atismadiqda bas verir?
A)C
B)E
CD
D) A
E)) B



19. Orqanizmdas pellagra xastaliyi hans1 vitaminin ¢atismamazligi naticosinda bas verir?
A)) PP

B) A

OcC

D)D

E)E

20. Orot tursusu hansi vitamino deyilir?
A))B 13

B) B6

C) B9

D) B12

E) BI5

21. Qalxanvari vazin hormonunun torkibins hansi mikroelement daxildir?
A)) yod

B) brom

C) kobalt

D) mis

E) qurgusun

22. Denaturasiya xassasi hansilara aiddir?
A) vitaminlara

B)) ziilallara

C) yaglara

D) karbohidratlara

E) amin tursularina

23. Sisma xassasi asagidakilardan hansilara xasdir
A) karbohidratlara

B)) ziilallara

C) yaglara

D) amin tursularina

E) vitaminlora

24. Lipidler nays deyilir

A) fermentlors

B)) yag vo yagabonzor maddolora
C) vitaminlara

D) ziilallara

E) karbohidratlara

25. Qida mohsullarinin sixlig1 noys aiddir?
A)) fiziki xassoyo



B) kimyovi xassoyo
C) texnoloji xassayo
D) reoloji xassaya
E) bioloji xassayo

26. Sopalonon materiallarin sortlagdirilmasinda ne¢o moaqsad giidiiliir?
A)4

B)) 2

O3

D)1

E) Sonsuz

27. Qaz sistemlorinds tozlar1 ayirmaq ii¢iin nadon istifads edirlor?
A) Elektrik sahasindon

B) Dinamik sahodon

O)) Elektrostatik sahadon

D) Markozdanqagma qiivvesindon

E) Agirliq qlivvesindon

28. Organizmdas asab pozgunlugu hansi vitamin ¢atismadiqda bas verir?
A)K

B)E

O C

D) A

E)) B6

29. Organizmds gan azlig1 hans1 vitaminin ¢atismamazligl naticasinde yaranir?
A)K

B)C

OE

D)D

E)) B gqrupu

30. Orqanizmda rolundan asil1 olaraq mikroelemntlor ne¢o qrupa boliiniir?
A))3

B) 12

08

D) 20

E) 16

31. Keratin hansi ziilallara aiddir?
A) miirokkab

B) sada

C)) hall olmayan

D) hall olan

E) glikoproteidloro



32. Asagidakilardan sorbin hansilara aiddir?
A) ziilala

B) vitamina

(©)) konservanta

D) avaz olunan amin tursularinin

E) ovoz olunmayan amin tursularina

33. Qida mohsullarinin optiki xassasino no aiddir?
A) mohkomliyi

B) elastikliyi

C) dads

D) iyi

E)) rongi

34. Hans1 gostarici, ol¢iilorino gora forglonan hissociklorin ayrilmasini tosdiq edon amil sayilir?
A) Triyer

B)) ©lak

C) Difraksiya toru

D) Siizgac

E) Gostarilonlorin heg biri

35. Hansi sistemlori geyri bircins adlandirirlar?

A)) Iki vo daha ¢ox bir — birinds hall olmayan fazadan ibarat olan sistemlor

B) Bir fazadan ibarat olan sistemlor

C) Bir — birinds hall olan iki fazadan ibarat olan sistemlor

D) Qizdirildigda bir — birindo hall olan iki vo daha ¢ox fazadan ibarat olan sistemlor
E) Fazalarin ayrilma sarhadinds yerlogon iki fazadan ibarat olan sistemlor

36. Qeyri — bircins sistemlorin ayrilmasi proseslori horokatverici qiivvalorin ndviino gors hansi
proseslars aid edilir?

A) Fiziki vo kimyovi

B)) Mexaniki vo hidromexaniki

C) Kimyavi va bioloji

D) Optiki

E) Radiasiyali istilik

37. Markazdongagma sahasinin tatbiqi asasl deracads yiiksaltmays imkan verir:
A) Elektrik qiivvasini

B)) Hoarakatverici qiivvoni

C) Van — der — Vals qiivvosini

D) Caziba qiivvasini

E) Molekullararasi itoloma qiivvosini



38. Filtrlomo omaliyyati zaman1 masamali arakosmolordon kecon maye fazani neco adlandirirlar
A))Filtrat

B) Ekstrakt

C) Eksudat

D) Konsentrat

E) Sublimat

39. Filtrloma zaman1 masamali arakosmadon kegan qazgsakilli faza neco adlandirilir?
A) Konsentrat

B) Ekstrakt

O)) Filtrat

D) Eksudat

E) Sublimat

40. Filtrloms zaman1 hans1 arakasmadan istifads olunur?
A))Mosamali

B) Yuvaciqh

C) Girintili — ¢ixintilt

D) Hamar

E) Gostarilonlorin heg birindon

41. Qida mohsullariin yuyulmas: hansi amoliyyatdir (Caki: 1)
A) reoloji

B) biokimyovi

C) texnoloji

D) fiziki

E) kimyovi

42. Plastik materiallarin garigdirilmast iiciin islodilon masinlar ne¢o qrupa boliiniir?
A))2

B)4

) 10

D)3

E) Cox

43. Mikroorganizmlorin hayat foaliyyati hans1 xassoys aiddir?
A) reoloji

B) texnoloji

C) kimyovi

D)) fizioloji

E) fiziki

44. Qida mohsullarinin qicqirmasi hansi prosess aiddir
A)) mikrobioloji

B) miixaniki

C) kimyovi



D) fiziki
E) bioloji

45. Qida mohsullarinin emal1 prosesi hansi xassoyo aid edilir
A))texnoloji

B) kimyovi

O) fiziki

D) biotexnoloji

E) reoloji

46. Sonayeda spirt qicqirmast hansi prosesa asasianir
A)) biokimyavi

B) kimyovi

C) fiziki

D) texnoloji

E) reoloji

47. Hidrolaza fermenti noyi kataliz edir?

A)) suyun istiraki ilo hidroliz reaksiyasini

B) bir maddonin molekulundan digorino kesmo reaksiyasini
C) izomerizasiya reaksiyasini

D) oksidlosdirici-reduksiyaedici reaksiyani

E) ligaza reaksiyasini

48. Mohsulun sathi ilo maddonin udulmasi necs adlanir?
A) rektifikasiya

B) hemosorbsiya

C) deforbsiya

D)) adsorbsiya

E) absorbsiya

49. Madda 3ilo mohsul arasinda slaqo neca adlanir?
A) rektifikasiya

B) sorbsiya

C)) xemosorbsiya

D) adsorbsiya

E) absorbsiya

50. Maddonin mohsulun soth gatindan otraf miihito otiiriilmosi neco adlanir?
A) sorbsiya

B)) desorbsiya

C) xemosorbsiya adsorbsiya

D) absorbsiya

E) adsorbsiya

51. Qida sonayesinda mohsullar tonzimlondikds hansi tisuldan istifads olunur?
A) pasterizasiya

B) gaynatma

O)) filtrasiya

D) yuma

E) isladilma



52. Cokdiirmo hans: iisula aiddir?
A)) fiziki

B) kimyovi

C) biotexnoloji

D) bioloji

E) reoloji

53. Saxlanma rejiming tosir edon amillor hansilardir?
A) sitoplazma

B) hiiceyronin vaziyyati

C)) saxlanma miiddati

D) soyutma temperaturu

E) mohsulun nomliyi

54. Polipeptidlorin parcalanmasini hansi ferment kataliz edir?
A) lipaza

B) transferaza

C)) proteaza

D) izomeraza

E) ligaza

55. Markazdangagma qiivvesinin tasiri altinda ayirma hansi tisula aiddir?
A) bioloji

B) kimyovi

O)) fiziki

D) biotexnoloji

E) reoloji

56. Qida kiitlasinda sixlasma na vaxt bas verir?
A)) tozyiq yiiksoaldikdo

B) tozyiq azaldiqda

C) hocm artdigda

D) hacm azaldigda

E) adgeziya bas verdikdo

57. ©ks osmosdan nados istifado edilir?
A)) duzlu sularin duzsuzlasdirilmasinda
B) sirin sularin duzsuzlasdirilmasinda
C) mohsulun qatilagdirilmasinda

D) mohsulun durulasdirilmasinda

E) mohsulun soffaflagdirilmasinda



58. Dispersion sistemlor ne¢o fazadan ibarat olur?
A)) 2

B) 3

O1

D) 4

E)S

59. Dispers sistemlorin ne¢o novii movcuddur?
A)3

B) 6

)9

D)5

E) 12

60. Kolloid sistemlar ne¢o iisulla omolo golir?
A)3

B)) 2

O1

D)5

E)6

61. Bunlardan hans1 mikrogeterogen sistemloro aiddir?
A) suspenziyalar

B) kopiiklor

C) aerozollar

D) tozlar

E)) bunlardan hamaisi

62. Yiiksok molekullu birlosmalorin asas xiisusiyyati hansidir?
A) ovulmasi

B)) sismosi

C) geyri elastik olmasi

D) yapismasi

E) yapixmasi

63. Hans1 gqida mohsullarinin istehsalinda kondensasiya istifade olunmur?
A) spirtin alinmasinda rektifikasiya aparatinda

B) sokorin kristallagsmasinda

C) mohlullarin buxarlanmasinda

D) sorablarin yapisqanliginda

E)) sokorin sokar kirsanina ¢evrilmasindo



64. Emulsiyalarin amals golmasinin asas sortini gostorin:
A))dispers faza maddoslorinin dispers miihitdo hoall olunmamasi
B) bork dispers fazanin vo maye dispersion miihitin olmasi

C) dispers miihit gaz olmasi, dispersion faza iso maye damcilari
D) stabilizatorlarin olmasi

E) emulqgatorlarin olmasi

65. Emulsiyalara hansi qida mohsullar: aiddir?
A) meyvo, torovoz pastalari

B)) siid, gaymagq, kors yagi, xama

C) pomada kiitlosi, xirdalanmis kakao

D) qurudulmus siraler, piire, siid

E) spirt, sabun ziilallar

66. Emulsiya hans1 sistema aiddir?
A)) dispers sistemo

B) qaz sistemina

C) kolloid sistemina

D) bork sistemo

E) toz sistemino

67. Qaz-maye sistmindo miibadils nayin hesabina bas verir?
A))agreqat halin doyismosi hesabina

B) istiliktutumu hesabina

C) istilikotiirmo hesabina

D) istilik saxlama hesabina

E) buxarlanma hesabina

68. Kobud dispersli sistemlar hansi sistemlors deyilir?

A) bu sistemlorin hissociklori yalniz mikroskop vasitosilo miisahido olunur, gaz vo maye miihitdo
onlar ya ¢okiir, ya da qalxir

B)) bu sistemlorin hissaciklori vizual miisahido olunur, gaz vo maye miihitdo onlar todricon
cokiir vo ya qgalxir

C) o sitemlorin hissaciklorine no ¢okiir, no do qalxir masamolorlo tutulmur vo o maddolordon
onlar ibarat oldugundan onlar kolloid vaziyyatds olur

D) bu sistemlorin hissaciklori yalniz sothi atom vo molekullardan ibarat olurlar

E) bu sistemlorin hissaciklori yalniz qizdirdiqda askar olunur

69. Hansi dispers sistemloro suspenziya deyilir?

A) o sistemlar ki, duru dispers fazadan va duru dispers miihitdon ibaratdir
B)) o sistemlor ki, bork dispers fazada vo duru dispers miihitdon ibarotdir
C) o sistemlar ki, dispers miihiti qazdir, dispers faza iss bark hissaciklordir
D) o sistemlor ki, dispers miihit — maye, dispers faza — qazdir

E) o sistemlor ki, onlarin hissaciklari sisma qabiliyyotine malikdirlor



70. Dispersiya dedikds na basa diisiilur?
A) buxarlandirma

B) sortlagdirma

©)) xirdalanma

D) qovma

E) gostorilonlorin heg biri

71. Adheziyanin ne¢o novii forglondirilir?
A))2

B)3

OS5

D)7

E)8

72. Yiiksokmolekullu sistemlari neco qrupa ayirirlar?
A))2
B)4
OS5
D)7
E)8

73. Defekasiya ne¢o marhalads aparilir?
A))2
B)3
OS5
D)6
E)1

74. Elastiki plastiki cisimin neca alinir?

A)) Elastiki vo plastiki cisimlorin ardicil birlogmasi zamani
B) Huk vo hukton elementlorin birlosmasi zamani

C) Elastiki vo 6zliilii cisimlor bir- birino qars1 horokot edondo
D) o zaman ki, haddi gorginlik kritik noqtoys catir

E) Yuxarida sadalananlarin hamisi

75. 1deal -plastiki aximin torifi hansidir?

A))tarpadilmogorginliyi va siirot arasinda miitanasiblik var

B) torpadilma gorginliyi va siirat arasinda geyri miitanasiblik var
C) axinin plastikliyi siiroti artirir

D) axinin siirtiinmasi ozliiliiyti artirir

E) axinin elastikliyi siiroti artirir



76. Cismin formalagmasi donmaz deformasiya naticasindo neco adlanir?
A) ozliilik

B) relaksasiya

O)) plastiklik

D) moéhkomlik

E) sixliq

77. Filtrasiya prosesin aparici qiivvosi nadir?
A))arakosmanin altinda va iistiinds olan tozyiqin oynamasi
B) mayenin hocmi

C) adsorbentin novii

D) Fik ganunu

E) istilikkegirmo amsal1

78. Preddifikasiyanin magsadine uygun deyil?

A) diffuzion sirods ohong tosiri ilo sarbast tursulari neytrallagdirmaq
B) kolloid maddalarin koaqulyasiya etmak

C) digor sokorlori ¢okdiirmok

D) sorbast tursulart neytrallagdirmaq va geyri sokorli ¢cokdiirmak

E) sironi soffaflasdirmaq

79. Elastiklik na ilo xarakterizo olunur?

A)) torpadilmonin hoddi gorginliyi ilo vo digor mexaniki xarakteristikalarla
B) axiciliga miigavimat haddi

C) yapisma qiivvosi

D) tatbiq olunan giice toxunan cismin miigavimat tasiri

E) yuxarida sadalananlarin hamaisi

80. Bunlardan hans1 ideal elastiki cismin torifin verir?

A))sistem olub, enerji deformasiyaya sorf olunur, cismdo toplanir vo yiikloma qurtardiqda qayida
bilor

B) gorginlik deformasiya siirotino miitonasibdir

C) gorginlik deformasiya siiratina geyri miitonasibdir

D) torpadilmo gorginliyi burada kritik noqtoys ¢catmalidir

E) axinin hadd gorginliyi vo digor mexaniki xiisusiyyatlor nazors alinmalidir

81. Materialin emali zamani kiitlonin elastikliyi hans1 amildon asili deyil?
A))materialin dispersliyindon

B) materialin temperaturundan

C) preslonmis mohsulun son hacmindan

D) emal olunan materialin fiziki- mexaniki xiisusiyyotlorindon

E) avadanligin qabasit 6lciilorindon



82. Kondensasion kristallik strukturlar toyin hesabina omolo golir?

A))sistemda vo yaxud mahlulda amals galon xirda kristallarin birlogsmasi vo yaxud kimyavi
kovalent olagolorin hesabina.

B) sistemdo olan iri hissaciklorin broun harokoti hesabina birlogsmasi naticosindo

C) kovalent olagoalorin hesabina

D) ilismanin molekulyar giivvasi hesabina

E) hissaciklorin siirati artdiqca

83. Bunlardan biri kiitlo miibadils xiisusiyyatlorine aid edilondir?
A) xiisusi kiitle tutumu

B) materiallarin namliyini slage enerjisi

C) kiitlo - nomlik kecirmo omsal1

D)) higroskopiklik

E) maddonin diffuziya omsali

84. Hans1 gostarici maddonin miixtalif voziyyatini miioyon edir?
A) relaksasiya

B) axiciliq

O©)) ozliilik

D) palstiklik

E) gorginlik

85. Bugda doninin gabiginda on az no olur?
A) vitamin

B) mikroorganizm

C) ferment

D) nisasta

E)) ziilal

86. Bugda donini on ¢ox na toskil edir?
A))endosperm

B) riiseym

C) aleyron qati

D) niiva

E)qabiq

87. Bugda donini on az no toskil edir?
A) niivo

B) endosperm

C)) riiseym

D) aleyron gati

E) qabiq



88. Bugdanin kimyavi xassasina no aid edilir?
A)) kleykovinast

B) plastikliyi

C) ozliiliyi

D) siisovariliyi

E) nomliyi

89. Bugda hansi torkibli bitkilors aiddir?
A)) nisasta

B) ziilala

C) yag

D) ferment

E) vitamin

90. Iri iiyiidiilmiis unla zonginlosdirilmis bugdanin miirokkob tokrar iyiidiilmasinds hans1 un
alinir?

A) covdar

B) bugda

C) I'sort

D) narin alonmis

E)) sortlagsmis

91. Unun qazomologatirmo xassasi hansi fermentin aktivliyindon asilidir?
A) proteolitik

B)) amilolitik

C) lipaza

D) lipoksigenaza

E) polifenoloksidaza

92. Bugda doninds kleykovina no qodordir?
A) 5%

B) 10%

C) 85%

D)) 25-40%

E) 100%

93. Bugda doninin sorbsiyasi hans1 xassosino aiddir?
A) texnoloji

B) mikrobioloji

C) biotexnoloji

D) kimyovi

E)) fiziki

94. Bugdanin sathi hansi iisulla tomizlonir?
A))quru va yas
B) kimyovi



O) fiziki
D) biokimyovi
E) mikrobioloji

95. Bugda doninin uniiyiitmo xassosi aiddir:
A) Kimyavi xassalori

B) Mexaniki xassolora

C) Fiziki xassalara

D)) Texnoloji xassolora

E) Orqanoleptiki xassolora

96. Donin vo yarmanin iiyiidiilmasi {i¢iin osas aparat hansidir?
A))vall1 dozgah

B) triyer

C) luzqoveyka

D) doyirman

E) xirdalayict

97. Bugda doninds tursuluq nec¢o % toskil edir?
A))1-3%

B) 7%

C) 30%

D) 14%

E) 25%

98. Danli bitkilords kondisionerlosdirmado na bas verir?
A) quruyur

B) xirdalanir

C)) qabiq elastik sokil alir

D) kiilluliik daracasi artir

E) nomlonir

99. Danli bitkilor sortlasdirma iiciin no edilir?
A) qurudulur

B)) nomlandirilir

C) dondurulur

D) piiskiirdiiliir

E) anbarda saxlanilir

100. Corak ¢iximui {i¢iin hansi 6l¢ii vahidi istifads olunur?
A) Ton

B)) Kilogram

C) Faiz

D) Min sorti banka

E) Kub metr



101. Miiasir ¢orokbisirma sobalarinda bisma rejimina gors ne¢a zona forqlondirilir?
A)2

B)) 3

04

D)5

E)6

102. Oparanin namliyi duru mayalarda xomir hazirlanarkon suyun sarfi neco faiz togkil edir?
A)50%-60%

B)) 65%-70%

C) 30%-40%

D) 55%-60%

E) 45%-55%

103. Bugda ununun ziilallar1 no amals gatirir?
A)) kleykovina

B) iizvi birlogsmalor

C) vitaminlor

D) tursular

E) melanoid birlosmolor

104. Sadalanan proseslorin arasinda hansinin ardicilligr diizgiin gostorilmisdir: 1-xomirin
yogrulmasi, 2- qicqirma, 3- xomirin yapixdirilmasi, 4-ilkin kiindoeds gqalma, 5- xomirin tikalora
boliinmasi?

A)) 1,2,3,5,4

B) 1,3,5,4,2

C)2,3,1,54

D)5,4,1,2,3

E)3.4,2,5,3

105. Oparal1 xomiri ne¢o variantda oparada hazirlamaq olar?
A)) 2

B) 3

O1

D) 4

E)S5

106. Bugda unundan duru oparalarda xomir yogurmaq mogsadilo oparaya no godor un sorf
olunur?

A) xomirdo olan unun iimumi miqgdarinin-10%

B) xomirds olan unun iimumi migdarinin-20%

C)) xomirds olan unun timumi miqdarinin-30%

D) xomirds olan unun timumi miqdarinin-40%

E) xomirdos olan unun iimumi miqdarinin-50%



107. Zakvaskan1 xomira daxil etdikde xomirdo na toplanir?
A) mayalar

B) tursu yaradici bakteriyalar

C) aromatlasdiric1 maddoalor

D) ziilallar

E)) mayalar vo tursu yaradici bakteriyalar

108. Bunlardan biri oparasiz iisulla hazirlanmig ¢6rayin iistiinliiklorine aid deyil:
A) daha az istehsal sahosi tolob olunur

B) daha az texnoloji avadanliq tolob olunur

C)) corayin keyfiyyati daha yiiksokdir

D) gicqirmanin daha gisa zamaninda bu proseso daha az quru maddoslorin miqdari
E) daha az texnoloji avadanliq va istehsal sahasi tolob olunur

109. Sonayedos covdar xomirinin hazirlanmasinin miixtolif {isullar1 totbiq olunur, onlar na ilo
forqlonir?

A) zakvaskalarin hazirlanmasinda fazalarin sayina goro

B) xomirin hazirlanmasinin istehsal tsikli ilo

C) resepturaya gora

D) ayri-ayrn fazalarin rejim parametrlorine gora

E)) yuxarida sadalananlarin hamisina gora

110. Covdar unundan hazirlanmis xomirin, oparanin vo zakvaskanin asagidaki texnoloji
ardicilligla bas verir?

A)) torkib hissalorin dozalasdirilmasi, yogrulma, qicqirma, hazir yarimfabrikatin sonraki emala

yonoaldilmaosi
B) torkib hissolorin dozalagdirilmasi, qicqirma, hazir yarimfabrikatlarin sonraki emala
yonoaldilmaosi
C) torkib hissolorin dozalasdirilmasi, yogrulma hazir yarimfabrikatlarin sonraki emala
yonoaldilmaosi

D) torkib hissalorin dozalasdirilmasi, qicqirma, yogrulma, hazir yarimfabrikatlarin sonraki emala

yonoaldilmaosi
E) yogrulma, qicqirma, hazir yarimfabrikatlarin sonraki emala otiirtilmasi

111. Yogrulma zaman1 xomirin fiziki xiisusiyyatlori hans1 soboblordon pislogir?
A)) ziilallarin fermentativ hidrolizina gora

B) yogrulmanin ilk aninda intensiv garigdirma sobabindon

C) un hissaciklorinin nomliyi udmasi hesabina

D) iizvi tursularin hall olmasi sobabindan

E) karbohidratlarin slava edilmasi sababindan

112. Makaron momulatlar1 hansi temperaturda saxlanilir?
A)4-6°C

B) 8 - 10°C

C)12-14°C

D)) 16 -18°C

E) 20 - 22°C



113. Makaron momulatlar1 hansi nisbi namlikda saxlanilir?
A) 50 -55 %

B)) 60 - 65 %

C)70-75 %

D) 80 -85 %

E) 90 -95 %

114. Sirali gida moahsullarinin aktiv tursulugu hansi cihazin kdmayi ilo toyin edilir?
A) Spektrofotometr

B) Refraktometr

C)) pH — metr

D) Kalorimetr

E) Psixrometr

115. Qida mohsullarinda hall olan quru maddslorin miqdar1 hansi cihazin komayi il toyin edilir?
A))Refraktometr

B) Psixrometr

C) Spektrofotometr

D) Fotoelektrokalorimetr

E) alvonometr

116. Bugda unundan hazirlanmig xomirin yetismasi zamani hansi tursular daha cox miqdarda
omolo golirr?

A) lumu, qarisqa

B) lumu, sirks

C) sirko, kohraba

D)) siid, sirks

E) siid, lumu

117. I nov bugda unundan hazirlanmis xomirin son tursulugu hansi variantda gostorilmisdir?
A)4,5-5,1

B))3,0-3,5

C)5,6-6,5

D) 11,5-12,0

E)5,6-11,5

118. Makaron xomirinin isti halda yogurulmas1 hanst miqdar kleykovinaya malik normal
keyfiyyatli un iiciin totbiq edilir? (Coki: 1)

A) 15 %

B) 28 %



C)32%
D) %
E) %

119. Hans1 temperatur diapazonunda makaraon xomiri optimal xassaloro malik olur?
A) 40 -45°C

B)) 50 - 55°C
C)60-65°C
D) 70 -75°C
E) 80-85°C

120. Yogrulma zamani hans1 amillor xomirin fiziki xiisusiyyatlorini pislogdirmir?
A) peptizasiya

B) un hissaciklarinin hadsiz sismasi

C) xomirin asas hissaciklarinin hall olmasi

D) yogrulma zamani duru fazanin artmasi

E)) xomirin intensiv yogrulmasi

121. Hans1 kimyovi yaxsilasdiricilar xomirin yetismosing tosir etmir?

A) xomirin struktur-mexaniki xiisusiyyatlorina tasir edon sothi aktiv maddalor
B) oksidlosdirici-reduksiyalasdirict yaxsilagdiricilar

C) iizvi tursular

D) amilolitik vo proteolitik fermentlor

E)) geyri-iizvi tursular

122. Bugda unundan hazirlanmis xomirds ziilallarin proteoliz prosesi niys goro zaruri sayilir?
A) xomirin optimal struktur-mexaniki xiisusiyyotlorinin saxlanmasi iiciin

B) iizvi tursularin toplanmasi tigiin

C) istilik ko¢iirmo omsalin artirilmasi tigiin

D) un hissaciklarin daha yaxs1 sismasi {iciin

E) ziilallarin peptizasiyasi ii¢iin

123. Sokar istehsalinda ¢ugundur yonqarlarinin hansi 6l¢iilori onun yiiksok keyfiyyatliliyini
sortlondirir?

A)F<10

B)) F>10

O F#10

D)F<5

E)F<1



124. Sakar istehsalinda ¢ugundur yonqarlarindan sokarin ¢ixarilmasi bu aparatlardan birindo
aparilir:

A) Snek

B) Sublimator

C) Triyer

D)) Diffuziya aparati

E) Nogletdirici

125. Sokar istehsali iiciin nozords tutulan ¢ugundur xammalinin torkibindo hall olmayan geyri
sokarlorin migdar ne¢o faiz togkil edir?

A)) 5,0 %

B) 7,0 %

C) 10,0 %

D) 0,5 %

E) 70,0 %

126. Sokar istehsalinda tullanti sayilan ceco hanst moagsadlorls istifads olunur?
A) Ziilal istehsal1 xammali

B)) Heyvandarliqgda yem

C) Boyaq istehsali xammal1

D) Keks istehsali yarimfabrikati

E) Konserv sonayesi xammali

127. Sakar istehsalinda diffuziya sirasinin shong siidii soklinda olan shong (CaO) mahlulu ils
emal edilmasi omoliyyati neco adlandirilir?

A) Saturasiya

B) Sublimasiya

C)) Defekasiya

D) Sulfitasiya

E) Diffuziya

128. Saxaroza kristallarin vo sorbatin qarisigindan ibarot olan maddo neco adlanir?
A) sorbot

B)) utfel

C) qatililasdirilmis sira

D) kristallik sokor

E) invert sokor

129. Cugundur istehsalinda diffuziya sirosindo kalsium duzlar1 soklinds tursularin
neytrallagsmasini vo ¢cokmasini tomin edan texnoloji proses hansidir?

A) asas defekasiya

B) II saturasiya

C) I saturasiya

D) sulfitlosma

E)) ilkin defekasiya



130. Bunlardan hansi1 soker qamisinin votoni sayilir?
A) Indoneziya, Koreya

B)) Hindistan, Cin

C) Iran, Yaponiya

D) Rusiya, Azarbaycan

E) Iraq, Sri — Lanka

131. Sokar gamisindan alinan mayeys qadim zamanlarda bels ad vermiglor:
A) Sirin varliq

B) Ar bali

C)) Arisiz bal

D) Saoker

E) Sorbot

132. Diinya 6lkalori iizro sokor ticarati hansi gostariciya gora aparilir?
A) Saokar cugunduru

B) Sokor qamisi

C) Rafinad sokor

D)) Xam sokor

E) Gostarilonlorin heg biri

133. Sokar istehlakinda hansi qito on yiiksok paya malikdir?
A) Avstraliya

B) Afrika

C) Avropa

D) Amerika

E)) Asiya

134. Sokar istehlakinda hansi qito on kicik paya malikdir?
A) Asiya

B) Amerika

C) Avropa

D) Afrika

E)) Avstraliya

135. XXI asrin avvallorindo Diinya sokor istehsalinda Avropa qitosinin pay1 neco faiz toskil edir
A) 7,0 %

B) 11,0 %

C) 17,0 %

D)) 22,0 %

E) 27,0 %



136. Sokarin sonaye miqyash istehsali no vaxt formalagsmisdir?
A) X — XTI osrlor

B) XIV — XV osrlor

C)) XVI - XVII asrlor

D) VI - VII osrlor

E) I -1I osrlor

137. Tarkibindo mdvcud olan 72,0 % sokar cugundurunun hansi hissasidir?
A) Karbohidratlar

B) Saxaroza

C) Zilal

D) As1 maddalori

E)) Su

138. Tarkibinds mdvcud olan 3,0 % sokor cugundurunun hansi hissosidir?
A) Karbohidratlari

B) Rong maddalori

C)) Lati

D) Ziilallar

E) Saxarozasi

139. Sokor istehsalinda asas nodan istifado olunur?
A) Bir avadanligdan

B)) Texnoloji sxemdon

C) Yalniz ¢ugundur gabigindan

D) Yalniz qamis koklorindon

E) Gostarilonlorin heg biri

140. Sakar istehsalinin texnoloji sxemi hansi texnoloji omaliyyatla baslayir?
A))Yuma

B) Diffuziya

C) Sortlasdirma

D) Ilkin defekasiya

E) Sokarin gablagdirilmasi

141 Sokar istehsalinda texnoloji sxem hansi texnoloji amaliyyatla basa catmis hesab edilir?
A) Sokarin gablasdirilmast

B) II saturasiya

O) Filtrloma

D)) Saxlanilma

E) Ag sokorin qurudulmasi



142. Cugundur sokori istehsalinda bu termin istifado edilmir:
A)) Qara sokor

B) Yasil kiitla

C) Qonur sokor

D) Ag kiitlo

E) Sar1 sokor

143 Cugundur sokari istehsalinda bu termin istifads edilir:
A))Sar1 sokor

B) Qirmiz1 sokor

C) Qara sokor

D) Mavi sokar

E) Cohray1 sokor

144. 1 : 7 sortini ddoyan xammal — su nisbati cugundur sokari istehsalinda hansi proses zamani
gozlonilmolidir?

A) I saturasiya zamani

B)) Yuma zamam

C) III mahsulun sakarinin saflasdirilmast zamani

D) Ilkin defekasiya zamani

E) II saturasiya zamani

145. Sokar istehsali iiciin zavoda gatirilon ¢ugundur xammali harada ¢okilir?
A) Istehsal sexindo

B) Xammal anbarinda

C) Hazir moahsul anbarinda

D)) Qabul meydancasinda

E) Zavod laboratoriyasinda

146. Sokar istehsalinda ¢ugundur yonqarlarinin bu 6l¢iilori optimal hesab olunur:
A) eni 6 — 8 mm; qalinlig1 0,1 — 0,2 mm

B)) eni 3 — 5 mm; qalinlig1 0,5 — 1,5 mm

C) eni 1 — 3 mm; qalinlig1 0,05 — 0,1 mm

D) eni 9 — 10 mm; galinlig 2,0 — 2,5 mm

E) Gostarilonlorin heg biri

147. Cugundur sokari istehsalinda sokorin xammaldan yuyulub ¢ixarilmasi {i¢iin onu hansi
vaziyyatds xirdalayir?

A) Ellepsvari

B) Kubsakilli

C) Uzunsov

D)) Yongqarsokilli

E) Piramidasokilli



148. Sakar istehsalinin texnoloji sxemindos “asas defekasiya” omoliyyatindan sonra hansi
omoliyyatin yerind yetirilmosi nozordo tutulur?

A) Diffuziya

B)) I saturasiya

C) II saturasiya

D) Filtrloma

E) Sulfitlogdirmo

149. Sokar istehsalinda hansi 6l¢iidon kicik galinliga malik ¢ugundur yonqgarlarinin alinmasi
arzuedilmoz sayilir?

A) 0, 1 mm — don kigik

B) 0, 2 mm — dan kicik

C) 0, 3 mm — don kicik

D) 0, 4 mm — dan kigik

E)) 0, 5 mm — don kigik

150. Diffuziya sirasinda (sokar istehsalinda) sokora malik olan hissa ne¢a faiz togkil edir?
A)S5 %

B) 10 %

O 15 %

D) 20 %

E)25 %

151. Diffuziya sirasinds (sokar istehsalinda) 15 % taskil edon onun hansi gostaricisidir?
A)) Soker

B) Ziilalli birlogsmolor

C) Qabiq

D) Lot

E) Hall olmayan sokorlor

152. Sakar istehsalinda amals golon diffuziya siresinin tomizlonmasi {i¢iin noys goro miixtalif
tisullar toklif edilir?

A) Rangi bulantili olduguna gora

B) Sixlig1 miixtolif olduguna goro

C)) Bir sira maddalar garisigindan ibarat olduguna goro

D) Bir iisulla tomizlomok miimkiin olmadigina gora

E) Tomizlonmayas ehtiyac olmadigina goro

153. Sokar istehsalinda diffuziya sirosinin malik oldugu 17,0 %, onun hans1 gostaricisini
sortlondirir?

A) Ziilallarin migdar1

B) Sokarlorin miqdari

C) Vitaminlorin miqdar1

D)) Quru maddslarin miqdari

E) Gostarilonlorin heg biri



154. Sakar istehsalinda diffuziya siresindoki artiq shang qaligini hansi birlogsmo ilo
konarlasdirilar?

A) Giimiis nitrat

B) Kiikiird qazi

C))Karbon qaz1

D) Oksigen

E) Hidrogen

155. Sokar istehsalinda diffuziya sirasindoki artiq ohong qaligindan bu proseslorin komayi ilo
azad edirlor:

A) Filtrlomo, halletma

B) Siizmo, Filtrlomo

C))Defekasiya, saturasiya

D) Sulfitlogsdirms, buxarlandirma

E) Buxarlandirma, sentrifuqalama

156. Sakar istehsalinda diffuziya sirasinin malik oldugu 17,0 % quru maddanin togribon nec¢a
faizini saxaroza togkil edir?

A) 4,5 %

B) 9,0 %

0) 12,0 %

D)) 15,0 %

E) 50,0 %

157. Sokar istehsalinda diffuziya sirasinin malik oldugu 17,0 % quru maddonin togribon nec¢o
faizi lizvi mongali geyri — sokarlorin payina diisiir?

A) 0,5 % — dok hissasi

B) 1,0 % — dok hissasi

C) 1,5 % — dak hissasi

D)) 2,0 % — dak hissasi

E) 2,5 % — dok hissasi

158. Saokar istehsalinda tomizlonmadan ¢ixan diffuziya sirasinds pH hansi qiymate malik olur?
A)23-32

B)3,5-44
C)5,1-5.8
D)) 6,0 - 6,5
E)6,7-72

159. Sokar istehsalinda tomizlonmis diffuziya sirasi hansi rangli mohlul soklinds olur?
A) Ag rongli

B) Qonur rongli

C)) Qara rongli

D) Yasil rongli

E) Sar1 rongli



160. Sakar istehsalinda tomizlonmis diffuziya sirasi qara rongli neco mahlul soklinds olur?
A) Bork kristal mohlul soklindo

B)) Bork kopiiklonon mahlul soklinda

C) Bork gati mohlul soklindo

D) Bork duru mohlul soklindo

E) Bork rongsiz mohlul soklindo

161. Sakar istehsalinda diffuziya siresi bu amsliyyatlardan birino moruz qoyulmur:
A) Ilkin defekasiya

B) Osas defekasiya

C)) Uciincii defekasiya

D) I saturasiya

E) II saturasiya

162. “Defekasiya” no demakdir?
A) Qarigdirma

B) Siizmo

C)) Cokdiirmo

D) Buxarlandirma

E) Filtrloma

163. Defekasiya prosesi asagida gostarilon variantlardan hansinda gostarilon qruplara boliiniir?
A))2

B)4

06

D)3

E)5

164. Sakar istehsalinda ilkin defekasiya zamani proses, cugundurun iimumi kiitlasinin neco faizi
godor ohang mohlulu alavo edilorak yerino yetirilir?

A)) 0,2-0,3 %

B) 0,4 -0,5%

01,0-12%

D)1,5-2,0%

E)2,0-3,0%

165. Sokar istehsalinda defekasiya prosesi zamani sorf edilon shong mohlulunun migdar1 hansi
gostaricidon asili olur?

A) ©hangin keyfiyyatindon

B)) Cugundurun keyfiyyatindon

C) Cugundurun rongindon

D) Suyun codlugundan

E) Gostarilonlorin heg biri



166. Sokar istehsalinda ilkin defekasiya prosesi hansi aparatda hoyata kecirilir?
A) Sublimator

B) Kristallizator

C)) Defekator

D) Eksikatok

E) Fermentator

167. Saokar istehsalinda ilkin defekasiya prosesini hoayata kecirmak iiciin talob edilon miiddat
hansi variantda diiz gostorilmisdir?

A)1-2daq.

B)) 3 -5 doq.

C)7-10dag.

D) 12 — 20 dog.

E) 20 — 30 dag.

168. Sokar istehsalinda osas defekasiya prosesi zamani diffuziya sirasino emala verilon cugundur
xammalinin iimumi kiitlasinin ne¢a faizi goadar shang (CaO) mohlulu slava edirlor?
A)0,2-0,3 %

B) 1,0-2,0 %
C)2,0-3,0 %
D) 4,0 -5,0 %
E)6,0-11,0%

169. Saokar istehsalinda asas defekasiya prosesini hoyata ke¢irmak ii¢iin lazim golon miiddat
hans1 variantda diizgiin gostorilmisdir?

A)2-5dyq.

B)) 8 — 10 daog.

C) 12 -20 dog.

D) 25 - 30 doq

E) 60 — 90 dag.

170. Sokar istehsalinda diffuziya sirasinin tomizlonmasi moagsadi ila totbiq edilon birinci
saturasiya omoaliyyatindan avval hansi amaliyyat yerino yetirilir?

A) Filtrloma

B))Osas defekasiya

C) ilkin defekasiya

D) Sulfitlogdirma

E) Buxarlandirma

171. Sakar istehsalinda birinci saturasiya amoliyyati zamani saturasiya qazinin torkibinds neco
faiz karbon qazi olur?

A))5,0-7,0 %

B)9,0-15,5 %

C) 18,5-25,8 %

D) 28,0 - 32,0 %

E) 30,0 — 40,0 %



172. Sokar istehsalinda defekasiya prosesindon ¢ixan diffuziya sirosinin istiliyi bu qodor
olmalidir:

A) 30 — 32daraca

B) 40-45daraca

C) 50-70daraca

D)) 82-84daraco

E) 95-98daraco

173. Sakar istehsalinda defekasiya prosesindon ¢ixan diffuziya siresinin goalovililiyi neg¢s faiz
CaO gostoricisino malik olmalidir?

A)0,7-1,0%
B)12-1,5%
) 1,7-2,0%
D)2,5-3.8 %
E)4,0- 6,0 %

174. Bu miiddot arzindo sokar istehsalinda totbiq olunan ikinci saturasiya prosesi basa catir:
A) 1-3dyq.

B) 4 -7 dog.

C)) 8 =10 dag.

D) 12 — 18 dog.

E) 20 — 30 dag.

175. Sokar istehsalinda totbiq olunan sulfitlogdirmo prosesindos bu birlogsmoalordon biri istifado
edilir:

A) Karbon gazi

B) Sulfat tursusu

C) Xlorid tursusu

D)) Kiikiird qaz1

E) Hec biri

176. Sakar istehsalinda sulfitlagdirilmadon avval diffuziya sirasini bu istilik haddinadak
qizdirirlar?

A) 35-40daraca

B) 45-50daraca

C) 55-60daraca

D) 75-80daraca

E)) 85-90daraca

177. Diffuziya sirasinin defekasiyasinda bas veran proseslar hansilardir 1 — kalsium duzlart
soklindo tursularin neytrallagsmasi vo ¢okmosi, 2 - ohong vo hall olmus kalsium duzlarinin
konsentrasiyasinin azaldilmasi, 3- kolloid maddalorin koaqulyasiyas1 4- diffuziya sirasinin



rongsizlogdirilmosi, 5- diffuziya sirasinin galoviliyinin azaldilmasi, 6- shongin artigliginin
yaradilmasi

A)1,4,6

B)2,4,5

) 4,53

D)) 1,3,6

E)3,6,4

178. Diffuziya sirosinin saturasiyasinda bas veron proseslor hansilardir. 1- kalsium duzlari
soklinda tursularin neytrallagsmasi vo ¢okmasi, 2- shang va hall olmus kalsium duzlarinin
konsentrasiyasinin azalmasi, 3- kolloid maddolorin koaqulyasiyasi 4-diffuziya sirosinin
rongsizlogdirilmasi, 5-diffuziya sirosinin goloviliyinin azaldilmasi, 6- geyri sokor ¢okiintiiniin
ayrilmasi

A) 14

B)) 2,6

C)4,6

D) 1,3

E)3,6

179. Diffuziya sirosinin sulfitlosmosindo bag veran proseslor hansilardir. 1- kalsium duzlar
soklinda tursularin neytrallagsmasi vo ¢okmasi, 2- hall olmus klalsium duzlarinin vo shongin
konsentrasiyasinin azaldilmasi, 3- kolloid maddolorin koaqulyasiyasi, 4- sironin ronglonmasi, 5-
geyri sokar ¢okiintiiniin ayrilmasi, 6- siranin goalaviliyinin azaldilmasi

A)l,4

B)4,6

04,5

D)1,3

E)3,6

180. Sakar istehsali zaman1 CaO birlogmosi hansi amoliyyatda istifads olunur?
A) I saturasiya

B) II saturasiya

C)) Ilkin vo osas defekasiya

D) Vakuum filtrlomo

E) Ag sokorin qurudulmasi

181. Sakar istehsalinda 0,5 mm — don kigik gqalinliga malik ¢ugundur yongarlarinin alinmasi na
ticlin arzuedilmoz sayilir?

A) Sira dovriyyasini siiratlondirir

B)) Siro dovriyyosini pislosdirir

C) Preslonmaya ¢atinliklo maruz qoyulur

D) Preslonmasi miimkiin olmur

E) Gostarilonlorin heg biri

182. Diffuziya prosesinin mohsulu, bunlardan biri hesab edilir:
A) Cugundur, sokor
B)) Diffuziya sirosi, ceco



C) I utfel, II utfel
D) Yasil kiitlo
E) Qonur sokar, ag sokor

183. Sokar istehsalinda diffuziya sirosinin malik oldugu 17,0 % quru maddaslorin, 15,0 % — i
saxarozanin va 2,0 % — dok hissasi lizvi mansali geyri — sokarlorin payina diisdiiyii halda,
diffuziya sirosinin tomizliyi ne¢o faiz toskil edir?

A)35 %

B) 48 %

C) 62 %

D) 71 %

E)) 88 %

184. Sokar istehsalinda diffuziya sirosini daha tam soffaflasdirmaq va birinci saturasiyadan ovval
yaxst filtrlonmosini tomin etmok magsadi ilo hans1 amaliyyati totbiq edirlor?

A) Diffuziya

B) Sulfitlosdirma

C)) Osas defekasiya

D) Filtrlomo

E) Buxarlandirma

185. Sakar istehsalinda saturasiya qazinin torkibindoaki karbon 4 — oksidin sarbast
ohangogostordiyi tosir noticosindo, birinci saturasiya prosesino gedon diffuziya sirosinin
golavililiyi hans1 CaO gostaricisinadak azalir?

A)) 0,08 -1,0 %

B)0,15-0,21 %

) 0,1-0,9 %
D)1,0-3.8 %
E)5,0-10,2 %

186. Nom nisasta istehsalinda donin isladilmasi prosesin mogsodi nadon ibarotdir
A) ferment mayalarinin aktivasiyasi

B) donin yumsaldilmasi

C) donin ciicordilmasi

D)) donin anatomik hissalari arasinda rabitonin zoaiflodilmasi

E) dondo suda hall olan maddolorin omalo golmasi

187. Emal olunmus xammalin nisbatino olan ¢iy kartof nisastanin ¢iximi ne¢o % toskil edir
A) 10,3

B)) 15,7

O 12,7

D) 24,2

E) 19



188. Qargidali donin torkibinds nisasta ne¢a % toskil edir?
A) 50,2

B) 43,4

C) 56,6

D)) 70

E) 99,9

189. Nom gargidali nisastasinin quru xammalin kiitlasindon na qadar % toskil edir?
A) 50 - 57

B) 40 — 47

0)) 60 - 67

D) 70-77

E) 80 — 87

190. Nisastanin turs hidrolizi hanst C° aparilir?
A) 120 - 125
B)) 140 - 145
C) 130-135
D) 150 — 155
E) 160 — 165

191. Qargidali donin torkibinds ziilal neco % toskil edir?
A)9.3

B) 4,2

C) 7.8

D)) 10-13

E) 11,0

193. Qargidal1 donin torkibinds yag neco % toskil edir?
A) 12

B) 25

C)2

D)) 6-5

E) 4-4.5

194. Ciy kartof nisastasi istehsalinda texnoloji amaliyyat ardicilligin1 gostarin 1- siirtkac
maginilarda kartofun narin xirdalanmasi, 2- kartofun yuyulmasi, 3- sorbost nisastanin ayrilmast,
4- nisastanin yuyulmasi, 5- nisasta siidiiniin ratins edilmasi

A))2,1,5,3,4

B) 5,2,1.4,3

0)2,534,1

D)4,3,2,1,5

E)5,4,3,2,1



195. Nom qargidali nisastanin texnoloji amaliyatlarinin ardiciligini gostorin 1- riigeymin
ayrilmasi , 2- donin xirdalanmasi , 3- donin islanmasi, 4- alokdos riiseymin yuyulmasi siiziilmosi,
5- ziilalli nisastali suspenziyadan nisastanin ayrilmasi, 6- nisastanin yuyulmasi

A)) 3,2,14,5,6

B) 3,1,2,4,5,6

C)2,1,3,5,6,4

D) 4,2,5,6,1,3

E)5,4,3,2,1,6

196. Quru nisastanin texnoloji amaliyyatlarin ardicilligini gésrarin 1- quru nisastanin emali, 2-
susuz nisastanin qurudulmasi, 3- nisasta suspenziyasinin nomliyinin konarlasdirilmasi, 4-
nisastanin mexaniki susuzlagdirilmasi

A)3,24,1

B))3.4,2,1

C)34,1,2

D) 1,2,3,4

E)234,1

197. Patkaya ozliiliikk xassasi veran karbohidratlar hansilardir
A) maltoza

B)) dekstrin

C) qliikoza

D) fruktoza

E) arabinoza

198. Nisasta hidrolizinin ardicil marhalasi hansilardir 1 — nisastanin sokorlogsmasi, 2 — nisastanin
kleysterlogsmosi, 3 - nisastanin durulasdirilmasi
A)3,1,2

199. Polifenoloksidaza fermentinin tosiri altinda oksidlogon tirozin amin tursusu hansi tiindrongli
birlogsmalori omalo gotirir?

A) polifenollar

B) xlorofillor

C)) melaninlor

D) antosianlar

E) leykoplastlar

200. Karamel istehsalinda karamel patkasi na soklinds istifads olunur
A) dadi artirict

B) otir artirica

C) boarkilms

D)) antikristalizator

E) slavo xammal kimi



201. Nom qargidal nisastasi istehsalinda ardicil texnoloji omaliyyat hansidir 1- riiseymin
ayrilmasi, 2-donin xirdalanmasi, 3 — nisastanin yuyulmasi, 4 — ziilalli nisastal1 suspenziyadan
nisastanin ayrilmasi, 5 — donin isladilmasi, 6 - alokdos riiseymin yuylmasi, siiziilmasi,7 — gargidali
sty1ginin tiyidiilmasi

A))S5,2,1,7,6,4,3

B)2,1,7,3,6,5,4
O1,7,5,3,4,2
D)6,7,3,4,2,1
E)7,5,3,1,2,4,6

202. Nisasta patkasi istehsalinin ardicil texnoloji omoliyyat1 hansilardir 1 — filtrlonmis siroplarin
adsorbentls rangsizlogdirilmasi, 2 — nisastanin hidrolizs hazirligi, 3 — hidrolizatlarin
neytrallagsmasi, 4 — qat1 siroplarin patkoys godor bisirilmoasi, 5 — patkanin soyudulmasi, 6 —
nisastanin hidrolizi, 7 — hidrolizat siroplarin filtrlosmasi, 8§ — maye siroplarin qati1 siroplara qodor
bigirilmasi

203. Patka istehsalinda nisasta hidrolizinin ardicil texnoloji amoliyyat1 hansilardir 1 — nisastanin
sokorlogsmasi, 2 — nisastanin kleylosmasi, 3 — nisastanin hidrolizi, 4 — xlorid tursusunun slavo
edilmaosi, 5 — tursulu suspenziyanin qizdirilmasi

A))3,4,2,5,1

B) 1,2,3,4,5

C)5,3,24,1

D) 2,4,5,3,1

E)43.2,1,5

204. Nisasta patkasinin istehsalinda texnoloji omoaliyyatlarin ardicilligini gosrorin 1— filtrlonmis
sarbatlorin adsorbentlorlo rongsizlogsmasi; 2 — nisastanin hidrolizo hazirlanmasi; 3 —
hidrolizatlarin neytrallasmasi; 4 — nisastanin hidrolizi; 5 — sorbot-hidrolizatlarin filtrlonmasi; 6 —
qat1 sarbatlorin patkaya gqadar gaynadilmasi; 7 — maye sarbatlorin qati sarbato godar gaynatmagq;
8— patkanin soyudulmasi

A)2,4,3,6,5,1,7,8

B)) 2,4,3,5,1,7,6,8

C)2,5,4,3,1,6,7,8

D) 1,2,3,4,5,6,7,8

E)5,3.4,2,1,6,7,8

205. Sorbost nisastadan, dagidilmis hiiceyro divarindan, acilmamis kartof hiiceyralorindon vo
hiiceyra sirasindon ibarat olan qaris1q neco adlanir?

A))siylq

B) ceco

C) rafino edilmis siid

D) nisastal siid

E) kartof sirasi



206. Xammaldan mayenin ¢ixarilmasi hansi istehsal sahoasindo istifado olunur?
A) Bitki yagi istehsali

B) Sorab mohsullar1 istehsali

C) Torovoz sirasi istehsali

D) Meyva sirasi istehsali

E)) Gostarilonlorin hamisi

207.1s rejimlorina gora preslor hansi qruplara boliiniir?
A) Movsiimi va ilboyu

B) Daimi va fasilasiz

C) Daimi vo fasilali

D) Fasilali va fasilasiz

E)) Impulslu vo momentli

208. Makaron istehsalinda hansi preslordon istifado edilir?
A))Sixici preslor

B) Snekli preslor

C) Hidravlik preslor

D) Tsiklonlar

E) Hidrodinamik preslor

209. Mohlula na ii¢iin narin xirdalanmis bark fazani daxil edirlor?

A) Bu hissaciklordon bulantiliq yaratmaq iigiin

B)) Filtrloyici arakosmoda bu hissaciklordon gat omolo gotirmok {igiin
C) Suspenziyanin konsentrasiyasini artirmagq tigiin

D) Filtrloms siiratini artirmagq ti¢iin

E) Zamana goro hacmini artirmaq ii¢iin

210.Filtrloms zaman1 amala golon ¢okiintiiniin gqalinligt:

A))Tabogonin qalinligr artdiqca, filtrlonmoyo miiqavimat yiiksalir

B) Tobogonin qalinligr azalir, filtrlonmoayo miiqavimat artir

C) Tabagenin galinlig: artir, filtrlonmoays miiqavimat azalir

D) Taboagonin galinlig doyisilmoz qalir, filtrlonmoyo miigavimot azalir
E) Tabogonin qalinlig: sabit qalir, filtrlonmaye miiqavimat azalir

211. Optimal saxlanma rejimi noadon asilidir
A))saxlanma miiddatindon

B) hiiceyronin vaziyyatindon

C) sitoplazmadan

D) soyutma temperaturundan

E) mohsulun nomliyindon



212. Bu birlogmalardan biri, yaglarin torkib hissasi hesab edilir:
A) Etil spirti

B) Sulfat tursusu

O)) Qliserin

D) Natrium hidroksid

E) Tartrazin

213. 52 - 60 % yagliliga malik olan bitki novii hansidir?
A) Qargidali

B) Caytikan1

C) Zeytun

D)) Giinobaxan

E) Gonogorcok

214. Giinabaxan yagi istehsali liciin xammal sayilan giinabaxan plantasiyalarinda bir hektarin
mohsuldarlig1 neco sentner togkil edir?

A)15-20
B)25-27
C)29-30
D)32-34
E)) 35 -37

215. Bitki yaglari istehsalinin 75 % — i hans1 bitkinin payina diisiir?
A) Caytikanm

B) Qargidal

C) Zeytun

D)) Giinobaxan

E) Gonogorcok

216. Bitki monsoli gida yaglari istehsalinda miihiim rol oynayan bitki budur:
A)) Zeytun

B) Giinobaxan

C) Qargidal

D) Caytikan

E) Gonogorcok

217. Keyfiyyat vo qidaliliq doyarina gors istehsal edilon bitki yaglar1 arasinda birinci yer hansi
bitki yaginin payina diisiir?

A) Caytikani yagi

B) Qargidali yagi

C)) Zeytun yagi

D) Giinabaxan yagi

E) Gonogorcok yagi

218. Zeytun yagi bitki yaglar arasinda hansi gostaricilarine gora birinci yeri tutur?
A))Keyfiyyati vo gidaliliq doyari



B) Miqdar va rongi
C)Ekstarksiya asanlig1 vo miqdari
D) Enerji dayari va bioloji doyari
E) Bioloji doyari vo migdari

219. 46 — 48 % yagliliga malik olan bu bitkilordon hansidir?
A)Gonogorgok

B) Caytikani

C)) Kotan

D) Qargidali

E) Giinobaxan

220. Sabunlagmayan lipidlarin qruplar1 bu saya borabaordir:
A)2

B)) 3

OS5

D) 4

E)7

221. Sabunlagmayan lipidlars aid edilon pigmentlor ne¢a qrupa boliiniir?
A))3
B)5
O 7
D)2
E)4

222. Yagda bu qrup vitaminlar hall olur:
A)) A,

B) K,

C) D,

D)E

E) Gostarilonlorin heg biri

223.Bitki yaglari istehsali zamani yagli bitki xammallarinda bu proseslor bas verir:
A) Istilik — mexaniki

B) Istilik — fiziki

C))Fiziki — kimyovi

D) Biokimyavi — fiziki

E) Mikrobioloji — kimyavi

224. Bitki mongali yaglar istehsal edilorkon yagli bitki xammallarinda hansi proseslar bag verir?
A) Biokimyovi — mikrobioloji

B))Fiziki — kimyovi

C) Istilik — fiziki

D) Bakterioloji — fiziki

E) Mexaniki — hidromexaniki



225.Yagh bitki xammallarinda bu qrup proseslorin bas vermasi, onlardan yag istehsalini
sortlondirir:

A) Mexaniki — hidromexaniki

B) Kiitlo miibadilasi — istilik

C) Fiziki — mexaniki

D))Fiziki — kimyovi

E) Gostarilonlarin heg biri

226.Yagh bitki xammallarindan yag istehsalinin texnoloji sxemi hansi omoliyyatla sona catir?
A) Mitsellorin emal1

B) Ekstraksiya

C))Rafinadlasdirma

D) Hidrotermiki emal

E) Preslomo

227. “Rafinadlagdirma” omoliyyat1 bitki yaglari istehsalinda neco ohomiyyat kosb edir?
A) Istehsalin baslangicidir

B))istehsalin sonudur

C) Istehsalin orta omaliyyatidir

D) Istehsal prosesindo ohomiyyat kosb etmir

E) Istehsal prosesino aid deyil

228. Bitki yag1 istehsalinda jmixin emalindan sonra hansi amoliyyat hoyata kegirilir?
A))Ekstraksiya

B) Preslomoa

C) Toxumlarin xirdalanmasi

D) Qabigin parg¢alanmasi

E) Qabigin ayrilmasi

229. Giinobaxan yagi istehsalinda omolo golon toxum gabig1 hansi sahoado istifads edilir?
A) Yag sonayesi

B))Yem sonayesi

C) Lignin istehsalt

D) Pektin istehsali

E) Gostarilonlorin heg biri

230. Bitki yag1 istehsalinda “birbasa ekstraksiya” hansi omoliyyatdan sonra totbiq edilir?
A))Toxumun xirdalanmasi

B) Hidrotermiki emal

C) Presloma

D) Ceconin emal1

E) Gostarilonlorin heg biri



231. Bitki yaglari istehsalinda on genis istifads edilon bu quruducudur:
A) Lentli

B) Vakuumlu

C))Saxtali

D) Tonnel tipli

E) Sirkulyasiyali

232. Yagh bitki xammallarin1 qurutmagq ii¢iin on genis hansi qurutma metodu istifads olunur?
A) Glinos siialar ilo

B) Vakuum qurutma

Q))lstiliklo qurutma

D) Sublimasiyali qurutma

E) Gostarilonlarin heg biri

233. Noviino goro bitki yagi istehsali neco qrupa boliiniir?
A))3
B)7
OS5
D) 4
E)2

234. Bitki yag1 istehsali zamani yagin refinadlasdirilmasi ne¢o metodla hoyata kegirilir?
A))3
B)5
C)7
D) 4
E)2

235. Qyubl iisulu ilo gida mohsullarinin hansi gostaricisi toyin edilir?
A) Karbohidratlar

B) Ziilallar

C)) Yaglar

D) Vitaminlor

E) Mineral maddalor

236. Boyaq laki, sabun va yuyucu vasitalar istehsali ii¢iin asagidaki mohsullardan biri xammal
kimi istifads edilir:

A) Agac qabi1g1

B) Sokar istehsal1 tullantilari

C) Pivoa istehsal1 tullantilar:

D) Bugda riiseymi

E))Texniki bitki yaglari



237. Mayonez, sothi — aktiv qida maddalori vo matbax piyi istehsali bu maddonin xammal kimi
istifadasina asaslanir:

A) Qida yaglari

B))Texniki bitki yaglar

C)Piva istehsal1 tullantilar:

D) Corokbisirmo mayalari

E) Konserv istehsali tullantilar

238. Texniki bitki yaglari, bu mohsullardan hansinin istehsali ii¢iin xammal sayilir?
A) Qliserin

B))Sabun

C) Kibrit

D) Plastik kiitlo

E) Gostarilonlordon heg biri

239. Qida yaglari, asagidaki mohsullardan hansi ii¢iin xammal kimi istifados edilir?
A) olif

B) Boyaq laki

C))Mayonez

D) Yuyucu vasitolor

E) Qliserin

240. Maisotds isladilon boyaq laki bu mohsuldan alinir:
A))Texniki bitki yagi

B) Qida mogsadli yag

C) Turs siid mohsullar1

D) Baliq yagi

E) Gostarilonlorin heg biri

241. Bunlardan biri, sonaye mogsadli yag istehsal1 iicltin xammal deyil:
A) Giinobaxan toxumlari

B) Qargidali donlori

C) Zeytun meyvaolori

D) Caytikan1 meyvalori

E))Alma toxumlari

242. Istehsal olunan bitki yaglar1 arasinda ikinci yer hansi bitki yaginin payina diisiir?
A) Giinobaxan

B) Qargidah

C) Pambiq

D) Gonoagorgok

E) Zeytun

243. Hor hektarindan 7 — 10 sentner mohsuldarliga malik olan bu yaglh bitki novii hansidir?
A) Gonogorgak
B) Caytikanm



C) Qargidali
D) Giinobaxan
E))Kotan

244. 54 — 56 % yagliliga malik olan bu bitkilordon hansidir?
A))Gonoagoargak

B) Caytikani

C) Kotan

D) Qargidali

E) Giinobaxan

245. Gonogorcok bitkisinin yaglilifi neg¢o faiz togkil edir?
A)25-27 %
B)30-35%
C))54 — 56 %
D) 60 — 63 %
E) 70 - 76 %

246. Soya meyvolori neco faiz yaghliga malikdir?

A)N19-22 %
B)25-28 %
C)30-32%
D)37-41 %

E) 70 % — dan ¢ox

247. 19 — 22 % yagliliga malik olan bitki bunlardan hansidir?
A) Gonogoargak

B) Qargidal

C) Zeytun

D) Caytikan

E))Soya

248. Qlikolipidlor gostarilonlordon hansina aiddir?
A) Sado lipidler

B))Miirokkob lipidlor

C) Pigmentlor

D) Sabunlagmayan lipidlor

E) Gostarilonlorin heg biri

249. Bitki yag istehsali zamani pargalanmis toxumlarin qabiga vo toxum niivosing ayrilmasi
onlarin hansi xassalaring asaslanir?

A) Fiziki xassalorino

B) istilik — fiziki vo bakterioloji xassolorina

C))Olciilori vo aerodinamik xassalarine

D) Mikrobioloji vo kimyavi xassoloring

E) Gostarilonlorin heg biri



250. Bitki yag istehsali zamani toxumu qabigdan ayirmagq ii¢iin hanst magin totbiq edilir?
A) Morkozdongagma masini

B) Yiikqaldirma masini

C) Eksikator

D) Sublimator

E))Aspirasiyalt masin

251. Kars yaginda movcud olan quru yagsiz maddslarin ne¢a faiz toskil edir?
A) 7,0 %

B)5,5 %

ON15 %

D)2.8 %

E) 10,5 %

252. Axan iisulu ila kors yagi istehsali hansi miiddat arzinds basa galir?
A) 5 — 15 doqigo

B))20 — 30 daqiqe

C) 40 — 50 doqiqo

D) 55 - 60 daqiga

E) 60 dogigodon ¢ox

253. Kustar iisulla kars yagi istehsalinda yag alindigdan sonra yerds galan kiitlo neco adlanir?
A) Zardab

B) Siizmo

C) Qatiq

D) Kosmik

E))Ayran

254. Yaga spesifik dad va iy veran birlogmalari ayirmaq tigiin bu omaliyyat totbiq edilir:
A) Aerasiya

B) Kiristallizasiya

C) Sublimasiya

D) Rafinasiya

E))Dezodorasiya

255. Bitki yaglarindan bark cisimlarin, ceconin va bagqa hissaciklorin ayrilmasi iigiin bu iisul
totbiq edilir:

A) Deaerasiya

B)Filtrloma

C))Durultma

D) Seperasiya etmo

E) Qaynatma



256. Bitki yaglarinda hidrofil xassalarine malik maddalorin ayrilmasi imkani, hans1 amaliyyatin
totbigino yaranir?

A) Rafinasiya

B) Dezodorasiya

C))Hidratlagdirma

D) Seperasiya etmo

E) Deaerasiya

257. Bitki yaglarinin torkibindo hidrofil xassoloros malik maddolorin osas yaradicisi hansi
birlosma say1l1?

A) Su

B) Qlikolipidlar

C) Neytral lipidlor

D))Fosfolipidler

E) Gostarilonlorin heg biri

258.Bu iisullardan biri, yaglarin toyinatini sortlondirir:
A))Qyubl iisulu

B) Zinkevig iisulu

C) Zelinski iisulu

D) Bertran iisulu

E) Keldal iisulu

259. Bunlardan biri, miirokkab lipidlore aid edilir:
A))Qlikolipidler

B) Mumlar

C) Diollarin efirloari

D) Asilgliserinlor

E) Gostarilonlorin heg biri

260. Mumlar hansi lipidlor qrupuna aiddir?
A))Sado lipidler

B) Miirokkob lipidlor

C) Pigmentlor

D) Karotionidlor

E) Sabunlagmayan lipidlor

261. Diollarin efirlori hansi lipidlor qrupuna aiddir?
A))Sado lipidler

B) Miirokkob lipidlor

C) Pigmentlor

D) Karotionidlor

E) Sabunlagmayan lipidlor



262. Asilgliserinlar hansi lipidler qrupuna aid edilir?
A))Sado lipidler

B) Sabunlagsmayan lipidlor

C) Miirokkob lipidlor

D) Pigmentlor

E) Gostarilonlorin heg biri

263. Bu lipid qrupu sabunlagmayan lipidlors aiddir:
A) Mumlar

B))Sterollar

C) Lipoproteidlor

D) Asilgliserinlor

E) Diollarin efirlori

264. Bu lipid qrupu sabunlagsmayan lipidlordon hesab olunur:
A) Miirokkab lipidlor

B) Sado lipidlor

C))Pigmentlor

D) Diollarin efirlori

E) Mumlar

265. Bu lipid qrupu sabunlagmayan lipidlors aid deyil:
A) Karotinlor

B) Karotinoidlor

C) Qossipol

D) Pigmentlor

E))Mumlar

266. Sabunlasan lipidler qrupundan olan, hansi variantda diizgiin gostorilmisdir?
A) Provitaminlor

B))Mumlar

C) Qossipol

D) Sterollar

E) Lipoproteidlor

267. Hans1 lipid qrupunu sabunlagsmayan lipidlors samil edirsiniz?
A))Xlorofillor

B) Fosfolipidlar

C) Mumlar

D) Asilgliseridlor

E) Gostarilonlorin heg biri

268. Sabunlagma qgabiliyyatina gors lipidlor ne¢a qrupda birlasirlor?
A))2
B)4
O3



D)5
E) Cox

269. Lipidler bu qabiliyyatina gors iki qrupda birlasirlar:
A) Oriyaon va orimoyan

B) Donan vo donmayan

C))Sabunlasan vo sabunlasmayan

D) Hall olan va hall olmayan

E) Gostarilonlorin heg biri

270. Yagh toxumlarin hiiceyralarinds yag ehtiyati:
A) Umumiyyatlo paylanmir

B) Boraber paylanir

C) Miitonasib paylanir

D))Qeyri — barabar paylanir

E) Gostarilonlorin heg biri

271. Yagin asas hissasi bitki toxumlarinin hansi hissasinds toplanir?
A) Hec bir hissosindo

B) Toxum gabiginda

C))Riiseym vo endospermindo

D) Qabiq pardasinda

E) Gostarilonlorin heg biri

272. Yagh bitki toxumlarinin qurudulmasinda qizdirici agent kimi no istifads olunur?
A) Qaynar buxar

B) Qaynar su

C) Propan gazinin yanmasi

D))Tiistii qazlari

E) Gostarilonlorin heg biri

273. Kars yagi istehsali zamani siidiin keyfiyyati toyin olundugdan sonra o, hanst amaliyyata
moruz qoyulur?

A) Soyudulur

B) Qaynadilir

C) Yagsizlasdirilir

D))Torozido ¢akilir

E) Gostarilonlorin heg biri

274. Koro yagi istehsalinda separatordan kegirilon gaymaq hansi1 omoliyyata moruz qoyulur?
A))Pasterizo olunur

B) Soyudulur

C) Terazida ¢akilir

D) Qaynadilir

E) Yagsizlasdirilir



275. Koro yagi istehsalinda pasterizo edilmis gaymaq hans1 omoliyyata moruz qoyulur?
A) Pasterizo olunur

B))Soyudulur

C) Terazida ¢akilir

D) Qaynadilir

E) Yagsizlasdirilir

276. Sokalad va sokaladli momulatlar gonnadi momulatlarin hans1 qrupuna aiddir?
A) unlu gonnadi momulatlarina

B) pastilali gonnad1 momulatlarina

C) sorq gonnadi momulatina

D))sokorli gonnadi momulatina

E) taml1 momulatlara

277. Konfet momulati gonnadi momulatlarin hans1 qrupuna aiddir?
A) unlu gonnadi momulatlarina

B) pastilali goannadi momulatlarina

C) sorq gonnadi momulatina

D))sokorli gonnadi momulatina

E) tamli momulatlara

278.Marmelad-pastila momulatlart gonnadi momulatlarin hansi qrupuna aiddir?
A) unlu gonnadi momulatlarina

B) pastilali gonnad1 momulatlarina

C) nisastal1 mohsullara

D) tamli momulatlara

E))sokorli gonnadi momulatina

279. Halva gonnadi momulatlarin hansi qrupuna aiddir?
A) unlu gonnadi momulatlarina

B) sorq sirniyyatt momulatina

C))sokarli gonnadi momulatina

D) amli momulatlara

E) nisastali mohsullara

280. Pecenye gonnadi mamulatlarin hans1 qrupuna aiddir?
A) ici sarbatli xirda konfetlora

B) sorq sirniyyatt momulatina

C) sokorli gonnadi momulatina

D))unlu gennadi momulatina

E) nisastali mohsullara



281. Kreker gonnadi mamulatlarin hansi qrupuna aiddir?
A) pastilla momulatlarina

B) sorq sirniyyatt momulatina

C) sokorli gonnadi momulatina

D))unlu gennadi momulatina

E) nisastali mohsullara

282. Qalet gonnad1 momulatlarin hansi qrupuna aiddir?
A))unlu gonnadi momulatina

B) sorq sirniyyatt momulatina

C) sokorli gonnadi momulatina

D) pastilla momulatlarina

E) nisastali mohsullara

283. Vafli gonnadi momulatlarin hansi1 qrupuna aiddir?
A))unlu gonnadi momulatina

B) sorq sirniyyati momulatina

C) sokorli gonnadi momulatina

D) pastilla momulatlarina

E) nisastali mohsullara

284. Tort gonnad1 momulatlarin hansi qrupuna aiddir?
A) sokorli gonnadi momulatina

B) sorq sirniyyatt momulatina

C))unlu gonnadi momulatina

D) pastilla momulatlarina

E) taml1 mohsullara

285. Keks gonnadi mamulatlarin hansi qrupuna aiddir?
A) sokarli gonnadi momulatina

B) sorq sirniyyatt momulatina

C))unlu gonnadi momulatina

D) pastilla momulatlarina

E) taml1 mohsullara

286. Asagidaki momulatlardan hansi unlu gennadi momulatina aiddir?
A) halva

B) karamel

C))qalet

D) marmelad

E) pastilla

287. Asagidaki momulatlardan hansi unlu gennadi momulatina aid deyil?
A) keks

B) pecenye

C) qalet



D))marmelad
E) tort

288. Asagidaki momulatlardan hansi sokarli gonnadi momulatina aiddir?
A) keks

B) pecenye

C) qalet

D))pastilla

E) tort

289. Sakar tozu gonnadi momulati istehsal etmak ii¢iin hans1 xammal noviine aiddir?
A) olavao xammal

B) tamli xammal

C))asas xammal

D) yardim¢1 xammal

E) komok¢i xammal

290. Siid vo siid moahsullar1 gonnadi momulati istehsal etmak iiciin hans1 xammal noviine aiddir?
A) olavao xammal

B) tamli xammal

C))asas xammal

D) yardim¢1 xammal

E) komok¢i xammal

292. Nisasta patkasi goannadi momulat1 istehsal etmak {i¢iin hans1 xammal ndviine aiddir?
A) oslavo xammal

B) tamli xammal

C))asas xammal

D) yardim¢1 xammal

E) komok¢i xammal

293. Iris qgonnadi mamulatlarin hans1 grupuna aiddir?
A) ici sarbatli xirda konfetlora

B) sorq sirniyyatt momulatina

C))sakarli gonnadi momulatina

D) tamli momulatlara

E) nigastali mohsullara

294. Asagidaki momulatlardan hansi sokorli gonnadi momulatina aid deyil?
A) halva

B) karamel

C))qalet

D) iris

E) pastilla



295. Yumurta vo yumurta mohsullar1 gonnadi momulati istehsal etmok {i¢iin hans1 xammal
noviing aiddir?

A) olavao xammal

B) tamli xammal

C))asas xammal

D) yardim¢1 xammal

E) komok¢i xammal

296. Karamel kiitlasi otaq temperaturunda nayo banzoyir?
A) sokor kiitlasina

B) gennadi kiitlasina

C))saxaroza kiitlasina

D) gliikoza kiitlosino

E) preslonmis kiitloya

297. Saxarozan1 amorf vaziyyatina gatirmak iiciin ne¢a hissa nisasta patkasi alva edilir?
A) 0,2

B)3

0))0,5

D)4

E)5

298. Saxarozan1 amorf vaziyyatina gatirmak iiciin ne¢a hissa sokars nisasta patkasi olava edilir?
A) 0,2

B))1

) 0,5

D)4

E)5

299. Saxarozan1 amorf vaziyyatina gatirmak ii¢iin sokora no alva olunur?
A) un

B) duz

C ))nisasta patkasi

D) iizvi qida tursular

E) heyvan monsoli yaglar

300. Saxarozan1 amorf vaziyyating gotirmok ii¢iin nigasta patkasi hansi xammala slava edilir?
A) una

B) duza

C))sokara

D) iizvi qida tursularina

E) heyvan monsoli yaglara



