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Test 050642#01#Y15_Balıq vә balıq
mәhsullarının texnologiyası

Fәnn 050642­Qida mәhsulları mühәndisliyi

Tәsviri [Tәsviri]

Müәllif Administrator P.V.

Testlәrin vaxtı 80 dәqiqә

Suala vaxt 0 Saniyә

Növ İmtahan

Maksimal faiz 600

Keçid balı 312 (52 %)

Suallardan 600

Bölmәlәr 5

Bölmәlәri qarışdırmaq

Köçürmәyә qadağa

Ancaq irәli

Son variant

BÖLMӘ: 0101 (BALIQ VӘ BALIQ MӘHSULLARI TEXNOLOGIYASININ NӘZӘRI ӘSASLARI) 120 TEST

Ad
0101 (Balıq vә balıq mәhsulları
texnologiyasının nәzәri әsasları) 120
test

Suallardan 120

Maksimal faiz 120

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 100 %

Sual: Mәhsulun emalı zamanı onun saxlanma müddәtini artırmağa vә xammal itkisini
azaltmağa imkan verәn amil aşağıdakılardan hansıdır? (Çәki: 1)

Dad güclәndiricilәri
Konservantlar
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yeni texnologiyaların tәtbiqi
әlavәlәr vә yeni texnologiyaların tәtbiqi
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Sual: Aşagıdakılardan hansı funksional­texnoloji xassәlәrә aid deyil? (Çәki: 1)
Fiziki
Biokimyәvi
Kimyәvi
İstilik­fiziki
Müxtәlif tәsirlәrә qarşı davamsızlıq

Sual: Aşağıda göstәrilәn istilik­fiziki xüsusiyyәtlәrdәn hansı törәmәyә aiddir? (Çәki: 1)
İstiliyi uddma qabiliyyәti
Tempuratur keçiricilik koofisienti
Xüsusi istilik tutumu
İstilik keçirmә koofisienti
Enerji sahәsi

Sual: İstilik tәsirinә davamsızlıq aşağıdakılardan hansı ilә xarakterizә olunur? (Çәki: 1)
Mühitin turşuluğu
Fermentlәrin aktivliyi
Mikroorqanizmlәrin sayı
Temperatur
Fermentlәrin spesifikliyi

Sual: Miofibrilyar zülallar әzәlә toxuması zülalların neçә faizini tәşkil edir? (Çәki: 1)
18­20%
30­60%
75­80%
43­55%
60­70%

Sual: Sarkoplazma zülalları әzәlә toxuması zülallarının neçә faizini tәşkil edir? (Çәki: 1)
93­98%
75­80%
18­20%
55­70%
20­25%

Sual: Zülal­su­yağ әmsalı (ZSYӘ) aşağıdakı hansı nisbәtә deyilir? (Çәki: 1)
Zülal vә suyun kütlә paylarını yağın kütlә payına olan nisbәtinә
Zülalın kütlә payının suyun kütlә payına olan nisbәti
Zülalın kütlә payının su vә yağın kütlә paylarına olan nisbәtinә
Suyun kütә payının zülal vә yağın kütlә paylarına olan nisbәtinә
Suyun vә yağın kütlә paylarının zülalın kütlә payına olan nisbәtinә

Sual: Әzәlә toxuması balığın ümumi kütlәsinin neçә faizini tәşkil edir? (Çәki: 1)
20­30%



70­80%
40­60%
30­40%
30­50%

Sual: Balığın әzәlә toxumasının әsas komponentlәri hansılardır? (Çәki: 1)
Su vә mineral maddәlәr
Vitaminlәr vә fermentlәr
Karbohidrat vә lipidlәr
Su , mineral maddәlәr,azot maddәsi,vә lipidlәr
Vitaminlәr,fermentlәr,azot maddәsi

Sual: Aşağıda göstәrilәn istilik­fiziki xüsusiyyәtlәrdәn hansı törәmәyә aiddir? (Çәki: 1)
İstilik keçirmә koofisenti
Xüsusi entalpiya
Xüsusi istilik tutumu
Enerji sahәsi
İstiliyi ayirma qabiliyyәti

Sual: Müxtәlif tәsirlәrә balıq vә qeyri – baliq obyektlәrinin reaksiyasını xarekterizә edәn
vacib fiziki xassә hansıdır? (Çәki: 1)

Struktur­mexaniki xüsusiyyәtlәr
Tәbii sәth bucağı
Qeyri­sabitlik
Hәcm kütlәsi
Morfoloji xüsusiyyәtlәr

Sual: Hidrobiontların fiziki xüsusiyyәtlәrinә aşağıdakılardan hansı aiddir? (Çәki: 1)
İstilik keçirmә koofisienti
Sürüşmә vә sürtünmә bucağı
Xüsusi istilik tutumu
Xüsusi entalpiya
İstilik udma qabiliyyәti

Sual: Qapalı halda normal gerginlikdә 2 lövhәcik arasında ya da mәhsul nümunәsinin bu
vә ya digәr üsulla dartılma –sıxılması zamanı hansı xüsusiyyәtlәr baş verir? (Çәki: 1)

Yerdәyişmә xüsusiyyәtlәri
Sәthi xüsusiyyәtlәr
Biokimyәvi xüsusiyyәtlәr
Kompression xüsusiyyәtlәr
Fiziki xüsusiyyәtlәr

Sual: Mәhsulun hissәciklәrini molekulyar güc vasitәsilә birlәşdiyi , genişlik karkasını
özündә ehtiva edәn obyektin daxili quruluşuna nә deyilir? (Çәki: 1)

Toxuma



Sistem
Struktur
Nüvә
Hüceyrә

Sual: Xammal vә әrzaqlar hansı strukturlarına görә fәrqlәndirilir? (Çәki: 1)
Hüceyrә vә qeyri­hüceyrә
Qatı vә duru
Strukturlu vә struktursuz
Emulsiya vә suspenziya
Plastik vә yapışqanlı

Sual: Miqdarca istilik axının verilәn istiqamәtdә sıxlığına bәrabәr olan kәmiyyәt hansıdır?
(Çәki: 1)

Xüsusi istilik tutumu
İstilik keçirmә koofisienti
Xüsusi entalpiya
Temperatur keçirmә koofisienti
Tәbii sәth bucağı

Sual: Miqdarca 1kq cismin temperaturunun 1K dәyişmәsinә sәrf edilәn istiliyә bәrabәr
olan kәmiyyәt hansıdır? (Çәki: 1)

İstilik keçirmә koofisienti
Tәbii sәth bucağı
Xüsusi istilik tutumu
Temperatur keçirmә koofisienti
Sürüşmә bucağı

Sual: Güclü yoluxmuş balığın mәdә vә bağırsaqların hәr 1sm3­dә nә qәdәr olur? (Çәki:
1)

Sual: Mәhsulun istilik inersiyasını ifadә edәn kәmiyyәt hansıdır? (Çәki: 1)
Temperatur keçiricilik koofisienti
Xüsusi entalpiya
Xüsusi istilik tutumu
Hәcm kütlәsi
İstilik keçirmә koofisienti



Sual: Hidrobiontların әzәlә toxumasının әsas strukturunu nә tәşkil edir? (Çәki: 1)
Hüceyrәlәr qrupu
Xırda kapilyarlar
Su
Yağ toxuması
Qan vә limfatik damarlar

Sual: Strukturların hüceyrә vә lif formaları xammala hansı xüsusiyyәtlәri verir? (Çәki: 1)
Morfoloji, plastiki vә struktur­mexaniki
İstilik­fiziki vә plastiki
Elastiki vә plastiklik
Struktur­mexaniki, istilik­fiziki vә diffuz
Plastik vә yapışqanlıq

Sual: Adsorbsiya edilmiş nәmlik hansı tipli struktura malikdir? (Çәki: 1)
Kristallaşmış struktur
Koaqulyasiya tipli
Kondensasion tipli
Kombinә edilmiş
Hüceyrә strukturu

Sual: İstilik – fiziki xüsusiyyәtlәri olan törәmәni göstәrin: (Çәki: 1)
İstilik udma qabiliyyәti
Enerji sahәsi
Temperatur keçiricilik koofisienti
Xüsusi istilik tutumu
İstilik keçirmә koofisienti

Sual: Balığın ümumi kütlәsinin neçә faizini әzәlә toxuması tәşkil edir? (Çәki: 1)
70 – 80 %
20 – 30 %
30 – 40 %
40 – 60 %
30 – 50 %

Sual: Aşağıdakılardan hansı mәhsulun sәthindә su buxarının parçalanma tәzyiqinin
hәmin temperaturda doymuş maksimal imkanına nisbәtini müәyyәn edir? (Çәki: 1)

Kimyәvi potensial
Sәrbәst enerji
Nәmliyin rabitә enerjisi
Nәmlik
Suyun aktivlik göstәricisi

Sual: Yetişmә qabiliyyәti aşağıdakı göstәrilmiş hansı göstәricilәr ilә qiymәtlәndirilmir?



(Çәki: 1)
zülalın hidroliz dәrinliyi
amin zülal әmsalı
amin turşuların proteolizimin termostatlaşandan әvvәlki miqdarı ilә
mәhsulların tәrkibindә balığın әzәlә toxumasının aşağı molekulyar peptidlәrin

miqdarı ilә
nәmlik saxlama qabiliyyәti

Sual: İstilik kütlәsinin temperaturu yüksәk olan cisimdәn temperaturu aşağı olan cismә
axını zamanı baş verәn proses necә adlanır? (Çәki: 1)

İstilik mübadilәsi prosesi
Kütlә mübadilәsi prosesi
İstilik­kütlә mübadilәsi
Konveksiya
Kondensasiya

Sual: Kontakt fazasının sәthi vasitәsilә çox komponentli sistemin fazaları arasındakı
seçilmә mübadilәsinә әsaslanmış proses hansıdır? (Çәki: 1)

İstilik­kütlә mübadilәsi
Kütlә mübadilәsi
Konveksiya
İstilik mübadilәsi
Kondensasiya

Sual: Duzlama aşağıdakılardan hansı prosesә aid edilir? (Çәki: 1)
İstilik mübadilәsi
İstilik­kütlә mübadilәsi
Kütlә mübadilәsi
Kondensasiya
Konveksiya

Sual: Hisәvermә aşağıdakılardan hansı prosesә aid edilir? (Çәki: 1)
Kütlә mübadilәsi
Kondensasiya
Konveksiya
İstilik mübadilәsi
İstilik­kütlә mübadilәsi

Sual: Aşağıdakı proseslәrdәn hansı faza keçiriciliyindә xeyli miqdarda istiliyin ayrılması
vә itmәsi ilә müşayәt olunur? (Çәki: 1)

İstilik­kütlә mübadilәsi
Kütlә mübadilәsi
İstilik mübadilәsi
Konveksiya
Kondensasiya



Sual: Dondurma vә donun açılması prosesi hansı prosesә aid edilir? (Çәki: 1)
Kütlә mübadilәsi prosesi
İstilik prosesi
İstilik mübadilәsi
Konveksiya
kondensasiya

Sual: Aşağıda göstәrilәnlәrdәn hansı kütlә mübadilәsi prosesinә aid edilir? (Çәki: 1)
Qaxacetmә
Qurutma
Sterilizasiya
Hisәvermә prosesi
Qızartma

Sual: Aşağıdakılardan hansı yanlışdır? (Çәki: 1)
İstiliyin verilmәsi zamanı istiliyin keçdiyi istilik ötürücü vasitә hәrәkәtsiz qalır
Sәth vasitәsilә ayrılan komponentin digәr kontakt fazaya keçmәsi molekulyar

konvektiv vә turbulent keçmә qanunları ilә tәsir edilir
Bioloji su ehtiyatlarının emal proseslәrinin әksәriyyәti istiliyin verilmәsi vә alınması

ilә baş verir
İstiliyin konveksiya zamanı daşıyıcı ilә birgә verilir
İstilik şüalandırmasında fiziki vasitәnin olması vacibdir.

Sual: Maye mühitdә istilik mübadilәsi hansı üsulla baş verir? (Çәki: 1)
İstilik keçirmә
konveksiya prosesi ilә
Kütlә mübadilәsi
Kondensasiya
İstilik mübadilәsi

Sual: Görünmәyәn infraqırmızı nahiyәdә dalğa uzunluğunun hansı miqdarında böyük
miqdarda istilik verilә bilәr? (Çәki: 1)

0,2.....30 mkm
5......20mkm
0,8.....40mkm
0,8.....30mkm
0,2.....35mkm

Sual: Temperatur neçә olduqda istilik mübadilәsi bәrk cisim vә qaz arasında şüa
buraxılması yolu ilә reallaşdırılır? (Çәki: 1)

600 C dәn yuxarı
500 C dәn yuxarı
350 C dәn yuxarı
300 C dәn yuxarı
450 C dәn yuxarı



Sual: Materialın növündәn onun sәthinin vәziyyәti vә temperaturdan asılı olaraq boz
cismin qaranlıq dәrәcәsi hansı şәrti ödәmәlidir? (Çәki: 1)

0......1
0......0,5
.........0,6
0........0, 7
0.........0,8

Sual: Maddәlәrin komponentlәrinin kütlәsinin daşınması qanunauyğunluğu hansı
qanunla tәsvir edilir? (Çәki: 1)

Stefan
Kirxhof
Şukarov vә Fik
Lambert
Dekart

Sual: Mikroorqanizmlәrin artımının kinetik әyrilәri neçә fazanı birlәşdirir? (Çәki: 1)
4
3
5
2
heç bir fazanı birlәşdirmir

Sual: Mikroorqanizmlәrin adaptasiya dövrü hansı faza hesab olunur? (Çәki: 1)
stasionar
haq faza
eksponensial
sönmә fazası
loqarifmik faza

Sual: Haq faza hansı dövr hesab olunur? (Çәki: 1)
balanslaşdırılmış artım dövrü
mikroorqanizmlәrn artım dövrü
mikroorqanizmlәrin adaptasiya dövrü
gizli artım dövrü
ikinci dövr

Sual: Eksponensial artım fazası hansı dövrdür? (Çәki: 1)
balanslaşdırılmış artım dövrü
gizli artım dövrü
mikroorqanizmlәrin adaptasiya dövrü
mikroorqanizmlәrin mәhv olması dövrü
mikroorqanizmlәrin yeridilmәsi dövrü



Sual: Hansı dövrdә xüsusi sürәt daimidir, bәzi hallarda qida maddәlәrinin tükәnmәsi ilә,
yada mәhsulların toplanması ilә azalmağa başlayır? (Çәki: 1)

balanslaşdırılmış artım dövrü
gizli artım dövrü
haq faza dövrü
mikroorqanizmlәrin yeridilmәsi dövrü
stasionar dövrdә

Sual: Mikroorqanizmlәrin sayca artım fazası nә vaxt başa çatır? (Çәki: 1)
mikroorqanizmlәrin artım sürәti onların ölüb getmә sürәtindәn çox olduqda
mikroorqanizmlәrin artım sürәti onların ölüb getmә sürәti ilә bәrabәr olduqda
mikroorqanizmlәrin artım sürәti onların ölüb getmә sürәtindәn az olduqda
herekersiz olanda
Xüsusi sürәt daimi qaldıqda

Sual: Soyutma zamanı balıqda hansı hal baş vermir? (Çәki: 1)
balıq әtinin sıxlığı artır
qanın özlülüyü artır
balığın kütlәsi azalır
hüceyrә şirәsi artır
balıq әtinin sıxlığı azalır

Sual: Cismin әn son donan nöqtәsi nәdir? (Çәki: 1)
sәth mәrkәzi
termik mәrkәzi
sәth mәrkәzlә termik mәrkәz arasındakı mәsafә
sәth mәrkәzlә termik mәrkәz arasındakı minimal mәsafә
sәth mәrkәzlә termik mәrkәz arasındakı maksimal mәsafә

Sual: Yavaş dondurma prosesi zamanı dondurmanın orta sürәti nә qәdәrdir? (Çәki: 1)
0,5 sm/s dәk
1 sm/s dәk
5 sm/s dәk
0 sm/s dәk
3sm/s dәk

Sual: Müasir dondurmalarda dondurmanın orta sürәti neçәdir? (Çәki: 1)
3....5 sm/s
3.....6sm/s
2....6 sm/s
2....4 sm/s
4....7 sm/s

Sual: Tәbii konservlәr ümumi istehsalatda neçә faiz yer tutur? (Çәki: 1)



40­50%
20­30%
50­60%
60­70%
10­20%

Sual: Tomat sousunda olan konservlәr ümumi istehsalatda neçә faiz yer tutur? (Çәki: 1)
60%
50%
30%
40%
70%

Sual: Aşağıdakılardan hansı qida әlavәsi deyil? (Çәki: 1)
aqar­aqar
krezol
hitin
hitozan
qarraqinan

Sual: Sәnaye istehsalı olan balıq ununda neçә faiz su vardır? (Çәki: 1)
12%­ә dәk
15%­ә dәk
20%­ә dәk
18%­ә dәk
35%­ә dәk

Sual: Sәnaye istehsalı olan balıq ununda neçә faiz yağ alur? (Çәki: 1)
10%
20%
15%
25%
30%

Sual: Qәlәvi hidrolizi nә üçün praktiki tәtbiqini tapmayıb? (Çәki: 1)
sestein,sislin vә arqinin tamam dağılmasına görә
iqtisadi cәhәtdәn әlverişsiz hesab olunur
ӘM üçün tәhlükә yaradır
çәtin proses hesab olunur
bakteriyal çirklәnmә törәdir

Sual: Fermentativ hidroliz zamanı nәyin tәsiri altında zülallar parçalanır? (Çәki: 1)
turşuların tәsiri altında
qәlәvilәrin tәsirindәn



proteolitik fermentlәrin istifadәsindәn
liqazaların tәsirindәn
oksireduktazaların tәsirindәn

Sual: Tәbii südün әvәzedicisinin hazırlamaq üçün hansı balıq xammalından istifadә
edilir? (Çәki: 1)

azdәyәrli balıq mәhsullu
aşağı lepid tәrkibli balıq xammalı
yüksәk lipid tәrkibli balıq xammalı
zülallı balıq xammalı
xәrçәngkimilәrdәn

Sual: Bioloji su ehtiyyatlarından hazırlanan mәhsulların keyfiyyәtini xarakterizә edәn
xüsusiyyәtlәrә aşağıdakılardan hansı daxil deyil? (Çәki: 1)

funksional tәyinat xassәlәri
istehlakçı tәhlükәsizliyin xarakterizә edәn göstәricilәr
estetik xassәlәr
orqanoleptik xassәlәr
ticarәt xassәlәr

Sual: Texnoloji avadanlıq üçün örtüklәr hansı tәlәblәrә cavab vermәlidir? (Çәki: 1)
yüksәk texnoloji xarakteristikaya malik olmalı
toksiki olmayan antiadqezion xassәlәrlә birlәşdirilmәli
qida maddәsinә münasibәtdә bioloji interliyә malik olmalıdır
mikroorqanizmlәrlә münasibәtdә funqisid aktivliyә malik olmalıdır
göstәrilmiş bütün tәlәblәrә cavab vermәlidir

Sual: Mәhsulun keyfiyyәtinә nә tәsir göstәrir? (Çәki: 1)
avadanlığın konstruktiv parametri
avadanlığın kinematik parametrlәri
avadanlığın işinin etibarlılığı
işçi hissәlәrin hazırlanma texnologiyası
göstәrilmiş bütün göstәricilәr

Sual: Bioloji su ehtiyatlarının rasional kompleks emalı problemlәrinin hәlli
nәticәsindә......... (Çәki: 1)

Mәhsulun keyfiyyәti yaxşılaşdırılır
Çürümәnin qarşısı alınır
Aztullantılı texnologiyaya keçid baş verir
Mәhsuln keyfiyyәti pislәşir
Kimyәvi dәyişikliklәrin qarşısı alınır

Sual: Balığın növündәn asılı olaraq onun yeyilә bilәn hissәlәri neçә % tәşkil edir? (Çәki:
1)

40­50%



30­40%
10­20%
45­80%
60­70%

Sual: II qrup balıq xammalından hansı mәhsul hazırlanır? (Çәki: 1)
Dondurulmuş mәhsullar
Hisә verilmiş mәhsullar
Tibbi mәhsullar
Duzlu balıq mәhsulu
Soyudulmuş balıq mәhsulu

Sual: II qrup balıq xammalına aid olanı göstәrin (Çәki: 1)
Kürü
Bәdәn әzәlәsi
Toxum vәzisi
Balıq әti
Sümüklәr

Sual: Aşağәdakılardan hansı II qrup balıq xammalına aid deyil? (Çәki: 1)
Üzgәclәr
Balıq Başı
Pulcuqlar
Bәdәn әzәlәsi
Daxili orqanlar

Sual: Aşağıdakılardan hansı II qrup balıq xammalına aid deyil ? (Çәki: 1)
Sümüklәr
Üzgәclәr
Kürü
Balıq başı
Pulcuqlar

Sual: Balığın әzәlә toxumasının әn mühüm göstәricilәri hansılardır ? (Çәki: 1)
Nәmlik saxlama qabiliyyәti
Emulsiya әmәlә gәtirmә
Özlülük
Plastiklik
Bütün cavablar doğrudur

Sual: Balığın filelәrә bölünmәsi zamanı qida mәqsәdilә әzәlә toxumasının neçә
faizindәn istifadә olunur? (Çәki: 1)

32 % dәn az
40 %



60 %
55 %
35 %­dәn çox

Sual: Bir qayda olaraq qiymә istehsalında hansı balıqlardan istifadә olunur ? (Çәki: 1)
Yağlı balıqlardan
Yağsız balıqlardan
Ağ әzәlә toxumasına malik olmayan
Orta yağlı balıqlardan
Yüksәk yağlı balıqlardan

Sual: Soyudulmuş balıq uzun müddәt saxlandıqda qiymәnin dad keyfiyyәti pislәşir bu
әsasәn nә ilә әlaqәdardır (Çәki: 1)

Yağların parçalanması
Vitaminlәrin parçalanması
Zülalların hidrolizi
5 ­ ribonukbotidin parçalanması
Zülalların denaturasiyası

Sual: Qiymә istehsalı üçün balığın texnoloji yararlılığı hansı amillәrlә müәyyәn edilir?
(Çәki: 1)

Dondurulmuş halda zülalların denaturasiyaya meylliliyi
Polyar vә neytral lipidlәrin miqdar nisbәti
Mİofibril vә sarkoplazmatik zülalların miqdar nisbәti
Toxuma fermentlәrin aktivliyi
Bütün cavablar doğrudur

Sual: Aşağıdakılardan hansı döğrudur ? (Çәki: 1)
denaturasiya prosesi nәticәsindә yağsız balıqlarda nәmlik saxlama qabiliyyәti artır
Balıq qiymәsinin istehsalı iqtisadi cәhәtdәn әlverişsizdi
Qiymә hasilatı balığın morfoloji xüsusiyyәtlәrindәn asılıdır
Qiymә hasilatı balığın morfoloji xüsusiyyәtlәrindәn asılı deyil
Qiymә hasilatı tәtbiq olunan avadanlıqdan asılı deyil

Sual: Dondurulmuş halda saxlanılma nәticәsindә yağlı vә orta yağlı balıqlarda texnoloji
yararlılıq göstәricilәri aşağı düşür . Buna sәbәb nәdir ? (Çәki: 1)

Yağların oksidlәşmәsi
Nәmlik saxlama qabiliyyәtinin artması
Vitaminlәrin parçalanmsı
5 ­ ribonukleotidin parçalanması
Hәlmәşik әmәlәgәtirmә qabilyәti artır

Sual: Qiymәnin formalanma qabiliyyәti nәdәn asılıdır? (Çәki: 1)
Nәmlik saxlama qabiliyyәtindәn
Miofibril zülalının miqdarı



Sarkoplazmatik zülalların miqdarı
Lipidlәrin miqdarından
Toxuma fermentlәrin aktibliyindәn

Sual: Mәnfi kataliz nәzәriyyәsinә әsasәn hansı birlәşmәlәr yağ peroksidlәrini
parçalamağa malikdir? (Çәki: 1)

Antibiotiklәr
Sintetik antioksidantlar
Antiseptiklәr
Hidrolazalar
Proteolitik fermentlәr

Sual: Anioksidant tәsiri aydın ifadә olunan әdviyyatı göstәrin (Çәki: 1)
Tәzә vә qurudulmuş sarımsaq
Qırmızı istiot
Dәfnә yarpağı
Koriandr
Muskat cövüzü

Sual: Antioksidant tәsiri zәif olan әdviyyat hansıdır? (Çәki: 1)
Mixәk
Zirә
Rozmarin
Muskat cövüzü
Dәfnә yarpağı

Sual: Prooksidlәşdirici tәsiri olan әdviyyat hansıdır? (Çәki: 1)
Qırmızı istiot
Qara istiot
Dәfnә yarpağı
Zirә
Mixәk

Sual: Balıq qiymәsinә yüksәk olmayan qatılıqda izolyat, konsentrat, teksturat daxil
edildikdә hansı hal baş verir? (Çәki: 1)

Reoloji xüsusiyyәtlәri pislәşir
Reoloji xüsusiyyәtlәri yaxşılaşır
Dadı yaxşılaşır
Dadı pislәşir
Yağların oksidlәşmәsi prosesini zәiflәdir

Sual: Balıq qiymәsinә 2,5 ­ 4 % miqdarında xörәk duzu әlavә edildikdә hansı proses baş
verir ? (Çәki: 1)

Miofibril zülallarını hәll edir
Denaturasiyaedici amil kimi çıxış edir



Konservant kimi tәsir edir
Prooksidant kimi tәsir edir
Sarkoplazmatik zülalları hәll edir

Sual: Balıq qiymәsinә 1 % dәn az miqdarda duz әlavә edildikdә hansı tәsirә malik olur ?
(Çәki: 1)

Prooksidant
Denaturasiyaedici tәsir
Konservant kimi
Miofibril zülalının hәlledicisi kimi
Antioksidlәşdirici kimi

Sual: Balıq qiymәsinә neçә faiz xörәk duzu әlavә edilmәlidir ki, o, miofibril zülalının
hәlledicisi kimi tәsir etsin ? (Çәki: 1)

3­4%
2,5 ­ 4 %
10 % dәn çox
15%
5% dәn az

Sual: Balıq qiymәsinә neçә faiz xörәk duzu әlavә edildikdә, o denaturasiyaedici amil vә
koservant kimi tәsir edir ? (Çәki: 1)

20 % dәn çox
10 ­ 20 %
10 % ç0x
1% dәn az
5 %

Sual: Natrium ­ sulfat saxlanma zamanı dondurulmuş qiymәyә nә üçün әlavә edilir?
(Çәki: 1)

Saxlama müddәtini uzatmaq üçün
Jelelәşmәnin qarşısının alınması üçün
Yağların oksidlәşmәsini zәiflәdir
Hidroliz prosesini zәiflәdir
Bütün cavablar doğrudur

Sual: Aşağıdakılardan hansı daha çox antidenaturasiya tәsirinә malikdir ? (Çәki: 1)
Disaxaridlәr
Monosaxaridlәr
Trisaxaridlәr
Riboza
Ksiloza

Sual: Monasaxaridlәr arasında әn güclü antidenaturasiya tәsirә malik olanı göstәrin
(Çәki: 1)



Qlükoza
Riboza
Ksiloza
Saxaroza
Laktoza

Sual: Qiymә istehsalında hansı monosaxarid mәnfi tәsirә malikdir? (Çәki: 1)
Qlükoza
Laktoza
Qulaktoza
Mankoza
Riboza

Sual: Qiymәnin keyfiyyәtini yaxşılaşdırmaq üçün hansı polisaxariddәn istifadә olunur?
(Çәki: 1)

Riboza
Kseloza
Natrium alqinat
Amilo alqinat
Treqaloza

Sual: Saxlama zamanı dondurulmuş qiymәnin jelelәşmәsinin qarşısını almaq üçün nә
әlavә olunur? (Çәki: 1)

Duz
Әdviyyat
Emulqator
Natrium ­ nitrat
Şәkәr

Sual: Qiymәnin yapışqanlılığının qarşısını almaq mәqsәdilә nә әlavә olunur? (Çәki: 1)
Duz
Emulqator
Natrium ­ nitrat
Әdviyyat
Şәkәr

Sual: Qiymәyә әlavә olunan tәbii emulqatorlardan lesitindәn nә qәdәr istifadә
edilmәlidir? (Çәki: 1)

0,2­1,5%
5­10%
1­3%
1­1,5%
2­4%

Sual: Aşağıdakılardan hansı hidrolizatların alınmasının әsas üsulu hesab olunur? (Çәki:



1)
Kimyәvi
Fiziki
Fiziki­kimyәvi
Mexaniki
Mikrobioloji

Sual: Kimyәvi usulla hidrolizatların alınmasında hansı birlәşmә reaktiv kimi tәtbiq olunur?
(Çәki: 1)

Mikroflora
Proteolitik fermentlәr
Qәlәvi mәhlulu
Tranferazalar
İzomerozalar

Sual: Biokimyәvi üsulla hidrolizatların alınmasında hansı birlәşmәdәn istifadә olunur?
(Çәki: 1)

Turşu mәhlulu
Proteolitik fermentlәr
Qәlәvi mәhlulu
Pepdidlәr
Amin turşular

Sual: Aşağıdakılardan hansı yalnışdır? (Çәki: 1)
bioloji aktiv maddәlәrin qanın yaranmasında heç bir әhәmiyyәti yoxdur
bәzi BAM hormonal tәsirә malikdir
BAӘ BAM­in mәcmusudur
orqanizmin qan durqunluğunun saxlanılması üçün daimi elektrolit balansının olması

vacibdir
qanın yaranması çoxpillәli prosesdir

Sual: Xammala proteolitik fermentlәrlә tәsir etmәklә hidrolizatların alınması hansı üsulla
әsaslanıb? (Çәki: 1)

Kimyәvi
Biokimyәvi
Fiziki
Mexaniki
Fiziki kimyәvi

Sual: Hidrolizatların alınması üsulları nәyә imkan verir? (Çәki: 1)
Zülalların parçalanmasının qarşısını alır
Yağları oksidlәşdirir
Yağların oksidlәşmәsinin qarşısı alınır
Mikroorqanizmlәrin inkişafını dayandırmağa
Zülalları canlı orqanizm tәrәfindәn asan hәzm oluna bilәn peptidlәrә amin turşulara

vә ya onların duzlarına çevrilmәyә



Sual: Aşağıdakılardan hansı yalnışdır? (Çәki: 1)
Avtoliz kifayәt qәdәr uzunmüddәtli proses olub nәzarәtә davam gәtirmir
Kolbasaların fermentlәşdirilmәsi üçün mikrofloranın tәsiri altında baş verәn hidroliz

geniş tәtbiq olunur
Balıq xammalının tәrkibindә olan fermentlәrin tәsiri altında baş verәn hidroliz

prosesi balığın duza vә turşuya qoyulması zamanı yetışmәsindә böyük rol oynayır
Hidrolizatlar 2 üsulla : kimyәvi vә biokimyәvi üsullarla alınır
Hidrolizatların alınması üsulları zülalların parçalanmasına imkan yaradır

Sual: Fermentlәrin aktivliyinә tәsir edәn amillәr hansıdır? (Çәki: 1)
Temperatur
Nәmlik
NSQ
Balığın növü
İstilik ötürmә әmsalı

Sual: Aşağıdakılardan hansı fermentlәrin aktivliyinә tәsir etmir? (Çәki: 1)
pH mühit
İngibator
Temperatur
İstilik ötürmә әmsalı
Aktivlәşdiricinin varlığı

Sual: Hidrolizatların alınması üçün hansı balığın daxili orqan fermentlәrindәn istifadә
edilmir (Çәki: 1)

Sardin
Kütüm
Skumbriya
Treska
Qızılbalıq

Sual: Qida sәnayesinin müxtәlif sahәlәrindә bakteriya tipli proteinazaların ferment
mәhsulu olan hansı ştamlardan istifadә olunur? (Çәki: 1)

Aspergillus clavatus
Bacillus subtilis
Penicillium buteum
Aspergillus niger
Bacillus clavalus

Sual: Xәstәliklәrin sәbәbini, inkişaf mexanizmini, kliniki gedişini, sağlam vә xәstә insanın
hәzm etmә xüsusiyyәti haqqında bәhs edәn elm necә adlanır? (Çәki: 1)

fiziologiya
nutrisiologiya
epidomologiya



biotexnologiya
mikrobiologiya

Sual: Әvәzolunmaz amin turşularının çatışmazlığı nәyә sәbәb olur? (Çәki: 1)
qaraciyәr xәstәliyi
toxumlarda qlükozanın mәnimsәnilmәsi pozulur
qanda şәkәrin miqdarı artır
qanda şәkәrin miqdarı artır
aterosklerozun inkişafına sәbәb olur

Sual: (Çәki: 1)

ürәk­damar xәstәliklәrinә
aterosklerozun inkişafına
süni sistemin pozulması
qanda şәkәrin miqdarı artır
qanda şәkәrin miqdarı azalır

Sual: Hansı sәbәbdәn toxumalarda qlükozanın mәnimsәnilmәsi pozulur? (Çәki: 1)
әvәzolunmaz amin turşular çatışmadıqda
fosfolipidlәr azlığı

vitamin C­nin çatışmazlığı
Ca azlığından

Sual: Şәkәrli diabet xәstәlik әmәlә gәlmәsinә sәbәb nәdir? (Çәki: 1)

Ca azlığı
fosfolipidlәrin çoxluğu
fosfolipidlәrin azlığı
әvәzolunmaz amin turşuların çatışmazlığı

Sual: Fosfolipidlәrin qida mәhsullarında azlığı nәyә sәbәb olur? (Çәki: 1)
ürәk­damar xәstәliklәrin inkişafına
şәkәrli diabet xәstәliyinә
sinir sistemin pozulması
toxumalarda qlükozanın mәnimsәnillmәsi pozulur
yuxusuzluq

Sual: Aterosklerozın inkişafına sәbәb nәdir? (Çәki: 1)
fosfolipidlәrin qida mәhsullarında azlığı
fosfolipidlәrin çoxluğu
әvәzolunmaz amin turşuların yoxluğu



amin turşuların çoxluğu
xromun olmaması

Sual: (Çәki: 1)

50­dәn çox
30 –dәn çox
10­30
25­dәn az
25­50

Sual: Daimi elektrolit balansının olması aşağıdakılardan hansına heç bir tәsir etmir?
(Çәki: 1)

miokardın vә süni hüceyrәlәrin oyanması
damar tonusu
qanın qatılığı
şәkәrli diabet
qan durqunluğu

Sual: Bioloji maye mühitdә әsas elektrolitlәrin nisbәti hansı maddәnin qida ilә daxil
olmasından birbaşa asılı dәyişir? (Çәki: 1)

kalium
natrium
fosfor
kalsium
maqnezium

Sual: Turş metabolitlәrin yaranmasına sәbәb nәdir? (Çәki: 1)
rasionda zülalın miqdarının azalması
rasionda zülalın miqdarının artması
rasionda yağların artması
vitaminlәrin olmaması
yağların azalması

Sual: Hansı maddәlәr parçalanma prosesindә sәrbәst hidrogen ionlarını özünә
birlәşdirmәk qanda zәif qәlәvi mühitin bәrpasına sәbәb olur? (Çәki: 1)

kalsium vә kalium
kalium vә maqnezium
fosfor
fosfor vә kalsium
natrium

Sual: Qanın turşulaşmasına sәbәb nәdir? (Çәki: 1)
kalium vә maqnezium azlığı



fosforun azlığı
maqnezium çoxluğu
kalium azlığı
kalsim çoxluğu

Sual: İnsulinin aktivliyi hansı maddә artırır? (Çәki: 1)
karbohidratlar
yağlar
zülallar
xrom,sink,marqan
vitaminlәr

Sual: Hormonların senleri vә insanın bәrpaedici funksiyaların normal fәaliyyәti üçün
vacib vitamin hansıdır? (Çәki: 1)

C vә K
E vә D
K vә Ca

Sual: Hemoqlabinin törәmәlәri olan proporfirinlәrin yaranması üçün zәruri olan nәdir?
(Çәki: 1)

A vә E vitamini

E vitamini
C vitamin
K vitamin

Sual: Üçvalentli dәmirin qan strukturuna daxil olmasını nә tәmin edir? (Çәki: 1)

zülallar
yağlar
C vitamin
E vitamin

Sual: Hansı vitamin çatışmadıqda, qanın laxtalanmasında iştirak edәn vacib amillәr
sintezi pozulur, nәticәdә ağır qanaxmalar baş verir? (Çәki: 1)

A
K
C
D
PP

BÖLMӘ: 0102 (BALIQ EMALI MÜӘSSISӘLӘRININ TEXNOLOJI LAYIHӘLӘNDIRILMӘSI) 120 TEST



Ad 0102 (Balıq emalı müәssisәlәrinin
texnoloji layihәlәndirilmәsi) 120 test

Suallardan 120

Maksimal faiz 120

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 100 %

Sual: Balıq әtindә mövcud olan әksәr әvәz olunan vә әvәzolunmaz aminturşularına
malik zülallar necә adlandırılır ? (Çәki: 1)

Dәyәrsiz;
Qiymәtsiz
Yarımçıq;
Tamdәyәrli;
Vacib.

Sual: Azәrbaycan Respublikasının su hövzәlәrindә neçә növ balıq ovlanır ? (Çәki: 1)
34
60
5
17
45

Sual: Dәnizlәrdә, okeanlarda yaşayan vә çoxalan balıqlar belә adlandırılır. (Çәki: 1)
Dәniz balıqları;
Şirin suda yaşayan balıqlar;
Keçici balıqlar;
Yarımkeçici balıqlar;
Göstәrilәnlәrin heç biri.

Sual: Hәmişә şirin sularda yaşayan vә çoxalan balıqlar belә adlandırılır: (Çәki: 1)
Dәniz balıqları;
Şirin suda yaşayan balıqlar;
Keçici balıqlar;
Yarımkeçici balıqlar;
Göstәrilәnlәrin heç biri

Sual: Dәnizdә yaşayan, lakin coxalmaq üçün çaylarla yuxarı qalxan balıqlar belә
adlandırılır: (Çәki: 1)

Dәniz balıqları
Şirin suda yaşayan balıqlar
Keçici balıqlar
Yarımkeçici balıqlar
) Göstәrilәnlәrin heç biri



Sual: Hansı balıq növlәrini “keçici balıqlar“ adlandırılır ? (Çәki: 1)
Dәnizlәrin şirin sulu sahәlәrindә yaşayan, kürü tökmәk üçün isә deltalara vә

çayların aşağı axarına köçәn balıq növlәri .
 Dәnizdә yaşayan, lakin çoxalmaq üçün çaylarla yuxarı qalxan balıq növlәri .
Hәmişә şirin sularda yaşayan vә çoxalan balıq növlәri.
) Dәnizlәrdә, okeanlarda yaşayan vә çoxalan balıq növlәri .
Göstәrilәnlәrin heç biri.

Sual: Balıq emalı üzrә yeni müәssisәlәr layihәlәndirilәrkәn bu metodlardan istifadә
olunur: (Çәki: 1)

Coğrafi vә әrazi metodlarından
Bioloji vә riyazi metodlardan
Analitik vә modellәşdirimә metodlarından
Fiziki vә kimyәvi metodlardan
İqtisadi vә sosioloji metodlardan

Sual: Öyrәnilmәmiş yeni istehsallara vә mürәkkәb texnoloji proseslәrә malik müәssisәlәr
üçün hansı variantda göstәrilәn layihәlәndirilmә vacibdir? (Çәki: 1)

Üç mәrhәlәdә
İki mәrhәlәdә
Dörd mәrhәlәdә
Beş mәrhәlәdә;
Bir mәrhәlәdә.

Sual: Balıq emalı üzrә yeni sәnaye müәssisәsi tikintisinin iqtisadi әsaslandırılmasına aid
edilәn dördüncü bölmә hansıdır ? (Çәki: 1)

Müәssisәlәrin gücünün vә illik iş rejiminin әsaslandırılması;
Layihәlәndirilәn müәssisәnin tikilmә vacibliyini tәyin edәn mülahizәlәr;
Müәssisәnin rentabelliyi haqqında mülahizәlәr.
) Tikinti yerinin seçilmәsinin әsaslandırılması
İstehsalın texnoloji sxeminin seçilmәsi;

Sual: Balıq emalı üzrә yeni sәnaye müәssisәsi tikintisinin iqtisadi әsaslandırılmasına aid
edilәn birinci bölmә hansıdır? (Çәki: 1)

Müәssisәlәrin gücünün vә illik iş rejiminin әsaslandırılması;
Tikinti yerinin seçilmәsinin әsaslandırılması;
İstehsalın texnoloji sxeminin seçilmәsi;
Layihәlәndirilәn müәssisәnin tikilmә vacibliyini tәyin edәn mülahizәlәr;
Müәssisәnin rentabelliyi haqqında mülahizәlәr.

Sual: Balıq emalı üzrә yeni sәnaye müәssisәsi tikintisinin iqtisadi әsaslandırılmasına aid
edilәn beçinci bölmә hansıdır? (Çәki: 1)

İstehsalın texnoloji sxeminin seçilmәsi;
Müәssisәlәrin gücünün vә illik iş rejiminin әsaslandırılması;



Müәssisәnin rentabelliyi haqqında mülahizәlәr
Tikinti yerinin seçilmәsinin әsaslandırılması;
Layihәlәndirilәn müәssisәnin tikilmә vacibliyini tәyin edәn mülahizәlәr;

Sual: Balıq emalı üzrә yeni sәnaye müәssisәsi tikintisinin iqtisadi әsaslandırılmasına aid
edilәn ikinci bölmә hansıdır ? (Çәki: 1)

Müәssisәlәrin gücünün vә illik iş rejiminin әsaslandırılması;
 Tikinti yerinin seçilmәsinin әsaslandırılması;
İstehsalın texnoloji sxeminin seçilmәsi;
Layihәlәndirilәn müәssisәnin tikilmә vacibliyini tәyin edәn mülahizәlәr;
Müәssisәnin rentabelliyi haqqında mülahizәlәr.

Sual: Balıq emalı üzrә yeni sәnaye müәssisәsi tikintisinin iqtisadi әsaslandırılmasına aid
edilәn üçüncü bölmә hansıdır? (Çәki: 1)

Müәssisәlәrin gücünün vә illik iş rejiminin әsaslandırılması;
Tikinti yerinin seçilmәsinin әsaslandırılması;
İstehsalın texnoloji sxeminin seçilmәsi;
Layihәlәndirilәn müәssisәnin tikilmә vacibliyini tәyin edәn mülahizәlәr;
Müәssisәnin rentabelliyi haqqında mülahizәlәr.

Sual: Balıq emalı müәssisәlәri layihәlәndirilәrkәn texniki araşdırmalardan sonra,
layihәnin hansı hissәsinә keçirilir? (Çәki: 1)

Ümumi hissәsinә;
Sonuncu hissәsinә;
Başlanğıc hissәsinә;
Xüsusi hissәsinә;
Göstәrilәnlәrin heç biri.

Sual: Balıq emalı müәssisәlәri layihәlәndirilәrkәn layihәnin xüsusi hissәsinin işlәnmәsi,
hansı mәrhәlәdәn sonra hәyata keçirilir? (Çәki: 1)

Fiziki araşdırmalardan sonra;
Göstәrilәnlәrin heç biri;
İqtisadi araşdırmalardan sonra;
Texniki araşdırmalardan sonra;
 Mikrobioloji araşdırmalardan sonra.

Sual: Tikinti layihә ­ layihә tapşırığı әsasında hansı layihәlәndirmә zamanı işlәnilir ?
(Çәki: 1)

Üç mәrhәlәli layihәlәndirmә zamanı;
Göstәrilәnlәrdәn heç biri;
Bir mәrhәlәli layihәlәndirmә zamanı;
İki mәrhәlәli layihәlәndirmә zamanı;
Dörd mәrhәlәli layihәlәndirmә zamanı.

Sual: Texniki layihәnin tәrtib edәrkәn layihә tapşırığında qәbul edilәn istehsalın



öyrәnilmәmiş yeni növ obyektlәrә görә, hansı göstәricini işlәyirlәr ? (Çәki: 1)
Texnoloji proseslәrini;
Göstәrilәnlәrdәn heç biri.
İdarәçilik proseslәrini;
İqtisadi proseslәrini;
Coğrafi ­ әrazi durumunu;

Sual: Balıq emalı müәssisәsinin layihә gücünün müәyyәnlәşdirilmәsi metodlarının xeyli
mürәkkәblәşmәsinә sәbәb olan amil budur: (Çәki: 1)

Müәssisәnin kiçik istehsal gücünә malik olması;
İl әrzindә balıq ovunun miqdarca qeyri – bәrabәr olması
Müәssisәnin böyük istehsal gücünә malik olması;
 İl әrzindә balıq ovunun miqdarca bәrabәr olması;
Müәssisәnin orta istehsal gücünә malik olması.

Sual: Balıq emalı müәssisәsinin layihәlәndirilmәsi zamanı müәssisәnin hesabat
nәticәsindә alınan gücü hansı amil nәzәrә alınmaqla dәqiqlәşdirilә bilәr ? (Çәki: 1)

 İşçilәrin sayı nәzәrә alınmaqla;
Xammal meydançasının sahәsi nәzәrә alınmaqla;
Hazır mәhsul anbarının sahәsi nәzәrә alınmaqla;
әsas istehsal sexinin hündürlüyü nәzәrә alınmaqla;
Әsas texnoloji avadanlıqların mәhsuldarlığı nәzәrә alınmaqla.

Sual: İl әrzindә balıq xammalın qәbul olunmasının qeyri – bәrabәrliyi açıq su
hövzәlәrindә aktiv balıq ovunun vә xammalın maksimum qәbul edildiyi müddәtlәrdә
hansı amil hesabına kompensasiya edilә bilәr ? (Çәki: 1)

Balıq ovunun hәmçinin azaldılması hesabına;
Balıq ovunun hәmçinin çoxaldılması hesabına;
Balıq ovunun hәmçinin stabil saxlanması hesabına;
Xammalın soyuducularda saxlanma hesabına;
Göstәrilәnlәrdәn heç biri.

Sual: Xammal vә avadanlığın optimal istifadә әmsalları nәzәrә alınmaqla aylar üzrә
müәyyәnlәşdirilәn hansı layihә gücüdür ? (Çәki: 1)

 Qazanxananın
Әsas istehsal sexinin
Hazır mәhsul anbarının
Xammal anbarının
Soyuducuların

Sual: Balıq emalı müәssisәlәrinә mövsümdә artıq miqdarda qәbul edilmiş xammal, hansı
halda (vәziyyәtdә) istifadә edilir ? (Çәki: 1)

Tәzә halda
İstifadә olunmur
Dondurulmuş halda
Soyudulmuş halda



Qurudulmuş halda

Sual: Balıq emalı müәssisәsinin layihә gücü artdıqca, avadanlığın istifadә әmsalı: (Çәki:
1)

Azalır
Yüksәlir
 Dәyişilmir
Әvvәlcә yüksәlir, sonra isә azalır
Әvvәlcә azalır , sonra isә yüksәlir

Sual: Böyük istehlak mәrkәzlәrindә balıq vә digәr qida mәhsullarının uzun müddәt
әrzindә saxlanılmasına hesablanmış böyük tutumlu kameraları olan soyuducular belә
adlandırılır: (Çәki: 1)

İstehsalat soyuducuları
Paylaşdırıcı soyuducular
Liman soyuducuları
Bazis soyuducuları
Göstәrilәnlәrin heç biri

Sual: Qida mәhsullarının istehsalat vә ya paylaşdırıcı soyuduculardan alan şәhәr qida
bazalarında istifadә edilәn soyuducular, belә adlandırılır: (Çәki: 1)

İstehsalat soyuducuları
Paylaşdırıcı soyuducular
Liman soyuducuları
Bazis soyuducuları
Mәişәt soyuducuları

Sual: Aylar üzrә mәhsulun giriş vә çıxımına uyğun olaraq maksimum yüklәnmәsinә görә
hansı növ soyuducuların saxlama kameralarının tutumu müәyyәnlәşdirilir (Çәki: 1)

İstehsalat soyuducuları
Paylaşdırıcı soyuducular
Liman soyuducuları
Bazis soyuducuları
Mәişәt soyuducuları

Sual: Bu maddәlәrdәn biri, balıq emalı müәssisәlәrindә saxlama kameralarının
dezinfeksiya edilmәsi üçün istifadә ollunur: (Çәki: 1)

Kükürd qazı
Xlorlu әhәng mәhlulu
Kalsium karbonatın sulu mәhlulu
 Karbon qazı
 Ozon

Sual: Mәhlul qәbuluna neçә gün qalmış, soyuducu kameralar xüsusi ağardıcı vasitәlәrlә
ağardılır? (Çәki: 1)



3 – 5 gün
10 – 15 gün
25 – 30 gün
35 – 40 gün
50 – 60 gün

Sual: Bu cihazlardan biri, saxlama kamerası havasının parametrlәrinә nәzarәt etmәk
üçün istifadә olunur: (Çәki: 1)

 Kolorimetr
 Fotometr
Psixrometr
Konduktometr
Spektroskop

Sual: Dondurucu kameraların xammal vә avadanlığın 0,817 – yә bәrabәr yüksәk istifadә
әmsalına malik olduğu halda, optimal layihә gücü nә qәdәr tәşkil edir? (Çәki: 1)

225 sentner/sutka
300 sentner/sutka
445 sentner/sutka
335 sentner/sutka
400 sentner/sutka

Sual: Balıq emalı müәssisәlәri layihәlәndirilәrkәn istehsalat soyuducuları bu mәqsәdlә
layihәlәndirilir (Çәki: 1)

Qida mәhsullarını istehsalat vә ya paylaşdırıcı soyuduculardan alan şәhәr qida
bazalarında istifadә olunmaq;

Gәmilәrdәn qәbul edilәn, eksport vә import edilәn tez korlanan mәhsulları izotermik
vaqonlara vә ya әksinә boşaldılıb – yüklәnmәsi ilә daxili limanlar arasında daşınan
mәhsulları qәbul etmәk vә saxlamaq;

Böyük istehlak mәrkәzlәrindә balıq vә digәr qida mәhsullarının uzun müddәt
әrzindә saxlanmasına hesablanmış böyük tutumlu kameralara malik olmaq;

Balıq kombinatlarına xidmәt göstәrmәk mәqsәdilә xammal vә hazır mәhsulların
soyudulması, dondurulması vә qısa müddәtli saxlanılması;

Göstәrilәnlәrin heç biri;

Sual: Balıq emalı müәssisәlәri layihәlәndirilәrkәn paylaşdırıcı (tәnzimlәyici) soyuducular
bu mәqsәdlә layihәlәndirilir: (Çәki: 1)

Qida mәhsullarını istehsalat vә ya paylaşdırıcı soyuduculardan alan şәhәr qida
bazalarında istifadә olunmaq;

Gәmilәrdәn qәbul edilәn, eksport vә import edilәn tez korlanan mәhsulları izotermik
vaqonlara vә ya әksinә boşaldılıb – yüklәnmәsi ilә daxili limanlar arasında daşınan
mәhsulları qәbul etmәk vә saxlamaq

Böyük istehlak mәrkәzlәrindә balıq vә digәr qida mәhsullarının uzun müddәt
әrzindә saxlanmasına hesablanmış böyük tutumlu kameralara malik olmaq;

Balıq kombinatlarına xidmәt göstәrmәk mәqsәdilә xammal vә hazır mәhsulların
soyudulması, dondurulması vә qısa müddәtli saxlanılması;

Göstәrilәnlәrin heç biri;



Sual: Balıq emalı müәssisәlәri layihәlәndirilәrkәn bazis soyuducuları bu mәqsәdlә
layihәlәndirilir: (Çәki: 1)

Qida mәhsullarını istehsalat vә ya paylaşdırıcı soyuduculardan alan şәhәr qida
bazalarında istifadә olunmaq;

Gәmilәrdәn qәbul edilәn, eksport vә import edilәn tez korlanan mәhsulları izotermik
vaqonlara vә ya әksinә boşaldılıb – yüklәnmәsi ilә daxili limanlar arasında daşınan
mәhsulları qәbul etmәk vә saxlamaq;

Böyük istehlak mәrkәzlәrindә balıq vә digәr qida mәhsullarının uzun müddәt
әrzindә saxlanmasına hesablanmış böyük tutumlu kameralara malik olmaq;

Balıq kombinatlarına xidmәt göstәrmәk mәqsәdilә xammal vә hazır mәhsulların
soyudulması, dondurulması vә qısa müddәtli saxlanılması;

Göstәrilәnlәrin heç biri;

Sual: Balıq emalı müәssisәlәri layihәlәndirilәrkәn texnoloji sxemin qurulmasını tәyin
edәn neçә ümumi prinsip mövcuddur? (Çәki: 1)
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Sual: Bunlardan biri, bu vә ya digәr texnoloji sxemin seçilmәsinin asılı olduğu faktorlara
aid deyil: (Çәki: 1)

Emal olunan xammalın tәbiәti
Müәssisәnin gücü
İstehsalın әmәk tutumu
Yerli şәraitlәr
Xarici şәraitlәr

Sual: Bunlardan biri, balıq emalı müәssisәlәri layihәlәdirilәrkәn texnoloji sxemin
qurulmasını tәyin edәn ümumi prinsiplәrә aid edilmir: (Çәki: 1)

Mәhsulların maksimum çıxımını almaq mәqsәdi ilә xammalın daha tam istifadәsi;
İstehsal edilәn mәhsulların yüksәk keyfiyyәtliliyi
İstehsal prosesinә xidmәti sadәlәşdirmәk mәqsәdi ilә istehsalın fasilәsizliyi,

mexaniklәşdirilmәsi vә avtomatlaşdırılması;
İstehsal prosesindә iştirak edәn şәxslәrin tәhlükәsizliyi;
İstehsal prosesindә iştirak edәn şәxslәrin elmi bacarıq qabiliyyәti

Sual: Balıq sәnayesindә emal edilәn xammalın tәbiәti hansı göstәriciyә әsaslı sürәtdә
tәsir göstәrir? (Çәki: 1)

Emal olunan xammalın maya dәyәrinә;
) Emaldan alınan hazır mәhsulun qiymәtinә
Layihәlәndirilәn müәssisәnin texnoloji sxeminin qurulmasına;
Layihәlәndirilәn müәssisәnin tam istehsal gücünә
Göstәrilәnlәrin heç biri.



Sual: Layihәlәndirilәn müәssisәnin texnoloji sxeminin qurulmasına әsaslı sürәtdә tәsir
göstәrәn amil budur: (Çәki: 1)

Emaldan alınan mәhsulun tәbiәti
Emal olunan xammalın tәbiәti
Yarımfabrikatların tәbiәti
İstehsalı hәyata keçirәn insanların tәbiәti
Göstәrilәnlәrin heç biri

Sual: Xammalın tәbiәti, bu vә ya digәr rayonda hasil olunmuş balıqların növü
layihәlәndirilәn zavodun mәhsul çeşidini tәyin edir ki, bunun da әsasında: (Çәki: 1)

Hazır mәhsulu satırlar;
Müәssisәnin gәlirlәrini hesablayırlar;
Müәssisәnin tikintisini başa çatdırırlar;
Müәssisәnin rentabelli işlәmәsinә nail olurlar;
Texnoloji sxemlәri yaradırlar.

Sual: Bütün tәyinedici faktorlar nәzәrә alınmaqla qurulmalı olan hansıdır (Çәki: 1)
İstehsal prosesinin prinsipial texnoloji sxemi;
İstehsal sexinin komponovkası;
Müәssisәnin baş planı;
Hazır mәhsulların realizә olunma planını;
) Göstәrilәnlәrin heç biri.

Sual: İstehsal prosesinin prinsipial texnoloji sxemini hansı göstәricini nәzәrә almaqla
qururlar? (Çәki: 1)

Mәhsul hesabatları;
Müәssisәnin istehsal gücü;
Müәssisәnin baş planı;
İstehsal sexinin hәndәsi ölçülәri;
Bütün tәyinedici faktorlar.

Sual: İstehsalın texnoloji sxemini seçәrkәn, müәssisәnin hansı göstәricisini nәzәrә
almaq lazımdır? (Çәki: 1)

) İşçilәrin ümumi sayını;
Müәssisәnin әrazisinin ümumi sahәsini;
Müәssisәnin gücünü;
) Әsas xammalların qәbul edilәn miqdarını;
Göstәrilәnlәrin heç biri.

Sual: Texnoloji sxem tәrtib olunarkәn qrafiki olaraq hansı formada (şәkildә) tәrtib edilә
bilәr? (Çәki: 1)

Tәrtib edilә bilmәz;
Qırıq­qırıq xәtlәr şәklindә;
Qeyri adi fiqurlar şәklindә;



Üçbucaq şәklindә;
Düzbucaqlar vә dairәlәr şәklindә.

Sual: Balıq emalı müәssisәlәrindә sensor göstәricilәrә nәzarәt, bu yolla hәyata keçirilir:
(Çәki: 1)

 Fotokolorimetrlә;
Spektrofotometrlә;
Potensiometrlә;
Refraktometrlә;
İnsanın duyğu (hiss) üzvlәri vasitәsi ilә.

Sual: Balıq mәhsulları istehsalı zamanı mühitin temperaturu, nisbi nәmliyi, havanın
sürәti, mәhsulların konsentrasiyası vә s. göstәricilәrә nәzarәt, bu metodların kömәyi ilә
hәyata keçirilir: (Çәki: 1)

Orqanoleptiki vә sensor;
Fiziki vә fiziki – kimyәvi;
Coğrafi vә bioloji;
Bioloji vә riyazi;
Mikrobioloji vә riyazi.

Sual: Yarımfabrikatlar vә hazır mәhsul çıxımının, itki vә tullantıların miqdarının, kömәkçi
materiallar sәrfinin yoxlanmasını hansı nәzarәt növü hәyata keçirir? (Çәki: 1)

Mikrobioloji nәzarәt;
Bioloji nәzarәt;
 Kimyәvi nәzarәt;
Biokimyәvi nәzarәt;
Texniki nәzarәt.

Sual: Kimyәvi nәzarәti hәyata keçirmәk mәqsәdi ilә xammal vә yarımfabrikatlar üçün
hansı sәnәdlәr әsas kimi xidmәt göstәrir? (Çәki: 1)

İSO Standartları;
QOST – lar;
Tİ (Texnoloji instruksiya) vә TŞ – lәr (Texniki şәrt);
 Ölkә standartları;
Müәssisә standartları.

Sual: Layihәlәndirilәn balıq emalı müәssisәlәrinin layihәlәrinin texnoloji sxemlәrindә
bunlardan istifadә olunur: (Çәki: 1)

Rәngli dairәlәr;
Ardıcıl yazılan böyük “A” hәrfi;
Qurğunun ¼ kәsiyi;
Aparatın aksonometrik görünüşü;
Aparatın kinematik sxemi.

Sual: Balıq emalı müәssisәlәrindә mәhsul hesabatını tәrtib edәrkәn bunlardan birini



tәyin etmәyә ehtiyac yoxdur: (Çәki: 1)
Xammal vә materiallara olan saatlıq tәlәbat;
Xammal vә materiallara olan illik tәlәbat;
Bir saat әrzindә hәr bir texnoloji әmәliyyata daxil olan xammal vә yarımfabrikatın

miqdarını;
Vahid miqdarda hazır mәhsul istehsalı üçün xammal vә materialların sәrf norması;
Göstәrilәnlәrin heç biri;

Sual: Balıq emalı müәssisәlәri layihәlәndirilәrkәn, neçә növ mәhsul hesabatı tәtbiq
edilir? (Çәki: 1)
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Sual: Xammal vә matәriallara olan saatlıq, növbәlik, sutkalıq vә illik tәlәbatları, balıq
emalı müәssisәlәrinin layihәlәndirilmәsindә nә zaman tәyin edirlәr? (Çәki: 1)

Müәssisәnin baş planını tәrtib edәrkәn;
Müәssisәnin ümumi sahәsini hesablayarkәn;
Mәhsul hesabatını tәyin edәrkәn;
Hazır mәhsulun çeçidini müәyyәn edәrkәn;
Göstәrilәnlәrin heç biri;

Sual: Balıq emalı müәssisәlәrindә hazır mәhsul vahidinә xammal vә materialların sәrf
norması hansı sәnәdlәrdә göstәrilir? (Çәki: 1)

Müәssisәnin baş planında;
Әsas istehsal sahәsinin planında;
Texnoloji instruksiyalarda;
Avadanlıqların yerlәşdirilmәsi planında
Sexlәrin komponovkasında;

Sual: Balıq emalı müәssisәlәrindә xammal vә materialların sәrf norması hesablanarkәn
alınan mәlumatları hansı şәkildә tәrtib edirlәr? (Çәki: 1)

Qrafiki tәsvir şeklindә
Riyazi hesabat şәklindә;
İnteqral mәlumatlar şeklindә;
Hәndәsi hesabatlar şәklindә;
Tәlәb olunan avadanlıqların miqdarını hesablamaq üçün ilkin material olan cәdvәllәr

şeklindә;

Sual: Xammalların vә onlarda olan qiymәtli maddәlәrin, yәni zülalın vә yağın material
balanslarını hansı göstәricilәrә görә tәrtib edirik? (Çәki: 1)

Enerji balansı hesabatlarına görә;
Su sәrfi balansı hesabatlarına görә;
Avadanlıqların hesabatına görә;



İşçi qüvvәsi hesabatlarına görә;
Mәhsul hesabatı mәlumatlarına görә;

Sual: Balıq emalı müәssisәlәri layihәlәndirilәrkәn istehsal normalarını müәyyәn etmәk
vacibliyi hansı zәrurәtdәn doğur? (Çәki: 1)

Mәsul istehsalı proseslәrinin ayrı­ayrı texnoloji әmәliyyatlarının yerinә yetirilmәsi
üçün;

Mәhsul istehsalı mәqsәdi ilә xammal bazasını müәyyәnlәşdirmәk üçün;
Xammalların sәrf normasını müәyyәnlәşdirmәk üçün;
Hazır mәhsulların çeşid tәrkibini müәyyәn etmәk üçün;
Göstәrilәnlәrin heç biri;

Sual: Balıq emalı müәssisәlәrindә istehsal prosesinin ayrı­ayrı texnoloji әmәliyyatlarının
yerinә yetirilmәsi üçün nәyi müәyyәn etmәk vacib sayılır (Çәki: 1)

İşçilәrin ümumi sayını;
Avadanlıqların miqdarını;
 Mühәndis texniki işçilәrin sayını;
Xammalın miqdarını
İstehsal normalarını;

Sual: Balıq emalı müәssisәlәri layihәlәşdirilәrkәn tәlәb edilәn bütün işçilәrin sayını hansı
variantda göstәrilәnlәr әsasında hesablayırlar? (Çәki: 1)

İstehsal normaları vә qәbul edilmiş mәhsuldarlıqlar әsasında;
Çalışan işçilәrin fәrdi mәhsuldarlıqları әsasında;
Avadanlıqların mövcud mәhsuldarlığı әsasında;
Müәssisә rәhbәrinin şәxsi razılığı әsasında;
Göstәrilәnlәrin heç biri;

Sual: Balıq emalı müәssisәlәrinәd istehsal normaları vә qәbul edilmiş mәhsuladarlıqlar
әsasında hansı göstәricini hesablayırlar? (Çәki: 1)

Mühәndis texniki işçilәrin sayını;
Müәssisәyә tәlәb edilәn xammalın miqdarını;
Lazım olan avadanlıqların sayını;
Tәlәb edilәn bütün işçilәrin sayını;
Göstәrilәnlәrin heç biri;

Sual: Bir çox balıq emalı müәssisәlәrindә ilin ayrı­ayrı mövsümlәrindә hansı göstәrici
müxtәif olur? (Çәki: 1)

) Material sәrfi;
İş növbәlәrinin sayı;
) Buxar sәrfi;
Müәssisәnin әrazisi;
Göstәrilәnlәrin heç biri;

Sual: İşçilәrin sayından asılı olaraq hәyata keçirilәn hesablama hansıdır? (Çәki: 1)



Konveyrlәrin hesablanması;
Müәssisәnin illik mәhsuldarlığının hesablanması;
Müәssisәnin 5 illik mәhsuldarlığının hesablanması;
Baş planın hesablanması;
Müәssisә gәlirlәrinin hesablanması;

Sual: Bu göstәricilәrdәn biri, müәssisәdә çalışan bütün işçilәrin sayına görә tәyin edilmir:
(Çәki: 1)

Ayaqyolu;
Müәssisәnin ümumi mәhsuldarlığı;
Әl­üz yuyanlar;
Yemәkxana;
Geyinib soyunma otağı

Sual: Әmәyin fәrdi qeydiyyatı zamanı balıq xammalı iş yerinә necә ötürülmәlidir? (Çәki:
1)

Әl ilә;
Tarada;
Maşınla;
Asılmış vәziyyәtdә;
Göstәrilәnlәrin heç biri;

Sual: Ayrı­ayrı texnoloji әmәliyyatlarda lazım olan iş rejiminin müәyyәn olunması hansı
mәqsәdlә lazımdır? (Çәki: 1)

Avadanlıqların düzgün seçilmәsi;
) Mәhsul istehsalının çoxaldılması;
Xammal sәrfinin azaldılması;
Enerji sәrfinin azaldılması;
Tullantıların miqdarının tәnzimlәnmәsi

Sual: Avadanlıqların düzgün seçilmәsi,maşın vә aparatların lazım olan miqdarının
hesablanması üçün nәyi müәyyәn etmәk lazımdır? (Çәki: 1)

Ayrı­ayrı texnoloji әmәliyyatlarda lazım olan iş rejimini;
İşçilәrin ümumi sayını;
İstehsal sexinin ümumi sahәsini
Müәssisәnin baş planını;
Müәssisәnin ümumi sahәsini;

Sual: Balıq mәhsulu doldurulmuş taralar,hansı anlayışa istinadәn istilik emalına mәruz
qoyulurlar? (Çәki: 1)

Qablaşdırılma rejimi;
İslatma rejimi;
Sterillәşdirmә rejimi;
Boşaltma rejimi;
Qidalandırma rejimi;



Sual: Balıq emalı müәssisәsindә istehsal sahәsinin neçә mәrtәbәdәn ibarәt olmasını
müәyyәn edәn amil hansıdır? (Çәki: 1)

 Texnoloji әmәliyyatların yerinә yetirilmә ardıcıllığını әks etdirәn texnoloji sxem;
Müәssisәnin baş planı;
Müәssisәdә çalışanların ümumi sayı;
İstehsal olunacaq mәhsulların çeşidi;
Göstәrilәnlәrin heç biri;

Sual: Tozun,tüstünün vә qazların ayrılması sәbәbindәn bir sıra hallarda digәr sexlәrdәn
tәcrid olunan,bunlardan hansıdır? (Çәki: 1)

Balığın bәzi istehsal proseslәri;
Balığın ovlanma proseslәri;
Hazır mәhsulun saxlanma anbarı
Müәssisәnin ümumi әrazisi;
Göstәrilәnlәrin heç biri;

Sual: Balıq emalı müәssisәlәrindә bәzi texnoloji proseslәri hәyata keçirmәk üçün
bunlardan hansının, әvvәlcәdәn tәyin olunmuş müәyyәn tәzyiq altında verilmәsi tәlәb
olunur? (Çәki: 1)

Yağın;
Spirtin;
Benzinin;
Havanın;
Suyun;

Sual: Balığın son temperaturundan asılı olaraq mәnfi 50C­dә tәrkibindәki suyun hansı
faizi donmuş olur? (Çәki: 1)

30­35;
50­55;
60­65;
70­75;
80­85.

Sual: Soyuqluq itkilәri, böyük mәhsuldarlıqlı soyuducular üçün istilikötürmәyә soyuqluq
sәrfinin hansı faizinә bәrabәr götürülür? (Çәki: 1)

10 %;
20 %;
30 %;
40 %;
50 %.

Sual: Balıq emalı müәssisәlәri layihәlәndirilәrkәn inşaat meydançasının düzgün
seçilmәsi vә orada bütün obyektlәrin yerlәşdirilmәsi üçün aşağıda qeyd edilәnlәrdәn
hansı göstәriciyә malik olmaq lazımdır? (Çәki: 1)

İşçilәrin ümumi sayı;



Avadanlıqların dәyәri;
Tikinti әrazisinin vәziyyәt planı;
Tikintinin rentabellik planı;
İstehsal olunacaq mәhsulun xarakteristikası.

Sual: Balıq emalı müәssisәlәrindә istifadә olunan texnoloji avadanlıqları neçә qrupa
ayırırlar? (Çәki: 1)

2
3
5
7
4

Sual: Bunlardan hansı, balıq emalı müәssisәlәrindә istifadә olunan әsas avadanlıqlara
aid edilmir? (Çәki: 1)

Bunkerlәr;
Preslәr;
) Avtoklavlar;
Filtrlәr;
Sentrifuqalar.

Sual: Tikinti әrazisinin vәziyyәt planına malik olma vacibliyi nә üçün lazımdır? (Çәki: 1)
İnşaat meydançasının düzgün seçilmәsi;
Mәhsulun maya dәyәrinin hesablanması;
İşçilәrin ümumi sayının hesablanması;
Mәhsulun çeşidinin müәyyәn edilmәsi;
Göstәrilәnlәrin heç biri.

Sual: Aşağıda göstәrilәnlәrdәn hansı, yardımçı avadanlıqlara aid edilir? (Çәki: 1)
Ölçücülәr;
Distilyasiyalı dondurma aparatları;
Preslәr;
Avtoklavlar;
 Filtrlәr.

Sual: Hansı aparat nәqletdiricilәrә aid edilmir? (Çәki: 1)
Aralıq çәnlәr;
Yükqaldırıcı kranlar;
Nasoslar;
Şneklәr;
Çalovlu elevatorlar.

Sual: Layihәlәrdә ayrıca korpusların sayının nisbәtәn olması üçün hansı tәdbiri hәyata
keçirirlәr? (Çәki: 1)

Baş planı tәrtib etmirlәr;



Sexlәrin komponovkasını hәyata keçirmirlәr;
Baş planı tәşkil edәn obyektlәri ümumi binalarda yerlәşdirirlәr;
Müәssisә sәrhәdlәrini qeydә almırlar;
Göstәrilәnlәrin heç biri.

Sual: Göstәrilәn bu aparatlardan (avadanlıqlar) hansı, nәqletdiricilәrә aid edilir? (Çәki: 1)
Yük liftlәri;
Aralıq çәnlәr;
Ölçücülәr;
Sentrifuqalar;
Avtoklavlar.

Sual: Balıq emalı müәssisәlәrindә istifadә olunan әsas avadanlıqlara aid edilәn
avadanlığı göstәrin: (Çәki: 1)

Filtrlәr;
Aralıq çәnlәr;
Ölçücülәr;
Yük filtlәri;
Sәrnişin liftlәri;

Sual: Balıq emalı müәssisәlәri layihәlәndirilәrkәn ayrıca binaların az olması, hansı
göstәricinin şәrtlәndirir? (Çәki: 1)

Tikintinin dәyәri az olar
Tikintinin dәyәri çox olar;
Tikinti dәyәrsiz olar;
Kommunikasiya xәtlәrinin uzunluğu artar;
Göstәrilәnlәrin heç biri.

Sual: Seriya ilә (kütlәvi) istehsal edilmәyәn avadanlıqların әsas xarakteristikası bu
göstәrici sayılır: (Çәki: 1)

Faydalı ad;
Faydalı iş;
Faydalı hәcm;
Faydalı görünüş;
Faydalı rәng.

Sual: Balıq emalı müәssisәlәrindә müәssisәnin ümumi sahәsinin 25­30%­ni tәşkil edәn
hansı göstәricidir? (Çәki: 1)

Yaşıllıqlar;
Әsas istehsal sexi;
Xammal meydanşası
Hazır mәhsul anbarı;
Tikinti altında qalan sahәlәr.

Sual: Faydalı hәcm, seriya ilә (kütlәvi) buraxılmayan avadanlıqlarda hansı göstәrici ilә



tәyin edilir? (Çәki: 1)
Aparata yerlәşmәli olan materialın növü;
Aparata yerlәşmәli olan materialın miqdarı
Aparata yerlәşmәli olan materialın rәngi;
Aparata yerlәşmәli olan materialın ölçüsü;
Göstәrilәnlәrin heç biri.

Sual: Balıq emalı müәssisәlәrindә әsas yük vә insan axınlarının kәsişmәmәsi nә zaman
nәzәrә alınmalıdır? (Çәki: 1)

İqtisadiyyat hissәsi işlәnilәrkәn;
Baş plan obyektlәri yerlәşdirilәrkәn;
Xammal resursları müәyyәnlәşdirilәrkәn;
Hazır mәhsulun satışı tәşkil olunarkәn;
Göstәrilәnlәrin heç biri.

Sual: Dәniz canlılarından piyin (yağın) әridilәrәk istehsalı ilә mәşğul olan zavodlar hansı
sinif müәssisәlәrә aid edilir? (Çәki: 1)

Birinci sinif
İkinci sinif
Üçüncü sinif
Dördüncü sinif
Beşinci sinif.

Sual: Yağ – un sexlәri olan balıq konservlәri istehsal edәn zavodlar hansı sinif
müәssisәlәrә aid olunur? (Çәki: 1)

Birinci sinif
İkinci sinif
Üçüncü sinif
Dördüncü sinif
Beşinci sinif.

Sual: Balıq emalı müәssisәlәri kәnd, qәsәbә vә ya şәhәrlәrә nәzәrәn hansı tәrәfdә
layihәlәndirilmәlidir? (Çәki: 1)

Günәş çıxan tәrәfdә;
Günәş batan tәrәfdә;
Külәk әsәn tәrәfdә
Külәk әsmәyәn tәrәfdә;
Göstәrilәnlәrin heç biri.

Sual: Xammal vә materialları kәskin dik yüksәkliyә malik xeyli böyük hündürlüyә
qaldırmaq üçün bu nәqletdiricilәrdәn istifadә edilir: (Çәki: 1)

Lentli transportyorlar;
Lövhәşәkilli transportyorlar;
Әrsinli transportyorlar;
Çalovlu elevatorlar;
Şneklәr.



Sual: Qazboynu” elevatorların mәhsuldarlığını bu növ elevatorlarda olduğu kimi tәyin
edirlәr: (Çәki: 1)

Lentli transportyorlar;
Lövhәşәkilli transportyorlar;
Әrsinli transportyorlar;
Çalovlu elevatorlar;
) Şneklәr.

Sual: IV sinif balıq emalı müәssisәlәrindә sanitar­mühafizә zonasının eni nә qәdәr tәşkil
edir? (Çәki: 1)

50 metr
100 metr
200 metr
300 metr
500 metr

Sual: İstehsalat otaqlarını komponovka edәrkәn, öz aralarında funksional әlaqәlәri olan
şöbәlәri, bu şәrtә müvafiq yerlәşdirmәk lazımdı: (Çәki: 1)

Üst­üstә olmaqla;
Müәssisәnin dioqanalı boyunca;
Yan­yana olmaqla;
Hәr dörd binadan biri;
Şahmatşәkilli.

Sual: Tәmir emalatxanalarının vә qazanxanaların, balıq emalı müәssisәlәrinin hansı
tәrәfindә tikilmәsi mәslәhәt görülmür? (Çәki: 1)

Zavodun arxa hissәsindә
Zavodun sağ tәrәfindә
Zavodun sol tәrәfindә
Zavodun üz (qarşı) tәrәfindә
Göstәrilәnlәrin heç bir.

Sual: Yarımfabrikatların xammaldan hazır mәhsullaradәk qısa vә ardıcıl
istiqamәtlәndirilmiş hәrәkәt prosesi belә adlanır: (Çәki: 1)

Xammalın hәrәkәt cәdvәli;
İstehsal axını;
Saxlanma prosesi;
Yarımfabrikat emalı;
Göstәrilәnlәrin heç biri.

Sual: Balıq emalı müәssisәlәrindә, şaquli istehsal axını zaman xammal vә
yarımfabrikatlar hansı avadanlıqların kömәyi ilә yuxarı qaldırılır? (Çәki: 1)

Telferlәrin;
Avtokarların;



Şnekin;
 Nasosların
Göstәrilәnlәrdәn heç biri.

Sual: Balıq emalı müәssisәlәrinin obyektlәrini yerlәşdirәrkәn hansı göstәricini mütlәq
nәzәrә almaq lazımdır? (Çәki: 1)

Orta illik istiliyi
Orta illik yağıntının miqdarı
Orta illik qar örtüyünün hündürlüyü
Orta illik külәklәrin istiqamәtini
Göstәrilәnlәrin heç bir.

Sual: Şaquli istehsal axını zamanı bir mәrtәbәdә qoyulacaq aparatların, hәmin
mәrtәbәdә mövcud olan digәr aparatlar üzәrindә yerlәşdirilmәsi mümkünlüyünün
sınaqdan çıxarılması, bu mәqsәdlә lazım gәlir: (Çәki: 1)

Mәrtәbәlәrin sayını sabit saxlamaq;
Mәrtәbәlәrin sayını artırmaq;
Mәrtәbәlәrin sayını azaltmaq;
Mәrtәbәlәrin sayına tәsir göstәrmәmәk;
Göstәrilәnlәrdәn heç biri.

Sual: Bunlardan biri istehsal axınını xarakterizә edir: (Çәki: 1)
Perpendikulyar axın;
Paralel axın;
Şaquli axın;
Laminar axın;
Turbulent axın.

Sual: Modellәşdirmә metodunun tәtbiq edilmәsi üçün adәtәn planlaşma miqyasını bu
nisbәtdә qәbul edirlәr: (Çәki: 1)

1:2;
1:1000;
1:2500;
) 1:2,5;
1:100.

Sual: Avadanlıqların kәskin olaraq düz xәtt boyunca yerlәşdirilmәsinin mәcburi
sayılmaması, bu mәqsәdi tәmin edir: (Çәki: 1)

Fasilәsizliyi tәmin etmәmәk üçün;
Fasilәsizliyi tәmin etmәk üçün;
) Mәhsul çeşidini azaltmaq üçün;
Mәhsul çeşidini artırmaq üçün;
İşçilәrin sayını azaltmaq üçün.

Sual: Bu şöbәlәrdәn birini, tәnәkә tara sexindә yerlәşdirirlәr: (Çәki: 1)



Tәmir şöbәsi
Litoqraf şöbәsi
Qablaşdırma şöbәsi
Sterillәşdirmә şöbәsi
Göstәrilәnlәrin heç biri.

Sual: İçalatı çıxarılmamış balığın soyudulmuş vәziyyәtdә saxlanma davamiyyәti hansı
variantda düzgün göstәrilmişdir? (Çәki: 1)

15 sutkadan çox olmamalı
10 sutkadan çox olmamalı
8 sutkadan çox olmamalı
5 sutkadan çox olmamalı
2 sutkadan çox olmamalı

Sual: Yük arabacıqlarından istifadә edildiyi hallarda keçidlәrin 1,8 metr tәşkil etmәsi
mәqsәdi ilә paralel yerlәşdirilmiş iki istehsal xәttinin mәrkәzi oxları arasındakı mәsafә nә
qәdәr qәbul edilir? (Çәki: 1)

1,5 metr;
2,5 metr;
3,0 metr;
1,0 metr;
3,5 metr.

Sual: Qısa müddәt (1­2 sutka) әrzindә saxlanılmaq üçün hazır mәhsul anbarlarını
harada yerlәşdirirlәr? (Çәki: 1)

Yaşıllıqların arasında, çıxış qapısının yanında
Müәssisәnin tam mәrkәzindә, ayrıca
Yardımçı tikililәrin birindә, ayrıca
Baş korpusda, istehsal axınının sonunda
Göstәrilәnlәrin heç biri

Sual: Balıq emalı müәssisәlәrindә zavod laboratoriyası mövcud olduqda, sex
laboratoriyası bu proseslәrdәn hansı ilә mәşğul olur? (Çәki: 1)

Balığın yağ tәrkibinin tәyini
Mürәkkәb analizlәr
Texnoloji proseslәrә nәzarәt
Hazır mәhsulların dequstasiyası
Göstәrilәnlәrdәn heç biri

Sual: Zavod laboratoriyalarında hansı otağın laboratoriyanın girişindә yerlәşdirilmәsi
vacib sayılır? (Çәki: 1)

Dequstasiya otağı
Texnoloji şöbә
Kimya otağı
Anbar otağı
Boks



Sual: İstehsal xәtlәrindәki maşınlar arasında mәsafәnin tәlәb edildiyi halda, hansı ölçülü
keçid qoyulur? (Çәki: 1)

0,3­0,5 metr;
0,8­1,0 metr
1,2­1,5 metr;
1,7­2,0 metr;
2,2­3,0 metr.

Sual: Qida qәbul etmәk üçün otağın sahәsi, işçilәrin sayı 50 nәfәrdәn az olduqda hansı
ölçüdә layihәlәndirilir? (Çәki: 1)

7 m2
12 m2
18 m2
24m2
36 m2

Sual: Avadanlıqları divar boyunca yerlәşdirdikdә (әgәr avadanlıqlara divar tәrәfdәn
qulluq göstәrilmәsi nәzәrdә tutulursa) divardan avadanlığa qәdәr olan mәsafә bu
qiymәtdәn az olmayaraq qәbul edilir: (Çәki: 1)

0,2 metr;
0,3 metr;
 0,5 metr;
0,6 metr;
0,7 metr.

Sual: Avadanlıqları divar boyunca yerlәşdirdikdә (әgәr avadanlıqlara divar tәrәfdәn
qulluq göstәrilmәsi nәzәrdә tutulmursa) divardan avadanlığa qәdәr olan mәsafә bu
civarda nәzәrdә tutulur: (Çәki: 1)

0,1­0,3 metr;
0,4­0,5 metr;
 0,6­0,8 metr;
0,9­1,0 metr;
1,5 metr.

Sual: Sex kontorunun malik olduğu 1­ci otaq bu mәqsәdlә nәzәrdә tutulur: (Çәki: 1)
Tәmir mәqsәdi ilә
Anbar mәqsәdi ilә
Mühasibat­uçot işçilәri üçün
Sex rәisi üçün
Göstәrilәnlәrin heç biri

Sual: Sex kontorunun malik olduğu 2­ci otaq bu mәqsәdlә nәzәrdә tutulur: (Çәki: 1)
Tәmir mәqsәdi ilә
Anbar mәqsәdi ilә



Mühasibat­uçot işçilәri üçün
Sex rәisi üçün
Göstәrilәnlәrin heç biri

Sual: Balıq emalı müәssisәlәrindә xәndәklәri elә qazırlar ki,onların kәnarı ilә divar
arasında olan mәsafә, bu göstәricidәn az olmasın: (Çәki: 1)

0,2 metr;
0,5 metr;
 0,7 metr;
1,0 metr;
1,8 metr;

Sual: Balıq emalı müәssisәlәrindә mexaniki­tәmir emalatxanasında, bu işlәrdәn biri
görülmür: (Çәki: 1)

Әsas avadanlıqlara cari tәmir hәyata keçirilir
Kömәkçi avadanlıqlara әsaslı tәmir hәyata keçirilir
Mәhsul istehsalından әldә olunan mәnfәәt hesablanır
Ehtiyat hissәlәri hazırlanır
Göstәrilәnlәrin heç biri

Sual: Nәqletdirici qurğuların vә ya boru kәmәrlәrinin çәkilmәsi üçün istifadә edilәn yeraltı
yollar (lağımlar) vә estakadalar bu ölçüdәn böyük keçidә malik olmalıdır: (Çәki: 1)

0,1 metr;
 0,3 metr;
0,5 metr;
0,7 metr;
1,0 metr.

Sual: Balıq emalı müәssisәlәrindә yeraltı vә yerüstü mazut sisternlәri arasındakı mәsafә
nә qәdәr olmalıdır? (Çәki: 1)

1,0 metr olmalıdır
2,0 metr olmalıdır
3,0 metr olmalıdır
4,5 metr olmalıdır
5,0 metrdәn az olmalıdır

Sual: Piyadaların hәrәkәt etmәsi üçün yeraltı yolların eni,bir növbәdә 400 nәfәrәdәk
adam işlәyirsә, bu göstәricidәn çox olmalıdır: (Çәki: 1)

1,0 metr;
) 1,25 metr;
1,5 metr;
) 1,75 metr;
2,0 metr.

Sual: Piyadaların hәrәkәt etmәsi üçün yeraltı yolların eninin 1,5 metrdәn çox olması, bir



növbәdә neçә nәfәrәdәk adamın işlәdiyi zaman mütlәq sayılır: (Çәki: 1)
400 nәfәr;
600 nәfәr;
) 800 nәfәr;
900 nәfәr;
1000 nәfәr.

Sual: Zavodda avtomobillәrin birtәrәfli hәrәkәti zamanı yolun gediş hissәsinin eni bu
ölçüyә bәrabәr qәbul edilir: (Çәki: 1)

2,0 metr
3,5 metr
4,5 metr
6,0 metr
7,0 metr

Sual: Sәnaye binalarının sanitar layihәlәndirmә normaları ilә reqlamentlәşdirilәn bu
göstәricilәr hansıdır? (Çәki: 1)

Mәişәt otaqlarının rәngi;
Mәişәt otaqlarının tәrkibi;
Mәişәt otaqlarının tәrtibatı;
Mәişәt otaqlarının forması;
Göstәrilәnlәrin heç biri.

Sual: Mәişәt otaqlarının dәhlizdәn istifadә edilmәklә hansı sahә ilә әlaqәsi hәyata
keçirilir: (Çәki: 1)

Mәhsul anbarı;
Xammal anbarı;
İstehsal sahәlәri;
Tara sexi;
Tәmir sexi.

BÖLMӘ: 0103 (QIDA MӘHSULLARININ ÜMUMI TEXNOLOGIYASI) 120 TEST

Ad 0103 (Qida mәhsullarının ümumi
texnologiyası) 120 test

Suallardan 120

Maksimal faiz 120

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 100 %

Sual: Yaşıl noxudun hәddindәn artıq yetişmәsi zamanı, onda hansı dәyişikliklәr baş
verir? (Çәki: 1)

nişastanın miqdarı artır, “C” vitamininin vә asan hәzm alunan suda hәll olunan
azotlu maddәlәrin miqdarı artır



onda olan protopektin maddәsi pektin maddәsinә keçir
xlorofil piqmenti parçalanır
dәnlәrdә şәkәrlәrin miqdarı kәskin artır
dәnlәrdә quru maddәlәrin miqdarı çoxalır

Sual: Yaşıl noxud dәninin yetişmә dәrәcәsini hansı göstәriciyә әsasәn müәyyәn edirlәr?
(Çәki: 1)

sıxlığa görә
temperatur keçirmә әmsalına görә
rәnginә görә
zülalların miqdarına görә
ölçüsünә görә

Sual: Yaşıl küterdәn yaşıl noxudun çıxımı neçә faiz tәşkil edir? (Çәki: 1)
18­20%
15­19%
23­25%
30%
28­30%

Sual: Flotasion sortlaşdırıcı maşıәnda yaşıl noxud dәnlәri hansı göstәriciyә әsasәn
ayrılır? (Çәki: 1)

nisbi sıxlığa görә
kütlә payına görә
quru kütlәsinә görә
fiziki göstәricilәrinә görә
mәhlulun sıxlığına görә

Sual: Yaşıl noxud dәnlәrinin birinci müayinәsini harada aparırlar? (Çәki: 1)
lentli transportyorda
konveyerli transportyorda
 barabanda
flotasion sortlayıcıda
vibrasiyalı yuma maşında

Sual: Pörtmә prosesindә yaşıl dәnlәrin hәcmi bir qәdәr azalır. Bu nә ilә әlaqәdardır?
(Çәki: 1)

zülalların koaqulyasiyası vә hüceyrәarası kәsmәlәrdәn havanın kәnarlaşdırılması
nişasta dәnlәrin şişmәsi nәticәsindә
xlorofildә olan maqniy hidrogenlә әvәz olunur
ekstraktiv maddәlәrin itkisi ilә әlaqәdardır
fermentlәrin aktivliyinin itmәsi ilә әlaqәdardır

Sual: Kompot hazırlayarkәn, qızdırılmış şәrbәtin şәffaflaşdırılması üçün nәdәn istifadә
edirlәr? (Çәki: 1)



 qida albumini
jelatin
pektin
lumu turşusu
aqar­aqar

Sual: Yüksәkturşulu meyvәlәrdәn hazırlanan kompotları hansı temperaturda sterilizә
edirlәr? (Çәki: 1)

75­90 ºC
100 ºC
110­120 ºC
115­135 ºC
125 ºC

Sual: Çәyirdәkli meyvәlәrdәn hazırlanan kompotların düzgün texnoloji sxemini göstәrin:
1­pörtlәmә, 2­ müayinә, 3­ sortlaşdırma vә kalibrlәşmә, 4­yuma, 5­şәrbәtin hazırlanması
vә şәrbәtin әlavә edilmәsi. 6­ bankaların hazırlanması vә bankalara qablaşdırma,7­
soyudulma, 8­bankaların hermetiklәşdirilmәsi, 9­fabrikatın sexә nәql etdirilmәsi, 10­
sterilizasiya vә soyudulma (Çәki: 1)

3,4,2,1,7,6,5,8,10,9
2,3,5,1,4,7,6,9,8,10
1,5,3,4,2,6,8,7,9,1,0
10,8,9,6,7,5,4,3,2,1
8,6,7,5,9,4,2,3,1,10

Sual: Pәhriz xamanın yağlılığı neçә faiz tәşkil edir? (Çәki: 1)
10
20
25
 30
40

Sual: Normallaşdırılmış süd nә demәkdir? (Çәki: 1)
İlkin xammalı süddә olan yağların vә ya quru maddәlәrin miqdarını standarta qәdәr

çatdırmaq
süd konservlәrindәn hazırlanan, tәrkibi lazımi yağlılıqda olan pasterizә olunmuş süd
müәyyәn temperatur rejimindә termiki emala mәruz qoyulmuş süd
homohenizasiya mәruz qoyulmuş tәrkibindә 4% vә 6% yağ olan süd
adi südә qatılaşdırılmış süd qatılaşdırılmış süd әlavә olunmuş

Sual: Südturşulu mәhlulların istehsal texnologiyasına hansı texnoloji әmәliyyat daxil
deyil? (Çәki: 1)

pasterizasiya
yağın miqdarına görә südün normallaşdırılması
turşudulma
әridilmә



müәyyәn temperatura qәdәr soyudulmuş südün turşudulması

Sual: Xama almaq üçün normallaşdırılmış qaymağı hansı kultur ilә turşuladırlar? (Çәki:
1)

süd mayaları ilә
aromat әmәlә gәtirәn bakteriyalarla
acidofil çöplәr
bolqar çöplәri
süd turşulu bakteriyalarla

Sual: Kәsmiyi hansı üsulla alırlar? (Çәki: 1)
turşulu vә yaxud qursaq­turşulu üsul ilә
mezofil streptokokklarla
termofil streptokokklarla
südturşusu streptokokklarla
süd mayaları ilә

Sual: Rәnginә görә hansı şәrablar olmur? (Çәki: 1)
 ağ
çәhrayı
qırmızımtıl
qırmızı
sarımtıl

Sual: Aşağıda sadalananlardan hansı tündlәşdirilmiş şәrablara aid deyil? (Çәki: 1)
desert
kәmşirin
likyorlu
bryut
 tünd

Sual: Üzümün tullantısız emalı hesabına bir sıra әlavә qiymәtli mәhsullar alınır.
Bunlardan hansı o mәhsullara aid deyil? (Çәki: 1)

 enotan
üzüm yağı
şәrab daşı
etil spirti
patkә

Sual: Әzintinin istiliklә emalı zamanı hansı növ şәrabların istehsalında istifadә olunur?
(Çәki: 1)

tünd vә qırmızı adi şәrablarda
oynaq şәrablarda
likyorlu şәrablarda



quru şәrablarda
yarımquru şәrablarda

Sual: Şәrabçılıqda üzüm әzintisini hansı ferment preparatları ilә emal edirlәr? (Çәki: 1)
katalitik
avtolitik
pekto­proteolitik
amilolitik
hidrolitik

Sual: Çәhrayı şәrablar istehsalında üzümün xırdalanması vә daraqdan ayrılması hansı
tip maşınlarda aparılması daha mәqsәdәuyğundur? (Çәki: 1)

presslәrdә
vallar arasında
pnevmotik әzicidә
vallı әzici­daraqayırıcı
üzüm şirәsi yalnız öz başına axınla gәlmәlidir

Sual: Qırmızı süfrә şәrablarına hansı maddә rәng vә dad dolğunluğu tәmin edir? (Çәki:
1)

fenol maddәlәr
keton maddәlәr
 aseton
 furfurol
 melanin

Sual: Xereslәmә nә texnoloji әmәliyyatdır? (Çәki: 1)
xeres mayaların inkişafı nәticәsindә qıcqırma prosesi başlayır
xeres mayaların inkişafı nәticәsindә nazik tәbәqә әmәlә gәlir
xeres mayaları әlavә etdikdә çökdürmә prosesi baş verir
xeres mayaları әlavә etdikdә şәrabların köhnәlmәsi baş verir
xeres mayaları әlavә etdikdә xeres şәrabı yetişir

Sual: Qıcqırma prosesinin gedişindә әsas tәsir göstәrәn amil hansıdır? (Çәki: 1)
tәzyiq
mühit
 temperatur
şәkәrlәrin miqdarı
anaerob şәrait

Sual: Su mәnşәli xammalı üçün hansı soyuducu emal üsullardan istifadә etmirlәr? (Çәki:
1)

duzlu su
allüminium әrintisi
kalsiy xlor



xladaqent
dәniz suyu

Sual: Aşağıdakılardan hansı düz deyil. Soyudulmuş balıqda: (Çәki: 1)
toxuma sıxlığı artır
toxuma şirәsinin özlülüyü artır
qanın özlülüyü artır
sәthdәn nәmliyin buxarlanması hesabına kütlәnin azalması
yağlılıq nә qәdәr çox olarsa, bir o qәdәr soyudulma prosesi tezlәşir

Sual: Balığın soyudulması hansı amillәrdәn asılı deyil? (Çәki: 1)
balığın növündәn
mәhsuldan lazım olan istilik miqdarının alınması
mәhsul sәthinin onun kütlәsinә nisbiliyi
balığın ölçüsündәn
istilik keçmә әmsalının hәcmindәn

Sual: Balığın mümkün qәdәr aşağı temperatura qәdәr soyudulması, balığın
toxumasından olan azotlu maddәlәrin vә duz mәhlulunun kriohidrat nöqtәsinә
çatdırılması konservlәşdirmә üsulu necә adlanır? (Çәki: 1)

soyudulma
 dondurulma
minalanma
 duzlanma
 qurudulma

Sual: Balıqda olan yağların oksidlәşmәsinin vә yaxud mәhsul
sәthininsusuzlaşdırılmasının qarşısını almaq mәqsәdilә, balıq sәthinin nazik buz
tәbәqәsi ilә örtülmәsi necә adlanır? (Çәki: 1)

 minalanma
soyudulma
 dondurulma
buzlama
defrostasiya

Sual: Balığın duzlanma üsullarını göstәrin (Çәki: 1)
yaş, tezlәşdirilmiş
quru, qarışıq
quru, lәngidilmiş
taraz, dayandırılmış
ilıq, soyudulmuş

Sual: Balığın duzlanma sürәti hansı amillәrdәn asılıdır? (Çәki: 1)
tuzlukda olan duzun qatılığından
hüceyrә divarların vәziyyәtindәn



dәrinin olub olması vә xarakteri
istifadә olunan tutumların hәcmindәn
balıq toxumalarının kimyәvi tәrkibindәn

Sual: Balıqların soyuq hisәverilmәsinin düzgün texnoloji sxemini göstәrin: 1­ qәbul,
sortlaşma, 2­ bölmә, 3­duzlama, 4­yuyulma, 5­dondurulmuş balıq, 6­ donun açılması, 7­
bәrabәrlәşdirmә, 8­isladılma, 9­hisә vermә, 10­ soyudulma, 11­ bağlama, 12­azca
qurudulma, 13­ sortlaşdırma vә qablaşdırma (Çәki: 1)

3,5,4,6,7,8,910,2,1,12,11,13
1,5,6,2,4,3,8,7,11,12,3,10,13
1,2,3,4,5,6,7,8,910,11,12,13
13,12,11,10,9,8,7,6,5,4,3,2,1
5,6,7,8,9,10,11,12,13,4,3,2,1

Sual: Qızıl balıqlardan tәbii konservlәri istehsal etmәk üçün hansı xammaldan istifadә
etmirlәr? (Çәki: 1)

keta
qorbuşa
 kijuç
 kaluqa
nerka

Sual: Konserv istehsalı üçün texnoloji әmәliyyatların düzgün ardıcıllığını göstәrin: 1­
yuma, 2­ sortlaşdırma, 3­bölmә, 4­duzlama, 5­balığın qablaşdırılması vә duru
komponentlәrin әlavә edilmәsi, 6­ ilkin termiki emal (qızardılma, pörtmә, bişmә, hisә
vermә) 7­ sterilizasiya etmә, 8­ bankaların bağlanması (Çәki: 1)

1,2,3,4,5,6,7,8
2,3,4,5,1,6,7,8
2,3,1,4,6,5,8,7
2,7,8,5,6,4,1,3
4,3,2,1,5,6,8,7

Sual: Aşağıda sadalananlardan hansı әtin tәrkibindә mövcud deyil? (Çәki: 1)
azotlu ekstraktiv maddәlәr
azotsuz ekstraktiv maddәlәr
karbohidratlar
hormonlar
zülallar

Sual: Әtin tәrkibindә neçә faiz zülal var? (Çәki: 1)
20%
62%
11%
17%
87%



Sual: Hansı heyvanların әtindә su nisbәtәn az, yağ çox olduğundan yüksәk enerjiliyә
malik olur? (Çәki: 1)

buzovlar
kәlә
camışlar
axtalanmış heyvanlar
qoyun

Sual: Miogen әzәlә toxumasının zülallarının neçә faizini tәşkil edir? (Çәki: 1)
62%
11%
20%
17%
87%

Sual: Heyvan yağ mәnşәyi yağ toxumasının tәrkibindә hansı ferment var? (Çәki: 1)
katalaza
lipaza
peroksidaza
 transferaza
pepsin

Sual: Aşağıda göstәrilәn kolbasa pәrdәlәrin hansı süni pәrdәlәrә aid deyil? (Çәki: 1)
zülali
”belkozin”
kutizin
sinyuqa
selyuloz

Sual: Kolbasa mәmulatların su tutumunu artırmaq üçün hansı maddәlәrdәn istifadә
olunur? (Çәki: 1)

nişasta
sitratlar
laktatlar
parmalat
yumurta tozu

Sual: Kolbasa mәmulatların istehsalında hansı әlavә zülallardan istifadә edilir? (Çәki: 1)
qan zәrdabı
soya yağı
qlütamin
lizin
proteinlәr



Sual: Kolbasa mәmulatların hansı dad vә әtirverici maddәlәrdәn istifadә etmirlәr? (Çәki:
1)

iki natrium quanilat
darçın
iki natrium iozinat
tartrazin
qlutamin turşusu

Sual: Qiymәlәnmiş kolbasaların tәrkibindә nә mövcud deyil? (Çәki: 1)
donuz piyi
dil
süd
dana әti
kәrә yağı

Sual: Konyak spirtinin tәrkibindә kifayәt miqdarda uçucu qatışıqlar var. Bunlardan hansı
onlara aid deyil? (Çәki: 1)

aldehidlәr
efirlәr
uçucu turşular
ali spirtlәr
polifenollar

Sual: Konyak spirtindә fransız konyaklarına xas olan maddә hansıdır ki, onlara spesifiklik
verir? (Çәki: 1)

malon turşusu
enant efiri
vinil efiri
 fenol
alkinlәr

Sual: Konyak şәrab materialları hansı temperaturda duruldulur vә qıcqırdılır? (Çәki: 1)
 10­12 °С
13­15 °С
20­25°С
17­18 °С
16­18°С

Sual: Konyak spirtinin alınmasının әsas proses hansıdır? (Çәki: 1)
qıcqırma
qızdırma
distillә
süzülmә
çökdürmә



Sual: Distillә prosesindә hansı reaksiya baş vermiş olur? (Çәki: 1)
Mayar reaksiyası
eterifikasiya reaksiyası
transaminlәşdirmә reaksiyası
polimerlәşmә reaksiyası
oksidlәşmә reaksiyası

Sual: Konyak hazırlanmasında konyak spirti әn azı neçә il saxlanılmalıdır? (Çәki: 1)
5 il
2 il
3 il
7 il
1 il

Sual: Konyakın rәngini şәffaflaşdırmaq vә xoşagәlmәz kobudluğu kәnarlaşdırmaq üçün
hansı texnoloji әmәliyyatdan istifadә edirlәr? (Çәki: 1)

şәkәrlәşmә
yapışqanlama
koler vermә
konyakın dincә qoyulması
filtrlәmә

Sual: Yapışqanlama üçün nәdәn istifadә etmirlәr? (Çәki: 1)
jelatin
balıq yapışqanı
yumurta zülalı
yeyinti albumini
 bentonit

Sual: Kupaj üçün konyaka nә әlavә olunmur? (Çәki: 1)
yumşaldılmış su
şәkәr siropu
spirtlәşdirilmiş su
әtirlәşdirilmiş su
etil spirti

Sual: Neçә qrup markalı konyaklar hazırlanır? (Çәki: 1)
5
3
6
2
12

Sual: Araq mәmulatlarınında spirtin miqdarı nә qәdәr olmalıdır? (Çәki: 1)
45%



40%
 75%
95%
55%

Sual: Araq­tünd alkoqollu içkidir. Onun hazırlanmasında hansı әlavәlәri vә әmәliyyatlar
mövcud deyil? (Çәki: 1)

rektifikat spirti
suyun әlavә edilmәsi
aktivlәşdirilmiş kömürlә işlәmә
suslanın hazırlanması
filtrlәmә

Sual: Arağın istehsalının texnoloji sxeminin düzgün ardıcıllığını göstәrin: 1­suyun
hazırlanması, 2­su­spirt qarışığın hazırlanması, 3­rektifikat spirtin qәbulu, 4­araq­spirt
qarışığın aktiv kömürlә işlәnmәsi, 5­arağın standart tündlüyә qәdәr çatdırılması, 6­
filtrlәmә, 7­arağın qablaşdırılması, 8­qarışığın filtrlәnmәsi (Çәki: 1)

3,1,2,8,4,6,5,7
3,4,5,6,7,8,2,1
5,6,7,8,4,3,2,1
1,2,3,4,5,6,7,8
8,7,6,5,4,3,2,1

Sual: Likyor –araq mәmulatların istehsalında istifadә edilәn suyun ümumi codluğu nә
qәdәr olmalıdır? (Çәki: 1)

3 mq/ekv/l
1 mq/ekv/l
2 mq/ekv/l
0,5 mq/ekv/l
5 mq/ekv/l

Sual: Likyor­araq mәmulatların istehsalında istifadә edilәn suyun keyfiyyәtini
yaxşılaşdırmaq üçün hansı üsullardan istifadә edirlәr? (Çәki: 1)

çökmә
koaqulyasiya
filtrlәmә
dezodorasiya
yumşaldılma (bütün üsullar)

Sual: Su­spirt qarışığında olan az miqdarda asılqanlı hissәciklәri kәnarlaşdırmaq üçün,
onu .........? (Çәki: 1)

çökdürürlәr
 süzürlәr
 filtrlәyirlәr
distillә edirlәr
qovurlar



Sual: Su­spirt qarışığından xoşagәlmәyәn iyin vә dadın kәnarlaşmasını tәmin etmәk
üçün, onu nә ilә emal edirlәr? (Çәki: 1)

aktivlәşdirilmiş kömür ilә
bentonitlә
asbeston
qeyri­üzvi adsorbentlә
kizelqur

Sual: Filtrlәnmiş arağı yığıcı tutumlara yığılır. Burda onun tündlüyü yoxlanılır. Tündlük az
olanda, ona nә әlavә edirlәr? (Çәki: 1)

su
 spirt
likyor
su­spirt qarışığı
kupaj komponentlәri

Sual: Meyvә vә gilәmeyvәlәrdәn alınmış yüksәkkeyfiyyәtli şirәni 25 d% tündlüyü olan
yüksәk tәmizlәnmiş etil spirti ilә konservlәşdirdikdә şirә necә adlanır? (Çәki: 1)

mors
 braqa
spirtlәşmiş şirә
likyor
nektar

Sual: Kupajı harda filtr edirlәr? (Çәki: 1)
filtr­presdә
membranlarda
arakәsmәlәrdә
 tәnzifdәn
kizelqurdan

Sual: Pivә istehsalı üçün әsas xammalına nә aid deyil? (Çәki: 1)
arpa
mayaotu
maya
buğda otu
su

Sual: Çörәkbişirmә arpanın dәyәri hansı maddәnin miqdarı ilә şәrtlәnir? (Çәki: 1)
zülal
karbohidrat
nişasta
mineral maddәlәr
ekstraktiv maddәlәr



Sual: Mayaotunun keyfiyyәti hansı maddәlәrin olması ilә müәyyәnlәşdirilir? (Çәki: 1)
turşular
qәtranlar
efir yağları
aşı maddәlәri
bütün sadalananlar

Sual: Pivәbişirmәdә hansı xammaldan, arpadan başqa becәrilmәdәn istifadә etmәk
olar? (Çәki: 1)

lobya, düyü
yulaf, soya
düyü, qarğıdalı
yulaf, darı
saqo, sorqo

Sual: Pivәdә nә qәdәr su var? (Çәki: 1)
75­80%
30­90%
60­65%
80­90%
95­97%

Sual: Pivә sәmәnisinin hazırlanmasına hansı mәrhәlәlәr daxil deyil? (Çәki: 1)
arpanın isladılması
arpanın becәrilmәsi
arpanın qurudulması
arpanın fermentasiyası
arpanın saxlanılması

Sual: Sәmәnini nә üçün becәrirlәr? (Çәki: 1)
növbәti mәrhәlәlәrin keçmәsi üçün temperaturun yüksәlmәsi üçün
fermentlәrin toplanması vә hüceyrә divarın dağılması üçün
nişastanın kleysterizasiyası üçün
üzvi maddәlәrin arasında olan әlaqәlәrin parçalanması üçün
hava ilә doydurmaq üçün

Sual: Sәmәninin qurudulma mәqsәdinә daxil deyil (Çәki: 1)
nәmliyin kәnarlaşdırılması
ekstraktiv maddәlәrin toplanması
boya maddәlәrin toplanması
әtirverici maddәlәrin toplanması
rezerv maddәlәrin toplanması



Sual: Suslo neçә mәrhәlәdә qıcqırdılır? (Çәki: 1)
3
2
1
 9
6

Sual: Kombinәlәşdirilmiş isti emal üsullarına aiddir: (Çәki: 1)
qızardılaraq pörtlәmә üsulu ilә bişirmә vә şkafda bişirmә
suda bişirmә
früterdә qızardılma
buxarda bişirmә
az yağ içәrisindә qızardılma

Sual: Ütülmә isti emal üsullarının hansına aiddir: (Çәki: 1)
kömәkçi isti emal üsuluna
suda bişirmә üsuluna
çox yağ içindә qızardılma üsuluna
az yağ içindә qızardılma üsuluna
buxarda bişirmә üsuluna

Sual: Su hamamında bişirmә dedikdә nә başa düşülür: (Çәki: 1)
su içәrisindә bişirmә
içәrisindә qaynar su olandigәrbirqabın (mühitin) içәrsindәbişirmә
su buxar ıilә bişirilmә
su vә yağdan istifadә etmәklәbişirmә
şkafdabişirmә

Sual: Termiki emal proseslәrinә hansılar aiddir: (Çәki: 1)
istiik vә ya soyuqluq vermәklәemal
xırdalanma
yuyulma
әlilәtәmizlәnmә
mexaniki tәmizlәnmә

Sual: Mәhsulların suda bişirilmәsi zamanı yağların hidrolizi nәtijәsindә hansı birlәşmәlәr
әmәlә gәlir: (Çәki: 1)

yağ turşuları
qliseridlәr vә yağ turşuları
 hidroperoksidlәr
polimerlәşmә mәhsulları
 peroksidlәr

Sual: Qızardılma prosesindә yeyinti yağlarının tüstülәnmәsi nәtijәsindә әmәlә gәlәn
gözyaşardıjı birlәşmә hansıdır: (Çәki: 1)



yağ turşusu
 akrolein
qliserin
dioksiturşu
 oksiturşu

Sual: Bitki mәnşәli mәhsullarda karbohidratların üç әsas siniflәri hansılardır: (Çәki: 1)
saxaroza, qlyukoza, fruktoza
qalaktoza, laktoza, ramnoza
pektin maddәlәri, mannoza, qlyukoza
nişasta, pektin maddәlәri, sellüloza
monosaxaridlәr (sadә şәkәrlәr), oliqosaxaridlәr vә polişәkәrlәr

Sual: İslatma hansı emal proseslәrinә aiddir: (Çәki: 1)
istiemala
ilkemala
mexanikiemala
hidromexanikiemala
qızardılmaya

Sual: Nişastanın kleysterlәşmәsi dedikdә nә başa düşülür: (Çәki: 1)
soyuq suda hәll edilmәk üçün saxlanma
30­400J temperaturada suda isladılma
nişasta suspenziyasının 60­800J temperaturada qızdırılması zamanı yapışqanlaşma
quru halda qızdırılma
suda qızdırılmaqla dәrindәn parçalanma

Sual: Emal olunan mәhsulun xırdalanması dedikdә nә başa düşülür: (Çәki: 1)
hissәlәrә ayrılma
çalınma
ovulmavәkәsilmә
isladılma
köpüklәnmә

Sual: Nişastanın istehsalı üçün әsas bitki xammalları hansılardır. (Çәki: 1)
çәyirdәkli meyvәlәr (gilas, şaftalı vә s.)
toxumlu meyvәlәr (alma, heyva vә s.)
yaşıl tәrәvәzlәr (ispanaq, jәfәri vә s.)
 gilәmeyvәlәr (üzüm, qarağat vә s.)
taxıl mәhsulları (buğda, arpa, qarğıdalı vә s.)

Sual: Xammal vә yarımfabrikatlarda zülalların hidratlaşmasına aiddir: (Çәki: 1)
emal zamanı onların özlәrinә su birlәşdirmәsi
emal zamanı su itirmәsi



emal zamanı parçalanması
emal zamanı destruksiya olunması
emal zamanı köpüklәnmәsi

Sual: Amiloza hansı polişәkәrin tәrkib hissәlәrindәn biri sayılır: (Çәki: 1)
pektinin
 nişastanın
 sellülozanın
 qlükozanın
aqarın

Sual: Xammal vә yarımfabrikatlarda zülalların dehidratasiyası dedikdә nә başa düşülür:
(Çәki: 1)

emal zamanı özlәrinә su birlәşdirmәsi
emal zamanı suitirmәsi
emal zamanı parçalanması
emal zamanı şişmәsi
emal zamanı dondan azad edilmәsi

Sual: Amilopektin hansı polişәkәrlәrin tәrkib hissәsindәn biri sayılır: (Çәki: 1)
pektinin
nişastanın
sellülozanın
aqarın
 qalaktanın

Sual: Nişastanın polişәkәrlәrinә aiddir: (Çәki: 1)
amiloza vә amilopektin
pektin vә sellüloza
aqar vә pektin
qlükogen vә aqar
protopektin vә fursellaran

Sual: Dәniz yosunlarından alınan polişәkәrlәrә aiddir: (Çәki: 1)
nişasta, sellüloza, pektin
qlikogen, nişasta, pektin
aqar, aqaroid, fursellaran
qalaktomannan vә karboksimetil nişasta
mannan vә qalaktan

Sual: Bitki xammalından alınan nişastaların әsas fiziki xassәlәrinә aiddir: (Çәki: 1)
 möhkәmlik
hәllolma qabiliyyәti, şişmә, yapışqanlaşma, özlülük
 hidroliz, qıjqırma, dәrindәn parçalanma



karamellәşmә, oksidlәşmә, hidroliz
parçalanma, oksidlәşmә vә efirlәşmә

Sual: Nişastanın kimyәvi modifikasiya olunması zamanı nә baş verir: (Çәki: 1)
fiziki quruluşu dәyişir
kimyәvi quruluşu dәyişilmәklә yeni xassә kәsb edir
dәrindәn parçalanma gedir
hәll olma qabiliyyәti azalır
kleysterizә olunur

Sual: Emal zamanı mәhsullarda � vә �–amilazanın tәsiri ilә nişastada fermentativ
dәyişilmә nәtijәsindә nә baş verir: (Çәki: 1)

dәrindәn parçalanma (deqradasiya)
amiloza molekulalarının böyümәsi
amilopektin molekulalarının böyümәsi
hәllolma qabiliyyәtinin pislәşmәsi
suyu özünә birlәşdirәrәk kleysterizә olunma

Sual: Qida mәhsulların hazırlanmasnda işlәdilәn bitki xammallarının tәrkibindә olan
fermentlәrә hansılar aiddir: (Çәki: 1)

pepsin, tripsin vә s.
tripsin, pektoavamorin vә s.
pektoavamorin, pepsin vә s.
amilaza, pektinaza, poliqalakturonaza, polifenoloksidaza vә s.
laktaza, dekstrinaza vә s.

Sual: Xammal vә yarımfabrikatlarda zülalların denaturasiya olunmasına aiddir: (Çәki: 1)
emal zamanı özlәrinә su birlәşdirmәsi
emal zamanı su saxlaması
emal zamanı su itirmәsi
emal zamanı soyudulma
emal zamanı tәbii, ilkin quruluşun pozulması

Sual: Bitki xammallarında olan pektin maddәlәrinin әsas tәrkib hissәsi hansı turşunun
polimerindәn ibarәtdir: (Çәki: 1)

limon turşusunun
kәhraba turşusunun
sirkә turşusunun
qalakturon turşusunun
turşәng turşusunun

Sual: Meyvә­tәrәvәz mәhsullarının isti emalı zamanı hüjeyrә divarını tәşkil edәn
protopektinin parçalanması ilә yaranan әsas polişәkәr hansıdır: (Çәki: 1)

nişasta
pektin



 sellüloza
mannan
qalaktan

Sual: Xammal vә yarımfabrikatlarda zülalların destruksiyasına aiddir (Çәki: 1)
emal zamanı su itirmә
emal zamanı su birlәşdirmә
emal zamanı soyudulma
emal zamanı qızdırılma
emal zamanı onların molekulalarının parçalanması

Sual: İlk emal zamanı kartofun qaralmasının sәbәbi kimi әsas aminturşu hansıdır: (Çәki:
1)

 tirozin
qlyutamat turşusu
 lizin
triptofan
leysin

Sual: Yağların bioloji dәyәrliyinә aiddir. (Çәki: 1)
tәrkibinin fosfatidlә zәnginliyi
enerji vermәsi
doymuş yağturşuları ilә zәnginliyi
doymamış yağturşuları ve vitaminlәrlә zәnginliyi
oksidlәşmә qabiliyyәti

Sual: Tәrәvәzlәrdә olan әsas azotlu birlәşmәlәr hansılardır: (Çәki: 1)
sәrbәst amin turşuları
zülallar
 fenollar
pektin maddәlәri
nişasta

Sual: İsti emal zamanı tәrәvәzlәrin rәnginin dәyişilmәsi әsas hansı birlәşmәlәrin
çevrilmәsi ilә әlaqәdardır: (Çәki: 1)

aminturşuların
 piqmentlәrin
 zülalların
polişәkәrlәrin
duzların

Sual: Kartofda polifenollar әsasәn hüjeyrәnin hansı hissәsindә toplanmışdır: (Çәki: 1)
vakuolda
 sitoplazmada
 xloroplastda



nüvәdә
tonoplastda

Sual: Meyvә­tәrәvәzlәrdә olan hüjeyrә qişası vә orta lövhәjiklәr birlikdә hüjeyrәnin hansı
hissәsini formalaşdırırlar: (Çәki: 1)

hüjeyrә şirәsini
hüjeyrә divarını
hüjeyrә nüvәsini
hüjeyrәnin rәngini
hüjeyrәnin dadını

Sual: Meyvә­tәrәvәz xammalında hemisellülozların tәrkibindә olan heteropolişәkәrlәrә
aiddir: (Çәki: 1)

arabinoqalaktan, arabinoksilan
qalaktan vә mannan
nişasta vә ramnoza
poliqalakturon turşusu vә qalaktoza
ksiloza vә fruktoza

Sual: Göbәlәkdә olan şәkәrlәrin içәrisindә üstünlük tәşkil edәnlәri hansıdır: (Çәki: 1)
saxaroza
qlükoza
fruktoza
 treqaloza
laktoza

Sual: Optik sıxlıq yağların hansı göstәrijisini xarakterizә edir: (Çәki: 1)
kimyәvi xassәlәrini
fiziki xassәlәrini
temperaturasını
әrimәsini
özlülüyünü

Sual: İsti emal zamanı tәrәvәzlәrin hazır vәziyyәtә çatdırılmasının әsas amili kimi nә
hesab olunur: (Çәki: 1)

yumşalma
bәrkimә
 turşuma
kütlә itkisi
kütlә artımı

Sual: Әrimә vә donma yağların hansı göstәrijisinә aiddir: (Çәki: 1)
kimyәvi xassәlәrinә
fizik xassәlәrinә
özlülüyünә



tüstülәnmәsinә
optiksıxlığına

Sual: Yaşıl tәrәvәzlәrә mәxsus olan rәng aşağıdakı birlәşmәlәrin mövjudluğu ilә
әlaqәdardır: (Çәki: 1)

xlorofilin
 karotinlәrin
flavonolların
betaninin
 melanoidinlәrin

Sual: Yeyinti yağlarında yod әdәdinin tәyini nәyi göstәrir: (Çәki: 1)
ikiqat rabitәlәrin miqdarını
peroksidlәrin miqdarını
sәrbәst hidroksil qruplarının miqdarını
sәrbәst yağturşusu qruplarının miqdarını
polimerlәşmә mәhsullarının miqdarını

Sual: Yeyinti yağlarının istiyә davamlılığı hansı göstәrijiilә tәyin olunur: (Çәki: 1)
tüstülәnmә temperaturuna görә
әrimә temperaturuna görә
yod әdәdinә görә
asetil әdәdinә görә
turşuluq әdәdinә görә

Sual: Nişasta hansı üzvi birlәşmәlәrә aiddir: (Çәki: 1)
polişәkәrlәrә
monoşәkәrlәrә
dişәkәrlәrә
hemisellülozlara
 pektinlәrә

Sual: Monoşәkәrlәrin quru halda qızdırılması zamanı nә baş verir: (Çәki: 1)
hidratlaşma
 dehidratlaşma
 polimerlәşmә
avtoliz
kondensasiya

Sual: Yeyinti yağlarının özlülüyünü öyrәnmәklә әsasәn hansı göstәriji tәyin olunur: (Çәki:
1)

polimerlәşmә mәhsullarının miqdarı
әrimә temperaturunun sәviyyәsi
donma temperaturunun sәviyyәsi
ikiqat rabitәlәrin varlığı



sәrbәst yağturşularının miqdarı

Sual: Monoşәkәrlәrin quru halda qızdırılması zamanı hansı әsas birlәşmәlәr yaranır:
(Çәki: 1)

 turşular
efirlәr
karamellәşmә mәhsulları
polişәkәrlәr
yağlar

Sual: Balıqların dondurulmasının neçә metodu vardır vә hansılardır? (Çәki: 1)
1 metodu: tәbii soyuq hava şәraitindә
2 metodu: duz vә buz qarışığında vә soyuq mәhlullarda
3 metodu: süni soyuq havada, karbon qazı vә azot mәhlulunda vә tәbii soyuq hava

şәraitindә
4 metodu: tәbii soyuq hava şәraitindә, duz vә buz qarışığında, soyuq mәhlullarda,

süni soyuq havada
5 metodu: tәbii soyuq hava şәraitindә, duz vә buz qarışığında, soyuq mәhlullarda,

süni soyuq havada, karbon qazı vә azot mәhlulunda

Sual: Qırmızı kürü aşağıda adları göstәrilәn balıqların hansından istehsal olunur? (Çәki:
1)

ağbalıq
çәki
nәrәbalığı
hәşәm
uzaq şәrq qızılbalığı

Sual: Balıqların hisә verilmәsinin neçә üsulu vardır? (Çәki: 1)
tüstü ilә, yaxud adi hislәmә
tüstüsüz,yaxud yaş hislәmә
qarışıq hislәmә (tüstü ilә vә yaş hislәmә)
tüstü ilә (adi hislәmә), tüstüsüz (yaş hislәmә)
tüstü ilә (adi hislәmә), tüstüsüz (yaş hislәmә), qarışıq hislәmә (tüstü ilә vә yaş

hislәmә)

Sual: Şәkәr istehsalında saturasiya nәdir? (Çәki: 1)
şirәnin karbon qazı ilә işlәnmәsi;
şirәnin buxarla işlәnmәsi;
şirәnin uçucu efirlәrlә işlәnmәsi;
şirәnin spirtlә işlәnmәsi;
şirәnin turşu ilә işlәnmәsi;

Sual: Şәkәr istehsalı zamanı defekasiyada hansı turşular çökürlәr? (Çәki: 1)
quzuqulağı, oksilimon, limon, vә çaxır;



quzuqulağı, oksilimon, kәhrәba, vә çaxır;
kәhrәba, süd, çaxır, vә limon;
fosfat, süd, çaxır vә limon;
quzuqulağı, fosfat, çaxır vә oksilimon;

BÖLMӘ: 0104 (QIDA MӘHSULLARI TEXNOLOGIYASININ PROSES VӘ APARATLARI) 120 TEST

Ad 0104 (Qida mәhsulları texnologiyasının
proses vә aparatları) 120 test

Suallardan 120

Maksimal faiz 120

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 100 %

Sual: Mәhlul әn azı neçә komponentdәn tәşkil olunur? (Sürәt 24.04.2015 13:17:47)
(Çәki: 1)

5
4
3
2
1

Sual: Oxşarlığın 1­ci teoremini hansı alim tәklif etmişdir? (Sürәt 24.04.2015 13:17:56)
(Çәki: 1)

Huxman
Nyuton
Lomonosov
Kulon
Eynşteyn

Sual: Silikahel, bentonit, diatomit, trapel, opeklәr – bunlardan hansı adsorbentdir? (Sürәt
24.04.2015 13:18:01) (Çәki: 1)

 Bentonit;
Diatomit;
Trapel;
Slikahel;
Opeklәr.

Sual: "Qida mәhsulları istehsalı texnologiyasının proseslәri vә aparatları" kursu bir elm
kimi hansı dövrә tәsadüf edilir? (Sürәt 24.04.2015 13:18:04) (Çәki: 1)

X әsr;
XV әsr;
) VIII әsr;
XIX әsr;



XX әsr.

Sual: Әks osmos prosesi üçün mәsamәlәrin orta diametri neçә götürülür? (Sürәt
24.04.2015 13:18:08) (Çәki: 1)

0,01 mkm­dәn kiçik;
1,5 mkm­dәn böyük;
0,5 mkm­dәn böyük;
0,1 mkm­dәn böyük;
2,5 mkm­dәn kiçik.

Sual: Әks osmos prosesindә hәrәkәtverici qüvvә necә adlanır? (Sürәt 24.04.2015
13:19:51) (Çәki: 1)

Ağırlıq qüvvәsi;
Müqavimәt qüvvәsi;
Mәrkәzdәnqaçma qüvvәsi;
Reaksiya qüvvәsi;
Tәzyiqlәr fәrqi.

Sual: Әtalәt qüvvәsinin tәsiri altında qazların tәmizlәnmә dәrәcәsi tәxminәn neçә
faizdәn çox olmur? (Sürәt 24.04.2015 13:19:55) (Çәki: 1)

20 %;
10 %;
60 %;
5 %;
90 %.

Sual: “Boru içәrisindә boru” tipli istilikdәyişdiricidә soyuq suyun sәrfi nә ilә tәnzimlәnir?
(Sürәt 24.04.2015 13:19:59) (Çәki: 1)

termometrlә
rotometrlә
istilikdәşidiricinin bölmәlәri ilә
kranla
ventillәlrә

Sual: Absorbsiya prosesi hansı faza qarşılaşmasına uyğun gәlir? (Q – qaz, M­ maye, B ­
bәrk) (Sürәt 24.04.2015 13:20:15) (Çәki: 1)

M+M
Q+M
Q+Q
B+M
B+Q

Sual: Aerotsiklonlar hava xәttindә hansı prinsiplә işlәyir (Sürәt 24.04.2015 13:20:26)
(Çәki: 1)

Mәrkәzdәnqaçma



Düzxәtlilik
Çökmә
İrәlilәmә
Planetar.

Sual: Aşağıda verilmiş qrafiki asılılıq psevdoqaynar prosesin nәyini xarakterizә edir?
(Sürәt 24.04.2015 13:21:02) (Çәki: 1)

Müqavimәt qüvvәsi ilә tәcil arasındakı asılılığı;
Material ilә qaz axınının yerdәyişmәsi arasındakı asılılığı;
Dәnәvәr material layının hündürlüyü ilә sürәt arasındakı asılılığı;
Layda yaranmış tәzyiqlәr fәrqi ilә qaynadıcı agentin sürәti arasındakı asılılığı;
Dәnәvәr materialın әrimә istiliyi ilә sürәti arasındakı asılılığı.

Sual: Aşağıda verilmiş sxem hansı prosesin nәzәri әsaslarının öyrәnilmәsindә istifadә
oluna bilәr? (Sürәt 24.04.2015 13:21:06) (Çәki: 1)



İstilik proseslәrinin;
Kütlә ­ mübadilә proseslәrinin;
Mexaniki proseslәrin;
Kimyәvi proseslәrin;
Membran proseslәrinin.

Sual: Binar kütlәlәrin sıxlığı hansı bәrabәrliklә tәyin olunur? (Sürәt 24.04.2015 13:21:54)
(Çәki: 1)

Sual: Biokimyәvi proseslәrdә biokütlәnin yığılması artdıqca, hüceyrәnin oksigen ilә kütlә
mübadilәsi sürәti: (Sürәt 24.04.2015 13:21:58) (Çәki: 1)

Tәdricәn azalır;
Tәdricәn artır;
Dәyişilmәz qalır;
Әvvәlcә artır, sonra azalır;
Әvvәlcә azalır, sonra artır.

Sual: Biokimyәvi proseslәrdә biokütlәnin yığılması artdıqca, hüceyrәnin oksigen ilә kütlә
mübadilәsi sürәti: (Sürәt 24.04.2015 13:22:02) (Çәki: 1)



Tәdricәn azalır
Tәdricәn artır;
Dәyişilmәz qalır;
Әvvәlcә artır, sonra azalır;
Әvvәlcә azalır, sonra artır.

Sual: Biokimyәvi proseslәrin baş vermә sәbәbini göstәrin: (Sürәt 24.04.2015 13:22:05)
(Çәki: 1)

Vav­der­Vals qüvvәlәri;
Elektromaqnit qüvvәlәri;
Hәyat qabiliyyәtli mikroorqanizmlәrin istiqamәtlәnmiş fәaliyyәti
Daxili cazibә qüvvәlәri;
Molekullararası itәlәmә qüvvәlәri.

Sual: Bir birindә hәll olan iki maye qarışığını necә adlandırırlar? (Sürәt 24.04.2015
13:22:13) (Çәki: 1)

Emulsiya
Mәhlul
Duman
Suspenziya
Tüstü.

Sual: Bircinsli olan sistemlәr belә adlandırılır: (Sürәt 24.04.2015 13:22:17) (Çәki: 1)
Qarışıq sistemlәr
Binar sistemlәr
Heterogen sistemlәr
Homogen sistemlәr
Göstәrilәnlәrin heç biri

Sual: Biri­birinә әks olan proselәr hansıdır? (Sürәt 24.04.2015 13:22:21) (Çәki: 1)
Qarışdırma, yoğurma
Buxarlandırma, qızdırma
Dondurma, soyutma
Buxarlandırma, qaynatma
Buxarlandırma, kondenslәşdirmә

Sual: Boru içәrisindә boru” tipli istilikdәyişdirici neçә qovşaqdan ibarәtdir? (Sürәt
24.04.2015 13:22:25) (Çәki: 1)

8
4
9
3
7

Sual: Boru içәrisindә boru” tipli istilikdәyişdiricinin sınağında rotometrlәrin göstәricilәri



hansı vaxt әrzindә qeydә alınır? (Sürәt 24.04.2015 13:22:29) (Çәki: 1)
15 dәq
20 dәq
30 dәq
10 dәq
 5 dәq.

Sual: Bölünmә faktorunun tәyin olunması üçün bu bәrabәrlikdәn istifadә olunur: (Sürәt
24.04.2015 13:22:32) (Çәki: 1)

Sual: Briketlәmә әmәliyyatı hansı әmәliyyata ekvivalent hesab edilir? (Sürәt 24.04.2015
13:22:48) (Çәki: 1)

Filtrlәmә
Preslәmә;
Havasızlaşdırma;
Hәllolma;
Ekstraksiya.

Sual: Briketlәşdirilmә prosesinin әsas xarakteristikası hansı asılılıq arasındakı
qanunauyğunluğu öyrәnir? (Sürәt 24.04.2015 13:22:52) (Çәki: 1)

Hәcm ilә temperatur arasındakı asılılığı;
Qüvvә ilә mәsafә arasındakı asılılığı;
Tәzyiq artımı ilә maddәnin sıxlaşdırılma әmsalının azalması arasındakı asılılığı;
Tәzyiqlә temperatur arasındakı asılılığı;
Maddәnin xassә göstәricilәri ilә tәzyiq arasındakı asılılığı.

Sual: Bu aparatlardan biri mәrkәzdәnqaçma prinsipi ilә işlәyir: (Sürәt 24.04.2015
13:22:55) (Çәki: 1)

Kondensator
Vakuum buxarlandırıcı
Kombinәedilmiş әlәk
Sentrifuqa
Filtr – pres

Sual: Bu bәrabәrliklәrdәn hansı, Nüsselt kriteriyasının riyazi ifadәsini әks etdirir? (Sürәt
24.04.2015 13:23:01) (Çәki: 1)



Sual: Bu göstәricilәrdәn biri texnoloji aparatın maşından fәrqini әks etdirir (Sürәt
24.04.2015 13:23:06) (Çәki: 1)

Dirsәyin mövcudluğu;
Mühәrrikin mövcudluğu
Mexanizmlәrin mövcudluğu
Muftanın mövcudluğu;
İşçi fәzanın mövcudluğu.

Sual: Bu göstәricilәrdәn biri üyüdülmә vә xırdalanma arasındakı fәrqi әks etdirir: (Sürәt
24.04.2015 13:23:12) (Çәki: 1)

Xırdalanma dәrәcәsi yoxdur
Xırdalanma dәrәcәsi kiçikdir;
Xırdalanma dәrәcәsi yüksәkdir;
Xırdalanma dәrәcәsi bәrabәrdir;
Xırdalanma dәrәcәsi әhәmiyyәt kәsb etmir;

Sual: Bu hadisәlәrdәn biri kütlә mübadilәsi proseslәrinә aiddir: (Sürәt 24.04.2015
13:23:16) (Çәki: 1)

Dumanın yaranması
Xörәyin bişmәsi
Meyvәnin doğranması
Suyun tәmizlәnmәsi
Havanın soyudulması

Sual: Bu proses hidromexaniki proseslәrә aid deyil: (Sürәt 24.04.2015 13:23:19) (Çәki:
1)

Preslәmә;
Çökmә;
Filtrlәmә;
Qarışdırma;
Әks osmos.

Sual: Bu sәnaye sahәsindә hidravliki sortlaşdırılma әmәliyyatı tәtbiq edilmir: (Sürәt
24.04.2015 13:23:23) (Çәki: 1)

Makaron mәmulatları istehsalı;
Spirt istehsalı;
Cuğundur şәkәri istehsalı;
Göy noxud konservlәri istehsalı



Nişasta­patkә istehsalı

Sual: Bu texnoloji proseslәrdәn biri dәnәvәr materialları birlәşdirmәk üçün tәtbiq olunur:
(Sürәt 24.04.2015 13:23:27) (Çәki: 1)

Sublimasiya
Titrlәmә;
Seperasiya;
Briketlәmә;
Saturasiya.

Sual: Bu teorem, oxşarlıq nәzәriyyәsi kriterilәrinin sayını müәyyәn etmәyә imkan verәn
kömәkçi teorem hesab edilir: (Sürәt 24.04.2015 13:23:30) (Çәki: 1)

Bәrabәrlik teoremi;

Pifaqor teoremi
Paralelik teoremi;
Viyet teoremi.

Sual: Buxar sәrfi düsturu bu ifadәlәrdәn hansıdır? (Sürәt 24.04.2015 13:23:34) (Çәki: 1)

Sual: Buxarlandırma aparatlarında seyrәklәşmә (vakuum) yaratmaq üçün hansı
qurğudan istifadә olunur? (Sürәt 24.04.2015 13:23:38) (Çәki: 1)

Defektor;
Separator;
 Kondensator;
Membran;
Ventil.

Sual: Buxarlandırmanın әn az enerji tәlәb edәn üsulu hansıdır? (Sürәt 24.04.2015
13:23:42) (Çәki: 1)

Atmosfer tәzyiqindә
Sabit tәzyiqdә
Vakuumda
Yüksәk tәzyiqdә
Sabit hәcmdә

Sual: Bunlardan biri hәm istilik, vә hәm dә kütlә mübadilәsi proseslәrinә aid edilә bilәr:
(Sürәt 24.04.2015 13:23:46) (Çәki: 1)



Qızdırma
Soyutma
Sterillәşdirmә
Buxarlandırma
Pasterizә etmә

Sual: Bunlardan hansı, qovma mәhsulu sayılır? (Sürәt 24.04.2015 13:23:49) (Çәki: 1)
Suspenziya
) Emulsiya
 Qarışıq
 Filtrat
Distilyat

Sual: Çәkicli xırdalayıcı hansı üsulla fәaliyyәt göstәrir? (Sürәt 24.04.2015 13:23:54)
(Çәki: 1)

Sıxma
Kәsmә
Zәrbә
Üyütmә
Sürtmә

Sual: Çox gövdәli buxarlandırmada ekstra­buxar necә istifadә olunur? (Sürәt 24.04.2015
13:23:57) (Çәki: 1)

Atmosferә buraxılır;
Kondensatora verilir
Kompressora qoşulur;
Sonrakı gövdәyә qızdırıcı buxar kimi verilir;
İnjektora qoşulur.

Sual: Çökmә ilә bәrk fazanın ayrılması üçün hansı aparatlar tәtbiq olunur? (Sürәt
24.04.2015 13:24:01) (Çәki: 1)

Seperatorlar
Hidrәsiklonlar
Buxarlandırıcılar
ekstraktorlar
Püskürdücülәr

Sual: Defleqmatorsuz qovma mümkündürmü? (Sürәt 24.04.2015 13:24:04) (Çәki: 1)
Bәli
 Xeyr
Qismәn bәli
Tәtbiq etmәk olar
Vacib deyil

Sual: Defleqmatorsuz qovma mümkündürmü? (Sürәt 24.04.2015 13:24:14) (Çәki: 1)



Bәli
Xeyr
Qismәn bәli
Tәtbiq etmәk olar
 Vacib deyil

Sual: Dekantat” dedikdә, hansı variantda verilәn anlam başa düşülür? (Sürәt 24.04.2015
13:24:18) (Çәki: 1)

Filtr tәbәqәsi;
Çöküntü;
Suspenziya
Hәlledici;
Arakәsmә.

Sual: Ekstraksiya aparatları iş prinsipinә görә hansı qruplara bölünür? (Sürәt 24.04.2015
13:24:22) (Çәki: 1)

Dövri, fasilәsiz;
Rәqsli;
Kameralı, kamerasız;
Sadә, mürәkkәb;
Diskli, rotorlu.

Sual: Ekstraksiya prosesini hansı fiziki üsullarla intensivlәşdirmәk mümkündür? (Sürәt
24.04.2015 13:24:26) (Çәki: 1)

Tәzyiqi yüksәltmәklә
Hәcmi artırmaqla
Temperaturu yüksәltmәklә
Tәzyiqi azaltmaqla
Temperaturu azaltmaqla

Sual: Elektrik sahәsinin tәsiri ilә qeyri – bircins sistemlәrin bölünmәsini hansı proseslәrә
aid etmәk olar? (Sürәt 24.04.2015 13:24:30) (Çәki: 1)

) Mexaniki;
İstilik mübadilәsi
Kütlә mübadilәsi;
Hidromexaniki;
Biokimyәvi.

Sual: Emulsiyalar hansı fazalardan ibarәtdir? (B ­ bәrk, M – maye, Q ­ qaz) (Sürәt
24.04.2015 13:24:34) (Çәki: 1)

M+B
M+Q
M+M
B+B
Q+Q



Sual: Eyni xassәli olan, bu göstәricilәrdәn hansıdır? (Sürәt 24.04.2015 13:24:37) (Çәki:
1)

Daxili sürtünmә ­ axıcılıq
Özlülük – daxili sürtünmә;
Özlülük – hәlledicilik;
Hәlledicilik – keçiricilik
Keçiricilik – daxili sürtünmә.

Sual: Fәal kömürün 1 qranulu sәthinin sahәsi m2­la nә qәdәrdir? (Sürәt 24.04.2015
13:24:41) (Çәki: 1)

50,0�120,0;
100�200
25,0�50,0;
200�1700;
150,0 – 180,0

Sual: Fazalararası qatılıq fәrqi hansı proseslәrin hәrәkәtverici qüvvәsi sayılır? (Sürәt
24.04.2015 13:24:44) (Çәki: 1)

Kimyәvi – biokimyәvi proseslәrin
Hidromexaniki proseslәrin
Mexaniki proseslәrin
Kütlә mübadilәsi proseslәrinin
İstilik mübadilәsi proseslәrinin

Sual: Fazalararası qatılıq fәrqi hansı proseslәrin hәrәkәtverici qüvvәsi sayılır? (Sürәt
24.04.2015 13:24:48) (Çәki: 1)

Kimyәvi – biokimyәvi proseslәrin;
Hidromexaniki proseslәrin;
Mexaniki proseslәrin;
Kütlә mübadilәsi proseslәrinin
İstilik mübadilәsi proseslәrinin

Sual: Fazaların hәrәkәt istiqamәtinә görә kütlә mübadilәsi proseslәri necә tәsvir olunur?
(Sürәt 24.04.2015 13:24:52) (Çәki: 1)

Qarışan vә toxunan;
Düz vә әks axınlı;
Qarışan vә kombinә edilmiş;
Stasionar vә qeyri stasionar;
Diffuziya vә kütlә verimi.

Sual: Fermentasiya prosesinin kinetikasının öyrәnilmәsindә aşağıda göstәrilmiş qrafiki
asılılıq nәyi xarakterizә edir? (Sürәt 24.04.2015 13:27:40) (Çәki: 1)



Temperaturun dәyişmәsi;
Tәzyiqin dәyişmәsi;
Mikroorqanizmdә sintez prosesinin dәyişmәsi;
) Qida mühitin dәyişmәsi;
Mikroorqanizmlәrin kulturasının boyartımının dәyişmәsi.

Sual: Filtrlәnmә sürәtini ifadә edәn düstur hansıdır? (V­filtratın miqyası, F­ filtratın
sәthinin sahәsi, ­ filtrlәnmә müddәti) (Sürәt 24.04.2015 13:27:44) (Çәki: 1)

Sual: Fiziki modelin naturada olması, nәyi göstәrir? (Sürәt 24.04.2015 13:27:56) (Çәki:
1)

Riyazi modellә ekvivalentliyini
Riyazi modelә oxşarlığını
Riyazi modeldәn fәrqini
Riyazi modelә bәrabәr olmasını
Göstәrilәnlәrin heç birini

Sual: Fraksiyalı qovmanın rektifikasiyadan fәrqi nәdir? (Sürәt 24.04.2015 13:28:00)
(Çәki: 1)

Komponentlәrin qeyri­bәrabәr paylanması
Rektifikatın alınması



Aralıq mәhsulların alınması
Yüksәk tәzyiq
Komponentlәrin az sәrf norması

Sual: Furye qanuna görә istilik selinin sәthi sıxlığı necә tәyin olunur? (Sürәt 24.04.2015
13:28:04) (Çәki: 1)

Sual: Göstәrilәn bәrabәrliklәrdәn biri ilә buxar sәrfinin miqdarını müәyyәn edirlәr: (Sürәt
24.04.2015 13:28:08) (Çәki: 1)

Sual: Göstәrilәn sxemdә tәmizlәnmәyә mәruz qoyulan xammal necә adlandırılır? (Sürәt
24.04.2015 13:28:14) (Çәki: 1)

Filtrat;
Suspenziya;
Duman;
Emulsiya;
Tüstü.

Sual: Hansı aparatlara istidәyişdirici aparatlar deyilir (Sürәt 24.04.2015 13:28:59) (Çәki:
1)

Bir mühitdәn digәrinә istiliyin verilmәsi üçün tәyin edilmiş qurğular;
İstiliyin alınması üçün qurğular;
Kamera tipli qurğular;
Diffuziya proseslәrinin aparılması üçü qurğular;



Bircinsli olmayan sistemlәrin bölünmәsi üçün qurğular.

Sual: Hansı hallarda qazların tәmizlәnmәsindә suvarma üsulundan istifadә edilmәsi
mәqsәdәuyğun hesab edilir? (Sürәt 24.04.2015 13:29:03) (Çәki: 1)

Tәlәbat çox olduqda;
Qarşıya texnoloji tәlәblәr qoyulmadıqda;
Qazların soyudulması vә nәmlәndirilmәsi yol verilәn halda;
Qazın çirklәnmә dәrәcәsi az olduqda;
Qazın çirklәnmәsi yüksәk olduqda.

Sual: Hansı proseslәri hidromexaniki proseslәrә aid etmәk olar? (Sürәt 24.04.2015
13:29:07) (Çәki: 1)

Fotosintez, xemosorbsiya;
Çökmә, qarışdırma;
Soyutma, buxarlandırma;
Ekstraksiya, qurutma;
Adsorbsiya, kristallaşma.

Sual: Havada nәmlik buxarlanmasa, yalnız havanın istiliyi hesabına baş verirsә,
mәnbәdәn istiliyin verilmәsi vә kәnarlaşması olmur bu hansı prosesdir? (Sürәt
24.04.2015 13:29:11) (Çәki: 1)

adibatik buxarlanma prosesi
qurutma prosesi
qovma prosesi
istilikayrılma prosesi
istilikudma prosesi

Sual: Hubbs qaydası ilә sistemin hansı göstәricisi tәyin olunur? (Sürәt 24.04.2015
13:29:16) (Çәki: 1)

Sistemin müvazinәt şәrti
Sistemin enerji balansı
Sistemin kütlә balansı
Sistemin sәrbәstlik dәrәcәsi
Göstәrilәnlәrin heç biri

Sual: Xәlbir hansı maşının işçi orqanı sayılır? (Sürәt 24.04.2015 13:29:21) (Çәki: 1)
Pres
Buxarlandırıcı;
Seperator;
Eksikator;
Sortlaşdırıcı.

Sual: Xemosorbsiya vә desorbsiya proseslәri hansı qanunauyğunluğa tabe olur? (Sürәt
24.04.2015 13:29:26) (Çәki: 1)

 Eynidirlәr



Oxşardırlar
Ziddirlәr
Paraleldirlәr
Perpendikulyardırlar

Sual: Xemosorbsiyanın fiziki absorbsiyadan fәrqi nәdәdir? (Sürәt 24.04.2015 13:29:31)
(Çәki: 1)

Enerji sәrfinә görә üstündür
 Sәmәrәlidir
 Sәmәrәsizdir
Kimyәvi reaksiya ilә gedir
Әks prosesdir

Sual: Xırdalanma prosesinә sәrf olunan ümumi enerjini xarakterizә edәn tәnlik budur:
(Sürәt 24.04.2015 13:29:38) (Çәki: 1)

Rittinger tәnliyi;
Kika­Kirpiçev tәnliyi;
Bonda tәnliyi;
Goryaçkin tәnliyi
Rebinder tәnliyi

Sual: Xırdalayıcı maşınlarda valla materialın sürtünmә әmsalı darı üçün hansı qiymәtә
bәrabәrdir? (Sürәt 24.04.2015 13:29:43) (Çәki: 1)

0,28
0,33
0,37
0,5
0,13

Sual: Xüsusi istilik tutumunun ölçü vahidi nәdir? (Sürәt 24.04.2015 13:29:58) (Çәki: 1)
C/kq�dәr
nyuton
farad/kq
kq/k kal
�C

Sual: İstilik mübadilәsi prosesinin hәrәkәtverici qüvvәsi nәdir? (Sürәt 24.04.2015
13:30:36) (Çәki: 1)

Temperatur fәrqi
Tәzyiqlәr fәrqi
Mexaniki tәsir qüvvәsi
 Hәcm fәrqi
Kütlә fәrqi

Sual: İstilik mübadilәsi proseslәrinin baş vermәsi, hansı hәrәkәtverici qüvvәinin tәsiri ilә



şәrtlәnir? (Sürәt 24.04.2015 13:30:41) (Çәki: 1)
Fazalar arasındakı temperatur fәrqi;
Fiziki ölçülәrdәki fәrq;
Mexaniki tәsir qüvvәsi;
Mәrkәzdәnqaçma qüvvәsi;
Daxili enerjisi.

Sual: İstilikkeçirmә mәsәlәlәrinin yeganә hәllindә diferensial tәnliklәrdәn başqa prosesin
hansı şәrtinә diqqәt yetirilir? (Sürәt 24.04.2015 13:30:44) (Çәki: 1)

Başlanğıc, sәrhәd şәrtlәri;
Dayanıqlıq şәrti;
 Qeyri­müvazimәtlik şәrti;
Hissәciklәrin qarşılıqlı tәsis şәrti
Tarazlıq şәrti.

Sual: İstilikkeçirmә nәzәriyyәsindә әsas anlayışlardan biri olan istilik seli necә
kәmiyyәtdir? (Sürәt 24.04.2015 13:30:50) (Çәki: 1)

Skalyar
Xәtti;
Qeyri xәtti;
Vektorial;
Sonsuz kiçik.

Sual: İstilikkeçirmә nәzәriyyәsindә bu göstәrici, әsas anlayışlardan biridir: (Sürәt
24.04.2015 13:30:55) (Çәki: 1)

Temperatur;
İstilik seli
 İzotermik sәth;
İstilik rejimi;
Faydalı iş әmsalı.

Sual: İstililikkeçmәnin xәtti xarakterә malik olması, onun hansı materialdan keçmәsinә
dәlalәt edir? (Sürәt 24.04.2015 13:30:59) (Çәki: 1)

Taxtadan
Şüşәdәn
Sudan
Gipsdәn
Metaldan

Sual: İstiliyin metaldan keçmәsi hansı qanunauyğunluqla gedir (Sürәt 24.04.2015
13:31:03) (Çәki: 1)

Qeyri­xәtti
Xәtti
 Loqarifmik
 Tangensial
Kәsik qanunla



Sual: İstiliyin üç yayılma üsulu hansı variantda düzgün göstәrilmişdir? (Sürәt 24.04.2015
13:31:06) (Çәki: 1)

İstilikudma­şüalanma­istilikkeçirmә
İstilikburaxma­şüalanma­istilikudma
İstilikkeçirmә­konveksiya­şüalanma
İstilikvermә­istilikkeçirmә­istilikötürmә
Şüalanma­istilikudma­istilikkeçirmә

Sual: Kondensasiya prosesi nәdir? (Sürәt 24.04.2015 13:31:15) (Çәki: 1)
Qazın mayeyә çevrilmәsi;
Buxarın mayeyә çevrilmәsi;
Mayenin buxara çevrilmәsi;
Bәrk cismin mayeyә çevrilmәsi;
Mayenin bәrk cismә çevrilmәsi.

Sual: Konvektiv qurutma qurğusunda qurutma kamerasına hava hansı qurğu ilә verilir?
(Sürәt 24.04.2015 13:31:31) (Çәki: 1)

siyirtmә
 silindirik boru
ventilyator
quruducu kamera
kolorifer

Sual: Köpüklәr faza etibarı ilә nәdәn ibarәtdir? (Sürәt 24.04.2015 13:31:35) (Çәki: 1)
Maye+Maye;
Maye+Bәrk faza;
Maye+Qaz
Qaz+Qaz;
Bәrk faza+Qaz..

Sual: Kristallaşma prosesinin kinetikasının öyrәnilmәsindә әsasәn hansı mәrhәlәyә
toxunulur? (Sürәt 24.04.2015 13:31:45) (Çәki: 1)

 Kristalların formasının tәyini;
Kristalların kütlәsinin tәyini;
Kristallaşma sürәtinin tәyini;
Kristalların hәllolma qabiliyyәtinin tәyini;
Kristalların bircinsliliyinin tәyini.

Sual: Q+M kimi işarәlәmә hansı növ mәhsula xasdır (Sürәt 24.04.2015 13:31:56) (Çәki:
1)

Tüstü
Emulsiya
Köpük
Suspenziya



Duman

Sual: Qarışdırıcı aparatların hesabatında son nәticә hansı göstәricinin tәyin
edilmәsindәn ibarәtdir? (Sürәt 24.04.2015 13:32:00) (Çәki: 1)

Müqavimәt qüvvәsinin tәyini;
Qarışdırıcının sürәtinin tәyini;
Hәrәkәt etdirici qüvvәnin tәyini;
Gücün tәyini;
Qarışdırıcının konstruktiv formasının tәyini.

Sual: Qarışdırıcı istidәyişdirici aparatlar hansı mәqsәdlәr üçün tәyin edilmişdir? (Sürәt
24.04.2015 13:32:05) (Çәki: 1)

Müxtәlif qatılıqlı mәhsulların qızdırılma üçün;
 Buxarın su ilә kondenslәşmәsi üçün;
Pasterizә etmә prosesinin aparılması üçün;
Sterillәşmә prosesinin aparılması üçün;
Qida mәhsullarının bişirilmәsi üçün.

Sual: Qarışıq dәnәvәr materialların fraksiyalara bölünmәsindә әsasәn neçә növ
tәsnifatlaşdırma üsulundan istifadә olunur? (Sürәt 24.04.2015 13:32:09) (Çәki: 1)

Altı;
İki;
Sәkkiz;
Üç;
Bir.

Sual: Qaynayan sәth" laylı quruducu aparatlarda çirklәnmiş çıxan qazların tәmizlәnmәsi
üçün nәdәn istifadә olunur? (Sürәt 24.04.2015 13:32:13) (Çәki: 1)

Sürgәcdәn;
Tozdan;
Siklondan;
Elektromaqnit tutucudan;
Arakәsmәlәrdәn.

Sual: Qazın süzülmәsi prosesindә istifadә olunan arakәsmәlәrin növündәn asılı olaraq
süzgәclәrin hansı növlәri mövcuddur? (Sürәt 24.04.2015 13:32:16) (Çәki: 1)

Toz, yumşaq, parça;
Silindrik, dairәvi;
Yumşaq, yarımsәrt, sәrt;
Elastik;
Plastik, kövrәk

Sual: Qazların vә buxarların – mayedә hәll olunma prosesi hansı qanuna tabe olur?
(Sürәt 24.04.2015 13:32:20) (Çәki: 1)

Dalton



Fik
Huk
Kirxov
Henri

Sual: Qeyri­hәmcins sistemin elektrik sahәsindә bölünmәsi neçә elektrodun kömәyi ilә
baş verir? (Sürәt 24.04.2015 13:32:23) (Çәki: 1)

1
2
3
4
5

Sual: Qida xammal vә yarımfabrikatlarında istiliyin yayılması neçә üsulla baş verir?
(Sürәt 24.04.2015 13:32:28) (Çәki: 1)

6
5
3
2
1

Sual: Qida istehsalı sәnayesindә xırdalanmış yüksәk dispers qarışığın alınması üçün
hansı maşınlardan istifadә olunur? (Sürәt 24.04.2015 13:32:32) (Çәki: 1)

xırdalayıcı maşınlar
tәmizlәmә maşınları
yuma maşınları
üyüdülmә maşınları
kәsmә maşınları

Sual: Qida sәnayesindә әn ucuz vә әn mәqsәdә uyğun enerji daşıyıcısı hansıdır? (Sürәt
24.04.2015 13:32:39) (Çәki: 1)

Tüstü qazı
Duzlu su
Әlif yağı
Su buxarı
 Neytral qaz

Sual: Qida sәnayesindә zәrif dispersiyalı suspenziyaların ayrılması mәqsәdi ilә, bu tip
aparatlardan istifadә olunur: (Sürәt 24.04.2015 13:33:06) (Çәki: 1)

Vaxtaşırı işlәyәn süzmә sentrifuqa
Lentşәkilli sentrifuqa;
Diskli süzgәclәr
Barabanlı süzgәclәr
Kameralı süzgәclәr.



Sual: Qida texnologiyasında әn geniş yayılmış proseslәrdәn biri olan preslәmә hansı tip
proseslәrә aiddir? (Sürәt 24.04.2015 13:33:10) (Çәki: 1)

) Hidromexaniki
Mexaniki
İstilik;
Diffuziya;
Kimyәvi

Sual: Qida texnologiyasında әsasәn hansı istilik mübadilә proseslәri öyrәnilir? (Sürәt
24.04.2015 13:33:13) (Çәki: 1)

Qurutma, adsorbsiya, rektifikasiya;
Qarışdırma, xırdalama;
Preslәmә, biokimyәvi;
Membran, kristallaşma;
Qızdırılma, buxarlanma, soyutma.

Sual: Qida texnologiyasında hansı psevdoqaynar laylı aparatlardan istifadә olunur?
(Sürәt 24.04.2015 13:33:21) (Çәki: 1)

 Açıq kameralı, tәrpәnmәz;
Әksaxınlı silindrik tipli, konuslu;
Qapalı kameralı;
Fasilәsiz düz axınlı;
Diskli.

Sual: Qida texnologiyasında kristallaşma prosesinin intensivlәşdirilmәsindә son
zamanlar hansı tip aparatlara daha çox üstünlük verilir? (Sürәt 24.04.2015 13:33:24)
(Çәki: 1)

Barabanlı;
Lentli;
Dövri işlәyәn;
Kameralı;
Psevdoqaynar laylı.

Sual: Qida texnologiyasında membran proseslәri hansı göstәricisinә görә
tәsnifatlaşdırılır? (Sürәt 24.04.2015 13:33:28) (Çәki: 1)

Texnoloji tәyinatına görә;
Aparatların quruluşuna görә;
İş prinsipinә görә;
Mәsamәlәrin orta ölçüsünә görә;
Texnoloji işinә görә.

Sual: Qızdırılmış nәm hava necә adlanır? (Sürәt 24.04.2015 13:33:45) (Çәki: 1)
aqent
fleqma
istilikdaşıyıcı
buxar



konvektiv qurudulma

Sual: Qovma posesi hansı maddәlәr üçün tәtbiq edilir? (Sürәt 24.04.2015 13:33:49)
(Çәki: 1)

müxtәlif qaynama temperaturuna malik maye qarışıqlar üçün
qeyri­hәmcins qaz sistemi üçün
qeyri­hәmcins maye sistemi üçün
qeyri­hәmcins qaz sistemi üçün
qeyri­hәmcins sistemi üçün

Sual: Qovma prosesi üçün vacib şәrt nәdir? (Sürәt 24.04.2015 13:33:52) (Çәki: 1)
Komponentlәrin molekulyar çәkilәrinin bәrabәrliyi
Komponentlәrin bircinsli mәhlul yaratması;
Komponentlәrin tez qaynayan olması;
Komponentlәrin hәll olan olması;
Komponentlәrin uçuculuq xassәsi.

Sual: Qurutmanın material balansı necә ifadә olunur? (Q – qurudulan, G – qurumuş
mәhsul, W ­ nәmlikdir) (Sürәt 24.04.2015 13:34:28) (Çәki: 1)

Sual: Mayelәrin sakit şәkildә, lal axması necә axma adlanır? (Sürәt 24.04.2015
13:34:50) (Çәki: 1)

Çarpaz axma
Stasionar axma
Turbulent axma
Laminar axma
Göstәrilәnlәrin heç biri

Sual: Mexaniki qarışdırıcı aparatların işçi orqanlarının fırlanma tezliyindәn asılı olaraq
qarışdırıcılar hansı qruplara bölünür? (Sürәt 24.04.2015 13:34:58) (Çәki: 1)

Kameralı;
Tәrpәnmәz;
Yavaşgedişli, tezgedişli;
Rәqsli;
Plankalar.

Sual: Mexaniki proseslәrdә (preslәnmәdә) hәrәkәtverici qüvvә nәdir? (Sürәt 24.04.2015



13:35:02) (Çәki: 1)
Temperatur fәrqi
Fiziki ölçülәrdәki fәrq
Mexaniki tәsir qüvvәsi
Mәrkәzdәnqaçma qüvvәsi
Daxili enerjisi

Sual: Membran aparatlarının hesablanmasında әsas mәqsәd nәdir? (Sürәt 24.04.2015
13:35:10) (Çәki: 1)

Mәhsuldarlığın tәyini;
Süzmә sәthinin sahәsinin tәyini;
Filtratın hәcmini tәyin etmәk;
Seçmә qabiliyyәtini tәyin etmәk;
Tәzyiqin tәyini.

Sual: Meyvә­tәrәvәzlәrdәn şirә alınmasında hansı tip preslәr daha geniş istifadә olunur
(Sürәt 24.04.2015 13:35:21) (Çәki: 1)

Filtr­presdә;
Hidravlik presdә;
İki şnekli presdә;
Rotasion presdә.
Mailli şnek presi

Sual: Oxşarlığın Üçüncü teoremini tәklif edәn alimlәr hansı variantda düz göstәrilmişdir?
(Sürәt 24.04.2015 13:35:36) (Çәki: 1)

Lomonosov­Coul;
Pekle­Bio;
Federman­Bakinqem
Kirpiçev­Quxman;
Mendeleyev­Coul

Sual: Praktikada istilikdaşıyıcılarının hәrәkәti necә hәyata keçirilir? (Sürәt 24.04.2015
13:35:43) (Çәki: 1)

Üfüqi axınla
Paralel axınla
Düz vә әks axınla
Şaquli axınla
Üfiqi vә şaquli axınla

Sual: Prosesin kinetikası” dedikdә bu anlam başa düşülür (Sürәt 24.04.2015 13:35:55)
(Çәki: 1)

Prosesin davamlılığı;
Prosesin intensivliyi;
Prosesin plastikliyi;
Prosesin elastikliyi;
Prosesin başlanma müddәti.



Sual: Reynolds kriteriyasının hansı dәqiq qiymәti intervalı axının laminar hәrәkәtinә
uyğundur? (Sürәt 24.04.2015 13:36:16) (Çәki: 1)

Re < 2300
Re > 2300;
Re < 10000;
Re < 8000;
Re > 5000

Sual: Sadә qovma prosesi zamanı maye faza hansı komponentlәrlә zәnginlәşir? (Sürәt
24.04.2015 13:36:39) (Çәki: 1)

asan uça bilәn komponentlәrlә
azotla
karbonla
çәtin uçan komponentlәrlә
fosforla

Sual: Seperatorlar әsasәn hansı sistemlәrin bölünmәsindә istifadә olunur? (Sürәt
24.04.2015 13:36:43) (Çәki: 1)

Maye­qaz;
Qaz­qaz;
Zәif dispersiyalı, emulsiualar;
Bәrk hissәcik­maye;
Toz­qaz, maye­qaz

Sual: Sublimasiyalı qurutmanın fiziki göstәricisi nәdir? (Sürәt 24.04.2015 13:37:26)
(Çәki: 1)

Aşağı tәzyiq
Dәrin vakuum
) Aşağı temperatur
Yüksәk tәzyiq
Sabit temperatur

Sual: Tәzyiq düşküsü hansı proseslәr qrupunun hәrәkәtverici qüvvәsi sayılır? (Sürәt
24.04.2015 13:37:31) (Çәki: 1)

Kimyәvi – biokimyәvi proseslәrin
Hidromexaniki proseslәrin
Mexaniki proseslәrin
Kütlә mübadilәsi proseslәrinin
İstilik mübadilәsi proseslәrinin

Sual: Texnoloji aparatın maşından fәrqi nәdir? (Sürәt 24.04.2015 13:37:38) (Çәki: 1)
Mexanizmlәri var
Maşının mühәrriki var
İşçi fәzaya malikdir



Muftası var
Dirsәyi var

Sual: Texnoloji aparatın maşından fәrqini әks etdirәn amil, bu variantda düzgün
göstәrilmişdir: (Sürәt 24.04.2015 13:37:42) (Çәki: 1)

Mexanizmlәri var;
Maşının mühәrriki var;
İşçi fәzaya malikdir;
Muftası var;
Dirsәyi var

Sual: Tsiklon aparatında hava axınına qarışdırılan bәrk hissәciklәrin konsentrasiyasını
hansı qurğu ilә tәmin edirlәr? (Sürәt 24.04.2015 13:37:53) (Çәki: 1)

qәbul bunkeri
dozalayıcı
boru
nizamlayıcı
manometr

BÖLMӘ: 0105 TӘTBIQI MEXANIKA
Ad 0105 Tәtbiqi mexanika

Suallardan 120

Maksimal faiz 120

Sualları qarışdırmaq

Suallar tәqdim etmәk 100 %

Sual: Mümkün yerdәyişmәlәr prinsipini ifadә edәn formulaların hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Nöqtәnin düzxәtli hәrәkәti üçün yazılmış differensial tәnliyi hansı doğrudur. (Çәki:
1)



Sual: Nöqtәnin qeyri­sәrbәst hәrәkәti üçün dinamikanın ikinci qanununu ifadә edәn
tәnliyin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Nöqtәnin hәrәkәt miqdarının haqqındakı teoreminin sonlu şәkildә ifadәsi üçün
yazılmış tәnliyin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Qüvvәnin elementar işi üçün yazılmış ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Qüvvәnin elentar işinin analitik ifadәsi üçün yazılmış tәnliklәrin hansı doğrudur?
(Çәki: 1)



Sual: Nöqtәnin kinetik enerjisinin dәyişmәsi haqqında teoremin sonlu şәkildә yazılmış
ifadәsinin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Müqavimәt qüvvәlәri nәzәrә alınmadıqda nöqtәnin sәrbәst rәqslәrinin differensial
tәnliyinin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Nöqtәnin sәrbәst rәqsinin differensial tәnliyinin köklәri tәmiz xәyali (1) olduqda,
tәnliyin ümumi hәll üçün yazılmış ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: (1)olduqda müqavimәt olmayan halda mәcburi rәqsin differensial tәnliyin hәlli üçün
yazılmış ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)



Sual: Kütlәlәr mәrkәzi üçün yazılmış ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Müstәvi parallel hәrәkәtindә cismin j kinetik enerjisi üçün yazılmış ifadәnin hansı
doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Sistemin kinetik enerjisinin dәyişmәsi haqqında teopremiin sonlu şәkildә ifadәnin
hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Bәrk cismin fırlanma hәrәkәtinin differensial tәnliyin hansı doğrudur? (Çәki: 1)



Sual: Bir maddi nöqtә üçün Dalamber prinsipini ifadә edәn formulalardan hansı
doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Mümkün yerdәyişmәlәr prinsipini ifadә edәn formulaların hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Dinamikanın ümumi tәnliyi üçün yazılmış ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Müstәvi üzәrindә iki qüvvәnin baş vektorunun tәyin edilmәsi üçün yazılmış ifadәnin
hansı doğrudur? (Çәki: 1)



Sual: Qüvvәnin hәr hansı nöqtәyә nәzәrәn momenti üçün yazılmış ifadәnin hansı
doğrudur? (Çәki: 1)

]

Sual: Hәrәkәtedirici qüvvә necә yönәlir? (Çәki: 1)
Hәrәkәt istiqamәtilә kor bucaq tәşkil edir
Hәrәkәtin әksinә
Hәrәkәt istiqamәtindә
Hәrәkәt istiqamәtinә perpendikulyardır
Şimaldan cәnuba doğru

Sual: Cütün momenti üçün yazılmış ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Bәrk cismә tәsir edәn cütlәr sisteminin müvazinәt şәrtlәri üçün yazılmış ifadәlәri
hansı doğrudur? (Çәki: 1)



Sual: İki әks tәrәfә yönәlmiş palel qüvvәlәrin әvәzlәyicisini tәyin etmәk üçün yazılmış
ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Mütlәq bәrk cismi xarakterizә edәn iki nöqtә arasındakı mәsafә necә olmalıdır?
(Çәki: 1)

iki nöqtә arasındakı mәsafә tәqribәn artmalıdır
iki nöqtә arasındakı mәsafәyә sabit qalmalıdır
iki nöqtә arasındakı mәsafә birdәn­birә artmalıdır
iki nöqtә arasındakı mәsafә tәqribәn qısalmalıdır
iki nöqtә arasındakı mәsafә birdәn­birә qısalmalıdır

Sual: Müstәvi kәsişәn qüvvәlәr sisteminin müvasinәti üçün yazılmış ifadәnin hansı
doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Qüvvәnin ox üzәrindәki proeksiyası üçün yazılmışaşağıdakı ifadәdәn hansı
doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Irәlilәmә kinematik cütdә reaksiya qüvvәsinin hansı parametri mәlumdur? (Çәki: 1)



Istiqamәti vә qiymәti
Tәtbiq nöqtәsi
Qiymәti
Hәm tәtbiq nöqtәsi hәm dә istiqamәti
Istiqamәti

Sual: İki әks tәrәfә yönәlmiş palel qüvvәlәrin әvәzlәyicisini tәyin etmәk üçün yazılmış
ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: İki eyni tәrәfә yönәlmiş paralel qüvvәlәrin әvәzlәyicisini tәyin etmәk üçün yazılmış
ifadәlәrin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Cismә “a” düz xәtt parçası boyunca xәtti qanunla sәpilmiş qüvvәlәr qm tәsir
etdikdә әvәzlәyici qüvvәni tәyin etmәk üçün yazılmış ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)



Sual: Cismә “a” düz xәtt parçası boyunca müntәzәm sәpәlәnmiş qüvvәlәr tәsir etdikdә
әvәzlәyici qüvvәni tәyin etmәk üçün yazılmış ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Müstәvidә parallel qüvvәlәr sisteminin müvazinәıt şәrti üçün yazılmış ifadәlәrdәn
hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Müstәvi üzәrindә ixtiyarı qüvvәlәr sisteminin müvazinәt şәrtlәri üçün yazılmış
ifadәlәrdәn hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Modulu m = 4 mm olan normal silindrik dişli çarxin dişlәrinin başcıq hissәsinin
hündürlüyü nәyә bәrabәrdir? (Çәki: 1)

4 mm
9 mm
6,28 mm
5 mm
12,56 mm

Sual: Aşağıda verilәn düstur ilә xarici dişli normal silindrik çarxın hansı çevrәsinin



radiusu hesabanır? (Çәki: 1)

әsas
bölğü
başlanğıc
dib
tәpә

Sual: Silindrik çarxın dişinin evolvent profilinә çәkilәn normal onun hansı çevrәsinә
toxunur? (Çәki: 1)

әsas
bölğü
başlanğıc
dib
tәpә

Sual: Ayrilıqda ğötürülәn normal silindrik dişli çarxın hansı çevrәsi olmur? (Çәki: 1)
Başlanğıç
Bölğü
Dib
Tәpә
Әsas

Sual: Qayış ötürmәsinin ötürmә әdәdini tәyin etmәk üçün yazılmış ifadәnin hansı
doğrudur. (Çәki: 1)

Sual: Yumruq mexanizmilәrindә aparılan bәnd irәli geri hәrәkәt edirsә o, necә adlanır.
(Çәki: 1)

itәlәyici
dirsәk
mancanaq
sürgü qolu
sürüngәc



Sual: Dişli çarxın dişlәrinin daxili çevrәsinin diametrini tәyin etmәk üçün yazılmış ifadәnin
hansı doğrudur. (Çәki: 1)

Sual: Dişli çarxın dişlәrinin xarici çevrәsinin diametrini tәyin etmәk üçün yazılmış ifadәnin
hansı doğrudur. (Çәki: 1)

Sual: Nöqtәnin sürәt vektoru üçün yazılmış ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Nöqtәnin toxunan tәcilini tәyin etmәk üçün yazılmış ifadәnin hahnsı doğrudur?
(Çәki: 1)



Sual: Nöqtәnin tәcil vektoru üçün yazılmış ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Yastı mexanizmin sәrbәstlik dәrәcәsi düsturu hansıdır? (Çәki: 1)

Sual: Bәrk cismin fırlanma hәrәkәti zamanı bucaq sürәtini tәyin etmәk üçün yazılmış
ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Fәzada nöqtәnin hәrәkәtinin koordinat üsulu ilә verilmәsi üzün yazılmış tәnliklәrin
hansı doğrudur? (Çәki: 1)



Sual: Fırlanan cismin nöqtәsinin tam tәcilini tәyin etmәk üçün yazılmış ifadәnin hansı
doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Müstәvi üzәrindә nöqtәnin hәrәkәtinin koordinat üsulu ilә vermәsi üçün yazılmış
tәnliklәrin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Bәrk cismin fırlanma hәrәkәti zamanı bucaq tәcilini tәyin etmәk üçün yazılmış
ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Bәrk cismin müstәvi paralel hәrәkәti zamanı ixtiyarı M nöqtәnin sürәtini tәyin
etmәk üçün yazılmış ifadәnin hansı qoğrudur? (Çәki: 1)



Sual: Tәrpәnmәz nöqtә әtrafında hәrәkәt edәn cismin hәr hansı M nöqtәsinin tәcilini
tәyin etmәk üçün yazılmış ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Nöqtәnin normal tәcilini tәyin etmәk üçün yazılmış ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki:
1)

Sual: Mürәkkәb hәrәkәtdә nöqtәnin mütlәq sürәtini tәyin etmәk üçün yazılmış ifadәnin
hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Müntәzәm dәyişәn fırlanma hәrәkәtinin qanunu tapmaq üçün yazılmış ifadәnin
hansı doğrudur? (Çәki: 1)



Sual: Hәrәkәt koordinat üsulu ilә verildikdә nöqtәnin tәcilini tәyin etmәk üçün yazılmış
ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Hәrәkәt koordinat üsulu ilә verildikdә nöqtәnin sürәtini tәyin etmәk üçün yazılmış
ifadәnin hansı doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Fırlanan cismin nöqtәsinin toxunan tәcilini tәyin etmәk üçün yazılmış ifadәnin hansı
doğrudur? (Çәki: 1)

Sual: Fırlanan cismin nöqtәlәrinin cevrәni sürәtinni tәyin etmәk üçün yazılmış ifadәnin
hansı doğrudur? (Çәki: 1)



Sual: Sürüşmә sürtünmә qüvvәsi bunların hansından aslıdır? (Çәki: 1)
Normal reaksiya qüvvәsindәn
Әtalәt qüvvәsindәn
Hәrәkәtverici qüvvәdәn
Sәthlәrin toxunma sahәsindәn
Elastik qüvvәdәn

Sual: Mәrkәzi dartılan vә ya sıxılan bruslarda, maili kәsiyin hansı vәziyәtindә әn böyük
toxunan gәrginliklәr yaranır? (Çәki: 1)

brusun oxu ilә 45 dәrәcә bucaq әmәlә gәtirәn kәsiklәrdә
eninә kәsiklәrdә
eninә vә boyuna kәsikllәrdә
normal gәrginliklәrin ekstremal qiymәtlәr aldığı kәsiklәrdә
brusun boyu istiqamәtindәki kәsiklәrdә

Sual: I­I vә II­II kәsiyindә нормал qüvvәnin ifadәlәrini göstәrin ? (Çәki: 1)

Sual: Irәlilәmә cütlәrindә cismә tәsir edәn әvәzlәyici Q qüvvәsi sürtünmә konusunun
daxilindәn keçәrsә necә hәrәkәt edir? (Çәki: 1)

Qeyri müntәzәm
Tәcillә
Müntәzәm
Sükunәtdә olar
Artan sürәtlә



Sual: Silindrik dişli çarxda dişlәrin evolvent profilini hansı çevrә әmәlә ğәtirir? (Çәki: 1)
tәpә
әsas
dib
bölgü
başlanğıc

Sual: (1)xәtti asılılığı nәyi ifadә edir? (Çәki: 1)

ümumilәşmiş Huk qanununu
әyilmәdә toxunan gәrginliyi
dartılma vә sıxılmada Huk qanununu
burulmada toxunan gәrginliyi
sürüşmәdә Huk qanununu

Sual: Fırlanma hәrәkәti edәn bәndә tәsir edәn qüvvәlәrin gücü nәyә bәrabәrdir? (Çәki:
1)

pv
ps

Sual: Fırlanma hәrәkәti edәn bәndin kinetik enerjisi nәyә bәrabәrdir? (Çәki: 1)

Sual: Kәsik sahәsinin “х” – oxuna nәzәrәn statik momentinin ifadәsi hansıdır? (Çәki: 1)



Sual: Kәsik sahәsinin “х” – oxuna nәzәrәn әtalәt momentinin ifadәsi hansıdır? (Çәki: 1)



Sual: Burucu moment epyuru necә adlanır ? (Çәki: 1)
brusun uzunluğu boyu burucu momentin dәyişmәsini göstәrәn qrafik
brusun uzunluğu boyu burulma bucağının dәyişmәsini göstәrәn qrafik
brusun uzunluğu boyu toxunan gәrginliklәrin dәyişmәsini göstәrәn qrafik
brusun en kәsiyindә toxunan gәrginliklәrin dәyişmәsini göstәrәn qrafik
brusun uzunluğu boyu nisbi burulma bucağının dәyişmәsini göstәrәn qrafik

Sual: En kәsiyi dairәvi olan brusların en kәsiyindә hansı gәrginliklәr yaranır ? (Çәki: 1)
gәrginlik yoxdur
normal gәrginliklәr
toxunan vә normal gәrginliklәr
baş gәrginliklәr
toxunan gәrginliklәr

Sual: Deformasiyanın hansı növü burulma adlanır ? (Çәki: 1)
brusun en kәsiyindә kәsici qüvvә yaranan sadә deformasiya növü
brusun en kәsiyindә iki daxili qüvvә faktoru yaranan deformasiya növü
brusun en kәsiyindә әyici moment yaranan sadә deformasiya növü
brusun en kәsiyindә yalnız burucu moment yaranan sadә deformasiya növünә

burulma deyilir
brusun en kәsiyindә kәsici qüvvә vә әyici moment yaranan deformasiya növü

Sual: En kәsiyi dairәvi olan brusların en kәsiyindә hansı gәrginliklәr yaranır ? (Çәki: 1)
gәrginlik yoxdur
normal gәrginliklәr
toxunan vә normal gәrginliklәr
baş gәrginliklәr
toxunan gәrginliklәr

Sual: Burulmada sәrtlik hansı düsturla tәyin olunur ? (Çәki: 1)

GA

EA
EF

Sual: Mexanizmin hәrәkәt tәnliyini inteqrallamaqda mәqsәd nәdir? (Çәki: 1)
Giriş bәndinin hәrәkәt qanununun tapılması
Çıxış bәndinin sürәtinin tapılması
Mexanizmә tәsir edәn qüvvәlәr tapılır
Sürtünmә mәsәlәsi hәll olunur
Reaksiya qüvvәsinin tәyini



Sual: Mexanizmin hәrәkәtinin qeyri müntәzәmliyi hansı düsturla hesablanır? (Çәki: 1)

Sual: Valın sәrbәst ucundakı burulma bucağını tәyin edin? (Çәki: 1)

Sual: Mexanizmin hәrәkәt tәnliyini inteqrallamaqda mәqsәd nәdir? (Çәki: 1)
Giriş bәndinin hәrәkәt qanununun tapılması
Çıxış bәndinin sürәtinin tapılması
Mexanizmә tәsir edәn qüvvәlәr tapılır
Sürtünmә mәsәlәsi hәll olunur
Reaksiya qüvvәsinin tәyini



Sual: Ardıcıl sxem üzrә işlәyәn mexanizmlәrin ümumi f.i.ә. necә hesablanır? (Çәki: 1)

Sual: Statik hәll olunan tirlәrdә dayaq reaksiyalarının tәyinindә ... istifadә olunur (Çәki: 1)
müvazinәt tәnliklәrindәn
üç moment tәnliklәrindәn
qüvvәlәr üsulunun kanonik tәnliklәrindәn
deformasiyaların kәsilmәzlik tәnliklәrindәn
Puasson tәnliklәrindәn

Sual: Әyici moment vә kәsici qüvvә arasında hansı differensial asılılıq var ? (Çәki: 1)

Sual: Әyici moment vә yayılmış yük intensivliyi arasında hansı differensial asılılıq var?
(Çәki: 1)



Sual: Fırlanma kinematik cütündә yaranan reaksiya qüvvәsinin hansı parametri
mәlumdur? (Çәki: 1)

Istiqamәt vә tәtbiq nöqtәsi
Qiymәti
Istiqamәti
Tәtbiq nöqtәsi
Istiqamәti vә qiymәti

Sual: Giriş bәndinә tarazlayıcı qüvvә nә üçün tәtbiq olunur? (Çәki: 1)
Tәsir edәn qüvvәlәri tarazlaşdırmaq üçün
Reaksiya qüvvәsini tapmaq mәqsәdilә
Sürtünmә qüvvәsini tapmaq mәqsәdilә
Әtalәt qüvvәsini tapmaq üçün
Müqavimәt qüvvәsini tapmaq üçün

Sual: Bir cüt xarici normal dişli çarx ilişmәsinin mәrkәzlәrarası mәsafәsi nәyә
bәrabәrdir? (Çәki: 1)

Sual: (Çәki: 1)

Sual: Dönmә bucağı nәyә deyilir? (Çәki: 1)
tam yerdәyişmәnin üfüqi oxla әmәlә gәtirdiyi bucağa
eninә kәsiyin deformasiyadan әvvәlki vә sonrakı vәziyyәtlәri arasındakı bucağa
tam yerdәyişmәnin şaquli oxla әmәlә gәtirdiyi bucağa
tirin hәndәsi oxunun dönmәsinә
әyilmiş oxun eninә kәsiklә әmәlә gәtirdiyi bucağa

Sual: Müstәvi (yastı) eninә eyilmәdә normal gәrginliyin düsturu hansıdır? (Çәki: 1)



Sual: Müstәvi (yastı) eninә әyilmәdә normal gәrginliyin (1) düsturundakı nәyi göstәrir?
(Çәki: 1)

kәsiyin sahәsini
kәsiyn statik momentini
kәsiyin neytral oxa nәzәrәn әtalәt momentini
gәrginlik axtarılan nöqtәdәn, neytral oxa qәdәr olan mәsafәni
әyici momentin qiymәtini

Sual: Maşının işә düşmә rejimindә hәrәkәt verici vә müqavimәt qüvvәlәrinin işlәri
arasında nә cür asılılıq olmalıdır? (Çәki: 1)

Sual: (Çәki: 1)



Sual: Bir cüt xarici normal dişli çarx ilişmәsinin mәrkәzlәrarası mәsafәsi nәyә
bәrabәrdir? (Çәki: 1)

Sual: Normal silindrik dişli çarxlarda dişlәrin dib çevrәsinin radiusu nәyә bәrabәrdir?
(Çәki: 1)

Sual: Sxemdә hansı kinematik cütün şәrti işarәsi göstәrilib? (Çәki: 1)

birhәrәkәtli fırlanma
ikihәrәkәtli silindrik
dördhәrәkәtli silindrik
üçhәrәkәtli sferik
beşhәrәkәtli sferik

Sual: Sxemdә hansı kinematik cütün şәrti işarәsi göstәrilib? (Çәki: 1)



birhәrәkәtli fırlanma
ikihәrәkәtli silindrik
dördhәrәkәtli silindrik
üçhәrәkәtli sferik
beşhәrәkәtli sferik

Sual: Sxemdә hansı kinematik cütün şәrti işarәsi göstәrilib? (Çәki: 1)

birhәrәkәtli irәlilәmә
birhәrәkәtli fırlanma
birhәrәkәtli vint
ikihәrәkәtli silindrik
üçhәrәktli sferik

Sual: (Çәki: 1)

40
50
 30
60
70

Sual: ( (Çәki: 1)

20
40
15
25
30



Sual: Bu yastı mexanizm neçә izafi sәrbәstliyә malikdir? (Çәki: 1)

­2
­1
0
1
2

Sual: Göstәrilәn kinematik cütdә bәndlәrin hansı nisbi hәrәkәtlәri mümkündür? (Çәki: 1)

z vә y boyunca irәlilәmә; x, y vә z әtrafında fırlanma
x, y vә z әtrafında fırlanma
x vә y boyunca irәlilәmә; z әtrafında fırlanma
x vә y boyunca irәlilәmә; y vә z әtrafında fırlanma
x boyunca irәlilәmә, z әtrafında fırlanma

Sual: Planetar mexanizmdә tәrpәnәn mәrkәzi çarxa nә deyilir? (Çәki: 1)
günәş çarxı
dayaq çarxı
qapayıcı çarx
satelit
gәzdirici

Sual: Planetar mexanizmin öturmә nisbәti nәyә bәrabәrdir? (Çәki: 1)



Sual: Sürәt analoqunun düsturu hansıdır? (Çәki: 1)

Sual: Tәcil analoqunun düsturu hansıdır? (Çәki: 1)

Sual: Yumruqlu mexanizmlәrdә itәlәyiciyә ötürülәn qüvvә ilә onun tәtbiq nöqtәsinin sürәt
vektoru arasındakı bucağa nә bucağı deyilir? (Çәki: 1)

Ötürmә
Tәzyiq
Ilişmә
Faza
 Profil

Sual: Bir neçә bәrk cismin verilmiş hәrәkәtini digәr cismlәrin tәlәb edilәn hәrәkәtinә
çevirәn cisimlәr sisteminә nә deyilir? (Çәki: 1)

mexanizm
maşın
kinematik cüt
kinematik silsilә



kinematik birlәşmә

Sual: Hәrәkәti verilәn bәndә nә deyilir? (Çәki: 1)
çıxış bәndi
aparılan bәnd
başlanğıc bәnd
giriş bәndi
aparan bәnd

Sual: Mexaniki enerjini digәr istәnilәn enerjiyә çevirәn maşına nә deyilir? (Çәki: 1)
nәqliyyat maşını
texnoloji maşın
mühәrrik maşını
generator maşını
informasiya maşını

Sual: Mexanizmlәrdә ötürülәn qüvvә ilә onun tәtbiq nöqtәsinin sürәt vektoru arasındakı
bucağa nә bucağı deyilir? (Çәki: 1)

Örtmә
Ilişmә
Ötürmә
Sürüşmә
Tәzyiq

Sual: Sürәt analoqunun düsturu hansıdır? (Çәki: 1)

Sual: Yumruqlu mexanizmlәrdә itәlәyicinin aslılığına nә diaqramı deyilir? (Çәki: 1)

Tәcil
Tәcil analoqu
Sürәt
Sürәt analoqu
Yol



Sual: Yumruqlu mexanizmlәrdә itәlәyicinin aslılığına nә diaqramı deyilir? (Çәki: 1)

Tәcil
Sürәt analoqu
Sürәt
Tәcil analoqu
Yerdәyişmә

Sual: (Çәki: 1)

Sual: Fırlanma cütlәrindә әvәzlәyici R reaksiya qüvvәsi sürtünmә dairәsinә toxunan
olarsa val necә hәrәkәt edәr? (Çәki: 1)

Sükunatdә olar
Tәcillә
Müntәzәm
Irәlilәyә Re
Yellәnәr

Sual: Irәlilәmә cütlәrindә cismә tәsir edәn әvәzlәyici Q qüvvәsi sürtünmә konusunun
doğranı boyunca yönәlәrsә cisim necә hәrәkәt edәr? (Çәki: 1)

Sükunәtdә olar
Tәcillә
Müntәzәm
Yavaşıyan çürәtlә
Yeyinlәşәn sürәtlә

Sual: Normal dişli çarxlarda dişin tam hündürlüyü nәyә bәrabәrdi? (Çәki: 1)
1 m
2m
2,25m
2,5 m
3 m

Sual: Planetar mexanizmlәrdә xarici dişli mәrkәzi çarxa nә çarxı deyilir? (Çәki: 1)
Dayaq



Satelit
Gәzdirici
Günәş
Diferensial

Sual: Planetar mexanizmlәrdә qonşu satelitlәrin müntәzәm quraşdırılması şәrti necә
adlanır? (Çәki: 1)

Ötürmә
Qonşuluq
Yığım
Eyni oxluluq
Aralıq

Sual: Tәzyiq bucağının 90 dәrәcәyә tamamlayan bucağa nә bucağı deyilir? (Çәki: 1)
Ötürmә
Tәzyiq
Ilişmә
Faza
Profil

Sual: Dişli ilişmәdә çarxların bir­birinә nәzәrәn sürüşmәdәn diyirlәnәn çevrәlәri necә
adlanır? (Çәki: 1)

Әsas
Tәpә
Dib
Başlanğıc
Bölgü

http://10.200.20.222/close/staff/edu/td/default.asp?XFilter=3&PageId=0

