











g Ot vo ot mohsullar adi soraitdo uzun middst keyfiyyotli saxlanila
bilmir. Belo moahsullarin saxlanilma miiddatini artirmaq ticiin onlar1
miuxtolif Gisullarla konservlosdirirlor. Konservlosdirmo - latin sozii
olub saxlamaq demokdir. Konservlosdirilmonin asagidaki metodlar
molumdur: fiziki, fiziki- kimyovi, kimyovi vo biokimyovi metodlar.
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Fiziki metodlara asagi vo yuksok temperaturun tosiri ilo
konservlosdirmo, miixtalif stialarla, mexaniki sterilizasiya, ultrasss,
ultabonovsoyi siialarla sterilizasiya vo s. aiddir. Asagi temperaturun
totbigi ilo konservlosdirmodo mohsullarin  soyudulmasi vo
dondurulmasi tisullar1 daha ¢ox tatbiq edilir.
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'Buglu—isti ot yenico kosilmis heyvanin bodon temperaturuna yaxindir. Kesildikdon
sonra bels otin keyfiyyot gOstaricilori hals 2 saat oarzinds ytiksaok qalir, ancaq comdokds
gedon biokimyovi proseslaor noaticosinde o keylosmaoys baslayir va ot codlasir.

"Soyumus, ot 6 saatdan cox tabii sooraitds ve ya soyuducu kamerada 6z-6zline
soyumus comdaklors deyilir. Bels otin temperaturu 5+15°C olur. Onun sasthini
garumus rabage Ortlir.

Soyudulmus ot — xtisusi soraitds temperaturu 0+4°C-s catdirilmis otdir.

Cox soyudulmus ot- temperaturu-2°C catdirilmis astdir.

Dondurulmus st- temperaturu -8°C catdirilmis otdir.

Donu acilimis ot — mUoyyon soraitds temperaturu -1°C catdirilmis comdakdir.




Bozon donu acilmis comdok tokraron
dondurulu ki, buna

deyilir.
Belo otin keyfiyyoti pislosir.

Comdoklorin temperaturu azals
daxilinde bud nahiyossinds simuys
yaxin Olculur.




zamani kamerada temperatur (ot
yigilmazdan avval) -2+-3°C, havanin nisbi riitubati 95-
98%, coroyanetmo siuiroti 0,1-0,3 m/san-yo catdirilir.
Soyudulmanin sonunda kameranin temperaturu -
1+0°C, havanin ritubati 90-92%-9 enir. Bu soraitdo

garamal vo donuz yarimcomdoklori 24-36 saata, goyun
va keci comdakloari iso 14-18 saata 0+4°C-2 kimi
soyuyur. Soyudulmus otin xarici sothinde quru pordo
omoalo golir ki, bu da stdon suyun buxarlanmasinin
garsisini almagla, xarici sathdo mikroorqanizmlorin
inkisafini longidir vo otin daxilino ke¢gmosino mane
olur.




zamani, yavas soyudulmadan forqli
olaraq kamerada temperatur -3+-5°C-9, havanin nisbi
rituboti 95%-9, coroyanetmso siirati 2-3 m/san-ya catdirilir.
Tez soyudulma dohliz formali kameralarda hoyata kecirilir.
Dohlizin tavaninda qurulmus soyuducu avadanligdan

asilmis ot comdoklorinin tizarinas -5°C temperaturlu soyuq
hava tfurilar. Soyuq hava avvolco comdoyin bud
nahiyosini, sonra iso bel-kiirok vo digor nahiyoslorini
soyudur. Bu soraitde garamal vo donuz yarimcomdoklorinin
soyudulma miuddoati 10-14 saat, goyun vo keci
comdoklorinki iso 6-7 saat toskil edir. Otin soyudulmasinin
basga variantlar1 da movcuddur.
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, Mal vs donuz yarim comdoklori kosma
AR sexindon soyuducu kameraya tavana .
\‘*:; berkidilmis hava yolunun relsinde horokst edon
.4“' ¥ diyircoyin garmagima 1 odad ,qoyun vo keci
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~ comdoklori iss xtisusi formali diyircokli
~gorcivonin qarmagqlarina 10-20 adad asilmis
;' , . :L » hald_a:xerillr. ) “ :-k »

Qarmaglardan asilmis ot bir-birins
toxunmamalidir. Otin bir-birins toxundugu yer
soyuq havanin tesirine moeruz qaldigindan
yaxsl soyumur. Bu yerds mikrobioloji xarab
olma daha tez baslayir.

Mbohz buna gore do soyuducu kamerada hava
yolundaki diyirceklorin garmagindan asilmig
~ hor bir comdosk vo yarimcomdak arasindaki
4 mosafo texniki telimata osason 3-5 sm-don az
i1  olmamalidir. Bu hesabla 1 m hava yolu
~ relsinden orta hesabla 250-280 kq st asilir.

e 'y
v - . ik v













Qus otinin soyudulmasi asagidaki
xususiyyatlari ilo farglonir.







Submohsullar ayrica, xtisusi qaydada hazirlanmis soyuducu kamerada
soyudulur.

Lazimi qaydada islonmis va heyvanin noviine gors ayrilmis submohsullarin
bozilori (trak, béyrok va s.) mocmayilors, testlors, loyonlors bir corgoeds y1gilib,
soyuducu kameradaki roflors, taxcalara, gofoslors vo ya avvalcodon hazirlanmis
digaor verlara govulur.

Calismaq lazimdir ki, submohsullar bir-birine toxunmasin.

Bozi submohsullar garmaqglardan asilaraq soyudulur.

Yavas soyudulma zamani submohsullar 24 saat, tez soyudulduqda iss 2 saata
soyudulur.

Bozi ot emali musssisolorinds submohsullar soyuducu miuhitlo slagoli tisulla
soyudulur.

Bunun Ui¢ctin metal gablara yigilmis submohsullar soyuq suya ves ya duzluga
salinib saxlanilmagqgla soyudulur.







Mbohsul saxlanan yerds havanin namliyini azaltmaq
uciin divardan a¢ilmis 1-2- gaba kalsium-xlorid qoymagq
olar. Yeralt1 vo yeruistii buzxanalarda daha asag:
temperatur almagq ti¢iin buzun miixtalif duzlarla (
x0rok duzu, kalsium - xlorid ve s.) garisigindan istifade
etmak olar. Duz ils buz arasinda tamas sathini artirmaq
ticiin buzu vo duzu xardalayirlar.




Buz anbarlarinin
diuzeldilmasi ilk
dafe M.L.Krlov
tarafinden taklif
edimisdir. Belo
anbarlar qisi uzun
muiddat saxtali va
qarh yerlerda tikilir.
Buz anbari tikmak
Ugn secilmis yerda
anbar uzunu
torpagi texminan
im darinlikda
goturirler.
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Sonra anbar
Uzarinda taxtadan
karkas dizaldib
ustuna
gablasdirma kagizi
¢okirlerve
soyuqlar
dusdikden sonra
kagizin Ustsns
slangla sulayirlar.
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Bir ne¢a ]
degigedensonra
su buza gevrilir.
Bunu yena takrar
edirlar va belalikla
buzun galinligini
0,5 m-8 ¢atdirirlar.

Sonra karkasi
sokib goturdrler.
Buz gatinin
sulanmasini davan
etdirerak onun
gahinligini 2-3m
catdirirlar.
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Sonra onun
Uzerina izoleedici
materiallardan
agac kepayive
yaxud torf sepir ve
bunlarida
sulayirlar.izolaedici
material va buz
garisigini o,5m
catdirirlar.

Sulamagla
dizaldilmis buz
anbariinin
désemasinda do
o,5m galinhginda
buz gatiemamla
gatirirler. Anbarin
icarisinda
mahsullari
yerlasdirmak Ggin
taxtadan
arakesmalaer
dizaldirler.




Ot va ot mahsullarinin soyudulmasinda quru buzdan da (
bark karbon qgazi) istifada edilir. Bu buzu istehsal etmak
UcUn gaz halinda olan temiz karbon gazini kompressorda
sixib bark hala kecirirlar. Quru buz vasitasila

temperaturu manfi 78,9°C-dak endirmak olur.










Soyudulma zamani otin digor fiziki gostoricilori- konsistensiyasi, rongi muoyyon
doracodo doyisilir.

otin konsistensiyasi borkiyir. Bu otin torkibindos gedon biokimyovi proseslo
slagodardir.

taboagoads pigmentlorin vo duzlarin migdarinin artmasa il izah edilir.

Duzlarin gatiliginin artmasi azalo vo gan pigmentinin (mioqglobin vo hemoqglobin)
havanin oksigeninin tesiri ilo daha gohvayi vo ya bozumtul ronge malik olan
metmioqglobin vo methemoqlobino godor oksidlosmosine sobob olur. Bu da 6z
novbosindos otin optik xassosini doyisir. Onun nisboton tutqun rongds
gériinmesing sebab olur.

otin soyudulmasi zamani rongin doyisilmosine sobob olan bu proses onun
torkibindo gedon osas kimyovi doyisiklik hesab olunur. Soyudulma zamani
otdo gedon biokimyeovi doyisiliklorin on asasi keylosmonin tadricon basa
catmasidir.

otin vo submohsullarin soyudulmasi qisa muddoats basa catdirildigindan
mikrofloranin torkibi, miqdar1 koskin doyisilmir.

otin sothinin rongi tutqunlasir. Bu suyun buxarlanmasi naticesindo xarici ]




Lok, soyuwddma rejunmine amal

i e it s Ui ay
ve soyuwdudlma mirddlett uzun cakoikde
ot setuine “sedv’ digivr ki, bw da
wikroorganizmdarun, birinct névheds 5o

mezofl mukiroorganizmnmderumn sivratlo
unKksaf efmesns serot yoradir.
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o buglu-isti halda,
o keylogmo morholesindo,

o keylogmo morhoalesi holl olan veziyyetde
(soyudulmug at) vo yetigmig halda.




otin buglu -isti
halda dodurulmasi
birfazals,
soyuduldugdan
sonra dondurulmasi
isa ikifazal
dondurma adlanir.
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Birfazali dondurma
zamani buglu ot -
23°C temperaturu

olan xtisusi
kameralara
yerlosdirilir.

Kamerada havanin

horokot stirati 4
m/san-dir.

Otin toxumalarinda
hiiceyralorin
qurulusunu

pozmayan ¢ox sayda

kicik buz kristallar1
omolo golir, ona gora
do donun agilmasi
zamani atin avvalki

. xususiyyotlori yaxsi

> borpa olunur.

Bir fazali tisulla
dondurma
perspektivlidir,
igtisadi cohoatdon
sorfolidir, ¢tinki
dondurma muddati
iki dofs azdir.




. Ikifazali dondurmada ot
gabagcadan +4°C qadar soyudularag,
- sonradan dondurma: kameralaringda
e 'Y dondui'ulug'. w Y
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Kamerada temperatur -12°C-don -

259C-ys kimi, havanin nisbi riitubati
90-92%, harokat sursti 0,1-0,3
m/san togkil edir.

Proses 24-72 saat davam edir.







v’ néviindan,
v’ kokliiylindan,

v ktlosindan,

v’ termiki xassosindan,

v’ soyuducudaki temperaturun ssviyyssindon,
v’ dondurma tisulundan




Dondurma siireti dedikde, adetom, otim
temperaturunun 0°C-don monfi 8°C-¢ kimi emmosi
tigim sorf olunan vaxt mezerds tutulur,




Yavas dondurma




Intensivdondurma




Suratli dondurma




Donun acilmasi

Qida mohsullarinin soyuqgla emalinin texnoloji
proseslorinin son moarholosi — donun acilmasidir.
Donun ag¢ilmasi zaman1 mohsul krioskopik
temperatura godar ariyir ki, bu da onun sonraki
emalini asanlasdirir. Donu acilimis otdon kolbasa
momulatlarinin, konservlorin vo yarimfabrikatlarin
istehsalinda istifado edilir.




Donu acilmis gida moahsullarimin keyfiyyatine asagidalka
amillor tasir gostarir:

londurulmaya qodor onlarin xtisusiyyetlori;

londurulma suroti;

londurulma temperaturu;
— saxlanma muddoti.




Temperaturdan va havanin harokat siirotindon asili olaraq
donun a¢ilmasi yavas, siiratlondirilmis vo tez olur.

Yavas donun ag¢ilmasi zamani havanin temperaturu oavvalco -
5-0°C olur, sonra isa onu tadricon 8°C-ys qodor qaldirirlar. Donun
acilmasi 3-5 giin oarzinds havanin nomliyi 90-95%, horokat stiroti
0,2-0,5m/san oldugda bas verir.

Stiratlandirilmis donun a¢ilmasini havanin 16-20°C
temperaturda, 90-95% nicbi riitubotds vo 0,2-0,5m/san horokot
surotindo hoyata kecirirlor. Bu proses qaramal yarimcomdoklori
liciin 24-30 saat, donuz yarimcomdoklari tictin 19-24 saat, goyun
comdoklori tictin iso 14-18 saat davam edir.

Donun tez ac¢ilmasini 20°C temperaturda, bud nahiyasinds
havanin horakat siirati 1-2m/san, 85-90% nisbi rtitubatdo hava ilo
duslamagqla aparirlar. Donun a¢ilmasi miiddati garamal
yarimcamdoklori tiglin 12-16 saat, donuz yarimcomdoklori ti¢iin
10-13 saat, goyun comdoklori tictin iso 7-10 saat togkil edir.







