MUHAZIRO 13: YEYINTI HEY VANI
YAGLARIN ISTEHSAL
TEXNOLOGIYASI

Dos. NATOVAN SOFOR QIZI
QBDIMOVA




PLAN

® Yeyinti heyvani yaglarin cesidi, kimyavi torkibi
ve qgidaliliqg deyeri

® Yeyinti heyvani yaglarin istehsal merhoalalari

® Xammalin xususiyyatlari

® Piyin eridilmasi Usullari

® Yaglarin gatisiglardan ve sudan temizlenmaesi

® Yaglarin soyudulmasi ve neytrallasdirilmasi

® Yaglarin gablasdirilmasi, markalanmasi ve
saxlanmasi

® Texnoloji prosesler vo saxlanma zamani yaglarda
bas veran proseslar
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YAG TOXUMASININ KIMYOVI TORKIBI
ASAGIDAKI AMILLORDON ASILIDIR:




HEYVANIN NOVUNDON ASILI
OLARAQ XAM PIY




YAG TOXUMASININ COMDOYIN HANSI
HISSOSINDO YERLOSMOSINDON ASILI
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HEYVANAT YAGLARININ
ISTEHSAL SXEMI



XAM-PIiYIN SORTLASDIRILMASI
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novindan )
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UCUN AVJ FASILOSIZ AXIN XOTTI

HEYVANAT YAGLARININ ISTEHSALI



HEYVANAT YA(V}.LAR!NIN iSTEHSApI UCUN AVJ
FASILOISIZ AXIN X9TTI

< 1- AV J-245 markazdanqgacan masini;

+ 2,5- gidalandiric1 baklar;

< 3- sentrifuqa,

w4,7- AV J-130 markazdongacan masinlari;

< 6- separator;

+ 8- piy gabuledici;

< 9- snekli soyuducu.
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HEYVANAT YAGLARININ
SAFLASDIRILMASI

< cokdiirma

+ filtrdan va seperatordan kecirma
< neytrallasdirma

+ agardilma

+ dezodorasiya iisullar




YAGLARIN SOYUDULMASI VO
NEYTRALLASDIRILMASI

<+ Donuz piylarini callaklara, yesiklora gablasdirdiqda
onu 24-35°C -2 qador, xwrda taralara qablasdirdigda
iso 18-23°C -2 gadoar soyudurlar.

« Mal va goyun piylori 18-23°C -a qadar soyudulur.
& Tursuluq adadinin azaldilmas: iiciin yaglar
neytrallasdirirlar ( bunu ala nov yaglarda edirlar)

< Neytrallasdirma kaustik soda mahlulu ( sixhigr 1,09
q/sm? ) va ya 5% -li susuzlasdirilmis soda mahlulu ils
aparilir.

% Neytrallasmani1 70-80°C-ya qador quzdirilmis yaga
hissa-hissa soda wmoahlulunun alava edilmasi ila
aparilir.
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® Yaglarin uzun miiddat saxlanmasi va ya soyuq
olmayan yerlorda saxlanmast va davamhiginin
artirtlmast iiciin antioksidlasdiricilar tothiq edilir.
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YAGLARIN QABLASDIRILMASI,
MARKALANMASI VO SAXLANMASI

oridilmis heyvan yaglar saflasdirilib soyudulduqgdan sonra tutumu
25, 50, 100 va 120 1 olan taxta va ya stamplanmus faner callaklora,
tomiz kiitlasi 24 kq-dan cox olmayan taxta va ya karton yesiklara
qablasdirr.

Callok va yesiklorda gablasdirimis mal , goyun va donuz yagt 85-
90% nisbi riitubatds 0° + 6° C —dak temperaturda 2 ay, - 5° = - 8C -
2 qador temperaturda 6 ay, - 12°C va asag temperaturda 12 ay
saxlanila bilar.

Siimiik yagt homin soraitds 0° - 6° C —dak temperaturda 1 ay, - 5°

+-80C -2 gador , - 12°C va asagi temperaturda , 6 ay 0z
keyfiyyatini dayismir.

Hermetik qabda olan mal, qoyun va donuz yaglar: tanaka bankada
miivafiq soraitda 18 va 24 ay, siiso bankada 0° - 6° C —dak
temperaturda 18 ay saxlana bilar.

9gar aridilmis heyvan yaglarina qablasdirmadan avval
oksidlasdirmoanin aksi olan maddalar alava edilirsa, onlart , 0° + 6
C 12 ay, - 5% + - 80C -da, -12° va asag temperaturda 24 ay saxlamaq
miimkiindiir.




TEXNOLOJI PROSESLOR VO SAXLANMA ZAMANI YAGLARDA
BAS VERON PROSESLOIR

YAGLARIN
HIDROLIZi

YAGLARIN
OKSIDLOSMOSI

YAGLARIN
QAXSIMASI

YAGLARIN
BIRLOSMOSI




YAGLARIN HIDROLIZi

< Yaglarin hidrolizi naticasinda yagda sarbast yag
tursularinin migdar artir.

« Yaglarin hidrolizi yiiksak temperaturun va ya
lipaza fermentinin tasirindan daha da siiratlanir.

<« 9gar yagin hidrolizi naticasinda yagin tursuluq
adadi standart normadan yiiksak olarsa, onda
yeyinti yagt texniki yag daracasina aid edirlar.

< Hidroliz noticasinda yaglar qliserina va yag
tursularina parcalanr.




YAGLARIN OKSIDLOSMOSI

+ Yaglarin oksidlasmasi zamant onlarin tarkibinda
aldehidlar, ketonlar va oksi tursular amala galir.

< Yaglarin oksidlaosmasi isigin va havamin tasiri ila
yagda bas veran doayisiliklardan ibaratdir.

+ Yagn tarkibindaki doymamzis yag tursulart
oksigenla birlasarak oksitursular omala gatiririor.
Bu proses istiliyin ayrilmast ilo alagadardir.

< Yagda birlaosmis oksigenin migdart oksigen adadi
adlanr.




YAGLARIN QAXSIMASI

+ Yaglarin gaxsimasi isigin, havanin va suyun istiraki
ilo bas verir. Bela yaglar qida iiciin yararsizdr.

+ Tarkibinda doymamus yag tursular: ¢cox olan yaglar
daha tez qaxsuyrr.

<+ Qaxsimaya autoksidasiya (o0zbasina oksidlasma) kimi
baxilir va bu zaman peroksid xassali mahsullar alintr.

+ Yagda ziilal, selikli madda va ya su olduqgda da
qaxsima bas verir.

+ Yaglarin gaxsimasinin garsisint almagq iiciin onlara
antioksidantlar adlanan xiisusi maddalar gatilir




YAGLARIN BIRLOSMOSI

< Yaglarin birlasmasina sabab onun tarkibindaki
doymamis yag tursularidir. Belo yag hidrogenla
birlagir.

<« Yaglarin bu xassasindon istifada edarak
texnikada maye yaglar bark yaglara cevirirlor.

+ Kimyavi reaksiyada hidrogen ikiqat rabita olan
yerlara birlasir va beldliklo doymamis yag
tursulari doymus yag tursularinin
trigliseridlarina cevrilir. Bu iisulla marqarin va
matbax yaglarimin istehsalinda asas xammal
kimi istifada olunan hidrogenlasdirilmis yaglar
(salomas) alda edilir.







