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Yem ununda suyun qalmasi mikroorganizmlarin inkisafi tigtin 8lverisli sarait yaradaraq, onun tez
xarab olmasi il@ naticalanir.Yen ununda suyun (nemliyin) migdari 9-10% ¢ox olmamalidir.

N /
/Quru yem ununun tarkibinda avazolunmayan amin tursulari va yag tursulari ile barabar ¢oxlu N
miqdarda suda hall olan B qrupu vitaminleri, yagda hall olan A, E vitaminlari, mikroelementlar,
kalsiumun fosforlu duzlari ve mineral duzlar da vardir. Quru heyvani yemlarin mineral torkibi istifade
olunan xammalda simuyun midarindan asilidir. Kiilin terkibinda asasan kalsium va fosfor duzlari

\ goxlug taskil edir ki, onlarinda migdari atlisiimuk v simuk unda 55-90%-dir. J
4 Y

Heyvani yemlarin gidaliliq dayari onlarin terkindan asili olub, yem vahidi ile ifade olunur (olgii vahidi
kimi | kq yulaf nezards tutulur). 100 kq atlisimuk ununun qgidaliliq dayari orta hesabla 89, at va gan
ununun qidaliliq dayari ise 106 yem vahididir.

\ 4
' R
Quru heyvani yemlarin tarkibinda ¢oxlu miqdarda tam dayarli ziilallar oldugundan, onlar ytiksak
daracada hazm olunurlar (96%). Bitki zulalarinin hazmi ise 50%-dan ¢ox olmur.

M

Unda kanar qarisiglarin ( qum, siis, iri demir hissaciklari, xirdalanmamis siimuk v8 s) olmasina icaza
verilmir.
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\\

Un quru olmali v ¢lirumus iy vermamalidir. Tarkibinde patogen mikroorganizmlar ve sporlar

olmamalidir. Saprofit mikrofloranin miqdari | g-da 300 min- | milyon koloniyadan ¢ox olmamalidir

(mahsulun tayinatindan va noviindan asili olraq). 1q unda | milyondan ¢ox koloniya olarsa, onu
\tekrar sterilize etmak lazimdir.
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HEYVAN V8 QUSLARIN QIDA VO MUALICOVI MBHSULLARIN
ISTEHSALINAYARARSIZ OLAN ORQANLARI, TOXUMALAR,
COMDBKLORININ BIR HISSOST YEM VO TEXNIKI MOHSULLARIN

ISTEHSALINDA'ISTIFAD® OLUNUR! BU XAMMALLARA
ASAGIDAKILAR AIDDIR:

asag! qidaliliq doyarina malik, gida tictin yararsiz qaliglar- orqan ve toxumalar (
traxeya, kaltik vas.) vo ya qida ticiin tatbiq olunmayan ( embrionlar, usagliq ve

5.);
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& - Piy xammali ( torkibinda coxlu migdarda piy olan): qida
ticiin Yararsnz xam- piy; stin, submohsullarn, derinin
tomizlanasinden alinan piy kasikleri; donuz kudryavkalan,
qoyun krudasi, mal proxodniki, qusun bagirsaaqlan;

& - tarkibinda piy olan xammal ( az miqdarda piy ):

v heyvanlann brak olmus stlari vo daxili orqanlan;

v agad1 qidaliliq deyarli heyvanin kasim mehsullan;
embrionlar va cinsiyyst orqanlan, bagirsaglar ( yuxarida

qeyd olunanlardan basqa);
v bagirsaq fabrikatlarun qaliqlin;
v yeyinti va texniki xam -piyin emalindan alinan cizdaq;
v quslarin va dovganlarin emalindan qalan qaliqlar;
v pepsin va insulinin istehsalindan qalan qaliqlar va s.
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3. Sumuk xammali:
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C Xammal miimkiin gader tamiz
olmali, torkibinde metal quring,y,

jigor kenar 4ars1aiar olamap,
dlid

baéirsaqlar vo mads qabaqcadan
o tumundan azad olunmalidu.
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Xammalin istiliklo
emalini bir aparatda
(quru tsul ) va ya
sterilizoni bir
aparatda, qurumani
isa digar aparatda
aparmagq olar.

dogranma ve quru
yemlarin alonmasi.

Quru heyvan mansali
yemlarin, yem va
texniki yaglarin
istahsali asagidaki asas
amaliyyatlardan
ibaratdir:

xammalin
hazirlanmasi,

istiliklo emal, piyin
cixarilmast va
tamizlanmasi (
tarkibinda piy olan
xammallar ticiin),
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e lif yerbrdon- heyvanlarin
kasilmesi vo emall, ecomdakbrin béldnmesi
sexinaon, submelisullar, baZirsaq, piy,
kolbasa, dori vo s sexbrdon yegilir

o it &letide olif
mexaniki xf8susiyye o ( mblldm, yumsad,
maye) olmasi onlarin dasinmasim
¢  osdirire Xammalin yiBwmn vo dasinmass
zamani ek ok lazimdir ki, inteksiyalar
yayilmasin> Tara v dasiyier qurgular axirda
dezinteksiya edilir:



do
o raridndan S01°C €0 ra 350-700 mm

!iill:ililara boliib emala ve ya daha kigik hissaloro

bélinmaya verilir. Xirda buynuziu mallarin isi
exariidigdan sonra biitavliiuIZda emal edilir derisi






Xommalin Xirdalanmasi Vs
yuyuimasi

Bagirsaqglari, gat-gatl tutumundan
tomizlomak UCUN Onlari gabagCadan
KaSiCi masinlarda bOlUr Vs Yuyucu
barabanhlarda yuyurlar. Artig suyun
Cixarilmas: GCln onu su verilmaYyah
firlanan barabanhdan keCirirlor.

4 SUumuk Va atli-s(jmukm\
Xammalar XUsusl
X1rdalayICl aparatlarda
40-50 mm OICUYs Godor
\ Xirdalanir. )
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XAMMALIN ISTILIKLS EMAL..
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;.)éum Yem mahsullarini, texniki vq

.m Yaglarinin alInmasinda patogen
(pllfyoorqanizmbrin fahv ediltnasi
UGUN Konfisks o

Sun kor lunmus xammali va
Glda UGln yarasiz galiglar: GUrU Va Ya

Yas Usulla istilikla emal edirlor.

|Kih xanmalda, asasah da heyvaniarn
Konfiska olupmus daxili organlarinda
salmonellars sert?-.patoqen .
bakteriyalar istiliya dqumn
mikroblar sporaffalo gatiT

-da
baKteriValar olur. Xammalin 1a

' ‘i ceyralori 01a il
8,6x10" mikrob hliceyra
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Kinfiska olunmmus Xafmimal
asagidaki gruplara boilGnGr:
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Qanin. , fibrinin. pixtalasdirilmass

Qanin vo fibrinin tarkininda 80% su vardir. Suyun buxarlandirilaraq ve
ya qurudularaq ¢ixarilmasi ¢coxlu miqdarda istilik talab edir.

Suyun hissa-hissa ¢ixarilmasi uUcun onu qabaqcadan istilikle emal
edilm®si iqtisadi ciohatden daha semaralidir.

Qanin vo onun fraksiyalarinin 80°C-de emali zaman zulallar pixtalasir |
va onlar suyun bir hissasini ititrarak, cokuntu halina kecirlar.
Conlarda pixtalasma 90-95°C-da aparilir.

Bu zaman mikroorqganiznlarin aksariyyati mahv olur.
Pixtalasmadan sonra alinan maye suzulur, kaoqulyat is® qan v@ yem
ununun iatehsalinda istifad® olunur.
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