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MUHAZIRO 8: BAGIRSAQLARIN EMALI VO
KONSERVLIOSDIRILMOSI




PLAN

» Bagirsaq komplektinin hissalors ayrilmasi

» Bagirsaqlarin yagsizlasdirilmasi vo
tomizlonmasi

» Bagirsaqlarin ¢esidlonmaosi vo dastalors
baglanmasi

» Bagirsaglarin konservlosdirilmasi va
gablasdirilmasi
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Bagirsaqlarin emah asagidaki
ambodliyyatlardan ibaratdir:

» bagirsaq komplektinin hissoloro ayrilmasti;
» onlarin bosalmasi;

» yagdan vo artiq gatlardan tomizlonmaosi;

» soyudulmasi;

» Cesidlonmaosi;

» dostoloro baglanmasi;

» konservlosdirilmaosi;

» qablasdirilmasi.
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Bagirsaqg xammal istechsal emalhindan asili olaraq
asagidakilara ayird edilir:

- tozo xam - tomizlonmis vo yuyulmus bagirsaq;

— konservlogmis xam-duzlanmis vo ya buzlanmas,
tomizlonmis bagirsaq;

— bagirsaq yarimfabrikatlari— tomizlonmus,
konservlosmis, lakin ¢esidlors ayrilmamis bagirsaglar;

— bagirsaq fabrikatlar1 — tamamilo emal olunmus,
keyfiyyat va Olgiisiina gora ¢esidlora ayrilmas,
duzlanmis vo qurudulmus, yoni kolbasa istehsalinda
1stifado etmok liciin tam hazirlanmis bagirsagq.
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Bagirsagin keyfiyyati heyvanin
cinsindon, yasindan, kokluyundoan,

saxlanmasindan, vaxtinda emalindan,
amala galon qusurlardan asilidar.




BAGIRSAGIN QUSURLARI

» Qusurlar texnoloji emal » Bagirsaq xammalinin
zamani yarana bilar. saxlanma miiddatindon asili
Masalon, capiglar, ciriglar, olarag, moxmorak, pas,
cirklonma, yag galhglan, clirima, tursuma, kiflonma
kopuklonma (bagirsaq amoalo galo bilar.

gatlarinin arasina dismiis
havadan amala galir).




Bagirsaqlarin yagsizlasdirilmasi va
tomizlonmasi

» Bagirsagdan kolbasa ortiiyii kimi 1stifads
olunur. Buna goro do onu yaglardan
vaxtinda tomizlomok lazimdar.
Bagirsaglarin yagsizlasdirilmasi ol vo ya
masinda aparila bilar.
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Bagirsaqlarin cesidlonmasi vo dastalors
baglanmasi

Tomizlonmis bagirsagr 20-50 dag

orzinde soyuq su ile ceanlards
soyudurlar. Bu amsaliyyat ferment va
mikroorganizmlarin tasirini

dayandirmagq utcun edilir.




Bagirsaqlarin cesidlonmosi

Soyutmagdan sonra
bagir-saqg-larin
cesidlanmasini keyfiyyat vo
olcularina (diametr va

uzunluguna) gors aparirlar.

Bu ona gora vacibdir ki,
kolbasalarin bisirma va
gizartma muddati
bagirsaglarin diametrindan
asilidir.

Keyfiyyat standartlara
uygun olaraq orﬂanoleptik
usulla tayin edilir. Toaza
emal qunmusi bagirsaglara
acilg qizilgi rongi  vo
spesifik iy xasdir. Cesidi
toyin edarak bagirsaglarin
emali zamani amala galan
qusurlari da nazara alirlar.
Bunlara bagirsag divarinin
desiklari, gatlarin
zadalanmasi, 9zals Vo
selikalti qgisalarin arasina
hava naticesinds dusmus
kopuklik, cirklosnma va s.
aiddir.




Mal nazik bagirsaglarimi 18,5 m, donuz nazik
bagirsaglarini 12 m, mal dairslorini 10,5 m, qoyun
dairalorini 25 m uzunlugda dastolors baglayirlar




Bagirsaglarin konservlasdirilmasi
qablasdirilmasi

Koniservlasdirma bagirsaglarda
cliriimanin qarsisini alir. Bagirsaq

duzlama (quru va yas), qurutma va

dondurma iisullar 1lo konservlosdirilo
bilar.




Duzlama

Duzlama qurt vo yas ola bilor. Duzlamadan ovval
bagirsaqlar 6 — 9°C -yo godor havada vo ya suda soyudulur.

Quru duzlama zamani bagirsaq divarinin siisuzlasmasi
naticasinds mikroorqanizmlarin inkisafi ticiin slverissiz
sorait yaranir vo fabrikatin keyfiyyatini asagi salan ziilallar
xaric olunur. Quru duzlamada duz bagirsaq dostalorina
sopilir. Bunun {i¢iin tomiz, 1ysiz, orta liylidiilmiis xorak
duzundan istifado olunur, ¢iinki ir1 duz gec, narin duz is9

tez hall olunur, soraba suyu axib tokiiliir vo hopmaga vaxt
catmuir.




Ouru duzlama

Quru duzlama- duzlanma,
soraba suyunun axmasi Vva
duzunu artirma ul
ampaliyyatlardan ibaratdir.




Qurutma

Qurutmaq Ug¢lin onlar1 hava ilo doldurur,

baglayir vo bu voziyyotdo qurudurlar.
Qurutmadan sonra nomlik 8-10% toskil
edir. Onlar m6hkom vo kévrok olur.
Quru bagirsaglart masindan kegirorok
yastilayirlar, bu zaman diiz lent alinir.




Dondurma

Bu rosesdan  bagirsaqglarin
davamliligi zsifladiyi lGcun ancaq

muayyan vaxtlarda istifads edilir.
Hazirlanmig  bagirsaglart  six
conlara vyigib, hoar siraya duz
sapirlar. Onlarn - 20 + 129C
temperaturda dondurub, - 5=+
109C saxlayirlar.




Texnoloji emal zamam asagida gostorilon qusurlar
musahidd oluna bilor:

» Kasik, ciriq — 1ki torofi agiq, ya aciq olmayan desiklor;
Cirkloanma — bagirsaq mohtoviyyatinin qaliqlar1 noti-co-sindo;

» Piy galiglart momulata xosa golmoyon 1y verir;
Kopiiklanma — bagirsaq qatlarinin arasina diismiis havadan
omolo galir.




Saxlanma zamani dmJald galon quisurlar
asagidakilardir:

» Maxmarayin— sobobi duza davamli olan mikroblardir. Duzlanmis
bagirsaqlarda qirmizi rongli tobaqge yaranir;

Paslanma — bagirsaglarda ag, sari, gohvoyi rongindo nahamar
lakalar.

b Duzlama zamani kalsium vo domir duzu gatisigi olan
duzdan istifada edildikda xiisusi mikroblar toradilir;

» Ciiriima — vaxtinda emal edilmadikdo, zoif duzlanmada vo uzun
miiddot lazimi soraitdo saxlanilmadiqda yaranir;

»  Tursuma — zaoi1f duzlanma edildikds vo bagirsaq kifayot qodor
tomizlonmodikds inkisaf edir;

» Kiflanma — quru bagirsaglarda yiiksok riitubotli otaglarda omaolo
golir;

» Dari qurdu va onun siirfalari pis yagsizlasdirilmis quru
bagirsaqlar1 zodslayir vo onlarda daliklor yaranir.
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