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MUHAZIRO 9
UNLU QONNADI MOMULATLARI ISTEHSAL EDON
MUDSSISOLORIN TEXNOLOJI LAYIHOLONDIRILMOSI

* PLAN:

* unlu gonnadi mamulatlari istehsal edan muassisalarin
layihalandirilmasinin texnoloji hissasi: texnoloji
hesabat ve kompanovka.

e Texnoloji hissa: muassisanin glindalik mahsuldarligi,
asas texnoloji avadanligin secilmasi, 8sas vo alave
xammal sarfi, un tadarukid sxeminin secilmasi, hazir
mamulatin gablasdirilmasinin taskili.
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Vatli-unlu gannadi mamulatidir, nazik
bisirilmis tebagaler iclik ve yaxud
icliksiz gatilasdirilmis sakilda
hazirlanir.

Vafli teabagaleri disladikda spesifik
xircilt vermak xususiyyatina malikdir.
Bu asagi namliyin, rifli damali sathin
va tabagalarin daxili strukturunun
kicik ara boslugu olmasi ile
olagadardir.



Vafli veroagleri vaflinin , vafli 8sasli
tortlarinin, konfetlarinin tarkib hissasidir.
Vafli tebagaloeri va stakanlari dondurma
istehsalinda totbiqg edilir. Vafli
tabagalarinin resept tarkibin® bugda unu,
icmali su, duz , soda (gabartma tozu) va
hamcinin bitki vyaglari ve lesitin-tobii
emulgator daxilidr. Sonuncu iki mahsul
vumurta mahsullan ile avez edile biler.



Vafli gati Ucun vyagl, meyvali,
pomadkali ve digor icliklar tatbig
edilir. Yagh iclikli vaflilar cox istehsal
edilir. Yagh icliyin reseptine vyaglar,
sokar kirsani, lesitin, vaflinin
xirdalanmis kicik hissalori, dad veirirlor
(emulsiya, limon tursusu) ve hamcinin
ronglayicilor daxilidr.



Hazir mahsulun istehsalinin va
istehlakinin xtsusiyyatloari. Hazl-
hazirda vafli istehsali Gcun axin xatlari
tatbiq edilir ki, vafli teabagalarinin
bisirilmasi, yaxiimasi va vafli
tabagalarinin kasilmasi vafli xeamirinin
vo vagli icliyin porsiyalarla
hazirlanmasi proseslori fasilasiz
hayata kecirilir.



Vafli xemirinin va vyagh icliklerin
fasilasiz hazirlanmasi tcun usullar voe
avadanliglar isloanmisdir. Vafli
tabaqgalorinin istehsalinin
xususiyyatleri onu aralarindakl ara
bosluglari  2-3 mm olan iki metallik
lovha  plite  arasindaki  bosluga
tokmakla formalasdirma Vo
bisiriimasidir.



Bu omaliyyatlarin  keyfiyyatli yerin®
vetirilmasi onhun formalasdirmaya
verilmasi zamani xemirin asagl ozluluya ile
olagedar olarag x®mir porsiyasinin
dozalasdiriilmasinin daqiqgliyinden asilidir.
Yuksak ozlulkld Xxomir daqiqg
dozalasdirilmir, bundan basga o yavas-
vavas va geyri barabar piltanin formanin
uzarindoan axir, naticada vafli tabagaleri
muxtalif galinlhigda olur ve geyri barabar
bisir.




Vafli xemirinin xuUsusiyyatlari resept
tarkibindan Vo istehsal
texnologiyasindan asilidir. Unda olan
vapisganin  miqgdart ve keyfiyyati
Xomira boyuk tosir gostorir.
Torkibinda 32 faiz cox zarif yapisgani
olan “zaif ” undan hazirlanmis vafli
xomirinin  optimal o6zlulayad olur.



Vafli xamirinin 6zluliyund
azaltmaq Ucun undan olan zulal
maddalarinin sismasini
mahdudlasdirmaq lazimdir. Buna
resept torkibinda olan yagli
komponentlor sarait yaradir.



Onlarin totbig edilmasinda samaralilik
, Xomirda olan coxlu sayda hissaciklari
arasinda yag gatinin amala gatirilmasi
soraitinde alda olunur. Bunun Ucun
vagl komponentloeri parcalamaq va
eyni mansali yani yag fazasini nazik
xirdalanmasina ve onun xamirin
hacminda barabar paylanmasini
toamin etmak lazimdir.



Yagli komponentlar xirda hissalara
ayirmagla yanasi onlarin takrar
yapismasinin garsisini almaq lazimdir.
Bu resept tarkibin@ emulqgatorlarin —
sothi aktiv maddalarin daxil edilmasi
il@ alde olunmur yani onlar dayanaqli
yag emulsiyasini (su v yagin qarisigi)
oamala galmasine imkan yaratmasidir.



Qeyd etmak lazimdir ki, yagl
komponentlaerin xirdalanmasi ve onun
xomirin hacminda barabar paylanmasi
vafli xemirinin 6zlaliyunt asagl salmagla
vanasi onun namliyinin azaldilmasina,
formalasma zamani axmalarin sayinin
azalmasina vo bisirilmis vafli tebagalarinin
formalara yapismasinin qgarsisini almaga
imkan Verir.
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