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MUHAZIRO 1: oT SONAYESININ INKISAF

PERSPEKTIVLORI, OSAS XAMMAL BAZASI VO ONUN
XUSUSIYYOTLORI
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PLAN
. Ot sonayesinin 9sas xammali vo onun xiisusiyyatlori
. Mal-qaranin va quslarin dagimmmasi, daginma tsullari
. Mal-qaranin gobulu vo kosimdon avval saxlanmasi

. Quslarin gobulu vo kosimdon avval saxlanmasi
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Ot va ot mohsullari insanin qidasinda xiisusi yer tutur. Qidanin enerjiliyi vo bioloji
doyori, birinci ndvbado, onun torkibindo olan heyvani mongali mohsullarin, xiisusilo do
ot vo ot mohsullarinin migdarindan asilidir. ©t mohsullar ii¢lin 9sas xammal qaramal,
qgoyun, donuz va ev quslart hesab edilir. Qidada ot vo ot mohsullarinin x{isusi ¢okisinin
artmas1 onun bioloji doyarinin yiiksolmasino sobob olur. Ciinki otin torkibi insan
orqanizminin bdylimesi, inkisafi vo normal hoyat faaliyyati liclin lazim olan biitiin
maddolorlo (ziilallar, yaglar, vitaminlor, mineral maddolor vo s.) zongindir. Ona gora do
ohalini kifayat qodar ot vo ot mohsullari ils tomin etmok giiniin oan vacib masalalorindon
biridir. Bununla belo keyfiyyaotin artirilmasini, mohsulun keyfiyyotco diinya standartlar
toloblorina cavab vermosi do nozors alinmalidir.

Respublikamizin bir sira sohorlorindo miiasir texnika vo miitoraqqi texnologiya
ilo tochiz edilmis, mal-qaranin emalim1 hoyata ke¢irmoyo imkan veron,
yiiksokkeyfiyyotli vo geniscesidli ot mohsullar1 istehsal edon ot emali miiossisolori
tikilib istifadoys verilmisdir.

1995-ci ildon baslayaraq iqtisadiyyatin bazar miinasibatlori osasinda qurulmasi,
konddo aqrar islahatlarin hoyata kegirilmosi, xiisusilo sovxoz vo kolxozlarin logv
olunmasi, onlara moxsus torpaqlarin, mal-garanin vo omlakin kond omokgiloring
paylanmasi, mohsulun alis qiymeotlorinin sorbostlosdirilmosi, orzaq vo yeyinti
mohsullar1 emal edon sonaye miiossisalorinin 6zallogdirilmosi vo s. bu kimi tadbirlor
dovlat miilkiyystinds olan, kond tosarriifatt mohsullarinin emali ilo masgul olan sonaye
miiossisolorini do ohato etmis vo noticodo yeyinti sonayesi sahasindo do yeni iqtisadi
miinasibatlorin formalasmasina sabob olmusdur.
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“1995-1999-cu  illorde dovlst miilkiyystinin =~ 6zollogdirilmasinin -~ Dovlot
Proqrami™na osason Kond Tosorriifati Nazirliyinin tabeliyindo olan emal-yeyinti
sonayesi miiossisalori 6zollosdirilmak ticlin Dovlot Omlak Komitosinin soroncamina
verilmis vo sohmdar comiyyatlors ¢evrilmisdir.

Yeyinti sonayesinin giiclii inkisafi {i¢lin, ilk névbads, ancaq xammal ehtiyatlari
nozoro alinir. Yeyinti sonayesini Oziindo birlogdiron saho vo yarimsaholorin inksaf
manbayini taskil edon kond tosarriifatt mohsullar1 xammal monbayidir.

Respublikamizda yeyinti sonayesinin inkisaf etdirilmosi ilo bagli bir sira
ustiinliiklor vardir:

—yeyinti sonayesinin tarixi onanolori;

—yeyinti sonayesinin istehsali {igiin zongin xammal bazast;

— Olkomizdo yetisdirilon meyvo-torovoz mohsullarinin bir ¢oxunun diinyada
analoqunun olmamast;

—bir sira istehsalatlarin respublikanin kigik vo orta sohorlorindo yerlosdirilmosi
imkan1 v arazi ehtiyati;

—naqliyyat dasimalar1 baximindan slverisli igtisadi-cografi movqe. Potensial ixrac
bazarlarina yaxinlg.

Qeyd edilonlor bu sonaye sahasinin inkisaf etdirilmosi {iglin miithiim oshomyyat
kasb etmokdadir.

Sahonin inkisaf etdirilmosi moagsadilo, daxili vo xarici bazar iigiin mohsul istehsali
hocminin artirilmasi, homginin osash vosaitlorin, ilk novbodo, foaliyyotdo olan
miiossisolorin  yenidon qurulmasi, geniglondirilmosi vo texniki cohotdon silahlan-
dirilmasina yonoldilmosi, xarici investisiyalarin, ekspertlorin, texnologiya vo nou-
haularin calb edilmosi, digor yeyinti mohsullar1 istehsalgilart ilo omokdashq vo
kooperasiya olagolorinin qurulmasi, MDB vo yaxin xarici 6lkolorin bazarlarina
keyfiyyatli mohsulun ixrac edilmosi, emal-yeyinti sonayesinin inkisafi iiclin xammal
moanbayi hesab edilon kond tosorriifati mohsullarinin bolgalor tizra inkisafi, daxili vo
xarici istehlak bazarmin tolobatinin rogabstodavamli yeyinti mohsullart ilo tomin

edilmosi, yeyinti sonayesi liclin xammal vo hazir mohsulun ekoloji tomizliyinin vo



keyfiyyatinin diinya standartlar1 soviyyasino ¢atdirilmasi, emal sonayesi {igiin tolob
olunan avadanliglarin respublikamizda istehsalinin togkil edilmosi zoruridir.

Qeyd etmok lazimdir ki, oOlkomizds qida sonayesi sahosindo iri sonaye
miiossisolori foaliyyot gostormokdadir.

1991-ci ildo Azorbaycanda foaliyyoto baslayan "Azersun Holding" MMC qida
istehsali, porakondosatis vo kond tosorriifati sahosindo foaliyyot gdstoron, Olkonin
qabaqcil sirkotidir. Qida sektorunda, Azorbaycani istehsalgt vo ixracat¢ir 6lko halma
golmasinda bdyiik rol oynayan “Azersun Holding”, torkibindo foaliyyst gdstoron
zavodlarin giiclii istehsal potensiali ilo yanasi genis ixracat gsobokosino sahibdir.
"Azersun Holding" MMC-do Qafqaz Konserv Zavodu, Bilosuvar Konserv Zavodu
kimi iri qida sonayesi miiossisolori foaliyyat gostormokdodir.

"2008-2015-ci illords Azarbaycan Respublikasinda ohalinin orzaq mohsullar ilo
etibarli tominatina dair Dovlot Programi"nin tosdiq edilmosi Olkomizds qida
sonayesindo yeni bir sohifo agmisdir.

Dovlot Programinin asas moqsadi Olkonin hor bir votondagmin saglam va
mohsuldar hayat torzi ticlin onun gobul edilmis normalara uygun arzaq mohsullar ila
tam tomin edilmasing nail olmaqdir.

Bu mogsado nail olmagq ti¢lin Dovlot Proqramu ¢orgivasindo asagidaki vozifalorin
yering yetirilmasi nozords tutulur:

—0lkads arzaq mohsullari istehsalin1 artirmagq;

—ohalini tohliikasiz va keyfiyyatli arzaq mohsullari ilo tomin etmok;

—orzaq tominat1 sahosindo risklorin idaro olunmasini tomin etmok;

—orzaq tominati sisteminin institusional inkisafini hoyata kecirmok vo sahibkarliq
miihitini yaxsilasdirmag.

otlik qaramal cinslori tez boylimosi, inkisaf etmis ozololorinin olmasi,

orqanizminda ¢oxlu ozsloarasi, dorialti, nisboton az daxili yag yigtilarini toplaya
bilmoasi, yiiksok diri kiitlo vo ot ¢ixarma malik olmasi ilo xarakterizo edilir. Otlik
istigamatli qaramalin azalolori zarif lifli olub yag qat1 9zals liflori arasinda toplanir. Bu
heyvanlarin oti dogranarkon «mormarobanzor» sokilde olur. Otlik istigamatli qaramal
az sud verir, govdosi diizbucagl formali, ayaqlar1 nazik vo godok, baslar1 balaca vo
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enli, boyunlar1 godok olur. Onlarin doslori otli vo enli olub, gabaq ayaqlarmin
haddindon ¢ox irali ¢ixmasi, belinin diiz vo enli, budlarin iistiinlin enli vo agsagiya dogru
sallag, dorisinin qalin, yelinin zaif inkisaf etmasi ilo xarakterizo edilir. Bu istiqgamatda
daha ¢ox yayilmig Sorthorn, Hereford, Aberdin-anqus, Hallovey cinsloridir.

Sorthorn cinsi — ilk dofo Ingiltorade alimmusdir. Bu cins tez bdyiimosi, yiiksok
otlik keyfiyyotino malik olmasi ilo yanasi, yemloma vo saxlanma soraitino garsi ¢ox
tolobkarlig1 ilo sociyyolonir. Inoklorin diri gokisi 600-700 kq, dkiizlorin diri ¢okisi isa
900-1100 kq olur. Ot ¢ixar1 65-72%-o qadordir. Rangi asason qirmizidir, lakin ag vo al-
qurmizi rangli heyvanlara da rast golinir.

Hereford cinsi — atlik istiqgamotli olub Ingiltorado daha genis yayilmisdir. Bu atlik
cins keyfiyyatino va tez boylimosino gora diinyada Sorthorn cinsindon sonra ikinci yeri
tutur. Inoklorin diri ¢okisi 500-700 kq, okiizlorinki iso 800-1000 kq-dir. Ot ¢ixar1 60-
70% toskil edir (sokil 1).

Sakil 1. Hereford cinsi

Sarole cinsi — Fransanin simal vo morkozi hissolorindo yaxsi tobii iglim
soraitindo yetisdirilmisdir. Bu heyvanlar iri kiitloyo malik olub, yiliksok ¢oki artimi ilo
saciyyalonir. Bu xiisusiyyoatino goro onlar otlik cinslor arasinda birinci yeri tutur. Miix-
tolif calarh agiq sar1 rongdodir. Inoklorin diri gokisi 600-800 kq, dkiizlorinki iso 800-
1200 kq olub, ot ¢ixar1 60-70% toskil edir.

Aberdin-anqus cinsi — Ingiltorado yetisdirilmisdir. O buynuzsuz olub,
yiiksokkeyfiyyatli otlik cinslordon biridir. Dosii iri (66-67 sm) vo enli (45-46 sm) olub,
rongi qaradir. Boynu qisa vo ozololidir. Illik siid mohsuldarligi 1200-1500 kq olub,



yagliliq doracasi 4-4,5%-dir. Inoklorin diri ¢okisi 550-600 kq, dkiizlorinki iso 800-900
kq olub,ot ¢ixar1 65-70%-dir.

Hallovey cinsi — Sotlandiyanin dagliq zonasinda yetisdirilmisdir. Bu cinsin
heyvanlar1 sort iqlim soraitino doziimlii olub, dagliq zonalarda 6zlorini yaxsi hiss
edirlor. Hallovey cinsino aid olan mallarin rongi osason garadir. Yaxsi otlik badon
formasma malikdir. Inoklorin diri ¢okisi 500 kq, okiizlorinki iso 700-800 kq-dir, ot
c1xar1 62-68% toskil edir. Inoklorin siid mohsuldarligi 1200-1300 kq olub, yaghlig: 4,8-
5,0%-dir. Respublikamiza bu cins mal 1972-ci ildon Xanlar, Godoboy, Samaxi va s.
rayonlara gatirilmisdir.

Qoyunculuq Azorbaycanin daglhiq vo dagotoyi zonasinda inkisaf edib.
Azorbaycanda dag merinosu, Qala, Qarabag, Balbas qoyun cinslori boslonilir.
Qoyunlarin saymin tez artmasi, az omoktutumlu olmasi, yemo az tolobati—qoyungu-
lugun ohalinin oto olan tolobatim1 daha tez 6domok {ligiin sorfali olan heyvandarliq
sahasing ¢evirmisdir. Azarbaycanda qoyunculugun inkisafi liciin kifayot qodor tobii
yem bazasi, yaylaq vo qislaglar mévcuddur. Son illords yaylaglarin ¢oxunun ermonilor
tofofindon isgal olunmas1 Azarbaycanda qoyunculugun inkisafini mohdudlasdirir.

otlik qoyun cinslori tez boylimosi, yaxsi otlik keyfiyystino, yiiksok diri kiitloyo
Vo ot ¢ixarina malik olmasi, hom¢inin, stinin sirali, yumsaq, zorif vo dadliligina gora
forglonir. ©On genis yayilmis Hempsir, Linkoln, Romni-mars, Siropsir, Kuybisev
cinsloridir. Qoyunlarin diri ¢okisi 65-85 kq, qoclarinki iso 100-145 kg-a godor olub, ot
cixar1 55-65% toskil edir.

Kuybisev cinsi — Kuybisev vilayatindo yerli ¢erkas qoyunlarinin romni-mars
qoglart ilo ¢arpazlasdirilmasindan alimmisdir. Onlar yerli iglim soraitino yaxsi
uygunlasaraq, tez boylimolori vo yiiksok ot ¢ixart ilo forqlonir. Qoglarin diri ¢okisi 100
kq (bazon 164 kq), qoyunlarin diri ¢akisi 1s9 65-67 kg-a ¢atir. Yunu uzun olub, 13-15
sm, yun ¢ixari1 is9 6,5-7,0 kq-a qodar, ot ¢ixar1 55% toskil edir.

Linkoln cinsi — Ingiltoranin Linkoln grafliginda uzun yunlu atlik cinslorden on
irisidir. Onlar ot vo yun mohsuldarlig: ilo xarakterizo olunur. Istiliyi pis kegirdiklorino

goro yerli qoyunlarla carpazlasdirilmigdir. Qoglarm diri  ¢okisi 145-160 kq,



goyunlarinki isa 80-90 kg-a godordir. Yununun uzunlugu 20-30 sm-dir. Yun ¢ixar1 8-
10 kq, ot ¢ixar1 is9 60-70%-0 godor toskil edir(sokil 2).

Sakil 2. Linkoln goyun cinsi

Romni-mars cinsi — Ingiltoronin Kent grafliginda yetisdirilmisdir. O yaxs1 atlik
xususiyyoti vo tezyetigkonliyi ilo Linkoln cinsindon bir qodor zoif olmasina
baxmayaraq, doziimliiliiyii ilo ondan tstiindiir. Qoglarin diri ¢okisi 120-140 kq, qoyun-
larinki 1so 70-90 kg-a gadar, yun ¢ixari ise 6-7 kq- a godordir. Onlarin yunlar1 Linkoln
cinslorina nisbaton qisa olub (12-18 sm) six v nazikdir.

Otlik-piylik qoyun cinslori, osason yiiksokkeyfiyyotli ot vo piy almaq tigiin
saxlamlir. Bu qrupa Hisar, Edilbay, Saraca, Hostorxan, Ozbok vo basqa cinslor daxil
edilir. Bu qoyunlarda yag asason quyruqda, az miqdarda iso dorialt1 vo daxili organlar
otrafinda toplanir. Boazilorindo quyrugun kiitlosi 15-20 kg-a catir. Qoyunlarin diri ¢okisi
60-90 kq, qoglarinki iso 100-125 kg-a godor, ot ¢ixar1 iso 50% toskil edir.

Hisar cinsi — diinyada on iri qoyundur. Diri ¢okisi 190 kqg-a ¢atir. Yaxs1 yemlomo
soraitindo boyiiyon heyvanlar 60 kg-a yaxin quyruq vo daxili piy verirlor. Ot ¢ixar1 58-
60%-dir. Onlarin 3 kg-a qodar yunu olur.

Saraca cinsi — ir1 olub, yaxs1 otlik-piylik xiisusiyyoatino malikdir. Yunlar ag,
basi, qulaqglari, ayaqlari iso tiind sabalidi rongdo olur. Qog¢larin diri ¢okisi 90-100 kq,
qoyunlarinki is9 65-75 kq, yun ¢ixar1 iso 4-4,5 kqg-a godor olur.

Edilbay cinsi — Qazaxistanda yetisdirilmisdir. Onlar quyruq yagimin iriliyino vo
yigimina gora Hisar cinsindon geri qalir. Qoclarin diri ¢akisi 100-115 kq, qoyunlarinki
1s9 70 kg-a godordir. Bununla borabar onlar yaxs1 yun mohsuldarlig ilo xarakterizo

olunur. Yun ¢ixar 3,0-3,5 kqg-a qadordir.



Donuzlar bioloji vo fizioloji xiisusiyyatlorino — tez bdylimosi, kokoldilmasinin
ucuz basa golmosi, bir ildo daha ¢ox bala vermasi, yiiksok ot ¢ixarma malik olmas ilo
forglonir.Donuzlar ¢ox erkon, 12-14 ayligindan dogmaga baslayir. Bogazliq dovrii qisa
oldugundan (114 giin vo ya 3 ay, 3 hofto, 3 giin) onlardan bir ildo 2 dofs vo yaxud 3
dofo bala almaq miimkiindiir. Hor dogumda, adston, 10-12 bala, gabaqcil tosorriifat-
larda iso 17-20 bala alinir. Cosqalarinin ¢okisi 1 ayliginda 7-8 kq, 2 ayliginda 16-20 kq,
7-8 ayliginda 100-120 kq, 12-15 ayliginda iso 200-240 kg-a ¢ata bilir.

Piylik istigamatli donuzlarin gbdvdosi yumru, uzunsov, boynu qisa, beli enli,
bas1 xirda, ayaqglar1 godok vo agir, budlar yaxsi inkisaf etmis olur. Piy gatinin qalinligi
10-12 sm-o c¢ata bilir, ot cixar1 78-88% arasinda olur. Piylik istigametli donuz
cinslorindon &lkomizdo on genis yayilanlar iri ag, Ukrayna ag sohra, Mirqorod,
Breytov, Liven vo digorloridir. Ana donuzlarin diri ¢okisi 200-280 kq, erkoklorinki iso
300-380 kg-a ¢atir. Respublikamiz ii¢lin yaxsilasdirict cins kimi Ukrayna ag sohra vo
Iri ag cinslori qobul edilmisdir.

Iri  ag donuz cinsi — Ingiltorodo  miixtolif donuz  cinslorinin
carpazlasdirilmasindan alinmigdir. Onlar ag rongli, iri olub, miixtolif iglim soraitino
yaxs1 uygunlasa bilmolori ilo sociyyolonirlor. Govdosinin dos hissosi enli, dorin, beli
enli vo diiz, bas1 orta boyiikliikdo, azaciq qabaga yonalmisdir. Darisi méhkom, elastiki,
ayaqlart mohkom, horokotlori sorbostdir (sokil 3).

Sakil 3. Iri ag donuz cinsi

Ug yasinda vo ondan yuxari yasda ¢okilori 300-350 kq, ana donuzlarin gokisi
220-280 kqg-a godordir. Spikin qalinlig1 3,1-3,4 sm-dir.
Ukrayna ag sahra cinsi — akademik F.M.Ivanov torafindon Ukraynanm az

mohsuldar yerli cins donuzlarmin iri ag cinslo ciitlosdirilmosindan aldo edilmisdir. Hor
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dogusda 10-11, bazon iso 17 bala verir. Kokoldilmis yasl donuzlarin diri ¢okisi 220-
320 kq vo daha artiq, ot ¢ixar1 78-80% toskil edir.

Mirgorod cinsi — enli vo dorin govdosi ilo xarakterizo olunur. Qulaglart xirda
olub, azaciq sallaqdir. Rongi ala-bozok qaradir. Iri donuzlarm diri ¢okisi 280-320 kq,
ana donuzlarinki iso 200-240 kq-dir (sokil 4).

otlik istigamatli donuz cinslori Ui¢lin uzun bodonli, yaxsi inkisafli, xostolik vo
zodolonmo olamatlori olmayan, 25-30 kq ¢okili, 2,5-3 ayliq ¢osqalar segilir. Bogaz vo
dogmus donuzlar bekonluq iiclin segilo bilmoz. Erkok donuzlar 2 ayligindan gec
olmayaraq axtalanmalidir. Yemlonmosindo, asason arpa, noxud, kok, sokor cugunduru
vo siid tullantilarindan istifads edilir. Yemlonma donuzlarin yas1 6-8 aya, diri ¢okilori
75-100 kg-a catdigda dayandirilir. Bu tips bekonluq Eston cinsi, ag Latviya cinsi, ag
Litva cinslori aid edilir. Bu donuzlarin otindon keyfiyyatli hislonmis ot mohsullari, o
climlodon, bekon istehsal edilir. Ana donuzlarin diri ¢okisi 160-220 kq, erkoklorinki iso
230-280 kg-a ¢atir. Ot ¢ixar1 70-75% toskil edir.

Sakil 4. Mirqorod donuz cinsi

Bekonlug Eston cinsi — iri konstitusiyas1 ilo saciyyalonir. Iri donuzlarm g¢okisi
300-350 kq, ana donuzlarinki isa 220-260 kg-a catir. Spikin qalinligi 2,9-3,2 sm-9 catir.
Donuzlar keyfiyyatli bekonluq comdak verir.

Ag Latviya cinsi — Latviyada yetisdirilmis vo yiiksok otlik mohsuldarliga malikdir.
Heyvanlarin gévdosi yaxsi inkisaf etmis, dartilmis sokildodir. Ayaqlart mohkom, rongi
agdir. Iri donuzlarmn diri ¢okisi 300-320 kq, ana donuzlarinki isa 220-240 kg-a catir.



otlik-piylik istigamatli donuz cinslori (meso-dag, Urjum, Simal Sibir donuzu vo
s.) zahir1 goriiniisiing, keyfiyyot gostoricilorino goro gdstorilon osas iki tip arasinda orta
vaziyyet tutur. Badonlari orta uzunlugda va ends olur. 9-10 ayligindan sonra dorialt1 piy
y1gilmaga baslayir. Ot ¢ixar1 80-85% toskil edir.

Simal Sibir cinsi — Novosibirsk vilaystindo yerli Sibir donuzlarinin Iri ag cinslo
carpazlasdirilmasindan alinmigdir. Onlar ag rongdo olub, mohkom konstitusiyaya
malikdir. Iri donuzlarin diri gokisi 270-300 kq, ana donuzlarinki isa 200-230 kqg-a catir.
Spikin qalinligt 3,3-3,6 sm-dir.

Qusculuq - ohalinin qus ati vo yumurtaya olan tolobatin1 6doyir. ©On iri qusguluq
komplekslori Baki, Gonco vo Naxgivan kimi iri sohorlords yerlosib. Azorbaycanda yem
bazasinin zoifliyi qusculugun inkisafina mane olur.

Yumurtalig toyuq cinslorindan yumurta almaq tli¢lin istifado edilir. Bu cinso aid
olan toyuqglar tez yetismolori ilo forqlonorok nisboton az kiitloys (2kq) malikdir. Onlarin
qabariq enli dosii, uzunsov yiingiil govdoasi, diiz beli vo ylingiil bas1 vardir. Ayaqlar1
nazik, ganadlar1 uzun, tiiklori sixdir. Yumurta veron cinslora ag rus, ispan va leqqorn
cinslorini aid edirlor.

Leqqorn cinsi — 6z monsoyini Italiya toyuqlarindan gotiirmiis vo Amerikada
yetisdirilmisdir. Onlar ag rongdo olub, dimdiyi, ayaqlar1 vo dorisi saridir. Toyuqlarin
dirt ¢akisi 1,7-2,0 kq, xoruzlarmki iso 2,3-2,5 kg-a yaxindir. Onlarin yumurtalq
xiisusiyyati yiliksak olub, 230-270 adodo barabordir. Onlarin yumurtas: iridir (58-60 q
vo daha yiiksok) ( sokil 5).

Sakil 5. Legqorn cinsi
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Ag rus cinsi — yumurtaliq istiqgamotli olub, yerli toyuqlarin ag leqqornla
carpazlasdirilmasindan alimmisdir. Konstitusiyasma vo eksteryerino goéro ag rus
toyuqglari leqqornla yaxin olub, diri ¢okisino vo otinin keyfiyyatino goro onlardan {istiin-
diir. Toyuglarin ¢okisi 1,8-2,3 kq, xoruzlarinki iso 2,8-3,1 kqg-a godordir. 200 vo daha
artiq yumurtlaya bilir. Yumurtanin orta ¢okisi 60 g-dir (sokil 6).

Sokil 6. Ag rus toyuq cinsi

Qarisig (atlik-yumurtaliq) toyuq cinslori yiksok yumurta vo keyfiyyotli ot
vermoalari ilo forqlonir. Yumurtaliq mohsuldarligina gors otlik toyuqlardan azaciq geri
qalir. ©tlik-yumurtaliq toyuq cinslori genis yayilmisdir. Onlara plimutrok, rod-ayland,
susseks, orpington, nyu-hempsir, viandot, yurlov, liven va s. cinslor aiddir. Toyuglarin
diri ¢okisi 3 kq-a qodordir.

Plimutrok — cinsinin rongina goro farglonan (boz, zolagh, ag vo s.) miixtalif
ndvlori vardir. Biitiin ndvlords dori, dimdik, ayaqlar sar1 rongdadir. Ag rongli plimut-

roklardan broyler istehsalinda istifado edilir (sokil 7, 8).

Sakil 7. Plimutrok cinsi(zolaqli)

11



Sakil 8. Plimutrok cinsinin toyugu va xoruzu (ag)

Rod-ayland cinsi — bodoninin xarakterik diizbucaqli formasi ilo xarakterizo
olunur. Tiik Ortiiyii parlaq, sabalid1 (qirmizi) rongdo olub, pipiyi, quyrugunun ucu va
qanadlarinin bozi tliklori qara rongdodir (sokil 9).

Sakil 9. Rod-ayland cinsinin toyugu va xoruzu

Otlik toyuq cinslori s1x vo bos tliklori, iri kiitloli bas1 vo ki¢ik pipiyi, yogun boynu,
qisa ganadlari, yogun ayaqlari, yaxst inkisaf etmis dos ozololori ilo sociyyolonir.
Toyugqlarin diri ¢okisi 3,2 kq, 80 giinliik ciicolorin diri ¢okisi iso 1,8 kg-a ¢atir. Ot ¢ixar1
yiiksokdir. Bu cins toyuqglara Koxinxin, Brama vo Lansan aiddir.

Lansan (langsan) cinsi — Cindo yetigdirilmigdir. Onlar gara, ag vo mavi rongdo
olur. Govdolori uzun, bellori enli olur. Xoruzlarin ¢okisi 3-5 kq, toyuqlarin ¢okisi iso 3-
4 kq, 100-120 yumurta verir, yumurtalarinin kiitlosi 55-65 q toskil edir.

Koxinxinlor cinsi — Cindo yetisdirilmis, rongino goro ag, sari, qara vo s. olur.

Bogazlarn qisa, ayaqglan tiikli, bellori enli, qisa, dos hissosi yaxsi inkisaf etmisdir.
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Xoruzlarin diri ¢akisi 5,5 kq, toyuqglarinki is9 4,5 kqg-dir. 60 q ¢okids 100 adada gador
yumurta verir.

Mal-qaranin va quslarin dasinmasi, dasinma iisullari. Xammal domiryolu, su
vo avtomobil naqgliyyati ilo dasmir. Yaxin masafalordon heyvanlar qovmagqla gatirilir.
Dasinmadan 10-14 giin ovval heyvanlara peyvondlor edilir, mal-gara vo quslar1 gézdon
kecirir, xosto heyvanlar1 agkar etmok {igiin onlarin temperaturu 6lgiiliir. Yoxlamanin vo
diagnostik todqiqatin osasinda nogl etmoyo icazo vermok iiglin xiisusi baytar
sohadotnamosi verilir. Baytar sohadotnamosi olmadan mallarin daginmasina icazo
verilmir. Onlar kasimo buraxilmir vo faktiki sobablor agkar olunana qador onlar iki giin
tacrid olunur.

Mal-qaraya diizgiin qulluq etmok (vaxtinda yemlomok vo suvarmaq, baytar-
sanitar toloblorino riayot etmok), yolda heyvanlarin xostolonmosinin vo diri kiitlonin
itkisinin qarsisini almagq tlig¢iin halledici sortdir.

Qovmagla mal-qara osason yaxin mosafodon gotirilir. Bu iqtisadi cohotdon
sorfolidir. Mal-qara, adoton otlaq dovriinds qovulur.

Qovmaq Tlg¢iin qaramali 150-200 basdan, cavan heyvanlar1 200-250 basdan,
goyunlar1 600-1000 basdan ibarot qruplara boliirlor. Qovma siirati heyvanin noviindon
asili olub, giin arzinds qaramal ti¢lin 15 km, qoyunlar {i¢iin 159 10 km-dir.

Domiryolu ilo daginma zamani mal-qaram1 xiisusi tochiz edilmis vaqonlarda
yerlosdirirlor. Orada suvarma toknolori, su baklari, yem taxg¢alari, axur (yem toknasi),
sorucu lyuklar va s. olur. Mal-qaran1 vaqonlara trapla ehtiyatla yiikloyirlor. Domiryolu
vagonlarinda mal-qaram1 800 km-don artiq mosafoys dasimaq maslohot gorilmiir
(yolda 4 sutkadan artiq olmamalidir). Mallarin  domiryolu ilo dasmmasinda ilk
sortlordon biri, baytar-sanitar vo zoogigiyenik toloblora riayot olunmasidir ki, bu da, 6z
novboasindo, mallarin itkisiz, saglam vo yolda xostoliyo tutulmadan dagmnmasini tomin
edir.

Daginma zamanu itkinin yaranmasina daginma miiddoti do tosir edir: daginma no
godor uzanarsa, itki bir o qodor artar. On yiiksok ¢oki itkisi dasmmmanm ilk 24-36
saatia tosadiif edir. Heyvanlarin ¢okisindon vo kokliiylindon asili olaraq itki doyisir.
Bels ki, heyvanin ¢okisinin artmasi va kokliiyliniin azalmasi ila itkilor artir.
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Avtomobil nogliyyati ilo mal-garani yaxin masafoys (300 km-dok) 5 saatdan ¢ox
olmayaraq dasiyirlar.

Su noqliyyati ilo mal-qarani adi vo xiisusi barjalarda vo gomilordo dasiyirlar.

Donuzlar1 konteynerlo dastyirlar. Konteyners 110-120 kq ¢okili 13 bas donuz
yerlosdirirlor. Konteyner korobka formasinda olub, bir tobogo domirdon hazirlanmisdir.
Konteynerin {istli soboko ilo ortiiliir vo onun desiklori heyvanin konara ¢ixmasinin
qarsisint alir. Konteynerlordon istifadonin bir sira istiin cohatlori vardir, belo ki,
heyvanlar ora asan salinir, yiiklomos vo dasmma asanlasir. Forq ondadir ki, onlar1 naql
etmok {igiin tara kimi agac vo domir yesiklor—qofaslor totbiq edilir. Quslari da qaramali
dasiyan tsulla dastyirlar. Tara tomiz olmali vo qabaqcadan dezinfeksiya edilmolidir.
Yesiklor, qofoslor quslarin yaxin vo orta mosafoloro (20 km-don 50-60 km-dok)
daginmasinda totbiq olunur. Paslanmaya vo dezinfeksiya dormanlarina gars1 davamlh
olan metal, agac vo ya basqa materialdan hazirlanmis mohkom qofoslordon istifado
edirlor. Onlar ylingiil (8-10 kg-dan ¢ox olmayan) vo aparmagq tigiin rahat olmalidir.

Quslar1 120-150 km mosafoyadok dasimaq ticlin konteynerlordon istifado edirlor.
Kiitlonin itkisine yol vermomak {i¢iin quslar1 dasiyarkon havalanma yaxs1 tomin edilmali
vo havanmn temperaturu 18°C-do saxlamlmahdir. Quslarm daginma radiusu vo onlarin
yolda olma miiddoti miimkiin qodor minimal olmalidir: 45-50 km mosafo daginmanin
optimal radiusu hesab edilir.

Mal-qaranin diri ¢akiys vo kokliik daracasina gora gobulu. Gotirilmis mal-
qara tohvil verildikdo, ilk ndvbada, sonadlor yoxlanilir. Daxil olan mal-qara ayri-ayri
qabul bazalarina bosaldilir vo orada miiayinadon kegirilir. Miiayinonin naticolorindon
asili olaraq, saglam mal-qara torozido ¢okilmoys, siibhalilor karantino, xastolor iso
izolyatora vo ya sanitar kosimo gondorilir.

Baytar miiayinosindon sonra diri ¢okiya gora qobul zamani saglam mal-qarani
kokliik doracosino vo yasma goro sortlara ayirirlar. Qaramali yasina vo cinsiyyating
gora dord qrupa boliirlor: T qrup — okiizlor vo inaklor; II qrup — bugalar; III qrup — yas1
3 ayligdan 3 yasa godor olan cavan heyvanlar; IY qrup — yas1 14 giindon 3 ayadok olan

buzovlar.
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Donuzlar yasina goroe asagidaki qruplara boliirlor: donuzlar (diri ¢okisi 20 kq-dan
59 kg-dak olan cavan donuzlar), ¢osqalar (¢akisi 2 kq-dan 6 kq-dok olan I kateqoriya,
cokisi 6 kg-dan 20 kq-dok olan II kateqoriya, stidomor ¢osqalar).

Sortlara ayirma zamani yaglh axtalanmamis erkok gqaramali (6kiizlori) vo donuzlari
ayirib, fordi yerds saxlayirlar. Heyvanlarin koklilyii onlarin keyfiyyatinin asas
gostaricilorindon biridir. Ot comdayinds atlo siimiiyiin nisbati vo ot comdoyinin ¢ixari
ondan asilidir. Malin kokliiyiinii toyin etmok iiclin onun ddsaltini, bel hissosini, yan
stiimiik ¢ixmtilarini, gasiq hissoni, quyrugun dibini vo s. Ollosdirirlor. Qlivvado olan
standartlara osason qaramali vo cavan heyvanlar1 kokliik doracosino gora boliirlor: ali,
orta vo ortadan asagi; bugalar vo buzovlari iso I vo II doracoyo boliirlor.

Ali doracays aid olan heyvanlarm yaxsi inkisaf etmis ozololori, girdo badon
formast vardir; dorialti piyin toplanmast quyrugun dibindo, ¢anaq siimiiyliniin
uclarinda vo iki son gabirgalarda yaxsi hiss edilir.

Orta kokliikdo olan heyvanlarin kafi inkisaf etmis ozololori vardir: kiiroklor, oma
similyliniin ¢ixintilari, c¢anaq siimiiyii koskin c¢ixmur, dorialti piyin toplanmasi
quyrugun dibindo vo oma slimiiyiiniin ¢ixintilarinda hiss olunur.

Asagi orta koklikdo olan heyvanlarin ozololori qeyri-kafi inkisaf etmisdir;
kiiraklar, ¢canaq stimiiyiiniin ¢ixintilar1 askar ayrilir, dorialti piy qati hiss olunmur.

I doracali bugalarin badoni girdo formada olub, yaxsi inkisaf etmis ozololori
vardir, skelet stimiiklori ¢ixmur.

IT doracali bugalarin skelet siimiiklori azaciq ¢ixmus, ozololori kafi inkisaf etmis,
budlar1 va kiiraklori azaciq dartilmis olur.

Cavan heyvanlar ir1 qaramala aid gostoricilora malik olub, ozslolori daha yaxsi
inkisaf etmis vo nisbaton az piy yigmlarina malik olmasi ilo saciyyslonir.

I dorocoli buzovlar — stidomorlor (siidlo baslononlor) kafi inkisaf etmis ozoloyo,
hamar tiike malik olub, diri ¢okisi 30 kq-dan az olmamalidir.

IT doracali buzovlar — stidomor vo olavo yemlononlor, nisboton az inkisaf etmis

ozoloya malik olub, arxa va bel fogaralorinin ¢ixintilari hiss olunur.
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Standartin osas toloblorino goro heyvanlar ortadan asagi kokliik soviyyosine vo ya
IT doracoys uygun deyilso, onlar1 ariqlara aid edirlor. Donuzlarm kokliyiinii toyin
etdikdo bel hissodo onurgani ollogdirirlor.

Xirdabuynuzlu heyvanlar1 kokliyiino goro ii¢ dorocoyo bdliirlor: ali, orta vo
ortadan asagi. Onlarin da kokliyiinii garamalda oldugu kimi toyin edirlor. Quyruqlu
qoyunlarda, homg¢inin, quyruq hissads piy yi1gmnini1 da nazors alirlar.

Ali doracali qoyun va kegilorin ozalolori yaxst inkisaf etmis olub, bel fogoralorinin
cixintilart goériimiir, dorialti piyin toplanmasi belds vo qabirgalarda yaxsi nazors carpir.
Quyruqlu goyunlarin quyrugunda xeyli piy toplanmisdir. Kecilordo fogora ¢ixintilari
azaciq gorundur.

Orta kokliikk dorocoli qoyun vo kegilorin ozololori kafi inkisaf etmis, oma
slimilyliniin uclar1 vo bel fogaralorinin ¢ixintilar azaciq goriiniir, arxa qabirgalarda,
belds azaciq piyin toplanmasi nozors garpir.

Ortadan asag1 kokliikk dorocoli qoyun vo kecilorin ozololori geyri-kafi inkisaf
etmis, fogoro ¢ixintilari, gqabirgalar goriiniir, dorialt1 piy hiss olunmur. Ortadan asagi,
orta kokliik doracasinin toloblorini 6domayon qoyun va kecilori ariq heyvanlara aid
edirlor.

Baytar miiayinosindon kegon vo sortlara ayrilan heyvanlari, donuzlari, qoyun va
kecilori partiyalarla, qaramali iso ayriligda cokirlor. ©gor mal-qara golon andan 2
saatdan gec olmayaraq gobul edilirso, onda mal-qarani qobul edon zaman modo-
bagirsagin tutumuna goro faktiki ¢okiyo 3% miqdarinda giizost edirlor: 50-100 km
mosafodon avtomobil nogliyyati ilo gotirilon heyvanlar — 1,5% giizostlo, 100 km-don
artiq mosafodon gotirilon heyvanlar iso giizostsiz gobul edilir. 2 saatdan alave qabul
gecikdirilorso, hor bir tam vo yarimgiq saata glizosti 0,5% azaldirlar. ©gor gecikmo
tokrar torazido ¢okmonin noticisindo omolo golmisdirsa belo halda da giizosti azaldirlar.
Ogor gecikdirmo zamani mal-qara yemlonmomigso, onda onu faktiki kokliik doracosi
lizro qobul edirlor.

Ogor bogaz inok, qoyun vo donuzlar ¢ixdas aktina osason emala gotirilmisdirso vo
bogazligin ikinci dovriindadirse, onda onlarin diri kiitlosindon 10% miqdarinda gilizost
edirlor (mada-bagirsaq traktinin tutumuna edilon giizastdon slavo).
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Qobul edilon mal-qaranin keyfiyyatini qiymotlondiron zaman tohvil veranls qabul
edon arasinda kokliik doracasinin vo modoe-bagirsaq tutumunun miioyyanlasdirilme-
sindo ziddiyyst ola bilor. Belo hallarda yoxlama kosimi aparilir vo heyvanlarin
kokliiylinii comdayin kokliik deracasinin gqiymatlondirilmasi naticasinds toyin edirlor.

Mal-qaramn atin ¢akisind va keyfiyyatina gora qabulu. Mal-qaranin diri ¢okiya
géro gobulu, bozon sohvloro vo toroflor arasinda miigayisoyo sobab olur. Bu hal
heyvanlarin hoddon artiq yemlondirilmosindo daha ¢ox rast golinir. Bu iisulun asasini,
bir cox amillordon asili olan diri kiitlonin yox, haqiqi mahsulun — atin haqqim 6domak
toskil edir. Bu mal-garani tohvil vermozdon avval ¢ox yemlomosi aradan gotiiriir vo
demoali, yemo olan sorfi azaldir. Bu {isulla gqabul vo sortlara ayirma diri ¢okiys goro
gobulda oldugu kimi aparilir. Forq yalniz ondadir ki, bu tisulda kokliik dorocosi
miioyyon edilmir. Bas sayma goro gobul olunan vo qruplara ayrilan mal-garani tosorrii-
fatlar tizro yerlosdirirlor. Hor mal-qara qrupu iiclin sonad tortib edilir. Burada
tosorriifatin adi, heyvanlarin say1, emal miiddoati, donuzlar {igiin is9, hotta emal {isulu da
geyd olunur. Heyvanin kokliiyiinii qiivvado olan standartlara uygun olaraq kosimdon
sonra otin keyfiyyotino asason toyin edirlor.

Qobul edilmis saglam heyvanlar1 mal-qara bazasinda yerlosdirirlor. O, mal-
qaranin 3 sutkayadok saxlanmasina hesablanmalidir.

Yaglarina goro novlosdirilmis garamal vo donuzlart kokliik dorocesino goro
secirlor vo mal-gara bazasinin ayr1 axurlarina yerlosdirirlor. Qoyunlar1 névlosdirmirlor
vo partiyalarla saxlayirlar. Zodolonmoyo yol vermomok {i¢lin cavan heyvanlari
yashlardan, erkoklori disilordon ayirirlar. Axurlarda yemloms vo suvarma yerlori
qurasdirirlar. Yeri, imnventart vo heyvanlar tomiz saxlamaq lazimdir. Heyvanlarda
xostolik olamotlori olarsa, miivafiq Ol¢ti gotiiriilmolidir. Qarayara xostoliyino tutulan
heyvani xiisusi yerds kiil olana godar yandirirlar.

Mal-qaramin kasimdan avval saxlanmasi. Istirahot etmis vo saglam mal-qaram
kosimdon avval saxlayirlar. Bu zaman mal-qarani1 emala hazirlayirlar: onlari kasimdon
qabaq saxlamaga qoyurlar. Kosimo 24 saat qalmis qaramal vo davarlari, donuzlar iso
kosimo 12 saat qalmis yemlomirlor, lakin suvarmani kosmirlor. Saxlamanin gostorilon
vaxtlt mado-bagirsaq traktini tutumundan (mehtoviyyatdan) tomizlomok {igiin, sonraki
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texnoloji omoaliyyatlar1 (dorini agmaq, dorini, daxili orqanlar1 ¢ixarmaq) yiingiillosdir-
mok {i¢ilin, homg¢inin, qanin vo ot mohsullarinin ¢irklonmosini aradan qaldirmaq vacib-
dir. Kosimo 3-4 saat galmig suvarmani dayandirirlar.

otin keyfiyyoti saxlanma miiddstindon vo soraitindon cox asilidir. Ona gors do
onlarm yaxsi dincolmosi vo saxlanmasi ligiin sorait yaradilmalidir. Daginma zamani
heyvanlar stresso moruz qalir, naticods onlarin bagirsaqlarinin miidafis funksiyasi zaif-
layir. Mikroorqanizmlarin, o climlodan xastaliktéradon mikroorganizmlorin gan damar-
larina kegmosino sorait yaranir, heyvanin orqan vo hiiceyrolorino yayilaraq, otin
keyfiyyatini asag1 salir, ot tez xarab olur. Homg¢inin, heyvanin kasimdon gabaq saxlan-
mast otin pH-na da tosir edir.

Kosimdon ovval heyvanlar daima baytar-sanitar nozaroti altinda olmali va
temperatur Olclilmolidir. Saxlanma orzindo heyvanlarin tomizlonmesi an vacib vo
lazimli todbirlordondir.

Quslarin gobulu vo kosimdon avval saxlanmasi. Quslarin gobulu baytar
sohadotnamosino uygun olaraq aparilir. Quslart gobul edon zaman 50 km mosafodon
gotirilmis quslarin diri kiitlosino 3%, 50-100 km mosafodon gotirilonlors iso 1,5%,100
km-don artiq mosafodon gotirilon quslarin diri ¢okisine gore giizostsiz qobul edirlor.
Quslarin gobulu 2 saatdan artiq uzandiqda, hor artiq tam vo yarim saat {ligiin giizosti 0,5%
artirirlar.

Qobuldan sonra saglam quslar1t kosimo, zodolonmis, xosto quslari iso sanitar
kosimo gondorirlor. Danliyindo yem kiitlosi olan quslar1 24 saatliq kosmokdon gabaq
saxlamaga gondorirlor, sonra iso gilizostsiz faktiki diri kiitlosino gbro qobul edirlor
(gotirilmo mosafasindan asili olmayaraq). Olon quslarin comdaklorinin olmasini qabul-
tohvil sonodlorindo geydo alirlar. Kokliik toloblorini 6domoyon, xosts, zadolonmis
quslari, hom do quslarin casadlorini tohvil veranlors qaytarmaga icazs verilmir.

Quslar1 noviing, cinsino, yasina, kokliyiino goro sortlagdirirlar. Noviino goro
quslar qurudagozon (toyuq, firongtoyugu, hinduska, colpa-broyler) vo sudaiizon
(qazlar, ordoklor); yasina goro cavan vo yasliya bolliniir. Qusun yasini toyin etmok

liclin, masoalon, xoruzlarin ayaglarinin uzunlugunu yoxlayirlar (onlar yasla slagodar

18



uzanir), qoca, yash toyuqlarin tiikkii parlaq olmur, tiikk Ortliyli galin, six olur vo
ayaqlarmin axcalar1 kobuddur.

Qurudagozon quslarin kokliiyiinli toyin etmok {igiin dos slimiiyiiniin otrafinda vo
yanlarda oti yoxlayirlar. Sudaiizon quslarin kokliiyiinii toyin etdikds iso qanadin altinda
piyin olmasini yoxlayirlar.

Kokliyilino gora quslart standart olanlara (ali orta vo orta kokliikdo) vo standart
olmayanlara (asag1 orta kokliikdo) boliirlor.

Ali orta quslart yemlomok lazim golmir vo kasdikdan sonra I kateqoriyaya uygun
olur.

Quslarin kasimdon gabaq saxlanilmasinda asas magsad — hazm traktinin yemdon
vo s.-don tomizlonmosidir. Ciinki emal zamani bunlar manegilik toradir. Quslar
noviindon, yasindan, emal {isulundan, kokliiylindon asili olaraq, kosim gabagi 4-8 saat
saxlanilir. Onlar gofaslords va ya torsakilli dosomoalori olan yerlords saxlanir. Sudaiizon
quslar kosimgabagi xiisusi hovuzlarda 20-30 doqiqo tizorok, O&zlorini c¢irkdon
tomizloyirlor.

Quslar1 goabul etdikds, onlarm diri ¢akisindon mads-bagirsaq traktinin tutumuna

g0ra 3%-9 qador giizost edilir.
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MUHAZIRO 2: OTIN VO DIGOR KOSIM MOHSULLARININ KiMYOVIi
TORKIBI VO QIDALILIQ DOYORI

PLAN

1. Otin kimyavi torkibi va qidaliliq dayari

2. Submohsullarin kimyavi torkibi vo qidaliliq doayari

3.Qanm kimyavi torkibi va xiisusiyyoatlori

4. Darinin kimyavi torkibi vo xiisusiyyatlori
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odtin kimyovi torkibi vo qidalihq doyari . Otin qidaliliq doyori vo dad
keyfiyyati, asason onun kimyovi torkibindon asilidir. ©t ¢ox miirakkob kimyavi torkiba
malikdir. Adston, otin kimyovi torkibi dedikde onun qidaliliq cohatco on qiymatli
sayilan hissosinin— yumsaq otinin (ozalo yag vo birlogdirici toxumalarin tobii nisbotdo
birlogsmasi) kimyovi torkibi basa disiiliir. Demoli, digor sortlor eyni qaldigda stin
kimyovi torkibi, birinci novbodo, onun torkibindoki toxumalarin miqdarindan vo
nisbotindon asilidir. Otin kimyovi torkibino insan orqanizmi iigiin plastik material vo
enerji monbayi rolunu oynayan maddolor: su, mineral maddslar, ziilal, lipidlar, karbo-
hidratlar, azotlu vo azotsuz ekstraktiv maddolor, vitaminlor, fermentlor vo s. daxildir.
otin torkibindo ziilal 17%, yag 20%, su 62%, kiil 1% oldugda o yiiksokkeyfiyyotli
sayilir.

otin kimyovi torkibi heyvanin noviindon, yasindan, cinsindon, kokliik
daracasindan asilidir.

Heyvanlar yaslasdiqca onlarm otinds suyun va ziilalin nisbi miqdari azalir, yagin
miqdar1 iso artir. Cavan heyvanlardan alinan ot daha aciq rongds olur. Bu azslodo
mioqlobinin nisbaton az olmasi ilo izah edilir. Masalon, buzovun azslslarinds mioqlo-
binin miqdar1 0,1% oldugu halda, yash heyvan otindo onun miqdar1 0,4-1%, qoca
heyvanlarin otinds iso 1,6-2% toskil edir. Cavan heyvanlarin oti yash heyvanlarinkina
nisboton daha zorif otiro vo dada malikdir, bu da otdo miixtolif miqdarda ekstraktiv
maddolorin olmasi ilo izah edilir. Vitaminin miqdarina gors miixtolif yasl heyvanlardan
alinan otlor bir - birindon az forqlonir.

Heyvanin cinsindon asili olaraq otin kimyovi torkibi az doyisilir. Lakin
axtalanmis heyvanlarin otindo su nisbaton az, yag cox oldugundan yuksok enerjiyo

malik olur.
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Otin kimyovi torkibi vo qidalilig doyari onun anatomik monsoyindon do ¢ox
asilidir, ¢linki comdayin miixtalif nahiyolorindon alinan hissolorin toxuma torkibi eyni
deyildir.

otin kimyovi torkibi heyvanlarin ot emali miiossisalorino dagmmasi tisulundan,
kosmokdon gabaq bazalarda saxlanmasi miiddsti vo soraitindon, kosilmoyo neco hazirlan-
masindan, otin saxlanma soraitindon, miiddotindon vo digor sobablordon do asilidir.

Ozala toxumasinin kimyavi tarkibi. ©zalo toxumasi atin yiiksok qidaliliq dayaeri ilo
xarakterizo olunur. Onun torkibi do heyvanin noviindon vo comdayin hissalorindon asili
olaraq ziilalin miqdar1 19,5-21% toskil edir.

Zilallar yiiksokmolekullu birlogsmoalor olub, amintursulardan toskil olunmusdur.
Ozl toxumasimin ziilallari, asason tamdoyarli ziilallardir. Tamdoayarli ziilallarin torki-
bindoki ovozedilmoz amintursularin— leysin, fenilalanin, lizin, izoleysin, wvalin,
metionin, treonin, triptofanin miqdar1 vo nisboti optimala yaxindir. Qidada bir
ovozolunmaz amintursunun olmamasi, miibadilo proseslorinin  pozulmasina,
boylimonin dayanmasina vo nohayaot, heyvanin 6liimiine gotirib ¢ixarir.

Ogor ziilalda bir ovazolunmaz amintursu olmasa, o qidal sayilmar.

Ozolo liflori:

L. Miofibrillor— miozin, aktin, aktomiozin, tropomiozin, nukleotropomiozin,
protein.

1. Sarkoplazma— mioalbumin, X- globulin, miogen, mioqlobin, nukleoprotoidlor
(RNT).

1II. Niiva—nukleoprotein (DNT), turs— ziilal, galiq— ziilal.

1V. Sarkolemma— kollagen, elastin, retikulin, neyrokoratin, linoproteidlor.

Miofibrilyar ziilallar— hiiceyrodaxili zilallarin 65%-ni1 toskil edir vo ozolo
toxumasinin tarkibinds bas veran proseslords asas rol oynayar.

Aktin, miozin, tropomiozin miofibrilyar ziilallarin osas1 hesab edilir vo onun 85-
90%-ni toskil edir. Xassolorina goroa bir-birindon tamamils forqlonir. Miozin — azalo
toxumas1 zilallarinin 40-45%-ni toskil edir, tamdoyorali ziilal olub, torkibindo biitiin
ovazolunmaz amintursulart vardir. Miozin ATF tosir edorok onu ADF vo fosfat
tursusuna parcalayir:
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ATF = ADF+ H;POq,

Parcalanma zaman1 miioyyon miqdar enerji ayrilir ki, bu da azoalalorin y1gilmasina
sorf olunur.

Aktin-miozinla birlikds azalalorin y1gilmasinda vo azalo toxumasinin qurulusunun
omalo golmosinda istirak edir. Tam dayarli ziilaldir.

Aktomiozin — ozolo lifinin asas yigic1 ziilali sayilir. toqribon 3/2 hissasi
miozindan, 3/1 hissasi aktindon ibaratdir.

Tropomiozin — torkibinds triptofan amintursu olmadigindan tam doyorli ziilal
deyil. Onun torkibindo 18-0 godor amintursular vardir. Digor miofibrilyar ziilallar 1%
toskil edir.

Sakroplazma ziilallar: — tamdoyorli ziilal olub, hiiceyrodaxili ziilallarin 32-37%-ni
toskil edir.

Mioalbumin ozslo toxumasi ziilallarmin 1-2%-ni toskil edir. Fiziki, kimyovi
xassolorino gora tipik albumin hesab edilir.

X-qglobulin azslo toxumasinin biitiin ziilallarinin 20%-ni toskil edir. Xassoloring
gora globulinlors yaxindir.

Miogen ozolo toxumasmin biitiin ziilallarmin 20%-n1 toskil edir. O tipik
gqlobuminlors vo hoqiqi globulinloro aid edilir. Miogen fordi ziilal olmayib, ziilali
maddalorin qarigigindan ibaratdir. Miogen 2 kristalik ziilala - A miogen vo B miogena
ayrilir. Mioglobin xromoproteid tamdayarli ziilal olub, azslslords tonoffiis pigmentidir.
Umumi ziilallarm 0,1-1%-ni toskil edir, hemoqlobina yaxindir. Mioglobin ziilali gqlobin
va torkibinds ikivalentli Fe olan geyri-ziilali komponentlordon ibaratdir. ©zalonin rongi
vo onun intensivliyi mioglobinin (90%) vo homogqlobulinin (10%) miqdaridan asilidir.

Sarkolemma ziilallari— biitiin ziilallarin 2,4%-0 qoadorini togkil edib, tamdoyorli
ziilal deyildir. Osason birlogdirici toxumanin ziilallanidir. Niivo ziilallart ¢ox az
miqdarda olur.

Ozalo toxumaswmin yaglar: va lipidlarinin miqdar1 nisboton sabit miqdarda olub
(3%), osason hiiceyra daxilindo vo liflor arasinda sorbast, eloco do ziilallarla birlogmis
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halda olur. ©zals toxumasinda yagabonzor maddslordon an genis yayilani fosfolipidlor
vo storidlordir. Heyvanin ozolo toxumasinda fosfatidlorin miqdar1  0,5-0,8%,
xolesterinin miqdar1 50-70 % toskil edir. Ozalonin fosfatidlorina gliserinlorin miirokkab
efirlori sayilan leysitin, kefalin vo plazmalogen aiddir. ©zolo toxumasinda xolesterin
asasan sarbast, ziilallarla birlosmis halda vo 10% iso steridlor formasinda olur.

Ozalo toxumaswmin ekstraktik maddolori. Ozalolordon su vasitasilo ayrila bilon
maddoloro ekstraktiv maddoslor deyilir. ©zololordo ekstraktiv maddolor ¢ox az olub, oto
dad vo qoxu verir. Onlar azotlu ekstraktiv maddolor vo azotsuz ekstraktiv maddolordir.

Ozololorin azotlu ekstraktiv maddoslorinin migdar1 0,9-2,5%-0 godordir. Buraya
agenozinfosfatlar (ATF, ADF, AMF tursulari), fosfokreatin, kreatin, asetilxolin,
histamin, karnozin, karnitin, anserin, tiamin, amintursular, ammonyak vo s. aiddir.
Onlar ziilal tobiotino malik deyil.

Kreatin otin spesifik dadi vo qoxusunu sortlondirir.

ATF, ADF, AMF- mononukleotidloro aiddir. Onlar adenozin va fosfor
tursusunun galigindan ibarstdir. ATF, ADF ozalolords yaglarin sintezindo istirak edir.
ATF hidroliz olunaraq, ADF tursusuna o iso AMF vo fosfor tursusuna pargalanir. Bu
zaman enerji ayrilaraq azolonin yi1gilmasina sorf olunur.

Sorbast amintursular1 azalo toxumasinda hamiso miioyyan miqdarda olur.

Ozalolorin azotsuz ekstraktiv maddolori arasinda glikogen vo onun cevrilma
mohsullar1 dekstrinlor, maltoza, gliikkoza, inozit vo onlarin fosforlu efirlori vo s aiddir.
Bu maddslorin miqdar1 heyvanlarin kasilmazdon gabagki fizioloji voziyystindon, yem-
lonmosindon, saxlanma goraitindon, emal xiisusiyyotindon vo s.-don asilidir.

Qlikogen osason qaraciyards, enino zolaqli azololords toplanir. Qaraciyordo 2,7-
5%, azalalords 1% toskil edir.

Vitaminlor. ©zdlo toxumasi vitaminlorlo c¢ox zongin deyildir, lakin insan
qidasinda B qrup (B, Bi2, Bs, B»), eloco do PP vo pantoten tursusu vitaminlorinin asas
monbayi, hesab edilir. Fermentlor 50-don artiqdir. Onlar hiiceyra daxilindo bas veron
biokimyovi reaksiyalarin, demok olar ki, hamisinda istirak edir. Miozin, miogen

fermenti plastik mateiral hesab edilir. ©zals toxumas1 bunlardan omals golir.
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Qeyri-iizvi birlasmalor— su vo mineral maddslordon ibarot-dir. ©zolo toxumasinda
suyun miqdar1 72-80% arasinda olur. Suyun bir hissosi sorbost, digor hissosi is9
birlosmis haldadir.

Ozolo toxumasinin 1-1,5% makro- vo mikromineral maddolordon ibaratdir (K, Ca,
Mn, P, Cl, Fe).

Mikroelementlor: Cu, Sn, Co, Ni, Mo, Pb. Mineral maddalor siimiik toxumasinin
omplo golmasindo, méhkomlonmosindo, tursu-golovi miinasibatinin nizamlanmasinda va
s. ohomiyyati vardir.

Yag toxumaswmin kimyavi torkibi. Yag toxumasi on vacib vo osas kimyovi
komponenti miixtalif trigliserid torkibli yaglardir. Bundan olave onun torkibinds su,
zilal, az miqdarda mineral maddslor, lipidlor, pigmentlor, vitaminlor, lizvi vo qeyri-
lizvi bir-lagsmoalor vardir.

Yagin fiziki-kimyovi xassolori torkibindoki doymamis yag tursularindan asilidir.
Doymamis tursularin artmasi onun orimo dorocosinin yiiksolmosing, doymamis yag
tursularinin artmasi iso orimo doracosinin asagi diismosino sobab olur.

Yag toxumasinin rongi - karotinlo sortlonir. Yag toxumasinin torkibindo lipaza
fermenti var.

Birlasdirici toxumanmin kimyavi torkibi. Osason onda olan kallogen vo elastin
liflorinin miqdarindan asili olub, asagidaki kimidir: su - 57,6-74%, ziilallar - 21-40%,
lipidlor - 1,0-3,3%, mineral maddalor - 0,5-0,7%-0 godor olur. Burada osas ziilal kallo-
gendir. Bundan basqa elastin, retukulin, mukoprotozidlor, az miqdarda albumin,
qlobulin vo nukleoproteidlor vardir.

Kallogen ozolo liflorinin vo basqa toxumalarin Ortiicii pardesinin torkibina
daxildir. O ziilal qrupuna aid edilir.

Stimiik va qigirdaq toxumasumn kimyavi torkibi. Stimiik toxumasi ¢ox borkliyi vo
kovrokliyi ilo forglonir. Bu, osason onun torkibindo iizvi osaslarla mineral duzlarin
birlosmasi noticasindo omolo golon vo suda hoall olmayan torkiblo izah edilir.
Stimiikdoki timumi ziilallarin 9,5%-ni kallogen toskil edir. Miixtalif siimiiklorde yagin

miqdan 3,8-28% arasinda doyisir.
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Submohsullarin kimyavi torkibi va qidalihq dayari. Ziilal maddslorinin
miqdarma goro submohsullar oto yaxindir, lakin onlarin qidaliliq doyari asagidir, ¢iinki
submohsullarda tam qiymotli olmayan ziilallar (mosolon, dodaqglarda, qulaglarda,
yelinds, iskonbado kollagen va elastin vardir) coxdur. Tam qiymatli ziilallar, asason
qaraciyarda, boyraklorda, dilds va iirokds olur. Dilds, yelinds, bas otinds, quyruqda piy
daha ¢oxdur. Bu iso onlarin yiiksok kaloriliyini toyin edir. Bozi submohsullarda, mosolon,
beyindo piyo oxsar maddolor (fosfatidlor, xolesterin vo s.) ¢oxdur. Submohsullarin
ndviindon asili olaraq onlarin torkibindo mineral maddslor miixtalif olur: boyroklords,
tirokdo, beyindo fosfor, garaciyords iso domir ¢oxdur. Qaraciyar vo boyrokds vitaminlor
va hormonal maddslar vardir. Odur ki, onlar yalniz qidaliliq cohatdon doyarli deyil, hom
do miialicavi oshamiyyato malikdir. Qidaliq doyarina gora bazi submohsullar (dil, beyin,
qaraciyar, boyroklor) otdon geri qalmir vo delikates mohsullar sayilir.

Qidaliliq doyarina gora submohsullari iki doracays boliirlor:

Qaramalin qaraciyori, dili, boyroklori, beyni, lroyi, diafragmasi, quyrugu, ot
kasiyi va yelini; donuzlarin qaraciyari, dili, boyroklori I doracoys aiddir.

IT dorocoli submohsullar: tomizlonmis iskonbo, selikli qisa ilo donuz modosi,
xirtdok, gida borusundan ot, donuzun otli-stimiiklii quyrugu, qaramalin qursagi (selikli
qisasiz), agciyar, qaramal vo donuzlarm nofos borusu, dalaq, donuz ayaqlari, garamal
dirnaqlari, garamal vo donuz qulaglari, dilsiz vo beyinsiz baslar, garamal dodaglari,
gat-qat.

Miixtolif kateqoriyali vo eloco do eyni kateqoriyaya aid olan submohsullar
miixtolif kimyovi torkibs malikdir (codval 1).

Submohsullarin torkibindo vitaminlor, fermentlor, hormonlar va s. maddalor do
vardir.

Cadvaldon goriindiiyli kimi, submohsullardan bioloji cohatdon an doyaerlisi {irok,
qaraciyor, dildir. Bunlarin torkibindo olan ziilallar tamdoyorli olmaqla, az miqdarda
kollagen va elastik ziilallarina malikdir. Agciyor, yelin, qulaq, garamalin dodaq vo bas

otindo coxlu miqdarda keyfiyyati az olan ziilallar da vardir (cadval 2).
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Submoahsullarin kimyavi torkibi

su

Urok 79,0
72,9
82,7
71,2
78,9
77,5
80,0
72,6
73,7
69.8

Qaraciyor

Boyrok

Beyin
Agciyor
Isgonba
Yelin
Dodaq

IIIIIIIII o

Qulaq

yag

3,0
3,1
1,8
12,1
1,1
4,7
4,2
13,7
3,3
2,3

Cadval 1

Ziilallar
= é- =

=
14,97 14,10
17,36 15,71
12,51 10,62
13,62 11,04
9,46 7,39
15,15 9,47
14,78 7,42
12,32 5,83
20,75 5,12
25,17 5,07
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kollagen

elastin

0,09
0,04
0,04
0,09
0,03
1,04
0,59
0,77
3,54
2,27

mineral maddoalor

1,01
1,31
1,08
0,90
1,32
0,99
0,49
0,78
0,63
074

ekstraktiv vo basqa
maddoalor

Wl O
(USI \O

1,91
2,18
9,12
1,66
0,53
0,60
1,62
1,99




Cadval 2

Bozi submahsullarin amintursu torkibi

Ziilala gora, %-1o
Amintursular | Qaraciyar | Boyrok | Urak Dil Beyin
1
Arginin 6,0 6,2 6,5 6,5 6,0
Histidin 2,8 2,6 2,6 2,7 2,7
Lizin 7,3 7,1 8,3 8,6 6,7
Leysin 8,4 7,9 7,7 7,2 7,7
Izoleysin 5,4 5,2 5,4 5,6 5,0
Valin 6,5 6,0 5,5 5,5 5,5
Metionin 2,2 2,1 2,3 2.4 2,1
Sistin 1,3 1,5 1,2 - -
Treonin 4.4 4,5 4.6 4,6 4,7
Triptofan 1,6 1,4 1,3 1,2 1,4
Fenilalanin 5,4 4,8 4.6 4.4 5.4
Tirozin 4,6 4,8 4,4 - -
Qlisin 8,5 - - - -
Serin 7,3 8,1 5,9 - -
Asparagin 6,9 - 6,9 - -
tursusu

Cadvaldon goriindiiyli kimi, submohsullardan dil, iirak, qaraciyarin ziilallart bazi
ovoz olunmayan (lizin, triptofan vo s.) amintursularla zongindir. Submohsullarin
torkibindo xolin, askorbin tursusu, riboflavin - B,, pantoten amintursu vo s. vitaminlor

vardir (codval 3).
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Cadval 3

Submohsullarin vitamin torkibi

Vitaminlor, mq, %-1o

Qaraciyor ~ Boyroklor  Beyin
Askorbin - 6,0 25-40 13,0 18,0

tursusu
Tiamin B, 0,16-0,28 0,24-0,68 0,23-0,52 0,27-0,52 0,12-0,26
Riboflavin 0,22-0,28 0,81-1,12 2,7-3,4 1,9-22 0,22 -0,28

B,

Piridoksin  0,22-0,28 0,81 -1,12 2,7-34 1,9-2,2 0,22 - 0,28
Bs

Nikotin PP  0,12-0,13 0,24-0,35 0,33-7,65 0,39-0,55 0,15-0,16
Pantoten 3,9-6,0 4,6-17,3 12-19 53-8.,6 3,6 -6,0
tursusu

Xolin 1,1-2,0 1,8 -3,0 5,0-8,0 3,1-43 1,6 —2,8
Tokoferol - - 50,0 - -

Miixtolif submohsullarin xarakteristikasi asagida qeyd edilmisdir.

Basin siimiiklori yasti siimiiklora aiddir, yagi az, kollageni coxdur. Basin
ozololori eninozolagli olmaqla qisadir. Qaramalda ozolo toxumasi basin (beyinsiz)
kiitlosinin 30%-ni, donuzda 50%-ni togkil edir. Bu ozalolor asagi sort kolbasalarm
istehsalinda istifado olunur. Donuz basinin oti yaghdir vo miixtolif mohsullarin
istehsalma gondorilir.

otli-siimiikli quyruga birinci 4-5 fogorolordon basga qalan (comdokds galir) hisso
aiddir. Submohsullar asason slimiik vo birlosdirici toxumadan, bir godor do ozolo toxu-
masindan ibaratdir. Onu asagi sort ot mohsulu istehsalina gondorirlor. Otraflar, osason
qaramalda buxov oynagi (dorisiz, dirnagsiz vo Axill vatorsiz), donuzlarda iso dorili
(buynuzlu, dirnagsiz) istifado olunur. Buxov oynag {i¢ falangadan — buxov, tacvari vo

dirnaq stimiiyiindon ibaratdir. Stimiiklor vatorlor vasitosilo birlosir vo xaricdon dori ilo
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ohato olunur. Donuzun 6n otrafin1 oynaqdan bilok, arxa otraflarda iso ayaq daragi
ayirir. Donuzun votorlorindo ozolo azdir. Burada yag toxumasi gatlart olur. Kollagen
cox oldugu ti¢lin uzun miiddst bisirildikdo gat1 bulyon alinir ki, bu da bas-ayaq vo
kolbasa istehsalinda genis istifado edilir. Axill votori jelatin istehsali liglin ¢ox
ohomiyyatlidir.

Dodagqlar va qulaglar — dodaqlara agiz-burunun 6n hissasi aiddir. Buraya siimiik
toxumasi, ozololor, dori vo osason agizin doyirmi ozololori aiddir. Bozon dodagqlari
stimiik toxumasiz ayirirlar. Qulaglara qulaq qapag aiddir ki, bu da elastik qigirdagdan
ibarotdir. Qulaq canag1 osasinda az yag toxumasi vo ozolo liflori vardir. Dodaq vo
qulaglar bag-ayaq, kolbasa vo jelatin istehsalinda istifads edilir.

Dil — azalovi tizvdiir. Dilin yagliligi heyvanin koklik deracesindon asilidir vo
bozon o, 18%-o catir. Dil yaxs1 qidaliliq doyorino malikdir. Bozi noév kolbasa vo
duzlanmis — hiso verilmis dil momulatlar istehsalinda istifado edilir. Dil ilo birlikdo
udlaq va qirtlaq ayird edilir. Onlar1 dildon ayirib texniki mogsad {i¢iin istifado edirlor.

Qanin kimyavi torkibi va xiisusiyyatlori. Qanin miqgdar1 miixtslif amillordon—
qansizlagdirma iisulundan, heyvanin kasimdon ovval fizioloj1 voziyystindon asilidir.
Qansizlagdirma qaramalda diri kiitlonin 7,5-8,5%-1, donuzlarda 4,5 — 6,0%-1, quslarda
8%-1, dovsanlarda 6%-1 toskil edir. Qan maye halinda olan aramaddodon — plazmadan
vo formali elementlodon ibaratdir. Plazma sarimtil rongli vo 6zlii olub, torkibindo
miixtolif maddolor, o climlodon ziilal, yag, karbohidrat, mineral duzlar vardir. Qanin
formali elementlori ii¢ yera boliiniir: 1) eritrositlor vo ya qirmizigan cisimciklori; 2)
leykositlor vo ya agqan cisimcik-lori; 3) trombositlor vo ya qan 16vhaciklori. Qanin
formali1 elementlori onun laxtalanmasinda istirak edir.

Eritrositlarin torkibindo gana qirmizi rong veran hemogqlobin pigmenti vardir. Bu
pigment tonoffiis pigmenti do adlanir, ¢linki hemogqlobin vo ya xromoproted havanin
oksgeni ilo aktiv birlogib, onu asanligqla hiijeyro vo toxumalara vermo qabiliyyatino
malikdir.

Leykositlorin niivasi vardir vo faqositoz (mikroorqanizmlori mohv etmok vo
bakterial zohorlori zorarsizlosdirmok) qabiliyystine malikdir. Qanda leykositlorin
miqdar1 eritrositlora nisbaton azdir.
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Trombositlor soffaf vo ya bozutul rongdo, diametri 4-5 mkm olan gan
cisimcikloridir. Onlar ganin laxtalanmasinda istirak edir. Qanin formali elementlori gan
zordabinda asili voziyyotdo olmagla xiisusi cokiyo malikdir. Qaramalda — 32,5% qan,
donuzlarda— 43,5%, qoyunlarda— 28%, atlarda— 39,7% toskil edir. Gostorilon rogomlorin
1%-ni leykositlor vo trombositlor togkil edir, galan hissalor iso zordabdan ibaratdir. Qanin
sixligi 1052-1060 kqm’ oldugu halda, formali elementlorin sixligt 1080-1090 kq\m’
toskil edir. Laxtalandiqda fibrinin sixlig1 700-800 kq\m’, qan zordabinin sixlig1 iso 1027-
1034 kq\m’ toskil edir. On agir xiisusi cokisi olan (1,09) eritrositlor asag1 qata cokiir vo
qirmiz1 rong alnir, leykositlor bozumtul ag qat omolo gotirarak (1,03) eritrositlorin
tistiindo yerlosir. Ondan yuxar1 agig-sart rongli qat soffaf qan zordabindan ibaratdir
(1,028). Laxtalalanmis ganda trombositlor dagilmis olur. Qan zordabi ilo eritrositlor
arasmnda osmotik tozyiq pozuldugda bozi kimyovi maddolorin tosiri ilo eritrositlorin
pordasi dagilir, hemoqlobin zordaba kecir vo onu qirmizi rongs boyayir (1, 31).

Qanin kimyovi torkibi miixtalif amillordon asilidir. Qaramalin ganinda su— 80,9%,
Umumi ziilal- 17,3%, hemoqlobin ziilali- 10,3%, qeyri-lizvi ziilal- 1%, mineral
maddolor— 0,8% togkil edir. Davarlarin qaninda bu gostoricilor miivafiq olaraq: 82,1%,
16,4%, 10%, 0,7%, 0,8%-dir. Donuzun ganinda quru maddolor daha cox olub 21%-9
godor togkil edir. Qaramalin qan zordabinda su— 91,4%, ziilal- 7,3%, lipid— 0,26%,
xolesterin— 0,3%, basqga iizvi birlogsmolor— 0,1%, mineral maddslor— 0,86% toskil edir.
Qaramalin gan zordabinda nomlik— 91,7%, ziilal iso bir godor ¢ox— 8,3%-dir.
Donuzlarin gan zordabinda su— 91,7%-dirso, ziilal az — 6,8%-dir; yag bir qodor cox
olub 0,41%, mineral maddalor— 1,03% toskil edir.

Miixtolif név heyvanlarin ganinda olan formali elementlords su az (59,2-62,5%),
ziilal- 34,6-40,8%, xolesterin— 0,07-0,34%-dir. Mineral maddoalor azdir (0,614-
0,985%). Qanda foal maddslordon miixtslif fermentlor (lipaza, proteaza, katalaza vo s.),
hormanlar, A, C, E, D, K vo B qrupu vitaminlori vardir.

Qanin quru gqaligmin 90%-ni ziilal toskil edir ki, bunun da 60-65%-i
hemoglobindir. Hemogqlobin miirokkab ziilal olub molekul ¢okisi 68000-dir, izoelektrik
noqtosi 5,5-dir. O rongsiz ziilal olan globindon vo onunla alagoali olan hemdon togkil
olunmusdur. Qlobin iki ciit oxsar olmayan a vo [ polipeptid zoncirindon toskil
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olunmusdur. Zancirin hor birinds bir hem molekulu vardir. Hem porfirinin domir ilo
kompleksindon ibarotdir. Qlobinin amintursu torkibi — yiiksok miqdarda (6-8%)
histidindon vo izoleysinin olmamas1 ilo siciyyalonir. Miioyyan miqgdarda hemoqlobin
eritrositlordo stroma ilo birlosmis halda olur. Stroma az Gyronilmis ziilallardan (70%)
va lipidlordon (30%) ibarotdir.

Hemogqlobinin miioyyon sortlordo eritrositlordon plazmaya ke¢gmosi— hemoliz
adlanir. Qeyri-lizvi ziilali maddslorin 34 lipidlor toskil edir. Qanda olan ziilallar ¢ox
miirokkob torkibo malikdir. O hemoglobinda globulin vo domir elementi olan hemdon
ibarotdir. Qanin maye hissodo albumin vo globulinlor vardir. Albumin molekulu bir
polipeptid zoncirindon ibarat olub 17 disulfid olagolorindon ibaratdir. Ziilalin molekul
cokisi 70000-dir. Albuminin yiliksok hidrofilliyi vo yiiksok gatiligt qanin osmotik
tozyiqinin saxlanmasinda bdyiikk rolu vardir. Onun izoelektrik ndqtesi 4,7-dir.
Albuminlor a, B, A fraksiyalar vo onlarin yarimfraksiyalarina boliiniir. Qanin ziilal
miixtolif amintursulardan ibarotdir, bunlar, asason ovoz olunmayan amintursulardir.

100q garamalin gqaninda triptofan— 1,4q, fenilalanin -tirozin— 10,2q, metionin-
sistin— 2,6q, tirozin— 4,4q, leysin— 11,6q, izoleysin— 2,3q, valin— 8,3q, lizin— 9,2q toskil
edir. Qanda domir 30mq% oldugu halda, otdo bu 11 dofs azdir (2,6mq%).

Qanda hemoqlobinin miqdar1 heyvanin ndviindon asili olaraq 9,5-14% arasinda
doyisir ( iribuynuzlu heyvanin qaninda hemogqlobin 10,3% toskil edir). Fibrinogen
uzusov formada olub, 6l¢iisii 9x45 nm-dir. O {i¢ ciit oxsar olmayan polipeptid zancirin-
don toskil olunmusdur ki, onlar da 6z aralarinda disulfid olagolori ilo birlogmisdir.
Onun molekul ¢okisi 330000-340000 olub, izoelektrik noqtoesi 6,3-diir. Amintursu
torkibi ovoz olunmayan amintursu torkibino goro balanslagmisdir.

Fibrinogen spesifik xilisusiyyoto malik olub, plazma fermentinin tosirindon holl
olmayan fibrino c¢evrilir. Qalan maye hisso zordab adlanir. Eyni ndv heyvanlarin
qanmin kimyovi torkibi adi halda sabitdir, miixtalif ndév heyvanlarda iso ayri-ayri
komponentlora gors forglonir (cadval 4).

Qana miibadilo mohsullari, oksigen vo digor qida maddolori daxil olur. Buna
baxmayaraq, boylik qan dovraninda onun torkibi doyismoz qalmasi ilo xarakterizo

olunur. Bu dinamiki sabitliyi gana daxil olan qida maddslarini vo ondan ¢ixan miiba-
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dilo mohsullarini tarazlayan miixtolif mexanizmlorlo nizamlayir. Qan plazmasinin
doyismoz torkibi toxuma va hiiceyralorin yagamasina olverisli sorait yaradir.

Heyvanlarin qaninin osmotik tozyiqi onun torkibindo olan geyri-iizvi maddolor
(onlarin molekulu vo ionlar1), hom¢inin, plazma ziilallar1 vo digor {izvi birlosmolorlo
sortlonir. Osmotik cohotdon an faal birlosmolora, NaCL, NaHCO;, Na, HPO,, CaCL,,
KCL duzlar1 aiddir. Onlarin dissosiasiyasi naticosindo ionlar omolo golir ki, onlar da
0zlorini osmotik aktiv maddolor kimi aparir. Osmotik tozyiqin daimiliyi orqanizmdon
artiq suyun vo osmotik aktiv maddolorin ¢ixarilmasini tonzimloyon mexanizmlorin
foaliyyaeti ilo baghdir .

Cadval 4

Qanin kimyavi torkibi
Qamin torkibi 1000 q iizlii ganin tarkib hissasinin miqdari (g-1a)
okiiz qoyun keci donuz a
808,9 821,67 803,89 790,56 749,02
Quru qahq 191,1 178,33 196,11 209,44 250,98

N
=

O ciimladan:
Hemoqlobin 103,1 92,9 112,58 1422 166,9
Digor ziilallar 68,8 70,8 69,72 42,61 69,7

Sokar 0,7 0,7325 0,829 0,686 0,526
Xolesterin 1,935 1,339 1,299 0,444 0,346
Lesitin 2,349 2,22 2,46 2,309 2,913
0,567 0,937 0,525 1,095 0,611
Yag tursulari - 0,488 0,395 0,475
Natrium 3,636 3,638 3,579 2,406 2,691
Kalium 0,407 0,405 0,396 0,309 0,758
Domir-oksid 0,544 0,492 0,577 0,696 0,828
Kalsium 0,069 0,07 0,06 0,068 0,051
Maqnium 0,0356 0,03 0,04 0,0889 0,064
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Osmotik tozyiq depressiya hocmi ilo (A) ifado edilir vo qanin donma
temperaturunun asagi diismosinin tomiz suyun donma temperaturu ilo miiqayisosini
xarakterizo edir. Kosilmis heyvanlarin depressiya hocmi inoklords 0,611, qoyunlarda vo
donuzlarda 0,618, atlarda 0,558, dovsanlarda iso 0,595 toskil edir.

Toxumalarin bir sira hoyati funksiyalari, onlarin miioyyan bir formada galmalari,
xarici miihito maddorin verilmosi, hiiceyro sirosinin, limfanin vo onunla slagoli olan
gan plazmasimin osmotik tozyiqindon asilidir.

Plazma ziilallarinin vo digor kolloidlorin osmotik tozyiqi kolloid- osmotik vo ya
onkotik tozyiq adlanir. O ganin timumi tozyiqinin 0,004-0,006 toskil edir.

Heyvan ganinda hidrogen ionlarinin gatiliginin (pH) nisbi sabitliyi ilo xarakterizo

olunur. Kosim heyvanlarinin ganm zoaif golovi olub asagi nisbatlordo doyisir (codval 5).

Cadval 5
Qanin pH-nin dayismasi

Iribuynuzlu heyvanda Peelesrsil Donuzlarda 7,85-7,95
Qoyunlarda 7,40-7,58 Atlarda 7,20-7,60
Kecilords Dovsanlarda 7,33-7,40

Qanin pH-nin doyismosi bir sira sobablordon irali golir. Qana daxil olan miibadilo

maddolorindo miixtolif tursular vo golovilor olur. Eyni zamanda toxuma sirasino,
oradan da gana daxil olan hiiceyrodaxili miibadilo mohsullarinda da ¢oxlu miqdarda
tursular vo golovilor olur. Qanin pH-nin turs miihito yonolmosi asidoz, golovi torofo
yonolmosi iso alkaloz adlanir.

Qanin aktiv reaksiyasinin daimiliyi ganda olan bufer sistemlorlo vo ondan
ekskresiya yolu ilo miibadolo mohsiillarinin daimi ¢ixmasi ilo xarakterizo olunur.

Qanin sixligr miixtolif heyvanlarda o qodor do forglonmir (q/sm) (codval 6).
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Cadval 6

Qamnin sixlig

Iribuynuzlu heyvan..1,050-1,060 Donuz......... 1,049-1,055
Qoyun........ccueeneeen. 1,055-1,065 Qus.....c....... 1,040-1,060

Qanin biokimyavi funksiyalari. Qan (heyvan organizminin maye toxumasi)
daxili miihit olub, orqanizmin orqan vo toxumalarini bir-biri ilo birlogdirarak, tonaffiis,
qida, ifrazat, tonzimloyici vo miidafio funksiyalarim1 yerino yetirir. O orqan va
toxumalara qida maddslorini gatirir.

Qana hormonlar ifraz olunur, yani o hormonlar1 tonzimloayir. Qanin tonzimlayici
funksiyas1 onun fermentslor vo digor bioloji aktiv maddslorlo zongin olmasidir. Eyni
zamanda gan osmotik tozyiqi, miihitin aktiv reaksiyasin1 vo badonin temperaturunu
tonzimlayir.

Qanin asas funksiyalarindan biri do miibadilo mohsullarinin (CO,, sidik covhori,
sidik tursusu, ammonium duzlar1 vo digor azot birlogsmolori, homginin, artiq mineral
duzlar ifrazat orqanlarma dasimasidir.

Qan organizmdo, eyni zamanda miihafizo funksiyasini da yerina yetirir, bels ki, o
bir cox xostoliklorlo miibarizads istirak edir. Qana vo ya heyvan orqanizmins konar
irimolekullu birlosmalor — antigenlor (ziilal vo ya polisaxaridlor) diigorso, antitellor —
ziilallar omolo golir ki, onlar antigenlors spesifik olaraq tosir edir. Antitellor limfositlorlo
oxsar olub dalaqda, limfa diiyiinlorinds, hozm orqanlarinin divarlarinda, qaraciyards vo
digor organlarda yerlosorok plazmatik hiiceyrolor torofindon omolo golirlor. Antitellori
ilkin antigenlorla birlogsme xiisusiyyatino gors miioyyan edirlor. Onlar haddon artiq spesi-
fik olub, hatta antigenlorlo oxsar qurulusa malik olan molekullara bels reaksiya vermir.
Qanin mithafizo funksiyasi leykositlorlo do sortlonir. Leykositlor proteolitik va lipolitik
fermentlorlo zongin olub, faqositozda mikrob hissociklorinin tez parcalanmasma vo

hoazmina sabab olur.
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Darilorin kimyavi torkibi va xiisusiyyatlori. Buglu dorilor sudan, zilali
maddolordon, yaglardan vo mineral maddslordon ibarotdir.

Su — darilords ¢oxlu miqdarda olub, hor bir qatda eyni soviyyads deyil. Heyvanin
yasindan asil1 olaraq, dorido suyun miqdari doyisir. Belo ki, cavan heyvanlarin dorisindo
suyun miqdar1 yash heyvanlarin dirisino nisboton daha ¢oxdur. Dorido orta hesabla
suyun miqdart buglu dorinin ¢okilorino uygun yash heyvanlarda— 67-68%, cavan
heyvanlarda 1so 72 -73% toskil edir.

Suyun miqdart heyvanin cinsindon asili olaraq doyisir. Mosolon Kalmik
diiyasindo suyun miqdari— 69,4%, bugasinda iso— 67,4%- dir.

Dermada olan su mitsell vo kapillyar suya ayrilir. Kapillyar su toxumalararasi
boslugda yerlosir, mitsell su iso ilkin liflorlo birlosmis sokilds olur.

Dorinin konservlosdirlmosi zamani, ilk névbado, kapillyar su ayrilir ki, bu da
dermada olan suyun iimumi miqdarinin 60-62%-ni toskil edir. Qurudulma prosesi
zamani i1so mitsell su ayrilmaga baslayr.

Ziilali maddalor— dorinin osas torkib hissosini toskil edir. Dorido asagidaki
ziilallar vardir: keratinlor, kollagenlor (retikulin), elastin (skleproteidlor); albuminlor vo
qlobulinlor (proteinlor), mutsinlor vo mukoidlor (miirokkab ziilallar).

Keratinlor — qil vo yun epidermisinin, hom¢inin, dirnaq vo buynuzun asas torkib
hissasidir. Ziilali madslarin oksariyystindon forqli olaraq keratin tusularin, galovinin vo
fermentlorin tosiring qarst davamhidir. Onlar goalovilorin sulfidlori ils tez bir zamanda
percalanir. Keratinlorin torkibinds ¢oxlu miqdarda sistin vo tirizin vardir. Keratinlor
suda azaciq sisir. Tursu vo golovi mohlullart bu prosesi siirotlondirir. Keratinlorin
torkibindo 3-4% kiikiird olur. Istiliyin tosirinden keratinlor pargalanir. 150° C-do tozyiq
altinda pargalanir. Dorido keratinlor iki formada— qil keratini vo buynuz qati keratini
formasinda olur.

Kollagen— dermanin birlosdirici toxumasinin asas hissasini toskil edir. Kolllagen
soyuq suda, tursularm, golovilorin vo duzlarin zoif mohlulunda sugorok holl olmur.

Kollagen asilayic1 maddoslorlo birlosmo vo dori omologotirmo xiisusiyyoting

malikdir. Noticodo kollagen liflori vo onlarla birlikdo dorinin dermasi da yeni xiisusiy-
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yotlor oldo edir: qaynadildigda holl olmur, suda sismir. Hazir dorinin keyfiyyati
kollagen liflorinin biitovliiylindon diiz miitonasib asilidir.

Retikulin— retikulin liflorinin torkibino daxil olan ziilaldir. Kollagendon forqli
olaraq o, isti suya, tursu va galovilarin isti zaif vo soyuq qatiligina davamhidir. Petikulin
clirtidiicii bakteriyalar tosirino daha tez moruz qalir.

Elastin— kollagen liflorino qarismis elastin liflorinin torkib hissosidir. Elastin
xirdalanmis vo tomizlonmis sokildo sar1 rongli toz olub, suda va iizvii holledicilordo
hall olmur. Qat1 mineral tursularla istiliyin tosirindin elastin mohlula kecir. Su ilo
qaynadildigda elastin yapisqana kegmir. Darids elastinin miqdar1 0,1-1,0% toskil edir.

Albuminlor— ganda, limfada, dermanin liflorarasi maddslorinde vo Malpiqi
qatinda yerlosir. Albuminlor — neytral ziilaldir. Onlar suda vo duzlarin, tursularin vo
golovilorin - zoif mohlulunda holl olur.Duzun tosirindon albuminlor laxtalanir.
Albuminlarin tarkibinda 1,9% kiikiird vardir.

Qlobulinlar— qanda, limfada vo ozolovi mohlulda yerlosir. Qlobulinlor suda holl
olmayib, duzlarin, tursularin va goalovilorin zaif mohlulunda asanligla hall olur. Oksor
proteolitik bakteriyalarin tosirindon asanligla parcalanir. Darilori su ilo yuduqda
albuminin bir hissasi ¢ixir.

Mutsinlor va mukoidlor— birlogdirici toxumanin liflorarasi maddasinin torkibino
daxildir. Neytral duzlarin mahlulunda onlar hall olmur. X6rok duzunun qatt mohlulun-
da, spirtdo, pepsinda va tripsindo mutsinlor vo mukoidlor hall olur.

Yaglar— yaglar dorinin miixtolif qatinda yerlosorak, konsistensiyasina vo kimyoavi
torkibina gora forglonir. Darialti yag, piy vozilorindo yerloson yaglara nisboton daha
mohkom konsistensiyaya malikdir. Yagin lot lizii tozo vo konservlogdirilmis dorilorin
dermasi li¢lin miihafizo rolunu oynayir vo mikroblarin tosirindon miihafizo edir.
Qoyunlarda— 8-10%, quyruqlu qoyunlarda iso 30% yag vardir.

Mineral maddalara— kiil, kalsium oksid, maqgnezium oksid, x6rok duzu vo xlor
aiddir. Bundan olavo dermanin torkibino domir oksid, aliiminium oksid, fosfor va
kiikiird anhidridi do daxildir.

Gon vo ya xoz istehsalinda istifado edilon dorilorin yararliligi onun asagidaki
xassolori ilo toyin edilir; sahosi boyunca eyni qalinliga malik olmasi, 6l¢iisi, kiitlosi,
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sixlig1, epidermisin vo dorialt1 hiiceyro tobogosinin galinligi, tiikk Ortiiyiiniin inkisaf
dorocasi, dermanin vozili vo torabonzor gatlarinin nisboti, dermada liflorin toxunma
xarakteri, topoqrafik saholorin inkisaf dorocosi, kimyovi torkibi, ndgsanin olmasi, tiik
ortiiyiiniin xarakteri.

Dorinin galinligi — goniin tayinatin1 ve har 100 sm” sahodon goniin istifads
edilmosini toyin edir. Darinin qalinligindan asili olaraq onun dartilma zamam
mohkomlik haddi va istehsal amaliyyatlarinin yerina yetirilmo vaxti miioyyonlosdirilir.
Dorinin sahasi boyunca qalinligiin boraborliyi boyiik ohomiyyot kosb edir, bi¢ilmosi
asan vo yararli olur. Adoton dorinin qalinhigi bud torsfindon qarmalti torofo qodor
(uzunu boyunca) vo kondolon istigamotdo beldon otok hissolorino torof azalmasi
«qagishqy» adlanir.

Bu hal xiisuson donuz doarilorine xasdir. Miixtolif nov xozlik dori xammallarinda
1so dorinin qalinligi vo mohkomliyi ayri - ayri topoqrafik sahalordo nazoragarpacaq
doracado doyisir. Adoton dorinin kiirok torafi mexaniki cohoatdon ¢ox méhkom olur.

Doarinin sahasi— onun bigilmo xassoalorini toyin edir. Gon istehsalinda sahosi
20dm’ - don az olan dorinin emal sorfali deyil. Xozlik dori xammalinin sahasi ise ¢ox
miixtolifdir vo genis intervalda 100 - den 20000 sm® -0 gadar doyisir.

Dorinin kiitlasi iribuynuzlu heyvanlarin, at vo digor heyvan darilorinin istehsal
partiyast li¢lin gobulunda boyiik rol oynayir. Kiitlosino goro yaxin olan dorilori eyni
partiyaya aid edirlor. Qoyun, keci (tliklorin kiitlosinin bdytiik olmasi ilo slagodar olaraq)
vo hom do donuz dorilorini gon istehsali zavodlarinda saholorine goro istehsal partiya-
larina ayirirlar.

Xazlik dori xammallariin kiitlosi do genis sokilds bir-birindon forglonir.

Dorinin sixligi— onlarin emal miiddotini toyin edir, yoni, osas etibarilo, onlarda
miixtolif maddslorin diffuziya siirotino vo dartilma zamani méhkomlik hoddino tosir
edir.

Epidermisin qalinligi— dermanin yararli sahosino miioyyon doracado tosir edir.

Epidermis no gqadar nazik olsa dermanin ¢iximi da bir gadar ¢ox olar.
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Tiik ortiiytiniin inkisaf doracasi dermanin ¢iximina tosir edir. Tik Ortiiyli ¢cox
inkisaf edorso, dermanin ¢iximi az olur, ¢linki xammal kiitlosino yunun kiitlosi do
aiddir.

Tiik oOrtiiylintin inkisaf doracasi vo onun sixliglr xoz - doride xazin keyfiyyatini,
istilik saxlama xassosini yaxsilagdirir vo istifado miiddstini uzadir.

Dorialti hiiceyranin galinligi xammalm xarakterindon asili olaraq ¢ox doyisir. Dari
kiitlosinin 10-25% -1 dorialt1 hiiceyra tobagosinin payina diisiir. Darialt1 hiiceyra tobagoe-
sinin qalinlig1 az olduqca, hazir mohsulun yararl hissasi artir, tullant1 azalir.

Dermanin torabonzor gati dorinin dartilma orofosindo méhkomliyinag, voz qati is9
goniin yumsaqligina tosir edir.

Derma liflorinin toxunma xarakteri dermanin xassosing artiq dorocodo tosir edir.
Liflorin toxunma bucagi vo toxunma sixlig1 dorinin vo hazir mohsulun fiziki - mexaniki
xassalarini tayin edir.

Darinin kimyavi torkibi onun timumi xassasing tasir edir. Darinin an asas va vacib
torkib hissosi ziilallardir. Gon xammali iiglin bu, kollagendon, xoz - dori {i¢iin iso

kollagen va keratindon ibaratdir.
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MUHAZIRO 3: MAL-QARANIN KOSILMOSIi VO COMDOKLORIN

HISSOLORO BOLUNMOSI
PLAN

1. Heyvanlarin keylosdirilmasi vo keylosdirmo iisullari

2. Heyvanlarin qansizlasdirilmasi vo qanin  yigilmasi

3. Dorinin ¢ixarilmasi

4. Donuz comdaklorinin daride emal

5. Daxili orqanlarin ¢ixarilmasi
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Kosimdon ovval saxlanilan heyvanlar kosima verilir, bu zaman biitiin sanitar-
gigiyenik tolablora riayst olunmalidir. Emal har bir heyvanin néviine uygun (iri vo ya
xirdabuynuzlu mal, donuz) xiisusi asma konveyer, yaxud iki vo ya har {i¢ noviin emal1
ticlin nozards tutulan universal xatlords aparilir.

Heyvan orqanizminds bu va ya digor lizvlorin, hissalorin 6ziinomoxsus formada
yerlogsmosi, onlarin emalinin miioyyon ardicilligla aparilmasini tolab edir.

Mal-qara emalinin texnoloji proseslori asagidaki osas omoliyyatlardan ibaratdir:
keylosdirmo; qansizlasdirma; basin vo ayaqglarin kosilmosi; dorinin ag¢ilmast vo
cixarilmasi; daxili orqanlarin ¢ixarilmasi; qaramal vo donuz comdoyinin uzununa
misarlanmasi; comdoyin quru vo yas {lsulla tomizlonmosi; otin keyfiyystinin
qiymatlondirilmasi; comdayin torazida ¢okilmasi vo kokliik doracasinin toyini.

Heyvanlarin keylosdirilmasi vo keylasdirma iisullari. Heyvanlarin kosimdon
ovval keylosdirilmosindo osas mogsoad kosim omoliyyatinin rahat, tolagsiz
aparilmasindan, is¢ilorin tohliikasizliyinin tomin edilmasindon, comdayin daha yaxsi
qansizlagdirilmasina nail olunmasindan ibaratdir.

Yalniz qaramal1 vo donuzlar1 keylosdirirlor. Keylosdirmo asagidaki tisullarin biri
ilo aparilir: mexaniki tosirls, elektrik corayant ilo, karbon qazinin tosiri ilo.

Heyvanlar keylosdirilorkon onlarin iirok vo agciyarlori foaliyyat gostorir. Oks
togdirdo comdak pis gansizlasir vo alman ot doyarini qisa miiddato itirir. Ona gora
keylosdirma elo aparilmalidir ki, liroyin va agciyarin foaliyyati dayanmasin.

Qaramalin mexaniki tasirlo keylasdirilmasi. Bu isullda qilinc (stilet), ¢okic vo
atic1 aparatlardan istifado edilir.

Qilincla keylagdiron zaman basi bir az lizii iisto vo yan torofo borkidirlor, zorbo
birinci boyun fogorasi ilo kollo slimiiyii arasma endirilir. Bu zaman onurga beyninin
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pozulmasi, heyvanin iflici vo qansizlagmanin pislosmasi bas verir. Qilinc uzunsov
beyino disdiikdo heyvan Olir vo qansizlasdirma olmur. Bu iisuldan basqa tisul
olmadiqda istifads edirlor.

Cakiclo (¢akisi 2 kqg-a yaxin) keylosdirma zamani1 zorbo heyvanin alin hissosino
vurulur. Diizgiin vurulmus zorbo naticosindo beyin silkolonir (onun horokotetdirici vo
hissiyyat morkozlori pozulur), lakin tirok vo agciyarin isi dayanmir, qansizlagdirma
yaxs1 olur. Bu iisul agir oldugundan hazirda az istifads edilir.

Atict aparatlarla keylagdirma xarici Olkolordo yayilmisdir. Aparatlarda zorbonin
giicli heyvanin ¢okisindon, yasindan vo cinsindon asili olaraq nizamlanir. Kiitlosi 2,8-1
kq olan aparatlar oks-coki ilo tomin edilmisdir. Onlarla islomok olverisli vo tohliiko-
sizdir, sixilmig hava, yaxud barit patronunun partlamasi hesabina harakato gotirilir.

Bunlarin totbiqi zamani, elektriklo keylosdirmonin bazi iisulunda bas veran skelet
stimiiklorinin sinmasi, organ vo toxumalara qanin sizmasi kimi hallar aradan gotiiriiliir.
Mexaniki tosirlo keylosdirma lisulundan alinan heyvanin ozalo toxumasi elektriklo
keylosdirmaya nisbaton daha yiiksok susaxlama gabiliyyatine va plastikliys malikdir.

Elektrik corayani ilo keylosdirma sonayedo genis totbiq edilir. Qaramal vo
donuzlarin keylasdirilmasi {igiin doyison carayanin gorginliyi 70+£20 B olan, giicii 1-1,5
A, 6-15 san miiddotindo tosir etmok kifayat edir.

Elektrik corayani ilo tosiretmo miiddati vo corayanin gorginliyi, heyvanin fordi
xuisusiyyatlorindon asilidir.

Qaramalin elektriklo keylasdirilmasi. Elektrik kontaktinin heyvanin bodonino
yerlosdirilmasi  Usulundan asili olaraq keylosdirmonin i sxemi ot sonayesi
miiossisolorindo totbiq olunur. Birinci sxemdo elektrik kontaktini stekin nizasi ilo dorini
desmokla, basin peysor hissasino qoyurlar. Elektrik corayanmin 1A giiciinds gorginliyi
125V-dur. Heyvanin yasindan asili olaraq, tosir miiddoti 6-15 san, dkiizlor i¢lin iso 15-
30 san-dir. Bu tisulda 6liim hadisalorine az tesadiif olunur, lakin heyvanlarin ayaqlar
qic olaraq narahatliq va is¢ilor i¢iin tohliiko yaradir.

Ikinci sxemda bir alago kimi, steko yerlosdirilon iti nizo dorini desmoklo, basin
peysor hissosino qoyulur. 2-ci olago kimi heyvanin gabaq ayaqglari metal plitoyo, dal
ayaglar1 iso rezin izoloedici plitoyo qoyulur. Bu tisulun birinci iisuldan daha mohsuldar
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olmasina baxmayaraq onda daha ¢ox o6liim hallar olur, ¢iinki elektrik corayani azaciq
tirok nahiyasindon kegir. Elektrik corayanmin 1,5A giiclinds gorginlik 70 — 120V olur.
Tasir miiddati heyvanin yasindan asili olaraq, 6-15 san davam edir.

Ucgiincii sxemdo elektrik kontakti rolunu boksun ddsomosindo olan plitolor
oynayir. Désomoaya bir-birindon tocrid olunmus alt1 plito yerlosdirilmis vo ona ticfazal
corayan qosulmusdur: bir faza — birinci vo dordiincii plitays, ikinci faza — {igiincii vo
altinci plitoys. Heyvanlar boksa yerlosdirildikdon sonra kontaktlara elektrik coroyani
verilir.

Keylosdirilmis heyvan boksdan désomoys yixilir. Qaramalin har iki ayaqlara
zancir kegirib, asma yola qaldirirlar.

Bu sxemlorin totbiqi zamani elektrik corayaninin parametrlori vo tosir miiddoti
miioyyon hallarda qicolmaya, o iso onurganin smnmasina gotirib ¢ixarir. Naticado
heyvanin orqan vo toxumalarina qan sizir.

Bu kimi manfi cohatlori aradan qaldirmaq ti¢iin elektriklo keylosdirmods yiiksok
tezlikdon (50 hs) 2A giiclii coroyandan vo 300V gorginlikdon istifado edirlor. Tosir
miiddati heyvanin ¢akisindan asili olaraq 2-5 san-yo qodor azalir. Yuxarida gostorilon
tisuldan asil1 olaraq bu tisulla keylasdirmadas smiq vo gansizma hallar1 2,6 dofoys gador
azalir.

Donuzlarin elektriklo keylasdirilmasi. Donuzlarin elektriklo keylosdirilmosini
konveyerdo vo ya boksda aparirlar. Asma yolda keylosdirmoni elektrik kolbatinlorini
gicgah nahiyosino qoymagqla aparirlar (coroyanin gorginliyi - 70V, tosir miiddati 5-10
s). Xisusi boksda donuzlar baglanmis halda olur vo elektrik kontakti basin gicgah
nahiyasine qoyan zaman nisbaton torpanmoz halda olur. Boksun mohsuldarligi saatda
40-50 bas olur. Elektrik coroyanmin gorginliyi 65-100 V tosir miiddoti 7-15 saniyaodir.

Elektrik coroyani ilo keylosdirmo zamani heyvanin gan tozyiqi artir, iflici
xatirladan — azalolorin yigilmasi bas verir. Noticads heyvanlarda, asason do donuzlarda
ganaxma bag verir vo naticodo onun xarici goriiniisiinii pislosdirir.

Tezliyi 2400-2600 hs, gorginliyi 200-250 V olan elektrik coroyani ilo donuzlar
keylosdirmok tli¢iin FEOS qurgusu idaroetmo stansiyasindan, yiiksoktezlikli aqreqatdan
vo donuzlart keylosdirmok tigiin iki ¢ongoldon ibarotdir. Congol borudur. Onun bir
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ucuna izoloedilmis iki elektrod borkidilir. Heyvanlar1 ¢ongoalin elektrodlarini basin
gicga-hma vo yan siimiiklorine qoymaqla keylosdirirlor. Tasir miiddati 10-15 san-dir.
Elektronarkoz hali 3-5 daqiqe miiddatindo qalir. Iki ¢ongollo isloyan zaman aparatin
mohsuldarlig1 saatda 100 bagdir.

Karbon qazi ilo keylagdirma. Donuzlar1 keylogdirmok iiclin qaz qarisigindan (65%
- CO,, 35 % hava) istifado edilir. Bunun {i¢iin heyvanlar1 qaz qarisigr ilo hermetik
kamerada 45 san emal edirlor.Bu zaman heyvan dorin yuxuya gedir vo 1-2 doqiqo
harakatsiz olur.

Donuzlarin karbon qazi ilo keylosdirilmosinin bozi iistiinliiklorinin olmasina
baxmayaraq (slimiiklorin simmmamasi, 9zolo toxumasina ganin sizmamasi Vo yaxsl
gansizlagsdirma), onun aparilmasinin ¢atinliyi vo CO, —nin is¢iloro zororli tosiri onun
totbigini somorali etmir.

Heyvanlarin keylosdirilmosi bozi kimyovi maddslorin iyna ilo ozalslors
yeridilmosi ilo do aparila bilor, lakin bu tisul sonaye totbiqini tapmamigdir.

Heyvanlarin qansizlasdirilmasi vo qamin yi@ilmasi.  Keylosdirilmis vo
keylosdirilmomis donuzlar1 vo (qoyunlar1) davar1 asma yola qaldirmaq ii¢iin elevator-
lardan istifads edilir. Donuzlarin dal ayaqlar1 zoncirle baglanir vo qarmagla borkidilir.
Zonciri diizglin baglamadigda (xiisusilo donuzlarda) siimiik oynaqglari nahiyssindo
daxili qansizmalar bas verir. Ucunda qirmaq olan zoncirin o biri ucunu elevatorun
istigamotlondirici relsino kecirirlor, elevatorun zoncirinin barmagi qirmagi tutur vo
heyvani rels istigamotindo asma yola qaldirirlar. Mohsuldarli§i saatda 400 bas olan
zancirli elevatorlardan istifads edilir.

Qoyunlar vo kecilor keylosdirilmadon asma yola qaldirilir. Bunun {igiin
heyvanlarin bir arxa ayagina zoncir kecirib, elevatorla qaldirirlar. Qan yeyinti va
mialicovi moagsadlor ticlin yigilmir. Heyvanlarin gansizlagdirilmasi tigiin boyunu
birbasa desib, yuxu arteriyasini vo boyunduruq venasini kasirlor.

Heyvan yarim¢iq gansizlasdirildigda ot ¢ixari bir az artiq olur, lakin tez xarab
olur. Bundan olavo ganin bir hissosi sonraki emal proseslorindo axaraq, otaqlari

cirklondirir.
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Bozi 6lkolordo gansizlagdirmaq {iglin vakuum qurgularindan istifado edirlor, bu
qurgulara gan toplanir vo ¢irklonmo olmur.

Qansizlagdirmadan avval qaramalin boyun hissasindo dorini kasir, qida borusunu
basga toxumalardan ayirir, modo tutumunun dagilmamasi {i¢lin onu baglayir vo ya
sixirlar. Sonra bigagi boyun nayihosina yeridib, traxeya boyunca harakat etdirarok tirak
otrafinda iri gan damarlarini kasirlor. Tam qansizlagma li¢iin yuxu arteriyasini kosirlor.
Xirdabuynuzlu heyvanlarin boynu bir tizdon o biri lizadok desilorak, yuxu arteriyasi vo
boyunduruq venasini, donuzlarda dos siimiiyli altina bigaq vurmaqla aortam vo
boyunduruq venasimi kasirlor. Qida mogsadi li¢lin saglam heyvanlarin gani i¢i bos
bigaqla, onu iiroyin sag-qabaq hissasino yeritmoklo alirlar. I¢i bos bigaq paslanmayan
poladdan vo ya korroziyaya ugramayan basqa materialdan hazirlanmis nizoyo oxsar
tiys ilo qurtaran, desikli vo har iki torafinde uzununa yariglari olan borudur. Borunun
digor ucuna qanin qaba axmasi Ug¢ilin rezin slanq geydirilmigsdir. Bu isulla
cansizlagdirdigda 40-45 san orzindo garamaldan alinan biitlin ganin 75%-1, donuzdan
alian biitliin qanin is9 60%-1 ¢ixir (davarin ganini qida mogsadi liclin toplamirlar).
Qanin galan hissasi nova axir, toplanir, texniki vo yem moqsodilo islodilir. Daha tam
qansizlagdirmaq ti¢iin alave olaraq boyun qan damarlarimi agmaq lazimdir. Qansizlag-
dirma prosesinin iimumi davamiyyati 6-8 doq toskil edir. Qami yalniz saglam
heyvanlardan toplamagi tomin etmok iiclin vo xosto heyvanlarin gani ayrica 3-4 bas
heyvandan toplayir vo comdoklori son baytar-sanitar nozarotindon kegirdikdon sonra
emala verirlor (qansizlasdirdigdan toqgribon 25-30 doq sonra). Bigaq va toplayicini isti
buxarla sterilizo edirlor. Qan comdokdon axaraq laxtalanir. Qan1 maye halda saxlamaq
ticlin onu sabitlogdirir vo ya fibrinsizlosdirirlor.

Darinin ¢ixarilmasi.Dorini comdokdon ¢ixarmaq ¢ox omok sorf edon prosesdir.
O, mal-garanin emalina sorf edilon omoyin 30-40%-0 godorini toskil edir. Dari elo
cixarilmalidir ki, bir torafdon comdayin tizarinds birlosdirici toxuma qaliglart galmasin,
ikinci torofdon iso dori zodolonmosin. Birlosdirici toxuma tobagosinin pozulmasi, piy vo
ozolo toxumalarmin cirilmasi ot ¢ixarmin asagr diismosine sobob olur, comdayin
omtoolik goriiniisii pislosir, comdoyin sothindo mikroblarin inkisaf etmosi {i¢iin daha
olverigli sorait yaranir. Dorinin desik, kosik va ciriglar soklindo zodslonmasi onun gén
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xammal1 kimi qiymotini asagl salir. Hal-hazirda comdoklordon dorini iki morholodo
cixarirlar: ol ilo bir hissosinin ¢ixarilmasi vo tam mexaniki ¢ixarma.

Qaramaldan darinin mexaniki ¢ixartimasi. Dorinin ¢ixarilmasi dorini comdoyin
sathindon qoparan zaman dinamometrik 6lgmoalarin naticaloring asaslanir.

Profil istigamotlondirici dorini ¢ixaran zaman qlivvoni iki osas istigamotdo totbiq
edirlor (comdoyin uzununa oxuna nisbaton perpendikulyar vo paralel). Darinin agilmis
hissolori zoncirlo borkidilir.Onun digor ucu valin {izorino atilir, val trosla, horokotet-
dirici ilo borkidilmisdir vo onu iso salan zaman istiqgamotlondirici ilo horokot edir,
hoarokotetdirici ikisiiratli oldugundan, comdoyin kokliiylindon asili olaraq optimal siiroti
secmoyi tomin edir. Dorini ¢ixartigdan sonra horokotetdiricinin miihorriki reversiv
firlanmas1 zamani val istigamotlondirici ilo ilkin voziyyoto qayidir. Qurgunun
mohsuldarlig1 saatda 60 basdir.

Konveyer tipli fiksatoru olan FUA va firlanan fiksatoru olan FUAM aqreqati
dorinin mexaniki ¢ixarilmasinda totbiq edilir. FUA aqreqatinin xiisusiliyi ondan
ibarotdir ki, eyni vaxtda bir comdoyi borkidir, ikincisindon dorini ¢ixarirlar, tiglinciisii
ilo fiksatordan azad edirlor (dorini ¢ixartdigdan sonra aqreqatin mohsuldarlig1 saatda

100 basa qodordir) ( sokil 1).
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Sakil 1. Qaramal comdayindon dorinin c¢ixarimasi iigiin mexaniklosdirilmis
fiksatorlu, fasiloli tasirli aqreqatlar:

a — konveyer tipli fiksator FUA: 1 — fiksatorun konveyeri;
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2 — dorini ¢ixarmagq tigiin qurgu; 3 — fiksator;b — dondorici fiksatorlu FUAM :1 —
on ayaqlarn fiksasiyasi ticiin band; 2 — fiksator vali;, 3 — comdayin harakati ticiin ling,

4 — dorini ¢ixariimagq tigtin qurgu.

Daimi isloyon qurguda dorinin ayrilmasi comdok horokot edon zaman aparilir.
Bu qurgada garamaldan dorinin ¢ixarilmasi asagidak: kimi aparilir.

Dari agildigdan sonra bir ucu doriye barkidilmis zoncirin o biri ucunu maili
konveyerin qarmaqlarina kegirirlor. Eyni zamanda homin qayda ilo qabaq otraflari bor-
kidirlor. Nogliyyat konveyeri ilo dori konveyerlori siirotlori arasinda forq hesabina dori
comdokdon ayrilir. Bir dofoys 7-8 comdokdon dori ¢ixarilir. Dal ayaqlardan comdaklori
naql edon iifliqi konveyer vo maili dorigixarma konveyeri sinxron isloyir.

Qiivva totbiginin lazim istigamatini tomin etmok {igiin (perpendikulyar va paralel)
dorigixarma konveyeri, comdoyin uzununa oxuna nisbaton {ifiiqi miistovido mailliyi
vardir. Meyil bucagi teqribon 37°C-dir.

Darini ayirdiqdan sonra xiisusi istigamatlondiricinin komayi ilo qabaq ayaqlarmi
barkidon zoncirin halgasini konveyerin qirmagindan va zancirin qirmagini gabaq ayag-
lardan ¢ixarirlar. Qurgunun mohsuldarligi saatda 150 basa qodordir.

Qaramaldan dorini ¢ixartmaq ti¢lin daimi isloyan qurgu asagidaki prinsip iizra
isloyir: birrelsli yolda comdokdon dorini agdigdan sonra, onu 90° cevirarok, iki relsli
konveyersiz asma yola kecirirlor. Qabaq atrafi xiisusi qarmaqlarla iki paralel zoncirdon
ibarat olan konveyer enins olan kdndslonina barkidirlor. Bu konveyer comdoklari naql
etmak vo onlarin vaziyyatini doyigsdirmak {igiin istifads edilir.

Konveyerin oavvalindo todrici yoxus vardir. O, dorini ¢ixaran zaman comdoyin
saquli voziyyatdon {ifiiqi hala ke¢mosino komok edir.

Nogletms konveyerinin altinda dorini barkitmok iiclin konveyer yerlogir. Dari vo
gqabaq ayaqlar borkidilon konveyerlorin siirotlori forqi hesabina dori c¢ixarilir. Dori
cixarildigdan sonra gabaq ayaqlar konveyerinin todricon enmasi naticosinds comdok
yenidan saquli voziyyet alir, onu 90° cevirirlor.

Bunu sonraki emal konveyerino qosurlar. Konveyerlorin hor iki torofindoki
sokillorda dayanan fohlslor dorinin azalo qatini bigaqla vururlar.
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Dori comdoyin altinda qaldigi {igiin onu comdokdon c¢ixaran zaman comdok
cirklonmir. Qurgunun mohsuldarlig1 saatda 200 bagdir.

Davar comdayindan darinin ¢ixarilmasi. Davar comdoyindon dorini konveyer vo
baraban tipli qurgularda cixarirlar. Konveyer tipli qurgu dorini ¢ixarmaq tigiin maili
konveyerdon vo qabaq ayaqlarin fiksasiyasi ti¢iin iifliqi konveyerdon ibarotdir. Dorinin
cixarilmast asagidan yuxari aparilir (boyundan qurguya dogru) comdokdon ¢ixarilmisg
dorini konveyerin qarmagindan ¢ixarirlar, ot vo piy qaliglarindan tomizlomoyo, sonra
1s9 dori konservlasdirma sexino gondarirlor. Ayaqlarin fiksasiyasi konveyerin axirinda
16vhogokilli misar qoyulmusdur: bu misarlarin vasitosilo avtomatik olaraq qabaq
ayaglar misarlanir. Emal vo ayaqlarin fiksasiyasi konveyerinin siiratlori eynidir. Qurgu-
nun mohsuldarligi saatda 75 basdir.

Konveyer tipli qurguda davar comdoyindon dorinin ¢ixarilmasi yuxaridan asagi
(quyrugdan boyuna torof) qabaq ayaqlari fiksasiya etmodon aparilir. Qurgu asma yola
nisbaton 60° bucaq altinda yerlogdirilir, qurgu eyni vaxtda bir neco comdekdan dorinin
cixarilmasina imkan verir. Mohsuldarliq saatda 900 basa qodordir.

Baraban tipli qurgu hom horokotdo olan konveyerdoki, hom do konveyersiz
sahado olan comdaklordon dorini qoparmaq yolu ilo ¢ixarmagi tomin edir. Qurgu iki
gorilinitisdo olur: comdokdon dorini yuxaridan asagi — quyruq hissadon boyuna torof
cixarmaqla vo dorini agagidan yuxar1 — boyun hissodon quyruga torof ¢cixarmagqla.

Ikinci variantda qurguda olava fiksator olur,

Birinci variant izro qurgu isloyon zaman dori baglanan zoncirin halqasi daimi
firlanan barabanin barmagina kegirilir vo dori comdokdon saquli istigamatds yuxaridan
asagl cixarlir. Darini ¢ixaran zaman comdayin sothi qoruyucu qapaga toxunur, buna
goro do yaxsi sanitar voziyyeti tomin edilir. Mohsuldarliq saatda 360 basa qodordir.
Dorinin ¢ixarilma stiroti 17 m/dog-dir.

Donuz comdaklorindan dorinin ¢ixarilmasi.. Donuz oti satisa vo ya kolbasa
istehsalina gondorilon zaman dorini tam c¢ixarirlar. Dorini tam c¢ixardigda dorinin
acilmas1 qaramalda oldugu kimi aparilir. Darinin agilmasi sahasi otlik comdoklords 25-
30% vo yaglilarda iso 50%-0 qodordir. Donuz comdoklorindon dorinin mexaniki
cixarilmasi ligun dorisi acgilmis comdoyi asma yolun konveyersiz sahosino verir, alt
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conadon borkidir, dorini iso zoncirlo tutur vo asagidan yuxariya (basdan quyruga torof)
dartic1 qiivvenin istiqamoti comdoyin oxuna nisbsten 0° bucaq altinda olmaqla (davar

comdoyindon dorinin ¢ixarilmasinda oldugu kimi) ¢ixarirlar (sokil 2).

Sakil 2. Donuzlarin dorisinin ¢ixariimast tigtin qurgu: a — bucurgadla; b —

qarmagql fasilasiz zancirla.

Darialt1 piyin dari ilo qoparilmamasi {i¢iin dorini ¢ixaran zaman qoparma bucagini
azaltmaq mogsadilo dorialti piyi ol ilo comdoys sixirlar.

Hal-hazirda pnevmatik vo ya hidravlik horokot edon fiksatorlar totbiq edilir.
Onlan totbiq etdikdo omok mohsuldarligi xeyli artir, comdayi barkitmok omoliyyati
yiingiillosir vo istehsalatin keyfiyyati artr.

otlik kokliik doracosindo comdoklordon dorinin qopma stirati 10 - 12 m/dog-dir.
Yaglh comdoklordan dorinin ¢ixartma siirati 3 - 5 m/dog-dir.

Fasiloli isloyon qurgulardan basqa donuz comdoklorindon dorini ¢ixarmagq tigiin
daimi isloyon qurgular vardir. Qurgular universal olub, davar comdoklorindon dorini
cixarmaq Ugiin do totbiq edilir. Qurguda konveyer vardir: donuz comdoklorini nogl
etmok ticilin iifliqi konveyer, xiisusi tutacaqglar1 olan maili dorini ¢ixarmaq konveyeri vo
comdoyi borkitmok {i¢iin Uifliqi konveyer. Dorini agdigdan sonra comdoyi zoncirli
qurmagm koémoyi ilo borkidirlor. Qarmagi alt ¢ononin hissalorinin birlosdiyi yers,

zonciri 159 harokot edon fiksatora birlogdirirlor. Eyni zamanda dorinin agilmig hissosini
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zoncirlo vo xiisusi tutqaclarla tuturlar. Dorini tutmaq tiglin tutqac kolbotin soklindo
hazirlanmigdir. Onun qollar1 diyircoklorlo bir-birina borkidilmisdir. Dastoyi gorginlos-
dirdikds qollar yaxinlasir, naticado dori iki adod gabirgali dodaqlar arasinda sixilmig
olur. Qurgunun mohsuldarligi saatda 200 basa qodordir, dori¢ixarma konveyeri
zoncirinin harokat siirati 2,6-5,2 m/dog-dir.

Xirdabuynuzlu malin dorisi ol ilo dal ayaqlarindan baslayaraq ¢ixarilir. Sonra o
dord ayagindan asilir vo bu voziyyatds 6n ayaqlardan, boyundan, désdon vo garindan
dorini asanligla ¢ixarmaq olur. Dari ¢ixarildigdan sonra 6n ayaqlar azad edilir, comdok
saquli voziyyot alir. Bu voziyyotdo dori gqarin, yan vo bel hissolordon tam ¢ixarilir. Ol
ilo dorinin 50-70% sahasi ¢ixarildigdan sonra, baraban tipli xiisusi avadanliqlarda dori
mexaniki ¢ixarilir (sokil 3).

Isci hisso firlanan baraban olub, otrafinda bir sira boyunca dorinin fiksasiyasi vo

dartilmasi tigiin barmaglar yerlogir. Onun mohsuldarlig1 saatda 100-350 bagdir.

\

Sakil 3. Xirdabuynuzlu malin comdayindan darisinin mexaniki ¢ixarilmast tigiin
mexanizmlorin sxemi.:
a — dorinin asagidan yuxariya ¢ixarmagq tigtin baraban tipli; b — saquli tipli; ¢ —

darinin yuxaridan asagiya ¢ixarmagq tigtin baraban tipli.
Donuz comdaklorinin dorido emah. Qansizlasdirdigdan sonra comdoklori

yuyurlar vo daha qiymotli yan vo bel qillarmi ol ilo qoparmaqla, yaxud masindan

istifado etmoklo ayirirlar. Son iisul daha mohsuldardir, lakin qilin bir hissosi (onun
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kokii) dorido qalir. Sonra comdoyin sothini qaynara — oda vermok iisulu ilo emal
edirlor.

Cirklonmis suyun agciyoro diigmosinin qarsisint almaq iiclin nofas yolunu
tixaclayirlar. Donuz comdoklorini temperaturu 63 - 65°C olan suda 3-4 doq miiddetinda
qaynara verirlor. Bu zaman kokiin tiikk hissasi ilo olagasi zaifloyir vo mexaniki qiivve
totbiq etmoklo qili asan ¢ixarmaq olur. Daha yiiksok temperaturda vo suda daha ¢ox
saxladigda kollagen bisir (artiq qaynara vermok), naticado kiso sixilir, qil iso onu
styiran zaman sinir. Az qaynara verdikdo qil pis ¢ixarilir. Qilin saxlanmasi qabiliyyati
heyvanmn yasmdan vo koklilylindon, ilin faslindon asilidir. Odur ki, emal edilon
comdoklorin  xarakterini nozoros alaraq qaynaravermonin optimal rejimini
miioyyanlosdirirlor.

Qaynara vermo ¢ondo aparilir. Konveyerli qaynaravermo c¢oni dordbucaql
rezervuardir. O, condo donuz comdoklorini harakot etdirmok iiciin konveyerlo tochiz
edilmisdir. Konveyer zoncirinin harakat siiratini universal siirat nizamlayicisinin kdmae-
yilo 0,03-15,2 m/doq arasinda nizamlayirlar. Bu iso gaynaravermo vaxtini doyismoya
imkan verir. Suyu ¢onin dibinds yerloson barbatyorla iti buxar vasitasilo qizdirirlar.
Suyun temperaturu avtomatik nizamlanir. Comdoyi gaynaraverms ¢onino endirmoak
liclin xiisusi qurgulardan istifads edirlor.

Comdoklori endirmok ti¢lin aparat borusokilli asma yoldan comdoyi ¢ixartmagi vo
onu qaynar suyu c¢itixlasdirmadan qay-naravermo ¢onino todricon salmagi tomin edir.
Qil1 qaynara verdikdon sonra siyirict masimlarda tomizloyirlor. Donuz comdoyinin
yerlogsmosina gors siyirict masinlar iifiiqi - ening, {ifliqi - uzununa va saquli olur.

Ufiigi-enino masina yiiklomoni dirnuqsokilli qurulus vasitosilo aparirlar. O,
comdoyi qaynaraverms ¢onindan tutur vo texnoloji axinin istigamatinae enina yerloson
firlanan vallara verir. Emal rezin araliglarla vallarin sathino borkidilon ayilmis uclar
olan metal siyiric1 bellorin elastiki zorbolori ilo aparilir. Biitlin barabanlar eyni
istigamotdo miixtalif siirotlo firlanir.

Kicik ayirici barabanm firlanma siiroti 60 doq”, boyiyiinkii — 123 doq”,
hamarlayicinmki iso 208 doq’-dir. Vallarin sothi {izerinde comdok firlanan zaman
saquli baglayici ilo saxlanilir vo onu agcan zaman masinda qobul stoluna tullanir, orada
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tiik gahiqlarmi ol ilo, bigigla tomizloyirlor. Ufiigi-ening styirici masmin mohsuldarlig
saatda 100 bagdir. Ufiigi-uzununa s1yirict masinda gqaynaravermoa ¢onindon comdoklori
bir ucu suda olan 16vhali transpartyor vasitasils verirlor. Styirict masinin mohsuldarligi
saatda 100 bagdir.

Daimi isloyon saquli siyirict masinlarda gaynaravermo vo qillarin tomizlonmasi
comdoklor saquli voziyyotdo konveyerdo horokot etdirildiyi zaman metal kamerada
aparilir. Kamerada hor iki torofdon saquli istigamotdo siyiricilari olan lovhali sarnir
zoncirlor yerlosdirilmisdir. Onlar yuxaridan asagi harokat edir. Saquli siyirici masinlarin
mohsuldarlig1 saatda 600 basa qodordir.

Biitiin tip siyirict masinlarda emal zamani donuz comdoklorine ¢oxlu gaynar su
(62-65°C) tokiiliir, styirict masinlardan quillart su axini vo ya xiisusi transpartyorlarla
aparilir.

Comdoaklorin sathinin son emalmi titmokls aparirlar (qaz lampalar ils, qaynaq
lampalarla va ya {itmo sobasinda). ©molo golon yaniqlar1 sonradan tomizloyirlor. Utmo
naticosindo epidermisin torkibino daxil olan, ballast, insan torafindon monimsonilmo-
yon karatin zililali ayrilir; comdoklorin sothinin sanitar emali tomin edilir (mikro-
organizmlorin mohv edilmasi); duzlamanin siirotlondirilmasi {i¢iin vacib olan dorinin
masamaliliyini va kegiriciliyi artirir.

Utmo sobas1 diyircokdo horokot edon yarimsilindrlordon vo comdoklori sobanin
qarsisinda vo igorisindo dayandiran qurasdirmadan ibarotdir. Utmeni 1000-2000° C
temperaturda 15-20 san miiddotindo aparirlar. Utmo sobasi qazla vo ya maye
yanacagqla isloyir. Soba silindrin agag1 hissosindo iki forsunka qurasdirilmigdir vo onun
alovu ¢uqundan hazirlanmis oksetdiricilora diisiir (sokil 4).

Comdoayi sobaya kecirmok ii¢lin linglo sobanin iki yarisini aralayan vo comdoyi
sobaya buraxan dayandiricini konar edon mexanizmi horokoto gotirirlor. Comdok maili
asma yolla sobaya daxil olur, orada basga dayandirici ilo saxlanilir. Lingi oks istiqa-
motdo horokot etdirmoklo sobanin yarilarini birlosdirirlor. Utmo qurtardigdan sonra
sobani aralayir vo dayandiricilar1 konar edirlor. Bunun noticosindo {itiilmiis comdok

maili asma yolla sobadan ¢ixir vo eyni zamanda sobaya o biri comdok daxil olur.
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Sobanin mohsuldarlig1 saatda 200 basa godordir. Normal {itiilmiis comdoyin sothi diiz,

palid rongindo, cizgisiz vo dori yaniqlari olmamalidir.
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Sakil 4. Utma sobasi: a — fasilali tasirli; 1 — yarimsilindrlar; 2 — sorucu; 3 — asma
yvol; b — fasilasiz tasirli; 1 — divarlar; 2 — asma yolun borugakilli relsi; 3 — qazin

verilmasi ticiin borular

Comdayin saothi yanmis epidermis gatindan bigaqla tomizlonir, eyni vaxtda dus
altinda yuyulur. Tomizlomoni, hom do hamarlayic1 masinlarda aparirlar vo comdoyin
sothini su ilo yaxs1 yuyurlar.

Kruponlagdirma zamani donuz comdoyindon yalniz gon istehsalinda daha
qiymatli olan dorinin krupon vo bel yan hissosini ¢ixarirlar. Kruponu da biitdév dori
kimi ¢ixarirlar. Qabaqgcadan acilmis dorinin sahasi ¢ixarilan kruponun sahosinin 10%-
ni togkil edir.

Doarinin comdayin iizorindo qalmis hissasindon tiikii tomizlomok lazimdir (dds-
qarm hisso, boyun, budlar). Odur ki, darini beldon ¢ixarmazdan qabaq comdoayi qismaon
qaynara— iitmoyo verirlor. Kruponun keyfiyyotini saxlamaq {i¢iin qismon qaynaraver-
moni elo aparmaq lazimdir ki, qaynar su yalnmiz comdayin iizorindo qalan doriys
toxunsun (15-20 sm). Comdoklori kruponlagdirmaqgla emal etdikdo gaynaravermo

conlori besiklori olan konveyerlo tomin edirlor; besiklords comdoklor beli yuxar yerlos-
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dirilir, suyun ¢ondo soviyyosi sabit saxlanilir vo elo saxlamilir ki, krupon suya
diismosin.

Daxili orqanlarin ¢ixarilmasi. Heyvani kosdikdon sonra daxili orqanlarda fer-
mentativ vo mikrobioloji proseslor parcalanma istigamotindo getdiyi iiciin, onlar
kosimdon 30 dog-don gec olmayaraq ¢ixarilmalidir. Bu prosesi ylingiillogdirmok {i¢iin
gqabagcadan hazirliq omoliyyatlar1 aparilir: dal ayaqlarin arasindaki  mosafoni
genislondirir, dos stimilylinii misarlayir, qasiq birlosmasini parcalayir, diiz bagirsagi vo
sidik kisosini baglayirlar. Qaramalin dos slimiiyiinii elektrik misar1 ilo misarlayirlar.
Misarm mohsuldarligi saatda 200 basdan az deyil. Hazirhq omsaliyyatlarim
qurtardiqdan sonra daxili organlar1 ¢ixarmaga baslayirlar. Daxili organlar comdayin
ifiqi vo saquli voziyyotindo ¢ixarila bilir. Konveyerli stol horokot edon asilmis
konveyerdo garamalin daxili organlarini gobul etmok, hissoloro bolmok vo nozarot
etmoak {i¢iin istifads olunur. O, 16vhali konveyerdir. Oyilmis 16vholor nov amalo gatirir.
O, daimi horokot edir, ondan mohsul diismiir. Daxili orqanlar1 ¢ixaran zaman fohlo
stolun tizorindo comdoklo birlikdo harakat edir. Konveyerin stolun asagi bos qolunda
sterilizator vardir, o lI6vhalorin daimi sanitar emalini (qaynar su ilo) tomin edir.

Daxili orqanlar1 ¢ixarmaq li¢iin avvalco gqarin ag xott iizro kosilir, piyi ayrilr,
modo-bagirsaq trakti, icalat, garaciyer, iirok, agciyor, qida borusu, nofos borusu vo
diafragma ¢ixarilir. Sonra baytar yoxlamasi aparilir. Modoni bagirsaglardan ayirib, onu
tic hissoyo boliirlor: iskonbo, qursaq va kitabga. Onlari piysizlosdirir, tutumunda azad
edir vo yuyurlar. Madonin on boyiik hissasi olan igkonboni daxili organlarin sixarilmasi
stolunun axirinda asilmis halda tutumdan tomizloyir va gevirirlor. Iskonboni ¢otirsokilli
stol lizorinds yuyurlar.

Davar vo donuz comdoklorindon daxili organlarin ¢ixarilmasi sahasindo asilmig
yolla konveyerli stol arasinda meydanga vardir (stolun horokot siiroti comdok horokot
edon konveyerin harokat siirotino borabardir). Konveyerli stol qab sokillidir. Donuz-
larin vo xirdabuynuzlu mallarin icalati garamalda oldugu kimi aparilir, mads-bagirsaq

traktin1 vo icalat1 ayirmadan, dillo birlikds ¢ixarirlar.
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Daxili orqanlar ehtiyatla ¢ixarilmali, mada-bagirsaq traktini, icalatt vo comdayin
daxili sothini zodolomomolidir. Zodolonmolor vo kasiklor zamani comdoyin daxildon
sathi ¢irklonir vo onu slava olaraq tomizlomok lazim golir.

Camdoyin misarlanmasi, tomizlonmasi vo keyfiyyatinin qiymatlondirilmasi.
Daxili orqanlar ¢ixarildigdan sonra garamal vo donuz comdoklorini onurga boyu
uzununa iki yarim comdoys ayirirlar. Onurga beynini zodslomomok iiciin onurga
fogoralorin yuxar1 ¢ixitilarindan azaciq kenara gotiirmoklo misarlayirlar. Bekon
istehsal edon zaman donuz comdoklorinds onurga stitununun har iki torafindon dorini,
pily va 9zalo gatmi kaosirlor. Sonra onurga siitununu tam ¢ixarirlar (misarlayirlar vo ya
kasirlor). Misarladigdan sonra donuz yarimcamdaklarini boyun hissadon ayirmurlar.

Nogletmoni asanlasdirmaq vo soyuqdan daha somorali istifado etmok iiclin
comdoklori elektrik, yaxud pnevmatik misarla yarimcomdokloros (qaramal vo donuz)
boliirlor. Misarlama yiiksok amok mohsuldarligini tomin edir, lakin kopak halinda ot
itkisina yol verilir. Comdaklori ol ilo parcaladigda bu itkiys yol verilmir. Misardan
istifado etmoni asanlasdirmaq tli¢ilin onu trosdan oks ¢oki ilo asirlar. Elektrik misarinin
mohsuldarligi saatda 125 basdir. Misarlamani iki-itic hiindiirliiyli (soviyyesi) olan
pomostlardan vo ya qaldirilib endirilo bilon saholordon aparirlar. Qaldirilib - endirilo
bilon meydangalar comdoyin emali zamani fohloni qaldirib endirs bilir ( onlrdan yalniz
misarlamada yox, hom do yumaqda, dorini agmaqda vo basga omoliyyatlarda istifado
etmok olar). Meydancam1 qaldirmaq vo endirmok iigiin platformaya quragdirilmis
pedali basmaq lazimdir.

Donuz comdoklorini misarladigdan sonra diafragmanin ayagindan (onun bel
fogorasing bitigon yeri) trixinelloskopiya {li¢lin niimuno gétiiriirlor: todqigat ticlin

80 g-dan cox olmayan parcalar kasirlor. Ogor 6-dan cox trixinell miioyyon
edilmisdirso, onda comdok mohv edilir, ogor azdirsa, onda onu baytar-sanitar
qaydalarina osason miivafiq emaldan sonra istifado etmok olar. Trixinellloskopik
todqiqat 10-15 doq orzindo aparilir. Todqgigatin noticalori alinmayinca comdoyi sonraki
emala vermok olmaz.

Xirdabuynuzlu malin comdoyi kasilmir, biitov galir.
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Comdayin tomizlonmasi va keyfiyyatin qiymoationdirilmasi. Quru tomizlomo
boyroklorin, quyrugun, diafragmanin qalhqlarmmin ayrilmasi, onurga beyninin
cixarilmast vo daxili piyin ayrilmasi, donuz comdaklorinds iso ham do basmn ayrilmasi
aid edilir. Bundan basqa, comdokdon toxumanin zodolonmis sahalorini (qansizmalar,
ozintilor) vo miixtolif mexaniki ¢irklori ayirirlar. Quru tomizlomo qurtardigdan sonra
yas tomizlomayas baglayirlar. Comdayin sathindon mexaniki vo mikrob ¢irklori aparmaq
iclin onu otdan hazirlanmis sotka ilo slangla vo ya dus altinda tomiz iliq (25-3 80C) su
ilo yuyurlar.

Yuyulub tomizlonmis comdoklor xiisusi yerlords 0-4°C temperaturda qurudulur.
Sonra yarimcomdoklori, comdoklori méhiirloyir vo torazido ¢okirlor. Hor yarim comdoyo
iki mohiir vururlar: baytar vo omtoolik. Baytar mohiirii otin keyfiyyatliliyini, omtoslik
mohiir iso otin kokliik dorocasini xarakterizo edir. Baytar nozarstindon sonra alavo emal
etmoklo qida mogsadlori tigilin istifado edilmosi miimkiin olan comdoklors mohtir vurulur.
Qaramal vo qoyun comdoklorinds kokliikk daracasini azalo vo piy toxumalarinin inkisaf
daracasing gora gozlo baxmagqla toyin edirlor.

Kokliik doracosine goro garamal vo qoyun comdoklorini I vo II doracoye boliirlor.
I kokliikk doracosinin toloblorini 6domoyon comdoklori standarta uygun olmayanlara
(ariglara) aid edirlor.

Comdoyin sothini ¢irklonmodon qorumaq, omtoslik goriinlisii yaxsilasdirmaq, ot

kiitlosi itkisini azaltmaq tiglin comdoklori steril salfetlors, plyonkalara vo basqa

goruyucu materiallara biikmok moslohotdir.
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MUHAZIRO 4: QUSLARIN iLKIN EMALI
PLAN
1. Qusun keylosdirilmosi
. Kasilmo va gansizlasdirma
. Tiikiin tomizlonmosi

2
3
4. Icalatin vo yarimigalatin ¢ixarilmasi
5. Soyudulma

6

. Sortlagdirma, markalanma va gablagdirma
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Quslarin ilkin emalindan ot (comdok vo ya qablasdirilmis), yeyinti submohsullar
(lirok, garaciyer, azaloli mado, boyun), tilkk xammali vo heyvanat yemlorinin, bioloji
aktiv preparatlarin vo hidrolizatlarin istehsalinda istifads olunan texniki qaliglar alinir.

Quslarin emalinda osas texnoloji proseslor asagidakilardir: qusun emal yerino
gotirilmosi;  keylosdirmo; kosilmo vo gansizlasdirma; tiikiin tomizlonmosi; icalatin
cixarilmasi vo ya yarim igalatin ¢ixarilmasi; soyudulma; sortlagdirma; markalanma; gab-
lasdirma.

Bir ndv vo bir yasda olan quslar eyni zamanda emal edilir.

Qusun keylasdirilmasi. Kosim omoliyyatlarinin rahat getmosi, istehsalin sanitar
soviyyosinin yaxsilagdirilmasi vo gansizlasmanin tam getmosi tigiin quslar1 elektriklo
keylosdirirlor.

Amerikada quslarin elektrik coroyamn ilo keylosdirilmasini iki morhalads aparirlar
ki, bu da yaxs1 naticolor verir.

Elektrik corayani ilo keylosdirmo zamani miihit kimi sudan vo ya natrium xloridin
zoif mohlulundan istifads edilir. Bu zaman toyuq va ciicalar ticiin is¢i gorginlik 90/110B,
ordak, gaz va hinduskalar {iglin 120/135B, carayanin tezliyi iso 50 hers toskil edir. Elektrik
corayaninin tosir miiddoti 3-6 san-yo qodor azalir.

Quslarin karbon dioksidi atmosferindo keylosdirilmosi Amerikada va Ingiltorado
totbiq olunur. Toyuglar va ciicolor iiclin karbon dioksidin gatiligi— 30- 40%, 6rdoklor
ticlin — 50- 60%, gazlar vo hindugskalar {igiin iso 70-75%-dir. Bu iisulla keylosdirmo 2-3
doqigo davam edir.

Kasilma va gansizlasdirma. Keylosdirilmis quslart 30 san-don gec olmayaraq
kasirlor. Qansizlasdirma toyugun keyfiyyatino monfi tosir gdstorarak, onun saxlanma
miiddotini azaldir. Qansizlasdirma tam getmodikdo, otin iistiindo qirmizi lokolor omoalo
golir. Qusun kosilmosi xarici vo daxili tisullarla hoyata kecirilir. Xarici kosim lisulu tez
vo tam qansizlasdirmaya sobob olaraq daha ¢ox totbiq edilir. Bu {sul quslarin
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avtomatlagdirilmig xotlordo emali zamani totbiq edilir. Xiisusi bigaqla boyunduruq
venasini, yuxu vo Uiz arteriyasmin budaqlar kasilir, kosiyin uzunlugu toyuq vo ciico
tclin 10-15 mm, qaz, ordok vo hinduskalar {igiin iso 20-25 mm olmaldir.
Qansizlagdirma miiddoti cilicolor vo toyuglar {igiin 90-120 san, ordok, gaz vo
hinduskalar ticlin iso 150-180 san togkil edir. Daxili kosim iisulu qusun agiz boslugu—
qan damarlariin kasilmosindon ibaratdir. Bu iisul qusun yarimigalath emali zamani
totbiq olunur. Qansizlagdirma zamani qangixar1 diri kiitloyo goro 4%-don, suda tlizon
quslarda 1so 4,6%-don az olmamalidir.

Tiikiin  tomizlonmoasi. Tikiin tam, yaxsi tomizlonmasinin toyuq otinin xarici
goriiniistino, keyfiyyotino, noéviino tosiri vardir. Qusun ndviindon, yasindan, tiik
ortiiyiindon asili olaraq, tiik dori torafindon miixtalif giiclo saxlanir. Bu giicii istiliyin tosiri
ilo (qaynar su vo ya buxar) zoiflodirlor. Qaynar suyasalma ii¢ rejimdo aparilir. Sort (58-
65°C), orta (52-54°C) vo yumsaq (51°C). Qanadlarin, basmn ve boynun tik Ortilyi,
homg¢inin, suda iizon quslarin tiikortiiyii daha cox saxlanma giiclino malik oldugu {i¢iin,
onlar1 da yiiksok temperatur parametrlorindo emal edirlor. Masalon, toyuq vo ciiconi 52-
54°C-do 35-45 san, qanad, bas vo boyun hissolorini isa 58-62°C-do 30 san miiddatindo
suda saxlayirlar.

Tiiklor miixtolif masinlarda mexaniki yolla tomizlonir. Dari Ortiiylindo zads, tiik
qaliginin olmasi onun noviinii asag salir.

Suda iizon quslarda tiikortliyli qalin vo piy qati yaxst inkisaf etdiyi iigiin onlar1
tomizlodikds, suyun temperaturunu artirirlar. Masolon, ordok vo gazlari 40-45 san
miiddetindo temperaturu 68—70°C olan suya salirlar.

Suda iizon quslart hava-buxar kameralarinda da tomizlomok olar. Kamerada
temperatur qazlar {igiin

76-83°C, 6rdoklor iigiin 72—75°C olmaqla 2,5-3 doq miiddetindo aparilir.

Tiiklin tam tomizlonmosi ii¢lin toyuq vo ciicolori iitiir, sudatlizon quslart iso muma
salirlar. Tiiklor miixtolif masinlar vasitasilo tomizlonir. Masinlarda firlanan disklor olur
ki, bunlara bir ne¢a rezin barmaq barkidilir. Toyuq comdoyinin tiiklorinin avtomatlarda
tomizlonmosi suyun 48-50°C temperaturunda aparilir. Comdoyin agzi, dimdiyi qan vo
cirkdon tomizlonir, oraya kagiz tampon yerlosdirilir. Sonra qaz sobalarinda 700°C
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temperaturda 5-6 san orzindo lizorindoki tiik qaliglar {itiiliir vo su vannalarinda 20-30 doq
yuyulur. Yumaqda mogsod comdoyin tez soyudulmasma vo iitiilmo zamani sothindo
omolo golon yaniq hissolorinin getmasinag nail olmagqdir.

Cox yagli quslarin, o climlodon suda {izon quslarin sothindo qalan narin tiiklori 1:1
nisbotindo gotiiriilmiis parafin vo kanifol kiitlosi ilo tomizloyirlor. Bunun yaxsi
borkimasi magsadilo 1%-1i shang mohlulu da slava edilir. Tik galigini tomizlomok
liclin quslari 62—65°C oridilmis mum olan conlords 3-6 san miiddatino salirlar, sonra
onlar 20 san siiziiliir vo ikinci dofo 52-54°C temperaturu olan muma salmnir. Mum
ortilytiniin qalinligi 1-2,5 mm olmalidir. Mumla 6rtiilmiis toyuq comdoyini tempera-
turu 4°C olan suda 90-120 san saxlayir vo mum gatin1 masinlarda ¢ixarirlar.

Icalatin va yarimicalatin ¢ixarilmasi. Quslarm biitiin icalat: ¢ixarilir. Qus comdayini
va igalat1 baytar hokim miiayino edir. Igalat: (iirok, garaciyar, modo, bogaz) baytar-sanitar
ekspertizasindan sonra temperaturu 2 — 4°C olan buzlu suda 10 doq miiddatinds soyudub,
komplektlosdirib, gablasdirirlar. Bas vo ayaq yeyinti mogsadlori {igiin vo ya quru yem
istehsalinda istifado edilir. Texniki tullantilar (bagirsaq, zob, traxeya, gida borusu, dalaq,
toxumluq), homginin, agciyari vo boyroklori yem unu istehsalinda istifado edilir. Comdoyi
yuyub daxildon va xaricdon soyudurlar.

Yarimigalath comdokdo bagirsaq ifrazat doliyi ilo birlikdo ¢ixarilir. Qusun zobu dolu
oldugda onu dorinin kosiyindon ¢ixarirlar. ©meliyyat ol ilo apartlir. Yarimigalath
comdoyin agiz boslugu, dimdiyi yemdon vo gandan, ayaqlari iso ¢irkdon tomizlonir.

Soyudulma. Quslar1 soyuducu kameralarda vo ya buzlu suda soyudurlar. Qus
comdoklori dés nahiyesi daxilinde temperatur - 4°C olana qodor soyudulur. intensiv

soyuma -2 — 3°C-do havanin 2-4 m/san horokotindo aparilir.
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Sakil 1. Quslarin kasilmasi iigciin avtomat: 1 — qus comdayi; 2 — basin verilma

qurgusu,; 3 — disk bicaqglari; 4— karkas; 5— ekssentrik qurgu; 6— asma ¢ilovu.

Sortlasdirma va markalanma. Quslan sortlasdirib, markalayir vo gablasdirirlar.
Qus oti alindig1 qusun ndviindon, kokliiylinden, yasindan, keyfiyystindon, eloco do
comdoyin tomizlonmoa daracaesindon, emal keyfiyyotindon, termiki voziyyetindon,
tozolik doracasindon asili olaraq sortlagdirirlar.

Soyudulmus qus comdayi texnoloji emalin keyfiyyotina, kokliiyiino gora 1 va II
kateqoriyalara ayrilir.

Qablasdirma. Qablagsdirmadan avval qus comdoyini formalagdirirlar. Tam icalati
cixarilmis comdayin bogazmin dorisini qanadin altina yerlosdirib, qanadlar1 yanlara
sixirlar. Qaz vo hinduskalarin ayaqlarini qarin boslugunun kosiyino yerlosdirirlor.
Yarimigalath comdoyin boynunu basla birgo bodono, qanadlari iso yanlara torof sixirlar.

Qablasdirma vakuum altinda vo vakuumsuz soraitds aparilir.
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MUHAZIRO 5: YEYINTI SUBMOHSULLARININ EMAL

TEXNOLOGIYASI
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. Submohsullarin emalina olan talobat

. Yumsaq submohsullarin emal texnologiyasi

. Otli-siimiiklii submohsullarin emal texnologiyasi
. Selikli submahsullarin emal texnologiyasi

. Tukli submohsullarin emal texnologiyasi
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Qaramalin, davarm, donuzlarin vo quslarin emalindan alinan heyvan

organizminin daxili orqanlarmma vo hissolorino slavo ot mohsullart (submohsullar)

deyilir. Bundan asili olaraq onlar1 mal, qoyun vo donuz slavo ot mohsullara béliirlor.

Totbigine goro onlar1 yeyinti vo texniki submohsullara ayirirlar. Yeyinti sub-

mohsullarina bas vo onun torkib hissolori, ayaq, quyruq, yelin, modo, garaciyor,

agciyor, Urok, boyroklor, dalaq diafragma vo s. aiddir. Texniki submohsullara iso
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comdoyin qidaliliq doyari olmayan hissalori aiddir. Buynuz vo buynuz 6zoyi, bas
stimiiklori, tonasiil organlari texniki submohsullardir.

Yeyinti mogsadlori {igiin istifado edilon submohsullar saglam heyvanlardan
alinmalidir. Comdokdon ayirdigdan sonra onlar baytar miiayinasindon kecirilir vo sonra
emal olunur. Selikli submohsullar1 ¢ixmagla biitiin submohsullar kosimdon 7 saat
sonra, selikli submohsullar i1so 3 saat sonra dorhal emal olunmalidir. Oks halda onlarin
keyfiyyoti koskin asagi diisiir: garaciyar vo boyroklor qaralir, seliklonir, pis iy verir,
onlarin sonraki emali ¢otinlagir vo omtoo goriiniisii pislosir.

Submohsullarin qurulus xiisusiyyati onlarin emali zamani nozoro almir vo
texnoloji proseslori diizgiin aparmagq ii¢ilin sorti olaraq 4 qrupa boliindir:

— yumsaq submohsullar — liver (garaciyar, tirok, agciyor, diafragma, nofos borusu
), boyroklor, dalaq, ot kosiyi, yelin, dil va beyin;

— otli-stimiiklii submohsullar — bag (dorisi, dili vo beyni ¢ixarilmis) otli-stimtikli
quyruq;

— selikli submohsullar— iskonbo, kitabga vo garamalin qursagi, xirdabuynuzlu
malin iskonbasi va donuz madasi;

— tiiklii submohsullar — dili vo beyni ¢ixarilmis donuz vo qoyun (dorili) baslari,
qaramal ayagqlari, donuz vo qoyun ayaqlari, qaramal dodaqlari, donuzun vo qaramalin
qulaglari, donuz quyrugu.

Submohsullarin  kimyovi torkibi — =zilallarin (9,5-25%), piyin (1,2-13,7%),
karbohidratlarin (0,059-1%), mineral maddolorin (0,49-1,32%), suyun (67,8-82,7%),
fermentlorin, vitaminlorin, hormonlarin miqdari, demoli, hom do qidalilig qiymoti
onlarm torkibinds olan miixtolif toxumalarm nisbotindon asilidir.

Zilal maddolorinin miqdarma goéro submohsullar1 oto yaxinlagir, lakin onlarin
qidaliliq dayeari asagidir, ¢iinki submohsullarda tamqiymatli olmayan ziilallar (masalon,
dodaglarda, qulaglarda, yelindo, iskonbado kollagen vo elastin vardir) coxdur. Tam qiy-
motli ziilallar, osason garaciyords, boyroklords, dildo vo tirokdos olur. Dilds, yelindo, bas
otindo, quyruqda piy daha coxdur. Bu iso onlarin yiliksok kaloriliyini tomin edir. Bozi
submohsullarda piyooxsar maddolor (fosfatidlor, xolesterin) ¢oxdur, mosslon, beyindo.
Submohsullarin néviindon asili olaraq onlarin torkibinds miixtolif mineral maddolor olur:
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boyroklordo, iirokdo, beyindo fosfor, qaraciyordo hom do domir ¢oxdur. Qaraciyor vo
boyraklards vitaminlor, hormonal maddslor vardir. Odur ki, onlar yalniz qidaliliq cohat-
don qiymatli deyil, hom do miialicovi madds kimi qiymatlidir. Qidaliliq qiymatine gora
bazi submohsullar (dil, beyin, garaciyar, boyroklor) otdon geri qalmir vo delikates moh-
sullar sayilir.

Qidaliliq gqiymatina gora submohsullari iki doeracaya boliirlor:

Qaramalm qaraciyari, dili, boyraklori, beyni, liroyi, diafragmasi, quyrugu, otkasiyi
va yelini; donuzlarin garaciyari, dili, boyroklori I doracoys aiddir.

IT dorocoli submohsullara: tomizlonmis iskonbo, selikli qisa ilo donuz maodosi,
xirtdok, qida borusundan ot, donuz otli-siimiiklii quyrugu, qaramalin qursag (selikli
qisasiz), agciyar, qaramal vo donuzlarm nofas borusu, dalaq, donuz ayaqlari, garamal
dirnaqlari, garamal vo donuz qulaqglari, dilsiz vo beyinsiz baglar, qaramal dodagi,
kitabga.

Heyvan comdoyindon submohsullari ayirdigdan vo baytar nozarotindon sonra
onlarin keyfiyyetini saxlamaq {i¢iin tez emal etmok lazimdir. Emaledilmomis halda sub-
mohsullart bir giin saxlamaga icazs verilmir. Ciinki onlarin keyfiyyati kaskin asagi diistir
(garaciyor vo boyroklor garalir, onlar seliklonir vo pis iy alir). Bundan basqga, onlarin
sonradan emali (tiikii, qili vo selikli qgisam1 ¢ixarmaq cotinlosir) onlar omtoolik
goriintigtinii itirir. Hor qrup submohsullar1 foaliyyotdo olan texniki tolimatlara osason
emal edirlor. Emal, submohsullar1 ¢irklordon tomizlomok vo verilon orzaga uygun
olmayan bagqa toromolori ¢ixarmaqdan ibaratdir: tiik ortiiyti, selikli qisa onlarm qidahq
qiymatini yliksoltmok vo texnoloji emali asanlagsdirmaq {igiin bozi submohsullari, (az piy
toxumas1 olan) piysizlosdirmaya icazo verilir, mosolon, qaraciyar, agciyor, dalaq, yelin,
otkosiyi. Submohsullarin emali tisullar1 ot mohsullarinin yiiksok omtaslik keyfiyystini
tomin etmosidir.

Submohsullari, asason amok mohsuldarligini yiliksaltmoya, mohsulun emalmin
keyfiyyatini artirmaga, fohlolorin omoyini ylingiillosdirmays vo sexin sanitar
voziyyetini yaxsilagdirmaga imkan veron mexaniki axin xotlordo emal edirlor.

Mexaniki axin xatlor submohsullar1 tam emal etmok {i¢iin osas proseslori yerino yetiron
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masinlardan ibarotdir. Masinlar arasinda olaqo transportyorla vo ya onlarin
yerlosdirildiyi soviyyslor forqi hesabina tomin edilir.

Qida mogsadlori iiclin emal edilon submohsullar1 saglam heyvanlardan alinmali
vo emal noticasindo DOST taloblorine uygun olmalidir.

Emaldan sonra submohsullar1 névlor vo adlar {izro ayiraraq, tez, soyumaga vo ya
dondurmaga, sonradan istifado edilmosi iisulundan asili olaraq satisa vo ya sonaye
emalina gondarirlor.

Yiiksok qidaliq qiymsti olmayan submohsullardan, biitiin heyvanlarin dalagi va
nofos borusu, mal vo qoyun kitabgasi, g-oyun qursagi vo dilsiz, beyinsiz baslari, bozon
quru yem istehsali ii¢lin istifads edilir.

Yumsaq submohsullarin emal texnologiyasi.. Urok, qaraciyor, agciyer,
diafragma, traxeya tobii birlosmis dus altinda vo ya daimi isloyon yuyucu barabanda
soyuq su ilo yuyurlar. Sonra traxeyadan stolun yuxarisinda yerlogon garmaglardan asir,
piysizlogdirir vo torkib hissolorino béliirlor. ©vvalco qaraciyori, sonra agciyor vo lirayi
ayirirlar. Orqanlar: eyni vaxtda emal edirlor.

Qurd vo mikroblarin rligeymlori orqanizmds gqani siizon zaman riiseym
qaraciyards toplandigi li¢iin onu emal zamani1 miikommal yoxlayir, bork hissalor vo ya
toxumada basga patoloji doyismolor oldugda zodolonmis saholori ayirmaq ticlin onu
olava emal edirlor.

Qaraciyori pordodon, limfatik diiylinlordon tomizloyir, piysizlosdirir, yuyur vo
soyuducuya gondorirlor. Agciyordon piyi vo azolo toxumasinin qaliglarmi kosir, iki
hissayo boliir, yuyur vo soyuducuya gondorirlor.

Ayrilmig {irokdon piyi kosir, kisosindon ¢ixarir, ogor ilk emal sexindo
kasilmoayibso, onu yarir vo soyuducuya qoyurlar.

Traxeyadan piyi ayirir, diafragmani kosir, yuyur, soyutmaga vo ya texniki
mohsullar sexino gondoarirlor. Diafragma vo comdoyi tomizlodikdo alman ot kosiyini
birlikde piysizlosdirir, bagsqa toxumalardan vo ¢irklonmalordon tomizloyir, yuyur va

soyutmaga gondorirlor.
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Dalag1 kosir vo basqa toxumalardan tomizloyirlor. Bunun iigiin onu 2-3 hissoyo
boliir, yaxs1 yuyur (heyvan orqanizmindo onun funksiyasini nozors alaraq) vo soyutma-
ga gondorirlor (ogor kolbasa istehsalinda istifado edocoklorso).

Qaramal vo donuz bdyroklorini piy kapsullarindan (onlar1 kapsulla birlikdo
comdokdon ayirirlar) ayirir, pardoni ¢ixarirlar, gan damarlarindan vo sidik yollarindan
tomizloyir vo soyducuya gondorirlor.

Soyuq su altinda vo ya vannada axar su ilo yuyan zaman siid yollarindan siidiin
yaxs1 tomizlonmosi ticlin yelini bir ne¢o hissalora kosirlor. Yuyulmus yelini suyu ax-
maq Uclin qarmaqlardan asirlar, sonra bigaqla dori galigin1 (ogor varsa), onun asagi
hissasindo yerloson enli piy zolaqglarmi ayirir vo tam piysizlogdirmoni yoxlayaraq
soyuducuya gondarirlor.

Dil, dilalti ot vo udlagla birlikdo daxil olur. Onlar1 daimi isloyon desikli
barabanlarda vo ya axar su ilo ¢onlordo yuyurlar. Sonra stolun {izorindo udlaq vo dilalt1
oti ayrir, pardodon tomizloyir, piysizlosdirir, uzadilmis halda sinilora diizorok, emal
vaxt1 alinmig kasiklorlo birlikdo soyuducuya gondorirlor. Dildon kolbasa vo konserv
istehsalatlarinda istifads etmok {i¢iin onlardan buynuzlasms selikli tobagoni ayirirlar.

Mexaniklogdirilmis tomizlomolords dillori yeno do yuyucu barabanlarda yuyurlar.
Udlag1 ayirdiqdan sonra

50 kq olmagqgla sentrifuqaya (firlanma tezliyi 120-130 dog-1) doldururlar, oraya
temperaturu 70 -80°C olan su verirlor. Mal dilini 3-4 dogige, donuz dilini 1,5-2 degig,
qgoyun dilini iso 1-1,5 doq emal edirlor. Dili axar soyuq suya bosaldir, bundan sonra
dilalt1 oti kosir vo dillori soyutmaga gondorirlor.

Beyini zodoslomoyarok kollo qutusundan c¢ixarirlar. Onlart pardodon ayirir va
chtiyatla, temperaturu 30-35°C olan su ilo dus altinda qan vo basqa maddslorden

tomizloyir, novlosdirir va soyutmaga gondarirlor (sxem 1).
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Sxem 1. Yumsagq (atli) submahsullarin emalinin texnoloji sxemi

Itli-siimiiklii submahsullarin emal texnologiyasi. Qaramal baslarindan qulaglar,
dili vo buynuzlar ayrilir, sonra yaxsi yuyur, stasionar vo ya konveyerli stollarda dodaglari
aywrir, gozlori ¢ixarr, gozalti piyi c¢ixarir, alt ¢onodon oti ayirir, sonra alt ¢ononi xiisusi
masinda, dozgahda vo ya bigaqla ¢ixarirlar. Ol ilo bigagla alt cononin uclarinda qalmis otlori
tomizloyir, kollo qutusundan oti aymrir, basin peysor hissosindon, sag vo sol iizdon,
gicgahlardan (piylo birlikdo) oti kasirlor. Bundan sonra xiisusi masinda B2-FQM, ya 9l, ya
da, balta ilo basi, beyni, hipofizi vo epifizi biitév saxlamagla parcalayirlar. Parcalanmig
bagsdan onlan ¢ixarirlar. Beyni ehtiyatla ¢ixarmaq lazimdir ki, onu 6rton vo mexaniki,
mikrobioloji ¢irklonmoadon qoruyan qisa zodolonmosin. Hipofizi, epifizi vo beyini soyudu-
cuya gondorirlor. Basin siimiiklorini soyuq su ilo dus altinda, yaxud slangdan yuyur vo suyu
axitdiqdan sonra istifadoyo gondorirlor. Satis tigiin olan baglardan oti ayrmurlar (sokil 1).

Sokil 1. Mal baslarinin emal tigiin V 2— FQL xatti: 1— qabul stolu; 2— asagi ¢conanin

kasilmasi ticiin stol; 3— ¢analori aywmagq ticiin V 2 — FCB magini, 4— at va basin verilmasi

67



tictin lentli transportyor; 5— kallo gapaginin gabulu ticiin stol; 6— basin yariimast tigiin B
2— FOM magwm,; 7— beyinin va hipofizin ¢ixariimast tictin stol; 8— submahsullarin
yuyulmast digin K 7— FMZ barabanmi; 9— yuyulmus atin verilmasi iiciin ayilmis
transportyor

Otli-siimiiklii quyruqlart 30-40°C temperaturu olan su ilo dus altinda v ya yuyucu
barabanda tomiz yuyurlar. Bundan sonra dori va tiik qaliglarin1 tomizloyir, 20-30 doq
lizorina su axitdigdan sonra soyutmaga gondorirlor.

Selikli submohsullarin emal texnologiyasi. Qaramalin vo davarin iskonbosi
mal-qaranin kasilmasi, comdoklorin hissalora boliinmasi sexinds qabaqcadan piysizlosdi-
rildikdon, tutumdan tomizlondikdon vo yuyuldugdan sonra axar soyuq suda loyondo
soyudulur. Bundan sonra son dofs piysizlosdirir vo barabanlarda, conlordo 65-68°C
temperaturda 2-3 doq miiddatindo qaynara verir, sonra sentrifugalarda 62-68°C tempe-
raturda 6-10 doq miiddotindo soyudurlar (vannalarda, ¢onlordo) vo selikli tobagonin
qaliglarim1 vo ¢irklonmolori ol ilo tamamilo tomizloyir vo su siiziildikdon sonra
soyuducuya gondorirlor.

Iskonbolorin emal1 {izro mexaniklosdirilmis xotlor yuxarida gostorilon biitiin
proseslorin vahid axinda aparilmasini nozordo tutur. Vannada axar soyuq suda soyut-
dugdan sonra iskonbolori gorilmis halda horokot edon konveyerin iki qarmagindan
asirlar (tamamilo piysizlogsdirmok ticiin). Onlar acilmis halda olmalidir. Bunun iigiin
bitisik qat1 bicaqla, al ilo kasirlor.

Konveyerlo iskonbolori sentrifuqaya kegirir, garmaqglardan ¢ixarir, sentrifugaya
yiikloyir vo orada 65-68°C temperaturda 5-8 doq qaynara verir, sonra konveyerlor
onlar1 tomizlomok ti¢lin basqa sentrifugalara verir. Orada konveyerin garmaqlarindan
cixarib konveyerin altinda, sentrifuqalarin yaninda gobul stolunun {izarina toplayirlar.
Tomizlonmis iskonbolori soyutmaq tiglin axar sulu vannalara bosaldir, qarmaql
corgivalordon asir va asilmis yolla soyuducuya gondarirlor.

Iskonbolori mal-qaranin kosilmosi vo comdoklorin hissolora boliinmosi sexinda
zontsokilli stollarda yuyur, tamamilo piysizlosdirirlor, sonra onlar eniglorlo olava ot
mohsullar1 sexinda stolun iizering tokiiliir. iskonbelori konveyerin qarmaqlarindan asir vo
qaynaravermo vannasina otiiriirler, orada 70 — 75°C temperaturda 5-7 doq miiddotindo
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qaynara verirlor. iskonbalori selikli gatdan sentrifuqada 7-10 deq miiddatinds 65-70°C
temperaturda tomizloyir, axar suyu olan ¢ondo yuyur vo soyudurlar. Soyudulmus
iskonbolordon qara lokolori tomizlomok tigiin onlar1 asmalarin garmaglaria asirlar. Su

stiziildiikdon sonra iskanbalari soyuducuya noql edirlor (sokil 2).

Sakil 2. Iskanbanin emali ticiin mexaniki-axin xatti: 1— gabuledici layan; 2— suyun
stiziilmasi va piyin yigilmasi ticiin nov; 3— garmaqli asma konveyer; 4— qaynar suya

salmagq ticiin ¢on; 5— MOC-3C sentrifugasi

Kitabgalar mal-gqaranin kosilmosi vo comdoklorin boliinmasi sexindo gabaqcadan
piysizlogdirilir, tutumdan tomizlonir vo yuyulur. Onlar1 slava loyondo axar suda vo ya
sentrifuqada yuyurlar. Sonra onlar1 sentrifugada, gaynaravermo barabaninda 5 doq
miiddotindo temperaturu 65-68°C olan suda gaynara verir vo sentrifuqada selikli
toboqadon tomizloyirlor. Sonra kitabgalart tokraron axar soyuq suda yuyur vo
soyudurlar. Soyudulmus kitabgalart selikli tabagalorin galiglarindan tomizlayir, 20-30
doq su siiziildiikdon sonra soyuducuya gondorirlor. Qaramalin kitab¢asi mexaniki axin
xatlorinds emal edilir.

Qaramalin qursaqlart vo donuzlarin modslori qabaqcadan piysizlosdirildikdon,
tutumdan tomizlondikdon sonra yuyulur, ferment itkisino yol vermomak ii¢iin suyun
temperaturu 25°C-don artiq olmamalidir (ferment yiiksok temperaturun tosirindon
aktivliyini itirir), yumaq 3-5san miiddatinds aparilmalidir ki, ferment axib getmasin.

Daxili orqanlar ¢ixartdigdan 45-60 dog-don gec olmayaraq submohsullar sexindo

selikli qisan1 ayirmaq lazimdir. Bunun ii¢lin garamalin qursagini uzununa kasir, donuz
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modasini 1so lizdon cgortirlor. Sonra hor ikisini agac golibloro geydirir vo bigaqgla
ehtiyatla selikli qat1 kasirlor. Tibb preparatlar1 istehsalinda yararli olmasi {igiin orada
ply vo mods divarmin kasiklori olmamalidir. Selikli qisadan tomizlonmis qursaq va
donuz modosini sentrifuqada vo ya axar suda yuyurlar. 15-20 doq suyun siiziilmosi
iclin saxlayir vo soyudurlar. Soyugla emal etmodon selikli gat1 pepsin vo ya basqa tibb
preparatlar1 istehsalina gondormok vo ya soyuducuda dondurmaq olar. Ogor selikli
qisant ayirmaq lazim golmirso, onda qursagi vo donuz modalorini sentrifugada 60-65°C
temperaturda qaynar suda 7-8 doq qaynara verir, tomizloyir, su siiziildiikkdon vo emal

keyfiyyati yoxlandiqdan sonra soyutmaga gondorirlor (sxem 2).

Selikli qi
Submohsullarin Qaynara vermo sgnltriflh%l;?igm
qabulu (65-68"C,5 daq) tomizlonmasi (68
C. 6-10 daa)

Piysizlogdirmo Piysizlosdirmo

Soyudulma

Tutumundan
Tomizlomo

Qara lokalorin

Yuma : .
Tomizlonmasi

Sxem 2. Selikli submahsullarin emalinin texnoloji sxemi (iskonbanin emali)

Mexaniki axin xattlorinds biitiin név heyvanlarin selikli qisas1 emal edilir. Qaynar
suyu olan (65 — 67° C) loyano yerlosdirilmis zenbillora submshsullar yerlosdirilir vo 8-
10 doq miiddstindo qaynara verilir. Sonra qaldirici-gondorici kranin kémoyi ilo
submohsullar sentrifuganin bosaldilma bogazina verilir. Sentrifuga qabaqcadan
islomoli vo barabana gaynar su verilmolidir.

Qaynaravermo vo selikli qisadan tomizlonmo 6-10 doq orzinds aparilir. Son
yuyulma ikinci sentrifugada aparilir. Selikli submohsullarin emali tigiin LOSS xattinin

istehsal giicii 500 kq/saat togkil edir (sokil 3).



Sokil 3. Selikli submohsullarin emali iticiin LOSS xatti: 1— submohsullarin
gabaqcadan qaynar suya salinmasi tigiin layan, 2— qaldirici-dondorici kran; 3—
submahsullarin tomizlonmasi ticiin MOS-1S sentrifugasi; 4— submahsullarin miiayinasi
va tokrar tomizlonmasi tigiin stol; 5— emal edilmis submahsullarin yuyulmast tigiin
MOC-LC sentrifugasi;, 6— submahsullarin qurudulmasi va ayrilmast tigiin stol; 7—

gabuledici

Tiiklii submohsullarin emal texnologiyasi. Tuklii submohsullarin emal
dedikdo, yemoyo yararsiz hissolorin tiik, epidermis vo ¢irklorin ayrilmasi nozordo
tutulur. Emal prosesi asagidaki ardicilliqla aparilir: yuyulma, isti suya salma, tiik
gqatmin ayrilmasi, {itmo, yanmig hissolorin kosilmosi vo tokrar yuyulma. Yuxaridaki
omoliyyatlardan olavo donuz ayaqglarindan buynuz ayaqciqlar da kosilir. Donuz vo
qoyun baslarin1 beyin va hipofizin ¢ixarilmasi {igiin boliirlor.

Tiklii submohsullar fasilosiz isloyon barabanlarda 5-8 doq, fasiloli isloyon
barabanlarda 3-4 doq va ya ¢onlords axar su komori suyu ilo yuyur, sonra gaynara verib
sentrifuqada tiiklorden tomizlayirler: ayaglari 67-68°C temperaturda 10 doq; dodaqlart
61-62°C temperaturda 5-8 doq vo qulaglari 65-68°C temperaturda 6-20 doq miiddatindo.
Yuyulmus ayaglar, dodaglar va qulaglar1 65-68°C temperaturda 8-10 doq qaynaraverma
barabanlarinda vo stasionar ¢onlordo gaynara verirlor. Qaynara verdikdon sonra onlari
yalmz sentrifuqalarda yox, ol ilo bicaqgla tomizloyirlor. Isti suyun tosirindon tiiklorin

dibi yumsalir, epidermis zoifloyir. Sentrifugada suyun temperaturu submohsullarin
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tomizlonmosino vo tlikiin xiisusiyyating tosir edir. Ona goro do temperatur gostoricisi
daima miioyyon soviyyodo saxlanmali vo tonzimlonmolidir. Qaramal submohsullari
{iclin suyun temperaturu 65-68°C, donuzlar ii¢iin 60-63°C-dir. Qoyun baslar1 68-70°C
temperaturu olan suya salinir. Gostorilon temperatur rejiming riayst etmoyin shomiy-
yoti boyiikdiir, ¢ilinki temperatur gostorilon hoddon yiiksok olduqda ziilallar pixtalasir,
tiikdon vo selikli tobagadon ayirmaq miimkiin olmur. Temperatur gostoricidon asagi
olduqda ise portma prosesi zoif gedir, emal ¢otinlosir vo keyfiyyat asagi diisiir. Sonra
dirnaq¢ixaran masinda, dozgahda va ya ¢akiclo ayaqlardan dirnagi ¢ixarirlar. Masinda
dirnag1 gabirgali plitslor arasinda onlar1 sixmaqla ayirirlar. Dirnagi ¢ixarmagi asanlag-
dirmagq tigiin gabaqcadan gaynar suda saxlayirlar.

Dirnagi ¢ixartdigdan sonra ayaqlar1 vo basqga tiiklii olavo ot mohsullarint miixtolif
konstruksiyasi {itmo sobalarinda iitiirlor.

Utmo ag1q alovla, firlanan barabanlarda, sobaya fasilosiz olaraq mohsul vermoklo
vo onlar1 sobadan ¢ixarmaqla barabor miqdarda olmalidir. Ayaglar1 vo dodaglar1 4-6
doq, qulaglart iso 3-4 doq 80°C temperaturda iitiirlor. Utdiikdon sonra olave ot
mohsullarini 1-2 doq miiddotindo sentrifuqada vo ya 4-5 doq miiddotinds gabirgali sothi
olan barabanda yaniqlardan tomizloyir, soyuq su ilo yuyur vo ya yaniglarin sigsmosi
liclin otaq temperaturunda suyu olan conlordo 10-15 doq isladirlar. Sonra submohsullar1
isti dug altinda bicaq vo sotkalarla tomizloyir, emal olunmus submohsullar1 soyutmaga
gondorirlor. Qaramal, donuz, qoyun tiiklii submohsullar1 (donuz vo qoyun baglari

istisna olmaqla) LOSS xottindo analoji texnoloji sxem tizro emal edirlor (sokil 4).

==
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Sokil 4. Tiiklii submahsullarin emall ticiin LOSS xatti:
1— qurutma stolu;, 2— yigict MOC-1C magswini; 3 — titma sobasi;4— transportyor; 5—
yoxlama stolu; 6— MCK-1 magsini, 7— elektrik skafi, 85— MOS-1S magmni, 9— MOC-1C

magwni; 10 — iitma sobasi ticiin altliq, 11— gabuledici

Qaramalm ayaqlarini, dodaqglarini vo qulaqlarini fasilasiz emal xatti sentrifuqadan,
itmo sobasindan transpartyorlardan vo dirnaq ¢ixaran masindan ibaratdir. Xottin
mohsuldarligi névbado 6 t-dan artiqdir. Bir mortobe yuxarida yerloson mal-qaranin
kosilmosi vo comdoklorin hissolora boliinmosi sexindon submohsullar maili enislor
vasitosilo bunkerlora (ayaqlar, dodaqlar vo qulaglar ii¢ilin ayriligda) daxil olur. Oradan
da novbo ilo sentrifuqalar1 doldurmaq tigiin ayiricilari olan lentli konveyers daxil olur.
Firlanma tezliyi 120 doq™ olan sentrifuqalarda submohsullar1 qaynara verirlor (hor név
mohsul {i¢lin optimal rejimds). Qaynara vermok prosesi qurtardigdan sonra sentrifuqa-
dan submohsullar1 onlarin agagi hissosindo yerloson vo novlosdirme stoluna veron lentli
transportyorun iizorino bosaldirlar; ayaqlart dirnagi c¢ixartmaq ticlin xilisusi masina

verirlor.
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MUHAZIRO 6: 9T VO OT MOHSULLARININ SOYUQLA EMALI VO
SAXLANMASI
PLAN
1.9t va ot moahsullarinin soyudulmasi vo soyudulma tisullar
2. Soyudulmus ot vo ot mohsullarmin saxlanmasi
3.9t vo ot mohsullarinin soyudulmasi zamani bas veran proseslor
4. Ot vo ot mohsullarinin dondurulmasi vo dondurulma tisullar:
5. Dondurulmus ot vo ot mahsullarmmin donunun acilmasi
ODOBIYYAT
6. Qoadimova N.S. “Ot va ot mohsullarinin texnologiyasi”. Darslik Baki: “Iqtisad
Universiteti”’Nosriyyati, 2013.
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MPOMBIIIIEHHOCTH. M.: Arponpomusaat, 1989 r., 176 c.
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Ot vo ot mohsullar adi soraitdo uzun miiddeat keyfiyyatli saxlanila bilmir. Belo
mohsullarin saxlanilma miiddotini artirmagq tigiin onlar1 miixtolif iisullarla konservlosdi-
rirlor. Konservlogdirma — latin sozii olub saxlamaq demokdir. Konservlosdirilmonin
asagidaki metodlart molumdur: fiziki, fiziki- kimyovi, kimyovi vo biokimyavi
metodlar.
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Fiziki metodlara asagi vo yiiksok temperaturun tosiri ilo konservlosdirmo,
miixtolif slialarla, mexaniki sterilizasiya, ultrasos, ultabondvsoyi slialarla sterilizasiya
vo s. aiddir. Asag1 temperaturun totbiqi ilo konservlogsdirmodo mohsullarin soyudulmasi
va dondurulmasi tisullar1 daha ¢ox totbiq edilir.

Soyudulma zamani mohsulun temperaturu 0-1°C-o godor asagi salinir. Bu zaman
soyudulan mohsulun sorbast suyu donmur. Soyudulma zamani1 mikroorganizmlor mohv
olmur. Ancaq onlarin faaliyyati zoifloyir vo naticods mikrobioloji vo biokimyavi
proseslor yavasiyir. Soyudulma ilo olagodar mohsulun keyfiyystindo vo xassolorindo
doyisikliklor bas vermir.

Dondurulma fazasinda mohsulun sulu fazasinda tam kristallagsma bas verir. Ot vo
ot mohsullarinin uzun miiddoto saxlanilmasinda bu iisul totbiq olunur. Dondurulma
zamant mikroorganizmlorin ¢oxu mohv olur vo fermentlorin faaliyyoti koskin
yavagsiyir. Ancaq dondurma biitiin mikroorqanizmlori (kif vo maya goboloklorini) mohv
edo bilmir. Fermentlori tam aktivsizlosdirmir. Dondurulmus mohsullarmm keyfiyyati
dondyrmanin aparilmasi tsulundan asilidir. Dondurmanin miiddati iso mohsulun
néviindon, gablagdirmadan, temperaturdan vo kamerada havanin siiratindon asili olur.

Comdoklorin temperaturundan asili olaraq buglu-isti, soyumus, soyudulmus, ¢ox
soyudulmus, dondurulmus ot qruplart miioyyon edilir.

Buglu-isti at yenico kosilmis heyvanin badon temperaturuna yaxindir. Kosildikdon
sonra belo otin keyfiyyot gostoricilori holo 2 saat orzindo yiiksok galir. Ancaq comdok-
do gedon biokimyovi proseslor noticasindo o keylogsmoya baslayir vo ot codlasr.

Soyudulmus at 6 saatdan cox tobii soraitdo vo ya soyuducu kamerada 6z-6ziino
soyumus comdoklora deyilir. Bels otin temperaturu 5+15°C olur. Onun sathini qurumus
toboqo ortiir. Mikrobioloji vo fermentativ proseslorin gedisi ligiin belo otdo yaxsi sorait
olur.

Soyudulmus ot xiisusi soraitdo temperaturu 0 <+ 4°C-ys catdiriimis otdir.

Cox soyudulmus ot temperaturu -2°C-ya ¢atdirilmus otdir.

Dondurulmus ot temperaturu -8°C -ya ¢atdirilms otdir.

Donu a¢ilmis ot miioyyan soraitdo temperaturu -1°C-o ¢atdirilmis comdokdir. Donu
acilmis ot tokraron donduruldugda buna tokraron dondurulmus ot deyilir.
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Camdoklarin temperaturu azalo daxili bud nahiyasinds siimilys yaxin dl¢tiliir.

Heyvanlarin emali noticosindo alinan ot vo submohsullar miimkiin qodor tez
soyudulmalidir. Kosim sexindo baytar hokimi vo digor yoxlayicilar torafindon
miayinadon kegirilmis, kokliik doracasi, islonme saligaliliyi doqiglosdirilmis vo lazimi
qaydada damgalanmig yiiksokkeyfiyyotli ot comdoklori soyudulmaya verilir.
Soyudulmaya verilon ot termiki voziyyatino goro buglu-isti vo soyumus ola bilor. Otin
soyudulmasi texniki tolimatlarin tolobino cavab veron soyuducu kameralarda hoyata
kecirilir. Soyuducu kameralar sabit soyuqluq oldo edilmosino imkan veron texnika,
eloco do soyudulmanin normal vo tohliikesiz aparilmas: ii¢ciin lazimi avadanhgqlarla
tachiz edilir.

Qaramal vo donuz yarimcomdoklori kasim sexindon soyuducu kameraya tavana
borkidilmis hava yolunun relsindo horokot edon diyircoyin qarmagina 1 adod, qoyun va
keci comdoklori iso xiisusi formali diyircokli ¢or¢ivonin garmaqlarina 10-20 odod
asilmig halda verilir. Qarmaqlardan asilmis ot bir-birino toxunmamalidir. Otin bir-
birino toxundugu yer soyuq havanin tosirind moruz qaldigindan yaxst soyumur. Bu
yerdo mikrobioloji xarabolma daha tez baslayir. Mohz, buna goro do, soyuducu
kamerada hava yolundaki diyircoklorin qarmagindan asilmis hor bir comdok va
yarimcomdok arasindaki masafo texniki tolimata osason 3-5 sm-don az olmamalidir. Bu
hesabla 1 m hava yolu relsindon orta hesabla 250-280 kq ot asilir. Soyudulacaq ot
partiyasinda olan comdok vo yarimcomdoklorin eyni vaxta soyudulmasi iigiin soyuducu
kameraya eyni kokliikds olan bir ndv ot yerlogdirilmolidir. Bu zaman ¢alismaq lazimdir
ki, iri vo yagli comdoklor soyuducu batareyalara daha yaxin qoyulsun. Kamerada bir
partiya ot soyudulub qurtarmamigsa, oraya yeni ot comdoklorinin yerlogdirilmosine yol
verilmomolidir. Ciinki bels etdikds ot comdaklori “torloyir”, bu iso mikroorganizmlorin
inkisafi ticlin olverisli sorait yaradir.

Ot yavas vo tez soyudula bilor.

Yavas soyudulma zamam kamerada temperatur (ot yigilmazdan avval) -2+-3°C,
havanin nisbi riitubati 95-98%, coroyanetmo stirati 0,1-0,3 m/san-ys c¢atdirilir. Soyudul-
manin sonunda kameranin temperaturu -1+0°C, havanin riituboti 90-92%-2 enir. Bu
soraitdo garamal vo donuz yarimcomdoklori 24-36 saata, qoyun vo keci comdoklori iso
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14-18 saata 0+4°C-o kimi soyuyur. Soyudulmus otin xarici sothindo quru pardo amolo
golir ki, bu da atdon suyun buxarlanmasinin qarsisin1 almaqla, xarici sathdo mikro-
orqganizmlarin inkisafini longidir vo otin daxilina kegmasine mane olur.

otin tez soyudulmasi zamani, yavas soyudulmadan forqli olaraq kamerada
temperatur -3+-5°C-o, havanin nisbi riitubati 95%-o, corayanetmo siirati 2-3 m/san-yo
catdirilir. Tez soyudulma dohliz formali kameralarda hoyata kegirilir. Dohlizin
tavaninda qurulmus soyuducu avadanligdan asilmis ot comdoklorinin iizorino -5°C
temperaturlu soyuq hava tfiiriiliir. Soyuq hava ovvelco comdoyin bud nahiyssini, sonra
iso bel-kiirok vo digor nahiyslorini soyudur. Bu soraitdo garamal vo donuz
yarimcomdoklorinin soyudulma miiddsti 10-14 saat, qoyun va keci comdoklorinki iso
6-7 saat togkil edir. Otin soyudulmasimin basqga variantlar1 da mévcuddur.

Qus atinin soyudulmas1 asagidaki xiisusiyyotlori ilo forqlonir. Baytarliq
miiayinasindon kecirilmis qus comdaklori tolob olunan qaydada yesiklora yigilir. Lakin
otin lizorino kagiz sorilmir vo yesiyin qapagi baglanmir. Yesiklor soyuducu kamerada
elo yerlosdirilmolidir ki, soyuq hava hor bir qus comdoyina eyni doracads tasir etsin.
Soyudulmaq ticiin kameranin désomosinin 1 m” sahasins yigilan yesiklorin kiitlosi 150-
200 kg-dan artiq olmamalidir. Qus otinin soyudulmas1 miiddoti yavas soyuduldugda
12-24 saat, tez soyudulduqda iso 2-6 saat toskil edir. Bu {isulun mahiyyoti ondan
ibarotdir ki, emal sexindo hava yolu ilo gotirilon qus comdoklori avvalco icorisindo
soyuq su olan vannadan kegirilir vo 18-20°C-o kimi soyudulur. Sonra qus comdoklori
konveyrdon ¢ixarilib, piramida formali arabalara yigilir vo soyuducu kameraya aparilir.
Orada 3-4 saat miiddotino 4°C-o kimi soyudulur. Bu tisulun istiinliiyii ondan ibaratdir
ki, alinan qus oti daha yaxs1 goriiniiso malik olmaqla, soyudulma miiddati qisa, itki iso
az olur.

Submahsullar ayrica, xiisusi qaydada hazirlanmis soyuducu kamerada soyudulur.
Lazimi qaydada iglonmis vo heyvanin néviino goro ayrilmis submohsullarin boazilori
(tirok, boyrok vo s.) mocmoayilors, testlors, loyonlora bir corgodo yigilib, soyuducu
kameradaki rofloro, taxcalara, qofaslora vo ya ovvolcodon hazirlanmis digor yerlora qo-
yulur. Calismaq lazimdir ki, submohsullar bir-birine toxunmasin. Bazi submohsullar
qarmaqdan asilaraq soyudulur. Yavas soyudulma zamani submohsullar 24 saat, tez
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soyuduldugda iso 2 saata soyudulur. Bozi ot emali miiossisolorindo submohsullar
soyuducu miihitle oalagali tisulla soyudulur. Bunun ii¢lin metal gablara yigilmig submoh-
sullar soyuq suya va ya duzluga salinib saxlanilmagla soyudulur.

Ot vo ot mohsullarini soyutmagq ii¢iin buzdan, yeralt1 vo yeriistii buzxanalardan, ya
da buz anbarlarindan istifado edilir. Yeralt1 buzxana diizaltdikdo onun dibino ¢oxlu buz
yigilir, tstiino hasir salir vo comdoklori hasirin {izorine diiziirlor. Yeraltt buzxanada
nisbi nomlik vo temperatur yiiksok oldugundan, orada homiso tifunatli 1y golir.

Yertistli buzxana, adaton 2 otaqdan tikilir. Bunun biri kigik, o biri isa bdyiik olur.
Kigik otaga buz y1gir, boylik otaqda iso mohsulu yerlosdirirlor. Hor 2 otagmn araliq di-
varmin asagidan vo yuxaridan bir hissosi mosamoli olur ki, bu da havanin buz olan
otaqdan digorino coroyan etmosini tomin edir.

Mohsul saxlanan yerds havanin nomliyini azaltmagq ti¢lin divardan asilmis bir- iki
gqaba kalsium-xlorid qoymaq olar.Yeralti vo vyeriisti buzxanalarda daha asagi
temperatur almaq {iigiin buzun miixtolif duzlarla (x6rok duzu, kalsium-xlorid vo s.)
qarisigindan istifads etmak olar. Duz ilo buz arasinda tomas sothini artirmagq {i¢iin buzu
vo duzu xirdalayirlar. Buza 2% xorok duzu slave etdikdo temperatur- 1,1°C ,6% duz
olavo etdikdos - 3, 5°C, 12% duz alavs etdikds - 7,5°C,18% duz olava etdikdos - 12,1°C,
22% duz oalavo etdikds -15,2°C, 33% duz alavo etdikds iso -20°C olur. Buz vo duz
qarigigindan buzxanalarda miixtolif formada istifado olunur.

Buz anbarlarinin diizoldilmosi ilk dofa M.L.Krilov torafindon toklif edilmisdir.
Belo anbarlar qis1 uzun miiddeat saxtali va qarli yerlords tikilir. Buz anbari tikmok ti¢iin
secilmis yerdo anbar uzunu torpagi toxminon 1m dorinlikdo gotiiriirlor. Sonra anbar
tizorindo taxtadan karkas diizoldib iistiine gablasdirma kagiz1 ¢okirlor vo soyuqlar
diisdiikdon sonra kagizin istiinii slangla sulayirlar. Bir ne¢o dogigodon sonra su buza
cevrilir. Bunu yeno tokrar edirlor vo belsliklo, buzun galinligini 0,5 m-o ¢atdirir, sonra
karkas1 sokiib gotiirtirlor. Buz gatmin sulanmasini davam etdirorok onun galinligini 2-3
m-9 catdirirlar. Sonra onun {izaring 1zoloedici materiallardan agac kopayi, ya torf sopir
vo sulayirlar. izoloedici material vo buz qarisigm 0,5 m-o catdirirlar. Sulamagla
diizolmis buz anbarmin dosomasindo do 0,5 m qalinhginda buz gat1 amalo gatirirlor.
Anbarin igorisindo mohsullar1 yerlosdirmok {i¢iin taxtadan arakosmolor diizoldirlor.
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Anbarin gapisini is9 izoloedici materiallarla méhkomlondirirlor. Belo anbardan illorlo
istifado etmak olar. Ancaq har qis foslinds onu azaciq tomir etmok lazim golir.

Ot vo ot mohsullarmin soyudulmasinda quru buzdan da istifado edilir. Bu buzu
istehsal etmok {iclin gaz halinda olan tomiz karbon qazini1 kompressorda sixib bark hala
kegirirlor. Quru buz vasitosilo temperaturu monfi 78,9°C-dok endirmok olur.

Sanitariya cohatdon quru buzun istifado olunmasinin shomiyyeti boyiikdiir, ¢linki
bark buzdan istifado etdikdos nomlik amolo golmir vo digor torafdon ayrilan karbon qazi
antibakterial vo antifungisid tosiro malikdir. Belo ki, miihitdo 20% karbon gazimn
y1gilmas1 kamerani dezinfeksiya edir vo yeyinti mohsullarinin seliklonmasina sabab olan
mikroblarm inkisafini longidir.

Soyuducuxanalarda mohsullar1 ammonyak va freon vasitosilo soyutmaq iiciin
xiisusi sistemli magindan istifado edilir. Ammonyak, freon gazi kompressor vasitosilo
sixilir vo onun temperaturu yiiksolir. Sonra iso boru vasitosilo kondensatora verilir,
soyudulub maye halina salinir vo resivera yigilir. Resiverdoki tonzimloyici ventili
acdigda maye ammonyak vo freon buxarlanir, beloliklo, bir fiziki haldan basqa hala
kecir. Sonra qgaz halinda olan maddslor kompressorun sorucu hissasilo sorulub
kompressor masinina verilir. Beloliklo, qapali sistemds doévr edir. Soyuq mohlul
saxlanan kameraya miixtolif Usullarla — wvasitosiz vo vasitoli verilo bilor. Soyuq
vasitasiz verildikdo ammonyak va freon buxarlanan boru soyuducu kameranin i¢arisine
olur. Soyuq vasitali verildikdo iso duzlaq mohlulu xiisusi ¢ondo soyudulur vo nasosla
boru iso kameraya Otiiriiliir. Bu tisuldan istifado edorok kameraya duzlag mohlulu ovozino
soyumus hava da verilir. Kameralara soyugu miixtolif tisullarla verirlor. Homin tsullar
miixtolif mohsullarin saxlanmasi ii¢lin ayri-ayr1 temperaturun lazim olmasma osason
secilir.

Soyuducu agentlordon ammonyak texniki vo xosagolmoyon iys gore yanmaq
gorxusu oldugu {igiin hazirda az istifado edilir. Freonlardan freon -12, freon-13 vo s.
gostarilon ¢atismazligl yoxdur. Buna goro do bu soyuducu agentlordon hazirda genis
istifado edilir.

Soyuducu kamerani duzlagla soyutmaq ticlin duzlag1 xiisusi forsunka vasitosilo
kameranin miioyyon nahiyosinds tozyiqlo dagidirlar. Bu zaman soyuducu kamerada

79



hava coroyan edir vo comdoklor tez soyuyur. Homin tisulun {istiin cohati tobii itkinin az
olmasidir.

Kamera hava ilo soyudularsa, soyuq hava xiisusi aparatlarda hava
soyuducularindan kegirilir vo kameraya verilir. Yaxud aparat kameranin icorisindo
yerlosdirilir vo oradan kegirilib soyudulur. ©9gor hava soyuducu kameradan konarda
yerlosdirilibso hava sorulur, aparatdan kecirilir, xiisusi borularla kameraya qaytarilir.
Ot vo ot mohsullarinin soyudulmasini siiratlondirmok ticiin bazon soyuq havani
ventilyatorla kameraya 2-5 m/san siirotlo qovurlar.

Ot vo submohsullar soyuduldugda mikroorganizmlorin hoyat faaliyyati vo
fermentlorin tosiri zoifloyir. Lakin bu temperaturda ot sirosi (hiiceyro mayesi) donmur.
Hiiceyro mayesinin donma temperaturu 0,6 + -1,2°C arasindadir. Dondurulmadan farqli
olaraq soyudulma zamani ot tomamilo yetisir vo torkibindo barpa olunmayan koskin ¢ev-
rilmolor bas vermir. Buna goro do soyudulmus otin qidaliliq doyeri, dad keyfiyyati,
organizmdo hozmi, monimsaonilmo doracasi vo digor omtoslik gostaricilori yiiksok
olur.Otin vo submohsullarin soyudulmus halda istehsal edilib satisa verilmosi hom do
iqtisadi cohatco olverislidir. Ciinki ot soyuduldugda vo homin voziyyotdo saxlanildiqda
dondurulmaya nisbaton soyugq sorfi 2-3 dofs az olur.

Soyudulmus otin keyfiyyoati, eloco do soyudulma miiddoti vo soyudulma zamani
bas veron itkinin miqdar1 soyuducu kameradaki havanin temperatur vo nisbi riitubo-
tindon, onun coroyanetmo siirotindon asilidir. Temperatur asagir diisdiikkco otin
soyudulmasina sorf edilon vaxt azalir. Lakin kameranin temperaturunu haddindan artiq
azaltmaq olmaz, oks halda ot dona bilor. Havanin corayanetms siiratinin koskinlogsmosi
do soyudulma vaxtinin azaldilmasina sobab olur. Lakin nazards saxlamaq lazimdir ki,
havanin coroyanetmo siiroti 2 m/san- don artiq oldugda mohsulda bas veran itki (birinci
novbodo, suyun buxarlanmasi hesabma) xeyli artir. Bunu nozoro alaraq
yiiksokkeyfiyyotli ot oldo etmok mogsadilo soyuducu kamerada havanin temperaturu,
nisbi riitubati vo corayanetms siirati arasinda optimal soviyys yaradilir.

Soyudulma zamani otin vo submohsullarin torkibinde koskin olmayan fiziki,
kimyavi vo mikrobioloji doyisiliklor gedir. Fiziki doyisikliklordon on ohomiyyatlisi
suyun buxarlanmas1 naticasinds atin kiitlosinin azalmasidir. Soyuducu kameraya yigilan
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otin temperaturu kameranin temperaturundan yiiksok oldugundan otin xarici tobagosin-
doki su buxarlanmaga baglayir. Soyudulmanin ilk morholosindo suyun buxarlanmasi
intensiv olur. Otin temperaturu enib, kameranin temperaturuna yaxinlasdigca vo
comdoyin sothindo quru pordo omolo goldikco suyun buxarlanmasi azalir. Soyudulma
zamani bag veron itkinin miqdari bir ¢ox soboblordon, xiisusilo otin ndviindon,
kokliiylindon, emal xiisusiyyatindon, soyudulma {isulundan vo s. asilidir.

Soyudulma zamani otin digor fiziki gostaricilori - konsistensiyasi, rongi miioyyan
doracods doyisilir. Otin konsistensiyasi barkiyir. Bu otin torkibindo gedon biokimyavi
proseslo olagodardir. Otin sothinin rongi tutqunlasir. Bu suyun buxarlanmasi
naticosindo xarici tobogods pigmentlorin vo duzlarin migdarmin artmasi ilo izah edilir.
Duzlarin qatiliginin artmasi azalo vo gan pigmentinin (mioqlobin vo hemoqlobin)
havanin oksigeninin tosiri ilo daha qohvayi vo ya bozumtul rongs malik olan metmiog-
lobin vo methemogqlobino godor oksidlogsmasino sobab olur. Bu da, 6z novbasinda, otin
optik xassosini doyisir. Onun nisboton tutqun rongdo goriinmosino sabob olur. Otin
soyudulmasi zamani rongin doyisilmosine sobob olan bu proses onun torkibindo gedon
asas kimyavi doayisiklik hesab olunur. Soyudulma zamani stdo gedon biokimyavi doyi-
siklorin on osasi keylogsmonin todricon basa catmasidir. Otin vo submohsullarin
soyudulmasi qisa miiddoto basa catdirildigindan mikrofloranin torkibi, miqdar1 koskin
doyisilmir. Giiclii mikrobioloji doyisiliklor bag vermir. Lakin soyudulma rejimino omol
edilmoadikdo, xiisusilo temperatur yiiksok vo soyudulma miiddoti uzun ¢okdikds otin
sothino “seh™ diiglir ki, bu da mikroorganizmlorin, birinci névbodo iso mezofil
mikroorganizmlorin siiratlo inkisaf etmosino sorait yaradir.

Soyudulmus at vo ot mohsullarinin saxlanmasi. Soyudulmus ot vo ot mohsullar1
soyudulan kameralarda saxlanilir. Bu kameralarda talob edilon temperaturun, havanin
nisbi riitubotinin vo coroyanetmo siirotinin  oldo edilmosi, eloco do otin vo
submohsullarin yigilma qaydasi soyuducu kameralarda oldugu kimidir. Soyudulmus
otin saxlanmasi ti¢iin istifado edilocok soyudulan otin saxlanmasi kameralarda havanin
temperaturu 0+ 1°C, nisbi riitubati 85-90%, corayanetms siirati 0,1-0,2m/san olmalidir.
Bu soraitdo soyudulmus mal oti 20 giin, qoyun vo donuz oti iso 10 giin keyfiyyatli
saxlanila bilor. Soyudulmus stin saxlanma miiddati bir cox sabablordon otin soyudul-
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mazdan ovvolki keyfiyyotindon, soyudulma iisulundan, soyuducuxanada havanin
temperaturu, nisbi riituboti vo coroyanetmo siirotindon, bu gostoricilorin sabitliyindon,
eloco do otin, submohsullarin kameraya neco yigilmasindan asilidir. Tam
qansizlagdirilmig, sothi cirilmis, didilmis vo ¢irklonmis comdoklor saxlanmaya
davamsiz olur. Soyudulanadok mikroorganizmlorlo ¢ox yoluxmus ot saxlanmaya
yararsizdir. Ciinki sathindo mikroorqanizmlorin miqgdar1 ¢ox olan comdokds saxlanma
zamant selik amolo golir ki, bu da stin xarab olmasinin ilk alamati sayilir.

Todqigatlar gostorir ki, soyuducuxanalarda havanin temperaturu -2° +-3°C, nisbi
riitubati 90%, corayanetmo siirati 0,2-0,3 m/san ¢atdirildigda ,soyudulmus otin saxlanil-
ma miiddati 1,5-2 dofs artir. Gostarilon soraitds saxlanilan temperatur -1,2°C olur. Bu
ot azaciq dondurulmus ot adlanir. Qeyd edilon temperaturda otin torkibindo olan suyun
63,6 %-o godori donur. Bununla olagodar olaraq oazolo toxumasinda duzlarin qatiligi
artir. Bu 1so ziilallarda nozorogarpacaq denaturatlasmanin bas vermasino sobab olmur.
Demoli, donun acgilmasi zamamn atin keyfiyyati, demoak olar ki, doyismir.

Soyudulmus otin saxlanma miiddotino koskin tosir edon sobablordon biri do
soyuducuxanalarm temperatur, nisbi riitubot, coroyanetmo siirotinin no dorocods sabit
saxlanmasidir. Bu parametrlorin sabit saxlanilmasi otin torkibindo gedon doyisikliklorin
stirotini zoiflodir.

Soyudulmus comdoklori tonzif, parca, polimer materiallardan hazirlanmis kisalora
y1g1b xiisusi avadanliqlardan asirlar. Bu iisul otin saxlanmasi vo daginmasi isindo on
miitoraqqi tisul olub, hom otin keyfiyyasti cohotco,hom do iqtisadi baximdan ¢ox olveris-
ldr.

Soyudulmus oti yesikloro havasmin temperaturu -0,5+0,5°C, nisbi riituboti 80-
90%, carayanetma siirati 0,2-0,3 m/san olan kameralarda sahmatsokilli qaydada yigila-
raq saxlanilir. Bu soraitdo yarimtomizlonmis qus oti 10-12 giin, tomizlonmis polimer
torbalara y1gi1lmis qus ati is9 5-10 giin saxlanila bilar.

Submohsullar soyuduldugdan sonra, bir qayda olaraq, satisa verilir. Lakin bozi

hallarda soyuducuxanalarda 3 giin saxlanilmasina icazs verilir.
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Soyudulmus ati 85-90%, nomlikds, 0,2-0,3 m/san coroyanetma siirotindo, mal otini
0-1,5°C —do, donuz atini 0+-2°C-do , qoyun atini 0~-1°C-do, uygun olaraq 10-16; 7-14;
7-12 giin saxlanila bilar.

Qus otini 80-85% nomliyi, 0-2°C temperaturu olan soyuducu kameralarda
saxlayirlar. Qus oti 5 giin polietilen paketlordo saxlanilir.

Saxlanma dovrindo soyudulmus otin torkibindo soyudulma zamani gedon
fiziki,kimyovi, biokimyovi, histoloji vo mikrobioloji doyisiliklor davam edir vo daha da
doqiglesir. Rongi todricon tutqunlagir vo qaralir. Rongin doyisilmo intensivliyi
mioglobin pigmentinin miqdarindan, metmioglobinin omalo golmosindon vo atin
sothindo mikroorqanizmlorin inkisaf doracosindon asilidir. Saxlanma rejimino omsol
etmadikds otdo gedon doyisikliklor, birinci ndvbado mikrobioloji proses naticsinda ot
boz, yasil va s. ronglords ola bilor.

Soyudulmus otin tominath saxlanilma miiddstinds orqanoleptiki gostaricilori —
dadi, qoxusu, konsistensiyasi yaxsilasir. Soyudulmus otin yetismosi 10-12 giino basa
catir. Bu miiddotdon sonra otin orqanoleptiki gostoricilori todricon pislosir.

Saxlanilma dovriindo soyudulmus otin xarici sothindo suyun buxarlanmasi davam
edir, bunun naticads kiitlasi azalir. Kiitlods bas veran itkinin saviyyasi atin noviindon,
kokliik deoracasindon, saxlanilma soraitindon vo miiddatindon asilidir. Cavan va zoif
heyvanlarin otindo suyun miqdari ¢ox, suyun buxarlanmasina mane olan yagin miqdari
1s9 az oldugundan saxlanma zamani kiitlods yash vo kok heyvanlarin otino nisbaton
daha ¢ox itirirlor. Homginin, agir ot comdoklori yiingiil comdoklors nisboton kiitlodo az
itirirlor. Mioyyon edilmisdir ki, -1°C-do 4 giin saxlanilan saqqa ilo dogranmig otin
kiitlosindo itki 5,8%, yarimcomdok halinda saxlanildigda iso 1,5% olur. Saxlanma
miiddotindo kamerada havanin temperaturunun qgeyri - sabitliyi itkinin artmasina sobab
olur. Suyun buxarlanmas1 naticosinds otin kiitlosinin azalmasi tobii itki adlanir. Soyu-
dulmus otdo saxlanma zamanmi bas veron tobii itkinin normasi otin ndviindon,
kokliiyiindon vo saxlanilma miiddotindon asilidir.

Soyuducuxana vo onun kameralar1 texniki cohotdon saz olub, sanitariya vo
mohsulun keyfiyyoatli saxlanilmasi baximindan qarsiya qoyulan tolobloro cavab
vermoalidir. Kameralar bosalan kimi yeni mal gobulu ii¢lin hazirlanmalidir. Bunun {i¢iin
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havanin temperaturu, nisbi riituboti, qaz torkibini tonzimloyon cihaz vo aparatlar
sondiirtilir. Soyuducu batareyalarm {izorindoki qaz yigilir vo dorhal kameradan
cixarilir. Kamera havasinin parametrlorinin yaradilmasinda vo tonzimlonmasinda
istifads edilon avadanliglarin texniki sazligi yoxlanilir. Qapilarin vaziyyating, xiisuson
onlarm kip ortiiliib 6rtiilmomosineg, divarlarda, dogomods, tavanda sokiik yerlorin olub-
olmamasina diqqot yetirilir. Qusur askar edildikdo aradan galdirilir.

Mohsulun yi1gilib saxlanmasi vo buraxilmasi tigiin lazim olan kamera invertarlari
(yiik daslari, mal althqlari, ¢coparlor, gap1 pordslori vo s.) kameradan ¢ixarilib ayrica
yerdo xiisusi qaydada tonzimlonir, mikrobsuzlasdirilir vo tomir edilir.

Kameralar ~ qurudulur, siipiirilib,  tomizlonir, = havasi  doyisdirilir.
Soyuducuxanalarin dezinfeksiya edilmasi qaydasit miixtolif amillordon asilidir.
Kameralar kiikiird qaz1 (1m’ sahoyo 50-60 qr kiikiird yandirmagla) xlorlu ohengin,
kalsium karbonatin sulu mohlulu, F-5 maddasi (natrium oksid-fenollar), ozon vs s. ilo
dezinfeksiya edilo bilor. Kameralarin dezinfeksiyasi tamamils tolimata uygun qaydada
aparilmalidir. Dezinfeksiyadan sonra kameranin havasi doyisdirilmelidir. Dezinfeksiya
ilo yanas1 gomiricilorin, miixtalif xastoliktoradon hoagoratlarin, ciiciilorin mohv edilmasi
vo yayila bilmomalori {i¢iin todbirlor goriliir.

Mohlul gobuluna 10-15 giin qalmis kameralar ohonglo agardilir vo yaxsica
qurudulur. Kameranin havasmin parametrlorini 6lgmok iiclin istifado olunacaq
cithazlar— termometrlor, termogqraflar, psixrometrlor, hiqrometrlor, hiqroqraf, katater-
mometr vo s. yoxlanilir vo 6z yerlorina qoyulur. Kamera qapisindan 2m arali,
dosomodon 20 sm yuxarida iki termometr, kameranin ortasinda, dosomodon 150 sm
hiindiirliikdo bir termometr, kameranm yuxari basinda dosomodon 30-35 sm
hiindiirliikds bir do yeno termometr qoyulur. Psixrometr kameranin ortasinda, dégsomo-
don 125-150 sm hiindiirliikds yerlosdirilir.

Havanin parametrlorini tonzimloyon cihaz vo qurgular iso saunaya, kamerada
talob olunan temperatur, nisbi riitubat, hava corayani va qaz torkibi yaradilir.

Kameranin hazirlanmasi barads solahiyyatli vo maraql toraflorin istiraki ilo akt

tortib edilir.
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Yanginsondiiron vo ya gozlonilmoyon qoza bas verdikdo onun aradan qaldirilmasi
ticlin tolob olunan avadanliq vo lovazimat sazlanir.

Tolob olunan qaydada hazirlanmayan, sanitariya qaydalarina vo texnoloji toloba
cavab vermoyon kameralara mohsul yi1gilmasi qadagan edilir.

Soyuduculuq tesarriifatlarinda soyugqlugun 40%-don ¢oxu xaricdon kameralara giron
havanin soyudulmasina sorf olunur. Bu mosrafin azaldilmasi {igiin yeni tikilocok soyudu-
cuxanalari qoruyucu konstruksiyalarinin (divarlar, dosoms, tavan, gap1) hazirlanmasinda
istiliyi daha yaxsi miihafizo edon suudma xassosi, saxtaya davamligi, hiqroskopikliyi
yiiksok olan materiallardan genis istifado edilmolidir.

Respublikamizda gilinosin  qisadalgali siialar1 soyuducuxanalarin divarlarina
xaricdon tosir edorok, daxildo temperaturun yiiksolmosino, demoli, olavo enerji
mosrofino  sobob olur. Bunun qarsisint almaq iiclin  soyuducuxanalarm {istii
siferlonmoli, yan divarlar1i bayir torofdon agardilmali, otrafda hiindiir agaclar
okilmolidir.

Ot vd 3t mohsullarimin soyudulmasi zamam bas veran proseslor. Ot vo
submohsullar soyudulduqda mikroorqanizmlorin hayat foaliyysti vo fermentlorin tosiri
zoifloyir. Lakin bu temperaturda ot sirosi (hiiceyro mayesi) donmur. Hiiceyra
mayesinin donma temperaturu 0,6 + -1,2°C arasindadir. Dondurulmadan forqli olaraq
soyudulma zamani ot tamamilo yetisir vo torkibindo barpa olunmayan koskin cev-
rilmalor bag vermir. Buna goro do soyudulmus otin qidaliliq doyeri, dad keyfiyyati,
organizmds hozmi, monimsanilma doracasi vo digor omtoolik gostaricilori yiiksok
olur.Otin vo submohsullarin soyudulmus halda istehsal edilib satisa verilmosi hom do
iqtisadi cohotco olveriglidir. Ciinki ot soyuduldugda vo homin voziyyotdo saxlanildigda
dondurulmaya nisbaton soyuq sorfi 2-3 dofo az olur.

Soyudulmus otin keyfiyyoati, eloco do soyudulma miiddoti vo soyudulma zamani
bas veron itkinin migdar1 soyuducu kameradaki havanin temperatur vo nisbi riitubotin-
don, onun coroyanetmo siirotindon asilidir. Temperatur asagi diisdiikco otin
soyudulmasina sorf edilon vaxt azalir. Lakin kameranin temperaturunu haddindon artiq
azaltmaq olmaz, oks halda ot dona bilor. Havanin corayanetms siiratinin koskinlogsmosi
do soyudulma vaxtinin azaldilmasina sobab olur. Lakin nazards saxlamaq lazimdir ki,
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havanin coroyanetmo siiroti 2 m/san- don artiq oldugda mohsulda bas veran itki (birinci
névbado, suyun buxarlanmasi hesabina) xeyli artir. Bunu nozors alaraq yiiksokkey-
fiyyatli ot oldo etmok mogsadilo soyuducu kamerada havanin temperaturu, nisbi
riitubati vo coroyanetmo siiroti arasinda optimal soviyya yaradilir.

Soyudulma zamani otin vo submohsullarin torkibinds koskin olmayan fiziki,
kimyavi vo mikrobioloji dayisikliklor gedir. Fiziki doyisikliklordon on ohomiyyatlisi
suyun buxarlanmasi naticosindo otin kiitlosinin azalmasidir. Soyuducu kameraya
yigilan otin temperaturu kameranin temperaturundan yiiksok oldugundan, otin xarici
tobogosindoki su buxarlanmaga baslayir. Soyudulmanin ilk morholosindo suyun
buxarlanmasi intensiv olur. Otin temperaturu enib, kameranin temperaturuna yaxinlas-
digca vo comdoyin sothindo quru pordo omolo goldikco suyun buxarlanmasi azalir.
Soyudulma zamani bas veron itkinin miqdar1 bir ¢ox soboblordon, xiisusilo otin
novindon, kokliiylindon, emali xiisusiyyotindon, soyudulma {iisulundan vo s.-don
asilidir.

Soyudulma zaman otin digor fiziki gostoricilori— konsistensiyasi, rongi miioyyan
dorocads doyisilir. Otin konsistensiyasi borkiyir. Bu, otin torkibindo gedon biokimyovi
proseslo olagodardir. Otin sothinin rongi tutqunlasir. Bu suyun buxarlanmasi naticosindo
xarici tobagado pigmentlorin vo duzlarim migdarmin artmasi ilo izah edilir. Duzlarin
qatiligmin artmasi 9zolo vo gan pigmentinin (mioglobin vo hemogqlobin) havanin
oksigeninin tosiri ilo daha gshvayi vo ya bozumtul rongs malik olan metmioqlobin vo
methemogqlobino godor oksidlogsmosino sobob olur. Bu da, 6z ndvbosindo, otin optik
xassosini doyigir, nisboton tutqun rongdo goériinmosino sobob olur. ©Otin soyudulmasi
zamani rongin doyisilmosino sobab olan bu proses onun torkibindo gedon osas kimyovi
doyisiklik hesab olunur. Soyudulma zamani otdo gedon biokimyovi doyisiliklorin on
osas1 keylosmonin todricon basa ¢atmasidir. ©tin vo submohsullarin soyudulmasi qisa
miiddoto basa catdirildigindan mikrofloranin torkibi, miqdar koskin doyisilmir. Giiclii
mikrobioloji dayisiliklor bag vermir. Lakin soyudulma rejimino omol edilmadikds,
xuisusilo temperatur yiiksok vo soyudulma miiddoti uzun ¢okdikdo otin sothino “seh”
diisiir ki, bu da mikroorganizmlorin, birinci névbads, iso mezofil mikroorqanizmlorin
stiratlo inkisaf etmosing sorait yaradir.
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Ot vd 3t mohsullarinin dondurulmasi vd dondurulma iisullari.
Dondurulmus stin keyfiyyatinin soyudulmus oto nisbaton asagi vo maya doyarinin
yiiksok olmasina baxmayaraq, boazi obyektiv soboblor liziindon heyvanlarin emali
noticosindo alinan otin bir hissasi dondurulur. Dondurulmus ot saxlanmaya vo
dagsinmaya davamlidir, ¢ilinki bu temperaturda mikroorqanizmlorin hayat foaliyyati
vo fermentlorin faalligi koskin surotdo zoifloyir. Soyudulmadan forqli olaraq
dondurulma zamani atin torkibinds borpa olunmayan doyisikliklor bas verir. Bu
sobabdan otin dondurulmasi elo aparilmalidir ki, donu acgildigda torkibinds barpa
olunmayan doyisiklik nisboton az bas versin. Ot vo bozi ot mohsullarinin
dondurulmas1 onun saxlanma miiddatini artirmaq ticlin aparilir. Belo mohsullarin
dasinma miiddsti do uzadila bilor. Otin dondurulmasinin an yiiksok temperaturu -
10°C olmalidir ki, burada mokroorganizmlor inkisaf edo bilmosin. Digor torafdon
dondurulmanin on asag: temperaturu -60°C olmalidir. Oks halda mehsul tez
qirilan olur vo iqtisadi cohotdon belo asag1 temperaturda soyutmagq olverisli olmur.

Ot vo ot mohsullart soyuducu batareyalar, yaxud hava soyuduculari ils tochiz
edilmis, lazimi gqaydada ovvoalcodon hazirlanmis dondurucu kamera vo tunellordo
dondurulur.

Dondurulmus otin vo submohsullarin keyfiyyoti, homg¢inin, dondurulma vo
saxlanilma zamani onlarin torkibindo gedon fiziki, biokimyovi, mikrobioloji vo digor
doyigsmolorin intensivliyi, birinci ndvbodo, ot vo submohsullarin dondurulmazdan
ovvalki ilkin keyfiyyotindon, saxlanilma soraitindon vo miiddotindon asilidir.

otin dondurulmazdan ovvalki ilkin keyfiyyoti torkibindo bas veron avtolitik
doyigsmolorin dorinliyindon asilidir. Bu baximdan, ot dondurulma orofasindo asagidaki
voziyyatlordo oli bilor: buglu-isti halda, keylosmo morholosindo, keylosmo morholosi
hoall olan voziyyatdo (soyudulmus ot) vo yetismis halda. Hazirda on ¢ox ot buglu-isti
halda dondurulur. Bu zaman keylosmo morholosi dondurma zamanm baslayir vo
saxlanilma zamani toqriban bir aya kimi davam edir.

otin keylosmo morhoalosinds dondurulmasi moslohot goriilmiir. Bu marholodo

dondurulmus otin keyfiyyoti asagr olur, zilallarim holl olmasi, sismosi vo su
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birlosdirmasi ¢ox az olur. Donun agilmasi zamani belo otdon ¢oxlu miqdarda ot sirosi
ayrilir.

Keylosmo morholasi holl olan vaxt (soyudulmus ot) donduruldugda onun yetigsmosi
saxlanma dovriinds bas verir. Soyudulmus vo 0-4°C —do 6-7 giin saxlanilmis (yetismis)
otin dondurulmast maslohat goriilmiir, ¢iinki bu morhalods toxumalarin histoloji
qurulusu nozoragarpacaq dorocodo doyisilir. Bu voziyyotdo dondurulmus otin donu
acildigda ondan ¢oxlu miqdarda ot sirosi ayrilir. Yiiksokkeyfiyyotli dondurulmus ot aldo
edilmosi liglin  onun buglu-isti vo ya soyudulmus halda dondurulmasi daha
moqsodouygun sayilir.

Otin buglu-isti halda dodurulmasi birfazali, soyuduldugdan sonra dondurulmasi iso
ikifazali dondurma adlanir.

Birfazali dondurma zamani buglu ot -23°C temperaturu olan xiisusi kameralara
yerlosdirilir. Kamerada havanin horokot siiroti 4 m/san-dir. Otin toxumalarinda
hiiceyralorin qurulusunu pozmayan c¢ox sayda ki¢ik buz kristallar1 omalo golir, ona gora
do donun ac¢ilmasi zamani atin avvalki xiisusiyyatlori yaxsi barpa olunur. Birfazal tisulla
dondurma perspektivlidir, iqtisadi cohatdon sorfalidir, ¢linki dondurma miiddoti iki dofo
azdir. Dondurma otin bud hissesinds temperatur -18°C olana kimi 10-30 saat miiddo-
tindo aparilir.

Ikifazali  dondurmada st qabaqcadan +4°C-yo qodor soyudularaq, sonradan
dondurma kameralarmada dondurulur. Kamerada temperatur— 12°C-don -25°C-ya kimi,
havanin nisbi riitubati 90-92%, harokat surati 0,1-0,3 m/san toskil edir. Proses 24-72 saat
davam edir.

Birfazali iisulla dondurulmus ot ikifazali {isulla dondurulmus oto nisboton daha
yiiksok dad va qida keyfiyyotino malik olur.

Fiziki proseslor naticasindo comdaklorin vo ot mohsullariin kiitlosi azalir, yoni su
itkisi gedir. Itkinin midar1 miixtolif amillordon asilidir. Birfazali dondurmada tobii itki
iki fazaliya nisboton 30-40% asag1 olur. Comdok na qodor yagli vo ir1 olarsa, tobii itki bir
0 godor az olur.

Birfazali dondurmanin ikifazaliya nisbaton bir swra istiinliiklori vardir. Belo ki,
birfazali dondurma zamani daha yiiksok qidaliliq vo amtaslik keyfiyyatino malik mohsul
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alinir. Tkifazali dondurmada dondurma miiddoti 2 dofo, kiitls itkisi iso 0,2-1,6% artr.
Homginin, soyudulma kameralarindan iki dofs az effektli istifads olunur.

Otin 0°C-don — 8°C-dok dondurulmasima dondurulma siiroti deyilir. Dondurulma
stiroti otin noviindon, kokliiylindon, kiitlosindon, termiki xassosindon, soyuducudaki
temperaturun soviyyosindon, dondurma iisulundan va s.-don asilidir. Dondurma stirati
dedikdo, adaton, otin temperaturunun 0°C-don -8°C-5 kimi enmosi ticiin sorf olunan vaxt
nozordo tutulur. Dondurulma surotindon asili olaraq otin vo submohsullarin
dondurulmasi ii¢ formada olur: yavas, intensiv va siiratli dondurma.

Yavas dondurmada kamerada havanin temperaturu— 18+ -23°C, nisbi riitubat 90-
95%, corayanetmo suroti 0,1-0,2 m/san olur. Belo soraitdo birfazali dondurma iiclin 36
saat, ikifazali dondurma iigiin 40 saat vaxt sorf edilir. Yavas dondurulma zamani
hiiceyroarast sahodo 0zolo toxumasinin hiiceyralorini dagidan iri buz kristallar1 omolo
galir. Bu ciir otin donu agildigda onun goriiniisii pislosir va qida dayari bir gador asagi
diistir.

Intensiv dondurmada kamerada temperatur -23+ -30°C -dak, nisbi riitubat 90-95%,
havanin coroyanetmo surati 0,5-0,8 m/san olur. Birfazali dondurma 24 saat, ikifazal
dondurma 26 saat davam edir.

Siiratli dondurma kamerada temperatur -30+ -35°C, nisbi temperatur 95-98%,
havanin coroyanetmo suroti 1-4 m/san olur. Belo soraito otin birfazali donmasi 20 saat,
ikifazali iisulla donmasi 16 saatdir. Surotli dondurulan otdo biitiin ozsolo toxumalari
boyunca borabor yayilan hiiceyrolorarasi sahalordo vo hiiceralordo onlarin strukturunu
pozmayan kigik buz kristallar1 omalo golir. Bu ciir otin donu acildigda ¢ixan astsuyu
dorhal toxumalara hopur, ona goro do qida maddolorinin itirilmosi ehtimali boyiik deyil.

Ot sirosinin buza g¢evrilmosi temperaturu -0,6+ -1,2°C, yumurta agininki - 0,45°C,
sarisininki - 0,65°C-dir. Suyun buzlanmasi onun mayedon kristallik hala kegmosidir.

Miirokkob vo coxkomponentli otdo olan toxuma mayesindo bu proses ¢ox
miirokkabdir. Lazim olan temperatur yaradildiqda ot sirasinde ovvalca 10° sm 6lciili
kristal morkozlori omolo golir. Kristal markozlorinin omolo golmasi istiliyin xarica
otiiriilmesi surotindon asilidir. Ogor ot -10°C-do dondurulduqda 1-2 kristal morkozi
omolo golirsa, -78°C-do 10-15 kristal moerkozlori yaranir.
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Ot yavag Usulla donduruldugda az miqdarda vo osason hiiceyro liflori arasinda
kristal morkozlori yaranir. Ciinki hiiceyralor arasindaki toxuma sirasinin qatiligi hiiceyro
daxilindokino nisboton azdir. Hiiceyro daxilinds tozyiqin artmasi qismon suyun hiiceyra
arasma kegmasing, buz kristallart morkozinin bdylimasine gotirib ¢ixarir. Bu isa yena
hiiceyroloro tozyiq edir, suyun hiiceyro arasina ¢ixmasina vo buz kristallarinin
boylimasing sabab olur.

Dondurma prosesinda atin sathinde mioglobin vo hemoglobinin qatilig1 artir vo otin
sothi tiindlosir. Tez tisulla dondurulmus otin rongi solgun qurmizimtil oldugu halda,
todricon dondurulmus ot tiind qirmiz1 olur.

Mohsul donduqca buzlamis vo buzlamamis qatlarin sorhodi morkozo kecir.
Beloliklo, comdoklorin vo eloco do basqa ot mohsullarinin dondurulmas: ii¢ ardicil
moarhaloda gedir. ©vvalco mohsulun xarici laymin donmasi daxili qatin soyumasi ilo
borabor gedir. Sonra donmus xarici gat daxilo dogru meyil edir vo donmus qatlar tolob
olunan dorocoyadok soyuyur.

Otin darinliyinds temperatur -8°C-ys catdiqda dondurma basa ¢atnus hesab edilir,

Submohsullar heyvanin ndviing, eloco do keyfiyyatino gora sortlagdirilir va 20 kq
kiitlodo bloklar, homgcinin, tot-tok halda siirotli lisulla dondurulur. Submohsullarin
birfazali siiratli tisulla dondurulma miiddoti 18 saat, ikifazalida 1so 12 saatdir.

Dondurulmus otin qurulusu bork (buz kimi) olur vo tigqildatdigda aydin sos verir.
Dondurulmus otin qoxusu olmur.

Qus oti olan yesiklor vo karton qutular dondurucu kamerada sahmat soklindo
yigilir. Qus otinin noviindon asili olaraq dondurulma miiddoti yavas dondurmada 28-35
saat, intensiv dondurmada 18-20 saat, siirotli dondurmada i1so 4-5- saatdur.

Ot vo submohsullar dondurulduqda torkibinds fiziki, fiziki-kimyoavi, biokimyavi,
bioloji, mikrobioloji va histoloji doyisikliklor bas verir. Otin keyfiyyati bu proseslorin
intensivliyindon, dorinliyi vo istigamotindon ¢ox asilidir. 9t donduruldugda torkibindoki
su vo toxuma mayesi donaraq buza cevrilir. Bu proseso uygun olaraq otin
konsistensiyasi da yumsaq haldan bork hala kegir. Masalon, 2,5°C temperaturda otdoki

suyun 63,5%-1 dondugundan onun konsistensiyas: yarimyumsaq, -10+ -15°C-do iso
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85%-1 dondugundan buz kimi bark olur. Bels ato bark cisimlo vurdugda aydin sas verir.
Otin torkibindaki suyun hamisi yalniz -65°C-do tamamilo donur.

Donma zaman1 amala galon va aotin keyfiyyatina kaskin tosit edon buz kristallarmin
Olctisii, miqgdar vo yerlogsmosi dondurulma siiratindon asilidir. 9tin donmasi ot girosinin—
otin maye hissosinin donmasi prosesindon ibarotdir. Otin maye hissosinin torkibino
ziilallar, peptidlor, amintursular, siid tursusu, purinlor, B qrupu vitaminlori, miixtolif
mineral maddolor daxildir. Demoli, otin maye hissosinin molekulyar konsistensiyasi
tomiz suyun konsistensiyasindan ¢oxdur.

Odur ki, onun donma temperaturu ve ya krioskopik ndqtesi 0°C-den asag
olmalidir. Tomiz sudan forqli olaraq, ot sirosi 0°C-da deyil, -0,6+ -1,2° C-do donmaga
baslayir. Ot donduruldugda temperatur krioskopik noqtoys catdigda, birinci névbado,
tomiz su donmaga baslayir vo otin maye fazasmin qatilig1 yiiksslir. Maye fazanin qatilig
evtektik qarisigin torkibino miivafiq goldikdo ot sirisi tamamilo donur. Otin maye fazasi
-65°C-da tamamilo donur. Ot sirasinin kristal hala ke¢mosi ¢cox miirokkeb prosesdir vo
ona horokot edon hissociklorin istiliyi mane olur. Demali, ilk ndvbads bu hissaciklorin
malik oldugu kinetik enerji ehtiyatin1 azaltmaq lazimdir. Temperaturu asagi salmaqla
buna nail olunur. Ot girasinin tolob olunan temperatur yaradilan hissociklorindon avvalco
10° sm olgiilii kristal morkozlori omolo golir. Kristal morkozlori omolo golon zaman
miloyyon miqdar gizli kristallagsma istiliyi ayrilir ki, bu da ¢ox soyudulmus otin sirosinin
temperaturunu azaciq yiiksoldir. Bu hal yeni kristal morkozlorinin omolo golmosing
mane olmagqla, yaranan kristal morkozlorinin irilogsmosino sobob olur. Yeni kristal
moarkazlorinin omolo golmasi temperaturun soviyyasindon vo istiliyin xarici miihito
Otiirtiilmasi stiratindon asilidir. Yavas dondurulmada, yani istilikdtiirme az olduqda otdo
az sayda kristal morkozlori yaranir. Bu kristallar hiiceyra daxilinds yox. osason
hiiceyrolor arasinda (liflorin xaricindo) meydana cixir, ¢ilinki hiiceyrolor arasindaki
toxuma sirasinin qatiligir hiiceyro daxilindokino nisbaton azdir. Hiiceyralor arasinda
kristal markazlorinin yaranmasi ila hiiceyralora edilon osmotik tozyiq do artir ki, bunun
da noticosindo hiiceyroalordoki su todricon hiiceyrolor arasina kecir vo orada donaraq
kristal morkozlorinin boyiimosino sobab olur. Temperatur agsag: diisdiikco buz kristallar
irilogir vo hiiceyraloro edilon tozyiq ylksalir, suyu sixigdirib ¢ixaran buz kristallarinin
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Olciisiinlin getdikco bdyilimosino gotirib ¢ixarir. Bu is9, 6z ndvbosindo, hiiceyralorin
deformasiyasma vo hotta hiiceyra qlafinin cirilmasina sobob olur. Odur ki, tez
dondurulmus stin donu agildigda ondan az migdarda ot girosi axir.

Dondurulma zamani ot vo submohsullarin kiitlosi azalir (tobii itki). Bu itkinin
miqdari, hor seydon ovval, dondurulma iisulundan vo otin ndviinden, kiitlosindon,
kokliik deracasindon asilidir. ©t vo submohsullar birfazali tisulla donduruldugda bas
veran itki ikifazali dondurulmada oldugundan toqriban 30-40% az olur. Yagsiz va kicik
comdoklor yagl vo iri comdoklora nisbaton dondurulma zamani kiitlodo nisboton ¢ox
itirir. Ot yavas dondurulduqda tabii itki ¢ox, intensiv donduruldugda nisbaton az, siirotli
dondurulduqda iso daha az olur.

Otin vo submohsullarin dondurulmasi zamani torkibindo gedon avtolitik proseslor
koslin surotde zoifloyir. Hotta fermentlor -79° C-do belo pargalanmir. Ozololorin
hidrofilliyi azalir. ©zalo toxumasinda siid tursusunun toplanmasi, fosforun iizvi birlos-
molorinin, ziilallarin parcalanmasi davam edir. Miihitin pH-1 tursu torofo yonalir.
Dondurulma zamani bakteriyalar mohv olmur, lakin onlarin oksoriyyasti faaliyyatsizlosir.
Boazilari 1s9 anabioz vaziyyating kecorok monfi temperatura uygunlasir.

Dondurulmus ot vo ot mohsullart asag1 temperaturda saxlandigda onun keyfiyyati
doyismir. Dondurulmus mohsullari -10° C —don yiiksok olmayan temperaturda saxlamagq
lazimdir. Dondurulmus ot vo ot mohsullar1 saxlanan kamerada temperaturdan bagqa mii-
hitin nisbi riitubati vo havanini dovr etmosinin do shomiyyati boylikdiir. Nisbi riitiibotin
yiiksokliyi mohsulda tobii itkini azaldir (95-100%). Donmus otin kamerada saxlanmasi
comdoyin nov vo kateqoriyalarma miivafiq olaraq 2,5- 3 m hiindiirliikdo qalaga
yigilmagla olur. Belo halda hor Im’ galaga 350-500 kq yarimcomdok yigilir.
Dondurulmus blokda olan ot vo submohsullar qirginli qutuda vo konteynerdo
yerlosdirilir. Qus comdoklorini qabagcadan polietilen kisoloro qoyur vo ya biikiirlor.
Karton yesikloro y1gib saxlayirlar. Belo halda sahonin hor m’- do 350 kq qus ofi
yerlosdirilir. Adston, galaqglar vo divar arasinda 0,3 m, kecidlords iso an az1 2m saho
saxlanilir.

Dondurulmus at vo ot mahsullarinin donunun a¢ilmasi. Qida mohsullarinin
soyuqgla emalinin texnoloji proseslorinin son morholosi — donun acilmasidir. Donun agilmasi
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zamani mohsul krioskopik temperatura godor oriyir ki, bu da onun sonraki emalin1 asanlasdirir.
Donu agilimig otdon kolbasa momulatlarinin, konservlorin vo yarimfabrikatlarin istehsalinda
istifado edilir.

Orima iisullari vo rejimi elo se¢ilmalidir ki, mohsulun torkibi vo xiisusiyyatlori az
doyisilsin, hamginin, kiitls itkisi az olsun. Donu a¢ilmis qida mohsullarinin keyfiyyatino
asagidaki amillor tosir gostorir:

— dondurulmaya qadar onlarin xiisusiyyatlori;

— dondurulma stirati;

— dondurulma temperaturu;

— saxlanma miiddati.

Dondurulma vo sonraki saxlanma dovriindo keyfiyyot gostoricilorinds bas veron
geridonmayan doyisikliklor, hatta donun agilmasinin optimal soraitinds bele mohsulun
ilkin xtiisusiyyatlorini barpa etmir. Donun ag¢ilmasi zamani mohsulun torkibinin va
xuisusiyyatlorinin dayisilmosi ot sirosinin ayrilmasi, holl olan ziilallarin, vitaminlorin,
azotlu ekstraktiv maddslorin, mineral maddslarin itirilmosi, eyni zamanda biokimyovi
vo mikrobioloji proseslorin inkisafi ilo izah oluna bilor. Bu doyisikliklor mohsulun
qidaliliq doyarini asagi salmaqla barabaor, onun konsistensiyasini, siraliliyini, dadmi va
1yini pislogdirir.

otin donunun acilmasi zamani ot sirosinin ayrilmasi 9zolo ziilallarinin
denaturasiyas1 vo aqreqasiyasi noticosindo onlarin hidratasiyasmin zoiflomosinin,
toxumalar arasinda suyun ilkin yayilmasinin pozulmasinin, dondurulma vo sonraki
saxlanma zamani hiiceyra Ortliyiliniin zadolonmasinin naticosidir. Gec dondurulma vo
yiiksok temperaturda uzun miiddot saxlanma zamam daha ¢ox ot sirosi ayrilir. Isti-
buglu otin vo ya yiiksok pH olan soyudulmus otin, hom¢inin, uzun miiddotli avtoliz
olunan otin dondurulmasi, donun agilmasi zamani daha az ot sirosinin ayrilmasina
gotirib ¢ixarir. Gostorilon amillordon vo donun agilma goraitindon asili olaraq ot
sirosinin ayrilmasi 0,5-3,0% toskil edir. Qeyd etmok lazimdir ki, ot sirasi noinki donun
acilmast zamani, homg¢inin sonraki morhololordo do ayrilir. Mohsulun donunun

acilmasi silirati dondurulma siiratine uygun olarsa, ot sirasinin ayrilmasini azaltmaq
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olar. Donun ag¢ilmas1 zamani mahsulun iist gatinda suyun buxarlanmasi vo ya nomliyin
udulmasi, ot sirasinin ayrilmasi, onun kiitlasinin dayisilma soviyyasini miioyyan edir.

Donun ag¢ilmasi zamam fermentativ proseslorin inkisafi mohsulun keyfiyyot
gostariciloring tosir gostarir. Donun agilmast zamani struktur dayisikliklorin pozulmasi
vo xarici mithito fermentlorin ifrazi noticosindo donun acilmasinin  yiiksok
temperaturunda onlarin katalizo etdiyi reaksiyilarin intensivliyi hiss olunacaq doracodo
yiiksolmig olur.

Donu agilmis mohsulun mikrobioloji ¢irklonmasi vacib gostoricilirdon biri hesab
olunur. Donu ag¢ilmis mohsullarin keyfiyystinin pislosmosi dondurulma ve saxlanma
zamani hoyati funksiyalarini saxlamis mikrofloranin foaliyyati ilo izah oluna bilar.

Istilikdasiyicis1 kimi havadan, sudan vo ya miixtolif mohsullardan, buxardan
istifado edilir. Istehsalatda otin donunun hava miihitindo agilimasi iisulu daha genis
yayilmisdir.Bud hissade temperatur 1°C olduqda donun acilmasim dayandirirlar.
Temperaturdan vo havanin horokat siirotindon asili olaraq donun agilmasi yavas, siirot-
londirilmis va tez olur.

Yavas donun a¢ilmasi zamani havanin temperaturu avvalca -5-0°C olur, sonra isa
onu tadricen 8°C-ya gadar qaldirirlar. Donun agilmasi 3-5 giin arzinde havanin nomliyi
90-95%, horokot stirati 0,2-0,5m/san olduqda bas verir.

Siiratlondirilmis donun acimasini havamn 16-20°C temperaturda, 90-95% nicbi
ritubatdo vo 0,2-0,5m/san horoket siirotindo hoyata kegirirlor. Bu proses qaramal
yarimcomdoklori {ligiin 24-30 saat, donuz yarimcomdoklori iigiin 19-24 saat, qoyun
comdakloari tigiin i1so 14-18 saat davam edir.

Donun tez agilmasin 20°C temperaturda, bud nahiyesinds havanin horokat siirati
1-2m/san, 85-90% nisbi rilitubotdo hava ilo duslamaqla aparirlar. Donun agilmasi
miiddoati qaramal yarimcomdoklori iigiin 12-16 saat, donuz yarimcomdoklori {igiin 10-
13 saat, qoyun comdoklori iigiin iso 7-10 saat toskil edir. Temperaturun, nisbi riitubotin
vo havanin horokat siirotinin avtomatik olaraq doyisdirilmosi miimkiin olan tunnel

qurgularda mohsulun donunu 3 marhaloads agirlar (codval 1).
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Cadval 1

Tunnel qurgularda mahsulun donunun agilmasi marhalalori

Istilik Temperatur,'C | Nisbi Havanin Davametms
morhalasi riitubat,% yerdoyismo | miiddati,
amsal saat
1 14+1 95-98 200 20
2 10+2 95-98 200 16
3 0+2 60-70 100 4

Donun acilmas prosesinin gedisindo comdayin sothinda temperatur 8°C-dan ¢ox
olmayaragq,prosesin sonunda 0°C —ys ¢atdirilr, comdoyin morkozindo ise temperatur
0°C-yo qodor yiiksalir. Bu ciir donu agilmis ot yaxsi orqanoleptiki gostoriciloro malik
olmagla borabor, sanitar-gigiyenik baximdan da yaxsidir. Otin buxar-hava miihitindo
20-25°C- do donunun agilmasi qaramal yarimcomdoklori {i¢iin bu proses 10-15 saata
godor qisalir. Bu zaman yarimcomdoyin kiitlosi 3-4% artir vo kolbasa istehsali li¢iin
otin dogranmasi zamani 5-8% ot sirasi itirilir. Otin donunun ac¢ilmasinda maye
miihitin (su, duzluq va s.) totbiqi istilik miibadilosini yaxsilasdirir. Bu proses soyuq vo
ya isti suda (30° C) aparilir( suya salimr). Bu isulun totbiqi zamani oksidlosmo
prosesinin inkisafinin qarsis1 alinir. Eyni zamanda mohsulun maye ilo tomasi
naticosindo onun {ist qatlarindan hall olan komponentlor ¢ixir,suyun udulmasi bas
verir. Mahsulun xarici qatinin boylimasi mikroorganizmlorin inkisafina sorait yaradir.
Biikmo materiallarinin totbiqi mohsul ilo mayenin tomasinin qarsisint alir.  9n
perspektivli tisul mohsulun qati buxar soraitinde asagi tozyiqde donunun acilmasidir.
Vakuum soraitindo donun agilmasi proseso sorf olunan miiddoti azaldir vo yaxsi
sanitar-gigiyenik sortlori tomin edir. Ot bloklarinin vo kasiklorinin donunun agilmasi
1,94-2,20 kIla tozyiqdo vo 17-19°C temperaturda aparilmasi mogsadouygundur.
Yiiksoktezlikli qizdirma zamani mohsulun yiiksokkeyfiyyoti tomin olunur.

Yiiksoktezlikli elektromaqnit sahosinin enerjisinin totbiqi prosesa sorf olunan vaxtin
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azalmasima, sanitar-gigiyenik gostoricilorin yaxsilasdirilmasma, kiitlo itkisinin

qarsisinin alinmasina sabab olur.
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MUHAZIRO 7: QANIN YIGILMASI VO EMALI
PLAN
1. Qansizlagdirma va yeyinti magsadlori iiclin  ganin y18ilmasi
2. Qanin fibrinsizlogdirilmosi vo ya sabitlosdirilmosi
3. Qanin hemolizi

4. Quru gan tozunun alinmasi
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Qam1  yeyinti vo mialicovi moqgsadlor {iglin  yigirlar.  Heyvanlarin
qansizlagdirilmast {igiin boyunu birbasa desib, yuxu arteriyasim vo boyunduruq
venasini kasirlor.

Bozi 6lkslords qansizlagdirmaq tiglin vakuum qurgularindan istifade edirlor, bu
qurgulara gan toplanir vo ¢irklonmo olmur.

Qansizlagdirmadan oavval garamalin boyun hissasindon dorini kasir, qida borusunu
basga toxumalardan ayirir, modo tutumunun dagilmamasi {i¢lin onu baglayir vo ya
sixirlar. Sonra bigagi boyun nayihosing yeridib, traxeya boyunca harokot etdirorok tirok
otrafinda iri gan damarlarini kasirlor. Tam qansizlagma ti¢iin yuxu arteriyasini kosirlor.
Donuzlarda dos siimiiyii altina bigaq vurmagla aortan1 vo boyunduruq venasini kosirlor.
Qida mogsadi iiglin saglam heyvanlarin qani i¢i bos bicaqla, onu iiroyin sag-qabaq
hissasina yeritmoklo alirlar. I¢i bos bigaq paslanmayan poladdan vo ya korroziyaya
ugramayan basqa materialdan hazirlanmis nizoys oxsar tiys ilo qurtaran, desikli vo hor
iki torofindo uzununa yariglart olan borudur. Borunun digor ucuna qanin gobul gaba
axmasi li¢lin rezin slanq geydirilmisdir. Bu iisulla qansizlasdirdigda 40-45 san arzindo
garamaldan alman qanin 75%-1, donuzdan alman qanin iso 60%-1 ¢ixir (davarin ganini
qida magsadi {igiin toplamirlar). Qanin galan hissasi nova axir, toplanir, texniki vo yem
moqsadilo islodilir. Daha tam gansizlasdirmaq {i¢iin olave olaraq boyun qan damarlarini
acmaq lazimdir. Qansizlagdirma prosesinin iimumi davamiyyati 6-8 doq toskil edir. Qani
yalniz saglam heyvanlardan toplamagi tomin etmok {igiin xasto heyvanlarin qani ayrica
3-4 bas heyvandan toplayir vo comdoklori son baytar-sanitar nozarstindon kegirdikdon

sonra emala verirlor (qansizlasdirdigdan sonra toqriban
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25-30 doq sonra). Bicaq vo toplayicini isti buxarla sterilizo edirlor. Qan
comdokdon axaraq laxtalanir. Qan1 maye halda saxlamaq ti¢lin onu sabitlogdirir vo ya
fibrinsizlosdirirlor.

Qamn fibrinsizlosdirilmasi vo ya sabitlosdirilmasi. Qan tez laxtalanir, bu
fibrinogenin fibrino ke¢mosi ilo izah olunur. Bu proses ii¢ morholodo gedir, 1-ci
toxuma vo gan protrombinazalart omoalo golir; 2-ci- protrombinazanin kémoyi ilo
protrombin trombins ¢evrilir ki, bunun tasiri ilo fibrinogen ti¢lincii morholods todricon
fibrino ¢evrilir. Bunlar da nazik elastik lifloro bonzoyir vo bir-biri ilo dolasaraq
gozgiiklor omolo gotirir. ©gor gan sakit halda saxlanilarsa, onun formali elementlori
homin gozciiklordo saxlanilir vo gan laxtast yaranir. Belo qan qatilasdirilarsa, fibrin
liflori dolagaraq yumaq kimi bir yera yigilir, maye hisso iso ayrilir ki, buna fibrindon
azad edilmis gan deyilir.

Miixtolif ndv heyvan ganinin laxtalanma stirati eyni deyildir. ©n tez donuz (3,5
doq), on gec garamal (6,5 doq), orta siirotlo davar gani (4,0 doq) laxtalanir. Qanin
laxtalanmasinin qarsisini almagq ti¢iin iki qrup maddolordon istifads edilir. Birinci qrup
maddalor ganin laxtalanma reaksiyasindan ayri-ayr1 komponentlori ¢ixarir va belslikla,
qeyri-foal fermentlora gevrilmasinin garsisini alir. Bu qrupa miixtalif kalsium ionlari,
sulfatlar, bir va iki avozolunmus fosfatlar, oksalatlar, fliioridlor vo s. aiddir. Ikinci qrup
maddalor ferment sistemino tosir edorok onun foaliyyetini longidir. Buna magnezium
vo berillium kationlari, heparin, hirudin vo s. aiddir.

Yeyinti gan istifado olunanadok laxtalanmamasi {¢lin  sabitlosdirilir,
fibrinsizlogdirilir vo ya konservlosdirilir. Fibrinsizlosmo gandan fibrini xaric etmokdon
ibarot olub, ganin laxtalanmasinin qarsisini almaq ticilin istifads olunur. Bu proses
xiisusi maginlarla vo ya al ilo qarisdirict vasitasilo aparila bilor. 2-5 doq arzinds gam
qarisdirib tel soklini alan fibrini qarigdiricinin kiirokciyindon goétiiriir, qahqlart iso 1-
2mm diametrli doliklori olan olokdon kegirirlor. Fibrinin omolo golmasi arzindo ¢oxlu
formali elementlor vo plazma fibrin tellorinin arasina hopdurulur vo noticado alinan
fibrin artiq 5% toskil edir. Alinan fibrinin migdarinin artmamas {i¢iin gan yigildigdan
sonra tadrican fibrinsizlosdirilmali vo bu zaman istifads olunan gablar tomiz olmalidir.
Yeyinti qanin emalin1 apararkon qanin fibrinsizlogdirilmosi onun laxtalanmasi
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miiddotindo yerino yetirilmalidir. 15°C-do fibrinsizlosdirilmos qam 4 saat saxlamaq
olar. Laxtalanmis ganin fibrinsizlosdirilmosi gan laxtasmin dagilmasi vo fibrini domir
stizgocdon kegirmoklo vo ya 30 doq durultmagla ayrilimasindan ibarotdir. Durultma
zamani fibrin yuxar1 qalxir vo buradan da yigilir.

Qanin laxtalanmasinin qarsisin1 almaq TUg¢ilin onu stabilizator (sabitlosdirici)
adlanan maddolorlo emal edirlor. Stabilizator laxtalanma prosesinin ayri-ayri
komponentlorini siradan ¢ixarir (x6rok duzu, fibrizol-natrium- fosfat, nitrat tursusu
duzlarinin preparatlari).

Qanin sabitlogdirilmosi liglin ucuz, yaxsi sabitlogdirici tosiro malik, homginin,
ganin rongini pislosdirmoyon stabilizatorlardan istifado edilir.

Qanin emalini longitmok, yaxud uzun mosafoyo aparmaq lazim goldikdo onu
konservlogdirirlor. Texniki qani fibrini xaric edon kimi ona az miqdarda giicli
antiseptik

(1t gana 2,5kq krezol vo ya fenol) alavo edib konservlosdirirlor. Yeyinti gana

natrium —xlorid duzu olava edib, 2-5 giin orzinds 3-4°C-do saxlamagq olar (codval 1).

Cadval 1 Bazi stabilizatorlarn istifada normasi

Sira Stabilizatorlar 100kq gan iiciin g-la

nomroasi istifado normasi

1. Natrium — pirofosfat 300-500

2 Natrium -tigpolifosfat 250

3 Sinantrin-130 15

4. Natrium - xlorid 2500-3000
5 Qliisir- hemkonservant 20000

Qan vo onun komponentlorini yeyinti mogsadi tigiin istifado etdikdo, onlar

soyugqla konservlagdirirlor. Plazmani 0-2°C-da 4-5 giin, 4°C-ds 8 saat saxlamaq olur.
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Qant vo onun komponentlorini dondurucu kameralarda vo aparatlarda
dondururlar. -10°C-do onlar1 6 ay saxlamaq olar. Lakin donu agildigda gan hemolizo
ugrayir.

Qanin hemolizi. Hemolizin aparilmasinda asas moagsad zoif vo mohkom rabitali
hemogqlobinin tam ayrilmasina vo onun oksiformada qalmasina nail olmaqdir. Formali
elementlorin hemolizi ii¢lin onun {izorino 1:1,2 nisbotindo 2+5°C temperaturunda
distillo edilmis su olavo edib garnigdirilir vo 0,5-1 saat sakit saxlanilir. Bu zaman
hemogqlobin mohlula kecir. Mohlulda olan eritrositlor vo ballast maddolori ayirmaq
liclin onun iizorino 1M qatiligh fosfat tursusu olavo edilir. Fosfat tursusunun suda
mohlulunun olava edilmasi (barpaedici) oksidlosma prosesine ingibir tosir edorak,
sabalidi rongin alinmasinin qarsisini alir vo methemoqlobinin va oksihemoqlobinin
hemogqlobina ¢evrilmasini tomin edir. Bu zaman hemolizatin sabitliyina pH-in tosiri
oyronilmisdir. Malumdur ki, golovi mohlulun daxil edilmasi ilo borpa olunmus
hemoqlobin, hotta otaq temperaturunda vo zaif turs miihitdo belo nitrozohemoglobino
cevrilir. Eritrositar stromanin vo ballast maddslorin ayrilmasi zamani pH-1n optimal
qiymatini tapmagq ligiin, hemolizata pH-m 4,6-dan 6,0 kimi qiymati todqiq olunmusdur.
Tacriibonin naticolori mahlulda imumi ziilalin vo hemoqlobinin miqdarina vo onun
soffafligima goro miioyyon edilmigdir. Tolob olunan konsistensiyali ¢okiintliniin
alinmas1 Uc¢iin sentrifuqada emal rejimlori 2500-don 3500 dovr/dog-do aparilirdi.
Hemoqlobinin daha yiiksok qatiligi pH 5,2-5,4-do alinmis vo mohlul soffaf olmusdur.
Alinan hemolizatin 15-20 doq orzindo 3000 dovr/doq siirotindo sentrifuqada emal
edilmosi, mohlulun soffafligini vo ¢okiintliniin méhkom konsistensiyasini tomin edir.
Bu zaman hor iki faza arasinda sorhod aydin goriiniir. Sulu mohlulda ziilallarin 95-99%
-ni hemoqlobin togkil edir. Stabil hemogqlobinin alinmasi onun 6z nativ xiisusiyyatlorini
saxlaya bilmasidir. Tomiz hemoqlobinin alinmasi o demakdir ki, o qatisiglardan —inert
ziilallardan, aktiv birlosmolordon vo s. azad olsun. pH-in 5,6-6,0 intervalinda
gostaricilorin todqiqi hemogqlobinin tam ¢ixarini tomin etmirdi.

Hemolizin aparilmasinda askorbin tursusunun totbiqi qida maddslorinin

istehsalinda fuksional vo zonginlosdirilmis tomolin alinmasina sorait yaradir.
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Hemolizat sabalidi rongli, qan iysiz maye olib torkibindo 19,5% ziilal, 75,5% su,
0,09% domir vardir. Onda qidalilig giymotini asagi salan hemoqlobinin birlogmis
formalari, hiiceyra ortiiyii yoxdur. Hemolizatlarin rong xiisusiyyatlorinin kakao tozu ila
yaxmligr onun sokolad momulatlarinin istehsalinda totbiq edilmosino asas verir. Bu
zaman hazir mohsullar hem domiri vo heyvani monsoli ziilallarla zonginlosir. Bu gan
azlig1 olan insanlarin qgidasinda totbiq edilmokls, eyni zamanda profilaktiki rol da
oynayir.

Quru gan tozunun alinmasi. Quru gan— fraksiyalagdirma vo piiskiirtmo tisulu
ilo alinan (adoton, donuz gani) tiind-boz rongli tozdur. Quru gan tozunun tiind —boz
rongi onun torkibindo 28-44%-o qodor hemogqlobin ziilalinin olmasi ilo sortlonir.
Hemogqlobin miirokkob ziilaldir, o ziilali hissodon (qlobin) va tizvi birlosmodon (hem)
ibaratdir ki, onun da torkibinds domir oldugundan hemoqlobino qirmizi rang verir.

Qanmin separatorda ayrilmasi, miixtaolif separatorlarin is prinsipi va texniki
xtisusiyyatlori. Quru qan tozunun alinmasi licliin qami fraksiyalara ayirirlar. Qanin
plazma va formali elementlors ayrilmasi, fraksiyalarin xiisusi ¢okilorinin eyni olmama-
sia osaslanir vo separatorda aparilir. Separatordan vo ya ¢okdiirme iisulundan istifado
edorok hemoqlobini qandan ayirsaq, qumizi-sart rongli plazma alinir. Plazmada
tcfraksiyali ziilallar galir: fibrinogen, albuminlor va globulinlor. Plazmada, asason suda
hall olan qiymatli albuminlor va globulinlor iistiinliik (ziilallarin imumi miqdarinin 90-
93% qodoari) toskil edir.

Separator ilo gani ayirdigda iribuynuzlu heyvanlarda zordab 63%, formali
elementlor 37%, donuzlarda uygun olaraq 51% vo 49% toskil edir. Qanin ayrilmasinin
keyfiyyati separatorun barabaninin diametrindon, dovretmo surstindon vo separatora
daxil edilon qanin miqdarindan asilidir. Ratorun haddindon artiq surstlo firlanmasi
eritrositlori son doroco giliclii tozyiq altina salir vo onlarin dagilmasina, ganin
hemolizino sobob olur. Qanin tam ayrilmasi separatorun diizgiin hazirlanma va
islodilmosindon, ganin miintozom daxil edilmosindon vo temperaturdan (25-30 C°)
asihidir.

A1-FKJ gan separatoru (1,5 xVt) kond tossorriifati heyvanlarinin (iribuynuzlu,
xirdabuynuzlu heyvanin, donuzun) qaninin sabitlosdirildikdon (fibrinsizlosdirildikdon)
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sonra plazmaya (zordaba) vo formali elementlora boliinmasi iliglin nozordo tutulmusdur

(codval 2).

Cadval 2 A1-FKJ gan separatorunun texniki xtisusiyyatlori
Mbohsuldarhgi, dm3/saat - 250-dan cox olmamagqla

Barabanin firlanma tezliyi 134 +5 (8000 +300)
C'-(dévr/daq) -2 -100

Qablarin miqdary, adad
Mbohsul ¢ixan yerds tozyiq, Atm 0,8

Separatora verilon qanin 25-30

1,5

temperaturu, °C

0,012-don ¢ox olmamagla
Qanda cirkli hissaciklarin 1,0-don ¢ox olmamaqla
diametri, mm
Separatora verilon ganin 30-dan az olmamagq]la

hemotokritin gostaricisi, %

60-dan az olmamagqla
Elektrik miiharrikinin tipi AIR80B4-UZ vo ya 4AMS0B4-
Uz
(1,5 xVt)
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Qeyd: Separatora verilon gan hemoliz olunmamalidir
J5-ARMQ separatoru kond tossorriifati heyvanlarmin (iribuynuzlu heyvanin,
donuzun) ganinin hemoliz olmadan iki fraksiyaya: plazmaya vo formali elementlora
boliinmasi li¢lin nazards tutulmusgdur. J5-ARMQ gan separatorunun texniki xiisusiyyati

asagida verilmisdir (codval 3).

Cadval 3
J5-ARMQ gan separatorunun texniki xtisusiyyatlori
Mohsuldarligi, 1/saat 5000
Gici, kVt 15
Qabaritlori, mm
Uzunlugu 1260
Eni 1260
Hiindiirltiyti 1865

Qanmin  qurudulmasi va miixtalif qurudulma iisullarvmin  samoraliliyinin
arasdwrilmasi.  Qanin  komponentlorinin  texnoloji emali naticosindo bir sira
doyisiklikloro moruz qalir. Bu zaman ziilallarin doyisilmosi noticosindo daha ¢ox
keyfiyyot doyisikliklori bas verir vo burada denaturasiya osas xarakter dasiyir. Ziilalla-
rin miixtolif fraksiyalar1 temperatur doyisikliyino qarsi eyni dorocodo davamli deyil.
Fibrinogen vo globulinlor 10%-1i natrium xlorid mohlulunda uygun olaraq 52-55 vo
75°C temperaturda laxtalamir; albumin natrium xloridin 5% -li mohlulunda 75°C -da,
tomiz suda iso 50°C- do laxtalanir. Ziilallarin denaturasiyasmin siiroti miihitin pH-1 turs
miihito ke¢dikco daha da artir.

Qanin qurudulmasimi elo aparmaq lazimdir ki, ziilallar istiliklo denaturasiyaya az
moruz qalsin vo hallolma qabiliyyatlorini itirmosin. Qan piiskiirdiicii, kamerali, kanalli,
barabanli, valli quruducularda qurudulur. Kamerali quruducu korpic, yaxud domir-
betondan qapi-poncorali binadir ki, odlu, yaxud buxarli kaloriferlo qizdirilir.

Kaloriferlo qizdirilmig hava temperatur forqine gors kameraya sorulur, gandaki riitubati
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cokir, soyuyur vo kalorifero gayidir. Beloliklo, riitubotlo doymus hava ardikasilmodon
dovr edir vo siber, yaxud ventilyatorla kameradan xaric olunur. Tomiz hava gap1 vo
poncoradon daxil olur. 3-3,5m hiindiirliiyii olan stellajlar kamera divar1 boyunca vo
ortada 0,5m masafodo yerlosir.

Qan loyanlors tokiilmozdon avval quruducuda temperatur 25-30°C olmalidir. Qan
gablara dolduruldugdan sonra quruducu baglanir, istilik 50-55°C ¢atdirilir vo sorucu
borularin siberlori (qapaglari) acilir.

Qanin laxtalanmasinin qarsisin1  almaq T{iglin prosesin avvalindo havanin
temperaturu normadan artiq olmamalidir. Qurutmanin sonunda temperatur 60°C
olmalidir. Qanin tez vo eyni gaydada qurumasi {i¢iin loyonlorin yeri doyisdirilir.
Qurutma prosesi 16-18 saat davam edir. Bu clir aparilan qurutma prosesindo albumin
asanligla ovulan donover olur.

Qurutmanin sonunda kamera soyudulur vo hazir mohsul loyonlordon yesiklora
yigilir. Bundan sonra albumin soyudulur, slokdon kegirilib kisoloro yigilir, ¢okilir vo
miivafiq geydiyyat aparilir. Alinmig kristal albuminin nomliyi 13%, ilkin kiitloyo goro
¢ciximi 16% olur.

Kanalli quruducuda gan loyanlordo qurudulur, horokot edon arabaciglar vo
vaqonetlora yerlosdirilir. Quruducu kanal soklindo, uzunlugu 8-10m, eni 1-2m,
hiindiirliiyii 1,5m olur. Hava kaloriferdo quzir vo ventilyatorla sorulur. Islonmis nom
hava kanalin axirinda qoyulmus boru ilo xaric olunur.

Qurutmadan avval loyanlor yoxlanilir, mineral yagla yaglandigdan sonra iifiqi
voziyyatdo vaqonetlords yerlosdirilir vo har birino 175-300q gan tokiiliir. Bundan sonra
kalorifer qizdig1 zaman ventilyatorun motoru iso salinir, quruducunun qapisi baglanir
vo lazimi temperatur alindigdan sonra vaqonetlors itolonir. Havanin temperaturu
quruducunun girigindo 65-68°C, cixisinda iso 40-45°C olmalidir. Toxminon 6-7 saat
sonra quruma prosesi basa catir. Albuminin keyfiyyati yoxlanilir, vaqonet hazir
mohsulla quruducudan c¢ixarilir, kanalin o biri torsfindon iso tozo qganla vaqonetlor
quruducuya daxil edilir. Bu zaman kanalda duran biitlin vaqonetlor bir vaqonet
uzunlugunda masafayas irali horokor edir. Bundan sonra hor 45-55 dog-don bir dolma va
bosalma prosesi davam etdirilir.
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Skafli quruducular, soba qaz ilo vo yaxud buxarla qizdirlir (tobii hava axininda).
Bu quruducunun is prinsipi kamerali vo kanalli quruducularin is prinsipine uygundur,
qurudulan materialin isti hava ilo tomasma osaslanir. Qurutma rejimi qurudulan
xammalin xassasindon, voziyystindon vo hazir mohsula tolobatdan asilidir. Masalon,
ciy fibrinsizlosdirilmis qan 60-66°C-do qurudulur ki, onun hollolma qabiliyysti
saxlanilsin, laxtalanmis gani iso 85-100°C-do (hazir mohsulun hall olunmasi nozors
alinmir) qurudulur.

Kamerali vo skaflidan kanalli quruducular daha sorfali hesab olunur. Bunlarda
proses 5-6 saata basa catir, hava miibadilosi giiclii (intensiv) ke¢ir. Bu iisulda ganin
konservlosdirilmasi lazim golmir, omok soraiti yaxsilagir (ylksok temperatur olmur) vo
nahoyat, qurutma prosesinin temperaturunu tam tonzimlomok miimkiin olur vo bununla
yiiksokkeyfiyyotli albumin alinir.

Giinoslo, yaxud tobii qurutma tisulu az yayilmisdir va sabit isti iglimli va kiiloksiz
rayonlarda totbiq edilir. Adoton ganqurutma meydangasi ot kombinatinin giinosli vo
kiiloksiz torofindo toskil edilir. Giinogin tosirindon, havanin temperaturundan asil
olaraq gan 5-6 saata yaxsi quruyur. Qurudulan ganin iizorindo kip pardo (plyonka)
omala goldikdan sonra onu gevirir vo taxta latoklarda tam quruyana qador saxlayirlar.

Piiskiirmo quruducu on miiasir quruducudur: materialla isti hava tomasda
oldugundan va istilik miibadilosindoki miihitin temperatur forqi yiiksok oldugu iiciin,
onlarda quruma ani olaraq (saniyanin 1/30-1/50 arasinda) bas verir; quruma prosesinda
materialin temperaturu yiiksolmir vo gan tozu ilkin xassalorini saxlamis olur; qurutma
naticasindo alave xirdalanma tolob etmoyon narin gqan tozu alinir; diizglin qurudulmus
toz hollolma qgabiliyyastini saxlayir.

Lakin qurumanin siiratlo getmasi naticasindo quruducuya daxil olan hava riitubati
tam doymur vo asagi nisbi nomliklo konar edilir, noticods buxarm miitloq mosarifi
xeyli artir (1 kq buxarlanmis suya 2,0-3,5 kq). Quruducuya daxil olan havanin
temperaturu asagi oldugca isti buxarm mosarifi do bir o qodor yiiksok olur.

Quruma prosesindaki istiliyin miitloq mesarifini azaltmaq tli¢iin ovvolcodon xiisusi
qurgularda riitubotin bir hissosi buxarlandirilir. Belo ilkin susuzlasdirma {igiin
quruducudan xaric olan, riitubotlo doymamis vo kifayot godor isti olan havadan da
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istifado etmok olar, yoni ikimarhalsli qurutma aparmaq olar. Bels halda istiliyin miitloq
mosarifi 1 kq buxarlanmig riituboto 1,8-2,0 kq toskil edir. Qanin ilkin
buxarlandirilmasin1 35-40°C vo 710-720mm c/siit tozyiqindo aparib nomliyi 15-20%
asag1 salmagq olar.

Ikimorhololi qurutmada gan forsunkalarla piiskiirdiiliir, onun oks istiqgamotinda
quruducudan isti hava veron xlisusi kamera olur. Nisboton susuzlasdirilmis gan
kameranin asagi, konusvari hissosino toplanir vo nasosla quruducuya, yaxud araliq
cond (qazana) Otiiriiliir. Qanin bu Usulla emalinin ¢atismaz cohoti prosesin uzun
stirmosidir. Quruducuda qan forsunkalar, yaxud yiliksok siirotlo firlanan dikslorlo
puskiirdiiliir. Qurulusundan asili olaraq forsunkali quruducu iki ndv: horokotsiz vo
firlanan olur.

Forsunkali quruducu 6lg¢iilori istehsal mohsuldarligindan asili olan silindrik qiillo
soklindodir. Mohsuldarlig1 saatda 1450 kq olan quruducunun hiindirliiyti 7,255m,
diametri 6,0 m-dir. Firlanan forsunkali quruducularda qanin qurudulmasi asagidaki
kimi gedir: defibrinlosdirmoe, ¢okdiirmo va siiziilmodon sonra gan stokanvari siizgocdon
nasosla tozyiqi tarazlagdiriciya otiiriiliir. Forsunkalara daxil olan qanin tozyiqi 35-50
atm soviyyosindo saxlanilir.

Balondan tonzimloyici ventillo gan ovvalco qiilloys, sonra piliskiirdiicii qurguya
verilir. Forsunkalar doqigods 1,5 dovr siiratlo firlanan boruvar karkas {izerino
borkidilir. Forsunkalarin ¢ixis diametri 1,2-1,5 mm-dir. Forsukalarin say1 quruducunun
mohsuldarligindan asilidir. Belo ki, qlillonin mohsuldarligi saatda 1450 It oldugda 9
forsunka, 6751t oldugda 6 forsunka, 4001t oldugda iss 4 forsunka qoyulur.

Qan forsunkadan piiskiiriildiikdo vo eyni zamanda biitiin piiskiirmo sistemi
firlandigda quruducuda piskiirdiilmiis qan dumani omolo golir. Qan ventilyatorla
vurulan isti hava axim ilo qurudulur. Hava kaloriferdo temperaturu 125-135°C-yo
godor olan buxarla qizdirilir. Piiskiirmo zonasinda temperatur 70-75C° -ya godor enir,
islonmis hava qiillonin asagisindaki sorucular vasitosilo konar edilir, onun temperaturu
159 65-70C° olur. Quru gqanin asas kiitlosi (90%) qiillonin asagisina diisiir, oradan
firlanan xag¢ lizorinds olan qastyici, yaxud siipiirgaciklorls bunkers, oradan isa bosaldici
sneko Otlirtilir.
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Konar edilon hava 6zii ilo bir godar ¢ox narin albumin hissaciklori aparir. Onlari
tutmaq Uclin qolabonzor silkolonon parca silizgoclor qurulur. Tomizlonmis hava
stizgocdon sorucu ventilyatorlarla xarico atilir. Qurucunun normal islonmosi tigiin
stizgocdon daim bir godor oks tozyiq olmali (20-25mm su siitunu). Siizgoc iki osas
hissali domir ortiikdon: diizbucaqsaokilli iist qutudan vo asagidan ona qosulan, i¢orisindo
snek olan domir bunkerdon ibaratdir. Siizgoc bir neg¢o, har birindo 4-6 odod (uzunlugu
3675mm, diametri 170-190mm) six parcadan tikilmis vo metal halgalara ¢okilmis
qollardan ibaratdir.

Narin tozlu hava asagidan yuxari, parca qollarla vurulur, burada gan tozu tutulub
saxlanilir. Vaxtasir1 parca qollar xiisusi mexanizim vasitasilo silkolonir, toz siizgocin
bunkerino toplanir, oradan iso Otiiriicii ilo kiitloni qiillodon xarico ¢ixaran markozi
sneko Otlirtilir.

Qan tozu olokdon kegcirilir vo kagiz torbalara yigilir. Piiskiirdiilmo zamani gan
damcilarinin boyiikliyliniin ¢ox shomiyyati vardir: damct normadan bdyiik olduqda
zilal maddslori laxtalanir. Belo hal tozyiq az olduqda, forsunkalarin pis voziyyati,
yaxud tutulmasi zamani yarana bilar.

Mexaniki forsunkalar ssssiz igloyorak, yliksok mohsuldarligi ilo sociyyealonir vo
nazik, eyni soviyyodo tozlandirmani aparir. Qurutma zamam forsunkalarin
mohsuldarlig1 600 kqg/saatdir, lakin onlar saatda 4,5 t mohsul da piiskiirds bilor. Bir ton
mohlul {i¢iin enerji sarfi 2-don 10 kVt-a gadordir. Forsunkanin ¢atismayan cohoti onun
mohsuldarligi ilo ¢ixis yerlorinin (d<0,5 mm) tez dolmasinin nizamlaya bilmomosidir.
Bu forsunkalar ¢okiintii veron suspenziyalarin, pastalarin, mohlullarin emali {i¢iin
yararsizdir (sokil 1).

Horakatsiz forsunkali quruducu— diametri 5,8m vo hiindiirliiyii 7m olan silindrik
qiillodan, isti hava siklonundan, tozyiqi tarazlasdiricidan, forsunkalarda tozyiq yaradan
kompressordan va qollu silkaloyici stizgoclordon ibarat qurgudur.

Qillonin igarisinds, domirbeton piiskiirms siitunundan kegon yiiksok tozyiqli
gqanaparan boru lizorindo doliyin diamerti 0,5-1,5mm olan 1-3 odod forsunkalar
yerlosir. Qan ikiporsenli hidravlik nasosla qoruyucu klapant maksimum 50 atm tozyi-
qindo nizamlanmug siindirik balona otiirtiliir. Hava kaloriferdo 110-120°C-yo godor
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qizdirilir, hava borusu ilo quruducunun asagisinda yerloson dairovi kanallara verilir.
Kanal boyu diametr geyri - barabar olduguna gors hava miixtalif siiratlo horokat edir vo
qurudugu qilloys daxil oldugda hava burulganini omolo gotirir. Hava aximi siberlo
nizamlanir. Qtllonin xortumundan islonmis hava konar edilir. Havani qollu

stizgaclorda tomizloyirlor.
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Sakil 1. Mexaniki forsunkalar: 1— xorpus; 2 — tachiz edon bashq, 4— aksqayka, 3,
5, 6—disk

Pnevmatik piiskiiron quruducunun hidravlik quruducudan forqi ondaki
piiskiirmonin bir forsunka ilo olmasidir. Qan golir 3-4 atm tozyiqli qiilloys piskiirdiiliir.
Qillo konusvari, silindr formasinda olur. Qiillonin divarlar1 hamarlanirki qan unu
onlara ¢okmosin. Qiillonin diametri 2,75m, silindrik hissonin hiindiirliiyi 3,7m,
konusvari hissoninki iso 2,3m-dir.

Quru gan qillodon 1,5m diametrli siklona disiir, burada tozun osas hissasi
havadan ayrilir; sonra hava siizgacdon kegirir, burada da tozun narin hissosi tutulur.
Islonmis hava qizdirilir va quruducuya gaytarilir.

Diskli gan quruduculart da silindrik quruducu qiillodon, buxarli kaloriferdon,
qollu silizgocdon vo islonmis havani soran ventilyatordan ibaratdir. Bu qurgu ganin
puskiirdiilmasi tisulu ils forglonir.

Quruducunun {istiino ganla dolu gazan qoyulur, buradan gan boru ilo qiilloyo,
firlanan diskin icorisino daxil olur. Diskin diametri 180mm-dir, onun 4-8 odod radial

istigamotdo, morkozdon konara gedon c¢ixisda 5-7mm diametrli kanallar1 vardir.
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Dogigodo 10000 vo 15000 dovr edon disk buxarli turbinlo horokoto gotirilir. Bozon
diski yiiksok siiratli elektirik miihorriki lizorindo qururlar. Belo quruducularda isti hava
(125-135°C) asagidan verilir vo morkozi paylasdirict siituna diisiir, onun xiisusi hava
istigamoatloyici  parlori  olur. Morkozi siitundaki desikdon isti hava kecgorak,
piiskiirdiilmiis gan dumanma doyir vo onu qurudur. islonmis hava qiillo ilo qollu
stizgaci birlogdiron hava yolu ilo qiillodon konar edilir.

Miixtolif piiskiiron quruducularin qurulusunu vo isini miiqayiso etdikdo, diskli
quruducunun {istlinliiyti askar olunur. Forsunkalar tez-tez tutulur, forsunkalarin
doyisdirilmasi tiglin qurutma saxlanilir, qiillo qaydaya salinir, gan stizgaclori yuyulur.
Bundan olava, forsunka piiskiirmosindos alinmis qan tozu hissociklori diskli
tisuldakindan iri olur, bu is9 hazir mahsulun keyfiyyatino manfi tosir gostorir.

Forsunkali quruducularin istiinliiyii, xiisusi miihorrikin lazim olmamasindadir.
Yiiksoktozyigli quruducularda gan 170 atm tozyiqi ilo piiskiirdiiliir.

Quruducunun havasi slizgocdon ke¢ib tozdan tomizlondiyi iiglin hazir mohsulun
itkisi xeyli az olur. Islonmis isti hava qanin qizdirilmasina v ilkin qurudulmasima sorf
olunduguna goro istilik mosarifi azalir. Hazirki aqreqatin vakuum —susuzlasdiric
aparata ehtiyaci yoxdur.

Qan ovvolco qizdiricida isidilir, sonra nasosla ilkin buxarlanma kamerasina
vurulur vo orada firlanan bos ox iizorinds yerlogmis forsunkalarla piiskiirdiiliir. 10-15%
nisbi riitubati va 80-85°C istiliyi olan hava piiskiirdiilmiis gan duman ilo spiralvari
yolla morkozo dogru harokot edib onu susuzlasdirir. 80-85% nomliye godor doyur,
istiliyi toxminon 50°C-ys catir, yuxaridaki ¢ixisdan xaric olur.

Qan kameranin divarlar1 ilo asag1 axir, oradan yiiksoktozyiqli hidravlik nasosla
firlanan forsunka ilo ig¢orisino 127°C hava vurulan quruducu kameraya piiskiirdiiliir.
Hava kameraya daxil olur, piiskiirdiilmiis gan hissaciklorino qarigir, morkezdongagma
quivvasinin tosiri ilo spiralvari xatlo qilillonin divarlarina doyir, hissaciklor siirati itirir,
qiillonin konusvar1 dibine diisiir. Oradan albumin bunkers tokiiliir, sonra iso 6z axini ilo

olokdon keg¢ir vo soyuyur.
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“Nema” piiskiiron quruducu yuxarida gostorilon qurgulardan bir sira tstiinliiklori
ilo forqlonir: qurudulan hava asagidan, yuxaridan vo yandan verilir; havanin istiliyi
daha yaxsi istifado edilir; pliskiirdiilon gan masolinin formasi vo boylikliiyli nizamlanir.

Bu quruducu bir qodor tokmillogdirilmisdir— ikinci forsunka vo isti hava
paylasdirici iigiin olavo qurgu diizoldilmis, nasosla bir qodor doyisdirilmis forsunkaya
verilon ganin tozyiqi artirillmigdir. 300 vo 500 It su buxarlandiran quruducularin is
xuisusiyyoti ondan ibaratdir ki, qan morkozdongagma nasosu ilo avvalco tozyiqli ¢ono
verilir, sonra iso 0z-0ziino avtomatik tonzimloyici qurgudan kegir vo boru xotti ilo
diskin igarisino daxil olur. Disk buxarli turbinlo daqigeds 8000 dofs firlanir. Qan
qiillonin biitiin sathi tizoring ¢ilonir vo o biri qurgulardaki qaydada quruyur. Diskin

sliratini saxlamagq ti¢lin buxar turbino 8 atm tozyiqi ilo daxil olmalidir.
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Sakil 2. Piiskiirdiicii disklorin tiplori: A — a¢iq bosqabvari; B — bagl klapanli; C —
yvasti gapali disli; D — ti¢qatl arakasmali va disli
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Sakil 3. Piiskiirdiicii quruducu (markazdangacan disklo piiskiirtma): I— kamera; 2—

qol filtrlori; 3— piiskiirdiicii disk; 4— ventilyator, 5 — kiirakciklor
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MUHAZIRO 8: BAGIRSAQLARIN EMALI VO KONSERVLOSDIRILMOSI

PLAN

1. Bagirsaq komplektinin hissalora ayrilmasi
2. Bagirsaqlarin yagsizlasdirilmasi vo tomizlonmasi
3. Bagirsaglarin ¢esidlonmasi va dastalora baglanmasi

4. Bagirsaglarin konservlasdirilmasi vo qablasdirilmasi
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Bagirsaglarin emali asagidaki omoliyyatlardan ibarotdir: bagirsaq komplektinin
hissoloro ayrilmasi, onlarin bosalmasi, yagdan vo artiq qatlardan tomizlonmosi,
soyudulmasi, ¢esidlonmosi, dostolors baglanmasi, konservlosdirilmosi vo gablasdirilma-
st. Bagirsagsaq xammali baytarlig-sanitariya ekspertizadan sonra onun emali ii¢iin

tocili bagirsaq sexino géndorilir.
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Bagirsaq xammali tez xarab olan mohsuldur vo ondan tez fabrikat hazirlanmalidir.
Istehsal emalindan asili olaraq asagidakilar ayird edilir:

— t0zo xam - tomizlonmis vo yuyulmus bagirsaq;

— konservlogmis xam-duzlanmig vo ya buzlanmis, tomizlonmis bagirsaq;

— bagirsaq yarimfabrikatlari— tomizlonmis, konservlogsmis, lakin c¢esidloro
ayrilmamis bagirsaqlar;

— bagirsaq fabrikatlar1 — tamamilo emal olunmus, keyfiyyat vo Olclistine gora
cesidloro ayrilmis, duzlanmis vo qurudulmus, yoni kolbasa istehsalinda istifado etmok
iclin tam hazirlanmig bagirsaq.

Bagirsaqdan ¢ixarilmis yag yeyinti xammalinin istehsalinda, qalan qaliglaqlar iso
yemin hazirlanmasinda igladilir.

Bagirsagin  keyfiyyoti  heyvanin  cinsindon, yasindan, kokliiytlindon,
saxlanmasindan, vaxtinda emalindan, omals golon qiisurlardan asilidir.

Bagirsaq qisasinin qiisuru heyvanin sagliginda omolo golo bilor. Onlardan
sizanaqglar1 (bagirsaga qurd daxil olanda inkisaf edir), buga mozalani siirfolorini
(yemok borusunun gisasinda toyin olunur), bagirsaq divarlarinda xirda desiklori (xaric
olunmus qan damarlariin yerinds qalir) géstormak olar.

Qtsurlar texnoloji emal zamani yarana bilor. Masalon, capiglar, ciriqglar,
cirklonmo, yag qaliglari, kopuklonmo (bagirsaq qatlarmin arasmna diismiis havadan
omala golir).

Bagirsaq xammalinin saxlanma miiddstindon asili olarag, moxmorok, pas,
¢lirlimo, tursuma, kiflonmo omolo golo bilor.

Bagirsaq komplektinin hissalora ayrilmasi. Coxmortobali ot kombinatlarinda
bagirsaq asag1 mortoboya xiisusi enis, eyni martoboya iso arabaciq vasitosilo aparilir vo
o saat emal olunur. Bagirsaq komplektlori, birinci ndvbado hissolora ayrilir. Bu is
domir-beton vo ya domir mislordo goriiliir. Onlar bagirsagin igindokini gobul edib,
kanalizasiyaya aparilmasi liciin qif, yagi yigmaq {¢iin nov, yagsizlasdirma zamani
bagirsagin asilmasi li¢iin qarmaqciq, su krani vo tabagla tochiz olunur. Bagirsaq
komplektlorinin hissalors ayrilmasi bagirsaglarin mezenteriumundan vo bagirsaq trakti
hissaloring ayrilmasindan ibaratdir.
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Mal komplektinin hissalora ayriimasi. Yuyan zaman, ilk novbodo, komplektdon
diiz bagirsaqla sidik kisasini, sonra nazik bagirsagi, conbar va kor bagirsagi ayirir, i¢ini
bosaldib su ilo yuyurlar. Sonra qarmaqciqdan asib, nazik bagirsaglar1 bigagla
mezenteriumdan ayirirlar. Bundan sonra yogun bagirsagi ayirib, yagdan tomizloyir, kor
bagirsagi dairadan kasib, i¢indakini bosaldir va su ilo yuyurlar.

Donuz bagirsagi komplektinin hissalara ayrilmasi. Diiz bagisagi vo sidik kisosini
komplektdon ayirir, i¢ini bosaldib yuyurlar. Qalan hissolori qarmaqciqgdan asib, nazik
bagirsagi mezenteriumdan bosaldir vo isti su ilo doldurulmus c¢ono salirlar, sonra
yagsizlagdirib, yuyub i¢indokini tomizlayirlor.

Xirdabuynuzlu heyvanlarin bagirsaq komplektinin hissalora ayrilmasi. ©Ovval diiz
bagirsaq vo sidik kisosini ayirib, bosaldib yuyurlar. Sonra ol ilo, ya da sixict masinla
nazik vo digor bagirsaqlart aymrirlar. Bundan sonra kor bagirsagir vo daironi ayirib,
yuyub yagsislasdirirlar.

Bagirsaglarin mohtoviyyatdan tomizlonmasi. Bagirsaq mohtoviyyatini dorhal
bosaldirlar. Yogun bagirsagi vo kisoni ol ilo, digor bagirsaglart iso sixict yayma
dozgahin komayi ilo tomizloyirlor. Sixici masin {ifiiqi voziyyatds bir-birinin iistiinda
yerloson silindrik vallardan ibarstdir. Bagirsaqlar siirismosin deyo, vallar rezinlo
ortiiliir vo {izoring isti su (37°C) sopilir ki, bagirsaqlar elastikliyini itirmosin, soyuyub
yapismasim. Vallara iki dofoyo— hor dofo 2-3 dono olmaq sortilo 4-6 bagirsaq (orta
hissodon) salinir. Sonra qarmaqciqdan asilir, uclari iso isti su (37°C) ilo doldurulmus
cond batirilir.

Bagirsaqlarin yagsizlasdirilmasi va toamizlonmasi. Bagirsagdan kolbasa ortiiyii
kimi istifade olunur. Buna gora do onu yaglardan vaxtinda tomizlomok lazimdir. Bagir-
saglarm yagsizlasdirilmas1 ol vo ya masinda aparila bilor. Yogun bagirsagi, sidik
kisasini va yem borusunu 9l ila, dairalori vo kor bagisagi ayri kiit qayer ilo keciricinin
ucundan kor bagirsaga dogru dairslori, kor ucundan aciq olana dogru kor bagirsagi
yagsizlagdirirlar. Sonra dairalori isti suya qoyurlar ki, tam yagdan tomizlomoak {igiin

masindan kecirsinlor.
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Sakil 1. Qaramalin nazik bagirsagimin K6-FLK emal xatti (mahsuldariig: saatda
200 bagirsaq )

Masinin sothi iki silindrsokilli barabandan ibaratdir. Barabanlar bir-birinin
qarsisina firlanir vo isti su ilo suvarilir. Masmin yaninda sariyict val yerlosdirilir.
Bagirsaqlar vallarin arasindan kegib yagsizlasir vo sartyici barabana dolanir.

Nazik bagirsaqlarin yagdan tomizlonmasi {igiin basqa miivafiq masilardan da
istifado olunur. Kegiricilordon yagla eyni vaxtda ozolo qatin1 da gotiiriirlor. Qoyun vo
donuz bagirsaglarindan yagi stolun iistiindo garmaqciqdan asib, 2l ilo tomizloyirlor. Bu
yagdan yeyinti yaglarinin hazirlanmasinda istifado edirlor.

Yagsizlagdirmadan sonra bagirsaqlardan biitiin artiq olan qisalar1 tomizloyirlor.
Selikli gqisan1 donuz quzyonkalarindan, sidik kisasindon vo at bagirsaqlarindan basqa,
biitiin basqa bagirsaqglardan ¢ixarirlar, ¢iinki o on davamsiz vo mikrobla ¢irklonmis
qatdir. Seroz qisan1 malin nazik bagirsaqlarindan vo qoyun kor bagirsagindan basqa
biitiin bagirsaglardan tomizloyirlor. ©zalo qisasini mal nazik bagirsaqlarinda, dairalordo
vo kor bagirsaqlarda, sidik kisalorinds, qoyun kor bagirsaginda vo nazik at
bagirsaglarinda daha mohkom olsun deys saxlayirlar. Qoyun vo donuz nazik
bagirsaqlarindan seroz qisadan basqa biitlin qatlar1 ¢ixarirlar.
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Mal nazik bagirsaqlarindan, dairalordon, kor bagirsagdan vo keciricilordon, qoyun
kor bagirsagindan selikli qisan1 tomizlomok {i¢ilin onlar1 su ilo torsino g¢evirirlor. Mal
nazik bagirsaqlart isti su ilo iki istigamotdo dondorilir. Bunun ii¢lin orta hissodon
uzununa kosik edir vo loyonin garmaqciglarindan asib, bu kosikdon c¢erevalari elo
cevirirlor ki, iki kisocik yaransin. Su onlari doldurub todricon bagirsagi tors {iziino
cevirir. Bagqa bagirsaqglart su ilo bir ucuna dogru agacla dondorirlor, isladirlar, tozo
bagirsaglari - isti suda (37°C) 1-2 saat miiddatindo vo ya 30 doqgiqo 40-45°C-ya godor
isidilmis suda, konservlosdirilmis xammali iso soyuq suda saxlayirlar. Islatma zamani
proteolitik fermentlorin vo mikroorqanizmlorin tasirindon qisalarin bir-birilo slagosi
zoifloyir.Selikli gisanin tomizlonmasi ol ilo, vo ya rezin ganadlar1 olan masinlarla
aparila bilor.

Bagirsaqlarin cesidlonmasi va dastalora baglanmasi. Tomizlonmis bagirsagi
20-50 doq orzindo soyuq su ilo c¢onlordo soyudurlar. Bu omoliyyat ferment vo
mikroorqanizmlarin tasirini dayandirmagq ti¢iin edilir. Soyutmaqdan sonra bagirsaqlarin
cesidlonmoasini keyfiyyot vo Olgiilorine (diametr vo uzunluguna) gors aparirlar. Bu ona
gora vacibdir ki, kolbasalarin bisirma vo qizartma miiddoti bagirsaglarin diametrindon
asilidir. Keyfiyyot standartlara uygun olaraq orqanoleptik tisulla toyin edilir. Tozo emal
olunmus bagirsaglara agiq qizilgiil rongi vo spesifik 1y xasdir. Cesidi toyin edorok
bagirsaqlarin emali zamani1 omoalo golon qiisurlar1 da nozors alirlar. Bunlara bagirsaq diva-
rinin desiklori, gatlarin zodolonmosi, azalo vo selikalt1 gisalarin arasma hava noticosindo
diismiis kopiikliik, ¢irklonmas vo s. aiddir.

Kalibri 6l¢mok iiciin taxta vo hava komari ilo tochiz olunmus xiisusi mizlarin,
bagirsaqlarin hava ilo doldurub (qisalari - biitdv, uzunlari - todricon ayr1 hissalorlo hor

1,5-2m-don bir) iki ucundan baglayib onlarin diametrini Ol¢iirlor. Kalibri 6lgon
taxta ya plastmas l6vhonin {izorindo miioyyon diametrli doliklor vardir. Hava su ilo
doldurulmus bagirsaq doliklordon kegirilib diametri toyin edilir. Kalibri bir-birindon
forglonon yerlordo kosik aparirlar. Qoyun vo donuzun nazik bagirsaglarimi kalibrlomo
zamant su ilo doldururlar. Quru bagirsaqlart yastilandirilmig vaziyyatds enina, kisalori

150 uzunluguna gors ¢esidloyirlor.
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Cesidlomodon sonra bagirsaglarin uzunlugunu o6l¢iib dosto vo baglamalara
birlogdirirlor. Mal nazik bagirsaqlarini 18,5 m, donuz nazik bagirsaqlarint 12 m, mal
dairalorini 10,5 m, qoyun dairalorini 25 m uzunlugda dastolors baglayirlar.

Bagirsaqlarin uzunlugu planka vo reykalarla tochiz olunmus stollarda olgiiliir.
Bagirsaqlart dosto vo hissalarla, liflo birlosdirib duzlamaya géndarirlor.

Bagirsaqlarin  konservlosdirilmasi vo qablasdirllmasi. Konservlosdirma
bagirsaqlarda c¢lirlimonin garsisii alir. Bagirsaq duzlama (quru vo yas), qurutma vo
dondurma tisullari ilo konservlosdirilo bilor.

Duzlama quru va yas ola biler. Duzlamadan ovval bagirsaglar 6 — 9°C -ya qodor
havada vo ya suda soyudulur. Quru duzlama zamani bagirsaq divarinin siisuzlagsmasi
noaticosindo mikroorganizmlorin inkisafi tigiin olverigsiz sorait yaranir vo fabrikatin
keyfiyyatini asagi salan ziilallar xaric olunur. Quru duzlamada duz bagirsaq dastaloring
sopilir. Bunun tigiin tomiz, iysiz, orta iiyilidiilmiis x6rok duzundan istifads olunur, ¢iinki
ir1 duz gec, narin duz iso tez hoall olunur, soraba suyu axib tokiiliir vo hopmaga vaxt
catmur.

Magnezium, kalsium vo domir duzlarmin qatisiglarinin miqdar1 standartla
mohdudlasdirilir. Qaramal bagirsaginin komplektina 1,5 kq, donuz komplektino— 0,5
kq, goyun komplektinas — 0,4 kq duz sorf olunur.

Quru duzlama— duzlanma, soraba suyunun axmast vo duzunu artirma kimi
ompliyyatlardan ibaratdir.

Bagirsaqlart bortlart olan stollarda duzlayib, 11-24 saat orzindo desilmis taxta
yesiklordo saxlayirlar ki, duz 6z tosirini géstorsin vo soraba suyu axib getsin. Bundan
sonra bagirsaqlari ¢esid va kalibrlorino gora ¢olloklore ayri yigib oslava duz sopir vo
doyacloyib barkidirlor. i¢ing iizorindo sortu, kalibri vo dostolorin miqdar1 gostorilmis
yarliq qoyulur, ¢allok baglanir.

Qaramal dostolorini vo donuzun nazik bagirsaqlarmi yas tsulla duzlayirlar.
Duzlanmis bagirsaq dastalorini ¢anlors yerlogdirib 4-5 giin arzinde amols golmis soraba
suyunda saxlayir, 2-3 saat orzindo siiziilmo {i¢iin stolun {iistiindo saxlayirlar. Soraba

suyu axib getdikdon sonra alave duz sopib bagirsaqlari ¢olloklors yigirlar.
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Qurutmagq Uigiin onlart hava ilo doldurur, baglayir vo bu voziyyotdo qurudurlar.
Qurutmadan sonra nomlik

8-10% toskil edir. Onlar mohkom va kovrak olur. Quru bagirsaglar1 masindan
kecirarak yastilayirlar, bu zaman diiz lent alinir.

Qurutma quruducu cihazda ya tobii soraitdo (giinos siialar1 diigmomok sortilo)
aparilir. Qurutmaq {i¢iin bagirsaglari hava ilo doldurub, qurutma 35- 50°C aparilir.
Qurutma miiddoati 4 - 6 saatdir. Qurutmadan sonra nomlik 8 - 10% toskil edir vo onlar
mohkom vo kdvrok olur. Quru bagirsagi masindan kegirir vo onlar yasti lent soklini
alir. Elastikliyi borpa etmok {i¢lin mohsulu ayr1 sorin otagda 15%-0 qodor
riitiibotlondirilor. Dastolora baglayib presloyirlor vo quru otaqlarda saxlayirlar.

Dondurma. Bu prosesdon bagirsaqlarin  davamliligi zoiflodiyi {i¢lin ancaq
miioyyon vaxtlarda istifads edilir. Hazirlanmis bagirsaqlart six ¢anlors y181b, har siraya
duz sopirlor. Onlar1 - 20 + 12°C temperaturda dondurub, - 5+ 10°C saxlayirlar.

Duzlanmig bagirsaq ndv, kalibr vo g¢esidlora goro 80-200 1 hocminds olan tomiz
colloklora yigilir. Colloklor fistig, tozagaci, agcaqovaq vo coko agaclarindan olmalidir.
Palid ¢olloklari yararsizdir, clinki palidda olan tanin bagirsaglarin tiindlogsmosine sabab
olur. Calloklor buxara verilmolidir. Onlarin dibino duz tokiiliir vo duzlanmis bagirsaq
dostolori vo baglamalar diiziiliir. Eyni ¢olloya miixtalif ¢esidli bagirsaglar yigilirsa,
onlarm arasina tonzif qoyulur. Bagirsaqlarin {istiino duz sopilir, i¢ino ¢esidi, kalibri vo
dostolorin miqdar1 gostorilmis yarliq qoyub ¢olloyi baglayir, markalayir, 4°C
temperaturda vo 85% nisbi riitubatdo saxlayirlar. Onlarin basqa heyvan xammali vo ya
1yli maddaslorls birlikde saxlanmasina yol verilmir.

Texnoloji emal zamani asagida gostorilon qlisurlar miisahids oluna bilor:

1. Kasik, cirig — 1ki torofi agiq, ya agiq olmayan desiklor;

2. Cirklonma — bagirsaq mohtoviyyatmin galiglari naticosindo;

3. Piy galiglart momulata xosa golmoyon 1y verir;

4. Kopiiklanma — bagirsaq qatlarinin arasma diigsmiis havadan omolo golir.

Saxlanma zamani1 omoals golon qiisurlar asagidakilardir:

1. Maxmarayin— sababi duza davamli olan mikroblardir. Duzlanmis bagirsaqlarda
qurmizi rangli tabaqa yaranir;
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2. Paslanma — bagirsaqlarda ag, sar1, qohvayi ronginds nahamar lakalor.
Duzlama zamani kalsium vo domir duzu qatisig1 olan duzdan istifads edildikdo

xiisusi mikroblar toradilir;

3. Ciiriima — vaxtinda emal edilmoadikds, zaif duzlanmada vo uzun miiddat lazimi
soraitdo saxlanilmadigda yaranir;

4. Tursuma — zo1f duzlanma edildikds vo bagirsaq kifayst godor tomizlonmodikds
inkisaf edir;

5. Kiflanma — quru bagirsaglarda yiiksok riitubatli otaqlarda omolo golir;

6. Dari qurdu va onun stirfalori pis yagsizlasdirilmig quru bagirsaglar zodoloyir

va onlarda doliklor yaranir.
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MUHAZIRO 9: DORILORIN EMALI VO KONSERVLOSDIRILMOSI

PLAN
1. Dari xammal1 vo onun xiisusiyyatlori

2. Darilorin konservlasdirilmasi vo konservlaosdirma tisullari
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Gon istehsalmin asas xammal novloring iribuynuzlu heyvan, donuz, qoyun, ke¢i
vo at dorilori aiddir. Iribuynuzlu heyvanlarm, masolon, inok, at, qoyun, kegi vo donuz
darilori ¢ox az tiik Ortiiyline vo davamli gon toxumasina malik oldugu iiclin gonliik
xammal hesab olunur.
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Iribuynuzlu heyvan dorisi heyvanm yasindan asili olaraq xirda vo iri xammala
ayrilir.

Qoyun dorisi xirda géon xammalina aid edilir vo heyvanm cinslorino gora
forglonir. Gon hazirlanmasi tigiin, demok olar ki, biitiin cins qoyunlarin dorilori istifado
olunur, ancaq tiik ortiiyiiniin keyfiyyotino goro xoz istehsali iigiin yaramayan dorilor
gon istehsalina verilir.

Kegi dorisi do xirda gén-dori xammalina aiddir. Bunlar {i¢ qrupa boliiniir:

1. Siidliik cins, baslonilon (evdo, fermada va s.) kecilorin dorisi;

2. Col kecilori — yunluq cinsli keci dorisi;

3. Vohsi kegilorin dorisi.

Donuz darilori agagidaki kimi ayrilir:

1. Cokisi 1,5 kg-a godor olan ¢oska dorisi;

2. Cokisi 1,5 kg-dan ¢ox olan donuz vo axtalanmis erkok donuz dorisi;

3. Erkok donuz— axtalanmamis donuz doarisi.

Gon xammali dorinin Slgiiloring, qalnligi vo mikrostrukturuna gors forglonir.
Moahz bu farglor dorinin miixtalif xassaliliyini va tayinatini miioyyonlosdirir.

Gon istehsali zaman1 doridon tiiklor, epidermis tomizlonir vo ancaq dermadan
istifado edilir.

Dori xammali ndviina va yasina gora xirda, iri vo donuz xammalina ayrilir. Xirda
dori xammalina cavan qaramalin darisi (selikli dori, ¢okisindon asili olmayaraq, biitiin
dana dorisi, 10 kq ¢okiyo qador olan buzov dorisi), xoz vo kiirk istehsalina yararsiz olan
qoyun darisi va keci darisi aiddir. Qoyun darisi, hamginin, yun Ortiiyliniin uzunluguna
goro yunluq qoyun dorisino (yununun uzunlugu 6 sm-don ¢ox), yarimyunlu (2,5 sm-
don 6 sm-o godor) vo ¢ilpaq doriys (uzunlugu 2,5 sm-o qador) ayrilir.

Iri dori xammalina qaramal dorisi aiddir: yarimdorilor (10-13 kq ¢okili diiya vo
conga dorisi) congo (13-17 kq ¢akili congs darisi), ditys dorisi (13-17 kq yiingtil, 17-25
kq orta, 25 kqg-dan yiiksok agir), buga dorisi (17-25 kq yiingiil, 25 kq-dan yiiksok agir),
bugain (17-25 kq yiingiil, 25 kq-dan yiiksok agir) dori aiddir.

Donuz xammalina ¢okisi 0,75-1,5 kq olan ¢osga vo donuz dorisi (1,5-4 kq cokili
yiingiil, 4-7 kq ¢okili orta vo 7 kq-dan artiq agir) aiddir.
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Heyvan comdoayindon tozo cixarilmis dorilor buglu isti dori adlanir. Buglu dori
mikroorqanizmlorin vo fermentlorin tosirindon tez xarab olur. Saglam heyvanlarin
dorisindo kokk, spor bakteriyalari, homg¢inin, ¢iiridiicli bakteriyalar askar edilir. Qara-
malin dorisi donuzlarin dorisino nisboton daha ¢ox bakteriyalarla ¢irklonir. Darinin
tiklii hissasi ¢irkli olur. Dari ¢ixarilan zaman onlarda azolo vo piy toxumalarinin
qaliglari, gan laxtalar1 qalir ki, bunlar da mikrofloranin inkisafi {i¢iin olverigli sorait
yaradir. Ona goro do onlar1 tomizlomok lazimdir.

Texnoloji sortloro osason dorilorin emali vo konservlogdirilmosi onlarin
comdokdon ¢ixarilmasindan 3 saat gec olmayaraq aparilmalidir.

Cirkin tomizlonmasi vo yuyulma. Bir doqiqo orzindo dus vo ya slanqgla dorilorin
tikli torofini yuyur vo bir saatdan gec olmayaraq stabeldo c¢irki tomizlomok vo
yumsalmaq t¢iin sorirlor. Fasilosiz axin xotlorindo ¢irkin yumsalmasi ilo dorilorin
yuyulmasi birgs firlanan barabanlarda aparilir. Darilori ¢irkdon tomizlomok {igiin MM-

4, MM-3, MM-A masinlarindan istifado edilir (sokil 1).

Sokil 1. MM-4 cirkin tomizlonmasi masininin sxemi:
a— islok olmayan vaziyyat; b— is¢i vaziyyat, 1— ¢irki tomizlomak ticiin bicaq vali,
2— dorini bigaq valina sixan pnevmatik val;, 3— hamar val; 4— zirehli val; 5— riflonmis

val
Bu masinlarda olan bicagli val dorinin iist qatinin pozulmasinin qarsisi alir.

Vallarn firlanma tezliyi

950 doq' qoder azaldilmisdir.
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Iribuynuzlu heyvanin dorisini ¢irkdon vo qan qaliglarmdan tomizlomok iigiin
soyuq su ilo yuyurlar. Bunu dus altinda slangla vo ya firlanan perforik barabanlarda
edirlor. Bir saat onun suyunu firlanan barabanlarda, sixic1 val masinlarinda siiziirlor.
Donuz, qoyun va ke¢i darilori yuyulmur.

Loatin tamizlonmasi. Darida olan 9zalo vo piy toxumalarinin galiglarini, hamginin,
dorialtt birlosdirici toxuma hissalori ¢ixarilir. Bu qaliglarin, Istin qida vo texniki
moagsadlor ticlin istifade olunmasina, hamginin, duzun doriys tez diffuziya etmosino
komoak edir.

Konturasalma. Heyvan comdayindon ¢ixarilan dori miirokkab, ayri-liyrii kontura
malik olur. Onlarin konar saholori (bas hisso, ayaq) kosilir vo bu ¢oxlu migdarda
tullantiya sobob olur (16%). Bu tullantilarin minimuma salinmasi {igiin dorilori emal
zamani konturlayirlar.

Sortlasdirma. Darilorin tobii xiisusiyyatlorini, bu vo ya digor qiisurlarini, kiitlosini,
sahosini, voziyyatini nozors alaraq, onlardan dori vo ya xoz istehsal olunur. Darilor stol
tizorindo tlikortiiyli torofdon vo dorinin tors iiziindon nozordon kegirilir. Darinin sahasini
dm’ —la diizlonmis sokildo desimetli taxta vo ya planimetrin komoyi ilo miioyyon
edirlor. Keyfiyyatindon asili olaraq, dorilori 4 néva boliirlor.

Darinin konservlosdirilmasi vo konservlasdirma iisullari. Heyvan
comdoyindan yenica ¢ixarilmis dori isti vo buglanan oldugundan tozs dori adlanir.
Heyvanin 6ldiirtilmosindon bagslayaraq onun dorisi bakterioloji vo fermentativ proses-
lorin tasirine moruz qalir, xammalin keyfiyyatini asagi salan ndgsanlar omalo golir vo
goniin yararli sahosi azalir. Tozo dori bu voziyyotdo saxlana bilmoz, ¢linki nomlik vo
zilallar dorinin ¢lirimoys gotirib ¢ixaran bakterioloji prosesin inkisafi liciin an yararh
miihitdir.

Tozo dorilor temperaturu vo nomliyi yiiksok olan ortiilii yerdo saxlanilan zaman
onlarda c¢iiriimo tez gedir. Bu vaxt ciirlidiicii bakteriyalar (aeroblar vo anaeroblar),
birinci ndvbado, lotin yumsaq Ortliylinii vo epidermisi zodoloyir. Dorinin xarab
olmasinin ilk alamati onun seliklonmasi, tozaliyini itirilmasi va lot {iziiniin ronginin
doyismosidir. Sonra latin bozi hissolori qaralir, ¢iiriimadon xarakterik ammonyak 1yi
golir vo axirda dorinin asas ziilali olan kollagen tez dagilmaga baslayir.
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Ona gora do, dorinin ilkin emalinin on vacib oamsliyyatlarindan bir1 do onun
konservlosdirilmasidir. Bu omoliyyati dondurulma, duzsuz qurudulma, yas duzlama
(natrium xloridlo susuzlasdirilma), quru duzla (natrium xloridlo susuzlasdirib sonra
qurutmaq), pikellosdirma (tursu vo duz mohlulu ils iglonilmo), qicqirma vo stialandirma
ilo aparmaq olar.

Dorinin dondurulmaqla konserviasdirilmasi. Dondurulma— asagi temperaturda
bakteriya vo fermentlorin hoyat foaliyyotinin dayandirilmasi demokdir. Ancaq bu
tisulla konservlogdirmoado nozors almaq lazimdir ki, dondurma vo donu agilmanin siirati
dorinin keyfiyyotino monfi tosir edir. Ogor dori ¢ox asagi temperaturda vo qiiclii
kiilokds dondurulursa, bu zaman dorido ¢ox giiclii susuzlagma, Ortiilylindo doyisilmo
gedir vo agarmis lokalor tipli ndgsan alinir. Bu ndgsanh yerlori iso asilamaq miimkiin
olmur. Dondurulma miivoqgati bir iisul kimi ¢ox az hallarda totbiq olunur.

Dorinin duzsuz qurudulmaqgla konservilosdirilmasi. Bu iisul mikroorganizmlorin
hoyat foaliyyotinin susuz miihitdo dayandirilmasina asaslanir. Qurudulmanin ilk sorti
miioyyon temperatur rejimino 20 - 35°C ciddi roayat etmokdir. Ciinki temperaturu
asag1 salarkon susuzlasma ¢ox gec gedir vo bakterial proses {ligiin olverisli miihit galir.
Gilinog stias1 altinda (agiq yerdo) yiikksok temperaturda qurudulma da yaxsi notico
vermir. Ciinki dorinin sothi tez biizlislib, yigilir vo onun biitiin galmhi§i boyunca
qurudulma getmir, daxili toboagolords su miihiti qalir.

Qurudulmanin ikinci vacib sorti, qurudulma aparilan yerin (otagin, binanin)
havasinin nisbi nomliyinin 45 — 60% olmasidir.

Qurudulmanin {igiincii sorti binanin vo ya otagin havasinin dovr edilmasi vo tez —
tez doyisdirilmosidir ki, nom hava tez ¢ixarilsin vo dorinin biitiin hissolori tigiin eyni
borabar gorait yaransin.

Qurudulmanin dordiincii sorti odur ki, dori ¢ox doqiqgliklo tam agilmali,
qurudulma borabar getmoli vo ndqsan alinmamalidir.

Duzsuz qurudulmanin {iistiin cohotlori konservlosdirmo omoliyyatinin sadosliyi,
konservlosdirici maddslors ehtiyac olmadigindan dorinin tomiz saxlanilmasinin etibarl

olmasidir.
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Xazlik dorinin ¢ox qismini ancaq bu tisulla konservlosdirirlor. Qurudulma talvar
vo ya xiisusi quruducularda aparilmalidir.

Qurudulan darilorin 6l¢iistiniin kigilmasi tobiidir, bu zaman dorinin hom sahasi,
hom do qalinlig1 azalir. Toza darinin sahasinin 15% , qalinliginin iso 30 - 40% -5 qador
azalmasi miisahido olunur. Yaxst qurudulmus dori 6ziindo 15% nomlik saxlamalidir
(20% -0 godar icazo verilir).

Duzsuz qurudulmada tozo dorilorin kiitlosino goro dori ¢iximi 40% (donuz
darisindan basqa biitiin dori ndvlari li¢lin), qoyun va keci darilorinin yararli sahasinin
ciximi is9 90% olur.

Dorinin yas duzlama tisulu ilo konservissdirilmasi. Yas duzlama tisulu dori
xammallarin konservlogdirilmosinin on genis yayilmis tisuludur. Bu iisulda mogsad
dorinin suyunun konar edilmasi vo dorinin qalinliginda, mikroorqanizmlorin vo fer-
mentlorin ziilala tosirinin qarsisini  alacaq qatt natrium - xlorid mohlulunda
saxlanilmasidir.

Konservlogdirilmo {i¢lin nomliyi 5% —don ¢ox olmayan (kalsium, maqgnezium
duzlar1 vo basqa lizvi birlogsmalorin on minimal miqdari il9) tomiz quru duz isladilir.
Konservlogdirmo zamani torkibindo domir birlogsmosi olan (0,01% -don cox olmaz)
duzlarin istifadesi qadagandir.

Konservlosdirilmodon ayrilan duzu borpa etmok {iglin miitloq antiseptik
preparatlar gatilandan sonra yenidon istifado etmok olar. Darilori xammalin ndvlorino
gora ayirdiqdan sonra duzlasdirirlar: irilor, xirdalar, donuz vo qoyun, kegi dorilori.

Darilorin yas duzlanmasi ya gofaslor lizorinds sororok duzu sopmoklo vo ya
sorabalama — qicqirdilma (duz mohluluna salmaq) ilo basa catdirilir.

Sormokls duz sopilmoado dorilori arxa torafine cevirib digqgatlo hamarlayir vo
tizorino duz sopilir. Sorilmis dorilorin qalaqlart bir godoer maili olmalidir. Duzu elo
sopmok lazimdir ki, dorinin gqalinlig1 cox olan topoqrafik sahalords nisbaton ¢ox olsun.

Duz sopilmis birinci dorinin iizorino ikinci dorini yena do arxa iizlinli yiixari
sorib (yaxa- yaxa, bud-buda) eyni gayda ilo duzlayirlar. Beloliklo, dorilori bir-birinin

Uzaring
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1 m hiindiirliikdon az olmayaraq (1-2m don ¢ox olmamalidir) qalaq alinana qodor
duzlayaraq yigirlar.

Duzlanmis vo y1gilmis dori qalaglart miioyyon miiddat: kigik darilor 4 -5 giin, iri
dorilor iso 6 - 7 gilin saxlanmilir. Duzun sorfi bu {isulda tozo xammal ¢okisinin orta
hesabla 40 -50% - ni toskil edir. Natrium- xloridlo birlikdo asagidaki antiseptiki mad-
dolor islodilo bilor: silistumftoridli natrium -1,5%, paradixlorbenzol -10% (duzun
cokisino goro).

Qicqirdilma tisulunda dorilori gati natrium- xlorid mohlulunda saxlayirlar va
qalaqlar1 olava olaraq quru duzla duzlayirlar.

Qicqirdilmant xiisusi ¢onlordo, barkaslarda, barabanlarda vo snek aparatlarinda
basa catdirirlar.

Qicqirdilmanin iimumi miiddoti dori kiitlosindon vo totbiq olunan aparatin
noviindon asili olaraq 15- 24 saatdir. Qicqirdilmadan ¢ixarilan dorilorin suyu 2 saatdan
az olmayaraq axidilmalidir. Sonra iso onlar1 qalaqlarda olavo olaraq quru duzla
duzlayirlar.

Belo omoliyyatlar mexaniklosdirilmis axin xottindo fasilo yaratmamasi, duz
lokoalorinin alinmasi {igiin duzlamadan ¢ixarilan dorilor dorhal preslonir vo quru duz
olavasini torkibindo silistumftorid- natrium (2%), natrium karbonat (6%) olan suspen-
ziya ilo avaz edirlor.

Duz sopilms ilo qicqirdilmanin arasinda prinsipca forq yoxdur. Qicqirdilmadan
aliman xammal saxlanilmaya daha davamli olur, dori biitiin sahalori boyu eyni doracado
duzlanir, n6gsan vo ¢irki az olur.

Qicqirma tisulunun ¢atigmayan cohati duzun daha ¢ox sorf edilmosi, yoni xammal
kiitlosino goro 50-60% toskil etmosi (sopmada 40- 50%), isci qiivvasinin ¢oxlugu vo s.
aiddir.

Umumiyyatlo, yas duzlama iisulu ilo konservlosdirilmis dorilorin uzun miiddot
saxlanilmas1 zamani qizarti vo duz lokolori kimi ndgsanlar yaranir. Bu ndqsanlari
aradan qaldirmaq ticlin natrium- xlorido natrium- karbonat, paradixlorbenzol, sink
xlorid, bisulfit, bisulfat- natrium, kalium fosfat, bor tursusu, naftalin, aliiminium-
kalium kvaslar1 vo ag neft gatilir. Masoalon, dana dorisinin konservlosdirilmosi {li¢iin
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natrium xlorid - natrium karbonat - paradixlorbenzol garisigr 100:3:2 nisbotindo
gotiiriilmosi tovsiyyo olunur.

Donuz dorisindon bagsqga biitlin dori xammallarimin yas duzlama {tsulu ilo
konservlogdirilmasindo dorinin yararli sahasinds duz sopilmods 87%, sorabalamada
83%-dir. Donuz dorilorinin saho ilizro yararli alinmasi sahoasi miivafiq olrag 95% vo
90% - dir.

Dorinin quru duzlama tisulu ilo konserviasdirilmasi. Quru duzlama tsulu yas
duzlamanin qurudulma ilo birgs totbiqi demokdir. ©vvalco dorini kiitlosinin 20 — 25%
miqdar1 nisbatindo natrium xloridlo (yoni yas duzlamadaki sorfinin yaris1 godor)
duzlayirlar.

Quru duzlamadan ¢ixan dorilorin sortlasdirilmasi ¢ox ¢otinlosir, ¢linki astar torofi
duzla Ortiiliir, tiklorin iso dib torofindon dermanin qurumasina goro zoiflomosi
cotinlogir.

Quru duzlama isti yay aylar1 ligiin az migdar xammallarin konservlogdirilmosi
liclin magsadouygundur.

Dorinin pikellagdirmo— tursulu-duzlu tisul il> konserviasdirilmasi. Bu lisulun
mahiyyati dorilorin tursu vo duz mohlulu — pikel ilo islodilmasindon ibaratdir. Belo
konservlogdirmo on ¢ox tiikii tomizlonmis dorilor («liit») tiglin totbiq olunur. Pikel
tisulunun genis yayilmis torkibi natrium xloridin 15 - 20% - li mahlulunun, xlorid vo ya
sulfat tursusunun 2% - 1i mohlulunun suda qarisigidir.

Iribuynuzlu malgara dorilori {iciin islatmakiillomo, pikel iisulu ¢ox vaxt heyvan
kasilon va dori ¢ixarilan yerds aparilir. Bu iso homin darilorin maya dayarini 7 - 10%
asag salir.

Pikellogdirilmis tliksiiz dorilor nom yerlords vo ya sonradan islanmasi ticiin pikel
ompliyyatindan yaxs1 kecirilmis dorini hom ds xromlayirlar.

Tursulu - duzlu konservlosdirilmads dorilorin yagsizlagdirilmasi tolob olunmur.
Dorinin 6lgiisiindon asili olaraq onun orta hissasine 30 - 40 g-a godor konsevlosdirici
maddo tokorok, onu Iot iizliniin ortasindan qiraqlara torof yaymagqla siirtiib doriyo

yeridirlor. Bu zaman elo etmok lazimdir ki, dorinin biitiin hissalori qarisigin nazik qati
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ilo oOrtiilsiin. Belo konservlosdirilmis dorilori bir-birinin tizorine elo yigirlar ki, tiik
tobaqosi altdaki darinin lati izorine qoyulsun.

Beloliklo, hor qalagda 50 adad dori yigilir, an axirinei, yani iistds qalaq dorinin
tiik tobosini yuxart istiqamotds qoyaraq qalig1 xa¢ soklinds 6n vo dal pancalori torofdon
iplo baglayirlar. Darilorin tam duzlanmasi tiglin qalagi 2 giindon az olmamaq sortilo
saxlamaq lazimdir. Bu vaxtdan sonra onlar1 sorin qapali yerds uzun miiddot saxlamaq
olar vo ya galagin {istiino brezent material salinmalidir ki, lot tam qurumasin.

Dorinin siialandiriimagla konserviasdirilmasi. Darilorin konservlosdirilmasi
18 - 20°C -do havada Co (radioaktiv kobalt izotoplu) monbayindon alinan y -qamma
stialardan istifado etmoklo aparilir. Stialanma tisulu ilo, tozo, yas duzlanmis vo quru
duzlanmis xammal névlori konservlosdirilir.

Tozo dori kcoul/kq (0,1 Mrad) dozasi ilo siialanmadan sonra 7 giin orzinds heg bir
bakterial tosiri nisanosi olmadan saxlanila bilir. ©gor doza 3 kcoul’kq (0,3 Mrad)
gotiriiliirso, saxlanma miiddoti 12 giino godor catir. Bu zaman xammalin kimyavi
maddalorls slavs olaraq konservlosmosing liizum qalmur.

Tozo xammal polietilen paketloro qoyulub siialandirilarkon onu gozo carpan
korlanma nisanasi olmadan 7 aydan ¢ox saxlamaq olur. Gon xammalinm 1 — 3
kcoul/kq (0,1 -0,3 Mrad) doza ilo siialandirirmasi onlarin fiziki — mexaniki xassolorini
yaxsilagdirir.Bu zaman dorinin ziilal maddosi destruksiya olunmadan miioyyon

strukturlagsmaya moruz qalir.
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MUHAZIRO 10: KOLBASA MOMULATLARININ ISTEHSAL
TEXNOLOGIYASI

PLAN

1

2.
3.
4.

. Kolbasa momulatlarinin ¢esidi vo asas xiisusiyyatlori

Xammal vo komoke¢i materiallarim  keyfiyyatina olan toloblor
Hazir mohsulun keyfiyystino olan taloblor.

Miixtolif kolbasa momulatlari istehsalinin  texnoloji sxemi

. Kolbasa momulatlarinin istehsal morhalalori

. Kolbasa momulatlarinin gablasdirilmasi, markalanmasi vo saxlanmasi

ODOBIYYAT

. Qodimova N.S. ©t vo ot mohsullarinin texnologiyasi. Darslik Baki: “Iqtisad

Universiteti”’Nosriyyati, 2013.

3abamrta A.I'., TlomBoiickas WM.A., MomounnkoB M.B. CnpaBoyHuK TI0
POU3BOACTBY (papIIMPOBAHHBIX M BapeHBIX KOJI0AC, capAeieK W MICHBIX
xne60B. M., 2001 r., 702 ¢

15.3onun B.I'. «CoBpeMeHHOE MPOU3BOJCTBO KOJIOACHBIX U COJIEHO-KOMYECHBIX
uznenuit» — CII0.: [Ipodeccus, 2006. — 224 c.

Kenemampunu JI.B. «TexHoyoruss msica M MSCHBIX MPOAYKTOB». YueOHOE
nocodue B 3-x yactax. KemepoBo: KemepoBCkuil TEXHOIOTUYECKUM UHCTUTYT
MUIIEBOM poMBbIIeHHOCTH, 2004. — 404 c.

Konbacueie o6osouku. HaTypanbHble, HMCKYCCTBEHHBIE, CHHTCTHYECKHUE,
[Ipuo3BoncTBo,cBOMcTBA, NpuMeHeHue.Jlanr b.-A.,CI16.:2009.-256c¢.

Paznenka wmsica: IlpomsBojCTBEHHO-TIpaKTUUYeCKOe u3naHue. 3abamra A. T,
MonounukoB M. B., Ilonsorickas 1. A.., M.: 2010. - 456 c.ni.; 70x100/16
Poros M.A., 3abamra A.J., Kasronua I'.II. OOmas TtexHojorus wsca H

msacornpoaykroB. M.: Konoc, 2000 ., 367 c.

130



8. CanaBarynuna P.M. HoBas TexHOJOrusi MpPOM3BOACTBA KOJOACHBIX H3AEIUN
Texct. / P.M. CanaBarynuna, A.W. TleunukoBa // MscHasi mpOMBIIUIEHHOCTb:
Okcnpecc-uapopm. M.: [THUUTOU MMIL. - 2000. -Ne 2 -C. 11-12.

9. CosepmieHcTBOBaHKEe Mpou3BojcTBa kojdoac. Kocoit B.J., HJopoxor B.II., M.:
2006. - 766 c.

10.CoBpeMeHHOE MPOU3BOJCTBO KOJOACHBIX U COJICHO-KOIMUEHBIX M3eIui. 30HUH
B.I'., CII0.: 2007. - 224 c.

11. CripaBo4HHMK TeXHOJIOTa KoJjibacHOro mpousBojcTBa. PeikoB M.A., 3abarra

A.l'., T'yrauk B.E. u ap. M.: Koinoc, 1993 1., 431 c.

Kolbasa momulatlar1 yiiksok bioloji qidalilig doyorino malikdir. Onlar ndviino,
cesidino, hazirlanma qaydasina, batonlarinin formasina goro miixtolifdir. Kolbasa
momulatlar1 torkibindo, osason donuz piyi, duz, miixtolif odviyyatlar vo basqa
xammallar— un, sarimsaq, nigasta, yumurta melanj1 vo s. alavo edilmis ot qiymosinin
miixtolif texnoloji omoliyyatlardan kegirilib tobii vo siini pardslora doldurularagq,
tokraron texnoloji emalindan alinan ot mohsuludur. Kolbasa istehsalinda ot yeyilmoyon
vo qidaliliq dayori asagi olan torkib hissolorindon tomizlondiyi tiglin, onlar qadaliliq
doyarino gors atdon yiiksokdir.

Istifada edilon atin néviindon asili olaraq garamal, donuz, at, qus va eloco do
gostarilon otlorin qarigigindan asili olaraq istifado olunan xammala goro kolbasalar otli-
qanl, icalath, pahriz vo digor ndvlors ayrilir.

Kolbasa giymasinin qablasdirilmasindan asili olaraq tobii, siini pardolords olan vo
pordasiz kolbasalar vardir.

Koasikdaki goriiniisiina gora eyni kiitloli kolbasalar igorisindo spik, dil, ozolo, yag
hissaciklori olanlara ayrilir.

Kolbasa momulatlar istehsal texnologiyasindan va xammaldan asili olaraq qeyd
edilon qruplara ayrilir: bisirilmig, hisoverilmis, gan, pohriz, miialicovi kolbasalar, ot

cOroyl, pastet, zels, soyutma vo s.
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Bisirilmis kolbasalar— istehsal olunan biitiin kolbasa momulatinin 70%-don
coxunu toskil edir. Onlarm istehsalinda isti-buglu, soyumus, soyudulmus vo donu
acilmig mal, qoyun, donuz otindon, I vo II keteqoriya submohsullardan istifado edilir.
Onlar yiiksok qidaliliq doyeri, zorif konsisitensiyasi, xos rongi vo dadi ilo xarakterizo
olunur.

Hisaverilmis kolbasalarin istehsalinda asas torkib hisso kimi 25-30% su, 3-6%
x0rok duzundan istifado edilir. Bu kolbasalarin torkibindo suyun az vo hisovermo
maddolorinin  ¢ox olmasi sayosindo onlar uzun miiddot keyfiyyoatli saxlanma

qabiliyyatino malikdir (coadval 1).

Cadval 1
Hisaverilmis kolbasa mamulatlarinin kimyavi torkibi
Kolbasa momulatlarinin
novlori Miqdari , %-Is
su ziilallar | yaglar mineral maddolor
Yarimmhislonmis kolbasalar | 40-52 18-23 15-45 4,3-4,9
Ciyhislonmis kolbasalar 25-30 | 21-28 42-48 6,0-6,6
Bisirilib hislonmis | 39-40 17-28 27-39 4,6-4,7
kolbasalar

Hisoverilmis kolbasa momulatlari, 6z ndvboasindo, yarimhislonmis, ¢iyhislonmis,
bisirilib-hislonmis kolbasalara boliiniir.

Yarumhisaverilmis kolbasa— soyudulmus, donmus ot vo submohsullardan istehsal
edilir. Yarimhislonmis kolbasa termiki emal orzindo ¢okdiirmo, qizardilma, bisirmo,
soyudulma, hisoverilmo vo qurutma proseslorindon kegir. Yarimhislonmis kolbasa

saxlama zamani daha dayamiqli olur, belo ki, onlar1 bismodon sonra hiso verib,
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qurudurlar. Bu kolbasalarin istehsalinda osas xammal kimi qaramal vo yarimyagh
donuz otindon istifads edilir. Osas xammalin keyfiyyatina gore yarimhislonmis kolbasa
ola, 1, 2 vo 3 ndvlors ayrilir.

Hislonmis kolbasalar hazirlanma {isulundan asili olaraq ¢iyhislonmis vo bisirilib
hislonmis kolbasalara boliiniir.

Ciyhislonmis kolbasalar— kolbasa qiymosindon hazirlanmis, ¢okmo, hislomo vo
davamli qurutma omoliyyatlarina ugradilmis pordoli kolbasa momulatlaridir. Onlar
qizardilmir va bisirilmir. Bu kolbasalar digarlorindon konsistensiyasinin bark olmasi,
kaskin qoxusu, duzlu vo bir qador turs dadi ilo forqlonir. Ciy hislonmis kolbasalarmn
istehsal prosesi 40-50 giin davam edir. Ciyhislonmis kolbasalar saxlanmaya c¢ox
dayaniqhidir, xammal az nomliya, yliksok 6zliiliiyo malik olmalidir. ©sas xammalin
keyfiyyotino goro c¢iyhislonmis kolbasalar ola vo 1-ci ndve ayrilir. Ciyhislonmis
kolbasalarda nomlik 25-30%-don ¢ox olmamalidir. Ciyhislonmis kolbasalar 12-15°C-
do vo 75-78% nisbi riitubstdo 4 aya kimi, -2-4°C-do 6 ayadsk vo donmus halda (-7°C-
do) 9 ayadok saxlanir.

Bisirilib-hislonmis  kolbasalar— kolbasa qiymosindon hazirlanmis, ¢okmo,
hislomo, bigirilmo, tokrar hislomo vo qurutmaya ugradilan pordoli kolbasa
momulatlaridir. Bigmis-hislonmis kolbasalar ola vo 1-ci novlors ayrilir.

Miixtolif kolbasa ndvlori kimyavi tarkibine va qidaliliq doyarina gors bir-birindon
forqlidir. Lakin, buna baxmayaraq, onlarm torkibi ziilalli maddslorls, lipidlorls, makro-
vo mikroelementlorlo, ekstraktiv maddslorls, vitaminlorls zongindir. Yarimhislonmis
kolbasalarda nomlik az, yag vo ziilallarin miqdar1 iso ¢oxdur, energetik doyori daha
yiiksokdir.

Ciyhislonmis kolbasalar torkibinds nomliyin az, yag vo ziilallarin migdariin ¢ox
olmasi ils xarakterizo olunur, yliksok energetik doyara malikdir.

Qiymalonmis kolbasalar yiksokkeyfiyyotli dana vo donuz piyindon (otindon)
hazirlanir, qiymoays xirdalanmis donuz piyi vo dil, siid vo yumurta qatilir. Bismis
kolbasalardan forqli olaraq, onlar qizardilmadan bisirilir. Bu qrupa daxil olan
kolbasalar yiiksok qidaliliq doyori, dad keyfiyysti ilo sociyyolonir vo yalniz sla ndvdo
buraxilir.
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Qan kolbasalarinin istehsalinda qiymays 15-50%-o godor fibrindon azad edilmis
yeyinti gani qatilir. Onlarin rongi qohvayi-qirmizi, konsisitensiyasi elastiki, tami
xosagolon, otirli olur.

Liver (i¢alat) kolbasalari bisirilmis xammaldan, yoni qaraciyor, iskonbo,
diafragma oti, donuz yanagi otindon hazirlanir vo onlarin bozilorino siid, koroyagi,
miixtolif adviyyatlar vo gatqilar olave edilir. Onlarin istehsali, osas etibarilo xammalin
bisirilmosi vo portlodilmosindon, bisirilmis vo ya portlodilmis xammalin ovvalco
firlanqacda, sonra iso kutterdo doylilmosindon, alinmig qiymonin Ortiicii pordolora
doldurulmasindan, batonlarin bisirilmasindon vo soyudulmasindan ibaratdir.

ot ¢oraklori formasma gora ¢oroklora oxsayir, qiymeli vo liver kolbasalirini
xatirladir. Onlar ortiicli pardesiz olub konsistensiyalar1 zarifdir. Qiymoeni diizbucaqli
metal formalarda bisirirlor. Ot ¢oroklorinin yan vo alt torofi hamar, iist torofi qizarmis
olur. En kasiyinin rongi biitiin sath boyunca eyni olub, piy vo donuz tikaciklori barabor
suratdo yayilmisdir (sokil 54).

Sosislor va sardelkalar istehsal iisuluna goro bismis kolbasalarin bir névii hesab
edilir. Onlar bigsmis kolbasadan torkibindo spiqin olmamasi vo dlgiilorinin ki¢ik olmasi
ilo forglonir. Yiiksokkeyfiyyatli sosislor va sardelkalar buglu isti vo soyudulmus cavan
heyvanm otindon alinir. Cox xirdalanmis qiymo (kolloid doyirmandan kecirilmis)
qoyun nazik bagirsagina doldurulur. Sosislor, homginin, siini 6rtiikloro do doldurula
bilor. Hazirlanma resepturasindan asili olaraq, ala vo 1-ci novdas sosislar istehsal edilir.

Pahriz kolbasalarmin istehsalinda yiiksokkeyfiyyotli cavan mal oti, dana oti,
koroyagi, yumurta, siid vo qaymaqdan istifads edilir. Sokor xostolor iigiin kolbasalara
sokor ovozino sorbit vo ya ksilit qatilir. 9sason bismis kolbasalar kimi hazirlanir vo
yalniz ola novdas istehsal edilir.

Pagstetlorin istehsalinda icalat kolbasalarinin hazirlanmasinda totbiq edilon
xammaldan istifado edilir, lakin ot ¢Oroklori kimi xiisusi metal formalarda bisirilir.
Onlarin rongi miixtalif ¢alarli bozumtul, qoxusu atirli, tam1 xosagoalon, zaif acitohardir.

Zels va soyutmalar: hazirlamaq {igiin asagi sort mal oti, donuzun yanaq oti, kollo
oti, modosi, yelini, dorisi, yapisganli maddosi ¢ox olan submohsullar, ot bulyonu va
odviyyatlardan istifado olunur. Zels qiymosi kor bagirsaga vo ya sidik kisosing

134



doldurulub termiki emaldan kegirilir. Zelslor iki torofdon preslonmis dairovi vo ya oval
formada olmasi ilo digar kolbasa momulatlarindan forglonir.

Qus oatindon hazirlanan kolbasalarin istehsalinda miixtolif quslarin otindon
istifado edilir.

Xammal vo komoke¢i materiallarin keyfiyyatino olan taloblor. Kolbasa
momulatlarinin istehsalinda asas vo yardim¢i xammallardan istifado olunur. Osas
xammala ot, submohsullar, qan plazmasi, piy, siid vo sliid mohsullari, yumurta,
yardim¢1 xammala is9 un, nisasta, miixtolif odviyyatlar, sarimsaq, x6rok duzu, natrium
nitrit, sokor, askorbinatlar, fosfatlar, tobii vo siini pordolor, sarg1 materiallar1 vo s.
aiddir.

Kolbasa momulatlarinin istehsalinda miixtslif heyvanlarin stindon istifads edilir.
Bu otlor movecud baytar-sanitariya qaydalarinin tolobatina uygun olmalidir. Comdoyi
qabul etdikds onun keyfiyyot sohadotnamosi vo kokliik kateqoriyasiin miivafigliyi
miuoyanlogdirilir, tomizlonmo doracasi yoxlanilir. Comdoyin tozsliyi orqanoleptiki
tsulla yoxlanilir vo slibho yaranarsa onun tozoliyini standarta miivafiq olmasi
laboratoriyada toyin edilir. Comdoklori hazirladigda onlarm sirklonmis, zodolonmis
nahiyalorini, damgalanma yerlorini ayirmaq lazimdir.

Kolbasa momulatlarmin istehsalinda istifado olunan ot keyfiyyatli, donuz spiki ag
rongli, normal qoxulu, adviyyatlar 6ziinomoxsus 1ys malik olmali, konar qatisiqlar
olmamalidir. Hor bir xammal resepturaya uygun miqdarda olavo olunmalidir. ©ks
halda bu kolbasa momulatinin keyfiyyotini asag1 salaraq, onun dadinin vo goriiniisiiniin
pis olmasina sobab ola bilor. Masolon, x6rok duzu, sokor vo nisasta lazimi miqdarda
olavo olunmadigda, kolbasa momulatlarinin dadi tamamils doyisir, lazim oldugundan
cox nitrit vo nitratlar qatildigda isa bozumtul rongin oamols golmosina sorait yaradilir.

Tomizlonmis ot istehsal li¢iin asagidaki sortlara boliiniir: garamal oti -ola, 1 vo 2
novlora, donuz oti yagsiz, yarimyagli, yagl sortlara. Ola sort tomizlonmis qaramal oti
yagsiz, birlogdirici toxumasiz ozololordon ibaratdir. Yagsiz, tomizlonmis donuz otindo
10%-o kimi, yarimyagli sortda 30-50% va yagli sortda 50%-o qador ozoloarasi yagin,

70% spiqin olmasina yol verilir.
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Bisirilmis kolbasa momulatlarinin istehsalinda isti-buglu, soyudulmus vo donu
acilmis, digor kolbasa novlorinin istehsalinda iso soyudulmus vo donu acilmig mal vo
donuz otlorindon istifado edilir. Dondurulmus bloklar donu ag¢ilmadan qiyms hazir-
lamagq ti¢tlin 1stifado edilir.

Spik konsistensiyasina gora bork, yumsaq, yarimbork olur. Bork piy, osason
comdoyin bud, kiirak, bel nahiyarindon alinir. Yarimbork piy donuz comdayinin boyun,
dos vo otraf nahiyslorindon kasilib ayrilir. Yumsaq piy donuz comdoyinin miyantong
hissasindon, homginin, yaghh yemlonmis donuzlarin comdoyindon kosilir, orimo
dorocosinin asagl olmasi sayosindo termiki emal zamani tez oriyir, 6z formasini itirir.
Spiqin keyfiyyati yoxlanmali, sarimtil nahiyslor kosilib atilmalidir. Xirdalanmaya
verilon spiqin temperaturu -1°C-don ¢ox olmamahdir, oks halda onlar deformasiyaya
ugrayir.

Kolbasalarin istehsalinda ot qiymosinin rongini, yapisqanligini, sututma
qabiliyyatini  yaxsilagdirmaq, habelo hazir mohsulun qidaliliq doyerini,
manimsaonilmasini, zarifliyini, plastikliyini yliksaltmok magsadilo bazon qiymaya bir
sira heyvani vo bitki mongoli mohsullar— kartof nisastasi, toyuq yumurtasi,
dondurulmus yumurta melanji, yumurta tozu, lizlii vo lizsliz inok siidii, quru gaymaq vo
s. qatilir.

Odviyyat vo qatqilarin torkibindo efir yaglar1 vo digor 1y, dad veron maddolor
oldugundan, onlar kolbasa momulatlarina spesifik xosagolon dad va qoxu verir. On ¢ox
asagidaki odviyyat vo qatqilardan - muskat coviizli, kardamon, qara vo ya ag istiot,
otirli istiot istifado edilir. Odviyyatlar 6zlorine uygun spesifik dada vo iyo malik
olmalidir. Duzlama {i¢iin istifade edilon duz 1-ci novdon asagi vo torkibindo mexaniki
qatisiglar, konar iy olmamalidir. Toz sokor ag rongdo olmali vo torkibindo konar
qatisiglar olmamalidir.

Tobii pordolor miixtolif nov heyvanlarin bagirsaqlarindan hazirlanir. Onlar
istehsal zamani, demok olar ki, ovozolunmazdir, ciinki onlar batonlarin
qurudulmasinda, hisoverilmosindo, termiki emal proseslorindo kolbasa batonunun
hacminin sixilmasi ilo borabar sixilir, halbuki siini pordolordon istifado etdikdo, ortiiklo
baton arasinda bosluq amolo golir. Kolbasa qimosi, homginin, siini ziilali ortiiklora
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do doldurulur. Bu ortiicli pardslor 6z xiisusiyyatlorina gore heg do tobii pardolordon
geri qalmur.

Hazir mahsulun keyfiyyatina olan talablor. Hor bir kolbasa novii resepturasina
uygun hazirlanmali, standartlara uygun forma vo 6l¢udo tobii, siini pordoloro doldu-
rulmal1 vo baglanmalidir. Standartlara uygun olaraq hazir mohsullara asagidaki
tolablar irali siirtiliir.

Xarici goriintisti: batonlarin sothi tomiz, zodosiz, lokosiz, kifsiz, seliksiz
olmalidir. Sellofan istisna olmaqla kolbasanin xariji gati giymays yapigmalidir.
Ci1y hislonmis kolbasalarin ortiiyiinds ag quru kif qatinin olmasimna icazs verilir.

Konsistensiya: bigsmis vo yarimhiso verilmis kolbasalar elastik, mohkom
konsistensiyaya malik olmalidir. Hiso verilmis kolbasalar iso iso bark olmalidir.

Kasikda goriiniisii: qiyma monolit olmali, piy vo dos hissolori miioyyon
gaydada bdoliiniib, reseptdon asili olaraq, kub vo ya prizma soklinds, miivafiq
hojmo malik olmalidir. Piyin qiraqglar arimis olmamali, rangi 1so ag olmali, bazon
¢ohrayi calarlara ijazo verilir. Mohsulun kasikdo rongi eyni cinsli, cohrayr vo ya
qirmizi rongli , boz lokolorsiz olmalidir.

Qoxu va dadr: bismis kolbasalar adva otirli olub, dadl, kifayot qodor duzlu,
yarimhiso vo tam hisa verilmis kolbasalar hislomo vo adva otri vermali, dadli, xos,
kaskin dadli, duzlu olmalidir.

Kolbasa momulatlarinin istehsali uygun normativ-texniki sonodlorin osasinda
toskil edilir. Istehsal zamani istifado olunan ot xammali yalniz saglam heyvanlardan
alinmalidir. Homginin, kolbasa qiymasine alave edilon adviyyatlar vo kdmoke¢i mate-
riallar keyfiyyotli olmali va keyfiyyati uygun standartlarin talablorine cavab vermalidir.
Keyfiyyotli kolbasa momulatlarinin alinmasinda texnoloji proseslora, texnoloji
rejimlora diizgiin riayat olunmasinin da boylik shomiyyati vardir.

Texnoloji rejimlorin pozulmasi noticosindo momulatin keyfiyyotini asagi salan,
yaxud onu yararsiz voziyyoto gotiron miixtolif ndgsanlar bas vers bilor. Texnoloji
rejimlora ciddi riayot etmoklo ndgsanlar aradan qaldirila bilor. Qizardilma vo bisirilmo
miiddati kolbasa momulatlarinin glafinin néviindon vo diametrindon asili olaraq

doyisilo bilor. Ona gors do istehsal prosesi orzinds biitiin bu amillor nozoro alinmalidir.
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Kolbasa batonlarin1 bisirdikdon sonra soyudurlar. Soyudulma batonun morkazinda
temperatur 0-8°C-yo catana kimi aparilir. Soyudulma miiddoti kolbasa batonlarmin
diametrindon asili olaraq doyisa bilir.

Kolbasa momulatlarinin gablasdirilmasi {i¢giin istifado edilon biitiin taralarin
divarlarinda, oturacaginda vo qapaginda havanin yaxsi coroyan etmosi ii¢lin miioyyon
Ol¢iilii desiklorin qoyulmasi mogsodouygun hesab edilir. Cilinki yesiyo hava daxil
olmadigda momulatin rongi doyisir, turs qoxu meydana ¢ixir, bir sézlo, kolbasanin
keyfiyyot gostoricilori pislosir. Kolbasa momulatlarinin saxlanmasi vo dasinmasi tligiin
istifads edilon on alverisli tara - sothinin 25%-1 qodari desiklordon ibarat olan polietilen
yesiklor vo yesik-konteynerlor sayilir. Kolbasa momulatinin qgablagdirilmasinda
gostorilon taralardan istifado edilmosi kolbasalarda saxlanma vo dasmmma zamani bas
veran tobii itkinin azalmasina, keyfiyyotli saxlanma miiddotinin uzadilmasina, satisin
operativ aparilmasima sobab olur, yiikloma-bosaltma vo digor ekspedisiya islorinin
sadolosmasine vo mexaniklogdirilmasine imkan yaradir.

Saxlanma sortlorino vo miiddotino diizgun riayot etmodikdo, kolbasa
momulatlarinin tistiinii selik, kif basir, dadinda aciliq hiss olunur, qiymonin rangi boz-
yasil olur, turs qicqirma, ¢iiriimo bas verir.

Miixtolif amillorin tosirindon kolbasa momulatlarinda asagidaki doyisikliklor bas
vera bilar.

Kolbasa batonlarmmin ¢irklonmasi —nom batonlarin qizardilmasi, qizardilma
zamani qatranli agac novlorindon istifads etdikds yaranir.

Spiqgin arimasi va yagin ortiikdon axmas: xirda 6lgiilii spiqdon istifads etdikdo,
spiqi vaxtindan ovval qarisdiriciya daxil etdikdos, qizardilma vo bisirilmoni yiiksok
temperaturda apardiqda bas verir.

Yapismalar— qizardilma zamanmi batonlarin bir-birina yapigsmasi naticasindo
yaranir.

Bulyonun ortiikdon axmasi— qiymonin susaxlama gabiliyystinin asagi olmasi,
uzun miiddot saxlanilan dondurulmus vo torkibinds ¢oxlu piy olan otdon istifado
edilmosi, kuterlomo zamani qiymonin qizmasi, kuters xammalin yigilma ardiciligmin
pozulmasi naticosinds bas verir.
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Ortiiklorin partlamasi— spriqlome zamani batonlarin hoddon ¢ox doldurulmasi,
kolbasalarin yiiksok temperaturda bigirilmosi, keyfiyyotsiz ortiicli pardolordon istifado
edilmosi noticoasindo bas verir.

Batonlarin uclarimin yanmasi— emal zamani yiiksok temperatur vo kameraya
miixtolif 6l¢iilii batonlarin yerlogdirilmoasi zamani bas verir.

Ortiiklorda qiriglarin olmasi— batonlarin tam doldurulmamasi, homginin, onlarin
su ilo dus altinda soyutmadan, havada soyudulmasi naticosindo bas verir.

Kasikda boz [okalorin olmasi va qiymonin bos olmasi— nitrit az vurulduqda,
cokdlirmonin az aparilmasi, ¢okdiirme zamanmi saxlanilan yerlorin temperaturunun
yiiksok olmasi, gprislomodon sonra batonlarin yiliksok temperaturlu yerlordo saxlan-
masi, asagi temperaturda qizardilmanin uzadilmasi, qizardilma ilo bisirilmo arasindaki
vaxt intervalin uzadilmasi vo s. naticasindo olur.

Spigin geyri barabor paylanmasi— qiymonin tam yaxst qarisdirilmamasi
naticosindo olur. Qiymoado bosluglarin olmasi - sprislomo zamani qiymonin tam
doldurulmamasi, ¢okdiirmonin tam aparilmamasi noticasindo bas verir.

Qiymada sart rangli arimis spiqin olmasi— xarab olmus spiqdon istifado etdikdo
bas verir.

Hazir kolbasa momulatlarinda daha davamli kokk formalar vo subtilis
qrupu c¢oplori galir. Hazir mohsullarin mikroflorasina standartlarda boyiik
mohdudiyystlor qoyulmusdur. Belo ki, onlarda bagirsaq ¢oplori bakteriyalari,
salmonella, sulfit reproduksiyaediji klostrid olmamalidir.

Miixtalif kolbasa momulatlari istehsalimin texnoloji sxemi
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Bismis kolbasa momulatlarinin

istehsalinin texnoloji sxemi

— NXammalm xurdalanmast

— otin duzlanmasi

] otin yetigmasi (2-4°C, 6-12 saat)

—  Nann xudalanma va giymeanin hazulanmasi

Qiymanin ortici pardalara doldurulmasi va
sarmmasi

] Qizarddma (50-120°C, 60-180 daq)

= Bigirilma (75-85°C, 60-180 daq)

- Sovudulma (4-8 saat)

- Saxlamma (8°C, 48-72 saat)
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Bigirilib-hislanmis kolbasa maomulatlarinin

istehsalinin texnoloji sxemi

Xammalm gabulu, atin dogranmasi va duzlanmast

Qrvmanin hazulanmas: va duzlanmasi

otin vetigmasi

Qivmanin pardalars doldurulmast va ¢okdiirilmast

[ higa verma

Bigirilma

Soyudulma

Takrar huga verma

Qurudulna
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Yarimhislonmis kolbasa momulatlarinin

Xammalin xirdalanmasi va atin
duzlanmasi

Otin yetismasi (2-4°C, 18-48 saat)

Qiymonin hazirlanmasi, drtucu
pardalara doldurulmasi va sarinmasi |

Gokdirma (8°C, 2-4 saat)

Qizardilma (80-100°C, 60-90 daq) }

Bigirilma (75-85°C, 60-90 daq) ]

Soyudulma (2-3 saat) ]

Hisaverma (35-50°C, 12-24 saat)

Qurudulma (daginmada 12° C,2-3giin)

Saxlanma (12°C, 10 gtin) }
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Kolbasa momulatlarimin istehsal marhalalori

Miixtolif ¢esidli kolbasa momulatlarinin istehsal texnologiyasinda nozoragarpacaq
forqin olmasina baxmayaraq, osas istehsal omoliyyati oksor kolbasa momulatlar1 li¢iin
eyni olub asagida gostorilon kimidir:

Comdayin boliinmasi, azalo toxumasimin siimiikdon, birlosdirici toxumadan
tomizlonmasi. Comdoklorin tozoliyi orqanoleptiki tisulla yoxlanilir vo slibho yaranirsa,
onun tozoliyinin standarta miivafiq olmasi laboratoriyada toyin edilir. Nozoro almaq
lazimdir ki, hotta ciizi miqdarda qiisurun olmasi texnoloji prosesds onun daha da
koskinlosmosino sobab olur, alinmis momulatda miixtolif qiisurlara sobob olur. Buna
goro do xammalin tozsliyina ciddi nozarst edilmalidir. Comdoklori hazirladiqda onlarin
cirklonmis, zodolonmis nahiyslorini, damgalanma yerlorini ayirmaq lazimdir. ©gor ot
bloklarda qobul olunursa, onun donu acilir.

Boliinmonin aparilmasinda osas moqsad sonraki omoliyyatlarin aparilmasini
asanlagsdirmaq iiclin yarimcomdoklorin hissaloro boliinmosidir. Ot yarimcomdoklori
standart sxemo osason boliiniir. Kolbasa istehsalinda mal yarimcomdoklori 7 yera
boliiniir: arxa,bel, qabirga, kiirok, dés, omba, boyun hisso (sokil 1).

Qaramal comdoklori enli lentli misarlar vasitosilo asma yolda hissalora ayrilir.
Donuz yarimcomdaklorini ham asma yolda, hom da konveyer stolu {izarinds hissolora

ayirmaq olur.

Sakil 1. Qaramal comdayinin kolbasa mamulatlarinin istehsall ii¢iin dogranma
sxemi: 1— kiirak hissa; 2— boyun hissa,; 3— dos hissa, 4— bel-qabwrga hissa,; 5— bel hissa;

6 —bel-canaq hissa; 7 — sagrt hissa
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Kolbasa momulatlar istifado zamani oksor hallarda slave termiki emala moruz
edilmadiyindon, bu mohsullara vo onlarin hazirlanma texnologiyasina qoyulan sanitar-
gigiyenik toloblor do yiiksok olmalidir. Belo ki, kolbasa momulatlarinin hazirlanmasi
ticiin istifado olunan at, istehsal miiossasindo hissalors ayrilarkon onun torkibinds olan
mikroorqanizmlorin say1 koskin suratds artir. Bundan olavo havada da mikroflora
miixtolif olur vo o, giliniin saatindan, ilin foslindon, emalin fasiloliliyindon, dezin-
feksiyadan vo s. asiidir. Yazda is novbosinin  ovvolinde 1 m’ sahodo
mikroorganizmlorin say1 2400 + 28,3-don 53%0 =+ 34,3-dok olur , yayda bakteriyalarla
cirklonmo bu saviyyado qalir, payizda 10-15% artir, quisda iso yenidon azalir. s
ndvbasinin sonunda havada olan mikroorqanizmlorin say1 20-25%-dak yiiksalir.

159C-do otin siimiikdon ayrilmasi vo damarlardan tomizlonmosi zamani
mikroblarin iimumi miqdart az doyisdiyi halda, onlarin torkibi doyisir. Otin
simiiklordon ayrilmasindan qabaq otdo kokk formalar vo spor omolo gotiron
copvart gqrammpozitiv istlinliik togkil etdiyi halda, formalar bu prosesdon sonra
grammneqativ mikroflora askar edilir.

Dogranma zamani atin bakteriyalarla ¢irklonmo doracasini azaltmagq iiciin istehsal
yeri, ot dogranan masalar, alotlor tomiz olmal, iscilor soxsi gigiyena qaydalarina riayot
etmolidirlor. Masa vo alatlor is prosesindon avval 0,2-0,5%-1i xlor golovosi mohlulu ilo
yuyulmalidir, désomo, divarlar, qapi, poancora ¢orgivolori is ndvbasi orzindo bir nego
dofs yuyulub silinmolidir.

Otin siimiikdon ayrilmasi al ilo, xiisusi bigcaqlarin kdmayi ils aparilir. Bunun {igiin
stasionar vo konveyer stollar qurasdirilir, allo isloyon zaman diferensial oti stimiikdon
ayirma lsulundan istifads olunur. Bu zaman har bir fohlo comdoyin miioyyan hissasini
stiimiikdon ayirir. Yaxs1 tomizlomo zamani siimiikds qalan ot 5-6% togkil edir. Otin
damarlardan tomizlonmasi zamani otdon qida {iglin azyararli hissolor (birlosdirici
toxuma, qan vo limfa damarlari, xirda siimiik vo s.) ayrilir. Iribuynuzlu heyvanm
otindon piyi do ayirirlar. Bu isi allo, xiisusi bigaqlarla goriirlor.

Tomizlonmis mal ati li¢ ndva boliiniir: ala, 1-ci vo 2-ci név. Ola ndve tomiz azalo

toxumalarindan ibarat hissolor, 1-ci ndve torkibindo 6% qodor nazik birlosdirici
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toxumalar olan ot, 2-ci ndva iso torkibindo 20% -o godor birlogdirici toxumalar olan ot
hissolori aiddir. Tomizlonmis ot névlar tizra belo boliisdiirtiliir:
ola nov — 20%;
1-ci nov — 45%;
2-ci név — 35%.
Donuz stindo birlogdirici toxumalar az oldugu tigiin tez hozm olunur. Buna goro
do ondan yalniz damarlar1 tomizloyirlor. Tomizlonmis donuz oti 3 ndve boliiniir:
yagsiz donuz oti (torkibindo 10% piy);
yarimyagl (torkibinds 30-50% piy);
yagli (torkibinds 50%-don ¢ox piy).

Sakil 2 . Donuz comdayinin kolbasa mamulatlart istehsall ticiin dogranma sxemi:

1 —on hissa; 2 — orta hissa,; 3 — arxa hisso

Qoyun comdoyi iki hissoya: 6n vo arxa hissolors ayrilir.

Kolbasa momulatlarinin istehsalinda derialt1 piydan istifads olunur ki, bu da spiq
adlanir. O konsistensiyasina gora bork, yarimbork, yumsaq olur. Bork piy, osason
comdoyin bud, kiirak, bel nahiyslorindon alinir. Yarimbork piy donuz comdoyinin
boyun, dos vo otraf nahiyolorindon kasilib ayrilir. Yumsaq piy donuz comdoyinin
miyantong hissasindon, homginin, yagli yemlonmis donuzlarin comdoyindon kasilir,
orima doracasinin asagl olmasi sayosindo termiki emal zamani tez oriyir, 6z formasimni
tirir.

Sosis momulatlarinin istehsalinda buglu-isti, soyudulmus vo donu agilmis, cavan
mal vo donuz atindon istifads edilir. Mal ati qiymonin asas barkidici materiali oluib,
hazir mohsulun rongino, dadina, iyino vo Kkonsisitensiyasima tosir edir. Bu onun

ziilalarinin yiiksok dorocodo hidrofilliyi vo yaxsi susaxlama, sututuma vo sugokmo
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qabiliyyati ilo izah edilir. Mal otinin keyfiyyatinin qiymstlondirilmasinds onun rongi do
xiisusi ohamiyyat kasb edir. Malum oldugu kimi, mal ati hemoxromogen pigmentlori,
xiisusan mioqlobinlo ¢ox zongindir. Mal otinin rongi torkibinds olan pigmentlorin
komiyyat vo keyfiyystindon asili olaraq agiq c¢ohrayi-qirmizidan, tiind cohrayi-
qurmiziyadok olur. Bir gayda olaraq, acgiq cohrayi-qirmizi rongli mal oti zorif
konsisitensiyali olur. Ona goro do yiiksokkeyfiyyotli sosis momulatlar1 almaq t¢iin
cavan mal vo donuz stlorindon istifads edilir. Donuz oti daha zarif olub, yaginin oarimo
dorocosi mal vo qoyun yaglarina nisboton asagidir, demoli, orqanizmdo daha tez vo
asan monimsanilir. Sosis momulatlarmin istehsalinda miioyyon miqdarda donuz
otindon istifado etdikds, hazirlanan qiymonin suvasqanlhigi, zorifliyi, siraliliyi yiiksalir,
alinan mohsul daha yaxs1 tama, qidaliliq doyarina va yiiksok enerjiys malik olur. Lakin
nazors almmalidir ki, haddon artiq yagl donuz atindan istifads edildikdo, alinan qiymo
kifayot qodor mohkom qurulusa malik olmur vo belo qiymodon alinan mohsul agiq
rongli vo saxlanmaya davamsiz olur.

otin duzlanmasi va yetigmasi. Hazir mohsulun lazimi texnoloji xiisusiyyatlorinin
(dadinin, 1yinin, ranginin, konsistensiyasinin) vo mikrobioloji xarab olmasinin qarsisini
almagq ti¢iin oti duzlayirlar. Bunun iigiin oto duzlayic1t maddslor olavo edirlor. Duzlayici
komponentlorin asasini xorok duzu togkil edir. Otdo optimal miqdarda x6rok duzunun
toplanmasi ona duzlu dad vermakls barabar, konservlosdirici tasir do gdstorir. Duzlan-
manin digor konservlogdirici (soyudulma, hisovermo vo s.) amillorlo birgo tosiri hazir
mohsulu xarab olmadan qoruyur.

oti duzladigda onda az migdarda mikrob toplanir. 9tin xirdalanmasi
zamani miixtolif (masinlar, sprislor, adviyyatlar, miixtalif qablar, is¢ilorin allori vo
s.) sabablordon onun mikroflorasi yiiksalir.

Asagi nov otdo, yliksok ndv oto nisbaton, cox mikrob olur.

Duzlanma zamani gors bir-birindon forqlonon miirokkob proseslor bas verir: otdo
lazimi miqdarda duzlayic1 maddslor toplanaraq hortorafli eyni soviyyads yayilir, otin
suda, duzda hoall olan torkib hissalorinin otraf miihito kecmosi bas verir; onun ziilali vo
digor maddslori dayisikliys ugrayir, kiitlo doyisir; otin nomliyi vo sututma qabiliyyati
doyisir; fermentativ proseslorin spesifik inkisafi noticosindo mohsulun mikrostrukturu
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doyisir; duzlayict maddslorin tosirindon vo fermentativ mikrobioloji proseeslorin
inkisafi noticosindo dad vo aromatlar formalasir; mohsulun rongi stabillogir. Duzlanma
kolbasa momulatlar1 istehsalinda vacib vo asas proses sayilir. Duzlanma prosesine
xarakterik olan proseslor hotta, o basa catdiqgdan sonra da davam edir. Ciyhisoverilmis
kolbasalarda bu proseslor qiymonin hazirlanmasi, yetismo, hisovermo, qurutma kimi
proseslordo 6ziinomoxsus sokildo davam edir.

Duzlanmadan ovval ot xirdalanir. Bu proses duzun toxumalara daxil olmasini,
onun otin ziilallart ilo qarsiliqh tasirini vo otin yetigmosini siirotlondirir. Damarlardan
tomizlonmis ot miixtolif 6l¢iilii otcokon masinlarindan kegirilir vo duzlanmaya verilir.
Duzlama omoliyyati kolbasa istehsali zamani otin torkibindo duzlarin yeridilmosi
ompliyyatidir. Hazir mahsulun ndviindan asili olaraq miixtalif miqdarda duz isladilir.

Kolbasa istehsalinda duzlama bu ardicilligla aparilir: otin xirdalanmasi, duzla
qarigdirilmasi. Ot xirda, quru xo0rok duzu ilo birlikdo miixtolif konstruksiyal
qarisdiricilarda vo ya fasilosiz isloyon duzlama aqreqatlarinda qarigdirilir. Quru
duzlanma iiglin istifado edilon duzu istifado etmozdon ovval maqnit tutucusu olan
stizgocdo olonir, sinra resepturaya uygun olaraq ¢okilir.  Duzlama miiddoti duzun oto
hopmasi siirotindon asilidir.

Otin 9z9lo toxumasi duzlama zamani bazon 0z tobii rongini azagiq saxlaya bilir.
Lakin bu rong termiki emal zamani1 tamamils yox olur, ¢iinki otin xromoproteidlori -
mioglobin vo hemogqlobin yiiksok temperaturun tosiri ilo denaturatlagir vo doymamis
kordinasion qurulusa malik olan hem ayrilir. Bunun naticosinds homin ikivalentli
domir iizvi osaslarla birlosib hemoxromogenlor amolo gatirir. Hemoxromogenlor iso
mioglobin vo hemogqlobina nisbaton oksidlosmoya ¢ox hossasdir. Hemoxromogenlorin,
xiisuson ikivalentli domirin {igvalentliyadok oksidlogsmoasi ilo parahematinlor amoalo
golir. Bu birlogmolor miixtolif rongdadir. Beloliklo, termiki emal zamani bir torofdon
hem pigmentlorindo gedon doyisikliklor, digor torofdon porfirin halgasinin
oksidlosmosi (parahematinin yaranmasi) otin tobii ronginin tamamilo itmosino sobab
olur.

Otin  pigmentlorindos  gedon doyisikliklor xeyli doracado temperaturun
saviyyasindon asilidir. Belo ki, 60C° temperaturadok bisirilon mal otinin daxili rongi
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parlag-qirmizi, 60-70C° -do qirmizi, 70-80C°-do bozumtul gohvoyi olur. Bismis otin
gohvoyi ronginin yaranmasma basqa amilllorin, o climlodon karbohidratlarin
karamellogsmosinin, reduksiyaedici sokorlorlo vo amin qruplarnn arasinda gedon
reaksiyalarin da tosiri vardir.

Goriindiiyti kimi, ot mohsullarinin istehsali zamani miixtolif amillorin tosiri ilo
otin tobii rongi koskin surotdo doyisikliye ugrayir. Parlaq, davamhi vo tozo oto xas olan
rongli ot mohsullarinin alinmasi tigiin miixtalif madds va birlogsmalordan istafads edilir.
Bu maddolor igorisindo on genis surotdo istifado edilon - nitrit (osason natrium) vo
nitratlardir (osason kalium). Qiymoyo qatilan natrium-nitrit asagidaki qaydada

denitritlosmoayo ugrayir:

NaNO, — HNO,+ Na " (1)

Alman azot tursusu denitritlosdirici mikroorganizmlorin vo onlarin fermentlorinin
(osason mikrokokklar vo onlarin reduktazalar1), eloco do reduksiyaedici maddolorin

tosiri ilo azot 2-oksida gadar pargalanir:

4HN02—> N204+ 2NO+2H20 (2)

Azot tursusundan azot 2- oksidin alinmasi reaksiyasi oksidlosdirici- barpaedici
xarakter dasiyir. Bu reaksiya noticosindo azotun valentliyi ikiys enir. Bu iso
reaksiyanin gedisindo oksigen istirak etmodikdo bas vers bilor, oks halda, oksigenin
tosiri 1lo mioqlobinin bir hissosi metmioqlobino ¢evrilir, bu iso oto bozumtul calarl
rong Vverir.

Alman azot 2-oksid otin mioglobin, hemoqlobin vo digor pigmentlori ilo

reaksiyaya girorok nitrozohemogqlobin, nitrozoparahematitlor va s. omolo gotirir:

Mb+NO—NOMb
Vo ya
Hb+NO— NOHb
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Yaranan bu birlogsmolor ot mohsuluna parlag-qirmizi rong verir. Azot tursusunun
parcalanmasi zamani (2-ci reaksiya) alinan azot 4-oksid mioqglobinin bir hissosini
metmioqlobina godor oksidlosdirir.

Goriindiiyli kimi, natrium-nitritin istifads edilmosindo osas moqgsod azot 2-
oksidin alinmasidir. Azot 2- oksidin omolo golmo suroti vo miqdari, basqa sozlo, ot
mohsulunun tabii qirmizi rangs boyanmasinin intensivliyi, tezliyi otin vo duzlugun pH-
dan, denitritlosdirici mikroorganizmlorin xassasindon, otdo mioglobin vo hemoqlobin
pigmentlorinin miqdarindan, temperaturdan, barpaedicilorin noviindon vo xassasindan,
qatilan nitritin migdarindan va digor amillordon asilidir.

Nitrit ot mohsullarinin arzu edilon rong almasina sabob olmaqla yanasi, onlarda
Oziinomoxsus dadmm vo qoxunun yaranmasina da miisbot tosir edir. Homginin,
antioksidlosdirici vo antimikrob tosir gdstorir. Ot mohsullarinda nitritin antimikrob
tosiri xeyli doracodo onun gatiligindan, mikroorganizmlorin noviindon vo miqdarindan,
gotiiriilon qatqilardan, xlisuson konservantlardan, “suyun aktivliyin”don, miihitin
oksidlogsmo-borpaetmo potensialindan, aktiv tursulugundan (pH-dan), istehsal vo
saxlanma soraitindon, eloco do digor amillordon asilidir. Belo hesab edilir ki, nitrit
mikrob hiiceyralorine domir vo SH qrupu ilo birlikdo tosir edir. Nitritin aerob
mikroorqanizmlors ingibirlosdirici tosiri qliikolitik fermentlorin tocrid olunmasi ila
olagalondirilir. Bunun naticesindo asetilkoeniz A-nin omolo golmosini, nitrit is9
bakteriyada tonoffiisii dayandirir.

Duzlanmis oti yetismoys qoyduqda otagin temperaturu 4°C-don vyiiksok
olmamalidir.

Duzlu atin xirdalanmasi. Kolbasanin noviindon asili olaraq xirdalanma daracosi
miixtolifdir. Bigsmis kolbasanin, sosisin, sardelkanin, igalat kolbasasinin, pastetin oti
kutterds, kutter- garisdiricida, dograyici- garisdiricidda vo dovri olaraq foalliyyot
gostoron masinlarda heceyralorin strukturu dagilana godor narin xirdalanilir. Otin
xirdalanmasinda moqsad bircinsli mohsul almaq va yiiksokkeyfiyyatli kolbasa istehsal
etmokdir. Kutterdo xirdalanan otin temperaturu 10°C-don artiq olmamahdir. Belo ki,
otin susaxlama qabiliyyoti asag1 diisiir vo soraba axir. Bu sobobdon do kutterdo emal

149



olunan qiymoya otin kiitlosinin 10-30%-1 godor buzlu su slave olunur. Yarimhislonmis
vo hislonmis kolbasalarin istehsalinda sonraki quruma prosesindo intensiv su
miibadilosinin getmosi iiciin oti elo xirdalayirlar ki, hiiceyrolorin strukturu saxlanilsin.
Yarimhislonmis vo hislonmis kolbasalarin istehsalinda oti otgokon masinda
xirdalayirlar.

Spiq -1°C tempetaturadok soyudularaq hor kolbasanin resepturasmna uygun forma
vo Olgiido spik kosondo xirdalanir.

Tokrar xirdalanma va giymanin hazirlanmasi. Daha inco konsistensiyali vo daha
monolit qiymonin alinmasi iiciin oti ikinci dofs xirdalayirlar. Sosis momulatlairnin
istehsalinda oti o doracoys kimi xirdalayirlar ki, hiiceyra strukturu dagilmis olur. Bu
zaman mohsul homcins strukturlu, inco konsistensiyali vo dadli alinir. Bu zaman
xirdalanmis otin temperaturunun 10°C-don yiiksok olmamasina nozarot edilmolidir.
Otin ¢ox qizmasi nomliyi azaldir ki, bu da hazir mohsulda qiisurlara sobab ola bilor.
Bunlara yol vermomok {igiin oto 10-3-% miqdarinda buz vo ya buzlu su olavo
edilmolidir.

Qiymonin hazirlanmasi. Qiymonin hazirlanmas1 miirokkob texnoloji prosesdir.
Qiymonin konsistensiyas1 yiliksok doracodo 6zlii-plastik xiisusiyyoto malik olmaqla,
onun ayri-ayri hissalori 6z aralarinda yaxsi birlogsmis olmahdir. Ciy qiymenin yiiksok
gostaricilori onlarin tarkib hissalorinin yaxsica qarigdirilmasi naticasinds alinir.

Eyni quruluslu sosis qiymosi kutterdo xirdalanma noticosindo alinir. Xirda
xirdalanma masinlarindan istifads edildikdo qiymonin hissolorini qabaqcadan kuterdo
vo ya qarigdiricida qarigdirirlar. Qiymonin strukturu vo konsistensiyasi, bulyon vo
yagin axmasi, hom¢inin, hazir mohsulun ¢ixar1 kuterlosmodon asilidir. Bu sosislorin
istehsalinda osas proseslordon biri hesab edilir. Kuterlosmo miiddati qiymonin
keyfiyyatino tosir gostorir. Kuterlosmonin ilk 2- 3 doqigosi orzinds ot toxumalarinin
mexaniki dagilmasi, ot tikolorinin sothinin artmasi bas verir. Sonra kuters daxil edilon
suyun birlosmasi noticosindo sismo prosesi baglayaraq, yeni ozlii-plastik strukturun
omoalo golmosi ilo naticolonir. Umumi kuterlosmo miiddoti 6-10 doq davam edir. Bu,
kuterlorin konstruktiv xiisusiyyotindon, bicaqglarin formasindan vo onlarin firlanma
suratindon asilidir. Hoddon cox kutterlosmo noticasindo qiymo qizir, bu iso hazir
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mohsulun keyfiyyatino pis tosir gostorir. Kuterdo giymoenin temperaturunu 12-15°C
saxlamagq li¢lin soyuq su olava edilir. ©lava edilon suyun miqdar1 kutterdoki xammalin
noviindon asilidir: yagin miqdarn artdigca, suyun miqdart azalir. Kuterlogson xammalin
cokisinin 10-40%-o qodari su olavoedilmasi texnologiyada nozords tutulmusdur. Suyu
mal atini vo ya yagsiz donuz atini emali zamani alavas edirlor.

Vakuum kuterlordo xirdalanma noticosindo daha yiliksokkeyfiyyatli qiymo vo
hazir mohsul alinir. Belo ki, adi kuterlords qiymanin torkibina yiiksok siiratlo firlanan
bicaglarin hesabina ¢oxlu hava daxil olmasi, yoni qiymonin aerasiyasi bas verir.
Vakuumun tatbiqi qiymonin konsestensiyasina, rangina, hazir mohsul ¢ixarina miisbot
tosir edir, 0zolo toxumalarinin yiliksok doracodo xirdalanmasi noticosinds onun sututma
qabiliyyati, gqiymonin yapisiqliligi hazir mohsulun davamliligini artirir, eyni zamanda
mohsulda oksidlogsma prosesinin inkisafini tormozlayir.

Vakuum kuterds optimal tozyiq 0,25x10’ ITa olsa, yitksokkeyfiyyatli mohsul almir
vo onun yiiksok ¢ixari olur.

Qiymonin daha inco torkib hissolorinin siirtlinmesinin  vo deformasiyasinin
qarsisin1 almaq ticlin onun torkib hissolorinin daxiledilmo ardicilligit miioyyon edir.
Kuterdo qiymonin hazirlanmasi zamani1 xammallar asagidaki ardicilligda r daxil edilir:
ilk névbado mal oti vo yarimyagli donuz oti, sonra az miqdarda siyuq su vo ya buz
daxil edilir. Duzsuz otdon istifado etdikdo, kutterlosmomin ilk morhoalosinds duz
vurulur. Yagsiz xammal yaxs1 qarigdirildigdan sonra adviyyatlar, yagsiz vo ya yagh
quru inok siidii, toyuq yumurtast vo ya melanj kuterlosmonin son morholosinds iso
yagli donuz oti vo spiq kosiklori, mal vo ya donuzun xam piyi olavo edilir. Ogor
duzlanma zamani nitrit daxil edilmoyibsa, onu qiymo hazirlanan zaman 2,5% -li
mohlul soklinds qiymonin sathi biyunca daxil edirlor.

Qiymo resepturaya uygun olaraq hazirlanir. Qiymonin hazirlanmasi miirokkab
texnoloji prosesdir. Qiymonin konsistensiyasi yiiksok dorocodo o6zlii-plastik eyni
zamanda ayr-ayri hissolori ilo bir-birilo yaxs1 birlosmis olmalidir. Kuterlomo
ompliyyatinin basa c¢atmasi qiymonin voziyyotindon asilidir. O, homcins olmali vo

kuterin gabinin sothino yapigmali, lakin onu nomlondirmalidir. Sothin nomli olmasi,
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qiymads nomin kifayst qodor otlo qarismamasina isaradir vo bu da qiisurlarin omalo
galmasina sabab olur.

Qiymoanin ortiicii pardalora va ya qaliblora doldurulmasi. Bu prosesin
aparilmasinda moqsod qiymoyo miioyyon formanin verilmosi vo onun miixtolif
tosirlordon qorunmasidir. Formani ol ilo vo ya sprislorin komoayi ilo vermok olar.
Sprislor fasiloli vo fasilosiz isloyon nasoslarm prinsipine uygun isloyon masginlardir.
Fasiloli isloyan sprislor mexaniki, hidravlik vo pnevmatik olur. Qiyma miixtalif tozyiq
altinda doldurulur. itolomo tozyigi giymonin six doldurulmasini tomin etmolidir.

Qiymonin Ortiiklors doldurulmasi - sprislomo miixtalif konstruksiyali sprislorin
komaoyi ilo vakuum soraitinds vo ya vakuum totbiq edilmodon hoyata kegcirilir. Sosislor
ortiiklii vo ortiiksiiz istehsal olunur. Ortiicii pardolor onlara miioyyon forma vo dlgii
verib, xarici amillorin (mexaniki zodolordon, c¢irklonmodon, mikroorganizmlordon)
tosirindon qoruyur. Ortiicii pardolordon istifads edilmosi sayasinda omok mohsuldarlig:
yiiksolir, itki azalir. Ortiicli porde, homginin, mohsulun keyfiyyotli saxlanmasina,
ticarotdo satis madoniyyatinin yiiksalmasina sabob olur. Ortiicii pardelor tobii va siini
olur. Sosis momulatlarinin istehsalinda tobii Ortiik kimi mal, donuz, qoyun nazik
bagirsagindan istifado edilir. Onlar diametrlorine gora forglonirlor, Donuz, mal va
goyunun nazik bagirsagi diametrino géro 14-27 mm, 16-20 mm (qoyun), 27-32 mm
olur. Ortiicii pordosi olmayan sosisika istehsalinda qiymo diametri 22 mm, uzunlugu
145-150 mm olan formalayici gilizlora yigilir vo 4,5-5,5 san arzinds yiiksok tezlikli
coroyanla tosir edilir. Bu miiddotdo formaya yigilan qiymonin xarici tobaqgosindoki
zilallarin pixtalagmasi sayasinds bir név Ortiicii pords yaranir ki, bu da sonraki
ompliyyatlarin normal getmasi iicilin sorait yaradir. Sosislor ortiicii pardalora 390-490
kH.m’ tozyiglo doldurulur. Ortiicii pordoys giymo kip dolduruldugda termiki emal
zamani partlaya bilir. Kifayst qador doldurulmadiqda iso hazir mofhsulda qiisurlar
yaranir. Ortiicii pardelora qiymo doldurulmazdan ovval onlar hazirlanmalidir, masalon,
bagirsaq pordolori isladilmali vo yuyulmalidir. Ortiicii pardo boyunca giymonin kip
dolmasina nozarat edilmolidir.

Sprislomo fasiloli vo ya fasilosiz isloyon nasoslar1 xatirladan masinlardir. Fasiloli
sprislor mexaniki, hidravlik vo pnevmatik olur.
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Ortiiklori qiymo ilo qabaqcadan onlara ortiik geydirilmis borucudlardan
doldururlar. Borucuglar- ucu konusvari olan metal borunu xatirladir. Onlarin diametri
ortiiylin diametrino uygun olmalidir. Sprislor bir, iki vo ¢ox borucuqlu olur. Qiymoalor
miixtalif tozyiq altinda ortiiklora doldurulur.

Nazik bagirsaq boyunca qiymonin eyni soviyyado dolmasi, ortiiyiin borucuqda
burulmamasi ii¢lin onu sol alls tuturlar ki, barmaglar borucugun firlanmasi1 zamani ona
doymosin. Bos borucuqda ortiiyii sag ilo onun konarina yeridirlor. Avtomatik soraitdo
isloyon sprislome masinlari, xiisusilo sosiskaya forma verdikden sonra 0,54°C-dok
isidilir, qiymonin sothinds ziilal pixtalasdirilir vo sonra qizartmadan, bigirmodon vo
soyutma proseslorindon kecirilir.

Baglama zamani qiymo batonun igorisino dogru sixilir vo qilafin sonu six
baglanir, baglanma zamani kolbasani asmaq ii¢liin ilgok baglanir. Batonlarin
baglanmasi (omtoo niganlar1)) movciid standartin toloblorine uygun olaraq hoyata
kegirilir.

Baglandiqdan sonra kolbasa batonlari ¢or¢ivalors yerlosdirilmis taxta ¢cubuqglardan
asilir, bu zaman kolbasalar bir-birino yapismasin deys onlar1 ara qoymagqla diiziirlor.
Boylik diametrli (100-120 mm) siini qilaflar1 olan batonlar1 standart kolbasa
corcivalorindo yerlosdirilmis xiisusi yerdo tifuqi voziyystds yigirlar.

Sprislomadan termiki emala kimi kegon vaxt 2 saatdan artiq olmamalidir.

Kolbasa momulatlarinin ¢okdiiriilmasi. Qiymo gprislondikdon sonra novboti
omoliyyat kolbasa batonlarinin ¢ékdiiriilmosidir. Bunun ii¢ilin eyni diametrli, eyni nov,
eyni Ol¢iilii kolbasa batonlar1 doyonoklordon asilir.

Cokdiirmo zamani qiymo sixlasir, qurulusu va keyfiyyat gostoricilori yaxsilasir.
Cokdiirmo miiddoti oan ¢ox ¢iy hislonmis kolbasalardadir ki, bu da uzunmiiddatli
¢okdiirme adlanir. Bu proses 5-7 giin davam edir. Proses kamerada 2 - 4°C-do aparilir.
Yarimhislonmis kolbasalar iso 8°C-do 2-4 saat ¢okdiiriiliir. Kolbasa momulatlarmin
cokdiiriilmosi temperaturu 4°C-don artiq olmayan otaglarda aparilir. Bu zaman havanin
nisbi riituboti 85-95% olmalidir. Cokdiirmo miiddsti texnoloji instruksiyaya uygun

olmalidir.
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Kolbasa giymosinin bir qraminda bir ne¢o milyon mikroorqanizm olir. Bunlarin
icorisindo proteolitik, lipolitik, qlikolitik, denitritlosdirici bakteriyalar, mayalar,
goboloklor, xeyli miqdarda kiflor, bagirsaq ¢oplori vo s. olur. Bu mikroorqanizmlorin
inkisafindan vo istigamatindon asili olaraq kolbasanin qidaliliq doyari doayisilir. Mohz
bunun iigiin do ¢okdiirmo omoliyyati mikrofloranin inkisafinda bir név selektiv
xarakter dastyir. Bu zaman mikroflorada mikroorqanizmlar {i¢iin elo sorait yaradir ki,
onlarin inkisafi vo foaliyyati naticasinds kolbasa momulatinin organoleptiki, fiziki-
kiyoavi, bakterioloji gostoricilori yiiksalmis olsun.

Kolbasa batonlarinin termiki emali.  Cokdiirmo prosesindon sonra bismis
kolbasa momulatlari, sosislor vo yarimhislonmis kolbasalar qizardilir. Qiymoli
kolbasalar vo i¢alat kolbasalarmin bozi ndvleri yiingiil qizardilir. Igalat kolbasalarina
xiisusi dad va 1y verilmasi ti¢lin qizardirlar.

Quzardilma kolbasa momulatlarinin sathinin bisirilmadan avval hislayici tiistii ilo
qisamiiddotli emalidir. Qizardilmanin moqsodi Ortiicii pordolorin vo mohsulun {ist
qatinin  mexaniki mohkomliyini artirmaqdir. Hisoverilmis kolbasalardan yalniz
yarimhislonmis kolbasalar ¢okdiirmo omoliyyatindan sonra qizardilir. Kolbasa
batonlarm1  onlarin  qilaflarinin = néviindon, diametrindon vo  kameranin
konstruksiyasindan asil1 olaraq 90-100° C-do (ziilal qilafinda iso an goxu 90° C-do) 60-
140 doq qizardirlar. Qizardilma prosesinin qurtarmasini batonlarin sathini qirmizi rong
almasi vo batonun morkozindo temperaturun 40-50° C-yo ¢atmast ilo miiyonlosdirirlor.
Kolbasa batonlarinin qizardilma miiddsti vo temperaturu batonun 6lgiisii vo Ortiiyiin
gqalinligr ilo miioyyon edilir. Qizardilma kameralarina eyni 6l¢iilii vo eyni diametrli
batonlar verilir. Batonun ol¢iilori boyiik olduqca temperatur vo qizartma miiddoti do
artir. Bir kameraya ancaq eyni névdo vo eyni Ol¢lido kolbasa yerlosdirilmolidir, oks
halda qizartma qgeyri-borabor gedir.

Qizardilma kameralar1 odla, parla vo qazla qizdirilir. Onlar hermetik baglanan
gap1 ilo, qovucu boru vo tiistii qazlarinin horokot siirotinin tonzimloyicisi ilo tomin
olunmusdur. Hazirda tiistii almaq tigiin tiistii generatorlarindan istifado edilir. Yiiksok
temperaturun vo qiymonin torkibindo olan maddolorin tosirindon qizardilma
naticosindo momulatin Ortliyli borkiyir vo demok olar ki, mohsula mikroorqanizmlorin
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daxil olmasinin qarsisini alir, xosagalon qizili- qirmizi rang alinir. Qiymenin rongi do
ona daxil edilon natrium-nitritin parcalanmasi naticasinds cohrayi-qirmizi ronglonir.
Resepturadan vo Ortiiyilin diametrindon asli olaraq qizardilma zamani 7-125 kiitls itkisi
bas verir. Qizardilma zamani daima temperatura nozarot edilmolidir. Belo ki,
qizardilma zamani temperatur asag1 vo qizardilma miiddoati ¢ox olarsa, qiymonin rongi
itir, konsistensiyast mosamoli olur. Qizardilma tolob olunan miiddstdo aparilmazsa
boguqg-bozumtul rong alinir. Duzlanma, ham¢inin, qiymonin hazirlanmasi, qizardilma
prosisindo temperatur rejimloring diizgiin amal edilmomasi, qiymonin xarab olmasina -
tursumasina sabab olur.

Ciy qiymoni quzdirdigda iki zona ayird edilir: 40-50°C-ys gadar va 50-70°C-
yo qodor olan zona. Onlar arasinda olan hodd bozi zilallarin istiliklo
denaturasiyasi ilo miioyyan edilir. Formada olan qiymonin qizdirilmasi naticasinda
deformasiyanin kulminasiyasi 50°C-do bas verir. Torkibindo spik olmayan
giymolordo 50-70°C-do termiki omsallar doyismoz qalir. Torkibinds spik ¢ox olan
giymolordo 1so bu temperaturda termiki omsallar doyisir. Bu spikin gec orimosi ilo
1zah edilir. Ciy qiymanin istilik tutumunu quru maddslorin istilik tutumuna uygun

hesablamagq olar:

c= CsuW + Cpiy(P + Cquru (1 -~ W - (P)

burada, ¢ - giymonin istilik tutumu; Csu, Cpiy, Cquru — SUyun, piyin vo quru
qaligin istilik tutumu;W, ¢ - onlarin 1 kq qiymads 1 kq ¢iy gqiymods olan
miqdanidir.

Yagsizlasdirilmis, xirdalanmis vo qurudulmus donuz oti iigiin istilik tutumu
2300 Coul/ (kg-K), temperatur kecirma 8,35-10-8 m?/san-ya barabordir. 40 - 70°C-
do piyin istilik tutumu iso 2340 Coul/ (kq-K) barabordir (codval 15).

Temperaturun tosirindon 99% mikroblar mohv olurlar.

Bisirilma. Qizardildigdan sonra kolbasa momulatlar tezliklo bigirilmslidir, yoxsa
qiymanin rangi korlanar vo tursuma noticasindo mikroblar omalo golor. Qizartma vo

bisirmo arasinda vaxt forqi 30 dog-don artiq olmamalidir. Bisirmo miiddsti batonun
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qalinligindan asilidir. Hoddon artiq bisirildikde ortiik partlayir vo piy oriyir, lazimi
godor bisirilmoadikds iso batonun daxili bismomis qalir.

Bisirmo 60-90 daq orzinds 75-85°C-de aparilir. Bisirmo zamani temperaturun
asag1 diismosi vo bisirmo miiddotinin azaldilmasi, mohsulun tam bismomosing, tursuma
naticosindo xarab olmasimna gotirib cixarir. Temperaturun yiiksolmasi va bisirilmo
miiddotinin uzadilmasi naticosindo mohsul haddon artiq bigsmis olur. Bu zaman hazir
mohsulun Ortiiyli partlayir, bulyon vo yag axir, quru vo bos qiymo alinir. Bir kameraya
ancaq eyni novds va eyni Olcilido kolbasa yerlogdirilmoalidir, oks halda bisirilma qeyri-
borabar gedor. Batonun daxilinde tempetatur 68°C-yo ¢atdiqda ameliyyat dayandirilir.

Kombinoedilmis kameralarda vo rejimlorin avtomatik tonzimloyicisi olan
fasilosiz istilik-aqreqat kameralarinda, tiistii-hava miihitinin nisbi riitubotinin 10-20%
vo horokot suroti 2m/s oldugu seraitdo qurudulma vo qizartma 100°C-do aparilir. Bu
zaman sosislor 10 doq qurudaraq, 30-40 doq orzindo qizardirlar. Qizardilmadan sonra
sosiskalar sirkulo edilon havada buxar ilo 80-85°C-do, havanin nisbi riitubstinin
98+1%, buxar-hava garisiginin horokot suroti 1-2m/s olmasi sortilo bisirilir. Bisirmo
mohsulun daxilinds temperatur 70-72°C catdiqda sona yetir. Bisirildikden sonra azsls
va birlosdirici toxumalarin ziilallar1 qida hozimedici fermentlorin tosirino daha asan
moruz qalir. Demoali, bigmis ot ¢ly oto nisboton organizm torofindon daha asan hozm
olunur. Bisirilmo noticasinds otin ekstraktiv maddolori do doyisikliye ugrayaraq xiisusi
iyin vo dadin omolo golmasing tokan verir. Bisirilmo zamani, homginin, hazir mohsula
xarakter olan cohrayi-qirmizi rongin yaranmasina sobab olan proseslor sona catir. Eyni
zamanda otdo olan vitaminlorin migdarca itmasi do bas verir.

Bisirilmo zamani temperaturun asagi diismosi vo bisirilmo miiddotinin azaldilmasi
mohsulun tam bismomasing, tursumasi naticosindo xarab olmasina gotirib ¢ixarir. Tam
bismomis sosiskalarin rongi nisbaton tiind olub, qiymoni kosdikdo bicaga yapisir.

Eyni zamanda temperaturun yiiksoldilmosi, bisirilmo miiddotinin uzadilmasi da
arzuedilmozdir, ¢linki mohsul hoddon artiq bisirilmis olur. Bu zaman hazir mohsulda
asagidaki qiisurlar omolo golo bilor: Ortiiylin partlamasi, bulyonun vo yagin azalmasi,

quru vo bos qiymonin alinmasi vo s.
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Hisaverma bir va ya ¢oxmartabali hislomo kameralarinda va ya avtohislayicilords
aparilir. Mixtolif hisovermo rejimlorinde hislomonin effektivliyini xarakterizo edon
doyisikliklor bas verir. Hislomo iki lisulla hoyata kegirilir: isti hislomo vo soyuq
hislomo. Isti hislomo osason 35-50°C-do 24-12 saat miiddetindo aparilir. Soyuq
hislome, osason ¢iyhislonmis kolbasalar {icin moqgsadouygun olub, 18-22°C
temperaturda 2-5 glin miiddotindo aparilir.

Yarimhislonmis kolbasa momulatlarinin  istehsalinda kolbasa batonlar1
bisirildikdon sonra soyudularaq hiso verilir. Soyudulma kolbasa batonlarinin daxilindo
temperatur 20°C olana qadar aparilir. Yarimhislonmis kolbasa batonlari isti hislomayo
(35-50°C temperaturda) moruz qalir vo bu zaman kollagen bisir vo ziilallarin tadricen
denaturasiyasi bas verir. Hisovermo 12-24 saat orzinde 35-50°C temperaturda aparilir.
Kolbasa momulatlar1 hisoverildikds, onlar noainki tiisti qazlar ilo emal olunur,
homg¢inin, nomliyin buxarlanmasi noticosindo susuzlasdirilir. Hislomads mogsad
onlarin saxlanmaya, dasinmaya davamliligini artirmaq, rongini, konsistensiyasini
yaxsilagsdirmaq, istahani acan spesifik dad vo i1yin alinmasina, hozmin yiiksolmasing
nail olmaqdan ibaratdir. Hisovermo zamani batonlarin hortorafli quru olmasini tomin
etmok liclin temperatura va havanin horokot siirotino nozarot edilir. Hisoverilmis
kolbasalarin rongina vo xarici goriiniisiing tiistliinlin sixlig1 da tosir edir. Zoaif tiistiido
zoif rong,six tiistiido iso tiind rong alinir. Tiistiliniin sixlig1 elektrik lampasinin gériinma
doracasi ilo miioyyan edilir. Hoddon ¢ox six tiistiido 40 Vt-liq lampalar hoatta 0,5 m
masafodon goriinmiir. Hislomok ticlin otirli birlosmolorlo ¢ox zongin olan iriyarpaqh
fistiq, palid, tozagaci, agcagayin agaclarindan vo onlarin kopoyindon istifado edilir.
Iynoyarpaql sam, kiiknar agaclar1 yanan zaman cox hisli tiistii verir ki, bu da kolbasa
momulatinin qurumla c¢irklonmasine vo xosagolmoyon acitohor dadin yaranmasina
sobab olur. Hisloyici tiistii bakterisid tosiro malikdir. Hisloyici tiistiinlin bakterisid
tosiri, 9sasan tarkibinda olan fenol va iizvi tursularla, birinci novbada 1s9, maddalarin
yiiksok gaynayan fraksiyalarmin tosiri ilo izah edilir. Fenol fraksiyalarindan on aktiv
bakterisid tosiro malik olanlar1 pirogallolun efirlori, kreozot, ksilenollar, 2,3
dihidrooksi-5 metilanizol, nisboton az aktivlori i1so fenol, krezollar, qvayakol,
pirogollarin homologlaridir. Uzvi tursularin antioksidlosdirici tasiri cox zoifdir. Neytral
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birlosmolor (spirtlor, aldehidlor, ketonlar), iizvi osaslar vo karbohidratlar iso oksino
yagin oksidlogmosini siirotlondirir.

Mikroorqanizmlorin tosiring qarsi hislonmis momulatlarin davamliligi tokco
hislayici tiistiiniin bakterisid xassasi va tasiri ilo izah edilmayib, qiymays qatilan xorok
duzunun, nitritlorin konservlogdirici tosiri, hislomo vo qurutma zamani momulatin
torkibindo suyun azalmasi ilo do izah edilir.

Soyuq hisloma, asason torkibini mal oti togkil edon vo yag1 az olan ¢iy hislonmis
kolbasalara totbiq edilir. Soyuq hislomo =ziilallarin denaturasiyasmin vo mohsulun
mikrobioloji xarab olmasimn qgarsisini almagq tigiin 18-22° C temperaturda kolbasanin
noviindon asili olaraq 2-3 giin aparilir vo bu zaman mohsulun xiisusiyyastlorino tosir
edon fermentativ proseslor inkisaf edir. Ciy hislonmis kolbasa momulatlarmi 18-22° C
temperaturda soyuq hisloms tisulu ilo hisloyirlor. Ciy hislonmis kolbasa momulatlarini
hiso verdikdo onun torkibindon nomliyin yarisi ¢ixir, yoni hislomo prosesi qurudulma
ilo eyni zamanda gedir. Hisovermonin sonunda fenol birlogsmolorinin iimumi miqdar1
qiymanin cokisina uygun olaraq 3,5-6,5 mq% toskil edir. Onlar batonda borabor
paylanmayib on ¢ox 5 mm xarici qatda olur. Bu momulatin mikroflorasinin, birinci
novbado iso, xaricdon kiflorin tosiri ilo xarab olmasinin qarsisini alir. Tistiiniin
hisloyici komponentlorinin mohsulun daxiline ke¢gmosi hisloms miiddatindon asilidir.
Hislomo miiddati artdigca, tiistiiniin hisloyici komponentlori batonlarin daha darinliyine
sirayot edir. Tistiliniin hisloyici komponentlori momulatin daxilino sirayot etmoklo ona
spesifik xosagolon dad, tam vo qoxu verir, xarici gorliniisiinii vo rongini doyisdirir,
saxlanma zamani mohsulun mikrobioloji cohatdon xarab olmasinin garsisini nisboton
alir, yaglarin hava oksigeninin tosirino davamliligini artirir. Hislonmis kolbasa
momulatlarinin - uzun miiddot  keyfiyyotli qalmasinin sobobi, osason yagin
oksidlosmasinin hisloma naticasinds zaiflomosidir.

Oksidlosma zamani ilk olraq xarici sath va yag toboqgasi oksidlosmoays baslayir.
Hislono prosesindo iso mohz homin hissolords qisamiiddatli kifayat gador hisloyici
maddalor toplanir. Hisloma zamani yag hissasinds toplanan fenollarin miqdari 1,5 - 2
dofo ¢ox olur. Bu halda hislomonin antioksidlogdirici effektivliyi daha da yiiksalir.
Bisirilib hislonmis kolbasa birinci dofa bisirilmodon svval 50-60°C temperaturda 60-
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120 doq orzinds isti hisa verilir. Bu rejimds hisoverms qizardilmadan az forqlonir.
Bisirildikdon sonra kolbasa batonlarnin daxilinde temperatur 20°C olana qodor
soyudularaq tokrar hisoverilir. Lakin ikinci dofs hisovermo nisbaton asag1 temperaturda
- 40°C -do 24 saat orzindo aparilir.

Tiistli oldo etmok iiciin istifado edilocok odun ¢iirlimiis, ¢irkli vo yas olmamalidir.
Yas odundan istifado etdikdo yanma zamani buxarlanan su hisloyici kamerada
temperaturun asagi diismosine vo qurumla birlikds kolbasa momulatinin tizorine ¢okiib
onun ¢irklonmosino sobob olur. Homginin, yas odundan istifado etdikdo, alinan
yustiiniin torkibindo yiliksok miqdarda asagimolekullu tursular — qarisqa tursusu,
propion tursusu olur ki, bunun da noticosindo alinan kolbasa momulatlarinin dadi, tami
pislosir, rongi daha tiind vo eyni olmur. Hisloyici komponentlor bakterisid vo
bakteriostatik tosiro malik olub, momulatdaki bakteriyalarin mohvino vo ya
foaliyyotsizlogmosino gotirib ¢ixarir.

Hisovermo ddvriindo kolbasa momulatlar1 6z ilkin kiitlosinin 10%-o qodorini itirir.
Sonra kolbasa momulatlarimi 7-12 giin orzindo qurudurlar. Qurudulmada moqsod
kolbasalarin ¢iirtidiici mikrofloranin tosirino davamliligini artirmaqdir. Kolbasa
batonlar1 qurudulma morholosini ke¢dikdon sonra onlarin dasinmaya vo saxlanmaya
davamlilig1r yiiksolir. Bu omoliyyat istehsal zamani on ohomiyyatli texnoloji
proseslordon biri sayilir. Qurutma zamani su buxari ilo yanast miioyyon doracodos ugucu
otirli vo tamli maddalor da itir.

Momulatin torkibinds bir sira arzuedilmoyan dayisikliklor gedir. Hislonma zamani
mohsulun xarici sathinin tizerino ¢dkon tiistlinlin hisloyici komponentlorinin rangi eyni
olmur. Neytral birlosmolor vo fenol fraksiyast mohsula aciq gohvoyi, karbohidrat
fraksiyas1 iso qirmizi-gohvoyi rong verir. Bu birlosmoloro daxil olan qatranlar
mohsulun ronginin intensivliyini giiclondirir. 9t mohsulunun iizorina qurum da tokiilo
bilor ki, bu da mohsulun xarici goriiniisiinii vo rongini pislosdirir. Texnoloji rejimin bu
vo ya digor dorocodo pozulmasi, hor seydon ovvol, mohsulun ronginin qeyri -
normalligina sobob olur. Hislonmis ot mohsullarinda omolo golon spesifik dadin, tamin,
rondin xarakteri vo koskinliyl hislomo soraitindon, tiistiiniin sixlifindan, hislomo
miiddotindon, hisloyici miihitin nisbi riitubotindon, tiistiilii havanin riitubotindon,
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mohsulun nomliyindon vo s-don, digor torofdon iso hisloyici tiistiinlin keyfiyyatindon,
komponenetlorin bir-biri ilo qarsiliglt tesiri naticosindo amolo golon birlogsmolordon
asilidir.

Soyudulma. Mikroorqanizmlorin siirotlo inkisafina yol vermomok vo xarab
olmasinin qarsisin1 almaq moagsadilo kolbasalar termiki emaldan sonra havada vo ya
soyuq su ilo soyudulur. 9sason ikimorhololi soyudulma totbiq edilir: avvalco soyuq su
ilo, sonra iso kameralarda.

Birinci morholodo memulatlar 10-15°C temperaturu olan su ilo 10-30 daq
(batonlarin diametrinden asili olaraq) batonun morkozinds tempetatur 27-30°C ¢atana
kimi aparilir. Sonra kolbasalar temperaturu 4°C va nisbi riitubati 95% olan soyuducu
kameralara verilir. Bu morloholo 4-8 saat davam edir vo soyudulmanin sonunda
kolbasa batonlarinin temperaturu 8-15°C olmalidir. Daha asag temperatura qodor
soyutmaq moslohoat deyil, ¢iinki daginma vo satis zamani onlar nomlonir.

Qurudulma. Kolbasa batonlart roflordon bir-birindon arali asiliraq xiisusi
avadanhqla tochiz edilmis quruducu kameralarda qurudulur. Burada havanin
temperaturu 12°C, nisbi riituboti 75% olmalidir. Riitubotin yiiksolmosi kolbasanin
sothindos kifin omolo golmasing sobab olur.

Uzaq mosafoyo dasman hazir kolbasa momulatlar1 hisoverildikdon sonra
qurudulur. Qurudulma 12-15°C temperaturda 70-75% nisbi riitubatds 2-4 giin srzindo
aparilir. Bunun noticosindo nomlik 3-8% azalir vo momulatlar saxlanmaya daha
davamli olur. Umumiyyatlo, qurutma prosesi batonlarmn ¢okdiiriilmosindon baslayib,
hislomo zamanina kimi davam edir vo qurutma prosesindo tam basa catir. Batonlarin
zarifliyi yiiksolir, hisloyici maddslorin moahsulun biitiin hissalorine yayilmasi nisbaton
boraborlogir. Qurutma prosesi ii¢ fazadan ibarotdir: momulatin daxilindo vo ya sothindo
su buxarmmin omolo golmosi, onun sorhod gatindan xarici miihito verilmasi vo
morkazdan riitubatin xarici satho ke¢mosindon ibaratdir.

Kolbasa momulatlarimin qablasdirilmasi, markalanmasi vo saxlanmasi.
Satisa gondorilon kolbasalar1 standartin toloblorine uygun olaraq taxta, karton vo
aliminium yesikloro, yaxud istifadosing icazo verilmis digor materiallardan hazirlanmis
taralara gablasdirilir. Kolbasa taralar1 tomiz, quru, kifsiz vo konar qoxusuz olmalidir.
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Brutto kiitlesi 30 kq-dan c¢ox olmamalidir. Markalanmada asagidaki molumatlar
gostorilir:

— istehsal miiossisasinin adi, amtas nisani;

— kolbasanin ad1 vo novlori;

— netto kiitlosi, taralar;

— gablagdirma vahidlorinin miqdart;

— hazirlanma tarixi vo vaxti,;

— movcud standartlarin ifadosi.

Bismis kolbasalar tez xarab olan yiiklorin dasmmasmin qlivvodo olan miivafiq
qaydalarma uygun olaraq, mehsulun keyfiyyatinin saxlanmasini tomin edon, 8°C-den
cox olmayan temperaturu saxlayan soyudulan avtorefrejatorlarla vo yaxud basqa
izotermik avtonaqliyyat vasitalori ilo dasiyirlar. Bismis kolbasalar domiryol vaqonlari
ilo dagmmir. Bigsmis kolbasalar ticarot miiossisalorindo asilmig voziyyotds, boyiik
diametrli siini gilaflar1 olan kolbasa batonlarmi iso 0°C - don az veo 8°C-don ¢ox
olmayan temperaturda bir corgo yan-yana diizmoklo saxlayirlar. Ciyhislonmis
kolbasalar 12-15°C temperaturda 75-78% nisbi nomlikde dérd aydan cox , -2 + -4°C
temperaturda alti aydan gox, -7 = -9 °C temperatrurda doqquz aydan ¢ox saxlanma-
malidir.

Yarimhislonmis kolbasalari soyuducuda -7-9°C temperaturda 85-90% nisbi
rlitubotdo istehsal vaxtindan 2 ayadok saxlayirlar. Bisirilib - hislonmis kolbasalar asili
voziyyotds + 12 - 15°C temperaturda, 75-78% nisbi riitubatda 15 giin saxlanila biler.

Qablasdirilmis kolbasalar +0 - 4°C temperaturda bir ay, -7 - 9°C temperaturda iso

4 ay miiddotindo saxlana bilor.
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MUHAZIR®  11: OT  YARIMFABRIKATLARININ  ISTEHSAL

TEXNOLOGIYASI

PLAN

1. Ot yarimfabrikatlarinin gesidi vo asas xiisusiyyatlori

2. Mal, donuz vo qoyun atindon iritiko yarmmfabrikatlarin istehsal texnologiyasi

3. Mal, donuz va goyun aotindan porsiyali vo xirdatike yarimfabrikatlarin istehsal
texnologiyasi

3.1. irittke mal oti yarmmfabrikatlarmdan porsiyali vo  xirdatiko

yarimfabrikatlarin hazirlanmasi

3.2.0rittkko  donuz oti yarimfabrikatlarindan porsiyali veo  xirdatiko

yarimfabrikatlarin hazirlanmasi

3.3.Irittkko  qoyun oti yarimfabrikatlarindan porsiyali  vo  xirdatiko

yarimfabrikatlarin hazirlanmasi
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Kulinariya emalinda aparilacaq ameliyyatlarin bir ne¢asinin avvalcadon goriilmosi
naticosindo alinan ot mohsullar1 yarimfabrikat adlanir. Ot yarimfabrikatlarinin
istehsalinin vo satiginin genislondirilmosi, ticarotdo modoni xidmotin yiiksolmasing,
omok mohsuldarhiginin artmasina, motboxdo gqadin omoyinin yilinglllosmosino vo s.
sobob olur. Bu sobobdon do bu mohsullarin istehsalimin genislondirilmosi mogsado-
uygundur.

Istifado olunan otin ndviino gdro mal oti, qoyun oti, camus oti, donuz oti va qus oti
yarimfabrikatlari; emal tisuluna goros tobii, urvalanmig, narmlasdirilmis, diigsboro vo ot
qiymosi yarimfabrikatlari; termiki voziyyotino goro soyudulmus vo dondurulmus;
toyinatina goro duru vo quru xoroklor ligilin yarimfabrikatlar istehsal edilir.

Tobii ot yarimfabrikatlart mioyyan kiitlods (pay yarimfabrikatlar) vo miixtalif
Ol¢iido olan ot tikalorindon ibarstdir. Heg bir olavo emaldan ke¢madiyino gora onlara
tobii ot yarimfabrikatlar1 adi verilmisdir.

Tobii ot yarimfabrikatlari ot comdoyinin on zorif vo torkibindo daha c¢ox
tamdoyorli ziilallar olan nahiyslorindon hazirlandigindan, qidalilhq doyeri vo dad
keyfiyyati digar ot yarimfabrikatlarindan ytiksak olur.

Tabii ot yarimfabrikatlar xirdatika, iritike vo paylar (125-g-liq) soklinds istehsal
edilir.

Xirdatika tabii ot yarimfabrikatlar: mal, qoyun vo donuz comdoklorinin miioyyon
nahiyoslorindon miixtolif forma vo 6l¢ilido kosilmis yumsaq ot tikolorindon ibaratdir. Mal
otindon azu, befstroqan, qulyas, kababliq ot, sorba yigimi, raqu vo basqa adlarda

xirdatiks ot yarimfabrikatlari istehsal edilir.
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Azu— arxa vo budun xarici torofindon 3- 4 sm Olc¢lido ozolo toxumalarina
perpendikulyar olmaqla 10-15 q kiitlodo kosilmis xirda ot tikoloridir ki, 250 vo 500 q
kiitlodo satisa verilir.

Befstrogan— omba-maga vo can otindon 3-4 sm Olclido ozolo toxumalarina
perpendikulyar olmaqla 5- 10 q kiitlodo satisa verilir.

Qulyas— qabirgaiistii vo kiirok nahiyalorindon 20 -30 q kiitlodo (yaglilig 10 %-don
cox olmamalidir) kub soklindo dogranmis ot tikoloridir. 125, 250 vo 500 q kiitlodo
satisa verilir.

Kabablig at— malin can otindon vo qoynun kiirak, bel vo bud nahiyasindon 20 — 40
q kiitlodo kosilmis ot tikoloridir.

250 vo 500 q kiitlodo satisa verilir.

Sorba yigimi— comdoyin boyun, bel, quyruq vo dos nahiyslorindon 100-200q
kasilib gotiiriilon otli-stimiiklii tikolordir. Hor bir tikodo ot vo stimiik toxminon boarabor
miqdarda olur. 500 vo 1000q kiitlodos biikiilmiis halda satisa buraxilir.

Asxana yigimi— sorba yigimi kimi hazirlanir, lakin burada yumsaq otli hissonin
miqdar1 30% olur.

Raqu — ssason qoyunun dos otindon, tikolori 30 — 40q olmagla hazirlanir. Ot vo
yag 50%, stimiik 50% toskil etmolidir. 500 vo 1000 q kiitlodo ¢okilib biikiiliir.

Donuz otindon qulyas, bozartma, raqu; qoyun otindon raqu, sup yigimi vo s.
adlarda xirdatiko ot yarimfabrikatlart hazirlanir. Bu yarimfabrikatlar mal otindon
hazirlanan ot yarimfabrikatlarina uygun istehsal edilir.

Iritika tabii at yarimfabrikatlar: comdayin bud, kiirok, dos va bel nahiyalorinin
yumsaq hissalorindon kasilon, nisbaton ir1 ot tikslorindan ibarstdir. Mal stindaon-
can oti, kotlet tigiin ot, kiirok oti, dos oti, bel oti vo digor adlarda iritiko ot
yarimfabrikatlari hazirlanir.

Can ati— arxa va bel fogaralarinin daxili hissasindaki ati kasib, sindir va yagdan
tomizlomoklo alinir.

Kotletlik at— sort birlosdirici toxumalardan, qangirdan, sontirdon, qigirdaqdan
tomizlonmis miixtalif 6l¢iids vo kiitlodo boyun vo miyantong tikolorindon ibaratdir.
Torkibinds yag vo birlosdirici toxuma 10%-don ¢ox olmamalidir.
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Donuz vo qoyun otindon koreyka, dos oti, bud oti, kiirok oti, boyun oti vo basga
adlarda iritiko ot yarimfabrikatlar1 hazirlanir.

Dos oti— comdoyin qabirga nahiysindon dos siimilylinii vo miyantongi
ayirmagqla alinir, gabirgalar ayrilmar.

Koreyka— comdoyin 3-5-ci qabirgalarimdan omba siimiiyiine qador olan arxa vo
bel nahiyolorindon (qabirgalarin 1/3-1 daxil olmaqla) alinir. Arxa vo bel
fogoralorinin arxa ¢ixintilart dogranilaraq ayrilir. Koreyka da digor iritiko ot
yarimfabrikatlar: kimi mixtslif 6l¢tids istehsal edilir.

Pay halinda hazirlanan ot yarimfabrikatlari— comdoyin on doyarli hissalorindon
alinir. Mal otindon antrekot, bifsteks, langet, duxovka oti, can ot1 yarimfabrikatlar
1stehsal edilir.

Antrekot— kiirok vo bel nahiyslorindon alinan dartilmis oval formali yumsaq
ot tikalorindan ibaratdir. Qalinlig 1,5 -2 sm, kiitlasi 125 q olur.

Bifsteks oti— qalmhig 2- 3 sm, kiitlosi 125 q olan oval formali ylimsaq
tikalordan ibaratdir.

Eskalop— qoyun comdoyinin arxa va bel nahiyolorindon alinan 1-1,5 sm
qgalinliginda, ovalvari, iki barabaroél¢iilii vo kiitlali ot tikslorindon ibaratdir. Kiitlasi
125 q olur.

Langet— yagsiz, qalinligi 1-1,5 sm, kiitlosi 125 q olan dairovi formali, iki
barabar Olgiilii vo barabarkiitloli can oti tikoloridir.

Donuz va qoyun atlorindon tobii kotlet, eskalop, tiko kabab, snitsel vo basqa
cesiddo pay halinda tobii ot yarimfabrikatlar: hazirlanir.

Tobii kotlet hazirlamaq ii¢lin qoyun otinin yiimsaq hissosindon 2- 3 sm
galinliginda, 125 q kiitlads ot tikalori kasilir. Bunlar bisirilon zaman taxta ¢akiclo
d6yaclonir.

Eskalop— donuz vo qoyun comdoklorinin arxa vo bel nahiyslorindon alinan
1,0-1,5 sm qgalinligda, ovalvari iki borobor o6l¢iilii vo kiitloli ot tikolorindon
ibaratdir.

Urvalanmis ot yarimfabrikatlari pay halinda olan ot yarimfabrikatlar

hazirlanan xammallardan ibarat olur. Ot tikalari avvalca déyaclonarak yumsaldilir,
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sonra ¢alinmis yumurtada isladilir vo ¢érok suxarisi ovuntusunda urvalanir. Belo
etdikds yumurta termiki emal zamani nazik tobaga amals gatirir va otin torkibinda
sironin ayrilmasinin qarsist alimir. Noticodo dadli, yumsaq vo siroli momulat
hazirlamaq miimkiin olur. 125 q kiitlosi olan ot yarimfabrikatinda 110 q xalis at, 4
q yumurta, 11 q suxari olur. Urvalanmis bifsteks, romsteks, yasti kotlet vo snitsel
daha ¢ox hazirlanir.

Romsteks— mal comdoyinin arxa vo bel nahiyalorindon kosilir. Yumsalmasi
ii¢iin hor iki torofdon azaciq doyaclonir vo yumurta ¢alintisina salinib urvalanir.
Yumurta kiitlosi 10 q suya 1 adod yumurta vo 1q duz gatilmagla hazirlanir.

Bifsteks— hazirlamaq ii¢iin malin can oti vo ya kotletlik oti 3x3 mm 6l¢iido
narinlasdirilir, duz vo istiot qatilib garisdirilir. 75, 100 vo 250 q kiitlodo paylara
boliiniir. Soyudulmus vo dondurulmus halda buraxilir.

Snitsel- mal, camis vo donuz comdoyinin zorif nahiyslorindon hazirlanir.
Oval formali1 olub, sathi hamardir. 100g-liq kiitlods istehsal olunur. Onun 59%-ni
mal oti vo ya donuz oti1, 3%-ni yumurta vo ya melanj, 14%-ni 1-ci névdon asagi
olmayan bugda unundan alinan ¢orak, 8%-ni suxari unu, 1,5%-n1 duz vo 14%-ni
su toskil edir.

Narwmlagdrilnus ot yarimfabrikatlart hazirlamaq {iclin - resept lizro
gotiiriilmiis ot, piy, sogan, isladilmis ¢orok ot masimindan kegirilir, iizorino
yumurta, duz va adviyyat alava edilib yaxsica qarisdirilir, bazi ¢esiddo urvalanir,
pay halinda 50 — 100 q kiitlodo formalanir. Mal vo qoyun otlorindon hazirlanan
snitsel, “Hovaskar” kotleti, “Moskva” kotleti, “Kiyev” kotleti, teftel, lillokabab,
“Moktobli” kotleti vo s. c¢esiddo narinlasdirilmis ot yarimfabrikatlart satisa
buraxilir.

Kiifto— hazirlamaq {iclin ot vo sogan ot¢cokon masinda narinlasdirilir, kiitloyo
5% diiyl,, 1% yumurta olava edilib, hor paya 2 odod olmagla yumru kiiftolor
diizaldilir. Bir adadinin kiitlasi 30 q toskil edir.

Moskva kotleti— hazirlamaq iiclin 50% mal comdoyindon alinan kotletlik o,

14% ¢orak, 9% mal piyi, 1% sogan, 25% su va 1% duz gotiiriiliir, narinlasdirilir,
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duz istiot vurulub qarisdirilir, 50 vo 100 q kiitlodo pay soklinds urvalanaraq
formalanir.

Toyuq atindon tobii yarimfabrikatlar— clico-tabaka, “Hovaskar” ciicosi, toyuq
halimi {i¢lin y1gim, raqu ii¢iin y1gim va s. hazirlanir.

Toyuq soraba yigimi iigiin 60% tomizlonmis toyuq bast vo 40% toyuq ayagi
gotirilir. Halmosik ii¢iin yigimda 40% toyuq basi, 20% toyuq ayagi, 20% tirak va
mada, 20% bogaz vo gqanad olur. Raqu li¢iin yigimin torkibindo 50% {irok vo
mada, 50% bogaz vo qanad olur.

Doyaclonmis toyuq kotletini toyugun dos hissasindon 90 q kiitlods kosib xiisusi
olaraq hazirlayir, un horrasina batirib urvalayir, hor payin kiitlosi 100 g-dir.

Toyuq otindon narmlasdirilmis yarimfabrikatlardan «Hovaskar» toyuq
kotleti, usaq ti¢iin toyuq bitogkisi, «Moktobli» toyuq kotleti, urvalanmis

yarimfabrikatlardan iso ddyaclonmis toyuq kotletini géstormok olar.

Mal, donuz va qoyun dtindan iritiko yarimfabrikatlarin istehsal texnologiyasi

Xammal va materiallar. Yarimfabrikatlarin istehsali {i¢iin daxil olan
xammalda zaruri tomizloms aparilir:
—mexaniki ¢irklorin tomizlonmaosi;
— qan yiginlarinin tomizlonmasi;
— baytarlig méhiirlorinin i1zinin tomizlonmasi.

Dondurulmus xammalin istifadesi zamani buzun agilmasi, tosdiq olunmus ot
va ot mohsullariin soyuqla emali vo saxlanmasi géstariciloring asason aparilir.

Yarimfabrikatlar: istehsal etmok ii¢iin asagidaki xammal vo materiallardan
istifado edilir:

— standartlarin tolobatlarina cavab veron soyumus vo dondurulmus I vo II
kateqoriya mal oti;

— standartlarin tolobatlarina cavab veron soyumus vo dondurulmus I vo II

kateqoriya qoyun vo kegi oti;
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— standartlarin tolobatlarina cavab veran soyumus vo dondurulmus I, II, III
va IV kateqoriya donuz oti;

—1icmali su;

— normativ-texniki sanadlors asaslanan toyuq yumurtalari;

— yumurta tozu;

— dondurulmus yumurta melanji;

—unlama ti¢iin suxari;

— I —c1 névdon asag olmayaraq 0 vo ya 1 Ne-li iiylidiilmiis x6rok duzu;

— selliiloz tabaqpo;

— perqament;

— pergamento bonzor material;

— polimer tobagoali materialdan hazirlanmis paketlor;

— poliviniliden tobagadon hazirlanmis «Poviden» paketlor;

— polietilen tabagalor;

— polietilen sellofan tobagalar;

— polietilen poliamid tobagolar;

— normativ-texniki sonadlors uygun olaraq rezin tutqaclar;

— aliminium par¢imlar;

— yapisganli polietilen lentlor;

— kagiz asash yapisqan lentlor;

— kagiz yarliklar.

Iritiko ot yarimfabrikatlarinm istehsalinda buga, qaytaq, erkok va vohsi donuz
otindan istifads edilmasing yol verilmir.

Mal comdoyinin yarimcomdoya vo 1/4 comdayo béliinmasi. Y arimcomdaoklorin
hissalora béliinmasi zamani can ati ¢ixarilir.

Can oti (kigik bel azolosinin bitisdiyi bel-canaq siimilyiiniin iist hissosindoki
ozalo) gostorilon qaydada ¢ixarilir: ovvalco bel fogoralorinin kéndoalon vo qilgigh
cixintilarinin uzununa ozoloasi kosilir, sonra can atinin (basinin) qalin ucunu 6ziino
torof dartaraq, onu ¢anaq siimilyliniin {ist hissesindon vo c¢anag-bel hissosinin

azalasindan ayirirlar.
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ot siimiikdon ayirmazdan ovval yarimcomdok hissolore ayrilir. Biitiin kontur
iizro kiirok hissoni yarimcomdokdon ayirirlar, bunun iigiin kiirok hissosini bel-
gabirga va dos oti ilo birlosdiron azalo kosilir. Dirsak topaciyindon kiirayin arxa
hissasinin yuxar1 kiinciino torof istigamotdo ozolo vo kiiroyin yuxart vo 06z
qiraqlarinda yerloson azalalor kasilir. Sonra kiirok yarimcomdakdon dartilib, ¢iyin
vo kiirok siimilyiiniin altinda yerloson ozolo kosilir (bu zaman bel-qabirga
hissasinin ozalo toxumasinda dorin kasiklors yol verilmomalidir).

Yarimcomdoyin boyun hissosini ¢apacaq ilo kosir, yaxud 7-ci boyun vo 1-ci
dos fogoralori arasindan bigaq ilo ayirirlar. Bunun {igiin 1-c1 d6s fogorasinin qil¢igh
fogorasi boyunca kecon vo sonra son boyun foqgorasinin 1-ci dds fogorosinin
birlasma yerindan dés ¢ixintisina godor yumsaq ot kasilir.

Dos oti bel-gabirga hissasindon yalangi qigirdagin gabirgalarla birlosma
yerino qadar ayrilir (1-ci qabirgadan 13-cii gabirgaya godor).

Son dos vo 1-ci bel fogorasi arasindaki bel-gabirga hissosindon bel hissosini
ayirirlar.

Bel hissasini ¢anaqg-bel hissasindon son bel vo 1-ci sagr foqgorasi arasindan
kecon xott ilo ayirirlar vo sonra slongo siimiiyii ilo diz oynag istigamatindo davam
etdirirlor.

Sagr1 stimilyil, canaqg-bel hissasindon sagr1 fogorasi ilo ¢anaq siimiiyiiniin {ist

hissasi ila birlosmo yerindon ayrilir (sokil 1).

Sokil 1. Mal comdiyinin hissalora boliinmasi: 1—- kiirak; 2— boyun, 3— dos; 4— bel-
qabirga; 5— bel; 6— ¢canaq-bud,; 7— sagri
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Donuz yarimcamdayinin hissalara boliinmasi. Donuz yarimcomdoyindon can oti
va spiq ayrildigdan sonra, o hissalora boliiniir. Bu zaman yarimcondokds qalan spiqin
qalinligi 10mm-don ¢ox olmamaldir. Yarimcomdoklor dograndigda anatomik
sorhadlori gozlomok lazimdir. Yarimcomdayin hissolora boliinmasi zamani qidaliliq
doyorino goro daha yaxsi otlori yarimfabrikatlarin istehsalina, galan xammali iso
kolbasa istehsalina gondoarirlor. Kasilmo zaman itki 0,5%-don artiq olmamalidir.

Can oti (kigik bel azolosinin bitisdiyi bel-canaq siimilyiiniin iist hissosindoki
ozalo) gostorilon qaydada ¢ixarilir: avvalco bel fogoralorinin kéndoalon vo qilgigh
cixintilarinin uzununa 9zolo kosilir, sonra can otinin galin ucunu 6ziino torof
dartaraq, onu canaq slmilyliniin st hissosindon vo ¢anaqg-bel hissosinin
azalasindan ayirirlar.

Donuz yarimcomdayi iig— &n, orta vo arxa hissaloroe ayrilir. On hisse dérdiincii vo
besinci dos onurga siimiiyiiniin arasini kasmokls yarimcomdokdon ayrilaraq, kiirok va
boyun- kiirokalt1 hissalora boliiniir, bu zaman kiirok kontur boyunca kasilir. Orta hisso
son bel vo birinci sarg1 siimiiyliniin arasini1 kosmoklo arxa hissodon ayrilir.

Donuz yarimcomdayinin hissalors ayrilma sxemi asagida verilmisdir (sokil 2).

Sakil 2. Donuz yarimcamdayinin hissalora boliinmasi:1— 6n hissa; 2— orta hissa,
3— arxa hissa
Qoyun (keci) comdayinin hissalora béliinmasi. Qoyun comdayi hissolora ayrilir.
Qoyunun kiirok, canaq -bel vo boyun hissolori mal atindo hissaloro ayrilmasinda
oldugu kimidir.
Comdoyin orta hissasini sag vo sol yarimhissalora boliirlor. Bunun {iciin dos
similyii qabirga ilo yalan¢i qigirdaq birloesdiyi istigamotdo boliinlir vo fogors

siitunu qabirgalardan ayrilir.
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Orta hissoni sag vo sol yarimhissolora bélmok iigiin fogors siitunu vo dos

siimilyiinii boliirlor (sokil 3).

Saokil 3. Qoyun comdayinin hissalora béliinmosi: 1— kiirak,; 2— dos -qabirga, 3—
arxa.

Otinin siimiikdon ayriimasi. Comdok hissoloro ayrildigdan sonra oti stimiikdon
ayirirlar. Iritiko yarimfabrikatlarin hazirlanmasi zamani otin siimiikdon ayrilmasinda
ozalo toxumalarinin dorin kasilmasine (10 mm-don ¢ox) icazo verilmir.

Canaq, bel, kiirok vo qol siimiiklorini otdon ayiran zaman, onlara bitison
azalolor zadslonmomalidir. Onurga- kiirok vo bel hissalorinds ot siimiikdon els
ayrilmalidir ki, belin, dos stinin, qiraq va kiirakalt1 hissalords on uzun azolonin tam
ayrilmasina riayat olunsun. Bel- kiirok hissado 9zalo toxumasi biitov ¢ixarilir, iritikoli
yarimfabrikatlara boliiniir vo ya yarimfabrikatlar bir basa hisso-hisso kosilir.

Mal atindon iritikaoli yarimfabrikatlar simiitkdon ayrilmis otdon hazirlanir.

Can ot1 (bel-canaq stimiiyliniin iist hisosi) kigik bel ozoalosi, birlosdirici vo piy
toxumalarindan tomizlonir. Can atinin sathinds olan parlag damarlar tomizlonmir.
Can ati oval - uzunsov formada olmalidir. Ssthinds parlag damar vo piy (10 mm)
gati olan belin on uzun azalssini bel - kiirak hissadon ayirir, boyun bandlari kasilir,

qiraqlart diizaldilir.
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Sokil 4. Mal atinin iritiko yarimfabrikatlara boliinmasi sxemi: 1— can ati; belin
on uzun azalasi; 2— bel-kiirak hissasi; 3— bel hissasi; 4— ¢canaq-bel hissasi; (a— yan, b—
yuxari, v— daxili, g— xarici), 5,6— kiirok hissasi (5— ¢iyin; 6— ¢iyinalti); 7— dos ati;
8- kiirokalt1; 9— konar hisso

On uzun azaloni bel hissadon ayiran zaman fogors siitununa paralel qabirga vo
dos fogoralorindon ¢ixarib, fogors siitiinuna birloson damar vo ozoalalordon, boyun
bondlarindon tomizlayirlor.

on uzun ozoloni bel hissasindon kondolon ¢ixintilardan Ism asagi bel
fagaralorindon diizbucaql ot formasinda, fogars siitununa bitisik olan damar va
sorttabagolarsiz ayirirlar.

Canag-bel hissasi torkibindo boyiik miqdarda birlosdirici toxuma saxlayan,
baldir stimiiylino yapismis, canaq, sarg va bel siimiiklorindon azolosiz bir qat ilo
ayrilmis yumsaq atdon ibaratdir. Canaq-bel hissasinin otini 4 yera boliirlor: yuxari,
daxili, yan vo xarici (iist). Ust torofden onlar nazik sothli tobaqo (porde) ilo ortiilii
olmalidir.

Yuxar tiko (orta sagri1 9zalo) canaq siimilyiiniin iist hissosindon ayrilmais otdir.
Kobud damarlar kasilir, daxili damar lay1 va nazik soth qati saxlanilir. Daxili tika
(ortlici vo yarmmpordoli ozolonin uzantisi) bel siimilyliniin daxili torafindon
cixarilan otdir. Nazik sothi tobogo ilo ortiiliidiir. Daxili tikonin sathindo yerloson

diizglin azolo kasilir. Daraqsokilli vo dorzi azolasinda kosiklora icazo verilir. Yan
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tiko (dordbasli azalo) sothi nazik tobogo ilo Ortiilmiis bel siimilyiiniin 6n torafindon
cixarilan otdir.

Xarici tiko (ikibasl vo yarimdamarl ozals uzantisi) dorialtt piy (10 mm) ilo vo
ya sothi tobogo ilo Ortiilmiis bel slimiiyliniin xarici torofindon c¢ixarilan otdir.
Ikibash azalo iizorindoki kobud damarlar kosilir.

ot tikolort damarlardan, kobud sothi tabagslordon piy (10 mm-don yuxari)
gatindan tomizlonir, qiraqlar kosilir, azoloarasi birlosdirici toxuma saxlanilir.

Kiirak hissosi kiirok va ¢iyin siimiiklorindon ¢ixarilan ot olub iki yera boliiniir:
ciyin (ligbash azolo) pazsokilli formada olub kiirok vo ¢iyin siimiiklori arasinda
yerlosir vo nazik sothli tobaqo ilo ortiiliidiir; ¢iyinaltt uzunsov formali 1ki ozolo
olub, sothi toboaqo ilo ortiiliidiir.

Stimitkdon ayrilmis kiirok hissasindon yarimfabrikatlarin ayrilmasi zamani
mil, dirsok vo c¢iyin siimilyliniin bir hissosindon ¢ixarilan, i¢orisindo ¢oxlu sayda
sort birlasdirici toxuma va damarlar olan oti ¢ixarirlar; kiirok stimiiyiiniin daxili
hissasinda yerloson ot, azaloarasi birlosdirici toxumalar saxlanilir.

Kiirakalti hissa (fogoraiistii, an uzun azslonin bir hissasi va d.) ii¢ qabirga va ilk
tic dos fogorasinin qilgaq ¢ixintisi izarindo yerloson ot pargasi damarsiz vo sort
tobogolorsiz olub, iizorinin bir hissasi nazik toboqo ilo Ortiilmiisdiir, oazoloarasi
birlosdirici toxuma saxlanilir.

Dos oti— asagidan 1/3 gabirga, dos qigirdagi vo dos stimilylindon ayrilmis
ozoladir (sothi vo dorin dos).

Qiraq hisso (belin enli azalasi, dorin dos discikli vo d.) — dos oti, kiirokalt: hisso
Vo on uzun 9zalo ayrilandan sonra, gabirga hissodon (4-13-cii qabirga) c¢ixarilan ot
parcasidir.

Kotlet {igiin ot— boyun hissonin miixtolif 6l¢iilii vo kiitlali ot tikolori, homginin,
gabirgarast ot, dirsok, mil vo baldir siimiiyiindon ¢ixarilan ot, iritikoli
yarimfabrikatlarin vo siimiiklorin tomizlonmasi zamani alinan qaliq ot, II ndv mal
otinin kasiklori. Onlarda piy vo birlasdirici toxuma 20%-don artiq, azalo toxumasi-

80%-doan az olmamalidir.
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Kigik stimiiklor, damarlar, qigirdaglar, qansizmalar va sort birlagdirici toxuma
kasilir. Sathi qurumamas, rangi va iyi iso keyfiyyatli oto uygun olmalhidir.

Donuz atindan iritika yarimfabrikatlarin hazwrlanmasi. Donuz comdoyinin iritiko
yarimfabrikatlara ayrilma sxemi asagida verilir (sokil 5).

Can ati — oval uzunsov formada, parlaq damarlarla 6rtiilii olub, piy vo birlosdirici
toxumalardan tomizlonmisdir. Can otinin sothinds olan parlaq toxumalar kasilmir.

D0s hissonin vo dos otinin alinmasi ti¢iin orta hissodon dos hissoni ayirirlar. Sonra
dos vo onurga siitunu boyunca yumsaq oti ¢ixarir vo gabirgalarin ucu boyunca
onurgani misarlayirlar. Dos otini dosdon ayirirlar. Canaq -bud hisso ¢anaq, sargi vo bud
stimiiklorindon azalalorin kasilmosindan alinir. Bu zaman darialt1 piy qatinin galinlig
10 mm-don c¢ox olmamaldir. Kiirok hissoni kiirok vo ¢iyin siimiiklorindon oti
ayirmagqla alirlar. Bu zaman xarici sathde dorialti piy qatinin qalinligi 10 mm-don ¢ox

olmamalidir.

Sokil 5. Donuz comdayinin iritikali yarimfabrikatlara ayrilmas:1— can ati; 2—

canaq - bud hissa; 3— dog hissa,; 4— boyun-kiirakalti hissa; 5— kiirak hissa,; 6— dos ati

Boyun va kiirakalti hissa boyun, birinci dérd dés onurga stimiiklori va qabirgalarin
iist gatindan otin ayrilmasindan alinir. Bu zaman kobud toxumalar kosilir vo konarlar

diizoldilir.
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Kotletlik ot iritiko yarimfabrikatlarin tomizlonmasindon alinan miixtalif 6l¢iilii vo
kiitloli yumsaq atlorden ibaratdir.

Donuz otindon alinan iritikali yarimfabrikatlar asagidaki cadvalds verilir (cadval
1).

Cadval 1Donuz atindan iritikali yarimfabrikatlar

Yarimmfabrikatlarin ad Qruplar
Dos oti, can ati Birinci
Canag-bud, kiirok, boyun-kiirokalt1 hissolor Ikinci
Da6s hisso Ucgiincii
Kotletlik ot Dordiincii

Qoyun atindan iritiko yarimfabrikatlarin hazirlanmasi. Iritikeli yarimfabrikatlar
siimiikdan ayrilmis vo boliinmiis otdon hazirlanir.

Canag-bel hissosi, baldir siimilyiino bitismis, ozolo vo birlosdirici toxuma
olmadan, ¢anaq, sagr1 vo bud siimilyiindon birqatli ozolonin (orta yan, ikibasl,
yarimpordali, dordbasli) ¢cixarilmasi ilo alinir. Darialti piy toxumasi va sothi tobago
cixarilmir. D6s oti hazirlamaq {i¢lin orta hisso sag vo sol hissolora béliiniir, bu
zaman qabirganin kokiindon foqors siitunu kasilir vo dos siimilylinil 1so onun

yalanci qigirdaq ilo birlosmo xotti ilo ayirirlar.
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Sakil 6. Qoyun comdiyinin iritikali yarimfabrikatlara ayrimasi: 1- ¢anaq-bud
hissa; 2— dos hissa,; 3— kiirak hissa,; 4— dos ati.

Dos ati (tika)- bel vo dos fogoralorsiz uzunlugu 80 mm-don ¢ox olmayan vo
ona birlogsmis ot vo piyli qabirgalar olan, 5-ci gqabirgadan 1-ci sagn foqoarasing
godor hissado, on uzun, qil¢caq, yarimqilgaq, canag-qabirga stimilyii vo digor azolo-
lordon ibarat bel vo arxa bel hissolorindon alinir. Ust torofdon o dorialti piy
toxumast ilo (~10 mm) Ortiiliir, damarlar kosilir. D6s oti (siimiiklil) — tiko dos oti
ayrildigdan sonra galan comdayin qabirgali, d6s stimiiksiiz vo kobud sothli, d6s va
digor azalalor olan hissadir (sokil 6).

Kiirak hissasi ilo bir qrup azslonin (qilgiqalti, delta-sokilli, qilgiqiistii,
ticbasl), mil vo dirsok slimilylino yapisan ozolosiz, kiirok vo ¢iyin siimilyliindon
tobagasakilli ayirirlar. Darialti-piy toxumasinin galinligl 10 mm-don cox olmur.

Kotlet ati— boyun hissosinin miixtalif 6l¢iilii vo kiitlali ot tikolori vo homginin,
dirsok, mil vo baldir siimilyiindon c¢ixarilan ot; iritiko yarimfabrikatlarin vo
siimiiklorin tomizlonmasi zamani alinan qaliq ot. Piy va birlasdirici toxuma 10%-
don artiq olmamalidir. Kigik stimiiklor, damarlar, qigir-daglar, gansizmalar va sart
birlosdrici toxuma kosilir. Sothi qurumamis, rongi vo iy1 yaxst keyfiyyatli oto

moaxsus olmalidir.
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Qoyun otindon iritiko yarimfabrikatlar1 asagidaki qruplara béliirlor (codval

2).

Codval 2Qoyun otindon iritika yarimfabrikatlar

Canaq — bud hissaosi I
Kiirok hissosi, dos oti II
Dos ot1, kotlet oti I1I

Iritika  yarumfabrikatlarin  qablasdirilmas;,  dasinmast  va  saxlanmasu.
Qablasdirma— mohsulu (mali) xarici tosirlordon miidafio edon, onu xarab
olmaqgdan, dagilmaqgdan vo itmokdon qoruyan todaviil prosesini yiingiillosdiron
vasito, yaxud vasitolor kompleksidir. Tara— qablasdirma elementi olub, mohsulu
bilavasito yerlogsdirmok {iclin momulatdir. Taralara asagidaki toloblor irali siiriiliir:
— texniki tolabloar;

—1iqtisadi tolablor;
— estetik tolablor.

Mal dovriyyssindo taranin ohomiyyoti bdyiikdiir. Ciinki mallarin ¢oxu
gablasdirilmis sokildo istehlak tarasi ilo istehsaldan istehsalgiya godor horokat edir.
Mallarin keyfiyyati vo mal itkilori taranin vaziyystindon asilidir. Mallar1 yitkklomo-
bosaltma islorinds taranin ¢okisi va formasi boyiik shamiyyst dasiyir. Tara yiingiil
vo sahmanli oldugda omok mohsuldarhig da yiiksalir.

ot yarimfabrikatlarimin keyfiyyotli saxlanmasi, dasinmasi vo satisi isindo
bitkiilmak vo yigilmaq {ic¢lin lazim golon taranmin diizgiin se¢ilmasinin shamiyyati
boyiikdiir.

Iritikali yarimfabrikatlarin uzunmiiddatli saxlanilmasi vo dasinmasi zamani,
Sohiyys Nazirliyi torofindon icazo verilon, polivinil xloriddon hazirlanan va
sonradan vakuum cihazdan kegirilon «Poviden» paketlors, yaxud polietilen-

poliamid va ya digor materialdan hazirlanmis paketlora qablasdirilir.
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Qablasdirma {i¢iin tara tomiz, quru, konar qoxusuz olmahdir. Qapag: bagh
qutulara hava daxil olmasi tomin olunmalidir. Yarimfabrikatin plomb
vurulmamis qutularda buxarlanmasina icazs verilir. 1 qutunun mohsul ilo ¢okisi
20 kg-dan ¢ox olmamalidir. Qutulara eyni n6évlii stdan, eyni qiymatli, eyni qrupa
aid olan, eyni adli eyni zamanda hazirlanan yarimfabrikatlar qablasdirilir. Iritikeli
yarimfabrikatlar {iclin 1so eyni qiymoatdo olan yarimfabrikatlarin bir taraya
yerlasdirilmays icazs verilir.

Hor qablasdirma vahidins (salfet vo ya paket) Sohiyys Nazirliyi torafindon
icazo verilmis, yuyulmayan rong ilo markalanir vo ya baglamanin altina
asagidakilar gostorilmoklo yapisdirilir:

—istehsal edon vo onun tabe oldugu miiassisonin ad1 vo ya ticarat nisani;
— yarimfabrikatin adi, otin novii;

— netto ¢okisi, kqg-la;

— 1 kq ti¢lin qiymati;

— texnoloji prosesin basa ¢atdig1 tarix vo saat;

— realizasiya miiddoti;

— qablasdiricinin némrasi;

— hazirki standartin geydi.

Istehsal edon miiossisodon géndorilmo zamani yarimfabrikatlarin icorisindoki
temperatur 0°C-don asagl vo 8°C-don yuxart olmamalidir. 0- 8°C-do iritike
yarimfabri-katlarin imumi saxlanma, dasinma va realizasiya miiddoati 48 saatdan

¢ox olmamalidir.

Mal, donuz va qoyun atindan porsiyalh vo xirdatikdo yarimfabrikatlarin istehsal

texnologiyasi

Xammal va materiallar. Porsiyali vo xirdatiko yarimfabrikatlari istehsal etmok

iiciin asagidaki xammal vo materiallardan istifado edilir:

178



— saho standartlarinin talsblorine cavab veron vo donuz stindon iritikali
yarimfabrikatlar istehsalinin texnoloji gostaricilorine uygun hazirlanan iritikali
yarimfabrikatlar;

— otli-stimiiklii: boyun, dos, bel, sagri, canaq, quyruq siimiiklori, homginin,
donuz yarimcomdayinin stinin siimitkdon ayrilmasi zamani dos ati;

— toyuq yumurtasi, yumurta tozu, yumurta melan;ji;

—unlamagq ti¢iin suxari;

—1icmali su;

— polimer meterialdan hazirlanmis qutular;

— gaynatma 1lo hasil olunan va ya I névdon asagi olmayaraq 0 vo ya 1 Ne-li
tylidiillmiis x6rok duzu;

— selliiloz tabaqpo;

— tobogoali materiallardan salfetlor;

— perqament;

— pergamento bonzor material;

— polimer tobagoali materialdan hazirlanmis paketlor;

— poliviniliden tabagadon hazirlanmis «Poviden» paketlar;

— polietilen tobagalor;

— polietilen sellofan tabagalar;

— polietilen poliamid tobagalar;

— normativ-texniki sanadlors uygun rezin tutqaclar;

— aliminium par¢imlor;

— yapisganli polietilen lentlor;

— kagiz asash yapisqan lentlor;

— kagiz yarliklar.

Iritiko yarimfabrikatlardan porsiyali vo xirdatiko yarimfabrikatlar hazirladiqgda
maksimal miqdarda porsiyali yarimfabrikatlar almaq tlicliin xammali rasional sokildo
dograyib bolmak lazimdir. Xammaldan porsiyali yarimfabrikat dogradigdan sonra otli
yarimfabrikatlar dogranilir. Ust tobago va birlosdirici 9zolo toxumasi dogranan zaman

saxlanir. Porsiyali vo xirdatiko otli yarimfabrikatlar ol ilo vo ya xiisusi masinla
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perpendikulyar vo ya maili sokildo ozalo liflorinin enino dogranilir. Yarimfabrikatin hor
porsiyast 2 kg-a gadar olmalidir. Har porsiya ligiin £2 q kenarlasmaya icazo verilir:
250q+7,5q; 500g+15q; 1000g+10q.

Xirdatike yarimfabrikatlarda hor ayrica tiko {igiin ¢okisinin 10%-1 miqdarinda
konara ¢ixmaya icazo verilir.

Porsiyali yarimfabrikatlarin miioyyon olunmus ¢okisin-don £3% konara ¢ixmaya

1cazo verilir.

Iritiko mal oti yarimfabrikatlarindan porsiyah vo xirdatiko yanmfabrikatlarm

hazirlanmasi

Can otindon  yarimfabrikatlarin  hazirlanmasi.  Porsiyali  vo  xirdatiko
yarimfabrikatlarin hazirlanmasi zamani can otinin sothindo yerlogson parlaq damarlar
kasilir. Yarimfabrikatlarin ¢ixari ilkin xammal tiglin 97% toskil edir. Mal can otindon

asagidaki codvoldo gostorilon yarimfabrikatlar hazirlanir (codval 3).

Caodval 3Mal can atindon alinan yarumfabrikatlar

Ictimai iaso Porakondo ticarat

uctin uctin

Tabii bifsteks Porsiyali

Diizgiin  olmayan, 80, 125
yumru formada 125
yumsaq ot tikosi;

galinligr 20 - 30 mm

Langet iki toqriban
eynigokili,  diizgiin 80, 125

olmayan, yumru 125

formada yumsaq ot
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tikasi, qalinlig
10 - 12 mm
Can oti Oval-uzunsov 250, 500

formali 1 vo ya 2 Coki
yumsaq ot tikosi, ilo
porsiyada alavo
tikolorin say1 2-don

artiq olmamalidir

Befstroganov Xirdatiko uzunlugu 250, 500
30040 mm  olan Coki
uzunsov yumsaq ot ilo

tikasi, ¢okisi 5-7 q

Belin an uzun azalasindon yaruimfabrikatlarin hazirlanmasi. 'Y arimfabrikatlar
hazirlamazdan ovval belin uzununa ozolosindon aydin goriinon damarlar kosilir.
Yarmmfabrikatin ¢iximi ilkin xammalin ¢okisinin 94%-ni toskil edir. Belin uzun

azalasi cadvaldo adlar vo xarakteristikalari gostorilon yarimfabrikatlara boliiniir
(cadval 4).

Codval 4. Belin uzun azalasindan alinan yarimfabrikatlar

Ictimai iaso Porakendo satis

uctin uctin

Antrekot Porsiyali

Diizgiin olmayan, yumru vo ya
oval-uzunsov formali yumsaq 80, 125 125

ot tikoasi qalinligr 15 - 20 mm
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Romsteks

Diizgiin olmayan, dérdbucaqh

vo ya oval-uzunsov formali

yumsagq ot tikosi, qalinlig 70, 110
8 -10 mm

125

Xirdatiko

Qizartma

Hor birinin ¢okisi Cokiila
10-15 q olan yumsaq ot tikosi

250, 500

Befstroqanov

Hor birinin ¢okisi
5-7 q olan, uzunlugu 30-40 mm Cokiilo

olan uzunsov yumsagq ot tikasi

250, 500

Canagq-bel

hissasindon  yarimfabrikatlarin  hazirlanmasi.Otin  ¢canaq-bel

hissasindon iritikalor avvalcodon ozolo liflorinin uzununa 2- 3 tikoyo boliiniir vo

sonra yarimfabrikatlar kosilir. Yarmmfabrikatlarin adlar1 vo xarakteristikasi

cadvalda gostorilmisdir (cadval 95).

Codval 5Canagq-bel hissadon aliman yarimfabrikatlar

Xammal

Ust vo alt
tikalor

Ust vo alt Tabii

tikalor

Yarimfabrikatlarin Xarakteristikasi
adi
Porsiyali
Pomsteks Oval-uzunsov  va 70, 110

Porsiyamn kiitlasi

1aso liciin

diizglin  olmayan
formali yumsaq ot
tikosi, qalinhigi 8-
10 mm

Diizgiin olmayan

ya 2  eynigokili
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yumsaq ot tikosi,

galinlig 10 -15 mm
Yan ve Isti hava ilo Diizgiin olmayan
xarici qizdirilan mal oti ~ dérdbucaqh vo 80, 125 125
tikalor ovalformal,

togribon eyni ¢okili

2 voya |l yumsaq ot

tikosi galinlign 20 -

25 mm

Xirdatiko
Ust vo alt Befstroganov Hor birinin cokisi ~ Cokiile 250, 500
tikalor 5-7 q uzunlugu 30-

40 mm olan

uzunsov yumsaq ot

tikolori
Ust va alt Qizartma Hor birinin ¢okisi Cakiilo 250, 500
tikalor 10 - 15 q olan

yumsaq ot tikolori

Xarici vo Azu Hor birinin ¢okisi Cakiilo 250, 500
yan 10-15 q  olan,
tikalor uzunlugu 30 - 40

mm olan uzunsov

yumsagq 3t tikalori

I nov mal otindon kiirok vo kiirokalti hissasindon yarimfabrikatlarin
hazirlanmasi. 1 név mal otinin kiirak vo kiirokalti hissalordon vo qiraglarindan
qulyas (qizartma) hazirlanir (cadval 6).

Qulyas hazirlayarkon stin tizorindaki gqabiq vo daxili hissanin nazik qabigy,

azaloarasi birlasdirici vo yag toxumalar: kosilmir.
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Cadval 6.1 nov mal stinin kiirak vo kiirokalti hissasindon alinan yarimfabrikatlar

Porakondo satis

uctin

Iritiko donuz oti yarimfabrikatlarindan porsiyali vo xirdatiko yarimfabrikatlarin

hazirlanmasi

Can atindon yarimfabrikatlarin istehsali. Porsiyali vo xirdatiko yarimfabrikatlarin
istehsalinda azoloarasi piy va birlosdirici toxuma koesilmir. Ust tobagada piyin galinligi
10 mm ¢ox olmamalidir.

Porsiyal1 can otinin hazirlanmasi zamani otin sothindoki parlaq damarlar kosilmir

(codval 7).

Cadval 7Can atindan yarimfabrikatlar

Yarumfabrikatlarin Yarimfabrikatlarin Porsiyann kiitlasi, q
adi xarakteristikasi Ictimai iaso Porakonds ticarot
ugln ucln

184



Can oti Oval-uzunsov formali 2 Coakiilo 250, 500
vo ya 3 yumsaq tikosi,
porsiyada olavo tikolorin
say1 2-don artiq

olmamalidir

Dos atindon yarimfabrikatlarin istehsali. Qabirgali dos otinin bel hissosi tobii
kotletlorin hazirlanmasi ticlin, siimiiksiiz bel hisso— eskalop (qizardilmis, yagsiz ot
tikosi) hazirlanmasi {igiin istifado edilir. Tobii kotletlor {i¢iin ot gabirga stimiiyl ilo
kosilir. Qeyri- sandart cokili yarimfabrikatdan stimiiyii ayirir vo donuz raqusu
hazirlamagq tigiin gondorilir, otindon iso eskalop hazirlanir. Dos otindon qizartma vo ya

kabab hazirlamaq ti¢iin istifado edilir (codval 8).

Cadval 8.Dés atindan yarimfabrikatlar

Yarimfabrikatlarin Yarimfabrikatlarin Porsiyamn kiitlasi, ¢

adi xarakteristikasi Ictimai iaso BE)EVEIE

ugiin

Tabii kotlet Porsiyali 80,125
Uzunlugu 80 mm-dan ¢ox olmayan
gqabirga siimiiklii, oval-uzunsov
formal1 ot tikasi
Eskalop iki toqriban eynicokili oval-yasti
formali ot tikosi. Qalinligr 10-
15mm
Xirdatika
Kabab iiciin ot Hor birinin ¢okisi Coki ilo 250, 500
30-40 q olan yumsaq ot tikolori,ot-
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ply toxumalarmin miqdari,
yarimfabrikatlarin porsiyasinin

cokisinin 20%-1 qador olmalidir.

Qizartma Hor birinin ¢akisi Coki ilo 250, 500
20-30q olan yumsaq ot tikslori, piy
toxumalarinin miqdari,
yarimfabrikatlarin porsiyasinin

cokisinin 10%-1 qador olmalidir.

Canaq-bud hissadon yarimfabrikatlarin istehsali. Canag-bel hissosindon ozalo
liflori uzununa 2-3 tikoys kosilir vo sonra onlardan asagidaki yarimfabrikatlara ayrilir

(codval 9).

Cadval 9.Canaq-bud hissadon alinan yarimfabrikatlar

Yarimfabrikatlarin | Yarimfabrikatlarin Porsiyamn kiitlasi,q
adi xarakteristikasi Ictimai iaso | Porakondo
ticlin ticarat
ugin
Porsiyali
Snitsel Oval-yasti formali qalinligi 20- | 70, 110 125
25mm olan ot tikasi
Xirdatiko
Kabab {i¢iin ot Hor birinin ¢okisi 30-40q olan | Coki ilo 250,500

yumsaq ot tikolori. Piy
toxumalarinin miqdar1

yarimfabrikatlarinin ~ porsiyasinin

cokisinin 20%-1 qador olmalidir.
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Qizartma Hor birinin ¢okisi 10-15q olan | Coki ilo 250,500
yumsaq ot tikolori. Piy
toxumalarinin miqdar1
yarimfabrikatlarinin ~ porsiyasinin

cokisinin 20%-1 qadar olmalidir

Kiirak va boyun-kiirakalti hissalordon yarimfabrikatlarin istehsali. Kiirok vo
boyun-kiirokalt1 hissalor ovvalcadon ozolo liflori uzununa 2-3- tikoyo kosilir va

onlardan asagidaki yarimfabrikatlar alinir (codvel 10).

Cadval 10.Kiirak va boyun-kiirakalti hissalardan alinan yarimfabrikatlar

Yarimfabr Yarimfabrikatlarin Porsiyamn kiitlasi,q

ikatlarmn xarakteristikasi Ictimai  iaso | Porakonds ticarot
ad1 ligtin ligiin
Duxovkaliq | Porsiyali 80,125 125

donuz oti Diizgiin olmayan

dord bucaqgli vo oval formal
yqribon eyni ¢okili

2 vo ya lyumsaq ot

tikosi galinlig1 20-25mm
Qulyas Xirdatikali Coki ila 250, 500

Hor birinin ¢okisi 20-3-q olan
yumsaq ot tikolori, piy
toxumalarinin miqdari,
yarimfabrikatlarin

porsiyasmin  ¢okisi  20%-1

godor olmalidir
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Iritiko qoyun ati yarimfabrikatlarindan porsiyali vo xirdatiko yarnimfabrikatlarin

hazirlanmasi

Porsiyali vo xirdatikali yarimfabrikatlarin hazirlanmast zamam dés otinda
canaq-bud va kiirok hissolorindon {ist qat vo piy toxumasi kosilmir. Qabirgali dos
otinin bel hissasidon tabii kotlet, siimiiksiiz bel hissadan iso eskalop hazirlanir.

Doy atindon yarimfabrikatlarin hazirlanmas:. Tobii kotlet otin bir va ya iki
gabirgasindan sonra kasilir. Kotletds bir qabirga qalir, 2-si kasilir. Qeyri - standart
¢okili yarimfabrikatlarin stimilylindon raqu, otindon iso eskalop hazirlanir.

D6s otinin kosik hissolorindon 1so kababliq hazirlanir (cadval 11).

Cadval 11.Dos atindan alinan yarimfabrikatlar

Yarimfabrikatin Xarakteristikasi Porsiyamn kiitlasi, q
adi Ictimai iase Porakondo satis
ucun ucin
Porsiyali

Uzunlugu 80 mm-don ¢ox

Tabii kotlet olmayan bir qabirgadan, 70,110 125
20-30 mm olgili oval-
yasti formali ot

tomizlonorak kosilir

Qalinligr 10- 15 mm olan

Eskalop iki - toqribon eynicokili 80,125 125
oval-yast1 formali ot tikosi
Xirdatika

Kabab tigiinot  Cokisi 30 - 40 q olan Cokiilo 250,500

188



yumsaq ot tikolori (piy

toxumalarinin

miqdari

porsiyasinin ¢okisinin 15

%-1 godor olmalidir)

Qeyd: Tobii kotletds qabirga siimiiklorinin olmasi vo onlarin atdon ayrilmasina

icaza verilir. Cokisi 80 q olan kotletlor stimiiksiiz buraxiulir

Canaq-bud  hissasindan

yarimfabrikatlarin

hazirlanmasa.

Canag-bud

hissasindan azals liflori uzununa 2-3 tikoys kosilir vo onlardan yarimfabrikatlar

hazirlanir (cadval 12).

Codval 12.Canaq-bud hissasindan alinaan yarimfabrikatlar

Yarimfabrik | Xarakteristikasi Porsiyamn kiitlasi, q
atin adi Ictimai  iasoe | Porakonds satis
ucun ucin
Porsiyali
Snitsel Qalinligr 20-25 mm olan | 70,110 125
oval-yasti formali
ot tikosi
Xirdatiko
Kabab tigiin | Cokisi  30-40 q olan | Cakiils 250,500
ot yumsaq ot tikolori (piy
toxumalarinin miqdari
porsiyanin ¢okisinin 15 %-i
godor olmalidir)
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Kiirak hissadon yarimfabrikatlarin hazirlanmasi. Kiirok hissosindon asagidaki

yarimfabrikatlar hazirlanir (codval 13).

Codval 13.Kiirak hissadon alinan yarimfabrikatlar

Yarimfabrik Xarakteristikasi Porsiyann kiitlasi, q

atin adi Ictimai iase Porakondo satis
ucun ucin

Duxovkaliqg Qalinhigr 20 -25mm olan 80,125 125

qoyun ati dordbucagh vo ya oval

formali, bir vo ya iki eyni

¢okili yumsaq ot tikosi

Xirdatikoali
Plov ii¢ciin Cokisi 10- 15 q olan Caki 250,500
ot yumsaq ot tikosi, (piy

toxumalarinin miqdari

porsiyanin ¢okisinin 15 %-1

godor olmalidir)

Porsiyalt vo xwrdtika at yarimfabrikatlarinin gablasdiriimasi, dasinmasi vo
saxlanmasi. Porakonds ticarat sobokosi iigiin standart, geyri-standart, porsion
geyri-standartcokili xirdatikali yarimfabrikatlarin hor porsiyas: sellofan, perqa-
ment, perqamentobonzor material, polietilendon hazirlanmis materiala, polietilen
materialdan hazirlanmis paketlors, yaxud polimer materialdan hazirlanmus,
polietilendon {iz ¢okilmis kigik qutulara vo ya Sohiyyo Nazirliyi torofindon icazo
verilon digor materiallara qablasdirilir.

9l i1lo gablasdirma zamani xirdatike yarimfabrikatin hor porsiyasi rezin sargi
ilo baglanilir vo ya yapisqanh lentlo yapisdirilir. Porsiyanin sargisiz vo ya

yapisdirilmadan gablasdirilmasina icazs verilir.
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Yarimfabrikatin = soyuducu vo ya izotermik vasitosilo avtomobil
nogliyyatlarinda yiiklorin dasinmasi qaydalarina uygun olaraq (verilon noagliyyat
vasitosine aid olan) dasinmasi hoyata kegcirilir. Ot yarimfabrikatlar1 parakonds
ticarot sobokolorine Ortiilii vo soyudulan avtonoqliyyatla dasimilir. Dasinma
miiddati 2 saatdan artiq olmamalidir.

Pay va xirdatike yarimfabrikatlar iritike yarimfabrikatlarin otinin miisyyan
tikolorindon hazirlanir. Pay vo xirdatiko yarimfabrikatlar soyudulmus halda
buraxilir. Xirdatike yarimfabrikatlarin otli vo otli-stimiiklii ndvii buraxilir.

Qablasdirma ii¢iin tara tomiz, quru, konar qoxusuz olmalidir. Hor
gablasdirma vahidino (salfet vo ya paket) Sohiyys Nazirliyi torofindon icazo
verilmis, yuyulmayan rong ilo markalanir vo ya baglamanin altina asagidakilar
gostarilmaklo yapisdirilir:

—istehsal edon vo onun tabe oldugu miiassisonin ad1 va ya ticarat nisani;
— yarimfabrikatin adi, otin novii;

— porsiyanin netto ¢akisi, kq-la;

— porsiyanin qiymati;

— texnoloji prosesin basa ¢atdif1 tarix vo saat;

— realizo olunma miiddoti;

— qablasdiricinin némrasi;

— qiivvads olan standartin geydi.

Xirdatiko yarmmfabrikatlar gablasdirilmis yesiklor optiilii olmalidir. Bir
saatdan gec olmayaraq onlar soyuducuya gondorilir.

Istehsal edon miiossisodon géndorilmo zamani yarimfabrikatlarin icorisindoki
temperatur 0°C-don asaglr vo 8°C-don yuxart olmamalidir. Yarimfabrikatlarin
imumi saxlanma, dasinma vo realizasiya temperaturu 0- 8°C-don ¢ox

olmamalidir.
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MUHAZIRO 12: OT KONSERVLORININ iSTEHSAL TEXNOLOGIYASI
PLAN

1. Konservlosdirmo tisullar

2. Ot konservlorinin asas ¢esidi vo onlarin xiisusiyyotlori
3. Ot konservlarinin istehsal marhalalori
3.1. Xammalin vo taranin hazirlanmasi
3.2. Paylara bélmo vo bankalarin baglanmasi.
3.3. Konserv bankalarinin vakuumlasdirilmasi
3.4. Sterilizasiya. Sterilizasiya zamani otdo bas veron doyisikliklor
3.5. Konservlarin sortlasdirilmasi, soyudulmasi va gablagdiriimasi
3.6. Ot konservlorinin dasinmasi vo saxlanmasi
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Yiiksok bioloji doyarliliyi ilo forqlonon va insanin qidasinda xiisusi ¢akisi getdikco
artan ot vo ot mohsullar1 ¢ox tez xarab olan yeyinti mohsullar1 qrupuna aid edilir.Onlar
mikroorganizmlorin siirotlo artitb ¢oxalmasi vo inkisaf etmosi {igiin olverigli miihit
sayilir. Belo ki, yenico kosilmis heyvandan alinan ot vo submohsullar1 adi soraitdo
saxladigda onlarin torkibinds mikroorqanizmlarin, fermentlorin va digor amillorin tosiri
ilo gedon doyisiliklor noticosindo keyfiyyati pislosir vo miioyyon miiddotdon sonra,
hotta insan qidasi {igiin yararsiz voziyyoto diigiir. Odur ki, mikroorganizmlorin hoyat
foaliyyatini zoiflotmok, fermentlorin, hava oksigeninin, is1gin, istinin vo s.-nin tosiri ilo
otin torkibindo gedon fiziki, kimyovi, biokimyavi proseslorin siirotini minimuma
endirmok vo bununla da otin vo submohsullarin keyfiyyotli saxlanma miiddatini
uzatmagq ticlin onlar1 miixtalif tisullarla konservlosdirirlor.

Soyudulma— heyvanin emali noticosinds alinan ot vo submohsullar miimkiin qodor
tez soyudulmalidir. Soyudulma zamani mohsulun temperaturu 0-1°C-o qodor asagi

salmir. Bu zaman soyudulan mohsulun sarbast suyu donmur. Soyutmaqla oti 20 giin
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saxlamaq miimkiindiir. Soyudulma zamani mikroorqanizmlor mohv olmur. Ancaq
onlarm faaliyyoti zaifloyir vo noticodo mikrobioloji vo biokimyavi proseslor yavasiyir.
Soyudulma ilo olagodar mohsulun keyfiyyotindo vo xassolorindo doyisiliklor basg
vermir. Ot yavag vo tez soyudula bilor.

Yavas soyudulma zamani (ot yigilmazdan ovvol) kamerada temperatur -2+-3°C,
havanin nisbi riituboti 95-98%, coroyanetmo siiroti 0,1-0,3 m/san-yo c¢atdirilir.
Soyudulmanin sonunda kameranin temperaturu -1-0°C, havanmn riitubati 90-92%-2
enir. Bu soraitdo mal, camis vo donuz yarimcomdoklori 24-36 saata, qoyun vo kegi
comdoklori iso 14-18 saata 0+4°C -5 kimi soyuyur. Soyudulmus otin xarici sathindo
quru pardo omoalo golir ki, bu da otdon suyun buxarlanmasinin qarsisin1 almaqla, xarici
sothdo mikroorqanizmlorin inkisafini longidir vo otin daxilino ke¢gmosino mane olur.

Tez soyudulma zamani, yavas soyudulmadan forqli olaraq kamerada temperatur -
3+-5°C -o, havann nisbi riituboti 95%-9, coroyanetmo siirati 2-3 m/san-ya ¢atdirilir.
Tezsoyudulma dohliz formali kameralarda hoyata kegirilir. Dahlizin tavaninda qurul-
mus soyuducu avadanligdan asilmig ot comdoklarinin {izarine -5°C temperaturlu soyuq
hava ifiiriiliir. Soyuq hava oavvolco comdoyin bud nahiyssini, sonra iso bel-kiirok vo
digor nahiyolorini soyudur. Bu soraitdo mal, camis vo donuz yarimcomdoklorinin
soyudulma miiddoti 10-14 saat, qoyun va ke¢i comdoklorinki iso 6-7 saat toskil edir.

Dondurulma— ot vo bazi ot mohsullarinin dondurulmasi onun saxlanma miiddatini
artirmaq tli¢iin aparilir. Dondurulma zamani mikroorganizmlorin ¢oxu mohv olur vo
fermentlorin foaliyyati kaskin yavasiyir. Ancaq dondurma biitiin mikroorganizmlorin
(kif vo maya goboloklorini) mohv edo bilmir. Fermentlori tam aktivsizlogdirmir. Otin
dondurulmasinin on yiiksak temperaturu monfi 10° C olmalidir ki, mikroorqanizmlor
inkisaf edo bilmosin. Digor torafdon dondurulmanin an asag: temperaturu monfi 60° C
olmalidir. Oks halda mohsul tez qirilan olur vo iqtisadi cohotdon belo asag
temperaturda soyutmaq oslverisli olmur.

Buglu-isti yenico soyudulmus otin dondurulmasi onun keyfiyyatinin yaxsi
qalmasina sobob olur. Otin buglu-isti halda dondurulmas: birfazali, soyudulduqdan

sonra dondurulmasi i1sa ikifazali dondurma adlanir.
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Birfazali dondurma iqtisadi cohotdon vo keyfiyyotin yaxsi saxlanmasi tigiin daha
olveriglidir. Otin dondurulma siirati texniki soraito goro iic ndv olur: yavas dondurma,
intensiv dondurma va siiratli dondurma.

Yavas dondurmada kamerada havanin temperaturu - 18+- 23° C, nisbi riitubat 90-
95%, coroyanetma siiroti 0,1-0,2 m/san olur. Belo soraitdo birfazali dondurma {i¢iin 40
saat vaxt sorf olunur.

Intensiv dondurmada kamerada temperatur - 23+- 30° C-dok, nisbi riitubst 90-
95%, havanin coroyanetms siirati 0,5-0,8 m/san olur. Belo soraitdo birfazali dondurma
24 saat, ikifazali dondurma 26 saat davam edir.

Siiratli dondurmada kamerada temperatur - 30+~ 35° C, nisbi riitubst 95-98 %,
havanin coroyanetmo siiroti 1-4 m/san olur. Belo soraitdo otin birfazali donmasi 20 saat,
ikifazali iisulla donmasi 16 saatdir .

Duzla konservlasdirma. Hazir mohsulun lazimi texnoloji xiisusiyyatlorinin
(dadnin, 1yinin, ranginin, konsistensiyasinin) vo mikrobioloji xarab olmasinin qarsisini
almagq ti¢lin oti duzlayirlar. Bunun {igiin oto duzlayic1t maddslor olavo edirlor. Duzlayici
komponentlorin asasini xorok duzu togkil edir. Otdo optimal miqdarda x6rok duzunun
toplanmasi ona duzlu dad vermakls barabar, konservlosdirici tosir do gdstorir. Duzlan-
manin digor konservlogdirici (soyudulma, hisovermo vo s.) amillorlo birgo tosiri hazir
mohsulu xarab olmadan qoruyur. Duzlanma zamani tobiotino goro bir-birindon
forglonon miirokkob proseslor bas verir: otdo lazimi miqdarda duzlayict maddslor
toplanaraq mohsulda eyni soviyyads yayilir, otin suda duzda holl olan torkib hissolori
otraf miihits kecir; otin ziilali vo digor maddalori dayisikliyi ugrayir, kiitlo doyisir; otin
nomliyi vo sututma qabiliyyoti doyisir; fermentativ proseslorin spesifik inkisafi
naticosindo mohsulun mikrostrukturu dayisir; duzlayici maddolorin tosirindon va
fermentativ mikrobioloji proseeslorin inkisafi noticosindo dad vo aromatlar formalasir;
mohsulun rongi stabillosir.

Hisavermakla konserviagdirma. Kombinolosmis metodlarla konservlosdirmoyo
hisloma aiddir. Hislomoak iiciin otirli birlosmolarlo ¢ox zongin olan iri yarpaqlh fistiq,
palid, tozagaci, agcaqayin agaclarindan vo onlarin kopoyindon istifads edilir. Hisloyici
tiistii bakterisid tosiro malikdir. Hisloyici tiistiiniin bakterisid tosiri, osason torkibindo
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olan fenol vo iizvi tursularla, birinci névbado iso, maddolorin yiiksok qgaynayan
fraksiyalarmin tosiri ilo izah edilir. Fenol fraksiyalarmmdan on aktiv bakterisid tosira
malik olanlar1 piroqallolun efirlori, kreozot, ksilenollar, 2,3 dihidrooksi-5 metilanizol,
nisboton az aktivleri iso fenol, krezollar, qvayakol, piroqollarmn homologlaridir. Uzvi
tursularin antioksidlosdirici tosiri ¢ox zoifdir. Neytral birlosmolor (spirtlor, aldehidlor,
ketonlar), lizvi asaslar vo karbohidratlar ise oksina yagin oksidlogmasini stiratlondirir.

Mikroorqanizmlorin tosirina qarsi hislonmis momulatlarin davamliligi tokco
hislayici tiistiiniin bakterisid xassasi va tasiri ilo izah edilmayib, qiymayas qatilan xorok
duzunun, nitritlorin konservlogdirici tosiri, hislomo vo qurutma zamani momulatin
torkibindo suyun azalmasi ilo do izah edilir.

Tistlinlin hisloyici komponentlori momulatin daxilino sirayat etmoklo ona
spesifik xosagolon dad, tam vo qoxu verir, xarici gorliniisiinii vo rongini doyisdirir,
saxlanma zamani mohsulun mikrobioloji cohatdon xarab olmasinin garsisini nisboton
alir, yaglarin hava oksigeninin tosirino davamliligimi artirir. Hislonmis mohsulda
spesifik dad vo goxunun, habelo rongin omolo golmoasino hisloyici tiistliniin fenol
fraksiyasinin {izvi tursularinin aromatli aldehid vo ketonlarinin iizvi osaslarinin
gostorilon fraksiyalarin ayri-ayri komponentlorinin miihiim rolu sortsizdir. Hislomonin
sonuna fenol birlogsmolorin miqgdar1 qiymanin kiitlosine uygun 3,5- 6,5 mq% toskil edir.
Onlar batonda borabor paylanmayib on ¢ox 5 mm xarici qatda olur. Bu momulatin
mikroflorasinin, birinci ndvbado iso, xaricdon kiflorin tosiri ilo xarab olmasinin
qarsisini alir. Torkibindo yag faizi ¢ox olan kolbasalarda saxlanma zamani keyfiyyotin
pislogsmosi, osason mikroorganizmlorin tosiri vo yagin oksidlogsmasi ilo izah edilir.
Oksidlosma zamani ilk olraq xarici soth vo yag tobagosi oksidlosmoys baslayir.
Hislomo prosesindo iso mohz homin hissalords qisamiiddstli kifayst godor hisloyici
maddoalor toplanir. Hislomo zamani yag hissasinds toplanan fenollarin miqdar1 1,5- 2
dofa ¢ox olur. Bu halda hislomanin antioksidlosdirici effektivliyi daha da yiiksalir.

Hislomo iki tisulla hoyata kegcirilir: isti hisloma vo soyuq hisloms.

Isti hisloma, asason 35-50°C- do 24-12 saat miiddetindo aparilir.

Soyug hisloma, asason torkibini mal oti togkil edon vo yagi az olan ¢iyhislonmis
kolbasalara totbiq edilir Ciyhislonmis kolbasa momulatlarmi 18-22°C temperaturda
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soyuq hislomo iisulu ilo hisloyirlor. Soyuq hislomo ziilallarin denaturasiyasinin vo
mohsulun mikrobioloji xarab olmasmin qarsismi almaq iigiin 18-22° C temperaturda
kolbasanin ndviindon asili olaraq 2-3 giin aparilir.

Ot konservlorinin Jsas cesidi vo onlarin xiisusiyyatlori.Xiisusi emal
prosesindon ke¢mis vo gapali hermetik bankalarda uzun miiddot saxlanan mohsullar
konservlor adlanir. Ot konservlori, asas etibarilo atdon vo ot mohsullarindan hazirla-
naraq bankalara yerlosdirilon, hermetik gablasdirilmadan sonra isti emala moruz galan
momulatlardir. Otlo vo digor mohsullarla miiqayisodo ot konservlori daha yiiksok
kaloriliyo malik olur. Belo ki, hazirlanma zamani biitiin yeyilmoyon hissalor ayrilir.
Eyni zamanda ot konservlori 6z dadma vo vitamin torkibino gora tozo otdon bir qodor
geri qalir.

ot keyfiyyotli saxlanmasi vo uzaq mosafoyo dasinmasi, orzaq ehtiyatinin
yaradilmasi, ticarotdo mal c¢esidinin artirilmasi, ohalinin tolobatmin biitiin ilboyu
fasilosiz olaraq 6donilmesi isinds bankada ot konservlori istehsalinin genislondirilmosi
va ¢esidinin yaxsilagdirilmas: miihiim rol oynayir. Sonaye miqyasinda ot konservlori
ilk dofs 1870-ci ildo Almaniyada istehsal edilmisdir.

Ot vo ot mohsullarinin keyfiyyotini saxlamaq {li¢iin banka konservlorinin istehsali
miihiim rol oynayir. Bu prosesin mahiyyati orzagin hermetik taralara yigilib miioyyon
miiddot orzindo yiiksok temperaturda sterilizo edilmosindon ibarotdir. Noticodo otin
xarab olmasinin asas amili olan mikroorqanizmlor mahv olur vo ya onlarin inkisafi
dayanur.

Konserv istehsalinda osas xammal kimi mal-gara vo qus otindon,
submohsullardan, qandan, kolbasa momulatindan, yardim¢1 xammaldan — x6rok duzu,
adviyyat vo s.-don istifads olunur. Ola nov ot konservlarinin istehsalinda I kateqoriya,
1-ci nov konserv istehsalinda II kateqoriya otdon istifads edilir. Saglam heyvanlarin
emal1 noticosindo alinan ot vo submohsullardir. Buglu-isti otdon, tokrar dondurulmus,
erkok va qoca heyvanlardan alinan stdon istifads edilmasi konservlorin doyarinin asagi
diismasing, bombajin omolo golmasing gotirib ¢ixarir. Biiziismiis, saralmis, zodolonmis
torovoz, anbar ziyanvericilori ilo zodolonmis don mohsullar1 kinserv istehsalinda
istifado oluna bilmoz. Tonoko, siiso vo polimer bankalar méhkom, ylingiil olmaqla,
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istiliyi yaxs1 keg¢irmoli, sterilizasiya soraiting tab gotirmoli, ucuz basa golmoli, daxildoki
mohsulun kimyavi tasirina davamli olmalidir.

Bankalara yigilmig otdo siimiik, qigirdaq, kobud votorlor, damar vo sinir
toxumalari, birlosdirici toxumalar olmamalidir. Bu ciir konservlarin istehsalinda ¢coxlu
piyi olan donuz va qoyun oti yaramur.

Ot konservlori sorf edilon asas xammaldan, resepturadan, tiyinatindan va istehsal
tisulundan asili olaraq tosniflogdirilir. Belo ki, osas xammalin ndviindon asili olaraq
mal, donuz, qus oti vo digor konservlor; resepturasindan asili olaraq ot, ot mohsullari,
otli-bitkili, submohsul vo digor konservlor; toyinatindan asili oalaq yarimfabrikat,
birinci vo ikinci yemok kimi istifade etmoyo hazir olan, gslyanalti, usaq vo pohriz
yemayi Uigiin vo s. konservlora ayrilir.

Praktikada konservlor an ¢ox alindigr xammain ndviindan va resepturasindan asili
olaraq tosniflogdirilir.

Ot konservlori texnoloji proseslordon asili olaraq asagidaki yarimqruplara ayrilir:
bisirilmis, qizardilmis, hoall bisirilmisg, preslonmis va s.

Bisirilmis at konserviori. Bu yarimqrupa qaramal, donuz, maral, at stindon alinan
konservlor daxildir. Bunlar 338q, 350q, 475q, 500q vo daha artiq netto kiitlodo
qablasdirilir. ©n ¢ox yayilmis konserv yarimqrupu sayilaraq istehsal olunan ot
konservlorinin 30%-don coxunu toskil edir. Bu konservlor ola vo birinci sortda
buraxilir. Bisirilmis donuz oti konservlori sortlara ayrilmir. Hazir konservlordo ot vo
yagin miqdart miioyyon nisbotdo olmalidir. Duzun miqdar1 netto kiitlonin 1-1,5%-don
artiq olmamalidir.

Quizardilmis at konserviori. Tomizlonmis ot 50-60q kiitlodo tiko-tiko dogranilir.
Ovvolco xiisusi qazanlarda, sonra iso tavalarda yagla qizardilir. Qizardilmis ot
bankalara yigildigdan sonra iizorine sous tokiiliir. Standarta asason netto kiitlosinin 87-
89%-ni ot, sous sogan qarisigi iso 11-135% -ni toskil etmoalidir. Duzun miqdar1 1-1,5%
arasinda olur. Bunlar sortlara ayrilmir vo asason golyanalti konserv sayilir.

Holl bisirilmis at konservlori— soyudulan zaman jeleyobonzor voziyyoto kecon
bulyon almaq {i¢iin az miqdarda su olavo edilmoklo oavvolcodon portlodilmis otdon
hazirlanir. Bu yarimqrupa netto kiitlosi 150, 370, 500, 1000, 3000g-a qodor olan, 6z
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sirosindo holl bisirilmis mal vo donuz oti konservlori daxildir. Bu qrupa daxil olan
konservlordo ot vo yag netto kiitlonin 84%-don, o ciimlodon yag 12%-don az
olmamalidir, bulyon 14%-don, duzun miqdari 1,4-1,6%-don artiq olmamalidir.

Preslonmis at konserviori— 13%-don az olmayaraq xirdalanib xam piyls bigirilmis,
duzlanmis vo diqgotlo gatisdirilmis ot tikolorini bankalara yigaraq hazirlayirlar.
Bankalara y18ilmis ot-piy qatisigr yaxsica preslonir, qapagi kip baglanib, avtoklavda
tozyiq altinda sterilizasiya edilir. Konservds stimiik qirintilarinin, konar qatisiglarin vo
qurgusunun olmasima yol verilmir. Bu konservlor bir adda (“Preslonmis or”) satiga
buraxilir.

ot mahsullarindan alinan konservlor. Bu qrupa donuz yaginda sosiska, bulyonda
sosiska, tomatda sosiska, sosiska kolomlo, vetcina, bujenina, karbonat, kolbasa vo
sosiska qiymosi vo s. konservlor aiddir. Bunlardan ikinci yemoklorin hazirlanmasinda
istifado edilir. Bu konservlorin istehsalinda mohsul pasterizasiya edilir. Sosiskanin
kolomlo konservi nisbaton ¢ox istehsal edilir. Kolomi sogan, dofno yarpagi, sokor va s.
qatqilarla birlikde aridilmis donuz yaginda gohvayi rong alinana kimi qovururlar.

Konservlogdirilmis sosiskalarm Ortilicii pordosi hamar, biitdv, tomiz, qiymasi eyni
rongli olmalidir. Bu konserv bankalarinin etiketindo alave saxlama soraiti vo miiddoti
do geyd edilir. Homin konservlor saxlanmaya nisboton davamsizdir.

ot qiymasindan konservior. Bu qrup konservloro ot kotletlori, kiifto, kolbasa
qiymosi vo s. daxildir. Konservdo asas hissalorin nisboti mohsulun tipindon asilidir.

Ot pastetlori konservlori— mal vo qoyunun garaciyarindon hazirlanir. Torkibino donuz
oti, beyin, koroyagi, slid, yumurta va s. qatilir. Bu konservlor olavo olunan mohsullarin
torkibindon asil1 olaraq miixtalif adda istehsal edilir va 100, 250 va 350 q netto kiitlodo
buraxilir.

otli-bitkili kionservlior— mal, qoyun, donuz oti vo ya qiymosi ilo bitki mongali
mohsullardan hazirlanir. Otli- bitkili konservlorin ¢esidi ¢ox genisdir. Maosalon,
makaron mommulati otlo, noxud vo ya morcimok otlo vo s. Osason 550 q -a godor
tutumlu tonaks bankalarda buraxilir.

Qus ati konservlori— portlodilmis qus oti tikolori bankalara yiilib {izorino netto
kiitlosinin 40%-don ¢ox olmamaq sortilo bulyon olavo etmoklo hazirlanir. Jeledo
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toyugun bel oti, bego oti, 6z sirosindo hinduska oti, jeledo toyuq oti raqusu konservlori
bu qrupun on genis yayilan ¢esidlorindondir. Konservlorin tami vo qoxusu miivafiq qus
otinin tam1 vo qoxusuna uygun olub, konar 1y vo tam vermomoali, otin konsisitensiyasi
zorif, mohkom dorisi iizorindos tiik gali§1 vo gan laxtalari olmamalidir. Qus konservlori,
bir qayda olaraq, tutumu 550 g-dan artiq olmayan tonoko vo siiso bankalara
qablagdirilir.

Ot konservlorinin istehsal marhalalori. Ot konservlorinin istehsalinin iimumi
texnoloji proseslori asagidaki omoliyyatlar1 6ziindo birlogdirir: xammalin vo taranin
hazirlanmasi=> reseptura {izro xammalin bankalara yigilmasi=> bankadan havanin
¢ixarilmasi—> bankanin gapaginin baglanmasi vo markalanmasi—> bankanin hermetik
baglanmasiin yoxlanilmasi—> Kkonservlorin sterilizasiyasi> konservlorin sortlas-
dirilmasi—> konservlorin etiketlosdirilmosi, taraya yigilmasi vo taranin markalanmasi.

Xammalin va taramin hazirlanmasi. Qabul olunan ot comdoklorinin baytar
sohadotnamosi olmalidir. Istehsal zamani istifado olunan ot xammali yalniz saglam
heyvanlardan alinmalidir. Comdoklori dogramazdan avval mohiirii kesilir, ¢irk, qan
laxtas1 tomizlonir. Istehsal prosesindan avval otin keyfiyyati yoxlanilir, ¢okilir, koklitk
dorocasi, tozoliyi, tomizliyi vo basqa xiisusiyyotinin standarta uygun olub-olmamasi
doqiqglosdirilir. Konserv istehsalinda buglu-isti otdon, bir dofodon artiq dondurulmus,
erkok vo qoca heyvanlardan alinan otlordon istifado edilmosino icazo verilmir. Piyin
xarici goriinlisii yoxlanilir, saralmis yerlori kasilir.

Dondurulmus comdoklor kameralarda asilir, havada donu acilir. Baslangicda
donagcilmada temperatur 4°C olur, sonra temperatur tadriclo 10-12°C-yo kimi ¢atdirilir.
Havanin nisbi riitubati 80-85% olmalidir. Bu soraitdo aparilan donagilma prosesi
comdoklorin dl¢iistindon vo koklityiindon asili olarq 12 saatdan 2 sutkaya kimi davam
edir. Donu acilmis otlorin sothi cox cirkli olarsa, onu 40°C temperaturu olan su ilo
yuyurlar.

Qaramalin comdoklori lentli misarlar vasitosilo asma yolda hissalora ayrilir:
qaramal comdayi boyun hissasing, kiiroklora, budlara, dos gofasine va bel hissasina.
Ayri-ayr1 comdoak hissalori, oti stimiikdon tomizlomok iigiin verilir. Ot, qigirdaq toxu-
mas1 zodalonmadon, siimiiklordon tamamilo ayrilmalidir. Stimiik xirdalarinin mohsula
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diismomoasi liglin siimiiklor zodolonmomolidir. Ot slimiikdon bicaqla ol ilo ayrilir.
Bunun {g¢iin stasionar vo konveyer stollar1 qurasdirilir. Yaxsi tomizlomo zamani
stimiikdo galan otin miqdar1 5-6% toskil edir.

Comdoyin hissolorindon asili olarq, bigaqlar bu, yaxud digor formada vo Ol¢iido
gotiiriiliir. Ot tikolori birlogdirici toxumalardan, vozilordon, qigirdaqdan, damarlardan,
dorialtt vo ozoloarasi yag toxumalarindan tomizlonir. Bu zaman otaqda temperatur
12°C-don ¢ox olmamalidir.

Otin damarlardan tomizlonmasi zamani otdon qida liclin az yararli hissalor ayrilir.
Bu hissolor birlosdirici toxumalar, qan vo limfa damarlari, xirda stimiik vo s.-dir.
Tomizlonmis mal ati ti¢ ndvo boliiniir: ala,1-ci vo 2-ci ndv. Ola ndve tomiz ozalo toxu-
malarindan ibarot hissolor, 1-ci nove torkibindo 6%-o gqodor nazik birlosdirici toxumalar
olan ot, 2-ci ndva 1s9 torkibindo 20% -0 godor birlosdirici toxumalar olan ot hissolori
aiddir. Tomizlonmis ot novlar tizra belo boliisdiiriiliir:

—ola nov — 20%;
— 1-ci- nov — 45%;
—2-ci- nov — 35%

Konservlorinin istehsalinda totbiq edilon yardimg¢i xammala, x6rok duzu, dofno
yarpagi, istiot, bas sogan aiddir. Homginin, odviyyatlar vo komok¢i materiallar
keyfiyyatli olmali vo keyfiyyotli uygun standartlarin toloblorina cavab vermolidir.
Onlar momulata spesifik xosagolon dad vo qoxu verir. Masolon, sogan bakterisid
xuisusiyyoto malik oldugundan, sterilizasiya rejimlorinin se¢ilmosindo miihiim rol
oynayir. Onu da nazors almaq lazimdir ki, qara istiotda ¢oxlu miqdarda saprofit vo
sporogen mikroorqanizmlor vardir. Bu sobobdon do odviyyatlari konserv bankalarina
yigmamisdan qabaq onlari olavo olaraq strilizo etmok lazimdir.

Sogan1 nozordon kegirir, quru iist qabigini tomizloyir, kok vo tist hissolori kosir,
zadoali yerlori konar edir, sonra yuyub kytterdo vo ya torovoz kosicisindo kosirlor.
Qurudulmus sogani nozordon kegirdikdon sonra maqgnitdon kegirir, suda isladirlar.
Istiot nozardon kegirilir, iiyiidiilmoyibsa iiyiidiiliir, alokda alonir vo maqgnitdon kegirilir.
Daofanayarpagi nazardon kegirilir, konar qgatisiglardan tomizlonir vo sonra soyuq su ilo

yuyulur.
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Tonoks bankalar mohkom, yiingiil olmagqla istiliyi yaxs1 kecirmali, sterilizasiya
soraitino davam gotirmolidirlor. Eyni zamanda tara ucuz basa golmoli, daxilindoki
mohsula konar 1y, dad, rong vermomolidir. Mikrobla cirklonmoni azaltmaq {i¢iin tara
gabagcadan sanitar emaldan ke¢molidir. Bankalar ¢irkli olmamali, korpusu birlogdiron
tikiglor vo onun dibi hermetik olmalidir. Onlar gaynar su ilo yuyulur vo buxarla
sterilizo edilir. Taranin sanitar emali vo sonraki qurudulmasi xiisusi-bir neg¢o
seksiyadan ibarot (yuma, qaynaravermo, durulama vo qurudulma) konveyer tipli
qurgularda aparilir.

Paylara bolma va bankalarin baglanmasi. Tomizlonmis yumsaq ot 30-120q
tikolora dogranir. Dogranmis pargalar qarigdiricida qarisdirilir. Bu amaliyyat comdayin
On va arxa hissalorindon olan ot parcalarinin bir barabards paylasdirilmasi ticiin edilir.
Mohsul 3 nomroli (xalis ¢okisi 250q) bankadan baglayaraq 14 nomrali (xalis ¢okisi
2900q) bankaya qgodor miixtalif hocmli tonoks, yaxud siiso qablara yigilir. Konservlorin
xalis ¢okisinin 87-90%-ni ot, galanin1 xam, yaxud orinmis piy, x6rok duzu, bas sogan,
qara istiot vo dofno yarpag toskil edir. Bankalara tokiilon orinmis piy, xam piyin
miqdarindan 20-23% az olmalidir.

Hor bir xammal resepturaya uygun olaraq verilmis miqdarda alave olunmalidir.
Oks halda bu konservin keyfiyyotini asagi salaraq onun dadinin vo goriiniigiiniin pis
olmasina sabab ola bilor. Xamaldan vo istehsal prosesinin mexaniklosdirilmasindon
asili olaraq paylara bolmo vo qablagdirma ol ilo vo ya mexaniklosdirilmis yolla aparilir.
Ol ilo paylara bdlma zamani hor bir bankanin torkibi ¢okilir. Duz, adviyyatlar vo asas
xammal miioyyon ardicilligla yigilir: duz ilo liyiidiilmiis istiot, dofno yarpagi, sogan,
ply vo axirda ot. Masinla tikolors dogranmis vo portlodilmis otlori gablasdirirlar.
“Portlodilmis mal oti” konservlorini istehsalinda duzu bilavasito mohsulun bankalara
yigilmast zamani olavo edirlor. Qeyd etmok lazimdir ki, mexaniklosdirilmis tisul
xammalin mikrobla ¢irklonmasinin garsisini alir.

Ol ilo qablasdirma torozilorlo vo baglayict masmlarla tomin olunmus
konveyerlords aparilir. Doldurulmus bankalar nozarst ¢okilmoya verilir vo baglanir.
Nozarat ¢okilma ol ilo siferblat torozilorde vo ya inspeksiya avtomatlarinda aparilir.
Burada asas moagsad bankalarin az vo haddan ¢ox doldurulmasimna yol vermomokdon
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ibarotdir. Hor bankanin netto ¢okisini miioyyon etmok ii¢iin bos bankanin doqiq orta
kiitlosini bilmok lazimdir. Bu mogsadlo névbado 1-3 dofo 100 bankadan ibarot
partiyani ¢okir vo bunun osasinda bir bankanm orta ¢okisini tapirlar. 1 kg-liq
doldurulmus bankanimn netto ¢okisindon konara ¢ixma +3,0 %, 1 kq-dan artiq bankalar
Uclin i1so +2,0 % toskil edir. Bu zaman baglanmaya verilon bankalarin konar
tikislorindo ot tikalorinin olmamasina noazarat edilir, belo ki, bu bankanin hermetik
olmamasina sobab ola bilar.

Banka baglanib qapanmazdan ovval istifado olunacaq tonoko gapaqlar markalanr.
Markalanma zamani1 konservi xarakterizo edocok sorti isarolor stamplama yolu ilo
tonoko bankanin alt vo iist qapaqlarmma zorbo olunur. Bankanin alt qapagina
miiossisonin tabe oldugu nazirlik horflo, zavodun ndmrasi vo hazirlandigi il roqomlo,
ist gqapagina iso konservin hazirlandigi ndvbo, giin, ay boyiik horflo, olitba siras1 ilo (3
horfindon basqa) ¢esid nomrasi zorbo olunur.

Bankalarin ucuna isarslorin qoyulmasinda zorb vo rotasion tosirli avtomat
markalanma masinlari totbiq edilir.

Qapaglar1 baglanmis bankalar kipliyini yoxlamaq ii¢iin onlar1 i¢orisindo suyun
temperaturu 85°C olan vannalara salib 1-2 daq saxlayirlar. Bu zaman bankada olan
mohsulun hacmi genislonarok daxildo olan havaya tozyiqi artir, naticodo sixilan
havanin bankanin hermetik olmayan yerindon c¢ixmasina sabab olur. Bankanin kip
olmayan yeri qalayla tutulur va ikinci dofs kipliyi yoxlanir.

Konserv  bankalarimin  vakuumlasdiriimasi. Vakuumlasdirma — mohsul
doldurulmus konserv bankalarindan qapagi hermetik baglamazdan ovvol havanin
sorulub c¢ixarilmasidir. Hava c¢ixarilmadigda metalin korroziyasmna sobob olur.
Sterilizasiya zamani mahv olmayan aerob mikroorqanizmlarin inkisafina sorait yaradir,
mohsulun torkibindoki maddslorls, birinci ndvbados is9, yag vo vitaminlorlo reaksiyaya
girib onlar1 oksidlogdirir. Bundan olavo sorulub ¢ixarilmayan hava sterilizasiya vaxti
taranin deformasiyasina, qapagin acilmasina vo catlamasina, hermetikliyin
pozulmasina da sabob olur. Havanin sorulub c¢ixarilmast vo qapagin baglanmasi
vakuum baglayict maginlarda eyni vaxtda aparilir. Bu masinlarla bankadaki havanin
80-90% -1 sorulub ¢ixarilir. Vakuumlagmanin totbiqi yuxarida gostorilon neqativ
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hallar1 aradan qaldirmaqla yanasi, bankanin daxili gatinin tiindlogsmasina sabab olan
ziilallarin qazabonzor parcalanma mohsullarinin (ammonyak vo hidrogen sulfid)
¢ixmasina da sabob olur. Konserv bankalarindan havanin ¢ixarilmasi vitaminlorin vo
digar bioloji aktiv maddslarin sterilizasiya zamani parcalanmasini zaiflodir. Baglanma
vo eyni zamanda vakuumlagdirmani aparmaq tgiin mixtolif vakuum-baglama
masinlarindan istifado edilir.

Qablarin hermetik baglanmasi koanardan mikroorqanizmlarin daxil olmasinin
qarsisint alir, yiiksak temperatur 1so mikroblart mahv edir (100°C-ds 100°C- ya
godar; 100°C-don yiiksok). Konserv istehsalinda avadanligi, tarani bakterioloji
todqiq edirlor.

Anaeroblarin sporlar1 aeroblara nisbaton gec mohv olur. Anaeroblarda on
tohliikolisi CI. Botulinumdur, onun toksini hotta az miqdarda belo insan iiclin
oliimciildiir. CL Botulinum c¢oplorinin sporlart 3-6 saat qaynamaya davamli olub,
105°C-do 2 saatdan sonra mehv olur. CI. Botulinumun toksini giicliidiir, modo sirasinin
tosirinden pargalanmur, lakin 80°C-ds 30 dog-don sonra inaktivlosir.

Cl. Botulinum anaerobu olan konservlor mohv edilir. 9gor konservlords spor
omolo gotirmoyon mikroblar— protey, bagirsaq ¢opii, stafilakokk vo s. olduqda,
onlar alava olaraq, bakterioloji toadqiq olunur.

Ot konservlorinin xarab olmasi miixtalif n6v mikroorqanizmlarin foaliyyati ilo
baghdir. Bas.Stearothermofilus, Bas.Aaerothermophilus, Bas.Cogulans tosirindon
konservlor xarici gériiniisdon normal olur, bazon sulu faza bulanir, konservlor turs
dad va 1y verir. Bas. Coagulans mahsula konar dad vo dorman 1yi verir.

Mbohsulun hermetizasiyasi ilo istiliklo emali arasinda olan vaxt 30 dog-don ¢ox
olmamalidir. Biitiin texnoloji proseslor xammalin hazirlanmasindan sterilizasiyaya
qador olan miiddat 2 saatdan ¢ox olmamalidir. Bankalar baglandigda har hansi qiisur
yaranarsa, bankabaglayict masinlari dayandirib, qiisurlar1 aradan qaldirir vo bankada
olan mohsulu yeni bankaya kecirirlor. Sterilizasidan oavval ot konservlori bakterioloji
milayinoyo moruz qalmalidir.

Sterilizasiya. Bankalar1 su vo ya buxarla avtoklavlarda, sterilizatorlarda 100°C-den

yiksok temperaturda nozordo tutulan miiddotdo sterilizasiya edirlor. Onlarin
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sterilizasiya rejimi texnoloji sortloro uygun aparilir. Konservlorin sterilizasiyasi
dedikdo, biitiin mikroorqanizmlari vo onlarin sporlarimi mohv etmok, mohsulu yemok
liclin hazir voziyyoto gotirmok vo uzun miiddot saxlanilmasini tomin etmok nozordo
tutulur. Sterilizasiya rejimi mohsulda olan mikroorqanizmlorin ndviindon, tobiotindon
vo vahid hacmdoki migdarindan, miihitin xiisusiyyotindon, mohsulun néviindon, fiziki-
kimyavi gostaricilorindon, taranin materialindan, formasindan, tutumundan vo s.-don
asilidir.  Sterilizasiyaya qodor ot konservlorinin torkibindo kiilli miqdarda
mikroorganizmlor olur ki, bunlarin da arasinda sporsuz vo spor omologotiron
bakteriyalar, kif goboloklori vo mayalar ola bilor. Gostorilon mikroorganizmlorin
istiliyo davamlihigi miixtolifdir. Kif gboloklori vo mayalar 60-80°C temperaturda tez
mohv olur. Spor omalogotiron bakteriyalar 130°C-ds belo tab gatirib mohv olmur.
Anaerob sporlar aerob sporlara nisboton istinin tosiri ilo zoif mohv olur.
Sterilizasiyaolunmus otdo amolo golon sporlarin istiyo davamliligi ¢iy atdokindon bir
ne¢o dofs artiqdir. Sterilizasiya rejiminin miioyyanlosdirilmosinda, qeyd edildiyi kimi,
miihitin reaksiyasi miithlim rol oynayir. Neytral miihitdo olan sporlar yiiksok, turs
miihitdo olan sporlar iso zoif davamliliga malik olur. Oksor ot konservlorinin aktiv
tursulugu pH-1 6-ya yaxin olur. Buna goro do onlarin sterilizasiyasi yiiksok temperatur-
da aparimaldir. Yiksok temperaturun totbiqi sterilizasiya miiddotini azaldib,
aparatlarin mohsuldarligini artirir. Lakin sterilizasiya omoliyyatinda haddindan artiq
yiiksok temperaturun totbiq edilmosi mohsulun qidaliliq doyorinin asagi diismasino vo
bankalarda yiiksok tozyiqin yaranmasina sobob ola bilor. Adoton konservin noviindon
asili olaraq sterilizasiya 120-135°C temperaturda aparilir. Sporlarm davamliligina
mohsulda olan yaglar da bdyiikk tosir gostorir. Belo ki, ot mikroblarinin sporlari
bulyonda 106°C-do 10 dog-ys, yagda iso 150-165°C-de 60 dog-yo mohv olur. Bu
onunla izah edilir ki, yag sporlarin otrafinda ortiicii pardo omolo gotirorak, onu
miihitdoki sudan tocrid edir. Sporlar morhalolor {izro mohv olur: 1-ci morhoalodo (tez
mohvolma marhalasi) mohsulda olan sporlarin yaridan ¢coxu mohv olur; 2-ci marhslodo
hoyati qabiliyyysti olan sporlarin miqdart loqgarifmik oyriya osason azalr; 3-ci

morholods yerds galan sporlarin mohvolma siirati zaifloyir.
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Sterilizasiya zamani atda bas veran dayisikliklor. Sterilizasiya miiddotindo
otdo hidrolitik xarakter dasiyan bir sira doyisikliklor bag verir. Mohsulun 100°C-
don yiiksok qizdirilmasi yiiksokmolekullu azotlu birlogsmolorin, xiisuson ziilali
maddoalorin polipeptidlors hidrolizino sobab olur. Temperatur yiiksoldikco
polipeptidlorin daha asagimolekullu azotlu birlogsmoloro pargalanma siirati, ziilali
maddolorin polipeptidloro parcalanma siirotindon daha yiiksok olur. Kollagenin
qliitino, onun iso qliitkozaya hidrolitik pargalanmasi siirotlonir. Bu otin zorifliyini
vo orqanizmdo hozmini artirir. Sterilizasiya miiddatindo ekstraktiv maddalorin
miqdar1  daimi doyisilir. Bir torofdon yiiksokmolekullu birlogmolorin
parcalanmasi zamani ekstraktiv maddolor alinir, digor torofdon iso istinin tosiri
ilo ekstraktiv maddslor 6z torkib hissalorine pargalanir. Yag hidroliz olunur,
lakin bu mohsulun keyfiyyotini asag1 salmir. Sterilizasiya zamani tursuluq adodi
yiiksolir, yod vo rodon odaodlori iso azalir. Yod vo rodon ododlorinin azalmasi
trigliseridlorin ikiqat rabitosinin OH-qrupu ilo doymasini gostorir. Habels triqli-
seridlorin polimerizasiyasi naticosindo do ikiqat rabito doya bilor. Otin 113°C-do
sterilizasiyast zamanm qlikogen 25% azlir. Buna uygun olaraq qliilkozanin
miqdar1 artir, siid tursusunun miqdar1 doyisilir, heksomonofosfat vo adenil
tursusunun miqdart azalir, paralel olaraq qeyri-iizvi fosfor birlogsmolorinin
miqdar yliksolir. Sterilizasiya zamani mohsulun torkibindo olan vitaminlor do
bu vo ya digor doracodo pargalanir.

Istehsal zamani sanitar-gigiyenik rejimlora, sterilizasiya parametrlorino, saxlanma
rejiming vo ya taranin hermetikliyino diizglin omal edilmodikde komservlor xarab olur
vo bombajin olmasi ilo xarakterizo olunan asagidaki defektlor vo braklar omalo golir.

Bombaj— alt vo iist gapagi sismis vo barmaqla basilan zaman normal voziyyati
olmayan bankalardir. Bombaj hoqiqi (mikrobioloji vo kimyavi) vo aldadici (fiziki) ola
bilar.

Mikrobiolji  bombaj— mikroorqanizmlorin  foaliyysti noticasindo  yaranur.
Mikroorqanizmlor mohsulun kimyavi birlosmalorini pargalayaraq miixtslif qazlarin,
ammonyak, karbon qazi, azot, kiikiird qaz1 vo digorlorinin amals galmasina sobab olir.
Mikrobioloji bombajin yaranma sobabi dasinma vo saxlanma zamani bankalarin yerini
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doyigsmosi, torkibinin c¢alxalanmasidir ki, bu da bankalarin hermetikliyinin
pozulmasina, mohsuldan piy vo digor qatlarindan mikrofloranin azad olmasina vo
mohsulun tursumasina sobob olan istiliyodavamli Bac. Stearothermofilus, Bac.
aerothermofilus., Bac. Coagulans vo mezofil anaerob CIL. Sporogenes vo Cl. Butiricum
tipli bakteriyalarin inkisafina sorait yaradir. Kiitlovi bomba;j sterilizasiya rejiminin
offektiv olmamasi, xammalin, taranin, avadanligin sanitar voziyyotinin gonastboxs
olmamasi, sterilizasiyadan sonra bankaya mikroorqanizmlorin diismosi noticosindo bas
verir. Mikrobioloji bombajli bankalarin i¢orisindoki mohsul qida ii¢lin yararsiz sayilir
va texniki utilizasiya vo ya mohv edilir

Kimyavi bombaj— mohsuldaki tursularin tonokoyo tosiri noticosindo hidrogen
ayrilir. Toplanmis hidrogen daxilden tozyiqi artirir, buna gorade bankanin {iist vo alt
qapaqlart sisir. Barmaqla basdigda avvalki normal vaziyyatini almir. Kimyavi bombaj
zamani mohsulun torkibino qalay, domir, bazi hallarda qurgusun da kegir.

Fiziki bimbaj— bankaya asag1 temperaturlu mohsulun yigilmasi, bankanmn koskin
deformasiyaya ugramasi, mohsulun donmasi vo s. soboblordon omolo golir.
Mikrobioloji va kimyovi bombajdan forqli olaraq fiziki bombaj zamani barmaqla
sismis toroflor basildigda ovvalki voziyyatine qayidir. Fiziki bombajli bankalarin
mohsulu sanitariya nozarotindon kecirildikdon sonra keyfiyyatli konserv kimi istifado
edilo bilor.

Konserviorin sortlagdiriimasi, soyudulmast va qablasdirilmasi. Sterilizasiya
olunmus konserv bankalarmi avtoklav vo ya sterilizatorlardan c¢ixarib ilk isti
sortlasdirmani aparirlar. Bu zaman bankalarin daxilinde temperatur 60-90°C olur.
Deformasiyaya ugramis, qeyri- hermetik, yiingiil ¢okili (netto kiitlodon ¢ox asagi
olanlar1) bankalar ayrilir va ¢ixdas edilir. Bu zaman deformasiyaya ugrayani, hermetik
olmayanlar ¢ixarirlar.

Sterilizasiyadan sonra bankanin alt vo iist qapaqlarimin sismosi normal hal hesab
edilir. Bu bankalarin kip baglanmadigini géstormir. Cixdas edilimis bankalarin i¢indoki
mohsulda xarabolma slamati hiss olunmadiqda, onlardan pastet vo liver kolbasalarinin
istehsalinda istifado edirlor. Birinci sortlasdirilmadan sonra konservlor havada vo ya
suda 40°C-a kimi soyudulur. Soyudulmus konserv bankalar1 temperaturu oksar mikro-
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orqanizmlorin inkisafi tciin olverisli olan (37°C) termostat otaqlarda saxlanilir.
Termostat otaglarda saxlanma miiddoti ovvalcaden 38-40°C-yo goder soyudulmus
bankalar {i¢iin 5 giin, soyudulmayan bankalar {i¢iin iso 10 giin miioyyon edilmisdir.

Ikinci dofo sortlasdirilmis ot konservlari, agor satisa gondorilocoksa etiketlo tomin
edilib taxta vo ya mohkom karton yesiklora yigilir. Etiketdo konservin hazirlandig:
miiossiso haqqinda molumat, mohsulun adi, sortu, kiitlosi, standart ndmrasi qeyd edilir.
Bozon etiketdo konservin saxlanma soraiti, torkibi vo s. hagqinda olavo molumat da
verilir.

ot konserviorinin dasinmasi va saxlanmasi. Ot konservlori adi vo refrijeratorlu
avtomasinlar, domiryol qatarlari, gomilor, toyyaro vo helikopterlorlo dasina bilor. Ot
mohsullarinin dasinmasina aid olan xiisusi sortloro osason deformasiyaya ugramis vo
mohkom olmayan yesikloro yigilmig, xarabolma olamoti miisahido edilon, habelo
etiketsiz (ogor uzun miiddot saxlanilmasi nozordo tutulmayibsa) ot konservlorinin
ticarot tosgkilatlarina dasinmasi tigiin domiryolu torafindon gobul edilmosino yol veril-
mir. Taxta yesikloro gablasdirilmis tonoko bankalardaki ot konservlori ilin foslindon
asili olmayaraq uzaq mosafoys dasina bilor. Xirda partiya soklinds (bir neco yesik) ot
konservlori Ortiilii vaqonlarda 10 giin miiddotindo daginila bilor. Konservlorin sax-
lanildig1 sorait onlarin keyfiyyatini vo taranin normal vaziyystds qalmasmi bir ne¢a il
tomin etmolidir. Konserv yesiklorini iist-listo qalaq soklinds yigirlar. Qalagin altina
reyka, taxta vo dibliklor qoyulur. Yesikloro yi§ilmayan konservlor saquli voziyyotdo
siitun vo ya piramida formasinda saxlanilir.

Ot konservlarinin saxlanilan yerlordo sabit temparatur (0+5°C) vo nisbi riitubat
(75-78%) yaradilmalidir. Konservlorin dondurulmasi mogsadouygun sayilmir.
Torkibinds artiq migdarda maye olan konservlor monfi temperaturda saxlandiqda oksor
hallarda hermetikliyi pozulur.

Normal soraitds ot konservlori ¢ox uzun miiddst sax-la-nildiqda onlarin kimyavi
torkibindo koskin doyisiiklik bas vermir, lakin bununla belo uzun miiddot saxlanilmig ot
konservlorindo ammonyak vo karbon gazmin miqdar1 azaciq artir, yagin yod odadi iso

azalir.
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Laklanmis bankalarda ot konservlorinin saxlanma miiddoti qizdirilan vo soyudulan
anbarlarda 5 ilo godor, qizdirilmayan vo soyudulmayan anbarlarda iso 4 ilo godor
miioyyon edilmisdir. Laklanmamis bankalarda ot konservlori birinci halda 3-4- il, ikinci
halda iso 2-3- il saxlanila bilor. Ticarat miiassisolorindo konservlori bir ildon artiq

saxlamaq moslohat goriilmiir.
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MUHAZIRO® 13: YEYINTI HEYVANI YAGLARIN ISTEHSAL
TEXNOLOGIYASI
PLAN
1. Yeyinti heyvani yaglarin ¢esidi, kimyavi torkibi vo qidaliliq dayari
Yeyinti heyvani yaglarin istehsal morhoalolori
Xammalin xiisusiyyatlori
Piyin oridilmaesi tisullar
Yaglarin qatisiglardan vo sudan tomizlonmasi
Yaglarin soyudulmasi vo neytrallasdirilmasi

Yaglarin qablasdirilmasi, markalanmasi vo saxlanmasi

® N o ok w DD

Texnoloji proseslor vo saxlanma zamani yaglarda bas veron proseslor
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Yeyinti yaglari monsayino gora 2 qrupa boliintir: bitki vo heyvanat yaglari.

Heyvani yaglar1 konsistensiyasina goro maye vo bork yaglar qrupuna ayrilir.
Maye heyvani yaglar da 2 yarimqrupa ayrilir. Quruda yasayan heyvanlarin yaginda,
asasan olein tursusu olur. Bu qrupa dirnaq yag: aiddir.

Doniz heyvanlari vo balig yagi alinma monboyine goro 3 qrupa boliindir.
Qaraciyor yagi, osason treska baligindan alinir. Doniz heyvanlar1 balina vo delfindon
alinan yag1 da qeyd etmok olar.

Bork konsistensiyali heyvani yaglar 2 yarimqrupa boliiniir. Torkibinds ugucu yag
tursulu qliseridlori olan heyvani yagina siid yagini (inok yagmi) misal gostormok olar.
Torkibindo ugucu yag tursulu gliseridlori olmayan heyvani yaglara mal, qoyun va
donuz yag aiddir.

Miixtolif heyvanlarin piyindon alinmig yaglar miixtalif fiziki-kimyavi xassaloring
goro xarakterizo edilir. Oridilmis heyvani yaglarin ¢esidi asagidakilardan: mal, qoyun,
donuz, siimiik vo y1gma yagdan ibaratdir.

Ticarato bozon oridilmomis xam heyvani piylor- mal, qoyun, donuzun daxili vo
qoyunun quyruq piyi do daxil olur. Donuz, mal vo xam qoyun piylori I vo II omtos
sortuna ayrilir, quyruq piyi is9 sortlara ayrilmir. Donuz piyi duzlanmis spiq vo ya
hisoverilmis halda satisa verilir.

Az miqdarda sonayedo ot yagi, o6rdok, qaz vo toyuq yaglar1 da istehsal edilir.

Insanin giindolik qida rasionu kaloriliyinin 30%-ni miixtolif yaglar toskil
etmolidir. Rusiya Tibb Akademiyasi Qidalanma Institutunun hazirladig
balanslagdirilmis rasional qidalanma normalarina goro giindolik qida rasionunun
kaloriliyinin 14%-ni ziilal, 56%-ni iso karbohidratlar togkil etmolidir. Yash adam {i¢iin
giindolik yag rasionunda 95-100q heyvan va bitki yaglar1 olmalidir. Heyvan yagimnin
75%-1 karayagi, 22,3%-1 emalolunmus heyvan piyloridir.

Miixtolif yaglarin bioloji doyari eyni deyildir, ¢linki onlarin torkibinds olan bioloji
cohotdon doyorli yag tursulari, tobii yag tursulari, vitaminlor vo s. eyni deyildir.
Molumdur ki, yag tursularindan linol, linolen, araxidon c¢ox doyarlidir vo linol
ovozolunmayan tursudur. Yag molekulunda tobii halda (tobii konfiqurasiya)
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yarimdoymamis yag tursulart no gqodor ¢ox olursa, fizioloji foalliq da bir o godor ¢ox
olur. Oridilmis heyvani yaglarinda belo yag tursular1 az oldugu iic¢lin onlarin bioloji
doyori asagidir. Masoalon, pambiq yaginin bioloji foalligi 48 b.v. oldugu halda, oridilmis
donuz yagiminki, 7 b.v., qaramal yagininki 7,5 b.v.-dir. Yaglarin bioloji doyari, eloca do
onlarm orimo temperaturu vo hozmi ilo baghdir. Orimo temperaturu yiiksok oldugca
hozmolunma omsali azalrr. Giinobaxan yagmin orime temperaturu 16-17°C,
hozmolunma omsali 95-98%-dir. Heyvani yaglardan qaramal yaginin orimo
temperaturu 40-48°C, hozm omsali 73-83%, donuz yagmimki miivafiq olaraq 33-46"C
va 90-96%, qoyun yagiminki 44-51°C vo 74-84%-dir.

Heyvani yaglariin enerji doyoari yiiksokdir. Masalon, 100q bitki yaginin enerjisi
897-899/ 3753-3761 kkal /kC, oridilmis heyvani yagin- 897/3753, koroyaginin-
652/2728, xo0rok marqarininin -743-746/3709-3121 kkal /kC-dur. Heyvani yaglarin
alinmas1 {i¢lin osas xammal yag toxumast vo kond tosorriifati heyvanlarinin
stimiiytidiir.

Yag toxumasinin kimyovi torkibi sabit olmayib, heyvanin néviindon, cinsindon,
yasindan, kokliiylindon, yemlonmasindon asili olaraq doyisir. Yag toxumasina
istehsalatda xam -piy toxumasi da deyilir.

Heyvan yaglarmin torkibi ticatomlu spirt olan gliserin vo yag tursularinin
miirokkob efiridir. Osason doymus tursular yag tursularidir. Buna goéro do heyvani
yaglar bitki yaglarina nisboton bork konsistensiyaya malikdir.

Onlar iicqliseridlorinin imumi formulu asagidaki kimidir:

CH,0 -OCR;

CHO -OC R,

CH,O -OCR;

Burada, R;, R, vo Rj radikallar1 yag tursularini gostorir. Yeyinti mohsullarinin
torkibindo asason ligqliseridlor, clizi miqdarda bir, iki gliseridlor vardir.

Yagin torkibindo olan tursular 2 qrupa: doymus vo doymamis yag tursularina
boliintir. Doymamis yag tursular1 doymuslardan torkibindo karbon atomlar1 zoncirindo,

osasan iki qat rabitonin olmasi ilo forqlonir. Bu iki qat rabitolor 1,2 vo daha artiq ola
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bilir. Bozon clizi miqdarda doymus vo doymamis hidroksid tursular1 da yagm
torkibindo tapilir.

Doymus yag tursularia yag tursusu (CH;-(CH,),-COOH), kapron (CH3-(CH;)4-
COOH), laurin CH;3-(CH;),(-COOH), miristin (CH3-(CH;);,-COOH), galmitin
(CH;3(CH,;)14-COOH), stearin (CH3-(CH,)6-COOH), araxin (CH3-(CH,);35-COOH) va
basqga tursular aiddir.

Doymamis yag tursularina kroton tursusu(CH;-CH=CH-COOH), olein CHs-
(CH;);-CH= CH-(CH,);-COOH), linol (CH;-(CH,;),-CH=CH-(CH,);-COOH), linolen
(CH;3-CH,-CH=CH-CH,-CH=CH-CH,-CH=CH-CH-(CH,);-COOH), araxidon (CHjs-
(CH,)4-CH=CH-CH,-CH=CH-CH,-CH-CH- (CH,);-COOH) vo basqa tursular aiddir.

Qliserinin hor 3 golu eyni adli yag tursusu ilo birlogorso, buna sads ticqliseridlor,
miixtolif yag tursular1 1ilo birlogorss, miirokkob iicqliseridlor deyilir.Yeyinti
mohsullarinin torkibindo miirokkab tigqliseridlor oksoriyyot toskil edir. Eyni tursulari
olan li¢qliserido zeytun yaginda ii¢ olein, koroyaginda ii¢ butirin, heyvan piylorindo
ticstearinlor aiddir. Heyvani yaglarin yag tursusu torkibi asagidaki codvoldo verilmisdir
(codval 1).

Heyvani yaglarda doymamis yag tursularindan olein (36-56,5 %) vo doymus yag
tursularindan palmitin (8,2-33%) daha ¢oxdur. Cadvaldo gostorilon yag tursularindan
basga heyvani yaglarin torkibindo asagimolekullu yag tursular1 da vardir (sirko,
propion, kapron va s.) .

Heyvani  yaglarin  kimyovi  torkibi  koklik  dorocosindon,  heyvanin
yemlonmosindon, xammalin heyvandan gotliriilmo nahiyssindon vo s-don asilidir.
Kokliik doracasi yiiksok olan heyvanin yaginda doymamis yag tursular1 ariq heyvana
nisaton daha ¢oxdur.

Bitki yaglarindan forqli olaraq heyvani yaglarin xiisusiyyatlorindon biri
torkibindo araxidon yag tursusunun olmasidir. Bu tursu bioloji cohatdon linol yag
tursusuna nisbaton daha foaldir.

Heyvani yaglarda {igqliseridlorlo yanasi basqa maddolor-fosfatidlor, vitaminlor,
sorbast yag tursulari, lipoxromlar va sterinlor do vardir. Bu maddolorin migdarinin az
olmasina baxmayaraq heyvani yaglarin qidaliliq doyarino vo xassosing tosir edir.
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Cadval 1
Heyvani yaglarin yag -tursu torkibi

Yag Yaglarda yag tursusu ,faizlo
tursulan Mal Qoyun Donuz Simik yagi = At yag Toyuq yagi
yagl yagr  yagi

Doymus yag
tursular
Laurin 0-0,2 0-0,1 0,1 0,1-1,6 - -
Miristin 2-8 1-4 6,7 - 2,449 3-6 0,1
Palmitin 24-33 | 20-28 1,1 18,2-32 25 24 -25
Stearin 14-19  25-32 1 26-32  7,1-15 19 -21 4-7
Araxin 0,4-1,3 - 12-16 @ 0,6-0,8 - -
Doymamus
yag
tursulari - -
Tetradetsin  0,4-0,6 0,2-0,4 0-0,3 0,7-1,8 - -
Heksadetsin  1,9-2,7 1,3 2-5 0,3-5.8 55 37-43
Olein 39-50 3647 41-51 43,2-56,6

7 18 -23
Linol 0-5 3-5 3-14 1,3-3,3

3,5-5,4 0,8-1,5

Linolen 0-0,5 0,5-1 0-1 0,7-1

0,25-0,27 0,6-1,5
Araxidon 0-0,5 0,1 0,4-3 0,6

Fosfatidlorin niimayandasi olan lesitin mal, qoyun vo donuz yaginda 0,012-0,035

% -dir. Bu madds orqanizmds xolesterin maddosinin parcalanmasina sobab olur vo
214



yagm emulsiya halinda olmasini tomin edir. Steridlorin miqdar1 heyvani yaglarda 0,03-
0,13%-dir. Steridloro aid olan xolesterin D vitamininin omolo golmosindo osas
maddadir. Lipoxromlar yaglara tobii rong verir. Buna karotin vo ksantofil aiddir. Yagda
karotin ii¢ izomer formasinda (o, B vo v) olur ki, bunun da 70-80%-ni “B” toskil edir.
Heyvani yaglarda karotin on ¢ox mal yaginda (2- 60 mq%), bir godor qoyun (0-
5,7mq%) vo on az donuz (0-0,78mq%) yaginda olur. Yag oksidlosmo prosesine
ugradiqda karotinin rongi yasillagir. Organizmdo karotin A vitaminino c¢evrilir.
Lipoxrom ksantofilo aiddir vo bu da homiso yasil bitkilorin xlorofili ilo yanasi olur,
lakin o xlorofilo nisboton temperatura davamlidir. Heyvani yaglarda yagda hall olan
vitaminlordon mal yaginda A vitamini 1,4 mq% -dok, qoyun vo donuz yaginda 0,012-
0,76 mq % -dir. E vitamini on ¢ox mal yagindadir (0,6-2,5 mq %). Heyvani yaglarda az
da olsa D vo K vitaminlori, ciizi miqdarda azot birlogsmolori, mineral maddolor vo s.
vardir.

Yagin fiziki xassoalorindon onun sixligini, arimo vo donma temperaturunu, hall
olmasini, istilik xassosindon yapigsqanligi, istilik tutumunu, kimyovi xassslorindon
onlarm hidrolitik parcalanmasini, birlogmo  okcidlogmosini, peresterifikasiya
olunmasini vo s. gostormok olar. Yagin sixlig1 0,91-0,97-0 borabordir. Yagm sixlig1 yag
tursusundaki oksigenin miqdarindan asilidir. Buna goro do yagin torkibindo
asagimolekullu oksitursular vo doymamis yag tursulari no godor ¢ox olarsa, yagin
sixlig1 da bir o gadar artir.

Yagin orimo temperaturunu toyin etmoklo heyvani mongali yaglari bir-birindon
ayirmaq miimkiin olur. Qaramal yaginin arime temperaturu 42-52°C, qoyun 44-50°C,
donuz 34-46°C, siimiik yaginmnki 35-40°C-dir. Miivafiq yaglarmn donma temperaturu
34-38°C, 32-45°C vo 22-32°C-dir.

Heyvani yaglar suda holl olmur. Ancaq 40-100°C temperaturda su molekulu ilo
ticqliseridlor hidrogen olagolori yaradir. Yag su ilo dispers sistemi yaradir. Ancaq yag
yiiksok qatiliqda dispers sistem yaradarsa, o iki qata ayrilir. Yaglar iizvi holledicilordo
hall olur. Bels holledicilors efir, benzin, xloroform, dixloretan vo s. aiddir. Yagin orimo

temperaturu no qodor asagidirsa, holl olmas1 da bir o godor yiiksokdir.
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Yaglarda miixtalif qazlar vo maddslor hall ola bilor. Buna gore do yaglar 1yli
maddalori 6zlarina hopdurub onun qoxusunu verir. Oksigenin yagda hall olmasi onun
oksidlosib tez xarab olmasina sobab olur.

Yagin istilik tutumu borkkonsistensiyalr 1,26-1,68 kC (kqqrad), oridilmis halda
2,1-2,52 kC(kqqrad)-dir. Temperatur yiiksoldikco istilik tutumu da artir. Yagin
istilikkecirmo xassosi zoifdir.

Yaglar yiiksok yapisqanliq xassosino malikdir vo bu da onun ndviindon asilidir.
Temperatur yiiksoldikco yagin yapisqanligi azalir, yagda yod vahidi artdiqda
yapisqanliq asagi olur.

Yagin hidrolitik par¢alanmasina miixtalif tursular, galovilor, lipaza fermenti vo s.
sobab olur. Yiiksok temperatur vo miixtalif katalizatorlar yagin hidrolizini siiratlondirir.
Ciinki, yuksok temperaturda yagda su yaxsi holl olur. Hidroliz noticosindo yag
molekullar1 gliserin vo yag tursularma parcalanir. Qolovilorin istiraki ilo yaglarin
hidrolizo ugramasina sabunlagma deyilir. Belo halda sorbast gliserin va yag tursularinin
duzlar1 (sabunlar) omoals galir.

Yagin oksidlosmosindo  birlosmo vo  ovozolunma reaksi-yalar1  gedir.
Oksidlogsmonin ilk mohsulu peroksid adadi migdarinin artmasina sabaob olur. Sonra
peroksidlor parcalanir vo aldehidlor, ketonlar amalos golir.

Oksidlogsmonin ilk moarhalasinds qliseridlords is18in tosirilo foal radikallar
hayacanlanir vo parcalanir (RH=>R+H), bunlar basqa maddslorlo reaksiyaya girir.

Qeyd etdiyimiz kimi, yagin oksidlogsmosinin ilk mohsulu hidrogen-peroksid
birlogsmaloridir. Oksidlagsmonin ilk dévriinds reaksiyanin siirati zoif oldugu ii¢iin yagin
perokssid odoadi az doyisir buna da induksiya dovrii deyilir. Sonra bu ododin miqdari
yiiksok siiratlo artir vo 0,04- 0,05 % yoda catdigda yagda aldehidlorin izlori tapilir vo
sonra peroksidlori omolo golir. Todricon yagda orqanoleptik qiisurlar bas verir.
Peroksidin miqdar1 1,5-2,5% yoda ¢atdigda karbonil birlogsmolorinin miqdari peroksid-
don artiq olur vo yagda tursuluq vahidi artir. ©gor yagin peroksid adadi 0,03% yodadok
olarsa o yeyinti li¢lin yararlidir. Yod gostaricisi 0,03-0,06% oldugda yag saxlamaq
liciin yararsiz, 0,06-0,1%-do tozaliyi siibhali vo artiq oldugda yeyinti {ligiin yararsizdir.
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Yaglarin oksidlosma doracasi torkibindo olan oksoksidlogdirmo maddslorindon
asilidir. Tobii oksidlosdirmo maddoslorino karotin, tokoferol, lesitin vo s. aiddir. Bu
maddalorin miqdart ¢oxaldigca oksidlogsmonin qarsist uzun miiddot almir. Heyvani
yaglardan donuz yag: basqalarma nisboton daha tez oksidlosir. Ugqliseridlorlo yanast
yagda karotin do oksidlosir vo bu da yagin ronginin yasillagsmasina sobab olur.

Darialti, daxili va quyruq yaginin kimyavi torkibi heyvanin kokliik doracasindan,
yasindan va cinsindon asilidir. Heyvan kokoldikeo vo yaslasdigca istor daxili, istorso do
dorialt1 vo quyruq yag toxumasinda suyun vo ziilalin miqdar1 azalir, yagin vo mineral
maddalorin miqdar iso artir. Daxili yag toxumasinda yagin miqdart quyruq vo dorialti
yag toxumalarina nisbaton ¢ox, suyun miqdari iso azdir. Quyruq yag toxumasi dadina,
keyfiyyatino vo qidalilig doyarine gora daxili yag toxumasindan iistiindiir, ¢iinki daxili
yag toxumasindan forqli olaraq onun torkibindo doymamis kigikmolekullu yag
tursularinin miqdar1 ¢oxdur.

Yag toxumasinin heyvan comdoyinin hansi hissosindo yerlogsmosindon asili
olaraq yagin donma va arimd temperaturu doyisir. Masalon, heyvanin daxili piyinden
alinan yag dorialt1 piydon alinan yagdan daha yiiksok doracads oriyir va nisbaton bark
konsistensiyaya malikdir. Bundan olavo eyni yerdo yerloson piy qatinin miixtolif
darinliyindan gétiiriilon piylorin arima temperaturu da miixtalif olur. Masslon, donuzun
ply qati 4-5 sm qalinliginda olarsa, onda 1-ci sm-do yerlogon piy tobagesinin arima
temperature- 33,7°C, onun altindaki 2-ci sm-do olan piy- 34,8°C-da, 4-cii sm-do olan
piy qat1 iso 39°C-do ariyir.

Darialt1 piyin yod adadi do miixtalif olur. Masalon, donuzun derialt1 piyinin yod
odadi 65,5-dirso, boyrak iizorinds yerlogon piyin yod odadi iso 52,9-dur. Bu onunla izah
edilir ki, homin piyin torkibins daxil olan yag tursularinin migdart miixtolifdir.

Bundan slava ev eyvanlart ilo ¢6l heyvanlariin piyinin torkibi do miixtslifdir.
Belo ki, ¢6l heyvanlarinin piyinin tor-kibindo doymamis yag tursularinin miqdari, ev
heyvanlarina nisbaton ¢oxdur. Masalon, ¢6l dovsaninin yaginin yod adoadi 119-dursa,
ev dovsanin yod adadi 69-dur. Demali, ¢l dovsanin yaginda daha ¢ox doymamis yag

tursular1 vardir.
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Piyin torkibi heyvanin yemindon, baslondiyi iglim sorai-tindon asili olaraq
miixtolif ola bilor. Miioyyon edilmisdir ki, simal rayonlarinda, yaxud sorin vo soyuq
yerlords saxlanilan heyvanlarin yagindan doymus yag tursulari, conub rayonlarinda vo
ya isti soraitdo saxlanilan heyvanlarin yagininkina nisbaton ¢oxdur.

Mal, qoyun, donuz piyi fiziki-kimyavi va orqanoleptiki gostaricilorino gora bir-
birindon farqlondiyindon ayri-ayriligda emal edilir. Lakin bunlarin keyfiyystino
miloyyon imumi toloblor edilir.

Yeyinti heyvani yaglarin istehsal marhalolori.  Xammalin xtisusiyyatlori.
Heyvani yaglarin alinmasi {igiin 9sas xammal yag toxumasi va kond tosarriifat heyvan-
larinin siimiiytidiir. Heyvan orqanizmindo yagin miqdar1 10-dan 30%-o qodordir.

Yag toxumasimin torkibinds trigliseridlorin oksariyysti doymus yag tursulart ilo
miirokkob efir omolo gotirir. Yaglardan basqa yag toxumasinin torkibindo 2-32% su,
1,0 — 4,3 % ziilali maddos , az miqdarda mineral maddslor, pigmentlor, vitaminlor vo
digor birlosmolor vardir. Yag toxumasiin kimyovi torkibi sabit olmayib, heyvanin
noviindon, cinsindon, yasindan, kokliiylindon, yemlonmasindon asili olaraq doyisir.

Xam-piy miixtolif gostoriciloro goro ndvloro ayrilir. Heyvanin ndviindon asili
olaraq xam- piy mal, qoyun, donuz, kegi, at vo s. piys ayrilir.

Yag toxumasinin comdayin hansi hissasinds yerlos-masindon asili olaraq darialti,
daxili, azaloaras1 vo quyruq piyi bir-birindon forqlonir.

Darialti, daxili va quyruq yaginin kimyavi torkibi heyvanin kokliik deracasindan,
yasindan va cinsindon asilidir. Heyvan kokoldikco vo yaslasdigca istor daxili, istorso do
dorialt1 vo quy-ruq yag toxumasinda suyun vo ziilalin miqdar1 azalir, yagin vo mineral
maddalorin miqdar ise artir. Daxili yag toxumasinda yagin miqdart quyruq vo dorialti
yag toxumalarina nisbaton ¢ox, suyun miqdari iso azdir. Quyruq yag toxumasi dadina,
keyfiyyatino vo qidalilig doyarine gora daxili yag toxumasindan iistiindiir, ¢iinki daxili
yag toxumasindan forqli olaraq onun torkibindo doymamis kigik molekullu yag
tursularinin miqdar1 ¢oxdur.

Yag toxumasinin heyvan comdoyinin hans1 hissosindo yerlogsmasindon asili olaraq
yagin donma vo orimo temperaturu doyisir. Masalon, heyvanin daxili piyindon alinan
yag dorialti piydon alman yagdan daha yiliksok dorocods oriyir vo nisboton bork
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konsistensiyaya malikdir. Bundan olavo eyni yerdo yerloson piy qatinin miixtolif
darinliyindan gétiiriilon piylorin do orime temperaturu miixtalif olur. Masalon, donuzun
ply qati 4-5 sm qalinliginda olarsa, onda 1-ci sm-do yerlogon piy tobagesinin arima
temperaturu 33,7°C, onun altindaki 2-ci sm-da olan piy 34,8°C-do, 4-cii sm-do olan piy
qatt iso 39°C-do oriyir.

Darialt1 piyin yod adadi do miixtalif olur. Mas,. donuzun darialtt piyinin yod adadi
65,5-dirso, boyrak lizorindo yerlogon piyin yod adadi iso 52,9-dur. Bu onunla izah edilir
ki, homin piylorin torkibing daxil olan yag tursularinin miqdart miixtslifdir.

Bundan olava ev eyvanlar ilo ¢6l heyvanlarinin piylinin torkibi do miixtalifdir.
Belo ki, ¢6l heyvanlarmin piyinin torki-binds doymamis yag tursularinin miqdari ev
heyvanlarina nisboton ¢oxdur. Masalon, ¢6l dovsaninin yaginin yod adoadi 119-dursa,
ev dovsanin yod adodi 69-dur. Demoli, ¢6l dovsanin yaginda daha ¢ox doymamis yag
tursular1 vardir.

Piyin torkibi heyvanin yemindon, baslondiyi iqlim soraitindon asili olaraq miixtolif
ola bilor. Miioyyan edilmisdir ki, simal rayonlarinda, yaxud sarin vo soyuq yerlords
saxlanilan heyvanlarin yagindan doymus yag tursulari, conub rayonlarinda vo ya isti
soraitdo saxlanilan heyvanlarinkina nisbaton ¢oxdur.

Mal, goyun vo donuz piyi fiziki-kimyovi vo organoleptiki gdstoricilorino gors bir-
birindon farqlondiyindon ayri-ayriligda emal edilir. Lakin bunlarin keyfiyystino
miloyyon imumi toloblor edilir.

Ola sort mal yagim oalde etmok ticlin 1-ci doracali kokliilys malik olan heyvanin
piyindon istifado edilir. Malin daxili boyrokiistii vo mods-bagirsaq {iizorindo olan
piydon ola sort yag istehsal edilmosino icazo verilmir, ¢linki bu piy spesifik qoxuya vo
bozumtul rangs malikdir.

Birinci sort yag olde etmok {igiin ikinci daracali kokliilys malik olan heyvanlarin
piyindon istifado edilir. Bundan basqa ola sort yagin alinmasindan galan cizdaq da
buraya qarisdirilir. Yerdo galan piyden qeyri-standart yag istehsal edilir ki, bu da

texniki mogsadlora sorf edilir.
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Mal piyi xosagolon iys malikdir. Mal piyinin rongi agig-sarimtildir. Boyrokatrafi
piy, eloco do yasl heyvanlarin piyi tiind sarimtil rongds olur. Ariq heyvanlarin daxili
organlarinin piyi bozumtul rongs calir. Mal piyinin konsistensiyasi barkdir.

Xam qoyun piyi tozo halda pariltisiz- ag rongdo vo spesifik qoxuya malikdir.
Qoyun piyi saxlanilmaga davamsizdir vo asanligla oksidlosib sarimtil ¢alarli rong vo
kaskin otearin iy1 kosb edir. Qoyunun quyruq piyinin konsistensiyasi yumsaq, orimo
temperaturu nisboton asagi, iyi nisboton zaif, rongi iso sarimtildir. Kegi piyi do qoyun
piyino oxsardir.

Xam qoyun piyi mal vo qoyun piyindon yumusaq Kkonsistensiyasina,
Oziinamoxsus 1yind vo ag slid rongi ilo forqlonir. ©On yaxsi donuz piyi boyrak otrafi,
qarm boslugu piyi va darialt1 piydir (spiq).

Tozo xam piy ilo yanasi oridilmok iiclin soyudulmus, dondurulmus vo duzlu xam
piy da istifads olunur.

Piy xammali tez xarab olan mohsuldur.Bu onunla izah edilir ki, yag toxumasinda
homiso lipolitik fermentlor vo mikro-orqanizmlor vardir. Fermentlor yagin hidrolitik
xarab olmasima sobab olur. Tozo yag toxumasinin tursuluq adadi (0,05-0,2 mq KOH)
cox asagidir, lakin yag toxumasmi 10-20°C-de bir miiddet saxladiqdan sonra onun
tursuluq ododi koskin artir. Eyni zamanda yag toxumasinda xeyli miqdar su vo ziilal
oldugundan mikro-orqanizmlorin inkisafi ticlin olverisli miihit hesab edilir.

Ogor xam piyi bilavasito heyvanlarin kosilmosindon sonra emal etmok miimkiin
deyilso, onda homin piyi tizorino kiitlosinin 20%-1 miqdarinda duz olavo etmoklo vo
yaxud — 6°C-do dondurmaqla konservlosdirirlor.

Heyvani yaglarin istehsal sxemi, asason 3 amoliyyatdan ibaratdir.

1. Xam piyin aridilmok tigiin hazirlanmasi
2. Xam piyin aridilmasi
3. Oridilmis yagin qatisiglardan tomizlonmasi.

Xam piyin oaridilmak iiciin hazwrlanmast proseslorino xam-malin emali va
sortlagdirilmasi, ilkin yuyulmasi, iri tikslors, yenidon yuyulmasi, soyudulmasi vo narin
xirdalanmasi aiddir. Xam piyin emali zamanm piy gandan, ot hissolorindon, bagirsaq
qurtaracagindan, limfatik damarlardan, sendirden tomizlonir. Bu yagsiz qatisiglar xam
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piyin keyfiyyatini asagi salmaqla hazirlanan yagin da keyfiyyatini pislosdirir. Ciinki
quru oritmo Usu-lunda yanaraq yaga xosagolmoyon iy vo dad verir. Yas oritmo
tisulunda iso yapisqanvari bulyon omolo gatirir.

Xam piylor heyvanin noviindon, kokliik doracesindon vo onun comdoayin hansi
hissasindon alinmasindan asili olaraq sortlagdirilir. Bundan sonra xam piy ilkin olaraq
yuyulur vo bu zaman piyin sothi tomizlonmoklo yanasi soyudulur. Konsistensiyasi
borkiyir. Iri tikolora dogramaqda mogsad piyin son yuyulmaya vo soyudulmaya
hazirlanmasidir. Xam piy eni 35-40 mm olan xirda tikolora dogranur.

Xam piyin son yuyulmasi bir ne¢o mogsadlo aparilir. Ovvola piylordo galan
cirklor — gan, ziilal toxumalar1 vo s. Qatisiglar tomizlonir. Eyni zamanda birlosdirici
toxuma sisir, onun borkliyi azaldigindan xirda dogranilmagqia yag c¢ixari artir. Nohayat,
son yuyulmada torkibindo daha ¢ox yag olan piy tikolori suyun iizorinds galdigindan
xammal fraksiyalara ayrilir. Torkibindo nisboton az yag olan tikolor suyun dibino
cokiir. Suyun temperaturu 10-12°C olmalidir.

Xam piyin soyudulmasinda osas mogsad onun narin xirdalanmasi iiclindiir. Bu
mogsadlo xam piyi 3-4°C-o qador soyudur vo sonra narin xirdalamagq {i¢iin miixtolif
konstruksiyali masinlara verirlor. Piyi kosmo, zorbo, siirtiilmo vo tozyiq altinda
parcalama tisulu ilo xirdalayirlar. Mexaniki tasir naticosinds yag toxumasi xirdalanir vo
belaliklo yagin tam ayrilmasi asanlasir.

Quru aritma tisulu ilo heyvani yaglarin alinmasi tisulu ilo xam piylordon orinmis
yaglar1 almaq tiglin domir vo mis qazanlardan istifado edilir. Bu iisulun asas mahiyyati
ondan ibaratdir ki, xam piyin hor sortu ayrica olaraq dogranir. Homin qazanin %
hissasino godor doldurulur. Piy susuz olaraq homin qazanlarda yiiksok temperaturun
tosiri ilo tadricon qovrularaq igarisinds olan yag ayrilir. Birlogdirici toxumalar ise yagin
dibino ¢okiir. Piy tamamilo oridildikdon sonra homin qazanda bir qodor duruldulur.
Yag ¢ollokloro doldurulur, qazanda qalan ¢izdag iso 1-ci sort yagin istehsalinda
yenidon istifads edilir. Lakin bu iisul ilo yag1 istehsal etdikdo temperaturu nizamlamagq
cotinlik toradir. Bunun ii¢iin cox zaman buxar vo ya qaynar su ilo qizdirilan ikidivarh
qazanlardan istifadfo edilir ki, burada da alman yag yiiksok keyfiyyatli olur. Piy
oridildiyi zaman onun sortundan asili olaraq asagidaki yaglar oldo edilir.
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Oridilmis 1-ci yag sirosi- bu yag1 almagq tigiin piy 60- 70°C-do qizdirilir vo homin
temperaturda alman yaglar ayrilir. Buna oleo-yag adi verilir. ©sason marqarin yaginin
istehsalinda istifads edilir. Buna oleo-marqarin do deyilir.

Bu yag olds edildikden sonra temperatur todricen qaldirilir. 85-90°C-da oriyib
ayrilan yag ola sort kimi satisa verilir. Bundan qalan ¢i1zdaq 1-ci sort piylo qarigdirilir,
yenidon oridilir vo beloliklo 1-ci sort yag oldo edilir. 1-ci sort yag ayrildigdan sonra
yerdo qalan ¢izdaq 2-ci sort xam piylo qarisdirilib geyri-standart yag alinir ki, bu da
texniki mogsadlor iicilin istifads edilir.

Piyin oaridilmasi iisullari. Yas tsul ilo piylori oritmok {iglin su vo ya su
buxarindan istifado edilir. Piy ayri-ayr sortlar iizro xirdalanir, {izorino su tokiiliib
xiisusi qazanlarda quzdilir. Temperatur ovvalco 60-70°C-o, sonra iso 100°C-o
catdirilir. Piyin torkibindo olan yaglar oridikco vaxtasiri konar edilir. Bu tisulun monfi
cohati ondan ibaratdir ki, birlogdirici toxumalar, kollagen vo basqa ziilali maddslor
suyun vo temperaturun tosiri ilo suda holl olur vo yagin torkibino ke¢ir. Bu {isulla
alinmis yaglari1 uzun miiddat saxladiqda xarab olur.

Qarigdirict buxar qazlarinda piyi oritmok ticlin xiisusi iki divarli buxarla
qizdirilan qazanlardan istifade edilir. Bu qazanlarin daxilindo hor iki torofo horokot
edon ganigdiricilar birlogdirilir. Bu gazanlar, tutumunun % hissosi godor dogranmis
piylo doldurulur, sonra qazanlarin divarlar1 arasia buxar verilorak qizdirilir. Piy bir az
qizdirildiqdan sonra garisdiricilar horokoto gotirilir. Temperatur 60-70°C-o ¢atdigda 1-
ci siro ayrilir. Sonra temperatur todricon qaldirilaraq piyin yerds galan hissosi oridilir.

Moarkazdongqagma aparatmin istiraki ilo piyi aritdikde xammal masinin bunkerina
verilir. Piy doqiqado 146 dofo dovr edon morkozdongagma barabanina daxil olur,
burada morkozdonqagma qiivvosinin tosiri noticosindo horokot edorok barabanin
bicaqlari ilo xirdalanir. 2mm 06l¢lido xirdalanmis piys isti buxar ilo tosir etdikdo yag
ayrilir. Aparatin icorisindo olan boru vasitesilo istiliyi 85°C olan orimis yag xaric
edilir. Yag xiisusi ikidivarli gazanlarda qisa miiddot saxlanilir vo noticodo yagin
icorisindo olan konar qatisiglar ¢okiir. Alinmis yag nasos vasitosilo seperatora verilir
vo orada tokraron tomizlonir. Xiisusi soyuducuda soyudulmus yag qablasdirilir. Bu
tisulun miisbot cohoti ondan ibaratdir ki, biitiin proses ardicil olaraq qisa miiddotdo
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basa catir, yag nisboton asagi temperaturda oridilir, mohsuldarliq yiiksoldilir. Monfi
cohoti ondan ibarotdir ki, yag miitloq seperatordan kecirilib tomizlonmoli, alinmig
cizdaq ikinci dofo emal olunmalidir.

Ekspulsion iisul ilo piyin oridilmosi xiisusiyyati ondan ibaratdir ki, biitlin istehsal
prosesing, xammalin aparata verilmasindon hazir mohsulun alinmasina qador 15 dog
vaxt lazimdir. Belo qisa miiddotde yagin parcalanmasinin , ronginin doyigmasinin,
konar 1y vo dadin amoals golmasinin garsisi alinir. Yagin alinmasimin texnoloji sxemi
asagidaki ardicilliqla gedir.

Xam piy i¢arisindo buxar kegon ikidivarli cihazda xirdalanir. Bu cihaza volcaq
deyilir. Homin cihaz oridici aqreqatla vo avtoklavla birlogdirilir. Xirdalanmis piy
aridici aqreqata verilir ki, burada 80°C-do quzdinilir. Transportyor vasitesilo isti
xammal avtoklava daxil olur ki, burada ona isti buxar ila tosir edilir. Avtoklav tozyiq
altinda isloyir vo temperaturasi 115-125°C olur. Avtoklavda xam piy bircinsli kiitlo
halina salinir. Homin kiitlonin torkibi tomiz yag, cu vo cizdagdan ibarotdir. Kiitlo
istitkan siklona verilir. Burada buxar ayrilir vo kondensatora yigilir. Kiitlodon yag:
ayirmaq tgiin kiitlo oloklori olan vo harakat edon cihazlara verilir. Burada yag ayrilir.
Cizdaqdan yag1 tomiz ayirmaq ticilin xiisusi preslords sixilir, alinmis yag bir nego dofa
tomizlonir, soyudulur vo qgablasdirilir. Bu iisulda yagin c¢ixar1 98%, keyfiyyati iso
yiiksok olur.

Yaglarin gatisiglardan va sudan tamizlonmasi. Xam heyvani yaglarin torkibindo
asili halda, emulsiyalasmis vo ya hollolmus miixtolif qatisiglar vardir. Konar
qatisiglarin miqdari, torkibi xammalin keyfiyyatindon vo yagin istehsal tisulundan
asihidir.

Yagin torkibindos mexaniki qatisiqlardan cizdaq hissaciklori, mineral duzlar va su
vardir. Hollolmus halda i1so yaglarin miisayiot edon maddslordon sorbaost yag tursulari,

pigmentlor, fosfatidlor, vitaminlor, sterinlor vo fermentlor rast golinir. Heyvanat
yaglarinda oridildikdon sonra toxminon 0,1-1,6% su, 0,15-0,5% mexaniki qatisiglar
qalir. Heyvani yaglar ¢okdiirmo, filtrdon vo seperatordan kec¢irmo, neytrallagdirma,

agardilma vo dezodorasiya iisullari ilo saflagdirilir.
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Cokdirmo fasiloli iisulla yag istehsali avadanliglari qurulmus miiossisalordo
totbiq edilir. Cokdiirme iisulu ilo yagin saflasdirilmasi ¢ox yavas getdiyindon boyiik
istehsal saholori vo avadanliq tolob edir. Eyni zamanda ¢okdiirmo dovriindo isti yagda
hava oksigeni ilo oksidlosmo daha tez gedir vo yagin keyfiyyoti asag: diisiir.

Cokdirmo zamani yagir quru x0rok duzu ilo duzlamaq lazimdir. Duz yag-su
emulsiyasimi parcalayir vo yagin torkibindoki su ayrilir. Duzlama, hom¢inin, mexaniki
qatisiglarin daha intensiv ¢okmosino komok edir. Cokdiirmo o vaxt qurtarmis hesab
edilir ki, yag soffaf olsun. Cokdiiriilmiis yagin torkibinds 0,2-0,3% su olur.

Seperatordan keg¢irmo morkozdonqagma qiivvesinin tosiri ilo qeyri-borabor
sistemlorin-suspenziya, emulsiya, ayrilmasi prosesino osaslanir. Bu iisul ilo nainki

yagm torkibindon asili hissaciklor konar edilir, homg¢inin, yag emulsiyas: parcalanaraq
torkibindon su ayrilir.

Omoliyyat separator vo ya sentrifuqa aparatlarinda basa catdirilir. Bu islla yagin
torkibindoki konar gatisiglar daha tez ayrilir. ©gor yagin torkibinds cizdagin miqdar
cox olarsa operatordan ke¢irmozdon ovval yag filtrdon siiziirlor.

Yaglarin soyudulmasi va neytrallasdiriimasi. Eynicinsli kiitlonin alinmasi,
oksidlogsmo proseslorinin qarsisin1 almaq ticlin piylori soyudurlar. Tez soyudulma
zamanit eynicinsli, plastik konsistensiyali, long soyudulma zamani iso laylanma
noticasinda bark vo maye fraksiya alinir. Iri taraya qablasdirma zamani soyudulma bir
morhalado, xirda taralara gablagdirma zamani is9 iki morhalado apartlir.

Donuz piylerini ¢olloklors, yesikloro gablasdirdigda onu 24-35°C-o godar, xirda
taralara qablasdirdigda iso 18-23°C-o qoder soyudurlar. Mal ve qoyun piylori 18-23°C-
9 qodor soyudulur.

Tursuluq ododinin azaldilmasi {i¢lin yaglar1 neytrallasdirirlar (bunu ola nov
yaglarda edirlor).

Neytrallagdirma kaustik soda mehlulu (sixhigi 1,09 g/sm’ ) vo ya 5%-li
susuzlasdirilmis soda mohlulu ilo aparilir. Neytrallasma 70-80°C-yo qodor qizdirilmis
yaga hissa-hissa soda mohlulunun slava edilmaosi ilo aparilir. Cokdiirmodaon sonra piyi

75°C temperaturlu 5%-li natrium xlorid mohlulu ilo 5-6 saat, sonra iss 75°C su ilo
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sabun 1yi gedons kimi vo ya fenoftalinin golovi reaksiyasi yox olana kimi yuyurlar.
Sonraki tomizlomo separatorda vo ya ¢okdiirmoklo aparilir.

Yaglarin uzun miiddot, yaxud soyuq olmayan yerlordo saxlanmasi vo
davamliginin artirilmasi ti¢iin antioksidlogdiricilor totbiq edilir.

Yaglarin qablasdiriimasi, markalanmasi va saxlanmasi. Oridilmis heyvani
yaglar saflasdirilib soyuduldugdan sonra tutumu 25, 50, 100 vo 120 I olan taxta vo ya
stamplanmis faner ¢olloklora, tomiz kiitlosi 24 kq-dan ¢ox olmayan taxta vo ya karton
yesikloro qablasdirilir. Yagi tokmozdon gabaq ¢oalloyin igarisi yuyulur, su buxari ilo
emal olunur, sonra icorisino perqament kagizi vo ya polimer pordo salmir. Iri
qablagdirmadan basqa oridilmis heyvani yaglar 100, 200, 250 vo 500 q kiitlodo
perqament, folgaya va s. biikiiliir, bozon do 500q ¢okido sliso qablara qablasdirilir.

Hor gablama yeni markalidir. Bu kagizla edilir, yaxud trafaretlo yuyulmayan vo
qoxusuz boya ilo niganlanir (markalanir). Homin nisanda istehsal miiossisasinin adi,
tinvani, tabeciliyi, yagan novii, sortu, onun brutto vo nettosu, istehsal olunma tarixi,
mal partiyasinin nomrasi, qablagdirilmis mal dostosinin  ndmrosi, sira némrasi,
standartin ndmrasi vo s. verilir.

Heyvani yaglar 0°C-do -12°C-a gador temperaturda miixtelif miiddotds saxlanila
bilir. Belo ki, ¢ollok va yesiklordo gablagdirilmig mal, qoyun vo donuz yagi 85-90%
nisbi riituboatde 0°+6” C-dok temperaturda 2 ay, - 5°+- 8°C -o qodor temperaturda 6 ay, -
12°C vo asag1 temperaturda 12 ay saxlamla biler. Stimiik yag1 homin soraitds 0° - 6° C-
dok temperaturda 1 ay, - 5"+ 8°C -0 goder, - 12°C vo asag temperaturda, 6 ay 6z
keyfiyyatini doyismir. Hermetik gabda olan mal, qoyun vo donuz yaglar1 tonoko
bankada miivafiq soraitdo 18 vo 24 ay, sliso bankada 0°+6° C-dok temperaturda 18 ay

saxlana bilor.
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Ogor aridilmis heyvani yaglara gablasdirmadan ovval oksidlogdirmonin oksi olan
maddalor olava edilirsa, onlari, 0°+6°C 12 ay, - 5% 8°C -do, -12°C wo asagi
temperaturda 24 ay saxlamaq miimkiindiir.

Kicik hocmds ¢akilib-biikiilmiis yaglar 5%+ 8°C, -12°C vo asag1 temperaturda 3
vo 6 ay saxlanmalidir. Heyvani yaglar1 saxladigda onlar1 temperatur, nisbi nomlik
doyiskonliyindon vo eloco do giinos siialarindan, isiqdan qorumaq lazimdmur.

Texnoloji proseslor vo saxlanma zamam yaglarda bas veron proseslor.
Yaglar1 istehsal vo emal etdikdo, homginin, saxladigda xarici miihitin tosirindon
miixtolif proseslor bas vera bilor. Yaglar miixtolif amillorin tasirindon hidroliz, gaxsima
vo oksidlogsmo prosesloring ugraya bilor. Bu proseslor yeyinti yaglarinin keyfiyystinin
asagl diismosino , bozon i1so tam yararsiz olmasma sobab olur. Bu proseslor
asagidakilardan ibarotdir.

— yaglarin hidrolizi;

— yaglarin oksidlogmasi;

— yaglarin qaxsimasi(acilasmast);

— yaglarin birlogmasi.

Bu proseslorin bag vermosi naticosinds yeyinti yaglarimin torkibi vo keyfiyyoti
doyisir.

Yaglarin hidrolizi noticosindo yagda sorbost yag tursularinin miqdart artir.
Yaglarin hidrolizi yiiksok temperaturun vo ya lipaza fermentinin tosirindon daha da
stirotlonir. ©gor yagm hidrolizi naticosindo yagin tursuluq ododi standart normadan
yiiksok olarsa, onda yeyinti yagi texniki yag doracasine aid edirlor.

Irimolekullu sorbast yag tursularmmn dad va iyi olmur, lakin kigik molekullu yag
tursularinin 6zlinomoxsus koskin 1yi vardir. Ona goéro do yagda irimolekullu yag
tursularinin miqdarinin artmasi onun dad vo 1yino monfi tosir géstormir.
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Hidroliz noticosindo yaglar gliserino vo yag tursularina parcalanir. Qoalovilorin
istiraki 1lo yaglari hidrolizo ugramasina sabunlagma deyilir. Belo halda sorbast gliserin
vo yag tursularinin duzlar1 (sabun) omolo golir.

Yaglarin oksidlasmasi zamani onlarin torkibindo aldehidlor, ketonlar vo oksi
tursular omolo golir. Yagin torkibindo bu maddslordon hansi ¢ox olarsa acilagsmaya
miixtolif ad verilir. Mosolon, aldehid acilagsmasi, keton acilagsmasi, piylonmo va s.

Yaglarin oksidlogmasi is1gin vo havanin tosiri ilo yagda bas veran doyisiliklordon
ibarotdir. Yagin torkibindoki doymamis yag tursulari oksigenlo birlogorok oksitursular
omolo gotirirlor. Bu proses istilik ayirma ilo olagadardir. Yagda birlogsmis oksigenin
miqdar1 oksigen ododi adlanir. Oksidlosmo zamani yagin sixligi doyisir. Yag
piyobonzor konsistensiyaya malik olur. Bu zaman yagda spesifik piy dadi omolo golir.
Orime temperaturu artir, tabii rangi itir. Bu proses mal yaginda daha tez nazars ¢arpur.
Yaglarin oksidlogsmosi giinos is1gmin tosirindon siirotlonir. Yaglarda baliq dadmin,
lyinin omolo golmosi, asason onlarin oksidlogsmosi naticosindo Cg vo C; torkibli
aldehidlorin omolo golmasidir.

Yaglarin gaxsimast i$181n, havanin vo suyun istiraki ilo bas verir. Belo yaglar
qida tclin yararsizdir. Torkibindo doymamis yag tursular1 ¢cox olan yaglar daha tez
qaxsiyir. Yaglar ancaq is1gin vo havanin tosirindon gaxsiya bilor. Qaxsimaya autoksi-
dasiya (6zbasina oksidlosmo) kimi baxilir vo bu zaman peroksid xassoli mohsullar
alinir. Yagda ziilal, selikli madds vo ya su oldugda da qaxsima bas verir.

Yaglarin qaxsimasinin qarsisini almaq ii¢lin onlara antioksidantlar adlanan xiisusi
maddolor qatilir. Qaxsimani nozors ¢arpacaq doroco do longidon bu maddolorin
oksoriyyoti fenolun analoji birlosmoloridir. Bunlara misal olaraq E vitaminini
(tokoferolu), xinoku vo katexinlori gdéstormok olar. Sintetik antioksidlosdiricilordon
butiloksianizol (BOA) va butiloksitoluol (BOT) gostarilo bilor. Yaga onun kiitlasinin
0,02% miqdarinda antioksidlosdirici alave edilir. Antioksidlosdiricilor yagin qidaliliq
doyorinin saxlanilmasina miisbot tosir edir.

Yaglarin  torkibindo  biokimyavi  proseslor do gedir. Buna sobab
mikroorqanizmlarin faaliyyati naticosinds amala golon fermentlordir. Lipoksigenazanin
tosirindon yagin tursulugu artir, doymamis yag tursulari oksidlosir vo yag qaxsiyir.
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Yagdaki ziilallarin parcalanmasindan omolo golon ammoniumla yag tursulari
ammonium duzlart omolo gotirir. Ammonium duzlart kif goboloklorinin foaliyyati
naticosindo oksidlogib ketonlar omolo gotirir.

Yaglarin birlogsmosino sobob onun torkibindoki doymamis yag tursularidir. Belo
yag hidrogenlo birlogir. Yaglarin bu xassosindon istifado edorok texnikada maye yaglari
bork yaglara cevirirlor. Kimyovi reaksiyada hidrogen ikiqat rabito olan yerlora birlogir
va belaliklo doymamis yag tursulari doymus yag tursularinin trigliseridlorine gevrilir.
Bu iisulla margarin vo motbox yaglarinin istehsalinda asas xammal kimi istifads olunan
hidrogenlosdirilmis yaglar (salomas) oldo edilir.

Beloliklo, miixtolif yaglarin torkibindo bas veron proseslora yagin kimyovi
torkibi, onun torkibindoki geyri- yag maddslorin miixtalifliyi (su, ziilal, selikli madda,
metal vo s.), xarici miihitin tosiri (havanin nisbi riituboti, temperaturu, giinos siiasi vo
s.) vo ham¢inin mikroorqanizmlor va onlarin faaliyyatinin mohsulu olan fermentlor

tosir edir.

228



MUHAZIRD 14: HEYVANI YEMLORIN VO TEXNIKi YAGLARIN
ISTEHSAL TEXNOLOGIYASI
PLAN
1. Hazir mohsulun ¢esidi vo keyfiyyatino olan toloblor
2. Heyvani yemlorin va texniki yaglarin istehsal morhalslori

3. Ufiiqi vakuum ¢onlords yem va texniki mohsullarmn istehsali
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Heyvani mongoali yemlorin vo texniki yaglarin istehsalinda qida baximindan az
qidalilighh xammaldan veo tullantilardan istifade edilir. Yem ununda c¢oxlu miqdarda
ziilalin, yagin vo mineral maddolorin olmasi onlarin kond tosorriifati heyvanlarinin
yemlondirilmasinds istifadosing sorait yaradir.

Heyvani yemloro otli-stimiiklii, siimiiklii, otli, gan, yem unu, texniki yaglara iso
yem vo texniki piy aiddir. Yem unu yiiksok yem xiisiyyatlorino malik olmaqla,
heyvanlarin va quslarin yemlonmasinds genis istifads edilir.

Yem unu. Heyvani monsgoli yemlorin istehsalinda miixtolif torkibli xammal
istifado edildiyindon, hazir mohsul da miixtolif kimyavi torkiboe malik olur. Quru
heyvani yemlorin torkibindo su vo yag az dldugundan, onlar ziilal vo mineral mad-
dalorin miqdarma gora forqlonir (cadval 1).

Heyvani mongali yemlordo ziilali maddslor onun keyfiyyatini va qidaliliq
doyorini miioyyon edon osas amil oldugundan, onun miqdar1 osas gostoricilordon biri
hesab edilir. Heyvani yemlorin bioloji doyarliliyi bitki mohsali yemlordon daha
yiiksokdir. Quru heyvani yemlor kombinoedilmis yemlorin torkibino xammalin
kiitasinin 5-12%-1 miqdarinda slava edilir.

Quru heyvani yemlords olan yag onun qidaliliq doyarini yiiksaldir, lakin saxlanma
zamant hava oksigeninin tosirindon oksidlogir. Yagin yanmasi heyvani yemlorin
orqganoleptiki xiisusiyyatlorini pislosdirir. Yem ununda yagin miqdart standart
torofindon reqlamentlogdirilir. Yem ununda coxlu miqdarda yagin olmasi iqtisadi

cohatdon sarfali deyil, bels ki, onlarin qiymati yemlarin qiymotindan yiiksokdir.
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Cadval 1Yem ununun kimyavi torkibi

Unda miqdari, %-1o

Otli-stimiiklii Stimiikli | Oth Qan  |Hidroliza
Kompo- Indv |1 |IIndv olunmus
nentlor nov Ialakdon
Ziilali 50 42 |30 20 64 81 75
maddalor
Kiil 26 28 |38 61 11 6 8
Yag 13 18 |20 10 14 3 4
Su 9 10 |10 9 9 9 9
Selliiloza 2 2 2 - 2 1 4
HCl 1 1 1 0,5 1 0,5 2,0
hallolmayan
mineral
qarisiqlar

sorait yaradarag, onun tez xarab olmasi ilo noticolonir. Yen ununda suyun (nomliyin)

miqdar1 9-10% cox olmamalidir.

Quru yem ununun torkibinds ovozolunmayan amin tursular vo yag tursular ilo
borabor ¢oxlu miqdarda suda holl olan B qrupu vitaminlori, yagda hall olan A, E
vitaminlori, mikroelementlor, kalsiumun fosforlu duzlar1 vo mineral duzlar da vardir.
Quru heyvani yemlorin mineral torkibi istifado olunan xammalda siimiiyiin midarindan
asilidir. Kiiliin torkibindo osason kalsium vo fosfor duzlar1 ¢oxluq toskil edir ki, onlarin
da miqdart otlistimiik va siimiik unda 55-90%-dir. Heyvani yemlorin qidaliliq dayari
onlarin torkindon asili olub yem vahidi ilo ifads olunur (6l¢ti vahidi kimi 1 kq yulaf

nozordo tutulur). 100 kq otli siimiik ununun qidaliliq doyari orta hesabla 89, ot vo qan

ununun qidaliliq doyari iso 106 yem vahididir.
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Quru heyvani yemlorin torkibindo ¢oxlu miqdarda tam dayarli ziilallar
oldugundan, onlar yiiksok dorocodo hozm olunur (96%). Bitki ziilalarinin hozmi is9
50%-dan ¢ox olmur.

Unda konar garisiglarin (qum, siiso, iri domir hissociklori, xirdalanmamis stimiik
V9 s.) olmasina icazo verilmir. Un quru olmali vo ¢iiriimiis 1y vermomolidir. Torkibindo
patogen mikroorganizmlor va sporlar olmamalidir. Saprofit mikrofloranin miqdar 1 g-
da 300 min- Imilyon koloniyadan ¢ox olmamalidir (mohsulun toyinatindan vo
noviindon asili olraq). 1q unda 1 milyondan ¢ox koloniya olarsa, onu tokrar sterilizo
etmok lazimdir.

Yem va texniki yag. Qida {ligiin yararsiz yag xammalindan I vo I név yem yagi, I,
IT vo IIT n6v texniki yag istehsal edilir. Yem yagi kombinsedilmis yemlors slava edilir.
Texniki yagdan iso siirtgli materiallarinin, sabunun va s. istehsalinda istifade olunur.
Istehsal iisulandan asili olaraq alman yaglarin torkibinda suyun miqdari miixtalif olur.
Xammalin yigilmasi, saxlanmasi, eyni zamanda ondan yagin c¢ixarilmasi zamani,
xammalin konar mineral vo lizvi maddolorlo tomasda olmasi zamani yaga bozi
qarisiglar kesir ki, onlar onun keyfiyystini asagi salir. Oridilmadon sonra qarigiqlarin
oksariyyatini ayirmaq olur, bazi qarisiglar iso onun torkibinds galir.

Donuz vo siimiik xammalindan alinan yagin donma temperaturu asagi, mal vo
goyun yag xamalindan alinan yagin donma temperaturu iso yiiksok olur. Alinan
sabunun moéhkomliyi yag tursularinin donma temperaturundan asilidir.

Yagin tursuluq ododi xammalin emali tezliyindon, orimoyoaqodorki saxlanma
soraitindon, homginin, istiliklo emal rejimindon asilidir. Peroksid ododi xammalin
tozoliyindon, oridilmis yagin saxlanma miiddstindon vo saxlanma soraitindon ashildir.
Yem vo texniki yaglarin orqanoleptiki vo fiziki-kimyovi gostaricilori codveldo

verilmigdir (codval 2).
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Cadval 2 Yem va texniki yaglarin orqanoleptiki va fiziki-kimyavi gostoricilori

1 nov 3 nov

Spesifik, xarabolmiis iy

olmamalidir

[a—
(9]

[a—
S
[\ o)
S

Normallasdirilmir

- :

(98)
o0
(98)
[\
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Heyvani yemlorin va texniki yaglarin istehsal marhslalori

Xammalin xtisusiyyatlori. Heyvan vo quslarin qida, miialicovi mohsullarin
istehsalina yararsiz olan organlari, toxumalari, comdoklorinin bir hissasi yem vo texniki
mohsullarin istehsalinda istifado olunur. Bu xammallara asagidakilar aiddir:

— baytar -sanitar miilayinasino asason qida vo miialicovi moagsadlor {i¢iin yararsiz,
lakin yem vo texniki mohsullarin istehsalina icazosi olan heyvanlarin vo quslarin
organlari, toxumalari, comdoyin bir hissasi vo ya biitov comdoklor;

— asag1 qidaliliq doyorino malik, gida {li¢iin yararsiz qaliglar - orqan vo toxumalar
(traxeya vo s.) vo ya qida {i¢iin totbiq olunmayan (embrionlar, usaqliq va s.);

— heyvanlarin, quslarin emalindan, qida, miialicovi vo texniki mohsullarin
istehsalindan alinan qaliqlar.

Kolbasa, konserv, piy sobslorindon, soyuducuxana vo s-don daxil olan xammalin
qida {i¢iin yararali olmamas1 haqqinda ray verilmalidir.

Yem vo texniki mohsullarin istehsalinda istifado edilon xammali morfoloji
tortibindan vo toyinatindan asil olaraq sorti olaraq asagidaki qruplara boliirlor:

1. Yumgsaq va atli-stimiiklii xammal:
— Piy xammal1 (torkibinds ¢oxlu miqdarda piy olan): gida {igiin yararsiz xam piy;
otin, submohsullarin, dorinin tomizlonasindon alinan piy kesiklori; qusun bagirsagi;

— torkibindo piy olan xammal (az miqdarda piy): heyvanlarin ¢ixdas edilmis oti vo
daxili orqanlari; asagi qidaliliq doyarli heyvanin kosim mohsullari; embrionlar vo
cinsiyyot organlari, bagirsaqlar (yuxarida qgeyd olunanlardan bagsqa); bagirsaq
fabrikatlarin qahqlir;; yeyinti vo texniki xam piyin emalindan alinan cizdaq; quslarin
vo dovsanlarin emalindan qalan qaliglar; pepsin vo insulinin istehsalindan galan
qaliglar va s.

2. Qan, fibrin, ganin formall elementlari.

3. Siimiik xammali: comdokalorin, baglarin kosilmasi vo emalindan qalan
stimiiklor (¢iy vo bismis); qoyun baslar1 vo ayaqlari, stimiik yarimfabrikatlari; qusun vo

onun hissalorinin emalindan alinan stimiik.
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4. Torkibinda kreatin olan xammal Xammal miimkiin gqodor tomiz olmali,
torkibindo metal qirintilar1 vo digor konar qarisiglar olamamalidir, bagirsaqlar vo modo
gabagcadan tutumundan azad olunmalidir.

Istehsal texnologiyasi. Quru heyvani monsoli yemlorin, yem vo texniki yaglarm
istahsali asagidaki osas omoliyyatlardan ibarotdir: xammalin hazirlanmasi, istiliklo
emal, piyin ¢ixarilmasi vo tomizlonmasi (torkibindo piy olan xammallar {i¢iin), dogran-
ma vo quru yemlorin olonmosi. Xammalin istiliklo emalini (quru lisul ) vo ya sterilizoni
bir aparatda, qurumani iso digor aparatda aparmaq olar.

Xammalin hazirlanmasi. Xammalin istiliklo emala hazirlanmasinda osas
ompoliyyatlar onun qgobulu, cokilmasi, toplanmasi, sortlasdirilmasi, xidalanmasi vo
yuyulmasi, torkibinds ¢oxlu su olan xammalin (qan, fibrin) qizdirmagla ilkin susuzlas-
dirilmasi, xammal qarisiginin hazirlanmasi.  Yuxarida  gostorilon  hazirhq
ompliyyatlarinin aparilmasinda asas moaqsad hazir mohsulun keyfiyyotini asagi salan
qarisiglarin xammaldan konar edilmosi, yiiksok keyfiyyotli vo yliksok c¢ixarli hazir
mohsulun alinmas1 liglin xammalin torkib vo xiisusiyyatlorini nozoro almaqla ondan
tam somorali istifads, eyni zamanda, az enerji sorf etmokls istiliklo emal prosesini
stiratlondirmoak.

Yem ununun vo yagin keyfiyyotini asagi salan ziilali maddslorin ¢lirlimasi vo
yaglarin hidrolizinin garsisint almaq {i¢iin xammal yigimini, dasinmasmi vo
hazirlanmasini tezlogsdirmok lazimdir.

Yigim va dasinma. Xammal miixtolif yerlordon — heyvanlarin kosilmosi vo emali,
comdoklorin boliinmosi sexindon, submohsullar, bagirsaq, piy, kolbasa, dori vo s.
sexlordon y1gilir.

Xammallar miixtolif 6l¢iido miixtolif mexaniki xiisusiyyotdo (mohkom, yumsagq,
maye) olmasi onlarin daginmasini ¢otinlogdirir. Xammalin yigimi vo daginmasi zamani
elo etmok lazimdir ki, infeksiyalar yayilmasin. Tara vo dasiyict qurgular axirda
dezinfeksiya edilir.

Qabul. Baytar-sanitar ekspertizasi torofindon ¢ixdas edilmis xosto heyvanlarin
comdoyindan ilk avval dorini ¢ixarirlar. Lazim goldikde dorini turs natrium- silistum
ftoridin mohlulu ilo dezinfeksiya edir, sonra neytrallagdiraraq konservlosdirirlor.
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Iribuynuzlu heyvanin va donuzlarin basi kosildikdon vo daxili orqanlari ¢ixarildigdan
sonra comdaklor yarimcomdoklars ayrilir, sonra 350-700 mm 6Slgiilors boliib emala vo
ya daha kicik hissalors boliinmays verilir. Xirdabuynuzlu heyvanim darisi ¢ixarildigdan
sonra biitovliikde emal edilir.

Tiiklii xammal (100x100 mm &l¢iido) 5-10 doq arzinds temperaturu 65-68°C olan
suya salinaraq, sentrifuqada tiiklori tomizlonir vo emala verilir.

Sortlasdirma. Qida {i¢iin yarasiz xammal, adoton sortlagdirilmis voziyyotdo emala
verilir. Qarisiq xammal daxil olduqda, o yagli vo torkibinds yag olanlara ayrilir.
Yiiksok keyfiyyatli hazir mohsul almaq va optimal istilik rejimlorini se¢gmak {i¢iin onun
morfolji torkibi nazare alinmalidir.

Qarisiq xammalin sortlagdirilmas: boyiik fiziki omok tolob edir, odur ki, bu
xammalar1 elo yerindoco sortlasdirmaq daha sorfalidir.

Xammalin xwdalanmasi va yuyulmasi. Bagirsaqlari, gat-qati tutumundan
tomizlomok {iciin onlar1 gqabagcadan kasici masimlarda boliir vo yuyucu barabanlarda
yuyurlar. Artig suyun c¢ixarilmasi liclin onu su verilmoyon firlanan barabandan
kecirirlor. Bununla xammaldan ¢ixarilan suyun miqdarini azaldir vo istiliklo emal
miiddotini qisaltmaq olur. Istiliklo emaldan ovvol yumsaq vo bork xammalin
xirdalanmast istilik- kiitlo miibadilosino proseslorini intensivlogsdirmoklo borabor
buxara va elektrik enerjisino qonaat edilir.

Stimiik va otli-stimiiklii xammalar xiisus1 xirdalayici aparatlarda 40-50 mm 6l¢iiyo
godor xirdalanir.

Xammaln istiliklo emali. Quru yem mohsullarinin, texniki, yem yaglarinin
alinmasinda patogen mikroorqanizmlorin mohv edilmosi {i¢liin miisadirso olunmus
xammali, qida ii¢lin yarasiz qaliqlart quru vo ya yas iisulla istiliklo emal edirlor.

[lkin xammalda, asason do heyvanlarin miisadiro olunmus daxili organlarinda
salmonell, sorti-patogen bakteriyalar, istiliyo davamli mikroblar, spor omolo gotiron
bakteriyalar olur. Xammahn 1 g-da 8,6x10'" mikrob hiiceyralori ola bilir. Mikroorqa-
nizmlor va sporlar miixtalif temperatur rejimlorinde vo miixtalif vaxtlarda mohv olur.
Sibir yarasmnn sporlari istiliys davamli olur vo yalniz 110° C-do 10 doq orzindo, quru
iisulla istiliklo emalda iso 140°C-do 3-4 saatdan sonra dagilir.
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Mikroorqanizmlorin istiliyo davamliligit miihitin pH-dan, xammalda yagin
miqdarindan vo digor amillordon asilidir. Yaglar sporun {istiindo yag gati omolo
gotirorok, onlar1 otraf miihitin nomliyindon tocrid edir. Bu soraitdo temperaturun
sporlara tosiri quru istiliklo emalin sortlorine yaxinlasir ki, burada sporlarin
doziimliilityi artir. Xammala 20% yag olave edildikdo, 120°C-ds 30 doq miiddatindo
istiliklo emalda onlarin davamliligi 10 dofs artir. Patogen mikrofloranin vo sporlarin
radikal mohv edilmesi iigiin texniki xammali 110-132°C-do 15-30 doq orzinda istiliklo
emal edirlor. Yem vo texniki mohsullarin istehsalinda istifado olunan bork xammal
daha mohkom struktura malik oldugundan, onu gabagcadan mexaniki emal etmoklo
borabor daha yiiksok temperatur rejimi vo miiddati totbiq olunur. Bu iisulla emal edilon
xammal sonradan lytdiiciilords liyiidiilorok alondikdon sonra yem unu olur.

Qida tigiin yararsiz xammal asagidaki qruplara boliiniir:

1. Sanitar cohotdon yararli xammallar (gan, fibrin, formali elementlor). Bu
xammalin zororsizlogdirilmosi {iglin daha koskin istilik rejimi vo miiddoti tolob
olunmur. 100°C temperaturda emal zaman1 mikroorqanizmlorin bir hissesi mohv olur.
Zilallarin koaqulo pixtalasmasi noticosindo suyun osas hissosi ayrilir. Bu xammaldan
hotta 100°C-don asagi temperaturda belo yem mohsulu almaq olar. Qana 5%
miqdarinda siimiik alavo edilorok 118-122°C- ds emal edilir.

2. Daha mohkom struktura malik olan xammallar. Buraya ¢iy vo ya miioyyon
godor yagsizlagdirilmis siimiik, otli-stimiiklii kosiklor, lolok-tiik xammali aiddir. Bu
halda istiliklo emalin elo rejimlori se¢ilmalidir ki, hom xammalin strukturu dagilsin,
hom da o zorarsizlogdirilmis olsun. (120-127°C va hotta 143°C).

3. Tezbigon, lakin torkibindo coxlu xostolik torodon sporlar olan xammal. Bu
xammala daxili orqanlar (qaraciyar, dalaq vo s.) miisadire edilmis xammal aiddir. Bu
xammali 118-122°C-do zororsizlogdirirlor.

Istiliklo emal rejimlori xammalin tam zororsizlosdirilmosi ilo borabor onun
bismasini vo susuzlasdirilmasini tomin etmalidir. Temperaturun yiiksalmosi vo onun
tosir miiddatinin artmasi mikrofloraya vo xammala effektiv tosir edir. Belo ki, 100°C-
don yiiksok temperaturda xammalin torkib hissolori arasinda kimyovi reaksiyalarin
siroti artir. Lakin daha yiiksok temperatur rejimi ziilali maddolorin termiki
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boliinmoasine sabab olaraq, hazir mohsula daha tiind rong vo yanmuis iy verir ki, bu da
hazir mohsulun keyfiyyastini asagi salir. Bu dayisikliklor suyun ¢ixarilmasi ilo daha da
tezlosir, bels ki, ziilali maddolor yagla tomas halda olur vo quru istiliklo emala moaruz
qalir.

Qamnin, fibrinin pixtalasdirilmasi. Qanm vo fibrinin torkibindo 80% su vardir.
Suyun buxarlandirilaraq vo ya qurudularaq c¢ixarilmasi ¢oxlu miqdarda istilik tolob
edir. Suyun hisso-hisso ¢ixarilmasi iiclin onu qabaqcadan istiliklo emal edilmasi
iqtisadi cohotdon daha semorolidir. Qanin vo onun fraksiyalarmmn 80°C-do emal
zamanu ziilallar pixtalasir vo onlar suyun bir hissasini ititrorak, ¢okiintii halina kegir.
Conlorda pixtalasma 90-95°C-do aparilir. Bu zaman oksor mikroorganizmlor mohv
olur. Pixtalagsmadan sonra alinan maye siiziiliir, kaoqulyat isa gan vo yem ununun
istehsalinda istifads olunur.

Fasilosiz isloyan snek tipli koaqulyatora gan laxtalarla birlikds 6zbasina axib
tokiilir vo 15san miiddotinde 90-95°C temperaturda giiclii buxara verilir. Snek
firlandigca koaqulyat preslonir vo naticado suyun bir hissasi ¢ixir. Koaqulyatorun
mohsuldarlig1 120 kqg/saat-dur.

Ufiiqi vakuum conlords yem vo texniki mohsullarin istehsal. Daxil olan

xammali ilkin emal edib, dozalasdirir vo iifiiqi vakuum ¢onlors yerlosdirirlor.

Doldurma miixtolif név yem ununun resepturasina vo c¢onin doldurulma
normalarina asason hoyata kecirilir. Conin divarlarinda amals golon yanmis gat istiliyin
Otiliriilmasinin qarsisint aldig ticlin hor bir resepturada yumsaq xammala miioyyan
miqdarda xirdalanmis siimilyiin slave edilmasi nozords tutulur. Siimiik siizmo zamani
yagm axmasini vo preslomo zamani yagin ayrilmasini asanlasdiraraq, bismis kiitlonin
strukturunu yaxsilagdirir. Torkibindo kollogen olan xammalin bisirilmasindon alinan
qliitin yagin emulgoolunmasia komok edir, qurutma zamani ise Ozliliiyli artiraraq
hissaciklori yapigdirir, ona goroe do doldurulan xammalin torkibinds yapisgan amoalo
gatiron xammalin migdart 10% -don cox olmamalidir.

Xammalin xiisusiyyotindon asili olaraq quru tsulla emal (susuz vo ya koskin

buxarla) bir, iki va ya {i¢ fazada aparilir:
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— bir fazada— seyroklondirme 100°C-don asagi temperaturda (koaqule olunmus
qan);

— iki fazada— ardicil olaraq tozyiq altinda, sonra iso torkibindo su olan xammalin
sterilizasiyas1 vo ya bisirilmosi lazim olarsa seyraltmoklo;

— li¢ fazada— torkibindo bir godor su vo yag olan, sterilizasiya vo bisirmo tolob
edon xammali ardicil olaraq seyraltmo, tozyiq altinda vo yenidon seyraltmoklo (codval
3).

Cadval 3Miixtalif né6v xammalin emal rejimi

Para- Torki Torki Ciy Lalok- Siimiik
oOmoliy metrlor binds bindo siimii tiik yarimxam
-yatlar simi sumi k xamma mahl

k olan k olan I
yumsa koaqu Qanad Qaliglar
q Isolun alt1

xamm mus

al gan
(025718 Davam 0-15 0- 0-30 0 0-20... (S 0-30
NG etmo 30 - 0-35 15
miiddoti, 3
yennnklil saat,dog. 0
n
doldurul
-masi
1
0
0
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Xammal [O=5iGE] 0,09- 0,0 00,2 0,25-0,28 0,1-
buxarin 0,12 9- , 5- 0,15

sterilizas 0
1-yas1 ,
(Ialoktiik 1

xammali 5

hidrolizi) N@=5itE] 118- 11 113 138-141 WA 120-127

temperat 122 8- 2 8- -
ur,’C 12 014 127
2 -3
1
2
7
Sterilizasi 0,45 0- 23+3 2+2-30 0-30
yanin 30 +-30
davam 2
etmo -
miiddoti, 3
saat,doq. 0
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Uclincii faza

Cizdagin [@=5iGE 53-66 53- 5 53- 53-66

S LIEN seyraltmo, 66 366
masl, kPa -
yagin 6
stiziilmos 6
Condo 72-80 72- T772- 72-80 85-
20 Sl temperatur 80 280 90
losdiricil @ -

8

0

eSS Qarisdirict
nn  doq’
firlanma
tezliyindai,
qurutmant
n
davametm
o miiddoti
(saat,doq)
25
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45 3+3- 2- 13+3- 3+3-30 0- 0-40+1-10
30 40- =30 40+1
3 1

3

Qarigdirici
nin  doq’
firlanma
tezliyindo,
prosesin
Umiiumi
davametm

o muddoati

(saat,doq)

25 7- 6- 1-55+
20~ 20+~ 50+ 30+20+ 2-15
5- 540 5-50 9 7-35
50

42 4- 4- 3- 7- 5- 145+ 2-00~+
20~ 00~ 50= 00+50+ 2-05 2-30
4- 420 4-50 8- 7-05
50 30

Torkibindo c¢oxlu miqdarda su vo yag olan xammalin birinci fazada
susuzlagdilirmasi, cizdagin qurumasimi ¢atinlogdiron vo yagin emulgoolunmasina
yardim edon yapigqan sorabasinin omolo golmosini azaldir.

Xamalin ikinci fazada bismosi ¢ondo yiiksok tozyiq altinda bas verir. Condo

yaranan yiiksok tozyiq istiliklo emali 100°C-don yiiksok temperaturda aparmaga imkan
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verir ki , bu xammalin tez bigsmosi ilo yanasi, onun patogen vo sorti-patogen
mikrofloradan azad olmasma yardim edir. Miioyyon edilmisdir ki, xammalin {ifiiqi
vakuum ¢onlordo yararsizlagdirilmasi ligiin onun 30 doq miiddstindo 120°C-do emali
kifayatdir. Uglincii fazada cizdagin torkibindo 8- 10% su qalana qodor qurudurlar.
80°C-yo qodor temperaturun ¢ondo saxlanmasi yagm vo cizdagin keyfiyyotli galmasina
yardim edir.

Yumsaq xammalin aridilmasindon alinan yagi bismis xammalin qurudulmasindan
30- 40 doq ovveal, slimilyiin emalinda iso bisirmo vo sterilizasiya bitdikdon sonra
stizlirlor. Yag siizlildiilkdon sonra cizdagin torkibindo 25-45% yag vo 8%-0 godor su
olur.

Cizdagin preslomaklo yagsizlagdiriimasi. Qurudulmus cizdaqda adsorbsiya
qiivvolorinin kémeyi ilo yag bosluglarda yigilir. Snek preslorinds yaranan 392x10° Pa
tozyiq toplanmis yagin o bosluglardan ¢ixmasina sobob olur. Lakin onun giicii
adsorbsiya vo kapillyar qlivvolora ¢atmir. Demoli, preslomo zamani yag tam ¢ixmuir.
Preslonmis cizdaqda 10% nomlikdo yagin miqdart 8-11% toskil edir. Otli-stimiiklii
cizdaqdan yagin ¢ixarilmasi li¢lin miixtolif tipli snek preslorindon istifado edirlor.

Nom cizdagin yagsizlasdirilmasinda sentrifuqadan da istifado edilir.
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MUHAZIRO 15: YUMURTA MOHSULLARININ iSTEHSAL
TEXNOLOGIYASI

PLAN

1. Yumurtanin qurulusu, xiisusiyyastlori vo kimyovi torkibi

2. Yumurtanin keyfiyyatino olan toloblor

3. Yumurtanin saxlanmas1 vo saxlanma zamani bas veran proseslor

4. Dondurulmus vo quru yumurta mohsullarinin istehsal texnologiyasi

5. Yumurtanin qiisurlari
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Yumurta qidalihq daysrina gors yiiksokkeyfiyyatli vo orqanizmds 97 — 98 %
monimsanilon orzaq mohsuludur. Yumurtanin torkibinds tamdoyorli ziilallar,
yaglar, lesitinlor, vitaminlor vo mineral maddolor vardir.

Yumurta maddslor miibadilesinin normal getmasino miisbat taosir gostarir,
sinir sistemini méhkomlandirir, infeksion xastoliklors garst miigavimati artirir,

usaqlari 159 raxit xastaliyindon azad edir.
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Orta yash hor bir adam fizioloji normaya osason ildo 260 odod yumurta
yemolidir. Yumurta vo ondan alinan mohsullar ictimai 1asods, unlu gonnadi
momulatlarin istehsalinda, ¢orokcilikdo, kolbasa momulatlari, mayonez vo digor
qida mohsullarinin istehsalinda istifads edilir.

Yumurta gabigl xaricdon gabiqiistii pords, daxildon 1so iki pardoadon— xarici
gabiqgalt1 vo yumurta agimi 6rton daxili pardodon ibaratdir. Qabiqalti pardolor hava
kamerasi olan nahiyadan basqa qalan sahalords bir- biri ils six birlasib. Qabiqalti
pardalor mosamalidir, onlarin hor ikisi nazik, elastik vo barkdir. Qabiqgalt1 xarici
pards 3, daxili pards iso 2 gqatdan ibaratdir. Yumurta gabiginin 96- 97 % - 1 qeyri-
iizvi maddslordon kalsium- karbonat duzundan ibarstdir. Yumurta gabiginda
xeyli moasamolor vardir ki, onlar vasitasilo qaz miibadilosi yaranir (sokil 1).

Yumurta ag 4 konsentrik qatdan toskil olunmusdur. Yumurta sarisinin
otrafinda yumurta aginin maye gatr vo yumurta ag rabitosi yerlosir. Xalazi bir -

birina dolanmus iki dasto lifdon ibaratdir.

Sokil 1. Yumurtamn qurulus sxemi:l— qabiq, 2— qabiqalti pords 3— daxili
qabigalti parda, 4— hava kamerasi, 5— ziilal bagi, 6-9— ziilal tabagalori (6— xarici
maye, 7— qalin, 8— daxili maye, 9— gradinli, 8— daxili maye, 9— xalazili), 10—
qradinli va ya xalazili, 11 va 12— yumurta sarisi tabagalori, (11— aciq rangli, 12— tiind

rongli), 13— yumurta sarisit pardasi, 14— riiseym diski, 15— latebra
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Bunlarin bir qurtaracagi yumurtanin iti va kiit hisssloring, digor qurtaracagi
1s9 yumurta sarisina birlosibdir. Yumurta aginin maye hissasi lifsiz olmaqla musin
maddasindon ibaratdir. Yumurta aginin orta qatt bark vo plastikdir. Onlar az
mexaniki tosir zamani 6z formasimi saxlayir. Orta gat ¢oxlu yarimmaye musin
liflorindon ibaroatdir. Onlarin omolo gotirdiyi gozciiklordo iso maye qgat yerlosir.
Umumiyyatle, yumurta ag kiitlesinin xarici maye hissosi— 17 %, orta qat— 57 %,
daxili maye gat1 — 23 % toskil edir.

Yumurtanin igorisindoki spesifik formali yumurta sarisi, onun sothindo iso
riiseym diski yerlosir vo alverisli soraitdo embrion inkisaf edir. Yumurta sarisi ziilal
mongali elastik gisa ilo ohato olunmusdur ki, bu da sarini mexaniki tosirlordon
goruyur. Yumurta sarisi konsentrik yerloson bir - birinin dalinca golon acgiq (nazik)
va sar1 (qalin) toboagolordon ibaratdir. Adston, 5-6 sar1 vo o qodor do agiq sar1 qatlar
miisahido olunur. Sarmin orta hissasinds spesifik formali agiq rongli morkaz
yerlosmisdir ki, o da maye konsistensiyalidir.

Yumurtanin yiiksok gidaliliq doyarino malik olmasina sabab, onun organizm

ii¢iin vacib olan kimyoavi maddalarlo vo vitaminlo zonginliyidir (cadval 1).

Codval 1. Miixtaolif qus yumurtalarinin kimyovi torkibi va qidaliliq dayori

Yumurta | Miqdari, % -19 100 q mohsulun
nn Su ziilal | Yag | Karbohidrat | Kiil kaloriliyi, kkal
novlori
Toyuq | 74,0 12,7 11,5]0,7 1,07 158
Ordok | 70,8 12,8 15,01 0,3 1,08 185
Qaz 70,4 13,9 13,3 1,3 1,1 180
Hindusk | 73,1 13,1 11,8 1,2 0,8 165
a
Yumurtanin kimyavi torkibi, osason ziilallardan, yaglardan,

karbohidratlardan, vitaminlordon, pigmentlordon, qeyri-izvi vo mineral
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maddalordon ibarotdir. Onun kimyoavi torkibi yumurtanin névii, torkib hissasi,
tozolik doracosi, kateqoriyasi vo s.-don asilidir. Toyuq yumurtasinin torkibini 74%—
su, 12,7%— ziilal, 11,5%— yag, 0,7%— karbohidratlar, 1%— kiil toskil edir.

Cadvaldon goriindiyii kimi, miixtalif quslarin yumurta aginin kimyavi torkibi
bir- birindon forqlonir. Qaz, 6rdok, firong toyugu, hind toyugu yumurtas: quru
maddalar va proteinlarlo daha ¢ox zongindir. Elaco ds gaz vo 6rdok yumurtalarinin
aginda olan yag toyuq va hind toyuguna nisboaton ¢coxdur.

Yumurta aginda 7 tip zillal miioyyon edilmisdir: ovalbumin (proteinlorin
65%-n1 toskil edir), ovokonalbumin (15%), ovomikoid (10%), ovoqlobulin,
ovamusin, lizosim vo avidin. Yumurta sarisinin ziilallarini lipovitellin (16%),
ovolivetin (10%), fosfovitin (9%), ovovitellin (6,5%) toskil edir. Yumurta aginin vo
sarisiin pardasinds olan ziilallar keratins yaxindir.

Yumurta sarisin1 48,7% su, 16,6% protein, 32,6% yag, 1% karbohidratlar, 1%
kil toskil edir.

Yumurtanin ag1 vo sarisinda olan ziilallarin torkibi ovozolunmayan
amintursular ilo ¢ox zongindir.

Yumurtada olan amintursular an optimal migdarda va bir-biri ilo qarsihigh
nisbatdodir vo oksoron sabit xarakter dasiyir.

Lipidlor asason yumurtanin sarisinda olur. Yumurtada olan lipidlorin yalniz 1
% -1 onun aginda, qabiginda vo pardolorindadir. Miirokkab lipidlor yumurtanin
1/3, sadolor iso 2/3 hissosini toskil edir. Yumurta lipidlorindon yag 62,3 %,
fosfolipidlor 32,8 %, o ciimlodon, lesitin 20,9 %, kefalin 4,1, sterollar — 4,9 %,
xolesterol 4,3 % toskil edir. Lipidlorin torkibinds olan 60 % yag tursulan
doymamuisdir.

Quslarin yem payinda yag az oldugda yumurtalarin torkibindo doymus yag
tursularinin xiisusi ¢okisi artir. 9ksor quslara bitki yagi ilo zongin yem verilorso va
ya yemao baliq yagi olave edilorso yumurtanin torkibinde olan lipidlordo doymamis

yag tursular1 daha artiq olur.
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Yumurtanin torkibinds karbohidratlarin az olmasina (1% - dok) baxmayaraq
onlar yumurtadan alman mohsullarin saxlanmasinda texnoloji xassanin
pislosmasing, melanoidlorin amolo golmasing vo tez xarab olmasina sobob olur.

Yumurtanin torkibindo vitaminlor, osason do yagda holl olan c¢oxdur.
Yumurta aginda vitaminlordon B; — 0,12 mq %, B2 — 20 mq %, Bs — 0,01 mq %, pp
— 0,08 mq % oldugu halda, onun sarisinda bu vitaminlor daha ¢coxdur. A vitamini
— 0,30 mq %, E — 2,0 mq %, B1 — 5,50 mq %, B> — 0,5 mq %, B¢ — 0,37 mq %, PP —
0,44 mq % vo xolin 800 mq % - dir.

Toyuglar yasil- bitki kiitlasi 1lo yemlodikdo yumurtada vitaminlor daha ¢ox
olur, xiisusilo yumurta sarist daha intensiv sar1 rong alir. Yumurtanin sarisinin sari
rongi onda olan pigmentlordon— karotinlordon asihidir. Tam keyfiyyathi
yumurtanin sarisinda karotinlor (mkq/g-la) on az1 15, A vitamini 6 -8, Bo- 4-5,
yumurta aginda 1so B> vitamini 2 -3 olmalidir.

Yumurta gabiginin 98,4 %— ni quru maddoalor toskil edir. Bu osason qeyri -
iizvi maddalordan, karbon vo kalsium fosfatdan ibaratdir. Yumurta qabiginin
galinligr 0,300 mm-don 1,500 mm-dokdir. Yumurta gabiginin pardalorinds ovoke-
ratin, sistin, arginin, leysin va gliittamin tursular vardir.

Yumurtada 1,08 mq% domir, 0,026 mq%, mangan, 0,033mq% mis, 71 mq%
natrium, 90 mq % kiikiird, 111 mq % fosfor, 96 mq % xlor va 0,72 mq % sink
vardir. Yumurtada olan mikroelementlorin imumi miqdar1 7 mq -dir (barium,
brom, vanadium, molibden, civa, qurgusun, glimils, uran va s.).

Yumurtanin fiziki-kimyavi konstantlar asagidaki kimidir: sixlig1 sarida 1,028
g/sm3, agda— 1,045 q/sm3, donma temperaturu— sarisinda 0,42°C , aginda 0,59° C-
dir.

Miixtalif quslarin yumurtasimin kiitlasi eyni deyildir. Toyuq yumurtasinin
kiitlost 45- 75q, 6rdayinki 70-100q, hindtoyugunki 70 -100q, qazinki 120- 200q,
bildir¢ininki iso 30 - 48q-a barabardir.

Yuxarida qeyd etdiyimiz kimi, yumurta vo yumurta mohsullart yiiksok

qidalihq dayorliliyi ilo saciyyslonoan qida mohsulu olub, torkibinds canli
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organizmin normal inkisafi vo bdyiimosi ii¢iin vacib olan tam doyorli ziilallar,
yaglar, vitaminlor vo mineral maddalor vardir.

100g yumurtanin kaloriliyi toyuq yumurtasinda 158 kkal, hindtoyugu
yumurtasinda 169 kkal, 6rdok yumurtasinda 202 kkal, gaz yumurtasinda isa 173
kkal-dir. Yumurta sarisinin kaloriliyi yumurta agina nisbaton daha yiiksokdir.
Maosalon, toyuq yumurtasinin 100q sarisinda 375 kkal, aginda 47 kkal yaranir.
Yumurtanin hozmas getmasi 98 %, yumurta sarisininki 1s9 96 % - dir.

Yumurtanin ssas qidaliligini ziilal, lipidler va vitaminlor toskil edir. Yumurta
zillali yiiksok keyfiyyotlidir vo onun torkibindo olan amintursular1 optimal
nisbatdodir. Odur ki, yumurta ziilalindan yeyinti mohsullarinin bioloji giymatini
toyin etdikdo optimal nisbot kimi istifads edirlor. Yumurta bisirildikds ziilallarin
hozmo getmosi daha da artir. Clinki ¢y yumurta yedikds ondaki fermentlor hozm

sistemi izvlorino pis tosir gostorir, bu da ziilallarin tam hozm olmadan ifrazina

sobab olar.

Yumurta sarisinda olan yag zoif emulsiya soklindadir vo yaxsi hozmo gedir.
Onun torkibinds olan doymamis yag tursulari v vitaminlor onun bioloji qiymatini
miioyyon edir.

Yumurta miixtalif qida mohsullarmin istehsalinda genis istifado edilir. Xomiro
yumurta qatilmast ona forma verilmosing, gatilasdirilmasina vo bisirilmasing
miisbot tosir gostorir, onda hava qovuglarinin galmasina vo xomirin gabarmasina
sobob olur. Yumurta sarist dondurmanin ¢alxalandigda kopiiklonmasing, yagin
daha borabor boliisdiiriilmasinog va kolloid qurulusun amalo golmasine kémok edir.
Makaron momulatlarinin istehsalinda yumurtanin slave edilmosi ona méhkomlik
vermoklo barabor, bisondo ozilmomosino vo soffaf qalmasma sobab olur. Yumurta
agindan gonnadi momulatlarinin istehsalinda totbiq etdikdo o, sokorin kiitlodo
barabor yayilmasina va kristallasmasina sobab olur.

Yumurtanin keyfiyyatino olan taloblar. Yumurtani kateqoriyalara
boldiikds onun kiitlasi, tomizliyi, yumurtlama vaxti vo texniki vaziyyati nazara
alinir. Toyuq yumurtas: amtos keyfiyyatlorina gérs pohriz (dietik) vo yemokxana

kateqoriyalarina boliiniir.
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Pohriz vo yemokxana I vo II kateqoriyali yumurtalarin sothi tomiz, biitév vo
bork gabigh olmalidir. II kateqoriya yumurtanin sothindo kigik Ioko soklinda
cirklonmonin olmasina yol verilir. Azorbaycanda gobul olunmus texniki sorto goro
pohriz yumurtanin kiitlosi on az1 40q, saxlanma miiddoti 7 glindon artiq
olmamalidir. Pohriz yumurta 1iki kateqoriyaya boliinlir. I kateqoriyada
yumurtanin kiitlosi 54 g-dan, Il kateqoriyada 40g-dan az olmamalidir.

Yemokxana yumurtasina kiitlosi on az1 47q olan vo 7 giindon artiq saxlanmis
pohriz yumurtalar aiddir. Bu yumurtalar saxlanma soraitindon asili olaraq tozo,
soyuducuda vo shong suyunda saxlananlara boliiniir.

Pohriz yumurtasi— yumurtalama giinii nozoro alinmaq sortilo 7 giin arzindo
istehlakciya catdirilan vo monfi temperaturda saxlanilan yumurtalar hesab
olunur. Belo yumurtalarin {istiindo yumurtanin tarixi gostorilon stamp vurulur.
Bu yumurtanin ag qati soffaf olmali, saris1 iso tam morkozdo yerlosmalidir.
Sarisinin diski gériinmomolidir, hava boslugunun hiindiirliiyli 4mm-don cox
olmamalidir. Pohriz yumurtalarnt keyfiyyatindon va kiitlasindon asili olaraq
secma, I vo II daracays boliiniir. Se¢gma pohriz yumurtasinin har biri 65 g-dan, 1
doracali pshriz yumurtasinin har biri 54 g-dan, II daracali yumurtanin har biri is9
44 g-dan az olmamalidir.

Yemokxana yumurtasina — 43 q-dan az olmayan biitiin yumurtalar vo 44 g-
dan artiq kiitlode olan, lakin 7 giindon artiq saxlanilan yumurtalar aiddir.
Saxlanma soraitine vo miiddatino gora yemokxana yumurtasi tozo, buzxana vo
ohong suyunda saxlanilmis ndvlors ayrilir.

Tozo asxana yumurtasi— 1- 2°C —don asag1 olmayan temperaturda 30 giino
godar saxlanilan yumurtadir.

Buzxana yumurtasi— 1 -2°C-do 30 giindon artiq saxlanilan yumurtadir. 1
doracali tozo asxana yumurtasimin 1 ododi 48q, hava kamerasimin hiindiirlityii
7mm — don, II doracali tozo asxana yumurtasinin 1 adadi 43 g, hava kamerasinin
hiindiirliiyi iso 9 mm- don ¢ox olmamalidir. Belo yumurtalar ictimai iaso vo ya

sonaye emali ii¢iin istifads olunur.
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Yumurtanin saxlanmasi vo saxlanma zamam bas veran proseslor. Tozo
yumurtaya monfi 1++20 C temperaturda soyuducuda 30 giindon artiq
saxlanmayan yumurtalar aiddir. ©9gor homin soraitdo yumurta 30 giindon artiq
saxlanarsa soyuducuxanada saxlanmis hesab edilir.

I kateqoriya tozo yumurtalarin hava kamerasinin hiindiirlityli 7mm- don
artiq, ag1 bork, sarist morkozdo, sothi tomiz, moéhkom, kiitlosi iso 47 g-dan az
olmamalidir.

I kateqoriya tozo yumurtanin kiitlasi on az1 40q olmaldir.

Yumurtant saxladigda onda fiziki, kimyovi, kolloid vo mikrobioloji
doyisikliklor bas verir. Yumurtanin i¢orisindon su buxarlandig {iciin onun hacmi
kigilir vo hava kamerasi boyiiyiir. Todricon yumurta agimin bork maye gati
mayelosir. Yumurta sarisinin igarisindo maye artir, onun mohkomliyi zaiflayir,
xalazilor yumsalir, yumurta sarisin1 markozi voziyystds saxlaya bilmir vo o yerini
doyisir. Tozo yumurtanin moéhtoviyyatimin sixlign 1,090 oldugu halda 5 aydan
sonra bu gostarici 1,049-dak enir, sixligin 1,015 olmas1 yumurta méhtoviyyatinin
tam parcalanmasini gostorir.

Fiziki doyisikliklordon suyun buxarlanmasi ilo yanasi hava kamerasinin
boylimesi gedir ki, bu da yumurta aginin mayelosmosing vo sarinin hocmi 20 %
artarsa, bu pardonin dagilmasina vo yumurta sarisinin aga qatismasina sabab olur.
Taozo yumurtanin sariliq indeksi 0,40- 0,42 oldugu halda 0,025- dok endikds sariliq
pordast dagilir. Yumurta alinandan 14 — 20 giin sonra onda avtolitik proseslor
siiratlonir. Albuminlor, albumoz va peptonlara qismon parcalanir, sorbast
fosfatidlor yigilir, ammonyakli azotun migdar: artir, miihitin reaksiyasi zaif galovi,
sonra 1s9 tam galovi olur. Biitiin bunlar mikroorganizmlar va kif géboloklorinin
inkisafi Gi¢iin olverishi sorait yaradir, yumurtanin iylonmasina sobob olur. Yumurta
tozo oldugda mikroorganizmlorin inkisafi {icin yumurta aginda sorait olmur.
Ciinki onun torkibindo olan lizosim antibiotik tosiro malikdir vo mikroblara
bakteriostatik vo bakterisid tosir gostorir. Odur ki, yumurtanin saxlanma

temperaturuna va nisbi nomliys daim nozarst edilmolidir.
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Dondurulmus vo quru yumurta mohsullarinin istehsal texnologiyasi.
Yumurtanin saxlanmasit vo dasinmasi ¢ox ¢otinlik térotdiyi ii¢iin yumurtadan
dondurulmus, melanj vo yumurta tozu, yumurta gabigindan iso yem unu
hazirlanir.

Melanj vo quru yumurta mohsullarmin istehsalinda qiivvads olan texniki sortlora
cavab veron tozo toyuq vo ya buzxana yumurtalari istifads edilir. Dondurulmus
yumurta mohsullarinin istehsalinda 5-50%-o0 qodor sokor vo 1,5% natrium-xloridin
totbiqino icazo verilir.

Dondurulmus vo quru yumurta mohsullarinin istehsal texnologiyasi asagidaki
omoliyyatlardan ibarotdir: qobul, sortlagdirma, sanitar emal, yumurtalarin qirilmasi,
filtrasiya vo garigdirma, pasterizasiya, ¢okib gablasdirma vo dondurulma (dondurulmus
mohsullarda), yumurta kiitlosinin qurudulmasi (quru mohsullarda), gablagdirma,
markalanma, dasimma vo saxlanma.

Qabul va sortlasdirma. Yumurta keyfiyyotino vo kateqoriyasina gora gobul edilir.
Sortlagdirma zamani ¢irkli yumurtalari1 0,2%-li natrium hidroksid mohlulu ilo 25-30°C
temperaturda 10 doq orzindo emal edirlor.

Sanitar emal. Yumurtanin sanitar emali onun keyfiyyotli sortlagdirilmasini,
yuyulmasini, qurudulmasini va dezinfeksiya edilmasini nozords tutur. Yumurta ¢ox
cirklidirsa onu isladir, allo ¢irkdon tomizloyir, yuyur vo dezinfeksiya edir, sonra
tokraron masinla yuyulur, qurudulur vo dezinfeksiya olunur.

Aqregatda yumurtanin blizmolonmis kartondan bosaldilmasi {iciin qurgu,
yumurtanin sanitar emaldan kecirilmosi {iglin yumurtant sindiran masin,
mohtoviyyatini gobuletmo qabi, lazim goldikdo yumurta ag1 vo sarisini ayirmaq vo
yerlosdirmak {iglin qurgular1  vardir. Yumurtanin islanmast 25 - 300C
temperaturda, on az1 7 doq miiddatindo 0,2 % - i cay sodast vo ya 0,5 %
kalsiumlasdirilmis soda axan dus altinda saxlanilmaqla aparilir. Sonra
transportyor ilizorinds yumurta gostorilon mohlullarin biri ilo 2 doq yuyulur.
Mbohlullarin temperaturu 30-40°C- don asag olmamalidir. Sonra tozyiq altinda adi
su ilo 10 san yuyulur. Dezinfeksiya sobasindo yumurta temperaturu 10 -20°C olan

0,5 % foaal xlorlu oshong suyu ilo 2 doq miiddstindo dezinfeksiya edilmoli, sonra
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dezinfeksiya mohlulu yumurtanin iizorindon adi su ilo 10 san miiddstinds
yuyulmalidir.

Yumurtanin qurudulmasi govulmus hava il aparilir vo onun keyfiyyati ikinci
dofo ovoskopiya ilo yoxlanilir. Yumurta tam keyfiyyotli olmayanda, texniki
cixdasa vo cirkli galmis névlora boliiniir.

Yumurtalarin qirdmasi. Bu omoliyyat yumurtaqiran masinlarda aparilir. Bu
masin, homg¢inin, yumurtani1 agina vo sarisina ayira bilir. Yumurta qabigi transportyor
vasitosilo mineral unun istehsalina verilir.

Filtrasiya va qarisdirma. Bu omoliyyatlar eyni zamanda silindrik filtrdo aparilir.
Bu zaman yumurta kiitlosi gabiq qaliglarindan, pordodon azad olunur vo noticods eyni
cinsli kiitlo alinur.

Yumurta kiitlosinin pasterizasiyasi. Yumurtalarin qirilmasi vo emali zamani

yumurta kiitlosi miixtalif mikroflora ilo yoluxur ki, bu da mahsulun keyfiyyatini asagi
salir vo saxlanma miiddatini azaldir. Bunun garsisin1 almaq iiglin yumurta kiitlosini
pasterizo edirlor. Pasterizasiya 60+2°C-ds,
40 san miiddatinds, bu temperaturda 20 doq miiddstinds saxlamaqla aprilir. Yumurta
kiitlosinin pasterizasiyasina nozarot vo tonzimlonmo avtomatik olaraq aparilir.
Pasterizasiyani daha yiiksok temperaturda (64-66°C) vo daha qisa miiddatdo (3-4 doq)
aparmagq olar.

Pasterizasiyadan sonra yumurta kiitlosi soyudulur, ¢okilorok qurudulmaya verilir
(yumurta tozunun istehsali zamani).

Cakilib gablasdirma. Yumurta kiitlosini 2,8;4,5; 8 vo 10 kq tonoko bankalara vo
ya polietilen paketloro gablasdirirlar.

Dondurulma. Qablasdirilmis yumurta mohsullari dondurucu kameralarda -
23+20C temperaturda dondurulur. Mohsulun daxilindo temperatur -6+-10°C-yo
catdigda proses basa catmis hesab edilir. Dondurma miiddati 48 saata qodordir.

Polietilen paketloro gablasdirilmis yumurta kiitlosini rotor dondurucu aqreqatda -
25°C temperaturda dondurmaq miimkiindiir. Bu halda dondurma prosesi 20 dafoys

qadar siiratlonir vo melanjin fiziki-kimyavi xiisusiyyatlori dayisilmoz qalir.
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Dondurulmus  yumurta mohsullarimin  qablasdiriimas:, markalanmast  va
saxlanmasi. Yumurta mohsullar silindrik tonoko gablara 8; 4,5 va 2,5kq kiitlodo vo
ya diizbucaq tonoks gablara 10kq ¢okido doldurulur vo gapag baglanir. Ogor
polietilen paketlors doldurulursa yiiksok temperatur ilo baglanir.

Qablasdirilmis yumurta mohsullar1 kamerada - 23°C temperaturda, havanin
horokot siirati 3-4 m/s olan soraitdo dondurulur. Toxminon 48 saatdan sonra
momulatda temperatur 6-10°C catdiqgda proses basa catmis hesab edilir. Don-
durulmus yumurta momulatlar1 (melanj — ag va sar1 birgs, birgo yumurta agy,
yumurta sarist) - 12+18°C-da 10 ayadak, -15°C-da 15 ayadok saxlana bilor. Ogor
miiossisado sorait yoxdursa, -6°C temperaturda 6 ayadok saxlamaq olar.

Dondurulmus yumurta melanjinin nomliyi 75 %- don ¢ox, yag 10 %-don az,
zilalh  10%-don az, tursulugu 15T-don c¢ox, pH-1 1so 7,0-don az
olmamalidir.Mshsulun daxilindo temperatur -6+-10°C olmalidir. Melanjda qurgusun
qaliglarinin (uzun miiddot tonoko bankada saxladigda ona keco bilor), homginin,
patogen vo ¢iiriidiicii bakteriyalarin olmasina icazs verilmir.

Dondurulmus halda melanjin rangi— tiind narinci, sarida— soniik sari, agda 1so
acglq- agdan sarimtil -yasila gador ola bilor. Donu agildigdan sonra iso melanjda
agiq- saridan aciq —narinct rongo qodor, agda noxudu rongdo, sarida iso sari
rongdon soniik -sar1 rongo qodor ola bilor. Donmus halda konsistensiyasi bork
olmalidir.

Yumurta kiitlasinin  qurudulmasi. Dondurulmus yumurta mohsullarindan
istifado etdikdo onlarmm gabaqcadan donunu 23-24°C temperaturda agirlar.
Yumurta kiitlos1 diskli vo ya forsunkali tozlandirici qurgularda vo ya inert
material- ftoroplast 4 gati olan vibrogaynayan quruducularda qurudulur.

Yumurta kiitlasinin qurudulmaqla konservlagdirilmasi zamani ytliksokkeyfiyyatli
mohsul almir. Lakin qurudulmanin hodden artiq yiiksok temperaturu (190°C vo daha
yiiksok) quru mohsulun dadinin, iyinin, hotta onun strukturunun doyisilmosino sobob
olur. Qurudulmanin yiiksok temperaturu yumurta kiitlosinin karbonatlarinin
dagilmasina, karbon dioksidin ayrilmasina vo noticodo pH-mn yiiksolmosino (7,6-8,6

godor) sobab olur. Susuzlasmadan sonra ziilalin holl olmas1 2-2,5% azalir. Bu ziilali
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mohlulun kopiik oamalogatirma gabiliyyatini asagr salir, qurudulmus ziilal mehlulunun
ozliliylinii azaldir. Qurudulma zamani yumurta kiitlosi vitaminlorinin oksariyyati
azaciq da olsa dagilir.

Quru yumurta mahsullarimin gablasdirilmasi, markalanmasi va saxlanmasi. Quru
yumurta tozu iri foner barabanlara 25kq, igarisina polietilen ¢okilmis 4-5 lay kagiz
kisoloro 20kq vo ya blizmolonmis karton yesiyino 12,5kq netto kiitlodo
gablagdirnihir. Xirda qablarda domir bankalara 0,25, 1,5 vo 4,5kq kiitlodo
doldurulur.

Yumurta tozunu 60- 65% nisbi riitubotdo -8°C -don monfi 5°C- yo qodor
temperaturda germetik tarada 2 ilo qodor, qalan taralarda iso 8 ay saxlamaq olar.
Saxlanma dovriinde yumurta tozunda oksidlosmis yag dadi, baliq iy1 (leysitin
parcalanmast mohsullarimin  1y1) omolo golo bilor. Zilallarin vo sorbost
amintursularmin sokorlorlo birlosmosi noticoasindo melanoidlor oamolo golir ki,
bunun da naticosindo yumurta tozunun holl olmasi asagi diisiir, rongi saridan agiq
gohvayiya kegir.

Yumurta tozunun nomliyi 9%- don ¢ox, tursulugu 10° T-don ¢ox, hall olmasi
85 %-don az, yag1 35 %-don az, ziilali 45 %-don az, kiilii 4 %-don ¢ox olmamalidir.

Yumurtanmn qiisurlari. Yumurtanin qiisurlarindan asili olaraq onu
yeyinti u¢iin yararh, geyri-tam keyfiyystli vo texniki istifads iiglin qruplara
boliirlor.

Yumurtani uzun miiddot saxladigda amalo golon qiisurlardan slavo qusun
organizminds yumurtanin inkisafi zamani1 yaranan da olur. Buna yumurtanin
i¢arisinda qan laxtasi, qabigsiz olan, ikisarili, saris1 olmayan yumurtalar aiddir.

Yeyinti iigiin yararli, geyri- tam keyfiyystli yumurta qonnadi momulatlart vo
¢corak - bulka, makaron momulatlarinin istehsalinda istifads edilir. Bu qrupa sinmis
(qabig1 zodolonmis, axintisiz), igorisi garismis, 1yl golon, xirdalokoli, sarinin
gabigaltt qatina quruyub yapisan hiindiir (yoni 13mm-don artiq) hava kamerasi

olan yumurtalar aiddir.
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Texniki qlisurlu yumurtalara axintis1 olan yumurta sarisi ilo ag1 qarisan, qanh
halgali, qabigin biitiin daxili sothindo kif olan, miraj vo tez u¢gmayan koskin
goxusu olanlar aiddir.

Qabigin qilisurlarina cat olan, yam basilmis, lakin gabigalti pordolor
zadalonmoamis, inkisaf etmamis, tez sinan qabigl yumurtalar daxildir.

Icorisi qatismis yumurtalara sarmin a8 ilo qarismasi aid edilir. Bu qiisurda
yumurta sarisiin ya bir hissosi, ya da tam gatismasi nozors garpir.

Xirda lokali yumurtanin gabiqalti sothinin 1/3 hissasi kiflo bagh olur. Bu
lokolor yumurta yiiksok temperatur vo nisbi riitubotds saxlandigda
mikroorqanizmlorin inkisafi naticosinda amals golir.

Yumurta sarisinin gabiga yapismasi xalazilor zaiflodikds vo ya qirildigda bas
verir. Bu proses yumurtani uzun miiddst ¢evirmadan saxladiqda bas verir.

Yumurtanin gabigl vo gabiqalti pardslori zadslondikdo axim bas verir. Bu
qisur yumurta todariik olunduqda, nogl edildikdo vo sortlara ayrildigda
ehtiyatsizliqdan yaranir.

Yumurta sarisinin poardosinin dagilmasi naticoesinds sarisi ilo agin garismasi
bas verir. Bu qiisur yumurtam1 uzun miiddst saxladigda suyun agdan sariya
kecmosindon, onda tozyiqin artmasi vo noticodo pordonin partlamasindan bas
Verir.

Qanli halgada— yumurtanin sarisinin sathinds qan damarlart halgavari
inkisaf edir. Bu qiisur mayalanmis yumurta yiiksok temperaturda (21°C-don
yliksok) saxlandigda embrionun inkisafinin dayanmasi naticosindo bas verir.

Iri loko qiisuru olduqda onu qabiq altinda yumurta sothinin 1/8 hissosi
boyliklilyiinds olan kif gobaloklori vo bakteriyalarin amals gotirdiyi koloniyalar
yaradir. Belo qlsur yumurta yiliksok temperaturda vo nisbi riitubotds saxla-
nildigda miisahids edilir.

Miraj yumurta— inkubatordan ¢ixarilmis mayalanmamis yumurtadir.

Yumurtada yabang¢t maddolor— qan, qurd, bark konsistensiyali hissociklor ola
bilor.
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