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TEST: 1116#01#Y15.QIYABI

Test 1116#01#Y15.qiyabi

Fann 1116 - Qrzaq mallarinin amtaastnashgi ve
ekspertizasi

Tosviri [Toasviri]

Muallif Zulfugarova A.

Testlorin vaxti 80 daqiga

Suala vaxt 0 Saniya

No6v imtahan

Maksimal faiz 500

Kegid bali 170 (34 %)

Suallardan 500

Boélmaler 39

Bdlmaleri garisdirmaq EA

Koglirmaye qadaga =

Ancagq irali O

Son variant A

BoLma: 0101

Ad 0101

Suallardan 8

Maksimal faiz 8

Suallari garigdirmaq EA

Suallar teqdim etmak 2%

Sual: Karbohidratlar ne¢a qrupa boltunar? (Caki: 1)
02
@3
O4
O5
06

Sual: ©mtaasinasliq fanninin tadris tasnifatinda erzaq mallari nega qrupa boélunur? (Caki: 1)
o7
010
012
@9
08
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Prometeus

Sual: Boya maddaesi olan melanoidlar na rangda pigmentdir? (Caki: 1)
O bandvsayi
O girmizidan bandvsayi renge
O sari va ya narinci
Oyasll
@® agiq gahvayidan tiind gahvayiye gqader

Sual: Boya maddaesi olan xromoproteidlar ne rangda pigmentdir? (Caki: 1)
O banodvsayi
O girmizidan bandvsayi renge
O sari va ya narinci
Ovyasll
@® azsls toxumasinin ve ganin boya maddslerindan ibarstdir

Sual: Boya maddasi olan antosianlar nae rangda pigmentdir? (Caki: 1)
O bandvsayi
@® qirmizidan bandvsayi renge
O sari va ya narinci
Ovyasll
O narinci-qirmizi sari ve az miqdarda qirmizi rangli

Sual: Boya maddasi olan flavon na rengda pigmentdir? (Caki: 1)
O bandvsayi
O qirmizi
@ sari va ya narinci
Ovyasll
O narinci-qirmizi sari ve az migdarda qirmizi rangli

Sual: Boya maddasi olan karotinoid na rangda pigmentdir? (Caki: 1)
O bandvsayi
O qirmizi
O sari
Oyasll
@ narinci-qirmizi sari ve az migdarda qirmizi rangli

Sual: Boya maddasi olan xlorofil na rengde pigmentdir? (Coki: 1)
O bandvsayi
O qirmizi
Osari
@ yasll
O narinci-qirmizi sari

BoLma: 0102

Ad 0102
Suallardan 10
Maksimal faiz 10

Suallari garigdirmaq kA
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Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Ball sistemi ile arzag mahsullarinin hansi keyfiyyat gostaricilari giymatlondirilir? (Caki: 1)
O fiziki-kimyavi
O mikrobioloji
@®@ organoleptiki
O tehliikesizlik
O bioloji

Sual: ©rzag mahsullarinin namliyi hansi cihazla tayin edilir? (Coki: 1)
O analitik terazi
O refraktometr
O piknometr
@® quruducu skaf
O saxarometr

Sual: Ekspertiza olunan maddanin konsentrasiyasini va stiasindirma amsalinin tayini zamani
hansi cihazin kdmayinden istifade olunur? (Caki: 1)

O piknometr

O laktodensimetr

@ refraktometr

O polyarimetr

O saxarimetr

Sual: Standarta esasen arzaq mallarinin dadi hansi temperaturda tayin olunmalidir? (Caki: 1)
05-10°S
O10-15°S
020-25°S
®15-20°S
00-5°S

Sual: 2-3 va daha ¢ox vitaminin eyni zamanda catismazligi nece adlanir? (Caki: 1)
O hipovitaminoz
O avitaminoz
@ poliavitaminoz
O monoavitaminoz
O hipervitaminoz

Sual: Konservlagdirilma s6zunun latinca menasi ne demakdir? (Caki: 1)
O baglamaq
@® saxlamaq
O gablasdirmaq
O markalamagq
O soyutmagq

Sual: Mikroorganizmlarin mahvina asaslanan konservlesdirma tsulu hansidir? (Caki: 1)
@ pasterizasiya ve sterilizasiya
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O pasterizasiya ve qurutma
O dondurma va soyutma

O mexaniki sterilizasiya

O konvektiv qurutma

Sual: ©rzag mahsullarinin gidalilig dayeri ve enerjiverma gabiliyyati nayin migdari ile miayyen
olunur? (Caki: 1)

O zdllallarin, boya maddalerinin, fermentlarin

O (izvi turgularin, yag ve zilallarin

O asl ve boya maddalerinin, karbohidratlarin

Ovyaglarin, Gzvi tursularin, zilallarin, fermentlarin

@®@ karbohidratlarin, yag ve zilallarin

Sual: ©rzag mallarinin gidaliliq dayari na ile xarakteriza olunur? (Gaki: 1)
O balanslagdiriimis gidalanma ile
O karbohidratlarin migdari ile
@®@ arzaq mallarinin kimyavi terkibi, enerjiverma gabiliyyati ve enerji veran maddalerin hazmi
O yagdlarin migdari ile
O zdlallarin migdari ile

Sual: 1 gram zdlal, 1 gram karbohidrat ve 1 qram yagin verdiyi enerji hansi variantda dlzgin
gOstarilmisdir? (Caki: 1)

O1 q. zlilal 5,0 kkal, 1 g. karbohidrat 3,55 kkal, 1 q. yag 7,0 kkal

O1 q. zlilal 3,0 kkal, 1 g. karbohidrat 3,88 kkal, 1 q. yag 6,0 kkal

(1 q. zlilal 6,0 kkal, 1 g. karbohidrat 2,55 kkal, 1 q. yag 6,5 kkal

@1 q. zlilal 4,0 kkal, 1 g. karbohidrat 3,75 kkal, 1 q. yag 9,0 kkal

O 1 q. zllal 4,4 kkal, 1 g. karbohidrat 3,35 kkal, 1 q. yag 7,0 kkal

BoLma: 0103

Ad 0103
Suallardan 42
Maksimal faiz 42
Suallari garigdirmaq A
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Makroelementlora hansilar aiddir? (Caki: 1)
®@Fe, K, P, Ca, Na, Mg, ClI, S, Si.
ORa, Au, Ti, uran, tarium
OBa, Br, B, J, Co, Mn, Cu, Mo.
OZn, As, Hg, Pb, Cu, S.
OP, Fe, Cl, Ba, J, F, Cr, Zn.

Sual: Ultramikroelementlora hansilar aiddir? (Caki: 1)
O natrium, xlor, silisium, kalsium, fosfor, magnezium.
O brom, yod, kobalt, barium, molibden, sink.

O mangan, kuprum, fllior, barium, brom, yod.
® uran, torium, radium, airum, titanium, samrium.
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O radium, plumbum, sink, fosfor, kalium, kobalt.

Sual: Mikroelementlare hansilar aiddir? (Gaki: 1)
®Co, Br,Ba, Y, Mn, Cr, F, Zn, Cu ve b.
OFe, Ca, Cl, S, Si, Cr, Co, B, Zn va b.
OFe, K, P, Ca, Na, Mg, Cl, S, Sive b.
ORa, Au, Ti, uran, tarium va b.
OCa, Mg, K, Pb, Fe, Mo, Zn va b.

Sual: ©®mteanin istehlak deyari hansi fannin predmetidir? (Caki: 1)
O ekspertizanin
O marketingin
O kommersiyanin
@® samtassiinasligin
O statistikanin

Sual: Keyfiyyat nadir? (Coki: 1)
O ssas vazife
@® xassaler macmusu
O smtae-pul minasibati
O inkisaf tarixi
O amtaas istehsall

Sual: HansiI maddaler enerjiverma xUsusiyystina malikdir? (Caki: 1)
@ yaglar, karbohidratlar, zUlallar
O karbohidratlar, vitaminler, mineral maddsler
O Uzvi turgular, agl ve boya maddaleri
Oyadlar, fermentler, tursular, mineral maddaler
O su, mineral maddaler

Sual: Asagidaki konservlasdirma Usullarinin hansi névi batin mikroorganizmlarin vae onlarin
sporlarinin mahvina asaslanir? (Coki: 1)

O aseptik konservlasdirma

Oionlasdirici stialarla konservliesdirma

O mexaniki sterilizasiya

O pasterizasiya

@ sterilizasiya

Sual: Sudun sixh@r hansi cihazla teyin olunur? (Caki: 1)
O refraktometr
O ariometr
@ |laktodensimetr
O spirtometr
O yagolgen

Sual: Mahsulun sathina udulan maddaler neca adlanir? (Caki: 1)
O kapilyar kondensasiya
O xemosorbsiya

http://dist.aseu.az/close/staff/share/viewTest.asp?1dType=t&idObject={1A479AE2-F9... 30.03.2015



Prometeus Ctp. 6 u3 88

O absorbsiya
@® adsorbsiya
O desorbsiya

Sual: Organizmda bir vitaminin ¢catismazligi neca adlanir? (Gaki: 1)
O hipervitaminoz
@® monoavitaminoz
O hipovitaminoz
O avitaminoz
O poliavitaminoz

Sual: Vitaminlarin haddindan artiq gabul edilmasi va onlarin organizmde normadan artiq
toplanmasi nece adlanir? (Coki: 1)

O poliavitaminoz

O monoavitaminoz

O hipovitaminoz

O avitaminoz

@ hipervitaminoz

Sual: ®male galmasinin sababina gbére vitamin ¢atismazligi nece adlanir? (Caki: 1)
O hipervitaminoz
O avitaminoz
O monoavitaminoz
@® ekzogen va endogen hipovitaminoz
O poliavitaminoz

Sual: Suda hall olan vitaminlera hansilar aiddir? (Caki: 1)
OA/D,E, K C,P
OE,D,B,A,PP,C,P
EB1. B2 Bz Be Bg, B12. BisH.FF,C.F (@
E,PP,E13 EsH.Es,B1 O
D,E.K 4 BxBs O

Sual: Yagda hall olan vitaminlara hansilar aiddir? (Caki: 1)
OA,D,E,K,C,P
OE,D,A,PP,C,P
@A, D,E K
B1, B2 Bz Be Be. B12, B1sH,FF,C,F (O

D,E K 4,8B5,Bs O

Sual: Organizma yalniz kifayat geder vitamin daxil olmasindan deyil, habels organizmda
vitaminin manimsanilmasi ve istifade olunmasi prosesinin pozulmasi neca adlanir? (Caki: 1)
@® avitaminoz
O monoavitaminoz
O poliavitaminoz
O hipervitaminoz
O hipovitaminoz
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Sual: Mikrobioloji bombaj nadir? (Caki: 1)
@ Ust ve alt gapagin sismasi
O qgara leka
O bankanin axmasi
O paslanmig banka
O mexaniki zadslanmis banka

Sual: Fiziki bombajin emale galmasinde sebab nadir? (Coki: 1)
O bankanin mexaniki zedslenmasi
O bankanin axmasi
O gara leka
@® bankanin paslanmasi
O Ust ve alt gqapagin sismasi

Sual: istehsalat gesidi nadir? (Caki: 1)
O uygdun telebatlari 6deyan Gmumi slamatleri ile birlesmis eyni mallarin yigimi
O terkibine, formasina, rengins, qurulusuna, tayinatina gors ferglenan goxlu migdarda névd,
név muaxtslifliyi olan mallar
O perakendas vae ya topdan ticarstin dévriyyssinds olan mal nomenklaturasi
@ istehsalat imkanlarindan asili olaraq istehsal olunan mallar
O markal adlar, yaxud markali gruplara aid olan eyni shamiyyatli mal yigimi

Sual: Ticarat ¢esidi nadir? (Coki: 1)
O uygdun telebatlari 6deyan Gmumi slamatleri ile birlesmis eyni mallarin yigimi
O terkibine, formasina, rengins, qurulusuna, tayinatina gors ferglenan goxlu migdarda névd,
név muaxtslifliyi olan mallar
@® perakandas ve ya topdan ticarstin dovriyyssinde olan mal nomenklaturasi
Oistehsalat imkanlaridan asih olaraq istehsal olunan mallar yigimi
O markal adlar, yaxud markali gruplara aid olan eyni shamiyyatli mal yigimi

Sual: Markali ¢esid nadir? (Caki: 1)
O uygdun telebatlari 6deyan Gmumi slamatleri ile birlesmis eyni mallarin yigimi
O terkibine, formasina, rengins, qurulusuna, tayinatina gors ferglenan goxlu migdarda névd,
név muaxtslifliyi olan mallar
O perakandas ve ya topdan ticarstin dovriyyssinde olan mal nomenklaturasi
Oistehsalat imkanlaridan asih olaraq istehsal olunan mallar yigimi
@ markali adlar, yaxud markali gruplara aid olan eyni shamiyyatli mal yigimi

Sual: Murakkab ¢esid nadir? (Caki: 1)
O uygdun telebatlari 6deyan Gmumi slamatleri ile birlesmis eyni mallarin yigimi
@ tarkibine, formasina, rengins, qurulusuna, tayinatina gors ferglenan goxlu migdarda névd,
név muaxtslifliyi olan mallar
O perakendas vae ya topdan ticarstin dévriyyssinds olan mal nomenklaturasi
Oistehsalat imkanlaridan asili olaraq istehsal olunan mallar yigimi
O markal adlar, yaxud markali gruplara aid olan eyni shamiyyatli mal yigimi

Sual: AsI maddsleri kimyavi tarkibina goéra nege qrupa bolinur? (Caki: 1)
@2
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08
o7
010
O5

Sual: ©rzag mallarinin zerarsizliyi nece xarakterize olunur? (Caki: 1)
@ torkibinds insan orqanizmina zarer veran agir metallarin zseharli duzlari, bazi alkaloidler,
Uzvi birlegsmalerin parcalanma mahsullari, hacminin bu ve ya digar xastalik tdreden ve ya
xastalanma Ugln sarait yaradan maddalarin ve mikroorganizmlerin olmamasi.
O arzagin terkibindaki element va birlesmalerin organizm tersfinden istifade edilme deracesi

O esas ve yardimgl xammalin, yardimgl materiallarin xassasi, istehsal prosesi, saxlaniima
soraiti vo muddati

Oinsanlarin bu ve ya diger telebatini 6dayan asas xassslarinin macmusu
O arzagin bioloji dayarliliyi, fizioloji deyarliliyi, hezmolma ve manimsamae daracesi, zerarsizliyi

Sual: ©rzag mallarinin orqanizm tarefinden menimsanilmasi nece xarakterize olunur? (Caki: 1)
O terkibinds insan orqanizmina zarar veran agir metallarin zeharli duzlari, bazi alkaloidler,
Uzvi birlegsmalerin parcalanma mahsullari, hacminin bu ve ya digar xastalik tdreden ve ya
xastalanma Ugln sarait yaradan maddalarin ve mikroorganizmlerin olmamasi.

@ arzagin terkibindski element ve birlegsmalerin organizm terefinden istifade edilme deracasi

O asas ve yardimgl xammalin, yardimgl materiallarin xassasi, istehsal prosesi, saxlaniima
soraiti vo muddati

Oinsanlarin bu ve ya diger telebatini 6dayan asas xassaslarinin
O arzagin bioloji dayaerliliyi, fizioloji deyarliliyi, hezmolma ve manimsama deracassi, zerarsizliyi

Sual: ©rzag mallarinin istehlak deyeri nece xarakteriza olunur? (Caki: 1)

O terkibinda insan orqanizmina zarar veran agir metallarin zeharli duzlari, bazi alkaloidler,
Uzvi birlegmalarin pargalanma mahsullari, hacminin bu ve ya digar xastelik tdradan ve ya
xastalanma Ugln sarait yaradan maddalarin ve mikroorganizmlerin olmamasi.

O erzagin terkibindaki element va birlagsmalerin organizm terefinden istifade edilma deracesi

O esas ve yardimgl xammalin, yardimgl materiallarin xassasi, istehsal prosesi, saxlaniima
soraiti vo muddati

@insanlarin bu ve ya diger telebatini 6dayan asas xassslarinin macmusu
O arzagin bioloji dayaerliliyi, fizioloji deyarliliyi, hezmolma ve manimsama deracssi, zerarsizliyi

Sual: ©rzag mallarinin keyfiyyatini formalagdian amiller neca xarakteriza olunur? (Caki: 1)
O terkibinds insan orqanizmina zarar veran agir metallarin zseharli duzlari, bazi alkaloidler,
Uzvi birlegmalarin pargalanma mahsullari, hacminin bu ve ya digar xastelik tdradan ve ya
xastalanma Ugln sarait yaradan maddalarin ve mikroorganizmlerin olmamasi.
O erzagin terkibindaki element va birlagsmalerin organizm terefinden istifade edilma deracesi

@® gsas ve yardimgl xammalin, yardimgl materiallarin xassasi, istehsal prosesi, saxlaniima
soraiti vo muddati

Oinsanlarin bu ve ya diger telebatini 6daysan asas xassslarinin macmusu
O arzagin bioloji dayaerliliyi, fizioloji deyarliliyi, hezmolma ve manimsama deracssi, zerarsizliyi

Sual: ©rzag mallarinin asas xassaelari neca xarakterizo olunur? (Caki: 1)

O tarkibinda insan organizmine zarar veren agir metallarin zeharli duzlari, bazi alkaloidler,
Uzvi birlegmalarin pargalanma mahsullari, hacminin bu ve ya digar xastelik téradan ve ya
xastalanma Ugln sarait yaradan maddalarin ve mikroorganizmlerin olmamasi.

O erzagdin terkibindaki element va birlagsmalerin organizm terefinden istifade edilma deracesi
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O esas ve yardimgl xammalin, yardimgl materiallarin xassasi, istehsal prosesi, saxlaniima
soraiti vo muddati

Oinsanlarin bu ve ya diger telebatini 6daysn asas xassslarinin macmusu

@® arzagin bioloji deyarliliyi, fizioloji deyarliliyi, hezmolma ve manimsamae daracesi, zerarsizliyi

Sual: ixracatda mallar mensayine gére nece qruplasdirilir? (Coki: 1)
@ bitki, heyvanat, mineral mahsullar
O xammal, yarimfabrikat, hazir mahsul
O karbohidratla, ziilalla, yagla ve mineral maddalerle zengin olanlar
O yeyinti ve taml mallar
O xammal, tamli mallar, hazir mahsul

Sual: Molekulunda 6 karbon atomu olan monogekarler nece adlanir? (Caki: 1)
O tetrozalar
O pentozalar
O triozalar
@® heksozalar
O heptozalar

Sual: Molekulunda 7 karbon atomu olan monogekarler nece adlanir? (Caki: 1)
O tetrozalar
O pentozalar
O triozalar
O heksozalar
@® heptozalar

Sual: Tabii itki nadir? (Ceki: 1)
@® normal tabii seraitden ve malin xassalerindan asili olaraq onun kitlesindeki azalma
O mallarin anbarlarda yigilmasina ve satigina nazarstin giymatlendiriimasinin xarakterizesi
Oistehsalda yol verilen kenarlasma
O mahsul istehlak edilerkan straf miihite tesirinin xarakterizesi
O erzaq mallarinin tayinatina uygunlugunun va tslebi 6dema qabiliyystinin xarakterizesi

Sual: Taralar hazirlandigi materialdan asili olaraq hansi névlara bolinir? (Caki: 1)
Oiistehlak ve ya ilk tara
@ daxili ve xarici tara
O nagliyyat tarasi
Okagiz ve polimer materialdan hazirlanan tara
O toxunma materialdan, kartondan hazirlanan tara

Sual: ©rzag mallarinin gidalihq dayari na ile xarakteriza olunur? (Gaki: 1)
O avezedilmaz amintursularinin optimal migdarda olmasi ile
O toxumalarin smale gslmaesinds, sintezinde ve maddaler mibadilesinds istirak eden
maddaler ila
@ kimyavi terkibi, enerjiverma gabiliyysti ve enerji veren maddalerin hazmi ile
O organizmds toxumalarin va organlarin terkib maddalsrinin yenilenmsasi ile
O boy artimi ve badanin kitlesinin artimi ile
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Sual: Qida zsharleanmalarina sabab nadir? (Caki: 1)
O istifadesine icaza verilmis tamli gatmalardan istifade
O yeyinti mahsullarinda antibiotiklerin olmasi
O maehsulda olan mikroorganizmlerin 6zleri
@® mikroorganizmlerin fealiyysti naticesinde emals goalen, basqa sbzle ifraz olunan toksinler
O erzaq mallarinin miisyyen sanitar-gigiyenik normalara uygun olmamasi

Sual: Partiya mal nadir? (Caki: 1)
O adadi satilan mahsulun ayrica nlisxasi ve ya tesdiq olunmus gaydada adadlerin migdari
O nlimunani tegkil eden vahid mahsulun sayi
O nezarst edilacek partiyadan secilmis ve ya mahsul axinindan nazarst ve tesdiq olunmus
talabata uygun qgarar gabul edilmasi Ggin gétirilan vahid mahsul
O nagqliyyat tarasinin veziyysti ve markalanmaya nazarst lglin tesadiifi surstde gotirilen
nimuna
@ novii ve gesidi eyni olan, eyni adda ve baglamada, bir miisssisede eyni giinds ve névbades
istehsal olunan ve tesdig olunmug formada bir keyfiyyat sonadi ile resmilegdirilon istanilan
miqgdar, eyni cinsli mahsul

Sual: Hansi element gatismadiqda insanda anemiya xastaliyi bas verir? (Coki: 1)
OCu
ONa
OCo
®@Fe
OF

Sual: Hansi vitamin catismadigda orqanizmda pellaqgra xastaliyi yaranir? (Coki: 1)
OE
OD
OP
OA
@PP

Sual: Birlagsmis su hansi temperaturda donur? (Caki: 1)
(O-10 deraca Selsi
@®-71 deraca Selsi
(O-20 daracas Selsi
(O-51 deraca Selsi
(O -17 deracae Selsi

Sual: insan organizmine tasirine géra hansi element zahaerli hesab edilir? (Caki: 1)
OP
Os
@®@Hg
OMn
OJ

Sual: Mahsulun yararlihdinin giymatlandiriimasinda hansi elementlar gox nazeara alinir? (Caki:
1)
OK, Mg, Mn
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®Ca, Fe,P
ONa, Cu,ClI
ONa, Mg, K
OMg, Gr, J

Sual: Serbast suda nec¢e darace Selsida donur? (Caki: 1)
O 3,1 derace Selsida
(02,7 derace Selsida
@® 0 deracs Selside
(2,9 derace Selsida
O 3,5 derace Selsida

Sual: Yod gatismadiqda insan orqanizminda hansi xastalik bag verir? (Caki: 1)

O skorbut

O pellagra

@ zob

O epilepsiya

Oanemiya
BOLMma: 0201
Ad 0201
Suallardan 4
Maksimal faiz 4
Suallar garigsdirmaq RA
Suallar teqdim etmak 2%

Sual: Organoleptiki Usulla ¢érayin hansi keyfiyyst gostericileri giymatlondirilir? (Caki: 1)
Oigliyin veziyyati, nemliyi, kenar gatisiglarin migdari
O xarici goriinist, dadi, iyi, tursulugu
@ xarici gortinus(, igliyin veziyyati, dadi, iyi, xestsliyi, kenar ve mineral qatisiglar
O masamaliliyi, kenar qatisiglarin migdari, mikrobioloji
O masamaliliyi, nemlik, igliyin veziyyati

Sual: Cdrak icinin masamaliliyini tayin edarkan asagidaki Gsullardan hansindan istifads olunur?
(Caki: 1)

O mikrobioloji

O bakterioskopik

O organoleptik

@ fiziki-kimyavi

O bioloji

Sual: Un nadir? (Caki: 1)
O usaq ve pehriz gidasi lglin genis istifade olunan asas gida mahsulu
@ danli bitkilerin Gyldilmasindan alinan tozvari mahsul
O denli, garabasaq ve paxlal bitkilerin emali naticesinde kenar qarigiglardan azad edilmis
bitév, xirdalanmig, azilmis danden ibarat yeyinti mahsulu
O bir gox denli bitkilerin cemindan alinan mahsul
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O taxil cinsine mansub olan danli bitki

Sual: Qarabagaq yarmasi nadan istehsal edilir? (Caki: 1)
O ag denli ve sari denli baerk gargidalidan
@ adi garabasaq bitkisinin denindan
O berk bugdadan

O goltikdan

O adi daridan
BoLma: 0202
Ad 0202
Suallardan 13
Maksimal faiz 13
Suallari garisdirmaq EA
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Danin natura katlasi nadir? (Caki: 1)
O 2 litr hacmda olan denin qramla kutlasi
O 5 litr hacmda olan denin gramla kutlasi
@ 1 litr hacmda olan denin qramla kutlasi
(O 20 litr hacmda olan danin gramla kitlasi
O 15 litr hacmda olan danin gramla kiitlasi

Sual: Danin natura katlasi hansi cihazla tayin edilir? (Coki: 1)
O farinatom
@ purka
O areometr
O saxopometr
O stammer

Sual: Corek istehsall Gglin hansi név undan istifada edilir? (Caki: 1)
O gargidali, arpa
@ bugda, ¢ovdar, arpa
O bugda, dliyi
O velemir, diiyl, bugda, govdar
Oduyd, arpa

Sual: Fiziki-kimyavi Usulla ¢orayin hansi keyfiyyat gdstaricilori giymatlandirilir (Caki: 1)
O namliyi, tursulugu, dadi
O nemliyi, dad, xarici goranisu
O tursulug, sekarin, yagin migdari, iyi, dadi
@® namliyi, tursuluq deracasi, masamsaliliyi
Otursulug, sekerin, yagin migdari

Sual: Pecenyelorin fiziki-kimyavi ekspertizasi zamani hansi géstericilor miayyen edilir? (Caki:

1)

http://dist.aseu.az/close/staff/share/viewTest.asp?1dType=t&idObject={1A479AE2-F9... 30.03.2015



Prometeus Crtp. 13 u3 88

O sathinin veziyyati, rengi, dad ve atri, nemliyi

O pegenyenin formasi, sathinin vaziyysti, rengi, kesik hisseds gorinist, dad ve atri
@® namliyi, sekarin ve yagin miqgdari, galavililik, islanmasi, kiliin migdari

O gelavililik, islanmasi, pegenyenin formasi, rengi, dad ve atri

Oyagin miqdari, gslavililik, islanmasi, sathinin veziyyati

Sual: Taxilin kimyavi tarkibi neden asilidir? (Ceki: 1)
O noviinden, seleksiya sortlarindan, asi ve boya maddslerin migdarindan
O karbohidrat, yag, vitamin, mineral maddaler, tursularin migdarindan
@®@ noviinden, seleksiya sortlarindan, becarildiyi torpag-iglim seraitinden, agrotexnikadan
O agrotexnikadan, néviinden, seleksiya sortlarindan, vitamin, mineral maddalerin
migdarindan
O becerildiyi torpag-iglim seraitinden, tursularin migdarindan

Sual: Zulallara proteinlor deyilir ki, bu da yunanca: (Caki: 1)
O “zllall” demakdir
O “canli organizmlars xas olan” demakdir
@® “an vacib” demakdir
O “insan qgidasi Uglin shamiyyatli” demakdir
O “mirskkab tarkibli” demakdir

Sual: Yeyinti gatmalarinin arzaq meahsullarinin istehsalinda istifadesi naye asaslanir? (Caki: 1)
@ onlarin dadinin, iyinin, xarici goériiniistiniin yaxsilasdiriimasina, saxlanilma miiddatinin
uzadilmasina
O yeyinti mahsullarinin zerarsizliyine
O normativ-texniki senadlarin bitiin telablerine uygun gslmasine
O arzaq mallarinin tayinatina uygunluguna
O telebi 6dema qabiliyystinin xarakterizesine

Sual: Yeyinti gatmalarina na aiddir? (Caki: 1)
O mumlar, fosfoqliseridler, steroidler, yaglar
@® boya maddaleri, konservantlar, stabillesdiriciler, yumsaldicilar, sirinlegdiriciler
O vitaminler, nukleotidler, mineralli maddaler
O azotlu maddaler, asi ve boya maddaleri, stirli maddaler
O Uzvi tursular, karbohidratlar, zllallar, yaglar

Sual: Soya denina xas olan roeng hansidir? (Caki: 1)
@ sari
Ovyasll
O qirmizi
O narinci
O gahrayi

Sual: Soya paxlasi ne¢e hissaden teskil olunmusdur? (Caki: 1)
@2
O3
O4
O5
06
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Sual: Asagidaki variantlarin hansinda ¢oérayin terkibinds nisastanin faizle migdari dizgun
olaraq gostarilmisdir? (Caki: 1)

0O 12-25%

0 31-35%

®43-56%

O 60-75%

O 80-84%

Sual: Organoleptiki tehlil nege yero ayrilir? (Coki: 1)

@2

O3

O4

O5

06
BOLma: 0203
Ad 0203
Suallardan 16
Maksimal faiz 16
Suallari garigdirmaq EA
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Unun fiziki-kimyavi gostaricilarine hansilar aiddir? (Caki: 1)
O xarici gorundsu, iyi, dadi, rengi
@® namliyi, tursulugu, kilin migdari
Ovyaglarin, zllalin migdari
O nigastanin migdari
O kleykovinanin migdari

Sual: Organoleptiki ekspertiza zamani ¢érayin hansi gostaricilari giymatlondirilir? (Caki: 1)
Oigliyin veziyyati, nemliyi, tursuluq gostericisi, dadi ve iyi
@ xarici gortinisu, icliyin veziyysti, dadi, iyi, xasteliyin olmamasi, kenar ve mineral qarisiglar
O ¢orak iginin masamaliliyi, ¢brayin gabiginin renginin va vaziyystinin giymatlandiriimasi
O konsistensiyasi, elastikliyi, masamaliliyi, bisma daracassi, rengi, tam yégrulmasi, namliyi
O bigsmamis yerlar, masamaliliyin qurulusu, tursuluq deracasi

Sual: Corek mamulati hansi undan hazirlanir? (Ceki: 1)
O bugda ve arpa
Odlyd ve govdar
O bugda ve valamir
@ bugda ve govdar
O gargidal ve bugda

Sual: DUyu yarmasi nadan alinir? (Gaki: 1)
@ goltikden
O yapisganlasdiriimis nisastanin xirda denaciklerindan
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O adi daridan
O ag denli ve sari denli baerk gargidalidan
O adi garabasaq bitkisinin denindan

Sual: ©sas taxil tipli bitkilare na aiddir? (Coki: 1)
Odar, diyd, qargidali
O velemir, govdar, bugda, soya, qarabasaq
@ bugda, covdar, arpa, valamir
O govdar, soya, arpa, paxla, nut, dari
Odar, diyd, qargidali, qarabasaq, lerge

Sual: Paxlali danli bitkilera ne aiddir? (Caki: 1)
O velemir, govdar, bugda, soya, qarabasaq
O govdar, soya, arpa, paxla, nut, dari
Odar, dlyd, qargidali, qarabasaq, lerge
O bugda, covdar, arpa, valamir, soya
@® noxud, nut, lobya, marci, lerge, paxla, soya

Sual: Yarmanin sortu hansi gostericiye gora tayin olunur? (Coki: 1)
O istehlak mazayystina gore
Oiiriliyine gora
O zibil garigiginin migdarina gére
@ tam keyfiyyatli denlsrin migdarina gore
O zerarvericilerle zedslenma daracasine gore

Sual: Yarmalarin fiziki-kimyavi ekspertizasi zamani hansi gdstaricilar giymatlondirilir? (Caki: 1)
O xarici goriinisi, konsistensiyasi, nemlik
O sellliloza, ziilal, yag, seker, nisasta, vitamin migdari, dad ve iyi, formasi
O namlik, bisma miiddati, hecminin genislenmasi, dad ve konsistensiyasi
@ saglam niivenin ve kenar garisigin migdari, yarmanin 6lglsu ve bircinsliyi, nemlik, bazi ndv
yarmada kilin migdari, tursulugu
Orangi, xarici goérindsi, dad ve iyi, formasi, konsistensiyasi

Sual: Yarma konsentratlarina na daxildir? (Caki: 1)
O noxud, lobya, atli, seker slavali xorakler
@® duru va quru xorak, elaca da sirin xorak konsentratlari
Oyagsiz, soganli, atli, stidll, teravezli-yarmali xérak konsentratlari
O nut, noxud, lobya, marci, quru xorakler
O sorbalar, large, sago yarmasi, dari yarmasi

Sual: Tolokno nadir? (Caki: 1)
O manni yarmasi
O garabagaq yarmasi
Obugda yarmasi
O dari yarmasi
@ fermentlasdirilmis valamir unu

Sual: Unun keyfiyyatinin ekspertizasinda ilk nUmuna anlayisi ne demakdir? (Coki: 1)
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@ bircinsli un partiyasindan mixtslif yerlerden goétirilen ayri-ayri unlarin cemidir

O saxlanilma, eyni vaxtda gabul olunma, yiklenma, tehvil verilma ve ya giymatlendiriima
tcln nazards tutulan eyni miassisada bir glinds va bir névbada istehsal olunan muayyan
migdarda eyni sort undur

O keyfiyyatin laboratoriya Gsulu ile tayin edilmasi Gglin ilk nimunadan ayriimis az migdarda
undur

Ounun ayri-ayri keyfiyyat gostericilerinin teyin edilmasi Giglin orta niimunanin analiz iglin
lazim olan migdari

O bircinsli un partiyasindan bir defays gotirilmis az migdar undur

Sual: Un partiyasi nadir? (Caki: 1)
O bircinsli un partiyasindan muixtslif yerlerden gétirilen ayri-ayri unlarin cemidir
O keyfiyyatin laboratoriya Gsulu ile tayin edilmasi Gglin ilk nimunadan ayriimis az migdarda
undur
@ saxlanilma, eyni vaxtda gabul olunma, yiiklenma, tehvil verilme ve ya giymatlendiriima
Ucln nazarde tutulan eyni miassisada bir glinds va bir névbada istehsal olunan muayyan
migdarda eyni sort undur
O bircinsli un partiyasindan bir defays gotirilmis az migdar undur
Ounun ayri-ayri keyfiyyat gostericilerinin teyin edilmasi Giglin orta nimunanin analiz iglin
lazim olan migdari

Sual: Makaron mamulatinin istehsall G¢tn hansi undan istifada olunur? (Caki: 1)
O birinci sort bugda unu
Oikinci sort bugda unu
O yumsag bugdadan istehsal olunan bugda unu
@ ola sort denavar ve 1-ci sort yarimdanavar bugda unu
O kepakli bugda unu

Sual: Unun keyfiyyetinin ekspertizasinda orta nimuna anlayisi ne demakdir? (Caki: 1)
@ keyfiyyastin laboratoriya Usulu ile teyin edilmasi Ggin ilk nimunadan ayriimis az migdarda

undur

Ounun ayri-ayri keyfiyyat gostericilerinin teyin edilmasi Giglin orta nimunanin analiz iglin
lazim olan migdari

O bircinsli un partiyasindan muixtslif yerlerden gétirilen ayri-ayri unlarin cemidir

O bircinsli un partiyasindan bir defays gotirilmis az migdar undur

O saxlanilma, eyni vaxtda gabul olunma, yiklenma, tehvil verilma ve ya giymatlendiriima
Ucln nazards tutulan eyni miassisada bir glinds va bir névbada istehsal olunan muayyan
migdarda eyni sort undur

Sual: Saglam, semaerali gidalanma nadir? (Caki: 1)
@® organizma lazim olan gida maddalerinin optimal miqdarda ve vaxtli- vaxtinda gabulu
O eyni terkibli gida mahsullari ile har giin gidalanmaq
O daha gox ve dadli yemaklerle gidalanmagq
Oistahanin artmasina, gidanin yaxsi menimsanilmasine miisbat tesir eden adviyysler ve
tamli gatmalarla zengin gidalarla gidalanmagq
Oylingdl, hezmi rahat, emak gabiliyystini saxlayan gidalarla gidalanmaq

Sual: insan (giin xeyirli an alverisli gida hansidir? (Caki: 1)
O bigirilmis, stni, yagh ve stli gidadir
@ “canli”, enerijili ve tabii meyva, teravaz, goyerti, qoz-findiq, glinebaxan, yeyilen koklerdir
O bisirilmig, qizardilmig, portiilmis qidadir
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Prometeus

O gatin manimsanilen, insan fiziologiyasina uygun olmayan gidadir

O heyvanat ziilallar ile zengin gidadir
BoLma: 0301
Ad
Suallardan
Maksimal faiz
Suallari garigdirmaq

Suallar teqdim etmak

0301

2%

Sual: Generativ ve ya meyvali teravezler ne¢a qrupa bolunar? (Caki: 1)

02
@3
O5
06
o7

Crp. 17 u3 88

Sual: Fiziki- kimyavi Gsulla meyve-tarovezin hansi keyfiyyat gdstaricilari tayin edilir? (Coaki: 1)
®@ tursuluqg, namlik, sekarin migdari, kilin migdari, nigasta, C vitamini

O asl ve boya maddaleri, xarici gorinis, forma
O tursulugu, rengi, dadi, konsistensiyasi, nemliyi

O karbohidratlar, zUlallar, yaglar, mineral maddsler, dadi

O mineral maddsler, yaglar, zilallar, iyi, tursulugu

Sual: Qerzoakli meyvalara hansilar aiddir? (Caki: 1)
Ofistiq, puste, garagat, sabalid
@® qgoz, findig, badam, pusts, sabalid
O boyiirtken, pekan, sidr qozu, mesa giyslayi
O greyfrut, yapon xurmasi, fistiq, badam
O kivi, goz, findiq, sabalid

BOLma: 0302
Ad

Suallardan
Maksimal faiz
Suallari garigdirmaq

Suallar teqdim etmak

0302

1%

Sual: Taza tarevazlerin tosnifati bu cargelerden hansinda dizgun verilmigdir? (Coki: 1)

@® vegetativ, generativ
O kok, gévde

O gigak, yarpaq

O toxum, gigak

O meyva, toxum
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Sual: Meyvalerin fitopatogen xastsliklerina hansilar aiddir? (Caki: 1)
Oyanma, stliyin bozarmasi, gabiqalti lekalilik, sulanma, kdpmae
@® demgil xestaliyi, unlu seh xastsliyi, meyve ¢lrimasi, desikli lokalilik, gara ve yasll kif, sitrus
meyvalarinde antraknoz, ziimda boz ¢urik, oidium
O sitrus meyvalerinds antraknoz, tizimds boz ¢liriik, oidium, kdpmae
Ounlu seh xastaliyi, yanma, atliyin bozarmasi
O sitrus meyvaelerinds antraknoz, gabiqalti lekslilik, gahvayi lakalilik

Sual: Meyvalarda fizioloji xastaliklare hansilar aiddir? (Caki: 1)
@ yanma, stliyin bozarmasi, qabiqalti lekalilik, gahvayi lekalilik, sulanma, kdpma
O demgil xestaliyi, unlu seh xastsliyi, meyve ¢lrimasi, desikli lokalilik, gara ve yasll kif, sitrus
meyvalarinde antraknoz, ziimda boz ¢urik, oidium
O sitrus meyvaelerinds antraknoz, gabiqalti lekslilik, gahvayi lakalilik
O sitrus meyvalerinds antraknoz, tizimds boz ¢liriik, oidium, kdpmae
O unlu seh xastaliyi, yanma, atliyin bozarmasi

Sual: Meyva-taravaz konservlarinin keyfiyyatini qoruyan amillera ns aiddir? (Caki: 1)
O konservlerin hazirlanma texnologiyasina riayat
O sanitariya-gigiyenik gqaydalara riayat
@ tara, gablasdirma, markalanma, saxlaniima seraiti ve middati
O saxlanilmanin optimal seraiti
O gablasdirma Ggin istehlak taralarinin névi

BoLma: 0303

Ad 0303
Suallardan 7
Maksimal faiz 7
Suallar garigsdirmaq kA
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Meyva-taravazin keyfiyyatli halda istehsalgilara ¢atdiriimasinda hansi marhalanin bdyuk
ahamiyyati vardir? (Ceki: 1)

O yetigsmanin

O yigiimanin

Odaginmanin

@® gablasdirmanin

O realizenin

Sual: Siumukqgabiglilara hansilar aiddir? (Gaki: 1)
@® qoz, badam, pusts, yerfindigi, sabalid
O yerfindig, sabalid, findiq, qoz
O badam, mesa findig1, plste, qoz, sabalid
O mesa findigi, findiq, qoz, puste
Oyerfindig, sabalid, qoz, plste

Sual: Meyva va tarevazlorda sakerin tayini hansi usul ile aparilir? (Caki: 1)
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O reologiya

O elektrometriya
O polyarimetriya
O refraktometr
@ Bertran

Sual: Meyva-taravaz konservlarinin keyfiyyatina verilon tayinat gostaricileri nayi xarakterize
edir? (Caki: 1)
O agir metallarin icazas verilan migdarini
Oistehlak tarasinin zahiri gorinisini
@ konservlerin gidaliliq ve pshrizi dsyarini, funksional tayinatini, profilaktiki shemiyyatini ,
temizliyini ve konservlarin qurulusunu
O bitin konservler tglin metal taranin daxili sethinin veziyystini ve saxlanilma middatini
O konservlerin organoleptiki xassaleri ile reqlamentlesdirilir ve asas gostaricileri

Sual: Meyva-taravaz konservlarinin keyfiyyatina verilan estetiik gostaricilor nayi xarakteriza
edir? (Caki: 1)

@ istehlak tarasinin zahiri gorinisuni

O konservlerin gidaliliq ve pshrizi deyarini, funksional tayinatini, profilaktiki

O bitin konservler tGglin metal taranin daxili sathinin veziyystini ve

O agir metallarin icazas verilan migdarini

O konservlerin organoleptiki xassasleri ile reglamentlesdirilir ve asas

Sual: Meyva-taravaz konservlarinin keyfiyyatina verilan saxlanilmaga davamliliq géstaricileri
nayi xarakterize edir? (Coki: 1)

Oistehlak tarasinin zahiri gorinisini

O konservlerin gidaliliq ve pshrizi deyarini, funksional tayinatini, profilaktiki

@ bitln konservler tGglin metal taranin daxili sathinin veziyystini ve

O agir metallarin icazas verilan migdarini

O konservlerin organoleptiki xassasleri ile reglamentlesdirilir ve asas

Sual: Meyva-teravaz konservlarinin keyfiyyatina verilan tahllkasizlik gostericileri nayi
xarakterizo edir? (Coki: 1)

O konservlerin organoleptiki xassasleri ile reglamentlesdirilir ve asas

O konservlerin qidaliliq ve pshrizi dsyaerini, funksional tayinatini, profilaktiki

O bitin konservler tGglin metal taranin daxili sathinin veziyystini ve

@ toksiki elementlarin, mikotoksinlerin, nitratlarin, pestisidlerin ve

O istehlak tarasinin zahiri goriinisiini

BoLMma: 0401

Ad 0401
Suallardan 6
Maksimal faiz 6
Suallari garigdirmaq A
Suallar teqdim etmak 2%

Sual: Organoleptiki Usulla sekarin hansi keyfiyyat gostericilori tayin olunur? (Caki: 1)
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O zerersizlik gostaricileri

O reduksiyaedici maddalerin migdari

@ xarici gortindsu, iyi, dadi, mahlulun temizliyi
O namlik, saxarozanin miqdari

O xarici gortinist, namlik

Sual: Asagidakilardan hansi sakeravazedicilaridir? (Caki: 1)
O rafinad gendi, toz-seker
Okelle gend, rafinad gandi
@ sorbit, ksilit, saxarin
O sorbit, toz-seker
O ksilit, saxarin, rafinad gendi

Sual: Hansi tarkib hissenin ¢coxlugu balin xarlanmasina sabab olur? (Caki: 1)
O mineral maddalarin ve mikroelementlarin
O vitaminlerin ve mineral maddalerin
O azotlu maddalarin
O fruktozanin
@ glikozanin

Sual: Organoleptiki Usulla meyva-gilameyve gennadi mamulatinin hansi keyfiyyat gostaricilari
tayin edilir? (Caki: 1)

O quru maddanin, sakarin, meyvanin migdari

@ forma, xarici gorinls, kesik yerin gorinisu, rengi, dad, iyi, konsistensiyasi

O xarici goriinis, kesik yerin gorlins(, tursulugu, rengi, dadi, formasi, nemliyi

Orangi, dadi, formasi, nemliyi

O sulfat turgsusunun, sakarin, quru maddalarin migdari

Sual: Mikroskop altinda nigasta ndvinin tayini zamani an iri nisasta denasi hansi bitkiya
aiddir? (Caki: 1)

Obugda

O qargidal

O velemir

Odlyi

@ kartof

Sual: igkilarin terkibindaki spirtin migdari hansi cihazla élguliir? (Caki: 1)
@® spirtometr
O refrektometr
O polyarometr
O ovoskop
O sentrafuqa

BoLMa: 0402

Ad 0402
Suallardan 4
Maksimal faiz 4
Suallari garigdirmaq kA
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Su

allar teqdim etmak 1%

Sual: Nisasta istehsall Ugln esas xammal hansilardir? (Caki: 1)

O paxlal bitkiler, dlyd, arpa

O denli bitkiler, garabasaq, lobya

O kal meyvaler, soya, paxla

O dariyabeanzar bitkiler, covdar, dari
@ kartof, gargidal, dlyd

Crp. 21 u3 88

Sual: Organoleptiki Usulla balin hansi keyfiyyat gdstericileri giymatlandirilir? (Caki: 1)

O xarici goriinisu, rengi, nemlik

@ soffafligi, rongi, qatiligi, xarici gortiniist, dad ve etri
O soffafligi, gatihdi, kiliin migdari

O tursulugu, nemlik

O saxarozanin migdari, konsistensiyasi, iyi

Sual: Bunlardan hansilar meyve-gilameyve gannadi mamulatidir? (Coki: 1)

O marmelad, povidla, mirsbbs, karamel

O cem, sukat, jele, pastila, sokolad

O konfet, kakao tozu, sokolad

@® marmelad, pastila, povidla, mirabba, cem, sukat, jele
O povidla, jele, sokolad

Sual: Sokolad istehsalinda asas xammal hansidir? (Gaki: 1)

O kakao yagi, seker

O kakao tozu, su

O sekar, su, kakao tozu
@ kakao paxlasi

O kakao tozu, yag

BOLMa: 0403

Ad 0403
Suallardan 13
Maksimal faiz 13
Suallari garigdirmaq EA
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Serablarin iyi va dadi neca tayin edilir? (Coki: 1)

Oiylemakle

O titrlemakle

@ dequstasiya etmakle

O quruducu skafda saxlamagla
O termiki emaldan kegirmakle

Sual: Suni balin hazirlanmasinda hansi maddaslardan istifade olunur? (Caki: 1)
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O fruktoza, saxaroza

O gliikoza, fruktoza, saxaroza

O tabii bal va selliiloza

@® saxaroza, su, limon duzu ve ya sld tursusu
O fruktoza, saxaroza, selliiloza

Sual: Fiziki-kimyavi Usullarla balin hansi keyfiyyat gostaricilari teyin edilir? (Caki: 1)
® namlik, sakar, xtisusi ¢gakisi, tursulug
O saxaroza, qatiliq, kiiliin migdari, konsistensiyasi
O namlik, dad va atri, tursuluq
O tursulugu, seffafligi, xarici gériintsi
O namlik, rengi, tursulugu, kiliin ve saxarozanin miqgdari

Sual: Fiziki-kimyavi Usulla nigastanin hansi keyfiyyat gdstericilori giymatlandirilir? (Caki: 1)
O xarici gortinugl, dadi, nemliyi
® namliyi, tursulugu, sulfit anhidridinin, kilin migdari
O tursulugu, garacalarin migdari, namliyi
Orengi, iyi, dadi, qablasdiriimasi
O sortu, tursulugu, gqablasdiriimasi

Sual: Patka nadir? (Coki: 1)
O hall olan reaktiv nigasta
O duru gaynayan nigasta
O modifikasiya edilmis nisasta
@ kartof ve ya gargidall nigsastasinin hidrolizinden alinan bala oxsar, gati, 6zli,rengsiz ve ya
sarimtil rengli mahsul

O puding nigsastasi ve palda emalagsatirici nisasta

Sual: Unda nisasta nec¢a faiz olur? (Coki: 1)
@70-78
012-26
O60-75
O50-60
082

Sual: Suni balda hansi maddalar olmur? (Caki: 1)
O karbohidratlar
O mikroelementler
O vitaminler
@ fermentler va gigak tozcuglari
O Uzvi tursular

Sual: Marmelad nadir? (Gaki: 1)
O terkibinds an azi 1% pektin maddasi, 1%-den az olmayaraq Uzvi tursu olan bitoév ve ya
dograniimis meyve-gilomeyvanin sokarla bigirilmis palda konsistensiyali mahsul
@ jeleyabanzar, xosa galen tursmazs, sirin dadli gennadi mehsulu
O xirda mesamali, yumsagq, zerif konsistensiyali memulat
O sokar sarbatinden bisirilerek konservlesdiriimis meyva ve gilameyve
O formaya tokiilmakle formalagsmis yapisqanh memulat
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Sual: Vafli nadir? (Caki: 1)
O quru, namliyi az, gox vaxt sekarsiz hazirlanan unlu memulat
@ gidali, yiiksak kalorili ve asan hazm olunan zarif, goxmasamali, sethi sebakali memulat
Obugda unu ile sekardan, miixtslif slaveler etmakle ve kimyavi yumsaldicilarla hazirlanan
mamulat
O terkibinde daha gox yag, seker ve yumurta olan yliksek gidaliliq deyarine malik xos
go6rinisli gannadi mamulati
O yagh-gekarli xemirden bisirilmis unlu gennadi mamulati

Sual: Konfet mamulati nadir? (Caki: 1)
O bugda unu ile sekerden, miixtelif slaveler etmakle ve kimyavi yumsaldicilarla hazirlanan
mamulat
O kapamel kitlesinden ibarst iglikli ve igliksiz memulat
@ miuxtslif yeyinti xammali qatiimagla seker-patka serbati esasinda hazirlanmis yikseak gidal
yeyinti mahsulu
O kakao aziyinin ve kakao yaginin seker ve diger dad ve tam verici maddalerle emalindan
alinan zerif desert mamulat
O qgidal, yliksak kalorili ve asan hazm olunan zarif, goxmasamali, sethi sebakali memulat

Sual: Sekardan harada istifade olunur? (Caki: 1)
O bir gox asxana xoraklerinin hazirlanmasinda
@® gennadi senayesinds, spirtsiz igkiler, serab, miirebbs, cem ve diger konservlesdirilmis
meyva-gilomeyva mahsullari istehsalinda
O dermanlarin sirinlesdiriimasinds
O meyvea-gilomeyvalari konservlesdirmak ligiin
O spirtsiz igkilerin, serabin istehsalinda

Sual: Bitki mansali sire bali va ya seh bali naden hasil edilir? (Caki: 1)
@® muxtslif bitkilerin yarpaglarinin sirin ifrazatindan
O bir gigayin nektarindan
O gigeklardan yigilan nektardan
O bir nega gigayin nektarindan
O manana, yastica, yarpaq birsleri ve s. bu kimi bir sira ciiclilerin yarpaglara tokdiyu sirin
ifrazatdan

Sual: Sira balinin tarkibinde arilarin hezm eda bilmadiyi ve qisda hamin balla qidalandigda
ishal xastaliyi emala getiron madda hansidir? (Caki: 1)

Orafinoza

@ dekstrin

O melistoza

O gigak tozcugu

O diastaza

BoLma: 0501

Ad 0501
Suallardan 19
Maksimal faiz 19

Suallari garigdirmaq &
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Suallar teqdim etmak 2%

Sual: Stirli maddalar hansi erzaq mahsullarinin terkibinda ¢ox olur? (Caki: 1)
O meyvalerin
@® adviyyslerin
O teravezlerin
Ovyaglarin
O balig mahsullarinin

Sual: Serab buketi nadir? (Caki: 1)
O serabin hazirlandidi yeri, Gsulu ve sortu xarakterize edan, xarici gériiniisiine, strina ve
dadina uydun gealan sensor xassalorin formalagsmasi kimi miayyan edilon keyfiyyat gstaricisi
O sgerabin Gglicu olmayan komponentlarinin dilde ve agizin selikli gisasinda yerlasan
dadbilma reseptorlarina tesiri naticesinde amala galen hissdir
O aks olunan isigin spektral terkibinden asili olaraqg serabin rengverma gabiliyystinin
muisahida edilmasidir
@ saxlaniimis serablarin mirakkab atridir
O tzime maxsus olub sirays ve seraba kegan xarakterik iydir

Sual: Piva nadir? (Caki: 1)
O spirtli igki
O spirtsiz igki
® zaif spirtli igki
O Gizim sirssinin gicqirdilib emal edilmasindan alinan icki
O efir yagh xammallardan alinan nastoy

Sual: Sampan gerablari hansi variantda saciyyalanir? (Caki: 1)
@ sarabin tarkibinds 10,5-12,5% spirt, 6-8,5 g/l tursuluq olur
O terkibinde tabii gqicqirmada amals galen hacmce 9-14% spirt ve galiq kimi 0,5-2,5 q/100
sm3 saker olan serab
O cenubi ispaniyanin Malaqa ssheri yaxinliginda becerilon Moskatel ve Pedro-Ximenes
UzUm sortlarindan istehsal olunan ispan desert sarabi
O terkibinde tabii gicqirma naticesinde hacmca 9-14% spirt ve 3-8q/100 sm3 sakaer olan
sorab
O Macaristanin simal-sarq hissesinds Tokay daglar steklarinds yetisen Furmint, Ag Muskat,
Rkasiteli Gztminden alinir, tarkibinde hacmca 16% spirt, 18 /100 sm3 sakar ve 5 g/dm3
titrlanan tursulugu olan sarab

Sual: Képuklanan garablar hansi variantda saciyyalenir? (Coki: 1)
O terkibinds tabii gicqirma naticesinds hacmce 9-14% spirt ve 3-8q/100 sm3 saker olan
sorab
O terkibinde tabii gqicqirmada amale galen hacmce 9-14% spirt ve galiq kimi 0,5-2,5 q/100
sm3 saker olan serab
@® bu serablarin istehsalinin esas xtsusiyysti ondan ibarstdir ki, hazir serab materialina
sokarliliyi 50-60% olan tiraj likord, limon tursusu, tanin ve maya alavae edilib, ikinci dafe
qicqirdilir
O serabin tarkibinds 10,5-12,5% spirt, 6-8,5 g/l tursuluq olur
O Macaristanin simal-sarq hissesinds Tokay daglar steklarinds yetisen Furmint, Ag Muskat,
Rkasiteli Gztiminden alinir, tarkibinde hacmca 16% spirt, 18 /100 sm3 sakar ve 5 g/dm3
titrlanan tursulugu olan sarab
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Sual: Stirlendirilmis sarablar hansi variantda saciyyslonir? (Caki: 1)
O terkibinde tabii gicqirma naticesinds hacmce 9-14% spirt ve 3-8q/100 sm3 sakar olan
serab
O terkibinde tabii gqicqirmada amals galen hacmce 9-14% spirt ve galiq kimi 0,5-2,5 q/100
sm3 saker olan serab
O bu serablarin istehsalinin esas xtsusiyysti ondan ibarstdir ki, hazir serab materialina
sokarliliyi 50-60% olan tiraj likoérd, limon tursusu, tanin ve maya alave edilib, ikinci dafe
qicqirdilir
O serabin tarkibinds 10,5-12,5% spirt, 6-8,5 g/l tursuluq olur
@ torkibinde 16-18% spirt, 10-16 q/100 sm3 sakar, 6 g/l tursu olur, serab materialinin (izarina
sokar sarbati, temizlanmis ve spirte yatirdilmis adviyyat, cicak va bitkilarin kdklerindan
alinmig nastoy alave edilir

Sual: Qazlasdiriimis sarablar hansi variantda 6z saciyyesini tapib? (Caki: 1)
O tarkibinda tabii gicqirma naticesinds hacmca 9-14% spirt ve 3-8g/100 sm3 sakar olan
sorab
O terkibinda tebii gicqirmada emale galen hacmca 9-14% spirt ve qaliq kimi 0,5-2,5 q/100
sm3 saker olan serab
O bu serablarin istehsalinin esas xtsusiyysti ondan ibarstdir ki, hazir serab materialina
sokarliliyi 50-60% olan tiraj likoérd, limon tursusu, tanin ve maya alava edilib, ikinci dafe
qicqirdilir
@ tarkibinde 10-12% spirt olur ve ikinci defe qicqirdiimir, hazir serab butulkalara doldurulan
zaman karbon qazi ile doydurulur.
O tarkibinde 16-18% spirt, 10-16 q/100 sm3 sakar, 6 g/l tursu olur, serab materialinin (izarina
sokar sarbati, temizlanmis ve spirte yatirdilmis adviyyat, cicak va bitkilarin kdklerindan
alinmig nastoy alave edilir

Sual: Bunlardan hansilari tind gerablardir? (Caki: 1)
O “Azerbaycan mirvarisi”, “Samaxi”, “Kirdemir”
@® Portveyn, Madera, Xeres, Marsala
O*“Agsu”, “Yeddi gozel”, “Koroglu”, “Qafqaz”
O “Qara Ganax”, “Azerbaycan”, “Sahbuz”

O “Portveyn 777, “Quzil serbat”, “Agstafa”

Sual: Terkibindan ve istehsal texnologiyasindan asili olaraq serablar ne¢a grupa bolinar?
(Caki: 1)

02

O3

O4

@5

o8

Sual: Sifre gerablari ne¢a daracaya bolunar? (Caki: 1)
02
@3
O5
06
08
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Sual: Turs sifre serablari rangindan va istehsal Gsulundan asili olaraq nega tips balinur?
(Caki: 1)

02

O5

08

@7

010

Sual: Tarkibindaki gsekarin migdarina gére hansi sarablar istehsal edilir? (Caki: 1)
O “Yeddi gozal”, “Koroglu”, “Agsu”, “Mugam”
O “Qara Ganax”, “Azarbaycan”, “Mil”, “Qarabag”
O “ipak yolu”, “Qafqaz”, “Kemsirin”

@ turs, yarimturs, yarimsirin, sirin, desert

O“Agdam”, “Qizil serbat”, “Daller”

Sual: Serabin qaralmasi qusuru hansi sebabden emale gaelir? (Caki: 1)
O serabda mis duzlari oldugda
O gobaleklerin ve mayalarin faaliyysti naticesinde
O kikurdle emal edilmis, lakin temizlanmamis ¢allaklers sarab tokildiikds
O sarab uzun middst yetisen zaman agiq galdigda stirli maddslerin pargalanmasi
naticasinda
@® sarabda asI maddalerinin demirle oksidlagsmasi naticesinde

Sual: Serabin mis kassi qusuru hansi sebabden emala galir? (Caki: 1)
O serabda asI maddalerinin demirle oksidlagsmasi naticesinde
@® qlisiir zamani gahvayi ¢oklntl emale galir ki, bu da mis duzlari oldugda bas verir
O anaerob mikroorganizmlarin tesiri ile
O serabda tursulug az oldugda
O xammalin tarkibindan ve istehsal texnologiyasinin pozulmasindan

Sual: Serabin zaif atirli olmasi qusuru hansi sebabden amale galir? (Caki: 1)
O serabda tursuluq az oldugda bas verir
O serabda agI maddalerinin demirle oksidlagsmasi naticesinde
O istehsal texnologiyasina ve sanitar-gigiyena gaydalarina diizgiin amal edilmadikda
@® sarab uzun middast yetisan zaman agiq galdigda stirli maddslerin pargalanmasi
naticasinda
O kikurdle emal edilmis, lakin temizlanmamis ¢allaklers sarab tokildiikds

Sual: Serabin oksidaz kassi qusuru hansi sebabdan amale galir? (Coki: 1)
O serabda mis duzlari oldugda
O seraba fosfor ve demir duzlarinin diismasi
@® sarabin bozarmasi, qirmizi, serablarin tind girmizi rengli ¢okiintli emale getirmaesi seraba
enoksidaza fermenti dUsmasi sababinden
O serabda asI maddalerinin demirle oksidlagsmasi naticesinds
O sarab uzun middst yetisan zaman agiq galdigda stirli maddslerin pargalanmasi
naticasinda

Sual: Serabda ag kassi qusuru hansi sababdan amala galir? (Caki: 1)
O sarabda mis duzlari oldugda
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O sarab uzun middast yetisan zaman agiq galdigda stirli maddslerin pargalanmasi
naticesinda

O sarabin bozarmasi, qirmizi serablarin tind qirmizi rengli ¢okiinti emale gstirmasi seraba
enoksidaza fermenti dUsmasi sababinden

O serabda as1 maddalarinin demirls oksidlasmasi naticasinda

@® sarabda tursulug az oldugda ve seraba fosfor, demir duzlarinin diismasi naticesinde

Sual: $sraba Uzumdan keg¢an qusurlar hansilardir? (Gaki: 1)
O qicgirma, piylenma
Oacilagsma, bulaniglagsma
O pugal dadi, maya dadi
O serabin tursumasi, kif
@ torpaq dadi, dondurulmus Gzim dadi, gerzengi dadi

Sual: Serabdan hidrogen-sulfit iyinin galmasi qlsuru hansi sababdan irali galir? (Caki: 1)
O serabda asi maddalarinin demirls oksidlasmasi naticasinda
@ kiklrdle emal edilmis, lakin temizlenmamis ¢alleklers serab toklldikds bas verir
O seraba fosfor va damir duzlarinin diismasi
O istehsal texnologiyasina ve sanitar-gigiyena gaydalarina diizglin amal edilmadikda
O sanitar-gigiyena gaydalarina diizgiin emal edilmemamsi, seraba fosfor ve demir duzlarinin

dlismasi
BoLma: 0502
Ad 0502
Suallardan 21
Maksimal faiz 21
Suallari garisdirmaq A
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Organoleptiki Usulla gayin hansi keyfiyyot gostericileri giymatlondirilir? (Caki: 1)
Orangi, ekstraktli maddalerin, taninin migdari
O xarici goriinlsu, rengi, dadi, nemliyi
Orangi, dad ve atri, kofeinin migdari
@ xarici gortinlisQ, rengi, dad ve atri, iyi, demlendikden sonra gay yarpaginin rengi ve
aclimasi
O ekstraktl maddalerin, kofeinin, taninin migdari

Sual: Qahvanin keyfiyyati hansi tsullarla giymatlandirilir? (Coki: 1)
O histoloji
O fiziki-kimyavi
O bakterioloji
@® organoleptiki, fiziki-kimyavi
O histoloji, bakterioloji

Sual: ickiler hansi asas gruplar zre tesniflogdirilir? (Caki: 1)
O Gzum serablari, mineral sular, gazsiz spirtsiz igkilar
@ spirtsiz ickiler, zasif spirtli igkilar, spirtli igkilar
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O mineral sular, sarbatlar, ekstraktlar, spirtli igkilar
O spirtsiz igkiler, balli igkiler, meyva siraleri
O gazlasdiriimis sular, teravez sirsleri, kvas, zeif spirtli ickiler

Sual: Ekstraktli maddalerin migdarina géra hansi gahve ¢esidi digarlaerinden Gstiindur? (Caki:
1)

O ¢iy biitdv den

O qovrulmusg denavar

O qgovrulub-tyidilmis

O hallolan gshva

@ olavali gehve

Sual: Cayin tarkibindeki agi maddalerinin asasini na tagkil edir? (Coki: 1)
O fermentler
O teobromin
O kofein
O teofillin
@ tanin

Sual: Cayin fiziki-kimyavi gdstericilarinin ekspertizasi zamani hansi goéstariciler tayin edilir?
(Caki: 1)

@ namlik, ekstraktli maddslerin migdari, tanin ve kofeinin migdari

Otanin, xarici goriinus, dad va atir, nemlik

O tanin va kofeinin miqdari, nemlik, dad ve stir

O xarici gortints, ekstraktli maddaslerin migdari, namlik, tanin

O demlandikden sonra gay yarpaginin rengi ve agilmasi, nemlik

Sual: Qahvanin keyfiyyati hansi gdstericilora géra giymatlandirilir? (Caki: 1)
O fiziki-kimyavi, organoleptiki, zararsizlik gostericileri, histoloji
@ kimyavi terkibi ve fizioloji deyari, organoleptiki ve fiziki-kimyavi, zerarsizlik gostericileri
O bakterioloji, organoleptiki, fiziki-kimyavi, zerarsizlik gostericilari
O histoloji, bakterioloji, organoleptiki, fiziki-kimyavi
O bakterioloji, zerarsizlik gostaricileri, kimyavi terkibi va fizioloji deyaeri

Sual: Maxmeri gaylara hansi ¢aylar aiddir? (Gaki: 1)
O yasll-kerpic, qara-plitka, yasil-plitka
@® qgara, yasll, sari ve qirmizi
O heabsskilli, qara ve yasil tozvari
O gara ve yasll maye cay ekstrakti, qirmizi, sari
O gara ve yasll tozvari gay ekstrakti, gara, yasil

Sual: Pivanin davamliligi dedikde na nazearda tutulur? (Caki: 1)
O soyudulmasi ve butulkalara doldurulmasi
® onun saxlanilma miiddatinin teyin edilmasi
O tursulugunun tayin edilmasi
O karbon gazinin migdarinin tayin ediimasi
O pivenin pasterizasiyasi
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Sual: Hansi ickilar Kaqor adlanir? (Caki: 1)
O terkibinds 9-14% spirt, 6-6,5 g/l tursu ve 0,3 g/sm3-dan gox olmayaraq sakar olun serab
Orangina goére ag, gahrayi ve qirmizi, terkibindski sekerin migdarina gore turs, yarimturs ve
yarimsirin olun icki
@® qirmizi (zim sortlarindan hazirlanan desert serab tipi
O terkibinds tebii gicqirmadan emale gslen hacmce 9-14% spirt ve qgalig kimi 0,5-2,5 q/100
sm3 saker olan serab
O tarkibinda tabii gicqirma naticesinds hacmca 9-14% spirt ve 3-8 g/cm3 sakar olan siifra
sorabi

Sual: Yodlasdiriimis duz nece hazirlanir? (Caki: 1)
@ 1 ton duza 25 gr kJ slavas etmakls
O yer altindan gixarilmis duzlu suyun va ya das duzdan alinmis mahlulun buxarlandiriimasi
naticesinda
O duzlu gollerin dibindan ¢ixariimagla
O yeraltl duz yataqglarindan gixarilib duz deyirmanlarinda xirdalanir
O stini hévzaslerds, deniz suyunu buxarlandirib ¢okdiirmakle

Sual: Cokdurtlmis ve ya hdvze duzu necs istehsal olunur? (Caki: 1)
O yer altindan gixarilmis duzlu suyun ve ya das duzdan alinmis mahlulun buxarlandiriimasi
naticesinda
O duzlu gollerin dibindan gixarilmagla
@ siini hovzaslerds, deniz suyunu buxarlandirib ¢okdiirmakle
O yeralt duz yataqglarindan gixarilib duz deyirmanlarinda xirdalanir
O1 ton duza 25 gr KJ slave etmakle

Sual: Soran va ya g6l duzu neca hazirlanir? (Caki: 1)
O yer altindan gixarilmis duzlu suyun ve ya das duzdan alinmis mahlulun buxarlandiriimasi
naticesinda
@® duzlu gollerin dibindan gixarilmagla
O stini hévzaslerds, deniz suyunu buxarlandirib ¢okdiirmakle
O yeralt duz yataqglarindan gixarilib duz deyirmanlarinda xirdalanir
O1 ton duza 25 gr KJ slave etmakle

Sual: Buxarlandiriimis duz necas alda edilir? (Gaki: 1)
O yeralti duz yataglarindan ¢ixarilib duz deyirmanlarinda xirdalanir
O duzlu gollerin dibindan gixarilmagla
O stini hévzaslerds, deniz suyunu buxarlandirib ¢okdiirmakle
@ yer altindan gixarilmis duzlu suyun va ya das duzdan alinmis mahlulun buxarlandiriimasi
naticesinda
O1 ton duza 25 gr KJ slave etmakle

Sual: Spirtsiz igkiler tebiatindan, xammalindan, istehsal xUsusiyystindan asili olaraq neca
tasniflagdirilir? (Caki: 1)
O stifre ve mialicavi sular
O tabii ve slini mineral sular
O serbeatler, ekstraktlar, morslar ve gaynar meyva-gilemeyva ickileri
O qazlasdiriimis su, butulkada zavod seraitinds hazirlanan va quru qazlasdirilmis ickiler
@® mineral sular, qazsiz spirtsiz igkiler, gazlasdiriimis spirtsiz igkiler, meyve- gilomeyve ve
taravez sirelari, Azarbaycan sarbatleri va ickileri
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Sual: Corek iginin masamaliyi na ile xarakterize olunur? (Caki: 1)

O goturilmas ¢orek niimunasinin qurudulmasi ve gaki ferglerine gére namliyin faizle
hesablanmasi ila

@® onun masamalarinin tmumi hacminin iginin Gmumi hacmine olan faizle ifadssi ile
O gorakds olan tursularin natrium ve ya kalium galavisi mahlulu ile neytrallagsmasi ile
O onun mixtslif zerervericilerle zadslenmasi ile

O gobrayin xarici gorinlsinin giymatlendiriimasi ile

Sual: Yeyinti konsentratlari nadir? (Caki: 1)
@ resepturaya uygun olaraq susuzlasdiriimigs xammaldan hazirlanib lazimi termiki ve
mexaniki emaldan kegirilmis va istehlak Ggin tam hazir olan, yaxud az migdarda gabaqcadan
isti su ile islanmasi lazim galan preslanmis quru xorak
O danli, garabasaq ve paxlal bitkilerin emali naticesinde kenar qarigiglardan, organizm
tarafinden manimsanilmayan va ya pis manimsanilan hissalardan, gigek gisasindan, meyva
gilafindan, aleyron tabagasindan va riseymdan azad edilmis butdv, xirdalanmis, azilmis
dandan ibarat yeyinti mahsulu
O yapisganlasdiriimis nisastanin xirda denaciklerindan ibarst yarma
O bir gox denli bitkilarin cemindan alinan mahsul
O denli bitkilerin Gyiudilmasinden alinan tozvari mehsul

Sual: Corok-kdka mamulatinin istehsalinda yardim¢i xammallar hansilardir? (Caki: 1)
Oun, maya, su, duz, xas-xas
@® sokar, sid, yumurta, yag, bugda ve govdar semanisi, xas-xas, diger adviyyat
Oun, maya, su, seker, yumurta, yag
Oun, maya, yag, bugda ve covdar semanisi
Oun, maya, su,yagd, yumurta, xas-xas, diger adviyyatlar

Sual: Corek-kdka mamulatinin istehsalinda asas xammallar hansilardir? (Coki: 1)
®un, maya, su, duz
Oun, maya, su, duz, yumurta
Oun, maya, seker, yumurta, yag
Oun, maya, yag, bugda ve covdar semanisi
Oun, maya, yag, yumurta, xas-xas, diger adviyyatlar

Sual: Manni yarmasi hansi bitkinin emali naticasinde istehsal olunur? (Caki: 1)
O qarabasaq
Odart
O caltik
Oarpa
®bugda

Sual: Qarabagaq yarmasi hansi bitkinin emali naticesinda istehsal olunur? (Caki: 1)
@® garabasaq
Odart
O coltik
Oarpa
Obugda

B6Lma: 0503
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Ad 0503
Suallardan 19
Maksimal faiz 19
Suallari garigsdirmaq kA
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Pivanin organoleptiki keyfiyyat gostaricilari ne¢a ball sistemile giymatlandirilir? (Caki: 1)
080
050
@100
025
O30

Sual: Fiziki-kimyavi Usulla ¢ayin hansi keyfiyyat gdstaricilori giymatlandirilir? (Caki: 1)
® namlik, tanin, ekstraktli maddalarin migdari
O efir yaglarinin migdari
O tursulugu, xarici gorinds, ekstrakth maddslerin migdari
Okulun, kenar gatigiglarin migdari, nemlik
Oiyi, rengi, dadi, turgulugu, efir yaglarinin migdari

Sual: Cayin istehsali prosesi hansi ardicilligla aparilir? (Caki: 1)
@ yigilma, saxlanma, soldurulma, esilma, sortlagdiriima, fermentasiya, qurudulma,
gablasdirima
O soldurulma, daginma, saxlanma
O qurudulma, sortlasdiriima, gablasdiriima
O qablasdirma, dasinma, sortlasdirma
O fermentasiya, yigilma, qurudulma

Sual: Bitkinin hansi hissasinden alinmasina gore adviyyslar nece tosniflogdirilir? (Coki: 1)
O zogundan, gigayindan, meyvasindan, yarpagindan
O qurudulmus yarpagindan, toxumundan, gigayinden
O meyvasindan
@ bitkinin toxumundan, meyvasindan, gigayindan, yarpagindan, kokindan, gabigindan
O gbvdasinden, toxumundan, zogundan, kokiindsn

Sual: Serablarin zarersizlik gdstericilerine na aiddir? (Coki: 1)
O mikroblar, ugucu tursular, gobslekler
@ toksiki elementler, pestisidler, mikroblar, gobslekler va diger kenar gatisiglar
O sulfat tursusu, qurgusun, mis, pestisidler
O toksiki elementler, pestisidler, gobalaklar, sekar, tursuluq
O gobaelekler, mikroblar, etil spirti, ekstraktli maddaler

Sual: Aragin fiziki-kimyavi gostaricilerinin ekspertizasi zamani hansi gdstericilar tayin edilir?
(Caki: 1)

O soffafligl, iyi ve dadi, mirakkab efirlarin migdari, galaviliyi

http://dist.aseu.az/close/staff/share/viewTest.asp?1dType=t&idObject={1A479AE2-F9... 30.03.2015



Prometeus Crtp. 32 u3 88

@ tiindltyQ, galaviliyi, spirtin temizlik deracasi, aldehidlarin, sivus yaglarinin ve mirskkab
efirlorin migdari

Otaranin va ya sise butulkalarin xarici gérinisinin veziyysti, spirtin temizlik deracasi,
murekkab efirlorin migdari

Otindluya, gslaviliyi, spirtin temizlik deracasi, taranin ve ya stise butulkalarin xarici
gorinisundn veziyyati

Oiyi ve dadi, aldehidlerin, sivus yagdlarinin ve mirakkab efirlarin migdari, gslsviliyi

Sual: Fizioloji fealliga malik olmayan, lakin gidanin hazmina ve manimsanilmasine misbat tasir
g0Osteran tamh mallar hansilardir? (Caki: 1)

O gay va cgay ickileri, gehva ve gahva ickileri, spirtli igkilar

@® duz, sirke, adviyysler ve tamli qatmalar, spirtsiz igkiler

O tamli gatmalar, spirtsiz igkiler, zasif spirtli igkiler, duz

O gehvae va gahva ickileri, zaif spirtli igkiler, adviyysler, duz

O spirtsiz igkiler, zsif spirtli igkiler, duz, tamli gatmalar

Sual: Pivanin fiziki-kimyavi gdstaricilarinin ekspertizasi zamani hansi gdstaericiler teyin edilir?
(Caki: 1)

O xarici gortinlsa, tertibati, seffaflii, etil spirtinin migdari

O dad va stri, kdpuyiniin hiindlrlliyl ve davamlilig, tursulugu

@ etil spirti, tursulugu, rengi, davamhhgi, karbon gazinin migdari

O seffafligl, xarici tertibati, dad ve stri, koplylnin hindurliyi ve davamhhg:

O tursulugu, davamliligi, karbon gazinin migdari, dad ve etri, seffaflig

Sual: Konyak nadir? (Caki: 1)
O rektifikat etil spirti slave edilmakle istehsal olunan igki
O girmizi Gzim sortlarindan hazirlanan desert serab tipi
@ konyak spirtinin palid galleklerds yetisdiriimasinden alinan tind spirtli igkidir
O uzimin ag, ¢ahrayi, qara, bendvsayi, Macar ve Aleatino sortlarindan istehsal olunan igki
O gsarab materialinin (izerine sakar serbati, temizlenmis ve spirte yatirdilmis adviyyat, gigek
vo bitkilerin koklarinden alinmis nastoy alavali igki

Sual: Cay deminin bulaniq olmasina sabab nadir? (Caki: 1)
O istehsal texnologiyasi pozuldugda ve saxlaniima zamani ¢ayin nemliyi artdigda
Omay va iyun aylarinda yidilan, uzun middst qurudulan gaylar
O gayin pis sortlasdiriimasi ve kupaj edilmasi naticesinde ¢ayin eynicinsliyinin pozulmasi
@® gayin uzun miiddat fermentlogdirilmasi
O fermentlasdiriima ve qurudulma proseslerinin uzun middast aparilmasi ve Pozulmasi

Sual: Markali desert garablar hansilardir? (Caki: 1)
O qirmizi Gzim sortlarindan hazirlanan desert sarab tipi
O tarkibinda 20 g/100 sm3 —dan gox sakari olan desert sarablari
O terkibinds tabii gqicqirmadan emale galen hacmca 9-14% spirt ve qaliq kimi 0,5-2,5 g/100
sm3 saker olan serab
@® misyyean bolgads ve ya sahada becarilon izim sortlarindan xlisusi texnologiya izre
hazirlanan va uzun middat saxlanilib yetisdirilon ylksek keyfiyyatli desert sarablari
O Uztmian Muskat va Aleatino sortlarindan istehsal olunan serablar

Sual: Muskat sarablari hansilardir? (Caki: 1)
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O terkibinds tabii gicqirmadan emale galen hacmca 9-14% spirt ve qaliq kimi 0,5-2,5 g/100
sm3 saker olan serab

O tarkibinda 20 /100 sm3 —dan gox sakari olan desert sarablari

O miuiayyan bolgads ve ya sahada becarilon Giziim sortlarindan xisusi texnologiya izre
hazirlanan va uzun middat saxlanilib yetisdirilon yuksek keyfiyyatli desert sarablari

@® (izimUn Muskat ve Aleatino sortlarindan istehsal olunan serablar

O qirmizi ziim sortlarindan hazirlanan desert serab tipi

Sual: Kolleksiya serablari hansilardir? (Caki: 1)
O terkibinda tebii gicqirmadan eamale gslen hacmce 9-14% spirt ve qgaliq kimi 0,5-2,5 q/100
sm3 saker olan serab
@ gollokda saxlanilima middsti qurtardigdan sonra 3 ilden az olmayaraq butulkada
saxlaniimig xususi, yiksak keyfiyyotli markali saerab
O misyyan bolgads ve ya sahads becarilon (izim sortlarindan xiisusi texnologiya izre
hazirlanan va uzun middat saxlanilib yetisdirilon ylksek keyfiyyatli desert sarablari
O tarkibinda 20 /100 sm3 —dan gox sakari olan desert sarablari
O qgirmizi Gzim sortlarindan hazirlanan desert serab tipi

Sual: Turs qirmizi sufra gerablari hansilardir? (Coki: 1)
O bu serablar istehsal etdikde (izim siresi cece ve sapladi ile birlikde qicqirdilir
O g¢ollekda saxlanilima middsti qurtardigdan sonra 3 ilden az olmayaraq butulkada
saxlaniimig xususi, yiksak keyfiyyotli markali saerab
O terkibinds tabii gicqirma naticesinds hacmce 9-14% spirt ve 3-8q/100 sm3 sakaer olan
sorab
@ sorabin rengi mixtslif calarli girmizi, dad ve buketi ise 6zlinemaxsusdur
O terkibinde tabii gqicqirmada amals galen hacmce 9-14% spirt ve galiq kimi 0,5-2,5 q/100
sm3 saker olan serab

Sual: Tokay serablari hansilardir? (Gaki: 1)
@® Macaristanin simal-sarq hissesinde Tokay daglar steklarinds yetisen Furmint, Ag Muskat,
Rkasiteli Gztminden alinir, tarkibinde hacmca 16% spirt, 18 /100 sm3 sakar ve 5 g/dm3
titrlanan tursulugu olan sarab
O terkibinde tabii gqicqirmada amals galen hacmce 9-14% spirt ve galiq kimi 0,5-2,5 q/100
sm3 saker olan serab
O searabin rengi mixtslif calarli qirmizi, dad ve buketi ise 6zlinemaxsusdur
O terkibinda tebii gicqirma naticesinde hacmce 9-14% spirt ve 3-8g/100 sm3 sakar olan
sorab
O gerabin tarkibinds 9-14% spirt, 6-6,5 g/l tursuluq ve 0,3 q/100 sm3-dan ¢ox olmayaraq
sokar olur

Sual: Malaga serablari hansilardir? (Ceki: 1)
O serabin tarkibinds 9-14% spirt, 6-6,5 g/l tursuluqg ve 0,3 q/100 sm3-dan ¢ox olmayaraq
sokar olur
O terkibinde tabii gqicqirmada amals galen hacmce 9-14% spirt ve galiq kimi 0,5-2,5 q/100
sm3 saker olan serab
® conubi ispaniyanin Malaga ssheri yaxinliginda becerilon Moskatel ve Pedro-Ximenes
UzUm sortlarindan istehsal olunan ispan desert sarabi
O terkibinde tabii gicqirma naticesinds hacmce 9-14% spirt ve 3-8q/100 sm3 sakar olan
sorab
O Macaristanin simal-sarq hissesinds Tokay daglar steklarinds yetisen Furmint, Ag Muskat,
Rkasiteli Gztminden alinir, tarkibinde hacmca 16% spirt, 18 /100 sm3 sakar ve 5 g/dm3
titrlanan tursulugu olan sarab
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Sual: Dlyudan hansi név yarma istehsal olunur? (Caki: 1)
@®@ pardaglanmis ve cilalanmis
Oniive ve yarma xirdasi
O manni ve bugda yarmasi
O perlova va xirdalanmis arpa
O cilalanmig dari yarmasi

Sual: Tolokno - .... (Caki: 1)
O fermentlasdirilmis ve bioloji dayarliliyi artirllmis yarmadir
O usaglar va sakar xastaleri tG¢lin quru sidli garisigdir
O bioloji dayarliliyi artirilmis yarmadir
@ fermentlasdirilmis yulaf unudur
O duru yarma halimidir

Sual: Unun tayin olunan asas biokimyavi xassalerini geyd edin. (Caki: 1)
O gaz smale gatirme ve qaz saxlama iyi, dadi, tursulugu
@® sakar amala gatirma, avtolitik fealliq, gaz smale gatirme ve qaz saxlama
O xirgildamanin olmasi, iyi, rengi, unun yapisganhgi
O garisiglarin olmasi, zersrvericilarle zedslenmasi, tursulugu, dadi
Okala, iriliyi, iyi, dadi, seker amala gatirma, avtolitik faalliq

BoLMma: 0601

Ad 0601
Suallardan 33
Maksimal faiz 33
Suallari garigdirmaq EA
Suallar teqdim etmak 2%

Sual: Standart normalara asasen bitki yaglarinda yol verilon kanarlasma netto kitlays goére
asagidaki hansi goéstericiden ¢ox olmamalidir? (Gaki: 1)

O+ 0,05%-dan

O+ 0,2%-den

O+ 0,5%-dan

@+ 1%-don

O+ 2%-dan

Sual: Asagidakilardan hansi doymus yag tursularina aiddir? (Coki: 1)
Oolein
Olinolen
O klupanadon
@ laurin
Orritsinol

Sual: Yaglarin sixhd1 asagida gosterilan hansi cihazla dl¢ultr? (Caki: 1)
O refraktometr
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O laktodensimetr
@® piknometr
O aurometr
O spirtometr

Sual: Hansi goéstarici yaglarda refraktometrla tayin edilir? (Caki: 1)
O tursuluq adadi
O sabunlasma adadi
O polenski adadi
O yod adadi
@® stiasindirma smsali

Sual: Yaglarin tarkibindeki mexaniki gatisiglar hansi emaliyyatda temizlenir? (Coki: 1)
O saflagsdirma
O hidratasiya
@® ¢okdirilme
O dezodorasiya
O vinterizasiya

Sual: Asagidaki bitki toxumlarindan hansi texniki magsadler Ugun istifada olunur? (Caki: 1)
O glnsbaxan
Osoya
@ katan
O qargidali
O pambiq

Sual: Kand kare yaginda suyun migdari negs faizdir? (Coki: 1)
®©25%
0O30%
020%
O27%
0O23%

Sual: Pahriz kare yaginin ritubati neca faiz olmalidir? (Caki: 1)
020%
®©26%
O25%
021%
0O23%

Sual: Pahriz kare yaginin terkibinde nec¢a faiz bitki yagi var? (Caki: 1)
020%
O27%
O 30%
®©25%
0O23%

Sual: Marqarinin istehsalinda istifada edilon esas xammallari gésterin? (Coki: 1)
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O kera yagi, heyvanat yagi, gaymag, xama, kesmik

O heyvanat yagi, kesmik, hidrogenlesmis bitki ve heyvanat yaglari, donuz piyi, kokos

@ tabii ve hidrogenlesmis bitki ve heyvanat yaglari, donuz piyi, kokos, ole- yag, yerfindigi,
kiincit ve gunabaxan yaglarindan alinan salamos

O tebii ve hidrogenlasmis bitki va heyvanat yaglari, donuz piyi, kokos, ole- yag, raps, soya ve
gargidali yagindan alinan salamos

O tebii ve hidrogenlesmis bitki ve heyvanat yaglari, donuz piyi, kokos, ole- yag, yerfindigdi,
zeytun va qargidali yagindan alinan salamos

Sual: Bitki yaglarinda organoleptiki Gsulla hansi keyfiyyat gbstaricilari giymatlandirilir? (Coki: 1)
@iyi, dadi, rengi, seffafligi, ¢oklntutinin migdar
O goffafligi, namliyi, tursulugu
O sixhigi, nemliyi, rongi
O konsistensiyasi, ¢cokiintiiniin migdari, yod adadi
O ugucu yag tursularinin migdari, srims, donma temperaturu, stiasindira smsali

Sual: Bitki yaglarinda fiziki-kimyavi Usulla hansi gostericilor miayyen edilir? (Caki: 1)
O hacm kitlesi, stiasindirma smsali, konsistensiyasi
@ sixligi, stasindirma amsali, srima-donma temperaturu, ugucu yag tursusunun miqdart,
sabunlagsma adadi, tursuluq adadi, yod adadi
O erima-donma temperaturu, asetil ve efir adadi, konsistensiyasi, saffafligi
O tursulug adadi, peroksid adadi, konsistensiyasi
Orangi, ¢okintiiniin migdari, sixhq, dadi, iyi

Sual: Yarimquruyan yaglar hansi sirada dizgin goésterilmisdir? (Caki: 1)
O gargidali, gatans, palma, kokos yaglari
@ gargidali, soya, glinebaxan, pambiq yaglari
O kakao, badam, zeytun, ¢atens yaglari
O genagergak, muskat, kokos, soya yaglari
O pambiq, palma, palma-niive, muskat yaglari

Sual: Quruyan yaglar hansi sirada dizgln gostarilmisdir? (Caki: 1)
@ katan, gatena yaglari
O badam yagi, ¢etens yaglari
(O genagergak, gargidali, zeyrun yaglari
O palma-nivae, kokos, muskat yaglari
O soya, zeytun, muskat, kakao yaglari

Sual: Asagidakilardan hansi doymamis yag tursularina aiddir? (Caki: 1)
O kaprin
O palmitin
O stearin
@ eruk
O araxin

Sual: Asagidakilardan hansi qurumayan yaglara aiddir? (Ceki: 1)
O glinebaxan, pambiq
O katan, gatena
@® zeytun, badam
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O kakos, palma
O genagaergak, soya

Sual: Marqarina konservant kimi hansi maddalar gatilir? (Caki: 1)
O benzoy ve asetat tursusu
O xorak duzu va sirks tursusu
@ askorbin ve benzoy tursusu
O benzoy tursusu ve xorak duzu
O askorbin va sirks tursusu

Sual: Asagidakilardan hansi doymamis yag tursularina aid deyil? (Caki: 1)
Olinol
Olinolen
Oolein
O arahidon
@® miristin

Sual: Yaglarin dadini nege darace temperaturda tayin edirler? (Caki: 1)
(10 derace C
O 15 deracs C
® 20 deracs C
(O 25 deracs C
O30 deracs C

Sual: Asagidaki vitaminlarden hansi yagda hall olmur? (Caki: 1)
OA
OD
@®@C
OK
OE

Sual: Maye yaglarin yod adadi negadir? (Caki: 1)
O 28-40
O50-70
O75-100
®120- 200
(0220- 300

Sual: Yeyinti yaglari mensayina gbra nega qrupa bolinur? (Caki: 1)
O1
@2
O3
O4
O5

Sual: Hansi yaglar hidrogenlagdirilmis adlandirilir? (Coki: 1)
O terkibinde doymamis yag tursulari Ustinlik teskil eden bitki yaglari
O terkibinde doymus yag tursular Gstlinlik teskil eden heyvanat yaglari
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@ torkibindeki doymamis yag tursularina hidrogen birlesdirilerak bark hala kegirilon bitki ve
heyvanat yaglari

O asagi menfi temperaturda saxlanilan bitki yaglari

O terkibinde doymamis yag tursulari Gstlnlik teskil eden siimiik yaglari

Sual: Asagidaki hansi sirada heyvanat yaglari dizgun gdsterilmisdir? (Caki: 1)
@® mal, goyun, donuz, simik, yigma yag
Odonuz, qoyun, mal, kers yaglari
Odonuz, qoyun, baliq
O goyun yagi, yigma yag, kers yagi
O donuz yagi, matbax yaglari, margarin

Sual: Quruyan yaglar hansi sirada dizgln gostarilmisdir? (Caki: 1)
@ katan, gatena yaglari
O badam yagi, ¢etens yaglari
O genagaergak, qargidall, zeytun yaglari
O palma- niive, kakos, muskat yaglari
O soya, zeytun, muskat, kakao yaglari

Sual: Yarimquruyan yaglar hansi sirada dlzgin goésterilmisdir? (Caki: 1)
O gargidali, gatans, palma, kokos yaglari
@ gargidali, soya, glinebaxan, pambiq yaglar
O kakao, badam, zeytun, ¢atens yaglari
O genagergak, muskat, kokos, soya yaglari
O pambiq, palma, palma- niive, muskat yaglari

Sual: Bitki yaglarinda fiziki- kimyavi Usulla hansi goéstericiler miayyan edilir? (Coki: 1)
O hacm kitlesi, stiasindirma smsali, konsistensiyasi
@ sixligi, stasindirma emsali, esrima, donma temperaturu, ugucu yag tursusunun migdari,
sabunlagsma adadi, tursuluq adadi, yod adadi
O erima- donma temperaturu, asetil ve efir adadi, konsistensiyasi, saffafligi
O tursulug adadi, peroksid adadi, konsistensiyasi
O rangi, ¢okintiiniin migdari, sixhq, dadi, iyi

Sual: Bitki yaglarinda organoleptiki Usulla hansi keyfiyyat gdstaricilari giymatlandirilir? (Coki: 1)
@iyi, dadi, rengi, seffafligi, ¢oklintiinin migdari
O gaoffafligi, nemliyi, tursulugu
O sixhigi, namliyi, rangi
O konsistensiyasi, ¢okintiinin migdari, yod adadi
O ugucu yag tursularinin migdari, srima, donma temperaturu, stasindirma smsali

Sual: Fizioloji normaya asasan orta yasli insan guin arzinde ne¢a gram yag istehlak etmalidir?
(Caki: 1)

O70-100

O60- 80

®80- 100

©100- 150

O50- 100
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Sual: Asagidaki hansi sirada bitki yaglarinin alinmasi gdstarilmisdir? (Caki: 1)

O hidrotasiya, dezodorasiya
O sintetik sterilizasiya

O bioloji, kimyavi

@® preslema, ekstraksiya

O preslema, hidrotasiya

Sual: Yarimquruyan bitki yaglarini gésterin. (Gaki: 1)

O kakao, palma, pambiq, soya
O glinebaxan, qoz yagi, ketan, xardal

@® glinebaxan, pambiq, soya, gargidali

O ketan, xas- xas, xardal, soya
O xardal, zeytun, badam, raps

Sual: Qurumayan bitki yaglarini gdsterin. (Coki: 1)

O ketan, xardal, giinebaxan, soya
@® zeytun, xardal, badam, qoz

O zeytun, xardal, palma, soya

O badam, pambiq, gargidali, raps
O soya, ¢atens, badam, xardal

Sual: Heyvanat yaglarinin gesidini gostarin. (Caki: 1)

O mal, goyun, kara yagi, sid yagi
@® mal, goyun, xam piy, kere yagi
O goyun, donuz, quyrug yagi, xam piy
O goyun, donuz, quyrug yagi, xam piy
O xam piy, kara yagi, mal, qoyun yagi

BoLMma: 0602
Ad

Suallardan
Maksimal faiz
Suallari garigdirmaq

Suallar teqdim etmak

0602

20

20

1%

Sual: Yeyinti yaglari mensayina gbra nega qrupa bolinur? (Caki: 1)

@2
O3
O5
o7
08

Sual: Bitki yaglari konsistensiyasina gére nece qrupa ayrilir? (Caki: 1)

O4
O5
@2
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06
O3

Sual: Asagidaki proseslarin hansinda sarbast yag tursularinin migdari artir? (Coki: 1)
Oyagin oksidlagsmasi
Oyagin acllagsmasi
@ yaglarin hidrolizi
Ovyaglarin birlegsmasi
Oyaglarin pargalanmasi

Sual: Yaglarin gaxsimasinin (acimasinin) garsisini almaq dguin onlara na gatilir? (Caki: 1)
@ antioksidantlar
O galevi
Osu
Otursu
Oduz

Sual: Asagidaki siralardan hansi marqgarin yaginin terkibina uygun galir? (Ceki: 1)
O serbast yag tursulari ile sterollar
O doymamig yag tursulari ile vitaminler
O trigliseridler ve boyag maddsalari
O doymus yag tursulari ile stearin tursusu
@ yagla suyun yiiksek dispersiyasi

Sual: Bark marqarinlar kimyavi tarkibine gére maye margarindan na ile forglanir? (Caki: 1)
@® daha gox heyvanat yagi olmasina gore
O daha gox bitki yagi olmasina gore
O terkibindaki mineral maddalerin migdarina gére
O konsistensiyasina gore
O saxlanmaya davamligina gore

Sual: Polensk adadi ils heyvanat yaglarinda hansi maddalarin migdari tayin edilir? (Coki: 1)
O suda hall olan karbohidratlarin migdari
O suda hall olan yaglarin migdari
O tursulugda hall olan galavilerin migdari
@®@ suda hall olmayan yag tursularinin migdari
O gelavida hall olmayan yag tursularinin migdari

Sual: Reyxet- Meyssel adadle heyvanat yaglarinda hansi maddalarin migdari tayin edilir?
(Caki: 1)

O suda hall olan tursularin migdari

@ suda hall olan ugucu yag tursularin migdari

Oyagda hall olan galavilarin migdari

O gelavida hall olan yag tursularinin migdari

Otursuda hall olan yaglarin migdari

Sual: Matbax yaglarinin organoleptik giymatlandiriimasi zamani hansi gdstariciler tayin edilir?

(Caki: 1)
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Orangi, dadi, iyi, turgulugu, suyun migdari
O dadi, iyi, tursulugu, donma temperaturu

O tursulugu, rengi, dadl, iyi, seffafligi

@ rangi, dadi, iyi, konsistensiyasi, seffaflii
Orengi, dad, tursulugu, yagliligi, iyi

Sual: Matbax yagdlarinin fiziki- kimyavi keyfiyyat gdstaricilarinin giymatlondiriimasi zamani hansi
gOstericiler tayin edilir? (Caki: 1)

O tursulugu, yagin migdari, dadi, erime ve donma temperaturu

Odad, iyi, tursulugu, ugucu maddalsrin migdari, konsistensiyasi

Oyagin migdari, tursulugu, rengi, dadi, suyun migdari

®@yagin, tursulugun, ugucu maddslerin migdari, arima ve donma temperaturu

O tursulugun, yagin, ugucu maddalerin migdari, dadi, konsistensiyasi

Sual: Yaglarin gaxsima deracasini aks etdiren turgsuluq adadi ile birlikde yaglarin tezaliyi
haqqinda fikir yuriden adad hansidir? (Caki: 1)

O tursuluq adadi

Oyod adadi

@ peroksid adadi

O sabunlasma adadi

O Reyxert- Meyssel adadi

Sual: Mayonezin keyfiyyati neg¢a ball sistemi ila giymatlendirilir? (Coki: 1)
O50
100
025
@30
050

Sual: Kara yaginin keyfiyyati nega ball sistemi ile giymatlandirilir? (Caki: 1)
025
O30
@100
O50
010

Sual: Organoleptiki Usulla yaglarin hansi keyfiyyat gdstericilari tayin edilir? (Coki: 1)
@ iyi, dadi, rengi, seffafligi, konsistensiyasi
O yod adadi, arima ve donma temperaturu, rengi, dadi
O konsistensiyasi, saffafligi, tursuluq adadi, iyi
O sixhgl, tursulug adaedi, stiasindirma emsali, saffaflig
O sabunlasma adadi, peroksid adadi, konsistensiyasi

Sual: Heyvanat yaglarinin fiziki- kimyavi keyfiyyat gdstaricilarinin giymatlandiriimasi zamani
hansi gdstaricilar teyin edilir? (Caki: 1)
O peroksid adadi, stiasindirma smsali, tursulug adadi, nisbi sixligi
Oyod adadi, stiasindirma smsall, tursulug edadi, Polensk adadi
@ tursuluq edadi, sabunlagsma adadi, peroksid edadi, yod adadi, Polensk adadi, Reyxet-
Meyssel adadi
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O Polensk adadi, yod adadi, tursulug adadi, nisbi sixlq
O tursulug edadi, sabunlagsma adadi, sliasindirma adadi

Sual: Xammaldan asili olaraq matbax yaglari ne¢a grupa bolinur? (Caki: 1)
@2
O3
O4
O5
06

Ctp. 42 u3 88

Sual: Mayonezlarin orqanoleptik keyfiyyat gdstaricilari nege ball sistemi ile giymatlandirilir?

(Caki: 1)
10
020
®30
050
0100

Sual: Marqarinin organoleptik keyfiyyat gostaricileri nega ball sistemi ila giymatlandirilir? (Caki:

1)
010
030
050
®100
020

Sual: Kelam teravezlarinin xastaliklarina hansilar aiddir? (Caki: 1)
Ofitoftora, xergang, demgil ve glirime
O ag, qara ve boz ¢irims, yerkokl ve gugundurun fomoz xastaliyi
O boz bogaz ¢lrimsasi, gara kif ve fuzarioz ¢lirimasi
@ boz ve ag ¢lrik, bakterioz
Ofitoftora, fuzarioz, gliriima, tepa glriimasi

Sual: Pomidorun xastaliklarina hansilar aiddir? (Caki: 1)
@ fitoftora, fuzarioz, gliriima, tepa glrimasi
Oag, gara ve boz ¢lrimsa, yerkokl ve gugundurun fomoz xestaliyi
O boz bogaz ¢lrimsasi, gara kif ve fuzarioz ¢lirimasi
O boz ve ag ¢liriik, bakterioz
Ofitoftora, xergang, demgil ve glirime

BoLMma: 0603

Ad 0603
Suallardan 37
Maksimal faiz 37
Suallari garigdirmaq EA
Suallar teqdim etmak 1%
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Sual: Organoleptiki Usulla yaglarin hansi keyfiyyat gdstericilari tayin edilir? (Coki: 1)
O yod adadi, arima ve donma temperaturu, rengi, dadi
@iyi, dadi, rengi, seffafligi, konsistensiyasi
O konsistensiyasi, saffafligi, tursuluq adadi, iyi
O sixlid, tursuluqg edadi, stiasindirma smsal, saffafligi
O sabunlasma adadi, peroksid adadi, konsistensiyasi

Sual: Kara yaginin keyfiyyati nega ball sistemi ile giymatlandirilir? (Caki: 1)
010
025
@100
O50
O30

Sual: Fiziki-kimyavi Usulla heyvanat yaglarinin hansi keyfiyyat gdstaricilari giymatlandirilir?
(Caki: 1)

O konsistensiyasi, iyi, dadi, tursulugu, sixligi

@ namlik, tursulug, yod adadi, peroksid edadi, earime ve donma temperaturu

O yod adadi, sixhdi, rengi, konsistensiyasi

O tursuluq edadi, stiasindirma smsali, kiliin migdari, peroksid adadi

O konsistensiyasi, dadi, kllin migdari, namlik

Sual: Yaglarin tarkibinde bas veroen biokimyeavi proseslara sebab nadir? (Caki: 1)
O doymus yag tursulari
@ fermentler
O doymamis yag tursulari
O fosfatidler
O mumlar

Sual: Bitki yaginin tursuluq adedi asagidaki hansi fermentin tasiri ila yuksalir? (Coki: 1)
@ lipaza fermenti
O fosfataza fermenti
O reduktaza fermenti
O katalaza fermenti
O peroksidaza fermenti

Sual: Asagidaki gdstaricilarden hansi kare yaginin zararsizlik gdstaricilarine aiddir? (Caki: 1)
O vyaglar, zilallar, toksiki elementlor
O karbohidratlar, mineral maddsler, radionuklidler
@ toksiki elementlar, pestisidlar, mikotoksinlar, radionuklitlar
Osu, selliiloza, saxaroza, pestisidler
O nigasta, duzlar, tursular, mikotoksinler

Sual: Kera yaginda aci dadin olmasi négsaninin meydana ¢ixmasina sabab nadir? (Caki: 1)
Oyagda kanar mikrofloranin inkisafi
O heyvanlarvn yem payinda goxulu bitkilsrin olmasi
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O yaga proteolitik ve ¢lridici mikrofloranin yoluxmasi

@® yagda pantonlasdirici mikroflora ve gobasleklerin yoluxmasi, duzlayanda magnezium duzlari
ve NaSO4- iin dismasi

O qaymagq ve kerada slid tursusuna gicqirdan mikrofloranin gox olmasi

Sual: Kasmik hazirlamagq tgln yagsiz sud hansi temperaturda pasterize olunur? (Coki: 1)
(070 dersce C
(O 75 derece C
O63 dersce C
@80 derace C
(O 78 derace C

Sual: Sirin kasmik mamulatinda sakarin miqdari ne¢a faiz olmalidir? (Gaki: 1)
O12- 25%
@®13-26%
O14- 20%
O15-25%
O 18- 25%

Sual: Yarnim yagli kesmik mamulatinin yaghligi nege faiz olmalidir? (Caki: 1)
®@8%
O6%
O 9%
O7%
O10%

Sual: Yagh kasmik mamulati hansi temperaturda dondurulmalidir? (Caki: 1)
(20 dersce C
@12 derace C
(O15 derace C
(O18 derace C
(14 derace C

Sual: Yaglarda olan kenar goxu ve dad veran maddalari hansi amaliyyatla temizleyirlar? (Caki:
1)

O saflasdirma

O hidratasiya

@® dezodorasiya

O vinterizasiya

O deaerasiya

Sual: Asagidaki yagdli toxumlardan hansi texniki yag istehsalinda istifada olunmur? (Caki: 1)
O ketan
Otunqg
O genagaergak
O peril
@® soya
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Sual: Marqarin ilk defe hansi 6lkada hazirlanmigdir? (Caki: 1)
O Rusiyada
OABS
@ Fransada
O Azerbaycanda
O Almaniyada

Sual: Maye marqgarinlar kimyavi tarkibina géra bark margarinlerden asasan na ila ferglenirler?
(Caki: 1)

O konsistensiyasina gore

@ daha gox (70-80%) tebii bitki yagi olmasina gore

O daha gox heyvanat yagi olmasina gore

O terkibindaki mineral maddaslerin sayina gére

O saxlanmaya davamsizligina gére

Sual: Sudda hansi dovr bakteriosid faza adlanir? (Caki: 1)
O stidiin sagildigi dévr
@® mikroorganizmlarin inkisaf ede bilmadiyi dovr
O stidiin soyuduldugu dévr
O slidiin terkibinde mikroblarin say1 5 minden gox olmadigi dévr
O slidiin keyfiyyati yoxlanilan dévr

Sual: Hansi sirada yeyinti yaglarinin kimyavi tarkibca qurulusu dizgln olaraq aks olunmusdur?
(Caki: 1)
O 2- atomlu spirt etilenglikolla karbon tursularinin birlesmasindan amals gslen qliseridlardir
O 2- atomlu spirt etilenglikolla nitrat tursusunun birlesmasindan smala gslen lzvi tursulardir
@ 3- atomlu spirt gliserinle mixtslif yag tursularinin birlesmasinden amale gslen miirekkab
efirlordir
O 3- atomlu spirt gliserinle mirekkab aromatik tursularin birlesmasinden emale galen sade
efirlordir.
O 3- atomlu spirt gliserinle muxtslif aldehidlarin birlesmasindan amalse galen miirekkab
efirlordir

Sual: Peroksid adadls heyvanat yaglarinin hansi keyfiyyat gdstericilari tayin edilir? (Coki: 1)
Ovyagliliq
O gelaviliyi
Otursulugu
@ tozaliyi
O kéhnaliyi

Sual: Yaglihgina géra kasmik neg¢a faizli istehsal olunur? (Caki: 1)
O 16%, 8%, 3%
O12%, 5%, 7%
®18%, 9%, 5%
O19%, 10%, 7%
O18%, 7%, 6%

Sual: Yod adadi naye deyilir? (Coki: 1)
O1 g. yagi sabunlasdirdigda serbast ve yagin hidrolizinden alinan yag tursularinin
neytrallasmasina sarf olunan kalium-hidroksidin milligramla miqgdarina
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O5 q. hidroliz olunmus yag: distille etdikde, ondan su ile birlikde govulan ve suda hall olan
xirda molekulall yag tursularinin neytrallasmasina sarf olunan 0,1 normal galavinin millilitrle
migdarina

O 5 q hidroliz olunmus yagdan govulan suda hall olmayan ugucu yag tursularinin
neytrallasmasina sarf olunan 0,1 normal galavinin millilitrle migdarina

O1 q yagin terkibinds olan sarbast yag tursularinin neytrallasmasina sarf olunan kalium-
hidroksidin milligramla migdarina

® 100 q yagda birlesa bilen yodun gramla migdarina

Sual: Tursuluq adadi nayas deyilir? (Caki: 1)
O1 q. yagi sabunlasdirdiqda sarbast ve yadin hidrolizinden alinan yag tursularinin
neytrallasmasina sarf olunan kalium-hidroksidin milligramla miqgdarina
O5 q. hidroliz olunmus yag: distille etdikde, ondan su ile birlikde govulan ve suda hall olan

xirda molekulall yag tursularinin neytrallasmasina sarf olunan 0,1 normal galavinin millilitrle
migdarina

O 5 qg hidroliz olunmus yagdan qovulan suda hall olmayan ugucu yag tursularinin
neytrallasmasina sarf olunan 0,1 normal galavinin millilitrle migdarina

@1 q yagin terkibinds olan serbast yag tursularinin neytrallagsmasina serf olunan kalium-
hidroksidin milligramla migdarina

(100 q yagda birlesa bilen yodun gramla migdarina

Sual: Polenske adadi naya deyilir? (Gaki: 1)
O1 q. yagi sabunlasdirdiqda sarbast ve yadin hidrolizinden alinan yag tursularinin
neytrallasmasina sarf olunan kalium-hidroksidin milligramla migdarina

O5 q. hidroliz olunmus yag: distille etdikde, ondan su ile birlikde govulan ve suda hall olan

xirda molekulall yag tursularinin neytrallasmasina sarf olunan 0,1 normal galavinin millilitrle
migdarina

@ 5 q hidroliz olunmus yagdan govulan suda hall olmayan ugucu yag tursularinin
neytrallasmasina sarf olunan 0,1 normal galavinin millilitrle migdarina

O1 q yagin terkibinds olan serbast yag tursularinin neytrallagsmasina serf olunan kalium-
hidroksidin milligramla migdarina

(100 q yagda birlese bilen yodun gramla migdarina

Sual: Reyxert-Meyssel adadi naya deyilir? (Coki: 1)
O1 q. yagi sabunlasdirdiqda sarbast ve yadin hidrolizinden alinan yag tursularinin
neytrallasmasina sarf olunan kalium-hidroksidin milligramla migdarina

@5 q. hidroliz olunmus yag: distille etdikde, ondan su ile birlikde govulan ve suda hall olan

xirda molekulall yag tursularinin neytrallasmasina sarf olunan 0,1 normal galavinin millilitrle
migdarina

O 5 q hidroliz olunmus yagdan govulan suda hall olmayan ugucu yag tursularinin
neytrallasmasina sarf olunan 0,1 normal galavinin millilitrle migdarina

O1 q yagin terkibinds olan serbast yag tursularinin neytrallagsmasina serf olunan kalium-
hidroksidin milligramla migdarina

(100 g yagda birlesa bilen yodun gramla migdarina

Sual: Sabunlagsma adadi naya deyilir? (Caki: 1)
@1 q. yagi sabunlasdirdiqda sarbast ve yadin hidrolizinden alinan yag tursularinin
neytrallasmasina sarf olunan kalium-hidroksidin milligramla migdarina
O5 q. hidroliz olunmus yag: distille etdikde, ondan su ile birlikde govulan ve suda hall olan

xirda molekulall yag tursularinin neytrallasmasina sarf olunan 0,1 normal galavinin millilitrle
migdarina
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O 5 q hidroliz olunmus yagdan govulan suda hall olmayan ugucu yag tursularinin
neytrallasmasina sarf olunan 0,1 normal galavinin millilitrle migdarina

O1 q yagin terkibinds olan sarbast yag tursularinin neytrallasmasina sarf olunan kalium-
hidroksidin milligramla migdarina

100 q yagda birlesa bilen yodun gramla migdarina

Sual: Mayonez nadir? (Coki: 1)
O berk konsistensiyali bitki yagi
O ot kombinatinda mal-qaranin emali olan xam piy ve slimikdan
@ bitki yagi esasinda hazirlanan ylksak gidaliliq deysrina malik
O bitki yaglarinin hidrogenlasdirilmasi ile alinan mahsul
Oyagdla suyun yiiksak dispersli emulsiyasi

Sual: Yagin tursuluq adadi nadir? (Coki: 1)
@1 gr. yagin terkibinde olan sarbast yag tursularinin neytrallasmasina sarf olunan kalium-
hidroksidin milligramla migdari
Oyaglarin hacm kiitlesi ve ya sixligi
O1 gr yadi sabunlasdirdigda sarbast ve yagin hidrolizinden alinan birlegmis yag tursularinin
neytrallasmasina sarf olunan kalium-hidroksidin miiilgramla migdari
(0100 gr. yada birlesa bilen yodun gramla migdari
Ovyaglarin stiasindirma smsali

Sual: Sudun sixligi 20°S-ds orta hesabla na gadardir? (Caki: 1)
1,002-1,005 gfam® O
1,027-1,032 gam® (@
1352-1,362 glsm® (O
1,333-1,335 glam® O
1367-1,378 glsm® O

Sual: Zeytun yagi nece alinir? (Caki: 1)
@ isti ve soyuq preslema
O preslema
O soyuq preslema
O ekstraksiya Gsulu
Oisti preslema Usulu

Sual: Qargidall yagi nece alinir? (Goki: 1)
Oisti ve soyuq preslema
@ preslema va ekstraksiya
O soyuq preslema
O ekstraksiya Usulu
Oisti preslema, hamginin ekstraksiya tsulu

Sual: Gunsbaxan yagi neca alinir? (Caki: 1)
@ isti ve soyuq preslema, ekstraksiya
O preslema va ekstraksiya
O soyuq preslema
O ekstraksiya Gsulu
Qisti preslema, hamginin ekstraksiya tsulu
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Sual: Terkibinda ugucu yag tursulu gliseridleri olan heyvanat yagina hansi misali géstermak
olar? (Caki: 1)

O delfin yagini

O donuz yagini

@inak yagini

O mal yagini

O goyun yagini

Sual: Tarkibinda ucucu yag tursulu gliseridlari olmayan heyvanat yagina hansi misali
g0Ostermak olar? (Caki: 1)

Oinak yagini

®mal, goyun, donuz yagini

O delfin yagini

O balina yagini

O balig yagini

Sual: Fiziki-kimyavi gdstaricilarinin ekspertizasi zamani matbax yaglarinda hansi tahliller
aparilir? (Coki: 1)

O toksiki elementler, pestisidler, mikotoksinler, dadl, iyi, rengi

O agir metal duzlari, mikroblar, gobaslekler, konsistensiyasi

@ yagin migdari, suyun ve ugucu maddalarin migdari, tursulugu, erima ve donma

temperaturu, barkliyi

Orangi, iyi, dadi, konsistensiyasi, sridilmis halda saffafligi

O zerersizlik gostaricileri

Sual: Meyva-taravazin asas keyfiyyat gostaricilorindan olan xarici gérinlisu hansi variantda
dlizgln xarakterize olunur? (Caki: 1)

O 6lgusli, zedslenmanin novi, tezsliyi, dadi

O zadslenmanin névi ve deracasi, Olglsd, atirliyi

@ formasi, rengi, tezaliyi, yetismasi, sathinin veziyyati

Oiriliyi, yetigskanliyi, konsistensiyasi, stirliyi

O zadslenmanin névi ve deracasi, Olglsd, atirliyi

Sual: Meyva-toravaz konservlarinin keyfiyyati hansi gostericiler Uzra giymatlondirilir? (Coki: 1)
O hissalerin nisbati, C vitamini, karotin, netto kitlesi, kenar hissacikler
Orangi, lekali olmasi, laklanmasi, markalanmasi, deformasiya
O sathinin veziyysti, markalanmasi, etiket kagizinin ve ya litografiyanin estetik tatibati
@ tayinati, saxlanilmaga davamliligi, erqonomik, estetik ve tehllkesizlik
O PH gostaicisi, konservantlarin kiitle payi, agir metallar, pestisidler

Sual: Meyva-teravazin saxlanilmasi tUg¢in hansi anbarlardan istifade olunur? (Caki: 1)
O soyudulmayan ve soyudulan
O birmertabali, goxmartabali
@ sade ve ixtisaslasdiriimis
O birmartabsali, birmartebali-zirzemili
O yerin sathinda va derinliyinds olan

Sual: Saqo yarmasindan hansi kulinariya xdraklarinin hazirlanmasinda istifads olunur? (Caki:

1)
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Ojeleli konfet, puding unu, halva, mirebba

O gorak-bulka istehsalinda, gatilasdirilmis sud, likér-araq mamulatinin

O asxana serbatlerinin, meyve-gilomeyve ekstraktlarinin

O karamel, mirabba, halva, unlu gennadi mamulati ve bulka mamulati

@®@ puding, qutab va piroglar Ggiin iglik, 1-ci va 2-ci x6raklarin hazirlanmasinda

BoLma: 0701

Ad 0701
Suallardan 35
Maksimal faiz 35
Suallari garisdirmaq A
Suallar teqdim etmak 2%

Sual: Pendirlerda acimig, gelevi dadi ndgsanina sebab nadir? (Caki: 1)
@ fermentlerin tesiri ile yagin pargalanmasi mahsullarinin toplanmasi ve galevi mahsullarinin
amale galmasi
O pendirin yiiksak temperaturda yetisdiriimasi ve saxlanmasi
O stidde va pendirds yag tursusunu gicqirdan bakteriyalarin olmasi
O pendirin haddindan artiq «quru» bisirilmasi
O tam yetismamasi

Sual: Pendirin konsistensiyasinin yaxilan, yumsag olmasi quisuruna sebab nadir? (Caki: 1)
@® denanin saligesiz, natamam emali, pendir kitlesinds riitubstin gox olmasi
O qizdirma prosesinds pendir denasinin diizgiin emal olunmamasi
O slidiin yuksak yaghhgi
O pendir layinin diizglin emale galmamasi
O pendir kitlesinin yiksak tursulugu

Sual: Pendir konsistensiyasinin qovuglar (gézctklar) qusuruna sabab nadir? (Caki: 1)
@ ikinci qizdirma prosesinda pendir denasinin diizgiin emal edilmamasi, diizglin
galiblenmamasi
O yiiksak tursulugu olan siidden istifade olunmasi
O slidiin yUksak yaghhgi
O pendir kitlesinin yiksak tursulugu
O yelini mastit xastsliyine tutulmus insklerin siidiinden istifade olunmasi

Sual: Sudun terkibindeki hansi madda raxit xestaliyinin qarigisini alir? (Caki: 1)
@® erqosterin
O lesitin
O kefalin
O xolesterin
O sterin

Sual: Sid yaginda hansi madda organizmda kalsium duzlarinin ve fosfat tursularinin
mubadilasini nizamlayir? (Caki: 1)

O fosfatidler

@ xolesterin
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O mineral maddaler
O Uzvi tursular
O siid gakari

Sual: Yoqurt istehsalinda hansi sud tursusuna qicqirdan bakteriyalardan istifade olunur? (Caki:
1)

O mezofil gopleri ve maya gobaslayi

O azidofil ve laktobasil ¢opleri

@ termofil, streptokokklar va bolgar ¢oplarindan

O termofil gopleri ve maya gobslskleri

O laktobasil ve mezofil ¢opleri

Sual: Qimiz istehsalinda hansi sud tursusuna qicqirdan bakteriyalardan istifada olunur? (Caki:
1)

@ bolqgar g¢opleri ve maya gébalakleri

O mezofil ve termofil ¢opleri

O asidofil ve maya gobalakleri

O termofil ve bolgar ¢opleri

O asidofil ve termofil ¢opleri

Sual: Qimiz hansi heyvanin sudunden hazirlanir? (Caki: 1)
O camis sudu
O zebr stdi
@ at stdi
O kegi stdu
Oinek slidl

Sual: Sidi ne¢a dagiqads qizdirdigda reduktaza fermenti 6z aktivliyini itirir? (Coki: 1)
()65 derace C
(O70derace C
O60 deracs C
@75 deracse C
(O72 deracs C

Sual: Sudun tarkibinde korotin su ile birlagib hansi vitamina ¢evrilir? (Coki: 1)
O D vitaminina
O C vitaminina
B>
vitanining

O E vitaminina
® A vitaminina

O

Sual: Hansi heyvanin stdindas sid gakari ¢cox olur? (Caki: 1)
Oinsak sltdiinds
@ at stidiinds
O camis slidiinds
Okegi stidiinds
O deve sidiinds

http://dist.aseu.az/close/staff/share/viewTest.asp?1dType=t&idObject={1A479AE2-F9... 30.03.2015



Prometeus Crtp. 51 u3 88

Sual: Stda yasl inaklarin sidl ve adiz sudlinin qarigdiriimasi, yelinin iltihabi siidds hansi
qusurlari yaradir? (Caki: 1)

O aci dadi

O ¢lirima

O keaskin dadl

®@duzlu

O metal dadi

Sual: Stdun terkibinda olan bazi bagirsaq bakteriyalari, maya gobaslaklari, yag tursusu
bakteriyalari hansi qusurlari yaradir? (GCaki: 1)

Odarman iyi

O baliq iyi

O ammonyak goxulu

@ kopiklenma

O gox Sulu

Sual: Quru suddas «piyvari tam» qUsuru hansi halda yaranir? (Caki: 1)
Oistehsal prosesi diizgiin apariimadiqda
Oistehsalinda yagl stiidden istifade edildikde
@ siid yagi oksidlesdikda
O germetik tarada saxlanmadiqda
O yiikssk temperaturda quruduldugda

Sual: «Hipp»1 ticarat markali quru stid mahsulu hansi yasda usaglar G¢ln nazards
tutulmusdur? (Caki: 1)

O3

010

@ dogulan glinden 6 ayadak

O 1 yaginadek

O 1 yagindan 3 yasinadak

Sual: Ugsaglar G¢un sayilan «Manbiwy»- da rutubat nega faizden artig olmamalidir? (Caki: 1)
O5
08
@4
O3
02

Sual: Mayonez yagin kitls payina géra nega qrupa boélunir? (Caki: 1)
02
@3
04
O5
06

Sual: Qelyanalti mayonezlorin tarkibini géstarin? (Caki: 1)
O heyvanat yagi, zilalll maddasler, xérek duzu, yumurta tozu
O kara yagi, bitki yagi, seker, karbohidratlar
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O bitki yaglari, heyvanat yaglari, karbohidratlar, sekar
@ bitki yag1, zllali maddsler, karbohidratlar, stirli- dadli slavsler
O heyvanat yagi, karbohidratlar, sekar, stirli- dadli slaveler

Sual: Desert mayonezlorinin terkibini gésterin? (Caki: 1)
O heyvanat yagi, sirke tursusu, seker, karbohidrat
O kara yagi, bitki yadi, zilali maddsler, stirli- dadli slavsler
@ bitki yag1, limon tursusu, seker, stirli- dadli slaveler
O zllali maddaler, bitki yagdt, limon tursusu, seker
O gokar, sirks tursusu, bitki yagi, karbohidrat

Sual: Marqarinin fiziki- kimyavi keyfiyyet gostericilerinin giymatlondiriimasi zamani hansi
gOstericiler tayin edilir? (Caki: 1)

Oyagin, suyun, duzun migdari, emulsiyanin davamligi

O suyun, duzun migdari, tursulugu, konsistensiyasi, rangi

®@yagin, suyun, duzun miqdari, Kettstorfers gore tursulugu, srima temperaturu

O erima temperaturu, tursulugu, yagliligi, rengi, seffafligi

O suyun, duzun migdari, seffafligi, sixligi, emulsiyanin davamhgi

Sual: Qaymagq digar sid mahsullarindan hansi xtsusiyyatlerina géra farqglenir? (Caki: 1)
O zllallarla, Gzvi tursularla, yaglarla ve demirle zenginliyine gore
® hazm olunmasina, enerji dayarina va vitaminle zanginliyine gore
O karbohidratlarla, amin tursularla ve mineral maddalerle zanginliyine gore
O zilallarla, pigmentlerle ve yaxsi hezm olunmasina gore
O hazm olunmasina, enerji dayarina va fosfotidlerle zenginliyine gore

Sual: Asagidaki hansi sirada kandli kasmiyinin hazirlanmasi dizgin gdstarilmisdir? (Caki: 1)
Oyagh stddean hazirlanir ve terkibinde 5%- yag olana qader gaymagq slave etmakls
@ yagsiz stidden hazirlanir ve tekibinde 5%- yag olana qader gaymagq slave etmakle
O Uizsliz stidden hazirlanir ve tarkibinde 10%- yag olana qaeder gaymagq slave etmakle
O Uzl stdden hazirlanir ve terkibinde 3%- yag olana gader qaymagq slave etmakle
O pasterizs edilmis siiddan hazirlanir ve terkibinde 8%- yag olana qedar gaymaq slave
etmaklo

Sual: Kesmik nadir ve onun hazirlanmasinda hansi sidden istifade olunur? (Caki: 1)
O kesmik yagl tursudulmus siid mehsulu olub, ¢iy sidl tursudub, ondan zerdabin bir
hissasini kenar etmakla
O kesmik mineralli siid mahsulu olub, yagsiz sidl tursudub, ondan zerdabin bir hissasini
kanar etmakla
@® kesmik zilali tursudulmus siid mahsulu olub, pasteriza edilmis sidiin tursudulub, ondan
zardabin bir hissasini kenar etmakle
O kasmik vitaminli turgsudulmus siid mehsulu olub, lizsliz sidlin tursudulub, ondan yagin bir
hissasini kenar etmakla
O kesmik karbohidratl stid mehsulu olub, Uizl stidiin tursudulub, ondan gaymagin bir
hissasini keanar etmakla

Sual: ©rgin sudl nege daraca temperaturda emal etmakls alinir ve yaghligi ne¢s faizdir? (Caki:
1)

O 75 deraca C-ds, 2- 3%

(O 80 deraca C- de, 4- 5%
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® 95 daraca C- ds, 4- 6%
O 60 deareca C-ds, 1- 2%
O 70 deraeca C-ds, 3- 4%

Sual: Sidin yagsiz quru galigi (SYQQ) hansi komponentlerden ibaratdir? (Coaki: 1)
O kazein, stid yagi, zilallar, stid sekari
O laktoza, Uizvi tursular, yag, su
@ kozein, laktoza, zerdab zilali, mineral maddsler
O zerdab ziilal, laktoza, yag, su
O mineral maddaler, laktoza, yag, su

Sual: Sudun tursulugu hansi 6l¢l vahidi ile ifade olunur? (Caki: 1)
Ofaiz
Oqgram
Okkal
@ terner derace (T deraca )
O deracae selsi (C deraca)

Sual: Suzme istehsall G¢ln géturulen sudin yaghligi nege faiz olmalidir? (Coki: 1)
03,2%
04,5%
03,8%
®3,6%
0O3,5%

Sual: Sizma mahsullarinin stzilmasi tarkibinda ne¢s faiz su qalana qader davam etdirilir?
(Caki: 1)

®@70%

060%

065%

O72%

O75%

Sual: Yuksak yaglh kasmik mamulatinda yagliliq ne¢a faiz olmalidir? (Gaki: 1)
O15-20%
®20- 26%
O 25-30%
O15-18%
023-27%

Sual: Yagsiz kesmik mamulati hansi temperaturda dondurulmahdir? (Coki: 1)
O 15 deracs C
(O 16 deracs C
® 18 deracs C
(20 deracs C
O 14 deracs C

Sual: Sudun terkibinde olan komponentlarin sayini gosterin? (Caki: 1)
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050
070
0100
@120
090

Sual: 1 litr sid yasli insanin giin arzinds vitamin va zllallara olan telabatinin ne¢s faizini tamin
edir? (Gaki: 1)

O40- 60%

O 25- 35%

O 35-50%

®35-53%

O28-45%

Sual: Texnoloji ve istifade edildiyi xammala gore kasmik ne¢a néva bolunur? (Caki: 1)
02
@3
04
O6
O5

Sual: Kendli kesmiyinde namliyin va tursulugun faizle migdarini gésterin. (Coki: 1)
O namlik- 80%, tursulug- 220 derace T
O namlik- 70%, tursulug- 190 derace T
® namlik- 75%, tursulug- 200 derace T
O namlik- 60%, tursulug- 210 deraece T
O namlik- 75%, tursulug- 220 derace T

Sual: Hazirda ticarat sabakasinda hansi yagliida malik gaymaglar realize olunur? (Caki: 1)
O 9%, 11%, 15% vo 35%- i
O10%, 18%, 25% vo 40%- li
®8%, 10%, 20%- li
0O 25%, 20%, 30%- li
O 15%, 18%, 30- 35%-i

BoLma: 0702

Ad 0702
Suallardan 26
Maksimal faiz 26
Suallari garigdirmaq EA
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Motal pendiri istehsalinda hansi név stddan istifada edilir? (Coki: 1)
Oinek slidl
O kegi stdu
O camis sudu
@® qoyun sidi
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O dave sudu

Sual: Pendirda kesmik dadi ve iy qlsuruna sabab nadir? (Caki: 1)
O pendirin yiiksak temperaturda yetisdiriimasi ve saxlanmasi
@ tursulugu ylksak olan slidden istifade olunmasi
O duzlama marhalasine emal olunmamasi
O pendiri duzlamagq Gg¢lin magnezium va sulfat duzlari gatisigi olan duz isledilmasi
O heyvanlarin, siide aci dad versn yemls

Sual: Asagidaki siralardan hansi sidin uzunmuaddaetli pasterizasiyasini gésterir? (Gaki: 1)
(O72-74 derace C
(O 63-69 derace C
®63-65 derace C
(0 59-62 derace C
(0 60-65 derace C

Sual: Asagidaki siralardan hansi sudin qisamuiddaetli pasterizasiyasini gésterir? (Caki: 1)
(0 62-65 deraca C
()70-75 derace C
(O 65-69 derace C
®72-76 derace C
(O 75-85 derace C

Sual: Stdun terkibindaki hansi ferment sid yagini gliserina va yag tursularina pargalayir?
(Coki: 1)

O fosfataza fermenti

O reduktaza fermenti

O katalaza fermenti

@ lipaza fermenti

O peroksidaza fermenti

Sual: Hansi fermentin tesiri ile sidin pasterize olub- olmamasini teyin edirlar? (Caki: 1)
@ fosfataza fermenti
O peroksidaza fermenti
O katalaza fermenti
O reduktaza fermenti
O lipaza fermenti

Sual: Kefir ve asedofil gatiginin yaglihdi neca faiz olmahdir? (Caki: 1)
01,8%
®©3,2%
02,5%
04,6%
03,9%

Sual: Kesmik istehsalinda hansi stiddan istifade olunur? (Caki: 1)
O dondurulmus stiddan
O sterilizasiya olunmus siidden
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O ergin siidden
@ pasterizs edilmis stidden
O zilalli siddan

Sual: Yagh kasmik mamulatini ne¢a deroce temperaturda saxlamaq lazimdir? (Caki: 1)
O -8 deraca C
O-10 deraca C
®-12 deraca C
O-15 derace C
O-13 derace C

Sual: Yagsiz kesmik mamulati nece deraca temperaturda saxlaniimalidir? (Caki: 1)
®-18 deraca C
(O-14 deraca C
(O-15 deracae C
(O-17 deraca C
(O-20 deraca C

Sual: Spatel ile kera yaginin hansi organoleptiki géstaricisi toyin edilir? (Caki: 1)
Odadi
Orengi
O soffaflig
@ konsistensiyasi
O iyi

Sual: Quru sud konservlarina hansilar aiddir? (Caki: 1)
@ yagh ve yagsiz quru siid tozu, quru ayran, quru zerdab, quru gaymagq, quru pahrizi
tursudulmus sud mehsullari, qurut, dondurma va usaq gidasi
O quru ayran, quru zardab, quru gqaymag, quru pahrizi tursudulmus siid mshsullari, qurut
Ovyagli ve yadsiz quru siid tozu, dondurma, usaq gidasi
O quru gaymagq, dondurma ve usaq gidasi, yagl ve yagsiz quru sid tozu
Oayran, quru zerdab, quru gaymag, quru pahrizi tursudulmus siid mahsullari

Sual: Quru sud mahsullarinin fiziki-kimyavi gdstericilerinin ekspertizasi zamani hansi
g0stericilor miayyen edilir? (Caki: 1)

O konsistensiyasi, dad va iyi, nemliyi, tursulugu

Oyagin miqdari, tursulugu, rengi, konsistensiyasi

O tursulugu, yagin migdari, hall olmasi, xarici goériiniisl

O xarici goriinlst, konsistensiyasi, hall olmasi, dadi,

® namliyi, yagin migdari, tursulugu, hall olmasi

Sual: Muxtelif pendirlorde suyun migdari hansi araligda teraddid edir? (Caki: 1)
O 10%-dan 67%-s qader
® 19%-dan 69%-a qader
O 25%-dan 70%-a gader
O 29%-dan 70%-a qader
O 15%-den 60%-a qadar
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Sual: Xamanin istehsall zamani esas xammal kimi hansilardan istifada olunur? (Caki: 1)
Otezes, quru gaymaqdan, quru siidden ve kesmikden
@ teze gaymaqdan, quru gaymaqdan, quru izl ve Uzslz siidden
Otaze quru gaymagdan, quru siidden ve margarindan
O quru gaymaqdan, lzsiiz siid ve marqarindan
O quru gaymaqdan, quru slidden va sterilize edilmis siidden

Sual: Hazirda istehsal olunan stud mahsullarinin negs faizini tursudulmus sid mahsullar taskil
edir? (Caki: 1)

O42%

O 45%

®©40%

0O30%

022%

Sual: Xamanin organoleptiki keyfiyyat gdstaricilarinin giymatlendiriimasi zamani hansi
gOstericiler tayin edilir? (Caki: 1)

Ovyagin kitle payi, tursulugu, quru maddasi

O tursulugu, xarici goriinisu, dadi ve iyi

O xarici gortinist, rengi, konsistensiyasi, dadi va iyi

@ xarici gortiniist, rengi, konsistensiyasi, dadi va iyi

Orangi, yagin kitle payi, konsistensiyasi, dadi ve iyi

Sual: Pahriz tursudulmus sid mahsullari gicqirdilmadan alinan son mahsullara géra nege
grupa bolunur? (Caki: 1)

@2

O3

O4

O5

06

Sual: Duzluqda yetisan pendirleri soyuducu olan magazalarda, soyuq vaxtda neg¢a gln
saxlamagq olar? (Caki: 1)

O5

o7

o8

010

@15

Sual: Magaza seraitinds ilin isti vaxtinda duzlugda yetisan pendirlari nege gin saxlamagq olar?
(Caki: 1)

O5

o7

08

@10

014

Sual: Tarkibindaki yagin migdarina gora yuksak yagh kasmik mamulatinin yag faizi na
gaderdir? (Caki: 1)
®©20-26%
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O15-17%
08,0%
01,0%
O 30-40%

Sual: Kesmik nece hazirlanir? (Caki: 1)

O'slid 95 derace S-de pasterizs edilir, asidofil gopleri ile mayalanib 6zbasina preslenmakle
zordabi ayrilir

O zerdabin bisirilib gokdurilmasindan alinan albumin siide gatilir, asidofil gopleri ile
mayalanir

O yagsizlasdiriimis siid mayalanir ve namliyi 85% qalana gader zardabi kenar edilir

O ev seraitinds inak ve ya camis gatigini siizmaekle, siid kombinatinda ise senaye Usulu ile
hazirlanir

@ ziilall tursudulmus siid mshsulu olub, pasterize edilmis siidlin tlirsudulub, ondan zaerdabin
bir hissasinin kanar edilmasi ile hazirlanir

Sual: Ddvlet standartlarinin talebine géra ylksak yagl qatigin yaghhgi na gadar olmahdir?
(Caki: 1)

O 3,2%-dan gox

® 6%-den az olmamalidir

O 1,5%-dan gox

O 2,5%-dan gox

O 3%-dan gox

Sual: Meyva-teravazin sini qurudulmasi prosesine asagidakl siralardan hansi uygun galir?
(Caki: 1)

O 3-4 san 0,4%-li gaynayan galavi mahlulu iloe emaldan sonra qurutma

O mahsulun néviinden ve temperaturdan asili olaraq 5-12 giin qurutma

® mahsulun névindan va temperaturdan asil olaraq 3-5 saat qurutma

O temperatur tedricen 40°S-den 80°S-ys qader artirilarag 9-12 saat qurutma

O kukird gazina verilib sonra kélgads qurutma

Sual: Meyva-teravazin tebii qurudulmasi prosesine asagidakl siralardan hansi uygun galir?
(Caki: 1)

O 3-4 san 0,4%-li gaynayan galavi mahlulu iloe emaldan sonra qurutma

® mahsulun néviinden ve temperaturdan asil olaraq 5-12 giin qurutma

O mahsulun néviindan va temperaturdan asil olaraq 3-5 saat qurutma

O temperatur tadricen 40°S-den 80°S-ys gadar artirilaraq 9-12 saat qurutma

O kikird gazina verilib sonra kélgads qurutma

Sual: Kend taserrifati mahsullari hansi indeksls isaro edilir? (Caki: 1)
OH haerfi il
OR haerfiile
@S herfi il
OM herfiile
H,  ©
hart 1la

B6Lma: 0703
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Ad 0703
Suallardan 16
Maksimal faiz 16
Suallari garigsdirmaq kA
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Sudun tarkibindeki zulal nece adlanir? (Caki: 1)
O albumin
O globulin
O qordein
O qgliadin
@® kazein

Sual: Asagidakilardan hansi sid gakeridir? (Coki: 1)
O qglikoza
O saxaroza
Ofruktoza
Qinvert seker
@ laktoza

Sual: Yaglihgina géra kasmik neg¢a faizli istehsal olunur? (Caki: 1)
0 16%, 8%, 3%
O12%, 5%, 7%
®18%, 9%, 5%
0 19%, 10%, 7%
O18%, 7%, 6%

Sual: Sudun sterilizasiyasi hansi temperaturda aparilir? (Caki: 1)
(O 140-155 daraca C
(O 130-140 daraca C
® 135-150 derace C
(O 138-145 derace C
(0140-150 daraca C

Sual: Sudin homogenlagdiriimasi ne demakdir? (Caki: 1)
O'stid yaginin dondurulmasi
Ostid yaginin yiksek temperaturda sridiimasi
O'stid yaginin bir yers toplanmasi
@ slidds yag kiraciklerinin xirdalanmasi ve siidiin har terafine barabar yayiimasi
Ostd yagdinin yigiimasi

Sual: Sid yaginin tarkibinda olan erqosterin ultrabandvsayi stalarin tasirinden hansi vitamina
cevrilir? (Caki: 1)

OA

OB

OK
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@D
OE

Sual: Sudun tarkibinde orta hesabla nege faiz su vardir? (Caki: 1)
081,5
082,1
@®387,5
091,5
095,8

Sual: Asagidakilardan hansi xamanin organoleptiki giymatlondiriimasine aid deyil? (Caki: 1)
Orengi
O konsistensiyasi
Odadi
O iyi
@ tursulugu

Sual: Pasterizs edilmis suidden hazirlanan pendir ne¢a glindan sonra satisa veriloe bilar? (Caki:
1)

@20

080

040

070

060

Sual: Ciy siddan hazirlanan pendir negs giindan sonra satisa verile biler? (Caki: 1)
020
O30
040
050
@60

Sual: Sudda hansi dovr bakteriosid faza adlanir? (Caki: 1)
O stidiin sagildigi dévr
@® mikroorganizmlarin inkisaf ede bilmadiyi dévr
O stidiin soyuduldugu dévr
O stidiin terkibinda mikroblarin sayl 5 mindan ¢ox olmadigi dovr
O slidiin keyfiyyati yoxlanilan dévr

Sual: Pendirlerin organoleptiki gdstaricilarinin ekspertizasi zamani hansi gostariciler tayin
edilir? (Caki: 1)

O daxili sakli, rengi, namliyi, konsistensiyasi, xarici gériinis

O dad va iyi, daxili sakli, xdrek duzunun migdari

Ovyagliligl, dad ve iyi, konsistensiyasi, roengi, daxili sokli

@ daxili sakli, rengi, dad va iyi, konsistensiyasi, xarici goriinls

O tursulugu, daxili sekli, rengi, xarici goriiniisi

Sual: Asagi yagh pendirlerds yag faizi na qaderdir? (Caki: 1)
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O 45-60%

O 60%-dan gox
O 25-45%
®10-12%

O 10%-den az

Sual: Yuksak yagh pendirlarde yag faizi ne qadardir? (Caki: 1)
0O 45-60%
® 60%-dan gox
O 25-45%
010-12%
O 10%-den az

Sual: Yagsiz pendirlarde yag faizi ne qadardir? (Caki: 1)
0 45-60%
O 60%-dan gox
O 25-45%
010-12%
®10%-den az

Sual: Tursudulmus va duza goyulmus meyva ve teravazlards konservlasdirici madde nadir?
(Caki: 1)

O sirke tursusu

O goker

@® mikroorganizmlarin ve slid tursusu bakteriyalarinin tasiri ile duzlugda emale gslen sid

tursusu

O soeker va duz

O serab tursusu

BoLma: 0801

Ad 0801
Suallardan 5
Maksimal faiz 5
Suallar garigsdirmaq RA
Suallar teqdim etmak 2%

Sual: Yumurtanin tezaliyi hansi cihazla teyin edilir? (Caki: 1)
O purka
O refraktometr
@® ovoskop
O polyarimetr
O piknometr

Sual: Yumurtanin fiziki-kimyavi Gsulla hansi keyfiyyat gostericileri giymatlandirilir? (Caki: 1)
Odadi, iyi, tursulugu
@ tozaliyi, kltlesi, xtisusi ¢akisi, sarinin indeksi
O konsistensiyasi, namliyi, tursulugu
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O sixligi, stasindirma amsali, yod adadi, kitlesi
Orangi, seffafligl, tursulug adadi, yod adadi

Sual: Toyuq yumurtasinin kitlesi ve 6l¢clist nadan asilidir? (Caki: 1)
O gabigdan, agdan, saridan
O saxlanma Usulundan, miiddastinden
@ quslarin cinsinden, yasindan, yemlenmasinden
O mikrobioloji proseslerin inkisafindan
O anomaliyalardan

Sual: Sire balindaki dekstrinler: (Caki: 1)
O pargalanir ve mualicavi xassasi itir
O gatinlikle segilen bulaniq emale gatirir
O spirtda hall olur, ¢okiintl vermir
O slide oxsar bulanig smale gatirir
@ spirtde hall olmur, ¢okinti verir

Sual: Tabii bali neca saxtalasdirirlar? (Coki: 1)
® miixtslif maddasler gatmagla
O qizdirmagqla
O gaynatmagla
O su hamaminda 60°S-dak qizdirmagqla
(O 60°S-den yiksak temperaturda qizdirmaqla

BoLwma: 0803

Ad 0803
Suallardan 5
Maksimal faiz 5
Suallari garisdirmaq A
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Yumurta tozunun fiziki-kimyavi Gsulla giymatloendiriimasi zamani hansi gdstaricilar teyin
edilir? (Gaki: 1)

O xarici gortindsu, nimliyi, hall olmasi

@® namliyi, hall olmasi, tursulugu, kilin, yag ve zllali maddslerin migdari

O konsistensiyasi, tursulugu, xisusi ¢akisi

Orengi, iyi, turgulugu, kilin migdari

Orangi, iyi, tursulugu, kilin migdari

Sual: Kitleya goéra toyuq yumurtasinin faizle migdarini gésterin (Caki: 1)
O 55% - adi, 30% - sarisi, 15% - gabidi
O 50% - adi, 25% - sarisi, 25% - gabigdi
®56% - agdl, 32% - sarisi, 12% - qabigi
O57% - agdi, 33% - sarisi, 10% - gabidi
O 58% - adi, 28% - sarisi, 14% - gabidi
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Sual: Pahriz yumurtalari hansi temperatur geraitinde saxlanilir? (Caki: 1)
@0 daracas C ila 20 daracs C arasinda
(0 25-30 derace C
(O-18 deraca C
O 0 deracadan - 2dsraca C -dak
(20 deracs C

Sual: Saqo yarmasindan hansi kulinariya xdraklarinin hazirlanmasinda istifads olunur? (Caki:
1)

O jeleli konfet, puding unu, halva, miirabbs

O gorak-bulka istehsalinda, qatilasdiriimis sid, likér-araqg mamulatinin

O asxana serbatlerinin, meyve-gilomeyve ekstraktlarinin

O karamel, miirabbs, halva, unlu gennadi mamulati ve bulka mamulati

@ puding, qutab ve piroglar tgln iglik, 1-ci ve 2-ci xéraklerin hazirlanmasinda

Sual: ©n iri nisasta denasi hansidir? (Caki: 1)

@ kartof

O qargidal

O duyi

O valamir

Obugda
BOLma: 0902
Ad 0902
Suallardan 5
Maksimal faiz 5
Suallari garisdirmaq EA
Suallar teqdim etmak 2%

Sual: Morfoloji slamatlarine gdre at-submahsullari ne¢a grupa bolinar? (Caki: 1)
O3
@4
O5
o7
o8

Sual: Bt konservlarinin keyfiyysti hansi termiki halda tadqiq edilir? (Caki: 1)
Osoyuq
@ qizdinimig
O dondurulmus
O gaynadilmis
O otaq temperaturunda

Sual: Bt konservlarinin istehsali Gglin esas xammal nadir? (Caki: 1)
O noxud, yarma, makaron mamulati, xorak duzu
O mixtslif ndv adviyyatlar, xérek duzu
Oyarma, lobya, noxud, makaron mamulati
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O sogan, sarimsaq, mixtslif név adviyyatlar, xérek duzu
@® mal, goyun, donuz, qus ati, slave arzaglar ve heyvan piyi

Sual: Vafli nadir? (Caki: 1)
O terkibinde daha gox yag, seker ve yumurta olan yliksek gidaliliq deysrine malik xos
go6rinisli gannadi mamulati
Obugda unu ile sekarden, miixtslif slaveler etmakle ve kimyavi yumsaldicilarla hazirlanan
mamulat
@ gidal, yiiksak kalorili ve asan hazm olunan zarif, goxmasamali, sethi sebakali memulat
O galinmis xemirden yagh-sekarli pegenye
O tebagsali lifli kiitleden ibarst olub gqovrulmus yagh toxumlardan ve calinmig karamel
katlesinin garisigindan ibarat memulat

Sual: “Qalet” nadir? (Caki: 1)
O badamli-qozlu yagli-sekarli pegenye
@® quru, nemliyi az, unlu memulat
O gakarli xemirden yagli-sekarli pegenye
O galinmis xamirden yagli-sakerli pegenye
O bugda unu ile sekerden, miixtelif slavali, kimyavi yumsaldicilarla hazirlanan mamulat

BoLma: 0903

Ad 0903
Suallardan 9
Maksimal faiz 9
Suallar garigsdirmaq kA
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Bt ¢ixari nadir? (Caki: 1)
O et istehsall Gglin xammal
O normal yemlenmis heyvanin diri halda fiziki kiitlesinden 3% mada bagdirsaq mohteviyyatina
edilan glzast ¢ixildigdan sonra galan kutlasi
@® buglu cemdayin kitlesinin heyvanin diri kitlesine nisbati
O heyvani kasdikdes alinan cemdayin kitlesi
O heyvanlarin stlik mahsuldarligi

Sual: Diri kutla nadir? (Caki: 1)
O heyvani kasdikde alinan cemdayin kitlesi
O buglu cemdayin kitlesinin heyvanin diri kitlesine nisbati
O heyvanlarin stlik mahsuldarligi
O et istehsall Gglin xammal
@® normal yemlaenmis heyvanin diri halda fiziki kiitlesinden 3% mada bagdirsaq mohteviyyatina
edilan glzast ¢gixildigdan sonra galan kutlasi

Sual: Camdayin kitlasi nadir? (Gaki: 1)
O buglu cemdayin kitlesinin heyvanin diri kitlesine nisbati
O et istehsall Gglin xammal
@®@ heyvani kasdikde alinan cemdayin kitlesi
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O normal yemlenmis heyvanin diri halda fiziki kiitlesinden 3% madas bagirsag mohteviyyatina
edilan glzast ¢ixildigdan sonra galan kutlasi
O heyvanlarin stlik mahsuldarlig

Sual: Ov quslari hansi gruplara bolinir? (Ceki: 1)
® mesae quslari, dag quslari,¢ol quslari, su quslari, batagliq quslari
Otetra, sibirxoruzu, ag kaklik, qirqovul, bataghq quslari
O qasgaldag, ordek, gazlar, cillitler, dag kekliyi
O dag kekliyi, dag hindtoyugu, su quslari
O boz ksklik, bildirgin, gasqaldag, mese quslari

Sual: Kolbasa mamulatinin dadini yaxsilasdirmaq Ugtin hansi maddadan ve na qadar istifada
edilir? (Caki: 1)

@ glitamin tursusunun natrium duzundan xammal kitlasinin 0,1-9,2%-i gadar

O har 100 kq xammala 10 kq gan zardabi

O duz qgatisigi her 10 kg xammala 2-5 q migdarinda

O xammala 1-3% migdarinda quru izsliz slid slava edilir

(100 kq ste askorbin tursusu 47-50 q. ve ya 50 g. askorbinat natrium slave edilir

Sual: Hislanmis kolbasalar hazirlanmasi tUsulundan asili olarag ne¢a yarimgrupa bolinar?
(Caki: 1)

O1

02

@3

O4

O5

Sual: Hansi mahsullar submahsullar adlanir? (Caki: 1)
OKkirsk hissssi, ¢iyin hissasi, kallo
O dos hissasi, arxa hissasi, yelin
O sag ve sol kiirak, bud hissasi
O dos hissesi, kiirek hissasi, kalle, quyruq
@® mal garanin kesilmasindan alds edilen, yemak Uglin yararli daxili Gzvler, ayaqlar, quyrug,
kalle, yelin

Sual: Antrekot ati comdayin hansi hissasindan alinir? (Caki: 1)
O arxa ve bel feqaraslerinin daxili hissesindaki ati kesib, sentir ve yagdan temizlemakla alinir
Oyagsiz, galinligi 1-1,2 sm, kitlesi 125 g. olan dairavi formali, 2 barabardlglli ve
barabarkatlali can ati tikaleridir.
O goyun camdayinin arxa ve bel nahiyyslerinden alinan 1-1,5 sm qalinliqda, ovalvari, 2
barabardlgull ve kitlali ot tikelarindan ibaretdir. Kitlesi 125 q. olur.
O gahnligr 2-3 sm, kiitlesi 125 g. olan oval formali yumsaq tikelerden ibaratdir
@ kiirek ve bel nahiyyssindan alinan dartilmis — oval formali yumsagq st tikslsrinden ibaratdir.
Qalinhgi 1,5-2 sm, kitlasi 125 q. olur

Sual: ©n yuksak gidaliliq deyerine malik toxuma hansidir? (Caki: 1)
@ ozolo
O birlesdirici
Ovyag
O stimik
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O qigirdaq
BoLma: 1001
Ad 1001
Suallardan 2
Maksimal faiz 2
Suallari garigdirmaq EA
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Serabin dequstasiyasi zamani bir dafaya nege nimuna dequstasiya olunur? (Caki: 1)
O7-10
O5-7
01-3
03-5
@®@10-12

Sual: Pivanin asas keyfiyyot gbstericilorinden olan davamhligi na ile teyin olunur? (Caki: 1)

Oayla

@ginle

Oille

O saatla

Odaqigs ile
BOLm®a: 1002
Ad 1002
Suallardan 5
Maksimal faiz 5
Suallari garigdirmaq EA
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Asi maddalerine gbra serablar hansi xassslarle farglenir? (Coki: 1)
O yetismamis, kobud, xosagslen
O soffafliq deracasi, serabin rengi, iyi
@ blizlisdlrici, az blzisduricu, kobud
O xosagealmayan, yumsaq, teze kaskin
Oylingdl, zaif, tind

Sual: Tatin mamulatinin tarkibindaki nikotinin nece qrami insan organizmina 6ldurtci tesir
g0sterir? (Caki: 1)

@0,08

O 0,1

00,01

00,05

00,02
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Sual: Piva istehsalinda isladilan asas xammallar hansilardir? (Coki: 1)
O arpa semanisi, bugda unu, mayaotu, su
O gargidali, arpa, bugda unu, diiyl xirdasi
@ arpa, ferment preparati, mayaotu, pive mayasi, su
O mayaotu, pive mayasi, diyl xirdasi, su
O gargidali, arpa, dlyi xirdasi, su

Sual: Pivanin keyfiyyati nadan asilidir? (Caki: 1)
O texnoloji proseslers riayst olunmasindan
O hazir semaninin cilalanaraq magnit sahasindan kegirilib, xtisusi deyirmanda GyUdtlsrak
hazirlanan suslodan
O pivenin gicqirdiimasi ve yetisdiliimasinden
@ istehsal U¢lin serf olunan arpa semanisinin ve mayaotunun dadindan ve keyfiyyatinden
O gatilan slave xammallarin keyfiyystinden

Sual: Pivanin keyfiyyatina tasir edan fiziki-kimyavi gostericilor hansidir? (Caki: 1)
O kopiytnin hiindirliyl, davamhhgi, tursulugu
O xarici tertibati, tursulugu, yoda goére rengi
@ tarkibinda olan spirt va ilk susloda quru maddaslerin faizle migdari, tursulugu, yoda goére
rongi, karbon gazinin miqdari ve davamlihgi
O tursulugu, koplyinin hindirliyd, seffafligi, dadi
O yoda gora rengi, kopuyinin hiindarliya, seffaflig

BoLma: 1003

Ad 1003
Suallardan 5
Maksimal faiz 5
Suallar garigsdirmaq kA
Suallar teqdim etmak 2%

Sual: Duzlanmis va sirkays qoyulmus baliglarin fiziki-kimyevi tUsulla giymatlendiriimasi zamani
hansi gdstaricilar teyin edilir? (Caki: 1)

Oiyi, dadi, konsistensiyasi, xdrak duzunun va sirke turgsusunun miqgdari

@® xorak duzu ve sirke tursusunun migdari, yagin ve zilalin migdari

O konsistensiyasi, iyi, dadi, xérak va sirke tursulugunun migdari

O xarici goriinisu, hissalers ayrilma, yag ve zilalin migdari

O hissslars ayrilma, konsistensiyasi, xérek duzunun ve yagin migdari

Sual: Baligin ayri-ayri hissealarinin kutle terkibini teyin etmakda magsad nadan ibaratdir? (Caki:
1)
O faktiki hazmini tayin etmak
O keyfiyyatini ekspertiza etmak
O gidalihg dayerini tayin etmak
O keyfiyyat gostericilerinin dovlet standartlarinin ve normativ-texniki senadlerin tsleblerine
cavab verib- vermadiyini miayyan etmak
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@ baliglarin emali zamani alinan yarimfabrikatlarin ve ya hazir mehsullarin migdarini
bilmakla yanasi, bu baliglardan alinan mahsullarin maya dayarini ve satis giymatini tayin
etmak

Sual: Baliglari nege Usulla duzlayirlar? (Caki: 1)
O4
O5
@3
02
06

Sual: Preserv nadir? (Caki: 1)
O“Yagda portiilmis sayra”
@ atirli, xisusi dada malik, sirkeds duzlanib bankalarda hermetik gablasdiriimis baliqg
mahsulu
O*“Yagda sprot”
O Treska baliglarinin qara ciyerinden tebii balig mahsulu
O“Yagda tunes”

Sual: Baliq konservleri nege grupa bélinar? (Caki: 1)

@2

O3

O5

06

O4
BOLma: 1102
Ad 1102
Suallardan 17
Maksimal faiz 17
Suallari garisdirmaq B
Suallar teqdim etmak 2%

Sual: Marqarinin istehsall hansi texnoloji Usulla aparilir? (Gaki: 1)
O preslema Usulu ile
O ekspubsion Usulu ile
@ fasilsli ve fasilasiz tsulu ilo
O ekstraksiya tsulu ile
O gokdirma Usulu ile

Sual: Marqarina konservant kimi hansi maddalar gatilir? (Caki: 1)
O benzoy ve asetat tursusu
O xorak duzu va sirks tursusu
@ askorbin ve benzoy tursusu
O benzoy tursusu ve xorak duzu
O askorbin va sirks tursusu
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Sual: Asagidaki siralardan hansi marqgarin yaginin terkibina uygun galir? (Ceki: 1)
O serbaest yag tursulari ile sterollar
O doymamig yag tursulari ile vitaminler
Otrigliseridler ve boya maddaleri
O doymus yag tursulari ile stearin tursusu
@ yagla suyun yiiksek dispersiyasi

Sual: Yigma yag nadan istehsal olunur? (Caki: 1)
O mal piyinden
O goyunun quyruq piyindan
O donuz piyinin eridilmesindan
Otoze simiikden
@ sla ve 1-ci sort yaglarin aridilmasinden alinan cizdagdan

Sual: Asagidaki yaglardan hansilari quruyan yaglara aiddir? (Caki: 1)
O zeytun, badam
O soya, pambiq
O glinebaxan, qargidali
@® katan, getans
O genagaergak, palma

Sual: Asagidaki yaglardan hansilari terkibinde ugucu yag tursulari olmayan bark bitki yaglarina
aiddir? (Caki: 1)

@ kakao, palma, muskat

O ketan, gatena, zeytun

O zeytun, badam, dirnaqg yagi

O soya, pambiq, palmaniive

O genagaergak, kakao, delfin

Sual: Bitki yaglarinin agardilmasi t¢ln onlari na ile emal edirlar? (Caki: 1)
O keskin su buxari ile
O gelavi ile saflagdirmagla
Oylingl fraksiyall benzinle
Ossu ile qizdinimagla
@ adsorbentlorle

Sual: Bork bitki yaglarindan an cox istifade olunanlar hansidir? (Caki: 1)
O gargidali, soya,
O glinebaxan, zeytun
@ kakao, palma
O ketan, gatans
Odirnaq, kakao

Sual: ©n ¢ox istifade olunan bitki yaglarina hansilar aiddir? (Caki: 1)
O gargidali, soya, pambiq, glinebaxan
@® glinebaxan, gargidali, zeytun, soya, pambiq, xardal
O qurumayan genagaergak, palmaniive, gatena
O ketan, gatena, gargidali
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O zeytun, dirnaq, kakao, palma, muskat

Sual: Hansi yaglarin yod adadi coxdur? (Caki: 1)
O gargidali, soya, pambiq, glinebaxan
O zeytun, badam, gargidal
O qurumayan genagargak, palmaniive
@® katan, getans
Odirnaq, kakao, palma, muskat

Sual: Hansi yaglarin yod adadi 100-145 arasinda olur? (Caki: 1)
@® gargidali, soya, pambiq, glinebaxan
O zeytun, badam, gargidali
O ketan, gatana, kokos
O qurumayan genagargak, palmaniive
Odirnaqg, kakao, palma, muskat

Sual: Hansi yaglarin yod adadi 100-den ¢ox olmur? (Caki: 1)
O qargidali, soya, pambiq
@® zeytun, badam
O ketan, gatana, kokos
O qurumayan genagargak, palmaniive
Odirnaq, kakao, palma, muskat

Sual: Hansi goéstarici heyvanat yaglarinin fiziki-kimyavi gdstaricilerinin ekspertizasina aid deyil?
(Caki: 1)

O terkibinda olan suyun migdari

O erima va donma temperaturu, tursuluq adadi

Osuda hall olan ve suda hall olmayan ugucu yag tursularinin migdari

@ konsistensiyasi, seffafligi, rongi

O peroksid adadi, tursulug adadi

Sual: Asagidaki yaglardan hansi kombinslasdirilmis matbax yaglarina aid deyil? (Caki: 1)
@ hidrogenlesdirilmis bitki yagi ile saflasdiriimig bitki yagi garisigindan ibarst matbax yagi
O heyvanat yagi mansali kombinalasdirilmis matbax yagi
O xtisusi kombinslagmis matbax yagi
O donuz piyi ile gqarisdiriimis matbax yagi
O margaquzelin

Sual: Hansi gésterici marqarinin fiziki-kimyavi gostaricilarinin ekspertizasina aid deyil? (Coki: 1)
Oyagin, suyun ve duzun miqgdari
O Kettstorfers gore deracs ile tursulugu
@ konsistensiyasi ve kasik hissada goriiniisi
Oyagin srime temperaturu
O suyun ve duzun miqdari

Sual: Mayonezin asasini na teskil edir? (Caki: 1)
O donuz yagi
O slimiik yagi
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O deniz heyvanlarinin yagi
@ bitki yag1
O heyvanat yagi

Sual: XUsusi stabillesdirici ve konservant alaveli mayonezlarin saxlanma muddati ne gadardir ?

(Caki: 1)

@1 ile geder

(O 30-40 giin

O10 giin

O 8gln

O 6 ay
BOLma: 1103
Ad 1103
Suallardan 11
Maksimal faiz 11
Suallari garisdirmaq A
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Asagidakilardan hansi kare yaginin zarersizlik gdstericilorina aiddir? (Coki: 1)
Ovyaglar, zilallar, toksiki elementlor
O karbohidratlar, mineral maddsler, radionuklidler
@ toksiki elementlar, pestisidlar, mikotoksinlar, radionuklidler
O su, selliiloza, saxaroza, pestisidler
O nigasta, duzlar, tursular, mikotoksinler

Sual: Yaglarda olan, kenar goxu ve dad veran maddalar hansi amaliyyatlarla amizlanir? (Caki:
1)

O saflagsdirma

O hidratasiya

@® dezodarasiya

O vinterizasiya

O deaerasiya

Sual: 100 gram marqarinin verdiyi enerji agsagidaki siralardan hansina uygun galir? (Ceki: 1)
O 345-450 kkal
O 475-598 kkal
O 545-600 kkal
®©637-746 kkal
(O 647-736 kkal

Sual: Asagidaki marhalealarin hansi hidrogenlasdirilmis yaglarin istehsalina aid deyil? (Caki: 1)
O hidrogenin alinmasi ve temizlenmasi
O katolizatorun hazirlanmasi
®@yaglarin saflagdiriimasi
Oyaglarin hidrogenle doydurulmasi
O hidrogenlasdirilmis yagin temizlanmasi
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Sual: Yaglarda vinterizasiya Usulu ile tamizlema na demakdir? (Caki: 1)
@ yaglarin dondurulmasi
Osu ile qizdiriimasi
O fasilssiz igsloyan mearkezdengagma aparatlarinda yagin mexaniki qatisiglardan
temizlanmasi
O galavi ile saflagdiriimasi
O adsorbentlerle emal edilmasi

Sual: Bork bitki yaglarindan olan kakao yagdi neca alinir? (Caki: 1)
O preslama Usulu ila
@ isti preslema Usulu ila
Oisti ve soyuq preslems Usulu ile
O preslema va ekstraksiya Usulu ile
O isti preslema va ekstraksiya Usulu ile

Sual: Yaglarin geffafligi nece teyin edilir? (Caki: 1)
@ sinaq slsasina toklb gin isiginda baxilir
O slise gubugla garisdirilib kenar dad ve iyin olmasi yoxlanilir
O temiz ve seffaf sinaq slisaesine toklib, ona svvalki konsistensiyasini vermak maqsadile 14-
24 saat soyuq yerds va ya buzda saxlamagla
O 15-20°S-de 5 mm galinliginda parildamayan ag stise plastinkaya yayib giin isiginda baxilir
O otaq temperaturunda spatel vasitssila tayin edilir

Sual: Yagi uzun muddat saxladigda hansi (Caki: 1)
O kaskin qoxulu olur
O dad1 keskin dayisir
O xirda molekulali yad tursularinin migdari artdigca sabunlasma adadi de artir
O serbast gliserin ve yag tursularinin duzlari olan sabun smales galir
@ hidroliz neticesinds sarbast yag tursularinin migdar artir

Sual: Yaglarin amtas keyfiyyeti ekspertiza edilon zaman hansi gdstericiloer tayin olunur? (Caki:
1)

Oiy ve dadi

O sabunlasma ve yod adadi

O stiasindirma amsali va tursuluq adadi

@ soffafligl ve ¢okintinin migdari

Orengi ve tursulug adadi

Sual: Sanaye emali va kitlavi iasa Ugln istehsal olunan marqarinin terkibinde yagin migdari na
gadaer olur? (Caki: 1)

O 62%-dan az olur

® 82%-den az olmur

O 70+2% olur

O72%

O75%

Sual: Mayonezin saxlanilma muaddatini uzatmaqg ve davamliigini artirmaqg magsadila hansi
ferment preparatlari alava edilir? (Coki: 1)
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Olipaza, fosfotaza, laktaza

O amilaza, saxaraza, katalaza
Ofitaza, sellobioza, proteaza

O galaktoza, maltaza, reduktaza
@ katalaza, oksidaza, qgliikozidaza

BoLma: 1201

Ad 1201
Suallardan 3
Maksimal faiz 3
Suallari garisdirmaq A
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Hansi pendira qursag mayali pendir deyilir? (Caki: 1)
O muxtelif pendirleri, kesmiyi, kere yagini ve diger siid mahsullarini 79- 90°S-ds 20-30 daq
aritmakla hazirlanan mahsula
O mal-garanin otlaglarda baslenmasi dévriinds alinan yikseak keyfiyyatli xam stidden
hazirlanan mahsula
O slid turgusuna qicqirdan bakteriyalarla dslemalenmasinden alinan mshsula
@ siidiin qursaq mayasi ile delemalenmasindan alinan mahsula
O goyun sidiindan hazirlanan, rengi sarimtil ag, dadi ve iyi spesifik xosa galen mshsula

Sual: Hansi pendira std tursulu pendir deyilir? (Caki: 1)
O mixtslif pendirleri, kesmiyi, kars yagini ve diger siid mahsullarini 79- 90°S-ds 20-30 daq
aritmakla hazirlanan mahsula
O stidiin qursaq mayasi ile delemalenmasindan alinan mahsula
@ siid tursusuna qicqirdan bakteriyalarla dslemalenmasinden alinan mshsula
O mal-qgaranin otlaglarda baslenmasi dévriinds alinan yikseak keyfiyyatli xam stidden
hazirlanan mahsula
O goyun sidiindan hazirlanan, rengi sarimtil ag, dadi ve iyi spesifik xosa galen mshsula

Sual: Kesmik mamulatinin sathinin seliklonmasi quisuru hansi sebabdan bag verir? (Caki: 1)
O mayalanmanin yiiksek temperaturda apariimasi, yaxud kesmiyin yliksek temperaturda
soyudulmasi
O kesmiyin yaxsi qalaylanmamis metal gablarda uzun middet saxlaniimasi
O kesmiyin saxlanma seraitine diizgiin emal edilmemasi naticesinde
@® gablasdiriimig taralarin gapaginin méhkem baglanmamasi naticesinde kesmik kitlasinin
sathinda gurtducl bakteriyalarin inkisaf etmasi
O kesmik va kasmik mamulati ¢irkli taralara gablasdirildigda

BoLma: 1202

Ad 1202
Suallardan 24
Maksimal faiz 24
Suallari garigsdirmaq kA
Suallar teqdim etmak 1%
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Sual: Soyudulmus sudu bagl gabda saxladiqda aerob va sud tursusu mikroblarinin goxalmasi
hansi qusurlara sebab olur? (Ceki: 1)

O aci dadmasina

O sarimsag-sogdan qoxusuna

® clirimasina

Oderman iyina

O selikliys

Sual: Sudun terkibinde karotin su ile birlagdikda hansi vitamina ¢evrilir? (Caki: 1)
O D vitaminina
O C vitaminina
@ A vitaminina
OE vitaminina

Bia

Vitaiiiiiiiiie

Sual: Hansi heyvan stdindes sid sekari ¢coxluq taskil edir? (Coki: 1)
Oinsk sltdiinds
@ at slidiinds
O camisg slidiinds
Okegi stidiinda
O devae slidiinds

Sual: Sudun terkibindeki hansi ferment sid yagini gliserina ve yag tursularina parcalayir?
(Coki: 1)

O fosfotaza fermenti

O reduktaza fermenti

O katalaza fermenti

@ lipaza fermenti

O peroksidaza fermenti

Sual: Sudun pasterize olunmasinin yoxlaniimasi hansi fermentlarin tayini ile aparlir? (Caki: 1)
@® peroksidaza ve fosfotaza
Oreduktaza ve katalaza
O katalaza va lipaza
Olipaza ve peroksidaza
O amilaza ve katalaza

Sual: Sidda bakteriyalarin goxlugu onun tarkibinda olan hansi fermentin goxluguna dalalat
edir? (Caki: 1)

O fosfotaza

O katalaza

Olipaza

@ reduktaza

O peroksidaza
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Sual: Kefir va qimizin terkibinds olan qazi kenar etmak U¢in hansi amsliyyatlari aparmaq
lazimdir? (Gaki: 1)

O 30°S-dak qizdirmali

O 15-20°S istilikde su slave etmali

@® su hamaminda 35-40°S-dsk isidib ve yeniden 20°S-dek soyutmali

O 20°S-dak isidib soyutmali

O 63-65°S-dek su hamaminda 20 dagige saxlamal

Sual: Kesmik istehsalinda hansi siiddan istifade olunur? (Caki: 1)
O dondurulmus stiddan
O sterilize edilmis stiiddan
O ergin sidden
@ pasterize edilmis stidden
O zlilali sidden

Sual: Kesmik istehsalinda hansi sud tursusuna gicqirdan streptokoklardan istifada olunur?
(Caki: 1)

@® mezofil ¢opleri

O maya goébalakleri

O asidofil ¢gopleri

O termofil gopleri

O spirte gicqirdan maya gobalekleri

Sual: Kara yaginin ovxalanmasi ndgsanina sabab nadir? (Caki: 1)
@® gaymag yetisdirendes temperatur rejiminin pozulmasi
O lipaza fermentinin ve hava oksigeninin tesiri
O keraysa kif sporlarinin diismasi
O keranin ¢ox duzlanmasi
O yagda olein tursusu ¢ox olanda gaymagin kifayst qeder yetismamasi

Sual: Kara yaginin en kasiyinde su damcilarinin olmasina sabab nadir? (Caki: 1)
O gatilan duzun normadan gox olmasi
@ keara yaginin kifayst gaeder yuyulmamasi ve emal olunmamasi
O duzlamagq ugtn ksltenli duzun islenmasi
O emal prosesinds temperatur rejiminin pozulmasi
O kareni emal edenda ona uzun middat mexaniki tesir gostarilmasi

Sual: Kara yaginin renginin ag ve soldun olmasina sabab nadir? (Caki: 1)
Oiri duzdan istifade
O maye yagda hall olmus karotinin oksidlesmasi
@ boyagin olmamasi ve ya az vurulmasi
O kers yaginda nemakovun disperslagsmasi
O keranin telasik emal olunmasi

Sual: Yaglarin terkibinds olan boya maddalarindan hansi pambiq yaginin spesifik pigmentidir
vo zaharlidir? (Caki: 1)

O xlorofil

O karotin
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O ksantofil
O antosian
@® qossipol

Sual: Dondurmanin saxlaniima muiddati nadan asilidir? (Caki: 1)
O namliyi ve quru maddeanin migdarindan
O organoleptiki gostericilerin keyfiyystinden
O saxlanilma seraitinden
O muxtelif dad ve stir veran maddaler garisiginin migdarindan
@ kimyavi tarkibi ve gesidinden, saxlaniima seraitinden

Sual: Sid konservlarinin fiziki-kimyavi gdstaricilarinin ekspertizasi zamani tadqiq olunan sesas
keyfiyyoat gdstericileri hansilardir? (Caki: 1)

O xarici goriinlsu, konsistensiyasi

Odadi, iyi, rengi

O gablagdiriimasi, markalanmasi

@ namliyin, yagin migdari, tursulugu, bankanin hermetikliyi, netto ceki

O daginmasi, saxlaniimasi seraiti ve middati

Sual: Qis mévsiminda gqaymaga xos sarimtil rang vermak Gg¢lin ona hansi boya maddasi
alave edilir? (Caki: 1)

O karotin

@ orlean

O antosian

Oflavon

O xlorofil

Sual: Teza gaymagdan hazirlanan sirin kare yaginda xalis yagin migdari ne gadar olmahdir?
(Caki: 1)

@®82,5 vo 81,5%

O78-77%

O71-72,5%

O72,5%

082,5%

Sual: Kara yaginin asas fiziki-kimyavi gostericileri hansidir? (Caki: 1)
O sokoladli kers yaginda kakaonun migdari
@ namlik va yagin faizle migdari
Otursuluq ve yagsiz quru qgaliq
O soker slave edilmis yagda sekarin migdari
O bal slavalids balin migdari

Sual: Asagida sadalanan gruplardan hansi qursaq mayali yumsaq pendirlarin yetismasina aid
deyil? (Caki: 1)

O silizin mikroflorasinin istiraki ila

@ siid tursusuna qicqirdan bakteriyalarin istiraki ile

O pendir silizinin va kifin istiraki ile

O pendirin sathinds inkisaf edan kiflerin istiraki ile

O pendirin daxilindaki kifin istiraki ile
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Sual: Sud zulallarinin yuksak gidaliliq dayeri naye asasan giymatlandirilir? (Coki: 1)
@® onda svezedilmaz amintursularinin hamisinin olmasina gore
O slidiin terkibinda olan mikroelementlerin orqganizmda geden mibadils prosesinde mihim
roluna géra
O stid mahsullarinin insanin inkisaf ve qocaliq dovriindeki shemiyyastine gore

O kalsium va fosfor duzlari ile zengin olmasina gore
O

onun tarkibinds bioloji cahatdan faal maddalarin - vitaminlarin
(A.D.E,C.B,. By ves.)

olmagma gora

Sual: Yalniz sud tursusuna qicqirma gedan pahrizi tursudulmus sid mahsullarina hansilar
aiddir? (Caki: 1)

O kefir, qimiz, yoqurt

@® muxtslif qatiglar, asidofilinler, yoqurt

O kefir, qimiz, cenub qatig

O adi gqatiq, megnikov gatidi, cenub gatidi

O Ryajenka gatigi, kefir, xama

Sual: Qarisiq gicqgirmanin — sid tursusuna ve spirta gicqirmanin naticesinds alinan
tursudulmus sid mehsullari hansilardir? (Ceki: 1)

O asidofilinler, yoqurt

O kesmik, xama, qimiz

@ kefir, qimiz

O adi gqatiq, megnikov gatidi, cenub gatid

O kefir, gimiz, cenub qatidi, asidofilinler

Sual: Sud konservlarinin keyfiyyatini qoruyan amillare ne aiddir? (Gaki: 1)
O organoleptiki gostaricilerinin ekspertizasi
O tehliikasizlik gostericilerinin ekspertizasi
O fiziki-kimyavi gostericilerinin ekspertizasi
O mikrobioloji gostericilerinin ekspertizasi
@ onlarin gablasdirilmasi, markalanmasi, dasinmasi, saxlanilmasi seraiti ve miiddati

Sual: Sudin hemogenlagdiriimasi ne demakdir? (Caki: 1)
O slidiin sixhdinin temperatura ve sixliga gore tenzimlenmasi
O donmus vae galxalanmis yagi olan gaymaqdan niimuna gotirilmasi
Oinsk slidiiniin keyfiyyatinin tesdiq olunmus gostaricilerinin tedqiqi Gsullarinin dyrenilmasi
Oinek slidiiniin pasterizs edilib yaghhiginin normalasdirimasi
@ siidiin 67-70 der.Selside 150-200 m/san slratli tezyiq altinda emal olunaraq siiddaki yag
kiraciklarinin xirdalanib har terafe barabar miqdarda yayilmasi

BoLma: 1203

Ad 1203
Suallardan 19
Maksimal faiz 19
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Suallar garigdirmaq &

Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Sid yaginda hansi madda organizmda kalsium duzlarinin va fosfat tursularinin
mubadilasini nizamlayir? (Caki: 1)

O fosfatidler

@ xolesterin

O mineral maddaler

O Uzvi tursular

O siid gakari

Sual: Sudun tarkibindeki hansi madda raxit xestaliyinin qargisini alir? (Ceki: 1)
@® erqgosterin
O lesitin
O kefalin
O xolesterin
O sterin

Sual: Sud mahsullarinin konsentrasiyasi suyun hansi formasindan asilidir? (Caki: 1)
O sarbast su
O birlesmis su
O kristal halinda olan su
@ sisdirma su
O dondurulmus su

Sual: Yoqurt istehsalinda hansi bakterial mayadan istifade olunur? (Caki: 1)
O asidofil goplerinin temiz kulturundan ve varam ¢oplerini inkisafdan saxlayan xiisusi segilmis
sud tursusuna qicqirdan mayadan
O asidofil bakteriyalarindan hazirlanmig mayadan
@ termofil stid tursusuna qicqirdan streptokokklardan ve bolgar ¢éplerinden ibarst mayadan
O asidofil bakteriyalari, kefir mayasi ve slid tursusuna gicqirdan streptokoklarin garisiq
mayasindan
O slid-zillal konsentratlarindan

Sual: Qimiz istehsalinda hansi sud tursusuna qicqirdan bakteriyalardan istifada olunur? (Caki:
1)

@ bolgar ¢opleri ve maya gobalakleri

O mezofil ve termofil ¢opleri

O asidofil ve maya gobalakleri

O termofil ve bolgar g¢opleri

O asidofil ve termofil ¢opleri

Sual: Qimiz hansi heyvanin sudunden hazirlanir? (Caki: 1)
O camis sudu
O zebu sudi
@ at sidi
O kegi stdu
Oinek slidl
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Sual: Sudu hansi temperaturda qizdirdiqgda reduktaza fermenti 6z aktivliyini itirir? (Coki: 1)
065°S
O70°s
O 60°S
®75°S
O 72°S

Sual: Kefir ve asidofilinin yaghligi negce %-don az olmamahdir? (Caki: 1)
01,8%
®3,2%
02,5%
04,6%
03,9%

Sual: Tursudulmus std mahsullarinin organizma xeyiri ve uzunémurlliys sebab olmasi naya
asaslanir? (Ceki: 1)
O mualicevi shemiyyati vardir
O terkibinda lazimi migdarda nizin oldugundan yiiksak antibiotik fealliga malikdir
@ tursudulmus stid mahsullari gebul edsn insanlarin made-bagirsaginda sid tursusuna
gicqirdan bakteriyalar inkisaf edir, orada sud tursusu emala gatirir va beloe bir mihitde
mikroorganizmlar inkisaf eda bilmir
O adi stids nisbatan tursudulmus stid mahsullari asan va tez manimsanilir
O emale galen siid tursusu, spirt ve karbon gazi made-bagirsagin sire ve ferment ifrazini
artirir, bu da gidanin haezmini ve manimsanilmasini slratlondirir

Sual: Hansli sud agizsudu adlanir? (Gaki: 1)
O uzun middst asagi temperaturda saxlanilan sid
O sagilma dayandirilana 7-10 giin galmis sagilan std
@ balavermadan sonra 7 glin arzinds sagilan sid
O lipaza fermentinin tasiri iloa gaxsimig siid
O xosa gelmayan spesifik dad veran siid

Sual: Sudun sixhgini ve yag faizini bildikden sonra dastur ile hansi gdstericini hesablamagq
mumkandur? (Caki: 1)

O slidiin tursulugunu

O zardabin sixhigini

O sldin sixhgini

@ s{idiin quru gahgni

Oyagin kitle payini

Sual: Qaymagin pasterizasiyaya va sterilizasiyaya yararligini bilmak Ugtin hansi géstarici tayin
edilir? (Caki: 1)

@ istiliya davamhigi

Otursulugu

Ovyararhhgi

Oiyi ve dadi

O konsistensiyasi
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Sual: Kera yaginin staf adlanan qisuru hansi sebabdan bas verir? (Caki: 1)
O zdilallarin pargalanmasindan peptonlarin amasle galmasi
Ostid yaginda olan linol tursusunun oksidlagsmasi ve yad plazmasinda hall olan azotlu
birlesmalerin migdarinin artmasi
@ siid yaginin polimerlasmasi, yagin sethindes tursulugun, peroksid adadinin va hall olan
azotlu birlesmalerin artmasi
O texnoloji emaliyyatlara, xtisusan temperatur rejimina diizglin amal edilmamasi
O olein tursusunun oksidlesarak dioksistearin tursusu emale gatirmasi

Sual: Kara yaginin acilasmasina sabab nadir? (Caki: 1)
O zdilallarin pargalanmasindan peptonlarin amale galmasi
@ yagin hidrolitik pargalanib oksidlesarak aldehidler, ketonlar ve mixtslif xirda molekullu yag
tursularinin eamale galmasi
O'stid yaginin polimerlasmasi, yagin ssthindes tursulugun, peroksid adadinin va hall olan
azotlu birlesmalerin artmasi
O texnoloji emaliyyatlara, xiisusen temperatur rejimine diizglin emal edilmemasi
O olein tursusunun oksidlesarak dioksistearin tursusu emale gatirmasi

Sual: Ovxalanan kara yagi qusuru hansi sebabdan bag verir? (Coki: 1)
O zllallarin pargalanaraq pepton emale gslmasi
Ostid yaginda olan linol tursusunun oksidlagsmasi ve yad plazmasinda hall olan azotlu
birlesmalerin migdarinin artmasi
O'stid yaginin polimerlasmasi, yagin ssthindes tursulugun, peroksid adadinin va hall olan
azotlu birlesmalerin artmasi
@ texnoloji emaliyyatlara, xiisusen temperatur rejimine diizgiin emal edilmamasi
O olein tursusunun oksidlesarak dioksistearin tursusunun emale galmasi

Sual: Yagl va teza pendirlarde nisbatan ¢ox tesadif olunan bark va ya rezin konsistensiyali
pendir qusurunun amala galmasina sabab nadir? (Caki: 1)

O tursulug deracasinin yiiksak ve yetisma temperaturunun yuxari olmasi

O siid tursusunun va duzun artiq olmasindan

O tebaga amale gatiren ve galiblema zamani pendirin gox soyudulmasi

Oisglenan stidiin tursulugunun yikssk olmasi ve pendir kiitlasinin haddindan artiq

qurudulmasi

@® onda olan yagin ve siid tursusunun az olmasi

Sual: Tez ovulan pendir qisurunun amala galmasina sabab nadir? (Caki: 1)
O pendirin vaxtli-vaxtinda gevrilmemasi ve onun gabiginin temiz saxlanmamasi
O tursulug deracasinin yiiksak ve yetisma temperaturunun yuxari olmasi
O tebaga amals gatiren ve galiblema zamani pendirin gox soyudulmasi
@islenan stidiin tursulugunun yikssk olmasi ve pendir kiitlasinin haddindan artiq
qurudulmasi
O onda olan yagin ve siid tursusunun az olmasi

Sual: Gozcukleri haddindan ¢ox olan (slingarsakilli) pendir qisurunun emala galmasina sabab
nadir? (Gaki: 1)
O pendirin vaxtli-vaxtinda gevrilmemasi ve onun gabiginin temiz saxlanmamasi
O tebaga amale gatiren ve galiblema zamani pendirin gox soyudulmasi
Oislenan stidiin tursulugunun yiiksak olmasi ve pendir kiitlesinin haddindan artiq
qurudulmasi
@ yag tursusuna qicqirdan bakteriyalarin istiraki
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O tursulug deracasinin yiiksak ve yetisma temperaturunun yuxari olmasi

Sual: Pendirde ammiak qoxusu qusurunun emala galmasina sabab nadir? (Coki: 1)
O pendirin vaxtli-vaxtinda gevrilmemasi ve onun gabiginin temiz saxlanmamasi
@ pendirin tursuluqg deracasinin yikssak va yetisme temperaturunun yuxari olmasi
O tebaga amale gatiren ve galiblema zamani pendirin gox soyudulmasi
Oiglenan stidiin tursulugunun yikssk olmasi ve pendir kiitlasinin haddindan artiq
qurudulmasi
Oyag tursusuna qicqirdan bakteriyalarin istiraki

BoLma: 1302

Ad 1302
Suallardan 2
Maksimal faiz 2
Suallar garigsdirmaq kA
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Yumurtanin emali mahsullari hansidir? (Caki: 1)
@® yumurta melanji ve yumurta tozu
O yumurtanin agi ve sarisi
O pehriz yumurtasi, agxana yumurtasi
O yumurtanin agi, sarisi ve qabigi
O kalsium, magnezium va fosfor duzlari ile zengin yumurta gabigi

Sual: Laboratoriya saraitinds yumurtanin tezaliyi nece muayyan edilir? (Coki: 1)
Oyumurta gabiginin rengi ile
@® yumurta sarisinin indeksi ilo
O yumurtanin kitlesi ile
O yumurtanin keyfiyyati ilo
O yumurtalarin Gstinda yumurtlanan tarixi gésteran stamp ile

BoLma: 1401

Ad 1401
Suallardan 5
Maksimal faiz 5
Suallari garigdirmaq EA
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: “Halal” devizi altinda istehsal olunan kolbasa mamulatlarinin tarkibine donuz ati ve piyi?
(Caki: 1)

Oqatilir

O 25%-o gadar qatilir

O 2-3%-a qader qatilir

@ qatilmir
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O 50%-o gadaer qatilir

Sual: Kolbasa mamulatlarinin istehsali G¢lin asas xammal nadir? (Caki: 1)
O erzaq gani, gqoyun ot
O qus sti, dovsan eti
Oisteniloen termik durumda olan har ciir saglam heyvanlarin ati
O az piyli heyvanlarin oti
@® mal ati, donuz ati, donuz piyi

Sual: Keyfiyyatlilik alamatlerine gére ot neca giymatlandirilir? (Caki: 1)
O defrostasiya edilmis, buglu, azaciq dondurulmus
O dondurulmus, soyudulmus, buglu
@ toeza, tozaliyi stibhali, kéhne
O buglu, teze, defrostasiya edilmis
O soyumus, donu agilmis, buglu

Sual: Termiki veziyyatina gére camdaklar neca giymatlandirilir? (Coki: 1)
O defrostasiya edilmis, buglu, azaciq dondurulmus, kéhne
O dondurulmus, soyudulmus, buglu, defrostasiya edilmis, kéhna
Otezs, tazeliyi siibhali, kbhna, donu agilmis, buglu
@ buglu, soyumus, soyudulmus, dondurulmus, ¢ox soyudulmus, defrostasiya edilmis, donu
aclimis
Otezes, soyumus, donu agiimis, buglu, ¢ox soyudulmus

Sual: Organoleptiki Usulla giymatlandirildikde atin hansi gostaricileri ekspertiza edilir? (Caki: 1)
O cemdaklerin koklik deracesi, kokklarin ve ¢dplerin migdari, zahiri gorinlsi, bulyonun
soffafligi ve iyi
O azsle toxumasinin pargalanma dearacasi, zahiri goriints, stin tezaliyi, yetisme deracesi
Oiyi, zahiri goriintsl, bulyonun saffafligi ve iyi, yetisma daracasi, kokklarin ve ¢dplerin
migdari
Oyaginin vaziyyasti, bulyonun saffafligi, cemdasklarin kokliik deracesi, yetisme deracesi,
kokklarin va ¢goplarin migdari
@® zahiri gorinlisi, rengi, konsistensiyasi, iyi, yaginin veziyysti, bulyonun rengina gore
keyfiyyati, bulyonun gaffafligi ve iyi

BoLMma: 1402

Ad 1402
Suallardan 14
Maksimal faiz 14
Suallari garisdirmaq EA
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Btin va baligin tazaliyini miayyat etmak Gglin bu mahsullarin terkibinde hansi maddanin
miqgdari tayin edilmalidir? (Caki: 1)

O nuklein tursularinin

® ammonyakin

O zilaln
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O mineral maddalarin
O yagda hall olan vitaminlarin

Sual: Btin tezalik va yararliliq darecasi hansi metodlarla dyrenilir? (Coki: 1)
O organoleptiki
O kimyavi
O mikroskopik
@ histoloji
O bakterioloji

Sual: Btin yoxlanmasinda asas bakterioloji metodlar hansilardir? (Caki: 1)
@® aerob mikroorganizmler lizerinde arasdirma, mikroorganizmlarin kemiyyat ugotu,
mikroblarin biokimyavi xUsusiyyatlarinin dyranilmasi, anaerob mikroorganizmlar tGzerinde
arasdirma
O mikroorganizmlerin materialdan sonradan identifikasiya olunmagqla kultivasiya vasitesi ile
gida muhitinds ayriimasi
O dyrenilen materialdaki mikroblarin formalarinin, dlgllerinin ve renginin dyranilmasi
O stin kasilmis yerlarinds bakteriyalarin migdari ve yaxma-izlerin mikroskopik tsulla
oyranilmasi
O mikroblarin morfoloji xtisusiyyatlerinin boyanmis vaziyyatde dyrenilmasi ve mikroblarin
harakatlarinin dyranilmasi

Sual: Asagidakilardan hansi baliq ve balig mahsullarinin orqanoleptiki géstericilaerina aid deyil?
(Caki: 1)

O mahsulun rangi, zahiri gorkami va deri ortlylnin veziyyati

@ bahgin ve balig mahsullarinin terkibinde olan birlesmis ve sarbast lipidin migdari

O baligin ve balig mahsullarinin konsistensiyasi

O baligin ve balig mahsullarinin goxusu

O bahgin ve balig mahsullarinin dadi

Sual: Termiki vaziyyastine gére giymatlandiriloan buglu at hansi variantda dizguin aks
olunmusdur? (Caki: 1)

O temperaturu manfi 2°S-ys gatdiriimis ot

O xtisusi kameralarda donu agilib temperaturu 1- 4°S-ys gatdiriimis st

@ yenice kasilmis heyvanin ati

O temperaturu manfi 8°S-ye catdiriimis st

O heyvan kssildikden sonra 6 saatdan tez olmamaq sertile soyuducuda, kameralarda ve ya

tobii seraitde 5-12°S temperatura qadar soyumus at

Sual: Termiki vaziyyatine gére giymatlandirilon soyumus ate asagdidakilardan hansi uygun
galir? (Geki: 1)

O temperaturu manfi 2°S-ys gatdiriimis st

O xtisusi kameralarda donu agilib temperaturu 1- 4°S-ys gatdiriimis st

O yenice kasilmis heyvanin ati

O temperaturu menfi 8°S-ys gatdiriimis st

@ heyvan kesildikden sonra 6 saatdan tez olmamagq sertile soyuducuda, kameralarda ve ya

tobii seraitde 5-12°S temperatura qadar soyumus at

Sual: Termiki vaziyyatine gére giymatlandirilon soyudulmus ate asagidakilardan hansi uygun
galir? (Geki: 1)
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O temperaturu manfi 2°S-ys gatdiriimis st

O xuisusi kameralarda donu agilib temperaturu 1- 4°S-ys gatdiriimis st

O yenice kasilmis heyvanin ati

@ soyuducu kameralarda misyysn middst saxlanilib, temperaturu 0-4°S- ys gatdiriimis at
O heyvan kasildikden sonra 6 saatdan tez olmamaq sertile soyuducuda, kameralarda ve ya
tobii seraitde 5-12°S temperatura qadar soyumus at

Sual: Termiki veziyyatina gbre giymatlondirilan dondurulmus ste asagidakilardan hansi uygun
galir? (Geki: 1)
@® temperaturu manfi 8°S-ye catdiriimis ot
O xuisusi kameralarda donu agilib temperaturu 1- 4°S-ys gatdiriimis st
O yenice kasilmis heyvanin ati
O soyuducu kameralarda misyysn middst saxlanilib, temperaturu 0-4°S- ys gatdiriimis at
O heyvan kssildikden sonra 6 saatdan tez olmamaq sertile soyuducuda, kameralarda ve ya
tabii seraitde 5-12°S temperatura qadar soyumus at

Sual: Termiki veziyyatina gbroe giymatlondirilon defrostasiya edilmis ate asagdidakilardan hansi
uygun galir? (Caki: 1)
O temperaturu manfi 8°S-ys gatdiriimis st
@ xiisusi kameralarda donu agilib temperaturu 1- 4°S-ys ¢atdiriimis ot
O yenice kasilmis heyvanin ati
O soyuducu kameralarda misyysn middst saxlanilib, temperaturu 0-4°S- ys gatdiriimis at
O heyvan kssildikden sonra 6 saatdan tez olmamaq sertile soyuducuda, kameralarda ve ya
tabii seraitde 5-12°S temperatura qadar soyumus at

Sual: Termiki veziyyatina gbre giymatlondirilan ¢cox soyudulmus va ya azaciq dondurulmus ote
asagidakilardan hansi uygun galir? (Ceki: 1)
O yenice kasilmis heyvanin ati
O xtisusi kameralarda donu agilib temperaturu 1- 4°S-ys gatdiriimis st
@® temperaturu manfi 2°S-ye catdiriimis ot
O soyuducu kameralarda misyysn middst saxlanilib, temperaturu 0-4°S- ys gatdiriimis at
O heyvan kasildikden sonra 6 saatdan tez olmamaq sertile soyuducuda, kameralarda ve ya
tobii seraitde 5-12°S temperatura qadar soyumus at

Sual: Kolbasa ve hisa verilmis mamulatlarin keyfiyyatinin ekspertizasi zamani partiyadan olan
bitin mahsullarin ne¢a faizi zahiri baxisdan kegirilir? (Coki: 1)

O 5%

® 10%-i

O 3%

O 7%

010-15%

Sual: Heyvanin diri kitlesinin nega faizini qan tagkil edir? (Coki: 1)
O1,5-4,9%-ni
O 4-5,8%-ni
O 3-5%-ni
® 5-8%-ni
0O1,0-3,3%-ni

Sual: Btli-simukli submahsullarina heyvanin hansi tzvleri aiddir? (Gaki: 1)
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O garaciyer, agciyar, Ursk, diafragma, nafas borusu, boyrskler, yelin, dil, beyin, dalaq
O donuz, mal ve gqoyun ayagqlari, donuz ve qoyun kallesi, mal dodaglari ve qulaglari
O qat-gat, qursaq, donuz madasi, dalaq

@ mal ksllssi, goyun ve mal quyruglari

O garaciyar, agciysr, donuz ve qoyun kallesi

Sual: Yumsaq submahsullari grupuna heyvanin hansi Gzvlari aiddir? (Caki: 1)
O qat-gat, qursaq, donuz madasi, dalaq
O garaciyar, agciysr, donuz ve qoyun kallesi
O mal ksllesi, goyun ve mal quyruglari
O donuz, mal ve gqoyun ayagqlari, donuz ve qoyun kallesi, mal dodaglari ve qulaglari
@® qaraciyer, adciyaer, Urak, diafragma, nafes borusu, bdyrakler, yelin, dil, beyin, dalaq

BOLma: 1403

Ad 1403
Suallardan 6
Maksimal faiz 6
Suallari garigdirmaq kA
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Qus atinin kimyavi tarkibi nedan asilidir? (Caki: 1)
O cemdayin texnoloji emal Gsullarindan va keyfiyystinden
O termiki veziyystinden ve tezalik deracesindan
O saxlanilma seraitinden ve middatinden
Oyasindan, cinsiyyatinden
@® qusun néviindan, yasindan, kokliik deracesinden, cemdayin hissslsrinden, qusun
yeminden, baslanmasi tsullarindan

Sual: Qoyun va kegi ati comdayi ticarata hansi halda daxil olur? (Caki: 1)
O yarimcamdak halinda
@ biitév cemdak halinda
O cemdayin V4 hissesi halinda
O har yarimcamdaek standart sxem (izre 9 hissays bolinmis halda
O her yarimcemdak 3 amtas sortuna bolinmis halda

Sual: Bt mahsullarinin kaloriliyinin misyyanlesdiriimasi naye asaslanir? (Caki: 1)
O st mahsullarinin nem terkibinin yoxlanmasi zamani tetbiq 100-105°S-ds ve ya miayyan
zaman arzinda daha yuksak temperaturda qurudulduqda alinan daimi gakiya
Osinaq Ugiin nazardes tutulmus niimunalerin yandiriimasina ve mineral galigin mufel
sobasinda 600-800°S qizdiriimasina
O piy terkibli Gmumi azota gére nimunanin minerallasdiriimasi yolu ile
muayyanlosdiriimasina
O gida nimunsalerinden halledici vasitssi ile ve ekstraktda yagin miisyysn olunmasiyla
goturdlmas piys
@ zilallarin, karbohidratlarin ve yaglarin terkibinin miisyyanlasdirilmasi naticalarinin
hesablanmasina
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Sual: Bork birlesdirici toxumaya na aiddir? (Coki: 1)
O gan, limfa, retikulyar toxuma
O retikulyar birlasdirici toxumadan smale galib, bir-birinden yumsaq birlesdirici toxuma gatlari
ile ayrilan dairavi yag hiceyralarinden ibarat toxuma
O six kollagen, six elastin, qigirdaqg toxumalari
@® stimiik toxumasi
Ovyag, pigment toxumalari

Sual: Kimyavi tehlilde atin hansi gbstaricilari ekspertiza edilir? (Coki: 1)
® ugucu yag tursularinin migdari, bulyonda zdilallarin ilk pargalanma mehsullari, amin-
ammonyak azotunun miqdari
O zahiri gorlinisu, konsistensiyasi, ezsle toxumasinin pargalanma dsracsesi
Oyaginin vaziyyasti, bulyonun saffafligi ve iyi, ugucu yag tursularinin migdari, konsistensiyasi
O piyin veziyysti, simik iliyinin veziyysti, vaterin vaziyyati
O bulyonun keyfiyyati, rengi, yetisma daracasi, kokklarin va ¢dplerin migdari, yaginin
voziyyati

Sual: Mikroskopik tehlilde etde hansi gostericilar tayin edilir? (Coki: 1)
O piyin veziyysti, simik iliyinin veziyysti, veterin veziyyati
@ kokklarin ve ¢oplerin migdari, azesle toxumasinin pargalanma deracaesi
Oyaginin vaziyyati, bulyonun gaffafligi ve iyi, ugucu yag tursularinin migdari, konsistensiyasi
O zahiri gorinlisl, konsistensiyasi, ezsla toxumasinin pargalanma deracasi
O ugucu yag tursularinin migdari, bulyonda zulallarin ilk pargalanma mahsullari, amin-
ammonyak azotunun miqdari

BoLMma: 1502

Ad 1502
Suallardan 3
Maksimal faiz 3
Suallari garisdirmaq EA
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Baliq preservleri bankalarinda an kigik bombaj elementlarinin amale galmasi zamani na
etmak lazimdir? (Caki: 1)

@ toxirasalmadan soyuducuda yerlesdirmak

O meahsullari dondurmagq

O malin saxlaniimasinin taminatli middatini gosteren taixi deyismak

O texiresalmadan quru asgi ile bu ndgsanlari silib temizlemak

O realizaden sixarmagq

Sual: Yeyinti senayesi mahsullari hansi indeksle isare edilir? (Caki: 1)
OM herfiile
OR haerfiile
@H haerfi il
O herfiile
O
H;

harti 1la
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Aaisa s mans

Sual: Baligin yeyilan hissalarina hansi orqanlari aiddir? (Caki: 1)
@ ati, klrlisti, qaraciyeri, erkak baligin cinsiyyst organi
O bas, tizgec, slimikler
O derisi, pulcuglar, sti
O hazm orqganlari, kirist, basi
O Gzmae qovugu, lizgac, garaciyar

BOLma: 1503

Ad 1503
Suallardan 4
Maksimal faiz 4
Suallari garigdirmaq A
Suallar teqdim etmak 1%

Sual: Baliq senayesinde baliglar hansi gdstaricilare gora tasniflogdirilir? (Caki: 1)
O skeletin qurulusuna, xarici niganslerine gore
O gidalhq ve texnoloji dayerliliyina gore
O samtaslik, keyfiyyat, bakterioloji gostaericilera gore
O vitaminlerin, insan organizmina lazim olan bitln svezedilmaz amintursularinin olmasina
gore
®@ uzunluguna ve kitlesine, kokllik deracesine, ovlanma middstine, cinsiyystine, yaghhgdina
gore

Sual: Baliq konservlerinin indeksi hansi harfdir? (Coki: 1)
OH haerfidir
@R harfidir
O 'S herfidir

H;
hortidir

O

O M herfidir

Sual: insan organizmi tersfindan baliq yadi necs faiz manimsanilir? (Caki: 1)
O 60-96%
O77-78%
0O 89-93%
®97%
096,4-97,5%

Sual: Baliq kirusunin terkibinda nec¢a % xususi zulal-ixtulin olur? (Caki: 1)
O5-10%
®10-25%
(0 25-35%
O 30-40%
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0O 20-35%

- |
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