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AAA_1102#01#Q16#01.Eduman. testinin sualları

Fәnn : 1102 Әrzaq mallarının ekpertizasının nәzәri әsasları

Taxılın keyfiyyәtinin qiymәtlәndirilmәsindә neçә әdәdin kütlәsi әsas götürülür?

Qәrzәkli meyvәlәr üçün kütlә keyfiyyәt göstәricisi olaraq neçә götürülür?

Әrzaq mәhsullarının keyfiyyәtinin qiymәtlәndirilmәsindә sıxlıq hansı düsturla hesablanır?

Aşağıdakılardan hansı göstәrici fiziki üsullara aid deyil?

Aşağıdakılardan hansı göstәrici orqanoleptiki göstәricilәrә aid deyil?

Aşağıdakılardan hansı göstәrici әrzaq mallarının keyfiyyәtini xarakterizә etmir?

Әrzaq mәhsullarının tәrkibindәki kimyәvi maddәlәr hansı üsulla tәyin edilmir?

500 әdәdin
50 әdәdin
90 әdәdin
100 әdәdin
1000 әdәdin•

50 әdәdin
100 әdәdin•
30 әdәdin
10 әdәdin
1 әdәdin

.•

.....

....

..

...

mikroskopiya
refraktometriya
polyarimetriya
xromotoqrafiya•
fotokolorimetriya

hiqroskopiklik•
dad
iy
konsistensiya
rәng

tәyinat göstәricilәri
tәhlükәsizlik göstәricilәri
funksional göstәricilәr
estetik göstәricilәr
istehlak göstәricilәri•
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Әrzaq mәhsullarının konservlәşdirilmәsindә hansı elementin duzlarından istifadә olunur?

İonlaşdırıcı şüalarla konservlәşdirilmәdә hansı elementlәrin şüalarından istifadә edilir?

Karbon qazının miqdarı çox olan qaz mühitindә mәhsulun keyfiyyәti necә olur?

Sulfitasiya zamanı hansı qazın konsentrasiyası әsas götürülür?

Sublimasiya zamanı qaz tәrkibi hansı qatılıqda optimal sayılır?

Kaliummetabisulfit әsasәn hansı mәhsulun saxlanmasında istifadә edilir?

Saxlanmaq mәnasını daşıyan "conservare" sözü mәnşәyini hansı dildәn götürmüşdür?

Hislәmә zamanı hislәyici mәhlul su ilә hansı nisbәtdә qarışdırılır?

kimyәvi
fiziki•
fiziki kimyәvi
mikrobioloji
biokimyәvi

Na vә K•
Ca vә Cu
Fe
Mg
Mn

sezium 137•
kobalt 77
kobalt 95
manqan
serium

yaxşılaşır
pislәşir•
müsbәt
durulaşır
konsistensiyası bәrklәşir

oksigen
hidrogen
karbon
fosfat
kükürd•

2%
4.0%
2.5%
0.016%
0.02%•

kartofun
әtin
almanın
limonun
üzümün•

latın•
yunan
ispan
türk
alman

1: 7•
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Meyvәtәrәvәz vә süd konservlәrinin istehsalında mikroorqanizmlәrin fәaliyyәtinә mәnfi tәsir edәn hansı maddәdәn
istifadә olunur?

Meyvәtәrәvәzlәrin konservlәşdirilmәsindә sorbin turşusu nә vaxt istifadә olunmuşdur?

Әrzaq mallarının dadı hansı temperaturda tәyin edilmәlidir?

Әrzaq mallarının (çörәk, baranki, pendirlәr vә s.) keyfiyyәtinin qiymәtlәndirilmәsindә hansı göstәrici nәzәrә alınır?

Әrzaq mәhsullarının keyfiyyәtinin qiymәtlәndirilmәsindә istifadә edilәn mәsamәlilik nә ilә izah edilir?

Bir sıra hallarda taxıl, kartof, alma vә tәrәvәzlәrin keyfiyyәt göstәricisi kimi hansı kütlәdәn istifadә edilir?

Kolbasa mәmulatı, makaron mәmulatı, tәrәvәzlәr üçün hansı göstәrici standartla normalaşdırılır?

Әrzaq mәhsullarının keyfiyyәtinә tәsir edәn amillәr neçә qrupa bölünür?

1: 10
7:1
1: 5
1: 1

tetratsiklin
nizin•
nistatin
xlorogen
biomisin

1950ci il
1954cı il
1945ci il•
1988ci il
1978ci il

1520 dәrәcә Selsi•
2733 dәrәcә Selsi
510 dәrәcә Selsi
2532 dәrәcә Selsi
711 dәrәcә Selsi

sıxlıq
hәcm
forma•
özlülük
xüsusi çәki

hava
kütlә
sıxlıq
havasız kütlә
hava ilә dolu mәsamә•

sıxlıq
mütlәq kütlә
hәcm kütlәsi•
kütlә
nisbi sıxlıq

mәsamәlilik
ölçü•
forma
xüsusi çәki
sıxlıq

5
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Әtraf mühitlә bağlı xassәlәr hansı göstәricilәrә xasdır?

Mәhsulların istehsaldan istehlaka çatdırılana qәdәr keyfiyyәti qoruyan amillәr hansılardır?

Aşağıdakılardan hansı laboratoriya sınağı üçün ilk nümunәdәn götürülәn nümunәnin adıdır?

Dequstasiya üsulu ilә әrzaq mәhsullarında yoxlanılan keyfiyyәt göstәricilәrini göstәrin.

Hiss üzvlәrinin vasitәsilә әrzaq mәhsullarının hansı göstәricilәri yoxlanılır?

Turşuluq göstәricisinin artması hansı әlamәt hesab edilir?

PP – nikotinamid vitamini çatışmadıqda orqanizmdә hansı xәstәlik baş verir?

Xolin vә ya xolinxlorid çatışmadıqda orqanizmdә nә baş verir?

3
1
2•
4

tәyinat
erqonomik
funksional
ekoloji•
estetik

markalanma, daşınma, saxlanma•
normativ sәnәd
istehsal
xammal
texnoloji әmәliyyat

orta nümunә•
nәzarәt nümunәsi
son nümunә
keyfiyyәt nümunәsi
mal nümunәsi

mikrobioloji
sensor•
biokimyәvi
fizikikimyәvi
tәhlükәsizlik

mikrobioloji
kimyәvi
fiziki
histoloji
orqanoleptiki•

standart
qüsur
parçalanma
nöqsan
xarabolma•

pellaqra•
anemiya
epilepsiya
ürәk
korluq

piylәnmә vә әsәb pozğunluğu•
qanazlığı
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1951ci ildә әrik çәyirdәyi ekstraktında tapılan bioloji aktiv maddәni göstәrin.

Orqanizmdә vitamin çatışmamazlığı necә adlanır?

C vitamini ilk dәfә hansı mәhsulların şirәsindә aşkar edilmişdir?

B1 vitamini necә adlanır?

Piridoksin vitamini 1934cü ildә hansı mәhsulda tapılmışdır?

Aşağıdakı variantların hansında F vitamini fәallığında olan yağ turşusu göstәrilmişdir?

P, H, PP vә B qrup vitaminlәr hansı vitaminlәrә aiddir?

A, D, E, K vitaminlәri hansı vitaminlәrә aiddir?

tüklәrin tökülmәsi
yuxusuzluq
tәzyiqin artması

panqamat turşusu•
fol turşusu
retinol
paraaminobenzoy
vikasol

avitaminoz•
polivitaminoz
monovitaminoz
vitamin çoxluğu
monoavitaminoz

kәlәm vә portağal•
kök vә armud
buğda vә alma
nar vә naringi
patisson vә qarağat

riboflavin•
antinitrit
tiaminxlorid
piridoksin
askorbin

mayada•
balıq әtindә
әtdә
kәrә yağında
süddә

linolen turşusu•
olein turşusu
kapril turşusu
palmitin turşusu
laurin turşusu

suda hәll olan•
spirtdә hәll olan
yağda hәll olan
üzvi hәlledicilәrdә hәll olan
efirdә hәll olan

yağda hәll olan•
üzvi hәlledicilәrdә hәll olan
suda hәll olan
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A hipovitaminozu zamanı karotinin miqdarı necә olur?

Aşağıda qeyd olunmuş vitaminlәrdәn hansı yağda hәll olmur?

Aşağıdakılardan hansı vitaminәbәnzәr maddә deyil?

Aşağıda göstәrilmiş vitaminlәrdәn hansı suda hәll olmur?

Bitki vә heyvan mәnşәli mәhsullarda geniş rast gәlәn B3 vitamini necә adlanır?

İnsan orqanizmindә tüklәrin tökülmәsi hansı vitaminin çatışmazlığı ilә әlaqәdardır?

İnsan orqanizminin fәaliyyәti vә maddәlәr mübadilәsinin normal gedişi üçün vitaminlәr necә maddәlәr hesab olunur?

Aşağıdakılardan hansı yağ turşuları F vitamini aktivliyindәdir?

spirtdә hәll olan
efirdә hәll olan

karotinin miqdarı artır
karotinin miqdarı nisbәtәn azalır
karotinin miqdarı kәskin artır
karotinin miqdarı dәyişmir
karotinin miqdarı azalır•

A
E
D
H•
K

pantoten turşusu•
lipoy turşusu
inozit
panqamat turşusu
orot turşusu

E•
PP
C
H
P

pantoten•
salisil
panqamat
ubixinon
benzoy

C
B
PP
K
H•

bioloji fәal•
qeyriüzvi birlәşmә
optiki aktiv
essensial
üzvi hәlledici

palmitin+stearin
linol+linolen+araxidon•
olein+araxin
laurin+miristin
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Essensial yağ turşuları çatışmayan orqanizmdә hansı xәstәliklәr baş verir?

Bir vitamin çatışmadıqda necә adlanır?

23 vә daha çox vitamin çatışmadıqda necә adlanır?

Orqanizmdә vitaminin hәddәn çox olması necә adlanır?

Neçә litr südün emalından 1q riboflavin vitamini alınmışdır?

Vitamin sözü haradan götürülmüş vә nә demәkdir?

Aşağıdakılardan hansı vitaminәbәnzәr maddәdir?

Vitaminlәr kimyәvi tәrkibinә vә fizioloji tәsirinә görә adlandırılmaqla necә işarә edilir?

kapron+kapril

ürәk çatışmazlığı
mәdәbağırsaq
dәrinin quruması vә kәpәklәnmә•
tәzyiq
qanazlığı

monoavitaminoz•
monovitaminoz
polivitaminoz
poliavitaminoz
vitamin artıqlığı

poliavitaminoz•
polivitaminoz
monoavitaminoz
endogen vitaminoz
hipervitaminoz

hipervitaminoz•
endogen vitaminoz
ekzogen vitaminoz
monovitaminoz
hipovitaminoz

5400 l•
3300 l
4500 l
1900 l
2700 l

ingilis sözü, yaşamaq
latın sözü, vitahәyat•
türk sözü, bulunmaq
alman sözü, mövcud olmaq
yunan sözü, yaşamaq

xolinxlorid•
tokoferol
retinol
filloxinon
kalsiferol

latın әlifbasının böyük hәrflәrilә•
türk әlifbası ilә
yunan әlifbasının baş hәrflәri ilә
yapon heroqlifi ilә
rus әlifbası ilә
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Orqanizmdә olan karotin hansı fermentin tәsiri ilә 2 molekul A vitamininә çevrilir?

Hansi vitamin boy vitamini adlanır?

Hansı vitamin çatışmadıqda orqanizmdә pellaqra xәstәliyi yaranır?

Mal әtindә yağ vә zülal miqdarca hansı nisbәtdә olur?

Donuz әtindә yağ vә zülal miqdarca hansı nisbәtdә olur?

Fosfoqliseridlәrә daxil olan lesitin tәrkibcә hansı birlәşmә ilә xarakterikdir?

Tәrkibindә doymuş yağ turşuları çox olan yağların yod әdәdi necә olur?

Әrimә temperaturu 37 dәrәcә Selsidәn aşağı olan yağlar orqanizmdә neçә faiz mәnimsәnilir?

karotinaza•
fosfotaza
karboksilaza
katalaza
hidrataza

•

E
P
D
PP•
A

1,5:1
1:3
2:1
1:1•
1:2,5

1:1
1:3
2:1
1:2,5•
1:1,5

amin
yağ turşu
kolamin
karbonil
xolin•

az•
çox
aşağı
orta
yüksәk

5055%
7989%



64

65

66

67

68

69

70

71

Essensial yağ turşularına hansı yağ turşuları aiddir?

Göbәlәklәrdә rast gәlәn sterinlәr hansılardır?

Heyvanat mәnşәli mәhsullarda rast gәlәn sterinlәr hansılardır?

Heyvanat mәnşәli sterinlәrdәn әn geniş yayılanı hansıdır?

Ultrabәnövşәyi şüaların tәsirindәn erqosterin hansı vitaminә çevrilir?

Yağabәnzәr birlәşmәlәrdәn hansılarını göstәrә bilәrsiniz?

Yağabәnzәr birlәşmәlәrdәn olan kefalin tәrkibcә xarakterik xüsusiyyәti nәdәn ibarәtdir?

Yağların iyi vә dadının özünәmәxsus olması nә göstәricisidir?

6070%
9798%•
8085%

linol•
palmitin
stearin
kapril
kapron

erqosterinlәr
mikosterinlәr•
fitosterinlәr
xolesterinlәr
zoosterinlәr

fitosterinlәr
sterinlәr
minosterinlәr
steridlәr
zoosterinlәr•

xolesterinlәr•
kefalin
lesitin
steroidlәr
erqosterin

A
D•
K
PP

fosfoqliseridlәr•
steroidlәr
sterinlәr
diqliseridlәr
triqliseridlәr

hidroksil
karbonil
kolamin•
amin
xolin

köhnәlik
xarabolma
tәzәlik•
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Fitosterinlәrin әn geniş rast gәlәn nümunәsi hansıdır?

Lesitin hansı xassәyә malikdir?

Әrimә temperaturu 3750 dәrәcә Selsi olan yağlar orqanizm tәrәfindәn neçә faiz mәnimsәnilir?

Әrimә temperaturu 5060 dәrәcә Selsi olan yağlar orqanizmdә necә mәnimsәnilir?

Yağların peroksid göstәricisi yağda baş verәn hansı proseslә izah olunur?

Mәhsulun temperatur göstәricisi hansı saxlanma rejminin parametri hesab olunur?

Mәhsulun saxlanması zamanı baş verәn çürümә prosesi hansı prosesә aiddir?

Әrzaq malları saxlanılan anbarın normal havasında oksigenin miqdarı nә qәdәr olmalıdır?

•
texniki mәqsәdlәr
nöqsanlı

lesitin
xolin
kolamin
erqosterin•
kefalin

absorbsiya
emulsiyaedici•
adsorbsiya
parçalayıcı
birlәşdirici

80%
60%
70%
50%
90%•

yaxşı
orta
pis
çox yaxşı
çox pis•

birlәşmә
hidroliz
donma
әrimә
oksidlәşmә•

mürәkkәb
adi
orta
optimal•
sabit

fizikikimyәvi
kimyәvi
fiziki
mikrobioloji•
botaniki

0,5 %
10 %
21%•
78 %
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Nisbi nәmlik mәhsulun hansı saxlanma rejminin әsas parametri hesab olunur?

Әrzaq mәhsullarının saxlanılması zamanı sәrbәst amin turşularının artmasına sәbәb olan proses hansı prosesdir?

Saxlanma zamanı әrzaq mәhsullarında baş verәn miqdarca itki hansı proses nәticәsindә olur?

Xörәk duzu hansı maddәnin kristallarından tәşkil olunmuşdur?

Xörәk duzu nisbi rütubәti neçә faiz olan binalarda saxlanılmalıdır?

1 ton duza neçә qram KJ әlavә etmәklә yodlaşdırılmış duz hazırlanır?

Yodlaşdırılmış duzun saxlanılma müddәtini göstәrin.

Gün әrzindә orta yaşlı insanın şәkәrlәrә olan tәlәbatı nә qәdәrdir?

50 %

adi
orta
optimal•
qeyri sabit
sabit

çürümә•
acılaşma
qaxsıma
kiflәnmә
qıcqırma

histoloj
kimyәvi
biokimyәvi
mikrobioloji
fiziki•

NaOH
...

..

....

NaCl•

75% dәn çox olmayan•
85% dәn az olmayan
65% dәn çox olmayan
78% dәn az olmayan
80% dәn az olmayan

15 qram
25 qram•
10 qram
52 qram
41 qram

12 ay
3 ay
6 ay•
8 ay
10 ay
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Ağır әmәklә mәşğul olan peşә sahiblәrinә nә qәdәr enerji tәlәb olunur?

Gündәlik enerji tәlәbatına görә әmәk neçә qrupa bölünür?

Orqanizmin normal fizioloji fәaliyyәti üçün hәr gün yemәklә birlikdә neçә qram xörәk duzu qәbul edilmәlidir?

Tәrәvәz vә bostan bitkilәrinin gündәlik istehlak norması nә qәdәrdir?

Çörәyin gündәlik minimum istehlak norması nә qәdәrdir?

Enerjivermә qabiliyyәtinә malik olan komponentlәrin mәnimsәnilmәsi nәzәrә alınmaqla hesablanan kalorilik necә
adlanır?

Enerjivermә qabiliyyәtinә malik olan maddәlәrin oksidlәşmәsi әsasında hesablanan kalorilik necә adlanır?

Әrzaq malları enerji dәyәrliliyinә görә neçә qrupa bölünür?

100 – 200 qr
200 – 300 qr
800 – 900 qr
400 – 600 qr•
700 – 800 qr

3800 kkal
2700 kkal
3500 kkal
3000 kkal
40005000 kkal•

11
3
6
4•
7

5051
1015•
3133
2025
1527

200300 qram
500600 qram
600700 qram
700800 qram
385450 qram•

330360 qram•
400450 qram
500600 qram
700800 qram
300310 qram

nәzәri kalorilik
mütlәq kalorilik
natamam kalorilik
fiziki kalorilik
real kalorilik•

sәrbәst kalorilik
nәzәri kalorilik•
tam kalorilik
real kalorilik
mütlәq kalorilik
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98

99

100

101

102

103

Sәmәrәli qidalanmanın neçә prinsipi var?

Maddәlәr mübadilәsindә böyük әhәmiyyәt kәsb edәn vә bir çox üzvi maddәlәrin onların izomerlәrinә çevrilmәsini
katalizә edәn fermentlәr hansılardır?

Mürәkkәb birlәşmәlәrin su ilә birlәşib parçalanmasını sürәtlәndirәn fermentlәr hansılardır?

Orqanizimdә oksidlәşdiricibәrpaedici reaksiyaları katalizә edәn fermentlәr necә adlanır?

Üzvi maddәlәrin bir kimyәvi qrupunun bir molekuldan digәrinә keçmәsini kataliz edәn fermentlәr necә adlanır?

1931ci ildә hansı ferment әldә edilmişdir?

Kirxof tәrәfindәn fermentlәr haqqında elmin әsası nә vaxt qoyulmuşdur?

Zülalların amin turşusuna parçalanması 25%li sulfat turşusu tәrәfindәn 20 saata başa çatdırıldığı halda tripsin
fermenti bu prosesi neçә saata başa çatdırır?

8
4
15
3
2•

1
2
5
7•
3

dehidrogenazalar
izomerazalar•
peroksidazalar
liazalar
sintetazalar

katalazalar
karboksilazalar
liazalar
lipazalar
hidrolazalar•

liqazalar
transferazalar
oksidreduktazalar•
hidrolazalar
liazalar

izomerazalar
liqazalar
liazalar
transferazalar•
sintetazalar

saxaraza
tripsin•
pepsin
ureaza
katalaza

1911
1902
1995
1814•
1786
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106

107

108

109

110

111

Fermentlәrin aktiv fәallığı hansı temperaturdadır?

1978ci ilin mәlumatına әsasәn neçә ferment vardır?

Mәhsullarda qeyrihidrolitiki parçalanmanı sürәtlәndirәn fermentlәr necә adlanır?

Üzvi maddәlәrin iki molekulunu birbirinә katalizә edәn fermentlәr necә adlanır?

Amilolitik ferment preparatlarının alınmasında әn çox istifadә olunan kif göbәlәklәri hansılardır?

Ştrixli kodlaşma ilk dәfә kim tәrәfindәn ixtira edilmişdir?

Saxlanılmağa davamlılığına görә әrzaq malları neçә qrupa bölünür?

Qastronomiya әrzaq mәhsulları hansı tәsnifata aid edilir?

5
1
4
23•
6

+5 ÷ +10 dәr.C
+20 ÷ +50 dәr.C•
+10 ÷ +15 dәr.C
1 ÷ +5 dәr.C
+15 ÷ +18 dәr.C

2142•
948
1849
1506
3192

liazalar•
sintetazalar
liqazalar
izomerazalar
transferazalar

hidrolazalar
liazalar
izomerazalar
liqazalar•
transferazalar

Penisillum exspansum
Aspergillus•
Penisillum
Bac. subtilus
Streptokoklar

David Kollinz•
David Rikardo
Adam Smit
Nikolay Danilevski
Lui Paster

2
6
3•
9
7

mәnşә



112

113

114

115

116

117

118

119

Mәhsulların әn ümumi әlamәtlәrinә görә tәsniflәşdirilmәsi necә adlanır?

Azәrbaycan EAN Beynәlxalq tәşkilatına nә vaxt qәbul edilmişdir?

Kodlaşdırma sistemindә Azәrbaycan hansı kodla tәsniflәşdirilir?

Mәhsul haqqında informasiya daşıyıcısı hesab edilәn şәrti işarәlәr sistemi necә adlanır?

Tәrkibindә suyun miqdarı neçә faizәdәk olan mәhsullar saxlanmağa davamlı hesab olunur?

Әrzaq mәhsullarının karbon qazı (karbon dioksid) mühitindә saxlanması hansı üsula aiddir?

Biokimyәvi proseslәr nәticәsindә mәhsullarda baş verәn proses hansıdır?

Mikrobioloji proses nәticәsindә baş verәn proses hansılardır?

tәdris
ticarәt•
tәyinatı
emal

qrup
sort
çeşid•
tip
sinif

2010cu ildә
2009cu ildә
1999cu ildә•
2003cü ildә
1995ci ildә

476•
474
380
890
460

kodlaşdırma•
sertifikatlaşdırma
standartlaşdırma
qruplaşdırma
tәsniflәşdirmә

35%dәk
50%dәk
20%dәk•
40%dәk
22%dәk

kimyәvi•
biokimyәvi
mikrobioloji
fizioloji
qarışıq

tәnәffüs•
kiflәnmә
qıcqırma
xarabolma
qaxsıma

fiziki
tәnәffüs

•
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122

123

124

125

126

127

Oksigenli şәraitdә baş verәn proses hansı prosesә aiddir?

Optimal saxlanma rejiminin әsas parametrlәri hansıdır?

Tәrkibindә suyun miqdarı neçә faizdәn çox olduqda mәhsullar tez xarabolan hesab olunur?

Әrzaq mallarında baş verәn bombaj hansı prosesin nәticәsidir?

Tәnәffüs prosesi oksigenli şәraitdә baş verdikdә necә adlanır?

Mәhsulda baş verәn fiziki prosesi nәticәsindә hansı dәyişiklik olur?

Әrzaq mәhsullarının soyudulması vә dondurulması hansı üsula aid edilir?

Әrzaq mәhsullarının әhatә olunduğu mühitdәn buxar, qazları özünәçәkmә qabiliyyәti nә adlanır?

çürümә•
itki
hidrolitik

anaerob
mikrobioloji
tәnәffüs•
fermentativ
hidrolitik

temperatur, nisbi nәmlik•
temperatur, tәnәffüs
temperatur, hava
istilik, qatılıq
qatılıq, oksigenin miqdarı

30%
28%
35%
25%
40%•

kimyәvi
fiziki
mikrobioloji•
histoloji
hidrolitik

anaerob
aerob•
hidrolitik
oksidlәşmә
fermentativ

qıcqırma
qaxsıma
acıma
miqdarca itki•
kiflәnmә

aşağı temperatur•
optimal
yuxarı temperatur
sabit
orta temperatur

adsorbsion xassә
xemsorbsion xassә
sorbsion xassә•
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129

130

131

132

133

134

Xüsusi istilik tutumu hansı formula ilә hesablanır?

Kimyәvi birlәşmә әmәlә gәtirmәklә mәhsulun udduğu maddә necә adlanır?

Sinα : Sinβ nәyi әks etdirir? (burada: α  işığın düşmә bucağı; β  işığın sınma bucağıdır)

Havada olan su buxarının mütlәq miqdarının hәmin temperatur vә tәzyiqdә onda olan doymuş su buxarının
miqdarına olan nisbәti nә adlanır?

İşığın bir mühitdәn digәr mühitә keçәrәk istiqamәtini dәyişmәsi nә adlanır?

İşığın düşmә bucağı simusunun sınma bucağı simusuna nisbәti necә adlanır?

Mәhsulun әhatә olunduğu mühitdәn su buxarını özünә çәkmәsivә kapilliyarlarda saxlaması xassәsi nә adlanır?

hiqroskopion xassә
absorbsion xassә

.•

...

..

.....

....

absorbsiya
xemisorbsiya•
mikrokapilyar
sorbsiya
adsorbsiya

şüasındırma әmsalını•
şüa әksetdirmә әmsalını
şüakeçirmә әmsalını
xüsusi şüakeçirmә әmsalını
şüa udma әmsalını

rütubәt
nәmlik
mütlәq nәmlik
nisbi buxar
nisbi nәmlik•

işığın sınması•
işığın refraksiyası
işığın düşmәsi
işığın әks olunması
işığın keçmәsi

şüa udma әmsalı
şüakeçirmә әmsalı
şüa әksetdirmә әmsalı
şüasındırma әmsalı•
xüsusi şüakeçirmә әmsalı
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136

137

138

139

140

141

142

Mәhsulun buxarı özünә çәkmәsi zamanı makro vә mikrokapilyarlarda duru fazanın әmәlә gәlmәsi necә adlanır?

Mәhsulun bütün hәcmi üzrә udulan maddә necә adlanır?

Mәhsulun sәthi tәrәfindәn udulan maddә nә adlanır?

Nisbi nәmlik hansı cihazla müәyyәn edilir?

Qaz qarışığı dedikdә hansı qazların nisbәti başa düşülür?

Әrzaq mallarında olan mineral maddәlәr neçә qrupa bölünür?

Zob xәstәliyi hansı element çatşmadıqda baş verir?

Fe elementi çatışmadıqda insanda hansı xәstәlik baş verir?

nәmlik
hiqroskopiklik•
nisbi nәmlik
nisbi rütubәt
rütubәt

adsorbsiya
absorbsiya
sorbsiya
xemisorbsiya
kapilyar kondensasiya•

adsorbsiya
absorbsiya•
sorbsiya
xemisorbsiya
mikrokapilyar

adsorbsiya•
absorbsiya
sorbsiya
xemisorbsiya
mikrokapilyar

psixrometrlә•
termostatla
termometrlә
büretlә
piknometrlә

hidrogen : karbon qazı
hidrogen : azot
hidrogen : oksigen
karbon qazı : oksigen : azot•
hidrogen : oksigen : azot

3•
4
2
6
5

Zn
J•
Cl
Se
Br

mәdә bağırsaq
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144

145

146

147

148

149

150

İnsan orqanizmi bәdәn kütlәsinin hәr kq – na görә nә qәdәr su qәbul etmәlidir?

Әrzaq mәhsullarının tәrkibindә olan maddәlәr neçә qrupa bölünür?

Әrzaq mәhsullarının tәrkibindә olan qeyri – üzvi birlәşmәlәrә nә daxildir?

B12 vitamininin tәrkibinә daxil olan element hansıdır?

Hg insan orqanizmi üçün hansı tәsirә malikdir?

Birlәşmiş su әlaqә formasına görә neçә qrupa bölünür?

Aşağıdakı variantların hansında makroelementlәr sırası düzgün olaraq göstәrilmişdir?

Ultramikroelementlәrә daxil olan element hansıdır?

işemiya
anemiya•
zob
böyrәk

40 qram•
70 qram
60 qram
45 qram
35 qram

2•
3
4
7
5

su•
yağlar
zülallar
boya maddәlәri
fenol birlәşmәlәr

Co•
Mg
Mo
F
Cl

zәhәrli•
әhәmiyyәtli
xoş
müsbәt
mәnfi

6
2
5
1
3•

Fe, P, K, Ca, Na, Mg•
U, Ra, Sm, To, Au, Ti
Ba, Br, J, Co, Zn, Cr
Ca, P, Sm, Ti, Mo, Si
K, Na, Pb, F, Co, S

P, Cl
B,J
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153

154

155

156

157

158

Mikroelementlәrә daxil olan elementlәr hansıdır?

Yod çatışmadıqda insan orqanizmindә hansı xәstәlik baş verir?

Makroelementlәrә aid olmayan elementi göstәrin.

Aşağıdakı kağızlardan hansılar yağı çәkәndir?

Daxili taralar necә adlanır?

Taralar hazırlandığı materiala görә neçә qrupa ayrılır?

Xarici taralar necә adlanır?

Kәrә yağının qablaşdırılmasında yağı çәkmәyәn hansı materialdan istifadә olunur?

Ba, Br
U, Au•
Cu, S

Ca
P
Mn•
Ra
Na

skorbut
zob•
korluq
qanaxma
keçәllik

Na
Ca
K
Fe
Mn•

perqament
perqamin
podperqament
sellofan kisәlәr
kraft kisәlәr•

dәyәr
istehsal
realizә
qablaşdırma
istehlak•

2
5
3
9
7•

daşınma
nәqliyyat•
saxlanma
stellaj
konteyner

karton
zәnbil
perqament•
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161

162

163

164

165

166

Yarımbәrk taralar hansı taralara daxildir?

Yağı özünә çәkmәyәn tara necә adlanır?

Nәqliyyat taraları hansı taralara aiddir?

İstehlak taraları hansı taralara aiddir?

Yumşaq taralara aid olan kisәlәr neçә dәrәcәyә bölünür?

Meyvәtәrәvәzlәrin vә süd mәhsullarının turşudulması zamanı üzvi turşular necә әmәlә gәlir?

Pomidorda rast gәlәn piqment necә adlanır?

Rәng әlamәtinә görә aşı maddәlәrinin xarakterik xüsusiyyәti necәdir?

propilen
sәbәtpolietilen

yumşaq
plastmas
metal
karbon•
şüşә

kağız
karton
şüşә
polietilen
perqament•

xarici•
adi
davamlı
daxili
metal

xarici
yumşaq
daxili•
adi
şüşә

4•
10
7
2
3

saxlanma
qıcqırma•
bişirilmә
daşınma
pasterizasiya

karotin
likopin
ksantofil•
xlorofil
kapsantin

sarı
yaşıl
tünd•
qırmızı
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170

171

172

173

Sitrus meyvәlәrindә rast gәlәn piqmentlәr necә adlanır?

Son zamanlar kәrә yağına vә marqarinә xoş rәng vermәk üçün hansı süni boyadan istifadә olunur?

Verilmiş turşulardan hansı aşı maddәsidir vә kartofda rast gәlinir?

Yağda hәll olan narıncı qırmızı vә sarı rәngli α , β vә γ formada olan karotinoidlәrin kimyәvi formulu necәdir?

Әtin yetişmәsi zamanı tapılan süd turşusu necә tәsir göstәrir?

Asetildәn sintetik üsulla sirkә turşusunun alınması hansı reaksiyaya әsaslanır?

İkiәsaslı turşәng turşusu zәhәrli olmaqla neçә qramı insanı öldürür?

mavi

xlorofil
sitronsantin•
γ narotin
karatinoid
kapsaitin

tartrozin
karmin
orlean•
ultramarin
indiqokarmin

xlorogen•
sirkә
benzoy
salisil
limon

.•

...

..

.....

....

rәngini dәyişir
saxlanmasını artırır
konsistensiyasını yaxşılaşdırır•
әzәlә liflәrini kobudlaşdırır
әti yumşaldır

Kirxhof
Kuçerov•
Paster
Evalos
Palladin

2 qr
3,8 qr
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176

177

178

179

Qarışqa turşusunun kimyәvi formulu necәdir?

Limon turşusu ...... göbәlәyinin iştirakı ilә sintez olunur.

Pәrakәndә satış üçün limon tuşusu hansı formada qablaşdırılır?

Sirkә cövhәri ilә hazırlanan aşxana sirkәsinin 100 ml –dә neçә qram asetat (sirkә turşusu) olur?

Sirkә turşusunun kimyәvi formulu necәdir?

Antiseptik xassәyә malik olan benzoy turşusunun kimyәvi formulu necәdir?

3 qr
4,2 qr
5 qr•

.•

..

NHCOOH
....

...

Aspergillus niger•
Lactobasillus lactis
Lactobasillus casei
Stafilococcus aureus
Basillus subtilis

5060 qram kütlәdә karton qutucuqlarda vә sellofan paketlәrdә
3040 qram kütlәdә karton qutucuqlarda vә sellofan paketlәrdә
1020 qram kütlәdә karton qutucuqlarda vә sellofan paketlәrdә•
2030 qram kütlәdә karton qutucuqlarda vә sellofan paketlәrdә
4050 qram kütlәdә karton qutucuqlarda vә sellofan paketlәrdә

2,7
2,2
1,5
3,0•
1,8

....

.•

..

.....

...
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Meyvәtәrәvәzlәri qırmızıbәnövşәyi rәngә boyanmağa sәbәb olan antosianlardan qara üzümdә rast gәlәni hansıdır?

Şәkәr çuğundurunda rast gәlәn qlükozidlәr necә adlanır?

Üzvi turşulardan hansılar fenol birlәşmәlәrinә aiddir?

Yaşıl mәxmәri çayda aşı maddәlәri nә qәdәrdir?

Yaşıl rәngli xlorofill turşuların iştirakı ilә parçalandıqda Mg ayrılmaqla tündqonur rәngli hansı maddә alınır?

Üzvi turşular olan ... vә ... turşuları fenolbirlәşmәlәr qrupuna daxildir.

Yaşıl çayın tәrkibinә daxil olan aşı maddәlәrinin faizlә miqdarını göstәrin.

Alma turşusu neçә әsaslı oksi turşusudur?

•

idein
kerasinin
enin•
ksantin
betanin

kapsantin
enin
idein
betanin•
xlorogen

alma vә şәrab
sirkә vә süd
kәhraba vә turşәng
yağ vә sorbin
salisil vә benzoy•

40%
30 35%
10 30%•
4 6%
5 10%

enin
qlükoza
betanidin
idein
feofitin•

salisil vә benzoy•
kәhraba vә şәrab
alma vә sorbin
orot vә turşәng
süd vә sirkә

1030%•
1015%
510%
1025%
1020%
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190

191

192

193

194

195

Triptofan amin turşusu hansı vitaminin әmәlә gәlmәsindә iştirak edir?

Әrzaq mallarında rast gәlәn azot turşusunun duzları hansıdır?

Nitrozaminlәrә әsasәn hansı әrzaq mәhsullarında rast gәlir?

Zülal sözü әrәbcә nәdәn götürülmüşdür?

1 gün әrzindә qәbul olunan zülalın neçә qramı heyvanat mәnşәli zülal olmalıdır?

Әrzaq mәhsullarının tәrkibindә olan zülallar neçә elementdәn ibarәtdir?

Melanoidlәr ...... birlәşmәsindәn әmәlә gәlir.

Birinci quruluşlu zülallar sistin amin turşuları olan yerlәrdә hansı rabitә ilә birlәşmiş olur?

1
5
4
6
2•

K
H
D
PP•
A

amidlәr
aminturşular
nitratlar•
karbohidratlar
karbonatlar

pendirlәrdә
hisәverilmiş mәhsullarda•
qurudulmuş meyvәlәrdә
tәzә meyvәlәrdә
araqda

pendirlәrin adından
yumurta ağının adından•
yumurta sarısının adından
kәrә yağının adından
meyvәlәrin adından

6070 qram
100 qram
90 qram
80 qram
4050 qram•

5•
7
3
10
2

karbohidratlar+yağların
aşı vә boya maddәlәrinin
aminturşuları+ boya maddәlәrinin
zülallar+ aminturşuları+şәkәrlәrin•
zülallar+yağların

karbonil
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200

201

202

203

F.Engels zulalların әhәmiyyәti haqqında nә demişdir?

Şәrbәtәbәnzәr zülallara hansılar aiddir?

Müxtәlif amillәrin tәsiri ilә zülalların öz әvvәlki xassәsini dәyişmәsi necә adlanır?

Zülallar öz kütlәsini görә nә qәdәr suçәkmә qabiliyyәtinә malikdir

Denaturatlaşmış zülallara hansı xassә xarakterikdir?

Amin turşularının polipeptid zәncirindә düzülüşündәn asılı olaraq mövcud olan sapşәkilli zülallar necә adlanır?

Dәyirmi vә ya ellipsvarı quruluşa malik olan zülallar necә adlanır?

Zülalların 100 dәr.C temperaturda uzun müddәt emal edilmәsindә baş verәn proses necә adlanır?

peptid
dipeptid
disulfid (SS)•
hidroksil

zülal olmasa yaşamaq olmaz
hәyat zülali maddәlәrin mövcudiyyәt üsuludur•
hәyat zülal demәkdir
zülal artım vә çoxalmadır
hormonlar yalnız zülalla yaranır

süd
yumurtanın ağı•
qan
sümük
tük

induksiya
deduksiya
dezaminlәşmә
denaturatlaşma•
karboksillәşmә

3,7 dәfә
1,5 dәfә
3,5 dәfә
4 dәfә
23 dәfә•

hidrofil
hidrofob•
kristallik
sorbsiya
desorbsiya

qlobulyar
fibrilyar•
qlobulin
albumin
pepsin

elastin
fibrilyar
miozin
qlobulyar•
kollagen

destruksiya•
sorbsiya
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206

207

208

209

210

211

Homotsiklik aminturşularına hansılar aiddir?

Heterotsiklik aminturşularından hansını qeyd etmәk olar?

Sadә zülallara hansılar aiddir?

Sadә zülallara hansılar daxildir?

Әtin tәzәlik göstәricisi hansıdır?

Mürәkkәb zülallara hansılar daxildir?

Xromoproteidlәr vә qlikoproteidlәr hansı zülallara aiddir?

Melanoidlәrin әmәlә gәlmәsi ilk dәfә kim tәrәfindәn müәyyәn edilmişdir?

hidratasiya
denaturasiya
dehidratasiya

triozin•
valin
sistin
leysin
izomerazaalr

sistin
triptofan•
lizin
leysin
izoleysin

proteinoidlәr
fosfatidlәr
lipoproteidlәr
qlükoproteidlәr
protaminlәr, histonlar•

qlükoproteidlәr
nükloproteidlәr
fosfoproteidlәr
xromoproteidlәr
qlütelinlәr, prolaminlәr•

sulfat
nitrat
ammonyak•
amin turşusu
karbonat

prolaminlәr
albuminlәr
qlobulinlәr
prolaminlәr vә histonlar
fosforproteidlәr vә lipoproteidlәr•

proteinlәr
sadә
mürәkkәb•
protaminlәr
prolaminlәr

Skorobanskiy
Paster
Oparin
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215

216

217

218

219

Zülallar hidroliz nәticәsindә alınan mәhsulların xarakterinә görә neçә yerә bölünür?

Azotlu maddәlәr әsasәn neçә qrupa bölünür?

Azotlu maddәlәrdәn insan orqanizmi üçün әhәmiyyәtli birlәşmәlәr hansılardır?

Mayar tәrәfindәn ilk dәfә kәşf olunan maddә necә adlanır?

Proteinlәr hansı birlәşmәlәrә aiddir?

Balığın tәzәlik göstәricisi hansıdır?

XX әsrdә hansı maddәlәrin bioloji dәyәrliyi haqqında mәlumat verilmişdir?

Nuklein turşularının tәrkibindә aşağıdakılardan hansı yoxdur?

Fişer
Mayar•

2•
3
5
6
4

2•
4
3
6
5

nitratlar
amidlәr
nitritlәr
flavonlar
zülallar•

amiqdalin
melanoidlәr•
fosfor
koler
karamelen

mürәkkәb yağlara
üzvi turşulara
sadә zülallara•
mikroelementlәrә
makroelementlәrә

ammonyak•
sulfat
nitrit
amin turşusu
karbonat

yağların
mineral maddәlәrin
karbohidratların
әtirli maddәlәrin
nuklein turşularının•

adenin
urasil
quanin
sitozin

•
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223

224

225

226

227

Hansı zülal kartofun tәrkibindә üstünlük tәşkil edir?

Hansı zülal qarabaşaqda üstünlük tәşkil edir?

Urasil hansı birlәşmәnin tәrkibi üçün xarakterikdir?

Qlikogen hansı şәkәrlәrә aiddir?

Aşağıdakılardan hansı süni polimer materiala aid deyil?

Pentozalar molekulunda neçә karbon atomu olan karbohidratlardır?

Molekulunda 5 karbon atomu olan karbohidratlar necә adlanır?

Bunlardan hansı üzüm şәkәridir?

nikotin•

prolamin
qlobulin•
qlyutelin
skleroprotein
albumin

qlobulin•
albumin
qlyutelin
prolamin
skleroprotein

DNT
amin turşusu
RNT•
karbohidratlar
yağ turşusu

heyvani•
bitki
heyvani+ bitki
sümük
tük

polisaxaridlәr•
polipropilen
poliamidlәr
sellofan
polietilen

5•
3
4
7
6

heptozalar
heksozalar
pentozalar•
tetrozalar
triozalar

heptuloza
qlükoza•
fruktoza
mannoza
arabinoza
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230

231

232

233

234

235

236

Bunlardan hansı meyvә şәkәridir?

Әrzaq mәhsullarının tәrkibindә olan karbohidratlar neçә qrupa bölünürlәr?

Gündәlik qidanın tәrkibindә nә qәdәr sellülozanın olması fizioloji norma hesab edilir?

İnsan orqanizmindә müәyyәn fizioloji rol oynayan karbohidratlar necә adlanır?

Molekulunda 4 karbon atomu olan karbohidratlar necә adlanır?

Molekulunda 3 karbon atomu olan şәkәrlәr necә adlanır?

6 karbon atomu olan karbohidratlar necә adlanır?

Şirinlik dәrәcәsinә görә üstünlük tәşkil edәn şәkәr hansıdır?

Yodla qarışdırıldıqda qırmızıbәnövşәyi rәng verәn komponent hansıdır?

amiloza
heptuloza
riboza
fruktoza•
qlükoza

3•
9
2
10
6

25 qram•
47 qram
69 qram
58 qram
36 qram

mürәkkәb
sәrbәst
ballast•
sadә
fizioloji

hektozalar
pentozalar
triozalar
tetrozalar•
heptozalar

triozalar•
heptozalar
heksozalar
sadә şәkәrlәr
pentozalar

peptozalar
tetrozalar
triozalar
tetrozalar
heksozalar•

mannoza
rafinoza
qlükoza
fruktoza•
laktoza
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240

241

242

243

244

Nişasta tәrkibcә neçә komponentdәn tәşkil olunmuşdur?

Ölçüsünә görә әn iri nişasta dәnәlәri hansı mәhsulda rast gәlir?

Aşağıdakı metodlardan hansı әrzaq mallarının keyfiyyәt sәviyyәsinin qiymәtlәndirilmәsindә informasiyanın alınma
üsullarına aid deyil?

Әmtәәşünaslıq sözü nә demәkdir?

Lui Pasterin hansı sahәyә aid olan әsәri әmtәәşünaslıq elminin inkişafında rol oynamışdır?

1756 1915 ci illәrdә malların әmtәәşünaslıq xarakteristikasını әks etdirәn әsәrlәr hansı jurnalda nәşr olunmuşdur?

Malların әmtәәşünaslıq xarakteristikasına aid Azad iqtisadi cәmiyyәtin әsәrlәri jurnalında nәşr olunan materiallar
hansı dövrü әhatә edir?

Әmtәәşünaslıq elminin inkişafında xüsusi rolu olan әmtәәşünaslığın kimyәvi hissәsi kitabını kim yazmışdır?

amiloza
sellüloza
qalaktoza
sorboza
amilopektin•

6
5
2•
3
4

buğda
qarğıdalı
düyü
çovdar
kartof•

ölçmә metodu
hesabat metodu
orqanoleptiki metod
sosioloji metod•
qeydiyyat metodu

әmtәә haqqında elm
әmtәә haqqında
әmtәә haqqında bilik•
әmtәә tәdavülü prosesi
ticarәt haqqında elm

sterilizasiya
tindalizasiya
pasterizasiya
fermentlәşmә•
vitaminlәşmә

Texnologiya
Xәbәrlәr
Azad iqtisadi cәmiyyәtin әsәrlәri•
Ticarәt
Әmtәәşünaslığın problemlәri

1756 1915•
1913 1956
1866 1913
1917 1980
1870 1889

•
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249

250

251

252

İnduksiya tәhlil metodu hansı qrup metoda daxildir?

Xüsusi (spesifik) tәhlil metoduna daxil olan tәhlil metodu hansıdır?

Orta tunc dövründә hansı әmәk bölgüsü yaranmışdır?

Ticarәtin formalaşması ilә hansı böyük ictimai әmәk bölgüsü yaranmışdır?

3cü böyük ictimai әmәk bölgüsünün yaranması hansı sistemin formalaşması ilә xarakterikdir?

Xodnevin әmtәәşünaslığın kimyәvi hissәsi kitabı neçәnci ildә nәşr olunmuşdur?

Әrzaq vә tamlı mәhsulların kimyası adlı әsәrin alman dilindә nәşri nә vaxt olmuşdur?

Paduan Universitetindә әmtәәşünaslıq fәnninin sәrbәst fәnn kimi tәdris olunma zamanını göstәrin.

Xodnev•
Speranskiy
Kittar
Mәmmәdәliyev
Aristotel

statistik
ümumi
fәrdi
dialektik
spesifik (xüsusi)•

dialektik
strukturalist
deduksiya•
pozitivist
sintetik

1 ci әmәk bölgüsü
2 ci böyük ictimai әmәk bölgüsü•
1 ci böyük ictimai әmәk bölgüsü
3 cü böyük ictimai әmәk bölgüsü
3 cü әmәk bölgüsü

1 ci әmәk bölgüsü
2 ci böyük ictimai әmәk bölgüsü
1 ci böyük ictimai әmәk bölgüsü
3 cü böyük ictimai әmәk bölgüsü•
3 cü әmәk bölgüsü

sәnaye kәnd tәsәrrüfatı
ticarәt•
kooperativ
tikinti
kolxoz

1916 cı il
1859 cu il•
1898 ci il
1958 ci il
1861 ci il

1913cü il
1878ci il•
1900cu il
1583cü il
1416cı il

1442 ci il
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257

258
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F.Engels әmtәәşünaslıq elminin әsl elm kimi xarakteristikasını hansı mәrhәlәdә vermişdir?

Aristotel mәhsulları yararlığına görә neçә qrupa bölmüşdür?

F.Engels әmtәәşünaslıq elminin inkişafını neçә mәrhәlәyә bölmüşdür?

Rusiyada әmtәәşünaslığa aid ilk kitab әlyazması şәklindә neçәnci ildә hazırlanmışdır?

Әmtәәşünaslığa aid ilk monoqrafiya kim tәrәfindәn hazırlanmışdır?

Әmtәәşünaslığa aid son konfrans harada vә nә vaxt olmuşdur?

Әmtәәşünaslığa aid yeyinti mәhsullarının әmtәәşünaslıq obyektlәri adlı ilk monoqrafiya nә vaxt hazırlanmışdır?

Әmtәәşünaslığın banilәri tәrәfindәn hazırlanmış dörd cildlik kitab nә vaxt nәşr olunmuşdur?

1945 ci il
1653 cü il
1549 cu il•
1329 cu il

1 ci
6 cı
8 ci
2 ci
3 cü•

10
3•
5
7
6

4
2
3•
1
5

1575 ci il•
1650 ci il
1900 cü il
1601 ci il
1376 cı il

Sapoşnikov
Petrov
Serevintinov
Rukosnev
Nikitinsk•

Ukrayna (1982)
Macarıstan (1965)
Polşa (1980)
Almaniya (1989)•
Moldova (1979)

1919 cu ildә
1972 ci ildә
1898 ci ildә
1927 ci idәl•
1864 cü ildә

1920 ci ildә
1899 cu idә
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265

266

267

268

Әmtәәşünaslığın ümumi mәsәlәlәrinә hәsr olunmuş ilk beynәlxalq konfrans harada olmuşdur?

Әmtәәşünaslığın ümumi mәsәlәlәrinә hәsr olunmuş ilk konfrans nә zaman keçirilmişdir?

Bakterisid xassәyә malik olan vә konservant kimi istifadә olunan hansı turşudur ?

Aşı maddәlәri әrzaq mәhsullarına hansı dadı verirlәr?

Hansı qatılıqda sirkә turşusu aşxana sirkәsi adlanır?

Hansı turşu yeyinti turşusu hesab edilmir?

Aşı maddәlәri kimyәvi tәrkibinә görә neçә qrupa bölünür?

Әtirli cövhәrlәr әtrin xarakterinә görә neçә qrupa bölünürlәr?

1935 ci ildә
1941 – 1951 ci illәrdә
1914 – 1915 ci illәrdә•

Praqada
Tbilisidә
Moskvada
Leypsiqdә•
Soçidә

1814 cü ildә
1857 ci ildә
1970 ci ildә
1926 cı ildә
1962 ci idәl•

süd turşusu
alma turşusu
qarışqa turşusu
şәrab turşusu
salisil turşusu•

kәmşirin
turş
büzüşdürücü•
turşaşirin
şirin

20%
1015%
310%•
23%
12%

şәrab turşusu
alma turşusu
limon turşusu
ortofosfat turşusu•
sirkә turşusu

2•
3
4
9
5

3•
6
5
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Aşağıdakılardan hansı boya maddәsi orqanizmdә A vitamininә çevrilir?

α vә β formada olan xlorofil hansı bioloji prosesdә mühüm rol oynayır?

Mühit qәlәvi olduqda pH necә olur?

pH nәyi ifadә edir?

Soya dәninә xas olan rәngi göstәrin.

Әrzaq mәhsullarında olan aşı maddәlәrinin dad әlamәtinә görә xarakterik xüsusiyyәti nәdәn ibarәtdir?

Әzәlә toxumasında vә qanda rast gәlәn boya maddәlәri necә adlanır?

Alma, üzüm, qaragilә, quşüzümü vә gavalıda olan hansı birlәşmә fenol birlәşmәlәrinә aiddir?

4
2

flavonlar
karotin•
xlorofil
xromopoteidlәr
antosianlar

maddәlәr mübadilәsi
fotosintez•
anaerob nәfәsalma
aerob nәfәsalma
tәnәffüs

pH=4
pH>7•
pH=6
pH=3
pH=5

hidrogen ionlarının konsentrasiyasını•
oksigenin miqdarını
karbon atomlarının sayını
karbon vә hidrogen ionlarının nisbәtinı
karboksil qrupunun dissosasiyasını

çәhrayı
narıncı
qırmızı
yaşıl
sarı•

turşa şirin
şirin dad
turş dad
kәmşirin
ağız büzüşdürücü•

fosfoproteidlәr
qlükoproteidlәr
proteidlәr
lipoproteidlәr
xromoproteidlәr•

sirkә turşusu
benzoy turşusu
salisil turşusu
xinin•
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278

279

280

281

282

283

284

Aşı maddәlәri hansı qrup birlәşmәlәrә aiddir?

Fenol birlәşmәlәri meyvәtәrәvәzlәri hansı mikroorqanizmlәrdәn qoruyur?

Әrzaq mәhsullarında olan aşı maddәlәri rәng baxımından necә olurlar?

Aşağıda göstәrilmiş hansı maddә fenol birlәşmәlәr qrupuna daxildir vә alma, qaragilә vә gavalıda rast gәlinir?

Hidroliz olunan (parçalanan) aşı maddәlәrinin әsas nümayәndәsi hansıdır?

Kartofda olan hansı maddә aşı maddәsi hesab olunur?

Aktiv turşuluq ....... ilә ifadә olunur.

Meyvәgilәmeyvәlәrdәn alınan tamlı qatmalar neçә yarımqrupa bölünür?

sorbin turşusu

әtirli
karbohidrat
azotlu
zülal
fenol•

fitopatogen•
termofil
mezofil
psixrofil
patogen

sarı
narıncı
qırmızı
tünd•
çәhrayı

benzoat
asetat
xinin•
salisilat
sorbinat

qablo katexin
katexin qallat
tanin•
katexin
epiqalokatexinqallat

sirkә turşusu
xlorogen turşusu•
limon turşusu
adipin turşusu
benzoy turşusu

FS simvolu
pH simvolu•
NH simvolu
SH simvolu
HP simvolu

5
3•
4
6
2
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288

289

290

291

292

293

Turşudulmuş süd mәhsullarının turşuluğu nә ilә ifadә olunur?

pHın hansı qiymәtindә mühit turş olur?

Hidrogen vә hidroksil ionlarının sayı bәrabәr olduqda mühit necә olur?

Aşağıdakılardan hansı mürәkkәb zülallara aid deyil?

Aşağıdakılardan hansı sadә zülallara aiddir?

Azotlu maddәlәrdәn insan orqanizmi üçün zәrәrlisi hansılardır?

Nitritlәrin hansı xarakterik xüsusiyyәti vardır?

Orta yaşlı insan bir gün әrzindә nә qәdәr protein qәbul etmәlidir?

Zülal sözünün mәnasını göstәrin.

mllә
faizlә
dәrәcә ilә
q/llә
Terner dәrәcә ilә•

pH = 15
pH < 7•
pH = 8
pH = 7
pH = 9

efir
turşqәlәvi
qәlәvi
turş
neytral•

nuklooproteidlәr
fosfoproteidlәr
proteinoidlәr•
xromoproteidlәr
qlikoproteidlәr

amin turşuları
amidlәr
albuminlәr•
xromopoteidlәr
fosfoproteidlәr

ammonyak
zülallar
nitrat vә nitritlәr•
amidlәr
amin turşuları

mezofil
antitoksiki
toksiki•
termofil
antiseptik

150 qram
170 qram
130 mqram
100120 qram
80–100 qram•
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296

297

298

299

300

301

Bunlardan hansı bәrk zülallara aiddir?

Heyvanat mәnşәli zülalların mәnimsәnilmәsi neçә faiz tәşkil edir?

Canlı orqanizmdә sintez olunmayan aminturşuları necә adlanır?

Әvәzedilmәyәn aminturşuları sayca neçәdir?

Әvәzedilmәz aminturşularının hamısı olan zülallar necә adlanır?

Albuminlәr vә qlobulinlәr hansı zülallara aiddir?

Emal zamanı zülalların özlәrinә su birlәşdirmәsi necә adlanır?

Xarici mühitin tәsirindәn zülallardan suyun itirilmәsi necә adlanır?

lazımlı
gәrәkli
әn vacib•
әhәmiyyәtli
vacib

yumurta
qan
dırnaq•
soya
sümük

97%•
68%
79%
91%
47%

parçalanan
әvәzedilәn
әvәzedilmәyәn•
parçalanmayan
sintez olunan

3
5
8•
10
7

nisbәtәn dәyәrli
dәyәrsiz
tam dәyәrli•
qismәn dәyәrli
dәyәrli

lipoproteidlәr
proteinoidlәr
sadә•
fosfatidlәr
nükloproteidlәr

adsorbsiya
sorbsiya
hidratasiya•
desorbsiya
dehidratasiya

desorbsiya
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303

304

305

306

307

308

309

Nuklein turşuları haqqında ilk mәlumat kim tәrәfindәn verilmişdir?

RNT tәrkibindә hansı maddәnin olması ilә xarakterikdir?

RNTnin canlı hüceyrәdә neçә növü olur?

Nuklein turşularının hidrolizindәn hansı pentozanlar alınmışdır?

Zülalların 2ci quruluşu hansı rabitә ilә xarakterizә olunur?

Zülalların insan orqanizmi üçün әhәmiyyәti nәdәn ibarәtdir?

Zülalların miqdarı hesablandıqda tәdqiqat nәticәsindә alınan azotun miqdarı hansı әmsala vurulur?

Zülallar neçә qrupa bölünür?

sorbsiya
dehidratasiya•
adsorbsiya
hidratasiya

Darvin
Foster
Mişer•
Fokts
Mayar

adenin
timin
urasil•
pirimidin
purin

2
4
1
5
3•

arabinoza
ksiloza
riboza vә dezoksiriboza•
ribuloza
arabinoza vә ksiloza

disulfid
polipeptid
peptid
dipeptid•
spiralvari

hormonik
energetik
plastik vә energetik•
elastik
plastik

6,8
7,0
8,4
6,25•
5,2

2
5

•
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312

313

314

315

316

317

Bunlardan hansı duru zülallara daxildir?

Zülalların suçәkmә qabiliyyәti necә adlanır?

Zülallarda neçә aminturşusu aşkar edilmişdir?

Zülallar turş mühitdә özünü necә aparır?

Amin turşuları kimyәvi strukturuna görә neçә qrupa bölünür?

Zülallar qәlәvi mühitdә özünü necә aparır?

Mişer tәrәfindәn hansı maddә haqqında ilk mәlumat verilmişdir?

FAO/VOZ şkalası (ideal şkala) neçә aminturşusunu özündә әks etdirir?

3•
4
6

sümük
yumurta
süd•
kartof
dırnaq

desorbsiya
hidrofob
hidrofil•
sorbsiya
absorbiya

10
28
20•
15
22

turşqәlәvi
turş
qәlәvi•
qәlәviturş
neytral

4
6
2•
3
5

neytral
turşqәlәvi
turş•
qәlәvi
qәlәviturş

yağlar
amin turşusu
nuklein turşusu•
karbohidratlar
titrlәşәn turşu

8•
11
5
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319

320

321

322

323

324

325

RCH(NH2)COOH formulu hansı birlәşmәlәrә xasdır?

6.25 әmsalı hansı üzvi birlәşmәlәrin hesablanmasında nәzәrә alınır?

Dırnaq zülalı konsistensiyasına görә hansı zülallara daxildir?

Denaturatlaşma xassәsi hansı birlәşmәlәrә aiddir?

Hansı üzvi birlәşmәlәr 23 dәfә suçәkmә qabiliyyәtinә malikdir?

Meyvә vә tәrәvәzlәrin zülallarının mәnimsәnilmәsi neçә faiz tәşkil edir?

Әmtәәşünaslıq elminin predmetinin dәqiq tәrifi K.Marks tәrәfindәn neçәnci ildә verilmişdir?

Әmtәәşünaslığa aid hazırlanan ilk kitab necә adlanırdı?

2
15

oliqosaxaridlәrә
mineral maddәlәrә
turşulara
aminturşulara•
suya

karbohidratların
fosfatidlәrin
yağların
zülalların•
mumların

yarımbәrk
hәlmәşik
maye
duru
bәrk•

aşı vә boya maddәlәri
yağlar
zülallar•
әtirli maddәlәr
mineral maddәlәr

fosfatidlәr
yağlar
karbohidratlar
zülallar•
mumabәnzәr maddәlәr

63%
90%
85%•
96%
58%

1516 cı il
1898 ci il
1901 ci il
1867 ci il•
1789 cu il

çeşid haqqında
ticarәt kitabı•
әmtәә haqqında
ticarәt sorğu
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328

329

330

331

332

333

Әmtәәşünaslığın inkişafında rolu olan vә Xodnev tәrәfindәn hazırlanan әsәr necә adlanır?

Әmtәәşünaslıq elminin inkişafında xüsusi rolu olan әmtәәşünaslığın kimyәvi hissәsi kitabını kim yazmışdır?

Әmtәәlәrin dialektik mahiyyәtini tәşkil edәn xassәlәr hansılardır?

Maldarlığın әkinçilikdәn ayrılması ilә hansı әmәk bölgüsü yaranmışdır?

Әmtәәşünaslığın inkişafına dair ilk әsәr nәyә hәsr olunmuşdur?

Әmtәәşünaslığın inkişafının әsas mәrhәlәsinә aid olan kitab hansıdır?

Әmtәәşünaslıq elminin әsas vәzifәsi nәdәn ibarәtdir?

Әmtәәşünaslıq elminin qarşısında neçә vәzifә durur?

keyfiyyәt haqqında

Әmtәәlәrin dәyәri
Әmtәәşünaslığın kimyәvi hissәsi•
Әmtәәşünaslığın predmeti
Malların kimyәvi tәhlili
Qidalı mәhsulların tәdqiqi

Xodnev•
Speranskiy
Kittar
Mәmmәdәliyev
Aristotel

istehlak dәyәri vә dәyәr•
istehsal vә mübadilә
istehsal vә bölgü
bölgü vә mübadilә
istehsal vә istehlak

2 ci әmәk bölgüsü
1 ci böyük ictimai әmәk bölgüsü•
3 cü böyük ictimai әmәk bölgüsü
3 cü әmәk bölgüsü
2 ci böyük ictimai әmәk bölgüsü

südün sıxlığı
balığın tәzәliyinә
әtin keyfiyyәtinә
bitki yağının xüsusi çәkisi
taxılın hәcm kütlәsinә•

yeyinti mәhsullarının kimyәvi tәrkibi
keyfiyyәtin qiymәtlәndirilmәsi
tam ticarәt sisteminin әsasları•
әrzaq mәhsullarının kimyәvi tәhlili
keyfiyyәtin sәviyyәsi

mәhsulun satışı
mәhsulun tәdavülü
mәhsulun bölgüsü
dәyәri
mәhsulun keyfiyyәti•

3
6
8
11
12•
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340

341

Әmtәәşünaslıq elminin metodu hansıdır?

Әmtәәşünaslıq elminin predmeti K.Marksın hansı әsәrindә öz әksini tapmışdır?

Әmtәәşünaslıq elminin yerini müәyyәn edәn Beynәlxalq nәzәri konfrans harada olmuşdur?

Әmtәәşünaslıq kursu Moskva Kommersiya Elmlәri Akademiyasında ilk dәfә olaraq necә tәdris olunmuşdur?

Әmtәәşünaslıq elminin yerini müәyyәn edәn Beynәlxalq nәzәri konfrans nә vaxt olmuşdur?

1810 cu ildә әmtәәşünaslıq fәnni hansı ali mәktәbdә tәdris olunur?

Ali ticarәt kadrları hazırlağanda xüsusi xidmәtlәri olan Q. V. Plexanov adına Xalq Tәsәrrüfatı İnstitutu nә vaxt
yaranmışdır?

İlk kommersiya mәktәbi Moskvadan haraya köçürülür?

statistik
tәhlil
dialektik•
sosioloji
sintetik metod

“Qofa proqramının tәnqidi”
“Kapital” әsәri III cild
“Kapital” әsәri I cild•
“Kapital” әsәri II cild
“Kapital” әsәri İV cild

Berlin
Moskva
Varşava
Leypsiq•
Helsinki

texnologiyanın tәrkibindә
tәbiәt elmlәri kimi
sәrbәst fәnn kimi•
kimyanın tәrkibindә
fizikanın tәrkibindә

1968 ci il
1970 ci il
1961 ci il
1962 ci il•
1986 cı il

Xabarovsk Xalq Tәsәrrüfatı İnstitutu
Rusiya Ticarәt İqtisad Universiteti
Moskva Dövlәt Universiteti
Moskva Xalq Tәsәrrüfatı İnstitutu
Moskva Praktiki Kommersiya Elmlәri Akademiyası•

1925 – ci il
1917 – ci il•
1971 – ci il
1950 – ci il
1914 – cü il

Bakıya
Kalininqrada
Tulaya
Xabarovska
Sankt Peterburqa•
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345

346

347

348

349

350

Kommersiya mәktәbi Sankt Peterburqa nә vaxt köçürülmüşdür?

Mal nümunәlәrini әks etdirәn kabinet nә vaxt yaranır?

әmtәәşünaslıq elminin inkişafının 2 ci dövrü nә vaxt başlayır?

Plexanov adına Moskva Xalq Tәsәrrüfatı İnstitutu hansı İnstitutun bazasında yaradılmışdır?

Tәdris әdәbiyyatları ilә yanaşı elmi – praktiki әdәbiyyatlardan 9 cildlik Mal lüğәti nә vaxt nәşr olunmuşdur?

Ümumi әmtәәşünaslığın әsasları adlı kitabı kim tәrәfindәn hazırlanmışdır?

Ümumi әmtәәşünaslığın әsasları kitabı almancadan rus dilinә nә vaxt tәrcümә olunmuşdur?

Әrzaq mәhsullarının konservlәşdirilmәsindә mәqsәd nәdir?

Biokimyәvi üsulla konservlәşdirilmәyә hansı aiddir?

1799 – cu il•
1717 – ci il
1911 – ci il
1596 – cı il
1498 – ci il

1827 – ci il•
1866 – cı il
1778 – ci il
1872 – ci il
1917 – ci il

1918 – ci il•
1917 – ci il
1792 – ci il
1857 – ci il
1926 – cı il

Moskva Sovet ticarәti İnstitutu
Moskva Dövlәt Universiteti
Moskva Kommersiya İnstitutu•
Moskva Kooperativ İnstitutu
Sankt Peterburq sovet ticarәti İnstitutu

1917 ci ildә
1923 cü ildә
1938 ci ildә
1947 ci idәl•
1974 cü ildә

Paster
Qrundken•
Skrobenski
Oparin
Zayas

1900 cü ildә
1938 ci ildә
1951 ci ildә
1976 cı ildә
1967 ci ildә•

mәhsulları istehsal etmәk
mәhsulları daşımaq
mәhsulları saxlamaq•
mәhsulları istehlakm etmәk
mәhsullarla tәchiz etmәk
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İsti üsulla konservlәşdirmә hansı temperaturda aparılır?

Kombinәlәşdirilmiş konservlәşdirmә üsuluna hansı aiddir?

Soyuq hislәmә üsulu ilә konservlәşdirmә hansı temperaturda aparılır?

Konrektiv qurutma neçә dәrәcә temperaturda aparılır?

Mәhsulun dondurulması hansı konservlәşdirilmә üsuluna aiddir?

Fiziki konservlәşdirmә üsuluna aid olan sterilizasiya prosesi hansı temperaturda aparılır?

Duz vә şәkәrlә konservlәşdirmә hansı üsula aiddir?

Mәhsula özündәn bәrk cisimlә toxunduqda ona qarşı müqavimәt nә ilә xatakterizә edilir?

qurutma
sterilizasıya
turşudulma•
sublimasiya
pasterizasiya

20 dәr.Selsi
40 dәr.Selsi
80 dәr.Selsi•
100 dәr.Selsi
36 dәr.Selsi

qıcqırma
qaxsıma
hislәmә•
qurutma
soyudulma

2040 dәr.Selsi•
4050 dәr.Selsi
90 dәr.Selsi
120 dәr.Selsi
80100 dәr.Selsi

130140 dәr.Selsi
3040 dәr.Selsi
28 dәr.Selsi
60 dәr.Selsi
80120 dәr.Selsi•

fiziki•
kimyәvi
histoloji
mikrobioloji
biokimyәvi

5060 dәr.Selsi
100120 dәr.Selsi•
90 dәr.Selsi
130 dәr.Selsi
140150 dәr.Selsi

mikrobioloji
fermentativ
fiziki
kombinәlәşmiş
fizikikimyәvi•

bәrklik•



359

360

361

362

363

364

365

366

Mәhsula toxunduqda әvvәlki vәziyyәtinә qayıtması hansı göstәrici ilә xarakterizә edilir?

Mәhsulların işığı keçirmәsi hansı xassә ilә xarakterizә edilir?

Mәhsulların rәng göstәricisini hansı üsulla müәyyәn etmәk olar?

Özlülüyün әsas göstәricisi necә adlanır?

Әrzaq mallarının fiziki xassәlәri әmtәәşünaslıqda neçә qrupa bölünür?

Aşağıdakı göstәricilәrdәn hansı istilikfiziki xassәlәrә aid deyil?

Mәhsulun deformasiya vә mexaniki tәsirә qarşı müqavimәti nә ilә xarakterizә edilir?

Mәhsulun qablaşdırıcı tara vә materialla qarşılıqlı tәsirini xarakterizә edәn göstәrici necә adlanır?

özlülük
davamlılıq
elastiklik
plastiklik

elastiklik•
bәrklik
davamlılıq
sürüşkәnlik
plastiklik

rәng
özlülük
maye
bulanıqlıq
şәffaflıq•

spektrometrlә
fotometrlә
fotoelektrokalorimetrlә•
xromotoqrafiya ilә
polorimetrlә

elastiklik
axma qabiliyyәti•
plastiklik
kinematik özlülük
dinamik özlülük

3
5
4
8
6•

istilik tutumu
xüsusi istilik tutumu
istilik keçirmә әmsalı
enerji dәyәri•
temperaturkeçirmә әmsalı

bәrklik
özlülük
plastiklik
davamlılıq•
elastiklik

dinamik özlülük
tiksotropiya

•



367

368

369

370

371

372

373

374

Mәhsulun qızdırılması vә soyudulması zamanı temperaturun dәyişilmәsi intensivliyi nә ilә xarakterizә edilir?

Mexaniki tәsirdәn dağılmış dispers sistemlәrin özbaşına bәrpa olunması qabiliyyәti necә adlanır?

Aşağıdakı göstәricilәrdәn hansı quruluşmexaniki xassәlәrә aid deyil?

Göstәriәn cihazlardan hansı nisbi nәmliyi müәyyәn etmәk üçün nәzәrdә tutulmuşdur?

Әrzaq mallarının elektrofiziki xassәlәrinә hansılar daxildir?

Birlәşmiş suyun xüsusi çәkisini göstәrin.

Hansı element çatışmadıqda insanda anemiya xәstәliyi baş verir?

İnsan orqanizminә tәsirinә görә hansı element zәhәrli hesab edilir?

adgeziya•
davamlılıq
plastiklik

temperatur
istilik tutumu•
qızdırılma
istilik keçirmә
soyudulma

tiksotropiya•
adgeziya
sürüşkәnlik
özlülük
elastiklik

davamlılıq
elastiklik
bәrklik
özlülük
sıxlıq•

piknometr
refraktometr
densimetr
psixrometr•
kalorimetr

elektriksaxlama
elektrofiziki
elektrokimyәvi
dielektrikkeçirmә•
elektromaqnit

2,2 – 2,7
1,7 – 1,9
1,2 – 1,7•
1,1 – 1,5
2,1 – 2,3

Cu
Na
Co
Fe•
F

Hg•
P
S
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376

377

378

379

380

381

382

Qanın әmәlә gәlmәsini sürәtlәndirәn element hansıdır?

Mәhsulun yararlılığının qiymәtlәndirilmәsindә hansı elementlәr çox nәzәrә alınır?

Sәrbәst su neçә dәrәcә Selsidә donur?

Birlәşmiş su hansı temperaturda donur?

Yeyinti mәhsullarında hansı elementlәrin duzlarının olmasına normativ texniki sәnәdlәrlә yol verilmir?

Sәnaye müәssisәlәrindә mәhsul nomeklaturasını әks etdirәn termin necә adlanır?

Әrzaq malları tәsnifat baxımından neçә qrupa bölünür?

İxtisaslaşdırılmış mağazalarda mövcud olan mallar hansı çeşidlә ifadә olunur?

Mn
J

Na
Cu
F
J
Co•

Mg, Gr, J
K, Mg, Mn
Ca, Fe,P•
Na, Mg, K
Na, Cu,Cl

3,1 dәrәcә Selsidә
3,5 dәrәcә Selsidә
2,9 dәrәcә Selsidә
0 dәrәcә Selsidә•
2,7 dәrәcә Selsidә

51 dәrәcә Selsi
71 dәrәcә Selsi•
10 dәrәcә Selsi
17 dәrәcә Selsi
20 dәrәcә Selsi

K, Mn vә P
Mg, Ca vә Mn
K, Na vә Fe
Na, J vә Co
Pb, Hg vә As•

istehsalat çeşidi•
mal çeşidi
ticarәt çeşidi
geniş çeşid
sadә çeşid

6
4
2•
8
5

sadә
istehsalat
sәnaye
ticarәt•
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384

385

386

387

388

389

390

Çeşid sözü hansı sözdәn götürülmüşdür?

Sort sözü ilk dәfә harada tәtbiq olunmuşdur?

Kәnd regionlarında әhalinin xidmәtindә olan mal nomenklaturası necә ifadә olunur?

Çeşid termini ilk dәfә harda yaranıb?

Әrzaq mәhsulları tәdris tәsnifatına әsasәn neçә qrupa bölünür?

Növ daxilindә keyfiyyәt sәviyyәsinin şәrtlәndirәn anlayış hansıdır?

Pepsin fermenti kim tәrәfindәn kәşf edilmişdir?

Fermentlәr bioloji katalizator olmaqla hansı tәrkibә malikdir?

markalı

Protes
Canservare
Assortiment•
Xassә
Xüsusiyyәt

İtaliya•
Rusiya
Azәrbaycan
Portuqaliya
Türkiyә

sadә çeşid•
mürәkkәb çeşid
istehsalat çeşidi
sәnaye çeşidi
markalı çeşid

Yunanıstan
Fransa•
Әrәbistan
Almaniya
İspaniya

9•
5
7
3
4

sort•
çeşid
qrup
sinif
yarımqrup

Danilov
Şvani•
Nurdov
Paster
Person

zülal•
turşu
karbohidrat
vitamin
lipid
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392

393

394

395

396

397

398

399

Enzimologiya elminin әsası kim tәrәfindәn qoyulmuşdur?

1833cü ildә Fransız alimlәri Payen vә Perso tәrәfindәn hansı ferment alınmışdır?

1836cı ildә Şvani mәdә şirәsindә müәyyәn etdiyi fermenti necә adlandırmışdır?

Fermentlәr neçә qrupa bölünür?

Son tәsnifata әsasәn fermentlәr neçә sinfә bölünmüşdür?

Aşağıdakı variantların hansında әzәlә toxumasının fermenti göstәrilmişdir?

Tripsin fermenti nә vaxt kәşf edilmişdir?

Kirxof hansı elmin әsasını qoymuşdur?

Amilaza fermenti nә vaxt kәşf edilmişdir?

Kirxof•
Payen
Lomonosov
Danilevski
Engelqart

amilaza•
dehidrogenaza
fosfotaza
lipaza
karbolaza

dehidrogenaza
amilaza
lipaza
diastaza
pepsin•

4
3
2•
5
1

4
3
6•
1
2

inulaza
qlükoamilaza
transferaza•
hidrogeneza
pullulanaza

2002
1931•
1936
1856
1993

psixologiya
mikrobiologiya
enzimologiya•
sosiologiya
antropologiya
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401

402

403

404

405

406

407

Liaza fermentlәri hansı parçalanma prosesini tәmin edir?

İki komponentdәn ibarәt olan birlәşmә hansıdır?

Aspergillus göbәlәyi hansı fermentin alınmasında istifadә edilir?

Әn yüksәk yağlılığa malik olan mәhsul hansıdır?

Әrinmiş yağın tәrkibindә yağın miqdarı neçә faiz tәşkil edir?

Әn az yağlılığa malik olan mәhsul hansıdır?

Gün әrzindә qәbul olunan yağda fosfolipidlәrin miqdarı nә qәdәr olmalıdır?

Gün әrzindә orta yaşlı insanın qәbul etdiyi yağın neçә qramı bitki yağından ibarәt olmalıdır?

1312ci il
1803cü il
1833cü il•
1986cı il
1913cü il

oksigenli
fosfolitik
hidrolitik
qeyri oksigenli
qeyri hidrolitik•

fermentlәr•
su
turşular
fosfor
mineral maddә

hidrofob
amilotik•
amfoter
fosfolitik
hidrolitik

әrinmiş yağ•
bitki yağı
kәrә yağı
inәk südü
mal piyi

85
67
48
99•
79

yumurta
şabalıd
mal әti
balıq әti
tәzә meyvәlәr•

5 qram•
4 qram
3 qram
2 qram
8 qram

4050

•
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409

410

411

412

413

414

415

İstehlak normasına görә qәbul olunan yağda xolesterin neçә qram olmalıdır?

İstehlak normasına görә qәbul olunan yağda neçә qram polidoymamış yağ turşuları olmalıdır?

Qlikozidolipidlәr hansı qrup yağlara aiddir?

Leysitinin tәrkibinә daxil olan maddә necә adlanır?

Lipidlәr müasir tәsnifata әsasәn neçә qrupa bölünür?

Mürәkkәb lipidlәrә hansı birlәşmәlәr aiddir?

Mürәkkәb vә tsiklik lipidlәr birlikdә necә adlanır?

Steridlәr hansı qrup lipidlәrә aiddir?

2030•
1020
5060
3040

0,8
0,1
0,2
1,0
0,3 0,6•

910
36•
1012
12
78

tsiklik
mumlara
süni
sadә
mürәkkәb•

tubelin
xolin•
kefalin
ixtulin
prolamin

2•
5
4
3
1

diqliseridlәr
monoqliseridlәr
steridlәr
lipoproteidlәr•
triqliseridlәr

fosfatidlәr
steroidlәr
lipoidlәr•
sterinlәr
steridlәr

sadә
monoqliseridlәr
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417

418

419

420

421

422

423

Steroidlәrә hansı birlәşmәlәr aiddir?

Triqliseridlәr hansı qrup yağlara aiddir?

Ultrabәnövşәyi şüaların tәsirindәn xolesterin hansı vitaminә çevrilir?

Yağabәnzәr maddәlәr yağların neçә faizini tәşkil edir?

Yağlar mәnşәyinә görә neçә qrupa bölünür?

Yağların keyfiyyәtinin yüksәk olması ilә turşuluq әdәdinin asılılığı necәdir?

Yağların neçә faizini triqliseridlәr tәşkil edir?

Orqanizmdә zülal mübadilәsinin sintezinә stimullaşdırıcı tәsir göstәrәn vitaminәbәnzәr maddә hansıdır?

diqliseridlәr
tsiklik•
mürәkkәb

sadә yağlar
diqliseridlәr
sterinlәr•
mürәkkәb yağlar
triqliseridlәr

sadә•
tsiklik
mürәkkәb
monotsiklik
heterotsiklik

H
E

C•

46
25•
34
57
13

2
5
3•
8
6

neytral
eyni
düz mütәnasib
әvәz olunma
tәrs mütәnasib•

7080
5060
60 70
8589
95 98•

koenzim
lipoy turşusu




