2946 Az Ayani_Yekun imtahan testinin suallar:

Fann : 2946 Yeni formal qida mahsullarinin texnologiyasi

1 Bitki ziilalinda ¢atismayan avozolunmayan amintursular hansilardir?

tirozin, metionin, triptofan vo treonin
fenilalanin, metionin, triptofan vo treonin
lizin, metionin, triptofan va treonin
leysin, metionin, triptofan va treonin
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valin, metionin, triptofan vo treonin
2 Nisasta hans1 formada satilir?

mohlulda
briket formada
sismis halda
toz halinda
gaynar halda
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3 Kombinologdirilmis " Arlak" in moahsulu ilk avval harada istehsal edilmisdir?

Brazilya
Qvatemala
Nigeriya
Meksika
Kolumbiya
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4 Yiksok zilallt mahsullara aiddir?

soya ,ot vo siid
alma, ot vo siid
limon ,at va siid
limon, nar vo siid

OO000@

alma, limon va ot
5 "Yeni formal1 qida mohsullar1" termini dedikdo no basa diisiiliir?

yag va sokordon istifado etmoklo elmi metodlarla isllonilmo

quru siid vo yadlardan istifade etmoklo elmi metodlarla islon ilma

inok siidii vo polisaxaridlorden istifade etmoklo elmi metodlarla islonilma
quru siid va vitaminlorden istifade etmoklo elmi metodlarla islonilma
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ziilal fraksiyasi va polisaxaridlorden istifade etmokls elmi metodlarla iglonilma
6 Zonginlosdirici kimi ot mohsullarina na slaveo edilir?

yumurta ziilalh
duz

¢Orak

tursu
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soya ziilal

7 Kleykovina hans1 mohsullardan alinir?



iz2m
cugundur
soya
bugda
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yerkokii
8 Ziilalin emali ti¢lin an potensial monba nadir?

madoni toravaz bitkilori
geyri-baliq mohsullar
qigirdakli baliglar
gshva meyvalari
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banan meyvalori
9 Lizin vo leysin noys aiddir?

ziilal amintursularina
uron tursularina
nisastanin torkibina
mineral birlogsmalora
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geyri-lizvii tursulara

10 Siini qida mohsullar1 yaradilmasinda amintursu va onlarin qarisiglart nodon vo hansi tisullarla
istehsal edilirlor?

nisastal1 tullantilardan, kimyavi va mikrobioloji iisulla

sokoar va nisastali meyvalarden, kimyavi vo mikrobioloji iisulla

tursu va sokorls zangin meyvalordan, kimyavi vo mikrobioloji tisulla
sokorli tullantilardan, kimyavi vo mikrobioloji tisulla
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ziilalli tullantilardan, kimyavi vo mikrobioloji iisulla
11 Ziilal preparatlarinin alinmasinda hans1 mohsullar daha yararlidir?

yagl bitkilor
nisasta

tiziim tullantilar:
sokarlor
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pektinlor
12 Hans1 mohsulun ziilali "ideal " sayilir?

ot
baliq
diiyt
sid
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yumurta
13 Bitki xammalinda hans1 ovozolunmayan amintursulari olmur?

leysin, izoleysin,metionin vo treonin
lizin, izoleysin, metionin va treonin
lizin, metionin, triptofan va treonin
lizin, leysin, izoleysin va treonin
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lizin, leysin, izoleysin va metionin



14 Yeni formali qida mohsullar1" termini dedikds noa basa diisiiliir

yag va sokardon istifads etmokla elmi metodlarla isllonilma

quru siid va yadlardan istifade etmoklo elmi metodlarla islonilma

inak siidii vo polisaxaridlorden istifade etmakls elmi metodlarla islonilma
quru siid va vitaminlarden istifads etmokls elmi metodlarla islonilmo
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ziilal fraksiyasi vo polisaxaridlordon istifade etmaklo elmi metodlarla iglonilma
15 Bunlardan hans1 mohsullara sirin dad verir?

arabinoza va qalaktoza
ziilal vonisasta
fruktoza vo gliikoza
karotin va ziilal

ziilal vo amintursular
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16 Sud hansi mahsullara aiddir?

kazein saxlayan
pektinli

tursu saxlayan
aqarlh
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nisastali
17 Birhiiceyrali orqanizmlor harada istifads oluna bilor??

gliikkozid preparatlarinin alinmasinda
ziilal preparatlarinin alinmasinda
pektin preparatlarinin alinmasinda
sirka tursularinin alinmasinda
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aqar preparatlarinin alinmasinda
18 Siini gqida mohsullarinin alinmasinda hansilar politursu kimi istirak edir?

ziilal
polisaxaridlor
yaglar
monoqliseridlor
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monosaxaridler
19 Kombinoalosmis siini mohsullara hansi aiddir?

inkaparin
bugda
tabii siid
quru siid
qargidali
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20 Sokor nadon alinir?

cugundurdan
almadan
yerkokiidon
banandan
armuddan
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21 Sid hansi moahsullara aiddir?

ziilal saxlayan
pektin saxlayan
tursu saxlayan
aqar saxlayan
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nisasta saxlayan
22 Zilalin effektivlik omsali noyi ifado edir?

enerji dayarini
tamliliq dayari
bioloji doyari
hozm doyoari
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gabuledilms doyari
23 Baliq tullantilar1 ns vaxt yararhdir?

nisastanin alinmasinda

balin alinmasinda

siid moahsullarinin alinmasinda
ziilal preparatlarinin alinmasinda
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sokorin alinmasinda
24 Zilal istehsalinin azalmasina tasir edon amillor

movcud texnologiya
tullantilarin ¢oxlugu
istehsal prosesi

intensiv kimyalagma
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ekoloji sorait
25 Siini qida mohsullarinin asas iistiinliiklorindon biri

satisa hazir istehlak voziyyatindo daxil olur
satisa soyudulmus voziyyotdos daxil olur
satisa dondurulmus voziyyotds daxil olur
satisa iri konveyerlords daxil olur

satisa qablagdirilmadan daxil olur
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26 Inkaparin hans1 mohsullara aiddir?

onanavi
kombinsedilmis siini
ronglayici
stabillagdirici
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qatqilar
27 Zulallar hans1 dada malikdir?

dadsizdirlar
sirin

mohsula uygun
act

turs

OO000@®@



28 Siini qida mohsullar1 anonavi mohsullardan na ilo forqlonir?

fiziki struktur va xasseleri siini yolla yaradilir

onlar1 vakuumda qurutmaqla ot xammalindan alirlar
onlar1 vakuumda qurutmaqla baliqg xammalindan alirlar
onlar1 vakuumda qurutmaqla meyve xammalindan alirlar

OO000@

onlar1 vakuumda qurutmaqla toravez xammalindan alirlar
29 Mayalar hansi ehtiyatlara aiddir?

ronglayici
ziilal

nisasta
karbohidratlar
tursu
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30 Yeni formal1 qida mohsullari no {i¢iin lazimdir?

keyfiyyatli gida ii¢iin
tolobat1 6domok tigiin
saxlamaga davamliliq ii¢lin
kalorili moahsul iigiin
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¢esidi artirmagq li¢iin
31 Fiziki struktur v xassalari siini yolla alinmis moahsullar hansilardir?

balig xammalindan alinan
stini formali mohsullar
meyvo xammalindan alinan
pohriz mohsullari
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onanovi qida mohsullart

32 Yeni formali gida mohsullarinin texnologiyasi" kursunun dyronilmasi hansi elmi bilikloro
osaslanir?

tarix, kimya, fizika vo cografiya

fizika, kimya, qida texnologiyas1 va qida fiziologiyasi
tarix, kimya, qida fiziologiyasi vo cografiya

tarix, fizika cografiya vo qida texnologiyasi
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tarix, kimya, qida texnologiyasi vo cografiya
33 Siini qida mohsullarinin yaradilmasinin asas sababi nodir?

gidada yag defisiti problemi

gidada karbohidrat defisiti problemi
qidada ziilal defisiti problemi
qidada mineral defisiti problemi
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qidada sokor defisiti problemi
34 Keg¢mis Sovet mokaninda siini qida mohsullar istehsalinin asasini kim qoyub?

Lomonosov
Lunin
Pruidze
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Nesmeyanov



O Pavlov

35 Siini qida mohsullarini yaratmaq tigiin osas no vacibdir?

Meyva va tursularin olmasi

aramatizator vo tursularin olmasi

struktura mologatiricilor va ziilal preparatlarinin olmasi
ronglayici v tursularin olmasi
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ronglayici v tursularin olmasi
36 Siini qizardilmis kartof istehsalinda nisastadan hans1 miqdarda istifads olunur?

6%-9 qodar
18%-0 qodor
5%-a qador
8%-2 qador
10%-o2 qador
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37 Siini qizardilmis kartofun bioloji doyari hansi yolla yiiksaldilir?

bugda unu olavo etmokla

bugda yarmasi alavas etmoklo
bugda kleykovinasi alava etmoaklo
bugda kopayi alabs etmokla
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bugda nisastasi alava etmoklo
38 Siini qizardilmis kartof nadon alinir?

kalsium alqinat va pektinatlar,ziilal qarigigindan halmasiksakilli sistem
kalsium alqinat vo pektinatlar,xomir qarisig1 olan halmosiksokilli sistem
kalsium alqinat va pektinatlar,selliiloza qarigigindan halmosiksakilli sistem
kalsium alqinat vo pektinatlar,un qarisig1 olan halmogiksokilli sistem
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kalsium alqginat vo pektinatlar, nisasta qarigig1 olan halmogikgokilli sistem
39 Siini qizardilmis kartof istehsalinda qarisiga 15% kleykovina no magsadls slave olunur?

bioloji doyari yiiksaltmok {igiin
tursulugu artirmagq ti¢iin

enerji doyarini yiiksaltmoak ii¢iin
rongini yaxsilagdirmaq ligiin
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yapisqanliligi artirmagq tigiin

40 1957-ci ildo Rayvocgun toklifine goro davamli siini qizardilmis kartof almagq {i¢iin halmogsik nodon
ibarat olmalidir?

aqar, kartof unu ilo doydurulmus pektin

kartof unu ilo doydurulmus qummi- arabika
natrium-alqinat, kartof unu ilo doydurulmus pektin
kartof unu ilo doydurulmus karragenan
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kartof unu ilo doydurulmus fursellaran
41 Resepto uygun qarisigin emulsiyalasmasi {igiin siini malyuska istehsalinda nodan istifads edilir?

kers yag1 vo marqarin
kokos yagi1 va baliq yagi
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kora yag1 vo baliq yagi



stiid vo baliq yagi
zeytun vo giinobaxan yagi
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42 Siini qizardilmis kartofun alinmasi tigiin bugda kleykovinasi no mogsadls istifado olunur?

nisasta ilo yanasi holmogik omologatirici kimi

digor komponentlorlo yanasi dad amologatirici kimi
nisasta ilo yanasi ziilal zonginlosdiricisi kimi

hazir kiitlonin aramat amoslagstiricisi kimi
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xomir kiitlasinin rang amalogatiricisi kimi

43 Siini qizardilmis kartof almaq tigiin holmasik sistemlorin formalasmasindan avval hanst magsadlo
tez qida tursusu olavo edilir?

sistemda kalsiumun hallolmayan duzununomala golmasi vo onlarin halmosik voziyyato kegmasi {igiin
sistemda nisasta qarigiginin amolo galmasi vo halmasik voziyyato kegmasi {igiin

sistemda kalsiumun hallolan duzunun amals golmasi va halmasik vaziyysto kegmasi {igiin

sistemda sismis nisasta amolo galmasi va halmasik vaziyyats kegmasi {igiin
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sistemdo dekstrin amals golmasi vo halmasik vaziyyato kegmasi ti¢lin
44 Rayvocun toklifinin ¢atismayan cohoti nodir?

duzun ¢oxlugu
halmasiyin davamsizligi
ziilalin goxlugu
tursularin azlig1
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heterogen voziyyato diismasi
45 Hanst maddoolava etmokls kartof kiitlosini nazik voragslor sokline salmaq olar?

sokar olava etmokla
metilselliiloza slava etmoklo
karbonat olava etmoklo
qliikkoza olave etmokla
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ziilal alava etmoklo
46 Siini qizardilmis kartofa bioloji doyarliliyini artirmagq {i¢iin asas xammallardan slavo no qatilir?

bugda kleykovinasi
arpa kleykovinasi
qargidali kleykovinasi
manna yarmasl
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qargidal ziilal

47 Rayvogun toklifilo davamli siini qizardilmis kartof almagq tli¢iin holmosik 2-ci variantda nodon
ibarot olmalidir?

suda hollolmayan kalsium duzlari, qida komponentlorive karragen mohlulu
suda hoallolmayan kalsium duzlari, qida komponentlori va fursellaran

suda hoallolmayan kalsium duzlari, qida komponentlari vo natrium-alginat
suda hallolmayan kalsium duzlari, qida komponentlari va steviozidler
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suda hoallolmayan kalsium duzlari, qida komponentlari vo qummi-arabika

48 Rayvogun 2-ci variantinda formalasmadan avval kiitloys na alavo edilir?

O

sirka



tursu
sarab
kalium-pektinat
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nisasta
49 Siini yarma nodon almir?

quru siid vo yarma, zonginlogdirici vo nisastali su qarisigi

miixtalif ndv arpa unu ve yarma, zenginlesdirici ve nisastali su qarisigi
miixtalif ndv un qarig181, zonginlasdirici va nigastali su qarigigi
miixtalif név sqya unu, zonginlosdirici vo nisastali su qarigigi
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miixtalif név quru siid va paxla, zonginlosgdirici vo nisastali su qarigigi
50 Siid asasinda hazirlanan pastalarin bioloji doyarini artirmagq ti¢iin siidiin yagi ns ilo avoz olunur?

bitki yagi ilo

alma piiresi ilo
alma sirkasi ilo
CaCl2 mohlulu ilo
yerkoki sirasi ilo

OO000@

51 Zeytun va giinobaxan yaglarinda asagidaki birlosmolordon hansilar1 var?

sirko tursisi vo NaCl

amintursu vo ammonyak

doymus vo doymamis yag tursulari
fermentlor vo CaCl2
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amintursu vo fermentlor
52 Siini yarmalardan olan " leve-alin"in torkibinds olanlar:

soya unu vo nigasta

bugda unu va giinabaxan unu
arpa unu va pektin

quru siid va sokor
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yerfindig1 unu
53 Siini makaron alinmasinda problem aspektlorindon biri nadir?

yumsaq arpa defisiti
bork qargidali defisiti
yumsaq qargidal defisiti
bork bugda defisiti
yumsaq bugda defisiti
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54 Taobiotdo doymamis yag tursulari ilo zongindir?

qusizimu
zogal

tut meyvasi
bitki yagi
alma
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55 Siid asasli pasta vo kremlords bioloji doyari yliksaltmak {i¢ilin yag no ilo ovoz olunur?

® bitki yag



meyva sirasi
alma
ot pasteti
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gilomeyva sirasi
56 Lipidlorin bioloji doyari onlarin torkibindoki hansi yag tursulari ilo sortlonir?

kapril, olein va stearin
kapril , linol vo miristin
linol, linolein va araxidon
kapril, stearin v o miristin
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kapril, olein vo miristin
57 Siini yarmalarin istehsalinda itkilori azaltmaq ti¢iin onlarin sathina na ¢okilir?

yag
etilselliiloza
amintursu
pektinlor
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yumurta ziilali
58 Hansilar ovozolunan amintursulara aiddir?

valin va izoleysin
leysin va izoleysin
histidin vo arginin
metionin vo fenilalanin
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treonin va lizin
59 Siini yarmalarin ¢atismayan ¢ohatlori:

gec bisir

bark olur

sismir

saxlanmaya davamsizdir
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tez dagilir
60 Siini yarma istehsalinda an ¢ox nadon istifado olunur?

nisastadan
tursudan
sokordon
qlilkozadan
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pektindon
61 Makaron vo yarmalar organizmi on ¢ox n9 ilo tomin edir?

ziilallarla
tursularla
vitaminlarla
karbohidratlarla
sokoarla
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62 Doymamis yag tursularinin osas moanbayi noa sayilir?

)

(U spirtli igkilor



bitki yagi
qaynar igkiler
mal ati
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stid
63 Siini makaron momulatlarinin bir-birino yapismamasi ii¢lin onlara na slave edilir?

natrium-xlorid
sirka tursusu
polifosfatlar
caxir tursusu
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limon tursusu

64 Doniz bitkilorindon hansi holmosiklorin alinmasinda istifads olunur?

qarisiq
davamsiz
davaml
bark
molekulyar
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65 Davamli holmosiklorin alinmasi {i¢iin hans1 mohsullardan istifads olunur?

doniz heyvanlarindan
doniz bitkilorinden
doniz baliglarindan
doniz ulduzundan
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doniz donuzundan
66 2 fazali maye sistemdoziilal emal olunduqda nos almaq olar?

siini ot moahsullar1

stini vermisel mohsullari
siini makaron mohsullar1
siini albali mohsullari
siini kiirii mohsullar1
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67 Jelatin vo kalsium-alginat qarigiginin deformasiyasi no vaxt bas verir?

otaq temperaturunda saxladiqda
domir qabda saxladiqda

sliso gabda saxladiqda

dofoloarls qizdirilib soyudulduqda
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unla bir yerds saxladiqda
68 Siini gqida mohsullar istehsalinda holmasik yaradicilara hansi toloblor aiddir?

ziilalla zongin olmamali
onanavi mohsuldan forqlonmali
bioloji dayarlilik

dad1 dayigmali
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formani doyismoli
69 Bunlardan hansi holmosik sistemlors aiddir?

@ )) anizotrop halmosik sistemlori



asili holmosik sistemlor
tok holmasik sistemlor
allergik sistemlor
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) zoharli halmasik sistemlor
70 Ziilallar hans1 konformasiyaya malikdir?

halmaosik yaradan
asas mahsula
araliq mohsula
zaif mohsula
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qlobulyar
71 Suda qaynama temperaturunda hansi holmosik dagilmir?

kompleks
alginat
qarisiq
anizotrop
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jelatin
72 Siini mohsullar ilkn avval hansi sistemlor kimi yaradilmigdir?

molekulyar
bark
holmasik
iki rabitoli
toz soklinda
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73 Ziilal- polisaxarid- su sistemindo birfazali voziyyatin stabilliyinin sobabi nodir?

hallolmayan kompleksin amalo golmasi
rongli kompleksin amalo golmasi
hollolan kompleksin amalo golmasi
soyumus kompleksin amolo golmasi
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rongsiz kompleksin amolo golmaosi

74 Albumin - turs polisaxarid -su sistemi yliksok qatiligla vo yiiksok ion qiivvasi soraitindo nego

toboaqoyo ayrilir?

2 maye faza
maye 6faza
5 maye faza
4 maye faza
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3 maye faza
75 pH- 8-9-da jelatin mohlulu vo zordab albuminiqarisdiqda no bas verir?

kompleks yaranmir
tam sisma gedir
kompleks yaranir

tam hidroliz gedir

bir hissosi hidroliz olur
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76 Sini ot mohsullari istehsalinda hansi sistemloardan istifads edilir?



anizotrop halmaesik
turs holmosik
hallolmayan halmasik
qaynar halmosik
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rongli holmosik
77 Anizotrop holmosiklordon harada istifado olunur?

siini makaron istehsalinda

stini qida mahsullar istehsalinda
stini kiirii istehsalinda

stini siild mohsullar istehsalinda
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stini konfet mohsullari istehsalinda
78 Jelatin holmosiyina ziilal olavo edilorso no bas verar?

hallolma artar

anomal yiiksok hidrofobluq yaranar
davamliliq artar

termodavamliliq yaranar
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davamsizliq yaranar
79 5-7% jelatin halmosiyi va kazein qarisiginin suda sisma doracosinin artmasinin qarsist nd ilo alinir?

immersion mayeys elektrolik daxil edilir
immersion sokar vo xlorid tursusu daxil edilir
immersion sulfat tursusu vo sokor daxil edilir
immersion pepsin vo sokor daxil edilir
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immersion soda va sokar daxil edilir
80 Hansi halda jelatin-dekstrin-su sistemlori birgo mdvcud ola bilor?

makromolekullar 5% olduqda
makromolekullar 2% olduqda
makromolekullar 4% olduqda
makromolekullar 1,5%-dan ¢ox olduqda
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makromolekullar 1%-don az olduqda
81 1896-c1ilds Avropada Beyernik torafindon hansi tadqiqat aparilmigdir

ziilal- nisasta
aqar-su
jelatin-aqar-su
tursu-aqar

su- karbohidrat
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82 Qolovi mohlulunda hansi ziilal hall olur

qliitelin
qlobulin
albumin
mioqlobin
lizin
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83 Fruktoza va qlitkoza mohsullarda no yaradir?



kopiiklonma
sirin dad
gicqirma
xarlanma
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tursuluq
84 Sokorin quru qizdirilmasinda no bas verir

halmasik
sokarlogsma
karamellogma
diffuziya
sarbat
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85 Daniz bitkilorina aid olan hans1 mohsuldan holmosik alinir

pektin
nisasta
ziilal
aqaroid
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aqar
86 Yeni formali qida mohsullarinin yaradilmasinda 2 fazali sistemlor neca olmalidir

bark
holmasik
duru
qarisiq
qati
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87 Holmasik sistemlorin davamliligi nodan asilidir?

keyfiyyotdon
reoloji xassolordon
miihitdon

emaldan
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temperaturdan
88 Amerika alimlori Osvald vo Hertel noyi kosf etmislor?

jelatin-nigasta qarisiginin fazalara ayrilmasi
nisasta-su qarigigini

jelatin-aqar qarisigim

ziilal- poligokar qarisigini
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jelatin- amilopektin qarisigin
89 Hans ziilallar izoelektrik soraitdo hoall olmurlar

albumin

konsentrat

qllobulin va gliitelin
aldehidlor

izolyat
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90 Istilik denaturasiyyasinda otin mioqlobininin doyismosi nays tosir edir?



rongin doyismasinag
sokarin

dadin dayismasine
tursulugun
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nisastania
91 Hansi zilallar duz mahlulunda hall olur

heyvan monsgali
qlobulyar
bitki mongali

lizim
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soya
92 Siini qida mohsullar1 istehsalinda ziilal molekullarinda denaturasiya no vaxt giiclonir?

izoelektrik ndqtesindo
suda holl olanda
donma noqtasinda

su ils isladilanda

OO000@®@

calxalananda
93 Siini kotlet kiitlosi istiliklo emal edildikdo na bas vera b ilor?

sismo vo hollolma
denaturasiya vo hallolma
denaturasiya vo destruksiya
¢alinma vo hollolma

OO0®@O0O

destruksiya vo hollolma
94 Hans1 dondurmada yag bitki yag1 ils ovazlonir?

meyvali
toravazli
sokoladli
dietik
kakaolu

O@OOO

95 Bozi siini mohsullarin istehsalinda ziilal molekulunun dagilmasina na sobab ola bilor?

denaturasiya
hidratasiya
hallolma
¢alinma

OO000@

dehidratasiya
96 Yapon " Tofu"-su no godor yagliliga malikdir?

3%
7,8%
20%
30%
25%

OO00®@O

97 Jelatin- hollolan nisasta- su sistemi hansi qatiligda 2 maye fazaya ayrilir



0,3 -0,5%
0,2 -0,3%
1%-dan ¢ox
0,3 -0,4%
0,1-0,2%

OO0®@O0O

98 Hansi garisiq ligiin termodinamik uyusmazliq xarakterikdir?

polimer qaris1g1

spirtlor qarisi81

sokorlor qarisig1
qeyri-iizvil tursular qarisig
efirlor qarisig1

O000@

99 Yaponiya "Tofu"su nadir?

soya kosmiyi
soya diiyiisii
soya ziilali
soya yagi
soya ickisi

OO000@®@

100 Yapon " Tofu"-sunun torkibinds na gadar ziilal olur?

5%
7%
6%
8%
13%

@OO000O

101 Polimerlarin coxkomponentli sistemlori su miihitinde neca olur?

heterofazali
hallolmayan
hoallolan
birfazali
dadsiz

OO000@

102 Ziilal vo polisaxaridlorin su miihitindo uygunsuzlugunun sortlorino aiddir?

molekul kiitlasinin azalmasi vo ion qiivvasi
pH va sistemin ion qiivvasi

) qatiliq va sistemin ion qiivvasi

artiq amintursular va ion qiivvasi

OO00®@O

temperaturun artmasi va ion qiivvasi

103 Ikifazali su miihitindo ziilallarm tokrar emalr ilo siini qida mohsullar1 alinmasinda hanst ilkin
sartlor tolob olunur?

sokor va ziilalin bir-biri ilo uygunlasmasi
ziilal va selliillozanin bir-biri ilo uygunlagmasi
nisasta vo ziilalin bir-biri ilo uygunlasmasi
ziilal vo saxarozanin bir-biri ilo uygunlagmasi

@O0O00

ziilal va turs polisaxaridlorin bir-biri ilo uygunlagmasi



104 Albumin- neytral polisaxarid- su sistemi li¢lin uygunsuzluq ndqteyi nazorindon miivafiq sortlor
nodir?

ziilalin izoelektrik ndqtasi vo agagi ion qiivvasi
sistemin pH-1 va yiiksok ion qiivvasi

ziilalin izoelektrik noqtasi va yliksak ion qilivvasi
sistemin pH -1 vo saxarozanin olmasi

OO000@

sistemdo pH, ziilalin izoelektrik ndqtasi vo yliksok ion qiivvasi
105 Alginat vo pektinlor neco maddoslordir

zarorli

allergik

zaharli

zaharli vo allergik deyil

O@OO0O

tez hazmolunan
106 Ziilal vo polisokarlor hansi alagolori yarada bilor?

karboksil
dinamik
elektrostatik
hidroksil
ion

OO®@O0O

107 Karboksil qrupuna aiddir?

polisaxaridlor
monosaxaridler
alginat vo pektinlor
turs polisaxaridlor

OO0®OO0

nisasta
108 D-qlyukan qrupuna hans; neytral polisokorlor aiddir

nisasta vo komponentlori
lipidler

pektin vo komponentlori
alginatlar

OO000@®

stilliiloza
109 Struktur formuluna goérs pektin molekulunda hansi qruplar var?

amin
hidroksil
aldehid
karbonil

OO00®O

sulfoqrup

110 Siini maye kartof mohsullarinin alinmasi {i¢iin tozvari konservant qarigigi gaynar suya hansi
nisbotdo olavo olunur?

1:5-don 1:12-dok
0,5:3-don 2:5-dok
1:3-don 1:5-dok

0O0@



3:5-don 5:12-dok
3:5-don 5:10-dok

OO0

111 Siini qizardilmis kartof nadon hazirlanir?

kalsium-alginat , pektin va nisasta
margqarin va aqar

siid vo yag

kallogen vo nisasta

OO000@

kallogen va siid
112 Siini qizardilmis kartof istehsalinda hansi holmasik amoalogatiricidon 15% olava olunur?

aqar
kleykovina
jelatin
aqaroid
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fursellaran
113 Siini kartof mohsullarinin alinmasinda holmosik hansi temperatura davamli olmalidir?

100 - 120C
110 -120C
140 - 220C
100 - 110C
80 - 100C

OO0®OO

114 Holmosik sisteminds eyni zamanda bir neco ziilal olarsa, onlarin uygunsuzlugu na ilo naticolonir?

bir hissasi amintursuya hidroliz edir
molekuldan amintursular1 qopur
molekul kiitlasi artir

molekul kiitlosi azalir

molekulyar hidrofob tesir edir

@OO000O

115 halmasiyin gofasloring ziilal makromolekullar: yerlosdirilorss onda na bas veror?

yumsalmaya tosir edir
hall olur va sistem dagilir
sistem hidroliz edir
yumsalmaya tosir etmir

O@OOO

az hallolur vo sistem dagilir
116 Agar no mohsuludur?

nisastanin emali moahsulu
limonun emali mahsulu
siidiin emal1 moahsulu
ziilalin emal1 mahsulu

@OO000O

su bitkilorinin emal1 mahsulu
117 Hans1 mohsullarda ziilal dahya ¢oxdur?

torovozlorda
unlu mamulatlarda

OO0

gennadi mahsullarinda



O pohriz mohsullarinda

@

stini qida mahsullarinda
118 Ziilallar hom da?

amintursu polimeridir
[yeni cavab]

duzdur

tursudur

vitamin kompleksidir

OO0000@

aramatizatordur
119 Hans: siini qida mohsulu istehsalinda anizotrop halmasikdon daha cox istifados edilir?

stini dityii

siini ot moahsullari
stini kiiri

slini yarma

OO00®O

stini siid
120 Qlobulin ziilallar1 mohlullarda nayo qadirdir?

tursu omolo gotirir
kompleks amols gatirir
sokor omalo gatirir
qliikoza omolo gatirir

OO00®@O

fruktoza omolo gatirir
121 Termodinamiki holmosiklors aiddir?

kalium-alginat holmaosiyi vo ziilal
kalium- alginat holmasiyi va gliikkoza
kalium-alginat holmosiyi vo ammonyak
kalium-alginat halmasiyi vo fruktoza

OO000@

kalium-alginat halmasiyi vo amintursu
122 Jelatin holmosiyi hansi temperaturda oriyir?

30C-da
15C -do
20C-da
6C -do
10C do

OO000@

123 Siini gida istehsalinda halmoasiyin hazirlanmasi zamani jelatin vo alginat mohsullari ilkin olaraq
hans1 tamperaturlarda qarisdirilir?

40C
6C

12C
15C
80C

O000@

124 Zeytun yag1 hans1 komponentina gors yiiksok bioloji dayara malikdir?

O

doymus yag tursularina goéro



stearin tursularina goro
oksiyag tursularina goro
palmitin tursularina gora

@000

doymamis yag tursularina goro

125 Hans1 ziilallar mohsullarda kompleks amolo gatirir?
qlobulin

lizin

metionin

izoleysin

OO000@

leysin

126 Anizotrop halmasik sistemlarindon asason hansi siini qida mahsullarinin istehsalinda istifads
olunur?

stini baliq
siini ot

siini siid
siini kosmik

OO00®O

stini sokor
127 Leysin ziilallar1 an ¢ox nayin torkibinds olur?

torovazlordo
mayalarda
sabalidda
kartofda
arikda

OO00®@O

128 Bunlardan hansi halmosik sistemlori qrupuna aiddir?

asili sistemlor

allergik sistemlor

zohoarrli sistemlor

qarisiq halmosik sistemlor
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tok halmasik sistemlor
129 Siini qida mohsullar1 halmasiklori hansi temperatura davam gotirmalidirlor

80-100 S
140-240S
100-120s
150-170 S
150-1600 S

OO00®@O

130 Hans: siid ziilali gaynama temperaturuna davamlidir?

laktoalbumin
kazein
aktoqlobulin
qlobulin
albumin

OO00®O

131 Ziilal va polisaxarid qarigigina malik halmasiklor noys aiddir?



termodinamiki halmasiklora
anizotrop holmaogiklora
kompleks halmasiklora
yapisqan holmosiklora

OO000@

soyugadavamli halmosiklora
132 Aqaroid nodon emal edilir?

siid mohsillarindan

su bitkilorindon

sitrus meyvolorindon
nisasta mohsullarindan

OO00®O

ziilalli mohsullardan
133 100S-do hans1 halmasik dagilmir?

alginat
sokor
nisasta
qarisiq
anizotrop

OO000@

134 Qlobulin ziilallart mahlulda na amalo gotirir?

yag tursusu vo amintursu

hollolan vo hallomayan komplekslor
hallolan va hallolmayan emulsiya
yag tursulari

OO00®@O

uron tursusu vo amintursu
135 Kegmis sovet dlkalorindo bunlardan hansi istehsal olunurdu?

stini makaron
kiirti

slini yag

stini sid

OO00®@O

stini albalh
136 Siini qida mohsullar1 xarici goriiniisiine géra nays oxsamalidir?

cay xor¢onging
ononovi mohsullara
sopilon mohsullara
doniz kirpisine

OO00®O

kond tasarriifati mohsullarina
137 Istehsalatda taxil mohsullarinin bioloji doyerini artirmaq iiciin bazon no edirlor?

paxlalilarin ziilali ils qarigdirilir
yumurtanin ziilal ilo qarigdirilir
otin ziilal ilo qarigdirilir

baligin ziilali ilo qarigdirilir

OO000@

molyuskalarin ziilal ilo qarigdirilir

138 Bu ifadslordon hansi diizglindiir?



Siini qida mohsullar1" termini yalniz elmi adabiyyatlarda istifade olunur

" stini qida moahsullar1" termini yalniz qida mohsullarinin etiketlonmasinds istifads olunur
slini qida mshsullar1" termini yalniz ticarat markasinda istifads olunur

"Siini qida moahsullar1" termini yalniz dondurulmus moahsullarin istehsalinda istifads olunur

OO000@

Siini qida mohsullar1" termini yalniz mohsullarin qablagdirilmasinda istifads olunur
139 Soya paxlasi no vaxt effektlidir?

balin alinmasinda
patkanin alinmasinda
sokarin alinmasinda
nisastanin alinmasinda

@O0O00

ziilal preparatlarinin alinmasinda
140 Paxla toxumlar1 nays yararlidir?

ziilal pastetlorinin alinmasinda
ziilali omletin alinmasinda
ziilal izolyatinin alinmasinda
ziilali kiiriiniin alinmasinda

OO0®@O0O

ziilali zefirin alinmasinda
141 Nisasta na qodar saxlanila bilor?

2 sutka

3 sutka
kartofdan ¢ox
4 sutka

10 sutka

OO0®@O0O

142 Bunlardan hansi miirokkab ziilallara aiddir?

albumin

stid ziilallar1
histan

yumurta ziilallar
polipeptidlor

@OO000O

143 Kombinolosmis mohsullarin asas ¢atismayan cohati nodir?

yiiksak bioloji doyari
pis hazm olunmasi

isti emala davamsizlig1
dadsizlig1

QICI010]0.

zaif sixlig

144 Mbohsullara dadin verilmosinds hansi amintursu vo aminbirlogsmalorindon daha ¢ox istifado
olunur?

tirazin vo onun birlosmalari
treonin vo onun birlosmalari
alanin vo onun birlogsmolari
listidin vo onun birlosmolori

@O0O00

gliitamin tursusu vo onun birlosmolori



145 Lizin, metionin,triptofan vo treonin bu mohsullarin hansinda az miqdardadir?

baliq

ot
emulsion
bitki

stid

O@OOO

146 Bunlardan hansi yeni formali qida mohsullarina aiddir?

yagli mohsullar
ziilallt mohsullar
adviyyatlar
fermentlor

OO00M®@O

un avazlayicileri
147 Bu kolloidlordon hansi siini qida mohsullar istehsalinda istifado olunur?

nisasta, aqaroid va gliikoza
nisasta, aqaroid va fruktoza
nisasta, aqaroid vo aqar
nisasta, aqaroid vo saxaroza

OO0®@O0O

nisasta, aqaroid vo qalaktoza
148 Hans1 bitki glisirizinin monbayidir?

limon
biyan
bugda
mandarin

OO00®O

qargidali
149 Lizin vo metionin nays aiddir?

doymus yag tursulari
ovazolunmayan amintursular
doymamis yag tursulari
polisaxaridlor
monosaxaridler

OO00®O

150 orzaq qithigina sobob nodir?

texnologiyalarin zoif inkisafi
yeni kosflorin olmamasi
mohsul ¢atismamazligi
ddvlatlorarasi miinasibatlor
ohalinin artimi

@OO000

151 Bunlardan hansi dadverici kimi islodilir?

monosaxaridlor
yaglar

gliitamin birlogsmalari
lipidler

sokarlor

OO0®@O0O



152 Hans1 xammaldan alinan ziilallarin amintursular1 daha xeyirlidir?

bitki ziilallar

baliq ziilallar

heyvanat ziilallar
tullantilardan alinan ziilallar

OO0®@O0O

yumurta ziilallar
153 Qoadimds Misirdo siid ziilal1 ilo zonginlogdirilmis hanst momulat hazirlanirdi?

pegenye
biskvit
pryanik
tort
¢orak

@OO000O

154 Soya ziilali xirdalanmis ot mohsullarina hansi magsadls alave olunur?

qidaliliq dayarinin va ronginin asagi salinmast {igiin

sokar va tursunun miqdarinin azaldilmasi ii¢lin

rong vo dadin yaxsilagsmast {igiin

sruktur gostaricilorinin yaxsilagmasi vo zonginlosmasi {igiin

QICI010]0.

iy vo dad1 yaxsilagdirmagq tigiin
155 Monosaxaridlors aiddir:

pektin
aqar
gliikkogen
selliiloza

@O0O00

galaktoza
156 Insanlarin qida rasionunda ziilal defisiti nays zarbs vurur?

kimya elminin inkisafina

fizika elminin inkisafina

diinyada elektronikanin inkisafina
noslin bu glinkii vo galacok inkisafina

QICI010]0.

elmin bu giiniins vo sabahina
157 Toyuq yumurtasi hans1 mohsullara aiddir?

nisasta saxlayan
ziilal saxlayan
sokor saxlayan
aqar saxlayan

OO00®@0O

pektin saxlayan
158 Inkaparin hans1 mohsullara aiddir?

onanavi unlu

ononovi ot
kombinslasdirilmis unlu
onanavi baliq

OO0®@O0O

2nonavi taravoaz



159 Inkisaf etmis 6lkolorda saxlanilma noticosindo qida itkisi no qodar olur?

25%
10%
50%
40%
60%

OO000@

160 Zonginlogdirilmis qida mohsullar1 hazirlayarkon onlara no slava olunur?

saxaroza, amintursu, vitamin va s
selliiloza, amintursu, vitamin va s.
nisasta, amintursu, vitamin va s.
ziilal, amintursu, vitamin va s.

O@OOO

aqar, amintursu, vitamin va s.
161 Inkaparin" hanst siini gida mohsullarina aiddir?

siid ziilalinin torkibinds olan
bugda ununun torkibinds olan
az zilall1

ananavi

@O0O00

kombins edilmis
162 Yeni formali qida mohsullarina rong vermak {i¢iin hans1 komponentlordan istifado olunur?

saxarin, ksilit, annoto va s.
saxarin, selliiloza,karmin va s.
karotinoid,karmin,annoto va s.
asparton,ksilit, karmin vo s.

OO0®@O0O

karotinoid,selliiloza,yag vo s.
163 Siini baliq kiiriisiiniin alinmasi fikrini ilk irali siiron yapon alimi kimdir?

Stenli
Traube
Nakamura
Askenazi
Conson

OO0®@OO

164 Siini albali istehsalinda istifado olunan qargidali patkasi noyin emal mohsuludur?

nisastanin
ziilalin
ziilalin
yagin
pektinin
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hemiselliillozanin
165 Siini albalinin torkibina daxil edilon qargidali patkasi nadon alinir?

selliiloza
kollogen
jelatin

OO000

qliiten



@ nisasta
166 Siini albal1 istehsalinda islodilon natrium alqinat hans1 sokildo daxil edilir?

donmus
soyudulmus
emulsiya
holmasik

QICI010]0.

donacik
167 Siini qida mahsullarinin istehsalinda istifads olunan jelatin hans1 maddslora aiddir?

bitki moangoali modifikasiya olunmus polisaxarid
heyvan monsgali ziilal

heyvan monsali polisaxarid

) bitki mansali polisaxarid

OO00®O

bitki monsali ziilal
168 Kazeinlo zordab ziilalinin ¢ékdiirtilmasindon na alinir?

kazeinat

kopresitat

mayalar
tokhiiceyrali mohsul

OO00®@0O

izolyat
169 Diinya {izrs istehsal olunan kazeinin yaris1 hans1 mogsadlors sorf olunur?

gennadi sanayesina
kagi1z sonayesine

) aczagiliga
konserv sonayesina

OO00®@O

ot sonayesina
170 Mayalar gatq1 kimi hans1 mohsullara islodilir?

ot ekstraktlarina
xomir x6roklorina
pahriz mohsullarina
torovoz mohsullarina

OO000@

gennadi mahsullarina
171 Siid kopresipitat1 hansi tisulla alinir?

kleykovina ziilalinin kazeinls ¢okdiiriilmosinden
baliq ziilalinin albuminls ¢okdiiriilmasindon

ot ziilalinin globulinls ¢okdiiriilmosindon

liiserin ziilalinin globulinle ¢okdiiriilmasindon

@O0O00

zardab ziilalinin kazeinlogokdiiriilmasindon
172 Maya ziilalina metionin alave edilorso na bag verar ?
hallolma artar

bioloji doyari artar
dad1 yaxsilagar

OO0®O

hollolma azalar



O molekul kiitlosi artar

173 Baliq ziilali konsentratlarindan hansisiini qida mohsullar1 istehsalinda mehdud miqdarda istifado
olunur?

icki vo yarma
icki vo makaron
icki vo ot

stid vo ot

QICI010]0.

icki vo gannadi mahsullari
174 Holmasik almagq tigiin hansi polisaxaridlor yararlidir?

pektin, aqar
glikogen, aqaroid
qlikogen, nisasta
qlikogen, selliiloza

OO000®@

qlikogen, aqar

175 Siini qida mohsullarinin zonginlosdirilmasi iigiin onlara hans1 miqdarda amintursu olavo etmek
olar?

1-1,5%
2-3%
5-10%
20 - 30%
4-5%

OO000@

176 Hans1 su bitkisi perspektivli ziilal monboyidir?

aqgar
fursellaron
aqaroid
spirulin

O@OO0O

jelatin
177 Hans1 6lkads istehsal olunan bugda ziilali soya ziilalina yaxindir?

Yaponiya
Ingiltora
ABS
Azorbaycan
Hollandiya

OO000@

178 Duzlu vo golovi miihitdo spireelinin inkisafi ti¢lin optimum pH na qodordir?

pH 6-7
pH 8,5-11
pH 3-4
pH 4-5
pH 5-6

OO00®O

179 Jelatin hansi birlosmoalors aiddir?



vitamin
karbohidrat
yag

OO0

180 Siid kazeininda bu maddalardan hansi var?

vitamin vo mineral duzlar
pektin va jelatin

kohraba tursusu va vitamin
limon tursusu, su vo domir

OO000@

limon vo domir duzlari
181 kimyavi torkibing gdéro maya ziilali hansi ziilala yaxindir?

meyvo
bitki
heyvani
liisern

OO0®@O0O

spirulin
182 Kopresitat nayin mahsuludur?

kazeinlo kleykovinanin ¢okdiiriilmosi
kazeinla zordab ziilalinin ¢okdiiriilmasi
qlobulinls ot ziilalinin ¢okdiiriilmasi
qlobulinls liisern ziilalinin ¢okdiirtilmasi

OO0O0®@O

qlobulinls baliq ziilalinin ¢okdiiriilmasi
183 Tokhiiceyrali ziilallardan harada istifado olunur?

pive, sorab, pendir va s. istehsalinda
aczaciliqda

kosmetikada

) yeyinti yaglarinda

OO000@

gennadi mahsullarinda

184 Kazein hansi siid moahsullarindan alinir?

qaymaq
yagliligi ¢ox olan
xama

kors yagi
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yagsizlagdirilmig
185 Kazein va kazeinatlar hans1 mahsullara alava edilir?

unlu gonnadi momulatlarina
ot mohsullarina

baliq mohsullarina
sorabalara

OO000@

torovaz xorakloring

186 Doniz yosunlarindan olan xlorelladan ziilal alindiqda paralel olaraq daha hans1 mohsul alinir?

)

(U turs xassoli monogokarlor
O digokorlor



turs xassoli polisokorlor
lipidlor
karbohidratlar

O0@®

187 Maya ziilalina nayi alava etdikds onun bioloji doyarini heyvani ziilal saviyyosina qaldirir?

metionin
triptofan
sistin
lizin

OO000@®@

valin
188 Ziilal monbayi olan spirulin noys aiddir?

su bitkisi

ot mohsulu
baliq mohsulu
molyuska

OO000®@

toravaz
189 Spirulin ziilalindan harada istifado olunur?

biskvit istehsalinda
icki istehsalinda
konfet istehsalinda
pastet istehsalinda
kolbasa istehsalinda

OO000@

190 Qida magsadils baliq ziilali izolyatlar1 hans1 6lkods inkisaf etmisdir?

Kanada, Azarbaycan va Giirciistan
Skandinaviya 6lkalari, Azarbaycan va Giirciistan
Skandinaviya 6lkalori, Kanada va Peru
Skandinaviya 6lkaleri, Misir vo Dagistan
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Skandinaviya 6lkaleri, Moldova va Giirciistan
191 Heterogen voziyyat no demokdir?

formalanmanin ¢atinliyi,hissaciklorin kigikliyi
prosesin uzun olmasi

nisastanin goxlugu

prosesin ¢atinliyi

OO000@®@

prosesin davamsizligi
192 Bu komponentlarin hansindan siini ilbiz istehsalinda istifads edilir7

natrium-alginat vo kleykovina

aqar vo soya ziilalt

natrium-alginat vo yumurta albumini
pektin va kleykovina
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aqgar vo kleykovina

193 Siini qizardilmis kartof istehsalinda kleykovinadan no godor istifado olunur?

)

O 5%
O 40%



195 Siini malyuska istehsalindahansi yaglardan daha ¢ox istifado edilir?

giinobaxan vo zeytun
kokos va baliq
pambiq vo kiinciit
donuz vo kero
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kara va kiinciit
196 Nazik tobaqo almagq ii¢lin no qodor metilselliiloza lazimdir?

0,1%
1%
0,5%
1-1,5%
2-4%

@O0O00O

197 Siini qizardilmis kartof kiitlosinin formalasmas iigiin hansi avadanliglardan istifads olunur?

barabanlardan
yayicilardan
vaakumdan

kasici avadanligdan
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snekli ekstruderlordon
198 osasli kartof kiitlosi halmosiyinin yaranmasinda na bas verir?

kalsium-alginat holmogik yaradir
halmaosik siiratlonir
kalsium-laktat disossasiya edir
holmosik durulagir
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holmosik durulasgir
199 XX osrdo kegmis SSRi-do ilk dofa hansi siini qida mohsulunun istehsali totbiq edilmisdir?

slini qara kiirii
stini ot

slini yumurta
stini diiyt
stini makaron

OO000®@

200 Kegmis S da adekvat qidalanma nozoriyyosinin asasini kim qoyub?

Oparin

OO0

Po Oparin



Uqolev
Brando

O0®

Tolstoquza
201 Qidalanmanin asas miiasir nazariyyalori hansidir?

balanslasdirilmis qida nazariyyasi vo insanin tokamiilii nozariyyesi
adekvat qidalanma nozariyyasi vo insanin tokamiilii nozariyyasi
balanslasdirilmis qida nazoriyyosi vo adekvat qidalanma nozoriyyasi
balanslagdirilmis qida nazariyyasi vo Vays nozoriyyasi

OO®@O0O

adekvar qidalanma noazoriyyasi vo Vays nazoriyyasi
202 Adekvat qida nazariyyasini kim irali siiriib?

Pavlov
Qorbacev
Ugolev
Oparin
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Brando
203 Ziilal ehtiyatlarina aiddir?

mayalar

nisasta tullantisi
subtropik meyvalor
tropik meyvelor
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karamel istehsali tullantisi
204 Siini qida mohsullarinin istehsalinin elmi asaslar1 hansi sovet rus aliminin adi ilo baghdir?

Secena
Oparin
Saternika
Lomonosov
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Nesmeyanov
205 Qidada ziilal ¢catismazlig1 noyo ciddi tosir edir?

usaq orqanizminin inkigafina
istahaya

dislorin inkisafina

diabetin inkisafina
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organizmin temperaturuna
206 Usaqlarda orqanizmin inkigafina hans1t maddslor daha ¢ox tosir edir?

karbohidratlar
sokarlor
tursular
yaglar
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zilallar

207 Ziilal preparatlar1 hanst mohsullarin asasini togkil edir?

)

_ sokorli mohsullarin
O unlu moahsullarin



bitki mongoali mahsullarin
stini formal1 gida mohsullarinin

QIC]e)

iago mohsullarinin
208 Kleykovinanin torkibinds na olur?

15-20% ziilal, 5-10% lipid vo nigasta
40-50% ziilal, 5-10% lipid vo nigasta
30-40% ziilal, 5-10% lipid vo nisasta
50 -60% ziilal,5-10% lipid vo nisasta
75-80% ziilal, 5-10% lipid vo nisasta

@OO000O

209 Siini qida istehsalinda ziilal noyo aiddir?

plisaxarid
poliamfolit
politursu
polivitaminli madda
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polidoymamis madda
210 Ziilalin heterogenliyi nadir?

onun funksional xassasi

onun funksional denaturasiyasi
onun funksional hallolmasi
onun funksional qida doyari
onun funksional destruksiyasi
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211 Bunlardan hansi zilallarin funksionalxassalorino daxildir?

halmaosik yaratma
tomizlonmasi
qizdirilma
dagilma
kopiiklonma

OO000@®@

212 Soya ziilalinda an ¢ox hansi amintursu vardir?

lizin
qlobulin
albumin
izoleysin
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leysin
213 Yonca bitkisindo no gador ziilal vardir?

0,5%
30%
20%
45%
40%

OO®@O0O

214 Tomizlonmis diiyiido no godor ziilal vardir?

® 8%
O 12%



10%
15%
14%

OO0

215 Ziulallarin funksional xassalarina aiddir?

suda holl olma
sokarlilik
tursuluq
yaglilig

rongi
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216 Asagi funksional xassoli ziilallar harada totbiq olunur?

siini makaron istehsalinda
ziilal hidrolizat1 istehsalinda
siini ot istehsalinda

stini findiq istehsalinda
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stini albali istehsalinda
217 Zilalin funksional xassasini na ilo bilmok olar?

alinma texnologiyasini deyismoaklo
¢okmokla

paketdos saxlamagqla

havada saxlamagqla
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sokorls qarigdirmaqla
218 Ziilalin bioloji doyari neca yiiksaldilir?

zonginlogdirmakla
titrlomoaklo
¢okdiirmaklo
hidratasiya ilo

OO000@®@

denaturasiya ilo
219 Kazein ziilali hanst xammaldan alinir?

bugda va taxil mohsullarindan
bugda vo miiyvolordon

meyva va meyva siralorindon
qargidali va gilomeyvalarden
stid vo siid mohsullarindan
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220 Turs miihitds hallolma ziilallarin hans1 xassalorine aiddir?

¢alinma
polimerlosma
funksional
emulsiyalasma
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ionlagma

221 Hal-hazirda siini qida mahsullarinin istehsal1 ii¢lin hansi bitkinin ziilalindan istifads olunur?

9

® soya
C qargidali



pambiq
alma
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giinobaxan
222 Qliitelinlor nados hall olurlar?

golovids
tursuda
suda
efirde
spirtdo
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223 Bunlardan hansi stidda olur?

miozin
jelatin

kazein
elastin
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kollagen
224 Ziilal teksturatlarinda no godor protein vardir?

59-65%
50%

50-55%
30-40%
40-45%
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225 Soya ziilalinin alinmasi tigiin nodan istifads edilir?

soya paxlasi
soyacecasi

soya unu

soya emulsiyasi

OO000@®@

soya doni
226 Yulafda no qodor ziilal vardir?

5,8%
10,5%
6,5%
15%
12%
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227 Ziulallarin funksional xassalarina aiddir?

galavidas hall olma
sokarlilik

tursuluq

azotun miqdar1
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rongi

228 Yeni formali qida mohsullarinin istehsalinda soya hansi sokilds istifads olunur?

)

{_ paxla vo soya kesmiyi goklinde
C paxla vo soya ekstrakt1 goklindo



paxla vo soya mohlulu soklindo
paxla vo soya unu soklindo
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paxla va soya domlomosi soklindo
229 Qliiten prolaminlo no amals gatirir?

kleykovina
hemoqlobin
mioqlobin
albumin
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aktoimozin
230 Insanin orta sutkaliq ziilal gabulu no qodar olmalidor?

100 -200q; o ciimladon 50q bitki monsali ziilal
80 - 100q; o ciimladon 70q bitki monsali ziilal
80 - 100q ; o climladan 50q heyvani ziilal

100 -150q; o ciimladon100q bitki monsali ziilal
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100-150q; o ctimlodon 100q heyvani ziilal
231 Lobya ziilal xammal1 kimi noyo aiddir?

taxil bitkilori
toravoz bitkilari
yagli bitkilor
yarmalar
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paxlalilar
232 Siini qida mohsullar1 istehsali tigiin xammal nodir?

quru ziilali preparatlar, nigasta, sokor,vitamin vo mineral duzlar
gilomeyvalarin quru gévdalari,nisasta, sokar, vitamin vo mineral duzlar
narin quru qabiqlari,nigasta, sokar, vitamin vo mineral duzlar

quru lizim cecasi, nisasta, gokor, vitamin vo mineral duzlar
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quru heyvani qaliglar, nisasta, sokar, vitamin vo mineral duzlar
233 Qlobulin hansi ziilalara aiddir?

duzlu mahlulda hallolan
suda hoallolan

galavi mahlulunda hallolan
yagda hollolan
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spirtdo hollolan
234 Yeni formal1 qida mohsullarinin alinmasi ti¢iin hansi ziilallar daha perspektivlidir?

qliitelin vo albumin
jelatin vo albumin

globulin vo albumin
qliitelin va globulin
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jelatin vo elastin

235 Soya paxlasinin proteolitik fermentlorinin ingibitorlar1 noys qadirdir?

)

(_ ziilalin hozm olunmasini yaxsilagdirir
C ziilalin hozm olunmasini aktivlesdirir



zilalin hozm olunmasim zoiflodir
ziilalin sismosini zaifladir
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ziilalin gigenik xassolorini yaxsilagdirir
236 Kartof ziilali harada istehsal olunur?

Azorbaycanda
Dagistanda
Gilirciistanda
Kubada
Hollandiyada

@O0O00O

237 Albuminlar nada hall olur?

spirtdo

efirdo

suda

yaglarda

duz mohlulunda
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238 Soyada no qodaor ziilal vardir?

22%
30%
28%
40%
35%
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239 Soya ununda agardici hans1 ferment vardir?

lipoksidenaza
prolamin
qliiten
hemoglobin
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mioglobin
240 Lizin va treonin hansi mahsullarin ziilalinda azdir?

ot masullarmin
soya paxlasinin
baliqg mohsullarinin
gilomeyvolorin
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taxil mohsullarinin

241 Molekulyar strukturuna gors yeni formaligida mahsullarinin yaranmasi iiciin ziilallar nayi togkil
edir?

holledici
kopiikdagidict
tursulasdirict
poligliserid
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polimer

242 Siini moahsul istehsalinda bunlarin hansindan istifada edilir?

@

soya unu



baliq konsentrati
limon konsentrati
spirt konsentrati
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ot konsetrati
243 Qidanin vacib komponenti kimi ziilal va polisxaridler hans1 maddslors aiddir?

makromolekulyar tobistli maddolordir
turs tobiatli maddalordir
monomolekulyar tobistli maddolordir
neytral tobiatli maddalordir

OO000@

golavi tabiatli maddslordir
244 Prolamin ziilal kimi nada hall olur?

durulagmis spirtda
suda

galavida

bitki yaginda
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duz mohlulunda
245 Soya unundan siini qida mohsullar1 istehsalinda totbiq edilmosing aiddir?

soya gohvasi v soya izolyatinin alinmasi
quru ¢ay va soya izolyatinin alinmasi
soya izolyat1 va soya liflorinin alinmasi
gahva va quru ¢ayin alinmasi

OO®@O0O

soya lifi vo quru ¢ayin alinmasi
246 Soya paxlasinda hansi amintursu az olur?

metionin
tirazin
lizin
triptofan

OO000®@

fenilalanin
247 Deonli bitkilards ziilalin migdar1 no qodardir?

20 -25%
15 -20%
9-124%
30-25%
25 -30%

OO®@O0O

248 Insan orqanizminda ziilal ¢atismamazliginda na bas verir?

fiziki vaziyyaets tosir edir, aqli vo amok qabiliyyatini agag1 salir

fiziki vaziyyats tosir edir, uzundmiirlililyl artirir

fiziki vaziyyats tosir edir, orqanizmin infeksiyalara miiqavimatini artirir
fiziki vaziyyats tasir edir, amok qabiliyyatini artirir

OO000®@

fiziki voziyyato tasir edir, badenin ¢akisini artirir

249 Sonaye miqyasinda istiliklo emal soya paxlasina na edir?

)

_ 20% ingibitorlar1 mohv edir



10% ingibitorlar1 mohv edir
80% ingibitorlar1 mohv edir
10% ingibitorlar1 aktivlesdirir

OO®0O

20% ingibitorlar aktivlesdirir
250 Kopresiptat nodon alinir?

yumurta ag1 vo kazein
yumurta va taxil ziilal
kazein va bugda ziilal
ot votaxil ziilalh
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kazein va zardab ziilal
251 Taxil moahsullarinin ziilalinda hans1 amintursular1 az olur?

leysin va izoleysin
leysin va triptofan
tirazin va triptofan
lizin va treonin
leysin va tirazin

QICI0I0]0.

252 Ouzliiliik ziilallarin hansi xassalorino aiddir?

optiki

kimyavi
texnoloji
termodinamiki

@O0O00O

reoloji
253 Soya izolyatinda no qadar karbohidrat var?

10 -15%
30 -40%
15 -20%
2,5%

25 -30%

O@OO0O

254 Soya ziilali harada istehsal olunur?

Azarbaycanda
Dagistanda
Girciistanda
ABS-da
Hollandiyada

O@OO0O

255 Bunlardan hansi yiiksok funksional xassalidir?

suda hollolan ziilallar
tursuda hollolan ziilallar
golavids hollolan ziilallar
suda hallolmayan ziilallar

OO000@

hidrolizds hallolan ziilallar

256 Coxkompanentli 2 fazali holmasik amologatiron sistemlorin anizatrop makrostrukturlari noya
sorait yaradir?



stini kiirli yaratmaga

stini ot mohsullar1 yaratmaga
stini sid mohsullar1 yaratmaga
stini kimiz mohsullar yaratmaga

OO00®@0O

stini gqatiq moahsullar1 yaratmaga
257 Kazeinin qidalanmada istifadosi iizvi olaraq no ilo alagodardir?

yiiksok olmayan funksional xassolori ila
80C-da onun barkimasi ila

60-70C-do qizdirilmaqla doyismasi ilo
tursularda hollolmasi ila

OO000@

yaglarda hoallolmasi ilo
258 Ziilalin tomizlonmasi noyi tomin edir?

yapisqanlasmani
dehidrotasiyani
hallolmani
yapismant
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saxlanma miiddatini
259 Ziilal tomizlondikdo no bas verir?

bioloji doyeri artir
suda hall olur
bioloji doyari azalir
plastik olur

OO®@O0O

barkiyir
260 Siini mahsullarin alinmasinda istifade olunan maya va bakteriyalarin ziilal torkibi beladir?

30-35 vo 40-45%
60-70 vo 40-45%
20-35 vo 40-45%
40-67 va 60-85%
50-60 vo 40-45%

O@OO0O

261 Suda hallolma ziilallarin hanst xassalorina aiddir?

¢alinma
funksional
emulsiyalagsma
polimerlogma

OO00®@0O

ionlagma
262 Qolovi miihitds hallolma ziilallarin hansi xassalorina aiddir?

emulsiyalagdirma
polimerlagma
¢alimma
funksional

O@O0O0O

ionlagma

263 Bitki toxumlarinda olan qossipol birlogsmalori nodir?



tursulu birlogmolor
sulu birlogsmalor
ziilall1 birlogmolor
yagl birlogsmalor

@OO00O

zohoarli birlogsmolor
264 Bunlardan hansi soyanin emalina aiddir?

xirdalanma
namliyin toyini
tursulugun tayini
vitaminlorin toyini
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sokorin tayini
265 Denaturasiya prosesinds ziilalloarin hansi keyfiyysti miioyyon edilir?

mikroorqanizmlor artir
rongi doyisir

bioloji doyari saxlanir
xirdalanir

OO®@O0O

tursuluq artir
266 Zulallarin funksional xassalarina aiddir?

sokoarlilik
rongi
tursularda holl olma

vitaminin miqdar1
dadi

OO®@O0O

267 Yagh bitki ziilalina aiddir?

arpa
giinobaxan
izim

cugunjdur
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bugda
268 Ziilallarin tonlik doracoasi yiiksok oldugda no bag verir?

amintursular artir

funksional xassalori asagi olur
funksional xassoalori yiiksalir
bioloji doyar artir

OO®@O0O

istehsal xarclori azalir
269 Mohlulda ziilalla turs polisaxaridlorin qarsiligli tosiri tiglin hans1 gostorici xarakterikdir?

onlarin izoelektrik ndqtasi
onlarin hall olmasi

onlarin molekul kiitlasi
onlarin quru va ya nam olmast
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onlarin rongi

270 Qlobulyar ziilallar nads hoall olur?



golavi moahlulda
turs mohlulda
efirdo

spirtdo

@OO00O

duz mohlulunda
271 Qliitelin nads hall olur?

bitki yaginda
spirtda

galovi mohlulunda
stiddo

tursuda
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272 Albumin nada hall olur?

bitki yaginda
galovi mohlulunda
suda

spirtdo

OO®@O0O

turs mohlulda
273 Holmosik alinmasi {i¢iin islodilon aqar noys aiddir?

doniz momealilarine
doniz bitkilorine

doniz heyvanlarina
doniz baliq mohsullarina
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doniz onurgasizlarina
274 Yeni formali qida mohsullarinda sirin dadin yaranmasini hans1 komponentlor hoyata kegirir?

kenloza va arabinoza
fruktoza vo gliikoza

mannoza va kenloza
natrium-qliitamat vo metionin

OO00®@O

qalaktoza va arabinoza
275 Holmosiyin alinmasi {igiin agar nodon alinir?

doniz mohsullarindan
doniz mamalilorindon
deniz heyvanlarindan
deniz baliq mahsullarindan

OO000®@

doniz onurgasizlaridan
276 Ziilal vo polisaxaridlorin termodinamik uygunlugu na ilo slagodardir?

mohlulda manfi yliklonmis makromolekullarin dondurulmasi ile
mohlulda moahfi yliklonmis makromolekullarin bir-biri ilo qizdirilmasi
mohlulda manfi yiiklonmis makromolekullarin bir-biri ils qarsiliqli tasiri
mohlulda manfi yiiklonmis makromolekullarin hall olmamasi ila
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mohlulda manfi yliklonmis makromolekullarn aridilmasi ilo

277 Albumin-polisokor-su sistemi hansi soraitdo fazalara ayrilir?



yiiksok izoelektrikda
halmasik

duru

yiiklondikda

asag1 ion giiciindo

OO00®@0O

278 Sirks tursusunun istiraki il jelatin vo qummi arabika mohlullart qarisdiqda na bas verir?

qarisiq ariyir

qarisiq isinir

qarisiqda kompleks koaservasiya bas verir
qarisiq buxarlanir

garigiq soyuyur

OO0®@OO

279 Alqginat vo pektinlor hansi birlogsmolors aiddir?

selliiloza polisaxaridlor
neytral polisaxaridlor
nisasta polisaxaridlori
sirin polisaxaridlor
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turs polisaxaridlor
280 Ziilal va polisaxarid sistemin fazalara ayrilmasina hansi faktorlar tosir edir?

tempetatur, mithitin pH-1, aramatizatorun slavasi
temperatur, mithitin pH-1, duzun slavasi
temperatur, mithitin pH-1, sokar olavasi
temperatur, miihitin pH-1, qliikoza olavasi

OO00®@O

temperatur, miihitin pH-1, vitaminin olavasi
281 Polisaxaridlorin fazalara ayrilmasina na tosir edir?

pH, istilik vo tursu

pH. istilik vo sokor

pH, istilik vo duz

pH miihiti, istilik vo fruktoza
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pH, istilik va gliikoza
282 Ziilalin turs polisaxarid mahlullarinin qarsiliql tasirine hansi gostaricilor xarakterikdir?

izoelektrik noqtasi
hollolma

molekul kiitlasi
ronglari
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nam va ya quru olmasi

283 Siini siid mohsullarinin nego kateqoriyasi var?

OO000@

284 Siini siid vo sud moahsullart nadan alinir?



kosmik va diiylidon
bugda vo soyadan
soya va baliqdan
nisasta vo quru siidden
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soya va onun emal mohsullarindan
285 Ikinci tip siini qida mohsullar1 hansi tobogali insanlar {i¢lin nozordos tutulub?

idmangilar ti¢lin
misllimlar tiglin
saxtacilar li¢lin

tibb is¢ilari ti¢lin
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usaq qidast {iglin
286 Asagidakilardan hansi siini stid tiglin emulgatordur?

lesitin
xiorofil
miozin
axtin
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feofitin
287 Alginatlar harada emulqator kimi istifado oluna bilor?

stini diyii istehsalinda
stiniat istehsalinda

slini mayonez istehsalinda
stini stid istehsalinda

stini kartof istehsalinda
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288 Yapon " Tofu"-sunun torkibinds na gadar ziilal olur?

13%
6%
5%
8%
7%
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289 Ikinci tip siid mohsullar1 kimlar ii¢iin nazards tutulub?

yasl insanlar ti¢lin qida
ucaqar li¢ilin qida
kosmanavtlar ii¢lin qida
saxtacilar {iclin gqida
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sualti ig¢ilar ii¢iin gida
290 Siid ziilalindan allergik xassalori konarlagdirmaq tigiin no toklif olunur?

limon tursusunda onlar1 denaturasiya etmaklo
KCI mahlulunda onlar1 denaturasiya etmaklo

sirko tursusunda onlar1 denaturasiya etmokloa

qaynar yagda onlar1 denaturasiya etmakla
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yagsiz siidds onlar1 denaturasiya etmoklo

291 Siini qida mohsullar1 neco kateqoriyada istehsal olunur?



@0O000

292 Siini siid mohsullari istehsalinda emulqgator kimi na totbiq olunur?

yumurta sarisi va tartrazin
kiinciit yag1 vo NaCl
yumurta sarisi v asparton
pektinlor vo alginat

QIC1010]0.

yumurta sarisi vo tanin
293 2000 1l bundan avval soya asasinda siini siid tisulu harada totbiq olunub?

Rusiyada
Cindo
Yaponiyada
Misirda
franda
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294 Soyadan alinan kosmik bozon belo adlanir?

bitki ziilalt
bitki yagi
bitki piyi
bitki rongi
bitki oti
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295 Siini kosmik" Tofu "da nogador yag var?

17% vo 4%
13% va 7,8%
8% vo 6%
30% vo 15%
10% va 5%
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296 Siini kotlet kiitlasi istiliklo emal edildikds no bas vera b ilor?

denaturasiya vo destruksiya
sisma vo hoallolma
destruksiya vo hollolma
denaturasiya vo hollolma
¢alinma vo hallolma

O000@

297 Yasil yarpaq va bitkilordan istehsal olunan siini siid " Plantmilk" harada istehsal olunub?

ABS-da
Rusiyada
Ingiltorada
Almaniyada

010IC10]0.

franda

298 Siini siid " Plantmilk" dadina goéro noyi xatirladir?



qaynar siidii
tabii stidii
tabii kosmiyi
tobii yoqurtu
tobii kefiri

O00®O

299 Amintursular hansi birlosmolorin osas torkib hissosidir?

polisaxaridlorin
karbohidratlarin
zulallarin
yaglarin

O0@®@0OO0

disaxaridlorin
300 Siini stid " Plantmilk" dad xiisusiyyatino goro noyo oxsayir?

kompot
sarbat
cay

stid
kisel

QIC1010]0.

301 Denaturasiya yolu ilo siiddon noyi konarlagdirirlar?

zahoarli maddaleri
metal qarigiqlarinm
yagi

allergik ziilal

QIC1010]0.

tursunu
302 Hansi siid mohsullarinin asas komponentlorindon biridir?

torkibdo hollolmayan komponentlor avoz olunub
torkibdas hoallolan komponentlor avaz olunub
tarkibds hollolmayan komponentlor avaz olunub
torkibda ziilali komponentlar avaz olunub

QIC1010]0.

torkibda ¢alinmis komponentlor ovoz olunub
303 Siini ot mohsullarina spesifik ¢ohray1 vo qirmizi rong ¢alarlarini na verir?

indiqo
karmin
karotin
tartrazin

O00®O

zoforan
304 Siid zordabindan sonaye iisulu ilo no alinir?

kohraba tursusu
polisaxarid
limon tursusu
laktoza

natriun xlor

QIC1010]0.

305 Karotinoid, karmin , annato siini qida mohsullarina hans1 xasso verir?



rong
dad
goxu
goxu
barklik
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306 Siini mohsullara spesifik sari-qizili rongi hans1 madds verir?

karmin
indiqo
tartrazin
karotin

)® ) ))

annato
307 Siini albal1 almaq tigiin asas mohsullar nadir?

ziilal, sabalid unu

ziilal, nisasta

yaglar, karraginan

albali piiresi, qargidali patkasi
karbohidrat, pektin
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308 Bunlardan hansi siini qida mahsullarina rong verir?

metionin, ksilit, annato
aspartam, ksilit, annato
selliiloza, pektin, karmin
amintursu, selliiloza, yaglar
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karotinoidlor, karmin, annato
309 Siini albali istehsalinda hans1 halmasik amalagatiricidon istifads olunur?

sitrus pektini
aqgar

natrium -alginat
alma pektini

D)I)® ) )

fursellaren
310 1960-c1 ildo Tolstoquza hans1t mohsulun alinmasini toklif etmisdir?

stini vermisel
siini makaron
siini ot

siini albali
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stni ilbiz
311 Siini kiirti istehsali hansi ziilal asasinda emal edilir?
qalaktoza
izoleysin

kazein
qliikoza

D))J)® ) )

selliiloza

312 Jelatin holmasiyi denaciyindan siini baliq kiiriisii alinmasinin toklifi na vaxt vo kim torofindon



verilib?

1945-ci ilds Sovet alimi Nesmeyanov
1915-ci ilds Yapon alimi Askenaza
1964-cii ildo Sovet alimi Tolstoquzov
1995-ci ilde moldav alimi Cumakov
1980-c1 ilds Sovet alimi Pokrovski

D)) D9 )

313 Siini baliq kiiriisli almaq iigiin osas no gotiiriiliir?

yapisqanlasmis nisasta halmosiyi donasi
natrium-alqinatin holmasik donaciyi

yiiksak metoksidlogmis pektin halmosiyi donaciyi
karboksimetil halmasiyi denaciyi

DI

asag1 metoksidlogmis pektin halmasiyi denaciyi

314 Siini baliq kiiriisii istehsali zamani jelatin holmasiyinin {ist sothinds tanin tobogalorinin omalo
golmosi 1lk dofa no vaxt vo kim torafindon kosf edilib?

1867-ci ildo Askenaza
1867-ci ildo Traube
1988-ci ilda Conson
1980-c1 ilds Cimak
1960-c1 ilds Stenli

D)9 )

315 Sini albalinin alinmasi fikri ilk dofa kim tarafindan irali sturtiliib?

Lomonosov

D))

Traube
Brando
Pesard

)® )

Askenaza
316 Diinyada ilk dofs siini albali istehsali harada togkil olunub?

Yaponiyada
Almaniyada
ABS-da
Ingiltorada
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Rusiyada
317 ABS-da siini albali istehsalina no vaxt baslanilmisdir?

1980-c1 ilda
1962-ci ilda
1880-c1 ilda
1920-ci ilda
1950-ci ilda

D)) D9 )

318 Hans1 komponentlordan siini albal1 istehsalinda xammal kimi istifads olunur?

alma piiresi; qargidali patkasi; natrium-alginat va s.

D))

pektin piiresi; qargidali patkasi; natrium-alqinar va s.
albali piiresi; qargidal patkasi; natrium- alginat

D)o

arik piiresi; qargidal patkasi; natrium-alginat va s.
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saftali piiresi; qargidal patkasi; natrium-alqginat vo s.

319 Siini yasil noxud nodon alinir?

2 O00®0O

320 11
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a)bugda ununun halmesik amologatirici kimi kleykovinasindan istifade etmoklo
bugda ununun halmogik amoalogatirici kimi nigastasindan istifado etmoklo
halmosik amolagstirici kimi metilselliilozadan istifads etmoaklo

halmasik amoalagatirici kimi karboksimetilselliilozadan istifado etmakla
halmasikomalagatirici kimi karraginandan istifade etmoklo

dofs kim torafindon donovar qida mohsullarindan meyvolorin alinmasi fikri irali stiriiliib?

Kozmin
Tolstoquza
Stenli
Askenaza
Conson

321 Siini findiq almagq ti¢iin nadan va necaistifads olunur?
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zilali liflor adi sisirdilma iisulu ilo hazirlanir

selliiloza lifi adi duru isulla yumaqlasdirmagqla hazirlanir
ziilall1 lifi adi nem tisulla yumaqlasdirmaqla hazirlanir
ziilali liflor adi hidroliz iisulu ile hazirlanir

ziilali liflor adi hollolma tisulu ilo hazirlanir

322 Siini ilbiz va digor yemoli molyuskalarin alinmasi tisulu no vaxt vo kim torafindon irali
stirtilmiisdiir?

OO00®0O

1960-c- ildo Tolstoquza
1959-cu ildo Denisenko
1980-ci ildo Cumak
1800-cii ildo Conson
1795-ci ildo Lomonosov

323 Kim torofindan vo hansi halmasik asasinda siini lisulla meyva va toravaz alinmigdir?
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Lomonosov torafindan ionotrop halmasik asasinda
Sestnyak torofindon anizotrop holmosik asasinda
Sestnyak torofindon ionotrop holmasik asasinda
Nesmeyanov torofindon anizotrop holmasik asasinda
Lomonosov torafinden anizotrop halmosik asasinda

324 Siini ilbiz istehsalinda natrium alqinat vo yumurta albumini moahlulu bu nisbotds gétiiriiliir?

OO®@OO

3-5% va 2-3%
5-6% va 4-5%
2-4% va 4-5%
6-7% va 5-6%
5-7% vo 4-5%

325 Siini ilbiz vo molyuska istehsalinda natrium alginat mohlulu, yumurta albumini, limon tursusu
olavo edilmoklo na ilo emulsiyalasdirilir?

OO

giinabaxan yag1 v marqarin
zeytun va baliq yagi



@00

giinobaxan va baliq yagi
stid vo zeytun yagi
kokos va baliq yag1

326 Siini findiq istehsali ligiin asagidakilardan hansi yararlidir?

010IC 1010,

selliiloza lifi

nisasta lifi

zulali liflor
karboksimetilselliiloza lifi
metilselliiloza lifi

327 Hans: siini qida mohsulu istehsalinda ziilali lifdon istifade olunur?

010IC 1010,

sabalid
albali
findiq
diiyii
arik

328 Agardan holmosik omalogatirici kimi hansi siini gida mohsulunun istehsalinda islodilir?

010]0IC1e;

stini arik
stini albali
stini findiq
stini ot

siini sabalid

329 Jelatin holmasiyi hansi siini qidalarin asasin1 togkil edir?

O000@

stini kiirti
stini ot
slini yarma
stini stid
stini pendir

330 Hansi siini qida mohsulunun istehsali Pesard torafindon toklif olunub?

010IC1010,

kartof
ot
albal1
kosmik
siid

331 Ingiltorado asagidakilardan hansinin istehsali ilk dofo toskil olunmugdur?

2 0000@0

33211

QIC

siini ot

stini albali
siini makaron
siini kartof
stini vermisel

dofs Stenli torafindon hans1 mohsulun alinmasi toklif olunmusdur?

slini meyvalor
stini kartof



stini ot
siini siid
stini kiirti
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333 Ziilal ehtiyatlarini neco ¢oxaltmaq olar?

makaron mohsullar1 hesabina
yarma mohsullar1 hesabina
totovazlori artirmagla

heyvanat moahsullarim artirmaqla

QIC1010]10,

meyvelari artirmaqla
334 Siini qida mohsullar1 neco hazirlanir?

ilkin olarak fraksion , sonra kulinar emalin bir hissasini kegir
kulinar emalin bir hissasini kegir

kulinar emal1 tam ke¢mir

tam kulinar emal kegir

O@O00O

slialanmaya moruz qalir vo tam kulinar emal kegirir
335 Fruktoza hansilara aiddir?

ziilallara
yaglara
monosaxaridlora
polisaxaridlora

010IC10]0,

tursulara
336 Mohsullarin istehsalinda ziilal zonginlasdiriciloarindon qatqr kimi na gadar istifads olunur?

7-10%
20 - 25%
10 - 15%
2-7T%
25-28%
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337 Zonginlosdirilmis mohsullarin ¢atigmayan cohoti nadir?

ziilalin artighigi
asag kaloriliyi
yiiksok kaloriliyi
vitaminin artiglig1

O000@

sokarlo zonginliyi
338 Ziilallarda istilik denaturasiyasi zamani noa bas verir?

hacmi artir
rongsizlogir
¢okiir

sisir

dagilir

@O000

339 Bugdadan no alinir?

saxaroza

00

qliikkogen



pektin
kleykovina

QICIe)

lizvii tursular
340 Siini qida mohsullar1 alindigda hans1 xammalin ehtiyati nozars alinir?

baliq yagi ehtiyati
bitki yagi ehtiyati
sokar ehtiyati

stid ehtiyati

@O0O000

ziilal ehtiyati
341 Bugdadan no alinir?

qliikogen
lizvii tursu
pektin
saxaroza

@O000

un
342 Hansi mohsullarin istehsalinda tobii mohsullar analoq say1ilir?

stini
yagh
sintetik
soyuq
turs
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343 Siini yolla alinmis kotlet vo pastetlor noyo aiddir?

imitasiya olunmus siini makaron mohsullarina
imitasiya olunmus siini albali mohsullarina
imitasiya olunmus siini st mohsullarina
imitasiya olunmus siini sabalid mshsullarina

010IC10]0.

imitasiya olunmus siini yarma mohsullarina
344 otli ¢orak hansi qida mohsullarina aiddir?

slini izolyatlara

stini kiirii mohsullarina
stini molyuskalara
stini ekstraktlara

siini ot mohsullarina
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345 Siini yolla istehsal edilmis kotlet hans1 qrup mohsullara aiddir?

stini molyuskalara
slini izolyatlara

stini kiiri mohsullarina
stini ekstraktlara
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siini ot moahsullarina

346 Bu mohsul ilk dofs 1947-ci ildo Boer torafindon toklif edilmisdir?

9

& qida soya lifleri
O qida albal liflori



qida ot liflori
qida qargidali liflari
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qida pambaq liflari
347 No vaxt vo hansi alim torofindon ilk dofo qida soya liflori alinmigdir?

1947 -ci il Boer
1960-c1 il Tolstoquza
1950-ci il Nesmeyanov
1868-ci il Lomonosov
1980-c1 il Conson
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348 yeni formali qida mohsullarinin alinmasi {igiin ziilalin denaturasiyasi hansi yolla aparilir?

saxlanilmaqla

hidroliz tisulu ila
ronglayicilerle qarigdirmaqla
yagla qarisdirilmagqla
qizdirilmagqla
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349 Kombins edilmis siini ot mohsullarinin alinmas tigiin ziilal preparatlar1 necs istifads olunur?

quru halda, sisdikdon va ya hel halina ke¢dikdon sonra, strukturlagdiqdan vo teksturaya kecdikdon sonra
quru halda, sisdikdon va ya hel formasina ke¢dikdon sonra, denaturasiya vo teksturaya keg¢dikdon sonra
quru halda, sisdikdon va ya hel formasina keg¢dikdan sonra, hidrolizs vo teksturaya ke¢dikdon sonra
quru halda sisdikdon sonra,qizdirildigdan va teksturaya ke¢dikdon sonra
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quru halda, sisdikden sonra,amintursuya ¢evrildikdon vo teksturaya kegdikdon sonra
350 Siini dogranmis ot almagq {li¢iin hansilardan istifads olunur?

soya vo bugda ziilali, bitki yagi vo s.
soya va bugda ziilali, yumurta albumini vs s.
soya vo bugda ziilali, nisasta vo s.
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soya vo bugda ziilali, polisaxaridlor vo s.
351 Hal-hazirda siini ot mohsullar1 almagq {i¢iin hans1 metodlardan istifads olunur?

liflorin toxunma metodu va ekstruziya metodu
tokmo metodu

liflorin mexaniki emali

liflorin qarsiligh yerlogdirilmosi

polisakarlorlo doldurulma metodu
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352 Soyuq sohar golyanaltilar1 hans1 qida mohsullarina aiddir?

imitasiya olunmus slini molyuskalara
imitasiya olunmus siini ot mohsullarina
imitasiya olunmus siini kiirii mshsullara
imitasiya olunmus siini ekstraktlara
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imitasiya olunmus siini izolyatlara
353 Ziilal vo polisaxaridlorin termodinamik miivafigliyi no ilo slagadardir?

mohlulda moanfi yiiklonmis makromolekullarin aridilmasi ilo
mohlulda manfi yiiklonmis makromolekullarin bir-biri ils qarsiliqli tasiri

QICIe)

mohlulda manfi yiiklonmis makromolekullarin gizdirilmasi ils



mohlulda manfi yiliklonmig makromolekullarin hall olmamasi ilo
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mohlulda monfi yliklonmis makromolekullarin dondurulmasi ilo
354 Siini qida mohsullariin yaradilmasinda ziilal molekulyar strukturuna gors na sayilir?

halledici
polimer
aramatizator
poligliserid
tursulayici
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355 Jelatin vo qummi arabika garisigina hansit komponenti olavo etdikdo qarisigin keaservasiyasi bag
verir?

vitamin
gliikoza
saxaroza
sirka tursusu

QIC1010]0.

fruktoza
356 Istiliklo denaturasiyada hans1 mohsulun mioglobininin doyismasi rongin dayismasina sobab olur?

meyvo
kokiimeyvalilor
ot

ispanaq

kartof

010IC10]0.

357 Hans1 mohsulu quru qizdirdigda karamellosmo bas verir?

mal ati
baliq
kartof
sokoar

QIC1010]0.

dovsan ati
358 Hans1 mohsulu quru qizdirdigda karamellosmo bas verir?

ispanaq
yerkoki
saxaroza
kolom

0I10IC10]0.

¢ugundur
359 Sirks tursusunun istiraki ils jelatin vo qummiarabika mohlullart qarigdirildiqda na bas verir?

qarisiq isinir

qarisiq buxarlanir

qarisiq soyuyur

qarisigin kompleks koaservasiyasi bag verir

QIC1010]0.

qarisiq oriyir
360 Polisaxarid va ziilal sisteminds fazalarin ayrilmasina hansi faktorlar tosir edir?

temperatur, sokorin daxil edilmasi,miihitin pH-1

00

temperatur, vitaminin daxil edilmosi,miihitin pH-1



e temperatur, duzun daxil edilmasi, miihitin pH-1
O temperatur, qlitkkozanin daxil edilmasi, miihitin pH-1
N

temperatur, aramatizatorun daxil edilmasi,miithitin pH-1
361 Temperatur vo miihitin pH-1 noys shomiyyatli tosir edir?

polisaxarid va ziilal sisteminda fazalarin ayrilmasina
qliserin vo saxaroza sisteminda fazalarin ayrilmasina
yag va karbohidrat sisteminds fazalarin ayrilmasina
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aramatizator vo yag sistemindo fazalarin ayrilmasina
yag vo saxaroza sistemlorinds fazalarin ayrilmasina

362 Alginat vo pektinlor hans1 maddslors aiddir?

)

nigasta polisaxaridlorine
turs polisaxaridlora
neytral polisaxaridlora
sirin polisaxaridlora
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selliiloza polisaxaridlarine

363 Siini kiirii istehsalinda ziilallardan orta hesabla no qadar istifads olunur?

)

® 10-115%
90-150%
8-10%

10-15%

VDD

364 Yeni formali qida mohsullarinin sirinlosdirilmasi {i¢iin hans1 komponentlordon istifado olunur?

)

kenloza vo mannoza
qalaktoza vo arabinoza
fruktoza vo gliikoza
gliitanat-natrium vo melionin
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kenloza va arabinoza

365 Siini kiirii istehsalinda hans1 emulsiyanin slava edilmosi kiitlodo konsistensiyani yaxsilagdirir?

)

amintursu- yag
bitki yag1
ziilal-yag
baliq yagi-tursu
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x0rok duzu-su
366 Siini kiiriiniin diizglin alinmas1 necs yoxlanilir?

sirko olava etmokla
tursu alava etmoklo

yag alava etmoklo
ronglayici slave etmaklos
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duz olava etmoklo
367 Siini kiirii istehsalinda qabiq ortiiyiiniin temperatura davamliligini tomin etmok tigiin no edilir7
bitki yagi slave edilir

ziilal-yag emulsiyasi alava edilir
% al ginat vo ya kalsium-pektinatdan istifads edilir



amintursularin miqdari azaldilir
amintursularin miqdar artirilir

368 Siinii kiiriiniin torkibinds avozolunmaz amintursularin azota nisbati negadir?
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3,25
3.2

3,22
2,79
2,96

369 Qranullagdirilmis holmosik {i¢iin kazeinli jelatin noyo olava edilir?
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suya

tursuya
yeyinti yagina
x0rok duzuna
vitaminlara

370 Siini kiirii istehsalinda 2-ci pards no ti¢lin lazimdir?
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keyfiyyat {igiin

temperatura davamliliq ti¢iin
saxlanmagq {li¢iin

doayarini artirmaq iigiin
dagilmamast {igiin

371 Siini makaron momulatlar1 istehsalindayiiksok ozliiliiklii xomirs bunlardan hansi qatilir?

VDD IDID)

polifosfat kalsium-sulfid, maqnezium-sulfat duzlar
duz vo nisasta

galoavilar vo amintursular

aqar vo kalsium-sulfid

pektin vo polifosfat

372 ABS-da istehsal olunan JF-1 vo JF-2 markali siini makaronlarintorkibinds no qador soya unu
istifsdo olunmusdur

D))D)® ) )

49,8%
0%

27,8%
20,7%
0,27%

373 Yiiksok keyfiyyatli donovar kiirii iigiin bu yaglardan hansi islodilir?
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qargidali, pambiq, giinabaxan
badam, araxis, kiinciit
pambigq, zeytun, badam
giinabaxan, araxis,pambiq
qargidali, kokos, araxis

374 Siini kiirii istehsalinda konsistensiyani yaxsilasdirmagq {li¢iin no olava edilir?

)

e

ziilal-qliikkoza asaslhi emulsiya
ziilal-yag asasli emulsiya



ziilal-tursu
ziilal-pektin asasli emulsiya
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ziilal -gokor asasli emulsiya
375 Siini kiiriiys ziilal-yag emulsiyasinin hans1t miqdar1 konsistesiyan1 yaxsilasdirir?

5-6%
10-15%
5-10%
3-12%
12-14%
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376 Siini kiirii istehsalinda kiikiird-qara rongin alinmasi ti¢iin na edirlor?

kalsiun-pektanat olave edirlor

yod mohlulu slavs edirlor

cayin ekstraktini slave edirlor
natrium-qliitamat vo baliq yagi olave edirlor
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tiigvalentli domirlo duz mohlulunda emal edirlor
377 Zilal-yag asashi emulsiyadan siini kiirii istehsalinda no qodor istifads edilir?

3-12%
8-20%
8-18%
1-2%
10 -20%
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378 SUni kiiriiniin temperatura davamsizlig1 neco aradan qaldirilir?

duzlan azaltmagla

3-cii ortiik pordesi ilo
2-ci ortiik pordasi ilo
ziilallar1 ¢oxaltmagla
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vitaminleri artirmaqla
379 Siini kiirii istehsalinda istifado olunan pardoslor no ti¢lindiir?

atrin itmomasi tiglin

granullarin temperatur sabitliyi li¢lin
kiitlani formalagdirmagq iigiin
dagilmamast {igiin
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dadin qalmasi tigiin
380 Siini kiirii istehsalinda istifado olunan pardslor na ti¢lindiir?

atrin itmomasi tiglin

kiitloni formalagdirmagq ii¢lin
rongin saxlanmasi ti¢lin
dadin qalmast ii¢iin
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dagilmamast {igiin
381 Siini kiirii istehsalinda hansi ziilalin holmoasiyi osasdir?

kollogen halmasiyi

OO

kleykovina halmosiyi



kazein halmosiyi
elastin halmosiyi
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jelatin holmosiyi
382 Dad va atirlondirici kimi siini kiiriiys na slave edilir?

tursu

sirka
x0rak duzu
fruktoza

010IC 1010,

sokar
383 Dad vo atirlondirici kimi siini kiiriiys no alavo edilir?

tursu

sirka
natrium-qliitamat
qliikkoza

010IC1010,

sokor
384 Bitki yaglarinin torkibindo asagidaki hans1 maddoslor var?

fosfatid va tokoferol
amintursular vo meyva sirasi
sirko vo NaCl

CaCl2 vo amintursu
amintursu vo fermentlor

O000@

385 Rafino edilmomis bitki yaglari na ilo zongin olur?

metilselliiloza lifi
pambigq lifi

azala

ziilali liflor

0IC1010]0,

nisasta
386 Zulala olan ehtiyac on ¢ox hyans1 mohsullarin hesabina 6donilir?

siidd mohsullarinin
gannadi mahsullarinin
taxil mohsullarinin
toravoz mohsullarinin

010IC10]0,

yaglarin

387 Polidoymamis yag tursularinin 9sas monbaoyi no sayilir?
baliq filesi

bitki yagi

alma meyvosi

yerkokii

01010IC10,

mal ati

388 Hindistanda siuini siid olan "Milton" nadan istehsal edilir?

)

 Yagsizlasmis liziim toxumu unu
@ yagsizlasmis araxis unu



inok sidi
yagsizlagmisg nar toxumu unu

000

yagsizlagmig kiinciit unu
389 Hansilar ovozolunmayan amintursularidir?

qlisin va prolin
histidin vo arginin
metionin vo leysin
serin va prolin

010IC1010,

histidin vo prolin
390 Siini yarma alinmasinin ilk emal morhslasi hansidir?

taxil una cevrilir
sokorla zonginlosdirilir
su ilo qarigdirtlir
amintursular qatilir

O000@

tursu ilo zonginlosdirilir
391 Hidrotexniki emal zaman siini yarmalarin qurulusunu saxlamagq {i¢iin no slava edilir?

xlorid tursusu
kalsium-pektinat
nisasta
maqnezium-pektinat

O00®0O

kalium-sulfat
392 Zonginlosdirilmis makaronun torkibi necodir?

bugda unu 70%; qargidali unu 35-40%
bugda unu 50%; qargidali unu 50%

bugda unu 30% ; gqargidal unu45-85%
bugda unu25%; qargidali unu 70-75%
bugda unu 60%; qargidali unu 40-45%

010IC10]0,

393 Siini yarmalara no alavo etdikdo donavarliys nail olmaq olar?

monoqliseridlor
karbohidratlar
sokar
poligakarlor

O000@

nisasta
394 Makaron istehsalinda yiiksok 6zliiliikde xomir almaq ii¢iin ona no qatilir?

maya, polifosfatlar
polifosfatlar, MgSO4
amintursular
vitaminlor, duzlar
CaCO3 , vitaminlor

010]0IC1e,

395 Siini yarma istehsalinda xomir kiitlosino qummiarabika daxil edilmasindo maqsad nadir?

kiitloni azaltmaq

00

bismo miiddatini artirmaq



sismoni azaltmaq
kiitloni artirmaq

@00

bismo miiddotini azaltmaq
396 Zeytun va giinabaxan yagi na ilo zongindir?

NaCl vo sirka
nisasta vo vitamin
fosfatid vo tokoferol
pektin vo aqar

010IC10]0,

NaCl va limon duzu
397 Bitki yaglarinda daha ¢ox hansi tursular var?

kapril, stearin, linol
linol, linolen, araxidon
olein, kapril, limon
kapril, limon, linol

O00®0O

stearin, kapril, olein
398 Siini makaronlarda nisastanin miqdar1 na qodordir?

33.7%
73.5%
70%
51.5%
33%

QIC1010]0.

399 Lifli struktura malik siini ot mohsullarinin ilkin goriiniisii necodir?

marqarin v ya polisaxaridls doldurulmus qida halmasiyi
polisaxarid va ya yagla doldurulmus qida holmasgiyi
polisaxarid vo ya gokarls doldurulmus gida holmosiyi
polisaxarid vo ya gobaloklo doldurulmus qida halmasiyi

@0O000

polisaxarid vo ya yemali ziilali liflorlo doldurulmus qida halmasiyi
400 Dogranmis atdon alinan mohsullara oxsar siini ot mohsullar1 nadon hazirlanir?

soya vo bugda ziilali,soya saxaridi, kazein qarigig1 osasinda

soya vo bugda ziilali, bitki yagi, kazein qarisigi osasinda

soya va bugda ziilali,yumurta albumini, kazein qarisigi asasinda

soya vo bugda ziilali, karboksimetilselliiloza, kazein qarisig1 osasinda

010IC10]0,

soya vo bugda ziilali, kesmik, kazein garisigi osasinda

401 Kalsium ionlarmin tasiri ilo turs polisaxarid, ziilal vo diger maddslarin garigigiin omalo gotirdiyi
holmaosik hansi siini mohsulun istehsali {i¢iin nozords tutulur?

findiq
albal1
sid

ot

O@O00

kosmik

402 Siini ot mohsullar1 alinmasi tigiin istifado olunan halmosik sistemlordon birinin torkibi beladir?

O

emulsiyalagsmada holmasik amalogatiren ziilal dispersiyast



soyudulma zamani halmasik amaslogatiran ziilal dispersiyasi
qizdirilma zamani halmasik amalogatiron ziilal dispersiyast
dondurulma zamani halmasik amologatiran ziilal dispersiyasi

010IC0.

calinma zamani halmagik omologatiran ziilal dispersiyasi
403 Dogranmis atdon hazirlanan siini ot mohsullar1 nodon ibarat olur?

ziilal dispersiyasi,polisaxarid va lipidle doldurulmus halmasik

ziilal dispersiyasi,monosaxarid vo lipidlo doldurulmus holmagsik

ziilal dispersiyasi, lizvii tursu vo lipidle doldurulmus halmasik

ziilal dispersiyasi, adviyyat ekstrakti vo lipidle doldurulmus halmasik

0O000@

ziilal dispersiyasi, aramatizator va lipidls doldurulmus halmosik
404 Dogranmis siini ot mohsullarina aiddir?

langet, pastet, kotlet

kotlet, ot pastasi, pastet

kotlet, kabab-basdirma, pastet
kotlet, ot pastasi, kabab- basdirma

O00®@O

kotlet, torovoz piiresi,ot pastasi
405 Lifli struktura maliksiini ot mahsullarinin ilkin goriiniisti necadir?

sokar vo nisasta mohlulu ils birlogd-g ziilaldan ibarst qida lifi sistemi
amilopektin hissociklari ilo birlogdirilmis ziilaldan ibarat qida lifi sistemi
pektin molekullar ilo birlosdirilmis ziilaldan ibarat qida lifi sistemi
selliiloza hissaciklari ilo birlogdirilmis ziilaldan ibarat qida lifi sistemi

@0O000

maye mohlul va ya dispersiya ilo birlogdirilmis ziilaldan ibaratqida lifi sistemi

406 Qizdirilma zaman ziilal mohlullar1 vo durulagmis disperslorin omalo gatirdiyi holmosikdon hansi

stini qida mohsullar1 alinir?

stid

ot
makaron
pendir

010]0IC0.

kosmik
407 Asagida gostorilonlordon hansi siini ot mohsullarina aiddir?

tabii bifsteks

tobii file

tobii gnisel

soyuq sohar galyanaltisi
tobii kabab

QIC1010]0.

408 Siini ot mohsullar1 {i¢lin holmosik sistemlordon birinin torkibi bunlardan hansidir?

qizdirilmagqla

galoavi alava etmoklo

tursu alava etmoklo
natrium ionu salava etmoklo
selliiloza olavo etmoklo

0O000@

409 Soya ziilali asasinda lifli mohsullarin alinmasinda ziilal dispersiyasina na slava edilir?



CaSO4
Ca(OH)2
NaCl
HCI
H2S04

O00®O

410 Yeni formali qida mohsullar1 istehsalinda qizdirilma zamani ziilalda na bas verir?

destruksiya
denaturasiya
dehidratasiya
oksidlosma

O00®@O

hidratasiya
411 Sini ot mohsullarina bunlardan hans1 aiddir?

kolbasa-sosiska momulatlari,kotlet, ot pastalari
kotlet, langet, pastet

langet, kolbasa-sosiska momulati,pastet
kolbasa-sosiska mamulati, kabab-bastirma, pastet

O000@

ot pastasi, langet, pastet
412 Imitasiya olunmus dogranmus siini ot mohsullarina aiddir?

tobii bifsteks
pastet

tobii kabab
tobii file
tobii snisel

O00®O

413 Imitasiya olunmus siini ot mohsullarina aiddir?

kotlet

tobii bifsteks
tobii kabab
tobii snisel
tobii file

O000@

414 Imitasiya olunmus dogranmus siini ot mohsullarina aiddir?

tobii file

kolbasa-sosiska mamulatlar1
tobii kabab

tobii bifsteks

tobii gnisel

O00®O

415 Bunlardan hansi siini ot moahsullarina aiddir?

tobii bifsteks
tobii file
tobii snisel
ot ¢orayi
tobii kabab

QIC1010]0.

416 Siini ot mohsullarinin alinmasi iiglin lazim olan halmasik omologatiron sistem hansidir?



kalsium ionunu tosiri ilo
golavinin tasiri ilo

neytral mithitdo

NaCl mahlulunun tasiri ilo

VIDIDID I

tursunun tosiri ilo olan
417 Siini ot mohsullar1 istehsali zaman1 hans1 halmogsik omalogatiron sistemlordon istifade olunur?

soyutdugda holmasik yaradan ziilal mahlulu vo ya durulagmig disperslor
donduruldugda hoalmosik yaradan ziilal mahlulu vo ya durulagmis disperslor
qizdirildigda holmasik yaradan ziilal mohlulu vo ya durulasmis disperslor
emulsiyalasdigda holmosik yaradan ziilal mohlulu vo ya durulasmis disperslor

D)J)®))

calindigda halmosik yaradan ziilal mohlulu vo ya durulasmis disperslor
418 Jelatin halmosiyina natrium-alginati olan kalsium-asetat diffuziya etdikds no bas verir?

maye halda adi halmosik

jelatin holmaosiyi kalsium-alginatla qarisir
anizotrop holmasik yaranir

kompleks yaranir

D)))D)e)

jelatinlo doldurulmus halmasik

419 Siini makaron mamulatlar1 neca hazirlanir?

)

kompleks holmasiklorden istifade etmaklos vo nisastali
e alginat- nigasta halmagiyindan istifads etmokla

O anizotrop halmagikdan istifads etmokls va nigastasiz
@ pektin halmasiyi vo nigastali

O kompleks halmasiklordon istifads etmakls va nisastasiz

420 Zilal- polisaxarid - su stabil sisteminin kompleksomoalogolmo hadisasi noyin doyismosi ilo
miisayat olunur?

)

¢evrilmo xassasi
O reoloji xassasi
™ molekul kiitlosi
ingibitor xassasi
O golovi xassasi

421 Siini qizardilmis kartof tigiin holmosik hazirlanmasinda kalsium qliikanat hans1 moagsadlo istifado
olunur?

qizdirilmig sistemin enerji dastyicist kimi
qizdirilmig sistemds kompleks amalagaririci kimi
O qizdirilmig sistemds kalsium ionlarinin ayrilmasi mogsadi ilo
sistemin dad amoalogatirici kimi
qizdirilmis sistemin doldurucusu kimi

422 Kalsium-alginat va jelatin halmasiyini dofslorle soyutsaq na miisahids olunar?

anomal deformasiya
buxarlanma
diffuziya

sismo

)9 ) ) )

amintursu yaranacaq



423 Polisaxaridlor 6zlorini hom do neco toqdim edirlor?

OO00®

qalaktron tursusunun polimeri
qlitkozid

poliamfolit

doymus birlogma

fruktoza komponenti

424 Bu soraitdo alginat holmosiyi dagilmir?

OO00®0O

12C-do suda

suda vo 100C

galavi istiraki va 100C

6C-do suda

ion torkibi miihitdo doyisdikdo

425 pH-2,5-ds jelatin mohlulu vo zordab albumini qarisiginda no bas veror?

OO000®

bir-birins tosir etmir

tam sismo gedir
qarstiligh tesire daxil olur
bir hissasi hidroliz olur
tam hidroliz gedir

426 Hanst mohsullar dad mohsullaridir?

OO®@OO

ziilalla zongin
karbohidratla zongin
gennadi mohsullari
toravoz

yagli mohsullar

427 Bunlardan hansi halmosik sistemlori qrupuna aiddir?

OO00®0O

tok holmasik sistemlor
kompleks halmasik sistemlar
asil1 halmasik sistemlor
zahorli sistemlor

allergik sistemlor

428 fonotrop holmosiksokilli sistem na vaxt yaranir?

OO0O®0O

anizotrop holmosiklorde halmagiyin yaranmasi atomlarin komayi ils bas verir
anizotrop holmosiklorde halmasiyin yaranmasiionlarin kémayi ilo bas verir
anizotrop halmoagiklordo halmosiyin yaranmasi molekullarin kdmayi ils bag verir
anizotrop holmogiklords halmosiyin yaranmasi goalovilorin kdmayi ilobag verir
anizotrop halmagiklords halmasiyin yaranmasi duzlarin kdmayi ilo bas verir

429 Kalsium-alginat halmoasiyi va ziilal hansi sistem mohsullara aiddir?

@®@O0O00

1 frazali
globulyar

2 fazali
ammonyakli
termodinamiki



430 Siini qida moahsullarinin alinmasinda asas qrup halmasiklor hansilardir?

durulmamis halmosiklor
anizotrop halmagiklor
qarisiq halmosiklor
dondurulmug halmasiklor

OO00O®0O

kompleks halmagiklor
431 Siini gida mohsullari iiglin hans1 ionotrop halmasik sistemlorindon istifado olunur

bioloji toxumalarin xassasi vo strukturunun modellogmasi {igiin
hiiceyra divarlariin xassasi va strukturunun yaranmasi ii¢tin
stimiik skletinin xassasi vo strukturunun yaranmasi ti¢iin
dondurulmus meyvalorin xassasi va strukturunun yaranmasi i¢iin

O®@OO0

soyudulmus meyvelorinxassasi va strukturunun yaranmasi ii¢lin
432 Qarisiq holmosiklorin alinmasi tiglin asas sort nadir?

halmasik yaradicilari arasinda spesifik qarsiliqli tesirin artiglig
mohlulda qida tursularinin ¢ox olmasi

halmaosik yaradicilari arasinda spesifik qarsiliqli tosirin olmamasi
moshlulda duzun olmasi

OO®O0

mohlulda sokorin olmasi
433 Alginat holmasiyi no zaman davamlidir?

golovi igtiraki ilo suyun qaynama temperaturuna qodor
miihitin ion torkibi doyisdikdo

suda gaynama temperaturuna qodar

-6C-dok dondurulma temperaturunda

OO0®O0O

-12C-dok dondurulma temperaturunda
434 Jelatin halmosiyi dekstran ilo dolduruldugda hansi halmosiklor davamli olur?

jelatin vo aqar

jelatin vo pektin
jelatin

jelatin, pektin vo sokor

OO®@OO

jelatin vo aqaroid

435 Neco vo hansi tisullarla anizotrop ziilal halmasiklori yaranir?

®

2 iisulla: xam ziilal liflorinin y1g1lmasi ilo onlarin qida slagaladiricilori yapisdirilmas: vo yiiksok temperaturda
kobud mexaniki emalla polisaxarid dispersiyasi ilo

2 iisulla:xam ziilallarin y1g1lmasi, qida slagelondiricileri ilo yapisdirilmasi vo yliksok temperaturda kobud
emalla selliiloza dispersiyast ilo

2 tisulla: xam ziilal liflorinin y1gilmasi ilo onlarin qida slagslondiricilari ilo yapisdirilmasi vo yiiksok
temperaturda kobud mexaniki emalla nisasta dispersiyast ilo

2 tisulla: xam ziilallarin yi1gilmasi, qida olagolondiricilori ilo yadisdirilmasi vo yiiksok temperaturda kobud
emalla ziilal dispersiyasi ilo

2 iisulla: xam ziilallarin yagilmasi,qida slagslondiricilari ile yapisdirilmasi ve yiiksak temperaturda kobud
emalla aqar dispersiyasi ilo

O O

O

O

436 Hansi strukturda anizotrop holmasiksokilli gida sistemlori olur?

lifli vo kopiikli makrostrukturlarda

OO

lifsiz vo mosamoali makrostrukturlarda



lifli vo masamali makrostrukturlarda
lifli va slindtik makrostrukturlarda

00@

lifli va ligcbucaq makrostrukturlarda
437 Ziilallarin 2 fazali maye sistem kimi totbiqi harada totbiq olunur?

stini yumurta alinmasinda

siini ot moahsullar1 alinmasinda

siini sira alinmasinda

siid tursulu mohsullarin alimmasinda

01010IC10,

stini qizardilmig mahsullar alinmasinda
438 Leysinin miqdar1 hans1 doniz mohsullarinda daha ¢oxdur?

doniz bitkisi
xar¢onglorda
baliq yagi
bakteriyalarda

@0O000

spirulina yosununda
439 Qaris1q holmosiklorin alinmasi ti¢lin osas sort nadir?

halmosik amolagatiricilor arasinda spesifik yagin yaranmasi
halmosik amoalagatiricilor arasinda spesifik qoxunun yaranmasi
halmasik amals gatiricilor arasinda duzun olmamasi

halmosik amols gatiricilor arasinda sokorin olmamasi

@O000

halmasik amols gatiricilor arasindaqarsiligl tosirin olmamasi
440 Bunlardan hansi halmasik yaratmir?

jelatin
nisasta
aqar
sirko

0IC1010]0,

pektin
441 Zilal monbayi olan spirulin harada bitir?

turs vo duzlu miihitdo

sirin su vo zaif x6rok duzu mohlulunda
sirin su vo turs miihitdo

sirin su vo zoif limon tursusu mohlulunda

@000

turs vo golovi miihitds
442 Bunlardan hansi su bitkisidir?

spirulin
yasomon
yemigan
biyan

O000@

steviya
443 Bakteriyalarda on ¢cox hansi amintursu olur?

izoleysin

00

metionin



lizin
leysin

sistin

= O®0O

444 50 min ton neftin emalindan na godor ziilal alinir?

15 min ton
25 min ton
20 min ton
8 mln ton

01010IC10,

10 mln ton

445 Siini qida mohsullarina bioloji doyori artirmagq {i¢iin alavo olunan amintursular daha noyi
sartlondirir?

tobii analoglaria miivafiq qatiliq yaradilmasini
tobii analoglarina miivafiq formanin yaradilmasim
tobii analoqlarina miivafiq dadin yaradilmasim
tabii analoqlarina miivafiq rongin yaradilmasini

010IC1010,

tobii analoqlarina miivafiq nomliyin yaradilmasini
446 Siini gqida mohsullarinin bioloji doyarini artirmaq iigiin na alavo edilir?

amintursu
nisasta

limon tursusu
qliikkoza

O000@

saxaroza
447 Furselloron nadir?

torovoz

baliq mahsulu
su bitkisi
mollyuska

ot mohsulu

010IC10]0,

448 Spirulina qurudulmus sokildo qidaya hansi 6lkods slavo edilmisdir?

ABS-da
Afrikada
Hindistanda
Almaniyada

O00®0O

Rusiyada
449 Maya ziilallarinin bioloji dayarliliyini neca artirmagq olar?

sirko alava etdikdo
) duz slava etdikds
sokar olavo etdikdo
spirt alava etdikds

@000

metionin alava etdikdo

450 Spirulin ziilalinda hans1 amintursu azdir?

O

leysin



triptofan
metionin
histidin
lizin

010ICe.

451 Maya ziilal no ilo zongindir?

leysin, metionin
lizin, treonin
valin, sistein
triptofan, sistin

O00®0O

valin,triptofan
452 Qida kazeinatinda na godor ziilal var?

40 -50% ziilal
50 -60%
85 -88% ziilal
15 -20%
30 -40%

010IC100.

453 Turs qida kazeinin torkibinds no var?

limon tursusu va vitaminlor
limon tursusu va daniz duzlar
limon va doniz duzlari
kohraba tursusu vo vitaminlor

@O0O000

vitaminlor vo mineral duzlar

454 Pendir istehsalinda zardab ziilalinin tarkibina asason na daxildir?

albunin va gliitelin
qliitelin vo mioglobin
qliitelin vo miogen
albunin va globulin

O@O00O

qliitelin vo hemoqlobin

455 Hans1 doniz bitkisinin ziilalindan biskvit istehsalinda istifada edilir?

aqar
aqaroid
fursellaron
jelatin

@O0O000

spirulin
456 Zordab ziilalinin torkibinda bunlardan hansi vardir?

mioqlobin va lizin
albumin va valin
albumin va qlobulin
mioqlobin va albumin

010IC1010,

globulin va lizin

457 85-88% ziilal hansi qida birlosmalorinds olur?

O

kleykovi nada



mioqlobinda
kazeinatda
doniz yosunlarinda

010IC0.

izolyatda
458 Catigmayan amintursular olavo etmokls siini mohsullarda noyi artirmaq olar?

reoloji xassolari
namliyi

bioloji doyari
tursulugu

O0®0O0

sokari
459 Asagida gostorilonlordon hansinda siid zordabina rast golmok olar?

albumin, gliitelin
qliitelin, hemogqlobin
miogen, hemoqlobin
mioqlobin, albumin
albumin, globulin

@0O000

460 Spirulindos na qodor ziilal var

30-35%
40-45%
30-40%
62-68%
50-55%

QIC1010]0.

461 Qida mogsadilo baliq ziilali konsetrati istehsali harada inkisaf etmisdir?

Ingiltora, Belarusiya vo Moldova
ABS, Hindistan va Azarbaycan
Ingiltora, Kanada vo Peru
Ingiltora, Iran vo Azorbaycan
ABS, Sri-Lanka, Azorbaycan

010IC10]0.

462 Baliq zordabi asagidaki mohsullardan hansinin istehsalinda totbiq edilir?

stid va ot

yarma vo ot

sirniyyar vo yarma
qazl icki vo makaron

O000@

sirin i¢ki vo ot
463 Doniz suyunda spirulini yetisdirmak ti¢lin suyun optimim pH-1 ne¢a olmalidir?

pH 5-6
pH 6-7
pH 3-4
pH 4-5
pH 8,5-11

@O000

464 Pektinlor halmosik yaratmaqla hom da:

C]

organizmdon agir metallar ¢ixara bilmir



orgasnizmdon agir metallar1 ¢ixarir
orqanizm ti¢lin vacib fizioloji funksiyalar1 yerinoe yetirmir
profilaktiki qidalanmaya yararli deyil

O000

miialicavi qidalanmaya yararl deyil

465 Hans1 mohsullarin alinmasinda ziilal ehtiyati vacibdir?
sirin

kismis

uzim

uzvi tursu

@0O000

stini mahsul

466 Asagidakilardan hansi yeni formali qida mohsullarinin alinmasinda asas marhalslordir?

ziilall1 goxkomponentli sistem va digar maye torkiblo birgs bork strukturun alinmasi
ziilalli goxkomponentli sistem vo maye torkibls birgs kopiiksakilli strukturun alinmasi
ziilalli goxkomponentli sistem va maye torkiblo birgs halmosiksakilli strukturun alinmasi
sokorli goxkomponentli ziilalin alinmasi vo maye torkiblo kdpiiksokilli strukturun alinmasi

010IC10]0.

yagli komponentli sistem vo maye torkiblo birga bork strukturun alinmasi

467 Cox komponentliyi nazars alinmaqla siini qida mohsullarinin strukturu neco dyronilmalidir

bark vo halmasik struktura aid olmasi nazars alinmagla
tiksotrop struktura aid olmasi ilo

0ziillii vo bark sistemlors aid olmast ilo

maye va holmasik struktura aid olmasi ila

QIC1010]0.

koptiksakilli struktura aid olmasi ilo
468 Pektin molekulunda hans1 qrup olur?

karboksil
aldehid
amin
sulfoqrup
hidroksil

O000@

-~

469 Ziilal vo polisaxaridlor qida funksiyasi ilo yanasi daha hansi xassoalorlo yeni qida mohsullari

istehsalinda rol oynayir?

mohsulun foza strukturunu tomin edir vo onun satigini tomin edir

mohsulun foza strukturunu tomin edir vo onun dadini, iyini tomin edir

mohsulun foza strukturunu tomin edir va onun fiziki-kinyavi xassasini tomin edir
mohsulun faza strukturunu vo ucuzlugunu tomin edir

010IC10]0.

mohsulun foza strukturunu v tomizliyini tomin edir
470 Siini qida mohsullari istehsalinda islodilon ziilal izolyati ns qador ziilala malikdir?

35-50%
25-30%
50 -60%
67 -70%
91%

QIC1010]0.

471 Siini mohsullarin alinmasinda nayin ehtiyati1 vacibdir?



vitaminlorin
iizvi tursularin
sokarlorin
tursularin

9))))

ziilallarin
472 Yeni formali qida mohsullart necs mahsullardir?

¢oxkomponentli
dadli

aromatik

sokarli

yagl

D))o

473 Anizotrop halmosiklor noyin istehsalinda isloadilir?

stini baliq moahsullarinin
stini makaronun

siini ot mohsullarinin
stini noxudun

D))I)® ) )

stini kiiriiniin
474 Siini qida mohsullar1 komponent torkibi vo strukturuna gors hansilara aiddir?

bark strukturlu 4 komponentli mshsul

vitamin torkibli 5 komponentli mshsul
maye strukturlu 2 komponentli mshsul
halmasik strukturlu ¢ox komponentli

)9 ) ) )

bark strukturlu 3 komponentli mohsul
475 Holmosik yaradan pektinlor hom do bu xassoni gostorir?

yankarbonil qrupa malik zaif polielektroitdir
yan karboksil qrupa malik zaif polielekrtoitdir
yan karboksil qrupa malik giiclii polielektroitdir
yan sulfihidril qrupa malik zaif polielektroitdir

D)9 )

yan hidroksil qrupa malik zaif polielektroitdir

476 Lifli struktura malik siini ot mohsullarinin alinmasi ii¢iin ziilalin pixtalasma mohlulunun yetismosi
neco hoyata kegirilir?

pH-12-13 olan galovido 24 saat arzindo
suda 24 saat orzindo

soyudulmus miihitdo 24 saat orzindo
turs miihitde 24 saat arzindo

VDI

qizdirilmis miihitde 24 saat arzinda
477 Asagidakilardan hansi quru siidiin torkib komponentidir?

gliikoza
arabinoza
laktoza
ksiloza

D)9 ))

qalaktoza



478 Siini ot mohsullarinin alinmasi tiglin ziilal mahlulunun yetigmasi prosesi nadan ibaratdir?

OO000®

ziilalin peptid zancirinin hisso-hisss hidrolizinden

ziilal molekulunda sarbast amintursularinin hisss-hissa amols golmasindon

ziilal molekulunun hissa-hissa sismasindon

ziilal molekullarinin dagilmasi noticosinds hisso-hisso ammonyakin amolo golmasindon
sulthidril qruplarinin hisse-hisse dagilmasindan

479 Dogranmis sinisellor hansi nov siini qida mohsullaria aiddir?

OO®@O0O

siini kartof mohsullarina
siini siid mohsullarina
siini ot mohsullarina
slini yarma mohsullarina
stini yag mohsullarina

480 Siini yolla alinmis pastet hans1 qrup mohsullara aiddir?

@®@O0O00

siini kartof mohsullarina
stini yag mohsullarina
siini siid mohsullarina
stini yarma mohsullarma
siini ot mohsullarina

481 Quru siiddo asagidaki komponentlordon hans1 var?

OO00®0O

qalaktoza
kazein
nisasta
mannoza
x0rak duzu

482 Siid tursular1 na ilo zongin olur?

OO000@®

ziilal

uzvi tursu
polisaxarid
mineral duz
geyri-iizvii tursu

483 Quru siid hansi sokorls zongindir?

OO®@O0O

qliikkoza
arabinoza
laktoza
saxaroza
ksiloza

484 Aqar hans1 mohsullara aiddir?

OO®@O0O

torovoz

baliqg mohsulu
su bitkisi
mollyuska

ot mohsulu



485 Siini qida mohsullarinda anoloqlara uygun dadin olmast ii¢iin na slave edilir?

amintursular
monosaxaridlor
polisaxaridlor
kalsium- laktat

OO000®

alginat
486 Siini qida mohsullarin1 zonginlogdirmok {i¢iin no qodor amintursu olavo edilir?

30-40%
20-25%
25-30%
1-1,5%
5-10%

O®@OO0

487 Spirulinamin istehsalina no vaxt baslanilmisdir?

1972-ci ildo Meksikada
Kanadada

1950-ci ildo Moldavada
Cinda

1965-ci ildo Giirclistanda

OO000®

488 Spirulinamin istehsalina no vaxt baglanilmisdir?

1972-ci ildo Meksikada
Kanadada

1950-ci ildo Moldavada
Cinda

1965-ci ildo Giirciistanda

OO000®

489 Yagsizlasdirilmis siidii no alavo etmoklo alirlar?

tursu
su
golovi
nisasta

OO000@®

sirka

490 1

S
o

mln ton baligin emalindan no qodar ziilal alinir?

20 min ton
5 mln ton
8 mln ton
10 mln ton
15 mln ton

®@O0O00

491 Xlorella perspektivli ziilal manbayi kimi nadir?

baliq mahsulu
su bitkisi
torovoz
molyuska

OO0O0®0O

ot mohsulu



492 Doniz yosunlarindan ziilaldan bagqa hans1 mahsul istehsal etmok miimkiindiir?

saxaridlor
lipidlor

turs polisokorlor
aqar

010IC10]0;

nisasta
493 Mayalar hansi ziilallarla zongindir?

metionin

al bumin vo metionin
lizin vo treonin
kazein

010IC10]0,

qlobulin
494 Baliq vo doniz mohsullarindan ziilal alinmasi hansi 6lkolordo dana genis yayilmisdir?

ABS, Kanada, Polsa
Kanada, Portuqaliya, Rusiya
ABS, Misir, Olcozair

Polsa, Rusiya, Almaniya

O000@

Rusiya, Hindistan, Yaponiya
495 Maya ziilalinda no azdir?
lizin

histidin

leysin

metionin

0IC1010]0,

triptofan
496 Maya vo bakteriyalarin amintursu torkibi hansi ziilalin torkibinodaxildir?

heyvani ziilal
spirulin ziilal
bitki ziilalt

meyva ziilalt

O000@

glisern ziilali
497 Maya ziilalinin izolyatina metionin olava etdikde onun bioloji dayari nadan iistiin olur?

kleykovina
mioglobin
kazein

qatiq
hemoqlobin

010IC10]0,

498 Pepsin vo papain noys aiddir?

vitamin preparatlari
yag tursulari
ferment preparatlar
amintursu

010IC10]0,

soya ziilali



499 Hans1 6lkado soya ziilalin1 bugda ziilali miqdarinda istehsal edirlor?

Yaponiya
Hollandiya
Ingiltora
ABS
Azirbaycan

0IC1010]0,

500 Suda hollolan kopresipitat nodon alinir?

polifosfat mohlulunda hall edilmoklo
xlorid tursusunda hall edilmokla

sulfat tursusunda hall edilmakla
kalium-xlorid mahlulunda hall edilmakla
x0rok duzu mohlulunda holl edilmoklo

O000@

501 Siid zardabi1 ns ils zongindir?

albumin, gliitelin
gliitelin, hemoqlobin
albumin, globulin
migen, jelatin

010IC10]0;

gliikoza, pektin
502 Siini qida mshsullarinin bioloji dayaliliyini artirmaq {i¢iin onlara na alavs olunur?

catismayan iizvi tursular
catismayan amintursular
dadverici va aramatik maddalor
somani ekstrakti

O00®0O

sirinlosdirici maddalor
503 Hansi1 dovlatlorda ziilal konsetrati istehsal edilir?

Ingiltars , Moldov, Peru
Belarus, Misir, ABS
ABS, Misir, fran

Peru, iran, ABS
Ingiltora, kanada, Peru

@O000

504 Zilal monbayi kimi taninan spirulini hansi soraitds yetisdirmok olar?

atq1 goalovi

turs vo golovi miihitds
bulaniq suda

limon tursusu moahlulunda

010]0IC10,

duzlu suda
505 Holmosiyin yaranmasi iigiin diinyada on genis yayilmis polisaxaridlor hansilardir?

sellilloza, qlikoza vo nisasta

sellilloza, qlikogen vo pektin

sellilloza, qlikogen vo aqar

selliiloza, qlikogen vo karboksimetilsellilloza

@O000

aqar, pektin vo nigasta



506 Spirulindo hans1 amintursusu azliq toskil edir?

triptofan
metionin
izoleysin
leysin

O00®0O

lizin
507 Zilali preparat sayilan izolyatda no qodor ziilal olur?

60 -65% ziilal

70 -80% ziilal

45 - 50%-don az olmayaraq
30 -35% ziilal

91%-don az olmayaraq

@O000

508 Ziilali preparat olan konsentrat adoton hansi faizlo ziilala malik olur?

20-30%
65 - 70%
40 - 45%
25-30%
30 -35%

010]0IC1e,

509 Siini qida mahsullar1 istehsalinda tisul noqteyi nozorindon osas shomiyyatlisi nadir?

halmasik amalogatironva qidalt maddslorin qarisiginin halmasik vaziyyatine kecirilmasi
halmasik amoalagatiron va qida mad-nin qarisiginingalinmis vaziyyats kegirilmasi
halmosik amoalagatiren vo qida mad-nin qarigiginin halmasik voziyyts kegirilmasi
halmasik amaloe gatiren va qida mad-nin qarisiginin emulsiya vaziyyatins kegirilmasi

010IC10]0,

halmasik amols gatiran vo qida mad-nin qarigiginin kopiiksokilli vaziyyats kegirilmasi
510 Ziilal vo polisaxaridlor su mohlulunda termodinamik cohotdon hansi voziyyats diisiir?

onlar 2 maye fazaya tabaqgslonir
onlar 4 maye fazaya tobagolonir
onlar 3 maye fazaya tobagolonir
onlar 6 maye fazaya tobagolonir

0O000@

onlar 5 maye fazaya tobagoalonir
511 Jelatin-aqar-su sistemi hansi qatiligda 2 maye fazaya ayrilir?

0,3-0,5%
0,2 -0,3%
1%-don gox
0,3-0,4%
0,1-0,2%

010IC10]10,

512 # Soya bitkisinin torkibinds adaton no qadar ziilal olur?

15% ziilal
30% ziilal
46% ziilal
20% ziilal
10% ziilal

010IC10]0,



513 Ziilali preparatlar aqreqat halina gora neg¢o ciir olur?

toz, koaqulyat vo ekstrakt
un, konsentrat vo izolyat
un, konsetrat vo gel

un, ekstrakt v toz

O000@

un, holmosik vo ekstrakt
514 Pektinin eterifikasiyasi nodir?

molekulda olan metoksillagsmis karboksil qruplarinin faizle miqdar:
molekulda olan karboksil qruplarinin miqdari

molekulda olan asetil qruplarinin miqdari

molekulda olan galaktron turgsusunun miqdari

O000@

molekulda olan hidroksil qruplarinin miqdari
515 Siini qida mahsullarinin alinmasinda asas problem nadir?

gida komponentlorinin emalinin iglonmasi
organoleptiki xassalorin doyigmasi
olavolorin olmasi

davamsizligi

dadin olmamasi

O000@

516 Ziilal vo sokarlar neco maddoalordir?

makromolekulyar birlogsmolordir
tursulardir

monosakoarlordir

lipidlerdir

vitaminlordir

O000@

517 Tomizlonmo doracasi vo ziilalin gatiligindan asili olaraq ziilal preparatlari neco boliintir?

un, konsetrat vo koaqulyat
un, koaqulyat va izolyat
un, konsentrat va izolyat
un, konsentrat vo yumaglar
un, konsentrat vo ekstrat

010IC 100,

518 Zilallarin emal zamani yeni mohsula ¢evrilmasi ti¢lin no lazimdir?

yeni dad

yeni rang

mohsula xas keyfiyyat vo qurulusg
yeni atir

010IC10]0.

yeni forma
519 Siini qida moahsullarini almagq {i¢iin hans1 xammalin ehtiyati olmalidir?

baiiq yagi ehtiyati
inak siidii ehtiyati
sokor ehtiyati

bitki yagi ehtiyati

@0O0O000

ziilal ehtiyati



520 Hoalmagsikomalogatiran alginat ham da:

toksikidir vo madado hazm olunur
toksiki deyil vo modado hazm olunur
toksik deyil vo modado duz omalo gotirir
toksikidir vo madoados duz omolo gatirir

@O000

toksiki deyil vo madads hozm olunmur
521 Qidada olan atirli maddaslarin sixlig1 naden asilidir?

komponentlorin néviindon

yag va su fazalarinin hopmasindan
komponentlorin sayimdan
tursularin migdarindan

010]0IC0.

hazm prosesindon
522 Soyada na godor ziilal vardir

46%
60%
30%
20%
25%

O000@

523 Turs xassolorine gora polisaxaridlor hans1 mohsullarin istehsalinda istifads olunur?

tobii kiirti
stini

sintetik

tobii siid
qatilagmig siid

O00®O

524 Taxil mahsullarinin bioloji dayarinin artirilmasi neco alds olunur?

lizin alava etmoklo
triptofan slava etmokls]
valin alava etmoklo
izoleysin olava etmoklo

O000@

leysin alava etmoklo
525 Treonin va leysin nayo aiddir?

uron tursulari
mineral madda
polisaxarid

ziilal amintursulari

QIC1010]0.

geyri-lizvii tursular
526 Yumurta zulali nadan ibaratdir?

kollagen vo albumin
albumin va qliitelin
lesitin vo albumin
mioqlobin va albumin

@0O000

albumin va qlobulin



527 Dadsiz moahsullar hansilardir?

)9 ) ) )

gez hozm olunan

tez hozm olunan
vitaminli moahsullar
kombinslosmis mohsullar
sokarlo zongin

528 Heyvan mangali ziilallar hansi temperaturda denaturatlagir?

)9 ) ) )

25-300
15-200
10 - 150
40 - 45

20 -250

529 Insanlarin kalori tolobatin1 bunlardan hansi doyir?

9))))

yaglar vo vitaminlor
duzlar va tursular
vitaminlar vo sokoarlor
yaglar vo duzlar
karbohidrat va yaglar

530 Cugundurdan hans1t mohsul alinir?

D)9 )

tursu

sokor
nisasta
karbohidrat

yag

531 Yeni formali qida mohsullariin istehsali hansi xiisusiyyatloro malikdir?

D)9 ))

istehsalda dondurmanin totbiqi;polisaxarid va qatqilardan istifads etmokls; itkilorin
Movsiimi istehsal; itkilorin azaldilmasi; polisaxarid v qatqilardan istifads etmokli; xasso vo
istehsalda qida vo ixtisardan istifads etmaklo;polisaxarid va qatqilardan istifade etmaklo;
istehsalda istilik enerjisinin totbiqi; itkilorin azaldilmasi; xassa va torkibin standartlasmasi vo
Istehsalda kalori gdstaricilorinin hesablanmas; itkilorin azaldilmasi; xasse va tarkibin

532 Ziilalda olan 20 amintursudan neg¢asi ovozolunmayandir?

VDD

&-9
6-7
10-15
12-15
10-12

533 ot hanst moahsullara aiddir?

))I)® ) )

pektin saxlayan
aqar saxlayan
ziilal saxlayan
nisasta saxlayan
sokor saxlayan



534 Fruktoza vo gliikkozanin olmas1 mohsula hans1 dad1 verir?

ac1
turs
sirin
dadsiz edir

OO®@O0O

yandirici
535 Bunlardan hansi hallolan ziilallara aiddir?

globulinlor
fosforoteidlor
keratin
qlikoproteidlor

OO000®

heyvan monsgali
536 Etalon ziilal- kazeinin effektivlik omsali negodir?

4
4,5
3,5
2.5
1,5

O®@OO0

537 Hans1 amintursu ot mohsullarinda dadverici kimi istifads olunur?

qliitamin tursusu
alanin

tirazin

leysin

histidin

OO000®

538 Siini dida mahsullari istehsalinin xarakteri hansidir?

fasiloli
sonaye
cografi
iglimi

OO00®0O

movsiimi
539 Paxlalilar nayin istehsalinda shamiyyatlidir?

bal
sokor
kiirti
ziilal

O®@OO0O

aqaroid
540 Bioloji dayori yiiksaldilmis kombinlosmis zonginlogdiricilors hansi aiddir?

arpa unu va alma pektini qarisig
bugda vo arpa unu qarisigi

treska ati vo yagsiz kasmik qarigi81
agar va mal ati qari181

OO®@O0O

bugda unu va sitrus pektini qarigigi



541 Qidanin energetik komponenti hansidir?

tursu

vitaminlor
lipidlor

gliserin

mineral maddalor

OO®O0

542 Baliq vo mal oti hans1 moahsullara aiddir?

selliilozali
nisastali
sokoarli
ziilalli

O®@OO0O

pektinli

543 Hans1 mohsulun ziilali etalon sayilir?

goyun oti
baliq
yumurta
donuz ati
noxud

OO®@O0O

544 Qodimdo siid ziilali ilo zonginlosdirilmis ¢orok harada bisirilirdi?

Misir, Danimarka
Misir, Serbiya
Misir, Yunanistan
Misir, Kosova

OO®@OO

Yunanistan, Almaniya
545 Yagl bitkilor va taxil kulturalar1 no vaxt yararlidir?

siid mahsullariin alinmasinda
balin alinmasinda

ot mohsullarimin alinmasinda
baliq mshsullarinin alinmasinda

@®@O0O00

ziilal preparatlarinin alinmasinda
546 Heyvanat mohsullarinin artirilmasi nay9 tosir edir?

yag ehtiyatlarina
pektin ehtiyatina
nisasta ehtiyatina
ohalinin saglamligina

®@O0O00

ziilal ehtiyatina
547 Istiliyin tosirindon ziilallarda no bas verir?

ozliliik artir
kiitlosi azalir
rongi doyigmir
durulagir

sixlig1 doyigmir

OO000®



548 Ziilal manbaloarini artirmaq ii¢lin ns magsadyonlii sayilir?

ohalinin savadlanmasi

ohalinin artimin1 yiiksaltmok
heyvandarligda mohsuldarligin artirilmast
ohalinin 6liim saymi azaltmaq

010IC10]0,

ohalinin saglamligini yiiksaltmok
549 Siini qida mohsullarinin istehsalinda hans1 mohsullar analoq kimi gobul edilir?

sintetik
ziilalli
yagl
sokarsizlor
tobii

@000

550 Siini qida mohsullar1 necs istehsal olunur?

steril miihitds, korlanmani yaradan fermentlor olmamagla
sintetik tisulla, korlanmani yaradan fermentlor olmamagqla
vakuumda, korlanmani yaradan fermentlor olmamagqla
vakuumda, korlanmani yaradan mikroorqanizmlor olmamagqla

O000@

sintetik iisulla, korlanmani yaradan mikroorqanizmlor olmamagqla
551 Ziilalli moahsullardan neco modifikasiya olunmus ziilal alinir?

kalsium-xlorid va galovinin kdmayi ilo

galavi hidrolozi va ya proteolitik ferment preparatlarinin kdmayi ilo
tursu hidrolizi v ya proteolitik ferment preaparatlarinin komayi ilo
limon tursusu vo bugda ununun kdmayi ilo

010.C10]0)

limon va asetat tursularinin komoyi ilo
552 Qliikoza hansilara aiddir?

monosaxaridlora
yaglara
ziilallara
polisaxaridlors

O000@

tursulara
553 ononovi vo yeni qida sistemlori osasinda alinan mohsullar hansilardir?

kombinalasdirilmis
imumilosdirilmis
balanslasdirilmis
stabillosdirilmis

O000@

emulqatorlu
554 Zonginlogdirilmis mohsullara bunlardan hansi alavo edilmir?

ziilallar
vitaminlor
amintursular
tullantilar
mineral maddalor

0IC1010]0,



555 Kazein bunlardan hansina aiddir?

stid ziilalina
yaglara
sokarlara
polisaxaridlora

01010101C,

tursulara
556 Siid asasinda hazirlanan pastalarin bioloji doyarini artirmagq {i¢iin stidiin yag1 na ilo avaz olunur?

bitki yagi ilo

alma piiresi ilo
alma sirkosi ilo
CaCl2 mohlulu ils
yerkokii sirasi ilo

O000@

557 Lifli struktura malik siini ot mahsullari torkib vo alinma tisuluna gore ne¢o novds olur?

3 nov
4 nodv
6 nov
2 nov

0IC101010,

5 nov
558 Siini yarma alinmasinin ilk emal morhoalosi hansidir?

taxil una ¢evrilir

su ilo qarigdirilir

tursu ilo zanginlosdirilir
sokorlo zonginlosdirilir

O000@

amintursular qatilir
559 Siini ot mohsullarimin istehsalinda hansi kateqoriyalar totbiq edilir?

duz vo durulagdirict
yumsaldict va duz
analoq va durulagdiric
analoq va emulgator

010IC1010,

yumsaldict vo durulagdirici
560 Soya ziilalindan dogranmis ot mohsullarinda no mogsadlo istifado edilir?

rongi va dadi yaxsilagdirmaq igiin
zanginloagdirici vo struktur yaxsilagdiricisi kimi
rongi va qoxunu yaxsilagsdirmaq iiglin
aramatlandirmagq tigiin

01010IC10,

yumsaldict vo durulagdirici kimi
561 Siini yarmalardan olan " leve-alin"in torkibinds olanlar:

quru siid vo gokar

yerfindigi unu

bugda unu va giinabaxan unu
arpa unu va pektin

010IC10]0;

soya unu vo nisasta



562 Zeytun vo gilinobaxan yaglarinda asagidaki birlogsmolordon hansilari var?

amintursu vo ammonyak

doymus vo doymamis yag tursulari
sirka tursisi vo NaCl

amintursu va fermentlor

010]0IC10;

fermentlor vo CaCl2
563 Negonci ildo Ingiltorads araxis osasinda tekstil liflorinin alinmasi texnologiyas1 hazirlanmisdir?

1966-c1 ilda
1925-ci ilda
1940-c1 ilda
1938-ci ildo
1950-ci ilda

0IC1010]0,

564 Sabitlogdirici kimi siini ot mohsullariin ikinci névii tiglin no istifado olunur?

kopiik strukturlu maye mohlul vo ya emulsiya

qizdirildigdan sonra ¢alinmig maye mohlulu vo ya emulsiya
qizdirilmadan amala golmis halmasik maye mohlul vo ya emulsiya
dondurulmadan sonra maye mohlul vo ya emulsiya

010IC1010;

qizdirilmadan sonramaye mohlul vo ya bitki yagi

565 1k dofo no vaxt vo hansi 6lkado senaye miqyasinda tekstil kazein liflorinin nom yumaglasmasi
texnologiyasi totbiq edilmisdir?

1950-ci il Hollandiya
1980-ci il Almaniya
1950-ci il Rusiya
1966-c1 il ispaniya
1937-ci il Italya

2 @O0000

566 1lk dofa no vaxt vo harada araxisdon tekstil liflorinin alinmasi texnologiyasi totbiq olunmusdur

1980-ci il Almaniya
1960-c1 il ABS
1950-ci il Rusiya
1938-ci il Italya
1938-ci il Ingiltora

@O000

567 Araxis osasinda tekstil liflorinin alinmasi texnologiyasi ilk dofs harada kosf edilmisdir?

Cili
Ingiltors
Rusiya
Misir
ABS

01010IC1e;

568 1938-ci ilda Ingiltoroda noyin asasinda tekstil liflori alinmisdir?

araxis asasinda
gilas asasinda
albal1 asasinda
arik asasinda

O00@



O orik osasinda

569 Hansi siini mohsullarin kateqoriyasina anologlar1 vo durulasdiricilar: aiddir?

makaron
ot

arik
albal1
kartof

010]0IC1e,

570 Ingiltarado hansi tekstil liflorinin alinmast ilk dofa dyronilmisdir?

kiinciit asasinda
halmaosik asasli
araxis 1sasinda
alginat asash
ziiloal asasl

010IC1010,

571 Siini yarma istehsalinda xomir kiitlosi hansi sokildo formalanir?

hissa- hissa kasilir
dogranir

preslonir

qranul

QIC1010]0.

yayilir
572 Makaron vo yarmalar orqanizmi on ¢ox na ilo tomin edir?

sokorlo
tursularla
vitaminlorlo
zulallarla
karbohidratlarla

@O0O000

573 Tam doyarli siini diiyli ilk dofs harada alinmigdir?

Ingiltors,Hindistan vo Hollandiya
Asiya , Hollandiya vo ABS
Hindistan, Yaponiya vo ABS
Hollandiya, Hindistan vo Giirciistan

010IC10]0,

Ozbokistan, Yaponiya vo Ingiltora

574 Siini ot mohsullarmin istehsalinda ziilal liflorinin yumaqglagmasi prosesinin ilkin marhalasi
hansidir?

agarin yumaglasma mohlulunun hazirlanmasi
ziilalin yumaqlasma mohlulunun hazirlanmasi
nisastanin yumagqlasma mohlulunun hazirlanmasi
pektinin yumaqlagma mahlulunun hazirlanmasi

01010IC1e,

amilopektinin yumaqglagma mohlulunun hazirlanmasi
575 Dogranmis ot mohsullarina zonginlosdirici vo strukrur yaxsilasdirici kimi no olave edilir

bitki yagi
soya ziilali

QICe.

vitamin



margqarin

00

askarbin tursusu
576 Siini yarma istehsalinda an ¢ox nadon istifado olunur?

pektindon
sokardon
nisastadan
glikkozadan

010IC1010,

tursudan
577 Siidden allergik ziilallar1 neco konarlasdirirlar?

denaturasiya yolu ilo
pasterizo etmoklo
sterlizo etmoklo
titrlomokla

O000@

tursu olava etmoklo
578 Siini kasmik" Tofu "da na qador karbohidrat var?

3%
4%
5%
0%
2%

QIC1010]0.

579 "Mellorin"-ni qaymaqli dondurma ovozedicisi kimi istehsal etmok hans1 dovloto aiddir?

Azorbaycan
Tiirkiya
Rusiya
Avstriya
ABS

@0O0O000

580 Yapon " Tofu"-su no qador yagliliga malikdir?

25%
20%
3%
30%
7.8%

@0O000

581 Ziilal vo lesitin harada emulqator kimi istifado olunur?

stini dilyli moahsullarinda
stini siild mohsullarinda

stini ot mohsullarinda

slini mayonez mohsullarinda
stini kartof mohsullarinda

O00®0O

582 Soya vo onun emal mohsullarindan ns alinir?

aromatizator
limon tursusu

000

ronglayici



QO siini siid
O jelatin

583 Siini siid mohsullarinin kateqoriyalarindan biri hansidir?

)

@' tobii siid komponentlori saxlanir
tobii kefir saxlanir

tabii kazein saxlanir

tobii yoqurt saxlanir

VDD

tabii qatiq saxlanir
584 2000 1l avval soya asasinda siini siid almag1 kim toklif etmisdir?

Roma filosofu Hippokrat
Koreya alimi Van Nan-Se
Cin filosofu Van Nan-Se
Yunan filosofu Platon
Yapon filosofu Dan Nan-Se

D)I)®))

585 Soya asasinda siini kasmik almaq 2000 il avval kim torafindon kasf edilib?

Rusiya todqiqatcilar
Misir tadqiqatgilari

D))

fran tadqiqatcilar
Yaponiya tadqiqatgilar

9 ))

Cin todqiqatgilar

586 Bazi siid moahsullarini allergik xassanin konarlasdirilmast magsadiile na edirlor?

)

siid zordabinda denaturasiyaya ugradirlar
O yagsizlasdirilmis siiddo denaturasiyaya ugradirlar
™ unun istiraki ilo qizdirdigda

O golovi mohlulunda denaturasiyaya ugradirlar

™ kosmik zordabinda denaturasiyaya ugradirlar

587 Laktoza nayin torkib komponentidir?

siid
vitamin
ziilal
qliserin
yag

VDI

588 Dietik mogsadls hazirlanan dondurmada siidiin yagi no ilo ovoz olunur?

sokar

D))

ot ziilah
O yumurta agi

™ limon tursusu

® bitki yagi

589 Siini siid bazon nadan alinir?

yagsizlagdirilmis dityl unu
e yagsizlagdirilmig araxis unu
yagsizlasdirilmis bugda unu



OO

yagsizlasdirilmis qargidali unu
yagsizlasdirilmis arpa unu

590 ABS-da qaymaqli dondurma avozloyicisi "mellorin" nodon hazirlanir?

OO®@O0O

torkibindoki yag pendir ils avozlonmis siidlii mohsul
torkibindoki yag baliq yagi ilo avazlonmis siidlii moahsul
torkibindoki yag bitki yagi iloavozlonmis siid mahsulu
torkibindoki yag nisasta yapisqani ilo avozlonmis siidlii mohsul
torkibindoki yag kosmik ilo avezlonmis siidlii mohsul

591 Siini siid olan "Plantmilk" nadan alinir?

@®@O0O00

soya toxumu
maral siidi

inok siidii
balgabaq toxumu
bitki ziilal

592 Siini qida mohsullar1 istehsalinda ziilal molekullarinda denaturasiya na vaxt giiclonir?

OO®@O0O

calxalananda

donma noqtasinde
izoelektrik ndqtesinda
su ils isladilanda

suda holl olanda

593 Dietik mogsadls hazirlanmis dondurmada siid yagi ns ilo avoz olunur?

Cl000]0)

kazein ila
baliq yagr ilo
tomat pasta ilo
melissa ilo
bitki yagi ils

594 Siini qida mohsullar1 arasinda 2-ci tip mohsullar kimin qidalanmasina xidmat edir? a) alimlorin

@O0

corrahlarin
asbazlarin
alimlorin
yazigilarin
usaqlarin

595 Usaq qidasi tigiin nozords tutulmus siid mohsdullar1 neganci tips aiddir?

OO00O0®0O

dordiincii
ikinci
birinci
besinci
ti¢glincii

596 Bitki yaglarinda hansi qida komponentlori {istiinliik toskil edir?

OO®

tokoferol, fosfatid
ziilal, nisasta
amintursular , sokor



vitaminC va fosfatid

OO

ziilal, nigasta
597 Bitki yaglarinda bu komponentlor var?

NaCl va sirka
fosfatid vo tokoferol
nisasta va vitamin
NaCl vo nigasta

OO00®0O

NaCl va limon tursusu
598 Soya ziilalinin su dispersi dondugda no bas verir?

yag ayrilir
hoallolma itir
hallolma yaxsilasir
aramati yaxsilasir

OO000®

dadi yaxsilagir
599 Ziilal preparatlart mohsula hansi sokildo olavo edilir?

hab soklinda
miistaqil sokildoa
toz soklinda
sopilmakla

@®@O0O00

durulasdirici kimi
600 Arabinoza bunlardan hansina aiddir?

tursulara
ziilallara
monosaxaridlora
polisaxaridlora
yaglara

OO®@O0O

601 Hans1 alim torafindon balanslasdirilmis qidalanma formulu islonmisdir?

Oparin
Pokrovski
Tolstoquza
Ugolev
Lomonosov

OO00O0®0O

602 Taxil kulturalarinin hansindan ziilali preparat olan kleykovina alinir?

arpa
qargidali
soya
dar

@®@O0O00

bugda
603 Siini qida mohsullar1 asagidakilardan hansilara aiddir?

duzlu mahsullara
rongsiz mohsullara

OO0

tabii moahsullara



ziilalli mohsullara

QIC

maye mohsullara
604 Emal olunan qida ziilallar1 neco mohsullardir?

mikroorqanizmlor
heyvanat mongali
bitki monsali
amintursular
biosintez moahsullar

@000

605 Mohsullarin istehsalinda qarsiliglt zonginlagdirma necs aparilir?

bir mohsul digori ilo avoz edilir
ziilal alava edilir

tullantilar olavs edilir
amintursu olava edilir

O000@

]Jvitamin slava edilir
606 Laktoza hansilara aiddir?

siid sokorina
yaglara
ziilallara
polisaxaridlora

01010101C,

tursulara
607 Qalaktoza bunlardan hansina aiddir?

tursulara
ziilallara
monosaxaridlora
polisaxaridlara

010IC10]0,

yaglara
608 Zordab vo kopresipitat noys aiddir?

torovaoz mohsullarina
siid emali mohsullarina
ot mohsullarina
adviyyatlara

O00@0O

baliq mohsullarina
609 Lipidlor neca gabul edilir?

gidanin artiq komponenti
gidanin ¢atigmayan komponenti
gidanin mineral komponenti

@000

gidanin energetik komponenti
610 Siid zordabi istehsal1 1990-c1 ildon sonra nego faiz artmisdir?

73%
25%
50%
92%

0O00®@



~
v/

45%

611 Siini mohsullar na li¢iin istehsal olunur?

@000

ronglayiciloerin miqdarim artirmagq tiglin
aramatizatorlarin miqdarini artirmaq {igiin
vitaminlarin miqdarini artirmaq ii¢iin
qida qatqilarinin miqdarini artirmagq ti¢tin
ziilal ehtiyatlarini artirmaq tiglin

612 Qidada ziilal azlig1 ns ilo noticalonir?

010IC1010,

istahanin artmasina
usaqlarin dacalliyine
usaqlar arasinda 6liima
oqli inkigafa
orqanizmdo sopgilora

613 Qida mahsullarinin energetik komponenti bunlardan hansidir?

010IC1010,

yaglar

ziilallar
lipidlor
sokarlor
tursular

614 Uqolev hansi nazariyyani irali siirmiisdiir?

010IC10]0;

pohriz mohsullarinin
konsentratlarin gobulunu
adekvat gida nozoriyyosini
bitki monsali mohsullarin
qatqilarm gebulunu

615 Yeni formali qida mahsullarinin texnologiyast" fonni nayi dyranir?

2 O000@

616 il

@000

Siini qida mohsullari istehsalinin elmi osaslarini

bitki xammalindan olan mohsullarin elmi osaslarini

sintetik qida mahsullarinin elmi asaslarini

baliq xammalindan olan moahsullarin elmi osaslarini

heyvanat xammalindan olan qida mahsullarinin elmi asaslarini

dofo siini ot mohsullar1 alinmasinin vacibliyi neganci ilds islonmisdir?

1915-ci ilda
1940-c1 ilda
1930-cu ilda
1960-c1 ildo
1958-ci ilda

617 Siini ot mohsullarinda ronglayici kimi isladilir?

01010C/

gida boyayicilar
slini ranglayiciler
karotin

sokor yanig1



~
-/

karmin

618 Siini ot mohsullar1 alinmasinda halmosiyin yaranmasi {igiin no islodilir?

0O000@

soya ziilali
pektin
nisasta
izoleysin
metionin

619 Siini ot mohsullar1 alinmasinda halmogiyin yaranmasi {igiin no islodilir?

O000@

bugda kleykovinasi
nisasta

pektin

izoleysin

metionin

620 Siini ot mohsullar1 alinmasinda dad va atirlondirici kimi islodilir?

01010IC10,

adviyyaler

sogan, sarimsagq, istiot
torovaz koklori

Zira, cira, ¢axir tursusu
dargin, sarikok, zoforan

621 Kazein osasinda kolbasa-sosiska momulatlarinin alinmasi kim torafindon kosf edilmisdir?

O000@

Kende va Ketring
Nesmyanov
Frenq vo Serk
Asenazi
Nakamura

622 Siini ot mohsullar {i¢iin"analoq" termini nadir?

010IC1010,

pastet strukturuna banzar siini ot mohsullar

bismis ot mohsullarina oxsayan siini ot mohsullari

organoleptiki gostaricilorine gora ananovi ot, baliq vo qus oti momulatlarina oxsayan siini ot mohsullari
dadi ananovi ot mohsullarina oxgayan siini ot mohsullari

dondurulmus ot mohsullarina oxsayan siini ot mohsullari

623 Siini ot mohsullarinin durulasdiricilarina aiddir?

O00®0O

emaldan sonra ot qiymasi ilo qarigdirilan kalmar ziilal
emaldan sonra ot qiymasi ilo qarigdirilan soya ziilali
emaldan sonra ot qiymasi ilo qarisdirilan kesmik ziilali
emaldan sonra ot qiymasi ilo garigdirilan baliq ziilah
emaldan sonra ot qiymasi ilo qarigdirilan siid ziilah

624 Qiymoli ot mohsullarina aid deyil:

O0®0O

ot pastetlori

sub mohsullar1
kolbasa-sosiska mamulatlari
ot ¢orayi



O ot konservlori

625 Durulasdiricilar” termini nadir?

onanovi mohsullarla kombinalogmis
asas mahsulun avozlayicisi

onanavi mohsula oxsar

baliq ati vo kasmik ziilall

0101010IC,

stid ziilal va qus oti alavali
626 Siini ot mohsullarinin alinmasinda holmosiyin yaranmasi tigiin bunlardan hansi islodilir?

yumurta albumini
pektin

nisasta

izoleysin

0O000@

metionin

627 Zilalin gat1 su dispersiyasindantozyiq vo qizdirilmanin tosiri ilo ekstraktlagsma naticosinds no
almnir?

tobii ot mohsullarina oxsar ionotrop masamali halmagsik

tobii makaron mohsullarina oxsar anizotrop mosamali halmasik
tobii ot mohsullarina oxsar anizotrop mosamali halmagik

tobii findiga oxsarionotrop mosamsli holmasik

stini albaliya oxsarionotrop mosamali holmasik

010IC10]0,

628 Natrium-alginat vo yumurta albuminindon hansi siini doniz mohsullar1 alinmasinda istifada
olunur?

kiirti
bitki
ilbiz
baliq yag1
baliq filesi

010IC10]0;

629 Siini ot mohsullarinin kateqoriyalar1 bunlardir?

anologlar vo halledicilor
anoloqlar vo doidurucular
anoloqlar vo durulasdiricilar
anologlar va avozedicilor

010IC10]10;

anologlar va barkidiciler
630 Holmosiyin modifikasiyasi ii¢iin maye sistemlora no olavo edilir?

monosgakarlor
turs poligokarlor
fosfor duzlari
sulfat tursusu

O00®0O

xlorid duzu
631 Kazein asasinda hazirlanmis ot mohsullarinda ziilal no godor olur?

10-15%
25-30%

00



15-20%
45-50%
30-40%

@00

632 Kazein asasinda hazirlanmig ot mahsullarinda pH na gador olmalidir?

pH - 4,9-5,3
pH -3,8-4,1
pH - 4,-4,5

pH -5,9 -6,1
pH -5,3-5,8

O000@

633 pH 5,3-don yuxar1 olduqgda siini ot mohsullarinda no bas verir?

turs dad verir
sirin olur
sirin olur
dagilir

@O000

qizdirilmada formasi itir
634 Turs xassoli poligokorlor hansi birlosmolori yaradirlar7

halmasik
sismo
kopiikli
istilik
donma

O000@

635 Yeni formali mohsullarin yaradilmasi iigiin torkibindo hansi sistemlorin olmasi vacibdir?

tursularin

ziilal va glyukan sistemlarin
duzlarm

pektin va gokar

010]0IC0.

nisasta va ziilal
636 Isti emalda zwlallarda 6zliiliiylin artmasi hans1t mohsullarin istehsalinda istifads edilir?

¢Orak istehsalinda
dondurma hazirlanmasinda
pecenye istehsalinda

piva istehsalinda

O00®0O

sokar istehsalinda
637 Viskozimetrls ziilallarin hans1 gostaricisi olgiiliir

komiyyati
ozliltyt
keyfiyyati
sokari

O00®0O

tursulugu
638 Isti emalda saxaroza noyin istiraki ilo invert sokorini omolo gotirir?

tursunun

00

sulfat tursusunun



duzun
O suyun
fenilftaleinin

639 Alginat vo pektinlor mohsullarda no qodor olmalidir?

5-6%

77-8%
0,5-5%
5-10%
0,1-2%

9®))))

640 Xorok duzu mohsulda hansi alaqoni artirir?

hidrofos
hidrogen
pH
dinamik

D))

9®))

0on
641 Polisokarlorin hanst maddaslarls qarsiliglh tasiri yen formali mshsullarin yaradilmasinda vacibdir

yaglarla
pektinlorlo
ziilallarla
nisasta ilo

))I)® ) )

nisasta ilo
642 Hansi qarisiglar kompleks koaservasiya adini dastyir

heterofazali qarisiqlar
ziilal vo nigasta qaris181
ziilal va polisokar garigigi
ziilal vo saxaroza qarigig1

VDI

ziilal va selliiloza qgarisi81
643 pH vo 1on qiivvasi hanst uygunsuzlugu yaradir

ziilal va polisaxarid
ziilal va tursu

ziilal vo monosaxarid
ziilal vo saxaroza
karbohidrat va tursu

VDI D)

644 Stiddon allergik xassoni konarlasdirmagq iigiin onun ziilali neco islonir?

stid sistemindo dehidratasiyaya ugradilir
stid sistemindo denaturasiyaya ugradilir
stid sistemindo hidratasiyaya ugradilir
stid sistemindo dekstruksiyaya ugradilir
stid sistemindos dispersiyaya ugradilir

D))

stid sistemindo hidratasiyaya ugradilir
645 Siini siid "Plantmilk" nayin ziilali ssasinda alinmigdir?

@, baliq



donuz oti
mal oti
goyun oti
bitki

@®@O0O0

646 Siini siid mohsullar istehsalinda emulqator kimi nadon istifado olunur?

jelatin vo kalium-xlorid
ziilal vo lisitin

bitki yag1 v tanin
jelatin va siid tursusu

OO00O0®@0O

jelatin va natrium-xlorid

647 Yeni formal siini siid mohsullar1 hansi li¢ kateqoriyaya aiddir?

O

energetik komponentlorin tam vo ya bir hissasinin avozolinmasi mohsullari, sokarli komponentlorin tam vo ya
bir hissosinin avozolunmasi mohsullari, tobii siild komponentlori olmayan mohsullar

energetik komponentlorin tam va ya bir hissasinin avezolunmaz moh-r1, ziilall kompo- nentlorin tam va ya bir
hissasinin avoz-maz mah-r1,tobii polisaxarid mohsullari

energetik komponentlorin tam va ya bir hissesinin avezolunmasi mshsullari, ziilalli komponentlorin tam va ya
bir hissasinin avozolunmaz mohsullari, tobii ziilal komponentlori olmayan mohsullar

energetik komp-rin tam vo ya bir hissasinin avoz-maz mohsul-r1, sokorli kompon-rin tam vo ya bir hissosinin
ovoz-maz mohsul-r1, tabii siid mohsullarinin tam va ya bir hissasi ovezolunan mshsullari

O O

O @

energetik komponentlorin tam va ya bir hissasinin avez-maz moh-r1,tabii yag mohsullari
648 Siini siid olan "Plantmilk"-do quru maddslorin miqdar1 nadon 3 dofs coxdur?

tobii siiddokindon
tobii kasmikdon
tobii yagdan

tobii pendirdon

OO00O®@

649 2000 1l avval ilk dafa siini kosmik harada alinib?

Misir
Yaponiya
fran
Rusiya
Cin

@O0

650 Dietik moagsadls hazirlanan pendirds yag na ilo avoz olunur?

bitki yagi ilo
baliq yag ilo
tomat pasta ilo
melissa ilo
kazein ilo

00.0/0C)

651 Mal otindo no qodor karbohidrat var?

10%
25%
0%

13%
12%

OO00O0®0O



652 Siini siid mahsulu olan ionit siid na ils zonginlogdirilir?

ziilal vo sokor
stid tursusu
vitamin vo sokor
amintursu

OO®@O0O

limon tursusu

653 ABS-da hazirlanan qaymaqli dondurma ovozloyicisi bunlardan hansidir?

C "Plombir"
@ "Mellorin"
C " Eskimo"
C " Desert"

C " Meyvali"

654 Dietik mogsadlo hazirlanan pendirlords stid yagi no ilo avozlonir?

ziilal
sokar
bitki yag1
aseton

OO®@O0O

spirt
655 Sini sidiin alinmasi harada vacibdir?

usaq, dietik vo miialicovi qidada
saxtagi, dietik vo miialicovi qidada
kosmanavt, dietik vo miialicovi qidada
varli tobaqp, dietik vo miialicovi qidada

OO000®

sualti isgilor, dietik vo miialicovi qidada
656 Qadimdos soyadan siid avazloyicisi kimi hanst dovlotds istifade olunmusdur?

Misir

ABS
Azarbaycan
Rusiya

Cin

®@O0O00

657 Yaponiya "Tofu"su nodir?

soya kosmiyi
soya diiyiisii
soya ziilali
soya yagi
soya ickisi

OO000®

658 Hansi dondurmada yag bitki yagi ilo ovozlonir?

sokoladli
toravazli
kakaolu
meyvali
dietik

@®@O0O00



659 Bozi siini mohsullarin istehsalinda ziilal molekulunun dagilmasina na sobab ola bilor?

@000

hidratasiya
dehidratasiya
calinma
hallolma
denaturasiya

660 Pektinlordon harada emulqator kimi istifads oluna bilor?

O000@

stini siid istehsalinda

stini ot istehsalinda

stini dityli isrehsalinda
slini mayonez istehsalinda
stini kartof istehsalinda

661 Siini siid moahsullarinda biitiin siid ionlar1 ns ils zonginlosdirilir?

9IC1010]0)

bitki yag
amintursu
kors yagi
vitamin, sokor
yag tursular

662 Asagidakilardan hansi tobii siid mohsullarinin asas kateqoriyalarindan biridir?

010.C 1010

mohsulda nisastanin hamisi va ya bir hissosi avoz olunmusdur

mohsulda yagin hamisi vo ya bir hissasi avez olunmusdur

mohsulda ziilalin hamis1 va ya bir hissasi avez olunmugdur

mohsulda dad komponentlarinin hamisi va ya bir hissasi avaoz olunmusdur
mohsulda karbohidratlarin hamisi va ya bir hissasi avez olunmusdur

663 Siini qida mohsullar1 alinmasinda ziilallarin hansi xassalori osas say1lir?

01010.C10]

onlarin qiymati
funksional xassolori
qizdirmaga davamliligt
namliyi

bioloji doyeri

664 Qlobulin ziilallar1 hans1 halledicids hall olur?

O000@

duzlugda
galovida
spirtdo
tursuda
efirdo

665 Ziilalin reoloji xassoloring no aiddir?

O000@

Ozlilik
hollolma
¢alinma

rong

molekul kiitlosi



666 Ziilallarda saxlanma miiddotinin ¢ox olmasi nodon asilidir?

temperaturdan
torkibindon
iglimden
tomizlonmosindon
hidrolizden

0IC1010]0,

667 Baliq tullantilarinin ziilalindan harada istifado olunur?

stini findigin alinmasinda
siini makaronun alinmasinda
siini otin alinmasinda

ziilal hidrolizatin alinmasinda
siini albalinin alinmasinda

0IC1010]0,

668 Bunlardan hansi soya ziilalinda yoxdur?

pektin
sokoar
xolestrin
selliiloza

010IC10]0,

tursu
669 Bunlardan hansi soyanin emalina aiddir?

tursulugu

konar birlosmalorin olmasi
gabiq gisasinin tomizlonmasi
qizdirilmast

010.C10]0)

namliyi
670 Bitki ziilallarinin alinmasinda texnoloji doyismaolor:

xirdalanmasi

mohsulun tomizlonmasi
denaturasiya proseslori
nomlonmasi

010/C10]0)

yuyulmasi
671 Soya yaginda no var?

¢oxlu olein tursulari

¢oxlu stearin tursusu

¢oxlu doymus yag tursusu
¢oxlu doymamis yag tursulari
¢oxlu iizvii tursular

0IC1010]0,

672 Zilal torkibli mohsullarda bioloji doyarlilik {igiin noyi miioyyon etmok lazimdir?

torkibindoki duzu
torkibindaki amintursunu
tarkibindoki yagi
namliyini

torkibindaki sokari

01010IC10,



673 Xammal manbayindon ziilalin ayrilmasi nays sobab olur?

istehlak doyeri doyismir
onun bioloji doyari azalir
onun bioloji doyari artir
istehlak doyori yaxsilagir

01010IC10,

qidaliliq doyari artir
674 slava ziilal monbalorine aiddir?

adviyyat bitkilari, birhiiceyralilor
gilomeyva, doniz bitkilori, birhiiceyralilor
meyva, doniz bitkilari,birhiiceyralilor
adviyyat bitkilori

@O000

maya, doniz bitkilori, birhiiceyralilor
675 Kazein vo zordab ziilalindan vo alinir?

stid

yag

zefir
kopresipitat

01010101C,

emulsiya
676 Soya ziilali preparati istehsalinda hansi dovlstlor liderlik edir?

ABS, Iran, Yaponiya

ABS, Yaponiya, Ozbokistan
Azorbaycan, ABS, Yaponiya
ABS, Iran, Litva

ABS, Yaponiya, Niderland

@0O000

677 Soya izolyat1 nodon bahadir?

dovsan oti ziilalindan
goyun ati ziilalindan

mal ati ziilalindan

soya konsentrat1 ziilalindan

0IC101010,

donuz ati ziilalindan
678 Asag1 funksional xassali ziilallardan harada istifado olunmur?

sirin mohsullarin istehsalinda
gennadi mahsullar1 istehsalinda
stini qida mohsullar istehsalinda
konserv mohsullarinin istehsalinda

010IC10]0,

makaron momulatlar1 istehsalinda
679 Ziilalin bioloji doyarini neco artirmaq olar?

qalaktoza oslava etmoklo
lizvii tursu alava etmoklo
amintursu alava etmoklo
ksiloza slava etmoklo
saxaroza alave etmoklo

010IC10]0,



680 Qliitelin va globulin galacokds nayin alinmasinda perspektivlidir?

2 00000

681 11

0IC1010]0,

ilizvil tursularin
sintetik mohsullarin
stini moahsullarin
mineral maddalarin
yumurta moahsullarinin

dofs yoncadan ziilal alinmasi hansi 6lkado olmusdur?

Ozbokistan
Rusiya
Almaniyada
ABS
Niderland

682 Qliitelinlor hansi ziilallara aiddir?

O000@

galavi moahlulunda hallolan
spirt mohlulunda hoallolan
duz mohlulunda hallolan
yagda hollolan

suda hallolan

683 Giinobaxan ziilal xammali kimi noys aiddir?

01010IC10,

paxlalilar

yagl bitkilor
taxil bitkilori
yarmalar
torovoz bitkilori

684 Ziilal xammalinda proteinin miqdar1 na gadar oldugda o konsentrat adlanir?

0IC1010]0,

60%
40%
30%
65%
55%

685 Siini qida mohsullariin alinmast tigiin ziilal va polisaxaridlorin kompleks fiziki gostariciloring

aiddir?

O @O0

O

miixtolif duzluga malik mohsullarda hollolma vo diger komponentlorls garsiliqh tosiro malik olmaq gabiliyyati
miixtalif yagliliga malik mohsullarda hollolma va diger komponentlols qarsiligh tesirde olmaq qabiliyyati
miixtalif pH va ion qilivvasine malik mshsullarda hallolma va digar komponentlar ils qarsiligh tosirs malik
olmaq qabiliyyati

miixtalif qatiligli duza malik mshsullarda hallolma va digar komponentlarls qarsiligl tasire malik olmaq
qabiliyyati

miixtalif sokorliliys malik mohsullarda hollolma va diger komponentlorlo qarsiligh tosiro malik olmaq
qabiliyyati

686 insanin giindolik ziilala olan talobati no qodordir?

00

100-150q, o climladen100q bitki mangoli
80 -100q, o ciimladon 70q heyvan mansali



8 80-100q, o ciimladan 50q heyvan monsoli
@, 100-200q, o ciimladon 50q bitki mansali

7 80-100q, o ciimladon 100q heyvan monsali

687 Bunlardan hansi mal ati ziilalindan30-50 dafa bahadir?

arpa unu ziilah
inak siidii ziilal
yagsizlagdirilmis soya unu

))I)®))

baliq unu ziilal
2-ci nov bugda unu ziilal

688 Ziilallarin funksional xassalarina aiddir?

atri

rongi

kopiik amoalagatirma
azotun miqdari

dadi

))I)® ) )

689 Hans1 mohsulda 46% ziilal vardir?

soyada
lizimdo
otdo
noxudda
baligda

VDI

690 Qidalanmada ziilallarin genis totbiqini mohdudlasdiran asas sobablor?

emalda hidratasiya, dadin olmamasi
yiiksak siskinlik,asag1 molekul kiitlasi vo s.
istehlak iiciin zoif colbedilma,qoxu, dad vo s. olmamasi

))I)®))

jelelosmo qabiliyyati, rongin olmamasi vo s.
isti emalda denaturasiya, qoxunun olmamasi

691 # Siini qida mohsullar1 istehsalinda istifado olunan holmosiklors no xarakterikdir

coxlu galovi saxlayir ve formam saxlamaq qabiliyystine malikdir

az su saxlayir vo formani saxlamaq qabiliyyotine malikdir

boyilik miqdarda su saxlayir vo formani saxlamaq gabiliyystine malikdir
coxlu tursu saxlayir va forma saxlanilmir

))I)®))

Coxlu su saxlayir vo forma saxlanilmir
692 Holmosik omologatiron alginat hom da:

miialicovi qidalanmaya yararli deyil

orqanizm {i¢lin vacib fizioloji funksiyalar1 yerins yetirmir
orqanizmdan agir metallari ¢ixara bilmir

profilaktiki qidalanmaya yararl deyil

9®))))

orqanizmdan agir metallar1 ¢ixarir

693 Hans1 polisaxaridlor halmoasik amalo gatirir va qida sonayesinds genis istifade olunur?

@ selliiloza

O turs xassali



neytral
heyvanat
nisasta

694 Qida mohsullarinda pektinin qatilig1 no qodardir?

10 - 15%
4-5%

0,1-2%
10 - 12%
5-10%

))I)® ) )

695 Orqganizmdon agir maddoslori hans1t mohsullar ¢ixara bilmir?

duzlar
pektinlor
tursular
halmasiklor

)))Ie)

nisasta
696 Organizmdon agir maddoslori hans1t mohsullar ¢ixara bilmir?

duzlar

pektinlor
tursular

h zlaralmasiklor

)))De)

nisasta

697 Siini qida mohsullarinin alinmasinda hans1 komponentlor asasdir?

D)

tursu vo yaglar
tursular
vitaminlor

)9 )

ziilal va poligokorlor
yaglar

698 D- gliikkanlar qrupunun neytral polisaxaridlori hom do

qidanin struktur vo energetik komponentidir
gidanin yag va tursu komponentidir

gidanin yag-tursu dasiyicilaridir

gidanin fenol birlogmasi dasiyicilaridir

VDI

gidanin amintursu dasiyicilaridir
699 Qida moahsulu kimi halmasiklar hansi torkib vo xassaya malik olur?

coxlu su saxlayir (50-90%) v formani saxlamir

D))

coxlu su saxlayir (30-40%) vo forman saxlayir
coxlu su saxlayir (25-30%) v formani saxlamir

A
®, ¢oxlu polisaxaridi var (50-90%) voformani saxlayir
a\
()

coxlu su saxlayir (50-90%) vo formani saxlayir

700 Siini ot mahsullar1 istehsalinda nadan istifada olunur?

sintetik holmaosik
¢alinmis holmosik



O®O

denaturasiya olunmus holmasik
anizotrop halmasik
yaglt halmagik



