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GIRIS

Insanlarin gidalanmasinda meyvo-toravoz vo onlarin emali mohsullar
osas yer tutur. Miixtolif bitki monsoli mohsullarin diizglin secilmasi vo
onlardan hazirlanan momulatlar orqanizmi karbohidratlar, vitaminlor,
mineral maddalor vo bir ¢ox bioloji foal maddalorlo tomin edir. Uzun illorin
tocriibosi gostorir ki, giindolik gidada bitki monsali mohsullar ¢oxluq toskil
etdikdo insanlar nadir hallarda xostalonir vo uzun émiir siiriir. Meyve-torovoz
insan organizmi i¢iin vitaminlorin vo mineral maddoalorin monboyi hesab
edilir. Miiasir dovrda har bir adam vitaminlorin orqanizm ii¢iin shomiyyatini
yaxst basa diisiir vo artiq bir ¢ox xostoliklorin profilaktikasinda vo
milalicasindo vitaminlordon istifads olunur. Lakin bir cohoti yadda saxlamaq
lazimdir ki, elma moalum olan biitiin vitamin va vitaminabanzar maddalor tabii
halda meyvo-torovoz vo goyartilorin torkibinds olur. Odur ki, hor giin insan
miloyyon miqdarda tozo vo konservlosdirilmis meyvo-torovoz mohsulu
yemolidir.

Respublikada meyvo-torovoz istehsali ilbail artir. Olkemizin torpag-
iglim soraiti burada biitiin meyva-toravazlorin okilib-becarilmasine imkan verir.
Diinyada mévcud olan on bir iglimdon doqquzunun Azorbaycan orazisindo
moveudlugu burada miixtalif ¢esidli meyvo-torovozin yetisdirilmoasino sorait
yaradir. Odur ki, respublikada bitkicilik mohsullarinin istehsali son on ilds
ohomiyyatli doracads artmisdir (4). Bunu 1.1 sayh cadvaldon gérmok olar.

1.1 sayl coadvaldon gériindilyii kimi son on ildo torovaz istehsali 55%,
bostan mohsullari istehsali 65%, meyva va gilomeyva istehsali iso 69% artmisdir
(4).

Meyvo-torovoz yetismosino vo todariik edilmosino goéro mdovsiimi
xarakter dasiyir. Eyni zamanda meyva-toravazlorin torkibinds suyun miqdari
¢ox oldugundan adi soraitdo onlarin oksoriyyotini uzun miiddat saxlamaq

miumkiin olmur.



Cadval 1.1. Azarbaycanda kond tasorriifati bitkilorinin
imumi istehsali (min ton)

Gostaricilar 2000 2005 2009 2010 2011 2012
Taxil 1540,2 | 2077,3 | 2926,8 | 1960,5 | 2394,8 | 2732,0
Kartof 469,0 | 1083,1 | 938,0 | 953,7 | 938,5 | 968.,5
Torovaz 780,8 | 1127,3 | 1178,6 | 1189,5 | 1214,8 | 1216,2
Bostan 261,0 | 363,8 | 410,8 | 433,6 | 478,0 | 428,0
mohsullari
Meyva vo 477,0 | 6257 | 7182 | 729,5 | 765,8 | 810,0
gilomeyva
Uziim 76,9 79,7 | 129,2 | 129,5 | 137,0 | 1510
Cay y1g1imu - 0,7 0,45 0,54 0,53 0,57
Sokar ¢cugunduru - 36,6 188,7 251,9 252.9 179,8

I1 boyu organizmin meyva-tarovaz mohsullari ilo lazimi migdarda tomin
olunmasi {i¢lin miitloq mixtolif konservlosdirmo iisullarindan istifads
olunmalidir. Sonayedo genis ¢esiddo meyva-torovoz mohsullari istehsal olunur.
Elm vo texnikanin miiasir nailiyyatlorindon istifado olunmaqgla meyvo-
torovazin konservlosdirilmasinin yeni iisullari islonib hazirlanmisdir. Bu sahads
respublikada qgabaqcil lider va investor olan «Azorsun» sirkotlor qrupunun
torkibindo foaliyyat gostoron «Qafqaz Konserv Zavodu»-nda miixtalif ¢esiddo
torovaz vo meyvo konservlori, homginin ot konservlori istehsal edilir.

«Qafgaz Konserv Zavodu» MMC 12 sentyabr 2003-cii ildo o vaxt
Azorbaycan Respublikasinin bas naziri vazifosindo olan Ilham Sliyevin istiraki
ilo agilmigsdir. Bu zavodun mohz Xa¢maz rayonu orazisinds tikilmosino sobab
Azorbaycanin simal bolgasinda daha ¢ox amtaslik meyva-toravoz mohsullarinin
yetisdirilmosi ilo olagodardir. Zavodda bir nec¢o ¢esiddo tomat mohsullari,
badimcan kiiriisii, gdy noxud, portladilmis mal oti, tursuya qoyulmus xiyar
(marinadlasdirilmis xiyar), miirobboa vo digor meyvo-torovoz konservlori
istehsal edilir. Golocokds istehsal olunan meyvo-torovoz konservlorinin
cesidinin artirilmasi nozords tutulur. Yay movsiimiindo zavodda 300, qis

movsiimiinda 170 nafoar is¢i ¢alisir.



Yiksok keyfiyyotli konserv mohsullar1 istehsal etmok {i¢iin zavodda
Almaniyadan, Italiyadan vo Tiirkiyadon gatirilon avtomatlasdirilmis avadanliq
qurasdirilmisdir. Xammallarin konveyera verilib yuyulmasi vo keyfiyystino
goro c¢ixdas edilmosindon sonra biitiin texnoloji proseslor kompiiterlo
nizamlanir, istehsal prosesinds vo hazir mohsulun gablasdirilmasina qodor
mohsula insan oli toxunmur, eloco do konserv mohsulu hava oksigeni ilo
tomasda olmur. Noticodo mohsulun torkibindo olan boya maddolori,
vitaminlor vo digar bioloji foal maddalorin parcalanmasinin vo oksidlogsmosinin
garsist alinir. Biitlin istehsal prosesi yiiksok keyfiyyotli mohsul alinmasina
uygunlasdirilmisdir. Beloliklo, diinya standartlarina cavab veran texnoloji
sistemin totbiqi ilo hazirlanan konserv mohsullarimin keyfiyyoatinin qiivvada
olan normativ sonadlorin tolobino uygun olmasi tomin edilir. Zavodda ot
konservlori do istehsal edilir. Bu mogsadlo xammal kimi hom respublikada

istehsal olunan otdon vo hom do xaricdon gotirilon otdon istifado olunur.

Cadval 1.2. Azarbaycanda ot istehsalinin dinamikasi
(kosilmis ¢okida, min ton)

. O climlodon:
ILLOR ot Inok vo Qoyun vo Qus oti Donuz ati
(comi) dana oti keci oti

1995 82,0 41,2 24,4 14,3 2,1
2000 108,7 55,5 35,0 17,2 1,0
2005 205,0 98,0 574 497 2,0
2009 237,1 102,5 66,8 67,0 0,8
2010 253,8 114,2 74,3 64,5 0,8
2011 263,7 117,2 74,4 71,6 0,7
2012 285,6 119,6 76,0 89,3 0,7

1. 2 sayli codvaldon goriindiiyli kimi son on ilds respublikada ot istehsali
2,6 dofa, o ciimlodon mal oti 2,1-don ¢ox, qus ati 1sa 5,2 dofs artmusdir (4).
«Qafqaz Konserv Zavodu»-nda mal oti konservisi ii¢ ¢esiddo — «Super

Sun», «Final» vo «Blendo» markalarinda «halal» devizi ilo istehsal olunur.



Eyni zamanda Azorbaycan Respublikasinin Miidafis Nazirliyinin sifarisi ilo ot
konservlori hazirlanir vo respublikada horbi xidmot ¢okon biitiin asgorlorin
gidalanmasinda istifado edilir. 9t mohsullarindan nahar ot konservlori do
istehsal olunur.

Yuxarida geyd olunanlarla slagodar magistr dissertasiyasinin mévzusu
“Qafqaz konserv zavodu”-nda istehsal olunan toravaz konservlorinin cesidi vo
keyfiyyatinin ekspertizas1” modvzusuna hosr olunmusdur. Magistr dissertasiya-
sinda garsiya qoyulan osas mogsod «Qafgaz Konserv Zavodu»-nda istehsal
olunan torovoz vo ot konservlorinin ¢esidini, keyfiyyat gostaricilorini vo ekoloji
tomizliyini Oyronmokdir. Eyni zamanda istehsal olunan torovoz vo ot
konservlorinin osas keyfiyyat goOstoricilorinin normativ sonadlorin tslobloring
uygunlugunu miioyyon etmokdir.

Magistr dissertasiyasi ii¢c fosildon, notico vo tokliflorden ibarastdir. Isin
yazilmasinda 53 adda odobiyyatdan vo 34 adda normativ-texniki sonodlordon

istifado olunmusdur.



BIRINCI FOSIL. 9DOBIYYAT iCMALI

1.1. Konservlorin kimyavi torkibi vo qidalihq doyori

Konservlorin torkibindo insan orqanizmi ti¢iin vacib olan qidal
maddslor, o climlodon karbohidratlar, ziilallar, yaglar, vitaminlor, {izvi
tursular, mineral maddolor, fermentlor, glitkozidlor, pektin maddalori, otirli vo
boya maddalari vardir. Bu maddoslorin migdar sabit olmayib istifado olunan
xammallarin torkibindon, istehsal prosesindo totbiq olunan texnoloji
tolimatlardan, avadanhigin keyfiyyatindon, istehsal¢inin amoyindon, mahsulun
saxlanilmasi, daginmasi vo satisinin keyfiyyotindon ¢ox asilidir.

Konservlorin torkibindoki kimyovi maddslor qeyri-lizvi vo iizvi
maddolordon ibaratdir. Qeyri-lizvi maddalordon su vo mineralli maddalor (kiil)
bir gayda olaraq normativ sonadlordo normalasdirilir. Cilinki hor bir
konservinin torkibindoki suyun miqdann standartin osas gostoricisidir.
Konservlarin torkibindoki mineral maddslor 1so makro- vo mikroelementlordon
toskil olunmusdur. Uzvi maddslorin osas1 karbohidratlar, ziilallar, yaglar vo
tizvi tursulardir ki, bunlar da asas enerji veron maddolordir. Qidali maddslarin
insan organizmina verdiyi enerjinin iimumi miqdari konservinin 100 graminin
kkal vo ya kCoulla verdiyi enerjiya barabardir vo molumat kitablarinda 6z
oksini tapmugdir. Odobiyyat (47, 48) molumatlarina goro meyvoa-torovoz
konservlorinin kimyavi torkibi, qidaliliq doyari, vitamin vo mineral maddalorin
miqdart 1.3, 1.4, 1.5 vo 1.6 sayl codvallordo verilmisdir. Meyvo-toravoz
konservlori mineralli maddoslorin va vitaminlorin monbayidir. Eyni zamanda
yag vo sokar alavo olunmagqla hazirlanan konservlorin qidaliliq doyari nisbaton

yiiksokdir.



Cadval 1.3. Taravaz konservlarinin kimyavi torkibi

vo qidaliliq dayari
Sira Meyvo-toravoz Kimyovi torkibi cliinerj_i
sayl konservlorinin ¢esidi Su | Zi- | Yag | Karbo- | Selli- | Uzvi kka?;{(Q(rjléul
lal hidrat | loza | tursu
Tabii taravaz konservlari
1. | Yasil noxud 84,2 | 3,1 0,2 6,5 0,8 0,1 40/167
2. Qargidal donlori 87,0 | 2,2 04 11,2 0,5 0,1 58/242
3. | Tabii yerkokii 88,6 | 1,0 0,1 6,2 0,7 0,1 29/121
4. | Qabigl tomat (pomidor) 92,2 | 1,1 171 3,8 0.4 0,3 20/84
5. | Qabigsiz tomat 95,3 | 0,5 1z1 2,3 0,3 0,2 11/46
6. | Yasil lobya 93,5 | 1,2 0,1 2,5 0,6 0,1 16/67
Qaslyanalt1 taravaz
konservlari
1. | Tomat sousunda 77,9 1,8 8,0 8,72 1,3 0,3 113/472

giymalonmis badimcan

2. | Tomat sousunda dairavi 70,1 1,6 | 154 9,06 1,5 0,3 180/752
dogranmuis toravazli

badimcan
3. | Taravazlo qiymalonmis 76,9 | 1,7 6,6 11,26 1,1 0,3 109/456
bibar tomat sousunda
4. | Badimcan kirtusi 73,6 | 1,7 | 13,3 5,09 2,0 0,5 148/619
Qatilasdirilmis tomat
mohsullar:
1. | Tomat-piire 20% 80,0 | 3,6 0 11,8 0,8 1,8 65/272
2. | Tomat-pasta 30% 70,0 | 4.8 0 19,0 1,1 2,5 9/414
3. | Kuban sousu 69,3 | 2,6 0 22,2 1,1 1,2 99/414
4. | Tind tomat sousu 70,6 | 2,5 0 21,0 0,6 1,5 98/410
5. | Konservlosdirilmis zeytun | 69,6 | 1,8 | 16,3 5,2 2,2 0,2 179/732
Yarimfabrikat vo salatlar
1. Bors liciin gatma 72,0 1,8 9,0 11,7 1,0 0,6 135/564
2. | Sorba {i¢iin gatma 83,6 | 1,0 9,0 2,3 0,5 0,6 94/393
3. | Tomatl torovoz gatmasi 75,0 | 2,3 12,0 6,1 1,1 0,9 143/598
4. | Biborlo torovaz salati 83,3 1,2 5,5 6,3 1,0 0,3 79/330
5. | Asxana salati 82,0 | 14 4,0 8,5 1,1 0,5 76/318
6. | Conub salati 82,8 | 1,1 5,0 7,8 0,9 0,5 81/338
7. | May salati 76,4 | 2,5 0,8 10,5 1,0 0,5 113/472




Cadval 1.4. Taravaz konservlarinin tarkibindaki

mineral maddalorin migdari

Sira Meyvo-toravaz Urfllimi 100 gram mohsulda mineralli maddslarin
sayl1 konservlarinin gesidi mkiuiiir;l miqgdari, mqg-la
[ Na K Ca | Mg P Fe
Tabii taravaz konservlari
1. | Yasil noxud 1,3 360 99 20 21 62 0,7
2. | Qargidali donlari 1,4 400 - 5 - 50 0,4
3. | Tabii yerkokii 1,7 440 161 42 13 41 0,6
4. | Qabigl tomat (pomidor) 1,6 480 260 10 15 35 0,8
5. | Qabigsiz tomat 1.4 320 260 10 15 35 0,8
6. | Yasil lobya 1,7 560 130 37 13 98 0,8
Qolyanalt1 taravaz
konservlori
I. | Tomat sousunda 2,0 540 253 31 31 50 2.9
giymoalonmis badimcan
2. | Tomat sousunda dairavi 2,0 610 253 31 31 50 2,9
dogranmis torovozli
badimcan
3. | Taravazlo qiymoslonmis 2,1 700 173 62 33 47 5,6
bibar tomat sousunda
4. | Badimcan kiiriisi 2,0 610 305 43 15 31 0,7
Qatilasdirilmis tomat
mdhsullar:
1. | Tomat-piire 20% 2,0 10 670 20 33 70 2,0
2. | Tomat-pasta 30% 2,7 15 875 20 50 68 2,3
3. | Kuban sousu 3,6 800 875 12,0 30 18 0,8
4. | Tind tomat sousu 3,0 1080 870 15,0 30 31 1,0
5. | Konservlasdirilmis zeytun 4,7 2250 91 61 22 17 1,0
Yarimfabrikat vo salatlar
1. | Bors liciin gqatma 3.9 1280 405 56 29 68 2,0
2. | Sorba {liclin gatma 3,0 1040 139 28 8 29 0,6
3. | Tomatl torovoz gatmasi 2,2 450 324 59 26 62 1,2
4. | Biborlo torovaz salati 2,1 600 167 56 12 20 1,1
5. | Asxana salati 2,5 600 164 35 17 32 1,0
6. | Conub salati 1,9 600 160 32 12 31 1,0
7. | May salati 2,3 600 193 36 20 54 0,6




Cadval 1.5. Tarovaz konservlarinin tarkibindaki

vitaminlorin migdari
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Sira Meyva-taravaz 100 gram mohsuldak1 vitaminlorin miqdari,
sayl konservlorinin ¢esidi mgq-la
B- B B> PP C
karotin
Tabii taravaz konservlari
1. | Yasil noxud 0,30 0,11 0,05 0,70 10,0
2. | Qargidali donlori 0,02 0,03 0,04 0,60 4,0
3. | Tobii yerkokii 5,40 0,03 0,04 0,60 4,0
4. | Qabigl tomat (pomidor) 1,0 0,01 0,02 0,40 15,0
5. | Qabigsiz tomat 1,0 0,01 0,02 0,40 15,0
6. | Yasil lobya 0,30 0,01 0,03 0,30 5,0
Qalyanalt1 taravaz konservlari
1. | Tomat sousunda giymolonmis 2,80 0,04 0,08 0,35 7,0
badimcan
2. | Tomat sousunda dairavi dogranmis 3,00 0,04 0,07 0,35 3,9
torovazli badimcan
3. | Taroavazlo qiymalonmis bibar tomat 4,00 0,05 0,10 0,95 20,0
sousunda
4. | Badimcan kiirtsi 0,92 0,03 0,06 0,49 7,0
Qatilasdirilmis tomat mohsullar:
1. | Tomat-piire 20% 1,80 0,05 0,03 0,6 26,0
2. | Tomat-pasta 30% 2,00 0,15 0,17 1,9 45,0
3. | Kuban sousu 1,00 - - - 17,0
4. | Tind tomat sousu 1,20 0,06 0,06 0,6 10,0
5. | Konservlosdirilmis zeytun 0,15 1z1 1z1 - 0
Yarimfabrikat vo salatlar
1. Bors ticlin gatma 0,54 0,04 0,02 0,20 12,0
2. | Sorba {i¢lin qatma 0,08 0,01 0,01 0,01 4,0
3. | Tomatl torovoz gatmasi 0,4 0,03 0,03 0,50 20,0
4. | Biborlo torovoz salati 2,05 0,01 0,01 0,30 42,0
5. | Asxana salati 1z1 0,04 0,04 0,30 12,0
6. | Conub salati 1,94 0,03 0,03 0,30 47,0
7. | May salat 1,60 0,01 0,02 1,0 23,0




11

Cadval 1.6. Usaq gidasi ii¢iin meyva-toravoz konservlorinin

kimyaovi torkibi vo qidaliliq doyari

Sira | Usaq qidasiiigiin | Su | Zilal | Yag | Karbo- | Mineral C Enerji
say1 | konservlorin ¢esidi hidrat | madds | vitamini doyori
kkal/kCoul
.| Cugundur kiiriistt | 84,7 1,4 - 12,1 1,0 4.6 51/213
2. | Tomath sup-piire 81,4 2,5 4,1 10,3 1,3 3,5 86/360
3. | Manni yarmastilo | 83,9 1,9 1,6 10,6 1,5 2,0 62/259
yerkokil piiresi
Diiyii ilo gabaq 75,9 0,9 2,6 19,3 1,3 3,5 99/414
Yerkokii piiresi 89,6 1,5 0,2 5.8 1,7 3,0 30/126
Stdls kabacgki 85,4 1,6 5,0 6,5 1,3 2,1 76/318
piiresi
Kabagki piiresi 89,2 0,8 4,0 4,3 1,0 3,6 56/234
Portladilmis 84,1 1,3 3.5 8.8 1,1 2,8 70/291
yerkokii
9. | Alma-yerkokii 83,2 0,5 - 15,7 0,6 3,0 61/255
piiresi
10. | Alma piiresi 78.4 0,6 0,1 19,2 0,3 1,8 771322
11. | Diiyii ilo alma 77,8 1,2 0,2 19.4 0,2 1.4 81/339
pliresi
12. | Alma ilo heyva 75,9 0,5 0,1 21,8 0,5 1,8 86/377
pliresi
13. | Alma, heyva va 7879 | 0,6 0,1 21,8 0,4 28 75/314
gabaq piiresi
14. | Manni1 yarmast ilo | 79,2 0,7 - 19,9 0,2 0,9 771322
alma piiresi
15. | Alma-yerkokii 87,4 0,3 - 11,8 0,3 5.4 46/192
ickisi
16. | Yerkokii sirasi 92,4 1,1 0,1 5,6 0,4 3,2 26/109

Meyvo-torovoz konservlorinin torkibino vo keyfiyyotino saxlanilma
soraiti vo miiddati tesir edir. Odur ki, digor orzaq mallarinda oldugu kimi
meyvo-torovoz konservlorinin  do saxlanilmasi zamani kimyovi torkibinin

doyismaosi istisna edilmir.
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1.2. Konservlorin keyfiyyatini formalasdiran amillor

Konservlorin keyfiyyotini formalasdiran amillor iki qrupa boliiniir(13):
konservlorin keyfiyyotinin formalasmasina tosir edon amillor vo keyfiyyati
goruyub saxlayan amillor.

Birinci qrupa normativ-texniki sonodlorin  keyfiyyoati, mohsul
istehsalinda istifado olunan alot vo avadanligin keyfiyyati, xammal vo yardime1
mallarin keyfiyyati vo istehsal texnologiyasi rejimina riayat edilmosi aiddir.

Ikinci qrup amillors mohsullar istehsaldan istehlaka catdirilana qoder
keyfiyyoti qoruyan amillor aiddir. Bu amilloro mallarin markalanmasi,
gablasdirilmasi, daginmasi vo saxlanilmasi aiddir.

Keyfiyyoti formalasdiran amillor 6z ndvbasindo obyektiv vo subyektiv
ola bilor. Obyektiv amilloro xammal, yarimfabrikatlar, istehsalin texniki
soviyyasi, mexaniklosdirilmasi vo avtomatlasdirilmasi, miasir istehsal
texnologiyasi vo keyfiyyoto nozaratin texniki vasitolori vo s. aiddir. Obyektiv
amillor subyektiv amillors nisbaton daha stabil hesab edilir.

Subyektiv amilloro insan foaliyyati ilo alagadar, onun 6z funksiyasini
yerinoyetirmo qabiliyyotindon vo 6z isino miinasibatindon asilidir. Belo
amillordon iscilorin tohsil soviyyesi, ustaliq doracesi, insanlarin psixoloji
kamilliyi vo oamoyin naticesind soxsi maragini geyd etmok olar. Istehsalatda
calisan is¢inin ustaliq doracasi vo gabiliyyati no godar yiliksok olarsa, mohsul
keyfiyyati do bir o qadar yiiksok olar.

Konservlorin keyfiyystino mallarin standartlasdirilmasi da tosir gostarir.
Standartlarin soviyyesinin yiiksolmosi malin keyfiyyotino miisbot tosir gostorir.
Keyfiyyoto verilon toloblor, ayri-ayri1 gostoricilorin normalar1 va saviyyasi, mal
haqqinda digor malumatlar standartlarda qanuni bir amil kimi nizama salinir.
Standartlarda mohsullarin keyfiyyati vo zorarsizliyl hagqinda toloblor miitloq
0z oksini tapmalidir. Hazirda konserv mohsullarinin ¢esidi yenilosir vo

genislonir. Yerli vo yeni xammallardan istifado olunmagqla, az tapilan kond
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tosarriifatt xammalinin avazedicilorindan istifado olunmaqgla yeni név mohsul
istehsalinin texnologiyasi islonir vo istehsalata totbiq olunur. Ona goéro do
mohsul keyfiyyati liclin asas amil xammalin keyfiyyoti vo onun miixtalifliyidir.
Bu iso mohsulun toyinati nozoro alinmagla onun torkibindon vo texnoloji
xassalorindon asilidir. Masalon, pomidordan torkibinde miixtalif miqdarda
quru madds olan tomat-pasta vo tomat-piire istehsal etmok olar. Xammal
dedikdo hazir mohsul (fabrikat) vo yarimfabrikat anlayislarini forqlondirmok
lazzimdir. Orzaq mohsullar1 istehsalinda bazi fabrikatlar digor istehsal sahalori
liclin yarimfabrikat rolunu oynayir. Masolon, tomatli dil konservasi ii¢iin
tomat-piire yarimfabrikat hesab edilir, lakin tomat-piire hazir mohsul kimi
ayriligda qida moagsadlori {i¢iin istifads olunur.

Konservlorin istehsalinda istifado olunan xammal vo yarimfabrikatlarin
keyfiyyoati qiivvoado olan normativ sonadlorin tolobine uygun olmalidir.
Xammalin, xiisuson do kond tosorriifati xammalinin keyfiyyotino, kond
tosorriifatt elminin inkisafinin voziyyoti, tosorriifatlarin lazimi texnika ilo
tochizi, ixtisaslasdirilmis is¢i qiivvesi ilo tomin olunmasi, giibroalordon, zohorli
kimyavi maddalordon diizgiin istifado olunmasi, istehsalin iqtisadi somaraliliyi
sistemi, mohsulun todariikii va s. tosir edir.

Bu sahads asas amil kimi becorilon kond tosorriifati bitkilorinin sortu vo
boslonon mal-gqaranin cinsi nozors almmalidir. Bitkilorin sort aidiyyati osas
tosarriifat vo istehlak xassolorinin kompleks gostoricisidir. Bunlardan yetismo
miiddoti, mohsuldarliq, qidaliliq doyeri, dad, olgii, xarici gorinis,
saxlanilmaga vo dasmilmaga davamliliq vo s. aiddir. Mohsulun sortuna vo
keyfiyyatino torpaq-iqlim soraiti do tosir edir.

Taossiiflor olsun ki, ¢ox vaxt kond tosorriifati xammalinin keyfiyyati
miivafiq mohsul istehsalinin tolobatini 6domir. Masalon, pomidorun atliyi bark
va toxum kameralari ¢ox, lakin toxumu az olan yeni sortlarinin okin sahosinin
azlig1 tomat-pasta istehsalinin tolobina cavab verir, lakin sokor cugundurunda

saxarozanin miqdariin az olmasi ondan sokor ¢ixarini azaldir. Meyvo vo
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torovozin keyfiyyoti qlivvado olan normativ sonadlorin tolobino cavab
vermoadikdo onlardan alinan konservlorin keyfiyyoti do asagi olur.

Mbohsul keyfiyyatina istehsal texnologiyasi vo orada totbiq olunan masin
vo avadanhigin keyfiyyoti shomiyyatli doracads tosir gostorir. Eyni xammaldan
miixtoalif keyfiyyotdo mohsul istehsal edils bilor.

Son illor istehsalatda yiiksok texnologiyadan, avtomatlasdirilmis vo
kompiiterlosdirilmis istehsal xotlorindon istifado olunur. Masolon, Azorsun
«Holding»-in torkibindo foaliyyot gostoron «Qafgaz Konserv Zavodu»-nda
totbiq olunan miiasir texnologiya, avtomatlasdirilmis vo mexaniklosdirilmis
istehsal texnologiyas:t yiiksok keyfiyyatli konserv mohsullarmnin istehsal
olunmasina imkan verir. Konservlorin keyfiyyatini qoruyan amil kimi yiiksok
keyfiyyotli, zororsiz materiallardan hazirlanan tara vo qablasdirici
materiallardan istifads edilir.

Azorbaycanda istehsal edilon orzaq mohsullarinin  keyfiyyotini
yiksoltmok {i¢lin biitiin saholordo yiiksok mohsuldarliga malik olan
avadanligdan, texnoloji xatlordon, modernizo edilmis vo yeni konstruksiyal
avtomatlardan istifado olunmalidir. Bu sahodo Azorsun Holdingin
miiassisalorinda, o climlodon Xa¢mazda 2003-cii ilde acilan «Qafqaz Konserv
Zavodu»-nda totbiq olunan texnologiya, avadanhiglar bu miiassisalords
istehsal olunan mohsullarin yiiksok keyfiyyatino zomanaot verir.

Mbohsul keyfiyyotinin artirilmasinda xammaldan somoroli istifads
olunmasi, birinci ndévbado aztullantili va tulluntisiz texnologiyanin totbiqi asas
amillordon biridir. Bitki monsali xammallarin emali zamani boazon 50%-o godor
tullant1 alina bilor. Lakin yiiksok keyfiyyotli xammaldan istifado edorok,
milasir texnologiya vo avadanliq totbiq edib, omoyin toskilini
tokmillosdirmoklo tullantin1 tam azaltmaq miimkiindiir. Itkilorin azaldilmas:
xammallarin kompleks emali ilo do miimkiindiir. Masalon, almadan 45-50%
siro aldigdan sonra yerdo qalan sixintidan 40-45% piire almaq vo nohayat

tullant1 hesab edilon jymix1 heyvanlarin yemins istifads etmok olar.
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orzaq mallarnt istehsalinda istehsal texnologiyasini tokmillosdirmok
istigamoatindo soyuqdan istifado olunmasi osas amildir. Bu xammalin,
yarimfabrikatin vo hazir mohsulun saxlanilma miiddostini uzadir, itkilorin
azaldilmasma vo istehsalin movsiimliilyliniin aradan qaldirilmasina imkan
verir. Son zamanlar konserv sonayesindo miisahido olunan asas meyl
torovazlordon hazirlanan hazir xo6roklorin vo yarimfabrikatlarin ¢esidinin
genislondirilmoasidir. Yiiksok bioloji doyorliliys malik olan yeni mohsullarin,
usaq va pohriz gidasi ii¢lin mohsullarin istehsali genislonir vo bu mohsullarin
keyfiyyatino ciddi fikir verilir.

1.2.1. Xammallarin saciyyasi vo keyfiyyoti

«Qafqaz Konserv Zavodu»-nda istehsal olunan torovoz konservlorinin
istehsalinda osason asagidaki torovazlordon istifads olunur.

Pomidor (tomat) istisevon bitkidir. Pomidor nazik qabiqgdan, latli
hissadan, toxum kamerasindan vo toxumlardan ibaratdir. Toxum kameralar
cox olanlar oan yaxs1 pomidorlardir.

Pomidorun rongi qirmizi, ¢ohrayi, yaxud sarinin miixtolif calarinda ola
bilor. Pomidor oval, yasti-yumru vo konusvari, iistii iso hamar vo ya da
gabirgali olur. Yetismosino goro pomidor yasil, boz, ¢ohray1 vo qirmizi olur.
Saxlanilan vo dasman zaman yetiso bilir. Olciisiino goro iri, orta vo xirda
névlorine ayrilir. Irilorin kiitlosi 100 g-dan cox, orta irilorde 60-100 qr,
xirdalarda iso 60 g-a godordir. Kameralarin sayindan asili olaraq azkameral
(2-5), ortakamerali (6-9%) vo coxkamerali (10-dan ¢ox kamerali) qruplarina
boliiniir. Toyinatina géro pomidorlar asxana vo konservlik qruplara ayrilir.

Pomidorun torkibinda orta hesabla 93-96% su, 0,61% mineral madda,
4% karbohidratlar, 1,5 mq% domir, 0,19% yag, 0,84% sellilloza, mineral
maddolordon kalium, maqgnezium, natrium, kalsium, fosfor, yod va s.
elementlor var. Vitaminlardon 30 mq% C vitamini, 1,4 mq% A provitamini, Bi,

B>, Bs, PP vo P, 0,4-0,6% tizvi tursular (alma, limon vo az miqdarda kohroba
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tursusu va tursong), 0,1-0,2% pektin maddasi, kal pomidorda iss 0,3% nisasta
vardir. Boya maddolorindon pomidorda karotin, likopin vo ksantofil var.

Azorbaycanda asason Mayak 12/20-4, Dnestrotrafi, Volqoqrad-5/95,
Sevimli, Sofoq-49, Bizon-637, Novogerkask-416, Krasnodarli-87/23-9, Nubar-
1, Peremoqa-1, Peremoqa-165 vo Savalan pomidor sortlar1 becarilir.

Keyfiyyotco (QOST 13906-86) pomidor meyvesi tozo, tomiz, biitov,
saglam, kond tosorriifati zororvericilori ilo zodolonmomis, formasi eybacor
olmamali, saplagl vo ya saplagsiz, olgiisii on boyiik diametrindo 4 sm-don az
olmamalidir. Torkibinds quru maddslorin migdar1 8%-don az olmamalidir.

Badimcan Azorbaycanda on c¢ox istifado edilon, istisevon torovozdir.
Torkibinds 4,2% sokor, 1,3% selliiloza, 0,2% iizvi tursu, 0,6% ziilal, 0,5-0,7%
pektin maddosi, kal badimcanda 0,8-3,7% nisasta, solanin qlitkozidi
(badimcana ac1 dad verir) vardir. Badimcanin bir adadinin kiitlasi 50-150 qgr,
irilori iso 300 g-a godordir. Cavan, tumlar1 yetismomis badimcan daha
keyfiyyoatli hesab edilir. Azorbaycanda badimcanin uzun bandvsoyi-239, Don-
14, Universal-6, Delikates sortlar1 becorilir. Badimcanin meyvosi tam
yetismomis, tomiz, saglam, formasi vo rongi sortuna miivafiq olmalidir. Latli
hissosi elastiki, toxum kamerasi boslugsuz vo natamam yetismis, toxumlar1 az
olmalidir. Meyvasinin uzunlugu 10 sm-don, diametri 5 sm-don az olmamalidir.
(QOST 13907-86).

Saplagh istiot istisevon bitkidir. Istiotun torkibi onun sortundan, yasil vo
ya qurmizi olmasindan, yetismo daracasindan asilidir. Torkibinds orta hesabla
1,0-1,3% zilal, 4,7-7,3% timumi karbohidratlar, 0,5-0,6% mineral madda, 90-
350 mq% C vitamini vardir. Aci istiotda 9-20% quru maddo, o ciimlodon 4,5-
8,0% sokor vardir. Istiotun ac1 dadi onun terkibindoki 0,02-1,0% miqdarinda
kapsaisin glitkozidinin migdarindan asilidir.

Istiot dadina goére act vo sirin novlora ayriir (QOST 13908-86).
Sirinlordon duza va sirkoyo qoymagq, habelos, salat, goalyanalt: konservlori vo

miixtalif x6roklorin hazirlanmasinda istifads edilir. Ac1 istiotdan aspazliqda,
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duza, sirkoyo qoymaq vo qurutmaq (qirmizi adviyye istiotu almaq mogsadilo)
ticiin 1stifado edilir. Azorbaycanda sirin istiotlardan Maykop-470, aci
istiotlardan 1ss Fil xortumu-304 vo Hastorxan-628 sortlari1 becarilir.

Goy noxudun torkibinds 6% nisasta, 6,5% azotlu maddos, 5,8% sokor, 1%
selliiloza, 0,4% mineral madds, 20-60 mq% C vitamini, K, Bi, B> vitaminlori
var. GOy noxudun iritoxumlu (Tomas sortu) vo xirdatoxumlu (Qalib,
Tezyetison konservlik, Ziimriidii) sortlar1 vardir. GOy noxud tabii olaraq
konservlasdirilir, salatlarin hazirlanmasinda vo x6raklorin tortibs salinmasinda
istifado edilir (QOST 5312-90).

GOy lobyanmn torkibindo 90,0% su, 4,06% ziilal, 4,3% karbohidrat, o
climlodon 1% sokar, 0,2% yag, 1,0% selliiloza, 0,74% mineral maddo, 23-28
mq% C vitamini, 0,3-0,4 mq% karotin, Bi, B>, K vitaminlori, 44 mq% fosfor,
11 mq% domir vardir. Lobya ziilali avozedilmoz amintursular: ilo zongindir.
GOy lobyanin Triumf, Qribov, Karlik, Siyrimsiz, Saksa, Koma lobyasi (piyada
lobya), Yasil-qabaq sortlar1 becorilir. Miixtalif x6roklorin hazirlanmasinda
istifado edilir, qurudulur va tobii olaraq konservlosdirilir.

Sokorli qargidah osason bismis, qizardilmis vo konservlosdirilmis halda
qidaya sorf edilir. Sokorli gargidalinin torkibindo 4-5% nisasta toplandigda
y1g1b konservlosdirmok lazimdir. Darildiyi giin emal edilmalidir, ¢iinki 1 giin
orzinds 0°C-da 8%, 20°C temperaturda iso 25% sokor itkiya gedir. Sortlarindan
Simal pioneri, Kuban, Naqrada-97, Hibrid-406, Agdonli-95 becorilir.

Yerkokii on c¢ox yayilmis qidali torovozlordondir. Kulinariyada va
sonayedo siro vo karotin almaq {ii¢iin, golyanalti vo nahar konservlorinin
istehsalinda istifado edilir. Yerkokiiniin torkibindo 8% sokor, 10-16 mq%
karotin, 20-100 mq% C vitamini vo B qrupu vitaminlori var.

Yerkokiiniin tosorriifat-botaniki sortlart formasi, Olgiisii, rongi, 0zok
hissasinin zorif vo ya kobud olmasi, yetismosi vo saxlanilmaga davamlilifina
gora bir-birindon forglonir. Uzunlugu 3-6 sm olan Karateli qrupuna aid

yerkokii sortlar1 daha zorif olmaqla yiiksok dad keyfiyyotino malikdir. 8-20
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sm-lik orta Ol¢iilii yerkokii sonaye emali iigiin, 20-45 sm-lik irilor iso osason
yem lciin sorf edilir. Azorbaycanda Nant-4, Biryucekut-415, Santenye-2461 vo
yerli Abseron yerkokii sortlar1 becarilir.

Ag koklars koroviz, cofori vo cirhavuc koklori aid edilir. Yasil yarpaqglari
ilo yanast kok hissoesindon kulinariyada vo golyanalti torovoz konservlorinin
istehsalinda istifado olunur. Kok cofori tozo, standarta uygun, yasil hissosi
kokiin bascigi istigamotinds kosilmolidir. Biiriismiis, ozilmis olmamalidir.

Bas sogan kulinariyada, qurutmaq, sirkoys qoymaq va torovoz
konservlori hazirlamagq ti¢iin istifads edilir. Soganin torkibinda 85,5% su, 5,8%
sokor, 2,5% azotlu maddo, 6-10 mq% C vitamini vardir. Aci soganlarda
sokorin miqdar1 10-12%-0 catir. Aci soganin tiindlityii ondaki efir yaginin
ucucu xassoli fraksiyasinin miqdarindan asilidir. Soganda Bi, B,, K
vitaminlori, pektin maddasi, yod va goatranlit maddolor vardir.

Soganmin tosorriifat-botaniki sortlar: bir-birindon formasina, kiitlosino,
gabigmin rangino, sixligina, dadina, yetismo miiddatine goro forglonir. Sirin
sogana nisbaton aci soganin gabig1 quru vo daha tiind rongds, formasina gora
yast1, yasti-dairovi vo uzunsov olur. Aci sogan daha uzun miiddst saxlanila
bilir. Yetismo doracasine gors tez yetison (80 giing), orta yetison (80-100 giin),
gecyetison (120 giindon ¢ox) qruplarna ayrilir. Bir odadinin kiitlosino goéro
xirda (50 q), orta ir1 (60-120 g-dok) vo iri (120 g-dan ¢ox) olur. Dadina goro
acl, yarimaci vo sirin novlore ayrilir. Azorbaycanda okilon vo rayonlasdirilmis
sogan sortlarindan Masalli, Kaba-Qusarcay (sinonimi Xa¢maz), Luganski va
Hovsan soganlaridir.

Sarimsaq qurulusuna gora sogandan forglonir. Xirda sarimsaqlarda 3-5
odod, orta irilordo 6-12 odod, irilords iso 13-25 odod sarimsaq disi olur.
Torkibindo 35-42% quru maddo, o cltimlodon 6-8% ziilal, 7-27 mq% C vitamini,
0,1%-0 qodar efir yag1 vardir. Efir yaginin asasini torkibinds kiikiird olan amin
tursusu — allin toskil edir. Allin parcalandiqgda sarimsaq iyi veran bakterisid

xassoli allisin oamalo golir.
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Sarimsaq dadina goro aci, yarimaci vo zoif act olur. Tozo vo sirkoyo
qgoyulmus halda qidaya sorf edilir. Sarimsaq xo6roklors tiind adviyyali dad vo
spesifik otir verir. Azorbaycanda becorilon sarimsaqlardan Masalli, Ag Suntuk
vo Enliyarpaq-220 misal gostorila bilor (QOST 7977-87, QOST 27569-87).

Odviyyali goyartilor tozo halda yeyilir, salatlarin, golyanaltilarin, duru va
quru x0raklorin hazirlanmasinda, miixtalif x6raklari siifroys vermoazdon gabaq
tortiba salinmasinda istifads edilir. 9dviyyali gdyortilor C vitamini, karotin vo
B grupu vitaminlori, mineral maddslor va efir yaglari ilo zongin oldugu {iclin
kulinariya momulatlarinin vitaminlosdirilmasindos istifado olunur. Odviyyali
goyortiloro dag nanosi, yarpiz, kesnis, koklikotu (kokotu), koroviz, nano,
reyhan, torxun, cofori, siiyiid vo digor otirli gdyartilor aiddir.

Xiyar agiq torpaqda va isti sitilliklords yetisdirilir. Xiyarin kal meyvalori
8-12 glinlitylindo dorilir. Ondan tozo halda, tursudulmaq, duza qoymaq va
sirkayo qoymaq ticilin istifada edilir. Xiyarin keyfiyyati {iclin onun iri vo ya
xirdaliginin boylik shomiyyoti vardir. Xirda, toxumlar siitiil xiyarlar daha
keyfiyyatli hesab olunur. Duza va sirkoys qoyulacaq xiyarlar olgiisiindon asili
olaraq xirda (50 mm-o godor), orta iri (51-70 mm) vo iri (71-90 mm)
kornisonlara, xirda (91-110 mm), orta iri (111-120 mm) vo iri (121-140 mm)
xiyarlara ayrilir. 140 mm-don iri xiyarlar1 duza va sirkayo qoymaq olmaz.

Xiyarin torkibinda 94-96% su, 1,8-5% sakar, 0,6% azotlu maddalar, 0,5%
sellilloza, 0,2% tizvi tursular, 0,38-0,53% mineral maddoalor, 4-10 mq% C
vitamini, az miqdarda Bi, B>, PP, H vitaminlori, karotin, pantoten tursusu
vardir.

Xiyarin tosorriifat-botaniki sortlar1 bir-birindon formasina, Ol¢iisiing,
ronging va sothinin vaziyyatino (hamar vo ya gabirgali) gore forglonir. Yetismo
miiddatino gore tez yetison (44 giing), orta yetison (45-50 giinog), gec yetison
(50-60 giino) qruplarina boliiniir.
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Azorbaycanda becarilon xiyarlardan Biryukg¢ekutski-193, Signal-285,
Yerli Gonco, Don-171, Nejin-12, Uspex-221, Kotyak, Rulon-95 va yerli Klin
sortlarini gdstormak olar.

Xiyar keyfiyyot olamotlorino goro tozo, saglam, biitov, osason yasil
olmagla, miixtalif calarh yasil rongdos, formasi diizgiin, listii tomiz, otliyi bark,
toxumlar1 yetismomis vo sulu olmalidir. Xiyar saplagsiz vo ya 1 sm
uzunlugunda saplaqli ola bilar.

GOy qabaq (kabacki). Agimtil-yasil rongdo, nazik gabigli vo silindr
soklindo 7-10 glnliilk yetismomis meyvalori qida fiiglin dorilir. Ondan
qizardilmis, giymolonmis vo homg¢inin gy qabaq kiiriisii hazirlamaq {iclin
istifado edilir. Torkibinda 4,9% quru madda, o climlodon 2,55% sokar, 0,55%
ziilal, 0,13% yag, 0,2% iizvi tursu, 0,8% selliiloza, 0,5% mineral madds vo 15
mq% C vitamini vardir. Yayilmis sortlarindan Yunan, Qribov-37, Odessa-52,
Sote-38 va s. gostarilo bilar.

GOy qgabaq tozo, gabigi kobudlasmamis, tumlari inkisaf etmomis
olmalidir. ©n boyiik en kosiyinin diametri 8 sm-don ¢ox olmamalidir.
Standarta goro g0y qabaq kal, tomiz, biitdv, agiq-yasil rongli, sothi hamar,
azca gabirgali, otliyi bork, dolu, uzunlugu 12-20 sm, toxumlar1 yetismomis
olmalidir.

Qabaq. U¢ novii — adi gabaq, irimeyvali qabaq ve muskat gabaq
(balgabaq) molumdur. Qabagin asxana sortlarindan sorba, yaglh vo sidlii
pire, marinad hazirlamaq vo qizartmaq fcln istifado edilir. Qabagdan
vitamin preparatlari, sirniyyat sonayesindo sukat vo miixtalif i¢liklor hazirlanir.
Torkibindo orta hesabla 8% sokor, 0,8% azotlu madda, 0,95% selliiloza, 5-8
mq% C vitamini, 12 mq% A provitamini, toxumunda 40% yag vo 28% ziilal
var. Toyinatina gora asxana, sukat vo yem qruplarina ayrilir. Azarbaycanda
Palov-Kadu, Balgabaq va yerli gabaq sortlar yetisdirilir. Qabagin yetismosini
qurumus saplagi ilo miioyyon etmok olar. Darildikdon sonra bir miiddot

saxlanilib yetisdirilir. Keyfiyyati QOST 7975-86-ya uygun olmalidir.



21

Torovozlordon tabii vo golyanalti konservlori, nahar konservlori vo tomat
mohsullar1 hazirlanir.

Meyvalordon on ¢ox alma, heyva, zogal, ciyalok, gavali, ag gilas,
boyilirtkon, siitlil qoz va s. istifads olunur. Magistr isindo miirabba va povidlo
hagqinda moalumat verilmadiyindan biz 6z isimizds meyva-gilomeyva haqgqinda
molumat vermirik.

Konserv istehsalinda istifado olunan meyvoa-torovozlorin keyfiyyati
qiivvado olan standartlarin talobins uygun olmalidir.

Toravoz konservlori istehsalinda sokor, x6rok duzu, sirko, adviyyalar vo
tamli qatmalar, bitki yagi, su vo digor xammallardan da istifado olunur.
Istifado olunan xammallarin keyfiyyoti qilvveds olan standartlarin tolobino
uygun olmalidir.

Istifado olunan sokerin terkibinda 99,75% saxaroza, 0,14% riitubat vo
0,09% kil olur. Ciy miirobboa hazirladigda miitloq rafinadlasdirilmis toz
sokardon istifads olunur.

Yeyinti yaglarindan osason «Final» giinobaxan vo qargidali yaglari
istifado edilir.

Odviyyalordon gara istiot, otirli vo qirmizi istiot, dofno yarpagi, cira,
adviyyali-otirli gdyortilor, sarimsaq, qitigotu yarpagi, cofori, koraviz vo digor
adviyyalordan istifado olunur.

Konserv istehsalinda istifado olunan suyun keyfiyyotino miioyyon
toloblor verilir. Istifado olunan suda mineral duzlarin miqdar bir litrde 500
mq-dan ¢ox olmamalidir.

1.2.2. istehsal iisullarmn keyfiyyata tosiri
Meyvo-toravazin konservlosdirilmosindo osason asagidaki iisullardan
istifado olunur.

Meyvo-torovozin ~ pasterizasiyasi  vo  sterilizasiyast  isulu  ilo

konservlasdirilmasi onlarin yiiksok temperaturda qizdirilmasina asaslanir.
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Meyvo-torovoz ~ konservlorini 63-980C-do  pasterizo  etmoklo
konservlosdirmak maslohat goriiliir. Ciinki yiiksok temperaturda vitaminlor vo
bioloji foal maddalor parcalanir vo mohsulun bioloji doyari asagi diisiir.

Torkibinds yag vo ziilalli torovoz olan (masslon, yasil noxud) konservlori
105-1129C-das sterilizo edirlor. Ot konservlarini 1sa 120-130°C-ds sterilizo etmoak
lazim golir.

Son zamanlar meyvo-torovoz konservlorinin istehsalinda aseptik
konservlosdirmo {isulundan istifado olunur. Bu {isulun mahiyyati ondan
ibaratdir ki, duru vo ya piireyobonzor mohsullar yiiksok temperaturda qisa
miiddoatdo sterilizo edilir, soyudulur, aseptik soraitdo (havasiz vo ya vakuum)
gablasdirilib hermetik baglanir. Tomat-pasta, tomat-piire, meyva-gilomeyva vo
tomat siralori bu iisulla konservlosdirilir.

Torovazlorin konservlosdirilmosindo duza va sirkoyos qoyma daha cox
totbiq olunur. Miihitds 6-8% x6rak duzu va 1,8-2,0% sirks tursusu olduqda
mikroorqanizmlor foaliyyotdon qalir. Lakin sirko tursusunun artiq miqdari
insan sohhoati {iclin ziyanhh oldugundan sonayedo istehsal olunan torovoz
konservlorindo sirko tursusunun miqdart 0,4-0,8%-0 qodor azaldilir, lakin
mohsul olavo olaraq pasterizo edilir ki, bu iisula da kombinalosdirilmis
konservlosdirmo deyilir.

Sokorlo konservlosdirmo osason miirobbalorin  bisirilmasindo totbiq
olunur. Miihitds 60-65% sokor oldugda mikroorqanizmlor foaliyyotdon qalir.

Lakin «Qafgaz Konserv Zavodu»-nda istehsal olunan miirabbalor slavo
olaraq pasterizo edildiyindon saxlanilma miiddati 2 ilo godor uzanir.

Qatilasdirma tisulu ilo konservlosdirmads meyve-toravoz piirelori termiki
emaldan kecirilir vo torkibindoki suyun bir hissosi buxarlandirilir. Tomat
mohsullari, povidlo va meyva piirelori bu iisulla konservlosdirilir.

Meyva-taravazlorin konservlosdirilmasi zamani onlarin torkibinds fiziki,
fiziki-kimyavi va kimyavi doyisikliklor gedir, noticodo hazir mohsulun torkibi

vo xassolori doyisir.
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Konservlasdirilocak meyva-taravaz avvalca keyfiyyatinae va dlcilisiine gora
cesidlonir, yuyulur, yeyilmoayon hissolordon tomizlonir, lazim goalorso dogranilir,
termiki emaldan (portmo, qovurma, gaynadib gatilasdirma va s.) kegirilir, bazi
hallarda ohong vo duz mohlulunda saxlanilir. Biitiin bu proseslords sanitar-
gigiyenik vo texnoloji qaydalara ciddi amal olunmalidir. Istar ilk emal zamani
va istarsa do konservlosdirmo zamani asason asagidaki proseslor gedir:

1. Melanoidin amoalo golmaosi sokorlorin amintursular: vo ziilallarin sarbost
karbonil qruplar: ilo birlasib tiind rongli vo mohsula xas olmayan iyin
miisahids edilmosidir.

2. Polifenol birlosmolorin (as1 vo boya maddoalorin) oksidlosmosi. Bu
prosesin qarsisint almaq {ii¢iin mohsulun emalini oksigensiz soraitdo
aparmaq vo ya dogranmib emal edilocok meyvo-torovozi zoif tursu
mohlulunda saxlamaq lazimdir.

Emal zamani bas veron proseslori minimuma endirmok {iciin mohsulu
termiki emaldan kegirir (poOrtiir), miixtolif adsorbentlorlo emal edir vo
antioksidantlar totbiq edirlor. Antioksidant kimi askorbin tursusundan
istifado edirlor.

3. Uzvi tursularin, o ciimlodon askorbin tursusunun vo vitaminlorin
parcalanmasi. Meyvalor 6z tobii rongini saxlasin deys onlar1 sulfit
tursusu mohlulunda emal edir vo ya kiikiird qazina verirlor. Noticoda
oksidlogdirici fermentlorin foalligl azalir. C vitamini qorunub saxlanilir,
mohsulun rongi tiindlosir.

4. Sokorlorin, azotlu maddalorin, pektin, otirli vo digor iizvi maddalarin
cevrilmoasi. Bu proseslor texnoloji omoliyyatlara vo mohsulun
saxlanilmasina diizgiin omal etmodikds bas verir. Konservlorin kimyavi
vo biokimyavi bombaji buna misal ola bilar.

Hazir mohsulun keyfiyystino istehsalatda totbiq olunan avadanligin
keyfiyyoti do tosir gostorir. Bu baximdan «Qafqaz Konserv Zavodu»-nda

istifado olunan avadanliq va texnoloji axin xatlori miiasir toloblors cavab verir.
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Bu avadanliglar paslanmayan metaldan hazirlanmis vo istehsal proseslori
kompiiterlo  nizamlanan  soraitdo  avtomatlagdirilmisdir. Qabagqcil
texnologiyanin vo miiasir avadanhigin totbiqi zavodda yliksok keyfiyyatli

konserv mohsullari istehsal etmoyo imkan verir.

1.2.3. Konservlarin keyfiyyat va ekoloji tomizlik gostaricilori

Konservlorin keyfiyyati asagidaki gostoricilor iizro qiymsotlondirilir;
toyinati, saxlanilmaga davamliligi, erqonomik, estetik vo tohliikasizlik.

Toyinat gostaricilori (vo ya fiziki-kimyovi) konservlorin qidaliliq vo
pohrizi doyoarini, funksional toyinatini, profilaktiki shomiyyatini, tomizliyini vo
konservlorin qurulusunu xarakterizo edir. Osas toyinat gostoriciloring
konservin torkibindoki quru maddalarin vo ya hall olan quru maddaloarin kiitlo
pay1, hissalorin nisbati (kompot vo tobii konservlor {i¢ilin), titrlonon tursuluq
(bir ¢ox konserv ndvlori ligclin), C vitamini, karotin (usaq qidasi {cln
konservlar), sokarin avazedicilori pahriz konservlori {igiin (sorbit va ksilit), yag
(golyanalt1 vo nahar konservlori ii¢iin), homg¢inin netto kiitlosi (vo ya hacm
kiitlosi), meyvo vo torovozin vahid qablasdirmada Ol¢iisii (vo ya onlarin
miqdari), konar hissaciklor, o climlodon bitki monsali gatisiglar aid edilir. Bu
gostaricilorin - oksariyyati normativ-texniki sonadlordo normalasdirilir vo
mohdudlasdirilir.

Konservlorin saxlamlmaga davamhhq gostoricilorindon on osasi biitiin
konservlor ii¢iin metal taranin daxili sothinin voziyyoti (rongi, lokali olmasi,
laklanmasi) vo saxlanilma miiddotidir. Optimal saxlanilma soraitino riayot
edildikds meyvo-torovoz konservlorinin saxlanilma miiddoati 1 ilo godordir.

Erqonomik gostaricilor konservlorin  organoleptiki  xassolori ilo
reqlamentlosdirilir vo osas gostoricilorlo xarakterizo edilir. Bu gostoaricilora
xarici goriiniis, rong, dad vo 1y aiddir. Tabii konservlarin vo kompotlarin xarici

goriiniisll, rongi vo 1yi tobii xammala oxsar vo ona yaxin olmalidir. Digor qrup
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konservlor ii¢iin bu gostoricilor emal noticasindo kosb olunan goéstaricilorin
qiymoti vo ohomiyyati ilo reqlamentlosdirilir. Xarici goriiniisii miioyyon
edorkon meyva vo torovozin Olglisiiniin, forma vo ronginin bir barabarlikds
olmasina, deformasiyaya, mexaniki zodolonmayo, zararvericilorlo vo xastaliklo
zadalonmoays ciddi fikir verilir.

Estetik gostoricilor istehlak tarasinin zahiri gériiniisiine géro miioyyon
edilir. Bu zaman konserv bankasinin sothinin vaziyyotino, markalanmasina,
etiket kagizinin vo ya litogqrafiyanin estetik tortibatina fikir verilir.

Zorarsizlik gostaricilorine konserv bankasinin doldurulub baglanmasinin
keyfiyyoti, pH gostoricisi, mikrobioloji gostaricilor, konservantlarin kiitlo payi,
agir metallari, pestisidlorin, mikotoksin patulinin migdari, konserv bankasinin
hermetikliyl, mikrobioloji stabilliyi, qida ii¢iin zorarsizliyi (keyfiyyatlilik) va
sonaye istehsalinin sterilliyi aid edilir. Konservlorin zararsizlik vo mikrobioloji
gostaricilori 1.7, 1.8 vo 1.9 sayli cadvallords verilmisdir (12, 13).

Konservlorin omtos sortlar1 reqlamentlosdirilon keyfiyyst gostoricilorin
qiymoti ilo, osason do orqanoleptiki gostoriciloro vo konarlasmalara goro
miloyyon edilir. Kompotlar, yasil noxud (ola, 1-ci vo asxana sortu),
qatilasdirilmis tomat mohsullari, meyvoa-gilomeyva siralori, konservlosdirilmis

xiyar (1-ci vo 2-ci vo ya ala vo 1-ci sort) omtos sortlarina ayrilir.

Cadval 1.7. Meyva-toravoz konservlorindos toksiki elementlorin,
mikotoksinlorin, nitratlarin, pestisidlorin vo radionuklidlorin

yol verilon saviyyasi (TBT goro)

Mohsul qrupu Gostaricilor Yol verilon saviyyo, Qeydlor
mq/kq-la cox
olmamali
1 2 3 4
Toravaz, meyva, Toksiki
gilomeyvo elementlor:
konservlori Qurgusun 0,5
0,4 Meyva
1,0 Tonoko bankada gilomeyvo
Arsen 0,2
Kadmium 0,03
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0,05 Tonoko bankada
Civa 0,02
Mis 5,0
Sink 10,0
Qalay 200,0 Tonoks bankada
Xrom 0,5 xromlanmis tarada
Nitratlar, Tozo meyvo- Xammala gors nozarat
pestisidlar, toravazlorda edilir
radionuklidlor oldugu kimi
Siralar, igkilar, Toksiki
torovoz, meyva, elementlor:
gilomeyva qurgusun 0,5 Torovoz
konsentrati 0,4 Meyvo-gilomeyvo
(konservlosdirilmis) 1,0 Tonoko bankada
sirosi Arsen 0,2
Kadmium 0,03
0,05 Tonoko bankada
Civa 0,02
Mis 5,0
Sink 10,0
Qalay 200,0 Tonoko bankada
Xrom 0,5 Xromlanmis tarada
Ickilor qurgusun 0,3
Arsen 0,1
kadmium 0,03
Civa 0,005
Mis 3,0
Sink 10,0
Konsentratlar Tozo meyvo- Xammalda vo son
toravazlords mohsuldaki quru
oldugu kimi maddolorin miqdari nazars
alinmagqla xammalin
torkibina gora hesablanir
Siralar, igkilar, Mikotoksinlor:
konsentratlar patulin 0,05 Alma, tomat, caytikani
Nitratlar, Tozo meyvo- Xammalda vo son
pestisidlor toravazlords mohsuldaki quru
oldugu kimi maddolorin miqdari nazars
alimmagqla xammalin
torkibino gora nozarat edilir
Radionuklidlor:
Sezium-137 1200 Bk/kq
Stronsium-90 240 Bk/kq
Cem, miirabbo, Toksiki
povidlo, konfityur, | elementlor:
sarbot, sokorlo qurgusun 0,5
meyva-gilomeyva 1,0 Tonoko tarada
pliresi vo s. Arsen 1,0
Kadmium 0,05
Civa 0,02
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Mis 5,0

Sink 10,0 Tonoks tarada
Qalay 200,0

Xrom 0,5 Xromlanmis tarada
Nitratlar vo Osas xammala

pestisidlor g0ra hesablanir

Mikotoksinlar:

patulin 0,05 Alma, ¢aytikani
Radionuklidlor:

Sezium-137 80 Bk/kq
Stronsium-90 70 Bk/kq

Cadval 1.8. Meyva-taravaz konservlorinin mikrobioloji

gostariciloring verilon tolobat (TBT goro)

Mohsulun grupu

Talobat

1

2

Qatilasdirilmamis tomat mohsullari, tursu
olavo edilmoyon vo pH 4,2-don ¢ox olan
toravaz konservlari, pH-1 3,8-don ¢ox olan
tursu alave edilmoyan orik, saftali vo armud
konservlari

«A» qrupuna aid konservlor iigiin
sonaye sterilliyino verilon tolobi
6domoalidir

pH 3,7-4,2 olan, konservantlarin tatbiqi ilo
hazirlanan pasterizs edilmis torovoz
konservlori

«B» qrupuna aid konservlar iigiin
sonaye sterilliyina verilon tolobi
6domolidir

Konservant slavs edilorak pasterizo edilmis,
pH-13,7-don az olan toravoz konservlori, pH-1
3,7 va daha az olan meyva konservlori,
homg¢inin pH-14,0-don az olan sorbin tursusu
ilo konservlasdirilmis mohsullar, tursu alavo
edilmokls hazirlanan vo pH-1 3,8 vo daha az
olan saftali, oarik vo armud konservlori

«Q» qrupuna aid konservlor {i¢iin
sonaye sterilliyina verilon tolobi
6domolidir

pH-14,2 vo daha ¢ox olan, tursu slavo
edilmoadon hazirlanan konservlogdirilmis
torovaz siralori, konservlosdirilmis tomat
ickilori

«A» qrupuna aid konservlor {i¢iin
sonaye sterilliyino verilon tolobi
6domolidir

Quru maddassinin miqdar1 12% va daha ¢ox
olan gatilagdirilmis tomat mohsullar1 (tomat-
pasta, tomat-piire)

«B» qrupuna aid («b» yarimqrupu)
konservlar tigiin sonaye sterilliyino
verilon talabi 6domalidir. Kifin migdari
«Qovarda» géra goriinan sahanin 40%-
don ¢ox olmamalidir

pH-13,7-4,2 olan, konservantlar totbiqi ilo vo
pasteriza edilmoklo konservlosdirilon torovoz
siralori

«B» qrupuna aid konservlor ii¢iin
sonaye sterilliyina verilon tolobi
6domoalidir

pH-13,7-don az olan meyvoa-toravaz siralori,
sokarla konservlosdirilmis va atliyi ilo
konservant alava edilmokls hazirlanan meyvo-
gilomeyva siralari, tursu alavs edilon vo pH-1
3,8-don az olan arik va saftali siralori

«Q» qrupuna aid konservlor {i¢iin
sonaye sterilliyina verilon tolobi
6domolidir
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Cadval 1.9. Meyva-taravaz konservlorinin mikrobioloji gostaricilori

MAFAn | Mbohsulun hacminds (sm) | Kiflar,
MM K&B olmamalidir K9B-lar,
Mohsul qrupu o(%r-ir?;h Bagirsaq | Patogen | Maya- sm’-don Qeyd
¢opll mikro- lar gox
(kolifor | organizm- olmama-
ma) lar, o clim. idur
salmonella
pH-13.7 vo az olan 50 1x10 - 1,0 5,0 1 sm3-do siid
karbon gazi ilo tursusu
gazlasdirilmis pasterizo bakteriyalari
edilmis meyvo-gilomeyvo olmamalidir
ickilori va siralori
Pasterizo edilmis, o 5x103 1,0 25 2x103 | 5x102 | KOB g-la ¢ox
climlodan tez olmamalidir
dondurulmus meyvo-
gilomeyva igkilari vo
siralori

Qatilasdirilmis meyvo,
meyvo-gilomeyva vo
gilomeyva siralori, sonaye
emali iclin pasterizo
edilmislor

«Q» qrupuna aid konservlar ii¢iin sonaye sterilliyino verilon
tolobi 6domolidir

1.2.4. Konservlarin gablasdirilmasi, markalanmasi,

Meyvo-toravoz konservlorinin  keyfiyyatini

gablasdirma,

dasinmasi vo saxlanilmasi

markalanma,

saxlanilma

soraiti  va

muddoati

goruyan amilloro tara,

aiddir.

Saxlanilmanin optimal soraiti konservlordo gedon kimyovi, biokimyavi va

mikrobioloji proseslori zaiflodir.

Konservlorin

gablasdirilmasi

asagidakilardan ibaratdir:

- tonoako (metal) bankalar;

- sliso bankalar, butulkalar;

iiciin  istehlak

taralarinin

novu

- kombinoalosmis materiallardan (karton, polietilen, folqa) «tetra-pak»

tipindo pagkalar;

- polimer vo kombinalogsmis materialdan karobkalar.
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Bankalarin agzin1 baglamagq {i¢iin tonoko (metal) gapaglar, butulkalarin

agzin1 baglamaq ii¢iin metal kornen-probkalar vo ya polimer materialdan

vintlonan qapaqlardan istifads edilir.

Yeyinti sonayesindo istifado {iglin nozordo tutulan vo konservlosdirilon

mohsulla bilavasita tomasda olan tara vo materiallardan istifade olunmasina

Sohiyys Nazirliyinin xiisusi icazasi olmalidir.

Istehlak tarasinda olan konservlorin qablasdirilmasi {igiin asagidaki

noqliyyat taralarindan istifads edilir:

qofrali kartondan yesiklor;

taxta yesiklor;

karton yesiklorin materialindan hazirlanan paketlor vo ya qruplasdirilan
taralar.

Qruplasdirilan taralar1 formalasdirmaq iigiin termiki emalla birloson

pardalordan istifads edilir.

Istehlak tarasimin markasi 6ziindo bodii tortibati, etiketdoki vo ya

taranin sothindoki motni vo sorti isarolori birlosdirir. Etiketdoki vo ya istehlak

tarasinin sothindoki motndo asagidakilar olmalidir:

mohsulun adi;

istehsal¢inin, qablasdiricinin, eksportyorun, importyorun, 6lkonin va
onun yerlasdiyi yerin adi vo iinvani;

netto kiitlasi vo ya mohsulun hocmi;

istehsal¢inin amtos nisani (agar varsa);

osas mohsulun kiitlo pay1 va ya kiitlasi (sorbatds, marinadda, duzlugda
va sirads hazirlanan mohsullar ii¢iin);

mohsulun torkibi;

meyva vo ya toravazin kiitlo pay1 (nektar vo igkilor iigiin);

mohsulun qidaliliq doyori (vitaminlorin, mineralli maddslorin vo xiisusi

toyinatlt mohsullardaki slavalorin migdarini gdstormaklo);
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xammalin yarmmfabrikat vo hazir mohsulun xiisusi emali iisullari
haqgqinda moalumat;

pohriz konservlori ii¢iin sirinlosdiricilorin torkibi;

mohsulun hazirlanmasi va istifadasi izro maslohatlor (ehtiyac oldugda);
saxlanilma soraiti, ogor o adi soraitdon forqlonirsa;

1stehsal tarixi;

tominatl saxlanilma miiddati;

strixkod;

standartin ndGmrasi.

Konserv mohsulunun yararlilig miiddoti QOST 51074-97 iizro miioyyon

edilir vo bu miiddat qurtardiqdan sonra konserv istehlak {i¢iin yararsiz hesab

edilir.

Mbohsulun yararhiliq miiddsti geyd olunarkon eyni zamanda saxlanilma

saraitino omal olunmasi ii¢iin maslahoatlor verilir.

Mbohsulun istehsal tarixi geyd edilorkon onun miioyyon olunmus

toloblora uygunlugunu gostoron vaxtin baslanmasi vacibdir. Burada mohsulun

hazirlandig1 normativ-texniki sonad geyd olunur. Eyni zamanda sertifikasiya

haqgqinda moalumat verilir.

QOST 13799-81-0 uygun olaraq tonoks bankalarda hazirlanan meyve-

torovaz konservlorinin qapaginda asagidaki sorti isaralor qeyd olunur:

mohsulun ¢esid némrasi — 3 roqom;

noévba vo brigadanin némrasi — 1-2 roqom;

yararliliqg miiddati — «miiddote qodar yararlidir» sézlori va 6 rogom;

ayin tarixi — 2 roqom;

ay — 2 rogom;

il — cari ilin 2 son roqomi;

miiossisonin daxil oldugu sistemin indeksi — 1-2 horflo geyd olunur
(konserv sonayesinin indeksi — K horfi ilo, istehlak kooperasiyasinin

indeksi — IK (rus dilinds ITK horflori yazilir) horflari ilo isars edilir;
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Qeyd etmok lazimdir ki, ot-siid konservlerinde «M» harfi, baliq

konservlorinda «P» horfi yazilir.
- milassiso yerloson 6lkonin indeksi;
- istehsal miiossisasinin némrasi — 1-3 roqom.

Mbohsulun ¢esid ndmrasinin yanina ekstra sort konservlor iigiin «E», ala
sort konservlor liciin «B», 1-c1 sort konservlar iiclin «II», asxana sortu ii¢lin
«C» horfi yazmaga icazo verilir (horflor rus olifbasina goras isaralonir).

Siiso bankalarin gapaginda vo polimer tarada, litoqrafiyali metal
bankalarda asagidaki sorti isaralor qeyd olunur:

- noévbonin (brigadanin) ndmrasi — 1-2 rogom;

- yararlliq miiddsti — «miiddoto qador yararlidir» sézlori vo 6 rogom;
- ayIn tarixi — 2 roqom,;

- ay—2raogom;

- 1l — cari ilin iki son rogomi.

Istehsal miiassisosinin 1-3 rogomli némrasini, ham¢inin névba roqeminin
gabaginda mohsulun sortunu gostoran horflor — ekstra sort {i¢lin «E», ala sort
ticiin «B», 1-ci sort iigiin «IT» vo asxana sortu iigiin «C» horfi yazmaga icazo
verilir.

Nogliyyat taras1 karton vo ya taxta yesiklorin bir yanina vo ya {istiino
yazilmaqla markalanir.

Noqliyyat tarasinda tiind rongli manipulyasiya isarslori qoyulur:
«Ustiinii alta cevirmomoli», «Ehtiyatl ol, stnandir».

Hor bir nogliyyat tarasindaki markada mohsulu sociyyolondiron
asagidakilar yazilir:

- 1stehsal miiassisasinin (birliyin), istehsalg1 6lkonin adi;

mohsulun adi1 va sortu (sortu miioyyon edildikdo);

istehlak tarasinin migdari vo adi;

netto va brutto kiitlosi;
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- saxlanilma miiddati vo soraiti, agor bunlar normativ-texniki sonadlords
nazarda tutulubsa;
- qablasdiricinin némrasi.

Meyva-taravoz konservlorinin 0-15°C temperaturda va 75%-don ¢ox
olmayan nisbi riitubotdo saxlayirlar. Oksar konservlorin saxlanilmasi miiddoti
2 ildir, usaq vo pohriz qidasi iigiin konservlorin, tublarda sokorli meyva vo
gilomeyvo piirelorinin  saxlanma middoti 1 1il, termoplastiki tarada
gablasdirilan meyva-gilomeyvo mohsullarinin saxlanilma miiddati 3 aydir.

Saxlanilma miiddati orzindo biitlin sortloro amoal olunduqda konservlor
0z xassolorini qoruyub saxlayir. Saxlanilma miiddoti qiirtardigda mohsul
istehlak ti¢lin yararli hesab edilir. Lakin onun istehlak moziyyati (istehlak
dayari) bir qodar asag1 diisiir.

Yaxs1 olar ki, konserv saxlanan anbarin nisbi riitubati yiiksok olmasin,
oks halda qapaqlar va tonoks bankalar pas ata bilor. Konservlorin saxlanilmasi
liclin yiiksok temperatur da moaslohot gorilmiir. Yiiksok temperatur
mikroorqanizmlorin inkisafina vo mohsulun torkibindo gedon kimyovi
proseslorin slirotlonmasina sabab olur. Masalon, yiiksok temperaturda sokorlo
ziilali maddslor vo ya amintursular1 birlosib tiind rongli melanoidlor amalo
gotirir, miirobbanin sarbati tiindlosir, dadi1 doyisir.

Konservlori donmaqdan qorumaq lazimdir. Torkibinds sokor vo duz az
olan konservlor monfi 2-39C-do, nisbaton ¢ox sokor olan meyva kompotlari
monfi 5-7°C-da donur. Bunlar konservlorin saxlanilmasinda bdyiik shamiyyato
malikdir.

Saxlanilan zaman {iziim kompotunda vo iiziim sirosindo kalium
hidrotartaratin ¢okiintiisii omolo golir. Cokiintii bozumtul rongli xirda
donaciklor soklinds olur. Belo konservlori istifads etdikdo kompotun sorbatini
vo ya liziim sirosini 2-3 qat tonzifdon siiziib kalium hidrotartarati ayirmaq

lazimdir.
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Meyva-toravaz konservlorinin saxlanilmasi zamani asas sortlordon biri do
onlarin qaranliqda, giinos isiginin diismodiyi yerdo saxlanilmasidir. Uzun
miiddot isigda saxlanan meyvo-torovoz konservlorinin rongi tutqunlasir,
onlarin torkibindoki boya maddolori (xlorofil, antosianlar va s.) ultrabanévsoyi
siialarin tosiri altinda pargalanir, mohsulun rongi tutqun bozumtul olur,
vitaminlor parcalanir vo belaliklo do konservlosdirilmis meyva-toravozlorin

bioloji doyarliliyi azalir.

1.2.5. Konservlorin asas qiisurlar

Meyvo-tarovoz  konservloerinde  qiisurlara  sobab  olan  amillor
asagidakilardir:
- keyfiyyotsiz xammaldan istifado edilmasi;
- istehsal texnologiyasina vo sanitariya-gigiyenik qaydalara omal
olunmamasi;
- mohsulun gablasdirilmasina, saxlanilmasi soraitino vo miiddstino omal

edilmomaosi va s.

Meyvoa-tarovoz konservlorindo oasason asagidaki qiisurlar miisahido
edilir: bombaj (mikrobioloji, kimyavi, fiziki, yalangi), qapagin sax-sax etmasi,
tikis yerlorinin sismosi (kOopmsosi), qicqirmadan tursuma, tonoko bankanin
korpusunun ozilmosi, gapagin igori batmasi, bankanin paslanmasi, bankadaki
duru hissonin axmasi, sitnmis (partlamis) siiso bankalar, {ist sathin tiindlosmasi,
sothdo qara lokalor, tonoko bankalarin daxili sathinin tiindlogsmasi vo s.

Mikrobioloji bombaj - mohsul lazimi qodor sterilizo vo pasterizo
edilmoadikdo, banka hermetik baglanmadigda, bankanin igorisindo hava
galdigda bas verir. Bu zaman mikroorqanizmlor tam mohv olmadigindan
mohsuldaki qidali maddolori monimsayir, onlar1 parcalayir va naticodo
miixtolif qazlar (CO>, Hz, NH> vo s.) omolo golir. Bu qazlar bankanin

gapaginin sismasind sabab olur. Qazlarin migdar1 ¢oxaldiqda, banka daxilinds
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tozyiq yaranir vo qapaq acilir. Konservin daxilina mikroorqanizmlor termiki
emaldan sonra, qapagin hermetik baglanmamasindan da keg¢o bilor.

Kimyoavi bombaj mohsuldaki tursularin bankanin gapagi vo ya tonoko
bankanin metali (osason qalayla) ilo reaksiyasindan omolo golon hidrogenin
tozyiqi sobab olur. Ona gors do kimyovi bombaj torkibinde tursuluq ¢ox olan
konservlordo daha ¢ox miisahids edilir.

Fiziki bombaj - bankanin hoaddindon artiq doldurulmasindan, bankaya
soyuq moahsulun yigilmasindan, donma naticaesindo hocmin genislonmasindon
va digar sabablordan irali galir.

Yalan¢1 bombaj — sterilizasiya zamani bankanin bir vo ya iki torafdon
gapagmin sismosi vo soyuqdan sonra borpa olunmamasidir. Qapagi icari
basdigda onlar 6z avvalki vaziyyatino gayidir.

Qapagin sax-sax etmasind sobab - tonoks vo nazik ¢cuqundan bankalarin
gapaginin sterilizasiya zamani sismosidir. Bu konservlorin qapagimi igori
basdigda onlar yenidon sisir vo bu zaman xiisusi sos (sax-sax) ¢Ixir.

Konservlorin  soyudulmasi rejimino omoal olunmadigda konserv
bankasinin tikisinda sismis vo qopmus metal hissociklorinin miisahido edilmasi
do nogsan sayilir.

Konservin bombaj amalo galmadan (qaz omolo golmodon) tursumasina
sobob istehsal qaydalar1 vo sanitariya normalar1 pozuldugda konservo diison
termofil bakteriyalardir. Bu mikroorganizmlorin foaliyyati noticosindo siid
tursusu amolo golir vo bu da mohsula turs dad verir.

Metal bankanin korpusunun oyilmesino ehtiyatsiz davranma,
bankalarin ¢ox gaynar mohsulla doldurulmasi noticesindo, iri bankalarin
deformasiyasi, sliso bankalarin qapaginin avtoklavlardaki oks tozyiq
naticasinda dartilmasi (daxilo ¢okmasi) sobab olur. Sterilizasiya vo soyutmadan
sonra banka daxilindo seyroklosmo bas verdiyindon onlar deformasiyaya

ugrayirlar.
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Siiso bankalarin qapaginin igori batmasina sterilizasiya zamani
avtoklavlarda oks tozyiqin ¢ox yiiksok olmasi sobab olur.

Konserv bankasit metalinin yaxsi galaylanmamasi vo laklanmamasi, pis
yuyulmasi vo qurudulmasi, konservlorin yiiksok nisbi riitubot soraitindo
saxlanilmasi noticosindo paslanmis banka qiisuru meydana golir. Bu qiisur
paslanmanin dorinliyino gora 3 yers ayrilir. Zoaif paslanmada bankanin sothi
silinorkon oradaki pas tamamilo tomizlonir. Orta soviyyado paslanmis
bankanin sothini sildikdon sonra orada qara lokalor galir. Koskin paslanmis
bankalar1 sildikdo onun sothindo bosluqg (qovuq) yerlori goriiniir. Belo
bankalardan konservin duru hissasi siiziiliib konara axa bilar.

Bankalarm axmasi - onun daxilindoki mohsulun hermetikliyinin
pozulmasi naticosinds xarici satho ¢ixmasi ilo miisahido edilir. Bozon bombaj
noticosindo tonoko bankanin tikis yerinin agilmast vo dorin paslanma
noticasindo dolik amoalo golmosindon bas verir. Belo konservlor, eyni zamanda
mikrobioloji vo kimyavi bombaja ugramis konservlor qida ii¢iin yararsizdir.

Siiso bankalarin sinmasina vo ya partlamasina sobab onlarin donmasi vo
mexaniki tasirlor sobab olur. Bu zaman siiso bankanin asas korpusunda catlar
vo bogaz hissado tonoko gapagin qiraglarinda qopmus siiso qiriglari miisahido
edilir.

Konservlorin iist sothinin tiindlosmasinad (garalmasina) geyri-vakuum
soraitdo baglanan bankalarin daxilindo galan oksigenin tosirindon 2-3 sm
galinliginda mohsulun oksidlosmasi sobab olur. Bozon konservlorin ¢ox asta
(uzun miiddato) soyudulmasi naticasinds do tiindlosmo bas verir. Bankadaki
biitiin mahsulun tiindlosmasing yiiksok temperaturda vo uzun miiddat aparilan
sterilizasiya naticosindo melanoidlorin amolo galmasi sobab olur.

Konserv kiitlosinin sothindo gara lokolorin omolo golmosino asagi
keyfiyyoatli vo pis qalaylanmis tonoko bankalardaki qalay vo ya domir kiikiird
birlogsmoalorinin tosirindon omoalo golon kiikiird tursusunun duzlaridir. Bels

quisur konservin duru hissasindo do miisahido edilo bilor. Konservlorin duru
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hissasindoki xirda, qara lokolor kiikiird tursusunun domir duzlarinin oraya
diismasi naticasindo bas verir.

Metal bankalarin daxili sathinin tiindlosmasina konservlordo torkibindoa
kiikiird olan ziilali maddalorin ¢ox olmasi sobab olur. Hidrogen-sulfidin vo
merkaptanin qalayla reaksiyasi noticosindo bankanin daxili sothindo
gdyumtiil-gohvayi lokolor omoalo golir, bazon bu lokolor daxili sothi tamamilo
ortiir. Bu suda hoall olmayan qidalanmaya zororsiz olan nazik pardadir.

Xammalin  emalina, konservlorin hazirlanma  texnologiyasina,
sanitariya-gigiyenik qaydalara vo saxlanilmaya diizgiin riayot edildikds

qusursuz konserv mohsullari istehsal edib istehlak ii¢iin gondormok olar.

1.3. Konservlorin tasnifati va cesidi

Tozo meyva vo torovazlor miixtolif tisullarla konservlosdirilir. Istehsal
tisulundan, olavs edilon xammallardan va digor amillordon asili olaraq meyve-
torovoz konservlori, qurudulmus meyvo-torovoz, tursudulmus vo duza
goyulmus meyva-torovoz, sirkoys qoyulmus meyvoa-toravoz, dondurulmus
meyva va toravaz, sulfitlogdirilmis meyvo-torovoz mohsullari, kartof va toravaz
yarimfabrikatlari hazirlanir.

Meyva-taravaz konservlori miixtolif {isullarla hazirlanir, asason hermetik
tarada istehsal edilir. Bunlar asagidakilardir (7,12,37,45,53).

Tabii torovoz konservlori hazirlanarkon torovoz portlodilir, bankalara
yigilir, tizorino duzluq olave edilir, agz1 kip baglanir vo sterilizo edilir. GOy
noxud, toravaz lobyasi, siitiil qargidali, tobii yerkokii, tobii ¢ugundur, biitdv
konservlosdirilmis pomidor, tobii sirin bibor vo s. bu kimi konservler
hazirladigda 0,8-1,5% miqdarinda duz vo su olavo edilmoklo 116-118°C
temperaturda sterilizasiya aparilir.

Qolyanalt1 toravaz konservlori qida ii¢iin hazir olub, he¢ bir kulinar

omoliyyatindan kecirilmadon istehlak edilir. 5 yarimqrupa boliiniir:
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1. Qiymolonmis torovoz konservlorino i¢i doldurulmus pomidor,
giymolonmis bibar vo badimcan konservlori, kolom dolmasi vo s. aiddir.

2. Dairaciklor soklindo dogranib yagda qizardilmis badimcan va goy
qabaq konservlori. Yagin migdari 6-12%-dir.

3. Xirda-xirda tikoalora, dilimlors vo yasti formada dogranmis torovoz
mohsullarindan hazirlanmis konservlora diiyii ilo toravazlo gby qabaq konservi,
tomat sousunda bibar (le¢o), toravaz raqusu va s. aiddir.

4. Badimcan, g0y qabaq, patisson vo ya gdy pomidordan hazirlanan
torovaz kiiriisli. Torkibindo 9% yag, 1,2-1,6% duz olur.

5. Taravaz salatlarinin torkibinds 1-2% duz, 0,4-0,8% sirks tursusu va 5-
7% bitki yagi olur.

Nahar torovaz konservlori birinci vo ikinci x6roklorin resepti asasinda
hazirlanan bors, ssi, sorba, rassolnik, raqu, kolom dolmasi, gdbaloklo kartof vo
s. konservlordon ibarotdir. Nahar konservlorinds 1,2-12% yag, 1,2-2,8% duz
olur. Nahar konservlorinin dadi, 1yl va rongi adi x6roklora uygun olmalidir.
Miiollif yarpaq dolmasi, badimcan dolmasi, bibar dolmasi vo pomidor dolmasi
kimi nahar konservlorinin texnoloji tolimatlarini hazirlamis vo bu mohsullarin
kiitlovi istehsali hagqinda elmi asaslandirilmis togdimat vermisdir.

Usaq qidas: iiciin konserv hazirladigda yiiksok keyfiyyatli torovozo ot,
diiyii, un, kors yagi, gaymagq, siid, sokor vo duz qatmagqla piireyobanzar kiitlo
oldo edilir. Xammallar qarisdirilir, yaxsi hozm olunmasi {giin
hemogenlosdirilir, havasizlasdirilir vo 0,2 litr tutumlu bankalara gablasdirilir.
GOy noxud piiresi, yerkokii piiresi, siidlo gdy qabaq piiresi, alma vo yerkokii
piiresi, tomatli-toravazli suppiire, tomatli-otlitorovozli suppiire vo s. istehsal
edilir. Torkibindon, istehsal texnologiyasindan vo toyinatindan asili olaraq
usaq qidasi liciin konservlar asagidaki qruplara boliiniir.

1. Piireyoboanzor meyva konservlari iki yarimqrupa boliiniir:

1.1. Bir-iki ayliq usaq qidasi {iciin hemogenlosdirilmis konservlor;
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1.2. Alt1 ayindan baslayaraq usaq qidasi ii¢iin siirtgocdon kegirilmis
konservlor.
2. Toaravaz, toaravaz-meyva, atli vo atli-toravazli plireyobonzor konservlor
iki yarimqrupa boliiniir:
2.1. 4 aymdan baslayaraq usaq qidasi ii¢lin hemogenlosdirilmis
konservloar;
2.2. 7 aymndan baslayaraq usaq qidasi i¢ilin siirtgocdon kegcirilmis
konservlor.
3. 1,5 yasindan yuxar1 usaqglar {iciin halgavar1 dogranmis torovoz,
birinci va ikinci x6rok konservlori.

Usaq qidas1 iglin istehsal olunan konservlorin ¢esidi miixtolifdir vo
bunlarin istehsalinda tazo meyvo — toravozlor, onlarin siraleri, diiyli, un, yarma,
siid vo slid mohsullari, kors yagi, dana oti, toyuq oti, x6rok duzu, sokor, tomat
mohsullar1 vo digor xammallardan istifado olunur. Xammallarin keyfiyyatino
ciddi fikir verilir vo bunlar qiivvado olan standartlarin tolobino tam cavab
vermalidir.

Usaq qidas1 1iigiin torovoz-meyvo konservlorinin istehsalinda miasir
toloblora cavab veron vo paslanmayan metaldan hazirlanmis avadanhiglar
istifado olunmagqla yanasi, qabagqcil texnologiyanin totbiqi ilo yiiksak sanitar-
gigiyenik sortlora omal olunur. Bu konservlarin tarkibina vo keyfiyyotino xiisiisi
toloblor verilir. Usaqlar ii¢iin konservlorin torkibi vitaminlor vo mineralli
maddalorle zongin olmaqla yanasi, yliksok qidaliliq vo bioloji dayarliliyo malik
olmalidir.

Pahriz qidasi iiciin hazirlanan konservlor iimumi texnologiya iizro va
miivafiq ¢esiddo hazirlanir. Bu konservlor az kaloriliys malik olmagqla, tirok-
damar sistemi xostoliklori vo homg¢inin ¢okisi normadan artiq olan yashlar
iclin nozordo tutulur. GOy noxud kiiriisii, doniz kolomi kiiriisii, portlodilmis
yerkokil, qara gavali ilo yerkokil, alma piiresi ilo ¢ugundur, qara gavali vo

yerkokii ilo mal oti vo s. konservlar istehsal edilir.
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Tomat mohsullarina torkibinds 12, 15 va 20% quru maddossi olan tomat
piiresi; torkibinda 25, 30, 35, 40, 45 va 50% quru maddossi olan duzsuz tomat
pastast; torkibindo 27, 32 va 37% quru maddasi olan duzlu (3%) tomat pastasi
vo tomat souslar1 aiddir. Bu mohsullar1 hazirlamagq ii¢iin siirtgocdon kegirilmis
tomat kiitlosi torkibindo lazimi miqdarda quru maddo galana kimi vakuum-
aparatda bisirilir. Tomat mohsullar1 tonoko bankalara, siiso banka vo
butulkalara, 40%-don ¢ox quru maddosi olanlar iso taxta ¢olloklors
gablasdirilir. Azorsun Holdingin torkibinds foaliyyot gostoron Xac¢mazdaki
«Qafgaz» konserv zavodu miixtalif tomat mohsullar1 vo torovoz konservlori
istehsal edir.

Tomat sousunu hazirlamaq ii¢lin tomat kiitlosino sirko, sokor, duz va
adviyyat olava edilib bisirilir. «Tiind», «Kuban», «Yay», «Tiind delikates» va s.
tomat souslar1 hazirlanir.

Kompotlar biitov vo yaxud dogranmis meyvo va gilomeyvalordon
hazirlanir. Bunun ii¢iin meyvalor yuyulur, tomizlonir, gabigindan vo tumundan
azad edilir, bankalara doldurulur, tizorino miixtalif qatiligda (35-65%-li) sorbot
tokiiliir, sonra hermetik baglanib sterilizo vo ya pasterizo edilir. Kompotlar
tonoks bankalarda va ya tutumu 0,5; 0,8; 1,0; 2,0 vo 3,0 litr olan siiso banka vo
balonlarda hazirlanir. Kompotlar yalniz bir meyvadon vo miixtalif meyvo vo
gilomeyvalorin qarisigindan (assorti) hazirlanir.

Meyva-taravaz siralori toravotlondirici i¢ki vo pohriz yemayi kimi, habelo
miixtalif yeyinti mohsullar1 istehsal etmok ii¢iin istifads edilir. 4 yarimqrupa
boliiniir:

- tobii siralor. Miioyyon bir xammal ndviindon alinaraq tiizorino digor
meyvalarin siralori, sakor vo konservantlar slava edilmir;

- kupaj edilmis siralor. Osas sironin {izorino slave edilmis digor név meyvo
sirasinin (35%-0 qadoar) qarisigindan ibarstdir;

- sokar va ya sorbot gatilmis siralor. Bozi meyva vo gilomeyvalorin tobii

siralorinin tursulugunu azaltmaq ii¢iin onlara sokor qatigsdirilir;
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- saturasiya edilmis vo ya karbon qazi ilo doydurulmus sirolor. Karbon
gazi siranin dadini xeyli yaxsilasdirir, ona toravatlondirici xasso verir.
Meyva toxumasi hissociklorinin olmasina goro siralor lotli vo lotsiz

hazirlanir. Latsiz siralor agiq rongli soffaf vo tiind rongli siralors boliiniir. Latli
siralori osason karotinlo zongin olan meyvalordon (orik, gavali, saftali va s.)
alirlar.

Konservlasdirilmasi iisuluna gora siralor pasterizo edilmis, sterilizo edilib
siiziilmiis, soyugda saxlanilmis, spirtlosdirilmis vo sulfitlosdirilmis siralors
boliiniir. Sonaye miqyasinda on ¢ox iiziim, alma, albali, gavali, orik, gilas, nar,
naringi, heyva, saftali vo digor siroalor hazirlanir.

Toravozlordon pomidor, yerkokii, cugundur vo tursudulmus kolom sirasi
istehsal edilir.

Piireyooxsar mohsullara tobii piirelor, meyvo pastalari, sterilizo edilmis
sokorli piirelor, meyva souslari, habelo gatilasdirilmis souslar aiddir.

Meyva-gilomeyva piirelorinin torkibinds 8-18% quru madds olur. Sokor
8-31% olavo edilmoklo hazirlanan piirelordo 14-36% quru madds, meyvo
souslarinda 21-33% quru maddo, o ciimladon 9% sokor, meyvo pastalarinda
18, 25 vo 30% quru madds olur. Bu mohsullar bilavasito istehlak edilir vo ya
kisel, muss vo basga kulinar momulati hazirlanmasinda osas xammal kimi
isladilir.

Duza qoyulmus xiyar: torkibindo 2%-o qodor sokor olan xiyarlardan
hazirlayirlar. Xiyarin iizorino tokmok ii¢iin hazirlanan duz mohlulunun qatilig
xiyarm xirda vo iri olmasindan asili olaraq 6-8%-li hazirlanir. Umumi
mohsulun 3% miqdarinda siiyiid, 0,5% sarimsaq, 0,5% qitiqotu yarpagi, 0,1%
act istiot gotiriiliir. 9dviyyatin migdar1 100 kq tigiin 2,5-8 kq-dir. Yetismo 1-2
ay davam edir vo duzlugun tursulugu 0,6-1,4%-o ¢atir. Standarta asason 1-ci
sorta aid duzlu xiyarda 2,5-3,5% duz, 0,6-1,2% siid tursusu, 2-ci sortda 3-4,5%
duz, 1,4%-9 qodar siid tursusu olur. 1-ci sorta aid duzlu xiyarlarin Slgiisii 110

mm-1 kegmomaolidir. 2-ci sortda iso 140 mm-o qodar ola bilor.
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Duza qoyulmus pomidorun hazirlanmasi xiyarda oldugu kimidir, lakin
duzlugun qatiligi pomidorun yetismo doracasindon asilidir. Yasil vo siid rongli
pomidorlarin duzlanmasi {i¢iin 6-8%-li, qirmiz1 pomidorlarin duzlanmasi ii¢iin
150 8-10%-1i duz mohlulundan istifads edilir. Yetismo miiddati 50 giin davam
edir. Hazir mohsulda duzun migdari1 2-5%, tursuluq 1s9 0,7-1,5%-9 qadar olur.

Sirkayo qoyulmus meyvo vo taravazlorin  hazirlanmasinda  osas
konservlasdirici maddo sirke tursusudur. Sirke tursusundan basqa sokor, duz
va adviyyatdan da istifado edilir. Sirkoys qoymanin kimyovi asast budur ki,
mohsulun  torkibindo  1,7-2,0%  sirka  tursusunun olmasi orada
mikroorqanizmlorin olmasina (artmasina) oks tosir géstorir vo uzun miiddot
mohsulu keyfiyyatli saxlamaga imkan verir. Lakin sirko tursusunun artiq
miqdar1 orqanizmo zorarli oldugundan zaif sirks tursusu mohlulundan istifads
edilir vo 2-ci dofo mohsul pasterizasiya iisulu ilo konservlosdirilir. Pasterizo
olunmus turs mohsullarda 0,6-0,9%, pasterizo olunmus zoif turs mohsullarda
0,4-0,6% sirko tursusu olur. Bunlar1 hermetik baglh siiso vo tonoko taralarda
hazirlayirlar. Bu mogsadlo an ¢ox xiyar, patison, pomidor, yerkokil, cugundur,
kalom, sarimsaq va gdy gabagq sirkoays qoyulur.

Ayri-ayri toravozlorlo yanasi, sirkoys qoyulmus torovoz qarisiglari da
hazirlanir. Bunlara assorti deyilir. Hazir mohsulda toravozin migdar1 50-55%-9
godor, duz 1,5-3%, sokor 1,5-4%-0 godordir. Dad vo otirverici kimi dofno
yarpagl, sarimsaq, sogan, gara vo atirli istiotdan, dar¢indan istifads olunur.

Meyvalordon alma, armud, gavali, liziim, zogal, albal1 sirkoys qoyulur.
Sirkonin migdari turs dadlilarda 0,6-0,9%, tursasirin dadlilarda 0,2-0,6% olur.
Bozi mohsullarda sokorin miqdart 20-25%-dir. 0,2% miqdarinda odviyyat
(mixoak, otirli istiot, dar¢in) sorf edilir.

Sirkaya qoyulub pasterizo edilmis meyvo vo torovoz mohsullarini 1-2 ay
saxlayib sonra ticaroto gondorirlor. Bundan sonra saxlanilma miiddstinds

temperatur 0-6°C arasinda olmalidir.
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IKINCI FOSIL. TODQIQAT ISININ OBYEKTI, TOSKILI
VO TODQIQAT USULLARI
2.1. «Qafqaz Konserv Zavodu»-nda istehsal olunan

konservlorin cesidi

«Qafqaz Konserv Zavodu»-nda tomat mohsullari, tobii va goalyanalti
torovoz konservlori, mal ati konservlari, ot mohsullarindan nahar konservlori,
miirabba, povidlo vo digor mohsullar istehsal edilir (88). Odur ki, bu

mohsullarin ¢esidini ayri-ayriligda izah edirik.
2.1.1. Tomat mohsullarinin ¢esidi (15,20,21)

Zavodda fi¢ ¢esiddo — torkibindo 20% quru madds olan «Blendo»
tomat piiresi, 24% quru madds vo 2% x06rak duzu olan «Final» tomat pastasi
va torkibindo 28-30% quru maddosi olan duzsuz «Super sun» tomat pastasi
istehsal edilir. Bu mohsullarin keyfiyyati QOST 3343-89-a uygundur vo zavod
bu mohsullara San. PiN 2.3.2. 560-96 sayli sanitariya sertifikati almisdir.

Bu mogsadlo zavodda Almaniyadan, Italiyadan vo Tiirkiyadon
gotirilon avtomatlasdirilmis avadanliq qurasdirilmisdir. Tozo pomidorun
konveyers verilib yuyulmasi vo keyfiyyotino goro c¢ixdas edilmosindon sonra
biitiin texnoloji proseslor kompiiterlo nizamlanir, istehsal prosesinds vo hazir
mohsulun gablasdirilmasina qodor mohsula insan oli toxunmur.

Istehsal prosesindo mohsulun hava oksigeni ilo tomasda olmamasi,
pomidorun torkibindo olan boya maddoalorinin, vitaminlorin va digor bioloji
foal maddoalorin par¢alanmasinin va oksidlosmasinin garsisini alir. Mohz buna
goro pomidorda olan gidali vo bioloji doyarli maddolor he¢ bir doyisikliys
ugramadan tomat pastanin torkibino kec¢ir. Eyni zamanda tomat kiitlosinin

qatilasdirilmas1 vakuum soraitindo 65-85°C-do aparildigr iigiin sokorlorin
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karamellosmosinin vo ziilallarla karbohidratlarin birlosib tiind rongli
melanoidinlor omoalo golmasinin qarsist alinir. Mohsul tobii pomidor ronginda
olmagla xos goriiniiso vo dada malik olur. Beloliklo Diinya Standartlarina
cavab veron texnoloji sistemin todbiqi ilo hazirlanan tomat mohsulunun
yiiksok keyfiyyatli olmasi tomin edilir.

Hazir mohsul aseptik konservlosdirmo {isulu ilo steril bankalara
doldurulur, havasiz soraitde agz1 kip baglanir. Bozon tomat pasta 0,8 atm
tozyiq altinda 100°C-do sterilizo edilir. Bu moagsadlo avtoklava yigilmis konserv
dolu bankalar 20 doaqige orzindo 100°C-o godor qizdirilir, 30 doqigo homin
temperaturda sterilizo edilir vo nohayst 20 doqige orzinds 30°C-yo godor
soyudulur. Hazir mohsul zavodun ekspedisiyasina yigilir, 15 giin nozaratdo
saxlanilib keyfiyyoati yoxlanir, etiketlonir (markalanir) vo karton karobkalara
gablasdirilir.

Tomat pastaninin torkibinde 2 mq\100 gram beta-karotin (provitamin
A) vo 5 mq\l00 gram likopin vardir. Bunlar tomat pastanin ronginin
formalagmasinda osas rol oynayan  pigmentlordir. Bunlarin miqgdar
«Spektrofotometr» cihazinda todqiq olunur.

Tomat pastanin torkibinds 22,68% karbohidrat, 3,82% ziilal va 0,6% yag
vardir. 100 gram tomat pasta 103-105 kkal enerji verir.

«Qafgqaz Konserv Zavodu»-nda istehsal olunan tomat pastanin
torkibindaki vitaminlorin va avozedilmoz amintursularinin migdar1 adabiyyat
molumatlarinda (26, 54) belodir: 100 gram tomat pastada vitaminlorin migdar1
mgq-la asagidaki kimidir. C (askorbin tursusu) — 45; E (tokoferol) — 1,0; B
(tiamin) — 0,15; B> (riboflavin) — 0,17; B3 (pantoten tursusu) — 0,85; Bs
(pridoksin) — 0,63; PP (niasin) — 1,90; H (biotin) — 4,5; B¢ (fol tursusu) — 25 va
provitamin A (beta-karotin) — 2,0.

100 gram tomat pastada 828,9 mq oavazolunmaz, 2376,1 mq avozolunan
amintursular1 vardir. Amintursularinin iimumi miqdar1 3204,9 mq/100

qramdir. 9vozolunmaz amintursularinin migdart 100 qram mohsulda mqg-la
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asagidaki kimi olmusdur: valin — 106,9; leysin — 156,6; izoleysin — 110,8; lizin —
160,4; metionin — 26,7; treonin — 126,1; triptofan — 34.4; fenilalanin — 106,9. Bu
onu gostarir ki, istehsal olunan tomat pasta keyfiyyotli olmaqla yanasi hom do
insan orqanizmi ii¢lin lazzim olan amintursulan ilo zongindir. Demali tomat

pasta bioloji doyarliliys malik gidali yeyinti mahsuludur.

2.1.2. Tabii torovoz konservlarinin cesidi (19,23)

«Qafgaz konserv zavodu»nda tobii torovoz konservlorindon «Yasil
noxud», «Misir qargidalisi» vo «Sitll (srin) qargidal»; golyanalti torovoz
konservlorindon «Badimcan kiiriisiiy, «Qabaq piiresi», «Leco»; sirkoyo
goyulmus mohsullardan «Xiyar tursusu», «Qirmizi bibar tursusu» vo digor
mohsullar istehsal olunur. Bu konservlar ii¢iin istifado olunan toravozlorin asas
hissasi zavodun torkibinds olan torovoz plantasiyalarinda yetisdirilir, toplanir
va tez btr zamanda istehsala verilir. Bu 1so hazir mohsulun daha da keyfiyyatli
olmasma zomin yaradir. Clinki mohsul yigildigdan sonra uzaq mosafoyo
dasindiqda vo saxlandiqda keyfiyyoti asagn diisiir. Istehsal olunan torovoz
konservlorinin keyfiyyati qlivvado olan standartlarin tolobino uygun olaraq
hazirlanir. Bu konservlorin istehsalinda qabaqcil texnologiyadan vo miiasir
avadanligdan (esason Almaniya, Italiya  vo Tiirkiyodon gotirilon vo
paslanmayan metaldan hazirlanan mexaniklosdirilmis axin xotlori  vo
avadanliglar) istifado olunur. Yiiksok sanitar-gigiyenik soraitdo hazirlanan
konserv mohsullar1 keyfiyyatli olmagla yanasi tibbi-bioloji toloblors tam cavab
verir. Mohsullarin torkibindo agir, toksiki metallar vo digor insan orqanizmi
iglin zororli maddoalor yoxdur. Aparilan todqiqat islorinin noticolori bunu
demoys imkan verir. Zavodda istehsal edilon toravaz konservlori ala keyfiyyot
nisan1 vo «Super Sun» markasi altinda istehsal edilir.

«Yasil noxud» konservisi hazirlamaq {i¢lin siitiil yasil noxud tomizlonir,

yuyulur, cesidlonir, bankalara yigilib tizorino torkibinds 2,0% x6rok duzu vo
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0,5% sokor olan mohlul tokiiliir. Bankalarin agz kip baglanir, 1,5 atm tozyiqds
120°C-do sterilizo edilir. Bu zaman avtoklavda bankalar 25 doaqiqe
temperaturu 120°C-ya catana qodor qizdirilir, 25 daqige 120°C-do sterilizo
edilir vo sonra 25 doqiga 30°C-ya godar soyudulur.

Yasil noxud kimyoavi torkibco zongin gida mohsuludur. Torkibindo
6,04% ziilal, 0,26% yag, 16,07% karbohidrat vardir. 100 gram mohsul 90 kkal
enerji verir. 100 qram mohsulda vitaminlordon Bi-0,11 mq; B»-0,05 mq; PP-0,7
mq; C-10,0 mq vo beta-karotin (provitamin A)-0,3 mq; mineral maddslordon
natrium, kalium, kalsium, maqnezium, fosfor vo domir vardir. Yasil noxud
konservisi salatlarin, vineqredlorin hazirlanmasinda vo xOroklorin tortiba
salinmasinda istifado edilon yiiksok qidali arzaq mohsuludur. 240, 370, 480 vo
700 gram kiitlodo siiso bankalarda hazirlanir. Konarlasma #3%-don ¢ox
olmamalidir. Konservinin keyfiyyoti QOST 15842-90-a uygundur. Hazir
konservdas xalis noxudun kiitlo pay1 65%-don az olmamali, duzun miqdar1 0,8-
1,2%, sokar 0,2%-dir.

«Siitiil (sirin) qargidal» hazirlamaq iigiin qargidal tomizlonir, yuyulur,
portladilir, soyudulub donlor kasilir, yenidon yuyulur vo ¢esidlonir. Bankalara
yi1gilir, tizoring torkibinds duz va sokor olan mohlul (duzluq) tokiiliir, 120°C-da
sterilizo olunur. Toarkibinds 4% ziilal, 1,5% yag, 22% karbohidrat vardir. 100
qram mohsul 120 kkal enerji verir. 9la keyfiyyatli mohsul QOST15877-ya
uygun olaraq istehsal edilir. Torkibinds qargidalinin kiitlo pay1 70-74%, duz iso
1,2-1,5%-dir. 100 qram mohsulda 4,8 mq C vitamini, homg¢inin beta-karotin,
B1, B2 vo PP vitaminlori vardir. 220 vo 370 qram kiitlods buraxilir. Konarlasma
+3%-don ¢ox olmamalidir. Salatlarin vo torovoz xdroklorinin hazirlanmasinda
istifado edilir.

Zavodda xiisusi soraitdo yetisdirilon «Misir qargidalis»» konservisi do
hazirlanir. Bu biitdév sokildo konservlosdirilmoklo, golyanalti kimi istehlak

edilir.
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2.1.3. Qalyanalt1 taravaz konservlarinin cesidi (16,22)

«Qafgaz konserv zavodu»-nda «Super Sun» markali vo ala keyfiyyat
nisanli «Badimcan kiiriisii», «Leco», «Xiyar tursusu» va «Qirmizi bibor
tursusu» c¢esidindo golyanalti torovoz konservlori istehsal edilir. Goalocokdo
istehsal olunan torovoz konservlorinin ¢esidinin artirilmasi va yenilogdirilmasi
nozords tutulur.

«Badimcan Kkiiriisii» hazirlamaq {iclin torovozlor tomizlonir, yuyulur,
badimcan poértladilir, yerkokii vo sogan «Final» bitki yaginda qizardilir vo
digor torovozlorlo (sirin bibor, gOyoarti vo s.) qarisdirilir, siirtgocli (tyerka)
masindan kecirilib bircinsli kiitlo halina salimir. Uzorine duz, soker, tobii
adviyyaler (liylidiilmiis qara vo otirli istiot) vo tomat pasta olava edilir, ciddi
garisdirilir. Hazir kiitlo bankalara doldurulub agz1 kip baglanir vo pasterizo
edilir. Taorkibindo 1,7% ziilal, 13,35 yag, 7,8% karbohidrat (o ctimlodon 2%
selliiloza) vardir. Vitaminlordon beta-karotin (provitamin A), Bi, B2, PP vo 7,0
mq C vitamini var. 100 gram mohsul 148 kkal enerji verir. 9la keyfiyyathi
mohsul 340 gqram xalis kiitlodo siiso bankalara qablasdirilir. Keyfiyyoti QOST
2654-86-ya uygundur. Soyuq halda golyanalt1 kimi istehlak edilir. Torkibinda
2% selliiloza oldugundan hom do qabizliyin profilaktikasinda fizioloji cohotdon
ohomiyyatlidir.

«Leco» golyanalt1 konservisini hazirladigda yasil vo qirmizi biber
yuyulur, toxumdan vo saplagdan tomizlonir, ¢ox da iri olmayan tikaloro
dogranir. Bankaya yigilarkon iizorino xirda dogranilmis cofori goyartisi,
yerkokii vo sarimsaq olave edilir. Pomidor siresina «Final» bitki yagi, duz,
sokor, limon tursusu qatilib gaynadilir vo bankadaki torovozlorin iizorino
tokiiliir, kip baglanir vo sterilizo edilir. Hazir konservinin torkibinds 1,2%
zilal, 5,5% yag, 6,5% karbohidrat vardir. 100 qram mohsul 78 kkal enerji

verir. Torkibindo vitaminlordon Bi, B>, PP, provitamin A vo 444 mq C
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vitamini vardir. 9la keyfiyyatli konservi QOST 18611-73-0 uygun olaraq
istehsal olunur. Xalis kiitlosi 680 qram olan siiso bankalarda buraxilir.
Qalyanalt1 kimi istifads edilir. Duru x6roklorin hazirlanmasinda x6rays taml
olavo kimi istifads oluna bilor.

«Qirmiz1 bibor tursusuw»  hazirlamaq {d¢iin bibor yuyulur, toxum
kamerasindan vo saplagdan tomizlonir, yenidon yuyulur vo uzununa dilimlors
dogranilir. Bankalara yigilib {izorino torkibinds sirko tursusu vo duz olan
mohlul tokiiliir, kip baglanib pasteriza edilir. Tozo qirmizi biborin torkibinda
1,3% zilal, 5,2% karbohidrat vo 270 mq C vitamini vardir. 100 qram qirmizi
bibar 27 kkal enerji verir. Qirmiz1 bibor konservisi xalis kiitlasi 680 qram olan
siiso bankalarda istehsal edilir ki, bunun da torkibindo mayesiz biborin kiitlo
pay1 340 gramdir. Beloliklo hazirlanmis konservinin torkibinds ziilalin miqdari
0,7-0,36%, karbohidratlarin migdar1 iso 2,7-2,16%-dir. 100 gram mohsulun
enerji doyari 14 kkal-dir. ©la sort mahsulun keyfiyyati QOST 1633-73-5 uygun
olaraq hazirlanir. Torkibindo vitaminlordon Bi, B>, PP, 2 mq provitamin A vo
130 mq C vitamini vardir. Qirmizi bibar tursusu qis moévsiimiinds organizmin
C vitamini ilo tomin olunmasinda profilaktiki shomiyyoto malikdir. Qalyanalt
kimi istehlak olunmaqla yanasi miixtolif xo6roklorin hazirlanmasinda da
istifado oluna bilor.

«Xiyar tursusw» konservisi hazirladigda olgiisii 90-110 mm-don ¢ox
olmayan xirda xiyarlardan istifads edilir. Xiyarlar yuyulur, bir miiddat soyuq
suda saxlanilir (hazir mohsulun xir¢ildamasi  {igiin), vo soligo ilo siiso
bankalara yigilir. Bankanin dibino 1-2 dis sarimsaq, dofno yarpagi, denavar
gara istiot, xiyarlarin arasina iss bir tiko bibar, bir nego qgonod goyorti (cofari,
sityiid va qitiqotu yarpagi) alavo edilir. Bankaya yigilmis xiyarlarin iizorino
torkibindo duz, sokor vo sirko tursusu olan mohlul (duzluq) tokiilir, kip
baglanir vo pasterizo edilir. Hazir mohsulda 0,7% ziilal, 0,2% yag, 3,8%
karbohidrat vardir. 100 qgram mohsul 22 kkal enerji verir. Ola sort keyfiyyatli
xiyar tursusu (basqa sozlo marinadlasdirilmis xiyar) QOST 20144-74-5 uygun
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olaraq hazirlanir. Xalis kiitlosi 720 qram*3% olan siiso bankalarda buraxilir.
Xiyarin kiitlo payr 50%-don az olmamalidir. Sirke tursusunun miqgdar 0,5-
0,6%-don ¢ox olmamali, duzun vo sokorin miqdart iss 1,0-1,5% arasinda
olmalidir. Istifado olunan atirli-odviyyoli bitkilorin iimumi miqdar1 xiyarin
kiitlosinin 1,3-1,5%-ni toskil etmolidir. Bunlar mohsula xosagolon dad vo otir
verirlor.

«Taravoz yemayi» konservisi hazirladigda badimcan dilimlanir, bir gador
yagda qizardilir, izorino xirda dogranilmis sogan, yerkokii, sarimsaq, bibar,
pomidor olava edilir vo xalis kiitlesi 325 qram olan bankalara yigilir. Duz vo
tomat pastasi (tomat sousu alave etdikdo dadi yaxsilasir) slave edilib havasiz
soraitdo kip baglanir va pasterizo edilir. Hazir mohsulun 100 graminda 1,5
qram ziilal, 8-10 qram yag, 8,1 gqram karbohidrat vardir. 100 gram mohsul
108-126 kkal enerji verir. Keyfiyyoti QOST 18611-73-0 uygundur. Ekoloji
tomizlik gostaricilori asas xammala goéro miioyyon edilir.

Zavodda istehsal olunan konservlorin keyfiyystini vo saxlanilmaga
davamliligini yoxlamagq ti¢lin hazir konservlor 15 giin xiisusi soraitdo, zavodun
ekspedisiyasinda saxlanilir vo bundan sonra hor partiya malin (bir giinds vo bir
novbado istehsal olunan istonilon miqgdar eyni adli torovoz konservisi partiya
mal adlanir) keyfiyyati hom orqanoleptiki vo ham da fiziki-kimyavi gostaricilor
izro yoxlanilir, etiketlonir vo karton karobkalara yigilir. Aparilan todqiqatlar
yuxarida adlar1 ¢okilon konservlorin yiiksok keyfiyyatli oldugunu vo asas
keyfiyyot gostoricilorinin standartin tolobino uygunlugunu tosdiq etmisdir.
Odur ki, qis vo yaz movsiimlorinds «Qafqaz konserv zavodu»-nda istehsal
olunan torovoz konservlorindon gilindolik qidamizda istifado olunmasi
organizmin vitaminlor vo mineral maddoalarlo tomin olunmasinda, belaliklo do

saglamligin qorunmasinda miihiim shomiyyato malikdir.
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2.1.4. «Mal oti» konservlorinin cesidi (18,25)

Mal oti konservisi hazirlamaq {i¢lin ylksok keyfiyyotli tozo vo
soyudulmus mal otindon istifado olunur. 9t miitloq laboratoriyada yoxlanib
baytar nozaratindon kegirilir. Sonra ot siimiikdon, damarlardan, sondirlorden
azad edilir. Tikalora dogranir, iizorins xirda dogranmis malin piyindon, sogan,
duz, istiot alave edilir vo miixtalif hocmli tonoko bankalara yigilir. Hor bankaya
1-2 odod dofno yarpagi qoyulur. Bankalar havasizlasdirilib kip baglanir.
Mbohsulun hazirlanmast vo sterilizo edilmosi prosesi Almaniyadan vo
Tiirkiyadon gotirilon texnika vo texnologiyanin miiasir toloblorine cavab veron
avadanliqlarda hoyata kegirilir. Yiiksok soviyyado sanitar-gigiyenik toalobloro
uygun istehsal edilon konservlor «halal» markasi ilo hazirlanir. Konservlor
sterilizo edilir vo  30°C-ya godoar soyudulur. Belo bir termiki emal prosesi
kecmis mal oti bisib yeyilmoyo hazir vaziyyoto gotirilir. Konservlor 15 giin
ekspedisiyada 37°C-do saxlanilib orqanoleptiki va fiziki-kimyavi gostaricilorine
gora zavodun laboratoriyasinda standart {izro todqiq edilir. Sonra bankalar
etiketlonir vo karton karobkalara yigilir.

Zavodda asason ii¢ ¢esiddo — «Blendo», «Super Sun» vo «Final» mal oti
konservsisi hazirlanir. Azorbaycan Respublikasi Miidafio Nazirliyinin xiisusi
sifarisi ilo do zavodda portladilmis mal oti konservisi istehsal edilir vo orduda
xidmot edon osgorlorin qidalanmasinda  yiiksok keyfiyyotli vo qidali ot
mohsulu kimi istifado olunur. Konservlor xalis kiitlasi 230, 325 vo 525 qram
olan tonoko bankalarda buraxilir. Sorin yerds saxlanilma miiddati 3 ildir.

Mal oti konservisinin torkibinds 16,8% ziilal, 17% yag vardir. 100 qram
mohsul 220 kkal enerji verir. Mal oti konservisi mineral maddolor, ovoz
olunmaz amintursular1 vo vitaminlorlo zongindir.

Vitaminlordon 100 gram mal oti konservisindo 0,17 mq Bs (pridoksin),

4,00 mq PP (niasin), 0,15 mq Ba (riboflavin), 0,02 mq Bi (tiamin) vardir.
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Mal oti konservisinin torkibinds avozolunmaz amintursularinin imumi
miqdar1 100 qram mohsulda 6125 mq-dir, o cliimlodon valin — 1110 mgq;
izoleysin — 598 mgq; leysin — 1137 mq; lizin — 1363 mq; metionin — 393 mgq;
triptofan — 612 mgq; treonin — 279 mgq; fenilalanin — 603 mgqg-dir. Bu
amintursularinin insan organizmi i¢iin fizioloji shomiyyati vardir vo giindslik
gidanin torkibindo miitloq olmalidir. ©vazolunan amintursularinin imumi
miqdart 9351 mgqg-dir, o ciimlodon alanin — 930 mgq; arginin — 918 mgq;
asparagin tursusu — 1234 mq; gistidin — 650 mq; glisin — 902 mgq; gliitamin
tursusu — 2317 mq; oksiprolin — 259 mq; prolin — 858 mgq; serin — 613 mgq;
tirozin — 449 mq; sistin — 221 mq-dir. Mal oti konservisindoki iimumi ziilalin
15476 mq-1, basqa s6zls 15,5%-1 miixtalif amintursularindan ibarstdir. Mal oti
konservisinin keyfiyyti QOST 5284-0 uygundur. Torkibinds insan saglamligi
igiin zarorli olan he¢ bir madds vo qatma yoxdur.

Mal oti konservisi soyuq golyanalti kimi istehlak edilo bilor. 9sason
miixtalif torovozdon, yarmadan vo makarondan hazirlanan duru vo quru
xOroklorin hazir olmasina yaxin olave edilir. Bu x6royin qidaliliq vo bioloji
dayarini artirir.

Mal oti konservisinin kimyovi torkibinin belo zongin olmasi vo insan
organizmi {i¢iin lazzim olan maddoslorin optimal nisbati, onun insan gidasinda
istifado olunmasini zoruri edir.

Mal oti konservisinin torkibinds organizmos lazim olan mineral maddalor
vo ovazolunmaz amintursular: lazimi miqdarda vo nisbotdo oldugundan tam
bioloji doyorli gida mohsulu hesab edilir vo giindalik qidamizda istifads
olunmasi maslohat goriliir.

Son zamanlar «Qafqaz konserv zavodu»-nda ot vo ot mohsullarindan
«Tomath dil», «Soki pitisi» vo digor ot konservlori istehsal olunur (27). Bu
konservlorin istehsalinda yiiksok keyfiyyotli mal dilinden, qoyun stindon va

goyun yagindan, bitki yagindan, sogan, noxud, sabalid, gavali qurusu, tomat
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pasta, sokor, duz, dofno yarpagi, gara istiot vo digor xammallardan istifads
olunur. Bu konservlor «Final» markasi altinda «halal» devizi ils istehsal edilir.

«Tomath dil» hazirlamaq ti¢iin mal dili avvalca gaynayan suda portiiliir,
soyuq suya salinib dilin qabig1 (ag rongli dori pardasi) soyulur, ¢ox da iri
olmayan tikelora dogranilir. Uzorino xirda dogranilmis sogan, tomat pasta,
bitki yagi, sokor, duz, istiot vo dofna yarpagi oalava edilir. Soganin bir hissasini
yagda qizardib olava etdikdo dil konservisinin dadi bir qodor do yaxsilasir.
Xalis kiitlosi 325 qram olan tonoko bankalara yigilir, havasizlagdirilib kip
baglanir, 120°C-do 80-90 doqiqo sterilizo edilir. Yiiksok temperaturun
tosirindon sterilizo naticoesinds dil bisib istehlaka hazir olur. «Tomath dil»
konservisindo dilin vo yagin miqdar1 77%-o qador, x6rok duzu 1,2-2,0% olur.
«Tomath dil» konservisinin 100 qraminda 13,5 gqram ziilal, 12 qram yag
vardir. 100 gram mohsul 177 kkal enerji verir. Keyfiyyati QOST 7993-90
uygundur. Torkibindo natrium-nitritin migdar1 0,008%-don ¢ox olmamalidir.
Ekoloji tomizlik gostoricilori tibbi-bioloji tolobata vo sanitar-gigiyenik
normalarma uygundur. Qeyd etmok lazimdir ki, dil konservisi avozedilmoz
amintursulari ilo zongindir. 100 gramda 5146 mq avazedilmoz amintursulari, o
climlodon 738 mgq valin, 583 mq izoleysin, 933 mq leysin, 1194 mq lizin, 292
mq metionin, 619 mq treonin, 131 mq triptofan vo 656 mq fenilalanin vardir.
ovazolunan amintursularinin miqgdari 8354 mq-dir. Gortindiiyli kimi «Tomath
dil» konservisi bioloji cohatdon yiiksok qidali mohsuldur vo bu konservidon
hom fiziki, hom do zehni omoklo mosgul olan insanlar istifads eds bilor.

«Saki pitisi» konservisi hazirladigda stimiiksiiz yaghi qoyun otindon
istifado edilir. Ot baytar nozarotindon kegirilir, siimiitkdon azad edilir vo hor
pay Ucilin 3-4 tiko (o climlodon bir tiko qoyun quyrugu) ot goétiriiliir. Yaxsi
olar ki, ot ovvalcadon suda portladilib kofi alinsin. Xalis kiitlosi 325 gram olan
tonoko bankaya ot tikolori, ovvalcodon isladilmis noxud (nut), xirda
dogranilmis sogan, qaynar suda portlodilib qabigdan tomizlonmis 2-3 adad

sabalid, 1-2 adad sar1 gavali vo ya sar1 alga qurusu vo duz olave edilir. Bankaya
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ot portlodilon bulyondan (ot holimindon) vo quyruq yagi (egor tiko qoyun
quyrugu alavas edilmoyibsa) olavs edilir, havasiz soraitds kip baglanir va 120°C-
do 80-90 doqige sterilizo edilir. X6rok duzunun miqdari 1,3% olmalidir. 100
qram hazir mohsulda 16,5 qram ziilal, 14 qram yag vardir. 100 qram mohsul
236 kkal enerji verir. Keyfiyyoti QOST: AZS 126-2005-0 uygun olmaldir.
Ekoloji tomizlik gostoricilori tibbi-bioloji tolobata vo sanitar-gigiyenik
normalarma uygundur. Bu konservinin bir bankasi nahar yemoyi zamani bir
noforin qidalanmasi iigiin kifayotdir. Torkibindo ziilalla zongin ot, noxud vo
sabalid oldugundan bioloji cohotdan tam doyarli qida mahsulu hesab edilir.

«Qafgaz konserv zavodu»-nda ot mohsullarindan «Xas», «Tomath ot
bozartmas», «Tas kabab» kimi ot konservlori do hazirlanir (27). Bu
konservlorin torkibi, hazirlanmasi vo keyfiyyat gostoricilori haqqinda elmi-
tadqiqat islori aparmaq ¢ox maraqli olardi.

Yuxarida adlarn ¢okilon konservlorlo yanasi «Qafqaz konserv zavodu»nda

miixtalif miirobbalar, povidlo va meyva piirelari dohazirlanir.(17,24).

2.2. Orta niimunanin gotiiriilmasi v tadqiqo hazirlanmasi

Meyvoa-taravazin emali mohsullar1 partiyalarla qgobul edilir. Meyve-
torovaz konservlorinin keyfiyyatinin normativ-texniki sonadlora uygunlugunu
yoxlamagq ti¢lin partiya maldan niimuns ayrilir.

Novil vo ¢esidi eyni olan, eyni adda vo baglamada, bir miisssisodo eyni
glindo vo novbads istehsal olunan vo tasdiq olunmus formada bir keyfiyyot
sonadi ilo rosmilosdirilon istonilon migdar, eyni cinsli mohsula partiya mal
deyilir (14).

Odadi satilan mohsulun ayrica niisxasi vo ya tosdiq olunmus gqaydada

odadlorin migdar1 vahid mahsul adlanir.
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Niimuns — nozarat edilocok partiyadan se¢ilmis vo ya mohsul axinindan
nazarat va tosdiq olunmus talabata uygun qorar gobul edilmasi {igiin gotiiriilon
vahid mohsuldur.

Niimunonin hoacmi — niimunoni toskil edon vahid mohsulun sayidir
(miqdaridir).

Konservlosdirilmis mohsullarin keyfiyyati niimuns yerlorinin yoxlanmasi
noticosi osasinda konserv partiyasindan vo konserv partiyasindan tesadiifon
secilmis bankalarin laboratoriya sinaginin naticalori asasinda miioyyon edilir.

Noqliyyat tarasmnin voziyyati vo markalanmaya nozarot ii¢iin
konservlordon asagidaki miqdarda tosadiifi surotdo niimuno gotiirilir
(12,31,53).

Cadval 2.1. Taranin vaziyyati vo markalanmani yoxlamaq tigiin

gotiiriilon niimunslorin say1

Partiya malin hacmi, naqliyyat Niimunonin hocmi (say1)
tarasinin miqdart (yerlorin say1) Normal nozarot Giiclondirilmis nazarat
25-0 gqodor 2 3
25-don 90 da daxil olmagla 2 5
91-don 150 do daxil olmagla 3 8
151-doan 500 do daxil olmaqgla 5 13
501-dan 1200 do daxil olmagla 8 20
1201-don 10000 dos daxil olmagla 13 32
10000-dan ¢ox 20 50

Nogliyyat tarasinin voziyystine baxmaq veo gondorilon partiya malin
eynicinsliyini toyin etmok {i¢lin niimuns ayirmaqla boarabar, ekspert malin
markalanmasina (istehsal¢1 zavodun adi vo némrasi, mal géndoron firmanin
adi, istehsal tarixi) xiisusi fikir vermalidir.

Markalanmani vo konserv mohsulu vahidinin voziyyatini, istehlak
tarasinin voziyyatini vo badii tortibatim1 yoxlamaq {i¢iin asagidaki migdarda
(Cadval 2.2) tasadiifi suratdo niimuns ayrilir (12,31,51,53).

Ekspert niimunado olan vahid mohsulun hamisina basdan-basa xarici

baxis aparmaqla nozarotdon kegirir. Ogor ayri-ayri vahid yerlordo qiisur askar
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edilorso, hor bir qiisur noévil i¢iin konservlordo olavo yoxlama aparilr.
Orqanoleptiki gostoricilor {izro konserv partiyasinin keyfiyyatini yoxlamaq
iciin ekspert 2.3. sayli codvalda gostorilon migdarda niimuno ayirir vo todqiq

edilmak {i¢lin laboratoriyaya géndorir.

Cadval 2.2. Konserv partiyasi tarasinin badii tortibati,
mohsulun vaziyyati vo markalanmasini toyin etmok {i¢lin
gotiiriilon niimunslorin say1

Partiya malin hocmi (istehlak Niimunonin hacmi (istehlak tarasinda mohsul
tarasinda mohsul vahidinin vahidinin say1), adadlo
say1), adadlo Istehlak tarasinin Istehlak tarasimin | Istehlak tarasinin
hocmi 0,35 litro qodor hacmi 0,35-don 1,0 hocmi 1 litrdon
olmagla litra godar olmagla cox olmagqla
; H ; £ _. |
=R =R s B T B =5 | B
Z = < & Z = < € Z < S &
=3 B =]
Q @) Q
90-a qodor 5 13 2 5 5
91-don 150-0 godor 8 20 3 8 3 8
151-don 280-o godor 13 32 5 13 5 13
281-don 500-5 godor 20 50 8 20 5 13
501-dan 1200-5 godor 32 80 13 32 8 20
1201-don 3200-5 godor 50 125 20 50 13 32
3201-don 10000-5 godor 50 125 32 80 13 32
10000-don 35000-5 gador 80 200 50 125 20 50
35000-dan ¢ox 80 200 50 125 32 80
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Cadval 2.3. Konservlorin keyfiyyatini yoxlamagq ii¢iin
orta niimunonin gotiiriilmosi

Partiya malin hocmi Niimunanin hacmi, adadls
(istehlak tarasinin sayi), Normal nazarat Giiclondirilmis nazarat
ododlo
Istehlak tarasinin tutumu 0,35 litro godor olan mohsuldan
50-ya qodor 2 3
51-don 151-5 godor 2 5
151-don 500-0 godor 3 8
501-don 2200-o godor 5 13
2200-don ¢ox 8 20
Istehlak tarasinin tutumu 0,35-don 1,0 litro goder olan mohsuldan
150-yo godor 2 3
151-don 1200-0 godor 2 3
1201-don 35000-0 qodor 3 8
35000-dan ¢ox 5 13
Istehlak tarasinin tutumu 1,0 litrdon ¢cox olan mahsuldan
50-ya godar 1 2
51-don 500-5 godor 2 3
501-don 35000-5 godor 2 5

2.3. Tadgigatin magsadi, obyekti va iisullarn

Tadqgiqat aparmaqda mogsad «Qafgaz Konserv Zavodu»-nda istehsal
olunan torovoz vo ot konservlorinin ¢esidini, keyfiyyat gostoricilorini vo ekoloji
tomizliyini Oyronmokdir. Eyni zamanda istehsal olunan torovoz vo ot
konservlorinin osas keyfiyyat gostoricilorinin normativ sonadlorin tslobloring

uygunlugunu miioyyon etmokdir.

Tadgigat obyekti. Todqiqat aparmagq ii¢iin «Qafgaz Konserv Zavodu»-
nda istehsal olunan «tomat pasta», «badimcan kiiriisii», «yasil noxud» vo
«pOrtladilmis mal oti» konservlori gotiiriilmisdiir.

«Qafgqaz Konserv Zavodu»-nda istehsal olunan konservlorin
orqanoleptiki va fiziki-kimyovi gostaricilori qiivvads olan standartlara miivafiq
olaraq miiasir todqiqat tsullar1 ilo Oyronilmisdir. Todqigat iisullart istifads

olunan darsliklords (16,17,33), dors vasaitlorinds (14) vo metodik vasaitlords
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(59) genis verilmis, onlardan yaradici suratds istifade olunmus vo mohz ona
g6ro do burada todqiqat tisullarinin gedisi verilmir.

Konservlorin orqanoleptiki gostoricilorindon xarici goriiniisii, iyi, dadi,
rongi, konsistensiyasi vo digar gostaricilor miloyyon edilmisdir.

Fiziki-kimyovi gostoricilordon konserv bankasimnin hermetikliyi, xalis
kiitlosi, hissalorin nisbati, tursulugu, xérok duzunun miqdari, tomat pastada
quru maddoalorin miqdari, mal ati konservisinds otin, yagin kiitlo pay1 vo digor
gostaricilor miioyyon edilmisdir. Alinan noticalor standart gostoricilorle
miiqayiso edilmisdir. Konservlorin zorarsizlik gostaricilori tibbi-bioloji tolimata
uygun olaraq verilmisdir. Mal oti konservisinds misin va qalaymn miqdari
miloyyon edilmisdir.

Tomat pastanin torkibindoki quru maddonin, mal oti konservisindo ot vo
yagin kiitlo payr vo badimcan kiiriisindo quru maddonin miqgdarmin

toyinindan alinan rogqomlar riyazi-statistik hesablama tisulu ilo islonmisdir.
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UCUNCU FOSIL. TODQIQAT iSi

Konservlorin  keyfiyyoti istehsal miiossisosindo  mohsul istehsal
olundugdan 10-15 giin sonra yoxlanilir, ticarat toskilatlarinin anbarlarina vo
porakondo ticarato gondorilir. Ticarat toskilat vo miiassisalorindo meyva-torovoz
konservlori kamiyyat vo keyfiyyoatco yoxlanilir (31,51,52,53).

Meyvo-toravoz mohsullarinin komiyystco keyfiyyotini yoxlamaq {iclin
mallarin todqgiqat iisullar1 hagqinda tolimati, miivafiq standartlari, kontraktin
(miigavilonin) texniki sortlorini, noaqliyyat sonoadlorini, mal goéndoranlorin
keyfiyyot sertifikasiyasi vo spesifikasini aldo rohbar tuturlar.

Qarsida duran osas moasolo konservlori ayri-ayriligda komiyyotco va
keyfiyyotco, homg¢inin komiyyot vo keyfiyyoti eyni vaxtda toyin etmok
vozifasidir.

Yoxlamanin sifaris¢isinin xahisi ilo omtossiinas konservlorin keyfiyyatini
kontraktin texniki sortlorinds vo QOST-da nozords tutulan bir géstarici vo ya
bir nego gostorici lizro yoxlaya bilor. Lakin konserv partiyasinin keyfiyyatinin,
kontraktin texniki sortlorinin vo ya QOST-un talobino uygunlugu haqqinda
notico yalniz normativ sonodlordo nozordo tutulan biitiin gostaricilorin
toyinindan sonra verils bilar.

Osason amtoosiinas asagidakini yoxlayir (52):

- mohsulun saxlanilma soraitini — anbarin tipi, saxlanilma temperaturu,
havanin nisbi riitubati;

- nogliyyat tarasinin xarici vaziyyati — bu zaman taranin zodslonmasina,
islanmasina, acilmasina, taradaki markalanmanin olmasma vo
diizglinliiytine diqgqet yetirilir.

Ogor yoxlanilan partiya mal eynicinsli deyildirss, basqa s6zlo mala baxis
zamani miloyyon edilmisdir ki, mal miixtalif amtoa-noqliyyat qaimosi ilo daxil
olmus, markalanmada mal istehsal¢ilarinin, istehsal tarixinin, névbonin, mal

partiyasinin ndémrasinin vo taranin miixtolif olmasi miioyyon edilmisdir,
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hamginin taralarin bir hissasinds zadslonma var, onda belo partiya mal miitlaq
eynicinsli partiya mal {izro sortlasdirilmalidir.

Yoxlama aktinda konservlorin biitiin markalarindaki istehsal tarixi vo
novbosi 0z oksini tapmalidir.

Vahid partiya mal kimi sortlagsdirilmamis konservlorin yoxlanilmasi
sifariscisinin yazili xahisi ilo aparila bilor vo bu, normativ sonadlora zidd
deyilsa, miitloq akta slava edilmalidir.

Konservlorin gqablasdirilmasi vo markalanmasinin vaziyyati konservlorin
keyfiyyot gostoricilorinin toyini ilo eyni vaxtda aparilir. Lakin lazim golorso,
gablasdirilmanin vo markalanmanin keyfiyyotinin toyini yoxlanilmanin ayrica
vozifosi kimi yerina yetirilib, ayrica akt tortib oluna bilar (55).

Konservlorin kamiyyatco toyini masalaloring asagidakilar aid edilir:

- nogqliyyat vasitolorinda yerlorin sayinin toyini;
- mohsul vahidlorinin tara daxilindoki migdarinin tayini.

Partiya konservdo yerlorin sayr mohsulun noqliyyat vasitolorindon
(domiryolu vaqonu, konteyner, avtomobil) bosaldildigi vaxt basdan-basa
saymaqla toyin edilir (53).

Hesablamanin naticasi mali miisayiat edon sanadlarlo tutusdurulur.

Nogliyyat wvasitalorinin yol boyunda biitévliiyli pozuldugu hallarda
omtoosiinas naqliyyat vasitolorinin zodslonmasina sabob olan hadisays uygun
sonad tolob etmoalidir. Belo halda sifariscinin xahisi ilo amtassiinas mahsulun
bosaldilmasinda istirak etmokls bu barados akt tortib edir.

Mallarin bosaldilmasi prosesindo yerlori sayarkon omtoosiinas malin
gablasdirilma ndviino va vaziyyatino fikir vermoklo deformasiya olunmus,
islanmis vo gablasdirilmasi pozulmus yerlori ayirir. Qablasdirilmasi pozulmus
yerlor vo onlarin daxilindokilora yanasmaqla bilavasito mal bosaldilan vaxt
yoxlanilir. Biitiin qiisurlu yerlorin yoxlanmasinin noticolori osas partiya
maldan ayr1 olmagqla tortib olunmus aktda gostorilir. Bu zaman c¢atismazliq va

quisurun xarakteri otrafl yazilir.
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Yoxlamanin sonraki  morholosi osas partiya maldaki  vahid
gablasdirmada olan mohsulun saymin yoxlanmasidir. Bunu yoxlamaq {ic¢lin
omtoosiinas partiya malin miixtalif yerlorindon gotiiriib 2% vahid qablasdirma
yerini acir. Yoxlamanin noticosini  omtossiinas markalamada olan
molumatlarla vo mal géndaronin sonadloari ils tutusdurub aktda geyd edir.

Ogor yoxlama prosesindo catismazliq, sinma, qiisurlu banka vo ya
markalanmaya uygun olmayan (mohsulun adinda, mohsulun vahidlorinin
sayinda, netto kiitlodo vo s.) mohsul askar edilorsa, yoxlamanin naticasi yalniz
omtoossiinas torofindon yoxlanilan qablasdirma yerlorine samil edilir (31,52).

Sifariscinin xahisi ilo amtoasiinas biitiin mohsul partiyasinin gablasdirma
yerlarini a¢ib konservlorin faktiki migdarini miioyyan eds bilor.

Omtossiinasin istiraki olmadan mohsulun basdan-basa daxili migdarinin
yoxlanmasi, taradaxili gizli qiisurlar askar edilorkon (sinma, c¢atismazliq)
aparila bilor. Bu zaman noqliyyat tarasinda hor hansi islanma vo zodo
miisahido edilmir. Bu bir gayda olaraq nogliyyat paketlorindo daxil olan
konserv mohsuluna aid edilir.

omtoossiinasin  istiraki  olmadan bosaldilan malin gablasdirilmasi
zodalonmis taradaxili yoxlanilmasi mal satanin anbarinda kommersiya akti
oldugda, malin konteynerdon bosaldilmasina dair komission aktina vo ya
malin zodalonmasi barads qaimods edilon qeyds asason aparilir.

Anbarda omtoosiinas torofindon vahid yerlorin sayr yalniz tarasi
zodolonmoyon yerlor {izro miioyyon edilir. Tarasi zodolonmis mohsul
vahidlorinin sayi, migdar1 geyd olunmus kommersiya aktina osaslanmagqla
ekspertiza aktina yazilir.

Konservlosdirilmis meyva-torovoz mohsullarinin keyfiyyoti texniki sortlor
kontraktinin vo QOST-un taloblorine uygun miioyyon edilir. 9gor bu sonadlor
olmazsa, onda sifaris¢inin xahisi ilo mohsulun keyfiyyati digor sonadlors uygun

olaraq yoxlanila bilar.
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Konservlasdirilmis mohsulun néviindon, sifaris¢inin qarsiya qoydugu
masalodon asili olaraq konservlorin keyfiyyati 26313-84 sayli QOST-a uygun
asagidaki nozarot ndvlori tizro miloyyon edilir (54):

- konservlosdirilmis mohsulun istehlak va naqliyyat tarasinin voziyyati vo
markalanmanin yoxlanmasi;

- mohsul keyfiyyatinin orqanoleptiki gostaricilorinin yoxlanmasi;

- vahid mohsulun netto kiitlasinin (vo ya hocminin) v hissalorin nisbatinin
miloyyon edilmosi;

- fiziki-kimyovi keyfiyyot gostoricilorinin yoxlanmasi;

- partiya malin zorarsizlik gostaricilorinin vo mikrobioloji gdstaricilorinin

yoxlanilmasi.

3.1. Konservlarin orqanoleptiki gostaricilorinin tadqiqi

Toroavoz konservlorinin xarici goriiniisiiniin yoxlanilmasi etiketin olmasi
Vo onun vaziyyatinin miioyyon edilmoasindon baslanir. Bu zaman etiketdoaki
yazilarin mozmunu Oyronilir. Taranin xarici goriiniisiindo baxmagla
miloyyonlosdirilo bilon négsanlarin olmasi (hermetikliyin pozulmasi, qapagin
sismoasi, bosalmasi vo s.) yoxlanilir. Mohsulun 6zl yoxlanarkon tomat kiitlosi
bircinsli olmali, qabiq hissociklori olmamali vo kiflonmo miisahido
edilmomalidir. Tomat-pasta vo tomat-piireds tumun olmasi ndgsan sayilir.

Dad vo iyi yoxlanarkon dequstasiya sortlorino omol etmok lazimdir.
Tomat mohsullar1 6ziinomoxsus dad-tam xiisusiyyatlorino malik olmaldir.
Konar dad-tam olmasi yolverilmoz hesab edilir. Toravoz konservlorinin dadi
osas xammalin vo olavalorin dadina miivafiq olmalidir.

Tomat mohsullarmin rongi yoxlanarkon tobii 1sigdan istifads
edilmomalidir. Bir ¢ox hallarda bu mogsadlo rongli skalalardan da istifads
olunmalidir. Texniki yetiskonliyo c¢atmamis pomidordan aliman tomat

mohsullar1 tutqun qirmizimtil rongli olur.
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Duza va sirkoys qoyulmus toravazlorin orqganoleptiki gostaricilori todqiq
olunarkon ilk noévbodo xarici goriiniisii yoxlanilir. Bu zaman mohsulun
hazirlanmasi iisulu, Olgiisii, formasi, tomizliyi, torkib hissalorinin borabor
suratds yayilib-yayilmamasi, duzlugun soffafligi miioyyon edilir.

Dad vo iyi - tara acgillan kimi mohsulu dequstasiya etmoklo
miloyyaonlogdirilir. Bu zaman mohsul ii¢iin xarakterik olan spesifik atrin vo ya
konar iyin olub-olmamasina, olavo edilon odviyyoalorin miixtalifliyi nozoro
alinmaqla xosa golon duzlu-turs dadi vo yaxud qaxsimis, kiflonmis vo basqa
dadin olmasina xiisusi fikir verilir.

Konsistensiyas1 — mohsulu barmaqgla zoif basmagqla, kosmoklo, habelo
agizda c¢eynomoklo miioyyonlosdirilir. Bu zaman mohsulun sixhigina,
borkliyino, elastikliyino, kovrakliyino, siraliliyine, xir¢iltinin olub-olmamasina
da fikir verilir.

Rongi toyin edilon zaman konservlosdirilmis torovozin, meyvonin
ronginin onlar {iciin xas olan tobii rongo no godor yaxin olduguna digqgoet
yetirmok lazimdir. Kolomdo miixtalif ¢alarli qirmizimtil vo ya yasilimtil rongin,
xiyarda yasilhimtil-zeytunu vo ya miixtolif calarli zeytunu rongin olub-
olmamasina xiisusi ohomiyyot verilir. Hor bir mohsul {i¢iin organoleptiki
gostaricilorin qiivvada olan standartlarinin, respublika standartlarimin vo
texniki sortlorin toloblorine uygun olmasi miisyyon edilmalidir.

Xiyarm xarici goriinlisiinii yoxladiqda iso onun formasi vo formaca
miivafiq tosorriifat-botaniki sorta aid olmasi nazoro alinir. Formasi diizgiin
olmayanlar 2-ci sorta aid edilir. Ozilmislor, igorisi bos olanlar, habels
saralmislar ayrica geyd edilir. Duza qoyulmus xiyar biitov, ozilmomis vo
mexaniki zodasiz olmalidir. Standarta osason 1-ci sortda 10%-o qodar yiingiil
sixilmis vo formasini itirmislorin olmasina yol verilir.

Konsistensiyasi yoxlanarkon bilavasits dis altinda azmok lazim golir. 1-ci
sortda kolom vo xiyar sirali olmaqla dis altinda xir¢ildamalidir. ici bos xiyarin

miqdar1 6%-don ¢ox olmamalidir.
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Todqiq olunan mohsullarin 1y vo dadi Oziinomoxsus spesifik dadh
olmalidir. Olavalilar iso alavalorin dad va iyini vera bilor. Tursudulmus kolom
va duza qoyulmus xiyar duzlu-tursmoazo, xosdadli olmalidir. Duza qoyulmus
xiyarin dadi alavalordon asilidir. Xiyar1 todqiq edorkon onun 6l¢iisiine do fikir
verilir. Olgiisit 90 mm-don artiq olmayanlar (kornisonlar) 1-ci sorta, 91-120
mm olanlar iso 2-ci sorta aid edilir.

Organoleptiki todqigatin noticalori asagidaki kimi alinmisdir.

Tomat-pasta gablasdirilan tara tomiz, gapag1 paslanmamis, iizorindoki
etiketi tomiz olmaqla cirillmamis va xos, badii tortibath idi. Biitlin yazilar aydin
oxunurdu.

Tomat pastanin keyfiyyati miioyyon edilorkon torkibindo olan quru
maddalor, 6zliliik (vo yaxud Bostfik (axma) gostoricisi), qara lokalorin say1 va
mikrobioloji gostaricilor laboratoriyada yoxlanilir.

Tomat pastanin rong gostoricisi Color Tester LS-2000 markali cihazda
etalonla miigayiso edilmoklo miioyyon edilir. Standart iizro tomat pastanin
rong gostoricisi 2,00-2,30 vahidi arasinda konarlasa bilor. Zavodda todqiq
etdiyimiz tomat pastanin rong gostaricisi 2,06-2,15 vahid arasinda olmusdur.

Tomat pastanin pH gostoricisi 4,2-4,6 arasinda olmalidir. Bu turs
miihit hesab olunur. Belo miihitdo kif gdboloklori inkisaf edo bilmir. Qeyd
etmok lazimdir ki, tomat pastanin tursulugu pomidorun torkibindo olan {izvi
tursularin hesabina yaranir. Tozo pomidorda 0,4-0,6% iizvi tursu (alma, limon,
az migdarda kohraba vo tursong tursusu) oldugu halda tomat pastada iizvi
tursularin miqdarn 2,5%-2 qadordir.

Tomat pastanin Bostfik (axma) gostoricisi 6-9 vahid arasinda
olmalidir. Aparilan todqigat noticosindo bu  gostorici «Final» tomat
pastasinda 8,5; «Super Sun» tomat pastasinda iso 7,5 olmusdur.

Tomat pastanin 1 dm? sahassinds olan xirda qara lokolorin say1 3-4
ododdan ¢ox olmadi. Bu yol verilon normadan azdir. Orta va iri qara lokalorin

olmasina yol verilmir va tadqiqat naticasindo miisahids olunmadi.
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Badimcan kiiriisii  bankasinin xarici gOriiniisii  tomiz, qapagl
paslanmamus, etiket kagizi1 badii tortibath va biitiin yazilar yaxsit oxunurdu.

Rongi qirmizimtil gohvoyi, konsistensiyasi eynicinsli, dadi xos vo
Oztinomoxsusdur. Konar dad vo qoxu hiss olunmadi.

Yasil noxud bankasinin xarici goriiniisii tomiz, qapag paslanmamis,
etiket kagiz1 tomiz vo badii tortibathidir. Yazilar aydin oxunur. Suyu soffafdir.
Noxudlarin rongi tutqun yasildir. Konar iy vo qoxu hiss edilmadi.

Mal oti konservisinin bankasinin xarici gorliniisii tomiz, etiket
molumatlar1 bankaya litoqrafiya iisulu ilo hokk olunmusdur.

Dad va 1yi bigmis oto moxsus olub konar 1y vo dad miisahido olunmadi.
ot tikolori stimiiksiiz, qigirdagsiz vo damarsiz idi. 9t tikolori yumsaq, bisib
ozilmoamis vo cod tikoalarsiz idi.

Konsistensiyasi bircinsli, bozumtul-agdan kremvari rongs gador idi.

Apardigimiz orqanoleptiki todqiqatlar asasinda belo naticoys golmok olar
ki, «Qafgaz Konserv Zavodu»-nda istehsal olunan tomat pasta, badimcan
kiiriisii, yasil noxud vo mal oti konservlorinin sensor gostoricilori standartin

toloblorine uygundur.
3.2. Konservlarin fiziki-kimyavi gostaricilorinin todqiqi

3.2.1. Bankanin hermetikliyinin yoxlanilmasi

Bu iisulun mahiyysti ondan ibaratdir ki, konserv bankasini isti suyun
icarisind salib yoxladiqda daxildon hava qabarciglart ¢ixir vo bankanin
gapaginin vo ya tonoko bankanin tikis yerlorindon igariyo su kegirso demali
hermetiklik pozulmusdur.

Yoxlanilacaq konserv bankasinin xarici goriiniisii yoxlanarkon avvalca
etiket kagizindan tomizlonir vo yuyulur. Sonra siiso banka bir godor isti su
buxari {izorindo saxlanilir vo sonra istiliyi 85°C olan suyun igorisino
yerlosdirilir. Bu zaman bankanin qgapaginin qiraglarindan vo ya tonoko

bankanin tikis yerlorindon gabarciglarin ayrilmasi hermetikliyin pozulmasini
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gostorir. Bunu miisahido etmok 1ii¢iin banka su icarisindo 5-7 doq
saxlanilmalidir. Bundan sonra konserv bankasi sudan ¢ixarilir, qurudulur vo
novboti tadqiqatlar aparilir.

Dord ¢esiddo konserv (tomat-pasta, badimcan kiiriisii, yasil noxud vo
mal oti konservlori) gotiiriilmiis vo bankalarin hermetikliyi yoxlanarkon heg

bir konarlasma miisahido olunmamisdir. Biitiin bankalar hermetik idi.
3.2.2. Konservlarin netto Kkiitlosinin va hissalorin nisbatinin toyini

Torovoz konservlorinin torkibindo torovoz vo siro olduqda ayri-ayri
hissalorin nisbati miloyyonlosdirilir. Bu isi yerino yetirmok {ii¢lin iizori yaxsi
tomizlonmis vo silinmis konserv bankasi 0,5 qr doqiqlikle ¢okilir (Da).
Bankanin gapagi acilir vo mohsul slizgacdon vo ya xiisusi setkadan avvalcodon
kiitlosi miioyyan edilmis ¢ini kasaya siiziiliir. Stiziilma 10 doq davam etdirilir.
Bundan sonra kasadaki mohsul ¢okilir vo onun ilk kiitloyo goéro faizi
hesablanir. Bundan sonra konserv bankasinda qalan mohsul (duru hisso)
basqa qaba tokiiliir, konserv bankasi tomizlonir, yuyulur, qurudulur va ¢akilir.

Bankanin brutto kiitloesi - D,

Bankanin qapaqla kiitlosi - D,

Konservin netto kiitlosi - (D, - D,)=D

Duru hissonin kiitlasi - D,

Quru hissonin kiitlasi - (D-D,)=D,

. . . . D
Duru hissonin faizlo migdari 33 -100

Quru hissonin faizlo migdari % -100

Todqiq olunan konservlordon yalniz yasil noxudda vo mal oti

konservlorinda hissolorin nisboti miioyyon olundu. Biitiin konservlordo netto
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kiitlo do toyin edildi. Biitiin todqiqatlar 5 paralel olaraq aparilmis va orta

hesabi qiymot tapilmisgdir.

Cadval 3.1. Konservlarin netto kiitlosinin toyinindon
alinan naticalor

Konservlarin ¢esidi Olcii Standart Tadgigatin Konar-
vahidi (zavoddan noticosi lagsma
buraxilan) kiitlo + -
Tomat pasta gram 325 324,7 -0,3
Badimcan kiirtisi gram 340 340,2 +0,2
Yasil noxud gram 370 370,5 +0,5
Mal ati gram 325 324,5 -0,5

3.1 sayli codvoldon goriindiiyii kimi konservlorin netto kiitlosindo
konarlasma monfi istigamotds 0,3-0,5 gramdan ¢ox olmamisdir. Bu iso norma
daxilindadir.

3.2 saylh coadvaldon goriindiiyii kimi todqiq olunan konservlords
hissolorin nisbati standartin gostoricisine uygundur. Mal oti konservisinda
hotta 0,2% ot tikolori standart gostoricisindon ¢oxdur.

Bu gostaricilor «Qafqaz Konserv Zavodu»-nda istehsal olunan
konservlarin tarkibinin standarta uygunlugunu goéstorir.

Cadval 3.2. Konservlords hissalorin nisbatinin tadqiqindon
alinan naticalor (faizlo)

Konservlorin Yasil noxudda duzlugun Yasil noxudun miqdari
cesidi miqgdari (duru hisso) (quru hisso)
Standart Tadqiqgat Standart Tadqiqgat
gostaricisi noticasi gostaricisi noticasi
Yasil noxud 50-55 52,9 45-50 47,1
Mal oti konservisi 30 (sous) 29,8 70 70,2
(ot tikolari)

3.2.3. Konservlords quru maddslarin (vo ya suyun) migdarinin tayini

Tomat mohsullarinda quru maddonin miqdar1 2 {isulla toyin olunur:
quru maddolorin filtratin xiisusi ¢okisine goéro toyini; quru maddalorin

refraktometr iisulu ilo toyini.
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Quru maddolorin filtratin x{isusi ¢okisino goro toyinindo piknometr
qurudulur vo kiitloesi toyin edilir (Do). Piknometra cizgi yerino godor distillo
edilmis su tokiilir vo 20°C temperaturda su hamaminda 20 doq saxlanilir.
Sonra piknometrdon cizgidon artiq su bosaldilir, xarici sothi qurudulur, su ilo
birlikds kiitlasi toyin edilir (D1). Piknometrdoki su bosaldilib oraya avvolcodon
2 va ya 4 dofo distillo suyu ilo qarisdirilib tozyiq altinda cunadan kecirilmis
tomat-piire vo ya tomat-pasta mohlulu tokiiliir. Piknometr 20°C temperaturda

su hamaminda 20 doq saxlanilir, cizgidon artiq olan hisso bosaldilir, sothi

qurudulur vo kiitlosi toyin edilir (D). Xiisusi ¢oki asagidaki diistur iizro
hesablanir:
D, -D
D2() — 2 0
20 1)1 _ DO

burada, Do — bos piknometrin kiitlasi, g-la;
D1 — piknometrin su ils kiitlosi, g-la;
D» — piknometrin mohsulla kiitlssi, g-la.

Alinmig xiisusi ¢okiya asason xiisusi cadvaldon quru maddonin migdari
tapilir. Qiivvoado olan standarta osason tomat-pastada quru maddaslorin
miqdarn 30, 35, 40, 45 va 50%, tomat-piireds iso 12, 15 vo 20% olmalidir. Biz
torkibindo 30% quru maddo olan «Super Sun» tomat pasta vo badimcan
kiirtisiinii tadqiq etmisik.

Cadval 3.3. Konservlords quru maddalorin (vo ya suyun)
miqdarinin toyinindon alinan naticalor (faizlo)

Konservlorin Konservlords quru Konservlords suyun
cesidi maddoanin migdari miqgdari
Standart Tadqiqgat Standart Tadqiqgat
gostaricisi noticasi gostaricisi noticasi
Tomat pasta «Super Sun» 28-30 29,8 70,0 70,2
Badimcan kiiriisi 24 24,2 76,0 75,8

3.3. sayli codvoldon goriindilyii kimi tadqiq olunan konservlordo quru

maddonin migdari standartin gostoricisino uygundur. Konarlasma + 0,2%-don
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¢ox deyil. Lakin «Super Sun» tomat pastasinda quru madds standartin
gostoricisinin maksimum miqdarindan 0,2% azdir. Tomat pastanin etiketindo

duru maddonin migdar1 28-30% gostarilir.

3.2.4. Konservlords mineral maddslarin toyini

Konservlordo mineral maddoslorin migdar1 2 qram mohsulun tiistiisii
kosilona qgodor yandirilib Mufel sobasinda koézordilmoesi noticesindo toyin
olunur. Bu asason konservlorin torkibindoki mineral maddslorin yanib kiilo
dénmosina osaslanir. Daorin elmi todqiqatlarda toyin olunmus kiildo spektral
analiz noticosindo makro- vo mikroelementlor do toyin olunur. Lakin
laboratoriyada belo todqiqatlarin aparilmasi ii¢lin sorait olmadigindan biz
homin rogomlori molumat kitablarindan (53,54) gotiirmiisiik.

Cadval 3.4. Konservlords mineralli maddalorin migdari
(53, 54 sayli adobiyyatlardaki molumatlarla miiqayisali)

Konservlarin ¢esidi Mineral maddolorin (kiiliin) migdari, faizlo
Odobiyyat Tadqiqgat Konarlasma
gostaricisi noticasi + -

Tomat-pasta 2,7 2,68 +0,02
Badimcan kiirtisi 2,0 0,03 -0,03
Yasil noxud 1,3 1,31 -0,01
Mal oti konservisi 1,9 1,89 +0,01

3.4. saylh codvaldon goriindilyii kimi todqiq olunan konservlordo
mineralli maddalorin (kiiliin) migdari adobiyyat malumatlarina uygundur.

Todqgiqat noticasindo zavodda istehsal olunan tomat mohsullarinda
10%-11 xlorid tursusunda hall olmayan kiil, basqa s6zlo qum tapilmamisdir.
Qiivvado olan standarta oasason mineral gatisiglarin miqdar1 ala sort tomat
mohsullarinda olmamalidir. Bu onu gostarir ki, zavodda istehsal olunan tomat
mohsullar1  ola keyfiyyoto malikdir. 1-ci sort tomat pastada 0,005%-don,
tomat piireds 0,08%-don, tomat sousunda iso 0,03%-don ¢ox mineral qatisiglar

olmamalidir.
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Tomat - piireds bark gatisiglarin tayini

Tomat-pasta vo tomat-piire istehsalinda istifado olunan pomidorlar
ehtiyatsizliq tiziindon yaxsi yuyulmadigda va texnoloji amoliyyatlara diizgiin
riayot edilmodikdo onlarin torkibino bork qatisiglar, o ciimlodon mineral
qatisiglar diisiir. Tomat mohsullarinda bork gatisiglar: toyin etmok iigiin 100
qr tomat-pasta vo ya tomat-piire tutumu 500-1000 ml olan hiindiir kimyavi
stokana tokiiliib iizorino dolanacan tomiz kran suyu slavo edilir. Siiso ¢ubugla
garisdirildigdan sonra asili vo bark qatisiglarin ¢okmaosi iigiin 20-30 doq sakit
saxlanilir. Bu miiddotdon sonra ehtiyatla nisboton bulaniq olan iist hissodoki
su siiziiliir vo stokanda onun hocminin 1/4 vo ya 1/3 hissasi godor galmalidir.
Yenidon stokana kran suyu olave edilir vo bu ciir yuma stokandaki mohlul
soffaflasana kimi davam etdirilir. Axirda stokandaki suyu ehtiyatla bosaldib
dibindoki ¢Okiintiinii kiilsiiz filtrdon siiziirik. Filtrdo qalan ¢okiintiinii bir
neca dofa su ilo yuyub filtri ¢dkiintii ilo birlikde avvalcodon daimi ¢okiya qodor
qurudulmus c¢ini tigelo kegirib Mufel pecindo agimtil kiil alinana qgodor
kozordirik. Tigeli 20 doq eksikatorda soyudub kiitlesini toyin edirik. Bork
qatisiglarin faizlo migdar1 asagidaki diistur tizro hesablanir:

_ Dz _Dl

X -100

burada, D — todqiq olunan moahsulun kiitlosi, g-la;

D, — tigelin bos kiitlosi, g-la;

D» — tigelin kiillo birlikdas kiitlosi, g-la.

Mineral qatisiglarin migdari ola sort tomat mohsullarinda olmamali, 1-
ci sort tomat-pastada 0,05%-don, tomat-piiredo iso 0,08%-don, tomat
sousunda 0,03%-dan ¢ox olmamalidir.

Tadqiq olunan tomat-pastada bork mineral gatisiglar, basqa s6zlo 10%-

li xlorid tursusunda holl olmayan kiil olmad.
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Odobiyyat molumatlarina goéro (26,54) 100 qram tomat-pastada
makroelementlorin miqdar1t mq-la: kalium — 875, kalsium — 20, magnezium —
50, natrium — 15, kiikiird — 51, fosfor — 68, xlor — 232, mikroelementlordon
mkgqg-la: domir — 2300, yod — 9, kobalt — 25, mangan — 200, mis — 460,
molibden — 30 vo sink — 1100 tapilmisdir. Bu elementlorin insan orqanizmi
ticlin fizioloji shomiyyati vardir.

Mal oti konservisindo mineralli maddolorin miqdart 1,9%-dir, o
cimlodon 1,0% xo6rak duzu vardir. Mineral maddalorin torkibindo har 100
qram mohsul hesabi ilo 444 mq natrium, 284 mq kalium, 14 mq kalsium, 19
mq magqgnezium, 178 mq fosfor vo 2,4 mq domir vardir (54). Bu elementlorin
insan orqanizminin normal foaliyyati vo maddalor miibadilasi iigiin fizioloji
ohomiyyati vardir.

Agir metallardan qalay vo qurgusun duzlari istehsal olunan mohsullarda
tapilmadi. Eyni zamanda hazir mohsulun siiso bankalara gablasdirilmasi agir

metal duzlarinin sonradan amalo golmosinin qarsisini alir.

3.2.5. Konservlards tursulugun toyini

Bu iisulun mahiyyati mohsulun (torovozin vo ya duzlugun) torkibindo
olan {izvi tursularin fenolftalein indiqatorunun istirak: ilo 0,1 n gsalovi mohlulu
ilo neytrallasmasina osaslanir. Tursulugu toyin etmok ii¢iin 250 ml-lik olgiilii
kolbaya 25 ml toadqiq olunacaq duzlugdan tokiib iizorins cizgiys qodor distills
suyu olavo edirik. Ogor tursuluq torovozds toyin olunacaqgsa, onda 25 qr xirda
dogranmuis torovaz kolbaya kegirilir, tizorina kolbanin hocminin 34 hissasi godor
distillo suyu oalava edilib su hamaminda 80°C-ys godor qizdirilir. Soyudulub
cizgiya qgodor distillo suyu olava edilir. Hor iki halda hazirlanmis mohlul
siziiliir vo pipetka ilo 50 ml filtratdan gotiiriiliib konusvari kolbaya tokiiliir.

Uzoaring 3-5 damla fenolftalein indigatoru olava edib 0,1 n golovi mohlulu ilo
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¢ohrayr rong alimana qodor titrlosdirilir. Cohrayr rong 30 san orzindo
itmomolidir.

Mohsuldaki iimumi tursulugun siid tursusuna goérs hesablanmis faizlo
miqdar (X) asagidaki diistur iizro hesablanir:

X:Y-Yl -0,009-100
Y, Y,

burada, Y — titrlonmoaya sorf olunan 0,1 n galavi mohlulunun migdari, ml-ls;
Y1 — mohlul hazirlanmis kolbanin hacmi, ml-Is;

Y> — tadqiq tigiin gotiiriilmiis duzlugun hocmi, ml-Is
vo yaxud torovozin kiitlosi, g-la;

Y3 — titrlosdirmok {i¢lin gotiiriilon mohlulun hocmi, ml-lIs;

0,009 — siid tursusuna gors hesablamagq li¢iin amsal.
Sirkaya qoyulmus toravozlords omsal sirka
tursusuna gors 0,006 gotiiriiliir.

Isin gedisindon molum oldugu kimi Y; = 250 ml; Y> = 25 ml vo yaxud 25
qr; Y3 = 50 ml. Gostorilon qiymatlori yerina yazsaq, onda hesablama diisturu
asagidaki sado formani alir:

X=018Y

Tohlil paralel olaraq aparilir vo orta hesabi qiymot tapilir. Paralel
titrlosmonin arasindaki forq 0,05 ml-don ¢ox olmamalidir. Hesablama 0,01
daqiqlikle aparilmalidir.

Umumi tursuluq duza qoyulmus vo tursudulmus torovezler {iciin
standart gostoricidir. Tursudulmus kolomdo — 0,7-1,75%; duza qoyulmus
xiyarda — 0,6-1,2%; pomidorda — 0,7-2,0% titrlonon tursuluq olur.

Biz tursulugu tomat-pastada vo badimcan kiiriisiinds toyin etmisik.

3.5 sayli cadvaldon goriindiiyii kimi todqiq olunan konservlards titrlonan
tursuluq standart vo adabiyyat gostaricilorindon ciizi miqdarda forqlonmisdir.

Bu yol verilon norma daxilindadir.



71

Cadval 3.5. Konservlorda titrlonon tursulugun (alma tursusuna goro)

toyinindon alinan naticolor

Konservlarin Titrlonan tursuluq, faizlo
cesidi Standart vo Tadqiqat Konarlasma
adobiyyat noticasi + -
gostaricisi
Tomat-pasta 2,5 2,42 +0,08
Badimcan kiirtisi 0,5 0,52 -0,02
Yasil noxud 0,1 0,1 -

3.2.6. Konservlords xorok duzunun migdarinin tayini

Duza qoyulmus vo tursudulmus torovozlordo x6rok duzunun miqgdari 2
tisulla — neytrallasdirilmis duzlugun (sironin) kalium-bixromat indigatorunun
istirak1 ilo argentium-nitratla titrlosdirmoklo (arbitraj iisulu) vo duzlugun
xlisusi ¢akising goéro miloyyon edilir.

Arbitraj iisulu ils duzluqda (sirads) xorok duzunun migdarinin tayini

(Mor iisulu)

Bu {iisul xlor ionlarmin kalium-bixromat indigatorunun istiraki ilo
bilavasito giimiis nitratla titrlosmosine osaslanir. Xlor ionlarinin hamaisi
argentium nitratla ¢okdiiriildilkdon sonra mohlulda argentium-bixromatin
qurmizimtil-korpici ¢okiintiisii alinir. Reaksiya asagidaki tonlik {izro gedir:

NaCl + AgNO3; —» AgCl + NaNOs3
2AgNO; + K2CrOs — AgCrOy4 + 2KNO3

Alinan noticonin doqiqliyi, indigatorun giimils ionlarma goro
hossasligindan asilidir. Bu hossasliq iso bir ne¢o amillordon asilidir. Ilk névbado
AgCrOs-iin qatiligindan, tadqiq edilon mohsulun temperaturundan, hidrogen
ionlarmin konsentrasiyasindan, konar maddolorin olmasindan vo s. asilidir.

Reaksiyanin gedisi iigiin normal temperatur 20°C sayilir.
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Mor iisulu ilo duzun miqdarmi toyin etmok ii¢lin doérdqat tonzifdon
siiziilmiis duzlugdan (siradon) pipetka ilo 10 ml gotiiriib 250 ml-lik konusvari
kolbaya ke¢irmali, tizorina 3-5 damla fenolftaleinin 1%-li spirtdo moahlulundan
olava edib 0,1 n golovi mohlulu ils neytrallagsdirilmali. Sonra {izorino 1 ml 10%-
li kalium-bixromat alavs edib, calxalayan zaman itmoayon qirmizi-korpici rong
alinan kimi 0,05 n argentium-nitrat mohlulu ilo titrlosdirmoli. X6rok duzunun
faizlo migdar (X) asagidaki diisturla hesablanir:

_Y-0,00292-100-Y,
Y1 'Y3

X

burada, Y — todqiq olunan mohlulun titrlonmosinag sorf olunan
0,05 n AgNO3 mahlulunun migdari, ml-Is;

Y1 — tadqiq tuigiin gotiiriilon duzlugun (sironin) miqdari, ml-Is;

Y> — tadqiq tigiin gotiiriilon duzlugun (sironin)
distillo suyu ilo durulasdirildigr hocm, ml-ls;

Y3 — titrlosdirilmok {i¢lin gotiiriilon durulasdirilmas
duzlugun (mohlulun) miqgdari, ml-Io.

0,00292 rogomi 0,05 n AgNOs; mohlulunun x6rok duzuna gors
hesablanmus titri, 0,1 n mohlulla titrlondikdo iso bu rogom 0,05845 gotiiriiliir.

Hesablama 0,1 doqiqlikle aparilir, iki paralel tohlil arasindaki forq 0,1%-
don artiq olmamalidir. Duza qoyulmus kalomdo duzun miqdan 2,5-3,5% olur.
1-ci sort duza qoyulmus xiyarin torkibindo duzun miqdan 3,5%-o qodor, 2-ci
sortda 4,5%-2 qodar olur.

Duzlugun xiisusi ¢akising gora xorok duzunun miqdarmnin
areometrld toyini

Duzlugun sixlig1 onun torkibinds olan maddolorin migdarindan asilidir.
Duzlugda holl olan maddo osason x0rok duzudur. Buna goéro do duzlugun
sixligin1 toyin etmoklo onda olan x6rok duzunun miqdarii xiisusi codvalin
koémoyi ilo hesablamaq miimkiindiir. Bunun ii¢lin duzluq ikiqat tonzifdon vo
ya pambiqdan siiziiliir. Stizilmiis duzluq tomiz, quru, hacmi 250 ml olan siiso

silindra tokiiliir. Duzlugu siiso silindro tokon zaman nozors almaq lazimdir ki,
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onun igarisind areometr salindigda mohlulun soviyyesi silindrin yuxari
qurtaracagindan bir az asagl olmalidir. Tomiz arcometri ehtiyatla mohlulun
icarising salib 5 dog-don sonra onun gostaricisini geyd edirik. Areometrin
gostaricisini diiz hesablamaq {iclin goziimiizii mohlulun soviyyesi ilo eyni
hiindiirlitkds saxlamaliyiq. Eyni zamanda mohlulun temperaturu yoxlanilir,
horgah areometrin temperaturu yoxdursa, onda areometri ¢ixardigdan sonra
duzlugun temperaturu laboratoriya termometri ilo Olgiiliir. Temperatur 20°S-
don asag1 vo yuxari oldugda areometrin gostaricisina diizalis verilir.

Bir qayda olaraq o6l¢li cihazlarnt 20°C temperaturda cizgilonir.
Areometrin hansi temperaturda cizgilondiyi onun bogaz hissesinds qeyd edilir.
Tohlil edilon duzlugun temperaturu ilo areometrin cizgilondiyi temperatur
arasindaki hor doroco forqo verilon diizolis omsali 0,00045-dir. Moahlulun
temperaturu tolob edilon doracodon yiiksok olduqda diizolis adadi areometrin
gostaricisinin lizorind golinir, oksino, mohlulun temperaturu asagir oldugda
cixilir. Mosolon, Areometrin cizgilondiyi temperatur +20°C; Tohlil edilon
duzlugun temperaturu +23°C; Temperatur gostoricilori arasindaki forq 23-
20=30C. 3°C-yas diizalis 0,00045x3=0,00135-dir.

Areometrin gostaricising gors tohlil edilon mohsulun xiisusi ¢okisi 1,0185
olmusdur. Temperatur forqino osason duzlugun xiisusi ¢oki gostoricisinin
izarina diizalis amsali slava edilir.

1,0185+0,00135=1,01985

Demaoli, diizalislo duzlugun xiisusi ¢okisi 1,01985-dir. Bu goéstoricini 3.7
sayli cadvaldaki ragamlarle tutusdurub x6rok duzunun faizlo miqgdar tapilir.
Ogor, xiisusi ¢okinin tapilan gostoricisi cadvaldoki rogomls uygun golmozso,
onda xiisusi ¢okinin yaxin miqdarini gotiiriib hesablama aparilir.

1,0196 — 3% duza uygundursa, onda

1,01985 — X% olar

x=3,007% duz oldugu tapilir.
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Qiivvads olan standarta asason tursudulmus tarovazlords x6rok duzunun

miqgdari asagidaki kimi normalasdirilir: turudulmus kolomds 1,2-2,5%, xiyarda
3-5%-dok, pomidorda 3-8%-dak.

Cadval 3.6. Duzlugun xiisusi ¢okisino gdra duzun faizlo miqgdari

Duzlugun sixligi DY Mohlulda x6rok duzunun miqdari, %-ls
¢ 100 g-da ¢okiya géro 100 ml-do hocma goéra
1,0053 1 1,01
1,0125 2 2,03
1,0196 3 3,06
1,0268 4 4,10
1,0340 5 5,17
1,0413 6 6,25
1,0436 7 7,34
1,0559 8 8,45

Cadval 3.7. Konservlords x6rok duzunun toyinindon

alinan noaticalar, faizlo

Konservlarin Xorak duzunun miqgdari, faizlo
cesidi Standart Tadgigatin Konarlagsma
gostaricisi noticasi + -
Badimcan kiiriisii 1,0-1,2 1,2 -
Yasil noxud 0,8-1,5 1,2 Standart

gdstaricisinin orta
rogoming uygundur
Mal oti konservisi 1,0 1,05 -0,05

3.7. sayl codvaldon goriindiiyli kimi todqiq olunan konservlordo x6rok
duzunun miqgdar1 norma daxilindadir. Yasil noxudda x6rok duzunun miqdari
standart gostaricisinin orta qiymatine uygundur. «Super Sun» tomat-pastasina
159 x0rak duzu gatilmadig ii¢iin toyin olunmamusdir. Qeyd etmok lazimdir ki,
«Final» markali tomat pastasinin torkibindo 2% x6rok duzu olur.

Tomat  pastada  mikrobioloji  gostoricilordon  stafilokokklar,
streptokokklar, bagirsaq ¢oplari, sporlu bakteriyalar va 6lii kiflorin olmasi da
miloyyon edilir. Aparilan todqigatlar naticosinda (20, 21) he¢ bir zororli vo

patogen mikrob miisahido edilmomisdir. Botulizm tdrodon bakteriyalar:
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miloyyon etmok {i¢iin okmo disulu ilo milayino aparilmisdir vo homin
bakteriyalar tapilmamisdir (20). Beloliklo aparilan todqigatlarin  naticalori
zavodda istehsal edilon tomat-pastanin keyfiyystinin standartin tolobino uygun
oldugunu tesdiq edir.

Aparilan miisahido vo todqgigat islorinin noaticalori bizo «Qafgaz
Konserv Zavodu»-nda istehsal olunan tomat pastanin yiliksok keyfiyyotli
olmasini, torkibinin vo sanitariya gostoricilorinin standarta uygunlugunu tam
mosuliyyatlo tosdiq etmoyo imkan verir. Aparilmis sifahi sorgu naticosindo
miloyyon olunmusdur ki, zavodun tomat mohsullarinin keyfiyyotli olmasi
haqqinda miisbot fikirlor sdylonir. «Blendo» , «Final» vo «Super Sun» tomat
pastalar1 ilo hazirlanan kulinar momulatlar1 dadli vo lozzotli olmaqgla moado
tursusunun artmasma sobab olmur. Bu ondan iroali golir ki, tomat pasta
texnika vo texnologiyanin miiasir toloblori osasinda diinya standartlarina
uygun olaraq istehsal edilir vo torkibindo insan organizmi {i¢iin zorarli olan heg
bir birlosmo yoxdur.

Apardigim todqiqatlara osaslanib, zongin kimyovi torkibi vo bioloji
foal maddalari olan «Blendo» , «Final» vo «Super Sun» tomat pastalarindan
giindolik qidamizda, eloco do genis c¢esidli, dadli vo lozzotli Azorbaycan
xOroklorinin hazirlanmasinda ovozsiz tamhi qatma kimi istifads olunmasi
moslohot goriiliir. Eyni sézlori badimcan kiiriisii, yasil noxud vo mal oti

konservlori ii¢iin do demok olar.

3.2.7. Tadqiqat naticalorinin riyazi-statistik islonmasi vo miizakirasi

Elmi-todqiqgat islorinds eksperiment apararkon todqiq olunan moahsulun
torkibindoki bu vo ya digor maddonin miqdari, eloco do osas standart
gostaricilori sensor va fiziki-kimyaovi {isullarla laboratoriyalarda todqiq edilir.

Laboratoriyada isi eyni gostorici izro on az1 3 dofo, on coxu 10 dofs tadqiq
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edilir vo noticalor xiisusi coadvaldo geyd olunur. Sonra asagidaki ardicilligla
hesablama aparilir.
1. Bu va ya digor gostorici tizro maddalorin %-lo migdarimi toyin etmok

iciin orta hesabi komiyyot diisturundan istifado edilir.

X:in

n

Burada, X - mohsulda olan maddonin miqdari;

> xi -3 niimunadon alinan rogomlorin comi;

n - toadqiq olunan niimunalorin sayi;
X - mohsuldaki maddonin orta miqdari.
2. Orta hesabi komiyyotdon uzaglasma hor niimuno gostoricisi iizra
tapilir.
Xi—-X
3. Orta hesabi komiyyatdon uzaqlasmanin kvadrati tapilir.
(xi-X)
4. Verilmis toroddiid gostoricilorini miloyyon etmok {i¢lin dispersiya
asagidaki diistur iizro tapilir.

> (xi-X)

n-—1

D(X) =

5. Orta kvadratik uzaqlasma asagidaki diistur {izro tapilir.

o=,D,
6. Variasiya omsali toyin edilir.
V= 0-100
X

8. Xotanin faizini tapiriq.
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9. Etibarliliq xatasin1 tapiriq.
Ex=*m-m
burada, m - styudent omsalidir. Asagidaki codvaldon gotiiriiliir.
10. Orta naticonin intervali tapilir.
X + Ex
11. Nisbi xota hesablanir.

Ax =2 100
X

Nisbi xota vahido no qgodor yaxin olsa, aparilan todqiqgatin vo

hesablamanin diizgiinliiyiinii siibut edir.

Styudent codvali (P=0,05 olduqgda)

n Tn n tn

1 12,706 8 2,306
2 4,303 9 2,262
3 3,182 10 2,228
4 2,766 11 2,201
S 2,571 15 2,131
6 2,447 20 2,086
7 2,365 25 2,060

1. Tomat pastanin torkibindoki quru maddonin toyini 5 paralel
niimunads aparilmis vo asagidaki rogomlor alinmisdir:
X1=29,5; X5=29,7; X3=29,8; X4=30,1; Xs5=30,0;

7 29.5+29.7 + 22,8 +30,1+30,0 ~29.82

Aydin vo asan olmaq ii¢iin 2 va 3- cii omoliyyatlarin naticolorini

hesablayib codval soklinds verak.

. Tomat. pas‘gada quru X -X ( X - )?)2
No-si | maddonin miqdar1 %-lo
1 29,5 -0,32 0,1024
2 29,7 -0,12 0,0144
3 29,8 -0,02 0,0004
4 30,1 0,28 0,0784
5 30,0 0,18 0,0324
n=3 2. x=1491 3 (x, - X) =09336
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D(x) =

—=\2
>x, -x) 0,9236 02334

n—1

8 =4/D(x) =40,2334 = 0,4831148 =~ 0,48

_5-100  0,48-100

1% =1,6096579 = 1,61
X 29,82

M= ii —4 048 0,214669 = 0,21
Jno 2,236

m%=""100=-22L 100=_2L _ 0,704 = 0,7
X 29,82 29,82

E =*m-m=2,571-0,21=0,53991 = 0,54
X + Ex =29,82+0,54 =~ 30,36
X — Ex=29,82-0,54 ~ 29,28

Demoli, todqiq olunan tomat pastada quru maddolorin miqgdari

30,36%-o godoar ola bilar.

AX =£-IOO: 0,54-100 _ 54 _
X 29,82 29,82

b

Nisbi xata 3-don az oldugu (vahids yaxin) ii¢iin tomat pastanin quru
maddasinin todqigindon alinan naticalor yaxsi hesab edilo bilor

2. Badimcan kiiriisiiniin torkibindoki quru maddonin toyini 5 paralel
niimunads aparilmis vo asagidaki rogomlor alinmisdir:

X1=23,9; X0=23.,8; X3=24,2; Xu=24.5; X5=24.,6;

239+23,8+242+245+24,6 1210
5

X =

=242

2 va 3-cli amoliyyatlarin naticalorini hesablayib codval soklindo verak.

' Badlmcaq kl'ir}'isiinda quru X. - X (Xi _ Y)Z

Neo-si maddonin migdar1 %-la

1 23,9 -0,3 0,09

2 23,8 -0,4 0,16

3 24,2 0 0

4 24,5 0,3 0,09

5 24,6 0,4 0,16
n=>3 D x=1210 > (x,-X) =05
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=\2
D(X)ZM :0715 =0,125

n-—1
o=+D 0,125 =0,3535533 = 0,35
5-100 0,35-100

V= — 2 —1,4462809 ~ 1,45
X 242

M=t -2 93 (1565205~ 016
“Jdn 2,236

m%=""100=1% 100= 1% _066~07
X 242 242

E =*tn-m=2571-016=0,41136 = 0,4
X + Ex=24,2+0,4=238
X —Ex=242-0,4=246
Demaoli, tadqiq olunan badimcan kiirlisiindo quru maddslorin migdari

23,8%-dan 24,6%-o qodar ola bilar.

AX:£-100—04100 40 ~16
X 24,2 24,2

Nisbi xota vahido yaxindan badimcan kiiriisiindoki quru maddanin
todqigindon alinan naticalor yaxsi hesab edilo bilor.

3. Portladilmis mal oti konservisinda ot vo yagin kiitlo payimnin toyini 5
paralel niimunoado aparilmis va asagidaki rogomlor alinmisdir:

X1=69,9; X»=69,8; X3=70,2; X4=70,5; Xs5=70,6;

X = 69,9 + 69,8 + 7(;,2 +70,5+70,6 =702

Aydin vo asan olmaq tig¢iin 2 va 3-cli omoliyyatlarin noticoalorini

hesablayib codval soklindas verak.
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| Mal oti konservisinda ot X -X (x, - XV
Ne-si vo yagin kiitlo payi
1 69,9 -0,3 0,09
2 69,8 -0,4 0,16
3 70,2 0 0
4 70,5 0,3 0,09
5 70,6 0,4 0,16
n=>5 Y x=1491 > (x, - X) =09336
< \2
D(x):—z(x" ~XJ_05_ 0,125
n—1 4

0=4D 0,125 =0,3535533 = 0,35
0-100 0,35-100

V= == =1,4985754 = 0,5
X 70,2

M =ii=i 0,35 =0,1565295 = 0,16
Jn ,236

m% ="100=210 100 = 10 _ 0,2279 = 0,23
X 70,2 7

E =*tn-m=2571-0,16=0,41136 = 0,4
X +Ex=70,2+0,4 = 70,6
X —Ex=702-0,4 =698
Demoli, mal oti konservisinds ot va yagin kiitlo pay1 69,8%-don 70,6%-9

gadar ola bilor ki, bu da standart gostoriciys uygundur.

Ax = £ 1002 04100 _ 40 ) 5668005 < 0.6
X 702 702

Nisbi xota vahiddon az oldugu {cln aparian todqigat islori vo
hesablamalar diizdiir, ona gora do miisbat gqiymotlondirils bilor.

Beloliklo, aparilan todqigat islorinin noticolori gostordi ki, «Qafqaz
Konserv Zavodu»-nda istehsal olunan torovoz vo ot konservlorinin keyfiyyati

qiivvads olan normativ-texniki sonadlorin tolobino uygundur vo keyfiyyatlidir.
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4. NOTICO VO TOKLIFLAR

Magistr dissertasiyas: “Qafqaz Konserv Zavodu”-nda istehsal olunan

toravaz konservlorinin cesidi vo keyfiyyatinin ekspertizasi” mo&vzusuna hosr
olunmusdur. Magistr dissertasiyasi girisdon, ii¢ fosildon, natico va tokliflordon
ibaratdir. Isin yazilmasinda 87 adda adobiyyatdan, o ciimlodon 27 azorbaycan
dilinds, 26 rus dilinde va 34 normativ sonadlorden istifade olunmusdur. Isde
18 codval var. Isin yazilmasmnda «Qafqaz Konserv Zavodu»-nun
materiallarindan da istifads olunmusdur.

Isin birinci faslinde konservlorin kimyovi torkibi, onlarin keyfiyyotini
formalasdiran amillor, xammallarin  sociyyasi vo keyfiyyoti, konservlorin
keyfiyyot vo ekoloji tomizlik gostoricilori, konservlorin giisurlari, konservlorin
gablasdirilmasi, markalanmasi, dasinmasi, saxlanilmasi vo bu zaman bas
veran proseslor, konservlorin tosnifatr vo ¢esidi genis adobiyyat molumatlar
osasinda yazilmisdir.

Insanlarin gqidalanmasinda meyvo-toravozlorin cox mithiim shomiyyoti
vardir. Meyvoa-torovozlor insan organizmi ii¢in  vitaminlorin vo minerali
maddalorin monbayidir. Orta yash insan hor giin 350 qgramdan az olmayaraq
meyva-gilomeyva vo 400-450 qrama qodor torovoz istehlak etmolidir. Tozo
meyvo-toravazlorlo yanasi konservlosdirilmis mohsullardan da istifads olunur.
Mbohz buna gors respublikada meyva-torovozlorin emali mohsullarinin istehsali
ilbail artir.

Son zamanlar xarici i adamlar1 qeyri-neft saholorino, o climlodon
yeyinti sonayesind do investisiya qoyurlar. Bu baximdan Azorbaycanda
gabagcil investor olan Azersun Holdinq sirkatlor qrupunun Xa¢mazda tikib
istifadoyo verdiyi «Qafqaz Konserv Zavodu» noinki respublika ohalisini
meyva-toravaz vo ot konservlori ilo tochiz edir, eyni zamanda xarici 6lkalors do
mohsul ixrac edir. Miiossisodo hazirlanan mohsullar osason xaricdon gotirilon

milasir avtomat avadanlglarda, insan oli doymodon istehsal olunur.
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Mbohsullarin keyfiyyotinin diinya standartlarina cavab vermosini tomin etmok
liclin miiossisodo avtomatlasdirilmis vo kompiiterlo nizamlanan axin xatlori
qurasdirilmisdir.

Magistr dissertasiyasinin ikinci faslindo «Qafqaz Konserv Zavodu»-nda
istehsal olunan tomat mohsullarinin, goalyanalti va tobii torovez konservlorinin
vo mal oti konservlorinin ¢esidi omtoslik baximdan saciyyslondirilmisdir.
Burada homginin orta niimunonin gotiiriilmosi, onun todqiqe hazirlanmasi,
tadqiqatin moaqgsadi, obyekti va tisullar1 otrafli izah olunmusdur. Zavoda asasan
tomat mohsullari, mal oti konservisi, miixtolif ¢esidda toravoz konservlori vo
miirobbo istehsal olunur. Bizim osas mogsodimiz «Qafqaz konserv zavodu»
torofindon istehsal olunan torovoz konservlorinin vo mal oti konservisinin
cesidini, keyfiyyat vo ekoloji gostaricilorini 6yronmokdir.

Zavoda ii¢ ¢esiddo tomat mohsulu, o ciimlodon torkibindo 28-30%
quru madds olan «Super Sun», 24% quru madds vo 2% x6rok duzu olan
«Final» tomat pastalari, torkibinds 20% quru maddo olan «Blendo» tomat
piiresi istehsal olunur. Torovoz konservlorindon «Yasil noxud», «Siitiil
gargidal», «Badimcan kiirlisii», «Torovaz yemoyi», «Leco», «Qirmiz1 bibor
tursusu», «Xiyar tursusu», «Mal oti» konservisi, «Tomath dil», «Saki pitisi»,
«Tomath ot bozartmasi» vo digor konservlor istehsal olunur. Qeyd etmok
lazimdir ki, zavod Azorbaycan Miidafio Nazirliyinin sifarisi ilo do ot
konservlari istehsal edir vo Ordunu bu mohsulla fasilesiz tochiz edir. Istehsal
olunan mohsullar qiivvads olan standartlara, Sohiyys Nazirliyinin sertifikatina
vo Azorbaycanda istehsal olunan gida mohsullarinin strixkodlarina uygun
olaraq hazirlanir.

Magistr isinin iigiincii foslinds asason tadqgiqat islorinin naticalori verilir.
Biz tadqigat obyekti kimi ii¢ ¢esiddo mohsul gotiirmiisiik. «Super Sun» tomat
pastasi, «Badimcan kiirlisii» vo «Super Sun» mal oti konservisi. Bu mohsullar
ticarat sobokosindon alimmis, eyni zamanda  zavodun laboratoriyasinda

aparilan todqiqat vo yoxlama islorinin naticolorindon do istifado edilmisdir.
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«Qafqaz Konserv Zavodu»-nda istehsal olunan konservlorin
orqganoleptiki vo fiziki-kimyovi gostoricilori qiivvado olan standartlara miivafiq
olaraq miiasir tadqiqat tisullar ilo dyronilmisdir. Konservlorin orqanoleptiki
gostaricilorindon xarici goriiniisii, konservlorin 1yi, dadi, rongi, konsistensiyasi
vo digor gostaricilor miioyyan edilmisdir. Fiziki-kimyavi go6storicilordon
konserv bankasimmin hermetikliyi, xalis kiitlasi, hissolorin nisbati, tursulugu,
x0rok duzunun miqdari, mal oti konservisindo atin vo yagin kiitlo pay1 vo digor
gostoricilor miloyyon edilmisdir. Alinan noticolor standart vo odabiyyat
gostaricilorlo miiqayisali sokildo cadvallords verilir. Konservlorin zararsizlik
gostaricilori Tibbi-Bioloji Teolimata uygun olaraq yazilmisdir. Aparilan
tadqiqat islorinin noticalori gostordi ki, «Qafgaz Konserv Zavodu»-nda istehsal
olunan torovoz vo mal oti konservlorinin orqanoleptiki vo fiziki-kimyavi
gostaricilori qiivvado olan standartlarin vo normativ sonadlorin tolobino
uygundur.

«Tomat pasta»-nin vo «Badimcan kiirlisii»-niin torkibindoki quru
maddonin, eloco do «Mal oti» konservisinin torkibindoki ot vo yagin kiitlo
paymin todqigindon aliman rogomlor riyazi-statistik iisulla islonmisdir. Nisbi
xotanin vahido yaxin olmasi todqigat islorinin vo hesablamalarin doqiq vo
diizglin aparildigini gostorir.

Magistr isindoki nozori molumatlari, aparilan tadqgiqat islorinin
noticalorini vo respublikada meyvoa-torovoz vo ot konservlorinin istehsali vo
istehlakinin miiasir vaziyyotini asas gotiirorok asagidaki tokliflori irali stirmok
olar.

1. Respublikada yerli xammal bazasinin artirilmasi baximindan meyvo-
torovozin  istehsali artirilsin.  9sason  yitksok  mohsuldar  sortlarin
yetisdirilmosino vo onlarin konservlik xassolorinin  texnoloji  talablora
uygunlugu tomin olunmalidir.

2. Torovoz konservlorinin timumi istehsali artirilmaqla yanis ¢esidi

yenilosdirilsin vo keyfiyyoti yaxsilasdirilsin. Respublika ohalisinin daha c¢ox
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tolob etdiyi mohsullarin istehsalina ciddi fikir verilmalidir. Buna géro do ohali
tolobi avvalcodon Oyronilmali vo milli x6roklorimizin hazirlanmasinda istifads
olunan tamli gatmalarin hazirlanmasina digqgest artirilsin.

3. Meyva konservlori istehsalinda yabani meyvoa-gilomeyvolordon
istifado olunmasina osas yer verilsin. Ciinki Respublikamizin orazisinds
miixtalif yabani1 meyvaloar, o ciimlodon zogal, ozgil, alma, al¢a, yemisan, nar va
digorlori yabani halda yetisir. Bu meyvo — gilomeyvolordon sokorli piire (¢iy
miirabbo) , tamli gatmalar (mos. azgilsorab, zogal maoti, lavasana, algasorab vo
s.) vo siralor hazirlamaq miimkiindiir.

4. Meyvo-torovaz konservlorinin saxlanilmasinda asagidakilara ciddi
omol olunmalidir. Istifado olunan meyve-torovazlorin okilib-becarilmasinda
yalniz bitki vo heyvan monsali giibrolordon istifads olunmasi maoslohat goriliir.
Bu iso konservlarin torkibindo yaban¢i maddalorin, o ciimlodon pestisidlorin,
mikotoksinlorin vo digor insan organizmi {i¢lin zorarli olan maddalorin
olmamasina imkan verar.

5. Meyvo-tarovoz konservlorinin istehsalinda gabaqcil texnologiya vo
paslanmayan metaldan hazirlanan avadanligdan istifado olunmali, istehsal
prosesi insan ali doymoyan axin xotlorindo aparilmalidir ki, hazir mohsul
ekoloji cohatdon tomiz, sanitar-gigiyenik cohatdon steril olsun.

6. Konservlorin istehsalinda meyve-torovozlorin portiillmasi, bisirilmasi,
gatilasdirilmasi vakuum soraitds aparilmalidir ki, vitaminlorin va digor bioloji
foal maddalorin oksidlosmoasi vo pargcalanmasi minimuma endirilsin. Bu hazir
mohsulun bioloji doyarliliyinin yiiksok olmasina imkan veror.

7. Meyvo-torovoz  konservlorinin keyfiyyoti yoxlanarkon onlarin
torkibindo olan toksiki elementlorin, pestisidlorin vo mikotoksinlorin miqgdari
do toyin edilsin. Bu mohsullarin Tibbi-Bioloji Talimata (TBT) uygun olmasina
ciddi nazarat edilsin.

8. Konserv bankalarmin markalanmasinda istifado olunan {imumi

molumatlarla yanasi, mohsulun 100 graminda olan vitaminlorin vo mineral
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maddoslorin insanlarin bu maddoalora gilindalik tolobatini faizlo no qgodor
0domaosi do geyd olunsun.

9. Meyva-torovoz konservlorini sorin (10-15°C-do), garanliq vo nisbi
riitubati 70%-don ¢ox olmayan anbarlarda saxlanilmasi tomin olunsun. Bu
konservlori glinog silalarinin tosirindon qorumagla, onlarin torkibindo olan
vitaminlari vo bioloji foal maddalori bir il arzinds qoruyub saxlamaq olar.

10. Respublikada usaq qidasi ii¢lin meyvo-tarovaz konservlori ¢ox az
istehsal edilir vo yaxud demoak olar ki, istehsal olunmur. Taklif edirom ki, usaq
qidasi ii¢lin meyvo-toravaz konservlari istehsal olunsun. Eyni zamanda pahriz
vo miialicovi qidalanma {i¢lin do meyva-torovoz konservlorinin istehsalina da

fikir verilmasi moaslohat goriiliir.
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Normativ sanadlor
QOST 26313-84 Meyva va torovazin emali mohsullari. Qabul gaydalari, niimuna
gbtiirmo tisullari.
QOST 13799-81 Konservlosdirilmis meyvo, gilomeyva, torovaz vo gdbalok mohsullari.
Qablasdirma, markalanma, dasinma va saxlanilma.
QOST 51074-97 Yeyinti mohsullar1. Istehlakei {iciin molumat. Umumi taloblor.
QOST 4.458-86 Torovoz, meyva va gilomeyvo konservlori. Gostaricilorin adi.
QOST 23285-78 Yeyinti moahsullar1 {i¢lin naqliyyat paketlori va siigo taralar. Texniki
sortlor.
QOST 8756.1-79 Orqanoleptiki gostaricilarin, netto va ya hacm kiitlasinin va torkib
hissalarinin kiitlo payimnin toyini tisullari.
QOST 15842-83 Konservlasdirilmis toravoz noxudu.
QOST 15877-84 Konservlosdirilmis sokorli qargidali.
QOST 7231-84 Biitov tobii tomat konservisi.
QOST 937-77 Tabii tomat sirasi.
QOST 18611-83 Tomat sousunda dogranilmis toravoz.
QOST 1016-83 Tomat sousunda giymolonmis toravaz.
QOST 2654-86 Tarovaz kiiriisii.
QOST 1633-82 Marinada qoyulmus torovaz konservlori (40 adda).
QOST 20144-80 Konservlosdirilmis xiyar.
QOST 18316-82 Duru nahar x6rayi konservlori.
QOST 3343-79 Qatilasdirilmis tomat mohsullar1 konservlari.
QOST 17471-83 Tomat souslari.
QOST 16440-81 Usaq qidasi iigiin toravaz, meyva-taravaz va atli-toravaz konservlari.
QOST 15849-84 Usaq qidasi iigiin meyva-gilomeyva piirelari.
QOST 26313-84 Meyvo-taravaz konservlorinin keyfiyyatco qabulu.
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75. QOST 5717-84 Konservlori doldurmaq ti¢iin siiso bankalar.

76. QOST 5981 Torovoz vo meyvo-gilomeyvo konservlorini doldurmaq ii¢ciin metal
bankalar.

77. SST 18-34-79 Qarnirlik yerkokii vo cugundur.

78. SST 18-72-77 Tomat sirasi.

79. SST 18-44-84 Kiitlovi 1aso li¢iin toravaz salatlari.

80. SST 18-111-79 Konservlosdirilmis patisson.

81. SST 18-13-84 I¢i doldurulub sirkays qoyulmus biber.

82. SST 18-81-82 Nahar xoroklori {iclin qatmalar.

83. SST 18-109-79 Xo6rak duzu ilo konservlosdirilmis gdyarti.

84. SST 111-9-83 Pohriz toravaz konservlari.

85. SST 111-1-82 Sterillosdirilmis piirelor.

86. SST 111-10-82 Piirelor, siirtgacdon kegirilmis meyvalar va pahriz pastalari.

87.SST 111-11-82 Usaq qidasi ii¢iin siralor.

88. «Qafgaz Konserv Zavodu»nun materiallari.
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REFERAT

Magistr dissertasiyasinin movzusu: “Qafqaz konserv zavodu”-nda
istehsal olunan toravoz konservlorinin cesidi vo keyfiyyatinin ekspertizasi.
Isin hocmi: 89 soh. Codvallor: 18.

Istifado olunmus odobiyyat — 87 adda, o ciimlodon azerbaycan
dilinda 27, rus dilinda 26, normativ sanad — 34.

Todqigat obyekti. Toadgigat aparmaq ii¢iin «Qafgaz Konserv

Zavodu»-nda istehsal olunan «tomat pasta», «badimcan kiiriisii», «yasil
noxud» vo «mal oti» konservlori gétiirilmiisdiir.

Todqigatin _mogsadi. Tadgigat aparmaqda mogsed «Qafgaz

Konserv Zavodu»-nda istehsal olunan torovoz vo ot konservlorinin
cesidini, keyfiyyot gostoricilorini vo ekoloji tomizliyini dyronmokdir. Eyni
zamanda istehsal olunan torovoz va ot konservlorinin asas keyfiyyat
gostaricilorinin - normativ-texniki sonadlorin taloblorine uygunlugunu
miloyyon etmokdir.

Todqgigat vo hesablama iisullari. «Qafqaz Konserv Zavodu»-nda

istehsal olunan konservlorin organoleptiki vo fiziki-kimyovi gostaricilori
qiivvada olan standartlara miivafiq olaraq miiasir tadqiqat tisullar ilo
Oyronilmisdir. Konservlorin  organoleptiki  gdstoricilorindon  xarici
goriiniisi, konservlorin 1yi, dadi, rongi, konsistensiyas1 vo digor
gostaricilor miloyyon edilmisdir. Fiziki-kimyovi gostoricilordon konserv
bankasinin hermetikliyi, xalis kiitlosi, hissolorin nisbati, tursulugu, xérok
duzunun miqdari, tomat pastada quru maddoalorin miqdari, mal oti
konservisindo otin vo yagin kiitlo pay1r vo digor gostoricilor miioyyon
edilmis, alinan noaticolor standart gostoricilorlo miiqayiso edilmisdir.
Konservlorin zorarsizlik gostoricilori tibbi-bioloji tolimata uygun olaraq
verilmisdir. Mal oti konservisindo misin vo galaymn migdari miioyyan

edilmomisdir, ¢iinki buna laboratoriyada sorait yoxdur. Tomat pastanin
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torkibindoki quru maddonin, mal ati konservisinda ot vo yagin kiitlo pay1
vo badimcan kiiriistindoki quru maddonin miqgdarinin toyinindon alinan
rogamlor riyazi-statistik hesablama tisulu ilo islonmisdir.

Tadgigatin naticalori. Aparilan toadqiqat islorinin naticalori gostordi

ki, «Qafqaz Konserv Zavodu»-nda istehsal olunan torovoz vo mal oti
konservlorinin organoleptiki vo fiziki-kimyavi gostaricilori qiivvads olan
normativ-texniki sonadlorin talobino uygundur. Burada istehsal olunan
mohsullar ekoloji cohotdon do tomiz mohsullardir. Istehsalatda gqabaqcil
texnologiya totbiq olunur, istifado olunan avadanliqlar paslanmayan
metaldan hazirlanmigsdir vo biitiin istehsal prosesi insan ali doymoyon,
kompiiterlo idars olunan axin xotlorindo hoyata kecirilir. Biitiin bunlar
yiiksok keyfiyyatli vo ekoloji cohatdon tomiz mohsul istehsal etmoys imkan
verir. Aparilan statistik hesablamalarin noticolori géstordi ki, zavodda
istehsal olunan konservlorin standart keyfiyyot gostaricilori talobata
uygundur. Hesablamalarin nisbi xotas1 vahido yaxin olmusdur. Bu,
todqiqat islorinin vo hesablamalarin doqiq vo diizgiin aparildigini gostorir.

Magistr dissertasiyasinin sonunda genis notico yazimis vo 10
banddon ibarat toklif verilmisdir.

1. Respublikada yerli xammal bazasinin artirilmasi baximindan
meyvo-torovazin istehsali artirilsin. 9sason yiiksok mohsuldar sortlarin
yetisdirilmosino vo onlarin konservlik xassolorinin  texnoloji toloblora
uygunlugu tomin olunmalidir.

2. Toravaz konservlorinin iimumi istehsali artirilmaqla yansi ¢esidi
yenilogdirilsin vo keyfiyyati yaxsilasdirilsin. Respublika ohalisinin daha
¢ox talab etdiyi mohsullarin istehsalina ciddi fikir verilmalidir. Buna goérs
do ohali tolobi ovvolcodon Oyronilmali vo milli  x6roklorimizin
hazirlanmasinda istifads olunan tamli qatmalarin hazirlanmasina diqqot

artirilsin.



92

3. Meyvo konservlori istehsalinda yabani meyvo-gilomeyvalordon
istifado olunmasina osas yer verilsin. Ciinki Respublikamizin oarazisindo
miixtalif yabani meyvalor, o ciimlodon zogal, azgil, alma, al¢a, yemisan,
nar vo digorlori yabani halda yetisir. Bu meyvo — gilomeyvalordon sokorli
pire (¢iy miirobbs) , tamli qatmalar (mos. ozgilsorab, zogal moti,
lavasana, al¢asorab vo s.) vo siralor hazirlamaq miimkiindiir.

4. Meyvo-torovaz konservlorinin saxlanilmasinda asagidakilara
ciddi omol olunmalidir. Istifado  olunan meyve-toravozlorin okilib-
becorilmoasinda yalniz bitki vo heyvan monsali giibrolordon istifads
olunmasi moslohat goriiliir. Bu iso konservlorin torkibindo yabangi
maddslorin, o climlodon pestisidlorin, mikotoksinlorin vo digor insan
organizmi {i¢lin zararli olan maddoalorin olmamasina imkan verar.

5. Meyve-taravaz konservlorinin istehsalinda gabaqcil texnologiya
va paslanmayan metaldan hazirlanan avadanlhigdan istifado olunmali,
istehsal prosesi insan ali doymoyon axin xotlorinds aparilmalidir ki, hazir
mohsul ekoloji cohatdon tomiz, sanitar-gigiyenik cohatdon steril olsun.

6. Konservlorin istehsalinda meyvo-torovozlorin  portiilmasi,
bisirilmasi, gatilasdirilmasi vakuum soraitdo aparilmalidir ki, vitaminlorin
va digor bioloji foal maddolorin oksidlosmasi vo pargcalanmasi minimuma
endirilsin. Bu hazir mohsulun bioloji doyorliliyinin yiiksok olmasina
imkan verar.

7. Meyvo-torovoz  konservlorinin keyfiyyoti yoxlanarkon onlarin
torkibindo olan toksiki elementlorin, pestisidlorin vo mikotoksinlorin
miqdart da toyin edilsin. Bu mohsullarin Tibbi-Bioloji Tolimata (TBT)
uygun olmasina ciddi nozarat edilsin.

8. Konserv bankalarinin markalanmasinda istifads olunan timumi
molumatlarla yanasi, mohsulun 100 qraminda olan vitaminlorin vo
mineral maddalorin insanlarin bu maddalors giindalik tolobatini faizlo na

godor 6domasi do geyd olunsun.
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9. Meyva-taravoz konservlarini sorin (10-15°C-ds), garanliq vo nisbi
riitubati 70%-don ¢ox olmayan anbarlarda saxlanilmasi tomin olunsun.
Bu konservlori giinos siialarinin tosirindon qorumagla, onlarin torkibindo
olan vitaminlori vo bioloji foal maddalari bir il arzindo qoruyub saxlamagq
olar.

10. Respublikada usaq qgidasi ii¢iin meyvo-toravoz konservlori ¢ox
az istehsal edilir vo yaxud demok olar ki, istehsal olunmur. Toklif edirom
ki, usaq qidasi ii¢iin meyva-torovoz konservlori istehsal olunsun. Eyni
zamanda pohriz vo mialicovi qidalanma 1ii¢iin do meyvoa-torovoz

konservlorinin istehsalina da fikir verilmasi maslohot goriiliir.
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PE3IOME

Tema marucrepckoi amccepranuu: «ACCOPTHMEHT M IKCIEpPTH3A
KayecTBa  OBOIIHBIX  KOHCEPBOB, mpou3BoaAuMbIix KaBkazckum
KOHCEPBHBLIM 3aB0JI0M»

Marucrtepckasi AuccepTalus COCTOMT W3 BBEIEHUS, 3-X TIJIaB,
BBIBOJIOB U mpemyiokeHusa. COucoK UCMONIb30BAHHON JTUTEPATyphl COACPKUT
87 uctouHuka, B TOM unciie 27 Ha azepOaikaHcKoM, 26 Ha pycckoMm u 34
I'OCT-oB (HTM).

OcHOBHOIl TeKCT wu3NokeH Ha 91 crpanunax. Marucrepckas
JUccepTanus coaepKuT 18 Tabnuil.

Lenpro paboThl SIBUJIOCH U3yUYEHHE NOKa3zaTenel kayecTBa 4 BUIIOB
KOHCEPBOB, TakuX Kak «Tomar macra», «Mkpa OakmaxkaHoBas», «3eJICHBIN
ropomek» W «[oBiguHA TymieHHas». B 3amady BXOOWIO HM3YYCHHE
OpPTaHOJICITUYECKUX W  (PU3MKO-XMMHUYECKUX TIOKazareled, a Takke
JKCIIEpTH3a KAadyeCcTBA KOHCEpPBOB. U3 OpraHomenTUYECKUX IMOKa3aTenen
M3Yy4eHbI BHEIIHUN BUJI, BKYC, 3al1aX U KOHCUCTEHIIUs KOHCEepBOB. U3 pusnko-
XUMUYECKUX TIOKa3aTeJel OMpeeNieHbl TepMETUYHOCTh OaHeK, macca
KOHCEPBOB, COOTHOILIEHHE YacTeH, KUCIOTHOCTb, COJEpKAHUE MOBAPEHHOU
COJIM U IPYyTHE CTaHAAPTHBIC MMOKA3ATEIN OBOIIHBIX KOHCEPBOB.

Pe3ynbTaThl uccne0BaHUS TOKA3bIBAIOT, YTO KAUY€CTBA OBOIIHBIX U
MSICHBIX KOHCEpPBOB, MPOU3BOAMMBIX, KaBKa3CKMM KOHCEPBHBIM 3aBOJIOM
COOTBETCTBYET TPEOOBAHMSIM ICUCTBYIOIINX CTAHIAPTOB.

Pe3ynbrarhl aHATM30B U MaTEMAaTUYECKU-CTAaTUCTUYECKUX PACUETOB
XOpOIIINe, TaK KaK OTHOCUTEJIbHAS OIIMOKa BCEX PACUETOB OJIMKE K €AUHUIIE.

B xontie paboThl nar0Tcsi 0OMMpPHBIE BHIBOJBI U TpejioxkeHus u3 10

ITYHKTOB.
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SUMMARY

Theme of master's thesis: «The assortment and expertise of the
canned vegetables quality are produced by Caucasus Cannery»

Master's thesis consists of an introduction, 3 chapters, conclusions
and suggestions. List of references contains of 88 sources, including 27 in
Azerbaijani, Russian and 26 for 35 s GOST (NTD).

The main text is presented in 91 pages. Master's thesis contains of
18 tables.

The aim of the work was to study the quality indicators of 4 kinds

of the canned food, such as "Tomato Paste ", " Eggplant Caviar," «Green
Peas» and «Beef Stew." The objective was to study the organoleptic and
physic- chemical parameters, as well as examination of the quality of the
canned food. It’s studied an appearance, taste, smell and texture of the canned
organoleptic characteristics. It’s determined cans tightness, canned weight,
ratio parts, acidity, salt content and other standard indicators of the canned
vegetables of the physic-chemical parameters.

The results show that the quality of vegetables and meat are
produced by Caucasus Cannery complies with the applicable standards.

Analyzes and mathematical- statistical calculations are good, since
the relative error of calculations is closer to unity.

Extensive conclusions and proposals of 10 points are given at the

end of the work.
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ADIiU-nin “Istehlak mallarinin ekspertizas1 vo marketingi” ixtisasi
(Ixtisaslasma — “Orzaq mallarinin ekspetizas1 vo marketingi”) lizro oyani
magistri Mehtiyev ©fqan Habil oglu “Qafqaz konserv zavodu”-nda istehsal
olunan taravoz konservlorinin cesidi vo keyfiyyotinin ekspertizas1”
movzusunda magistr dissertasiyasina

ROY

Magistr dissertasiyasi 91 sohifo kompiiter yazist hacminds olub giris,
3 fosil, natico vo tokliflordon ibaratdir. Magistr dissertasiyasinin yazilmasinda
87 adda odobiyyatdan vo normativ-texniki sonadlordon istifado edilmisdir.
Dissertasiya isindo 18 cadval vardir ki, bu da isin ayaniliyini gostorir.

Birinci fosildo konservlorin kimyovi torkibi vo qidaliliq doyori,
konservlarin keyfiyyatini formalasdiran amillor, o ciimladon xammallarin
sociyyasi vo keyfiyyati, istehsal iisullarinin keyfiyyoto tosiri; konservlorin
keyfiyyot vo ekoloji tomizlik gostaricilori, konservlorin gablasdirilmasi,
markalanmasi, daginmasi, saxlanilmasi vo bu zaman bas veran proseslar,
konservlorin osas qiisurlari, konservlorin tosnifati vo ¢esidi adobiyyat
molumatlart asasinda yazilmisdir.

Ikinci fosildo «Qafgaz Konserv Zavodu»-nda istehsal olunan
konservlorin ¢esidi, o ciimlodon tomat mohsullarinin ¢esidi, tobii toravaz
konservlorinin ¢esidi, golyanalt: torovoz konservlorinin ¢esidi, mal oti
konservlorinin ¢esidi, onlarin resepti vo hazirlanmasi iisullar1 haqqinda
molumat toplanmugdir. Ikinci fosildo eyni zamanda orta niimunonin
gotiiriilmasi, tadqiqatin moaqgsadi, isullart vo obyekti haqqinda molumat
verilir.

Magistr dissertasiyasimin I fasli konservlorin orqanoleptiki vo
fiziki-kimyaovi gostaricilorinin 6yronilmasinae hasr olunmusdur.

Todgiqat aparmagq ii¢iin magistr {i¢ ¢esiddo mohsul gotiirmiisdiir.
«Super Sun» tomat pastasi, «Badimcan kiiriisii» va «Super Sun» mal ati
konservisi. Bu mohsullarin keyfiyyati hortorafli todqiq edilmisdir.

Organoleptiki gostaricilorindon konservlorin xarici  goriiniisii,
konservlarin iyi, dadi, rongi, konsistensiyasi va digar gostaricilor miioyyan
edilmisdir.  Fiziki-kimyovi  g0storicilordon  konserv ~ bankasinin
hermetikliyi, xalis kiitlasi, hissalorin nisbati, tursulugu, xoérok duzunun
miqdari, mal oti konservisindo otin vo yagin kiitlo payr vo digor
gostaricilor miloyyon edilmisdir. Alinan noticalor standart vo odobiyyat
gostaricilorlo miigayisali sakildo cadvallards verilmisdir.

Todgiqgat noticasindo alinan roqomlor riyazi-statistik {isulla
islonmisdir. Hesablamalarin nisbi xatasi uygun olaraq 0,6%, 1,6% va
1,8%-dir. Bu rogamlor todqigat islorinin vo hesablamalarin naticalorinin
yaxs1 oldugunu gostorir.
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Aparilan nozori vo tocriibovi isloro yekun vuraraq magistr 10
banddan ibarat tokliflor vermisdir.

Qeyd etmok lazimdir ki, magistr Mehtiyev Ofqan Habil oglu qgarsiya
goyulan maqgsads nail olmus, sanballi vo maraqh bir is yazib togdim etmisdir.

Dissertasiya isinin elmi-nazari v praktiki ohomiyyatini nozars alaraq
Mehtiyev Ofqan Habil oglunun toqdim etdiyi “Qafqaz konserv zavodu-"nda
istehsal olunan toravaz konservlorinin ¢esidi vo keyfiyyotinin
ekspertizas1” movzusunda magistr dissertasiyas1 miidafisys buraxilir.

“Orzaq mallar1 amtossiinasligl vo ekspertizasi”
kafedrasinin dos., tex. elm. nam. N.X.Musayev
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Azorbaycan Dovlot Iqtisad Universitetinin -~ “Istehlak mallarinin
ekspertizas1 vo marketingi” ixtisast (Ixtisaslasma — “©Orzaq mallarmin
ekspetizas1 vo marketingi”) iizro oyani magistri Mehtiyev Ofqan Habil oglu
“Qafqaz konserv zavodu-"nda istehsal olunan taravaz konservlorinin c¢esidi
vo keyfiyyotinin  ekspertizas1” movzusunda magistr dissertasiyasina

ROY

Magistr dissertasiyas1 giris, 3 fosil, notico vo tokliflordon ibaratdir.
Dissertasiyanin yazilmasinda magistr 87 adda odabiyyatdan vo normativ-
texniki sonadlordan istifads etmisdir. Dissertasiya isinds 18 cadval vardir.

Odobiyyat icmali adlanan birinci fosildo  konservlorin kimyovi
torkibi vo qidaliliq doyori, konservlorin keyfiyyatini formalasdiran amillor,
o ciimlodon xammallarin sociyyasi vo keyfiyyoti, istehsal iisullarinin
keyfiyyoto tosiri; konservlorin keyfiyyot vo ekoloji tomizlik gostoricilori,
konservlorin gablasdirilmasi, markalanmasi, dasinmasi, saxlanilmasi va
bu zaman bas veran proseslor, konservlorin asas qiisurlari, konservlorin
tosnifat1 vo ¢esidi adabiyyat molumatlari asasinda yazilmisdir.

Todgigatin obyekti, moqsadi vo {isullart adlanan ikinci fasildo
«Qafqaz Konserv Zavodu»-nda istehsal olunan konservlorin ¢esidi, o
ciimlodon tomat mohsullarinin ¢esidi, tobii torovoz konservlorinin ¢esidi,
golyanalti torovoz konservlorinin ¢esidi, mal oti konservlorinin cesidi,
onlarin resepti vo hazirlanmasi iisullar1 haqqinda moalumat toplanmusdir.
Ikinci fasildo eyni zamanda orta niimunanin gotiiriilmoasi, tadgigatin magsadi,
tisullar1 vo obyekti hagqinda malumat verilir.

Tadqiqat isi adlanan III fosil konservlorin organoleptiki vo fiziki-
kimyavi gdstaricilorinin dyranilmasine hasr olunmusdur.

Todqgigat obyekti kimi magistr ii¢ ¢esiddo mohsul gotiirmiisdiir.
«Super Sun» tomat pastasi, «Badimcan kiiriisii» vo «Super Sun» mal oti
konservisi. Bu mohsullar ticarot sobokosindon alinmis, eyni zamanda
zavodun laboratoriyasinda aparilan toadqgiqat vo yoxlama islorinin
naticalorindan do istifads edilmisdir.

Konservlorin organoleptiki gostaricilorindon xarici  goriiniisii,
konservlarin iyi, dadi, rongi, konsistensiyasi va digar géstaricilor miioyyan
edilmisdir.  Fiziki-kimyovi  gostoricilordon  konserv ~ bankasinin
hermetikliyi, xalis kiitlosi, hissalorin nisbati, tursulugu, xérok duzunun
miqdari, mal oti konservisindo otin vo yagin kiitlo payr vo digor
gostaricilor miloyyon edilmisdir. Alinan noticalor standart vo odobiyyat
gostaricilorlo miigayisali sakildo cadvallards verilmisdir.

«Tomat pasta»-nin vo «Badimcan kiiriisii»-niin torkibindoki quru
maddonin, eloco do «Mal oti» konservisinin torkibindoki ot vo yagin kiitlo
payinin tadqiqindon alinan rogamlor riyazi-statistik tisulla islonmisdir.
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Hesablamalarin nisbi xatas1 uygun olaraq 0,6%, 1,6% vo 1,8%-dir.
Bu rogomlor todqgiqat islorinin vo hesablamalarin noticalorinin yaxsi
oldugunu gostarir.

Toplanan noazori va tocriibovi materiallara yekun vuraraq magistr
10 banddan ibarat tokliflor vermisdir.

Magistr Mehtiyev Ofqan Habil oglu garsiya qoyulan moagsads nail
olmus, sanballi vo maraqli bir is yazib toqdim etmisdir.

Magistr dissertasiyasinin elmi-nozari vo praktiki shomiyyatini nozora
alaraq Mehtiyev Ofgan Habil oglunun toqdim etdiyi “Qafqaz konserv
zavodu-"nda istehsal olunan toravaoz konservlorinin ¢esidi vo keyfiyyatinin
ekspertizas1” movzusunda magistr dissertasiyasint miidafisys buraxmaq
olar.

ADIU-nun “Qida mohsullarmin texnologiyas”
kafedrasinin prof., biol.elm.doktoru R.A.Oliyev



