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gohvonin, adviyyalorin, tamli qatmalarin, spirtsiz, zoif spirtli, spirtli ickilorin,
sorablarin istehlak xassalori vo keyfiyyotinin ekspertizast metodlar1 verilmisdir.
Tamlh mallarin keyfiyyotino dair normativ-texniki sonadlor, orta niimunonin
gotiirilmost metodikast vo tohliikosizlik gostoricilori sorh  olunmusdur.
Ekspertizanin osas morhalolori, mallarin identifikasiyasi, saxtalagsdirilmasi
novlori, lsullart vo saxtalasdirilmanin askar edilmosi metodlarina dair
molumatlar 6z oksini tapmisdir.

Vosait Azorbaycan Respublikasi Tohsil Nazirliyinin miivafiq ixtisas iizro
tasdiq etdiyi todris plan vo programlarina uygun olaraq bakalavr pillosinda
tohsil alan talabalor ii¢lin nozards tutulur. Dars vasaiti tamli mallarin istehsali
va satisi, ticarat vo xidmot sahasinda ¢alisan iscilor, istehlak bazarina nazarast
edon qurumlar, habelo ekspertlor vo tadqiqatcilar {igiin faydali ola bilor. Vasait
istehlak bazarinda keyfiyyotsiz mallarin askar edilmosi, istehlakcilarin
hiiquglarinin gorunmasi, habelo genis istehlak¢i kiitlosinin maariflonmasi
1sindo shomiyyoat kasb eda bilar.

© «iqtisad Universiteti» nasriyyati, 2012



GIRIS

Azorbaycan Respublikasinda siirotli  sosial-igtisadi  inkisaf bazar
iqtisadiyyat1 prinsiplorinin diizgiin totbiq edilmosilo slaqodardir. Miistaqil
inkisaf yolu tutmus, hom do diinya ticarat sistemino inteqrasiya edon 6lkomiz
Oziinlin orzaq tohliikasizliyi proqramini da ugurla hoyata kecirir. Bununla
yanast Olkomizin xarici iqtisadi olagolori do siiratlo genislonmokdadir.
Iqtisadiyyatin biitiin saholorindo koklii islahatlar aparilir, yeni istehsal
miiossisalori igo salinir, zoruri istehlak mallarinin yerli tobii resurslardan
istifado edilmokls istehsali monimsanilir.

Biitiin bunlara baxmayaraq Olko ohalisinin bozi istehlak mallarina
tolobati xarici 6lkaslordon daxil olan mallar hesabina 6donilir. Bu sababdon son
dovrlorde Olkonin istehlak bazarinda yiliksok keyfiyyotli mohsullarla yanasi
saxtalasdirilmis, keyfiyyatsiz vo orqanizm {i¢iin tohliikali qida mohsullarina da
rast golinir. Istehlakcilar1 vo istehlak bazarmi keyfiyyotsiz orzagdan miihafizo
etmok indi vacib bir problemas ¢evrilmisdir.

Hazirda istehlak bazarinda satilan baliq vo ot konservlorinin 35%-1, kors
yagl vo marqarinin 40-45%-1, spirtli igkilorin 60%-1, demok olar ki,
saxtalasdirilir. Odur ki, istehlak bazarini keyfiyyatsiz mallardan qorumaq
ticiin dovlat va ictimai toskilatlarin soylorinin birlosdirilmasine boyiik ehtiyac
vardir. Bu problemin hollindo istehlak mallarinin keyfiyyatinin ekspertizasi
lizro gonc miitoxassislorin hazirhigr ilo yanasi, kiitlovi istehlak¢ilarim mal,
mohsul, xlisuson orzagin keyfiyyotinin toyini sahosindo maariflondirilmasi
miithiim shomiyyat kasb edir.

Olkodo istehsal vo idxal olunan orzaq mallariin keyfiyyotinin
miitoxassislor torofindon ekspertizasinin  kecirilmosi  strateji  ohomiyyatli
vazifolordon biridir. Bu vazifonin yerins yetirilmosindo biitiin istehsal vo xidmot
saholorinin miiossiso vo togkilatlari, habels istehlak mallarinin istehsali vo satisi

ilo mosgul olan miitoxassislor foal istirak etmolidirlor. Bu mosolodo somorali



vasitalordon biri do arzaq mallarinin ekspertizasina aid dorslik, dars vasaiti vo
metodik gostoriglorin, habelo miivafiq normativ sonadlorin miiasir toloblor
saviyyasinds hazirlanmasidir.

Mohz siiratli vo doqiq ekspertizanin kdmoyilo 6lkonin istehlak bazarinda
mallarin  keyfiyyaotini, sosial somoraliliyini, faydaliligini, qidaliliq doyerini
obyektiv giymatlondirmok miimkiindiir. Keyfiyyotin idars edilmasi sisteminin
bir elementi olan ekspertiza keyfiyyatsiz, saxta vo tohliikoli mallardan
istehlak¢ilarin mithafizo olunmasinda mithiim tocriibavi ohomiyyat kosb edon
ciddi bir maneadir. Ekspertizanin komoyilo miitoxossislor mal, mohsul vo
orzagin  keyfiyyotinin normativ sonad vo miiqavilolorin  taloblorine
uygunlugunu yoxlayir, qiisurlu mallar1 askar edir, shalinin taloblorinin tomin
olunma soviyyasini miloyyanlosdirirlor.

Hazirda respublikamizin istehlak bazarinda azad rogabot miihiti
yaradilmisdir. Belo miihitdo yalniz yiiksok keyfiyyotli vo ohalinin taloblorine
cavab veran rogabot gabiliyyatino malik mallarin satis1 hoyata kegirilo bilor.
Indi bu sahado foaliyyat gostoron istehsalcilar mallarin rogabot gabiliyyatinin
artirllmasinin  yegans yolunu keyfiyystin yiiksoldilmosindo gérmalidirlor.
Istehlak mallarmin keyfiyyotinin obyektiv, siiratli vo doqiq toyin edilmasi iso
bilavasito ekspertlorin asas vazifosidir.

Beloliklo, bu vazifolorin yerina yetirilmosinin aktuallig1 siibhosizdir va
keyfiyyotin ekspertizasi iizro miitoxassis hazirligina xiisusi diqqgoat tolob edir.
Belo vacib bir iso metodiki kémoklik gdstormok mogsadilo «9rzaq mallarinin
ekspertizasi» kursunun « Tamli mallarin ekspertizasi» bélmasine dair darslik vo
dors vosaitlori hazirlanmalidir.

Toqdim edilon dors vesaiti tamli mallarin keyfiyyotinin ekspertizasi
sahasindo laboratoriya islorini vo bunlara dair bozi nozori masoalolori 6ziindo
birlogdirir. Burada cayin, gohvonin, adviyyelorin, tamli gatmalarin, spirtsiz,
zoif spirtli, spirtli i¢kilorin vo sorablarin istehlak xassolorindon va keyfiyyotinin

ekspertizast metodlarindan bohs edilmisdir. Tamli mallarin keyfiyyotino dair



normativ-texniki sonadlor, orta niimunonin gotiiriilmasi {i¢lin zoruri metod va
vasitolor, tohliikesizlik gostaricilori sorh olunmusdur. Ekspertizanin osas
morhalalori, mallarin identifikasiyasi vo saxtalasdirilmasi iisullar1 vo onlarin
askar edilmosi metodlar1 gostorilmisdir.

Dors vosaiti Azorbaycan Respublikast Tohsil Nazirliyinin miivafiq
ixtisas {izro tosdiq etdiyi todris plani vo programlarina uygun olaraq bakalavr

pillasinds tohsil alan talobalar {i¢iin nozords tutulmusdur.



TAMLI MALLAR HAQQINDA UMUMI MOLUMAT

Mixtolif torkib xilisusiyyatlorine, insan orqanizmind tosiretma

gabiliyyatino malik olan yeyinti mohsullarina tamli mallar deyilir. Molum

oldugu kimi, tamli mallar osob vo {irok-damar sisteminin faaliyyotino,

istahanin artmasina vo qidanin hozmino miisbot tosir gostorir. Insan

organizming tosirine géra tamli mallar 2 qrupa boliiniir:

- Organizmo biitiinliikls fizioloji tasir edon tamli mallar. Bu qrupa spirthi
ickilor, cay vo gohvo aiddir. Spirtli ickilorde organizmas fizioloji tosir
edon madds alkoqol, ¢ay va gohvada isa tanin va kofeindir.

- Fizioloji foalliga malik olmayan, yalniz dadi va iyi ilo gidanin hazmino
vo monimsanilmasino miisbat tasir gostoran tamli mallar. Bu qrupa
adviyyaler, tamli gatmalar (duz, sirke, narsorab, sumaq va s.) va
spirtsiz igkilor aiddir.

Ticaratdo tamhi mallar1 ¢cay vo gohvo; adviyyalor vo tamli gatmalar;

spirtsiz igkilor; zoif spirtli igkilor; spirtli igkilor adlanan 5 qrupa bdliirlor.

Taodris tosnifatina goéro tamli mallar bels qruplasdirilir:

Cay vo cay i¢kilori — gara vo yasil moxmari ¢aylar, sar1 ¢ay, qirmizi ¢ay
va s. ¢ay igkilari;

Qohvo va gohva i¢kilari — tabii gohva (denovar, tiyiidiilmiis vo s.) va gohva
ickilori;

9dviyyalar — adviyyalar, otirli maddalor va sintetik cévhorlar;

Tamli gatmalar — x6rok duzu, yeyinti tursulari, souslar vo digor tamli
gatmalar;

Spirtsiz  ickilor — tobii vo siini mineral sular, qazli vo gqazsiz meyvo-
gilomeyvo igkilari va siralori;

Zoif spirtli igkilar — piva, kvas, braqa, buza va balli i¢kilor;

Spirtli ickilor — araq, likdr-araq momulati, konyak vo sorablar.



Taml mallarin ekspertizas1 zamani bir sira anlayislardan istifads olunur.

Onlar asagidakilardan ibaratdir:

ekspertiza — oarzaq mohsullarinin (ekspertiza predmeti) obyektiv faktlar
osasinda soristoli miitoxassis (ekspert) torofindon, qoyulmus masalonin
diiriist halli ii¢iin aparilan miistoqil todqigatdir.

ekspertiza tapsirigr — ekspertiza aparilmasinin doqiq ifado olunan
mogsadidir.

ekspert — xiuisusi biliklor tolob edon masalalorin hollindo gorar (natico)
veran miitoxossisdir.

sifarig¢i — ekspertiza {lizro islorin yerino yetirilmasini sifaris veron vo
haqqini 6doyan hiiquqi soxsdir.

ekspertizamin predmeti — istehlak olunan mal, mohsul, xammaldir (daxili
va xarici istehsal).

mal partiyast — bir naqliyyat sanadi ilo tortib olunmus maldir.
qgablasdirma — mohsulun zodolonmo vo itkisinin, otraf miihitdon
cirklonmosinin qarsisini alan va keyfiyyatini qoruyan vasitadir.

istehlak xassasi — malin toyinati izro istehlak¢inin toloblorini 6doyon
obyektiv xassoloridir. Bu xassalor mohsul istehsali vo istifadasi zamani
tozahiir edir. Malin xassalori sado vo miirakkab ola bilor.

keyfiyyat gostoricilori — mohsulun keyfiyyatini toskil edon bir vo bir nego
xassonin komiyyat xarakteristikasidir. Keyfiyyat gostoricilori vahid,
kompleks, inteqral, baza, iimumilosdirilmis vo nisbi gostaricilorlo ifado
edilir.

mohsulun keyfiyyati — miioyyan istehlak soraitindo toyinata miivafiq
olaraq tolobati 6domok ii¢lin onun yararliligini toyin edon xassolorin
mocmusudur.

qiisur — mahsulun qoyulmus talablors uygunsuzlugudur.

sort, sinif, doroco va s. — funksional toyinatca eyni, keyfiyyotco miixtolif

olan obyektlors verilon kateqoriya, doracadir.



- ekspertiza novlori — mogsadindon asili olaraq ekspertiza novlori belo
tosnif edilir: miiqavilo, gomriik, sigorta, bank, moslohatli, istehlak,

qiymatlondirici.
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MOVZU 1. CAYIN KEYFiYYOTINiN EKSPERTiZASI

1.1. Normativ-texniki sonadlor

Cayin keyfiyyotinin ekspertizast zamani asagidaki normativ-texniki
sonadlor istifados edilir:

DOST 1937-90. Cokilib-biikiilmiis qara moxmori ¢ay. Texniki sortlor.

DOST 1938-90. Cokilib-biikiilmiis qara moxmori ¢ay. Texniki sortlor.

DOST 19885-74. Cay. Tanin vo kofeinin miqdarinin toyini iisullar:.

DOST 28550-90. Cay. Xirdalanmis niimunsnin hazirlanmasi veo quru
maddonin toyini tisullari.

DOST 28551-90. Cay. Suda hall olan ekstrakthh maddolorin toyini
tsullar.

DOST 28552-90. Cay. Suda hall olan va suda hall olmayan {imumi kiiliin
toyini tsullari.

DOST 28553-90. Cay. Xam sellillozanin tayini iisullari.

DOST 1936-85. Cay. Qabul qaydalari vo analiz iisullar1.

AZS DOST 1938-90. Qara moxmaori ¢ay. Keyfiyyatina tolablor.

TSE-ISO-EN-9000. Cay. Beynolxalq standart.

1.2. Cay haqqinda iimumi malumat

Cayin votoni Cin hesab edilir, lakin hazirda 30-dan ¢ox oOlkodo cay
becarilir vo emal edilir. ©On ¢ox ¢ay istehsal edon 6lkalor arasinda Hindistan,
Sri-Lanka (Seylon) vo Cin ilk yerlori tutur. Diinyada ¢ay istehsalinin 76%-o
godori bu dlkalorin payina diisiir.

Cayin istehsali asagidaki ardicilligla aparilir: ¢ay yarpagiin yigilmasi vo

saxlanmasi; yasil ¢ay yarpaginin soldurulmasi; ¢ay yarpaginin esilmosi; yasil
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sortlasdirma, fermentasiya vo c¢ayin qurudulmasi; qurudulmus c¢ayin
sortlasdirilmasi vo qablasdirilmasi.

Fabriko daxil olan yasil ¢ay yarpaginda 75-80% nomlik galana qodor
soldurulur, sonra yarpaqlar roller masinlarinda 30-45 daq arzindo 3 dafo esilir
vo hor dofo yasil sortlasdirma aparilir. Esilmis yarpaqglar 22-249C temperaturda
vo 95-98% nisbi riitubotdo 2-3 saat fermentlosdirilir. Fermentasiya zamani
tanin oksidlosir, ¢ay yarpagi avvalco qirmizi mis rongo ¢alir, sonra gara rong
alir, 6ziinomoxsus 1yo vo dada malik olur. Cay avvalca 90-95°C temperaturda
torkibinda 18-20% nomlik galana qodor, sonra iso 80-85°C-do 4% nomlik
galana gador qurudulur. Qurudulmus ¢ay iriyarpaqli vo xirdayarpaqli ¢aylara
sortlagdirilir.

Cay asagidaki kimi tosniflosdirilir:

- moxmori ¢aylar — qara, yasil, sari, qirmizi;

- preslonmis c¢aylar — qara-plitka, yasil-plitka, yasil korpic,
habsoakilli;

- ekstraksiya olunmus c¢aylar — qara vo yasil maye cay ekstrakti,
gara va yasil tozvari (tez hall olan) ¢ay ekstrakti.

Hindistanda va Sri-Lankada yeni texnologiyalarla yumru formali qara
moxmori c¢ay istehsal edilir. Belo ¢ayin torkibindo ekstraktli maddaslorin
miqdar1 nisbaton ¢ox olur. Ticaroto qara moxmori ¢ayin «Buket», «Olay»,
«Birinci», «Ikinci» amtaa sortlar1 buraxilir.

Hazirda gara moxmori ¢aym g¢esidi ¢ox artib. «Final», «Maryamy,
«Blendo», «Azorcay», «Teksun», xaricdon respublikamiza gotirilon «Lipton»,
«Ahmad tea», «Twinings» va s. satisa daxil olub.

«Sun Tea Azerbaycan» fabrikindo TSE-ISO-EN 9000 Beynolxalq
standarti, Azorbaycan ddovlot standarti, Sohiyyo Nazirliyinin gigiyenik
sertifikat1 vo 6lkado istehsal olunan mohsullarin strix-kod némralorine uygun
50 g, 100 g, 250 q vo 500 g-lig qutularda gara moxmori ¢ay paketlonib

realizasiyaya gondorilir.
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Yasil c¢ay istehsalinda c¢ayin yarpaqlart1 soldurulmadan vo
fermentlosdirilmadon birbasa emal edilir. Bu zaman yasil ¢ay yarpagmin
torkibindoki xlorofil, as1t maddalori, C vitamini miqdarca daha ¢ox galir. Yasil
moxmori ¢ayin istehsali asagidaki proseslordon ibarstdir: yasil ¢ay yarpaginin
buxara verilmosi (fiksasiyasi); bir qodor qurudulmasi; esilmosi; yasil
sortlagdirilma va qurudulmasi; qurudulmus cayin sortlasdirilmasi; yasil
moxmari ¢ayin gablasdirilmasi.

Yasil moxmori ¢ayin ticarato «Buket», «®la», «Birinci», «Ikinci» sortlar
daxil olur.

Preslonmis caylari kobud c¢ay yarpaqglarindan, zorif zoglardan, cay
istehsalinda olokdon kegmoyon kobud zoglardan, ¢ay qirintisi, ovuntu vo gay
tozundan istehsal edirlor. Nomliyi biitiin sortlarda 9%-don ¢ox olmamalidir.
Taninin miqdar 9,1-8,0%, kofeinin migdar1 2,2-1,8%-dir.

Qara va yasil ¢cay ekstraktlar1 2 miixtaliflikds istehsal edilir:

- quru c¢ay ekstrakti — tez holl olan tozvari mohsuldur; nomliyi 4%-
don ¢ox olmamalidir; gaynar suda darhal hall olur;

- maye c¢ay ekstrakti — duru konsistensiyaya malik olub siiso va
tonoko taralara qablasdirilir; torkibindo 66% quru madds, o
cimlodon 60% sokor, 1%-don az olmayaraq tanin maddasi
olmalidir.

Hazirda istehsal olunan ¢aym 90%-don ¢oxunu gara moxmori ¢ay toskil
edir. Olkomizdo osason gara moxmori ¢ay istehsal edilir vo icilir. Qirmizi

moxmori ¢ay yalniz Cindo istehsal vo istehlak edilir.
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1.3. Cayin keyfiyyat gostoricilori

Cayin keyfiyyati asagidaki asas gostaricilorine gora qiymoatlondirilir:
Kimyavi torkibi va fizioloji doyori;
Orqanoleptiki gostoricilori;

Fiziki-kimyavi gostaricilori;

sl .

Tohliikasizlik gostoricilori.

Caywin kimyavi torkibi va fizioloji dayari. Miioyyon edilmisdir ki, ¢ayin
torkibindo 300-don ¢ox miixtalif birlosmo vo maddolor vardir. Onlar ¢aymn
dadini, atrini, rongini vo insan organizming fizioloji tosirini tomin edir. Bunlara
tanin, kofein vo onlarin fermentativ maddalori, efir yaglari, karbohidratlar,
pektin maddolori, vitaminlar, qlilkozidlor vo pigmentlor, tizvi tursular, zilallar
vo amin tursulari, mineral maddslor vo fermentlor aid edilir. Cayin torkibindo
17-25% as1 maddasi, 0,9-2,9% kofein vo 20-0 godar kimyovi element (K, Ca,
Mg, Fe, J, Na, Al, Si, Sn, Mn, Ni, Cu, Zn, Ba, Ti, Cr, Ag vas.) vardir.

Cayn torkibindoki as1 maddalorinin asasini tanin toskil edir. Tanin ¢ay
ickisinin bioloji doyarliliyini vo ¢ayin orqanoleptiki xassolorini miloyyan edir.
Quru c¢ayda 5-20% tanin olur. Cay istehsalinin texnoloji proseslorinds asi
maddaslori miirakkob biokimyavi ¢evrilmalora moaruz qalir vo bunun naticosinda
gara moxmari ¢ay ekstraktinin rongi, otri vo dadi amalo golir. Asit maddalorinin
miqdan yasil ¢ay flesindo quru maddoyos gora 11,5-30%, quru ¢ayda iso emal
texnologiyasindan vo sortundan asili olaraq 5-20%-0 qodordir.

Torkibinds kofein maddosinin olmasi ¢cay1 dorman bitkilori sirasina daxil
edir. Cayimn torkibindoki kofein suda holl olan act maddadir. Cay istehsali
zamani kofeinin bir hissosi basqa maddolorlo birlosdiyi ii¢iin sorbast kofeinin
miqdari 2,87%-don 2,35%-9 qodor azalr.

Caya otri miirokkab torkibli ugucu maddoslordon ibarat efir yaglari verir.

Bu efir yaglar1 caya spesifik otir vermoklo borabor, modo siresinin ifrazini
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artirir vo gidanin monimsanilmasini asanlasdirir. Cayda efir yaglarinin migdari
0,014% toskil edir.

Cayin torkibindo olan karbohidratlara holl olan sokorlor, selliiloza,
hemiselliilloza, saxaroza, reduksiyaedici sokorlor aiddir.

Cayin torkibindo P, C, B, PP, K, E vo s. vitaminlor vardir. Yasil
moxmari ¢ayin torkibinde vitaminlorin migdar1 daha ¢oxdur.

omtoslik caymn torkibindo quru maddoys goro 31-46% ekstrakth
maddolor vardir. Cayin on faydali hissasi onu domloadikdo alinan ekstraktdir.
Bu ekstraktli maddolorin migdar1 no godor ¢ox olarsa, ¢ay bir o gador yiiksok
keyfiyyatli sayilir. Fles cayinda 35,5-37,8% ekstraktli maddalor olur.

Cayin belo zongin torkibo malik olmasi onu fizioloji cohotdon c¢ox
qiymotli edir. Cay insan organizming fizioloji tosirino gors avazsiz igkidir. Cay
susuzlugun qarsisim1 alir, orqanizmi giimrah saxlayir vo is qabiliyyatini artirir.
Cay insanin sinir sistemina barpaedici tosir edir, foaliyyati giiclondirir, yuxunu
dagidir. Cay insanda halsizliq vo zoiflomoni aradan qaldirir, yaxsi torlodici
vasitadir, bas agrisin1 kosir, qan tozyiqini normaya salir. Cayin torkibindoki
vitaminlor orqanizmin yoluxucu xastoliklors garst miigavimatini artirir.

Caymn orqanoleptiki gostaricilori. Organoleptiki gostoricilor hiss tizvlori
vasitosilo toyin olunan gostoricilordir. Cayin asas orqganoleptiki gostariciloring
quru ¢ayin xarici goriiniisii, rongi, iri vo xirda yarpaqli olmasi, domlonmis ¢ay
yarpaginin roangi, otri, acilmasi, ekstraktin dadi, otri, rongi, 1yi, soffafligi,
agizblizisdiiriciliiyi aiddir. Cayda bu keyfiyyot gostoricilorinin ekspertizasi
zamani avvalco quru cayin, sonra iso domlonmis ¢ay ekstraktinin voziyyati
yoxlanilir. Cayin keyfiyyati 10 ball sistemi ilo giymaotlondirilir. Bu zaman ¢ayin

dad va otri asagidaki ball giymatindon az qiymat almamalidir:



Ikinci sort
1-c1 daracali

2-c1 daracali

«Buket» ......... Svaartiq
Ola sort

I-cidoracali...... 4,25-4,75
2-cidorocali. ... .. 3,75-4,0
Birincisort . .. ... 3,25-3,50

3-cii daracali

Uciincii sort vo ovuntu . . . 1,50
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Organoleptiki gostoricilor asagidaki ball sistemi ilo giymatlondirilir:

- quru ¢aymn xarici goriiniisii — 1,5-4,0 ball;

- ¢ay dominin rongi — 1,5-10 ball;

- ¢ayin atri — 1,5-10 ball;
- ¢ayin dad1 — 1,5-10 ball;
- domlonmis yarpagin rongi — 1,5-10 ball.

Codval 1.1.
Qara moxmari ¢ayin orqanoleptiki gostoricilori
Gostaricilorin (Qara moxmari ¢cayin ticarat sortlar vo xarakteristikasi
adi Buket Ekstra Ola Birinci Ikinci Uciincii
otir vo dad Buketi Inco zorif Zorif otirli, Kifayat Nisbaton zorif | Kobud otirli
dolgun, inca, | atirli, xosagalon gadar zarif atirli, vo dadli
zorif otirli, xosagolon biizlisdiiriicti | otirli, xosagolon
xosagolon biiziisdiiriicti | dadli xosagolon biizisdiiriici
buziisdiiriicii | dadh biiztigdiriict | dadlh
dadh dadli
Cay domi Parlaq, soffaf, intensiv «ala- | Parlaq, Az parlaq, Soffaf Tindvari
orta» soffaf «orta» | soffaf «orta» | «ortadan «zoif»
asag»
Daomlonmis Eynicinsli agiq gohvayi ¢alarl Daha az Yasil calarh Qeyri-barabar
yarpagin rongi eynicinsli tiind qohvayi yasil calarl
gohvayi tiind qohvayi
calarli
Cayin xarici Borabor, eynicinsli cay Borabor ¢ay | Qeyri- Qeyri-borabar | Qeyri-barabor
goriiniisii pugalari yaxst burulmusdur | pugalari borabar ¢ay | ¢ay pucalari cay pucalari
yaxsi pugalar1 pis | kifayat godor yaxsi
burulmusdur | burulmusdur | burulmamigdir | burulmamisdir
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Cadval 1.2.
Yasil moxmori ¢ayin orqanoleptiki gostoricilori
Gostaricilorin Yasil moxmori ¢ayin ticarat sortlar1 vo xarakteristikasi
ad1 Buket Ola Birinci Ikinci Ugiincii
otir va dad Buketi dolgun Nisbaton zarif Xosagolon otirli | Zorif otirli, az Qaba otirli,
inca zorif otirli, | otirli, Xosagolon | va kifayat godor | biizlisdiiriicii zorif hiss
xosagalon biiziisdiiriicii biiziisdiiriicii dadli olunan
buziisdiiriicti dadl dadli buziisdiiriicti
dadh dadh
Cay domi Soffaf, sarimtil ¢alarh agiq yasil Soffaf agiq yasil | Sari, Tiind yasil
qurmizimtil qurmizimtil
calarl, bir calarl,
gador bulanigvari
bulanigvari
Domlonmis Eynicinsli yasihimtil ¢alarh Daha az Qeyri-bircinsli Bircinsli
yarpagin rongi eynicinsli sarimtil ¢alarl olmayan tiind
sarimtil ¢alarh sar1

Cayin fiziki-kimyavi gostaricilori. Istonilon cay istehsal texnologiyasindan

vo torkibindoki xam ¢ayin sortundan asili olaraq miivafiq standartin
toloblorina cavab vermolidir. Quru c¢ayin fiziki-kimyavi keyfiyyot gostaricilorino
onun nomliyi, metal gatisiglarinin migdari, xirda hissaciklorin miqdari, kiiliin
vo ekstraktlh maddolorin miqdan daxildir. Lazim goldikds tanin vo kofeinin
miqdar1 da toyin edilo bilor.

Qara moxmori ¢ayin namliyi 8,5%-don, ovuntu hissaciklorin migdar 1,0-
3,0%-dan, metal qatisiglarinin miqdar 1so 5,0 mg/kq-dan ¢ox olmamalidir.
Satisa verilon c¢ayda kiillin miqdar1 5-6% intervalindadir. Cay yarpaqlari
kobud olduqca kiiliin migdar da artir. Ekstraktli maddolorin migdar1 30-40%
arasinda olmalidir. Qara moxmaori ¢ayda kofeinin miqdar1 1,8%-don, taninin
miqdari 159 8%-don az olmamalidir.

Istehsal olunan caylar Beynolxalq standartlar olan TS-EN-ISO-9000-
nin, KG 1189/99 sayh sertifikatina, AZS DOST 1938-90 toloblorino uygun
yiiksok gigiyenik sortlor vo miiasir avtomatik texnologiya ilo paketlonir.

DOST 28552-90-na miivafiq olaraq qara moxmeri ¢ayin fiziki-kimyavi

gostaricilori cadval 1.3-doa verilmisdir.
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Cadval 1.3.
Qara moxmoari ¢ayn fiziki-kimyavi gostoricilori
Gostaricilorin adi Cay sortlar iiciin normalar
Buket Ola Birinci Ikinci Uciincii
Kiitloya gora nomliyi, %-la ¢ox 7,0 7,0 7,0 7,0 7,0
olmamali
Kiitloyo goro suda hall olan 35 33 31 29 28
ekstraktlt maddslorin miqdari,
%-1o az olmamali
Kiitloya goéra metal-magqnit
qatisigi, %-lo ¢ox olmamali:
- iri vo xirda yarpaqli ¢ayda 0,0005 0,005 0,005 0,005 0,005
- granullasdirilmis cayda 0,0007 0,0007 0,007 0,007 0,007

Cayin tahliikasizlik (zararsizlik) gostoricilori. Bu gOstoricilor {izro
ekspertiza kegirilorkon toksiki elementlorin, mikotoksinlorin, pestisidlorin,
radionuklidlorin, homg¢inin kiflorin migdar toyin edilir.

Caymn torkibindo olan toksiki elementlorin, mikotoksinlorin,

radionuklidlorin va kiflorin yol verilon miqdart (TBT-ya gora) cadval 1.4-do

verilmigdir.
Cadval 1.4.
Cayin tohliikasizlik gostoricilori
Mbhsul qrupu Gostaricilor Yol verilon miqdar,
mgq/kq, ¢ox olmamah
Qara, yasil vo plitkali ¢ay Toksiki elementlor
Qurgusun 10,0
Arsen 1,0
Kadmium 1,0
Civa 0,1
Mis 100,0
Mikotoksinlar
Aflatoksin By \ 0,005
Radionuklidlor. bk/kq, ¢cox olmamal
Sezium-137 400 bk/kq
Stronsium-90 100 bk/kq
Mikrobioloji gostoricilor
Kiflor | 1x103 KOB/qg-la, ¢ox olmamal
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Cayda bir ¢ox qiisurlara rast golinir. Bunlara ¢ayin zibillonmasi, turs dad
vo 1yin olmasi, ifunat, kif, qovrulmus dadlarin olmasi, qizili tumurcuglarin
boz, qara rongds olmasi, ¢ay dominin bulaniq, sulutohor, bos dadli olmasi,

domin lazimi qador agizbiizlisdiiriicli olmamasi va s. aiddir.

1.4. Cayin keyfiyyot ekspertizasinin aparilmasi

Orta niimunanin gétiiviilmasi. AZS DOST 1938-90-a uygun olaraq
fabriko daxil olan xam cayin keyfiyyoti mal partiyasinin miixtalif yerlorindon
niimuns goétiirmaklos ekspertiza edilir. Qabul olunan baglamalarin saymnin 5%-
don 0,5 kg-dan az olmayaraq cay gotiiriilitb qarisdirilir, stolun, yaxud kagizin
izorina sopilib diaqonal iizro boliiniir vo qarsi-qarsiya olan hissalordon 1,3 kq
miqdarinda laboratoriya analizi iclin orta niimuno ayrilir.

Ayrilmis niimuns 3 yers boliiniir. Bunlardan ikisi analizs verilir, biri 159
bankaya tokiilib agzi mohkom baglanir vo mohiirlonir. Analizlorin
noticolorindo anlasilmazliq, yaxud istehsalci ilo mal alan arasinda miibahiso
oldugda bu niimunadon istifads edilir (tohlil {i¢iin arbitraja gondorilir).

Organoleptiki iisulla ¢ayin keyfiyysti hagqinda tam daqiq vo obyektiv
notico almaq olmur, ¢iinki alinmis notico ekspertlorin subyektiv amillori ilo
baghdir: is tocriibasi, saristasi, vordislori, saglamligl vo s. asilidir. Ona gors do
keyfiyyot haqqinda tam doqiq roy vermok ii¢iin fiziki-kimyovi metodlardan
istifado olunur. Bu metodlarin organoleptiki metodlardan iistiinliityii ondadir
ki, oldo edilmis noticolor rogomlorlo ifado ollunur vo daha doaqiqdir.
Orqanoleptiki vo fiziki-kimyavi gostoricilorin  toyini {icin 300 ¢, metal
gatisiqlarinin migdarinin toyini ii¢iin iso 500 q ¢ay gotiiriliir. Daxil olmus ¢ay
partiyasinda nogliyyat tarasinin sayindan asili olaraq asagidaki miqdarda
yerlordon niimuno gotiiriilmalidir:

- partiyada 50-ya qodar nogliyyat tarasi olduqda — 3 yerdon;
- 51-don 150-ys gqodar oldugda — 5 yerdan;
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- 151-dan 500-ya gadar oldugda — 8 yerdan;
- 501-don 1200-a gadar oldugda — 13 yerdon niimuno goétiiriilmalidir.

Cayin orqanoleptiki gostaricilorinin ekspertizasit. Yuxarida geyd etdiyimiz
kimi, organoleptiki tohlil zamani quru ¢ayin xarici gériiniisii, domlonmis ¢ayin
dadi, rongi, otri, 1yl vo domlodikdon sonra ¢ay yarpaginin rongi vo agilmasi
toyin edilir. Ekspertiza iigiin 3 q ¢ay gotiiriiliir vo xilisusi ¢ini ¢aynikdo iizorino
125 ml tazo qaynadilmis su alavo edilir. Biitiin ¢aylar ii¢iin 5 dog-don, yasil
korpic ¢ay iigiin 7 dog-don sonra ¢aynikdoki dom xiisusi ag fincana siiziiliir.
Burada c¢ayin ronginin intensivliyi, domin c¢alarhig vo soffafligt yoxlanilir.
Bundan sonra domin dolgunlugu, agizblizisdiirticiliik doracesi, konar iylor vo
dadlar geyd olunur. Caynikin gapagma ovvalcodon tokiilmiis domlonmis
yarpagin rongi toyin edilir. Cay yarpaqglarmin iyini toyin etmok {i¢clin ¢ayniki
bir ne¢o dofo calxalamaq va gapag acaraq dorhal iylomok lazimdir. Tohlil
noticalori standartin toloblori ilo miiqayiso olunur vo ¢ayin sortu miioyyon
edilir.

Cayn fiziki-kimyavi gostaricilorinin ekspertizasi. Fiziki-kimyavi metodla
caymm nomliyi, ekstraktlh maddolorin, taninin vo kofeinin miqgdari, xirda
hissaciklorin, metal qatisiglarin vo kiiliin migdart da toyin edilir. Caymn
nomliyini toyin etmok ii¢iin hor biri 3 q olan 2 ¢okini quruducu skafda
qurudurlar. Cay niimunasi qabaqcadan qurudulub kiitlosi miisyyon edilmis
siiso vo ya ¢ini biiksdo 0,1 q doqiglikls ¢okilir. Quruducu skaf avvalcodon 130-
135°C-ya godor qizdirilir vo burada ¢ay 1 saat 120£2°C-ds qurudulur. Bundan
sonra biikslor skafdan ¢ixarilir, qapaqla ortiiliir, soyudulmaq iiclin eksikatora
yerlosdirilir vo kiitlosi miioyyonlosdirilir.

Nomlik hor bir ¢oki iizro ayriligda faizlo (X) asagidaki diisturla

hesablanir:

(ll‘l’fj — ﬂ’fzj ' 1{]{]
X = 1

1

Burada, M — ¢ayin qurudulmaya qoador;
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M: — qurudulmadan sonraki kiitlesidir, g-la.

Caym nomliyi kimi iki tohlilin orta hesabi noticosi gobul edilir. Paralel
tohlil noticalori arasindaki forq 0,3%-don ¢ox olmamalidir, oks halda tohlil
tokrar edilmaolidir.

Qablasdirilmis gara vo yasil moxmori ¢aym nomliyi 8,5%-don ¢ox
olmamalidir. Lakin geyd etmok lazimdir ki, ¢aym nomliyi 6,5%-don az
olmamalidir, ¢iinki bu halda saxlanilma zamani ¢ayda ovuntunun miqdari
arta bilor. Ona gora do ¢ay istehsalatdan buraxilarkon onun nomliyi nozora
alinir vo optimal saxlanma rejimino omal olunur ki, saxlanma zamani ¢ayin
nomliyi doyismasin.

Taninin migdarimin tayini. Cayda tanin maddoasinin migdarini toyin
etmok iciin DOST 19885-74-0 uygun olaraq ovvalca ¢ay ekstrakti hazirlanir.
Xirdalanmis 2,5 q ¢ay gotiiriliir, tutumu 250 ml olan kolbaya yerlosdirilir,
tizorino 200 ml gaynadilmis distillo suyu tokiiliir vo su hamamina qoyulur.
Ekstraksiya 45 doq miiddotinds aparilir vo sonra vakuum altinda Bylixner
qifindan hocmi 500 ml olan kolbaya slizliliir. Sonra filtrat 250 ml o6l¢ili
kolbaya kogiiriliir, soyudulur vo distillo edilmis su ilo cizgiya qodor
doldurulur. Olciilii kolbadan pipetka ilo 10 ml ekstrakt gotiiriiliib 1 1-lik ¢ini
gaba tokiiliir, tizorino 750 ml kran suyu va 25 ml indiqokarmin mohlulu slava
edilir. Bu mohlul siiso ¢ubugla garisdirilmagla 0,1 n kalium-permanganat
mohlulu ilo titrlosdirilir. Reaksiyanin basa catmasi g0y rongin todricon goy-
yasildan tiind qizil1 k6lgali sari-yasil rongo gevrilmaosi ilo miioyyon edilir. Sonra
taninin oksidlosmoasing sorf olunan 0,1 n KMnOs mohlulunun ml-lo migdari
hesablanir. Analoji olaraq nozarot isi apariir vo su ilo indigokarminin
titrlosmosing sorf olunan kalium permanqganatin migdar1 miioyyonlosdirilir.

Taninin miqdari (X) asagidaki diisturla hesablanir, %:
~(@—2a,)+0,004157-V-100

X
V,-M

Burada, a — taninin oksidlogsmasing sorf olunmus 0,1 n KMnO4
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mohlulunun migdari, ml-ls;
a1 — nazarat isinda titrlosmoaya sorf olunmus 0,1 n KMnOs
mohlulunun migdari, ml-ls;
0,004157 — 1 ml 0,1 n KMnQOs mohlulu ilo oksidloson taninin miqdari, g-la;
V — caydan alinan ekstraktin miqdari, ml-lo;
V1 —sinaq li¢lin gotiiriilon ¢ay ekstraktinin migdari, ml-ls;

M - tamamils quru ¢ayin kiitlasi, g-la.
Y — M- (100 —H)
100

Burada, IT — ¢ayin kiitlosi, g-la;
H - cayin nomliyi, %-la.

Tohlilin naticalori 0,001% doaqiqliklo hesablanir vo 0,01%-0 qgodor
yuvarlaglasdirilir. Paralel tohlillor arasindaki forq 0,5%-don ¢ox olmamalidir.
Qara moxmaori ¢ayda taninin miqdar1 8%-don, yasil moxmori ¢ayda iso 12%-
don az olmamalidir.

Kofeinin migdarimin tayini. Cayda kofeinin migdarimi toyin etmok ii¢iin
DOST 19885-74-0 uygun olaraq 5 q xirdalanmis ¢ay tutumu 250 ml olan
kolbaya tokiiliir, tizorina 6 q kvars qumu oalavs edilorok qarisdirilir. Kolba 2
dog gaynar su hamamina qoyulur, materialin tam islanmasina qodor iizorino
10-15 ml 25%-11 ammonium mohlulu slavs edilir. 5 dog-don sonra iizarino 90
ml xloroform olave edilorak oks soyuducu ilo 15 doq miiddatindo gaynadilir.
Soyuduqgdan sonra sulu qarisiq igarisinds 0,6 ml aliiminium tozu, kalium zoyi
vo 2 q vazelin olan 250 ml-lik kolbaya pambiqdan siiziiliir. Ekstraksiyadan
galmis material hor dofo 30 ml migdarinda xloroformla 7 dofs yuyulur, zoy vo
vazelin olan kolbaya siiziiliir. Xloroform tamamilo qovuldugdan sonra
kolbadaki qaliga 15 ml su alave edilir. Vazelin tam oriyono godor kolba su
hamami {izorindo qizdirilir. Sonra kolba su ilo soyudulur, ronglonmis vazelin

kolbanin divarina six yapisir.
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Rongsizlosdirilmis maye suda isladilmis pambiqdan tutumu 250 ml olan
boliicii qifa siiziiliir. Kolba 3 dofo 10 ml su ilo yuyulur va yenidon pambigdan
homin béliicli qifa stizliliir. Boliicli qifda yigilan qarisiga 3 ml 25%-1i kalium
golovisi mohlulu, 10-15 damci 2%-li kalium permanganat mohlulu, 30 ml
xloroform slavo edilir vo 3 doq saxlanilir.

Homin mohlulla isladilmis filtrdon xloroform hor dofs 20 ml
gotlriillmoklo kecirilir vo boliicii qifda maye 3 dofs calxalanir. Xloroform
qovulur, kolbadaki qalig 5 ml 10%-li sulfat tursusu mohlulu ilo hall edilir,
kagiz filtrdon, hacmi 50 ml olan olgiilii kolbaya siiziiliir. Kofein galigi olan
kolba yenidon 3 dofo 5 ml 10%-1i sulfat tursusu mohlulu ils yuyularaq filtrdon
homin olgiilii kolbaya siiziiliir. Sonra 25 ml 0,1 n yod mohlulu slavs edilorak,
kolbadaki mohlulun iizerina cizgiya godor distillo edilmis su tokiiliir, yaxsi
ganisdirilir vo kofein peryodidin ¢d6kmasi {igciin 20-30 doq miiddatindo sorin
yerdo saxlanilir. Sonra sulu mohlul ehtiyatla pambigdan tutumu 100 ml olan
quru kolbaya siiziiliir vo bu zaman ilk filtrat pay1 tullanir. 25 ml filtrat 0,1 n
natrium tiosulfat mohlulu ils titrlosdirilir.

Kofeinin migdar (X) asagidaki diisturla hesablanir, %:

(a —2b)-0,00485-10C
M

Burada, a — sinaq ii¢iin gotiiriilon 0,1 n yod mahlulunun miqdari, ml;
b — yodun artig miqdarinin titrlosmasing sorf olunan 0,1 n
natrium tiosulfat mohlulunun miqdari, ml;
0,00485 — 1 ml 0,1 n yod mohluluna uygun galon kofeinin miqdari, g-la;
M — miitloq quru ¢ayin kiitlasi, q.

Tohlil noaticalori 0,001% daqiqliklo hesablanir vo 0,01%-0 qgodor
yuvarlaglasdirilir. Paralel tohlillor arasindak: forq 0,5%-don ¢ox, qara v yasil
moxmori ¢caylarda kofeinin migdari 1so 1,8%-don az olmamalidir.

Ekstrakth maddalorin migdarmmin toyini. Cayda ekstraktli maddolorin
miqdarmi tayin etmok {iciin (DOST 28551-90) taninin miqdarinin toyini
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zamani alinan slizilmiis ekstraktdan istifado edilir. Bunun ii¢iin analitik
torazido ¢okilmis, har birinin tutumu 30 ml-dok olan 2 tomiz quru ¢ini qab
gotiiriiliir. Bu gablarin hor birine 25 ml ¢ay ektrakti tokiiliib qum hamami
tizorindo buxarlandirilir, gablarda 1 ml-dok maye galdigda iso quruducu skafa
kecirilib, 100°C temperaturda sabit ¢oki alinanadok qurudulur. Caki forqina
osason ekstraktin kiitlosi miioyyonlosdirilir.

Cayda ekstrakthh maddslorin miqdan asagidak: diisturla toyin edilir, %o:
¥ _ a+250-100-100
©2,5-25-(100-H)

Burada, a — ekstraktli maddalorin kiitlssi, q;
H - cayin nomliyi, %.
Hesablama 0,1% doqiqliklo aparilir. Qara moxmori ¢ayda ekstrakth
maddoalorin migdar1 30-40%, yasil cayda iso 39-43% ola bilor.

1.5. Cayin qablasdirilmasi, markalanmasi,

saxlanmasi vo bunlarin keyfiyyato tosiri

Cayin fabrik sortlar xiisusi némra ilo markalanir. Bundan sonra DOST
1938-90; DOST 1937-90 {izra quru, icorisi tomiz sarg1 kagizi vo folqa kagizi ilo
d6sonmis konar 1y vermoyon yesikloro vo kraft kisoloro doldurulub
caypaketlomo fabriklorino gondorilir. Caylar Beynolxalq Standart olan TS-
EN-ISO-9000-in, KG 1189/99 sayli sertifikatin, AZS DOST 1938-90-1n
toloblorine uygun yiiksok gigiyenik sortlor vo miiasir avtomatik texnologiya ilo
paketlonir. Cay1 yumsaq vo ya yarimsart qutulara 25, 50, 75, 100, 125, 150,
200, 250 q kiitlado, birdofalik domloms {iclin iso 2; 2,5 vo 3 q-liq paketlors,
homg¢inin tonoko, siiso, agac vo digor taralara 0,05-don 1,5 kq-dok c¢okida
gablasdirirlar.

Ictimai iaso milassisolori {igiin sifarisci ilo razilasdirilmagqla cay1 polietilen

paketlordo 1000 vo 3000 q, perakondo satig iigiin iso 200, 300 vo 500 ¢



24

qutularda buraxirlar. Birdofalik domlomok iiciin 2; 2,5 vo 3 q kiitlodo
gablasdirilan ¢ay islanmayan mosamali kagizda vo ya daxili va xarici qoruyucu
etiket kagizindan paketlords buraxilir. Birdofalik dom ¢ay1 paketlori 230-240 q
kiitlodo sellofan vo ya karton qutulara gablasdirilir.

Hor bir ¢cay qablasma vahidinds asagidakilar goéstorilir: omtos nisani,
istehsalc1 miiossisonin adi vo tinvani; mohsulun adi vo ¢ay yarpaginin yetisdiyi
yer; sortu; netto kiitlosi; qablasdirma tarixi, saxlanma miiddoti vo soraiti,
sertifikasiya haqqinda molumat; mohsulun hazirlanmasini va identifikasiyasini
tonzimloyan standartin isarasi; strix-kod.

Gostorilon markalanma yumsaq c¢ay qutularinda etiket, yarimsort
gablasdirmada iso trafaret tizorindo yerlosdirilir.

Bodii tortibath qutularda buraxilan ¢ay qablarinda cay istehsalgisinin
ad1 vo linvani xiisusi yarligda gostorilir vo bu yarliq har bir qutuya qoyulur.

Caymn noqgliyyat markalanmasinda «Nomlikdon qoruyun» isarasi
gostorilir. Hor bir naqliyyat tarasinda trafaretlo markalanma aparilir, yarhq
yapisdirilir vo asagidakilar gostorilir:

- omtoa nisani, istehsal¢1 miiassisonin ad1 vo iinvani;

cayimn adi, sortu, hor vahid baglamanin netto kiitlosi vo baglamalarin
sayl;
- qutunun netto va brutto ¢okisi, kq-la;
- standartin ndmrasi;
- gablasdirma tarixi.
Hor bir ¢ay qutusuna gablasdiricinin soyadi gostorilmis yarliq qoyulur.
Cay cox higroskopik mohsuldur. Cay1 nisbi riitubati yiiksok olan
anbarlarda saxlandiqda tez xarab olur. O, otrini, dadim itirir, izori kiflo
ortiliir, kif dad1 verir, dominin rongi tutqun olur. Cay1 adviyyat, gohva, sabun
vo s. iyli mohsullarla eyni otaglarda saxlamaq olmaz. Cay1 quru, tomiz, yaxsi
havalanan, nisbi riitubati 70%-don ¢ox, temperaturu 0°C-don asag va 15°C-

don yuxar1 olmayan anbarlarda saxlamaq lazimdir. Cayin tominath saxlanma
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miiddoti 8 aydir. Otirlondirilmis c¢aylart 5 ay, ¢okilib holigramh

paketlosdirilmis ¢aylar1 2 il, cay konsentratlarini 8 ay saxlamaq olar.

1.6. Cayin identifikasiyasi vo saxtalasdirilmasi

Hazirda istehlak bazarna daxil olan ¢aylarin keyfiyyatinin hortorafli
ekspertizasi ciddi bir problem olaraq qalir. Cayin orijinalliginin (ssilliyinin)
ekspertizast zamani ekspertlorin garsisina mogsaddon asili olaraq asagidaki

toloblor qoyulur:

cayin noviniin identifikasiyasi (eynilosdirilmasi);

cayin monsayinin identifikasiyasi;

cayin sortunun identifikasiyasi;

cayin saxtalasdirilmasi tisullar1 vo bunlarin askar edilmasi metodlari.
Caymn noviiniin identifikasiyasi mogsadilo ekspertiza aparildigda ekspert
0zl ti¢lin hoall edocoyi maosalalori vo O6hdosindo olan metod vo vasitolori
aydinlagdirmalidir. Bu mogsadlo ekspertin hall edocoyi moasalolorin shatasini
arasdiraq.

Moaxmori ¢ayin identifikasiyasi. Moxmori ¢ay yarpaqglar1 fermentasiya
doracasine gora belo boliiniir: yasil, sar1, qirmizi vao qara. Keyfiyyatli moxmori
cay (yarpaqli) digarlorindon asagidakilarla forglonir:

- ¢ay hissaciklori doyirmi formaya malik olur, bir-birindon asan ayrilir;
- hamar sotho tokdiikdo mailliyi 45° vo daha az olan topacik yaradir;
- topaciyin mailliyinin artmasi yarpaglarin pis burulmasini, yaxud yiiksok
nomliyini gostorir;
- domladikds cay hissociklori agilir vo yarpaqglarin imumi sothi artir;
- burulmamis moxmari tiirk ¢ay1 kasilmis yarpaq I6vhalors malik olur, ona
g06ra do adi tisulla domlondikds az ekstrakth nastoy verir;

- kobudlasmis ¢ay zoglar1 olmur.
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Caylar karton, siiso vo tonoko gablara gablasdirilir. Cayin ndéviini
miloyyon etdikdon sonra ekspert ¢ay niimunasinin hansi 6lkadon gotirildiyini,
yoni mongayini toyin etmolidir. Diinya bazarinda on ucuz cay Giirciistan
caylaridir. 9sas masalo do bu gay1 digorlorindon forglondirmokdon ibaratdir.
Cayin becorildiyi 6lkoni asagidaki gostoricilor iizra miloyyan etmok olar:

- yarpaglarina gors (mikroskopla dyronmoklo);
- nazikgathh xromatoqrafiya ilo toyin edilon katexinlorin torkibinin
miqdarina gora.

Caym sortunun toyini moqgsadilo ekspertiza aparilarkon asagidaki
meyarlar osas gotiiriiliir:

- ekstrakthh maddolorin miqdarina goéro (refraktometrik metodla toyin
olunur);

- «quzil tipsa»nin olmasina gora;

- kobudlasmis ¢ay zoglarinin olmasina gors;

- kofeinin miqdarina gors (spektrofotometrik metodla toyin olunur).

Ayri-ayri ¢ay sortlarinin identifikasiyasi orqanoleptiki gostoricilora goro
aparila bilor. Giirciistan ¢aylarinin identifikasiyasi xiisusiyyatlorini arasdiraq.

Yaxs1 Giirciistan caylarinin dadi kifayst qodor orijinaldir vo he¢ do
Hindistan c¢aymin dadina oxsamir. Gilirciistan caylar1 moxmori, tiind veo
xostasirlidir. Onlarin domlonmasinds biitiin taloblors ciddi oamal olunmalidir.
Asag ekstraktli olduglarindan ¢ay payr normadan bir godor artiq gétiiriilmali
va yaxst domlonmalidir. Dominin ronginin tiindlityli {iciin ¢ayin dozasini bir
godor artirmagq olar. On yaxsi1 Giirciistan ¢ay1 «Giirciistan buketindir.

Cayin saxtalasdirilmasimi miloyyon etmok {i¢lin miirokkab ekspertiza
tolob olunur. Orijinalligin yoxlanilmasi {izro ekspertizanin vozifasi ¢ayin
saxtalasdirilmasinin  miloyyon edilmosidir. Saxtalasdirilmanin asagidaki
novlori vardir:

Cayin ¢esid saxtalagdirilmasi. Cesidin saxtalasdirilmasi ¢ox rast golinir va

caym bir sortunun digor sortla, yaxud xarici goriiniisco oxsar digor bitki
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xammali ilo ovoz edilmoklo hoyata kegirilir. Moxmori ¢aym ovuntu cayla
saxtalasdirilmasi daha az rast golinir, ancaq yarpaqli ¢ayin qirinti, ovuntu,
hatta cay tozu ilo avoz olunmasi hallarina homiso rast golinir.

Cayin ¢esidinin saxtalasdirilmasinin bir tisulunu vo onun askar edilmasi
metodunu arasdiraq.

- Ovazetma: eyni regionun yiiksok keyfiyyatli ¢cay1 asagi keyfiyyotli cayla
ovaz olunur;

- Askarlama: osason organoleptiki metodlarla — dadin, iyin vo domin
ronginin qiymatlondirilmosi ilo aparilir. Bu zaman kobud dadin vo zoif
otrin, haddon artiq tiind va ya a¢iq rongli, bulaniq domin olmasina fikir
verilir. Fiziki-kimyovi metodlarla kofeinin, ekstraktli maddolorin asag
miqdarda olmasi toyin olunur.

Caymn keyfiyyat saxtalasdilmasi. Belo saxtalagdirmaya asagidaki
yollarla nail olunur: resepturada nozords tutulmamais olavalorin daxil edilmasi,
islonmis ¢ayin slave edilmosi, yad madds vo komponentlorin qatilmasi va s.

Keyfiyyatli ¢caya asagi sortlu xammal, bozon iso ¢ay istehsali tullantilari,
cay qirintilari, ¢ay tozu olavo edilir. Belo qismon saxtalasdirmani askar etmok
kifayot godor ¢atin olur. Ancaq kobud saxtalasdirmani (alavalor 25%-dan ¢ox
oldugda) organoleptiki vo fiziki-kimyovi metodlarla askar etmok miimkiindiir.

Cayin kamiyyat saxtalagsdirilmasi. Bu, malin asas parametrlorindon (¢oki,
kiitlo, hocm) yol verilon normadan artiq konara ¢ixmalar hesabina
istehlak¢inin aldadilmasidir.

Masalon, ¢cay qutusunun netto ¢okisi vo ya ¢ayin kisalordon satisi zamani
Olcli stokaninin divarinin galinligit hesabina ¢aymm hocmi azaldilir. Belo
saxtalasdirmani askar etmok kifayat godor asandir. Bunun ii¢iin avvalcodon
daqiq yoxlanilmis ¢oki vo hacm 6l¢ii vasitolorindon istifads etmok lazimdir.

Caymn informasiya saxtalasdirilmast — ¢ay haqqinda geyri-doqiq vo ya
tohrif edilmis molumatlarin koémoyilo istehlak¢inin aldadilmasidir. Bu ciir

saxtalasdirma mali miisayiot edon sonadlordo (markalanma, reklam va s.)
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molumatlarin yanlis géstorilmasi yolu ilo hoyata kegcirilir. Cayin informasiya
saxtalasdirilmasi zamani, osason asagidaki gostoricilor tohrif edilir:

- malmn adi;

- malin istehsal edildiyi 6lko;

- malin istehsalg1 sirkoti;

- malin migdar1.

Informasiya saxtalasdirilmasina, homginin keyfiyyot sertifikatinin,
gomriik sonadlorinin vo strix-kodun saxtalasdirilmasi da aid edilir. Belo
saxtalasdirma xiisusi ekspertizanin komoyilo askar edilir vo asagidakilar
meydana ¢ixarir:

- mohirli sonadlorin hazirlanma tisulunu;
- sonadlords pozulma v diizalislorin olmasini;
- malin {zorindoki strix-kodun saxta olub-olmamasi vo ondaki

informasiyanin verilon mala va istehsalgiya uygun goalib-golmomasini.
1.7. Isin yekunu
Cayin keyfiyyotinin ekspertizasini kegirdikdon sonra alinan noticalor

xiisusi cadvalo yazilmali (codval 1.5) vo standart gostoricilorlo miigayiso

edilorok miivafiq notico ¢ixarilmalidir.

Cadval 1.5.

Cayn keyfiyyot ekspertizasinin naticalori

Ne Keyfiyyot gostaricilori Tadgigatin naticasi | Standartin gostoricisi

Orqanoleptiki gostaricilor

Xarici goriiniisii

Rongi

1
2
3 | Cay dominin atri vo rangi
4 | Cay dominin dad1

Fiziki-kimyavi gostoricilor

1 | Nomlik, %
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Taninin miqdari, %

W

Kofeinin miqdari, %

Ekstraktli maddslorin miqdari, %

NS R =

8.
9.

Movzuya dair suallar

Qara moxmaori ¢ay yasil ¢aydan no ilo forqglonir?

Orqanoleptiki iisulla ¢ayin hansi keyfiyyot gostoricilori toyin edilir?
Cayin orqanizma fizioloji tasiri vo qidaliliq doyari na ilo sortlondirilir?
Cayin nomliyi na gador olmalidir, namlik neca toyin edilir?

Cayda taninin migdarmnin toyini iisulunu izah edin.

Cayda ekstrakth maddalor no godar olmalidir, bunu necs toyin edirlor?
Caym orijinalligmmin ekspertizast zamani hansi mogsadlor qarsiya
qoyulur?

Cayin saxtalasdirilmasi isullarini géstorin.

Cayin ¢esid saxtalasdirilmasi neco hoyata kegirilir?

10.Cay hagqinda hansi malumatlar saxtalasdirila bilor?

Masald

Topdansatis bazasma 80 yesik ola sort qara moxmori Giirciistan ¢ayi

daxil olmusdur. Hor bir yesiyin netto kiitlasi 25 kq-dir. Cay netto kiitlasi 50 q

olan paketlora gablasdirilib. Qabul zamani partiyada 10 yesik 1-ci sort gara

moxmori ¢ay askar edilmisdir. Cayin gobulu ii¢iin komissiya yaradilir. Bu

komissiya ¢ayin keyfiyyatini ekspertiza etmok moqsadils niimuns ayirir.

Cayn keyfiyyat analizinin naticolori asagidaki kimidir: ala sort quru ¢ay

yarpaqlan diiz, yaxsi burulmus, dadi xosagolon, azca biiziisdiiriicli, otri zorif,

domi parlaq, soffaf, «orta» domlonmis ¢ay yarpaginin rangi gohvayi-qirmizi;
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nomlik 80%; ekstraktli maddalor — 36,5%; imumi kiil — 4,5%; suda hall olan
kiil —40,5%; xirda qarisiqlar — 4,5%.

Birinci sort quru ¢ay yarpaqlari geyri-barabar, yaxst burulmus, otri zorif,
dadi xosagolon agizbiiziisdiiriicii, domi azca bulaniq, «orta» domlonmis
yarpagin rangi eynicinsli olmayan gohvayi calarli; nomliyi — 7,5%, ekstrakth
maddalor — 32,5%. Umumi kiil — 7,5%; suda holl olan kil — 45,5%, az
miqdarda sar1 ¢ay tozunun moévcudlugu askar edilmisdir. 9la vo I sort cay

packalarinin orta netto kiitlosi — 49,8 g-dir.

Maosaloays aid suallar

1. Cayin keyfiyyat ekspertizasini aparmagq ii¢iin gobul vo nlimuns ayirmaq
gaydalarini gostorin.

2. Caym keyfiyyat ekspertizasi haqqinda molumatlarda hansi keyfiyyot
gostaricilori oks olunmayib?

3. Ola sort gara moxmori ¢ayin tominath saxlanma miiddatini géstorin.

4. Mal gondoron torof verilmis ¢ay partiyasi ii¢iin hansi sonadlori toqdim

etmolidir?
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MOVZU 2. QOHVONIN KEYFIYYOTININ EKSPERTIZASI

2.1. Normativ-texniki sonadlor

Qohvonin keyfiyyotinin ekspertizasi zamani asagidaki normativ-texniki
sonadlor istifads edilir:

DOST 6805-88 Tabii qovrulmus gqohve. Umumi texniki sortlor.

DOST 15113.0-69 Yeyinti konsentratlari. Niimunanin gétiiriilmosi.

DOST 15113.1-69 Yeyinti konsentratlar1. Tursulugun tayini iisullar:.

DOST 15113.2-69 Yeyinti konsentratlari. Qablasdirmanin keyfiyyati,
netto kiitlo vo ayri-ayri komponentlorin migdarinin toyini tisullari.

DOST 15113.4-69 Yeyinti konsentratlari. Konar qatisiglarin migdarmin
va anbar ziyanvericilori ilo zodolonmonin toyini iisullari.

DOST 15118.8-77 Yeyinti konsentratlar. Kiiliin toyini.

DOST 10444.12-88 Yeyinti mohsullari. Mayalarm vo kif géboaloklorinin
toyini iisullar1.

DOST 26929-86 Xammal va arzaq mohsullari. Niimunanin hazirlanmasi.

Toksiki elementlorin toyini {i¢iin minerallasdirma.

2.2. Qoshva hagqinda iimumi malumat

Qohvo homisoyasil gohvo agaci meyvosinin toxumundan alinir. Tropik
bitki oldugundan 6lkomizdo becaorilmir, xarici 6lkalordon gotirilir. Diinyanin
70-dan ¢ox Olkasinda gohva becarilir, lakin diinyada istehsal olunan gshvonin
(ilds toxminan 4-5 milyon ton) 40%-don ¢oxunu Braziliya verir.

Qohva meyvasinin orta hesabla 68%-ni otliyi, 6%-ni gabig1 vo 26%-ni isd
xalis gohvo donlori togkil edir. Qshvo meyvasi dorildikdon sonra otlikdon vo

daxili bark qabigdan tomizlonir, 2-3 giin fermentlosdirilir, qurudulur. Qurutma
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ya aclq havada 2-3 hofto orzinds, ya da 50-60°C temperaturda 30-36 saat
miiddoatindo aparilir.

Biitiin gohvo sortlar1 3 qrupa boliniir: Amerika, Asiya vo Afrika
sortlart. Qohvonin név va sortlar1 becorildiyi regionun vo ya goéndorildiyi
limanin ad1 ilo adlanir.

Amerika sortlarina Santos, Rio, Venesuela, Viktoriya, Bahiya,
Kolumbiya, Qvatemala gohvalori daxildir. Diinya {izrs ixrac olunan gohvanin
70%-don ¢oxunu Amerika gohvaosi toskil edir.

Asiya sortlarina Mokko, Planteysn, Moadros, Xodeyda, Robusta,
Angola, Sumatra, Yava sortlar1 aiddir.

Afrika sortlarina Xarari, Liberiya, Kamerun, Tanzaniya-Orobistan,
Keniya-Orobistan vo s. sortlar aiddir.

Ciy qgohvo donlori otirsiz olub, agizblizlisdiiriici xassoys malikdir.
Keyfiyyatli gohva igkisi aldo etmok {i¢lin qohvo donlori konar qarisiglardan
tomizlonib 160-220°C temperaturda qovrulur. Qovurma prosesi 14-60 daq
orzindo arasikosilmadon davam edir vo naticods donlorin hacmi 30-50%-o qador
artir, kiitlosi i1so 13-21% azalir. Qovrulma naticosindo gohvo dani tiind gohvoyi
rongo boyanir, 6ziinomoxsus dad-tam vo otir kasb edir.

Tobii gohva ¢iy vo qovrulmus biitov don va ya qovrulub-iiyiidiilmiis
halda satisa buraxilir. Qovrulmus gohve don, iiylidiilmiis vo 20% kasni1 kokii
olava edilmokls iiylidiilmiis ¢esiddo istehsal edilir. Keyfiyyotindon asili olaraq
gohvo ala va birinci amtos sortuna ayrilir.

Ola sort biitov qovrulmus tobii gohvo ola keyfiyyatli Planteysn, Arabika,
Prima-Vosd névlorindon vo keyfiyystco bunlara miivafiqg olan gohvo
donlorindon hazirlanir.

Birinci sort biitév donli qovrulmus tobii gohvo Santos, Arabika,
Robusta, Cerri novlorindon va keyfiyyatco bunlara yaxin 100% tobii gohva

danlorindan hazirlanir.
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Ola sort qovrulub-liylidiilmiis kasni kokii slavali gohvo 60%-don az
olmayaraq ola keyfiyyatli gohva donlorindon, 20%-don ¢ox olmayaraq 1-ci sort
gohva donlarindon vo 20% qovrulub-liylidiilmiis kasni1 kokiindon hazirlanir.

Birinci sort qovrulub-iiyliidiilmiis kasni1 kokii olavali tobii gohve 80%-don
az olmayaraq 1-ci sort gohvo donlorindon vo 20%-don cox olmayaraq kasni
kokiindon hazirlanir.

Hoall olan gohvo qovrulmus tobii gohvo ekstraktinin qurudulmasindan
alinan tozvari mohsuldur. Bu gohvo isti suda ¢okiintii vermadon hall olur,
basga novlardan forgli olaraq oan ¢oxu 30%-2 gadoar ekstrakt ¢ixari verir.

Qohva igkilari hazirlamaq ti¢iin donli bitkilordon, kasn1 kékiindan, palid
qozasindan, paxlali-donli bitkilordon, qorzokli meyvalordon, ¢oyirdokli meyva
lopasindon vo basqa bu kimi xammaldan istifado olunur. Bunlar qovrulur,
tyludilir va tosdiq edilmis torkib {izra qarigdirilir. Belo igkilor tobii gohvoni
ovaz edo bilir. Resepturadan asili olaraq asagidaki qohva ickilori istehsal edilir:

- torkibinds tobii gohva olan igkilar;
- torkibindo kasni kokii olan, tabii gohva alave edilmoyon igkilar;

- torkibindo tabii gohva vo kasni kokii olmayan ickilor.

2.3. Qohvanin keyfiyyat gostaricilori

Qohvonin keyfiyyati asagidaki gostaricilora gora qiymotlondirilir;

1. Kimyavi torkibi va fizioloji doyari;

2. Orqanoleptiki gostaricilori;

3. Fiziki-kimyovi gostaricilori;

4. Tohliikasizlik gostaricilari.

Qahvanin kimyavi torkibi vo fizioloji dayari. Ciy qohvo donlorinin
torkibindo quru maddoys goro 32-36% ekstraktlh maddolor movcuddur.
Normal saxlanma miiddotins riayot edildikdo ekstraktli maddalorin migdari 7-

10 1 miiddotinds doyismir. Qohvonin quru maddslorino asagidaki
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komponentlor daxildir: ziilali maddalor — 9-19,2%; yag — 9,4-18%; kofein — 0,7-
2,5%; monosaxaridlor — 0,17-0,65%; saxaroza — 4,2-11,8%; sellilloza — 32,5-
33,5%; pentozanlar — 5-7%; mineral maddalor — 3,7-4,5%; as1 maddalori — 3,6-
7,7%; tizvi tursular, o ciimlodan xlorogen tursusu — 5,5-10,9%; sorab tursusu —
0,4%; alma tursusu — 0,3%; limon tursusu — 0,3%; qgohvo tursusu — 0,2%;
tursong tursusu — 0,05%. Ciy gohva doninin nomliyi 9-12% olur.

Insan orqanizmins fizioloji tosir gdstoron maddolordon asasi gohvanin
torkibindo olan kofein alkaloididir (CsHi10N4O2). Yiiksok keyfiyystli gohve
sortlarinda kofeinin miqdari digarlorina nisbaton ¢oxdur.

Qohvonin torkibindo 2-3% ziilali maddo, 20-dok amin tursusu vardir.
Torkibindoki yagin 51,9-57,3%-ni doymamis yag tursular toskil edir ki, bunun
da 37,2-45,7%-1 linol tursusundan ibaratdir. Ciy gohvonin torkibindo quru
maddoya goro 4-11% qgohve-as1 tursusu olur. Qohvanin titrlonon tursulugu
sortundan asili olaraq 10,8-17,8° arasinda doyisir vo saxlanma zamani heg bir
doyisikliyo ugramir. Qahvonin tursulugu 7 il orzindo comi 0,3-1,19 artir ki, bu
da oksidlosmo va hidrolitik proseslorin zoif getdiyini gostorir.

Qohvodo mineral maddslorin migdart onun ndévii, sortu va yetisdiyi
regionun torpaq-iqlim soraitindon ¢ox asilidir. Mineral maddslorin 30-50%-ni
kalium, 2,3-18%-ni kalsium, 4-6%-ni1 maqnezium oksidlari toskil edir. Qahva
ickisi hazirlanan zaman onun torkibindoki kaliumun hamisi, magneziumun
70%-1, kalsium, natrium vo manqganin yarist mahlula kecir. Qovrulma zamani
gohvonin kimyavi tarkibi bir godor doyisir.

Qahvanin orqanoleptiki gostaricilari. Orqanoleptiki iisulla gohvonin xarici
goriiniisii, donlorin rongi, otri vo dadi miioyyon edilir. Biitov donli qovrulmus
gohva eyni baraborlikds qovrulmus dar¢in roanginds va sathi tutqun olmalidir.
Morkozindoki yariq hissado bir qodor agiq rong vo gohvo donlorinin
gabiglarinin qaliglar1 miisahids edilo bilor. Dad1 xosagolon vo miixtalif ¢alarh
(acitohor, biiziisdiiriicli, turstohor) ola bilor. Zorif otro malik olmalidir.

Qovrulmus gohvo donlorinin igorisinds ¢iy vo ya hoddindon artiq qovrulmus



35

donlorin olmasina yol verilmir. Uyiidiilmiis gohve qohvayi rongli toz olub,
torkibindo gohvo donlorinin qilaf hissociklorinin olmasina yol verilir. Otri vo
dadi donavar gohvads oldugu kimidir. 9la sort gohvonin dadi, atri ¢cox yaxsi,
birinci sortda iso yaxsi bilinmali vo konar iy, dad vermomalidir. 9lavali gohvo
yalniz govrulmus kasni kokii, ancir iyi, yaxud dadi vers bilor.

Qahvanin fiziki-kimyavi gostaricilori. Ekspertiza zamani1 gohvanin fiziki-
kimyovi gostoricilorindon nomliyi, iimumi kiiliin miqgdari, 10%-1i xlorid
tursusunda holl olmayan kiiliin migdari, metal qatisigi, kofein vo ekstrakth
maddalorin migdar1 miiayyon edilir. Yeni hazirlanmis gahvads nomlik 4%-dan,
zomanotli saxlanma middotinds iso (6-12 ay) 7%-don ¢ox olmamalidir.
Umumi kiilin miqdar tebii gohvada 5%-o qodar, alavali gohvads iso 5,5%-0
godor olmalidir. 10%-li xlorid tursusunda holl olan kiiliin migdar1 tobii
gohvada 0,5%-don, olavali gohvads iso 0,3%-don ¢ox olmamalidir. Kofeinin
miqgdari tobii gohvads 0,7%-don, slavali gohvads iso 0,6%-don az olmamalidir.
Ekstraktli maddalorin miqdari tobii geshvada 20-30%, olavali gahvads isa 30-
40% olmalidir. Hor 1 kq gohvads metal gatisiginin migdart 5 mq-dan ¢ox
olmamalidir. Qovrulmus tobii gohvonin fiziki-kimyovi goéstaricilori cadval 2.1-
do verilmisdir.

Hbll olan gahva xirda donovor, gohvayi rongli, 6ziinomoxsus tobii gahva
otrind vo dadina malik olan toz soklinds mohsuldur. Nomliyi 4%-don, tominath
saxlanilma miiddotindo 6%-don ¢ox olmamali, torkibinds kofeinin miqdari
2,8%-don az, metal qatisiglarinin miqdar1 2 mq/kg-dan ¢ox, imumi kiiliin
miqdar1 10%-don ¢ox olmamali, suda tam hall olmalidir.

Qahva ickilorinin nomliyi 5-7%-don ¢ox olmamalidir. Qahva igkilorinda
metal qatisiglarinin miqdar1 5 mqg/kg-dan c¢ox olmamalidir. 10%-l1 xlorid
tursusunda holl olmayan kil 005%-don, iizvi qatisiglar 0,5%-don cox

olmamalidir.
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Cadval 2.1.
Qovrulmus tabii gohvanin fiziki-kimyavi gostaricilori
Gostaricilorin ad1 Qoahva ii¢iin normalar
Don va Kasm kokii slavali Tiirksayagi
iiyiidiilmiis gohvo iiyiidiilmiis iiyiidiilmiis
Istehsaldan buraxildiqda kiitloyo gora 4,0 4,0 4,0
nomliyi, %-la, ¢cox olmamali
Kiitloyo goro kiilii, %, cox olmamali 7,0 7,0 7,0
Kiitloya gora 10%-li xlorid 0,2 0,3 0,2
tursusunda holl olmayan kiilii, %-lo,
¢ox olmamali
Kiitloys gors ekstraktli maddalorin 20-30 30-40 20-30
miqdari, %-la
Kiitloya goro kofein, %-lo, az 0,7 0,6 0,7
olmamali
Uyiidiilmiis gohvonin iriliyi: kiitloya 90,0 90,0 98,5
gora 095 sayli alokdan kegan gqahvanin
miqgdari, %-la, az olmamali
Kiitloyo goro metal gatisiginin 5x104 5x104 5x104
miqgdari, %-la, ¢ox olmamali
Konar gatisiglar Yol verilmir
Qohvonin  torkibindo olan toksiki elementlorin, mikotoksinlarin,

radionuklidlorin yol verilon miqdar1 TBT-yo géro normalasdirilir. Qahvanin

tohliikasizlik gostoricilori codval 2.2-do verilmisdir.

Qshvonin tohliikasizlik gostaricilari

Cadval 2.2.

Mbhsul qrupu

Gostaricilor

Yol

verilon miqdar

Dan, iiytidiilmiis vo hall olan

Toksiki elementlor, m

q/kq, ¢ox olmamalidir

gohvalor

Qurgusun 1,0
Arsen 1,0
Kadmium 0,05
Civo 0,02
Mikotoksinlor
Aflatoksin By \ 0,005

Radionuklidlor, bk/kq, ¢cox olmamal

Sezium-137

300 bk/kq

Stronsium-90

100 bk/kq
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Mikrobioloji gostoricilor

Kiflor Yasil rongli gohva danlarinda
1x103 KOB/q, ¢ox olmamal

2.4. Qohvonin keyfiyyat ekspertizasimin aparilmasi

Orta niimunanin goétiiriilmasi. Ekspertiza aparmaq 1{gilin gohva
partiyasinin miixtolif yerlorindon 5 qutu, on az1 iso 2 qutu gotiiriiliir. Ogor
gohvo qutulara 250 q kiitlodo gablasdirilmigsa, onda hor qutudan bir paket vo
ya banka, baglamalarin kiitlasi 4 kq-dok olarsa, miixtalif yerlorindon 3 paket
gotiurtlir. Hor gotiriilmiis baglamadan niimuno ayrilir, yaxsi qarisdirilir,
tomiz kagizin va ya stolun {izorino nazik tobaqge soklinds sorilib diaqonal {izra
boliiniir vo garsi-qarsiya olan hissolordon 250-500 q orta niimunoa goétiiriiliib
tadqiq edilir. Danovar gohvonin keyfiyyatini toyin etmok ii¢iin onu 095 Ne-li
olokdan kegirirlor.

Orta niimunos gotiiriildiikdon sonra gohvonin orqanoleptiki va fiziki-
kimyavi gostaricilari toyin edilir.

Qahvanin orqanoleptiki gostoricilarinin ekspertizasi. Qeyd etdiyimiz kimi,
organoleptiki iisulla gohvonin xarici goriiniisii, rongi, otri vo dadi miioyyon
edilir. Qohvonin xarici goriiniisiinii vo rongini toyin etmok {i¢lin niimunoni
nazik tobogo soklindo ag kagiz iizorino soririk, sonra barabor isiqlandirilmis
tobii vo ya siini 151q altinda onu diqqgatlo nazardan kegiririk. Qoahvonin dadi va
otri onun sulu ekstraktinda toyin edilir. Ekstrakti hazirlamaq ti¢tin 10 q gohvo
c¢ini fincana vo ya siiso qaba tokiib, iizorino 200 ml isti su olavo edilrik vo
gaynayana qador qizdiririq (qaynamamalidir). Bundan sonra dom almagq li¢clin
konara qoyuruq. Alinmis kiitloni gasigla garisdirib agzimi oOrtiir, 2-3 dog
saxlandigdan sonra ¢6kmiis ekstraktin maye hissasini fincana siizlir, dadini vo

otrini miioyyaonlosdiririk. Bu zaman dadin harmonikliyino vo tam olmasina,
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onun gohvanin sort vo ndviine uygun galmasing, konar dad va iyin olmamasina
fikir verilir. Qahvanin atri quru mohsulda da toyin edilo bilor.

Qohvonin keyfiyyoti qiymatlondirildikde dadinin incoliklori belo ifado
edilir: kobud tamli, ¢axir tamli, dadsiz ot tamli, tursmozo, agizbiiziisdiiriicii,
acl, tiind, yumsaq, xosatirli, zorif tamli, moxmaori va s. Kif, ifunat, sabun, otir
va s. qohvayo xas olmayan iylordir.

Bildiyimiz kimi, ola sort donovor gohvo xarici goriiniisiine goro bir
borabards qovrulmus parlaq ve ya tutqun gohvayi rongds olmalidir. Donlorin
morkozindoki yarigda agiq rongin va gohvo donslorinin qabiglarmin qaliglar
ola bilor. Dad1 xosagolon vo miixtolif calarhidir. Keyfiyyotli qohvo yaxsi hiss
olunan zorif otro malik olmali, konar dad vo iy vermomalidir. Birinci sort
donovar gohvonin dadi yaxsi, otri iso bir gqador zoif ola bilor. Konar dad va iy
vermomoalidir.

Uyiidiilmiis gohva qohvayi rengli tozdan ibaratdir. Onun daxilinds qohvo
donlorinin qilaf hissociklorinin olmasima yol verilir. 9tr1 vo dadi donover
gohvado oldugu kimidir. Birinci sort iiyiidiilmiis gqohvado bir az qovrulmus
kasni1 vo ya oncir dadinin olmasina yol verilir.

Qohvanin fiziki-kimyavi  gostaricilovinin  ekspertizasi. Fiziki-kimyovi
gostaricilora nomlik, timumi kiiliin, ekstraktli maddalorin, kofeinin miqdari
aiddir.

Namliyin tayini. Donovor gohva niimunosi tiyidiiliir, qurudulur. Kiitlasi
toyin edilmis 2 biiksiin hor birina 5 q ¢okido bu qohvodon tokiiliir. Isin gedisi
caym nomliyinin toyinindos oldugu kimidir. Orta hesabi qiymoti tapmaq
lazimdir. Qovrulmus tobii gohvonin nomliyi istehsalatdan buraxildiqda 4%-
don, tominath saxlanma zamani 7%-don ¢ox olmamalidir. Nomliyi toyin etmok
iclin lazim olan lovazimatlar bunlardir: kimyavi torozi, ¢oki daslari, masa,
quruducu skaf, gapali aliminium biikslor, eksikator.

Kofeinin migdarimin tayini. Kimyovi stokana 15 q qohve tokiib lizorino 5 q

magqnezium slavo edilorak intensiv qarigdirilir. Alinan garisiga 500 ml su alavo
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edib 20 dog gaynatdigdan sonra yens 5 q maqnezium olava edilir, tokrar 20
dog gaynadilir vo 3-cii dofo do 5 q maqgnezium olavo edilib, yena 20 dog
gaynadilir. Bu miiddstdo gohvonin torkibinds olan kofein mohlula kegir.
Alinmis mohlul siizgocdon ¢ini fincana siiziiliir. Sonra fincanda 150-200 ml
ekstrakt qalana qodor buxarlandirilir.

Fincandaki mohlul temperaturu 100°C olan skafda qurudulur. Sonra
homin qurumus kiitlo ekstraksiya gilizino yigilir vo Sokslet cihazina
yerlosdirilir. Ekstraksiya qliserin hamaminda 120-125°C temperaturda 8-9 saat
miiddstindo xoroform vasitasilo aparilmalidir. Ekstraksiya basa c¢atdigdan
sonra Xxloroform kolbadan qovulur. Qaliq kiitlo 100°C temperaturda
doyismoyan c¢okiyos godor qurudulur. Allnmis agimtil rongli kofein tozu

soyudulur, ¢okilir. Kofeinin miqgdari asagidaki diisturla hesablanir, %:
m4+ 100
Y =
m(1— 0,01H)

Burada, m — gohvo niimunasinin kiitlosi, q;
mi — kofein tozunun kiitlasi, q;
H — gohvado nomliyin migdari, %.

Qovrulmus donavar vo tiyiidiilmils alavesiz gohvonin torkibinds kofeinin
miqdart 0,7%-don az olmamalidir. Bu tocriiboni aparmaq tii¢lin asagidaki
lovazimat vo reaktivlor istifads edilir: torozi, quruducu skaf, Sokslet cihazi, su
hamami, 250-300 ml-lik ¢ini fincan, kimyavi stokan, magnezium, xoroform,
six torlu slizgac, elektrik qizdiricisi.

Umumi kiiliin tayini. Daimi cokiys qodar qurudulub kiitlosi miiayyon
edilmis c¢ini tigelo 5 q gohvo tokiib, elektrik qizdiricisinda tiistii kosilona godor
yandirmaq lazimdir. Sonra tigeli masa ilo goétiiriib temperaturu 600-700°C
olan Mufel sobasina qoyur vo 30 doq miiddstinds kiil bozarib agarana qodor
saxlayirlar. Tigeli masa ilo gotiiriib eksikatora qoyur, 20 dogq soyudurlar.
Tigelin kiitlosini miioyyon edib, iimumi kiilin migdarmm asagidaki kimi

hesablayirlar, %:
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 my - 100
T (1 - 0,01H)

Burada, m — tohlil {i¢iin gétiiriilmiis gohvonin miqdari, q;
mi — alinan kiiliin migdarn, q;
H — gohvado nomliyin migdari, %-lo.

Qovrulmus donoavar vo liyiidiilmiis olavasiz gohvado timumi kiil 5%-don,
olavasi olan gohvads 5,5%-don ¢ox olmamalidir.

Qohvado iimumi kiiliin migdarini toyin etmok {iclin bu avadanhq veo
lovazimatlar lazimdir: mufel sobasi, texniki-analitik toroazi, ¢ini tigel, elektrik
qizdiricisi, eksikator, tigel masasi.

Ekstrakth maddalorin  migdarimin  tayini. Bu moqgsadlo bir sira
lovazimatlar istifado edilir: texniki torozi, elektrik qizdiricisi, ¢oki daslari,
siizgoac kagizi, 300 ml-lik kimyavi stokan, 200 ml bolgiili kolba, distillo suyu,
200-300 ml-lik kolbalar, 25 ml-lik pipetka, ¢ini fincan, gahva niimunalori.

Tutumu 300 ml olan kimyavi stokana 10 q gohva niimunasi vo 150 ml su
tokiilorok 5 doq gaynadilir. Sonra stokandaki mohlul itkisiz olaraq 200 ml
Olciilii kolbaya kecirilir. Stokanin divarlarina yapisan gohva hissociklori su ilo
yuyulub homin kolbaya olavo edilir. Kolbadaki mohlul 20°C-yo qodor
soyudulur, oraya 6l¢li yerino qodor distills edilmis su olave edilir. Qarisiq yaxsi
calxalandigdan sonra 3 doq sakit saxlanilir. Sonra kolbadaki mohlul gat-qat
filrtdon tomiz vo quru kolbaya siiziiliir. Tohlil ii¢iin 70-80 ml filtrat gotiiriiliir.

Daimi ¢okiya godor qurudulub kiitlssi toyin edilmis ¢ini fincana 25 ml
filtrat tokiiliir vo su hamaminda buxarlandirilir. Su tamamilo qurudugdan
sonra fincan galigla birlikds temperaturu 90-95°C olan quruducu skafda 2,5
saat arzindo qurudulur. Bundan sonra eksikatorda 20 doq soyudulur vo kiitlosi
toyin edilir. Ekstraktli maddalorin quru kiitloya goéro miqdar asagidaki kimi

hesablanir, %:
m- 80
r=—
(1—0,01H)
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Burada, m — qurudulmus ekstraktin kiitlasi, q;
H — gohvado nomliyin migdari;
80 — ovvalcadan hesablanmis sabitdir.
Qovrulmus donovor vo {yidiilmiis olavesiz gohvodo ekstrakth

maddalorin migdar1 20-30% toskil edir.

2.5. Qohvanin gablasdirilmasi, markalanmasi,

saxlanmasi v bunlarin keyfiyyatas tosiri

Qovrulmus tobii gohve donlori igarisine pergament, podperqament va ya
perqamin dosonmis paketloro vo qutulara 50-250 q kiitlods, qovrulub
tiyltidiilmiis tobii alavasiz va alavali qohva 159 tonoko bankalara vo ya igorising
perqament, pergamin vo podpergament sorilmis kagiz qutulara 100-200 g
kiitlodo gablasdirilir. Qovrulmus gohva donlori 15-25 kq-liq faner yesiklors vo
kraft kisalora do gablasdirilir.

Hall olan gahvani tutumu 100 g-a gadar olan ag tonoko bankalara, 25 q
xalis kiitlodo polietilenlo kombinoslosmis laklanmis aliiminium folgadan
hazirlanmis paketlors gablasdirirlar.

Qohvo igkilori 50-300 g tutumlu tobii gohvonin gablasdirilmasinda
istifado olunan taralara qablasdirilir.

Qohvonin gablasdirildiglr tara iizorindo istehsalgr miiossisonin adi,
mohsulun adi, gohvonin sortu, emal edildiyi tarix, xalis kiitlasi, standart
nomrasi, xirda kiitloli gohve {i¢lin istifado edilmasi qaydalari, alavali gohvo vo
gohva ic¢kilari {iglin resept qeyd edilir. Su noaqgliyyati ilo gondoarilon taralari
yalniz yuyulmayan rongli trafaretlo markalayirlar. Iri vo xirda taralarin
izorindo strix-kod da goéstorilmalidir.

Qovrulmus gohvo konar iyi asanligla 6ziino ¢okir. Saxlanma zamani
gohvonin bu xiisusiyyati nozoro alinmalidir. Qahva vo gohva igkilori saxlanilan

binalar tomiz, quru, havasi doyisdirilo bilon, nisbi riitubati 75% olmalidir.
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Qohvo vo gohvo igkilori saxlanilan binalarda koskin iyli basqa mohsullar
saxlanmamalidir. Anbara gobul edilon gohvo gablasdirilmis taralar yerdon,
tavandan vo divarlardan arali yigilmalidir. Bu taralarin su, kanalizasiya
borular1 va qizdirici cihazlarin yaninda yigilmasina yol verilmir.

Saxlanilma miiddoti qablasdirmadan asili olaraq tiylidiilmomis qohva
iciin 3 aydan 6 aya qgodor, iiyiidiilmiis gohvo liclin 3 aydan 5 aya qodordir.
Tiirk gohvasi 2 ay saxlanilir.

Holl olan gahvonin quru, tomiz vo nisbi riitubati 75%-don ¢ox olmayan
anbarlarda tominath saxlanma miiddati istehsal olundugu giindon etibaron 8

aydir. Qahvo ickilorinin saxlanma miiddati 6 aydir.

2.6. Qohvonin identifikasiyasi vo saxtalasdirilmasi

Son illor orzindo gohvoyo artan tolobat Olkoyoa xarici istehsalgilar
torofindon geyri-ganuni yolla gohve idxalini artirib. Buna goéro do gohvonin
osilliyinin, saxtalasdirilmasimin askara cixarilmasi problemi garsiya qoyulan
osas vazifalordon biri olmusdur.

Qohvonin osilliyinin ekspertizasi1 zamani asagidakilar bir mogsod kimi
qarsiya qoyulur:

- gohvanin ndviiniin identifikasiyasi (Arabika, Robusta);

- gohvonin yetisdiyi yerin identifikasiyasi;

- gohvonin sortunun identifikasiyasi;

- @ohvonin saxtalagdirilmasit {isullart vo onlarin askara ¢ixarilmasi
metodlart.

Qohvonin  osilliyinin  ekspertizas1 zamani bazi gohvo ndvlorinin
miiqayisoli xarakteristikasi aparilir. Bunlar1 nazordon kegirak.

Arabika gohvasinin Robusta gqohvasindon forglondirici slamatlori:

- gohva doninin névil (uzunsov);

- gohvo doninin olgiilari;



- kofeinin va ziilali maddalorin migdarinin azlhigi.

43

Qoahvanin becarildiyi yerin va yaxud géndoarildiyi limanin identifikasiyasi

zamani organoleptiki gostaoricilor osas faktor kimi goétiiriiliir. Buraya xarici

goriiniis, rong, sathin voziyyati aiddir (bunlar hor bir region ii¢lin miixtoalifdir).

Cadval 2.3-do bazi Amerika, Asiya vo Afrika gohvo ndvlorinin xarakteristikasi

verilmisdir. Bu qruplarin hor biri gohvo istehsal edon 6lkalorin vo ya gohvo

gondoron limanlarin adi ilo adlandirilan bir ¢ox sortlarla tomsil edilir.

Cadval 2.3.
Tabii gqohvanin asas sortlarimin miiqayisali fiziki-kimyavi gostaricilori
Sort (61kd) Donlorin sixhgi, | Danlorin say1 | Keyfiyyotsiz donlorin
q/l (1 d-dd) miqdari, %-ls
Arabika novii
Qvatemala 650 4200 11-6
Planteysn A (Hindistan) 700 4350 1,5-2,0
Cerri (Hindistan) 700 4300 3-5
Mokko 650 5600 8-10
Kamerun 750 4300 6-10
Kosta-Rika 700 3950 2,5-3,0
Peru 600 4850 2,0-2,5
Tanzaniya 650 4500 2,5-4,0
«Xarari» (Efiopiya) 700 5300 3,5-6,0
Robusta novii

Angola 640 5400 8-15
Cerri (Vyetnam) 650 4100 8,5-10
Qvineya 700 5000 12-15
Indoneziya 640 4850 6-8
Kamerun 630 4200 6,2-8,5
Keniya 600 4900 8,5-12
Madagqaskar 600 5000 9-12
Uganda 600 5100 11,5-15,0

Qovrulmus {yilidiilmiis gohve sortlarimin identifikasiyasini aparmagq

mogsadilo osilliyin ekspertizasi zamani asagidaki meyarlar osas gotiiriliir:

- spektrofotometrik metodla torkibindoki xlorogen tursusunun miqdari

ilo;

- polifruktozan inulinin olmasi ilo (sikoriyanin olavo edilmasinin toyini

liglin);
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- spektrofotometrik metodla torkibindoki kofeinin migdarinin toyini ila.

Qohvonin saxtalasdirilmasini  toyin etmok 1i¢iin daha miirokkob
ekspertiza aparilmalidir. Bu zaman asagidaki saxtalasdirma noévlori askar
oluna bilor.

Cesid saxtalagdirilmasi. Cox rast golinon saxtalasdirmadir. Bu zaman bir
sort gohvo basqa sortla vo ya tobii gohvo miixtalif qohvo ovozedicilori ilo
doyisdirilir.

Tobii gohvonin saxtalasdirilmasi zamani miixtalif qurudulmus,
govrulmus, iyiidiilmiis bitki komponentlorindon istifads olunur: a) miixtalif
koklordan — sikoriy, gugundur, yerkokii; b) sokarlo zongin olan maddaslordon —
yandirilmis sokor, gilomeyvolor vo s.; ¢) nisasta ilo zongin maddoalordon —
miixtalif palid agacinin qozalari, dari, arpa, bugda, arpa somonisi va s.; ¢)
paxlali donlorin toxumlarindan — adi noxud, gahva noxudu, Cin paxlasi, adi
paxla va s.; d) yagla zongin maddslordon — adi qoz, hamg¢inin Amerika, yunan
qozu, yerfindigi.

Biitliin bu saxta maddslorin torkibindo tobii gohvonin asas torkib
hissalorindon olan no kofein, no do kafiol vardir. Ona gérs do bunlar fizioloji
aktivliyo malik deyillor, yoni morkazi asob sistemina heg bir qiciqlandirici tosir
gOstormirlor.

Qohva ovozedicilorinin organoleptiki goéstaricilori tobii gohvonin iyini,
dadini, otrini xatirladir. Sikoriy vo gilomeyvolordon alinmis gohva avozedicilori
on ¢ox tez hoall olan gohvonin saxtalasdirilmasinda istifads edilir.

Saxtalasdirmamn askar edilmasi metodlari. Orqanoleptiki metodla
ekstraktin dadi, otri vo rongi qiymsotlondirilir. Bu zaman kobud dadin, zoif
gohvao otrinin, mahlulun haddindon artiq tiind vo ya agiq rongds va ya bulaniq,
geyri-soffaf olmasina fikir verilir. Tobii gohvs {i¢iin 3 dad hissinin — turs, aci vo
biiziisdiiriici — hormoniyasi xarakterikdir. Qohvo avazedicilorinda isa, bir

gayda olaraq, yalniz bir dad - aciliq olur. Tabii gohvo ¢okiintiisii bir-birindon
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asanligla ayrilan hissaciklordon ibarstdir, gahva ovazedicilorinin ¢okiintiisii iso
jelevari konsistensiyaya malik olur.

Uyiidiilmiis tobii gohveni soyud suda hall etdikds torkibinde CO2 olan
gohvo hissaciklori suyun iizorino ¢ixir, qohvo ovazedicilorinin hissaciklori iso
suyun dibins ¢okiir.

Saxtalasdirmanin askar edilmoesi zamani fiziki-kimyavi metodlarla
asagidakilar miioyyon edilir: kofeinin olmamasi, yodla miisbat reaksiya (goy
rongo boyanir), hissaciklorin mikroskopiyasi.

Keyfiyyat saxtalagdirilmasi resepturada nozords tutulmayan maddalorin,
icilmis gohvonin, yad maddalorin vo komponentlorin slave edilmasi, siini gohvo
donlorinin hazirlanmasi ilo hoyata kegirilir.

Belo saxtalasdirma oan ¢ox Manhetten gohvasindo bas verir. Bu, faktiki
olaraq gohvo olava edilmis gohva ickisidir. Saxtalasdirmani askara ¢ixarmaq
iclin nisastaya goro yod reaksiyasi aparilir.

Xarab olmus, 6z tobii rongini vo konsistensiyasini itirmis qohve donlorini
ort-basdir etmok ii¢iin onlar1 qurgusundan hazirlanmis kiiraciklorlo garisdirir
vo ya onlar1 insan saglamligina zororli olan rongloyici maddoalorlo ronglayirlor.

Bundan basqa bugda, arpa, paxla vo qargidali unundan xiisusi
aparatlarda hazirlanmis vo qovrulmus tobii gahva donlorine oxsar siini donlor
do satisa verilir. Saxtalasdirmaya daha ¢ox qovrulmus vo iyiidiilmiis gohvo
moruz qalir. Bu gohvoyo miixtalif qovrulmus vo xirdalanmis gohvo
ovozedicilori qarisdirilir. Bunlar xarici goOriinlisiino goéro tobii gohvoadon
secilmir. Bundan basqa mikroskopik miiayins ilo tobii gohvonin tomizliyi vo
torkibindos bu vo ya digor saxtalasdirmanin olmasi hagqinda daqiq notico aldo
etmok miimkiindiir.

Komiyyat saxtalagdwrilmasi. Bu, malin osas parametrlorindon (kiitlosi,
hocmi, c¢okisi) yol verilon normadan artiq konara c¢ixmalar hesabina
istehlak¢inin aldadilmasidir. Karton gablasdiricinin netto ¢okisi azaldilir vo ya

boylik kitlali tonoko bankalardan istifado edilir vo s. Belo saxtalasdirmani
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askara c¢ixarmaq c¢ox asandir. Bunun ii¢iin verilmis mohsulun kiitlasini
ovvolcadon yoxlanilmis ¢oki vo hocm Ol¢ii cihazlart vasitosilo toyin etmok
lazimdir.

Informasiya saxtalagdwilmasi. Bu saxtalasdirma vasitasilo istehlakei
mohsul haqqinda doqiq olmayan vo tohrif edilmis informasiya hesabina
aldadilir. Bu nov saxtalasdirma mali miisayiot edon sonodlor, markalanma,
reklamlar haqqinda informasiyanin tohrif edilmosi, qablasdirict iizorindo
yarimg¢iq informasiyanin verilmasi vasitasilo hoyata kegirilir.

Qohvonin informasiya saxtalasdirilmasi zamani c¢ox vaxt asagidaki
molumatlar tohrif olunur va ya doqiq verilmir:

1. Malin ads;

2. Malin moansoyi;

3. Istehsalc1 sirkat;

4. Malin migdari.

Informasiya  saxtalasdirilmasina, homcinin  keyfiyyot haqqinda
sertifikatin, gomriik sonadlorinin, strix-kodun vo s. doyisdirilmasi do aiddir.
Belo saxtalasdirmani askara c¢ixarmaq {Ugclin xiisusi ekspertiza aparilir vo
bunun naticosinds asagidakilar aydinlasdirila bilor:

- mohirlii sonadlorin hazirlanma tisulu;

- sonadlords pozulma vo diizalislorin olmasi;

- malin {zorindoki strix-kodun saxta olub-olmamasi vo ondaki
informasiyanin verilon mala va istehsalgiya uygun golib-galmomasi.
Uygunluq sertifikati olmayan gohvo markalarindan asagidakilar:

gostormok olar: «Pluscafe» (Braziliya), «Coffee Colonial» (Meksika), «Cafe
Rio» (Braziliya), «Discover America» (ABS). Bu gohvalori alanda ehtiyath
olmaq lazimdir. Saxtalasdirmanin bazi slamatlori: Kagiz etiket tonoko bankaya
yapisdirilib, lakin gohvoni tonoko qablarda buraxan firma markalanmani
bilavasito tonokonin {izorina hokk edir. Qahva ucuz taradadir: plastik bankaya

qohveni adoton saxta istehsalcilar gablasdirirlar. Oziine qiymet veran, hérmot
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edon firma istehsal etdiyi gohveni siiso, tonoko vo ya vakuum taralara
gablasdirir va s.

2.7. isin yekunu

Ekspertizanin noaticolori codval 2.4-do yazilir vo noticolor standartin
gostaricilori ilo miigayiso edilir. Ekspertiza olunan gohvonin keyfiyyatinin

standarta miivafiqliyi haqqinda natico ¢ixarilir.

Cadval 2.4.
Qohvonin keyfiyyot ekspertizasinin naticalori
Ne Keyfiyyot gostaricilori Tadgigatin naticosi | Standartin gostoricisi
Orqanoleptiki gostoricilor
1 Qohvonin xarici goriiniisii
2 Ekstraktin otri vo dadi
3 Ekstraktin rongi
Fiziki-kimyavi gostoricilor
1 Nomlik, %
2 Umumi kiiliin migdari, %
3 Kofeinin migdari, %
4 Ekstraktli maddolorin miqgdari, %
Movzuya dair suallar
1. Orqanoleptiki iisulla gohvonin hansi keyfiyyat gostoricilori toyin edilir?
2. Qohvonin nomliyi neca toyin olunur vo hansi haddo olmalidir?
3. Qohvoanin keyfiyyot saxtalasdirilmasi necs hoyata kecirilir?
4. Qohvads ekstraktli maddolorin migdari neca toyin olunur?
5. Informasiya saxtalasdirilmast zamani hanst molumatlar dagiq

gostorilmir?
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Masala

Cari ilin yanvar aymin 10-da ixtisaslasdirilmis magazaya 10 paket homin
ilin yanvar aymin 5-do istehsal edilmis qovrulmus donovar «Arabika» qohvasi
daxil olmusdur. Qohvo netto kiitlosi 20 kq olan polietilendon hazirlanmis
paketlora gablasdirilib. Homin ilin avqust aymin 4-do magazada ticarot
miifottisliyl torafindon yoxlama kecirilib. Magazada 2 yesik qovrulmus gohva
donolori qalig1 askar edilib. Yesiklordoki goshvonin miqdar1 49,9 kq-dir. Bu
yesiklordon gohvonin keyfiyyatini ekspertiza etmok ii¢lin niimuns ayrilib.
Laboratoriya analizinin naticalori: dadi — ¢axir dadl, otri — inco, donlor bir
borabards qovrulmus, gohvayi rongds tutqun sothli vo qizili qilaf gqaliglar ilo,
nomlik — 6,5%, ekstraktlt maddalorin migdar1 — 23,5%, imumi kiiliin miqdar1 —

4,9%, kofeinin miqdar1 — 0,75%. Ticarat miifottisliyi gohvoni satisdan ¢ixarib.

Maosaloays aid suallar

1. Magazaya daxil olmus qovrulmus donavar gohvo hansi sorta aiddir vo
bunu hansi1 géstaricilors gors tayin edirlor?

2. Qohvonin magazada saxlanma zamani itkisini toyin edin vo bu
gostaricinin tobii itki normalarina uygunlugunu miioyyonlosdirin.

3. Qohvanin keyfiyyatinin todqiqi {i¢lin niimunanin ayrilma gaydasini izah

edin.
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MOVZU 3. 9DVIYYOLIARIN KEYFiYYOTININ EKSPERTIZASI

3.1. Normativ-texniki sonadlor

Adviyyalorin keyfiyyatinin ekspertizasi zamani asagidaki normativ-
texniki sonadloar istifads edilir:

DOST 18315-86 Cira. Sonaye xammali. Todariikii ii¢iin verilon toloblor.

DOST 20460-85 Razyana. Senaye xammali. Todariikii iiciin verilon
tolablor.

DOST 17594-81 Qurudulmus dofna yarpagi. Texniki sortlor.

DOST 217-22-86 Zoforan. Texniki sortlor.

DOST 17082.1-88 Efirli-yagli bitkilorin meyvesi. Orta niimunonin vo
laboratoriya niimunasinin gotiiriilmasi tisullari.

DOST 17082.2-88 Efirli-yagh bitkilorin meyvasi. Nomliyin toyini isulu.

DOST 17082.4-88 Efirli-yagh bitkilorin meyvasi. Iyin va ziyanviericilorlo
zodolonmasinin toyini iisullari.

DOST 17082.5-88 Efirli-yagh bitkilorin meyvesi. Efir yaginin miqdarinin
toyini iisullari.

SST 18-38-86 Odviyyalor. Kesnis toxumu.

SST 18-272-86 Odviyyalor. Cokib-biikma, gablasdirma, markalanma,
saxlanilma vo dasinma.

SST 18-274-86 Odviyyalor. Otirli istiot.

SST 18-275-86 Odviyyalor. Zoncafil.

SST 18-276-86 Odviyyalor. Mixak.

SST 18-277-86 Odviyyalor. Muskat coviizii.

SST 18-278-86 9dviyyalor. Dargin.

SST 18-279-86 Odviyyalor. Qara va ag istiot.

SST 18-280-86 Odviyyalor. Muskat ¢igoyi.

SST 18-281-86 Odviyyalor. Zoforan.
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3.2. Adviyyalor haqqinda iimumi molumat

Odviyyalarin istehlak doyari onlarin torkibindo olan efir yaglari, tizvi
tursular, glitkozidler, alkaloidlor vo digor maddoslorin miqgdar1 ilo miioyyan
edilir. 9dviyyalor gidanin yaxst hozm olunmasini vo tez monimsonilmosini
tomin edir.

Cografi monsoyino goro odviyyalor Olkomizds yetison vo basqa
Olkalordon gotirilon qruplara boliniir. Xarici 6lkolordon, ossason badyan,
darcin, gara istiot, ag istiot, otirli istiot, zoncofil, mixok, muskat coviizil,
sarikok, hil va s. gatirilir.

Odviyyalar 6 qrupa boliiniir:

1. Bitkinin toxumundan alinan adviyyalor: muskat coviizli vo xardal.

Muskat coviizii. Otirli muskat agacinin yetismis meyvosindon alinan
toxumdur. Meyvonin otlik hissosi qurudulur vo ondan «muskat ¢igoyi»
adlanan odviyys alinir. Donlor yuvarlaq, oval, uzunsov formada, yasimtil-
gohvayi vo bozumtul rongds olur. Muskat coviizliniin torkibinds 7-15% efir
yagi, 12% su olur. Kulinariyada, qonnadi, konserv, kolbasa vo digor yeyinti
mohsullarinin istehsalinda istifads edilir.

Xardal. Xaggigoklilor fosilosindon olan birillik bitkidir. Sarept xardali, ag
vo qara xardal novlori mévcuddur. Asxana xardali gara vo sarept xardallarinin
toxumlarindan hazirlanir. Xardalin torkibinds 32-34% yag var. Ondan yag
alindigdan sonra qaliq jmixdan iyldilmiis xardal tozu hazirlanir. Osas
tasiredici maddosi 2,3-2,8% siniqrin qlitkkozididir. Ticarat sobokasinda, asason
xardal tozu vo asxana xardali realizo edilir. Xardalin nomliyi 10%-don, kiilii
6%-don, yaghhg 10%-don ¢ox olmamalidir. Xardal mayonezin
hazirlanmasinda istifado edilir, homg¢inin ot vo baliq xo6roklori ilo siifroyo
verilir.

2. Bitkinin meyvasindon alinan adviyyalor: qara, qirmizi, ag vo otirli

istiotlar, hil, cirs, zira, razyana, kesnis, badyan, vanil.
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Qara istiot tropik istiot bitkisinin  yetismomis meyvalorinin
qurudulmasindan alinir. Donlorinin sothi biiziismiis, formasi yuvarlaq olur.
Istiota koskin aci dad veron maddo piperin vo piperidin alkaloidloridir.
Torkibinds 1,2-3,6% efir yag1 olur. Satisa iiylidiilmiis vo don halinda verilir.
Nomliyi 12%-don ¢ox olmamalidir.

Itirli istiot morsin fosilosino aid olan bitkinin yetismomis yasil rongli
meyvalorinin qurudulmasindan aliir. Tiind qirmizi-gshvayi rongli donolorinin
sothi hamar olur. Torkibinds 4,3% efir yagi, 16%-dok nomlik ola bilor. Satisa
tiylidiilmiis vo don halinda verilir. Kulinariyada, qonnadi sonayesinds istifads
edilir.

Ag istiot coxillik, sarmasan tropik istiot bitkisinin tam yetismomis
meyvalorindon alinir. Qara istiot kimi koskin otirli vo ¢ox yandirici deyil.
Torkibindo 1,4-3,2% efir yag var. Kulinariyada vo gonnadi sonayesinda
istifado olunur. Nomliyi 12%-9 qadar ola bilor.

Badyan maqnoliya fosilosino aid homisoyasil bitkinin qurudulmus
meyvosidir. 6-8 adod meyveo yarpaqgciginin birlosmosi hesabina badyan meyvasi
ulduzabonzor formaya malikdir. Meyvonin igorisindo qgohvoyi rongli xirda
toxumlar yerlosir. Toxumlarin torkibindo 2%, gabiq hissads iso 5% efir yagi
olur. Nomliyi 10%-don c¢ox olmamalidir. Badyandan gonnadi vo konserv
sonayesinda, homginin kulinariyada istifads edilir.

Cira cotirgigoklilor fosilasing aid olan birillik bitkinin yetismis ikitoxumlu
meyvosinin qurudulmasindan oldo edilir. Torkibindo 12%-o godor su, 1,5-6%
efir yagi olur. Unlu gonnadi momiilati istehsalinda, konservlosdirmado,
kulinariyada vo ¢orokbisirmads istifados edilir.

Zira. Zirdo meyvosinin qurudulmasindan aliir. Rongi boz-sarimtil, dadi
koskin yandirict acidir. Torkibinds 3-7% efir yagi, 12%-0 godor su olur.
Ziradan gonnadi vo konserv sanayesindo, pendir istehsalinda, ¢orokbisirmada,

otriyyat mohsullarinin istehsalinda vo tobabotds istifads olunur.
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Kegsnig. Kesnis bitkisinin qurudulmus ikitoxumlu meyvasidir. Nomliyi
13%-dok, torkibinds efir yaginin migdar1 15%-o godor olur. Toxumunun rongi
sar1, sarimtil-boz, 1y1 159 xos otirli olur. Kesnis toxumu unlu gonnadi momulati,
¢orak, pendir vo kolbasa istehsalinda, onun torkibindoki efir yag: iso tibbdo
istifado edilir.

Vanil. Bu bitki ¢ox az becarildiyindon diinya bazarinda baha giymaoto
satilan odviyyadir. Vanilin adlanan odviyys evgenol vo basqa iizvi
birlogsmoalordon sintetik {isulla alinir. Vanilin giiclii vanil iyine vo yandirici dada
malikdir. Vanilin sokor kirsani ilo garisdirilmis halda (1:100 nisbati) 20 q vo ya
xalis vanilin halinda 1 q kiitlode pergament paketlordo satisa buraxilir.

Hil zoncofilgicoklilor fosilosino aid c¢oxillik bitkinin yetismis toxumlu
meyvosinin qurudulmasindan alnir. Toxumunda 3-8%, qabiginda 0,7%-o
godor efir yag olur. Sothi ag, sarimtil-ag, yasimtil-qohvoyi rongds olur.
Toxumlart qirmizimtil-qonur rongli, zoif yandirict xassali, ¢ox otirlidir.
Nomliyi 12%-dir. Uyiidiilmiis hil toxumundan unlu gonnadi momulati vo
kolbasa istehsalinda, hoamginin kulinariyada istifads olunur.

3. Bitkinin ¢i¢ayindan alinan adviyyalar: zoforan, mixok.

Zaforan zanbaqgicoklilor fasilosinin krokus cinsindon olan ¢oxillik
bitkinin ¢igok telloridir. Olkomizda zoforan ancan Abseron yarimadasinda
yetisdirilir. Iran, Hindistan, Fransa, Ispaniya, Avstriya vo digor 6lkelords do
zoforan becorilir. Zoforan tiind qurmuzi rongdo, yaglh vo elastiki tellordon
ibaratdir. Nomliyi 12%, torkibindoki efir yag1 0,8%, boya maddasi 3,5% olur.
Zoforan kulinariyada, gonnadi sonayesindoa, tababotdo vo miixtalif igkilorin
hazirlanmasinda istifado edilir. Satisa sellofan paketlordo 1 q kiitlado
gablasdirilaraq verilir.

Mixak homisoyasil mixok agacinin qurudulmus ¢igok tumurcugundan
ibaratdir. Torkibindo 16-20% efir yag1, 10% nomlik olur. Mixok kulinariyada,
sirniyyat vo kolbasa istehsalinda, kompot hazirlanmasinda istifado edilir.

Satisa karton qutulara 10 q kiitlodo gablasdirilaraq buraxilir.



53

4. Bitkinin yarpagindan alinan adviyyalar: dofno yarpagi, reyhan, cofori,
siiylid, nana, torxun, koklikotu, koroviz, yarpiz, dagkesnisi va s.

Dafna yarpagi homisoyasil dofno kolunun qurudulmus yarpaqlandir.
Dofno yarpagina spesifik otir veron onun torkibindo 1,6-3,52%-0 godor olan
efir yagidir. Nomliyi 13%-0 godordir. Dafno yarpagi ot vo baliq konservlori,
torovaz vo gobaloyin duza qoyulmasinda istifads olunur. Ticarato dofno tozu,
dofnoa habi vo dofno yagi da buraxilir.

Nananin tozo vo qurudulmus yarpaqlari, homginin ondan alinan efir yagi
yeyinti sanayesinda, tibbda va kulinariyada genis istifads olunur. Torkibinda
0,8-3,5% efir yag var. Qurudulmus nano yarpagindan Azorbaycan
kulinariyasinda miixtalif x6raklorin hazirlanmasinda genis istifads edilir.

5. Bitkinin qabigindan alinan adviyyalor: darcin.

Dar¢in  homisoyasil dar¢in  agacinin cavan budaqlarinin  soyulub
qurudulmus gabigindan alinir (qabiq quruyan zaman boru soklini alir). Cin vo
Seylon dargini yiiksok keyfiyysti ilo forglonir. Darginin torkibindo 1,5%-0
godor efir yagr olur. Nomliyi 12,5%-0 godordir. Satisa qurudulmus dar¢in
gabigi vo iyidilmiis dar¢in tozu c¢ixarilir. Kulinariyada, qgennadi vea
konservlosdirma sonayesindo istifads edilir.

6. Bitkinin kokiindan alinan adviyyalar: zoncaofil, sarikok, qitigotu.

Zancafil tropik zoncofil bitkisinin kokiidiir. Ag, qara vo agardilmis
zoncofil sortlarina ayrilir. Zoncofilin torkibinds 1,5-3,5% efir yagi, 8-16%
nomlik olur. Yeyinti sonayesindo vo kulinariyada istifads edilir. Zoncofil
koklari va ya tozu 10 q kiitlods karton qutulara gablasdirilaraq satisa verilir.

Sarikok zoncofilgicaklilor fasilasine aid olan coxillik bitkinin kokidiir.
Odviyyo kimi yan koklari islodilir. Xosagolon iyi va zoif yandiricit dadi vardar.
Torkibindo 1-2% efir yagi, 8%-0 godor nomlik olur. Qonnadi sonayesindo,
pendir vo yag istehsalinda, homg¢inin kulinariyada otirli vo boyayict maddo

kimi isladilir. Satisa tiyiidiilmiis vo biitév halda daxil olur.
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3.3. Odviyyolorin keyfiyyat gostaricilori vo keyfiyyatinin ekspertizasi

Odviyyalorin ekspertizasi zamani asagidaki gostoricilor qiymatlondirilir:

1. Kimyavi torkibi vo qidaliliq dayari;
2. Organoleptiki gostaricilori;
3. Fiziki-kimyavi gostaricilori;

4. Tohliikasizlik gostoricilori.

Adviyyalorin kimyavi torkibi ¢ox zongindir. Zoforanin torkibindo 0,8%

efir yagi, a, P, vy - karotin, likopin, azafilin, 3,5% boyaq maddalori, zoforan

tellorinda B vo B, vitaminlori vardir.

Muskat coviiziiniin torkibindo 8-12%, muskat ¢icoyindo 1so 6-12% efir

yagi olur.

Qara istiotun torkibindo alkaloidlordon ona aci dad veron piperin vo

piperidin vardir. Bu istiotun torkibindo 1,2-3,6% efir yagi olur.
otirli istiotun torkibindo 3-4% efir yag: vardir.

Hilin toxumunda 3-8%-0 qodor, qabiq hissosindo iso 0,1-0,7% efir yagi

olur.
Cadval 3.1.
9Adviyyalarin kimyavi tarkibi
Odviyyalorin Efir Azotlu Yag Nisasta | Sokor Sellii- | Azotsuz
adi yag1 | maddslor loza | ekstrakth
maddalar
Muskat coviizii 8,0 6,6 34,0 20,5 3,5 3.3 -
Qara istiot 2,0 13,1 7,9 35,4 3,6 13,9 11,0
Vanil 0,6 3,7 8,2 25,0 7,7 17,4 28,8
Hil 3,5 13,0 1,5 30,0 0,6 14,0 13,0
Zoforan 0,8 12,4 5,6 - 13,3 4,5 43,6
Mixok 15,0 6,0 7,1 2,0 18,2 8,3 25,8
Darc¢in 1,5 9,5 5,3 - - 29,9 -
Zoncofil 2,2 5,5 4,0 61,4 - 4,8 13,3
Cirs 2,5 17,5 16,0 4,3 4,3 17,3 26,6
Ziro 4,0 3,5 12,0 4,5 2,45 22,4 18,2
Dofno yarpagi 1,5 9,5 5,3 - - 29,9 -
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Orta niimunanin gotiiviilmasi. 9dviyys mohsullarinin gobulu zamani
biitiin mal partiyasinin keyfiyyatini yoxlamaq miimkiin olmur. Buna goérs do
daxil olmus mal partiyasindan orta niimuna goétiiriilmoalidir. Orta niimunas elo
ayrilmalidir ki, onun tohlili zamani alinan natico timumi mal partiyasina totbiq
edilo bilsin. Hor partiya mohsulun keyfiyyati vasigo ilo miisayiot edilir.

Niimuna mal partiyasinin bir nec¢a yerindon vo miixtalif gatlarindan (iist,
orta, asagi) secilorok ehtiyatla gotiiriiliir vo gqarisdirilir. 9gor partiya an ¢oxu 5
taradan ibarot olarsa, biitiin taralar1 agmaq vo hamisindan niimuno gétiirmok
lazimdir. Partiyadaki taralarin say1r 5-don ¢ox olarsa, onda 1-ci 5 tara acilir,
partiyanin galan hissasindon iso hor 10 taradan biri acilir. Niimunonin ¢okisi
orta hesabla 150 q olmaldir.

Odviyyalorin keyfiyyatini yoxlamaq iigiin gotiiriilmiis orta niimuno
standartda nozordo tutulmus qaydalar iizro ekspertiza edilir. Analizin
naticalori biitiin adviyye partiyasina aid olunur.

Adviyyalarin orqanoleptiki gostaricilori. Qeyd etdiyimiz kimi, xaricdon
O0lkomizo osason badyan, dar¢in, gara istiot, ag istiot, otirli istiot, zoncofil,
zoforan, mixok, muskat coviizii, muskat ¢i¢oyi, sarikok vo hil gatirilir. Yeyinti
mohsullar istehsalinda vo ictimai iasodo istifado olunan bozi adviyyalor vo
otirli-adviyyali bitkilor 6lkemizdo becorilir. 9dviyyalor, bir gayda olaraq,
yigilib qurudulur, standartin vo texniki sortlorin toloblorine miivafiq olaraq
gablasdirilir. Odur ki, ayri-ayri adviyyalorin organoleptiki gostoricilorinin
qiymotlondirilmasinin  6ziinomoxsus  xiisusiyyotlori vardir. Onlar1 qisa
saciyyalondirak.

Dar¢in. Darcin satisa borusokilli darc¢in qabigi vo iiylidiilmiis dar¢in tozu
halinda c¢ixarilir. Keyfiyyati yoxlanarkon dar¢inin rongino, dar¢in gabigi
cubuglarinin sothinin voziyyotinoe, qalinligina, sinmis vo xirdalanmislarin
miqdarina fikir verilir. Dar¢inin dadi vo otri eyni zamanda bir tike qabiginin

ceynonilmasi ilo do toyin olunur. Dargin 6zlinomoxsus sirintohor dada va otro
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malik olub konar dad va 1y vermamaolidir. Dar¢inin rongi tutqun gohvayidon
tiind gohvayiyadak ola bilar.

Qara va atirli istiot. Qara istiot meyvasinin sothi bilizlismils, formasi
yuvarlaqg olur. Satisa don vo {yidilmiis halda verilir. Orqganoleptiki
gostaricilorini yoxlamaq ii¢iin istiotun orta niimunasini ag kagiz {izorino sarib
glin isiginda baxiriq. Bu zaman donlorin eyni borabor oOlgiido olmasina,
tomizliyino, gbzlo goériinon kiiliin miisahido edilmoasino vo konar qarisiglara
digqgoet yetirilmalidir. Ayri-ayr1 donlori ¢eynomoklo istiotun dadin1i miioyyon
etmok olar. Qara istiot koskin aci yandiric1 dadli olmalidir. Ufunatli iyin va
konar dadlarin olmasina yol verilmir.

Ekspertiza zamani qara istiot niimunasinda 96%-li etil spirtinin {izorino
c¢ixan yiingiil donalorin olmasi miioyyon edilir. Bunun {i¢lin 100 odod qgara
istiot donasi i¢arisindos etil spirti olan stokana tokiiliir va spirtds {izon donalorin
miqdart sayilir. Tohlil 3 dofodon az olmayaraq tokrar edilir vo orta hesabi
qiymot tapilir.

otirli istiotun keyfiyyoti ekspertiza edilorkon slave olaraq zorarvericilorlo
zodolonmis danlorin va ya zorarvericilorin sayini da toyin etmok lazimdir. Otirli
istiotun sothi hamar, donlori tiind qirmizimtil-qgohvayi rongdo olmalidir.

Vanil. Bu odviyyonin hazirlanmis orta niimunosi tomiz kagiz iizorino
sorilir vo xarici goriiniisli qiymotlondirilir. Bu zaman vanil ¢ubuglarinin
parlaghgmma vo kristallarinda uzununa c¢atlamis yerlorin olmasina diqqat
yetirilmoalidir. Boarkliyini (k6vrakliyini) toyin etmok {i¢lin vanil ¢cubuglarini ayir
vo bu zaman c¢ubuglarin sinmasi vo olo batan cubuglar geyd olunur. Vanil
cubuglarinin uzunlugunu xotkeslo ol¢iirlor. Bizim 6lkado istehlakg¢ilara oasason
siini vanil tozu (bazan sokoarli vanil tozu) toklif olunur.

Dofna yarpagi. Dofno yarpagl yumurtasokilli uzunsov vo ya lansetooxsar
formada olur. Yarpagin iist torofi parlaq, ac¢iq yasil rongli, alt torofi iso
pariltisiz vo bir qodar ac¢iq roengdos olur. Iyini toyin etmok iiciin yarpaqlari aldo

ovusdurulur. Dad1 bir tike yarpagi ¢eynomoklo toyin edilir. Dafno yarpagi
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Ozlinomoxsus otro vo act dada malik olur. Konar iy vo dadin olmasina yol
verilmir.

Zaforan. Zoforan bir sarimtil siituncuq lizorinds yerloson vo hor birinin
uzunlugu 3 sm olan tiind qirmizi-narinci rongli, parlaq, elastiki tellordon
ibaratdir. Otri xosagolon, dadi1 acitohordir. Zoforanin xarici goriiniisii, 1yi, dadi,
rongi va atri organoleptiki iisulla toyin edilir.

Bu odviyyonin nomliyi, imumi kiiliin, 10%-li xlorid tursusunda hall
olmayan kiiliin, efir yagimmin vo mineral gatisiglarinin miqdar1 laboratoriya
soraitinds fiziki-kimyavi iisulla toyin edilir.

Zoforanin 10 sm3 sulu covhori (0,1 q zoforan telini 10 ml suda 12 saata
godor saxladigda alinan cévhar) 1 litr suyu yaxsica saraltmalidir. Nomliyi 12%,
kiilit 7%, mineral gatisiqlarin migdari 0,5%-don ¢ox olmamalidir.

Xardal. Satisa xardal tozu soklindo buraxilir. 9vvalco xardal tozunun
quru halda rongi toyin edilir, sonra iso su ilo qarisdirilib ronginin doyismaosi
miisahids edilir. Birinci sort xardalin rongi intensiv sar1 olmalidir, tiind rongli
olmamalidir. Xardalin dadin1 va iyini toyin etmok ii¢iin bir qodor xardal tozu
iliq su ilo ganisdirilir. Alinmis xardal normal gatiliga malik olmalidir. Koskin

allil yag1 iyi vo xardala xas aci dadi olmahdir. Konar qarisiglar, iy vo dad

olmamalidir.
Cadval 3.2.
Qara vo ag istiotun orqanoleptiki gostaricilori
Gostaricilor Qara istiot Ag istiot
Biitov Uyiidiilmiis Biitov Uyiidiilmiis
Xarici gorlintistt | Meyvasi Toz halinda Meyvasi Toz halinda
sarabonzar, sothi sarabonzar, sothi
biiziismiis, hamar, diametri
diametri 3-5 mm 3-5mm
Rongi Qohvayiys ¢alan | Tind qonurun | Qonur-krem Qonur  c¢alarh
gara miixtalif ronginin krem
calarlari miixtalif
calarlari
otri vo dadi Otri qara istiota moxsus. Dadi | Otri zorif, ag istiota moxsus. Dadi
koskin aci, konar iy vo dadlarin | gox yandirict deyil, konar iy vo
olmasina yol verilmir dadin olmasina yol verilmir.
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Adviyyalarin fiziki-kimyavi gostoricilori. Qeyd etdiyimiz kimi, fiziki-
kimyavi iisulla adviyyalorin torkibindoki efir yaginin, boya maddolorinin, digor
dad vo atir veron maddoalarin, eloco do nomliyin vo kiiliin migdari toyin edilir.

Odviyyalords efir yagimin migdarimn  tayini. Bu metod odviyya
niimunasindon efir yagmin su buxari ilo qovulmasina asaslanir. Distilyatda
olan efir yag turs mihitdo kalium-bixromatla miqdarca oksidlosir.
Reaksiyaya girmoyon kalium-bixromatin artiq migdari ise hiposulfit mohlulu
ilo titrlosdirilir.

Efir yaginin migdar1 toyin olunarkon asagidaki cihaz vo lovazimatlar
istifado edilir: analitik torozi, efir yagini qovmagq {li¢lin cihaz, 50 ml-lik biiretka,
50 ml olgiili silindr, 100 vo 150 ml-lik konusvari kolba, saat siisosi, farfor
hovoangdasto, homogenizator va istilik manboyi.

Reaktivlor. 0,5 n KoCrO7 mohlulu, 0,1 n hiposulfit mohlulu, kristalsokilli
KlJ, qat1 H2SO4 vo 1%-1i nisasta mohlulu.

Isin gedisi. Ovvalcodan hovengdastado ddyiilmils adviyys niimunasinden
0,001 q doqiglikls 100-200 ml ¢okib qovucu kolbaya tokiiliir, tizorino 25-35 ml
distillo edilmis su alave edilir vo qovucu aparat iso salinir. Qovma qovucu
aparatin gobuledicisindo 20-25 ml disliyat galanadok aparilir. Alinmis
distilyatin iizorina biiretkadan 2 vo ya 4 ml 0,5 n KxCr2O7 mohlulu tékiib
izorino homin miqdarin iki misli godar gati sulfat tursusu olave edilir. Alinmis
mohlul yaxsica qarisdirilir. Bu zaman mohlulun sarimtil rongi itorso, iizorino
yenidon 1 vo ya 2 ml KoCr2O7; mohlulu tékiib kolbadaki garisigi intensiv
calxalamaq lazimdir. Sonra kolbanin agzi saat siisosi ilo oOrtiiliib 30 doq sakit
saxlanir. Bu miiddotdos efir yag1 oksidlosir vo mohlul soyuyur.

Paralel olaraq nozarst isi do aparilmalidir. Bunun ii¢iin tomiz kolbaya
20-25 ml distillo edilmis su tokiib amoliyyat osas isdo oldugu kimi tokrar
edilmalidir.

30 doq kegdikdon sonra 1500 ml-lik kolbaya 1 litr su vo kolbadaki

qarisiq tokiiliib izarino 250 mq KJ alavs edilir. 3 doq sonra kalium-bixromatin
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artiq miqdar1 indikatorun istiraki il 0,1 n hiposulfit mahlulu ils titrlosdirilir. 1
ml 0,1 n kalium-bixromat mohlulu asagidaki migdarda efir yaglarini

oksidlogdirir, mq-la:

Cadval 3.3.
Odviyyalarin novlaring gors oksidlason efir yaglarimn miqdar
Adlan Gostaricilor
Mixok 0,375
Darc¢in 0,340
Qara istiot 0,400
Dofno yarpagi 0,400
Zancafil 0,360
Hil 0,500
Muskat coviizii 0,390
Ciro, badyan 0,350
Kesnis 0,380
Zird 0,460
Zoforan 0,540
Qirmizi istiot 0,350

Hesablama asagidaki kimi aparilir:
[(Vv.-5- K-V, )—(V-5-K—V,)]-K,
Y =
5:2

Burada, V — distilyata oslavo olunan 0,5 n KoCr>O7 mohlulunun migdari, ml-Is;

V1 — asas isdo titrlonmaya sorf olunan 0,1 n hiposulfit
mohlulunun migdari, ml-Is;

V> — nozarat isindas titrlonmoyos sorf olunan 0,1 n hiposulfit
mohlulunun migdari, ml-ls;

K - 0,5 n KxCr20O7 mohlulunun normalliq amsali;

Ki -1 ml 0,1 n KxaCr207 mohlulunun oksidlesdirdiyi efir yaginin
miqdari, mq-la;

2 — efir yaginin miqdarini faizlo hesablamagq ti¢lin naticoni
2-ya boliiriik (tadqige 200 ml mohlul gotiirildiiyl iclin);

5 -0,5 n KxCr207 mohlulunu 0,1 normala kecirmak iigiin
5-0 boliiriik.
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Ayri-ayri adviyyslords efir yaginin migdan asagidaki kimidir, faizlo: ag
istiot — 1,4-3,2; badyan — 2-5; gara istiot — 1,2-3,6; qirmiz1 istiot — 1,2; otirli
istiot — 4,3; dofnoa yarpag: — 1,62-3,52; zoforan — 0,8-1,0; zoncafil — 1,5-3,5; ziro
— 3-7; mixak — 16-20; cira — 1,5-6.

Adviyyalarin tahliikasizlik gostoricilori. Odviyyalorin torkibinds olan
toksiki elementlorin, radionuklidlorin yol verilon miqdar1 (TBT-ya goroa) cadval

3.4-do verilmisdir.

Cadval 3.4.
Odviyyalarin tohliikasizlik gostaricilori
Gostoaricilar | Yol verilon miqdar
Toksiki elementlor, mq/kq, cox olmamal
Qurgusun 5,0
Arsen 3,0
Kadmium 0,2
Radionuklidlor, Bk/kq, ¢cox olmamal

Sezium-137 200
Stronsium-90 100

3.4. Odviyyalorin qablasdirilmasi, markalanmasi,

saxlanmasi v bunlarin keyfiyyata tosiri

Odviyyalor SST 12-272-86-n1n taloblorine uygun olaraq ¢okilib-biikiiliir,
gablasdirilir, markalanir, dasinir vo saxlanilir. Bu saho standarti biitiin adviyya
va adviyya qarisiqlarina aid edilir.

odviyys vo adviyya qarisiglarini perakondo satis iiclin 25 g-a qodor
kiitlado, sonaye emali {iciin 5 kg-a qodoar kiitlodo ¢okib-biikiirlor. Cokilib-
biikiilmiis adviyyalori xalis ¢okisi 10-25 q olmagla vo 3 miixtalif adviyyadon az
olmamagq sortilo y1gim soklinds do buraxirlar.

Odviyyalori vo adviyye qarisiglarini asagidaki taralara 25 g-a qodor
kiitlodo qablasdirirlar:
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1. DOST 6420-83 vo DOST 12302-82-0 uygun olan paketlora. Bu paketlori
DOST 7247-83-0 uygun va 1 m2 220 q kiitlesi olan kagizdan hazirlayir vo
daxiline DOST 1341-84-5 uygun perqament, DOST 1760-88-0 uygun
podperqament kagizi sorirlor.

2. DOST 6420-90 vo DOST 12303-84-0 uygun olan va daxilina istiliklo
yapisan material sorilmis qutulara.

3. Ikiqat kagiz paketlora — xarici qat DOST 7625-85-0 uygun vo 1 m2-i 80 q
olan etiket kagizi, daxili qat iso DOST 1341-84-0 uygun perqament vo ya
DOST 1760-88-2 uygun podperqamentden hazirlanir.

Odviyyo va adviyys qarisiglar: yigim soklindo 50 g-dan az olmayaraq
ayrica qablasdirildigdan sonra xiisusi qutuya vo ya orijinal biikiimo yigilir.

odviyyo vo odviyya qarisiqlart qablasdirilmis taralar tomiz, quru,
mohkom, konar iysiz vo texniki sonodlorin talablorine uygun olmalidir.
Paketlor, pagka vo qutular bilavasito, yaxud etiket kagizi yapisdirilmaqla
markalanir. Hor bir etiketdo asagidakilar gostorilir: oamtos nisani, mohsulu
istehsal edon miisssisonin adi vo invani; mohsulun adi; adviyys qatisigi iigiin
torkibi; adviyya qatisigi {iciin kulinariya maslahoti; netto kiitlosi; istehsal tarixi;
tominatli saxlanilma miiddati; «quru, sorin yerds saxlamali» yazisi; standartin
némrasi; strix-kod.

Nogliyyat tarasinda DOST 14192-91-0 uygun olaraq asagidakilar
yazilmalidir:

mohsulu istehsal edon miiassisanin adi va tinvani;

- mohsulun ads;

- netto kiitloesi, paket vo qutularin sayz;
- 1stehsal tarixi vo ndvbanin nédmrasi;

- «quru, sorin yerdo saxlamal» yazisi;
- standartin ndmrasi;

- «gatir» xobardarliq nisani.
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Saxlanma  soraiti. Odviyyo qablasdiridmis yesik vo  qutular
malalthiglarinin iizorino stabel qaydasinda 8 yesikdon ¢ox olmamagq sortilo
yigirlar. Stabello divar arasinda vo stabellor arasinda 0,7 m-don az olmayaraq
mosafo saxlanmalidir. 9dviyyslorin ¢oxu hiqroskopik oldugundan 65-70%
nisbi riituboati vo 10-15°C temperaturu olan quru vo tomiz anbarlarda
saxlanmalidir.

odviyys gablasdirilmis taralar1 su vo kanalizasiya borulari, homginin
istiltk avadanliglar1 yaxinhginda saxlamaq olmaz. Eyni zamanda, yagisdan
sonra vo nom havada anbarin havasini doyismoyo icazo verilmir.

Odviyyalori koskin iyli mohsullarla vo kimyovi maddalorlo birgo
saxlamaq olmaz, ¢iinki onlar 6z atirlorini basqa mohsullara vermaklo borabar,
konar iylori do Ozlorino ¢okirlor. Buna goro do adviyyelorin keyfiyyotinin
doyisilmadon saxlanilmasi {i¢iin normal saxlanma soraiti asas sortdir.

Olverisli soraitdos saxlanilan adviyyalor xarab olmadan uzun miiddat qala
bilor, lakin bu zaman adviyyoys otir vo tam veron ugucu madds — efir yaglar
todricon ugub gedir. Noticada adviyyanin keyfiyyati asagi diisiir. Buna goro do
odviyyoalorin  bazi névlori  (zoforan, vanil vo s.) germetik gablarda
saxlanilmalidir. Hiqroskopiklik xassasine malik olan oadviyyelori riituboti
normadan artiq olan yerdo saxladigda hom kiflonir, hom do onlarda qicqirma
bas verir. Odviyyalori temperaturu normadan yiiksok, nisbi riituboti iso
normadan asagi olan yerlordo do saxlamaq olmaz. Belo soraitdo mohsul
quruyub 6z ¢okisini vo tarkibindoki efir yaglarinin ¢ox hissasini itirir.

Odviyyalorin agz1 méhkom baglanan siiso bankalarda saxlanmasi daha
mogsadouygundur. Homin siiso gablar taxta vo ya domir sandiqlara yigmaq
lazzmdir. Ciinki geyd etdiyimiz kimi, is1igin tosirindon oadviyyalor 06z
keyfiyyatini itirir.

Ogor miixtolif adviyyelor ayri-ayriligda kagiza biikiiliibso, hotta bu

zaman da onlar1 bir yerds saxlamaq olmaz. Ciinki bu zaman onlarin iylori bir-
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birino garisdigindan, masalon, x6rays istiot vo ya dargimin tokiilmosini ayird
etmok olmur.

Zoforan tellori oldugca higroskopikdir, buna goéra do onlar1 ancaq agz
germetik baglanan sar1 siiso bankalarda saxlamaq lazimdir. Zoforanin
saxlandig1 yer hom da quru va saorin olmalidir. Belo soraitdo zoforam 2 ilo qador
saxlamaq olar.

Ag, qara va aotirli istiotlari, cironi, zironi, razyanani, donavar hili, mixayi,
muskat coviiziinii kagiz paketlordo 12 ay, sellofan vo aliminium folgaya
biikiilmiis paketlordo 18 ay, germetik qablarda 24 ay saxlamaq olar.
Uyiidiilmiis adviyyoelori kagiz paketlordo 4 ay, aliiminium folqaya biikiilmiis
paketlords 6 ay, germetik gablarda iss 12 ay saxlamaq miimkiindiir.

Zoforan1 agzi mohkom baglanan siiso qabda garanliq yerds saxlamaq
moslohotdir, ¢iinki belo soraitdo zoforan 18 aya godor keyfiyyatini itirmoadon
qalir. Zoforanmi sellofan paketlordo isigda 6 aydan ¢ox saxlamaq moslohot
goriilmiir, oks halda efir yagimin ¢ox hissasi ugur va zoforanin boya maddasi
olan krotsin glitkozidi par¢alanaraq onun keyfiyyotini asag1 salir.

Saxlanma soraitino riayot edildikds vanili 12 ay, vanil sokorini 3 aydan

cox saxlamaq olar.

3.5. Adviyyalorin identifikasiyasi vo saxtalasdiriimasi

Odviyyalorin identifikasiya ekspertizasinin 6z xiisusiyyatlori vardir.
Birincisi, adviyyalor bir-birindon forqlonon bir ¢ox xarakterik xiisusiyyotlora
malikdir. Ikincisi, adviyyalori orqanoleptiki keyfiyyot gdstaricilorina géro bir-
birindon asan ayirmaq olur. Ugiinciisii, adviyyalor bizs xarici élkolorden daxil
olur. Bu zaman onlarn yetisdirildiyi istehsal¢t 6lko vo region ilo
identifikasiyas1 problem yaradir. Bununla bels, adviyyalorin istehsal¢1 6lkayo

goro identifikasiyasit 6lkomizin ekspertlorino malum deyil.
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Cesid saxtalasdirilmasi bir nov odviyyalorin basqa nov adviyyaler ilo tam
ovoz edilmosi hesabia hoyata kecirilir. Klassik odviyyolorin ovoz edilmasi
praktiki olaraq miimkiin deyil, ¢linki istehlakcilar bu odviyyalori yaxsi
taniyirlar. Ancaq tiytidiilmiis adviyyelori asanliqla saxtalasdirmaq olur.

Keyfiyyat saxtalagdirilmast reseptura torkibinin doyisdirilmosi vo yad
maddalorin, olavalorin daxil edilmosi ilo hoyata kegirilir. Klassik adviyyalori
(xiisusilo iiylidiilmiis) onlarim bir hissosinin basqa komponentlorlo ovoz
edilmoasi yolu ilo saxtalasdirirlar. Bu zaman daxil edilon komponentlor vo
maddolor hom qidaya yararli, hom do gidaya yaramayan, saglamliq ii¢iin
zororli olur. Saxtalasdirma zamani daxil edilon alavalor he¢ bir spesifik iyo vo
dada malik olmur vo adviyyalorin torkibinin 50%-o qodarini toskil eds bilor. Bu
zaman mohsulun orqganoleptiki keyfiyyot gostoricilorindo  ohomiyyatli
doyisikliklor hiss edilmir. Masalon, qirmiz1 istiota {iytidiilmiis qirmiz1 korpic
qatilir. Belo saxtalasdirmani askar etmok ii¢iin istiotu suda hoall etmok
lazimdir. Karpic ovuntular1 suyun dibino ¢okiir, istiot 1S9 suyun iiziina ¢Ixir.
Zoforanin ovozina iylidiilmiis quirmizi korpic, iiylidiilmiis qara istiotun avozino
150 kiil va s. satisa verilir.

Komiyyat saxtalagdwrilmasi. Bu, malin osas parametrlorindon (kiitlosi,
hocmi, c¢okisi) yol verilon normadan artiq konara c¢ixmalar hesabina
istehlak¢inin aldadilmasidir. Masalon, dofno yarpagi qablasdirilan taranin
netto kiitlosi azaldilir vo ya daha iri kiitloli qablasdiricidan istifads edilir. Belo
saxtalasdirmani1 netto hocmini vo kiitlosini ovvolcodon yoxlanilmis ¢oki vo
hacm 6l¢iilari ilo 6lgmakls askara ¢ixarmagq olar.

Informasiya saxtalasdiriddmasi mal haqqinda qeyri-deqiq vo ya tohrif
olunmus informasiyanin komoyilo istehlak¢inin aldadilmasidir. Bu noév
saxtalasdirma mali miisayiot edon sonodlor, markalanma, reklam haqqinda
informasiyanin tohrif edilmosi vasitasilo hayata kegirilir. 9dviyyalor hagqinda
informasiyanin saxtalasdirilmasi zamani ¢ox vaxt asagidaki malumatlar tohrif

olunur vo ya doqiq verilmir:
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1. Malin ads;

2. Malin moansoyi;
3. Istehsalg1 sirkat;
4. Malin migdari.

Informasiya  saxtalasdirilmasina, homcinin  keyfiyyot haqqinda

sertifikatin, gomriik sonadlorinin, strix-kodun vo s. doyisdirilmasi do aiddir.

Belo saxtalasdirmani askara ¢ixarmaq ii¢ilin xiisusi ekspertiza aparilir vo bu

zaman asagidakilarin aydinlasdirilmasina imkan yaranir:

mohiirlil sonadlorin hazirlanma tsulu;
sonadlords pozulma vo diizalislorin olmasi;
malin  izorindoki  strix-kodun saxta olub-olmamasi vo ondaki

informasiyanin verilon mala va istehsalgiya uygun golib-golmomasi.

3.6. isin yekunu

9dviyyalorin keyfiyyat ekspertizasinin naticalori 3.5 cadvalino yazilir va

uygun standartin gostaricilori ilo miigayise edilorok miivafiq natica ¢ixarilir.

Cadval 3.5.
Odviyyalarin keyfiyyat ekspertizasinin naticalari
Ne Keyfiyyat gostaricilori Tadgigatin naticosi | Standartin gostaricisi
Orqanoleptiki gostoricilor
1 | Xarici gériiniisii

2 | Rongi
3 |Iyi
4 | Dadi

Fiziki-kimyavi gostoricilor

[am—

Nomliyi, %

o

Efir yaginin miqgdari, %
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Movzuya dair suallar
Olkomizdo yetisdirilon adviyyalor hansilardir?

Xaricdon 6lkomizos hansi adviyyalor idxal olunur?

9dviyyalarin fizioloji doyari hansi gostaricilorlo miisyyon edilir?

b=

Ekspertiza zamani adviyyalorin hansi orqanoleptiki gostaricilori analiz
edilir?

Odviyyalarin keyfiyyat saxtalasdirilmasi neco askar edilir?

V)]

6. Informasiya saxtalasdirilmasi zaman1 hanst malumatlar tohrif edilir?

7. 9dviyyalarin keyfiyyot ekspertizasi asasinda miivafiq natica ¢ixarin.

Masala

Topdansatis orzaq bazasma 3,0 ton gara istiot, 2,8 ton qirmizi istiot vo
2,5 ton dar¢in (iiylidiilmiis) daxil olmusdur.
Keyfiyyoto goéro gobul zamani qara vo qirmizi istiotlarda keyfiyyot

saxtalasdirilmasi agskar edilmis vo bu adviyyalor satisdan ¢ixarilmisdir.

Masaloays aid suallar

1. Bu saxtalasdirmaya g6ro mosuliyyati kim dasiyir?
2. Qara vo qirmuzi istiot hansi {isullarla keyfiyyat saxtalasdirilmasina moruz
gala bilor?

3. Belo saxtalasdirma hansi metodlarla askar edilmisdir?
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MOVZU 4. TAMLI QATMALARIN KEYFiYYOTININ EKSPERTIZASI

4.1. Normativ-texniki sonadlor

Tamli gatmalardan yalnmiz x6rok duzunun keyfiyyatini tonzimloyon

normativ-texniki sonadlor movcuddur.

DOST 13830-91 Yeyinti x6rok duzu. Texniki sortlor.

DOST 13685-91 Yeyinti x6rok duzu. Siagq iisullar.

DOST 18321-88 Qabul qaydalar1 vo orta niimunanin gétiirillmosi tisulu.
DOST 18242-88 Yeyinti x6rok duzunun keyfiyystino nozarat.

DOST 13284-87 Eksport iiciin yeyinti xdrok duzu. Qablasdirma,

markalanma, dasinma vo saxlanilma.

4.2. Tamh qatmalar haqqinda iimumi molumat

Hazirlanan qgidaya, homg¢inin yeyinti mohsullar: istehsalinda momulata

otirli, aci, tiind, turs vo basqa maddolor gatilir ki, bunlar dad va otri

yaxsilasdirmaqla beorabor, hom do qidanin hozmini vo monimsonilmasini

asanlasdirir. Bu tamli gatmalarin oksoriyyati bitkilordon miixtslif emal {isullar

ilo alinir. Biitlin tamli gatmalar oxsar oslamoatlorine, xammalina vo istifadasino

g0ra asagidaki kimi tosniflosdirilir:

1.
2.
3.

Xorak duzu.

Yeyinti tursular1 — sirko, limon, siid, sorab vo alma tursusu.

Souslar vo pastalar — mixtalif ¢esiddo mayonezlor, tomat souslari,
meyva sousu, acika va s.

otirli adviyys bitkilorindon alinan asxana xardali, qitiqotu.

Meyva vo gilomeyvalordon alinan tamli qatmalar. Bunlar 3 qrupa
boliiniir: a) tozo meyvo-gilomeyvalordon alinanlar — heyva, zogal, alga,

gora, nar vo s.; b) qurudulmus meyvo-gilomeyvalordon alinanlar —
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albuxara, gavali, zogal qurusu, al¢a, kismis, zirinc, sumaq va s.; C)
ekstraktlar vo sirolor — narsorab, lavasana, zogal moti, nar sirosi,
ozgilsorab, bokmoz vo s.

6. Duza va sirkoya qoyulmus tamli gatmalar — zeytun, parparan, hoftobecor

Vo s.

7. Kimyovi vo sintetik iisulla alinan tamli qatmalar — otirli cévhorlar,
yeyinti boyalari, natrium-qliitomat.

Tamli gatmalarin on genis yayilani x6rok duzudur. Natrium-xlorid
(NaCl) kristallarindan ibarst olan x06rok duzu yemoklorin dadini
yaxsilasdirmaq, homg¢inin ot, balig vo torovozin konservlosdirilmosi iigiin
istifado edilir. Duz insan organizmi ii¢iin boylik fizioloji shomiyyato malikdir.
Biitiin fizioloji funksiyalarin normalligini tomin etmok {ii¢iin insan hor giin
qida vasitasilo 10-15 q duz gabul etmalidir.

Duz yataglarinin xarakterindon vo istehsal texnologiyasindan asil
olaraq x0rok duzunun asagidaki névlori vardir:

- das duz - yeralti duz yataglarimndan ¢ixariir vo duz
doyirmanlarinda xirdalanir. Duz istehsalinin 40%-ni toskil edir.

- c¢okdiiriilmiis vo ya hovzo duzu — siini hovzolordo doniz suyunu
buxarlandirib ¢okdiirmokls alinir. Torkibinds konar qarisiglar gox
olur.

- soran vd ya gol duzu — duzlu gollorin dibindon alds edilir vo imumi
duz istehsalinin 50%-ni toskil edir.

- buxarlandirllmis duz — yerin altindan ¢ixarilan duzlu suyun vo ya
das duzdan alinmis mohlulun buxarlanmasi yolu ils alds edilir.

Olkomizdo das duz Naxcivanda modonlorden, c¢okdirilmiis duz
Abseron vo Xozorin sahillorinds soranliglardan alinir. Buxarlandirilmis duz
xtisusi zavodlarda istehsal edilir va tarkibinda 99,9% x6rak duzu olan «Ekstra»

sortu kimi satisa buraxilir.
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- yodlasdirilmis duz — 1 t duza 25 q kalium-yod (KJ) slave etmoklo
hazirlanir. Belo duz suyunda yod olmayan bdélgolorin ohalisi ii¢iin
xiisusilo zoruridir.

Orzaq mohsullarinin dadini, rongini vo atrini yaxsilasdirmaq moagsadilo
x0rok duzundan basqa miixtalif tamli gatmalardan da istifado edilir.

Sirko tursusu — asetat tursusunun (CH3COOH) zoif 3-10%-li
mohlulundan ibaratdir. Sirko tursusu: a) bioloji iisulla torkibindo spirt olan
meyva va gilomeyva siralorinin sirks tursusuna qicqirdilmasi ils; b) agacin quru
distillasi ilo; ¢) sintetik iisulla asetilendon alinir. Qida fii¢iin ilk 2 tisulla alinmis
sirka istifads edilir.

Xammalindan asili olaraq mixtalif adlarda — iztim, spirt, alma, tut va s.
sirkolor hazirlanib satisa buraxilir. Sirko covhorindon hazirlanan asxana
sirkesinin 100 ml-do 3 q, ikigatda — 6 q, ligqatda — 9 q, tiindlesdirilmisds iso
10 q asetat tursusu olur. Noviindon asili olaraq torkibinds 0,1-0,2% spirtin vo
1% natrium-xlorun olmasina yol verilir.

Porakondo satig {igtin sirkoni 0,1; 0,25 va 0,5 I-lik siiso butulkalara,
istehsalata gondormok {i¢lin 15; 25 vo 60 I-lik balonlara qablasdirirlar. 70-80%-
11 sirka covharini 40; 60 vo 100 ml-lik siiso qablarda satisa verirlor. Sirka quru
vo sarin yerdo saxlanmalidir.

Sarab tursusu sorab istehsalinin tullantilarindan (rigal, ceco, maya va s.)
hazirlanir. Sorab tursusu rongsiz, parlaq kristallardan ibarot olub suda vo
spirtdo yaxs1 hall olur. Spirtsiz igkilorin istehsalinda vo gonnadi sonayesindo
istifado edilir.

Limon tursusu limon vo yabani nar sirosindon, tiitiin yarpaglarindan,
sokor mohlulunun xiisusi gdbaloklorlo qicqirdilmasindan alinir.

Porakondo satis tigiin limon tursusu 10-20 q kiitlode karton qutu va
sellofan paketloro qablasdirilir. Spirtsiz igkilorin, sirniyyat momulatinin,

kompotun istehsalinda vo kulinariyada istifads edilir.
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Ozgilsorab yabani ozgildon hazirlanir. Meyvolor yumsaldigdan sonra
yuyulur, iizoerina 1:1,5 nisbatinda su olava edilib, 1 saat orzindo qizdirilir. Sulu
ekstrakth kiitloni ikigat tonzifdon siiziib qatilasana qodor qaynadirlar. Bokmoz
gatiligina ¢atdigda soyudur, siiso banka va ya butulkalara tokiirlor. 9zgilsorab
tind gohvayi rongli, eynicinsli, ¢okiintiisiiz olub, dadi tursasirindir. Ozgil
sorabini agzi kip baglanan qabda 18-20 ay, sorin yerds 24 ay saxlamaq olar.
Ot, baliq vo xomir xéraoklorinin yaninda siifroys verilir.

Narsarab turs vo tursmozo nar sirosinin qatilagdirilmasindan alinir.
Roangi tiind gohvayi, konsistensiyasi sarbotobonzordir. Torkibinds 8,4%-0 gqodor
tursu, 42%-o qodor sokor olur. Narsorab xiisuson kabab vo qizardilmis baligla
siifroyo verilir.

Sumaq — sumaq meyvalorinin qurudulub narin hala salinmasi yolu ilo
olds edilir. Sumaq bisirmo zamani x0raya qatilir, ya da hazir x6royin yaninda
(kabab, qizardilmais ot, ot qutabi) siifroys verilir.

Lavagana alga, zogal, ozgil kimi meyvalordon hazirlanir. Bunun ti¢iin
meyvalar bisirilir, stizgocdon kegirilir vo qaynadilir. Sonra qati kiitlo nazik
tobago soklinds sellofan sorilmis fanerin iizorino tokiiliir vo 8-12 giin havada
qurudulur. Quru lavas rulon halinda biikiilorok quru vo sorin yerds saxlanilir.
Kulinariyada genis istifado olunur, x6raklors xosagolon tursmozo dad verir.

Abgora hazirlamaq ti¢iin kal tizim sixilir, stizlilmiis siro gaynayana kimi
qizdirilir vo butulkalara tokiiliib agz1 méhkom baglanir. Kulinariyada sirkonin

avazedicisi kimi, hatta tobaboatdo da istifado edilir.

4.3. Xorok duzunun keyfiyyat gostoricilori

Xorok duzunun keyfiyyati asagidaki gostaricilor iizro miioyyon edilir:
1. Fizioloji doyorliliyi;
2. Organoleptiki gostaricilori;

3. Fiziki-kimyavi gostoricilori;
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4. Tohliikasizlik gostoricilori.
Xorak duzunun orqanoleptiki gostaricilorina onun xarici goriiniisii, dadi,
1yi, qablasdirmanin vaziyyati aiddir.
Xo6rok duzunun orqanoleptiki gostaoricilori asagidaki toloblora cavab
vermalidir:
- dadi — duzun 5%-1i mahlulu konar dadsiz, xalis sor olmalidir;
- 1yl — tamamils 1ysiz olmalidir;
- rongi — «Ekstra» sortu tomiz ag rongdo, digor sortlar iso ag va ya
bozumtul, sarimtil, ¢cohrayiya ¢alan olmalidir;
- zibilliy1 — g6z ilo gbriina bilon zibil vo konar garisiglar olmamalidir;
- kristallarin iriliyi — iyiidiilmiis va tobii duz kristallar1 iriliyine gors 0; 1; 2
va 3 Ne-li olub miixtalif aloklordon kegmokls forglonir.
Xorak duzunun fiziki-kimyavi gostaricilori. Fiziki-kimyovi tisulla duzun
reaksiyas: (turs, neytral vo ya qolovi), nomliyi, iriliyi, suda hall olmayan

maddalorin migdar1 miioyyon edilir (cadval 4.1).

Cadval 4.1.
Xo0rak duzunun fiziki-kimyavi gostaricilori
Gostaricilor Duzun sortlari

Ekstra Ola I 11
NaCl miqgdari, %-ls, ¢cox olmamali 99,50 98,20 97,50 97,0
Ca ionun miqdari, %-ls, cox olmamali 0,02 0,35 0,55 0,70
Mg ionun miqgdari, %-1a, ¢ox olmamali 0,01 - 0,10 0,25
Sulfat ionunun miqdari, %-la, gox 0,20 0,85 1,20 1,50
olmamali
Kalium ionunun miqdari, %-la, ¢ox 0,02 0,10 0,20 0,4
olmamali
Natrium sulfatin miqdari, %-ls, cox 0,20 - - -
olmamal
Suda hall olmayan maddalorin migdari, 0,03 0,25 0,45 0,85
%-19, cox olmamali
Nomliyin migdari, %-la, ¢ox olmamali 0,1 0,7-3,2 0,7-4,0 0,28-5,00
Mohlulun pH-1 6,5-8.,0
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Olavali duzda yodun miqdan (23,0£11,5)104 %, ftorun miqgdan
(25,0£5,0)10-3 %, nomlik -1% olur.

Duzun tahliikasizlik gostaricilovi. Istehsal, gablasdirma, dasinma,
saxlanma zamani qida mohsullarinin torkibino bir sira konar qarisiglar,
homginin insan organizmina zorarli, hotta tohliikali olan maddoalor diiso bilor.
Tohliikasizlik gostoricilori {izro ekspertiza kecirilorkon toksiki elementlorin,
mikotoksinlorin, pestisidlorin, radionuklidlorin, homg¢inin kiflorin miqdari
toyin edilir.

Xorok duzunun torkibinds olan toksiki elementlorin vo radionuklidlorin

yol verilon migdar1 (TBT-ya gora) codval 4.2-do verilmisdir.

Codval 4.2.
X0rak duzunun tohliikasizlik gostaricilori
Gostaricilor Yol verilon migdar
Toksiki elementlor, mq/kq, cox olmamal
Qurgusun 2,0
Arsen 1,0
Kadmium 0,1
Civa 0,1
Radionuklidlor, bk/kq, ¢cox olmamal
Sezium-137 300 bk/kq
Stronsium-90 100 bk/kq

4.4. Xorak duzunun keyfiyyat ekspertizasimin aparilmasi

Orta niimunanin gotiiriilmasi. Orta nimuns «Ekstra», Giytidiilmiis (0; 1 va
2 nomrali) vo xirdalanmis duzlardan 1,5 kq veo iyiidiilmiis 3 némrali duzdan
2,2 kq migdarinda gotiriilir. Orta niimuns 3 hissoyo boéliiniir vo tomiz
bankalara tokiiliib agz1 baglanir. Nogliyyatdan gobul edilon duz xirda
baglamalarda olarsa, onda hor nogliyyat vahidindon (vaqon, avtomobil)

asagidaki migdarda niimuno gotiriilmolidir: baglamanin kiitlosi 5 kq-dok
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oldugda 2 adad, 1 kq-dak oldugda 4 adad, 500-600 g-dak oldugda 6 adad, 250
g-dok oldugda 9 adad vo 100 g-dok olduqda 24 odod. Baglamalar agilmali, duz
niimunalari yaxsi qarisdirilmali vo ekspertiza ii¢lin orta niimuns ayrilmalidir.

Orta niimuno gotiiriildiikdon sonra xo6rok duzunun organoleptiki
gostaricilori, duzun reaksiyasi, nomliyi, suda holl olmayan maddalor vo duz
donalorinin iriliyi toyin edilmalidir.

Xorok duzunun orgqanoleptiki gostoricilovinin ekspertizasi. Orqanoleptiki
gostaricilor kimi duzun xarici goriiniisii, dadi, iyi vo qablasdirmanin voziyyati
yoxlanilir. Bu zaman {yldilmiis duz niimunolori, distillo edilmis su,
termometr, ¢ini hovongdoasta vo texniki-kimyovi torazidon istifads olunur.

Duzun dadimi toyin etmok {iclin ekspertiza edilon duzdan 5 q ¢okib
izorino 15-20°C temperaturu olan 95 ml distillo edilmis su alava edilir. Alinan
mohlulun dadi dequstasiya edilir. Mohlul sor olmali vo konar dad
vermomoalidir.

Duzun iyini toyin etmok ii¢lin 20 q duzu ¢ini hovangdastodo ozib homin
anda 1yini yoxlayirlar. Duzda konar iy vo qoxu olmamalidir.

Xarici goviiniigii yoxladigda qablasdirmanin keyfiyyatino, qutulara
gablasdirilmis duz niimunolorinin biitovliyiine, etiket molumatlarinin
aydinligina va diizglinlityiino diggot yetirilmalidir.

Xorak duzunun fiziki-kimyavi gostaricilorinin ekspertizasi. Yuxarida qeyd
edildiyi kimi, x6rok duzunun fiziki-kimyoavi gostoricilorina onun nomliyi,
reaksiyasi (turs, neytral, galovi), iriliyi, suda hall olmayan maddoalorin miqgdar1
aiddir va bunlar x6rak duzunun keyfiyystino tosir gostorir.

Nomliyin tayini. Nomlik toyin edilorkon 50 ml-lik konusvari kolba, siiso
qif, quruducu skaf, eksikator, laboratoriya masasi, kimyovi-analitik torozi,
¢oki daslar1 va liyiidiilmiis duz niimunslori istifads olunur.

Duzun nomliyini toyin etmok ii¢iin biitiin névlordon olan duzlar avvalco

tyiidiliir. Uyiidiilmiis duzun narmligi 5 mm-don ¢cox olmamalidir.
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Agzma qif gqoyulmus 50 ml-lik kolba quruducu skafda 100-105°C
temperaturda 40 doq miiddotindo qurudulub, eksikatorda soyuduldugdan
sonra kiitlosi miioyyan edilir. Kolbanin agzindan qifi gqaldirib oraya toxminon
10 q duz olave edilir. Kolbanin duz ilo birlikde kiitlasi 0,001 q doqiqglikle
mioyyonlosdirilir. Qurutma temperaturu 140-150°C olan skafda sabit ¢oki
alinana qodor aparilir.

ovvalco 1 saatdan, sonraki qurutmalarda iso 30 dog-don sonra kolba
eksikatorda soyudulur vo kiitlosi miioyyon edilir. Axirinct 2 ¢oki arasindaki
forq 0,0001 g-dan artiq olmamalidir vo bu kiitlo sabit hesab olunur.

Duzun nomliyi asagidaki kimi hesablanir, %:
B (a—b)-100
B c

X

Burada, a — kolbanin qif vo duz niimunasi ils birlikde qurutmadan
avvalki kiitlesi, q;
b — kolbanin qif vo duz niimunasi ils birlikde qurutmadan
sonraki kiitlasi, q;
¢ — duz niimunasinin ¢akisi, q.

Qiivvada olan standartlara goéro x6rok duzunun nomliyi onun ticarat
sortundan vo noviindon asili olaraq faizle asagidaki kimidir: buxarlandirilmis
«Ekstra» sortda — 0,10; ala vo birinci sortda — 0,70; das duzun biitiin
sortlarinda — 0,25; ¢okdiiriilmiis vo soran duzun ola, birinci vo ikinci
sortlarinda uygun olaraq — 3,20; 4,00 va 5,00.

Suda hall olmayan maddalarin tayini. Duzda bu maddoslorin miqdarini
toyin edorkon saat siisosi, kimyovi stokan, su hamami, siiso ¢ubuq, elektrik
qizdiricisi, 500 ml-lik kolba, filtr kagizi, distillo edilmis su, hovongdasto, 400
ml-lik kimyavi stokan, biiks vo duz niimunalari istifads olunur.

Ekspertiza belo aparilir.

Cokisi miloyyoan edilmis saat siisosinda 0,001 q doaqiqliklo 10 q x6rok

duzu c¢okilir. Bu kiitlo kimyoavi stokana tokiiliir vo {izorino 200 ml distills
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edilmis su olavo edilib qaynayana qoador qizdirilir. Vaxtasir1 siiso ¢ubugla
garisdirilmagla su hamaminda 1 saata qodor qaynadilir. Holl olmayan
maddslorin ¢6kmosi ii¢iin 10 doq sakit saxlanilir. Mohlul avvalcodon biikslo
birlikdo qurudulub kiitlosi miioyyon edilmis filtr kagizdan 500 ml kolbaya
siiziiliir. Stokanda galmis ¢okiintii azca su ilo hovangdostoys tokiiliir. Stokanin
divarlarinda galmis ¢okiintii do distillo edilmis su ilo yuyulub oraya olavo
edilir. Sonra c¢okiintii yaxsica ozilir vo hovongdostodoki mohlul kolbaya
siiziilir. Cokiintii vo igorisindo duz hoall olan stokan 10 ml su ilo tomiz
yaxalanib hovongdastoys tokiiliir vo orada toplanmus c¢okiintii 5 doq
miiddatindo dastoklo siirtiiliir vo alinmis moahlul filtrdon kolbaya siiziiliir.

Stokanin vo ¢okiintiiniin havongdostads yuyulmasi va dastaklo azilmasi 4
dofa tokrar edilir, hovongdastado qalmis hall olmayan hissociklor su axintisi ilo
filtro koclriiliir vo hor dofs filtr kagizinin konarina qoadar isti su ilo doldurulur.
Yuyulan suda duz izlorinin qalmasini AgNO; mohlulu ilo yoxlayirlar. 9gor
¢Okiintiido duz galmissa, onda filtrdon ayrilan bir ne¢o damla suya giimiis
mohlulu slave etdikdo o, bulaniglasir. Filtrdo galmis holl olmayan ¢okiintii
qifin icorisinds quruducu skafda 80-90°C temperaturda 30 doq orzindo
qurudulur. Bundan sonra filtr kagiz1 ¢okiintii ilo birlikds biikso qoyulur vo
100-150°C temperaturda sabit ¢oki alinana qador qurudulur.

Birinci qurutma 1 saat, sonrakilar iso 30 doq davam edir. Son iki ¢oki
arasindaki forq 0,0002 gq-dan artiq olmazsa, bels ¢oki sabit hesab edilir.

Suda hoall olmayan maddolorin migdar1 asagidaki gaydada hesablanir:
B (a—b)-100

c

X

Burada, a — biiksiin filtr kagiz1 ilo birlikds kiitlssi, q;
b — filtr kagiz1 ilo biiksiin va suda hall olmayan
maddolorin quruduldugdan sonraki kiitlasi, q;
¢ — ekspertiza ii¢lin gotiiriilmils vo quru maddoyo gora

hesablanmis duz niimunossinin ¢akisi, q.
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Standartlara asason quru maddoys gors suda hall olmayan maddalorin
miqdar1 «Ekstra» sort duzda — 0,05%, ola sortda — 0,2%, birinci sortda — 0,5%
va ikinci sortda 0,8%-don ¢ox olmamalidir.

Duz danalorinin iriliyinin tayini. Uyiidiilmiis x6rok duzunun donalorinin
iriliyini toyin edoarkan diametri 0,5; 0,8; 1,2; 2,5 vo 4,5 mm olan metal oaloklar,
hovangdasts vo liylidiilmiis duz niimunalari istifados edilir.

Ekspertiza belo aparilir: ¢ini kasaya 200-500 q duz tokiilitb quruducu
skafda 100-105°C temperaturda 1,5-2,0 saat qurudulur. Nomlik 0,5%-don ¢ox
olarsa, donolarinin iriliyi toyin edilon duz gabaqcadan otaq temperaturunda
normal nomliys qodar qurudulmalidir. Bu moagsadls duz nazik tobaqo soklindo
filtr kagiz1 iizorina sarilir vo qurudulur. Uyiidillmiis «Ekstra» vo ikinci némro
duzlardan 200 g, 3 nomrali duzdan iso 500 q ¢ini kasada 0,02 q doqigliklo
cokilir. Duz miivafiq 6l¢iilii aloklordon 5 dog miiddating olonir. Olokdon ke¢cmis
duz avvalcadan kiitlosi miioyyon edilmis ¢ini kasaya tokiliir, 0,01 q doqiqglikloe
cokilir. Olokdon ke¢mis duz niimunslorinin miqdarn ekspertiza edilon

niimunonin imumi kiitlosino goérs hesablanir, %-lo.
B (a—b)-100
B c

X

Burada, a — duzun ¢ini kassa ilo birlikds kiitlasi, q;
b — ¢ini kasanin kiitlasi, q;
¢ — ekspertiza liclin gotiiriilmiis duzun miqdari, q.
Olokda qalan duzun miqgdar asagidaki kimi hesablanir:

V=100—X

Burada, V - alokdos qalan duzun miqdari, %;
X —alokdon kecon duzun miqdari, %.
Standarta osason iyiidiilmiis ola, birinci sort duzlar vo «0» némrali
tiylidiilmiis duzlar gozciiklorinin diametri 0,8 mm olan alokdan an az1 90%, 1
nomrali iiyiidiilmiis duz 1,2 mme-lik alokdon 90%, 2 némrali tiyiidiilmiis duz 2,5

mm-lik alokdan 90%, 3 nomrali duz iss 4,5 mm-lik alakdon 85% ke¢malidir.
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Birinci, ikinci va tig¢iincli ndmrali tiytidiilmiis ikinci sort duzlar 1,2 vo 4,5

mm-lik alokdon an az1 85-90% ke¢molidir.

4.5. Xorak duzunun gablasdirilmasi, markalanmasi,

saxlanmasi vo bunlarin keyfiyyato tosiri

Xorok duzu iri va kigik taralara gablasdirilaraq ticaroto gondorilir.
«Ekstra» duzu 0 vo 1 némrali, tiytidiilmiis, buxarlandirilmis vo yodlasdirilmis
duzlar 185 ir1 vo xirda taralarda buraxilir. Duz 100, 200, 500, 600, 1000 va 5000
q tutumlu ag parcadan hazirlanmis kisolora gablasdirila bilor. 50 kg-a godor
tutumu olan iiggat kagiz kisolor do gablasdirmada istifado olunur. Xirda
taralara qablasdirilmis duz faner vo ya nazik taxta yesiklors yigilir.

Istehlakeilarin istoyine gors satisa buraxilan iri das duzun hor bir parcasi
3 kg-dan 50 kqg-a godar ola bilor. Bu zaman 3 kq-dan az vo tamamilo xirda
parcalarin 10%-o qodar olmasina yol verilir.

Xirda taralara qablasdirilmis duz niimunslorindoe taralarin biitdvliiyiine,
istiindo yazilan etiket molumatlarin aydinligina vo diizlitytine fikir verilir.

Duz yigilmis qablarin {izorindo miisssisonin vo mohsulun adi, sortu,
tiylidiilmo némrasi, netto vo brutto ¢okisi, buraxildigr tarix vo standartin
némrasi gostorilmalidir.

Yodlasdirilmis duz gablasdirilan taranin iizorine «Yodlasdirilmis x6rak
duzu», buxarlandirilmis duz gablasdirilan  taranin  {izorino 1S9
«Buxarlandirilmis x6rak duzu» sézlori geyd edilmalidir.

Xorok duzu yiiksok hiqroskopikliyo malik oldugundan nom soraitdo
saxlanan zaman onun tarkibindski CaCl, vo MgCl, duzlar1 qarisir. Buna gors
do x6rak duzu 75% nisbi riitubati olan yerlordo saxlanmalidir. Nisbi riitubat
75%-don az olarsa, duz nomliyi 6ziindon verarok quruyur, 75%-don ¢ox olarsa,

duz otraf mithitin nomliyini 6ziina ¢okib islanir.
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Xorok duzunun osas xassalorindon biri saxlanma zamani yaprixmasidir.
Bu zaman duz sopslonmo qabiliyystini itirir vo monolit kiitlo omoalo gotirir.
Duzun yaprixma dorocasi duz kristallarinin 6lgiisiindon asilidir. Kristallari
xirda olan duz (1 némrali) daha ¢ox yaprixir. Bundan basqga nom duz da quru
duza nisbaton tez vo daha ¢ox yaprixir. Bunun garsisini almaq ii¢iin quru duzu
(nomliyi 0,1%-don ¢ox olmayan) 6ziino nomlik ¢okmoyon taraya qablasdirmaq
va ya nomliyi 75%-dan ¢ox olmayan binalarda saxlamaq lazzimdir.

Yodlasdirilmis x6rok duzu xiisusi soraitdo saxlanmalidir, ¢iinki onun
torkibindoki KJ cox davamsizdir. Isiq, hava vo nomliyin tosiri ilo KIJ
oksidlogarak yodu 6ziindan ayirir vo 2-3 ay arzindo duzun torkibindo olan yod
tamamils yox olur. Buna goéro do yodlasdirilmis duzu quru, qaranhq vo bagh
yerlordo saxlamaq vacibdir. Yodlasdirilmis duzun saxlanma miiddoti 6 aydir.

Bu muddoatdon sonra bela duz adi duz kimi istifada oluna bilor.

4.6. Tamh qatmalarin saxtalasdirilmasi

Cesid saxtalagdirilmast — bir nov tamli gatmalarin tamamilo basga nov
tamli gatmalarla ovoz edilmasi yolu ilo hoyata kecirilir. Cox vaxt alma sirkasi
ad1 altinda adi asxana sirkesi (mosalon, «alma otirli sirko») satilir. Bu sirkonin
alma sirkasi ilo heg bir oxsarligi yoxdur. Belo sirkoni istehsal edon miiossiso adi
sirkoya 1-2 qasiq alma ekstrakti alavo edir vo alinmis mohsulu keyfiyyatli tobii
alma sirkosi kimi istehlaka gondorir. Bu yolla alinmis sirkadon qidada goti
suratds istifads etmok olmaz.

Ticaratdo asl alma sirkasi 0,5 1 hacmindo soffaf siiso taralarda rast golinir.
Sirkonin rangi gohvayi (orta tiindlitkdo ¢ay domi) olmalidir. Onun torkibindo
20-don ¢ox mikroelementlor, iizvi tursular, vitaminlor vo basqa doyorli
maddolor vardir. Taranin iizorindoki etiketo yazilmalidir: xiisusi texnologiya

{izro hazirlanmis 6%-li alma sirkosi. Istifado qaydasi: su ilo 1:1 nisbatinda hall
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etmoli. Alma sirkosinin saxlanma miiddoti hazirlandigr giindon etibaron 3
aydir.

Taobii alma sirkasini bir nego ay saxladigdan sonra butulkanin dibinds
¢cokiintii omolo golir. Saxtalasdirilmis sirko iso tam soffaf halda galir.

Keyfiyyat saxtalasdirilmasi — reseptura torkibinin doyisdirilmasi vo yad
maddalorin, alavalorin daxil edilmasi ilo hoyata kegirilir.

Hal-hazirda ketcuplarin saxtalasdirilmasi ¢ox genis yayilib. Onun
torkibino tomat, qara istiot vo basqa komponentlor ovozino yeyinti
rongloyicilori, aromatizatorlar, bulaniglasdiricilar vo qatilasdiricilar gatilir.

Sirkonin su ilo garisdirilmasi da keyfiyyot saxtalasdirilmasidir. Belo
saxtalasdirma mohlulda sirke tursusunun miqdari ilo askar edilo bilor.

Komiyyat saxtalagdwilmasi. Bu, malin osas parametrlorindon (kiitlosi,
hacmi) yol verilon normadan artiq konara ¢ixmalar hesabina istehlak¢inin
aldadilmasidir. Masalon, sirkonin hocmi qalin divarli butulkalar hesabina
azaldilir. Belo saxtalasdirmani netto kiitlosini vo hacmi ovvalcodon yoxlanilmis
¢oki vo hocm 6lgiilari ilo 6l¢moklo askara ¢ixarmaq olar.

Informasiya saxtalasdirdmas: — mal haqqinda qeyri-doqiq va ya tohrif
olunmus informasiyanin koémoyi ilo istehlak¢inin aldadilmasidir. Bu név
saxtalasdirma malin miisayiotedici sonadlorinin, markalanma vo reklam
haqqinda informasiyanin tohrif edilmesi vasitosilo hoyata kegirilir. Tamli
gatmalar haqqinda informasiyanin saxtalasdirilmasi zamani asason asagidaki
molumatlar doqiq verilmir:

1. Malin adzi;
2. Malin moansayi;
3. Istehsalci sirkot;
4. Malin miqdari.
Informasiya  saxtalasdirilmasina, homcinin  keyfiyyot haqqinda

sertifikatin, gomriik sonadlorinin, strix-kodun vo s. doyisdirilmasi do aiddir.
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Belo saxtalasdirmani askara c¢ixarmaq {Ugclin xiisusi ekspertiza aparilir vo
bunun naticosinds asagidakilar aydinlasdirila bilor:

- mohirlii sonadlorin hazirlanma tisulu;

- sonadlords pozulma vo diizalislorin olmasi;

- malin {izorindoki strix-kodun saxta olub-olmamasi vo ondaki

informasiyanin verilon mala va istehsalgiya uygun golib-golmomasi.

4.7. Isin yekunu

Xorok duzunun ekspertiza naticalori codval 4.3-do standartin géstaricilori

ilo miigayiso edilir.

Cadval 4.3.
Xorok duzunun keyfiyyot ekspertizasinin naticalori
Sira Keyfiyyat gostaricilori Tadqgiqatin naticasi Standart gostaricisi
say1
Orqanoleptiki gostoricilor
1 Dad1
2 Iyi
3 Duzun reaksiyasi
Fiziki-kimyavi gostoricilor
1 Nomlik, %
2 Suda hoall olmayan maddalor, %
3 Duzun iriliyi, %

Codvaldo verilon gostoricilor osasinda  ekspertiza edilon duzun

keyfiyyatinin standarta uygunlugu haqqinda miivafiq natico ¢ixarmaq olar.
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Movzuya dair suallar
Tamli gatmalar1 qruplar {izro tosniflosdirin. Duzlarin névlorini gdstorin.

Xorok duzunun keyfiyyatino hansi toloblor qoyulur?

Duzun nomliyi na gador olmalidir?

b=

Duzun torkibindoki suda hall olmayan maddalorin toyini metodunu izah

edin.

5. Sortlar1 vo ndmroalorino géra duzun donslorinin iriliyi hansi aloklordo
toyin olunur?

6. Duzun c¢esid saxtalasdirilmasi neco hoyata kegirilir?

7. Saxtalasdirmanin hansi névlari vardir?

Masald

Orzaq mallar1 magazasinda 8 satici, 3 sagird isloyirdi. 15 iyula olan
inventarizasiya molumatlarina goro kisoloro gablasdirilmis 14 ton «Ekstra»

sort x6rok duzu satilmigdir. Tobii itkinin migdarini hesablayin.

Masaloays aid suallar

1. Satis zamani moahsulun itkisino sobob olan amillori gdstorin vo izah edin.

2. Saxlanma, dasinma vo satis zamani hansi itkilor bas verir?
3. Tabii itki nadir?
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MOVZU 5. SPIRTSIZ ICKIiLORIN KEYFiYYOTININ EKSPERTIZASI

5.1. Normativ-texniki sanadlor

Spirtsiz ickilorin keyfiyystinin ekspertizasinda asagidaki normativ-
texniki sonadlor istifads edilir:

DOST 13273-73. Miialicovi vo miialicavi-siifro mineral sular.

SST 18107-73. Siifro mineral sulari.

SST 18117-82. Qazlasdirilmis igkilor.

DOST 18078-72. Meyve-gilomeyva ekstraktlari.

SST 18122-79. Kvas konsentratlari.

SST 18112-73. Meyvo-gilomeyva sorbatlori.

SST 18177-82. Quru qazh ickilor.

TS AZ 3118080-01-99. Spirtsiz ickilor.

DOST 281-88-89 RS 1173030-13-2000. «Ekzotik» ickisi.

TS AZ 1540478-01-2000. «Fanta», «Sprite» igkilori.

5.2. Spirtsiz i¢kilor haqqinda iimumi molumat

Spirtsiz ickilor insan organizminds su balansimnin tonzimlonmosinds va
susuzlugun aradan gotiriilmoesindo boylik fizioloji ohomiyyato malikdir.
Spirtsiz ickilor xammalindan, tobiotindon vo istehsal xiisusiyyotindon asil
olaraq asagidaki gaydada tosniflosdirilir:

1. Mineral (tobii va siini) sular;

2. Qazsiz spirtsiz igkilor;

3. Qazlasdirilmas spirtsiz ickilor;

4. Meyvo-gilomeyva torovoz siralori;

5. Azarbaycan sorbatlori va igkilori.

Azorbaycan karbon qazli, yodlu-bromlu, radonlu, kiikiirdlii, azotlu va s.

tizvi torkibli 200-0 yaxin mineral su yataqlari qrupu ilo zongindir. Miioyyon
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olunmusdur ki, Azorbaycan orazisinds tobiotdo moévcud olan biitiin qazli su
novlorinin hamisi vardir vo karbon, azot, metan, hidrogen-sulfit, radon qazl
sular daha genis yayilmisdir. Tobii sorvotlor arasinda mineral sular xiisusi
ohomiyyat kosb edir. Bozi mineral sulardan, mosalon, karbon gazli sulardan
maye karbon gazi alinmasinda; yiiksok minerallasma dorocasino malik
sulardan bozi kimyovi elementlorin vo mineral duzlarin alinmasinda; termal
sulardan istilik enerjisi alinmasinda genis istifads olunur.

Mineral sular monsoyindon asili olaraq tobii mineral suya vo mineral
duzlarin suda hall olunub karbon gqaz ilo doydurulmasi yolu ilo alinan siini
mineral sulara boliiniir. Mineral sular gazli (tobii vo siini) vo qazsiz olur.

Tobii mineral sular siifro vo miialicovi sulara ayrilir. Siifro sularinin
torkibindo miloyyon godor faydali minerali maddoalor (2-8 g/l) olur veo
sorinlosdirici xosagolon dad verir. Miialico sular1 miixtolif xostaliklorin
miialicasi ii¢iin 6z toyinati izro istehlak edilir. Tobii mineral sularin torkibindo
8 g/l mineral madds olur.

Mineral sular kimyovi torkibino goro hidrokarbonath, sulfatli, xlorlu,
miirokkob torkibli, gazli va bioloji aktiv, homginin x{isusi bioloji xassalori olan
sulara ayrilir. Bu torkib sularin monsoyindon asilidir. Masalon, Ganco vo Mil
sular1 digor sulara nisboton daha ¢ox xloridli, Nax¢ivan sular1 daha c¢ox
sulfathidir. «Daridag» sulari mineroloji torkibi vo fiziki-kimyavi xassolorino
gora Qorbi Avropa sulari ilo miiqayisado daha yaxsi su hesab olunur.
«Daridag» sularinin torkibinds karbon qazi, brom, xlor, yod, az miqdarda
domir do misahido edilir. «Badamli» mineral sular1 karbonatl,
hidrokarbonatli, xloridli, natrium-kalsiumlu su kimi qruplara boliiniir, soffaf
va xosagalon dada malikdir.

Azorbaycanin gorb oarazilori do zongin mineral su ehtiyatlarina malikdir.
Masolon, GOy¢a regionunda 25-don ¢ox belo manbo var.

Bozi regionlarin su monbalori asagidakilardir:



84

Boyiik Qafgazin conub-qgorb yamaci — Avaxil, Balakon, Qizbulaq, Lahic,
Xal-xal va s.

Boyilk Qafgazin simal-sorq yamaci — Qalaalti, Qonagkond, Nabran,
Xagmaz, Ciraq, Yalama vas.

Abseron yarmmadasi — Qala, Qaraguxur, Bilgoh, Sariqaya, Pirallahi,
Nardaran vos.

Kiir-Araz ovaligr vo Aran orazilori — Agcabadi, Bards, Sir-sir, Tor-tor,
Neftcala va s.

Naxcivan orazisi — Badamli, Batabat, Baharsu, Vayxir, Giiliistan, Sirab,
Sorur va s.

Talis orazisi vo Lonkoran diizonliyi — Viloscay, Bilosor, Soringala,
Mesosu, Cinar vo s.

Cixarildign  yero goro Simali Qafqaz («Narzan», «Yesentuki»);
Gilrciustan («Borjomi», «Sairme», «Lugela»); Azorbaycan («Badaml,
«Siraby, «Istisu», «Turssu») mineral sular1 vardir.

Stini mineral sulardan «Selter suyu», «Sodal» vo «Asxana» suyu daha
cox istehsal edilir. Bu sular1 hazirlamaq ii¢iin mineral duzlardan miisyyon
gatiligda mohlul hazirlanir, filtrdon kegirilir vo su ilo qarisdirilir. Lazim
goldikdo bu sulara karbon qazi ilo doydurulmus su slava edilir.

Qazlagdirilmug spirtsiz ickilora qazl sular, butulkada qazlasdirilmis sular,
sokor xostoliyi olanlar {iclin qazlasdirilmis ickilor vo quru gazlasdirilmais ickilor
aiddir.

Qazlasdirilmis sular1 almaq ticiin 4°C temperatura gador soyudulmus su,
0,5 atm tozyiqi altinda 0,4-0,5% karbon gazi ilo doydurulur.

Butulkada qazlasdirilmis sular, asason zavod soraitindo hazirlanir va
toyinatindan asili olaraq bir ne¢o yarimqrupa boliiniir:

- Tobii meyva-gilomeyvoli qazlagdirilnus sular. Torkibindon asili
olaraq ola keyfiyyetli (torkibinds 10-14% tobii meyvo-gilomeyvo

sirasi va 8-10% sokor olur, masalon, «Limonad», «Sitro», «Zogal»);
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adi keyfiyyoatli (torkibinds 10% tobii meyve-gilomeyva siralori vo 6-
8% sokar olur) vo sokor xastoliyi olanlar liclin (miivafiq nastoy vo
otirli covhorlorlo hazirlanir, sokor ovazino sorbit vo kselit isladilir)
buraxilir.

- Sintetik covhorlorlo qazlasdirilmus ickilor. Bunlarin hazirlanmasi
iiciin meyvo-gilomeyva cévhorindon, limon tursusundan istifado
edilir va torkibindo 8% sokar olur.

- Desert ickilori. Bunlar digor igkilordon 6zlinomoxsus gozol dadi,
otri 1lo forglonir. Bunlarin hazirlanmasinda tabii sire vo covharlarlo
yanast miixtolif odviyys co6vhorlorindon do istifado edilir.
Torkibindo 12% sokor olur. Moasalon, «Quzilgiily, «Zoforany,
«Krem-soda», «Teatr» vas.

- Vitaminlasdirilmis va tonuslasdwrici ickilor. Bunlarin istehsalinda C,
P, Bi vo B> vitaminlorindon, istahani artiran, organizmo enerji
veran, canlandirict tosir gostoron maddolordon istifado edilir.
Moasolon, «Fanta», «Qara mokko», «Pepsi-kola», «Tiind
hovaskar» va s. Bu igkilora spesifik act dadi vo muskat otrini veran
onlarin torkibina olave edilon qirmizi istiot vo 2-3,5% kola
findiginin kofeinidir.

Quru qazlasdwrilmis ickilor hob vo ya toz soklinda buraxilir, torkibindo
toz-sokor, natrium-karbonat, sorab dasi tursusu vo quru cévhor olur. Masalon,
«Armud», «Sarinlosdirici» va s. 16,4-17,4 q kiitlodo gablasdirilir. 1 stokan suda
1 pagka toz hall edilorak sixlig1 7,5-9,1-don az olmayan qazli i¢ki alinir.

Qazsiz spirtsiz ickilor. Bunlara meyvo-gilomeyvo ekstraktlari, qaynar
meyvo-gilomeyva igkilori, meyvo-gilomeyva siralori, sarbatlor vo s. aiddir.

Sarbatlori hazirlamaq Uiclin sokor soffaf vo spirto yatirdilmis sirslords hall
edilir. Sokorin miqgdart 60%-don az olmamalidir. Tobii vo siini meyvo-
gilomeyva sorbotlori satisa 0,25 vo 0,5 litr tutumlu siiso gablarda buraxilir.

Keyfiyyatli sorbat soffaf, ¢cokiintiisiiz olmali vo 10 qgat su ilo durulasdirildigdan
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sonra daxilinds asili hissaciklor olmamalidir. Sorbatlori 12-209C-do uzun
miiddst saxlamaq olar.

Ekstraktlart hazirlamagq iigiin soffaflasdirilmis meyvo-gilomeyvo siralori
vakuum aparatlarinda 5-10 dofodon artiq qatilasdirilir. Torkibinds quru
maddslorin miqdar1 60-75%-dir. Xiisusi ¢okisi 1,274-don asagi olmamalidir.
Ekstraktlardan spirtsiz igkilorin istehsalinda istifado edirlor. Organoleptiki
keyfiyyat gostoricilorinin ekspertizas1 zamani ekstrakti su ilo durulasdirirlar.

Hal-hazirda Bakida vo respublikamizin digor bolgoalorindo spirtsiz igki
istehsal edon bir sira 6zol miiossisolor foaliyyat gostorir. Bunlardan «Coca-

Cola», «Pepsi Cola», «Mahmud Topgu K» vo s. geyd etmok olar.

5.3. Spirtsiz igkilorin keyfiyyat gostaricilori

Spirtsiz i¢kilorin keyfiyyati asagidaki gostaricilar {izro qiymotlondirilir:

1. Kimyavi torkibi va fizioloji doyari;

2. Orqanoleptiki gostaricilori;

3. Fiziki-kimyovi gostaricilori;

4. Tohliikasizlik gostaricilori.

Spirtsiz ickilorin kimyavi torkibi va fizioloji dayari. Spirtsiz ickilorin
torkibindo 88-92% su olur. Yuxarida geyd etdiyimiz kimi, spirtsiz ickilor
susuzlugun yatirilmasinda vo orqanizmds su balansinin tonzimlonmasindo
boylik fizioloji ohomiyyoto malikdir. Spirtsiz ickilordon meyvo-gilomeyvo
siralori kimyavi torkibco daha zongindir. Bu siralorin torkibinds iizvi tursular,
ziilallar, sokorlor va s. maddalar olur. Basqa igkilordon faorqli olaraq meyvo-
gilomeyvo siralori vitamin vo mineral maddalorin monbayidir. Mineral sular iso
mineral maddalorin monbayidir.

Spirtsiz i¢kilorin tarkibindoki su enerjiverma gabiliyyoatino malik deyildir.
Bununla bels, torkibindo 7-10%-0 godor sokor olur. Tobii meyvo-gilomeyvo

ekstraktlar1 ilo hazirlanmis spirtsiz igkilordo az da olsa, mineral maddalor,
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rongloyici maddslor va digor bioloji aktiv maddalor, balli ickilorde ¢esidindon
asili olaraq 3-6% spirt, 5-13% sokar, 0,1-0,3% tlizvi tursu var. Corok kvasinda
3-7% karbohidrat, 0,4-0,6% spirt va 0,2-0,4% tursu olur.

Spirtsiz igkilorin qidaliliq doyari hesablanarkon onlarin torkibinds olan
karbohidratlar, suda hall olan bazi vitaminlor, mineral sularda isa har suyun
spesifik xiisusiyyotino vo torkibino gdéro minerali maddolorin (o climlodon
kationlarin vo anionlarin) miqdari miioyyon edilir. Bu maddslorin migdari
qitvvado olan DOST vo digor normativ-texniki sonadlordo (NTS)
normalasdirilir vo mohsulun enerji doyari ilo yanasi etiket {izorinda
markalanir. 9gor suyun torkibindo sokorin miqdari 1%-don az olarsa, bu
gostarici etiketdo gostorilmir.

Molum oldugu kimi mineral sularin torkibinds ¢oxlu sayda metallarin
ionlart vo miixtalif anionlar mévcuddur. Coadval 5.1-do boazi yerli mineral

sularin kimyavi torkibi verilmisdir.

Cadval 5.1.
Spirtsiz ickilorin kimyavi torkibi
Suyun ad1 Tonlarin migdari, mq/l Holl olmus
Natrium Kalium Magnezium Xlorid Sulfat | karbon qazi
Badamli-1-Nax¢ivan 62,7 17,9 32,45 20 78 3500
Sirab-Nax¢ivan 122 6,41 52,71 29 240 32207
Mor-mor-Gadabay 115 4,11 91,52 43 50 1885
Moruglu-Gadobay 21,5 2,2 34,17 17 28 1608
Sari-bulag-Gadoboy 41,4 2,14 16,85 22 16 2280
Xudat suyu-Xudat 18,6 2,21 12,89 14 37 2000
Enerji-Qax 2,51 1,39 5,06 21 4 3020
Yeddi bulag-Lonkoran 26,1 3,79 15,07 20 44 3520
Sarinqala-Lerik 23,1 1,46 13,29 15 57 2573
Tamerlan-Qax 27,2 1,38 5,43 15 8 38
Bonaqua - 2,93 18,45 124 120 -
Aqua mineral - 2,74 9,89 39 175 -
Fatmayi suyu - 6,01 17,02 - - -
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Spirtsiz ickilorin orqanoleptiki gostaricilori. Bu gostoricilorin ekspertizasi
zamani igkilorin soffafligl, rongi, dadi, iyi, ¢okiintiiniin vo asili hissociklorin
olmasi tayin olunur. Keyfiyyotli spirtsiz igkilor ¢okiintiisiiz vo bulanigsiz, soffaf
olmalidir. Meyvo-gilomeyvali spirtsiz i¢kilorin rongi, dadi vo atri onlarin adina
uygun olmalidir. Spirtsiz ickilorin organoleptiki gdstaricilori 100 ball sistemi
ilo giymotlondirilir.

Spirtsiz igkilordo he¢ bir konar dad, iy, homginin asili hissaciklorin,
¢okiintii vo konar garisiglarin olmasina yol verilmir.

Spirtsiz ickilorin fiziki-kimyavi gostaricilori. Fiziki-kimyavi iisulla spirtsiz
ickilorin sixlig1, sokorin, {izvi tursularin vo karbon qazmin faizlo miqdari
miloyyon edilir. Qazli spirtsiz meyva igkilorinin torkibinds asason sokorin,
karbon gazinin miqdari, i¢ckinin saxarimetra goro sixligl vo s. normalasdirilir.
Pasterizo edilmis sorbotlorin torkibindo 60%, pasterizo edilmomislorin
torkibinds 65% sokor olur.

Yiiksok keyfiyyotli ickilorin sixligi saxarimetro goro ¢esidindon asili
olaraq 9,3-11,1-dir. Digor igkilords iso 7,8-8,9-dur. Qalovilik 3,29, tursuluq iso
100 ml igkido 2 ml 1 n goaloviya uygun olmalidir. Karbon gazinin miqdari
0,4%-don az olmamalidir.

Spirtsiz ickilorin tahliikasizlik gostoricilori. Son zamanlar ekologiyanin
pislosmosi ilo olagodar olaraq, spirtsiz igkilordo toksiki elementlorin,
pestisidlorin vo digor konar maddslorin miqdar1 vo igkilorin mikrobioloji
gostaricilori normalasdirilir. AZS 2006 standartin toloblorino géro mineral
sularin torkibindo nitritlorin, toksiki elementlorin, flilorun, radionuklidlorin

miqdar1 cadval 5.2-do gdstorilon migdardan ¢ox olmamalidir.
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Cadval 5.2.

Mineral sularin tohliikasizlik gostoricilori

Gostoricilor Yol verilon miqdar, ¢cox olmamahdir
Nitratlar (NO3 {izra), mq/dm3 50,0
Nitritlor (NO; iizra), mq/kq 2,0
Toksiki elementlor, mq/dm3:
Qurgusun Pb 0,1
Arsen As 0,1
Kadmium Cd 0,001
Civo Hg 0,005
Mis Cu 1,0
Sink Zn 5,0
Selen 0,05
Fliior, mq/dm’, F:
Siifro sularinda 1,5
Mialicovi-siifra sularinda 15,0
Radionuklidlor, Rk/dm3
Sezium-137 8
Stronsium-90 8

Cadval 5.3.
Spirtsiz ickilorin mikrobioloji gostaricilori
Mbohsulun Mezofill aerob vo sm3 hacmds olmamahdir
qrupu fakiiltativ anaerob Bagirsaq Patogen mikro-
mikroorqanizmlarin coplori orqanizmlar, o
miqdary, KOV, 1 sm3- | (koliforma) ciimladan
da cox olmamahdir salmonellalar
Mineral sular 1 dm3-da 3 100
KOV-dan ¢ox
olmamali
Corok kvasi normalasdirilmir 10 25
Corok xammali osasinda normalasdirilmir 1 dm3-da 3 25
ickilor vo konservantla K9V-don ¢ox
hazirlanan spirtsiz i¢kilor olmamali
Quru tozvari spirtsiz igkilordo 1 gr-da 1x104 - 25

5.4. Spirtsiz i¢kilorin keyfiyyot ekspertizasimin aparilmasi

Orta niimunonin gotiiriilmasi. Spirtsiz ickilorin ekspertizasinin aparilmasi

zamani oavvolco orta niimuno gotiiriilmoalidir. Orta niimunos gotiirmak ii¢iin

onco mohsulun xarici goriiniisii, gablasdirilmasi, taranin agzinin baglanmasi,
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etiketin olmasi vo markalanmasinin standarta uygunlugunu miioyyan etmok
lazzimdir. Orta niimuns gobul edilmis mal partiyasindan gotiiriiliir. Spirtsiz
ickilordon orta niimuno gotiirmok {iclin mal partiyasinda olan miixtalif
yesiklordon 10 butulka gotiiriiliir, hamisi bir gaba tékiiliib qarisdirilir. Homin
ickidon 2 litr ayriib tutumu 0,5 litr olan 4 butulkaya tokiiliir. Bunlardan 2
butulka laboratoriya analizi ii¢iin goéndorilir, digor ikisi iso agz1 moéhkom
baglanib 7 giin saxlanilir. Lazim goldikds arbitraj ii¢lin istifads olunur.

Mineral sularin keyfiyystini yoxlamaq {i¢lin ticarat sabakasina daxil olan
sudan orta niimunoni 15 giindon gec olmayaraq gotiirmok lazimdir.

Ogor mal partiyasinda 250 yesik olarsa, niimuna {i¢lin 5-15 yarimlitrlik
butulka, agor 250 yesikdon ¢ox olarsa 15-30 butulka gotiiriilmalidir.

Gotiriilmiis niimunolor acilir vo hor litr hesabr ilo 1 ml gotiriilir.
Gotlrilmiis niimunslor imumi qaba yigilir, qarnisdirilir, orta niimuno
diizoldilib yarimlitrlik butulkalara tokiiliir. Butulkalarin agzi tomiz tixacla
baglanib mohiirlonir vo hor bir butulkaya etiket vurulur. Gotiiriilmis
niimunoalor 24 saatdan gec olmayaraq laboratoriyaya gondorilmalidir.
Todqgigat aparilana qodor butulkalart 0-4°C temperaturda horizontal
voziyyotdo saxlamaq lazimdir.

Sokor vo quru maddalorin miqdarini, tursulugu toyin etmok ii¢iin
butulkalar acilir, bir gaba tokiiliir, garisdirilib todqiq i¢iin 0,5 litr orta
niimuns ayrilir.

Spirtsiz igckilorin orqanoleptiki gostoricilarinin ekspertizasi. Yuxarida
gostorildiyi gqaydada orta niimunos gotiiriildiikdon sonra spirtsiz igkilorin
organoleptiki iisulla ekspertizas1 aparilir. Bu isulla ickilorin xarici tortibati,
dad1 vo otri, soffafligl vo rongi, karbon qaz ilo doydurulmasi va butulkanin
tam doldurulmasi yoxlanilir.

Xarici tortibata baxarkon butulkanin sothinin tomizliyine, tam
dolmasina, etiketin soligoali yapisdirilmasina, markalanmaya vo gapagin

germetikliyino fikir verilir.
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Saffaflig yoxlanarkon butulkaya giin isi§inda baxilir, mayenin
bulanigligina va asili hissaciklorin olmasina diqqat yetirilir.

Dadi va atri yoxlamaq liciin icki dequstasiya gadohino tokiiliir, dorhal
dad1 vo otri toyin olunur. Ickinin otrinin vo dadmnin cesidine uygun olmasi,
aydin hiss olunmasi, konar dad vo iyin olmamasi asas sortdir.

Ickinin rongi soffaflip1 ilo eyni zamanda toyin edilir. Bu zaman rong
hazirlandig1 meyvo-gilomeyvonin rongins uygun olmalidir.

Ickinin karbon gazi il> doydurulmasi butulkanin acilib godsho tokiildilyi
vaxt toyin edilir. Bu zaman gazin hanst miiddostdo no qgodor miqdarda
ayrilmasina digqgot yetirilir.

Orqanoleptiki gostoricilor iizro spirtsiz ickilorin keyfiyyoti 100 ball
sistemi ilo qiymotlondirilir. Bu zaman xarici tortibata — 10 ball; dad vo otrino —
40 ball; soffafligima — 10 ball; karbon qazi ilo doydurulmasina — 35 ball;
rongino — 5 ball giymat verilir.

Ballarin comina gore asagidaki natico ¢ixarilir:

- 100-95 ball - icki ala keyfiyyatlidir;

- 95-90 ball — yaxs1 keyfiyystlidir;

- 89-85 ball — kafi keyfiyyatlidir;

- 85 balldan az olduqda igki keyfiyyatsizdir.

Spirtsiz ickilorin fiziki-kimyavi gostoricilovinin ekspertizasi. Fiziki-
kimyavi iisulla spirtsiz ickilorin torkibindoki sokorin, quru maddalorin migdarsi,
sixlig1, tursulugu, ionlarin migdari toyin olunur.

Yodid ionlarimin tayini. Bu iisul igmali, sort vo duzlu sularda, homginin
moisat va sonaye tullanti sularinda yodid ionlarini toyin etmok {iclin istifads
olunur. Bu zaman yodid ionlarinin toyin olunma haddi 25-30 mq/l olmalidir.

Sularin torkibinin tohlili metodunun mahiyyati belodir. Domir, mangan
ionlar1 vo iizvi birlosmolor interferensiya vera bilir. Interferensiyani aradan
qaldirmaq t¢iin ilkin islomadon sonra yodid ionlar1 bromlu su ilo yodatlara

cevrilir vo natrium tiosulfatla titrlonir.
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Analiz iiciin istifads olunan avadanhglar. Menzurka — 1 ml, menzurka —
10 ml, menzurka — 100 ml, biiretka — 25 ml, kolba — 500 ml, maqnitli
qarisdirici, pipet, torazilor.

Analiz ii¢lin asagidaki reaktivlor istifado olunur: sirke tursusu mohlulu
1:8, bromlu su, CaO, xlorid tursusu moahlulu 1:4, KJ, natrium asetat mohlulu —
275 g/l, natrium formiat NaCHO», natrium molibdat moahlulu — 10 g/l, sulfat
tursusu mohlulu 1:4, natrium tiosulfat — 0,75 N, natrium tiosulfat standarti —
0,0375 N, natrium tiosulfat isci standarti — 0,0075 N, KF-2H>O.

Tursulugun toyini. Bu iisul niimunonin 0,1 n golovi ilo titrlonmosino
osaslanir. Spirtsiz igkilorin tursulugu 100 ml i¢kinin torkibindoki tursularin
neytrallasmasina sorf olunan golovi mohlulunun 1 ml-do miqdan ils 6l¢iliir.
Niimunoadon pipetka ilo 10 ml gétiiriib, 100 ml-lik kolbaya tékiir, {izorino 30-
50 ml distillo edilmis su olave edirik. Karbon gazinin tam ayrilmasi ii¢iin
kolbadaki qarisiq qaynayanadok qizdiririq. Qaynar mohlulun {izorino 2-3
damla fenolftalein indikatoru alava edib, 0,1 n galovi mohlulu ilo 1 doq orzinds
itmoayan agiq ¢ohrayl rong alinana qodar titrloyirik. Qazsiz spirtsiz igkilorin vo
sorbatlorin tursulugu toyin edilon zaman niimuns qaynayana qodor qizdirilmar.

Tursuluq asagidaki kimi hesablanir:

_V-K-100
' 1010
Burada, V — titrlonmoya sorf olunan 0,1 n goalovinin migdari, ml;
K — goalovi mohlulunun normalliq amsaly;
10 — titrlonmoyo gotiiriilon ickinin migdari, ml;
10 — 0,1 n galovi mohlulunu 1 n golovi mohluluna
cevirmok ii¢iin omsal;
100 — 100 ml igkiya gora hesablamagq tigiin.
Taodris tacriibasinds K vahid gotiiriiliir.
Yiksok keyfiyyotli 100 ml gazlasdirilmis igckilordo tursulug 2 ml 1 n

goloviys uygun olmalidir.
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Quru maddolorin migdarimin tayini. Spirtsiz ickilorin torkibindoki quru
maddolorin miqdar1 asason sokorin miqdarindan asilidir. Odur ki, quru
maddonin miqdar igkinin sixligima goéro xiisusi areometrlo — saxarometrlo
toyin edilir.

Quru maddolorin migdan toyin edilorkon 250 ml 6lgiilii kolba, iri ¢ini
kasa vo ya fincan, saxarimetr, distillo edilmis su vo icki niimunalori istifado
edilir.

Quru maddoni toyin etmozdon oavval ickinin torkibindoki karbon gazini
va spirti ayirmaq lazimdir. Karbon qazini ayirmagq ii¢iin orta niimunoni 5 dog
mohkom calxalayirlar. Ickiden spirti ayirmagq {igiin ise orta niimunaden 6l¢iilii
kolba ilo 250 ml gotiiriib 20°C temperaturda buxarlandirmaq iigiin ¢ini
fincana kegirirlor. Kolbani 2-3 dofo 20-30 ml distillo edilmis su ilo yaxalayib
ickinin iizorino tokiir vo igkinin 1/3 hissasi qalana godor buxarlandirmani
davam etdirilir. Sonra buxarlandirilmis ickini 250 ml-lik kolbaya itkisiz kecirib
fincan1 20°C temperaturlu su ilo yaxalaylb homin kolbaya tokiirlor. I¢kinin
sixlig1 (quru maddonin migdar1) 20°C temperaturda saxarimetr ilo toyin edilir.

Yiiksok keyfiyyatli igkilordo quru maddonin migdart 9,3-11,1; adi
keyfiyyatli ickilordo 7,8-8,9-dur.

5.5. Spirtsiz i¢kilorin qablasdirilmasi, markalanmasi,

saxlanmasi vo bunlarin keyfiyyato tosiri

Spirtsiz igkilori 330 vo 500 ml tutumlu siiso butulkalara, 50, 100, 150,
225 ml tutumlu PET butulkalarina qgablasdirirlar. Sonra bu butulkalar
gofaslari olan yesiklora yigilir vo ya 12-24 adoad olmagla polietilena biikiiliir.
Butulkalarin iizorins etiket yapisdirilir. Etiketin izorinds mohsul istehsal edon
miiossisonin vo ya firmanin adi, mohsulun ¢esidi, standart ndmrosi, torkibi,

kaloriliyi, istehsal tarixi, saxlanma soraiti vo miiddati, strix-kod gostarilir.
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Spirtsiz igkilori 0-12°C temperaturda saxlayirlar. Hor bir igkinin
saxlanilma miiddoti torkibindon vo istifado olunan konservantlardan asili
olaraq dayisir.

Meyva-gilomeyva siralorini, meyvali-qazli ickilori vo sorbatlori 500 ml
tutumlu butulkalara qablasdirirlar. Ickinin ¢esidindon asili olaraq butulkalar
ya acgiq soffaf, ya da tiind yasil rongdo olur. Quru spirtsiz igki konsentratlarini
paket vo bankalarda buraxirlar.

Spirtsiz igkilorin markalanmasi zamani hor bir taraya (butulka, ¢allok va
s.) vurulan etiketin {izorindo mohsulun istehsal olundugu miiossisonin adi,
firma vo ya kompaniyanin omtos nisani, mohsulun adi, tutumu, standart
némrasi, saxlanma miiddati vo s. gostarilir.

Butulkalar qofaslori olan yesikloro yigilir vo ya polietilen Ortiiya
biikiilorok qapali masinlarda dasinir.

Ticarat sobokasinda qazli icki butulkalarini iifiiqi voziyystdo saxlayirlar.
Bu zaman anbarin temperaturu 2-15°C olmalidir. Bundan yiiksok
temperaturda qazin tozyiqindon butulkanin agz agilir. 9gor su 1 giin orzindo
satilacagsa, onda butulkalar1 yesikdo saxlamaq olar. Sokor olava edilmis
siralori  200C, sorbot vo quru konsentratlart 12-20°C, meyvo sirosi vo
ekstraktlar1 1so 0-10°C temperaturda saxlayirlar. Spirtsiz ickilorin optimal
soraitdo saxlanma miiddati belodir: qazl igkilor — 30 giindon 6 aya qodor; quru
qazsiz i¢ki hablori — 1 ilo gadoar; qazl igki konsentratlar: — 2 ilo godor; pasterizo
edilmis sorbotlor germetik taralarda uzun miiddot, pasterizo edilmomislor iso 7

aya qodor, aciq sokilda iso 20 giino godor saxlana bilor.

5.6. Spirtsiz ickilorin identifikasiyasi vo saxtalasdirilmasi

Son zamanlar spirtsiz igkilorin istehsal1 vo ¢esidi xeyli artmisdir. Bununla

yanasi, spirtsiz ickilora sonayedo istifadosine icazo verilmoyan olavalor daxil
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edilir vo resepturada bunlar gostorilmir. Bunun noticasi olaraq, ohalinin
istehlak etdiyi i¢kilorin asilliyi siibho dogurur vo boyiik problemlor yaradir.

Hal-hazirda bazara daxil olan biitiin név spirtsiz ickilorin osilliyini toyin
etmok {i¢lin hortorafli ekspertizanin aparilmasi qarsida duran osas vazifalordon
biridir. Spirtsiz igkilorin asilliyinin toyini zamani todqiqatin asagidaki
maogsadlaring nail olunur:

- spirtsiz ickilorin néviiniin identifikasiyasi;
- saxtalasdirmanin iisullar1 vo onlarin askar edilmoasi metodlari.

Iemoali va siini minerallasdiridmis sularin identifikasiyas: praktiki olaraq
torkibindo hall olan duzlarin miqdari ilo toyin edilo bilor. I¢gmoli suda bunun
miqdar1 5 g/dm3-don ¢ox olmamali, siini minerallasdirilmis suda iso 10 g/dm3-o
godor olmalidir. Bu gostaricini sado ekspress-metodla toyin etmok olur.

Tabii meyva-taravaz siralorinin asilliyi sokor torkibi ilo toyin edilir. Ilkin
xammalin noéviindon asili olaraq qlitkoza; fruktoza; saxaroza nisboti 1:1:1;
2:1:1 vo ya 1:1:2 toskil edir. Saxarozanin miqdarinin ¢oxlugu tobii siroyo
sonradan saxarozanin olavo edilmosini  gostorir. Meyvo nektarinin
identifikasiyasi zamani saxaroza vo limon tursusunun miqdari nazoro alinir.

Usaqlar i¢lin keyfiyyatli sirolor ancaq tobii xammaldan oldo edilir.
Saxarozadan basga heg bir olavolor gatilmir vo osilliyi saxarozanin torkibi ilo
miioyyan edilir.

Qazlasdirilmis igkilor basga igkilordon karbon qazi ilo siini surotdo
doydurulmasi ils forglonir.

Spirtsiz  ickilorin saxtalasdirilmasini miioyyon etmok ti¢iin daha
miirokkob ekspertiza aparilir. Bu halda asagidaki saxtalasdirma ndvlorineg rast
golinos bilor.

Cesid saxtalagdirilmast — bir nov spirtsiz igkinin basqa nov spirtsiz icki
ilo doyisdirilmosi, ovoz edilmasi yolu ilo hoyata kegirilir. Masalon, tobii mineral
sular stini sularla, tobii sirolor siro torkibli sirolorlo, lotli sirolor nektarlarla,

Koka-kola va Pepsi-kola iso siini surroqatlar (qatisiglar) ils avoz olunur.
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Keyfiyyat saxtalasdirilmasi — (resepturada gostorilmoyan olavalorin daxil
edilmasi, su alave edilmasi, bir ickinin basqasi ilo doyisdirilmasi, avoz edilmosi)
— hom istehsal prosesi, hom da satis zamani ¢ox genis totbiq olunur. Masalon,
«Slavyanskaya» mineral suyunun monboyinin Jeleznovodsk soharindo
olmasina baxmayaraq, bu su Rusiyanin bir ¢ox miiassisalorinds istehsal olunur
vo ¢ox boyiik migdarda realizo edilir. Yalniz Giirciistanda istehsal oluna bilon
«Borjomi» mineral suyu daha c¢ox saxtalasdirilmaya moruz qalir. Bu su
Giirciistandan ancan avtomobil noaqgliyyati vo toyyars ilo dasindigi ii¢iin maya
doyari ¢ox yiiksok olur. Buna goro do Rusiyada ohali, demok olar ki,
saxtalasdirilmis «Borjomi» igir.

Etiketdo gostorilmadon torkibindoki sokorin sokorovozedicilori ilo ovoz
edilmasi ickilarin an tohliikali saxtalasdirilmasidir.

Sirolorin su ilo garisdirilmasi vasitasi ilo saxtalasdirmasi ¢ox boyiik golir
verir. Belo saxtalasdirilma iisulundan biitiin diinyada istifado edilir.

Komiyyat saxtalasdirilmast — malin asas parametrlorindon (kiitls, hacm
vo s.) yol verilon normadan artiq konara ¢ixmalar hesabina istehlak¢inin
aldadilmasidir. Masalon, qablasdiricinin netto ¢okisi vo ya hacmi azaldilir. Belo
saxtalasdirmani1 ovvalcodon yoxlanilmis ¢oki vo hocm oOlgililorindon istifado
etmoklo askara ¢ixarmagq olar.

Informasiya saxtalasdirimast — mal hagqinda daqiq olmayan vo ya tohrif
edilmis informasiyanin koémaoyi ilo istehlakc¢inin aldadilmasidir. Bu noév
saxtalasdirma malin miisayioatedici sonadlorinin, markalanma, reklam hagda
informasiyanin tohrif edilmosi vasitasilo hoyata kegirilir. Masalon, sira torkibli
ickilar tabii siralor kimi reklam edilir.

Spirtsiz ickilor haqqinda informasiyanin saxtalasdirilmasi zamani
asagidaki molumatlar tohrif olunur vo ya doqiq verilmir:

1. Malin adi;
2. Istehsalcr sirkot;
3. Malin migdari;
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4. Daxil edilmis yeyinti alavalori.

Informasiya saxtalasdirilmasina homginin gémriik senadlorinin, strix-
kodun, keyfiyyot haqqinda sertifikatin, mohsulun istehsal tarixinin vo s.
doyisdirilmoasi do aiddir. Bu ciir saxtalasdirmalari askara ¢ixarmaq liglin xiisusi
ekspertiza aparilir vo asagidakilar aydinlasdirilir:

- mohirli sonadlorin hazirlanma tisulu;
- sonadlords pozulma v diizalislorin olmasi;
- malin {zorindoki strix-kodun saxta olub-olmamasi vo ondaki

informasiyanin verilon mala vo istehsal¢iya uygun golib-golmomasi.
5.7. isin yekunu
Spirtsiz ickilorin keyfiyyotinin ekspertizasini kegirdikdon sonra alinan

noticolori asagidaki codvolo yazin (codveal 5.4) vo standart gostoricilorlo

miiqayiso edilorok miivafiq natico ¢ixarn.

Cadval 5.4.

Spirtsiz ickilorin keyfiyyot ekspertizasinin naticalori

Ne Keyfiyyot gostaricilori Tadgigatin naticasi | Standartin gostoricisi

Orqanoleptiki gostaricilor

Xarici tartibati

Rongi

Dadi va atri

Soffafligs

DB |W(N|—

Karbon qazi ilo doydurulmasi

Fiziki-kimyavi gostoricilor

[S—

Tursulug, °T

[\

Yodid ionunun migdari, mq/l

3 | Quru maddolorin migdari
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Movzuya dair suallar

1. Spirtsiz qazli igkilorin tosnifatini va xiisusiyyatini izah edin.

2. Ekspertiza zamani spirtsiz igkilorin hansi organoleptiki keyfiyyot
gostaricilori qiymatlondirilir?

Orta niimunonin gotiiriillmo gaydasini izah edin.

Cesid saxtalasdirilmasi neco hoyata kegirilir?

Keyfiyyot saxtalasdirilmasi neco askar edilir?

AN O

Spirtsiz i¢kilorin markalanmasinda hansi1 gostaricilor geyd edilir?

Masala

Magazada Ticarot Miifottigliyi torofindon kecirilon reyd zamam
asagidaki spirtsiz qazlasdirilmis igkilor askara ¢ixarilmisdir: Xagmaz spirtsiz
ickilor zavodunda istehsal edilmis va horasindon 10 yesik migdarinda Atlanta,
Isindi, Salyut; Uziim sorabi vo spirtsiz ickilor zavodunda istehsal edilmis vo
haorasindon 3 yesik migdarinda Sayanmi — tonusqaldirici, Limonad, Baykal;
Spirtsiz ickilor zavodunda istehsal edilmis vo horasindon 5 yesik migdarinda
Buratino, Taorxun, Tonik.

Yoxlamanin keg¢irildiyi giin ii¢iin igkilorin tominath saxlanma miiddati
qurtarmamisdir. Biitiin ickilor xarici goriiniisiine goro soffaf, slisolor tomiz,
etiketlor diizgiin yapisdirilmis, sokillor vo markalanmalar aydindir. Keyfiyyat
tizro miifattisliyin tolobino géro magaza miidiri i¢kilors aid asagidaki sonadlori
toqdim etdi: Xagmaz Spirtsiz igkilor vo 2 saylh spirtsiz igkilor zavodundan
golmis qaimo vo uygunluq sertifikatlar;, homcinin Uziim sorabi vo spirtsiz
ickilor zavodundan golmis gaima.

Keyfiyyot iizro mifattislik Sayan1 — tonusqaldirici, Limonad vo Baykal

ickilorini satisdan c¢ixardi.
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Masaloays aid suallar

1. Keyfiyyot izro mifattislik gdstarilon ickilori nays gora satisdan ¢ixardi?
2. Bu halda maddi-mosuliyyati kim dasiyir?
3. Yuxarida gostorilon i¢kilor hansi qruplara aiddir?

4. Siz icki gondorilmasi {i¢lin hansi zavodla miiqavils baglayardiniz?
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MOVZU 6. ZOIF SPIRTLI iCKILORIN KEYFIYYOTININ
EKSPERTIZASI

6.1. Normativ-texniki sonadlor

Zsif spirtli igkilorin keyfiyyotinin ekspertiza zamani asagidaki normativ-
texniki sonadlor istifads edilir:

DOST 3473-78. Piva. Texniki sortlor.

DOST 29018-91. Piva. Texniki sortlor.

DOST 51074-97. Orzaq mohsullari. Istehlakei {iciin molumat. Umumi
talablor.

DOST 13360. Taxta yesiklor.

DOST 13516. Q6fralonmis kartondan yesiklor.

DOST 24831. Polimer materialdan yesiklor.

DOST 9218. Piva dasimagq iiciin avtosisternlor.

6.2. Pivo haqqinda iimumi molumat

Torkibindoki spirtin migdarma goéro pive zoif spirtli i¢kilor qrupuna
aiddir vo asas niimayondasi sayilir.

Pivo arpa somonisi mohlulunun mayaotu ilo gaynadilib, sonra iso pive
mayalar1 vasitasilo qicqirdilmasindan alinan mohsuldur.

Pivo istehsalinda asas xammal kimi arpa, mayaotu, pivo mayasi, ferment
preparati vo su istifads edilir. 9lavo olaraq qargidali, bugda, arpa unu va diiyii
xirdasi da isladilir. Pivonin keyfiyyotino arpa somonisi vo mayaotunun dadi ¢ox
boyiik tosir gostarir.

Piva istehsali iclin xammal olan arpa oavvalca 12-17°C temperaturu olan
suda isladilir, 6-8 giin 15-199C temperaturda ciicordilir. Bu doévrds arpa

somonilasir, onda atirli vo tamli maddalar toplanir. Arpa somonisi torkibindo 2-
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3,5% namlik qalana gadar qurudulur. Sonra clicormis hissalordon tomizlonarok
4-6 hofto miiddotindo yetisdirilir. Bu vaxt arzinds hall olan azotlu maddalorin
miqdart artir. Hazir somoni cilalanir, maqnit sahasindon kegirilorok konar
qarisiglardan tomizlonir vo xiisusi doyirmanda iyiidiiliir. Xam pive (suslo) 4
morhoalods hazirlanir:

1. Arpa somonisinin xirdalanmasi;

2. Somoaninin su ilo gqarigdirilmasi;

3. Hazir suslonun filtrdon ke¢irilmosi;

4. Suslonun mayaotu ilo qaynadilmasi.

Arpa somonisinin su ilo qarigdirilaraq ondan xam suslonun oldo edilmasi
2 tisulla hoyata kegirilir:

1. Qaynadilma iisulu;

2. Saxlama tiisulu.

Pivonin qicqirdilmasi prosesinda 2 név pivo mayasindan istifado edilir:

1. Ust maya — mohsulun iist sothindo foaliyyat gdstorir vo esasen tiind

pivalorin istehsalinda istifads edilir;

2. Alt maya — daha cox istifado edilir vo 9sason aciq rongli piva

istehsalinda istifado olunur. Burada qicqirdilma 6-8°C temperaturda
7-9 giin davam edir. Sonra filtrdon kegirilir vo yetismok ii¢iin
rezervuarlara kecirilir.

Istehsal iisuluna gdra pive pasterizo edilmis vo edilmomis, rongine goro
aglq, yarmmtiind vo tiind ndvlors, keyfiyyotino goéro iso ola vo birinci
kateqoriyalara ayrilir. Pivo 3 novds istehsal edilir: agiq vo tiind pive; xiisusi
ag1q va xiisusi tiind pive; orijinal agiq piva.

Hal-hazirda Azorbaycanda bir ¢ox piva ¢esidi istehsal edilir. Bunlara
asagidakilar1 misal gostoro bilorik: «Bizim pivo», «Castel Beer», «Xirdalan-
ag», «Xirdalan Lager Beer», «Xirdalan-qara», «33 Ex Sport», Ganco pivasi vo

S.
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«Bizim piva». Umumi pive istehsalmm 60%-ni toskil edir. Piva
istehsalinin imumi texnologiyasi1 iizro istehsal edilir. A¢iq rongli pivadir,
pasterizo edilmis halda butulkalarda buraxilir. Torkibinda 3,5% etil spirti,
5,32% haqiqi ekstraktli maddalar vardir. ik suslonun sixligi ¢okiye géra 11%,
tursuluq 2,59, karbon qazimin miqdar1 0,34%-dir. Bu pivonin kopiiyiiniin
hiindiirlityli 20 mm, davamliligi 2 dog-dir. Pivo somoni vo mayaotu dadini
verir. Saxlanma miiddati 30 giindiir.

«Castel Beer». Fransa pivosidir. Zavodlarda xiisusi Beynolxalq lisenziya
{izro istehsal edilir. Istehsalinda miitoraqqi texnologiyadan, segmo arpadan
istifado edilir ki, bunlar gigiyenik normalara uygun golmalidirlor. i1k suslonun
sixligr 18%, tursulugu 2,70-dir. Torkibinds 7% etil spirti, 0,35% karbon gqazi
vardir. Hoqiqi qicqirma doracasi 58%-dir.

«Xwdalan-ag». Adi agiq rongli pivo istehsali texnologiyasi {izro
hazirlanir. 0,5 litrlik butulkalarda pasterizo edilmis vo pasterizo edilmomis
buraxilir. Pasterizo edilmomis pivonin saxlanma middoti 30 giindiir.
«Xirdalan-ag» pivesinin torkibindo ¢okiya gora 7,7% etil spirti, 6,24% hoqiqi
ekstraktli madda, 0,35% karbon qazi vardir. Ilk suslonun sixlig1 17%, tursuluq
2,80, hoqiqi qicqirma doaracasi 56%-dir. Bu pivoado mayaotu dadi vo otri ¢ox
koskin hiss olunur.

«Xwdalan Lager Beer». Agiq rongli pivadir. Xiisusi texnologiya iizra
hazirlanir. Torkibindo 4,8% etil spirti, 0,32% karbon qazi vardir. Ilk suslonun
sixligr 14%, hoqiqi qicqirma doracasi 51%-dir. Pivo somoni otring, mayaotu
dadina malikdir.

«Xwdalan-qara». Tiind rongli pivadir. Bu pivenin torkibinda 6,2% etil
spirti, 0,35% karbon qazi, ¢okiya gora 7%-o qodor ekstraktli maddo vardir.
Tursulugu 2,79, ilk suslonun sixlig1 17%-dir. Bu pivo somoni vo mayaotu dadi
verir, sirindir, pasterizo edilmisini 30 giin, stabillosdiricilor olavo edilorak
pasterizo edilmisini iso 3 ay saxlamaq olar.

Pivadon basga bu qrupa kvas, braga, buza, balli i¢kilor do daxildir.
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Kvas sorinlosdirici vo azspirtli i¢ckidir. Corok vo ya meyvo-gilomeyva
xammalindan ekstraktli maddalorin sulu mohlulunun spirto vo natamam siid
tursusuna qicqirdilmasindan alinir.

Braga dar1 vo arpa somonisindon alinan suslonun qicqirdilmasindan oaldo
edilon zoif spirtli ickidir. Corok kvasindan forgli olaraq burada mayaotundan
da istifado edilir. Xammal kimi sokor do gatilir.

Buza ickisini oldo etmok {iclin bisirilmis bugdadan alinan suslonu
qicqirdirlar. Bu zaman ona sokor do gatilir.

Balli ickilor1 almaq fglin bal, sokor vo su qarigdirilir, sonra oraya
mayaotu vo maya qatiib qicqirdilir. Qicqirdilmis mohlul soyudulub

¢Okdiriiliir va 20-30 giin yetisdirilir.

6.3. Pivonin keyfiyyat gostoricilori

Zoif  spirtli  igkilorin  keyfiyyoti  asagidaki  gOstoricilor  iizro
qiymotlondirilir:

1. Kimyavi torkibi va fizioloji doyari;
2. Organoleptiki gostaricilori;

3. Fiziki-kimyavi gostaricilori;

4. Tohliikesizlik gostoricilori.

Pivanin kimyavi torkibi va fizioloji doyari. Mixtolif ndv pivalorin
torkibinds 1,8-7% spirt, 5,6-10,7% ekstraktli maddsloar, o ciimlodon sokar, 0,3-
0,35% karbon gazi, 80-89% su olur.

Ekstraktli maddalorin 80%-n1 karbohidratlar toskil edir (70%-1 dekstrin,
galan1 qliikoza, fruktoza, maltoza, pentozanlardir). Pivolordo azotlu
maddoslorin miqdart 0,9-1,5%-dir ki, bunun da 34%-ni ziilallar toskil edir.
Pivonin torkibinds 0,3-0,4% karbon qazi, 0,15-0,3% kiil vardir.

Pivo fizioloji doyara malikdir. Onun torkibindo mineralli maddslor, as1

vo boya maddalori, vitaminlor, fermentlor, {izvi tursular va s. do vardir.
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Cadval 6.1-da pivonin kimyavi torkibi hagqinda moalumat verilmisdir.

Cadval 6.1.
Pivonin kimyavi torkibi, %
Pivonin Su Ziilal | Karbo | Kiil | Uzvi Spirt Eneriji dayori
cesidi -hidrat tursu Kiitloyo | Hoacmo kkal kCoul
gora gora
Jiquli 92,0 0,6 4,8 0,2 0,2 2,3 2.8 37 155
Riga 91,4 0,6 4,8 0,2 0,2 2,8 3.4 41 172
Moskva 90,7 0,6 54 0,2 0,2 2,5 3,5 44 184
Petroqrad 86,1 0,9 7,7 0,3 0,2 4,8 6,0 67 280
Ukrayna 90,4 0,7 5,6 0,3 0,2 2,6 3,2 43 160
Martov 89,4 0,7 6,2 0,3 0,2 3,2 3,8 49 205
Porter 86,0 1,1 8,3 0,4 0,2 4,0 5,0 64 268
Moxmori 90,6 0,7 6,2 0,3 0,2 2,0 2,5 41 172

Pivanin orqanoleptiki gostoricilori. Bu gostoricilora pivenin rongi, dadi,
soffafligl, koOpiiyiiniin davamliligi aiddir vo bunlar pivonin keyfiyyotini
miloyyon edir.

Rangino géro piva acgiq, yarimtiind, tiind olur vo hor g¢esid 6ziinomoxsus
calara malikdir. A¢iq rongli pivenin agiq qirmizidan pariltili sar1 rongo qodor
calarlar1 olur. Tiind pivanin rongins vo soffafligina daha ciddi talablor qoyulur
vo bu gostarici pivonin dadi ilo qarsiliglt slagodo olmalidir. Bu pivenin rongi
daimi, doyismoz olmalidir.

Pivonin dadi tomiz olmalidir. Hor ndév pivo miioyyan dad vo otro malik
ola bilor. Mayaotunun aci dadindan basqa konar dad olmamalidir. Pivonin
dadina vo otrino somoninin vo suyun torkibi, mayaotunun keyfiyyati,
qicqirdilma {iclin islodilon mayanin névii, texnoloji proseslora diizgiin riayot
etmo, yetisdirilmo tosir edir. Yaxsi keyfiyyotli mayaotu pivoys xosagolon vo
daha aydin hiss olunan otir vo dad verir. Asag1 keyfiyyatli mayaotu isa pivaya
kobud vo ac1 dad verir. Qeyd edok ki, pivonin dadina somoni daha ¢ox tosir
edir. Buna gora do istifads edilon somoni yaxst qurudulmali vo onda dad vo

aotirverici maddalor tamamilo toplanmalidir.
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Pivonin asas keyfiyyot gostoricilorindon biri do onun davamhiligidir. Bu,
gilinlorin say1 ilo toyin olunur. 209C temperaturda pivonin davamliligi, yoni
saxlanilma miiddoti 7-17 giin olur. Bu miiddstdon sonra piva bulaniglasir.

Filtrdon kegirilon piva soffaf olmalidir. Callok pivesi azca bulaniq ola
bilor.

Zoif spirtli igkilor icorisinds yalniz pivo davamli kodplik omolo gotirir.
Keyfiyyoatli pivonin kopliyii davaml, kompakt olmali vo uzun miiddot
yatmamalidir. Xarici goriinlisiino goro kopiik kompakt, xirda, six, bos vo
davamli ola bilor.

Pivonin torkibinin karbon qazi ilo doydurulmasi képiiyiin davamliligini
artirir. Ekstraktli maddaslorin migdar:1 no gadar ¢ox olarsa, kopiik bir o qador
davamli olar.

Pivonin organoleptiki giymotlondirilmasi dequstasiya yolu ilo aparilr.
Dequstasiya ii¢iin kimyovi torkibi miivafiq standartin (QOST 3473-78)
toloblorina tam uygun golon piva gotiiriilmalidir. Bu gostaricilora gdra piva 100

ball sistemi ilo qiymaotlondirilir.

Cadval 6.2.
Pivonin keyfiyyatinin ball qiymati
Pivonin keyfiyyot Ball giymati
gostaricilari Ola sort gostaricisi Birinci sort gostaricisi
Soffafligs 10 10
Dadi vo iyi 48-50 45-50
Kopiiklonmasi va COz ilo doydurulmasi 28-30 27-30
Xarici tortibati 10 10
Comi: 96-100 95-100
Kopiiyiin hiindiirlityti, m/1 40-30 30-20
Kopiiyiin davamliligl, doqigo 4-3 3-2

Ola keyfiyyotli pivo 96-100 ball, yaxs1 keyfiyyatli

piva 90-96 ball, kafi

keyfiyyatli pive 1so 85-89 ball qiymot alir. Yuxaridaki gostorisilora goéro 85

balldan asag1 qiymaot alan piva satisa buraxilmir.
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Pivanin fiziki-kimyavi gostaricilorina onun torkibindaki spirtin, karbon

gazinin vo ekstraktiv maddalorin faizlo miqdari, ilk suslonun sixligi, tursulugu,

yoda gora rongi, pivonin davamliligr aiddir.

Pivonin fiziki-kimyovi gostoricilori onun keyfiyyotino ciddi tesir gdstorir

vo buna goro normalasdirilir.

Cadval 6.3.
Pivonin fiziki-kimyavi gostaricilori

Pivonin Spirt, Tk Tursuluq Roangi ml. CO,, Pivonin | Ekstrakt-

cesidi hacmo | suslonun ml.n. 0,1 n yoda hocmo | davaml- | hh maddo,
gor, sixhigi, | golavisi 100 | gors 100 ml goro, hg, Y-lo

%o-la %o-1a ml pivado pivado %-1a giinld

Jiquli 2,8 110 1,8-2,8 0,8-2,0 0,30 7 5,6
Azorbaycan 3.4 12,0 1,9-3,1 0,5-1,0 0,33 8 5,5
Xirdalan 3,5 13,0 2,1-3,3 0,5-1,0 0,33 8 6,2
Petroqrad 6,0 20,0 3,3-5,1 1,0-2,5 0,33 10 8,2
Ukrayna 3,2 13,0 2,1-3,3 4,0-8,0 0,30 8 6,8
Martov 3,8 14,5 2,4-3,7 4,0-60,0 0,30 8 6,2
Portyer 5,0 20,0 4,0-5,5 8 vo ¢ox 0,35 17 10,7
Moxmori 2,5 12,0 1,5-3,1 Vd COX 0,30 3 5,5

Pivonin zorarsizlik gostaricilori vo onlarin yol verilon normalari spirtsiz

ickilords oldugu kimidir.

6.4. Pivonin keyfiyyot ekspertizasinin aparilmasi

Orta niimunanin gotiiriilmasi. Bu zaman pivonin toyinati asas gotiiriiliir.
Ogor saxlanilmis pivenin keyfiyyati ekspertiza edilocoksa, onda orta niimuno
pivo butulkalara doldurulmazdan 2-3 giin ovval ayrilir vo asas kimyavi
gostaricilori miloyyan edilir. Orta niimuna piva saxlanilan tanklarin niimuno
kranindan gotiriiliir. 9gor bir ne¢o tankdan eyni vaxtda butulkalara pive
doldurulacagsa, onda hor tankdan eyni nisbotdo miioyyon miqgdar piveni

gotliriib ayrica gqaba tokiib garisdirmaq lazimdir. Sonra bu qarisigdan 1 litr
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gotiirib orta niimuns kimi istifads edilir, yoni analizo verilir. Analizin
naticalori biitiin mal partiyasina aid edilir.

Ogor pivenin keyfiyyatini butulkalara doldurulan zaman ekspertiza
etmok lazim golorss, onda orta niimuno filtrdon kecirilmis pive bakindan
gotiiriilmalidir. Callok pivasinin ekspertizast zamani ayrilmis niimuns tutumu
0,5 litr olan 4 tomiz butulkaya tokiiliir. Sonra bunlar garisdirilir vo oradan
orta niimuns ayriir. 9gor daxil olan pivo butulkalara gablasdirilibsa,
ekspertiza liclin hor partiya pivedon 4-6 butulka goétiiriilmalidir. Karbon qazini
toyin etmok ii¢lin niimunalor tomiz, quru, tutumu 0,5 litr olan butulkalarda
gotiirilmalidir. Hor bir butulkaya 10 ml xiisusi galovi mohlulu slavs edilir.

Ogor pive nimuns goétiiriilon giin todqiq edilmayacokss, bu zaman onu
59C-don yiiksok olmayan temperaturda saxlamaq lazimdir. Ekspertiza ii¢iin
gotiiriilon pivonin karbon qazi miitloq ¢ixarilmalidir. Bu mogsadlo ekspertiza
iglin gotiiriilmils otaq temperaturunda olan pive niimunasini kolbada avvalco
yavas, sonra iso moOhkom c¢alxalayirlar. Pivoni bir ne¢o dofo bir kimyovi
stokandan basqasina tokiirlor. Bundan sonra pivo niimunasi 1-2 dofo quru,
qOfralonmis filtrdon stiziiliir.

Pivanin orqanoleptiki gostoricilorinin ekspertizasi. Organoleptiki iisulla
pivonin xarici goriiniisii vo tortibati, dad vo otri, soffaflifn, kopiiyiiniin
hiindiirliyi vo davamliligt miioyyon edilir. Ogor pivo butulkalara
gablasdirilibsa, onun orqganoleptiki gostoricilori 100 ball, ¢ollok va ¢onlora
gablasdirilibsa, 25 ball sistemi ilo giymotlondirilir.

Pivo gablasdirilmis siiso taranin xarici tortibatina 10 ball verilir. Bunun
icin butulka tomiz, pivonin miqdart miioyyon edilmis normada olmali,
butulka kip baglanmali, etiket diizgiin yapisdirilmalidir. 9gor bu tolablors
riayat edilmozso, ball qiymati 7-9 bala endirilir.

Pivonin dad va atrini qiymotlondiron zaman onu qgodohs tékon kimi
dorhal buruna yaxinlasdirib iylomok vo dequstasiya yolu ilo dadini miisyyan

etmok lazimdir.
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Aciq rongli pivade zoif aciliq hiss edils bilor. Tiind rongli pivalorin dadi
zoif acitohor olub, somoni dadini xatirladir. 9gor pivenin dadi vo otri
Oziinomoaxsusdursa, homin gostaricilora 49-50 ball, yaxsi dadli va otirlidirss 46-
48 ball, kafi dadli va otirlidirso 42-45 ball, keyfiyyatsizdirso 38-41 ball verilir.

Pivonin saffafligi ekspertiza edilon zaman pivo rongsiz siisodon
hazirlanmis qoadoho tokiiliir. Tiind rongli pivadon basqa qalan biitiin pivealor
soffaf vo konar gatisigsiz olmalhidir. 9gor soffafliq parlaq olarsa, pive on ¢ox 10
balla, parlaqlilig olmazsa 8-9 balla, ¢ox zoif soffaf olarsa 4-5 balla
qiymatlondirilir. 9gor pive bulanigdirsa o, keyfiyyatsiz hesab edilir.

Pivonin képiiyiiniin hiindiivliiyiinii va davamhligim toyin etmok {iclin
hiindiirlityt 105-110 mm, daxili diametri 70-75 mm olan stokandan istifads
edilir. Pivo bu stokana bir qodor hiindiirdon vo siirotlo tokiilmalidir. Pivo
kopiiyiiniin hiindiirlityi mm-lik goéstaricisi olan kagizla, davamliligi iso doqiqo
ilo Ol¢iiliir. Pivoni stokana tokdiikdon sonra saniyadlg¢on iso salinir vo kopiik
yoxa ¢ixan ana gador olan miiddat toyin edilir. Pivo kopiiyiiniin hiindiirliiyli vo

davamliligi 30 ball sistemi ilo qiymotlondirilir.

Cadval 6.4.

Pivonin kopiiyiiniin hiindiirliiyii vo davamhhg:

Ball gqiymati Kopiiyiin hiindiirliiyii, mm-lo Kopiiyiin davamlihig, daqiqa ils
Butulka pivasi Callak pivasi Butulka pivasi Callak pivasi
30-26 20 30 3 4
25-22 20 30 3 4
21-16 15 25 2 3
15-8 12 15 1 1,5

Pivanin fiziki-kimyavi gostaricilorinin ekspertizasi. Qeyd etdik ki, fiziki-
kimyavi iisulla pivadas etil spirtinin, karbon qazinin miqgdari, pivonin tursulugu,
rongi, davamlilig toyin edilir.

Tursulugun tayini. 100 ml pivodo olan tursularin neytrallasmasina sorf

olunan 1 n golovi mohlulunun ml-Is migdarina tursuluq doracasi deyilir.



109

Tursulugu toyin etmok ii¢iin 100 ml-lik konusvari kolba, pipetka, ag ¢ini
16vha vo ya fincan, 0,1 n NaOH vo ya KOH mohlulu, qirmiz1 fenolftalein, su
hamamu istifado edilir. Ekspertizan1 aparmaq ii¢iin pipetka ilo 50 ml pivo
gotirib 100 ml-lik kolbaya keciririk vo onu 0,1 n golovi mohlulu ilo
neytrallasana qodor titrloyirik. Neytrallasmanin basa c¢atmasini miisyyon
etmok ii¢iin tez-tez kolbadaki pivadon 4 damla gotiiriib ag ¢ini 16vhonin vo ya
fincanin istiino damizdirir vo bunun da iizorino 2 damla fenolftalein slava
edirik. ©gor qirmizi fenolftalein 6z rongini doyisirso, demali neytrallagsma basa
catib. Oks halda titrlomoni davam etdiririk.

Pivodo olan CO; ayirmaq lgliin kolbani temperaturu 40°C olan su
hamaminda arabir moéhkom calxalamaq sortilo qizdiririq. Sonra pivoni

soyudur va titrlayirik. Pivonin tursulugu daracs ilo belo hesablanir:
a‘K-2
10

X =

Burada, a — 50 ml pivado olan tursularin neytrallasmasina sorf olunan
0,1 n galovi mohlulunun migdari, ml;
k — golovi mahlulunun normalliq oamsals;
2 — 100 ml-lik pivoya gors tursulugu hesablamagq ii¢iin omsal;
10 — 0,1 n galovini 1,0 normala géro hesablamaq ii¢iin omsal.
Masalon, bizim todqigatimizda 50 ml pive gotiiriiliib. Bu migdar pivenin
titrlonmasinae 10 ml 0,1 n NaOH mohlulu saorf olunub. K=0,9965.

~10-0,9965-2

— = 20
10 1,9930 ~ 2

X

Qiivvads olan standartlara osason, agiq rongli pivalorin tursulugu 1,3-
5,89, tiind rongli pivelarinki iso 2,1-5,60-dir. Demali todqiq etdiyimiz pive agiq
ronglidir.

Pivanin davamhilhigimin tayini. Bu, pivonin saxlanma miiddoti demokdir.
Davamliligi toyin etmok {iclin 2 butulka pive 20°C temperaturda qaranliq

yerdo agzi asagi c¢evrilmis halda saxlanilir. Hor giin butulkalardaki pivenin
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rongi, bulaniglasmasi vo ¢okiintii vermosi yoxlanilir. Pivodo pambigabonzor
¢okiintii vo bulaniq amoalo golon giin onun saxlanilmasinin son hoddi sayilir.
Boazi pivalorin davamlilig yalniz bulantinin omals golmasi ilo miioyyan edilir.

Pivonin davamliligt onun butulkaya doldurulmasi anindan giinlo
hesablanr.

Qiivvads olan standartlara asason pasterizo edilmomis butulka pivesinin
davamlilig1 7-8 glindiir.

Pivanin ronginin tayini. Somoninin rongindon va keyfiyyotindon, suyun
torkibindon vo mayaotunun keyfiyyotindon asili olaraq hor bir ndév pivo
miloyyan rongo malik olur.

Pivonin rongini toyin etmok {iclin 2 odod soffaf slisodon hazirlanmis
kimyavi stokan, titrloyici qurgu, siiso cubuq vo 0,1 n yod mohlulu talob olunur.
Rongi toyin etmok {i¢lin kimyovi stokanlarin birino 100 ml piva, digorine 1s9
100 ml su tokiiliir. Stokanlar yan-yana qoyularaq su olan stokana biiretkadan
damla-damla 0,1 n yod mohlulu slavs edilir vo siiso cubugla garisdirilir. Bu
proses o vaxta qodor davam edir ki, suyun rongi pivonin rongi ilo eyni olsun.
Bu zaman sorf olunan 0,1 n yod mohlulunun miqdar1 pivonin rong gostaricisi
kimi gobul edilir.

Mosolon, agor suyun ronginin verilmis pivo niimunasinin rongind uygun
golmosi liclin 0,7 ml 0,1 n yod mohlulu sorf edilibsa, K=1,0850 oldugda pivenin
rongi asagidaki kimi hesablanir: 0,7 ml-1,0850=0,75950=0,76 ml.

Qiivvads olan standartlara goro agiq rongli pivenin rongi 0,5-3,0; tiind
rongli pivada isa 3,0-8,0 vo daha artiq ola bilor. Demali verilmis pive niimunasi

agiq ronglidir.
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6.5. Pivonin qablasdirilmasi, markalanmasi,

saxlanmasi va bunlarin keyfiyyatas tosiri

Pivonin ronginin, dadinin vo iyinin isigin tesirindon pislosmosini nazora
alaraq onu tiind rongli (yasil vo ya qohvoyil) butulkalara gablasdirmaq
lazzimdir. Pivo qablasdirilmis butulkalarin agzi biitov vo ya preslonmis
probkadan igliyi olan gapagla, ¢olloklor iso taxta tixacla baglanir. Butulkalarin
lizorino kagiz etiket yapisdirilir. Burada pivo istehsal edon zavodun adi,
taranin tutumu, pivenin ¢esidi va sortu, doldurulma tarixi, standartin némrasi
vo strix-kod gostorilir. Pasterizo edilmis pivonin markalanmasi zamani etiket
tizorindo «pasterizo edilmisdir» s6zii yazilmalidir. Orijinal pivalorin etiketi
daha gozal, rongli olur.

Pivo qgablasdirilmis ¢olloklorin  markalanmasi  qizdirilmis  domirlo
yandirmaqla hoyata kegirilir. Burada zavodun adi vo markasi, c¢alloyin
nomrasi, tutumu (litrlo) qeyd edilir. Colloyin alt hissosino etiket kagizi
yapisdirilir.

Butulkalar yesikloro yigilir, ya bagh, ya da a¢iq masimlarda istii
brezentlo Ortiilorok dasinir.

Pivoni tarasiz xiisusi masin-sisternlordo do dasiyirlar. Bu pivoni
magazalardak: xiisusi ¢onlora bosaldirlar. Bu zaman pivonin itkisi azalir va
maya doyori asagi diisiir.

Piva satisa 0,5 vo 0,33 (orijinal pive {i¢iin) litrlik butulkalarda vo ya 150
litr tutumlu ¢alloklards daxil olur.

Ticarat sobokasindo normal soraitdo pive 7 giindon 17 giino goador
saxlanila bilor. Pivoni qaranliq yerds 12°C temperaturda saxlamaq lazimdir.

Pivo pasterizo edildikdo onun saxlanma miiddsti artir. Ciinki bu zaman
biitiin vegetativ mikroorqanizmlor, bakteriyalar vo kif gébaloklorinin sporlari
mohv olur. Pivonin pasterizasiyasi 65-75°C-ds 15-20 doq miiddotindo aparilir.

Belo pivonin saxlanma miiddoti 3 aydan 1 ilo godordir.
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6.6. Pivonin identifikasiyasi vo saxtalasdirilmasi

Istehlakcilarin  pivoye olan tolobatinin giindon-giine artmasi onun
istehsalinin artirilmasi vo ¢esidinin ¢oxaldilmasi zoruriyyatini yaradir.

Bazara yiizlorlo piva ¢esidi daxil olur vo bunlar foal surstdo reklam
olunur. Belo bir soraitdon istifads edon piva istehsalgilar1 vo realizo edonlor
gazanc oldo etmok moqsadilo pivonin torkibini doyisdirmok vo hocmini
artirmaq (su vo ya su ilo spirt qarisig1 alava etmoklo) yolu ilo saxtalasdirmaya
ol atirlar. Buna goéro do pivonin osilliyinin hortorafli ekspertizasinin aparilmasi
problemi koskin olaraq garsiya qoyulur.

Zoif spirtli igkilorin osilliyinin ekspertizasi zamani1 qarsiya qoyulan
mogqsadlar spirtsiz i¢kilords oldugu kimidir:

- zoif spirtli igkilorin néviiniin identifikasiyasi;
- saxtalagsdirmanin iisullar1 vo onlarin agskar edilmasi metodlars.

Pivo somoni vo mayaotunun ona verdiyi xarakterik dada vo otro
malikdir, pasterizo edilmis vo edilmomis, aciq, yarimtiind va tiind rongdo olur.
Ilk suslonun ekstraktivliyindon asili olaraq pive asagidaki qruplara boliniir:
8%-11 — agiq, 9%-li — aciq, 10%-1i — aci1q, 11%-1i — ac1q, yarimtiind, tiind, 12%-1i
— agiq, yarimtiind, tiind, 13%-li — a¢iq, yarimtiind, tiind, 14%-li — aqiq,
yarimtiind, tiind, 15%-li — a¢iq, yarimtiind, tiind, 16%-li — a¢iq, yarimtiind,
tind, 17%-l1 — aciq, yarimtiind, tiind, 18%-li — aciq, yarimtiind, tiind, 19%-li —
aglq, yarimtiind, tiind, 20%-li — a¢iq, yarimtiind, tiind, 21%-li — acq,
yarimtiind, tiind, 22%-li — a¢iq, yarimtiind, tiind, 23%-li — agiq, yarimtiind,
tlind.

Pivonin identifikasiyasi elo bu orqganoleptiki gostaricilor {izro hoyata
kecirilir.

Hor bir pivo novil 6ziinomoxsus dada, otro, rongs malikdir ki, bu da
ekspertiza zamani pivonin bir néviinii basqa névdon forglondirmoys imkan

verir. Masalon:
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Belgika pivolori ¢ox davambidir, meyvo otri vo dadi verir. Burada
qicqirma st sothdo gedir.

Ingiltaranin «Dark Bock» pivasi tind mayaotundan hazirlanir.

«Malt Liquor» (mayaotlu likor). Bu pivonin torkibindos spirtin miqdari
nisbaton ¢ox olur (kiitloys gérs 4,5-6,0%).

«Porter» — ¢ox tiind pivadir. Bunun rongi qovrulmus somoniys gora tayin
edilir. Qicqirma st sathdo gedir.

«Bizim piva» — agiq ronglidir. Butulkada buraxilir. Torkibindo 3,5% etil
spirti, 5,32% hoqiqi ekstraktli maddalor, 0,34% karbon qazi vardir. Somoni vo
mayaotu dadi verir.

«Xwdalan-ag» agiq ronglidir, pasterizo edilmis vo edilmomis istehsal
olunur. Mayaotu dadi va otri kaskin hiss olunur.

Biitiin bu gostaricilor pivonin osilliyinin ekspertizast zamani osas
gotirilir.

Osilliyin toyini lizro ekspertiza saxtalagdirma tisulunun miioyyan edilmaosi
mogsadilo do aparila bilor. Bu zaman asagida gostorilon saxtalasdirma
tisullarina vo névlorineg rast golinir.

Cesid saxtalagdirilmast — bir sort pivonin basqa sort pive ilo, bir név
pivonin basqa nov pive ilo doyisdirilmosi hesabina hoyata kecirilir. Belo
saxtalasdirmani askar etmok ¢ox ¢otindir. Ciinki pivelorin hamisi, demok olar
ki, eyni va ya bir-birino ¢ox yaxin olan texnologiya iizrs istehsal olunur, hom
do onlarin organoleptiki vo fiziki-kimyovi gostaricilori bir-birlorindon ¢ox az
forglonirlor.

Keyfiyyat saxtalagdirilmast — resepturanin torkibinin doyisdirilmaosi,
resepturada nozords tutulmayan olavealorin daxil edilmasi, su ilo qarisdirilmasi,
su ila spirt garisigin olave edilmasi, pivonin stabillogsdirilmasi ii¢iin miixtalif
yeyinti olavalorinin vo aromatizatorlarin qatilmasi, konservantlarin daxil

edilmosi hesabina hoyata kecirilir.
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Pivoya 10% su qatildigda dequstatorlar orqanoleptiki gostaricilorin
komoyilo saxtalasdirilmani toyin  eds bilmirlor, 20% su qatildigda
dequstatorlarin 1/3 hissasi i¢kinin keyfiyyoti hagqqinda siibhalorini bildirirlor.
Ancaq pivays qatilan suyun miqdar1 50%-o ¢atdigda dequstatorlarin boyiik
oksoriyyati onun dadmnin «sulu» oldugunu geyd edir. Buna géro do piveonin
30%-9 godoar su ilo qarisdirilmasi praktiki olaraq ns organoleptiki, no do fiziki-
kimyavi iisullarla toyin edilo bilmir.

Bundan basqa pivoyo c¢oxlu migdarda suyun qatilmasini onun
kopiiyiiniin davamsizligl ilo do toyin etmok olar.

Bir ¢ox hallarda pive kopiiyliniin davamliligini artirmaq {iglin ona
yuyucu toz qatirlar. Belo saxtalasdirmani pivonin pH-nin doyismosi ilo askar
etmok olar. Hal-hazirda pivado kopiiyiin miqgdarini vo kopiiylin davamliligini
artirmaq U¢lin onun torkibino miixtalif yeyinti olavalori — kopilk
stabillogdiricilori daxil edirlor. Belo saxtalasdirma insanin bdyroklorinin
funksiyasini pozur. Daha kobud saxtalagdirma névlorine do rast golinir.
Masalon, pivaya spirtin alava edilmasi.

Bildiyimiz kimi, pivonin saxlanma miiddoti 7-8 giindiir. Bu miiddati
artirmaq moqsadi ilo aparilan saxtalasdirmada ya pive pasterizo edilir, ya da
torkibina miixtalif konservantlar vo antibiotiklor slava edilir.

Komiyyat saxtalagdirilmasi. Bu, verilmis malin asas parametrlorindon
(hoacm, ¢oki) yol verilon normadan konara ¢ixmalar hesabina istehlak¢inin
aldadilmasidir. Masalon, c¢ollok pivesinin satist zamani alicinin  hacmdo
aldadilmasi, pivonin siisosinin qalinligi hesabina hocmi azaldilmis butulkalara
gablasdirilmasi. Belo saxtalasdirmani askar etmok ¢ox asandir. Bundan otrii
avvalcadan yoxlanilmis hacm 6lgii cihazlarindan istifade etmok kifayatdir.

Informasiya saxtalasdirimast. Mal haqqinda daqiq olmayan vo ya tohrif
edilmis informasiyanin koémaoyilo istehlak¢inin aldadilmasidir. Bu noév
saxtalasdirma malin miisayiotedici sonodlorinin, markalanma, reklam

haqqinda informasiyanin tohrif edilmosi vasitosilo hoyata kegirilir. Moasalon,
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aliminium bankalara qablasdirilmis pivonin keyfiyyatini organoleptiki
gostaricilar izra (rongi, soffafligl, pariltisi) toyin etmok ¢otindir.

Zoif spirtli igkilor hagqinda informasiyanin saxtalasdirilmasi zamani
asagidaki molumatlar tohrif olunur vo ya doqiq verilmir:

1. Malin adzi;

2 Istehsalc sirkat;

3.Malin miqdari;

4. Daxil edilmis yeyinti alavalori.

Informasiya saxtalasdirilmasina homginin gémriik sonadlorinin, strix-
kodun, keyfiyyst haqqinda sertifikatin, zoif spirtli igkilorin istehsal tarixinin
va s. doyisdirilmasi do aiddir. Bu ciir saxtalasdirmalar1 askara ¢ixarmaq iigiin
xiisusi ekspertiza aparilir vo asagidakilar aydinlasdirilir:

- mohirlii sonadlorin hazirlanma tisulu;
- sonadlords pozulma vo diizalislorin olmasi;
- malin {izorindoki strix-kodun saxta olub-olmamasi vo ondaki

informasiyanin verilon mala va istehsalgiya uygun golib-golmomasi.

6.7. Isin yekunu

Pivonin keyfiyystinin ekspertizasinin naticalori cadval 6.5-do verilmisdir.
Ekspertiza noticalori standartin gostoricilori ilo miiqayiso edilir vo pivonin

keyfiyyoti haqqinda miivafiq ekspert rayi tortib olunur.

Cadval 6.5.

Pivonin keyfiyyat ekspertizasinin naticalari

Ne Keyfiyyat gostaricilori Tadgiqatin naticasi | Standartin gostoricisi

Orqanoleptiki gostoricilor

1 | Soffaflign

Dadi va atri

3 | Kopiiyiin hiindirlityii
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4 | Kopiiyltin davamliligs

Fiziki-kimyavi gostoricilor

Etil spirti, %

Tursuluq, doraco

Rongi, ml

Davamliligy, giin

DW=

Karbon qazinin miqgdari, ¢oki faizi ilo

Movzuya dair suallar
Pivonin keyfiyyotinin orqanoleptiki gostaricilori hansilardir?
Komiyyot saxtalasdirilmasinin mahiyyatini izah edin.

Pivonin tursulugu necos toyin edilir?

sl .

Pivonin keyfiyyot saxtalasdirilmasi iisullarini vo onlarin askara

cixarilmasi metodlarini izah edin.

e

Pivonin davamliligi neco toyin olunur?

6. Aciq rongli pive tiind rongli pivadon na ilo forglonir?

Masala

Magazaya iyun aymin 10-da Xirdalan Pive zavodundan Jiqulyovskoye —
200 dkl (doldurma tarixi 09.04), Moskovskoye — 200 dkl (doldurma tarixi
08.04), Porter — 100 dkl (doldurma tarixi 06.04) vo iyun aymnin 12-do Xa¢maz
Pivo zavodundan Jiqulyovskoye — 200 dkl (doldurma tarixi 10.04), Portyer —
100 dkl (doldurma tarixi 11.04) pivesi daxil olmusdur. Pivo 0,5 dm3 tutumlu
butulkalara doldurulub.

Keyfiyyot {lizro miifottislik 18.04 tarixdo magaza torofindon satilan
mohsulun keyfiyyot yoxlanisin1 apardi. Magazada Xirdalan Pive zavodunun
Jiqulyovskoye pivasindon — 80 dkl, Portyerdon — 60 dkl galiq askar edildi.
Magaza miidiri miifottisliyo Xirdalan Pivo zavodunun gaimasini vo uygunluq
sertifikatin1 toqdim etdi. Miifottisliyin niimayondasi orqanoleptiki va fiziki-

kimyavi gostaricilorin toyini ii¢liin niimuns ayirdi. Analizin naticalori: hor 2
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zavodun Jiqulyovskoye pivasi — soffaf maye, konar garisigsiz, somoni, mayaotu
dadli, mayaotu otirli, kopiiyiin hiindiirlityii — 30 mm, koépiiylin davamliligi — 3
daqg, ilk qicqirmada quru maddslerin kiitlo migdar1 — 11,0%, spirt — 4,0%,
tursuluq — 1,8 t.v. (tursuluq vahidi), rongi — 1,0 r.v. (rong vahidi).

Portyer pivasi —soffaf maye, somoni-caxir dadh, otirli, koOpiiyiin
hiindiirliylli — 30 mm, kopiiylin davamliligt — 4 doq, ilk qicqirmada quru
maddalarin kiitlo miqdar1 — 20,0%, spirt — 5,0%, tursuluq — 5,0 t.v., rongi — 1,5
r.v.

Keyfiyyot iizro miifottislik Xagmaz Pivo zavodunun Jiqulyovskoye vo

Portyer pivelorini satisdan ¢ixardi.

Mosalays aid suallar

1. Pivonin tominatli saxlanma miiddatini gostorin.

2. Miifattishik Xa¢maz Pivo zavodunun istehsali olan Jiqulyovskoye va
Portyer pivelorini satisdan niys ¢ixarmisdir?

Pivonin keyfiyyati haqqinda ray verin.

Satisdan ¢ixarilmis pivays géro maddi moasuliyyati kim dasiyir?

Magaza miidirins gars1 hansi tadbirlor goriils bilor?

AN

Ticarot sobokosindo pivadon orta niimunoni hansi qaydalara uygun

olaraq ayirirlar?
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MOVZU 7. SPIRTLI ICKILORIN (ARAQ VO LIKOR-ARAQ)
KEYFIYYOTININ EKSPERTIZASI

7.1. Normativ-texniki sonadlor

Spirtli igkilorin keyfiyyotinin ekspertizasinda asagidaki normativ-texniki
sonadlor istifado edilir:

DOST 131-91. Xam etil spirti.

DOST 5962-91. Rektifikat etil spirti.

DOST 5963-91. 95%-1i igmali etil spirti.

DOST 5962-91. Etil spirti doldurulmaq iigiin sisternlor.

DOST 13950-91. Etil spirti {igiin ¢olloklor.

DOST 5717-91. Etil spirti ii¢iin butulkalar.

DOST 5105-91. Etil spirti {iciin mehtoralor.

DOST 5962-91. Etil spirtinin dasinmast.

DOST 12545-81. Aragin butulkalara doldurulmast.

DOST 4227-70. Likér-araq momulati. Butulkalara doldurulma,
gablasdirilma, markalanma.

DOST 27906-88. Eksport iiciin likér-araq momulat.

7.2. Spirtli ickilor hagqinda iimumi malumat

Spirtli i¢kilordo asas tosiredici maddo etil spirtidir vo bu spirt 2 iisulla
alinir:

1. Tobii etil spirti — karbohidratlari ¢ox olan mohsullardan spirto

qicqirma yolu ilo oldo edilir. Spirtli ickilorin istehsali {igiin istifado

olunan spirti kartof, meyvalor, liziim, donli bitkilor, ¢ugundur vo s.-

don alirlar.
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2. Sintetik etil spirti — neft gazlar1 emali vo etilinin hidratasiyasi ilo oldo
edirlor. Torkibindo miixtalif qarisiglar oldugundan bu spirtdon yalniz
texniki mogsadlar {i¢iin istifado edilir.

Etil spirtinin  keyfiyyotini ekspertiza edorkon tiindliiyi vo konar
gatisiglarin miqdar toyin edilir. Keyfiyyatino géra etil spirti ekstra, ala vo 1-ci
sort olur. Spirtin migdari 96,5; 96,2 va 96,0% toskil edir. Rongi soffaf, dadi vo
1yl bugda va kartofdan hazirlanmis etil spirtino uygun olub, kenar dad vo 1y
vermomoalidir.

Etil spirtinin fiziki-kimyovi goéstaricilorino aid olan aldehidlorin, sorbaost
tursularin, sivus yaglarinin miqdar1 miivafiq standartlar tizro mohdudlasdirilir.

Tomizlonmis rektifikat spirtindon aragin vo miixtolif tiind ickilorin
istehsalinda istifado olunur.

Aragin istehsali zamam rektifikat spirt miioyyon codlugu olan su ilo
qarisdirilir, aktivlesdirilmis komiirdon kegirilib tomizlonir vo filtrdon siiziiliir.
40%-11 yiksoak keyfiyyotli xiisusi araqlar rektifikat spirtdon, galanlari iso ola
keyfiyyotli rektifikat spirtdon hazirlanir. Araqlar tiindliyiinoe gore 40, 45, 50
va 56%-li istehsal edilir.

Aragin cesidi ¢cox genisdir vo bunlardan bozilori asagida gostorilib:
Stolignaya, Smirnov, Absolyut, Marusya, Kremlyovskaya, Kristal, Men, Xan,
Osobaya, Staraya skazka, Belinkaya, Putinka, Pyat ozyor, Nemirof,
Moskovskaya va s. Bu araqlarin dad vo otri 6zlinomoxsus olmalidir. Araqlar
rongsiz, ¢Okiintiisiiz, soffaf olmagqla yanasi, siiso taranin divarlarinda cod
duzlarin halqavari lokasi olmamalidir.

Likor-araq mamulani tiind spirtli icki olub spirtli siralorin, nastoylarin,
otirli spirtin, morslarin, sokor sorbotinin, rektifikat spirtin, su vo digor
xammalin birgos istehsalindan alinir.

Likor-araq istehsalinda ola rektifikat etil spirti, otirli bitkilor, sitrus
meyvalorinin qabigi, adviyyelor, qurudulmus meyvo-gilomeyvalor, sokor vo

codlugu az olan igmali su istifados edilir. Dlave xammal kimi iizvi tursu (limon),
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spirtdo hall edilmis efir yagir (quzilgiil, nans, limon vo s.), otirli vo boya
maddalori isladilir. Bozi likér-araqg momulatinin istehsalinda konyak, portveyn
sarabi, tiind piva, tobii gohva, baldan va s. istifads edilir. Mohsula tiind qirmizi
rong vermok liclin qaragilo morsundan, gohvoyi rong vermok ii¢iin gond
yanigindan istifads edilir.

Likor-araq momulati 12 qrupa boliiniir vo bu qruplara asagidakilar
daxildir: Likorlor, Tiind likorlor, Desert likorlor, Krem likorlori, Nalivkalar,
Punglar, Sirin nastoykalar, Yarimsirin nastoykalar, Acit vo Balzam
nastoykalari, Aci tiindlityll az olan nastoykalar, Desert ickilor, Aperativlor.

Likor-araq momulatinin 280-don ¢ox ¢esidi vardir.

Viski vo rom da likér-araq momulatina aid edilir.

Viski — tind spirtli i¢kidir. Bunu oldo etmok {i¢lin donli bitkilordon
alinmis etil spirti i¢ torofdon komiirlosdirilmis pahid c¢olloklordo 4-10 il
saxlanaraq yetisdirilir. Bu zaman onun torkibindo asi maddssi, tursular,
miirokkob efirlor, aldehidlor amalo galir vo bunlar bitkiya spesifik dad verir.
Torkibinds 45% spirt olur.

Rom hazirlamaq {iclin sokor gamis1 patkasindan alinmis etil spirtini
palid ¢olloklords yetisdirirlor. Sonra bunun iizorina qond yamigi, qara gavali
morsu, etilasetat vo etilbutirat slavo edirlor. Romun torkibinds 45% spirt, 2

q/100 ml sokar olur.

7.3. Spirtli ickilorin keyfiyyot gostoricilori

Spirtli ickilarin keyfiyyati asagidaki gostaricilor {izra qiymatlondirilir:
1. Kimyavi torkibi va fizioloji doyari;
2. Orqanoleptiki gostaricilori;
3. Fiziki-kimyovi gostaricilori;

4. Tohliikosizlik gostaricilori.
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Spirtli ickilorin orqanoleptiki gostaricilori. Bu gostoricilorin ekspertizasi
zamani ovvalco taranin (yesik vo butulkalarin) xarici gorinisii, etiketin
voziyyati, markalanma, i¢kinin axib-axmamasi yoxlanir. Araq vo likor-araq
momulati doldurulmus butulkalar tomiz olmali, etiketlori diiz yapisdirilmali,
butulkalar ¢atlamis vo siniq olmamalidir. Domir gqapaqda zavodun mohiirii
aydin goriinmalidir.

Giin 1s1ginda butulkalara baxdiqgda igki soffaf vo rongi aydin olmalidir.
Asilt hissociklorin, ¢okiintiiniin  vo bulanigligin  olmasma yol verilmir.
Butulkalardaki i¢kinin miqdarini yoxlamaq fgiin Olgiilii silindrdon istifads
edilir.

Rong vo soffafligi yoxlamaq ii¢iin araqdan vo spirtdon 10 ml gotiiriib
tomiz, rongsiz ag siagq siisasine tokmok vo homin migdar distillo edilmis su ilo
miigayiss etmok lazimdir.

Dad vo iyin ekspertizasi zamani spirtin tiindlityiinii 30%-o catdirmagq
mogsadilo onu temperaturu 20£20C olan igmali su ilo yaxsica qarisdirib dorhal
dequstasiya etmok lazimdir. Dequstasiya olunan spirt vo ya araq niimunalori
etalonlarla miigayiss edilmalidir.

Lik6r-araq momulatinin dadi vo otri yoxlanarkon dequstasiya
godohlorindon istifads edilir vo bu zaman dadin sirin, tursasirin, adviyyali,
yandirici, aci, yumsaq va s. olmasi, harmonikliyi, otirli vo digor maddalorin
olmas1 miloyyanlosdirilir. Dequstasiya vaxtt momulatin temperaturu 18-200C
olmalidir.

Likor-arag momulatinin keyfiyyati 10 ball sistemi ilo qiymatlondirilir. Bu
zaman dad — 4, otir — 4 vo rong — 2 balla qiymatlondirilir.

Spirtli ickilavin fiziki-kimyavi gostaricilori. Bunlara spirtin, ekstrakth
maddalorin vo ya quru maddolorin migdari, iimumi sokor vo iimumi tursuluq
aiddir. Bu gostoricilor miiayyan edildikdan sonra qiivvads olan standart vo ya

texniki sortlorin toloblori ilo miigayise edilir.
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Likor-arag momulatinin fiziki-kimyovi gostoricilori  coadval  7.1-do

verilmisdir.
Cadval 7.1.
Likor-araq momulatinin fiziki-kimyavi gostoricilori
Mbomulatin Tiindliiyii, % Kiitlosinds miqdari, /100 sm?
qrupu Umumi ekstrakt Sokar Limon tursusuna
gora tursuluq
Likorlor:
Emulsiyali 18-25 15-45 15-35 0-0,2
Tiind 35-45 25-50 25-50 0-0,5
Desert 25-30 30-50 30-50 0-0,7
Kremlor 20-23 50-60 49-60 0-0,75
Nalivkalar 18-20 26-47 25-40 0,2-0,1
Punslar 15-20 30-43 30-40 0-1,3
Nastoylar:
Sirin 16-25 9-32 8-30 0-0,9
Yarimsirin 30-40 10-12 9-10 0-0,8
Azspirtli 20-28 8-12 4-10 0-0,8
yarimsirin
Aci 30-60 0-8 0-7 0-0,5
Azspirtli aci 25-28 - - -
Desert ickilor 12-16 15-32 14-30 0,2-1,0
Aperativior 15-35 5-20 7-18 0,2-0,7
Balzamlar 40-45 7-30 - -
Kokteyllor 20-40 0-25 0-24 0-0,5

Spirtli ickilorin tahliikasizlik gostoricilori. Bu gostoriciloro likor-araq
momulatinin torkibino diison vo insan orqanizmi ti¢lin tohliiko yaradan
maddolor aiddir. Bunlar toksiki elementlor, pestisidlor, mikroblar, gébaloklor,
basqa konar qarisiglardir vo bunlarin yol verilon migdart cadval 7.2-do

gostorilmisdir.
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Cadval 7.2.
Likor-araq momulatimin tohliikasizlik gostaricilori
Gostaricilar Yol verilon miqdar, Gostaricilar Yol verilon miqdar,
mq/kq-dan ¢ox mq/kq-dan ¢ox
olmamahdir olmamahdir
Toksiki elementlor:
Qurgusun 0,3 Pestisidlor Olmamalidir
Kadmium 0,03 Heksaxloran 0,05
Arsen 0,2 HNZQ 0,05
gammaizomeri
Civo 0,005 DDT 0,1
Mis 5,0 Karbofos 0,1
Sink 10,0 Merkaptofos 0,35
Domir 15,0 Trixlormetafos 0,1
N-nitrozamin 0,003 Fosfamid 0,1
Magnium-xlorat 0,5 Xlorofos 0,1

7.4. Spirtli ickilorin keyfiyyat ekspertizasimin aparilmasi

Spirtli ickilorin keyfiyyati ekspertiza edilorkon mal partiyasinin 10%-don
on az1 3 qablasdirma yerindon orta niimuno gotiiriiliir. Araq vo likor-araq
niimunasini ekspertizaya gqodor an g¢oxu bir ay miiddotindo saxlamaq olar.
Orta niimunos iizra toyin edilmis keyfiyyat gostoricilori biitiinliikde timumi mal
partiyasina samil edilir.

Spirtli ickilarin orqanoleptiki gostoricilarinin ekspertizasi. Qeyd etdiyimiz
kimi ekspertiza zamani organoleptiki iisulla araq va likdr-araq momulatinin
soffaflig, 1y1 vo dadi, rongi toyin edilir. 9gor mohsul gablasdirilibsa, o zaman
tara vo ya siiso butulkalarin xarici gériiniisii do qiymatlondirilir.

Aragin rangini vo saoffafligimi toyin etmok {iclin eyni zamanda 2 sinaq
stisosi gotiiriiliir. Bunlardan birine araq niimunoasindon 10 ml, digorino iso 2
dofa distillo edilmis 10 ml su tokiiliir. Sonra bu smaq siisolori kalorimetra
yerlosdirilir. Sinaq siisolorindoki mayelorin rongi vo soffafligi kecon vo oks
olunan isiqda yoxlanilir. Notico hor ikisindo eyni olmalidir. Ball sistemindo

aragin rongi vo soffaflig1 2 ball ilo qiymatlondirilir.
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Iyin vo dadin qiymatlondirilmosi {iciin araq niimunesi simnaq siisosine
tokiiliir, dorhal 1yi vo dadi yoxlanilir. Araqda konar iy vo dad olmamaldir.
Ball sistemindo aragin hom iyi vo hom ds dadi 4 balla qiymotlondirilir. Adi
araglarin keyfiyyoti 7 baldan az olmamalidir. Yiiksok keyfiyyotli vo ekstra
araqlarin keyfiyyati az1 9 balla qiymatlondirilir.

Aragin  butulkaya tam doldurulmasmni miioyyon etmok {igiin
temperaturu 20°C olan araq niimunosi butulkadan bdélgiilii, tomiz kolbaya
tokiiliir. Kolbada araq niimunasinin ¢ox vo ya az olmasi pipetkanin bolgiisiine
g0ra miloyyan edilir, yoni oagor kolbadaki i¢gkinin soviyyasi bolgiidon ¢oxdursa
(yuxaridadirsa), artiq araq bolgili pipetka ilo gotiiriiliir, ogor bolgiidon
asagidadirsa iizorino araq alavs edilir.

Spirtli ickilovin fiziki-kimyavi gostoricilorinin ekspertizasi. Bu gostoricilor
aragin tiindliyii, spirtin tomizlik doracesi, goloviliyi, yaglarin vo miirakkab
efirlorin, aldehidlorin migdari ilo toyin edilir. Ogor todqiq edilon likér-araq
momulatinin torkibinds sokor vo meyvo-gilomeyvo nastoyu varsa, onda sokarin
vo tursulugun miqdari da toyin edilir.

Aragin tiindliiyiinii toyin etmok ii¢iin spirtometr, 350-500 ml-lik silindr,
araq nimunoalori istifads edilir. Orta niimunos araqdan 350-500 ml gotiiriiliib
tomiz siiso silindra tokiiliir vo buraya ehtiyatla spirtometr salinir. Spirtometr
silindrda 3-5 doq galdigdan sonra {izorindaki 6l¢ii xatlori ilo aragin tiindlityli vo
spirtometrin i¢arisindoki termometr vasitasilo temperaturu miioyyan edilir.

Aragin  tindliyl 20°C temperaturda toyin edilir. Tindlitk
temperaturdan asili  olaraq xiisusi codvaldon istifado  edilmokls
miloyyonlosdirilir. Aragin tiindlilyii onun dolduruldugu butulka iizorindoki
etiketdo faizlo gostorilir. Qiivvads olan standartlara asason konarlasma 0,2%-
don ¢ox olmamalidir.

Aragin tindliiyli onun torkibindoki etil spirtinin hocmo goéro faizlo

miqdarini gostarir.
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Aragin qaloviliyini toyin etmok ii¢iin araq xlorid tursusu ilo titrlonib
neytrallasdirilir. 100 ml aragin torkibindo olan golovinin neytrallasmasina sorf
olunan 0,1 n HCI mahlulunun migdar1 aragin goaloviliyini gostorir.

Qalaviliyi tayin edarken 200 ml-lik kolba, 0,1 n HCI mohlulu, indikator
va araq niimunolori istifado olunur.

100 ml migdarda orta niimuns araq hocmi 200 ml olan kolbaya tokiiliir
va iizoring iki damla indikator alava edilir. Kolbani bir nego dofs calxaladigdan
sonra buradaki mayeni 0,1 n HClI ilo ¢ohray1 rong alinanadok titrloyirik. Titro
sorf olunan tursu mohlulunun normalliq amsali vahiddon boyiik vo ya kigik
olarsa, titro sorf olunan tursunun miqdar1 normalliq omsalina vurulub 0,1
daqiqlikls hesablanir.

Tutaq ki, 100 ml aragin torkibindoki golovinin neytrallasmasina 2,7 ml
0,1 n HCl mohlulu sorf olunmusdur. HCl-in normalliq oamsali 0,9985-0
borabordir. Bu zaman todqiq olunan aragin qoloviliyi asagidaki kimi
hesablanir:

2,7-0,9985=2,8956=2,7 ml
Taodris tacriibasindo HCl-un normalliq amsali vahid (1) gotiiriiliir.
Bundan basqa fiziki-kimyavi iisulla likér-araq momulatinin torkibindoki

imumi sokorin vo imumi ekstraktin miqdari da toyin edilir.

7.5. Spirtli ickilorin qablasdirilmasi, markalanmasi,

saxlanmasi va bunlarin keyfiyyats tosiri

Araq vo likér-araq momulatinin gablasdirilmasi hacmo vo ya soviyyayo
g0ra hoyata kegirilir. Butulkanin tutumundan vo doldurmanin néviindan asili
olaraq normal hocmdon yol verilon konarlasmalar mévcuddur. Hal-hazirda
araq vo likér-araq momulatini1 butulkalara, homginin xiisusi normativ sonadlor

osasinda siiso, ¢ini, biillur qrafinlors doldururlar.
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Likor-araqg momulati 0,76 litr tutumlu agimtil siisalars, 0,25; 0,38 v 0,5
litr tutumlu diiz siisoloro do gablasdirilir. Bir ¢ox butulkalarin agz1 vintvari
gapaqla baglanir. Fiqurlu gablara etiketi lent vo ya galin iplo baglayir va ya
yapisdirirlar. «Paytaxt» aragr lclin quzih rongdo folgadan qapaq islodilir.
Bundan basqga polietilen, siiso, ¢ini tixaclardan da istifade olunur. Butulkalarin
agz1 kip baglanmali vo butulkani ¢evirdikde axinti olmamalidir.

Araq vo likor-araq momulati ilo doldurulmus butulkalar taxta, plastmas,
qoOfrolonmis karton yesiklora, polimer plyonkalara, suvenir qutularina vo
basqga taralara qablasdirilir.

Hor bir butulkaya etiket yapisdiriir. Etiketin {izorindo mohsulu
hazirlayan miiossisonin adi vo {invani, mohsulun adi, tiindliyii, sokorin
miqdari, butulkanin hocmi, standart va ya texniki sortlorin némrasi, strix-kod
geyd edilir. Etiketin arxa torofindo miiossisonin daxil oldugu toskilatin adinin
ovozind mohsulu hazirlayan miisssisonin indeksinin gdstorilmasine yol verilir.
Orada homg¢inin gablasdirmanin tarixi vo onu hoyata kegiron brigadanin
nomrasi gostorilir. Saxlanilib yetisdirilmis likér butulkalarinin bogazina
«viderjanniy» sozii yazilan olavo etiket yapisdirilir. Taranin markalanmasi
DOST 14192-ys asason hoyata kegirilir.

Likoér-araq momulatt DOST 23285-7-nin toloblorino miivafiq olaraq
biitiin nogliyyat névlari ilo dasmir vo biitiin nogliyyat omoaliyyatlar1 zamani
mohsul atmosfer tasirindon va ¢irklonmoadon qorunmalidir.

Araq temperaturu -5-don +25°C, eksport ii¢iin araq -15-don +30°C vo
nisbi riitubati 85%-don ¢ox olmayan, likér-araq momulati iso temperaturu 10-
20°C, nisbi riitubati iso 85%-don ¢ox olmayan soraitdo saxlanmalidir. Rongli
likdr-araq moamulati saxlanan yerlor giinos siialarindan qorunmalidir.

Tominath saxlanma miiddsti asagidaki kimidir: araq — 12 ay; xiisusi
araqglar — 6 ay; Midafio Nazirliyi {iclin araglar — 15 ay; eksport {i¢iin araqlar —
5 il; hazirlanmasinda otirli spirtlorden istifads edilon ac1 nastoykalar — 5 ildon

az olmayaraq; balzamlar — 1 ildon az olmayaraq; hazirlanmasinda spirtli
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siralordon vo nastoylardan istifads edilon likorlor, kremlor, ac1 nastoylar — 12
aydan az olmayaraq; nalivkalar, punslar — 6 aydan az olmayaraq; sirin

nastoykalar — 4 aydan az olmayaragq.

7.6. Spirtli ickilorin identifikasiyasi vo saxtalasdirilmasi

Son illor arzindo spirtli igkilorin istehsali vo ¢esidi ohomiyyatli doracado
artib. Bu igkilorin satis1 ¢ox boyiik golir gotirir. Elo bu sobobdon do spirtli
ickilorin saxtalagdirilmasi hom istehsal¢ilar, hom do saticilar iigiin golir
monbayino ¢evrilib. Belo bir vaxtda ickilorin saxtalasdirilmasini askar etmok
mogsadilo aparilan ekspertizaya boyiik ehtiyac var vo bu problem c¢ox
aktualdir.

Spirtli ickilorin asilliyinin ekspertizasi zamani qarsiya qoyulan magsadlor
asagidakilardir:

- spirtli ickilorin néviiniin identifikasiyasi;
- saxtalasdirmanin iisullar1 vo onlarin askar edilmasi metodlari.

Aragin identifikasiyasi orqanoleptiki goOstaricilor iizro hoyata kegirilir.
Aragin tiindliyii 40£5% olmalidir. Xarakterik dada vo yiiksok doracads hiss
olunan spirt atrino malikdir.

Likor-araq momulati mixtolif intensivlikdo sirin dad vo resepturada
istifado olunan xammalin otri ilo xarakterizo olunur. Sorablardan forqli olaraq
likér-araq momulati spirtin kupaj edilmasi yolu ilo alds edilir vo buna gors do
il boyu istehsal edilo bilir.

Aragin vo likdr-araq momulatinin asilliyinin ekspertizasi saxtalasdirmani
toyin etmok mogsadilo do aparila bilor. Bu zaman saxtalasdirmanin metodlari
va novloari askara ¢ixarila bilar.

Cesid saxtalagdwimasi. Bir n6v  spirtlh igkinin basqa noév 1ilo

doyisdirilmoasi yolu ilo hoyata kegirilir.
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Keyfiyyat saxtalasdirilmasi. Resepturada nozords tutulmayan slavalorin
gatilmasi, suyun alava edilmasi, bir tip ickinin digori ilo ovoz edilmasi hesabina
hoyata kegirilir.

Lik6r-araq momulati iigiin texnoloji saxtalasdirma daha xarakterikdir va
tez-tez bas verir. Bu zaman tobii xammal (meyvo, otlar, koklor, sokar va s.)
sintetik rongloyicilor, aromatizatorlar, sirinlosdirici maddalar, gliserin vo s. ilo
ovaz edilir. Bu ovozedicilorin oksoriyyasti yeyinti (qida) olavelorine aiddir va yol
verilon normadan artiq miqdarda olavo edilmozss, orqanizm iigiin heg¢ bir
tohliiko yaratmaz. Buna baxmayaraq, belos ickilor saxtalasdirilmis hesab edilir.
Belo saxtalagdirmada istifado olunan ovozedicilorin fiziki vo kimyovi
metodlarla askar edilmosi daha diizgiin natico vertir.

Spirtli igkilorin bir hissasinin (30%-don ¢oxunun) su ilo avoz edilmasi ¢ox
asanligla toyin edilir. Ogor olavo edilon suyun miqdart az olarsa, bu
saxtalasdirmani orqanoleptiki iisulla askar etmok o gadar do asan olmur. Belo
halda spirtometrin kémoyi ilo tiindliiyiin toyini fiziki metodundan istifads
etmok daha diizglindiir. Bu metodla ancaq aragin vo spirtin torkibinds olan
spirtin migdarini toyin etmok olar.

Saxtalasdirma noévlorindon biri do yiiksok keyfiyyatli spirtin asagi
keyfiyyatli, masalon, yeyinti spirtinin texniki spirtlo oavoz edilmosidir. Bu nov
saxtalasdirmanmi  efirlorin, sivus yaglarinin  vo  sorbast  tursularin
konsentrasiyasina gora askar etmok olar. Spirtli ickilorin torkibinds olan sivus
yaglarinin toyin edilmosinin asasini gotiiriilmiis niimunadoki yiiksok keyfiyyatli
spirtin salisil aldehidi va sulfat tursusu ilo reaksiyasi togkil edir. Bu zaman igki

rongini doyisir.

Aragin saxtalasdirilmasinin tayin edilmasinin praktiki niimunalari
Birinci iisul: Arag butulkanin gapagina tokiib yandirin. Normat 40%-1i
araq zoif mavi alovla yanir. Ogor araq benzin kimi alisarsa vo ya heg

yanmazsa, bu saxtalasdirmadir.
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Ikinci iisul: Butulkani calxalaymn. Ogor araga coxlu miqdarda su slave
edilibso, butulkanin igarisindoki gabarciglar ir1 olacaq. Saxtalagdirilmamais
araqda iso kicik gabarciglar ilanvari forma alir.

Uciincii iisul: Butulkanm agzini acin vo icorisindoki ickini derin nofaslo
icinizo alin. Ogoar siz koskin, xosagolmoz (qeyri-araq) 1y hiss etsoniz, belo
ickidon qoti surotdo istifado etmoyin. Ciinki bu ickinin istehsalinda insan
saglamlig1 ii¢iin tohliikali olan aseton va ya texniki spirt istifads edilib.

Dordiincii iisul: Araq butulkasinin alt torofini ovcunuza siirtiin. 9gor
butulka zavodda doldurulubsa, onda slinizds siirtkii yaglarinin 1zi qalmahdair.
Ogor bels iz qalmirsa, demali araq ev soraitindo hazirlanib.

Besinci iisul: Butulkanin tzorindo 3 etiket olmalidir: biri butulkanin
bogazinda, ikisi iso butulkanin {izorinds bir-birinin qarsisinda.

Komiyyat saxtalasdirilmasi. Bu, malin osas parametrlorindon (¢aki, kiitlo,
hocm) yol verilon normadan artiq konara ¢ixmalar hesabina istehlak¢inin
aldadilmasidir.

Masalon, butulkanin divarinin galinligi hesabina hocminin azaldilmasi.
Belo saxtalasdirmani askar etmok kifayot godor asandir. Bunun iig¢iin
avvolcadan doqiq yoxlanilmis ¢oki vo hocm 6l¢ii vasitolorindon istifado etmok
lazimdir.

Informasiya saxtalasdirdmast — icki haqqinda qeyri-doqiq ve ya tohrif
edilmis molumatlarin kémoyi ilo istehlak¢inin aldadilmasidir. Bu ciir
saxtalasdirma mali miisayiot edon sonadlordo (markalanma, reklam va s.)
molumatlarm yanls gostorilmasi yolu ilo hayata kegirilir. Ickinin informasiya
saxtalasdirilmasi zamani, osason asagidaki gostoricilor tohrif edilir:

malin adz;

malin istehsalgi sirkoti;

malin migdari;

malin torkibins daxil edilon yeyinti alavalari.
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Informasiya saxtalasdirilmasina homginin keyfiyyoat sertifikatinin,
goémriitk sonodlorinin vo strix-kodun saxtalagsdirilmast da aid edilir. Belo
saxtalasdirma xiisusi ekspertizanin kémoyi ilo askar edilir vo asagidakilar
meydana gixarir:

- mohirli sonadlarin hazirlanma tisulunu;
- sonadlords pozulma va diizalislorin olmasini;
- malin {izorindoki strix-kodun saxta olub-olmamasi vo ondaki

informasiyanin verilon mala va istehsalc¢iya uygun golib-goalmomaosini.

7.7. isin yekunu

Araq vo likér-arag momulatinin keyfiyyotinin ekspertizasini kegirdikdon
sonra alinan noticolor xiisusi codvealo yazilmali (codval 7.3) vo standart

gostaricilorlo miigayiso edilorak miivafiq natica ¢ixarilmahidir.

Cadval 7.3.

Araq vo likor-araq mamulatinin keyfiyyat ekspertizasimin naticalori

Ne Keyfiyyot gostaricilori Tadgigatin naticasi | Standartin gostoricisi
Orgqanoleptiki gostoricilor
1 | Rongi vo soffaflign
2 | Dadi
3 | lyi
4 | Taranin vo butulkanin xarici goriiniisii
Fiziki-kimyavi gostoricilor
1 | Tindliyi, %
2 | Qaloviliyi, ml
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Movzuya dair suallar

1. Likor-araqg momulati nego qrupa boliiniir, hansilardir?

2. Organoleptiki {isulla aragin vo likdr-araq momulatinin hansi gostaricilori
toyin edilir?

3. Fiziki-kimyovi isulla aragin vo likér-aragq momulatinin  hansi

gostaricilori toyin edilir?

Aragin tiindlityii dedikdo no basa disiiliir?

Aragin goloviliyi neco toyin edilir?

Informasiya saxtalasdirilmasinda hanst molumatlar tohrif edilir?

NS s

Keyfiyyot saxtalasdirilmasinin agskar edilmosinin 5 iisulunu izah edin.

Masald

Bazada cari ilin 03.02 tarixindo saxlanan mohsulun nazarot yoxlamasi
aparilmisdir. Yoxlama noticosindo miioyyon edilmisdir ki, bazada asagidaki
miqdarda likér-araq momulati qaligi vardir: 10 yesik «Myatniy» likorii
(doldurulma tarixi o6ton 1ilin 20.10), 30 yesik konyakda hazirlanmis
«Ryabinovaya» nastoykasi (doldurulma tarixi 6ton ilin 02.12) vo 5 yesik
«Starka» arag1 (doldurulma tarixi 6ton ilin 05.11).

Ickilor tutumu 0,5 dm? olan butulkalara doldurulub. Niimunalor ayrilib
vo sinaq laboratoriyasina gondorilib. Laboratoriya analizinin naticalori: biitiin
ad1 ¢okilon igkilor orqanoleptiki gostoricilora géro normativ sonadlors uygun
golir. Ickilorin tiindlilyli: «Myatniy» - 34,8%, konyakda «Ryabinovaya» -
23,7%, «Starka» - 42,9%. Butulkalarin tam doldurulmasi: «Myatniy» - 456
sm?3, konyakda «Ryabinovaya» - 457 sm3, «Starka» - 500 sm3. «Myatniy»
likorii — yasil rongdo, sirin, sorinlosdirici dada, istiotlu otro malikdir. Sokorin
kiitlo migdar1 44 /100 sm3, tursulugun kiitlo miqdar1 (limon tursusuna goro) —

0,4 q/100 sm3.
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Konyakda «Ryabinovaya» arag (nastoyka) — tiind qirmizi, al qirmizi
calarli rongli, soffaf maye, azca biiziisdiriicii vo qus armudu otirli, tursasirin
dadli, sokarin kiitlo miqdar1 16 g/100 sm?3 va tursuluq — 0,33 /100 sm?3.

«Starka» arag1 — aciq gohvayi rongli, konyak calarli, xofif yandiric1 dadh
soffaf maye, sokorin kiitlo miqdar1 5 mq/100 sm3, tursuluq 0,5 q/100 sm?3.

Mbosalays aid suallar

Likor-araq momulatindan niimuns ayrilma gaydasi necodir?
Araq likdrdon no ilo forglonir?
Aragqlarin tosnifatini verin.

Gostorilmis i¢kilarin keyfiyyoti hagqinda asaslandirilmis roay verin.

AN

Igkilorin bundan sonraki saxlanmasi hagda sizin royiniz.



133

MOVZU 8. UZUM SORABLARININ KEYFiYYOTIiNiN EKSPERTIZASI

8.1. Normativ-texniki sonadlor

Uziim sorablarmim keyfiyyatinin ekspertizasinda asagidaki normativ-
texniki sonadlor istifads edilir:

DOST 5575-76. Uziim sorablari. Texniki sortlor.

DOST 25896-83. Tazo siifra tiziimii. Texniki sortlor.

DOST 26929-86. Xammal vo orzaq mohsullari. Niimunonin
hazirlanmasi. Toksiki elementlorin toyini ii¢iin minerallasma tisulu.

DOST 24433-80. Sorablarda sokarin migdarinin tayini.

DOST 5476-81. Sorablarda tursulugun toyini.

DOST 5479-81. Sorabda spirtin miqdarinin tayini.

DOST 5489-81. Sorablarda ugucu tursularin tayini.

DOST 5491-81. Sorabda ekstraktli maddslerin migdarinin tayini.

DOST 51074-97. Uziim sorablariim markalanimasi.

DOST 26586-85. Sarab iiciin siiso butulkalar.

DOST 55412-76. Sarab butulkasi iiciin agac tixac.

DOST-P 51074-97. Sorab etiketinin badii tortibati.

DOST 23285-78. Sarablarin dasinmasi.

DOST 7208-93. Sarablarin saxlanmasi.

8.2. Uziim sorablar1 haqqmnda iimumi molumat

Uziim sirasinin miixtalif tisullarla tam vo ya natamam qicqirdilib emal
edilmasindon alinan vo torkibindo 9-20%-0 qodor etil spirti olan igkilor {iziim
sorablar1 adlanir. Sorab istehsalinda asason texniki iiziim sortlar istifads edilir.
Bunlara Madraso, Risling, Aligote, Muskat, Saperavi, Kaberne vo s. aiddir.

Sorablar torkibindoki sokorin, spirtin vo karbon gazinin miqdarindan, istehsal
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texnologiyasindan, {iziimiin sortundan, saxlanilma miiddatindon asili olaraq

tosnif edilir (codval 8.1).

Cadval 8.1.
Sorablarin tosnifati
Sarablarin tipi | Spirt, hacma gora % \ Sakar, q/100 sm3
Sakit sorablar

1. Siifra sorablar:
1.1. turs 9-14 0,2-ya godor
1.2. yarimturs 9-12 1,0-2,5
1.3. yarimsirin 9-12 3-8
2. Tiindlosdirilmis sorablar
2.1. tiind 17-20 1,0-14
2.2. desert

yarumgirin sorablar 14-16 5-12

sirin sorablar 15-17 14-20

likor sarablar 12-16 21-35
3. Otirlondirilmis sarablar 16-18 6-16

Toarkibinds karbon qazi olan sarablar

1. Sampan sarablar
1.1. bryut 10,5-12,5 0,3-0 godor
1.2. ¢ox turs 10,5-12,5 0,8-0 godor
1.3. yarimturs 10,5-12,5 3,0
1.4. yarimsirin 10,5-12,5 5,0
1.5. sirin 10,5-12,5 8,0
2. Kopiiklonan sorablar
2.1. qurmuzi 11-13,5 6-8
2.2. ¢ohrayi 10,5-12,5 6-7
2.3. muskat 10,5-12,5 9-12
3. Qazlasdirilmis sarablar 9-12 3-8

Sorablar — sanki canlidirlar vo onlarin saxlanmasi zamani (bels bir ifads
do islonir ki, «hoyati boyu») biokimyovi proseslor bas verir. Ona goro do
sorablar 6zlorinomoxsus organoleptiki gostoricilora malikdir.

Xammalindan asili olaraq iiziim sorablar1 bir sort iiziimdon alinmis —
sortlu va bir ne¢o sort iiziimdon alinmis — kupaj edilmis olur.

Rangindan asili olaraq sorablar ag, ¢ohrayi vo qirmizi névlora béliiniir.

Ag sorabldar agiq rongli iiziim sortlarindan alinmis suslonun

qicqirdilmasindan alds edilir.
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Cohray1 sorablar ag vo qirmizi {iziim sortlarindan vo ya ag vo qurmizi
sorablarin kupaj edilmasindon (qarisdirilmasindan) alirlar.

Qirmiz1 sorablar qirmizi iziim sortlarindan suslonun gabiq vo tumlarla
birlikda qicqirdilmasi yolu ilo hazirlanir.

Keyfiyyatina va saxlanma miiddaotina goro sorablar adi, markali vo
kolleksion olur.

Adi sorablari istehsal giiniindon 3 ay sonra satiga buraxirlar.

Markali sorablar yiiksok keyfiyyotli olub, miioyyon sort iiziimlordon
alinir. Bu sorablar saxlanma miiddotindon asili olmayaraq 6z xiisusiyyatlorini
saxlayirlar. 1,5 ildon az olmayaraq saxlandigdan sonra istifads olunurlar.

Kolleksion sorablar 6 ildon az olmayaraq saxlanilmis, c¢ox yiiksok
keyfiyyoto malik markali sorablardir. Calloklordo saxlandigdan sonra bu
sarablari alava olaraq 3 il butulkalarda saxlayirlar.

Istehsal texnologiyasindan, tarkibindoki sokorin va spirtin migdarindan
asili olaraq tiziim sorablar1 asagidaki qruplara boliiniir: siifro, tiindlosdirilmis,
otirlondirilmis, kopiiklonon vo qazl sorablar.

Siifra sarablarm iziim sirasinin qicqirdilmasi yolu ilo spirt alave etmoadon
hazirlayirlar. Torkibindoki spirtin miqdar1 9-14%-dir. Torkibindoki sokorin
miqdarina géra bu sorablar turs vo yarimsirin olur.

Tiind gsarablar 1UzUim suslosunun natamam qicqirmasindan alnir.
Sorabda miioyyon miqdar sokorin saxlanmasi {iclin qicqirma prosesindo
susloya spirt alava edilir. Tarkibindoki sokorin va spirtin migdarina goérs bu
sorablar tiind vo desert olur. Tiind sorablarin torkibinda 17-20% spirt, 14%-o
godar sokar vardir.

Desert sarablar torkibindoki sokorin miqdarina géro yarimsirin, sirin vo
lik6rlil buraxilir.

Otirlondirilmis sorablari vermut adlandirirlar. Vermutun istehsalinda
kupaj edilmis iiziim sorablarindan, spirt-rektifikatordan, sokor sorbatindon,

miixtalif bitkilorin ¢ig¢oklorindon, koklorindon alinmis nastoylardan istifado
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edilir. Torkibindoki sokorin vo spirtin miqdarina goéro vermutlar tiind (18%
spirt, 10% sokar) va desert (16% spirt, 16% sokor) ndvlords istehsal olunurlar.

Kopiiklonan sarablar: germetik bagl gablarda spirto qicqirma noticasinda
oldo edirlor. Bu sorablarin istehsalinin osas xiisusiyyoti ondan ibaratdir ki,
hazir sorab materialina limon tursusu, sokorliliyi 50-60% olan tiraj likort,
maya vo tanin olavo edilorok ikinci dofo qicqirdilir. Belo sorab bir neco il
saxlana bilor. Qicqirma zamani amalo golon CO; sorabda hall olur.

on ¢ox yayilmis kopiiklonon sorabi «Sovetskoye sampanskoyendir.
Sampan sorab1 ag vo qirmizi olur. Baki Sampan Sorablar1 zavodunda turs,
yarimturs, yarmmsirin vo sirin sampan sorablari, qirmizi sampan sorabi vo
qirmizi képiiklonon «Azorbaycan mirvarisi» sorabi istehsal edilir.

Meyva-gilomeyvali sorablar meyvo vo toravaz siralorinin spirto qicqirmasi
yolu ilo alimmis vo torkibindo 10%-don 18%-0 godor spirt olan igkilordir.
Xammaldan, istehsal tisulundan vo torkibindon asili olaraq meyvo-gilomeyvo
sorablar1 asagidaki novloro — siifro, tiindlosdirilmomis sirin, tiindlosdirilmis,
balli, kopiiklonon, rongino gora iso ag, ¢ohrayi va qirmiziya boliiniir.

Bunlarla yanasi gazlasdirilnug sorablar da istehsal edilir. Bu zaman sorab
butulkalara doldurularkon karbon qazi ilo doydurulur. Torkibinds 10-12%
spirt olur.

Konyaklar likdr-araq momulatindan istehsal iisuluna goro forglonir.
Konyaklar1 {izimdon hazirlayirlar vo qovulmus konyak spirtlori asagi
temperaturda palid ¢olloklordo saxlanilir.

Tiind spirtli igkilorin bir ¢ox ndévlori beynolxalqg bazarda genis
yayllmisdir vo miixtolif adlar dasiyirlar. Masalon, Fransada — «Konyak» vo
«Armonyak»; Almaniya vo Isvecrodo — «Kirsvasser»; Yuqoslaviyada —
«Vinyak» va «Slivovitsa»; Ruminiyada — «Vinars»; Bolqaristanda — «Rakiya»
Vo s.

Konyak spirtinin keyfiyystindon vo saxlanilma miiddatindon asili olaraq

adi vo markali konyaklar istehsal olunur. Adi konyaklar 3 ildon az olmamaq
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sortilo saxlanilan konyak spirtindon hazirlanir. Markali konyaklar 6 ildon az

olmamaq sortilo palid ¢oalloklords saxlanilan konyak spirtindon hazirlanir.
8.3. Uziim sorablarinin keyfiyyot gostoricilori

Uziim sorablarinin  keyfiyyati asagidaki osas gostoricilorino  goro
qiymotlondirilir:

1. Kimyavi torkibi vo fizioloji doyari;
2. Organoleptiki gostaricilori;

3. Fiziki-kimyavi gostaricilori;

4. Tohliikosizlik gostaricilori.

Uziim sorablarimin kimyavi torkibi va fizioloji dayari. Uziim sorablarinda
insan organizmina xeyirli olan qidali va bioloji foal maddalor, o ciimlodon tez
hozm olan iizvi tursular, azot vo fosfor birlosmoalori, mineral maddalor, pektin
maddolori, basqa tlizvi birlosmolor kimi pohriz ohomiyyati olan maddolor
vardir.

Sorablarin kimyovi torkibi ¢ox miirokkobdir. Qicqirma zamani sorab
suslosunun komponentlorindon yalniz sokorlor spirt vo karbohidratlara

cevrilirlor, qalan komponentlor iso, demok olar ki, sorabda homin miqdarda

qalir.
Cadval 8.2.
Uziim sorablarimn kimyavi torkibi
Sarabin qrupu Torkibi, % ) Spirt, % Qidah-
Su Zilal | Karbo- | Kiil Uzvi | Kiitloys | Hocmina | higy,
hidrat tursular | gora gora kC
Ag siifro 89.9 0,2 0,2 0,2 0,7 8.8 11,0 272
Qirmizi siifro 89,2 0,3 0,2 0,3 0,6 9,6 12,0 297
Yarimqirmizi 84,3 0,2 5,0 0,2 0,7 9,6 12,0 368
sampan
Ag portveyn 78,4 0,4 7,0 0,3 0,5 13,4 17,0 515
Ag desert 69,7 0,5 16,0 0,4 0,4 12,9 16,0 640
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Uziim sarablarmin orqanoleptiki gostovicilori. Sarablarin orqganoleptiki
gostaricilori — soffafligi, rongi, otri, buketi, dadi, 1yi, tipikliyi — osason
dequstasiya yolu ils toyin edilir. Sorablarin sensor gostaricilorinae comi 10 ball
verilir. Burada, soffafligina — 0,5-0,1 ball, rongino — 0,5-0,2 ball, otrino vo
buketino — 3-0,6 ball, dadina — 5-1 ball, tipikliyino — 1-0,25 ball qiymat verilir.
Satisa verilon sorablarin dequstasiya qiymoti 7 ball, markali sorablarin iso 8
baldan az olmamalidir. 6 ball toplayan sorab sirko vo ya spirt istehsalina
verilir.

Sorabin gaffafligi dedikds onun is1q siialarimi kegirmo gabiliyyati basa
diistilir. Sorab yiiksok dorocodo soffaf olduqda kristallik soffaf, pariltils,
qigilcim sagan parlaq kimi xarakterizo edilir. Soffafliq doracasi asag1 diisditkdo
cox soffaf, soffaf, az soffaf kimi qiymotlondirilir. Bulanigligq da miixtoalif
doracalors boliiniir: bulaniqtshor, bulaniq, ¢ox bulaniq, ¢irkli bulaniq, tutqun
va s. Soffafliq doracasinin cihazlarla toyini daha doqiq natica verir. Butulkalara
doldurulmus sorab kristallik soffafliga malik olmalidir.

Sorabin rangi oks olunan is1gin spektral torkibindon asili olaraq sorabin
rongvermo abiliyyatinin miisahido edilmosidir. Soraba rongi onun
torkibindaki fenol birlosmolari — flavonoidlar verir.

Sorabin atri liziimo moxsusdur va bu xarakterik 1y sirays va soraba kegir.
otrin keyfiyyotini qiymotlondirmok {i¢iin miigayiso metodundan istifado
olunur. Sorab otrinin asas tiplori: sorab otri, lizim gilomeyvasi atri, ¢igok otri,
meyvo otri, miiskat otri, bal otri, madera otri, xeres otri. Sorab otrinin
miirokkobliyi ¢alarlarin harmonikliyi ils xarakteriza edilir.

Hazir sorabin otirlilik  xassolori  xarakterizo edildikdo «buket»
terminindon istifado edilir. Sorab buketi saxlanilmis sorablarin miirokkob
otridir vo liziimiin torkibindoki ugucu maddoalorin, spirto qicqirmadan amolo
golon maddalarin, sarabin texnoloji emali va saxlanilmasi prosesi zamani amala

golon maddaslorin birlikds otri ilo xarakterizo edilir. Organoleptiki gostaricilor
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lizro qiymotlondirilmo zamani sorabin otri iylomoklo toyin oldunursa, buketi
dadina baxmagqla miioyyon edilir.

Sorabin dadi ucucu olmayan komponentlorin agizdaki dadbilmo
reseptorlarina tosiri noticosindos yaranan hissdir. Dada xas olan asas slamatloroa
spirtlilik, tursuluq, biiziisdiiriici dad, ekstraktliliq, sirinlik vo harmoniklik
aiddir. Sirin dad qliitkoza, fruktoza vo saxaroza ilo, turs dad iso limon, alma,
sarab va siid tursular1 ilo miiayyan edilir. Dadin biitévliiyii searabin torkibindoki
coxatomlu spirtlorin, iizvi tursularin, fenol birlosmolorinin, karbohidratlarin,
azotlu vo mineral maddoalorin imumi miqdan ilo slagadardir. Biiziisdiiriicli
dad sorabdaki fenol birlosmoalorindon, asason do tanindon asilidir. Sorab
dadinin osas tiplarine sorabli, tiztimlii, balli, maderli, meyvali, xeresli, gotranh
vo s. aiddir.

Sorabin tipikliyi. Bu, sorabin hazirlandig yeri, iisulu va sortu xarakterizo
edon, xarici goOrliniisiine, dadina vo otrine uygun golon orqganoleptiki
gostaricilorin formalasmasi kimi miioyyan edilon gostaricidir. Rongin tipikliliyi
sorabin iimumi formalagmasindan asilidir. Adi siifro sorablarinin otirlilik tipi
sado ola bilor, lakin tomiz va tozo olmasi vacibdir. Markali sorablarda istehsal
rayonu vo sort alamotlori aydin bilinmalidir.

Sorabin iyi onun qiisurlari, xastaliklori, hazirlanma texnolorgiyasinda va
saxlanilma zamani miixtolif c¢atismazliqlarla olagodar omolo golon
bakteriyalarin vo mayalarin faaliyyati noticasindo ortaya ¢ixan maddalorin
artiq miqdarindan asilidir. Sorabgiligda on ¢ox rast golinon iy qiisuru onda
hidrogen sulfid iyinin olmasidir. Dequstatorlarin fordi hisslorindon asili olaraq
sorablarda tiitlin, gotran, piy, kerosin, baliq, tlistii vo s. iylor forqlondirilir.

Uziim sorablariun  fiziki-kimyavi ~ gostoricilori. Bu  gdstoricilorin
ekspertizast zamani sorablarin tiindliiyii, etil spirtinin, ugucu tursularin,
imumi ekstraktin, sokorin, imumi vo sokorsiz ekstraktin miqdari, titrlonon

tursuluq miloyyan edilir.
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Uziim sorablarmin tahliikasizlik gostaricilori. Son illor ekoloji vaziyystin

pislosmasi ilo olagodar olaraq siifro sorablarinda toksiki elementlorin,

pestisidlorin (iiziimdan keg¢ir), metal duzlarinin vo digor maddalorin migdari

TBT-yo goro toyin edilir.

Sarablarin tahliikasizlik gostaricilori

Cadval 8.3.

Gostoricilor Yol verilon miqdar, Gostaricilor Yol verilon miqdar,
mq/kq-dan ¢ox olmamah mq/kq-dan ¢ox olmamah

Toksiki elementlor: Pestisidlor olmamalidir
qurgusun 0,3 Heksaxloran 0,05
kadmium 0,03 HXSQ 0,05
arsen 0,2 gammaizomeri
civa 0,005 DDT 0,1
mis 5,0 karbofos 0,1
sink 10,0 merkaptofos 0,35
domir 15,0 trixlormetafos 0,1
N-nitrozamin 0,003 fosfamid 0,1
Magnium-xlorat 0,5 xlorofos 0,1

Siifra sorablarinda olan zararverici, tohlitkoli maddalor ona asas xammal

olan iiziimdon, istehsal zamani avadanligdan, sorabin yetisdirilmosi vo
saxlanmasi zamani mayalardan vo taralardan kego bilor. Yaban¢t maddalor
sorabin  xostoliklori zamani da toplanir. Mikroorqanizmlorin inkisafi
noticoesindo sorabin kimyovi torkibinin vo dequstasiya xassolorinin doyismasi
onun xastaliklaring aid edilir. Sarabin xastaliklori 2 qrupa boliiniir:

1. Aerob mikroorqanizmlorin tosiri ilo bas veron xostoliklor (sirko
tursusuna qicqirma, sorabin tursumasi, kif xostaliyi).

2. Anaerob mikroorqganizmlorin tasiri ilo bas veran xostoaliklor (qicqirma,
piylonmao, acilagsma, bulaniglasma).

Uziim sorabinda bir ¢ox qiisurlara rast golinir. Bunlara sorabin
garalmasi, mis kassi, oksidaz kassi, ag kass, sorabin zoif otirli olmasi vo

tiziimdon kegon qiisurlar (torpaq dadi, dondurulmus {izim dadi veo s.) aiddir.
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Sorabin torkibindoki vo keyfiyyatindoki qiisurlar osason istehsal
texnologiyasinin pozulmasindan vo xammalin torkibindon asilidir. Bunlari

aradan qaldirmagq ii¢iin sorablar ikinci dofs emal edilir.

8.4. Uziim sorablarimn keyfiyyat ekspertizasimn aparilmasi

Orta niimunanin gotiiriilmasi. Sorablarin keyfiyyotinin yoxlanilmasi ii¢iin
gobul olunmus mal partiyasindan orta niimuns gotiiriilmalidir. Haor qgobul
edilmis sorab partiyasina onu istehsal edon zavodun adi, texniki nozarat sobasi
miidirinin vo bas miithondisinin imzasi ilo tesdiq edilmis keyfiyyst haqqinda
vasiqgo alave edilir. Bu vasiqads asagidakilar geyd olunur:

- Istehsal edon zavodun adz;

- Sorabin ad1 vo hans1 xammaldan hazirlanmasi;

- Keyfiyyoat vasigesinin vo mal partiyasinin némrasi;

- Vasigonin verilma tarixi;

- Mal partiyasinda olan sorabin miqdari, dkl-Is;

- Sorabin keyfiyyatinin tohlili hagqinda malumat vo s.

Orta niimuno ayrilan zaman qabin formasi va tutumu nozors alinir.
Calloklorin say1 10 adoddon artiq olarsa, hor ¢ollokdon, 20-don artiq olarsa — 2
colloyin birindon orta niimuno gotiirtiliir. Hor c¢ollokdon orta niimuno
gotiiriilon zaman ¢oalloyin tutumu nozors alinir.

Ayrilmis orta niimuns 3 odad 0,5 I-lik butulkalara doldurulur, agz
baglanib mohiirlonir vo todqiq olunana qodor 10-16°C temperaturda
saxlanilir. Butulkalardan biri orqanoleptiki tohlil {iclin, ikincisi kimyovi tohlil
liclin, TUclinciisii iso orbitraj tohlili {i¢lin ayrilir. Butulkalarin {izorino
yapisdirilmis etiketdo sorabin adi, istehsal edon zavodun adi, istehsal tarixi,
mal partiyasinin ndémrosi vo sorabdan gotiiriilmiis niimunonin miqdari

gostarilir.
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Ogor sorab partiyasi yesiklora qablasdirilmis butulkalardan ibaratdirss,
onda miixtolif yesiklordon orta niimuno ii¢iin 3 butulka gotiriilir. Sorab
partiyast miixtolif vaqonlarda daxil olmussa, bu zaman vaqonlarin har
birindon niimuns goétiirmok lazimdir.

Uziim sarablarimin orqanoleptiki géstaricilorinin ekspertizasi. Sorablarda
bu gostoricilor  dequstasiya yolu ilo toyin edilir. Dequstasiya zamani
dequstasiya zali, dequstasiya vo onun aparilmasi qgaydalari, dequstasiya
godohlori vo varagoalori hagqinda molumatlar1 bilmok lazimdir. Dequstasiya
dadin giymsotlondirilmasi demokdir. Dequstasiya zamani1 dequstator gérmao,
iybilmo vo dadma organlarindan istifado edorok verilmis mohsulun
keyfiyyatini qiymoatlondirir. Dequstatorlarin say1 5, 7, 9, 11, 13 vo s. ola biler.
Bir dofoya 10-12 mal niimunasi dequstasiya olunur. Bu zaman dequstatorlarin
hor biri 6z dequstasiya voraqindo organoleptiki gostoricilorin ball qiymatini
geyd edir. Doldurulmus voragolor ekspertlordon toskil olunmus katibliya
toqdim olunur vo katiblik torafindon homin malin keyfiyysti hagqinda yekun
ray verilir.

Qeyd etdiyimiz kimi, organoleptiki gostoricilora sorabin 1yi, rongi, dadi,
soffafliq doroacasi vo s. aiddir va bu gostaricilorin ekspertizasi li¢iin dequstasiya
tisulundan istifads edilir. Sorabin rongini, soffafliq doracasini yoxlamaq ii¢iin
xiisusi dequstasiya qodohlorindon istifado olunur. Qadoho onun 1/3 hissosi
qodor sorab tokiiliir, elektrik vo ya sam isiginda yoxlanilir. Iyi toyin etmok
iglin sorab tokiilmiis qodoh buruna yaxinlasdirilir vo belalikls, otirli va iyli
maddalarin tosiri iybilma orqanlari vasitasils hiss edilir. Sorabin dadini-tamini
toyin etmok {i¢iin iso agiza miloyyon qodor sorab alib, {izorindon hava kegirmok
va bu sarabi udmaq lazimdir. Sorabin dadi tiindliik, tursuluqg, asi maddalari vo
ekstraktliliq kimi gostoricilar lizro miioyyan edilir. Dequstatorlar tiindliiyii belo
ifada edirlor: yiingiildiir, zaifdir, tiinddiir, koskin tiinddiir. Tursuluq belo qeyd

edilir: yetismomisdir, kobuddur, xosagalondir, yumsaqdir, xosagalmoayondir vo
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s. Ast maddolorina gors isa biiziisdiiriicii, az biiziisdiiriicli, kobud xassalor geyd
edilir.

Uziim sorablarimin  fiziki-kimyavi gostorvicilovinin ekspertizasi. Fiziki-
kimyavi keyfiyyot gostoricilorinin ekspertizasi zamani sorablarin tiindliyii,
titrlonon tursulugu, etil spirtinin miqdari, ugucu tursularin migdar: va s. ilo
borabor ckoloji voziyystin pislosmosini nozoro alaraqg ondaki agir metal
duzlarinin, pestisidlorin, toksiki elementlorin miqdari da toyin edilir.

Ucucu tursularin migdarimn tayini. Bu isul ucucu tursularin sorabdan
buxarsiz qovulmasima osaslanir. Qovma hissa-hisso aparilir. Proses zamani
sorabin hocminin azalmasinin garsisini almaq mogsadilo qovma kolbasina
hocmi tamamlamagq ii¢lin miintazom olaraq distillo suyu alave edilir. Distilyat
fenolftaleinin istiraki ilo golovi mohlulu vasitasi ilo titrlosdirilir. Qovulma
aparati soyuducuya saquli voziyyatds birlosdirilmis yumru kolbadan ibaratdir.
Kolbanin tixacina damecilayict qif barkidilir. Qobuledici 25 ml-lik silindrdon
ibaratdir. Ugucu tursularin toyini ii¢iin qovucu kolbaya ekspertiza mogsadila
gotiirilon sorabdan 10 ml tokiiliir vo qovulmaya baslanir. 6 ml distilyat
yigildigda damcilayici qifdan qovma borusu vasitesilo oraya 6 ml gaynar
distillo suyu olave edilir. Qovma bu gayda lizro davam etdirilir. Qabuledici
silindrdo 24 ml distilyat yigildigda qovma dayandirilir. Damcilayict qifdan
govulma kolbasina su slavo olunan zamani 2-3 damla saxlanilir.

Distilyat silindrdon konusvari kolbaya kegcirilir. Bundan sonra silindr bir
nec¢o dofo distilyat suyu ilo yuyulur vo bu su da konusvari kolbaya tokiiliir.
Distilyat 60-70°C-dok qizdirilir, 2 damla fenolftalein olave edilorok 30 san
arzinds itmayan ¢ohrayr rong alimana gador 0,1 n NaOH vo ya KOH mohlulu
ilo titrlonir. Ugucu tursularin migdar (X) sirks tursusuna gors q/l-1a asagidaki

diistur uzra hesablanir:

v 0,006-7-1,1-1000
B 10
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Burada, 0,006 — 1 ml 0,1 n NaOH va ya KOH mohluluna uygun golon
sirko tursusunun miqdari, gq-la;

V — distilyatin titrlonmosino sorf olunan 0,1 n NaOH vo ya KOH
mohlulunun migdari, ml-lo;

1,1 —ucucu tursularin distilyata kegmo omsali;

1000 — tohlil naticasinin 1 litra géro hesablanma omsali;

10 — titrloma {i¢ilin goétiiriilon sorabin migdari, ml-Io.

Hesablama 0,01-0 godor doqiqgliklo aparilir. Son notico kimi 2 paralel
tohlil arasindaki forqin 0,6 g/l-don ¢ox olmamasi sortilo orta hesabi gqiymaot
gobul edilir.

Umumi ekstraktin migdarimin tayini. Bu magsadlo sorab ekstraktinin sulu
mohlulunun nisbi sixligini asagidak: diisturla hesablanir:

De=1+(dy—ds)

Burada, Dk — sorab ekstraktinin miqdari, g/lI-ls;

ds — sorabin nisbi sixligi;

ds — distilyatin nisbi sixlig1.

Etil spirtinin migdarimin tayini. Areometrik tsul ilo toyin edilir.
Ekspertizanin aparilmasi ii¢iin temperaturu 20°C olan sorab, tutumu 200 ml
olan 6lcilii kolbaya cizgiys godar tokiiliir vo sonra qovma kolbasina kecirilir.
Olciilii kolba 10-15 ml distillo suyu ilo bir ne¢o dofs yaxalanaraq homin su da
qgovma kolbasina tokiiliir. Qovma kolbasinda yerloson sorabi neytral reaksiya
almana qoder 1 n NaOH mohlulu ilo titrloyirik. Olgiilii kolbaya 10-15 ml
distilla suyu tokiiliir, govma zamani sulu maye almaq ii¢lin soyuducunun siiso
borusunun nazik ucu suya salinir. Bundan sonra gobuledici kolba temperaturu
80C-don ¢ox olmayan soyuq suya yerlasdirilir vo sorabin qovulmasi baslanir.
Qovma zamani kolba firladilaraq distilyat garisdirilir. Qabuledici kolba yariya
godar doldugda onu bir gador asagi salirlar ki, borunun ucu distilyatin i¢ino
daxil olmasin. Bundan sonra qovulma davam etdirilir. Qobuledici kolba 4/5

hissasino gobar doldugda qovulma dayandirilir. Kolba méhkom qarisdirilir,
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tixacla baglanir va termostatda, yaxud 20°C temperaturu olan su hamaminda
30 doq saxlanilir. Bundan sonra kolba cizgiys qodor distillo suyu ilo doldurulur
va yaxsi garisdirilir. Distilyatin nisbi sixligl areometr ilo toyin edilir. Alinmis

gostariciya asason xiisusi cadvaldon etil spirtinin miqdar1 tapilir.

8.5. Uziim sorablarimn gablasdirilmasi, markalanmasi,

saxlanmasi v bunlarin keyfiyyatas tosiri

Ticarat sobokoesine daxil olan sorablar butulkalara gablasdiriir. DOST
5575-76-ya uygun olaraq biitiin tip liziim sorablar1 (kopiiklonon sorablardan
basqa) DOST 10117-91-0 goéro tutumu 100 sm3 olan I vo III tip siiso
butulkalara, DOST 26586-85-0 gora VI tip butulkalara, bundan slave hadiyyo
iclin vo badii tartibatli butulkalara gablasdirilir.

Butulkalarin agzi mantar tixaclarla, III vo IV tip polietilen tixaclarla,
vintvari qapagqlarla va s. ilo baglanir.

Kolleksiya sorablarini yesikloro gablasdirmazdan ovval sellofana vo ya
kagiza biikiib badii tortib edilmis qutulara yigilir. Bu qutulara saxlanma
gaydalar1 hagqinda qisa malumat qoyulur.

Sorab doldurulmus butulkalar agiq taxta yesiklora, qofrolonmis karton
yesikloro, polimer yesikloro yigilir. Bu zaman butulkalar iifiiqi voziyyatdo
olmalidir.

Qis aylarinda uzaq mosafoloro dasima zamani yesiklorin igorisino
termoizolo materiali qoyulur (penoplast va s.).

Hor bir sorab butulkasina bodii tortib edilmis etiket yapisdirilir.
Istehlak¢r {iciin molumata asagidakilar daxil edilir (DOST R 51074-97):
mohsulun adi; istehsal¢inin, gqablasdiricinin adi, yerlosdiyi tinvan, 6lkonin adi;
liziimiin becorildiyi yer; butulkalarin tutumu; istehsal¢inin omtoo nisani; etil

spirtinin hocmo goro miqdari; sokorin kiitloyo goéro konsentrasiyasi (quru
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sorablar ii¢iin); mohsul standartinin ndmrosi; etiketin oks torofindo iso
doldurulma tarixi vo mal partiyasinin némrasi (sampan sorablar1 iigiin);
izimiin yigildig1 vo sorabin hazirlandigl il (xtisusi markali vo kolleksiya
sorablar1 ii¢iin); rongloyici, otirverici, sirinlosdiricilor (agor bunlardan istifado
olunubsa) hagqinda molumat; sertifikasiya hagqinda molumat.

Adi sorablardan basqa, biitiin sorab butulkalarmin bogaz hissosino
kaloretka kagizi yapisdirilir. Markali sorablar ii¢iin saxlanilma miiddoti vo
«markal» sozii, kolleksiya sorablari ii¢lin iiziimiin yigildig1 il gostorilir.
Bundan basqa kolleksiya sorabi qablasdirilmis butulkalara kolleksiyada
saxlanma miiddoti gostorilmoklo «kolleksiya» s6zii yazilmis yarliq da
yapisdirilir.

Sorab butulkalar1 qablasdirilmis yesik vo qutulara «ehtiyathi olun,
sinandir», «namlikdon qorxur» sézlori yazilir.

Nogliyyat tarasinda mohsulun adi, butulkalarin sayi, tutumu vo
gablasdirilma tarixi gostorilir.

Sorablar1 dasimagq iigiin temperaturu 8-16°C olan izotermik vaqonlardan
istifado edilir. Dasindigdan sonra sorab qisamiiddstli istirahoto qoyulur.
Ticarat sobokasinds konyaklarin saxlanma miiddosti normalasdirilir.

Sorablar havasi yaxsi doyisdirilon, konar iylor olmayan otaqlarda +8-
16°C, yarimmsirin vo yarimturs sorablar iso -20C-don +8°C-dok temperaturda
saxlanmalidir.

Eksport ii¢iin hazirlanmis butulkalara qablasdirilmis sorablar1 sarhodi
kegdikdon sonra 1 il 6 ay miiddoatinds saxlamaq olar.

Saxlanilma zamani sorablarda bir ¢ox proseslor - bulaniglasma, miixtalif
xostoliklor bas verir. Bu proseslor biokimyovi vo mikrobioloji ¢evrilmalorin

naticasidir.
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8.6. Uziim sorablarimn identifikasiyasi va saxtalasdiriimasi

Sorablar1 digor spirtli igkilordon forqglondiron cohot odur ki, saxlanma
miiddstindo onlarin torkibindo biokimyovi proseslor gedir. Buna gora do
sorablar spesifik orqanoleptiki gostoricilora malikdir vo torkiblorindo 9-12%-
dak spirt olur.

Identifikasiya mogsadilo bazi sorablarin qisa xarakteristikasini verak.

Tabii sorablar — xam sorab (suslo) vo ceconin tam vo ya natamam
qicqirmasi naticesindo alinir. Toarkibinds endogen monsali etil spirti olur.

Tiindlagdirilmis (xiisusi) sarablar — suslo vo ceconin tam va ya natamam
gicqirmasi naticesindo alinir. Lakin burada soraba etil spirti olavo edilir.

Kolleksiya sorablari — rezervuarlarda saxlanilma miiddsti qurtardigdan
sonra 3 ildon az olmayaraq butulkalarda saxlanilan xiisusi yliksok keyfiyyotli
markali sorablardir.

Osilliliyin - ekspertizas1 (identifikasiya) sorablarin saxtalasdirilmasini
askar etmok mogsadilo aparilir. Bu zaman asagidaki saxtalasdirma {tisullar1 vo
novlari ortaya ¢ixa bilar.

Uziim sorablarimn cesid saxtalasdirilmast — bir ndv sorabin digori ilo;
markali sorablarin adi sorablarla ovoz olunmasi hesabina aparilir.

Uziim sorablarimin keyfiyyat saxtalasdiridmast — resepturada nozora
alinmayan komponentlorin, suyun alava edilmasi; bir tip sorabin digori ilo avoz
olunmasi hesabina aparilir.

Uziim  sorablariun  komiyyat  ekspertizast - bu, malin osas
parametrlorindon (¢oki, kiitlo, hocm) yol verilon normadan artiq konara
cixmalar hesabina istehlak¢inin aldadilmasidir. Belo saxtalasdirmani askar
etmok kifayot qodor asandir. Bunun ii¢iin avvalcadon doqiq yoxlanilmis ¢oki vo
hacm 6l¢ii vasitolorindon istifads etmok lazimdir.

Uziim sarablarimin informasiya saxtalagdwilmasi — sorab haqqinda qeyri-

doqiq vo ya tohrif edilmis molumatlarin koémoyi ilo istehlak¢inin
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aldadilmasidir. Bu ciir saxtalasdirma mali miisayiot edon sonadlords
(markalanma, reklam vo s.) malumatlarin yanhs gostorilmosi yolu ilo hoyata
kecirilir. Sorablarin informasiya saxtalasdirilmasi zamani, osason asagidaki
gostaricilar tohrif edilir:

- malmn adi;

- malin istehsalc1 sirkati;

- malin migdarti;

- soraba olave edilon yeyinti gatqilar.

Informasiya saxtalasdirilmasmna homginin keyfiyyot sertifikatinin,
gomriik sonadlorinin vo strix-kodun saxtalasdirilmasi da aid edilir. Belo
saxtalasdirma xiisusi ekspertizanin kémoyi ilo askar edilir vo asagidakilar
meydana ¢ixarir:

- mohirli sonadlorin hazirlanma tisulunu;
- sonadlords pozulma v diizalislorin olmasini;
- malin {zorindoki strix-kodun saxta olub-olmamasi vo ondaki

informasiyanin verilon mala va istehsalgiya uygun goalib-golmomasini.

8.7. Isin yekunu

Uziim sorablarmin keyfiyyotinin ekspertizasi kecirildikdon sonra alinan

noticolor xiisusi cadvalo yazilmali (codval 8.4) vo standart gostaricilorls

miiqayiso edilorok miivafiq natico ¢ixarilmalidir.
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Cadval 8.4.

Uziim sorablarmin keyfiyyat ekspertizasinn naticalori

Ne Keyfiyyot gostaricilori Tadgigatin naticosi | Standartin gostaricisi
Orqanoleptiki gostaricilor
1 | Soffaflign
2 | Rongi
3 | lyi vodadi
4 | Tipliliyi

Fiziki-kimyavi gostoricilor

Etil spirtinin migdari

Titrlonan tursuluq

Ucucu tursularin miqdari

AW | =

Umumi vo sokoarsiz ekstraktin miqgdari

Movzuya dair suallar

NS R =

Uziim sorablari neco tosniflosdirilir?

Sarabin organoleptiki gostaricilorini sayin.

Sarabin tipino uygunlugunu saciyyalondirin.

Sorabin soffafligl necs toyin edilir?

Masala

Sorablarda keyfiyyat saxtalasdirilmasi necs hoyata kecirilir?

Dequstasiya nadir vo bu zaman sorabin dadi va otri neca toyin olunur?

Sorabda ugucu tursularin mindarmin tayini metodunu izah edin.

Istehlak birliyinin anbarma 6 ¢ollok turs Risling, 4 collok qirmizi

Portveyn sorablar1 daxil olub. Anbarda toftis aparilarkon askar edilmisdir ki,

Risling serablarmin biitiin keyfiyyot gostaricilori standartin toloblorino cavab

verir. Qirmizi Portveyn sorabi 1so saxtalasdirilib.
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Toftis komissiyasi torofindon qirmizi Portveyn sorabinin anbardan satisa

gondorilmoasine gadaga qoyulub.

Masaloays aid suallar

1. Sorablarda saxtalasdirmani hansi metodlarla askar etmok olar?
2. Saxtalasdirmaya g6éro maddi mosuliyyoti kim dasiyir?
3. Hansi saxtalasdirma iisullar1 vardir?

4. Toabii sarablarin tosnifatini verin.
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