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1114_Az_Æ​yani_Yekun imtahan testinin sualları

Fәnn : 1114 Әt vә balıq mәhsullarının әmtәәşünaslığı vә ekspertizası

Yumurta hansı mәhsulların istehsalında xammal kimi istifadә edilmir?

Bakı şәhәrinin pәrakәndә ticarәt obyektlәrindә satılan toyuq yumurtası әsasәn hansı mәnbәdәn daxil olur?

Quşların hansının yumurtasının pәrakәndә ticarәtdә satışına icazә verilir?

Yumurtanın tәzәliyinin yoxlanılmasında istifadә edilәn cihazın adı nәdir?

Aşağıdakılardan hansı yumurtanın fiziki göstәricisi sayılmır?

dondurma
әt konservlәri•
qәnnadı mәmulatı
çörәk mәmulatı
kolbasa mәmulatı

qaçqınlara görә verilәn hümanitar yardım
Respublikamızdakı quşculuq fabriklәrindәn•
xaricdәn, xüsusilә İran, Türkiyә vә Rusiyadan
kolxoz vә sovxozların quşculuq tәsәrrüfatlarından
Bakıya yaxın olan rayonların fermer tәsәrrüfatlarından

firәng toyuğu
toyuq•
hinduşka
qaz
ördәk

kalorimetr
ovoskop•
mikroskop
refrektometr
xәtkeş
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Normal yumurtanın forması adәtәn necә olur?

Toyuq, qaz, ördәk, hinduşka vә firәng toyuğunun yumurtalarının hansının kütlәsi daha yüngüldür?

Yumurta sarısının indeksindәn hansı işdә istifadә edilir?

Yenicә alınan yumurta hansı formada olur?

xüsusi kütlәsi
tәrkibindә olan su•
forması
optik xassәsi
kütlәsi

slındirvari
dartılmış ellipisvari•
oxlovvari
yumuru
uzunsov

firәng toyuğu
toyuq•
qaz
ördәk
hinduşka

hansı taraya yığılmasının mәqsәdәuyğunlugunun müәyyәnlәşdirilmәsindә
yumurtanın tәzәliyinin tәyinindә•
satış şәraitinin müәyyәnlәşdirilmәsindә
tәrkibindәki suyun miqdarının tәyinindә
yumurtanın ümumi kütlәsindәki xüsusi çәkisinin hesablanmasında

oxlovvari
kürәvari•
ovalvari
yastı
bir tәrәfi batıq
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Çiy yumurta sındırılıb nimçәyә qoyularkәn sarısının dağılması nәdәn xәbәr verir?

Sarısının üzәrindә rüşeym olan yumurtalardan әsasәn harada istifadә edilir?

Hansı göstәrici yumurta ağının fiziki göstәricisi sayılmır?

Yenicә alınan yumurtanın qabığının üzәrindә olan vә saxlanılarkәn tezliklә yox olan pәrdә necә adlanır?

Toyuq yumurtasının kimyәvi tәrkibindәki hansı maddәnin faizlә miqdarı düzgün göstәrilmir?

әhәng mәhlulunda saxlanmasından
köhnә olmasından•
yüksәk temperaturda saxlanmasından
uzaqdan gәtirilmәsindәn
soyuducuda saxlanmasından

utilizasiya edilib, yandırılır
cücә alınması üçün inqubatora verilir•
satışa verilir
yumurta mәhsullarının istehsalına sәrf olunur
saxlanma üçün soyuducuxanaya yerlәşdirilir

sәthi gәrilmә әmsalı 0,053 n/m
Ph; 7,5÷7,9•
donma nöqtәsi, mәnfi 0,42ºC
pıxtalaşma temperaturu, 61ºC
suvaşqanlığı, 0ºC­dә 2,5 n­san/m

qabıqüstü fizioloji maye
kutikulla•
şәffaf qat
qabığın üst layı
qoruyucu qat

karbohidratlar­1
kül­8•
su­74,6
zülallar­12,8



15

16

17

18

19

Yumurta sarısının kimyәvi tәrkibindәki hansı maddәnin faizlә miqdarı düzgün göstәrilmir?

Yumurtada olan lipidlәrin neçә faizi sarısında toplanır?

Yumurta sarısında hansı kimyәvi element üstünlük tәşkil edir?

Yumurta ağının kimyәvi tәrkibindәki hansı maddәnin faizlә miqdarı düzgün göstәrilmir?

Hansı zülal yumurta ağında olmur?

lipidlәr­11,3

kül­1÷1.1
karbohidratlar­8÷9•
su­50÷54
lipidlәr­29÷32
zülallar­16÷17

80.0
99.0•
50.0
60.0
70.0

C
P•
Ca
Fe
J

karbohidratlar­0,7
kül­5•
su­85,7
lipidlәr­0,03
zülallar­12,7

avidin
aktin•
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Respublikamızda yumurtanın saxlanılması üsulları içәrisindә әn çox hansından istifadә edilir?

Qida üçün yararsız vәziyyәtә düşmüş yumurta hansı mәhsulların alınmasına sәrf edilә bilmәz?

Azәrbaycanda fizioloji qida normasına әsasәn yumurta vә yumurta malları üzrә adambaşına orta illik istehlak norması (yumurtaya görә
hesabladıqda, әdәdlә) nә qәdәrdir?

Nә üçün su quşlarının yumurtalarının pәrakәndә ticarәt obyektlәrindә satılmasına icazә verilmir?

Su quşlarının (ördәk, qaz vә d.) yumurtaları әsasәn harada istifadә edilir?

•
ovoalbumin
ovoqlobulin
lizosim

havasının qaz tәrkibi dәyişdirilmiş germetik kameralarda
havasının temperaturu mәnfi 0,5÷mәnfi 2,5ºC olan soyudulan kameralarda•
donmuş әhәng mәhlulunda
zәif şüşә mәhlulunda
yumurtanın sәthinin xüsusi maddәlәrlә örtülәrәk saxlanması

bәzi dәrmanların
yemәk üçün hazır sayılan tez dondurulan yemәklәrin•
toxuculuq mallarının
әtriyatın
sabun mәmulatının

193.0
182.0•
125.0
85.0
150.0

dondurulduqda qabığının çatlamasına
salmonella qrup bakteriyalarına tez yoluxduğuna•
az olduğundan
qablaşdırılmasının çәtinliyinә
saxlanmaya davamsızlığına
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BMT­nin qәrarına görә 2015­ci ilәdәk әhalinin vә sәnayenin yumurtaya olan tәlәbatının әn azı necә faizi respublika daxilindә әldә edilmәlidir?

BMT­nin qәrarına görә 2015­ci ilәdәk әhalinin vә sәnayenin yumurtaya olan tәlәbatının әn azı 80%­i respublika daxilindә alınmadıqda dövlәt nә
etmәlidir?

Toyuq yumurtasının qabığı onun ümumi kütlәsinin neçә faizini tәşkil edir?

Yumurtlama günü nәzәrә alınmamaq şәrtilә istehlak olunana kimi neçә gün saxlanılan yumurta pәhriz yumurta sayılır?

poliqrafiyada
su quşları cücәlәrinin alınmasında•
tibb dәrmanlarının istehsalında
qarışıq yem istehsalında
çaxır istehsalında

90.0
80.0•
50.0
60.0
70.0

süni yumurta mәhsulları istehsalı üzrә sәnaye müәssisәlәri yaratmalı
bu sahәdә fövqәladә vәziyyәt elan edilmәli•
Türkiyәdәn yumurta idxalını artırmalı
yumurta idxalına aid gömrük rüsumuna yenidәn baxmalı
yumurta istehsalçılarına subsidiya, subvensiya, kredit vә s. mәsәlәsinә yenidәn baxmalı

5.0
12.0•
15.0
20.0
25.0

4.0
7.0•
10.0
5.0
3.0
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Yumurtanın forma indeksi necә tapılır?

Daşınma, saxlanma vә satış zamanı baş verәn neqativ halların hansının yumurtanın formasının qeyri­normallığı ilә bağlılığı yoxdur?

Nә üçün tәzә toyuq yumurtasının aşağı mәnfi temperaturda soyudulması vә saxlanması mәslәhәt görülmür?

Cinsindәn, yaşından, yemlәnmәsindәn, saxlanma şәraitindәn vә digәr amillәrdәn asılı olaraq toyuq yumurtasının kütlәsi hansı hәdd daxilindә
dәyişilә bilәr?

Cinsindәn, yaşından, yemlәnmәsindәn, saxlanma şәraitindәn vә digәr amillәrdәn asılı olaraq qaz yumurtasının kütlәsi hansı hәdd daxilindә dәyişilә
bilәr?

perimetrindәn eni çıxılır
uzunluğunun eninә nisbәti•
eninin uzunluğuna nisbәti
eni vә uzunluğu toplanır
perimetrinin hündürlüyünә nisbәti

saxlanma dövründә sınma, çatlama ehtimalı
uzun müddәt saxlanıldıqda möhtәviyyatının qarışması•
sortlaşdırılmadaki çәtinlik
qablaşdırılmasındakı çәtinlik
daşınma zamanı sınma, çatlama ehtimalı

aşağı mәnfi temperaturun yaradılmasının çәtinliyi
ağ vә sarısı donaraq qabığını çatladır•
soyq sәrfi artır
әmәk sәrfi artır
xeyli soyuducu tutum tәlәb olunur

90÷100q
40÷75q•
20÷30q
20÷35q
80÷90q

250÷360q
160÷200q•
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Cinsindәn, yaşından, yemlәnmәsindәn, saxlanma şәraitindәn vә digәr amillәrdәn asılı olaraq hinduşka yumurtasının kütlәsi hansı hәdd daxilindә
dәyişilә bilәr?

Tәzә yumurta neçә faizli duz mәhlulunda batır?

Nә üçün köhnә yumurta 10%­li duz mәhlulunda batmır?

İki sarılı vә ya sarısız, nazik qabıqlı vә ya qabıqsız yumurtalara münasibәt necә olmalıdır?

Yumurta sarısının indeksi nәdir?

•
50÷70q
40÷75q
100÷120q

120÷130q
80÷100q•
50÷70q
70÷75q
110÷115q

0.15
0.1•
0.01
0.04
0.13

saxlanma müddәtindә bioloji fәal maddәlәr parçalandığından
saxlanma müddәtindә tәrkibindәki su buxarlandığından•
saxlanma müddәtindә havanın yumurtanın daxilinә keçdiyindәn
saxlanma müddәtindә yumurta sarısının yerini dәyişdiyindәn
saxlanma müddәtindә tәrkibindәki yağlarda dәyişiklәr baş verdiyindәn

qarışıq yem istehsalında istifadә edilir
yemәk üçün tam yararlıdır•
çıxdaş edilir
yemәk üçün yararsızdır
texniki mәqsәdlәr üçün istifadә edilir
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Tәrkibi zülalların 10%­li sulu mәhlulundan ibarәt olan yumurta ağı neçә qatdan ibarәtdir?

Yumurta ağının indeksi nәdir?

Әrzaq mallarının bioloji dәyәrliliyinin qiymәtlәndirilmәsindә hansı әrzağın aminturşuları tәrkibi etalon kimi götürülür?

Hansı zülal yumurta sarısında olmur?

yumurta sarısının perimetrinin diametrinә olan nisbәti
yumurta sarısının hündürlüyünün diametrinә olan nisbәti•
yumurta sarısının kütlәsinin yumurtanın ümumi kütlәsinә nisbәti
yumurta sarısının perimetrinin yumurta ağının perimetrinә olan nisbәti
yumurta sarısının perimetrinin yumurtanın perimetrinә olan nisbәti

iki qatdan­xarici bәrk vә daxili duru
dörd qatdan­xarici duru, orta bәrk, daxili duru vә ciyә•
iki qatdan­xarici duru vә daxili duru
bir qatdan
üç qatdan­xarici duru, orta bәrk, daxili duru

yumurta ağının orta bәrk qatının xarici duru qatına olan nisbәti
yumurta ağının orta bәrk qatının onun ümumi kütlәsinә olan nisbәti•
yumurta ağının xarici duru qatının onun ümumi kütlәsinә olan nisbәti
yumurtanın orta bәrk qatının xarici duru qatına olan nisbәti
yumurta ağının daxili duru qatının onun kütlәsinә olan nisbәti

әt­balıq
toyuq yumurtası•
buğda
meyvә­tәrәvәz
süd

konalbumin
miozin•
lipovitelin
livetin
fosvatin
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Yumurta qabığının tәrkibindәki 95% qeyri­üzvi maddәlәrin neçә faizini Ca duzları tәşkil edir?

Hansı göstәrici yumurtanın әhәng mәhlulunda saxlanması nәticәsindә yaranan qüsur sayılmır?

Saxlamaq üçün yumurtanın sәthinin örtülmәsindә hansı maddәdәn istifadә edilmir?

Yenicә alınmış yumurta ağının tәrkibindә olan hansı sәrbәst aminturşunun faizlә miqdarı düzgün göstәrilmir?

100q yumurta yedikdә orqanizm nә qәdәr enerji (kalori) alır?

80.0
98.0•
50.0
60.0
70.0

suda bişirildikdә çatlayır
hava boşluğunun ölçüsü dәyişilir•
kütlәsi ağırlaşır
azacıq әhәng dadı verir
qabığı naziklәşir

etilselüloza
naftalan palçığı•
parafin
kanifol
tibb vazelin yağının fraksiyası

histidin­7,12
tirozin­20•
triptofan­18,29
fenilalanin­11,25
leysin­9,12

50/210 kkal/kc
166/696 kkal/kc•
200/840 kkal/kc
100/420 kkal/kc
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Toyuq yumurtasının tәrkibindәki su (74,6%), zülal (12,8%), lipid (11,3%), karbohidrat (1,0%) vә külün(0,8%) miqdarı hansı göstәricidәn asılı
olaraq dәyişilmir?

Suda yaxşı hәll olan yumurta ağına su qatıb çaldıqda hәcmi necә dәyişilir?

Yumurtanın künәsi tәrәfindә boşluq (hava kamerası) necә әmәlә gәlir?

Saxlanma zamanı, xüsusilә saxlanılma rejiminә әmәl edilmәdikdә yumurta ağının qatlarında nә baş verir?

Yenicә alınan yumurtanın sarısının indeksi hansı hәdd daxilindә olur?

10/42 kkal/kc

toyuğun yaşı
havanın temperaturu•
toyuğun yemlәnmәsi
toyuğun içdiyi su
yumurtalama dövrü

әvvәlcә artır sonra isә kiçilir
4÷5 dәfә artır•
kiçilir
sabit qalır
әvvәlcә kiçilir sonra isә 1,5 dәfә artır

daşınma zamanı yumurta möhkәm silkәlәndikdә
saxlanma dövründә suyun buxarlanması ilә yumurtanın qabıqaltı vә daxili (ağ) pәrdәsinin bir­birindәn aralanması•
bayırdaki havanın içәri sorulması
taraya düzgün qablaşdırılmadıqda
quşlar qaz әmәlә gәtirәn yemlә yemlәndikdә

hәm xarici, hәm dә daxili qatların miqdarı azalır
orta bәrk qatın miqdarı azalır•
xarici duru qatın miqdarı azalır
daxili qatın miqdarı azalır
orta bәrk qatın miqdarı artır

0,46÷0,75

•
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Toyuğun cinsindәn, yaşından, yemlәnmәsindәn, saxlanma şәraitindәn vә d. amillәrdәn asılı olaraq yumurta qabığının miqdarı ümumi çәkinin hansı
hәddi daxilindә dәyişilir?

Toyuğun cinsindәn, yaşından, yemlәnmәsindәn, saxlanma şәraitindәn vә d. amillәrdәn asılı olaraq yumurta ağının miqdarı ümumi çәkinin hansı
hәddi daxilindә dәyişilir?

Toyuğun cinsindәn, yaşından, yemlәnmәsindәn, saxlanma şәraitindәn vә d. amillәrdәn asılı olaraq yumurta sarısının miqdarı ümumi çәkinin hansı
hәddi daxilindә dәyişilir?

Yumurta saxlanılarkәn xüsusi kütlәsinin azalması nә ilә izah edilir?

0,40÷0,45•
0,1÷0,2
0,2÷0,3
0,31÷0,39

0.15
0.12•
0.05
0.08
0.2

40÷50%
56÷58%•
60÷65%
65÷70%
35÷40%

33÷36%
30÷32%•
20÷25%
25÷29%
33÷35%

zülallarda baş verәn dәyişikliklә
tәrkibindәki suyun buxarlanması•
tәrkibindәki yağın oksidlәşmәsi
qabığındakı kutikul pәrdәsinin getmәsi
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Hansı göstәricinin qiymәtlәndirilmәsi işindә yumurtanın işığı yaxşı keçirmәsi xassәsi әhәmiyyәt kәsb etmir?

Tәzә toyuq yumurtasının sarısı hansı hәdd daxilindә donur?

Tәzә toyuq yumurtasının ağı hansı hәdd daxilindә donur?

Normal yumurtanın forma indeksi neçәdir?

Hansı göstәrici yumurtanın fiziki xassәsinin nәzәrә alınmasını vacib saymır?

sarısının yerini dәyişmәsi

rüşeyimin olub­olmamasının müәyyәnlәşdirilmәsindә
yumurtanın forma indeksinin tәyinindә•
hava kamerasının ölçüsü vә vәziyyәtinin tәyinindә
sarısının rәnginin intensivliyinin qiymәtlәndirilmәsindә
qabığında ola bilәn qüsurların aşkarlanmasında

mәnfi 1,8÷mәnfi 2ºC
mәnfi 0,56÷mәnfi 0,60ºC•
1,5÷2ºC
2,1÷2,5ºC
mәnfi 1,5÷mәnfi 1,7ºC

mәnfi 1,8÷mәnfi 2ºC
mәnfi 0,42÷mәnfi 0,45ºC•
1,5÷2ºC
2,1÷2,5ºC
mәnfi 1,5÷mәnfi 1,7ºC

3,1÷4,1
1,16÷1,67•
1,8÷2,1
2,2÷2,8
0,9÷1,1

optimal saxlanma rejiminin müәyyәnlәşdirilmәsi
melanj istehsalına yönәldilmәsi•
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Yumurta tozunda mikroorqanizmlәrin az olması üçün istehsal zamanı hansı әmәliyyatın aparılması mәslәhәt görülür?

Pasterizә edilmiş şәkәrli melanjın istehsalı zamanı neçә faiz şәkәr qatılır?

Temperaturu mәnfi 2÷ mәnfi 2,5ºC olan soyuducu kameralarda toyuq yumurtasını neçә müddәtә saxlamaq olar?

Yenicә alınmış toyuq yumurtasının sarısının indeksi hansı hәdd daxilindә olur?

Yenicә alınmış toyuq yumurtasının xüsusi çәkisi neçәdir?

•
tәzәliyinin qiymәtlәndirilmәsi
düzgün qablaşdırılması
mәqsәdә uyğun istifadәsi

yumurtanın dezinfeksiya edilmәsi
yumurtanın pasterizә edilmәsi•
yumurtanın suda saxlanılması
yumurtanın soyudulması
yumurtanın dondurulması

65.0
50.0•
40.0
45.0
55.0

2 ay
7 ay•
48 saat
48 gün
15 gün

0,60­0,65
0,40­0,45•
0,15­0,25
0,25­0,35
0,50­0,55
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Hansı göstәrici yumurtanı yeyәrkәn onun qidalılıq dәyәrini sәciyyәlәndirmir?

Hansı tarada yumurtanı saxlamaq üçün tәnzimlәnәn qaz mühiti (TQM) yaratmaq mümkün deyil?

Yumurta saxlanılarkәn hansı proses onun tәrkibindә baş vermir?

Yumurta saxlanılarkәn tәrkibindә gedәn fiziki prosesin әn әsası hansıdır?

1.06
1.08•
1.075
1.085
1.07

uşaqları raxit xәstәliyindәn qoruyur
hәm çiy, hәm dә termiki emaldan keçirildikdәn sonra yeyilә bilir•
maddәlәr mübadilәsini nizama salır
sümük toxumasının yaranmasında vә möhkәmlәnmәsindә iştirak edir
orqanizmin infeksion xәstәliklәrә qarşı müqavimәtini artırır

germetik kameralar
kardon qutular•
germetik konteynerlәr
avtoklav
germetik tәnәkә yeşiklәr

fiziki­kimyәvi
mexaniki•
fiziki
biokimyәvi
mikrobioloji

xüsusi kütlәsinin azalması
suyun buxarlanması•
yumurta sarısının yerini dәyişmәsi
yumurta sarısının formasını dәyişmәsi
hava kamerasının ölçüsünün böyümәsi
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Yumurtanın saxlanılması dövründә gedәn hansı proses nәticәsindә Ph yüksәlir, ammonyakın, karbon qazının miqdarı artır, hava kamerası yerini
dәyişir vә s.?

Melanjın sensor göstәricilәrindәn hansı AR TŞ­in tәlәbinә cavab vermir?

Bankalara yığılıb germetik bağlanan şәkәrli melanjin pasterizә edilmә müddәti nә qәdәrdir?

Dondurulmuş yumurta sarısının sensor göstәricilәrindәn hansı TŞ­in tәlәbinә cavab vermir?

Hansı yumurtnın emalı mәhsulu sayılmır?

mikrobioloji
biokimyәvi•
mexaniki
fiziki
fiziki­kimyәvi

iyi­iysiz
sәthi­hamardır•
rәngi­tünd narıncı
konsistensiyası­bәrk
dadı­özünәmәxsus, kәnar dad hiss edilmir

1÷2 dәqiqә sterlizasiya edilir
bankanın ortasında temperatur 65÷70 C­ә catanadәk•
5÷7 dәq
18÷20 dәq
pasterizә edilmir

konsistensiyası­donmuş halda bәrk, donu açıldıqda mәlhәnvari
zahiri görünüşü­girintili­çıxıntılı•
rәngi­sarımtıl
dadı­özünәmәxsus
iyi­özünәmәxsus

yumurta tozu
qayğanaq•
melanj
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Hansı mәhsul melanj adlanır?

Melanj hansı ev quşunun yumurtasından alınır?

Hansı göstәrici melanjın TŞ nәzәrdә tutulan inustrumental göstәricilәri sırasında yoxdur?

Hansı göstәrici dondurulmuş yumurta sarısının TŞ­dә nәzәrdә tutulan instrumental göstәricilәri sırasında yoxdur?

Pәhriz yumurtaların üzәrinә vurulan möhürdә hansı mәlumatlar verilir?

dondurulmuş yumurta ağı
dondurulmuş yumurta sarısı

tәrkibinә 0,8% xörәk duzu qatılaraq dondurulan yumurta ağı
dondurulmuş yumurta ağı vә sarısının qatışığı•
yumurtanın dondurulan ağı
yumurtanın dondurulan sarısı
40 san müddәtindә 60 C­dә pasterizә olunan yumurta ağı vә sarısının qatışığı

firәng toyuğu
toyuq•
hinduşka
ördәk
qaz

titirlәşәn turşuluğu 45 T­dәn yüksәk olmamalı
qabığının qırıntılarının miqdarı 3%­dәn çox olmamalı•
quru maddә, 26%­dәn az olmamalı
rütubәt 75%­dәn çox olmamalı
yağ 10%­dәn az olmamalı

titirlәşәn turşuluq­30 T çox olmamalı
karbohidrat­5%­dәn çox olmamalı•
su­54%­dәn çox olmamalı
yağ­27%­dәn az olmamalı
zülal­15%­dәn az olmamalı

son saxlanılma tarixi

•
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Saxlanma dövründә fermentlәrin tәsiri ilә yumurta zülallarında gedәn dәyişikliklәr nәticәsindә hansı maddә alınmır?

Hansı qüsur yumurtanı yeyinti üçün tamdәyәrli sayılmayan qrupa aid edilmәsinә әsas vermir?

Yeyinti üçün tamdәyәrli sayılmayan yumurtalar harada istifadә edilә bilmәz?

Hansı nöqsan yumurtanı “texniki qrupa” aid edәn qüsurlar sırasında yoxdur?

”Texniki qrupa” aid edilәn yumurtaları nә edirlәr?

yumurtlama tarixi, müәssisәnin adı•
baytarlıq müayinәsindәn keçdiyi
standart nömrәsi
tәzәlik dәrәcәsi

karbon vә kükürd qazı
oksigen qazı•
uçucu turşular
әsaslar
ammonyak

çatlamış
sarısız•
kәskin qurumuş
sınıq
çirkli

dondurma istehsalında
pәrakәndә ticarәtdә satılması•
qәnnadı hazırlanmasında
çörәk bişirmәdә
biskvit hazırlanmasında

ağ vә sarının bir­birinә qarışması
әzilmiş•
qan halqası
böyük lәkә
lax
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AR TŞ 23­65­ә әsasәn yumurta hansı halda pәhriz yumurtası sayılır?

Hansı göstәrici AR TŞ 23­65 tәrәfindәn pәhriz yumurtası qarşısına qoyulan tәlәblәr sırasında yoxdur?

Yumurta keyfiyyәtindәn, saxlanma müddәtindәn vә üsulundan, kütlәsindәn asılı olaraq neçә yerә ayrılır?

Hansı göstәrici yumurtaların qablaşdırılması üçün istifadә edilәn taralara qarşı qoyulan tәlәblәr arasında yoxdur?

hәrbi hissәlәrә göndәrilir
mәhv edilir•
bişmiş kolbasaların istehsalında işlәdilir
kütlәvi iaşә obyektlәrinә verilir
mәhbusların yemәsi üçün türmәlәrә verilir

soyuducuda 15 günәdәk saxlanılan
mәnfi temperaturda, әhәng mәhlulunda saxlanılmayan vә yumurtlama günü hesaba alınmamaq şәrtilә 7 gün müddәtindә saxlanılan•
soyuducuda saxlanılmayan
әhәng mәhlulunda saxlanılmayan
yumurtlama günü hesaba alınmamaq şәrtilә 7 gün saxlanılan

ağı sıx vә yaxşı işıqlanan
qabığı tünd qәhvәyi rәngli•
hava boşluğu tәrpәnmir
hava boşluğunun hündürlüyü böyük oxu boyunca 4mm­dәn azdır
sarısı bәrk, çәtinliklә seçilәn, yerini dәyişmәyәn, ağın ortasında yerlәşәn

xırda vә “çirkli”
pәhriz, aşxana•
soyuducularda vә әhәng mәhlulunda saxlanılan
soyuducularda vә şüşә mәhlulunda saxlanılan
tәzә vә köhnә

kifsiz vә kәnar iysiz
yüngül•
möhkәm
tәmiz
quru
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Yumurtalar Bakı şәhәr pәrakәndә ticarәt obyektlәrinә әn çox hansı taraya qablaşdırılmış halda daxil olur?

Yumurta tozu istehsalında hansı yumurtadan istifadә edilmәsinә yol verilir?

Yumurta tozu istehsalında hansı xammaldan istifadә edilmәsinә yol verilmir?

Dondurulmuş yumurta mәhsullarının (pasterizә edilmiş şәkәrli melanj istisna olmaqla) havasının temperaturu mәnfi 12 dәrәcә C, nisbi rütubәti
80÷85% olan yerdә saxlanma müddәti nә qәdәrdir?

Duz qatılaraq hazırlanan melanjın qablaşdırıldığı tara markalanarkәn (vә ya etiketdә) әlavә olaraq hansı mәlumat mütlәq yazılmalıdır?

bir neçә dәfә işlәnmiş karton taralara
180 әdәd miqdarında karton qutulara•
720 әdәd miqdarında taxta yeşiklәrә
360 әdәd miqdarında taxta yeşiklәrә
10 әdәd karton qutulara

texniki dәrәcәyә aid edilәn yumurta
aşxana yumurtası•
ördәk yumurtası
qaz yumurtası
yemәk üçün tamdәyәrli olmayan yumurta

dondurulmuş yumurta sarısı
әhәngli yumurta•
melanj
aşxana yumurtası
dondurulmuş yumurta ağı

8 dәq
8 ay•
8 gün
8 hәftә
8 saat

istehsal tarixi
”duzla”•
mәhsulu hazırlayan müәssisәnin adı
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Şәkәr qatılaraq hazırlanan melanjin qablaşdırıldığı tara markalanarkәn әlavә olaraq hansı mәlumat mütlәq yazılmalıdır?

Sanitariya­gigiyena qaydalarına әsasәn yumurta mәhsullarına sәrf edilәcәk yumurtanın sәthini әvvәlcәdәn necә mikrobsuzlaşdırılır?

Qış mövsümündә (1 sentyabrdan 30 aprelәdәk) pәrakәndә ticarәt obyektlәrindә yumurtanın satış müddәti neçә gündür?

Yay mövsümündә (1 maydan 30 avqustadәk ) pәrakәndә ticarәt obyektlәrindә yumurtanın satış müddәti neçә gündür?

Qış mövsümündә (1 sentyabrdan 30 aprelәdәk) adi vaqonlarda xırda bağlamalarda yumurtanın daşınma müddәti nә qәdәrdir?

mәhsulun adı
netto kütlәsi

istehsal tarixi
şәkәrlә•
mәhsulu hazırlayan müәssisәnin adı
mәhsulun adı
netto kütlәsi

duru duz mәhluluna salıb­çıxarılır
5%­li ammonium sulfat duzu vә ya 0,1­0,2%­li natrium әsası ilә dezinfeksiya edilir•
su ilә yuyulur
yaş parça ilә silinir
ultrabәnovşәyi şüalarla şüalandırılır

möhlәtsiz
6 gün•
1 gün
3 gün
10 gün

satılmasına yol verilmir
3 gün•
1 gün
2 gün
10 gün

4 gün

•



100

101

102

103

104

Yay mövsümündә (1 maydan 30 avqustadәk) adi vaqonlarda xırda bağlamalarda yumurtanın daşınma müddәti nә qәdәrdir?

AR TŞ 23­65­ә әsasәn “xırda” vә “çirkli” yumurtaları nә edirlәr?

AR TŞ 23­65­ә әsasәn hansı halda yumurta “xırda” sayılır?

AR 23­65­ә әsasәn hansı halda yumurta soyuducuxanada saxlanılan sayılır?

AR TŞ 23­65­ә hansı halda yumurta tәzә sayılır?

daşınmasına yol verilmir•
1 gün
2 gün
3 gün

10 gün
4 gün•
1 gün
2 gün
3 gün

satılmaq üçün yumurta qıtlığı olan yerlәrә göndәrilir
öz adı ilә kütlәvi iaşә vә yeyinti mәhsulları istehsalında istifadә edilir•
mәhv edilir
tәcili satışa verilir
digәr yumurtaların arasına qatılıb satılır

kütlәsi 35q­dan az olan keyfiyyәtli yumurta
kütlәsi 40q­dan az olan keyfiyyәtli yumurta•
kütlәsi 40÷45q arasında olan keyfiyyәtli yumurta
10 әdәdinin kütlәsi 410 q­dan az olmayan keyfiyyәtli yumurta
1 әdәdinin kütlәsi 47q­dan, 10 әdәdinin 480q­dan az olmayan yumurta

aşağı mәnfi temperaturda saxlanılan
mәnfi 1÷mәnfi 2ºC temperaturda 30 gündәn artıq saxlanılan•
mәnfi 1÷mәnfi 2ºC temperaturda 30 gündәn artıq saxlanılmayan
7 gündәn artıq saxlanılan pәhriz yumurtaları
mәnfi 1÷mәnfi 2ºC temperaturda 7 gün saxlanılan
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AR TŞ 23­65­ә әsasәn hansı halda yumurta aşxana qrupuna aid edilir?

AR TŞ 23­65­ә nәzәrdә tutulduğundan fәrgli olaraq dünyada qәbul edilmiş standarta әsasәn hansı yumurta pәhriz yumurtası sayılır?

Hansı göstәrici yumurta qabığının sәthindәki mikroorqanizmlәrin daxilә keçmәsinә mane olan amillәr sırasına aid deyil?

Saxlanma dövründә yumurtanın qabığının sәthindә ağ vә ya tutqun rәngli bığvari izlәrin peyda olması nәdәn xәbәr verir?

mәnfi 1÷mәnfi 2ºC temperaturda 7 gün saxlanılan
mәnfi 1÷mәnfi 2ºC temperaturda 30 gündәn artıq saxlanılmayan•
qabığının sәthi yol verilәn hәddәn çirkli olmayan
7 gündәn artıq saxlanılan pәhriz yumurtaları
mәnfi 1÷mәnfi 2ºC temperaturda 30 gündәn artıq saxlanılan

mәnfi 1÷mәnfi 2ºC temperaturda 30 gündәn artıq saxlanılan
7 gündәn artıq saxlanılmış pәhriz yumurtaları vә saxlanma müddәtindәn asılı olmayaraq kütlәsi 40 q­dan az olmayan yumurtalar•
mәnfi temperaturda saxlanılmayan vә yumurtlama günü hesaba alınmamaq şәrtilә 7 gün müddәtindә saxlanılan
әhәng mәhlulunda saxlanılmayan vә yumurtlama günü hesaba alınmamaq şәrtilә 7 gün müddәtindә saxlanılan
mәnfi 1÷mәnfi 2ºC temperaturda 30 gündәn artıq saxlanılmayan

soyuducuda 15 günәdәk saxlanılan
mәnfi temperaturda, әhәng mәhlulunda saxlanılmayan vә yumurtlama günü hesaba alınmamaq şәrtilә 5 gün müddәtinә saxlanılan•
mәnfi temperaturda, әhәng mәhlulunda saxlanılmayan vә yumurtlama günü hesaba alınmamaq şәrtilә 7 gün müddәtindә saxlanılan
әhәng mәhlulunda saxlanılmayan
soyuducuda saxlanılmayan

antibiotik lizosim maddәsi
qabıgın tәrkibindәki Ca kimyәvi elementin miqdarı•
qabıq üstü pәrdә
qabıq
qabıq altı pәrdә

kamerada hava axınının olmamasından
әtrafdan düşәn bakteriya vә kiflәrin inkişafından•
temperaturun enib­qalxması nәticәsindә kondensasiyanın baş vermәsindәn
nisbi­rütubәtin azalması ilә yumurtadan çıxan suyun sürәtlә buxarlanmasından
yumurta yığılan taraların kameraya düzgün yerlәşdirilmәdiyindәn
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Yumurta saxlanılarkәn lipolitik fermentlәrin tәsiri ilә yağların hidrolizi nәticәsindә hansı maddәlәr alınır?

Yumurta tozunun hәll olma, köpüklәnmә vә şişmә göstәricisinin azalması әsasәn nә ilә izah edilir?

Dünya әhalisinin әt vә әt mallarına tәlәbatı neçә faiz ödәnilir?

Azәrbaycanda әt vә әt malları üzrә adambaşına orta illik istehlak norması (adam başına hesabladıqda) neçә kiloqramdır?

Azәrbaycanda ötәn il orta hesabla adambaşına nә qәdәr әt vә әt malları (әtә görә hesabladıqda) istehlak edilmişdir?

lipoproteinlәr
qliserin, sәrbәst yağ turşuları•
hidrogen peroksid
ammonyak
karbon qazı

lipidlәrdә gedәn dәyişikliklәr
qurutma әmәliyyatı zamanı zülalların denaturatlaşması•
yumurtanın istehsala düzgün hazırlanmaması
qurutma әmәliyyatına düzgün әmәl olunmaması
yumurta tozunun düzgün qablaşdırılmaması

50.0
35.0•
100.0
75.0
25.0

90.0
60.0•
100.0
40.0
160.0

10 kq
34 kq•
101 kq
150 kq
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Fransada orta hesabla adambaşına son 5 ildә nә qәdәr әt vә әt malları (әtә görә hesabladıqda) istehlak edilmişdir?

Türkiyәdә orta hesabla adambaşına son 5 ildә nә qәdәr әt vә әt malları (әtә görә hesabladıqda) istehlak edilmişdir?

Azәrbaycanlılar qidalarında әn çox hansı әtә üstünlük verirlәr?

BMT­nin qәrarına görә әhalinin vә sәnayenin әt vә әt mallarına olan tәlәbatının әn azı neçә faizi respublika daxilindә әldә edilmәlidir?

ABŞ­da orta hesabla adambaşına son 5 ildә nә qәdәr әt vә әt malları (әtә görә hesabladıqda) istehlak edilmişdir?

50 kq

110 kq
100 kq•
25 kq
50 kq
75 kq

80 kq
40 kq•
10 kq
20 kq
30 kq

at әtinә
qoyun әtinә•
mal әtinә
donuz әtinә
quş әtinә

50.0
80.0•
60.0
70.0
100.0

100 kq
110 kq•



119

120

121

122

123

İngiltәrәdә orta hesabla adambaşına son 5 ildә nә qәdәr әt vә әt malları (әtә görә hesabladıqda) istehlak edilmişdir?

RF­da orta hesabla adambaşına son 5 ildә nә qәdәr әt vә әt malları (әtә görә hesabladıqda) istehlak edilmişdir?

BMT­nin qәrarına görә 2015­ci ilәdәk әhalinin vә sәnayenin әt vә әt mallarına olan tәlәbatının әn azı 80%­i respublikada alınmazsa dövlәt nә
etmәlidir?

Azәrbaycanda hansı heyvan әt sәnayesinin әsas xammal bazası hesab olunmur?

Azәrbaycanda hansı heyvan әt sәnayesinin ikinci dәrәcәli xammal bazası hesab olunmur?

•
25 kq
50 kq
75 kq

90 kq
100 kq•
25 kq
50 kq
75 kq

50 kq
70 kq•
25 kq
35 kq
45 kq

әt vә әt mәhsulları sahәsindәki itgini azaltmalı
bu sahәdә fövqaladә vәziyyәt elan edilmәli•
әt idxalını artırmalı
әt ixracını azaltmalı
әhali tәrәfindәn әt mәhsullarının istehlakının azaldılması

camış
zebu•
qaramal
donuz
davar
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Әt çıxarı nәdir vә hansı vahidlә ifadә olunur?

Heyvanların әtlik mәhsuldarlığını sәciyyәlәndirәn göstәricilәrә hansı amil tәsir etmir?

Şorthorn qaramal cinsini sәciyyәlәndirdikdә hansı göstәricisi әn aşağı qiymәt alır?

Respublikamızda әt probleminin hәll edilmәsindә hansı heyvanların daha çox artırılması önәmlidir?

dovşan
qoyun•
keçi
zebu
dәvә

içalat vә kәllә­paçadan azad edilmiş cәmdәyin kütlәsi, kq­la
buğlu­isti cәmdәyin kütlәsinin heyvanın diri kütlәsinә olan nisbәti, %­lә•
heyvanın emalı nәticәsindә alınan cәmdәk, kq­la
içalatdan azad edilmiş cәmdәyin kütlәsi, kq­la
kәllә­paçadan azad edilmiş cәmdәyin kütlәsi, kq­la

emalı texnologiyası
dәrisinin rәngi•
heyvanın cinsi
heyvanın yaşı
köklük dәrәcәsi

cәmdәyin kütlәsi
südlülüyü•
tezböyümәsi
diri kütlәsi
әt çıxarı

zebu
qoyun•
camış
inәk
keçi
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Әtlik, yağlı­quyruqlu qoyun cinslәrindә әtlik istiqamәtli cinslәrdәn fәrgli olaraq cәmdәyinin yağ toxuması hansı nahiyәsindә toplanır?

Әtlik qoyun cinsi qrupuna hansı aid deyil?

Yaxşı bәslәnmiş donuzların diri kütlәsi 12÷15 ayında nә qәdәr ola bilәr?

Hansı obyekt әt emalı müәssisәsi tipinә aid deyil?

Respublikanın iri şәhәrlәrindә hansı gücdә olan әt kombinatın tikilmәsi mәqsәdәuyğundur?

qabırğa
quyruq•
bel
sinә
bud

Şiropşir
Edilbay•
Hempşir
Linkoln
Romni­marş

200 kq
250 kq•
50 kq
100 kq
150 kq

әt emalı zavodu
әt bazarı•
mal­qara kәsilәn mәntәqә
soyuduculu sallaqxana
әt kombinatı

mini kombinat
kiçik (bir növbәdә 50 ton әt)•
orta (bir növbәdә 100 ton әt)
iri (bir növbәdә 500 ton әt)
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Soyuduculu sallaqxanalarda hansı әmәliyyat hәyata keçirilmir?

Mal­qara kәsilәn mәntәqәlәrin harada yaradılması mәqsәdәuyğun sayılmır?

Әt kombinatında onun gücündәn asılı olmayaraq hansı әmәliyyatın aparılması vacib sayılmır?

Әt emalı zavodu әt kombinatından hansı amilә görә fәrqlәnir?

Respublikada әt probleminin hәll edilmәsindә mühüm әhәmiyyәt kәsb edәn donuzçuluğun inkişafına hansı amil mane olur?

super iri

şәrti yararlı әtlәrin zәrәrsizlәşdirilmәsi
kolbasa istehsalı•
mal­qaranın qәbulu, hazırlanması vә emalı
әt cәmdәklәrinin soyuqla emalı
bağırsaqların, submәhsulların, dәrinin emalı

ucqar әrazidә yerlәşәn sanatoriyalarda
iri şәhәrlәrdә•
kәnd yerlәrindә
hәrbi hissәlәrdә
ekspedisiyalarda

kolbasa, hislәnmiş әt mәhsulları istehsalı
qәbul edilәn mal­qaranın yuyulması•
mal­qaranın kәsilmәzdәn öncә bazalarda saxlanması vә emalı
submәhsulların, bağırsaqların, yeyinti yağlarının, dәrinin emalı vә konservlәşdirilmәsi
әt vә әt mәhsullarının soyuqla emalı

hislәnmiş әt mәhsulları sexinin olmaması
mal­qaranın qәbulu, saxlanması vә kәsmә sexinin olmaması•
kolbasa sexinin olmaması
әt yarımfabrikatı sexinin olmaması
әt konservlәri sexinin olmaması

hәr doğumda 10÷20 bala alınması
әtinә mәnfi münasibәt•
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Yaxşı bәslәnmiş piylik istiqamәtli donuzlarda piy qatının qalınlığı nә qәdәr ola bilәr?

Hansı qoyun әtlik­yunluq­südlük qrupuna aid deyil?

Әmtәәşünaslıq baxımından Azәrbaycanda yayılan yağlı­quyruqlu erkәk qoyunların hansı yaşda әtliyә verilmәsi mәqsәdәuyğundur?

Yağlı­quyruqlu qoyunların quyruqları quyruqlu qoyunların quyruğundan hansı әlamәtә görә fәrglәnir?

Zәrif yunlu qoyun cinsi qrupuna hansı aid deyil?

•
erkәn, 12­14 aylığında doğması
boğazlıq dövrünün qısa olması (114 gün, 3 ay, 3 hәftә, 3 gün)
bir ildә 2 vә ya 3 dәfә bala alınması

10÷13 mm
11÷13 sm•
1÷2 sm
3÷5 sm
5÷10 sm

Bozax
Hempşir•
Mazex qoyun cinsi
Şirvan qoyun cinsi
Lәzgi qoyunu

südәmәr quzu
toğlu•
qoç
buruq
quzu

yığcamlığına
quyruğunun ucunun “S” hәrfinә bәnzәr әyilmәsinә•
iriliyinә
yuvarlaqlığına
uzunluğuna
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Cılız quyruqlu qoyunların әtindәki xoşa gәlmәyәn iyin yağlı quyruqlu qoyunların әtindә olmaması nә ilә izah edilir?

Qarabaq qoyun cinsi quyruğunun ölçüsü vә formasına görә hansı qrupa aid edilir?

Piylik istiqamәtli donuz cinslәri әtlik (bekonluq) istiqamәtlilәrdәn hansı göstәricisilә fәrqlәnir?

Әmtәәşünas respublikada әt probleminin hәllindә donuzlar vә digәr heyvanların rolunu müqayisә edәrkәn hansı göstәricini nәzәrә almaya bilәr?

Askaniya
Qarabağ cinsinin Qaradolaq tipi•
Sovet merinosu
Azәrbaycan dağ merinosu
Altay

cılız quyruqlu qoyunların yayıldığı bölgәlәrin havasının mülayin olması
yağ toxumasının әsas hissәsinin cәmdәyin sәthindә deyil quyruq nahiyyәsindә toplanması•
yağ toxumasının cәmdәyin bütün nahiyyәlәrindә toplanması
yağ toxumasının az olması
yağlı­quyruqlu qoyunların yayıldığı bölgәlәrin havasının isti olması

quyruqsuz
yağlı­quyruqlu•
quyruqlu
uzun quyruqlu
qısa quyruqlu

az su içmәsi
әt çıxarının yüksәk olması•
çox yemәsi
uzun ömürlü olması
tәnbәlliyi

әt çıxarı
әtin yeyilmәsinә әnәnәvi münasibәt•
heyvanın tezböyümәsi
kökәldilmәsinin ucuz başa gәlmәsi
çox bala vermәsi
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Balbas qoyun cinsi mәhsuldarlığına vә konstruksiya xüsusiyyәtinә görә hansı qrupa aid edilir?

Vәtәni İngiltәrә sayılan Şorthorn qaramal cinsinin buğalarının diri kütlәsi orta hesabla neçә kq­dәk çata bilir?

Hansı cins südlük­әtlik istiqamәtli mal sayılmır?

Qaramal, davar, donuz, zebu vә atın hansında әt çıxarı daha yüksәkdir?

Hansı göstәrici heyvanın әtlik mәhsuldarlığını sәciyәlәndirmir?

әtlik­südlük
әtlik­yunluq­südlük•
әtlik
әtlik­piylik
yunluq

100÷150
1000÷1200•
250÷300
400÷500
600÷700

Kostroma
Hereford cinsi•
lebedin cinsi
Qonur­Qafqaz cinsi
Alatau

at
donuz•
qaramal
davar
zebu

iriliyi
yelinin ölçüsü•
diri kütlәsi
cәmdәyin kütlәsi
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Әtlik üçün qәbul edilәn qaramalın hansı göstәricisi müәyyәnlәşdirilmir?

Tәdarük zamanı aşkar edilәn xәstә heyvanlar nә edilir?

Tәdarük edilmiş donuzların qruplaşdırılmasında hansı әlamәt nәzәrә alınmır?

Hansı tәdbir qaramalın kәsmә sexindә emalı zamanı hәyata keçirilәn әmәliyyatlardan biri sayılmır?

Qaramal әksәr әt kombinatlarında hansı yolla gicәllәndirilir?

әt çıxarı

diri kütlәsi vә ona verilәn çıxdaş faizi
boy­buxunu•
temperaturu, sağlamlığı
mәdә­bağırsaq nahiyyәsinin doluluğu
yaşı, cinsiyyәti, dәrisinin tәmizliyi

müalicә edilir
izolyatora yerlәşdirilir•
geri qaytarılır
tәcili kәsilir
karantinә verilir

köklüyü
boy­buxunu•
yaşı
cinsiyyәti, diri kütlәsi, dәrisinin (tüklәrin) rәngi
yemlәnmәsi

cәmdәyin yarım vә ya dörtdә bir hissәyә ayrılması, tәmizlәnmәsi (tualeti) vә damğalanması
cәmdәyin soyuducu kamerada soyuqla emalı•
kәsilmәzdәn öncә gicәllәndirilmәsi
kәsilmәsi vә qansızlaşdırılması
kәllәnin, dırnaqların kәsilib cәmdәkdәn ayrılması vә dәrisinin soyulması, içalatın çıxarılması (nutrovka)

yerә yıxıb ayaqlarını bağlamaq
elektrik cәrәyanı vasitәsilә•
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Hislәnmiş әt mәhsulları istehsalı üçün nәzәrdә tutulan donuzların dәrisi soyulurmu?

Әtin morfologiyası vә qidalılıq dәyәrinә hansı amil tәsir göstәrmir?

Satılması vә ya saxlanılması nәzәrdә tutulan әt cәmdәklәrinә vurulan damğa hansı rәngdә olmalıdır?

Qeyri­standart vә sәnaye emalına verilәn әt cәmdәklәrinә vurulan damğa hansı rәngdә olmalıdır?

Buğa, erkәk donuz, qaytaq, at vә keçi cәmdәklәrinә vurulan damğa hansı rәngdә olmalıdır?

•
mexaniki üsulla
kimyәvi üsulla
narkotik maddәlәrin vurulması

yalnız qarın nahiyәsinin dәrisi soyulur
soyulmur•
soyulur
yalnız boyun nahiyәsinin dәrisi soyulmur
ayaqlarının dәrisi soyulmur

әtin termiki vәziyyәti
әtin saqqalanması üsulu•
heyvanın növü, cinsiyyәti
heyvanın yaşı, köklüyü
әtin saxlanılma müddәti

göy
bәnövşәyi•
qırmızı
sarı
qara

qara
qırmızı•
sarı
bәnövşәyi
göy
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Yemәk üçün şәrti yararlı sayılan әt cәmdәklәrinin hansı nahiyәlәrinә qırmızı rәngli damğa vurulur?

Camış әti olduğunu bildirmәk üçün cәmdәyә әlavә olaraq hansı damğa vurulur?

Әtin xәstә heyvanlardan alındığını bildirmәk üçün әlavә hansı damğa vurulur?

Hansı xәstәlik әtdә rast gәlәn invazion xәstәliklәrdәn biri deyil?

qara
qırmızı•
sarı
bәnövşәyi
göy

qabırğa vә miyәntәng nahiyәsinә
kürәk vә buduna•
hәr iki böyrünә
döş vә belinә
boyun vә belinә

SE (sәnaye emalına)
camış•
qeyri­standart
finnoz­dondurmaya
dabaq­sterlizasiya

utilizasiyaya
xәstәliyin adı: mәs.: finnoz, brusellyoz, dabaq vә s.•
satışa
qeyri­standart
SE (sәnaye emalı)

fassilyoz
dabaq•
trixinelloz
finnoz
exinokokkoz
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Hansı xәstәlik әtdә rast gәlәn infeksion xәstәliklәrdәn biri deyil?

Hansı göstәrici hüceyrәnin hissәsi sayılmır?

Qan, limfa vә retikulyar (tor) hansı birlәşdirici toxumaya aiddir?

Hansı element qanın formalı elementlәrindәn biri deyil?

Kollagen mәvhumu nә demәkdir?

dabaq
finnoz•
qarayara
vәrәm
brusellyoz

orqanoidlәr
DNT•
qlaf
sitoplazma
nüvә

bәrk
maye•
yumşaq
sıx
retikulyar

hemoqlobin
kollagen•
eritrositlәr (qırmızı qan cismiciklәri)
leykositlәr (ağ qan cismiciklәri)
trombositlәr (qan lövhәciklәri)

iki maddәni bir­birindәn ayıran
yapışqan әmәlә gәtirәn maddә•
әriyәn maddә
buxarlanan maddә



171

172

173

174

175

Әtin qidalılıq dәyәri vә enerjiliyini yüksәldәn yağ toxuması heyvanın hansı nahiyәsindә toplanmır?

Hansı toxuma sıx birlәşdirici toxumaya aid deyil?

Bәrk birlәşdirici toxumaya aid olan sümüyün 65÷70%­ni hansı maddә tәşkil edir?

Saya, eninәzolaqlı vә ürәk toxuması hansı toxumaya aid edilir?

Әmtәәşünaslıq baxımından qiymәtlәndirildikdә әtin hansı göstәricisi nәzәrә alınmır?

boya maddәsi

quyruq nahiyәsindә
dırnaqlarda•
dәri altında
daxili orqanların әtrafında
әzәlәlәr arasında

lifli
әzәlә•
qığırdaq
hialin
elastik

vitaminlәr
mineral duzlar•
zülallar
yağlar
su

istinad­trofik toxuma
әzәlә toxuması•
epitel toxuması
sinir toxuması
birlәşdirici toxuma

sinir toxuması
sümük toxuması•
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Hansı göstәrici eninәzolaqlı әzәlә toxumasının әsasını tәşkil edәn liflәrin tәrkibinә aid deyil?

Heyvanın növündәn, köklüyündәn, yaşından vә cinsiyyәtindәn asılı olaraq eninәzolaqlı әzәlә toxuması әt cәmdәyindә hansı hәdd arasında
dәyişilir?

Hansı göstәrici yumşaq birlәşdirici toxumaya aid edilmir?

Hansı göstәrici әsas ara maddәnin xüsusiyyәtindәn asılı olaraq birlәşdirici toxumanın 4 qrupundan biri deyil?

Epitel toxuma әtin qidalılıq dәyәrinә necә tәsir edir?

•
әzәlә toxuması
yağ toxuması
birlәşdirici toxuma

nüvә
muskul•
qısa (sarkolemma)
miofibrillәr
sitoplazma (sarkoplazma)

80÷90%
35÷70%•
5÷10%
15÷20%
30÷40%

kollagen, elastin, retikulin
fassiya•
yağ toxuması
piqment toxuması
fibrositlәr

bәrk
mәlhәmvari•
maye
yumşaq
sıx
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Dabaq xәstәliyinә tutulan heyvanın hansı nahiyәsindә içәrisi maye ilә dolu suluqlar yaranmır?

Brusellyoz xestәliyi aşkar edilәn әt necә zәrәrsizlәşdirilir?

Hansı tәdbir әtdә qarayara aşkar edildikdә hәyata keçirilәn tәdbirlәrdәn biri sayılmır?

Әtdә ola bilәn hansı xәstәlik infeksion sayılır?

dondurulmuş әtdә tәsir etmir
etmir•
edir
az tәsir edir
tәzә әtdә tәsir etmir

buynuzunun dibindә
dәrisinin tüklü yerindә•
dırnağının arasında
ağzında
belindә

qәlәvi mәhlulu ilә işlәnir
yüksәk temperaturda emal edilir•
soyudulur
dondurulur
duz mәhlulu ilә emal edilir

yoluxa bilmәsi güman edilәn әt cәmdәklәri zәrәrsizlәşdirilir
әt cәmdәyi tikә­tikә doğranıb ağ mәlәfәyә bükülür vә soyudulmaya verilir•
әt cәmdәyi tullantı sexinә aparılır
tullantı sexindә qarayara xәstәliyinә tutulan әt yandırılır
heyvanın emal olunduğu yer, istifadә edilәn alәtlәr xüsusi maddәlәrlә dezinfeksiya edilir

zәhәrlәyici maddәlәrin tәsiri ilә yaranan xәstәlik
xәstәliyi törәdәn mikroorqanizmlәr olduqda•
xәstәliyi törәdәn parazitlәr (qurdlar) olduqda
yandırıcı maddәlәrin tәsiri ilә әtdә yaranan xәstәlik
heyvana küt alәtlә endirilәn zәrbә nәticәsindә yaranan xәstәlik
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Әtdә ola bilәn hansı xәstәlik invazion sayılır?

Qida üçün şәrti yararlı sayılan әt vә submәhsullarını nә edirlәr?

Keçi cәmdәyi qoyun cәmdәyindәn hansı әlamәtә görә fәrqlәnmir?

Dişi heyvanların әti hansı göstәricisinә görә erkәk hevvanların әtindәn fәrqlәnmir?

Camış әti hansı göstәricisinә görә mal әtindәn fәrqlәnmir?

zәhәrlәyici maddәlәrin tәsiri ilә yaranan xәstәlik
xәstәliyi törәdәn parazitlәr (qurdlar) olduqda•
xәstәliyi törәdәn mikroorqanizmlәr olduqda
yandırıcı maddәlәrin tәsiri ilә әtdә yaranan xәstәlik
heyvana küt alәtlә endirilәn zәrbә nәticәsindә yaranan xәstәlik

zooparklarda heyvanlara yedizdirilir
müәyyәn qaydada (sterilizasiya, duzlama, dondurma vә s.) işlәndikdәn sonra әt mәhsulları vә xörәklәr istehsalına verilir•
pәrakәndә satışa verilir
mәhv edilir
yandırılır

döşünün daha sivri olmasına
epitel toxumasının әtin qidalılıq dәyәrinә tәsir etmә dәrәcәsinә•
boyununun uzunluğuna
dal ayaqlarının uzunluğuna
qabaq ayaqlarının uzunluğuna

әtinin yağlılığı
әzәlә liflәrinin uclarının naziklәşәrәk vәtәr adlanan törәmәlәrә keçmәsi•
әtinin zәrifliyi
әtinin rәngi
sümük toxumasının nazikliyi

sümük toxumasının yoğunluğuna
әzәlәlәrinin daxilindә qan, limfa damarları vә sinir liflәrinin olmasına•
әtinin rәnginә
yağ toxumasının rәnginә
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Satış üçün nәzәrdә tutulan donuz cәmdәklәrinin hansı nahiyәsinin dәrisi soyulmur?

Hansı әmәliyyat hәm davar, hәm dә qaramalın emalı prosesindә hәyata keçirilir?

Hansı әmәliyyat qoyun vә keçinin emalında aparılmır?

Qaramal elektrik cәrәyanı ilә gicәllәndirildikdә hansı orqanları fәaliyyәtini davam etdirmәlidir?

Әt kombinatlarında qaramalın emalı zamanı onu gicәllәndirmәkdә mәqsәd nәdir?

qabırğalarının eni vә qalınlığına

böyürlәri
bud•
cәmdәk tamamilә soyulur
arxa
bel

boyunun әyilmәsi üçün axırıncı boyun fәqәrәsi nahiyәsindә vәtәrlәr kәsilir
cәmdәklәr, yarımcәmdәklәr damğalandıqdan sonra soyudulur•
cәmdәk doğranaraq yarımcәmdәyә ayrılmır
quru tualet zamanı böyrәklәr vә böyrәk әtrafı piy çıxarılmır
cılız quyruqlu qoyunların quyruğu kәsilәrәk, cәmdәkdәn ayrılmır, quyruqlu vә yarımquyruqlu qoyunlarda quyruq kәsilәrәk cәmdәkdәn ayrılır

cәmdәyin tәmizlәnmәsi (tualeti) vә damğalanması
gicәllәndirmә•
qansızlaşdırma
dәrinin soyulması
içalatın çıxarılması

hәrәkәt orqanları
ürәk, ağ ciyәr•
mәdә­bağırsaqlar
bütün orqanları fәaliyyәtsizlәşir
heyvan ölür (mundar olur)

dәrisinin soyulmasını asandlaşdırmaq
kәsmә әmәliyyatının rahat vә tәlaşsız aparılması, işçilәrin tәhlükәsizliyinә tәminat•
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Tәdarük edilib qruplaşdırılan mal­qaranın emal üçün hazırlanması zamanı hansı tәdbir hәyata keçirilmir?

Hansı qrup mal vә camışların yaşından vә cinsindәn asılı olaraq standarta әsasәn ayrıldığı 4 qrupdan biri deyil?

Yağ toxumasının tәrkibindә hansı maddә üstünlük tәşkil edir?

Әtin әmtәәlik vә texnoloji göstәricilәri hansı mәrhәlәdә daha yüksәk olur?

Soyumuş, soyudulmuş vә donu açılmış әtin saxlanması dövründә keyfiyyәtinin aşağı düşmәsi vә xarab olması әsasәn hansı proses nәticәsindә baş
verir?

•
yüksәk әt çıxarı әldә etmәk
әtin qidalılıq dәyәrini yüksәltmәk
emal prosesini sadәlәşdirmәk

donuzlar, hәmçinin dәrisi çirklәnmiş qaramalın su ilә yuyulması
mal­qara vә donuzların damğalanması•
dincәlmәsi üçün 2÷3 gün sakit buraxılması
qaramalın kәsilmәyә 24 saat, donuzların 12 saat qalanadәk normal yemlәnmәsi
kәsilmәyә 2÷3 saat qalanadәk suvarılması

cinsiyyәtdәn asılı olmayaraq 14 gündәn 3 ayadәk olan buzov, balaq
yenicә doğulmuş vә 14 günәdәk olan buzov, balaq•
öküz (axtalanmış buğa), inәk, camış
buğa, kәl
3 aylıqdan 3 yaşadәk olan cavan heyvanlar (cöngә, düyә, dana, kәlçә, axta)

vitaminlәr
yağ•
su
zülal
mineral maddәlәr

avtoliz mәrhәlәsi
әtin yetişmә mәrhәlәsi•
әtin keylәşmә mәrhәlәsi
әtin qızışması
әtin kiflәnmәsi
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Әtin iylәnmәsi vә çürümәsi zamanı zülallar parçalanarkәn hansı maddә alınmır?

Fotobakteriyaların inkişafı nәticәsindә işıqsaçan әt nә edilir?

Piqment әmәlә gәtirәn Bact.Prodigiosum vә Ps.Pyocycaneus mikroorqanizmlәrin inkişafı nәticәsindә sәthindә qırmızı vә göy lәkәlәr yaranan әt
nә edilir?

Qızışma әlamәti olan әt nә edilmәlidir?

mexaniki
mikrobioloji•
fiziki
fiziki­kimyәvi
kimyәvi

üzvü maddәlәr (krezol, fenol, indol, skatol, merkaptanlar)
kalsium duzları•
ammonyak
uçucu yağ turşuları
oksi turşular

satışa verilmir
sәthi yaş dәsmalla silinib tәmizlәndikdәn sonra istifadә edilir•
tullanır
mәhv edilir
yandırılır

satışa verilmir
sәthi tәmizlәndikdәn sonra istifadә edilir•
tullanır
mәhv edilir
yandırılır

su ilә yuyulmalı
doğranmadan havaya verilmәli
xırda tikәlәrә doğranıb havaya verilmәli•
mәhv edilmәli
satılmalı
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Hansı göstәrici әt qızışdıqda onun sensor göstәricilәrinә xas deyil?

İylәnmә vә çürümә әlamәtli әt nә edilmәlidir?

Hansı әt saxlanma dövründә tez iylәnir?

Hansı dәyişiklik әtdә gedәn mikrobioloji proseslәr nәticәsindә meydana çıxmır?

Әtin xarab olmasına sәbәb olan mikrobioloji proseslәrin sürәti vә istiqamәti hansı amildәn asılı deyil?

sәthi­nәmli
konsistensiyası­xәmirvari
konsistensiyası­yumşaq
dadı­özünәmәxsus xoşagәlәndir•
rәngi­bozumtul­qırmızı

mәhv edilmәlidir
sәlahiyyәtli komisiyanın ekspertizasına verilmәlidir•
tәcili satılmalıdır
tәcili dondurulmalıdır
istifadә edilmәk üçün kütlәvi iaşә obyektlәrinә verilmәlidir

rabitәli suyu çox, sәrbәst suyu az olan
xәstә vә yorğun heyvandan alınan•
kök heyvandan alınan
yaşlı heyvandan alınan
sağlam heyvandan alınan

qızarma, göyәrmә, işıqsaçma
kütlәsinin azalması•
seliklәnmә
kiflәnmә
iylәnmә

әtraf mühitin havasının parametri
әtin növü, yaşı, cinsiyyәti•
mikroblarla yoluxma dәrәcәsi
mikrobların növü
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Dondurulmuş әtin saxlanması dövründә keyfiyyәtinin aşağı düşmәsi vә xarab olması әsasәn hansı proses nәticәsindә baş verir?

Yetişmiş әtin sonrakı saxlanılması dövründә tәrkibindәki suyun buxarlanması nәticәsindә hansı göstәricisi pislәşmir?

Azәrbaycan mütәxәssislәri әtin yetişmә prosesini sürәtlәndirmәk mәqsәdi ilә hansı preparatdan istifadә edilmәsini tәklif ediblәr?

Әtin yetişmәsinin ikinci mәrhәlәsindә sensor vә instrumental göstәricilәrinin yaxşılaşması әsasәn nә ilә izah edilir?

Hansı göstәricinin sәviyyәsi әtin keylәşmә mәrhәlәsindә qeyd edilәn kimi olmur?

sanitariya­gigiyena şәraiti

mexaniki
fiziki•
işıqlanma
histoloji
mikrobioloji

rәngi
mineral elementlәrin sayı vә miqdarı•
kütlәsi
quruması
şirәliliyi vә zәrifliyi

masin preparatı
әncirdәn alınan fisin preparatı•
papain fermentini
bromelin fermentini
tripsin fermentini

bioloji aktiv birlәşmәlәrin dәyişilmәsi
zülallarda gedәn proteolitik proseslәrlә•
mineral maddәlәrin dәyişilmәsi
suyun buxarlanması
karbohidratların dәyişilmәsi

әtdәn hazırlanan xörәk dadsız, bulyon bulanıq olur
әtdәn hazırlanan xörәk yaxşı hәzm olur, yüksәk dәrәcәdә mәnimsәnilir, asan sindirilir•
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Yenicә kәsilmiş heyvanın buğlu­isti әtinin istilik emalı zamanı alınan xörәkdә hansı göstәrici müşahidә edilmir?

Hansı heyvan növünün yağında insanların ateriockleroz xәstәliyinә tutulmasına sәbәb olan xolesterinin miqdarı daha azdır?

Hansı heyvan növünün yağında insanların ateriockleroz xәstәliyinә tutulmasına sәbәb olan xolesterinin miqdarı daha çoxdur?

Әzәlә toxumasında olan azotsuz ekstraktiv maddәlәrdәn әn әsası sayılan qlikogenin (heyvanat nişastası) faizlә miqdarı nә qәdәrdir?

Hansı proses әtin tәrkibindәki mineral maddәlәrin sayından vә nisbәtindәn asılı deyil?

•
әtin zәrifliyi kәskin sürәtdә pislәşir
әtin su birlәşdirmә xassәsi azalır
әt çәtin çeynәnir

әtin xoşagәlәn dadı, iyi az hiss olunur
әti ağızda çeynәyәrkәn tez parçalanır, asan hәzm olunur, yüksәk dәrәcәdә mәnimsәnilir•
әt bulyonu bulanıq olur
әt bulyonu dadsız olur
әt bulyonun özünәmәxsus qoxusu olmur

zebu
qoyun•
donuz
mal
camış

zebu
donuz•
mal
qoyun
keçi

2÷5
1,0÷1,1•
0,01÷0,1
0,1÷0,9
1,5÷2
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Әtin әzәlә toxumasının tәrkibindәki hansı maddәnin faizlә miqdarı sәhv göstәrilib?

Mal cәmdәyinin hansı nahiyәsinin әzәlәlәri daha zәrif vә incәdir?

Hansı göstәriciyә görә әzәlәlәr adlandırılmır?

Hansı heyvan cәmdәyindә qabırğaların sayı çoxdur?

normal su müvazinәtinin yaranması, saxlanması vә toxumlar arasında paylanması
sәciyyәvi iyin yaranması•
sümük toxumasının әmәlә gәlmәsi vә möhkәmlәnmәsi
osmotik tarazlığın sabit saxlanılması
turşu­qәlәvi tarazlığının tәnzimlәnmәsi

mineral maddәlәr­1,4
vitaminlәr­5•
zülal­18÷22
yağ­2÷4
su­72÷75

qabırğa
can әti•
boyun
qarın
bud

yerlәşdiyi nahiyәnin adına (alın, sağrı vә s.)
dәri әzәlәlәri•
vәzifәsinә (bükәn, açan, yaxınlaşdıran, qaldıran vә s.)
liflәrin istiqamәtinә (köndәlәn, çәp, düz vә s.)
zahiri formalarına (kvadrat, üçbucaq, halqavari vә s.)

keçi
at•
mal
davar
donuz
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Quyruqsuz qoyunlarda neçә quyruq fәqәrәsi olur?

Birinci boyun fәqәrәsi necә adlanır?

Hansı göstәrici onurğa sütunu fәqәrәsi hesab olunmur?

Әtin tәrkibindәki hansı maddәnin faizlә miqdarı düzgün göstәrilmir?

Hansı göstәrici әzәlә toxuması zülallarının insan qidasındakı әhәmiyyәtini göstәrmir?

5.0
3.0•
olmur
1.0
2.0

yalançı fәqәrә
atlas•
axis
epistrofez
ox fәqәrә

oma fәqәrәlәri
adsız fәqәrә•
boyun fәqәrәlәri
döş vә ya arxa fәqәrәlәri
bel, qarın fәqәrәlәri

kül­1
qlikogen­5•
zülal­17
yağ­20
su­62

enerji mәnbәyi olması
parçalanarkәn әvәz olunan oksiprolinin aminturşusunun alınması•
quru maddәnin 80%­ni zülalların tәşkil etmәsi
orqanizmdә yeni hüceyrәlәrin yaranmasına sәbәb olması
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Әzәlә zülallarının neçә %­i suda hәll olur?

Hansı zülal әzәlә lifinin miofibrilyar zülallarına aid deyil?

Hansı zülal әzәlә lifinin sarkoplazma zülallarına aid deyil?

Hansı zülal әzәlә lifinin nüvә zülallarına aid deyil?

Hansı zülal әzәlә lifinin sarkolemma zülallarına aid deyil?

zülallardan orqanizmdә yağların, karbohidratların sintez olunması

10.0
40.0•
60.0
75.0
100.0

tropomiozin
miogen•
miozin
aktin
aktomiozin

mioqlobin
tsao zülalı•
mioalbumin
x­qlobulin
miogen

nukleproteinlәr (RNT)
lipoproteinlәr•
nukleproteinlәr (DNT)
turş zülal
qalıq zülal

neyrokeratinlәr
mioqlobin•
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Әtin hansı göstәricisi sәrbәst vә rabitәli suyun miqdarı vә nisbәtindәn asılı deyil?

İsti­buğlu әtdә xoşagәlmәyәn iy vә dad verәn hansı aminturşudur?

Hansı maddә әzәlәlәrin azotlu ekstraktiv maddәsi sayılmır?

Birlәşdirici toxumanın tәrkibindәki tamdәyәrli olmayan zülallardan hansı әn geniş yayılandır?

Tәzә kәsilmiş heyvanın әtindә keylәşmә mәrhәlәsinin başlama vә davam etmә müddәtinә hansı göstәrici tәsir göstәrmir?

•
kollagen
elastin
retikulin

su saxlama
yağlılığı•
zәrifliyi
su birlәşdirmә dәrәcәsi
su tutma

serin
tirozin•
oksiprolin
prolin
qlisin

anserin
qlikogen•
adenozinfosfatlar (ATF, ADF, AMF turşuları)
kreatin
karnitin

mukopolisaxaridlәr
kollagen•
elastin
retikulin
mukoproteidlәr
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Hansı reaksiya keylәşmә mәrhәlәsindә әtin tәrkibindә gedәn әn әsas biokimyәvi proseslәrdәn biri sayılmır?

İsti­buğlu әtdә qlükoza, maltoza vә qıcqırmayan reduksiya edilmiş polisaxaridlәrin miqdarının artması nә ilә izah edilir?

Keylәşmә mәrhәlәsindә miofibrillәrin yığılaraq daha da qısalması nә ilә izah edilir?

Әt cәmdәklәrinin doğranılaraq bütün anatomik nahiyәlәrinin hamısının eyni qiymәtlә satılmasını düzgün hesab etmәk olarmı?

әtdә PH­ın sәviyyәsi
әzәlәlәr arasında olan yağın miqdarı•
mühitin temperaturu
әtdә ATF­nin miqdarı
әtdә süd turşusunun ilkin miqdarı

aktin vә miozinin aktomizin kompleksinә assosasiyası
kollagenin xassәsinin dәyişilmәsi•
qlikogenin parçalanması
kreatin fosfat turşusunun parçalanması
adenozintrifosfat turşusunun parçalanması

ATF­nin ADF­a parçalanması
qlikogenin amilotik parçalanması•
qlikogenin qlikolitik parçalanması
qlikogenin süd turşusunadәk parçalanması
miozinin tәsiri ilә ATF­in parçalanması

su birlәşdirmә xassәsinin azalması ilә
aktomiozinin әmәlә gәlmәsilә•
Marş­Bendoll faktoru ilә
kalsium ionları ilә
ATF­in parçalanması ilә

kulinariya mәmulatı satışında olar
olmaz•
olar
kütlәvi iaşә obyektlәrindә olar
pәrakәndә satış obyektlәrindә olar
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Azәrbaycanda әtin pәrakәndә satışı zamanı qәssab әn әsas nәyә fikir vermәlidir?

Heyvanın hansı orqanı yemәk üçün yararlı submәhsul sayılmır?

Qaramalın diri kütlәsinә görә submәhsulların çıxarı %­lә hansı hәdd daxilindә dәyişilir?

Hansı göstәrici submәhsulların morfoloji әlamәtlәrә görә ayrıldığı qruplardan biri deyil?

Mağazaların soyuducu kameralarında soyudulmuş әt submәhsullarının saxlanılma müddәti nә qәdәrdir?

ön vә arxa maçaları әvvәlcәdәn doğranıb xırda tikәlәr şәklindә hәr çәkiyә әlavә etmәli
sümük yumşaq әt tikәlәri arasında bәrabәr (≈ 20%) paylansın vә doğranarkәn dağılmasın•
әvvәlcә yumşaq әt satılsın
boyun nahiyәsini әvvәlcәdәn doğranıb xırda tikәlәr şәklindә hәr çәkiyә әlavә etmәli
miyantәngi nahiyәsini qarın boşluğu әvvәlcәdәn doğranıb xırda tikәlәr şәklindә hәr çәkiyә әlavә etmәli

quyruq
öd kisәsi•
kәllә
dırnaqlar
yelin

25,5÷30,5
13,7÷15,1•
5,5÷6,5
3,5÷4,5
20,5÷25,5

sümüklü
selikli•
әtli­sümüklü
yumşaq
tüklü

1 hәftә
36 saat•
8 saat
8 gün
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Mağazaların soyuducu kameralarında dondurulmuş әt submәhsullarının saxlanılma müddәti nә qәdәrdir?

Hansı submәhsulunun qidalılıq dәyәri göstәrilәn növlәrlә müqayisәdә әn aşağıdır?

Zülallarının әsas hissәsi kollagen vә elastindәn ibarәt olan kәllә­paça әn çox hansı xörәyin hazırlanmasına sәrf edilir?

Dünyada ümumi quş әti istehsalında hansı ev quşu әtinin xüsusi şәkisi %­lә düzgün göstәrilmir?

Әtlik, yumurtalıq vә qarışıq istiqamәtli toyuqların әmtәәşünaslıq qiymәtlәndirilmәsi zamanı hansı göstәricisi nәzәrә alınmır?

8 ay

1 hәftә
72 saat•
36 saat
36 hәftә
72 gün

ürәk
ağciyәr•
dil
böyrәk
qaraciyәr

dolma
xaş•
piti
bozartma
bastırma

ördәk­1,5
qaz әti­10•
broyler әti­70
anac toyuq әti­15
hinduşka әti­10

yumurtlaması
içalatının qidalılıq dәyәri•
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Hansı göstәrici әtlik istiqamәtli toyuqlara xas deyil?

Hansı göstәrici yumurtalıq istiqamәtli toyuqlara xas deyil?

Aşağıdaki toyuq cinslәrinin hansının әti daha zәrifdir?

Әtlik istiqamәtli toyuqların yaşından vә cinsiyәtindәn asılı olaraq hansının diri kütlәsi kq­la düzgün deyildir?

Hansı göstәricini hinduşkanı әtlik baxımdan digәr ev quşlarından müsbәt baxımdan fәrglәndirәnә aid etmәk olmaz?

•
zahiri görünüşü
diri kütlәsi
әt çıxarı

sakit vә az hәrәkәtli
gec böyümәsi•
iri ölçülü, ağır kütlәli, dolu bәdәnli
boynu qısa vә sinәsi enli
ayaqları gödәk vә әtli

yumurtlaması yüksәkdir
boynu qısadır•
kiçik ölçülü, yüngül kütlәli
cәld vә hәrәkәtlidir
ayaqları uzun vә әtsizdir

Brama
Leqqorn•
Rod­aylend
Nyu­hempşir
Lanqşan

beçә­3÷3,2
fәrә­4,0÷5,0•
anac­3,4÷4,0
xoruz­4,5÷5,5
çolpa­3÷3,2
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Hansı ev quşunun әti qidalılıq dәyәri vә dadlılığına görә daha üstündür?

Ev quşları әti içәrisindә әn yağlısı hansıdır?

Ev quşlarından әn tez böyüyәni vә kökәlәni hansıdır?

Hansı orqan quşların emalı zamanı alınan vә texniki tullantı sayılan mәhsullar sırasına aid deyil?

әt çıxarı
tükünün keyfiyyәti vә miqdarı•
ölçüsü
böyümәsi
әtinin qidalılıq dәyәri

firәng toyuğu
qaz•
hinduşka
toyuq
ördәk

firәng toyuğu
qaz•
hinduşda
toyuq
ördәk

firәng toyuğu
ördәk•
qaz
hinduşda
toyuq

nәfәs borusu vә dalaq
böyrәk, ürәk•
ifrazat dәliyi ilә birlikdә bağırsaqlar
yumurtalıq vә yumurtalar
öd kisәsi
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Qidalılıq dәyәrliyi baxımından quşların dәrisinә münasibәt necәdir?

Respublikamızda olan 345­dәn artıq ov quşlarının 30÷40 %­nin hansı mәhsulundan istifadә edilmir?

Standarta әsasәn buğlu­isti әtin pәrakәndә ticarәtdә satılmasına icazә verilirmi?

Soyudulmuş mal vә qoyun әtindә baş verәn tәbii itginin %­lә miqdarı saxlanmanın hansı günü üçün düz verilmәmişdir?

Әtdә tәbii itgi mәvhunu altında nә başa düşülür?

ev pişiyinә, itә verilmәlidir
kifayәt qәdәr yüksәkdir, yeyilir•
aşağıdır
yemәk olmaz
bәzi nahiyәlәrin dәrisi yemәk üçün şәrti yararlıdır

lәlәyi
zili•
әti
yumurtası
dәrisi

günortayadәk verilir, günortadan sonra verilmir
verilmir•
verilir
1÷2 saat әrzindә verilir
1÷2 saatdan sonra verilir

4­cü gün­0,74÷0,92
7­ci gün­0,88÷1,0•
1­ci gün­0,42÷0,60
2­ci gün­0,62÷0,85
3­cü gün­0,72÷0,90

satış zamanı әtin doğranmasında yaranan itgi
suyun buxarlanması nәticәsindә kütlәsinin azalması•
zülalların denaturatlaşması
yağların oksidlәşmәsi
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Saxlanma dövründә soyudulmuş әtin rәnginin tәdricәn tutqunlaşması vә qaralması hansı göstәricidәn asılı deyil?

Әtraf mühitin temperaturundan vә nisbi rütubәtindәn asılı olaraq neçә müddәtdәn sonra buğlu­isti әtin qidalılıq dәyәri pislәşir?

Buğlu­isti әtin qidalılıq dәyәri 1÷2 saat әrzindә necә qiymәtlәndirilir?

Qidalılıq dәyәri vә iqtisadi baxımdan soyudulmuş әtin daşınması vә saxlanması işindә әn mütәrәqqi üsul hansıdır?

Nә üçün standarta görә buğlu­isti vә soyumuş әtlәrin pәrakәndә ticarәtdә satışına icazә verilmir?

daşınma vә saxlanma zamanı ehtiyatlı davranılmadıqda әtin körlanması

әtin yağlılığından
әtdә makroelementlәrin miqdarından•
әtdә mioqlobinin miqdarından
әtdә metmioqlobinin әmәlә gәlmәsindәn
mikroorqanizmlәrin inkişaf etmәsi sürәtindәn

vaxt ötdükcә qidalılıq dәyәri yüksәlir
2÷3 saat•
2÷3 ay
2÷3 gün
2÷3 dәqiqә

pis
әn yüksәk•
kafi
yaxşı
eyri­kafi

daşınma vә saxlanma zamanı mikroorqanizmlәrin inkişafının qarşısını almaq üçün antibiotiklәrdәn istifadә edilmәsi
istehsal zamanı әt cәmdәklәrinin tәnzif, parça, polimer materiallardan hazırlanan kisәlәrә yığılması vә xüsusi avadanlıqdan asılması•
soyudulan nәqliyat növündәn istifadә edilmәsi
soyudulan kameralarda, şkaflarda, pistaxtalarda, mәişәt soyuducularında saxlanılması
әt emalı müәssisәsindә şaqqalanaraq yeşiklәrә yığılması

daşınma vә satış dövründә daha çox әmәk vә enerji tәlәb etdiyinә görә
buğlu­isti vә soyumuş әtin keyfiyyәtli qalma müddәtlәrinin qısalığına görә•
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Әt hansı termiki halında daha yüksәk qidalılıq dәyәri ilә sәciyyәlәnmir?

Hansı iş ovlanan quşa әmtәә görünüşü vermәk üçün ovçu tәrәfindәn yerindәcә hәyata keçirilәn tәdbirlәrdәn bir sayılmır?

Respublikamızda ov quşlarının növü vә sayının kәskin azalmasına hansı amil tәsir etmәmişdir?

Quş әti yağının tәrkibindәki yağ turşularının 47%­ә qәdәrini hansı yağ turşusu tәşkil edir?

Aşbazlıq әmәliyyatı zamanı cavan quş әti hansı yemәyin hazırlanmasına sәrf edilmәlidir?

•
әtdә baş verәn tәbii itginin hecablanması vә bu sahәdәki çәtinliyә görә
әti buğlu­isti vә soyumuş halda daşımaq üçün xüsusi nәqliyatın olmadığına görә
әti buğlu­isti vә soyumuş halda saxlamaq üçün mağazada xüsusi şәraitin olmadığına görә

tәkrar dondurulmuş
soyudulmuş•
soyumuş
dondurulmuş
defrostasiya edilmiş

lәlәklәrini tәmizlәmәsi
kütlәsinin tәyin edilmәsi•
quşun başını buraraq qanadının altına salınması
qanadlarını möhkәmcә bәdәninә sıxılması
ayaqlarını әvvәlcә bәdәninә sıxıb, sonra quyruğu istiqamәtindә dartması

xam vә dincә qoyulmuş torpaqlarda irriqasiya işlәrinin aparılması
kәnd tәsәrrüfatında yeni texnikanın, mütәrәqqi texnologiyanın tәtbiqi•
cәngәlliklәrin, qamışlıqların, kolluqların, meşәlәrin kәsilmәsi vә qırılması
otlaqların biçilmәsi, bataqlıqların qurudulması
ziyanvericilәrә qarşı zәhәrli kimyәvi maddәlәrdәn istifadә edilmәsi

palmitin
olein•
linolen
linol
stearin
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Aşbazlıq әmәliyyatı zamanı yaşlı vә yağlı quş әti hansı yemәyin hazırlanmasına sәrf edilmәlidir?

Quş cәmdәyinin hansı nahiyәsindә toplanan yağ daha yüksәk qiymәtlәndirilir?

Hansı qüsur quşun emalı zamanı qansızlaşdırma әmәliyyatının düzgün aparılmaması nәticәsindә yaranmır?

Respublikamızda әhalinin әt vә әt mәhsullarına olan marağının ödәnilmәsindә hansı ev quşunun daha sürәtlә artırılması mәqsәdәuyqun sayılır?

pörtlәdilmiş
kabab•
qızardılmış
qovrulmuş
bulyon alınmasını

pörtlәdilmiş
bulyon alınmasına•
qızardılmış
qovrulmuş
kabab

әzәlәlәr arasında
dәri altında•
daxili orqanların әtrafında
çombәlәndә
әzәlәlәrdә

qanadlarının altında göyümtül qan damarları aydın seçilir
cәmdәyin dәrisinin bәzi yerlәrinin cırılması•
cәmdәk tez qaralır
cәmdәk saxlanmaya davamsız olur
cәmdәyin sәthindә bәzi yerlәr qızarır

qazların
hinduşkaların•
toyuqların
ördәklәrin
firәng toyuğunun
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Respublikamızın taxılçılıq tәsәrrüfatlarında hansı ev quşunun artırılması daha sәrfәlidir?

Heyvan vә quşların hansında yem zülalını yeyinti zülalına çevirmә әmsalı daha yüksәkdir?

Kәllә­paçadan hazırlanan xaşı yeyәrkәn әlә, dodaqlara vә s. yapışması nә ilә izah edilir?

Әt cәmdәyinin hansı anatomik nahiyәlәrinin qidalılıq dәyәri, enerjiliyi vә kulinariya göstәricilәri daha yüksәkdir?

Ağ vә boz kif göbәlәkli әt cәmdәklәri nә edilir?

hinduşkaların
qazların•
toyuqların
ördәklәrin
firәng toyuğunun

camışlarda
quşlarda•
donuzlarda
qoyunlarda
qaramalda

xolindә baş verәn çevrilmәlәrlә
bişәrkәn kollagenin jelatin vә yapışkana çevrilmәsi•
purin әsaslarında baş verәn deyişikliklә
qlikogendә baş verәn deyişikliklә
xolesterindә baş verәn çevrilmәlәrlә

boyun nahiyәsinin
heyvan diri olarkәn az yük altında olan nahiyәlәrinin әti•
bütün nahiyәlәrin әtinin qidalılıq dәyәri, enerjiliyi vә kulinariya göstәricilәri eynidir
bud nahiyәsinin
qabırğa nahiyәsinin

ehtiyyat üçün saxlanılır
tullanır•
yandırılır
satışa verilir
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Hansı mikroorqanizm әtin kiflәnmәsindә iştirak etmir?

Kif göbәlәklәri әn çox hansı yerdә saxlanılan әtdә inkişaf edir?

Quş әtindә zülala görә %­lә hansı әvәzedilmәz aminturşusunun miqdarı sәhvdir?

Saxlanma dövründә soyudulmuş әtin rәnginin qaralması nә ilә izah edilir?

Malqaranın emalı prosesindә hansı әmәliyyatdır ki, o 20÷30 dәqiqә әrzindә yerinә yetirilmәdikdә әtin bütün sәthi mikroorqanizmlәrlә yoluxur?

mәhv edilmir

Aspergillus repens
Bakt. prodigiosum•
mucoz mucedo Linne
Pencillium crustancium
Aspergillus candidus

yaxşı işıqlanmayan yerdә
ventilyasiya yaxşı olan yerdә
havası yaxşı dәyişdirilmәyәn vә cәrәyan etmәyәn yerdә•
kameranın küncündә
kameranın qapısının yaxınlığında

metionin­3,4
triptofan­13•
arginin­6,0
lizin­2,3
sistin­0,8

hava cәrәyanının olmaması
mioqlobinin oksimioqlobinә, bunun isә oksigenin tәsiri ilә metmioqlobinә oksidlәşmәsi•
aşağı müsbәt temperaturun tәsiri
әt saxlanılan yerin havasının çox rütubәtli olması
әtin tәrkibindә birlәşdirici toxumanın çox olması

cәmdәyin tualeti
nutrovka•
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Bәzi kolbasaların selofan örtüyündә hәkk olunan “ halal” sözü nәyi göstәrir?

Hansı tәdbir dondurulmuş әtin defrostasiyasının tәkmillәşmәsinә kömәk etmir?

Hansı göstәrici duzlanıb hislәnmiş әt mәhsullarının qidalılıq dәyәri barәdә düzgün deyil?

Duzlanıb hislәnmiş әt mәhsulları istehsalında termiki veziyyәtindәn asılı olaraq hansı әtdәn istifadә olunmasına icazә verilmir?

Duzlanıb hislәnmiş әt mәhsulları istehsalında hansı әtdәn istifadә etmәk olar?

•
gicәllәndirmә
qansızlaşdırma
dәrinin soyulması

kolbasa mәmulatı istehsal edәn obyektdә yalnız müsәlmanların işlәdiyi
kolbasa istehsal edәn müәssisәnin adını•
kolbasada donuz әtinin olmadığını
kolbasanın alındığı әtin üzü qiblәyә tutularaq kәsilәn heyvandan alındığı
kolbasanın alınmasına sәrf edilәn әtin İrandan vә ya digәr müsәlman ölkәlәrindәn gәtirildiyini

ultra sәsin tәtbiqi
әtin xırda tikәlәrә doğranması•
buxar mühitindә aparılması
isti hava axınının tәtbiqi
elektrik cәrәyanının tәtbiqi

istehlaki­digәr әt mәhsulları ilә müqayisәdә çox
hәzm olması­çәtin•
konsistensiyası­zәrif
qidalılıq dәyәri­yüksәk
saxlanmaya­nisbәtәn davamlı

dondurulmuş
tәkrarәn dondurulmuş•
buğlu­isti
soyumuş
soyudulmuş
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Duzlanıb hislәnmiş әt mәhsulları istehsalında hansı maddә yardımçı xammal kimi istifadә edilmir?

Donuz yarımcәmdәklәri bekonluq sxem üzrә şaqqalandıqda hansı hissә kәsilib ayrılmır?

Duzlama әmәliyyatı aparılmadıqda vә ya düzgün yerinә yetirilmәdikdә hansı göstәrici hazırlanan duzlanıb hislәnmiş әt mәhsuluna xas deyil?

Duzlanıb hislәnmiş әt mәhsullarının istehsalı zamanı mәqsәdәuyğun duzlanma üsulu seçilәrkәn hansı göstәrici nәzәrә alınmır?

camış әti
soyudulmuş әt•
çox yağlı vә әzәlә toxuması kobudlaşan qoca heyvanların әti
öküz, buğa
ikinci dәfә dondurulmuş әt

fosfatlar
qara istiot, sarımsaq
şәkәr, duz
askorbinatlar
piqmentlәr•

boyun fәqәrәlәri
dәri•
omba sümüyü
kürәk sümüyü
döş sümüyü

saxlanılmaya davamsızlığı
orqanizm tәrәfindәn mәnimsәnilmә faizinin yüksәk olması•
әtin yetişmәmәsi
mәhsul dadsız, xoşa gәlmәyәn qoxulu vә rәngli olması
qobud konsistensiyalı, çәtin hәzm olması

istehsal edilәcәk mәhsulun növü
müәssisәdә olan duzun miqdarı•
әsas xammalın növü
әsas xammalın keyfiyyәti
duzlanma sürәti
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Duzlanıb hislәnmiş әt mәhsulları istehsalında duzluğa qatılan 100 kq hesabı ilә 300 q fosfat vә 0,1÷0,15% natrium qlyutaminat mәhsulun hansı
göstәricisinә tәsir etmir?

Duzlanıb hislәnmiş әt mәhsulları istehsalında duzluğa qatılan (1÷2%) şәkәr hansı göstәriciyә tәsir etmir?

Hansı duzlanıb­hislәnmiş әt mәhsulunun duzluluq faizi duzlama әmәliyyatında sәrf olunan duzluğun qatılığına uyğun gәlmir?

Donuz yarımcәmdәklәri standart sxem üzrә şaqqalandıqda hansı hissәdәn bud alınır?

Duzlanıb hislәnmiş mәhsul istehsal etmәk üçün hansı donuz cәmdәyindәn istifadә edilmir?

zahiri görünüşünә
mәhsulun duzluluğunun optimallaşmasına•
mәhsulun dadına
mәhsulun rәnginә
mәhsulun şirәliliyinә, zәrifliyinә

mühitin pH­nın aşağı düşmәsinә
sәrf edilәn әsas xammala görә hazır mәhsul çıxarının yüksәlmәsinә•
әtin duzluluğunun zәiflәmәsinә
mәhsulun zәrifliyinin yüksәlmәsinә
nitritlәrin parçalanmasının dayanmasına

duzluğun qatılığı 10÷12% olduqda­duzsuz mәhsul
duzluğun qatılığı 8÷10% olduqda­duzlu mәhsul•
duzluğun qatılığı 14÷16% olduqda­az duzlu mәhsul
duzluğun qatılığı 16÷18% olduqda­normal duzlu mәhsul
duzluğun qatılığı 18÷20% olduqda­duzlu mәhsul

cәmdәyin döş nahiyәsindәn
cәmdәyin arxa hissәsindәn•
cәmdәyin orta hissәsindәn
cәmdәyin boyun nahiyәsindәn
cәmdәyin miyantәng nahiyәsindәn

yağlı (bәzi anatomik nahiyәlәri)
pota•
bekon
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Hansı göstәrici defrostasiya edilmiş әtә yox, soyudulmuş әtә xasdır?

Hansı göstәrici әtin donunun mәhlulda (su, duzlaq vә s.) açılmasının mәqbul sayılmadığını tәsdiqlәmir?

Göstәricilәrdәn hansı saxlanma dövründә әtin keyfiyyәtini daha yaxşı saxlanmasına vә tәbii itginin azalmasına sәbәb olmur?

Dondurulmuş әtin vә submәhsulların keyfiyyәtinә vә tәrkibindә gedәn dәyişiklәrin sürәtinә hansı göstәrici tәsir etmir?

UBŞ­la şüalandırma soyudulmuş әtin saxlanma müddәtinә necә tәsir göstәrir?

әtlik
sәnaye emalı üçün (dördüncü kateqoriya)

bişәn zaman bulyonda xeyli boz­qırmızı rәngli kәf yaranır
hәr bir heyvan növünün әtinә xas olan qoxu vә dad hiss olunur•
rәngi daha qırmızı
kәsilәn yerin sәthi düz, hamar, sulu, barmaqları isladır
konsistensiyası xәmirvari, barmaqla bastıqda alınan batıq düzәlmir

ekstraktlı maddәlәrin bir hissәsi mәhlula keçir
әtin donu tez açılır•
әtin rәngi solur
özünәmәxsuz qoxusu vә dadı zәiflәyir
zülalların bir hissәsi mәhlula keçir

әt qalağının üzәrinin örtülmәsi (brezentlә, tәnziflә, buz tәbәqәsi vә s.)
kameranın havasının temperaturunun gündә 2 dәfә ölçülmәsi•
aşağı temperaturun yaradılması
yüksәk rütubәtin yaradılması
havanın parametrlәrinin sabit saxlanılması

saxlanma müddәti
kamerada havanın parametrlәrinin ölçülmәsindә istifadә edilәn cihazların konstruksiyası•
әtin vә submәhsulların dondurulmasından әvvәlki keyfiyyәti
dondurulma sürәti
saxlanma şәraiti

keyfiyyәtli qalma müddәti 5÷10% azalır

•
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Әt mәhsullarının az doza ilә işlәnmәsi necә adlanır?

Әt mәhsullarının yüksәk (0,8 milyon rad) doza ilә işlәnmәsi necә adlanır?

Soyudulmuş әtin keyfiyyәtli saxlanılma müddәtinin uzadılmasında işlәdilәn güclü antiseptik birlәşmә­fitonsitlәr hansı bitgidәn alınmır?

Soyudulmuş әtin keyfiyyәtli saxlanma müddәtini 4÷5 gün artırmaq mәqsәdilә hansı antibiotikin işlәdilmәsinә icazә verilmir?

Soyudulmuş әtin saxlanma müddәtinin uzadılmasında hansı konservlәşdirmә üsulunun tәtbigi mәqbul sayılmır?

keyfiyyәtli qalma müddәti 2÷2,5 dәfә artır•
keyfiyyәtli qalma müddәtinә tәsir etmir
keyfiyyәtli qalma müddәtini qısaldır
keyfiyyәtli qalma müddәti 5÷10% artır

radappertizasiya
radurizasiya•
ref
rad
rentgen

rentgen
radappertizasiya•
ref
rad
radurizasiya

nanә
turp•
sarımsaq
soğan
xardal

terramisin
penisilin•
biomisin
tetrasiklin
nistidin
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Hansı tәdbir soyudulmuş әtin saxlanması zamanı baş verәn tәbii itkinin azaldılmasında әhәmiyyәt kәsb etmir?

Hansı qüsur әtin yüksәk miqdarda ozonla işlәnmәsi nәticәsindә yaranmır?

Hansı dәyişiklik әtin UBŞ­la işlәnmәsi nәticәsindә baş vermir?

UBŞ­ın әtdәki mikroorqanizmlәrә tәsiri hansı göstәricidәn asılı deyil?

fitonsitlәr
qatı duz mәhlulu•
ionlaşdırıcı şüalar
ultra sәs
karbon qazı

kameraya isti hava axınının girmәsinә yol verilmәmәli
yüksәk nisbi rütubәtdә saxlanılmalı
90% nisbi rütubәtdә saxlanılmalı
kameranın parametrlәri vaxtında ölçülmәli•
temperaturun sabit saxlanılması tәmin edilmәli

әtin keyfiyyәtinin aşağı düşmәsi
Ozonator aparatının tez­tez körlanması•
insanlara ziyanlı tәsiri
soyuducu batereyaların paslanması
avadanlıq vә texniki vasitәlәrin korroziyaya uğraması

әt yağlarının oksidlәşmәsi
proteinlәrin quruluşunun dәyişmәsi
әtin kütlәsinin azalması•
әtin rәnginin qaralması
әt zülallarının denaturatlaşması

әtrafdaki havanın parametrlәrindәn
әtin növ vә sortundan•
şüanın uzunluğundan, enerjisindәn
şüanın tәsir etmә müddәti vә üsulundan
әtdәki mikroorqanizmlәrin növ tәrkibindәn, miqdarından
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Malqaranın emalı prosesindә hansı әmәliyyatdır ki, o düzgün yerinә yetirilmәdikdә әt cәmdәyinin sәthinin bütövlüyü pozulur?

Әt mәhsullarının keyfiyyәtli saxlanma müddәtinin uzadılmasında tәtbiq edilәn ionlaşdırıcı şüaların radioaktiv γ–şüaları ilә müqayisәdә
çatışmayan cәhәti nәdir?

Baş verәn hansı dәyişiklik әtin radioaktiv γ–şüalarının yüksәk doza ilә işlәnmәsi ilә әlaqәli deyil?

Hansı tәdbir әtin şüalandırılmasında yüksәk nәticә alınmasına imkan yaratmır?

Әtin dondurulması zamanı yaranan buz kristalcıqlarının ölçüsü, miqdarı vә harada yerlәşmәsi әsasәn nәdәn asılıdır?

cәmdәyin tualeti
dәrisinin soyulması•
gicәllәndirmә
qansızlaşdırma
nutrovka

istәnilәn taradan vә bükücü materialdan istifadәnin mümkünlüyü
әtin iç qatlarına pis keçmәsi•
әtin iç qatlarına yaxşı keçmәsi
әtin temperaturuna tәsiri
şüalanmanın çox qısa müddәtә aparılması

әtin vitaminlәrindәki dәyişikliyin dәrinlәşmәsi
aldehidlәrin, ketonların әmәlә gәlmәsinin sürәtlәnmәsi
karbonil birlәşmәlәrinin әmәlә gәlmәsinin sürәtlәnmәsi
suyun buxarlanması•
mioqlobinin oksimioqlobinә vә metmioqlobinә çevrilmәsi

әtin nazik pәrdәyә büküldükdәn sonra sadalanan maddәlәrdәn biri ilә işlәnib vakuumda şüalandırılması
әtin şüalandırılmasının qarlı suda aparılması•
әtin üzәrinin xörәk duzu ilә işlәnmәsi
әtin sәthinin tripolifosfatla işlәnmәsi
әtin askorbin turşusu ilә işlәnmәsi

әtin köklük dәrәcәsindәn
dondurulma sürәtindәn•
әtin ilkin keyfiyyәtindәn
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Dondurulmuş әtin sәthinin ağımtıl, kәhraba rәngli görünmәsi nә ilә izah edilir?

Uzun müddәt saxlanılan dondurulmuş әtin zülallarının su tutma, su saxlama, su birlәşdirmә, hәll olma xassәsinin azalması nәyin nәticәsindә baş
verir?

Donu açılmış vә defrostasiya edilmiş әtlәrin hәtta qısa müddәtli saxlanmaya davamsızlığını hansı göstәrici tәsdiq etmir?

Duzlanıb hislәnmiş әt mәhsulları istehsalında duzluğa qatılan (100 kq әt hesabı ilә 47 q) askorbin turşusu hansı göstәriciyә tәsir etmir?

Duzlanıb hislәnmiş әt mәhsulları istehsalında quru duzlama hәyata keçirilәrkәn nә üçün çәnlәrdәki mәhsul vaxtaşırı çevrilmәlidir?

dondurulma formasından
әtin kimyәvi tәrkibindәn

dәrinin soyulması zamanı cәmdәyin sәthindәki pәrdәnin cırılması
kәsgin hava axını ilә dondurulan әtin sәthindә yaranan hava “cibciklәri” düşәn işığı sәpәlәmәsi ilә•
dondurulmuş әt cәmdәklәrinin bir­birinә toxunması
dondurulmaq üçün yetişmә mәrhәlәsinin sonunda olan әtdәn istifadә edilmәsi
әtin sәthinә işıq saçan mikroorqanizmlәrin düşmәsi

aktin vә miozin zülalların birlәşmәsi
mühitin pH­nın turş tәrәfә yönәlmәsi, zülalların denaturatlaşması vә “köhnәlmәsi”•
әtin tәrkibindәki suyun buxarlanması
mikroorqanizmlәrin fәaliyәtsizlәşmәsi
biokimyәvi reaksiyaların lәngimәsi

süd turşusunun miqdarının artması, pH­ın yüksәlmәsi
әt şirәsinin axıb ayrılması•
hüceyrәlәrin qlafının cırılması
әtdә suyun miqdarının artması
mikroorqanizmlәrin inkişafı üçün әlverişli şәraitin yaranması

metmioqlobinin mioqlobinә parçalanmasını sürәtlәndirir
әtin boyanma tezliyinә
әtin boyanma intensivliyinә
әtin duzluluğunun zәiflәmәsinә•
havadaki oksigenin tәsirinә qarşı davamlılığını artırır
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Hansı göstәrici quru duzlama tәtbiq edilmәklә alınan duzlanıb hislәnmiş әt mәhsullarına xas deyil?

Duzlanıb hislәnmiş әt mәhsulları istehsalı zamanı tәtbiq edilәn quru duzlama әmәliyyatı nә qәdәr çәkir?

Duzlanıb hislәnmiş әt mәhsulları istehsalında tәtbiq edilәn uzun müddәtli yaş duzlama әmәliyyatı nә qәdәr çәkir?

Duzlanıb hislәnmiş әt mәhsulları istehsalında tәtbiq edilәn adi yaş duzlama әmәliyyatı nә qәdәr çәkir?

әtin sәthindә duzun az toplanması
әtin bәrabәr duzlanması•
әtin әzilmәmәsi
duzluğun yaranmasının sürәtlәnmәsi
әtin ekstraktiv maddәlәrinin duzluğa keçmәmәsi

mәhsulda suyun miqdarı azdır
mәhsul şirәli, dadlı vә xoşagәlәn qoxulu olur•
duzludur
mәhsulun hәr tәrәfi bәrabәr duzlanmayıb
qaba konsistensiyalıdır

48÷72 saat
25÷30 gün•
1÷2 gün
10÷15 gün
10÷20 saat

15÷18 gün
40÷50 gün•
6÷7 gün
21÷30 gün
31÷39 gün

31÷39 gün
15÷18 gün•
40÷50 gün
6÷7 gün
21÷30 gün
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Duzlanıb hislәnmiş әt mәhsulları istehsalında tәtbiq edilәn sürәtli yaş duzlama әmәliyyatı nә qәdәr çәkir?

Duzlanıb hislәnmiş әt mәhsulları istehsal edәn müәssisәlәrdә quru, yaş vә qarışıq duzlama üsullarından әn çox hansından istifadә edilir?

Duzlanıb hislәnmiş әt mәhsullarının termiki emalı dedikdә hansı әmәliyyat nәzәrdә tutulmur?

Hansı mәhsullar duzlanıb hislәnmiş әt qrupuna daxil olmasına baxmayaraq hislәnmirlәr?

Çiy hislәnmiş әt mәhsulları hislәndikdәn sonra nә edilir?

31÷39 gün
6÷7 gün•
40÷50 gün
15÷18 gün
21÷30 gün

tüstü­yaş
qarışıq•
quru
yaş
duzluqsuz

hislәnib­qovurma
kabab etmә•
hislәmә
bişirmә
hislәnib­qızartma

hislәnib qızardılmış
bişirilmiş, qovrulmuş, qızardılmış•
hislәnib bişirilmiş
hislәnib qovrulmuş
çiy hislәnmiş

qovrulur
qurudulur•
satışa verilir
bişirilir
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Hislәnib­bişirilmiş vә bişirilmiş әt mәhsulları bişirilәrkәn tәrkibindә hansı dәyişiklik baş vermir?

Duzlanıb hislәnmiş әt mәhsullarının termiki emalının xüsusiyyәtindәn asılı olaraq ayrıldığı 5 qrupdan hansı saxlanmaya daha davamlıdır?

Duzlanıb hislәnmiş әt mәhsullarından әn çox istehsal edilәni vә satılan hansıdır?

Donuz әtindәn hazırlanan çiy hislәnmiş mәhsulların hansının qidalılıq dәyәri daha yüksәkdir?

Çiy hislәnmiş donuz kürәyinin sensor göstәricilәrdәn hansı qeyd edilәn kimi olmamalıdır?

qızardılır

hüceyrә daxili әt şirәsinin ayrılması
kütlәsinin artması•
zülalların pıxtalaşması
yağın әrimәsi
vegetativ mikroorqanizmlәrin mәhv olması

hislәnib qovrulmuş
çiy hislәnmiş•
hislәnib bişirilmiş
bişirilmiş
hislәnib qızardılmış

keçi әtindәn hazırlanan
donuz әtindәn hazırlanan•
mal әtindәn hazırlanan
qoyun әtindәn hazırlanan
quş әtindәn hazırlanan

bel fәqәrәlәri ilә birlikdә (fәqәrәlәrsiz dә ola bilәr) donuz qabırğaları
donuz budu, ruleti, koreyka, döş әti (dәri vә sümüklü), döş әti (sümüksüz), boyun vetçinası, can әti, boyun әti•
kürәk әti
yanaq әti, dәrili donuz kәllәsi, boyun­qabırğalar arası әtlә
ön maça, arxa maça

maça bilәk oynaqlarından kәsilib ayrılır
turşumuş qoxu aydın hiss edilir•
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Çiy hislәnmiş donuz budlarının sensor göstәricilәrdәn hansı qeyd edilәn kimi olmamalıdır?

Çiy hislәnmiş donuz әti ruletinin sensor göstәricilәrindәn hansı qeyd edilәn kimi olmamalıdır?

Hansı mәhsul mal әtindәn hazırlanan duzlanıb hislәnmiş mәhsullardan biri sayılmır?

Kolbasa istehsalında hansı әtin istifadә edilmәsinә yol verilmir?

Respublikamızda kolbasa mәmulatı istehsalında әn az hansı heyvanın әtindәn istifadә edilir?

•
forması­ovalvari
kütlәsi­2kq­dan yuxarı
konsistensiyası­bәrk

tamı­azacıq şortәhәr
konsistensiyası­qurumuş, qayış tәhәr, möhkәmdir•
xarici sәthi­tәmiz, lәkәsiz, seliksiz vә kifsiz quru, tüksüz vә saçaqsız, әtli vә piyi siyrilmәmiş, kәnarları sәliqәli işlәnmiş
en kәsiyi­әzәlә toxuması boz lәkәlәrsiz, bütün sәthi bәrabәr surәtdә çәhrayı­qırmızı rәngli, piyi ağ vә yaxud çәhrayı çalarlı, saralmamış
qoxu­hislәnmә aydın hiss olunur

tamı­şortәhәr
konsistensiyası­bәrk, qurumuş, möhkәmdir, qayışvari•
xarici sәthi­tәmiz, lәkәsiz, çirklәnmәmiş, tüksüz, әti vә piyi siyrilmәmiş
en kәsiyi­әzәlә toxuması eyni dәrәcәdә çәhrayı­qırmızı rәngli, piyi ağ vә ya çәhrayı çalarlı, lakin saralmamış
qoxu­hislәnmә aydın hiss olunur

hislәnmiş vә hislәnib­bişirilmiş döş
bujenina•
arxa buddan alınan bişirilmiş, hislәnmiş, hislәnib­bişirilmiş ruletlәr
formada mal әti, mal dili, hislәnmiş dil
döş әtindәn alınmış bişirilmiş, hislәnmiş, hislәniş­bişirilmiş ruletlәr

xәstәliyә şübhәli heyvanların әti
üzәrindә qan laxtaları, dәri qalığı, daxili orqanların tikәlәri, çirklәnmiş•
bir dәfәdәn artıq dondurulmuş
icazә verilәn normadan artıq üz sәthindә didilmә, siyrilmә, cırılma olan
tәzәliyi şübhәli olan
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Respublikamızda kolbasa mәmulatı istehsalında әn çox hansı heyvanın әtindәn istifadә edilir?

Dünyada, o cümlәdәn Azәrbaycanda istehsal edilәn kolbasalar (bir neçәsi istisna olmaqla) әn çox hansı әtlәrin qarışığından hazırlanır?

Hansı göstәrici kolbasa istehsalında qoyun әtindәn çox istifadә edilmәsinә şәrait yaradır?

Qidalılıq dәyәri aşağı olan kolbasaların istehsalında hansı xammaldan az istifadә edilir?

camış
dәvә•
mal
donuz
qoyun

dovşan
mal•
at
dәvә
maral

camış әti + zebu әti
mal әti + donuz әti•
mal әti + qoyun әti
qoyun әti + donuz әti
quş әti + mal әti

uzun illәrdәn bәri әhalidә qoyun әtinin qidalılıq dәyәri barәdә sәhv fikirin formalaşması
azәrbaycanlıların digәr heyvan әtlәri ilә müqayisәdә qoyun әti mәhsullarına daha çox üstünlük vermәsi•
ümumi әt istehsalında qoyun әtinin xüsusi çәkisinin aşağı olması
bәzi qoyun cinslәri әtindә vә yağında xoşa gәlmәyәn qoxunun olması
qoyun cәmdәklәrindә әtin az olub, sümükdәn çәtin ayrılması

ürәk
qoyun әti•
diafraqma pәrdәsi
kәllә әti
yem borusu
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Yaş duzlama zamanı duzluğun әtdә daha yaxşı vә bәrabәr yayılması mәqsәdilә tәklif edilәn hansı üsul daha sәrfәlidir?

Duzlanıb hislәnmiş әt mәhsulları istehsalında tәtbiq edilәn qarışıq duzlama necә hәyata keçirilir?

Duzlanıb hislәnmiş әt mәhsulları istehsalında әt duzlandıqdan sonra su ilә yuyularkәn hansı göstәrici baş vermir?

Kolbasa mәmulatına xoşagәlәn dad vә qoxu vermәk üçün hansı әdviyyatdan istifadә etmirlәr?

Kolbasanın hansı örtücü pәrdәsi süni deyil?

içәrisindә әt olan duzluq fırladılır
duzluq iynә ilә qan damarlarına vurulur•
duzluq iynә ilә әzәlәyә vurulur
әt duzluğa salınmazdan әvvәl döyәşlәnir
duzluğa salınmazdan qabaq әtә ultra sәslә tәsir edilir

әtin qan damarlarına duzluq yedirilir
duz vә ya duz qatışığı ilә ovxalanan әt duzluğa salınır•
әt çәllәklәrә yığılır vә üzәrinә duzluq tökülür
әt quru duzla ovxalanır
әtin üzәrinә duzluq tökülür

әt 1÷2% miqdarında özünә su birlәşdirir
mәhsulun kütlәsi azalır•
mәhsulun xarici sәthindәki artıq duz yuyularaq azalır
nitritin 20%­i suya keçir
nitritin 20%­i suya keçir

bir neçә tәrkibdә hazırlanan şәkәrli әdviyyat qatışığı
sarı çiçәk•
mixәk, dәfnә yarpağı, muskat cevizi
ağ istiot, qara istiot, әtirli istiot, qırmızı istiot
zәfәran, darçın, yerqulağı

viskoz
sinyuqa (kor bağırsaq)•
kutizin
belkozin
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Kolbasanın hansı örtücü pәrdәsi sellülozalı vә polimer mәnşәli deyil?

Hansı göstәrici kolbasanın süni örtücü pәrdәlәrinin üstün cәhәtini isbatlamır?

Kolbasa qiymәsinin әsasını hansı heyvanın әti tәşkil edir?

Bişmiş kolbasaların adi üsulla duzlanmış qiymәsi 8÷12ºC­dә yetişmәsi üçün neçә müddәt saxlanılır?

Hansı göstәrici lazımi qaydada yetişmәyәn әtdәn (qiymәdәn) alınan kolbasalara xas deyil?

naturin

viskoz
çereva (onikibarmaq bağırsaq)•
saran
polietilen
sellofan

adi şәraitdә saxlanıla bilir
kifayәt qәdәr elastiki deyil, tüstünün tәrkibindәki maddәlәrin kolbasaya keçmәyә qoymur, kolbasaya yapışmır•
tәbii örtücü pәrdәlәrdәn fәrqli olaraq istәnilәn forma vә ölçüdә hazırlana bilir
kolbasanın adı, istehsalçının adı vә s. mәlumatlar yazıla bilir
ucuz başa gәlir

dovşan
mal•
donuz
qoyun
at

24 hәftә
24 saat•
24 dәqiqә
24 saniyә
24 gün

konsistensiyası mәqbul deyil
iyi, qoxusu, şirәliliyi ilә fәrqlәnir•



361

362

363

364

365

Kobasa istehsalında şprislәmә әmәliyyatı nәdir?

Düşbәrә әt yarımfabrikatlarının hansı qrupuna aid edilir?

Dәmiryolu vaqonları ilә hansı әt mәmulatının daşınmasına icazә verilmir?

Dondurulmuş әt saxlanılan kameralarda havanın temperaturu neçә dәfә ölçülür?

Keçi cәmdәyi qoyun cәmdәyindәn hansı әlamәtlәrinә görә fәrqlәnir?

•
әsas xammala görә hazır mәhsul çıxarı azdır
saxlanmaya davamsızdır
kolbasanın dadı, tamı qәnaәtbәxş sayılmır

kolbasanın reseptindә göstәrilәn әsas vә yardımçı xammalın qarışdırılması
qiymәnin baton formasına salınması üçün şprislәmә maşını vasitәsilә örtücü pәrdәyә doldurulması•
qiymәnin aramsız iynәlәnmәsi
qiymәnin yetişmәsi üçün şprislәrә yığılıb saxlanması
qiymәnin duzlanmasını hәyata keçirәn aparat

tәbii әt yarımfabrikatları
döyülmüş әt yarımfabrikatları•
xırda tikә әt yarımfabrikatları
iri tikә әt yarımfabrikatları
urvalanmış әt yarımfabrikatları

dondurulmuş әt
bişmiş kolbasalar, sosiska vә sardelkalar, paştetlәr, qan kolbasaları•
hislәnmiş kolbasalar
yarımhislәnmiş kolbasalar
әt konservlәri

hәftәdә 2 dәfә
gündә 2 dәfә•
ayda 1 dәfә
gündә 1 dәfә
hәftәdә 1 dәfә



366

367

368

369

Camış әti hansı әlamәtlәrә görә mal әtindәn fәrqlәnir?

Yenicә kәsilmiş heyvanın әtinin tәrkibindә gedәn avtoliz prosesinin sürәti, istiqamәti vә dәrinliyi hansı göstәricidәn asılı deyil?

Heyvanın köklüyündәn vә yaşından asılı olaraq әtinin tәrkibindәki kimyәvi birlәşmәlәrdәn hansının miqdarı daha çox dәyişilir?

Mәhsuldar kәnd tәsәrrüfatı heyvanları vә quşlarının hansının emalı zamanı dәrisi ayrılmır?

әtinin daha açıq rәngli olması
boynunun vә ayaqlarının uzun, döş nahiyәsinin nisbәtәn sivri olması•
cәmdәyin ağır olması
cәmdәyin yüngül olması
cәmdәyin yağlı olması

tәrkibindә daha çox suyun olması
yağının ağ, qabırğalarının daha enli vә qalın olması•
әtinin daha yağlı olması
әtinin nisbәtәn yağsız olması
cәmdәyin daha iri olması

әtin saxlanma şәraitindәn
kәsilmәzdәn öncә heyvanın çimizdirilmәsindәn•
heyvanın köklüyündәn
heyvanın yaşından
heyvanın sağlamlığından

vitaminlәr
lipidlәr•
zülallar
mineral maddәlәr
karbohidratlar

camış
ev quşları•
inәk
qoyun
keçi
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Әtin hansı toxumasının qidalılıq dәyәri daha yüksәkdir?

Göstәrilәn xәstәliklәrdәn hansı әtin infeksion xәstәliyinә aid edilmir?

Heyvanların emalı prosesindә hansı әmәliyyat düzgün yerinә yetirilmәdikdә alınan әt saxlanmaya davamsız olur vә rәngi tez qaralır?

Mәhsuldar kәnd tәsәrrüfatı heyvanlarının hansında әt çıxarı daha yüksәkdir?

Duzlanıb yetişәn bişmiş kolbasa qiymәsini kutterlәşdirmәkdә mәqsәd nәdir?

sümük
әzәlә•
epitel
birlәşdirici
sinir

dabaq
finnoz•
qarayara
vәrәm
brusellyoz

damğalanma
qansızlaşdırma•
gicәllәnmә
nutrovka
cәmdәyin tәmizlәnmәsi

camış
donuz•
qoyun
keçi
inәk

su, buz, qar qatmaqla qiymәni durulaşdırmaq
әtin әsas toxumalarının tәbii quruluşunun dağılması•
әsas xammala görә hazır mәhsul çıxarını artırmaq
әt qiymәsinin temperaturunu yüksәltmәk
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Әtin qızarması, göyәrmәsi, işıq saçması nә ilә әlaqәdardır?

Hansı submәhsul qidalılıq dәyәrinә görә әtә yaxın olub delikates mәhsul sayılır?

Azәrbaycanın taxılçılıq tәsәrrüfatlarında ev quşlarından hansının inkişaf etdirilmәsi mәqsәdәuyğundur?

Kәsilmәzdәn öncә qaramalın elektrik cәrәyanı ilә gicәllәndirilmәsi әtin zәrifliyinә necә tәsir edir?

Ov quşlarının әti dadına vә qidalılıq dәyәrinә görә ev quşlarının әtindәn hansı göstәricilәrinә görә fәrqlәnir?

әt qiymәsinә qatılan yardımçı xammalın yaxşı qarışması

dondurulması
mikroorqanizmlәrin fәaliyyәti•
biokimyәvi reaksiya
suyun buxarlanması
zülalların parçalanması

ağciyәr
qaraciyәr•
yelin
qulaq
qursaq

firәng toyuğu
qaz•
ördәk
hinduşka
toyuq

dad tamı yaxşılaşır
zәrifliyi azalır•
tәsir etmir
sensor göstәricilәri yaxşılaşır
sәciyyәvi qoxu әmәlә gәlir

dad­tamının xoşagәlmәyәn vә orqanizmdә pis hәzm olmasına, az mәnimsәnilmәsinә
tünd rәngli, bәrk konsistensiyalı vә sәciyyәvi iyin olmasına•
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Әt malları yavaş dondurulduqda ilk buz kristalcıqları toxumanın hansı hissәsindә yaranır?

Әt malları sürәtli dondurulduqda ilk buz kristalcıqları toxumanın hansı hissәsindә yaranır?

Termiki vәziyyәtdәn asılı olaraq hansı submәhsulları soyudulan dәmiryolu ilә daşımağa icazә verilir?

Hislәnmiş әt malları vә kolbasa istehsalında nitritdәn istifadә etmәkdә әsas mәqsәd nәdir?

Kolbasa mәmulatının tәrkibindә olan nitrit nә nitrozo birlәşmәlәr insan orqanizmindә әn çox hansı xәstәliyin baş vermәsinә sәbәb olur?

•
yağlı, açıq rәngli, yumşaq konsistensiyalı olmasına
suyun vә yağın çox, zülalın az olmasına
suyun vә yağın az, zülalın çox olmasına

hüceyrәnin nüvәsindә
hüceyrәlәrarası sahәdә•
hüceyrә daxilindә
hüceyrәnin sitoplazmasında
hәm hüceyrә daxilindә, hәm dә hüceyrәlәrarası sahәdә

hüceyrәnin nüvәsindә
hәm hüceyrә daxilindә, hәm dә hüceyrәlәrarası sahәdә•
hüceyrә daxilindә
hüceyrәlәrarası sahәdә
hüceyrәnin sitoplazmasında

tәkrar dondurulmuş
dondurulmuş•
soyumuş
soyudulmuş
donu açılmış

xammala görә hazır mәhsul çıxarını artırmaq
mәmulata çәhrayı­qırmızı rәng vermәk•
mәmulatın konsistensiyasını bәrkitmәk
mәmulata xoşagәlәn iy vermәk
istehsal prosesini sürәtlәndirmәk
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Paştet, zels, liver (içalat) kolbasaların istehsalında әsas xammal kimi nә götürülür?

Kolbasanın keyfiyyәti qiymәtlәndirilәrkәn hansı göstәrici tәyin edilmir?

Әt konservlәrindә hansı qüsur olduqda satışına icazә verilir?

Hansı kolbasa qrupunun istehsalında şprislәmә әmәliyyatı zamanı qiymә örtücü pәrdәyә daha sıx doldurulur?

brusellyoz
onkoloji•
qızılyel
finnoz
trixinellyoz

mal әti, donuz әti, qan
heyvanların qaraciyәri, böyrәyi, diafraqma әti, dodaq, qulaq, yanaq әti, sümük yağı•
mal әti
donuz әti
mal, qoyun vә donuz әti

bakterioloji
yağ vә zülal•
rütubәt
xörәk duzu
nitrit

qırışmış
bankanın xarici sәthindәki lak bir neçә yerdәn cızılmış•
mikrobioloji bombaj
kimyәvi bombaj
qara lәkә

qan kolbasaları
hislәnmiş•
bişmiş
yarımhislәnmiş
submәhsul kolbasaları
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Hansı kolbasa qrupunun istehsalında şprislәmә әmәliyyatı zamanı qiymә örtücü pәrdәyә sıx doldurulmur?

Әti saxlayarkәn rәnginin tutqunlaşması, qaralması nә ilә әlaqәdardır?

Saxlanılma dövründә camış әtinin rәnginin mal әti ilә müqayisәdә daha tez qaralması nә ilә izah edilir?

Hislәnib­bişirilmiş әt mallarına xas olan sәciyyәvi qoxunun vә dadın әmәlә gәlmәsindә bişirmә zamanı tәrkibindәki hansı maddәlәrdә baş verәn
dәyişiklik hәlledici rol oynayır?

Nә üçün kolbasa mәmulatının istehsalı vә istehlakının azadılması tövsiyә olunur?

qan kolbasaları
bişmiş•
yarımhislәnmiş
hislәnmiş
submәhsul kolbasaları

aktomiozin zülallarının parçalanması
mioqlobinin metmioqlobinәdәk oksidlәşmәsi•
yağların oksidlәşmәsi
qlikogenin parçalanması
ekstraktlı maddәlәrin azalması

bioloji aktiv maddәlәrin tez parçalanması
mioqlobinin daha çox olması•
әzәlә liflәrinin daha qaba olması
tәrkibindәki suyun daha tez buxarlanması
yağının tez oksidlәşmәsi

mineral maddәlәrdә
ekstraktiv maddәlәrdә•
lipidlәrdә
vitaminlәrdә
zülallarda

saxlanılmaya davamsız olduğundan
orqanizmdә onkoloji xәstәliyin baş vermәsinә sәbәb olduğundan•
iqtisadi baxımdan sәrfәli olmadığından
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Nә üçün bişirilmiş kolbasaların vә sosiskaların qızardılıb yeyilmәsi mәslәhәt görülmür?

Kolbasanın keyfiyyәti kimyәvi üsulla qiymәtlәndirilәrkәn hansı göstәrici tәyin edilmir?

Kolbasanın keyfiyyәti orqanoleptiki yolla qiymәtlәndirilәrkәn hansı göstәrici tәyin edilmir?

Mağazaya gәtirilәn kolbasanın keyfiyyәti adәtәn hansı metodla tәyin edilir?

Kolbasada NaCl­un normadan artıq olması qüsuru hansı әmәliyyatda buraxilan sәhvin nәticәsidi?

xammala görә hazır mәhsul çıxarı az olduğundan
orqanizmdә pis hәzm olduğundan

zülallar denaturatlaşır
nitrit vә nitrozo birlәşmәlәr daha da fәallaşır•
kütlәsi azalır
xoşagәlmәyәn qoxu әmәlә gәlir
yağlar oksidlәşir

nişasta, fosfor
kolbasa batonunun uzunluğu vә diametri•
rütubәt
xörәk duzu
nitrit

konsistensiyası
hәzm olma vә mәnimsәnilmә faizi•
zahiri görünüşü
qoxusu vә tamı
en kәsiyinin görünüşü

bakterioloji
sensor•
kimyәvi
fiziki­kimyәvi
kimyәvi

kolbasanın satış müddәtinә vә şәraitinә әmәl edilmәdikdә

•
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Qan kolbasalarının digәr qrup kolbasalardan fәrqlәndirici cәhәti nәdir?

Sosiska vә sardelkalar hansı göstәriciyә görә bişmiş kolbasalara bәnzәyir?

Ümumi kolbasa istehsalında hansı qrup kolbasalar әn yüksәk xüsusi çәkiyә malikdir?

Kolbasa mәmulatını qruplara ayırarkәn hansı göstәrici nәzәrә alınmır?

Yarımhislәnmiş vә hislәnmiş kolbasalar hislәndikdәn sonra hansı әmәliyyata yönәldilir?

reseprurada nәzәrdә tutulan yardımçı xammalın götürülmәsi•
kolbasanın hazırlanma texnologiyasında
kolbasanın qablaşdırılmasında
kolbasanın saxlanma vә daşınmasında

qiymәsinin hazırlanmasında submәhsullardan istifadә edilmәsi
qiymәsinә yeyinti qanının qatılması•
saxlanmaya davamsızlığı
rәnginin qırmızı olması
tez bişmәsi

әdәdlә buraxılmasına
istehsal texnologiyasına•
tәrkibindә donuz piyi tikәciklәrinin olmamasına
çox nazik bağırsağa vә ya örtücü pәrdәyә doldurulmasına
batonlar vişlә sarınmadığına

pәhriz vә müalicәvi kolbasalar
bişmiş•
yarımhislәnmiş
hislәnmiş
submәhsul vә qan kolbasaları

kolbasa batonlarının zahiri görünüşü
kolbasa batonunun diametri vә uzunluğu•
әsas xammalın növü
kolbasanın resepturası
istehsal texnologiyası
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Kolbasaları hislәmәk üçün iynәyarpaqlı ağaclardan, çürümüş, çirkli vә yaş odundan istifadә etdikdә nә baş vermir?

Hansı ağacların odunu vә kәpәyindәn kolbasaların hislәnmәsindә istifadә olunan tüstü alınmır?

Bişmiş kolbasalar soyudulduqdan sonra hansı әmәliyyata yönәldilir?

Sellofanda olan kolbasa batonları nә üçün su ilә soyudulmur?

soyutma
qurudulma•
duzlama
çökdürmә
bişirmә

tüstünün tәrkibindә yüksәk miqdarda aşağı molekullu turşuların olmasına
standartın tәlәbinә cavab verәn kolbasanın alınması•
kolbasanın çirklәnmәsi vә acıtәhәr dad vermәsi
hislәyici kamerada temperaturun aşağı düşmәsi
qurumun kolbasanın üzәrinә düşmәsi

ağcaqayın
iynәyarpaqlı şam, küknar•
iri yarpaqlı fıstıq
iri yarpaqlı palıd
iri yarpaqlı tozağacı

duzlama
keyfiyyәti yoxlanılıb satışa verilir•
hislәmә
tәkrar emala
qurutma

su sәrfini azaltmaq üçün
sellofan islandıqda kövrәkliyini itirir vә cırılır•
suyu canına çәkәrәk kütlәsi arta bilәr
sellofanın üzәrindәki mәlumatlar yuyulub gedә bilәr
sellofan islandıqda sәthindә mikroorqanizmlәr inkişaf edә bilәr
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Soyudulma zamanı suyun buxarlanması nәticәsindә kolbasaların kütlәsi nә qәdәr azalır?

Yarımhislәnmiş vә hislәnmiş kolbasalar bişirildikdәn sonra hansı әmәliyyata yönәldilir?

Bişirilmiş kolbaslar, qızardılmış әt çörәklәri bişirildikdәn sonra hansı әmәliyyata yönәldilir?

Hansı dәyişiklik bişirilmә zamanı kolbasaların tәrkibindә baş vermir?

Kolbasa batonunun ortasında temperatur neçә ºC­ә çatdıqda bişirilmә başa çatmış sayılır?

9÷10%
3÷5%•
1÷3%
6÷8%
8÷9%

soyutma
hislәmә•
duzlama
çökdürmә
qızartma

hislәmә
soyutma•
duzlama
çökdürmә
qızartma

vegetativ formalı mikroorqanizmlәrin mәhv olması
mineral maddәlәrdәki dәyişiklik•
zülalların denaturatlaşması
yağların dәyişilmәsi
ekstraktiv maddәlәrin, vitaminlәrin, piqmentlәrin dәyişilmәsi

92.0
72.0•
52.0
62.0
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Çiy hislәnmiş kolbasalar vә qızardılmış әt çörәklәri istisna olmaqla yerdә qalan kolbasalar qızardılmadan sonra hansı әmәliyyata yönәldilir?

Örtücü pәrdәlәrә yığılmış kolbasa batonları növbәti hansı әmәliyyata yönәldilir?

Kolbasa çörәklәri istehsalı üçün hazırlanan qiymә içi donuz yağı ilә yağlanmış alüminium vә ya qalaylanmış metal qәliblәrә hansı kütlәdә yığılır?

Sosiska vә sardelkalar hansı uzunluqda burulmaqla batonlar alınır?

Kolbasa batonları çökdürüldükdәn sonra hansı әmәliyyata yönәldilir?

82.0

soyutma
bişirmә•
duzlama
çökdürmә
hislәmә

soyutma
çökdürmә•
duzlama
bişirmә
qızartma

3÷4 kq
2÷2,5 kq•
0,5÷1 kq
1÷1,5 kq
1,5÷1,9 kq

5÷10 dm
10÷15 sm•
5÷10 sm
15÷20 sm
10÷15 dm

soyutma
qızardılma•
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Hislәnmiş vә yarımhislәnmiş kolbasaların qiymәsi tәbii örtücü pәrdәyә doldurularkәn onunla bәrabәr daxil olan havanı oradan necә çıxarırlar?

Hansı halda kolbasa batonları vişlә standart formada yox, ortadan bir neçә dәfә sarınır?

Qızartma әmәliyyatında әsasәn suyun buxarlanması nәticәsindә baş verәn itki faizi hansı kolbasa qrupunda düzgün göstәrilmir?

Hansı qrup kolbasa batonların çökdürmә müddәti düzgün göstәrilmәyib?

Hansı göstәricini kolbasa istehsalının müasir texnologiyasının “zәif” cәhәti kimi saymaq olmaz?

•
hislәnmә
bişirmә
qovurma

kolbasa batonları asılaraq saxlanılır
kolbasa batonları bir neçә yerdәn deşilir•
kolbasa batonları ovxalanır
kolbasa batonları sıxılır
kolbasa batonları silkәlәnir

kiçik diametrli batonlara yığıldıqda
süni örtücü pәrdәnin üzәrindә kolbasa haqqında mәlumat olduqda•
süni örtücü pәrdәlәrә yığıldıqda
tәbii örtücü pәrdәlәrә yığıldıqda
әt çörәklәri

sardelka­9­10
әt çörәklәri­15÷20•
sosiska­10÷12
bişmiş kolbasalar­4÷7
yarımhislәnmiş kolbasalar­7

südlü kolbasa batonları 2 saat
hәll bişmiş kolbasa batonları 5 gün•
tәbii örtücü pәrdәlәrdәki bişmiş kolbasa batonları 2 saat
yarımhislәnmiş kolbasa batonları 4 saat
çiy hislәnmiş kolbasa batonları 7÷10 gün
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Kolbasaların yeni elektrohislәmә üsulunun çatışmayan göstәricilәri daxilindә әn çox qәbul edilmәyәni hansıdır?

Kolbasa mәmulatının “yaş” (tüstüsüz) üsulla hislәnmәsinin mahiyyәti nәdәn ibarәtdir?

Hansı göstәrici hislәnmiş kolbasaların quruması prosesindә baş vermir?

Qan kolbasaların istehsalında hansı qandan istifadә etmәk olmaz?

istehsalın mexaniklәşdirmә vә avtomatlaşdırılmasının çәtinliyi
heyvanların tәbii bağırsaqlarından geniş istifadә edilmәmәsi•
kolbasa istehsalının uzun çәkmәsi
sanitariya­gigiyena tәlәblәrinә әmәl edilmәsinin çәtinliyi
hislәnmiş kolbasanın tәrkibindә konserogen maddәlәrin olması

his almaq üçün xeyli odun tәlәb olunur
hislәnmiş kolbasanın tәrkibindә konserogen birlәşmәlәrin çox olması•
hislәmә tez başa çatdığından әt yetişmir vә susuzlaşmır
hislәnmiş kolbasadan spesifik dad, qoxu gәlmir
hislәmә әmәliyyatını hәyata keçirәn avadanlıqlar iri olub baha başa gәlir

kolbasa hisә verildikdәn sonra su ilә yuyulur
kolbasanın hislәnmәsindә tüstüdәn yox, onun müәyyәn qaydada işlәnmәsi nәticәsindә alınan “hislәyici mәhluldan” istifadә edilir•
kolbasanın hislәnmәsindә isti su buxarı ilә doydurulmuş tüstüdәn istifadә edilir
kolbasa tüstü vә suyun qatışığı ilә hislәnir
kolbasa әvvәlcә su ilә yuyulur, sonra isә hisә verilir

hislәyici maddәnin komponentlәrinin kolbasanın daxilindә bәrabәr yayılması
örtücü pәrdәnin kütlәsinin azalması•
quru maddәyә görә 30÷50%­ә qәdәr suyun itmәsi
kolbasanın zәrifliyinin yüksәlmәsi
çiy әtә xas olan dad­tamın itmәsi

sabitlәşdirilmiş
çirklәnmiş•
çiy
bişirilmiş
defibrinlәşdirilmiş
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Hansı kolbasanın konsistensiyasının standart üzrә necә olması düzgün göstәrilmir?

Hansı göstәrici tәzә bişmiş kolbasalara xas deyil?

Bir neçә adda kolbasanın sensor göstәricilәri qiymәrlәndirildikdә ilk növbәdә hansı qrup ekspertiza olunmalıdır?

Bir neçә adda kolbasanın dadı eyni vaxtda qiymәtlәndirildikdә dequstasiya arası nә edilir?

Kolbasanın instrumental göstәricilәrinin ekspertizasına göndәrilәn orta nümunәnin sәnәdlәrindә hansı mәlumatın göstәrilmәsi vacib deyil?

çiy hislәnmiş kolbasaların konsistensiyası­çox bәrk
liver kolbasaların konsistensiyası­bәrk, yaxılmayan•
bişmiş kolbasaların konsistensiyası­sıx, ovulmayan elastiki
hislәnmiş kolbasaların konsistensiyası­sıx
bişirilib­hislәnmiş kolbasaların konsistensiyası­bәrk

konsistensiyası­sıx, ovulmayan elastiki
batin sınmışdır•
örtücü pәrdәsi quru, bütöv, möhkәm, elastiki, tәmiz, qurumsüz, yanıqsız, kifsiz
qaxsımış, turşumuş, kiflәnmiş vә heç bir kәnar qoxu vә tam vermir
rәngi bütün sәthdә, hissәlәrdә eynidir, qiymәdә boz lәkәlәr, hava boşluğu yoxdur

duzlanıb hislәnmiş kolbasalar
bişmiş kolbasalar•
yarımhislәnmiş kolbasalar
bişirilib hislәnmiş kolbasalar
çiy hislәnmiş kolbasalar

ağız yod, duz vә soda qatılmış mәhlula yayxalanır
dequstasiya arasında fasilә edilir, ağız tünd çayla yayxalanır•
bişirilmiş süd içilir
qaynanmış su ilә ağız yayxalanır
spirtlә ağız dezinfeksiya edilir

hansı göstәricilәrin ekspertizasının aparılması
mağazanın soyuducu kameraları haqqında mәlumat•
orta nümunәnin götürüldüyü yer, vaxt, adı
kolbasanın istehsal edildiyi tarix, saat, müәssisә
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Kolbasaların qablaşdırılması üçün әn әlverişli tara hansıdır?

Hansı kolbasaların soyuduculu dәmir yolu ilә daşınmasına yol verilmir?

Әt konservlәri texnologiyasında ilk әmәliyyat hansıdır?

Balıqlar yaşa dolduqca pulcuqlarda nә baş verir?

Balığın alt (korium) qatı hansı toxumadan ibarәtdir?

ekspertizanın mәqsәdi, sәbәbi

taxta çәllәklәr
polietilen yeşiklәr, yeşik­konteynerlәr•
içәrisi aliminium vә ya polad vәrәqlә örtülmüş taxta taralar
metal yeşiklәr
karton qutular

hislәnib qovrulmuş әt mәhsulları
bişmiş kolbasalar, sosiska, sardelka, zelslәr, paştetlәr, qan kolbasaları•
çiy hislәnmiş kolbasaların
bişirilib hislәnmiş kolbasaların
yarımhislәnmiş kolbasaların

bankanın germetik bağlanmasının yoxlanması
xammalın vә taranın hazırlanması•
reseptura üzrә xammalın bankalara yığılması
vakuumlaşdırma
bankanın qapağının bağlanması vә markalanma

pulcuqların ölçüsü kiçilir
pulcuqların üzәrindә ildә­bir halqa yaranır•
pulcuqlar sәrtlәşir
pulcuqlar kövrәklәşir
pulcuqlar formalarını dәyişir

qığırdaq
birlәşdirici•
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Sürәtlә üzәn balıqların bәdәninin forması necә olur?

Sudakı bitkilәrlә qidalanan balıqların bәdәninin forması necә olur?

Suyun dәrin qatlarında üzәn balıqların bәdәninin forması necә olur?

Hansı sümük sümüklü balıqların skeletini yaradanlardan biri deyil?

Qığırdaqlı­sümüklü skeletә malik olan nәrә balığında qığırdağın xüsusi çәkisi %­lә nә qәdәrdir?

•
sinir
әzәlә
yağ

yastı
kürә
lent
yan tәrәfdәn basıq
uzunsov•

lent
yanlardan basıq vә tikansız•
yastı
kürә
uzunsov

lent
yastı•
yanlardan basıq vә tikansız
kürә
uzunsov

baş sümüklәri
qığırdaq•
fәqәrә sümüklәri
üzgәclәrin sümüklәri
qabırğalar vә onların çıxıntılarının әzәlәlәrarası sümüklәr
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Hansı balıq tam qığırdaq skeletlidir?

Balığın bәdәninin formalaşmasında hansı toxuma iştirak etmir?

Hansı zülal balığın eninәzolaqlı әzәlә toxumasının liflәrini yaradan zülallardan biri deyil?

Balığın birlәşdirici toxuması göstәrilәnlәrin hansının yaranmasında

16.0
12.0•
10.0
8.0
14.0

bölgә
minoqlar•
qızılbalıq
durna balığı
nәrә

yağ
epitel•
әzәlә
sümük
birlәşdirici

nüvә
hemoqlobin•
sarkolemma (qisa)
miofibrillәr
sarkoplazma (maye faza)

dәrinin
seliyin•
әzәlә toxumasının
yağ toxumasının
qığırdağın
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Hansı göstәrici balığın yeyilәn orqanı sayılır?

Balıqlardan hansının yeyilәn hissәsinin çıxarı daha yüksәkdir?

Hansı balıq yaşlaşdıqca әtinin qidalılıq dәyәri aşağı düşmür?

Hansı göstәrici balıqlarda ola bilәn ibtidai parazitlәr vә qurdlardan biri deyil?

Hansı göstәrici balıqlarda ola bilәn bakteriyalardan biri deyil?

sümüklәri
әti•
üzgәclәri
pulcuqları
içalatı

qaradәniz çapaq balığı
qılınc balıq•
treska
Atlantika sıfı
kapitan balığı

sudak
qızılbalıq•
durna balığı
kefal
navaş

lyambliya (Yiardia lamblia)
qızılvari stafilokok (staphylococcus aureus)•
nematodlar (Anasakis simplex)
insan askaridi (Ascaris lumbricoides)
ameb dizenteriyası (diphyllobothrium latum)

streptococus pyogenes növlü bakteriya
trixienella (Trichinella spiralis)•
klostridi­botulizm törәdәnlәr (Clostridium botulinum)
patogen bağırsaq bakteriyaları (Eschirichia coli)
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Hansı göstәrici balıqlarda ola bilәn virusdur?

Yenicә tutulmuş balıqdakı mikrobların tәrkibi vә miqdarı hansı amildәn asılı deyil

Hansı göstәricini balıqlarda patogenlәrin tәhlükәli hәddә çatmamağı üçün görülәn qabaqlayıcı tәdbirlәrdәn biri kimi saymaq olmaz?

Hansı su hövzәsindә nәrәkimilәr yaşamır?

Dünyada tutulan nәrәkimilәrin neçә %­i Xәzәrin payını düşür?

salmonella cinsli bakteriyalar (mәs. :Salmonella tuphimurium, S. enteriditis)

lyambliya (Yiardia lamblia)
A vә E hepatiti•
trixienella (Trichinella spiralis)
klostridi­botulizm törәdәnlәr (Clostridium botulinum)
ameb dizenteriyası (Diphyllobothrium latum)

balığın köklüyündәn
balığın quyruq üzgәcinin uzunluğundan•
su hövzәsinin mikroflorasından
balığın növündәn
balığın yaşından

etiketdә balığın çiy vә ya tam bişmәmiş yedikdә yarana bilәcәk xәstәliklәr barәdә mәlumatın olması
balıq saxlanması, tutulması vә satışının qadağan edilmәsi•
ovlanan balıqlar mümkün qәdәr tez, soyuqla işlәnmәli
balıq tәlәb edilәn qaydada etiketlәtdirilmәli
balıq istehsalçısının lisenziyası vә ya sertifikatının olması

Volqa, Amur, İrtış çaylarında
Nil çayında•
Xәzәr dәnizindә
Azov vә Qara dәnizlәrindә
Baykal gölündә

bir neçә faizi
80÷90•
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Keçәn әsrin 80­ci illәrindә Xәzәr su hövzәsinin hansı bölgәsindә ovlanan nәrәkimilәrin %­lә miqdarı düzgün deyil?

Hansı balıq nәrәkimilәr fәsilәsinә aid deyil?

Aşağıdakılardan hansı balıq olmayan su mәhsullarına aid edilmir?

Balıq kürüsünün emalında әvvәllәr işlәdilәn urotropinin hazırda istifadә edilmәsi hansı sәbәbdәn qadağan edilmişdir?

Qidalılıq dәyәrinә görә qara kürünün hansı çeşidi daha üstün sayılır?

•
hamısı
yarısı
dörddә biri

Türkmәnistan­0,5
RF­nin Hәştәrxan vilayәti (Volqa çayı) ­≈9
Dağıstan­3•
Qazaxıstan (Ural çayı) ­29,5
Azәrbaycan (Kür çayı) ­1,6

uzunburun
sardinlәr•
bölgә (ağ balıq, şüşә burun)
nәrә (tart)
kәlәmo (qaya balığı, bic balıq)

krevetkalar
durna balığı•
xәrçәngkimilәr
dәniz xiyarı
molyusklar

saxlanma müddәtini kifayәt qәdәr uzatmadığından
sensor göstәricilәrini pislәşdirdiyindәn
insan orqanizminә zәrәr yetirdiyindәn•
kürünün maya dәyәrini artırdığından
urotropin istehsalı çәtin vә baha olduğundan

•
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Qırmızı kürü hansı balıqlardan alınır?

Nә üçün balıq preservlәrinin saxlanılma müddәti balıq konservlәri ilә müqayisәdә qısalır?

İsti hislәnmiş balıqların istehsalı zamanı hansı әmәliyyatdır ki, düzgün yerinә yetirilmәdikdә balığın dәrisi әtindәn ayrılır?

Duzlanmış, qaxaclanmış, qurudulmuş, hislәnmiş balıq nәql edilәn soyudulan dәmiryolu vaqonlarında temperatur neçә ºC olmalıdır?

dәnәvәr kürü•
sıxılmış kürü
әzilmiş kürü
tәmizlәnmiş kürü
duzlanıb qaxaclanmış kürü

siyәnәk
nәrәkimilәr
skumbriya
qızıl balıq•
durna balığı

kiçik kütlәdә qablaşdırıldığı
tәnәkә taraya qablaşdırıldığı
sterilizasiya edilmәdiyi•
narın doğranıldığı
tәrkibinә konservantlar qatılmadığı

duzlama müddәti uzandıqda
balıq düzgün tәmizlәnmәdikdә
hislәnmә yüksәk temperaturda aparıldıqda•
qurudulma 60ºC­dәn aşağıda aparıldıqda
balıq tәmiz yuyulmadıqda

20ºC
0ºC­dәn 5ºC­dәk•
mәnfi 40ºC
mәnfi 10ºC
mәnfi 3ºC
0ºC­dәn 5ºC­dәk•
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Balıq tәmaslı üsulla soyudulduqda hansı buzdan istifadә etmәk olmaz?

Daha çox ekstraktlı maddәlәrlә zәngin olan toxuma hansıdır?

Әzәlә toxuması әsasәn hansı maddәlәrlә daha zәngindir?

Soyudulan dәmiryolu vaqonları ilә daşınma üçün qәbul edilәn dondurulmuş balıqların temperaturu neçә ºC olmalıdır?

Temperaturu mәnfi 1ºC­dәn 5ºC arasında olan soyudulmuş balıqların daşınma müddәti nә qәdәrdir?

•
quru buz
texniki (bulanıq)•
şәffaf
yeyinti
antiseptik

sümük toxumasi
piy toxuması
birlәşdirici toxuma
әzәlә toxuması•
yağ toxuması

ekstraktlı vә ara maddәlәrlә
ekstraktlı maddәlәrlә•
ara maddәlәrlә
formalı elementlәrlә
plazma ilә

3ºC
0ºC­dәn mәnfi 6ºC­dәk
mәnfi 3ºC
15ºC
mәnfi 6ºC­dәn aşağı•

10 saat
5 ay
8÷10 gün•
50 gün
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Әt mәhsullarının istehsalı üçün әsas xammal bazası hansıdır? (tam variantı seçin)

Balıq mәhsulları istehsalında istifadә edilәn dondurulmuş balıqların donu әsasәn hansı üsulla açılır?

Adhez hadisәsi nәdir?

Kütlәsinә görә 70% buz götürmәklә soyudulmuş balıqların buzxana­vaqonlarda nәql edilmә müddәti nә qәdәrdir?

Emal edilmiş әt hansı әlamәtlәrinә görә kateqoriyalara ayrılır?

3 gün

soya,ekstraktiv maddәlәr, qoyun
qaramal,qoyun,donuz,ev quşları•
ov quşları, qoyun,ekstraktiv maddәlәr
qaramal, donuz
ev vә ov quşları, qoyun

vakuumda kondensasiya olunan buxarla
sәnaye tezlikli cәrәyanla
duzluqda•
yüksәk vә çox yüksәktezlikli cәrәyanla
suda

әt vә balıq dondurularkәn hәcminin artması nәticәsindә qabı cırması
әt vә balığın dondurulduğu qabın sәthinә yapışması•
әt vә balığı dondurarkәn tәrkibindә gedәn biokimyәvi proseslәrin lәngimәsi
әt vә balığı dondurarkәn dondurulduğu qabın sәthindәn ayrılması
әt vә balığın dondurulduğu qabdan çәtin ayrılması

2÷3 gün
9÷10 gün•
9÷10 ay
9÷10 saat
48÷72 saat

heyvanın köklüyünә, әzәlә vә yağ toxumasının inkişafına görә•
heyvanın köklüyünә görә
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Proteolitik fermentlәrin tәsiri ilә soyudulan balıqların tәrkibindәki zülallar parçalanarkәn alınan ara birlәşmәlәrә aşağıda göstәrilәn maddәlәrdәn
hansı aid edilә bilmәz?

Qaramal ,qoyun,keçi,dovşan әtlәri köklüyünә görә hansı kateqoriyalara bölünür?

Әt neçә üsulla dondurulur?

Diri balıq satışında istifadә edilәn suyun 1 litrindә balıqların normal saxlanılması üçün neçә mq oksigen olmalıdır?

Fizioloji qida normasına görә insan orta hesabla gün әrzindә nә qәdәr әt vә әt mәhsulları istehlak etmәlidir?

heyvanın növünә görә
ancaq yağ toxumasının inkişafına görә
heyvanın növünә vә köklüyünә görә

trimetilamin
qlikogen•
ammonyak
hidrogen sulfid
karbon qazı

I,II,III,IV
I vә II•
I,II,III
yalnız I
yalnız II

2
1
5
4
3•

10÷15 mq/l
6÷8 mq/l•
1÷3 mq/l
3÷5 mq/l
0,3÷1 mq
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Diri balıq satışında istifadә edilәn suyun 1 litrindә balıqlara mәnfi tәsir edәn xlorun miqdarı neçә mq­dan çox olmamalıdır?

Fizioloji qida normasına görә insan orta hesabla il әrzindә nә qәdәr әt vә әt mәhsulları istehlak etmәlidir?

Hansı balıqlar diri halda satılmaq üçün mağazaya qәbul edilir?

Tәzә vә xarab olmuş balıqlar üçün sәciyyәvi olan qoxu әsasәn hansı birlәşmәnin miqdarından asılıdır?

400 qram
350 qram
600 qram
500 qram
150 qram•

1 mq/l
0,5 mq/l•
5 mq/l
0,2 mq/l
3 mq/l

90­100 kq
60­65 kq•
40­50 kq
80­90 kq
30­40 kq

zәiflәmiş
sağlam, gümrah, kök•
xәstәlәnmiş
arıqlamış
zәdәli

qlikogen
vitaminlәr
azotlu ekstraktiv maddәlәr•
zülallar
doymuş yağ turşuları
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Avropa sularında yaşayan qızıl balıqların әn irisinin adı nәdir?

Әt cәmdәklәri hansı üsullarla dondurulur?

Anatomik nahiyәlәrdәn hansı balığın yeyilәn hissәsinә aiddir?

Siyәnәk balıqlar hәyat tәrzinә görә hansı qrupa aid edilir?

Әt mәhsullarının yavaş üsulla dondurulması neçә dәrәcәdә aparılır?

kimya
Xәzәr qızılbalığı•
siqa
forel
semqa

intensiv vә sürәtli
yavaş, intensiv, sürәtli dondurma•
yavaş, sürәtli
intensiv
sürәtli

balığın qәlsәmәlәri
balığın pulcuqları
balığın kürüsü•
balığın böyrәyi
balığın dәrisi

şirin sularda yaşayan balıqlar
dәnizin üst vә orta qatlarında yaşayan balıqlar•
dәnizin dibindә yaşayan balıqlar
keçici balıqlar
yarımkeçici balıqlar

­30­35 dәrәcә Selsi
­18­23 dәrәcә Selsi•
­20­25 dәrәcә Selsi
­23­30 dәrәcә Selsi
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Nәrәkimilәr әn çox hansı su hövzәsindә ovlanır?

Azәrbaycanın su hövzәlәrindәn hansının balıqçılıq әhәmiyyәti daha böyükdür?

Әtin intensiv üsulla dondurulması neçә dәrәcәdә aparılır?

Azәrbaycanda ötәn il orta hesabla adambaşına nә qәdәr balıq vә balıq malları (balığa görә hesabladıqda) istehlak edilmişdir?

Azәrbaycanda fizioloji qida normasına әsasәn balıq vә balıq mallarının adambaşına orta illik istehlak norması neçә kiloqramdır?

­15­20 dәrәcә Selsi

Hind okeanında
Mәrmәrә dәnizindә
Xәzәr dәnizindә•
Sakit okeanda
Qara dәnizdә

Maral göl
Xәzәr dәnizi•
Kür çayı
Mingәçevir dәryaçası
Göy­Göl

­15­20 dәrәcә Selsi
­23­30 dәrәcә Selsi•
­18­23 dәrәcә Selsi
­30­35 dәrәcә Selsi
­10­15 dәrәcә Selsi

3•
10
8
1
25

8
17•
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Әtin sürәtli dondurulması neçә dәrәcәdә aparılır?

Hansı qızıl balıq növü Uzaq Şәrq qızılbalıqları qrupuna aid edilir?

Qızıl balıqkimilәr hansı әlamәti ilә digәr balıqlardan fәrqlәnir?

Dondurulmuş әt neçә dәrәcәdә vә hansı nisbi rütubәtdә saxlanılır?

Әmtәәlik göstәricilәrindәn hansı qarabel (zalom, dәli) siyәnәyinә xas deyil?

•
25
2
10

­15­20 dәrәcә Selsi
­30­35 dәrәcә Selsi•
­18­23 dәrәcә Selsi
­23­30 dәrәcә Selsi
­10­15 dәrәcә Selsi

qarbuşa
keta
sima
çavva
qara göz•

әtinin zәrifliyi
başı çılpaqdır
yan xәttinin tam olması
bәdәninin üzәrindә xırda ölçülü pulcuqların olması
balığın bel nahiyәsinin quyruğa yaxın yerindә yağ üzgәcinin olması•

­10 dәrәcә Selsi, 85­88%
­30 dәrәcә Selsi, 55%
­20 dәrәcә Selsi, 60­70%
­18 dәrәcә Selsi, 50%
­18 dәrәcә Selsi, 95­98%•

•
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Siyәnәkkimilәr fәsilәsi neçә cinsi vә növü birlәşdirir?

Hansı siyәnәk növü xәzәr dәnizindә yaşamır?

Dondurulmuş әt hansı temperatur (dәrәcә Selsi) şәraitindә saxlanılmalıdır?

Dünya üzrә ümumi balıq ovunda miqdarca birinci yeri hansı balıq fәsilәsi tutur?

xәzәrin әn kiçik siyәnәyidir•
başı çox enli
gözlәri kiçik
beli vә başı tünd bәnövşәyi rәngli
uzunluğu 24÷52 sm, kütlәsi 200÷800 q

5 cinsdә 16 qәdәr növü
50 cinsdә 160 qәdәr növü•
70 cinsdә 250 növü
60 cinsdә 200 növü
1 cinsdә 2 növü

Peçora siyәnәyi•
dolgi siyәnәyi
irigöz kilkә
qarabel siyәnәk
Hәsәnqulu siyәnәyi

­20
­10
­18•
­25
­13

nәrәkimilәr
siyәnәkkimilәr•
durna balığıkimilәr
çәkikimilәr
qızılbalıqkimilәr
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Dondurulmuş әtin saxlanıldığı nisbi rütubәt faizini göstәrin.

Uzunburun balığa xas olan hansı göstәrici sәhvdir?

Nәrә (tart) balığı әmtәәlik baxımdan qiymәtlәndirildikdә hansı göstәricisinin cavabını düzgün saymaq olmaz?

Hansı göstәrici kәlәmo (qaya balığı, bic balıq) balığı üçün düz deyil?

Hansı әmtәәlik göstәricisi bölgә balığına xas deyil?

90­95%
70­75%
95­98%•
50­55%
85­88%

bәdәni girdә­uzunsov
kütlәsi­2,2÷50 kq
uzunluğu 870÷1250 sm•
bәdәni ağ, bel vә yan tәrәflәri azacıq tünd rәngli
burnu­uzun

başı qısa vә kök
burnu uzun
bәdәni başdan­başa qara rәngli•
alt dodağı ortadan yarıq
bәdәni tutqun vә boz, әksәr hallarda

bәdәni uzunsov
kürüsündәn qamış vә lil qoxusu gәlmir•
döş nahiyәsi istisna olmaqla bәdәni qara rәngdә olur
başı uzun olub bәdәninin 19÷22 %­i qәdәrdir
forması oxlovabәnzәrdir

zülal 16÷17%
100 qram әt 850 kC enerji verir
yağlıdır (11÷15%)
әti qeyri­zәrifdir

•
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Bölgә (ağ balıq, şüşә burun) nәrәkimilәr fәsilәsinә aid edilәn digәr balıqlardan hansı göstәricisinә görә fәrqlәnmir?

Göstәrilәn mәhsullardan hansı nәrәkimilәrdәn alınmır?

Hansı göstәrici nәrәkimilәrә xas deyil?

Balıqları saxlayan zaman müddәt/temperatur rejiminә әmәl edilmәdikdә hansı patogen mikroorqanizmlәr zәif inkişaf edir?

Yenicә tutulmuş balıqdakı mikrobların tәrkibi vә miqdarı hansı amildәn asılı deyil?

yağının rәngi tünd sarımtıldır•

ağırlığına
bәdәnindә sümük tikanlarının olmamağına
kürülәmәsinә•
uzun ömürlüyünә
irililiyinә

tәbii balıq konservlәri
duzlu balıq•
qaxac balıq
isti vә soyuq hislәnmiş balıq mәmulatı
qara kürü

qәlsәmә şüaları yoxdur bel üzgәci çox geridә olub anus üzgәcinin üstündә yerlәşir
başının ucu uzunsov vә sivri
ağzı başının altında olub ovalabәnzәrdir
bәdәninin bel, yan böyürlәri vә qarnının sağ vә solunda mişar dişinә bәnzәr düzülmüş vә sümüklәnmiş
bәdәninin hәr tәrәfi orta­iri ölçülü pulcuqlarla örtülmüşdür•

Escherichia coli•
vibrio vulnificus
vibrio parahaemolyticus
vibrio choleral
listeria monocytogenes
Escherichia coli

balığın quyruq üzgәcinin uzunluğundan•
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Dünya sularında neçә adda balıq vә balıq olmayan su mәhsulları yaşayır vә insanlar neçәsini yeyir?

Hansı göstәrici balıqların infeksiya vә intoksikasiya yolu ilә insanları xәstәlәndirәn bakterioloji tәhlükә faktoru sayılmır?

Әmtәәşünaslıq baxımından balığın kütlә tәrkibi dedikdә nә başa düşülür?

Balığın birlәşdirici toxuması göstәrilәnlәrin hansının yaranmasında iştirak etmir?

•
su hövzәsinin mikroflorasından
balığın növündәn
balığın yaşından
balığın köklüyündәn

1000 adda yaşayır, yeyilәni 700
32 min adda yaşayır, yeyilәni 16 min•
100 min adda yaşayır, yeyilәni 90 min
yarım milyon adda yaşayır, yeyilәni hamısı
10 min adda yaşayır, yeyilәni yarısı

bacilius növü
mayalar, kiflәr•
patogen mikroorqanın orqanizmә daxil olması
balıqlarda mikroorqanizmlәrin toksinli ifrazat maddәlәrinin toplanması
clostridium

balığın quyruğunun, başının vә üzgәclәrinin kütlәsinin bir­birinә olan nisbәti
balığın üzgәclәrinin ümumi kütlәsinә olan nisbәtinin %­lә ifadәsi
balığın başının ümumi kütlәsinә olan nisbәtinin %­lә ifadәsi
balığın içalatının ümumi kütlәsinә olan nisbәtinin %­lә ifadәsi
ayrı­ayrı anatomik nahiyәlәrin vә orqanların bütöv balığın kütlәsinә olan nisbәtinin %­lә ifadәsi•
ayrı­ayrı anatomik nahiyәlәrin vә orqanların bütöv balığın kütlәsinә olan nisbәtinin %­lә ifadәsi

qığırdağın
әzәlә toxumasının
yağ toxumasının
seliyin•
dәrinin
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Hansı zülal balığın eninәzolaqlı әzәlә toxumasının liflәrini yaradan zülallardan biri deyil?

Balığın bәdәninin formalaşmasında hansı toxuma iştirak etmir?

Hansı balıq tam qığırdaq skeletlidir?

Qığırdaqlı­sümüklü skeletә malik olan nәrә balığında qığırdağın xüsusi çәkisi %­lә nә qәdәrdir?

Hansı sümük sümüklü balıqların skeletini yaradanlardan biri deyil?

miofibrillәr
sarkolemma (qısa)
nüvә
hemoqlobin•
sarkoplazma (maye faza)

epitel•
әzәlә
birlәşdirici
sümük
yağ

bölgә
qızılbalıq
durna balığı
minoqlar•
nәrә

16
12•
10
8
14

baş sümüklәri
qabırğalar vә onların çıxıntılarının әzәlәlәrarası sümüklәr
üzgәclәrin sümüklәri
fәqәrә sümüklәri

•
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Hansı balıqda pulcuq olmur?

Pulcuqların halına görә balıqların növü müәyyәnlәşdirilәrkәn әmtәәşünas hansı göstәricini nәzәrә almır?

Hansı göstәrici balıqlarda olan üzgәclәrdәn biri deyil?

Balığın әsas hәrәkәt orqanı hansıdır?

Yaşından, köklüyündәn, cinsindәn vә digәr amillәrdәn asılı olaraq balığın başı ümumi kütlәnin neçә %­i hәddindә ola bilir?

qığırdaq•

siyәnәk
sazan
çәki
naqqa•
qızılbalıq

pulcuğun quruluşunu
pulcuğun balığın bәdәninin harasında yerlәşdiyini
pulcuğun rәngini
pulcuğun olub­olmamağını
pulcuqların sayı vә ölçüsünü•

bel
quyruq
qarın
döş
baş•

qarın üzgәclәri
döş üzgәclәri
quyruğu•
baş
bel üzgәclәri

7÷10
20÷30

•
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Balıqların başının forması necә olmur?

Balıq növlәri bir­birindәn hansı әlamәtә görә fәrqlәnmirlәr?

Hansı göstәrici balıqların kimyәvi tәrkibi, anatomiyası, morfologiyası vә mikrobiologiyasının öyrәnilmәsinin vacibliyini tәsdiqlәmir?

Diri balığın tәrkibindә su neçә % çatışmadıqda ölür?

Balığın yağ toxumasında %­lә nә qәdәr su var?

7÷40•
7÷20
10÷20

yanlardan yumrulanmış
kvadratvari•
uzanmış qılınca bәnzәr
yanlardan sıxılmış
konusvari

bәdәn quruluşuna
boyun nahiyәsinin olmamağı•
quyruğunun ölçüsünә vә formasına
üzgәclәrinin ölçüsü vә formasına
başının ölçüsü vә formasına

balıqların hansı xәstәliyi keçirmәsinin dәqiqlәşdirilmәsi•
qidalılıq dәyәri barәdә düzgün rәyin verilmәsi
balıq ovu vaxtının düzgün müәyyәnlәşdirilmәsi
su hövzәsindә olan yem orqanizmlәrinin öyrәnilmәsi
balıqdan optimal variantda istifadә edilmәsi

20÷25
5÷7
15÷20•
7÷10
10÷14
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Balıq әtindә ümumi suyun neçә %­i rabitәli sudur?

Diri balığın tәrkibindәki ümumi suyun neçә %­i sәrbәst sudur?

Hansı element balıq әtindә olan mikroelementlәr qrupuna aid deyil?

Hansı element balıq әtindә olan makroelementlәr qrupuna aid deyil?

10÷15
1÷2•
2÷2,5
3÷5
5÷10

3÷4
2÷3
7÷8
5,8÷6,4•
0,1÷0,9

20÷30
10÷20
50÷60
65÷70
671÷85•

Ag•
Co
Ar
Ni
Cu

Na
Ca
Mg
Cl
İ•
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Hansı element balıq әtindә olan ultramikroelementlәr qrupuna aid deyil?

İsti­qanlı heyvanların әti ilә müqayisәdә balıqlarda mineral maddәlәrin, xüsusilә mikroelementlәrin 40÷70 dәfә çox olması nә ilә izah edilir?

Balığın әsasәn mәdә­bağırsaq nahiyәsindә olan vә balıq öldükdәn sonra fәaliyyәtә başlayaraq әtin yetişmә prosesindә xüsusi rolu olan ferment
hansıdır?

O hansı balıqdır ki, onun yağında D vitamininin miqdarı iyuldan sentyabradәk 41% azalır?

Hansı mәhsulun tәrkibi istәr suda, istәrsә dә yağda hәll olan vitaminlәrlә daha zәngindir?

Ra
Br
P•
İ
Ag

balıqların yaşadığı suyun duzlu olması•
balıqların yeminin mineral maddәlәrdә daha çox zәngin olması
isti­qanlı heyvanların yeminin mineral maddәlәrlә zәngin olmamağı
isti­qanlı heyvanların yediklәri yemin tәrkibindәki mineral maddәlәri az mәnimsәmәsi
balıqların yediklәri yemin tәrkibindәki mineral maddәlәri daha çox mәnimsәmәsi

katalaza
proteazalar
lipazalar
katepsin•
fosforilaza

sardina•
çәki
çapaq
durna
nәrә

yumurta
inәk südü
cöngә yağı



541

542

543

544

545

Vitaminlәrin, mәs; A vitamini balığın hansı orqanında daha çoxdur?

Dünya әhalisinin zülala olan tәlәbatının neçә faizi balıq vә balıq olmayan su mәhsulları hesabına ödәnilir?

Azәrbaycanda son 5 ildә orta hesabla adambaşına nә qәdәr balıq vә balıq malları (balığa görә hesabladıqda) istehlak edilmişdir, kq­la?

ABŞ­da son 5 ildә orta hesabla adambaşına nә qәdәr balıq vә balıq malları (balığa görә hesabladıqda) istehlak edilmişdir, kq­la?

Fransada son beş ildә orta hesabla adambaşına nә qәdәr balıq vә balıq malları (balığa görә hesabladıqda) istehlak edilmişdir, kq­la?

kәrә yağı
balıq әti•

üzgәclәrindә
başında
sümüyündә
qaraciyәrindә•
әzәlәlәrindә

10
1•
8
6
3

8
1
15
3,5•
10

20
8
10
12
15
12•
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Rusiya Federasiyasında son 5 ildә orta hesabla adambaşına nә qәdәr balıq vә balıq malları (balığa görә hesabladıqda) istehlak edilmişdir, kq­la?

Ermәnistanda son 5 ildә orta hesabla adambaşına nә qәdәr balıq vә balıq malları (balığa görә hesabladıqda) istehlak edilmişdir, kq­la?

Ukraynada son 5 ildә orta hesabla adambaşına nә qәdәr balıq vә balıq malları (balığa görә hesabladıqda) istehlak edilmişdir, kq­la?

Hollandiyada son 5 ildә orta hesabla adambaşına nә qәdәr balıq vә balıq malları (balığa görә hesabladıqda) istehlak edilmişdir, kq­la?

10
5
29•
20
15

10
12•
20
15
8

15
2
1•
10
8

15
2
6•
10
8

20
12
10
18•
15
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Yaponiyada son 5 ildә orta hesabla adambaşına nә qәdәr balıq vә balıq malları (balığa görә hesabladıqda) istehlak edilmişdir, kq­la?

Qida fiziologiyası baxımından әtindә nә qәdәr uçucu әsaslar vә trimetilamin olan balıqlar yeyilmәyәn qrupuna aid edilir?

Balıq әtindәki zülal tәbiәtli olmayan azotlu maddәlәr әdәbiyyatda hansı adla adlandırılır?

Hansı maddә balıq әtindә olan azotlu ekstraktiv maddәlәrdәn biri deyil?

Bu vә ya digәr balıq әtinә xas olan dad vә qoxunu әsasәn tәrkibindәki hansı maddәlәr yaradır?

20
45
62•
50
80

uçucu әsaslar 150 m­dәn çox, trimetilamin 173,5 m­dәn çox•
uçucu әsaslar 150 m­dәn çox, trimetilamin 173,5 m­dәn çox
uçucu әsaslar 150 m­dәn az, trimetilamin 173,5 m­dәn az
uçucu әsaslar 100, trimetilamin 180
uçucu әsaslar 250 , trimetilamin 131
uçucu әsaslar 195, trimetilamin 171

passiv azotlu maddәlәr•
azotlu ekstraktiv maddәlәr
şirәverәn maddәlәr
zülal tәbiәtli olmayan azotlu maddәlәr
aktiv azotlu maddәlәr

qlioksamin törәmәlәri (histidin, karnozin
vitaminlәr•
trimetilammonium әsasları (trimetilammoniumoksid, imizadol
qarışıq qruplar (sidik cövhәri, sәrbәst aminturşuları, purin törәmәlәri)
uçucu әsaslar (mono­, di­, trimetilaminlәr, ammonyak)

mineral maddәlәr
karbohidratlar
ekstraktiv maddәlәr•
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İnsan orqanizmindәki artıq xolesterinin çıxarılmasında balıq yağında olan hansı yağ turşusu iştirak etmir?

Elm alәmindә hökm dünya okeanlarının bioehtiyatları tükәnmәzdir. İkinci dünya müharibәsinin qalib dövlәtlәri 1947­ci ildә balıq ovuna dair
beynәlxalq sazişi qәbul edәrkәn nәyi әsas götürmüşlәr?

Balığın, xüsusilә bulyonun şirintәhәr dad vermәsi nә ilә izah edilir?

Skumbriya, sardina, tunc balıqların әtini yeyәn insanların zәhәrlәnmәsi bәzәn nә ilә izah edilir?

Ötәn әsrin 70­ci illәrindә sahilә yaxın 200 mil mәsafәdә balıq ovu aparılmasına dair yeni beynәlxalq qanunun qәbul edilmәsi nә ilә izah edilir?

•
zülallar
yağlar

linolen
linol
palmitin•
nizin
araxidon

әhalinin qida rasionunda balıq mәhsullarının artırılmasının vacibliyini
müharibә dövründә su hövzәlәrinә dәyәn zәrbәni
müharibә illәrindә açıq sularda balıq ovunun azalmasını
müharibәdә mәğlub olan dövlәtlәrin balıqçılıq donanmasından mәqsәdәuyğun istifadә edilmәsi
elm alәmindә hökm sürәn “dünya okeanlarının sәrvәti tükәnmәzdir” fikrini•

anaerob şәraitdә süd turşusunun karbon qazı vә suya parçalanması ilә
anaerob şәraitdә qlikogendәn piroüzüm turşusunun yaranması ilә
karbohidratların çox olması ilә
qlükozanın miqdarının 0,75%­dәk yüksәlmәsi ilә
qlikogenin qlükozayadәk hidrolitik parçalanması ilә•

әtdә suyun çox olması ilә
әtdә yağın az olması ilә
balıq әtindә yüksәk miqdarda histidinin olması ilә•
suyun buxarlanması ilә
bakteriyaların tәsiri ilә zülalların parçalanması ilә
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İkinci dünya müharibәsindәn sonra qalib dövlәtlәrin balıq ovuna dair qәbul etdiklәri sazişin әsas mәğzi nәdәn ibarәt olmuşdur?

Hansı maddә balıq әtindә olan quanidlәrin vә purinlәrin törәmәlәri sayılmır?

Balıq yağında neçә әdәd yüksәk molekullu yağ turşuları aşkar edilmişdir

Dünya üzrә 1900­cü ildә nә qәdәr balıq ovlanmışdır?

Hind okeanı, Sakit okean, Atlantik okean sahilyanı dövlәtlәrin balıq ovuna dair tәlәblәri
daxili su tutarlarda inkişaf etdirilmәsi
balıq ovu suların ekologiyası vә istifadәsi sahәsindәki işlәrin bioehtiyatların hәtta kökünün kәsilә bilәcәyinә gәtirib çıxaracağı•
okeanlarda balıq ovunu hәyata keçirәn gәmilәrin çox baha başa gәlmәsi
yer kürәsi әhalisinin balığa olan tәlәbatının artması

mәğlub dövlәtlәr açıq sularda yalnız balıq olmayan su mәhsullarını ovlaya bilәr
qalib dövlәtlәr açıq sularda heç kimdәn icazә almadan istәdiyi vaxt, istәdiyi miqdarda, cinsdә vә növdә balıq ovlaya bilәr
istәnilәn dövlәt dünyanın istәnilәn sularında xüsusilә açıq sularında heç kimdәn icazә almadan istәdiyi vaxt, istәdiyi miqdarda, cinsdә vә növdә balıq ovlaya bilәr•
mәğlub olan dövlәtlәr yalnız daxili sularda balıq ovlaya bilәr
yalnız qalib dövlәtlәr yalnız daxili sularda balıq ovlaya bilәr

quanin
kreatinin
purin hepoksantin
adenozin
sәrbәst aminturşular•

20
25­dәn artıq•
3
5
10

4 mln ton•
5 mln ton
1 mln ton
2 mln ton
3 mln ton
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Dünya üzrә 1900­cü ildә әhalinin hәr nәfәrinә orta hesabla neçә kq balıq ovlanmışdır?

Balıq yağının tez oksidlәşmәsi nә ilә izah edilir?

Dünya üzrә adambaşına orta hesabla ovlanan balığın göstәricisi hansı il üçün düzgün deyil?

Balıq yağının heyvanat yağlarından başlıca fәrqi nәdir?

İkinci dünya müharibәsindәn sonra qalib dövlәtlәrin balıq ovuna dair qәbul etdiklәri saziş balıq ovuna necә tәsir etdi?

3 kq
1 kq
1,5 kq
2 kq
2,6 kq•

tәrkibindә daha çox doymuş yağ turşularının olması
tәrkibindәki doymamış yağ turşularının sayının az olması
tәrkibindә antioksidlәşdirici maddәlәrin az olması
tәrkibindәki doymuş yağ turşularının sayının az olması
tәrkibindә 4­6 vә daha çox ikiqat rabitәli doymamış yağ•

1960­cı ildә 13,3 kq
1900­cü ildә 2,6 kq
2012­ci ildә 20 kq•
1990÷2000­ci illәrdә 18,5 kq
1970÷1980­ci illәrdә 18 kq

tәrkibindә daha çox doymuş yağ turşularının olması
tәrkibindә olan yağ turşularının sayının daha çox olması
tәrkibindә 4­6 vә daha çox ikiqat rabitәli doymamış yağ turşularının olması•
tәrkibindә doymuş vә doymamış yağ turşularının bәrabәr miqdarda olması
tәrkibindә daha az doymuş yağ turşularının olması

balıq ovu açıq sularda artdı, daxili sularda azaldı
etmәdi
tәsiri az oldu
balıq ovu 1970­ci ildә 1947­ci illәrlә müqayisәdә açıq sularda 15 dәfә, daxili sularda 1,5 dәfә artdı•



569

570

571

572

573

İkinci dünya müharibәsindәn sonra qalib dövlәtlәrin balıq ovuna dair qәbul etdiklәri sazişin balıqların növ tәrkibi nә ilә nәticәlәndi?

Qida fiziologiyası baxımından yeyilәn balıqlarda uçucu әsaslar vә trimetilaminin miqdarı mq %­lә hansı hәddәn artıq olmamalıdır?

Balıq әtinin tәrkibindәki zülalların qida üçün әn az әhәmiyyәt kәsb edәni hansıdır?

XX әsrin son illәrindә dünya üzrә balıq ovu artımı әsasәn hansı bioresurslar hesabına olmuşdur?

Dünya üzrә 1950÷1980­ci illәrdә balıq ovunun kәmiyyәtcә artmasının әsas sәbәbi nә olmuşdur?

•
balıq ovu 1970­ci illәrdә 1947­ci illә müqayisәdә açıq sularda 15 dәfә, daxili sularda 1,5 dәfә azaldı

balıq ovunda qiymәtli balıqların xüsusi çәkisi kәskin azaldı, әksinә balıq olmayan su mәhsullarının xüsusi çәkisi artdı•
balıq ovunda qiymәtli balıqların ovu artdı
bir neçә balıq növünün vә cinsinin kökü kәsildi
balıq ovunda balıq olmayan su mәhsullarının ovu azaldı
ovlanan balıqların növ vә cins tәrkibinә tәsir etmәdi

uçucu әsaslar 40 mq%, trimetilamin 18,6 mq%
uçucu әsaslar 50 mq %; trimetilamin 18,6 mq %•
uçucu әsaslar 55 mq%, trimetilamin 18,6 mq%
uçucu әsaslar 50 mq%, trimetilamin 20 mq%
uçucu әsaslar 60 mq%, trimetilamin 20 mq%

stroma (sarkolemma)•
sarkoplazma
miofibrilyar
miozin
tropomiozin

nәrәkimilәr
treskakimilәr
siyәnәkkimilәr
balıq unu alınmasına sәrf olunan balıq vә balıq olmayan su mәhsulları•
ançouskimilәr

iri tutumlu gәmi qayırma müәssisәlәrinin tikilib işә salınması
balıq vә balıq mәhsullarına durmadan artan tәlәbat

•
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Son illәrdә dünya üzrә balıq mallarının adambaşına illik istehlakının orta hesabla 15 kq, bәzi ölkәlәrdә isә 60 kq yüksәlmәsi әsasәn nә ilә izah
edilir?

Qarşıdakı dövrdә yer kürәsi әhalisinin balıq mallarına olan marağının ödәnilmәsi işindә hansı göstәricinin hәyata keçirilmәsi әhәmiyyәt kәsb
etmir?

Dünya üzrә ümumi balıq ovunda 1970­ci ildә ançouskimilәr, sonrakı illәrdә treskakimilәr, indiki dövrdә isә siyәnәkkimilәrin üstün olması nә ilә
izah edilir?

Hansı fakt Azәrbaycanda balıqçılığın qәdim tarixә malik olduğunu tәsdiqlәmir?

balıq ovuna mәhdudiyyәt qoyulmamağı vә onun okeanlarda aparılması•
iri tutumlu balıq ovlayan gәmilәrin yaradılması
balıq ovu vә emalı işini yerinә yetirәn yeni texnikanın vә mütәrәqqi texnologiyanın yaradılması

diyetologiya elminin balıq mәhsullarına olan yeni baxışı
müasir balıq ovlayan gәmilәrin yaradılması
әhalinin balığa artan tәlәbatı
ixtiologiya elminin inkişafı
akvakulturanın inkişafı•

milli dövlәt vә beynәlxalq sәviyyәdә vә bununla ilgili sahәlәrin dünya ictimaiyyәti üçün açıqlığının tәmin edilmәsi
hәrbi dәniz donanmanın balıqların naviqasiyasında istifadә edilmәsi•
balıqçılıq vә bununla ilgili tәsәrrüfatlara strateji әhәmiyyәtli sahә kimi baxılması
bioehtiyatların idarә edilmәsi, mühafizәsi vә istifadәsi sahәlәrindә vahid prinsiplәr vә standartların tәsdiqi
şirin sularda vә dәnizin sahilyanı әrazilәrindә akvakultura istehsalı genişlәndirilmәsi

hәmin ildә digәr balıqların ovlanması üzrә limit qoyulması, mәhdudlaşdırılması
balıq ovlanan ildә sularda göstәrilәn balıqların çox olması
balıq ovunun yeni bölgәlәrdә aparılması•
hәmin ildә çox ovlanan balıqlara tәlәbatın yüksәk olması
hәmin ildә az ovlanan balıqlara tәlәbatın az olması

Azәrbaycan әrazisindә bioehtiyatlarda zәngin olan su tutarların balığın emalını keyfiyyәtli surәtdә aparılmasına imkan verәn tәbii amillәrin olacağı
"Azәrbaycanlılar balığı sevmir” deyәn bәzi tәdqiqatçılar•
qәdim әlyazmalarda, kitablarda, rәsmlәrdә, xalq dastanlarında vә s. balıq vә balıq mәhsulları ilә bağlı xeyli sayda mәlumatlar
arxeoloji qazıntılar zamanı әldә edilәn materiallar
Azәrbaycanlıların mәtbәxindә xeyli sayda balıqdan hazırlanan qәlyanaltı, duru vә bәrk xörәklәrin olması
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Azәrbaycanda XX әsrin әvvәllәrindә balıq vә balıq mәhsulları üzrә fәaliyyәt göstәrәn әn iri şirkәt hansı olmuşdur?

Rusiya İmperiyasında 1913­cü ildә ovlanan balığın neçә %­i Xәzәr dәnizinin payına düşüb?

Balıq әzәlәlәrinin yığılıb­açılması hansı zülalın yaranması vә parçalanması ilә şәrtlәnir?

Xәzәr dәnizindә balıq ovu neçәnci ildәn azalmağa başlamışdır?

Balıq әti zülallarının neçә %­i әzәlә liflәrini әmәlә gәtirәn miofibrilyar zülallardan ibarәtdir?

nәinki iri, hәtta orta güclü şirkәt olmamışdı
T. İ. Lvov vә oğlanları•
Lәnkәran qәzasında yerlәşәn Sara adasındakı vәtәgә
Bakı quberniyasında olan 26 vәtәgәn ermәniyә mәxsus olan vәtәgә
Azәrbaycanda şirkәt yox, xırda balıqçılıq vәtәgәlәri olmuşdur

100
30
10
20
60•

aktomiozin•
retukulin
qalıq zülal
mioalbumin
miogen

1940
1910
1917
1930•
1960

65÷70•
30÷40
70÷80
50÷60
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Xәzәr dәnizindә 1930­cu ilәdәk kütlәvi surәtdә ovlanmayan kilkә 1980­ci ildә nә qәdәr olmuşdur?

Hansı zülal balıq әtinin tәrkibindә olan mürәkkәb zülal deyil?

Hansı göstәrici Azәrbaycanın su hövzәlәrindә, xüsusilә Xәzәr dәnizindә balıq ehtiyatının vә ovunun azalması sәbәblәrindәn biri deyil?

Balıq әtinin tәrkibindәki zülalların qida üçün daha çox әhәmiyyәt kәsb edәni hansılardır?

Әtinin tәrkibindә әn az su olan (≈46%) balıq hansıdır?

40÷50

304,8 min sentner•
100 min sentner
10 min sentner
ovlanmamışdır
200 min sentner

xromoproteidlәr
nukleoproteidlәr
lipoproteidlәr
qlükoproteidlәr
qlobulinlәr•

su polisinin vaxtında yaradılmamağı•
Xәzәr dәnizinin müәyyәn dövrdә qabarması vә çökmәsi
son 100 ildә insanların fәaliyyәti nәticәsindә suların yabançı maddәlәrlә çirklәnmәsi
çayların üzәrindә su elektrik stansiyaların tikilmәsi, suvarma nasoslarının yerlәşdirilmәsi, su kanallarının çәkilmәsi
çox ziyanlı üsullar vә qaydalarla balıqların tutulması, özbaşına ovun aparılması

sarkolemma, turş zülal
stroma, sarkolemma
retukulin, kollagen
miofibrilyar, sarkoplazma•
nüvә, kollogen

ilan balığı•
uzunburun
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Azәrbaycanda 2000­ci ildә balıq ovunun 1990­cı illә müqayisәdә tәqribәn 7 dәfәyәdәk azalmasında hansı göstәricinin tәsiri olmamışdır?

Әtinin tәrkibindә әn çox su olan (≈92%­dәk) balıq hansıdır?

Hazırda Xәzәryanı beş ölkә üçün nәrәkimilәrin ovu vә qara kürünün ixracı ilә bağlı mәsәlәlәri kim tәsdiq edir?

Әn yağsız (≈0,1%) balıq hansıdır?

CİTİES tәşkilatı 2006­cı ildә qara kürü ixracı üçün 5 Xәzәryanı ölkәyә verdiyi kvotanı sonra hansı ölkә üçün lәğv etmәdi?

nerka
qalxanbalıq
salaka

daha dözümlü balıq cinslәrinin sulara buraxılmamağı•
SSRİ­nin dağılması ilә Xәzәryanı dövlәtlәrin arasındakı balıq ovuna dair razılaşmaların pozulması
SSRİ­nin dağılması ilә Xәzәr balıqçılıq donanmasının, naviqasiya qurğularının vә s. bölüşdürülmәsindә ortaya çıxan çәtinlik
bioehtiyatların artırılması vә qorunması işinin başlı­başına buraxılması
müstәqilliyin ilk illәrindә Azәrbaycanın ictimai­siyasi hәyatındakı, qeyri­sabitlik

siyәnәk
zubatka•
ağ balıq
durna balığı
hәşәm

Azәrbaycan
Rusiya
İran
Qazaxıstan
BMT­nin nәzdindә fәaliyyәt göstәrәn CİTİES (flora vә faunanın yoxolma әrәfәsindә olan növlәrinin ticarәti ilә bağlı Beynәlxalq konvensiya) tәşkilatı•

treska
keta
treska•
suf
çәki
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Әn yağlı (≈55%­dәk) balıq hansıdır?

Azәrbaycanda balıq ovunu vә balıq sәnayesinin inkişaf etdirilmәsi işindә hansı tәklif nәzәrә alınmaya bilәr?

Qyağ+Qsu=81 vә ya Qyağ =81­Qsu düsturunun kömәkliyi ilә balıqda hansı üzvü maddәnin miqdarını hesablamaq olar?

Respublika әhalisinin yaxşılaşdırılmış çeşid vә keyfiyyәtli balıq mallarına olan marağını ödәmәk üçün hansı tәklif nәzәrә alınmaya bilәr?

Türkmәnistan
RF
Qazaxıstan
İran•
Azәrbaycan

çapaq
sardina
treska
nәrә
ilan balığı•

balıq vә balıq mәhsullarının hansı ölkәlәrdә ixrac olunacağı xәritәlәri hazırlamalı•
balıqçılıq sahәsindә ortaya çıxan mәsәlәlәrin optimal variantda hәll edilmәsi üçün bölgәlәrdә filialları olan balıqçılıq üzrә ixtisaslaşdırılmış elmi­tәdqiqat­tәhsil
müәssisәlәrinin yaradılması
su hövzәlәrindә balıqların yem ehtiyatının tәlәb olunan sәviyyәyә çatdırılması üzrә tәdbirlәrin hәyata keçirilmәsi
Xәzәrin Azәrbaycanın sahilboyu әrazilәrindә balıqçılığın inkişaf etdirilmәsi üçün kompleks tәdbirlәr hәyata keçirilmәli
daxili su tutarlarda balıqçılıq tәsәrrüfatları yaratmalı, onların inkişafını dәstәklәmәli

vitaminlәri
bioloji aktiv maddәlәri
zülalları
karbohidratları
yağı•

Gömrük komitәsi ilә balıq mallarının idxal vә ixrac qaydaları hazırlanmalı•
respublikanın şәhәr vә kәndlәrindә balıq malları ticarәtinin tәşkil edilmәsi vә genişlәndirilmәsi üçün
balıq bazarları, firma balıq mağazaları, balıq yarımfabrikatları vә xörәklәri hazırlayan vә satan iaşә müәssisәlәri nümunәvi lahiyәsi hazırlanmalı
hasil edilәn bioehiyatlardan istehlak dәyәri yüksәk qiymәtlәndirilәn әnәnәvi vә yeni mәhsulların hazırlanması üçün NTS vә NHS yenidәn hazırlanmalı
şәhәr, qәsәbә vә kәndlәrdә balıq mәhsulları istehsal edә bilәn kiçik vә orta güclü müәssisәlәr yaradılmalı
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Balığın kimyәvi tәrkibindәki hansı maddәnin artması ilә әtin qidalılıq dәyәri aşağı düşür?

Xәzәr dәnizinin balıq vә balıq olmayan su mәhsullarının yaşaması vә artıb­çoxalması üçün әlverişli mühit olduğunu hansı göstәrici tәsdiqlәmir?

Son 60 ildә Volqa çayında ionların miqdarının 1,5 dәfә artması (bu hesabla Xәzәrә ildә 23 mln tondan çox duz tökülür) balıq sәrvәtinә necә tәsir
göstәrir?

Az zülallı, lakin yağlı vә çox yağlı balıqların hansı mәhsul istehsalına yönәldilmәsi daha mәqsәdәuyğundur?

Xәzәrin suları Azәrbaycandan başqa hansı ölkәnin sahillәrini yumur?

suyun•
mineral maddәlәrin
zülalların
yağların
karbohidratların

suyunun şorluğunun digәr dәnizlәrdә (Azal dәnizi istisna olmaqla 10%) müqayisәdә az olması
okeanla birbaşa tәbii bağlılığının olmamağı•
dayaz sahәlәrin digәr dәnizlәrlә müqayisәdә daha çox olması (≈20%)
aktiv turşuluğu (pH) digәr dәnizlәrlә müqayisәdә yüksәk olması (7÷8,5)
suyunun duzluğunun sahilә yaxın yerlәrdә 1 m­ә, sahildәn uzaqlarda 15 m­ә bәrabәr olması

kürülәdikdәn sonra mәnfi tәsir edir
balıqların yaşamasına vә artıb­çoxalmasına tәsir etmir
yalnız miqrasiya dövründә tәsir edir
yalnız miqrasiya dövründә tәsir etmir
bütün mallarda mәnfi tәsir edir•

dondurulmaya
konserv istehsalına
hislәnmiş balıqların istehsalına•
duzlamaya
qaxaclamaya

İran İslam Respublikası (900 km)
Çin Xalq Respublikası (355 km)•
Rusiya Federasiyası (695 km)
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Әksәr balıqlar hansı fәsildә kökәlirlәr?

Hansı amil balıqçılıq baxımından Xәzәrin sәviyyәsinin hәmişә kritik mәnfi 28,5m hәddәn yüksәk olmasına tәsir göstәrmir?

Hansı göstәricinin miqdarı balığın cinsindәn, yaşından, köklüyündәn, fizioloji vәziyyәtindәn vә s. amillәrdәn asılı olaraq az dәyişilir?

Kürülәmә dövründә demәk olar ki, yemәyәn balıqlarda hansı hadisә baş vermir?

Hansı göstәrici Xәzәrdә suyun sәviyyәsinin enmәsi ilә bağlı baş verәn vә balıqçılıqda әlahiddә әhәmiyyәt kәsb edәn göstәricidәn biri deyil?

Qazaxıstan(2320 km)
Türkmәnistan (1200 km)

heç bir fәsildә kökәlmirlәr
qışda
yazda
payızda
yayda•

kosmik
hidroiqlim
geotektonik
antropogen
balıq ovu•

vitamin
zülal•
yağ
su
karbohidrat

yağ ehtiyatının azalması
zülal qıtlığı
maddәlәr mübadilәsinin pozulması
hәzm üzvlәrinin eroziyaya uğraması
maddәlәr mübadilәsinin yaxşılaşması•

dayaz zonaların sahәsinin azalması
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Hansı göstәrici yenicә kürülәyәn balıq әtinә xas deyil?

Xәzәrdә suyun sәviyyәsinin enib qalxması balıqçılıqda hansı göstәricinin dәyişilmәsinә tәsir etmir?

Yağlılığı 26,1 olan ağ balıq kürülәdikdәn sonra yağlılığı necә dәyişilir?

Hansı mәnbә Xәzәri çirklәndirmir, demәli balıqların yaşayışına ağır zәrbә vurmur?

Balıqlara öldürücü tәsir edәn vә sularda yol verilәn miqdarı 1 mkq/l olan fenolların Xәzәr dәnizindәki faktiki miqdarı nә qәdәrdir?

azsulu zonaların sahәsinin azalması
bәzi sahәlәrin quruması
bәzi balıqların kürülәdiyi yerlәrin lillәnәrәk qaysaqlı quru sahәyә çevrilmәsi
balıq ovlayan gәmilәrin dәnizdәn ona tökülәn çaylara keçmәsinin çәtinlәşmәsi•

yağlılığı­yüksәk•
konsistensiyası­boş
rәngi­solğun
dadı­dadsız
iyi­xoşagәlmәyәn, iştaha qaçıran

balıqların yemin çeşidi vә tәrkibinә olan ehtiyacının ödәnilmәsinә•
suyun sәviyyәsinin dәyişilmәsi ilә onun hidroloji göstәricilәri dә dәyişilir. Baş verәn dәyişilmәyә uyğunlaşa bilmәyәn balıqlar mәhv olur
suyun sәviyyәsinin enmәsi nәticәsindә balıqlar kürülәmәk üçün çaylara keçmәsi çәtinlәşir vә kütlәvi surәtdә mәhv olur
çayların yaratdığı çıxmazlarda olan balıqlar dәnizә keçә bilmәdiklәrindәn orada mәhv olur
suyun sәviyyәsinin dәyişilmәsi nәticәsindә oradakı bitki vә heyvanların bir qismi mәhv olur. Bu isә yem qıtlığı yaradır vә balıqlar acından qırılır

1,5% artır
artır
dәyişilmir
20%­ә enir
1,5%­ә enir•

Volqa vә Kür çaylarının deltasının vaxtaşırı tәmizlәnmәsi•
Xәzәrin sahil әrazilәrindә vә sularında enerji daşıyıcıların çıxardılması, saxlanması, nәql edilmәsi vә emalı
Xәzәrin sahil әrazilәrindә vә ona tökülәn çayların әtrafında yerlәşәn keomunal­mәişәt obyektlәrinin tam tәmizlәnmәyәn çirkli suları
atmosfer yığıntıları ilә dәnizә tökülәn yabançı maddәlәr, mikroorqanizmlәr
tәbii vә tәbiәt kataklizmlәri

•
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613

614

615

Balığın cinsindәn, yaşından, köklüyündәn, fizioloji vәziyyәtindәn, ov mövsümündәn vә s. asılı olaraq әtindәki su %­lә hansı hәdd daxilindә
dәyişilir?

Balıqçılığa böyük zәrbә vuran ağır vә keçici metallardan hansının faktiki miqdarı Xәzәrdә yol verilәn sәviyyәdәdir?

Balığın cinsindәn, yaşından, köklüyündәn, fizioloji vәziyyәtindәn, ov mövsümündәn vә s. asılı olaraq әtindәki mineral maddәlәr %­lә hansı hәdd
daxilindә dәyişilir?

Balığın cinsindәn, yaşından, köklüyündәn, fizioloji vәziyyәtindәn, ov mövsümündәn vә s. asılı olaraq әtindәki azotlu maddәlәr %­lә hansı hәdd
daxilindә dәyişilir?

30 mkq/l•
0,1 mkq/l
0,01 mkq/l
yoxdur
3 mkq/l

46÷92•
50÷80
25÷70
30÷50
40÷50

kadmium­0,015 mkq/l•
sind­20 mkq/l
barium­50 mkq/l
arsen vә xrom­6 mkq/l
civә­0,1 mkq/l

0,2÷2,5
0,3÷2,8
0,5÷2
1÷3
0,1÷0,3•

13÷15
5÷10
6,1÷14

•
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618
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Balığın kimyәvi tәrkibi hansı amildәn asılı deyil?

Balığın cinsindәn, yaşından, köklüyündәn, fizioloji vәziyyәtindәn, ov mövsümündәn vә s. asılı olaraq әtindәki zülallar %­lә hansı hәdd daxilindә
dәyişilir?

Balığın cinsindәn, yaşından, köklüyündәn, fizioloji vәziyyәtindәn, ov mövsümündәn vә s. asılı olaraq әtindәki yağları %­lә hansı hәdd daxilindә
dәyişilir?

Elm alәmindә hökm dünya okeanlarının bioehtiyatları tükәnmәzdir. İkinci dünya müharibәsinin qalib dövlәtlәri 1947­ci ildә balıq ovuna dair
beynәlxalq sazişi qәbul edәrkәn nәyi әsas götürmüşlәr?

5,4÷27•
21÷25

su hövzәsinin yem zәnginliyindәn•
cinsindәn
yaşından
köklüyündәn
su hövzәsinin orta illik temperaturundan

26÷30
13÷20•
5÷10
1÷5
21÷25

26÷30
5÷10
0,1÷5,4•
20÷30
21÷25

әhalinin qida rasionunda balıq mәhsullarının artırılmasının vacibliyini
müharibә dövründә su hövzәlәrinә dәyәn zәrbәni
müharibә illәrindә açıq sularda balıq ovunun azalmasını
müharibәdә mәğlub olan dövlәtlәrin balıqçılıq donanmasından mәqsәdәuyğun istifadә edilmәsi
elm alәmindә hökm sürәn “dünya okeanlarının sәrvәti tükәnmәzdir” fikrini•
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621

622

623

624

Xırdatikә, iritikә vә paylar şәklindә (125 q­lıq) әt yarımfabrikatları nә üçün tәbii (natural) adlandırılır?

Hansı mәhsul qoyun әtindәn pay halında hazırlanan tәbii әt yarımfabrikatları qrupuna aid deyil?

İritikә tәbii әt yarımfabrikatı qrupuna daxil olan can әti cәmdәyin hansı nahiyәsindәn alınır?

Sup yığımı xırdatikәli tәbii yarımfabrikat әt cәmdәyinin hansı nahiyәsindәn alınmır?

Tәbii әt yarımfabrikatları әt cәmdәyinin hansı nahiyәsindәn hazırlanır?

yumşaq әt tikәlәrinin kütlәsi vә forması standartlaşdırılmadığına
cәmdәkdәn müәyyәn kütlәdә vә formada kәsilәn әt tikәlәri heç bir әlavә emaldan keçirilmәdiyinә•
cәmdәyin bud nahiyәsindәn alındığına
heyvan emal edildikdәn sonra alınan cәmdәkdәn dәrhәl istifadә edildiyinә
әt tikәlәrindәn qaba birlәşdirici toxuma, şındır, vәtәr tәmizlәndiyinә

lülә kabab•
tikә kabab
eskalop
şnitsel
tәbii kotlet

qabırğa
boyun
bud
arxa vә bel fәqәrәlәrinin daxili hissәsindәki•
döş

döş
boyun
bel
quyruq
miyantәng•

boyun
maça
әn zәrif vә tamdәyәrli zülallarla zәngin olan hahiyәlәrdәn•
miyantәng
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626

627

628

629

Yağlı yemlә yemlәnmiş donuz cәmdәyindәn alınan yumşaq piy hansı qrup kolbasaların istehsalında sәrf edilir?

Hansı göstәrici әvvәlcәdәn çәkilib­bükülmüş әt satışının artırılmasının üstünlüyünü әsaslandırmır?

Texniki şәrtlәrә görә içalatlı­yumurtalı pirojki istehsal edildikdә götürülәn yumurta içalatın neçә %­dәn artıq olmamalıdır?

Hansı heyvanın әtinin әvvәlcәdәn çәkilib­bükülmüş halda satılmasına yol verilir?

Әvvәlcәdәn çәkilib­bükülmüş әtin kütlәsinin etiketdә göstәrilәndәn nә qәdәr az vә ya çox olmasına icazә verilir?

qәtilgah

submәhsul kolbasalar
bişmiş•
yarımhislәnmiş
hislәnmiş
qan kolbasaları

satıcının әmәk mәhsuldarlığına vә mal dövriyyәsinin sәviyәsinә tәsiri
xidmәt mәdәniyyәtinә tәsiri
sanitariya­gigiyena şәraitinә tәsiri
alış vaxtının qısalmasına sәbәb olması
saxlanma müddәtinin qısalması•

0,5÷1
5÷6
4÷5
2÷3•
1÷1,5

donu açılmış qoyun әti
buğa
kәl
axtalanmamış erkәk donuz
tәzә mal әti•

25 qr
10%
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632

633

634

Texniki şәrtlәrә görә içalatlı­düyülü pirojki istehsal edildikdә götürülәn düyü içalatın neçә %­dәn artıq olmamalıdır?

Hansı göstәriciyә malik olan әvvәlcәdәn çәkilib bükülmüş soyudulmuş әtin satılmasına icazә verilir?

Pәrakәndә ticarәt obyektlәrindә әvvәlcәdәn çәkilib bükülmüş soyudulmuş әt hansı şәrait vә müddәtdә saxlanılmalıdır?

Texniki şәrtlәrә görә әtli­yumurtalı pirojki istehsal edildikdә götürülәn yumurta әtin neçә %­dәn artıq olmamalıdır?

Hansı göstәrici әt yarımfabrikatları istehsal vә satışının artırılmasının vacibliyini әsaslandırmır?

5%
1%•
50 qr

2÷3•
5÷6
4÷5
1÷1,5
0,5÷1

paralanmış tilişkәnli sümüklü
etiketsiz vә bağlanmamış
TŞ­in tәlәbinә cavab verәn•
kütlәsindә fәrq ±1%­dәn artıq olan
hazırlandığı vaxtdan 12 saat ötmüş

0÷mәnfi 1ºC, 85÷90% nisbi rütubәtdә 48 saat
2÷8ºC, 85% nisbi rütubәtdә 36 saat•
10÷15ºC, 80% nisbi rütubәtdә 24 saat
15÷20ºC, 75% nisbi rütubәtdә 12 saat
mәnfi 2÷mәnfi 3ºC, 85÷90% nisbi rütubәtdә 72 saat

0,5÷1
5÷6
5÷6
4÷5
2÷3•
1÷1,5
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636

637

638

Texniki şәrtlәrә görә әtli­düyülü pirojki istehsal edildikdә götürülәn düyü әtin neçә %­dәn artıq olmamalıdır?

Hansı mәhsul әtli pirojki adlanır?

Әt yarımfabrikatlarının tәsniflәşdirilmәsindә әtin hansı göstәricisi nәzәrә alınmır?

Qulyaş hansı әt yarımfabrikatı qrupuna aiddir?

malların qidalılıq dәyәrinә tәsiri
istehsal vә satışının bu günkü aşağı sәviyyәsi•
xidmәt mәdәniyyәtinә tәsiti
mәtbәxdә sәrf olunan әmәyin sәviyyәsinә tәsiri
ticarәtdә mütәrәqqi xidmәt metodlarının tәtbiqinә tәsiri

0,5÷1
5÷6
4÷5
2÷3•
1÷1,5

nazik yayılmış xәmirin içәrisinә qoyulmuş içalat vә düyü qiymәsinin yağda 150÷190ºC­dә qızardılmasından alınan mәhsul
nazik yayılmış xәmirin içәrisinә qoyulmuş içalat qiymәsinin yağda 150÷190ºC­dә qızardılmasından alınan mәhsul
nazik yayılmış xәmirin içәrisinә qoyulmuş düyü qiymәsinin yağda 150÷190ºC­dә qızardılmasından alınan mәhsul
nazik xәmirin içәrisinә qoyulmuş әt vә әt qiymәsinin yağda 150÷190ºC­dә qızardılmasından alınan mәhsul•
nazik xәmirin içәrisinә qoyulmuş әt vә yumurta qiymәsinin yağda 150÷190ºC­dә qızardılmasından alınan mәhsul

kulinariya tәyinatı
növü
su saxlama qabiliyәti•
emal üsulu
termiki vәziyyәti

әt qiymәsi
iritikә әt fabrikatı
urvalanmış
döyülmüş
tәbii (natural)•
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640

641

642

643

Soyuducu tutumu olamayan yerdә әt qiymәsi satıla bilәrmi?

Doğranılmış vә döyülmәklә yumşaldılmış yumşaq әtin sәthinin çalınmış yumurta ilә örtülmәsindә әsas mәqsәd nәdir?

Küftә, tefteli, şnitsel vә kotlet әt yarımfabrikatlarının hansı qrupuna aid edilir?

Hansı qüsur әt pirojkilәrinin satılmasına yol vermәyәn nöqsanlardan biri sayılmır?

Hansı mәhsul donuz әtindәn pay halında hazırlanan tәbii әt yarımfabrikatları qrupuna aid deyil?

alıcının xahişi ilә onun yanında çәkilib satıla bilәr•
olmaz
olar
günortayadәk olar
günortadan sonra olar

hazırlanan mәhsulun maya dәyәrinә tәsir edilmәsi
hazır mәhsula xoşa gәlәn rәng verilmәsi
әti döyәclәyәrkәn didilmiş yerlәrin doldurulması
hazır mәhsulun kimyәvi tәrkibinin zәnginlәşdirmәsi
istilik emalı zamanı yumurta pıxtalaşmaqla әtin sәthindә örtücü pәrdә yaratması•

xırdatikә
tәbii
urvalanmış
döyülmüş•
әt qiymәsi

hәr tәrәfi eyni dәrәcәdә qızarmayan•
yanmış
xarab olmuş
deformasiyaya uğramış
kütlәsi standartda göstәrilәndәn 2,5%­dәn çox әksik olan

lülә kabab•
tәbii kotlet
eskalop
şnitsel
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645

646

647

648

Hansı xammal әt pirojkilәri istehsalında sәrf olunmur?

Pirojkinin içәrisindәki qiymә ümumi kütlәsinin neçә %­i qәdәr olmalıdır?

Urvalanmış әt yarımfabrikatları qrupuna daxil olan yarımfabrikatlar hansı adlarla buraxılır?

Urvalanmış yarımfabrikatlardan hansı sensor göstәricisi texniki şәrtlәrin tәlәbinә cavab vermir?

Hansı әt yarımfabrikatı düşbәrә adlanır?

tikә kabab

kәlәm•
әt
әt submәhsulları
yumurta, melanj
düyü

40÷50
5÷10
10÷20
25÷35
25÷35•
35÷40

tәbii әt yarımfabrikatları•
döyülmüş әt yarımfabrikatları
istehsalında istifadә olunan әtin adı ilә
әt cәmdәyinin hansı anatomik nahiyәsindәn alındığı adla
aşbazlıq emalında hansı xörәyin hazırlanacağı adla

konsistensiyası­yumşaqdır
zahiri görünüşü­suxari qatı bütün sәthi nazik lay şәklindә örtür vә onun arasından әt vә yağ görünmür
rәngi­sarımtıldan qızılvariyә kimidir
sәthi­nәmli deyil
sәthinin bu vә ya digәr yerindәn urva tökülmüşdür•

yağ, soğan, yumurta vә әdviyyatlı kütlәni xәmirin içinә qoymaqla alınan mәmulat
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650

651

652

653

Tәbii әt yarımfabrikatlardan hansı sensor göstәricisi texniki şәrtlәrin tәlәbinә cavab vermir?

Azәrbaycanın bәzi rayonlarında hazırlanan “girs”, “kürzә” düşbәrәdәn nәyi ilә fәrqlәnir?

Satışa verilәn döyülmüş әt yarımfabrikatlarının temperaturu neçә ºC olmalıdır?

Әt qiymәsinin satış müddәti nә qәdәrdir?

Standart kütlәdә hazırlanan döyülmüş әt yarımfabrikatlarının 10 әdәdinin kütlәsindә nә qәdәr fәrqin olmasına yol verilir?

yağ, soğan, yumurta vә әdviyyatlı kütlәni әt qiymәsi ilә qarışdırmaqla alınan kütlә
yağlı, soğanlı, yumurtalı vә әdviyyatlı әt qiymәsini xәmirin içәrisinә qoyub bükmәklә alınan mәmulat•
әt qiymәsini xәmirin içәrisinә qoyub bükmәklә alınan mәmulat
әt qiymәsi ilә xәmirin qarışdırılmasından alınan mәmulat

forması­müxtәlif formalı
zahiri görünüşü­sәthi hamar (kotlet әtindәn başqa) , azacıq sulu, lakin yapışmamalı, kәnarları sәliqәli işlәnmiş
rәngi­yüksәk keyfiyyәtli әtә xas olan
qoxusu­yüksәk keyfiyyәtli әtә xas olan
konsistensiyası­bәrk, qayışvari, möhkәm•

tәrkibinә
iriliyinә•
formasına
rәnginә
dadına

12
0
3
6•
9

3 saat•
30 dәqiqә
1 saat
2 saat
1 gün
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656

657

Standart kütlәdә hazırlanan kotletlәrin vә digәr döyülmüş әt yarımfabrikatlarının kütlәsindә neçә faiz artıq­әskik olmasına yol verilir?

Qoyun әti kotletindә çörәk suxarı unu ilә birlikdә neçә %­dәn artıq olmamalıdır?

Hansı yarımfabrikat әt qiymәsi adlanır?

Qoyun әti kotletindә suyun miqdarı neçә %­dәn artıq olmamalıdır?

5 qram
3%
5%
2%
verilmir•

5•
1
2
3
4

24
15
18•
20
22

yumşaq әtin soğan, әdviyyat, çörәklә birlikdә әt çәkәn maşından keçirmәklә alınan mәmulat
yumşaq әtin әt çәkәn maşından keçirmәklә alınan mәmulat
sümükdәn, damarlardan, şındırdan vә qaba birlәşdirici toxumalardan tәmizlәnmiş әtin әt çәkәndәn keçirmәklә alınan mәmulat•
yumşaq әtin dәhrә ilә xırda­xırda doğranmasından alınan mәmulat
birlәşdirici toxumaya 2÷3% miqdarında çörәk qatmaqla әt çәkәn maşından keçirilәrәk qiymә halına salınan mәmulat

80
72•
70
60
50
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Әt yarımfabrikatlarının soyudulan nәqliyyatla daşınma müddәti nә qәdәrdir?

Satışa verilmiş düşbәrәnin temperaturu neçә ºC olmalıdır?

Urvalanmış әt yarımfabrikatları taraya necә yığılmalıdır?

Tәbii әt yarımfabrikatları taraya necә yığılmalıdır?

Әt pirojkilәrinin satışı zamanı hansı temperaturadәk qızdırılması mәslәhәt görülür?

müddәtsiz
1 gün
2 hәftә
2 saat•
1 ay

10
mәnfi 10ºC­dәn yuxarı•
mәnfi 5ºC­dәn yuxarı
0
5

bir cәrgәdә 5 әdәd üst­üstә
iki cәrgәdә yan­yana
üç cәrgәdә böyrüüstә
dörd cәrgәdә üst­üstә
bir cәrgәdә böyrüüstә yatımına•

bir cәrgәdә 5 әdәd
iki cәrgәdә yan­yana
üç cәrgәdә böyrüüstә yatımına, biri o birisinin 3­dә 2 hissәsini örtsün•
dörd cәrgәdә üst­üstә
bir cәrgәdә böyrüüstә yatımına

70ºC
20ºC
30ºC
40ºC

•
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Tәlәb olunan şәraiti olan yerlәrdә әt konservlәrinin saxlanılma müddәti nә qәdәrdir?

İlin isti günlәrindә soyuducuxanalardan buraxılan әt konservlәrinin “tәrlәmәmәsi” vә paslanmaması üçün nә edilir?

Әt konservlәrinin qәbulu zamanı hansı göstәrici ekspertiza ardıcılığın sırasına daxil deyil?

Yeşiklәrә qablaşdırılmış bankasının kütlәsi 1 kq­dan çox olan әt konservlәrinin ekspertizası üçün mal partiyasından neçә banka götürülür?

50ºC•

5 ay
5 il•
5 gün
5 hәftә
5 il
5 ay
25 il
5 hәftә
5 gün

yeşiklәr torbaların içinә salınır
üzәrinә soyuq su çilәnir
yeşiklәrdәn azad edilir
quru dәsmalla silinir
10÷15ºC­dә hava axını olan kamerada 2÷3 gün saxlanılır•

yeşiklәrin sayı, faktiki bruto kütlәsi, bankaların sayı
bankanın içindәki mәhsulun aktiv turşuluğunun pH metrlә ölçülmәli•
bankaların zahiri görünüşünün yoxlanılması
sensor vә instrumental göstәricilәrin ekspertizası üçün mal nümunәsinin götürülmәsi
taranın halı, markalanmanın düzgünlüyü

3÷5•
16÷20
11÷15
6÷10
1÷2
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Yeşiklәrә qablaşdırılmış bankasının kütlәsi 1 kq­dәk olan әt konservlәrinin ekspertizası üçün mal partiyasından neçә banka götürülür?

Әt konservlәrinin instrumental göstәricilәrindәn hansının ekspertizası nәzәrdә tutulmur?

Standarta әsasәn әt konservlәri saxlanılan yerin havasının parametrlәri necә olmalıdır?

Әt konservlәrindә göstәrilәn qüsurlardan hansı olduqda onun dәmir yolu ilә daşınmasına yol verilir?

Әt konservlәri istehsalında hansı әtdәn istifadә olunur?

20
1
5
10•
15

ağır metal duzlarının vә qatışıqların miqdarı
xörәk duzunun miqdarı
netto kütlәyә görә әt vә yağın faizlә miqdarı
pepdid vә dipepdidlәrin miqdarı•
ümumi vә aktiv turşuluğu

temperatur mәnfi 6÷mәnfi 10ºC, nisbi rütubәt 91÷95%
temperatur 0÷5ºC, nisbi rütubәt 75÷78%•
temperatur 0÷1ºC, nisbi rütubәt 79÷80%
temperatur mәnfi 1÷mәnfi 2ºC, nisbi rütubәt 85÷87%
temperatur mәnfi 3÷mәnfi 5ºC, nisbi rütubәt 88÷90%

deformasiya olmuş
tәnәkә bankaların sәthindәki lak bir neçә yerdәn cızılmış•
etiketsiz (әgәr uzun müddәt saxlanılması nәzәrdә tutulmayıbsa)
möhkәm vә saz olmayan yeşiklәrә yığılan
xarab olma әlamәti olan

qoca (yaşı 10 il vә artıq) heyvanların әti
buğlu­isti әt
bir dәfә artıq dondurulmuş әt
erkәk heyvanın әti

•
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Bombaj zamanı bankanın qapağında nә baş verir?

Kimyәvi bombaj zamanı әt konservin daxilindә әsasәn hansı qaz toplanır?

Әt konservlәri texnologiyasında ilk әmәliyyat hansıdır?

Mikrobioloji bombaj zamanı әt konservlәrinin daxilindә hansı qaz toplanmır?

Mikrobioloji bombaj aşkar edilmiş әt konservlәri nә edilir?

tәzә әt•

qapaq qırışır
qapaq şişir•
qapaq paslanır
qapaq çatlayır
qapaq әyilir

kükürd qazı
hidrogen•
ammonyak
karbon qazı
azot

bankanın qapağının bağlanması vә markalanma
xammalın vә taranın hazırlanması•
reseptura üzrә xammalın bankalara yığılması
vakuumlaşdırma
bankanın germetik bağlanmasının yoxlanması

kükürd qazı
ammonyak
karbon qazı
azot
ozon•

dondurulduqdan sonra istifadә edilir
qida üçün şәrti yararlıdır

•
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Fiziki (aldadıcı) bombaj aşkar edilmiş әt konservlәri nә edilmәlidir?

Әt konservlәrindә mikrobioloji bombaj nәyin nәticәsindә yaranır?

Әt konservlәri istehsalında vakuumlaşdırma lazımi qaydada aparılmadıqda hansı proses baş verir?

Hansı qüsur әt konservlәrindә yol verilmәyәn qüsurlardan biri deyil?

Turş xama sousunda beçә әti konserv bankası etiketindә digәr mәlumatlarla yanaşı әlavә olaraq hansı mәlumatda yazılır?

qida üçün yararsızdır•
tәkrar emala göndәrilir
şüalandırıldıqdan sonra heyvanlara verilir

tәkrar emala qaytarılmalı
yandırılmalı
çıxdaş edilmәli
satışdan çıxarılmalı
sanitariya nәzarәtindәn keçirildikdәn sonra istifadә edilmәli•

mәhsulun donması
mәhsuldaki turşuların tәnәkәyә tәsiri
bankanın deformasiyaya uğraması
mikroorqanizmlәrin fәaliyyәti•
bankaya aşağı temperaturlu mәhsul yığılması

taranın deformasiyası
yağların, vitaminlәrin oksidlәşmәsi
mikroorqanizmlәrin inkişafı
metalların korroziyası
biokomyәvi vә kimyәvi proseslәrin lәngimәsi, hәtta dayanması•

tәnәkә bankanın bir neçә yerdәn cızılması•
qara lәkә
axıdan
bombaj
mexaniki zәdәli
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Әt konservlәri bankalarından hansı hәcminә görә şәrti banka kimi götürülür?

Dil konserv bankası etiketindә digәr mәlumatlarla yanaşı әlavә olaraq hansı mәlumatda yazılır?

Hansı konserv әt mәhsullarından alınan konserv qrupuna aid deyil?

Hansı mәhsul texnoloji prosesdәn asılı olaraq әt konservlәrin ayrıldığı yarımqruplardan biri deyil?

istehlakdan әvvәl dilim­dilim doğrayın
konserv bankasının içindәkini sarımsaqla qarışdırın
istehlakdan әvvәl konserv bankasını soyudun
istehlakdan әvvәl konserv bankasını qızdırın•
istehlakdan әvvәl suda bişirin

hәcmi 303,3 ml olan 14 №­li banka
hәcmi 515 ml olan 12 №­li banka
hәcmi 250 ml olan 3 №­li banka
hәcmi 104 ml olan 1 №­li banka
hәcmi 353,4 ml olan 7 №­li banka•

istehlakdan әvvәl dilim­dilim doğrayın
istehlakdan әvvәl konserv bankasını soyudun•
istehlakdan әvvәl konserv bankasını qızdırın
konserv bankasının içindәkini sarımsaqla qarışdırın
istehlakdan әvvәl suda bişirin

donuz yağında sosiska
preslәnmiş әt•
sosiska kәlәmlә
tomatda sosiska
bulyonda sosiska

preslәnmiş
hәll bişirilmiş
qızardılmış
bişirilmiş
hislәnmiş•
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Әt konservlәri hansı amil nәzәrә alınmaqla tәsniflәşdirilmir?

Әt konservlәri qablaşdırılan tara markalanarkәn vә ya ona yapışdırılan etiketdә hansı mәlumatın verilmәsi tәlәb olunmur?

Hansı halda istehsal olunan әt konservinin üzәrinә texniki vazelin çәkilir?

Sterilizasiya zamanı әt konservlәrinin tәrkibindәki maddәlәrin hansının dәyişilmәsi düzgün göstәrilmir?

Hansı әt konservi növünün sterlizasiya rejimi düzgün göstәrilmir?

istehsal üsulu
әsas xammal
reseptura
tәyinatı
saxlanmaya davamlılığı•

taradaki bankaların sayı, bir bankanın kütlәsi
konservin adı, sortu
istehsalçının adı, ünvanı
hazırlandığı, tarix
bir әdәdin qiymәti•

ekspertizaya göndәrilәcәksә
MDB­yә daxil olan ölkәlәrә göndәrilәcәksә
ölkә daxilindә satılacaqsa
uzaq xarici ölkәlәrә göndәrilәcәksә
uzun müddәt saxlanılacaqsa•

qeyri üzvi fosfor birlәşmәlәri azalır•
qlükoza artır
qlikogen azalır
turşuluq yüksәlir
yod vә rodon әdәdlәri azalır

әt konservlәri­120ºC­dә 15÷20 dәqiqә
vetçina, sosiska konservlәri­100ºC­dә 70 dәqiqә
submәhsul konservlәri (beyin) ­110ºC­dә 70 dәqiqә
әtli­bitkili konservlәr­120ºC­dә 15÷20 dәqiqә

•
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Әt konservlәri bankalarının germetikliyi necә yoxlanılır?

RF­dәn gәtirilәn tәnәkәdә әt konservlәrinin üst qapağına zәrb olunan 219Г01­dә Г hәrfi nәyi bildirir?

Yumurta tozu hermetik tarada nә qәdәr saxlanılır?

Yumurta hansı temperaturda qurudulur?

Yem unu yumurtanın hansı hissәsindәn hazırlanır?

submәhsul konservlәr (qaraciyәr) ­130ºC­dә 70 dәqiqә•

bankaları sıxmaqla
bankaları soyuq suya salıb 2÷3 dәqidә saxlamaqla
bankaları içәrisindә 85ºC temperaturlu su olan ağ vә işıqlandırılan vannalara salıb 1÷2 dәqiqә saxlamaqla•
bankaları fırladaraq hәr tәrәfinә baxmaqla
bankaların sәthinә xüsusi maddә çәkmәklә

qapağının kip bağlandığını
qaz әti konservi olduğunu
qızardılmış әt konservi
aprel ayında istehsal әstehsal olunduğunu•
taranın içinin qalaylandığını

3 ay
2 il•
1 ay
6 ay
1 il

50­60 dәrәcә Selsi
130­140 dәrәcә Selsi•
70­80 dәrәcә Selsi
30­40 dәrәcә Selsi
10­20 dәrәcә Selsi

qabığından•
heç birindәn
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Yumurta neçә dәrәcәdә saxlanılır?

Yumurta hansı nisbi rütubәtdә saxlanılır?

Yumurtanın saxlanılma müddәti nә qәdәrdir?

Yemәkxana vә pәhriz yumurtaları neçә kateqoriyada olur?

Pәhriz vә yemәkxana yumurtası karton qutulara neçә әdәd yığılıb pәrakәndә ticarәtә göndәrilir?

nüvәdәn
sarısından
ağından

6­7 dәrәcә Selsi
15­18 dәrәcә Selsi
1­2 dәrәcә Selsi•
10­12 dәrәcә Selsi
3­5 dәrәcә Selsi

10­20%
85­88%•
40­50%
60­70%
30­40%

6 ay•
10 gün
1 il
2 il
6 gün

2•
5
3
1
4
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