1118 Az Qiyabi_Yekun imtahan testinin suallar

Faonn : 1118 9rzaq mallar1 amtaasiinashgi vo ekspertizasi - 2
1 Yeyinti yaglari mongayina gora nec¢o qrupa boliiniir?

5.0
3.0
1.0
2.0
4.0

O@OO0O

2 Bitki yaglar1 konsistensiyasina goro ne¢a qrupa ayrilir?

5.0
4.0
1.0
2.0
3.0

O@OO0O

3 Maye bitki yaglari torkibindoki yag tursularinin komiyyst vo keyfiyyotindon asili olaraq neco
yarimqrupa ayrilir?

5.0
2.0
1.0
4.0
3.0

O@OOO

4 Qurumayan yaglarin torkibindo hans1 yag tursularinin miqdar1 daha ¢coxdur?

kapril
linolen
linol
olein

O@OO00O

kapron
5 Bunlardan hans1 qurumayan yaglara aiddir?

¢atona
soya
qargidali
badam

O@OO0O

giinabaxan
6 Qurumayan yaglarin torkibindo yod adadinin miqdari no godor olur?

200-dan ¢ox
150-190
100-145
100-o godoar
190-220

O@OO0O

7 Bunlardan hansi yarimquruyan yaglara aiddir?



gonagoargak
kotan
zeytun
qargidal

O@O0OO

badam
8 Yarimquruyan yaglarin torkibinds yod adadinin migdari no qadar olur?

200-don ¢ox
150-190
100-o gqodor
100-145
190-220

O@OOO

9 Bunlardan hansi quruyan yaglara aiddir?

gonogargok
zeytun
qargidali
kotan

O@OO0O

soya
10 Quruyan yaglarin torkibinds yod adadinin migdar1 no godor olur?

200-dan ¢ox
100-145
100-o godoar
190-220
150-190

O@OO0O

11 Ritsinol tursulu yaglarin torkibinds hans1 doymamis yag tursulari olur?

eleostearin
linol

olein
oksitursular

O@O0OO

linolen
12 Bork konsistensiyali bitki yaglari ne¢o yarimqrupa ayrilir?

5.0
3.0
1.0
2.0
4.0

O@O0OO

13 Bunlardan hansilari torkibinds ugucu yag tursulart olmayan bark bitki yaglaridir?

kakao, muskat
badam, muskat
palma, palmaniivo
kakos, palmaniive

O000@

kotan, ¢otono

14 Bunlardan hansilar torkibindo ugucu yag tursulari olan bork bitki yaglaridir?



O@O0OO

kakos, kakao
kakao, muskat
palma, palmaniivo
kakos, palmaniivo
badam, muskat

15 Bitki yaglariin istehsali ne¢co morhoalods basa catir?

O@OOO

5.0
3.0
2.0
4.0
1.0

16 Bitki yaglar1 osason neg¢o iisulla istehsal edilir?

O@OO0O

5.0
3.0
1.0
2.0
4.0

17 Yagli toxumlarin preslonmasi ne¢a tisulla aparilir?

O@OO0O

5.0
4.0
3.0
2.0
1.0

18 Ekstraksiya tisulu ilo bitki yaglarinin istehsali hansi ardicilligla gedir?

O

O

O @ O

yagli toxumlarin tomizlonmasi vo qurudulmasi — toxumun xirdalanmasi —toxumdan yagin halledicilorlo
ekstraksiyast — holledicinin yagdan ayrilmas1 — alinmis yagin qablasdirilmasi

yagli toxumlarin qurudulmasi — toxumun xirdalanmas1 — holledicinin yagdan ayrilmasi —toxumdan yagin
holledicilorlo ekstraksiyast — alinmis yagin saflasdirilmasi—alinmis yagin qablasdirilmasi

yagli toxumlarin tomizlonmasi — toxumun xirdalanmasit — halledicinin yagdan ayrilmasi —toxumdan yagin
halledicilarlo ekstraksiyasit — hoalledicinin yagdan ayrilmasi—alinmis yagin saflagdirilmasi

yagli toxumlarin tomizlonmasi vo qurudulmasi — toxumun xirdalanmas1 —toxumdan yagin hoalledicilarlo
ekstraksiyast — holledicinin yagdan ayrilmasi—alinmig yagin saflagdirilmasi

yagli toxumlarin tomizlonmas i — toxumun xirdalanmas1 — toxumdan yagin holledicilorlo ekstraksiyasi —
halledicinin yagdan ayrilmasi—alinmis yagin saflasdirilmasi—alinmis yagin qablasdirilmasi

19 Yaglarin saflasdirilmasina hansi tisullar aiddir?

O@OO0O

fiziki, fiziki-kimyovi
kimyovi, biokimyavi

fiziki, kimyavi

fiziki, kimyavi, fiziki-kimyavi
fiziki, kimyavi, bikimyavi

20 Bunlardan hansilar fiziki tisulla saflasdirmaya aiddir?

OO0

hidratasiya, neytrallagdirma, dondurulma
moarkozdongagma aparatindan kegirmo, hidratasiya, ¢okdiirma
yagin agardilmasi, dezodorsiyasi, dondurlmasi



@ ¢okdiirmo, filtrasiya, morkozdonqagma aparatindan kegirma

O

yagin agardilmasi, hidratasiya, dezodarasiyasi
21 Bunlardan hansilar1 kimyavi lisulla saflasdirmaya aiddir?

yagin agardilmasi, ¢okdiiriilmasi
hidratasiya, ¢okdiiriillmo
dezodorasiya, dondurulma
hidratasiya, neytrallagdirma

O@O0OO

filtrasiya, dezodorasiya
22 Bunlardan hansilar fiziki-kimyavi tisulla saflagdirmaya aiddir?

morkozdongagma aparatindan kegirma, filtrasiya
dezodarasiya, dondurulma, ¢okdiiriilmo
¢okdiirmo, filtrasiya, dondurulma

yagin agardilmasi, dezodarasiyasi, dondurulmasi

O@OOO

hidratasiya, neytrallagdirma

23 fizioloji normaya osason orta yasli insan ti¢lin giin arzindo neg¢o qram yag istehsal edilir?

150-200 gr
50-80 qr
100-120 gr
80-100 gr
120-150 qr

O@OO0O

24 asagidaki hansi sirada bitgi yaglarinin alinmasi tsullart gostorilmisdir

presloma, hidratasiya
bioloji, kimyavi

sintetik , sterilizasiya
presloma, ekstraksiya

O@OO0O

hidratasiya, dezotarasiya
25 Hidratasiya morhalosinds yaglar hansi maddslordon tomizlonir?

sorbast yag tursulari
tokoferol
triglisridlor
fosfatidlor

boya maddolori

O@O0OO0

26 Yaglarin torkibindoki mexaniki qatisiqlar hans1 amsliyyatda tomizlonir?

saflasdirma
vinterizasiya
dezodarasiya
hidratasiya

@O0O0O0

¢Okdiirmo
27 Hans1 maddolorin ¢oxlugu bitki yaginin tiindlogsmasino sobab olur?

selikli maddalor
mumlar
fosfatidlor

OO0



® boya maddolori

O ziilallar

28 Asagidaki proseslorin hansinda sorbast yag tursularinin miqdar artir?

yaglarin parg¢alanmasi
yagin acilagsmasi
yagin oksidlogsmasi
yaglarm hidrolizi

O@O0OO

yaglarin birlogsmasi
29 Yaglarin qaxsimasinin qarsisini almagq {igiin onlara na qatilir?

golovi

duz

tursu
antioksidantlar

O@OOO

Su
30 Bitki yagimin tursuluq ododi asagidaki hansi fermentin tosiri ilo yiiksolir?

peroksidaza
lipaza
fosfataza
reduktaza

OO00M®0O

katalaza
31 Zeytun meyvasinin atlik hissasinda ne¢a % yag olur?

0.7
20-25%
12-13%
0.55
0.45

O@OO0O

32 Zeytunun ¢oyirdoyindo nego % yag olur?

0.7

0.45
20-25%
12-13%
0.55

QICI0]0]0,

33 Yaglarin torkibinds bas veran biokimyavi proseslora sobob nadir?

mumlar

doymamuis yag tursulari fosfatidlor
doymus yag tursulari

fermentlor

fosfatidlor

O@OOO

34 Yaglarda hans1 gostorici refraktometrlo toyin edilir?

nisbi sixlig1
tursuluq ododi
yod adadi

OO0



® siasindirma omsali

O sabunlagma ododi

35 Hansi sirada yeyinti yaglarinin kimyavi torkibco qurulusu diizgiin olaraq oks olunmusdur?

3- atomlu spirt gliserinlo miixtolif aldehidlorin birlogmasindon amolo golon miirokkob efirlordir

2- atomlu spirt etilenqlikolla nitrat tursusunun birlogmasindon amals golon tizvi tursulardir

2- atomlu spirt etilenqlikolla karbon tursularinin birlagsmasindon amals galon gliseridlordir

3- atomlu spirt gliserinlo miixtolif yag tursulariin birlosmasindon omals galon miirakkab efirlordir

O@OOO

3- atomlu spirt gliserinlo miirokkob aromatik tursularin birlogsmasindon amalo golon sado efirlerdir
36 Asagidaki hansi sirada bitki yaglarinin alinmasi gostorilmisdir?

presloma, hidrotasiya
sintetik sterilizasiya
hidrotasiya, dezodorasiya
presloma, ekstraksiya

O@OOO

bioloji, kimyavi
37 Hans1 maddoslarin ¢oxlugu bitki yaginin tiindlosmasina sabob olur?

selikli maddalar
mumlar
fosfatidlor

boya maddalari

O@OO0O

ziilallar
38 Yaglarin torkibindoki mexaniki gatisiglar hansi omoliyyatda tomizlonir?

saflagsdirma
dezodorasiya
vinterizasiya
¢Okdiiriilma

O@OO0O

hidratasiya
39 Yaglarda olan konar qoxu vo dad veron maddslori hansi omoliyyatla tomizloyirlor?

hidratasiya
dezodorasiya
deaerasiya
vinterizasiya

OO00®O

saflasdirma
40 Yaglarin dadini ne¢a doraco temperaturda tayin edirlor?

10 daraco C
25 daraco C
30 doraco C
20 doraco C
15 doraca C

O@O0OO

41 Yagda hall olan vitaminlor qrupu hansidir?

H,PP,D,C
(U A, PP, B qrup vitaminlor
O A,E,C,D

DO



42 100 gram bitki yag1 neco kkal enerji verir?

780- 781 kkal
770- 771 kkal
900- 901 kkal
898- 899 kkal
805- 806 kkal

O@OOO

43 Ekstraksiya tisulu ilo hazirlanan yaglarda jmixin torkibinds ne¢s faiz yag qalir?

3%- o qodor
4%- o qodar
5%- o qador
1%- o qador

O@OOO

2%- o qador
44 [sti presloma iisulu ilo hazirlanan yaglarda jmixim torkibindo necs faiz yag qalir?

9- 10%
13- 14%
15- 16%
7- 8%

11- 12%

O@OO0O

45 Gilinabaxanda nego faiz yag vardir?

60- 75%
75- 90%
58-75%
33-57%
18-31%

O@OO0O

46 Yaglar1 vo onlar1 miisayiot edon maddolori neco adlandirirlar?

steroidlor
poligliseridlor
qliseridlor
lipidlor

O@O0OO

trigliseridlor
47 Asagidaki proseslorin hansinda sarbast yag tursularinin miqdar artir?

yaglarin pargalanmasi
yagin acilagsmasi
yagin oksidlogsmasi
yaglarin hidrolizi

O@O0OO

yaglarin birlogsmasi

48 Asagidaki morhololorin hansi hidrogenlosdirilmis yaglarin istehsalina aid deyil?

O

hidrogenlosdirilmis yagin tomizlonmasi
O katalizatorun hazirlanmasi
O hidrogenin alinmasi vo tomizlonmosi



® yaglarin saflagdiriimast

O yaglarin hidrogenls doydurulmasi

49 Bitki yaginin tursuluq adadi asagidaki hansi fermentin tosiri ilo yiiksalir?

peroksidaza fermenti
reduktaza fermenti
fosfataza fermenti
lipaza fermenti
katalaza fermenti

O@O0OO

50 Giinobaxan yaginin ne¢o novii istehsal edilir?

5.0
2.0
1.0
3.0
4.0

O@OOO

51 Heyvanat yaglar1 konsistensiyasina géro nego yarimqrupa boliiniir?

5.0
3.0
1.0
2.0
4.0

O@OO00O

52 Maye heyvanat yaglar1 ne¢o yarimqrupa boliintir?

4.0
3.0
2.0
5.0
1.0

OO0®O0O

53 Quruda yasayan heyvanlardan alinan maye konsistensiyali yagin torkibindo osason hansi yag
tursusu olur?

stearin tursusu
kapril tursusu
kapron tursusu
olein tursusu

O@O0OO0

linolen tursusu
54 Doniz heyvanlar1 va baliq yaglar1 alinma manbayina gors ne¢a qrupa boliintir?

5.0
2.0
1.0
3.0
4.0

O@O0OO

55 Bunlardan hansi deniz heyvanindan alinan yagdir?

qizilbaliq yagi

OO

treska yagi



kambala yagi
balina yagi

QICIe)

kefal yagi
56 Qaraciyar yag1 asason hansi baligin qaraciyorindon alinir?

ilanbalig1
kefal
qizilbaliq
treska

O@OO00O

nara
57 Bork konsistensiyali yaglar ne¢o yarimqrupa boliiniir?

5.0
3.0
1.0
2.0
4.0

O@OO0O

58 Bunlardan hansi torkibindos ugucu yag tursulu gliseridlori olan bork konsistensiyali heyvanat
yagidir?

stimiik yag1
donuz yag1
balina yag1
stid yag1

O@OO0O

mal yag1

59 Bunlardan hansi torkibinds ugucu yag tursulu gliseridlori olmayan bark konsistensiyali heyvanat
yagidir?

stid yag1
delfin yagi
balina yag1
mal yag1

O@O0OO

qaraciyor yagi
60 Heyvanat yaglarinin istehsali neco morholods basa catir?

5.0
2.0
1.0
3.0
4.0

O@O0OO

61 “Oleo-yag” neco alinir?

Qarigdirict buxar qazanlarinda xam piyi 70-800S-ds qizdirmagla alirlar

Yas iisulla xam piy avvalca 60-700S-do, sonra iso 1000S-do qizdirmagqla alirlar
Yas tisulla xam piyi oridir vo 1-ci yag sirasini 60-700S-ds qizdirmagla alirlar
Quru tisulla xam piyi aridir va 1-ci yag siresini 60-700S-do qizdirmagqla alirlar

O@OOO

Quru tisulla xam piy avvalce 60-700S-do, sonra ise 1000S-ds qizdirmagqla alirlar

62 Ekspulsion iisulla piyin aridilmasi hans1 miiddoto basa catir?



60 doq
30 doq
5 doq

15 dog
45 doq

O@OOO

63 Ekspulsion iisul ils alinan yagin ¢ixar1 ne¢a % olur?

0.99
0.96
0.95
0.98
0.97

O@OOO

64 Otdon ayrilmis siimiikdo orta hesabla neco % yag olur?

0.3
0.2
0.1
0.15
0.25

O@OO0O

65 Keyfiyyot gostoricilorindon asili olaraqg mal yagi hans1 omtos sortuna ayrilir?

1-ci amtao sortuna heg bir omtos sortuna ayrilmir
ola, 1-ci, 2-ci amtas sortuna

1-ci va 2-ci amtad sortunasla,

ola va 1-ci amtoo sortuna

O@OO0O

1-ci, 2-ci omtoo sortunaancaq
66 Y1gma yag neco istehsal edilir?

doniz va baliq yaglarinin qarigigindan istehsal edilir

baliq yaglarinin qarigigindan istehsal edilir

doniz heyvanlarindan alinan yaglarin oridilmasindan istehsal edilir

ala va 1-ci sort yaglarin oridilmasindon alinan cizdaqdan istehsal edilir

O@O0OO

ancaq ola sort yaglarin aridilmosindon alinan cizdaqdan istehsal edilir
67 Baliglar tarkibinds olan yagin miqdarina gors neca qrupa boliiniirlor?

5.0
2.0
1.0
4.0
3.0

O@O0OO

68 Torkibindo 2%-o qodar yag olan baliglar hansilardir?

nora, qizilbaliq

¢oki, capaq
ilanbalig1, uqor baligi
treska, suf

O@OO0O

xomsa, siyonak

69 Torkibindo 2-5% yag1 olan baliglar hansilardir?



ilanbalig1, uqor baligi
nora, qizilbaliq
siyonoak, kilks

¢oki, capaq

xul, suf

O@O0OO

70 Torkibindo 16-18%-3 gadar yag olan baliglar hansilardir?

ilanbalig1, uqor baligi
siyanok, xomsa

¢oki, capaq

treska, xul

OO00®O

suf, xan1

71 Torkibindo 20%-don ¢ox yagi olan baliglar hansilardir?

¢oki, capaq

Xani, Xomsa

kefal, kiitiim
ilanbalig1, uqor balig1

O@OO0O

treska, suf
72 Heyvanat yaglariin torkibindo neco faizo qodor doymus yag tursulari olur?

85-97%
60-75%
27-45%
47-60%
77-85%

O@OO0O

73 heyvanat yaglar keyfiyystini itirmodon ne¢o ay saxlanila bilor?

12 ay
6 ay
3ay
18 ay

QICI0]0]0.

9 ay
74 Daniz heyvanlarindan alinan yeyinti yaglariin saxlanilma miiddoati ne¢o aydir?

6 ay
3ay

YOO

1 ay
® 2ay
4 ay

C

O

75 Tibbi yaglarin saxlanilma miiddoti ne¢o aydir?

6 ay
4 ay
2 ay
12 ay

O@OOO

1 ay

76 Heyvanat yaglarinin fiziki-kimyavi keyfiyyat gostaricilorinin qiymatlondirilmasi zamani hansi



gostaricilor toyin edilir?

sabunlasma odadi, peroksid adadi, yod adadi, siiasindirma amsali, nisbi sixlig1

Polensk adadi, Reyxet-Meyssel adadi, siiasindirma amsali, nisbi sixlig1

stiasindirma oamsali, nisbi sixlig1, yod adadi , tursuluq adadi, sabunlagsma adadi, Polensk adadi

yod adadi, tursuluq adadi, sabunlagsma adadi, peroksid adadi, Polensk adadi, Reyxet-Meyssel adadi
yod adadi, tursuluq adadi, sabunlagsma adadi, peroksid adadi

O@OO0O

77 Peroksid adadi ilo heyvanat yaglarinin hans1 keyfiyyot gostoricilori toyin edilir?

yagliligi
galoviliyi
tursulugu
tazaliyi
yod adadi

O@OO00O

78 Polensk odadi ilo heyvanat yaglarinda hans1 maddslorin miqdar toyin edilir?

peroksidlerin miqdar1

aldehidlorin migdari

suda hsll olan ugucu yag tursularinin miqdari
suda holl olmayan ugucu yag tursularinin miqdari

O@OOO

ketonlarin miqdari
79 Peroksid adadls heyvanat yaglarinin hansi keyfiyyat gostoricilari tayin edilir?

kohnaliyi
goloviliyi
yagliliq
tozoliyi

O@OO00O

tursulugu
80 Polensk adadi ilo heyvanat yaglarinda hanst maddslorin migdari toyin edilir?

golavids holl olmayan yag tursularinin migdari
suda hall olan yaglarin miqdari

suda hall olan karbohidratlarin miqdar1

suda hall olmayan yag tursularinin miqdart

O@OOO

tursuluqda hall olan galavilerin miqdar1
81 Reyxet- Meyssel ododlo heyvanat yaglarinda hans1 maddslorin migdari toyin edilir?

tursuda hall olan yaglarin miqdar

yagda hall olan goalavilorin miqdar1

suda hall olan tursularin miqdari

suda hall olan ugucu yag tursularin miqdar1

O@OO0O

qgalovida hall olan yag tursularinin miqdari
82 Yaglarin torkibindo bas veron biokimyovi proseslora sobob nodir?

mumlar

doymamis yag tursulari
doymus yag tursulari
fermentlor

fosfatidlor

O@OOO



83 Reyxet-Meyssel adadi ilo heyvanat yaglarinda hansi maddslorin miqdari toyin edilir?

suda hall olan ugucu yag tursularinin miqdar
ketonlarin miqdari

peroksidlorin miqdar1

suda hall olmayan ugucu yag tursularinin miqdari

OO000@

aldehidlarin miqdari
84 Bork marqgarinlor kimyavi torkibino gére maye marqarindon na ilo forqlonir?

saxlanmaya davamligina goro

torkibindoki mineral maddslorin miqdarina gora
daha ¢ox bitki yag1 olmasina géro

daha ¢ox heyvanat yag1 olmasina goro

O@®OO00O

konsistensiyasina gora
85 Orqanoleptiki tisulla yaglarin hans1 keyfiyyat gostoricilori toyin edilir?

sabunlagma odadi, peroksid adadi, konsistensiyasi
konsistensiyasi, soffafligi, tursuluq adadi, iyi

yod adadi, orimo vo donma temperaturu, rongi, dadi
iyi, dadi, rangi, soffafligi, konsistensiyasi

O@O0OO

sixl1g1, tursuluq adadi, stiasindirma amsali, soffaflig
86 Asagidaki yagli toxumlardan hansi texniki yag istehsalinda istifade olunmur?

peril
tunq
kotan
soya

O@OO00O

gonogorgok
87 Hans1 yaglar hidrogenlosdirilmis adlandirilir?

torkibindo doymamis yag tursular iistiinliik togkil edon siimiik yaglar

torkibinde doymus yag tursulari iistlinliik togkil edon heyvanat yaglari

torkibinde doymamis yag tursulan iistlinliik togkil eden bitki yaglar

torkibindoki doymamis yag tursularina hidrogen birlogdirilorak bork hala kegirilon bitki vo heyvanat yaglar

O@OOO

asag1 monfi temperaturda saxlanilan bitki yaglari
88 Marqarin ilk dofo hansi 6lkados hazirlanmigdir?

Almaniyada
ABS
Rusiyada
Fransada

O@OO0O

Azorbaycanda
89 Maye marqarinlor kimyovi torkibino goro bork marqarinlordon asason no ilo forglonirlor?

saxlanmaya davamsizligina goro

daha ¢ox heyvanat yag1 olmasina goro
konsistensiyasina gora

daha ¢ox (70-80%) tobii bitki yagi olmasina gors
torkibindoki mineral maddolorin sayma gors

O@O0OO



90 Motbox yagi istehsali iiglin sorf olunan osas xammaldan asili olaraq ne¢o qrupa ayrilir?

5.0
3.0
1.0
2.0
4.0

O@OO0O

91 Bitki piy1 nadir?

pereeterifikasiya edilmis salomasla maye bitki yaginin qarisigindan ibaratdir
hidrogenlosdirilmis bitki yag1 ilo donuz yag1 qarisigindan ibarstdir

bitki yaginin hidrogenlogdirilmasindon alinir

hidrogenlosdirilmis bitki yag ilo saflagdirilmus bitki yag1 qarisigindan ibarstdir

O@OO00O

bitki vo doniz heyvanlar1 yaginin salomasindan ibaratdir
92 Ukrayna yag1 neca hazirlanir?

bitki yaginin salomasi, maye bitki yagi vo aridilmis donuz yaginin qarisigindan hazirlanir

maye bitki yagi ilo hidrogenlosdirilmis yagin qarigigindan hazirlanir

pereeterifikasiya edilmis salomasla maye bitki yaginin qarigigindan hazirlanir

bitki vo doniz heyvanlar1 yaginin salomasi, maye bitki yagi vo aridilmis donuz yaginin qarisigindan hazirlanir

O@O0OO

doniz heyvanlar1 yaginin salomasi, vo aridilmis donuz yaginin qarisigindan hazirlanir
93 Kombinalogmis motbax yagi neca tipds hazirlanir?

5.0
3.0
1.0
4.0
2.0

O@OO00O

94 Marqaquselin neco hazirlanir?

Bitki salomasindan basqa 10% maye heyvanat yagi va 20% donuz yag istifads edilmoklo hazirlanir
Bitki salomasindan basqa 10% maye bitki yag1 va 20% baliq yag: istifade edilmakle hazirlanir
Bitki salomasindan basqa 20% donuz yag istifads edilmeklo hazirlanir

Bitki salomasindan basqa 10% maye bitki yagi ve 20% donuz yagi istifade edilmaokls hazirlanir

O@OOO

Bitki salomasindan basqa 20% doniz heyvanlarinin yagi istifads
95 Motbox yaglarinin organoleptiki qiymotlondirilmasi zamani hansi gostaricilor toyin edilir?

rong, iyi, dadi, konsistensiyasi, tursulugu

rong, iyi, soffafligi, konsistensiyasi

arime vo donma temperaturu, suyun miqdari, tursulugu
rong, iyi, dadi, konsistensiyast, soffafligi

O@OO0O

rongi, iyi, orima vo donma temperaturu

96 Motbox yaglarinin fiziki-kimyovi keyfiyyot gostoricilorinin qiymotlondirilmasi zamani hansi
gostaricilor toyin edilir?

rong, iyi, dadi, konsistensiyasi, soffaflig
rong, soffafligi, tursulugu, ugucu maddslorin miqdari
yagin, tursulugun, suyun miqdari, sarims vo donma temperaturu

OO000

orims vo donma temperaturu, xorok duzunun, suyun miqdari



C

yagn, tursulugun, ugucu maddoslorin migdari, arims vo donma temperaturu
97 Corakeilik yagt ne¢o novdo buraxilir?

5.0
3.0
1.0
2.0
4.0

QICI0J0]0,

98 Pereeterifikasiya nadir?

yaglarin istehsali zamani yag tursularinin doyismasi reaksiyasindan ibaratdir.
trigliseridlorin yag tursularinin katalizator istiraki ilo molekularasi doyismosi reaksiyasindan ibarotdir

trigliseridlorin yag tursularinin katalizator istiraki ilo molekuldaxili doyigsmosi reaksiyasindan ibaratdir
trigliseridlorin yag tursularimin katalizator istiraki ilo molekuldaxili va molekularasi doyismasi reaksiyasindan
ibaratdir

O @O0

yag tursularinin molekuldaxili vo molekularasi doyismasi reaksiyasindan ibaratdir
99 Bork marqarinlor kimyavi torkibine géra maye marqarinlordon na ils forqlonir?

saxlanmaya davamligina gora

torkibindoki mineral maddoslarin migdarina gora
torkibinds daha ¢ox bitki yagi olmasina gora
torkibindo daha ¢ox heyvanat yagi olmasina goro

O@OO00O

konsistensiyasina gora

100 1

S
e

gram marqarinin verdiyi enerji asagidaki siralardan hansina uygun golir ?

475-598
345-450
545-600
637-746
296-400

O@OOO

101 Margqarinin bioloji doyarliyi asagidaki siralardan hansina uygun golir?

doymus yag tursusu ils stearin tursusu

sorbast yag tursulari ilo sterollar

tsiklik yag tursular1 vo doymamis hidroksi tursular
avazolunmaz polidoymamais yag tursulari, fosfatidlor, mumlar

O@OO0O

fermentlor va su
102 Asagidaki siralardan hansi marqarin yaginin torkibino uygun golir?

sorbast yag tursulari ilo sterollar
sorbast yag tursulari ilo sterollar
doymamis yag tursulari va vitaminlor
yagla suyun yiiksok dispersiyasi

O@OO0O

trigliseridlor vo boyaq maddslori
103 Marqarin reseptine vo toyinatina géroa ne¢a qrupa boliiniir?

2.0
6.0
4.0

OO0



® 3.0
O 70

104 Margqarin yaglarini gostorin?

Teksun, Bahar, Pasa
Final, Hoyat, Sana
Aseel, Nova, Moctizo
Sana, Ona, Yayla

O@O0OO

Soya Sun, Super Sun, Final
105 Marqarinin orqanoleptik keyfiyyat gostoricilori neco ball sistemi ilo qiymotlondirilir?

60.0
30.0
10.0
100.0
50.0

O@OOO

106 Adi asxana marqarini ne¢o yarimqrupa boliiniir?

5.0
2.0
1.0
4.0
3.0

O@OO0O

107 Markali marqarin ne¢o yarimqrupa boliiniir?

5.0
2.0
1.0
3.0
4.0

O@OO0O

108 Sonaye emal1 vo kiitlovi 1aso {iciin istehsal olunan marqarin ne¢o yarimqrupa boliintir?

5.0
3.0
1.0
2.0
4.0

O@O0OO0

109 Margqarinin fiziki-kimyavi keyfiyyat gostaricilorinin qiymatlondirilmasi zamani hans1 gostaricilor
toyin edilir ?

yagin, suyun, duzun miqdari, emulsiyanin davamliligi

yagin, suyun, duzun miqdari, Kettstorfera gora tursulugu, orimo temperaturu
suyun, duzun miqdari, soffafligi, sixligi, emulsiyanin davamliligi

orimo temperatury, tursulugu, yaglihgi, soffaflig

OO00®O

suyun, duzun miqdari, tursulugu, konsistensiyasi, rongi

110 Margqarin istehsalinda istifads edilon asas xammallar1 gdstarin

)

(U koero yagi, heyvanat yag, bitki yagi, qaymaq , xama



tobii vo hidrogenlosmis bitki vo heyvanat yaglari, donuz piyi, oleo-yag, kakos, palmaniive, yerfindigi, kiinciit
va giinabaxan yaglarindan alinan salomas

tabii va hidrogenlosmis bitki vo heyvanat yaglari, donuz piyi, oleo-yag, soya, qargidali yaglarindan alinan
salomas

donuz piyi, oleo-yag, kakos, palmaniive, yerfindigi, kiinciit vo giinabaxan yaglarindan alinan salomas

OO0 O @

hidrogenlosmis bitki vo heyvanat yaglari, donuz piyi, kakos, zeyun, badam yaglarindan alinan salomas
111 Mayonez istehsalinda istifado edilon osas xammallar1 gostorin

saflagdirilmis bitki yagi, yumurta, quru siid , qitiqotu, adviyysler, miixtalif dad va atirverici maddalor
saflagdirilmis bitki vo hevanat yagi, yumurta tozu, quru siid, duz, sirke, miixtalif dad va stirverici maddsler
bitki vo heyvanat yagi, yumurta, quru siid, xardal, duz, sirks, kornison, miixtalif dad va atirverici maddslor
saflasdirilmis bitki yagi, yumurta tozu, quru siid, xardal, duz, sirks, miixtalif dad va stirverici maddalor

O@OO0O

bitki yagi, donz piyi, yumurta, quru siid, xardal, duz, sirke, miixtalif dad vo atirveric i maddolor
112 Mayonez istehsalinda emulqator kimi hans1 mohsullardan istifade olunur?

yumurta va bitki yagi
yumurta ag1 va sirka
yumurta va xardal

stid kozeini vo yumurta sarist

QICI0]0]0,

stid kozeini va qitiqotu
113 100 gram mayonez ne¢a kkal enerji verir?

745 kkal
562 kkal
550 kkal
627 kkal
710 kkal

O@O0OO

114 Mayonez istifado olunmasina goro nec¢o qrupa boliintir?

5.0
3.0
1.0
2.0
4.0

O@OO0O

115 Qalyanaltt mayonezin torkibini gdstorin

bitki yag1, yumurta tozu, sirks tursusu, stirli-dadli olavolor
ziilali maddolar, karbohidratlar, dad-tam verici alavalar

bitki yagi, heyvanat yagi, soker, dad-tam verici alavalor

bitki yagi, ziilali maddslor, karbohidratlar, stirli-dadl1 slavaler

O@OO0O

bitki yagi, sirks tursusu, sokor, adviyyaler
116 Desert mayonezin torkibini gostorin

bitki yag1, yumurta tozu, sirks tursusu, stirli-dadli slavelor
bitki yagi, ziilali maddasler, sirks, otirli-dadl1 slavalor

bitki yagi, heyvanat yagi, sokor, dad-tam verici oalavalor
bitki yagi, limon tursusu, sokar, atirli-dadl1 alavalor

O@OO0O

ziilali maddolar, karbohidratlar, dad-tam verici alavalar

117 Marqarin yag1 organizmds ne¢o faiz monimsanilir?



75- 80%
83-84,8%
85-87,7%
94-96,7%
1.0

O@O0OO

118 Maye yaglarin hidrogenls doydurularaq, emal edilib bork yaga ¢evrilmasi prosesi neco
adlandirilir?

homogenlosdirmo
fotogenlogdirmo
litogenlogdirmae
hidrogenlogdirma

O@OO0O

samogenlogdirma
119 Asagidaki siralardan hansi marqarin yaginin torkibino uygun golir?

trigliseridler va boyaq maddalori
doymamis yag tursulari ilo vitaminlor
sorbast yag tursulari ilo sterollar
yagla suyun yiiksok dispersiyasi

O@OO0O

doymus yag tursulari ils stearin tursusu
120 Mayonezin orqanoleptik keyfiyyat gostoricilori neco ball sistemi ilo qiymaotlondirilir?

100.0
50.0
10.0
30.0
60.0

O@®OO0O

121 Mayonezin fiziki-kimyavi keyfiyyot gostoricilorinin qiymotlondirilmasi zaman1 hans1 gostoricilor

tayin edilir ?

suyun, duzun miqdari, sixligi, emulsiyanin cdavamliligt
yagin, suyun, galaviliyin miqdari, emulsiyanin davamlilig
suyun, duzun miqdari, tursulugu, konsistensiyasi, rongi
yagin, suyun, tursulugun miqdari, emulsiyanin davamlilig

O@O0OO

orimo temperaturu, tursulugu, yagliligi, konsistnsiyasi

122 Fizioloji normaya asason orta yasli insan gilindoslik qida payinda nec¢o qram siid vo ya gatiq qobul

etmoalidir?

250 qr.
420 qr.
500qr.
180 gr.
300 qr.

OO0®@O0O

123 Siid insan organizmindo neg¢o faiz monimsonilir?

80-82%
88-92%
92-94%
96-99%

@000



O 84-85%
124 Siidiin torkibinin nego faizini su togkil edir?

92-95%
63-68%
50-58%
83-89%
72-79%

O@O0OO

125 Siid ziilalinin asasini1 hansi ziilallar toskil edir?

kazein, miozin, leykozin
albumin, qlobulin, glyutelin
kazein, protein, prolamin
kazein, albumin, qlobulin

O@OO00O

qlyutelin, kazein, avenin

126 Siid sagilandan sonra immun cisimlor hans1 miiddot orzindo mikroblarin etmasino manegilik
gostorir?

10 saat
2 saat
3 saat
6 saat

O@OO0O

8 saat
127 Siidiin yagsi1z quru qaligi (SYQQ) hans1 komponentlordon ibaratdir ?

kazein, mineral maddasler, yag, su

kazein, siid yag, ziilal, stid sokari

laktoza, lizvii tursular, yag, su

kazein, laktoza, zordab ziilali, mineral maddalor

O@OO0O

zardab ziilali, laktoza, yag, su
128 Siidiin sterlizasiyas1 hansi temperaturda aparilir?

160-180 dor.S
110-120 dar.S
100-102 dor.S
120-130 dor.S
130-150 dor.S

O@O0OO0

129 Siidiin uzun miiddatli pasterizasiyasi hansi temperaturda vo miiddotds aparilir?

85 dor.S -do ani olaraq

72-76 dar.S -do bir nego daqigo
63-65 dor.S -do bir nego saniyo
63-65 dor.S -do bir neg¢o doqiqe
72-76 dor.S -ds bir neco saniya

O@OOO

130 Siidiin qisa miiddotli pasterizasiyast hansi temperaturda vo miiddotdo aparilir?

O

850S-do ani olaraq
O 63-650S-do 15-20saniyo
O 63-6508-do 3-5 dogigo



® 72-760S-do 15-20saniyo
O 72-760S-do 3-5dogigo

131 Borpa edilmis siidiin hazirlanmasi {igiin gotiiriilmiis 130kq quru siid neco kq su ilo
qarigdirilmalidir?

465 1
6801
7781
8861
5501

O@OO0O

132 Orgin siid hans1 temperaturda emal edilir vo yagliligi neco faiz olur?

75 dor.S -do , yaglilig1 3% vo 5%
70 dor.S -do , yaglilig1 3% vo 4%
85 dor.S -do , yaglilig1 2% va 3%
95 dor.S -do , yaglilig1 4% vo 6%
60 dor.S -do , yagliligt 1% vo 2%

O@OO0O

133 Siidiin torkibindoki hans1 maddos raxit xostaliyinin qarigisini alir?

sterin
kefalin
lesitin
erqosterin

O@OO0O

xolesterin
134 Sterilizo edilmis siid ne¢o faiz yaglhiligi olmaqla buraxilir?

3,6-4,1
3,6-3,8%
3,5vo 4%
2,5v23,2%
3,7-4,0%

O@®OO00O

1351

S
o

gram inak siidii ne¢o kCoul enerji verir?

330.0
250.0
310.0
289.0
350.0

O@OOO

136 Siidiin torkibindo suyun miqdar1 negs faizdir?

80-85%
85-90%
82-86%
83-89%
75-80%

O@O0OO

137 Asagidaki siralardan hansi siidiin sixligina uygun golir?

1,020-1,025
1,025-1,030

OO



1,028-1,035
1,027-1,030
1,025-1,030

QICIe)

138 Siid yaginin torkibinds olan erqosterin ultrabondvsoyi siialarin tosirindon hansi vitamino ¢evrilir?

O®@O0O0
> U R W m

139 Mikroblarin sporlarint mohv etmok ii¢lin siidii ne¢o doraco temperaturda sterilizo edirlor?

90- 110 doaraca C

145- 150 doraco C
140- 160 doraco C
120- 130 doraco C
100- 115 daraca C

O@OO0O

140 Siid yaginda hans1 madds orqanizmdos kalsium duzlarinin vo fosfat tursularinin miibadilosini
nizamlayir?

fosfatidlor
tizvi tursular
siid sokoari
xolesterin

O@OO0O

mineral maddslor
141 Sokorli qatilagdirilmis tizli siidiin torkibindos nego faiz sokor var?

38, 4%
0.333
0.467
0.435
0.492

QICI0I0]0.

142 Siid neg¢a doraca C- do gaynayir?

100,5 daraca C
100,7 doraco C
100,4 doraco C
100,2 doraco C
100,6 doraco C

O@O0OO

143 Tozo sagilmis siidiin tursulugu neco doroco T- dir?

19- 21 doroco T
25-27 doroco T
20- 22 doroco T
16- 18 doraca T
22-24 doraco T

O@OO00O

144 Siidiin homogenlosdirilmasi no demakdir?

O stid yaginin dondurulmasi



stid yaginin bir yers toplanmasi
stid yaginin yi1gilmasi
stidds yag kiirociklarinin xirdalanmasi va siidiin hor torafins barabar yayilmasi

O@OO

stid yaginin yiiksok temperaturda oridilmosi

145 Sidiin torkibinds olan bazi bagirsaq bakteriyalari, maya gobsloklori, yag tursusu bakteriyalari
hans1 qiisurlar1 yaradir?

dorman iyi
ammonyak qoxulu
¢ox sulu
kopiiklonma

baliq iyi

O@OOO

146 Siidiin torkibindoki hansi ferment siid yagini gliserino vo yag tursularina parcalayir?

fosfataza fermenti
katalaza fermenti
peroksidaza fermenti
lipaza fermenti

O@OO0O

reduktaza fermenti
147 Hans1 fermentin tasiri ila siidiin pasterizo olub- olmamasini toyin edirlor?

fosfataza fermenti
katalaza fermenti
reduktaza fermenti
lipaza fermenti

OO000@

peroksidaza fermenti
148 Siidiin torkibinds olan bir sira bakteriyalar hans1 fermenti ifraz edirlor?

amilaza fermenti
peroksidaza fermenti
fosfataza fermenti
reduktaza fermenti

QICI0]0]0,

katalaza fermenti
149 Sidiin tursulugu hansi 6l¢ii vahidi ilo ifads olunur?

faiz

kkal

daraca selsi (C daraco)
terner doraco (T doraco )

QICI0]0]0,

gram
150 Hans1 halda stiddo gaxsimis dad miisahido olunur?

yelinin bazi xastoliklori zamani

stid tursusu bakteriyalarinin inkisafi zaman
heyvanin yeminds yovsan otu olduqda

stidli uzun miiddet asag1 temperaturda saxladiqda

O@OO0O

bagirsaq ¢oplorinin inkisafi zamani

151 Siidiin sixlig1 hansi cihazla toyin edilir?



spirtometr
refraktometr
psixrometr
laktodensimetr
aerometr

O@O0OO

152 istehsal olunan siid mohsullarinin necs faizini tursudulmus siid mohsullar1 toskil edir?

0.7
0.5
0.3
0.4
0.6

O@OOO

153 Pohrizi tursudulmus siid mohsullart mayalanma xiisusiyyati vo qicqirdilmadan alinan son mohsula
g0ro nego qrupa boliiniir?

6.0
4.0
3.0
2.0
5.0

O@OO0O

154 Bunlardan hansilar1 yalniz siid tursusuna qicqirma gedon mohsullardir?

kosmik, xama, ayran
yogurt, ryajenka, kefir
qatiq, yogut, qumiz

qatiq, asidofilin, ryajenka

O@OO00O

qatiq, kefir, qumiz,
155 Bunlardan hansilar1 garisiq qicqirma naticasinds alinan tursudulmus siid mohsullaridir?

kosmik, xama
kosmik, asidofilin
qatiq, yogurt
kefir, qumiz

QICI0J0]0,

ryajenka, qimiz
156 Tursudulmus siid mahullarinin iimumi texnoloji sxemi hans1 ardicilliqla gedir?

stidlin gobulu —siidiin pasterizo edilmasi — siidiin yaglhiligimin normalagdirilmasi—siidiin mayalanma
temperaturuna kimi soyudulmasi—siidiin mayalanmasi— dolomolonma prosesi—yetigdirma

stidiin gobulu —siidiin pasterizo edilmasi —siidiin hemogenlosdirilmosi—siidiin yagliliginin
normalagdirilmasi—siidiin mayalanma temperaturuna kimi soyudulmasi —siidiin mayalanmasi—dslomoalonma
prosesi —soyutma—yetisdirma vo saxlanilma

stidiin gobulu—siidiin yagliliginin normallagdirilmas1 —siidiin hemogenlogdirilmosi—siidiin mayalanmasi
—doalomoalonma prosesi—soyutma— yetigdirma vo saxlanilma

stidiin gobulu—siidiin yagliliginin normallasdirilmasi—siidiin pasterize edilmosi—siidiin hemogenlagdirilmasi
—siidiin mayalanma temperaturuna kimi soyudulmasi—siidiin mayalanmasi —dslomoalonma
prosesi—soyutma— yetisdirma vo saxlanilma

iidiin gobulu —siidiin pasterizo edilmasi —siidiin yagliliginin normalagdirilmasi—siidiin mayalanma
temperaturuna kimi soyudulmasi—siidiin mayalanmasi—dalomalonma prosesi—soyutma—yetisdirma va
saxlanilma

O O

@ O

O

157 Adi qatigin mayalanmasi hansi1 temperaturda va ne¢a saata basa ¢atir?



50-52 dor.S vo 3 saata
25-30 dor.S vo 6 saata
40-42 dor.S vo 4 saata
36-38 dor.S vo 6 saata
46-48 dor.S vo 4 saata

O@O0OO

158 Adi qatigin yaglilig1 vo tursulugu asagidakilardan hansina uygun golir?

6% va 130-140 dor.T
4% vo 110-120 dor.T
3,2% vo 90-120 dor.T
3,2% vo 110-120 dor.T
2,5vo 120-130 dor.T

O@OOO

159 Megnikov qatiginin istehsalinda hans1 mayadan istifado olnur?

asidofil ¢oplerinin tomiz kulturundan

mezofil streptokokk bakteriyalardan

termofil siid tursusuna qicqirdan streptokokklardan

termofil siid tursusuna qicqirdan bakteriyadan va bolqar ¢oplarinden

O@OO0O

asidofil vo bolgar ¢oplorindan
160 Orqanoleptiki tisulla turs siid mohsullarinin hansi keyfiyyat gostoricilori qiymatlondirlir?

xarici goriiniisi, rongi, iyi, dadi, konsistensiyasi, tursulugu

rongi, iyi, dadi, konsistensiyasi, yagliligi, tursulugu

mohsulun rangi, iyi, dadi, konsistensiyasi

mohsul gablagdirilmis taranin xarici goriiniisii, dadi, iyi, konsistensiyasi, yaglilig

@O0O00

mohsul gablasdirilmig taranin xarici goriiniisii, rongi, iyi, dadi, konsistensiyasi
161 Konsistensiyasina gors turs stid mohsullar1 nego qrupa boliintir?

5.0
3.0
1.0
2.0
4.0

O@O0OO

162 Bunlardan hans1 yumsaq konsistensiyali turs siid mshsuludur?

qumiz
yogurt
qatiq
kosmik

O@O0OO

asidofilin
163 Qumizin hazirlanmasinda hansi siiddon istifados edilir?

camuis siidiindon
inok siidiindon
kegi siidiindon
at stidiindon

O@OO00O

goyun siidiindon

164 Tursudulmus siid mohsullarinin istehsali zamani gobul edilon siidiin tursulugu vo sixlig1 neco



olmalidir?

22 dor.T- don az v 0,028 g/kub.sm ¢ox olmayan
20 dor.T- don va 0,028 g/kub.sm az olmayan

18 dor.T-don ¢ox vo 0,028 g/kub.sm az olmayan
19 dor.T- don ¢ox va 1,028 g/kub.sm az olmayan

O@OO0O

21 dor.T- don az va 1,028 g/kub.sm olmayan

165 Tursudulmus siid moahsullarinin istehsalinda siidiin kiitlosinin ne¢o faizi qodar bakterial maya
olava edilorak siidii mayalandirirlar?

15-20%-1 qoder
10-12%-1 qodor
5-10%-1 qader
1-5%-1 qadar
12-14%-1 qodoar

O@OOO

166 Tursudulmus siid mohsullarinin istehsalinda mohsulun yetisdirilmo miiddoti no qodordir?

3-5 saata qodor

3-18 saata qodor

12-1 giino godor

12 saatdan 3 giino qodor

O@O0OO

6-12 saata qodor
167 Yaglhlig1 ne¢a faizli yarimyagl kosmik istehsal olunur?

17% vo 13%
15% vo 10%
4% va 9%
9% va 5%
13% va 9%

O@OO00O

168 Siizmas istehsali tigiin gotiiriilon siidiin yaglilig1 neg¢s faiz olmalidir?

0.012
0.028
0.055
0.036
0.045

O@OO0O

169 Siizmo mohsullarinin siiziilmasi torkibinds nego faiz su qalana qodor davam etdirilir?

0.6
0.72
0.75
0.7
0.65

O@OO0O

170 Standarta osason siizmanin yaglilig1 ne¢s faiz olmalidir?

0.16
0.15
0.25
0.18

OO0®@O
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171 Kasmik nadir va onun hazirlanmasinda hansi siiddan istifada olunur?

kosmik yagli tursudulmus siid mohsulu olub, ¢iy siidii tursudub, ondan zardabin bir hissasini konar etmoklo
kosmik vitaminli tursudulmus siid mohsulu olub, {izsiiz siidiin tursudulub, ondan yagin bir hissasini konar
etmokla

kosmik karbohidratli siid mshsulu olub, {izlii siidiin tursudulub, ondan qaymagin bir hissasini kenar etmoklo
kosmik ziilali tursudulmus siid mohsulu olub, pasterizs edilmis siidiin tursudulub,ondan zardabin bir hissasini
konar etmoklo

O @O OO

kosmik minerall1 stid mahsulu olub, yagsiz siidii tursudub, ondan zordabin bir hissasini kenar etmaklo
172 Turs siid mohsullarinda organoleptiki gostoricilordon hansilarini dyronirlor?

gablagmig taranin xarici gorliniisii, suyun va ugucu maddslorin miqdari
iyi, dadi, ugucu maddolerin miqdari, qablagmis taranin xarici goriiniisii
gablagmig taranin xarici gorliniisii, iyi, dadi, ugucu maddslorin miqdar1
qablagmis taranin xarici goriiniisii, mahsulun rongi, konsistensiyas, iyi vo dadi

O@OO0O

iyi, dadi, tursuluq adadi, konsistensiyasi, mohsulun rongi
173 Koasmik istehsalinda hansi siiddan istifada olunur?

dondurulmus stidden
orgin siiddon

ziilalli siiddon

pasterizo edilmis siiddon

QICI0J0]0,

sterilizasiya olunmug siiddon

174 Pohriz tursudulmus siid mohsullar1 qicqirdilmadan alinan son mohsullara gors ne¢o qrupa
boliintir?

6.0
4.0
3.0
2.0
5.0

O@O0OO

175 ©gor qatigin tizorino zordab toplanmisa, o ne¢o faizdon ¢ox olmamalidir?

0.06
0.5%
0.01
0.03
0.05
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176 Qurudulmus siid mohsullari ne¢s iisulla istehsal edilir?

2.0
4.0
3.0
1.0
5.0

OO000@

177 Kontakt iisulla alinan quru siidiin barpa olunmasi ne¢o faizdir?

O 10
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50-65%
0.5

70-85%
65-70%

178 Tozlandirma tisulu ile alinan quru stidiin barpa olunmasi ne¢s faizdir?

O@OO0O

49-59%
60-75%
74-85%
89-99%
50-65%

179 Quru iizlii stiddo nego faiz su vo yag olur?

O@OO0O

8% su vo 18% yag
5% su va 30% yag
10% su vo 15% yag
4-7% su va 25% yag
3% suva 10% yag

180 Quru tizsiiz stiddo nego faiz su vo quru maddos olur?

O@OO0O

8%su va 92% quru madda
15% su vo 85% quru madda
10% su va 80% quru madds
5% su vo 95% quru madda
12% su va 88% quru maddo

181 Quru siidiin ranginin tiindlogmasine sabab olan ndgsan1 gostorin

O@O0OO

quru siidiin riitubatli yerds saxlanilmasi

stidiin qurudulmasi zamani temperaturun asagi olmasi

quru siidiin six1lib kasoklogmasi

quru siidiin uzun miiddost geyri hermetik tarada saxlanilmasi
stidiin qurudulmasi zamani temperaturun yiiksok olmasi

182 1-10 dor.S-do hermetik tarada quru siid mohsulunun saxlanilma miiddsti nec¢o aydir?

O@O0OO

18 ay
6 ay
3ay
8 ay
12 ay

183 Kontakt iisulla qurudulmus siid hans1 dadi1 vermalidir?

O@OO00O

qicqirmig siid dadi

ciy siid dadi

pasterizo edilmis siid dadi
gaynanmis siid dad1

turs siid dad1

184 “Malyutka” siid garisig1 neco ayliq usaqlarin qidasi ii¢iin istifado edilir?

O

6 aymdan lyasinadok olan usaglar ii¢iin
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3-6 ayliq usaqglar ti¢lin
2-4 ayliq usaqglar tiglin
yeni dogulmus usaqglarin 1-ci giiniindon baslayaraq 3 ayinadok olan usaglar ii¢iin
4-8 ayliq usaqlar ti¢iin

185 Qurut nodir?

O@OO0O

qicqirdilmis siidd mohsuludur
tursudulmus milli siid mahsuludur

at siidiindon alinan turs siid mohsuludur
qurudulmus milli siid mohsuludur
barpa edilmis siid mohsuludur

186 Usaq qidasi {i¢iin olan quru siid garisigindan hansi 6z torkibino gors ana siidiine yaxindir?

O@OO0O

“Malis”
“Vitalakt”
“Malyutka”
“Laduska”
“Heinz”

187 Siid konservlorinin istehsalinin osas omoaliyyatlar1 hansi ardicilligla gedir?

O

O

O @® O

stidiin gobulu— qisa miiddats sakit saxlanilmasi —torkibinin normallagdirilmasi —pasterizo edilmasi
—qatilasdirilmas1 — soyudulmasi — qablasdirilmasi

stidiin gobulu— sterlizo edilmasi— soyudulmasi— qisa miiddats sakit saxlanilmas1 —tarkibinin
normallagdirilmas1 —qatilagdirilmasi —soyudulmasi — qablagdiriimasi

stidiin gobulu— pasterizs edilmasi— soyudulmasi— torkibinin normallasdirilmasi —qatilagdirilmasi
—soyudulmas1 — qablagdirilmasi

stidiin gobulu— tomizlonmosi— soyudulmasi— qisa miiddots sakit saxlanilmas1 —torkibinin
normallagdirilmasi1 —pasterize edilmasi —qatilagdirilmasi — soyudulmasi — qablagdirilmasi

stidiin gobulu— tomizlonmasi— soyudulmasi— qisa miiddata sakit saxlanilmas1 —tarkibinin
normallagdirilmas1 —qatilagdirilmast —soyudulmas1 — qablagdirilmasi

188 Kakao ilo qatilagdirilmis siid hazirladigda 1kq siide ne¢o qram kakao tozu qatilir?

O@OO0O

30-32,5qr.
50-52qr.
60-65¢r.
73-74,5qr.
40-45qr.

189 Qatilasdirilmis sterlizo edilmis siidiin sterilliyini yoxlamagq {i¢iin onu hans1 temperaturda nego giin
saxlamaq lazimdir?

@O0O00

5 dor.S-ds 10 giin
10 dor.S-dal5 giin
20 dor.S-ds 20 giin
18 dor.S-dos 7 giin
37 dor.S-da10 giin

190 Sokorls qatilasdirilmis lizli va iizsiiz siidiin orqanoleptiki keyfiyyat gostoricilorindon hansilar
osas sayilir?

OO

rongi, iyi, dadi, konsistensiyasi va tursulugu
konsistensiyasi, dadi, iyi va yaglilig



xarici goriiniisii, rongi, iyi vo dad1
dad va atri, konsistensiyasi vo rongi

QICIe)

dad1 vo otri, yagliligi vo sokorin miqdar

191 Qatilagdirilmis siid konservlorinin istehsal olundugu giindon etibaron 0-10 dor.S-do no qodor
saxlamaq olar?

18 ay
6 ay
8 ay
12 ay

O@OO00O

3ay
192 Kakao ilo gatilagdirilmis stidiin torkibindo nego faiz sokor vardir?

0.475
0.495
0.505
0.435
0.485

O@OO0O

193 Quru siiddo «piyvari tamy» qiisuru hansi halda yaranir?

yiiksok temperaturda quruduldugda
istehsalinda yagl siiddon istifads edildikdo
istehsal prosesi diizgiin aparilmadiqda

stid yag1 oksidlagdikdo

O@OO0O

germetik tarada saxlanmadiqda
194 «Hipp»1 ticarat markali quru siid mohsulu hans1 yasda usaqlar ii¢iin nozords tutulmusdur?

dogulan giindon 3 ayadok
1 yasmadak

1 yasindan 3 yagmadok
dogulan giindon 6 ayadok
3aydan 6 ayadok

O@O0OO0

195 Qatilasdirilib konservlosdirilis vo sterilizo olunmus siid konservlorini hansi temperaturda
saxlamaga icazo verilmir?

15-20 dor. S temperaturda
5-10 dor. S temperaturda

1-5 dor. S temperaturda

0 dor.Sdon asagi temperaturda

O@O0OO

10-15 dor.S temperaturda
196 Onanavi kars yaginin torkibinds ne¢s faiz yag olur?

0.98
0.735
0.752
0.825
0.67

O@OOO

197 Koro yag1 insan orqanizmindo ne¢o faiz monimsonilir?



0.525
0.825
1.0
0.97
0.752

O@O0OO

198 Koro yaginin istehsali {i¢lin osas xammal nodir?

siid zordabi
kosmik

stid

gaymaq
heyvanin piyi

O@OOO

199 Koro yagi nego iisulla istehsal edilir?

5.0
3.0
1.0
2.0
4.0

O@OO0O

200 Calxalanma tisulu ilo kora yaginin istehsalinda torkibinds yaglilig1 neco faiz olan gaymaqdan
istifado edilir?

80-82,5%
60-75%
45-60%
25-45%
75-80,5%

O@OO00O

201 Axin xottindo koro yaginin istehsali zamani torkibindo yagliligi neco faiz olan gaymaqdan istifads
edilir?

0.25
0.605
0.735
0.825
0.45

O@O0OO

202 Siid qaymagindan hazirlanan koro yaglari ne¢o qrupa boliiniir?

2.0
6.0
5.0
4.0
3.0

OO00®@O

203 Yiiksok temperaturda istehsal edilon kora yagi nego qrupa boliiniir?

5.0
4.0
3.0
2.0
6.0

@O0O00



204 Zordab kors yag1 hanst ndvdo istehsal edilir?

O@OO0O

pasteriza edilmis, sterilizo edilmis vo oridilmis
duzsuz va duzlu

sirin va turs

sirin, turs, duzsuz va duzlu

meyvali, kakaolu, gohvali

205 Kors yaginin hansi sortlart mévcuddur ?

O@OO00O

heg bir sorta ayrilmir
1-ci va 2-ci sort

ola, 1-ci va 2-ci sort
ala vo 1-ci sort

1-ci, 2-ci va 3-cii sort

206 Kors yagi1 organoleptki gdstoriciloring goro nega ball sistemi ilo qiymatlondirilir?

O@OOO

10 ball
50 ball
80 ball
100 ball
30 ball

207 Orqganoleptiki gostoricilorine gors (o ciimlodon dad va otri) neco balla qiymotlondirilmis kors yagi
ola omtoo sortun aid edilir?

O@OO00O

78-60 ball, dad vo otri on az1 32 ball
97-80 ball, dad va atri on az1 39 ball
100-97 ball, dad vo otri oan az1 46 ball
100-88 ball, dad vo otri on az1 41 ball
87-80 ball, dad vo atri oan az1 37ball

208 Orqganoleptiki gostoricilorino gora (o ciimlodon dad va otri) nego balla giymotlondirilmis koro yagi
1-ci omtaa sortun aid edilir?

O@OO0O

100-88 ball, dad vo atri on az1 41 ball
86-81 ball, dad vo atri an az1 30 ball
79-70 ball, dad va otri on az1 32 ball
87-80 ball, dad vo atri oan az1 37 ball
90-85 ball, dad va otri on az1 40 ball

209 Kors yaginin axin iisulu ilo istehsali hansi ardicilligla gedir?

O

O
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stidiin seperatordan kecirilmasi— 25-45% -i qaymagin alinmasi— qaymagin pasterizo edilmasi— yiiksok
yagli gaymagin normalasdirilmasi— kors yaginin axin xattindo hazirlanmasi— kors yagimin mexaniki emali,
gablagdirilmasi vo markalanmasi

stidiin gobulu va seperatordan kecirilmasi — 25-45%-i qaymagin alinmasi— qaymagin sterilizo edilmasi—
yiiksok yagli qaymagin alinmasi— yiiksok yagli qaymagin normalasdirilmasi— kere yagmin axin xattinds
hazirlanmasi— kors yagimin gablagdirilmasi vo markalanmasi

stidlin gobulu va seperatordan kecirilmosi — 32-35%-1 qaymagin alimmasi— qaymagin pasterizo edilmosi—
yagli gaymagin normalasdirilmasi— kars yagimin axin xsttinds hazirlanmasi— kors yaginin mexaniki emali,
gablagdirilmasi vo markalanmasi

stidiin gobulu va seperatordan kecirilmasi — 32-35%-1 qaymagin alinmasi— qaymagin pasterizo edilmosi—
yiiksok yagli qaymagin alinmasi— yiiksok yagli gaymagin normalagdirilmasi— karoa yaginin axin xattindo
hazirlanmasi— koro yaginin mexaniki emali, qablasdirilmasi vo markalanmasi
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stidlin gobulu — 25-45%-1 qaymagin alinmasi— qaymagin sterilizo edilmosi— yliksok yagli qaymagin
alinmasi— koro yaginin axin xottinds hazirlanmasi— kora yaginin mexaniki emali, qablasdirilmasi vo
markalanmasi

210 Kors yag istehsalinda qaymaga xos sarimtil rong vermak ti¢lin ona hans1 boya maddasi qatilir?

O@OO00O

koler
ultramarin
karotinoid
orlean
indiqo

211 Kars yagini uzun miiddst saxlamagq {i¢iin anbarin temperaturu vo nisbi riitubati necs olmalidir?

O@OOO

temperatur -8-don... -10 dor.S-yo qodar vo nisbi riitubat 70%

temperatur -12-don... -14 dor.S-ya qader va nisbi riitubat 75%
temperatur -12-don... -16 dor.S-ya gador va nisbi riitubsat 80%
temperatur -12-don... -18 doar.S-ya gadar va nisbi riitubat 80%
temperatur -10-don... -12 doar.S-ya gadar va nisbi riitubat 75%

212 Asagidaki gostoricilordon hansi kors yaginin zorarsizlik gostaricilorine aiddir?

O@OO0O

nisasta, duzlar, tursular, mikotoksinlor

karbohidratlar, mineral maddslor, radionuklidlor

yaglar, ziilallar, toksiki elementlor

toksiki elementlor, pestisidlor, mikotoksinlar, radionuklitlor
su, selliiloza, saxaroza, pestisidlor

213 Koro yaginda piy dadin olmasina sabob nodir?

O@O0OO

plazmanin hall olan azotlu birlosmoalarin migdarinin artmasi

yag plazmasinda domir vo mis duzlarinin hall olmasi

stid sokarin siid tursusuna qicqirmasi

olein tursusunun oksidlogmasindon dioksistearin tursusunun amals golmasi
stid yaginda olan linol tursusunun oksidlogmasi

214 Kors yaginda ac1 dadin olmasi ndgsaninin meydana ¢ixmasina sabob nodir?

O@O0OO0

yagda konar mikrofloranin inkisafi

yaga proteolitik vo ¢iiriidiicii mikrofloranin yoluxmasi

gaymaq va karads siid tursusuna qicqirdan mikrofloranin ¢ox olmasi
yaga proteolitik va ¢iiriidiicii mikrofloranin yoluxmasi

heyvanlarvn yem payinda qoxulu bitkilorin olmasi

215 Ola amtas sortuna aid edilon kars yaginin dadi vo atri ne¢s balla qiymatlondirilir?

OO0®OO

on azi 52 balla
on azi 48 balla
on azi 41 balla
on az1 37 balla
on azi 31 balla

216 Ola sort kars yaginin orqanoleptiki keyfiyyat gostaricilori neco balla qiymatlondirilir?

OO

90-88 balla
87-80 balla
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100-95 balla
100-88 balla
79-73 balla

217 1-ci omtaa sortuna aid edilon kors yaginin dadi va otri neco balla qiymatlondirilir?

O@OO00O

on azi 48 balla
on azi 39 balla
on azi 41 balla
on az1 37 balla
on azi 53 balla

218 Kars yaginin ovxalanmasi ndgsaninin sababi nadir?

O@OO0O

yagda olein tursusu ¢ox olanda qaymagin kifayot qodor yetismomasi
keraya kif sporlarin diismasi

lipaza fermentinin vo hava oksigeninin tesiri

gaymag yetisdironds, emal edonds temperatur rejiminin pozulmasi
koranin ¢ox duzlanmasi

219 Koro yaginda, en kosiyindo su damcilarinin olmasi négsanina sobab noadir?

O@OO0O

korani emal edonds ona uzun miiddot mexaniki tosir gostorilmasi
duzlamagq {i¢iin kaltonli duzun islonmasi

gatilan duzun standartdan ¢ox olmasi

kara yaginin kifayst qader yuyulmasi vo emal olunmasi

emal edonds temperatur rejiminin pozulmast

220 1-ci sort kora yaginin organoleptiki keyfiyyat gostaricilori ne¢a balla qiymatlondirilir?

O@OO0O

97-93 balla
79-73 balla
100-88 balla
87-80 balla
67-62 balla

221 Kors yaginin ronginin ag va solgun olmasi ndgsanina sobab nadir?

O@OOO

karanin talasik emal olunmasi

maye yagda hall olmus karotinin oksidlogmasi

iri duzdan istifade olunmasi

boyagin olmamasi va ya kars yagi rongloyands rongin az vurulmasi, siid yaginda pigmentlorin ¢atigmamasi
iri damcilar olanda kors yagda nomoakovun geyri- miintozom disperslogmasi

222 Pohriz kara yaginin torkibinds ne¢s faiz bitki yag: var?3

O@OO0O

223 3.

)

OO

0.2
0.3
0.23
0.25
0.27

duz
su



golovi
antioksidantlar
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tursu
224 Ovxalanan kors yagi qilisuru no zaman bas verir?

proteaza fermentinin tosiri ilo ziilallarin hidrolizi zamani
stid yaginda olan linol tursusunun oksidlagmasi zamant
yagin maye fraksiyasinin artiq ayrilmasi zamani
temperatur rejimino diizgiin omal etmodikdo

O@OO00O

stid yaginin polimerlogsmosi zamani
225 Pendirlori tosnifata ayirarkon osas hansi gostaricilor nazards tutulur?

pendir kiitlosinds suyun miqdari, pendir kiitlosindo duzun miqdari, pendir kiitlesinin yetismo xarakteri
yagli pendirds yagin miqdari, yagsiz pendirde suyun miqdari, pendir kiitlesinin yetigmo xarakteri
pendir kiitlesinin yetismo xarakteri, pendir kiitlosinin yaglili1, pendir kiitlasinds duzun miqdari
yagsiz pendirds suyun miqdari, quru maddoys goére yagin faizi, pendir kiitlosinin yetigmo xarakteri

O@OO0O

pendir kiitlesinin yetisma xarakteri, quru maddayas gors yagin faizi, pendir kiitlosinin konsistensiyasi
226 Miixtalif pendirlords suyun faizlo miqdari no godordir?

34-79%
25-65%
20-60%
19-69%
30-70%

O@OO0O

227 Biitiin pendirlar istehsal texnologiyasindan asili olaraq neco sinfs boliintir?

6.0
4.0
2.0
3.0
5.0

O@OOO

228 Qursaq mayal1 pendirlor ne¢o yarim sinfa boliiniir?

2.0
5.0
4.0
3.0
6.0

O@OO00O

229 Qursaq mayali bark pendirlar ne¢o qrupa boliiniir?

6.0
4.0
3.0
2.0
5.0

O@OOO

230 Bunlardan hansi ikinci dafs yiliksok temperaturda qizdirilan qursaq mayali bark pendirdir?

Minsk pendiri

OO

Kaunas pendiri



Hollandiya pendiri
Isvec pendiri

O®@O

Litva pendiri
231 Bunlardan hansi ikinci dofo asag1 temperaturda qizdirilan qursaq mayali bark pendirdir?

Latviya pendiri
Altay pendiri
Isvec pendiri
Hollandiya pendiri

O@OOO

Pikant pendiri
232 Bunlardan hansi qursaq mayali yarimbork pendirdir?

Rokfor pendiri
Isveg pendiri
Hollandiya pendiri
Pikant pendiri

O@OO0O

Altay pendiri
233 Bunlardan hansi qursaq mayali yumsaq pendirdir?

Pribaltika pendiri
Hollandiya pendiri
Altay pendiri
Rokfor pendiri

O@OOO

Kaunas pendiri
234 Qursaq mayal1 yumsaq pendirlor yetismasing goro nega qrupa boliiniir?

6.0
4.0
3.0
5.0
2.0

O@OOO

235 Bunlardan hansi pendir silizinin va kifin istiraki ilo yetison qursaq mayali yumsaq pendirdir?

Golincik pendiri
Pokfor pendiri
Kalinin pendiri
Qolyanalti pendiri

O@OO00O

Ag desert pendiri

236 Bunlardan hansi pendirin sathinds inkisaf edon kifin istiraki ilo yetison qursaq mayali yumsaq
pendirdir?

Yol pendiri pendiri
Golincik pendiri
Doroqobuj pendiri
Ag desert pendiri

O@OOO

Yumsaq duzlu pendir

237 Bunlardan hans1 pendirin daxilindaki kifin istirak ilo yetison qursaq mayali yumsaq pendirdir?

)

(_ Kalinin pendiri
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Qolyanalti pendiri
Golincik pendiri
Rokfor pendiri
Yol pendiri

238 Isveg pendiri neca aya yetisdirilir vo kiitlasi ne¢o kq olur?

O@OOO

2-2,5 aya yetigdirilir va kiitlasi 1,5-2 kq olur
3-4aya yetisdirilir vo kiitlasi 5-10 kq olur
4-5aya yetigdirilir va kiitlasi 12-20 kq olur
6-8 aya yetisgdirilir vo kiitlosi 50-100 kq olur
2-3aya yetisdirilir vo kiitlasi 3,5-4 kq olur

239 Pendir istehsalinin texnoloji amsliyyatlar1 hansi ardicilligla gedir?

O
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Siidiin delomalonms {i¢iin hazirlanmasi— siidiin delomalonmasi— delomonin emali— pendirin formaya
salinmasi— preslonmasi vo ya 6z-6zilina preslonmo— pendirin saxlanmasi—pendirin yetigdirilmosi— pendirin
qablagdirilmas1

Stidiin delomslonms {iglin hazirlanmasi— delomenin emali— pendirin formaya salinmasi— preslonmasi vo ya
0z-0ziins preslonm— pendirin yetigdirilmasi vo saxlanmasi

Stidiin delomalanmasi— dolomanin emali— pendirin formaya salinmasi— preslonmasi va ya 6z-0ziino
preslonma — pendirin yetisdirilmasi— pendirin duzlanmasi vo qablagdiriimasi

Siidiin delomalonma {i¢lin hazirlanmas1 — siidiin delomslonmosi— dolomonin emali— pendirin formaya
salinmasi— preslonmasi vo ya 6z-6zlins preslonmo — pendirin duzlanmasi— pendirin yetigdirilmasi

Siidiin dslomolonmosi— dolomonin emali — pendirin formaya salinmasi— preslonmaosi vo ya 6z-6ziino
preslonmo— pendirin yetisdirilmasi—pendirin qablagdirilmasi vo saxlanmasi

240 Orqganoleptiki gostoricilorine gora pendirlor nego ball sistemi ilo qiymatlondirilir?

OO000@

100.0
30.0
50.0
80.0
10.0

241 Pendirds duzun miqdar1 hansi cihazla toyin edilir?

O@OOO

psixrometr
butrometr
piknometr
refraktometr
spirtometr

242 Orqganoleptiki gostaricilaring gora iimumi ball qiymati o climlodan dad va atri neg¢a balla
qiymatlondirilmis pendir satisa verilmir?

O@OOO

imumi ball 85-dan az, dad va otri 44 baldan az
tmumi ball 58-don az, dad vo otri 24 baldan az
imumi ball 48-don az, dad vo otri 27 baldan az
imumi ball 75-don az, dad va atri 34 baldan az
imumi ball 65-don az, dad vo otri 37 baldan az

243 Yaglhilig1 50% olan pendirs vurulan marka hansi formada olur?

O

7~
—
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diizbucagl formada
dairovi formada
iicbucaqli formada



\./i
~
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kvadrat formada
sokkizbucaqli formada

244 Yaglhlig1 45% olan pendirs vurulan marka hansi formada olur?

O@OO00O

ticbucaqgli formada
kvadrat formada
dairavi formada
sokkizbucaglh formada
diizbucaglh formada

245 Pendirlords acimis, galovi dadi ndqsanina sabob nadir?

O@OOO

tam yetismomaosi

stidds vo pendirds yag tursusunu qicqirdan bakteriyalarin olmasi

pendirin yiiksok temperaturda yetisdirilmasi vo saxlanmasi

fermentlorin tosiri ilo yagin parcalanmasi mohsullarinin toplanmasi vo golovi mshsullarinin amals golmasi
pendirin haddindon artiq «quru» bigirilmasi

246 Pendirdo kasmik dadi vo iy qiisuruna sobab nadir?

O@OO0O

pendirin yiiksok temperaturda yetisdirilmasi vo saxlanmasi

duzlamagq {igiin maqnezium va sulfat duzlar qatisigi olan duz isladilmosi
heyvanlarin, siide ac1 dad veran yemlo yemlonmasi

tursulugu yiiksak olan siidden istifads olunmasi

duzlama morhalasine amal olunmamasi

247 Pendirin ronginds boz, gdyiimtiil qlisurlarin olmasina soboab nodir?

O@OOO

yetismanin birinci morhoalosinds agag1 temperatur
boyaq dozasinin artiq olmast

¢ox duzlanmasi

stidds domir, mig duzlarinin olmasi

stidii ronglomak sartlorinin pozulmasi

248 Respublikamizda istehsal olunan pendirlorin neg¢o faizini Brinza pendiri toskil edir?

O@OO0O

0.5
0.7
0.85
0.9
0.65

249 Motal pendirin tursuluq doracasi nega doraco T- dir?

O@OO00O

280- 260 doraca T
250- 230 doraca T
220- 200 doraca T
340- 330 doroco T
300- 280 doraco T

250 Torkibindon, konsistensiyasindan vo toyinatindan asili olaraq orgin pendirlor ne¢o qrupa boliiniir?

OO0

5 qrupa
3 qrupa
2 qrupa



@ 6 qrupa
O 4qrupa

251 Holland pendirinin torkibindo negs faiz yag var?

0.4
0.45
0.35
0.5
0.55

O@OOO

252 Brinza pendiri hansi siiddon hazirlanir?

sterilizo edilmis, yaxud ¢iy siiddon
duzlu siidden, yaxud ¢iy stiddon
duzlu siidden, yaxud pasterizo edilmis
pasterizo edilmis, yaxud ¢iy siidden

O@OOO

pasterizo edilmis, yaxud sterilizo edilmis siiddon
253 Pendirin konsistensiyasinin yaxilan, yumsaq olmasi qiisuruna sabab nodir?

qizdirma prosesinds pendir denasinin diizgiin emal olunmamas1
pendir kiitlasinin yiiksok tursulugu

pendir laymin diizgiin amals goalmamasi

stidiin ytiksok yaglilig1

@O0O00

donanin saligasiz, natamam emali, pendir kiitlasinda riitubstin ¢ox olmasi
254 Pendir konsistensiyasinin qovuglar (gozciiklor) qiisuruna sobab nodir?

yelini mastit xastoliyine tutulmus inaklerin siidiinden istifade olunmasi

stidiin ytiksok yaglilig:

yiiksak tursulugu olan siiddon istifads olunmasi

ikinci qizdirma prosesinde pendir denasinin diizgiin emal edilmomasi, diizgiin gsliblonmeomasi

O@OOO

pendir kiitlasinin yiiksok tursulugu
255 Pasterizo edilmis stiddon hazirlanan pendir ne¢o glindon sonra satisa verilo bilor?

60.
40.
80.
20.
70.

O@OO00O

256 Ciy siiddon hazirlanan pendir neco giindon sonra satiga verilo bilor?

40.
20.
50.
60.
30.

O@OO0O

257 Motal pendirinin istehsalinda hans1 heyvanin sitidiindan istifads olunur?

at sudi
inak sidi

OO0

camuis stdi



@ goyun sidii

O dova siidii

258 Refraktometr vasitasilo pendirds hansi gostaricinin miqdart miisyyan edilir?

karbohidratlarin
zulallarin
vitaminlorin
duzun

yagin

O@OOO

259 Hansi pendirlors kvadrat formali marka vurulur?

yaglilig1 60% olan
yaglilig1 53% olan
yaglilig1 48% olan
yaglilig1 50% olan

O@OOO

yaglilig1 45% olan
260 Hans1 pendirlors sokkiz bucaqli formali marka vurulur?

yaglilig1 58% olan
yaglilig1 50% olan
yaglilig1 48% olan
yaglilig1 45% olan

O@OO0O

yaglilig1 60% olan

261 Asagidaki cavab variantlarindan hansinda Isve¢ pendirinin yetisdirilmo miiddati qeyd
olunmusdur?

2-3 ay
4-5 ay
2-2,5 ay
6-8 ay
3-4,5 ay

O@OOO

262 Isvec pendirin kiitlosi ... olur.

10-20 kq
1,5-7,5 kq
5-10kq
50-100 kq
25-30 kq

O@OO00O

263 Ciy siiddon hazirlanan Brinza pendiri ne¢o giindon sonra satiga verilo bilor?

45-50 giindon sonra
20-30 giindon sonra
15-20 giindon sonra
60 giindon sonra

O@OOO

40 giindon sonra
264 Bunlardan hans1 duzluqda yetison pendirdir?

Minsk pendiri

OO

Hollandiya pendiri



O@®@O

Rokfor pendiri
Brinza pendiri
Isvec pendiri

265 Motal pendiri hansi siiddon hazirlanir?

O@OOO

barpa edilmis siiddon
camis siidiindon

inak siidiindon
goyun siidiinden
orgin siiddon

266 Azorbaycanda motal pendirinin hansi ¢esidlori molumdur?

O@OO0O

Qarabag, Samaxi, Quba motal
Qarabag, Somkir, Quba motali
Gonco, Loazgi, Lonkoran motali
Qarabag, Gonco, Lozgi motali
Lonkaran, Semkir, Lozgi motali

267 Qarabag motal pendirini digor motal pendirlorindon forglondiron xiisusiyyaotlori hansilardir?

O@OOO

duzlu olmasi vo ¢ox saxlanila bilmosi
konsistensiyasinin bark vo duzlu olmasi
konsistensiyasinin yumsaq va ¢ox saxlanila bilmasi
konsistensiyasiin yumsaq va az duzlu olmasi
konsistensiyasinin ovulan va ¢ox duzlu olmasi

268 Motal pendirinin yetismo miiddoati ne¢s aydir?

O@OOO

6 ay
1,5-2 ay
2-3 ay
3,5-4 ay
1-1,5ay

269 Duzluqda yetison pendirlorin saxlanilmasi tigiin son hadd neco giindiir?

O@OO00O

40 va 50 giin
100 vo120 giin
90 vo100 giin
60 vo 90 giin
30 vo 60 giin

270 Orgin pendirlor ne¢o hazirlanir?

@O0O00O

miixtalif pendirlari, kors yagini 100-120 dor.S-do 50-60 doq oritmakls hazirlanir
miixtalif pendirlari, kora yagini 100-120 dor.S-do 30-40 doq aritmoaklo hazirlanir
miixtolif pendirlori, kosmiyi 100-120 dor.S-do 30-40 doq oritmaklo hazirlanir

miixtolif pendirlori, gaymagi, xamani 90-110 dor.S-do 30-35 doq aritmokls hazirlanir
miixtalif pendirlori, kasmiyi, kara yagini vo digor siid moahsullarin1 79-90 dor.S-ds 20-30 dag. oritmakls
hazirlanir

271 Tearkibindon, konsistensiyasindan va toyinatindan asil olaraq orgin pendirlor ne¢o qrupa boliiniir?

O

2.0
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4.0
5.0
6.0
3.0

272 Dondurmanin istehsal texnologiyasi hansi ardicilligla gedir?

O

O

O

C

O

xammallarin hazirlanmasi va resept iizra qarigdirilmasi— qarisigin 75 dor.S-do 40-50 san. pasteriza
edilmasi— qarigigin siiziilmasi vo hemogenlogdirilmasi— qarisigin soyudulmasi — qarigigin -50S-do
dondurulmas1 — dondurmanin gablasdirilmasi vo borkimesi — hazir dondurmanin satiga géndorilmasi
xammallarin hazirlanmasi vo resept iizro qarigdirilmasi— qarisigin 95 dor.S-do 1-2 daq . sterilize edilmosi—
garigigin siiziilmosi vo hemogenlogdirilmosi— qarigigin soyudulmasi vo saxlanilib yetigdirilmasi— qarisigin
-5 dor.S-ds dondurulmasi— dondurmanin gablasdirilmasi va barkimasi— hazir dondurmanin saxlanilmasi
xammallarin hazirlanmasi va resept iizra qarisdirilmasi— qarisigin 85 dor.S-do 50-60 san. pasterizo
edilmosi— qarisigin soyudulmasi vo saxlanilib yetisdirilmosi— qarisigin -5 dor.S-do dondurulmasi—
dondurmanin gablagdirilmasi va barkimasi

xammallarin hazirlanmasi vo resept iizro qarisdirilmasi— qarisigin 85 dor.S-do 50-60 san. pasterizo
edilmasi— qarig1g1n siiziilmasi vo hemogenlogdirilmasi— qarisigin soyudulmasi v saxlanilib yetigdirilmosi—
qarigigin -5 dor.S-do dondurulmasi— dondurmanin gablagdirilmasi vo barkimasi— hazir dondurmanin
saxlanilmasi

xammallarin hazirlanmasi va resept iizra qarigdirilmasi— qarisigin 105 dar.S-ds 20-30 san. steriliza
edilmasi— qarigigin siiziilmasi vo hemogenlogdirilmasi— qarisigin soyudulmasi vo saxlanilib yetigdirilmosi—
qarisigin -5 dor.S-do dondurulmasi— dondurmanin qablagdirilmasi va barkimosi— hazir dondurmanin satiga
gondorilmasi

273 Hazirlanmis dondurmalar -20 dor.S-do neg¢a aya qodor saxlanila bilor?

O@OOO

6 aya qodor
1 aya qodor
2 aya qodor
3 aya qodor
5 aya qodor

274 Orqanoleptiki keyfiyyot gostoricilorino géro dondurma nec¢s ball sistemi ilo qiymaotlondirilir?

O@OO0O

10 ball
30 ball
50 ball
100 ball
25 ball

275 Orqganoleptiki gostaricilarina gora neco balla qiymatlondirilmis dondurma sla néva aid edilir?

O@OOO

81-85ball
87-91 ball
89-91 ball
91-95 ball
85-87 all

276 Organoleptiki gostaricilarina gora neco balla qiymatlondirilmis dondurma 1-ci ndvs aid edilir?

O@OO0O

65-70 ball
72-75 ball
75-80 ball
80-90 ball
70-72 ball



277 Orqganoleptiki qaydada dondurmanin dad vo otri maksimum nego balla qiymotlondirilir?

80.0
65.0
70.0
60.0
75.0

O@OOO

278 Aromatli dondurmanin ¢esidino hansilar aiddir?

ciyalakli, gilasli, qozlu, sokoladli
gahvali, qozlu, sokoladli, gilash
gozlu, sokoladli, limonlu, gilash
ciyolokli, gilasli, moruqlu, limonlu

O@OOO

moruqlu, limonlu, qozlu, sokoladli
279 Plombir dondurmanin ¢esidino hansilar aiddir?

moruqlu, lizimli, gohvali, karamelli
goahvali, karamelli, ¢ijalokli, gilasli, qozlu
sokoladli, liziimlii, ¢ijolokli, gilash, qozlu
gozlu, sokoladli, liziimlii, gohvali, karamelli

O@OO0O

gozlu, sokoladl, iziimlii, gilash
280 Siidlii dondurmanin g¢esidine hansilar aiddir?

goahvali, karamelli, ¢ijalokli, gilash
¢iyalokli, gilasli, qozlu, sokoladlt
ciyalokli, gilasli, moruqlu, limonlu
vanilli, qozlu, gohvali, sokoladli

O@OOO

moruqlu, limonlu, qozlu, sokoladl1

281 Ticarat sobokosindo dondurmani -120S-don yiiksok olmayan temperaturda neco giindon ¢ox
saxlamaq olmaz?

Igiin
3 giin
4 giin
5 glin
2 giin

O@OO0O

282 Fizioloji normaya asason orta yasli insan giin orzinds ne¢o qram ot istehlak etmolidir?

220 qr.
80 gr.
100 qr.
150qr
200 qr.

O@OOO

283 Mal ati insan orqanizminds ne¢o faiz monimsonilir?

0.83
0.72
0.78
0.95

O00@®



O 065

284 Otin torkibinds orta hesabla ziilal, yag, su, mineral madds ne¢s faiz oldugda homin ot yiiksok
keyfiyyatli sayilir?

20% ziilal, 22% yag,56% su, 2% mineral madds
19% ziilal, 18% yag, 62% su, 1% mineral madds
18% ziilal, 19% yag, 61% su, 2% mineral maddo
17% ziilal, 20% yag, 62% su, 1% mineral maddo
15% ziilal, 18% yag, 65% su, 2% mineral maddo

O@OOO

285 Otin azals toxumasi insan orqanizminds ne¢o faiz manimsonilir?

57-60%
80-83%
0.85

96-98%
70-75%

O@OOO

286 Heyvanin diri kiitlosi nodir?

heyvanin diri kiitlasinin comdayin kiitlasina nisbati olub, faizls hesablanir

normal yemlonmis heyvanin diri halda fiziki kiitlosindon 3% ¢ixdiqdan sonra qalan ¢okisidir
heyvani kasdikda alinan comdayin kiitlesidir

buglu comdayin kiitlasinin heyvanin diri kiitlasina nisbati olub, faizlo hesablanir

OO00®O

normal yemlonmis heyvanin diri halda olan kiitlasidir
287 Comdayin kiitlosi nadir?

normal yemlonmis heyvanin diri halda olan kiitlasidir

heyvanin diri kiitlasinin comdayin kiitlasina nisbati olub, faizls hesablanir
heyvanin diri halda fiziki kiitlasindon 3% ¢1xdiqdan sonra qalan ¢okisidir
heyvani kasdikds alinan comdayin kiitlasidir

O@OOO

buglu comdayin kiitlasinin heyvanin diri kiitlosina nisbati olub, faizlo hesablanir
288 Qoyunlarda hansi orqgan comdoyin kiitlosine aid edilir?

dalaq

qaraciyar

irak

boyrak vo boyrokaltt piy

O@OO0O

agciyar
289 Heyvanin at ¢ixar1 noya deyilir?

heyvanin diri kiitlasinin comdayin kiitlosine nisbati olub, faizlo hesablanir
normal yemlonmis heyvanin diri halda olan kiitlosidir

heyvani kasdikdo alinan comdoayin kiitlasidir

buglu comdoayin kiitlasinin heyvanin diri kiitlasine nisbati olub, faizlo hesablanir

O@OOO

heyvanin diri halda fiziki kiitlssindon 3% ¢1xdiqdan sonra qalan ¢okisidir

290 Azorbaycanda ot vo ot mallar iizro adambasina orta illik istehlak normasi (adam basina
hesabladiqda) neco kilogramdir?

40.0
160.0

OO
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100.0
60.0
90.0

291 Qaramal cinslori hansi istigamatli olur?

O@OOO

atlik, otlik-siidliik, stidliik-otlik
atlik, otlik-piylik, siidliik

atlik, siidlik

atlik, siidliik, qarisiq

atlik, otlik-piylik

292 Bunlardan hansi otlik qoyun cinsloridir?

O@OO0O

Qarabag, Sirvan
Mazex, Saraca
Hisar, Edilbay
Hempsir, Linkoln
Coaro, Balbas,

293 Heyvanlara su verilmasi kosilmoyo neg¢o saat qalmis dayandirilir?

O@OOO

6 saat
1 saat
1-2 saat
2-3 saat
0,5 saat

294 ot-submohsullar1 garamalin diri kiitlosinin neg¢o faizini toskil edir?

O@OOO

45,5-50,0%-ni
12,5-14,5%-ni
10,2- 14,6%-ni
13,7- 18,3%-ni
9,6-12,4%-ni

295 Ot-submohsullar1 qoyunlarin diri kiitlasinin ne¢o faizini togkil edir?

O@OO00O

45,6-50,2%-ni
12,5-14,5%-ni
10,2- 14,4%-ni
14,7- 18,2%-ni
9,6-12,4%-ni

296 Morfoloji alamatlorina gora submoahsullar ne¢o qrupa ayrilir?

@OO00O

5.0
2.0
3.0
6.0
4.0

297 Bunlardan hansilari atli-stiimiikli submahsullardir?

OO

goyun, mal vo donuz ayaqlari
gat-qat, garin, qursaq vo donuz madasi



agciyor, diafragma va nafas borusu
mal kallasi, goyun vo mal quyruglari

O®@O

goyun kollasi, mal dodaqlari va qulaglari
298 Bunlardan hansilar1 yumsaq submohsullardir?

yelin, dil, mal dodaqlar1 vo qulaqglar
diafragma, dalaq, qoyun va mal quyruglar
iirak, boyroklar, dil, goyun quyrugu
qaraciyar, agciyar, lirok, diafragma

O@OO0O

qat-qat, qarin, qursaq vo donuz madosi
299 Bunlardan hansilari tiiklii submohsullardir?

goyun kollasi, mal kollasi vo mal dodaglari
qat-qat, qarin, qursaq vo donuz madosi
goyun kallasi, yelin, dil, dalaq

goyun, mal vo donuz ayaqlari

O@OO0O

diafragma, dalaq, qoyun va mal quyruqlar
300 Bunlardan hansilar1 selikli submohsullardir?

agciyer, diafragma ve nafas borusu
beyin, qarin, qursaq va diafraqgma
yelin, dil, dalaq vo beyin

qat-qat, qarin, qursaq va donuz madasi
yelin, dil, mal dodaqglar1 vo qulaglar:

O@OOO

301 Termiki vaziyyatino gora submohsullar neco qrupa boliintir?

6.0
3.0
2.0
4.0
5.0

OO00®O

302 Tam doyarli ziilallarin migdar1 hans1 submohsullarada daha ¢oxdur?

irok, boyrak, yelin

beyin, dil, yelin
qaraciyar, agciyar, boyrok
irak, qaraciyar, dil

O@O00O

beyin, dodaq, qulaq
303 Yagin miqdar1 hans1 submohsullarda iistiinliik togkil edir?

beyin, qulaq
boyrak, dalaq
iirok, qaraciyor
dil, yelin

O@OOO

gat-qat, garin
304 Standarta asason submohsullar qidaliliq deyarina gora neco kateqoriyaya ayrilir?

6.0
4.0

OO
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3.0
2.0
5.0

305 Bunlardan hansilari I kateqoriya submohsullardir?

O@OOO

goyun kallssi vo quyrugu
agciyor, nafas borusu
qaraciyar, agciyor
qaraciyar, lirok

mal kollasi o dirnagt

306 Diinya ohalisinin ot vo ot mallarina tolobat1 ne¢o faiz 6donilir?

O@OO0O

100.0
25.0
50.0
35.0
75.0

307 Azorbaycanda ot vo ot mallari {izro adambasgina orta illik istehlak normasi (adam basina
hesabladiqda) neco kilogramdir?

O@OOO

100.0
160.0
90.0
60.0
40.0

308 Azarbaycanlilar gidalarinda on ¢ox hansi oto istiinliik verirlor?

O@OO00O

mal atina
qus otind

at otino
goyun otind
donuz atina

309 Ot ¢ixar1 nadir va hansi vahidls ifads olunur?

O@OO00O

heyvanin emal1 naticasinds alinan comdok, kq-la

koallo-pagadan azad edilmis comdayin kiitlosi, kq-la

icalat vo kalla-pagadan azad edilmis comdayin kiitlosi, kq-la

buglu-isti comdayin kiitlosinin heyvanin diri kiitlosina olan nisbati, %-lo
icalatdan azad edilmis comdoayin kiitlssi, kq-la

310 Heyvanlarin stlik mohsuldarligini saciyyelondiran gostaricilora hansi amil tasir etmir?

O@OO0O

heyvanin cinsi
kokliik derocesi
emali texnologiyasi
dorisinin rongi
heyvanin yas1

311 Sorthorn qaramal cinsini saciyyelondirdikds hansi gdstaricisi on asag1 qiymat alir?

O

tezboylimosi



ot ¢ixarl
comdoyin kiitlosi
stdliilityti

diri kiitlosi

O@®O0O

312 Otin morfologiyasi va qidaliliq doyarina hansi amil tosir gostormir?

heyvanin noévii, cinsiyyasti
otin saxlanilma miiddeti
atin termiki voziyyati
otin saqqalanmas1 tisulu

O@OOO

heyvanin yasi, koklilyt
313 Mal otinin enerji doyori .... toskil edir.

200,4 kkal
300,2 kkal
200,8 kkal
218,4 kkal
198,7 kkal

O@OO0O

314 Mal oti hansi vitaminlo zongindir?

B9

OO000@®
> m o0

315 Asagida gostorilonlorden hansi B qrup vitamini mal stinds iistiinliik togkil edir?

B2
B1
BS5
B12
B6

O@®OO00O

316 Hans1 mikroelement mal atinds daha ¢oxdur?

Mn
S
Mg
Fe
Ni

O@OO00O

317 Hans1 makroelement mal otinin torkibinds tistiinliik togkil edir?

Mo
Ca
Co
K
P

O@OOO

318 Dil submohsul kimi ... aiddir.

C IT kateqoriyaya
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IV kateqoriyaya
V kateqoriyaya
I kateqoriyaya
[T kateqoriyaya

319 Ayaqlar submohsul kimi hansi1 kateqoriyaya aid edilir?

O@OOO

320 Dil ...

O@OO0O

I kateqoriyaya
[T kateqoriyaya
V kateqoriyaya
I kateqoriyaya
IV kateqoriyaya

kateqoriyaya, ayaglar iso ... kateqoriyaya aid olan submohsullardir.

IL; I
LV
III; 11
LI
Iv; VvV

321 Asagidaki variantlardan hansinda otli-stimiiklii submohsullar gostorilmisdir?

O@OOO

agciyar vo nofas borusu
mal dodaglar1 va qulaqlar
garin va qursaq

mal kallasi vo mal quyrugu
qoyun va donuz ayaqlari

322 Asagidaki variantlardan hansinda yumsaq submohsullar gostorilmisdir?

O@OO0O

bdyraklar vo qoyun quyrugu
gat-qat vo donuz madosi
qoyun va mal quyruglari
qaraciyar vo lirok

yelin vo mal qulaqglar

323 Asagidaki variantlardan hansinda tiiklii submohsullar geyd olunmusdur?

O@®O00O

diafragma vo mal quyrugu
gat-gat vo qursaq

goyun kollasi vo dalaq
goyun va donuz ayagqlari
mal koallasi vo mal dodaglari

324 Selikli submoahsullar1 gostarin.

O@O0O0O

beyin, qursaq vo diafragma

dil, dalaq vo beyin

agciyor, diafragma vo nafos borusu
qarin, qursaq vo donuz moadasi

dil, mal dodaqlar1 vo qulaqglar1

325 Asagida verilmis hans1 submohsullar tam dayarli ziilallarla zongindir?

7~
—/

dodaq va qulaq



beyin va yelin
dil va dalaq
irak va qaraciyer

O®@O0O

agciyor vo boyrok
326 Qeyd olunmus submoshsullardan hansi yagla zongindir?

tirok
maods
dalaq
dil
agciyor

O@OOO

327 Qidaliliq baximindan submohsullarin ne¢a kateqoriyasi ayird edilir?

heg bir kateqoriya ayird edilmir
5.0
4.0
3.0
2.0

@O0O00

328 I kateqoriyaya aid olan submohsulu gdstorin.

agciyor

mal dirnag1
goyun kallasi
qaraciyar

O@OOO

nafas borusu

329 Heyvanin hansi orqani yemak ii¢iin yararli submohsul sayilmir?

quyruq
dirnaqlar
kallo

6d kisosi

O@OO0O

yelin
330 Hans1 submshsulunun qidaliliq doyari gostarilon ndvlarle miiqayisads on asagidir?

dil
qaraciyor
iirok
agciyor

O@OO0O

boyrak
331 otlik qoyun cinsi qrupuna hansi aid deyil?

Romni-mars
Edilbay
Hempsir
Siropsir
Linkoln

OO00®@O

332 II kateqoriyaya aid olan submohsulu gostorin.

O

urak



goyun quyrugu
mal kollosi
agciyor

O®O0O

diafragma
333 Bunlardan hansilar1 II kateqoriya submohsullardir?

mal kallasi, beyin
diafragma, yelin
qaraciyar, lirok
agciyer, nofas borusu

O@OOO

mal vo qoyun quyrugu
334 Heyvanin kokliiyling, azalo vo yag toxumalarinin inkisafina goro ot ne¢o kateqoriyaya ayrilir?

5.0
3.0
1.0
2.0
4.0

O@OO0O

335 Donuz oti keyfiyyotino goro nego kateqoriyaya boliintir?

2.0
6.0
4.0
5.0
3.0

O@OOO

336 Bunlardan hansinda otin termiki voziyyatina gors tosnifatt diizgilin gostorilmisdir?

soyumus, soyudulmus, ¢ox soyudulmus , dondurulmus, ¢cox dondurulmus ve defrostasiya edilmis
buglu, soyumus, soyudulmus, , dondurulmus, vo donu agilmig
soyumus, soyudulmus, dondurulmus, defrostasiya edilmis vo donu agilmis

buglu, soyumus, soyudulmus , ¢cox soyudulmus, dondurulmus , defrostasiya edilmis vo donu agilmig
buglu, soyumus, soyudulmus, ¢ox soyudulmus, dondurulmus, ¢cox dondurulmus, defrostasiya edilmis vo donu
acilmig

O@OO0O

337 Termiki voziyyatino goro hansi ot ticaroto gondorilmir?

buglu, soyumus, dondurulmus va donu agilmis ot

¢ox soyudulmus, dondurulmus vao defrostasiya edilmis vo donu agilmis ot
buglu, soyumus, soyudulmus vo dondurulmus ot

buglu, defrostasiya edilmis vo donu agilmis ot

O@OOO

dondurulmus, defrostasiya edilmis vo donu agilmis ot
338 Buglu ot nadir vo temperaturu ne¢o dor.S olur?

Xiisusi kameralarda donu agilib temperaturu 1-4 dor.S-ys ¢atdirilmis otdir
Dondurularaq temperaturu -8 dor.Sys ¢atdirilmig atdir

Cox soyudulmus vo temperaturu -2 dor.S ya catdirilmig otdir

Yenico kosilmis heyvanin otidir vo temperaturu 35 dor.S olur

O@OO0O

Heyvan kesildikdon 6 saat sonra temperaturu 5-12 dor.S-ys ¢atdirilmig otdir

339 Soyumus ot nadir vo temperaturu neco dor.S olur?



Soyuducu kameralarda miioyyon miiddat saxlanilib temperaturu 0-4 dor.S-ys ¢atdirilmig otdir
Cox soyudulmus vo temperaturu -2 dor.S-ys ¢atdirilmig otdir

Xiisusi kameralarda donu agilib temperaturu 1-4 dor.S-ya ¢atdirilmis otdir

Heyvan kosildikdon 6 saat sonra temperaturu 5-12 dor.S-yo catdirilmis otdir

Yenico kosilmis heyvanin otidir vo temperaturu 35 dor.S olur

O@OOO

340 Soyudulmus ot nadir vo temperaturu neg¢a dor.S olur?

Yenico kosilmis heyvanin otidir vo temperaturu 35 dor.S olur

Soyuducu kameralarda miioyyon miiddat saxlanilib temperaturu 0-4 dor.S-ys ¢atdirilmis otdir
Xiisusi kameralarda donu agilib temperaturu 1-4 dor.S-ya ¢atdirilmis otdir

Cox soyudulmus vo temperaturu -2 dor .S-yo c¢atdirilmis otdir

Heyvan kosildikdon 6 saat sonra temperaturu 5-12 dor.S-yo catdirilmis otdir

OO0O0®O

341 Azca dondurulmus ot nadir?

Temperaturu 5-12 dor.S-yo ¢atdirilmis otdir

Temperaturu -8 dor.S-yo ¢atdirilmis otdir

Xiisusi kameralarda donu agilib temperaturu 1-4 dor.S-ya ¢atdirilmis otdir

Temperaturu -2 dor.S-ya ¢atdirilmis otdir

Soyuducu kameralarda miioyyon miiddst saxlanilib temperaturu 0-4 dor.S-ys ¢atdirilmig otdir

O@OOO

342 Dondurulmus ot nodir?

Soyuducu kameralarda miioyyon miiddst saxlanilib temperaturu 0-4 dor.S-ys ¢atdirilmig otdir
Xiisusi kameralarda donu agilib temperaturu 1-4 dor.S-ys catdirilmis otdir

Temperaturu -2 dor.S-ys ¢atdirilmig otdir

Temperaturu -8 dor.S-ys ¢atdirilmig otdir

Temperaturu 5-12 dor.S-yo ¢atdirilmis otdir

O@OOO

343 Defrostasiya edilmis ot nodir?

Soyuducu kameralarda miioyyon miiddst saxlanilib temperaturu 0-4 dor.S-ys ¢atdirilmig otdir
Temperaturu -8 dor.S-yo catdirilmig otdir

Temperaturu 5-12 dor.S-yo ¢atdirilmis otdir

Xiisusi kameralarda donu agilib temperaturu 1-4 dor.S-ys ¢atdirilmis otdir

O@OO00O

Temperaturu -2 dor.S-yo ¢atdirilmig otdir
344 Xasto heyvanlardan alinan at ne¢o qrupa boliiniir?

5.0
1.0
3.0
2.0
4.0

O@OO0O

345 Otin tozoliyini toyin etdikdo kimyavi tohlil zamani otin hans1 gostoricilori toyin edilir?

atin 1yi, rongi, yaginin vaziyyasti, bulyonda ziilallarin ilk par¢alanma mohsullari
atin zahiri goriiniisii, rongi, konsistensiyasi , iyi vo ot bulyonunun vaziyyati
atin yetismo doracasi, dasinilmaga vo uzun miiddest saxlanilmaga yaramasi
amin-ammonyak azotu vo ugucu yag tursularinin miqdari

O@OOO

otin iyi, rongi, yaginin vaziyyati, bulyonda ziilallarin ilk par¢galanma mohsullar

346 Otin tozoliyini toyin etdikdo histoloji tohlil zamani otin hans1 gostoricilori toyin edilir?



O@OOO

otin zahiri goriiniisii, rongi, konsistensiyasi , iyi vo ot bulyonunun voziyyati
kokklarin va ¢oplarin miqdari, ozalo toxumasinin pargalama doracasi
amin-ammonyak azotu vo ugucu yag tursularinin miqdari

aotin yetismo doracasi, dasinilmaga vo uzun miiddet saxlanilmaga yaramasi

atin 1yi, rongi, yaginin vaziyyati, bulyonda ziilallarin ilk par¢alanma mohsullari

347 Otin tazaliyini toyin etdikdo mikroskopik tohlil zamani otin hans1 gostaricilari tayin edilir?

O@OOO

atin 1yi, rongi, yaginin vaziyyati, bulyonda ziilallarin ilk par¢alanma mohsullari
atin yetismo doracasi, dasinilmaga vo uzun miiddest saxlanilmaga yaramasi
amin-ammonyak azotu vo ugucu yag tursularinin miqdari

kokklarin vo ¢oplarin miqdari, ozslo toxumasinin pargalama doracasi

otin zahiri goriliniisii, rongi, konsistensiyasi , iyi va ot bulyonunun vaziyyati

348 I kateqoriya mal vo cavan mal, camig comdoklorino ne¢o damga vurulur?

O@OOO

1.0
3.0
4.0
5.0
2.0

349 kateqoriya mal, cavan mal, camis, qoyun, ke¢i comdoklorine vurulan damga hansi 6lgiido vo
formada olur?

O@®OO0O

30 mm 0lg¢iids vo kvadrat damga
40mm 6l¢iids vo kvadrat damga
35 mm 6lgiids ighucaq damga
40 mm Ol¢iids girdo damga

30 mm Olgiido vo girde damga

350 . ... kateqoriyaya aid olan ot comdokloring girdo formali, ... kateqoriyaya aid olanlara 1so kvadrat
formali damga vurulur.

O@OO0O

I; 1
IV, V
V; 1
L1

II; TV

351 III kateqoriyali donuz oti hans1 damga ilo markalanir?

O@OO0O

kvadrat formali
silindrik formali
konus formali
oval formali
girds formal1

352 I kateqoriyal1 ot hans1 damga ilo markalanir?

O@OO0O

oval formali
silindrik formali
konus formali
girds formal1
kvadrat formali



353 II kateqoriyal1 ot hans1 damga ilo markalanir?

girds formal1
konus formali
kvadrat formali
oval formali

OO0®@OO

silindrik formali

354 Satilmas1 vo ya saxlanilmasi nozordo tutulan ot comdoklorine vurulan damga hansi rongdo
olmalidir?

qirmizi
qara
goy
bandvsayi

O@OO0O

sar1
355 Qeyri-standart vo sonaye emalina verilon ot comdaklarine vurulan damga hansi rongds olmalidir?

sart
goy
qara
qirmizi

O@OOO

bonodvsayi

356 Yemok iiclin sorti yararli sayilan ot comdoklarinin hansit nahiyslarine qirmizi rangli damga
vurulur?

hor iki boyriine

boyun vo belina

gabirga vo miyontong nahiyasine
kiirak vo buduna

O@OOO

dos va belina
357 Azorbaycanda otin porakondo satis1 zamani gassab on osas noaya fikir vermolidir?

avvalco yumsagq ot satilsin

miyantongi nahiyasini garin boglugu avvalcadon dogranib xirda tikslor soklinds hor ¢okiys olava etmoli
On vo arxa magalar1 ovvalcaden dogranib xirda tikslar soklinds har ¢akiys alave etmali

stimiik yumsaq ot tikolori arasinda borabar (= 20%) paylansin va dogranarkeon dagilmasin

O@OO0O

boyun nahiyasini avvalcadon dogranib xirda tikslar soklinds har ¢okiys olave etmali
358 Heyvan kosildikdon 6 saat sonra temperaturu 5-12 dor.S-ya ¢atdirilmis ot neco adlanir?

soyudulmus ot
dondurulmus ot
defrostasiya edilmis ot
soyumus ot

O@OOO

azca dondurulmus ot
359 Temperaturu -2 dor.S-yo ¢atdirilmis ot neco adlanir?

soyumus ot
dondurulmus ot

OO0

defrostasiya edilmis ot



@ azca dondurulmus ot

O soyudulmus ot

360 Temperaturu -8 dor.S-yo catdirilmis ot neco adlanir?

soyumus ot

azca dondurulmus ot
defrostasiya edilmis ot
dondurulmus ot

O@OOO

soyudulmus ot
361 Hans1 obyekt ot emali miiossisasi tipino aid deyil?

ot emal1 zavodu
soyuduculu sallagxana
ot kombinati

ot bazari

O@OOO

mal-qara kosilon mantoqo
362 Soyuduculu sallagxanalarda hans1 omoliyyat kegirilmir?

sorti yararli otlorin zorarsizlosdirilmasi

ot comdaklarinin soyuqla emali
bagirsaqlarin, sub mohsullarin dorinin emal
kolbasa istehsali

O@OO0O

mal qaranin qabulu, hazirlanmasi vo emali
363 Hans1 qoyun cinsi otlik-yunlug-siidliik qrupuna aid deyil?

Bozax

Sirvan qoyun cinsi
Lazgi qoyunu
Hempsir

O@OOO

Mazex qoyun cinsi
364 Zorif yunlu qoyun cinsi qrupuna hanst aid deyil?

Askaniya

Altay

Azorbaycan dag merinosu
Qarabag cinsinin Qarabag tipi

O@OO00O

Sovet merinosu
365 Qaramal, davar, donuz zebu vo atin hansinda ot ¢ixar1 daha yiiksokdir?

at
davar
zebu
donuz

O@OOO

garamal
366 Otlik ticiin gobul edilon garamalin hans1 gostaricisi miioyyanlosdirilmir?

diri kiitlosi vo ona verilon ¢ixdas faizi
modo-bagirsaq nahiyyosinin dolgunlugu

OO0

yasl, cinsiyyati, dorisinin tomizliyi



® boy-buxunu
C temperaturu, saglamligi

367 Todariik zamani askar edilon xasto heyvanlar no edilir?

miialico edilir
tocili kosilir
karantino verilir
karantins verilir

O@OOO

geri qaytarilir
368 Qaramal oksor ot kombinatlarinda hansi yolla gicollondirilir?

yers yixib ayaqlarini baglamaq
kimyovi iisulla

narkotuk maddslerin vurulmas ils
elektrik corayani vasitasilo

O@OOO

mexaniki iisulla
369 Otin morfologiyasi vo qidaliliq doyarino hansi amil tosir gostormir?

otin termiki voziyyeti
heyvanin yasi, koklilyt
otin saxlanilma miiddati
otin saqqalanmasi tisulu

O@OO0O

heyvanin novil, cinsiyyati
370 Camis oti oldugunu bildirmak ti¢iin olavo hans1 damga vurulur?

utilizasiyaya

xasoliyin adi: mas.:finnoz, dabaq, brusellyoz va s.
SE (senaye emalt)

geyri-standart

satisa

OO00®@O

371 Otin qidaliliq doyari va enerjililiyini yiiksoldon yag toxumasi heyvanin hansi nahiyasindo
toplanmir?

quyruq nahiyasinda

daxili orqanlarin atrafinda
ozalaler arasinda
dirnaqlarda

dori altinda

O@OO0O

372 Hans1 toxuma six birlogdirici toxumaya aid deyil?

lifli
qigirdaq
hialin
azalo
elastik

O@OOO

373 Bork birlosdirici toxumaya aid olan siimiiyiin 65-70%-ni hans1 maddos toskil edir?

vitaminlor

OO

yaglar



su
mineral duzlar
zulallar

O®@O

374 Saya, eninozolaqli, vo iirok toxumasi hansi toxumaya aid edilir?

birlosdirici toxuma
sinir toxumasi
istinad-trofik toxuma
0zdlo toxumasi

O@OOO

epitel toxumasi
375 Omtoosiinasliq baximindan qiymatlondirdikds otin hansi gostaricisi nozors alinmir?

0zdlo toxumasi
yag toxumasi
sinir toxumasi
siimiik toxumasi

O@OO0O

birlosdirici toxuma
376 Qaramal, qoyun va kegi otlori kokliiyiine goro hansi kateqoriyalara boliiniir?

yalmiz I1

L, 11, 111

L II, 11, IV
Ivall
yalniz I

O@OOO

377 Ot comdaoklori hansi tisullarla dondurulur?

siiratli dondurma

yavas va siiratli dondurma
intensiv va siiratli dondurma
yavas, intensiv, siiratli dondurma

O@OOO

intensiv dondurma
378 Otin yavas iisulla dondurulmasi ne¢o doracads aparilir?

monfi 20...-250 S
monfi 30...-350 S
monfi 35...-400 S
monfi 18...-230 S
monfi 23...-300 S

O@OO0O

379 Otin intensiv lisulla dondurulmasi ne¢o doracado aparilir?

monfi 10...-150 S
monfi 30...-350 S
monfi 35...-400 S
monfi 23...-300 S
monfi 15...-200 S

O@OOO

380 Otin siiratli dondurulmasi ne¢a doracada aparilir?

monfi 10...-150 S
monfi 18...-230 S

OO



monfi 23...-300 S
monfi 30...-350 S
monfi 15...-200 S

O®@O

381 Dondurulmus stin saxlanildig1 nisbi riitubat faizini gostorin.

70-75%
60-65%
50-58%
95-98%
80-85%

O@OOO

382 Xiisusi kameralarda donu agilib temperaturu 1-4 dor.S-yo ¢atdirilmis ot neco adlanir?

soyumus ot

azca dondurulmus ot
dondurulmus ot
defrostasiya edilmis ot

O@OO0O

soyudulmus ot

383 Ozolo liflorinin qurulusu vo funksiyasina gors ozolo toxumalar1 hansi variantda diizgiin
gostorilmisdir?

saya, eninazolaqgli va tirok 9zals toxumasi
mioalbumin va X-qlobulin azals toxumasi
aktin, miozin vo aktomiozin 9zala toxumasi
saya va eninazolaqli 9zalo toxumasi

OO000@®

birlagdirici va eninazolaqlt 9zals toxumasi

384 Heyvanin noviindon, kokliiylinden, yasindan cinsiyyastindon asili olaraq ot comdoyinin ne¢a %-ni
eninazolaqgli 9zalo toxumasi toskil edir?

1.0

20-30%
10-15%
35-70%
20-50%

O@OO0O

385 Otin azalo toxumasi ziilallart hansi variantda diizgiin gdstorilmisdir?

albumin va globulin ziilallari

sarkoplazma va sarkolemma ziilallari

miofibrilyar ziilallar vo niiva ziilallart

miofibrilyar ziilallar, sarkoplazma va sarkolemma ziilallar1 vo niive ziilallar

O@OO0O

xromoproteid vo albumin ziilallar
386 Birlogdirici toxuma sarti olaraq nec¢o qrupa boliiniir?

5.0
2.0
1.0
4.0
3.0

O@OOO

387 Qanin formali elementlori hansi variantda diizgiin



O@OOO

elastin, retukulin, kollagen
eritrosit,fibrosit

eritrosit, leykosit

eritrosit, leykosit, trombosit
trombosit, limfa, leykosit

388 Qanin torkibi hansi variantda diizgiin gostorilmisdir?

O@OOO

ancaq formali elementlor
retikulyar vo limfa

limfa vo plazma

plazma va formali elementlor
retikulyar vo plazma

389 Maye birlogdirici toxumaya hansi toxumalar aiddir?

O@OO0O

gan va kollagen fibrinlori
kollagen fibrinleri

yag va pigment toxumalari

gan, limfa, retikulyar toxumalar
limfa vo pigment toxumalar1

390 Hans1 toxuma bork birlosdirici toxumaya aiddir?

O@OOO

qigirdaq toxumasi
retikulyar toxuma
yag toxumasi
stimiik toxumasi
kollagen toxuma

391 Limfanin torkibi hansi1 variantda diizglin gostorilmisdir?

O@OO0O

trombosit vo plazma
retikulyar va leykosit
ancaq formal1 elementlor
plazma vo limfositlor
limfa vo plazma

392 Heyvanin diri kiitlasinin ne¢o %-ni gan toskil edir?

O@OO00O

1-2%
20-30%
0.5
5-8%
10-15%

393 Heyvanin kasilmasi zaman1 qanin ne¢a %-1 konar edilir?

O@OOO

20-30%
0.1

0.05

0.5
15-20%

394 Otin hans1 toxumasi yliksak qidaliliq doyarine malikdir?



qigirdaq toxumasi
yag toxumasi
birlosdirici toxuma
9zolo toxumast

O@OOO

stimiik toxumasi
395 Otin hans1 toxumasi onun enerji doyarini artirir?

birlogdirici toxuma
qigirdaq toxumasi
stimiik toxumasi
yag toxumasi

O@OOO

9zolo toxumasi
396 Qanin laxtalanmasinda istirak edon elementlor hansilardir?

plazma
retikulyar
limfa
kollagen

@O0O00

ganin formal1 elementlori

397 Respublikamizda istehsal olunan otin toxminon neg¢o faizi qaramalinin payina diisiir?

0.1
0.3
0.9
0.5
0.2

O@OOO

398 Respublikamizda istehsal olunan otin toxminon ne¢a faizi qoyun stinin payina diisiir?

0.9
0.1
0.5
0.3
0.2

O@OO00O

399 Respublikamizda istehsal olunan otin toxminon ne¢s faizi qus atinin payina diisiir?

0.5
0.2
0.05
0.1
0.3

O@OOO

400 Otlik istigamatli qaramal cinslari hansi variantda diizgiin gdstorilmisdir?

Qirmizi sahra cinsi
Xolmoqor, Karpat
Qara-ala, Kastroma
Hereford, Sorthorn
Jerzey, Lebedin

O@OOO

401 Siidliik istigamotli garamal cinslori hansi variantda diizgiin gostorilmisdir?



Kazax, Qirmiz1 sohra cinsi
Karpat,Karpat

Hereford, Sorthorn
Qara-ala, Xolmoqor

O@OOO

Hostarxan, Lebedin
402 Piylik istigamatli donuzlarin piy gati ne¢o sm-o ¢atir?

7-9 sm
2-5sm
1-2 sm
10-12 sm
5-7 sm

O@OOO

403 Piylik istigamotli donuz cinslori hansi variantda diizgiin gostorilmisdir ?

Liven, Meso dag donuz cinslari
Mirqorod, Eston cinsi
Ag Latviya, Ag Litva
[ri ag, Ukrayna sohra

O@OOO

Simal, Sibir donuzu
404 Balbas, Qarabag, Mazex qoyun cinslori hansi qrupa aid edilir?

otlik-yunluq

yunluq
otlik

atlik-yunlug-stidliik

O@OOO

otlik-piylik

405 1I kateqoriya mal, cavan mal, camis, qoyun, ke¢i comdoklorine vurulan damga hansi 6lctido vo
formada olur?

35 mm 6lgiids igbucaq damga
30 mm Olgiido vo girde damga
40 mm 6l¢iids girdo damga
40mm ol¢iido vo kvadrat damga

O@OO0O

30 mm Ol¢iide vo kvadrat damga
406 Bunlardan hansilar atlik istigamatli toyuq cinsloridir?

Ag rus, Orlov, Ispan

Zaqorsk, Zerkalnty, Moskva
Pavlovski, Usanki, Pervomayski
Brama, Koxinkina, Langsan
Rod-Aylend, Nyu-Hempsir, Vialdot

O@OOO

407 Bunlardan hansilar1 yumurtaliq istigamatli toyuq cinsloridir?

Pavlovski, Usanki, Pervomayski
Brama, Koxinkina, Langsan
Zaqorsk, Zerkalnty, Moskva

Ag rus, Orlov, Ispan

Rod-Aylend, Nyu-Hempsir, Vialdot

O@OOO



408 Yumurtaliq istigamotli toyuq cinslori ildo ne¢o yumurta verir?

100-150 adad
50-100 odad

150- 350 odad
200-300 adad
150-200 adad

O@OOO

409 Biitiin ev quslarinin oti koklilyiine vo keyfiyystino gora neg¢o kateqoriyaya ayrilir?

4.0
2.0
1.0
5.0
3.0

OO00®O

410 Hansi ev quslar1 sanaye tisulu ilo saxlanilmaga ¢otin uygunlagir?

hind toyugu
qaz

toyuq

ordok

firong toyugu

OO00®@O

411 Emalindan asil1 olaraq qus camdakloari ne¢o qrupa boliiniir?

1.0
5.0
4.0
3.0
2.0

O@OO0O

412 Termiki vaziyyetindon asili olaraq qus oti hansi halda olur?

soyumus, soyudulmus, dondurulmus, defrostasiya edilmis
soyudulmus, dondurulmus

isti-buglu, soyumus, soyudulmus, dondurulmus

soyumus, soyudulmus, dondurulmus

O@OO0O

soyumus, soyudulmus, dondurulmus, donu agilmis
413 I kateqoriyaya aid qus comdoayina hansi rongds etiket vurulur?

narinct
sar1
goy
qirmizi
yasil

O®@OOO

414 II kateqoriyaya aid qus comdoyino hansi rongds etiket vurulur?

narinci
sart
qirmizi
yasil
goy

O@OOO



415 Ov quslari tosniflosdirilorkon negoa qrupa boliiniir?

1.0
2.0
4.0
5.0
3.0

O@OOO

416 Bunlardan hansilar1 meso ov quslaridir?

qasqaldaq, 6rdeak, qaz
ciilliitlar, qirqovul

boz kaklik, bildir¢in

tetra, Sibir xoruzu, ag koklik

O@OOO

dag kokliyi, dag hind toyugu
417 Bunlardan hansilar1 ¢l ov quslaridir?

qasqaldaq, 6rdok, qaz
ciilliitlor, qirqovul

dag kokliyi, dag hind toyugu
boz kaklik, bildir¢in

Sibir xoruzu, ag koklik

O@OO0O

418 Bunlardan hansilar1 su quslaridir?

ciilliitlor, qazlar

Sibir xoruzu, qazlar
culliit, qasqaldaq
qasqaldaq, 6rdok, qaz
ordok, bildir¢in

O@OO0O

419 Asagida gostorilon quslardan hansi meso ov qusu hesab edilir?

bildirgin
qasqaldaq
qirqovul
Sibir xoruzu
boz kaklik

O@OOO

420 Meso ov qusunu gostarin.

qaz
bildir¢in
hind toyugu
tetra

ordak

O@OOO

421 Verilmis variantlarin hansinda meso ov qusu gostorilmisdir?

qirqovul
hind toyugu
qaz

ag koklik
qasqaldaq

O@OOO



422 Verilmis variantlarin hansinda ¢61 ov qusu gostorilmisdir?

ordok

ag koklik
boz kaklik
qirqovul

OO0®@OO

tetra
423 Asagida gostorilon quslardan hansi ¢6l ov qusudur?

Sibir xoruzu
ag koklik
qaz
bildirgin
ordok

O@OO0O

424 Asagida gostorilon quslardan hansi su qusudur?

Sibir xoruzu
boz kaklik
bildir¢in
qaz

tetra

O@OO0O

425 Verilmis variantlarin hansinda su qusu gostorilmigdir?

tetra
bildir¢in
Sibir xoruzu
ordok

ag koklik

O@OOO

426 Hansi gostorici otlik istiqamatli toyuqlara xas deyil?

sakit vo az horokatli
boynu qisa va sinasi enli
ayaqlar1 godok vo otli
gec boylimosi

O@OOO

iri 6lgiill, agir kiitlali, dolu badonli
427 Hansi gostorici yumurtaliq istigamotli toyuglara xas deyil?

yumurtlamas yiiksokdir
kigik ol¢iilii, ylingiil kiitlali,
ayaqlar1 uzun va atsizldir
boynu qisadir

cold va harakatlidir

O@OOO

428 Hans1 ev qusunun ot qidaliliq doyari vo dadliligina goro daha tistiindiir?

toyuq

ordak

firong toyugu
qaz

hinduska

O@OOO



429 Su qusunu gostarin.

tetra
bildirgin
boz koklik

qasqaldaq
ag koklik

O@OOO

430 Keyfiyyatindon vo islonma qayasindan asili olaraq ov quslar1 ne¢o kateqoriyaya boliintir?

5.0
3.0
1.0
2.0
4.0

O@OO0O

431 Yumurta insan orqanizmi torafindon ne¢s faiz monimsonilir?

77-78%
88-89%
94-95%
97-98%
85-87%

O@OO00O

432 Orta yash adam fizioloji normaya asason ildo ne¢o adod yumurta yemolidir?

150 odad
350 odod
280 adod
260 odod
180 odad

O@OOO

433 Qurulusuna goéra yumurta ne¢o hissodon ibaratdir?

2.0
5.0
4.0
3.0
6.0

O@OOO

434 Kiitloys gora toyuq yumurtasinin ne¢d %-ni ag1 toskil edir?

0.12
0.36
0.52
0.56
0.32

O@OOO

435 Kiitloys goro toyuq yumurtasinin ne¢o %-ni sarisi togkil edir?

0.52
0.36
0.56
0.32
0.12

O@OOO



436 Kiitloys gora toyuq yumurtasinin ne¢o %-ni qabigi toskil edir?

0.36
0.24
0.16
0.12
0.32

O@OOO

437 Toyuq yumurtasinin uzunlugunun enins nisboti hansidir?

2,0:14
1,6 : 1,2
1,2:1,0
1,4:1,0
1,8:1,2

O@OOO

438 Yumurtanin qabig1 hansi mineral duzlardan toskil olunmusdur?

Fe, F va CI duzlarindan
Fe, P vo K duzlarindan
Na, K vo Ca duzlarindan
Ca, Mg va P duzlarindan

O@O0O0O

Na, Mg va P duzlarindan
439 Yumurta ag1 hansi temperaturda donur vo hansi temperaturda denaturatlagir?

-6,5 dor.S-do donur va 30-35 dor.S-ds denaturatlasir

0 dor.S-ds donur vo 90 dor.S-dos denaturatlasir

menfi 2.5 dorS-do donur vo 80-85 dorS-do denaturatlasir
menfi 4,5 dor.S-do donur vo 60-65 dor.S-ds denaturatlagir
0 dor.S-ds donur vo 100 dor.S-do denaturatlasir

O@OOO

440 Tozo yumurtanin sar1 indeksi ne¢oyo borabordir?

0,25-0,3
42036.0
0,04- 0,05
0,4-0,45
0,3-0,4

O@OOO

441 Yumurta sarisinin nega faizini ziilal toskil edir?

25-30%
5-10%

12-13%
16-17%
20-22%

O@OOO

442 Sar1 indeksi ne¢a olduqda pords partlayir vo yumurtanin ag1 sarisina qarigir?

0.65
0.45
0.35
0.25
0.55

O@OOO



443 Tozoliyino keyfiyyatino vo saxlanilma soraitino géro yumurtalarin ne¢o novii vardir?

5.0
3.0
1.0
2.0
4.0

O@OOO

444 Pohriz yumurtasi nadir?

30 giindon artiq saxlanilan yumurtalardir

Yumurtlanan giindon etibaran 10 giin arzinds istehlakg¢iya ¢atdirilir
Yumurtlanan giindon etibaran istehlak¢rya catdirilir

Yumurtlanan giindon etibaran 7 giin arzinds istehlak¢iya catdirilir

O@OOO

7 giindon artiq saxlanilan yumurtalardir
445 Asxana yumurtast nadir?

¢okisi 43 qramdan az olan yumurtalardir

Yumurtlanan giindon etibaran 7 giin arzinds istehlak¢iya ¢atdirilan yumurtalardir
Yumurtlanan giindon etibaran istehlak¢iya ¢atdirilan yumurtalardir

7 giindon artiq saxlanilan yumurtalardir

O@OO00O

30 giindon artiq saxlanilan yumurtalardir
446 Saxlanilma soraitine vo miiddatine gors agxana yumurtasi ne¢o nove ayrilir?

5.0
1.0
2.0
3.0
4.0

O@OO00O

447 1 daracali pohriz yumurtasinin 1 ododinin kiitlosi ne¢o qramdan az olmamalidir?

54 qr
44 qr
74 qr
64 qr
34 gr

OO000@

448 11 doracali pohriz yumurtasinin 1 adodinin kiitlasi ne¢o qramdan az olmamalidir?

74 qr
54 qr
34 gr
44 qr
64 qr

O@OOO

449 1 doracoali asxana yumurtasinin 1 adadinin kiitlosi vo hava kamerasinin hiindiirliiyli ne¢o mm -don
¢ox olmamalidir?

36 qr vo 12 mm
43 qr vo 9 mm
45 qr vo 8 mm

@000

48 qr vo 7 mm



O 40 gr vo 10 mm

450 II doracali agxana yumurtasinin 1 adadinin kiitlasi va hava kamerasinin hiindiirlityii nego mm -don
¢ox olmamalidir?

48 qr vo 7 mm
36 qr vo 12 mm
45 gr vo 8 mm
43 qr vo 9 mm

O@OO0O

40 gr vo 10 mm
451 Yumurtanin tizorindaki qirmizi rongli DI yazis1 nayi ifades edir?

I doracali buzxanada saxlanilan yumurta
I doracali agxana yumurtasi

I deracali pshriz yumurtasi

I doracali pohriz yumurtasi

O@OOO

IT deracali agxana yumurtasi
452 Yumurtanin tozaliyinin yoxlanilmasinda istifads edilon cihazin adi nadir?

mikroskop
xatkes
kalorimetr
ovoskop

O@OO0O

refrektometr
453 Asagidakilardan hans1 yumurtanin fiziki gostoricisi sayilmir?

formasi

kiitlosi

xususi kiitlasi
torkibinds olan su

O@OOO

optik xassasi
454 Normal yumurtanin formasi adoton neco olur?

oxlovvari

uzZunsov

shindirvari
dartilmis ellipisvari

O®OO0O

yumuru

455 Toyuq, qaz, ordok, hinduska va firong toyugunun yumurtalarinin hansinin kiitlosi daha
ylingiildiir?

qaz
hinduska
firong toyugu
toyuq

ordok

O@OO0O

456 Yenico alinan yumurtanin gabiginin iizerinds olan va saxlanilarkan tezlikls yox olan pards neco
adlanir?

C gabiqiistii fizioloji maye



O@®O0O

gabign iist lay1
soffaf qat
kutikulla
goruyucu qgat

457 Toyuq yumurtasinin qabigi onun iimumi kiitlosinin ne¢o faizini togkil edir?

O@OOO

15.0
25.0
5.0

12.0
20.0

458 Yumurta saxlanilarken torkibinde gedan fiziki prosesin on asas1 hansidir?

O@OO0O

yumurta sarisinin yerini doyigmosi
hava kamerasinin 6l¢iisiiniin boylimasi
xtiisusi kiitlesinin azalmasi

suyun buxarlanmasi

yumurta sarisinin formasini doyismosi

459 Hans1 yumurtnin emal1 mohsulu sayilmir?

O@OOO

melanj

dondurulmus yumurta sarisi
yumurta tozu

qayganaq

dondurulmus yumurta ag1

460 Hans1 mohsul melanj adlanir?

@OO000O

tarkibins 0,8% x0orak duzu qatilaraq dondurulan yumurta agi

yumurtanin dondurulan ag1

yumurtanin dondurulan sarist

40 san miiddoatinds 60 C-ds pasterizo olunan yumurta ag1 vo sarisinin qatigigi
dondurulmus yumurta ag1 va sarisinin qatigigi

461 I doracali pohriz yumurtasinin tizarinds olan DI yazis1 hansi rongds olur?

O@OOO

goy

yasil

qara
qirmizi
bondvsayi

462 1II doracali pahriz yumurtasinin iizorinds olan DII yazis1 hansi rangdas olur?

O@OOO

qirmizi
yasil
qara
goy
narinct

463 Bir odad I va II doracali pahriz yumurtasinin uygun olaraq kiitlasini gostarin.

7~
—/

50 qr; 40 qr



34 qr; 27 qr
44 qr; 54 qr
54 qr; 44 qr
65 qr; 39 qr

O@®0O0O

464 Bir odad I va II doracali agxana yumurtasinin uygun olaraq kiitlosini gostorin.

43 qr; 48 qr
55qr; 45 qr
40 qr; 35 qr
48 qr; 43 qr
84 qr; 34 qr

O@OOO

465 Toyuq yumurtasinda yumurta aginin vo sarisinin uygun olaraq kiitlo payini (%-19) gostorin.

32% vo 56%
48% va 40%
41% vo 47%
56% va 32%
65% va 23%

O@OO0O

466 Toyuq yumurtasinin ag1 ila sarisinin nisboti no qodordir?

0.0014293981481481482
2,5:2

3,5:4,5

3,52
0.0028067129629629635

O@OOO

467 Yumurtanin tizorindaki gdy rongli DII yazisi noyi ifado edir?

II daracali buzxanada saxlanilan yumurta
I doracoli agxana yumurtast

I doracali pohriz yumurtasi

I doracali pahriz yumurtasi

O@OO0O

IT doracali agxana yumurtasi
468 Kolbasa istehsalinda istifads olunan qiymonin asas barkidici materiali hansidir?

adviyyalor
at-submohsullari

goyun oti
mal oti

O@OO00O

donuz ati

469 Kolbasa istehsalinda qiymenin suvasqanligini, zarifliyini, siraliyini yiiksoltmak ti¢iin ona hansi
material qatilir?

ot-submohsullari
goyun oti

mal oti

donuz oti

O@OOO

qus oti

470 Kolbasaya xos ¢ohray1 rong vermok ii¢lin ona hans1 maddslor gatilir?



OO00®@O

domir-nitrit vo yeyinti boyasi
natrium-nitrit vo yeyinti boyasi
kalium-nitrit va yeyinti boyasi
kalsium-nitrit vo yeyinti boyast
maqnezium-nitrit vo yeyinti boyasi

471 Istehsal olunan kolbasalarm neca faizini bismis kolbasalar taskil edir?

O@OOO

0.1
0.5
0.6
0.7
0.3

472 Hislonmis kolbasalar hazirlanma tisulundan asili olaraq ne¢o yarimqrupa boliiniir?

O@OOO

5.0
1.0
2.0
3.0
4.0

473 Bismis kolbasalarin torkibinda suyun vo duzun miqdari ne¢o faiz olur?

O@OOO

70-75% su va 2,0-3,5% duz
65-80% su va 2,5-3,5% duz
50-75% su va 1,5-4,5% duz
53-75% su vo 1,8-3,5% duz
60-65% su va 1,6-3,6% duz

474 Xammalindan, keyfiyystindon va istehsal texnologiyasindan asili olaraq kolbasa momulati neco
grupa boliintir?

O@OO00O

3.0
6.0
9.0
12.0
5.0

475 Kolbasa mamulatinin keyfiyyatinin orqanoleptiki tisulla qiymotlondirilmasi zamani hansi
gostaricilar toyin edilir?

O@OOO

xarici goriiniisi, en kosiyinin goriiniisii suyun vo xorok duzunun miqdari
xarici goriiniisii, iyi, dadi, rangi vo suyun miqdari

xarici goriiniisi, iyi, dadi, rongi vo konsistensiyasi

xarici gOriiniigii, en kosiyinin goriiniisii, konsistensiyasi, iyi vo tami

iyi, dadi, rongi, konsistensiyas1 vo xdrok duzunun miqdar

476 Kolbasa momulatinin keyfiyyastinin fiziki-kimyovi iisulla qiymatlondirilmasi zamani1 hans1
gostaricilor toyin edilir?

@000

yagin, suyun vo xorok duzunun miqdari
rlitubatin, nigastanin va yod adadinin miqdari
ucucu yag tursularinin, suyun ve duzun miqdari
namliyin, nisastanin va x6rak duzunun miqdar



O tursuluq adadinin vo yod adadinin migdari

477 Kolbasa mamulatinin keyfiyyatinin bakterioloji isulla qiymatlondirilmasi zamani1 hansi
gostaricilar toyin edilir?

1 gr mohsul hesabi ils kolbasada ¢iiriidiicii bakteriyalarin vo boz rongli lokalarin olmasi

1 qr mahsul hesab ils kolbasada olan mikroorqanizmlarin timumi miqdar1 ve qiymads hava bosluqlarinin
olmast

1 gr mohsul hesabu ils kolbasada ¢iiriidiicii vo xastaliktoradici bakteriyalarin olmasi va vicin uzunlugu

1 gqr mohsul hesabi ilo kolbasada olan mikroorganizmlorin timumi miqdari, ¢giiriidiicii vo xastoaliktoradici
bakteriyalarin olmasi

O @O OO

1 gr mohsul hesabi ils kolbasada xastaliktoradici bakteriyalarin vo kifin olmasi
478 Keyfiyyot gostaricilorindon asili olaraq kolbasa momulati ne¢o yers ayrilir?

5.0
1.0
2.0
3.0
4.0

O@OOO

479 Sorf edilon osas xammaldan asil1 olaraq hislonmis ot mohsullar1 neg¢a tipo boliiniir?

5.0
1.0
2.0
3.0
4.0

O@OO0O

480 Bud oti (okorok) bekonluq va otlik donuz comdoyinin hansi hissalorindon hazirlanir?

dos va bel hissasinin azalolorindon
dos-g6bok nahiyasindon

arxa bud va bel nahiyslorindon

On vo arxa budlarindan

O@OOO

arxa vo bel hissasinin ozoalolorindon
481 Hislonmis ot istehsalinda osason hansi otdon istifado edilir?

qus oti

mal oti

goyun oti
donuz oti
ot-submosullar

O@OOO

482 Duzlanib hislonmis ot mohsullari istehsalinda quru duzlama hoyata kegirilorkon no {igiin
¢onlardoki mohsul vaxtasiri ¢evrilmalidir?

atin ozilmomasi

atin ekstraktiv maddslorinin duzluga kegmomasi
atin sathinds duzun az toplanmasi

atin barabar duzlanmasi

O@OOO

duzlugun yaranmasinin siiratlonmasi

483 Ciy hislonmis ot mohsullar1 hislondikdon sonra no edilir?



qurudulur
bisirilir
qizardilir
qovrulur

OO000@

satisa verilir
484 Duzlanib hislonmis ot mohsullar1 istehsalinda totbiq edilon garisiq duzlama necos hoyata kegirilir?

at ¢olloklora yigilir vo tizorine duzluq tokiiliir

atin iizorino duzluq tokiiliir

otin gan damarlarina duzluq yedirilir

duz vo ya duz qatisigi ilo ovxalanan ot duzluga salinir

O@OOO

ot quru duzla ovxalanir
485 Kolbasa qiymosinin asasini hansi heyvanin oti togkil edir?

donuz
at
dovo
mal

goyun

O@OO0O

486 Kolbasa momulatinin torkibinds olan nitrit na nitrozo birlogmolor insan orqanizminds on ¢ox
hansi xastaliyin bas vermasing sabob olur?

qizilyel
trixinellyoz
brusellyoz
onkoloji

O@OOO

finnoz
487 Pastet, zels, liver (igalat) kolbasalarin istehsalinda asas xammal kimi no gotiirtiliir?

mal ati

mal, goyun vo donuz oti

mal ati, donuz ati, gan

heyvanlarin qaraciyari, bdyrayi, diafragma sti, dodaq, qulaq, yanaq ati, siimiik yagi

O@O00O

donuz ati
488 Kolbasanin keyfiyyati qiymotlondirilorkon hans1 gdstorici toyin edilmir?

rlituboat
nitrit
bakterioloji
yag vo ziilal
x0rok duzu

O@OOO

489 No {igiin bisirilmis kolbasalarin va sosiskalarin qizardilib yeyilmasi maslshat goriilmiir?

kiitlosi azalir

yaglar oksidlosir

ziilallar denaturatlasir

nitrit vo nitrozo birlogsmolor daha da foallagir

O@OO0O

xosagalmayan qoxu amoaloa golir



490 Kolbasanin keyfiyyati organoleptiki yolla gqiymatlondirilorkon hans1 gdstarici toyin edilmir?

O@OOO

zahiri goriiniisii

en kasiyinin goriinligii
konsistensiyast

hazm olma vo monimsanilms faizi
qoxusu va tami

491 Magazaya gatirilon kolbasanin keyfiyyati adaton hans1 metodla toyin edilir?

O@OO0O

kimyavi
kimyavi
bakterioloji
sensor
fiziki-kimyovi

492 Qan kolbasalarinin digor qrup kolbasalardan forqlondirici cohati nodir?

O@OO0O

saxlanmaya davamsizlig:

tez bismasi

giymasinin hazirlanmasinda submohsullardan istifads edilmosi
giymasineg yeyinti qaninin gatilmasi

ronginin qirmizi olmasi

493 Sosiska vo sardelkalar hans1 gdstoriciys goro bismis kolbasalara bonzayir?

O@OOO

torkibinds donuz piyi tikaciklorinin olmamasina

batonlar vigle sarinmadigina

odadls buraxilmasina

istehsal texnologiyasina

cox nazik bagirsaga va ya ortiicli pardeys doldurulmasina

494 Umumi kolbasa istehsalinda hans1 qrup kolbasalar on yiiksok xiisusi ¢okiyo malikdir?

O@OOO

yarimhislonmis

submohsul vo gan kolbasalari
pohriz vo miialicovi kolbasalar
bismis

hislonmis

495 Duzlanib-hislonmis ot mohsullari istehsalinda hansi atdon istifado etmok olar?

O@OOO

ikinci dofs dondurulmus ot

okiiz vo buga oti

camis oti

soyudulmus ot

cox yagli va azals toxumasi kobudlagan qoca heyvanlarin ati

496 Donuz yarimcomdoklori standart sxem {iizro saqqalandigda hansi hissodon bud alinir?

@OO000O

comdoyin miyantong nahiyasindon
comdoyin dos nahiyesinden
comdoayin orta hissasindon
comdayin boyun nahiyasindon
comdoyin arxa hissasindon



497 Hansi gostorici defrostasiya edilmis oto yox soyudulmus oto xasdir?

bigen zaman bulyonda xeyli boz-qirmiz1 rangli kof yaranir

kasilon yerin sathi diiz, hamar, sulu, barmagqlari isladir
konsistensiyas1 xamirvari, barmagqla basdiqda alinan xomir diizelmir
har bir heyvan ndviiniin otino xas olan qoxu va dad hiss olunur

O@OOO

rongi daha qurmizi

498 Duzlanib-hislonmis ot mohsullari istehsal edon miisssisalords quru, yas va garisiq duzlama
tisullarindan an ¢ox hansindan istifado edilir?

tiistii — yas tisul
yas iisul
duzlugsuz iisul
qarisiq iisul

O@OO0O

quru dsul
499 Hans1 moahsul mal atindon hazirlanan duzlanib-hislonmis mshsullardan biri sayilmir?

hislonmis va hislonib-bisirilmis dos

arxa buddan alinan bisirilmis, hislonmis, hislonib-bisirilmis ruletlor
dos otindon alinan bisirilmis, hislonmis, hislonib-bisirilmis ruletlor
bujenina

O@OO0O

formada mal oti, mal dili, hislonmis dil
500 Duzlanib hislonmis ot mohsullarindan an ¢ox istehsal edilon vo satilan hansidir?

mal atindon hazirlanan
kegi otindon hazirlanan
qus otindon hazirlanan
donuz atindon hazirlanan

O@OOO

goyun atindon hazirlanan
501 Hislonmis ot mallar1 vo kolbasa istehsalinda nitritdon istifado etmokdo osas moaqsad nadir?

xammala gors hazir mohsul ¢ixarini artirmaq
momulata xosagoalon iy vermok

istehsal prosesini siirotlondirmak

momulata qirmizi ¢ohray1 rang vermok

O@OO0O

momulatin konsistensiyasini borkitmok

502 Kolbasa momulatinin torkibindo olan nitrit vo nitroza birlogsmalor insan orqanizminds an ¢ox
hans1 xostaliyin bas vermasina sabob olur?

brusellyoz
finnoz
trixinellyoz
onkoloji

O@OOO

qizilyel
503 Pastet, zels, igalat kolbasalarin istehsalinda osas xammal kimi no gotiiriiliir?

mal ati, donuz ati, gan
mal oti
donuz ati

OO0



heyvanin qaraciyari, boyrayi, diafragma oti, dodaq, qulaq, yanaq ati, siimiik yagi

0@

mal qoyun va donuz ati
504 Kolbasanin keyfiyyoti qiymatlondirilorkon hansi gostorici toyin edilmir?

bakterioloji
rlitubat
x0rok duzu
yag vo ziilal
nitrit

O@OOO

505 Kolbasanin keyfiyyoti orqanoleptiki yolla qiymatlondirilorkon hansi gostorici toyin edilmir?

zahiri goriiniisii

goxusu va tami

en kosiyinin goriinligii

hozm olma vo monimsonilmo faizi

O@OOO

konsistensiyast
506 Bisirilmis kolbasalar, qizardilmis ot ¢oroklori bisirildikdon sonra hansi omoliyyata yonaldilir?

hisloma
¢Okdiirmo
qizartma
soyutma

O@OO0O

duzlama
507 Ortiicii pardalors y1g1lmis kolbasa batonlar1 ndvboti hansi amoliyyata yénoldilir?

duzlama
qizartma
soyutma
¢Okdiirma

O@OOO

bisirmo
508 Bujenina donuz comdoyinin hansi hissosindon hazirlanir va ¢okisi ne¢o kq-dan az olmamalidir?

arxa va bel hissasinin azalolorinden hazirlanir va ¢okisi 1 kq-dan az olmamalidir
dos hissonin ozalolorinden hazirlanir va ¢okisi 2 kq-dan az olmamalidir

bel hissonin azalalorindon hazirlanir va ¢okisi 1 kq-dan az olmamalidir

arxa buddan hazirlanir va ¢okisi 3 kq-dan az olmamalidir

O@OO00O

dos-gobok nahiyasindon hazirlanir va ¢okisi 2 kq-dan az olmamalidir
509 Ot konservlarinin istehsalinda sterilizasiya hans1 temperaturda aparilir?

130-140 dor. S
110-120 dar. S
100-105 dar. S
140-150 dor. S
120-130 dor.S

OO00®@O

510 Ot konservlori keyfiyyatini itirmodon optimal soraitdo neco il saxlanila bilor?

1il
2,5-31il
4,5-51l

OO0



511 Ot konservlarini digar ot mahsullarindan farqlondiran slamatlor hansilardir?

OO00®@O

sub mohsullarindan, kolbasa, yag vo paxlali bitkilordon hazirlanmasi

yiiksok qidaliliq doyarliliyi, uzun miiddst saxlanilmasi1 vo daginmaga slverisli olmasi
yagla, ziilallarla, karbohidratlarla zongin olmasi

zorif konsistensiyali olmagla saxlanilmaga davamsiz olmasi

ziilallarla zongin olmaqla uzun miiddst saxlanilmasi

512 Ot konservlari ne¢s yarimqrupa ayrilir?

O@OOO

5.0
2.0
1.0
4.0
3.0

513 Ot konservlorinin keyfiyyotinin fiziki-kimyovi lisulla qiymatlondirilmosi zamani hansi
gostaricilor toyin edilir?

O@OOO

yagin, suyun vo xorak duzunun miqdari

rlitubatin, nigastanin va yod adadinin miqdari

ucucu yag tursularinin, suyun ve duzun miqdari

bankanin germetikliyi, x6rak duzunun ve agir metal duzlarinin miqdari
tursuluq adadinin va yod adadinin miqdari

514 Konservlords fiziki bombajin bas vermasinin sabobini gostarin.

O @O00

tonaka bankanin qeyri-hermetik baglanmasi sabab olur

mikroorqanizmlor mohsulun iizvi tursularini pargalayir ki, bu da bankanin alt va {ist qapagini sisirdir
mohsuldaki tursularin tanaks bankanin metali ils reaksiyaya girib, hidrogen ayrilmasi naticasinda bag verir
bankaya asag1 temperaturlu mohsulun yigilmasi, bankanin kaskin deformasiyaya ugramasi, mohsulun
donmasi, tonaks bankanin paslanmasi sabab olur

bankaya yiiksak va asag1 temperaturlu mshsulun y18ilmasi sabab olur

515 Konservlords kimyavi bombajin bas vermasinin sabobini gostorin.

O @OO00O

mikroorqanizmlar mahsulun iizvi tursularini parcalayir ki, bu da bankanin alt va iist qapagini sisirdir
bankaya asag1 temperaturlu mohsulun y1gilmasi, mohsulun donmasi sabab olur

bankaya asag1 temperaturlu mohsulun y1gilmasi, bankanin kaskin deformasiyaya ugramasi sabab olur
mohsuldaki tursularin tonoks bankanin metali ilo reaksiyaya girib, hidrogen ayrilir ki, bu zaman mohsula
qalay, domir kegir

mohsuldaki tizvi tursularin pargalanmasi, tonako bankanin paslanmasi sabab olur

516 Konservlordo mikrobioloji bombajin bag vermasinin sobabini gostorin.

O @ 000

bankaya agag1 temperaturlu mohsulun yigilmasi, mohsulun donmas1 sabob olur

bankaya agag1 temperaturlu mohsulun yigilmasi, bankanin kaskin deformasiyaya ugramasi sobab olur
mohsuldaki tursularin tonoks bankanin metali ilo reaksiyaya girib, hidrogen ayrilmasi naticasindo mohsula
qalay, domir kegir

mikroorqanizmlar mahsulun {izvi tursularini pargalayir, omalo golon ammiak karbon qazi, kiikiird qazi ve azot
daxilds tozyiq yaradaraq bankanin alt vo iist qapagini sisirdir.

mikroorganizmlor moahsulun {izvi tursularini pargalayir ki, bu da tonoks bankanin paslanmasina sabab olur



517 Ot konservlarinin saxlanilmasi {i¢iin optimal sorait neco olmalidir?

5-10 dor.S temperatur vo 80% nisbi riitubat
15-20 dor.S temperatur vo 65% nisbi riitubat
12-18 doar.S temperatur va 70% nisbi riitubat
0-5 dor.S temperatur va 75% nisbi riitubat
10-12 doar.S temperatur vo 85% nisbi riitubat

O@OOO

518 Ot konservlari texnologiyasinda ilk omosliyyat hansidir?

vakuumlagdirma

reseptura lizro xammalin bankalara y1gilmasi
bankanin gapaginin baglanmasi vo markalanma
xammalin v taranin hazirlanmasi

O@OOO

bankanin germetik baglanmasinin yoxlanmasi
519 Kimyavi bombaj zamani ot konservin daxilinds asason hansi qaz toplanir?

azot

karbon qazi
ammonyak
hidrogen

O@OO00O

kiikiird qaz1
520 Mikrobioloji bombaj askar edilmis ot konservlori no edilir?

donduruldugdan sonra istifads edilir
tokrar emala gondorilir

stialandirildigdan sonra heyvanlara verilir
qgida {i¢iin yararsizdir

O@OOO

qida ii¢ilin gerti yararlidir
521 Fiziki (aldadict) bombaj askar edilmis ot konservlori no edilmolidir?

tokrar emala qaytarilmali

¢ixdas edilmali

satigdan ¢ixarilmali

sanitariya nozaratindon kegirildikdon sonra istifads edilmoli

O@OOO

yandirilmali
522 Ot konservlorindo mikrobioloji bombaj noyin naticosinds yaranir?

mohsuldaki tursularin tonakoya tosiri
bankaya agag1 temperaturlu mohsul y1gilmas1
mikroorqanizmlarin faaliyyati

mohsulun donmast

OO0®@OO

bankanin deformasiyaya ugramasi
523 Hansi qiisur ot konservlorindo yol verilmoayon qlisurlardan biri deyil?

qgara loka

bombaj

mexaniki zadsli

tanaks bankanin bir ne¢s yerden cizilmasi
bankanin axitmasi

O@OOO



524 Hans1 konserv ot mohsullarindan alinan konserv qrupuna aid deyil?

donuz yaginda sosiska
tomatda sosiska
bulyonda sosiska
preslonmis ot

O@OOO

sosiska kalomlo
525 Dil konserv bankasi etiketindo digor molumatlarla yanasi alave olaraq hansi molumatda yazilir?

istehlakdan avval dilim-dilim dograyin

istehlakdan avval suda bigirin

konserv bankasinin i¢indakini sarimsaqla qarigdirin
istehlakdan avval konserv bankasini soyudun

O@OO0O

istehlakdan avval konserv bankasini qizdirin
526 Optimal soraitdo laklanmis bankalarda ot konservlorini nego il saxlamaq olar?

lil
3il
4il

51l
21l

O@OO00O

527 Termiki vaziyyatina gors ot yarimfabrikatlar: hansi halda olur?

ancaq soyudulmus

soyumus va dondurulmus
soyumus vo soyudulmus
soyudulmus vo dondurulmus

O@OOO

ancaq dondurulmusg

528 Azu-ot comdoyinin hansi hissasindon vo hansi ¢okido hazirlanan xirda tiko ot yarimfabrikatidir ?

O

omba- maca va can atindon 3-4 sm 06l¢iida, azalo toxumalarina perpendikulyar olmagla 5-10 gr kiitlada
uzunsov kosilmis xirda ot tikaloridir
qabirgaiistii vo kiirok nahiyslorindon 20-30 gr kiitlads kub goklinds dogranilmisg ot tikaloridir

malin kiirok vo bel nahiyslorindon 1,5-2 sm qalinligda 125 gr kiitlode dogranilmis ot tikaloridir
arxa va can aotindon, homg¢inin budun xarici torafindon 3-4 sm 6l¢iide, 10-15 gr kiitlods kosilmis xirda ot
tikolaridir

malin can atindon va qoyunun kiirok va bel nahiyasindon 20-40 qr kiitlods kosilmis ot tikeloridir

@O0

O

529 Qulyas - ot comdoyinin hansi hissasindon vo hansi ¢okido hazirlanan xirda tiko ot
yarimfabrikatidir ?

malin can atindon va qoyunun kiirok va bel nahiyasindon 20-40 qr kiitlods kosilmis ot tiksloridir

omba- maga va can atindon 3-4 sm 6l¢iido, azolo toxumalarma perpendikulyar olmagqla 5-10 qr kiitlado
uzunsov kasilmis xirda ot tikalaridir

arxa v can atindon, homginin budun xarici torafinden 3-4 sm 6l¢iido, 10-15 qgr kiitlods kesilmis xirda ot
tikoloridir

qabirgaiistii va kiirok nahiyslorindon 20-30 qr kiitlads kub soklinde dogranilmis ot tikaloridir

O®@ O OO0

malin kiirak va bel nahiyslerindan 1,5-2 sm qalinliqda 125 gr kiitlode dogranilmis ot tikoloridir

530 Befstroganov - ot comdoayinin hanst hissosindon vo hansi ¢okids hazirlanan xirda tiko ot
yarimfabrikatidir ?



gabirgaiistii vo kiirok nahiyslorindon 20-30 qr kiitlads kub goklinds dogranilmisg ot tikoloridir

malin kiirok v bel nahiyslorindon 1,5-2 sm qalinligda 125 gr kiitlode dogranilmis ot tikaloridir

arxa va can aotindon, homg¢inin budun xarici torafindon 3-4 sm 6l¢iida, 10-15 gr kiitlods kosilmis xirda ot
tikoloridir

omba- maga va can atindon 3-4 sm 06l¢iido, ozalo toxumalarina perpendikulyar olmagla 5-10 gr kiitlado
uzunsov kasilmis xirda ot tikalaridir

@ OO0

malin can stindon va qoyunun kiirak va bel nahiyasindon 20-40 qr kiitlods kasilmis ot tiksloridir

O

531 Tobii ot yarimfabikatlar: ne¢o formada hazirlanir?

ddyaclonmis, asxana y1gimi

xirda tiko, iri tiks, qiymolonmis
urvalanmig, narinlagdirilmig
xirda tika, iri tiks, paylar soklindo

O@OOO

paylar soklinda, giymalonmis
532 Emalina gors ot yarimfabrikatlar1 ne¢o qrupa boliiniir?

4.0
7.0
8.0
5.0
3.0

O@OO00O

533 Asagidaki hansi sirada xirda tiks ot yarimfabrikartlar: diizgiin olaraq gostorilmisdir

kababliq at, antrekot oti, can ati,
antrekot oti, can oti, dos oti
qulyas, eskalop, langet

azu, qulyas, befstroqanov

O@OOO

azu, langet, kotlet oti
534 Asagidaki hansi sirada iri tika ot yarimfabrikartlari diizgiin olaraq gostorilmisdir.

can oti, eskalop, befstroganov
qulyas, eskalop, langet
antrekot ati, kababliq ot qulyas
can ati, kotlet oti, dos ati

O@OO0O

azu, qulyas, befstroganov
535 Asagidaki hansi sirada pay halinda hazirlanana ot yarimfabrikartlar1 diizgiin olaraq gostorilmisdir.

bifsteks oti, kotlet oti, langet
azu, langet, kotlet oti

can ati, eskalop, befstroganov
antrekot ati, bifsteks oti, langet
can ati, kotlet oti, dos aoti

O@OOO

536 Asagidaki hansi sirada narinlasdirilmis ot yarimfabrikartlar1 diizgiin olaraq gostorilmisdir.

Kiyev kotleti, kiifts, eskalop,
can ati, eskalop, befstroganov
bifsteks oti, azu, langet

teftel, lillokabab, Kiyev kotleti
romsteks, teftel, qulyas

O@OOO



537 Ot yayimfabrikatlarinin keyfiyyatinin orqanoleptiki tisulla qiymatlondirilmasi zamani1 hansi
gostaricilor toyin edilir?

xarici goriiniisii, konsistensiyasi, alavalarin miqdari
suyun miqdari, x6rok duzunun miqdari, tursulugu
rongi, dadi, iyi, ¢orayin miqdar1

xarici goriiniisi, 1yi, dad1, konsistensiyasi

O@OOO

dadi, iyi, suyun miqdari, duzun miqdari

538 Ot yayimfabrikatlarinin keyfiyyatinin fiziki-kimyavi iisulla qiymotlondirilmasi zamani hansi
gostaricilor toyin edilir?

dadi, iyi, suyun miqdari, x6rok duzunun miqdari

xarici goriiniisi, 1yi, dad1, konsistensiyasi

konsistensiyasi, nomliyi, tursulugu, x6rok duzunun miqdari

namliyin, tursulugun, x6rok duzunun, ¢oérayin miqdari, alavalarin miqdari

O@OO0O

rongi, dadi, iyi, tursulugu, ¢érayin miqdari
539 Gostorilonlordon hansi pay halinda hazirlanmig ot yarimfabrikatidir?

qulyas
teftel

dos oti
antrekot oti

O@OO0O

befstroganov
540 Asagidakilardan hansi narinlagdirilmis ot yarimfabrikatlarina aiddir?

dos oti
azu
langet
teftel
can oti

O@OOO

541 Gostorilonlordon hansi xirda tiko ot yarimfabrikatidir?

langet
kotlet oti
eskalop
azu
bifsteks oti

O@OO0O

542 Asagida verilmis ot yarimfabrikatlarindan hansi pay halinda hazirlanir?

liils kabab
Kiyev kotleti
teftel

langet

O@OOO

befstroganov
543 Hansi ot yarimfabrikati pay halinda hazirlanandir?

liilo kabab
Kiyev kotleti
teftel

OO0



® bifsteks ofi
O kotlet oti

544 Hans: ot yarimfabrikati narinlagdirilmig halda olur?

langet
antrekot oti
can oti
Kiyev kotleti
bifsteks oti

O@OOO

545 Narinlagdirilmig halda olan ot yarimfabrikatini gdstorin.

eskalop
dos oti

can oti
liilo kabab
bifsteks oti

O@OOO

546 Iri tikolar soklindo hazirlanan ot yarimfabrikatin1 gdstorin.

lills kabab
azu
qulyas
can oti
teftel

O@OO0O

547 Bunlardan hans iri1 tikolor soklinds hazirlanan ot yarimfabrikatidir?

dos oti

azu

Kiyev kotleti
befstroganov

qulyas

O000@®

548 Hans1 variantda iri tikoli ot yarimfabrikati gostorilmisdir?

qulyas
befstroganov
liils kabab
kotlet oti

azu

O@OO0O

549 Hans: ot yarimfabrikati xirda tikolor soklinds hazirlanir?

kotlet oti
dos oti
eskalop
qulyas
can oti

O@OOO

550 Xirdatiko, iritiko vo paylar soklindo (125 g-liq) ot yarimfabrikatlari no {i¢iin tobii (natural)
adlandirilir?

comdoyin bud nahiyosindon alindigina goros

OO

ot tikalorindon gaba birlosdirici toxuma, vator vo s. tomizlondiyine géro



yumsaq at tikalarinin kiitlasi vo formasi standartlagdirilmadigina goro
comdokdon miiayyan kiitlads vo formada kasilan ot tikalari heg bir alave emaldan kegirilmadiyine gora

O®@O

heyvan emal edildikdon sonra alinan comdoklor doarhal istifads edildiyine gora
551 Hans1 mohsul qoyun atindan pay halinda hazirlanan tobii ot yarimfabrikatlar1 qrupuna aid deyil?

tiko kabab
snitsel
tobii kotlet
lils kabab
eskalop

O@OOO

552 Tabii ot yarimfabrikatlar1 ot comdoyinin hansi nahiyasindan alinir?

quyruq

maga

boyun

on zarif vo tamdayarli ziilallarla zengin olan nahiyalorden

O@OO0O

miyantong
553 Hansi heyvanin otinin avvalcodon ¢okilib-biikiilmiis halda satilmasina yol verilir?

buga

donu agilmis qoyun ati
axtalanmamig erkok donuz
tozo mal aoti

kal

O@OOO

554 Verilmis ot yarimfabrikatindan hansi xirda tikolor soklindo olur?

kotlet oti
eskalop

can ati
befstroganov

O@OOO

dos oti
555 Cokilib-biikiilmiis ot kiitlosinds olan stimiik neco faizdon artiq olmamalidir?

45-50%
30-35%
10-15%
20-25%
40-45%

O@O0O0O

556 Fizioloji normaya osason orta yasl insan ildo az1 ne¢o kq baliq istehlak etmolidir?

45,0kq
12,0 kq
20,4 kq
18,2 kq
30,8 kq

O@OO00O

557 Yayildig1 miihito vo hoyat torzino goro baliglar ne¢o qrupa boliintirlor?

6.0
3.0

OO



2.0
4.0
5.0

O®@O

558 Bu baliglardan hansilar1 deniz baliglart qrupuna aid edilir?

kambala, sahmabhi, forel
¢oki, ¢apaq, kiillma

qizilbalig, xosom, ziyad
kefal, treska, skumbriya,

O@OOO

nors, naqqa, suf
559 Bu baliglardan hansilar1 kegici baliglar qrupuna aid edilir?

nors, naqqa, xramuliya
¢oki, ¢apagq, kiilme
tunes, sahmahi, forel
naro, qizilbalig, xagom

O@OO0O

durnabaligi, kefal, siyonok
560 Bu baliglardan hansilar1 yarimkegici baliglar qrupuna aid edilir?

tunes, skumbriya, siyonok
naqqa, kiilmo, kefal
sahmahi, xosom, kefal
naro, qizilbaliq forel

@O0O00

¢oki, ¢apagq, suf
561 Yagliligin gors baliglar ne¢a qrupa boliintir?

6.0
4.0
2.0
3.0
5.0

O@OOO

562 Baligin badoni bir-biring bitisik olan neco hissodon ibaratdir?

6.0
4.0
2.0
3.0
5.0

O@OO0O

563 Respublikamizin ¢ay vo gollorinds, eloco do Xozorin Azorbaycan sularinda ne¢o név vo yarimndv
baliq yasayir?

55 nov va yarimnov
76 név vo yarimnov
96 név vo yarimnov
87 nov va yarimnov

O@OOO

64 nov vo yarimnov

564 Respublikamizin ¢ay vo gollorinds, eloco do Xozarin Azarbaycan sularinda yasayan baliglarin
ne¢d noviiniin xalq tosarriifat ohamiyyati vardir?



5 noévin

30 noviin
40 noviin
25 noviin

O@OOO

10 ndviin
565 Bu baliglardan hansilar1 nora baliglari fasilosine aiddir?

nora , nerka, kefal baligi
nora, qorbusa, nerka baligi
bolgs, uzunburun, keta baligi
nara, koalomo, cdka baligi

O@OOO

uzunburun, forel, somga balig1
566 Bu baliglardan hansilar1 qizilbaliglar fasilosino aiddir?

forel, suf, coks baligi,

suf baligi, bers balig1, xanibalig1
nara , nerka, kefal balig1
qorbusa, forel, somga balig1

O@OO0O

qizilbaliq, kaloamo, uzunburun baliq
567 Bu baliglardan hansilar1 ¢oki baliglar1 fasilosinoe aiddir?

¢apaq, ¢comga baligi, coks baligi
kiittim, suf, naqqa balig1
sazan,forel, somga

¢oki, ¢apaq, kiilma baligi

O@OOO

sahmahi, nerka, kefal baligi
568 Bu baliglardan hansilar1 xan1 baliglar1 fosilosine aiddir?

xani1 baligi, kelomo, coks balig1
nara , nerka, uzunburun baliq
gorbusa, forel, somga baligi
suf, bers baligi, yors baligi

O@OO0O

qizilbaliq, qorbusa, salaka balig1
569 Diri baliglar nogliyyatla dasinarkon istifads edilon su baligin kiitlosindon neco dofo ¢cox olmalidir?

5 dofs
4 dofa
2,5 dofa
3 dofo
3, 5 dofo

OO0O0®@O

570 Baliqlar nega tisulla soyudulur?

6.0
4.0
2.0
3.0
5.0

O@OOO

571 Soyudulmus baliq stinin onurga siimiiyliniin yanandaki ozalodo temperatur nec¢o dor.S olmalidir?



0..+8 dor.S
menfi 2..+2 dor.S
menfi 3..+1 dor.S
menfi 1+5 dor.S
menfi 1..+3 dor.S

O@OOO

572 Dondurulmus baliq otinin onurga slimiiyiiniin yanandaki ozolodo temperatur ne¢o dor.S-don asagi
olmalidir?

menfi 5 dor.S-don asag1
menfi 1 dor.S-don asag1
0 dor.S-don asag1

menfi 8 dor.S-don asagi

O@OO0O

mentfi 3 dor.S-don asag:
573 Dondurulan zaman baliqda hansi proseslor bag verir?

miirokkeb vo donmoz yalniz kimyovi proseslor
miirokkab va donar fizioloji proseslor
miiroakkab va donar bioloji proseslor
miirakkab vo dénmaz fiziki-kimyavi proseslor

O@OOO

miirakkab va donmoz yalniz fiziki proseslor
574 Donu suda agilan baligda mineral maddslarin itkisini azaltmaq maqsadils suya na olava edilir?

sirka tursusu
limon duzu
soda

x0rok duzu

O@OO00O

sokor
575 Diinya lizrs imumi baliq ovunda miqdarca birinci yeri hansi baliq fasilosi tutur?

durna baligikimiler
qizilbaligkimilor
narokimilor
siyonakkimilor

O@OO00O

¢okikimilor

576 Mineral maddoslorin itkisini azaltmaqdan 6trii suda donu agilarkon ¢ay balig1 liciin 11 suya neg¢o
gram x0rak duzu qatilir?

17 qr
13 gr
10 gr
7 qr
15 qr

O@OOO

577 Diinya ohalisinin ziilala olan tolabatinin neg¢s faizi baliq vo baliq olmayan su mahsullar1 hesabina
Odonilir?

10%-1
8%-1
6%-1
0.01

@000



O 3%-i
578 On yagli (=55%-dok) baliq hansidir?

sardina
nora
¢apaq
ilan balig1

O@OO0O

treska
579 On yagsiz (=0,1%) baliq hansidir?

keta

¢oki
oculbaliq
treska
suf

O@OOO

580 Otinin tarkibinds an ¢ox su olan (=92%-dok) baliq hansidir?

ag baliq
hosom
siyonoak
zubatka
durna balig1

O@OO0O

581 Otinin torkibinds on az su olan (=46%) baliq hansidir?

uzunburun
galxanbaliq
salaka

ilan balig1

O@OOO

nerka
582 Baligin torkibinde hansi suda hall olan vitaminlor olur?

B qrup vitaminlori

U vitamini, A vitamini
H vitamini, K vitamini
D vitamini, C vitamini
D vitamini, E vitamini

OO000@

583 Baliq ati ev heyvanlariin otindon asason na ils forqlonir?

tarkibindaki ziilal vo yag ¢otin monimsanilir
torkibinds daha az omeqa — 3 yag tursulari olur
torkibinde daha az vitamin olur

torkibindaki ziilal va yag asan monimsanilir

O@OO00O

torkibindo daha ¢ox karbohidrat olur
584 Baligin kimyavi torkibindoki hans1 maddonin artmasi ilo atin qidaliliq doyari asag: diistir?

mineral maddalorin
yaglarin
karbohidratlarin

suyun

@000



O ziilallarin

585 Bu va ya digor baliq stino xas olan dad vo qoxunu asason torkibindoki hans1 maddslor yaradir?

karbohidratlar
yaglar

mineral maddalor
ekstraktiv maddolor

O@OO0O

ziilallar
586 Diri baligin torkibindos su nec¢o % catismadiqda o6liir?

5+7%
10+14%
20+25%
15+20%
7+10%

O@OOO

587 Omtoosiinasliq baximindan baligin kiitlo torkibi dedikdo no basa diisiiliir?

Baligin basinin,quyrugunun vo tizgaclarinin kiitlosinin biri-birino olan nisbati

Baligin baginin {imumi kiitlasine olan nisbetinin %-lo ifadasi

Baligin icalatinin {imumi kiitlasine olan nisbetinin %-la ifadasi

Ayri-ayri anatomik nahiyslarin va orqanlarin biitov baligin kiitlasine olan nisbatinin %-1s ifadasi

O@OO0O

Baligin tizgaclorinin iimumi kiitlosine olan nisbetinin %-lo ifadesi

588 Baliq mohsullari istehsalinda istifade edilon dondurulmus baliglarin donu asason hansi iisulla
acgilir?

yiiksak va ¢ox yiiksoktezlikli corayanla
sonaye tezlikli corayanla

suda

duzlugda

vakumda kondensasiya olunan buxarla

O@OOO

589 A vitamini baligin hansi1 orqaninda daha ¢coxdur ?

basinda
stimilytindo
ozalalorindo
garaciyorindo

O@®OO00O

tizgaclorinda
590 Baliq yaginin tez oksidlogmasi na ils izah edilir?

torkibinds daha cox doymus yag tursularinin olmasi ilo

torkibinds olan yag tursularinin saymin daha ¢ox olmasi ilo

torkibinds doymus vo doymamig yag tursularinin barabor olmasi ilo

torkibinds 4-6 vo daha cox ikiqat rabitoli doymamis yag tursulariin olmas ilo

O@OO0O

torkibindo daha az doymus yag tursularinin olmasi ilo

591 Baliq yaginin heyvanat yaglarindan baslica forqi nadir?

O

torkibinds daha cox doymus yag tursulariin olmasi
O torkibinds olan yag tursularinin saymin daha ¢ox olmasi
C torkibindo doymus vo doymamis yag tursularinin borabor olmasi



@ torkibindo 4-6 va daha cox ikiqat rabitoli doymamis yag tursulariin olmasi

C torkibinds daha az doymus yag tursularinin olmasi

592 Baligin kimyavi torkibindoki hans1t maddonin artmast ilo otin qidaliliq doyeri agag diistir?

ziilallarin
karbohidratlarin
mineral maddslorin
suyun

O@OO0O

yaglarin

593 Az ziilall, lakin yagh va ¢ox yagli baliqlarin hans1 mohsul istehsalina yonoldilmasi daha
mogsodouygundur?

dondurulmaya
gaxaclanmaya
konserv istehsalina
hislonmoaya

O@OO0O

duzlanmaya
594 Hans1 baliq norokimilor fasilosine aid deyil?

bolgo (ag baliq, slisoburun)
kalomo (qaya balig1, bic baliq)
uzunburun

sardinlor

nara (tart)

O@OOO

595 Mineral maddolorin itkisini azaltmaq mogsadilo suda donu agilan zaman doniz balig1 {ligiin 11 suya
no godor x0rok duzu slavo edilir?

13-15qr
15-18 qr
18-20 qr
20-23 qr
10-13 gr

@OO000O

596 Duzlanmis baliglar alavolordon asili olaraq ne¢a ciir hazirlanir?

5.0
2.0
1.0
4.0
3.0

O@OO0O

597 Duzlanma iisulundan asili olaraq duzlanmis baligin kiitlosi nego faiz azalir?

30-40%
20-28%
1-10%
8-20%
25-30%

O@OOO

598 Baliglar1 nego iisulla duzlayirlar?

C 6.0



O®O0O

4.0
2.0
3.0
5.0

599 Temperatur soraitindon asili olaraq duzlama hansi formada olur?

O@OOO

soyuq, soyudulmus, vo dondurulmus
soyudulmus vo dondurulmus

isti vo soyuq

isti, soyuq va soyudulmus

soyuq va soyudulmus

600 Baliq otindo olan duzun miqdarina goro duzlanmis baliglar ne¢o qrupa ayrilir?

O@OO0O

5.0
2.0
1.0
3.0
4.0

601 Zoif duzlu balig mohsullarinda duzun miqdar1 neco faiz olmalidir?

O@OOO

12-14%
3-5%
1-3%
7-10%
9-12%

602 Orta duzlu baliq mohsullarinda duzun miqdari ne¢s faiz olmalidir?

O@OO0O

14%-dan ¢ox
7-9%

3-6%
10-14%
9-11%

603 Tiind duzlu baliq mohsullarinda duzun miqdar1 neg¢o faizdon ¢ox olur?

O@OO00O

10-14%
7-10%

3-7%

14%- don ¢ox
9-12%

604 Duzlanmis baliglarin keyfiyyastinin orqanoleptiki lisulla giymatlondirilmasi zamani hansi
gostaricilor toyin edilir?

O@OOO

duzlu suyun keyfiyyati, pulcuqlarla 6rtiilmosi, mexaniki zodslonmasi

xarici goriiniisii, iyi, dadi, rongi, konsistensiyasi, donma dorocosi

xarici goriiniisi, iyi, dadi, rongi, konsistensiyasi,

xarici goriiniisi, iyi, dadi, rongi, konsistensiyasi, duzlu suyun keyfiyyoti

iyi, dadi, rongi, konsistensiyasi, duzlu suyun keyfiyysti, mexaniki zodolonmasi

605 Duzlanmis baliglarin keyfiyyastinin fiziki-kimyovi tisulla qiymatlondirilmasi zamani1 hansi



gostaricilor toyin edilir?

suyun, x0rok duzunun vo yagin miqdari,

duzlu suyun keyfiyyati, yetisma doracasi vo yagin miqdari
yagin, lipidin va hidrogen-sulfidin miqdar

yetisma daracasi, yagin vo xorok duzunun miqdari

O@OOO

yod adadi, sabunlagsma adadi va lipidin miqdari

606 Qaxac edilmis baliglar1 qurudulmus baliglardan forqlondiron cohat nadir?

daha ¢ox duzlu olmasi

saxlanma miiddetinin az olmasi

xammala xas ¢iy iyin olmasi

olava kulinariya emalina ehtiyacin olmast

@O0O00

yetisma prosesinin getmasi

607 Baliglarin soyugq iisulla qurudulmasi hansi temperaturda ne¢o giin davam edir?

50-60 dor.S -do va 1-3 giin
15-18 dor.S -do vo 15-18 giin
5-10 dor.S-do vo 10-15 giin
20-40 dor.S -do vo 8-10 giin
40-50 dor.S -ds va 3-5 giin

O@OO0O

608 Duzsuz qurudulmus baliq mohsullar1 hansi baliglardan hazirlanir?

bolgs, naqqa, qizilxall
treska, piksa, mintay
naro, keta, kiitiim
kefal, forel, qorbusa

OO00®@O

nora, uzunburun, qizilbaliq,
609 Azorbayanda on ¢ox qaxac edilon baliq hansidir?

kefal
sazan
sahmahi
kiilma

O@OOO

gorbusa
610 Gostorilon baliglardan hansindan balik momulati hazirlanir?

kilka
forel
kiitiim
nara

O@OOO

siyanok
611 Temperatur rejimindon asili olaraq hisoverma ne¢o tisulla aparilir?

6.0
4.0
2.0
3.0
5.0

O@OOO



612 Soyuq hisloma hans1 temperaturda aparilir?

80 dor.S-don yiiksok olmayan temperaturda
40-60 dor. S temperaturda
20 dor.S-dan yiiksok olmayan temperaturda
40 dor.S-den yiiksok olmayan temperaturda
60- 80 dor. S temperaturda

O@OOO

613 Natamam isti hislomo hansi temperaturda aparilir?

50- 80 dor. S temperaturda
50 dor.S-don yiiksok olmayan temperaturda
30 dor.S-don yiiksok olmayan temperaturda
80 dor.S-don yiiksok olmayan temperaturda
30-60 dor. S temperaturda

O@OO0O

614 Baliglarin soyuq tisulla qurudulmasi hansi temperaturda neco giin miiddotinds aparilir?

0-100S-ds 30 giin
1000S-ds 1 giin
50-600S-ds 3-5 giin
20-400S-dos 8-10 giin
10-200S-ds 15-20 giin

O@OO0O

615 Bu baliglardan hansilarindan duzsuz qurudulmus baliq moahsullar1 hazirlanir?

naro, bolgs
¢oki, capaq
kiitiim, kiilma
treska, piksa

O@OOO

qizilbaliq, forel
616 Dondurulnus baliq qiymosi osason hansi baliglardan hazirlanir?

orta vo yagh baliglardan
ancaq yaglh baliglardan
ancaq yagsiz baliqlardan
yagsiz vo az yaglh baliqlardan

O@OOO

biitun baliglardan

617 Asagidaki baliglardan hansilar1 “adviyyatli-duzlu baligdan preservor”in hazirlanmasinda istifado

olunur?

¢oki, capaq
forel, kefal
xant, yors
siyanak, kilko

O@OOO

kiitiim, kiillmoa

618 Istehsal olunan konservlorin nego %-i doniz heyvanlar1 vo yosunlardan hazirlanan konservilorin

payina diisiir?

50%-a qadari
20%-o qodari
1%-o qadari

000



® 5%-o qodori
O 30%-0 qodori

619 Isti hislomo hansi temperaturda aparilir?

1700S-don yiiksok temperaturda
40-1200 S temperaturda

400S-dan yiiksok olmayan temperaturda
800S-don yiiksok olmayan temperaturda
80- 1700 S temperaturda

O@OOO

620 Emalina va istehsal texnologiyasina gora baliq konservlari tosniflogdirilorkon neca qrupa
boliiniir?

9.0
5.0
3.0
9.0
7.0

O@OO0O

621 Baliq preservlarini baliq konservlorindon forglondiran cohati gdstorin

pasteriza edilir vo otaq temperaturunda saxlanilir
yagda qizardilib, adi soraitdo saxlanilir

sterilizo edilmir va soyuqda saxlanilir

pasteriza edilmadon soyuducuda saxlanilir

OO0@OO

steriliza edilir vo duzluqda saxlanilir
622 Baliq preservlorinin saxlanilib yetismo miiddstini gostorin

6 ay

20 giindan 2 aya qador
10-20 giin

10 giindon 3 aya qodor

O@OOO

S5ay

623 Baligin avvalcodon emali tisullarindan va {izorino tokiilon mohluldan asili olaraq preservlor nego
grupa boliintir?

6.0
3.0
2.0
5.0
4.0

O@OO0O

624 Na iiclin baliq preservlarinin saxlanilma miiddati baliq konservlari ilo miiqayisads azdir?

torkibino konservantlar qatilmadigi ii¢iin
narin dogranildig: {igiin

tonoko taraya qablasdirildigi tigiin
sterilizasiya edilmadiyi ti¢lin

O@OOO

kigik kiitlodo gablasdirildig: ii¢iin

625 Baliq konservlorinin saxlanilmasi li¢iin optimal sorait neco olmalidir?

)

(U nisbi riitubat 90% vo temperatur 0-5 dor.S



nisbi riitubot 80-85% vo temperatur 15-20 dor.S
nisbi riitubot 60-65% vo temperatur 5-10 dar.S
nisbi riitubet 70-75% vo temperatur 0-15 dor.S
nisbi riitubot 85% vo temperatur 10-12 dor.S

O@®O0O

626 Gostarilon baliglarin hansindan “ kasilmis baligdan preservlor ” hazirlanir?

suf

kiitiim
sazan
skumbriya

naqqa

O@OO0O

627 Baliq kabab1 yarimfabrikati hazirlamagq {i¢iin osason hansi baliq fasilosindon olan bliglardan

istifada edilir?

xan1 baliglan fasilesindon olan baliqlardan
¢okikimilor fasilosindon olan baliglardan
qizilbaliq fasilesindon olan baliglardan
nars balig1 fasilasindon olan baliglardan

O@OO0O

siyanakkimiler fosilesindan olan baliglardan
628 Baliq konservlori ( sardina va sprot istisna olamaqla) hans1 amtos sortuna ayrilir?

yalniz ola sorta

I vo II sorta

ola vaIsorta

omtos sortuna ayrilmir

O@OOO

yalniz I sorta

629 Pohriz vo usaq qidasi {iciin baliq konservi hazirladiqda oraya hansi slavolor edilmir?

tomat pastast vo miixtolif toravozlor
doniz kalomi vo yosun

duz vo sirke

adviyyat, sirke vo tomat pastasi

O@OO0O

kora yag1 vo vitaminlor

630 Okean baliglarindan “adviyyatli-duzlu preservlor” ne¢s kq-liq tonoko bankalarda hazirlanir?

0,5-1 kq

1-2 kq

5 kqg-a qadoar
3kqg-a gador
0,5 kq

O@OO0O

631 Baliq konservlari hansi baliglardan istehsal edilir

ancaq soyudulmus

soyudulmus vo dondurulmus
ancaq diri

diri, soyudulmus vo dondurulmus

O@OOO

ancaq dondurulmusg

632 Preservlordo bombaj no zaman bas verir?



sirkoys qoyulmus baliqdan hazirladiqgda
antiseptik olavo etmoadikdo

asag1 temperaturda saxlandiqda

yiiksok temperaturda saxlandiqda
sterilizo etmodikda

O@OOO

633 Emal edona godor kiiriinii hans1 temperaturda neg¢o saatdan artiq saxlamaq olmaz?

5-7 dar.S va 0,5 saat
1-2 dor.S vo 2-3 saat
0...-2 dor.S va 3 saat
2....-1 dor.S vo 4-5 saat
3-5 dor.S vo 1-2 saat

O@OOO

634 Kiiriiniin asas konservlosdirmo iisulu hansidir?

qurutma
sterilizasiya
tursutma
duzlama

O@OO0O

pasterizasiya
635 Qirmiz1 kiirti hans1 qizilbaliglardan alinir?

Qara deniz qizilbaligindan
Baltik donizi qizilbaligindan
Xozar denizi qizilbaligindan
Uzaq Sorq qizilbaligindan
) Qarbi Sibir qizilbaligindan

DOOOO

(

636 Noro cinsli baliglardan alinan kiirii ndvlorinin sayini gostorin

5.0
2.0
1.0
5.0
3.0

O@OO00O

637 Baliq kiiriistiniin emalinda avvallar isladilon urotropindan hazirda edilmasi hanst sababdon
gadagan olunmusdur?

urotropin istehsali ¢atin vo baha oldugu tigiin
saxlanma miiddatini kifayst godor uzatmadig tigiin
sensor gostaricilorini pislosdirdiyi tigiin

insan orqanizmina zoror yetirdiyi tigiin

O@OOO

kiiriiniin maya doyarini artirdigi liglin

638 Baliq kiiriisiiniin keyfiyyatinin orqanoleptiki iisulla qiymotlondirilmosi zamani1 hans1 gostoricilor
toyin edilir?

xarici goriinligii, konsistensiyasi, rongi, iyi, dad1

x0rok duzunun miqdari, bura vo bor tursusunun toyini
rongi, iyi, dadi, nomliyi vo x6rok duzunun miqdari

xarici goriiniisii, rangi, iyi, dadi vo x6rok duzunun miqdari

OO000@

konsistensiyasi, rongi, iyi, dadi va duzun miqdarmnin toyini



639 Qidaliliq doyarina gors gara kiiriiniin hansi ¢esidi daha iistiin sayilir?

tomizlonmig kiirii

sixilmig kiirii

duzlanib qaxaclanmis kiirii
denavar kiirii

O@OOO

ozilmis kiirii
640 Kiiriido rast golinon asas 6ziinomoxsus ziilal hansidir?

insulin
albumin
qlobulin
ixtulin

transferrin

O@OO0O

641 Kiirtido hans1 vitamin daha ¢coxdur?

O@O0O0
coazxz- ™

642 Donovor qizilbaliq kiiriisii nego sorta boliiniir?

sorta boliinmiir
4.0
3.0
2.0
5.0

O@OOO

643 Biitiin nov kiiriilorin torkibindo no godar (% -19) ziilal olur?

17-21%
10-15%
5-10%

21-30%
15-17%

O@OOO

644 Noro kiiriisti hans1 rongds olur?

narinci
bondvsoyi

YOO

O qmizi
@ qara

O san

645 Qizilbaliq kiiriisiiniin rongini gostorin.

¢ohray1
sarl
qurmizi
qara

OO0®@OO

bandvsayi



