Test: 2951_Az_Alyani_Yekun imtahan
Fenn: 2951 Yeyinti qatqilarimin qida texnologiyalarinda istifadasi
Sual sayi: 497

1) Sual:Bunlardan hans1 yeyinti qatqilara aiddir?
A) vitaminlor

B) tam vo dad yaxsilasdiricilar

C) ot mohsullar

D) yumurta mohsullari

E) sokorii maddolor

2) Sual:Bunlardan hansi yeyinti qatqilarina aiddir?
A) unlu gannadi momulatlari

B) koplik omalogatiranlor

C) donli bitkilor

D) yarmalar

E) konfetlor

3) Sual:Yeyinti qatqilar1 qida mohsullarinin keyfiyystino necs tosir edir?
A) yarimfabrikat hazirlanmasinda slava edilir

B) yeni forma verir

C) ¢esidini artirir

D) xarici goriiniisiinii doyisir

E) saxlanma miiddotini artirir

4) Sual: Aramatizatorlar qida mohsullarinda hansi keyfiyyati zonginlosdirir.?
A) jele amala gotirmoni

B) iyi

C) rongi

D) dadi, tam

E) kopiiklonmani



5) Sual:Qida mohsullarina yeyinti tursular1 hans1 mogsodlos slavo edilir.?
A) vitaminli etmak ii¢iin

B) dadin1 yaxsilasdirmaq tigiin

C) otirlondirmok ti¢iin

D) davamli saxlamagq ii¢iin

E) torkibini zonginlogdirmok ti¢lin

6) Sual: Aromatik qatqilardan on ¢ox hansi mohsullarin istehsalinda istifado edilir.?
A) sorablar

B) gonnadi momulatlari, i¢kilor

C) konservlarin

D) ot mohsullar1

E) torovoz mohsullari

7) Sual:Konserv sonayesindo hansi qatqilar daha ¢ox islodilir?
A) sorbitlor

B) odviyyali bitki yaglari

C) mono va disokarlor

D) tursular

E) rongloyicilor

8) Sual:Mohsullarin qidaliliq doyarini artirmagq {i¢iin onlara hansi olavalor edilmolidir?
A) modufikasiya olunmus amin tursulari

B) vitamin vo amin tursulari

C) namlik tonzimlayicilori

D) sirinlosdiricilor

E) jeleli maddalor

9) Sual:Yeyinti qatqilarinin islodilmasinds asas mogsad bunlardan hansidir?
A) gablasdirmani tonzimlomak



B) tobii keyfiyyoti saxlamaq

C) xarici goriiniisti yaxsilasdirmaq
D) istiys davamliliq

E) dasinmani asanlagdirmaq

10) Sual:Yeyinti qatqilart mohsulun hansi xiisusiyyatlorino miisbat tosir edir?
A) dasinmasina

B) saxlanmasina

C) texnoloji emalina

D) hozm olunmasina

E) ¢esidlori artirmaga

11) Sual:Hans1 mohsullarin hazirlanmasinda gatqilar totbiq edilmir?
A) unlu gonnadi momulatlar

B) meyvoa-torovozlor, mineral sular

C) miirobbo, cem

D) spirtli ickilor

E) sorablar

12) Sual:Yeyinti qatqilarinin indekslogmis “E” harfi altinda ne¢o adda maddslar qrupu malumdur?
A) 300 adda
B) 296 adda
C) 340 adda
D) 350 adda
E) 280 adda

13) Sual:Qida gatqilarindan hansi sokilds istifads olunur?
A) covhor

B) toz, kristal, maye

C) yarpaq

D) iiytidiilmiis



E) toxum

14) Sual:Odviyyaliqatqilar on ¢ox hanst mohsullarin istehsalinda isladilir.?
A) unlu momulatlarin

B) konserv mohsullarinin

C) torovoz mohsullarinin

D) spirtli vo spirtsiz igkilorin

E) gonnadi momulatlarinin

15) Sual:Hans1 mohsullara heg bir siini qatq1 olave edilmir?
A) konservlora

B) gond,yag, araq mohsullarina

C) miirabboloro

D) konfet, karamel momulatlarina

E) cem vo povidlo momulatlarina

16) Sual:..”E” indeksi noyi oks etdirir.?
A) qidaliliq doyorini

B) gatqinin torkibini, rangini

C) qurulusunu

D) tohliikosizliyini

E) torkibini

17) Sual:Yumsaldici qatqi kimi unlu gonnadi momulatlarina hansi qatqi slave edilir?
A) pektin

B) natrium-bikarbonat,ammonium-karbonat

C) jelatin

D) siid tursusu

E) limon tursusu

18) Sual:Ickilorin qazlasdirilmasi iiciin hansi qatqilar islodilir?



A) kiikiird gaz1
B) karbon qaz1
C) oksigen

D) limon tursusu
E) sirko tursusu

19) Sual:Qonnadi momulatlar1 vo ickilorin turs dad vermaosi {li¢iin hans1 qatq islodilir?
A) {liziim vo limon tursusu

B) limon vo sorab tursusu

C) alma tursusu

D) alma vo sorab tursusu

E) sirko tursusu

20) Sual:Pektinlor hans1 magsadlo gannadi momulatlarina olave edilir?
A) ranglayici kimi

B) konsistensiya ti¢lin

C) mosamolilik ti¢ilin

D) turs dad vermok iigiin

E) yumsaldic1 kimi

21) Sual:Kopiiklondirici gatqilar hanst mogsoadlo mohsullarin istehsalinda igladilir?
A) saxlanma miiddatini artirirlar

B) calinmani tomin edirlor

C) xarlanmanin qarsisini alirlar

D) nomliyin garsisinm alirlar

E) jele omals gatirirlor

22) Sual:Konservantlar mohsullarda hansi funksiyani yerina yetirirlor?
A) rongini saxlayir

B) xarab olma vo nomliyi aradan qaldirir

C) xiisusi dad ve iy verir



D) mosamolilik yaradir
E) qidali qurulus yaradir

23) Sual:.Tabii ronglayicilorin gonnadi momulatlarina islodilmo normasi no qodor olmalidir?
A) 50mqg/kq

B) 1600 mqg/kq

C) 1800 mqg/kq

D) 1700 mq/kq

E) 100 mg/kq

24) Sual:Calma prosesinds hans1 qatqilar islodilmalidir.?
A) aqaroidler

B) koptiklondiricilor

C) jeleli maddalor

D) ziilallt maddaslor

E) pektinlor

25) Sual:Mohsullarda konsistensiya yaratmaq ti¢iin hans1 qatqilar lazimdir?
A) spirtli maddolor

B) lisitin vo pektinlor

C) karbon qaz1

D) yeyinti fosfatidlori va tursular

E) yeyinti sodasi

26) Sual:Nisasta osasli sokorli qatqilar on ¢ox hans1 xammallardan alinir?
A) ot mohsullar

B) sokor ¢ugunduru, ¢okor gamisi

C) qargidal

D) qargidali

E) noxud



27) Sual:Qliikoza-fruktoza siropunun durulagdirilmasinda hansi fermentdon istifado olunur?
A) maltoza

B) j- amilaza

C) dekstrin

D) tursular

E) aqaroid

28) Sual:..Nisastanin reduksiyaetmo qabiliyyatinin artirilmasinda hansi ferment istirak edir?
A) amilopektin

B) maltodekstrinlor

C) karotin

D) betakarotin

E) amilaza

29) Sual:Qliikoza-fruktoza siropunun torkibinds quru maddslorin miqgdari no qador olmalidir?
A) 0.82

B) 0.71

C) 0.45

D) 0.3

E) 0.2

30) Sual:QFS (gliikoza-fruktoza siroplar1)-nin torkibinds fruktozanin miqdar1 no qadordir?
A)0.25
B) 0.42
C)0.38
D) 0.35
E) 0.29

31) Sual:Yeyinti mohsullarinda dadi yaxsilasdirmagq tigiin hansi qatqilar isladilir?
A) pektinlor
B) yeyinti tursulari



C) adviyyali bitki yaglari
D) aramatik qatqilar
E) vitaminlor

32) Sual:Natrium-dikarbonat mohsullarda hansi xassonin olmasina komok edir?
A) nomliyin qarsisini alir

B) gonnadi momulatlarina yumsaldici kimi

C) hozmo komok edir

D) saxlanilmaya

E) xarlanmaya

33) Sual:Limon vo sorab tursusu ickilors vo gonnadi momulatlarina no {i¢iin qatilir?
A) nomliys qars1

B) turs dad vermak tigiin

C) qazlasdirmagq tigiin

D) konsistensiya {i¢iin

E) rangi saxlamagq ti¢iin

34) Sual:Karbon qaz1 igkilora hanzi magsadls vurulur?
A) otirlondirmok ti¢iin

B) gazlasdirmagq ti¢lin

C) sarinlosdirici kimi

D) aramat {i¢iin

E) turs dad {i¢lin

35) Sual:Lisitin va pektinlor qidq mohsullarina hans1 mogsadls gatilir?
A) xarab olmaga qarsi

B) konsistensiya yaratmagq liglin

C) qatilasdirmagq iigiin

D) durulasdirmagq iigiin

E) kopiikli etmok ticilin



36) Sual:Maltodekstrinlar nisastanin hansi1 xassasinomiisbot tosir edirlor?
A) suudma

B) reduksiyaedicilik

C) yapisqanliliq

D) sismo

E) kopiiklonmo

37) Sual:Maltodekstrinlorin nisastada parcalanmasinda hansi xiisusiyyat 6ziinii gostorir?
A) jelelosir

B) polimerlosir vo molekul ¢okisi artir

C) sirinliyi artirir

D) ozliliyt artirir

E) sokorlor kristallasir

38) Sual:QFS-nin (qliikoza- fruktoza siroplari) torkibindo glilkkozanin miqdari no qodordir?
A) 0.58

B) 0.4

C)0.35

D) 0.3

E) 0.25

39) Sual:a- amilaza fermenti nigasta suspenziyasinin hansi xassasina tosir edir?
A) hidrolizino

B) durulasdirilmasina

C) sokarlosmasino

D) qatilasdirilmasina

E) kristallagmasina

40) Sual:Mohsullarin xarab olmas1 va namliya qars1 an ¢ox hansi qatqilar tatbiq edilir
A) dekstrinlor



B) konservantlar

C) qatilasdiricilar

D) pektinlor

E) nisasta torkibli maddslor

41) Sual:Yiiksok temperaturda vitamin vo amin tursularin pargalanmasinin garsisi neco alinir?
A) aktiv maddslori miqgdarini artirmaqla

B) xiisusi texnoloji rejimlo

C) tursunun miqdarini azaltmagqla

D) gatqi alava etmoklo

E) temperaturu stabillogdirmokl

42) Sual:. Konservantlar mohsullarda hansi prosesin garsisinin alinmasina tasir edirlor?
A) qurumanin

B) nomliyin

C) tursumanin

D) qicqirmanin

E) xarlanmanin

43) Sual:Mohsullarin dadin1 yaxsilasdirmaq tigiin bu qarqilardan hansi islodilir?
A) efirli maddoalor

B) yeyinti tursulari

C) qatilasdiricilar

D) aramatli maddolor

E) sokorli maddolor

44) Sual:Konservlarin istehsalinda bu qatqilardan hansi totbiq edilir?
A) jelatin

B) odviyyalor

C) ronglayicilor

D) qatilagdiricilar



E) aqar

45) Sual: Ammonium-karbonat gonnadi memulatlarina ns magsadle vurulur?
A) ronglondirici kimi

B) yumsaldic1 kimi

C) kristallagdirici kimi

D) jelelasdirici kimi

E) kopiiklondirici kimi

46) Sual:Temperaturun va suyun tosiri ilo nigsastada hansi proses bas verir?
A) yapisqanlasir

B) klestrlosir

C) sokorlasir

D) parcalanir

E) rongi doyisir

47) Sual:Nisasta torkibli qatqilar hans1 norma daxilinds islodilmalidir?
A) beynolxalq normalara asason

B) nisastanin torkibindon asili olaraq

C) mohdudlasdirilmamais sokildo

D) standartlara uygun

E) mohsula gora

48) Sual:Nisasta noyin tosiri ilo kleysterizo olunur?
A) reaktivlorin vo temperaturun

B) temperaturun va suyun

C) havanin vo suyun

D) fermentlorin va suyun

49) Sual:Nisasta donlori hans1 temperaturdan baslayaraq kleystlogir?
A) 80-95 doraco



B) 50-65 doraco
C) 20-30 doraco
D) 70-75 daraco
E) 80-85 doraca

50) Sual:Nisasta almaq {i¢iin sonayedo an ¢ox hans1i mohsuldan istifado edilir?
A) kartof + diiyii

B) gargidali + kartof

C) qargidali + bugda

D) diiyti+ gargidali

E) qargidal1 + arpa

51) Sual:Nisastanin kleysterlosmosino bu mohsullardan hans1 monfi tosir edir?
A) sorab tursusu

B) x6rok duzu

C) ronglayici maddoalor

D) sirka

E) sokorlor

52) Sual:. Nisasta torkibli kulinar mohsullarinda yapisqanliligin asag1 diigmosi nodon asilidir?
A) suyun ayrilmasindan

B) mohsulun tobistindon vo nomlikdon

C) qizdirma doracasindon

D) nisastanin noviindon

E) soyudulmasindan

53) Sual:Nisastanin fermentlorlo pargalanmasi zamani hansi prosesin tosiri daha aktivdir?
A) olavs edilmis mohsullarin

B) temperaturun

C) xirdalanmanin

D) emal prosesinin



E) bisirilmonin

54) Sual:Nisastanin 95% parcalanmasina hansi fermentlor tosir edir?
A) mexaniki tosir

B) alfa vo beta-amilaza

C) poligokorlor

D) deksrinlor

E) texnoloji proseslar

55) Sual:Tursu modifikasiyali nigsasta hans1t mohsulun emalindan slds edilmisdir?
A) sulfid tursusu ilo

B) 0,1%-11 xlorid tursusu ilo

C) 0,10%-1i HCI moahlulu ils

D) natrium-fosfat duzlar ilo

E) kiikiird moahlulu ilo

56) Sual:Fosfatl nisasta hans1 mohsulu qizdirmagla olds edilmisdir?
A) sulfat tursusu ilo

B) natrium-fosfat duzu mohlulu ilo

C) fosfor turgusu ilo

D) natrium-xlorid duzu ilo

E) natrium-sulfat ilo

57) Sual:Sison nisasta torkibli qatqi neco oldo edilmisdir?
A) duzlarin tesirindon

B) kleystr suspenziyasinin qurudulmasindan

C) ozliiliikk doracesindaon asili olaraq

D) kleystrin qizdirilmasindan

E) kleystrin soyudulmasindan

58) Sual:Su hopdurma qabiliyyatino goro hansi nigastalar daha olveriglidir?



A) bugda nisastasi

B) modufikasiya olunmus nisastalar
C) kartof nigastasi

D) qargidali nisastasi

E) diiyii nisastas1

59) Sual:Nisastanin ¢orok avozedicisi kimi istifadosi onun hansi qabiliyystindon asilidir?
A) tursularla reaksiyasindan

B) su saxlama gabiliyystindon

C) sismo gabiliyyatindon

D) yapisqanliligindan

E) 6zliiliik deracasindon

60) Sual:DUST-in molumatina géra oksidlogmis nisastanin islodilmasinds hans1 mohdudiyystlor goyulur?
A) icaza verilmir.

B) mohduduyyst yoxdur

C) standartlara uygun

D) 30 mg/kq

E) 50 mqg/kq

61) Sual:Tabii nisastada sort vo keyfiyyotdon asili olaraq kiiliin miqdar1 no qador olmalidir?
A) 1,0 - 1,1 %olmal1

B) 0,3- 0,5% olmal1

C) 1%-don artiq olmamali

D) 0,5 -0,8% olmal

E) 0,8 - 0,9% olmali

62) Sual:Soklini doyismis nisastada propilenoksidin qalig1 na godar olmalidir?
A) 2 mqg/kq

B) 5 mg/kq

C) 10 mg/kq



D) 8 mq/kq
E) 3 mg/kq

63) Sual:Qliserin efirindo monoxlorhidroqliserin voepixlorhidrinin galig1 no godor olmalidir?
A) 0,5- 0,8 mg/kq

B) 4,9 - 5 mq/kq

C)4,1-4,5mg/kq

D) 1,1 - 1,8 mg/kq

E) 0,8- 1,1 mq/kq

64) Sual:Nisasta vo onun miixtolif ndvlorinin qida kimi gobuluna hansi normalar qoyulur?
A) standartlara uygun

B) mohdudiyyat qoyulmamisdir

C) UST-in icazosi osasinda

D) texnoloji uygunlasdirmaya asason

E) normalara uygun

65) Sual:Oksidlosmis nisastalarda NaCl-un miqdar1 no godor olmalidir?
A)2,5-2,6%

B) 0,4 - 0,5%

C) 1,8-1,9%

D) 0,2 - 0,3%

E) 2,1-2,2%

66) Sual:Oksidlosmis nisastalarda karboksil qrupunun miqdari no qador olmalidir?
A)1,5-1,8%

B) 1%-don artiq olmamali

C)0,8-0,9%

D) 0,9 -1,2%

E)1,5-1,6%



67) Sual:Asetillogsmis nisasttalarda asetil qrupunun miqdari na qodor olmalidir?
A) 0.035

B) 0.025

C)1,5-1,6%

D) 1,6- 1,8%

68) Sual:Qargidal1 nisastas1 hansi temperaturda 1000%-o gqodor su ¢oko bilir?
A) 500C -do
B) 700C-do
C) 450C-d»
D) 900C-do

69) Sual:Nisasta fermentlorin tosiri ilo pargalandigda hans1 mohsullar alinir?
A) maltoza

B) dekstrinlor vo gokor

C) sokar va qliikoza

D) dekstrinlor

E) amilopektin

70) Sual:Amiloza vo amilopektin birlogsmalori bir-birindon neco forqlonir?
A) sismd gabiliyyatino goro

B) molekul qurulusuna goro

C) hocmino goro

D) miqdarina goro

E) boytikliiylino gora

71) Sual:Nisasta patkasinin istehsalinda katalizator kimi hansi tursular istirak edir?
A) ammonyak tursusu

B) sulfat vo xlorid tursusu

C) fosfat tursusu

D) sulfit vo xlorid tursusu



E) fosfat vo sulfat tursusu

72) Sual: Aktiv komiirlo siropun tomizlonmasi patkaninhansi istehsal sxeminda aparilir?
A) sulfit tursusu ilo

B) soda ils neytrallagsdirmaqla

C) xlorid tursusu ila

D) kiikiird anhidridi ilo

E) sulfat tursusu ilo

73) Sual:Nisasta patkasinin hidrolizi hansi temperaturda aparilir?
A) 90-1000C-da

B) 100-"1500C-ds

C) 110-1200C-ds

D) 150-2000C-da

E) 80-900C-da

74) Sual:Nisastanin neytrallagmasi1 zamani siropda pH na qodor olmalidir?
A) pH 4,8-don ¢ox olmamali

B) pH 4,5-don az olmamali

C) pH- 3,5-don ¢ox olmal1

D) pH- 4,5-don ¢ox olmamali

E) pH 3,8-don az olmamal

75) Sual:Nisasta molekulunda amilozanin miqdar1 no qodordir?
A) 20-40%
B) 10-20%
C) 70-80%
D) 30-40%
E) 80-90%

76) Sual:Nisasta molekulunda amilopektinin miqdar1 na qadordir?



A) 10-20%
B) 80-90%
C) 70-80%
D) 30-40%
E) 20-40%

77) Sual:Ranglayici maddaslor hansi qruplara boliintir?
A) 1yli vo 1usiz

B) tobii vo siini

C) daxili vo xarici

D) osas vo olavo

E) fiziki vo kimyavi

78) Sual:Ronglayici maddaslor hansi qruplara boliiniir?
A) iyli va iusiz

B) tobii vo siini

C) daxili vo xarici

D) osas vo olavo

E) fiziki vo kimyavi

79) Sual: Tabii rongloyici maddoslor on ¢ox hansi mohsullardan alinir?
A) torovozlordon

B) bitki monsali mohsullardan

C) bocoklordon

D) meyvalordon

E) ot mohsullarindan

80) Sual:Genis yayilmis bitki monsali rongloyicilor hansi tip birlogsmalors aiddir?
A) betakarotinli

B) flavanoid va karotinoidli

C) antosionlar



D) betanin
E) xiorofilli

81) Sual:Zoforan vo zoncofildon hansi tobii rong pigmenti alinir?
A) al qirmizi

B) sar1

C) ¢ohray1

D) narinci

E) mavi

82) Sual:Bocoklordan an ¢ox hansi ronglor alinir?
A) agiq mavi

B) qirmiz1

C) sar1

D) goy

E) bondvsayi

83) Sual:Bitki mangali mohsullardan hansi ronglor daha ¢ox alinir?
A) gohvayi, gdy

B) yasil, sar1, ¢ohray1

C) qurmiz1

D) bondveayi

E) gby, mavi

84) Sual:Tabii rongloyici olan kurkumin E100 hansi rongdadir vo hans1 mohsullara totbiq olunur?
A) sart; ickilora

B) sar1; gonnadi momul-na,it mohsul-na

C) sar1-¢ohray1; dondurmalara

D) sohrayi; igkilora

E) ¢ohray1; cem,ot vo gonnadi mohsullarina



85) Sual:Karotin maddosi E160a hansi rongdadir vo hanso mohsullara totbiq edilir?
A) sar1-narinci; gannadi momulatlarina

B) sar1- ¢ohrayzi; ickilora, dondurmaya, ot mohsul-na

C) qirmizz; igkilors,qonnadi momulatlarina

D) narinci; dondurma vo konfetloro

E) ¢ohray1; dondurma vo cemlors

86) Sual:Karmin maddosi E120 hansi rongdadir vo hansi mohsullarda isladilir?
A) qirmizi-sart; sokorli momulatlara, ot mohsullarina

B) qirmizi; igkilors, cemlors, gonnadi momulatlarina

C) narlnct; igkilora , dondurmaya

D) qirmizi-¢ohray1; sokorli mohsullara

E) ¢ohray1; kremlors, dondurmaya

87) Sual:Xlorofil maddosi E140 hansi rongdadir vo hanst mohsullardan alinir?
A) qrmizi; ¢ugundur, liziim1

B) yasil; tropik bitkilordon, kolom va yasil bitkilordon

C) goy; istiot, xiisusi agaclardan

D) ¢ohray1; palma yagindan

E) sar1- kohraba; rongli manbaslordan

88) Sual:Ekstraksiya metodu ilo mahsullardan hans1 maddslaorin ayrilmasi hoyata kegirilir?
A) karotinlor

B) rongloyici maddslor

C) pektinlor

D) sokorlor

E) nisastalt maddslor

89) Sual:Uziimdon hans1 rang aliir vo hans1 mohsullarda tatbiq olunur?
A) ¢ohray1 rong; dondurma istehsalinda
B) enorongloyici; gonnadi, tizlimgiiliik, vitamin istehsali



C) yasil rong; kremlordo
D) qirmiz1 rang; ot mohsullarinda
E) sar1 rong; igkilordo

90) Sual:Siini sintetik boyalar tobii boyalardan hans1 xassalorina gors forqlonirlor?
A) keyfiyyatino gora

B) ucuz basa golirlor

C) tohliikasizdirlor

D) texnoloji emala hossasdirlar

E) parlaq rong yaradirlar

91) Sual:p-karotinin qurulus diisturu ilk dofo negonci ildo tapilmisdir?
A) 1953-ciiilds
B) 1928-ci ildo
C) 1930-cu ildo
D) 1931-ci ildo
E) 1935-ci ildo

92) Sual:Hansi alimlor B-karotinin qurulug diisturunu ko.f etmislor?
A) L.V. Sosnovski

B) Karrer voKun

C) Sveyger

D) Bolqar alimlori Karakolevvo Marinov

E) Kertes

93) Sual:Stok- qizilgiildon hans1 rong alinir va totbiq olundugu sahoslor hansilardir?
A) narinci; miirabbo, cem, povidlo

B) qirmiz1; gonnadi momulatlari, igkilor

C) sari; sokorli mohsullar

D) ag; konfet, karamel

E) ¢ohray1; dondurma, cem



94) Sual: Xammaldan ringloyici maddslorin ayrilmasi {i¢lin hans1 metodlar totbiq olunur?
A) diffuziya

B) preslomo, ekstraksiya

C) xirdalama

D) qurutma

E) konsentrasiya

95) Sual:Eno boyaq maddosi hans1i monsuldan alinir?
A) rongli bitkilr

B) liziim

C) kalom, yerkokii

D) cugundur

E) toravozlor

96) Sual:Kalendula giillorindon hansi rongdo pigmentlor alinir?
A) sar1 rongds golovi mohlulu

B) ¢ohrayi rongdo yag ekstrakti vo spirt mohlulu

C) sar1 rongds yag ekstrakti

D) narinci rangds golovi mohlulu

E) sari- ¢ohray1 rongds toz soklindo

97) Sual:Adagay1 bitkisindon hansi rongdo madds alinir vo nanso mohlulda hall olur?
A) mavi ; spirtds hall olmur, suda hall olur

B) tiind -yasil; spirtds hall olur, suda hall olmur

C) yasil; suda hoall olur

D) ac1g- yasil; spirtds hall olur

E) bondvsayi; suda holl olmur

98) Sual:Qara rongli rongloyici hans1 mohsuldan alinir?
A) qarabasaq qabigindan



B) qoz gqabigindan

C) sabalid gabigindan
D) meyva agaclarindan
E) torovozlordon

99) Sual:Sintetik boyaq maddoli ne¢o qrupa boliiniir vo hansilardir?
A) 5 grupa; karmuazin,yasil garisiq, ksantan, indiqoidler, eritrozin
B) 5 qrupa; azoboyaq, triarilmetan, ksantan,xinolin, indiqoidlor

C) 5 qrupa; indiqoidlor, karmin,panso,kurkuma, indigokarmin

D) 5 grupa; panso, gohvayi, sarixinolin, gara, yasil qarisiq

E) 4 qrupa; azoboyaq, ksantan, tartrazin, indiqoidlor

100) Sual:” E”102 indeksli ronglayici madds bunlardan hansidir?
A) sar1 xinolin

B) tartrazin

C) qara parlaq

D) karmuazin

E) panso

101) Sual:. “E” 132 indeksli rongloyici madds bunlardan hansidir?
A) tartrazin

B) indigokarmin

C) sar1 xinolin

D) eritrozin

E) yasil gohvoyi

102) Sual:Sar1 rongli gliiten maddesi hansi indekslo gostorilir?
A) “E” 100

B) “E” 161b

C) “E” 160b

D) “E” 160a



E) “E” 160s

103) Sual:Karmin rongloyici maddasi hanss indekslo gostorilir?
A)“E” 163
B) “E” 120
C) “E” 162
D) “E” 141
E) “E” 153

104) Sual:Karmin rongloyici maddosi bu mohlullardan hansinda hall olur?
A) spirtds hallolur

B) suda hall olur

C) hall olmayandir

D) yagda hall olur

E) suda hall olmur

105) Sual: Antisianin maddasinin indeksi va is1ga davamliligini bunlardan hansi gostorir?
A) “E” 100; zoif

B) “E” 163; yaxsi1

C) “E” 141 ; yaxs1

D) “E” 162; zoif

E) “E” 120; ola

106) Sual:Sar1 xinolin maddssinin indeksi va torkibinds tomiz maddonin miqdari1 bunlardan hansidir?
A) “E” 133; 85%

B) “E”14; 70%

C) “E” 132; 85%

D) “E” 124; 82%

E) “E” 122; 85%

107) Sual:Panso R4 maddasinin indeksi vo konar rongloyici maddslorin migdari no qadordir?



A)“E” 151; 10%
B) “E” 124; 1%
C) “E”110; 3%
D) “E” 129; 3%
E) “E” 142; 1%

108) Sual:.”E”’161b indeksli rongloyici madds bunlardan hansidir?
A) qirmizi rongli antosianin

B) sar1 rongli qiiitein

C) ¢ohray1 rongli kermin

D) gormazas rongli karmin

E) yasil rongli xlorofilin

109) Sual:”"E”120 indeksli ranglayici madds bunlardan hansidir?
A) sar1 rangli qliitein

B) qirmiz1 rongli karmin

C) ¢ohray1 rongli kermin

D) yasil rangli xlorofilin

E) qirmiz1 rangli antosianin

110) Sual:.”E” 141 indeksli rongloyici madds bunlardan hansidir?
A) gormozo rongli antosianin

B) yasil rangli xlorofilin

C) qarmazas rongli karmin

D) ¢ohray1 rongli kermin

E) sar1 rongli gliitein

111) Sual:San giinos rongli maddonin indeksi va efirls birlosmo maddslorinin miqdar1 bunlardan hansidir?
A)“E” 131, 0,25
B) “E” 110; 0,20
C) “E”129; 0,30



D) “E” 102; 0,20
E) “E” 142; 0,15

112) Sual:”E”162 indeksli rongloyici madds bunlardan hansidir?
A) ¢ohray1 rongli karbiksin

B) qirmiz1 rongli betanin

C) sar1 rongli gliitenin

D) yasil rangli xlorofilin

E) qirmizi rongli antosianin

113) Sual:.”E” 160a indeksli rongloyici madds bunlardan hansidir?
A) qirmiz1 rongli betanin

B) sari-¢ohrayi rongli karotinlor

C) ¢ohray1 rongli karbiksin

D) yasil roangli xlorofilin

E) sar1 r5oangli gliitelin

114) Sual:Qarabasaq toxumunun gabigindan hansi rongdo boya alinir?
A) gara

B) tiind qohvoyi

C) agiq gohvoyi

D) narinci

E) ¢cohray1

115) Sual:Hal-hazirda boya maddoslorinin alinmasinda hansi texnologiyalar totbiq olunur?
A) xirdalanma

B) elektrik impuls texnologiyasi

C) preslomo

D) ekstraksiya

E) qurutma



116) Sual:Texnoloji emal zaman1 mshsullarin ronginin doyismasi hansi xassisalare tasir edir?
A) keyfiyyoti doyisir

B) qidaliliq vo bioloji doyari asagi salir

C) torkib birlogsmalori doyisir

D) miqdar1 azalir

E) miqdart artir

117) Sual: A¢i1q ronglor hans1 gostaricilori oks etdirir?
A) emala davaml

B) tozoliyi, keyfiyyoti

C) tabiliyi

D) is1ga davamlilig

E) oksidlosmoys davamlo

118) Sual:Sosiska vo sardelka emalinda hor 100kq mohsul {i¢iin no godar karmin normasi gobul edilmisdir?
A) 15-18q

B) 20-24q

C) 3-8q

D)8-9q

E) 12-15q

119) Sual:Meyvo-torovozlordon alinan rongloyici maddolor hanst mohsullarin istehsalinda iglodilmir?
A) halmosikli mohsullarin

B) gondin

C) sirin x0raklorin

D) ickilorin

E) gonnadi mahsullarinin

120) Sual:Rongloyici maddoslor hanst mohsullardan alinir?
A) yerli xammallardan
B) xaricdon hazir gotirilir



C) xarici vo yerli mohsullarin qarigigindan
D) meyvo-toravozlordon
E) xarici mohsullardan

121) Sual:Ot mohsullarinin istehsalinda hansi rongloyicilordon istifado olunur?
A) vetagon mayesi

B) karminin quru vo sulu mohlulu

C) fermentlogdirilmis diiyli

D) vetaqon-k pteparati

E) betakarotin mohlulu

122) Sual:Corok-bulka momulatlarinin istehsalinda hansi ronglayicilordon istifade olunur?
A) sar1 xinolin

B) betakarotin,betaron

C) xlorofilin mis toromolari

D) karmin

E) annoto

123) Sual:Usaq qgidalarinda hansi rongloyici maddoslor tohliikolidir?
A) panso

B) tartrazin,karmuazin

C) tobii rongloyicilor

D) karmin

E) betakarotin

124) Sual:Siid mohsullarinda on ¢ox hansi1 qatqilardan istifado olunur?
A) karmin tursusu

B) betaqon tipli preparatlar

C) sar1 xinolin

D) karmuazin

E) eritrozin



125) Sual: Annato meyvasindon alinan boyaq maddssi hanst mohsullarin istehsalinda islodilir?
A) makaron momulatlarinda

B) ot mohsullarinda

C) siid mohsullarinda

D) pendirlorin istehsalinda

E) ¢orok-bulka momulatlarinda

126) Sual:Betakarotin tipli qirmizi-¢ahray1 ranglayici madds hanst mahsulun iyini oks etdirir?
A) limon iyli

B) yerkokii iyli

C) xiyar iyli

D) nisasta iyli

E) sirin iyli

127) Sual:Corok istehsalinda vitaminlosdirici kimi hansi rongloyici madds islodilir?
A) jelatin toz soklindo

B) vetoron maye soklindo

C) karotin maye soklindo

D) betakarotin sulu mohlul

E) xlorofilin

128) Sual:Qanda xolestrinin vo aterosklerozun soviyyasini asagi salan hansi rongloyici maddodir?
A) oksidlogmis nisastalar

B) betakarotinlor

C) sar1 rongli dekstrinlor

D) ag rongli dekstrinlor

E) tartrazin

129) Sual:Sohiyyado dorman preparatlarinin list qabigini ronglomok tiigiin hans1 madds isladilir?
A) rongli dekstrinlor



B) xlorofilin metal toromolari
C) karminin toromolori

D) annato maddosi

E) fermentlosdirilmis maddolor

130) Sual:Hans1 aparatda rongloyici maddolorin tomizliyi yoxlanilir?
A) eksikatorda

B) spektrofotometrla

C) piknometrlo

D) Sokslet aparatinda

131) Sual:Xlorofilin misls téromalori hans1 mohlulda hall olurlar?
A) yagda, spirtdo

B) suda, spirtdo, yagda

C) suda, spirtdo

D) suda, yagda

E) hall olmayandir

132) Sual:Maye soklinds olan xlorofilin kiitlosi hansi prosesds pasta halina gotirilir?
A) kiitloni aparatda sixmagqla

B) 100-1050S-ds qurutmagqla

C) spirt alavo etmoklo

D) tursu olava etmoklo

E) kiitloni ¢alxalamaqla

133) Sual:Kolbasa ortiiklorinin ronglonmasinds hanst maddolordan istifads edilir?
A) karotin

B) karmin vo annato

C) natrium-dikarbonat

D) maltodekstrinlor

E) betakarotin



134) Sual:Ispanaqdan alinan yasil maddonin torkibinde quru maddalorin miqdari no qodardir?
A) 65-68%
B) 64-65%
C) 56-60%
D) 52-56%
E) 50-52%

135) Sual:Ispanaqdan alinan yasil rongli maddonin dadi necadir?
A) sirin

B) tursasirin

C) turs

D) zoif ac1

E) ac1

136) Sual:Yasil rongloyici maddaonin aktiv tursulugu na qadordir?
A)pH3,6-3,7
B) pH 3,2- 3,4
C)pH3,8-39
D)pH 3,1-3,0
E)pH 3,5-3,6

137) Sual:Karmin vo annato ranglayicilorindon yeyinti sinayesinin hansi sahalorinds istifsdo edilir?
A) baliq mohsullarinda

B) kolbasa va delikates ot mohsullarinda

C) torovaz souslarinda

D) konserv istehsalinda

E) sokor istehsalinda

138) Sual:Yasil torovozlordon alinan xlorofil maddodsinin suda holl olma faizi no qodordir?
A)0.95



B) 0.85
C) 65-70%
D) 55-65%
E) 45-50%

139) Sual:Hans: soraitdo xlorofilin rongi agiq yasildan gdy rongs kecir?
A) katalizatorlarin tosirindon

B) aktiv tursuluq pH artdigca

C) imumi tursuluq azaldiqca

D) spirtin tosirindon

E) temperatur artdiqda

140) Sual:Rongloyici maddoslor noyin tasiri ilo daha yaxsi ekstraksiya edirlor?
A) kiitls vahidinin tesiri

B) etil va efir spirtinin tosiri

C) suyun tosiri

D) tursunun tosiri

E) istiliyin tosiri

141) Sual:Nar gabigindan hansi rongds rongloyici alinir?
A) sar1-¢ohrayi

B) sar1

C) cohray1

D) tiind qirmiz1

E) quirmiz1

142) Sual:Nar gabigindan alinan rongloyici maddado quru maddslorin miqdari no gador olmalidir?
A) 55-58%
B) 32-36%
C) 35-40%
D) 65-68%



E) 60-65%

143) Sual:Nar gabigindan alinan rongloyici maddads kiiliin miqdar1 no godordir?
A) 0,35-0,45

B) 0,20 -0,45

C) 0,30-0,50

D) 0,10-0,15

E) 1,1-1,2

144) Sual:Nar gabiginda nomlik no qadordir?
A) 10-15%
B) 40-45%
C) 30-35%
D) 20-25%
E) 15-20%

145) Sual:Nar gabiginda pektinli maddolorin migdar1 no qodordir?
A) 2,3-2,6%
B) 1,4-2,1%
O) 1,1-1,2%
D) 1,6-2,5%
E) 2,1-2,5%

146) Sual:Nar gabigindan alinan rongloyicidon hans1 mohsullarin badii tortibatinda istifado edilir?
A) kolbasalar

B) kremlor, marmelad, igkilor

C) ot mohsullari

D) yaglar, pendirlor

E) konservlor

147) Sual:Nar gabigindan rongloyicilorin alinmasi ti¢iin hans1 mohluldan istifados edilir?



A) gliserinlor

B) duz vo aseton mohlulu
C) duz mohlulu

D) tursular

E) xlorid mohlulu

148) Sual:Nar gabiginda polisokorlor no qadordir?
A) 8,5-9%

B) 7,5-8,5%

C) 6,8-7%

D) 6,5-7%

E) 5-6%

149) Sual:Spektrofotometr cihazi ilo rongloyici maddslorin hansi xassasi miioyyaon edilir?
A) suda hall olmasin1

B) tomizliyi

C) zorarsizliy

D) miqdari

E) quru maddalorin miqdari

150) Sual:Torkibinds 32-36% quru madds olan ranglayici hanst mahsuldan alinir?
A) biyandan

B) nar gabigindan

C) tlizimdon

D) yasil bitkilordon

E) ¢ugundurdan

151) Sual:Usaglar iigiin hazirlanan qidalarda hansi rongloyicilorin olmasina icazo verilmir?
A) xlorofil

B) tartrazin vo karmuazin

C) pektinli maddalor



D) karmin
E) karotin

152) Sual:Beta-karotin hans1 mohlulda hall olmur?
A) hoalledicilordo

B) suda

C) spirtdo

D) sirkada

E) tursuda

153) Sual:Kolbasa va delikates momulatlarinda islodilon karmin onlara daha hansi xassa verir?
A) vitaminlogdirir

B) mohsulu sirali edir

C) kolbasa ortiiklarini ronglayir

D) temperatura davamlidir

E) is18a davamlidir

154) Sual:Mohlul halinda karmin maddosi neg¢o faizli olur?
A) 15-20%

B) 3-10%

C) 12-15%

D) 10-12%

E) 5-15%

155) Sual:Qoz gabigiin emalindan hansi tobii rong alinir vo indeksi negodir?
A) goy ; E131

B) qara ; E153

C) tiind qurmizi; E163

D) gohvayi ; E135

E) qara; E151



156) Sual:Hans1 temperaturda vo miiddotdo rongloyici maddoslorin azalmasi bag verir?
A) 900C-do 30daq.

B) 980C-do 40 dog.

C) 800-ds 20 dog.

D) 700C-do 15 doq.

E) 650C-ds 10 dog.

157) Sual:Tartrazin vo karmuazin rongloyicilorinin hansi qgidalarda islodilmasine icazo verilmir?
A) i¢kilordo

B) usaq qidalarinda

C) ot mohsullarinda

D) gonnadi momulatlarinda

E) ¢orok- bulka momulatlarinda

158) Sual:Rongloyici maddslor rongdon basqa qida mohsullarina daha hansi effekt verirlor?
A) kalorini artirir

B) vitaminlosdirir

C) hozmi asanlasdirir

D) kalorini azaldir

E) keyfiyyati yaxsilagdirir

159) Sual:is13a davamli olmagla hansi rongloyici basqalarindan farqlonir?
A) eritrozin

B) vetoron-k

C) karmin

D) xlorofilin

E) tartrazin

160) Sual:Bu rongloyicilordon hansi suda hall olmur?
A) betanin
B) betakarotin



C) karmin
D) xlorofil
E) antosianin

161) Sual:Toz halinda olan karmin maddasinin torkibinds karmin tursusu ne¢o faizdir?
A) 20-30%
B) 41-60%
C) 38-40%
D) 35-40%
E) 25-35%

162) Sual:Rongloyici maddslorin aktivliyini daha da artirmagq {i¢iin onlarin molekuluna hans1 madds slava edilir?
A) duz

B) metal

C) sirka

D) su

E) spirt

163) Sual:Xlorofil rongloyicisinin téromalori hansi tibbi xassoys malikdir?
A) qan1 durultmaq

B) allergiyan1 azaltmaq

C) yaralar1 sagaltmaq

D) xolestrini azaltmaq

E) dermanlar1 boyamaq

164) Sual:Hansi nar sortlarinin gabigindan ringlayici maddslorin alinmasi daha alverislidir?
A) yerli nar sortlari

B) giiloyso

C) turs nar

D) sirin nar



E) sar1 rongli hnar

165) Sual:Nar gabigindan hazirlanmis tozda hor kq {igiin no qodar rongloyici madds olur?
A) 45-50 q
B) 42-46 q
C)35-38q
D) 25-28 q
E) 25-30 q

166) Sual:1kq nar qabigindan toz soklindo no qodor rongli maddos alinir?
A)0.21

B) 0.185

C)0.15

D) 0.196

E) 0.2

167) Sual:Mohsullarin konsistensiyasini1 doyigon maddslorin oksoriyyati haradan alinir?
A) stini maddolordon

B) tobii monbolordon

C) xarici mohsullardan

D) sintetik maddslordon

E) mohsulun 6z torkibindon

168) Sual:Nar cecosindon alinan qida liflori sonayeds no mogsadls isladilir?
A) sirinlasdirici kimi

B) pektin monbaoyi

C) nisastali madds

D) ronglayici kimi

E) qatilagdiric1 kimi

169) Sual:Nar cecosindon alinan tozda pektinin miqdari no qadordir?



A) 5,9-6,5%
B) 4,5-5,9%
Q) 1,5-2%

D) 2,1-2,8%
E) 2,8-3,5%

170) Sual:Nar cecosinds galaktron tursusunun miqdarinin tapilmasinda reaktiv kimi bunlardan hans1 iglodilir?
A) natrium-xlorid

B) karbazol mohlulu

C) kalsium-xlorid

D) natrium-sulfat

E) sirko tursusu

171) Sual:Nar cecosindon alinan pektinli qatqilarda kiiliin migdar1 na qodordir?
A) 3,8-4,2%

B) 1,2-3,1%

C) 2,1-2,5%

D) 1,5-2%

E) 3,5-4%

172) Sual:Nar gabiginda olan pektinli qatqilarin alinmasinda hidroliz kimi nadon istifade olunur?
A) sulfid tursusu

B) xlorid tursusu

C) kiikiird tursusu

D) sulfat tursusu

E) fosfat tursusu

173) Sual:Xlorid tursusundan nar gabigindaolan pektinlorin alinmasinda hansi vasito kimi istifads edilir?
A) titrloyici kimi

B) hidroliz kimi

C) qizdiricr kimi



D) neytrallasdirict kimi
E) katalizator kimi

174) Sual:Nar cecosinds qalaktron tursusunun miqdari no qodordir?
A) 15-16%

B) 3,5-8,5%

C) 10-12%

D) 12-14%

E) 5-6%

175) Sual:Qalaktron tursusu 3,5-8,5% miqdarinda hansi bitkido tapilmisdir?
A) ispanaq yarpaginda

B) nar cecosindo

C) soblohdo

D) biyan kdkiindo

E) sabalid ununda

176) Sual:Nar cecosindo qalaktron tursusunun miqdarinin tapilmasinda reaktiv kimi bunlardan hansi islodilir?
A) sirka tursusu

B) sulfat tursusu

C) natrium-sulfat

D) kalsium-xlorid

E) ammonium-hidroksid

177) Sual:Bunlardan hansi bitki mongali tobii qatilagdiricilara aiddir?
A) aqaroid

B) sobloh, kotan tumu

C) jelatin

D) natrium-aldehid

E) natrium-alginat



178) Sual:Bunlardan hans1 yarimsintetik qatilasdiricidir
A) gotranlar

B) fursellaran

C) pektin

D) heyva tumu

E) orob akasiyasi

179) Sual:Polipeptidlorin garisig1 olan jelatin hansi xammaldan alinir?
A) baliq mohsullarindan

B) heyvan siimiiklori va dorisindon

C) meyvolordon

D) bitkilorin toxumlarindan

180) Sual:DUST-1129-65 standart: hans1 qatilagdiriciya aiddir?
A) karraginan

B) jelatin

C) nisasta

D) natrium-alqinat

E) aqar

181) Sual:Jelatini hans1 temperaturdan yuxar1 qizdirmaq olmaz?
A) 450C-don yuxar1

B) 600-C-don yuxart; tursu ilo

C) 400C-don yuxari

D) 250-don yuxart ; tursu ilo

E) 200C-dan yuxari; tursu ilo

182) Sual:Hans1 doniz yosunlarindan alinan polisokarlor karraginanlardir?
A) 3,6 antihidroqalaktoza qaliglari

B) D-qalaktoza qaliqlar

C) L-qalaktoza qaliglari



D) amilopektindon
E) L-qliiton tursusu qaliglar1

183) Sual:Jelatin neco hall edilir?

A) gaynar suda

B) soyuq suda kiitlasi 6-8 dofo artirilir, qizdirilmagla hall edilir
C) iliq suda sisir, sonra 30-350C-dos hall edilir

D) qizdirilmagqla

E) soyuq suda

184) Sual:Jelatini mohlul halinda hans1 maddslorlo qaynatmaq olmaz?
A) duzlu mohlulda

B) yeyinti tursular ilo

C) spirtdo

D) suda

E) sirka ilo

185) Sual:. Heyvan siimiiklorini vo dorisini bisirmoklo hansi gatilagdirict alinir?
A) alginatlar

B) polipeptidli jelatin

C) aqaroid

D) karraginanlar

E) aqar

186) Sual:Qonnadi momulatlar1 istehsalinda mohsulun kiitlosinin ne¢o faizi qodor aqar gotiiriilmoalidir?
A) 2,8-3%-1 qodor

B) 1-2%-1 qodor

C) 0,5-0,8%-1 qador

D) 1,8- 2,5%-1 qodor

E) 2,5-2,8%-1 qodor



187) Sual:Jelatin holmasiyinin orima temperaturu bunlardan hansidir?
A) 550C-don yuxars
B) 200C-don yuxari
C) 400C -don yuxar1
D) 450C-dan yuxar1
E) 500C-don yuxar1

188) Sual:Aqarin jeleamologotirmo gabilyyati jelatindin no qodor goxdur?
A) 15 dofo

B) 10 dofo

C) 5 dofo

D) 3 dofo

E) 2 dofo

189) Sual:Hans1 doniz yosunlarindan olan polisokorlor agar hesab olunur?
A) L- quluron tursusu galiglari

B) L- qalaktoza qaliglar

C) D- qalaktoza qaliqlar1

D) 3,6 anhidroqalaktoza qaliqh

E) amilopektindon

190) Sual:Jelatin hansi temperaturda saxlandigda méhkomlonir?
A) 0-10C-da

B) 1-30C do

C) 11-120C-ds

D) 5-100C-da

E) 12-150C-da

191) Sual:DUST-1680-70 standart: hans1 qatilasdiriciya aiddir?
A) nigasta
B) aqar



C) alqginat
D) fursellara
E) jelatin

192) Sual: Aqar qatilagdiricisi hanst mohsuldan alinir?
A) nisasta torkibli mohsullardan

B) doniz yosunlarindan

C) ot mohsullarindan

D) bitkilordon

E) meyvalordon

193) Sual:Aqar on ¢ox hansi mohsullarin istehsalinda vo badii tortibatinda islodilir?
A) cem, povidlo vo miirabbo

B) zefir, dondurma, marmelad

C) ¢orok-bulka momulatlarinin

D) konfet, karamel

E) i¢kilorin

194) Sual:Giinds 1kq badan ¢akisine na gadar alginat gabul etmok olar?
A) 80mq

B) 50mq

C) 20mq

D) 30mq

E) 100mq

195) Sual:1-30C-don asag1 temperaturda jelatinin hansi xassasi 6zlinli gostorir?
A) elastikliyi artir

B) keyfiyysti yaxsilasir, mohkom olur

C) yumsaq olur

D) nomliyi azalir

E) kopiiyii davamli olur



196) Sual:2%-1i jelatindon davamli kopiik almaq tiglin onu hansi temperaturda ¢almaq lazimdir?
A) 200C-d»
B) 160C-do
C) 100C-d»
D) 150C-d»
E) 190C-da

197) Sual:Aqar hansi 6lkolordon goatirilir?
A) Amerika 6lkslorindon

B) Hindistan, Cin

C) 6lkomizdas istehsal edilir

D) Almaniya, Cexiya

E) Afrika o6lkolorindon

198) Sual:Bu mohsullardan hans1 450C-ds soyutduqda jele omolo gotirir?
A) nisasta

B) aqar

C) qummiarabik

D) aqaroid

E) jelatin

199) Sual:80-900C-ds hansi qatilagdirict madds ariyir?
A) alginatlar

B) aqar

C) jelatin

D) fursellaran

E) karraginanlar

200) Sual:Aqgar hansi temperatura qador soyuduqda jele amalo gatirir?
A) 520C-ya kimi



B) 450 C-y» kimi
C) 200C-ys kimi
D) 300C-y» kimi
E) 500C-yo kimi

201) Sual:Holmosik va jeleomoalogatiricilor hansi madds ils slagoli olurlar?
A) efirlorlo

B) suilo

C) polisokoarlorlo

D) tursularla

E) yaglarla

202) Sual:Bunlardan hansinin jeleamologatirma qabiliyyati daha coxdur?
A) qummiarabik

B) aqar

C) jelatin

D) aqaroid

E) tragant

203) Sual:Yeyinti mohsullar1 {i¢iin jelatin vo aqarin istifado miqdari no godordir?
A) mohsulun kiitlosinin 0,5-0,6% -1 qodor

B) standartlara uygun

C) mohdudiyyat yoxdur

D) mohsulun kiitlosinin 3-4%-1 qador

E) mohsulun ¢okisino uygun

204) Sual: Agarin orimo temperaturu bunlardan hansidir?
A)65-750C
B) 80-900 C
C) 40-500 C
D) 45-550 C



E) 55-600 C

205) Sual:Agaroid hansi doniz yosunlarindan alinir?
A) Baltik donizi

B) Qara doniz

C) Uzaq Sorq donizi

D) Ag doniz

E) Qirmizi doniz

206) Sual:Siralorin soffaflasdirilmasinda hansi qatqidan istifado olunur?
A) jelatin

B) aqar

C) aqaroid

D) limon duzu

E) pektin

207) Sual:Aqgaroidin halmasikomaolo gotirms qabiliyyati aqarla miiqayisode necodir?
A) 1-2 dofs yuxandir

B) 2-3 dofo asagidir

C) 2-3 dofs yuxaridir

D) eynidir

E) 5-6 dofs asagidir

208) Sual:Yarimsintetik qatilasdiricilar hans1 maddoslore aiddir?
A) sokarlora

B) selliiloza vo nisastaya

C) pektinlora

D) gotranlara

E) tursulara

209) Sual:Jelatin holmosiyinin orimo temperaturu ne¢o doracodir?



A) 15-250C
B) 20-210C
C) 35-400C
D) 40-500C
E) 45-550C

210) Sual:Karraginanlar hans1 doniz yosunlarindan alinir?
A) Ag doniz

B) Qirmiz1 doniz

C) Qara doniz

D) Uzaq Sorq donizi

E) Baltik donizi

211) Sual:D- qalaktoza qaliglari olan polisakarlor bunlardan hansidir?
A) fursellaran

B) karraginanlar

C) aqaroid

D) aqgar

E) jelatin

212) Sual:Karraginanlar hansi iisulla doniz yosunlarindan alinir?
A) titrlomo

B) ekstraksiya

C) diffuziya

D) ¢okdiirmo

E) neytrallasdirma

213) Sual:Karraginanlar hansi yeyinti mohsullarinin istehsalinda islodilir?
A) gonnadi momulatlarinin

B) kolbasa, yoqurt, dondurma

C) ickilor, kompotlar



D) toravazli mohsullarin
E) konservlorin

214) Sual:Hansi1 gatqi D-mannuqgon vo L-quluton tursusunun qaliglarindan ibaratdir?
A) tragant

B) alginatlar

C) fursellaran

D) karraginatlar

E) qummiarabik

215) Sual:Hans: sintetik gatqi miirobbs vo cemlori xarlamadan qoruyur?
A) natrium-aldehid

B) alginatlar

C) aqaroid

D) jelatin

E) aqar

216) Sual:Yeyinti mohsullarina alginat qatqisinin no godor miqdarinin gatilmasina icazs verilir?
A) 0,3-0,4%

B) 0,1-0,2%

C) 0,05-0,06%

D) 0,8-0,9%

E) 0,07-0,09%

217) Sual:Jelatin ne¢a sortda istehsal edilir?
A) 3 sortda; ala, 1-ci vo 2-ci

B) 3 sortda; 1-ci, 2-ci vo 3-cii

C) 5 sortda; ola, 1-ci,2-ci, 3-cii vo 4-cii

D) 2 sortda; ala vo 1-ci

E) 2 sortda; 1-ci vo 2-ci



218) Sual:Jelatinin hans1 monsoli mohsullardan alinmasi daha magsodouygundur?
A) sokorli mohsullardan

B) bitki monsali

C) ziilalli mohsullardan

D) heyvanat mangali

E) nisasta torkibli

219) Sual:Agar vo aqaroid isti su 1lo hans1t mahlul amals gatirir?
A) jelelasir

B) kolloid mahlul amals gatirir

C) yaxs1 hall olur

D) az hall olur

E) kristallagir

220) Sual:Agar satisa neco sortda buraxilir?
A) 4 sortda; ola, 1-ci, 2-ci va3-cii

B) 2 sortda; ola vo 1-ci

C) 2 sortda; 1-ci va 2-ci

D) 3 sortda; ala, 1-ci vo 2-ci

E) 3 sortda; 1-ci, 2-ci vo 3-cii

221) Sual:BST-nin (Beynolxalq Sohiyya Tosk-nin) icazasi ilo 1kq badon ¢okisino no qodor alginat qobul etmok olar?
A) 10mq
B) 50mq
C) 40mq
D) 30mq
E) 20mq

222) Sual:Torkib etibari ilo qummiarabik hanst maddodon ibaratdir?
A) aqaroid
B) arabin maddosi



C) kamedlor
D) polisokarlor
E) alginatlar

223) Sual:Emulsiyalar almaq ti¢iin hans1 qatqilar ovozsiz hesab edilir?
A) katotin

B) qummiarabik

C) nisasta

D) pektin

E) jelatin

224) Sual:Orqanizm radioaktiv metallarla zoharlondikdos, hans1 qatqi onu zarorsizlogdirir?
A) karraginantlar

B) alginatlar

C) traqantlar

D) aqaroidler

E) fursellaranlar

225) Sual:Bitki toxumlarindan alinan hansi qatilasdiricilar1 géstormok olar?
A) polipeptidlor

B) ©Orab yapisqanlar: ( kamedlor)

C) jelatin

D) natrium-aldehid

E) pektinlor

226) Sual: Akasiya bitkisindon hansi qatilagdirict alinir?
A) bitki goatranlari

B) qummiarabik

C) tragant

D) alginat

E) aqaroid



227) Sual:Orob yapisganlar1 adlanan gatilasdirict hanst mohsullardan alinir?
A) agac gqabigindan

B) bitki toxumlarindan

C) bitki yarpaglarindan

D) bitki koklorindon

E) bitki yaglarindan

228) Sual:Qummiarabik qatqis1 hans1 mohsullar {i¢iin islodilir?
A) ¢orok - bulka momulatlari

B) xama, yoqurt, qatiq

C) sarinlagdirici igkilar, piva, saqqizlar

D) spirtli ickilor

E) gonnadi mamulatlari

229) Sual:Alginatlar algin tursusunun hansi duzlarindan ekstraksiya edilirlor?
A)CLF, Al

B) Na, K, Ca

C) kiikiird

D) fosfor

E) sulfat

230) Sual:Maye halinda olan hansi qatqi qizdirilmaya va soyudulmaya davamlidir?
A) pektinlor

B) alginatlar

C) natrium- glilkomat

D) traqant

E) bitki gotranlari

231) Sual:“E”406 indeksli gatqi bunlardan hansidir?
A) aqaroid



B) aqar

C) pektin

D) amilopektin
E) jelatin

232) Sual:. Kombinolosdirilmis mohsullarin ¢esidinin artirilmasi hans1 xammallarla slds edilir?
A) tursu torkibli mohsullar

B) bitki vo heyvanat xammali, tullantilar

C) emulqatorlar

D) ziilal torkibli mohsullar

E) karbonat torkibli mohsullar

233) Sual:Bu mohsullardan hansinin istehsalinda daha ¢ox pektinli maddoslor isladilir?
A) ¢orak- bulka moamulatlarinin

B) sokorli gonnadi momulatlari, ickilor, konservlor

C) yumurta mohsullarinin

D) ot mohsullarinin

E) torovoz mohsullarinin

234) Sual:Radiasiya vo digor zoharlonmalors gore orqanizmi miidafio edon bu maddolordon hansidir?
A) holmosikli maddslor

B) pektinli maddolor

C) ronglayici maddoalor

D) qatilagdiricilar

E) nisastali maddolor

235) Sual:Sohiyys toskilatlarinin normalarina asasen insan giin arzindono qadar pektinli qida gabul etmoalidir?
A) 12-13q

B) 5-6q

C) 6-8q

D) 10-11q



E) 2-3q

236) Sual: Almaniyada pektin alinmasi {i¢iin xammal kimi nadon istifade olunurdu?
A) qarpiz qabigindan

B) alma vo sirtus meyvolorin tullantilarindan

C) meyvalorin gabigindan

D) sokor ¢gugundurundan

E) alma gabiglarindan

237) Sual:Rusiyada pektin almagq {i¢iin on ¢ox hansi xammaldan istifado edilir?
A) sokor gamisindan

B) sokor ¢ugundurunun tullantilarindan

C) alma tullantilarindan

D) meyvalarin cecosindon

E) zogalin tullantilarindan

238) Sual:Pektin istehsalinda hans1 xammallar islodilmir?
A) heyva xammal1

B) nar qaigi

C) liziim cecosi

D) pambiq qozasi

E) yabani meyvalarin cecalori

239) Sual:1ton sokor cugundurundan no qador pektin almaq olar?
A) 15-20 kq
B) 10-12 kq
C) 20-30 kq
D) 30-35 kq
E) 35-40 kq

240) Sual:Bitki xammalinda pektinli maddolor heg¢o faiz toskil edir?



A) 3,5-3,8%
B) 1,5-2,2%
C) 1,8-2%
D) 2,5- 3%
E)3,1- 3,8%

241) Sual:Pektin” Elmi-istehsalat Assosiasiyas1 no vaxt yaradilmisdir?
A) 1992-ci ildo
B) 1990-c1 ildo
C) 1980-c1 1ldo
D) 1970-ci ildo
E) 1960-c1 ildo

242) Sual:Diinya miqyasinda istehsal olunan qatqi bunlardan hansidir?
A) nigasta

B) pektin

C) karmin

D) karotin

E) jelatin

243) Sual:10-12 kq pektin almaq ii¢lin xammal kimi no qodor sokor ¢ugunduru lazimdir?
A) 800 kq

B) 1000 kq

C) 900 kq

D) 500 kq

E) 600 kq

244) Sual:Pektin almagq {i¢iin alma va sitrus meyvalorinin tullantilarindan on ¢ox hansi 6lkads istifads olunmusdur?
A) Cexiyada

B) Almaniyada

C) Rusiyada



D) Italiyada
E) Ukraynada

245) Sual:Yagsiz siidii ayirmagq ti¢iin hansi pektinlordon istifado edilir?
A) pektinatlar

B) klassik AM-201, klassik SM-201 markal1 pektinlor

C) protopektin

D) poligalaktron tursusu

E) pektin duzlar

246) Sual:Pektin istehsali zamani bu mohsullardan hansilar1 aldo etmok miimkiindiir?
A) vitaminlor, tizvii maddalor

B) spirt, sirko, boyaq maddalori

C) tursular

D) nisasta

E) unlu mohsullar

247) Sual:Meyvo-torovaz tullantilarindan pektin alinmasinda alavo mohsul bunlardan hansidir?
A) sorablar

B) aramatik vo dad verici maddolor

C) kopilikomoalogatiricilor

D) spirtli ickilor

E) konservlor

248) Sual:Pektinli maddslorin ayrilmasi {igiin hans1 metodlardan istifads olunur?
A) spirtlo hidratasiya

B) holledicilorlo ¢okdiirmo

C) tursularla reaksiya

D) qizdirilmagla

E) uzlarla hallolma



249) Sual:Rektinlor sabitlosdirici kimi hans1i mohsullarin istehsalinda isladilir?
A) konservlor

B) desert vo adi igkilor

C) sampanlar

D) souslar

E) gonnadi momulatlari

250) Sual:Pektinlor hans1 moahsullarda 6zliiliiylin yaxsilagsmasina komok edir?
A) siid mohsullar1

B) meyvo-gilomeyvo igkilorinin

C) dondurmalarin

D) konfetlorin

E) cem, povidlo

251) Sual:Qida sonayesinin hansi sahalorindo pektinlordon istifado olunur?
A) ickilorin istehsalinda

B) biitiin istehsal sahalorindo

C) ot istehsalinda

D) ¢orok-bulka istehsalinda

E) siid mohsullar1 istehsalinda

252) Sual:Siid istehsalinda hans1 mohsulun alinmasinda pektinin xtiisusi rolu var?
A) xama istehsalinda

B) siid ziilalinin tam istifadosi

C) pendirlorin istehsalinda

D) kosmik istehsalinda

E) yaglarin alinmasinda

253) Sual:Monsoyino gora bunlardan hansi tobii qatqilardir?
A) karboksimetil
B) jelatin, pektin



C) metilselliiloza
D) modufikasiya olunmus nisasta
E) fursellaran, karboksil

254) Sual:Hans1 gatqilardan moado-bagirsaq xostoliklorinin miialicasinds istifado olunur?
A) rongloyici maddolor

B) pektinli maddslor

C) jele amologatiricilor

D) nisastali maddolor

E) qatilagdiricilar

255) Sual:Pektinli qatqilar qidq senayesindon basqa hansi sahalords istifads edilir?
A) kagiz istehsalinda

B) tibb vo oczaciligda

C) kond tosarriifat1 sahalorindo

D) dori hazirlanmasinda

E) sintetik mohsullar istehsalinda

256) Sual:Orgnizmdo radioaktiv siialarin tosirinin azalmasina hansi qatqilar tosir edir?
A) heyvanat monsoli qatqilar

B) pektinli maddalor

C) ronglayici maddoalor

D) ziilalli maddolor

E) bitki mongali qatqilar

257) Sual:Sonaye mohsullariin uzun miiddst saxlanmasinda va keyfiyyatli galmasinda hans1 maddslarin rolu var?
A) qatilagdiricilar

B) pektinlor

C) sokarlor

D) nisasta

E) rongloyicilar



258) Sual:Orqanizmin duzlagmasina hansi qatqilar monfi tosir gostorir?
A) yumsaldict maddolor

B) pektinli maddalor

C) polisokorlor

D) aqaroidlor

E) nisasta torkibli maddolor

259) Sual:Pektinlor hansa sahalors oks tosir gostorir?
A) gonnadi momulatlar istehsalinda

B) toxuculuq sonayesindo

C) oczagiligda

D) konservlogsmada

E) torovozlorin qurudulmasinda

260) Sual:Radiasiyaya qars1 orqanizm giinds na gqodor pektin gobul etmalidir?
A)4-6q

B)2-3q

) 0,5-0,8 q

D) 0,8-0,9 q

E)1-1,5¢q

261) Sual: Azorbaycanda il orzinds pektin istehsali no qodordir?
A) 80 -100 ton

B) istehsal olunmur

C) 350-400 ton

D) 500 - 1000 ton

E) 100-200 ton

262) Sual:Pektin istehsalindan hansi naticolor oldo edilir?
A) gonnadi istehsalinda sabitlogdirici kimi



B) golir, ekoloji tomizlik, tullantisiz istehsal
C) mohsuldan faydali istifado

D) az itki vermok

E) zoif kalorili pohriz xassali mohsullar

263) Sual:Pektinli maddslor ilk dofo no vaxt vo hansi mohsuldan alinmisdir?
A) 1825-ci ildo; Brakonno yeralmasindan

B) 1824-cii ildo; aylantus kokiindon

C) 1918-ci ildo; diiylidon

D) 1929- cu ilds , bugdadan

E) 1885-ci ildo; meyvo koklorindon

264) Sual:Pektinli maddoslorin qurulusunu bilmok iigiin bunlardan hansi vacibdir?
A) molekullarin diiziiliis qaydasini

B) molekulu tagkil edoan monomer qaliglarinin torkibini

C) rabito qurulusunu

D) pektin maddslarinin torkibini

E) molekul ¢okisini

265) Sual:Pektinli maddslorin qurulusunu miiayyanlosdiron bunlardan hansidir?
A) poligalaktron tur.usunun galiglarinin miqdarini

B) monomer vahidlor arasinda rabitslorin tipini

C) D- galaktron tursusunun miqdarini

D) karboksil qruplarinin say1

E) torkibindoki metoksil qruplarinin say1

266) Sual:D-qalaktron tursusunun pektin molekuluna daxil olmasi negonci ildo miioyyan edilmisdir?
A) 1824-ciiildo
B) 1929-cu ildo
C) 1918-ci ildo
D) 1885-ci ildo



E) 1825-ci ildo

267) Sual:Bu alimlordon hansi ilk dofa pektinli maddalori kosf etmisdir?
A) Sveyqger

B) Payen

C) Brakonno

D) Fellenberq

E) Erlix

268) Sual:Pektin maddolorinin suda hall olmayan formalari bunlardan hansidir?
A) poligalaktron

B) proto pektin

C) pektin tursulari

D) pektinatlar

E) D-qalaktron

269) Sual:1918-ci ildo Fellenberq pektin molekulunda hansi qrupun oldugunu toyin etmisdir?
A) domir elementlori

B) metoksil

C) hidroksil

D) karboksil

E) kiil elementlori

270) Sual:Pektin tursusunun torkibi bunlardan hansidir?
A) karboksil qrupunun spirtdo mohlulu

B) karboksil qrupunun spirt ils efirlogmis tursusu

C) metoksil qruplar1 olmayan tursu qaliglar

D) arabinaza qruplari olan birlogsma

E) ksilaza gqruplar1 olan birlogsma

271) Sual:Protopektinin hansi xassasi holo do dyronilmomisdir?



A) efirds hall olmamasi
B) suda hall olmamasi
C) spirtdo holl olmasi
D) suda hall olmasi

E) efirds hall olmasi

272) Sual:Suda hall olmayan protopektinin xassosini ilk dofs hansi alim kosf etmisdir?
A) marinov

B) Erlix

C) Kertes

D) Sosnovski

E) Karakolev

273) Sual:Pektinin yapisqanligi tibbds hansi vasito kimi istifads olunur?
A) radiasiyaya qars1

B) gankosici kimi

C) agrikasici kimi

D) zsharlonmaya qars1

E) dorman hazirlanmasinda

274) Sual:Pektin maddolori hansi xiisusiyyati ilo ¢orok -bulka momulatlarinin qurumasini longidir?
A) sokarlo reaksiyasi

B) suyu saxlama

C) suyu udma

D) yagli emulsiyalarin olmasi

E) miixtolif duzlarla holl edilmosi

275) Sual:Pektinlor hans1 maddslorls ¢okdiirmok miimkiin deyil?
A) molekulun monfi yiiklonmosi 1lo

B) tiirsu ilo

C) miixtalif duzlarla



D) spirtlo
E) sokorlo

276) Sual:Pektinli maddoslorin ¢okdiiriilmosindo bunlardan hansi1 daha giicliidiir?
A) qizdirilma

B) miixtolif duzlar

C) aseton

D) spirt

E) sokor

277) Sual:Pektin maddolorinin duzlarla ¢okdiiriilmasi hans1 alimlor torofindon dyronilmisdir?
A) Sveyqger

B) S.A. Qliksman vo T.K. Qaponenkov

C) Ognyanov vo Marinov ( bolgar alimlori)

D) Karakolev

E) L.V. Sosnovski

278) Sual:Pektinlorin molekul ¢okisi no godordir?
A) 5000 - 10000

B) 23 000 - 71 000

C) 45 000 -50 000

D) 15000 - 25 000

E) 10000 - 20000

279) Sual:Pektin molekullarinin hansi gabilyyati tistiinliik toskil edir?
A) liggat siiasindirma

B) ikiqat stiasindirma

C) birqat siiasindirma

D) kolloid hissaciklorin 6l¢tilori ilo

E) kolloid hissaciklorin formasi ilo



280) Sual:Pektinlorin holmosikyaratma qabiliyyati nodon asilidir?
A) tursularin tosirindon

B) molekul ¢okisindon

C) lizvii holledicilorlo reaksiyasindan

D) suyu udma xassosindon

E) sokorin normasindan

281) Sual:Qankasici kimi pektin mohlulunun hansi xassosi xarakterikdir?
A) su saxlama xassosi

B) yapisqanlilig1

C) spirtlo reaksiyast

D) tursularla reaksiyasi

E) halmosikliyi

282) Sual:Jeleyaratma qabiliyyati pektinin hans1 maddolorlo nisbatino osason aparilir?
A) pektin : tursu: duz

B) pektin :sokor :tursu

C) pektin :su :spirt

D) pektin :sokar : su

E) pektin :su :efir

283) Sual:Molekul ¢okisinin artmasi pektindo hansi xassonin olmasina sobab olur?
A) jele yaradir

B) holmosikliyi artir

C) sabunlagma bas verir

D) tursulugu artir

E) yapisqanh olur

284) Sual:Pektinlords tursuluq deracasi necs miisyyon edilir?
A) titrlosmo ilo
B) metoksillogma ilo



C) durulasdirma ilo
D) neytrallagma ilo
E) duzlagma ilo

285) Sual:Siidiin ¢lirlimasinin garsisint almagq ti¢lin pektinin hans1 maddolorlo alagoesini yaratmaq lazimdir?
A) duzlarla

B) tursularla

C) sokorlo

D) suilo

E) spirtlo

286) Sual:Polivalent metallarin duzlar1 hans1 mohlulda hall olmurlar?
A) efirlordo

B) suda

C) sokorli mohlullarda

D) tursularda

E) spirtdo

287) Sual: Aliminium pektanantlardan sonayeds no mogsadlo istifado olunur?
A) radioaktiv maddslorin yox edilmasindo

B) pektin istehsalinda

C) hall olmayan birlogmolor almagq {igiin

D) duz istehsalinda

E) zohorli maddslorin konarlagdirilmasinda

288) Sual:Yiiksok keyfiyyatli jele almagq ticlin optimal sorait bunlardan hansidir?
A) sokar 60%; pH= 3,5; pektin 2,1%
B) sokor 58%; pH= 3,1; pektin 1,2%
C) sokar 50%; pH= 2,6; pektin 0,9%
D) sokor 40%; pH= 2,6; pektin 1,2%



E) sokor 45%; pH= 3,0; pektin 0,8%

289) Sual:Pektinlordo karboksil qruplarinin migdari neco miioyyon edilir?
A) durulagdirma yolu ilo

B) titrlomo yolu ilo

C) tursuluq doracoasi ilo

D) efirlogsma doracasi ilo

E) duzlagma ilo

290) Sual:Metoksillosma metodu ils pektinin hansi xassosi miioyyon edilir?
A) suda hall olmasi

B) tursuluq dorocosi

C) duzlarin miqdari

D) molekullarin neytrallagmasi

E) sokorin miqdari

291) Sual:Nabat sokilli karamelin torkibindos olan pektin hansi vasito kimi iglodilir?
A) kiikiird zohorlonmaloring garsi

B) qurgusun zohorlonmolaring qarst

C) bakterisid tosirloro qarsi

D) zohorli maddolora garsi

E) modo-bagirsaq xostaliklorine qarsi

292) Sual:Pektinin hanst maddslorlo qarisig1 bakterisid tosir yaradir?
A) meyva torkibli pektinlor

B) metallarla olan duz qarisiglari

C) tursularla qarisig1

D) sokarlorlo olan garisigi

E) bitki torkibli pektinlor

293) Sual:Protopektinin tursularin tosirindon hallolmasini necs izah etmok olar?



A) rabitolori yaranmasi

B) makromolekullarin dagilmasi

C) jelelogsmonin azalmasi

D) duzlarin amolo golmasi

E) hiiceyro divarlarinin pargalanmast

294) Sual:Protopektindos selliiloza ilo rabitolorin hidrolizi no zaman bas verir?
A) duzlarin tosirindon

B) tursunun tosirindon

C) temperaturun tosirindon

D) oksidlogsmoadon

E) golavilarin tosirindon

295) Sual:Pektin mohlullarinda sabunlasma no zaman bas verir?
A) reduksiyaedicilik gabiliyyatindon

B) tursularin tosiriils asetil qruplarinin ayrilmasi

C) temperaturun tosirindon

D) coxvalentli kationlarin sixilmasindan

E) efir rabitolorinin yaranmasindan

296) Sual:Sabunlasma prosesi no zaman stirotlonir?
A) duzlarin tesirindon

B) qizdirilma daracesindon

C) oksidloasdiricilarin tasirindon

D) tursunun miqdarindan

E) tursunun giicii artdiqda

297) Sual:Sabunlasma prosesindo hansi hadiso miisahido olunur?
A) duzlarin dagilmasi

B) pektin molekulunun par¢alanmast

C) rabitolorin qirilmasi



D) rabitalorin hidrolizi
E) kationlarin sixigdirilmasi

298) Sual:Pektinli maddolordo 119-1450C-ds tursularin tosirindon hansi maddo amolo golir?
A) aldehid gruplarinin omalo golmosi

B) furfurolun omalo golmosi

C) jelelogmo

D) mohsulun agarmasi

E) ozliiliiyiin zaiflomasi

299) Sual:Pektinli mohsullarda golovi artdiqda no bas verir?
A) reduksiyaedicilik gabiliyyati artir

B) protopektin parcalanir

C) protopektin suda hall olur

D) aldehidlor amolo golir

E) pektinatlar omolo golir

300) Sual:Pektin istehsalinda agardict kimi nodan istifads olunur?
A) hidrogen-peroksid

B) natrium- xlorid

C) kalium- hidroksid

D) natrium- hidroksid

E) askarbin tursusu

301) Sual:Pektin maddolorinin qurudulmasi ii¢iin optimal temperatur negodir?
A)500C

B) 800 C

C) 1000 C

D) 1200 C

E) 1400 C



302) Sual:Na vo K golovilorinin pektin tursularina yavag-yavas olavo edilmosi hans1 maddslorin yaranmasina sobab olur?
A) furfurolun omosls golmosino

B) pektinatlarin yaranmasina

C) qarisqa tursusunun amolo golmoasine

D) sabunlagmaya

E) D-qalaktronun omoalo golmosino

303) Sual:Hans1 maddolor uzun miiddst pektinlori pargalamir?
A) sokor

B) yod va natrium-xlorid

C) golovilor

D) duzlar

E) tursular

304) Sual:Pektin hans1 mohsullarla jele yaratmaq gabiliyyatino malikdir?
A) spirt, efir

B) su, soker, tursu

C) tursu, spirt

D) su, efir, aseton

E) aseton, oksidlosdiricilor

305) Sual:Bitki mongoali xammallarda pektinin toyini bu metodlardan hansi deyil?
A) spirt vo duzlarla ¢okmasi

B) sianid metodu

C) kalorimetrik metod

D) karbon qazi1 ayrilmaqla par¢alanma

E) tursularla qizdirilaraq furfurol amalo gotirma

306) Sual:Biyan kokiindon alinan ekstraktda glisiriizin tursusunun miqdar1 hansi metodla toyin olunur?
A) Bertran metodu
B) gravimetriya metodu



C) kalorimetrik metod
D) qurutma tisulu
E) Keldal metodu

307) Sual:Biyan tozunda nomlik hansi metodla toyin olunur?
A) qizdirma

B) qurudulmagla

C) yandirilmagqla

D) kalorimetrik

E) refraktometrik

308) Sual:Qurutma metodu ils biyan tozunda hans1 xassani tapmagq olar?
A) vitaminlori

B) nomliyi

C) imumi sokori

D) ziilallarin miqdarim

E) kiiliin miqdarini

309) Sual:Pektinli maddslorin hansi duzlarla ¢okdiiriilmosi daha iistiinliiyo malikdir?
A) domir duzlari

B) polivalent metallarin duzlari

C) xlorid duzu

D) adi metallarin duzlar

E) Ca, k,Mg duzlar

310) Sual:Poligalaktron tursusunun torkibinds bu birlosmoalordon hansi var?
A) karboksil gruplari

B) polimer-homologlarin qarisigi

C) metoksil qruplari

D) qitikozid qarisiglar

E) sapsoklindo diiziilmiis birlogsmolor



311) Sual:Protopektinin torkibindo bunlardan hans1t mévcud deyil?
A) pentazonlar

B) limon tursusu

C) sirko vo fosfat tursusu

D) selliiloza

E) metil spirti

312) Sual:Protopektinin suda hall olmamasi ns ilo baghdir?
A) hidrogen rabitonin olmasi

B) tam aydinlasdirilmamigdir

C) molekullar arasindaki lakton rabito

D) Ca vo Mg elementlorinin olmasi

E) efir rabitalorin olmasi

313) Sual:L.V. Sosnovskiya gors protopektindo karboksil qruplari neco yerlogmisdir?
A) polimerlogmo daracosing gora

B) selliillozanin birlogsma yerlorindo

C) pektin zoncirlorindo

D) pektin molekulunda sarbost qalirlar

E) pektin molekulunda tursuluq yaradirlar

314) Sual:Pektin maddolorinin qurudulmasinda optimal temperaturun 800Colmast hansi alim torafindon miioyyon edilmisdir?
A) T.K.Qaponenkov

B) L.B.Sosnovski

C) Albersxeym

D) S.A.Qliksman

E) Karakolev

315) Sual:Pektin tursulari benzidinls hansi rong amala gotirirlor?
A) sar1



B) qirmizi
C) banodvsoyi
D) goy

E) narinci

316) Sual:Bitki ekstraktlarinda pektin maddslori neco miioyyon edilir?
A) asetonla reaksiyasina asason

B) kalium-hidroksidls qaynadigda sokiintiiys gora

C) tursularla reaksiyasina gora

D) holledicilorlo reaksiyasina gora

E) spirtlo yaratdigi mohlula osason

317) Sual:Pektinlorin molekulunda bu maddslordon hansinin olmamasi miioyyan edilmisdir?
A) protopektin

B) diqgliseridlor

C) qalaktoza tursusu

D) arabinaza tursusu

E) galaktron tursusu

318) Sual:Pektin maddolorinin torkibinin spektrofotometrik metodla toyini hansi alimlor torafindon dyronilmisdir?
A) L.V. Soskovski

B) Zitka vo Rozik

C) AM. Uqgolev

D) S.A.Qliksman

E) T.K.Qaponenkov

319) Sual:Pektinli maddslar hidrogen-peroksidls parg¢alandiqda bunlardan hanst omals galir?
A) karbon 2-oksid, natrium golovisi

B) karbon 2-oksid, qarisqa tursusu, formaldehid

C) qarisqa va limon tursusu

D) formaldehid, natrium-xiorid



E) kalium golovisi, yod mohlulu

320) Sual:Pektin maddslarinin reduksiyaediciliyi hans1 qrupun mévcudlugunu gostorir?
A) asetil qrupu

B) aldehid qrupu

C) pektinatlar

D) karboksil qrupu

E) metoksil qrupu

321) Sual:Askorbin tursusunun tasiri altinda pektin maddslarinin par¢alanmasi nayin tasiri ilo giiclondirilir?
A) karbon 2-oksid

B) hidrogen-peroksid vo metilen goyt

C) natrium qalavisi

D) tursularin tosiri

E) kalium golovisi

322) Sual:Pektin maddslorinin qurudulmast 800C-don yiiksok oldugda pektin hansi gabiliyyatini qisman itirir?
A) metoksillogsmoni

B) jelelogmo

C) sabunlagma

D) molekullarin ¢okmaosi

E) yapisqanlilig

323) Sual:Pektindo karboksil qruplarinin migdar1 hans1 metodla miioyyon edilir?
A) qurutma metodu ilo

B) titrlomo metodu ilo

C) neytrallagdirma metodu ilo

D) halledicilorlo

E) kalorimetrik metodla

324) Sual:Pektinin dissosiasiya konstant1 qiymotino bunlardan hansi tosir gostormir?



A) pektin mohlulunun durulasdirilmasi
B) pektin duzlarinin suda hall olmasi
C) pektinatlarin yaranmasi

D) efirlogsma doracosi

E) molekulun neytrallagdirilmasi

325) Sual:Texnologiyan1 yaxsilasdiran qatqilar bunlardan hansidir?
A) jele vo kopiikomalogatiricilor

B) emulgqatorlar, sabitlosdiricilor, ferment preparatlari

C) jelatin, ferment preparatlari

D) koatan vo heyva toxumu

E) qatilagdiricilar, ronglayicilor

326) Sual:Emulqatorlar hans1 mohsullara qatilir?
A) torkibindo ziilal olan

B) torkibinds yag olan

C) toarkibindas spirt olan

D) torkibindo .okar olan

E) torkibinds efir olan

327) Sual:Bu gatqilardan hans1 hom emulqator, hom do stabilizator rolunu oynayir?
A) betakarotin

B) lesitin

C) digliseridlor

D) monogqliseridlor

E) pektinli maddalor

328) Sual:Bu gatqilardan hans1 hom emulqator, hom do srabilizator rolunu dasiyir?
A) pektin

B) stearin tur.ular1

C) saponinlor



D) polifosfatlar
E) karotin

329) Sual:Azorbaycan vo Rusiyada bu qatqilarin hansindan istifadoys icazo verilmomisdir?
A) alginatlar

B) karboksimetilselliiloza

C) qummiarabik

D) fursellaran

E) karragenanla

330) Sual:Lesitin qatqisindan hans1 mohsullarin istehsalinda istifado olunur?
A) cem, miirobbo, povidlo

B) yag, dondurma,kremlor, ¢orok

C) unlu gonnadi momulatlari

D) ot souslari, torovoz tursulari

E) yumurta mohsullari, melanjlar

331) Sual:Sorbitin tursularla qarigigi hansi xastoliyin amolo golmasing sobab olur?
A) radioaktiv-giialanma

B) boy artimin1 longidir

C) mado -bagirsaq

D) gqan azligi

E) sokor xastoliyi omala gotirir

332) Sual:Ferment preparatlar1 hans1 birlosmalordir?

A) bitki toxumlarindan alinan birlogsmalor

B) holledicilor vo duz mohlulu ilo ¢okdiiriilon birlosmalor
C) bitki monsgali qatilasdirici birlogsmalor

D) heyvanat mansgali polipeptinli birlogsmalor

E) ekstraksiya yolu ilo alinan birlogsmolor



333) Sual:Stabilizatorlar mohsullarda hansi xassoni yering yetirir?
A) kalorini asag1 salir

B) ozliiliiyi artirir

C) rongin doyismosino mane olur

D) qurumanin qarsisini alir

E) konsistensiyani artirir

334) Sual:Bu birlosmalorden hansi texnologiyani doyison qatqilara aiddir?
A) alqinatlar

B) palmitin tursusu

C) protopektin

D) natrium-aldehid

E) tragantlar

335) Sual:Bu gatqilardan hansinin tosiri daha sorfali sayilir?
A) laurin

B) yumurta lesitini

C) palmutin emulqgatoru

D) soya lesitini

E) monoqliserid

336) Sual:Qatqilarin hansi sokilds islodilmasi arzuolunmazdir?
A) qatqilarin su ilo birlogmosi

B) garisiq sokildo istifado

C) qatqilarin duzlarla birlogsmasi

D) qatqilarin tursularla birlogsmosi

E) tok-tik istifado

337) Sual:Hansi gatqilarin slavasi qida sonayesindo davamli suspenziyalarin alds edilmasine komok edir?
A) koptiklondiricilor
B) srabilizatorlar



C) qatilagdiricilar
D) pektinlor
E) jeleamologatironlor

338) Sual:Lisitin birlogsmolori hansit mohsullarin istehsalinda emulqator kimi isladilir?
A) konservlor

B) kremlor, ¢orok momulatlar

C) konfetlor, karamellor

D) cem, povidlo

E) miirobbo, siralor

339) Sual:Lisitin birlosmolorindon hans1t mohsullarin istehsalinda istifads edilir?
A) yumurta tozu

B) ot souslari, dondurma

C) baliq konservlori

D) ickilor

E) unlu gonnadi momulatlari

340) Sual:No ii¢lin qida gatqilarindan garisiq sokilds istifado etmok diiz deyildir?
A) kimyovi torkiblori miixtolifdir

B) texnoloji aspektlori tam 6yronilmomisdir

C) xassolori miixtalifdir

D) emal tisullar1 miixtolifdir

E) zoharli birlogmalor yarana bilor

341) Sual:Sorbit vo ksilit gatqilart hansi xastoliyi olanlar {i¢iin yaxs1 notico verir?
A) sis xostoliklori

B) sokor

C) made-bagirsaq

D) hozm orqganlari

E) damar xastoliklori



342) Sual:Mono va digliseridlor hans1 mohsullarin istehsalinda istifado edilir?
A) dondurma

B) gonnadi momulatlari, i¢kilor

C) konservlar

D) baliqg mohsullar1

E) kolbasa momulatlari

343) Sual:Qida mohsullarinin istehsalinda mono- va digliseridlordon no qoador istifado etmok olar?
A) 6,1- 6,5 g/kq

B) 1-5qg/kq

C) 0,5- 0,6 g/kq

D) 0,6- 0,8 g/kq

E) 5,0 - 5,5 g/kq

344) Sual:Uzvii tursularm mono-vo diqliseridlori emulqator xassasindon basqa hansi xassoyo malikdir?
A) qatilagdirici

B) antioksidlosdirici

C) ranglayici

D) holledici

E) kopiiklondirici

345) Sual:Mono va digliseridlordon antioksidlogdirici kimi hans1 mohsullarda xarici ortiik kimi istifado edilir?
A) ickilordo

B) meyva va ot mohsullarinda

C) unlu momulatlarda

D) yumurta moahsullarinda

E) siid mohsullarinda

346) Sual:BMT-nin hesablamalarina géro mono vo digliseridlor hansi sokilds istifado edilo bilor?
A) duzlarla birlogmis



B) miixtolif tursularin efirlori kimi
C) koptiklondirici kimi

D) asetillosmis tursular soklindo
E) yag tursulari soklinda

347) Sual:Pendir,meyva vo ot mohsullarinda yeyilon xarici ortiik kimi hans1 qatqidan istifads olunur?
A) natrium polifosfatdan

B) mono va digliseridlordon

C) polifosfatlardan

D) polimerlosmis efirlordon

E) tvinlordon

348) Sual:Quru siid istehsalinda gliseridlorin alavasi hansi norma daxilinds istifads edilmalidir?
A)3,5-4,0q9/kq
B) 2,4 -2.5q/kq
C)2,8-3,0q/kq
D) 1,0- 1,5 g/kq
E) 3,1 -3,5q/kq

349) Sual:Hans1 mohsullarda siid tursusunun D- izomerindon olan qliseridlordon istifads etmok olmaz?
A) konserv mohsullarinda

B) siidomor usaqlarin mohsullarinda

C) sokor xostalorinin mohsullarinda

D) qan xostolari {igiin

E) pohriz mohsullarinda

350) Sual:Hans1 6lkalordo mono va digliseridlorin istifadosine icazs verilmisdir?
A) Bolqariya vo Ukraynada

B) Cexiya vo Almaniyada

C) Rusiya vo Ukraynada

D) Sloveniya vo Rusiyada



E) Ingiltars vo Cexiyada

351) Sual:Mono va digliseridlorin gatilig1 yeyinti yaglari ligiin hansi normada gobul edilmisdir?
A) 25 g/kq

B) 20 g/kq

C) 15 g/kq

D) 10 g/kq

E) 5 q/kq

352) Sual:Mono va digliseridlorin gatilig1 marqgarin ii¢lin hans1 normada qobul edilmisdir?
A) 25 g/kq

B) 10 g/kq

C) 5 g/kq

D) 15 gq/kq

E) 20 g/kq

353) Sual:Hans1 emulqatorlarin istifadssi indi qgadagan edilmisdir?
A) diasetil tursusunun gliseridlori

B) 1-steroil-3-sulfonatriumgliserid

C) 1,2-diqliserid

D) asetillogsmis 1-monoqliserid

E) efirlogmis diqliserid

354) Sual:Efirlosmis poligliseridlordon qida mohsullari hazirlanmasinda hansi qatqi kimi istifado edilir?
A) sabitlosdirici

B) kristallagdirici

C) antioksidlosdirici

D) holledici

E) emulsiyaedici

355) Sual:Beynolxalq ekspertlor toraofindon 1kq badan kiitlasi {igiin efirlogmis poligliseridlor no gador normada qabul edilmolidir?



A) 15mq
B) 25mq
C) 30mq
D) 20mq
E) 18mq

356) Sual:Yeyinti yaglarinin torkibinds poligliserinin miirokkob efirlorinin miqgdar1 na godar olmalidir?
A) 0,5 g/kq

B) 20 g/kq

C) 5 g/kq

D) 1,5 g/kq

E) 0,8 g/kq

357) Sual:Marqarinin torkibindo poligliserinin miirokkab efirlorinin miqdar1 no godor mohdudlasdirilir?
A) 0,5 g/kq

B) 5 g/kq

C) 1,5 g/kq

D) 0,8 q/kq

358) Sual:Sokorlorin vo yag tursularinin efirlosmosi hansi xassali emulqatorlar yaradirlar?
A) formasini doyismis qatqi

B) emulsiyaedici xassali

C) holledici xassali

D) ronglayici

E) qatilasdiric

359) Sual:Sorbitlorin vo yag tursularinin efirlogsmasi hansi xiisusiyyatli emiqarorlar yaradir?
A) hidroksil qruplu

B) sothi aktiv xtisusiyyatli

C) kombinoslosmis xiisusiyyatli

D) miirokkab quruluslu



E) sado quruluslu

360) Sual:Emulsiyaedici emulqatorlar bunlardan hansidir?
A) tlizvii polisiloksanlar

B) spenlor va tvinlor

C) saponinlot

D) qliikozidler

E) polifosfatlar

361) Sual:Bunlardan hansi sorbitlo yag tursularinin miirakkab efirloridir?
A) poligliseridlor

B) spenlor

C) saponinlor

D) tvinlor

E) qliikozidlor

362) Sual:Bunlardan hansi polioksietilenin téromoloridir?
A) spenlor

B) tvinlor

C) diqgliseridlor

D) monoqliseridlor

E) saponinlor

363) Sual:Hans1 mohsullarin torkibinds halledicilor olmazsa, o tohliikoli sayilmir?
A) polifosfatlar

B) sokorlorin vo yag tursularinin miirokkaob efirlori

C) sokorin miirokkaob efirlori

D) saponinlor

E) monofostatlar

364) Sual:DUST-lar1 1 kq badon kiitlesi iiciin yag tursularinin miirakkeb efirlorindon istifadoys na qodar norma qoyulmusdur?



A)3,2mq
B) 2,5 mq
C) 1,8-2,0mq
D) 1,5- 1,8mq
E) 2,8 mq

365) Sual:Hans1 birlosmolor toksikoloji olagolordos tohliiko yaratmir?
A) oksidlogmis yag tursulari

B) sorbit vo yag tursularinin miirokkob efirlori

C) ionlasmamis emulqatorlar

D) polieksitilen

E) polifosfatlar

366) Sual:Hansi1 6lkodo sorbit vo yag tursularinin miirokkob efirlorinin istifadoasine icazo verilmir?
A) Polsada

B) Cexiyada

C) Ukraynada

D) Rusiyada

E) Almaniyada

367) Sual:Hansi1 gatqinin tosiri altinda orqanizmdon zohorli maddolor sorulur?
A) saponin

B) tvinlor

C) Qrexem duzu

D) difosfat

E) natrium-polifosfat

368) Sual:Marqarin istehsalinda sokrlorin miirokkob efirlori hans1 normada istifado edilmoalidir?
A) 20 g/kq
B) 10g/kq
C) 15 g/kq



D) 5 g/kq
E) 16 g/kq

369) Sual:Yeyinti piylorindo sokor,sorbit vo yaglarin miirokkab efirlorinin qatqi kimi normasi no qadordir?
A) 10 g/kq

B) 20 g/kq

C) 16 q/kq

D) 5 g/kq

E) 15 g/kq

370) Sual:Polioksitilerndon pivs istehsalinda hansi vasito kimi istifads olunur?
A) ranglayici

B) kopliylin sabitlogsmosi

C) kopiiylin artmasi

D) somaninin qicqirmast

E) dad omologatirici

371) Sual:Bitki yaglar1 hansi temperaturda polimerlosir vo oksidlogir?
A) 2500 C-da

B) 200 0C-da

C) 150 0C-da

D) 1000 C-do

E) 900 C-da

372) Sual:Pivo kopiiyiiniin sabitlogmasi {i¢iin hansi qatqidan istifade olunur?
A) pektinlordon

B) polioksitilendon

C) digliseridlordon

D) poligliseridlordon

E) oksidlogdiricilordon



373) Sual:2000C qizdirildigda bitki yaglarinda hansi proses bas verir?
A) acilasir

B) oksidlosir

C) parcalanir

D) buxarlanir

E) rongi qaralir

374) Sual:izomerlosmis soya yagi ilo malein tursusundan hansi emulqator alinir?
A) tvinlor

B) “Planta” maddosi

C) pektinatlar

D) monogqliseridlor

E) spenlor

375) Sual:Saponinlor hansi bitkilords olur?
A) tiskiikotunun ¢i¢oyindo

B) sokor ¢ugundurunun kokiindo

C) sokor ¢ugundurunun yarpaginda

D) sabun otunun yarpaginda

E) sabun otunun ¢igoyindo

376) Sual:Saponinlor hansi bitkilords olur?
A) tiskiikotunun ¢igoyindo

B) sabunotunun kokiindo

C) sabunotunun yarpaginda

D) sokar ¢ugundurunun yarpaginda

E) iiskiikotunun yarpaginda

377) Sual:Saponinlor hansi xassayo malikdirlor?
A) yapisganliliq yaradirlar
B) kopiik amalogatirici kimi



C) qatilasdirict kimi
D) jeleamalo gatirici kimi
E) roangloyici kimi

378) Sual:Saponinlor organizmdo hansi xostoliyin nizamlanmasinda istirak edirlor?
A) qicqirmanin

B) xolestrinin

C) tazyiqin

D) ziilallarin

E) ganin

379) Sual:Saponinlor hans1 mohsullarin istehsalinda islodilir?
A) gqaymag, kisel, yoqurt

B) pivo, dondurma, qazl ickilor

C) qazh i¢kilaer, kisellor

D) dondurma, cem, povidlo

E) pive, miirabbo, yoqurt

380) Sual:Qida mohsullarinda kopiik omologotiron stabilizator kimi hans1 qatqr islodilir?
A) monofosfatlar

B) saponinlor

C) tvinlor

D) sokorin miirokkab efirlori

E) poligliseridlor

381) Sual:Saponinlor hans1t mohlulda kopiik amelo gotirirlor?
A) spirtdo

B) isti suda

C) yaglarda

D) soyuq suda

E) tursularda



382) Sual:Saponinlordon istifadoys hansi 6lkods qadaga qoyulmusdur?
A) Ingiltorado

B) Cexiya vo Almaniyada

C) Cexiya vo Clavakiyada

D) Rusiya vo Slavakiyada

E) Ukraynada

383) Sual:“Planta” emulqgatoru neco alinir?

A) soya yaginin spirtlo garisigindan

B) malein tursusunun soya yagi ilo kondensasiyasindan
C) tursularin hidrolizindon

D) yaglarla duzun qarisigindan

E) yaglar qizdirmagqla

384) Sual:Spenlor vo tvinlor emulgator kimi hans1 xassoys malikdir?
A) kristallagdirict

B) emulsiyaedici

C) sabitlosdirici

D) gatilasdirici

E) holledici

385) Sual:Polioksietilen hans1 mohsulun sabitlogsmasi ti¢lin totbiq edilir?
A) bitki yaglarinin

B) pivo kopliytiniin

C) unlu momulatlarin

D) marqarin va diger yaglarin

E) torovoz mohsullarinin

386) Sual:Cexiyada bu qarqilardan hansinin istifadesine icazo verilmir?
A) spenlor



B) oksidlogmis vo polimerlogmis yag tursulari
C) polifosfatlar

D) monogqliseridlor

E) pektinlor

387) Sual:Tvinlor hans1 birlosmonin téromoloridir?
A) digliseridlor

B) polioksietilen

C) sorbitls yag tursularinin miirokkab efirlori

D) monoqliseridlor

E) sokorlo yag tursularinin efirlori

388) Sual:Yeyinti sonayesindo hansi qatqilar daha ¢ox sabitlogdirici kimi islodilir?
A) digliseridlor

B) kondinsasiya edilmis polifosfatlar

C) oksidlosdirilmis yag tursulari

D) spenlor

E) monoqliseridlar

389) Sual:On yaxsi sabitlosdirici bunlardan hansidir?
A) tvinlor

B) natrium-polifosfat (Qrexem duzu)

C) poliigliseridler

D) saponinlor

E) emulqatorlar

390) Sual:Polifosfatlar mohsullarda hans1 xiisusiyyatlori yaxsilasdirir?
A) yumsaltmaq tigiin

B) dad, iyi, konsistensiyani, rongi

C) rangi, tam1

D) rongi, iyi



E) xarici goriiniisii

391) Sual:i¢moli suyun codlugunu azaltmagq {i¢iin no qodor fosfat lazimdir?
A) 1litr tiglin 0,5mq

B) 1 litr ii¢lin 3mq

C) 1 litr tiglin 1,8mq

D) 1 litr ii¢lin 1,1mq

E) 1 litr iigiin 0,8mq

392) Sual:Polifosfatlar sorablarda hansi prosesin qarsisini almaqda istirak edirlor?
A) torkibinds olan kalsiumun gabuluna

B) caxir tursusu daglarinin amolo golmasini

C) tursumanin

D) kiflonmonin

E) qicqirmanin

393) Sual:Polifosfatlar gida mohsullarinda hansi proseso monfi tosir edirlor?
A) xarlanmaya

B) tursulugun artmasina

C) qicqirmaya

D) kristallasmaya

E) sokorlogsmoyo

394) Sual:DUST-in normalarina goro 1kq baden kiitlosindana godor fosfatlarin olmasi nazordos tutulur?
A) 85 -90-mq

B) 0 - 70 mq

C)80-85mq

D) 40 - 50 mq

E) 45 - 50 mq

395) Sual:Organizmds fosfatlarin par¢alanmasi nodon asilidir?



A) sintezdon

B) fosfat zoncirinin uzunlugundan
C) polifosfatlarin xarakterindon
D) fosfatin torkibindon

E) tursulugundan

396) Sual:Yeyinti mohsullarinda orta hesabla no qador fosfat istifads edilo bilor?
A) 20 g/kq

B) 5 q/kq

C) 10 g/kq

D) 1 g/kq

E) 3 g/kq

397) Sual:Pendir istehsalinda no qadar fosfat islotmok olar?
A) 30 q/kq

B) 20 g/kq

C) 10 g/kq

D) 5 g/kq

E) 25 g/kq

398) Sual:Ot mohsullar istehsalinda orta hesabla no qodor fosfat istifads edilo bilor?
A)0,4-0,5%

B) 0,02 - 0,03%

O)1-2%

D)3 -4-%

E)0,5-1%

399) Sual:Qida mohsullarinda tursulugun artmasina hansi qatqu tosir edir?
A) spenlor

B) fosfatlar

C) ronglayicilor



D) pektinli maddolor
E) digliseridlor

400) Sual:Slikonlar hans1 mohsullarin istehsalinda daha ¢ox totbiq edilir?
A) kolbasalarda

B) saqqiz istehsalinda

C) zefir istehsalinda

D) ot konservlorindo

E) gonnadi momulatlarinda

401) Sual:Sabit suspenziya amolo gotirmak ti¢iin slikonlar hans1 mohsullarin istehsalinda totbiq olunur?
A) torovoz mohsullarinda

B) yeyinti yaglar1 vo ananas konservlorindo

C) ickilorin istehsalinda

D) siid mohsullarinda

E) xomir momulatlarinda

402) Sual:Mbohsullarin torkibinds hansi normada slikonlu maddalor olmalidir?
A) 0,5 - 10 mg/kq

B) 0,25 - 10 mg/kq

C) 0,2 - 3 mg/kq

D) 0,5 - 5 mg/kq

E) 0,75 - 6 mg/kq

403) Sual:Sorablarda ¢axir tursusu daslarinin omolo golmasinin qarsisini almaq {li¢iin hansi qatqi islodilir?
A) monoqliseridlor

B) polifosfatlar

C) saponinlor

D) emulqatorlar

E) poligliseridlor



404) Sual:Caxirin ronginin yaxsilasdirilmasi {i¢iin hansi qatqi islodilir?
A) moniqliseridlor

B) polifosfatlar

C) poligliseridlor

D) saponinlor

E) emulqatorlar

405) Sual:Yeyinti yaglar1 vo meyvo konservlorindo no godor dimetil polisiloksan normasi gobul edilmisdir?
A) 2 mg/kq

B) 10 mg/kq

C) 8 mg/kq

D) 5 mg/kq

E) 3 mqg/kq

406) Sual:igkilordo kdpiiklonmonin qarsisini almagq iigiin hans qatqu islodilir?
A) spenlor

B) gatilasdiricilar

C) emulqatorlar

D) sapeninlor

E) slikonlar

407) Sual:1 kq mohsul ¢okisino na godar dimetil polisiloksan islodilmalidir?
A) 5mq

B) 25 mq

C)20 mq

D) 15 mq

E) 10 mq

408) Sual:Tursulugun qarsisini almagq tli¢iin hansi qatqr isladilir?
A) qatilagdiricilar
B) fosfatlar



C) slikonlar
D) saponinlor
E) tvinlor

409) Sual:Siid tozunda na godor silisium-2-oksid olmalidir?
A) 8 mg/kq

B) 10 mg/kq

C) 3 mg/kq

D) 2 mqg/kq

E) 5 mqg/kq

410) Sual:Fosfatlarin gobulunda hanst maddanin miqdar1 nozaors alinmalidir?
A) kaliumun

B) kalsiumun

C) magneziumun

D) duzun

E) tursunun

411) Sual:Torkibinds yag olan mohsullara hansi qatqilar slava edilir?
A) ronglayicilor

B) emulqgatorlar

C) sabitlosdiricilor

D) gatilagdiricilar

E) saponinlor

412) Sual:Hans1 6lkads karboksimetilselliillozadan istifadoys qadaga qoyulmusdur?
A) Ukrayna

B) Rusiya

C) Slavakiya

D) Cexiya



E) Almaniya

413) Sual:Dondurmalarin istehsalinda hansi qatqidan istifados edilir?
A) betakarotin

B) lesitin

C) slikonlar

D) saponinlor

E) karmin

414) Sual:Boy artimin1 langidon bunlardan hansidir?
A) polifosfatlar

B) sorbitin tursularla qarisi1g1

C) diqgliseridlor

D) monoqliseridlor

E) sorbitin duzlarla qaris181

415) Sual:No iiciin qatqilardan qarisiq sokilds istifads etmok olmaz?
A) tohlikosizlik baximindan

B) zorarli polimer birlosmolor yaranar

C) emala monfi tosir edor

D) torkiblori miixtalifdir

E) tosirlori miixtalifdir

416) Sual:Sabloh bitkisi haqqinda ilk molumat no vaxt vo kim torofindon verilmisdir?
A) Nesmeyanov

B) ©bu Bli Ibn Sina; X1 osr

C) Lomonosov

D) Teofrast; eradan ovvol

E) Lamark; XVIII asr

417) Sual:Sabloh bitkisinin hansi hissesindon qatqi kimi istifade olunur?



A) toxumundan
B) kokiindon
C) giiliindon
D) yarpagindan
E) saplagindan

418) Sual:Sabloh giiliindon hanst momulatlarin badii tortibatinda istifado edilir?
A) miialico mogsadilo

B) ¢ini gablar, ipak parcalarda naxis kimi

C) dorman hobloribdo

D) dorman istehsalinda ronglayici kimi

E) giilciiliik sahalorindo

419) Sual:Qatq1 kimi istifade etmaok ti¢iin sobloh bitkisinin hansi1 xiisusiyyastlorini bilmak lazim deyil?
A) stabilizator vo emulqgator kimi dyronilmosi

B) becarilmo soraiti

C) texnoliji emala davamlilig1

D) kimyavi torkibinin dyranilmasi

E) standartlarin hazirlanmasi

420) Sual:Sabloh tozu hansixassoys malikdir?
A) kopiiklondirici

B) jele omologotirmo

C) yapisqanliliq

D) qatilasdirici

E) ranglayici

421) Sual:Hans1 mohsullarin istehsalinda soblohdon qatqi kimi istifado olunur?
A) torovoz xoroklorindo

B) kisel tipli ickilordo

C) ot mohsullarinda



D) konservlordo
E) sokorli momulatlarda

422) Sual:Temperaturun yiiksalmasi naticosinda soblohds hansi xasso amalo golir?
A) kiitlosindon 10 dofa ¢ox suyu udur

B) kiitlosindon 50 dofa ¢ox su udur

C) kiitlasindon 40 dofa ¢ox su udur

D) kiitlasindon 30 dofo ¢ox su udur

E) kiitlosindon 20 dofs ¢ox su udur

423) Sual:Sabloh tozundan alinan jelenin osas xiisusiyyati bunlardan hansidir?
A) yapisqanl yumrular yaranir

B) 10-12 saat miiddotinds suyu 6ziindon ayirmir

C) 6z qurulusunu tez itirir

D) kleysterlosmo gec bas verir

E) yapisqanliliq qabiliyysti qisa miiddatli olur

424) Sual:Jele yaranmasi ti¢iin mohluldan hans1 normada istifads edilmosi optimal sayilir?
A)20-25%

B)3-5%

C)5-10%

D) 15-20 %

E)10-15%

425) Sual:10-12 saat suyu 6ziindon ayirmayan jele hansi bitkidon alinir?
A) xiyar

B) sobloh

C) ispanaq

D) biyan

E) yerkokii



426) Sual:Sabloh tozunun torkibinds bu maddolardon hansi vardir?
A) betakarotin

B) nisasta, ziilal

C) saponinlor

D) limon tursusu

E) ronglayicilar

427) Sual:Sabloh tozunun torkibinds bu maddolordon hansi vardir?
A) rongloyicilor

B) vitaminlor

C) saponinlor

D) betakarotin

E) limon tursusu

428) Sual:Sabloh tozunun torkibinds bu maddolordon hansi vardir?
A) saponinlor

B) pektinli maddslor

C) ranglayicilor

D) limon tursusu

E) betakarotin

429) Sual:Sabloh tozunun torkibinds bu maddoalardon hansi vardir?
A) polifosfatlar

B) mineral maddolor

C) ammonium-hidroksid

D) tvinler

E) slikonlar

430) Sual: Tohlil zamani1 sobloh tozunda nomlik na qodor olmusdur?
A) 2,5-3%
B) 10-12%



C)5-8%
D) 0,5- 0,9%
E) 6 - 8%

431) Sual:Sabloh tozu 6z torkibi ilo hansi qatqilara xas olan imkanlara malikdir?
A) emulqgatorlara

B) modufikasiyali nigastalara

C) pektinli maddoslora

D) kopiiklondiricilors

E) rongloyiciloro

432) Sual:Sobloh kokiiyumrularindan sonayenin hansi saholorindo daha ¢ox istifado edilir?
A) siid mohsullar istehsalinda

B) pahriz vo miialicavi mshsullarda

C) sorinlosdirici ickilordo

D) konserv istehsalinda

E) ¢orok-bulka istehsalinda

433) Sual:Tohlil zaman1 sabloh tozunda nisastanin miqdart na gadar olmusdur?
A) 5-10%

B) 19-19,3%

C) 16-18%

D) 15-16%

E) 12-14%

434) Sual:Biyan kokiindon alinan tozda qlisirrizin tursusunun miqdar1 no qodordir?
A)0.12

B) 0.18

C)0.2

D) 0.16

E) 0.14



435) Sual:Biyan kokiindon alinan gatqi istehsalda hansi torkibli madds kimi isladilir?
A) sarinlosdirici

B) sirinlosdirici

C) jelelosdirici

D) kopiiklondirici

E) turs dad vermok tiglin

436) Sual:Sabloh kokiiyumrular: hansi rongdadir?
A) yasil

B) qirmiz1

C) sar1

D) gohvayi

E) narinci

437) Sual:Sablohin hans1 hissalorindon miialico magsadi ils istifado edilir?
A) saplaq, giil

B) kok, yarpaq

C) yarpagq, saplaq, kok

D) yarpagq, giil

E) giil, kok

438) Sual:Sabloh koklorindon hansi xastaliklorin miialicasindo istifado olunur?
A) qurd xostoliklori

B) vorom xostaliklori

C) damar xostaliklari

D) bogaz xostoaliklori

E) modo xostaliklori

439) Sual:Biyan kokiindon alinan toz niimunasinds nisastanin miqdari no qadordir?
A) 10-12%



B) 32-34%
C) 30-32%
D) 25-28%
E) 12-18%

440) Sual:Vorom xostoliklorinin miialicasindo hansi qatqi daha shomiyystlidir?
A) sabloh giilii

B) sobloh koklori

C) biyan yarpagqlar1

D) nardan alinan gatq1

E) biyan koklori

441) Sual:Biyan kokiindon alinan tozda pektinin miqdar1 na qodordir?
A) 12-14%

B) yoxdur

C) 5-6%

D) 4-5%

E) 10-12%

442) Sual:Bu bitkilorin hans1 dahagox mineral maddolorlo zongindir?
A) nar cecosi

B) sobloh

C) biyan

D) ispanaq

E) bagca porporoni

443) Sual:Biyan tabletlori hansi standarta osason tohlil edilir?
A) DUST-1680-70

B) DUST-228040-77

C) DUST-11293-65

D) DUST-9147-73



E) DUST-4460-77

444) Sual:Sabalid ununda nisastanin miqdari no qadordir?
A)0.3

B) 0.455

C)04

D) 0.505

E) 0.35

445) Sual:Sabalid ununun nomliyi no qadordir?
A)0.125

B) 11-12%

C) 0.105

D) 0.142

E) 0.153

446) Sual:Bagca porporonindon alinan toz hansi torkibli qatqi sayilir?
A) pektin ekstrakti

B) ziilal torkibli

C) nisasta torkibli

D) azot torkibli

E) fosfor torkibli

447) Sual:Salepin torkibindo bunlardan hansi yoxdur?
A) mineral maddolor

B) aseton

C) nisasta

D) ziilal

E) pektin maddalori

448) Sual:Funksional mohsullar dedikdo hansi mohsullar basa diisiiliir?



A) ononavi vo miialicovi mohsullar

B) saglamliq ii¢iin faydali mohsullar

C) xtisusi toyinatli mohsullar

D) kiitlovi istehlak mohsullar

E) doyisilmis kimyovi torkibli mohsullar

449) Sual:Funksional mohsullarin yaradilmasinda birinci morhalo nodon ibaratdir?
A) 0mriin uzadilmasi

B) funksional komponentlorin se¢ilmasi

C) saglamligin tominati

D) ziilalin azaldilmasi

E) piylonmanin amals golmasi

450) Sual:Funksional mohsullarin yaradilmasinda ikinci marholo nadon ibarotdir?
A) enerji balansinin nizamlanmasi

B) funksional inqrediyentlorin istehlak xassosinin doyismosi

C) qidaya olan tolabatin 6donilmasi

D) diinya xastaliklorina garsi termin

E) qidalanma rejiminin gézlonilmasi

451) Sual:Funksional qidalanma basqa formada neco adlanir?
A) kiitlovi qidalanma

B) saglam gidalanma

C) pohriz qidalanmasi

D) rasional gidalanma

E) miialicovi qidalanma

452) Sual:Funksional qida mohsullar1 6ziindo hans1 komponentlori birlosdirir?
A) ekoloji tomizlik vo keyfiyyot

B) insan saglamligina fayda veran, miigavimati artiran

C) mineral maddslorlo zongin olan



D) tomiz yaglarla zongin olan
E) vitaminlorlo zongin olan

453) Sual:Yapon alimlori funksional gida mohsullarinin hansi keyfiyyatini toyin etmislor?
A) tobii olmasint

B) qidaliliq doyarini

C) olavosiz olmasini

D) ekoloji tomizliyini

E) pahriz xassali olmasini

454) Sual:Insan saglamligina fayda veran,miiqavimoti artiran mohsullar neco adlanir?
A) miialicovi mohsullar

B) funksional mohsullar

C) qatqisiz mohsullar

D) tobii mohsullar

E) rasional mohsullar

455) Sual:Yapon alimlari funksional qida mahsullarinin hans1 keyfiyystini miisyyan etmiglor?
A) saglamliga tosirini

B) fizioloji tosirini, dad keyfiyyatini

C) ekoloji tomizliyini

D) olavasiz olmasini

E) torkibini

456) Sual:Saglam qidalanma konsepsiyasinin torkibino bunlardan hansi daxildir?
A) texnoloji emal

B) mohsulun istehsali, realizasi

C) istilik emal1

D) daginma

E) saxlanilma



457) Sual:Funksional ingrediyentlors bunlardan hans1 aiddir?
A) qatilagdiricilar

B) vitaminlor, mineral maddalor

C) ronglayicilor

D) stabilizator vo emulqgatorlar

E) pektinli maddoalor

458) Sual:Funksional ingrediyentlors bunlardan hansi aiddir?
A) pektinli maddolor

B) polidoymamus yaglar, qida liflori

C) ronglayicilor

D) tvinlor

E) emulqatorlar

459) Sual:Funksional inqrediyentlors bunlardan hans1 aiddir?
A) stabilizatorlar

B) antioksidantlar,C vo E vitamini

C) ronglayicilor

D) saponinlor

E) pektinli maddoslor

460) Sual:Funksional ingrediyentloro bunlardan hans1 aiddir?
A) diqgliseridlor

B) probiotiklor (canli mikroorganizm preparatlari)

C) emulqatorlar

D) slikonlar

E) tvinlor

461) Sual:Funksional bifidobakteriyalar nadir?
A) ganin laxtalanmasina mane olur
B) normal mikroflora yaradirlar, orqanizmds faydali tosiri tomin edir



C) organizmo miisbot tosir edir
D) gan dovranini nizamlayir
E) tozyiqi asag salir

462) Sual:Funksional bifidobakteriyalar hans1 xassoalors malikdirlor?
A) xastaliklorin yaranmasina mane olur

B) ovozolunmaz amintursularin monboyidir

C) organizmin miigavimatini artirir

D) qocalmanin qarsisini alir

E) omrii uzadir

463) Sual:Funksional bifidobakteriyalar hans1 xassoloro malikdirlor?
A) xolestrini qaldirir

B) zororli birlogsmolora qars1 antioksidlosdiricidir

C) organizmin miigavimatini artirir

D) qan1 duruldur

E) modo-bagirsaq sisteminds hozmo komok edir

464) Sual: Asagidakilardan hansi funksional inqrediyentloro qoyulan toloblors aid deyil?
A) saglam vo qidalanma ii¢iin faydali olmali

B) giindslik normasi istonilon miqdarda olar

C) faydal1 olmas1 elmi cohotdon osaslandirilmali

D) tohliikesiz olmali

E) doqiq fiziki-kimyavi xassoloro malik olmali

465) Sual:Gostorilon hansi qrup mohsullar funksional mohsullar hesab olunur?
A) piva vo kvas igkilori

B) pahriz torkibli sohar yemoklori

C) qatqu olavali konservlor

D) rongli dondurmalar

E) yag tursularinin miirokkab efirlori



466) Sual:Saglam qidalanma konsepsiyasinda hansi toloblor gézlonilmalidir?
A) keyfiyyati yaxsilasdirmaq

B) dovlot nozarati vo elmin miiasir toloblari

C) ekoloji tomizlik

D) arzaq bollugu

E) texnologiya vo avadanliglar

467) Sual:Saglam qidalanmanin hoyata ke¢irilmasindo bunlardan hansi vacibdir?
A) tomiz ekologiya

B) kadrlarin ixtisasca hazirlanmasi

C) orzaq bollugu

D) kond tasarriifatinin inkisafi

E) miiasir texnologiya

468) Sual:Qidalanma hansi prinsiplor asasinda hoyata kegirilmoalidir?
A) idman vo ekologiya nozors alinmagqla

B) organizmin fizioloji tolabatin1 6domok vo profilaktika asasinda

C) giindolik rejim osasinda

D) keyfiyyatli mohsullar asasinda

E) insan saglamligi nozors alinmagqla

469) Sual:Funksional xassali qida mohsullarinin istifadesindo bunlardan hansi vacibdir?
A) kimyovi torkib vo keyfiyyot

B) sttandartlarin tokmillogdirilmasi vo beynolxalq tocriibo

C) kadr hazirlhig

D) xammallardan somarali istifado

E) ohalinin mosguliyyati vo yas qrupu

470) Sual:Tarazlasdirilmis qidalanmada osas prinsiplordon biri hansidir?
A) endoekologiyanin saxlanmasi



B) mikrobioloji aspektlor

C) hazmolunmanin tonzimlonmasi
D) mohsullarin torkibi

E) mohsula tolabat

471) Sual:Diinya xastoliklori terminino bunlardan hansi aiddir?
A) lirok xostoliklori

B) piylonmo, gan tozyiqi,sokor

C) oynaq xostaliklori

D) soyuqdoymo

E) modo- bagirsaq xostaliklori

472) Sual:Son illor xostoliklorin artmasinda asas sobablor nodon asilidir?
A) organizmdon

B) qida rasionundan

C) sudan

D) ekologiyadan

E) mohsullarda olan elementlordon

473) Sual:Xoastoliklorin qarsisint almaq vo ya mohdudlagdirmagq ti¢lin no etmok lazimdir?
A) elmi molumatlar1 6yronmok

B) saglam mohsullardan gobul etmok

C) qatqisiz mohsullara iistiinliik vermok

D) emal prosesini diizgiin se¢gmok

E) tobii mohsullardan istifado etmok

474) Sual:Iltihabin azaldilmasi vo xolestrinin par¢calanmasinda hans1 maddslor foal istirak edirlor?
A) qlikozidlor

B) lipoproteidlar

C) antioksidantlar

D) doymamus yag tursulari



E) aldehidlor

475) Sual:Ca vo P organizmda hansi proseso kdmok edir?
A) gqan dévranina

B) siimiik toxumasinin qurulmasina

C) yaddasa

D) hozm prosesino

E) beyin foaliyyatino

476) Sual:Pozitiv qidalanma nadir?
A) miialicovi vo rasional qidalanma
B) saglam vo funksional qidalanma
C) ffunksional qidalanma

D) rasional qidalanma

E) miialicovi qidalanma

477) Sual:Pozitiv qidalanma ilk dofo harada meydana golmisdir?
A) Cexiyada

B) Yaponiyada

C) Almaniyada

D) Rusiyada

E) Italiyada

478) Sual:Piylonmo xostaliyinin saboblori bunlardan hansidir?
A) normadan artiq qida

B) maddolor miibadilasinin pozulmasi

C) diizgiin qidalanmamagq

D) horokatsiz olmaq

E) idman etmomok

479) Sual:Mineral maddslordon Na orqanizmds hans1 prosess komok edir?



A) aterosklerozu azaldir

B) ozolo foaliyyetini yaxsilasdirir
C) hormonlar1 tonzimloayir

D) gan dovranim yaxsilagdirir

E) xolestrini azaldir

480) Sual:Mineral maddslordon Fe orqanizmds hansi proseso komok edir?
A) stimiik toxuymalarin1 qidalandirir

B) ganda oksigenin dasinmasinda rol oynayir

C) siimiiklori barkidir

D) azals faaliyyatini yaxsilagdirir

E) xolestrini azaldir

481) Sual:Mineral maddslordon Mg hansi prosess komak edir?
A) qalxanvari vozin hormonlarini nizamlayir

B) fermentlorin faaliyyatini aktivlogdirir

C) tozyiqi nizamlayir

D) miigavimat gabiliyyatini artirir

E) sinir-azals faaliyyatini nizamlayir

482) Sual:Yod maddasi orqanizmds hans1 proseso komok edir?
A) stimiik toxumalarini barkidir

B) qalxanvari vozin hormonlarini tonzimloayir

C) miigavimati artirir

D) sokori nizamlayir

E) xolestrini parcalayir

483) Sual:Qida liflori hans1 maddalars aiddir?
A) profilaktik maddslor

B) ballast maddalor

C) rasional qida maddoslori



D) pohriz xassali maddolor
E) miialicovi maddolor

484) Sual:Qida liflorinin torkibina hans1 mahsullar aid edilirlor?
A) tursular olmayan mohsullar

B) nisasta olmayan polisokorlor

C) ziilal olmayan mohsullar

D) sokorsiz mohsullar

E) qatqisiz mohsullar

485) Sual:Qida liflori orqanizmds hansi sistemin foaliyyating tosir gostorir?
A) boyrak xastolikloring

B) modo-bagirsaq sistemino

C) sinir sistemind

D) gan dovranina

E) iirok-damar sistemino

486) Sual:Qida rasionunda qida liflorinin olmasi hansi1 xastoaliklori azaldir?
A) madads tursulugu asag salir

B) 6d tursularini azaldir

C) hozmi asanlagdirir

D) oynagqlarda agrini azaldir

487) Sual:Mohsullarda zonginlogdirici kimi istifads edilon qida liflori neco maddolordir?
A) miiasir texnologiyali maddoslor

B) mikroorqanizmlor torafindon hozm olunmayan

C) organizmin normal funksiyasi ti¢iin lazim olan maddslor

D) mode-bagirsaq sisteminda profilaktiki maddslor

E) forqli maddolor

488) Sual:Qida liflorindon olan selliilozanin torkibi hansi birlogsmolordon ibaratdir?



A) qgliikoza va saxarozanin qizdirilmasindan alinan birlosma
B) D-qliikozanin 1,4-qliikkozid qaliglar

C) metoksil qrupu

D) gliserid qrupu

E) fruktozanin su ilo reaksiyasindan olan birlogsmo

489) Sual:Lignin hansi1 birlosmolordon ibaratdir?
A) disokorlordon

B) fenolspirtlordon

C) disaxaridlorden

D) aldehidlordon

E) polisaxaridlorden

490) Sual:D-qliikozanin 1,4-qliikozid qaliglar1 qida liflorinin hansi ndviine aiddir?
A) pektinli maddalors

B) selliillozaya

C) ehtiyat polisokarlorino

D) lignina

E) geyri-nisastali polisokarlora

491) Sual:Hemiselliilozalarin qurulusu hansi birlosmolordon ibaratdir?
A) disaxaridlorin hidroliz mohsullar

B) pentoz voheksozlardan

C) tursu galiglarindan

D) oksimetil aldehidi vo disaxaridlor

E) monosaxarozanin parcalanmasindan

492) Sual:Fenolspirtlordon togkil olunmus bitki polimeri bunlardan hansidir?
A) ksantan

B) lignin

C) qliikoza



D) selliiloza
E) inulin

493) Sual:Qida liflorinds olan ehtiyat polisokorlor bunlardan hansidir?
A) poligalaktron tursusunun qaliglari

B) kompleks bitki polisokorlor

C) 1,4a -qliikkozidin galiglar

D) metoksil qrupu birlogmalori

E) karboksil qrupu birlosmaolori

494) Sual:Ligninlor hans1 mohsullarda olurlar?
A) bugda yarmasinda

B) meyvoa-toravazlordo

C) ot mohsullarinda

D) baliq mohsullarinda

E) qus oti mohsullarinda

495) Sual:Hans1 alim qida liflorinin xiisusi ohomiyyati haqqinda nozoriyyo hazirlamigdir?
A) S.A. Qliksman

B) rus alimi A.M.Uqolev

C) avropali alim Penial

D) L.B. Sosnovski

E) T.K. Qaponenko

496) Sual:Qida liflori tosnifatina gors neco qrupa boliiniir?
A) 2 qrupa
B) 7 qrupa
C) 6 qrupa
D) 5 grupa
E) 4 qrupa



497) Sual: A.M. Uqolevin nozoriyyasine gora hanst maddslor qida mohsullarinda xiisusi ohomiyyat kosb edir?
A) emulqgatorlar

B) pektinlor

C) ranglayicilor

D) gatilagdiricilar

E) qida liflori



