31.03.2016

1 Qabaqcadan emala moruz qoyulmus va sonra, avvalcodon islonmis, resepto gora secilmis miixtolif

2961#01#Y16#01 testinin suallari

Fann : 2961 Qida konsentratlarinin texnologiyasi

xammallarin mexaniki garisig1 neco adlanir?

OO00®@O

gida komponentlori
gida konsentratlar
qida olavalori

qida tursular

qida tullantilar

2 Yulaf unu neca adlandirilir?

OO00®0O

gerkules
tolokno
yarma
malis
nan

3 Tolokno hans1 danli bitkinin ununa deyilir?

OO00®O

4 Bunlardan hansi quru konserv kimi xarakterizo olunur

OO00®@0O

5 Bunlardan hansi quru konserv kimi atrakterizo olunmur?

OO00M®@O

6 Bu gostorilonlordon hansi, gida konsentratlarini konserv mohsullarindan forqlondirir?

OO00®@O

arpa
yulaf
garabasaq
bugda
gargidah

gostarilonlardan heg biri
usaq orzaqt

povidla

cem

miirabba

pohriz orzaq1 liglin quru mohsullar
cem

I nahar x0rakleri qida konsentratlar
II nahar xdroklori qida konsentratlar
Usaq arzaqi ti¢lin quru mohsullar

gostarilonlardon heg biri
sterillogdirmays meruz qoyulmamagq
yliksok qidaliliq doyaeri

resept torkibi

matbox toyinati

7 Matbox toyinatina va istehsal texnologiyasina uygun olaraq, istehsal edilon qida konsentratlar1 neco
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grupa boliiniir?

OO00M®O

10.0
6.0
2.0
4.0
8.0

8 Qida konsentratlarinin avvallor ayrica qrup kimi movcud olan unlu momulatlarin yarimfabrikatlari
grupu, yeni gobul olunmus tosnifata gors, yarimqrup kimi hansi qrupa daxil edilmisdir?

OO00®O

VI qrupa
[ qrupa
I qrupa
IV qrupa
V qrupa

9 Qoahva mohsullar1 qida konsentratlarinin tasnifatinda negonci qrup mohsullari oks etdirir?

O00®0O

6.0
5.0
2.0
3.0
4.0

10 otli vermisel sorbasi konsentratindan x6rak hazirlamaq ii¢tin hans1 miiddoto qaynatmaq lazimdir?

OO00®@0O

20—25 dog
10-15 dog
3-5dogq
5-10doq
15-20 dog

11 Adi xammallardan Otli vermisel sorbasi hazirlamagq ii¢lin no godor vaxt tolob olunur?

OO00M®O

6,0-7,0 saat
1,5-2,0 saat
0,5 -1,0 saat
2,5 -3,0 saat
4,0- 5,0 saat

12 Konsentratdan hazirlanan bu mohsullardan hansin1 gaynatmaga ehtiyac duyulmur?

OO00M®O

gostarilonlardon hec biri.
Qarabasaq s1y181

“ otli vermisel sorbas1”
“ otli portiilmiis kartof”
“Otli —torovazli sorba”

13 Qaynar su alavo etmok va 5-10 doqiqoye sakit saxlamaq, bu mohsullardan hansinin hazir olmasini
sortlondirir?

O®@O

gostarilonlardon hec biri

Qarabasaq sty181
“ otli portiilmiis kartof”
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OO

“ otli vermisel sorbas1”
otli —toravazli sorba”

14 Adi mohsullarla miiqayisads qida konsentratlarinin enerji dayarino xeyli artmasinin sortlodiron
amil hansidir?

OO00®@0O

Gostarilonlordon heg biri.

Qidali maddslarin yiiksak qatiligi
mohsulun hocminin ki¢ik olmasi
Tarkibinda riituboatin ¢ox olmasi
Qidal1 maddalerin kigik qatilig1

15 100 gram Ukranya borsu» qida konsentratinin enerji doyori hansi variantda diizgiin gostorilmigdir?

OO00®@0O

454 kkal
344 kkal
290 kkal
385 kkal
402 kkal

16 171 kkal enerji doyari, asagidaki mohsullardan hansina aiddir?

OO00M®0O

100 gram “ Bugda ¢grayi”

100 gram “ I kateqoriyali mal oti”
100 gqram “Ukranya bor¢u”

100 gram “ ©tli noxud sorba —piiresi”
100 gqram *“ 20 %-1i kosmik™ ¢oroyi”

17 I ndv bugda unundan bisirilon doyirmi ¢orayin 100 qraminin enerji doyari no qodor toskil edir?

OO00®O

440 kkal
225 kkal
130 kkal
190 kkal
300 kkal

18 Yiiksak istiliyin vo suyun tosiri konsentratda naya sabab olur?

OO00®O

gostarilonlordon hesg biri

Qidal1 komponentlorin gisman hidrolizino
Qidal1 komponentlorin goxalmasina
karbohidratlarin birlogsmosino

ziilallarin pixtalagsmasina

19 Konsentratlardan togkil olunmus qida rasionunun qidaliliq dayari kim tarafindon tadqiq
olunmusdur?

OO00®@O

[.VMicurin

V.V, Karavayeva
M. V. Lomonosov
D.i. Mendeleyev
F.F.Erisman

20 Bunlardan biri qida konsentratlarinin digor qida moahsullarindan tam ayirmaga imkan vermayan
xiisusiyyotdir.
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OO00®@O

Dagsinma miinasibliyi

Qida maddslorinin rong miixtslifliyi

Qidanin az omok sorfi ilo asan va tez hazirlanmasi

Qidal1 maddelerin kigik hocm va kiitlaliyi yliksok qatilig1
Qida maddalerinin yiiksek maninsenilma doracasi

21 Qida konsentratlarinda namliyin miqdar1 necs faizdon ¢ox olmalidir?

OO00®@0O

25-28%
10-12%
15-17%
22-24%
18-19%

22 Qargidali yumaglarinda nomliyin miqdar1 no qodor toskil edir?

OO00®@0O

25%-dan ¢ox
5%-don az
7-10%
12-15%
16-20%

23 Qida konsentrateri istehsalinin termiki proseslori bu gostaricilorin birini sortlondirir

OO00®O

mohsuldan mikrobioloji proseslarin siiratlonmasini
fermentlorin aktivlesmosini

mohsulun ¢akisinin artmasini

fermentlorin aktivlegmosini

mohsulun ronginin agarmasi

24 Yarmali 1 yemok xoroklorinin reseptinds hansi ¢oki gostorilmalidir?

OO00®O

bigirlmomis , lakin qurudulmus yarmanin ¢akisi
bisirilib- qurudulmus yarmanin ¢okisi
xammalin ¢okisi

ciy yarmanin ¢akisi

bisirib- qurudulmamis yarmanin ¢oakisi

25 Qida konsentratlari istehsalinda resepto goro xammalin miqdari ilo har bir komponentin sorf
normasi arastindaki slago , hansi baraborliklo ifado edilir?

OO00®@0O

N=IT
N=P+IT
A=NHT
N=[ T /N+P
IT=P/N

26 Qida Konsentratlar1 istehsalinda xammalin sorf normasi hansi barabarlikls hesablanir?

OO00®@0O

gostorilonlordon heg biri
N=10-P- (100/(100-IT))
N=(100)- (100/(100- iT))
N=(10-P) - ((100) - (IT-100))
N=(P- IT)/(100-IT)
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27 Hor bir qida konsentratlar1 istehsali miiossisosindo xammallarin sorf normasi hans1 miiddat {i¢lin
tosdiq edilir?

21l
1il
3ay
6 ay
59 ay

OO00®O

28 Qida mohsullarinin qurudulmasi {i¢iin bir birindon prinsipce forglonon nego tisul mévcuddur?

7 tsul
2 Usul
3 disul
5 iisul

OO00®O

6 iisul
29 Sublimasiyali qurutma kimi taninan qurutma iisulu basqa ciir neco adlandirilir?

gostarilonlardan hec biri
liogilizasiya
Vulkanizasiya
sterilizasiya

OO00®@O

iohizasiya
30 Liogilizasiya qurutma tisulu hans1 soraitdo hoyata kegirilir?

miisbot temperaturunda
monfi temperaturlarda
gaynama temperaturunda
ifrat qizdirilmis soraitdo

OO00®@0O

otaq temperaturunda
31 Bu mohsullardan birinin istehsali istiliklo qurutma prinsipino osaslanir.

meyvao siralori istehsali

kosmik istehsali

yarma halimlarinin qurudulmasi
gohva istehsali

OO00M®0O

bisirilmis yarmalar istehsali
32 Istiliyin mohsula &tiiriilmosi iisulundan asili olarag, istiliklo qurutma iisulu nego qrupa bgliiniir?

7.0
3.0
2.0
4.0
5.0

OO00®O

33 Istiliyin qurudulan mohsula qazlarin kdmoyi ilo &tiiriilmosi vo materialdan nomliyin istilik
dastyicist ilo aparilmasi hansi qurutma tisulunu xarakterizo edir?

gostarilonlordan hec biri
konvektiv
konduktiv

O®@O
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OO0

radiasiyali
sublimasiyali

34 Istiliyin , istilik monbayindon siialanma yolu ilo &tiiriilmosino osaslanan qurutma iisulu hansidir?

OO00®@0O

gostarilonlordon hec biri
radiasiyali qurutma
konduktiv qurutma
konvektiv qurutma
sublimasiyali qurutma

35 Sublimasiyali qurutmada bunlardan biri bas verir.

OO00®@0O

gostarilonlordon hec biri

nomlik maye hala kegmodaon bork haldan buxar halina kegir
namlik bark haldan maye hala kegir

namlik bark halda qalir

nomlik maye halda qalir

36 Sublimasiyali qurutma zamani suyun hal voziyyatini oks etdiron diaqram hansidir?

OO00®0O

gostarilonlarden hec biri
p-T diaqramu

[-D diaqramu

XYZ diaqrami

XY diaqramu

37 Sublimasiyali qurutma zamani1 mohsulun bu gostoricisi doyisir

OO00®O

vitaminlarini
nomliyini

ilkin keyfiyyati
ekstrektiv maddolari
fermentlerini

38 Sublimasiya metodu ilo qurudulmus bir cox mahsullart on az1 na qador saxlamagq olar?

OO00®O

15.0
6 ay
3 ay
9 ay
12 ay

39 Texnikanin miiasir voziyystindo sublimasiya metodu ilo qurutma , istiliklo qurutma metodundan

OO00®@O

alverisli deyil

baha basa golir
moslohatsizdir

ucuz basa golir
mogsadouygun deyil

40 Biitov meyvo va gilomeyvolori sublimasiya metodu ilo qurutmaq

O@®@O

alverisli deyil
mogsadouygundur
moslohoatsizdir
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OO0

ucuz basa golir
baha golir

41 Sublimasiya metodu ils atin tam qurudulmasi neco saat davam edir?

OO00®@O

19-20 saat
11-12 saat
5-6 saat
9-10 saat
15-16 saat

42 Sublimasiya ilo qurudulan atdo, mohsulun son nomliyi ne¢o faiz toskil etmolidit?

OO00®@0O

12-13%
4-5%
6-7%
8-9%
10-11%

43 Sublimasiyali qurutma qurgusunda mohsulun qurudulmasi ne¢a moarhslaya boliing bilor?

OO00®0O

6.0
3.0
2.0
4.0
5.0

44 Sublimasiyal1 qurutma qurgusunda mohsulun qurudulmasinin birinci morhalosi belo adlanir.

OO00®O

45 Sublimasiyali qurutma qurgusundan mohsulun qurudulmasinin ikinci marholasi bels adlanir.

OO00®O

gostarilonlarin hec biri

mohsulun 6z 6zuna donmasi

mohsulun dondurulmus voziyyatds qurudulmasi
mohsulun soyudulmasi

mohsulun qurumasi

gostarilonlarin heg biri

mohsulun dondurulmus voziyyatds qurudulmasi
mohsulun soyudulmasi

mohsulun 6z —6zune donmasi

mohsulun qurumasi

46 Sublimasiyali qurutma zamani birinci morhoalods mohsul nomliyini ne¢o faiz itirir?

OO00®@0O

9-10%
3-4%
1-2%
5-6%
7-8%

47 Sublimasiyali qurutma zamani ikinci morhalodo mohsul nomliyini ne¢o faiz itirir?

O®@O

0.7
0.8
0.45
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0.5
0.6

OO

48 Miiasir zamanda sublimasiyali qurutma qurgularinda , istiliyin verilmasinin ne¢o {isulu totbiq
edilir?

5.0
3.0
1.0
2.0
4.0

OO00®@0O

49 Sublimasiyali qurutma zamani mohsula ¢atdirilan istiliyin miqdari kifayat godor olmasa, bu hal bas
Verar.

qurunun siirati avvalca yavastyar, sonra siirotlonar
qurutma siirati yavagtyar
qurutma siirati siirotlonar
qurutma siirayi avvalca siiratlonar, sonra yavasiyar

OO00M®0O

qurutma bas vermoz
50 Bunlardan biri yarimfabrikat qida konsentratlarina aid edilmir

quru meyvs - gilomeyva piirelori
gostarilonlordon biri

bisirilib- qurudulmus yarmalar
soya unu

OO00®O

qurudulmus ot

51 XVII asrin sonlarinda Fransa qosunlarinim asgarlorini hansi qida konsentrati ilo tomin etmoya cohd
gostormiglor?

hoalim moacunu ilo
ot tozu ilo

alma tozu ilo
soyaunu ilo

OO00®O

noxud unu il
52 Ot tozu qida konsentrat1 yarimfabrikati istehsalini hoyata ke¢irmok {i¢iin nego lisul toklif olunur?

6.0
2.0
3.0
4.0
5.0

OO00®@O

53 Atmosfer tozyiqinds otin qurudulmasi zaman tikolori ne¢o doqiqe orzindo portiirlor?

90-120 doq
30-45 dog
10-25 dog
50-60 doq
70-80 dogq

OO00®@0O

54 Atmosfer tozyiqindo otin qurudulmasinda qurudulmasi istiliyin hans1 hadds olmalidir?
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110-120°C
70-80°C
30-40 °C
50-60°C
90-100°C

OO00®@O

55 Atmosfer tozyiqindo ot konsentrati istehsali zaman1 halim gatilmig ot qiymasini neg¢o saat orzindo
qurudurlar?

4 saat
5 saat
1 saat
2 saat

OO00®0O

3 saat
56 Qurudulmus ot hans1 birlosmonin yiiksok miqdari ilo segilir?

lizvi tursu
ziilal
karbohidrat
ferment
fitonsid

OO00®O

57 Qurudulma zaman otin torkibinds bu komponentlordon biri saxlanilmar:

arginin
valin
lizin
tripofan

OO00®O

sistein

58 Sublimasiyali qurutma metodu ilo qurudulmus ot istehsali zaman1 sublimatorda otin 6z 6ziino
donmasi hans1 miiddat togkil edir?

20-30 dogq
10-15 dog
120-150 doq
90-110 doq
40- 80 doq

OO00®@0O

59 Sistemin vakumlagdirilmasi vo sistemdos yerlosdirilmis mohsuldan suyun buxarlanmasi noticasindo
bas veron proses hansidir?

gostarilonlordon hec biri

0z —6zilina donma

qurutma

mohsulun donmus vaziyyastds qurumasi

OO00®@0O

mohsulun tam hazir olmasi
60 Mohsulun istiliyi hesabina ondan neco faiz nomlik buxarlana bilor?

Nomlik buxarlanmaz
0.14
0.08
0.18

OO0®O
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O 02

61 Nahar yemoklori qida konsentratlar1 ne¢o qrupa boliiniir?

6.0
5.0
2.0
3.0
4.0

OO00®@O

62 Kisellor hansi qrup nahar yemekleri qida konsentratlarina aid edilir?

V qrup
I qrup
Iqrup
II qrup
IV qrup

OO00®@0O

63 Bunlardan biri II qrup nahar x6roklori qida konsentratlarina aid deyil

toravoz x0raklori
stidli kakao
styiqlar

yarmali ag

OO00®@O

yarmal1 kiikiilor
64 Torovaz garisiglarindan motbox xdroklori hazirlayarkon, bu komponentlordon birini alava etmirlor:

ot halimi
dar¢in
duz
istiot
yag

OO00®O

65 Otli sorbalara neca faizdon ¢ox holim pastasi slave etmirlor?

6-8%
3-5%
15-20%
12-14%
9-10%

OO00®O

66 Vegetarian sorbalarina bu migdarda holim pastasi slave etmok miimkiindiir

17-20%

10-15%

1-3%
4-5%
7-9%

OO00®@O

67 Qirmizi sousun asas hissasi sayilan stimiik haliminin hazirlanmasi no qodor vaxt tolob edir?

24 saat
10 -12 saat
1-2 saat
6-7 saat

OO0®0O
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O 14-16 saat
68 Motbox souslar1 kimi adlandirilan gida konsentratlarini basqa ciir neco adlandirirlar?

adi souslar
quru souslar
yag souslar
qirmiz1 souslar

OO00®@O

bos souslar
69 Quru souslar bu migdarda ¢okilib- biikiilmiis voziyyatds satisa buraxilmirlar

200 qram
500 gram
50 qram

100 gram

OO00®@0O

150 gram
70 otli ag sous konsentratinin reseptinds ne¢o faiz qurudulmus ot daxil edilir?

0.2
0.08
0.04
0.1
0.15

OO00®O

71 Kiitlovi 1ago sobakalori tigiin quru souslar hansi agirliqda ¢okilib qablagdirilir?

12,0 vo 15,0 kq
1,0 vo 2,0 kq
0,5v20,75 kq
,0va 5,50 kq
7va10kq

OO00®O

72 Motbax souslar1 qida konsentratlari istehsalinda bugda ununun dekstrinlogdirilmosi hansi
temperaturda hoyata kecirilib?

130-150°C
50-60°C
70-80°C
90-100°C
110-120°C

OO00®@O

73 Dekstrinlogdirilmis bugda ununun nomliyi ne¢o faiz toskil etmalidir?

11-15%
4-5%
1-2%
6-7%
8-10%

OO00®@O

74 Qirmiz1 vo tomath souslardan basga qalan biitiin sous novlari tigiin bugda ununu bu istilikdo emal
edirlor

O 140-150°C
® 100-110°C
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50-70°C
80-90°C
120-130°C

OO0

75 100-110 °C istilikdo emal edilon unun nomliyi neg¢o faiz togkil etmalidir?

O

10-12%

® 8-9%

2-3%
4-5%
6-7%

OO0

76 Bunlardan biri raqu kimi taninir

xirda dogranmig gdyorti

xirda dogranmis ot vo ya baliq qovurmasi
x1irda dogranmis qond arintisi

x1irda dogranmis iki meyve qarisigi

OO00®O

xirda dogranmis tort vo pecenye qarisigi

77 Resept torkibino ¢coxlu miqdarda torovazlor vo kartof daxil olan I vo Il yemok qida konsentratlari
istehsalt zamani1 hans1 proses maslohot goriilmiir?

gostarilonlordan hec biri

Qatisiqlarin briketloyici preslords briketlonmasi
Qatisiqlarin qarigdirilmasi

qatisiglarin dograyicilarda dogranmasi

OO00®O

Qatisiglarin adviyyaslorlo qarisdirilmasi

78 Meyva va torovoz tozlari istehsali zamani, gablagdirma prosesi hansi nisbi nomliys malik otagda
aparilmalidir?

0.5
0.4
0.8
0.75
0.6

OO00®@0O

79 Homogenlosdirilmis alma piiresinin qurudulmasi maticosinda, son mohsulun nomliyi nego % toskil
edir?

13-15%
5-6%
7-8%
9-10%
11-12%

OO00®@O

80 Alma tozu istehsalinda tullantilar vo quru maddslor itkisinin imumi miqdar toskil edir

25-30%
18-29%
4-6%

10-12%
22-24%

OO00®@O
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81 Homogenlosdirilmis alma piiresinin valli quruducuda qurudulma davamiyyati toskil edir

30-35 san
20-25 san
4-6 san
8-10 san
12-18 san

OO00®O

82 Qusiizlimii piiresinin vallar1 arasinda 0,05 mm masamoys malik quruducuda qurutma davamiyyati
toskil edir

1 doq
25 san
15 san
35 san

OO00®@O

45 san
83 Yerkokii tozu istehsalinda tullantilar vo quru maddos itkilorinin iimumi miqdar togkil edir

14-16%
20-21%
4-5%

10-11%
16-17%

OO00®@0O

84 Adi qurutma iisulu ilo alinan yerkokii tozunun saxlanma miiddsti no qodor olmalidir?

1 ilden ¢ox olmalidir

3 aydan ¢ox olmalidir
1 aydan ¢ox olmalidir
2 aydan ¢ox olmalidir

OO00®@0O

5 aydan ¢ox olmalidir
85 Borani piiresi istehsalinda tullantilar vo quru madds itkilorinin imumi miqdar togklil edir:

9-12%

25-30%
21-24%
17-20%
13-16%

OO00®O

86 Pomidor tozunun hidroskopikliyini azaltmaq ii¢lin tomat pastaya na slave etmok mogsodo
uygundur?

gostarilonlordan hec biri.
nisasta

qlikoza

pektin

selliiloza

OO00®@O

87 Pomidor tozu istehsal1 tiglin quruducunun qiillasina verilon quruducu agentin ilkin istiliyi hansi
hadds olmalidir?

O 50-600C
® 150-1800C
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190-2200C
110-1400C
70-1000C

OO0

88 Pomidor tozu istehsalinda ¢iloyici qurgulardan verilon tomat pasta hansi istilyadok qizdirilmis
olur?

1300C-dan cox
80-900C
50-600C
70-750C
95-1000C

OO00M®@O

89 Pomidor tozu olduqgca

gostarilonlardan hec biri
hidroskopikdir
hidrotermikdir
hidrostatikdir
hidromexanikidir

OO00®O

90 Bunlardan biri Malis quru siidlii qarisigin torkibins daxil edilmir

xtisusi emal olunmus pohriz unu
gostarilonlordan hec biri

sokor

C- vitamini

OO00®O

B6- vitamini
91 Malis siidlii qarisiglar istehsal etmok ticlin qobul edilmis siidii hansi istiliyodok soyudurlar?

18 0C-dok
40C-dok
140C-dok
100C-dok
70C-dok

OO00®@O

92 Malss siidlii qarisiglar istehsali zamani qatilagdirma amaliyyati bu qurgulardan birinds yerina
yetirilir.

“ standart” markali qurguda

dord govdali vakuum — buxarlandirict
iki gdvdali vakuum- buxarlandirici
rotasiyali buxarlandirici

OO00®@0O

iki koynokli qazanda

93 Malis siidlii garisigda garisiglar istehsali zamani dord govdali vakuum — buxarlandiricinin birinci
govdosinda istilik bu hoddo saxlanilir:

35,5-37,00C
67-690C
61,5-65,00C
49,5-54,00C
42-430C

OO00®O
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94 Mals siidlii qarisiglar istehsali zamani dord gévdali vakuum- buxarlandiricinin ikinci govdasinda
istilik bu hadds saxlanilir

OO00®O

35,5-37,0°C
61,5-65,0°C
67,0-69,0°C
49,5-54,0°C
42,0-43,0°C

95 Malss siidlii qarisiglar istehsali zamani dord gévdili vakuum- buxarlandiricinin {igiincii govdesinda
istilik bu hadds saxlanilir:

OO00®@0O

35,5-37,00C
49,5-54,00C
67,0-69,00C
61,5-65,00C
42,0-43,00C

96 Malis siidlii qarisiglar istehsali zamani dord govdsli vakuum- buxarlandiricinin dérdiincti
gbdvdosindo istilik bu haddo saxlanilir:

OO00®@0O

35,5-37,00C
42,0-43,00C
67,0-69,00C
61,5-65,00C
49,5-54,00C

97 Bunlardan hans1 unlu qida konsentratlarin momulatlarina aid deyil?

OO00®O

pegenyelor
pudingler
kekslor
tortlar

blin unu

98 Sadalananlardan hansi usaq pohriz momulatlarin qida konsentratlarina aid deyil?

OO00®O

diyl unu
meyva piiresi
styiqlar

siid ganigiglan
torovoz tozlarn

99 Bunlardan hansi sohar yemoklori qida konsentratlarina aid deyil?

OO00®@O

yulaf yumagqlar
hoall olunmus gshvo
gargidali yumaqlan
bugda yumagqlan
kartof ¢ipslori

100 Asagida sadalananlardan hansi qida konsentratlar1 nahar yemaokloring aid deyil?

)

—/

®

ikincili yemoklor
kremlor
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suplar
souslar
desertlor

OO0

101 Bunlardan hansi nahar xoroklorin qida konsentratlarin istehsali {i¢iin osas xammala aid edilir?

gobalok
sadalanlarin hamisi
ot

baliq

makaron

OO00®@O

102 Bunlardan hansi nahar xoroklorin qida konsentratlarin istehsali {iclin osas xammala aid edilmir?

baliq
adviyalar
yarmalar
kartof
paxlalar

OO00®O

103 Bunlardan hansi nahar xoroklarin qida konsentratlarin istehsali {i¢iin yardim¢1 xammala aid
edilir?

duz

sokor

natriy gliitaminati
gida olavalori

OO00®@O

adviyalar
104 Qida konsentratlar1 — bu ........... mohsullardir

bismis
susuzlasdirilmis
dondurulmus
konservlosdirilmis

OO00®@O

dogranmis
105 Hans1 maddo mohsullarin tobii giiciinii giiclondirir

duz

natriy qliitaminat
lumu duzu
odviyalar

OO00®@O

sirka
106 Nahar yarimfabrikatlarinin xammalinin ilkin bisirmo temperaturu ne¢o doracodir?

150°C
130 °C
100 °C ¢ox olmamali
160 °C
180°C

OO00®@O

107 Quru kisellor hansi qrup yarimfabrikatlara aid edilir?

)

(_ desertlor
16/104
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nahar

usaq
souslara

O00@

unlular
108 Qurudulmadan sonra qida konsentratlarin nomliyi ne¢o % toskil edir?

0.43
0.13
0.03
0.23
0.33

OO00®O

109 Unlu yarimfabrikatlar ticlin hans1 yumsaldicilardan istifado edilir?

yumurta tozu
soda

balati

maya

OO00®O

turs ammoniy
110 Bunlardan hansi usaq qida konsentratlarina aid deyil?

diyii unu
kremlor
styiqlar
torovoz tozlar

OO00®@O

stidlii qansiqlar
111 Quru sohar yemoklori tigiin hans1 ndv isti emal tolob olunur?

qizartma

tolob olunmur

5 doqiqgalik bisirme
gaynar su ilo domlomo
isti siid

OO00®@O

112 Qida konsentratlarinin havanin hansi nisbi nomliyindo saxlayirlar?

1.3
asagi
normal
yiksok
0.8

OO00®@O

113 Qida konsentratlar1 neco miiddot saxlanila bilor?

10 ilo qadar
lil
2l
3il
5il

OO00®O

114 Tozlayic1 qurguda hansi torkib hissolor mévcud deyil?

)

 kalorifetr
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hidrotsiklon
quruducu kamera
tozlayict mexanizm

O00@®

hava filtri
115 Hava verilmonin lisuluna gors tozlayict qurgular olmur:

oks axinlt
perpendikulyar
paralel
kombinoedilmis

qarigiq

OO00®O

116 Tozlayict qurguda qurudulan mohsulun soyudulmasi na ilo slagodardir?

zirzomida

hava

soyuducu kamerada
soyuducuda

buz dolabinda

OO00®O

117 Konduktiv qurutma tisulu hanst moahsullarin qurudulmasi tigiin istifads olunur?

bismis ot

duru mohsullar
sopilon mohsullar
boark moahsullar

OO00®@O

kosmik
118 Konduktiv qurutma tisulunun miiddoti hans1 gostoricilordon asili deyil?

vallarin qizdirilma temperaturundan
vakuumda olan tazyiqden
mohsulun ilkin namlik tutumundan
mohsulun son namlik tutumundan

OO00®@O

mohsulun qat qalinligindan
119 Konduktiv qurutma tisulu ilo qurudulan hazir mahsulun temperaturu hanst amildon asilidir?

plyonkanin reoloji xiisusiyyatlorinden

mohsulun qurudulmus plyonkasinin vallarin isti sathi ilo olan kontakt miiddotindon
mohsulun néviindon

valin kalokétiirliiylindon

OO00®@O

quruducunun materialindan
120 Sublimasiyali qurutma tisulu hansi aparatin kdmokliyi ilo aparilir?

kolayder
sublimator
aspirator
ozonator

OO00®O

desublimator

121 Bismis qurudulmus yarmalarin va paxlalilarin istehsalinin diizgiin texnoloji sxemini gdstarin: 1-
yarmanin avtotarazilorda ¢okilmasi; 2-yarmanin konar qarisiqlardan tomizlonmasi; 3-yuyulmus

18/104



31.03.2016

yarmanin Ol¢iilii bunkera yerlasdirilmasi; 4- yarmanin donli-yuyucu masinda yuyulmasi; 5-yarmanin
bisirici bunkers yerlosdirilmasi; 6-bigmis yarmanin quruducu lentdos yastilanmasi; 7-suyun olavo
edilmasi; 8-qurudulma

4,6,7,8,5,1,2,3
2,1,4,3,5,7,6,8
1,2,3,4,5,6,7.8
3,2,1,4,5,7,8,6
5,4,3,6,7,8,2,1

OO00®@O

122 Separator iginin texnoloji effektinin diizgiin dusturunu gostorin:

x=a/100 ‘b
x=(a-b)/a -100
x=(b-a)/a -100
x=(b1-b2)/a -100
x=100/(a-b) -2

OO00®@O

123 Yarma vo paxlalilar konar qarisigdan harada tomizlonir?

alakda

donli separatorda
triyerdo
hidrosiklonda
podstav

OO00®@O

124 Yarmalarin hidrotermiki emali zamani hans1 amil ¢ox vacibdir?

suyun miqdari
temperatur
tozyiq

nomlik

OO00®O

tursuluq
125 Miixtalif donlarin nisastasinin kleysterizasiyasinin temperatur zonalar1 hansi diapazonda dayisir?

90-150°C
60-80°C
35-45°C
120-150°C
90-100°C

OO00®O

126 Diiyli nisastasinin kleysterizasiyasi hansi temperaturda bas verir?

45°C
73°C
69°C
115°C
90°C

OO00®@O

127 Yarmalari vo donli paxlalilar1 no vasitasilo bigirirlor?

asagi tozyiqde
kaskin buxarla

O®@O

vakuum
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odda
separatorda

OO0

128 Nahar x0roklorinin qida konsentratlarinin texnoloji sxemini gostorin: 1-vibroquruducuda
qurutma, 2-qablasdirma, 3-qarigdirma vo preslomo, 4-resepturaya uygun mohsul qarigiginin tortibi, 5-
xammalin hazirlanmasi, 6-mohsulun 130-140 °C tozyiq altinda bisirilmasi, 7-13% qodor sublimasiya
tisulu ilo qurudulmasi

7,6,5,4,3,2,1
5,6,4,1,73,2
1,2,3,4,5,6,7
2,4,53.,6,7,1
4,6,5,7,3,2,1

OO00®O

129 Meyva vo gilomeyvo ekstraktlara hanst mohsullara deyilir?

kupaj naticasinds alinan mohsul

meyva va gilo-meyvali siralorin bigirilib buxarlanmasi yolu ile alinan mohsullar
meyvo tozlart qurudulmasi naticasinds alinan mohsul

meyvo piirelori bigirilmasi noticosinds alinan mohsul

OO00®0O

meyvalorin qurudulmasi naticesinde alinan mohsul
130 Hans siralordon ekstrakt istehsali iigiin istifado oluna bilmoz?

sorbin tursusu ilo konservlasdirilmis siralor
kupaj olunmus siralor

tobii siralor

sulfidlosmis siralor

kiikiird anhidridi ilo sulfidlesdirilmi sirolor

OO00®@O

131 Hans1 maddoanin ekstrakta alava olunmasi icaza verilir?

gida tursusu
sorbin tursunun
saxaroza

rong maddalarin

OO00®@O

dekstrinlorin
132 Meyva va gilo-meyva ekstraklarinda ne¢a % sorbin tursusu ola bilor?

0.035
0.0015
0.025
0.007
0.13

OO00®@O

133 Ekstraktlar asagidak: texnoloji sxem {izra yering yetirilir: 1-sironin y1gici tankayerlogdirilmasi, 2-
sironin soffaflagdirilmasi, 3-sironin morkozdongagma nasosla tutuma bosaldilmasi, 4-sironin
separatora yonoaldilmo, 5-plunjermar nasos il sironin filtr-presds filtrlonmasi, 6-sironin araliq ¢ona
yerlosdirilmasi, 7-sironin vakuum-aparatda buxarlandirilmasi

O 756423,
® 32,14.6,5,7
O 1234567
O 4352671
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~
—/

6,7,54,1,2,3

134 Hazir olan ekstraktda hansi gostoricilori toyin edirlor?

OO00®O

kalsiy oksidin miqdarini
kiikiird anhidridin miqdarini
alluminimum miqdarini
sokorin maddalorin miqdarini
pektin maddoslarin miqdarini

135 Ogor sirads kiikiird anhidridin miqdar1 az oldugda hans1 todbirlor goriirlor?

OO00®O

sironi filtrlayirler

kiikiird anhidridi alavs edirlor
kiikiird anhidridinin konarlasdirilmasi
karbon qazi ilo zonginlosdirirlor
heg¢no elomirlor

136 Sironin soffaflagdirilmasini ns ilo aparirlar?

OO00®O

filtr-press

asperqillus kif koboalayi ilo
CaO

H20

diatomit

137 Sirados olan hallolan pektinin hidrolizi naticesinds sironin
¢Okmosi bas verir.

OO00M®@O

50°C yuxan
40-45°C
30-35°C
110-120°C
200°C

138 Quru meyvo yarimfabrikatlart noyin noticosindo alirlar?

OO00®@O

toravozlorin qurudulmasi naticoasinda

meyva piiresinin nisasta ilo qurudulmasi naticasinda
meyva piiresinin sokorlo qurudulmasi naticesinda
meyva piiresinin tursularla qurudulmasi naticesinda
meyva piiresinin qurudulmasi noticasindo

.... Vo hissaciklarin irilosmasi va

139 Quru meyva yarimfabrikatlar noyin xammali kimi istifads oluna bilor?

OO00®O

sous konsentrat1 li¢iin
kisel konsentrati {i¢iin
muss konsentrati li¢iin
puding konsentrat1 li¢iin
krem konsentrati iigiin

140 Meyvo-gilomeyva ekstraktlarin hansi ¢atismayan cohatlori mévcuddur:

O®@O

yapigqan kiitlo olmasi
yuxarida hamisi qeyd olunanlar
pektin maddoslarinin olmamasi
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C

141 Nahar xoroklorinin qida konsentratlarinin dad keyfiyyatini yaxsilasdirmaq ti¢iin nodan istifado

bioloji aktiv maddalorin olmamast
“C” vitaminin olmamasi

etmoak olar?

OO00®O

amintursulardan
ziilali hidrolizatlardan
ziilali preparatlardan
ziilali kokteyllordon
ziilali alavalordon

142 Zilali hidrolizatlar hansi tarkib hissalordan ibaratdir?

OO00®O

Asperqillius gdbaloyindon

amintursular, onlarin natrium duzlar vo polipeptid qaliglan
hidroliz olunan tursulardan

ot bulyonundan

fermentlor

143 Amintursularin natrium duzlar1 hansi gabiliyyoto malikdirlor?

OO00®@O

konservant rolunu oynamaq

aot, baliq vo torovozdon hazirlanan yemoklarin tobii dadini giiclondirmok
x0raklords ziilali maddslorin miqdarini artirmaq

x0raklora gobolok dadi vermak

alinan xoroklorin saxlama miiddatin uzatmaq

144 Ziilali hidrolizatlarin ot bulyonlarinda forqi nododir?

OO00®@O

145 Ziilali hidrolizatlari istehsal etmok {i¢iin hans1 xammaldan istifado olunur?

OO00®@O

146 Ziilal hidrolizatlarinin istehsali tigiin nozords tutulan xammal hans1 gostaricilora miivafiq

toyuq bulyonunun dadinin kegmasi

purin asaslarin olmamasi

fizioloji tesiri

dad keyfiyyati

biitiin yas qruplarin qidalanmasi {i¢iin yararli olmag1

alma pektini

srot, jmix, kazein

otdon, kasmikdon
toyuqdan, siidden
yumurtadan

olmalidir?

OO00®O

azot forqi yox, ziilallar ¢ox
azot ¢ox, piylar vo gokorlor az
azot az, piylor az, sokorlar ¢ox
azot ¢ox, piylar vo gokarlar ¢ox
azot heg yox, ziilal ¢ox

147 Zilal hidrolizatlarin neca istehsal sl movcuddur?

O

6.0
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O00@®@

2.0
o0

3.0
5.0

148 Hansi tisullardan ziilal hidrolizati istehsali etmirlor?

OO00®O

biokimyavi
biotexnoloji
tursulu
kimyovi
fermentativ

149 Fizioloji cohotdon hansi iisulla alinan hidrolizatlar daha qiymaotlidir?

OO00®@0O

biotexnoloji
fermentativ
tursulu
kimyovi
biokimyaovi

150 Biokimyavi tisulla hidrolizatin alinmasi ne¢a fazadan ibaratdir?

OO00®@O

5.0
2.0
3.0
4.0
1.0

151 Biokimyavi iisulla ziilal hidrolizat1 hazirladigda hansi fazalar mévcuddur?

OO00M®@O

hidrolizatlarin filtrlonmasi

kodji istehsali vo kodjinin duz moahlulu il emal

soya sortunun qranullagmasi va filtratin soffaflagdiriimasi
kif gdbalayi ilo becorilmis kiitlo

duz mahlulu ilo emal olunmus amintursular

152 Kodji ne demekdir?

OO00®O

153 Biokimyavi hidroliz tisulu ils ziilal hidrolizatin diizgiin texnoloji sxemini gostorin: 1-
granullagdirma, 2- sterilizasiya edilma, 3-soyudulma, 4-soya srotunun tomizlonmasi, sterilizasiya
aparatina yerlagdirilmasi, 6-qranullarin bugda unu va kif gobaloklorin kulturasi ilo qarigdirilmast

OO00®@O

duru hidrolizat

kif gobolokloari ilo becarilmis kiitlo
amintursularin torkibi

duz mohlulu ilo emal olunmus amintursular
amintursularin natriy duzlar

6,543.2,1
4,52,3,1,6
4,2,1,3,6,5
2,3,4,1,5,6
1,2,3,4,5,6
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154 T vo Il nahar xdraklorin qida konsentratlarin hans1 komponentlorin ibarat ola bilor?

tomat mohsullar

biitiin yuxarida sadalananlar
quru torovozlor vo kartof
bismis —qurudulmus yarmalar

OO00®@O

makaron momulatlar

155 Sopilon konsentratlarin texnoloji sxemini diizgiin ardicilligini gostorin: 1-piy olava olunur, 2- az
miqgdarda olan yoxlamadan ke¢dikdon sonra gobuledici harakatli bunkers 6tiiriiliir, 3-komponentlor
garisdirict maginda garisdirilir, 4-bunkerdo olan komponentlor unifikasiya olunmus dozatora otiiriiliir,
5-boylik miqdarda olan yarimfabrikatlar ehtiyyat bunkerds yerlosdirilir, 6-qarisiq qabiasdirilir, 7-
biitlin komponentlor eynilosdirilmis avtodozatora yiiklonir

3,2,4,5,1,6,7
54,23,7,1,6
2,3,4,5,6,7,1
1,3,2,4,5,7,6
5,6,7,43,2,1

OO00®O

156 Odviyyatlarin texnoloji istehsal prosess daxil etmasinin diizgilin ardicilligini gostorin: 1-
adviyyatlar maqnitlordon buraxaraq ferroqarisiqlardan tomizlayirlor, 2-kontrol alokdan slayirlor, 3-
adviyyatlar yoxlamaqla konar qarisiglardan, xarab olmus vo kiflonmis ekzemplyardan tomizloyirlor, 5-
domir alokdan slayirlar.

134,52
34,521
23451
45231
54231

OO00®@0O

157 Tomat-pastani hazirlayarkon, ne¢o nomrali olokdon kegirirlor?

0,1-0,1 mm
2,0-2,5 mm
2,0-2,5 sm
Smm

OO00®@O

1-1,5 mm

158 Bugda unu dekstrinizasiya ii¢lin hansi nov istilikdasiyicilarla isidilir?

)

(U soyuqisiqlandirma ila
infraqirmiz siialarla
tentlorlo

sobalarda

O00@®

ultrafiolet siialarla
159 Bugda ununu nahar xoroklorin qida konsentratlar1 istehsalinda hansi sobobdon dekstrinlosdirirlor?

un xosagalon dad va otir alir
biitiin sadalananlar

unun namliyin azaltmaq
mohsul sarimtil rang alir
sokorlorin karamellosmasi

OO00®O
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160 Piylor gida konsentratlar1 miiassisalari no halda daxil olur?

emulsiya halinda

duru sisternalarda
qutularda bork halda
balonlarda maye halinda
kilolarla

OO00®@O

161 Bismis qurudulmus yarmalar1 vo paxlalilar1 qida konsentratlarinin istehsali tiglin neco hazirlanir:
I-bugdani daimi magnit tutucusu olan ferroqarisiqlardan tomizloyirlor, 2-yarmani ispeksiya edirlor, 3-
olonmo zamani tosadiifi qarisiglardan vo yapismis yarma donaciklordon tomizloyirlor, 4-vibrasiyali
olokds yarmalarin vo paxlalilarin kontrol slonmaeni aparirlar.

23,14
43.2,1
1,234
32,14
1,4,3,2

OO00®O

162 Bunlardan hansi I vo Il nahar x6rokliorin qida konsentratlarina aid deyil?

yarma piroqu
baliq konservi
sup

s1y1q

puding

OO00®O

163 DKC-2 avtomatik torozindon hansi mogsadls istifado edirlor?

yaglarin hocminin 6l¢iilmasi li¢iin

gida konsentrat qarisigin ¢okilmosi (61¢iilmasi)
xammalin ¢okilmosi {ligiin

quru torovozloarin ¢okilmasi ligiin

OO00®@0O

az miqdarda olan komponentlar ¢okilmasi {i¢iin
164 DKC-2 avtomatik torozilorde no qader mohsul maksimal olaraq bir dofoys ¢okils bilor?

5 kq artiq
0,5-2,0 kq
3kq
3-3,5kq
200 qr qador

OO00®@O

165 D5-K33 avtomatin istehsal giicii no qodordir?

200.0
50-70
40-50
15.0

180.0

OO00®@O

166 Briket presin istehsal giicii dogigeds neco briketdir?

O

® 80.0
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OO0

60.0
33.0
115.0

167 Usaq va pohriz qidalanmasi tiglin quru mohsullar nodon ibarat ola bilor?

OO00®O

biitiin sadalananlarin hamisi
sidlii osas

meyva tozlar

nisasta

sokor

168 Siidlii osas qisminds usaq vo pohriz yemoklori ii¢lin nadon istifado etmok olar?

OO00®@0O

tobii siiddon

quru tobii siiddon
keci siidiindon

siid zordabindan
qatilagdirilmis stidden

169 Usaq va pohriz yemoklari ii¢lin siidlii osas1 no ilo zonginlosdirirlor?

OO0O0®@O

sokorlo +suda holl olan vitaminlorlo

bitki yagi, yagda hall olan vitaminlerle, mineral duzlarla
ziilallar, siid zardab1

ziilal hidrolizi ils

kors yag1, domir

170 Siid kazeinini laxtalanmasi {i¢iin siido hans1 maddalor slave olunur?

OO00M®@O

duz

yarma halimi
nisasta

tursu

qatiq

171 Noya goro, usaq qidalar1 hazirlayarkon, inok siidiino pohriz ununu slave edirlor?

OO00®O

qidaliliq doyarini artirmaq tigiin

stid kazeini laxtalandirmaq ii¢lin

hocmi artirmaq tigiin

usaq qidalarin1 dada gotirmok ii¢iin
gidanin saxlama miiddatini artirmaq tigiin

172 Usaq qidalarini hazirlayarkon, inak siidiiniin niys laxtalandirirlar?

OO00®O

stidiiqurutmagq ii¢iin

hozm prosesini asanlasdirmaq li¢iin
uzun miiddat saxlamaq iigiin

stidii zonginlagdirmoak tigiin

stidiin kimyovi torkibini doyismoak li¢iin

173 3 aylq usaqlar iigiin hans1 moahsullar tévsiyys olunur?

)

)
®

kosmik
pahriz unu ilo
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yarma ilo
bugda unu ilo

OO0

yarma holimi ila
174 Nego ayliq usaglar {igiin qida mohsullarini yarma holimi ils hazirlayirlar?

12-ayliq usaqlar

tozo dogulmus usaqlar
3-ayliq usaqlar
6-ayliq usaqlar

OO0O0@O

9-ayliq usaqlar

175 Hansi sobablors asasan, usaq qidalari istehsal eadrkon, yarma halimlorin pshriz unununa nisbaton

daha maslohatdir?

daha uzun saxlama miiddotino goro

insan orqanizminin torofindon daha yaxsi monimsonilmasi {i¢iin
daha yaxs1 dad keyfiyyatino goro

daha boyiik hacmo gora

daha tez qurutmaq imkanlar

OO00®@0O

176 Usaq va pohriz gidalanmasi tigiin quru mohsullar 6z torkibino va toyinatina goro nec¢o qrupa

ayrilir?
O 20
® 70
O 50
O 120
O 60

177 Meyva-toravaz tozlarin yiiksok qidaliliq doyari na ilo sortlonir?

istah1 artirir

texnoloji emal zaman1 meyva torovoz tozlarinda asas qida maddalari saxlanilir
gidalara meyva toravaz atri verir

gidalarin adsorbent gabiliyyatini artirir

OO00®O

qidalara g6zl rong verir

178 Meyva va taravazlords olan pektin maddslorini suda holl olmayan protopektin soklindo olur.

Termiki emal zamani o, hans1 maddas soklinds olur?

vitamin
pektin
hemiselliiloza
selliiloza
karbohidrat

OO00®O

179 Usaq va pohriz qidalanmasi tigiin quru mohsullarin I qrupuna hansi qidalar aiddir?

vitaminlogdirilmis dityli unu
halimdan olan siid qanisiqlan
pahriz unu ils olan siid qanisiqlan
siidlii kasalar

OO00®@0O

sudli kisellar
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180 Usaq va pohriz qidalanmasi tigiin quru mohsullarin IT gqrupuna hansi gidalar aiddir?

OO00®@O

vitaminlosdirilmis diiyii unu
pohriz unu ils olan siid qansiqlan
halimdan olan siid qanisiqlan
stidlii kisellor

stidlii kagalar

181 Usaq va pahriz qidalanmasi tigiin quru mahsullarin I1II qrupuna hansi qidalar aiddir?

OO00M®@O

vitaminlogdirilmis diiyli unu
stidlii kagalar

pohriz unu ils olan siid qarisiqlarn
halimdon olan siid qanisiqlan
stidlii kisellor

182 Usaq va pohriz qidalanmasi tigiin quru mohsullarin IV qrupuna hansi qidalar aiddir?

OO00®O

halimdon olan siid qanisiglan
meyvoali kisellor
vitaminlogdirilmis dityli unu
siidlii kasalar

pahriz unu ils olan siid qarisiqlar

183 Usaq va pohriz qidalanmasi tigiin quru mohsullarin V qrupuna hansi qidalar aiddir?

OO00®O

vitaminlogdirilmis dityli unu
miixtalif név pohriz unu
halimdon olan siid ganisiglarn
siidlii kasalar

meyvaoli kisellor

184 Usaq vo pohriz gidalanmasi tigiin quru mohsullarin VI qrupuna hansi qidalar aiddir?

OO00®@O

halimdan olan siid qanisiqlan
toz soklindo olan torovoz suplart
vitaminlosdirilmis pahriz unu
meyvali kisellor

miixtalif név pahriz unu

185 I qrup mohsullari neg¢s yaslt usaqlar ti¢lin nozordo tutulur?

OO00M®@0O

3 ay vo daha boyiik
2-hoftolik usaqlar

5 ayliq usaqlar ii¢iin
9 ayindan baslayaraq
6 ayliq usaglar ii¢iin

186 II qrup mohsullar1 neg¢o yasli usaqlar {i¢lin nazordos tutulur?

OO00®@O

3 hoftalik usaqlar

3 ayindan baslayaraq
1 ayliq usaqlar ii¢iin
2 ayliq usaqlar ii¢iin
2-hoftolik usaqlar
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187 III qrup mohsullar1 ne¢o yash usaglar tigiin nozordo tutulur?

3 ay vo daha boyiik
5 ayindan baglayaraq
6 ayliq usaqlar {i¢iin
2 ayliq usaqlar ii¢iin

OO00M®@O

2-hoftalik usaqlar
188 IV grup mohsullar1 ne¢a yasli usaqglar ti¢lin nozords tutulur?

3 ay vo daha boyiik
6 ayindan baslayaraq
5 ayliq usaqlar ii¢iin
2 ayliq usaqlar ii¢iin
2-hoftalik usaqlar

OO00®@0O

189 VII qrup mohsullar1 nec¢o yasl usaqlar {i¢iin nazords tutulur?

3 ay vo daha boyiik
9 ayindan baslayaraq
5 ayliq usaqlar iigiin
2 ayliq usaglar tigiin

OO00®O

2-hoftalik usaqlar
190 Vitaminlosdirilmis pahriz ununu hansi vitaminlorls zonginlogdirirlor?

C

B, B2, PP
Ca, Mg
UK

F A

OO00®@O

191 Ana siidiine miivafiq inak siidiinli normallasdirmagq tigiin, ona hansi slavelor olunur?

bitki yag1

biitiin sadalananlar

suda vo yagda holl olan vitaminler
mineral duzlar

karbohidratlar

OO00®@0O

192 Susuzlagdirilmig holimlori hansi yarmalardan hazirlayirlar?

bulqur, diiyii, un

yulaf, diiyii qarabasaq
arpa, diiyii, qarabasaq
bugda, diiyii, qarabasaq

OO00®@O

manni, perlovi

193 Susuzlagdirilmis holim istehsalinin texnoloji sxeminin diizgiin ardicilligin1 gdstorin: 1 —yarmanin
bismasi, 2-mezqanin ayrilmasi, 3-halimin homogenlosdirilmasi, 4-yarmanin konar garisiglardan
tomizlonmosi, 5-quru holimin vibrasiyali alokdo slonmaosi, 6-mohsulun tozlayici quruducuya
otliriilmasi, 7-yarmanin yuyulmasi

O 56,7432,
® 4712365
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4,5,6,1,2,3,7
1,2,3,4,5,6,7
7,6,5,4,3,2,1

OO0

194 Pohriz ununun istehsalinin texnoloji sxeminin diizgiin ardicilligin1 gostorin: 1- yarmanin
tiytidiilmayo hazirlanmasi, 2-snekli buxar magininda yarmanin koskin buxarla emali, 3-yarmanin
torozilords dl¢iilmasi, 4-yarmanin donli separatorda qarisiglardan tomizlonmasi, 5-yuyucu maginda
yarmanin mineral qarisiqlardan yuyulmasi, 6-yarmanin sado {isulla iiylidiilmesi, 7-yarmanin lentli
quruducuda qurudulmasi

3,2,1,5,4,6,7
43,5,2,7,1,6
1,2,3,4,5,6,7
43,2,1,5,6,7
5,6,7,4,3,2,1

OO00®@0O

195 Duru halimlorin homogenizasiyasini harada aparirlar?

blenderda

stidli homogenizatorda
xirdalayicida
havongdastado

OO00®@O

mikserdo
196 Muss konsentratdan hazir momulat almagq {i¢iin onu nec¢o daqige arzinds no qadr bisirirlor?

7 daq
10-12 daq
20 dog
20-25 dogq
30 dog

OO00®O

197 Muss konsentratdan hazir momulat almaq ti¢lin amaliyyatlarin diizgiin ardicilligini1 gostarin: 1-
kiitloni qalirlar, 2-kiitloni soyudurlar, 3-quru musa soyuq su alava edirlor, 4-kiitloni 10-12 daq arzinda
bisirirlor, 5-kiitloni qarisdirirlar

1,23,4,5
3,542.,1
32,154
2,3,45.,1
54,321

OO00@O

198 Bismis musu hans1 sababdon ¢alirlar?

hocmi artirmagq {i¢lin

kopiik amologotirmok ligiin
strukturu hamar etmok iigiin
dadin1 yaxsilasdirmagq {i¢lin

OO00®@0O

soyutmagq ligiin
199 Quru tobii siid, sokor, agar vo dad maddslarinin alave edilmaosi ilo olan garisiq neco adlanir?

quru puding
quru krem

O®@O

quru kisel
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quru muss

9]0

quru jele

200 Quru tobii siid, sokor, dekstrinlogsmis bugda unu, yumurta tozu vo dad maddslarinin alavo edilmasi
ils olan garisiq neco adlanir?

quru puding

quru domlonmis krem
quru muss

quru kisel

OO00®@0O

quru jele
201 Sadalanan komponentlordon hansi sirin x6raklors (desertlora) daxil deyil?

gargidali nisastasi
qatilagdinlmis stid
sokor

manni yarmasi

OO00®@0O

quru siid
202 Sirin xo6roklorin gida konsentratlar1 neco adlanir?

dondurma
desert
pirojna
smuzi

OO00®@O

limongella
203 Sokor tozu, kartof nisastasi, meyva vo gilomeyva ekstrakti olan qarisiq ....adlanir.

quru puding

quru kisel

quru muss

quru domlonmis krem

OO00®O

quru jele

204 Sokor tozu, termiki emal olunmus manni1 yarmasi meyva, gilomeyva ekstrakti, lumu tursusu
qarisigi ......adlanir?

quru puding

quru muss

quru domlonmis krem
quru kisel

OO00®O

quru jele

205 Muss —konsentratdan hazir momulat almaq tigiin 100 qr quru mussa no gadr soyuq su slavo
edirlor?

700ml
300 ml
500 ml
1000 ml
100 ml

OO00®@O

206 Sudli konsentratlara na aid edilmir?
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stidlii kisel

ciyoalokli siid
siidlii-sokoladl1 kisel
siidlii gohva

stidlii kakao

OO00®@O

207 Sokorin, gargidali nisastasinin dad olavalori vo rong maddalori ilo olan qarisiq neco adlanir?

quru kisel

desertli puding

quru jele

quru domlonmis krem
quru muss

OO00®@0O

208 Desertli pudinglori hazir qarisigdan hazirlayarkon, torkibinoe hansi alavalor olunur?

su
stid
sira
sorab
kakao

OO00M®@O

209 Hazir mohsulun dadina vo toyinatina gora desertli pudinglor noyi xatirladir?

quru kisellori

jeleli kremlori

quru domlonmis kremleri
jelelor

OO00®O

quru musslari
210 Sonaye torafdon nec¢o név desertli puding istehsal olunur?

2.0
6.0
5.0
4.0
3.0

OO00®O

211 Sokar-tozun, meyva vo gilomeyva ekstraktin, lumu duzunun, aqarin vo qida rong maddolorin

qarisi81 neco adlanir?

desertli puding

quru jele

quru domlonmis krem
quru muss

OO00®@0O

quru kisel
212 Quru jelelords aqar1 na ils ovaz elomak olar?

diiyli nisastasi
jelelosdirici nisasta
bugda nisastasi
kartof nisastasi

OO00®@0O

qargidali nisastasi
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213 Quru meyvoali yarimfabrikatlardan kisellori hansi qurgularda qablasdirirlar?

B6-TIK-2T
A5-KMX-75
A5-AO2K
B5-K3D
JICLI

OO00M®@O

214 Kisel istehsalinin texnoloji sxemdos olan omaliyyati diizgiin ardicilli§ini gostorin: 1-sokar olonir,
2-sokor qarigdirilir, 3-qarigdiriciya miivafiq ekstrakt verilir, 4-unifikasiya olunmus dozatora sokor
yerlosdirilir, 5-nisasta buratda slonir, 6-unifikasiya olunmus dozatora yonoldilir, 7-qarisdiricida
qarigdirilir, 8-ekstrakt lumu tursusu ilo hoall olur, 9-ekstrakt filtrdon nasosla fasilosiz horokot edon
qarisdiriciya otiiriiliir, 10-briketlor biikiiliir, 11- kiitlo briket preso verilir, 12-biikiilmiis briketler
qutulara y1gilir.

11,12,10,9,7,8,6,5,3,4,2.3,1
56,7,1,423.89,11,10,12
12,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12
6,7,8,9,10,11,12,5,4,3.2,1
2,3.4,1,5,7,69,8,11,12,10

OO00M@0O

215 Muss konsetratinda nisasta na ilo ovoz olunur?

suxari

manni yarmast
aqgar

jelatin

un

OO00®@0O

216 Manni yarmasinin istilik emali zaman hans1 maddodo asas kaskin doyisikliklor bas verir?

pektin
nisasta
karbohidrat
vitamin

OO00®@O

tursu
217 Qshva ekstraktini almagq li¢iin, gohva tozu vo su hansi nisbotdo gotiirtiliir?

4 hisso, 4 hissa su

1 hissa, 10 hissa su

2 hissa qahva, 5 hisso su
10 hisso, 1 hissa su

OO00®O

3 hissa, 6 hisso su
218 Qohva ekstraktin ne¢s doqigoe arzindo qaynadarlar?

qidanin hazmini yaxsilagdirir
gida uzun miiddatli edir
gidaya miixtoliflik gatirir
istahani artirir

OO00®O

gidaya 6ziinomoxsus dad verir

219 Toz soklinds olan dekstrinlogsmis bugda unu, quru toravazlor, quru ot, quru siid, quru gébalok, duz,
sokar, adviyyalar vo digor mohsullarin qarisigi neco adlanir?
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nahar x0raklori
moatbox souslarn
torovoz souslari
otli sup

OO00®@O

qida konsentrati
220 Quru souslarin keyfiyyatini yiiksoltmok ii¢lin, dad osas1 kimi nadon istifado etmok maslohatdir?

soya pastasi
susuzlasdirilmig hidrolizat
soya sousu

ot bulyonu

OO00®@0O

zulal alavasi

221 Quru motbax souslarin texnoloji amoliyyatlarinin diizgiin ardicilligin1 gdstorin: 1-reseptur
qarisigin qarisdirilmasi, 3-yarimfabrikatin hazirlanmasi, 4-xammalin hazirlanmasi, 5-hazir mohsulun
qablagdirilmasi

452,13
43,1,2,5
1,2,3,4,5
3,2,4,5,1
534,12

OO00®O

222 Muss konsetratinda noyi manni yarmasi ilo avoz etmok olur?

suxari
nisasta
un
jelatin

0]0J0ICIe)

agar
223 Matbax souslar1 nayin qarisigina deyilir?

toz soklinda olan dekstrinlogmis bugda unu, adviyyalar
sadalananlarin hamisi

duz, sokor,

quru siid, quru gobolak

OO00®@O

quru teravozlar, quru ot
224 Manni yarmasinin....... nisastada osas koskin doyisikliklor bas verir?

dondurmada

istilik emal1 zamani
anbarda saxlanmada
heg birindo

OO00®@O

hamist
225 Hans1 yarimfabrikatlardan olan kisellori AS-KMX-75 qurgularda qablasdirirlar?

torovazli
quru meyvali
sitruslardan
heg biri

OO00®O

qozlu
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226 Desert noya deyilir?

OO00®O

gslyanaltiya
sirin x0raklara
dondurmaya

I x6roklora

II x6roklora

227 Qida konsentratlarinda noyin miqdar1 10-12% c¢ox olmalidir?

OO00®@O

hamisi
nomlik
killilik
tursuluq
sokorlik

228 Qargidali yumaqlarinda nayin miqdari 5%- don az toskil edir?

OO00®@O

hamist
nomlik
killalik
sokorlik
tursuluq

229 Hansi1 qurutma tisulu 75-80% nisbi namliys malik miihitds hoyata kecirilir?

OO00®@0O

Vulkanizasiya
liogilizasiya

iohizasiya
gostarilonlordon hec biri
sterilizasiya

230 Hans1 qurutma tisulunda nomlik maye hala kegmodon bark haldan buxar halina kegir?

OO00®@O

gostarilonlardon hec biri
sublimasiyali qurutma
konvektiv qurutma
radiasiyali qurutma
konduktiv qurutma

231 Hansi qurutma zamani suyun hal voziyyatini oks etdiron p-T diagramidir?

OO00®O

gostarilonlordan hec biri
sublimasiyali qurutma
konvektiv qurutma
radiasiyali qurutma
konduktiv qurutma

232 Hans1 qurutma zamani1 mohsulun nomliyini doyisir

OO00®@0O

gostarilonlardan hec biri
sublimasiyali
radiasiyali

konvektiv

konduktiv
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233 Hansi metodla qurudulmus bir ¢ox mohsullari oan az1 6 ay saxlamaq olar?

gostarilonlardan hec biri
sublimasiya

konvektiv

radiasiyali

konduktiv

OO00®@O

234 Biitév meyva vo gilomeyvalori ........ metodu ilo qurutmaq magsadouygundur.

konduktiv
sublimasiya
konvektiv
radiasiyali

OO00®@O

gostorilonlordon hec biri
235 Hansi metodla otin tam qurudulmasi 11-12 saat davam edir?

gostarilonlordan hec biri
sublimasiya

konvektiv

radiasiyali

konduktiv

OO00®@O

236 Hans1 qurutma qurgusunda mohsulun qurudulmasi 3 morhaloays béliing bilor?

gostarilonlordon hec biri
sublimasiyali

konvektiv

radiasiyali

konduktiv

OO00®@0O

237 Hansi qurutma qurgusunda mohsulun qurudulmasinin birinci marholasi mohsulun 6z 6zuno
donmas1 adlanir?

konduktiv

sublimasiyali
gostarilonlordan hec biri
konvektiv

OO00O0®@O

radiasiyali

238 Hans1 qurutma qurgusunda mohsulun qurudulmasinin ikinci marhalosi mohsulun dondurulmus
voziyyatdo qurudulmasi adlanir?

gostarilonlardon hec biri
sublimasiyal

konvektiv

radiasiyali

konduktiv

OO00®@O

239 Hans1 qurutma zamani birinci marhsalods mohsul namliyini 3-4 % itirir?

gostorilonlordan hec biri
sublimasiyali
konduktiv

O®0O
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konvektiv

OO0

radiasiyali
240 Hans1 qurutma zamani ikinci marhalade mohsul nomliyini 80% itirir?

gostarilonlordon hec biri
sublimasiyali
konduktiv

radiasiyali

konvektiv

OO00®@O

241 Hans1 gida konsentrat1 yarimfabrikati istehsalin1 hoyata keg¢irmok tigiin 2 tisul toklif olunur?

hoalim macunu
at tozu

soya unu
alma tozu

OO00®O

noxud unu

242 Hans1 qurutma metodu ilo qurudulmus ot istehsali zamani sublimatorda otin 6z 6ziino donmasi
10-15 doq toskil edir?

konduktiv
sublimasiyal1
konvektiv
radiasiyali

OO00®@0O

gostorilonlordon hec biri
243 Hans1 yemoklori qida konsentratlar1 5 qrupa boliiniir?

golyanalti
nahar
styiqlar
lang
soyuq

OO00®@O

244 Quru souslar1 kimi adlandirilan qida konsentratlarini basqa clir neco adlandirirlar?

yas souslar
motbox souslar
bos souslar
adi souslar

OO00®@O

qirmiz1 souslar
245 Hans1 souslar 500q miqdarda ¢okilib- biikiilmiis voziyyotdo satisa buraxilmairlar.

yas souslar
quru souslar
qirmiz1 souslar
bos souslar
adi souslar

OO00®@0O

246 Hans1 souslar1 qida konsentratlari istehsalinda bugda ununun dekstrinlogdirilmasi 110-120°C
temperaturda hoyata kecirilib?

O adi souslar
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motbox souslar
yag souslar
qirmiz1 souslar
bos souslar

O00@

247 No istehsalinda tullantilar vo quru maddalar itkisinin imumi miqdar1 18-29% togkil edir?

halim macunu
alma tozu

at tozu

soya unu

OO00®@0O

noxud unu
248 Homogenlosdirilmis ...... ptiresinin valli quruducuda qurudulma davamiyyoti 20-25 san toskil edir

he¢ biri
alma
koalom
kartof
kok

OO00®@O

249 ...... pliresinin vallar1 arasinda 0,05 mm mosamoayo malik quruducuda qurutma davamiyyati 25 san
toskil edir

heg biri
qusizimu
alma
kartof
yerkoki

OO00®@O

250 ........ tozu istehsalinda tullantilar vo quru madds itkilarinin imumi miqdar1 20-21% toskil edir

qustizimil
yerkoki
borani
kartof
alma

251 ....... plresi istehsalinda tullantilar vo quru madda itkilorinin timumi miqdar1 25-30% tosklil edir:

alma
borani
qustizimui
kartof
yerkokii

252 ... tozunun hidroskopikliyini azaltmaq iigiin tomat pastaya nisasta alavo etmok mogsado
uygundur?

borani
pomidor
qustizimu
yerkokii
kartof

OO00®@O
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253 Qurudulmadan sonra qida konsentratlarin ...... 13 % toskil edir?

hamist
nomliyi
kulliliyt
tursulugu

OO00®@O

sokorliyi
254 Hans1 yarimfabrikatlar ligiin yumsaldici kimi sodadan istifads edilir?

nahar
unlu
desert
souslar

usaq

OO00®@O

255 Hansi sohar yemaklori ti¢iin isti emal talab olunmur?

ikinci yemaklor
quru

suplar

souslar

desert

OO00®@0O

256 ....... qurutma iisulu duru mohsullarin qurudulmasi iigiin istifads olunur?

gostarilonlordon hec biri
konduktiv

radiasiyali

konvektiv

sublimasiyal1

257 ...... qurutma tisulunun miiddoti vakuumda olan tozyiqdon asili deyil?

sublimasiyali
konduktiv

radiasiyali

konvektiv
gostarilonlardan hec biri

258 e qurutma iisulu ilo qurudulan hazir mohsulun temperaturu mohsulun qurudulmus
plyonkasinin vallarin isti sathi ilo olan kontakt miiddstindon asilidir?

gostarilonlardan hec biri
konduktiv
konvektiv
radiasiyali

OO00®@0O

sublimasiyali
259 ...... qurutma tisulu sublimatorun kémakliyi ils aparilir?

konduktiv
sublimasiyali
konvektiv

OO0®0O

radiasiyali
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C gostarilonlorden hec biri

260 Hans1 nisastanin kleysterizasiyasi 73°C temperaturda bas verir?

paxla
diiyti

manni
yarma

OO00®@0O

soya
261 ........... hidrolizatlar1 istehsal etmok {igiin srot, jmix, kazeindon istifado olunur?

c hamisi
® ziilali
O aldehidli
O yagh
O ketonlu

262 ........ hidrolizatlarin ot bulyonlarinda forqi purin asaslarin olmamasidir.

O hamis1
® zilali
O aldehidli
Q ketonlu
O yagh

263 ... natrium duzlar1 ot, baliq va torovozdon hazirlanan yemoklorin tobii dadini giiclondirmok
qabiliyyatino malikdirlor?

hamisinin
amintursularin
karbohidratlarin
ketonlarin
aldehidlerin

OO00®@O

264 ........... hidrolizatlar amintursular, onlarin natrium duzlar1 va polipeptid qaliglarindan ibaratdir?

O spirtli
® zilali
O aldehidli
O yagh
C ketonlu

265 ...... hidrolizatlarin 2 istehsal ustli mévcuddur?

spirtli
ziilali
yagh
aldehidli
ketonlu

OO00®@0O

266 Biotexnoloji iisullardan .......... hidrolizati istehsal1 etmirlor?

karbohidrat
zulal
aldehid

QIC]e)
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keton
spirt

OO0

267 Hansi uisulla hidrolizatin alinmasi 2 fazadan ibaratdir?

biotexnoloji
biokimyovi
fermentativ
kimyovi

OO00®@0O

tursulu

268 Hansi tisulla ziilal hidrolizat1 hazirladigda kodji istehsali vo kodjinin duz moahlulu ilo emali
movcuddur?

biotexnoloji
biokimyovi
kimyavi
fermentativ

OO00®0O

tursulu
269 Baliq konservi hansi qida konsentratlarina aid deyil?

heg biri

I vo Il nahar x6rakliarin
sohor yemoyi

sam yemoyi

OO00®@O

goslyanalti
270 Hans1 qrup mahsullart 2-haftalik usaglar ii¢lin nazords tutulur?

A%
I
I
I
v

OO00®@O

271 Hansi1 qrup mohsullart 3 ayindan baslayaraq usaqlar tigiin nazards tutulur?

A%
I
I
I
v

OO00®@0O

272 Hans1 qrup mohsullar1 5 ayindan baslayaraq usaqlar {i¢lin nozords tutulur?

v
I
v
I
I

OO00®O

273 Hans1 qrup mohsullar1 6 ayindan baglayaraq usaqlar ti¢iin nozords tutulur?

)

Ol
OR\Y
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OO0

274 Hans1 qrup mohsullar1 9 ayindan baslayaraq usaqlar li¢tin nazords tutulur?

OO00®@O

OO00®0O

276 Noyin alavo edilmasi ilo olan qarisiq -quru domlonmis krem adlanir?

OO00®@O

I
I
v

I
v
v
I
I

.. kopilik omologatirmak ii¢iin ¢alirlar.

quru pudingi
bismis musu
quru kiseli
quru kremi
quru jeleni

yumurta tozu vo dad maddalori
sadalananlarin hamisi

quru tabii siid

sokor

dekstrinlogmis bugda unu

277 Noyin alava edilmasi il olan garisiq -quru krem adlanir?

OO00®@O

quru tabii siid
sadalananlarin hamisi
dad maddolori

aqgar

sokor

278 Hansi xoraklorin qida konsentratlarina desert deyilir?

OO00®@0O

nahar
sirin

heg biri
Ivall
golyanalt1

279 Noyin olavo edilmasi ilo olan garisiq -quru kisel adlanir?

OO00®O

sokar tozu
sadalananlarin hamisi
gilomeyva ekstrakti
meyva ekstrakti
kartof nisastasi,

280 Noyin alavo edilmasi ilo olan garisiq -quru muss adlanir?

)

—
®

lumu tursusu
sadalananlarin hamisi
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000

Sokor tozu
termiki emal olunmus mann1 yarmasi
meyva, gilomeyva ekstrakti,

281 Noyin alava edilmasi ils olan garisiq -quru jele adlanir?

01010IC0.

lumu duzunun

sadalananlarin hamisi
sokar-tozun

meyvo v gilomeyva ekstraktin
aqgarin v qida rong maddalorin

282 Sonaye torofdon 6 nov ......... istehsal olunur?

O00®O

quru kisel

desertli puding

quru jele

quru domlonmis krem
quru muss

283 Noyin alavo edilmasi ilo olan qarisiq —matbox souslart adlanir?

O00®O

toz soklinds olan dekstrinlogmis bugda unu
sadalananlarin hamisi

duz, goker, adviyyalar

quru siid, quru goboalak

quru toravozlar, quru ot

284 Mohkom konsentrasiyali emulsiya almagq ti¢lin no daxil edilir?

O00®O

halmagikomalogatirici
emulqator

su
kopilikomologatirici
soya

285 Hidroliz naticosinds nisastadan no omolo golir?

O00®O

sothi aktiv maddoalor
karbohidrat

ziilal

ferment

lipidlor

286 Bunlarda hans1 orqanizma fizioloji tosir etmir?

O00®O

duz

cay
adviyyaler
spirtsiz i¢kilor
sirko

287 Qurudulmus ¢ay noyo aid edilir?

)

)
®

ronglonmomis ¢ay
yarimfabrikat
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konsentrat
olavolarsiz cay

000

hazir mohsul
288 Cay yarimfabrikati hans1 omaliyyatlara moruz qoyulur?

ronglonir

miixtalif 6l¢iilii sloklords sortlagdirilir vo kupaj edilir
rong maddolori slava edilir

gablasdirlir

O00®O

aromatlagdirici alavalar qatilir
289 Preslonmis ¢aylar ne¢o novds istehsal olunur?

4.0
3.0
2.0
6.0
5.0

O00®@O

290 Preslonmis ¢ayin ne¢o névii movcuddur?

6.0
2.0
3.0
4.0
5.0

O00®O

291 Noxudlu sup-piire ne¢a qramliq briketlordo buraxilir?

500 q
300 q
400 q
200 q
100 q

O00®O

292 Sublimasiyali metodla qurudulmus stdo B vitaminin miqdar1 ne¢s mq %?

0.3
0.17
0.25
0.2
0.1

O00®O

293 Istilik metodla qurudulmus atdo B vitaminin miqdari ne¢o mq %?

2.0
1.2
1.4
1.6
1.8

O00®O

294 Sublimasiyalt metodla qurudulmus stds PP vitaminin miqdari ne¢o mq %?

O

® 422
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7N
~
~

3.56
3.68
3.8

295 Istilik metodla qurudulmus stdo PP vitaminin miqdar1 ne¢s mq %?

D)De)

17.89
224
20.98
18.9
19.24

296 Bismis-qurudulmus qarabasaq vo dar1 yarmasini hansi metodla hazirlanir?

IDIDIOND

konduktiv
hidratasiya
istilik
sublimasiyali
konvektiv

297 Hans1 metodla bigmis-qurudulmus arpa, bugda, covdar vo qargidali yarmalarini, noxud vo paxlani
hazirlayirlar?

D)9 )

istilik
yastilatma
sublimasiyali
konvektiv
konduktiv

298 Qerkules yulaf yumagqlarini ne¢s istehsal texnoloji sxemi mévcuddur?

D))))e)

6.0
2.0
3.0
4.0
5.0

299 Yulafdan Qerkules 1 hazirladigda tomizlonmis yarmani1 nomliyi ne¢o %-o qodor qurudulur?

D)))D9)

0.16
0.18
0.2

0.22
0.24

300 Quru sohor yemoyino na aiddir?

D)9 )

qargidali vo bugda yumaqlan
sadalananlarin hamist

qargidali gubuqlan

bugdadan va dilyliden yiingiil donalor
qargidalidan yiingiil donalor

301 Qida konsentratlari istehsalinda hansi név kismisdon istifads olunur:

7~

Sobza
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VDI

Toxumsuz kismis
Toxumlu kismis
Qara kismis
Sigani

302 Uziimiin pomoloji sortunnan vo emal iisulunan asili olaraq emal olunan iiziim asagidaki hansi
novlors ayrilir?

VIDIDIL D

Sobzo

Yuxarida sadalanan biitiin variantlar
Sigani

Sayaqi

Bidano

303 Hansi nov liziimdon qida konsentratlari istehsali zamani istifado olunmur?

VIDIDIOND

Sayaqi
Sigani

Sabzo
Tumsuz kigmis
Bidana

304 Qargidali hans1 fasoloyo aiddir?

D)) )e)

Kokiiytimrulular
Danli bitkilor
Paxlal1 bitkiler
Qabagq kimilor
Qilomeyvalara

305 Hansi olamatlorden asili olaraq qargidali batanik qruplara ayrilir?

)))® )

Danin formasindan

Biitiin sadalanan variantlardan asili olaraq
Danin qurulusundan

Endosperm strukturundan

Xarici goriiniisiindon

306 Quru sohor yemoklorin istehsali tigiin qargidalinin hansi botanik név qruplarindan istifado

olunmur?

DIDIDIOND

Silisiumlu qargidali
Partlayan qargidali
Digvari qargidali
Yaridigvari qargidali
Disvari sart qargidali

307 Qohva avazi igkilarin istehsalinda hansi nov bitkilordon istifads olunur?

D)) )Ie)

Cobanyastigi
Kasni
Qargidal
Qilinobaxan
Zeytun
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308 Asagida sadalanan maddolordon hansi kasninin kokiindo mévcud deyil?

[nulin

Insulin

Fruktoza

Zulali maddalor
Qlikozid inqibin

OO00®0O

309 Kasninin kokiinds nisastanin miqdari nems faiz togkil edir?

96.0
65.0
33.0
54.0
28.0

OO00O0®0O

310 Dogranilmis kasnin1 hanst név quruducularda qurudurlar?

quruducu skafla

Lentli konveyerli quruducularda
Sahli quruducularda

Tozlayici quruducularda

OOO0®0O

Tentlor vasitosi ilo
311 Qurudulmus kasninin nomliyi neg¢o faiz togkil edir

58.0
14.0
24.0
16.0
47.0

OO0O0®0O

312 Qurudulmus kasninin ytiksok nisbi riitiibotdo saxlanilmasi icazs verilmir. Eloki qurudulmus
kasninin nomlonmasi........ qgotirib ¢ixarda bilor?

Cokinin azalmasina
Kiflonmoya

Cokinin ¢goxalmnasina
Nisbi riitiibatin artmasina

OO00®0O

Hazir mohsulun strukturun pozulmasina
313 Yasil gahva naya deyilir?

Kakao paxlasina

Qohvo agacin meyvalarino

Yetismomis gohva donalarine

Xiisusi emal olunmus qoahva danalarine

OO00®0O

Arnglamagq ii¢iin gohvo
314 Qohvo agacinin nec¢o novii mévcuddur?

73.0
90.0
37.0
16.0

OO®0O
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0O 420
315 Gohvo agaclarin arasinda hansi novii daha praktiki maraq dayorosindodir?

Kamerun, Qvinea, Robusta
Robusta, Arabika, Liberiya novii
Mokko, Sari, Robusta
Indoneziya, Mokko, Monarx

O00®0O

Braziliya, Hindistan, Vyetnam névlori
316 Kofein alkoloid1 boyilik migdarda olduqda hansi sistema monfi tosir gostorir?

Humoral tonzimlomaya
Urok — damar sistemino
Mads -bagirsaq sistemino
Limfa sistemina

O00®0O

Qan dovranina

317 Yasil Qohvodo kofein alkoloidin yliksok miqdarda mévcudlugu gohvo ndviiniin yiiksok
keyfiyyatli olmasina:

Aciliq verir

Tasir etmir

Tosir edir

Keyfiyyati sabit saxlayir

01010IC1e,

Cuzi miqdarda doayisikliklora gotirib ¢ixardir
318 Hansi tobii manbalards lumu tursusu ¢oxdur?

Biitiin sadalanan variantlarda
Lumu

Moruq

Qaragat

Mesa ¢iyalayi

010]0IC1e;

319 Caxirdasi tursusunu kristal halinda nodon alirlar,

Sirks istehsali zamani

Uziim sirasi uzun miiddot galib ¢6kmo veranda
Uziim sorabinin qicqirmasi zamani

Aspergilius niger qobsloyi vasitasi ilo

010]0IC10;

Mayalarin qicqirmasi zamant
320 Inuliaza fermentin tosiri altinda inulin........... hidroliz edir?

Mannoza
Fruktoza
Qalagktoza
Saxaroza
Riboza

01010IC10,

321 Insan orqanizm torafindon otin hansi emal iisulu naticosinds alinan mohsulda ziilallar daha yaxsi
monimsanilir?

O Biitiin sadalanan variantlar
@ Tozo bismis ot
48/104



31.03.2016

Sublimasiyal1 qurutma naticesinds alinan moahsul
Bir il miiddatinds saxlanilan ot

000

Istilik emal1 naticosinda alinan mohsul
322 Yulaf yarmasinda hansi1 mineral maddoslor mévcuddur?

Domir duzu
Biitiin novler
Fosfor

Kalsiy

Kaliy

010]0IC1e,

323 Yulaf yarmasinda hansi1 vitaminlor mévcudur?

Vitamin H
Vitamin B kompleks1
vitamin U
Vitamin K
Vitamin C

O00®0O

324 Yulaf yarmasinda zulali maddslorin migdar1 neco % toskil edir?

18-24% qador
12.5% qoder
10% qgador

37 % qoder
24% qador

O00®0O

325 Yulaf yarmasinda yaglarin miqdar1 neco % togkil togkil edir?

18-24% qador
6 % qodor
12% qador
15% qador
18% qadar

01010IC1e,

326 Yulaf yarmasinda karbohidratlarin migdar1 neco % toskil edir?

43% qodor
66.5% qodor
62% qodor
58% qoadar
48% qodor

01010IC1e;

327 Yulaf yarmasinda selilozanin miqdar1 neca % toskil edir?

15% qodor
12.2% qoador
11% qadar
9% qador
14.4% qador

O00®0O

328 Yulaf yaginda hansi fizioloji baximindan qiymatli olan fosfatid tapilmisdir?

acetilxolin

O

@ lenitin
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lecitin
kefalin
lipin

000

329 Yulafin qida maddaloari yiiksok manimsoma qabiliyystine malikdir. Yulafin zulali maddslarin
monimsoma gabiliyyati neco % toskil edir?

72% qador
85% qodor
82% qodor
78% qadar
75% qadar

O00®0O

330 Yulaf donindo karbohidratlarin monimsomo doracasi neca % toskil edir?

84% qodor
0.96

0.24
30-44%
75% qodor

O00®@O

331 Yulaf doninds yaglarin monimsama doracasi neca % togkil edir?

1.0

0.94

67% qodor
0.45

0.38

010]0IC0.

332 Hans1 amil yulafin qida maddoslorin insan organizm torafindon monimsoma processini
¢otinlosdirir?

donin ¢atin emal olunmasi
seliilozanin boyiik miqdarda olmasi
donin kobud oldugu

yag maddalorin ¢ox olmasi

010]0IC0.

karbohidratlarin nisastaya ¢evrilmasi

333 Yulafdan hazirlanan memulatlarin qidalilig xususiyyatlorini artirmag li¢iin onlara nece tesir
gosterirlor?

Mexaniki amillor

Biitiin gostorilon amillor
Kimyovi amillor
Biokimyavi amiller

O00®0O

Fiziki amillor
334 Istehsala daxil olan yulafi donli separatorda hans1 garisiglardan tomizloyirlor?

Yiinqiil gqarisiglardan
Biitiin nov qarnsiglardan
Xirda yulafdan
Ferroqansiqlardan

O00®0O

Tozdan
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335 Hazir yulaf yumagqlarinin gablasdirma ardiciliqini gostorin: 1- yulaf yumaqlarii qurudurlar;2-
yulaf yumaqini soyudurlar 3- yulaf yumaqini xirda hissogiklordon tomizloyirlor 4- karton qutulara
yulaf yumaqlarin1 avtomatlarda qablasdirirlar.

34,21
32,14
1,234
1,432
50-150

O00®O

336 Yulaf yumaglarin1 gablasdiran karton qutularin hocmi na gqodor olur?

50-150
250-1000
300.0
150.0
150-200

010]0IC0.

337 Qablasdirma avtomatin torkib hissalori hansi hisso yoxdu?

transparter

firlayici baraban
vibrator

paket hazirlayan baraban

010]0IC0.

¢oki mexanizmin kompleksi

338 Daxili paketda termobison materialda kagiz yerino istifado etdikdo paketin dibinds hans1
gurgulardan istifado edilor?

jelatin
elektroutiiciik
silikon stativ
ariyan saplar

O00®O

baliq yapisqani
339 Barabana verilon etiket magazindon xiisusi................... verilir.

okleyka

xtisusi vakkum sorucular
jelatin

xiisusi termobigon kagiz
yapisqan

O00®O

340 Hazir qutu hans1 qurqunun altina verilir?

termobaglayan qurqunun
¢oki-torozi qurqunun
elektroiitiicli qurqu
gablasdirict qurqunun

O00®O

biikiicli qurqunun
341 Sublimasiyali qurutma {isulu basqa ciir neco adlanir?

O Anabelizasiya
@ Liotilizasiya
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Abioz
Ananbioz
Mobilizasiya

000

342 Istiyin qurudulan mohsula gazlarin kémoayi ilo 6tiiriilmosi:

Abioz
konvektiv
Radiasiyali
Publimasiyali
Konduktiv

O00®@O

343 Mohsul tobogosinin qaynar soth {izorindo yerlosdirilmaosi:

Kidrogenizasiya
Konduktiv
Konvektiv
Sublimasiyali

O00®@O

Radiyasiyali
344 Istiliyin siialanma monboyindon radiasiya vasitasilo Gtiiriilmosi:

Kontakt
Radiasiyali
Konduktiv
Sublimasiyal1
Konvuktiv

OO00®O

345 Buzun miioyyon soraitlordo maye fazaya kegmodon buxarlanmasi hansi metoddur?

kontakt
sublimasiyali
radiasiyali
konvektiv
konduktiv

O00®O

346 Sublimasiya iisulu ilo qurutma hansi aparatda hoyata kegirilir?

reduktor
sublimator
reaktiv
konduktor
konvektor

O00®O

347 Sublimatorda qaliq tozyiq na qadar olmalidir?

11,8-23,5 Pa
13,3-66,7 Pa
8,2-11,5 Pa
72,5-82,4 Pa
4-6,5 Pa

O00®O

348 Otin sublimasiyali qurutma miiddoti:
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@) 7 saat
® 9-18 saat
@ 3-4 saat

349 Sublimasiyali qurguda mohsulun qurudulmasi ne¢o morhaloyo béliiniir:

2.0
3.0
4.0
5.0
6.0

D)9 )

350 Sublimasiyali qurudulmanin I morholosi :

kristallasma
0z-6zlino donma
sixilma

orimo

D)) )

buxarlanma
351 Sublimasiyali qurutmanin II marhalasi:

Mohsuldan 30%-dok nomliyin konarlagmasi
Mohsuldan 80%-dok nomliyin konarlagmasi
Mohsuldan 100%-dok nomliyin konarlagsmasi
Mohsuldan 20%-dok nomliyin konarlagsmasi

D))))e)

Mohsuldan 7%-dok nomliyin kenarlagmasi
352 Sublimasiyali qurutmanin III marhalasi:

mohsul 5C dondurulur

Qurutma miisbot tempraturda hoyata kegirilir
Qurutma tam aparilir

Nomlik 10% konarlagir

Moahsul 90% qurudulur

D))))9)

353 Nasoslarin isindo 1 kq buxarlanan nomliys na godor buxar sorf olunur:

23 kq
10 kq
37kq
45 kq
52kq

D))De)

354 Nasoslarin isindo 1kq buxarlanan nomliyo na qodor su sorf edilir:

75 kq
800kq
200kq
400.0
50 kq

D)9 )

355 Qida mohsullarinin emalinda spirtli qicqirma hansi konservlosdirma tisuluna aiddir

™ fiziki
® biokimyovi
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~
N

fiziki-kimyovi
istilik-fiziki
kimyovi

356 Konvektiv tisulla mohsullar ne¢s tipli qurguda qurudulur?

D)9 )

1.0
3.0
4.0
5.0
2.0

357 Qaymagq hansi tempraturda pasterizo olunur:

IDIDIOND

28C
92C
50C
65C
72C

358 Yagsizlasdirilmis siid hans1 tempraturda pasterizo olunur:

D)))D)e)

85-92
110-115C
75-82C
65-75C
38-42C

359 Pasterizasiyadan sonra yagsizlasdirilmis siidiin tursulugu:

D)))D)e)

3T
19T
10T
5T
7T

360 Pasterizasiyadan sonra qaymagin tursulugu:

VDIDIOND

361 700 kq Malis quru siid almagq ti¢lin tolob olunan xammallarin miqdari:

)

)

) )

9T
25T
10T
35T
6T

Quru siid 800 kq, pohriz unu 200 kq, sokar 8 kq, sokar kirsan1 500 kq, C vitamin 350 mq, PP vitamin 300

qr, B6-0,250 qr, domirqlisinotostat- 154 qr

Quru siid 455 kq, pohriz unu 84 kq, sokor 161 kq, sokar kirsan1 8,517 kq, C vitamin 315 mq, PP vitamin

13,3 qr, B6-0,406 qr, domirqlisinotostat- 154 qr

Quru siid 10 kq, pahriz unu 300 kq, sokar 17 kq, sokar kirgsan1 8,517 kq, C vitamin 500 mq, PP vitamin 17,5

qr, B6-0,3 qr, domirqlisinotostat- 102 qr

Quru siid 200 kq, pohriz unu 350 kq, sokar 10 kq, sokar kirsan1 3 kq, C vitamin 200 mq, PP vitamin 10 qr,

B6-0.4 qr, domirqlisinotostat- 105 qr

Quru siid 500 kq, pahriz unu 450 kq, sokar 12 kq, sokar kirsan1 8 kq, C vitamin 400 mq, PP vitamin 500 qr,

B6-0,8 qr, domirqlisinotostat- 112 qr
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362 Qerkules hans1 mohsula aiddir:

Yaglh

Yulaf yarmasi
karbohidrath
Donli

Ziilallt

OO00O®0O

363 Nahar xo6roklorinin qida konsentratlari neco qrupa boliiniir:

6.0
5.0
2.0
3.0
4.0

OO00O0®0O

364 Toroavozlor nego qrupa boliiniir

8.0
2.0
3.0
4.0
5.0

OO00O®0O

365 Qida xammallar1 ne¢a qrupa boliiniir

3.0
2.0
4.0
6.0
8.0

OO0O0®0O

366 Meyvalor neco qrupa boliiniir

5.0
4.0
6.0
8.0
7.0

OO00®0O

367 Mohsullarin qalma miiddoati ne¢o qrupa boliintir

2.0
3.0
7.0
5.0
4.0

OO00O0®0O

368 Qalma qabiliyyatino goro meyvo, torovozlor ne¢o qrupa boliiniir

4.0
3.0
7.0
5.0
6.0

OO00O®0O
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369 Qida mohsullarina konservantlarin olave edilmosi hansi tisula aiddir

010]0IC10;

mikrobioloji
kimyavi
biotexnoloji
fiziki
texnoloji

370 Udulan enerjinin miqdari na ilo 6l¢iiliir

01010IC10,

rad
°C
kq
ton

371 Bir rad neco toyin edilir

01010IC10;

372 Elektromaqnit radiasiya liclin enerji soviyyasinin haddi ns qodardir

O00®0O

373 Canl1 orqanizmin yasamasinin asasini na toskil edir?

01010IC10,

374 Canli orqanizmin yasamasinin asasini hansi sistem togkil edir

010]0IC10,

375 Saxlanilan mohsulun keyfiyyasting tosir edon amil hansidir

01010IC10;

7 qr mohsulun uddugu 7,5 erq-nin 6lgiisii kimi

1 qr mahsulun uddugu 100 erq-nin 6l¢iisi kimi
1 qr mahsulun uddugu 500 erq-nin 6l¢iisi kimi
5 qr mohsulun uddugu 100 erq-nin 6l¢iisii kimi
10 qr mohsulun uddugu 100 erg-nin dlgiisii kimi

16 Meb
5 Meb
10 Meb
8 Meb
12 Meb

bioz

energetik vo tomizlomao sistemibnin foaliyyati
maddalor miibadilasi

abioz

anabioz

vitamin

energetik vo tonzimloma
yasama fazasi

ziilal

protein

oksigendon

havanin torkibi, karbon qazi1 vo oksigenin nisbatinin doyismasindan

karbon qazindan
nomlikdon
azotdan
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376 Biokimyavi reaksiyalar, informasiya miibadilasi no vaxt dayanmir

O00®0O

377 Tumlu meyvalorin saxlanilma miiddoti no ilo xarakterizo olunur

01010IC1e,

soyutma bas vermirso

soyutma temperaturu kifayot qodor asag1 deyildirso

soyutma temperaturu yiiksokdirso
qizdirma temperaturu asagidirsa
qizdirma temperaturu yiiksokdirse

qurulugu ilo

mohsul y1gimindan sonra yetismo prosesi ilo
mohsul yigimindan avval yetigo prosesi ilo
nomlilikla

mikroorqanizmla

378 Karbohidratlar ne¢a qrupa boliintir?

010]0IC1e;

11.0
3.0
6.0
5.0
8.0

379 Monosakorlora hansilar aiddir?

O00®0O

nisasta, fruktoza

qliikoza, fruktoza, qalaktoza
sellilloza

qlikogen, fruktoza

maltoza, qlitkoza

380 Sokarlor nayin tasiri altinda hidrolize ugrayir?

01010IC10,

miihitin
fermentin
spirtin
karbonun
temperaturun

381 Kazein ziilali hansit mahsullarda olur

O00®0O

yagda
stidda
mayada
otda
makaronda

382 Pantoten tursusu hansi vitamina deyilir

01010IC1e;

E
B3
A
C
D

57/104



31.03.2016

383 Riboflavin hansi vitamina deyilir

C
B2
E
A
K

010]0IC0.

384 Orot tursusu hans1 vitamina deyilir

K
B13
B12
Bl
A

01010IC0.

385 Piridoksin hansi vitamina deyilir

B9
B6
E
K
B2

O00®0O

386 Folastin hans1 vitaminas deyilir

D
B9
C
B3
E

O00®0O

387 Nikotin tursusu hansi vitamino deyilir

OO00®@0O
~am >

388 Orqanizmda ziilal ¢atigsmamazlig1 hansi xastoliklor toradir

toyuq korlugu
Alimentar
Mentar
Beri-beri
Raxit

010]0IC0.

389 Ziilallar ne¢o qrupa boliintir

6.0
2.0
3.0
4.0
5.0

01010IC0.
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390 Nego amin tursusu avozolunmayan hesab edilir

O00®O

11.0
9.0
7.0
5.0
3.0

391 Yaglar orqanizmdo hansi rolu oynayir

010]0IC0.

energetik vo informasiya
energetik vo plastik
yaddas

piylonma

plastik vo piylonmo

392 Yaglar ne¢o qrupa boliniir

010]0IC0.

6.0
2.0
4.0
5.0
3.0

393 Kimyavi torkibina gors karbohidratlar ne¢o qrupa boliintir

O00®O

7.0
2.0
4.0
6.0
8.0

394 Monosaxaridlora hansilar aiddir

O00®0O

arabinoza

qliikkoza, fruktoza, ksiloza, arabinoza
saxaroza, laktoza

staxioza, qliikoza

saxaroza, staxioza

395 Disaxaridlora hansilar aiddir

O00®O

rafinaza, fruktoza
saxaroza, maltoza, laktoza
arabinoza

qliikoza, ksiloza

staxioza

396 Karbohidratlar hozmolunma gabiliyyating gora ne¢o qrupa boliiniir

910]0IC0.

3.0
2.0
8.0
7.0
5.0
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397 On ¢ox cirin hesab edilon karbohidrat hansidir

O00®O

ksiloza
fruktoza
maltoza
rafinoza
laktoza

398 Tokoferol hans1 vitaming deyilir

O00®O

g QR o

399 D vitamini ¢atismadiqda hans1 xostoli omalo golir

O00®@O

singa

raxit

A vitaminoz
toyuq korlugu
Beri-beri

400 Askorbin tursusu hansi vitamina deyilir

O00®O

~ o oA >

401 Askorbin tursusu ¢atismadiqda orqanizmdo hansi xastolik bas verir

O00®O

raxit

sinqa, askorbin
toyuq korlugu
hepertoniya
beri-beri

402 B1 vitamini ¢atismadigda orqanizmds hansi xostalik bas verir

O00®O

raxit
beri-beri
sinqa
hemofiliya
leykomiya

403 Pantaten tursusu ¢atismadiqda orqanizmds hansi xastolik bas verir

O00®O

tirok ¢atigmamazligl
dermatit

raxit

leykomiya
hiportoniya
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404 Pangam tursusu hansi vitaming deyilir

PP
BI15
E

A
K

D)))D)e)

405 Bugdanin torkibindo hansi vitaminlor var

E
B qrupu
C
D
K

D)9 )

406 Bugdada karbohidratlar hansi sokilds gostorilir

ferment

nisasta, selliiloza, sakor
vitamin

yag

mineral maddalor

D)9 )

407 Qidanin torkibins daxil olan mineral maddalar hansilardir

vitaminlor

mikroelementlor, makroelementlor
ziilallar

yaglar

D)9 )

fermentlor
408 Hiiceyrads fasilasiz olaraq hansi proses gedir

texnoloji
biokimyavi
kimyovi
bioloji

D)) )

mikrobioloji
409 Hiiceyranin xarici qatinda no yerlosir

azot

mannano-protein kompleksi
ferment

vitamin

karbohidrat

D)))9)

410 Qidanin torkibina daxil olan tizvi maddalor hansilardir

mikroelementlor, ziilallar
ziilallar, yaglar, karbohidratlar
vitaminloar, mineral maddalor
su, fermentlor

D)9 )

ziilallar, mineral maddalor
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411 Optimal saxlanma rejimi nadon asilidir

mohsulun nomliyindon
saxlanma miiddstindan
hiiceyronin vaziyyatindon
sitoplazmadan

OO00®0O

soyutma temperaturundan
412 Somarali qidalanma neg¢a prinsipdan ibaratdir

5.0
3.0
12.0
8.0
21.0

OO00®0O

413 Insan organizminin enerji sorfi ne¢o qrupa boliiniir

10.0
3.0
6.0
8.0
2.0

OO00®0O

414 ©voz olunmayan amin tursularina hansilar aiddir

tirozin, histidin, serin

valin, histidin, metionin, triptofan, treonin, fenilalanin, lizin, leysin, izoleysin
treonin, fenilalan, sistin, sistein

valin, histidin, tirozin, prolin

OO00®0O

triptofan, treonin, tirozin
415 Yagabonzor maddolor hansilardir

qlikogen, sistin
fosfolipidlar, sterinlor
sterin, izoleysin
sistein, izoleysin

OO00®0O

triptofan, qlobumin
416 Hozm olunmayan karbohidratlar hansilardir

fruktoza, selliilloza

hemiselliiloza, selliiloza, dekstran, kamedi
fruktoza, maltoza

nisasta, dekstrin

OO0O®0O

nisasta, selliilloza
417 Qoalovi xassali mineral elementlora hansilar aiddir

kalium, flor, sink, nikel

kalsium, magnezium, kalium, natrium
kalsium, fosfor, xlor, yod

kiikiird, natrium, fosfor, nikel

OO00O0®0O

mangan, sink, xlor, kalium
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418 Protopektinin pargalanmasi naticosindo no bag verir

OO00O®0O

riiseym mohv olur
hiiceyro qabi1g1 yumsalir
hiiceyrs qabig1 quruyur
hiiceyrs divan dagilir
hiiceyrs parcalanir

419 Hiiceyranin daxili sothi neco adlanir

OO00O0®0O

hiiceyroarast madda
vakuol

sitoplazma
membran

hiiceyrs sirasi

420 Bitki xammallarinin bioloji itkisi na ilo baglidir

OOO0®0O

nofas alma prosesi ilo
quruma prosesi ilo
donma prosesi ilo
yanma prosesi ilo
isladilma prosesi ilo

421 Bugda doninds pentozalar hansi hissads daha ¢ox olur

OO0O®O

dondo

gabigda
riseymda
endospermda
aleyron qatinda

422 Bugda donindo sokar hansi hissoda daha ¢ox olur

OO00®0O

dondo
riseymda
endospermdo
gabiqda
aleyron qatinda

423 Qida mohsullarinin 6l¢iisi, sixlig1 hansi xassolors aiddir

OO00O®0O

biokimyovi
fiziki
kimyavi
texnoloji
bioloji

424 Materialin sothlori arasinda ilisma qiivvasi naticosinds no amalo goalir

OO00O0®0O

mohkomlik
spesifik adgeziya
tsiksotropiya
mexaniki adgeziya
stirlisgonlik
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425 Mbohsulda bas veran fiziki doyisikliklor na ilo slagodardir

revcticukasiya
rekristallagsma
inversiya
parcalanma

01010IC10;

fermentasiya
426 Hidrogenlogdirma iisulu ilo yag mohsullarinin alinmasi istehsalata aiddir

qicqirtma
kimyovi
mexaniki
istilik-fiziki
fiziki-kimyovi

01010IC10,

427 Kolloid mahlula hansilar aiddir

suspenziya
meyvao sirasi
qazli igki
spirtli igki

01010IC10,

sokor mohlulu

428 Mikroorganizmlorin bitkido patoloji proseslor yaradaraq ziyan vermo gabiliyyati hansi xassoyo
aiddir

texnoloji xassasina
patogenlik xassasina
aqresivlik xassasina
virulentlik xassasina

01010IC10,

mikrobioloji xassosina
429 Qida mohsullarina mikroorqanizmlar tasir etdikds son morhalods na bas verir

hiiceyronin mohvi

kimyavi torkibin doyismosi
keyfiyyastin yiiksaldilmosi
fiziki torkibin doyismasi

010]0IC10,

saxlanma miiddatinin uzadilmasi
430 Dondurulma na iigiin totbiq olunur

soffaflagdirmaq iigiin

mohsullari uzun miiddsts saxlamagq li¢iin
mohsullarin tez istifado olunmasi tigiin
toxuma daxilinds nomliyi saxlamaq iigiin

01010IC10;

qurutmagq lg¢iin
431 Qida mohsullarinin uzun miiddsts saxlamagq ti¢lin hansi iisuldan istifads edilir

yogrulma
dondurma
gaynatma
isitmo

O0®0O

64/104



31.03.2016
O qurutma

432 Temperaturun siirotlo asagi diismosi naticosindos no bas verir

hiiceyroarasi mayenin qatilagmasi
hiiceyroarast mayenin kristallagmasi
hiiceyrs daxilindoki mayenin qaynamasi
hiiceyronin pozulmasi

010]0IC1e,

hiiceyronin inkisafi
433 Mohsullarin kiflarls xarabolmanin garsisini almaq ti¢lin hansi todbirlor goriiliir

karbon qazindan istifads edirlor

propion tursusu vo onun duzlarindan istifads edirlor
sothi-aktiv maddolordon istifado edirlor

quru yerds saxlanilir

O00®0O

sorbin tursusundan istifads edirlor

434 Tonzimlonmis mikroorqanizmlordon istifado edilmoasi hansi {isula aiddir
kimyovi

bioloji

mikrobioloji

biokimyovi

01010IC1e,

biotexnoloji
435 Anaerob bakteriyalarin tosiri altinda no bas verir

sirko tursusunun omolo golmasi

amin tursularinin dekarboksillogmasi
karbon qazinin amalo galmasi

etil spirtinin amolo golmasi

01010IC1e;

propion tursusunun amalo golmosi
436 Anbarlarda yasil ¢liriimoyo no sobab olur

trixoderna gobaloyi
pensillium italicum gébaloyi
Botrytis cinerea goboalayi
clostridium gobalayi

01010IC1e;

Basilous bakteriyasi
437 Osmotik tozyiq artdigca no bas verir

mohlul ¢okiir

moahlulda suyun aktivliyi azalir
mohlul soffaflanir

mohlulda suyun aktivliyi ¢coxalir

010]0IC1e;

mohlulda bulaniqliq amsls galir
438 Soyutma texnologiyasinda texnoloji rejimlorin asasini hansi amillor toskil edir
qurutma

temperatur, saxlanma miiddoti, havanin nomliyi, torkibi, horokot suroti, mohsulun miixtalif maddolarlo
islonmasi

O @O

saxlanma soraiti

65/104



31.03.2016

soyutma soraiti

00

gorginlik
439 Dondurma prosesi noyo deyilir

xammal temperaturunun kriskorik temperaturdan 0 °C salinmasi
xammalin temperaturunun krioskorik t-dan 10-25°C asag1 salinmasi
xammal temperaturunun krioskorik temperaturdan 2-3°C agag1 salinmasi
xammal temperaturunun kriskorik temperaturdan 4-5°C agag1 salinmasi

O00®0O

xammal temperaturunun kriskorik temperaturdan 6-7°C agag1 salinmasi
440 Qicqirma prosesindo oksidlogdirici fermentlordo no bag verir

dayanir
aktivliyi azalir
aktivliyi artir
hidroliz olur

O00®0O

pargalanir
441 Fermentlor kimyavi torkibing gors hansi qruplara boliiniir

dérd komponentli

bir komponentli, iki komponentli
ii¢ komponentli

sokkiz komponentli

01010IC0.

bir komponentli
442 Suyun istiraki ilo hidroliz reaksiyasini hansi ferment yerino yetirir

liqaza
hidrolaza
oksireduktaza

liaza

O00®0O

izomeraza

443 Askorbin turgusundan dehidroaskorbin tursusunun amols galmasi nayin hesabina bas verir

figaza fermentinin
askorbinaza fermentinin
tranferaza fermentinin
askorbin tursusunun

01010IC1e,

nikotin tursusunun
444 Termentdo temperatur artdigca no bas verir

fermentlor azalir
aktivlik azalir
aktivlik artir
katabalizm bas verir

010]0IC1e,

fermentlor artir
445 Qida sonayesindo asas hansi qicqirma noviindon istifado olunur

garisqa tursusuna qicqirma
spirt, siid, yag tursularina qicqirma

QICIe.

limon tursusu qicqirma
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kohraba tursusuna qicqirma

00

sirko tursusuna qicqirma
446 Mayanin hazirlanmasi hansi istehsal sahasinoe aiddir

istilik-fiziki istehsala
qicqirtma istehsalina
kimyaovi istehsala
fiziki-kimyovi istehsala
mexaniki istehsala

O00®0O

447 Qocalmis mayalar nays malikdirlor

ribosoma

neterogen sitoplazma, gqalinlagsmis glata
tonoffiiso

parcalanmaya

O00®0O

tumurcuqlanmaya

448 Qicqirdilan miihitin normal soraitinds na qadar hiiceyrs tumurcuglayir

0.05
0.7
0.1
0.3
0.2

010]0IC10.

449 Fermentlor hansi spesifik xtisusiyyotloro malikdirlor

liqaza

miitlaq, qrup, sterokimyavi spesifikliys malik
bes komponentli

doyisgen, sada spesifikliys malik

010]0IC0.

miirakkab spesifikliys malik

450 Mohsulun fermentativ xarab olmasinin qarsisinin alinmasi tictin mohsul neg¢o doracoys qodor emal

edilir

50°C
80-100°C
10-20°C
20-30°C
40°C

010]0IC0.

451 Fosfor tursusunun ayrilmasi ilo sintez reaksiyasini hansi ferment kataliz edir

izomeraza
liqaza
hidolaza
oksireduktaza

O00®0O

transferaza

452 Bork hissaciklorin 6z xiisusi ¢okisinin tasiri altinda ¢okmasi neca adlanir

ekstraksiya

@0

durultma
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000

453 Mayelorin tomizlonmasi vo soffaflagdirilmasi tiglin hansi proses totbiq edilir

O00®O

454 Qida mohsullarinin tomizlonmasindo hansi iisullardan istifado edirlor

O00®O

455 Maddonin cisim va ya mohsulun soth gatindan otraf miihito kegmao prosesi neco adlanir

O00®O

siIxma
preslomo
sterilizasiya

sixma
adsorbsiya
absorbsiya
fermentasiya
presloma

sterilizasiya

ekstraksiya, filtrasiya, ¢okdiirmo
yuma

isladilma

qaynatma

xemosorbsiya
desorbsiya
absorbsiya
adsorbsiya
sorbsiya

456 Istilik-fiziki xarakteristikalara hansilar aiddir?

O00®O

soyutma

istilik tutumu, istilikkegirmo, temperaturke¢irma amsali
bisirmo

gaynatma

dondurma

457 Temperaturun artmasi ilo qida mohsullarinda no bag verir

O00®O

istilikkegirmo omsal1 artir
istilik tutumu artir

istilik tutumu azaliq
istikikecirmo omsal1 azalir
temperatur kegirmo azalir

458 Temperatur ke¢irmo omsal1 hans1 xassoni xarakterizo edir?

010]0IC0.

imersiya
inersiya
gaynama
sublimasiya
karamellogsma

459 Mohsulda bas veran fiziki doyisikliklor no ilo slagodardir?

)

@)
®

Adsorbsiya ilo
sublimasiya vo rekristallagma ilo
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460 Xammalda nomliyin buxarlanma sothi hans1 diisturla hesablanir

D)9 )

Tindalizasiya ilo
maddolor miibadilasilo
Abioz prinsipilo

w=mg
w/r=ks
wr=k/s
ws=rk
wk=sr

461 Kapilyar viskozimetrdo na toyin edilir

D)) )

462 Xarici qlivve tasiri altinda cismin forma doyismoyo miigavimot gostormasi neco adlanir

D)9 )

463 Maye vo gazlarn siirlismoys qarst miigavimati neco adlanir

D)9 )

axan mayenin qatilig1
axan mayenin hocmi
axan mayenin sixl1g1
axan mayenin tozyiqi
kapilyarin uzunlugu

ozlilik
mdohkamlik
yapisqanliq
elastiklik
plastiklik

yapisqanliq
ozlilik
elastiklik
plastiklik
ruaksasiya

464 Ozliiliikli-elastiki cism kimo goro toyin edilir

D)9 )

Maksvela
Kelvina
Quka
Sen-Venana
Nyutona

465 Ozliiliiklii-palstiki cisim kimo gor toyin edilir

D)9 )

466 Miioyyon hoddon yuxari gorginlikdo cismin deformasiyaya ugramasi neco adlanir

) )

Nyutona
Bingama
Maksvela
Quka
Sen-Venana

mohkomlik

haddi gorginlik
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plastiklik
yerdoyismo gorginliyi
elastiklik

OO0

467 Yiksok temperaturda konservlosdirmo hansi emal {isuluna aiddir

mikrobioloji
fiziki
texnoloji
bioloji

OO00®0O

kimyavi
468 Mohkomlik haddinin qiymaoti nadon asilidir

plastiklikdan

deformasiyanin mexaniki rejimindon
ozlilikdon

gorginlikdon

elastiklikdon

OO00®0O

469 Yerdoyisma gorginliyinin yerdoyismao siiroting olan nisbot nadir

mohkomlik
somorali ozlilik
plastiklik
plastik 6zliiliik
elastiklik

OO0®0O

470 Daimi yiik altinda materialin fasilasiz deformasiya olunmasi necs adlanir

adgeziya
ozlulik
tiksotropiya
stirtisgonlik
elastiklik

OO00O0®@0O

471 lonlasdirict siialardan no {iciin istifado edirlor

tindalizasiya li¢lin
clicormoanin qarsisini almaq ti¢iin
rasterizasiya li¢iin
kiflonmenin qarsisini almagq ti¢lin

OO00O0®0O

kéhnalmenin qarsisini almaq ii¢iin

472 lonlasdiric1 vo ultrabondvsoyi siialardan istifade hans1 emal iisuluna aiddir

bioloji
fiziki
kimyavi
mikrobioloji

OO00®0O

biokimyavi
473 lonlasdirici radiasiya ilo emal nego adlanir

radiasiyali sterilizasiya

@O

soyuq pasterizasiya
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dindalizasiya
q1zg1n pasterizasiya

OO0

aseptik konservlogdirma

474 Qatisiglarin membranlar vasitasilo ayrilmasi hansi miisllifo moxsusdur

Nazarova
Ligmodino
Qremo
Fiko
Svedova

OO00®0O

475 Membranlar noays deyilir

ribosoma

hiiceyra qurulusuna
hiiceyra divarina

OO00®0O

sitoplazmaya
476 Dializ hans1 tisula aiddir

reoloji
membran
fiziki
kimyavi

OO00®0O

biokimyovi
477 Osmos hansi tisula aiddir

texnoloji
membran
kimyovi
fiziki
biokimyavi

OOO0®O

478 Ultrafiltrasiya hansi tisula aiddir

biokimyavi
membran
fiziki
kimyovi

OO00®@O

reoloji
479 Qazlarin ayrilmasi hansi iisula aiddir

fiziki
membran
reoloji
biotexnoloji

OO00®0O

kimyaovi

480 Qaz-maye sistmindo miibadilo noyin hesabina bas verir

O buxarlanma hesabina

)

® aqreqat halin doyismosi hesabina

ikifazan1 bir-birindon ayiran, arasindaki sorhadi miioyyen edon sahadir
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000

istiliktutumu hesabina
istilikotiirma hesabina
istilik saxlama hesabina

481 Transferaza fermenti noyi kataliz edir

01010IC10,

liqaza reaksiyasin1

bir maddanin molekulundan digarins kegma reaksiyasini
oksidlogdirici-reduksiyaedici reaksiyan1

hidroliz reaksiyasini

izomerizasiya reaksiyasini

482 Yarimkecirici membran na ilo forglonir

01010IC10)

vacibliyi ils

az enerji tutumu ilo
¢ox enerji tutumu ilo
sadoliyi ilo
miirokkabliyi ilo

483 Osmos hadisasinin harakatverici qiivvasi hansidir

01010IC10;

membran elektroliz
holledicinin osmotik tozyiqi
dializ

oks osmos

gaz maye sistemi

484 Natura kiitlosi hans1 xassaya aiddir

O00®0O

485 Informasiya miibadilosine biokimyovi reaksiyalar na vaxt tosir etmir

01010IC10,

kimyovi
fiziki
texnoloji
bioloji
mikrobioloji

qizdirma temperaturu yiiksok olduqda

soyutma temperaturu kifayat qoador asagi olmadiqda
soyutma bas vermadikda

qizdirma temperaturu kifayot qodor deyilso
soyutma temperaturu yiiksak olduqda

486 Asagidakilardan sorbin hansilara aiddir

01010IC10,

487 Asagidakilardan denaturasiyaya ugrayan ziilallar hansilardir

~
o/

C

ovoz olunmayan amin tursularina
konservanta

ziilala

vitamind

ovoz olunan amin tursularinin

histonlar
globulinlor
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qliitelinlor
prolaminlor

000

protaminlor
488 Mohsulun tursulugu hansi xassoys aiddir

biotexnoloji
kimyovi
reoloji
biokimyovi

01010IC10,

mikrobioloji
489 Mbohsulun killiiliiyli hans1 xassoya aiddir

mexaniki
kimyavi
reoloji
mikrobioloji

01010IC 10,

texnoloji
490 Qarabasaq hansi torkibli bitkilors aiddir

nisasta
vitamin
yag
ziilal

010]0IC10;

ferment
491 Paxla hansi torkibli bitkilors aiddir

vitamin
zulal
yag
ferment

010]0IC10,

nisasta
492 Fasilosiz olaraq hiiceyrado hansi proses bas verir

kimyavi
biokimyavi
fziki
mikribioloji

01010IC10,

texnoloji
493 Emulsiya hans1 sistemo aiddir

toz sistemina
dispers sistemo
gaz sistemino
kolloid sistemina

01010IC10,

bork sistema
494 Axan mayenin hacmi na ils toyin edilir

O daxili tozyiqle
® kapilyar viskozimetrla

C
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000

kapilyar barometrlo
kapilyar monometrla
xarici tozyiqle

495 Mohsulda suyun aktivliyinin azalmasi na vaxt bas verir

O00®0O

hacmi artdiqda

osmotik tozyiq artdiqda
osmotik tozyiq azaldiqda
hiiceyrs paracalandiqda
hocmi azaldigda

496 Unda kiilliiliik cox oldugda na bas verir

01010IC10,

unun namliyi yiiksak olur
unun rangi tiind olur
ziilal pixtalagir
kleykovina giicli olur
endosperm zoif olur

497 Mohsullarin hiiceyrs qurulusu na ilo baghdir

O00®0O

kimyavi xassa ila
bioloji xassa ilo
reoloji xassa ilo
fiziki xasso ilo
texnoloji xassa ilo

498 Mikrofloranin inkisafi miihitde no qadar spirt oldugda dayanir

01010IC10;

0.1
12-16%
0.03
0.05
7-9%

499 Qida sonayesindo tursutma hansi emal tisuluna asaslanir

010]0IC1e;

reoloji
biokimyavi
fiziki
texnoloji
kimyavi

500 Qida konsentratlarin digor qida momulatlarindan forqlondiron cohot nodir?

O00®0O

az yer tutur
torkibinda su yoxdur
cox qidalidir

cox enerjilidir

tez hazirlanir

501 Qida konsentratlarin digor qida mohsullarindan forqlondiron cohat nodir?

O

®

yalniz usaqlar li¢iin nozords tutulub
kigik hacm vo kiitlo
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000

enerji doyori
omtoo goriiniisi
uzun miiddot saxlamaq qabiliyyati

502 Qida konsentratlarinin keyfiyyatini itirmodon uzun miiddst saxlanmasina olverisli sorait no

yaradir?

O00®0O

dasinmasi alverisli olmasi

xammalin bisirilmasi prosesindo fermentativ sistemlorin parcalanmasi
xiuisusi steril goraitdo hazirlanmasi

normativ sonadlors uygun olmasi

balanslagdirilmis soraitdo olmasi

503 Qida konsentratlarin keyfiyyotini itirmodon uzun miiddot saxlanmasina sobab nadir?

010]0IC10.

dasinmasi alverisli olmasi

asag1 nomlik

xiisusi steril soraitde hazirlanmasi
normativ sonadlars uygun olmasi
balanslagdirilmis soraitdo olmasi

504 Niys qida konsentratlarin istehsal prosesindo biitiin maddslor doyisiklikliyo ugrayir?

010]0IC0.

xammal kimyavi tosire malik qalir

hazirliq prosesinds intensiv mexaniki va istilik emal qalirlar
¢linki onlar ekspedisiya ii¢iin nozards tutulub

yalniz iri sirkatlor torafinden istehsal olunar

elo ki, yalniz netto ¢okisi gostorilir

505 Qida konsentratlarindan hazirlanan yemoklor ne¢o vaxta hazirlanir?

O00®0O

vaxti sabit deyil
minimal vaxta
maksimal vaxta
geyri-miloyyan vaxta
uzun miiddoato

506 Qida konsentratlar sosial problemlorin holl olunmasina neco komok edir?

O00®0O

bir ¢ox sababdan

yemoayin minimal omak sorfi vo tez hazirlanmasi, insanlarin azad vaxtinin ¢oxalmasina gora
insan daha ¢ox tinsiyyatds oldugundan

ictimai iaso sektorun yaxsi inkisaf etmasi sobobindon

insanlar torofindon ¢ox hazir qida mohsullarini istifads etdiklorindon

507 Qida konsentratlardan yemoklor hazirlanan zaman na tolob olunmur?

O00®0O

intensiv istilik tosir
kulinar vordislor

az hazirlanma vaxti
minimal omoak

intensiv mexaniki tosir

508 Qida konsentratlardan hazirlanan yemoklor tozo xammaldan hazirlanan yemoklordon.......

O

¢ox kalorilidir
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0O00@

se¢ilmir

segilir

forqlidir

miiqayise edils bilmoz

509 Qida konsentratlar1 hansi soraitdo qida hazirlamaq ti¢lin nozords tutulmusdur?

O00®O

xostaxana (miialicavi-profilaktik maqsadlo)
xlisusi

adi

sorbost

geco

510 Qida konsentratlarin hazirlanmasi tigiin xiisusi sorait no ola bilor?

O00®@O

kosmosa ugus zamani

biitiin yuxarida sadalananlar
ekspedisiyalarda

turist gozintilorda
ekskursiyalarda

511 Birinci va ikinci nahar yemaklorinin qida konsentratlari tiglin osas xammal nodir?

O00®O

fermentlogdirilmis preparatlar

nisasta vo ziilallarla zongin yarmalar vo donli-paxlalilar
selliiloza ilo zongin maddolar

pektin ilo zongin maddalor

sokor mohsullar

512 Qida konsentratlarinin keyfiyyati hans1 doyisikliklordon asilidir?

010]0IC0.

istehsal¢inin qabiliyystinden

texnoloji emal prosesinda bas veran doyisiklorden
xammalin saxlanmasi zamani bag veran qiisurlar
gida konsentratlarin bioloji doyarindan

reoloji doyisiklorden

513 Qida konsentratlarin istehsalinda hansi slavo xammalda istifado olunmur?

010]0IC0.

gOboalak
paxlalilar
soya unu
noxud unu
toravoz

514 Bunlardan hansi1 qida konsentratlarin istehsalinda istifade olunan oslave xammala aid deyil?

0I1010IC0.

sokor

yarmalar

bugda unu

tomat pastast

hiso verilmis mohsullar

515 Qida konsentratlarin birinci yemaklari hazirlayarkon texnoloji sxemin pozulmasi hansi
omoliyyatin ardicilliginda pozulub? 1-diiziilma, 2-qablara doldurma, 3-dozalasdirma, 4-xammalin
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hazirhigi, 5-konsentrat qarisiginin hazirlanmasi, 6-briketlogdirmo

1,2,3,4,5,6
4,3,5,2,6,1
3,4,5,6,2,1
5,6,4,2,3,1
1,6.4,5,3,2

D)9 )

516 Qida konsentratlarinin keyfiyyatini formalagdiran osas texnoloji proses hansidir?

)

dozalasdirma
® xammalin hazirhigidir

™ xammalin texnoloji emali
O gablasdirma

~

konsentrat qarisiginin hazirlanmasi

517 Yarma va donli-paxlalilarin hazirliq marhalasing na daxil deyil?

garisiqdan tomizloma
xirdalanma
yuyulma

D)9 )

bisirilmo
yastilagma

518 Yarma yuyan masinlarda hansi amoliyyat yerins yetirilmir?

yarma yuyulur

yarma kimyovi maddalerls yuyulur
qabiq kenarlagdirilir

yarmanin iistiinden ¢irk yuyurlar

D)9 )

yabani bitkilorin toxumlan konarlasdirilir
519 Yarmanin isladilma siirati nodon asili deyil?

igmoali suyun olmasindan
suyun tazyiqinden
suyun temperaturundan
prosesin miiddstindon

D)) )

yarmanin noviindon

520 Hans1 yarma qida konsentratlari istehsalinda yuyulmaga moruz qalmir?

soya
arpa
diyii
noxud unu

D)9 )

yulaf
521 Noxud vo diiyli yuyulma zamani ne¢a % nomlondirilir?

17-24%
14-15%
12-13%
10-11%
5-6%

D)9 )
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522 Arpa yarmasi qida konsentratlarin istehsalinda niys yumaya moruz qoymurlar?

OO00O0®0O

arpani, qida konsentratlan ti¢iin istifado etmirlor
0, ¢ox tez nomlonir

0, ¢ox xirdalanir

0, tomiz olur

arpa doni oslava parlaqladilir

523 Yarmalarin sismasi zamani nd bas verir?

OO00O0®0O

olavo avadanliq tolob edir
mohkomliyi azalir
mohkomliyi artir

koévrak olur

tez dagilir

524 Yuyulmus yarma sudan tam azad havada olur?

OO0O0®0O

separatorda
vibrasiyalar stizgacdo
triyerda

podstavda

vibrasiyali slokda

525 Xammalin keyfiyyati no vaxt shomiyyatli doracads yiiksolir?

OO00®0O

son qurudulmadan sonra
yuyulmadan sonra

yuyulmadan avval

qarisiglardan tomizlonondon sonra
ilkin qurudulmadan sonra

526 Hidrotermiki emaldan sonra yarmanin optimal nomliyi no qodordir?

OO00®0O

527 Qida konsentratlarin istehsalinda hidrotermiki emali zamani yiiksok namlik mohsula necs tosir

gostorir?

OO0O0®0O

528 Nisastanin yapisqanlasma doracasi hidrotermiki emal zaman1 nadon asilidir?

OO®0O

10% asag1 olmalidir
50% ¢ox olmur
30% cox olmur
70% cox olmur
50% asag1 olmalidir

fermentlorin pargalanmasina gotirib gixarir

mohsulun xassslorini asag1 salir

mohsuldarlig1 azaldir

texnoloji avadanliqlarin korrosiyasina gatirib ¢ixarir

son mahsulun orqanoleptiki xassalorine monfi tasir gdstarir

omoliyyat¢inin bacarigindan

suyun miqdarindan va istilik tasirinin miiddstinden
yarmanin noviinden

avadanligin konstruksiyasindan
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O nisasta donlorinin formasindan
529 Yarmalarin uzun miiddati hidrotermiki emal1 zaman1 na bas verir?

metabalizm
yapisqanlasma
bisma

yayilma
hidroliz

OO00O0®0O

530 Yapisganlasma no vaxt bas verir?

holl olan maddalorin goxalmasindan sonra
uzun miiddatli termiki emaldan sonra
miixtalif tursularla emaldan sonra
bismodoan sonra

OO00O0®0O

yapixlagdirmadan sonra

531 Ayri-ayri nisasta donlori arasinda bir nego nisasta donlorin birlogsmasi noticosindo no amolo golir?

yapisqan
yitksok davamli halmasik
maye fazasi

faza qurulusu

kolloid

OO00O®0O

532 Istilik zaman1 yarmalarda ziilal maddolori no edir?

pozulur
koaqulyasiya
konfiqurasiya
translyasiya

OO00®0O

transformasiya

533 Hidrotermiki emal selliiloza vo protopektin noayini yaradir?

yapigqanligini
hidrolizin
sistezini

denaturasiyasin

OO00®@0O

koaqulyasiyasini
534 Hidrotermiki emal zamani1 hans1 maddalor amalas golir?

eritroforlar
melanoidinlor
ksantofinlor
karotinoidlar

OO00®0O

antosianlar
535 Yarmalarin istilik emalinin yarmasinda miiddotini uzatmaqla melaidinlorin miqdart....?

sabit qalir
coxalir
azalir

OO®O

doyismir
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O doyisir
536 Diiyii ligiin bigirilmo miiddoti?

30 dogq

20-25 dogq
10-15 dogq
15-20 dogq
40-45 doq

01010IC10,

537 Arpa yarmasi {i¢iin bigirilmo miiddoti

30 dog

40-45 dogq
20-25 dogq
10-15 dog
15-20 dog

O00@0O

538 Maddalarin hansi xassalorinin doyigmasi naticasinds yarmalar yapisir, qurudulma prosesi

cotinlogir?

kimyovi-mexaniki
kolloid - kimyovi
reoloji
biokimyavi

01010IC10,

fizioliji

539 Kolloid kimyavi xassalorin doyigsmasi naticosinds na bas verir?
yarmalar pargalanir

yarmalar yapixir

yarmalar tez bisir
yarmalarin orqanoleptiki xassalori yaxsilagir

01010IC10,

yarmalar tez quruyur
540 Arpa yarmasinin yiiksok yapisganligi na ilo olagodardir?

lizvi birlosmalorin olmasi ila

selikli maddalorin olmasi ila
kolloid-kimyavi proseslar ils alagadar
hidroliz ils alagadar

01010.C10,

bismo miiddati ilo alagodar
541 Arpa yarmasinda nisasta donlori neca yerlosir?

geyri - sorbast

sorbast

ada soklinds topalarla
topalarla

01010IC10,

ziilal toabagosinin i¢inda

542 Niyo goro ki, arpa yarmasina su vo yaxud istilik daxil olaraq, o kleyster omalo gotirir?

nisasta kleysters ¢evrilmoyo meyllidir
¢linki nigasta donlori sarbast yerlosir

0®@0O

¢linki nisasta donlori ziilal toabago ils ohato olunubdur
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¢linki nisasta donlori ayri-ayr tabaqgolords yerlosir

00

nigasta donlori topa ilo yerlosir
543 Diiyii yarmasinda nigasta donolori harada yerlogir?

aleyron toboqoasindo

ziilal tobaqasindo

selliilozada

karbohidratlara birlasib

yaglar damcilan ilo shats olunub

O00®0O

544 Hans1 sobobdon hidrotermiki emal zamani diiyii yarmasinin nigasta donoslori asanligla azad olur?

diiyli yarmasinin selikli maddolori azdir

ziilal tobaqasinda yerlasir, lakin o tobaqe davamsizdir
diiyi yarmasinin 6zliliyii ¢coxdur

nisasta donlori sarbastdir

01010IC 10,

diiyii asan emal olunur
545 Hans1 sobabdon diiyii yarmasinda selikli maddslor digor yarmalarda miiqayisodo azdir?

isti emal apardiqlarn

diiyii yarmasinin istehsal prosesinds aleyron tobaqosi tam konarlasdirlib
diiyi yarmasinda selikli maddolor yoxdur

nisasta donlorin qurulusuna goérs

010]0IC10,

nisasta donlari qalin tobaqo ilo ortiiliib
546 Qargidali va qarabasaq yarmalar1 diger yarmalarla miiqayisads praktiki olaraq....?

yastilanmir
yapismir
sismir
dagilmir
laylanmir

O00®0O

547 Niyes qarabasaq yarmast yapismir?

nigata donolori yag damcilarla ohato olunub
nisasta donlori qalin tobaqoyo malikdir
nisasta donlori sarbastdir

donlori ziilal toboagosi ilo ohato olunub

O00®0O

qarabasaq yarmasinda domir var

548 Hidrotermiki emal zamani (qarabasaq vo gargidali) yapismasini garsisini almaq iigiin no ohato
etmoyo tovsiya olunur?

marqarin

bitki fosfatidlorini
suyun temperaturundan
buxari

O00®0O

heyvan peylorini
549 Fosfatidlor hans1 sokilds slava olunur?

omoalo golmis kleystera

@0

bigirmo cihazina hidroyagda hall olunmus sokilda
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su ilo emulsiya sokilda
birbasa bisirmos cihazina

000

yarma ilo qarisdirlib
550 Yiiksok temperatur hansi xosagalmaz proseslara gotirir?

omolo golmis kleysters
yagin hidrolizina
yarmanin dagilmasina
ziilalin koaqulyasiyasina

O00®0O

melanoidinlorin omalo golmasing
551 Yiiksok temperatur vo noamlik hansi reaksiyanin gedisini siiratlondirir?

saatli reaksiyasi
melanoidin reaksiyasi
Mayyar reaksiyasi
bufer reaksiyasi
hidroliz

010]0IC10,

552 Qida konsentratlarinda melanoidinlorin yiiksok miqdar1 hazir yemoklors neco tosir gostorir?

gablasdirmasin asanlasdirir

spesifik dad, spesifik qoxu, xarici goriiniisiinii korlayir
gablasdirmasin ¢atinlosdirir

diyl yarmasinin 6zliliiyli goxdur

01010IC1e;

nisasta donlori sarbastdir
553 Bugda vo yulaf yarmasinda yagin hidrolizi noyin amalo golmasino sabab olur?

sivus yaglarin
peroksidin
oksididin
golavinin

01010IC10;

kanserogen maddalor
554 Bismis yarmalar vo donli -paxlalilar hansi nomlikli hava ile qizdirilmis hava ilo qurudulur?

0.24
9-9,5%
8,5-8,7%
12-13%
5-6%

010]0IC1e;

555 Arpa, bugda, yulaf hans1 nomliys qador qurudurlar?

0.155
20-26%
5-5,5%
30-36%
18-19%

01010IC10,

556 Qarabasaq vo qargidali yarmasinin hidrotermiki emali zamani slavo olunmus bitki fosfatidlorin vo
yagin nisbati neco gotiiriiliir?

O 110
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1/3
1/2
2/1
3/1

O00@

557 Nisastanin hoddon artiq sismasini qarsisini almagq {ligiin, bisirilmadon avval ora no slava edirlor?

disperqator
sabitlogdiron madda
stabilizator
emulqator

O00®0O

aromatizator
558 Sabitlosdirici madds soklinds nadon istifado edirlor?

bitki yag1

x0rak duzu mohlulu
quyruq yagi

sorbin tursusu

01010IC 0.

lizvi tursular
559 Yarmalarda nisastanin kleysterizasiya temperaturu no qadordir?

160-180°C
60-80°C
30-40°C
55-60°C
15-20°C

O00®0O

560 Bigmis yarmalarda ziilal maddslarinin koaqulyasiyasi hansi temperaturda tomin edilir?

60-80°C
70-75°C
60-80°C
170-175°C
50-60°C

01010IC1e,

561 Qida maddolorin monimsanilon vaziyyoto kegmok ligiin ne¢o doraco temperatur tolob olunur?

65-75°C
80°C
60°C
120°C
180°C

O00®0O

562 Selliiloza, hemiselliiloza vo protopektin hansi temperaturda hidroliz edir?

coryan edon temperaturlarda
yiiksok temperaturda

80°C

asag1 temperaturda

sabit temperaturalarda

01010IC1e,

563 Niyo noxud 25-30% nomlonir?

O

noxudun 6ziinds nomlik ¢oxdur
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buxarin kondensasiyasi ilo slagodar olaraq
noxud doninin gec bismasi ilo slagodar
¢linki noxudun torkibinds pigment var

0O00@

ondan ¢ox nomlansa strukturu dagilar
564 Hans1 sabobdon soyani bilavasits qida konsentratlarinda istifads etmirlor?

soya ¢ox yayilmayibdir

soya spesifik xosagalmoz biiziisdiiriicii dad vo qoxuya malikdir
soya tez dekstrinlogir

soya ¢ox-tez karamellosir

O00®0O

soya tez bir zamanda melanoid reaksiyasina qosulur
565 Hans1 temperaturda soyanin dezodorasiyast aparilir?

85°C
100°C
80°C
25°C
125°C

O00®@O

566 Soyanin dezodorasiyasi hans1 nomlikds hoyata kegir?

40-45%
16-18%
20-25%
10-12%
0.13

010]0IC0.

567 Soyanin dezodorasiyasi neco aparilir?

fermentlorin inaktivlesdirilmasi ila

uygun soraitde buxara verilmasi ilo

alinmig s1y1g1n su ile qovulmasi

miiayyan temperatura qadar qizdirilmasi ilo
xlisusi emal naticosindo

010]0IC0.

568 Soya vo yaxud noxud donlorinin ikinci dofs separatorda tomizlonmosindon sonra, o harada
dagilir?

eksikatorda
dezinteqratorda
triyerdo
disperqatorda

O00®0O

ekstriyerda
569 Konsentratlar1 taraya gqablagdirmanin negs lisulu totbiq edilir?

3.0
2.0
4.0
5.0
6.0

O00®0O

570 Kosentratlari taraya qablagdirmanin hansi tisullart movcuddur?
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bunkerloms vo ambar
qalaq va briketloma
tokmoa va parcalanma
¢oki va kiitla

D)9 )

brutto vo netto

571 Tez hazirlanan qida konsentratlarinin texnoloji istehsal sxeminin diizgiin ardicillig1 gostorin: 1-
ayirma, 2-soyutma, 3-kosmo, 4-qizartma, 5-yayma, 6-qablasdirma, 7-buxara verilma, 8-porsiyalama,
9-xomirin yogrulmasi

4,5,6,7,8,9,3,2,1
9,53,7,8,1,4,2,6
9,1,2,4,3,5,6,7,8
1,2,3,4,5,6,7,8,9
8,7,9,6,5,4,3,2,1

D)9 )

572 Birinci va ikinci nahar yemaklorinin qida konsentratlart hansi gdstariciloring gora
qiymatlondirmir?

rong
forma

dad

xarici goriliniis

D)9 )

qoxu

573 Birinci va ikinci nahar yemaklorinin qida konsentratlart hansi tohliikesizlik gostericilarine uygun
olmalidir?

briketin biitdvligiiniin pozulmasi
toksiki elementlor vo radionuklidler yol verilmozdir
heyvan mangsali xammalin hadden artiq yagli olmasi

D)9 )

bitki mongali xammalin ozilmasi
yarmalarin qirilmast

574 Yastilanmis yarmani hansi nomliys godor qurudulmasi maslohatdir?

0.19
9,5-10%
8-9%
20-26%
0.13

D)9 )

575 Konsentratlar istehsalinda yastilagmayan yarmani dorhal hansi nomliys qodor qurudurlar?

0.13
9,9-10%
8-9%
20-26%
0.19

D))I)e)

576 Qizdirilmis hava ilo quruduqda, bu tlisul neco adlanir?

™ kalorifer qurutma
® konvektiv qurutma
™ konduktiv qurutma
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tozlayici qurutma

OO

isti agent qurutma
577 Qurudulmus yarmalarin vo paxlalilarin slonmasi harada bag verir?

maqnit separatordan
vibrasiyali siizgoaclorda
titroyisli podstavlarda
separatorda

torlu olokde

OO00O0®0O

578 Bismis-qurudulmus yarma vo donli - paxlali istehsalinda texnoloji prosesin miixtolif
marholalorinds materialin bir qader xirdalanmasi va ... amals golmasi bas verir.

donaciklor
mugcel
muka
krupka

OO0O0®0O

topalar
579 Bisirilmao tolob etmoyon gida konsentratlarin hansi iisulla qurudurlar?

perspektivli qurutma vo yiiksok tozyiqds qurutma
sublimasiyali qurudulma va partlayis yolu ile qurudulma
sublimasiyal1 vo konvektiv qurutma

konvektiv vo konduktiv qurutma

OO00O0®0O

konduktiv vo parlayis yolla qurudulma
580 Partlayis yolla qurudulma harada aparilir?

tabaqlarda

ekstruderda
konveyerda
eksikatorda

OO00O0®0O

sobada
581 Ekstruderda qurudulan mohsul necs olur?

mohkom
mosamoali
elastiklik
bark
k6vrak

OO00®0O

582 Noxud ununun texnoloji sxeminin diizgiin ardicilligini gostorin: 1-xarici tobagodan azad olma, 2-
yuyulma, 3-qgarisigdan tomizlomo, 4-qurudulma, 5-qarisiqlardan tokrar tomizlonma, 6- termiki emal

6,4,52.3,1
3,2,6,4,5,1
2,1,3,5,4,6
1,3,5,6,4,2
1,2,3,4,5,6

OO00O0®0O

583 Soyanin qarigiqlardan tomizlonmasi havada aparilir?

)

\_ Dpodstavda
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separatorda
snekda
alakda
triyerda

OO00O0®@

584 Noxud buxar masiminda neco doqiqe orzinds qurudulur?

37 doq
25 doq
35doq
15 dog
55 doq

OO00®0O

585 Termiki emal zamani1 paxlalilarin bisirilmasi zamani hansi proses bas vermir?

nisasta donoslorin kleysterizasiyasi
yaglarin hidrolizi

ziilal maddolarinin denaturasiyasi
nisasta donlorin sismosi

OO00®0O

fermentlorin inaktivasiyasi
586 Paketin icarisindan olan plovlar va styiglar neca daqiqa orzinds bisirilir?

1-2 daqiqo

20 daqigo qarnisdirmagla
15 doaqigo

120 doaqigo

5-6 daqiqo

OO0®0O

587 Fizki-kimyovi gostoricilora goro unlu momulatlarin yarimfabrikatlarinin (keks, tort)
konsentratlarinin namliyi no qodar olmalidir?

7.0

10.0
14.0
13.0
20.0

OO00O0®0O

588 Fiziki-kimyavi gostoricilorino géro unlu momulatlarinin yarimfabrikatlarinin torkibindo sukatlar
vo quru iiziim daxildirse na qoador olmalidir?

9.0

14.0
13.0
10.0
12.0

OO00®0O

589 Unlu momulatlarin konsentratlar1 hazirlanan pegenye ne¢o doracado bisirilir?

230-250°C
180-200°C
150-180°C
120°C

200-230°C

OO0®0O
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590 Unlu momulatlarin konsentratindan hazirlanan pegenye nego doqiqo bisirilir?

30-40 dog
40-50 dogq
10-20 dogq
15-20 dogq
25-50 doq

01010.C10,

591 Unlu momulatlarin yarimfabrikatlar1 hazirlanarkon xammalin dozalagdirilmasi -dovrii foaliyyot
gostoran qarigdiriciya hansi ardicilligla yiiklonir. 1-bugda unu, 2-yumurta tozu, 3-duz, 4-dad
maddolori, 5-quru siid, 6-sokor

3,2,4,5,6,1
6,5,2,3,4,1
2,3,5,4,6,1
2,54,6,3,1
1,2,3,4,5,6

O00@0O

592 Nomlik gilomiiyvalorin sothindon neco konarlasdirlir?

sentyalisiya olunur
buxarlanmalidir
silinir

ufirdlir

O00@0O

qurudulur
593 Qurudulma necoa doraco temperaturda baslayir?

100°C

35-40°C
40-50 °C
15-20°C
20-25°C

O00®@0O

594 Usaq qida konsentratlarina hans1 toloblor qoyulur?

gigiyenik tohliikasizlik
biitiin hamisi

yiiksok qidaliliq
bioloji doyarliyi

01010IC10,

reoloji gostaricilori miivafigliyi

595 Balanslasdirilmis gqidalanmanin miiasir tendensiyasina miivafiq olaraq usaqlarin rasionunda no
olmamalidir?

donli mahsullar
hazir meyva sirslori
doyorli siid
meyvoalor

01010.C10,

torovozlor

596 Usaq va pohriz qidalanmasi ii¢iin qida konsentratlarinin sonaye istehsalinin togkili {i¢iin hansi
sortlor vacib deyil?

O istehsalin sanitar-qiqiyenik rejimina riayat edilmosi
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yiiksok keyfiyyatli komponentlorin istifadasi
texnoloji prosesin elmi asaslandirilmasi
yiksok keyfiyyatli xammalin istifadosi

O00@

bahali xammaldan istifads edilmasi
597 Usaq va pohriz qidalanmasi tigiin qida konsentratlarina hansilar aid deyil?

stidlii-donli
meyvali-siidlii
toravoazli -atli
torovaz

01010IC 10,

torovozli-siidlii
598 Usaq va pohriz qidalanmasi ti¢iin qida konsentratlarina hansilar aid deyil?

donli

unlu sokoarli
unlu torovozli
toravozli -otli

01010IC10,

stidlii-donli
599 Inok siidii usagin usagin madosinda niyo laxtalanir?

fizioloji yas dovriino uygun olmadigi ligiin
qursaq fermentinin tosiri altinda

¢ox yagli oldugundan

inak siidii oldugundan

01010IC10;

texnoloji emala goro
600 Inok stidiiniin torkibinoe no mévcuddur?

biitiin hamisi
qursaq fermenti
amilaza
laktaza

01010IC10,

lopaza
601 Inok siidii usaq orqanizmi torofindon yaxs1 menimsonilmasi iigiin neylayirlor?

stidii fraksiyalara ayninrlar

kazein laxtalanmasinin tomin edon maddaslor qatirlar
stidiin reoloji xiisusiyyatlorin yaxsilagdinrlar

stidii 120°C qader qizdinrlar

01010IC10,

stidii vitaminloesdirirlor
602 Kazeinin laxtalanmasinin garsisin1 almaq ti¢iin no alavs edirlor?

ziilal

yarma halimlori
yarmalar
vitaminlor
fermentlor

01010IC10,

603 Yarma holimlori qida maddolori insan orqanizmi torafindon monimsonilmays daha hazirlanmig
vaziyyatds olur, nainki ...
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bismis yarmalar
bu yarmalarin unu
bu yarmalar

bu yarmalarin tozu

O00®0O

bu yarmalarin tiylidimii
604 Siidlii yarma hoalimlorin qarisiglar1 hansi yasda usaglar tigiin nozords tutulur?

3 aydan 1 ilo qodor
anadan oldugu giinden 12 ayina qador
3 aydan baglayaraq
6 aydan baglayaraq

01010IC10,

1 aydan baslayaraq
605 Pohriz unu ilo hazirlanan mohsullar hansi yagda usaqlar ii¢lin tovsiyyo olunur?

anadan oldugu giinden 12 ayina qador
3 aydan baglayaraq
6 aydan baglayaraq
1 aydan baglayaraq
3 aydan 1 ils qador

01010IC1e,

606 Anadan oldugu giindon 12 ayina gadoar usaqlar {i¢iin inok siidiinii no ilo qarigdirmaq moslohat
gorunir?

yaglarla

yarma holimi ilo
yarma unu ilo
fermentlorla
ziilallarla

010]0IC10;

607 3 ayindan baslayaraq, usaqlar {i¢iin hazirlanan qida konsentratlarinda inok siido ns ilo qarigdirilir?

yaglarla
pahriz unu ilo
yarma unu ilo
fermentlarlo

01010IC10,

ziilallarla
608 Siidlii holimlarin torkibinda daxil olan sokar tozu no qadar olmalidir?

0.27
0.23
0.12
0.45
0.63

O00®0O

609 Siidli holimlarin toerkibine na qadar quru siid slave olunur?

0.12
0.65
0.6

0.45
0.23

01010IC 10,
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610 Siidli halimlarin torkibine ne¢o % diiyli unu halimi slave olunur?

0.14
0.12
0.22
0.32
0.23

01010IC1e,

611 Sidlii holim garisiglarina hanst unun halimlori slavo edilir?

yulaf, dar1, volomir
garabasaq, diiyi, yulaf
yulaf, qarabasaq, arpa
arda, volamir, dari

01010IC1e;

diiyi, yulaf, apra
612 Siidlii donli un garisigiin torkibino no daxil deyil?

volomir, yulaf, dar
qarabasaq, diiyi, yulaf
valomir, dar, diiyll
garabasaq, diiyii apra
yulaf, qarabasaq, arpa

010]0IC1e;

613 Siidli donli un garisigin torkibinds na qador diiyii unu slave olunur?

0.078
0.024
0.048
0.036
0.029

O00®0O

614 Siidli donli un garisigin torkibine no qadar gqarabasaq unu oslave olunur?

0.024
0.048
0.036
0.029
0.078

01010IC10,

615 Siid osas1 kimi usaq qida konsentratlarinda nodon istifado olunur?

inok siidii
asidofill ¢opii
quru siid
qatilasdirilmais siid
keci siidii

O00®0O

616 Bunlardan hans1 asidofil siidiin tstiinliiklorino aid deyil?

istahani oyadir

bunlarin hamisi

hozmo kémok edir

bagirsagi ¢iirlimo bakterilardan tomizloyir

01010IC10,

antibiotik xassalors malikdir
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617 Siidli s1yiqlar hans1 yasda usaqlara tovsiys edilir?

8 ayindan
6 ayindan
3 ayindan
1 ayindan

010]0IC0.

anadan dogulandan
618 Vitaminlosdirilmis unun resepturasina hansi vitaminlor daxildir?

B!, B", P
B!, B2, PP
C,B,p
D,EK
AB.EK

010]0IC0.

619 Pohriz unu istehsalinin diizgiin texnoloji sxemini gostarin: 1-alonma, 2-yarmanin tiylidiilmasi, 3-
soyudulma, 4-yuyulma, 5-qurudulma, 6-maqnit qurgular emal, 7-tomizloma, 8 - qablasdirma

6,7,8,5,4,3,2,1,
74,53,6,2,1,8
7,8,5,6,4,3,1,2
1,2,3,4,5,6,7,8
8,2,4,63,1,5,7

O00®0O

620 Qurudulmadan sonra yarmanin noamliyi no qader olmalidir

0.06
0.09
0.12
0.19
0.13

O00®0O

621 Usaq vo pohriz qidalanmasi iigiin qida konsentratlarinin prinsipal sxeminin ardicilligini géstorin:
1-gokor tozun garisdirilmasi, 2-dozalasdirilma, 3- xammalin hazirlanmasi, 4-alinan qarigigin
gablagdirilmasi

43.2,1
32,14
2,134
1,234
3,24,1

010]0IC0.

622 Usaq va pohriz qidalanmasi tigiin qida konsetratlarina hansi quru komponentlor daxildir?

quru qaymaq
biitiin hamisi
meyva-taravaz tozlari
pahriz unu

010]0IC0.

sokar tozu
623 Quru siid harada qurudulur?

O kaloriferlordo
® sopslayici qurguda

C
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@ sublimatorda

™ konvektiv qurutmada

™ ekstrudiv qurutma

624 Quru siido hans1 hansi vitaminlori alava edirlor?

B!, B", P
AD.E
C,B,p
D,EK
AB.EK

)))I9)

625 Quru siidiin hazirlanmasinin texnoloji sxeminin diizgiin ardicilligin1 gostorin: 1-pasterizasiya, 2-
qatilagdirma, 3-normallagdirma, 4-soyudulma, 5-tomizloms, 6-siidiin qobulu, 7-saxlanma, 8-olavalorin

daxil edilmasi

1,2,3,4,5,6,7,8
6,4,7,5,3,1,2,8
2,1,3,5,4,6,7.8
43,2,1,5,6,7,8
8,7,6,5,4,3,2,1

D)9 )

626 Quru sohor yemaklori slave kulinar emala moruz qalmayan, miixtolif ...xammaldan hazirlanmig
mohsullardir.

siid
donli
paxlali
toravoz

)))I9)

ot
627 Quru sohor yemoklor hansi sokildo olmur?

havali donler
partladilmis arpa
iri ¢oplor
lopalar

)))I9)

fiqurlu qargidali mamulatlar
628 Sohor yemoklori hansi qruplarda olur?

haval1 qargidali
pendirls

glazurlu ¢oplor
araxisli kiitlodo

)))I9)

bugda donolori
629 Haval1 danlorin qidaliliq doyari na ils xarakterizo olunur?

bioloji dayori ilo

osas xammalin torkibilo
olavo xammalin torkibilo
qatqilarla

D))I)e)

texnoloji emal prosesi ilo
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630 Sar1 qargidalidan alinan yarmada hansi1 vitaminlor var?

OO00O0®0O

C,B.P

B!, B2, PP
D,EK
AB.EK
B!, B!, P

631 Sar1 qargidal yarmasinda no qador ziilal var?

OO00O0®0O

0.15
0.083
0.033
0.063
0.33

632 Sar1 qargidali yarmasinda hansi mineral maddslor mévcud deyil?

OO00O0®0O

domir

yod

kalium
kalsium
magqnezium

633 Qargidali yarmasinda hansi ballast maddolor vardir?

OO00O0®@0O

gabiq, oduncaq
selliiloza, pentozanlar
pektin, selliilloza
protopektin, pentozanlar
hemiselliilloza

634 Bugda yarmasinda no qodor ziilal var?

OO0O0®0O

0.15
0.115
0.083
0.063
0.33

635 Bugda nisastasinda no qador nigasta var?

OO00O0®0O

0.67
0.621
0.3
0.33
0.55

636 Yarma istehsalinda hans1 bugdanin istifadosi daha maslohotdir?

OO0O0®0O

siisovar
bork
yumsaq
sar1
qarisiq

94/104



31.03.2016

637 Diiyii yarmasinin havali donlorin hazirlamagq ii¢lin hansi dilyii sortundan istifado edirlor?

arborio
slisoyabonzar
uzun

yumru

OO00O0®0O

oniks
638 Diiyii yarmasinin asas xiisusiyyati nodir?

¢ox ziilal

minimal miqdarda selliiloza
¢oxlu nigasta

yiiksok miqdarda karbohidratlar

OO00O0®0O

minimal miqdarda su
639 Kondisionerlosdirmods mogsad nadir?

optimal gorait

optimal namliyin yaradilmasi
optimal havalandirma
optimal tozyiq soraiti

OO00O0®0O

optimal goraitin yaradilmasi
640 Termiki emal {i¢iin B-35M cihazin silindrins birdefslik no qodor don yiiklonir?

5kq
7kq
14 kq
17 kq
22 kq

OO00®0O

641 Silinr ne¢a daracoaya qizdirdigda xammalin namliyi buxarlanmaga baglayir?

250-260 °C
220-240°C
100-120°C
150 °C godor
800 °C

OO00O0®0O

642 Sirin havali qargidali hazirlanarkon sirin qlazurun sokor mohlulunun qatiligi no godor olmalidir?

0.8
71-72%
50-52%
0.18
61-62%

OO00O0®0O

643 Karameldo havali gargidalinin texnoloji omoliyyatlarinin diizgiin ardicilligin1 gostorin: 1-gablara
doldurulma, 2-qablagdirma, 3-karamel kiitlosinin hazirlanmasi, 4-partladilmis donslors karamel
kiitlasinin vurulmasi, 5-soyudulma

423,15
345,12
1,2,3,4,5

O®O
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5,4,3,2,1
54,2,3,1

00

644 Tozs hazirlanmig karamel kiitlosi partladilmis qargidali yarmasi na ilo qarigdirilir?

koro yagi vo vanillo
gonnadi yag va lesitinlo
kars yagi1 vo sokorlo
bitki yagi vo vanilla

010101C10)

gennadi yag ve aromatlagdirict maddaslorlo
645 Havali sirin diiyiiniin hazirlanmasinda nodon istifado etmirlor?

diiyii yarmasi
duz

sira

essensiya

01010.C10)

sokor
646 Orqanoleptiki gostaricilora gora havali sirin dilyii hansi tolablors cavab vermalidir?

konsistensiya
biitiin hamisi
rangi

dad

qoxusu

01010.C10,

647 Coplorin istehsalinda hansi bitki yagi istifado olunmur?

pambiq
zeytun
araxis
bitki
soya

01010IC10)

648 Quru sohor yemoklorinin istehsali no ilo xarakterizo olunur?

ekspedisiyalarda olanlarin rasionunu zonginlosdirmak
yiitksok doracads konsentrasiya vo avtomatlagdirilmasi ila
yiiksok qidaliliq dayari ilo

yiiksok qiqiyenik normalarn ilo

01010IC10)

az tominatli ohali li¢lin nozordos tutub

649 Qida konsentratlarinin qidaliliq doyorini vo miialicovi-profilaktik xassolorin yliksoldilmasi iigiin
quru sahar yemoklarinin resepturasina na qatirlar?

ziilallar

ali goboloklorin mitselisini
bioloji aktiv maddalor
sothi-aktiv maddalor

01010IC10)

fermentlor

650 Miprorit hans1 xassolora malikdir?

)

 radioaktiv xassoloro
@ radioprotektor xassalari
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radionukleid xassalora
reoloji xassolora

000

imunoloji xassolora
651 Miprovit orqganizma neca tasir gostorir?

otraf miihitin monfi tasirini azaldir
organizms miisbot tosir gostarir
miixtalif xostoliklor toradir
organizmin immunitetini artirir

O00®@0O

organizmin immunitetini azaldir
652 Kombins edilmis ziilallarin amin tursu torkibli (gobslok va bugda) na qadar togkil edir?

0.0062
0.0092
0.82
0.92
0.0078

O00®@0O

653 Ali gobaloklorin mitselisi nayin monbayi deyil?

B3 vitaminlorin
makroelementlorin
mikroelementlorin
B2 vitaminlorin

010 0CX0)

B1 vitaminlarin

654 Palletlor nodan hazirlanir?

torovozlordon

donli bitkilordon
paxlali bitkilordon
siid mohsullarindan

01010IC10,

siid tursulu mohsullardan
655 Hans1 yarmalardan palletlor hazirlanir?

perlova
biitiin hamisi
diyii
garabasaq

01010IC10,

yulaf

656 Palletlorin alinma texnologiyasini diizgiin ardicilligini gostorin: 1 - 26-28%-9 godor nomlonmasi,
2 - 70-80°C-ya godor ekstrudisiya, 3 - inqredientlor resepturaya goro qarigdirilmasi, 4 - 1-2 sm
Olciilors gador yarmalarin xirdalanmast

23,14
4,132
1,342
4,23,1
1,234

O00®@0O

657 Palletlor hans1 formada olur?
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bublik soklinda
bag (jqut)

sap soklinde
dordkiine soklinda

O00®0O

kiira soklinda
658 Palletlar no li¢lin nozarads tutulub?

desertlor liclin

styiqlar va sorbalar tigiin

tez bison ikincili x6roklor ligiin
kekslarin iigiin

01010IC 10,

golyanalti iigiin
659 Palletlor hans1 xassolora malik deyil?

uzun milddat saxlama qabiliyyatine
ovulan

bork struktura

davamli struktura

010]0IC10,

slisoyobonzar struktura
660 Istifads iigiin palletlor harada qurudulur?

sobada

friiterdo qurudulur
konvektorda qurudulur
sublimatorda qurudulur
ekstrusirda

01010IC10;

661 Qida konsentratlarinin alinmagqla hansi yeni texnologiya tatbiq edilir?

sneklorin torkibine polidoymamis yaglarla zonginlosdirilmasi
partlayis ilo briketlomo tisulu

termopaketlogma

infraqirmizi siialar altinda isloma

01010IC10,

sublimasiya qurudulma ile qizartma
662 Sneklors no aid edilir?

gargidali ¢ipslori
biitliin hamaisi
quru meyvoalor
sokolad

miisli

O00®0O

663 Sneklors no aid edilmir?

otsneklori
kanape
pecenye
kovrak lopalar

01010IC10,

nazik ¢ubuglar
664 Xaricdo sneklor istehsalgilar assosiyasi no vaxt yaradilmisdir?

98/104



31.03.2016

01010IC10,

2015.0
1937.0
1941.0
1956.0
2000.0

665 Sneklor iistehsalgilar assosiyasina ne¢o kompaniya daxildir?

O00®0O

650.0
800.0
750.0
80.0

250.0

666 Rusiyada sneklors hansi anonovi rus mohsullart daxildir?

010]0IC10,

tostlar

suxarilor vo tumlar
findiq

kartof ¢ipslori
pendir sneklori

667 Qeyri-sirin sneklorin osas vozifasi?

010]0IC1e;

sohor yemoklorinin assortimentini artirmaq {igiin

ylingiil aclig1 aradan gotiirmak

kokoltmak iigiin

kosmik ekspedisiya aparmaq li¢iin

az yasli usaqlarin qida rasionunu vitaminlorls zonginlosdirmak {i¢iin

668 Sneklorin qidaliliq doyari ilo xarakterizs olunur?

010]0IC1e;

sneklorin hans1 qrupa mansub olmasi ila
asas va alave xammalin torkibi ilo
xammalin mansali ilo

qatmalarin bioloji dayaeri ils

sneklorin formasi ilo

669 Qeyri-sirin sneklori hansi xassolor birlosdirmir?

O00®0O

fordi qablasdirmanin olmast

yiitksok bioloji doyori

uzun miiddot saxlama gabiliyyati

paketin kigik kiitlosi

mohsulun tocili hazirlanmaya hazir olmasi

670 Sneklorin istehsalgilarin qarsisinda hansi xiisusi problem durur?

O00®0O

ziilallarin denaturasiyasi

yaglar istifadosi

yarmalarin keyfiyyati

siid mohsullarinin problemi
karbohidratlarin karamellosdirilmasi

671 Sneklorin istehsalinda hans1 kulinar yaglardan istifads edirlor?
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)))De)

672 Cipslor vo krekerlor istehsalinda hansi yagdan genis istifads edirlor?

D))))e)

hidratasiya yaglan

biitiin hamisi

palma yag1 asasinda yaglar
bitki yaglan

doniz heyvanlarin piylori

raps yagi
palma yagi
soya yagi
pambiq yag1
araxis yagi

673 Cipslorin sonaye buraxiisi na vaxt baglamisdir?

)))I9)

1985.0
1850.0
1950.0
1997.0
1897.0

674 Cipslorin sonaye buraxilisi harada baglamisdir?

)))Ie)

Sorqda

Nyu York statinda
Moskvada
Ingiltorado
Tiirkiyodo

675 Hazirki ¢ipslor naya asason forqlonir?

))))9)

keyfiyyatino goro
xammalin xarakterino goro
olava olunmus qatqilarla
saxlama miiddotino gora
xammalin noviins gora

676 Cips istehsalinin texnolo sxeminin diizglin ardicilligini gostori: 1 - yuyulma, 2 - ilkin qurudulma,
3 - kosmo, 4 - qizartma, 5 - sortlara ayirma, 6- gablagsdirma, 7- slave inqredeyentlorin daxil edilmasi

)))D)e)

43,2,5,1,6,7
5,1,3,2,4,7,6
1,2,3,4,5,6,7
7,6,5,4,3,2,1
5,3,4,6,7,1,2

677 Cipslorin ¢esidi noyin hesabina formalasir?

D))))e)

kartofun noviine gore
olava inqrediyentlorin
xammalin torkibino goro
istifado olunan yaga goro
kasilmo formasina
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678 Olava inqrediyentlor ¢ipslora no vaxt olavo olunur?

ilkin qurudulmadan sonra
fritiirds qizardilan sonra
gablasdirma zamani
kasma zamani

)))I9)

yuyulmadan sonra
679 Kovrok kartofun istehsali tigiin hansi kartof sortlarindan torkibindo no olmamalidir?

mikroelementlor, ziilallar
xama

sokor

quru maddalor

kartof

)))I9)

680 Pallet nadanhazirlanir?

miixtalif nov siid mohsullarindan

kartof vo unu digor ndvlarinin se¢ilmis sortunun nisasta vo digoer komponentlorlo qarisigindan
sokor vo yag1 xomirdon

miixtalif torovozlordon

)))Ie)

toravozva un qarisigindan
681 Pallet garis1g1 hansi tisullarla emal olunur?

¢O0kmo, okleyka, dezinteqrasiya
ekstruziya, plastifikasiya vo sabitlogmo
diffuziya, ekstruziya, stabillogsmo
xirdalanma vo qizartma

)))Ie)

pOrtma, intensifikasiya, sabitlogma
682 Yaxs1 vo ola keyfiyyatli pallet hansi 6lkolordo istehsal edilir?

Cindoa
Almaniyada
Polsa
Belarus

D))o )

Canubi Koreya
683 Orta vo asag1 keyfiyyatli pallet hansi 6lkods istehsal edilir?
Almaniyada

Polsa
Italiya

D)9 )

Hollandiya
Isveg

684 Suxarilor - ¢ipslors alternativ anonovi .... mohsuludur.

Fransa
Rus
Belarus
Polsa

)))Ie)

Almaniya
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685 Suxarilor texnoloji istehsal sxeminin diizgiin ardicilligin1 gostarin: 1 - kasilma, 2-qizardilma, 3-

¢oOrayin saxlanmasi (viderjka), 4-olavalorin vurulmasi

23,14
3,1,24
34.2,1
432,11
1,234

OO0O0®0O

686 Texnologiya riayot etdikdo gablasdirilmis suxarilor ne¢o ay saxlanir?

1.0
6.0
3.0
12.0
5.0

00000

687 Corak suxari istehsali iigiin ne¢o miiddot arzinds saxlanilir?

5-7 giin
1-2 giin
1-2 hafta
1-2 ay
1-21l

OO0O0®@0O

688 Son zamanlara qodoer istehsalcilar hansi nov findiq sneklori tanimirdilar?

mesa findi181
pusto

hind qozu
yer findig1
kedr

OO00O0®@0O

689 Bu giin bazarda hansi nov sneklor tanmnir?

kokos
biitiin hamisi
badam

plista

OO00®0O

kesyu
690 Bunlardan hans1 miislinin torkibins daxil deyil?

¢ovdar doni
siid

bal

quru meyvoalor
sokolad

OO0O0®0O

691 Sadalananlardan hans1 miislimin asasin1 toskil edir?

tum
biitiin hamis1
yulaf,

OO®0O

bugda
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O findiq
692 Kosmik qidalanma hansi miitlaq tokablora miivafiq olmalidir?

uzun miiddat arzinds keyfiyyatin saxlanmasi

biitiin hamisi

rasionun balanslagdirilmasi

miixtalifiqlim vo mexaniki tasirlors qars1 davamliliq

OO00O0®0O

minimal kiitlo vo hocmdo yiiksok energetik doyorlilik
693 Bunlardan hans1 kosmik qidalanmanin xiisusiyyastlorina aiddir?

ovulan vo kosmonavtlarin saglamlig li¢iin tohliikoli mohsullara yiiksok toaloblor
biitiin hamisi

mohsul tarasinin vo qablasdirilmasinin méhkomliyi

¢okisizlik soraitde anononvi qablarn totbiqinin geyri-miimkiinlilyi

OO00®0O

mohsulda maye fazasinin mohdudlasdiriimasi
694 Findiglarin osas keyfiyyat gostoricilorino no aid deyil?

nomlik

yetigsmo doracasi
dad

aromat

borklik

OO0O0®@0O

695 Pop -korn kimin kosfidir?

Vikingloarin

Conubi Amerika hindularini
Avstraliya aborigenlari
Marokko arablari

Petr I

OO00O0®0O

696 Pop kornun hazirlanma texnologiyasinin diizgiin ardicilligini gostorin: 1-donin hazirlhigi, 2-
bisirilmo, 3- kondisionerlogsmo, 4-temperatur emali-hava miihitinds. 5-buxara verilmo, 6-qarisigdan

1,2,3,4,5,6,7
1,6,2,5,3,4,7
1,2,5,6,3,4,7
2,5,7,6,4,3,1
6,43,5,7,1,2

OO0O0®0O

697 Bunlardan hans1 snek bazarinda yeni istigamatdir?

findiq

qurudulmus kalmar, xirda baliqlar
suxarilor

palletlor

OO00O0®0O

pop-korn

698 Xirda baliglardan sneklarin texnoloji amaliyyatlarin diizgiinardicilligint géstarin: 1-baliglar
qurudulur, 2-odviyyatla preslonir, 3-baliglar duzlanir, 4- qida oalavalorlo preslonir, 5-qablasdirilir

)

g 12,345
® 32415
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0100}

32,145
41235
3,254,1

699 Conubi Amerika hindular1 no kosf etmisdir?

C101010]0]

mislim

pallet

qargidali ¢oplari
snek

pop-korn
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