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2962_Az_Æ yani_Yekun imtahan testinin sualları

Fәnn : 2962 "Çörәk, makaron, unlu qәnnadı mәmulatları vә qida konsentratları
sәnayesi müәssisәlәrinin texnoloji layihәlәndirilmәsi

Çörәkbişirmә müәssisәlәri gücünә görә şәrti olaraq neçә qrupa bölünürlәr

Çörәkbişrmә müәssisәlәri gücünә görә qrupları hansılardır

Az gücә malik olan çörәkbişirmә müәssisәlәrindә sutkada neçә ton mәhsul istehsal edilir

Orta gücә malik olan çörәkbişirmә müәssisәlәrindә sutkada neçә ton mәhsul istehsal edilir

Böyük gücә malik olan çörәkbişirmә müәssisәlәrindә sutkada neçә ton mәhsul istehsal edilir

Sutkada 25 ton mәhsul istehsal edәn çörәkbişirmә müәssisәsi aşağıda göstәrilәnlәrdәn hansına
aiddir

bölünmür
3.0•
5.0
6.0
2.0

ixtisaslaşdırılmış, çeşdirlәşdirilmiş vә kombinәlәşdirilmiş
az gücә, orta gücә vә böuük gücә malik olan•
fasilәli vә fasilәsiz işlәyәn
mövsümi işlәyәn
mexaniklәşdirilmiş, kompleks mexaniklәşdirilmiş vә avtomatlaşdırılımış

25 tondan çox
25 tona qәdәr•
55 ton
75 ton
100ton dan çox

150 tondan çox
25 tondan­100tona –qәdәr•
10tondan­25 tona qәdәr
25 tona qәdәr
100 tondan yuxarı ton

55 ton
100 tondan çox•
25 tona qәdәr
75 ton
85 ton

mövsümi işlәyәn
az gücә malik olan•
fasilәli işlәyәn
orta gücә malik olan
böyük gücә malik olan
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Sutkada 25 tondan 100 tona qәdәr mәhsul istehsal edәn çörәkbişirmә müәssisәsi aşağıda
göstәrilәnlәrdәn hansına aiddir

Sutkada 100 tondan çox mәhsul istehsal edәn çörәkbişirmә müәssisәsi aşağıda göstәrilәnlәrdәn
hansına aiddir

Mexaniklәşdirmә dәrәrәcәsinә görә çörәkbişirmә müәssisәlәri neçә qrupa bölünür

Mexaniklәşdirmә dәrәcәsinә görә bölünәn müәssisәlәr hansılardır

Mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә әsas istehsal prosesi necә aparılırı

Kompleksmexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә bütün istehsal prosesi necә aparılırı

Avtomatlaşdırılmış müәssisәlәrәdә әsas istehsal prosesi necә aparılırı

mövsümi işlәyәn
orta gücә malik olan•
fasilәli işlәyәn
az gücә malik olan
böyük gücә malik olan

fasilәli işlәyәn
böyük gücә malik olan•
orta gücә malik olan
az gücә malik olan
mövsümi işlәyәn

5.0
3.0•
4.0
6.0
2.0

ixtisaslaşdırılmış, çeşdirlәşdirilmiş vә kombinәlәşdirilmiş
mexaniklәşdirilmiş, kompleks mexaniklәşdirilmiş vә avtomatlaşdırılımış•
fasilәli vә fasilәsiz işlәyәn
mövsümi işlәyәn
az gücә, orta gücә vә böuük gücә malik olan

fasilәsiz
iş prosesi qismәn mexaniklәşdirilmiş•
әl әmәyinin kömәyi ilә
mexaniklәşdirilmiş
fasilәli

fasilәsiz
bütün iş prosesi mexaniklәşdirilmiş•
әl әmәyinin kömәyi ilә
qismәn mexaniklәşdirilmiş
fasilәli

fasilәli
avtomatlaşdırılmış proseslә•
әl әmәyinin kömәyi ilә
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Әsas istehsal prosesi mexniklәşdirilmiş, digәr işlәrdә isә әl әmyinin payı saxlanılmış müәssisәlәlәr
mexaniklәşdrimә dәrәcәsinә görә hansına aiddir

Bütün istehsal әmәliyyatları tamami ilә mexniklәşdirilmiş müәssisәlәlәr mexaniklәşdrimә
dәrәcәsinә görә hansına aiddir

İstehsalın mexaniklәşdirilmәsinin әn yüksәk mәrhәlәsi hansıdır

Istehsal profilinә görә çörәkbişirmә müәssisәlәri neçә qrupa bölünür

İstehsal profilinә görә çörәkbişirmә müәssisәlәri hansılardır

İxtisaslaşdırılmış çörәkbişirmә müәssisәlәrinә hansılar aiddir

Çeşidlәşdirilmiş çörәkbişirmә müәssisәlәrinә hansılar aiddir

kompleks mexaniklәşdirilmiş
qismәn mexaniklәşdirilmiş

ixtisaslaşdırılmış
qismәn mexaniklәşdirilmiş•
kompleks mexaniklәşdirilmiş
avtomatlaşdırılımış
kombinәlәşdirilmiş

ixtisaslaşdırılmış
kompleks mexaniklәşdirilmiş•
avtomatlaşdırılımış
kombinәlәşdirilmiş
mexaniklәşdirilmiş

ixtisaslaşdırılmış
avtomatlaşdırılımış•
kompleks mexaniklәşdirilmiş
kombinәlәşdirilmiş
qismәn mexaniklәşdirilmiş

6.0
3.0•
5.0
2.0
8.0

mövsümi vә illik işlәyәn
ixtisaslaşdırılmış, çeşidlәşdirilimiş vә kombinәlәşdirilmiş•
fasilәli vә fasilәsiz işlәyәn
mövsümi işlәyәn
mexaniklәşdirilmiş, kompleks mexaniklәşdirilmiş vә avtomatlaşdırılımış

bütün istehsal әmәliyyatları tamami ilә mexniklәşdirilmiş müәssisәlәlәr
çörәyin kütlәvi növlәrinin hazırlanmasını hәyata keçirәn müәssisәlәr•
çörәk­bulka mәmulatlarının geniş çeşidini istehsal edәn müәssisәlәr
çörәk­bulka mәmulatından başqa digәr un mәmulatarıda istehsal edәn müәssisәlәr
әsas istehsal prosesi mexniklәşdirilmiş, digәr işlәrdә isә әl әmyinin pyı saxlanılmış müәssisәlәlәr

istehsal prosesi mexniklәşdirilmiş, digәr işlәrdә isә әl әmyinin pyı saxlanılmış müәssisәlәlәr

•
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Kombinlәşdirilmiş çörәkbişirmә müәssisәlәrinә hansılar aiddir

Müasir çörәk zavodları neçә bölmәyә bölünür

Müasir çörәk zavodlarının bölmәlәri hansılardır

Respublikamızda neçә növ makaron mәmulatı istehsal edilir

Respublikamızda istehsal olunan makaron növlәri hansılardır

Әla növ makaron mәmulatlı hansı un növlәri ilә istehsal edilir

Xәttә qoyulan konstruktiv tәlәblәr layihәlәndirmәnin hansı sәnәdlәrindә göstәrmәlidir

çörәk­bulka mәmulatlarının geniş çeşidini istehsal edәn müәssisәlәr•
çörәyin kütlәvi növlәrinin hazırlanmasını hәyata keçirәn müәssisәlәr
çörәk­bulka mәmulatından başqa digәr un mәmulatarıda istehsal edәn müәssisәlәr
bütün istehsal әmәliyyatları tamami ilә mexniklәşdirilmiş müәssisәlәlәr

әsas istehsal prosesi mexniklәşdirilmiş, digәr işlәrdә isә әl әmyinin pyı saxlanılmış müәssisәlәlәr
çörәk­bulka mәmulatları çeşidindәn başqa digәr un mәmulatarıda istehsal edәn müәssisәlәr•
çörәk­bulka mәmulatlarının geniş çeşidini istehsal edәn müәssisәlәr
çörәyin kütlәvi növlәrinin hazırlanmasını hәyata keçirәn müәssisәlәr
bütün istehsal әmәliyyatları tamami ilә mexniklәşdirilmiş müәssisәlәlәr

6.0
3.0•
5.0
4.0
7.0

sexlәrin vә ya bölmәlәrin kompleksi
әlavә xammalın saxlaması vә hazırlığı üçün un anbarı bölmәsi; әsas çörәk istehsalı bölmәsi; çörәk
saxlanılan otaq

•
un anbarı, silos­әlәyici, dәm vә mayalı bölmәlәr
xәmiryoğuran sex, xәmirayıran bölmә, çörәkbişirәn sex
çörәkbişirәn sex vә çörәk saxlanılan otaqlar

6.0
2.0•
3.0
4.0
bütün növlәri istehsal edilir

әla vә kәpәkli növ makaron
әla vә birinci növ makaron•
birinci vә ikinci növ makaron
әla vә ikinci növ makaron
kәpәkli növ makaron

ikinci növ vә kәpәkli buğda unundan
әla növ buğda unundan•
әla növ vә kәpәkli buğda unundan
yarma vә ikinci növ çövdar unundan
әla növ buğda vә çovdar unundan
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Xәttin istismar şәraiti layihәlәndirmәnin hansı sәnәdlәrindә göstәrmәlidir?

Xәttin texniki xidmәtinә qoyulan tәlәblәr layihәlәndirmәnin hansı sәnәdlәrindә göstәrmәlidir?

Xәttin tәmirinә qoyulan tәlәblәr layihәlәndirmәnin hansı sәnәdlәrindә göstәrmәlidir?

İlkin xammala qoyulan tәlәblәr layihәlәndirmәnin hansı sәnәdlәrindә göstәrmәlidir?

. İstismar materiallarına qoyulan tәlәblәrә layihәlәndirmәnin hansı sәnәdlәrindә göstәrmәlidir?

Xammalın keyfiyyәtinә nәzarәt metodlarının işlәnmәsi layihәlәndirmәnin hansı sәnәdlәrindә
göstәrmәlidir?

texnoloji layihәlәndirmәdә
texniki tapşırıqda•
texniki tәklifdә
texniki layihәlәndirmәdә
eskiz layihәlәndirmәdә

texniki layihәlәndirmәdә
texniki tapşırıqda•
texnoloji layihәlәndirmәdә
texniki tәklifdә
eskiz layihәlәndirmәdә

texniki layihәlәndirmәdә
texniki tapşırıqda•
texnoloji layihәlәndirmәdә
texniki tәklifdә
eskiz layihәlәndirmәdә

texniki layihәlәndirmәdә
texniki tapşırıqda•
texnoloji layihәlәndirmәdә
texniki tәklifdә
eskiz layihәlәndirmәdә

texniki layihәlәndirmәdә
texniki tәlәblәrdә•
texnoloji layihәlәndirmәdә
texniki tәklifdә
eskiz layihәlәndirmәdә

texniki layihәlәndirmәdә
texniki tәlәblәrdә•
texnoloji layihәlәndirmәdә
texniki tapşırıqda
eskiz layihәlәndirmәdә

texniki layihәlәndirmәdә
texnoloji layihәlәndirmәdә•
texniki tapşırıqda
texniki tәlәblәrdә
eskiz layihәlәndirmәdә
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. Texnoloji proseslәrin parametrlәrinin nәzәri әsaslandırılması mәsәlәsi layihәlәndirmәnin hansı
sәnәdlәrindә göstәrmәlidir?

Texnoloji proseslәrin parametrlәrinin eksperimental әsaslandırılması mәsәlәsi layihәlәndirmәnin
hansı sәnәdlәrindә göstәrmәlidir?

Texnoloji proseslәrin strukturunun nәzәri әsaslandırılması mәsәlәsi layihәlәndirmәnin hansı
sәnәdlәrindә göstәrmәlidir?

Texnoloji proseslәrin strukturunun eksperimental әsaslandırılması mәsәlәsi layihәlәndirmәnin
hansı sәnәdlәrindә göstәrmәlidir?

Xәttin qorunmasına qoyulan tәlәblәr layihәlәndirmәnin hansı sәnәdlәrindә göstәrmәlidir?

Xәttin tәmirә yararlığına qoyulan tәlәblәr layihәlәndirmәnin hansı sәnәdlәrindә göstәrmәlidir?

. Xәttin estetikliyinә qoyulan tәlәblәr layihәlәndirmәnin hansı sәnәdlәrindә göstәrmәlidir?

texniki layihәlәndirmәdә
texnoloji layihәlәndirmәdә•
texniki tapşırıqda
texniki tәlәblәrdә
eskiz layihәlәndirmәdә

texniki layihәlәndirmәdә
texnoloji layihәlәndirmәdә•
texniki tapşırıqda
texniki tәlәblәrdә
eskiz layihәlәndirmәdә

texniki layihәlәndirmәdә
texnoloji layihәlәndirmәdә•
texniki tapşırıqda
texniki tәlәblәrdә
eskiz layihәlәndirmәdә

texniki layihәlәndirmәdә
texnoloji layihәlәndirmәdә•
texniki tapşırıqda
texniki tәlәblәrdә
eskiz layihәlәndirmәdә

texniki layihәlәndirmәdә
texniki tapşırıqda•
texnoloji layihәlәndirmәdә
texniki tәklifdә
eskiz layihәlәndirmәdә

texniki layihәlәndirmәdә
texniki tapşırıqda•
texnoloji layihәlәndirmәdә
texniki tәklifdә
eskiz layihәlәndirmәdә

texniki layihәlәndirmәdә

•
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Xәttin erqonomikliyinә qoyulan tәlәblәr layihәlәndirmәnin hansı sәnәdlәrindә göstәrmәlidir?

Xәttin patent tәmizliyinә qoyulan tәlәblәr layihәlәndirmәnin hansı sәnәdlәrindә göstәrmәlidir?

Xәttin tәrkib hissәlәrinә qoyulan konstruktiv tәlәblәr layihәlәndirmәnin hansı sәnәdlәrindә
göstәrmәlidir?

Xәttin әsas texniki parametrlәri layihәlәndirmәnin hansı sәnәdlәrindә göstәrmәlidrir?

Xәttin әsas xüsusiyyәtlәri layihәlәndirmәnin hansı sәnәdlәrindә göstәrmәlidir?

Xәttin işdәn dayanmadan işlәmәsinә qoyulan tәlәblәr layihәlәndirmәnin hansı sәnәdlәrindә
göstәrmәlidir?

texniki tapşırıqda•
texnoloji layihәlәndirmәdә
texniki tәklifdә
eskiz layihәlәndirmәdә

texniki layihәlәndirmәdә
texniki tapşırıqda•
texnoloji layihәlәndirmәdә
texniki tәklifdә
eskiz layihәlәndirmәdә

texniki layihәlәndirmәdә
texniki tapşırıqda•
texnoloji layihәlәndirmәdә
texniki tәklifdә
) eskiz layihәlәndirmәdә

texnoloji layihәlәndirmәdә
texniki tapşırıqda•
texniki layihәlәndirmәdә
eskiz layihәlәndirmәdә
texniki layihәlәndirmәdә

texniki layihәlәndirmәdә
texniki tapşırıqda•
texnoloji layihәlәndirmәdә
texniki tәklifdә
eskiz layihәlәndirmәdә

texniki layihәlәndirmәdә
texniki tapşırıqda•
texnoloji layihәlәndirmәdә
texniki tәklifdә
eskiz layihәlәndirmәdә

texniki layihәlәndirmәdә
texniki tapşırıqda•
texnoloji layihәlәndirmәdә
texniki layihәlәndirmәdә
eskiz layihәlәndirmәdә
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Aralıq mәhsulların keyfiyyәtinә nәzarәt metodlarının işlәnmәsi layihәlәndirmәnin hansı
sәnәdlәrindә göstәrmәlidir?

Hazır mәhsulun keyfiyyәtinә nәzarәt metodlarının işlәnmәsi layihәlәndirmәnin hansı sәnәdlәrindә
göstәrmәlidir?

Sәnaye –tәcrübә sınaqlarının nәticәlәrinin analizi layihәlәndirmәnin hansı sәnәdlәrindә
göstәrmәlidir

. Bütün növ layihә sәnәdlәrinә baxdıqda qәbul edilmiş qәraralrın analizi layihәlәndirmәnin hansı
sәnәdlәrindә göstәrmәlidir?

Konstruksiyanın komponovkası zamanı hansı verılәnlәr nәzәrә alınır?

I növ makaron mәmulatları hansı un növlәri ilә istehsal edilir

Formadan asılı olaraq makaron mәmulatları neçә tipә bölür

texniki layihәlәndirmәdә
texnoloji layihәlәndirmәdә•
texniki tapşırıqda
texniki tәlәblәrdә
eskiz layihәlәndirmәdә

texniki layihәlәndirmәdә
texnoloji layihәlәndirmәdә•
texniki tapşırıqda
texniki tәlәblәrdә
eskiz layihәlәndirmәdә

texniki layihәlәndirmәdә
texnoloji layihәlәndirmәdә•
texniki tapşırıqda
texniki tәlәblәrdә
eskiz layihәlәndirmәdә

texniki layihәlәndirmәdә
texnoloji layihәlәndirmәdә•
texniki tapşırıqda
texniki tәlәblәrdә
eskiz layihәlәndirmәdә

mәhsuldarlıq
göstәrilәnlәrin hamısı•
hәr bir maşına xam malın çatdırılması
maşinların enerji sәrfi
ölçülәri

ikinci növ vә kәpәkli buğda unundan
I növ çörәk bişirәn unundan•
yarma vә әla növ buğda unundan
yarma vә әla növ buğda unundan
әla növ buğda vә çovdar unundan

üç

•
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Formadan asılı olaraq makaron mәmulatlarının tiplәri hansılardır

Boruşәkilli makaron mәmulatlarına hansılar aiddir

Vermişel mәmulatlarına hansılar aiddir

Әriştә mәmulatlarına hansılar aiddir

Fiqurlu mәmulatlara hansılar aiddir

Makaron mәmulatlarının növlәri әsasәn aşağıda göstәrilәn hansı avtomatik axın xәtlәrindә istehsal
edilir

A qrupuna daxil olan makaron mәmulatları hansı növ undan hazırlanır

dörd•
bes
altı
iki

qar dәnәciklәri, әlifba, dәnlәr
boruşәkillilәr, sapaoxşarlar (vermişel), lentşәkillilәr (әriştә), fiqurlular•
tor, incә, adi vә hәvәskara
dar, geniş vә qövfsvari
balıqqulağılar, ilbizlәr, üzüklәr

dar, geniş vә qövfsvari
buynuzlar, lәlәklәr•
qar dәnәciklәri, әlifba, dәnlәr
tor, incә, adi vә hәvәskara
balıqqulağılar, ilbizlәr, üzüklәr

dar, geniş vә qövfsvari
hörümçәk toru, incә, adi vә hәvәskar•
qar dәnәciklәri, әlifba, dәnlәr
buynuzlar, lәlәklәr
tor, incә, adi vә hәvәskara

әlifba, dәnlәr
dar, geniş vә qövfsvari•
buynuzlar, lәlәklәr
incә, adi vә hәvәskara
incә, adi vә hәvәskar

dar, geniş vә qövfsvari
balıqqulağılar, ilbizlәr, qar dәnәciklәri, әlifba, dәnlәr•
tor, incә, adi vә hәvәskar
hörümçәk toru, incә, adi vә hәvәskar
buynuzlar, lәlәklәr

bastunlardan mәmulatların boşaldılması üçün kәsmә mexanizimlәri
uzun, qısa, yumaqlar vә yuvalar şәklindә mәmulatların istehsalı üçün avtomatik axın xәtlәri•
düzbucaqlı matrislәr üçün vә vakuum nasosunun aqreqatıyla tubusla şnek makaron basqısı
çiy (xam) makaron mәmulatlarının kәsmәsi üçün çәkmә vә ya düzülüş maşını
qurudulmuş mәmulatların sabitlәşmәsi vә yığılması üçün kamera vә ya hәcmlәr
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Xammal növlәrindәn asılı olaraq qida sәnayesi emal sahәlәri neçә qrupa bölünür?

Aşağıda göstәrilәnlәrdәn hansı xammalın növlәrindәn asılı olaraq qida sәnayesindә emal
sahәlәrinә aiddir

Xammalı ilkin emal edәn sahәlәr hansı sahәlәrdir

Xammalı tәkrar emal edәn sahәlәr hansı sahәlәrdir

Mәhsulun saxlanma şәraiti vә daşınması necә tәsnifatlaşdırılır?

Hazır mәhsulun xarakterinә görә qida sәnayesinin sahәsi neçә qrupa bölünür

Aşağıda göstәrilәnlәrdәn hansı hazır mәhsulun xarakterinә görә qida sәnayesi sahәsinin qrupuna

ikinci növ vә kәpәkli buğda unundan
bәrk buğda unundan•
yarma vә әla növ buğda unundan
yarma vә әla növ buğda unundan
әla növ buğda vә çovdar unundan

7.0
3.0•
4.0
1.0
2.0

hamısı
bitki mәnşәli xammaldan istifadә edәn sahәlәr•
xammalı tәkrar emal edәn sahәlәr
xammalı ilki emal edәn sahәlәr
heç biri

heç biri
kәnd tәssәrrüfatı yaxud çıxarılan xammalı emal edәn sahәlәr•
parça qәnd istehsalı, makaron, qәnnadı sәnayesi
tez xarab olan mәhsulları istehsal edәn sahәlәr
tez xarab olmayan mәhsulları istehsal edәn sahәlәr

heç biri
ilkin emal mәrhәlәsini keçәn geniş xammaldan istifadә edәn sahәlәr•
kәnd tәssәrrüfatı yaxud çıxarılan xammalı emal edәn sahәlәr
tez xarab olan mәhsulları istehsal edәn sahәlәr
tez xarab olmayan mәhsulları istehsal edәn sahәlәr

mәhsulun çeşidlәrinә görә
hazır mәhsulun xarakteri üzrә•
hazır mәhsulun kütlәsinә görә
hazır mәhsulun emal olunmasına görә

2.0
3.0•
4.0
5.0
6.0
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aiddir

Qida sәnayesi sahәlәri vә müәssisәlәrinin iş rejiminә görә tәsnifatlaşdırılması necәdir

Müәssisәnin ümumi kapital qoyuluşu hansı ifadә ilә hesablanır

Müәssisәdә düz cari xәrclәrin mәblәği hansı ifadә ilә hesablanır

Müәsssisәdә kapital qoyuluşunun xәrclәrinin ödәmә müddәti hansı ifadә ilә hesablanır

Iqtisadi effektivliyin әmsalı hansı ifadә ilә hesablanır

Qida sәnayesindә iqtisadi effektivliyin normativ әmsalı hansıdır

ilkin emal mәrhәlәsini keçәn geniş xammaldan istifadә edәn sahәlәr
tez xarab olmayan, uzaq mәsafәlrә daşınması mümkün olan mәhsulları istehsal edәn sahәlәr•
kәnd tәssәrrüfatı yaxud çıxarılan xammalı emal edәn sahәlәr
xammalı tәkrar emal edәn sahәlәr
xammalı ilki emal edәn sahәlәr

günlkük iş rejimi
mövsümi vә bütün il әrzindә iş rejimi, fasilәli vә fasilәsiz iş rejimi•
hәftәlik iş rejimi
fasilәli vә fasilәsiz iş rejimi
mövsümi vә bütün il әrzindә iş rejimi

K=Kkap. ­ M
K=Kkap.M•
K=Kkap.+M
K=Kkap./M
K=(Kkap.+M)+1

K=(Kkap. +M)+1
İ= (Ca­Cp)Dp•
İ=Kkap.M
İ=Kkap.+M
K=Kkap. / M

K=(Kkap. +M)+1
T =K/İş•
İ= (Ca­Cp)Dp
T=Kkap.M
K=Kkap. / M

T =K/İş
E= İş/K•
T=Kkap.M
İ= (Ca­Cp)Dp
K=(Kkap. +M)+1

1.5
0.15•
12.0
10.0
0.3
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Natural ifadәdә mәhsul istehsalın hәcmi hәr növ üzrә necә hesablanır

Qida sәnayesinin hansı sahәsi sәrbәst sәnaye sahәsinә çevrilmişdir?

Әrzaq konsentratları sәnaye sahәsinin istehsal etdiyi mәhsullar hansılardır?

Aşağıda göstәrilәn vәzifәlrdәn hansı müasir şәraitdә qida sәnayesinin qarşısına qoyulmuşdur?

Qida sәnayesnin inkişafı vә istehsal olunan mәhsulun assortimentinin dәyişmәsi nәdәn asılıdır?

Çörәkbişirmә müәssisәsi fasilәsiz iş hәftәsindә adәtәn neçә növbә üzrә işlәyir

İl әrzindә sanitar xidmәtinә, tәmirә nә qәdәr müddәt vaxt ayrılır

sobaların vә hәcmlәrin formasına әsasәn
sobaların sayına görә, onların mәhsuldarlıqları, müәssisәnin qurulmuş iş rejimi, proqressiv texniki­iqtisadi
normalar әsasında

•
elektrik enerji sәrfiyyatına vә tullantıların miqdarına әsasәn
sobaların hәcminә, materialına әsasәn
havanın temperaturasına, elektrik enrjinin sәrfiyyatına vә sobaların sayına әsasәn

şәrabçılıq sәnayesi sahәsi.
әrzaq konsentratları sәnayesi sahәsi•
meyvә­tәrәvәz konserv sәnayesi sahәsi
çörәkbişirmә sanayesi sahәsi;
qәnnadı sәnayesi sahәsi;

qәnnadı mәmulatları;
uşaq pәhriz yemәklәri, I,II vә III nahar xörәklәri, biskvit mәmulatlarının konsentratları.•
meyvә tәrәvәz şirәlәri.
çörәk mәmulatları vә qәnnadı mәmulatları;
süd mәmulatları;

mәhsul satışının genişlәnmәsi
mәhsul istehsalı strukturunun xeyli yaxşılaşdırılması•
az mәsrәf xәrc etmәklә mәhsul әldә etmәk
mәhsul nәqlinin asanlaşdırılması
mәhsul istehsalının sadәlәşdirilmәsi

mәhsulun keyfiyyәtindәn
әhalinin әrzaq mәhsullarına olan tәlәbatından•
әhalinin sayından
әhalinin coğrafi yerlәşmәsindәn
mәhsul satışından

növbәsiz
üç•
iki
bir
dörd

3 gün
35­40 gün•
10 gün
20­25 gün
1 hәftә
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Meterila­texniki tәchizatın planına daxildir

Mәhsul istehsalı zamanı unun miqdarı necә tәyin edilir

Nәqliyyat­hazırlığa qәdәr ki xәrclәrә hansılar daxildir

Qida mәhsullarının sәmәrәli normaları necә fәrqlәndirilmişdir?

Yaşlı adamın sutkalıq kaloriliyini neçә faizini zülallar tәşkil edir?

Yaşlı adamın sutkalıq kaloriliyini neçә faizini tәqribәn piy tәşkil edir?

Qida mәhsullarının payına düşәn hansı mәnşәli zülallar xüsusi dәyәrlidir?

il әrzindә sobaların qiymәti vә tәlabatı
il әrzindә xammalin qiymәti vә tәlabatı, il әrzindә taranın qiymәti vә tәlabatı, il әrzindә kömәkçi
mәhsulların qiymәti vә tәlabatı

•
il әrzindә elektrik enerji sәrfiyyatı vә tullantıların miqdarı
il әrzindә xammalın daşınmasına sәrf olunan vaxt, xammalın miqdarı, enerji sәrfiyyatı
sobaların sayı, onların mәhsuldarlıqları, müәssisәnin qurulmuş iş rejimi

mәhsulun hazırlanması zamanı enerji sәrfiyyatına әsasәn
istehsalın hәcmi vә hazır mәhsulun çıxarı norması әsasında•
anbarda hazır mәmulatların vә yarımfabrikatların qalığı әsasında
mal hasilatına әsasәn
il әrzindә unun daşınmasına sәrf olunan vaxt әsasında

avadanlıqların yeni әmәk vasitәlәrinin texniki­iqtisadi göstәricilәri sәviyyәsinә qәdәr yüksәldilmәsi
xәrclәri
müәssisәyә xammalın vә ya materialların çatdırılmasıyla әlaqәdar bütün xәrclәr daxildir•
növbәli istehsal tapşırıqları, hazırlanmanın, bir işçinin iş vaxtının balansının normaları әsasında
tәchizatın bazalarına qәdәr orta mәsafә, anbarlarda yüklәmә­boşaltma işlәrinin mexaniklәşdirilmәsi
şәrti yanacağın mәhsulun 1 vahidinә vә yanacağın qiymәtlәrinә norma xәrci әsasında

piylәnmә dәrәcәsinә görә
yaşına görә•
çәkisindәn asılı olarq
qidalanma müddәtinә görә
gözünün rәnginә görә

0.12
0.14•
15 faiz
0.2
0.1

12 faiz
0.3•
0.14
0.2
10 faiz

bitki mәnşәli
mal qara mәnşәli•
balıq mәnşәli
süd mәnşәli
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Qida mәhsullarının payına düşәn hansı mәnşәli zülallar az әhәmiyyәtlidir?

Karbohidratların adambaşına düşәn sutkalıq istehlakı nәqәdәr olmalıdır?

Mineral duzların әsas mәnbәyi nәdir?

Bioloji katalizatorlar hansılardır?

Şәhәr әhalisinin әsas istehlak etdiyi әrzaqlar hansılardır?

Kәnd әhalisinin әsas istehlak etdiyi әrzaqlar hansılardır?

Vitaminlәrin әsas mәnbәyi nәdir?

yumurta mәnşәli

yumurta mәnşәli
bitki mәnşәli•
mal qara mәnşәli
balıq mәnşәli
süd mәnşәli

640­690q
430­630q•
320­408 q
310­380q
290­390q

yumurta vә әt
meyvә vә tәrәvәzlәr•
süd vә әt
balıq vә әt
balıq vә yosunlar

tәrәvәz mәhsullarında olan fermentlәr
heyvan vә bitki orqanizimindә olan fermentlәr•
heyvan orqanizimindә olan fermentlәr
bitki orqanizimindә olan fermentlәr
әt mәhsullarında olan fermentlәr

yumurta, süd, bitki yağı
әt, balıq, pendir, şәkәr•
süd, yumurta ,balıq
çörәk, kartof, yumurta
şor, yumurta, süd

balıq, süd, mal qara yağı
çörәk, kartof, yumurta•
süd, yumurta ,balıq
әt, balıq, pendir, şәkәr
şor, yumurta, şәkәr

yumurta vә әt
meyvә vә tәrәvәzlәr•
süd vә әt
balıq vә un



31.03.2016

15/104

95

96

97

98

99

100

C dörd altsistem avadanlıqlar kompleksi hansı tip maya hәlledicidәn ibarәtdir

C beş altsistemin avadanlıqlar kompleksinә hansı tip piy­yağ әridici daxildir

Әlavә xәrclәr hansı şәrtlәr daxilindә hәyata keçirilir

Texnoloji mәqsәdәlәrә görә yanacağın miqdarı vә dәyәri nece hesablanır

Istehsal işçilәrinin sayının hesablaması necә aparılır

Xәttın konstruksiyasınin xüsusiyyәtlәrinә nәlәr daxildir?

balıq vә yosunlar

М­122
X­14•
X­15
T1­XCP
Ш2­ХМВ­50

Ш2­ХМВ­50
X­15•
X­14
М­122
T1­XCP

bir işçinin iş vaxtının balansının vә müәssisәnin iş rejiminin normaları әsasında
tәchizatın bazalarına qәdәr orta mәsafә, daşınmanın üsulları, anbarlarda yüklәmә­boşaltma işlәrinin
mexaniklәşdirilmәsindәn asılı olaraq

•
avadanlıqların yeni әmәk vasitәlәrinin texniki­iqtisadi göstәricilәri sәviyyәsinә qәdәr yüksәldilmәsi
xәrclәri
şәrti yanacağın mәhsulun 1 vahidinә vә yanacağın qiymәtlәrinә norma xәrci әsasında
müәssisәyә xammalın vә ya materialların çatdırılmasıyla әlaqәdar bütün xәrclәr daxildir

növbәli istehsal tapşırıqları, hazırlanmanın, bir işçinin iş vaxtının balansının vә müәssisәnin iş rejiminin
normaları әsasında
istehsalın hәcmi, şәrti yanacağın mәhsulun 1 vahidinә sәrfi vә yanacağın qiymәtlәri әsasında•
avadanlıqların yeni әmәk vasitәlәrinin texniki­iqtisadi göstәricilәri sәviyyәsinә qәdәr yüksәldilmәsi
xәrclәri
tәchizatın bazalarına qәdәr orta mәsafә, daşınmanın üsulları, anbarlarda yüklәmә­boşaltma işlәrinin
mexaniklәşdirilmәsindәn asılı olaraq
müәssisәyә xammalın vә ya materialların çatdırılmasıyla әlaqәdar bütün xәrclәr daxildir

avadanlıqların yeni әmәk vasitәlәrinin texniki­iqtisadi göstәricilәri sәviyyәsinә qәdәr yüksәldilmәsi
xәrclәri
növbәli istehsal tapşırıqları, emal norması, bir işçinin iş vaxtı balansının vә müәssisәnin iş rejiminin
normaları әsasında

•
tәchizatın bazalarına qәdәr orta mәsafә, daşınmanın üsulları, anbarlarda yüklәmә­boşaltma işlәrinin
mexaniklәşdirilmәsindәn asılı olaraq
müәssisәyә xammalın vә ya materialların çatdırılmasıyla әlaqәdar bütün xәrclәr daxildir
istehsalın hәcmi, şәrti yanacağın mәhsulun 1 vahidinә sәrfi vә yanacağın qiymәtlәri әsasında

xәttin tәrkib hissәlәrinin müxtәlif materiallardan hazırlanması
göstәrilәnlәrin hamısı•
maşinların sayının çox olması
xәttin tәrkib hissәlәrinin mürәkkәbliyinin müxtәlifliyi
) xәttin tәrkib hissәlәrinin müxtәlif tәyinatlı olması
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Avadanlıqların quraşdırılması zamanı hansı әmәliyyatlar yerinә yetirilir?

А1­БКГ­1 yarmasortlayıcı maşının mәhsuldarliği ücün yazılmış rәqәmlәrin hansı doğrudur?

А1­БКГ­1 yarmasortlayıcı maşının әlәyinin rәqsi hәrәkәti ücün yazılmış rәqәmlәrin hansı
doğrudur?

Avadanlığin quraşdırılmaya hazırlanmasında hansı işlәr görülür

Avadanlığın tutulmasının sәbәbini göstәrin

Tәmizlәnmiş yulaf dәni almaq üçün C alt sistemindә tәtbiq edillәn avadanlıqlar kompleksinә
hansı avadanlıqlar daxildir ?

6.142 AD­ 50­3Э çәki dozatronun dozalatdırıcı hәddi üçün yazılmış rәqәmlәrin hansı doğrudur

avadanlıqlar özüllәr üzәrinә qoyulur
göstәrilәnlәrin hamısı•
konstruksiyanın elementlәri geyilir
avadanlıq özüllәrә bәrkidilir
avadanlığın düzgün yerlәşdirilmәsi yoxlanılır

7.0
5.0•
4.0
3.0
6.0

360.0
390.0•
350.0
380.0
370.0

texniki sәnәdlәrlә tanışlıq
göstәrilәnlәrin hamısı•
avadanlığın quraşdırılmasının texniki tәlәblәrlә uyğunluğu yoxlanılır
quraşdırılmadan әvvәl tәftiş edilir
avadanlığın siyahısı vә әsas parametrlәri yoxlanılır

ayrı – ayrı detalların qeyri tarazlığı
göstәrilәnlәrin hamısı•
maşının düyünlәrinin dәqiq geyilmәmәsi
detalların qeyri dәqiq hazırlanması
mexanizmlәrin qeyri tarazlığı

Dәn saxlamaq üçün bunker
yuxarıda göstәrilәnlәrin hamısı•
Dәni vә zibillәri tәmizlәmәk üçün pnevmatik nәqletdirici
Yarma çeşidlәyәn maşın , triyel
Çәki dozatronu , dәn tәmizlәyәn separator

20 ­25
20­50•
35­40



31.03.2016

17/104

108

109

110

111

112

113

A1 – Бем ­6 dәn tәmizlәyici separatorunun mәhsuldarlığı üçün yazılmış rәqәmlәrin hansı
doğrudur?

Dәn tәmizlәyici separatorun әlәkli gövdәsinin rәqsi tezliyi üçün yazılmış rәqәmlәrin hansı
doğrudur?

Şәrti yanacağın miqdarı necә hesablanır

Aşağıda hansı bәnddә az, orta vә böyük gücә malik olan çörәkbişirmә müәssisәlәrinin sutkalıq
istehsal hәcmi (ton ilә) göstәrilmişdir

Mexaniklәşdirmә dәrәrәcәsinә görә çörәkbişirmә müәssisәlәri neçә qrupa bölünür vә hansılardır

Mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәr ilә kompleks­mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrin fәrqi nәdir

30­35
25­30

3.0
6.0•
7.0
5.0
4.0

330 335
330 340•
310330.0
330.0
335 340

elektrik enerji sәrfiyyatina әsasәn
yanacağın sәrf normasının istehsal olunan mәhsulun hәcminә vurulması ilә•
1kq mәhsula sәrf olunan enerji miqdarı ilә
xammalın daşınmasına sәrf olunan miqdar ilә
xammalın daşınmasına sәrf olunan miqdarı vurulsun enerji hasilat

15 tona qәdәr, 15 tondan­50tona –qәdәr, 50 tondan çox
25 tona qәdәr, 25 tondan­100tona –qәdәr, 100 tondan çox•
75 ton qәdәr, 75 tondan­200tona –qәdәr, 200 tondan çox
heç biri
250 tona qәdәr, 250tondan­100tona –qәdәr, 100 0tondan çox

üç qrupa­ ixtisaslaşdırılmış, çeşdirlәşdirilmiş vә kombinәlәşdirilmiş
üç qrupa ­, mexaniklәşdirilmiş, kompleks ­mexaniklәşdirilmiş vә avtomatlaşdırılımış•
dörd qrupa ­mexaniklәşdirilmiş, kompleks mexaniklәşdirilmiş vә avtomatlaşdırılımış, mövsümi işlәyәn
iki qrupa ­ fasilәli vә fasilәsiz işlәyәn
iki qrupa ­ mexaniklәşdirilmiş, kompleks­ mexaniklәşdirilmiş

mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә әsas istehsal prosesi avtomatlaşdırılmış, kompleks­mexaniklәşdirilmiş
müәssisәlәrәdә bütün istehsal prosesi mexaniklәşdirilmiş olur
mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә әsas istehsal prosesi, kompleks­mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә
bütün istehsal әmәliyyatları mexaniklәşdirilmiş olur

•
mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә әsas istehsal prosesi, kompleks­mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә
istehsal prosesi qismәn mexaniklәşdirilmiş olur
mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә әsas istehsal prosesi, kompleks­mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә
yardımçı istehsal prosesi mexaniklәşdirilmiş olur
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Mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәr ilә avtomatlaşdırılmış müәssisәlәrin fәrqi nәdir

Çörәkbişirmә müәssisәlәrinin texnoloji layihәlәndirilmәsinә әsasәn hansı göstәricilәr ilә
başlamaq lazımdır

Çörәkbişirmә müәssisәnin gücü hansi göstәriciyә әsasәn nәzәrә alın

Çörәkbişirmә müәssisәsini layihәlәdirilәn zaman әhali artımı yaxın neçә il әrzindә nәzәrә
alınmalıdı

Çörәkbişirmә müәssisәlәrini layihәlәndirәn zaman neçә istesal xәtti nәzәrdә tutulur

Çörәkbişirmә müәssisәlәrini layihәlәndirәn zaman neçә istesal xәtti nәzәrdә tutulur

mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә әsas istehsal prosesi әl әmәyindәn istifadә olunmaqla hәyata keçirilir,
kompleks­mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә istehsal prosesi mexaniklәşdirilmiş olur

mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә әsas istehsal prosesi avtomatlaşdırılmış, avtomatlaşdırılmış
müәssisәlәrәdә bütün istehsal prosesi mexaniklәşdirilmiş olur
mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә әsas istehsal prosesi, avtomatlaşdırılmış müәssisәlәrәdә bütün istehsal
prosesi mexaniklәşdirilmiş vә avtomatlaşdırılmış olur

•
mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә әsas istehsal prosesi, avtomatlaşdırılmış müәssisәlәrәdә istehsal prosesi
qismәn mexaniklәşdirilmiş olur
mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә әsas istehsal prosesi, avtomatlaşdırılmış müәssisәlәrәdә bütün istehsal
prosesi mexaniklәşdirilmiş olur
mexaniklәşdirilmiş müәssisәlәrәdә әsas istehsal prosesi әl әmәyindәn istifadә olunmaqla hәyata keçirilir,
avtomatlaşdırılmış müәssisәlәrәdә istehsal prosesi mexaniklәşdirilmiş olur

unun keyfiyyәti, çörәyin bişirilmә üsulu vә s.
müәssiәnin gücücnün tәyini, texnoloji sxemin seçimi, çörәyin bişirilmә üsulu vә.s•
avadanlığın sayı, avadanlığın markası vә s.
müәssiә tikilәn yerin tәyini, tikilәn әrazidә әhalinin sayı vә s.
müәssisә tikilәn әrazinin dagliq, düzәnlik olması vә s.

işçilәrin sayına
yerlәşdiriyi yerin әhalisinin sayına görә•
işçilәrin sayına
avadanlıqların sayına görә
satış mәmtәqәlәrinin sayın görә

6 ay
5­10 il•
10­20 il
1­2 il
6 ay

10­20 il
5­10 il•
1­2 il
6 ay
1­5 il

4­7 xәtt
3­6 xәtt•
1 xәtt
2 xәtt
7­8 xәtt
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Çörәyin soyudulması, çıxdaş edilmәsi vә saxlanılmasıçörәyin hazırlanmasının texnoloji
prosesindәn öncә hansı texnoloji әmәliyyat yerinә yetirilir

Xәmir tәdarüklәrinin hidrotermiki emalı vә çörәyin bişirilmәsitexnoloji prosesindәn öncә hansı
texnoloji әmәliyyat yerinә yetirilir

Xәmir tәdarüklәrinә müәyyәn şar slindrik vә digәr forma vermә texnoloji prosesindәn öncә hansı
texnoloji әmәliyyat yerinә yetirilir

Buğda unundan çörәk istehsalının avadanlıqlar kompleksinin B alt sistemini nә üçün tәyin
edilmişdir

Çörәr istehsalının avadanlıqlar kompleksinin B alt sisteminә daxil olan xәmir hazırlayan aqreqat
nә üçün tәyin olunmuşdur

Çörәk istehsalında tәtbiq edilәn И8­ХГА­12 aqreqatı nә üçün tәyin olunmuşdur

Çörәk istehsalında tәtbiq edilәn И8­ХГА­12 aqreqatın yağ mәhsulunun dozatorunun kamerasının
diametri nә qәdrdir?

ayrılma­yetişmiş xәmiri eyni kütlәli porsiyalara ayırmaq
xәmir tәdarüklәrinin hidrotermiki emalı vә çörәyin bişirilmәsi•
resept komponentlәrini dozalaşdırmaq, xәmir yoğurmaq, oparanın vә xәmirin qıcqırdılması
formalaşdırılmış xәmir pәstahlarının qıcqırması
formalaşdırma xәmir pәstahlarını müәyyәn şar slindrik vә digәr forma vermәk üçün mexaniki emala
uğratma

ayrılma­yetişmiş xәmiri eyni kütlәli porsiyalara ayırmaq
formalaşdırma xәmir tәdarüklәrinә müәyyәn şar slindrik vә digәr forma vermәk•
resept komponentlәrini dozalaşdırmaq, xәmir yoğurmaq, oparanın vә xәmirin qıcqırdılması
formalaşdırılmış xәmir pәstahlarının qıcqırma
çörәyin soyudulması, çıxdaş edilmәsi

ayrılma­yetişmiş xәmiri eyni kütlәli porsiyalara ayırmaq
formalaşdırılmış xәmir tәdarüklәrinin qıcqırması•
resept komponentlәrini dozalaşdırmaq, xәmir yoğurmaq, oparanın vә xәmirin qıcqırdılması
çörәyin soyudulması, çıxdaş edilmәsi
qormalaşdırma xәmir tәdarüklәrinә müәyyәn şar slindrik vә digәr forma vermәk

undakı metal qırıntıları tutmaq üçün
kütlәsi 0,7­1,0 kg olan dairәvi çörәk tәdarükü almaq•
unu nәql etmәk üçün
unu üyütmәk üçün
unu әlәmәk üçün

unu әlәmәk
fasilәsiz üsulla xәmir hazırlamaq•
undakı metal qırıntıları tutmaq
unu nәql etmәk
unu üyütmәk

undakı metal qırıntıları tutmaq
fasilәsiz üsulla xәmir hazırlamaq•
unu әlәmәk
unu üyütmәk
unu nәql etmәk



31.03.2016

20/104

127

128

129

130

131

132

Çörәk istehsalında tәtbiq edilәn И8­ХГА­12 aqreqatın duz mәhsulunun dozatorunun kamerasının
diametri nә qәdrdir?

Çörәk istehsalında tәtbiq edilәn И8­ХГА­12 aqreqatın şәkәr mәhsulunun dozatorunun
kamerasının diametri nә qәdrdir?

Çörәk istehsalında tәtbiq edilәn И8­ХГА­12 aqreqatın su dozatorunun kamerasının diametri nә
qәdrdir?

Çörәkistehsalında tәtbiq edilәn И8 – ХТА xәmir yoğuran maşinda hansı işlәri görülür

И8 – ХТА xәmir yoğuran maşinın mәhsuldarlığı nә qәdәrdir

И8 – ХТА xәmir yoğuran maşında yoğurulan xәmirin kütlәsi nә qәdәrdir

60 mm
64 mm•
55 mm
47 mm
56 mm

40 mm
64 mm•
50 mm
37 mm
53 mm

90 mm
100 mm•
55mm
80 mm
78 mm

90 mm
100 mm•
86 mm
80 mm
93 mm

duz , su vә şәkәr qarışığini hazırlamaq
xәmir maya vә xәmiri yoğurmaq•
unu qarışdırmaq
su ilә unu qarışdşrmaq
xәmir maya hazırlamaq

1200 (kq/saat)
1310 (kq/saat) qәdәr•
1400(kq/saat) qәdәr
1300(kq/saat)
1250 (kq/saat) qәdәr

180 kq
100 kq•
150 kq
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И8 – ХТА xәmir yoğuran maşının kürәklәrinin fırlanma tezliyi nә qәdәrdir

Buğda xәmiri aşağıda göstәrilәnlәrdәn hansi ilә hazırlana bilәr

Çovdar xәmiri aşağıda göstәrilәnlәrdәn hansi ilә hazırlana bilәr

Hansi xәmir 70 faiz un әlavә edilmiş çox qatı opara ilә hazırlanır

Hansi xәmir 50 faiz un әlavә edilmiş qatı opara ilә hazırlana bilir

Hansi xәmir 30 faiz un әlavә edilmiş maye opara ilә hazırlanır

Hansi xәmir oparasiz üsul ilә hazırlanır

170 kq
160 kq

70 dәq ­1
56,3 dәq ­1•
55 dәq­1
50,6 dәq ­1
65,6 dәq ­1

10 faiz un әılavә edilmiş qatı opara ilә
30 faiz un әlavә edilmiş maye oparada•
qatı maya ilә
çox qatı maya ilә
maye maya ilә

10 faiz un әılavә edilmiş qatı opara ilә
çox qatı maya ilә•
30 faiz un әlavә edilmiş maye oparada
50 faiz un әlavә edilmiş maye oparada
oparasız üsul ilә

vәlәmir xәmiri
buğda xәmiri•
kәpәkli xәmir
qarğıdalı xәmiri
çovdar xәmiri

qarğıdalı xәmiri
buğda xәmiri•
vәlәmir xәmiri
kәpәkli xәmir
)çovdar xәmiri

çovdar xәmiri
buğda xәmiri•
qarğıdalı xәmiri
vәlәmir xәmiri
kәpәkli xәmir

çovdar xәmiri
buğda xәmiri•
vәlәmir xәmiri
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Hansi xәmir tezlәşdirilimiş üsul ilә hazırlanır

Hansi xәmir qatı maya ilә hazırlanır

Hansi xәmir çox qatı maya ilә hazırlanır

Çörәk istehsalında tәtbiq edilәn Т1­ХСП qurğusu nә üçün tәyin olunmuşdur?

Çörәk istehsalının avadanlıqlar kompleksinin sisteminә daxil olan X­14 maye hәlledicisi

Çörәk istehsalının avadanlıqlar kompleksinin C5 sisteminә daxil olan X­15 yağәridicisi nә üçün
tәyin olunmuşdur?

. Çörәk istehsalının avadanlıqlar kompleksinin C5 sisteminә daxil olan X­15 yağәridicisinin
çәninin tutumu nә qәdәrdir?

kәpәkli xәmir
qarğıdalı xәmiri

qarğıdalı xәmiri
buğda xәmiri•
çovdar xәmiri
vәlәmir xәmiri
kәpәkli xәmir

kәpәkli xәmir
çovdar xәmiri•
qarğıdalı xәmiri
heç biri
buğda xәmiri

heç biri
çovdar xәmiri•
kәpәkli undan hazırlanmış xәmir
vәlәmir xәmiri
buğda xәmiri

unu әlәmәyә
şәkәr vә duz hazırlıqlı olmağa•
duz hazırlıqlı olmağa
suyu qızdırmağa
suyu soyutmağa

quru mayanı soyutmaq üçün
quru mayanı hәll etmәk üçün•
quru mayanı üçün әritmәk üçün
quru mayani nәql etmәk üçün
quru mayanı xırdalamaq üçün

yağı tökmәk
xәmirә tökmәzdәn әvvәl onun әridilmәsi•
yağı qaynatmaq
yağı dozalatdırmaq
yağı dondurmaq

1.0

•
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Buğda unundan çörәk istehsalı üçün xәttin tәrkibinә neçә alt sistem avadanlıqlar kompleksi
daxildir?

. Çörәk istehsalının C alt sistemindә tәtbiq edilәn şlüzlü rotor qidalandırıcısının mәhsuldarlığı nә
qәdәrdir?

Çörәk istehsalının C alt sisteminin avadanlıqlar kompleksinә daxil olan un әlәyicinin
mәhsuldarlığı nәqәdәrdir?

Un әlәyicisi nә üçün tәyin olunmuşdur?

. Çörәk istehsalı xәtlәrindә maqnit tutucuaları nә üçün tәyin edilir?

Çörәk istehsalı xәtlәrindә istehsalat çilovu nә üçün tәyin olunmuşdur?

0.19•
0.15
1.1
1.2

7.0
5.0•
3.0
4.0
6.0

12.0
1.57•
510.0
48.0
23.0

1000.0
5000.0•
4000.0
3000.0
2000.0

mexaniki qarışıqlardan tәmizlәmәk
unu әlәmәk vә mexaniki qarışıqlarda tәmızlәmәk•
unu nәql etdirmәk
unu qarışdırmaq
unu qarışdırmaq vә nәql etdirnәk

unu qarışdırmaq
una tәsadufәn düşәn mexaniki ferromaqnit hissәlәri çıxartmaq üçün•
mexaniki qarışıqlardan tәmizlәmәk
unu әlәmәk vә mexaniki qarışıqlarda tәmızlәmәk
unu nәql etdirmәk

unu qarışdırmaq
qarışdırmış vә әlәnmiş unu yığmaq üşün•
mexaniki qarışıqlardan tәmizlәmәk
unu әlәmәk vә mexaniki qarışıqlarda tәmızlәmәk
unu nәql etdirmәk
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. Çörәk istehsalında universal Т1­ХСП qurğusu hansı alt sistem avadanlıqlar kompleksinә aiddir?

Hansi xәmir çox maye maya ilә hazırlanır

Hal hazırda qatı opardan xәmir hazırlayan zaman hansı tip xәmir hazırlayan aqreqatdan istifadә
edilir

Hal hazırda qatı opardan xәmir hazırlayan zaman hansı tip bunker aqreqatdan istifadә edilir

Çox qatı opardan xәmir hazırlayan zaman hansı tip fasilәsiz işlәyәn bunker aqreqatdan istifadә
edilir

Çovdar xәmirini tәrkibindә β­amilazadan başqa hasnı ferment vardır

Istehsal profilinә görә çörәkbişirmә müәssisәlәri neçә qrupa bölünür vә hansılardır

C1
C2 vә C3•
C4
C3
C2

vәlәmir xәmiri
çovdar xәmiri•
heç biri
buğda xәmiri
qarğıdalı xәmiri

ХТУ
XTP•
И8­ХАГ
БАГ 20/30
БАГ

ХТУ
БАГ 20/30•
XTP
И8­ХАГ
БXF

ХТУ
И8­ХАГ­6•
БXF
XTP
БАГ 20/30

proteaza
α­ amilaza•
rennin
pektinaza
bromelin

beş­ ixtisaslaşdırılmış, çeşidlәşdirilimiş, kombinәlәşdirilmiş, mexaniklәşdirilmiş vә kompleks ­
mexaniklәşdirilmiş
üç­ ixtisaslaşdırılmış, çeşidlәşdirilimiş, kombinәlәşdirilmiş•
iki­ ixtisaslaşdırılmış, çeşidlәşdirilimiş
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Çörәk istehsalı zamnaı texnoloji mәqsәdәlәrә görә yanacağın miqdarı hansı göstәricilәrә görә
hesablanır

Xәmirin aqreqatlarda hazırlanması zamanı bunkerlәrin oxları arasında mәsafә, xәmir yoğuran
maşınların oxu arasındakı mәsafә vә divardan xәmiryoğuran maşının ötürücüsünә qәdәr olan mәsafә
nәqәdәr olmalıdır

И8­ХТА­6 vә И8­ХТА­12 aqreqatlar yerlәşәn otağın hündürlüyü nә qәdәr olmalıdır

Aqreqatların xәmir yoğuran maşınları, onlara xidmәtin göstәrilmәsi ücün sahәdә necә
yerlәşdirilmәlidir

Çörәkbişirmә müәssislәrindә xәmirhazırlayan avadanlıqlar xәmirin uzaq mәsafәlәrә daşınması
üçün necә layihәlәndirilir

Xәmirin bölünmәsi şöbәsindә hansı әmәliyyatlar hәyata keçirilir

dörd­ kombinәlәşdirilmiş, mexaniklәşdirilmiş, kompleks ­mexaniklәşdirilmiş vә avtomatlaşdırılımış
bölünmür

avadanlıqların yeni әmәk vasitәlәrinin texniki­iqtisadi göstәricilәri sәviyyәsinә qәdәr yüksәldilmәsi
xәrclәri
istehsalın hәcmi, şәrti yanacağın mәhsulun 1 vahidinә sәrfi vә yanacağın qiymәtlәri әsasında•
müәssisәyә xammalın vә ya materialların çatdırılmasıyla әlaqәdar bütün xәrclәr daxildir
növbәli istehsal tapşırıqları, hazırlanmanın, bir işçinin iş vaxtının balansının vә müәssisәnin iş rejiminin
normaları әsasında
tәchizatın bazalarına qәdәr orta mәsafә, daşınmanın üsulları, anbarlarda yüklәmә­boşaltma işlәrinin
mexaniklәşdirilmәsindәn asılı olaraq

4m; 2,1 m; 3 m
4m; 2,1 m; 1 m•
1m, 2,1m; 4 m
2,1m; 4m; 2 m
3 m; 4m; 2m

6 m az olmayaraq; 4,8m m az olmayaraq
4,8m az olmayaraq; 6 m az olmayaraq•
5m az olmayaraq; 6 m az olmayaraq
4m az olmayaraq; 4 m az olmayaraq
3,7 m az olmayaraq; 6 m az olmayaraq

maşınlar anbara yaxın
elә yerlәşmәlidir ki, işçilәr üç­dörd maşına baxa bilsin•
elә yerlәşmәlidir ki, maşınlar arasında mәsafә 3 m olsun
maşınlar otağın qapısına yaxın
maşınlar otağın pәncәrәsinә yaxın

fasilәli axın xәtti ilә
axınlı nәqletmә vә ya qısa nәqletdirici qurğu ilә•
xammallar ayrı ayrı ötürülür
arabacıqlarla
әl әmәyindәn istifadә ilә

formalaşdırma xәmir tәdarüklәrini müәyyәn şar slindrik vә digәr forma vermәk üçün mexaniki emala
uğratma

•
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Xәmir bölәn maşınların seçilmәsi hansı göstәricilәrdәn asılıdır

Buğda unundan hazırlanan xәmiri 0,22 dәn 1,2 kq; 0,05 dәn 0,22 kq; 0,09 dan 0,22 kq kütlәli
tikәlәrә bölmәk üçün hansı tip xәmirbölәn maşınlardan istifadә edilir

Çovdar unundan hazırlanmış xәmirin 0,4 dәn 1,4 kq; 0,8 dәn 1,5 kq kütlәli tikәlәrә bölmәk üçün
hansı tip xәmirbölәn maşınlardan istifadә edilir

Buğda vә çovdar unu qarışıqlarından hazırlanmış xәmirin 0,5 dәn 1,5kq kütlәli tikәlәrә bölmәk
üçün hansı tip xәmirbölәn maşından istifadә edilir

Buğda unundan hazırlanmış kütlәsi 0,2 dәn 1,2kq; 0,09 dan 0,9kq ; 0,05 dan0,2 кг xәmiri
yuvarlaqlaşdırmaq üçün hansı tip maşınlardan istifadә edilir

Buğda unundan hazırlanmış 0,22 dәn 1,1kq; 0,055 dәn 0,22kq; 0,055 dәn 0,55 kq kütlәli xәmirә
baton formasını vermәk üçün hansı tip maşınlardan istifadә edilir

xәmirin tikәlәrә bölünmәsi, yumurlanması, ilkin saxlama, diyirlәmә, formalaşdırma, çәrtmә, ştampla
şәkilin vurulması, hazır xәmirlәrin üstünü yağlamaq vә sonuncu saxlama

•
ilkin saxlama, diyirlәmә, formalaşdırma, çәrtmә, ştampla şәkilin vurulması, hazır xәmirlәrin üstünü
yağlamaq vә sonuncu saxlama
xәmirin tikәlәrә bölünmәsi, yumurlanması, ilkin saxlama, diyirlәmә, formalaşdırma, sobaya vermә
resept komponentlәrini dozalaşdırmaq, xәmir yoğurmaq, oparanın vә xәmirin qıcqırdılması,xammalı
istehsalata hazırlamaq, formalaşdırılmış xәmir pәstahlarının qıcqırması

xәmirin elastikliyindәn vә kütlәsindәn
unun növündәn vә xәmirin kütlәsindәn•
yalnız buğda unu vә ondan hazırlanan xәmirin kütlәsindәn
yalnız çovdar unu vә ondan hazırlanan xәmirin kütlәsindәn
xәmirin elastikliyindәn vә unun növündәn

Р3­ХДП; А2­ХТ1­Н; А2­ХПО/5
А2­ХТН; А2­ХТ1­Н; А2­ХПО/5•
А2­ХТ1­Н; Ш33­ХД3У; Ш33­ХД2У
А2­ХТН; А2­ХТ1­Н; Р3­ХДП
А2­ХТ1­Н; А2­ХПО/5; ; Ш33­ХД2У

ХДФ­М2; «Кузбасс М­2»
«Кузбасс­68М»; «Кузбасс М­1»•
«Кузбасс­68М»; ХДФ­М2
А2­ХТН; А2­ХТ1­Н
А2­ХТ1­Н; Ш33­ХД3У

Ш33­ХД3У
ХДФ­М2•
А2­ХТН
«Кузбасс­68М»
)«Кузбасс М­2»

А2­ХТ1­Н; А2­ХПО/6; Т1­ХТС
Т1­ХТН; А2­ХПО/6; Т1­ХТС•
Р3­ХДП; А2­ХТ1­Н; А2­ХПО/5
Т1­ХТН; А2­ХПО/5; ; Ш33­ХД2У
А2­ХТН; А2­ХТ1­Н; А2­ХПО/5

А2­ХТН; А2­ХТ1­Н; А2­ХПО/5

•
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Aşağıda göstәrilәn maşınlardan hansıları uzunluğu 36 sm çox olmayan xәmir kütlәlәrinin
yuvarqlaşdırılması üçün nәzәrәdә tutulmuşdur

Kütlәsi 0,05 dәn 0,08kq vә 0,06 dәn 0,12 kq olan buynuzvari xәmir kütlәsini formalaşdırmaq
üçün hansı tip maşınlardan istifadә edilir

Xәmirin son saxlanması zamanı nәzәrdә tutulan Т1­ХР­2А­30, Т1­ХР­2А­48, Т1­ХР­2А­72
aqreqatlarının markalarında olan son iki rәqәm nәyi göstәrir

Xәmirbölәn şöbәnin ölçüsü hansı parametirlәrdәn asılıdır

Soba qurğularının mexaniklәşdirmә dәrәcәlәrinә görә sobalara necә cür olur vә hansılardır

Kiçik çörәk bişirәn sexlәrdә fasilәli bişirәn hansı sobalar yerlәşdirilir

Т1­ХТ2­З­1; Т1­ХТ2­З; МЗЛ­50•
Т1­ХТ2­З­1; А2­ХПО/6; Т1­ХТС
Р3­ХДП; А2­ХТ1­Н; МЗЛ­50
Т1­ХТ2­З­1; А2­ХПО/5; ; Ш33­ХД2У

Р3­ХДП; МЗЛ­50
Т1­ХТ2­З­1; МЗЛ­50•
Т1­ХТ2­З­1; А2­ХПО/5; ; Ш33­ХД2У
Т1­ХТ2­З­1; А2­ХПО/6; Т1­ХТС
А2­ХТН; А2­ХТ1­Н; А2­ХПО/5

С­500М; МЗЛ­50
С­500М vә А2­ХПО/7•
Т1­ХТ2­З­1 vә МЗЛ­50
Т1­ХТ2­З­1; А2­ХПО/5 vә Ш33­ХД2У
С­500М vә А2­ХПО/5

aqreqatın istehsal olunduğu ölkәnin kodu
işlәk beşiklәrin sayı•
mühәrrikin gücünü
aqreqatın mәhsuldarlığını
çörәyin çeşid sayı

xәmir kündәlәyәn avadanlığın sayından
müәssisәnin mәhsuldarlığından, quraşdırılan avadanlığın say vә ölçüsündәn•
un anbarlarının ölçüsündәn
müәssisәnin mәhsuldarlığından, xәmir kündәlәyәn avadanlığın sayından
müәssiәnin avtomatlaşdırma dәrәcәsindәn

iki; mexaniklәşdirilmiş vә avtomatlaşdırılmış
iki; stosionar vә konveyrli•
üç; stosionar, konveyerli vә fasilәsiz
dörd; mexaniklәşdirilmiş, avtomatlaşdırılmış, komplek mexaniklәşdirilmiş, stasionar
bir; konveyerli

Ш33­ХД2У; ИЭТ­74­И1; Г4­ПР3­1
ИЭТ­74­И1, Г4­ПР3­1, Г4­ПКЭ­01•
Т1­ХТ2­З­1; А2­ХПО/5; Ш33­ХД2У
Г4­ПКЭ­01; ИЭТ­74­И1; А2­ХПО/5
ИЭТ­74­И1, Т1­ХТ2­З­1; А2­ХПО/5;
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Kiçik çörәk bişirәn sexlәrdә elektrik enerji ilә isidilәn konveyerli sobalar hansılardır

Axınlı kompleks –mexaniklәşdirilmiş xәttin quraşdırılması zamanı çörәk bişirmә çöbәsinin
hündürlüyü nә qәdәr olmalıdır

Çörәk istehsalında tәtbiq edilәn Т1­ХСП qurğusunun mәhsuldarlığı nә qәdәrdir

Çörәk zavodlarında anbarin sahәsi unun neçә gün saxlanılmasına nәzәrdә tutulmuşdur

Un anbarlarının mexaniklәşdirimәsinin әsas istiqamәti hansıdır

Unun qabsız saxlanılması zamanı çörәk zavoduna çatdırılması tutumu nә qәdәr olan
avtoundaşıyanlarda hәyata keçirilir

Avtoundaşıyanların pnevmatik boşaldılması üçün qәbul otaqlarına hansı qurğular vasitәsilә
birlәşdirilmişdir

Т1­ХТ2­З­1; А2­ХПО/5; Ш33­ХД2У
А2­ХПЯ­25, А2­ХПЯ­50•
Г4­ПКЭ­01; ИЭТ­74­И1; А2­ХПО/5
ИЭТ­74­И1, Г4­ПР3­1, Г4­ПКЭ­01
ИЭТ­74­И1, Т1­ХТ2­З­1; А2­ХПО/5

6,5 m cox olmamalı
6 m az olmamalı•
5 m az olmamalı
6 m cox olmamalı
4 m cox olmamalı

400 kq/saat
700 kq/saat•
800 kq/saat
300 kq/saat
550 kq/saat

2 ay
7­10 gün•
1 ay
3 gün
1­3 gün

unla dolu kisәlәrin unqarışdırıcya yönәldilmәsi
daşinmanin vә unun saxlanılmasının qabsız üsulundan istifadә•
kisәlәrin tәtbiqi
әlәnmiş unun maqnitlә metalqatışıqlardan tәmizlәmәsi
unun silosn­әlәyici bölmәdә qurulmuş әlәyiciy maşına verilmәsi

11­13m3 tutumlu
14­15m3 tutumlu•
2­3 m3 tutumlu
5m3 tutumlu
5­10m3 tutumlu

taralarla vә hәcmlıәrlә tәchiz edilmişdir
hava kompressoru vә qurğuyla tәchiz edilmişdir•
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Duz anbarlara nә ilә qәbul olunur vә saxlanılır

Şәkәr anbarlara nә ilә qәbul olunur vә saxlanılır

Mayalar anbarlara nә ilә qәbul olunur vә saxlanılır

Marqarin anbarlara nә ilә qәbul olunur vә saxlanılır

Yumurta anbarlara nә ilә qәbul olunur vә saxlanılır

Piy anbarlara nә ilә qәbul olunur vә saxlanılır

Tez xarab olan xammallar harada saxlanılır

bunkerlәr vә qurğu ilә tәchiz edilmişdir
şneklә tәchiz edilmişdir
hәcmlәrlә tәchiz edilmişdir

qazanlarda
kisәlәrdә•
yeşiklәrdә
çәllәklәrdә
rәflәrdә

rәflәrdә
kisәlәrdә•
yeşiklәrdә
qazanlarda
çәllәklәrdә

çәllәklәrdә
yeşiklәrdә•
kisәlәrdә
rәflәrdә
qazanlarda

kisәlәrdә
yeşiklәrdә•
çәllәklәrdә
qazanlarda
rәflәrdә

qazanlarda
yeşiklәrdә•
kisәlәrdә
çәllәklәrdә
rәflәrdә

rәflәrdә
çәllәklәrdә•
yeşiklәrdә
kisәlәrdә
qazanlarda

qazanlarda
soyutma kameralarda vә şkaflarda•
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MPT­60M markalı maşın nә üçün nәzәrdә tutulmuşdur

Xәmir yoğurmaq üçün hansı markalı maşınlardan istifadә edirlәr

Aşağıda verilәnlırdәn hansı xәmiryoğuran maşınlara aiddir

TMM­1M markalı maşınlar hansılara aiddir

Aşağıda göstәrilәnlәrdәn hansı fasilәli işlәyәn xәmiryoğuran maşınlara aiddir

TMM­60M tipli maşın hansı maşınlara aiddir

Buğda xәmiri hansı üsullarla hazırlanır

•
yeşiklәrdә vә kisәlәrdә
rәflәrdә
çәllәklәrdә

qәhvә üyütmәk üçün
xәmir yoğurmaq üçün•
südlü kokteyl hazırlamaq üçün
әt çәkmәk üçün
qiymә qarışdırmaq üçün

YMM­60
MPT­60M•
KB
MOK
MUM

YMM­60
TMM­1M•
KB
MUM
MOK

yuma maşınlarına
xәmir yoğurman maşınlara•
qiymә qarışdıran maşınlara
әt çәkәn maşınlara
qiymә qarışdıran maşınlara

MC12­15 tipli maşın
TMM­1M tipli maşın•
MUM­82M tipli maşın
M2 (764) tipli maşın
MC2­150 tipli maşın

xırdalama maşınlarına
fasilәli işlәyәn xәmiryoğuran maşınlarına•
әtçәkәn maşınlarına
qiymәqarışdıran maşınlarına
fasilәsiz işlәyәn xәmiryoğuran maşınlarına

süd әlavә etmәklә
adi mayalı (opara) vә mayasız (oparasız) üsulla•
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Çovdar xәmirini hansı mayalar әlavә etmәklә hazırlayırlar

Çörәk zavodlarının layihәlәrә konveyer (axınlı) kompleks­mexaniklәşdirilmiş xәtlәrinә hansı
qurğular daxildir

Buğda xәmirinin bölünmәsi hansı tip maşınlardan sitifadә edilir

Buğda xәmirinin yumurlanmasi üçün hansı tip maşınlardan istifadә edilir

Buğda xәmirinin açılması üçün hansı tip maşınlardan sitifadә edilir

Qida sәnayesi müәssisәlәrindә konstruksiyasina görә anbarlar neçә qrupa bölünür

Qida sәnayesi müәssislәrindә konstruksiyasina görә anbarlarının qrupları hasılardır

•
şәkәr әlavә etmәklә
fasilәli vә fasilәsiz üsulla
qatıq әlavә etmәklә

yapışqan mayalar
qatı vә ya maye mayalar•
rәngi yaşıl olan mayalar
mayasız hazırlayırlar
quru mayalar

dәn tәmizlәyәn, dәn üyüdәn, boşaldan maşınlar
xәmirhazırlayan aqreqat, bölәn, formalayan, yumrulayan maşınlar, saxlama rәfi vә soba•
universal mәtbәx avadanlıqları, bişirmә vә qızatama avadanlıqları
elektrik plitәlәri, çәki ölçü avadanlıqları, formalayan, sobalar
un daşıyan maşınlar, xәmirhazırlayan aqreqat, sobalar

ХПА­40, ФТЛ­2 tipli
TD­4, A2 ­ XPO/5tipli•
TO­4, TO­5 tipli
T3­3M, T3­4M tipli
АЦХ, ДСД tipli

T3­3M, T3­4M tipli
TO­4, TO­5 tipli•
TD­4, A2 ­ XPO/5tipli
ХПА­40, ФТЛ­2 tipli
АЦХ, ДСД tipli

TD­4, A2 ­ XPO/5tipli
T3­3M, T3­4M tipli•
TO­4, TO­5 tipli
АЦХ, ДСД tipli
ХПА­40, ФТЛ­2 tipli

6.0
4.0•
5.0
3.0
2.0

fәrdi, dәstәli, yarım açıq, ümumi anbarlar

•
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Bağlı anbarlarda hansı mәhsullar saxlanılır

Tez korlanan mәhsullar hansı tip anbarlarda saxlanılır

Açıq anbarlarda hansı növ mәhsullar saxlanılır

Yağış vә rütubәtdә korlanmayan materiallar hansı tip anbarlarda saxlanılır

Xüsusi anbarlarda hansı materiallar saxlanılır

Qiymәtli materiallar hansı tip anbarlarda saxlanılır

Hәyat üçün tәhlükә törәdә bilәn materiallar hansı tip anbarlarda saxlanılır

bağlı , açıq , yarım açıq , xüsusi anbarlar•
iri, kiçik, orta anbarlar
fәrdi, qaranlıq anbarlar
qapalı, növbәli anbarlar

hәyat üçün tәhlükә törәdә bilәn materiallar
tez korlanan mәhsullar•
hava şәraitindәn qorxmayan mәhsullar
yağışdan korlanmayan mәhsullar
qiymәtli materillar

orta anbarlar
bağlı anbarlar•
açıq anbar
xüsusi anbarlar
yarım açıq anbarlar

hәyat üçün tәhlükә törәdә bilәn materiallar
hava şәraitindә korlanmayan mәhsullar•
tez korlanan mәhsullar
yağışdan korlanmayan mәhsullar
qiymәtli materillar

xüsusi anbarlarda
açıq anbarlarda•
bağlı anbarlarda
yarım açıq anbarlarda
qaranlıq anbarlarda

tez korlanan mәhsullar
hәyat üçün tәhlükә törәdә bilәn materiallar•
hava şәraitindә korlanmayan mәhsullar
yağışdan korlanmayan mәhsullar
rütubәtdәn korlanmayan mәhsullar

qaranlıq anbarlarda
xüsusi anbarlarda•
yarım açıq anbarlarda
açıq anbarlarda
bağlı anbarlarda

bağlı anbarlarda

•
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Tәyinatına görә müәssisә anbarları neçә qrupa ayrılır

Tәyinatına görә müәssisә anbarları hansılardır

Ümummüәssisә anbarlarda hansı mәhsullar saxlanılır

Sex anbarlarında hansı mәhsullar saxlanılır

Sex üçün әhәmiyyәt kәsb edәn istehsal­texniki tәyinatlı mәhsulları hansı tip anbarlarda saxlanılır

Müәssisәnin istehsal­texniki tәyinatlı mәhsulları hansı tip anbarlarda saxlanılır

Sәnaye müәssislәrindә anbarlar funksiyalrına görә neçә qrupa ayrılır

xüsusi anbarlarda•
açıq anbarlarda
qaranlıq anbarlarda
yarım açıq anbarlarda

6.0
2.0•
4.0
5.0
7.0

fәrdi, dәstәli, yarım açıq, ümumi anbarlar
ümummüәssisә vә sex anbarları•
fәrdi, qaranlıq anbarlar
bağlı , açıq , yarım açıq , xüsusi anbarlar
iri, kiçik, orta anbarlar

tez korlanan mәhsullar
müәssisәnin istehsal­texniki tәyinatlı mәhsullar•
rütubәtdәn korlanmayan mәhsullar
hәyat üçün tәhlükә törәdә bilәn materiallar
hava şәraitindә korlanmayan mәhsullar

hava şәraitindә korlanmayan mәhsullar
sex üçün әhәmiyyәt kәsb edәn istehsal­texniki tәyinatlı mәhsulları•
tez korlanan mәhsullar
müәssisәnin istehsal­texniki tәyinatlı mәhsulları
hәyat üçün tәhlükә törәdә bilәn materiallar

qaranlıq anbarlarda
sex anbarlarında•
xüsusi anbarlarda
açıq anbarlarda
bağlı anbarlarda

qaranlıq anbarlarda
ümummüәssisә anbarlarda•
bağlı anbarlarda
sex anbarlarında
xüsusi anbarlarda

2.0

•
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Sәnaye müәssislәrindә anbarlar funksiyalrına görә hansılardır

Sәnaye müәssislәrindә anbarlar ixtisaslaşdırılma dәrәcәsinә görә neçә qrupa ayrılır

Sәnaye müәssislәrindә anbarlar ixtisaslaşdırılma dәrәcәsinә görә hansılardır

İstehsal prosesninn operativ tәnzimlәmә planlı xarakter daşımalıdır ­prinsipi nәyә әsaslanmalıdır

Bir­birinin ardınca buraxılan hissәlәrin emal olunmasına sәrf edilәn vaxt intervalını hansı
kәmiyyәt sәciyyәlәndirir?

Axın xәttinin ahәngdarlığı necә xarakterizә olunur?

Nәqliyyat vasitәlәrinin iş yerlәri arasındakı hәrәkәtinin intensivliyinihansı kәmiyyәt

3.0•
4.0
5.0
6.0

ümummüәssisә vә sex anbarları
tәchizat, istehsal, satış anbarları•
fәrdi, qaranlıq anbarları
bağlı , açıq , yarım açıq , xüsusi anbarları
fәrdi, dәstәli, yarım açıq, ümumi anbarları

8.0
3.0•
5.0
2.0
7.0

ümummüәssisә vә sex anbarları
ixtisaslaşdırılmış, universal , qarışıq anbarlar•
bağlı , açıq , yarım açıq , xüsusi anbarlar
fәrdi, dәstәli, yarım açıq, ümumi anbarlar
tәchizat, istehsal, satış anbarları

istehsalın xarakterindәn asılı olmalıdır
istehsal prosesinә fasilәsiz olaraq nәzarәt istehsal­dispetçer tәrәfindәn haәyata keçirilmәlidir•
maddi istehsal sahәlәrindә hәyata keçirilәn texnoloji proseslәrә operativ nәzarәt edilmәli
operativ tәnzimlәyicilәr optimal sayda vә әmәk sәrfi minima olmalı
istehsalat prosesindә mümkün fasilәlәrin qarşısının alınmasına nәzarәt etmәli

axın xәttinin mәhsuldarlığı
axın xәttinin taktı•
axın xәttinin faydalı iş vaxtı fondu
axın xәttinin ahәngdarlığı
axın xәttinin mәhsuldarlığı

iki qonşu iş yerinin mәrkәzi arasındakı mәsafәni
nәqliyyat vasitәlәrinin iş yerlәri arasındakı hәrәkәtinin intensivliyini•
bir­birinin ardınca buraxılan hissәlәrin emal olunmasına sәrf edilәn vaxt intervalını
bir axın xәttindә ahәngdar buraxılan hissәlәrin miqdarını
hissә vahidinin emal olunmasına sәrf edilәn vaxtı
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sәciyyәlәndirir?

Axın xәttinin mәhsuldarlığı necә ifadә olunur?

Eyni vaxtdan bir axın xәttindә ahәngdar buraxılan hissәlәrin miqdarını hansı kәmiyyәt
xarakterizә edir?

Axın xәttinin uzunluğu necә ifadә olunur?

Sığorta pәstahı nә mәqsәdlә yaradılır?

Boşdayanmaları aradan qaldırmaq üçün yaradaılan pәstah hansıdır?

İstehsalın qeyri­axınlı tәşkili üsulları dedikdә hansı istehsal üsulları nәzәrdә tutulur?

axın xәttinin sürәtini
axın xәttinin ahәngdarlığı•
axın xәttinin mәhsuldarlığı
axın xәttinin faydalı iş vaxtı fondu
axın xәttinin taktı

nәqliyyat vasitәlәrinin iş yerlәri arasındakı hәrәkәtinin intensivliyini
eyni vaxtdan bir axın xәttindә ahәngdar buraxılan hissәlәrin miqdarını•
hissә vahidinin emal olunmasına sәrf edilәn sürәt
ikivә daha artıq qonşu iş yerinin mәrkәzi arasındakı mәsafәni
bir­birinin ardınca buraxılan hissәlәrin emal olunmasına sәrf edilәn vaxt intervalını

axın xәttinin sürәtini
axın xәttinin mәhsuldarlığı•
axın xәttinin ahәngdarlığı
axın xәttinin faydalı iş vaxtı fondu
axın xәttinin mәsafәsi

nәqliyyat vasitәlәrinin iş yerlәri arasındakı hәrәkәtinin intensivliyini
iki qonşu iş yerlәri arasındakı mәsafә•
eyni vaxtdan bir axın xәttindә ahәngdar buraxılan hissәlәrin miqdarını
hissә vahidinin emal olunmasına sәrf edilәn sürәt
bir­birinin ardınca buraxılan hissәlәrin emal olunmasına sәrf edilәn vaxt intervalını

dәstәdәki hissәlәrin sәmәrәli ölçüsünü tәyin edir
boşdayanmaları aradan qaldırır•
fasilәlәri aradan qaldırı
axın xәttinin fasilәsizliyini tәmin edir
yığılmaqda olan hissә

texnoloji pәstah
sığorta pәstahı•
әmәliyyatlararası pәstah
dövriyyә pәstahı
nәqliyyat pәstahı

seriyalı vә dәstәli
dәstәli vә fәrdi•
ixtisaslaşdırılmış vә koopertivlәşdirilmiş
fasilәli vә fasilәsiz
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Istehsalın tәşkilinin dәstәli üsulu hansı müәssislәrdә tәtbiq edilir?

Aşağıda göstәrilәnlәrdәn hansı istehsal prosesninn operativ tәnzimlәmәsi prinsipinә aiddir

İstehsal prosesnin opertiv tәnzimlәnmәsi kompleks xarakter daşımalıdır prinsipi necә izah olunur

Dәstәli istehsal üsulunun xarakter cәhәti hansıdır?

Aşağıda verilәnlәrdәn hansı dәstәli istehsal üsulunun sәmәrәliliyinin yüksәldimәsi yollarına
aiddir?

Dәstәdә olan hissәlәrin sәmәrәli ölçüsünün tәyin edilmәsindә mәqsәd nәdir?

Qrup istehsal üsulunun tәtәbiqinin üstün cәhәti hansıdır?

kombinәedilmiş vә dәstәli

ixtisaslaşdırılmış müәssisәlәrdә
seriyalarla çoxlu miqdarda mәhsullar buraxan müәssislәrdә•
geniş nomenklaturalı mәhsullr hazırlayan müsәssisәlәrdә
mövsümi işlәyәn müәssislәrdә
qarışıq mәhsul istehsal edәn müәssisәlrdә

oparetiv tәnzimlәmә qarışıq xarakter daşımalıdır
operativ tәnzimlәmә planlı xarakter daşımalıdır•
istehsal prosesindә mәhsul hazırlnmasına ciddi әmәl olunmalıdır
operativ tәnzimlәmәdә mәsrәf çox olmalıdır
opartiv tәnzimlәmәnin planı olmalı deyil

istehsalat prosesindә mümkün fasilәlәrin qarşısının alınmasına nәzarәt etmәli
maddi istehsal sahәlәrindә hәyata keçirilәn texnoloji proseslәrә operativ nәzarәt edilmәli•
istehsal prosesinә fasilәsiz olaraq nәzarәt istehsal­dispetçer tәrәfindәn haәyata keçirilmәlidir
istehsalın xarakterindәn asılı olmalıdır
operativ tәnzimlәyicilәr optimal sayda vә әmәk sәrfi minima olmalı

müәyyәn dövürdәn bir tәkrarlananmәhsullar istehsalı
istehsal olunan mәhsul seriyalarla buraxılaraq müәyyәn müddәtdәn bir tәkrarlanır•
tәkrarlanmayan mәhsullar istehsalı
qarışıq mәhsullar istehsalı
universal mәhsullar istehsalı

әmәliyyatların tiplәşdirilmәsi
qrup halında emal üsulunun tәtәbiqi•
bitmәmiş istehsalın hәcminin artması
avtomatlaşdırma
emal edilәcәk hissәlәrin eynilәşdirilmәsi

dәstәdәki hissәlәrin sәmәrәli ölçüsünü tәyin edir
istehsal prosesinin fasilәsizliyini tәmin edir•
axın xәttinin fasilәliyini tәmin edir
istehsal prosesnin fasilәli olmasını tәmin edir
yığılmaqda olan hissәlәri tәmin edir

emal edilәcәk hissәlәrin keyfiyyәtini zәiflәdir
emal edilәcәk hissәlәrin keyfiyyәtini yüksәldir•
istehsal tsiklin müddәti çox olur
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Qrup istehsal üsulunun tәtәbiqi zamanı maşın vә avadanlıqların mәhsuldarlığı neçә faiz artır?

İstehsal prosesnin opertiv tәnzimlәnmәsi qәnatçil olmalıdır prinsipi necә izah olunur

Hansı istehsal üsulun atrtırılmasında uiversal­yığma tәrtibat üsulundanda istifadә edilir?

Dәstәli üsuldan fәrqli olaraq fәrdi istehsal üsulunda sex vә istehsal sahәlәri hansı proses üzrә
tәşkil edilir?

Fәrdi istehsal üsulu hansı müәssisәlәrdә tәtbiq olunur?

Fәrdi istehsal qüsurlu cәhәti aşağıda verilәnlәrdәn hansıdır?

Fәrdi istehsal üsulunu sәmәrәliliyinin artırılması hansı tәdbirlә hәyata keçirilir?

bitmәmiş istehsal hәcminin artmasına gәtirib çıxarır
alәtlәrdәn istefadә şәraiti azalır

30­35faiz
40­45 faiz•
20­30faiz
35­40faiz
20­25faiz

istehsalın xarakterindәn asılı olmalıdır
operativ tәnzimlәyicilәr optimal sayda vә әmәk sәrfi minimum olmalı•
istehsal prosesinә fasilәsiz olaraq nәzarәt istehsal­dispetçer tәrәfindәn haәyata keçirilmәlidir
maddi istehsal sahәlәrindә hәyata keçirilәn texnoloji proseslәrә operativ nәzarәt edilmәli
istehsalat prosesindә mümkün fasilәlәrin qarşısının alınmasına nәzarәt etmәli

ixtisaslaşdırlmış istehsal üsulu
dәstәli istehsal üsulu•
fәrdi istehsal üsulu
fasilәsiz istehsal üsulu
axınlı istehsal üsulu

mexaniki proses
texnoloji proses•
fiziki proses
kimyәvi proses
fizkolloid proses

ixtisaslaşdırılmış müәssisәlәrdә
geniş nomenklaturalı mәhsullar hazırlayan müәssisәlәrdә•
seriyalarla çoxlu miqdarda mәhsullar buraxan müәssislәrdә
mövsümi işlәyәn müәssislәrdә
qarışıq mәhsul istehsal edәn müәssisәlrdә

emal edilәcәk hissәlәrin keyfiyyәtini zәiflәdir
istehsal tsiklin müddәti çox olur, bitmәmiş istehsal hәcminin artmasına gәtirib çıxarır•
emal edilәcәk hissәlәrin keyfiyyәtini yüksәldir
istehsal tsiklin müddәti çox olur
alәtlәrdәn istefadә şәraiti azalır

emal edilәcәk mәhsulların miqdarının artımı
emal edilәcәk hissәlәrin eynilәşdirilmәsi vә standartlaşdırılması•
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Çevik avtomatlaşdırılmış istehsal nәdәn ibarәtdir?

Çevik avtomatlaşdırlmış istehsalda әmәliyyatlar necә yerinә yetirilir?

Müsair çörәkbişirmә zavodlarındaistehsal binası hansı әsas hissәlәrә ayrılır

Hal hazırda anbar qurğuları üçün hansı tip bunkerdәn istifadә olnur

Çörәk zavodlarının açıq anbarlarında hansı tip bunkerdәn istifadә olunur

Gücü 30t/sut olan çörәk zavodlarında çörәk hansı tip anbarlarda saxlanılır

Gücü 45t/sut olan çörәk zavodlarında çörәk hansı tip anbarlarda saxlanılır

•
emal edilәcәk hissәlәrin müxtәlifliyi
emal edilәcәk hissәlәrin qarışıqlığı
emal edilәcәk hissәlәrin ixtisaslaşdırılması

alәt vә avadanlqılar ssitemindәn ibarәtdir
rәqәmli­proqramla idarә edilәn avtomatik sistemlәrdәn ibarәtdir•
mexaniki proseslәrdәn ibarәtdir
texnoloji idarә etmә sistemindәn ibarәtdir
mexanizimlәr sistemindәn ibarәtdir

emal edilәcәk mәhsulların miqdarı artır
eyni vaxtda müxtәlif әmәliyyatlar yerinә yetirilir•
müxtәlif vaxtda әmәliyyatlar yerinә yetirilir
bir mәmulatın emalı bitdikdәn sonra digәrinә keçirilir
emal edilәcәk hissәlәr dәyişdirilir

bağlı , açıq , yarım açıq , xüsusi anbarlar
xammal anbarı, әsas çörәk bişirәn istehsalat, çörәk saxlanılan vә daşınan hissә•
ixtisaslaşdırılmış, universal , qarışıq anbarlar
ümummüәssisә vә sex anbarları
fәrdi, dәstәli, yarım açıq, ümumi anbarlar

XTP
M­111•
И8­ХАГ­6
БАГ 20/30
БXF

И8­ХАГ­6
XE­160a•
M­111
XTP
БXF

yarım açıq anbarda
bağlı anbarda•
açıq anbarda
xüsusi anbarlarda
tәchizat anbarlarında

yarım açıq anbarda
bağlı anbarda•
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Gücü 65t/sut olan çörәk zavodlarında çörәk hansı tip anbarlarda saxlanılır

Gücü 135t/sut olan çörәk zavodlarında çörәk hansı tip anbarlarda saxlanılır

Gücü 30 t/sut olan çörәk zavodlarının anbarlarında hansı tip bunker yerlәşdirilir

Gücü 45 t/sut olan çörәk zavodlarının anbarlarında hansı tip bunker yerlәşdirilir

ХЕ­160а tipli bunkerlәr gücü nә qәdәr olan çörәk zavodlarında yerlәşdirilmişdir

A1­ХБУ­39 tipli bunkerlәr gücü nә qәdәr olan çörәk zavodlarında yerlәşdirilmişdir

Çörәkbişirmә maya hüceyrәsindә orta hesabla neçә faiz su vardır

•
tәchizat anbarlarında
açıq anbarda
xüsusi anbarlarda

xüsusi anbarlarda
bağlı anbarda•
yarım açıq anbarda
tәchizat anbarlarında
açıq anbarda

açıq anbarda
bağlı anbarda•
tәchizat anbarlarında
yarım açıq anbarda
xüsusi anbarlarda

XB
A1­ХБУ­39•
ХЕ­160а
М­111
V­118

V­118
ХЕ­160а•
М­111
A1­ХБУ­39
XB

50t/sut
45 t/sut•
25 t/sut
30t/sut
100t/sut

15 t/sut
30t/sut•
33t/sut
56 t/sut
200t/sut

10 faiz
67 faiz•
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Çörәkbişirmә maya hüceyrәsindә orta hesabla neçә faiz quru maddәlәr vardır

Çörәkbişirmә maya hüceyrәsindә orta hesabla 33 faiz hansı maddәlәr vardır

Çörәkbişirmә maya hüceyrәsindә orta hesabla 33 faiz hansı maddәlәr vardır

Çörәkbişirmә maya hüceyrәsindә orta hesabla 67 faiz hansı maddә vardır

Çörәkbişirmә maya hüceyrәsinin quru maddәsindә neçә faiz zülal vardır

maya hüceyrәsinin quru maddәsindә neçә faiz xam piy vardır

Çörәkbişirmә maya hüceyrәsinin quru maddәsindә neçә faiz kül maddәlәri vardır

•
45 faiz
50 faiz
33 faiz

10 faiz
33 faiz•
50 faiz
67 faiz
45 faiz

su
quru maddәlәr•
karbohidrat
kül maddәlәri
zülal

kül maddәlәri
quru maddәlәr•
zülal
su
karbohidrat

karbohidrat
su•
quru maddәlәr
zülal
kül maddәlәri

45 faiz
37÷50 faiz•
47÷50 faiz
31÷36 faiz
10 faiz

10 faiz
1,2­2,5 faiz•
47­67 faiz
37­50 faiz
33­50 faiz

37­50 faiz
6­10 faiz•
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Çörәkbişirmә maya hüceyrәsinin quru maddәsinin 37÷50 faizini hansı maddә tәşkil edir

Çörәkbişirmә maya hüceyrәsinin quru maddәsinin 37÷50 faizini hansı maddә tәşkil edir

Çörәkbişirmә maya hüceyrәsinin quru maddәsinin 1,2­2,5 faizini hansı maddә tәşkil edir

Çörәkbişirmә maya hüceyrәsinin quru maddәsinin 6÷10 faizini hansı maddә tәşkil edir

I növ mayalarda nәmliyin miqdarı neçә faizdir

Әla növ maya üçün xәmirin 70mm qalxması üçün neçә dәqiqә vaxt lzımdır

I növ maya üçün xәmirin 70mm qalxması üçün neçә dәqiqә vaxt lzımdır

•
1,2­2,5 faiz
47­67 faiz
25­40 faiz

su
zülal•
kül maddәlәri
karbohidrat
quru maddәlәr

su
karbohidrat•
quru maddәlәr
kül maddәlәri
zülal

karbohidrat
xam piy•
kül maddәlәri
quru maddәlәr
zülal

xam piy
kül maddәlәri•
karbohidrat
nişasta
quru maddәlәr

8 faiz
10 faiz•
5 faiz
7 faiz
34 faiz

1 saat
70dәqiqә•
45 dәqiqә
30 dәqiqә
20 dәqiqә

20 dәqiqә
90 dәqiqә•
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Әla növ maya 70 dәqiqә muddәtindә neçә mm –ir qalxır

I növ maya 90 dәqiqә muddәtindә neçә mm –ir qalxır

Istehsal olunan gündәn saxlanma müddәti qurudlmuş әla növ malara üçün nә qәdәrdir

Istehsal olunan gündәn saxlanma müddәti qurudlmuş I növ malara üçün nә qәdәrdir

Zavod şәraitindә maya çıxımı neçә faiz tәşkil edir

Avtomatlaşdırılmış istehsalın tәtbiqi nәyә әsaslanır?

Çevik avtomatlaşdırmış istehsal sistemin ünsürlәri hansılardır?

•
70dәqiqә
45 dәqiqә
30 dәqiqә

35mm
70mm•
50mm
40mm
80mm

50mm
70mm•
35mm
80mm
40mm

5 ay
12ay•
1 ay
3 ay
20 gün

12gün
5 ay•
20 gün
1 ay
3 ay

10­25 faiz
68­92 faiz•
93­96 faiz
45­67 faiz
34­50 faiz

texnoloji proseslәrә
hesablama texnikasına•
fiziki hadisәlәrә
kimyәvi çevrilmәlәrә
mexanki hesabatlara

seriyalı, dәstәli, fәrdi
avtomatlaşdırlmış istehsal, çevik istehsalat kompleski, çevik istehsal modulu•



31.03.2016

43/104

282

283

284

285

286

287

288

Çevik avtomatlaşdırlmış istehsaldan harda tәtbiq edilir?

Әhalinin qida mәhsullarına olan tәlabatını ödәmәk vә hazır mәmulatın istehsal hәcmini artırmaq
üçün lazım olan zәruri şәrtlәr hansılardır

Çörәk zavodlarında hansı tip avtounölçәnlәrdәn istifadә olunur

МД­100 tipli unölçәnin tutumu nә qәdәrdi

МД­200 tipli unölçәnin tutumu nә qәdәrdi

200kq tutumu olan unölçәn hansıdır

100kq tutumu olan unölçәn hansıdır

•
fәrdi vә dәstәli
qarışıq vә universal
fasilәli vә fasilәsiz

mövsümi işlәyәn müәssislәrdә
müxtәlif növ mәmulatların hazırlanmasında•
ixtisaslaşdırılmış mәmulatların hazırlanmasında
ixtisaslaşdırılmış mәmulatların hazırlanmasında
geniş nomenklaturalı mәhsullar hazırlayan müәssisәlәrdә

mәhsulu tez­tez istehsal etmәk
müәssisәnin xammalla tam tәchiz edilmәsi vә ehtiyatların mövcudluğu•
ehtiyatların mövcudluğu
işçilәrin sayını artırmaq lazımdır
iş saatını artırmaq

A1­ХБУ­39 vә М­111
МД­100 vәМД­ 200•
ХЕ­160а vәМД­ 200
МД­ 200vәV­118
XB vә МД­ 200

1ton
100kq•
50 kq
200kq
350 kq

100kq
200kq•
350 kq
50 kq
1ton

М­111
МД­ 200•
V­118
ХЕ­160а
МД­100

МД­ 200

•
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. Xәmirhazırlayan şobәdә hansı tip avtomat suölçәn çәnlәrdәn istifadә edilir

Xәmir hazırlamaq üçün stifadә olunan isti vә soyuq suyun qarışıq temperaturu nә qәdәr olmalıdır

Xәmirhazırlayan şobәdә hansı tip duzdozalaşdırıcıdan istifadә edilir

Xәmirhazırlayan şobәdә ACБ­200M tipli dozalaşdırıcı ilә hansı xammal dozalaşdırılır

Çörәk zavodlarında МД­200tipli dozatorlardan hansı xammalı dozalaşdırmaq üçün istifadә
olunur

Çörәk zavodlarında МД­100tipli dozatorlardan hansı xammalı dozalaşdırmaq üçün istifadә
olunur

МД­100•
М­111
V­118
ХЕ­160а

XB vә МД­ 200
АВБ­100М­1 vә АВБ­200М•
A1­ХБУ­39 vә М­111
МД­100 vә МД­ 200
МД­ 200vәV­118

90­100 dәrәcә
20­ 60 dәrәcә•
10­20 dәrәcә
100 dәrәcә
0 dәrәcә

МД­ 200
АСБ­200М•
АВБ­100М­1
МД­100
М­111

şәkәr
duz•
su
un
maya

zәnginlәşdirici
un•
duz
maya
su

qidalandırıcılar
un•
şәkәr
su
zәnginlәşdirici
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297

298

299

300

301

Membran­çәki dozalaşdırıcı stansiya nә üçün nәzәrdә tutmuşdur

Dozalaşdırıcı stansiya neçә әsas hissәdәn ibarәtdir

Dozalaşdırıcı stansiya hansı hissәlәrdәn ibarәtdir

Dozalaşdırıcı stansiyanın bakı neçә arakәsmә ilә kәsilmiş şöbәlәrdәn ibarәtdir

Dozalaşdırıcı stansiyanın bakının birinci şöbәsi nә üçün nәzәrdә tutlmuşdur

Dozalaşdırıcı stansiyanın bakının ikinci şöbәsi nә üçün nәzәrdә tutlmuşdur

Dozalaşdırıcı stansiyanın bakının üçüncü şöbәsi nә üçün nәzәrdә tutlmuşdur

isti suyun litrini ölçmәk üçün
kütlәyә görә maye mayaların, duz vә şәkәr mәhlullarının vә s. atomatik dozalaşdırmaq üçün•
xәmiri ölçmәk üçün
soyuq suyun hәcmini ölçmәk üçün
duzudozalaşdırmaq üçün

3.0
2.0•
9.0
7.0
4.0

silosdan vә qarışdırıcıdan
bak vә әsas hissәdәn•
bunkerdәn vә oturcaqdan
qarışdırıcıdan vә kәsicidәn
dozalaşdırıcı qurğudan

4.0
5.0•
6.0
9.0
8.0

yağ üçün
su üçün•
şәkәr mәhlulu üçün
duz mәhlulu vә ya maya üçün
elektrik avadanlığının blokunu yerlәşdirmәk üçün

su üçün
yağ üçün•
elektrik avadanlığının blokunu yerlәşdirmәk üçün
şәkәr mәhlulu üçün
duz mәhlulu vә ya maya üçün

yağ üçün
şәkәr mәhlulu üçün•
duz mәhlulu üçün
maya mәhlulu üçün
elektrik avadanlığının blokunu yerlәşdirmәk üçün
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303

304

305

306

307

308

Dozalaşdırıcı stansiyanın bakının dördüncü şöbәsi nә üçün nәzәrdә tutlmuşdur

Dozalaşdırıcı stansiyanın bakının beşinci şöbәsi nә üçün nәzәrdә tutlmuşdur

Dozalayıcı stansiyanın bakının neçәnci şöbәsi elektrik avadanlıqlarının blokunu yerlәşdrimәk
üçün nәzәrdә tutulmuşdur

Dozalayıcı stansiyanın bakının neçәnci şöbәsi duz mәhlulu üçün nәzәrdә tutulmuşdur

Dozalayıcı stansiyanın bakının neçәnci şöbәsi şәkәr mәhlulu üçün nәzәrdә tutulmuşdur

Dozalayıcı stansiyanın bakının neçәnci şöbәsi yağ üçün nәzәrdә tutulmuşdur

Dozalayıcı stansiyanın bakının neçәnci şöbәsi su üçün nәzәrdә tutulmuşdur

şәkәr mәhlulu üçün
duz mәhlulu üçün•
su üçün
elektrik avadanlığının blokunu yerlәşdirmәk üçün
yağ üçün

yağ üçün
elektrik avadanlığının blokunu yerlәşdirmәk üçün•
maya üçün
şәkәr mәhlulu üçün
su üçün

dördüncü
beşinci•
birinci
ikinci
üçüncü

sonuncu
dördüncü•
altıncı
beşinci
ilkin

sәkkizinci
üçüncü•
ikinci
dördüncü
beşinci

birinci
ikinci•
beşinci
yeddinci
üçüncü

beşinci
birinci•
ikinci
sonuncu
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310

311

312

313

314

315

Dozalaşdırıcı stansiyanın qabarit olçülәri nә qәdәrdir

Dozalaşdırıcı stansiyanın kütәlsi nә qәdәrdir

Xәmirin hazırlanması üçün tutmu neçә litr olan diyirlәmә mexanizimli yoğurma maşınlarından
istifadә edilir

Xәmirin hazırlanması üçün aqreqatlarda hansı tip fasilәsiz işlәyәn xәmiryoğuran maşınlardan
istifadә edilir

Xәmir hazırlayan aqreqat neçә dozalaşdırıcı stansiyadan ibarәtdir

Xәmir hazırlayan aqreqat neçә fasizlәszi işlәyәn xәmiryoğuran maşından ibarәtdir

Xәmirin tezlәşdirilmiş üsulla hazırlanması üçün çörәk zavodlarında hansı tip xәmiryoğuran
maşınlarından istifadә edilir

dördüncü

5x10 x15
950x795x2014•
90x60x90
70x80x90
10x20x10

10 kq
300 kq•
500 kq
1 ton
100 kq

МД­ 200
T1­XT2A•
АВБ­100М­1
АСБ­200М
М­111

АСБ­200М
X­12•
М­111
T1­XT2A
АВБ­100М­1

altı
iki•
beş
üç
dörd

yeddi
iki•
üç
altı
bir

X­12

•
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317

318

319

320

321

322

Çörәyin çıxımı –necә xarakterizә edilir

100 kq undan vә әlavә xammaldan alınan çörәyin miqdarı nәyi xarakterizә edir

P3­ХТИ tipli maşınlardan çörәk zavodlarında nә mәqsәd üçün istifadә edilir

Çörәyin çıxımı hesablanan ifadә dә ∑G kәmiyyәti hansı parametri xarakterizә edir

Çörәyin çıxımı hesablanan ifadә dә Wcp kәmiyyәti hansı parametri xarakterizә edir

Çörәkbişirmә mayalarının alınması texnoloji prosesin birinci mәrhәlәsi hansıdır

Çörәkbişirmә mayalarının alınması texnoloji prosesin ikinci mәrhәlәsi hansıdır

P3­ХТИ•
М­111
T1­XT2A
АСБ­200М

un vә sudan hazırlanan çörәyin miqdarı
100 kq undan vә әlavә xammaldan alınan çörәyin miqdarı•
xәmirin rütubәti
çörәyin saxlanılma müddәti
5 kq un vә 1 qr mayadan alınan çörәyin miqdarı

heç nәyi
çörәyin çıxımını•
әlavә xammalın çıxımını
suyun buxar çıxımını
maya çıxımını

çörәyin nәql etdirilmәsi üçün
xәmirin tezlәşdirilmiş üsulla hazırlanması üçün•
xәmirin daşınması üçün
xәmirin yoğurulması üçün
unun dozalaşdırılması üçün

suyun çıxımını
xammalın ümumi miqdarını•
xammalın nәmliyini
xәmirin nәmliyini
unun nәmliyini

xammalın ümumi miqdarını
xammalın orta nәmliyini•
xәmirin orta nәmliyini
çörәk çıxımın
duzun miqdarını

mayanın qurudulması
qida mühitinin hazörlanması•
anac vә әmtәә mayasının yetişdirilmәsi
maya suspenziyasından әmtәә mayasının ayrılması
preslәnmiş mayanın formalaşması vә qablaşdırılması

mayanın qurudulması

•



31.03.2016

49/104

323

324

325

326

327
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Çörәkbişirmә mayalarının alınması texnoloji prosesin üçüncü mәrhәlәsi hansıdır

Çörәkbişirmә mayalarının alınması texnoloji prosesin dördüncü mәrhәlәsi hansıdır

Çörәkbişirmә mayalarının alınması texnoloji prosesin beşinci mәrhәlәsi

Çörәkbişirmә mayalarının alınması zamanı mayanın qurudulması texnoloji prosesin neçәnci
mәrhәlәsinә aiddir

Çörәkbişirmә mayalarının alınması zamanı maya suspenziyasından әmtәә mayasının ayrılması
texnoloji prosesinneçәnci

Spirt brajkasından mayalarının alınması texnoloji prosesin ikinci mәrhәlәsi hansıdır

anac vә әmtәә mayasının yetişdirilmәsi•
qida mühitinin hazörlanması
maya suspenziyasından әmtәә mayasının ayrılması
preslәnmiş mayanın formalaşması vә qablaşdırılması

mayanın qurudulması
maya suspenziyasından әmtәә mayasının ayrılması•
qida mühitinin hazörlanması
anac vә әmtәә mayasının yetişdirilmәsi
preslәnmiş mayanın formalaşması vә qablaşdırılması

qida mühitinin hazörlanması
preslәnmiş mayanın formalaşması vә qablaşdırılması•
mayanın qurudulması
maya suspenziyasından әmtәә mayasının ayrılması
anac vә әmtәә mayasının yetişdirilmәsi

qida mühitinin hazırlanması
mayanın qurudulması•
preslәnmiş mayanın formalaşması vә qablaşdırılması
maya suspenziyasından әmtәә mayasının ayrılması
anac vә әmtәә mayasının yetişdirilmәsi

birinci
beşinci•
altıncı
üçüncü
ikinci

altıncı
üçüncü•
ikinci
dördüncü
beşinci

mayanın preslәnmәsi, formalaşdırılması vә qablaşdırılması
maya suspenziyasının yuyulması vә mәrkәzlәşdirilmәsi (yığılması)•
seperatorlama ilә yetişmiş brajkadan mayanın çıxarılması
mayanın tam yetişdirilmәsi
mayanın sonuncu yuyulması vә yığılması
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Spirt brajkasından mayalarının alınması texnoloji prosesin üçüncü mәrhәlәsi hansıdır

Spirt brajkasından mayalarının alınması texnoloji prosesin dördüncü mәrhәlәsi hansıdır

Spirt brajkasından mayalarının alınması texnoloji prosesin beçinci mәrhәlәsi hansıdır

Spirt brajkasından mayalarının alınması texnoloji prosesin altıncı mәrhәlәsi hansıdır

Çörәkbişirmә mayalarının alınması zamanı anac vә әmtәә mayasının yetişdirilmәsi texnoloji
prosesinneçәnci mәrhәlәsinә aiddir

Çörәkbişirmә mayalarının alınması zamanı qida mühitinin hazırlanması texnoloji prosesinneçәnci
mәrhәlәsinә aiddir

Spirt brajkasından mayalarının alınması texnoloji prosesin birinci mәrhәlәsi hansıdır

mayanın preslәnmәsi, formalaşdırılması vә qablaşdırılması
mayanın tam yetişdirilmәsi•
maya suspenziyasının yuyulması vә mәrkәzlәşdirilmәsi (yığılması)
seperatorlama ilә yetişmiş brajkadan mayanın çıxarılması
mayanın sonuncu yuyulması vә yığılması

seperatorlama ilә yetişmiş brajkadan mayanın çıxarılması
mayanın sonuncu yuyulması vә yığılması•
mayanın preslәnmәsi, formalaşdırılması vә qablaşdırılması
mayanın tam yetişdirilmәsi
maya suspenziyasının yuyulması vә mәrkәzlәşdirilmәsi (yığılması)

seperatorlama ilә yetişmiş brajkadan mayanın çıxarılması
mayanın preslәnmәsi, formalaşdırılması vә qablaşdırılması•
mayanın sonuncu yuyulması vә yığılması
mayanın tam yetişdirilmәsi
maya suspenziyasının yuyulması vә mәrkәzlәşdirilmәsi (yığılması

mayanın preslәnmәsi, formalaşdırılması vә qablaşdırılması
mayanın saxlanması•
seperatorlama ilә yetişmiş brajkadan mayanın çıxarılması
mayanın tam yetişdirilmәsi
mayanın sonuncu yuyulması vә yığılması

altıncı
ikinci•
üçüncü
dördüncü
beşinci

altıncı
birinci•
dördüncü
ikinci
üçüncü

mayanın preslәnmәsi, formalaşdırılması vә qablaşdırılması
seperatorlama ilә yetişmiş brajkadan mayanın çıxarılması•
maya suspenziyasının yuyulması vә mәrkәzlәşdirilmәsi (yığılması)
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Çörәkbişirmә mayalarının alınması zamanı preslәnmiş mayanın formalaşması vә qablaşdırılması
texnoloji prosesinneçәnci mәrhәlәsinә aiddir

Çörәyin çıxımı hesablanan ifadә dә W t kәmiyyәti hansı parametri xarakterizә edir

Spirt brajkasından mayalarının alınması zamanı mayanın saxlanması texnoloji prosesinneçәnci
mәrhәlәsinә aiddir

Spirt brajkasından mayalarının alınması zamanı mayanın preslәnmәsi, formalaşdırılması vә
qablaşdırılması texnoloji prosesinneçәnci mәrhәlәsinә aiddir

Spirt brajkasından mayalarının alınması zamanı maya suspenziyasının yuyulması vә
mәrkәzlәşdirilmәsi texnoloji prosesinneçәnci mәrhәlәsinә aiddir

Spirt brajkasından mayalarının alınması zamanı mayanın sonuncu yuyulması vә yığılması
texnoloji prosesinneçәnci mәrhәlәsinә aiddir

mayanın tam yetişdirilmәsi
mayanın sonuncu yuyulması vә yığılması

altıncı
dördüncü•
ikinci
birinci
beşinci

isthsal olunan çörәyin miqdarını
xәmirin nәmliyni•
çörәk çıxımını
unnun nәmliyini
xammalın nәmliyini

üçüncü
altıncı•
birinci
dördüncü
ikinci

altıncı
beşinci•
ikinci
dördüncü
birinci

birinci
ikinci•
dördüncü
beşinci
üçüncü

birinci
dördüncü•
beşinci
ikinci
altıncı
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Spirt brajkasından mayalarının alınması zamanı seperatorlama ilә yetişmiş brajkadan mayanın
çıxarılmasıtexnoloji prosesinneçәnci mәrhәlәsinә aiddir

Xәmirdә qıcqırma prosesi nәyin hesabına baş verir

Qıcqırma zamanı xәmirdә hansı hadisәlәr baş verir

Çörәk hazırlanmasının texnoloji prosesinin birinci mәrhәlәsi hansıdır

Çörәk hazırlanmasının texnoloji prosesinin ikinci mәrhәlәsi hansıdır

Çörәk hazırlanmasının texnoloji prosesinin üçüncü mәrhәlәsi hansıdır

Çörәk hazırlanmasının texnoloji prosesinin dördüncü mәrhәlәsi hansıdır

beşinci
birinci•
üçüncü
dördüncü
ikinci

unun saxlanma şәraitinә әsasәn baş verir
mayaların, südturşusu vә digәr bakteriyaların hәyat fәaliyyәti hesabına baş verir•
temperaturanın yüksәlmәsi hesabına baş verir
suyun codluğu hesabına baş verir
unun növünә әsasәn baş verir

mexaniki proseslәr
mikrobioloji vә fermentativ proseslәr•
kimyәvi vә mexaniki proseslәr
kolloid proseslәr
mikrobioloji vә fiziki proseslәr

formalaşdırılmış xәmir tәfdarüklәrinin qıcqırması
xammalı istehsalata hazırlamaq•
resept komponentlәrini dozalaşdırmaq, xәmir yoğurmaq
ayrılma­yetişmiş xәmiri eyni kütlәli porsiyalara ayırmaq
formalaşdırma xәmir әdarüklәrinә müәyyәn şar slindrik forma vermәk üçün mexaniki emala uğratma

formalaşdırma xәmir tәdarüklәrinә müәyyәn şar slindrik vә digәr forma vermәk
resept komponentlәrini dozalaşdırmaq, xәmir yoğurmaq, oparanın vә xәmirin qıcqırdılması•
xammalı istehsalata hazırlamaq
ayrılma­yetişmiş xәmiri eyni kütlәli porsiyalara ayırmaq
formalaşdırılmış xәmir pәstahlarının qıcqırması

formalaşdırma xәmir tәdarüklәrini müәyyәn şar slindrik vә digәr forma vermәk üçün mexaniki emala
uğratma
ayrılma­yetişmiş xәmiri eyni kütlәli porsiyalara ayırmaq•
resept komponentlәrini dozalaşdırmaq, xәmir yoğurmaq, oparanın vә xәmirin qıcqırdılması
xammalı istehsalata hazırlamaq
formalaşdırılmış xәmir tәdarüklәrinin qıcqırması

resept komponentlәrini dozalaşdırmaq, xәmir yoğurmaq, oparanın vә xәmirin qıcqırdılması
formalaşdırılmış xәmir tәdarüklәrinin qıcqırması•
formalaşdırma xәmir tәdarüklәrini mexaniki emala uğratma
ayrılma­yetişmiş xәmiri eyni kütlәli porsiyalara ayırmaq
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Çörәk hazırlanmasının texnoloji prosesinin beşinci mәrhәlәsi hansıdır

Yeni mәhsulun hazırlanılmasına vә mәnimsәnilmәsinә, geoloji –kәşfiyyat işlәrinin aparılmasına
vә s. çәkilәn xәrclәr necә adlanır?

Çörәk hazırlanmasının texnoloji prosesinin altıncı mәrhәlәsi hansıdır

Çörәk hazırlanmasının texnoloji prosesininyeddinci mәrhәlәsi hansıdır

Çörәyin soyudulması, çıxdaş edilmәsi vә saxlanılmasıçörәyin hazırlanmasının texnoloji
prosesinin hansı mәrhәlәsinә aiddir

Xәmir tәdarüklәrinin hidrotermiki emalı vә çörәyin bişirilmәsi çörәyin hazırlanması texnoloji
prosesinin hansı mәrhәlәsinә aiddir

Sәrmә ­formalaşdırılmış xәmir tәdarüklәrinin qıcqırması çörәyin hazırlanmasının texnoloji
prosesinin hansı mәrhәlәsinә aiddir

xammalı istehsalata hazırlamaq

formalaşdırılmış xәmir pәstahlarının qıcqırması
formalaşdırılmış xәmir tәdarüklәrinә müәyyәn forma vermәk üçün mexaniki emala uğratma•
resept komponentlәrini dozalaşdırmaq, xәmir yoğurmaq, oparanın vә xәmirin qıcqırdılması
xammalı istehsalata hazırlamaq
ayrılma­yetişmiş xәmiri eyni kütlәli porsiyalara ayırmaq

xidmәti xәrclәr
“gәlәcәk dövrlәrin xәrclәri”•
dәyişәn xәrclәr
sabit xәrclәr
natural xәrclәr

ayrılma­yetişmiş xәmiri eyni kütlәli porsiyalara ayırmaq
xәmir pәstahlarının hidrotermiki emalı vә çörәyin bişirilmәsi•
formalaşdırılmış xәmir pәstahlarının qıcqırması
saxlama, qarışdırma, aerasiya әlәmә vә unu dozalaşdırmaq
formalaşdırma xәmir tәdarüklәrinә müәyyәn forma vermәk üçün mexaniki emala uğratma

formalaşdırmış xәmir tәdarüklәrinә müәyyәn forma vermәk
çörәyin soyudulması, çıxdaş edilmәsi vә saxlanılması•
resept komponentlәrini dozalaşdırmaq, xәmir yoğurmaq, oparanın vә xәmirin qıcqırdılması
formalaşdırılmış xәmir tәdarüklәrinin qıcqırması
ayrılma­yetişmiş xәmiri eyni kütlәli porsiyalara ayırmaq

beşinci mәrhәlәsi
yeddinci mәrhәlәsi•
birinci mәrhәlәsinә
üçüncü mәrhәlәsi
ikinci mәrhәlәsinә

beşinci mәrhәlәsi
altıncı mәrhәlәsinә•
birinci mәrhәlәsinә
üçüncü mәrhәlәsi
yeddinci mәrhәlәsi
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Formalaşdırma xәmir pәstahlarını müәyyәn şar slindrik vә digәr forma vermәk üçün mexaniki
emala uğratma çörәyin hazırlanmasının texnoloji prosesinin hansı mәrhәlәsinә aiddir

Ayrılma­yetişmiş xәmiri eyni kütlәli porsiyalara ayırmaqçörәyin hazırlanmasının texnoloji
prosesinin hansı mәrhәlәsinә aiddir

Resept komponentlәrini dozalaşdırmaq, xәmir yoğurmaq, oparanın vә xәmirin qıcqırdılması
çörәyin hazırlanmasının texnoloji prosesinin hansı mәrhәlәsinә aiddir

Resept komponentlәrini dozalaşdırmaq çörәyin hazırlanmasının texnoloji prosesinin hansı
mәrhәlәsin dә baş verir

Xәmir yoğurmaq mexaniki prosesi çörәyin hazırlanmasının texnoloji prosesinin hansı mәrhәlәsin
dә baş verir

Oparanın vә xәmirin qıcqırdılması çörәyin hazırlanmasının texnoloji prosesinin hansı mәrhәlәsin
dә baş verir

altıncı mәrhәlәsinә
beşinci mәrhәlәsi•
yeddinci mәrhәlәsi
üçüncü mәrhәlәsi
birinci mәrhәlәsinә

yeddinci mәrhәlәsi
altıncı mәrhәlәsinә
dördüncü mәrhәlәsinә•
üçüncü mәrhәlәsi
beşinci mәrhәlәsi

beşinci mәrhәlәsi
üçüncü mәrhәlәsi•
altıncı mәrhәlәsinә
dördüncü mәrhәlәsinә
yeddinci mәrhәlәsi

dördüncü mәrhәlәsinә
ikinci mәrhәlәsi•
yeddinci mәrhәlәsi
üçüncü mәrhәlәsi
altıncı mәrhәlәsinә

üçüncü mәrhәlәsindә
ikinci mәrhәlәsindә•
birinci mәrhәlәsindә
son mәrhәlәsindә
ilkin mәrhәlәsindә

beşinci mәrhәlәsi
ikinci mәrhәlәsindә•
birinci mәrhәlәsinә
üçüncü mәrhәlәsi
yeddinci mәrhәlәsi

altıncı mәrhәlәsinә

•
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Çörәk zavodlarına neçә ton un tutan xüsusi un daşıyan avtomabillәrindә gәtirirlәr

1 ton yumurtalı makaron mәmulatının hazırlanmasına sәrf olunan una zәnginlәşdiricilәr
qatıldıqda unun miqdarı nә qәdәr azalır

1 ton yüksәk yumurta zәnginlәşdiricilәri ilә hasil edilәn makaron mәmulatının hazırlanmasına
sәrf olunan una әlavәlәr qatıldıqda unun miqdarı nә qәdәr azalır

1 ton yumurtalı makaron mәmulatının hazırlanmasına sәrf olunan una әlavәlәr qatıldıqda unun
miqdarı nә qәdәr azalır

1 ton yüksәk yumurta zәnginlәşdiricilәri ilә hasil edilәn makaron mәmulatının hazırlanmasına
sәrf olunan una zәnginlәşdiricilәr qatıldıqda unun miqdarı nә qәdәr azalır

1 ton tomatlı makaron mәmulatının hazırlanmasına sәrf olunan una zәnginlәşdiricilәr qatıldıqda
unun miqdarı nә qәdәr azalır

ikinci mәrhәlәsindә•
ilkin mәrhәlәsi
üçüncü mәrhәlәsi
sonuncu mәrhәlәsinә

100 ton
7­ 8 ton•
1­2 ton
20­30 ton
5­6 ton

84,4kq/t
29,2 kq/t•
44,4kq/t
23kq/t
11kq/t

23kq/t
44,4kq/t•
29,2 kq/t
11kq/t
84,4kq/t

84,4kq/t
29,2 kq/t•
44,4kq/t
23kq/t
11kq/t

23kq/t
44,4kq/t•
29,2 kq/t
11kq/t
84,4kq/t

44,4kq/t
23kq/t•
11kq/t
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1 ton tomatlı makaron mәmulatının hazırlanmasına sәrf olunan una әlavәlәr qatıldıqda unun
miqdarı nә qәdәr azalır

1 ton südlü makaron mәmulatının hazırlanmasına sәrf olunan una әlavәlәr qatıldıqda unun
miqdarı nә qәdәr azalır

1 ton südlü makaron mәmulatının hazırlanmasına sәrf olunan una zәnginlәşdiricilәr qatıldıqda
unun miqdarı nә qәdәr azalır

1 ton uşaq qidası üçün makaron mәmulatının hazırlanmasına sәrf olunan una әlavәlәr qatıldıqda
unun miqdarı nә qәdәr azalır

1 ton uşaq qidası üçün makaron mәmulatının hazırlanmasına sәrf olunan una zәnginlәşdiricilәr
qatıldıqda unun miqdarı nә qәdәr azalır

Hansı mәmulatın hazırlanması sәrf olunan unun miqdarı әlavәlәr qatıldıqda 84,4kq/t azalır

84,4kq/t
29,2 kq/t

44,4kq/t
23kq/t•
11kq/t
84,4kq/t
29,2 kq/t

84,4kq/t
11kq/t•
29,2 kq/t
44,4kq/t
23kq/t

75,4kq/t
11kq/t•
25,2 kq/t
34,5kq/t
28kq/t

23kq/t
84,4kq/t•
44,4kq/t
29,2 kq/t
11kq/t

53kq/t
84,4kq/t•
33,4kq/t
45,2 kq/t
15kq/t

südlü makaron mәmulatları
uşaq qidası üçün makaron mәmulatı•
yüksәk yumurta zәnginlәşdiricilәri ilә hasil edilәn makaron mәmulat
yumurtalı makaron mәmulatlar
tomatlı makaron mәmulatlarının
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Hansı mәmulatın hazırlanması sәrf olunan unun miqdarı zәnginlәşdiricilәr qatıldıqda 84,4kq/t
azalır

Hansı mәmulatın hazırlanması sәrf olunan unun miqdarı zәnginlәşdiricilәr qatıldıqda 11 kq/t
azalır

Hansı mәmulatın hazırlanması sәrf olunan unun miqdarı әlavәlәr qatıldıqda 11 kq/t azalır

Hansı mәmulatın hazırlanması sәrf olunan unun miqdarı әlavәlәr qatıldıqda 23 kq/t azalır

Hansı mәmulatın hazırlanması sәrf olunan unun miqdarı zәnginlәşdiricilәr qatıldıqda 23 kq/t
azalır

Hansı mәmulatın hazırlanması sәrf olunan unun miqdarı әlavәlәr qatıldıqda 44,4 kq/t azalır

Hansı mәmulatın hazırlanması sәrf olunan unun miqdarı zәnginlәşdiricilәr qatıldıqda 44,4 kq/t
azalır

südlü makaron mәmulatları
uşaq qidası üçün makaron mәmulatı•
yüksәk yumurta zәnginlәşdiricilәri ilә hasil edilәn makaron mәmulat
yumurtalı makaron mәmulatlar
tomatlı makaron mәmulatlarının

uşaq qidası üçün makaron mәmulatı
südlü makaron mәmulatları•
yüksәk yumurta zәnginlәşdiricilәri ilә hasil edilәn makaron mәmulat
yumurtalı makaron mәmulatlar
tomatlı makaron mәmulatlarının

tor şәkilli makaron mәmulatı
südlü makaron mәmulatları•
yumurta zәnginlәşdiricilәri ilә hasil edilәn makaron mәmulat
formalı makaron mәmulatları
souslu makaron mәmulatlarının

uşaq qidası üçün makaron mәmulatı
tomatlı makaron mәmulatlarının•
südlü makaron mәmulatları
yüksәk yumurta zәnginlәşdiricilәri ilә hasil edilәn makaron mәmulat
yumurtalı makaron mәmulatlar

şüşәvari buğda unundan hazırlanan makaron mәmulatı
tomatlı makaron mәmulatlarının•
südlü makaron mәmulatları
bәrk buğda unudanistehsal edilәn makaron mәmulat
boru şәkilli makaron mәmulatlarları

uşaq qidası üçün makaron mәmulatı
yüksәk yumurta zәnginlәşdiricilәri ilә hasil edilәn makaron mәmulat•
yumurtalı makaron mәmulatlar
tomatlı makaron mәmulatlarının
südlü makaron mәmulatları

uşaq qidası üçün makaron mәmulatı

•
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Hansı mәmulatın hazırlanması sәrf olunan unun miqdarı zәnginlәşdiricilәr qatıldıqda 29,2 kq/t
azalır

Hansı mәmulatın hazırlanması sәrf olunan unun miqdarı әlavәlәr qatıldıqda 29,2 kq/t azalır

Makaron mәmulatlarının kütlәvi növlәri neçә tip axın xәtlәrindә istehsal edilir

Qisa makaron mәmulatları hansı axın xәttindә istehsal edilir

Uzun makaron mәmulatları hansı axın xәttindә istehsal edilir

Slindrik kasetlәrdә vә yaxud bastunlarda –nazik metallik borularda qurudulan xәtlәrdә makaron
mәmulatının hansı növü istehsal edilir

yüksәk yumurta zәnginlәşdiricilәri ilә hasil edilәn makaron mәmulat•
yumurtalı makaron mәmulatlar
souslu makaron mәmulatlarının
südlü makaron mәmulatları

yüksәk yumurta zәnginlәşdiricilәri ilә hasil edilәn makaron mәmulat
yumurtalı makaron mәmulatlar•
tomatlı makaron mәmulatlarının
südlü makaron mәmulatları
uşaq qidası üçün makaron mәmulatı

yüksәk yumurta zәnginlәşdiricilәri ilә hasil edilәn makaron mәmulat
yumurtalı makaron mәmulatlar•
tomatlı makaron mәmulatlarının
südlü makaron mәmulatları
uşaq qidası üçün makaron mәmulatı

yeddi
dörd•
üç
iki
beş

oval qurudulan xәtlәrdә
konveyerli vә yaxud barabanlı quruducuları olan xәtlәrdә•
slindrik kasetlәrdә vә yaxud bastunlarda –nazik metallik borularda qurudulan xәtlәrdә
vәrdәnli qurudulan xәtlәrdә
slindrik kasetlәrdә vә barabanlı quruducuları olan xәtlәrdә

konveyerli vә yaxud barabanlı quruducuları olan xәtlәrdә
slindrik kasetlәrdә vә yaxud bastunlarda –nazik metallik borularda qurudulan xәtlәrdә•
vәrdәnli qurudulan xәtlәrdә
slindrik kasetlәrdә vә barabanlı quruducuları olan xәtlәrdә
oval qurudulan xәtlәrdә

yarpaq şәklindә makaron mәmulatlarının
uzun makaron mәmulatlarının•
qısa makaron mәmulatlarının
yumaqlar şәklindә makaron mәmulatlarının
yuvalar şәklindә makaron mәmulatlarının
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Konveyerli vә yaxud barabanlı quruducuları olan xәtlәrdә makaron mәmulatının hansı növü
istehsal edilir

Makaron mәmulatının xәmiri hazırlandıqda nәmliyi 15% olan una su әlavә edildikdә qarışığın
nәmliyi neçә faiz olur

Makaron mәmulatının yoğurulmasının birinci mәrhәlәsi necә hәyta keçirilir

Makaron mәmulatının yoğurulmasının ilkin mәrhәlәsi zamanı aşıağıda göstәrilәn proseslrәdәn
hansı baş verir

Makaron mәmulatının yoğurulmasının ikincı mәrhәlәsi zamanı aşıağıda göstәrilәn proseslrәdәn
hansı baş verir

Makaron mәmulatının tәdarükü ikin qurumada neçә müddәt qalır

İlkin qurudulma hansı proseslәrin baş vermәsinin qarşısını alır

yuvalar şәklindә makaron mәmulatlarının
qısa makaron mәmulatlarının•
uzun makaron mәmulatlarının
yumaqlar şәklindә makaron mәmulatlarının
yarpaq şәklindә makaron mәmulatlarının

42 faiz
29,5­31,0 faiz•
3­5 faiz
15­20 faiz
8­9 faiz

suyun miqdarı azalır
komponentlәrin ilkin qarışdırılması•
su un hissәciklәrinin daxilinә diffuziya edir
suda hәll olan maddәlәr hәll olur
zülallar vә karbohidratlar çıxır

xәmirdә sarımtıl lәkәlәr әmәl gәlir
su un hissәciklәrinin daxilinә diffuziya edir unun tәrkibinә daxil olan suda hәll olan maddәlәr hәll olur,
zülallar vә karbohidratlar çıxır

•
unun rәngi qaralır
unun quru, bәrk kimyәvi birlәşmәlәrinin vә xәmirin kolloid sisteminin әmәlә gәlmәsi baş veirir
xәmir şişir

xәmir şişir
unun quru, bәrk kimyәvi birlәşmәlәrinin vә xәmirin kolloid sisteminin әmәlә gәlmәsi baş veirir•
xәmirdә sarımtıl lәkәlәr әmәl gәlir
unun rәngi qaralır
su un hissәciklәrinin daxilinә diffuziya edir unun tәrkibinә daxil olan suda hәll olan maddәlәr hәll olur,
zülallar vә karbohidratlar çıxır

5­6 saat
1,5­2 saat•
3 saat
24 saat
25­30 dәq
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Makaron mәmulatının pәstahlarinın çatlamasının vә әyilmәsinin qarşısını almaq üçün nә etmәk
lazımdır

Qurudulmuş xәmir pәstahlarının soyudulması zamanı, onların formasının saxlanılması üçün nә
edirlәr

Makaron mәmulatını uzun müddәt saxlamaq üçün nәmlik nә qәdәr olmalıdır

Makaron mәmulatlarının istehsalında ­xammalı istehsalata hazırlamaq –saxlamaq, qarışdırmaq,
unun әlәnmәsi vә dozalaşdırılması; suyun vә zәnginlәşdirici әlavәlәrin hazırlanması әmәliyyatları
hansı mәrhәlәyә aiddir

Makaron mәmulatlarının istehsalında ­­resept komponentlәrinin dozalaşdırılması vә
qarışdırılması; xırda şәkilli qarışığı vakkumlaşdırmaq әmәliyyatları hansı mәrhәlәyә aiddir

Makaron mәmulatlarının istehsalında xәmirin yoğurulması vә preslәnmәsi; nәm xәmir
pәstahlarının formalaşması vә kәsilmәsi әmәliyyatları hansı mәrhәlәyә aiddir

rәnginin tündlüyüyn qarşısı alınır
turşulaşmasının , kiflәnmәsinin vә dartılmasının•
yumşaqlığınını qarşısını alır
heç bir proses baş verimir
susuzlaşdırılmasının qarşısı alınır

qurutma zamanı otqa havalandırılmalıdır
qurutmanı uzun müddәtdә aparmaq, pәstahın sәthindәn buxarlanma sürәtinin azaldılması tәlәb olunur•
qurutma zamanı temperatur yüksәk olmalıdır
qurutma tez bir zamanda bitmәlidir
pәstahın sәthindәn buxarlanma sürәtinin artırılması tәlәb olunur

qurutma zamanı temperatur yüksәk olmalıdır
makaron mәmulatlarının uyğun qurğularda saxlanılması vә yaxud stabillәşdirilmәsi әmәliyyatlarını tәtbiq
edirlәr

•
pәstahın sәthindәn buxarlanma sürәti artırılır
qurutmanı uzun müddәtdә aparmaq, pәstahın sәthindәn buxarlanma sürәtinin azaldılır
qurutma tez bir zamanda bitirilir

30 faiz
11 faiz•
20 faiz
17 faiz
2 faiz

beşinci mәrhәlәyә
birinci mәrhәlәyә•
ikinci mәrhәlәyә
üçüncü mәrhәlәyә
dördüncü mәrhәlәyә

beşinci mәrhәlәyә
ikinci mәrhәlәyә•
birinci mәrhәlәyә
üçüncü mәrhәlәyә
dördüncü mәrhәlәyә

birinci mәrhәlәyә

•
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Makaron mәmulatlarının istehsalında xәmir pәstahlarının qurudulması vә soyudulması
әmәliyyatları hansı mәrhәlәyә aiddir

Makaron mәmulatlarının istehsalında makaron mәmulatlarının qablaşdırmaya hazırlanması,
mәmulatı istehlak vә ticarәt taralarında qablaşdırmaq әmәliyyatları hansı mәrhәlәyә aiddir

İçliyi olan vaflinin hazırlanmasının texnoloji prosesinin birinci mәrhәlәsi hansıdır

İçliyi olan vaflinin hazırlanmasının texnoloji prosesinin ikinci mәrhәlәsi hansıdır

İçliyi olan vaflinin hazırlanmasının texnoloji prosesinin üçüncü mәrhәlәsi hansıdır

İçliyi olan vaflininhazırlanmasının texnoloji prosesinin dördüncü mәrhәlәsi hansıdır

üçüncü mәrhәlәyә•
dördüncü mәrhәlәyә
beşinci mәrhәlәyә
ikinci mәrhәlәyә

üçüncü mәrhәlәyә
dördüncü mәrhәlәyә•
beşinci mәrhәlәyә
ikinci mәrhәlәyә
birinci mәrhәlәyә

ikinci mәrhәlәyә
beşinci mәrhәlәyә•
dördüncü mәrhәlәyә
üçüncü mәrhәlәyә
birinci mәrhәlәyә

vafli vәrәqәlәrini soyutmaq
xammalı istehsala hazırlamaq•
vafli xәmrinin hazırlanması
vafli xәmirini dozalaşdırmaq
içliyin hazırlanmsı

xammalı istehsala hazırlamaq
vafli xәmirinin hazırlnması•
xәmir porsiyalarını vafli formalarına tökmәk vә vafli vәrәqlәrini bişirmәk
içliyin hazırlanmsı
vafli vәrәqәlәrini soyutmaq

vafli vәrәqәlәrini soyutmaq
içliyin hazırlanmsı•
xәmir porsiyalarını vafli formalarına tökmәk vә vafli vәrәqlәrini bişirmәk
xammalı istehsala hazırlamaq
vafli xәmrinin hazırlanması

xammalı istehsala hazırlamaq
vafli xәmirini dozalaşdırmaq, xәmir porsiyalarını vafli formalarına tökmәk vә vafli vәrәqlәrini bişirmәk•
vafli vәrәqәlәrini soyutmaq
içliyin hazırlanmsı
vafli xәmrinin hazırlanması: unun, suyun vә konsentrasiyalaşdırılmış emulsiyanın dozalaşdırılması
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İçliyi olan vaflinin hazırlanmasının texnoloji prosesinin beşinci mәrhәlәsi hansıdır

İçliyi olan vaflinin hazırlanmasının texnoloji prosesinin altıncı mәrhәlәsi hansıdır

İçliyi olan vaflinin hazırlanmasının texnoloji prosesinin yeddinci mәrhәlәsi hansıdır

İçliyi olan vaflinin hazırlanmasının texnoloji prosesinin sәkkizinci mәrhәlәsi hansıdır

İçliyi olan vaflinin hazırlanmasının texnoloji prosesinin doqquzuncu mәrhәlәsi hansıdır

Xәmirin yoğurulması, qәnnadı qarışığının çalınması üçün maşınlar texnoloji avadanlıqların hansı
qrupuna aiddir

Baranki mәhsullarını yoğurmaq üçün hansı tip maşınlardan istifadә edilir

içliyin hazırlanmsı
vafli vәrәqәlәrini soyutmaq•
xammalı istehsala hazırlamaq
vafli xәmirini dozalaşdırmaq, xәmir porsiyalarını vafli formalarına tökmәk vә vafli vәrәqlәrini bişirmәk
vafli xәmrinin hazırlanması

vafli vәrәqәlәrini soyutmaq
vafli bloklarını hazırlamaq•
vafli xәmirini dozalaşdırmaq
unun, suyun vә konsentrasiyalaşdırılmış emulsiyanın dozalaşdırılması
içliyin hazırlanmsı

vafli vәrәqәlәrini soyutmaq
vafli bloklarını soyutmaq•
vafli bloklarını hazırlamaq
vafli xәmirini dozalaşdırmaq
vafli xәmrinin hazırlanması

vafli vәrәqәlәrini soyutmaq
vafli bloklarından tәdarüklәr kәsmәk•
içliyin hazırlanmsı
vafli xәmirini dozalaşdırmaq
vafli bloklarını hazırlamaq

vafli vәrәqәlәrini soyutmaq
vaflini istehlak vә ticarәt taralarında qablaşdırmaq•
vafli bloklarını hazırlamaq
içliyin hazırlanmsı
vafli bloklarından pәstahlar kәsmәk

xırdalam­kәsmә avadnlıqları
yoğurma­qarışdırma avadnlıqları•
çeşidlәmә­kalibrlәmә avadanlıqları
yuma avadanlıqları
tәmizlәmә avadanlıqları

МД­ 200
TM­63•
T1­XT2A
АВБ­100М­1
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Xammalı istehsala hazırlamaq; saxlamaq; qarışdırmaq, unu әlәmәk vә dozalaşdırmaq vaflinin
hazırlanmasının texnoloji prosesinin hansı mәrhәlәsinә aiddir

Unu әlәmәk vә dozalaşdırmaq mexaniki prosesi vaflinin hazırlanmasının texnoloji prosesinin
hansı mәrhәlәsinә aiddir

Vafli xәmirinin dozalaşdırılması vafli istehslının texnoloji prosesinin hansı mәrhәlәsindә hәyata
keçirilir

Vafli xәmir porsiyalarını vafli formalarına tökmәk mexaniki prosesi, vafli istehsalının texnoloji
prosesinin hansı mәrhәlәsindә hәyata keçirilir

Vafli vәrәqlәrinin bişirilmәsi vafli istehsdalının texnoloji prosesinin hansı mәrhәlәsindә hәyata
keçirilir

Vafli xәmrinin hazırlanması texnoloji prosesinin hansı mәrhәlәsinә aiddir

АСБ­200М

beşinci mәrhәlәsi
birinci mәrhәlәsinә•
üçüncü mәrhәlәsi
ikinci mәrhәlәsinә
yeddinci mәrhәlәsi

dördüncü mәrhәlәsinә
birinci mәrhәlәsinә•
sonuncu mәrhәlәsinә
aralıq mәrhәlәsinә
ikinci mәrhәlәsinә

ikinci mәrhәlәsindә
dördüncü mәrhәlәsindә•
ilkin mәrhәlәsindә
sonuncu mәrhәlәsindә
beşinci mәrhәlәsindә

ikinci mәrhәlәsindә
dördüncü mәrhәlәsindә•
üçüncü mәrhәlәsindә
sonuncu mәrhәlәsindә
beşinci mәrhәlәsindә

ikinci mәrhәlәsindә
dördüncü mәrhәlәsindә•
üçüncü mәrhәlәsindә
ilkin mәrhәlәsindә
belә mәrhәlә yoxdur

beşinci mәrhәlәsi
ikinci mәrhәlәsinә•
birinci mәrhәlәsinә
üçüncü mәrhәlәsi
yeddinci mәrhәlәsi



31.03.2016

64/104

419

420

421

422

423

424

425

Vafli xәmirinin hazırlanması prosesinә hansı әmәliyyatlar aiddir

Krekerin çeşidi hansı xarakteristikasına görә bir birindәn fәrqlәnir

Peçenyenin insan orqanizmi tәrәfindәn hәzm edilmәsi vә tam dәyәrliliyi hansı göstәricilәrdәn
asılıdır

Peçenyeni hansı növ undan hazırlanmsı daha mәqsәd uyğundur

Krekerin hansı undan hazırlanmsı daha mәqsәd uyğundur

Yapışqanlılığı çox olan undan peçenye hazırladıqda hansı qüsyrlar baş verir

Hansı undan peçenye hazırladıqda, peçenye deformasiya olunmuş alınır

xәmir porsiyalarını vafli formalarına tökmәk vә vafli vәrәqlәrini bişirmәk
unun, suyun vә konsentrasiyalaşdırılmış emulsiyanın dozalaşdırılması•
xammalı istehsala hazırlamaq
içliyin hazırlanmsı
vafli vәrәqәlәrini soyutmaq

bişmә dәrәcәsinә görә
xәmirin hazırlanma üsuluna görә•
axın xәttinin müxtәlifliyinә görә
yağın müxtәlifliyinә görә
unun növünә görә

bişmә dәrәcәsindәn
mәhsulun kövrәkliyi vә müәyyәn miqdarda su udmasından•
axın xәttinin vә bişmә dәrәcәsinin müxtәlifliyindәn
tәrkibindәki yağın vә unun növündәn
unun növündәn

çovdar unundan
yapışqanlılığı az olan undan•
әla növundan
I növ undan
kәpәkli undan

berk bugda unundan
yapışqanlılığı az olan undan•
әla növundan
kәpәkli undan
çovdar unundan

bәrk bişmiş olur
sәthi qeyri hamar olur•
sәthi qaralır
deformasiyaya uğramır
köpük alınmır

çovdar unundan
yapışqanlılığı çox olan undan•
әla növundan
yapışqanlılığı az olan undan
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Hansı undan peçenye hazırladıqda, peçenyeninsәthi qeyri hamar alınır

Hansı undan peçenye hazırladıqda, peçenye köpüklü alınır

Duzlu xәmirin keyfiyyәtinin yaxşılaşdırılmasının effektiv üsulu hansıdır

Kreker xәmirin saxlanılması müddәti hansı xarakteristikadan asılıdır

Içliyin hazırlanmsı: yağ, şәkәr kirşanı vә emulsiyanı dozalaşdırmaq; içliyi yoğurmaq vaflinin
hazırlanmasının texnoloji prosesinin hansı mәrhәlәsinә aiddir

Vafli Içliyinin hazırlanmsı zamanı hansı әmәliyyatlar hәyata keçirilir

Vafli xәmirini dozalaşdırmaq, xәmir porsiyalarını vafli formalarına tökmәk vә vafli vәrәqlәrini
bişirmәk vaflinin hazırlanmasının texnoloji prosesinin hansı mәrhәlәsinә aiddir

kәpәkli undan

yapışqanlılığı az olan undan
yapışqanlılığı çox olan undan•
kәpәkli undan
әla növundan
çovdar unundan

әla növ undan
yapışqanlılığı çox olan undan•
I növ undan
yapışqanlılığı az olan undan
çovdar unundan

yüksәk nәmlik
xәmirin üst­üstә yayılması zamanı aralarına yağ qatının qoyulması•
aşağı temperatura
yüksәk temperaturu vә prosesin müddәti
az miqdarda şәkәrin vә yağın olması

yüksәk nәmlikdәn
xәmirdә olan yapışqanın miqdarından•
aşağı temperaturadan
yüksәk temperaturadan
az miqdarda şәkәrin olmasından

beşinci mәrhәlәsi
üçüncü mәrhәlәsi•
ikinci mәrhәlәsinә
birinci mәrhәlәsinә
yeddinci mәrhәlәsi

unun, suyun vә konsentrasiyalaşdırılmış emulsiyanın dozalaşdırılması
yağ, şәkәr kirşanı vә emulsiyanı dozalaşdırmaq; içliyi yoğurmaq•
unun dozalaşdırılması
suyun dozalaşdırılması
konsentrasiyalaşdırılmış emulsiyanın dozalaşdırılması

beşinci mәrhәlәsi
dördüncü mәrhәlәsinә•
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Vafli vәrәqәlәrini soyutmaq vaflinin hazırlanmasının texnoloji prosesinin hansı mәrhәlәsinә
aiddir

Vafli bloklarını hazırlamaq vaflinin hazırlanmasının texnoloji prosesinin hansı mәrhәlәsinә aiddir

Baranki mәmulatları müәssisәdә neçә gün qala bilir

Suxarı mәmulatları müәssisәdә neçә gün qala bilir

Vafli mәmulatları neçә dәrәcәdә bişir

Vafli laylarının bişmә müddәti nә qәdәrdir

Bişirilmiş vafli laylarında nәmlik neçә faiz olur

•
ikinci mәrhәlәsinә
üçüncü mәrhәlәsi
yeddinci mәrhәlәsi

dördüncü mәrhәlәsinә
beşinci mәrhәlәsi•
yeddinci mәrhәlәsi
üçüncü mәrhәlәsi
ikinci mәrhәlәsinә

ikinci mәrhәlәsinә
altıncı mәrhәlәsi•
yeddinci mәrhәlәsi
beşinci mәrhәlәsi
dördüncü mәrhәlәsinә

6­9 gün
3­4 gün•
5 ­6 gün
bir ay
1 gün

4­8 gün
3­4 gün•
10 gün
7­ 8 gün
1 hәftә

30­40 dәrәcә
170­210dәrәcә•
50­100 dәrәcә
90­100 dәrәcә
140­160 dәrәcә

1 saat
2­3 dәqqiqә•
10­15 dәqiqә
5 dәqiqә
10 dәqiqә

10 faiz

•
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Kreker xәmirindә olan yapışqanın miqdarından asılı olaraq onun saxlanılmasının cәm müddәti nә
qәdәr ola bilәr

Duzlu xәmiri saxladıqda nәticәdә nә baş verir

Duzlu xәmirin sxalanması müddәti hansı istehsal şәraitindә azaldılır

Kreker istehsalının texnoloji prosesin birinci mәrhәlәsi hansıdır

Kreker istehsalının texnoloji prosesin ikinci mәrhәlәsi hansıdır

Kreker istehsalının texnoloji prosesin üçüncü mәrhәlәsi hansıdır

Kreker istehsalının texnoloji prosesin dördüncü mәrhәlәsi hansıdır

0,7­1,3 faiz•
10­12faiz
0,3­0,7 faiz
2­3 faiz

4 saat
2­3 qәdәr•
1­2 saata qәdәr
50 dәq
40­45 dәq

nәmlik yüksәlir,temperatura azalır
deformasiyanın elastik toplananı azalır, plastik toplanması isә artır•
temperatura azalır
temperatura yüksәlir
şәkәrin miqdarı azalır ,temperatura yüksәlir

fasilәli axın istehsalı şәraitindә
fasilәsiz axın istehsalı şәraitindә•
mexaniklәşdirilmiş istehsal şәraitindә
qeyri mexaniklәşdirilmiş istehsal şәraitindә
avtomatlaşdırılım istehsal şәraitindә

emulsiyanın hazırlanmsı
xammali istehsala hazırlamaq•
resept komponenetlәrinin dozalaşdırılması
kreker xәmirinin kimyәvi yumşaldıcılarda saxlanılması
xәmirin yoğurulması

emulsiyanın hazırlanmsı
resept komponenetlәrinin dozalaşdırılması•
xammali istehsala hazırlamaq
xәmirin yoğurulması
kreker xәmirinin kimyәvi yumşaldıcılarda saxlanılması

xammali istehsala hazırlamaq
emulsiyanın hazırlanmsı•
resept komponenetlәrinin dozalaşdırılması
kreker xәmirinin kimyәvi yumşaldıcılarda saxlanılması
xәmirin yoğurulması



31.03.2016

68/104

447

448

449

450

451

452

Kreker istehsalının texnoloji prosesin beşinci mәrhәlәsi hansıdır

Kreker istehsalının texnoloji prosesin altıncı mәrhәlәsi hansıdır

Kreker xәmirinin fermentlәşmәsi üçün saxlanması, kreker istehsalının texnoloji prosesinin hansı
mәrhәlәsindә baş verir

Bişirilmiş vafli vәrәqinin kütlәsi nәqәdәrdir

Kreker istehsalının texnoloji prosesin yeddinci mәrhәlәsi hansıdır

Üst­üstә yığmaq yolu ilә çoxqatlı tәbәqәnin hazırlanması, kreker istehsalını texnoloji prosesinin
hansı mәrhәlәsindә hәyata keçirilir

emulsiyanın hazırlanmsı
xәmirin yoğurulması•
xәmir qatlarını yaymaq
resept komponenetlәrinin dozalaşdırılması
xammali istehsala hazırlamaq

resept komponenetlәrinin dozalaşdırılması
kreker xәmirinin kimyәvi yumşaldıcılarda saxlanılması•
xammali istehsala hazırlamaq
xәmirin yoğurulması
emulsiyanın hazırlanmsı

xәmirin yoğurulması
kreker maye xәmirinin qıcıqrıdılması vә fermentlәşmәsi üçün saxlanması•
resept komponenetlәrinin dozalaşdırılması
kreker xәmirinin kimyәvi yumşaldıcılarda saxlanılması
emulsiyanın hazırlanmsı

aralıq mәrhәlәsindә
altıncı mәrhәlәsindә•
beşinci mәrhәlәsindә
ilkin mәrhәlәsindә
sonuncu mәrhәlәsinәdә

10­20 qram
48­52 qram•
1 kq
60 qram
50 qram

kreker xәmirinin kimyәvi yumşaldıcılarda saxlanılması
xәmir qatlarını yaymaq vә üst­üstә yığmaq yolu ilә çoxqatlı tәbәqә hazırlamaq•
emulsiyanın hazırlanmsı
kreker maye xәmirinin qıcıqrıdılması vә fermentlәşmәsi üçün saxlanması
xәmirin yoğurulması

aralıq mәrhәlәsindә
yeddinci mәrhәlәsindә•
beşinci mәrhәlәsindә
ilkin mәrhәlәsindә
sonuncu mәrhәlәsinәdә
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Kreker istehsalının texnoloji prosesin sәkkizinci mәrhәlәsi hansıdır

Kreker istehsalının texnoloji prosesin doqquzuncu mәrhәlәsi hansıdır

Hazır mәmulatın istehlak vә ticarәt taralarında qablaşdırılmasıkreker istehsalının texnoloji
prosesin neçәnci mәrhәlәsidir

Çoxqatlı tәbәqәni kalibirlәşdrimәk vә xәmir pәstahlarını formalaşdırmaq kreker istehsalının
texnoloji prosesin neçәnci mәrhәlәsidir

Xәmir qatlarını yaymaq kreker istehsalının texnoloji prosesin neçәnci mәrhәlәsindә hәyata
keçirilir

Kreker maye xәmirinin qıcıqrıdılması vә fermentlәşmәsi üçün saxlanması kreker istehsalının
texnoloji prosesin neçәnci mәrhәlәsidir

Relaksasiya üçün uzanmış (dartılmış) vә kreker xәmirinin kimyәvi yumşaldıcılarda saxlanılması
kreker istehsalının texnoloji prosesin neçәnci mәrhәlәsidir

xәmirin yoğurulması
çoxqatlı tәbәqәni kolibirlәşdrimәk vә xәmir pәstahlarını formalaşdırmaq•
kreker maye xәmirinin qıcıqrıdılması vә fermentlәşmәsi üçün saxlanması
xәmir qatlarını yaymaq vә üst­üstә yığmaq yolu ilә çoxqatlı tәbәqә hazırlamaq
kreker xәmirinin kimyәvi yumşaldıcılarda saxlanılması

kreker maye xәmirinin qıcıqrıdılması vә fermentlәşmәsi üçün saxlanması
hazır mәmulatın istehlak vә ticarәt taralarında qablaşdırılması•
xәmir qatlarını yaymaq vә üst­üstә yığmaq yolu ilә çoxqatlı tәbәqә hazırlam
kreker xәmirinin kimyәvi yumşaldıcılarda saxlanılması
çoxqatlı tәbәqәni kalibirlәşdrimәk vә xәmir tәdarüklәrini formalaşdırmaq

ikinci mәrhәlәsi
doqquzuncu mәrhәlәsi•
altıncı mәrhәlәsi
birinci mәrhәlәsi
yeddinci mәrhәlәsi

yeddinci mәrhәlәsi
sәkkizinci mәrәlәsi•
altıncı mәrhәlәsi
ikinci mәrhәlәsi
birinci mәrhәlәsi

ikinci mәrhәlәsi
yeddinci mәrhәlәsi•
sәkkizinci mәrhәlәsi
birinci mәrhәlәsi
altıncı mәrhәlәsi

sәkkizinci mәrhәlәsi
altıncı mәrhәlәsi•
yeddinci mәrhәlәsi
beşinci mәrhәlәsi
ikinci mәrhәlәsi
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Emulsiyanın hazırlanmsı kreker istehsalının texnoloji prosesin neçәnci mәrhәlәsidir

Resept komponenetlәrinin dozalaşdırılması kreker istehsalının texnoloji prosesin neçәnci
mәrhәlәsidir

Xammalı istehsala hazırlamaq kreker istehsalının texnoloji prosesin neçәnci mәrhәlәsidir

Dartılmış xәmirin yoğurulması neçә müddәtdә hәyata keçirilir

Әla növ mayalarda nәmliyin miqdarı neçә faizdir

İstehsal gücü az, istehsal gücü orta vә istehsal gücü yüksәk olan qәnnadı mәmulatları istehsal
edәn müәssislәr ildә neçә ton mәhsul istehsal edirlәr

dördüncümәrhәlәsi
beşincimәrhәlәsi•
sәkkizincimәrhәlәsi
yeddincimәrhәlәsi
ikinci mәrhәlәsi

ikinci mәrhәlәsi
üçüncü mәrhәlәsi•
dördüncü mәrhәlәsi
sәkkizincimәrhәlәsi
beşinci mәrhәlәsi

dördüncü mәrhәlәsi
ikinci mәrhәlәsi•
beşinci mәrhәlәsi
üçüncü mәrhәlәsi
sәkkizinci mәrhәlәsi

beşinci mәrhәlәsi
birinci mәrhәlәsi•
ikinci mәrhәlәsi
dördüncü mәrhәlәsi
üçüncü mәrhәlәsi

20­25 dәqiqә әrzindә
15­18 dәqiqә әrzindә•
1 saat әrzindә
10­15 dәqiqә әrzindә
2­5 dәqiqә әrzindә

10 faiz
8 faiz•
30 faiz
18 faiz
45 faiz

12 min tona qәdәr; 12 min tondan 15 min tona qәdәr; 15min tondan yuxarı
12 min tona qәdәr; 12 min tondan 30 min tona qәdәr; 30min tondan yuxarı•
12 min kq qәdәr; 12 min kqdan 30 min kq qәdәr; 30min kq yuxarı
500­1000 kq qәdәr; 1000­2500kq qәdәr; 2500 kq yuxarı
500­1000 tona qәdәr; 1000­2500 tona qәdәr; 2500 tondan yuxarı
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Unlu qәnnadı mәmulatları istehsalı zamanı hansı mәhsullar yarımfabrikat hesab olunur

Unlu qәnnadı mәmulatları istehsal edәn müәssisәlәrin әsas xammal anbarlarında hansı mәhsullar
saxlnılır

Unlu qәnnadı mәmulatları istehsal edәn müәssisәlәrin meyvә­gilәmeyvә anbarında temperatur vә
nisbi nәmlik nә qәdәr olmalıdır

Unlu qәnnadı mәmulatları istehsal edәn müәssisәlәrin meyvә­gilәmeyvә anbarında temperatur vә
nisbi nәmlik nә qәdәr olmalıdır

Buynuz bulka mәmulatlarının istehsalının әsas mәrhәlәlәri hansılardır

Buynuz bulka mәmulatını hazırlayarkәn xәmirin hansı xüsusiyyәtinә görә xәmiryoğuran maşının
texniki xarakteristikası nәzәrә alınmalıdır

Buynuz bulka mәmulatını hazırlayarkәn hansı tip xәmiryoğuran maşından istifadә olunur

xәmir , karamel siropu, karamel kütlәsi, içlik üçün resept qarışıqlar vә içlik
xәmir, emulsiya, içlik, vafli vәrәqәlәri, bişmiş vә ayrılmış yarmfabrikatlar, vanil kirçanı, şәkәr kirşanı•
şәkәr siropu, reseptur qarışıqlar, konfet qarışığı, şoklad şirәsi
xәmir , marmelad, pastila, zefir kütlәsi, şәkәr kirşanı
xәmir, emulsiya, içlik, konfet qarışığı, şoklad şirәsi

süd, yağ, melanj
şәkәr tozu, un, qoz, qәhvә vә s•
patka
meyvә­gilәmeyvә esensiyaları vә üzvi turşular
püre, pulpa

12­15dәrәcә ; 50faiz
12­15dәrәcә ; 30faiz•
10dәrәcә; 30faiz
12­15dәrәcә ; 80faiz
18­20dәrәcә ; 80faiz

10dәrәcә; 30faiz
12­20dәrәcә ; 70­75 faiz•
12­15dәrәcә ; 30­80faiz
18­20dәrәcә ; 80faiz
12­15dәrәcә ; 50­70faiz

xammalı istehsala hazırlamaq, içliyin hazırlanmsı, soyutmaq
xammalın qәbulu vә saxlanması, onun hazırlanması, xәmirin hazırlanması, ovxalanması vә saxlanması,
formalaşdırılması, saxlanması, pörtmәk, bişirmәk, soyutmaq, qablaşdırma vә saxlama

•
xәmrinin hazırlanması: unun, suyun vә konsentrasiyalaşdırılmış emulsiyanın dozalaşdırılması ,bişirmәk,
soyutmaq, qablaşdırma vә saxlama
xәmiri dozalaşdırmaq, xәmir porsiyalarını formalara tökmәk vә bişirmәk
xammalın qәbulu vә saxlanması, onun hazırlanması, xәmirin hazırlanması, yoğurulması vә saxlanması

yuxarı nәmliyә malik olduğu üçün
aşağı nәmliyә malik olduğu uçun•
xәmirin yapışqanlığı yüklsәk olduğu üçün
xәmir qabarcıqlarını mәsafәlәrinin cox olmasına görә
xәmirin acıma qabiliyyәtinә görә
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Buynuz bulka mәmulatını hazırlayan zamna yarımfabrikatın qıcqırması hansı halqalı konveyerli
aqreqatda baş verir

Buynuz bulka mәmulatını hazırlayan zamna yarımfabrikatın qıcqırması hansı zәncirli qıcqırma
konveyerindә baş verir

Buynuz bulka mәmulatının xәmirini bölmәk üçün hansı tip maşınlardan istifadә edilir

Buynuz bulka mәmulatının xәmirin ovxalaması hansı tip maşınlarda hәyata keçirilir

Qida konsentratları istehsal edәn müәssisәlәr istehsal gücünә görә neçә qrupa bölünür

Qida konsentratları istehsal edәn müәssisәlәr kiçik istehsal gücnә görә hansı müәssisәlәrә aiddir

Ш33­ХД2У
Т2­М­63•
Г4­ПКЭ­01
Т1­ХТ2­З­1
ИЭТ­74­И1

Ш33­ХД2У
Ш2­ХБВ•
ИЭТ­74­И1
Т2­М­63
Г4­ПКЭ­01

Ш33­ХД2У
Ш2­ХББ•
Г4­ПКЭ­01
Ш2­ХБВ
ИЭТ­74­И1

Ш2­ХБВ
А2­ХТН•
Ш33­ХД2У
Г4­ПКЭ­01
Ш2­ХББ

А2­ХТН
Н­4М•
Г4­ПКЭ­01
Ш2­ХББ
Ш33­ХД2У

6.0
3.0•
2.0
4.0
1.0

130 min ton
8 min ton•
20­40 min ton
8­20 min ton
5­6 min ton
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Qida konsentratları istehsal edәn müәssisәlәr orta istehsal gücnә görә hansı müәssisәlәrә aiddir

Qida konsentratları istehsal edәn müәssisәlәr böyük istehsal gücnә görә hansı müәssisәlәrә aiddir

İldә 8 min ton qida konsentratı istehsal edәn müәssisәlәr hansı tip müәssisyә aiddir

İldә 8 ­20 min ton qida konsentratı istehsal edәn müәssisәlәr hansı tip müәssisyә aiddir

İldә 20­40 min ton qida konsentratı istehsal edәn müәssisәlәr hansı tip müәssisyә aiddir

Qida sәnayesinin yarım sahәlәri hansılardır

İldә 30 min ton qida konsentratı istehsal edәn müәssisәlәr hansı tip müәssisyә aiddir

6 min ton
8­20 min ton•
25 min ton
20­40 min ton
100 min ton

5­6 min ton
20­40 min ton•
80 min ton
130 min ton
8­20 min ton

gün aşırı işlәyәn müәssislәr
kiçik istehsal güclü müәssisә•
orta güclü müәssisә
böyük güclü müәssisә
mövsümi işlәyәn müәssisә

gün aşırı işlәyәn müәssislәr
orta istehsal güclü müәssisә•
böyük istehsal güclü müәssisә
mövsümi işlәyәn müәssisә
kiçik istehsal güclü müәssisә

növbәli işlәyәn müәssislәr
böyük istehsal güclü müәssisә•
mövsümi işlәyәn müәssisә
orta istehsal güclü müәssisә
kiçik istehsal güclü müәssisә

yarım sahәlәr yoxdu
tamlı mәhsullar, әt, süd vә balıq sahәlәri•
әt vә süd
tamlı mәhsullar
balıq vә әt

növbәli işlәyәn müәssislәr
böyük istehsal güclü müәssisә•
mövsümi işlәyәn müәssisә
orta istehsal güclü müәssisә
kiçik istehsal güclü müәssisә
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İldә 15 min ton qida konsentratı istehsal edәn müәssisәlәr hansı tip müәssisyә aiddir

Tamlı mәhsullar yarım sahәsi üzrә hansı ixtisaslaşdırılmış sahәlәr var

Әlәklәrin kömәyi ilә hansı göstәriciyә görә fәrqlәnәn hissәciklәrin ayrılmasını hәyata keçirirlәr

İş rejiminә görә preslәr neçә qrupa bölünür

Hansı sәnaye sahәsi xammalın ikincili emal sәnaye sahәsinә aid deyil:

Әlәmә prosesindә, әlәk sәthindә qalan hissәciklәri necә adlandırırlar

Әlәmә prosesindә unun sortlaşması üçün hansı gediş qәbul olunur

gün aşırı işlәyәn müәssislәr
orta istehsal güclü müәssisә•
böyük istehsal güclü müәssisә
mövsümi işlәyәn müәssisә
kiçik istehsal güclü müәssisә

әt, süd, әt konservlәrinin istehsalı
şәkәr, yağ­piy, qәnnadı, spirt istehsalı•
tәk çay istehsalı
tәk spirt istehsalı
balıq ovu, balıq emalı, balıq konservilәrinin istehsalı

çәki
ölçülәr•
forma
rәng
sıxlıq

7.0
2.0•
1.0
3.0
4.0

çörәk bişirmә
spirt istehsalı•
maye istehsalı
qәnnadı
makaron

çıxım
kәpәk•
flaqma
göstәrilәnlәrin heç biri
qalıq

göstәrilәnlәrin heç biri
titrәyiş•
sükunәt
fırlanma
çilәmә
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C vitamini necә adlanır

Qida mәhsullarının emalı prosesi hansı xassәyә aid edilir

Sәnayedә spirt qıcqırması hansı prosesә әsasıanır

İri üyüdülmüş unla zәnginlәşdirilmiş buğdanın mürәkkәb tәkrar üyüdülmәsindә hansı un alınır

Unun qazәmәlәgәtirmә xassәsi hansı fermentin aktivliyindәn asılıdır

Qida mәhsullarında hәll olan quru maddәlәrin miqdarı hansı cihazın kömәyi ilә tәyin edilir

Nәm nişasta istehsalında dәnin isladılması prosesin mәqsәdi nәdәn ibarәtdir

piridoksin
askorbin turşusu•
pantoten turşusu
nikotin turşusu
tokoferol

reoloj
texnoloji•
kimyәvi
fiziki
biotexnoloji

texnoloji
biokimyәvi•
reoloji
kimyәvi
fiziki

çovdar
sortlaşmış•
narın әlәnmiş
I sort
) buğda

proteolitik
amilolıtık•
lipaza
lipoksigenaza
polıfenoloksidaza

alvonometr
refraktometr•
psixrometr
spektrofotometr
fotoelektrokalorimetr

ferment mayalarının aktivasiyası
dәnin anatomik hissәlәri arasında rabitәnin zәiflәdilmәsi•
dәndә suda hәll olan maddәlәrin әmәlә gәlmәsi
dәnin yumşaldılması
dәnin cücәrdilmәsi
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Emal olunmuş xammalın nisbәtinә olan çiy kartof nişastanın çıxımı neçә faiz tәşkil edir

Qarğıdalı dәnin tәrkibindә nişasta neçә faiz tәşkil edir

Yulaf yumağı almaq üçün C altsistem kompleks avadanlıqlar qrupuna daxil olan bunker nә üçün
tәyin olunmuşdur

Yulaf yumağı almaq üçün C altsistem kompleks avadanlıqlar qrupuna daxil olan bunker necә
hissәdәn ibarәtdir

Yulaf yumağı almaq üçün C altsistem kompleks avadanlıqlar qrupuna daxil olan bunkerin
hissәlәri hansılardır

Nişastanın turş hidrolizi hansı dәrәcәdә aparılır

Nişastanın turş hidrolizi hansı dәrәcә dә aparılır

19 faiz
15,7 faiz•
10,3 faiz
12,7 faiz
24,2 faiz

50,2 faiz
70 faiz•
56,6 faiz
99,9 faiz
43,4 faiz

dәni havalandırmaq üçün
dәni tarasız saxlamaq üçün•
dәni tara ilә saxlamaq üçün
dәni qurutmaq üçün
dәni nәmlәndirmәk üçün

altı
üç•
beş
iki
bir

qidalandırıcı vә şkafadan
örtük, qapaq, konusvari әsasdan•
intiqaldan vә dәyişdirilәn mexanizimdәn
iki kameradan vә seretorlayıcı kanaldan
çeşidlәyici vә әlәyicidәn

80­90 dәrәcә dә
140 – 145 dәrәcә dә•
50­60 dәrәcә dә
100 dәrәcә dә
130­140 dәrәcә dә

150 – 155
140 – 145•
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Qarğıdalı dәnin tәrkibindә zülal neçә faiz tәşkil edir

Bişmiş­qurudulmuş yarma istehsalı zamnı reseptur komponenetlәrin hazırlanması vә
dozalaşdırılması әmәliyyatından sonra növbәti texnoloji әmәliyyat hansıdır

Bişmiş­qurudulmuş yarmanın mexaniki emalı­yastılaşması әmәliyyatından sonra növbәti
texnoloji әmәliyyat hansıdır

Qarğıdalı dәnin tәrkibindә yağ neçә faiz tәşkil edir?

Çiy kartof nişastası istehsalında texnoloji әmәliyyat ardıcıllıgını göstәrin 1­ sürtkәc maşınılarda
kartofun narın xırdalanması, 2­ kartofun yuyulması, 3­ sәrbәst nişastanın ayrılması, 4­ nişastanın
yuyulması, 5­ nişasta südünün ratinә edilmәsi

Nәm qargıdalı nişastanın texnoloji әmәliyatlarının ardıcılıgını göstәrin 1­ rüşeymin ayrılması , 2­
dәnin xırdalanması , 3­ dәnin islanması, 4­ әlәkdә rüşeymin yuyulması süzülmәsi, 5­ zülallı nişastalı
suspenziyadan nişastanın ayrılması, 6­ nişastanın yuyulması

120 – 125
130 – 135
160 – 165

11.0
10 – 13•
9.3
4.2
7.8

yastılanmış yarmanın son quruması
yarmanın isti ilә emalı•
yarmanın saxlanması, kәnar qarışıqlardan tәmizlәnmәsi. yuyulması
bişmiş yarmanın ilkin qurudulması
yastılanması ­yarmanın mexaniki emalı

reseptur komponenetlәrin hazırlanması vә dozalaşdırılması
yastılanmış yarmanın son quruması•
yarmanın isti ilә emal
yarmanın saxlanması, kәnar qarışıqlardan tәmizlәnmәsi. yuyulması
bişmiş yarmanın ilkin qurudulması

4­4,5 faiz
6­5 faiz•
12 faiz
25 faiz
2 faiz

5,4,3,2,1
2,1,5,3,4•
5,2,1,4,3
) 2,5,3,4,1
4,3,2,1,5

5,4,3,2,1,6
3,2,1,4,5,6•
3,1,2,4,5,6
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Quru nişastanın texnoloji әmәliyyatların ardıcıllıgını gösrәrin 1­ quru nişastanın emalı, 2­ susuz
nişastanın qurudulması, 3­ nişasta suspenziyasının nәmliyinin kәnarlaşdırılması, 4­ nişastanın

Nәm qarğıdalı nişastası istehsalında ardıcıl texnoloji әmәliyyat hansıdır 1­ rüşeymin ayrılması, 2­
dәnin xırdalanması, 3 – nişastanın yuyulması, 4 – zülallı nişastalı suspenziyadan nişastanın ayrılması,
5 – dәnin isladılması, 6 ­ әlәkdә rüşeymin yuylması, süzülmәsi,7 – qarğıdalı sıyığının üyüdülmәsı

Nişasta patkasi istehsalının ardıcıl texnoloji әmәliyyatı hansılardır 1 – filtrlәnmış siropların
adsorbentlә rәngsizlәşdirilmәsi, 2 – nişastanın hidrolizә hazırlığı, 3 – hidrolizatların neytrallaşması, 4
– qatı siropların patkәyә qәdәr bişirilmәsı, 5 – patkanin soyudulması, 6 – nişastanın hidrolizi, 7 –
hidrolizat siropların filtrlәşmәsi, 8 – maye siropların qatı siroplara qәdәr bişirilmәsi

Patka istehsalında nişasta hidrolizinin ardıcıl texnoloji әmәliyyatı hansılardır 1 – nişastanın
şәkәrlәşmәsı, 2 – nişastanın kleylәşmәsi, 3 – nişastanın hidrolizi, 4 – xlorid turşusunun әlavә edilmәsi,
5 – turşulu suspenziyanın qızdırılması

Bişmiş­qurudulmuş yarmanın ilkin qurudulması әmәliyyatından sonra növbәti texnoloji
әmәliyyat hansıdır

Bişmiş­qurudulmuş yastılaşdırılmış yarmanın son qurudulması әmәliyyatından sonra növbәti
texnoloji әmәliyyat hansıdır

2,1,3,5,6,4
4,2,5,6,1,3

2,3,4,1
3,4,2,1•
3,2,4,1
3,4,1,2
1,2,3,4

7, 5, 3, 1, 2, 4, 6
5, 2, 1, 7, 6, 4, 3•
2, 1, 7, 3, 6, 5, 4
1, 7, 5, 3, 4, 2
6, 7, 3, 4, 2, 1

5, 2, 1, 7, 6, 4, 3, 8
2, 6, 3, 7, 1, 4, 8, 5•
6, 7, 3, 4, 2, 1, 8
1, 7, 5, 3, 4, 2, 8
2, 1, 7, 3, 6, 5, 4, 8

4,3,2,1,5
3,4,2,5,1•
1,2,3,4,5
5,3,2,4,1
2,4,5,3,1

yarmanın yastılaşdırılması
yarmanın yastılaşdırılması•
reseptur komponenetlәrin hazırlanması vә dozalaşdırılması
yarmanın isti ilә emalı
yarmanın saxlanması, kәnar qarışıqlardan tәmizlәnmәsi. yuyulması
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Bişmiş­qurudulmuş yarma istehsalıәnın son texnoloji әmәliyyat hansıdır

Qarğıdalı yumağı istehsalının qarğıdalı yarmasının nәmlәndirilmәsi vә saxlanması
әmәliyyatından sonra hansı texnoloji әmәliyyat icra olunur

Qarğıdalı yumağı istehsalının qarğıdalı yarmasının isti ilә emalı әmәliyyatından sonra hansı
texnoloji әmәliyyat icra olunur

Qarğıdalı yumağı istehsalının bişmiş qarğıdalı yarmasının yumşaldılması vә soyudulması
әliyyatından sonra hansı texnoloji әmәliyyat icra olunur

Qarğıdalı yumağı istehsalının bişmiş qarğıdalı yarmasının qurudulması әliyyatından sonra hansı
texnoloji әmәliyyat icra olunur

Qarğıdalı yumağı istehsalının buxarlandırma әmәliyyatından sonra hansı texnoloji әmәliyyat icra
olunur

yarmanın isti ilә emalı
konsentrat qarışığının dozalaşdırılması vә hazırlanması•
yarmanın yastılaşdırılması
yarmanın ilkin qurudulması
yarmanın saxlanması

yarmanın son qurudulması
taraya , polietilen paketlәrә qablaşdırılması•
konsentrat qarışığının dozalaşdırılması vә hazırlanması
yarmanın yastılaşdırılması
yarmanın kәnar qarışıqlardan tәmizlәnmәsi

bişmiş qarğıdalı yarmasının qurudulması
şәkәr­duz siropunun hazırlanması•
qarğıdalı yarmasının isti emalı
temperasiyalamaq
sortlaşdırmaq vә soyutma

şәkәr­duz siropunun hazırlanması
qarğıdalı yarmasının yumşaldılması vә soyudulması•
bişmiş qarğıdalı yarmasının qurudulması
sortlaşdırmaq vә soyutma
temperasiyalamaq

şәkәr­duz siropunun hazırlanması
bişmiş qarğıdalı yarmasının qurudulması•
qarğıdalı yarmasının yumşaldılması vә soyudulması
temperasiyalamaq
sortlaşdırmaq vә soyutma

sortlaşdırmaq vә soyutma
temperasiyalamaq•
şәkәr­duz siropunun hazırlanması
qarğıdalı yarmasının yumşaldılması vә soyudulması
bişmiş qarğıdalı yarmasının yumşaldılması

temperasiyalamaq
yumağın qovurulması•
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Qarğıdalı yumağı istehsalının yarmanın yumağa yastılaşdırılması әmәliyyatından sonra hansı
texnoloji әmәliyyat icra olunur

Qarğıdalı yumağı istehsalının yumağın qovurulması әmәliyyatından sonra hansı texnoloji
әmәliyyat icra olunur

.“Herkules” yulaf yumağı istehsalı zamanı xammalın hazırlanması әmәliyyatından sonra hansı
texnoloji әmәliyyat icra olunur

Qarğıdalı yumağı istehsalının şәkәr­duz siropunun hazırlanması әmәliyyatından sonra hansı
texnoloji әmәliyyat icra olunur

Qarığdalı yumağı istehsalının başlanğıc mәrhәlәsindә hansı kompleks avadanlıq qruplarından
istifadә eilir

Qarığdalı yumağı istehsalının sonuncu axın xәttinә hansı kompleks avadanlıqlar qrupu daxıldır

qarğıdalı yarmasının yumşaldılması vә soyudulması
bişmiş qarğıdalı yarmasının yumşaldılması
sortlaşdırma

temperasiyalamaq
yumağın qovurulması•
qarğıdalı yarmasının yumşaldılması vә soyudulması
soyutma
bişmiş qarğıdalı yarmasının yumşaldılması

sortlaşdırma vә soyutma
әlavәlәrin daxil edilmәsi•
qarğıdalı yarmasının yumşaldılması vә soyudulması
bişmiş qarğıdalı yarmasının yumşaldılması
temperasiyalamaq

әlavәlәrin daxil edilmәsi
buxarlandırma•
yarmanın yumşaldılması vә soyudulması
yarmasının yumşaldılması
temperasiyalamaq

bişmiş qarğıdalı yarmasının yumşaldılması
qarğıdalı yarmasının isti emalı•
әlavәlәrin daxil edilmәsi
qarğıdalı yarmasının yumşaldılması vә soyudulması
sortlaşdırma

qovurulma, dozalaşdırıcı vә qarışdırıcı avadanlıqlar qrupu
saxlama, daşınma vә yarmani istehsala hazirlamaq üçün olan avadanliqlar qrupu•
qablaşdırma, daşınma, saxlama avadanlıqlar qrupu
bişirmә aparatları, buxarlandırıcı, quruducu avadanlıqlar qrupu
buxarlandırıcı, yastılaşdırıcı avadanlıqlar qrupu

bişirmә aparatları, buxarlandırıcı, quruducu avadanlıqlar qrupu
qablaşdırma, daşınma, saxlama avadanlıqlar qrupu•
buxarlandırıcı, yastılaşdırıcı avadanlıqlar qrupu
saxlama, daşınma vә yarmani istehsala hazirlamaq üçün olan avadanliqlar qrupu
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“Herkules” yulaf yumağı istehsalının neçә texnoloji sxemi var vә hansılardır

“Herkules” yulaf yumağı istehsalının әsas proseslәri hansılardır

Qarığdalı yumağı istehsalının aparıcı axın xәttinә hansı kompleks avadanlıqlar qrupu daxıldır

Әmәk cisimlәrinә istilik, elektrik, kimyәvi enerjinin tәsiri ilә yerinә yetirilәn proseslәr hansılardır

Әmәk cisimlәrinә mexanizimlәr, cihazlar vasitәsi ilә yerinә yetirilәn proseslәr hansılardır

Әmәk cisimlәrinә işçinin idarә etdiyi maşının kömәyi ilәyerinә yetirilәn proseslәr hansılardır

Maşınların hәyata keçirdiklәri proseslәrin işçilәr tәtәfindәn istiqamәtlәndirilmәsi ilәyerinә
yetirilәn proseslәr hansılardır

qovurulma, dozalaşdırıcı vә qarışdırıcı avadanlıqlar qrupu

üç; avtomatlaşdırılmış, mexaniklәşdirilmiş vә kompleks­mexaniklәdşirlmiş
iki; bütöv vә qısaldılmış•
iki; fasilәli vә fasilәsiz
iki; әlәmә vә soyutma
bir; bütöv

әlәnmәsi, soyudulması, qablaşdırılması
xammalın hazırlanması, buxarlandırılması vә saxlanması, yastılaşdırılması, әlәnmәsi, soyudulması,
qablaşdırılması

•
xammalın hazırlanması, buxarlandırılması vә saxlanması
buxarlandırılması vә saxlanması, yastılaşdırılması, әlәnmәsi, soyudulması, qablaşdırılması
yastılaşdırılması, әlәnmәsi, soyudulması, qablaşdırılması

daşınma vә yarmani istehsala hazırlamaq üçün olan avadanlıqlar qrupu
bişirmә aparatları, buxarlandırıcı, quruducu avadanlıqlar qrupu•
buxarlandırıcı, yastılaşdırıcı avadanlıqlar qrupu
qovurulma, dozalaşdırıcı vә qarışdırıcı avadanlıqlar qrupu
qablaşdırma, daşınma, saxlama avadanlıqlar qrupu

әl –mexaniklәşdirilmiş
aparatlaşdırılmış proseslәr•
avtomatlaşdırılmış proseslәr
maşınlı proseslәr
maşın­әl proseslәri

әl –mexaniklәşdirilmiş
avtomatlaşdırılmış proseslәr•
aparatlaşdırılmış proseslәr
maşın­әl proseslәri
maşınlı proseslәr

aparatlaşdırılmış proseslәr
maşınlı proseslәr•
avtomatlaşdırılmış proseslәr
әl –mexaniklәşdirilmiş proseslәr
maşın­әl proseslәri

avtomatlaşdırılmış proseslәr
maşın­әl proseslәri•
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Mexaniklәşdirilmiş әmәk vasitәlәrinin kömәyi ilә işçinin bilavasitә yerinә yetirdiyi proseslәr
hansılardır

Әllә, heç bir enerji növündәn istifadә olunmadan yerinә yetirdiyi proseslәr hansılardır

Yulaf yarması istehsalının avadanlıqlar kompleksinin A alt sistemi nә üçün tәyin olunmuşdur

Yulaf yarması istehsalının avadanlıqlar kompleksinin A alt sistemindә tәtbiq edilәn titrәmә
sentrefuqası nә üçün tәtbiq edilir

Yulaf yarması istehsalında tәtbiq edilәn Р3 – БЦА titrәmә sentrefuqası nә üçün tәtbiq edilir

Yulaf yarması istehsalında tәtbiq edilәn Р3 – БЦА titrәmә sentrefuqasının mәhsuldarlığı hansı
hәdlәrdә dәyişir

•
aparatlaşdırılmış proseslәr
maşınlı proseslәr
әl –mexaniklәşdirilmiş proseslәr

maşın­әl proseslәri
әl –mexaniklәşdirilmiş proseslәr•
avtomatlaşdırılmış proseslәr
aparatlaşdırılmış proseslәr
maşınlı proseslәr

әl –mexaniklәşdirilmiş proseslәr
әl әmәyinin tәtәbiqinә әsaslanan proseslәr•
avtomatlaşdırılmış proseslәr
aparatlaşdırılmış proseslәr
maşın­әl proseslәri

yarmanı qurutmaq
bütov pardaxlanmış yarma almaq vә qablaşdırrılması üçün•
yarmanın qabığını nüvәdәn ayırmaq
yarmanı üyütmәk
yarmanı nәmlәndirmәk

yarmanı nәql etdirmәk
bütöv dәnlәrdәn qırıntıları ayırmaq•
yarmanı qurutmaq
yarmanı nәmlәndirmәk
yarmanı üyütmәk

yarmanı nәql etdirmәk
bütöv dәnlәrdәn qırıntıları ayırmaq•
yarmanı qurutmaq
yarmanı üyütmәk
yarmanı nәmlәndirmәk

0,6­1,5 T /saat
0,5 ­1,0 T/saat•
0,5­0,2 T/saat
0,5­0,7 T/saat
0,2­1,0 T/saat
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Yulafyarması istehsalında tәtbiq edilәn Р3 – БЦА titrәmә separatorunun rotorunun fırlanma
tezliyi nә qәdәrdir

Yulaf yarması istehsalında tәtbiq edilәn Р3 – БЦА titrәmә separatorunun vibratorunun fırlanma
tezliyi nә qәdәrdir

Yulaf yarması istehsalında tәtbiq edilәn Р3 – БЦА titrәmә separatorunun әlәkli slindrinin diametri
nә qәdәrdir

Yulaf yarması istehsalında tәtbiq edilәn Р3 – БЦА titrәmә separatorunun әlәkli
slindrininuzunluğu nә qәdәrdir

Yulaf yarması istehsalının avadanlıqlar kompleksinin A alt sistemindә tәtbiq edilәn hava
separatoru nә üçün tәyin olunmuşdur

Yulaf yarması istehsalında tәtbiq edilәn А1­БДК­2.5 universal hava separatoru nә üçün tәyin
olunmuşdur

Yulaf yarması istehsalında tәtbiq edilәn А1­БДК­2.5 universal hava separatorunun yulaf

300 dәq ­1
500 dәq­1•
200 dәq­1
100 dәq ­1
800 dәq ­1

2000 dәq­1
2500 dәq ­1•
4000 dәq ­1
3500 dәq­1
3000 dәq­1

400mm
300 mm•
200 mm
250 mm
350mm

550.0
700.0•
500.0
600.0
650.0

dәnlәri qurutmaq
bütöv dәnlәri qabığından ayırmaq üçün•
dәnlәri nәql etdirmәk üçün
qabıqları nәql etdirmәk üçün
dәnlәri nәmlәndirmәk üçün

dәnlәri nәmlәndirmәk üçün
bütöv dәnlәri qabığından ayırmaq üçün•
dәnlәri nәql etdirmәk üçün
dәnlәri qurutmaq
qabıqları nәql etdirmәk üçün
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mәhsulunun qabığının ayrılmasının mәhsuldarlığı nә qәdәrdir

Yulaf yarması istehsalında tәtbiq edilәn А1­БДК­2 universal hava separatorunun yulaf
yarmasının ayırılmasında mәhsuldarlıqı nә qәdәrdir

Yulaf yarması istehsalında tәtbiq edilәn А1­БДК­2 universal hava separatorunun vintilyatorunun
rotorunun diametri nә qәdәrdir

Yulaf yarması istehsalında tәtbiq edilәn А1­БДК­2 universal hava separatorunun vintilyatorunun
rotorunun fırlanma tezliyi nә qәdәrdir nә qәdәrdir

Yulaf yarması istehsalında tәtbiq edilәn, qabıq mәhsullarını sortlara ayıran maşının mәhsuldarlığı
nә qәdәrdir

Yulaf yarması istehsalında tәtbiq edilәn, yarma mәhsullarını sortlara ayıran maşının mәhsuldarlığı
nә qәdәrdir

Yulaf yarması istehsalında tәtbiq edilәn maşının, sortlara ayırma kuzovunun rәqsi hәrәkәtinin
tezliyi nә qәdәrdir

3000 (kq/saat)
1500(kq/saat)•
2000(kq/saat)
1000(kq/saat)
2500(kq/saat)

2000 (kq/saat)
2500 (kq/saat)•
1500 (kq/saat)
3000 (kq/saat)
1000 (kq/saat)

300 mm
200 mm•
50 mm
100 mm
150 mm

500 dәq ­1
750 dәq ­1•
700 dәq ­1
650 dәq ­1
600 dәq ­1

2500 (kq/saat)
2600 (kq/saat)•
1000(kq/saat)
1500(kq/saat)
2000(kq/saat)

1500 (kq/saat)
4000 (kq/saat)•
2000 (kq/saat)
1000 (kq/saat)
2500 (kq/saat)
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“Herkules” yulaf yumağı istehsalının bütöv texnoloji sxemi qısa texnoloji sxemdәn nә ilә
fәrqlәnir

Nişasta patkasının istehsalında texnoloji әmәliyyatların ardıcıllıgını gösrәrin 1– filtrlәnmiş
şәrbәtlәrin adsorbentlәrlә rәngsizlәşmәsi; 2 – nişastanın hidrolizә hazırlanması; 3 – hidrolizatların
neytrallaşması; 4 – nişastanın hidrolizi; 5 – şәrbәt­hidrolizatların filtrlәnmәsi; 6 – qatı şәrbәtlәrin
patkaya qәdәr qaynadılması; 7 – maye şәrbәtlәrin qatı şәrbәtә qәdәr qaynatmaq; 8– patkanın
soyudulması

Sәrbәst nişastadan, dağıdılmış hüceyrә divarından, açılmamış kartof hüceyrәlәrindәn vә hüceyrә
şirәsindәn ibarәt olan qarışıq necә adlanır?

Xammaldan mayenin çıxarılması hansı istehsal sahәsindә istifadә olunur?

. 52 – 60 % yağlılığa malik olan bitki növü hansıdır?

Günәbaxan yağı istehsalı üçün xammal sayılan günәbaxan plantasiyalarında bir hektarın
mәhsuldarlığı neçә sentner tәşkil edir?

250 dәq ­1
100dәq ­1•
150 dәq ­1
200 dәq ­1
50 dәq ­1

bütöv texnoloji sxemdә soyudulması, qablaşdırılması prosesi vardır, qısa texnoloji sxemdә isә yoxdur
bütöv texnoloji sxemdә xammal kimi yulaf, qısa texnoloji sistemdә isә yulaf yumağından istifadә edilir•
bütöv texnoloji sxemdә buxarlandırılması vә saxlanması prosesi yoxdur, qısa texnoloji sistemdә isә var
bütöv texnoloji sxemdә yastılaşdırılması, әlәnmәsi prosesi vardır, qısa texnoloji sxemdә isә yoxdur
bütöv texnoloji sxemdә xammalın hazırlanması prosesi vardır, qısa texnoloji sxemdә isә yoxdur

5,3,4,2,1,6,7,8
2,4,3,5,1,7,6,8•
2,4,3,6,5,1,7,8
2,5,4,3,1,6,7,8
1,2,3,4,5,6,7,8

kartof şirәsi
sıyıq•
cecә
rafinә edilmiş süd
nişastalı süd

Bitki yağı istehsalı
Göstәrilәnlәrin hamısı•
Meyvә şirәsi istehsalı
Tәrәvәz şirәsi istehsalı
Şәrab mәhsulları istehsalı

Qarğıdalı
Günәbaxan•
Gәnәgәrçәk
Zeytun
Çaytikanı
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. Bitki yağları istehsalının 75 % – i hansı bitkinin payına düşür?

Bitki mәnşәli qida yağları istehsalında mühüm rol oynayan bitki budur:

Keyfiyyәt vә qidalılıq dәyәrinә görә istehsal edilәn bitki yağları arasında birinci yer hansı bitki
yağının payına düşür?

Zeytun yağı bitki yağları arasında hansı göstәricilәrinә görә birinci yeri tutur?

46 – 48 % yağlılığa malik olan bu bitkilәrdәn hansıdır?

. Sabunlaşmayan lipidlәrin qrupları bu saya bәrabәrdir:

15 – 20
35 – 37•
32 – 34
29 – 30
25 – 27

Çaytikanı
Günәbaxan•
Gәnәgәrçәk
Zeytun
Qarğıdalı

Gәnәgәrçәk
Zeytun•
Günәbaxan
Qarğıdalı
Çaytikanı

Gәnәgәrçәk yağı
Zeytun yağı•
Qarğıdalı yağı
Çaytikanı yağı
Günәbaxan yağı

Bioloji dәyәri vә miqdarı
Keyfiyyәti vә qidalılıq dәyәri•
Miqdarı vә rәngi
Ekstarksiya asanlığı vә miqdarı
Enerji dәyәri vә bioloji dәyәri

Günәbaxan
Kәtan•
Gәnәgәrçәk
Çaytikanı
Qarğıdalı

7.0
3.0•
2.0
5.0
4.0
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Sabunlaşmayan lipidlәrә aid edilәn piqmentlәr neçә qrupa bölünür?

Yağda bu qrup vitaminlәr hәll olur:

Bitki yağları istehsalı zamanı yağlı bitki xammallarında bu proseslәr baş verir:

Bitki mәnşәli yağlar istehsal edilәrkәn yağlı bitki xammallarında hansı proseslәr baş verir

Yağlı bitki xammallarında bu qrup proseslәrin baş vermәsi, onlardan yağ istehsalını şәrtlәndirir:

Yağlı bitki xammallarından yağ istehsalının texnoloji sxemi hansı әmәliyyatla sona çatır

Istehsal gücü az, istehsal gücü orta vә istehsal gücü yüksәk olan makaron mәmulatları istehsal
edәn müәssisәlәr ildә neçә ton mәhsul istehsal edirlәr

4.0
3.0•
7.0
5.0
8.0

Göstәrilәnlәrin heç biri
A,•
K,
D,
E

Mikrobioloji – kimyәvi
Fiziki – kimyәvi•
İstilik – fiziki
İstilik – mexaniki
Biokimyәvi – fiziki

Mexaniki – hidromexaniki
Fiziki – kimyәvi•
Biokimyәvi – mikrobioloji
İstilik – fiziki
Bakterioloji – fiziki

Göstәrilәnlәrin heç biri
Fiziki – kimyәvi•
Fiziki – mexaniki
Kütlә mübadilәsi – istilik
Mexaniki – hidromexaniki

Preslәmә
Rafinadlaşdırma•
Mitsellәrin emalı
Ekstraksiya
Hidrotermiki emal

10 min tona qәdәr; 10 min tondan 15 min tona qәdәr; 15min tondan yuxarı
10 min tona qәdәr; 10min­20ton qәdәr; 20 min ton yuxarı•
12 min tona qәdәr; 12 min tondan 30 min tona qәdәr; 30min tondan yuxarı
12 min kq qәdәr; 12 min kqdan 30 min kq qәdәr; 30min kq yuxarı
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Ixtisaslaşdırılmış istehsal prosesi hansı istehsal şәaritindә tәtbiq edilir

Universal istehsal prosesihansı istehsal şәraitindә tәtbiq edilir

İstehsalın tәşkili sәviyyәsini xarakterizә edәn mühüm göstәrici hansıdır

İş tsikli necә hissәdәn ibarәtdir

İş tsikli hansı hissәdәn ibarәtdir

İş vaxtının tәrkibnә hansı әmәliyyatların yeruinә yetirilmәsi ilә әlaqәdar vaxt daxilidr

Fasilәlәr vaxtının tәrkibnә hansı әmәliyyatların yeruinә yetirilmәsi ilә әlaqәdar vaxt daxilidr

500­1000 tona qәdәr; 1000­2500 tona qәdәr; 2500 tondan yuxarı

seriyalı istehsal şәraitindә
kütlәvi istehsal şәraitindә•
fәrdi istehsal şәraitindә
kiçik seriyalı istehsal şәraitindә
dәstәli istehsal şәraitindә

dәstәli istehsal şәraitindә
fәrdi istehsal şәraitindә•
kütlәvi istehsal şәraitindә
seriyalı istehsal şәraitindә
kütlәvi istehsal şәraitindә

ahәngdarlıq tsikli
istehsal tsikli•
düzxәtlilik prinsipi
avtomatiklik prinsipi
mütәnasiblik tsikli

bir
iki•
üç
beş
sәkkiz

tәbii vә nәzarәt әmәliyyatlarına sәrf olunana vaxt
iş vaxtı , fasilәlәr vaxtı•
nәqliyyat vaxtının cәmi
növbәdaxili , növbәarası fasilә vaxtı
texnoloji proseslәrin yerinә yetirilmәsinә sәrf olunana vaxt

әmәyin tәşkili ilә әlaqәdar olan fasilә vaxtı
kömkçi vә xidmәtedici işlәrin yerinә yetirilmәsinә sәrf olunan vaxt•
avadanlıqlraın qeyri normal yüklәnmәs ilә әlaqәdra fasilә vaxtı
müәssiәnin iş rejimi ilә әlaqәdar olan fasilә vaxtı
istehsalın tәşkili ilә әlaqdәra olan fasilә vaxtı

nәzarәt әmәliyyatların yerinә yetirilmәsinә sәrf olunan vaxt
avadanlıqlraın qeyri normal yüklәnmәsi ilә әlaqәdra fasilә vaxtı•
xidmәtedici işlәrin yerinә yetirilmәsinә sәrf olunan vaxt
kömkçi işlәrin yerinә yetirilmәsinә sәrf olunan vaxt
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Xidmәtediciişlәrin yerinә yetirilmәsinә sәrf olunan vaxt iş tsiklin hansı hissinә aiddir

Avadanlıqlraın qeyri normal yüklәnmәs ilә әlaqәdar fasilә vaxtı iş tsiklin hansı hissinә aiddir

Texnoloji әmәliyyatların yerinә yetirilmәsinә sәrf olunan vaxt iş tsiklin hansı hissinә aiddir

Kömkçi işlәrin yerinә yetirilmәsinә sәrf olunan vaxt iş tsiklin hansı hissinә aiddir

Nәzarәt әmәliyyatlarınyetirilmәsinә sәrf olunan vaxt iş tsiklin hansı hissinә aiddir

Müәssisәnin iş rejimi ilә әlaqәdar olan fasilә vaxtı iş tsiklin hansı hissinә aiddir

Avadanlıqlraın qeyri normal yüklәnmәs ilә әlaqәdra fasilә vaxtı iş tsiklin hansı hissinә aiddir

texnoloji әmәliyyatların yerinә yetirilmәsinә sәrf olunan vaxt

әmәliyyatların ardıcıl formasına
iş vaxtının tәrkibinә•
әmәliyyatların qarışıq formasına
әmәliyyatların paralel formasına
fasilәlәr vaxtının tәrkibinә

әmәliyyatların ardıcıl formasına
fasilәlәr vaxtının tәrkibinә•
әmәliyyatların paralel formasına
әmәliyyatların qarışıq formasına
iş vaxtının tәrkibinә

әmәliyyatların ardıcıl formasına
iş vaxtının tәrkibinә•
әmәliyyatların qarışıq formasına
әmәliyyatların paralel formasına
fasilәlәr vaxtının tәrkibinә

fasilәlәr vaxtının tәrkibinә
iş vaxtının tәrkibinә•
әmәliyyatların paralel formasına
әmәliyyatların qarışıq formasına
әmәliyyatların ardıcıl formasına

әmәliyyatların qarışıq formasına
iş vaxtının tәrkibinә•
fasilәlәr vaxtının tәrkibinә
әmәliyyatların paralel formasına
әmәliyyatların ardıcıl formasına

әmәliyyatların paralel formasına
fasilәlәr vaxtının tәrkibinә•
әmәliyyatların qarışıq formasına
iş vaxtının tәrkibinә
әmәliyyatların ardıcıl formasına

әmәliyyatların ardıcıl formasına
fasilәlәr vaxtının tәrkibinә•
әmәliyyatların paralel formasına
iş vaxtının tәrkibinә
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İstehsalın tәşkili ilә әlaqdәra olan fasilә vaxtı iş tsiklin hansı hissinә aiddir

Әmәyin tәşkili ilә әlaqәdar olan fasilә vaxtı iş tsiklin hansı hissinә aiddir

Nәqliyyat әmәliyyatların yerinә yetirilmәsinә sәrf olunan vaxt iş tsiklin hansı hissinә aiddir

Tәbii proseslәrin tәsiri ilә әlaqәdar vaxt iş tsiklin hansı hissinә aiddir

Avadanlıqlraın qeyri normal yüklәnmәs ilә әlaqәdar fasilә vaxtı iş tsiklin hansı hissinә aiddir

Tәsadüfi sәbәblәr üzündәn baş verәn fasilә vaxtı iş tsiklin hansı hissinә aiddir

Aşağıda verilәnlәrdәn hansı istehsalın tsiklin qısldılması yolların aiddir

әmәliyyatların qarışıq formasına

әmәliyyatların qarışıq formasına
fasilәlәr vaxtının tәrkibinә•
iş vaxtının tәrkibinә
әmәliyyatların paralel formasına
әmәliyyatların ardıcıl formasına

iş vaxtının tәrkibinә
fasilәlәr vaxtının tәrkibinә•
әmәliyyatların qarışıq formasına
әmәliyyatların ardıcıl formasına
әmәliyyatların paralel formasına

әmәliyyatların paralel formasına
iş vaxtının tәrkibinә•
әmәliyyatların qarışıq formasına
fasilәlәr vaxtının tәrkibinә
әmәliyyatların ardıcıl formasına

fasilәlәr vaxtının tәrkibinә
iş vaxtının tәrkibinә•
әmәliyyatların qarışıq formasına
әmәliyyatların ardıcıl formasına
әmәliyyatların paralel formasına

әmәliyyatların ardıcıl formasına
fasilәlәr vaxtının tәrkibinә•
әmәliyyatların paralel formasına
iş vaxtının tәrkibinә
әmәliyyatların qarışıq formasına

iş vaxtının tәrkibinә
fasilәlәr vaxtının tәrkibinә•
әmәliyyatların paralel formasına
әmәliyyatların qarışıq formasına
әmәliyyatların ardıcıl formasına

müәssisәni iş rejimi
mәmulatın konstruksiyasının sadәlәşdirilmәsi•
әmәyin tәşkili
mexaniklәşdirilmәsi sәviyyәsi



31.03.2016

91/104

597

598

599

600

601

602

603

İstehsal tsiklin uzunluğu aşağıda verilә hansı amilldәn asılıdır

İstehsal proseindә әmәliyyatların әlaqәlәndirilmәsinin neçә forması var

İstehsal proseindә әmәliyyatların әlaqәlәndirilmәsinin formaları hansılardır

Әmәliayyların әlaqәlәndirilmısinin ardıcıl forması nә ilә sәciyyәlәnir

Әmәliayyların әlaqәlәndirilmısinin paralel forması nә ilә sәciyyәlәnir

Әmәliayyların әlaqәlәndirilmısinin qarışıq forması nә ilә sәciyyәlәnir

Yulaf yarması istehsalının avadanlıqlar kompleksinin B alt sisteminәdxil olan soyuducu sütun nә
üçün tәyin olunmuşdur?

avtomatlaşdırılma sәviyyәsi

mütәrәqqi texnologiyaların tәtbiqi
müәssisәnin iş rejimindәn•
istirahәt şәraitinin yaxşılaşdırılmasından
iş şәaritinin yaxşılaşdırılması
mәmulatın konstruksiyasının sadәlәşdirilmәsi

7.0
3.0•
4.0
5.0
6.0

mürәkkәblik, ixtisaslaşdırıılma mexaniklәşdirmә dәrәcәlәri
әmәliyyatların ardıcıl forması, paralel forması,qarışıq forması•
iş vaxtının tәrkibi,fasilәlәr vaxtının tәrkibi
istehsal tsiklin uzunluğu vә qısaldılması yolları
tәşkil tipi vә üsulu

avadanlıqlraın qeyri normal yüklәnmәs ilә әlaqәdar olur
sonrakı әmәliyyat әvvәlki әmәliyyatda emal bitdikdәn sonra başlayır•
sonrakı әmәliyyat әvvәlki әmәliyyatda emal bitmәmişdәn әvvәl başlaya bilәr
nәqliyyat әmәliyyatlarınyetirilmәsinә sәrf olunan vaxt ilә xarakterizә olunur
mәhsulun emal olunması ilә әlaqәdar әmәliyyatlar eyni vaxtda hәyata keçirilir

avadanlıqlraın qeyri normal yüklәnmәs ilә әlaqәdar olur
mәhsulun emal olunması ilә әlaqәdar әmәliyyatlar eyni vaxtda hәyata keçirilir•
sonrakı әmәliyyat әvvәlki әmәliyyatda emal bitdikdәn sonra başlayır
sonrakı әmәliyyat әvvәlki әmәliyyatda emal bitmәmişdәn әvvәl başlaya bilәr
nәqliyyat әmәliyyatlarınyetirilmәsinә sәrf olunan vaxt ilә xarakterizә olunur

avadanlıqlraın qeyri normal yüklәnmәs ilә әlaqәdar olur
sonrakı әmәliyyat әvvәlki әmәliyyatda emal bitmәmişdәn әvvәl başlaya bilәr•
sonrakı әmәliyyat әvvәlki әmәliyyatda emal bitdikdәn sonra başlayır
mәhsulun emal olunması ilә әlaqәdar әmәliyyatlar eyni vaxtda hәyata keçirilir
nәqliyyat әmәliyyatlarınyetirilmәsinә sәrf olunan vaxt ilә xarakterizә olunur

yulafı nәmlәmәk
yulafı soyutmaq•
yulafı metallik materiallardan qorumaq
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Mәhsulun emal olunması ilә әlaqәdar әmәliyyatlar eyni vaxtda hәyata keçirmәsi istehsal
proseindә әmәliyyatların әlaqәlәndirilmәsinin hansı formasını xarakterizә edir

Sonrakı әmәliyyatın әvvәlki әmәliyyatda emal bitdikdәn sonra başlanması istehsal proseindә
әmәliyyatların әlaqәlәndirilmәsinin hansı formasını xarakterizә edir

Sonrakı әmәliyyat әvvәlki әmәliyyatda emal bitmәmişdәn әvvәl başlaya bilmәsi istehsal
proseindә әmәliyyatların әlaqәlәndirilmәsinin hansı formasını xarakterizә edir

Yulaf yarması istehsalının avadanlıqlar kompleksinin B alt sisteminә daxil olan şaquli quruducu
nә üçün tәyin olunmuşdur?

Yulafı qurutmaq üçün ВС­10­49М şaquli quruducunun neçә istilik seksiyası vardır?

Yulafı qızdırmaq üçün ВС­10­49М şaquli qızdırıcısının snetinin fırlanma tezliyi nә qәdәrdir?

yulafı üyütmәk
yulafı qızdırmaq

istehsal tsiklin uzunluğunu
әmәliyyatların ardıcıl formasını•
istehsalın tәşkil tipini
әmәliyyatların paralel formasını
әmәliyyatların qarışıq formasını

әmәliyyatların qarışıq formasını
әmәliyyatların ardıcıl formasını•
әmәliyyatların paralel formasını
istehsalın tәşkil tipini
istehsal tsiklin uzunluğunu

istehsal tsiklin uzunluğunu
әmәliyyatların qarışıq formasını•
әmәliyyatların paralel formasını
әmәliyyatların ardıcıl formasını
istehsalın tәşkil tipini

yulafı müxtәlif mәmulatlardan qorumaq
yulafı qurutmaq•
yulafı xırdalamaq
yulafı soyutmaq
yulafı üyütmәk

7.0
8.0•
9.0
6.0
5.0

14.0
18.0•
17.0
16.0
15.0
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Aparatlaşdırılmış proseslәr necә hәyata keçirilir

Yulaf yarması istehsalının avadanlıqlar kompleksinin B alt sistemi üçün tәyin olunmuşdur?

Yulaf yarması istehsalının avadanlıqlar kompleksinin B alt sisteminәdxil olan snekli quruducunun
istifadәsindә hansı ötürmәlәr vardır?

Yulafyarması istehsalının avadanlıqlar kompleksinin B alt sisteminә daxil olan snekli
havalandırıcının mәhsuldarlığı nә qәdәrdir

Yulafyarması istehsalının avadanlıqlar kompleksinin B alt sisteminәdxil olan hava­әlәk
separatoru nә üçün tәyin olunmuşdur

Yulaf yarması istehsalındatә tbiq edilәn А1­БМС­6 dәn tәmizlәyicisi hansı işi görür

Yulaf yarması istehsalının avadanlıqlar kompleksinin B alt sisteminә daxil olan qısa dәyirman
dәslәri nә üçün tәyin olunmuşdur

mexanizimlәr, cihazlar vasitәsi ilә
әmәk cisimlәrinә istilik, elektrik, kimyәvi enerjinin tәsiri ilә•
әllә, heç bir enerji növündәn istifadә olunmaqla
maşınların hәyata keçirdiklәri proseslәrin işçilәr tәtәfindәn istiqamәtlәndirilmәsi
işçinin idarә etdiyi maşının kömәyi ilә

yulafı müxtәlif materiallardan qorumağa
istehlak xüsusiyyәtlәrinin yaxşılaşdırilması üçün•
yulafı qızdırmaq üçün
yulafı xırdflamağa
yulafı üyütmәyә

çәp dişli çarx,qayış ötürmәsi
reduktor­motor , zәncir ötürmәsi•
zәncir ötürmәsi , qayış ötürmәsi
sonsuz vint, zәncir ötürmәsi
qayış, sonsuz vint ötürmәsi

3000.0
5000.0•
4000.0
6000.0
7000.0

yulafı xırdalamaq üçün
yulafı iri vә xırda frfksiyaya ayırmaq üçün•
yulafı soyutmaq üşün
yulafı qızdırmaq üçün
yulafı üyütmәk üçün

yulafı xırdalayır
yulafı iri vә xırda frfksiyaya ayırır•
yulafı soyudur
yulafı qızdırır
yulafı üyüdür

yulafı әlәmәk üçün

•
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Yulaf yarması istehsalının avadanlıqlar kompleksinin B alt sisteminәdxil olan qısa dәyirman
dәslәrinın mәhsuldarlığı nә qәdәrdir

Yulaf yarması istehsalının avadanlıqlar kompleksinin B alt sisteminәdxil olan qoşa dәyirman
daşlarının disklәrinin fırlanma tezliyi nә qәdәrdir

Yulaf yarması istehsalının avadanlıqlar kompleksinin B alt sisteminәdxil olan qoşa dәyirman
daşlarının disklәrinin diametri nә qәdәrdir

Yulafı qurutmaq üçün ВС­10­49М şaquli quruducunun mәhsuldarlıqı hansı hәddlәrdә dәyişir

Yulaf yarması istehsalının avadanlıqlar kompleksinin B alt sisteminә hansı avadanlıqlar daxildir

Analitik istehsal prosesindә mәmulat hazırlanması necә aparılır

dәnin örtüyünü dağıtmaq vә nüvәdәn ayırmaq üçün•
yulafı soyutmaq üşün
yulafı qızdırmaq üçün
yulafdakı metallik materialları tutmaq üçün

2000kq/saat
1200­1500 kq/saat•
1000­1200kq/saat
900­1000kq/saat
1400­1700 kq/saat

250dәq­1
280 dәq­1•
260dәq­1
270dәq­1
290dәq­1

900 mm
1000 mm•
800 mm
750 mm
500 mm

400­600 (kq/saat)
600­800(kq/saat)•
500­600(kq/saat)
400­500(kq/saat)
700­800(kq/saat)

buxarlandırıcı
göstәrilәnlәrin hamısı•
hava­әlәk separatoru
soyuducu sütun
quruducu

kimyәvi mәhsullardan sintez yolu ilә mәhsullar hazırlanır
bir növ xammal vә materialdan bir neçә növ mәhsul hazırlanır•
bir neçә növ xammal vә materialdan bir növ mәmulat hazırlanır
bir növ xammal vә materialdan yalnız bir növ mәhsul hazırlanır
sintetik xammaldan bir mәmulat hazırlanır
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624
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627
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Bir növ xammal vә materialdan bir neçә növ mәhsul hazırlanması istehsal prosesinin
mürәkkәblik dәrәcәsinin hansı prosesinә uyğundur

Birbaşa istehsal prosesindә mәmulat hazırlanması necә aparılır

Bir növ xammal vә materialdan yalnız bir növ mәhsul hazırlanması istehsal prosesinin
mürәkkәblik dәrәcәsinin hansı prosesinә uyğundur

Әmәk cisimlәrinә etdiklәri tәsirә görә neçә istehsal proseslәri var

Әmәk cisimlәrinә etdiklәri tәsirә görә istehsal proseslәri hansılardır

Mexaniki istehsal proselәri zamanı әmәk cisimlәrindә hansı hadisә baş verir

Fiziki­kimyәvi istehsal proselәri zamanı әmәk cisimlәrindә hansı hadisә baş verir

birbaşa istehsal prosesi
analitik istehsal prosesi•
sintetik istehsal prosesi
fasilәsizlik istehsal prosesi
mütәnasiblik istehsal prosesi

bir neçә növ xammal vә materialdan bir növ mәmulat hazırlanır
bir növ xammal vә materialdan yalnız bir növ mәhsul hazırlanır•
sintetik xammaldan bir mәmulat hazırlanır
bir növ xammal vә materialdan bir neçә növ mәhsul hazırlanır
kimyәvi mәhsullardan sintez yolu ilә mәhsullar hazırlanır

analitik istehsal prosesi
birbaşa istehsal prosesi•
fasilәsizlik istehsal prosesi
mütәnasiblik istehsal prosesi
sintetik istehsal prosesi

6.0
2.0•
3.0
4.0
5.0

aparatlaşdırılmış , avtomatlaşdırılmış istehsal proseslәr
mexaniki vә fiziki­kimyәvi istehsal proseslәri•
sintetik, analitik, birbaşa istehsal proseslәri
fasilәsizlik , mütәnasiblik istehsal proseslәri
maddi , qeyri maddi istehsal proseslәri

kimyәvi xüsusiyyәti dәyişir
forması, ölçüsü, vәziyyәti dәyişilir•
tәrkibi dәyişilir
bioloji xüsusiyyәti dәyişilir
daxili quruluşunun fiziki­kimyәvi xassәlәri dәyişilir

ölçüsü dәyişilir
daxili quruluşunun fiziki­kimyәvi xassәlәri dәyişilir•
bioloji xüsusiyyәti dәyişilir
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Fәrdi istehsal şәraitindә ixtisaslaşma dәrәcәsinә görә hansı istehsal prosesi tәtbiq edilir

Kiçik seriyalı istehsal şәraitindә ixtisaslaşma dәrәcәsinә görә hansı istehsal prosesi tәtbiq edilir

İri seriyalı istehsal şәraitindә ixtisaslaşma dәrәcәsinә görә hansı istehsal prosesi tәtbiq edilir

Kütlәvi istehsal şәraitindә ixtisaslaşma dәrәcәsinә görә hansı istehsal prosesi tәtbiq edilir

Ixtisaslaşdırılmış istehsal prosesi hansı istehsal şәaritindә tәtbiq edilir

Universal istehsal prosesihansı istehsal şәraitindә tәtbiq edilir

İstehsalın tәşkili sәviyyәsini xarakterizә edәn mühüm göstәrici hansıdır

daxili quruluşunun vәziyyәti dәyişilir
forması, dәyişilir

avtomatlaşdırılmış istehsal prosesi
universal istehsal prosesi•
qeyri maddi istehsal prosesi
sintetik istehsal prosesi
fiziki­kimyәvi istehsal prosesi

qeyri maddi istehsal prosesi
universal istehsal prosesi•
sintetik istehsal prosesi
fiziki­kimyәvi istehsal prosesi
avtomatlaşdırılmış istehsal prosesi

qeyri maddi istehsal prosesi
ixtisaslaşdırılmış istehsal prosesi•
avtomatlaşdırılmış istehsal prosesi
sintetik istehsal prosesi
universal istehsal prosesi

qeyri maddi istehsal prosesi
ixtisaslaşdırılmış istehsal prosesi•
sintetik istehsal prosesi
avtomatlaşdırılmış istehsal prosesi
universal istehsal prosesi

seriyalı istehsal şәraitindә
kütlәvi istehsal şәraitindә•
fәrdi istehsal şәraitindә
dәstәli istehsal şәraitindә
kiçik seriyalı istehsal şәraitindә

seriyalı istehsal şәraitindә
fәrdi istehsal şәraitindә•
kütlәvi istehsal şәraitindә
tәkrar istehsal şәraitindә
dәstәli istehsal şәraitindә

ahәngdarlıq tsikli
istehsal tsikli•
avtomatiklik prinsipi
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638

639

640

641

642

643

İş tsikli necә hissәdәn ibarәtdir

İş tsikli hansı hissәdәn ibarәtdir

İş vaxtının tәrkibnә hansı әmәliyyatların yerinә yetirilmәsi ilә әlaqәdar vaxt daxilidr

Fasilәlәr vaxtının tәrkibnә hansı әmәliyyatların yeruinә yetirilmәsi ilә әlaqәdar vaxt daxilidr

Xidmәtediciişlәrin yerinә yetirilmәsinә sәrf olunan vaxt iş tsiklin hansı hissinә aiddir

Avadanlıqlraın qeyri normal yüklәnmәs ilә әlaqәdar fasilә vaxtı iş tsiklin hansı hissinә aiddir

Texnoloji әmәliyyatların yerinә yetirilmәsinә sәrf olunan vaxt iş tsiklin hansı hissinә aiddir

düzxәtlilik prinsipi
mütәnasiblik tsikli

5.0
2.0•
3.0
4.0

növbәdaxili , növbәarası fasilә vaxtı
iş vaxtı , fasilәlәr vaxtı•
nәqliyyat vaxtının cәmi
texnoloji proseslәrin yerinә yetirilmәsinә sәrf olunana vaxt
tәbii vә nәzarәt әmәliyyatlarına sәrf olunana vaxt

әmәyin tәşkili ilә әlaqәdar olan fasilә vaxtı
kömkçi vә xidmәtedici işlәrin yerinә yetirilmәsinә sәrf olunan vaxt•
avadanlıqlraın qeyri normal yüklәnmәs ilә әlaqәdra fasilә vaxtı
müәssisәnin iş rejimi ilә әlaqәdar olan fasilә vaxtı
istehsalın tәşkili ilә әlaqdәra olan fasilә vaxtı

xidmәtediciişlәrin yerinә yetirilmәsinә sәrf olunan vaxt
avadanlıqlraın qeyri normal yüklәnmәs ilә әlaqәdra fasilә vaxtı•
kömkçi işlәrin yerinә yetirilmәsinә sәrf olunan vaxt
texnoloji әmәliyyatların yetirilmәsinә sәrf olunan vaxt
nәzarәt әmәliyyatların yetirilmәsinә sәrf olunan vaxt

fasilәlәr vaxtının tәrkibinә
iş vaxtının tәrkibinә•
әmәliyyatların qarışıq formasına
әmәliyyatların ardıcıl formasına
әmәliyyatların paralel formasına

әmәliyyatların qarışıq formasına
fasilәlәr vaxtının tәrkibinә•
әmәliyyatların paralel formasına
әmәliyyatların ardıcıl formasına
iş vaxtının tәrkibinә

fasilәlәr vaxtının tәrkibinә
iş vaxtının tәrkibinә•
әmәliyyatların ardıcıl formasına
әmәliyyatların qarışıq formasına
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Kömkçi işlәrin yerinә yetirilmәsinә sәrf olunan vaxt iş tsiklin hansı hissinә aiddir

Nәzarәt әmәliyyatların yerinә yetirilmәsinә sәrf olunan vaxt iş tsiklin hansı hissinә aiddir?

Müәssisәnin iş rejimi ilә әlaqәdar olan fasilә vaxtı iş tsiklin hansı hissinә aiddir

Avadanlıqlraın qeyri normal yüklәnmәsi ilә әlaqәdra fasilә vaxtı iş tsiklin hansı hissinә aiddir

Sәnaye müәssisәlәrindә istehsalın tәşkili ilә әlaqdәra olan fasilә vaxtı iş tsiklin hansı hissinә
aiddir

Әmәyin tәşkili ilә әlaqәdar olan fasilә vaxtı iş tsiklin hansı hissinә aiddir

Nәqliyyat әmәliyyatlarınyetirilmәsinә sәrf olunan vaxt iş tsiklin hansı hissinә aiddir

әmәliyyatların paralel formasına

fasilәlәr vaxtının tәrkibinә
iş vaxtının tәrkibinә•
әmәliyyatların qarışıq formasına
әmәliyyatların ardıcıl formasına
әmәliyyatların paralel formasına

әmәliyyatların paralel formasına
iş vaxtının tәrkibinә•
fasilәlәr vaxtının tәrkibinә
әmәliyyatların qarışıq formasına
әmәliyyatların ardıcıl formasına

әmәliyyatların ardıcıl formasına
fasilәlәr vaxtının tәrkibinә•
әmәliyyatların paralel formasına
әmәliyyatların qarışıq formasına
iş vaxtının tәrkibinә

әmәliyyatların ardıcıl formasına
fasilәlәr vaxtının tәrkibinә•
әmәliyyatların qarışıq formasına
iş vaxtının tәrkibinә
әmәliyyatların paralel formasına

iş vaxtının tәrkibinә
fasilәlәr vaxtının tәrkibinә•
әmәliyyatların paralel formasına
әmәliyyatların qarışıq formasına
әmәliyyatların ardıcıl formasına

әmәliyyatların qarışıq formasına
fasilәlәr vaxtının tәrkibinә•
iş vaxtının tәrkibinә
әmәliyyatların ardıcıl formasına
әmәliyyatların paralel formasına

әmәliyyatların paralel formasına
iş vaxtının tәrkibinә•
әmәliyyatların qarışıq formasına
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Tәbii proseslәrin tәsiri ilә әlaqәdar vaxt iş tsiklin hansı hissinә aiddir

Avadanlıqlraın qeyri normal yüklәnmәs ilә әlaqәdar fasilә vaxtı iş tsiklin hansı hissinә aiddir

Tәsadüfi sәbәblәr üzündәn baş verәn fasilә vaxtı iş tsiklin hansı hissinә aiddir

Aşağıda verilәnlәrdәn hansı istehsalın tsiklin qısldılması yolların aiddir

İstehsal tsiklin uzunluğu aşağıda verilә hansı amilldәn asılıdır

İstehsal proseindә әmәliyyatların әlaqәlәndirilmәsinin neçә forması var

İstehsal proseindә әmәliyyatların әlaqәlәndirilmәsinin formaları hansılardır

әmәliyyatların ardıcıl formasına
fasilәlәr vaxtının tәrkibinә

fasilәlәr vaxtının tәrkibinә
iş vaxtının tәrkibinә•
әmәliyyatların ardıcıl formasına
әmәliyyatların paralel formasına
әmәliyyatların qarışıq formasına

iş vaxtının tәrkibinә
fasilәlәr vaxtının tәrkibinә•
әmәliyyatların paralel formasına
әmәliyyatların qarışıq formasına
әmәliyyatların ardıcıl formasına

әmәliyyatların ardıcıl formasına
fasilәlәr vaxtının tәrkibinә•
iş vaxtının tәrkibinә
әmәliyyatların paralel formasına
әmәliyyatların qarışıq formasına

әmәyin tәşkili
mәmulatın konstruksiyasının sadәlәşdirilmәsi•
avtomatlaşdırılma sәviyyәsi
müәssisәni iş rejimi
mexaniklәşdirilmәsi sәviyyәsi

istirahәt şәraitinin yaxşılaşdırılmasından
müәssisәni iş rejimindәn•
mütәrәqqi texnologiyaların tәtbiqi
iş şәaritinin yaxşılaşdırılması
mәmulatın konstruksiyasının sadәlәşdirilmәsi

6.0
3.0•
2.0
4.0
9.0

mürәkkәblik, ixtisaslaşdırıılma mexaniklәşdirmә dәrәcәlәri
әmәliyyatların ardıcıl forması, paralel forması,qarışıq forması•
tәşkil tipi vә üsulu
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Әmәliayyların әlaqәlәndirilmısinin ardıcıl forması nә ilә sәciyyәlәnir

Әmәliyyatların әlaqәlәndirilmәsinin paralel forması nә ilә sәciyyәlәnir

Әmәliyyatların әlaqәlәndirilmәsinin qarışıq forması nә ilә sәciyyәlәnir

Mәhsulun emal olunması ilә әlaqәdar әmәliyyatlar eyni vaxtda hәyata keçirmәsi istehsal
proseindә әmәliyyatların әlaqәlәndirilmәsinin hansı formasını xarakterizә edir

Sonrakı әmәliyyatın әvvәlki әmәliyyatda emal bitdikdәn sonra başlanması istehsal proseindә
әmәliyyatların әlaqәlәndirilmәsinin hansı formasını xarakterizә edir

Sonrakı әmәliyyat әvvәlki әmәliyyatda emal bitmәmişdәn әvvәl başlaya bilmәsi istehsal
proseindә әmәliyyatların әlaqәlәndirilmәsinin hansı formasını xarakterizә edir

Mәhsulun ölçülәri xüsusi texniki vasitәlәr tәtbiq etmәklә yoxlanılması hansınәzarәt növünә

istehsal tsiklin uzunluğu vә qısaldılması yolları
iş vaxtının tәrkibi,fasilәlәr vaxtının tәrkibi

avadanlıqlraın qeyri normal yüklәnmәs ilә әlaqәdar olur
sonrakı әmәliyyat әvvәlki әmәliyyatda emal bitdikdәn sonra başlayır•
mәhsulun emal olunması ilә әlaqәdar әmәliyyatlar eyni vaxtda hәyata keçirilir
sonrakı әmәliyyat әvvәlki әmәliyyatda emal bitmәmişdәn әvvәl başlaya bilәr
nәqliyyat әmәliyyatlarınyetirilmәsinә sәrf olunan vaxt ilә xarakterizә olunur

avadanlıqlraın qeyri normal yüklәnmәs ilә әlaqәdar olur
mәhsulun emal olunması ilә әlaqәdar әmәliyyatlar eyni vaxtda hәyata keçirilir•
sonrakı әmәliyyat әvvәlki әmәliyyatda emal bitdikdәn sonra başlayır
sonrakı әmәliyyat әvvәlki әmәliyyatda emal bitmәmişdәn әvvәl başlaya bilәr
nәqliyyat әmәliyyatları yerinә nyetirilmәsinә sәrf olunan vaxt ilә xarakterizә olunur

mәhsulun emal olunması ilә әlaqәdar әmәliyyatlar eyni vaxtda hәyata keçirilir
sonrakı әmәliyyat әvvәlki әmәliyyatda emal bitmәmişdәn әvvәl başlaya bilәr•
nәqliyyat әmәliyyatların yerinә yetirilmәsinә sәrf olunan vaxt ilә xarakterizә olunur
avadanlıqlraın qeyri normal yüklәnmәs ilә әlaqәdar olur
sonrakı әmәliyyat әvvәlki әmәliyyatda emal bitdikdәn sonra başlayır

istehsal tsiklin uzunluğunu
әmәliyyatların ardıcıl formasını•
әmәliyyatların paralel formasını
әmәliyyatların qarışıq formasını
istehsalın tәşkil tipini

әmәliyyatların qarışıq formasını
әmәliyyatların ardıcıl formasını•
әmәliyyatların paralel formasını
istehsalın tәşkil tipini
istehsal tsiklin uzunluğunu

istehsal tsiklin uzunluğunu
әmәliyyatların qarışıq formasını•
әmәliyyatların ardıcıl formasını
әmәliyyatların paralel formasını
istehsalın tәşkil tipini
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uyğundur

Mәhsula adi gözlә baxmaqla keyfiyyәtinin yoxlanılmasıhansınәzarәt növünә uyğundur

Mәhsulun keyfiyyәyinin attestasiyasının nәticәlәrri hansı xüsusi sәnәddә göstәrilir

Sertifikatın neçә növü var

Mәnşәli sertifikat növündә hansı mәlumatlar göstәrilir

Sığortalı sertifikat növündә hansı mәlumatlar göstәrilir

Çәkili sertifikat növündә hansı mәlumatlar göstәrilir

seçmә nәzarәt
hәndsi nәzarәt•
baxış nәzarәti
keyfiyyәt nәzarәti
başdan başanәzarәt

keyfiyyәt nәzarәti
baxışnәzarәti•
başğdan başanәzarәt
hәndsinәzarәt
seçmә nәzarәt

hüquqi sәnәdlәrdә
sertifikatda•
müәssisınin pasportunda
müәssisәnin nizamnamәsindә
iqtisadi inzibati vәhdәtlikdә

1.0
4.0•
5.0
3.0
2.0

malların adı qeyd olunur
malın hansı ölkәdәn gәtirilmәsi göstәrilir•
sığorta müqavilәsi şәrtlәri göstәrilir
malın çәkisi göstәrilir
malların keyfiyyәti göstәrilir

malların keyfiyyәti göstәrilir
sığorta müqavilәsi şәrtlәri göstәrilir•
malın çәkisi göstәrilir
malın hansı ölkәdәn gәtirilmәsi göstәrilir
malların adı qeyd olunur

malların keyfiyyәti göstәrilir
malın çәkisi göstәrilir•
sığorta müqavilәsi şәrtlәri göstәrilir
malların adı qeyd olunur
malın hansı ölkәdәn gәtirilmәsi göstәrilir
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Keyfiyyәt sertifikat növündә hansı mәlumatlar göstәrilir

Malın hansı ölkәdәn gәtirilmәsi hansı sertifikat növündә göstәrilir

Sığorta müqavilәsi şәrtlәri hansı sertifikat növündә göstәrilir

Malın çәkisi hansı sertifikat növündә göstәrilir

Malların keyfiyyәti hansı sertifikat növündә göstәrilir

Müәssisәdә istehsal edilәn mәhsulların müәyyәn hissәsini nәzarәtdәn keçirmәk üçün hansı növ
texniki nәzarәtdәn istifadә edilir

Müәssisәdә istehsal edilәn bütün mәhsullar texniki nәzarәtdәn keçirmәk üçün hansı növ texniki
nәzarәtdәn istifadә edilir

malın hansı ölkәdәn gәtirilmәsi göstәrilir
malların keyfiyyәti göstәrilir•
malların adı qeyd olunur
malın çәkisi göstәrilir
sığorta müqavilәsi şәrtlәri göstәrilir

normativ­texniki sertifikat növü
mәnşәli sertifikat növü•
sığortali sertifikat növü
çәkili sertifikat növü
keyfiyyәt sertifikat növü

keyfiyyәt sertifikat növü
sığortalı sertifikat növü•
mәnşәli sertifikat növü
normativ­texniki sertifikat növü
çәkili sertifikat növü

normativ­texniki sertifikat növü
çәkili sertifikat növü•
miqdar sertifikat növü
ölçü sertifikat növü
mәnşәli sertifikat növü

normativ­texniki sertifikat növü
keyfiyyәt sertifikat növü•
xüsusiyyәt sertifikat növü
quruluş sertifikat növü
mәnşәli sertifikat növü

son nәzarәt
seçmә nәzarәt•
başdan başanәzarәt
stasionar texniki nәzarәt
sәyyar texniki nәzarәt

son nәzarәt
başdan başanәzarәt•
stasionar texniki nәzarәt
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İstehsal mәrhәlәsini әhatә etmәsinә görә texniki nәzarәt neçә qrupa bölünür

İstehsal mәrhәlәsini әhatә etmәsinә görә texniki nәzarәt növlәri hansılardır

İlkin texniki nәzarәt hansı mәqsәd üçün hәyata keçirilir

Aralıq texniki nәzarәt hansı mәqsәd üçün hәyata keçirilir

Kәnardan alınan xammal vә materialların keyfiyyәtinә istehsala buraxılmamışdan әvvәl
nәzarәtüçün hansı növ texniki nәzarәtdәn istifadә edilir

Müәyyәn bir mәhsulun ayrı –ayrı hissәlәrin hazırlanmasına nәzarәtüçün hansı növ texniki
nәzarәtdәn istifadә edilir

Son texniki nәzarәt hansı mәqsәd üçün hәyata keçirilir

sәyyar texniki nәzarәt
seçmә nәzarәt

7.0
3.0•
4.0
2.0
5.0

hәndәsi vә keyfiyyәt nәzarәti
ilkin,aralıq vә son nәzarәt•
aralıq vә son nәzarәt
başğdan başa vә seçmә nәzarәt
sәyyar vә stasionar texniki nәzarәt işlәri

mәhsulun ayrı –ayrı hissәlәrin hazırlanmasına nәzarәt
kәnardan alınan xammal vә materialların keyfiyyәti istehsala buraxılmamışdan әvvәl yoxlanılır•
böyük qabaritli, çәkisi çox olan mәhsullarını keyfiyyәtini yoxlamaq
müәssisәdә istehsal edilәn mәhsulların müәyyәn hissәsi nәzarәtdәn keçirilir
müәssisәdә istehsal edilәn bütün mәhsullar texniki nәzarәtdәn keçirilir

müәssisәdә istehsal edilәn bütün mәhsullar texniki nәzarәtdәn keçirilir
müәyyәn bir mәhsulun ayrı –ayrı hissәlәrin hazırlanmasına nәzarәt•
böyük qabaritli, çәkisi çox olan mәhsullarını keyfiyyәtini yoxlamaq
müәssisәdә istehsal edilәn mәhsulların müәyyәn hissәsi nәzarәtdәn keçirilir
kәnardan alınan xamma vә materialların keyfiyyәti istehsala buraxılmamışdan әvvәl yoxlanılır

son nәzarәt
ilkin nәzarәt•
stasionar texniki nәzarәt
başdan başanәzarәt
seçmә nәzarәt

başdan başa nәzarәt
aralıq nәzarәt•
son nәzarәt
ilkin nәzarәt
stasionar texniki nәzarәt

böyük qabaritli, çәkisi çox olan mәhsullarını keyfiyyәtini yoxlamaq

•
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İstehsal edilmiş mәhsulun normativlәrә uyğun dәrәcәdә nәzarәtüçün hansı növ texniki nәzarәtdәn
istifadә edilir

Nәzarәt işlәrinin xarakterinә görә texniki nәzarәt neçә qrupa bölünür

Nәzarәt işlәrinin xarakterinә görә texniki nәzarәt növlәri hansılardır

Yulaf yumağı istehsal edәn avadanlıqlar kompleksinin bunkerinin qapağı hansı hissәlәr ilә tәchiz
edilmişçdir

istehsal edilmiş mәhsul normativlәrә uyğun dәrәcәdә yoxlanılır•
kәnardan alınan xamma vә materialların keyfiyyәti istehsala buraxılmamışdan әvvәl yoxlanılır
müәyyәn bir mәhsulun ayrı –ayrı hissәlәrin hazırlanmasına nәzarәt
müәssisәdә istehsal edilәn mәhsulların müәyyәn hissәsi nәzarәtdәn keçirilir

ilkin nәzarәt
son nәzarәt•
aralıq nәzarәt
başdan başanәzarәt
stasionar texniki nәzarәt

5.0
3.0•
2.0
7.0
1.0

hәndәsi vә keyfiyyәt nәzarәti
baxış, hәndsi,keyfiyyәt nәzarәti•
başadan başa vә seçmә nәzarәt
ilkin,aralıq vә son nәzarәt
aralıq vә son nәzarәt

saplaqayırıcı, mәhsul yüklәmәk boru vә filtirlәyici
tәmizlәyici, yağ әidici vә aspirasiya qurğusundan
qәbuledicidәn, çeşidlәyici vә әlәyicidәn
seperatorlayıcı kanaldan, çatıdan
mәhsul yüklәmәk üçün boru, aspirasiya qurğusu vә hava filtiri ilә•


