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1105 Az Q2017 _Yekun imtahan testinin suallar:

Fonn : 1105 9rzaq mallarinin iimumi texnologiyasi

1 Vitaminli siidiin hazirlanmasi tigiin gotiiriilon siid neco olmalidir?

Siidiin tursulugu 28 dor.T-don ¢ox olmamali, pasterizo olunmus vo yagli olmalidir
Siidiin tursulugu 18 dor.T-don ¢cox olmamali, tozs vo yiiksok keyfiyyoatli olmalidir
Siidiin tursulugu 20 dor.T-don ¢ox olmali, quru izli vo yagsiz olmalidir

Siidiin turgulugu 22 dor. T-don az olmamali, yagli vo quru {izsiiz olmalidir

OO00®0O

Siidiin tursulugu 25 dor. T-don az olmamali , tozs va pasterizo edilmis olmalidir
2 Asagidaki cavablardan hansi vitaminli siidde C vitamininin miqdarini gostorir?

100 ml- da 15 mq ¢ox olmamali
100 ml- do 10 mq ¢ox olmamal1
100 ml- do 7 mq ¢ox olmamali
100 ml- da 5 mq ¢ox olmamali

OO00®0O

100 ml- do 34 mq ¢ox olmamal1

3 Hansi variantda pasterizo edilmis siidii normallasdirmagq tigiin tatbiq edilon tisullarin say1 gostorilmisdir?

OO00®0O

4 Variantlarin hansinda istehsal prosesinds pasteriza edilmis siidiin yagliliq %-1 diizgiin qeyd edilmisdir?

6,5v03,5%
3,2%va2,5%
3,5v05,2%
5,0 vo 6,4%
5,0 vo4,0%

O00®@O

5 Hansi cavab variantinda vitaminli siiddoe C vitamini (askorbin tursusunun) miqdari diizgiin sokildo verilmisdir?

100 ml stidde 20 mq-dan ¢ox olmamalidir
100 ml siidds 31 mg-dan ¢ox olmamalidir
100 ml siidds 17 mg-dan ¢ox olmamalidir
100 ml stidds 40 mq-dan ¢ox olmamalidir

@OO000

100 ml siidds 10 mg-dan ¢ox olmamalidir
6 Qeyd edilmis %-lordon hansi ziilall stidiin yagliligini oks etdirir?

2,5-5,0%
1-5,2%
1-2,5%
2-4,7%
3-4,5%
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7 Hans1 temperatur qisamiiddotli pasterizoyo uygun golir?
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65-80 °C
72-76 °C
75-87 °C
65-85 °C
75-84 °C

8 Gostarilon temperaturlardan hanst uzunmiiddatli pasterizoyo miivafiqdir?

OO0®O0

55-65°C
65-80 °C
63-65 °C
60-84 °C
45-57 °C

9 Hansi variant hazirda siid sanayesinda totbiq edilon siidiin emal olunma tisullarinin sayin gostorir?

@O000

N AN W

10 Ziilall siidiin hazirlanmasi tigiin gotiiriilon siid neco olmalidir

OO0®@OO

Siidiin tursulugu 18 dor.T-don ¢cox olmamali, pasterizo edilmis vo yagli olmalidir
Siidiin tursulugu 20 dor.T-don az olmamali, tozo vo keyfiyyotli olmalidir

Siid yagsiz, yagl quru vo yagsiz qatilasdirilmis olmalidir

Siidiin tursulugu 25 dor.T-don ¢cox olmamali, yagli vo quru iizlii olmalidir

Siidiin turgsulugu 22 dor.T-don ¢ox olmamali, yagsiz vo tozo olmalidir

11 Hans1 temperatur ani miiddatli pasterizoyo miivafiq golir?
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77 °C
85 °C
45 °C
58 °C
60 °C

12 Hans1 variantda pohriz tursudulmus siid mohsullarinin mayalanma xiisusiyyatloriino gora boliindiiklori
qruplarin say1 diizhiin gdstorilmisdir?

@OO000
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13 Hansi sirada tursudulmus siidd mohsullarinin istehsal iisullart diizgiin olaraq gostorilmisdir?

OO0®O0

termostat vo steriliza tisulu
mayalanma va pasteriza iisulu
termostat vo ¢on lisulu
¢alxalama vo ¢an iisulu

axin vo ¢alxalama iisulu
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14 Hazirda istehsal olunan iizli siid mohsullarinin ne¢a faizini tursudulmus siid mohsullari togkil edir?

40-45%
35-40%
15-20%
20-25%
30-35%
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15 Hans: siid tursusuna qicqirdan bakteriyalar tursudulmus siid mohsullarinin mshsullarinin istehsali prosesindo
istifads edilir?

mezofilva heterofil
homofil va izofil
mezofil vo termofil
heterofil vo monofil

OO0®O0

monofil vo termofil

16 Nego cins siid tursusuna qicqirdan streptokokk bakteriyalar tursudulmus siid mohsullarinin istehsali
prosesindo istifado edilir?

@OO000

17 Hansi sirada biitiin tursudulmus siid mohsullarinin istehsali zamani pasterizo edilon siidiin temperaturu vo
miiddoati diizglin olaraq geyd edilmisdir?

95-100 °C-dos 20-30 doaqiqa; 100-130 °C-do 5-7 daqiqga
95-107 °C-da 18-20 daqiqa; 95-117 °C-do 12-18 daqiqa
85-87 °C-dos 8-10 daqiqa; 90-92 °C-ds 2-3 daqiqe
65-67 °C-da 12-15 doaqiqge; 80-92 °C-ds 5-10 daqiqo
88-97 °C-do 8-16 daqiqa; 90-100 °C-da 7-19 daqiqo

OO0®@OO

18 Hansi aparat siidiin normalagdirilmasi ti¢iin istifads edilir?

O

dezoderator
@ separator
O termostat
O sterilizator

O pasterizator

19 Istehsalata gobul edilo bilon siid hans1 gdstericalors malik olmalidir?

tursuluq 25 dor.T-don ¢ox olmali, sixliq 1,032 g/kub.m vo an az1 I sort olmalidir

tursuluq 19 dor.T-don yiiksok olmamali, sixliq on az1 1,028 q/kub.m vo oan azi I sort olmalidir
tursuluq 21 dor.T-don asag1 olmamali, sixliq 1,035 g/kub.m vo an az1 III sort olmalidir
tursuluq 22 dor.T-don az olmamali, sixliq 1,033 g/kub.m vo on az1 yaglilig1 4% olmalidir

OO00®0O

tursuluq 20 dor.T-don az olmamali, sixliq an az1 1,030 g/kub.m va an az1 yagliligi 3% olmalidir

20 Hansi sira tursudulmus siid mohsullarinin imumi texnoloji sxemini diizgiin sokilds oks etdirir?

@ istehsalata siidiin gobul edilmosi — siidiin normalasdirilmasi — siidiin pasterizo edilmosi — siidiin
homogenlogdirilmosi —siidiin mayalanma temperaturunadok soyudulmasi — siidiin mayalanmasi — doalomoalonmo —
soyutma va yetisma — mohsulun saxlanmasi
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siidiin pasterizo edilmasi — siidiin standartlagdirilmast — siidiin mayalanmasi — siidiin normalagdirilmast — siidiin
homogenlogdirilmasi — siidiin qatilagdirilmast — siidiin delomalonmasi — siidiin yetismasi — mohsulun saxlanmasi
siidiin seperatordan kegirilmasi — gaymagin pasterizo edilmasi — siidiin tomizlonmasi — siidiin homogenlasdirilmasi
— siidiin standartlagdirilmasi — siidiin qatilasdirilmasi — siidiin mayalanmasi — dolomalonmasi — siidiin yetismasi
— mohsulun gablasdirilmasi

stidiin tomizlonmasi — siidiin pasterizo edilmosi — slidiin homogenlogdirilmasi — siidiin qatilagdirilmasi — siidiin
soyudulmast — siidiin mayalanmasi — siidiin dolomolonmaosi — siidiin yetigsmasi — mohsulun gablagmasi

siidiin gobul edilmasi — siidiin tomizlonmasi — siidiin soyudulmas1 — siidiin standartlagdirilmasi1 — siidiin pasterizo
edilmosi — siidiin qatilagdirilmasi — siidiin homogenlogdirilmasi — siidiin mayalanmas1 — dolomolonmosi — siidiin
yetismasi— mohsulun saxlanmasi

21 Qiivvado olan dovlst standartina miivafiq olaraq tursudulmus stid mohsullar1 hans1 yagliligda hazirlanir?

O0®@OO

4,0%, 3,5%, 2,5% vo 1%-li
3,7%, 3,5%, 3,0% vo 1,5%-1i
6%, 3,2%,2,5% va 1%- 1i
8%, 5%, 3,0% va 2,7%-li
10%, 8%, 6% va 2%-li

22 Qeyd edilon gostaricilordon hansina gors istehsalata verilon siidii normalagdirirlar?

O000@

yag faizina gora

tursuluguna goro

mineral maddonin migdarina géra
ziilal faizins gora

sixligina goro

23 Hans1 pendir duzlugda yetison pendir adlanir?

OO0®@OO

siidiin yag tursusuna qicqirdan bakteriyalarin delomslonmasindon alinan pendir
stidiin siid sokori ilo mayalanmasindan alinan pendir

stidiin siid tursusuna qicqirdan bakteriyalarin dolomalonmoasindan alinan pendir
siidiin qursaq mayasi ilo delomsalonmasindan alinan pendir

siidiin qursaq kazeini ilo dolomolonmasindon alinan pendir

24 Hans1 pendir qursaq mayali pendir adlanir?
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stidiin siid sokori ilo mayalanmasindan alinan pendir

siidiin yag tursusuna qicqirdan bakteriyalarin dolomalonmoasindon alinan pendir
stidiin qursaq mayasi ilo dolomelonmasindon alinan pendir

stidiin siid tursusuna qicqirdan bakteriyalarla doelomelonmasindon alinan pendir
siidiin qursaq kazeini ilo dolomolonmasindon alinan pendir

25 Sirin va turs gaymaqdan kors yagi hazirlayarkon nego doraca temperaturda pasterizo hoyata kegirilir?

OO0®@O0O

90-100 °C
85-130°C
85-90 °C
100-120 °C
95-110 °C

26 Axin Usulu ils kere yaginin istehsal prosesi ne¢o doqige miiddatinds basa gatir?

O®@O

15-45 doq
20-30 doq
30-34 doq
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35-47 daq
25-38 doq

OO

27 Gostoriloin cavab variantlarinin hansinda koro yaginin istehsal olunma iisullarinin adlar1 gedy edilmisdir?

¢on va ¢alxalanma lisulu
calxalanma va axin iisulu
termostat vo ¢an tsulu
axin vo termostat tisulu

OO00®0O

morhalali vo axin Gsulu

28 Hans1 variantda kora yaginin istehsal olunma tisulunun say1 verilmisdir?

O00®@O

29 Hans1 variantda kora yaginin torkib vo istehsal texnologiyasindan asili olaraq boliindiiyli novlorin say1

diizgiin gostorilmisdir?

O00®@O

30 Asagidaki variantlarin hansinda kara yaginin istehsali ii¢iin asas xammal gostorilmisdir?

torkibinda an az1 19% va an ¢oxu 35% yag olan inok siidii
torkibindo an az1 25% va on ¢oxu 45% yag olan qaymaq
torkibinde an az1 10% vo an ¢oxu 35% olan argin siid

torkibinda an az1 27% vo an ¢oxu 40% olan pasterizo olunmusg siid

O00®0O

torkibindo an azi 31% va an ¢coxu 50% ziilal olan pendir
31 Pendir¢ilikds siidii pasterizo etmok iigiin hansi aparatdan istifado olunur?

16vhali separator
16vhali termostat
16vhali soyuducu
16vhali sterilizator

@OO000

16vhali pasterizator
32 Qursaq fermenti siidiin torkibindo olan hans1 maddoni dolomolondirir?

albumin ziilalini
kazein ziilalini
siid fermentini
siid yagini

siid sokorini

OO00®0O

33 Dolomalonma ii¢iin praktiki normal dsloma temperaturunu gostorin.

® 30-32°C
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25-35°C
15-25°C
26-28 °C
10-20 °C

OO000

34 Pendir noviindon asili olaraq neg¢s giin duzlu suda qala bilor?

13-15 giin
11-13 giin
3-7 giin
5-9 giin

OO0®O0

7-11 giin
35 Pendirin duzlanma tisullarini gdstarin.

soyuq mohlulda duzlama, yag duzlama va garisiq duzlama

qarisiq duzlama, soyuq doymus duzlama vo soyuq mohlulda duzlama
dolomods duzlama, duzlu suda duzlama vo quru duzlama

quru duzlama, yas duzlama vo isti mahlulda duzlama
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duzlu suda duzlama, soyuq mohlulda duzlama vo qarisiq duzlama
36 Pendir hansi temperaturda duzlanir?

17-19 °C
12-15 °C
8-12 °C

15-17 °C
19-21 °C

OO0®O0

37 Istehsal zamam payiz-qis mdvsiimiindo 33-35% yagliliga malik olan qaymagin galxalanma temperaturunu
gostorin.

20-31 °C
20-24 °C
30-34 °C
15-20 °C
10-14 °C

@OO000O

38 Istehsal zamani yaz-yay mdvsiimiindo 33-35% yaglilia malik olan qaymaq hans1 temperaturda calxalanir?

20-30 °C
18-20 °C
8-10 °C

10-15 °C
15-18 °C

OO0@OO

39 Dolomalonma ii¢iin optimal temperaturu gostarin.

44-48 °C
45-52 °C
41-42 °C
42-44 °C
40-45 °C

OO0®@OO

40 Hansi sirada pendirin istehsalinin texnoloji sxeminin ardicillig1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?
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stidiin homogenlagmasi — nomliyin tonzimlonmosi — siidiin pasterizo edilmosi — siidiin soyudulmas: — pendirin
formaya salinmasi — duzlanmasi — yetismasi — qablasmasi

stidiin pasteriza edilmasi — siidiin soyudulmasi — siidiin homogenlagmasi — pendirin formaya salinmasi —
duzlanmasi — yetismasi — gablagmasi

siidiin pasterizo edilmasi — siidiin soyudulmasi — siidiin normalagdirilmasi — siidiin delamalonmasi — pendirin
preslonmasi — duzlanmasi — yetismosi — qablasdirilmast

stidiin dolomalonmo iigiin hazirlanmasi — siidiin dolomolonmosi — dolomonin dogranmasi vo emali — pendirin
formaya salinmas1 — preslonmasi — duzlanmasi — yetisdirilmasi

stidiin qursaq mayasi ilo dolomolonmasi — siidiin pasterizo edilmesi — siidiin ¢alxalanmas1 — pendirin y1g1lmas1 —
pendirin duzlanmas1 — pendirin yetigmosi — qablagmasi

41 Gostarilon hansi ardicilliq axin Gisulu il kara yagi istehsalinin texnoloji prosesini diizgiin oks etdirir?

@ O

O

O
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gaymaq — qaymagin pasterizo edilmasi — gaymagin soyudulmasi — gaymagin yetigsmoasi — araliq baka — separatora
— doldurucu vannaya — koro yagin homogenlosmasi — kara yagin qablasmasi

gaymaq — qabuledici ¢ana — borulu pasterizatora — araliq baka — separatora — araliq vannaya — kora
omologatiriciys — taraya — torozi

stidiin ¢alxalanmast — siidiin pasterizo edilmosi — qaymagin yetismosi — qaymagin ronglonmasi — kors yaginin
yuyulmasi — kars yagin homogenlosmasi — namliyin normalasdirilmasi — kors yaginin qablasmasi — kors yagin
markalanmasi

qaymagin pasterizo edilmosi — qaymagin soyudulmas:1 — qaymagin ¢alxalanmas1 — alinan kors yagin yuyulmas: —
koro yagin duzlanmasi — nomliyin tonzimlonmosi — yagin qablagmasi — markalanmasi

qaymagin yetismosi — qaymagin ronglonmosi — qaymagin ¢alxalanmast — koro yagin yuyulmas: — koro yagin
duzlamasi — kors yagin homogenlosmosi — nomliyin nizamlanmasi — kors yagin qablasmasi — markalanmasi

42 Hans1 amillor kora yaginin ¢alxalanma tisulu ilo istehsal prosesine tosir gostorir?

O O

O

@0

stidiin tursulugu, slidiin pasterizasiyasi, siidiin yaglilig1, aparatin keyfiyyati, calxalanma siirati, qaymagin yagliligi vo
onun yetismo daracasi

stidiin pasterizo olunmasi, siidiin ¢alxalanma siirati, aparatin firlanma siirati, qaymagin yaglilig1 vo onun pasteriza
edilmosi

stidiin tozoliyi, slidiin yaglilig1, siidiin hidrogenlosmosi, qaymagin yetismo doracasi, qaymagin yagliligi vo onun
pasterizo edilmasi

stidiin yaglilig1, siidiin tozaliyi, siidiin tursulugu, calxalanma siirati, qaymagin yetigmo doracasi vo onun yagliligi
aparatin layihasi, doldurma doracasi, firlanma siirati, calxalanma temperaturu, gaymagin yetismo doracasi vo onun

yagliligi

43 Hansi sirada axin Gisulu ils kore yaginin istehsal prosesinin on tez basa ¢atdig1 miiddst gostorilmisdir?

O00®0O

37 dogq
20 daq
50 doq
45 doq
40 doq

44 Hansi sirada duzluqda yetison pendirlorin alinmasi tigiin xarakterik xiisusiyyoti diizglin gostorilmisdir?

O®@O00

stidiin siid sokari ilo mayalanmasindan alinan pendir

siidiin qursaq kazeini ilo delomalonmasindon alinan pendir

siidiin yag tursusuna qicqirdan bakteriyalarin delomslonmasindon alinan pendir
siidiin siid tursusuna qicqirdan bakteriyalarin dolomalonmoasindon alinan pendir
stidiin qursaq mayasi ilo dolomolonmasindon alinan pendir

45 Variantlarin hansinda axin iisulu ilo kors yaginin istehsal prosesinin on gec basa ¢atdigr miiddot geyd
edilmisdir?
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50 dog
45 doq
40 dogq

000

46 Tozlandirma iisulu ilo yumurta tozunun istehsali zamani1 yumurta kiitlosi neco doraco temperaturda
qurudulur?

145-150 °C
145-170 °C
140-165 °C
125-145 °C
130-140 °C

@OO000

47 Yumurtanin tozsliyi yumurtanin hansi gostaricisi ilo miioyyan edilir?

yumurta melanjinin tomizliyi ilo
yumurta sarisinin boytikliyii ile
yumurtanin yaxst hozm olunmasina goro
yumurta aginin indeksi ilo

@OO000

yumurta sarisinin indeksi ilo

48 Quru yumurta mohsullart ne¢o névdo istehsal edilir?

OO00®0O

49 Yumurta kiitlosini qurutmagq ti¢lin temperaturu ne¢o doraco olan havadan istifado olunur?

150-158 °C
210-245°C
170-195 °C
160-185 °C
180-200 °C

O000®

50 No {i¢iin yumurta ytiksok qidaliliq doyarine malik qida mohsuludur?

clinki torkibindo tam doyarli ziilallar, yaglar, vitaminlor vo mineral maddolor vardir

¢linki torkibinda daha tez hozm olunan amin tursulari, karbohidratlar vo fermentlor vardir
¢linki torkibinds daha tez hozm olunan doymus vo doymamis yag tursular vardir

¢linki torkibinds bioloji aktiv maddslar, fermentlor, vitaminlor vo xolesterin vardir

O000@

¢linki torkibindo xeyli miqdarda doymamis yag tursulari, mineral maddslar vo lesitin maddasi vardir

51 Qurulusuna goro yumurta neco hissadon ibaratdir?

@OO000

52 Yumurtanin gqabig1 hansi kimyovi elementin duzlarindan ibaroatdir?
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Na, FE, S

Ca,Mg, P
Al, Fe, Ca
Mg, N, O2
Cu,Na, K

OO00®0O

53 Yumurta aginin indeksini gostarin.

0,7-0,8
0,2-0,4
0,1-0,3
0,3-04
0,9-1,0

O000®

54 Yumurta aginin ne¢o faizini gati hissa togkil edir?

70%
45%
55%
60%
80%

O000@

55 Xalazanin qurulusunu gostorin.

bir- birina birlogmis bioloji aktiv maddadon ibaratdir
bir- birins yapigmis yumurta agindan ibaratdir

bir- birina yapismis yumurta sarisindan ibaratdir

bir- birina dolanmis iki dasts lifdon ibaratdir

O@OO00O

bir- birina birlogmis fermentativ maddadon ibaratdir
56 Kolbasa momulatinin istehsalinda istifado olunan asas xammallar1 gostorin.

taml1 qatmalar, sarg1 materiallari, xorok duzu, at, siid va siid mahsullan

sarg1 materiallari, taml1 qatmalar, x6rok duzu, ot submohsullari, yamurta vo yumurta mohsullar
at, ot submohsullari, yumurta vo yumurta mahsullari, siid va siid mohsullar

x0rak duzu, ot submshsullari, sokor, yumurta vo yumurta moahsullar

OO0®@OO

sokor, nitrit, xorok duzu, ot vo ot mohsullar, siid va siid moahsullar
57 Kolbasa mamulatinin istehsalinda istifado olunan yardim¢1 xammallar1 gostorin.

at, ot submohsullar, x6rok duzu, sokar, nitrit, fosfatlar, tamli qatmalar, siid vo siid mahsullan
adviyyatlar, sarg1 materiallar, siini ortiicii pardalar, tobii gatmalar, nitritlor, xdrok duzu, ot vo ot mohsullar
fosfatlar, nitritlor, x6rok duzu, adviyyatlar, sokor, sarg1 materiallari, yumurta vo yumurta mohsullan

sokar, fosfatlar, x6rok duzu, nitritlor, tamli qatmalar, adviyyatlar, ot, ot submohsullar
x0rak duzu, nitirt, sokar, fosfatlar, askorbinatlar, adviyyatlar, tamli qatmalar, sarg1 materiallari, tabii vo siini Ortiicii
pardalor

@OO000O

58 No {i¢iin kolbasa istehsalinda qaramal ot giymosindon daha genis istifads olunur?

clinki qaramal qiymosi daha yaxs1 ziilal, yag tutumuna vo yaxsi su saxlama qabiliyyotine malikdir
¢linki garamal qiymasi daha tez bisir vo torkibindo olan ziilallar daha tez parcalanir

¢linki garamal qiymasinin torkibinds daha ¢ox ziilallar, yaglar, mineral maddalar va vitaminlor vardir
c¢linki qaramal qiymosi daha yaglidir vo daha yaxs1 hozm olunur

@OO000O

¢linki qaramal qiymosi daha yaxsi barkidici rola malikdir vo kolbasaya daha yaxsi rong verir

59 Kolbasa qiymasinin qablasdirilmasindan asili olaraq kolbasalar hanst névlora boliiniir?
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tabii, siini pardalards olan kolbasalar va hislonmis kolbasalar
otli- qanly, igalatl1 vo pohriz kolbasalar

tabii, siini pardalords olan vo pardoesiz kolbasalar

poardasiz, pardali, atli- qanli, hislonmis vo qiymolonmis kolbasalar
pardasiz, giymalonmis, hislonmis vo yarimhislonmis kolbasalar

60 Istifads olunan otin noviinden asili olaraq kolbasa momulat: hansi névlora béliiniir?

@OO000

donuz, dovsan, at va qus

donuz, maral, dovsan, garamal

qus ati, hislonmis, dovsan vo donuz
dovsan, donuz, bismis vo yarimhislonmis
qaramal, qoyun, donuz vo qus oti

61 Istifads olunan xammala géro kolbasa mamulati hans1 névlara béliiniir?

O@OO00O

stini pordoeli, igalatli vo duzlu

ot ¢orakli, yarimhislonmis vo bigsmis
hislonmis, qiymolonmis va ot ¢orokli
atli, gqanly, icalat vo pahriz

pardali, bismis vo hislonmig

62 Kolbasa istehsalinda istifado olunan xammallar sorti olaraq ne¢o qrupa boliintir?

O00®@O

AN W W N

63 Kolbasa istehsalinda istifads edilon slavalor tosirine géra ne¢o qrupa boliiniir?

0ICI010]e)

64 Kolbasanin ronginin intensivliyini va sabitliyini saxlayan maddolori gdstorin

O00®@O

qliikkono- delta- lakton, laktatlar, qliitamin tursusu, tokoferol vo askorbin tursusu
askorbin tursusu, izoaskorbin tursulari, askorbinat vo gqlitkono-delta- lakton

fosfat qatis1g1, sitratlar, laktatlar, askorbin tursusu, izoaskorbin tursular vo tartratlar
laktatlar, askorbin tursusu, tartratlar, qliitamin tursusu, tokoferol vo askorbin tursusu
laktatlar, tartratlar, izoaskorbin tursulari, fosfat qarisig1 ve gliitamin tursusu

65 otin su tutumunu artiran maddslori gdstorin.

O000@

fosfat qaris181, sitratlar, laktatlar vo tartratlar
sitratlar, laktatlar, fosfat qarisig1, izoaskorbin tursular, tokoferol vo askorbin tursusu

askorbin tursusu, izoaskorbin tursulari, natrium iozinati, natrium quanilati vo qliitamin tursusu

qliitamin turgusunun kalium duzu, natrium iozinati, fosfat qarisigi vo qliitamin tursusu
sitratlar, laktatlar, askorbin tursusu va izoaskorbin tursulari
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66 Kolbasa yagiin oksidlogsmasinin garsisini almagq ti¢iin istifado edilon maddolori gostorin.

tokoferol, butiloksianizol, butiloksitoluol
laktatlar, butiloksianizol, askorbin tursusu
natrium iozinat, tokoferol, qliittamin tursusu
butiloksitoliol, iozinat, qliitamin tursusu

O000@

butilotoluol, sitratlar, tartratlar

67 Kolbasa mamulatinin timumi texnoloji prosesi ne¢o marhalodon ibaratdir?

O000@

68 Kolbasa momulatinin dadin1 yaxsilagsdiran maddslori gdstorin.

qliitamin turgusu, askorbin tursusu, laktatlar, tartratlar, natrium iozinati, fosfat qarisig1 vo laktatlar
natrium iozinati, natrium quanilati, sitratlar, laktatlar vo askorbin tursusu

qliitamin tursusunun kalium duzu, natrium iozinati, fosfat qarisig1 vo gliitamin tursusu

askorbin tursusu, izoaskorbin tursulari, natrium iozinati, natrium quanilati vo qliitamin tursusu

@OO000O

gliitamin turgusunun natrium duzu, natrium iozinati, natrium quanilati vo qliitaminati

69 Hansi sirada kolbasa momulatinin istehsal prosesinin ardicillig1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

O

xammalin emala hazirlanmasi — comdoklorin dogranilmasi — atin sortlagdirilmasit — otin tikacik soklinde dogranmasi
— otin ot masinindan kegirilmosi — qiymenin duzlanmasi — qiymenin qoaliblore doldurulmasi — kolbasa batonlarin
¢Okdiiriilmoasi

xammalin gabulu vo hazirlanmasi — comdoklarin dogranmasi — otin siimiikdon vo qidaliliq doyeri asagi olan
hissoalordon ayrilmast — piyin tikaciklor soklinds dogranmast — yumsaq otin atgokon masinlardan kegirilmosi vo
qiymenin hazirlanmast — atin vo qiymonin duzlanmasi, yetismosi {i¢iin hazirlanmasi vo qiymonin hazirlanmasi —
giymoanin ortiicii pardalora va galiblora doldurulmasi — kolbasa batonlarin ¢okdiiriillmasi

comdaklarin dogranmasi — reseptura iizra otin sortlagdirilmasit — piyli tikaciklarin ayrilmasi — yumsaq atin at¢okon
magindan kegirilmasi — giymanin hazirlanmasi — qiymonin duzlanmasi — qiymoanin yetismasi — qiymanin Ortiicii
pardalara doldurulmasi — kolbasa batonlarin ¢okdiiriilmasi

xammalin qabulu — otin sortlagdirilmasi — otin siimiikdon ayrilmasi — qiymonin hazirlanmasi — qiymonin yetismasi
— qiymonin duzlanmasi — qiymonin galibloro doldurulmast — qiymenin ortiicii pardslors doldurulmasi

xammalin gabulu — reseptura lizro otin sortlagdirilmasi — otin stimiikdon ayrilmasi — comdokalorin dogranmasi —
qiymenin hazirlanmast — qiymenin duzlanmas:t — qiymonin golibloro doldurulmas: — kolbasa batonlarin
¢Okdiiriilmosi

C

O

O

O

70 Ciy hislonmis vo yarimhislonmis kolbasa istehsali li¢iin oto onun kiitlosinin ne¢o faizi godor x6rok duzu olavo
edilir?

3-3,5%

5,0-5,8%
4,0-4,5%
2,0-2,5%
3,5-4,8%

O000@

71 Kolbasa atinin duzlanmasi neg¢o iisulla hoyata kegirilir?

O0®@O
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72 Saqqalanib uygun formaya salinmis ot neg¢o doraco temperaturadok soyudulur vo duzlanmaya verilir?

O®@O00

8-10 °C
10-12 °C
5-8°C
2-4°C
4-6 °C

73 Comdokolorin dogranmasi (saqqalanmasi) nego ciir ola bilor?

O000@

74 Kolbasanin qizartma prosesi kolbasa batonlarinin diametrindon asili olaraq ne¢a dorace temperaturda vo neco
doqiqo miiddotindo aparilir?

O@OO00O

80-150 °C vo 40-190 doq
50-80 °C vo 40-90 doq
30-50 °C vo20-35 doq
60-120 °C vo 30-180 dogq
90-130 °C vo 35-170 doq

75 Bismis kolbasa istehsali iigiin olan oato onun kiitlosinin ne¢a faizi qodor x6rok duzu olava edilir?

@OO000O

4,5-5,0%
2,5-3,0%
3,0-3,5%
3,5-4,8%
2-2,5%

76 Hans1 baliq sti soyudulmus baliq ati hesab olunur?

OO0®@OO

o baliq ati hesab olunur ki, onun onurga siimilyiiniin yanindak1 azslads temperatur -30C- don +7C- ya qadar olsun
o baliq ati hesab olunur ki, onun onurga siimilyiiniin yanindak1 azoalads temperatur +10C- don +5C- ya goador olsun
o baliq ati hesab olunur ki, onun onurga siimiiyiiniin yanindak1 azalado temperatur -10C- don +5C- ya qodar olsun
o baliq ati hesab olunur ki, onun onurga siimiiyiiniin yanindak1 azalada temperatur -80C- don +10C- ya gador olsun
o baliq ati hesab olunur ki, onun onurga siimiiyiiniin yanindak1 azoalada temperatur -100C- don +8C- ya godor olsun

77 Baliglar hazirda nego tisulla dondurulur?

O ® O O

O

baligin hayat torzindaen, 6l¢iisiindan, ovlanma soraitindon, cinsiyystinden, yagliligindan, ¢akisindon vo buzun
Olgiisiindan

buzun 6l¢iisiindon, ovlanma soraitindon, soyudulmasindan, hayat torzindon, 6l¢iisiindon, buzun dl¢iisiindon va
miqdarindan

baliqlann 6l¢iisiindon, yagliligindan, soyudulmazdan avval vo sonraki temperaturdan, buzun 6lgiisiindon vo
miqdarindan

baligin iriliyinden, ¢okisindon, hoyat torzindon, keyfiyyotindon, ovlanma soraitinden, buzun 6l¢iisiindon vo
miqdarindan

baligin yagliligindan, ¢okisindan, keyfiyystindon, soyudulmasindan, ovlanma soraitindon vo hoyat torzindon

78 Hazirda baliglar nec¢s iisulla soyudulur?
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79 Hans1 sirada baliglarin dondurulma tisullarinin say1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

@OO000

80 Taobii soyuq havada dondurma metodunun {istiin cohotini gostorin.

baliglarin saxlanilmasi zamani keyfiyyastini uzun miiddst itirmomasine gora

baliqlarin ovlanmasi ilo dondurulmasi arasinda fasilo olmadigindan baligin daha keyfiyyotli olmasi
baliglarin saxlanma vo daginma zamani onlarin atinin daha keyfiyyatli olmasi

baliqlarln ovlanmasi vo daginmasi zamani havanin yiiksok temperaturuna qarst daha davamli olmasi

O00®@O

baliglarln ovlanmasi vo daginmasi zamani onlarin forma va ranglarinin doyismomasi ile
81 Sirin suda yasayan baliglar {i¢iin krioskopik temperaturu géstorin.

-0,5-don 0,97 °C-ya gadar olan
-1-dan -8 °C-ya gadar olan

+1,5-dan -6,0 °C-ya godor olan
+0,8-don 1,5 °C-yas gqodor olan
-0,9-dan -2,0 °C-ya qodar olan

O000@

82 Daniz baliglar {i¢iin krioskopik temperaturu gostorin.

-2 °C ils -5 °C arasinda olan
-3 °C ila -6 °C arasinda olan
-1 °C ils -2 °C arasinda olan
-4 °C ilo -7 °C arasinda olan
-5 °C ila -8 °C arasinda olan

OO0®@OO

83 Yiiksak keyfiyyatli soyudulmus baliglar1 emal etmak iigiin amal olunan sortlorin sayini gostorin.

11

8
10

OO0®@OO

84 Isti aylarda buzun migdar1 baligin kiitlosino nisboton nego faiz gotiiriiliir?

100%
60%
50%
80%
75%

O000@

85 Tobii saqo hanst bitkinin gévdesindon sldo edilon nisastadan istehsal edilir?
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tezyetison bugda sortunun
subtropik saqo diiyiisliniin
tropik saqo palmasi
gecyetison kartof sortundan
faras kartofun

OO0®O0O

86 Hansi sirada pardaqlanmis diiytiniin cilalanmig diiytidon forqli slamatlori diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

rangi boz, sothi qabarigsizdir
rongi qirmiz1, sothi hamardir
rongi yasil, sothi qabariqdir
rongi ag, sothi nahamardir

O®@OO00

rangi qonur, sathi ¢ixintilidir
87 Hansi sirada volomir yarmasinin diger yarmalardan forqli slamatlori diizgiin olaraq gostorilmisdir?

torkibindoki saglam niivenin va tezbismasine gora

torkibindoki vitaminlorin vo azotlu maddslarin miqdarina gors
torkibindoki ziilallarin vo yagin migdarina gora

torkibindoki karbohidratlarin vo mineral maddoalorin miqdarina goroe

O0®@O0O

torkibindoki amin tursularin va {izvi tursularin miqdarina gora
88 Hansi sirada istehsal olunan garabasaq yarmasinin ¢esidi diizgiin olaraq gostorilmisdir?

cilalanmig, hamarlanmis vo gecbison
cilalanmig, buxara verilmis vo pardaxlanmig
adi, buxara verilmis va gecbison

adi, buxara verilmis vo tezbison

O@OO00O

tezbison, cilalanmamis vo xirdalanmis

89 Olgiisiino gdra arpa yarmasi ne¢o ndmrado emal edilir?

O00®@O

90 Hazirda respublikamizda hans1 donli bitkinin nisastasindan saqo hazirlanir?

volomir va govdar
bugda vo arpa
qargidali vo dityii
kartof vo qargidali

O@OO00O

noxud vo soya

91 Olgiisiina gora perlova yarmasi nego ndmrado emal edilir ?

O00®@O

92 Qeyd olunanlardan hansi sohv fikirdir?
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Bugdanin torkibinds ballastik maddolor listiinliik toskil etmir
Qarabasaq yarmasi {i¢ ¢esidda istehsal edilir

Perlova yarmasi dl¢iico 5 ndmrads buraxilmir

Volomirin torkibinds proteinlar va lipidlor listiinliik togkil edir

O000@

Arpa yarmasi dl¢iico 3 ndmrado buraxilir
93 Asagida gostorilon maddslordon hansi yarmada iistiinliik togkil edir?

su
yaglar
ziilallar
karbohidratlar
vitaminlor

O®@OO00O

94 Verilmis x6roklorin hansinin hazirlanmasinda iri 6l¢iilii perlova yarmasi istifads olunur?

birinci xdroklorin
denavar siy1qlarn
duru siyiglarin
quru xoraklorin
ikinci x6raklarin

O00®@O

95 Asagida gdostorilon hanst xoroklorin hazirlanmasinda iri 6lgiilii perlova yarmasi istifado edilir?

duru styiqlarin
birinci xdroklarin
quru x6raklarin
duru x06raklorin

O®@OO00O

ikinci x0roklorin

96 Uygun olaraq orta yasli insanin bir il vo giin arzinds istehlak etmali oldugu yarmanin fizioloji normasini

gostarin.

14-15 kq vo 40-45 qr
12-13 kq va 3540 qr
7-10 kq vo 20-30 qr
9-13 kq va 30-35 qr
8-12 kqva25-35qr

O000@®

97 Arpa yarmasi 6l¢iisiino géra neco ndmrado buraxilir?

OO00®0O

98 Perlova yarmasi Ol¢iistino goro ne¢o ndomrado buraxilir?

O00®0O

15/106



12/22/2016

99 Respublikamizda saqonu hansi donli bitkinin nisastasindan hazirlayirlar?

O®@OO00O

volomir vo govdar
bugda vo arpa
qargidali vo diiyii
kartof vo qargidali
noxud vo soya

100 Tobii saqo hansi bitkinin gévdesindon sldo edilon nisastadan istehsal edilir?

OO0®@OO

tezyetison bugda sortunun
subtropik saqo diiyiisiiniin
tropik saqo palmasi
gecyetigon kartof sortundan
faras kartofun

101 Pardaqlanmuis diiyiiniin cilalanmis diiylidon forqli cohatini gostorin?

0IC1010]e)

rongi boz, sothi qabarngsizdir
rangi qirmizi, sathi hamardir
rangi yasil, sathi qabariqdir
rongi ag, sothi nahamardir
rangi qonur, sathi ¢ixintilidir

102 Valomir yarmasinin diger yarmalardan {istiin cahatini gostorin.

OO0®O0

torkibindoki saglam niivonin vo tezbigmasine gors

torkibindoki vitaminlorin va azotlu maddalorin miqdarina géra
torkibindoki ziilallarin vo yagin miqdarina goro

torkibindoki karbohidratlarin vo mineral maddalorin miqdarina gora
torkibindoki amin tursularin va {izvi tursularin migdarina gora

103 Qarabagsaq yarmast hansi ¢esidds istehsal olunur?

OO00®O

cilalanmig, hamarlanmis vo gecbison

adi, buxara verilmis va tezbison

adi, buxara verilmis vo gecbison

cilalanmig, buxara verilmis vo pardaxlanmis
tezbison, cilalanmamis vo xirdalanmis

104 Mann1 yarmasi asason donin hansi hissasinden ibaratdir?

O®@O00

riiseymdoan

cigak qisasindan
aleyron tobaqosindon
endospermdon
qilafdan

105 1ri &l¢iilii perlova yarmasini hansi xdroklorin hazirlanmasinda istifads olunur?

OO0®O0

duru siyiglarin va ikinci xdroklorin
quru xdroklorin vo duru styiqlarin
duru xdroklerin ve denavaer siyiqlarin
duru siyiglarin va birinci x6raklarin
sirin xoroklorin vo quru xoroklorin
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106 Xirdalanmis arpa yarmasi hansi hissociklordon ibaratdir?

@OO000O

toxum qilafindan azad edilmis bugdadan

¢igok gisasindan azad edilmis xirdalanmamis arpadan
meyva qilafindan azad edilmis arpadan

aleyron toboqosindon azad edilmis cilalanmis bugdadan
¢igok gisasindan azad edilmis xirdalanmis arpadan

107 Miixtslif yarma novlori bir-birindon hansi alamatlarina gors forglonirlor?

O000@

xarici goriiniigiing, toxumlarin qurulusuna, nisasta denslorinin formasi vo dl¢iisiine gora
toxumlarinin formasina, xarici va daxili qurulusuna gora

toxumlarinin ronging, fiziki-kimyovi xassosino, nisasta donaciklorinin formasina vo 6l¢iisiine goro
yaglarin, ziilallarin, mineral maddslerin miqdarina vo az hozm olunmasina goro

rongi, dadi, konsistensiyasi vo fiziki-kimyovi xassolorino gora

108 Yarmalarin ndvlorini miioyyon edarkon asason hansi gostaricilor nozare alinmalidir?

OO0®@O0O

keyfiyyatli olmasi, kimyavi torkibi, menimsonilmasi vo hazm olunmasi
fiziki-kimyovi, keyfiyyatli olmasi, orqanoleptiki vo xarab olmus donlarin miqdari
tomizliyi, keyfiyyatli, xarab olmus vo azilmis donlorin miqdan

orqanoleptiki, fiziki-kimyavi vo zararsizlik

ziilal, yag, karbohidrat vo mineral maddalarls zongin olmasi

109 Umumi yarma normasinin nega faizini qarabasaq yarmasi toskil edir?

O0O000®

25-30
18-25
10-18
10-15
15-20

110 Fizioloji normaya asasan orta yasli insan giin arzinds ne¢a qram yarma istehlak etmolidir?

O®@O00

10-15
25-30
20-40
40-45
30-35

111 Fizioloji normaya asason orta yasli insan il arzinds ne¢o kilogram yarma istehlak etmolidir?

OO0®O0

6-14
8-12
14-15
3-5
5-10

112 Hansi sirada yarmanin torkibinds ¢oxluq toskil edon kimyovi madds diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

OO00®0O

vitaminlar
karbohidrat
ziilal

yag

su
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113 Gostorilon hansi variantda volomir yarmasinin bismo miiddsti diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

85-100 doq
100-120 dog
60-90 dog
50-80 dogq
90-125 doq

O00®@O

114 Gostorilon hansi variantda bugda ve diiyii yarmalarinin bisme miiddati diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

15-25 doq
25-55doq
50-60 dogq
20-25 doq
30-50 dog

@OO000O

115 Hansi sirada yerlogon donli bitkiden dilyli yarmasi alinir vo neco ndvde emal edilir?

volomir donindon vo 5 ndvda
¢altik donindon vo 2 névda
arpa donindan vo 4 névde
bugda donindon vo 3 névds

OO00®@O

gargidali denindon vo 1 novda

116 Asagida gdstorilon hanst donlordon yarma konsentratlarinin birinci nahar x6roklorinin hazirlanmasinda

istifada olunur?

volomir
qarabasaq
paxla
arpa

diiyti

OO0®O0

117 Asagida gostorilon xoroklordon hansilar1 yarma konsentratlarina aiddir?

sirin, yagsiz vo duzsuz xoroklor
duzsuz, duru vo yagsiz xoroklor
duzlu, duzsuz va yagli xoroklor
duru, quru va sirin xoroklar
duzlu, dadl1 vo dadsiz xoraklor

O®@OO00O

118 Qarabasaq yarmasinin istehsal olunan cesidinin sayini gostorin.

O0®@OO

119 Olgiisiino gdra emal edilon poltava yarmasmin némralorinin sayini gstorin?

OO0®O
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O

120 Forma vo qurulusundan asilt olaraq arpa yarmasi ne¢o névdo emal olunur?

O000@®

121 Hansi sirada cilalanmis diiyiiniin pardagqlanmis diiylidon forqli slamatlori diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

OO0®O0

AN W A W

tomiz meyva qilafindan ibarat olub, sothi ¢ixintilidir va parlaqdir
tomiz ¢i¢ak qisasindan ibarat olub, sothi qabarq va tiinddiir

tomiz endospermdon ibarat olub, sothi hamar vo parlaqdir

tomiz aleyron tobagasindon ibarat olub, sathi qabarigsiz va tiinddiir
tomiz toxum qilafindan ibarat olub, sathi nahamar vo soffafdir

122 Forma vo qurulugsundan asili olaraq arpa yarmasi ne¢o novds istehsal olunur?

O000®

AN W A N

123 Mann1 yarmasi donin hansi hissasindan ibarat olub vo ne¢s markada buraxilir?

OO00®0O

donin gabiq hissasindan vo 5 markada
donin endosperm hissasindon vo 3 markada
donin qilafhissesindon vo 2 markada
donin riiseym hissasindon vo 3 markada
donin aleyron hissasindon vo 4 markada

124 Poltava yarmasi 6l¢iisiindon asili olaraq ne¢o ndmroado buraxilir?

O00®O

125 Qarabasaq yarmasi ne¢o ¢esiddo istehsal edilir?

OO0®@OO

126 Yarmanin torkibindo hansi kimyovi madds ¢oxluq toskil edir?

YOO

—/

su
zilal

yag
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vitaminlor
karbohidrat

127 Diiyii yarmasi hanst danli bitkidon alinir vo ne¢a ndvdas istehsal edilir?

OO00®0O

volomir donindon vo 5 névds
¢oltik donindon vo 2 ndvda
arpa donindon vo 4 névdo
bugda donindon vo 3 névds
qargidali donindon vo 1 névdo

128 Yarmalarin sortu vo ndmrasi donlorin hnsi gostaricilorine gors toyin edilir?

O00®@O

donds yagin va mineral maddslorin miqdarina gors
tam keyfiyyotli donlorin miqdarina vs iriliyino géro
dondos yag vo ziilalin miqdarina goérs

donda riiseym vo endospermin miqdarina gora
dondo kiiliin vo karbohidratlarin miqdarina gore

129 Asagidaki hansi sirada bugda vo diiyli yarmalariin bismo miiddati diizgiin olaraq gostorilmisdir?

@OO000O

15-25 doq
25-55 doq
50-60 dog
20-25 doq
30-50 dogq

130 Asagidaki hansi sirada volomir yarmasinin bismo miiddsti diizgiin olaraq gostorilmisdir?

O00®@O

85-100 doq
100-120 dog
60-90 dog
50-80 dogq
90-125 doq

131 Yarmalarin ndvlorini miioyyon etma zamani asas gotiiriilon gdstoricini gostorin.

O®@OO00O

fiziki-kimyovi gostorici

kimyavi torkibi

zararsizlik gostaricisi

keyfiyyatli, xarab olmus vo ozilmis denlorin miqdar
organoleptik gdstarici

132 Hans1 gostarici yarma novlorinin toyininde asas gostaricilordon biri olaraq nazars alinir?

O®@OO00O

monimsanilmasi vo hazm olunmasi
fiziki-kimyovi gdstarici
orqanoleptiki gostarici

tomizlik goéstaricisi

zararsizlik gostaricisi

133 Verilmis yarmalardan hansinda ballastik maddslor daha ¢ox tistiinliik togkil edir?

OO0

dan
govdar
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mannit
qarabasaq
diyi

134 Torkibindo daha ¢ox ballastik maddslor olan yarma hansidir?

O00®@O

arpa
valomir
diyt
qargidal
govdar

135 Asagida gostorilon yarmalarin hansinda karbohidratlarin monimsanilmasi daha ytiksokdir?

O®@OO00O

dar

arpa
volomir
qargidal
govdar

136 Verilmis yarmalardan hansinin karbohidratlarinin menimsanilme qabiliyyeti daha yiiksok say1lir?

O®@OO00O

arpa
dan
¢ovdar
diyi
volomir

137 Verimis yarmalardan hansinin ziilallarinin monimsonilmasi daha ytiksokdir?

O000@

diyi
volomir
dan

arpa
gargidal

138 Asagida gostorilon yarmalardan hansinin ziilallarinin monimsanilmo qabiliyysti daha yiiksokdir?

O®@O00

qargidal
dan

arpa
manni
volomir

139 Umumi yarma normasinin nego faizini diiyii yarmas togkis edir?

O®@OO00

25-30
8-10

17-25
18-20
10-15

140 Umumi yarma normasinin nego faizini paxlali yarmalar toskil edir?

e
—/

16-25
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18-20
14-16
10-12
15-18

141 Emali tisulundan asili olaraq yarmalar hansi formada olur?

O00®0O

xirdalanmig, yuyulmus vo azilmis
cilalanmig, pardaxlanmig vo xirdalanmisg
ozilmis, bisirilmis vo buxara verilmis
buxara verilmis, cilalanmis vo ozilmis
buxara verilmis, bismis vo xirdalanmisg

142 Hidrotexniki emalindan asili olaraq yarmalar hanst formada olur?

@OO000

xirdalanmis vo xirdalanmamis
pardaxlanmig vo cilalanmig
cilalanmig va cilalanmamig

bisirilis vo bigirilmomis

buxara verilmis vo buxara verilmomis

143 Arpa yarmasi hansi hissaciklorden ibaratdir?

OO0®O0

aleyron tobaqgoasindon, meyva va toxum qilafindan tomizlonmis niivodan

cicok gisasindan, meyvo, toxum qilafindan vo aleyron tobaqosinden

¢igak gisasindan tamamils, meyva, toxum qilafindan vo aleyron tobagasindon qismon tomizlonmis niivedon
¢igak gisasindan qisman, meyva, toxum qilafindan vo aleyron tabagasindan tamamils tomizlonmis niivadon
cigak qisasindan azad edilmis, meyva, toxum qilafindan va xirdalanmis arpadan

144 Xirda olciilii perlova yarmasini hansi xoroklorin hazirlanmasinda istifado olunur?

O000®

duru siyiglarin
birinci xdraklarin
ikinci x6raklorin
donavar siyiglarin
duru x06raklorin

145 Xirdalanmis arpa yarmasinin perlova yarmasindan forqli cohatini gdstorin.

O@O0O0O

hamarlanir vo tarkibindas ziilal coxdur
pardaxlanir va torkibindoe nisasta coxdur
cilalanir vo torkibindo selliiloza azdir
cilalanmir va torkibindas selliiloza ¢oxdur
pardaxlanmir vo torkibindo nisasta azdir

146 Adi vo tezbison qarabasaq yarmalar1 hansi gostoricilora gors bir-birindon forglonirlor?

O00®@O

orqganoleptiki, iriliyins va tezbisma qabiliyyastine gors

rongino, konsistensiyasina vo torkibindoki maddolorin miqdarina géro
konsistensiyasina, dadina vo hozm olunma qabiliyyatina gora

iriliyinae, dadina, rongins va torkibinds karbohidratlarin miqdarina gors
dadina, iyino, konsistensiyasina vo torkibindoki ziilallarin miqdarina goéroe

147 Adi vo tezbison qarabasaq yarmalari nec¢o ¢esiddo istehsal olunur?
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148 Hansi sirada cilalanmis diiyiinii pardaglanmis diiylidon forglondiron cohat diizgiin sokildo geyd edilmisdir?

tomiz meyva qilafindan ibarat olub, sathi ¢ixintilidir vo parlaqdir
tomiz ¢i¢ak qisasindan ibarat olub, sathi qabarq va tiinddiir

tomiz aleyron toboqgaesindan ibarat olub, sothi qabarigsiz vo tiinddiir
tomiz endospermdon ibarat olub, sathi hamar va parlaqdir

O®@OO00

tomiz toxum qilafindan ibarat olub, sothi nahamar vo soffafdir

149 Keyfiyyatindon asili olaraq saqo yarma ne¢s sortda buraxilir?

@OO000

150 Hans1 x6roklor yarma konsentratlarina daxildir?

sirin, yagsiz vo duzsuz xoroklor
duzsuz, duru vo yagsiz xoroklor
duzlu, duzsuz vo yagli xoroklar
duru, quru vo sirin xoroklor

O@OO00O

duzlu, dadl1 vo dadsiz xdraklor
151 Yarma konsentratlarinin birinci nahar xoroklarini hazirladigda hansi donlordon istifads olunur?

volomir
qarabasaq
paxla
arpa

diiyti

OO0®@OO

152 Yarmalarin bioloji doyarliliyinin az olmasi hansi amin tursularinin miqdarmin azlig ilo slaqodardir?

lizin, metionin
qlisin, sistin
arginin serin
histidin, trionin

O000@

valin, triozin
153 Saqo yarmasini toskil edon hissociklori gostorin.

¢igok gisasindan azad edilmis xirdalanmig arpadan
meyva qilafindan azad edilmis arpadan

aleyron toboaqoasindon azad edilmis velomirdon
yapisqanlagdirilmis nisastanin xirda donaciklorindon
toxum qilafindan azad edilmis bugdadan

O®@OO00O
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154 Gostorilon hansi variantda pardaqlanmig dilyli yarmasinin istehsal prosesinin ardicillig1 diizgiin olaraq qeyd
edilmisdir ?

diiyii ¢igok gisasindan tomizlonir, meyvo vo toxum qilafindan tamamils ayrilmaqla

diiyii ¢igak gisasindan tomizlonir vo diiyiliniin torkibindo olan mineral maddalori konar etmoklo

qabig1 ¢cixarilmis ditylidon pardaqlayict masinlarda riiseym, meyva vo toxum qilafi, aleyron tobaqasinin bir hissasini
konar etmaklo

@O0

aleyron, toxum vo meyve qilafin1 qiymen ayirmaqla

OO

cilalanmig diiylidan riiseym, toxum va ¢i¢ok gisasini ayirmaqla
155 Asagidaki hansi sirada yarmada rast golon konar qarisiglar tam diizgiin olaraq gostorilmisdir?

mineral, iizvi qarisiqlar, zibil qarisiqlari, tursu vo golovi qarisiqlan

unlu hissa, azilmis niive, xarab olmus yarma donlari, metal qarisiqlar

xarab olmus donlar, unlu hisse, metal qarisiqlar, unlu hisss

mineral, iizvi qarisiglar, xarab olmus danlor, toxum qilafi ayrilmamis donlar, unlu hisss, 9zilmis niive

O@OO0O

ozilmig niive, mineral qarisiqlar, iizvi vo mineral qarisiglar
156 Gostarilon hansi variantda diiyii yarmasinin istehsal prosesinin ardicilligi diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

¢oltik gabigdan tomizlonir --- cilalanir --- sortlagdirilir --- gablagdirilir

aleyron va toxum qilafindan tomizlanir --- cilalanir --- qovrulur --- sortlagdirilir --- gablasdirilir
toxum qilafindan tomizlenir --- buxara verilir --- qovrulur --- sortlagdirlir --- qablagdirilir
¢igok qisasindan tomizlonir --- bisirilir --- qovrulur --- sortlagdirlir --- gablagdirilir

O0O000@®

meyva qilafindan tomizlanir --- pardaxlanir --- cilalanir --- gablagdirilir --- sortlagdirilir
157 Yarma kosentratlarinin ikinci nahar xoroklorina hansi xoraklor aiddir?

miixtolif duru, duzsuz vo duzlu x6roklor

miixtolif bugda donlorindon hazirlanan siidli, duru vo quru xoraklor

miixtalif duzsuz vo duzlu x6rakler, st-yarmali xdroklor

miixtalif yarmalardan hazirlanan otli, sokor alavali, siidlii vo torovoz-yarmali xdroklor

O®@O00

miixtalif, paxla donlorindon hazirlanan siidli, otli vo ot-yarmali xdroklor
158 Bunlardan hansi emal tlisuslundan asili olaraq ayird edilon yarma formasidir?

bismis
xirdalanmig
yuyulmus
buxara verilmis

OO00®0O

ozilmis

159 Asagida verilmis variantlarin hansinda hidrotexniki emalindan asili olaraq ayird edilon yarma formasi qeyd
edilmisdir?

buxara verilmis
cilalanmig
xirdalanmisg
pardaxlanmis

O000@®

ozilmis
160 Emal iisulundan asili olaraq yarma formasini gostorin.

bismis

DO

O ozilmis

O yuyulmus
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buxara verilmis
pardaxlanmis

161 Asagida gostorilonlordon hansi emal iisulundan asili olaraq ayird edilon yarma formasidir?

O000@

cilalanmig
buxara verilmis
bismis

ozilmis
yuyulmus

162 Umumi yarma normasini toskil edon qarabasaq va diiyii yarmasinin faizlo miqdarini gdstorin.

@O000

18-25% vo 13-15%
15-20% vo 10-13%
10-15%vo 8-15%

20-25% vo 15-18%
25-30% va 18-20%

163 Asagidaki hansi sirada yarmada rast golon konar garisiqlar tam diizgilin olaraq gostorilmisdir?

O®@OO00O

ozilmis niive, mineral qarisiqlar, iizvi vo mineral qarisiqlar

mineral, iizvi qarisiqlar, zibil qarisiqlari, tursu vo golovi qarisiqlarn

xarab olmus danlar, unlu hissa, metal garisiglar, unlu hissa

mineral, izvi qarisiqlar, xarab olmus donlor, toxum qilafi ayrilmamis denler, unlu hisso, ozilmis niive
unlu hisss, ozilmis niive, xarab olmus yarma donlori, metal qarigiqlar

164 Yarmanin nomliyinin ne¢o faizdon ¢ox olmasina yol verilmir?

O000@

14
12
13
15
10

165 Yarma kosentratlarinin ikinci nahar xoraklorina hansi xoraklor aiddir?

O®@OO00O

miixtalif duzsuz vo duzlu x6rakler, st-yarmali xdroklor

miixtalif, paxla donlorindon hazirlanan siidlii, otli vo ot-yarmali x6raklor

miixtolif duru, duzsuz vo duzlu x6roklor

miixtalif yarmalardan hazirlanan atli, sokor alavali, siidlii ve toravez-yarmali xorokler
miixtolif bugda donlorindon hazirlanan siidli, duru ve quru xdroklor

166 Saqo yarmasi hansi hissaciklorden ibaratdir?

@OO000O

toxum qilafindan azad edilmis bugdadan

¢igok gisasindan azad edilmis xirdalanmig arpadan
meyva qilafindan azad edilmis arpadan

aleyron toboaqgosindon azad edilmis velomirdon
yapigqanlagdirilmis nisastanin xirda denaciklorindon

167 Cilalanmis diiytinii hans1 yolla emal etmokls olds edirlor?

~
—/
~
—/

cilalanmig diiyiiden cilalayict masinlarda emal etmoklo

) yarimsilisovari pardaqlanmamis diiyiidon pardaqlayici masinlarda emal etmokla
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stisavari pardaglanmig diiytidon cilalayici masinlara emal etmokla
pardaqlanmamis diiylidon pardaqlayict masinlarda emal etmoklo
cilalanmamig diiytidon pardaqlayici masinlarda emal etmoklo

168 Hansi sirada pardaqlanmis diiyili yarmasinin istehsal prosesi diizgiin olaraq gostorilmisdir?

@OO000O

aleyron, toxum vo meyvo qilafin1 qiymon ayirmaqla

diiyii ¢igak gisasindan tomizlonir, meyveo vo toxum qilafindan tamamils ayrilmaqla

diiyii ¢igak gisasindan tomizlonir vo diiyiliniin torkibindo olan mineral maddalori konar etmoklo

cilalanmig diiyiiden riiseym, toxum va ¢i¢ok qisasini ayirmaqla

qabig1 ¢ixarilmis dityliden pardaqlayici masinlarda riiseym, meyva vo toxum qilafi, aleyron tobaqosinin bir hissasini
konar etmoklo

169 Asagidaki hansi sirada diiyli yarmasinin istehsali prosesi diizgiin olaraq gostorilmisdir?

0ICI010]e)

aleyron vo toxum qilafindan tomizlonir --- cilalanir --- qovrulur --- sortlasdirilir --- qablasdirilir
¢igok qisasindan tomizlonir --- bisirilir --- qovrulur --- sortlagdirlir --- gablagdirilir

meyva qilafindan tomizlonir --- pardaxlanir --- cilalanir --- gablagdirilir --- sortlagdirilir

coltik qabiqdan tomizlonir --- cilalanir --- sortlagdirilir --- qablagdirilir

toxum qilafindan tomizlanir --- buxara verilir --- qovrulur --- sortlagdirlir --- gablagdirilir

170 Asagidaki hansi sirada perlova yarmasinin istehsal prosesi diizgiin olaraq gostorilmisdir?

OO0 @O

qurutma ---sortlasdirma --- meyvo vo toxum qilafindan tomizloms--- qablasdirma
¢igak gisasindan --toxum vo meyvas qilafindan tomizlonma--- cilalanma--- hamarlanma--- slonms --- sortlagdirma ---
gablasdirma

cilalanma --- hamarlanma --- toxum vo meyva qilafindan tomizlanms --- slonmo ---qablagdirma
hamarlanma--- cilalanma --- sortlagdirma --- aleyron vo toxum qilafindan tomizlonma
aleyron vo toxum qilafindan tomizlonms --- sortlagdirma --- qablasdirma --- qurutma

171 Hans1 yarmalarin torkibindo daha ¢ox ballastik maddolor vardir?

O000@

volomir, qarabasaq, bugda
dari, qargidali, diiyii
¢ovdar, diiyi, dar

bugda, diiyii, volomir
diiyii, manni, arpa

172 Karbohidratlarinin manimsonilms qabiliyyasti daha yiiksok olan yarmalar1 gdstorin.

O00®@O

manni vo paxlava
diiyii vo qargidali
¢ovdar va valomir
bugda vo arpa
dar1 vo manni

173 Yarmanin torkibindoki yaglarin monimsanilms faizini gostorin.

O00®@O

75%
93%
70%
65%
83%

174 Ziilallarin monimsaonilme gabiliyyati daha yiiksok olan yarmalar1 gqeyd edin.
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dar1 vo valomir
dar1 vo valomir
manni vo dityli
arpa vo qargidali
diiyii vo dan

175 Yarma novlorini bir-birindon forqlondiron alamatlor toplusunu gostorin.

OO0®@O0O

xarici-daxili qurulusu, mineral torkibi

rongi,dadi, konsistensiyasi vo kimyovi torkibi

xarici goriiniisii, nisasta donalarinin formasi va 6l¢iisii, toxumlarin qurulusu
yaglarin, ziilallarin, mineral maddalorin miqdari, zoif hozm olunmast
fiziki-kimyovi xassolori, toxumlarin rongi vo formasi

176 Bunlardan hansi hidrotexniki emal iisulundan asili olaraq ayird edilon yarma formasidir?

O00®@O

ozilmis

buxara verilmomis
xirdalanmisg
yuyulmus
pardaxlanmig

177 Hansi sirada taxilin iiylidiilmoasinds istifado olunan dozgahin ad1 diizgiin gqeyd edilmisdir?

O00®@O

dograyici
ozici
yayicl
sopici
toplayict

178 Taxilin iiytidiilmasindos istifado olunan ozici dozgahlarin osas hissasi hansi valdan ibaratdir?

OO0@OO

sathi bark olan iki domir valdan

sathi gabariq olan iki mis valdan

sathi kola-kotiir olan iki guqun valdan
sothi hamar olan iki polad valdan

sathi yumsaq olan iki aliiminium valdan

179 Taxilin tiyiidiilmosi hans1 dozgahlar vasitssilo hoyata kegirilir?

O00®@O

dograyici
ozici
yayicl
sapici
toplayict

180 Hidrotermiki emal prosesinds taxil hansi suda yuyulur?

OO0®@OO

buzlu vo golavili suda
isti vo turs suda
soyuq va isti suda
duzlu vo buzlu suda
soyuq va qaynar suda

181 Unun emali prosesi ne¢co moarhalodon ibaratdir?
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182 Hansi cihazin vasitasilo unun iriliyi miioyyon edilir?

@OO000

183 Unun torkibinds olan fermentlordon hansilar xiisusi oshomiyyat kosb edir?

@OO000

kalorimetr
Ivanov oloyi
refraktometr
densimetr
Juravlyov oloyi

lipaza vo amilaza

proteaza vo pektinesteaza

lipaza vo esteraza
qliikozooksidaza vo lipoksigenaza
amilaza vo proteaza

184 Unun torkibi asason hansi ziilallardan ibaratdir?

O@OO00O

185 Asagida hansi sirada unun sort vo ndviindon asili olaraq onlarin torkibinds ziilalin migdar1 diizgiin olaraq

mioqlobin vo aktin
kazein va kollagen
qliadin vo miozin
qliitelin vo qleadin
miozin va aktin

gostorilmisdir?

OO0®O0

186 Unun sortu artdiqca onun torkibinds hansi karbohidratlarin miqdar artir?

O®@O00

187 Unun gaz amoals gotirma gabiliyyati ¢orayin hansi xiisusiyyatini saciyyslondirir?

O®@O00

15-20%
9-21%
9-16%
10-15%
13-17%

saxarozanin
fruktozanin
selliilozanin
nigastanin
qlikkozanin

¢Orayin mosamoaliliyi vo yxs1 bismasini
¢cOrayin dadini va rongini

¢oroyin hocmini vo rongini

¢Orayin hacmini vo masamoliliyini
¢Orayin konsistensiyasini va iyini
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188 Unun giicii dedikds ognun hans1 qabiliyyati nozardos tutulur?

sokor omolo gotirmoe qabiliyyati
ziilal amoalo gotirmo qabiliyyati
yag omolo gotirmo qabiliyyati
xomir omolo gatirmo qabiliyyati

O@OO00O

karbohidrat amala gotirmo gabiliyyati
189 Unun ¢orakbisirmo gabiliyyati hansi gostoricilorin toyin edilmasine asaslanir?

qicqirma va kiindoys golmo miiddati
endosperm va ziilalla zangin olmasi

ziilal vo yag omoalo gotirms qabiliyyati

unun «giicii» vo qaz amole gotirmo qabiliyyati

O®@OO00O

unun «giicii» vo kiindoys golmo miiddati
190 Birsortlu iiyiitmao tisulu ilo hans1 sort un alinir vo bu unlarda unun timumi ¢ixar1 ne¢s faiz olur?

1-ci vo 2-ci sort un, ¢ixari 72-85%

kopakli vo kopaksiz covdar unu, ¢ixar1 40-45%
2-ci va 3-cii sort un, ¢ixar1 28-30%

kopaksiz covdar va ola sort un, ¢ixar 0-25%

O000@

kopakli ¢covdar vo bugda unu, ¢ixar1 0-10%
191 Hans1 daracali iiyiitma sortlu iiyiitms adlanir?

sada daracali liyiitmo

orta doracali liyiitmo
miirokkab doracali iiylitms
yiitksok daracali liyiitmo

O®@O00

asag1 doracali liylitmo

192 Tokrar iiyiitmo ne¢a miixtaliflikde olur?

@OO000

193 Taxilin iiyiidiilmosi neg¢o iisulla hoyata kegirilir?

OO0®O0

194 Hans: sirada sados liylitmo iisulu ilo alinmis kopakli ¢ovdar ununun ¢iximi diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

87%
35%
80%
95%
75%

O®@OO00
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195 Hansi sirada sado tiylitma tisulu ilo alinmis kopakli bugda ununun ¢iximi diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

O00®@O

95%
96%
85%
90%
80%

196 Sads tiytitma tisulu ilo alinan un néviinii gostorin?

@OO000O

ola va 1-ci sort bugda unu

ola vo narnin liylidiilmiis bugda unu
1-ci va 2-ci sort bugda unu

kopakli ¢ovdar vo kopakli volomir unu
kopokli ¢ovdar vo bugda unu

197 Hans1 variantda ti¢sortlu tiylitmodon alinan un sortlarinin say1 diizgiin gostorilmisdir ?

@OO000O

AW NN = W

198 Hans1 variantda ikisortlu iiyiitmados alinan un sortlarinin say1 diizgiin gostorilmisdir?

OO0®O0

199 Asagida hansi sirada unun torkibinds olan fermentlorin rolu diizgiin olaraq oks olunmusdur?

O®@O00

200 Gostarilon un novlorindon hansi sads liylitmonin naticosindos alinir vo bu unlarda unun timumi ¢ixari ne¢o

faiz olur?

O@O0O0O

xomirin qicqirmasinda va yetismoasinda istirak edir

xomirin bismosinds vo yogrulmasinda istirak edir

xomirin oksidlogmasinds vo kiindslonmasinds istirak edir
xomirin yogrulmasinda vo qicqirmasinda istirak edir
xomirin yetismosinda vo qaz amoals gotirmasindas istirak edir

2-ci va 3-cli sort un, ¢ixar1 72-85%

1-ci vo 2-ci sort un, ¢ixari 0-25%

kopokli govdar va ala sort un, ¢ixar 0-10%
kopakli govdar vo bugda unu, gixart 95-96%
1-ci donavar un, ¢ixar1 40-45%

201 Ugsortlu iiyiitmoda ne¢o sort un alimir?

OO000O

W N = W
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202 ikisortlu iiyiitmada nego sort un almaq olar?

OO0®O0

B WD = W

203 Birsortlu iiyiitmados hans1 sort un olds edilir?

OO0®O0

1-ci vo ala sort

ola vo donovor sort
1-ci vo 2-ci sort
ola vo 2-ci sort
2-ci va 3-cii sort

204 Sads tiytitmo tisulu ilo alinmis kopakli ¢ovdar ununun ¢iximini gostorin.

OO00®0O

75%
95%
35%
80%
87%

205 Sado tiytitma iisulu ilo alinmig kopakli bugda ununun ¢rximini gostorin.

OO00®0O

85%
96%
95%
80%
90%

206 Sado iiylitmo iisulu ilo hansi név un alinir?

O000@

kopakli ¢govdar vo bugda unu

1-ci va 2-ci sort bugda unu

ola vo narnin liyilidiilmiis bugda unu
kopakli ¢covdar vo kopokli vaolomir unu
ola vo 1-ci sort bugda unu

207 Unun omtoalik keyfiyyati asason hansi gostoricilordon asilidir?

@OO000

taxil denlorinin emalindan vo unun tomizlik deracesindon
taxil doenlarinin mongayindon vo unun ¢esidindon

taxil donlarinin miixtalifliyindon vo unun sortundan

taxil doenlorinin amtas sortundan vo unun rangindon

taxil ndvlarinin tomizliyindon va keyfiyyot gostaricilorindon

208 Hansi sirada birsortlu liyiitmodon alinan unun sortu diizgiin gostorilmisdir?

YOO

N7

1-ci vo ola sort
ola vo donovar sort
ola vo 2-ci sort
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® 1-civo2-cisort
O 2-ci va 3-cii sort

209 Gostarilon hansi variantda ikisortlu tiylitmadon alinan 1-ci sort unda unun ¢ixarinin faizlo miqdar: diizgiin
geyd edilmisdir?

38-42%
50-55%
40-45%
28-38%
30-40%

OO0®@OO

210 Hans1 variantda taxilin liylidiilmoys hazirlanmasi prosesinin marhalslarinin say1 diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

@OO000

211 Hansi sirada ikisortlu liylitmoado iimumi unun ¢ixarmin faizlo miqdart diizgiin olaraq gostorilmisgdir?

72%
78%
68%
55%
85%

OO00®0O

212 Géstorilon hansi variantda Ikisortlu iiyiitmaden alinan 2-ci sort unda unun ¢ixarini faizlo miqdar diizgiin
geyd edilmisdir?

25-30%
45-50%
28-38%
40-45%
30-35%

OO0®@OO

213 Hansi sirada birsortlu iylitmadon olds edilon 1-ci sort unda unun ¢ixarinin faizlo miqdar diizgiin
gostorilmigdir

75%
72%
62%
85%
80%

OO00®O

214 Asagida gostorilon hansi variantda taxilin tiylidiilmoys hazirlanmasi prosesinin morhaloalori diizgiin olaraq
geyd edilmisdir?

C

taxilin qarigiqlardan ayrilmasi - iist sothinin tomizlonmasi - gabiginin bir hissasinin soyulmasi - hidrotermiki emal
edilmosi

taxilin konar qarisiqlardan tomizlonmaesi - soyuq vo isti suda yuyulmasi - toxum qilafindan ayrilmasi - iytidiilmosi
taxilin meyve toxum qilafindan ayrilmasi - isti suda yuyulmasi - hidrotermiki emal edilmosi

taxilin isti suda yuyulmasi - aleyron vo toxum qilafindan ayrilmasi - hidrotermiki emal edilmasi - ozici dozgahlardan
kegirilmasi

OO0
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O

taxilin soyuq suda yuyulmasi - iist sathinin tomizlonmasi - qabi1gin soyulmasi - aleyron tabagasindan tamizlanmasi
215 Hansi sirada birsortlu tiylitmadon alinan 2-ci sort unda unun ¢ixarinin faizlo miqdar diizgiin gostorilmisdir.

80%
85%
70%
75%
72%

OO00®0O

216 Gostorilon hansi variantda tigsortlu tiylitmadon alinan 1-ci sort unda unun ¢ixarinin faizls miqdari diizgiin
olaraq geyd edilmisdir?

45-50%
30-35%
55-60%
40-45%
45-55%

O@OO00O

217 Gostarilon hansi variantda tigsortlu {iyilitmodon alinan ola sort unda unun ¢ixarinin faizlo miqdar diizgiin
olaraq qeyd edilmisdir?

0-20 voya 0-35%
0-15 vaya 0-30%
0-30 vaya 0-45%
0-40 vo ya 0-48%
0-10 vaya 0-25%

@OO000O

218 Ikisortlu iiyiitmadon alian II sort unda minimal un ¢1xar1 neca faiz toskil edir?

42%
28%
66%
58%
39%

O00®O

219 Ikisortlu iiyiitmodon alinan II sort unda unun ¢ixar1 maksimum neco %-dir?

18%
38%
26%
24%
20%

OO00®0O

220 Taxilin iiyiidiilmays hazirlanmasi prosesi ne¢o marhaladon ibaratdir?

O®@O00

221 Hansi sirada taxilin iiytidiilmoys hazirlanmasi prosesi diizgiin olaraq gostoilmisdir?

)

(U taxilin meyvo toxum qilafindan ayrilmasi - isti suda yuyulmasi - hidrotermiki emal edilmasi
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taxilin konar qarisiqlardan tomizlanmasi - soyuq va isti suda yuyulmasi - toxum qilafindan ayrilmasi - tiytidiilmasi
taxilin qarigiqlardan ayrilmasi - iist sothinin tomizlonmasi - qabiginin bir hissasinin soyulmasi - hidrotermiki emal
edilmosi

taxilin soyuq suda yuyulmasi - {ist sothinin tomizlonmasi - qabigin soyulmasi - aleyron tobaqosindon tomizlonmosi
taxilin isti suda yuyulmasi - aleyron vo toxum qilafindan ayrilmasi - hidrotermiki emal edilmosi - ozici dezgahlardan
kegirilmasi

OO @O

222 Birsortlu iiyiitmadon oldos edilon 1-ci sort unda unun ¢ixarini gostorin.

62%
2%
75%
80%
85%

O00®@O

223 Birsortlu iiylitmodan alinan 2-ci sort unda unun ¢ixarini gostorin.

70%
85%
72%
80%
75%

O00®@O

224 ikisortlu iiyiitmadon alman 1-ci sort unda unun ¢ixarmi gostorin.

50-55%
30-40%
38-42%
28-38%
40-45%

@OO000O

225 ikisortlu iiyiitmadon alman 2-ci sort unda unun ¢ixarmi gostorin.

28-38%
40-45%
45-50%
25-30%
30-35%

O000@

226 Ikisortlu iiyiitmods {imumi unun ¢ixar1 ne¢s faiz togkil edir?

72%
78%
68%
55%
85%

OO00®0O

227 Ugsortlu iiyiitmods alinan sla sort unda unun ¢ixarmin faizlo miqdarini gostorin.

0-20 vaya 0-35%
0-30 vaya 0-45%
0-40 voya 0-48%
0-10 vaya 0-25%
0-15 vaya 0-30%

O®@O00

228 Ugsortlu iiyiitmods alinan 1-ci sort unda unun ¢ixarinin faizlo miqdarini gdstarin.
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55-60%
45-55%
45-50%
40-45%
30-35%

229 Ugsortlu iiyiitma iisulu ilo hans1 sort un almir vo bu unlarda unun iimumi ¢ixar neca faiz olur?

OO00®0O

1-ci vo 2-ci sort donavar, alonmis ¢ovdar unu, ¢ixart 58%
ola, denavar, 1-ci vo 2-ci sort un, ¢ixarl 78%

1-ci vo 3-cii sort un, ¢ixart 28-30%

ala, denavar, kopoksiz bugda unu, ¢ixarn 72%

ala, 1-ci vo 2-ci sort un, ¢ixart 85%

230 Unun 6z maddosinin (xam yapisqanligi) keyfiyyoti hansi gostoricilors gors toyin edilir?

@O000

yagin, tursulugun vo kiiliin miqdarina gore
yagin, ziilalin vo karbohidratlarin miqdarina goroe
dadina, selliiloza vo nisastanin miqdarina gora
ronging, nisasta vo ziilalin migdarina goro
rangina, uzanmasina va elastikliyins gore

231 Ugsortlu iiyiitmados alman 2-ci sort unda unun ¢ixarmin faizlo miqdarimi gdstorin.

O®@OO00O

0-10%
40-45%
20-32%
13-28%
0-25%

232 Gostarilon hansi sirada iigsortlu tiylitmado alinan 2-ci sort unda unun ¢ixarmnin faizlo miqdan diizgiin olaraq
dostorilmisdir?

®

\’g
e

—
®)
—

e
—/

13-28%
40-45%
0-10%
0-25%
20-32%

233 Gosterilon hansi variantda ¢orakbisirmadas istifade olunan asas xammallar diizgiin olaraq gostorilmisdir?

OO0®O0

duz, su, yumurta, sokor
su, un, siid, yag

un, su, maya, duz

siid, yag, duz, maya
maya, duz, sokor, kismis

234 Gostorilon hansi variantda ¢orakbisirmadas istifads olunan slave xammallar diizgiin olaraq gostorilmisdir?

OO00®0O

xag-xas, yumurta, maya, su, duz
yag, sokar, siid, yumurta, xag-xas
sokar, yag, maya, duz, yumurta, su
siid, yag, un, su, yumurta, xag-xas
yumurta, yag, duz, su, maya, un
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235 Gostorilon hansi variantda sobada ¢orayin bisirilmo temperaturu diizgiin olaraq oks olunmusdur ?

160-260 doraca C
210-280 daraco C
220-300 doraca C
200-250 daraca C
180-220 daraca C

O00®@O

236 Gosterilon hanst sirada sads ¢orayin hazirlanmasinda istifade olunan xammallar diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

un, duz, su, act xomirdan, gaymaqdan
un, su, duz, maya, aci xomirdon

su, un, duz, sokar, siidd mohsullarindan
un, su, duz, sokardon

OO00®0O

duz, su, un, maya, sirin xomirdon
237 Hans sirada xamir yogrulmazdan avval hoyata kegirilon omaliyyat prosesi diizgiin olaraq gostorilmisdir?

Xomirin §igmasi vo qaz amala gatirma gqabiliyyati yoxlanilir

resepto uygun olaraq terazidos ¢akilir va dozatorda avtomatik Sl¢iiliir
xomirin yetismosi vo yogrulmasi diqqgotls yoxlanilir

xomira alavo edilon xammallarin keyfiyyati yoxlanilir vo torazids ¢okilir

OO00®0O

xomirin tarkibinds suyun vo yagin miqdari miiayyan edilir
238 Gostarilon hansi sirada ¢orakbisirmads istifado olunan mayalarin adlar1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

bakterial, tozvari va sixilmis
six1lmig, duru vo quru

sixilmamis, bakterial vo qurudulmus
quru, bakterial vo sixilmamig

OO00®0O

duru, bakterial vo tozvari

239 Asagidaki hansi sirada pohriz ¢érok momulatina aid olan ¢orok momulatinin say1 diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

13
15
12
10
14

O®@OO00O

240 Asagidaki hansi sirada kegmis SSRi-nin ¢érokbisirmo sanayesindo istehsal olunan ¢érak-bulka momulatinin
say1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

704-1000
408-650
505-700
500-600
704-900

@OO000

241 Corak va ¢orak momulatlart orqanizmin bitki yaglarina olan tolobatinin negs faizini 6dayir?

36%
30%

OO
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242 Fizioloji normaya asason orta yasli insan giin orzinds nec¢o qram ¢orak istehlak etmalidir vo bunun neg¢a

35%
40%
38%

grami1 bugda vo ¢ovdar ¢orayinin payina diismalidir?

OO0®O0

350 g; 150 q bugda, 200 q covdar
300 q; 150 q bugda, 150 q govdar
450 q; 280 g bugda, 170 q govdar
500 g; 200 q bugda, 300 q covdar
400 q; 250 q bugda, 150 q ¢ovdar

243 Xomirin hazirlanmasi nega tisulla hoyata kegirilir?

@OO000

244 Xomir yogrulmazdan ovval hans omoliyyatlar hoyata kegrilir?

OO00®0O

Xomirin §igmasi vo qaz amala gatirma qabiliyyati yoxlanilir

resepto uygun olaraq terazidoe ¢akilir va dozatorda avtomatik Sl¢iiliir
xomirin yetigmosi vo yogrulmasi diqqgotle yoxlanilir

xomira alava edilon xammallarin keyfiyyati yoxlanilir vo torazids ¢okilir
xomirin torkibinde suyun vo yagin miqdar miioyyon edilir

245 Keyfiyyatino gors quru maya ne¢d novo ayrilir?

OO0®O0O

AN W N AW

246 Corokbisirmado osason hansi mayalardan istifads olunur?

O00®O

bakterial, tozvari vo sixilmis
sixilmig, duru vo quru

sixilmamis, bakterial vo qurudulmus
quru, bakterial vo sixilmamig

duru, bakterial vo tozvari

247 Corakbisirmadas istifads olunan oalavo xammallar1 gostorin.

O00®@O

xag-xas, yumurta, maya, su, duz
yag, sokar, siid, yumurta, xag-xas
sokar, yag, maya, duz, yumurta, su
siid, yag, un, su, yumurta, xag-xas
yumurta, yag, duz, su, maya, un

248 Corakbisirmada istifado olunan asas xammallar nodir?

37/106



12/22/2016

OO0®O0

duz, su, yumurta, sakor
su, un, siid, yag

un, su, maya, duz

siid, yag, duz, maya
maya, duz, sokor, kigmis

249 Corokbisirmadas istifads olunan xammallar ne¢o qrupa boliiniir?

O®@OO00O

AN N W kA~ W

250 Corayin keyfiyyoti hansi amillordon asilidir?

O00®@O

kimyavi tarkibindon va texnoloji prosesdon

istifade olunan xammaldan va texnoloji prosesdon
unun sortundan va ziilalla zongin olmasindan
qidaliliq doyorindan vo vitaminls zongin olmasindan
xam yapisqanligdan vo xammaldan

251 Qeyd olunanlardan hansi diizglindiir?

O00®O

Xomiro olavo olunan sokar tozu onun qidaliliq doyerini artirmir

Corayin keyfiyyotli olmasi xammaldan vo texnoloji prosesdon asilidir

Xomira gatilan x6rak duzu onun konsistensiyasini vo dadini yaxsilagdirmir
Corokbisirmods slave xammal kimi un, su, duz vo maya istifads edilir
Corokbisirmods osas xammal kimi yag, siid, yamurta,sokor vo xas-xas istifads edilir

252 Corayin hazirlanma reseptine asason ¢orok-bulka momulati ne¢o névo boliiniir?

@OO000O

[SSERN N S e V)|

253 Corayin tipi hansi gostoriciys gors miioyyon edilir?

OO0®@OO

istifads olunan mayanin novii ile
istifado olunan xammalin ndvii ilo
istifado olunan unun tipi ilo

istifads olunan unun tyidiilmasi ils
istifade olunan unun torkibi ilo

254 Istifade olunan unun ndviinden asili olaraq ¢drok mamulati ne¢d néve boliiniir?

OO0®@OO

255 Respublikamizda istehsal olunan ¢érok momulatindan ne¢o novii miialicovi ¢érok momulatina aiddir?

N W A O W
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256 Respublikamizda istehsal olunan ¢orok-bulka momulatindan ne¢o névii pohriz ¢orok momulatina aiddir?

5
8
15
20
10

101010]0)

@

257 Respublikamizin ¢érokbisirmo miiossisasinds nec¢o adda ¢orok-bulka momulati istehsal edilir?

136
125
135
148
156

O000@

258 Hansi sirada sobada ¢orayin bisirilmo temperaturu diizgiin olaraq gostorilmisdir?

210-280 doraco C
200-250 daraca C
160-260 daraco C
180-220 doraca C
220-300 doraca C

O000@

259 Aliciya satilma iisuluna gora ¢orok-bulka momulati nego névdo buraxilir?

O00®@O

260 Adlarina gora ¢orok-bulka momulati ne¢o névde buraxilir?

O®@OO00O

261 Corok-bulka momulati sortlarina gors neg¢s sortda istehsal edilir?

OO0®@OO

262 Sado ¢oroyin hazirlanmasinda asas hans1 xammallardan istifads olunur?
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O®@OO00

duz, su, un, maya, sirin xomirdon

su, un, duz, sokar, siidd mohsullarindan
un, su, duz, sokardon

un, su, duz, maya, act xomirdon

un, duz, su, act xomirdon, qaymaqdan

263 Coroyin hazirlanma resepting asason ¢orok-bulka momulati ne¢o névds hazirlanir?

O000@

264 Corayin tipi hansi xiisusiyyati ilo miioyyonlogdirilir?

O@OO00O

istifade olunan yagin va sokorin miqdari ilo

istifade olunan xammallarin keyfiyyati ilo

istifado olunan olave xammallarin keyfiyyati ilo
istifado olunan unun tipi ilo

istifade olunan dad vo tam verici maddslorin miqdari ilo

265 Respublikamizda istehsal olunan ¢orok-bulka momulatlarindan ne¢o névii milli ¢érok momulatina aiddir?

O@OO00O

38
37
35
27
25

266 Respublikamizin ¢orokbisirmo miiossisasinds istehsal edilon miixtalif ndv ¢érok-bulka momulatindan nego
novii ¢orok momulatina aiddir?

O0®O0

40
60
70
80
50

267 Hans1 sirada sads ¢orayin hazirlanmasinda istifads olunan xammallar diizgiin olaraq gostorilmisdir?

@OO000

maya, su, duz, yag vo kigmis

su, duz, xag-xag, yumurta vo arpa somanisi
duz, maya, kismis, siid vo covdar somanisi
siid, duz, maya, su vo somoni ekstrakti

un, su, duz, maya v acixomir

268 Hans1 sirada xomirin hazirlanmasinda fasiloesiz qarisdirma tisulunun forqli slamatlari diizgilin gostorilmisdir

?

OO0®@OO

asasan qarigiq mayadan istifade edilmasine vo alinan ¢éroyin daha yaxst masamoliys malik olmasina gora
osason six1lmig mayadan istifade edilmesing vo alinan ¢éroyin keyfiyyotli olmasina goro

asason duru mayadan istifade edilmasina vo alinan ¢6rayin ¢ox yaxsi bircinsli konsistensiyasina gora
asasan quru mayadan istifade edilmasina vo alinan ¢oroyin daha yaxst bismasine gors

osason daha ¢ox mayadan istifade edilmosina vo alinan ¢droyin daha bork konsistensiyasina géro
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269 Gostoarilon hansi variantda ala név quru mayanin galdirici giicli diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

O00®@O

60 dogq
70 dogq
45 doq
50 dogq
90 dogq

270 Hansi sirada xomirdo sokar tozunun rolu diizgiin olaraq sks olunmusdur?

OO0®@OO

xomirin konsistensiyasi vo sismosini yaxsilasdirir

xomirin gigsmasini va qidaliliq doyarini artirir

qidaliliq dayarini artirir vo dadini yaxsilasdirir

xomirin gigsmasini vo qaz amolo gotirms qabiliyystin yaxsilasdirr

xomirnin qaz amole gotirmo qabiliyyatini vo konsistensiyasini yaxsilasdirir

271 Gostorilon hanst variantda 1-ci sort quru mayanin qaldirici giicii diizgiin olaraq qeyd edilmisdir ?

@OO000O

75 doq
85 doq
70 doq
60 dogq
90 dogq

272 Gostorilon hansi variantda ¢oroyin soyutma zamani ¢okisinin azalmasinin faizlo miqdar1 diizgiin olaraq qeyd
edilmisdir ?

O®@OO00

4%
1%
5%
3%
2%

273 Hansi variantda xomirs alava edilon x6rok duzunun faizlo miqdar1 diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

O®@OO00

4-6%
3-5%
2-3%
1-2%
4-7%

274 Hansi sirada xomirdo x6rok duzunun rolu diizgiin olaraq oks olunmusdur?

@OO000

Xomirin qaz amals gatirms va qidaliliq doyaerini artirir
xomirin qicqirmasini vo konsistensiyasini yaxsilagdirir
xomirin fermentativ faaliyyatini vo dadini artirir
xomirin sigsmasini vo qidaliliq doyarini artirir

xomirin konsistensiyasini vo dadini yaxsilasdirir

275 Corak-bulka momulatinin ¢esidi hansi amillordon asilidir?

OO0®O

unun sortundan, néviinden, slavolordon vo yagla zongin olmasindan

unun sortundan, néviindon, alavalardon, bisirilmasi vo formalanmasindan
unun noviindan, alavalardon, sortundan vo karbohidratlarla zongin olmasindan
unun sorntundan, ndviindan, slavalorden va ziilalla zongin olmasindan
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unun noviindan, bisirilmasindan, formalanmasindan va gsokarla zangin olmasindan

276 Istifads olunan unun néviindon asili olaraq ¢drok-bulka momulatinin sayimn1 gostorin.

O000@®

N N WA

277 Bisirilma iisuluna gora ¢orok-bulka momulati ne¢o ndv formada bigirilir?

@OO000

278 Corayin iz qabigina qizili-qohvayi rong veran maddoni gdstorin.

@OO000

ximotripsin
tripsin

amin tursusu
nuklein tursusu
melanoid

279 Hansi sirada ¢orayin soyutma zamani ¢akisinipn azalmasinin faizls miqdari diizgiin olaraq gostorilmisdir?

O®@OO00

4%
1%
5%
3%
2%

280 Faktiki ¢orok ¢iximi hansi amillordon asilidir?

O@O0O0O

unun sortundan, ¢éroyin emalindan, 6l¢iisiindon vo yaxst bismosindon

unun tipinden, ¢drayin mesamaliliyindan, tursulugundan vo onun emali prosesindon
unun noviindan, ¢érayin torkibindon, dl¢iisiindan va yaxsi bisirilmasindon

unun sortundan, ¢érayin nomliyindon, 6l¢iisiindon vo hansi formada hazirlanmasindan
unun torkibindon, ¢oroyin hacmindon, namliyindan vo onun saxlanilmasindan

281 Coroakbigirmo xiisusiyyatino gors ¢ovdar ununun bugda unundan forqli cohatini gostorin.

O000@

xomirin yogrulmasina vo xomirin hazirlanmasinda duru va qicqirdilmis mayadan istifado edilmosino goéro
Xomirin tez yetismasino vo xomirin hazirlanmasinda asason sixilmig mayadan istifadasine goroe

xomirin kiindslanmasina va xomirin hazirlanmasinda daha ¢ox mayadan istifads edilmasina gora

xomirin fasilosiz qarigdirilmasina vo xamirin hazirlanmasinda qarisiq mayadan istifade edilmasine gors
xomirin qarigdirilmasina vo bisirilmis ¢éroyin dadina gora

282 Xomirin hazirlanmasinda fasilosiz garisdirma tisulunun forqli xiisusiyyatini géstorin?

@O0

asasan qarigiq mayadan istifade edilmasing vo alinan ¢éroyin daha yaxst masamaliys malik olmasina gors
osason six1lmig mayadan istifade edilmasina vo alinan ¢éroyin keyfiyyotli olmasina goro
asason duru mayadan istifado edilmasina vo alinan ¢6rayin ¢ox yaxsi bircinsli konsistensiyasina gora
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asasan quru mayadan istifade edilmasina va alinan ¢6rayin daha yaxsi bismasina gora
osason daha ¢ox mayadan istifade edilmosino vo alinan ¢oroyin daha bork konsistensiyasina goro

283 Corok-bulka momulatinin ¢esidi hansi amillordon asilidir?

OO00®0O

unun torkibindon, ndviindon, saxlanma soraitindon, formalagsma tisulundan vo alavalarin miqdarindan
unun sortundan, néviindan, slavalordon, bisirilmasi vo formalagma iisullarindan

unun tarkibinden, tursulugundan, 6zliliiylinden ve qaz omols gatirmo qabiliyyotinden

unun sortundan, slanmasindan, qablasdirilmasindan va saxlanma soraitindon

unun ndviindon, sortundan, torkibindon, tursulugundan vo fermentativ foaliyyotindon

284 Sado ¢oroyin hazirlanmasinda hans1 xammallardan istifads olunur?

@O000

maya, su, duz, yag va kismis

su, duz, xas-xas, yumurta vo arpa somanisi
duz, maya, kismis, siid va covdar somanisi
siid, duz, maya, su vo somani ekstrakti

un, su, duz, maya v act xomir

285 Bisirilma tisuluna gora ¢orok-bulka momulati ne¢o formada istehsal olunur?

OO0®@OO

286 Asagidaki variantlarin hansinda kiindonin yetismosi iigiin daha olverisli olan nisbi riitubot gostorilmisdir?

O000@

75-80%
60-68%
50-55%
85-90%
57-63%

287 Kiindonin yetismasi iigiin ne¢o doraca Selsi daha slverisli hesab edilir?

O000@

35-40 daraca Selsi
30-35 doaraca Selsi
24-28 daraco Selsi
55-60 daraca Selsi
48-54 doraca Selsi

288 Verilmis amillordon hansi faktiki ¢érok ¢iximina tosir etmir?

O000@

¢Orayin tursulugu

¢Orayin namliyi

¢Orayin Olclisl

unun sortu

¢Orayin hazirlanma formasi

289 Kiitlosi 500 gramdan ¢ox olan ¢éraklorin bismasi vo soyumast prosesindo nec¢a % kiitlo itkisi bas verir?

OO0

15%
20%
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30%
10%
25%

O®0O

290 Kiitlosi 500 gramdan az olan ¢oroklorin bismasi vo soyumasi prosesinda ne¢s faiz kiitlo itkisi bag verir?

22%
20%
10%
15%
18%

O®@OO00O

291 Xomirds x6rok duzunun rolunu gostorin.

xomirin qaz omola gatirmo vo qidaliliq doyaerini artirir
xomirin qicqirmasini vo konsistensiyasini yaxsilagdirir
xomirin fermentativ faaliyyatini vo dadini artirir
xomirin sigmasini vo qidaliliq deyerini artirir

@OO000O

xomirin konsistensiyasini vo dadini yaxsilagdirir
292 Xomira slava edilon x6rok duzunun faizlo miqdarini gostorin.

4-6%
3-5%
2-3%
1-2%
4-7%

O@OO00O

293 Xomirds sokar tozunun rolunu gostarin.

xomirin konsistensiyasi vo sismosini yaxsilasdirir

xomirin sigsmasini va qidaliliq doyarini artirir

qidaliliq deyorini artirir vo dadini yaxsilasdirr

xomirin gigmasini vo qaz amoalos gotirms qabiliyystin yaxsilasdirir

OO0®O0

xomirin qaz amala gatirma qabiliyyatini va konsistensiyasini yaxsilasdirir
294 Mayanin qicqirma giicli xamirin hansi keyfiyyat gostoricisini xarakterizs edir?

xomirin qicqirma gabiliyyatini
xomirin fermentativ qabiliyyatini
xomirin qaz omola gatirmo qabiliyyoti
xomirin yumsaltmaq qabiliyyatini

O®@O00

Xomirin sigmasini qabiliyyatini
295 Quru maya hans1 mayanin qurudulmasi yolu ilo hazirlanir?

tozvari mayant 12-15% nomliys qador qurutmagqla
bakterial mayan1 5-10% nomliyo qodor qurutmaqla
quru mayani 11-15% nomliyo qodor qurutmaqla
maya siidlinii 8-12% nomliys qador qurutmagqla

@OO000

six1lmig mayan1 8-11% nomliyo qodoer qurutmaqla
296 ola név quru mayanin qaldirici giiciinii gstorin.
O 60doq
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90 dog
50 doq
45 doq
70 dogq

@000

297 1-ci sort quru mayanin qaldirict giiclinii gostorin.

70 dog
60 doq
75 doq
90 dogq
85 doq

O®@O00

298 iri ¢oroklords (500 g-dan ¢ox) bisma vo soyuma zamani kiitlosinin itmosinin faizlo miqdarin1 gdstorin.

10%
8%
5%
20%
15%

O000®

299 Xirda ¢oroklords bisma vo soyuma zamani kiitlosinin itmasinin faizlo migdarini gostorin.

15%
12%
18%
10%
6%

O000@

300 Asagidaki hansi sirada milli ¢orok momulatina aid olan ¢érok momulatinin say1 diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

27
22
30
25
23

O000@

301 Asagidaki hansi sirada miialicovi ¢érok momulatina aid olan ¢érok mamulatinin say1 diizgiin olaraq
gostarilmisdir?

OO0®O0

302 Gostoarilon hansi sirada yagli-sokorli ¢orok-bulka momulatinin hazirlanmasinda istifado olunan xammallar
diizgiin olaraq gostorilmisdir?

duz, buz maya, yumurta, dondurmadan, siid, qaymaq va siid mahsullarindan

un, su, duz, maya, yag, sokar, siid, vitaminlordon, meyva piirelorindon, arpa vo ¢ovdar somonisinin ekstraktindan
un, su, duz, maya, act xomirdan, yag, sokar, siid, gaymaq, yumurta, kismis vo xag-xasdan

siid, duz, buz maya, xama, kismis, xag-xasdan, meyva-taravoz piiresindon, adviyyslordon

O0®@OO

un, su, gokar, yag, siid mahsullarindan, meyva piirelorindan, adviyyslorden vo kismisdon
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303 Hansi sirada xomirin birfazali opar tisulla hazirlanmasinin xarakterik slamatlori diizgiin olaraq qeyd
edilmisdir?

ovvalco xomire xammallar slave edilir - maya slavo edilir - 8-10 doq qarigdirilir - 6-8 saat yetisdirrilir

ovvalco xomir yogrulur - mayanin yarist alava edilir - 5-7 doq qarisdirilir- 3-6 saat qarisdirilir - 3-6 saat yetisdirilir
avvalca xamirin keyfiyyati yoxlanilir - xomir boliiniir - kiindslonir - 1-2 doq qansdirlir - 3-5 saat yetisdirilir
xomir ovvalca yogrulur - xammallarin keyfiyyoti yoxlanilir - 4-6 doq qarisdirilir - 4-6 saat yetigdirilir

@OO000

avvalca mohlul (duru aci xamir) hazirlanir - mayanin hamisi alavas edilir - 3-4 doq qarigdirilir - 3-4 saat yetisdirilir
304 Hansi sirada fasilasiz qarigdirma iisulla alinan xamirde nomliyin faizls miqdari diizgilin gostorilmisdir?

48-55%
75-78%
70-72%
62-63%
52-65%

O®@O00

305 Gdostarilon hansi variantda ¢oroayin istehsal prosesinin ardicilligl qeyd edilmisdir?

O

xomirin hazirlanmasi - xomirin yogrulmasi - xomirin kiindolonmasi, xomirin yetismasi - soyudulmasi, bisirilmasi -
boliinmasi - saxlanib yetigdirilmasi - satiga gondorilmasi

xammalin keyfiyyatinin yoxlanilmasi - xomirin yogrulmasi - xomirin hazirlanmasi - xomirin béliinmasi - xomirin
yetismosi - kiindolonmasi - saxlanib yetisdirilmasi - bisirilmasi, soyudulmasi - satiga gondarilmasi

xomirin hazirlanmasi - xamirin boliinmasi - xomirin yetigmasi - kiindolonmasi - saxlanib yetisdirilmasi - bigirilmasi,
soyudulmasi - satisa gondorilmasi

xomirin yetismoasi, xomirin yogrulmasi - bigirilmasi, kiindslonmasi, boliinmasi - satisa gondarilmasi - xammalin
istehsala hazirlanmasi - soyudulmasi

Xomirin yetigsmasi - xammalin keyfiyyatinin yoxlanilmasi - xomirin bdliinmasi - kiindslonmasi - bisirilmasi - saxlanib
yetisdirilmosi - satisa gdndorilmaesi

O O @

O

306 Asagida gostorilon hansi sirada xomirin oparsiz lisulla hazirlanmasinin osas xarakterik cohatlori diizgilin
olaraq geyd edilmisdir?

xomir birfazali isulla hazirlanir - 17-25 daq yogrulur- 6-8 saat qicqirmaga qoyulur
xomir ikifazali tisulla hazirlanir- 9-12 doq yogrulur- 5-7 saat qicqirmaga qoyulur
xomir ligfazali iisulla hazirlanir- 12-15 doq yogrulur- 3-6 saat qicqirmaga qoyulur
xomir ¢oxfazali iisulla hazirlanir- 25-35 doq yogrulur -4-6 saat qicqirmaga qoyulur

@OO000O

xomir birfazali tisulla hazirlanir- 6-9 doq yogrulur- 4-5 saat qicqirmaga qoyulur

307 Gostorilon hansi sirada yaxsilagdirilmis ¢orayin hazirlanmasinda istifade olunan xammallar diizgiin olaraq
gostarilmigdir ?

maya, su, duz, yag, sokor, meyva piirelorindon, adviyyalordon vo tamli qatmalardan

su, duz, maya, yag, sokar, siid mohsullarindan, vitaminlorden, dad vo atirverici maddslordon

un, su, duz, ac1 xamirdan, vitaminlordon, kigmis, xas-xasdan, yumurtadan

un, su, duz, maya, act xomirdon, yag, sokar, siid mohsullarindan, arpa vo ¢ovdar somanisinin ekstraktindan

O®@O00

un, su, duz, maya, arpa somanisindon, kismis, yumurtadan, siid mohsullarindan
308 Hansi sirada fasilosiz qarigdirma tisulla alinan xamirin yetismo miiddatini diizgiin gostorilmisdir?

8-22 doq
2-15 doq
3-12 dogq
4-15 doq
1-7 doq

@OO000
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309 Gostarilon hansi variantda xomirin yetismosi zamani quru maddonin itkisinin faizlo miqdan diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

O00®0O

2,0-4,0
1,534
1,5-5,0
1,245
1,8-3,8

310 Gostorilon hansi variantda ¢éroyin bismo zamani suyun itkisinin faizlo miqdari diizgiin olaraq qeyd
edilmisdir?

O00®O

8-12%
6-15%
10-16%
5-10%
8-18%

311 Hansi sirada kiindonin yetigsmasi {i¢iin optimal nisbi riitubat vo temperatur diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

@O000

55-65% vo 28-32 daraco C
85-90% vo 45-55 daraco C
70-75% va 38-42 doraco C
60-68% vo 30-35 daroco C
75-80% va 35-40 doraca C

312 Hansi sirada kiindonin hacmindan asili olaraq onun saxlanilib yetismo miiddoti diizgiin olaraq qeyd
edilmisdir?

O®@OO00O

50-75 dag-dok
60-80 dog-dok
20-60 doq-dok
20-120 dag-dok
30-90 dog-dak

313 Hansi sirada 2-ci sort undan hazirlanmis bugda ¢oroayinin forqlondirici alamatlori diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

@OO000

icliyi daha ag, zorif masamaliliys vo asaog1 mosamaliliys vo tursuluga malik olmast ilo
xomirind siid mohsullar olave edilmosi ilo, mosamaliliyi vo tursulugu daha ¢ox olmast ilo
icliyi daha ag, zoif masamoliliyo vo daha asagi1 tursuluga malik olmasi ilo

xomiring siid ziilali slavs edilmasi ils, igliyinin daha ag vo yiiksok mosamoliliys malik olmast ilo
xomirind 4% sokor alavo edilmasi ila, oval formada, rongi tiind, masamaliliyi 1-ci sorta nisbaton az vo sirintohor dada
malik olmasi ilo

314 Hansi sirada 1-ci sort undan hazirlanmig bugda ¢orayinin forqlondirici slamatlori diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

OO0®@OO

icliyi daha ag, zorif mesamoliliyo vo asag: tursuluga malik olmasi ilo

izl tiind rongli, sathi kalo-kotiir, i¢liyi yumsaq, yiiksok tursuluga vo masamaliliys malik olmasi ilo

i¢liyi ag, moasamoliliyi nisbaton ¢ox, tursulugu az vo sirin dada malik olmasi ilo

xomirinag siid ziilal1 slave edilmosi tlo, mosamoliliyi vo tursulugu yiiksok olmasi ilo

xomirins siid mohsullart olave edilmosi ilo, sothi kolo-kétiir, yliksok mesamoliliys vo tursuluga malik olmasi ilo
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315 Gostorilon hansi variantda sla sort undan hazirlanmig bugda ¢orayinin forqlondirici olamatlori diizgiin
gostorilmisdir?

xomirina 5% siid ziilali alave edilmasi, zorif mosamaliliyi, torkibinde sokorin vo tursulugun ¢ox olmasi ilo

xomirina 5% sokar alave edilmasi, i¢liyi daha ag, zarif, yliksok mosamsliliyi ve tursulugun az olmasi ils

xomirina 4% sokar alave edilmasi ils, igliyi boz, zarif, rongi tiind, mosamsliliyi nisbaton az va tursulugun ¢ox olmasi
ilo

xomirina sokor alave edilmosi ilo, igliyi zorif yumsaq, yiikksok masamaliliys vo yiiksok tursuluga malik olmasi ilo

Q0Cle;

xomirina 3% siid alava edilmosi ilo, i¢liyi boz-ag vo zarif olmast ilo

OO

316 100 gram ¢orok-bulka mamulatinin gqabul edilmasi naticasinde orqanizmds amalo golon enerjini kkal ilo
ifads edin.

180-377 kkal
190-397 kkal
165-325 kkal
170-270 kkal
150-300 kkal

OO00®0O

317 Xomirin yetismasi zamani minimum ne¢d % quru maddo itkisi bas verir?

1,9%
1,5%
4,8%
3,6%
2,3%

OO00®0O

318 Xomirin yetismasi zaman1 quru maddas itkisinin maksimal %-ni gdstorin.

2,4%
2,8%
1,6%
3.4%
3,0%

O@O0O0O

319 Coroyin bismosi zamani maksimum neco % su itkisi olur?

10%
15%
13%
11%
8%

O00®@O

320 Coroyin bismosi zamani minimum ne¢d % su itkisi olur?

9%
11%
6%
8%
10%

OO0®@OO

321 Hansi sirada ¢orayin istehsal prosesi diizgiin olaraq gostorilmisdir?

O

xomirin yetismosi - xammalin keyfiyyatinin yoxlanilmasi - xomirin béliinmasi - kiindslonmasi - bisirilmosi - saxlanib
yetisdirilmasi - satisa gondarilmasi
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xomirin hazirlanmasi - xomirin boliinmasi - xomirin yetigmasi - kiindolonmasi - saxlanib yetisdirilmasi - bigirilmasi,
soyudulmasi - satigsa gdndorilmasi

xammalin keyfiyyotinin yoxlanilmasi - xomirin yogrulmasi - xomirin hazirlanmasi - xomirin béliinmasi - xomirin
yetismosi - kiindalonmasi - saxlanib yetisdirilmasi - bisirilmasi, soyudulmasi - satiga gondarilmasi

Xomirin yetigsmasi, xamirin yogrulmasi - bigirilmasi, kiindslanmasi, boliinmasi - satisa gondarilmasi - xammalin
istehsala hazirlanmasi - soyudulmasi

xomirin hazirlanmasi - xomirin yogrulmasi - xomirin kiindelonmasi, xomirin yetismasi - soyudulmas, bisirilmasi -
boliinmasi - saxlanib yetisdirilmasi - satisa gondarilmasi

O @

O

322 Xomirin oparsiz iisulla hazirlanmasinin xarakterik xiisusiyyotlorini gostorin.

xomir birfazali lisulla hazirlanir, 17-25 doq yogrulur vo 6-8 saat qicqirmaga qoyulur
xomir birfazali tisulla hazirlanir, 6-9 doq yogrulur ve 4-5 saat qicqirmaga qoyulur
xomir ikifazali isulla hazirlanir, 9-12 doq yogrulur vo 5-7 saat qicqirmaga qoyulur
xomir ligfazali Gisulla hazirlanir, 12-15 doq yogrulur va 3-6 saat qicqirmaga qoyulur

OO00®0O

xomir ¢oxfazali lisulla hazirlanir, 25-35 doq yogrulur vo 4-6 saat qicqirmaga qoyulur
323 Xomirin birfazali opar tisulla hazirlanmasinin xarakterik xiisusiyyatini gostorin.

ovvoalco mohlul (duru act xomir) hazirlanir, sonra mayanin hamisi alaves edilir, 3-4 doq qarigdirilir vo 3-4 saat yetisdirilir
ovvalca xamir yogrulur, sonra mayanin yarisi alava edilir, 5-7 doq qarisdirilir, 3-6 saat qarisdirilir vo 3-6 saat yetisdirilir
ovvalco xomire xammallar slave edilir, sonra maya olave edilir, 8-10 doq qarisdirilir vo 6-8 saat yetisdirrilir

avvalcoa xomirin keyfiyyati yoxlanilir, sonra xomir boliiniir, kiindslonir, 1-2 doq qarisdirilir vo 3-5 saat yetisdirilir

O000@

xomir ovvalcas yogrulur, sonra xammallarin keyfiyyoti yoxlanilir, 4-6 doq qarisdirilir vo 4-6 saat yetigdirilir
324 Corayin bioloji doyarliliyinin az olmasi hansi amin tursularinin migdariin azlig: ilo slaqadardir?

lizin, metionin, treonin, triptofan
histidin, treonin, arginin, serin
metionin, treonin, histidin, arginin
olisin, sistin, lizin, triptofan

O000@

arginin, serin, metionin, treonin
325 Corok vo ¢orok momulatlart organizmin vitaminlors olan tolobatinin ne¢o faizini 6doyir?

35-40%
33-38%
35-37%
30-35%
30-38%

O00®@O

326 Gostarilon hansi variantda kopakli undan hazirlanmis bugda ¢orayinin forqlondirici alamatlori diizgilin
olaraq gostorilmisdir?

iizii tiind rongli, sothi hamar, i¢liyi ag, mosamaliliyi vo tursulugu nisboton az olmasi ila

xomirina siid alava edilmasi, i¢liyinin yumsaq olmasi, rongi tiind va tursulugun az olmasi ilo

izl tiind rongli, kolo-kdtiir qabiqli, icliyi yumsagq, yliksok tursuluga vo orta mosamoliliye malik olmast ilo
iizii sar1 rongli, hamar qabiqly, i¢liyi ag, yliksok tursuluga vo mosamoliliys malik olmasi ilo

O0®O0

izl boz-sar1 rangli, sothi kalo-kotiir, i¢liyi yumsaq, asagi tursuluga vo masamaliliys malik olmasi ilo
327 Hansi sirada ¢orayin bisma zamani suyun itkisinin faizlo miqdari diizgiin olaraq gostorilmisdir?

5-10%
10-16%
6-15%
8-12%

O®O0
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8-18%

328 Hansi sirada xomirin yetismasi zamani quru maddanin itkisinin faizls miqdari diizgiin olaraq gosterilmisdir?

O®@O00

1,2-4,5%
1,8-3.8%
2,0-4,0%
1,5-3,4%
1,5-5,0%

329 Fasilasiz qarigdirma iisulla alinan xomirin yetismo miiddotini gdstorin.

OO00®0O

4-15 doq
1-7 doq

8-22 doq
2-15 doq
3-12 doq

330 Fasilasiz qarigdirma tisulla alinan xomirds namliyin faizlo migdarini gostorin.

@0OO000

70-72%
75-78%
48-55%
52-65%
62-63%

331 ola sort undan hazirlanmis bugda ¢orayinin forqlondirici xtlisusiyyatlorini gdstarin.

O®0O

OO0

xomirinad 5% siid ziilalt alavs edilmosi, zorif masamaliliyi, tarkibinds sokorin va tursulugun ¢ox olmast ilo

xomiring 5% sokor olave edilmosi, i¢liyi daha ag, zorif, yiiksok mosamoliliyi vo tursulugun az olmasi ilo

xomirina 4% sokoar olava edilmasi ils, i¢liyi boz, zarif, rongi tiind, mosamaliliyi nisbaton az va tursulugun ¢ox olmasi
ila

xomirina gokor alava edilmosi ilo, igliyi zorif yumsaq, yiikksok masamoliliys vo yiiksok tursuluga malik olmasi ilo
xomirina 3% siid slava edilmasi ils, i¢liyi boz-ag vo zarif olmast ila

332 Kaopakli undan hazirlanmis bugda ¢orayinin forqlondirici xiisusiyyatlorini gostorin.

O®@O00

xomirina siid alava edilmasi, i¢liyinin yumsaq olmasi, rongi tiind va tursulugun az olmasi ilo

izl tiind rongli, sothi hamar, i¢liyi ag, mosamsliliyi vo tursulugu nisboton az olmast ilo

iizii boz-sar rangli, sothi kolo-kétiir, i¢liyi yumsaq, asagi tursuluga vo masamaliliyo malik olmasi ilo

izl tliind rongli, kala-kotiir gqabiqly, i¢liyi yumsaq, yliksok tursuluga vo orta mosamaliliys malik olmasi ila
izl sar1 rongli, hamar qabiqly, i¢liyi ag, yiiksok tursuluga vo mosamoliliyo malik olmast ilo

333 1-ci sort undan hazirlanmis bugda ¢orayinin forqlondirici xiisusiyyatini gostorin.

OO0®O0

icliyi daha ag, zorif masamoliliys vo asagi tursuluga malik olmasi ilo

xomirinag siid ziilal1 slave edilmosi ilo, mosamaliliyi vo tursulugu yiiksok olmast ilo

i¢liyi ag, mosamoliliyi nisbaton ¢ox, tursulugu az vo sirin dada malik olmasi ilo

izl tiind rongli, sothi kola-kétiir, icliyi yumsaq, yiliksok tursuluga vo masamoaliliys malik olmasi ilo

xomiring siid mohsullart olave edilmosi ilo, sothi kolo-kotiir, yliksok mosamoliliys vo tursuluga malik olmasi ilo

334 2-ci sort undan hazirlanmis bugda ¢orayinin forglondirici xiisusiyyatini gdstorin.

®

o/
~
—/

xomirina 4% sokoar olava edilmasi ils, oval formada, rongi tiind, mesamaliliyi 1-ci sorta nisbaton az vo sirintohar dada
malik olmasi ilo
xomiring siid mohsullar elave edilmosi ilo, mosamaliliyi vo tursulugu daha ¢ox olmast ilo
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O xomirina siid ziilali alava edilmosi ilo, igliyinin daha ag vo yiiksok mosamoaliliys malik olmasi ila
O icliyi daha ag, zoif mosamoliliye vo daha asag1 tursuluga malik olmas: ilo
icliyi daha ag, zorif mesamoliliys vo asag1 mosamoliliys vo tursuluga malik olmast ilo

O

335 Asagidaki hansi sirada 100 gqram ¢orok-bulka momulatinin enerjiverma gabiliyyati diizgiin olaraq
gostorilmigdir (kCoul ilo)?

490-1735 kCoul
795-1661 kCoul
597-1500 kCoul
375-1330 kCoul
262-1427 kCoul

O00®0O

336 Yiiksok sortlu undan hazirlanmis ¢orayin bioloji doyerliliyinin az olmasi onun torkibinds hansi kimyavi
elementlorin miqdarinin az olmasi ils slaqadardir?

Cl, Br, Zn
Na, F, Cr

K, Cr, Co
Cr, Br, Cu
Fe, Al, Zn

O0®@O0O

337 Yaxsilasdirilmis ¢éroyin hazirlanmasinda hanst xammallardan istifads olunur?

su, duz, maya, yag, sokar, siid mohsullarindan, vitaminlorden, dad va atirverici maddslordon

un, su, duz, acixamirdon, vitaminlordan, kismis, xag-xasdan, yumurtadan

un, su, duz, maya, act xamirdan, yag, sokar, siid mahsullarindan, arpa va ¢ovdar somonisinin ekstraktindan
maya, su, duz, yag, soker, meyva piirelorindon, adviyyslerdon vo tamli qatmalardan

OO0®@OO

un, su, duz, maya, arpa somonisindon, kismis, yumurtadan, siid mohsullarindan
338 Yagli-sokorli ¢orok-bulka momulatinin hazirlanmasinda hans1 xammallardan istifads olunur?

un, su, duz, maya, yag, sokar, siid, vitaminlordon, meyva piirelorindon, arpa vo ¢ovdar somonisinin ekstraktindan
duz, buz maya, yumurta, dondurmadan, siid, gaymaq vo siid mohsullarindan

siid, duz, buz maya, xama, kigmis, xag-xasdan, meyva-taravaz piiresindon, adviyyalordon

un, su, sakar, yag, siid mahsullarindan, meyvas piirelarindan, adviyyslarden va kismisdon

@OO000O

un, su, duz, maya, act xomirdon, yag, sokar, siid, gaymagq, yumurta, kismis vo xag-xasdan
339 Kiindonin yetismasi ii¢lin optimal nisbi riitubati vo temperaturu gostorin.

60-68% va 30-35 doraca C
70-75% va 38-42 doraco C
75-80% va 35-40 doraco C
85-90% vo 45-55 daraca C
55-65% va 28-32 daraco C

OO0®@OO

340 Kiindonin hocmindon asili olaraq onun saxlanilib yetismo vaxtini gostorin.

20-60 dog-dok
30-90 dog-dak
60-80 dag-dak
50-75 dag-dak
20-120 dag-dok

@OO000O

341 No tigiin ¢orok bisdikdon sonra xiisusi soyutma kamerasina verilir?
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QIC

¢linki isti ¢orak tarkibindas olan amin tursularin vo atirli maddoslorin migdarinin doyismamasi ti¢iin

clinki isti ¢orak yaxs1 bisdiyindon azilmir, formasini dayisir ve hamginin ronginin doyigmasi bag verdiyi iigiin

¢linki isti ¢orokds ugucu maddslorin miqdarn artir vo ¢orokds 6zlinomoxsus tam va atirverici maddslor omoals goldiyi
tclin

¢linki isti ¢orok tez ozilir, formasini doyisir vo nomliyin paylanmasi prosesi bag verdiyi li¢iin

clinki isti ¢orok saxlanilmaga vo daginmaga daha olverisli oldugu iigiin

342 Hansi sirada xomirin formalagmasi tisullar1 diizdiin olaraq gostorilmisdir?

@OO000

konveyer

yalniz stamplama
yalniz preslomo
ekstraksiya

preslama vo stamplama

343 Hansi sirada makaron momulati ii¢lin hazirlanmig xomirin tigiincii tisulu diizgilin olaraq gostorilmisdir?

O®@OO00

10-20 daraca C-li soyuq su ila

55-65 daraca C-li isti su ila

75-80 daraca C-li qaynar su ilo

30 doraca C-dan asag1 olmayan su ila
85-105 doaraco C-li daha qaynar su ils

344 Hansi sirada makaron momulati ti¢lin hazirlanmig xomirin ikinci iisulu diizgiin olaraq gostorilmisdir?

O000@

75-85 daraco C-li qaynar su ilo
80-100 doroco C-li daha qaynar su ilo
65-80 daraco C-li qaynar su ilo

55-65 doraco C-li isti su ilo

30 doraco C-don asagi olmayan su ilo

345 Hansi variantda makaron mamulati ii¢lin hazirlanmis xamirds optimal temperatur diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

OO0®@OO

25-30 daraca C
20-25 daraco C
50-55 daraca C
30-45 daraca C
15-20 daraca C

346 Hans1 variantda makaron momulati ii¢lin hazirlanmis xomirin birinci tisulu diizgiin olaraq gostorilmisdir?

@OO000O

75-85 daraca C-li qaynar su ilo

85-105 doaraco C-li daha qaynar su ilo
65-80 doraco C-li qaynanmus isti su ilo
30 doraco C-don asagi olmayan su ilo
55-65 daraco C-li isti su ilo

347 Hansi sirada makaron momulati iigiin hazirlanmis xomirin ¢orak ii¢lin hazirlanmig xomirdon forqli
xuisusiyyati diizgiin olaraq gostorilmisdir?

OO0®0O

temperatur yliksokdir
qicqirma getmir
yaxsl yogrulur
qicqirma gedir
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ritubat yiiksokdir

348 Gostorilon hansi variantda xomirin yogrulmasi, onun islonmo vo formalasdirilmasi prosesinin aparildigi
cihaz diizgiin qeyd edilmisdir?

xomir qarigdiran masinda
konveyer tipli quruducuda
xlisusi kamerada

horakat edon sixicida

O®@OO00O

xomir qarigdiran aparatda
349 Hansi sirada makaron momulati {i¢iin hazirlanmis xomirin formasi diizglin olaraq gostorilmisdir?

bark

yumsaq
yogrulmamis
yogrulmus

O000@

maye
350 Gostarilon variantlardan hans1 dogrudur?

Yalniz fiqurlu makaron momulatlar presloms tisulu ilo istehsal edilir

Makaron momulatlarinin istehsali iigiin 3-cii sort bugda unundan istifads edilir
Makaron momulatlarinin istehsali Gigiin 2-ci sort bugda unundan istifads edilir
Makaron momulatlarinin istehsali {i¢iin ola vo 1-ci sort bugda unundan istifado edilir

O®@OO00O

Sapsakilli vo borugokilli makaron momulatlar stamplama tisulu ils istehsal edilir

351 Gostarilon hansi variantda makaron momulatinin istehsali ligiin istifads edilon un névlori diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

yalniz 2-ci sort donover undan
1-ci vo 2-ci sort bugda unundan
ola vo 1-ci sort bugda unundan
ola va 1-ci sort govdar unundan

OO0®O0

2-ci vo 3-cii sort arpa unundan
352 Hansi sirada makaron istehsalinda istifads olunan zanginlagdirici alavalar diizgiin olaraq gostorilmisdir?

ziilalli, vitaminli alavalori vo quru siid konservlarini
yagly, ziilalli alavalari vo quru siralori

karbohidratl, ziilall1 vo yagli slavaler, siid konservlori
ziilall1 dad vo atirverici alavalari vo vitamin preparatlarini

O®@O00

vitaminli, yagli slavalori vo meyva-torovoz ununu

353 Borusokilli makaron mamulati ne¢o yarimtipa boliintir?

O®@O00

354 Hor bir sort makaron momulati neca tipo boliiniir?
® 4
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355 B qrupuna daxil olan makaron momulati hansi taxil donindon alinan undan hazirlanir?

ola sort undan

kopakli bugda unundan

yliksok siisovari yumsaq bugda unundan
yiiksok siigovari bork bugda unundan

OO0®O0

kopakli bugda unundan
356 A grupuna daxil olan makaron momulati hansi taxil donindon alinan undan hazirlanir?

ola sort undan

yumsaq bugda unundan
kopaksiz arpa unundan
kopokli bugda unundan

@OO000

bork bugda unundan
357 Makaron momulat igiin hazirlanmis xomirin {i¢lincii tisulunu gostorin.

10-20 daraca C-li soyuq su ila

55-65 daraca C-li isti su ila

75-80 doraca C-li qaynar su ilo

30 doraca C-dan asag1 olmayan su ila

O®@OO00

85-105 doroce C-li daha qaynar su ilo
358 Makaron ti¢iin un hansi ndv bugdadan hazirlanir?

yumsaq vo ziilalla zongin olan bugdadan

bark va yiiksok siisavari yumsaq bugdadan

uzun qil¢iqli vo siisovariliyi yiliksok olan bugdadan
yumsaq vo siisavariliyi az olan bugdadan

OO00®0O

qisa qil¢iqli vo nisasta ilo zengin olan bugdadan
359 Baligqulagi va lolok makaron momulatlari uygun olaraq ne¢o novds istehsal edilir?

4vo6
2vo4
3va5s
4vo3
7vo3

O@O0O0O

360 Presloma uisulu ila hansi név makaron momulati istehsal edilir?

yalniz borusakilli
sapsakilli vo borugakilli
yalniz fiqurlu

fiqurlu va sapsokilli

O00®O

yalniz sapsokilli

361 Stamplama iisulu ilo hansi ndv makaron momulati istehsal edilir?
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362 Hansi sirada riitubatdon asili olaraq makaronun xomirinin formalarinin sayi1 diizgiin gostorilmisdir?

OO00®0O

yalniz fiqurlu
borusokilli vo sapsokilli
yalniz sapsokilli
sapsakilli va fiqurlu
yalniz borusakilli

363 Makaron momulati {i¢iin hazirlanmis xomirin ikinci tisulunu gostorin.

@OO000

55-65 daraca C-li isti su ila

65-80 doraca C-li qaynar su ilo
80-100 doaraco C-li daha qaynar su ilo
30 doraca C-don asag1 olmayan su ilo
75-85 daraco C-li qaynar su ilo

364 Makaron momulati {i¢iin hazirlanmig xomirin birinci tisulunu géstorin.

@OO000O

75-85 doraco C-li qaynar su ilo

85-105 doroco C-li daha qaynar su ilo
65-80 doraca C-li gaynanmis isti su ila
30 doraco C-don asagi olmayan su ilo
55-65 doraco C-li isti su ilo

365 Makaron momulati {i¢lin xamir ne¢a tisulla hazirlanir?

@OO000O

[T \S RS SN V)|

366 Xomirin yogrulmasi, onun islonms vo formalasdirilmasi prosesi hansi cihazda aparilir?

0ICI010]e)

xomir qarigdiran masinda
konveyer tipli quruducuda
xlisusi kamerada

horokot edon sixicida
xomir qarigdiran aparatda

367 Makaron mamulatinin istehsal prosesi ne¢o morholodon ibaratdir?

O000@

W N AN B W

368 Gostarilon hansi variantda presloma tisulu il istehsal olunan makaron ndvii diizgiin olaraq gostorilmisdir?
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yalniz borusakilli
sapsakilli va borusakilli
yalniz fiqurlu

fiqurlu va sapsokilli

OO00®0O

yalniz sapsokilli
369 Gostarilon hansi variantda stamplama iisulu il istehsal olunan makaron novii diizgiin olaraq gostorilmisdir?

yalniz fiqurlu
borusokilli vo sapsokilli
yalniz sapsokilli
sapsakilli va fiqurlu

OO000®

yalniz borusokilli
370 Xomirin formalagmasi tisulunu gostorin.

konveyer

yalniz stamplama
yalniz preslomo
ekstraksiya

@OO000

preslomo vo stamplama

371 Makaron xomiri riitubatdon asili olaraq ne¢o formada ola bilor?

O00®@O

372 Makaron momulati {i¢iin hazirlanmis xomirdo optimal temperaturu gostorin.

25-30 daraca C
20-25 doaraco C
50-55 doraca C
30-45 daraca C
15-20 daraca C

OO0®@OO

373 Makaron momulati {i¢lin xamir ne¢a tisulla hazirlanir?

@OO000O

374 Makaron momulat1 {i¢iin hazirlanmis xomirin ¢orak iigiin hazirlanmis xomirdon forqini gostorin.

temperatur yiiksokdir
qicqirma getmir
yaxst yogrulur
qicqirma gedir
riitubat yiiksokdir

O00®@O

375 Makaron momulati {i¢iin hazirlanmis xomir hansi formada olur?
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bork

yumsaq
yogrulmamis
yogrulmus

O000@

maye
376 Makaron emalinda makaronun torkibino hansi istiliys davamli vitaminlor slavs edilir?

A,DvoE

\/ .
El, Eg ve PP
O ¢,DvwokK

377 Makaron istehsalinda istifads olunan zanginlosdirici slavalori gostorin.

ziilalli, vitaminli alavalari va quru siid konservlarini
yagly, ziilall1 olavelori vo quru sirslori

karbohidratli, ziilalli vo yagli slavalar, siid konservlori
ziilalli dad va atirverici alavoalari vo vitamin preparatlarini

O®@OO00O

vitaminli, yagli olavolori vo meyve-torovez ununu
378 Makaron momulatinin istehsali ti¢lin hans1 név undan istifados edilir?

yalniz 2-ci sort donover undan
1-ci vo 2-ci sort bugda unundan
ala vo 1-ci sort bugda unundan
ala va 1-ci sort govdar unundan

OO0®O0O

2-ci vo 3-cii sort arpa unundan
379 Makaron momulatinin méhkamliyi hansi iisulla toyin edilir?

Folc
Stroqonov
fiziki-kimyovi
orqanoleptiki

O00®@O

Juravlyov

380 Hansi sirada makaron emalinda dadini yaxsilasdirmaq mogsadilo makarona daxil edilon zonginlogdirici
olaveler diizgiin olaraq gostorilmisdir?

toza siid, siid zordabi, meyva-torovoz unu, qatilagdirilmis meyve-toravaz sirasi

torovoz vo meyvanin tabii sirasi, yumurta tozu, yumurta melanji, qatilagdirilmig meyva sirasi va tozoa siid
stid zordabi, tozo siid, meyve-toravoz unu, tobii meyve-torovoz sirasi vas quru meyvo-toravoz sirolori
yumurta tozu, yumurta melanji, toravoz unu, qatilagdirilmis vo quru siralor

@OO000O

torovoz unu, taravaz vo meyvanin tabii sirasi, qatilagdirilmig va quru siralori vo tomat pastasi
381 Makaron emalinda torkibini zonginlogsdirmok maqsadils hansi ziilalli zonginlasdiricilorden istifade olunur?

toza siiddon, quru siiddon, yumurta melanjindan vo qatilagdirilmis meyva siralorindon
quru siiddon, taza siiddan, meyva-toravaz unundan va konservlogmis meyva siralarindan
yumurta melanji, qaraciyer tozu, qatilagdirilmis vo quru meyvo sirolorindon

@000

tozo yumurta, yumurta melanji, yumurta tozu, quru vo tozs siiddon
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yumurta tozu, yumurta melanjindan, quru siiddan, tabii meyva-taravaz siralorindon

382 Makaron ununun tarkibinds azliq edon maddalori gdstarin.

@OO000

fermentlor, vitaminlor vo fosforlu birlogsmoalor

ziilallar, yaglar vo azotlu maddalor

karbohidratlar, aminlor vo fermentlor

yaglar, vitaminlar va azotlu birlogsmolor

amin azotlu maddslor, reduksiyaedici sokoarlor vo foal fermentlor

383 Makaron emalinda dadin1 yaxsilasdirmaq mogsadilo makarona hansi zonginlosdirici olavalor daxil edilir?

O000@

torovoz unu, taravaz vo meyvanin tabii sirasi, qatilagdirilmig va quru siralori vo tomat pastasi

yumurta tozu, yumurta melanji, toravaz unu, qatilasdirilmis ve quru siralor

toza siid, siid zordabi, meyva-torovoz unu, qatilagdirilmis meyvo-toravaz sirasi

siid zordabi, tozo siid, meyva-toravoz unu, tobii meyvo-torovoz §irasi vo quru meyvo-torovoz giralori
torovoz vo meyvanin tabii sirasi, yumurta tozu, yumurta melanji, qatilagdirilmis meyva sirasi va toza siid

384 Makaron momulati ne¢o névda istehsal olunur?

O00®0O
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385 Makaron mamulatinin sortlar1 bir-birindon hansi xiisusiyyatlorine gora forqlonir?

OO0®@O0O

torkibinog, vitamin va enerji doyarina gors

torkibindo ziilallarin, fermentlorin vo yaglarin ¢ox olmasina géro
torkibino, qidaliliq vo enerji doyorina gore

qidaliliq, torkibins vo mineral maddalarlo zongin olmasina gore
qidaliliq, terkibins vo karbohidratlarla zongin olmasina goéro

386 Unun keyfiyystindon vo sortundan asili olaraq makaron momulati ne¢o qrup vo sinfo boliintir?

O00®O

6vo4
3vo2
5vo3
4vo4
2vo?2

387 Makaron momulatinin gidaliliq doyori hans1 amillordon asilidir?

O00®@O

unun sortundan, mineral maddolorin vo karbohidratlarin miqdarindan

unun kimyaovi torkibinden, unun sortundan vo zonginlosdirici alavelorin miqdarindan
unun sortundan, slavalarin, mineral vo yaglarin migdarindan

ziilallarn, yaglarin, karbohidratlarin vo vitaminlorin miqdarindan

unun kimyovi torkibindon, karbohidratlarin, ziilallarin migdarindan

388 Qiivvado olan dovlot standartina asason kopokli bugda unlarindan bisirilmis ¢érokds nomlik nego faiz
olmalidir?

~
@)
~

50%
49%
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48%
46%
51%

0O0@®

389 Qiivvads olan ddvloat standartina asason ola, 1-ci, 2-ci sort bugda unlarindan bisirilmis ¢érokds nomlik nego

faiz olmalidir?

40-45%
35-40%
42-48%
43-45%
30-35%

O®@O00

390 Qiivvads olan dovlot standartina asason sado vo domlonmis ¢ovdar ¢oroyinds nomlik ne¢o faiz olmalidir?

51%
49%
48%
47%
43%

O000@

391 Hans1 sirada makaron emalinda torkibini zonginlasdirmok magsadils istifads olunan ziilall
zonginlosdiricilordon istifads olunur?

tozo stiddon, quru siidden, yumurta melanjindan vo qatilagdirilmis meyvae sirolorindon
yumurta melanji, qaraciyar tozu, qatilasdirilmis vo quru meyvo siralorindon

tozo yumurta, yumurta melanji, yumurta tozu, quru va tazs siidden

yumurta tozu, yumurta melanjindan, quru siidden, tobii meyve-torovoz sirolorinden

OO0@OO

quru siiddan, tazo siiddon, meyva-toravaz unundan vo konservlogmis meyva sirolorindon
392 Hans1 maddolor makaron ununun torkibindos azliq toskil etmalidir?

karbohidratlar, aminlor vo fermentlor

ziilallar, yaglar vo azotlu maddolor

fermentlor, vitaminlor vo fosforlu birlosmoalor

amin azotlu maddaler, reduksiyaedici sokarlar vo foal fermentlor

O®@OO00O

yaglar, vitaminlar vo azotlu birlogsmolor
393 Makaron unun xarakterik slamatlorini gostorin.

ola sortlu, nann iiyiidiilmiis v torkibinda 5% sokorin olmasi ile

aciq rongli, donavar vo tarkibindo xam yapisqanligin 20%-don ¢ox olmamast ilo
tiind rongli, tozvari, tarkibinds 15-22% yapisqanli maddenin olmast ilo
6ziinomoxsus rongi, donovar, torkibindo 28-32% yapisqanli madds olmasi ilo

O®@OO00O

ag rongli, narin tyidiilmiis vo zaif slisovariliyo malik olmasi ilo
394 Standarta osason B qrupuna daxil olan makaron momulatinda sinmislarin miqdar1 ne¢o faiz olmalidir?

3-5%
4-6%
8-10 %
7-8%
2-4%

OO0®@OO

395 Qiivvads olan ddvlot standartina asason makaron momulatinin nomliyi ne¢o faizdon ¢ox olmamalidir?
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12%-don
11%-don
17%-dan
15%-don
13%-don

@OO000

396 Makaron momulatinin istehsali ti¢iin istifads olunan un hansi bugda sortundan hazirlanir?

bork bugdadan vo slisovariliyi az olan yumsaq bugdadan
bark bugdadan vo yiiksok siisovari bugdadan

karbohidrat vo endospermls zongin olan qilgiqli bugdadan
ziilalla zongin olan qil¢iqli bugdadan

OO00®0O

karbohidratla zongin olan qilgiqsiz bugdadan

397 Lolok makaron momulati ne¢o névdo istehsal olunur?

O000@

398 Baligqulagi makaron momulati ne¢o ndvdo istehsal olunur?

@OO000

399 Gostarilon hansi variantda makaron momulati iigiin hazirlanmis bark xomirde nomliyin faizlo migdari
diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

24-35%
35-40%
20-25%
15-18%
28-32%

@OO000

400 Hans1 variantda borusakilli qisa kesilmis makaron momulatinin qurudulma miiddati diizgiin olaraq oks
olunmusdur?

50-55 doraca C-do 1-2 saat
65-85 daraca C-do 3-4 saat
75-88 daraco C-da 3-5 saat
50-70 doraca C-do 1-3 saat
60-80 doraca C-do 2-4 saat

O®@OO00

401 Hans1 variantda borusokilli uzun makaron momulatinin qurudulma miiddati diizgiin olaraq gostorilmisdir?

20-40 doraco C-do 12-35 saat
25-35doaraco C-da 15-20 saat
65-70 doraco C-da 25-50 saat
50-60 doraco C-do 20-45 saat
30-50 daraca C-da 16-40 saat

@O000
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402 Hans1 variantda makaron xomirindo orta riitubatin faizlo miqdar diizgiin oks olunmusdur?

29,5-31,0%
28-29%
10-18%
15-28%
40-45%

O000@

403 Gosterilon hansi variantda makaron momulatinin istehsal prosesinin ardicilli1 diizgiin olaraq qeyd
edilmisdir?

O

xomiri istehsala hazirlamaq- xomire forma vermok- xomiri yogurmaq, qurutmaq-forlanmis xomiri bisirmok-xomiri
gablasdirmaq

xammali istehsala hazirlamag-xomiri yogurmag-xomira forma vermak-xomiri qurutmaq- xomiri qablagdirmaq
xomiri yogurmagq, qicqirtmaq-xomiri qurutmaq-xomirs forma vermok, qablasdirmaqg-xomiri saxlamaq

xomiri saxlamag-xomiri yogurmaq-xomiri qurutmagq- xomire forma vermok-xomiri qablasdirmaq

0O00®

xomiri istehsala hazirlamag-xomiri qicqirtmaq- xomira forma vermak- xomiri yogurmaq, qurutmaqg-xamiri gablasdirmaq

404 Qiivvads olan dovlet standartina asasan ala, 1-ci va 2-ci sort bugda uqlarindan hazirlanmis ¢érokds tursuluq
ne¢a daraco olmalidir?

5 daraca
3 doaraco
6 doraco
4 doaraca

OO00®0O

2 doraco
405 Qtivvads olan dovlat standartina asason kopakli undan hazirlanmis ¢érokds tursuluq neco doraco olmalidir?

5 daraca
6 doraco
7 daraca
3 doraca
4 doraco

OO0®@O0O

406 Qtivvado olan dovlot standartina osason ola sort bugda unundan hazirlanmis formali vo formasiz ¢oroklorin
masamoliliyi ne¢o faiz olmalidir?

70-75%
65-68%
70-72%
68-65%
75-80%

OO0®@OO

407 Qiivvados olan dovlot standartina asason 1-ci sort bugda unlarindan hazirlanmis formali vo formasiz
coroklorin masamaliliyi neg¢a faiz olmalidir?

68-75%
70-72%
63-65%
65-70%
65-68%

@OO000

408 Qiivvado olan dovlat standartina osason 2-ci sort bugda unlarindan hazirlanms formali vo formasiz
coroklorin mosamaliliyi neco faiz olmalidir?
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68-75%
65-70%
65-68%
70-72%
63-65%

409 Qtivvado olan dovlot standartina osason kopakli bugda unlarindan hazirlanmis ¢oroyin masamoliliyi ne¢o
faiz olmalidir?

@OO000O

50-55%
70-72%
65-68%
63-65%
54-55%

410 Qiivvads olan dovlot standartina asason ¢ovdar-bugda unlarindan hazirlanmis ¢oroyin mosamsliliyi neco
faiz olmalidir?

OO0®O0

45-48%
63-65%
47-50%
54-55%
50-55%

411 Makaron momulatinin torkibinds olan mineral maddoslorin hansilar1 daha goxluq toskil edir?

@OO000

kalium (K), natrium (Na), domir (Fe), brom (Br)
kalsium (Ca), domir (Fe), brom (Br), bor (B)

kalium (K), natrium (Na), xrom (Cr), bor (B)

fosfor (F), kalium (K), aliminium (Al), mis (Cu)
fosfor (F), kalium (K), natrium (Na), maqnezium (Mg)

412 Makaron momulatinin torkibinds olan ziilallarin tam doyorli olmamasi hans1 amin tursularinin migdarinin
azlig ilo slagodardir?

@OO000O

metionin, lizin, serin
histidin, trionin, serin
lizin, triptofan, glisin
qlisin, serin, lizin
lizin, metionin, treonin

413 Asagidaki hansi sirada makaron momulatinin enerjiverma gabiliyyati diizgiin olaraq gostorilmisdir?

O000@

341 kkal vo ya 1427 kCoul
350 kkal vo ya 1426 kCoul
250 kkal vo ya 1327 kCoul
450 kkal vo ya 1450 kCoul
150 kkal vo ya 1250 kCoul

414 Asagidaki hansi sirada makaron momulatinin borusunun uzunlugu diizgiin olaraq gostorilmisdir?

OO000O

10,18,25 vo 30 sm
15,18,20 vo 35 sm
25,20,35vo40 sm
20, 15,35 vo 45 sm
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15,22,30 vo 40 sm

415 Makaron xamirinds orta riitubatin faizlo miqdarini gdstarin.

OO0®O0

10-18%
28-29%
29,5-31,0%
40-45%
15-28%

416 Asagidaki ifadolorden hansi sohvdir?

O®@O00

Makaron mamulati {i¢lin xomir ii¢ tisulla hazirlanir

Makaron ununun terkibindo 28-32% yapisqanli madds olur
Borusokilli qisa makaronlar 50-70 daracs Selsido qurudulur
Makaron momulati li¢iin hazirlanmis xomir yumsaq olmalidir
Borusokilli uzun makaronlar 30-50 daracs Selside qurudulur

417 Borusokilli qisa makaronlar tigiin qurudulma temperaturu neg¢o dor.C -dir?

®

F0°C

=T

418 Borusgokilli uzun makaronlar ii¢lin qurudulma temperaturu ne¢o dor.C -dir?

o
@-50°C
O
O
O-65°

419 Asagida geyd olunan hans1 maddslor makaron ununda digorlorino nisbaton azliq togkil edir?

O00®@O

vitaminlor

foal fermentlor
mineral maddalar
saxaridlor
lipidler

420 Makaron ununda gostorilmis maddslorden hansina daha az rast golinmolidir?

OO0®@OO

yaglar

vitaminlar
reduksiyaedici sokorlar
mineral maddaler
karbohidratlar

421 Borusokilli qisa kesilmis makaron momulatinin qurudulma miiddstini gostorin.

~
—/
~
—/

50-55 doraco C-do 1-2 saat
75-88 doraco C-do 3-5 saat
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50-70 doraco C-do 1-3 saat
60-80 doraco C-do 2-4 saat
65-85 doroco C-do 3-4 saat

0O0@

422 Borusokilli uzun makaron momulatinin qurudulma miiddotini gostorin.

65-70 daraca C-ds 25-50 saat
30-50 daraca C-da 16-40 saat
20-40 doraco C-do 12-35 saat
25-35doaraca C-da 15-20 saat
50-60 doraco C-da 20-45 saat

O00®@O

423 Makaron momulati {i¢iin nozords tutulmus bork xomirin nomliyi maksimum neco % olmalidir?

32%
24%
20%
16%
28%

O000@

424 Makaron momulati {i¢iin nozords tutulmus bork xomirin nomliyi minimum ne¢o % olmalidir?

44%
36%
32%
28%
40%

QICI010]e)

425 Hans1 sirada xammalin istehsala hazirlanma prosesinin hoyata kecirilmasinds aparilan amaliyyatlar diizgiin
sokildo verilmigdir?

unu slomok-una su slave etmok-xomiri hazirlamaq- xomiri yogurmagq

una su olavo etmok-unu slomok-suyu qizdirmaq-unu qablasdirmaq

xomiri yogurmaq-xomira forma verilmosi-xomiri qablagdirmaq

unu alomok-unu metal tutuculardan ke¢irmak-un valin1 qurutmaq-suyu qizdirmaq

O®@OO00

unu metal tutuculardan keg¢irmok- unu alomok-un va suyu qarisdirmaq-unu qablasdirmaq
426 Makaron momulati li¢iin hazirlanmis bark xomirds namliyin faizlo miqdarini géstorin.

24-35%
20-25%
35-40%
28-32%
15-18%

O@OO00O

427 Makaron xomirinds yiiksok riitubatin faizlo miqdarini gostorin.

41,5-42,6%
29,5-31,0%
30-35%
28-29%
31,5-32,5%

@OO000

428 Sapsokilli makaron momulati diametrindon asili olaraq ne¢o névdo istehsal olunur?
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429 Asagidaki hans1 makaron momulati sortundan asili olaraq tursuluq dsracasi diizgiin olaraq gostorilmisdir?

ola sortda 5,0 daraca, 1-ci sortda 5,5 daraco, tomat pastasi alava edilmis sortda 10 doraca
ola sortda 4,0 daraca, 1-ci sortda 5 doraca, tomat pastasi slavs edilmis sortda 13 doraco
ola sortda 3,5 daraco, 1-ci sortda -5 doraco, tomat pastasi alavo edilmis sortda 12 doraco
ola sortda 3,5 daraca, 1-ci sortda -4 daraco, tomat pastasi alavo edilmis sortda 10 doraca
ola sortda 4,5 daraca, 1-ci sortda 4 doraco, tomat pastasi slave edilmis sortda 11 deraco

O®@OO00

430 Standarta osason A qrupuna daxil olan ¢okilib-biikiilmiis makaron momulatinda sinmislarin migdar1 ne¢o
faiz olmalidir?

1-2%
2-3%
4-5%
7-8%
3-5%

OO0®@OO

431 Standarta asason ¢oki ilo satilan V qrupuna daxil olan makaron mamulatinda qiritilarin migdar1 negs faiz
olmalidir?

16,5%-dan ¢ox
10%-don ¢ox
12%-dan ¢ox
15%-dan ¢ox
17,5%-dan ¢ox

@OO000

432 Standarta osason ¢oki ilo satilan A qrupuna daxil olan makaron momulatinda qirintilarin miqdari ne¢s faiz
olmalidir?

8-16%-don ¢ox
5-15%-don ¢ox
2-12%-dan ¢ox
9-10%-don ¢ox
6-17%-don ¢ox

OO0®@OO

433 Standarta asason ¢oki il satilan B qrupuna daxil olan makaron momulatinda qirintilarin miqdari nego faiz
olmalidir?

6-17%-don ¢ox
4,5-14%-don ¢ox
3,5-13%-dan ¢ox
2-8%-don ¢ox
5,5-16%-dan ¢ox

OO0®O0

434 Hans1 sirada makaron mamulatinin istehsal prosesinin ardicillig1 diizgiin olaraq gostorilmigdir?

xomirin istehsala hazirlanmasi-xomirin formalagdirilmasi-xemirin yogrulmasi-xemirin qurudulmasi-xomirin bigirilmasi
vo qablagdirilmasi
O xomirin saxlanilmasi-xomirin yogrulmasi-xamirin qurudulmasi-xomirin formalasdirilmasi vo gablagdirilmasi

O
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xomirin yogrulmasi-xomirin qicqirdilmasi-xemirin qurudulmasi-xomirin formalasdirilmasi- xomirin qablasdirilmasi vo
saxlanilmasi

xammalin istehsala hazirlanmasi -- xomirin yogrulmasi -- xomirin formalasmasi -- qurudulmasi vo qablagdirilmast
xomirin istehsala hazirlanmasi-xamirin qicqirdilmasi-xamirin formalagdirilmasi- xamirin yogrulmasi-xemirin
qurudulmasi vo qablasdirilmasi

O® O

435 Xammalin istehsala hazirlanma prosesi hans1 amoliyyatlardan ibaratdir?

unun slonmasi -- una suyun slave edilmasi -- xomirin hazirlanmasi -- xomirin yogrulmasi
unun slonmasi -- metal tutuculardan kegirmok -- un valinin qurudulmasi -- suyun qizdirilmasi
una suyun alave edilmasi -- unun alonmaosi -- suyun qizdirilmasi -- unun qablagdirilmasi
xomirin yogrulmasi -- xomirin formalasmasi -- xomirin qablasdirilmasi

OO00®0O

unun metal tutuculardan kecirilmosi -- unun slonmasi -- un vo suyun qarigdirilmasi -- unun qablasdirilmasi
436 Hans1 variant nigsastanin qurudulma prosesini oks etdirir?

torlu aparatinda ¢iloyici lisul

fasilosiz igloyon barabanli, vakuum vo pnevmatiki isloyon aparata verilmasi

fasiloasiz igloyon vakuum vo baraban iizorinds yerlogon moarkozdonqagma aparatina verilmasi
fasilasiz isloyon baraban tizorinds yerlogon torlu masinina verilmosi

O00®O

moarkozdonqagma qiivvasi ils isloyen vibrasiya iisulu

437 Asagidaki hansi sualda sonayedo nisasta alinmasi iiglin osas xammal kimi istifads olunan donli bitkilor
diizgiin qeyd edilmisdir?

bugda, qargidal, diiyii
qargidali, covdar, valomir
diiyii, volomir, dan

arpa, yulaf, qargidali

dari, diiyii, arpa

OO0®@OO

438 Asagidaki hansi sirada nisasta istehsali {i¢iin osas xammallar diizgun gostorilmisdir?

kartof, qargidal, diiyii
lobya, kartof, diiyii
qarabasaq, arpa, bugda
arpa, bugda, covdar

O000®

volomir, noxud, bugda
439 Kartof nisastasinin alinmasi zamani kartof sortlarinda hansi gostarici nezards tutulur?

kartof sortlarinin enerji doyorliliyi
kartof sortlarinin qidaliliq doyori
kartof sortlarinin kimyovi torkibi
kartof sortlarinin mohsuldarlig:

O®@O00

kartof sortlarinin saxlanma soraiti
440 Asagidaki hansi sirada nisasta mohsullari diizgiin olaraq gostorilmisdir?

patka, saqo yarmasi, gqlitkoza, modifikasiya edilmis nisasta

saqo yarmast, fosfatli nisasta, puding, patka

modifikasiya edilmig nisasta, diiyii nisastasi, qlitkoza, saqo yarmasi
patka, saqo yarmasi, bugda yarmasi, gqlitkoza

O000®

qliikoza, saqo yarmasi, volomir yarmasi, patka

441 Nisasta istehsali Ti¢iin osas xammallar hansilardir?
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lobya, kartof, diiyii
arpa, bugda, covdar
qarabasaq, arpa, bugda
volomir, noxud, bugda
kartof, qargidals, diiyii

44?2 Nisasta kimyavi torkibco hans1 maddslordon ibaratdir?

O®@OO00

ziilallar, karbohidrat
selliiloza, amilopektin
amiloza, qalaktoza
amilopektin, amiloza
vitaminlar, azotlu maddolor

443 Standarta osason kartof nisastasinin ola sortunda garacalarin miqdar say1 no godor olmalidir?

O00®O

700
280
500
300
600

444 Kartofdan nisasta alinmasinda kartof sortlarinda hansi gdstorici asas rol oynayir?

O®@OO00O

kartof sortlarinin saxlanma soraiti
kartof sortlarinin qidaliliq dayeri
kartof sortlarinin kimyavi tarkibi
kartof sortlarinin mohsuldarlig:
kartof sortlarinin enerji doyorliliyi

445 Qargidalidan nisasta istehsalinin texnoloji omaliyyatlarin sayini gostorin.

@OO000O

— O 0 O &

446 Nisastanin qurudulma prosesi neco aparilir?

O000@

fasilosiz igloyon barabanli, vakuum vo pnevmatiki isloyon aparata vermokls

fasilosiz igloyon baraban iizarindos yerlogon torlu maginina vermakla

torlu aparatinda ¢iloyici tisulu ilo

fasiloasiz igloyon vakuum va baraban iizorinds yerlogon moarkozdonqagma aparatina vermoklo
moarkozdonqagma qilivvasi ilo isloyan vibrasiya lisulu ilo

447 Sonayedo nisasta alinmasi tiglin osas xammal kimi istifads olunan donli bitkilori gostorin.

O®@OO00O

bugda, qargidali, diiyii
dari, diiyii, arpa
qargidali, covdar, valomir
diiyii, volomir, dan

arpa, yulaf, qargidali

448 Asagidaki gostorilon hansi variantda kartofun dogranmasi prosesi diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?
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fasilasiz isloyan torlu masinin {izorinda yerlason dograyici maginindan kegirmaklo

fasilosiz isloyon baraban iizerinds yerloson ¢okdiiriicii morkozdonqagma apparati vasitasilo
fasilosiz igloyon moarkozdonqagma qiivvasi ils isloyan torlu masinindan kegirmoklo

fasilasiz isloyan baraban iizarinds iti kasici va siirtiicii hissalori olan magindan kegirmaklo
fasilosiz isloyon morkezdonqagma aparatin iizorindo yerlogson dograyict masinindan kegirmoklo

449 Asagidaki hansi sirada yuyulub tomizlonmis nisastada namliyin faizlo miqdar: diizgiin olaraq qeyd
edilmisdir?

O00®@O

40%-dok
50%-dak
25%-dak
30%-dok
45%-dok

450 Terkibinde nisastanin miqdar1 daha ¢ox olan donli bitkilori gdstorin:

O000@

diyiids
qargidalida
arpada
volomirdo
bugdada

451 Qargidalinin tomizlonmosinds istifade olunan avadanligin adini gosterin.

O000@

seperator

pnevmatik quruducu
fasilosiz isloyon baraban
torlu magin
moarkozdangagma aparat

452 Qargidali nigastasinin istehsali {i¢iin hanst qargidali sortlarindan istifade olunur?

O0®O0

yliksok siisovariliye malik qargidali sortlarindan
endospermsiz qargidali sortlarindan

endospermi yumsaq olan qargidali sortlarindan
zoif slisovariliys malik qargidalu sortlarindan
endospermi bark olan gargidali sortlarindan

453 Kartofun yuyulma prosesi hans iisulla hoyata kegirilir?

OO0®O0

alok {izerindo morkozdonqagma aparatina avtomatik olaraq yiiksak tozyiqle su vurulmasi ilo
moarkoazdonqagma qilivvosi il isloyon vibrasiya iisulu ilo

yuma masininda vibrasiya-silkelomo iisulu ilo

torlu masininda ¢ilayici tisulu ilo

narin gozlii tomizloayici alokdon yuma vasitasilo

454 Nisasta istehsali {i¢iin hans1 xarakterik slamoato malik kartof sortlarindan istifads olunur?

C

OO000

xostoliyo vo saxlanmaga davamli, qabig1 nazik, torkibindo selliiloza, ziilal, sokar, solanin qlitkkozidi az vo nisasta
donalari iri olan

gabig1 hamar, xastaliys davamli, tarkibinds solanin qliikkozidi, ziilal gox va nisasta donalari uzunsov olan

qabig1 qalin, saxlanmaga davamli, torkibinds su, karbohidrat, ziilal ¢ox v nisasta donsloari iri olan

saxlanilmaya vo xostoliys davamli, gabig1 qalin, torkibindo sokar, ziilal ¢ox vo nisasta donslori xirda olan

gabig1 nahamar, sxlanmaga davamli, tarkibindo ziilal, yag, solanin qliikozidi az vo nisasta donalari dairavi olan
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455 Qiivvados olan standarta osason qargidali nisastasinin 1 kq-da kiikiird anhidridinin miqdar1 no qodor
olmalidir?

70 mq
60 mq
50 mq
100 mq
80 mq

@OO000

456 Qilivvads olan standarta asasan kartof nisastasinda nomlik ne¢a faiz olmalidir?

14%-don ¢ox olmamalidir
12%-dan ¢ox olmamalidir
20%-don ¢ox olmamalidir
13%-don ¢ox olmamalidir

OO0®O0

10%-dan ¢ox olmamalidir

457 Qiivvados olan standarta asason qargidali nisastasinin sla vo 1-ci sortlarinda qaracalarin miqdar say1 na qodor
olmalidir?

100-180
100-200
400-600
300-500
150-300

O@OO00O

458 Asagidaki hansi sirada modifikasiya edilmis nisasta mohsullar1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

fosfatli, paldaomologatirici, duru qaynayan vo bugda nisastasi
duru qaynayan, paldasmologatirici, fosfatli vo diiyii nisastasi
fosfatli, duru gaynayan, sokorli vo kartof nisastasi
paldaomologatirici, fosfatli, duru qaynayan vo puding nisastasi

0ICI010]e)

puling, fosatli, duru qaynayan va qargidali nisastast
459 Qargidal1 nisastasinin forma va dl¢lislinii gostorin.

ellipsvari, 20-35 mkm
¢oxbucaqli, 5-25 mkm
yumurtavari, 15-20 mkm
dairavi, 10-15 mkm
ovalvari, 3-10 mkm

O00®@O

460 Kartof nisastasinin forma va dl¢iisiinii gostorin.

ellipsvari, 3-8 mkm
¢oxbucaqli, 5-25 mkm
silindrsokilli, 30-150 mkm
ovalvari, 15-100 mkm
dairovi, 3-10 mkm

O®@OO00O

461 Amilaza molekulunun zaonciri hansi qurulusda olur vo na godor gliikoza galigindan ibaratdir?

xotti vo 250-1000
simpodial va 1000-1500
saxolonmis vo 2000-6000

O0@®
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budaqglanmis vo 2500-5500
monopodial va 550-1000

OO

462 Amilopektinin molekulunun zaonciri hansi qurulusda olur vo na goador gliikkoza galigindan ibaratdir?

budqlanmis va 2500-5500
xotti va 1500-2000
monopodial vo 1000-1500
simpodial va 1550-2000
©® saxolonmis vo 2000-6000

1010100

@

463 Nisastanin miqdar1 hans1 donli bitkilords ¢oxluq toskil edir?

diiyiids
qargidalida
arpada
volomirdo
bugdada

O000@

464 Hansi sirada kartofun dogranmasi prosesi diizgiin olaraq gostorilmisdir?

fasilosiz isloyon torlu masinin iizerinds yerloson dograyict masinindan kegirmoklo
fasilosiz igloyon baraban iizarindoe yerloson ¢okdiiriicii morkozdonqagma apparati vasitasilo
fasilasiz isloyan markozdangagma qiivvasi ils isloyan torlu masinindan kegirmokla
fasiloasiz isloyon baraban iizerindas iti kasici va siirtiicii hissolori olan magindan kegirmaklo

O@OO00O

fasilosiz igloyon moarkozdonqagma aparatin iizorinds yerloson dograyict maginindan kegirmoklo
465 Yuyulub tomizlonmis nisastada nomliyin faizlo miqdarini gostorin.

40%-dok
50%-dak
25%-dak
30%-dok
45%-dok

O00®@O

466 Qargidali nisastasinin istehsali li¢iin hans1 qargidali sortlarindan istifads olunur?

endospermi yumsaq olan qargidali sortlarindan
endospermsiz qargidali sortlarindan

endospermi bark olan qargidali sortlarindan
yliksok siisovariliye malik qargidali sortlarindan

O000@

zaif sisovariliys malik qargidalu sortlarindan
467 Kartofdan forqli olaraq qargidalidan nisastanin ayrilmasinin ¢atin olmasinin sababini gostarin.

torkibinda suyun, yagin vo tursulugun az oldugundan

torkibindoa yag, ziilali vo mineral maddslorin oldugundan

torkibinde mineral maddalarin, karbohidratlarin va ziilali maddslarin az oldugundan
torkibindo nomliyin, yagin vo ziilali maddoslerin ¢ox oldugundan

OO00®@O

torkibindo vitaminlarin, ag1 vo boya maddolarin ¢ox oldugundan
468 Qargidalinin tomizlonmosinds istifade olunan avadanligin adini gosterin.

moarkozdonqagma aparat

OO0

fasilasiz isloyon baraban
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torlu masin
pnevmatik quruducu

@O0

seperator
469 Bugda vo diiyli nisastasinin alinmasi zamani forqli olaraq hansi omoliyyat hoyata kegirilmir?

riseymin ¢ixarilmast

¢igak qisasinin ¢ixarilmasi
meyva qilafinin ¢ixarilmasi
endospermin ¢ixarilmasi

O000@

toxum qilafinin ¢ixarilmasi

470 Saturator aparatinda defektli sorbotin karbon qazi ilo zonginlogmasinin 1-ci marhalasi hansi proseslo basa
catir?

normal galovilik
buxarlanma vo ¢okma
udulma va pargalanma
buxarlanma vo goalovilik

@OO000

udulma vo ¢6kmo
471 Defekasiya prosesi zamani alinmis deffektli sorbot hansi apparata verilorok tomizlonir?

vakuum
saturator
defekator
sentrafuqa

OO00®0O

unifikator
472 Sironin saturasiya prosesi hansi aparatda aparilir?

utfel ayiran
sobokoli difuzor
torlu defekator
torlu saturasiya

O®@OO00

vakuum

473 Diffuziya sirosinin tomizlonmasi nego marholado aparilir?

O®@OO00O

474 Cugundurun yuyulmasinda istifado olunan avadanligi gostorin.

utfel ayiran aparat
diffuziya aparati
dograyic1 transportyor
hidravlik transportyor

O@OO00O

vakuum aparati

475 Sokords saxarozanin miqdar1 hansi tisulla toyin edilir?
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kalorimetriya
polyarimetriya
fiziki-kimyovi
organoleptiki

OO00®0O

fitometriya
476 Qtivvado olan standarta osason tez oriyon rafinad sokordo ovuntunun miqdar1 ne¢o faiz olmalidir?

2,5%
3,0%
1,5%
4,5%
2,0%

OO0®@O0O

477 Qtivvads olan standarta osason bark preslonmis rafinad sokordo ovuntunun miqdari ne¢o faiz olmalidir?

1,8-2,5%
2-4,0%
1-3,5%
2-2,5%
1,5-2,0%

O@OO00O

478 Toz-sokorin 1 kg-da metal qarisiglarin migdari ne¢o mqg-dan ¢ox olmamalidir?

O00®@O

479 Toz-sokorin rongi Stammer vahidino gora nego doracodon ¢ox olmamalidir?

0,6
03
0,8
0,5
0,1

OO0®@OO

480 Toz-sokords quru maddays gors kiiliin miqdari neco faiz olmalidir?

0,04%
0,02%
0,06%
0,03%
0,01%

O®@OO00O

481 Toz-sokords quru maddoys gors reduksiyaedici maddonin miqdari nego faiz olmalidir?

0,05%
0,01%
0,07%
0,06%
0,03%

O000@

482 Sampan istehsali {i¢lin buraxilan saxarozanin kristallarinin 6l¢iilorini gostorin.
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0,1-0,5 mm
0,5-1,2 mm
1,0-2,5 mm
0,2-0,8 mm
2,0-2,5 mm

483 Toz-sokorin kristallarinin 6l¢iisiinii gdstorin.

O000@®

0,2-0,5 mm
0,8-1,0 mm
0,1-0,2 mm
0,3-0,9 mm
0,5-0,8 mm

484 Formalanmasina va istehsalina goro rafinad sokori ne¢o qrupa boliiniir?

O@OO00O
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485 Asagidaki hansi sirada 100 q sokorin enerjiyerma qabiliyyati diizgiin olaraq gostorilmisdir?

O000@

375 kkal voya 1567 kCoul
250 kkal vo ya 1325 kCoul
130 kkal vo ya 230 kCoul
150 kkal vo ya 250 kCoul
350 kkal vo ya 1580 kCoul

486 Gostorilon hansi variantda rafinad sokorin istehsal prosesinin ardicilligi diizgiin olaraq oks olunmugdur?

O

O @

O

O

toz sokordon alinmis gorbatin azot qazi ilo tomizlonmasi — sorbatin defekator aparati {igiin hazirlanmasi — rafinad
sakorin presloma iisulu ilo alinmas1 — gokorin qurudulmasi1 — qablasdirilmasi

toz sokordon hazirlanmis sorbotin tomizlonmasi — sarbatin utfel li¢iin bisirilmasi — rafinad sokorin presloms vo tokmo
iisulu ilo alinmas1 — rafinad sokorin qurudulmasi vo qablagmasi

sarbatin utfel {i¢lin hazirlanmasi — alinmis sokorin shongls tomizlonmasi — rafinad sokarin presloms iisulu ils
alinmasi — rafinad sokorin qurudulmasi — sokorin gqablagmasi

sarbatin karbon qazi ilo tomizlonmasi — sarbatin utfel {i¢iin bisirilmasi — rafinad sokorin toz sokordon ayrilmasi —
rafinad sokorin tokmo iisulu ilo alinmast — gokorin qurudulmasi — gokorin gablagmasi

toz sokordon alinmis sorbotin kiikiird qazi ilo tomizlonmasi — sorbatin saturator aparati iigiin hazirlanmasi — rafinad
sokorin tokmo iisulu ilo alinmasi — gokorin qurudulmast — qablasdirilmasi

487 Tokmao sokar ticiin iglodilon utfeli bosaltmazdan qabaq nego deroce temperatura qodor qizdirirlar?

O®@OO00O

50- 85 daraco C- ys godor
80- 100 doraca C-ya qador
109- 129 doraco C- yos gador
95-99 darace C- ys godor
70-75 daraco C- ya godor

488 Preslonmis rafinad sokori istehsali tigiin utfeli aparatdan ne¢o doraco temperaturda bosaldirlar?

O0@®

75 daraco C
95 doraco C
90 doraco C
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0 85doroco C
O 80 doroco C

489 Hansi sirada rafinad sokorin istehsal prosesinin ardicilligi diizgiin olaraq gostorilmisdir?

O

sarbatin utfel {i¢lin hazirlanmasi1 — alinmis sakorin shonglo tomizlonmasi — rafinad sokorin presloms iisulu ila
alinmasi — rafinad sokarin qurudulmasi — sokorin gablagmasi

toz sokordon hazirlanmig sorbatin tomizlonmasi — sarbatin utfel li¢iin bisirilmasi — rafinad sokarin presloma vo tokmo
tisulu ile alinmasi — rafinad sokarin qurudulmasi vo gablagmasi

toz sokordon alinmis gorbatin azot qazi ilo tomizlonmasi — sorbatin defekator aparati {igiin hazirlanmasi — rafinad
sakarin presloma iisulu ilo alinmas1 — gokorin qurudulmasi1 — qablasdirilmasi

toz sokordon alinmis sorbotin kiikiird qazi ils tomizlonmasi — sorbotin saturator aparati {i¢lin hazirlanmas1 — rafinad
sokorin tokmo iisulu ilo alinmasi — sokorin qurudulmas: — qablasdirilmas:

sarbatin karbon qazi ilo tomizlonmosi — sarbatin utfel {i¢lin bisirilmasi — rafinad sokorin toz sokordon ayrilmasi —
rafinad sokorin tokms iisulu ilo alinmast — sakarin qurudulmasi — gokorin qablagmasi

O O @

O

490 Hansi sirada sokorli pecenyenin xomirinin bisirilmasi prosesi zamani pegin sathindo olan temperatur diizgiin
olaraq qeyd edilmisdir?

250 doraco C
200 daraca C
100 doaraco C
50 daraca C

150 doraca C

@OO000O

491 Hans1 sirada vaflinin diger unlu gannadi momulatlarindan forqli xtisusiyyatlori diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

fizioloji va bioloji doyarliliyina

mineral maddaslorlo vo vitaminlorls zongin olmasina
ziilal vo yagla zongin olmasina

yiiksok kaloriliys vo asan hozm olmasina

O®@OO00O

karbohidrat vo ziilalla zongin olmasina
492 Asagida gostorilon hansi sirada vafli istehsalinin morhalslori diizgiin olaraq qeyd olunmusdur?

vafli xomirinin istehsala hazirlanmasi — xamirin formalagmasi1 — xomirin bisirilmasi — i¢liklarin hazirlanmasi
vafli tobagalarinin bisirilmesi — i¢liklorin hazirlanmasi — miixtslif ¢esidinin yarimfabrikatlardan hazirlanmasi
vafli xomirinin ¢okilmosi — xomirin yogrulmast — xomirin xomirin formalasmasi

xomirin formalagmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin bigirilmasi — i¢liklorin hazirlanmasi

vafli xomirinin emala hazirlanmas1 — xomirin yogrulmasi — xomirin bisirilmaosi

OO00®0O

493 Asagida gostorilon hansi sirada vaflinin hazirlanmasi iigiin istifado olunan xammallar diizgiin olaraq qeyd
edilmisdir?

qatiq, badam, un, mayonez, lizsiiz siid, yumurta
yeyinti yaglari, quru siid, qoz, badam, siid
sokor, mayonez, quru siid, qohva, sokolad

un, sokor, yumurta, yeyinti yaglar, siid

O®@OO00O

siid, qatiq, kefir, yumurta, quru siid, sokar

494 Asagidaki hansi sirada sokorli xomirdon hazirlanmis yagli-sokorli pegenyelorin torkibindo ¢oxluq toskil edon
maddolor diizgiin olaraq geyd edilmisdir?

ziilallar vo mineral maddoalor
fermentlor vo ziilallar

OO
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vitaminloar vo karbohidratlar
iizvi tursular vo vitaminler

@O0

yag va sokor

495 Hansi sirada sokorli pegenyenin xomirinin bisirilmosi prosesi zamani pegin daxilinds olan temperatur
diizgiin olaraq geyd edilmisdir?

100 doraca C
170 doraco C
120 doraca C
180 daraco C
150 doraco C

O000®

496 Hansi sirada sokorli pegenyenin xomirinin bisirilmo prosesinin temperaturu vo bisirilmo miiddati diizgiin
olaraq geyd edilmisdir?

310-380 daraco C vo 15-20 doqiqgoe
240-300 doraco C va 5- 10 daqiqe
250-360 daraco C va 3-5 daqiqgo
260-330 doraco C vo 1-2 daqiqo
280-350 daraco C vo 10- 15 daqiqe

O00®@O

497 Hansi variantda unlu-qonnadi momulatlarinin istehsali tigiin istifado olunan osas xammallar diizgiin olaraq
oks olunmusdur?

bugda unu, yag vo sokor

bugda unu, yumurta, kakao va siid mahsullar
volomir unu, bal, gohvo vo miixtalif adviyyatlar
¢ovdar unu, yumurta vo siid mohsullar

O000@

qargidali unu, sokor, yumurta va siid mohsullar

498 Hans: sirada unlu-qennadi momulatlarinin sokarli-qonnadi mamulatlarindan forqli shamiyyatlori diizgiin
olaraq geyd edilmigdir?

xarici tortibatina, dad vo tamina, hazirlanma iisuluna vo torkibinds fermentlorin daha ¢ox olmasina gora

90

® hazirlanma miixtolifliyino, saxlanma miiddoting, xarici tortibatina vo torkibinde vitaminlorin daha ¢ox olmasina goéro
qidaliliq deyarino, hazirlanma texnologiyasina, xarici tortibatina vo torkibindo ziilallarin daha ¢ox olmasina goro
istifade olunan xammalin istehsal lisuluna, xarici goriiniigiine va tarkibinds karbohidratlarin ¢ox olmasina gora
saxlanma miiddatina, asan manimsanilmasina , tez bigmasing, xarici tartibatina va torkibinds vitaminlorin daha ¢ox
olmasina gora

000

499 Vafli formasinin bismo miiddatini gostorin.

5-7 dagq.
3-5dogq.
6-8 dog.
2-3 dagq.
8-10 dog.

O®@O00

500 Bisirilmis vo ya domlonmis pryanik xomirinin hazirlanmasi ne¢o morholods hoyata kegirilir?

O®@O0O
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501 Pryanikin istehsalinda xomir hansi iisulla hazirlanir?

duzlu vo duzsuz

domlonmis vo buxara verilmis
¢iy vo bigmis

formal1 vo formasiz

duzlu va duzsuz

OO0®O0

502 Pryanikin xamirinin yogrulmasi neso marhalado aparilir?

O®@O00

503 Hansi sirada vafli istehsalinin marhalslori diizgiin olaraq gostorilmisdir?

vafli xomirinin istehsala hazirlanmasi — xomirin formalagsmasi — xomirin bisirilmasi — i¢liklorin hazirlanmasi
vafli tobagalorinin bisirilmasi — i¢liklorin hazirlanmasi — miixtslif ¢esidinin yarimfabrikatlardan hazirlanmasi
vafli xomirinin ¢okilmosi — xomirin yogrulmast — xomirin xomirin formalasmasi

xomirin formalagmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin bigirilmasi — i¢liklorin hazirlanmasi

OO00®0O

vafli xomirinin emala hazirlanmas1 — xomirin yogrulmasi — xomirin bisirilmaosi

504 Vaflinin istehsal prosesi ne¢o morholodo basa catir?

OO0®O0

505 Sokorli pegenyenin xomirinin bisirilmasi prosesi zamani pegin sothinds olan temperaturu gostorin.

250 doraco C
200 daracs C
100 doraca C
50 doraco C

150 doraca C

@OO000

506 Sokorli pegenyenin xomirinin bisirilmo prosesinin temperaturunu vo bisirilmo miiddatini gostorin.

310- 380 doraco C vo 15-20 doqiqge
240-300 doraco C va 5- 10 daqiqe
250-360 daraca C va 3-5 daqiqgo
260-330 doroco C vo 1- 2 doqiqe
280-350 doraco C vo 10- 15 doqiqe

O00®O

507 Sokorli pegenye istehsali tiglin hazirlanan xomir hansi xtisusiyyato malik olmalidir?

calinmis
suvasqan

@O0

plastik
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elastik
mosamoali

OO

508 Resepturasindan asili olaraq vafli tobagelori nego qrupa boliiniir?

O®@OO00O

509 Vafli istehsalinda istifado olunan ikinci qrup xammallar hans1 moaqgsad ti¢lin istifado olunur?

vaflinin bioloji doyarliliyinin artirilmasi
vafli tigiin i¢liklorin hazirlanmasi

vafli tobagalorinin hazirlanmasi

vaflinin qidaliliq dayerliliyinin artirilmasi

O00®@O

vafli tobagalorinin yumsaldilmasi

510 Vafli istehsalinda istifado olunan birinci qrup xammallar hans1 moagsad {i¢iin istifado olunur?

vaflinini bioloji doyerliliyinin artirilmasi
vafli tigiin i¢liklorin hazirlanmasi

vafli tobagalarinin hazirlanmasi

vaflinin qidaliliq doyerliliyinin artirilmasi

O0®@OO

vafli tobagalorinin yumsaldilmasi

511 Vafli istehsalinda istifado olunan xammallar sorti olaraq nec¢o qrupa boliiniir?

OO000@

512 Vafli hansi xiisusiyyatino gors diger unlu gonnadi momulatindan forqlonir?

fizioloji vo bioloji doyarliliyina

mineral maddalarlo va vitaminlorlo zongin olmasina
ziilal vo yagla zongin olmasina

yiiksok kaloriliys vo asan hozm olmasina

O®@OO00O

karbohidrat vo ziilalla zongin olmasina

513 Resepturasindan vo hazirlanma tisulundan asili olaraq pecenyelor ne¢o qrupa boliintir?

@OO000O

514 Pegenyelorin yiiksok qidaliliq doyarliliyine malik olmasi hans1 maddslorin miqdarindan asilidir?

)

(U yagin, ziilalin, otirli maddolorin
@ karbohidratlarin, yagin, ziilallarin
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ziilalin, karbohidratlarin, tizvi tursularin
karbohidratlarin, yagin, vitaminlorin
mineral maddalorin, vitaminlarin, fermentlorin

515 Bioloji tisulla xomirin yumsaldilmasi hansi prinsips osaslanir?

O00®@O

xomirin hava vo ya SO2 ilo doydurulmasina

xomirs maye totbiq etmoklo aparilmasina

xomirs soda vo ammonium karbonatla doydurulmasina
xomirs hava vo ya NO2 ilo doydurulmasina

xomirin hava vo ya CO2 ils doydurulmasina

516 Kimyavi iisulla xomirin yumsaldilmas1 hansi prinsips asaslanir?

OO0®@OO

xomirin ¢alinib hava vo ya NO2 ilo doydurulmasina

xomirin ¢alinib hava vo ya CO2 ilo doydurulmasina

xamirs soda, ammonium karbonat va tursu- galovi qarigigindan istifade edilmasing
Xomirs quru maye totbiq etmoklo aparilmasi

xomirin ¢alinib hava vo ya SO2 ile doydurulmasina

517 Fiziki tisulla xomirin yumsaldilmasi hans1 prinsipe asaslanir?

O00®@O

xomirin ¢alinib hava va ya NO2 ilo doydurulmasina

xomirin ¢alinib hava vo ya CO2 ilo doydurulmasina

xomirs soda, ammonium karbonat vo tursu qarisigindan istifado edilmosino
Xomirs quru maye totbiq etmaklo aparilmasina

xomirin ¢alinib hava va ya SO2 ile doydurulmasina

518 Unlu-gonnadi momulatlarinin istehsali ligiin istifado olunan osas xammallar1 gostorin.

O000@®

bugda unu, yag vo sokor

bugda unu, yumurta, kakao vo siid mohsullart
volomir unu, bal, gohvo vo miixtalif odviyyatlar
¢ovdar unu, yumurta vo siid mohsullar
qargidali unu, sokor, yumurta vo siid mohsullart

519 Unlu-gonnadi momulati imumi gonnadi momulati istehsalinin ne¢a faizini toskil edir?

O®@O00

52%
45%
55%
42%
30%

520 Unlu-gennadi momulatlariin sokarli-qonnadi mamulatlarindan farqli xiisusiyyatlorini gostorin.

O00®0O

xarici tortibatina, dad vo tamina, hazirlanma iisuluna va torkibinds fermentlorin daha ¢ox olmasina gora

hazirlanma miixtslifliyine, saxlanma miiddating, xarici tartibatina vo torkibinds vitaminlorin daha ¢ox olmasina gora
qidaliliq deyarino, hazirlanma texnologiyasina, xarici tortibatina vo torkibindo ziilallarin daha ¢ox olmasina goro
istifade olunan xammalin istehsal lisuluna, xarici goriiniigiine va torkibinds karbohidratlarin ¢ox olmasina gora
saxlanma miiddatina, asan manimsonilmoasing , tez bismoasing, xarici tartibatina vo torkibinds vitaminlorin daha ¢ox
olmasina gora

521 Sokoarli pecenyenin xomirinin bigirilmasi prosesi zamani pegin daxilinds olan temperaturu gostorin.

®
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100 doraco C
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170 doraca C
120 doraca C
180 doraca C
150 doraca C

522 Vaflinin hazirlanmast ii¢iin istifado olunan xammallar1 gostorin.

O®@O00

qatiq, badam, un, mayonez, lizsiiz siid, yumurta
yeyinti yaglari, quru siid, qoz, badam, siid
sokaor, mayonez, quru siid, gohva, sokolad

un, sokar, yumurta, yeyinti yaglari, siid

siid, qatiq, kefir, yumurta, quru siid, sokor

523 Sokorli xomirdon hazirlanmis yagli-sokorli pecenyelorin torkibindo hanst maddolor ¢oxluq togkil edir?

)

N~

@000

ziilallar vo mineral maddalor
fermentlor vo ziilallar
vitaminlar vo karbohidratlar
lizvi tursular vo vitaminlor
yag va sokor

524 Yagli- sokorli pegenyelor torkibino vo hazirlanma gaydasina gors nec¢a qrupa boliiniir?

OO00®0O
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525 Elastiki pegenyelorin emalinda istifado olunan elastiki xomirin torkibindo hans1 maddolor azliq toskil edir?

OO0®O0

fermentlor, ziilallar vo vitaminlor

vitamin, karbohidrat va ziilal

sokar, yag, vo yumurta

lizvi tursular, yaglar va fermentlor

mineral maddoalar, vitamin vo karbohidratlar

526 Gostarilon hansi variantda sokorli pegenyelorin istehsali ticiin istifado olunan unun sortlar1 diizgiin olaraq
oks olunmusdur?

O®@OO00O

orta vo giiclil yapisqanliga malik, I vo Il sort bugda unundan

giiclii vo zoif yapisqanliga malik, I vo Il sort covdar unundan
yapisqanligi zaif olan, I vo II sort volomir unundan

orta vo zoif yapisqanliga malik, ola vo I sort bugda unundan

daha yiiksok yapisqanliga malik, ala vo I sort donovar covdar unundan

527 Gostarilon hansi sirada yay aylarinda plastik xomirin yogrulmasi miiddeti diizgiin olaraq oks olunmusdur?

O®@OO00O

5-10 doqigoe

20- 40 daqiga
15-35 daqige
10-25 daqiqe
25-30 daqiga
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528 Hansi variantda néviindon asil1 olaraq vaflinin torkibinds yagin faizlo miqdar1 diizgiin olaraq oks
olunmusdur?

@OO000

32,4-43,4%
49-54 %
62,2-74 %
21-543 %
6,9- 60,2 %

529 Hansi sirada qis aylarinda plastik xomirin yogrulmasi miiddati diizgiin olaraq oks olunmugdur?

@OO000

5-10 daqigoa

20-40 doqiga
15-35 daqiqe
10- 25 daqigo
20- 25 doqige

530 Kigik hocmli pryaniklor ne¢o doqiqoyo bisirlor?

OO00®0O

17-35 daqiqayo
25-40 daqiqaya
25-55 daqiqayo
15-20 daqiqayo
10-15 daqiqaya

531 Asagidaki variantlarin hansinda vafli formasinin bisirilmo temperaturu gostorilmigdir?

OO0®O0O

185-195 dor.Selsi
170-190 dor.Selsi
150-170 dor.Selsi
180-200 dor. Selsi
200-220 dor.Selsi

532 Unlu-gonnadi momulatlarinin istehsalinda asason hansi yapigsqanliliga malik undan istifado olunur?

O®@OO00

keyfiyyatli vo keyfiyyotsiz
giiclii vo orta

ziilalli vo ziilalsiz

orta vo zoaif

zoif va giicli

533 Unlu-gonnadi momulatinin hazirlanma morhslasinds yumsaldilmasi {i¢ilin hansi tisullardan istifads olunur?

OO0®@OO

orqanoleptiki, fiziki vo biokimyavi
biokimyovi, fiziki vo mikrobioloji
fiziki, kimyavi vo bioloji

fiziki- kmyovi, fizioloji vo mikrobioloji
bioloji, qicqirma va giiriima

534 Pryanikin hazirlanmasinda osason hansi sort unlardan istifads olunur?

OO000O

yalniz ¢ovdar unundan

ala, I vo IT sort kapokli bugda unundan
aola, I vo Il sort ¢govdar unundan

11, I vo III sort volomir unundan
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ala, Ivo Il sort bugda unundan
535 Qiivvads olan standarta asason sokorli pecenyelordo nomliyin miqdari nec¢o faizdon ¢ox olmalidir?

3-8,5 %-don
2,5-5,0%- dan
6,5-9,0 %- don
9-11 %-doan
5-9 %-don

O000@®

536 Qiivvads olan standarta asason sokorli va elastiki pegenyelords tursulugun miqdari ne¢o doraco olmalidir?

4,0- 6,0 doraco
3-5 daraco
5- 8 daraco
2,5-3,0 doraco
6,0- 7,0 doraco

O®@O00

537 Qiivvads olan standarta asason sokorli va elastiki xomirdon bisirilon pegenyelorin galaviliyi nego doraco
olmalidir?

1 daraco
4 doraco
2 daraca
5 daraco
3 doraco

OO0®@OO

538 Qiivvado olan standarta asason elastiki xomirdon bisirilon pe¢enyelordo mosamalilik ne¢o faiz olmalidir?

170 %
150 %
130 %
160 %
140 %

OO0®@OO

539 Qiivvads olan standarta asason sokorli pecenyelordo masamalilik neg¢s faiz olmalidir?

175 %
150 %
100 %
120 %
160 %

O00®@O

540 Asagidaki hansi sirada vaflinin néviinden asili olaraq torkibinds yagin miqdar: diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

21-543 %
62,2-74 %
32,4-43,4%
49-54 %
6,9- 60,2 %

@OO000

541 Qatilmis otirli vo tamli maddslorin noviindon asili olaraq igliksiz vaflilar ne¢o ¢esiddo buraxilir?

2

O
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542 I¢liksiz vaflilorda goloviliyin migdarini gostarin.

5 doaraca
3 doraca
1 daraca
4 doraco
2 daraca

OO0®O0

543 Hansi sirada sokorli pecenyelarin istehsali ti¢lin istifade olunan unun sortlar1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

orta vo giiclii yapisqanliga malik, I vo II sort bugda unundan

orta vo zaif yapisqanliga malik, ala vo I sort bugda unundan
yapigqanligi zaif olan, I vo II sort velomir unundan

daha yiiksok yapisqanliga malik, ala va I sort donavar ¢ovdar unundan

OO00®0O

giiclii vo zoif yapisqanliga malik, I vo II sort covdar unundan
544 Yay aylarinda plastik xomirin yogrulmasi hans1 miiddatds aparilir?

15-35 daqigoa
20- 40 doqige
5-10 doqigo

25-30 daqigoa
10- 25 doqiqge

@OO000

545 Qus aylarinda plastik xomirin yogrulmasi hans1 miiddotds aparilir?

10- 25 daqigoa
15- 35 daqige
5-10 doqigoa

20- 40 daqiga
20- 25 doqiqge

@OO000

546 Yagli-sokarli pegenyelorin hazirlanmasinda istifads olunan sokarli xomirin yogrulmasi hansi masinla hoyata
kegirilir?

Z — sokilli universal yogrulma masini ilo

S — sokilli universal yogrulma masini ilo
borusokilli xirda hacmli yogrulma masini ilo
konveyer sokilli iri hocmli yogrulma masini ilo

O000@

tunelsakilli universal yogrulma masini ilo
547 Vafli xomirinin hazirlanmasi hanst masinda va hansi tisulla hoyata kegirilir?

Z — sokilli masinda vo ¢alxalama iisulu ilo
tunel sokilli masinda va ¢alma {isulu ilo
yogrulma masininda va ¢alxalama iisulu ile
calma magininda vo ¢alma tisulu ilo

O®@OO00O

konveyer sokilli maginda vo yogrulma iisulu ilo

548 Pryanikin xomirinin yogrulmasi hansi tipli masinla hoyata kegirilir?

82/106



12/22/2016

OO000@

Z — sakilli coxparli yogrulma masini ila

tunel sokilli iri hocmli yogrulma masini ilo
konveyer sokilli xirda hacmli yogrulma masini ilo
S — sokilli az parli yogrulma masgini ila
borugokilli iri hecmli yogrulma masinin ilo

549 Iri hocmda olan pryanik formasi ne¢o doroco temperaturda vo miiddotds bisir?

O®@OO00

225-285 daraco C va 10- 12 daqiqa
200-240 daraco C va 2-5 daqiqge
205-250 daraco C vo 4- 6 doqiqgo
210-270 daraca C va 6- 12 daqiqa
220-280 doraco C va 8- 14 daqiqe

550 Kigik hacmdas olan pryanik formasi ne¢o doraco temperaturda vo miiddotds bigir?

O0®@OO

210-275 daraco C va 10- 15 daqiqa
200- 245 doaraco C vo 18-35 doqiqoe
210-270 daraco C vo 25-40 daqiqo
220-285 daraco C va 30-45 daqiqa
215-280 daraco C vo 25-50 daqiqe

551 Asagidaki hansi sirada ¢iy tisulla yogrulmus pryanik xomirinds nomlik vo temperatur diizgiin geyd
edilmisdir?

O®@OO00O

24,0-30,0 % vo 30-38 dor.C
28,0-32,5 % va 28-35 dor.C
25,0-28,0 % vo 25-28 dor.C
23,5-25,5 % vo20-22 dor.C
30,0-35,0 % vo 40-45 dor.C

552 Gdostarilon hansi variantda pegenyenin dovrii emali tisulunun texnoloji prosesinin ardicilligi diizgiin olaraq
geyd edilmisdir?

C

00O

OO

xammalin istehsala hazirlanmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin formalasmast — bisme — soyudulma —
gablasmasi

xammalin ¢okilmosi — xammalin yogrulma masinina doldurulmas: — bircinsli plastik xomirin alinmasi
xammalin emala hazirlanmas1 — xomirin formalagmasi — xomirin yogrulmasi — xamirin saxlanilmasi — xomirin
bisirilmoesi — qablasdirilmasi

xammalin ¢okilmosi — xomirin yogrulmas: — bisirilmosi — qablagmasi

yarimfabrikatin ¢okilmasi — xomirin bisirilmasi — xomirin soyudulmasi — xomirin qablagmasi

553 Gostarilon hansi variantda sakerli pegenyenin hazirlanmasinin texnoloji prosesinin ardicillig1 diizgiin olaraq
oks olunmusdur?

O

O® OO0

xammalin istehsala hazirlanmasi — xomirin resepto uygun hazirlanmasit — xomirin ¢okilmasi — plastik xomirin
alinmasi

xomirin resept asasinda hazirlanmasi — xomirin formalagmasi — xomirin saxlanilmasi1 — xomirin qablasmasi
yarimfabrikat vo xammalin ¢okilmosi — xammalin yogrulma masinina doldurulmas: — bircinsli plastik xomirin
alinmas1

yarimfabrikatin ¢okilmosi — xomirin bigirilmosi — xomirin soyudulmasit — xomirin qablagmasi

xammalin ¢okilmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin bisirilmasi — xomirin qablagmasi

554 Gostarilon hansi variantda ndviinden asili olaraq vaflinin torkibinde sokorin faizlo miqdari diizgiin olaraq
oks olunmusdur?
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21,8-41,8 %
20-75%
21-74%
33-45%
50-54 %

OO0®O0O

555 Gostarilon hansi variantda unlu gonnadi momulatinin istehsalinin imumi sxemi diizgilin olaraq oks
olunmusdur?

O

xomirin yogrulmasi — xomirin bisirilmosi — xomirin formalagmasi — xomirin saxlanmasi — soyudulmasi —
gablasdirilmasi

xomirin istehsala hazirlanmast — xomirin saxlanilmasi — xomirin formalagsmasi1 — xomirin yogrulmasi1 — xomirin
bisirilmoesi — xomirin qablasdirilmasi

xammallarin istehsala hazirlanmast — xomirin resept asasinda yogrulmasi — xomirin formalanmasi vo saxlanmasi —
xomirin bisirilmasi — soyudulmasi vo qablagdirilmasi

xomirin saxlanilmasi — xamirin yogrulmasi — xomirin formalagsmasi — xomirin bisirilmasi — xomirin gablasdirilmasi
xomirin formalagmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin saxlanilmasi — xomirin bigirilmasi — xomirin qablagdirilmasi

OO0 @ O

556 Cesidindon asili olaraq pecenyelarin torkibindoki maksimal yag faizini gostorin.

11,8%
7,7%
8,5%
9,6%
10,8%

O000@®

557 Verilmis variantlarin hansinda ¢esidindon asili olaraq pecenyelarin torkibindoki minimal yag faizi
gostorilmisdir?

5,8%
8,3%
5.2%
7,1%
6,4%

OO0®@OO

558 1

S
(=]

gram pegenyenin gabul edilmasi naticosinds orqanizmds yaranan enerjini kkal ilo ifads edin.

376-473 kkal
300-330 kkal
340-418 kkal
350-425 kkal
368-437 kkal

O000@

559 Pegenyelorin torkibinds ¢esidindon asili olarag minimum neco % ziilal olur?

7,5%
10,8%
11,3%
9.4%
8,1%

O000@

560 Pecenyelorin torkibinds ¢esidindon asili olaraq maksimum neg¢s % ziilal olur?

8,8%
7,1%
9,5%

OO0
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® 104%
O 6.8%

561 Ciy tisulla yogrulmus pryanik xomirinds nomlik vo temperaturu gostorin.

23,5-25.5 % va 20-22 dor.C
30,0-35,0 % vo 40-45 dor.C
28,0-32,5 % vo 28-35 dor.C
24,0-30,0 % vo 30-38 dor.C
25,0-28,0 % vo 25-28 dor.C

O000@®

562 Vafli formasi ne¢o doraco temperaturda vo miiddotdo bigir?

180-200 doraco C vo 5- 7 doqiqe
150-170 daraco C vo 2- 3 daqiqo
170- 190 daraco C va 3-5 daqiqgoa
175-195 daraca C va 6- 8 daqiqe
185-195 daraca C vo 7- 10 daqiqe

O00®@O

563 Vafli xomiri ¢calindiqda ki¢ik hava gabarciglarinin yaranmamasi {i¢lin xomirin torkibino hans1 emulqator
xarakterli maddolor olavo edilir?

bitki yag1 vo siini bal

sukat vo meyva piirelori

patka vo tobii bal

yumurta sarist vo lesitin preparati

O®@OO00O

yumurta ag1 va sistein preparati

564 Elastiki pecenyelori emal etmak ti¢iin I vo II sort sort undan alinan elastiki xomirin yogrulma prosesinin
temperaturunu vo miiddatini gostorin.

45-55 doaraco C vo 40-55 daqiqgoa
37-40 daraca C va 50-70 daqiqe
35-45 daraco C vo 45-65 doaqiqo
27-30 daraca C vo 30-35 daqiqgoa
27-30 daraca C vo 40-60 daqiqge

@OO000

565 Elastiki pecenyelori emal etmok ti¢lin ola sort undan alinan elastiki xomir maksimum hans1 temperatur vo
vaxt arzinds yogrulur?

70 dor.C vo 90 dog.
50 dor.C vo 75 dagq.
40 dor.C vo 70 dog.
30 dor.C vo 60 dagq.
60 dor.C vo 80 dogq.

O®@OO00O

566 No li¢iin elastiki pegenyenin xamiri bir qadar dartilib- yi1gilma xiisusiyyotine malikdir?

¢linki xomirin torkibindos sokor, yag, vo yumurta ¢oxluq toskil edir

¢linki xomirin tarkibinds sokor, yag, vo yumurta azliq toskil edir

¢linki xomirin torkibinds tizvi tursular, yaglar vo mineral maddslor azliq taskil edir
¢linki xomirin torkibinds fermentlor, yaglar vo vitaminlor ¢oxluq toskil edir

O00®@O

¢linki xomirin torkibindos ziilallar, karbohidratlar va vitaminlor ¢oxluq togkil edir
567 Hansi sirada pegenyenin dovrii emali isulunun texnoloji prosesinin ardicilligi diizgiin olaraq gostorilmisdir?
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xammalin ¢okilmasi — xammalin yogrulma masinina doldurulmasi — bircinsli plastik xomirin alinmasi
xammalin ¢okilmasi — xomirin yogrulmasi — bisirilmasi — qablagmasi

xammalin emala hazirlanmas1 — xomirin formalasmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin saxlanilmasi — xomirin
bisirilmosi — qablasdirilmasi

xammalin istehsala hazirlanmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin formalasmas1 — bismo — soyudulma —
gablagmasi

yarimfabrikatin ¢okilmasi — xomirin bisirilmasi — xomirin soyudulmasi — xomirin qablagmasi

568 Hansi sirada sokoarli pecenyenin hazirlanmasinin texnoloji prosesinin ardicilligr diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

00O

O® O

xammalin ¢okilmosi — xomirin yogrulmast — xomirin bisirilmasi — xomirin qablasmast

xammalin istehsala hazirlanmasi — xomirin resepto uygun hazirlanmasi — xomirin ¢okilmasi — plastik xomirin
alinmasi

yarimfabrikat vo xammalin ¢okilmosi — xammalin yogrulma masinina doldurulmas: — bircinsli plastik xomirin
alinmasi

yarimfabrikatin ¢okilmosi — xomirin bigirilmosi — xomirin soyudulmasit — xomirin qablagmasi

xomirin resept asasinda hazirlanmasi — xomirin formalagmasi — xomirin saxlanilmasi — xomirin qablagsmasi

569 Biitiin vaflilords 10% -li xlorid tursusunda hall olmayan kiiliin miqdar1 ne¢as faizdon ¢ox olmamalidir?

@OO000

0,2 %- dan
1,0 %- doan
0,5 %-don
0,3 %- don
0,1 %-don

570 Qiivvads olan standarta asason yagli- i¢likli vaflilordo nomliyin miqdar1 ne¢s faizdon ¢ox olmalidir?

OO00®0O

4,4-8,4%
0,5-7,8 %
0,6-2,2 %
9,0-153 %
1,8-32%

571 Asagidaki hansi sirada vaflinin néviindon asili olaraq torkibindos gokorin miqdari diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

@OO000

20-75%
33-45%
50-54 %
21,8-41,8 %
21-74%

572 Qiivvados olan standarta asason elastiki pegenyelords sokorin miqdari ne¢o faizdon ¢ox olmamalidir?

O0®@OO

15 %-don
27 %-don
20,0 %- don
25 %-don
30 %- don

573 Qiivvads olan standarta asason sokorli pecenyelordo sokorin miqdar1 ne¢s faizdon ¢ox olmamalidir?

~
N\
®

18 %- don
27 %-don
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30 %- don
20 %-don
35 %-don

000

574 Qiivvads olan standarta osason pegenyelords 10%- li xlorid tursusunda holl olmayan kiiliin miqgdar1 ne¢o
faizdon ¢ox olmamalidir?

0,1 %- dan
1,0 %- don
0,5 %- don
0,2 %- dan
0,3 %- don

O000®

575 Qiivvads olan standarta asason yagli-sokorli pecenyelordo nomliyin miqdari ne¢o faizdon ¢ox olmalidir?

2,5-10,0 %-don
9,0- 11,0 %- don
1,0- 15,5 %- don
6.,5-9,0 %-don
3,0- 8,5 %-don

OO0®O0

576 Sokerli pecenyenin hazirlanmasi iiciin istifade olunan xomirin bisirilmasi prosesi hansi tipli peglords hoyata
kecirilir?

snek
konveyer
tunel
bunker

OO0®@OO

transporter

577 Qiivvados olan standarta asason elastiki xomirdon bisirilon pe¢enyelordo nomliyin miqdari nego faizdon ¢ox
olmalidir?

3-8,5 %-don
9-11 %-don
6,5-9,0 %-don
2,5-5,0%-don
5-9 %-don

@OO000

578 Asagidaki hansi sirada 100 gram pegenyenin enerjiverms qabiliyyoti diizgilin olaraq gostorilmisdir (kCoul
i19)?

1420-1480 kCoul
1753-1797 kCoul
1573-1979 kCoul
1375-1799 kCoul
1615-1685 kCoul

OO0®O0O

579 Asagidaki hansi sirada pecenyelorin torkibindo ¢esidindon asili olaraq nego faiz yag vardir?

0,3-0,6%
5,2-11,8%
6,5-10,8%
8,0-12%
5,5-7,3%

O00®@O
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580 Asagidaki hansi sirada pecenyelorin torkibindo ¢esidindon asili olaraq nego faiz ziilal vardir?

O000@

7,5-10,4%
5,2-11,8%
6,5-10,8%
8,0-12%
5,5-7,3%

581 Hansi sirada unlu gonnadi mamulatinin istehsalinin imumi sxemi diizgiin olaraq gostorilmisdir?

O

@ OO0

xomirin istehsala hazirlanmast — xomirin saxlanilmasi — xomirin formalagmasi — xomirin yogrulmasit — xomirin
bisirilmoesi — xomirin qablasdirilmasi

xomirin saxlanilmasi — xamirin yogrulmasi — xomirin formalagsmasi — xomirin bisirilmasi — xomirin qablasdirilmasi
xomirin formalagmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin saxlanilmasi — xomirin bisirilmasi — xamirin gablasdirilmasi
xomirin yogrulmasi — xamirin bigirilmasi — xomirin formalagsmasi — xomirin saxlanmasi — soyudulmasi —
gablasdirilmasi

xammallarin istehsala hazirlanmast — xomirin resept asasinda yogrulmasi — xomirin formalanmasi vo saxlanmasi —
xamirin bisirilmasi — soyudulmasi va qablasdirilmasi

582 Asagidaki hansi sirada sokoladin istehsal prosesinin ardicilligi diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

O O

@ OO

xammalin hazirlanmasi — sokolad kiitlasinin konsirovkasi — sokolad kiitlasinin bisirilmasi — formaya biikiilmasi —
formalagmasi — biikiilmosi — qablagdiriimasi

meyva- gilomeyva pliresinin hazirlanmasi — qarisigin ¢alinmasi — sokolad kiitlasinin formaya salinmasi1 — gokolad
kiitlasinin bisirilmasi — qurudulmasi — qablasmasi

xammalin emala hazirlanmasi — sokolad kiitlasinin bisirilmasi — biikiilmasi — gqablasdirilmasi

sokolad kiitlasinin hazirlanmasi1 — formaya salinmas1 — formadan sokolad kiitlasinin ¢ixarilmasi — qurudulmasi —
biikiilmosi — qablagmasi

kakao paxlasi aziyinin hazirlanmas1 — gokolad kiitlasinin hazirlanmasi1 — sokolad kiitlasinin konsirovkast —
formalagmas1 — biikiilmasi — qablasdirilmasi

583 Asagidaki hansi variantda konfetin istehsal prosesinin ardicilligi diizgilin olaraq geyd edilmisdir?

000 @ O

konfet kiitlosinin bisirilmosi — i¢liklorin hazirlanmasi — konfetin formalagmasi — konfetin dogranmasi — sathinin
islonmoasi — biikiilmosi — qablagmasi

konfet kiitlasinin hazirlanmasi — konfetin formalasmasi iig¢iin gévdonin hazirlanmasi — iizarinin islonmasi —
biikiilmesi — ¢okib qablagdirilmasi

konfet kiitlasinin bigirilmasi — igliklorin hazirlanmasi — konfetin formalanmast

konfet sorbatinin bisirilmasi — i¢liklorin hazirlanmasi1 — konfetin formalagmasi

konfet kiitlasinin hazirlanmasi — sorbatin bisirilmasi — sorbotin soyudulmasi — formaya salinmasi1 — qablasdirilmasi

584 Asagidaki hansi sirada konfetin istehsalinda asas xammal kimi istifade olunan mohsullar diizgiin
gostorilmisdir?

O00®@O

meyve- gilomeyva plirelorindon, sukat, zefir, sokolad tozu, siid mahsullar

sokar, patka, meyvo- gilomeyva piirelori, qoz, yumurta agi, siid mohsullar vo atirli maddslordon
yumurta sarisi, jele, paxladan, yeyinti tursularindan, stirli vo boya maddoalarindon

patka, sukat, jele, siid moahsullari, vitaminlordon, karbohidratlardan

patka, jele, otirli vo boya maddolorindon, soyadan, paxladan, qarzokli meyvalarin lopasinden

585 Asagidaki hansi sirada sokorli gonnadi momulatlarinin istehsali zamani istifado olunan mohsullar diizgiin
gostarilmisdir?

O®O0

yag, un, bitki yaglari, mixok, dar¢in, soya

bitki yaglari, heyvanat yaglari, soya, quru siid
sokor, meyve- gilomeyvo piirelori, patka, un, yag
patka, un, yag, qaymaq, mayonez, bitki yaglar
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un, yag, dar¢in, soya, quru siid, gaymaq

586 Asagidaki hansi sirada gonnadi momulatlarinin bir- birindan forqli oalamatlori diizgiin gdstorilmisdir?

OO00®0O

qidaliliq dayaring, atirli olmasina va sirin dada malik olmasina gora
kimyovi torkibing, qidaliliq doyarina vo hazirlanma texnologiyasina gora
hazirlanma texnologiyasina, sirin dadina vo daha yaxsi hazm olmasina gors
xarici goriinilisiine, dadina, iyino vo sirinliyins goro

kimyovi torkibing, ziilal vo karbohidratlarin daha ¢ox olmasina gors

587 Bunlardan hansi meyvo-gilomeyvali gonnadi momulatlarlarina aid edilmir?

OO0®O0

miirobba
jele

keks
marmelad
povidlo

588 Asagidaki variantlarin hansinda meyve-gilomeyvali gonnadi momulati gostorilmisdir?

OO00®0O

kakao tozu
miirabba
keks

zefir
pirojna

589 Gostarilonlordon hansi meyve-gilomeyvali gonnadi momulati deyildir?

OO00®0O

pastila
zefir
povidlo
marmelad
sukat

590 Hocmco kigik olan pryanik formasi minimal hansi temperaturda bisir?

O00®O

225 daraco Selsi
210 doaracs Selsi
290 doraca Selsi
285 doaraco Selsi
270 daracs Selsi

591 Hoacmco kigik olan pryanik formasi hansi temperaturda bigir?

O00®@O

200 daraco Selsi
270 daraca Selsi
190 doraca Selsi
180 daraco Selsi
205 doaraco Selsi

592 Hansi sirada konfetin istehsal prosesinin ardicilligi diizgiin olaraq gostorilmisdir?

~

)
®

konfet kiitlosinin bisirilmosi — i¢liklorin hazirlanmasi — konfetin formalagmasi — konfetin dogranmasi — sathinin
islonmoasi — biikiilmosi — gablagmasi

konfet kiitlasinin hazirlanmasi — konfetin formalasmasi ii¢iin gévdonin hazirlanmasi — iizarinin islonmasi —
biikiilmesi — ¢okib qablagdirilmasi
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konfet kiitlasinin bisirilmasi — i¢liklorin hazirlanmasi1 — konfetin formalanmasi
konfet sarbatinin bisirilmasi — ig¢liklarin hazirlanmasi — konfetin formalagsmasi
konfet kiitlasinin hazirlanmasi — sorbaotin bisirilmesi — sorbotin soyudulmasi — formaya salinmas1 — qablasdirilmasi

593 Konfetin istehsalinda asas xammal kimi hans1 mohsullardan istifada olunur?

O00®@O

meyve- gilomeyva plirelorindon, sukat, zefir, sokolad tozu, siid mohsullar

sokar, patka, meyvo- gilomeyva piirelori, qoz, yumurta agi, siid mohsullar vo atirli maddslordon
zefir, patka, sukat,yumurta sarisi, bioloji aktiv alavalorden

patka, sukat, jele, siid moahsullari, vitaminlordon, karbohidratlardan

patka, jele, otirli vo boya maddslerindan, soyadan, paxladan, qarzokli meyvalorin lopasindon

594 Karamelin istehsalinda asas xammal kimi hans1 mahsullardan istifada edilir?

O®@OO00O

kakao paxlasindan, siid, yumurta, boya maddslorindon

meyvoe- gilomeyva pliresindon, yumurta sarisindan, kopiikamologatiricilordon
yeyinti tursularindan, otirli vo boya maddslorindon

sokordan, patkadan, invert gokordon

gorzakli meyvalarin lopasindon, sokardan, siid mahsullarindan

595 Hansi sirada sokoladin istehsal prosesinin ardicillig1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

O

O @

O

O

sokolad kiitlasinin hazirlanmasi1 — formaya salinmasi1 — formadan sokolad kiitlasinin ¢ixarilmasi — qurudulmasi —
biikiilmasi — qablagmasi

kakao paxlasi aziyinin hazirlanmasi — gokolad kiitlasinin hazirlanmasi1 — sokolad kiitlasinin konsirovkast —
formalagmas1 — biikiilmasi — qablasdirilmasi

meyvo- gilomeyvao piiresinin hazirlanmasi — qarisigin ¢calinmas: — sokolad kiitlesinin formaya salinmasi — sokolad
kiitlasinin bisirilmasi — qurudulmasi — qablasmasi

xammalin hazirlanmasi — sokolad kiitlasinin konsirovkasi — sokolad kiitlasinin bisirilmosi — formaya biikiilmasi —
formalagmasi — biikiilmosi — qablasdiriimasi

xammalin emala hazirlanmasi — sokolad kiitlasinin bisirilmasi — biikiilmasi — gqablasdirilmasi

596 Marmelad nadir?

@OO000

kopiiyabanzar xirda masamoli, sirin dadli gennadi momulatidir

biitovliikde marmelad kiitlosindon ibarat qonnad1 momulatidir

x1rda moesamoli, yumurta agindan vo kdpilikomologatiricilordon ibarat gonnadi momulatidir
biitovliikde meyva- gilomeyva piiresindon va patkadan ibarat gonnadi momulatidir
jeleyabonzor xosagolon, tursa- sirin dadl1 gonnadi momulatidir

597 Sokarli gonnadi momulatlarinin istehsali zamani osason hansi mohsullardan istifado edilir?

O000@®

sokor, meyvo- gilomeyva piirelori, patka, un, yag
bitki yaglari, heyvanat yaglari, soya, quru siid
yag, un, bitki yaglari, mixok, dar¢in, soya

un, yag, dar¢in, soya, quru siid, gaymaq

patka, un, yag, qaymaq, mayonez, bitki yaglan

598 Sakarli gonnadi momulatlart nega yarimqrupa boliiniir?

@OO000
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599 Istifads olunan xammaldan va istehsal texnologiyasindan asil1 olaraq qonnadi momulatlari ne¢o qrupa
boliiniir?

OO0®O0

600 Meyvo-gilomeyvali gonnadi momulatlarini gdstorin.

sukat, zefir, pirojna, kakao tozu, cem, povidlo
jele, sukat, pirojna, keks, pastila, povidlo
pastila, povidlo, patka, keks, pirojna, kakao tozu
marmelad, pastila, povidlo, miirobba, sukat, jele

O®@O00

povidlo, zefir, keks, patka, pastila, miirobba, sukat
601 Qannadi momulatlar1 bir- birinden hansi xiisusiyyatlorino gors forqlonirlor?

xarici goriiniigiine, dadina, iyina va sirinliyino gora

hazirlanma texnologiyasina, sirin dadina vo daha yaxs1 hozm olmasina goro
kimyavi torkibing, ziilal vo karbohidratlarin daha ¢ox olmasina gora
qidaliliq dayaring, atirli olmasina va girin dada malik olmasina gora

@OO000

kimyavi torkibing, qidaliliq doyarins vo hazirlanma texnologiyasina gore

602 Konfetin istehsal prosesi ne¢co marhalodon ibaratdir?

O000®

603 Asagidaki hansi sirada karamelin istehsalinda asas xammal kimi istifads olunan mahsullar diizgiin
gostorilmisdir?

kakao paxlasindan, siid, yumurta, boya maddslorindon

meyvoe- gilomeyva piliresindon, yumurta sarisindan, kopilikomologatiricilordon
sokordan, patkadan, invert gokordon

yeyinti tursularindan, stirli vo boya maddslsrinden

OO0®@OO

gorzokli meyvelarin lopasindon, sokordon, siid mohsullarindan
604 Pastilanin hazirlanmasinda asas xammal kimi hansi1 mahsullardan istifada olunur?

sokordon, yumurta sarisindan, yeyinti tursularindan, dad vo otirverici maddelorden
meyva-gilomeyva piirelorindan, sokardan, yumurta agindan va kopiik omoalagatiricilorden
sakordon, undan, mayadan, yumurta agindan va bitki yaglarindan

meyva piiresindon, yumurta sarisindan, undan, bitki vo heyvanat yaglarindan

O00®@O

yumurta agindan, vitaminlordan, alma piiresindon vo pektindan
605 Sokoladin istehsal prosesi ne¢co morhsladon ibarastdir?

3

@O0
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606 Gostarilonlorden hansi istehsal olunan pasteriza edilmis siidiin yagliliq faizino miivafiqdir?

3,.8%
6,2%
4,2%
3.2%
5,5%

O®@OO00O

607 Bunlardan hansi istehsal olunan pasterizs edilmis siidiin yagliliq %-ns uygun golir?

6,5%
6,0%
5,5%
2,5%
4,0%

O@O0O0O

608 Bitki yaglar1 neco tisulla istehsal edilir?

O000@®

609 Koro yagi torkibindon va istehsal texnologiyasindan asili olaraq ne¢o ndve ayrilir?

O000@

610 Kors yag1 istehsali iiglin osas xammal1 gdstorin.

torkibindo an az1 15% vo an ¢oxu 35% yag olan inok siidii
torkibindo an az1 25% va on ¢oxu 45% yag olan qaymaq
torkibindo on az1 20% va on ¢oxu 40% olan pasterizo olunmus siid
torkibindo an az1 12% vo an ¢oxu 35% olan argin siid

torkibindo an az1 30% va on ¢coxu 50% ziilal olan pendir

O00®@O

611 Hans1 sirada tursudulmus stid mohsullarinin istehsalinda istifado olunan siid tursusuna qicqirdan
bakteriyalarin adlar1 diizgiin olaraq gdstorilmisdir?

monofil vo mezofil
heterofil vo homofil
mezofill vo termofil
izofil vo monofil

OO0®O0

termofil vo heterofil

612 Tursudulmus siid mohsullarinin istehsalinda siid tursusuna qicqirdan streptokokk bakteriyalarin nego
cinsindon istifads olunur?
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613 Biitiin tursudulmus siid mohsullarinin istehsalinda siid ne¢a doraco temperaturda vo miiddatinds pasterizo
edilir?

95-100 doaraca C temperaturda 12-18 doq vo 98-122 doracs C temperaturda 10-20 doq
85-90 doraca C temperaturda 10-15 daq vo 95-120 daraca C temperaturda 5-8 doq
85-87 doaraca C temperaturda 8-10 daq vo 90-92 daraco C temperaturda 2-3 daq

88-95 doraca C temperaturda 8-15 doq vo 95-118 doracaC temperaturda 8-17 doq
95-105 doaraca C temperaturda 12-18 doq vo 98-112 doracs C temperaturda 10-12 daq

OO0®@OO

614 Siidiin normalasdirilmasi hans1 aparatda aparilir?

sterilizator
pasterizator
termostat
separator

O®@OO00O

stabilizator
615 Vitaminli siid hansi siiddon hazirlanir?

yagli, pasterizo edilmis vo tursulugu 28 doraco Ternerdon ¢ox olmayan
yagli, yagli quru va tursulugu 22 doracs Ternerdon az olmayan

quru iizli, yagsiz vo tursulugu 20 doraco Ternerdon ¢ox olan

toza, yiikksak keyfiyyatli vo tursulugu 18 doraco Ternerdon ¢ox olmayan

O@OO00O

toza, pasterizo edilmis vo tursulugu 25 daraco Ternerdon az olmayan
616 Vitaminli siidds C vitamininin miqdarini gdstarin.

100 ml-ds 20 mq ¢ox olmamali
100 ml-ds 30 mq ¢ox olmamali
100 ml-do 3 mq az olmamali
100 ml-do 1 mq ¢ox olmamali

@OO000

100 ml-da 10 mq az olmamali

617 Pasterizo olunmus siidiin normalagdirilmasinin neg¢s tisulu vardir?

OO0®O0

618 Pasteriza olunmus siid neg¢s faiz yagliliqda istehsal olunur?

3,5v05,0%
3,0 vo 6,0%
4,5va5,5%
2,5va3,2%
4,0 vo 6,5%

O®@O00
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619 Hansi sirada kimyovi iisulla yaglarin saflagdirilmasi tisullar1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

hidratasiya vo neytrallagdirma
dezodorasiya vo dondurma
dondurma vo dezodorasiya
hidratasiya vo filtrasiya

O000@

filtrasiya vo ¢okdiirmo
620 Yaglarin saflasdirma prosesi hans1 iisullarla hoyata kegirilir?

hidratasiya, ekstraksiya va preslomo
bioloji, fiziki-kimyavi vo mikrobioloji
kimyavi, bioloji va bioloji-kimyavi
fiziki, kimyovi vo fiziki-kimyovi

O®@OO00O

histoloji, kimyavi va fiziki-kimyovi

621 Xam yagin torkibinde olan kenar maddaslar neg¢o qrupa boliintir?

OO0®@OO

622 Ekstraksiya iisulu ilo yag1 almaq ii¢lin hans1 qazanlardan istifade olunur?

ekstraktor
ikidivarlt
separator
domir vo mis

O000®

iri aliminium

623 Ekstraksiya edici kimi hanst {izvi halledicilordon istifads olunur?
benzin, sirko, ksilol, efir, dixlorbutan

dixloretan, toluol, spirt, aseton

yiingiil fraksiyali benzin, efir, dixloretan
aseton, toluol, ksilol, efir, dixlormetan

OO0®O0

efir, spirt, dixlorbutan, asetat
624 Yeyinti mallar giindslik qida rasionunda yaglarin iimumi enerji doyarinin neco faizini togkil edir?

40%
25%
10%
30%
15%

O®@O00

625 Yagl bitkilorin meyva vo toxumlarinda yagin faizlo miqdar1 na qadordir?

45-95%-0 qodoar
35-85%-0 qodor
25-80%-0 qodar
15-70%-0 qador
40-90%-o godor

O®@O00
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626 No tigiin bitki yaglar1 maye halinda olurlar?

O00®@O

¢linki torkibinds amin tursulan ¢oxluq taskil edir

¢linki torkibindo doymamis yag tursulari ¢oxluq toskil edir
¢linki torkibindos doymamuis karbohidratlar ¢oxluq taskil edir
clinki torkibinds doymus karbohidratlar coxluq tagkil edir
¢linki torkibindo doymus yag tursulan ¢oxluq togkil edir

627 Tursulugu neco doraca Terner (T) olan siidii istehsalata qobul etmok olar?

OO0®@OO

628 Hansi sirada payiz-qis dovriinde yagliligi 33-35% olan qaymagin ¢alxalanma temperaturu gostorilmisdir?

@OO000O

23 dor.T-don asag1 olmayan
25 dor.T-don yiiksok olan

19 dor.T-don yiiksak olmayan
21 dor.T-don asag1 olmayan
19 dor.T-don yiiksok olan

15-20 doraca C
13-18 daraca C
12-19 doraca C
14-24 daraca C
10-14 daraca C

629 Sixlig1 neco g/kub.sm olan siidii istehsalata qobul eds bilorlor?

O®@O00

630 Hansi sirada yaz-yay dovriinds yagliligi 33-35% olan qaymagin ¢alxalanma temperaturu diizgiin olaraq

sixlig1 on az1 1,035 q/kub.sm olan
sixl1g1 an ¢oxu 1,028 g/kub.sm olan
sixl1g1 on az1 1,032 q/kub.sm olan
sixlig1 on az1 1,028 g/kub.sm olan
sixl1g1 an az1 1,034 g/kub.sm olan

gostorilmigdir?

OO00®0O

25-30 daraca C
8-10 doraca C

12-18 doraco C
16-22 daraca C
15-20 daraca C

631 Hansi sirada koro yaginin istehsal tisullar1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

O@O0O0O

morhoalo vo axin
axin va ¢an
termostat vo ¢on
calxalanma vo axin
¢on vo morhals

632 Koro yagi nego iisulla istehsal edilir?

OO000O
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633 Hansi sirada tursudulmus stid mohsullarinin istehsal tisullar1 diizgiin olaraq gostarilmisdir?

¢on va pasterizo iisulu
mayalanma va steril Gisulu
axin va calxalama iisulu
calxalama vo termostat

@OO000

termostat va ¢on tisulu

634 Mayalanma xiisusiyyatino goro pohriz tursudulmus siid mohsullari ne¢a qrupa boliiniir?

OO00®0O

635 Hazirda istehsal olunan iizlii siid mohsullarinin ne¢s faizini tursudulmus stid mohsullar toskil edir?

15-20%
30-35%
35-40%
40-45%
20-25%

OO0®O0

636 Zilalli siid istehsalinda hansi siiddan istifada olunur?

yagli, pasterizo edilmis vo tursulugu 18 doraco Ternerdon ¢ox olmayan
tozo, keyfiyyatli vo tursulugu 20 darace Ternerdon az olmayan

yagli, yagli quru va tursulugu 22 doraco Ternerdon ¢ox olmayan

quru {izld, yagli vo tursulugu 25 doraco Ternerdon ¢ox olmayan

@OO000

yagsiz, yagli quru vo yagsiz qatilagdirilmis stiddon
637 Ziilalli siidiin yagliliginin faizlo miqdarii gostarin.

2,5-5,0%
1-2,5%
2-4,25%
1-4,5%
3-42%

O00®@O

638 Ani miiddatli pasterizo nego doraco temperaturda aparilir?

85 doraco C
75 daraca C
60 doraca C
45 doraco C
50 daraca C

O000@

639 Qisamiiddatli pasterizo nego doroco temperaturda aparilir?

75-82 daraco C
50 - 60 doraco C
75-85 doraco C

OO0
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0O 62-80 doroco C
@ 72-76 daraca C

640 Uzunmiiddatli pasterizo nego doraco temperaturda aparilir?

35-50 doraca C
63-65 daraca C
65-85 daraco C
60-80 doraca C
50-60 daraca C

OO00®0O

641 Hazirda siid sonayesindos siidiin emali nego iisulla hoyata kegirilir?

OO0®@O0O

642 Heyvanat yaglariin istehsal prosesi ne¢o morholodon ibaratdir?

O®@OO00O

643 Hansi sirada fiziki-kimyovi yaglarin saflasdirilmasi iisullar1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

dondurma, ¢okdiirme, neytrallagma vo filtrasiya
dezodorasiya, filtrasiya, dondurma vo ekstraksiya
yagin agardilmasi, dezodorasiya vo dondurma
filtrasiya, dondurma, hidratasiya vo ¢okdiirme

OO0®@OO

presloma, dondurma, filtrasiya vo hidratasiya
644 Hans sirada fiziki tisulla yaglarin saflagdirma tisullar1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

hidratasiya, ekstraksiya vo ¢okdiirma
dezodorasiya, filtrasiya vo hidratasiya
neytrallagdirma, dezodorasiya vo hidratasiya
filtrasiya, hidratasiya vo preslomo

@OO000O

¢Okdiirmo, filtrasiya vo morkozdongagma aparatlarindan kegirmo
645 No tigiin soyuq preslomas iisulunu belo adlandirirlar?

¢linki yagli toxum preslomoadon qabaq qovrulmur
¢linki yagli toxum preslomoadon gabaq qovurulur
¢linki yagli toxum preslomodon qabaq buzlu suda yuyulur
¢linki yagli toxum preslomodon gabaq soyudulur

OO000@

¢linki yagli toxum preslomodon gabaq bisirilir

646 100 ml vitaminli siidiin torkibinds askorbin tursusunun miqdar1 ns qader olmalidir?

O

3 mq-dan az olmamalidir
® 10 mq-dan az olmamalidir
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1 mg-dan ¢ox olmamalidir
10 mq-dan az olmalidir
20 mq-dan ¢ox olmalidir

647 Hansi sirada axin Uisulu ilo koro yagi istehsalinin texnoloji prosesinin ardicilligt diizgiin gostorilmisdir?

O O O @

O

gaymagq - gobuledici ¢ans - borulu pasterizatora - araliq baka — separatora- araliq vannaya - kors amologatiriciys -
taraya - torozi

qaymaq - qaymagin pasterizo edilmasi - qaymagin soyudulmasi - qaymagin yetismosi - araliq baka - separatora -
doldurucu vannaya - kors yagin homogenlosmaosi - koro yagin qablagsmasi

qaymagin yetismosi - qaymagin ronglonmasi - qaymagin ¢alxalanmasi - kors yagin yuyulmasi - kore yagin duzlanmasi
- kora yagin homogenlogmasi - nomliyin nizamlanmasi - kars yagin qablagmasi - markalanmasi

gaymagin pasterizo edilmosi - gaymagin soyudulmasi - gaymagin ¢alxalanmasi - alinan kors yagin yuyulmasi -kora
yagin duzlanmasi - namliyin tonzimlonmesi - yagin qablagmasi - markalanmasi

stidiin ¢alxalanmasi - siidiin pasterizo edilmasi - qaymagin yetismosi - qaymagin ronglonmasi - kors yaginin yuyulmasi
- kora yagin homogenlogmasi - nomliyin normalagdirilmasi - kora yaginin gablagmasi - kars yagin markalanmasi

648 Koro yaginin ¢alxalanma iisulu ilo istehsal prosesi hansi amillordon asilidir?

O ® O O

O

stidiin pasterizo olunmasindan, slidiin ¢alxalanma siirotindon, aparatin firlanma siirotindon, qaymagin yagliligindan vo
qaymagin pasterizo olunmasindan

stidiin tursulugundan, siidiin pasterizasiyasindan, siidiin yagliligindan, aparatin keyfiyyotindon, ¢alxalanma
stirotindon, qaymagin yagliligindan vo qaymagin yetismo doracosindon

aparatin layihasindon, doldurma doracesindan, firlanma siiratindon, ¢calxalanma temperaturundan, gaymagin yetismo
dorocesindon vo yagliligindan

siidiin yagliligindan, siidiin tozsliyindon, siidiin tursulugundan, ¢alxalanma siiratindon, gaymagin yetismo
doracasindan va yagliligindan

siidiin tozaliyindon, siidiin yagliiiligindan, siidiin hidrogenlogsmasindan, gaymagin yetismo doracasindon, qgaymagin
yagliligindan va pasterizo olunmasindan

649 Istehsala verilon siid avvalco hansi gostoriciyo gora normalasdirilir?

@O000

ziilal faizino goéro

sixligina goro

tursuluguna gore

mineral maddonin miqdarina goro
yag faizina gora

650 Standarta asason tursudulmus siid mohsullari ne¢s faiz yagliliqda hazirlanir?

@OO000

1,5%, 2,8%, 3,2 vo 4,2%
1%, 3%, 5,5% vo 7%
3%, 4%, 5% vo 6%

2%, 4,5%,5% va 5,5%
1%, 2,5%,3,2% vo 6%

651 Hans siid istehsalata gobul edilo bilor?

OO00®0O

tursulugu 22 doroce Termnerdon az olmayan, on az1 yaglilig1 6%, sixlig1 isa 1,035 q/kub.sm olan siid
tursulugu 19 darace Ternerdon yiiksok olmayan, on az1 I sort, six1181 ise on az1 1,028 g/kub.sm olan siid
tursulugu 25 doraco Ternerdon ¢ox olan, on azi1 I sort, sixl1g1 iso 1,032 g/kub.sm olan siid

tursulugu 20 doroce Ternerdon az olmayan, on az1 yagliligi 2%, sixl1g1 iso on az1 1,030 g/kub.sm olan siid
tursulugu 21 darace Ternerdon asagi olmayan, on az1 I sort, sixlig1 ise 1,035 g/kub.sm olan siid

652 Hansi sirada tursudulmus stid mohsullarinin imumi texnoloji sxemi diizgiin olaraq gostorilmisdir?

O

stidiin pasterizo edilmosi - siidiin standartlagdirilmasi - siidiin mayalanmasi - siidiin normalasdirilmasi - siidiin
homogenlogdirilmasi - siidiin qatilasdirilmasi - siidiin delomalonmasi - siidiin yetigmasi - mahsulun saxlanmasi
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siidiin seperatordan kegirilmasi - qaymagin pasterizo edilmasi - siidiin tomizlonmasi - siidiin homogenlogdirilmasi -
siidiin standartlagdirilmasi - siidiin qatilagdirilmasi - siidiin mayalanmasi - dolomalonmasi - siidiin yetismasi - mohsulun
gablasdirilmasi

istehsalata siidiin gobul edilmosi - siidiin normalasdirilmasi - siidiin pasterizo edilmasi - siidiin homogenlosdirilmasi -
siidiin mayalanma temperaturunadak soyudulmasi - siidiin mayalanmasi - dolomalonms - soyutma va yetisma -
mohsulun saxlanmasi

stidiin qobul edilmasi - siidiin tomizlonmasi - siidiin soyudulmasi - siidiin standartlagdirilmasi - siidiin pasterizo

edilmasi - slidiin qatilagdirilmasi - siidiin homogenlagdirilmasi - siidiin mayalanmasi - dslomalonmasi - siidiin yetismasi

- mahsulun saxlanilmasi
siidiin tomizlonmasi - siidiin pasterizo edilmasi - siidiin homogenlagdirilmasi - siidiin qatilagdirilmasi - siidiin
soyudulmasi - siidiin mayalanmasi - siidiin delomslonmasi - slidiin yetismasi - mohsulun qablagmasi

653 Hansi sirada heyvanat yaglarinin istehsal prosesinin ardicilligi diizgiin olaraq gostorilmisdir?

@C)
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xam piyin aridilmasi tiglin hazirlanmasi - xam piyin aridilmasi - aridilmis yagin qatisiqlardan tomizlonmasi

xam piyin aridilmesi {i¢lin hazirlanmasi - xam piyin sortlagdirilmasi - yuyulmasti - iri tikelore xirdalanmasi - xam piyin
dezodorasiya edilmosi

xam piyin qarisiqlardan ayrilmasi - xam piyin tomizlonmaosi - alinmis yagin filtrasiya edilmasi - qablagdiriimasi

xam piyin aritmak ii¢iin hazirlanmasi - xam piyin qarisiqlardan tomizlonmasi - alinmis yagin hidratasiya edilmasi -
gablasdirilmasi

xam piyin aridilmasi - oridilmis yagin qarisiqlardan tomizlonmasi - ayrilmis yagin dezodorasiya edilmosi

654 Hansi sirada ekstraksiya iisulu ilo bitki yaglarinin istehsal prosesinin morhalolorinin ardicillig1 diizgiin
olaraq gostorilmisdir?

C

O O O

O

yagli toxumun tomizlonmasi vo qurudulmasi - toxumun xirdalanmasi vo azilmasi - toxumdan yagin hollediciloarlo
ekstraksiyast -halledicinin yagdan vo jmixdan ayrilmasi - jmixin qurudulmasi vo xirdalanmasi - alinmis yagin
saflagdirilmasi

yagli toxumlarin saxlanmaga hazirlanmasi - yagli toxumlarin tomizlonmasi - toxumun qabiqdan ayrilmasi - toxumun
niivesinin xirdalanmasi - jmixin ayrilmasi - alinmis yagin ekstraksiyasi - yagin qablasdirilmasi

yagli toxumlarin tomizlonmosi - toxumlarda namliyin nizamlanmasi - toxumlarin 6lgiisiine gors kalibirlogsmasi -
toxumun qabiqdan ayrilmasi - niivenin xirdalanmasi - alinmis yagin saflasdirilmasi

toxumlarin istehsala hazirlanmasi - toxumun qarisiqlardan ayrilmasi - yagin holledicilorlo ekstraksiyasi - yagin
ayrilmasi - yagin saflagdirilmasi - yagin qablasdirilmasi

yagli toxumlarin kenar qarisiqlardan tomizlonmasi - toxumun xirdalanmasi - yagin ayrilmasi - yagin holledicilordo
ekstraksiyasi - jmixin qurulmast - jmixin xirdalanmasi - yagin saflasdirilmasi

655 Yagh toxumlarin istehsala hazirlanmas1 morhalasi hanst omasliyyatlardan ibaratdir?

O @® OO

O

yagli toxumun tomizlonmasi - toxumun ozilmasi - toxumdan yagin ayrilmasi - yagin saflasdirilmasi

toxumlarin emala hazirlanmasi - toxumlarin saxlanmaga hazirlanmasi - yagli toxumlardan yagin ayrilmasi - alinmis
yagin saflasdirilmasi - yagin doldurulmasi

toxumlarin tomizlonmasi - namliyin nizamlanmasi - §l¢iisiine gors kalibirlosmasi - toxumun qabiqdan ayrilmasi -
niivonin xirdalanmasi

yagli toxumlarin qurudulmasi - emala hazirlanmasi - namliyin nizamlanmasi - toxumun qabiqdan ayrilmasi - yagin
saflagdirilmasi

toxumlarin qarisiqlardan tomizlonmasi - yagli toxumlarin emala hazirlanmasi - yagin ayrilmasi - yagin saflagdirilmasi

656 Yagl toxumlarin saxlanmasi zamani hansi1 amoliyyatlar hayata kegirilir?

@OO000

toxumlarin istehsala hazirlanmasi - toxumlarin garigiglardan ayrilmasi - toxumlardan yagin ayrilmasi

yagli toxumlarin yagdan tomizlonmasi - toxumdan qabigin ayrilmasi - yagin ayrilmasi

ovvalco toxumlarin kenar qarisiqlardan tomizlonmaosi - yagin ayrilmasi - yagin saflagdiriimasi

toxumlarin istehsala hazirlanmasi - toxumlarin garisiglardan ayrilmasi - toxumlarin tomizlonmasi - anbara y1gilmasi
toxumlarin konar qarisiqlardan tomizlonmesi - nomliyin normalasdirilmasi - saxlanmast {i¢iin anbarlara y1gilmasi

657 Hansi sirada bitki yaglarinin istehsal texnologiyasinin morhalalorinin ardicillig1 diizgiin olaraq
gostorilmisdir?
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O

yagli toxumlarin istehsala hazirlanmasi - toxumlarin tomizlonmasi - toxumlarin 6lgiisiine gors kalibrlosdirilmasi -
yagin ayrilmasi - yagin saflagdirilmasi - qablagdirilmasi

yagli bitkilorin toxumlarinin dezinfikasiya edilmasi - tomiz toxumlarin yuyulmasi - toxumdan gabigin ayrilmasi -
yagin ayrilmasi - yagin saflagdirilmasi - qablagdirilmasi

yagli toxumlarin saxlanmaga hazirlanmasi - yagli toxumlarin istehsala hazirlanmasi - yagli toxumlardan yagin
ayrilmasi - alinmis yagin saflagdirilmasi - doldurma vo ya tokms - qablagdirma vo markalanma

yagli toxumlarin tomizlonmasi - yagli toxumlarda nomliyin nizamlanmasi - toxumlarin qabigdan ayrilmasi - yagin
ayrilmasi - yagin saflagdirilmasi - doldurulmasi - gablagdirilmasi

yagli bitkilorin toxumlarinin tomizlonmasi - yagli toxumlarin niivesinin xirdalanmasi - niivedon yagin ayrilmasi -
yagin saflasdirilmasi - doldurulmasi - qablasdirilmasi

O

O @

O

658 Asagidaki variantlarin hansinda ziilalli stidiin torkibindaki yagin maksimal faizi gostorilmisdir?

3,5%
2,5%
5,5%
5,0%
4,5%

OO00®0O

659 33-35% yagliliga malik qaymagin uygun olaraq yaz-yay va payiz-qis movsiimiinds ¢alxalanma temperaturu
ne¢d doraco Selsidir?

25-30 vo 30-35 doraca Selsi
8-10 vo 10-14 daraca Selsi
13-17 vo 20-24 daraco Selsi
15-20 vo 16-22 daraco Selsi
20-24 vo 8-16 daraca Selsi

O00®@O

660 Asagidakilardan hansi variantda standarta asason tursudulmus siid mohsullarinin yaglihq faizi
gostarilmisdir?

3.2%; 5,5%; 10% vo 15%-li
1%; 2,5%; 3,2% va 6%-li
1%; 4,5%; 5,2% vo 8%-li
2,5%; 6%; 8% vo 10%-li
10%; 12%; 16% va 20%-li

OO00®0O

661 Asagidaki hansi variantda quruducudan ¢ixan nisastanin temperaturu diizgiin olaraq gostorilmisdir?

65-70 doraca C
55-60 daraca C
60-65 doraco C
30-40 doraca C
45-50 daraca C

OO00®0O

662 Diiyli nigastasinin forma va 6l¢iisiinii gostorin.

dairovi, 20-35 mkm
ellipsvari, 2-12 mkm
silindrsakilli, 10-20 mkm
yumurtavari, 3-15 mkm

@OO000

coxbucaqli, 3-8 mkm

663 Standarta osason quru maddoyo goro kiiliin miqdar1 kartof nigastasinin ekstra vo ola sortlarinda ne¢o faiz
olmalidir?
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0,2-0,5%
0,4-0,5%
0,2-0,4%
0,3-0,35%
0,1-0,4%

O®@O00

664 Standarta asason quru maddoyo gors kiiliin miqgdari kartof nisastasinin 1-ci vo 2-ci sortlarinda nego faiz
olmalidir?

0,7-1,5%
0,36-0,5%
0,5-0,8%
0,4-0,8%
0,5-1,0%

@OO000O

665 Standarta asason quru maddoys gora kiiliin miqdar1 qargidali nisastasinin ala vo 1-ci sortlarinda nego faiz
olmalidir?

0,4-0,5%
0,3-0,4%
0,2-0,3%
0,3-0,35%
0,1-0,3%

OO0®O0

666 Standarta osason kartof nisastasinin ekstra vo ola sortlarinda tursuluq ne¢o doraco olmalidir?

4-6

8-12
5-15
7-11
6-10

@OO000

667 Standarta asason gargidali nisastasinin ala vo 1-ci sortlarinda tursuluq ne¢o doraco olmalidir?

25-30
5-10

15-20
20-25
10-15

O®@OO00

668 Standarta asason kartof nisastasinin ekstra sortunda qaracalarin miqdar say1 no qador olmalidir?

120
60
700
300
80

@OO000

669 Standarta osason kartof nigastasinin 1-ci sortunda garacalarin miqdar say1 no godor olmalidir?

600
300
500
700
250

O@OO00O
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670 Qiivvado olan standarta asason kartof nisastasinin 1 kq-da kiikiird anhidridinin miqdar1 no godor olmalidir?

20 mq
40 mq
80 mq
50 mq

0ICI010]e)

30 mq
671 Hansi sirada kartofdan nisasta istehsalinin ardicilligi diizgiin olaraq gostorilmisdir?

kartofun konar qarisiqlardan tomizlonmasi -- kartofun dogranmasi --nisastanin yuyulmasi -- nisastanin ¢okdiiriilmasi --
nisastanin tomizlonmasi -- nisastanin qurudulmasi -- gablagdirilmasi

kartofun konar qarisiqlardan tomizlonmosi vo yuyulmas: -- kartofun dogranmasi -- nigastanin yuyulmasi va ikinci dofs
cokdiiriilmosi -- nisastanin tomizlonmaesi -- xam nisastanin qurudulmasi -- olonmasi vo qablagdirilmasi

kartofun y1g1lmasi vo yuyulmasi -- kartofun dogranmasi -- nisastanin ayrilmasi -- nisastanin y1gilmasi -- slonmasi vo
gablasdirilmasi

kartofun yuyulub tomizlonmasi -- kartofun qabiginin soyulmasi -- kartofun dogranmasi -- nigastanin qarisiqdan
ayrilmasi -- nigastanin tomizlonmasi -- xam nigastanin ayrilmasi -- slonmasi vo gablasdirilmasi

kartofun tomizlonmasi vo dogranmasi -- kartofun yuyulmasi -- nisastanin ayrilmasi -- nisastanin tomizlonmasi -- xam
nisastanin qurudulmasi -- slonmasi vo gablagdirilmasi

O ® O

O

O

672 Hansi sirada nisastanin vo hiiceyra sirasinin tomizlonmasi vo yuyulmasi prosesi diizgiin olaraq
gostarilmisdir?

yuma masininda vibrasiya tisulu ilo yuyulmasi vo narin gozlii tomizloayici alokda tomizlonmasi

narin gozlii tomizlayici alakdon yuma vasitasilo tomizloanmasi va alok iizarinde markazdangagma aparatina avtomatik
verilorak yuyulmast

yuma masininda vibrasiya-sirkeloms iisulu ilo tomizlonmasi vo baraban iizerinds yerloson morkozdongagma aparatinda
yuyulmasi

O @O

torlu magininda tomizlonmasi vo yuma masininda silkaloms iisulu il yuyulmasi

OO

alok {izarinda yerlogon markozdonqagma aparatinda tomizlonmasi vo torlu masininda yuyulmasi
673 Nisastanin quruma prosesini gostorin.

50-60 daraca C temperaturda baslayib, 90 doraco C-do qurtarnr
40-45 doraco C temperaturda baslayib, 70 deraco C-do qurtarir
50-70 daraca C temperaturda baslayib, 75 darace C-da qurtanr
75-80 daraca C temperaturda baslayib, 95 daraco C-do qurtarnr
40-50 daraco C temperaturda baslayib, 85 daraco C-do qurtarir

@OO000O

674 Quruducudan ¢ixan nisastanin temperaturunu gostorin.

60-65 daraca C
55-60 doraca C
65-70 daraca C
45-50 doraco C
30-40 doraca C

O00®0O

675 Qargidalidan nisastanin ¢ixar1 donin ¢okisinin ne¢o faizini togkil edir?

35-45%
40-45%
30-40%
25-30%
60-65%

@OO000

676 Asagidaki hansi variantda nigastanin quruma prosesi diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?
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50-60 doraca C temperaturda baslayib, 90 doraca C-do qurtarr
40-50 doraco C temperaturda baslayib, 85 doroco C-do qurtarir
40-45 doraco C temperaturda baslayib, 70 deraco C-da qurtarir
50-70 doraca C temperaturda baslayib, 75 doraco C-do qurtarr

OO00®0O

75-80 daraca C temperaturda baslayib, 95 darace C-ds qurtanr

677 Asagidaki hansi variantda kartofdan nisasta istehsalinin ardicillig1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

O kartofun y1gilmasi vo yuyulmasi -- kartofun dogranmasi -- nisastanin ayrilmasi -- nisastanin yigilmasi -- alonmasi vo
gablasdirilmasi

@ kartofun konar qarisiqlardan tomizlonmasi vo yuyulmasi -- kartofun dogranmasi -- nisastanin yuyulmasi va ikinci dofo
¢Okdiiriilmasi -- nigastanin tamizloanmasi -- xam nisastanin qurudulmasi -- slanmasi va qablagdirilmasi

O kartofun konar gansiqlardan tomizlanmosi -- kartofun dogranmasi --nisastanin yuyulmasi -- nisastanin ¢okdiiriilmosi --
nisastanin tomizlonmasi -- nisastanin qurudulmasi -- qablagdirilmasi

O kartofun tomizlonmasi vo dogranmasi -- kartofun yuyulmasi -- nisastanin ayrilmasi -- nigastanin tomizlonmasi -- xam
nigastanin qurudulmasi -- slonmasi vo qablagdirilmasi

O kartofun yuyulub tomizlonmasi -- kartofun qabiginin soyulmasi -- kartofun dogranmasi -- nisastanin qarisiqdan

ayrilmasi -- nigastanin tomizlonmasi -- xam nigastanin ayrilmasi -- slonmasi vo qablagdirilmasi

678 Istehsalina goro rafinad sokeri nego qrupa béliiniir?

O@O0O0O

679 Toz-sokorin istehsali tigiin istifado olunan xammali1 gostorin.

sampan sokori

rafinad sokor

sokor cugunduru
preslonmis rafinad sokori

OO0®@OO

tokmo xassali gokor
680 Rafinad sokorin istehsali li¢iin istifado olunan xammal1 gdstorin.

sokar kirsani
sokor gamisi
sokor gugunduru
toz-gokor

0ICI010]e)

sokar palmasi
681 Defekasiya nadir?

sironin hidrigen sulfid ilo tomizlonmasi
siranin kiikiird dioksid ilo tomizlonmasi
sironin azot dioksid ila tomizlanmasi

sironin karbon dioksid ilo tomizlonmasi

@OO000O

sironin ahongls tomizlonmasi
682 Saturasiya nadir?

sironin NO2 ils tomizlonmasi
siranin CO2 ilo tomizlonmasi

O®@O

sironin ohonglo tomizlonmaosi

103/106



12/22/2016

sironin ammonyakla tomizlanmasi

OO

sironin SO2 ils tomizlonmasi
683 Sulfikasiya nadir?

sironin CO2 ils tamizlanmasi
sironin NO2 ils tomizlonmasi
sironin ohonglo tomizlonmasi
sironin NH3 ilo tomizloanmasi

@OO000

sironin SO2 ils tomizlonmasi

684 Saturator aparatinda defektli sorbot neco morholods karbon gazi (karbon dioksid) ilo zonginlosdirilir?

O00®@O

685 Saturator aparatinda defektli sorbotin karbon gazi1 (karbon dioksid) ilo zonginlogmosinin 2-ci morhalosi hansi
proseslo basa catir?

normal qaloviliyin yaranmasi
udulma vo ¢6kmo
buxarlanma vo udulma
buxarlanma vo pargalanma
normal tursulugun yaranmasi

O000@

686 Sironin sulfitasiyast hansi aparatda aparilir?

sentrafuqa
vakuum
defekator
saturator

O®@O00

gqazanator
687 Sulfitasiyadan sonra alinmis tazo sirs buxarlanmaga vermak {i¢iin hansi aparatlara verilir?

avvalco vakuum va sonra saturator
avvalca defekator vo sonra sentrafuqa
avvalco adi vo sonra vakuum
avvalca saturator vo sonra defekator

OO0®O0

avvalea sentrafuqa vo sonra vakuum

688 Rafinad sokarin istehsal prosesi neco morhoalodon ibaratdir?

O000@

689 Sokar istehsalinda osas xammal kimi istifads olunan bitkilori gostorin.
O sokarli agcaqayin, sokorli diiyii, sokoarli paxla
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sokar sarqosu, sakarli kartof, gokoarli bugda
sokor qamisi, sokar sarqosu, sakorli arpa
sokar cugunduru, sokor gamisi, gsokorli qargidal

O®@O0O

sokor cugunduru, sokorli paxla, sokorli soya

690 Hansi sirada sokorin istehsali zamani sokor gamisindan istifade edon 6lkolorin adlar1 diizgiin olaraq
gostorilmigdir?

Braziliya, Hindistan, Kanada, ABS, Iran

Kuba, Braziliya, Hindistan, Meksika, Asiya
Kanada, Kuba, Ingiltors, Meksika, Azorbaycan
Azorbaycan, Tiirkiys, Iran, Rusiya, Kuba
Asiya, Kuba, Iran, ABS, Tiirkiyo

OO00®0O

691 Hansi sirada sokorin istehsali zamani sokor ¢ugundurundan istifads olunan 6lkslorin adlar1 diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

Kuba, Kanada, Iran, Tiirkiys, Braziliya
Hindistan, Braziliya, Azerbaycan, Meksika, Iran
Asiya, Meksika, Hindistan, fran, Azerbaycan
Kanada, Kuba, Iran, Asiya, Tiirkiyo

@OO000O

Avropa, ABS, Kanada, Iran, Azorbaycan

692 Formalanmasina gora rafinad sokerinin boliindiiyli qruplarin sayini1 gostorin.

@OO000O

693 Rafinad sokorin istehsali liclin 9sas xammal hansidir?

torkibinda 55% sokor olan sokor gamist
tarkibinda 99,7% saxaroza olan toz-sakor
torkibinda 55% qliikoza olan sokar ¢ugunduru
torkibinda 45% qlitkkoza olan sokar ¢ugunduru
torkibinda 99,8% fruktoza olan siini sokar

OO00®0O

694 Toz-gokori toyinatina goros nego istigamatds istehsal olunur?

O000@®

695 Kristallarin dl¢iistindon asili olaraq rafinadlagdirilmis toz-sokori nego qrupa boliiniir?

OO0®O0
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696 Toz-sokordo quru maddoyo goro saxarozanin miqdari ne¢o faiz olmalidir?

@OO000O

99,95%-dan ¢ox
98.,9%-don az
99,85%-don az
98,9%-don ¢ox
99,75%-don az

697 Qiivvads olan standarta osason rafinad sokorin ¢esidindon asili olaraq nomliyin miqdar1 ne¢s faiz olmalidir?

@OO000O

0,4-0,7%
0,3-0,5%
0,1-0,6%
0,2-0,3%
0,1-0,4%

698 Qiivvads olan standarta asason rafinad sokorinde quru maddoys gore saxarozanin miqdari neg¢o faizdon az
olmamalidir?

OO0®O0

99,2
95,6
99,9
98.8
98,5

699 Toz-sokorin rongi hansi cihazla toyin edilir?

@OO000

700 Asagidaki hansi sirada tokma kallo sokorin suda hallolma miiddati diizgiin olaraq gostorilmisdir?

O000@

farinatom vo ya diafonoskop
diafonoskop vo ya kalorimetr
refraktometr vo ya diafonoskop
saxarimetr vo ya refraktometr
kalorimetr vo ya stammer

8 dog
15 dogq
10 dogq
5 daq
20 dogq
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