21.12.2016

2959 Az Q2017 Yekun imtahan testinin suallari

Fann : 2959 Corak vo makaron momulatlarinin texnologiyasi

1 Hans1 nomlikds makaron xomiri ¢atlayir?

12%
5%
9%
8%
16%

@O0O00

2 Ciy makaron xomirindo mineral duzlar:

1,8-2,3%
0,8-12%
0,6-0,9 %
1,2-1,5%
0,2-0,4%

OO0®O0

3 Ciy makaron xomirinds bitki yaginin miqdart:

1,5-1,8%
0,1-0,3%
1,2-1,5%
2-3%

0,5-0,7%

@O0O00

4 Xomirds arzuedilmoz mikroorqanizmlarin inkisafinin qarsisini alan sanitar sorhad rolunu hansi tursu
oynayir?

Yag tursusu
Sirks tursusu
Siid tursusu
Kohraba tursusu

OO0®O0

Qarigqa tursusu
5 75-90% namlikli yarimfabrikat hansidir?

tursuducu

duru maya
preslonmis maya
qurudulmus maya

OO00®0O

zakvaska
6 Duru konsistensiyali zakvaskanin qalxma giicii:

30-35 doq
19-23 doq
15-17 dog
12-15 doq
25-28 doq

OO00®0O

7 Duru konsistensiyali zakvaskanin tursulugu:

11,5-12°
18,5-20°
5-8°

0O0@

1197



21.12.2016

OO

8 Covdar unundan hazirlanan yarimfabrikatlarda hansi tursularin miqdari taqriban barabar olur.

OO00M®0O

15-17°
7-9°

Sirks vo kohraba tursulan
Siid va sirks tursulan

Siid vo kohraba tursular
Sirka vo qarigqa tursular
Kohroba va qarisqa tursular

9 Duru mayalarin keyfiyyati nadon asilidir?

OO00®0O

zakvaskadan

qidali miihitin torkibindon
miiddatdon

nomlikdon

temperaturdan

10 Covdar ¢oroyinindo dekstrinlorin toplanmasi nayo tosir edir

OO0®O0O

nigastaya

tursuluga

yiiksok yapisqanliga
ziilala

icliyo

11 Covdar xomirinin 9sas xassalori na ilo toyin olunur?

O@O00O

tursulugu

yapigqanligi ile

bork faza ilo

maye faza ilo

ziilal maye fraksiyast ilo

12 Xirda adodi momulatlar hansi temperaturda dondurulur?

O@O00

-30C, -80C
-100C, -150C
-60C, -180C
—250C, -300C
-350C, -420C

13 Covdar vo miixtslif ndv bugda unundan alinan ¢orayin saxlanma miiddsti

OO0®0O0O

8
2
14
17
5

14 Soyutma s6basinds hansi hesabat aparilir?

O000@

sortlagsma vo orqanoleptik qiymot
¢esidlomo

mikrobioloji

bisirilmo

namlondirms vo orqanoleptik qiymat
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15 Hans1 temperaturda saxlanilan ¢érok daha intensiv kohnalir?

8°C, -1°C
+20°C, -7°C
+3°C,+9°C
+10°C, -2°C

OO0®O

16 Makaron momulatlar1 istehsalinda Aktiva markali iki snekli presdo xomirqarisdirict hansi uzunlugda
silindrik kameraya malikdir?

1,0 metr
2,0 metr
3,0 metr
4,0 metr
0,5 metr

OO0®O0

17 Makaron momulatlar1 istehsali zaman1 hansi texnoloji omaliyyat totbiq edilmir?

Xammallarin istehsala hazirlanmasi
Qurutma

Qablagdirma

Momulatlarin formalasdirilmasi ve emali

@OO000

Yarimfabrikatlarin homogenlosdirilmosi
18 Uzun miiddots saxlanilan ¢orok hansi temperaturda bisirilir?

60-80°C

160-200 °C
180-200 °C
280-300°C
110-120°C

@O000

19 Uzun miiddots saxlanilan ¢orok hansi miiddato bigirilir?

28 saat
18 saat
4 saat
24 saat
8 saat

O@O00

20 Preslonmo vo stamplanma hansi tisula aiddir?

kosmo
yayma
yogurma
fiqurlanma

@O0O00

formalanma
21 Pohriz qidas1 vo usaglar {i¢giin ziilals1z makaron mamulatlarina hansi vitamin slave edilmir?

PP vitamini
B12 vitamini
B1 vitamini
B2 vitamini
B6 vitamini

OO00®O

22 Makaron momulatlar1 bu sokilds istehsal edilmir:

O Lentsokilli
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Ugbucaqsokilli
Miixtalif fiqurlu
Borusokilli

O00@

Sapsokilli
23 Makaron momulatlarinda ziilali maddoslar ne¢o faiz toskil edir?

5,0 %
12 % -don az
12 % - dan ¢ox
3,0 %
9,0 %

OO0®0O0

24 Bugda neco tipa boliiniir?

OO0®O0

25 Makaron istehsalinda avadanliglar ne¢o qrupa boliiniir?

OO00M®O

26 Temperaturundan asili olaraq makaron xamirinin yogurulmasinin nega tipi forqlondirilir?

OO00®O

27 Nomliyindon asili olaraq makaron xomirinin yogurulmasinin neg¢a tipi forqlondirilir?

OO00®0O

28 Makaron momulatlarinin hamisi standarta goro neg¢o tipa boliiniir?

O@OO00

29 Makaron momulatlarinda karbohidratlar neg¢s faiz toskil edir?

80-85%
28-35%
40-48 %
60-65%

OO000
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C

70-72 %
30 Siisovarilik ¢ox olan bugda hansina aiddir?

heg birino
qishq
payizliq
yayliq
yazliq

@O0O00

31 Bu xiisusiyyatlordon hansi, bir qida mohsulu kimi makaron momulatlarinin osas nailiyyati sayilir?

Plastiklik

saxlanma x{iisusiyyoti
Yiiksok qidaliliq

Az riitubotlilik

Cox gesidlilik

OO0®O0O

32 Hiss olunacaq doracodo doyismodon makaron momulatlart no godor miiddoat orzinds saxlanila bilor?

4 ildan ¢ox
1 ildon ¢ox
2 ildan ¢ox
3 ildan ¢ox

OO00®0O

5 ildon ¢ox
33 Birinci moarholodo qurutma miiddati:

1-1,5 saat

20 dag-30 doq
30daq-2 saat
30daq-45 doq
1 saat

OO0®O0

34 Ciy makaron xomirinds ziilalin miqdar1?

18-20%
3-5%
1-2%
6-8%
10-12%

@O000

35 Makaron momulatlarinin qurutma rejimi:

OO0®O0

36 Ciy makaron xomirindo karbohidratlarin miqdari:

85-90%
70-75%
45-50%
35-45%
15-20%

OO00M®0O
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37 Bismayo ehtiyac olmayan makaron momulatlarina bigsmosi iigiin 80...85 °C gaynar suda vo ...... daqiqo
miiddotinds saxlanan momulata deyilir.

.10

@O0O00

.3
T
.8
.5

38 Xarici olkolorde hermetik gablasdirmada ¢iy momulatlarin saxlanma miiddsti otagda nego sutkadir?

OO0®O0O

39 Xarici olkolords hermetik gablasdirmada ¢iy momulatlarin saxlanma miiddoati soyuducuda neco sutkadir?

O@O00

40 Nomliyi 30%-9 kimi ¢iy makaron mamulatlarinin tursulugu na qodor olmalidir?

@O000

41 Ciy makaronlariin nomliyini gostorin:

30%
26%
20%
15%
25%

O000@

42 Qeyri-ononovi makaron momulatlari nego gilin soyuducuda saxlanilr?

5 giin
4 giin
1 giin
2 giin

OO00®0O

3 giin
43 Qeyri-ononavi makaron momulatlar1 agagidakilardan hansidir?

¢oxqurudulmus
quru

¢iy

kasilmomis

OO0®O0

¢ox Uflirlilmiis

44 Hans1 temperaturda qablasdirilmis mohsulun (makaron momulatlarin) son pasterizasiyasi hava ils yerino
yetirilir?
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75...79°C
105...107°C
65...67°C
86..89°C
95..97 °C

@O0O00

45 Otaq temperaturunda uzun miiddst makaron momulatlarini saxlamaq ti¢iin toxmini ne¢a doracoys qodor
soyutmaq lazimdir?

19°C
23°C
10°C
15 °C.
6°C

O@O00

46 Ciy makaron mamulatlar1 termiki emaldan sonra neca giin germetik paketds saxlamaq olar?

50-70 giin
60-70 giin
50-90 giin
60-90 giin
40-50 giin

O@O00

47 Ciy makaron momulatlarin1 hansi temperaturda emal edilir?

100-110 °C
80-100 °C

130-140 °C
140-150 °C
120-130 °C

@O000

48 . - divarlarin galinlig 0,5...0,7 mm olan anonavi makaron momulatlardir, oristo vo sorba gatisiglar
(asqarlar), horlimgok toruna bonzayon vermisel

gecbigonlor

bismoya ehtiyac olmayan
heg biri

nisastasizlar

@O0O00

tezbisonlor

49 Bismoyos ehtiyac olmayan makaron momulatlarina bismosi ligiin....... doracads qaynar suda vo 3...5 doqiqgo
miiddatindo saxlanan momulata deyilir.

80..85 °C
70...75°C
60....65°C
90...95°C
50...55°C

OO000@

50 Tezbison makaron momulatlari qaynayan suda ne¢s doqiqado bisona deyirlor?

3..5daq
7.9 doq
5..7doq
9..11 dog
2..3doq

OO000@

51 Kleykovinasiz nigastatorkibli xammala no aiddir?

7197
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un vo paxlalilar nisastasi (noxud, acipaxla)
un va bugda nisastasi

un vo kartof nisastasi

heg biri

@O0O00

un vo donli bitkilorin nisastas1 (diiyii, qargidali, yulaf, arpa, kalis)
52 Xomirin struktur-mexaniki va reoloji xiisusiyyatlorino hans1 amil daha ¢ox tasir gostorir?

yogrulma surati
su

temperaturu
miiddat

unun sortu

OO0®O0

53 Unu uzun miiddst saxladigda no bas verir?

unun rongi bozarir

ziilallar sismo xiisusiyyaotini itirir
Ziilallarda geri donmoaz proseslor gedir
kolloidlarin kohnolmasi basg verir.

O00®O

Ziilallar kleykovina omalo gotirmok xiisusiyyaetini itirir
54 Qliadin va Qlyutenin ziilallar1 kleykovinaya hansi xiisusiyyati verir?

barkimo
dartilma
sismo

uzanma

OO0®O0

qisalma

55 Molumdur ki, IV ndv payizliq qirmizidonli bugda digor ndvlordon yiiksok texnoloji xassalorine goro
forqlonir. Bu endospermds nayin olmasi ilo izah olunur?

iri su donaciklarininin

iri zlilal donaciklorinin
x1irda yag donaciklerinin
x1irda nisasta donaciklorinin

O@OO00

xirda ziilal donaciklorinin
56 Hans1 sort momulatlarda forqlondirici etiket mévcuddur?

I

I
Ivoll
alaval
)11 -1

O@OO00

57 Bugda doninin gisasinin davamliligi nego Mpa olmalidir?

27 -33 Mpa
10-15 Mpa
5-10 Mpa
40-55 Mpa
20 -22 Mpa

OO000@

58 Danin nomliyi 15%-don ¢ox olduqca, donin xassalorinds na omals golir?

kallik
tursuluq

010

8/97



21.12.2016

O elastiklik
® plastiklik
yagliliq

O

59 . Bugda doninin xassalorinin qiymatlon—diril—mosinds asas shomiyyat kosb edon nodir?

donin tursulugu
donin yaglilig:
donin nomliyi
donin yumsaqligi

@O0O000

donin moéhkomliyi
60 Covdar doninin qisalarinda ne¢o %-o qodor selliiloza vardir?

25%-0 qodor
40%
50 %
60%
35%

OO000@

61 Covdar doninin gisalarinda ne¢a %-o qador pentozanlar vardir?

70%
45%
25%
30%-a qadar
55%

O@O00

62 Doyirmanlarda saxlanilan nomlonmis donlords hansi proseslor bas verir?

strukturda dagilma

yaglanma

sirolonmo va piylonmo

strukturda dagilma vo endospermds yumsalma

O@OO0O

quruma
63 Bugda doninds en—dospermin davamliligi ne¢o Mpa olmalidir?

17 Mpa
3 Mpa
9 Mpa
6 Mpa
10 Mpa

OO00M®0O

64 Daonlori gobalok florasindan azad etmok ii¢lin hanst mahlul ilo sterilizasiya edirlor?

CaCoO3
NH4S04
NaHCO3
H2S04
KMnO4

@O000

65 Novlii liylidiimdo un endospermin hansi his—sasindon ibarat olur?

nisasta
niva
karbohidrat

ziilal

O000@

kleykovina

9197
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66 Bugda donolorindo nisastanin asas kiitlosi nego mkm 6lg¢iilii donagik soklindadir?

10 mkm
8 mkm
) 7 mkm
6 mkm
9 mkm

OO000@

67 Nisasta donaciklorinin mozaika komiyyat xarak—te—ristikasi tigiin dlgiilorino gora neg¢a fraksiyaya boliiniir

va hansilardir ?

iri — 20 mkm, orta 20-10 mkm, xirda — 10 mkm
iri — 14 mkm, orta 6-10 mkm, xirda — 4 mkm
iri — 10 mkm, orta 5-10 mkm, xirda — 6 mkm
iri — 12 mkm, orta 8-10 mkm, xirda — 5 mkm
iri — 8 mkm, orta - 4 mkm, xirda — 0,4 mkm

OO000@

68 Hidrotermiki emal zamani donin biokimyovi xassoalori nayin tasirilo shomiyyatli dorocods doyisir?

istilik vo namliyin
suyun

istiliyin

nomliyin

OO000@

oksigenin vo suyun
69 . Nisasta vo kleykovina endospermin hansi hissasinds olur

don
yag
nisasta
ziilal

OO0®O0

riseym

70 Danin Olgiilorini tayin etmaklo onda noyin miqdarini miioyyon etmok olar?

riseymin
yagin
ziilalin
endospermin

O@O00O

nigastanin
71 Unun nomliyinin doyismasi nadon asilidir ?

mohsulun sixligindan

mohsulun qurulusundan,tarkibinden va sixligindan
mohsulun torkibindoen vo sixligindan

mohsulun qurulusundan va sixligindan

@O0O00

mahsulun qurulusundan va torkibinden
72 Unun neg¢o °C-don yliksok temperaturda saxlanmasi tovsiys olunmur ?

17 °C
14 °C
16 °C
18°C
15°C

O@OO00

73 Nomliyi 9-13% olan unun saxlanmasi zamani ns bas verir?
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OO0®0O0

he¢ no bas vermir
sirinlogir

acilagir

tursuyur

kiflonir

74 Agliq bilavasita ¢érok momulatlarinin nayine tesir edir ?

O@OO00

tursuluguna
keyfiyyatina
torkibine

amtos goruniisiing
dadina

75 Corakbisirma tigiin unun keyfiyysti qiymotlondirilorkon hansi gostaricilor nozors alinir?

O@O00O

tylidiimiin 6l¢iileri vo aglig:

iyldiimiin 6l¢iilori, ziilalin miqdar, kiillik vo aglig:
) liylidiimiin 6l¢iilori vo kiilliik

tyldiimiin 6l¢iileri, kiilliikk vo aglig:

killiik vo aglig:

76 Asagida sadalananlardan hansilar hazir mahsulun orqanoleptiki qiymotlondirilmasi hesab edilmir?

@O0O00

sothin voziyyati
rang

qoxu

dad

olcii

77 Uzun miiddats saxlanmagq ii¢iin toyin edilon makaron momulatlarin namliyi no gqodor olmalidir

OO00M®0O

30%
11%
15%
) 6%
20%

78 Makaron momulatlarinin qablagdirilmas: vo dogranmasinda no godor tullanti omals galir?

OO0®0O0

30%
16%
10%
5%
)20%

79 Kiitlo zodolonmis mohsullar na ilo toyin edilir?

OO0®O0

formaya gors
Olgiiyo gora
rongo gora
goxuya gora
dada gore

80 Makaron momulatlarinin qurudulmasi i¢iin ne¢o qurutma rejimindon istifado olunur?

@O0
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81 Qurutma prosesinin effektivliyina ilo xarakterizo edilir?

tozyiq

miiddat

nomliyin 6tlirms siirati
temperatur

OO0®O0

havanin iifiiriilmo siirati
82 Hazir mahsulun méhkomliyine qurutma zamani vasitasiz tosir edon doyisikliklor?

istilik-fiziki
struktur-mexaniki
fiziki-kimyovi
kimyovi

OO00®O

bioloji

83 Uygun olan gaydalara gors ¢ox uzun olmayan makaron momulatlarinin kiitlosi qablagdirmada neg¢o kq
kegmomalidir?

40
20
15
10
25

OO00®O

84 Makaron momulatlarinin qidaliliq doyorini azaldan gostorici?

namlik

dad

geyri-kafi soth
rongi

OO0®O0

formas1
85 Makaron momulatlarinin rongini na sortlondirir?

tursular
karbohidrat
nomlik

mineral maddoalor

@O0O00

bugda unu
86 Preslonma rejimini xarakterizo edon osas gostorici nadir?

) doliyin olgiisii
miiddat

tozyiq
temperatur

OO0®O0

stirat
87 Makaron istehsalinda bugda ununun texnoloji xiisusiyyatlorinin qiymotlondirilmosinds osas gostorici

nomlik

) tursular
kleykovina
ziilalin miqdar

O@OO00O

mineral maddalor
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88 Xamirin vakuum emalinin vacib naticasi nadir?

dadi

momulatin xarici goriiniisii
momulatin nomliyi
mamulatin rahgi

OO00®O

momulatin iyi

89 Texnoloji prosesin hans1 marhslasinds ¢iy momulatlarin reoloji xarakteristikasi vo buraxilan mohsulun
xarici goriliniisiiniin yaxsilasdirilmasi bas verir?

saxlanma
dogranma
yogrulma
xomirin vakuum emali

O@OO00O

bisirilma

90 Makaron momulatlarinin tipi vo ndviiniin toyin edon makaron presini asas is¢i orqani hansidir
vint

dalik

matrisa
bicaq

OO0®O0

kamera
91 . Makaron xamirin yogrulmasinin sonunda temperatur no qodar togkil edir?

48-55 C°
40-50C

25-30 C°
20-25 C°
35-38 C°

@O000

92 Elastiki 6zl xomir almagq ti¢lin hans1 temperaturali sudan istifado edilir?

)40-60 C°
60-70 C°
30-45 C°
20-25 C°
190-100 C°

OO0®O0O

93 Nomlikdan asilt olaraq makaron xomirinin yogrulmasi neg¢a tipa boliiniir?

OO0®O0

94 Makaron xomiring alavo edilon asas qatqi novii?

adviyya

stini

bitki

ziilali qatqilar

O@OO00

mineral

95 Makaron momulatlar1 istehsali ti¢iin hansi kleykovinali un yararlidir?
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37-40%
33-35%
20-25%
25-30%
10-15%

OO00®0O

96 Hans1 gostaricising goro unun yasi toyin edilir?

dada
qoxuya
tursuluq
kleykovina

OO0®O0

rongo
97 Elastiklik vo dartinmadan asili olaraq kleykovina nec¢o qrupa boliintir?

v
I
II
VII

O00®0O

E

98 Makaron xomiri digar qidatoyinatli xomir kiitlolarindon na ils forglonir?

iriliyi
dartinmasi
ozliliyt
elastikliyi

O000@

plastikliyi

99 Makaron momulatlarinin hansi torkib hissasi onun biokimyavi, fiziki-kimyavi xiisusiyyatlorini

sortlondirir?

yag
maya
su
duz

OO0®O0

yumurta tozu
100 Makaron momulatlari iiglin unun torkibinds asas kimyovi maddo hansidir?

ziilallar
tursular
domir
nisasta

O@OO00

odun maddoalori

101 Bugda donlorindo nisastanin osas kiitlosi nego mkm 6l¢iilii donogik soklindadir?

O@OO00

102 Bugdanin texnoloji qiymatlondirilmasi {igiin asas gostorict hansidir?

O

Sort vo nomlik
® Nomlik vo kulliik
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~
o
~

N7
~
—/

Rangi va sortu
Nomlik vo kutlo
Olgu vo kullitk

103 Bugda {i¢iin endospermdas aleyron gati ne¢a - % olmalidir?

OO000@

8%
3%
6%
4%
9%

104 Bugda {i¢iin endospermdo meyvo vo toxum gabiginin miqdari ne¢a - % olmalidir?

OO00M®0O

9%
7%
5%
6%
8%

105 Unda tursuma na ilo alagadar bas verir?

@O0O00

mohsulda yi1gilan yaglarin artmasi ilo

mohsulda yi1gilan ziilallarin azalmasi ilo

mohsulda yigilan ziilallarin artmasi ilo

mohsulun daxili qatlarinda tursu omols gotiron bakteriyalarin azalmasi ilo
mohsulun daxili qatlarinda tursu amols gatiran bakteriyalarin artmasi ile

106 Corak taxili donlorinin nisasta donociklori ne¢go mkm hiidudunda doyisir?

OO000@

1-60 mkm
1-30 mkm
1-40 mkm
1-50 mkm
) 1-20 mkm

107 Danin texnoloji xassalorina na tosir edir?

OO000@

qisa va aleyron tabagasinin qurulusu
riseym

aleyron toboqosi

qisa

niiva qati

108 Bugda {i¢iin endospermds nisastanin orta miqdar1 ne¢s - % olmalidir?

@O000

60%
70%
90%
50%
82,5%

109 Boazon unun yiiksok ¢iximina va asagi kiilliiylino baxmayaraq, onun ¢orokbisirma xassalori neco ola

bilar?

OO000

asag1 olmaya biler
orta ola bilor
asagi ola biler
yiiksak ola bilar
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C

yiiksok olmaya bilor
110 ilin soyuq vaxtlarinda unu neg¢o ay saxlamaq tovsiyya olunur?

1-3 ay
4-5 ay
6-8 ay
2-3 ay
4-7 ay

OO0®0O0

111 Una ziyanvuran daha genis yayilmis zorarvericilor hansilardir?

gona vo giivaler

bocak, gona, giive, kaponoklor
ancaq gonolar

ancaq bocoklar

OO00®O

giiva va kapanakler
112 Unun kiflonmasi havanin nisbi riitubsti no qadar olduqda bagverir?

nisbi riitubat 65%-don ¢ox olduqda
nisbi riitubat 70%-don ¢ox olduqda
nisbi riitubat 75%-don az olduqda
nisbi riitubat 75%-don ¢ox olduqda
nisbi riitubat 70%-don az olduqda

O@OO00

113 Unun tazaliyini xarakteriza edon keyfiyyat gostaricisi?

qatqilar
iytdiilme 6lgiisii
iy vo dad

rang

dad

OO0®O0

114 Makaron mamulatlarinin keyfiyyat {i¢iin unun hans1 gostaricilori miithiim shomiyyat kosb edir?

kleykovina
iytdiilmo dl¢iisii
dad

iy

rang

OO00®O

115 . Un istiliyi neca kegirir ?

¢ox
orta
yaxsi
pis
)az

O@OO00

116 Nigastanin tam ayrilmasi hans1t mohlul ilo yoxlanilir?

yod mohlulu ilo

KMnO4 mohlulu ila
sulfat tursusu mohlulu ilo
kiikiird mahlulu ilo
NaHCO3 mohlulu ils

OO000@

117 Unun acilagsma prosesi na ilo baghdir?
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OO0®0O0

ziilallarin azalmasi ila

oksigenin tasiri ilo

lipidlarin oksidlogmasi vo pargalanmasi ila
temperatur vo nomlikla

ziilallarin artmasi ilo

118 Makaron momulatlar1 istehsali iiclin hansi roangli bugda miivafiq sayilir?

O000@

ac1q-kohraba
acgiq qohvoyi
sari

tiind-kohraba
tiind-qahvayi

119 Bugdanin texnoloji qiymatlondirilmasi tigiin na asas shomiiyat kasb edir?

OO00®O

sort vo namlik
nomlik vo kiillilik
rang va sort
nomlik vo kiitlo
ol¢ii vo killiiliik

120 Makaron momulatlarin istehsan uciin bugdanin keyfiyyati hansi gostoricilora gors toyin edilmir?

@O0O00

iya

rango
naturaya
siisovariliyo
Olgiiyo

121 Makaron momulatlarin 1stehsali uciin hansi rongli bugda daha miinasib sayilir?

OO00M®0O

aciq gohvoyi1
acig kohrabay1
tund gohvay1
sar1

tiind kohraba

122 Ciy makaron momulatlarin istehsalinin uzun miiddst saxlanma sinda genis yayilmais tisullar hansilardir:

O@O00

heg biri

makaron xomirinin pH doyisdirilmasi, dondurulma

dondurulma, istilik emal1

istilik emal1, vakuum altinda vo yaxud nizamlanmis qaz miihitinds qablasdirma
dondurulma, istilik emali,

123 Xaricdo makaron momulatlarinin ¢iy halda saxlanma miiddstini uzatmagq ti¢lin hansi tisullar totbiq

edirdilor?

OO000@

yuxarida sadalananlardan hamisi

vakuum altinda vo nizamlanmig qaz miihitinds qablagdirma
istilik emal1

dondurulma

makaron xomirinin pH doyisdirilmasi

124 Kleykovinasiz nisastatorkibli xammaldan makaron momulatlarinin istehsal {isullarinda kleykovina
olmadiqda birlogdirici komponent vo plastifikator rolunu ns yerina yetirir?

')
—/

heg biri
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kleysterlogmis nisasta
kartof nisastasi
bugda nisastasi

O00@

paxlalilar nigastasi (noxud, acipaxla)

125 Ciy makaron momulatlarinin nomkecirtms gablamada saxlanma miiddatinin miisyysn miqdarda
coxalmasi onlardan nomliyin ....... naticasinda bag verir.

heg biri
adgeziyasi
desorbsiyasi
adsorbsiyasi

OO0®0O0

hidratasiyasi
126 Yumurtali makaron mamulati hansi sorta aiddir?

heg birina
I

I

ola

@O000

ekstra
127 Nazik origtonin eni:

7mm
6mm
4,5 mm
3 mm

O@OO00O

6,5mm
128 Corok saxlanilan sahonin nisbi nomliyi:

58%
85%
65%
75%
92%

O@O00

129 Corok saxlanilan sahanin temperaturu:

22-24°C
10-15°C
12-16°C
5-8 °C

18-20°C

@O0O00

130 Makaron momulatlarinin istehsal hacmino gors hansi dévlat birinci yer tutur?

Italiya
Ingiltoro
Almaniya
Rusiya

O000@

Yunanistan
131 oristo hans1t momulatlara aiddir?

spiralvari
lentvari

O®O

sapvari
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132 Makaron moamulatlarin asas xammali hans1 sort undur?

OO

OO0®O0

boruvari
fiqurlu

olava Il
Mul
olaval
olavall
Ivall

133 Makaron hanst momulatlara aiddir?

O@O00

spiralvari
lentvari
sapvari
boruvari
) fiqurlu

134 Vermisel hans1 momulata aiddir?

OO0®0O0

spiralvari
lentvari
sapvari
boruvari
fiqurlu

135 Boruvari makaron momulatlar1 hansi tips aiddir?

136 Qisa makaronlarinin uzunlugu ne¢o sm togkil edir?

137 Makaron momulatlarinda nomliyin miqdar1 na qodar togkil edir?

138 Makaron momulatlarinda karbohidratlarin (asason nisasta) maddolorin migdar1 no gador toskil edir?

@O000 O@OO00

OO00®O

@O0O00

besinci
iiclincii
ikinci
birinci
doérdiincii

15-40 sm
15-20 sm
10-15 sm
5-10 sm

15-30 sm

5%

13%
20%
10%
40%

40-50%
30-40%
80-85%
60-65%
70-72%
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139 Makaron momulatlarinda ziilali maddslorin miqdar1?

OO00®O

140 Makaron momulatlar istehsali ti¢iin hans1 un daha miivafiqdir?

@O0O00

141 Hans1 6lkads ilk dofo sonaye tisulu ilo makaron momulatlar1 hansi 61kads istehsal olunur?

OO00M®O

142 1lk avval hans1 kontingentds makaron mamulatlar1 hazirlayiblar?

OO00®O

25%
12%
30%
5%

20%

duyu
garabasaq
gargidal
volomir

bugda

Rusiya
Fransa
Almaniya
Ingiltoro
Yunanistan

Antarktida
Asiya
Amerika
Avropa
Afrika

143 Coroyin tozoliyi hansi iisulla toyin edilir?

O@OO00

reoloji
biokimyovi
fiziki-kimyovi
bioloji
mikrobioloji

144 Corayin soyudulma surati nadon asilidir?

O@OO00

qurutmadan

slava edilon xammaldan
nomlikdon

havanin temperaturundan
yogrulmadan

145 Corayin temperaturu naya tasir edir?

@O000

bisirmoyo
saxlanmaya
realizasiyaya
nomliyo
qurutma surating

146 Coroyin kéhnolmosinin garsini alir:

O

yag
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OO0®O

kazein
patka
ferment
maya

147 on doyorli hansi aristodir?

O@O00

oyilmis
qalin
uzun

enli
burulmus

148 Makaron momulatlarinin qurutma miiddati:

OO00®0O

2-5 saat
10-24 saat
6-12 saat
10-15 saat
6-8 saat

149 Hansi undan alinan ¢orak daha tez kohnalir?

OO00M®O

gargidali
bugda
¢ovdar
gerkules
volomir

150 Olgiisiindan as1l1 olaraq aristo neca ndvdodir?

151 Tomat mohsullar1 qatqilardan makaron momulatlarinin tursulugu no godor olmalidir?

152 Corayin saxlanilmasinda noayin hesabina ¢oki azalir?

153 Tiind rongli makaron momulati hansi sorta aiddir?

O@OO00 O000@ O@O00

O®O0

AN = W

10 °C yuxar1 olmayaraq
8°C

6°C

4 °C yuxar olmayaraq
2°C

yogurma

temperatur
konsistensiyas
nomliyin konarlagmasi
bisirilmo

111
ola

II
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O

ekstra
154 Hovaskar vermiselinin uzunlugu:

16 sm
10 sm
14 sm
20 sm
12 sm

O@O00

155 Nazik origtonin uzunlugu:

1,5 sm
4 sm
6,5 sm
0,5 sm
3 sm

OO000@

156 Nazik aristonin qalinhigi:

5 mm
3mm
2 mm
1 mm
4 mm

OO0®O0

157 Makaron momulatlarinin ¢esidlori ne¢a tipo boliiniir?

OO00M®O

158 Makaron momulatlarinin torkibinds yagin miqdari no qador togkil edir?

0,5-0,7%
0,1-2%
0,3-0,4%
)0,1-0,15%
0,2-0,3%

O000@

159 Coroayin elastikliyi hansi tisulla toyin edilir?

biokimyavi
orqanoleptiki
fiziki
kimyavi

OO00®0O

mikrobioloji
160 Hovaskar vermiselinin diametri:

20mm
7 mm
2mm

10mm

OO00M®0O

18mm
161 Toza ¢orak neco balla qiymatlondirilir?
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O@OO00

162 Makaron moamulatlarinin sathi neca olmalidir?

OO00M®O

boruformali

hamar, azca kolo-kotirlil
qizil

iicbucaq

Ilientsokil

163 Biitiin makaron momulatlarina, tomatlilardan basqa tursulugu no qodor olmalidir

OO00®O

6°C

4°C yuxari olmayaraq
10 °C

2°C

8 °C

164 Deformasiya olunmus momulata hansilar aiddir?

O@O00

heg biri

orista

fiqurlu
sadalananlardan hamisi
borusokilli

165 Makaron momulatinin rongi alavo qatqilarsiz unun sortuna uygun, ......... olmalidur.

O@O00

heg biri

ag yaxud boz

ag yaxud sar1

kremoabanzar yaxud sari galarli
sar1

166 Makaron mamulatlarinin keyfiyyati hansi gdstaricilorle qiymatlondirilir

OO0®O0O

formasi, dadi

rongi, sothi

yuxarida sadalananlarin hamisi
nomliyi, tursulugu, méhkomliyi
qoxusu, bismodan sonra voziyyaoti

167 Corok- bulka momulatlarina asagidaki xammallar osasinda hazirlanmis momulatlar aiddir:

OO000@

yuxarida sadalananlarin hamisi

kombolor, horiiklor

bulkalar, batonlar

¢ovdar unundan, ¢ovdar unu ilo bugda ununun qarisigindan, bugda unundan ¢oéroklor
¢Orokxanalarda forma va tobagalords bisirilmis ¢oroklor

168 Tursuyaradici bakteriyalarin hoyat foaliyyati naticosindos hansi tursu asas rol oynayir

@O0

Yag tursusu
Sirks tursusu
Siid tursusu
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OO

169 Covdar ¢orayi istehsalinda hazir zakvaskani ne¢o borabor hissoya boliirlor

O@O00

170 Qat1 zakvazkalarda ¢ovdar unundan hazirlanan xomirin tam yetismosi hansi zaman orzindo bag verir?

O000@

171 Covdar unundan hazirlanan hazir xomirin tursulugu sonda no qodor toskil edir?

@O0O00

Qarigqa tursusu
Kohraba tursusu

56
1-2
2-3
34
4-5

1,5-2,7 saat
1,0 saat
3,0 saat
2,2 —2,5 saat
2,0 saat

8-90
5-60
200
13-150
10-120

172 Limon tursusu hansi1 formada olur?

@O0O00

maye
bork
yumsaq
ovuntulu
kristallik

173 Qat1 zakvaskalarda on ¢ox no olur?

@O000

caxir tursusu bakteriyasi
ferment

protein

ziilal

stid tursusu bakteriyasi

174 Zakvaskalarda namliyin kiitlo pay1 ne¢o %-dir?

@O000

65-90%
18-32%
85-92%
75-82%
69-75%

175 Duru zakvaskanin qicqirma miiddati:

OO0®O0

45 doq
120 doq
240 doq
180 doq
30 doq
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176 Duru konsistensiyali zakvaskalarda maya va siid tursusu bakterilarinin nisboti:

1:80
1:10
1:70
1:20
1:40

@O0O00

177 Qat1 konsistensiyal1 zakvaskalarda (tursutma) maya vo siid tursusu bakterilarinin nisbati.

1:90
1:60
1:100
1:30
1:40

OO00®0O

178 Siid tursusu bakteriyalari ne¢o qrupa boliintir?

OO0®O0

179 Covdar unundan hazirlanan yarimfabrikatlara tursuyaradici bakteriyalar no vasitosilo daxil edilir?

Yuxarida gostorilonlorin hamaisi
Zakvaskalarla
Aromatlasdiricilarla

Su ils

OO00®O

Xammalla

180 Qat1 zakvazkalarda ¢ovdar unundan hazirlanan xomirin ilkin temperaturu nec¢o doraca togkil edir?

400 C
330C
30-310C
250C
34-370C

OO0®O0

181 Covdar ¢oroayinin hazirlanmasi {ligiin tursulasdirici qatqi hansidir?

sirka tursusu
forsri
polimol
sitrosol

O@OO00

pakmaya
182 Covdar ununda nisastani dekstrina ¢eviron hansidir?

qlilkkoamilazin
o - invertaza
B-amilaza

o- amilaza

O@O00O

B-erentaza

183 Maya hiiceyrosi vo bakteriyalar {i¢iin qidali1 miihit nodir?

)

(U nisasta
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O00@

dom
sokor
zakvaska
ferment

184 Zakvaskalarin tursuomalogatirici bakteriyalari ne¢a qrupa boliiniir?

O000@

185 Qat1 zakvaskan1 xomirin yogrulmasinda ilkin temperatur no qodordir?

OO00®O

18 °C
30°C
36°C
10 °C
25°C

186 Covdar xomirinin tursulugu nays tosir edir?

OO000@

ziilal peptidlogsmasine
icliya

kleykovinaya
nigastaya
kleysterlogsmoya

187 Covdar ununda dekstrini maltozaya qadar hidroliz edon hansidir?

OO00®0O

fruktaza
B-amilaza
pektinozin
amilorizin
o- amilaza

188 Covdar unundan hazirlanan xomirin emali bu proseslori 6ziinds birlogdirir.

@O0O00

Yuxarida sadalananlarin hamaisi

Qicqirma, xomirin yapixlasdirilmast, tikelorin yumrulanmasi
Xomirin yogurulmasi, ilkin yetismo, momulatlarin formalasdirilmasi
Xomirin tikalara boliinmasi, son yetisma, bismo

Xomirin tikalora boliinmasi, tikslarin formalagdirilmasi, son yetisma

189 Corok xomiri tikalors bdliinarkon 6l¢ii ciblori hanst magsadlo istifads edilir?

O@OO00

190 Miiasir ¢orakbisirma sobalarinda bisma rejimine géra ne¢d zona forqlondirilir?

O@OO

Yuxarida sadalananlarin hamisi

Eyni formali hazir mohsul almagq iigiin
Miixtolif hocmli xomir tikelori almaq igiin
Eyni hocmli xomir tikelori almaq {igiin

Eyni konsistensiyali xomir tikalari almaq {i¢iin

N W A N
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O

191 Corak bisirilorkon ¢okisinin azalmasi noyin hesabina bas verir?

Aldehidlerin ¢evrilmasinin
Karbon gazinin u¢gmasinin
Spirtin

Nomlik buxarlanmasinin

O@O00O

Ucucu tursularin yox olmasinin
192 Coroak ¢iximu iigiin hansi 6l¢ii vahidi istifads olunur?

Kub metr

Faiz

Kilogram

Ton

Min sorti banka

OO0®O0

193 Bisirildikdon sonra ¢orok momulatlarinin miisssisolordo maksimum saxlanma miiddoti no qodor
miioyyaonlosdirilib?

8,0 saat
4,0 saat
3,0 saat
1,0 saat
6,0 saat

OO0®O0O

194 Bisirilorkon xomir — ¢orok yarimfabrikatinda ziilallarin istilikdon denaturasiyasi vo nisastanin
yapisganlasmasi hansi temperatur intervallarinda bas verir

1000 C — don yiiksok
50-700C
30-400C
10-200C
80-1000C

@O0O00

195 Bisirildikdon sonra ¢orok momulatlarinin miisssisalordo minimum saxlanma miiddsti no godor
miioyyaonlosdirilib?

1,0 saat
3 saat

2,0 saat
1,5 saat
0,5 saat

O000@

196 Temperaturun (450 C-don ¢ox olmayan) vo nisbi nomliyin (90 % - don ¢ox olmayan) yiiksaldilmasi
xomirin yetismo miiddatini nego faiz qisaldir?

60— 65 %
40-50 %
30-40%
20-30 %
50-60 %

O@O00O

197 Bugda unundan hazirlanan 200 qram ¢okili mamulatlarin bigirilme miiddati toskil edir:

20 dogq
14 doq
10 dogq

OO0
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198 Corokdo melanoidlorin omalogolmasi hansi hissods bag verir?

gabiq altinda

heg bir hissasinda
alt hissodo
iglikdo

gabigda

@O0O00

199 Uzun miiddats bisirilon ¢érokds no ¢ox toplanir?

nisasta

atirverici birlogsmoalor
etil spirti

karbon qazi

OO00®O

maya
200 Xomirin karbon gazinin ayrilmasi hansi prosesds bas verir?

ilkin todariikdo
yogrulmada
bisirilmasindo

tikalora boliinmasinda

OO000@

dince qoyulmada

201 Corokbisirma sonayesindo istifado olunan xomir todariikii masinlarinin markasi

MRQ
MUM
YMM
MOM
XT3

@O0O00

202 Yiiksokpolimerlorin kristallasmasi hansi prosesdir?

biokimyovi
ekzotermiki
endotermiki
fiziki
kimyovi

OO00M®0O

203 Corokdo ziilali maddolor artirildiqda no bas verir?

xarab olur
kéhnolms longiyir
tez quruyur
yapisqanliq artir

O00®O

nomlik artir
204 Bisirilmonin I-ci marholasinda tolob olunan sorait

nomlondirmo
hidrotermiki
istilik-fiziki
istilik

fiziki

OO00®0O
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205 Qabigin ronginin intensivliyi ii¢lin bugda xomirinds no agodr qicqirmamis sokor olmalidir?

OO000@

2-3%
10-11%
7-9%
12-18%
5-8%

206 Son dinco qoyulma hansi temperatur soraitindo saxlanilir?

O@O00

25-28 °C
10-15°C
5-10°C

35-40°C
20-25°C

207 Hans1 xamir ti¢iin ilkin dince qoyulma talob olunmur?

OO00M®O

volomir
covdar
garabasaq
gargidal
arpa

208 Xomirin boliinmoasindon sonraki amaliyyat?

O000@

dince qoyulma
kiindslonma
yayilma
bisirilmo
qicqirma

209 Xomirin ilkin dinca qoyulma miiddati

O000@

5-8 dog
45 doq
30 doq
18-25 dogq
16 doq

210 Xomirin va ¢0rayin ¢ixarina nd tosir edir?

@O0O00

ferment

sathi-aktiv maddolor
olava edilon xammal
xomirin tursulugu
xomirin namliyi

211 Corayin xarab olmasinda ..... aparici rol oynayir.

O@O00

ziilal
su
pektin
nisasta
yag

212 Corayin gabigimin qurudulmasi ne¢o morholodon ibaratdir?

O

5
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O00@

213 Covdar xomirinds B-amilazanin inaktivlosmo temperaturu

80 °C
40 °C
30°C
60 °C
50°C

O@O00

214 Bisirmo kameras1 nomlondirilmadon bisirilon ¢orok

cad
yulaf
bugda
arpa
¢ovdar

@O0O00

215 Corayin kiitlesi noyin hesabina azalir?

qizarma
qurutma vo kéhnalma
nomlonmo

qurutma

OO00M®0O

ovulma va qizartma
216 Covdar xomirinin bisirilmasinin I-ci marhalosinds temperatur

150-180 °C
250-280 °C
120-140 °C
280-300 °C
180-200 °C

OO00®O

217 Tadartikiin hidrotermiki emali muddati

10-12 doq
3-4doq
15-18 dog
20-25daq
5-7 doq

@O0O00

218 Bisirilmanin optimal rejimi

7-8
5-6
1-2
2-3
34

@O0O00

219 Xomir ziilalinin denaturasiya temperaturu

30-35°C
20-25°C
10-22 °C
50-70°C

@000
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O

35-45°C
220 Bugda unundan hazirlanan 0,4 — 0,5 kq ¢okili batonlar hans1 miiddot orzinds bisirilir

32 doq
23 doq
18 doq
12 doq
28 dogq

OO000@

221 Bisirilmadon sonra gabigin nomliyi

12%
2%
4%
0%
10%

OO000@

222 Bisirilmonin IV marhslasinds temperatur

80-100 °C
60-80 °C
100-120 °C
120-140 °C
150-180

@O0O00

223 Bisirilmonin I1I-cii bolgosindo temperatur

160-180°C
180-220 °C
100-120 °C
120-140 °C
140-160°C

OO00M®0O

224 Zilallarin pixtalagmasi bisirilmonin hansi bolgasinds bas verir?

v
I
II
I
v

O00®O

225 Covdar xamirinin [-ci marhalasinin nisbi namliyi

60-70%
40-50%
30-40%
20-30%
50-60%

O@O00

226 Bisirilmadon 3 saat sonra qabigin nomliyi

32%
3%
16%
20%
8%

OO00M®O

227 Xomir todariikiiniin namlondirms zonasinda saxlanma miiddsti ne¢o doqiqadir?
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O@O00

30
12-15
5-8
3-5
18-22

228 Bisirilmo prosesi ne¢o marhoalodon ibaratdir?

OO0®O0

DN W~

229 Corokbisirmada yekun marhala:

@O000

yogrulma
qurutma
qicqirtma
realizo
bisirmo

230 Kleykovina karkasina hans1 xamir malik deyil?

OO00®0O

yulaf
govdar
gargidali
volomir
bugda

231 Dondurulmus yarimfabrikatlarin dondurulma middati:

@O0O00

gimis
biiriinc
alyuminium
kiikiird
qurgusun

232 Ilkin saxlanma hansi xomir ii¢iin tolob olunmur?

@O0O00

yulaf
bugda
volomir
arpa
¢ovdar

233 Coroyin xarab olmasinda ........ doyisgonliklor bas verir.

@O0O000

234 Corakdas ....... artirildiqda saxlanilmada kéhnalmae longiyir.

O®O

ekzotermiki

kimyovi

fiziki

biokimyavi

i¢liyin ziilal fraksiyasinda

nisasta
ziilali maddalor
amin tursusu
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ferment

OO

protein
235 Xomirin nomliyi 1% azaldigda no bas verir?

¢ixar 14 % azalir
cixar 7-8 % azalir
¢ixar 5-8 % azalir
¢ixar 12 % azalir

@O0O00

¢ixar 2-3% azalir
236 Unun nomliyi azaldiqda na bas verir?

yapisqanliq artir

¢Orak tex quruyur
¢Orayin ¢ixart artir
¢Orok tez kohnoalir

OO0®0O0

¢Orayin ¢ixari azalir
237 Dehidratlasmanin azaldilmasi ii¢iin nadan istifads edilir?

emulqatordan
ziilaldan
karbohidratdan
fermentdon

OO000@

nigastadan
238 Proteolitik fermentlorin ¢érayin bigirilmo miiddstinds inaktivlogsmo temperaturu

75-80 °C
50-52 °C
85-90 °C
40-48 °C
65-75 °C

OO0®0O0

239 Covdar xamirinds a-amilazanin inaktivlosme temperaturu

75 °C
71°C
42°C
82°C
68 °C

OO00M®0O

240 Sobaya yerlosdirilon xomirin temperaturu no qodordir?

10-15°C
20-25°C
45-55°C
35-40 °C
55-60 °C

O@O00O

241 Bugda ¢orayinin bismasinin baglangic morholasinds birinci dévr (period) hansi temperaturda bas
vermolidir?

2800C

110 -1200 C —dok
120 -1300 C-dok
130 — 1400 C-dok
160 — 1800C-dak

OO00®O
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242 Bugda ¢oroyinin bismasinin baglangic morhalasinds birinci dévr (period) hansi nisbi nomlikdo bas

vermolidir?

O@O00

60 %
50 %
90 %
80 %
70 %

243 Nomlondirmo bdlgosindo temperatur no godor yiiksok olarsa

OO00®O

temperatur az tolob olunur
buxar ¢ox tolob olunur
temperatur ¢ox tolob olunur
buxar az talob olunur
nomlik ¢ox olur

244 Xomirin ilkin saxlanmasi ne¢a doqiqo ¢okir?

OO0®O0

10-15 dogq
2-3 doq
5-8 dogq
3-7 dogq
25-30 dogq

245 Hans1 undan alinan xamirdo amoliyyat azdir?

O@O00

soya
volomir
arpa
¢ovdar
bugda

246 Corokdo khnolmo olamotlori hansi temperaturda biruzs verir?

O00®O

1-3°C
15-25°C
8-10 °C
10-12 °C
3-5°C

247 A-amilazanin optimal temperaturu

O@O00

85-92 °C
68-72 °C
50-66 °C
74-75 °C
27-32°C

248 B-amilazanin optimal temperaturu

@O0O00

70-85 °C
40-42 °C
85-92 °C
74-78 °C
62-64°C

249 Susuzlasmadan sonra qabigin temperaturu ne¢a dorocadir?
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OO00®0O

220-280 °C
160-170 °C
110-130 °C
20-50°C
80-120 °C

250 Yagli momulatlarin bisirilma temperaturu no qodardir?

O000@

200-220 °C
120-140 °C
280-300 °C
160-180 °C
140-160 °C

251 Buxarin verilmasi naticosindo nomlondirms zonasinda temperatur no qodordir?

O00@

180-200 °C
30-40 °C
50-70 °C
120-150 °C

252 Corayin I-ci bisirilmo morholosinds havanin nisbi nomliyi no qodordir?

OO00M®O

85-90%
70-80%
100%

40-50%
30-40%

253 Bisirilmas rejiminin miioyyan doracads asilligi:

OO00®O

¢esiddon

bisirilmig sortun xiisusiyyatindan
nomlikdon

kleykovinadan

temperatur rejimindon

254 Doyirmi ¢oroklorin hazirlanmasinda xomirin ilkin saxlanma miiddoti no qodordir?

OO00®0O

30 doq
3-5doq
10-16 dog
8-10 dog
12-18 doq

255 I moarhoalads bisirilma miiddati

OO0®O0

18-25 dogq
1-3 doq
2-5 doq
7-9 dogq
11-13 dog

256 Hocmin artmasi hansi temperaturda dayanir?

OO000

50-60 °C
65-75°C
5-10°C

80-90 °C
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100-110 °C

257 Hazir ¢orayin hacmi xomira nisboton na qadar olur?

OO00®O

35-40% az olur
10-30% ¢ox olur
40-42 % ¢ox olur
20-40 % ¢ox olur
40-45% az olur

258 Bisirilmonin I-ci marholasinda nisbi nomlik

OO00®O

30-40%
60-80%
80-90%
90-100%
50-60%

259 Bisirmoanin I ¢i morhalosindo temperatur

OO000@

100-140°C
50-60 °C
80-90 °C
60-70 °C
75-80 °C

260 Son dinco qoyulma hansi nomlik soraitindo saxlanilir?

OO0®O0

40-45%
60-65%
75-85%
90-95%
20-35%

261 Xomirin fiziki xassasina na tasir edir?

OO0®0O0

yayilma

sathi aktiv maddalor
ilkin dinca qoyulma
ferment

qicqirma

262 Sobadan ¢ixan ¢orayin sothi temperaturu:

OO0®O0

240-260 0C
180-200 0C
140-180 0C
220-240 0C
100-120 0C

263 Xirda adadi bulka momulatlarinin soyudulma miiddeti

OO00M®0O

90-120 doq
25-40 doq
15-20 doq
20-25 doq
10-15 dog

264 Corokdo dehidratlagsmani azaltmagq ii¢lin no olavo edilir?
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emulqator
stabilizator
pektin
kalsium

O000@

ferment

265 Yiiksok polimerlorin kristallasmasi ne¢o morhalodon ibaratdir?

O@O00

266 Realizasiyadan avval momulatlarin hansi temperaturda donu acilir?

500C
100C
450C
600C
350C

O000@

267 Xirda adadi mamulatlar hans1 middatda dondurulur?

2-3 saat
4-5 doq
3 doq
6-8 saat
3 saat

O000@

268 Formal1 ¢orok daxillart ...... corgs ilo y1gilir.

8
6-7
12
4.5
34

OO0®0O0

269 Baton ¢oroklori daxillara .... corgoa ilo yigilir.

3
11

OO0®0O0O

270 Hans1 undan alinan ¢érokdo domir ¢oxdur?

¢ovdar
soya
kopaksiz
volomir
kopokli

@O0O000

271 Corokdos karbohidrat vo ziilalin nisbati?

1:1
5:2
4:2

OO0
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~
)

®

2:1
6:1

272 Hansi ¢orok daha tez kohnolir?

OO000@

bugda unundan alinan
qargidali unundan alinan
soya unundan alinan
¢ovdar unundan alinan
volomir unundan alinan

273 Dondurulmus xirda adodi memulatlar donduruldugdan sonra hansi temperaturda saxlanilir?

OO000@

- 180C
-250C
-780C
-450C
-200C

274 Formal1 ¢6rok ti¢lin gablasdirmadan qabaq saxlanma miiddoti.

OO00®O

10-15 doq
90-120 doq
15-30 dog
30-60 doq
60-90 dogq

275 Bulka momulatlari {i¢iin gablasqirmadan qabaq saxlanma miiddati.

OO00®0O

60-120 doq
60-70 doq
20-30 dogq
15-20 dog
30-60 doq

276 Corayin uzun miiddat tazaliyinin saxlanmas i¢iin qapali kameralarda nisbi nomlik?

@O000

70-75%
40-45%
92-95%
60-65%
80-85%

277 Ticarat sabokalarine gondorilmozdon avval ¢orok harda saxlanilir?

O@O00

konveyerda
nomlandirma sdbasinda
anbarda

soyutma sobasindo
daxilda

278 Nayin slava edilmasi namli 1yini azaldir?

O@O00

protein

nisasta

ziilal

sathi aktiv maddo

yag
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279 Corokdo amilaza vo amilopektin dehidratlasmasi vo zaman bas verir?

sorab olduqda

bisdikdo

soyuduqgda

sath aktiv madds olava edildikda
kohnaldikds

@O0O00

280 Corokdo sokorin toplanmasi siiratlondiron preparat.

sothi aktiv madds
yag

proteolitik ferment
yumurta

@O0O00

amilopektin va glilkoamilaza fermenti
281 Corayin uzun miiddat tazaliyinin saxlanmasi {i¢iin qapali kameralarda hansi temperaturda saxlanilir?

12-17°C
10-12°C
17-20°C
27-30°C
5-8°C

O@OO00

282 Bugda ununa hans1 slavas edildikdo kéhnolmas prosesi longiyir?

arpa vo govdar
¢ovdar vo soya
gargidali vo volomir
diiyili vo soya
garabasaq vo ¢ovdar

@O000

283 Hans1 unun nigastasi daha ¢ox su ¢okir?

¢ovdar
soya
garabasaq
volomir

O000@

bugda
284 Nisastanin amorf voziyyatdon kristallike kegmasi

fermentasiya
stabillogsmo
denaturasiya
retroqradasiya
periferizasiya

O@OO00

285 Corokdo amilopektina dezarodasiya temperaturu

50-600C
10-220C
75-80 0C
25-360C
5-80C

OO000@

286 Suda hoall olan maddalor hans1 unda ¢oxdur?

)

_ velomir
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gargidal
¢ovdar
bugda
soya

OO0®O

287 Coroayin kohnolmasi bisirilmadon nego saat sonra biruzs verir?

1-2 saat
2-3 saat
8-10 saat
19-20 saat
14-16 saat

@O0O00

288 Quruma vaxtiin ¢oxalmasi makaron momulatinda nayo sabob olur?

saxlama miiddatinin azalmasina
sinmasina

ronginin tutqunlagsmasina
gicqirmasina

O@O00

catlarin omolo golmasine
289 Konvektiv qurutma tisulu ilo makaron momulatlarinin qurutma temperaturunub gostorin:

65°C
50°C
70°C
60°C
55°C

O@OO00

290 Quruducu havanin barometrik tozyiqi hansi diistur ilo hesablanir?

P =Pqh-Pbux
P =Pqh

P =Pgh +Pbux
P =Pbux
P=Pqh / Pbux

OO0®O0O

291 Dogranmis makaron kiitlosinin osas xiisusiyyatini géstorin:

borkliyi
qalinlig:
Olgiilori
namliyi

O@O00

yumsaqligi
292 Karatinoidlorin oksidlogmasindo istirak edon komponentlor:

transferaza, oksigen

karotinoid, ferment

karotinoid, oksigen, lipoksigenaza
fermentaza

OO0®O0

izomeraza, lipoksigenaza
293 Yaxsilasdirilmis ¢orok-bulka sortlariin atirlogdirilmaesi ti¢iin istifados edilir:

mixok
sar1 kok
giil yagi
essensiya

@000
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O

vanil
294 Coroak-bulka momulatlarinda istifado edilon sorfali sirinlosdirici

fruktozan
qliikkoza
nigasta patkasi
saxarin

O@O00

sokar parkast
295 Laktoza suyun istiraki ilo noyo parcalanir?

qliikoza, fruktoza
fermento
fruktozana
fruktoza
qalaktoza, qlitkoza

@O0O00

296 Corok-bulka momulatlarinin gida liflari ilo zonginlosdirmok ii¢iin slave qatqr

diyii unu
lesitin
soya
caytikani

O@O00

nisasta
297 Corakbisirmada istifads edilon qazda ziilalin miqdar1

5-10%
15-25%
7-9%
1-8%
4-5%

OO00M®O

298 Mikroorganizmlorin tonaffiisii naticasindo vo un hissaciklorinin oksidlosmo proseslari naticosindo no bas
verir?

¢atlama

yetismo

gaz miibadilasi
fermentlorin aktivlosmasi

OO0®O0

oksidlogsma

299 Nomliyi 13,5 % olan unun saxlanmasi zamani da onda miixtolif ...... proseslori gedir, onlar yetisma
prosesi qurtardiqdan sonra unun ¢orakbisirma xiisusiyyatlorini tadricon pislogdirirlor.

fermentasiya
tursuma
acilagsma
oksidlogsma

O@O00

yapixma

300 Kopaksiz va narin slonmis ¢ovdar ununu ..... giin oarzindo 17-21°C va 52-84 % nomlikds saxladiqda
imumi azotun v9 ziilali maddalorin kiitle pay1 doyismir, spirtde va golovids hall olan fraksiyalarinin kiitlo
pay1 iso artir.

10
25
15

OO0
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301 Oksidlosma-reduksiya proseslorinin intensivliyi, unda biokimyovi doyisikliklor nadon birbasa asilidir.?

nomlikdon,

fermentlorin aktivliyindon
temperaturdan,
fermentlorin varligindan

@O0O00

yuxarida sadalananlardan hamisi

302 Yaglarin hidrolizi v sarbast yag tursularinin yaranma intensivliyi na qader yuxari olarsa, unda ..... vo
unun saxlanma temperaturu bir o godor yuxari olacaqdir

kiilliliyiin kiitle pay1 cox
tursulugun kiitle pay1 ¢ox
nomliyin kiitlo pay1 ¢ox
nomliyin kiitlo pay1 az

OO0®0O0

tursulugun kiitle pay1 az
303 Hansi prosesin giiclii inkisaf etmasi zamani tifunatli qoxu hazir mohsulda qalir?

tursuma
acilagsma
kiflonmo
fermentasiya

OO0®0O0

yapixma

304 Kopaksiz va narin slonmis ¢ovdar ununu 7 giin arzinds 17-21°C va ...... 52-84 % nomlikdos saxladiqda
imumi azotun v9 ziilali maddalorin kiitle pay1 doyismir, spirtde vo golovids hall olan fraksiyalarinin kiitlo
pay1 iso artir.

22-32%
52-84 %
13-36%
24-57%
35-47%

OO00M®0O

305 Kopaksiz va narin alonmis ¢ovdar ununu 7 giin arzindas .... va 52-84 % namlikde saxladiqda timumi
azotun va ziilali maddalorin kiitlo pay1 doyismir, spirtde vo galovids hall olan fraksiyalarinin kiitlo pay1 isa
artir.

12-15°C
17-21°C
79 °C

32-35°C
24-29 °C

OO00M®0O

306 Corok zavodlarinda unun saxlanmasi zamani onun ¢orakbigirma xiisusiyyatlorinin doyismasina gatirib
gixaran .......... proseslor gedir.

reoloji

kolloid

mikrobioloji ,mexaniki vo fiziki-kimyovi
mexaniki, fiziki-kimyovi

@O0O00

kimyavi, fiziki vo fermentativ

307 Anbarda saxlanilan unun istehsal {i¢iin hazirlanmasi nodon ibaratdir?
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ayri-ayr partiya vo sortlarinin qarigdirilmasi
metal qatisiqlarin kenar edilmasi

¢okilma

yuxarida sadalananlarin hamisi

O@O00

olonmo

308 Uyiitmo prosesindan sonra .... bas verir ki, onun intensivliyi saxlanma zamani azalir: un hissaciklari
oksigeni udur vo karbon-dioksid xaric edir.

oksidlagmo

fermentlorin aktivlogmosi
gaz miibadilasi

yetismo

OO0®0O0

catlama

309 Hidroliz naticesindo amals galon linol tursusu ......fermentinin tosiri altinda oksidlasir va linol
tursusunun hidroperoksidi omals galir

heg biri
maltaza

fitaza
lipoksigenaza

O@OO00

lipaza
310 Unun yetismasi naticasinda nayin voziyyati doyisir?

nomliyin kiitlo payinin

yagin

yuxarida sadalananlardan hamaisi

ziilal-proteinaza vo karbohidrat-amilaza kompleksinin

OO0®O0

rongin, tursulugun

311 Unun nomliyinin vo temperaturunun yiiksalmasi unda kif gébaloklorinin vo bakteriyalarin inkisafi tigiin
olverisli sorait yaradir, bu da hansi proseslorinin intensivlogsmasing gotirib ¢ixarir?

tursuma
yapixma
fermentasiya
oksidlogsma

O@O00O

acilagsma

312 Miisssisalora daxil olan unun alverissiz soraitdo saxlanma zamani bir sira arzu olunmayan proseslor
gedir ki, bunlar unun ¢érokbisirmo xiisusiyyastlorinin asagi diismosinag, noticods, onun xarab olmasina gotirib
cixara bilir.

yuxarida salananlarin hamisi
yapixma

kiflonma, 6z-0ziins qizigma,
hosoratlarin va gonalarin inkisafi,

OO000@

tursuma, acilasma,

313 Nomliyi....olan ¢ovdar ununun qidaliliq dayarinin pislogsmasi baglica olaraq onun acilagmasi, nomlik 15
% vo daha c¢ox olduqda is9, asason bakteriyalarin vo mikromisetlorin inkisafi noticosindo bas verir.

heg biri

23%

17% va yuxari
13 % vo asagi

OO000@

7% va asagl
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314 Unda yaglarin hidroliz pargalanmasina vo sorbast yag tursularinin yaranmasina, na sobab olur?

nomliyin yiiksalmasi
tursulugunun azalmasi
nomliyin azalmasi

heg biri

@O0O00

tursulugunun yiiksslmasi
315 Hans1 temperatur haddinds xomirdaki spirt qicqirmasi kaskin azalir?

450C
300C
350C
400 C
600 C

OO0®0O0

316 Corok istehsalinin sonuncu morholasi hansi proses hesab edilir?

Son yetigsmoa
Bisirmo
Realizo etma
Dasinma

OO00M®0O

Soyutma

317 Bugda ¢oroayinin bigmasinin baslangic morholasinds birinci dovr (period) hansi temperaturda bas

vermolidir?

110 -1200 C —dok
2800C

160 — 1800C-dok
130 -1400 C-dok
120 -1300 C-dok

O000@

318 Oparasiz iisulla xomir hazirlanarkon xomirin ilkin temperaturu toskil edir

10-120C
35-380C
28-300C
23-270C
18-220C

OO0®O0

319 1,0 kq ¢okili galibli ¢ovdar ¢orayi hanst miiddoat orzindos bisirilir?

40 — 50 doq
85-90doq
25-30doq
65 —80 doq
55-60doq

@O0O000

320 Corayin dadi vo otri xomirdo yaranan hanst komponentls asaslt doracods sortlonir?

Spirtloa

Yuxarida géstarilonlarin hamisi
Uzvi tursularla

Karbon qazi ilo

Sokaorlorla

OO0®O0

321 Oparasiz xomir ne¢o faiz mayalara malik olur?
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OO0®O0

322 Corok istehsali zaman1 Son yetismo omaliyyatt hans1 amoliyyatdan sonra yerina yetirilir?

O000@

323 Onlardan biri ¢orayin hazirlanmasinin texnoloji sxemino aiddir.

OO00®O

324 Onlardan hansi ¢érayin hazirlanmasinin texnoloji sxemina aid edilmir?

O@O0O00O

325 Xomirin oparasiz tisulla hazirlanmasi zamani mayalarin keyfiyyatindon vo miqdarindan asili olaraq

30-35%
25-3,0%
1,5-2,5%
1,0-1,5%
0,5-1,0%

Xomir todariiklorinin formalagdiriimast
Xomirin yogurulmasi

Qicqirma

Xomirin tikolore boliinmaesi

Bisirmoa

Filtrlomo

Son qicqirma

Hazir mohsulun sterillogdirilmasi
Qabig1in tomizlonmasi
Xammalin kalibrlonmasi

Ilkin saxlama
Yigurulma
Bisirmo
Dezodorasiya
Qicqirma

qicqirma davamiyyati togkil edir

O@O00

6,0 — 8,0 saat
0,5 —1,0 saat
1,0 — 2,0 saat
2,0 — 4,0 saat
5,0 — 5,5 saat

326 Corayin bisirilmasi hans1 amaliyyatdan sonra yerins yetirilir?

@O0O000

327 Corok istehsalinda xomir qicqirdigdan sonra hansi texnoloji omaliyyat yerina yetirilir

O@O00

328 Unun torkibins tosir edon biitiin yaxsilasdiricilar ne¢o qrupa boliintir?

@O

Xomirin yumsaldilmasindan

Xomirin tikalara boliinmasindan

Xomir tikolori kiindolondikdon

Xomir todartiklorinin formalasdirilmasindan
Son yetismodon

Son yetismo

Corayin bigirilmasi

Xomir todariiklorinin formalasdirilmasi
Xomirin tikalara boliinmasi

Xomir tikoalorinin kiindolonmasi

W W

45/97



21.12.2016

OO0

329 Corok istehsali zamani su sarfi bu barabarliklo hesablanir

B=(gqx — 100 + Wxam)/ (100 - Wxom)
B=qx[] (100 — Wx)/ (100 — Wx)
B=A (100 -x)/ (Wx-Xx)

B=(A-100)/ (100 — Wx)

B=qx[] (100 — Wxom)/ (100 — Wxam)

OO00®0O

330 Bugda unundan hazirlanan xomir todariiklorinin son yetisma prosesi hansi1 temperaturlarda hoyata
kecirilir?

500 C
25-300C
20-250C
200C
35-400C

@O0O000

331 Xomir tadartiklori ilkin yetigmasi zamani bunlardan hansi bas vermir?

Mosamoliliyin yaxsilagmasi
Fiziki xassalorin yaxsilagmasi
Hoacmin kigilmasi

Hocmin bdyiimasi

Strukturun yaxsilagmasi

OO0®0O0

332 Xomir todartiklori ilkin yetismo prosesinds sakit halda hans1 miiddst orzinds saxlanilir?

10— 15 doq
5-8doq
4 -5doq
1-3doq
9-10doq

OO00®O

333 Covdar unundan hazirlanan xomir, digor xomir névlorindon hansi1 gostoricisino gors forqlonir

Yuxarida sadalananlarin hamisi
Aciligiile

Tursulugu ilo

Yumsaqligi ila

OO0®O0

Sirinliyi ile

334 Bugda unundan qati1 oparalarda xomir hazirlayarkon istifads edilon unun iimumi miqdarina nozoron nego
faiz un sorf edilir?

70-75%
60-65%
50-55%
45-50%
65—-70%

@O0O000

335 Oparali xomirin hazirlanmasi ne¢o fazadan ibaratdir?

5 fazadan
3 fazadan

@O0

2 fazadan
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O 1 fazadan

O 4 fazadan

336 Bugda unundan hazirlanan xomir todariiklorinin son yetisma prosesi hanst nomlik hoddindos hoyata
kegirilir?

90 %
70 %
60— 65 %
60 %
75 -85 %

@O0O000

337 I n6v bugda unundan hazirlanan xomirin son tursulugu hansi variantda gostarilons uygundur?

52-5,50
3,2-4,10
2,3-3,10
5,7-6,00
4,5-5,10

@O0O00

338 Oparal1 vo oparasiz lisulla hazirlanan xomirlorden alinan ¢oroyi forqlondiron asas gdstarici hansidir?

Bigmo miiddati
Otri

Formasi

Dadi
Konsistensiyasi

O@O00

339 I nov bugda unundan gat1 oparada xomir yogurmaq iigiin hazirlanmis oparanin son tursulugu toskil edir:

6,1 - 6,50
50-5,50
4,1 -4,70
3,8 4,00
56— 5,80

O@O0O0O

340 Onlardan biri opara hazirlanarkon istifads edilmir:

Yuxarida géstarilonlorun hamisi
Su

Maya

Un

Duz

@O0O00

341 Bugda unundan qat1 oparalarda xomir yogurmaq maqsadi ils hazirlanan oparanin yetigmo davamiyyati
toskil edir:

5 — 6 saat
3 — 4 saat
2 — 3 saat
1 —2 saat
4-5 saat

@O0O00

342 Bugda unundan qat1 oparalarda, oparali tisulla xomir hazirladiqda, oparanin nomliyi togkil edir:

51-55%
41-45%
36 -40 %
31-35%

OO0®0O
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O

46 -50 %

343 Xomirin hazirlanmasi ne¢o marhalodon ibaratdir?

OO0®0O0

344 Bugda unundan xomir hazirlanarkon nego lisul totbiq edilir?

OO00®O

345 Bugda unundan qat1 oparalarda oparali iisulla xomir hazirladigda, xomirin yetismo davamiyyati togkil
edir:

20 —25 doq
10— 15 doq
50 —-55doq
40 — 45 doq
30-35doq

OO000@

346 Bisirilmonin IV moarhalosi

buxarla nomlandirms bolgasi
azaldilmis temperatur bolgasi

orta temperatur bolgosi

intensiv istilik miibadilasi bolgasi

OO00®0O

artirtlmis temperatur bolgosi
347 Bisirilmonin I morhalasi

buxarla nomlondirms bdlgoasi
intensiv istilik miibadilasi bolgasi
orta temperatur bolgasi

azaldilmis temperatur bolgosi

O000@

artirilmis temperatur bolgosi
348 Bisirilmonin II moarhalasi

buxarla nomlondirms bdlgasi
artirilmis temperatur bdlgasi
azaldilmis temperatur bolgasi
orta temperatur bolgasi

@O000

intensiv istilik miibadilesi bolgasi
349 Coroyin kohnalmasinds no bas verir?

pektinin protopektina ¢evrilmasi
amilorizinin pargalanmasi

amilaza vo amilopektin dehidratlasmasi
maltoza vo amilozanin par¢alanmasi

OO0®O0

amilaza vo amilopektinin parcalanmasi
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350 Nomliyin migdarini na azaldir?

kalsiumun slave edilmasi
fermentin olavo edilmasi
nisastanin oalavo edilmasi
karbohidratin slava edilmosi

@O0O00

sothi-aktiv maddoklorin olavo edilmasi

351 Bisirilmanin sonunda ¢érayin hansi hissasinds temperatur 94-97 doraco olur?

gabiq altinda
i¢liyin orta qatinda
gabiqda

alt qatda

sothinda

OO00®0O

352 Unun nomliyi artirildiqda no bag verir?

¢Orok uzun miiddoatdo saxlanilir
¢Orayin g¢ixar artir

¢Orakdas yapisqanliq azalir
¢Orayin ¢ixart azalir

O@O00

¢Orak tez quruyur

353 Corayin nomliyi no qadar yiiksokdirsa bir o qodor

nomlik ¢ox ¢okor
kohnalor
qurutma az olar
qurutma ¢ox olar

O@O00O

yapisqanlasar

354 Xomirbolon masinin isinin asas keyfiyyat gostaricisi na hesab edilir?

Xomir todariiklorinin formalarinin doqiqliyi
Xomir todariiklorinin otir (iy) deqiqliyi
Xomir todariiklorinin konsistensiya doaqiqliyi
Xomir tadariiklarinin rong daqiqliyi

@OO000

Xomir todartiklorinin ¢akilarinin daqiqliyi
355 Bisirilmonin IIT morholasi

azaldilmis temperatur bdlgosi
artirtlmis temperatur bolgosi
buxarla nomlondirms bdlgasi

orta temperatur bolgosi

intensiv istilik miibadilasi bolgasi

O@O00

356 Corayin bisirilmosinds bas veran proseslor:

kolloid, ,

yuxarida sadalananlarin hamaisi
biokimyavi

mikrobioloji

istilik-fiziki

OO00®O

357 Yetismodon sonra xomirdo aparilan omoliyyat hansidir?

O yayilma
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O@OO

yaglama

unlama

boliinmo, kiindolonma
yenidon yogrulma

358 Bugdanin endospermindo mineral madds

OO0®0O0

2,5-3.2%
1,2-1,5%
0,4-0,5%
2,2-2,8%
0,8-1,0%

359 Bugdanin aleyron qatinda mineral maddo

O000@

360 Bugdanin mineral mineral maddslori nodon ibaratdir?

OO0®O0

6-11%
2-3%
3-5%
1-2%
15-18%

ziilaldan

proteindon

fosfortursusu birlogmasindon
amintursusu birlogsmosindon
fermentdon

361 Makaronun natura ¢akisi nayi xarakterizo edir?

OO0®0O0O

stisovariliyi
borkliyi

bugdanin sixligini
nomliyi
yumsaqligi

362 Makaron momulatlarinin fiziki xassasina aiddir?

O@O00

preslonma
temperatur
nomlik
natura ¢akisi
yogurma

363 Hans1 bugda ziilalla zongindir?

OO00M®0O

364 Makaron xomirinin vakuumlasdirilmasi ti¢lin ne¢o doqiqe davamiyyst optimal sayilir?

O®O0O

qisliq bark
yazliq bark
payizliq bork
yazliq yumsaq
payizliq yumsaq

14 — 16 doaqiqo
8 — 10 doqiqgo
5 —7 daqiqge

2 — 4 daqiqe
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O 11 - 13 daqiqo

365 Bunlardan biri makaron momulatlarlnin formalasdirilmasi tisuludur?

Yuxarida sadalananlarin hamisi
Deacrasiya

Preslomo

Filtrloma

OO0®O0

Homogenlogdirma

366 Az miqdarda kleykovinaya malik undan makaron xomiri yogurulan zaman hansi temperaturlu sudan
istifado etmok moslohot goriiliir?

90-950C
50 -600C
30-450C
15-250C
65-850C

OO0®0O0O

367 Makaron xomirinin isti halda yogurulmasi hans1 miqdar kleykovinaya malik normal keyfiyyatli un tigiin
tatbiq edilir?

46 %
32%
28 %
15%
40 %

OO0®0O0

368 Makaron xomirinin soyuq halda yogurulmasi suyun hansi temperaturunda hoyata kegirilir?

40-450C
20-250C
15-180C
5-100C

30-350C

O@OO00

369 Makaron xomirinin isti halda yogurulmasi suyun hansi temperaturunda hoyata kecirilir?

95-1000C
75-850C
55-650C
20-250C
90-930C

OO0®O0

370 Bork halda yogurulan makaron xamirinin namliyi nega faiz togkil edir?

35,0-36,5%
31,5-325%
29,5-31,0%
28,0-29,0 %
33,0-34,5%

O@O00

371 Makaron xomirinin qaynar halda yogurulmasi suyun hansi1 temperaturunda hoyata kegirilir?

95-1000C
75-850C
55-650C
20-250C
90-930C

OO00®O
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372 Yumsaq halda yogurulan makaron xomirinin nomliyi ne¢o faiz togkil edir?

OO00®O

35,0-36,5%
31,5-325%
29,5%-31,0 %
28,0—-29,0 %
33,0-34,5%

373 Orta yumsaqligda yogurulan makaron xomirinin nomliyi neg¢s faiz toskil edir?

OO0®0O0

35,0-36,5%
31,5-325%
29,5%-31,0 %
28,0-29,0 %
33,0-34,5%

374 Makaron momulatlar1 hanst gostaricilorine gors bir — birindan forqlondirilirlor?

OO00M®0O

Rongino goro
Geometrik 6lgiilara gora
Dadina gore

fyino gora

Torkibina gora

375 Makaron momulatlari istehsalinda bu komponentlordon hansi totbiq edilmir?

O000@

Alma tozu

Qurudulmus va toz halina salinmig yerkokii
Quru siid

Tomat mohsullari

Tobii siid

376 Makaron mamulatlar istehsalinda bu zonginlssdirici alavalardan hansi totbiq edilir?

OO0®O0

Yag tursulart

Alma tozu

Qurudulmus va toz halina salinmig yerkokii
Askorbin tursusu

Kartoftozu

377 Makaron mamulatlarinin torkibinds yaglarin miqdari hansi hadlords doyisir?

@O0O00

0,35 % -don 0,45 %-dok
0,1 % -dan 0,3 % - dok
0,75 % -doan 0,95 %-dok
0,95 % -don 1,0 %-dok
0,5 % -dan 0,7 % - dok

378 Kiflonmoys goro, makaron momulatlarinin hans1 nomlik haddi tohliiksli hesab edilir?

O@O00

8 % - don yuxar

Yuxarida sadalananlarin hamisi
16 % - don yuxari

12 % - don yuxari

6 % - don yuxar

379 Adi makaron momulatlarininb tursulugunu gostorin:

O

7
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O@O0O

380 Uzun miiddot saxlanilmagq ligiin nazards tutulan makaron momulatalrinda bu gostericiden ytiksok
miqdarda namlik olmamalidir:

19 %
11 %
13 %
15%
17 %

OO00M®0O

381 100 kq undan makaron xomiri hazirlanarken yumurta qatildigda suyun miqdarin1 gostorin:

691itr
5 litr

6,2 litr
5,8 litr
6,2 litr

O000@

382 Makaron xomiri ne¢d morhalods yogurulur?

OO0®O0

383 Makaron mamulatlarinin xomirinin qarigdirilmasi kameranin hansi hissasine qadar dolana kimi davam
etdirmolidir?

1/3
1/2
1/4
2/3
1/5

O@OO00O

384 Hovaskar vermisel hansi tip makaron mamulatlarina aiddir?

fiqurlu
unlu
borulu
lentli

@O0O00

sapabonzar
385 Makaron mamulatlar1 hansi nisbi nomlikda saxlanilir?

90-95 %
50-55%
60— 65 %
70-75%
80-85%

OO0®0O0

386 Asagidaki makaron xomirlorinin hazirlanmasi yogurulmanin tunlorini gostorin:

az bark, orta, yumsaq
bork, orta

OO
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orta, yumsaq
yumsaq, bark
bork, yumsaq, orta

@O0

387 Qurutma prosesindo makaron momulatlarinin 6lgiilori nego % azalir?

9%
4-5%
5-7%
6-8%
10%

O@O00

388 Qurutma prosesindon sonra momulatin todricon soyudulmasi neco saata aparilir?

OO0®O0

389 Orqanizmde makaron mamulatlarin ne¢s % hozm olunur?

60
50
65
85
75

@O0O00

390 Makaron xomirini aldo etmok iigiin ¢érok xomirina nisbaton na qodor artiq vart tolob olundugunu
gostarin?

6-7
34
4-5
5-6
2-3

OO0®0O0

391 Formalanma iisulundan asili olaraq makaron momulatlari ne¢o qrupa bdoliiniir?

OO00®0O

392 Ulduz hansi tip makaron momulatlarina aiddir?

lentli
borulu
unlu
fiqurlu

O@OO00

sapabonzar
393 Rojki hansi tip makaron momulatlarina aiddir?

unlu
borulu
lentli

OO0®@O

sapabonzar
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O

fiqurlu
394 Lapsa hans1 tip makaron momulatlarina aiddir?

sapabonzar
lentli

unlu
borulu

OO00®0O

fiqurlu

395 Makaron momulatlar1 neg¢o tips boliintir?

OO000@

396 Hansi temperatur diapazonunda makaron xomiri optimal xassolora malik olur?

70-750C
80-850C
40 -450C

50-550C
60 -650C

O@O00

397 Hans1 temperaturdan yliksok qizdirildigda makaron xomiri tadricen agarir, 6z plastikliyini itirir?

85-900C
65-700C
55-600C
45-500C
75 -800C

OO0®O0

398 Snekli makaron preslorindo makaron momulatlar1 preslonarkon hansi temperaturadok qizdirilir?

65-680C
45-500C
30-400C
18-250C
55-600C

OO00®O

399 Makaron mamulatlar1 hans1 temperaturda saxlanilir?

20-220C
12-140C
&8-100C
4-60C
16-180C

@O0O000

400 Adgeziv yapismis material

reotest
aktivator
adsorbent
substrat

O@OO00

ferment
401 Makaron mamulatlarinin karatinoidlori ne¢o qrupa bdoliiniir?
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OO00®0O

402 Makaron xamirinin preslonma prosesi no ilo miisahids olunur?

O@OO00

mohkomliyi ilo
adsorbsiya ilo

absorbsiya ilo

kleykovina denaturasiyasi
qurutma ilo

403 Makaron xomirin reoloji xassasinag na tosir edir?

O000@

temperatur
qatq1

ziilal
namlik
yumurta

404 Su miihitinds nisasta hansi temperaturda sisir?

OO0®O0

405 Makaron mamulatinin xamirinin eni hansi 6l¢iids dograyict masin ilo dogranilir?

OO00M®O

65-C
21-C
5°C

18 -C
40-C

1-2 mm
5-7 mm
3-4 mm
2-3 mm
8-9 mm

406 Nego nov adgeziv forqlonir?

OO000@

407 Preslonmodo yapismis material

@O0O00

408 Makaron xomirinds oksidlogmis reaksiyasini longitmok ti¢iin olavo

@O0

substrakt
reotest
adsorbent
ingibitor
adgeziv

sokoar
ziilal
ingibitor
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OO

aktivator
ferment

409 Karatinoidlorin oksidlogsmasindo ne¢o komponent istirak edir?

O@OO00O

W W —= N

410 Makaron mamulatlarinin struktur-mexaniki xassasina na tasir edir?

@O0O00

ziilal
nomlik
qatqu
ferment
temperatur

411 Su miihitindo nisasta hansi temperaturda kleysterlosir?

OO00®O

412 100 kq undan makaron xamiri hazirlanarkon melanj qatildigda suyun miqdarini gostorin:

O@OO00

55-C
65°C
30-C
20-C
50-C

6,2 litr
5 litr

6,2 litr
5,7 litr
6,91itr

413 Preslonmo siiratinin asillig1:

OO0®O0

olavo edilon qatqi
xomirin konsistensiyasi
xomirin nomliyi
Xomirin temperaturu
alavo edilon xammal

414 Makaron xomirinin preslonmoadon sonraki temperatur

OO0®0O0

75-85°C
10-15 -C
45-50-C
20-25-C
65-70-C

415 Makaron istehsalinda monfi tasir gdstorir

OO00®0O

yumurta
oksidloegdirici ferment
zonginlosdirici
amilolitik ferment
ziilal
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416 Makaron xomirinin nisbi nomliyi

18-20%
12-18,5%
28-32,5%
42,5-44,5%
20-24%

OO0®O0

417 Xomirin nomliyindan asili olaraq bark név xomirin namliyini gdstarin:

24-28%
25-27%
20-25%
28-29%
25-30%

O@OO00O

418 Xomirin namliyindan asili olaraq orta ndv xamirin nomliyini gostarin:

29,1-31%
25-27%
24-28%
25,8-30%
28-29%

O000@

419 Makaron momulatlarinin namliyini gostarin:

23%
13%
10%
15%
5%

OO00®O

420 Makaron momulatlarin néviindon asili olaraq xomirin nomliyini gostorin:

20-25%
10-15%
35-40,5%
28-32,5
15-20%

O@OO00

421 Siirix sohorindo , Isvecro Milli Muzeyinds saxlanilan ¢orayin neca yast var?

1000 yas1
3000 yas1
10000 yas1
50 yas1
6000 yas1

@O0O00

422 Fosfora vo domirs olan tolobat ¢oérok qabulu hesabma........... Odonir.

25-33%
23-35%
33-38%
42-46%
13-28%

OO0®0O0

423 Kalsiuma olan giindolik tolobat ¢orok gqobulu hesabma ............ Odonir.
O 5-10%
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35-40%
10-20 %
20-25%
20-30%

OO0®O

424 Bugda doninin endosperminds na gadar piridoksin toskil edir?

3
16
6
23
18

OO0®O0

425 Organizmin giindslik tolobati:fosfor iigiin ....... mq

200-700
500-1000
600-1000
1000-1500
1500-2000

O@O00

426 Orqanizmin giindslik tolabati: domir ii¢tlin ......mq

30
20
25
25
15

@O0O00

427 Bugda deninin gabiginda na qodar piridoksin togkil edir?

73
55
78
63
86

OO000@

428 Bugda doninin qabiginda no godor tiamin toskil edir?

33%;
13%
16%
23%
28%

OO000@

429 Hor 100 q ¢orak-bulka momulati {igiin selliilozanin kiitlo pay1 no godor toskil edir?

1,2q
0,8q
0,4 q
0,2qc
0,6 q

O@O00

430 Milli ¢orak — bulka mamulatlarina no aiddir?

uziik vo oval formali barankalar
bubliklor

suxarilar vo suskilor

@000

lavas vo qogallar
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O

qizardilmis, xir¢ildayan ¢oraklor
431 Nomliyi az olan (19 %- o gqodar ) ¢orok- bulka momulatlarina aiddir:

yuxarida sadalananlarin hamaist
iiziik vo oval formali barankalar
bugda unundan yagli suxarilar
qizardilmis, xir¢ildayan ¢oraklor
bubliklor

OO000@

432 Hansi texnoloji proses ¢orakbisirmads holledici (halqa) morhoalo sayilir?

Taranin hazirlanmasi
Xammallarin hazirlanmasi
Suyun hazirlanmasi

Corok xomirinin hazirlanmast

O@OO0O

Oparanin hazirlanmasi

433 250-300 q ¢orok momulatinin (¢6rok, yarma, makaron) gabulu naticosinds insanin qidaya olan sutkaliq
tolobatinin neg¢o % E vitamini ilo tomin olunur?

60%
30%
80%
20%
50%

OO0®0O0

434 250-300 q ¢orok momulatinin (¢6rak, yarma, makaron) gobulu naticosindo insanin gidaya olan sutkaliq
tolabatinin ne¢a % B qrup vitaminlori ilo tomin olunur?

15-25%
25-35%
30-40%
20-30%
50-60 %,

@O0O00

435 Bugda doninin endosperminds no godor tiamin togkil edir?

6%
15%
12%
9%
3%

@O0O00

436 Orqanizmin giindalik tolabati: magnezium {igiin .....mq

100-200
150-350
700-900
300-500
500-700

O@O00

437 250-300 q ¢orok momulatinin (¢6rak, yarma, makaron) gobulu naticosinds insanin gidaya olan sutkaliq
tolobatinin ne¢o hissasi 6donmis olur?

1/4
1/3
2/3
2/4

OO0®@O
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O 3/4

438 250-300 q ¢orok mamulatinin (¢orak, yarma, makaron) qobulu naticasinds insanin qidaya olan sutkaliq
tolobatinin ne¢o % enerji dayari ilo tomin olunur?

10-15%
20-30%
30-50%
15-20%
25-35%

OO0®O0

439 Torkibindo ...... olan reseptura asasinda hazirlanmis momulatlar1 yagl ¢oraklor qrupuna aid edirlar.

sokor vo 14 % yag
maya va 9% yag
siid vo 10% yag
un vo 8% yag

duz vo 5%

OO000@

440 100 q bugda B1, B6, PP, E va fol tursusu vitaminlordon har birinin sutkaliq talobatini ne¢o % 6doyir.

40-50%
15-20%
35-40%
45-50%
20-30 %

@O0O00

441 Hor 100 q ¢orok-bulka momulatda ziilal-karbohidrat nisbatinds karbohidratin pay1 artaraq ......... catir.

4,6-dan 7,2-0
6,6—dan 9,2-5
2,6-dan 8,2-0
7,2-don 9,6-a
5,2-don 8,6-a

OO00®0O

442 Orqanizmin giindalik talabati: kalsium ti¢iin.......mq;

500-700
100-300
600-700
200-400
800-1000

@O000

443 Bugda doninin qabiginda na gadar niasin togkil edir?

55%
35%
75%
85%
45%

O@O00

444 Bugda doninin qabigindans qodor ziilallar togkil edir?

29%
19%
26%
14%
9%

OO00®0O
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445 Bugda doninin endospermindo na godar niasin togkil edir?

22%
52%
42%
32%
12%

@O0O00

446 Bugda doninin gabiginda no gadar Riboflavin togkil edir?

22%
42%
62%
52%
32%

OO00®0O

447 Bugda doninin endosperminds no godor Riboflavintogkil edir?

52%
62%
22%
32%
42%

O®@O00

448 Bugda doninin endosperminds na gador ziilallar toskil edir?

45-50%
70-75%
50-55%
80-85%
60-65%

OO00®0O

449 Texnoloji proseslori tortib edorkon neco sxemlor soklindo géstormok olar?

@O0O000

450 Covdar vo bugda unlarinin qarisigindan hazirlanmis ¢orok- bulka momulatlarinin torkibinds karbohidrat
no qoador toskil edir (100 orzaqda)?

30,0 -45,7%
45,8-51,4%
40,3-46,4

35,6 -47,6%
32,4 -42,6%

OO0®O0

451 Covdar vo bugda unlarinin qarisigindan hazirlanmis ¢orok- bulka momulatlarinin torkibinds ziilallar no
godor togkil edir (100 orzaqda)?

5,3-73
4,8-53
5,0-5,2
5,8-6,2
6,5-7,6

O000@
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452 Covdar unundan hazirlanmis ¢orok- bulka momulatlarinin torkibindo yagno qodor togkil edir (100
orzaqda)?

1,5-2,0%
0,7-1,1%

1,2-23%
0,9-1,6%
0,3-1,8%

OO00®O

453 Enerjiyo olan sutkaliq tolobat orta yash, ylingtl fiziki islo masgul olan adam {i¢iin

2100/456
1800/358
3200/486
2450/586
3450/656

O@OO0O

454 Covdar vo bugda unlarinin qarisigindan hazirlanmis ¢orok- bulka momulatlarinin torkibinds yaglar no
godor togkil edir (100 orzagda

1,5-1,8
12-1,8
1,822
0,8-1,2
0,508

O@O0O00

455 Corok—bulka momulatlarinin istehsal prosesi ne¢o morhalalordon ibaratdir?

O000@

456 Bugda unundan hazirlanmis ¢orok- bulka momulatlarinin torkibinds yaglar no qoador togkil edir (100
orzaqda)?

0,4-0,6
1,822
1,2-1,8
0,2-0,9
0,6-1,3

@O0O00

457 Bugda unundan hazirlanmis ¢orok- bulka momulatlarinin torkibinds karbohidratlar no qador toskil edir
(100 orzaqda)?

32412
14,5215
51,0-58,3
23,7-32.4
42,0-52,3

@O0O00

458 Bugda unundan hazirlanmis ¢orok- bulka momulatlarinin torkibinds ziilallar no qodor toskil edir (100
orzaqda)?

7,5-6,2
4,8-53
7,6-8,3
6,5-7,6

O@OO0
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O 5862

459 Covdar unundan hazirlanmig ¢orok- bulka momulatlarinin torkibindo karbohidrat no qodor togkil edir
(100 orzaqda)?

40,0-49,8 %

32,4 -42,6%
35,6 -47,6%
45,8-51,4%
30,0 -45,7%

OO000@

460 Covdar unundan hazirlanmig ¢orok- bulka momulatlarinin torkibinds ziilallar no qador toskil edir (100
orzaqda)?

4,7-6,5%
5,3-7,8%
3,2-5,4%
3,8-6,2%
2,9-43%

OO000@

461 Funksional sxem biitlinlikls ................... barada tosovviir yaradir.

yuxarida sadalananlardan hamisi
heg biri

onlarin garsiliqli alagasi
texnoloji prosesin is prinsipi

OO000@

texnoloji amoeliyyatlarin sirasi
462 Texnoloji sxemda.................. eloca do texnoloji proseslorin ardicilligl gostorilmisdir

yuxarida sadalananlarin hamisi

magin vo aparatlarin birlogms iisullariva tiplori
xammalin

yarimfabrikatin

OO000@

son mohsulun texnoloji axin ndévlori

463 Corok—bulka momulatlarinin istehsal prosesi hanst morhalalordon ibarstdir?1-xammalin gobulu vo
saxlanmast; 3- xammalin istehsala buraxilmasina hazirliq; 7-2-xomirin hazirlanmasi; 4-xomirin boliinmaosi,
6-bisirilma; 5-hazir momulatin qablagdirilmasi vo ticarat sobokosine géndorilmasi.

3,2,1,4,5,7,6
3,2,1,5,4,6,7
43,1,2,5,7,6
,7,4,5,3,2,1
1,3,7,2,4,6,5

@O0O00

464 Texnoloji proseslori tortib edorkon hansi sxemlor soklindo gostormok olar?

texnoloji,

funksional,

heg biri

yuxarida sadalananlardan hamisi
struktur.

O@OO0

465 Corok—bulka momulatlarinin istehsal prosesinds ilkin marhalsle hansidir?

xammalin istehsala buraxilmasina hazirliq
xomirin béliinmasi

@O0

xammalin qobulu vo saxlanmasi
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bisirilmo

OO

hazir momulatin qablasdirilmasi vo ticarot sobakosine géndorilmosi
466 Batonsokilli momulatlar istehsali xattino daxildir:

yuxarida sadalananlardan hamisi

opara ilo xomiri qarisdirmagq tigiin iki xomiryoguran va iki boliigdiiriicii stansiyadan ibarat xomirhazirlayan aqreqat
oparanin qicqirdilmasi {i¢iin qurgu

xomirsixicl kompressor,xomirdograyan vo kiindoloyon masinlar,

OO000@

ilkin saxlanma iigiin skafva tunel tipli ¢érokbisirma peci.
467 Kopoksiz covdar ununda doymus tursularin %-lomiqdarins qadordir?

17,3
18,9
17,5
16,8
16,4

OO000@

468 Covdar-bugda unundadoymus tursularin %-lomiqdarine qodordir?

13,6
19,2
158
25,6
28,9

OO00®O

469 Tritikal ununda polidoymamis tursularin %-lomiqdarine qodordir?

29,7
17,3
276
324
37,8

OO0®O0

470 Tritikal ununda olan lipidlarin torkibino hansitursular daxildir?

kaprin, laurin,linolen

yag, kapril,

yuxarida sadalananlarin hamisi
palmitin, stearin, olein,

OO0®0O0

tridesil, miristin, linol
471 Mayalarin torkibindo ..... treqaloza disaxaridi vardir

12%-2 qader
18 %-o godor
28 %-o qador
15%-0 qodor
22%-5 qadar

OO00®O

472 Preslonmis mayalarda ....... godor su vardir.

85%-0
65 %-9o
55%-9
75 %-o
45 %-o

O@OO00
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473 Tritikal unu hissaciklorinin mikrostrukturu covdar vo bugda unlarinin ....... nisbatindo qarigiginin
mikrostrukturuna oxsardir.

50:40
60:40
70:40
20:40
25:40

OO00®O

474 Kaopaksiz covdar ununda monodoymamis tursularin %-lomiqdarins qodordir?

16,8
15,12
18,9
17,6
4,32

OO000@

475 Kopaksiz covdar ununda polidoymamis tursularin %-lomiqdarins qodordir?

43,7
63,8
75,8
48,9
58,6

OO00M®0O

476 Covdar-bugda unundamonodoymamis tursularin %-lomiqdarino qadordir?

14,5
5,12
432
13,23
17,4

O000@

477 Covdar-bugda ununda polidoymamis tursularin %-lomiqdarine qodordir?

63,6
78,9
43,7
58,6
713

@O000

478 Birinci sort bugdaunundamonodoymamistursularin %-lamiqdarina gqodardir?

238
13,8
16,7
245
11,6

OO00®0O

479 Birinci sort bugda ununda polidoymamis tursularin %-lomiqdarine qodordir?

432
54,6
76,8
66,7
84,5

OO0®O0

480 Tritikal ununda monodoymamaistursularin %-lomiqdarie qodordir?
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7,16
5,12
4,32
3,23
6,16

@O0O00

481 Birinci sort bugdaununda doymus tursularin %-lomiqdarins gqodordir? a)) 20,9

23,6
20,9
25,6
28,9
17,8

OO00M®0O

482 Tritikal ununda doymus tursularin %-lomiqdarine qadordir?

779
51,2
434
32,5
71,15

@O000

483 Mayanin mineral maddoslori asason hansi elementlordon ibaratdir

yuxarida sadalananlardan hamist
domir, kalsium,

maqnezium, domir,

kalium, kalsium,

OO000@

natrium, kiikiird

484 Qurudulma tiglin nazords tutulmus preslonmis ¢orok¢ilik mayalarinda ..... quru maddoslor vardir, bu iso
preslonmays gedan biokiitlodon 7-9 %, elaca da 6ziiniin karbohidratlarindan (treqalozalar va qlikogen) 11-12
% coxdur

18-22%
36-38%
32-34 %
28-30%
25-28%

OO0®O0

485 Umumi codluguna goracod su no godar olur?

6,0-9,0mol/ dm3

5,0-6,0 mol/ dm3
2,3-4,6 mol/ dm3
4,0-5,0 mol/ dm3
3,0-4,0 mol/ dm3

O000@

486 Yeyinti ola x6rok duzunun kiitls payi, %-lo

67,8
98 4
58,9
56,7
86,7

OO00M®0O

487 Yeyinti ikinci ndv xo6rok duzunun kiitloe pay1, %-Is :

® 970
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OO000

488 Yeyinti birinci ndv xorok duzunun kiitls pay1, %-lo :

@O000

67,0
77,0
87,0
57.0

86,7
62,7
56,8
478
97.7

489 Yeyinti ekstra xorok duzunun kiitls pay1, %-1o :

OO0®O0

490 Ekstra vo ola sortlardan olan duz no rongds olmalidir?

OO0®0O0

54,7
75,6
99,7
87,9
65,7

sari
sarimtil

ag
bozumtul
agiq ¢ohrayt

491 Umumi codluguna gdracox cod su na qodor olur?

OO000@

9 mol/ dm3-dan yuxar
10 mol/ dm3-dan asag1
5 -7 mol/ dm3-o godor

3 mol/ dm3-dan asag1
18 mol/ dm3-dan yuxarn

492 Umumi codluguna gorsorta cod su no godor olur?

@O0O00

1,0-1,5 mol/ dm3
1,5-2,0mol/ dm3
2,5-3,0 mol/ dm3
2,0-4,0mol/ dm3
3,0-6,0mol/ dm3

493 Umumi codluguna géroyumsaq su na gadar olur?

OO00M®0O

494 Umumi codluguna goroa ¢ox yumsaq su no qador olur?

O@OO

2,0 -3.5mol/ dm3
1,5-3,0mol/ dm3
2,8-3,8mol/ dm3
1,0-1,2mol/ dm3
0,5-1,8mol/ dm3

2,5 mol/ dm3-o qodar
1,8 mol/ dm3-a godar
1,5 mol/ dm3-o qodar
1,2mol/ dm3-o qadoar
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O 2,2 mol/ dm3-5 godor

495 Suyun iimumi codlugu ..... mol/ dm3 -don ¢ox olmamalidir.

O@O00

496 Corok bulka momulatlarinin istehsali li¢iin torkibindo ......duzlarina malik olan cod suyun boyiik
texnoloji ohomiyyati vardir

kalsium vo maqnezium
ftor vo brom

selen vo platinum

qizil vo glimiis

O000@

selen vo sink
497 Spirt zavodlar torofindon buraxilan mayalar .......... normal aktivliyino malikdir.

a- qliikozidazanin

zimazanin vo d- qliikozidazanin
qlikogen vo a- qliikkozidazanin
qliadin

OO00®O

zimaza
498 Preslonmis mayalarda na godoar su vardir

85%-0 qador
45%-o0 qodor
55%-a qadoar
75 %-o qoder
95%-3 qadar

O@OO00

499 Corak-bulka momulatlarinin energetik doyaerini artirir:

sokoar tozu
solod
ferment
ziilal

O000@

nisasta
500 Makaron istehsalinda bioloji aktiv maddslor:

karotin

vitamin preparati
melanj

ziilal

O00®O

inqibitor
501 Corakbisirmads asas va alave xammallarin sorf normasi bu miqdara gors qobul edilir

100 kq un
1 kqun

1 ton un
10 ton un
10 kq un

OO000@
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502 Siidds kaliumun miqdart:

OO00®O

5%
25%
1%
7%
20%

503 Laktoza noyo aiddir?

OO000@

siid sokoarina
fermento
kazeina
ziilala
fosfatida

504 ovozedilmaz yag tursusu monbayi:

OO00M®0O

stid

bitki yagi
baork marqarin
patka

kora yagi

505 Siid ziilalinda kazeinin miqdari:

O000@

80%
12%
50%
20%
40%

506 Corakbisirmads istifads edilon marqgarin markasi na qodrdir?

@O0O00

W —= N O ©

507 Nisasta patkasinda dekstrin, maltoza va gliikoza nisbati:

OO0®O0

1:1:1
2:1:1
3:1:1
3:2:1
1:2:1

508 Patkanin 6zliiliyiinii azaltmaq ti¢lin qizdirilma temperaturu:

@O000

5-C
20 -C
15-C
2-C
45°C

509 Corokbisirmoado istifado edilon gazda yagin miqdari:

~
)

20-25%
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@000

25-35%
85-90%
10-15%
50-65%

510 Neytral yaglari nadon ibaratdir?

@O000

sterin

sterin, yag tursusu
fosfatid

fosfolipid

qliserin vo yag tursusu

511 Rafinad patkasinda saxarozanin miqdart:

@O0O00

75%
65%
82%
93%
53%

512 Corok, makaron istehsalinda yaxsilagdiricilar:

OO000@

antioksidant
ziilal

melanj
ferment
tomat pastasi

513 Corok-bulka momulatlarina ne¢o nov kiinciitdon istifads edilir?

@O0O00

W N = 39 W

514 Siidds kalsiumun miqdari:

O@OO00O

2%
5%
10%
20%
25%

515 Yagabonzor maddslor nadon ibarastdir?

OO0®O0

lignin

sterin, fosfolipid
fospolipid, sterin
fosfatid, yag tursusu
stearin

516 Zonginlosdirilmis sokor yarimfabrikatlari

OO000

kakao tozu
yumurtali sokorpatka
qliikkoza

lesitin
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C

sokorpatkali sothi aktiv maddalor
517 Covdar doninds fosfolipidlarin kiitlo pay1 nega % toskil edir?

1,6
0,4
1,8
12
0,6

@O0O00

518 Unda namliyin kiitls pay1 14,5%-9 barabar olduqda, ¢orokbisirma istehsalinda onu no adlandirmaq qabul
edilmisdir?

soyudulma
tursuluq
oksidlagsma
bazis nomlik

O@O00O

qicqirma
519 Saxlanma zamani tozo iiyilidiilmiis unda ¢érokbisirma xiisusiyyatlorinin yaxsilasmasini no adlandirirlar?

buxarlanma
catlama
yetismo
qicqirma

OO0®0O0

fermentasiya
520 Tarasiz va tarali un anbarlariin binasinda havanin temperaturu ne¢s doraco olmalidir?

10 °C
5°C
15°C
18 °C
22°C

O000@

521 Corakbisirma miiassisalorinds unu ......... saxlayirlar.

daxilda

namlandirms sdbasinda
quruducu gkafda
konveyerda

@O0O00

taral1 vo tarasiz anbarlarda
522 Tarasiz vo tarali un anbarlarinin binasinda havanin nisbi riitubati no qodor olmalidir?

93%
45%
55%
86%
75 %,

@O000

523 Unun saxlanmas1 zamani doymamis yag tursularinin radikallarina malik olan havanin oksigeni ilo
oksidlosirlor.

ketonlar
aldehidler
heg biri
lipidler

O@O00

vitaminlor
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524 Bugda doninds fosfolipidlorin kiitls pay1 ne¢a % toskil edir?

0,96
0,76
0,89
0,32
0,54

@O0O00

525 Lipidler qurulusuna gors ne¢a qrupa boliiniir?

@O0O00

526 Corok zavodalarinda unu .... sutkadan ¢ox saxlamirlar, buna gora ds onda namliyin kiitls pay1 praktiki
olaraq doyismir

10
12
7
3
15

OO0®O0

527 Corok zavodlarinda unun saxlanmasi zamani onun ¢drakbisirma xiisusiyyatlorinin

reoloji

kimyavi, fiziki vo fermentativ

mexaniki, fiziki-kimyavi

mikrobioloji ,mexaniki vo fiziki-kimyovi
kolloid

OO00M®0O

528 Xomir todariiklorinin son yetismo prosesinin sona ¢atmasi hansi gostoriciys asason miioyyonlosdirilir?

Yuxarida sadalananlarin hamaisi

Rongino goro

Karbohidratlarin hall olmasina gora

Xomir tikalarinin xarici gorliniisiina vo hacmina gora

O@OO00

Ziilallarin miqdarina goro
529 Onlardan biri ¢orok xomirinin yetismosini siirotlondirmok {i¢iin xidmat etmir:

Yarimfabrikatlarin horaratinin optimal haddadak yiiksaldilmasi
Xomirin horarotinin optimal hoddodok yiiksoldilmaesi
Mayalarin dozasinin artitlmasi

Mayalarin gabagcadan aktivlegdirilmasi

@O0O00

Natrium xlorid mohlulunun slava edilmasi
530 Xomirde maltozanin toplanmasi hans1 maqgsad ti¢iin vacib say1lir?

Qicqirma prosesinin dayandirmasi

Xomirin sirinlogmasi

Qicqirma prosesinin siirotlondirilmaosi

Xomir ziilallrinin sismosinin siiratlondirilmasi

@O0O00

Qicqirma prosesinin qorunmasi

531 Bugda unundan duru oparada xomir yogurmaq ii¢iin duru opara hazirladiqda, oparanin yetisma
davamiyyati toskil edir?
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O@O00

5 — 6 saat
3 — 4 saat
2 — 3 saat
4 — 5 saat
6 — 7 saat

532 Duru oparada bugda unundan xomir hazirladiqda, ona unun iimumi miqdarimin ne¢e faizi qodar
preslonmis maya olavo edilir?

OO00®0O

25-3,0%
1,0-1,5%
1,5-2,0%
2,0-25%
0,5-1,0%

533 Son yetisma prosesinin davametmo miiddati xomirin reseptindon va tikslarin kiitlosindon asili olaraq
hansi civarda toraddiid edir?

@O0O00

210 daqigadon 250 daqiqayadok
160 doaqigadon 200 doaqigoayadak
5 daqigadon 20 daqiqoyadok

25 daqiqadon 120 daqiqoyadok
120 daqigadon 150 daqigayadak

534 Bugda unundan hazirlanan xomir todariiklorinin ilkin yetismasi hans1 soraitlords hoyata kegirilir?

@O000

Xiisusi skaflarda

Soyuducularda

800 C horarast vo 80 % nisbi nomlik rejimindo

Havanin 100 C horarast va 100 % nisbi nomlik soraitindo
Sex havasinin nisbi nomlik vo temperaturu soraitindo

535 Bugda unundan duru oparada xomir yogurmaq ii¢lin duru opara hazirladiqda, oparanin ilkin hararati
toskil etmoalidir:

OO00®0O

20-260C
27-300C
31,0-31,50C
32,0-33,50C
350C

536 Duru oparada oparali iisulla bugda unundan xomir hazirlamaq ii¢lin xomirs unun iimumi miqdarinin
ne¢a faizi qador duru maya olave edilir?

OO0®O0

35%
15%
25%
20 %
30 %

537 Duru oparada bugda unundan xomir yogurmagq ii¢iin hazirlanan oparanin nomliyi neco faiz toskil edir?

@O0O00

70-75%
40-45%
50-55%
55-60%
65-70%
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538 Bugda unundan oparali tisulla xomir yogurmaq ii¢iin duru oparanin hazirlanmasina unun iimumi

miqdarinin hansi faizi sorf edilir?

OO00®O

539 Qat1 oparada I ndv bugda unundan oparali iisulla xomir hazirladigda, xomirin son tursulugu toskil edir:

OO0®O0

50 %
30 %
20 %
40 %
60 %

5,00
2,50
3,60
4,0

430

540 Oparali xomir hazirlanma tisulunda oparanin ilkin horarati togkil edir

OO0®0O0

35-360C
15-250C
28-300C
32-350C
38-400C

541 Onlardan biri tursuyaradici bakteriyalarin mshsulu hesab edilmir.

@O000

Sirka tursusu
Siid tursusu
Qarigqa tursusu
Kohraba tursusu
Sorbin tursusu

542 Corok xomirinin qicqirdilmasinda moagsad nadir?

O000@

Yarimfabrikatlarda vo xomirds dadverici va atirli maddslarin toplanmasi
Xomirdas ziilallarin hoall olmasi

Xomirin hacminin azalmasi

Xomirds boyaq maddalarinin toplanmasi

Xomirds karbohidratlarin toplanmasi

543 Corak xomirinin qicqirmasi hansi andan baglayir?

@O0O000

Suyun slavos edildiyi andan
Yarimfabrikatlar hazirlandig1 andan
Son yetigsmo anindan

Xomirin tikalara boliindiiyii andan
Xomirin yogruldugu andan

544 Xomirin yetismosi zamani bu hal bag vermir:

O@OO00

Tursuyaradici bakteriyalarin inkisafi
Yuxarida gostarilonlorin hamisi
Uzvii tursularin toplanmast

Xomirin hacminin azalmasi

Spirt qicqirmast

545 Xomir yogrularken onun istiliyi hans1 sobabdon yiiksalir?
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Un hissaciklorinin hidratlasmasi
Yuxarida sadalananlarin hamisi
Boyaq maddslarinin hall olmasi
Uzvii tursularn hoall olmasi

O000@

Karbohidratlarin hall olmasi
546 Oparali lisulla xomir hazirlayarkon opara {igiin sorf edilir

Suyun iimumi miqdarinin 1/3-dok hissasi
Suyun iimumi miqdarinin ¥%-dak hissasi
Yuxarida sadalananlarin hamaisi

Suyun iimumi miqdarinin 3/3- dok hissasi

@O0O000

Suyun iimumi miqdarinin 2/3-dok hissasi

547 Onlardan biri xomir qicqirdilarkon bas veran kolloid proseslors aiddir:

Xomir ziilallarinin osmotik sigsmasi

Xomirin struktur — mexaniki xassalorinin dfoyismasi
Xomirdaki karbohidratlarin migdarinin doyismasi
Xomirin hararatinin doyismasi

@O000

Karbon qazinin amolo golmaosi

548 Onlardan biri xomir qicqirdilarkon bas veran fiziki prosesloro aiddir.

Xomirdoki karbohidratlarin migdarinin doyismosi
Karbon qazinin omolo golmaesi

Yuxarida sadalananlarin hamisi

Xomir ziilallarinin osmotik sismasi

@O0O000

Xomirin hararatinin doyismasi

549 Corok xomirinin qicqirdilmasi (yetismasi) zamani bu hal bag vermir

Xomirin hacminin azalmasi
Xomirin hacminin artmasi
Karbon qazinin omolo golmaosi
Mikroorqanizmlorin ¢oxalmasi

OO000@

Unda movcud olan karbohidratlarin ¢evrilmasi
550 Oparali lisulla xomir hazirlayarkon opara ti¢iin sorf edilir

Unun imumi miqdarinin [J 2/4 hissosi
Unun timumi miqdarinin [11/4 hissasi
Yuxarida sadalananlarin hamisi

Unun imumi miqdarinin [J 4/4 hissosi

OO000@

Unun imumi miqdarinin [} % hissasi
551 ola sort bugda ununun tursulugu no qodor olmalidir?

8,5
3,0
4,0
5,0
6,0

OO00®0O

552 avozolunan amin tursularinin

avazolunan amin tursularinin
vitaminlorden
karbohidratlardan

OO0
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® ovozolunmaz amin tursularinin
O mineral madolorden

553 Corokbisirma ticiin nozords tutulmus un hansi xassolorine géra qiymotlondirilir?

amilaza aktivliyi, qazomoalagatirma , qazsaxlama gabiliyyati va fiziki xassolori
amilaza aktivliyi, qaz omolo gotirmo xiisusiyyati

qazsaxlama qabiliyyaeti vo fiziki xassalori

amilaza aktivliyi

OO000@

amilaza aktivliyi, qazomoalagatirma , qazsaxlama gabiliyyati

554 Un istehsalinda, asason hansi donlordon istifads edilir ?1-bugda , 2-noxud , 3-diiyii ,4- cov—dar, 5- yulaf,
6-qara—basaq, 7-qargidali, 8-arpa

148
1,4

3,57
2,4,6
2,6,8

OO00M®O

555 Un qgeyri olverisli soraitdo saxlandiqda na bas verir?

yaglar pargalanir
karbohidratlar pargalanir
nomlik azalir

ziilallar pargalanir
killilik artir

OO000@

556 Unu uzun miiddot saxladigda don riiseymi ona neca tosir edir?

keyfiyyato miisbat tasir gostarir
unda tursuluq azalir

unda tursuluq artir

un acilasir

O@OO0O

unda kiiliin miqdan doyisir
557 Unun torkibinds gabiq hissaciklorin ¢ox olmasi xam kiiliin miqdarina necs tosir edir?

vitaminlor artir
doyigmir

artir

azalir

OO0®O0

yaglar artir
558 Unun torkibinds gabiq hissaciklari ¢ox oldugda no bas verir?

ziilallar artirir
un ¢iximini artirir
rongi doyismir
rongini doyisir

O@O00

karbohidratlar artirir
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riitubati artir
monfi

tosir etmir
miisbot

OO00®O

keyfiyyoti zonginlosdirir
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560 Ag un oldo etmok ii¢iin osason hansi bugdadan istifado etmok tovsiyyo olunur?

ylingiil bugda
iri bugda

bork bugda
yumsaq bugda

O@OO0O

xirda bugda
561 II sort ¢ovdar doninin 45 %-Ii un ¢iximinda kiil ne¢o % olmalidir? a

0,1-0,2
0,3-0.,4
0,5-0,6
0,8-0,9
1,25-1,3

@O0O00

562 aloklords un asan kegan metal, ipak vo ya sintetik aloklorden ay—ri—lir, qalan hissa iriliyine vo yaxsi
torkibino goro frak—si—yalagdirilir, bu hisso ilo lazim olan keyfiyyotli mohsul alinana godor hansi
omoliyyatlar aparilir ?

tytdiilma

xirdalanma

sortlagdirma

xirdalanma va sortlasdirma

O@OO00O

boliinmo
563 Unun keyfiyyati nodon asilidir?

unun agligindan

unun qurulusundan

unun tipinden

unun istehsal edildiyi denin keyfiyyotindon

O@OO00

unun rongindan
564 Unun kiflonmasi havanin nisbi riitubati no qodar olduqda basverir?

nisbi riitubat 65%-don ¢ox olduqda
nisbi riitubat 70%-don ¢ox olduqda
nisbi riitubat 75%-don az olduqda
nisbi riitubat 75%-don ¢ox olduqda
nisbi riitubat 70%-don az olduqda

O@O00

565 Unun acilagma prosesi na ilo baghdir

ziilallarin azalmasi ils

oksigenin tasiri ilo

lipidlarin oksidlogmasi vo pargalanmasi ila
temperatur vo namlikls

OO0®O0

ziilallarin artmast ilo

566 Novli unun istehsalt zamani endo—sper—min nisastali hissasi hansi sokilds tiytidiiliir?
boyiik

xirda

iri

narin

O@O00

qismon orta dl¢iida

567 Unun ¢iximi vo texnoloji amoliyyatlar biitliin donlor ii¢iin neco doyisir?
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OO0®O0

ardicildir
az forqlidir
forqlidir
eynidir
borabardir

568 Conub rayon—larinda ¢orokbisirmo istehsalinda bozon hansi dondan istifado olunur?

@O0O00

garabasaq

noxud

marci

paxla

sari disli qargidali

569 Makaron istehsalinda hansi bugdanin iiyli—diilmasindon alinan undan istifads olunur?

O00®O

arpa
bork bugda
gargidal
¢ovdar
yumsaq bugda

570 Corokbisirma ii¢iin hans1 don—lo—rdon alinan undan istifado olunur?

O@O00

arpa, tritikale

¢ovdar, tritikale

bugda

bugda, covdar va tritikale
¢ovdar

571 Corokbisirma vo makaron sonayesi ii¢lin asas shamiyyat unun qranulometrik torkibinin eynibarabor
olmasidir ki, bu da xomirin hazirlanmasi vo hazir mohsulun hansi xassasins tasir edir?

OO00®0O

komiyyatino
keyfiyyotino
torkibino
yumsaqgligina
strukturuna

572 Unun novlii iiytidiilmasi zamani endospermin nisastali hissasini neco xirdalamaq lazimdir?

O000@

secici xirdalama
azilib xirdalama
novlii xirdalama
miirokkab xirdalama
sado xirdalama

573 Covdar ununun ¢orokbisirma gabiliyyatini tomin etmok ii¢clin enmo adadi gobul olunmus standartlara
g0ra ne¢a saniyo olmalidir?

O000@

160 — 220 saniya
50-100 saniya
30-50 saniyo
90-100 saniya
100-150 saniya

574 1V ndv bugda unu iiclin enmo adadi gobul olunmus standartlara géro no qodor olmalidir?

~
—/

90-60 saniya
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O@OO0

) 50-30 saniya
100-50 saniys
150 — 80 saniys
70-40 saniyo

575 Unun ¢orakbisirma qabiliyyatinin toyini zamani1 enma odadi gobul olunmus standartlara gors ola, I vo II
név bugda ii¢lin no godor olmalidir?

O@OO00

576 Corakbisirms ticlin nazords tutulmus un hansi xassoloring goéra qiymatlondirilir?

O000@

300 saniyadon az olmayaraq
70 saniyadon az olmayaraq

100 saniyadan az olmayaraq
200 saniyadan az olmayaraq
120 saniyadon az olmayaraq

amilaza aktivliyi, qazomologotirmo , qazsaxlama qabiliyyeti vo fiziki xassolori
amilaza aktivliyi, qaz omala gotirms xiisusiyyati

gazsaxlama gabiliyyati va fiziki xassolori

amilaza aktivliyi

amilaza aktivliyi, qazomologotirmo , qazsaxlama qabiliyyeti

577 Bugda doninin qisasinin elastiklik modulu nego MPa hiidudunda olur?

O@OO00

50-60 Mpa
20-40 MPa
10-30 MPa
30 -90 MPa
)30-50MPa

578 Un istiliyi neca kegirir ?

O@OO00

¢OX
orta
yaxst
pis
az

579 Unun nomliyinin doyigsmasi naden asilidir ?

@O000

mohsulun sixligindan

moehsulun qurulugundan,torkibindon vo sixligindan
moahsulun tarkibindan va sixligindan

mohsulun qurulusundan va sixligindan

mahsulun qurulusundan va torkibindon

580 Unun nego °C-don yiiksok temperaturda saxlanmasi tovsiyo olunmur ?

O@OO00

)17 °C
14 °C
16 °C
18°C
15 °C

581 Qliadin vo Qlyutenin ziilallar1 kleykovinaya hansi xiisusiyyati verir?

@O0

borkimo
dartilma
sismo
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OO

uzanma
qisalma

582 Nomliyi 9-13% olan unun saxlanmasi1 zamani no bas verir?

OO0®O0

) heg no bas vermir
sirinlogir

acilagir

tursuyur

kiflonir

583 Un istehsalinda hansi danli bitkilordan istifada edilir?

OO0®0O0

arpa, qarabasaq, noxud vo dan

) qargi—dali, yulaf, arpa, qarabagsaq, noxud vo dan

bugda, covdar, tritikali, qargi—dali, yulaf, arpa, qarabasaq, noxud va dart
bugda, covdar, tritikali

yulaf, arpa, qarabasaq, noxud va dar

584 Unu uzun miiddot saxladigda no bag verir?

OO00®0O

unun rongi bozarir

ziilallar sismo xiisusiyyaotini itirir

Ziilallarda geri donmoz proseslor gedir

kolloidlorin kéhnoalmosi bas verir.

Ziilallar kleykovina omolo gotirmok xiisusiyyaetini itirir

585 Yetismo zamani unda no bas verir ?

OO000@

un agarir, kleykovina daha bark olur, unun ¢érokbismo xassolari yaxsilasir
unun ¢orak bisma xassolori yaxsilasir

kleykovina daha bork olur

un agarir

unun miqdart artir

586 Covdarin ikindvli liylidiimiinds slonmis unun ¢iximi ne¢o % olmalidir.?

O®@O00

587 Covdarin birnovlii iytidiimiinds kiilliik vo irilik tolablorini tomin etmok ti¢lin unun hasilati harada

aparilir?

O@O00

25%
40%
)5%
15%
30%

metal oloklords
x1irda oloklarda
iri oloklorda
six aloklords
ipok oloklordo

588 Qara unun kiilliiyli neco % olmaidir?

O@OO0O

5,77%
3,5%
2,5%
1,45%
4,55%
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589 Makaron istehsali li¢iin alaq qarisignda zorarverici qarisiqlar ne¢s %-don ¢cox olmamalidir?

0,09%
0,08%
0,15%
0,25%
0,05%

@O0O00

590 Makaron iiyiidiimiine daxil edilon donds bu gostarici nego % olmalidir?

20%
40%
80%
10%
30%

OO0®0O0

591 .Makaron istehsalinda tiytidiilmaya verilon donin nomliyi ne¢o % ol—malidir?

4-5%
1-2%
2-4%
16-16,5%
3-4%

O@O00

592 Bugda unu istehsalinda iri denacikli aralig moahsullarinin emali imiimi mohsulun ¢iximina na ciir tasir
edir?

) pis tasir gostarir
emala tosir etmir
azaldir

artirir

O®@O00

gisman tasir edir
593 Bugda unu, osason hansi névlii un {igiin emal olunur?

qismon asag1
asagi

orta

yliksok

O@O0O00

qismoen orta

594 Bugdanin novlii tiytidiimiinds I D va II D sistemlorinds ir1 zoarro——ciklor slonmads zanginlssir, burada
neca - % manna yar—masi almaq olur?

)4-5,5%
6,5%
1-1,5%
5%
3-4%

OO0®0O0

595 Makaron momulatlari ti¢lin unun qaris181 ne¢a % olmalidir?

8%
0,3%
2%
1%
6%

OO00®O
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596 Makaron momulatlari ii¢iin unun hansi parametrloring iriliyino, orqanometrik torkibino goro eyni
barabarliying, kley—kovinanin miqdari va torkibina gors xiisusi tolablor qoyulur?

O000@

orqanometrik torkibino goro, eyni borabaorliyine, kley—kovinanin miqdarina géro
iriliyina, orqanometrik torkibine gora, kley—kovinanin miqdarina géro

iriliyino, orqanometrik torkibina goéro, eyni barabarliyins, kley—kovinanin miqdarina géro
iriliyine, orqanometrik torkibine gore, eyni boraborliyins goro

iriliyinoe, eyni borabarliyine, kley—kovinanin miqdarina géro

597 Makaron istehsali liciin yumsagq, yiiksok siisovariliys malik bugda tiytidiilorkon {imuman ne¢s % un
¢iximi alinir?

O@O00O

10-20%
40-50%
50-55%
72-75%
20-30%

598 Makaron istehsal1 {i¢iin unun torkibinds xam kleykovina ne¢o %-don az olmamalidir?

OO0®0O0O

50%
20%
30%
10%
40%

599 Makaron istehsali li¢lin unda kiilliikk nego %-don ¢ox olmamalidir?—

O@O00

045
0,25
)0,15
0,75%
035

600 . ilin soyuq vaxtlarinda unu neg¢o ay saxlamaq tovsiyya olunur?

OO0®0O0

1-3 ay
4-5 ay
6-8 ay
2-3 ay
4-7 ay

601 Una ziyanvuran daha genis yayilmis zororvericilor hansilardir?

OO00®0O

gana va giivaler

bocak, gona, giive, kopanoklor
ancaq gonolar

ancaq bocaoklar

giiva va kaponakler

602 Unda tursuma na ilo olagodar bas verir?

@O0O00

mohsulda yigilan yaglarin artmasi ilo

mohsulun daxili qatlarinda tursu omols gotiron bakteriyalarin azalmasi ilo
mohsulda y1gilan ziilallarin artmasi ilo

mohsulda yi1gilan ziilallarin azalmasi ila

mohsulun daxili qatlarinda tursu amolo gatiron bakteriyalarin artmast ilo

603 . Covdarin ikindvlii iiyiidiimiinds kontrol slon—~ma—don ayrilan hisso hara gondorilir?
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O000@

gara un olan hissoya
Indv un olan hissoyo
ola un olan hissaya
ag un olan hissaya
orta novlii unlara

604 Makaron istehsalinda I'V tip yumsaq don bugdanin {iylidiilmasi zaman1 I marhalodo nomlik nega %
olmagqla, 6-8 saat saxlanilir?

OO0®O0

10-11,5%
10-12,5%
14-14,5%
4-4.5%
9-13,5%

605 Makaron mamulat1 li¢lin xirdalanmadan avval don son dafo nec¢o %-o qodar nomlondirilir?

O@O00

6-7%
4-5%

) 1-2%
16-16,5%
7-8%

606 Makaron momulatlari iiclin unu hansi tip bugdadan alirlar?

O000@

1-ci va 4-cii tip yliksok siisavarilikli bark donli bugdadan
isti bugdadan

yumsaq bugdadan

6-c1 tip payizliq bark bugdadan

soyuq bugdadan

607 Covdar ununun emal texnologiyas1 zamani hans1 xiisusiyystlor daha ¢cox shomiyyat kasb edir?

@O

OO0

donin agardilmast

donin yiiksok plastikliyi, endo—spermin nisastali hissasino aleyron tobagasinin méhkom bir-log—masi va qisalarin
galin olmasi

donin yiiksok plastikliyi, qisalarin qalin olmasi

endo—spermin nisastali hissasinag aleyron tobaqesinin méhkom bir-lag—masi va qisalarin qalin olmasi

donin yiiksak plastikliyi, endo—spermin nisastali hissasina aleyron tabagasinin méhkom bir-lag—masi

608 Qara unun alinmasi prosesi hansi tiylidiimo aiddir?

OO0®0O0

qismon miirokkob
¢ox miirokkob
sado

miirokkab

az miirokkab

609 Novli unun istehsali zamani riiseym hansi formada ayrila bilor?

OO00®O

iri formada

ayrica sarboast mohsul kimi vo ya kopok kimi
kopok kimi

ayrica sarbast mohsul kimi

toz kimi

610 Bugdanin iki vo ya {ic novlil iiyiidiimiindon ne¢a % un ¢iximi alinir?

~
)

10-15%
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50-60%
30-40%
75-78%
20-30%

O®@OO0

611 Covdarin birndvlii iylidiimiinds soyulma prosesinds hasil edilmis zorracikli mah—sullar tiytidiimo
gondorilmozdon avval hansi hissalors ayrilir?

boélmolara
novlara
qruplara
¢esidlora

OO00M®0O

saylara

612 Makaron istehsalinda mikrocatlarin qarsisin1 almaq tictin nom—lon—dirmo gdstaricilorini v isladilma
miiddoatini na etmak lazimdir?

azaltmaq

qismon artirmaq

¢ox miqdarda artirmaq
az miqdarda artirmaq

O000@

artirmaq

613 Makaron istehsalinda mikrocatlarin qarsisin1 almaq ti¢tin nom—lon—dirmo goéstaricilorini v isladilma
miiddoatini no etmak lazimdir?

azaltmaq

qismon artirmaq

¢ox miqdarda artirmaq
az miqdarda artirmaq

OO000@

artirmaq

614 Makaron istehsali li¢lin yumsaq bugda doninin en—~dospermindoa, yiiksok siisovarilik oldugda belo,
struk—turda intensiv suratdo no omoalo golir?

vitaminlor
makrogatlar
su damcilan
mikrocatlar
yaglar

O@O00

615 Makaron istehsalinda II mar—hoalods nec¢o % su oalava olunur vo donlor kondirds 1-2 saat sax—lanilir?

5-5,5%
1-1,5%
3-3,5%
2-2,5%
4-4,5%

OO00®O

616 III ndv bugda unu iiglin enma adadi gabul olunmus standartlara géra na qador olmalidir?

50-70 saniya
40-60 saniyo
200 — 151 saniya
100-50 saniya
30-40 saniya

OO0®O0

617 Makaron istehsalinda istifads edilon unun qidalilig1 naden asilidir?
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mineral madalordon
karbohidratlardan
ovozolunmaz amin turgularinin
avozolunan amin tursularinin
vitaminlarden

OO0®0O0

618 Unun gazomoalogotirma xassasi hazir ¢orok mohsuluna neca tosir gostorir

bismo miiddotini azaldir
miisbat

tosir etmir

moanfi

OO00M®O

bismo miiddatini artirir
619 Qisa dogranmis makaron momulatlarinin qurutma miiddati:

20 saat
12 saat
2-8 saat
1 saat

18 saat

OO0®0O0O

620 .Bugdanin novlii tiylidiimiindo ala név un 1P vo 2P-don neg¢a % ciximla alinir?

60-70%
40-50%
20-25%
10%

30-40%

OO0®O0

621 Covdarin ikindvli iylidiimiindo yalniz endospermin nisastali hissosindon ibarat olan tamamilo gabigsiz
olonmis un almagq {i¢iin alonmas hansi aloklords aparilmalidir?

33/36; 36/40; 41/43Nli aloklordo
33/36; 41/43;42/46Nli oloklords
36/40; 41/43;42/46Nli oloklordo
33/36;36/40; 41/43;42/46Nli oloklordo
33/36; 36/40; 42/46Nli oloklordo

O@O00

622 Covdarin ikinovli tiylidiimiinds alonmis unun keyfiyyat gostaricilori asagidaki kimi olmalidir?

27N-li alokda qaliq 4%-don ¢ox olmayaraq; 38 N-li alokdon kegid 30%

kiilliik-0,75-don ¢ox olmayaraq, 38 N-li alokdan kegid 90%

27N-li olokds qaliq 2%-don ¢ox olmayaraq; 38 N-li olokdon keg¢id 90%

kiillik-0,75-don ¢ox olmayaraq, 27N-li alokds qaliq 2%-daon ¢ox olmayaraq; 38 N-li slokdon keg¢id 90%

O@O00

kiilliik-0,75-don ¢ox olmayaraq, 27N-1i alokdo qaliq 2%-don ¢ox olmayaraq
623 Covdarin ikinovlii tiytidiimiinds kopakli unun ¢iximi ne¢o % olmalidir?

15%
79%
65%
40%
87%

OO0®O0O

624 1 sort covdar doninin 30%-1i un ¢iximinda kiil ne¢o % olmalidir?

0,1-0,2
0,3-0,4

©]0)
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0,5-0,6
0,8-0,9
0,6-0,7

@O0

625 Makaron qirintisinin uzunlugu no qodordir?

8-10 sm
14-18,5 sm
2-3 sm
5-13,5 sm
1,5-3 sm

O@O0O00O

626 Texnoloji prosesi normal gokilds apardigda makaron momulatlarin tursulugu unun tursulugu ilo

miiqayisado neco doraco yiiksalir?

8 °C yuxar olmayaraq
2 °C yuxar1 olmayaraq
6°C

4°C

10 °C yuxar olmayaraq

@O0O00

627 Makaron momulatlarinin bigirilmo xiisusiyystlorino miioyyon doracodo na tosir edir?

sadalananlardan hamisi

momulatin formasi

unu keyfiyyati (asasen kleykovinanin miqdari)

preslonmonin tozyiqinin miqdari ils toyin olunmus momulatin sixlig1

OO000@

kolo-kotiirlitkk doracasi
628 Momulat hazir olanadok bisirilmads neco olmalidir?

sadalananlardan hamisi
topaciqlar omologalmomalidir
yapigsmamalidir

formasini doyismomolidir
tikislorindon dagilmamalidir

O000@

629 Ilk névbads unun keyfiyyotindon no asilidir vo homin momulata xas olmalidir?

heg biri

dad1 vo qoxusu

¢iy momulatlarin saligoeli yigilmamasi
matrisanin defekti

OO00®0O

sadalananlardan hamisi
630 Makaron momulatlarinin formasinin dagilmasi asason xomirin hadsiz doracado

he¢ biri

¢iy mamulatlarn saligali yigilmamasi
matrisanin defekti

nomli olmasi

sadalananlardan hamisi

@O0O00

631 Makaron mamulatlarinin ndviindon asili olaraq ovuntunun miqdari:

14%
12%
5-8%
1-5%

@000

naticasinda bag verir
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O 10%
632 Coroayin kohnalmasinin maksimum temperaturu:

0°C
8°C
-2°C
-5°C
12°C

OO0®0O0

633 Covdar doninin siisovariliyi ne¢o % arasinda olur?

10-15
20-25
30-40
50-55
20-23

OO0®O0

634 Covdar donini kiitlosi ne¢o mlq arasinda dayisir?

10-15
17-22
11-13
8-10
59

OO00®0O

635 Makaron momulatlari ii¢lin unun qaris1g1 ne¢o % olmalidir?

1%
8%
6%
0,3%
2%

O®@O00

636 Makaron momulatlari ticlin unu hansi tip bugdadan alirlar?

6-c1 tip payizliq bark bugdadan

soyuq bugdadan

1-ci va 4-cii tip yliksok siisavarilikli bark donli bugdadan
isti bugdadan

) yumsaq bugdadan

OO0®0O0

637 Covdar unundan alinan ¢orokds icliyin nomliyi:

51%
27%
31%
67%
38%

O000@

638 ......... ovval qurudulmus moahsulu metallik torsakilli konveyerlords, asasonds qisakasilmis makaron
momulatlarini diggetlo maqnit nozarato ugratmaq lazimdir.

gablagdirmadan
bisirilmadon
¢okib-biikmadan
¢okilmodon

O000@

qurutmadan
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639 Bugda, un vo donli bitkilor kimi makaron momulatlari da ....... xarab ola bilorlor.

anbar gonalori

yuxarida sadalananlardan hamisi
ziyanvericilarlo

hosaratlarla

OO00®O

un kasayaeni ils, sigan va sigovullarla
640 Metalmaqnit qatisiqlarin migdart makaron momulatlarinda 1 kq mohsula ..... togkil edir.

3 mq
6 mq
7 mq
1 mq

O000@

5 mq
641 Mohkom olan makaron momulatlari ........ sinirlar.

fiirus (qabsiz dasinma) zamani

heg biri

¢akib qablagdirma masinlarin is¢i organlarinin tozyiqi altinda

noqletmoda - yesikdo iist tobaqasindo yerloson momulatlarin ¢okisi tosirinden vo tokan verilmoda

@OO000

yuxarida sadalanlarin hamisi

642 Verilmis diametr va sinfin méhkomlik normasina cavab vermayon, homg¢inin deformasiya olunmusg
makaronlara ....... deyilir.

mohkomlik
nomlik

makaron qirintilan
tursuluq

OO0®O0

qoxu
643 Novlii unun istehsali zaman1 endo—sper—min nisastali hissosi hansi gokildo tiytidiiliir?

boyiik

iri

xirda

qismon orta dl¢iide

@O000

narin
644 Mirokkab zulallara hansilar aiddir

globumin, lipoproteid
qlikorroteid, qlobumin
Albumin, proteid, nukleproteid
Qlobulin, nukleproteid

@O0O00

nukleproteid, qlyiitenin, lipoproteid
645 Unun saxlanmasi zamani temperaturun azaldilmasi bioloji maddalora neca tosir gdstorir?

doyigmir
artir

azalir
qismen artir

OO0®O0

qismon dayisir

646 Unun iiyiidiilmasinds naya goroe six oloklordon istifads olunur ?
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unun namlondirilmasi

gab1gin hissaciklorinin ke¢mamasi tigiin
gab1gin hissaciklarinin kegmasi iigiin
unun qarisiqlardan tomizlonmasi

OO00®0O

unun zonginlosdirilmasi

647 Un istehsalinin soyulma prosesindo donin endosperminin hansi hissasinin daha ¢ox ayrilmasi unun
¢ciximini artirir?

yag hissasi
gabiq hissasi
niivo hissosi
nigastal1 hisso

O@O00

hiiceyrs hissasi

648 Bugda unu istehsalinda iri donacikli aralig mohsullarinin emali imiimi mohsulun ¢iximina na ciir tosir
edir

pis tasir gostarir
emala tosir etmir
azaldir

artirir

O@OO00

qismon tasir edir
649 Bugda unu, asason hansi névlii un {i¢iin emal olunur

gismen orta
orta

yliksok
qismen asag1

OO0®0O0

asagi
650 Covdarin ikindvlii tiylidiimiinds kontrol slon—~mo—don ayrilan hisss hara gondorilir?

qara un olan hissayo
Indév un olan hissaya
ola un olan hissaya
ag un olan hissayo
orta novlii unlara

OO000@

651 Covdarin ikinovlii tiytidiimiinds kopakli unun ¢iximi ne¢o % olmalidir?

15%
79%
65%
40%
87%

OO0®O0

652 Covdarin ikindvli iylidiimiinds slonmis unun ¢iximi ne¢o % olmalidir.?

25%
40%
)5%
15%
30%

O@OO00

653 Covdarin birnovlii iytidiimiinds kiilliik vo irilik toloblorini tomin etmok ti¢lin unun hasilati harada
aparilir?
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O@O00

metal oloklorda
xirda aloklardo
iri alokloards
six aloklarda
ipak aloklarda

654 Covdarin birnovlii tiytidiimiinds kiilliik vo irilik toloblorini tomin etmok ti¢lin unun hasilati harada

aparilir?

O@OO00

metal oloklorda
xirda aloklardo
iri aloklords
six aloklorda
ipak aloklarda

655 Unun insan orqanizminin inkisafi vo boy artimi {igiin lazim olan iizvi vo mineral maddslorlo tomin
etmosi nayi sortlondirir ?

O@OO00

¢esidini

bioloji doyarini
enerji doyorini
qidaliliq doyerini
novini

656 Unun texnoloji xassoloring hansi amillor tosir edir?

OO0®O0

kleykovinanin miqdan vo keyfiyyaeti, unda olan ziilallarin miqdari, yagin miqdart ve unun amilolitik aktivliyi
kleykovinanin migdart vo keyfiyyati, unun amilolitik aktivliyi

kleykovinanin miqdar vo keyfiyyati,unda olan nisasta zarraciklorinin miqdar vo unun amilolitik aktivliyi
kleykovinanin miqdan vo keyfiyyoti,unda olan nisasta zorraciklorinin miqdari

unda olan nisasta zarrociklorinin miqdart vo unun amilolitik aktivliyi

657 Makaron istehsali li¢iin alaq qarisignda zorarverici qarisiqlar ne¢s %-don ¢cox olmamalidir?

OO0®O0

0,15%
0,09%
0,05%
0,08%
0,25%

658 Makaron tiyiidiimiine daxil edilon dondos bu gostorici nego % olmalidir?

OO0®O0

20%
)40%
80%
10%
30%

659 Makaron istehsalinda mikrogatlarin qarsisini1 almaq ti¢ctin nom—lon—dirmo gostaricilorini vo isladilma
miiddatini na etmak lazimdir?

OO000@

azaltmaq

qismoen artirmaq

¢ox miqgdarda artirmaq
az miqdarda artirmaq
artirmaq

660 Makaron istehsali {iciin yumsaq bugda doninin en—dospermindo, yiiksok siisovarilik oldugda bels,
struk—turda intensiv suratds na amals golir?
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vitaminlor

makrogatlar
su damcilar
mikrogatlar

O@O00

yaglar
661 Makaron istehsalinda iyiidiilmays verilon donin nomliyi ne¢s % ol—malidir?

)4-5%
1-2%
2-4%
16-16,5%
3-4%

O@OO00

662 Makaron istehsalinda II mar—hoalods nec¢o % su oalava olunur va donlor kondirds 1-2 saat sax—lanilir?

1-1,5%
2-2,5%
5-5,5%
4-4,5%
3-3,5%

O000@

663 Makaron istehsalinda IV tip yumsaq don bugdanin {iyiidiilmasi zamani I marhslods nomlik ne¢o %
olmagla, 6-8 saat saxlanilir?

10-11,5%
10-12,5%
14-14,5%
4-4,5%
9-13,5%

OO0®0O0

664 Makaron momulat1 iigiin xirdalanmadan avval don son dafa ne¢a %-o qodor nomlondirilir?

6-7%
4-5%
1-2%
16-16,5%
7-8%

O@OO00

665 Conub rayon—larinda ¢orokbigirmo istehsalinda bozon hansi dondan istifado olunur?

paxla

noxud

) qarabasaq

sar1 disli qargidal

O@OO00

morci
666 Makaron istehsalinda hans1 bugdanin {iyli—diilmosindon alinan undan istifads olunur?

gargidal

arpa

yumsaq bugda
bork bugda
¢ovdar

O@O00

667 Novli unun istehsali zamani riiseym hansi formada ayrila bilor?

O iri formada

@ ayrica sorbost mohsul kimi vo ya kopok kimi
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OO0

kopok kimi
ayrica sarbast mohsul kimi
toz kimi

668 Makaron momulatlarinin qurutma temperaturu:

O@OO00

25-28°C
10-15°C
20-25°C
30-40°C
15-20°C

669 Xirdalanma zamani bark cisimlorin dagilmasi {i¢iin hans1 2 osas tisul vardir ? a

OO000@

bark vo yumsaq
orta vo zaif

) miirakkab vo sads
sado vo secilmis
zaif vo miirokkob

670 Zsif bugda tigiin 100 qr undan ¢6rayin hacm ¢iximi normaya gors no qader olmalidir?

OO00®0O

100
400
300
200
600

671 Orta bugda {i¢iin 100 qr undan ¢6rayin hacm ¢iximi normaya gora no gqodor olmalidir?

@O0O00

700-800
) 500-600
100-200
200-300
400-500

672 Unun torkibindaki sistin, tirozin, arginin, prolin hanst amin tursulara aiddir?

OO00M®0O

fosfoproteidlor

ovaz edilon amin tursular
vitaminabanzar

avoz edilmoayon amin tursulari
lipoproteidlar

673 Giicli bugda tigiin 100 gr undan ¢oroyin hacm ¢iximi1 normaya gors no qodor olmalidir?

@O000

700
100
300
200
500

674 Giicli bugda {igiin xam kleykovinanin miqdar1 gabul olunmus normaya goro ne¢o - % olmalidir?

@O000

39
19
23
20
28
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675 Zoif bugda ticiin xam kleykovinanin miqdar1 gobul olunmus normaya gors ne¢a - % olmalidir?

25%
35%
45%
67%
76%

OO000@

676 Orta bugda {i¢iin xam kleykovinanin miqdar1 gobul olunmus normaya gors neco - % olmalidir?

60%
40%
30%
10%
25%

@O0O000

677 Hidrotermiki emaldan sonra ola vo birinci yiiksok novlii unlarin ¢iximlari neco - % olur?

31%
58.2%
34%
23%
44%

OO00M®0O

678 Unun qazomalo gotirmo xlisusiyyati hansi cihazla 6l¢iiliir?

alovlu fotometrls
alvioqrafla
fotokalorimetrla
spektorofotometrlo

@O000

farenoqrafla
679 Hidrotermiki emal etmoadon oala vo birinci yliksok novlii unlarin ¢iximlari comi negs - % olur?

24%
37,6%
6%
15%
20%

OO00®0O

680 Unun giicii hansi cihazla 6l¢iiliir?

alovlu fotometrla
alvioqrafla
fotokalorimetrlo
spektorofotometrlo

OO00M®O

viskozimetrlo
681 Covdarin torkibinds suda hall olmayan ziilallardan hansilar iistiinliik toskil edir?

mikroelementlor
albuminlor
qlobulinlar
prolaminlor
vitaminlor

O@O00

682 olonmis ¢ovdar ununun tursulugu no gqodor olmalidir?

O

8,7
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5,6
4,0
2,5
7,7

OO0®O

683 Kopakli bugda ununun tursulugu ns gqodor olmalidir?

0,6
30
9.9
5,0
48

O@O00

684 III nov bugda unu iigiin enmo odadi gobul olunmus standartlara géra no godor olmalidir?

50-70 saniya
40-60 saniya
200 — 151 saniya
100-50 saniya
30-40 saniya

OO0®0O0

685 Unun ¢orakbisirma gabiliyyatinin toyini zamani1 enmo adadi gobul olunmus standartlara gors ola, I vo II
nov bugda iigiin no godor olmalidir?

300 saniyadon az olmayaraq
70 saniyodon az olmayaraq

100 saniyadon az olmayaraq
200 saniyadan az olmayaraq

O@OO00

120 saniyadon az olmayaraq
686 II sort bugda ununun tursulugu no qodor olmalidir?

6.9
45
34
22
2,6

OO00M®0O

687 I sort bugda ununun tursulugu na qader olmalidir?

9,7
5,0
40
3,5
8,9

O@O00O

688 Covdar doninin kiitlosi bugda doninin kiitlosindon nego dofo azdir?

4,5

1,5 dofa
4

2

2.4

OO00®0O

689 Makaron mamulatlari ti¢iin unun hansi parametrlorina iriliyine, orqanometrik torkibins gors eyni
boraborliying, kley—kovinanin miqdar: vo torkibino gors xiisusi toloblor qoyulur?

)

(U orqanometrik torkibina gore, eyni barabarliyins, kley—kovinanin miqdarina gore
O iriliyino, orqanometrik torkibine goroe, kley—kovinanin miqdarina géro
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@ iriliyina, organometrik torkibinoe gora, eyni barabarliyina, kley—kovinanin migdarina géra
O iriliyino, orqanometrik torkibino géro, eyni boraborliyine gors

iriliyine, eyni borabarliyine, kley—kovinanin miqdarina goéro

O

690 Covdar ununun ¢oérokbisirmo gabiliyyatini tomin etmak iigiin enmo ododi gobul olunmus standartlara
g0ro nec¢o saniys olmalidir?

160 — 220 saniya
50-100 saniya
30-50 saniya
90-100 saniya
100-150 saniya

OO000@

691 IV nov bugda unu iiglin enmo adadi qobul olunmus standartlara géro no qodor olmalidir?

90-60 saniyo
50-30 saniya
100-50 saniya
150 — 80 saniya
70-40 saniya

O@O00

692 Covdar doninds nisastanin 6lgiisii no qodor olmalidir?

1-4
6-9

4.5
5-50
)8-100

O@OO00

693 Bugda doninds nisastanin 6l¢iisii no godar olmalidir?

56-60
10-20
5-25
3-50
23-34

O@O00

694 Makaron istehsali liciin yumsagq, yiiksok siisovariliys malik bugda tiytidiilorkon imuman neg¢s % un
¢iximi alinir?

10-20%
40-50%
50-55%
72-75%
20-30%

O@O00

695 Kopokli ¢ovdar ununun tursulugu no qodar olmalidir?

76
8,6
7,9
6,7
5,5

@O0O000

696 Covdar doni bugda donindan torkibinds hanst maddoslorin olduguna gors iistlindiir?

makroelementlor
mineral maddalor

@O0

sokor vo halmasik

96/97



21.12.2016

pektinlor

OO

su
697 Covdar doni uniiylitmodo homiyyatino gors ne¢onci yerdodir?

I
v
i
II
VI

O@OO00

698 Qisa dogranmis makaron mamulatlarinin qurutma temperaturu:

25°C
85°C
10-15 °C
30-60 °C
20°C

O@O00

699 Unun ¢iximi1 vo texnoloji omaliyyatlar biitiin donlor {i¢iin neco doyisir?

ardicildir
az forqlidir
forqlidir
eynidir

OO0®0O0O

borabordir
700 Coroyin saxlanmasinda qabigin nomliyi noyin hesabina artir?

kéhnalmosi
zadalonmasi

nomliyin yerdoyismosi
icliyin doyigmasi

OO0®O0

rongin amalogalmasi
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