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[bookmark: _GoBack]“İdxal və ixrac olunan istehlak mallarının keyfiyyət səviyyəsinin qiymətləndirilməsi” fənninə dair imtahan sualları.
1. İdxal və ixrac olunan dənli bitkilər haqqında ümumi məlumat.
2. Dənli bitkilərin dəninin quruluşu və kimyəvi təkibi.
3. Dənli bitkilərin keyfiyyət göstəriciləri (xüsusi, ümumi, sinif, texnoloji, son hədd və saxlanma) və onların əsas xarakterik xüsusiyyətləri.
4. Dənli bitkilərin orqanoleptiki və fiziki- kimyəvi metodlarla keyfiyyət göstəricilərinin qiymətləndirilməsi.
5. Dənli bitkilərin fiziki- kimyəvi metodla keyfiyyət göstəricilərinin qiymətləndirilməsi və onların keyfiyyətinə verilən tələblər.
6. İdxal və ixrac olunan yarma və yarma məhsullar haqqında ümumi məlumat.
7. Yarmaların kimyəvi tərkibi və qidalılıq dəyəri.
8. Yarmanın növləri və onların keyfiyyətinə verilən tələblər.
9. Yarmanın keyfiyyətinin qiymətləndirilməsi zamanı orta nümunənin götürülməsi və tədqiqə hazırlanması.
10. Yarmaların fiziki- kimyəvi metodla keyfiyyət göstəricilərinin qiymətləndirilməsi və onların keyfiyyətinə verilən tələblər.
11. Yarmaların təhlükəsizlik və mikrobioloji göstəriciləri üzrə qiymətləndirilməsi.
12. İdxal və ixrac olunan un məmulatları haqqında ümumi məlumat.
13. Unun kimyəvi tərkibi və qidalılıq dəyəri haqqında ümumi məlumat.
14. Unun keyfiyyətinin qiymətləndirilməsi zamanı orta nümunənin götürülməsi və tədqiqə hazırlanması.
15. Unun orqanoleptiki və fiziki- kimyəvi metodla keyfiyyət göstəricilərinin qiymətləndirilməsi.
16. Unun keyfiyyətinin qiymətləndirilməsi.
17. İdxal və ixrac olunan makaron məmulatları haqqında ümumi məlumat.
18. Makaron məmulatının kimyəvi tərkibi və qidalılıq dəyəri.
19. Makaron məmulatının keyfiyyətinin qiymətləndirilməsi zamanı orta nümunənin götürülməsi və tədqiqə hazırlanması.
20. Makaron məmulatının orqanoleptiki və fiziki- kimyəvi metodlarla keyfiyyət göstəricilərinin qiymətləndirilməsi.
21. Makaronun keyfiyyətinin qiymətləndirilməsi.
22. Makaronun təhlükəsizlik və mikrobioloji göstəricilər üzrə qiymətləndirilməsi.
23. İdxal və ixrac olunan çörək- bulka məmulatları haqqında ümumi anlayış.
24. Çörək- bulka məmulatının kimyəvi tərkibi və qidalılıq dəyəri.
25. Çörək- bulka məmulatının keyfiyyətinin qiymətləndirilməsi zamanı orta nümunənin götürülməsi və tədqiqə hazırlanması.
26. Çörək- bulka məmulatının orqanoleptiki və fiziki- kimyəvi metodlarla keyfiyyət göstəricilərinin qiymətləndirilməsi.
27. Çörək- bulka məmulatının keyfiyyətinin qiymətləndirilməsi.
28. Çörək- bulka məmulatının təhlükəsizlik göstəriciləri.
29. İdxal və ixrac olunan meyvə- tərəvəz məhsulları haqqında ümumi anlayış.
30. Meyvə- tərəvəzlərin kimyəvi tərkibi və qidalılıq dəyəri.
31. Meyvə- tərəvəzlərin keyfiyyətinin qiymətləndirilməsi zamanı orta nümunənin götürülməsi və tədqiqə hazırlanması.
32. Meyvə- tərəvəzlərin orqanoleptiki və fiziki- kimyəvi metodlarla keyfiyyət göstəricilərinin qiymətləndirilməsi.
33. Meyvə- tərəvəzlərin təhlükəsizlik və mikrobioloji göstəriciləri.
34. Meyvə- tərəvəzlərin keyfiyyətinin qiymətləndirilməsi.
35. İdxal və ixrac olunan, emal olunmuş meyvə- tərəvəz məhsulları haqqında ümumi anlayış.
36. Konservləşmənin metodları.
37. Emal edilmiş meyvə- tərəvəz məhsullarının qiymətləndirilməsi zamanı orta nümunənin götürülməsi və tədqiqə hazırlanması.
38. Emal edilmiş meyvə- tərəvəz məhsullarının orqanoleptiki və fiziki- kimyəvi metodlarla keyfiyyətinin qiymətləndirilməsi.
39. İdxal və ixrac olunan şəkərli- qənnadı məmulatları haqqında ümumi məlumat.
40. Meyvə- giləmeyvəli qənnadı məmulatları haqqında ümumi məlumat.
41. Meyvə- giləmeyvə qənnadı məmulatının keyfiyyətinin qiymətləndirilməsi zamanı orta nümunənin götürülməsi və tədqiqə hazırlanması.
42. Meyvə- giləmeyvə qənnadı məmulatının orqanoleptiki və fiziki- kimyəvi metodlarla keyfiyyət göstəricilərinin qiymətləndirilməsi.
43. Meyvə- giləmeyvə qənnadı məmulatının təhlükəsizlik göstəriciləri.
44. Konfet məmulatının kimyəvi tərkibi və qidalılıq dəyəri.
45. Konfet məmulatının keyfiyyətinin qiymətləndirilməsi zamanı orta nümunənin götürülməsi və tədqiqə hazırlanması.
46. Konfet məmulatının orqanoleptiki və fiziki- kimyəvi metodlarla keyfiyyət göstəricilərinin qiymətləndirilməsi.
47. Karamel məmulatının kimyəvi tərkibi və qidalılıq dəyəri.
48. Karamel məmulatının keyfiyyətinin qiymətləndirilməsi zamanı orta nümunənin götürülməsi və tədqiqə hazırlanması.
49. Karamel məmulatının orqanoleptiki və fiziki- kimyəvi metodlarla keyfiyyət göstəricilərinin qiymətləndirilməsi.
50. Peçenyelərin kimyəvi tərkibi və qidalılıq dəyəri.
51. Peçenyelərin keyfiyyətinin qiymətləndirilməsi zamanı orta nümunənin götürülməsi və tədqiqə hazırlanması.
52. Karamel məmulatının orqanoleptiki və fiziki- kimyəvi metodlarla keyfiyyət göstəricilərinin qiymətləndirilməsi.
53. Peçenyelərin təhlükəsizlik və mikrobioloji göstəriciləri.
54. Pryanik və vaflinin keyfiyyətinin qiymətləndirilməsi zamanı orta nümunənin götürülməsi və tədqiqə hazırlanması.
55. Pryanik və vaflinin  orqanoleptiki və fiziki- kimyəvi metodlarla keyfiyyətinin qiymətləndirilməsi.
56. İdxal və ixrac olunan tamlı mallar haqqında ümumi məlumat.
57. Çayın kimyəvi tərkibi və fizioloji dəyərliyi.
58. Çayın keyfiyyətinin qiymətləndirilməsi zamanı orta nümunənin götürülməsi və tədqiqə hazırlanması.
59. Çayın orqanoleptiki və fiziki- kimyəvi metodlarla keyfiyyət göstəricilərinin qiymətləndirilməsi.
60. İdxal və ixrac olunan yeyinti yağlarının kimyəvi tərkibi və qidalılıq dəyəri.
61. Bitki yağlarının keyfiyyətinin qiymətləndirilməsi zamanı orta nümunənin götürülməsi və tədqiqə hazırlanması.
62. Bitki yağlarının orqanoleptiki və fiziki- kimyəvi metodlarla keyfiyyət göstəricilərinin qiymətləndirilməsi.
63. Heyvanat yağlarının kimyəvi tərkibi və qidalılıq dəyəri.
64. Heyvanat yağlarının keyfiyyətinin qiymətləndirilməsi zamanı orta nümunənin götürülməsi və tədqiqə hazırlanması.
65. Heyvanat yağlarının orqanoleptiki və fiziki- kimyəvi metodlarla keyfiyyət göstəricilərinin qiymətləndirilməsi.
66. İdxal və ixrac olunan süd və süd məhsullarının yağlarının kimyəvi tərkibi və qidalılıq dəyəri.
67. Süd və süd məhsullarının keyfiyyətinin qiymətləndirilməsi zamanı orta nümunənin götürülməsi və tədqiqə hazırlanması.
68. Südün orqanoleptiki və fiziki- kimyəvi metodlarla keyfiyyət göstəricilərinin qiymətləndirilməsi.
69. Yumurtanın kimyəvi tərkibi, qidalılıq dəyəri və keyfiyyət göstəricilərinin qiymətləndirilməsi.
70. Yumurtanın keyfiyyətinin qiymətləndirilməsi.
71. İdxal və ixrac olunan ət və ət məhsullarının kimyəvi tərkibi və qidalılıq dəyəri.
72. Ət və ət məhsullarının keyfiyyətinin qiymətləndirilməsi zamanı orta nümunənin götürülməsi və tədqiqə hazırlanması.
73. Ət və ət məhsullarının orqanoleptiki və fiziki- kimyəvi metodlarla keyfiyyət göstəricilərinin qiymətləndirilməsi.
74. İdxal və ixrac olunan balıq və balıq məhsullarının kimyəvi tərkibi və qidalılıq dəyəri.
75. Balıq və balıq məhsullarının keyfiyyətinin qiymətləndirilməsi zamanı orta nümunənin götürülməsi və tədqiqə hazırlanması.









