07.03.2017

1118_Az_Qiyabi_Yekun imtahan testinin suallari

Fann : 1118 9rzaq mallar1 omtaasiinashgi va ekspertizasi - 2

1 Gilinobaxan yaginin ne¢o ndvii istehsal edilir?

O@OO00O

5.0
2.0
1.0
3.0
4.0

2 Bitki yagiin tursuluq adoadi asagidaki hansi fermentin tosiri ilo yiiksolir?

O@OO0O

peroksidaza fermenti
reduktaza fermenti
fosfataza fermenti
lipaza fermenti
katalaza fermenti

3 Asagidaki morhalalorin hanst hidrogenlosdirilmis yaglarin istehsalina aid deyil?

O@OO00

hidrogenlasdirilmis yagin tomizlonmasi
katalizatorun hazirlanmasi

hidrogenin alinmasi vo tomizlonmosi
yaglarin saflagdirilmasi

yaglarin hidrogenls doydurulmasi

4 Asagidaki proseslorin hansinda sarbast yag tursularinin miqdar artir?

O®@O00

yaglarin par¢alanmasi
yagin acilagmasi
yagin oksidlogmasi
yaglarin hidrolizi
yaglarin birlogsmaosi

5 Yaglar1 vo onlar1 miisayiot edon maddslori neco adlandirirlar?

O@O0O00

steroidlor
poligliseridler
qliseridlor
lipidler
trigliseridlor

6 Gilinobaxanda negs faiz yag vardir?

O@O00

60-75%
75-90%
58-75%
33-57%
18-31%

7 Isti preslomos iisulu ilo hazirlanan yaglarda jmixin torkibindo neco faiz yag qalir?

@000

9-10%
13-14%
15-16%
7-8%
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O

11-12%
8 Ekstraksiya lisulu ilo hazirlanan yaglarda jmixin torkibinds ne¢o faiz yag qalir?

3%- o qador
4%- o qador
5%- o qador
1%- o qador

O@O00

2%- o qador
9 100 gram bitki yag1 neco kkal enerji verir?

780- 781 kkal
770-771 kkal
900-901 kkal
898- 899 kkal
805- 806 kkal

O@OO0O

10 Yagda hall olan vitaminlor qrupu hansidir?

H,PP,D,C
A, PP, B qrup vitaminlor
AE,C,D
A,D,E, K
A,B,E, K

O@O00

11 Yaglarin dadini neg¢o doraco temperaturda toyin edirlor?

10 doraca C
25 daraca C
30 doroco C
20 doraca C
15 doraca C

O@OO00

12 Yaglarda olan kenar qoxu vo dad veran maddslori hansi amaoliyyatla tomizloyirlor?

deaerasiya
hidratasiya
saflagdirma
dezodorasiya

O@O00O

vinterizasiya
13 Yaglarin torkibindoki mexaniki qatisiglar hansi ameliyyatda tomizlonir?

saflagdirma
dezodorasiya
vinterizasiya
¢Okdiiriilmo

O@O00

hidratasiya
14 Hansi maddolorin ¢oxlugu bitki yaginin tiindlogsmasina sabob olur?

selikli maddolor
mumlar
fosfatidlor

boya maddalori
ziilallar

O@OO00

15 Asagidaki hansi sirada bitki yaglarinin alinmasi gosterilmisdir?
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O@O00O

16 Hansi sirada yeyinti yaglarinin kimyavi tarkibco qurulusu diizgiin olaraq aks olunmusdur?

O@OO00

presloma, hidrotasiya
sintetik sterilizasiya
hidrotasiya, dezodorasiya
presloma, ekstraksiya
bioloji, kimyavi

3- atomlu spirt gliserinlo miixtalif aldehidlarin birlosmasindon amals galon miirokkab efirlordir
2-atomlu spirt etilenqlikolla nitrat tursusunun birlosmasindan amala golon iizvi tursulardir
2-atomlu spirt etilenqlikolla karbon tursularinin birlosmasindon amals golon qliseridlardir
3-atomlu spirt gqliserinlo miixtslif yag tursularinin birlosmasindon amala galon miirakkab efirlordir
3- atomlu spirt gliserinlo miirokkab aromatik tursularin birlogsmasindon amala golan sado efirlerdir

17 Yaglarda hans1 gostarici refraktometrlo toyin edilir?

O@OO00O

nisbi sixl1g1
tursuluq odadi

yod adadi
siiasindirma omsali
sabunlasma adadi

18 Yaglarin torkibinds bas veron biokimyavi proseslors sobab nodir?

O@O00

mumlar

doymamus yag tursulan fosfatidler
doymus yag tursular

fermentlor

fosfatidler

19 Zeytunun ¢oyirdoyindo ne¢o % yag olur?

O@OO00

0.7

0.45
20-25%
12-13%
0.55

20 Zeytun meyvasinin atlik hissasinda ne¢o % yag olur?

O@O00

0.7
20-25%
12-13%
0.55
0.45

21 Bitki yagimin tursuluq ododi asagidaki hansi fermentin tosiri ilo ytiksolir?

O@OO00

peroksidaza
reduktaza
fosfataza
lipaza
katalaza

22 Yaglarin qaxsimasinin qarsisini almagq tiglin onlara na qatilir?

OO0

golavi
duz
tursu
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O

antioksidantlar
su

23 Asagidaki proseslorin hansinda sorbast yag tursularinin miqdari artir?

O@O00

yaglarin par¢alanmasi
yagin acilagmasi
yagin oksidlosmosi
yaglarin hidrolizi
yaglarin birlogsmasi

24 Hans1 maddalarin ¢oxlugu bitki yaginin tiindlosmasine sobab olur?

OO000@

boya maddalori
fosfatidlor
mumlar

ziilallar

selikli maddolor

25 Yaglarin torkibindoki mexaniki qatisiglar hansi omoliyyatda tomizlonir?

O@OO0O

vinterizasiya
hidratasiya
saflagdirma
¢Okdiirma
dezodarasiya

26 Hidratasiya morhalasindo yaglar hans1t maddslordon tomizlonir?

O@O0O00O

sarbast yag tursular
tokoferol
triglisridlor
fosfatidlor

boya maddalori

27 agagidaki hansi sirada bitgi yaglarinin alinmasi iisullart gostorilmisdir

O@O00

preslomo, hidratasiya
bioloji, kimyavi

sintetik , sterilizasiya
preslomo, ekstraksiya
hidratasiya, dezotarasiya

28 fizioloji normaya asason orta yaslt insan {i¢iin giin orzinds ne¢o qram yag istehsal edilir?

O@O00O

150-200 qr
50-80 qr
100-120 qr
80-100 qr
120-150 qr

29 Bunlardan hansilar fiziki-kimyavi tisulla saflagdirmaya aiddir?

O@OO00

morkozdongagma aparatindan kegirmo, filtrasiya
dezodarasiya, dondurulma, ¢okdiiriilma
¢Okdiirmo, filtrasiya, dondurulma

yagin agardilmasi, dezodarasiyasi, dondurulmasi
hidratasiya, neytrallagdirma
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30 Bunlardan hansilar1 kimyovi iisulla saflagdirmaya aiddir?

O@OO0O

yagin agardilmasi, ¢6kdiiriilmaesi
hidratasiya, ¢okdiiriilmo
dezodorasiya, dondurulma
hidratasiya, neytrallagdirma
filtrasiya, dezodorasiya

31 Bunlardan hansilari fiziki iisulla saflasdirmaya aiddir?

O@O00

hidratasiya, neytrallagdirma, dondurulma

morkozdonqa¢ma aparatindan kegirmo, hidratasiya, ¢cokdiirmo
yagin agardilmasi, dezodorsiyasi, dondurlmasi

¢Okdiirmo, filtrasiya, markozdonqagma aparatindan keg¢irmo
yagin agardilmasi, hidratasiya, dezodarasiyast

32 Yaglarin saflagdirilmasina hansi iisullar aiddir?

O@OO00

fiziki, fiziki-kimyovi
kimyavi, biokimyavi

fiziki, kimyavi

fiziki, kimyavi, fiziki-kimyavi
fiziki, kimyavi, bikimyavi

33 Ekstraksiya lisulu ilo bitki yaglarinin istehsali hansi ardicilligla gedir?

O O O

C

O

yagli toxumlarin tomizlonmasi vo qurudulmasi — toxumun xirdalanmasi —toxumdan yagin halledicilorls
ekstraksiyasit — holledicinin yagdan ayrilmasi1 — alinmis yagin qablasdirilmasi

yagli toxumlarin qurudulmast — toxumun xirdalanmasi — halledicinin yagdan ayrilmasi —toxumdan yagin
halledicilarls ekstraksiyast — alinmis yagin saflagdirilmasi—alinmis yagin qablasdirilmasi

yagli toxumlarin tomizlonmasi — toxumun xirdalanmasi — holledicinin yagdan ayrilmasi —toxumdan yagin
halledicilarls ekstraksiyast — holledicinin yagdan ayrilmasi—alinmis yagin saflagdirilmasi

yagli toxumlarin tomizlonmasi vo qurudulmasi — toxumun xirdalanmas1 —toxumdan yagin holledicilorlo
ekstraksiyas1 — holledicinin yagdan ayrilmasi—alinmis yagin saflasdirilmasi

yagli toxumlarin tomizlonmas i — toxumun xirdalanmasi — toxumdan yagin holledicilorlo ekstraksiyast —
holledicinin yagdan ayrilmasi—alinmis yagin saflagdirilmasi—alinmis yagin qablagdirilmasi

34 Yagli toxumlarin preslonmasi ne¢a iisulla aparilir?

O@OO00

5.0
4.0
3.0
2.0
1.0

35 Bitki yaglar1 asason nega tisulla istehsal edilir?

O@O00

5.0
3.0
1.0
2.0
4.0

36 Bitki yaglarinin istehsali ne¢o morhalads basa ¢atir?

O@OO00O

5.0
3.0
2.0
4.0
1.0
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37 Bunlardan hansilari torkibinds ugucu yag tursular1 olan bork bitki yaglaridir?

O@OO0O

kakos, kakao
kakao, muskat
palma, palmaniivo
kakos, palmaniiva
badam, muskat

38 Bunlardan hansilari torkibinds ugucu yag tursulari olmayan bark bitki yaglaridir?

O@OO00

kotan, ¢otona
palma, palmaniivo
kakos, palmaniive
kakao, muskat
badam, muskat

39 Bork konsistensiyal bitki yaglar1 ne¢o yarimqrupa ayrilir?

O@OO00

5.0
3.0
1.0
2.0
4.0

40 Ritsinol tursulu yaglarin torkibinds hans1 doymamis yag tursulari olur?

O@O00O

eleostearin
linol

olein
oksitursular
linolen

41 Quruyan yaglarin torkibinds yod adadinin miqdar1 na qodar olur?

O@O00

200-dan ¢ox
100-145
100-o godor
190-220
150-190

42 Bunlardan hansi quruyan yaglara aiddir?

O@O00O

gonogargok
zeytun
qargidal
kotan

soya

43 Yarimquruyan yaglarin torkibinds yod adadinin miqgdari na qador olur?

O@O00

200-dan ¢ox
150-190
100-2 gador
100-145
190-220

44 Bunlardan hans1 yarimquruyan yaglara aiddir?

O

gonogorgok
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kotan
zeytun
qargidal
badam

O@OO

45 Qurumayan yaglarin torkibinds yod adodinin miqdar1 na gadar olur?

200-dan ¢ox
150-190
100-145
100-0 qadar
190-220

O@O00O

46 Bunlardan hansi qurumayan yaglara aiddir?

¢otonod
soya
gargidal
badam

O@O00

glinabaxan
47 Qurumayan yaglarin torkibinds hansi yag tursularinin miqdar1 daha ¢oxdur?

kapril
linolen
linol
olein

O@OO00

kapron

48 Maye bitki yaglar torkibindoki yag tursularinin kamiyyat vo keyfiyyatindan asili olaraq ne¢o yarimqrupa
ayrilir?

5.0
2.0
1.0
4.0
3.0

O@OO00

49 Bitki yaglar1 konsistensiyasina géra ne¢o qrupa ayrilir?

3.0
1.0
2.0
5.0
4.0

OO0®0O0

50 Yeyinti yaglart mongoyino goro ne¢o qrupa boliiniir?

5.0
3.0
1.0
2.0
4.0

O@O00

51 Reyxet-Meyssel odadi ilo heyvanat yaglarinda hansi maddolorin miqdari toyin edilir?

aldehidlorin miqdar
suda hall olmayan ugucu yag tursularinin miqdan

OO0

peroksidlorin miqdari
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~
o

®

ketonlarin migdart
suda hall olan ugucu yag tursularinin miqdarn

52 Yaglarin torkibindo bag veran biokimyavi proseslora sobob nodir?

OO0®O0

mumlar

fosfatidlor

fermentlor

doymus yag tursular
doymamis yag tursular

53 Reyxet- Meyssel adadls heyvanat yaglarinda hans1 maddslerin miqdari toyin edilir?

OO00®O

suda holl olan tursularin miqdan

suda holl olan ugucu yag tursularin miqdan
tursuda holl olan yaglarin miqdan

golovide hall olan yag tursularinin miqdar
yagda hall olan golovilorin miqdart

54 Polensk adadi ilo heyvanat yaglarinda hanst maddslorin miqdar1 toyin edilir?

OO00®O

golovide hall olmayan yag tursularinin miqdar
suda holl olmayan yag tursularinin miqdar
suda holl olan karbohidratlarin miqdan

suda holl olan yaglarin miqdan

tursuluqda hall olan gqolovilerin miqdar

55 Peroksid adadlo heyvanat yaglarinin hansi keyfiyyst gostaricilori toyin edilir?

OO00®0O

kohnoaliyi
tozoliyi
yagliliq
golaviliyi
tursulugu

56 Polensk adadi ilo heyvanat yaglarinda hans1 maddslarin miqdar toyin edilir?

OO00M®0O

suda holl olan ugucu yag tursularinin miqdar
suda hoall olmayan ugucu yag tursularinin miqdar
peroksidlarin miqdan

ketonlarin migdart

aldehidlorin miqdari

57 Peroksid adadi ilo heyvanat yaglarinin hansi keyfiyyot gostaricilori toyin edilir?

O00®O

tursulugu
tozoliyi
yagliligi
yod adadi
goloviliyi

58 Heyvanat yaglarinin fiziki-kimyavi keyfiyyat gdstaricilorinin qiymatlondirilmasi zamani hansi gostaricilor
toyin edilir?

O@OO00

Polensk adadi, Reyxet-Meyssel adadi, sliasindirma omsali, nisbi sixl1g1

stiasindirma amsali, nisbi sixl1g1, yod adadi , tursuluq adadi, sabunlagsma adadi, Polensk adadi
sabunlagma oadadi, peroksid adadi, yod adadi, siiasindirma amsali, nisbi six11g1

yod adadi, tursuluq adadi, sabunlagma adadi, peroksid adadi, Polensk adadi, Reyxet-Meyssel adadi
yod adadi, tursuluq adadi, sabunlasma adadi, peroksid adadi
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59 Tibbi yaglarin saxlanilma miiddsti ne¢o aydir?

OO00®O

60 Daniz heyvanlarindan alinan yeyinti yaglarinin saxlanilma miiddoti ne¢o aydir?

OO0®O0

61 heyvanat yaglar1 keyfiyyatini itirmodan ne¢s ay saxlanila bilor?

OO00M®O

62 Heyvanat yaglarinin torkibindo ne¢o faizo godor doymus yag tursulari olur?

O00®O

6 ay
12 ay
2 ay
4 ay
1 ay

6 ay
4 ay
2 ay
1 ay
3ay

12 ay
18 ay
3ay
6 ay
9 ay

85-97%
47-60%
27-45%
60-75%
77-85%

63 Torkibinda 20%-don ¢ox yag1 olan baliglar hansilardir?

@O0O00

kefal, kiitim

Xani, Xamsa

treska, suf

¢aki, ¢apaq
ilanbalig1, uqor balig1

64 Torkibinds 16-18%-0 qodar yag olan baliglar hansilardir?

O@OO00

ilanbalig1, uqor baligi
treska, xul

¢oki, capaq

siyonak, xomso

suf, xani1

65 Torkibinds 2-5% yag1 olan baliglar hansilardir?

OO0®0O0

siyonak, kilke
ilanbalig1, uqor baligi
¢aki, ¢apaq

xul, suf

noro, qizilbaliq

66 Torkibinda 2%-9 gadar yag olan baliglar hansilardir?

®

treska, suf
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OO000

nara, qizilbaliq
Xomsa, siyonok

¢aoki, ¢apaq
ilanbalig1, uqor baligi

67 Baliglar torkibinds olan yagin miqdarina goro ne¢a qrupa boliiniirlor?

OO0®0O0

1.0
5.0
4.0
3.0
2.0

68 Y1gma yag neco istehsal edilir?

O000@

69 Keyfiyyot gostaricilorindon asili olaraq mal yag1 hansi omtas sortuna ayrilir?

@O0O00

ola vo 1-ci sort yaglarin oridilmoasindan alinan cizdaqdan istehsal edilir
doniz vo baliq yaglarinin qarisi§indan istehsal edilir

baliq yaglarnnin qarisigindan istehsal edilir

ancagq ala sort yaglarin aridilmasindon alinan cizdaqdan istehsal edilir
doniz heyvanlarindan alinan yaglarin oridilmasindan istehsal edilir

ala, 1-ci, 2-ci amtod sortuna

1-ci, 2-ci amtaa sortunaancaq

1-ci omtoo sortuna he¢ bir omtoo sortuna ayrilmir
1-ci vo 2-ci amtad sortunasla,

ola va 1-ci amtoas sortuna

70 Otdon ayrilmis siimiikde orta hesabla neg¢o % yag olur?

OO00®O

0.3
0.15
0.2
0.1
0.25

71 Ekspulsion iisul ilo alinan yagin ¢ixar1 ne¢a % olur?

OO00®0O

0.99
0.98
0.96
0.95
0.97

72 Ekspulsion iisulla piyin oridilmosi hans1 miiddsts basa catir?

OO00M®O

60 doq
15 doq
5doq

30 dogq
45 daq

73 “Oleo-yag” neca alinir?

O®O0O

Quru iisulla xam piy avvalce 60-700S-do, sonra iso 1000S-do qizdirmagqla alirlar
Yas tisulla xam piyi aridir va 1-ci yag sirasini 60-700S-da qizdirmaqla alirlar
Quru tisulla xam piyi oridir va 1-ci yag sirasini 60-700S-ds qizdirmaqla alirlar
Yas iisulla xam piy avvoalco 60-700S-do, sonra iso 1000S-do qizdirmagqla alirlar
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O Qarigdirict buxar qazanlarinda xam piyi 70-800S-da qizdirmaqla alirlar
74 Heyvanat yaglarinin istehsali ne¢o morholods basa catir?

5.0
3.0
1.0
2.0
4.0

OO00®0O

75 Bunlardan hansi torkibinds ugucu yag tursulu gliseridlori olmayan bork konsistensiyali heyvanat yagidir?

qaraciyor yagi
mal yag1
balina yagi
delfin yag1

OO00®O

siid yag1
76 Bunlardan hansi torkibinds ugucu yag tursulu gliseridlori olan bark konsistensiyali heyvanat yagidir?

siid yag1
mal yag1
stimiik yagi
donuz yag1

OO000@

balina yag1
77 Boark konsistensiyal1 yaglar ne¢o yarimqrupa boliiniir?

1.0
3.0
4.0
5.0
2.0

@O0O000

78 Qaraciyar yagi osason hansi baligin qaraciysrindsn alinir?

qizilbaliq
ilanbalig1
noro

kefal
treska

@O000

79 Bunlardan hansi doniz heyvanindan alinan yagdir?

qizilbaliq yagi
kefal yag1
balina yag1
kambala yagi

OO0®O0

treska yagi
80 Doniz heyvanlari va baliq yaglar1 alinma monbayino gors nec¢a qrupa boliiniir?

5.0
3.0
1.0
2.0
4.0

OO00M®O
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81 Quruda yasayan heyvanlardan alinan maye konsistensiyali yagin torkibindo asason hansi yag tursusu
olur?

kapron tursusu
olein tursusu

stearin tursusu
linolen tursusu

OO00®O

kapril tursusu
82 Maye heyvanat yaglari ne¢o yarimqrupa boliiniir?

5.0
2.0
3.0
1.0
4.0

OO00®O

83 Heyvanat yaglari konsistensiyasina gora ne¢a yarimqrupa boliiniir?

5.0
2.0
1.0
3.0
4.0

OO00®0O

84 Mayonezin orqanoleptik keyfiyyot gostoricilori nego ball sistemi ilo qiymatlondirilir?

10.0
30.0
100.0
60.0
50.0

OO00M®0O

85 Asagidaki siralardan hanst marqarin yaginin torkibins uygun golir?

sarbast yag tursularn ils sterollar
yagla suyun yiiksak dispersiyasi
trigliseridlor vo boyaq maddalori
doymus yag tursular ils stearin tursusu

OO00®O

doymamus yag tursular ilo vitaminlor
86 Maye yaglarin hidrogenlo doydurularaq, emal edilib bark yaga ¢evrilmasi prosesi neco adlandirilir?

homogenlogdirmo
hidrogenlosdirmo
litogenlosdirmo
fotogenlogdirma

OO00®0O

samogenlagdirma
87 Marqarin yag1 orqanizmdo ne¢o faiz monimsonilir?

94-96,7%
75-80%
85-87,7%
83-84,8%
1.0

OO000@

88 Desert mayonezin torkibini gostorin
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@O0O00

ziilali maddolor, karbohidratlar, dad-tam verici olavalor
bitki yag1, yumurta tozu, sirka tursusu, atirli-dadli slavaler
bitki yag, ziilali maddoloer, sitko, otirli-dadl1 slavaler

bitki yagi, heyvanat yagi, sokor, dad-tam verici alavalor
bitki yagi, limon tursusu, sokar, otirli-dadli olavalor

89 Qolyanaltt mayonezin torkibini gostorin

O®@O00

bitki yag1, yumurta tozu, sirks tursusu, otirli-dadli slavalor
ziilali maddolor, karbohidratlar, dad-tam verici alavalor

bitki yagi, heyvanat yagi, sokor, dad-tam verici alavalor

bitki yag, ziilali maddolor, karbohidratlar, otirli-dadl1 slavaler
bitki yagi, sirka tursusu, sokoar, adviyyaler

90 Mayonez istifads olunmasina goéra nec¢o qrupa boliiniir?

O000@

91 10

OO000@

(=)
e

2.0
5.0
1.0
3.0
4.0

ram mayonez ne¢a kkal enerji verir?

627 kkal
710 kkal
550 kkal
562 kkal
745 kkal

92 Mayonez istehsalinda emulqator kimi hans1 mohsullardan istifads olunur?

O@OO00

yumurta ag1 vo sirko
yumurta v bitki yagi

stid kozeini va qitiqotu

stid kozeini vo yumurta sarisi
yumurta vo xardal

93 Mayonez istehsalinda istifade edilon osas xammallar1 gostorin

OO000@

saflagdirilmis bitki yagi, yumurta tozu, quru siid, xardal, duz, sirke, miixtolif dad vo otirverici maddolor
saflagdirilmis bitki yagi, yumurta, quru siid , qitiqotu, adviyyslar, miixtolif dad vo atirverici maddslor

bitki yagi, donz piyi, yumurta, quru siid, xardal, duz, sirke, miixtalif dad va atirveric i maddalor
saflagdirilmis bitki vo hevanat yagi, yumurta tozu, quru siid, duz, sirke, miixtelif dad vo otirverici maddoalor
bitki vo heyvanat yagi, yumurta, quru siid, xardal, duz, sirke, kornison, miixtelif dad vo otirverici maddasler

94 Marqarin istehsalinda istifado edilon asas xammallar1 gstorin

OO000

C

hidrogenlosmis bitki vo heyvanat yaglari, donuz piyi, kakos, zeyun, badam yaglarindan alinan salomas

koro yagi, heyvanat yagi, bitki yagi, qaymaq , xama

donuz piyi, oleo-yag, kakos, palmaniiva, yerfindigi, kiinciit vo giinobaxan yaglarindan alinan salomas

tabii vo hidrogenlogmis bitki vo heyvanat yaglari, donuz piyi, oleo-yag, soya, qargidali yaglarindan alinan
salomas

tobii vo hidrogenlosmis bitki vo heyvanat yaglari, donuz piyi, oleo-yag, kakos, palmaniiva, yerfindigi, kiinciit vo
gilinobaxan yaglarindan alinan salomas

95 Marqarinin fiziki-kimyovi keyfiyyat gdstaricilorinin qiymatlondirilmasi zamani hansi gdstariciler toyin

edilir ?

C

yagin, suyun, duzun miqdar, Kettstorfers gora tursulugu, arimos temperaturu
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suyun, duzun miqdar, soffaflig1, sixligi, emulsiyanin davamliligi
orimo temperaturu, tursulugu, yaglhiligi, soffaflig:

yagin, suyun, duzun miqdari, emulsiyanin davamliligi

OO000

suyun, duzun miqdari, tursulugu, konsistensiyasi, rongi
96 Sonaye emali vo kiitlovi iaso ligiin istehsal olunan margarin neco yarimqrupa boliintir?

1.0
4.0
5.0
3.0
2.0

@O000

97 Markali marqarin nec¢o yarimqrupa boliintir?

5.0
2.0
1.0
3.0
4.0

O@O00

98 Adi agxana marqarini ne¢o yarimqrupa boliiniir?

3.0
1.0
2.0
5.0
4.0

@O0O00

99 Marqarinin orqanoleptik keyfiyyat gostaricilori nec¢o ball sistemi ilo qiymatlondirilir?

60.0
100.0
10.0
30.0
50.0

OO00®0O

100 Marqarin yaglarini1 gostorin?

Teksun, Bahar, Pasa
Final, Hoyat, Sana
Aseel, Nova, Mociizo
Sana, Ona, Yayla

O@OO00O

Soya Sun, Super Sun, Final
101 Margarin resepting va toyinatina gora ne¢a qrupa boliiniir?

2.0
6.0
4.0
3.0
7.0

O@OO00

102 Asagidaki siralardan hansi marqarin yagimin torkibine uygun golir?

sarbost yag tursular ilo sterollar
sarbast yag tursular ilo sterollar
doymamus yag tursularn vo vitaminler

@000

yagla suyun yiiksok dispersiyast
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O trigliseridlor vo boyaq maddalori
103 Marqarinin bioloji dayaerliyi agagidaki siralardan hansia uygun golir?

tsiklik yag tursular vo doymamis hidroksi tursular
doymus yag tursusu ilo stearin turgusu

fermentlor vo su

sarbast yag tursulan ils sterollar

@O0O00

avozolunmaz polidoymamis yag tursular, fosfatidler, mumlar

104 1

S
(=]

gram marqarinin verdiyi enerji asagidaki siralardan hansina uygun golir ?

475-598
345-450
545-600
637-746
296-400

O@OO0O

105 Bork marqarinlor kimyovi torkibino gora maye marqarinlardan na ilo forqlonir?

saxlanmaya davamligina goro

torkibindoki mineral maddslorin miqdarina gore
torkibindo daha ¢ox bitki yagi olmasina gora
torkibindo daha ¢ox heyvanat yagi olmasina gora

O@O00

konsistensiyasina goro
106 Pereeterifikasiya nodir?

yaglarin istehsali zamani1 yag tursularinin doyismasi reaksiyasindan ibarotdir.
trigliseridlorin yag tursularinin katalizator istiraki ilo molekularasi doyismasi reaksiyasindan ibaratdir

trigliseridlorin yag tursularinin katalizator istiraki ilo molekuldaxili doyismesi reaksiyasindan ibaratdir
trigliseridlorin yag tursularinin katalizator istiraki ilo molekuldaxili vo molekularas: doyismaosi reaksiyasindan
ibaratdir

@O0

O

yag tursularinin molekuldaxili vo molekularasi doyismasi reaksiyasindan ibaratdir
107 Corakeilik yagi nego ndvdo buraxilir?

5.0
3.0
1.0
2.0
4.0

O@OO00

108 Matbox yaglarmin fiziki-kimyovi keyfiyyat gostoricilorinin qiymatlondirilmosi zamani hansi gostaricilor
toyin edilir?

rong, soffafligi, tursulugu, ugucu maddoslorin migdari

orimd vo donma temperaturu, x6rok duzunun, suyun miqdari

rong, iyi, dad1, konsistensiyasi, soffafligi

yagin, tursulugun, ugucu maddaslarin migdari, arima vo donma temperaturu

O@O00O

yagin, tursulugun, suyun miqdari, arims vo donma temperaturu
109 Motbox yaglarinin orqanoleptiki qiymatlondirilmasi zamani hans1 gostoricilor toyin edilir?

rang, iyi, dadi, konsistensiyasi, tursulugu

rong, iyi, soffaflig1, konsistensiyasi

orimo vo donma temperaturu, suyun miqdart, tursulugu
rong, iyi, dad1, konsistensiyasi, soffafligi

O@OO00

rangi, iyi, orimo vo donma temperaturu
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110 Marqaquselin neco hazirlanir?

Bitki salomasindan basqa 10% maye heyvanat yagi vo 20% donuz yagi istifade edilmoklo hazirlanir
Bitki salomasindan basqa 10% maye bitki yagi vo 20% baliq yag1 istifado edilmokls hazirlanir
Bitki salomasindan basqa 20% donuz yag: istifade edilmokls hazirlanir

Bitki salomasindan basqa 10% maye bitki yag1 vo 20% donuz yagi istifads edilmakls hazirlanir

O@OO00O

Bitki salomasindan basqa 20% doniz heyvanlarinin yagz istifads
111 Kombinologmis matbax yagi neco tipdo hazirlanir?

5.0
3.0
1.0
4.0
2.0

O@O00

112 Ukrayna yag1 neca hazirlanir?

bitki yaginin salomasi, maye bitki yag1 vo oridilmis donuz yaginin qarisigindan hazirlanir

maye bitki yagi ils hidrogenlogdirilmis yagin qarisigindan hazirlanir

pereeterifikasiya edilmis salomasla maye bitki yaginin qarisigindan hazirlanir

bitki vo doniz heyvanlart yaginin salomasi, maye bitki yag1 vo oridilmis donuz yaginin qansigindan hazirlanir

O@OO00

doniz heyvanlarn yaginin salomasi, vo aridilmis donuz yaginin qarisigindan hazirlanir
113 Bitki piyi nadir?

pereeterifikasiya edilmis salomasla maye bitki yaginin qarisigindan ibarotdir
hidrogenlosdirilmis bitki yagi ilo donuz yag1 qansigindan ibarotdir

bitki yaginin hidrogenlogdirilmasindan alinir

hidrogenlosdirilmis bitki yagu ile saflagdirilmis bitki yagi qarisigindan ibarstdir

O@O00O

bitki vo doniz heyvanlart yaginin salomasindan ibaroatdir
114 Motbox yagi istehsali {igiin sorf olunan osas xammaldan asili olaraq ne¢o qrupa ayrilir?

5.0
3.0
1.0
2.0
4.0

O@OO00

115 Maye marqarinlar kimyovi torkibinoe gora bark marqarinlordon asasan na ilo forqlonirlor?

saxlanmaya davamsizligina goro

daha ¢ox heyvanat yagi olmasina goro
konsistensiyasina goro

daha ¢ox (70-80%) tobii bitki yagi olmasina gora
torkibindoki mineral maddaslarin sayina gora

O@OO00O

116 Marqarin ilk dofo hans1 6lkade hazirlanmisdir?

Almaniyada
ABS
Rusiyada
Fransada

O@O00

Azorbaycanda

117 Hans1 yaglar hidrogenlosdirilmis adlandirilir?

)

(U teorkibinde doymamis yag tursulan iistiinliik toskil edon siimiik yaglan
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O@OO

118 Asagidaki yagl toxumlardan hansi texniki yag istehsalinda istifads olunmur?

O@OO00

torkibinds doymus yag tursulan iistiinliik toskil edon heyvanat yaglarn
torkibinde doymamis yag tursulan istiinliik toskil edon bitki yaglan

torkibindoki doymamis yag tursularina hidrogen birlosdirilorak bark hala kegirilon bitki vo heyvanat yaglan

asag1 monfi temperaturda saxlanilan bitki yaglar

peril

tunq

kotan

soya
gonogargok

119 Orqanoleptiki iisulla yaglarin hansi keyfiyyot gostoricilori toyin edilir?

O@O00

120 Bork marqarinlor kimyavi torkibina goro maye marqarindon na ilo forqlonir?

O@OO00

sabunlagma adadi, peroksid adadi, konsistensiyasi
konsistensiyast, soffaflig1, tursuluq ododi, iyi

yod adadi, arimos vo donma temperaturu, rongi, dadi
iyi, dad1, rongi, soffafligi, konsistensiyasi

sixl1g81, tursuluq adadi, siiasindirma omsali, soffafligi

saxlanmaya davamligina goro

torkibindoki mineral maddslorin miqdarina gérs
daha cox bitki yag1 olmasina goro

daha ¢ox heyvanat yag1 olmasina goro
konsistensiyasina gora

121 Hansi halda siidde gaxsimis dad miisahids olunur?

O@OO0O

yelinin bozi xastoliklori zamani

stid tursusu bakteriyalarinin inkisafi zamani
heyvanin yeminds yovsan otu olduqda

stidii uzun miiddot asag1 temperaturda saxladiqda
bagirsaq ¢oplorinin inkisafi zamani

122 Siidiin tursulugu hansi 6l¢ii vahidi ilo ifado olunur?

O@O00O

faiz

kkal

daraca selsi (C daraco)
terner daracoa (T daraca )
qram

123 Siidiin torkibinds olan bir sira bakteriyalar hansi fermenti ifraz edirlor?

O@O00

124 Hans1 fermentin tasiri ilo siidiin pasteriza olub- olmamasini toyin edirlor?

@000

amilaza fermenti
peroksidaza fermenti
fosfataza fermenti
reduktaza fermenti
katalaza fermenti

peroksidaza fermenti
reduktaza fermenti
lipaza fermenti
fosfataza fermenti
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O katalaza fermenti

125 Siidiin torkibindoki hans1 ferment siid yagini gliserine vo yag tursularina pargalayir?

fosfataza fermenti
katalaza fermenti
peroksidaza fermenti
lipaza fermenti
reduktaza fermenti

O@O00O

126 Siidiin torkibinds olan bazi bagirsaq bakteriyalari, maya goboloklori, yag tursusu bakteriyalar1 hansi
quisurlar yaradir?

dorman iyi
ammonyak qoxulu
¢ox sulu
kopiiklonmo

O@O00O

baliq iyi
127 Siidiin homogenlosdirilmasi no demokdir?

siid yaginin dondurulmasi

stid yaginin bir yero toplanmast

siid yaginin y1gilmasi

stiddos yag kiirociklorinin xirdalanmasi vo siidiin hor torafina barabor yayilmasi

O@OO0O

stid yaginin yiiksok temperaturda sridilmasi
128 Toazo sagilmis siidiin tursulugu nec¢o doraco T- dir?

19-21 doraco T
25-27 doaroco T
20-22 doraco T
16-18 doraca T
22-24 doraco T

O@O00

129 Siid ne¢o doraco C- do qaynayir?

100,5 doraco C
100,7 doraco C
100,4 doraca C
100,2 doraco C
100,6 doraco C

O®@O00

130 Sokorli gatilasdirilmis {izli siidiin torkibinds ne¢o faiz sokor var?

38,4%
0.333
0.467
0.435
0.492

O@O00

131 Siid yaginda hans1 madds orqanizmdo kalsium duzlarinin vo fosfat tursularinin miibadilosini nizamlayir?

fosfatidlor
iizvi tursular
siid sokori
xolesterin

O@O00

mineral maddalor
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132 Mikroblarin sporlarin1 mohv etmok {igiin siidii ne¢o doroco temperaturda sterilizo edirlor?

90- 110 daraca C

145-150 doraca C
140- 160 daraca C
120- 130 daraca C
100- 115 daraca C

O@OO0O

133 Siid yaginin torkibinds olan erqosterin ultrabondvsoyi slialarin tosirindon hansi vitaming g¢evrilir?

O@OO0O0
>0~ ®m

134 Asagidaki siralardan hansi siidiin sixligina uygun golir?

1,020-1,025
1,025-1,030
1,028-1,035
1,027-1,030
1,025-1,030

O@OO00

135 Siidiin terkibinde suyun miqdar1 neg¢o faizdir?

80-85%
85-90%
82-86%
83-89%
75-80%

O@O00

136 1

S
o

gram inak siidii ne¢o kCoul enerji verir?

330.0
250.0
310.0
289.0
350.0

O@OO00

137 Sterilizs edilmis siid neco faiz yaglilig1 olmagqla buraxilir?

3,6-4,1
3,6-3,8%
35vo4d%
2,5v23,.2%
3,7-4,0%

O@OO00

138 Siidiin terkibindoki hans1 madda raxit xastaliyinin qarisisini alir?

sterin
kefalin
lesitin
erqosterin
xolesterin

O@O00

139 Orgin siid hans1 temperaturda emal edilir vo yaglilig1 neco faiz olur?
0O 85 dorS-do, yagliligi1 2% vo 3%
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70 dor.S -da , yaglilig1 3% vo 4%
60 dor.S -do , yaglhilig1 1% vo 2%
75 dor.S -da , yaglilig1 3% vo 5%
95 dor.S -doa , yaglilig1 4% vo 6%

@000

140 Borpa edilmis siidiin hazirlanmasi {igiin gotiiriilmiis 130kq quru siid ne¢o kq su ils qarigdirilmalidir?

5501
6801
778 1
8861
4651

O@O00

141 Siidiin qisa miiddastli pasterizasiyasi hansi temperaturda vo miiddotdo aparilir?

72-760S-ds 15-20saniya
63-650S-da 15-20saniys
8508S-ds ani olaraq
72-760S-da 3-5daqiqgoa
63-650S-ds 3-5 doqiqe

O000@

142 Siidiin uzun miiddatli pasterizasiyasi hansi temperaturda vo miiddotdos aparilir?

85 dor.S -do ani olaraq

63-65 dor.S -do bir nega daqiqa
63-65 dor.S -ds bir ne¢a saniya
72-76 dor.S -ds bir ne¢a saniya
72-76 dor.S -do bir nega daqiqa

OO00M®O

143 Siidiin sterlizasiyas1 hans1 temperaturda aparilir?

100-102 dor.S
110-120 dar.S
130-150 dor.S
160-180 dor.S
120-130 doar.S

@O0O00

144 Siidiin yagsiz quru qaligi (SYQQ) hans1 komponentlordon ibarotdir ?

laktoza, iizvii tursular, yag, su

kazein, siid yagi, ziilal, siid sokeri

zardab ziilali, laktoza, yag, su

kazein, mineral maddalor, yag, su

kazein, laktoza, zordab ziilali, mineral maddalor

@O0O00

145 Siid sagilandan sonra immun cisimlor hansi miiddoat arzindo mikroblarin etmosino manegilik gostorir?

3 saat
6 saat
10 saat
8 saat

OO00M®0O

2 saat
146 Siid ziilalinin osasini hansi ziilallar togkil edir?
kazein, miozin, leykozin

qlyutelin, kazein, avenin
kazein, albumin, qlobulin

O®O0O

kazein, protein, prolamin
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albumin, qlobulin, glyutelin

147 Siidiin torkibinin ne¢o faizini su toskil edir?

@O0O00

50-58%
92-95%
72-79%
63-68%
83-89%

148 Siid insan organizmindo ne¢o faiz monimsonilir?

@O0O00

80-82%
92-94%
88-92%
84-85%
96-99%

149 Fizioloji normaya osason orta yasl insan giindoalik qida payinda ne¢s qram siid vo ya qatiq qobul

etmolidir?

OO0®O0

180 qr.
250 qr.
500qr.
420 qr.
300 qr.

150 Mayonezin fiziki-kimyavi keyfiyyat gostoricilorinin qiymotlondirilmasi zamani hans1 gostaricilor toyin

edilir ?

OO00®0O

suyun, duzun miqdart, tursulugu, konsistensiyasi, rangi
yagin, suyun, tursulugun miqdari, emulsiyanin davamliligi
yagin, suyun, galoviliyin migdari, emulsiyanin davamliligi
orims temperaturu, tursulugu, yagliligi, konsistnsiyast
suyun, duzun miqdart, sixl1g1, emulsiyanin cdavamliligi

151 Ogor qatigin lizoring zardab toplanmisa, o ne¢a faizdon ¢ox olmamalidir?

@O0O00

0.01
0.06
0.05
0.5%
0.03

152 Pohriz tursudulmus siid mohsullart qicqirdilmadan alinan son mohsullara gors ne¢a qrupa boliiniir?

OO0®O0

6.0
5.0
2.0
3.0
4.0

153 Koasmik istehsalinda hansi siiddan istifada olunur?

OO00M®0O

dondurulmus siiddon
pasterizs edilmis siidden
ziilall1 siidden

orgin siiddon

sterilizasiya olunmus stiddon
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154 Turs siid mohsullarinda organoleptiki gostoricilordon hansilarini dyronirlor?

qablagmis taranin xarici goriiniisii, iyi, dad1, ugucu maddolerin miqdar
gablagmis taranin xarici goriiniisii, mohsulun rongi, konsistensiyasi, iyi vo dad1
gablagmis taranin xarici goriiniisii, suyun vo ugucu maddoalarin miqdan

iyi, dadi, tursuluq adadi, konsistensiyasi, mohsulun rongi

OO00®O

iyi, dad1, ugucu maddslorin miqdari, qablagmis taranin xarici goriiniisii
155 Kosmik nadir vo onun hazirlanmasinda hansi siiddon istifads olunur?
kosmik yagli tursudulmus siid mohsulu olub, ¢iy siidii tursudub, ondan zardabin bir hissasini kanar etmokla

kosmik ziilali tursudulmus siid mahsulu olub, pasterizo edilmis siidiin tursudulub,ondan zordabin bir hissasini
konar etmokla

@O

kosmik karbohidratl: siid mohsulu olub, {izlii siidiin tursudulub, ondan qaymagin bir hissoesini konar etmoklo
kosmik vitaminli tursudulmus siid mahsulu olub, {izsiiz siidiin tursudulub, ondan yagin bir hissasini konar etmokla

OO0

kosmik minerall1 siid mohsulu olub, yagsiz siidii tursudub, ondan zardabin bir hissasini konar etmoklo
156 Standarta asason siizmonin yaglilig1 neco faiz olmalidir?

0.16
0.15
0.25
0.18
0.2

OO00®O

157 Stizms mohsullarinin siiziilmosi torkibinds ne¢o faiz su qalana qodor davam etdirilir?

0.75
0.72
0.6
0.7
0.65

O@O00

158 Stizma istehsali tiglin gotiiriilon siidiin yagliligi ne¢a faiz olmalidir?

0.012
0.036
0.055
0.028
0.045

OO00M®O

159 Yaglilig1 nego faizli yarimyagli kasmik istehsal olunur?

17% va 13%
13% vo 9%
9% vo 5%
4% va 9%
15% va 10%

OO0®0O0

160 Tursudulmus siid mohsullarinin istehsalinda mohsulun yetisdirilmo miiddsti no godordir?

3-5 saata qador

12 saatdan 3 giino qodor
12-1 giino qador

3-18 saata qodor

OO00®O

6-12 saata qodor

161 Tursudulmus siid mohsullarinin istehsalinda siidiin kiitlosinin ne¢os faizi godor bakterial maya olavo
edilorok siidii mayalandirirlar?
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OO00®0O

15-20%-1 qodar
1-5%-i qador
5-10%-i godor
10-12%-1 qodar
12-14%-i qodoar

162 Tursudulmus stid mohsullarinin istehsali zamani qabul edilon siidiin tursulugu ve sixlig1 necs olmalidir?

OO0®O0

21 dor.T- don az vo 1,028 g/kub.sm olmayan
18 dor.T-don ¢ox v2 0,028 g/kub.sm az olmayan
19 dor.T- don ¢ox va 1,028 g/kub.sm az olmayan
20 dor.T- don vo 0,028 g/kub.sm az olmayan
22 dor.T- don az v2 0,028 g/kub.sm ¢ox olmayan

163 Qimizin hazirlanmasinda hansi siiddon istifada edilir?

O@O00O

inok siidiindon
kegi siidiindan
camus siidiindan
at siidiindon
goyun siidiinden

164 Bunlardan hans1 yumsaq konsistensiyali turs siid mohsuludur?

OO00®0O

qimiz
kaosmik
qatiq
yogurt
asidofilin

165 Konsistensiyasina gora turs siid mohsullart ne¢o qrupa boliiniir?

OO0®O0

166 Orqanoleptiki tisulla turs siid mahsullarinin hansi keyfiyyat gostaricilori qiymatlondirlir?

OO00®O

5.0
4.0
2.0
1.0
3.0

rangi, iyi, dadi, konsistensiyasi, yagliligi, tursulugu

mohsul gablagdirilmig taranin xarici goriiniisii, rongi, iyi, dadi, konsistensiyasi

xarici goriiniisii, rangi, iyi, dadi, konsistensiyasi, tursulugu

mohsul qablagdirilmis taranin xarici goriiniisii, dadi, iyi, konsistensiyasi, yagliligi

mohsulun rongi, iyi, dad1, konsistensiyasi

167 Megnikov gatiginin istehsalinda hans1 mayadan istifado olnur?

OO00®0O

168 Adi gatigin yagliligi va tursulugu asagidakilardan hansina uygun golir?

O0@

asidofil va bolqar ¢oplorindan

termofil siid tursusuna qicqirdan bakteriyadan va bolqar ¢oplerinden
termofil siid tursusuna qicqirdan streptokokklardan

mezofil streptokokk bakteriyalardan

asidofil ¢oplorinin tomiz kulturundan

3,2% va 110-120 dar.T
3,2% v290-120 dor.T
4% vo 110-120 dor.T
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2,5va120-130 dor.T
6% vo 130-140 dor. T

169 Adi qatigin mayalanmasi hansi temperaturda vo neco saata basa catir?

@O0O00

50-52 dor.S vo 3 saata
25-30 dor.S vo 6 saata
40-42 dor.S vo 4 saata
46-48 dor.S vo 4 saata
36-38 dor.S vo 6 saata

170 Tursudulmus stid mohullarinin imumi texnoloji sxemi hans1 ardicilliqla gedir?

@ O O

O

O

stidiin qobulu —siidiin pasterizo edilmosi — siidiin yagliliginin normalasdirilmasi—siidiin mayalanma
temperaturuna kimi soyudulmasi—siidiin mayalanmasi— dolomolonmo prosesi—yetisdirmo

idiin qoebulu —siidiin pasterizo edilmosi —siidiin yagliliginin normalasdirilmasi—siidiin mayalanma
temperaturuna kimi soyudulmasi—siidiin mayalanmasi—dslomolonms prosesi—soyutma—yetisdirmo vo
saxlanilma

stidiin gobulu—siidiin yagliliginin normallagdirilmasi—siidiin pasterizs edilmasi—siidiin hemogenlogdirilmasi
—siidiin mayalanma temperaturuna kimi soyudulmasi—siidiin mayalanmasi —dslomolonms prosesi—soyutma—
yetisdirmo va saxlanilma

stidiin gobulu—siidiin yagliliginin normallagdirilmast —siidiin hemogenlagdirilmasi—siidiin mayalanmasi
—dalomoslonms prosesi—soyutma— yetisdirmo vo saxlanilma

stidiin gobulu —siidiin pasterizo edilmasi —siidiin hemogenlosdirilmoasi—siidiin yagliliginin
normalasdirilmasi—siidiin mayalanma temperaturuna kimi soyudulmasi —siidiin mayalanmasi—dslomalonma
prosesi —soyutma—yetisdirms vo saxlanilma

171 Bunlardan hansilar1 garisiq qicqirma naticosindo alinan tursudulmus siid mohsullaridir?

OO00®0O

qatiq, yogurt
kefir, qumiz
kosmik, xama
ryajenka, qimiz
kosmik, asidofilin

172 Bunlardan hansilar1 yalniz siid tursusuna qicqirma gedon mohsullardir?

OO0®O0

qatiq, kefir, qumiz,

qatiq, yogut, qumiz

qatiq, asidofilin, ryajenka
yogurt, ryajenka, kefir
kosmik, xama, ayran

173 Pohrizi tursudulmus siid mohsullart mayalanma xiisusiyyati va qicqirdilmadan alinan son mohsula goére
ne¢a qrupa boliiniir?

@O0O00

6.0
3.0
4.0
5.0
2.0

174 Istehsal olunan siid mohsullarinin nego faizini tursudulmus siid mohsullar toskil edir?

OO0®0O0

0.7
0.6
0.4
03
0.5

175 Siidiin sixlig1 hansi cihazla toyin edilir?
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psixrometr
laktodensimetr
aerometr
spirtometr

OO00®O

refraktometr

176 Qatilagdirilib konservlosdirilis vo sterilizo olunmus siid konservlorini hansi temperaturda saxlamaga
icaza verilmir?

15-20 dor. S temperaturda

0 dor.Sden asag1 temperaturda
5-10 dor. S temperaturda

1-5 dor. S temperaturda

OO00®0O

10-15 dor.S temperaturda
177 «Hipp»1 ticarat markali quru siid mohsulu hans1 yasda usaqlar ii¢lin nozards tutulmusdur?

dogulan giindon 3 ayadok
dogulan giindan 6 ayadok
1 yasindan 3 yasinadok

1 yasinadok

OO00M®O

3aydan 6 ayadok
178 Quru siidds «piyvari tamy» qilisuru hansi halda yaranir?

germetik tarada saxlanmadiqda

istehsal prosesi diizgiin aparilmadiqda

siid yag1 oksidlosdikda

istehsalinda yagli stiddan istifads edildikds

OO0®0O0O

yiiksok temperaturda qurudulduqda
179 Kakao ilo qatilagdirilmis siidiin torkibindo nego faiz sokor vardir?

0.475
0.435
0.505
0.495
0.485

OO00®0O

180 Qatilagdirilmis siid konservlorinin istehsal olundugu giindon etibaron 0-10 dor.S-do no godor saxlamaq
olar?

3ay
12 ay
8 ay
6 ay

OO00®0O

18 ay

181 Sokarlo qatilagdirilms iizlii vo iizsiiz siidiin organoleptiki keyfiyyot gdstoricilorindon hansilari osas
sayilir?

rangi, iyi, dad1, konsistensiyasi va tursulugu
dad vo otri, konsistensiyast vo rongi

xarici goriiniisii, rongi, iyi vo dadi
konsistensiyasi, dadi, iyi vo yagliligi

OO00®0O

dadi vo atri, yagliligt vo sokorin miqdart
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182 Qatilagdirilmis sterlizo edilmis siidiin sterilliyini yoxlamagq {i¢lin onu hansi temperaturda neco giin
saxlamaq lazimdir?

O@O00O

10 dor.S-da15 giin
18 dor.S-da 7 giin
5 dor.S-ds 10 giin
37 dor.S-da10 giin
20 dor.S-ds 20 giin

183 Kakao ilo qatilagdirilmis siid hazirladiqda 1kq siide ne¢o qram kakao tozu gatilir?

O@OO0O

30-32,5qr.
50-52qr.
60-65qr.
73-74,5qr.
40-45qr.

184 Siid konservlarinin istehsalinin asas amoliyyatlar1 hansi ardicilliqla gedir?

O

O O

O @

stidiin gobulu— q1sa miiddato sakit saxlanilmasit —tarkibinin normallagdirilmast —pasterizo edilmasi
—qatilagdirilmasi — soyudulmasit — gablasdirilmasi

siidiin gobulu— sterlizo edilmasi— soyudulmasi— qisa miiddats sakit saxlanilmasi —torkibinin
normallagdirilmasi —qatilagdirilmast —soyudulmast — qablagdirilmasi

stidiin gobulu— pasterizo edilmasi— soyudulmasi— torkibinin normallasdirilmasi —qatilagdirilmasi
—soyudulmasit — gablasdirilmasi

siidiin gobulu— tomizlonmasi— soyudulmasi— qisa miiddots sakit saxlanilmasi —toarkibinin normallagdirilmasi
—pasterizo edilmosi —qatilagdirilmasi — soyudulmasi — gablagdiriimasi

siidiin gobulu— tomizloanmasi— soyudulmasi— qisa miiddats sakit saxlanilmasi —tarkibinin normallagdirilmasi
—qatilasdirilmasi —soyudulmasi — qablagdirilmasi

185 Usaq qidasi ti¢ilin olan quru siid qarisi§indan hansi 6z torkibine gérs ana siidiine yaxindir?

O@O00O

“Malig”
“Vitalakt”
“Malyutka”
“Laduska”
“Heinz”

186 Qurut nadir?

O@OO00

qicqirdilmis siid mahsuludur
tursudulmus milli siid mahsuludur

at siidiindoan alinan turs siid mahsuludur
qurudulmus milli siid mohsuludur
barpa edilmis siid mahsuludur

187 “Malyutka” siid garisig1 neco ayliq usaqlarin qidasi iigiin istifado edilir?

O@OO00

6 ayindan lyasinadak olan usaqglar iigiin

3-6 ayliq usaqlar tiglin

2-4 ayliq usaqlar iigiin

yeni dogulmus usaqlarin 1-ci giiniindon baslayaraq 3 ayinadok olan usaqlar ii¢iin
4-8 ayliq usaqlar iigiin

188 Kontakt tisulla qurudulmus siid hansi dadi vermolidir?

@000

qieqirmis siid dadi

¢iy siid dadi

pasterizs edilmis siid dad1
qaynanmus siid dad1
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O turs siid dadi

189 1-10 dor.S-do hermetik tarada quru siid mohsulunun saxlanilma miiddeti ne¢o aydir?

18 ay
6 ay
3ay
8 ay
12 ay

O@O00O

190 Quru siidiin ronginin tiindlogsmasina sabab olan ndgsan1 gostorin

quru siidiin riitubatli yerde saxlanilmasi

stidiin qurudulmasi zamani temperaturun asagi olmasi

quru siidiin six1l1b kosaklogmasi

quru siidiin uzun miiddat qeyri hermetik tarada saxlanilmasi

O@OO0O

stidiin qurudulmas1 zamani temperaturun yiiksok olmasi
191 Quru iizsiiz siidds negs faiz su vo quru madds olur?

8%su vo 92% quru maddo
15% su vo 85% quru madda
10% su va 80% quru maddo
5% su vo 95% quru madda
12% su vo 88% quru madda

O@O00

192 Quru iizlii stidds ne¢o faiz su vo yag olur?

8% suvo 18% yag
5% suvo 30% yag
10% su vo 15% yag
4-7% su va 25% yag
3% suvo 10% yag

O@OO00

193 Tozlandirma iisulu ilo alinan quru siidiin barpa olunmasi ne¢o faizdir?

49-59%
60-75%
74-85%
89-99%
50-65%

O@O00O

194 Kontakt {isulla alinan quru siidiin barpa olunmasi ne¢a faizdir?

1.0
50-65%
0.5
70-85%
65-70%

O@O00

195 Qurudulmus siid moahsullar1 ne¢o tisulla istehsal edilir?

5.0
3.0
1.0
2.0
4.0

O@OO00

196 Ovxalanan kors yag1 qiisuru no zaman bas verir?
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proteaza fermentinin tasiri ilo ziilallarin hidrolizi zamani
siid yaginda olan linol tursusunun oksidlogsmosi zamani
yagin maye fraksiyasinin artiq ayrilmasi zamani
temperatur rejiminoe diizgiin omol etmodikds

stiid yaginin polimerlogmosi zamani

= 0@0O00

197 3.

duz

su

golavi
antioksidantlar

O@OO00

tursu
198 Pohriz kors yaginin torkibinds neg¢s faiz bitki yagi var?3

0.2
0.3
0.23
0.25
0.27

O@O00O

199 Kars yaginin ranginin ag va solgun olmasi ndgsanina sabab nadir?

koranin tolasik emal olunmasi

maye yagda holl olmus karotinin oksidlogmosi

iri duzdan istifade olunmasi

boyagin olmamasi va ya kors yagi ronglayanda rongin az vurulmasi, siid yaginda pigmentlarin ¢atigmamast

O@O00

iri damcilar olanda kers yagda namakovun geyri- miintozom disperslogsmasi
200 1-ci sort kara yaginin orqanoleptiki keyfiyyat gostoricilori nega balla qiymatlondirilir?

97-93 balla
79-73 balla
100-88 balla
87-80 balla
67-62 balla

O@O00

201 Kars yaginda, en kosiyindo su damcilarinin olmasi négsanina sobab nadir?

karani emal edonds ona uzun miiddst mexaniki tasir gdstorilmasi
duzlamagq ii¢iin kaltonli duzun iglonmasi

gatilan duzun standartdan ¢ox olmast

kors yaginin kifayot qodor yuyulmas: vo emal olunmasi

O@O00O

emal edondo temperatur rejiminin pozulmast
202 Kaors yaginin ovxalanmasi négsaninin sobabi nodir?

lipaza fermentinin vo hava oksigeninin tasiri

yagda olein tursusu ¢ox olanda qaymagin kifayat qader yetismomasi
koranin ¢ox duzlanmasi

koraya kif sporlarin diismasi

@O0O000

qaymag yetisdirondoe, emal edondo temperatur rejiminin pozulmasi
203 1-ci amtoo sortuna aid edilon kors yaginin dadi vo otri ne¢o balla qiymatlondirilir?

on az1 48 balla
on az1 39 balla

OO0

on az1 41 balla
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on az1 37 balla
on az1 53 balla

204 Ola sort kara yaginin orqanoleptiki keyfiyyat gostaricilori ne¢a balla qiymatlondirilir?

O@OO00

90-88 balla
87-80 balla
100-95 balla
100-88 balla
79-73 balla

205 Ola amtas sortuna aid edilon kors yaginin dadi va otri ne¢a balla qiymatlondirilir?

O@O00

on az1 37 balla
on azi 31 balla
on az1 48 balla
on az1 41 balla
on az1 52 balla

206 Kors yaginda ac1 dadin olmasi ndgsaninin meydana ¢ixmasina sobab nadir?

O@OO0O

yagda konar mikrofloranin inkisafi

yaga proteolitik vo ¢iiriidiicii mikrofloranin yoluxmasi

gaymaq va korado siid tursusuna qicqirdan mikrofloranin ¢ox olmasi
yaga proteolitik vo ¢iiriidiicii mikrofloranin yoluxmasi

heyvanlarvn yem payinda qoxulu bitkilorin olmasi

207 Kors yaginda piy dadin olmasina sabab nadir?

O@O00

plazmanin hall olan azotlu birlosmalarin migdarinin artmasi

yag plazmasinda domir vo mis duzlarinin hall olmasi

stid sokorin siid tursusuna qicqirmasi

olein tursusunun oksidlogmasindan dioksistearin tursusunun amolo galmasi
siid yaginda olan linol tursusunun oksidlogmasi

208 Asagidaki gostoricilorden hansi kera yaginin zorarsizlik gostericilorine aiddir?

O@O00

nisasta, duzlar, tursular, mikotoksinlor

karbohidratlar, mineral maddalor, radionuklidlor

yaglar, ziilallar, toksiki elementlor

toksiki elementlar, pestisidlor, mikotoksinlar, radionuklitlor
su, selliiloza, saxaroza, pestisidlor

209 Kars yagini uzun miiddot saxlamaq ii¢lin anbarin temperaturu vo nisbi riitubati neco olmalidir?

O@OO00O

temperatur -8-dan... -10 dor.S-ya qadar va nisbi riitubat 70%

temperatur -12-don... -14 dar.S-yo qador vo nisbi riitubat 75%
temperatur -12-don... -16 dor.S-ya qador vo nisbi riitubat 80%
temperatur -12-don... -18 dor.S-yo qador vo nisbi riitubot 80%
temperatur -10-dan... -12 dar.S-ys qador vo nisbi riitubat 75%

210 Kors yag istehsalinda qaymaga xos sarimtil rong vermak ti¢iin ona hans1 boya maddasi qatilir?

O@O00

koler
ultramarin
karotinoid
orlean
indiqo
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211 Koro yaginin axin iisulu ilo istehsali hansi1 ardicilligla gedir?

O

O

C

O

stiidiin seperatordan kegirilmasi— 25-45% -i qaymagin alinmasi— qaymagin pasterizo edilmoasi— yiiksok yagl
gaymagin normalasdirilmasi— kors yaginin axin xsttinds hazirlanmasi— kors yaginin mexaniki emal,
gablasdirilmasi vo markalanmasi

stidiin qabulu va seperatordan kegirilmasi — 25-45%-i qaymagin alinmasi— qaymagin sterilizo edilmasi— yiiksak
yagli qaymagin alinmasi— yiiksok yagli qaymagin normalasdirilmasi— kars yaginin axin xattinds hazirlanmasi—
kors yaginin qablasdirilmasi vo markalanmasi

stidiin gqobulu vo seperatordan kegirilmosi — 32-35%-1 qaymagin alinmasi— qaymagin pasterizo edilmosi— yagl
gaymagin normalagdirilmasi— kors yaginin axin xattinds hazirlanmasi— kars yaginin mexaniki emals,
gablagdirilmasi vo markalanmasi

stidiin gqobulu va seperatordan kegirilmosi — 32-35%-i qaymagin alinmasi— qaymagin pasterizo edilmosi—
yliksak yagli qaymagin alinmasi— yiiksok yagli qaymagin normalasdirilmasi— kore yaginin axin xattindo
hazirlanmasi— kors yaginin mexaniki emali, qablasdirilmasi vo markalanmasi

stidiin qobulu — 25-45%-i qaymagin alinmasi— qaymagin sterilizo edilmosi— yiiksok yagli qaymagin alinmasi—
kors yaginin axin xottindo hazirlanmasi— kers yaginin mexaniki emali, qablasdirilmasi vo markalanmasi

212 Orqanoleptiki gostaricilorine gora (o climlodon dad vo otri) neg¢o balla qiymatlondirilmis kara yagi 1-ci
omtoo sortun aid edilir?

O@O00

100-88 ball, dad vo otri oan az1 41 ball
86-81 ball, dad vo otri on az1 30 ball
79-70 ball, dad vo otri oan az1 32 ball
87-80 ball, dad vo otri oan az1 37 ball
90-85 ball, dad va otri an az1 40 ball

213 Orqanoleptiki gostaricilorine géra (o ciimlodon dad vo atri) nego balla qiymoatlondirilmis kors yagi ola
omtaa sortun aid edilir?

O@O00

78-60 ball, dad vo atri on az1 32 ball
97-80 ball, dad vo otri an az1 39 ball
100-97 ball, dad vo otri oan az1 46 ball
100-88 ball, dad vo otri oan az1 41 ball
87-80 ball, dad vo otri an az1 37ball

214 Kars yag1 orqanoleptki gostaricilorine gora neco ball sistemi ilo qiymatlondirilir?

O@OO00

10 ball
50 ball
80 ball
100 ball
30 ball

215 Kars yaginin hansi sortlart mvcuddur ?

OO000@

ola va 1-ci sort

ola, 1-ci vo 2-ci sort
1-ci vo 2-ci sort

1-c1, 2-ci vo 3-cii sort
heg bir sorta ayrilmir

216 Zordab koro yagi hans1 ndvdo istehsal edilir?

OO00®O

duzsuz vo duzlu

sirin, turs, duzsuz va duzlu

pasterizo edilmis, sterilizo edilmis vo aridilmis
meyvali, kakaolu, qahvali

sirin va turs

217 Yiiksok temperaturda istehsal edilon kors yagi nego qrupa boliiniir?
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5.0
4.0
3.0
2.0
6.0

@O0O00

218 Siid gaymagindan hazirlanan kors yaglar1 ne¢o qrupa boliiniir?

5.0
6.0
3.0
2.0
4.0

OO00M®O

219 Axin xottindo koro yaginin istehsali zamani torkibinds yagliligi nego faiz olan qaymaqdan istifados edilir?

0.735
0.825
0.25
0.45
0.605

OO00®O

220 Calxalanma tisulu ilo kars yaginin istehsalinda torkibinds yaglilig1 ne¢o faiz olan gaymaqdan istifado
edilir?

75-80,5%
45-60%
25-45%
60-75%
80-82,5%

OO0®0O0

221 Kora yagi neco tisulla istehsal edilir?

1.0
2.0
5.0
4.0
3.0

OO00®0O

222 Kara yaginin istehsali tiglin asas xammal nodir?

siid zordabi
qaymaq
siid

kosmik

OO00M®O

heyvanin piyi
223 Karo yagi insan orqanizminds ne¢o faiz monimsonilir?

0.525
0.97
1.0
0.825
0.752

OO00M®O

224 9nonavi kors yaginin torkibindo neg¢o faiz yag olur?

O 0752
® 0825
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OO0

0.67
0.98
0.735

225 Respublikamizda istehsal olunan pendirlorin ne¢o faizini Brinza pendiri toskil edir?

OO00®0O

0.7
0.9
0.5
0.65
0.85

226 Pendirin ronginds boz, géylimtiil qiisurlarin olmasina sabab nadir?

OO0®O0

stidii ronglomok sartlarinin pozulmasi

¢ox duzlanmasi

stidds domir, mis duzlarinin olmasi

boyaq dozasinin artiq olmast

yetismonin birinci marhoalasinds asag1 temperatur

227 Pendirds kosmik dadi va iy qiisuruna sobab nodir?

OO00®O

heyvanlarin, siido ac1 dad veron yemls yemlonmaosi

tursulugu yiiksok olan siiddon istifado olunmasi

duzlama morholasine amal olunmamast

pendirin yiiksok temperaturda yetisdirilmasi va saxlanmasi

duzlamagq ii¢lin magqnezium vo sulfat duzlart qatisigi olan duz islodilmosi

228 Pendirlordo acimis, golovi dadi ndgsanina sobab nadir?

OO000@

fermentlorin tasiri ils yagin pargalanmasi mohsullarinin toplanmasi va qalovi mohsullarinin amals golmasi
pendirin yiiksok temperaturda yetigdirilmosi vo saxlanmasi

stidda vo pendirds yag tursusunu qicqirdan bakteriyalarin olmasi

pendirin haddindon artiq «quru» bisirilmasi

tam yetigmomasi

229 Yaglilig1 45% olan pendirs vurulan marka hansi formada olur?

O@O00

i¢bucaqli formada
kvadrat formada
dairovi formada
sokkizbucaqli formada
diizbucaqli formada

230 Yaglilig1 50% olan pendirs vurulan marka hansi formada olur?

O®@OO00

diizbucaqli formada
dairovi formada
ticbucaqli formada
kvadrat formada
sokkizbucaqli formada

231 Orqanoleptiki gostaricilorine gore timumi ball qiymati o ciimlodon dad vo atri neco balla
qiymatlondirilmis pendir satiga verilmir?

@000

imumi ball 85-don az, dad vo otri 44 baldan az
umumi ball 58-don az, dad vo otri 24 baldan az
imumi ball 48-don az, dad vo otri 27 baldan az
imumi ball 75-don az, dad vo otri 34 baldan az
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O

umumi ball 65-don az, dad vo otri 37 baldan az

232 Pendirde duzun miqdar1 hansi cihazla toyin edilir?

O@O00

psixrometr
butrometr
piknometr
refraktometr
spirtometr

233 Orqganoleptiki gostoricilorino gore pendirlor nego ball sistemi ilo gqiymotlondirilir?

O@OO0O

10.0
50.0
80.0
100.0
30.0

234 Pendir istehsalinin texnoloji amaliyyatlar: hansi ardicilligla gedir?

O O O

C

O

Siidiin delomoalonmo ii¢iin hazirlanmasi— siidiin delomolonmosi— dalomonin emali— pendirin formaya
salinmasi— preslonmasi vo ya 6z-6ziina preslonmo— pendirin saxlanmasi—pendirin yetigdirilmosi— pendirin
gablagdirilmasi

Siidiin delomslonmo {igiin hazirlanmasi— dslomenin emali— pendirin formaya salinmasi— preslonmosi vo ya 6z-
0zlinos preslonm— pendirin yetigdirilmasi vo saxlanmasi

Siidiin delomoalonmasi— dolomanin emali— pendirin formaya salinmasi— preslonmasi va ya 6z-0ziina preslonmo
— pendirin yetisdirilmoasi— pendirin duzlanmasi va qablagdiriimasi

Siidiin delomoalonmo ii¢iin hazirlanmasi — siidiin delomalonmasi— dolomanin emali— pendirin formaya
salinmasi— preslonmasi va ya 6z-6ziina preslonma — pendirin duzlanmasi— pendirin yetisdirilmasi

Siidiin delomoalanmasi— dolomoanin emali — pendirin formaya salinmasi— preslonmasi vo ya 6z-6ziina
preslonmo— pendirin yetisdirilmasi—pendirin gablagdirilmasi vo saxlanmasi

235 Isveg pendiri nego aya yetisdirilir vo kiitlosi ne¢o kq olur?

O@O00

2-2,5 aya yetisdirilir vo kiitlosi 1,5-2 kq olur
3-4aya yetigdirilir vo kiitlosi 5-10 kq olur
4-5aya yetisdirilir vo kiitlasi 12-20 kq olur
6-8 aya yetigdirilir vo kiitlesi 50-100 kq olur
2-3aya yetisdirilir vo kiitlosi 3,5-4 kq olur

236 Bunlardan hansi pendirin daxilindoki kifin istiraki ilo yetison qursaq mayal1 yumsaq pendirdir?

O@OO0O

Kalinin pendiri
Qolyanalt1 pendiri
Golincik pendiri
Rokfor pendiri
Yol pendiri

237 Bunlardan hansi pendirin sathinds inkisaf edon kifin istiraki ils yetison qursaq mayali yumsaq pendirdir?

O@O00

Yol pendiri pendiri
Golincik pendiri
Doroqobuj pendiri
Ag desert pendiri
Yumsaq duzlu pendir

238 Bunlardan hans1 pendir silizinin va kifin istiraki ilo yetison qursaq mayali yumsaq pendirdir?

©]0)

Golincik pendiri
Pokfor pendiri
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239 Qursaq mayali yumsaq pendirlor yetismasino géro ne¢o qrupa boliiniir?

O@O00

Kalinin pendiri
Qolyanalt1 pendiri
Ag desert pendiri

6.0
4.0
3.0
5.0
2.0

240 Bunlardan hansi qursaq mayali yumsaq pendirdir?

O@OO00

Pribaltika pendiri
Hollandiya pendiri
Altay pendiri
Rokfor pendiri
Kaunas pendiri

241 Bunlardan hanst qursaq mayali yarimbork pendirdir?

O@O00

242 Bunlardan hans1 ikinci dofo asag1 temperaturda qizdirilan qursaq mayali bork pendirdir?

O@OO00O

243 Bunlardan hansi ikinci dofs yiiksok temperaturda qizdirilan qursaq mayali bark pendirdir?

O@OO00

Rokfor pendiri
Isveg pendiri
Hollandiya pendiri
Pikant pendiri
Altay pendiri

Latviya pendiri
Altay pendiri
Isveg pendiri
Hollandiya pendiri
Pikant pendiri

Minsk pendiri
Kaunas pendiri
Hollandiya pendiri
Isveg pendiri

Litva pendiri

244 Qursaq mayal1 bork pendirler ne¢o qrupa bdoliiniir?

O®@O00

6.0
4.0
3.0
2.0
5.0

245 Qursaq mayali pendirlor ne¢s yarim sinfs boliiniir?

O@OO00O

2.0
5.0
4.0
3.0
6.0
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246 Biitlin pendirlor istehsal texnologiyasindan asili olaraq neco sinfo bdliiniir?

6.0
4.0
2.0
3.0
5.0

O@OO0O

247 Mixtalif pendirlards suyun faizls migdar1 no qadordir?

34-79%
25-65%
20-60%
19-69%
30-70%

O@O00

248 Pendirloari tosnifata ayirarkon asas hansi gostoricilor nazards tutulur?

pendir kiitlosindo suyun miqdari, pendir kiitlesinde duzun miqdari, pendir kiitlosinin yetismo xarakteri
yagli pendirds yagin miqdari, yagsiz pendirds suyun miqdari, pendir kiitlasinin yetismo xarakteri
pendir kiitlaesinin yetismo xarakteri, pendir kiitlasinin yaglilig1, pendir kiitlasinde duzun miqdan
yagsiz pendirds suyun miqdari, quru maddays gors yagin faizi, pendir kiitlasinin yetigmo xarakteri

O@OO00

pendir kiitlasinin yetismo xarakteri, quru maddoays gora yagin faizi, pendir kiitlasinin konsistensiyasi

249 Ticarat sobakosindo dondurmani -120S-don yiiksok olmayan temperaturda nego giindon ¢ox saxlamaq
olmaz?

4 giin
1giin
2 giin
3 giin
5 giin

@O000

250 Sidli dondurmanin ¢esidino hansilar aiddir?

gohvoali, karamelli, ¢ijolokli, gilash
moruqlu, limonlu, qozlu, sokoladli
vanilli, gozlu, gohvali, sokoladli

¢iyalokli, gilasli, moruqlu, limonlu

OO0®0O0

¢iyolokli, gilasli, qozlu, sokoladl1
251 Plombir dondurmanin ¢esidine hansilar aiddir?

moruqlu, Giziimli, gahvali, karamelli

qozlu, sokoladli, iziimlii, gohvali, karamelli
sokoladli, iiziimli, ¢ijelokli, gilasli, qozlu
gohvali, karamelli, ¢ijalokli, gilasli, gozlu

OO00®0O

qozlu, sokoladli, tiziimlii, gilash
252 Aromatli dondurmanin ¢esidino hansilar aiddir?

qozlu, sokoladli, limonlu, gilash
¢iyalokli, gilasli, moruglu, limonlu
¢iyalokli, gilasli, qozlu, sokoladl
moruqlu, limonlu, qozlu, sokoladli

OO00M®0O

gohvali, qozlu, sokoladli, gilash

253 Orqanoleptiki qaydada dondurmanin dad vo atri maksimum neg¢a balla qiymatlondirilir?
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80.0
60.0
70.0
65.0
75.0

254 Orqanoleptiki gostaricilorine gora negs balla giymatlondirilmis dondurma 1-ci névas aid edilir?

OO00M®0O

65-70 ball
80-90 ball
75-80 ball
72-75 ball
70-72 ball

255 Orqanoleptiki gostaricilorine gore nego balla giymatlondirilmis dondurma sla ndve aid edilir?

O000@

91-95 ball
89-91 ball
87-91 ball
85-87 all

81-85ball

256 Organoleptiki keyfiyyot gostaricilorine goro dondurma nego ball sistemi ilo qiymotlondirilir?

O@O00

50 ball
10 ball
25 ball
100 ball
30 ball

257 Hazirlanmig dondurmalar -20 dor.S-do ne¢o aya qodor saxlanila bilor?

@O0O00

2 aya qodor
1 aya qoador
5 aya qador
6 aya qodor
3 aya qador

258 Dondurmanin istehsal texnologiyas1 hansi ardicilligla gedir?

O

C

O

O

~
—/

xammallarin hazirlanmasi vo resept iizro qarisdirilmasi— qarisigin 75 dor.S-do 40-50 san. pasterizo edilmosi—
qarisi1gin siiziilmosi vo hemogenlosdirilmosi— qarisigin soyudulmas: — qarisigin -50S-do dondurulmas: —
dondurmanin qablasdirilmasi vo borkimosi — hazir dondurmanin satisa géndorilmosi

xammallarin hazirlanmasi vo resept iizro qarisdirilmasi— qarisigin 85 dor.S-do 50-60 san. pasterizo edilmosi—
qaris1g1n siiziilmosi vo hemogenlosdirilmosi— qarisigin soyudulmas: vo saxlanilib yetisdirilmosi— qarisigin -5
dor.S-do dondurulmasi— dondurmanin qablasdirilmasi vo borkimosi— hazir dondurmanin saxlanilmasi
xammallarin hazirlanmasi vo resept iizro qarigdirilmasi— qarisigin 85 dor.S-do 50-60 san. pasterizo edilmosi—
qarisigin soyudulmasi vo saxlanilib yetisdirilmosi— qarisigin -5 dor.S-do dondurulmasi— dondurmanin
qablasdirilmasi vo borkimaosi

xammallarin hazirlanmasi vo resept iizra qarigdirilmasi— qarisigin 95 dor.S-do 1-2 doq . sterilizo edilmosi—
qarisigin siiziilmosi vo hemogenlosdirilmosi— qarisigin soyudulmasi vo saxlanilib yetisdirilmosi— qarisigin -5
dar.S-ds dondurulmasi— dondurmanin gablagdirilmasi vo barkimasi— hazir dondurmanin saxlanilmasi
xammallarin hazirlanmasi vo resept lizrs qarigsdirilmasi— qarigigin 105 dar.S-ds 20-30 san. sterilizo edilmasi—
qarisigin siiziilmosi vo hemogenlosdirilmosi— qarisigin soyudulmasi vo saxlanilib yetisdirilmosi— qarisigin -5
dor.S-do dondurulmasi— dondurmanin gablasdirilmasi vo barkimosi— hazir dondurmanin satisa gdndorilmasi

259 Torkibindon, konsistensiyasindan va toyinatindan asil olaraq orgin pendirlor ne¢o qrupa boliiniir?

~
)
~
)

~
—/

2.0
3.0
4.0
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260 Orgin pendirlor ne¢o hazirlanir?

miixtalif pendirlari, kara yagini 100-120 dor.S-do 30-40 doq aritmoklo hazirlanir
miixtalif pendirlori, kosmiyi 100-120 dor.S-do 30-40 doq aritmakls hazirlanir

miixtalif pendirlari, kara yagini 100-120 dor.S-ds 50-60 doq sritmokls hazirlanir

OO0®O0

miixtalif pendirlari, gaymagi, xamani 90-110 doar.S-do 30-35 doq aritmokls hazirlanir
261 Duzluqda yetison pendirlorin saxlanilmasi ti¢lin son hadd nego giindiir?

90 vo100 giin
60 vo 90 giin
40 va 50 giin
30 vo 60 giin
100 vo120 giin

OO00®O

262 Motal pendirinin yetismo miiddoti ne¢o aydir?

1-1,5ay
3,54 ay
2-3 ay
6 ay
1,5-2 ay

OO00®O

263 Qarabag motal pendirini digor motal pendirlorindon forqlondiron xiisusiyyatlori hansilardir?

duzlu olmasi va ¢ox saxlanila bilmasi
konsistensiyasinin yumsaq vo az duzlu olmasi
konsistensiyasinin yumsaq vo ¢ox saxlanila bilmasi
konsistensiyasinin bark vo duzlu olmasi

OO00®0O

konsistensiyasinin ovulan va ¢ox duzlu olmasi
264 Azorbaycanda motal pendirinin hansi ¢esidlori molumdur?

Qarabag, Samax1, Quba motal1
Qarabag, Somkir, Quba motali
Gancoa, Lazgi, Lonkoran motali
Qarabag, Gonco, Lozgi motali
Lonkoran, Somkir, Lazgi motali

O@O00

265 Motal pendiri hansi siiddon hazirlanir?

barpa edilmis siidden
camuis siidiindan

inok siidiindon
goyun siidiindan

O@O00O

orgin siiddon
266 Bunlardan hansi duzluqda yetison pendirdir?

Minsk pendiri
Hollandiya pendiri
Rokfor pendiri
Brinza pendiri

O@OO00

Isvec pendiri

miixtalif pendirlori, kasmiyi, kors yagini va digar siid mshsullarini 79-90 dar.S-ds 20-30 daq. aritmokls hazirlanir
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267 Ciy siiddon hazirlanan Brinza pendiri ne¢o glindon sonra satisa verilo bilor?

45-50 giindon sonra
20-30 giindon sonra
15-20 giindan sonra
60 giindon sonra

O@OO0O

40 giindon sonra
268 Isveg pendirin kiitlosi ... olur.

10-20 kq
1,5-7,5kq
5-10kq
50-100 kq
25-30 kq

O@O00

269 Asagidaki cavab variantlarindan hansinda Isveg pendirinin yetisdirilmo miiddeti geyd olunmusdur?

2-3 ay
4-5 ay
2-2,5 ay
6-8 ay
3-4,5 ay

O@OO00O

270 Hans1 pendirlora sokkiz bucaqli formali marka vurulur?

yaglilig1 58% olan
yagliligi 50% olan
yaglilig1 48% olan
yaglilig1 45% olan
yagliligi 60% olan

O@O00O

271 Hansi pendirlors kvadrat formali marka vurulur?

yaglilig1 60% olan
yaglilig1 53% olan
yagliligi 48% olan
yaglilig1 50% olan

O@O00

yaglilig1 45% olan
272 Refraktometr vasitosilo pendirdo hansi gostaricinin miqdart miioyyon edilir?

karbohidratlarin
ziilallarin
vitaminlorin
duzun

yagin

O@OO00O

273 Motal pendirinin istehsalinda hans1 heyvanin siidiinden istifads olunur?

at stiidii
inok siidi
camus sidii
qgoyun sidii
dovao siidii

O@O00

274 Ciy siiddon hazirlanan pendir ne¢o giindon sonra satisa verilo bilor?

O

40.
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20.
50.
60.
30.

275 Pasterizo edilmis stiddon hazirlanan pendir ne¢o glindon sonra satisa verils bilor?

O@O00O

60.
40.
80.
20.
70.

276 Pendir konsistensiyasinin qovugqlar (gdzciiklor) qlisuruna sobab nadir?

O@OO00

yelini mastit xostoliyino tutulmus inoklarin siidiindon istifado olunmast

stidiin ytiksok yaglilig1

yiiksok tursulugu olan siiddan istifade olunmasi

ikinci qizdirma prosesinda pendir donasinin diizgiin emal edilmomasi, diizgiin galiblonmamasi
pendir kiitlesinin yiiksak tursulugu

277 Pendirin konsistensiyasinin yaxilan, yumsaq olmasi qiisuruna sobab noadir?

O@OO00

pendir kiitlasinin yiiksok tursulugu

stidiin ytiksok yagliligi

qizdirma prosesinda pendir donosinin diizgiin emal olunmamasi

donanin saligasiz, natamam emali, pendir kiitlasinda riitubstin ¢ox olmasi
pendir layinin diizgiin amala golmomasi

278 Brinza pendiri hansi siiddon hazirlanir?

O@O00O

sterilizo edilmis, yaxud ¢iy siidddon

duzlu siiddon, yaxud ¢iy siidden

duzlu siiddan, yaxud pasterizo edilmis

pasterizs edilmis, yaxud ¢iy siidden

pasteriza edilmis, yaxud sterilizo edilmis siiddon

279 Holland pendirinin torkibinds ne¢o faiz yag var?

O@OO00

280 Torkibindon, konsistensiyasindan vo toyinatindan asili olaraq argin pendirlor neg¢o qrupa boliiniir?

O@OO00

0.4
045
0.35
0.5
0.55

5 qrupa
3 qrupa
2 qrupa
6 qrupa
4 qrupa

281 Motal pendirin tursuluq deracasi ne¢o doraco T- dir?

@000

280-260 doraco T
250-230 doraco T
220-200 doroca T
340-330 doraca T
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282 Bunlardan hansilari II kateqoriya submohsullardir?

mal kallasi, beyin
diafragma, yelin
qaraciyar, iirok
agciyor, nofos borusu

O@O00

mal vo qoyun quyrugu
283 II kateqoriyaya aid olan submohsulu gostorin.

iirok

goyun quyrugu
mal kallasi
agciyor
diafragma

O@OO00O

284 Otlik qoyun cinsi qrupuna hansi aid deyil?

Romni-mars
Siropsir
Hempsir
Edilbay
Linkoln

O@O00

285 Hans1 submohsulunun qidaliliq doyeri gostorilon ndvlorlo miiqayisodo on asagidir?

dil
garaciyar
iirok
agciyar
boyrak

O@OO00

286 Heyvanin hansi orqan1 yemok {i¢iin yararli submohsul sayilmir?

quyruq
dirnaqglar
koallo

6d kisosi

O@O00

yelin
287 I kateqoriyaya aid olan submahsulu gostarin.

agciyor

mal dirmag1
goyun kollasi
garaciyar

O@OO00O

nafas borusu

288 Qidaliliq baximindan submshsullarin ne¢s kateqoriyasi ayird edilir?

5.0
3.0
heg bir kateqoriya ayird edilmir
2.0
4.0

O@OO00

289 Qeyd olunmus submohsullardan hansi yagla zongindir?
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O@O00

iirok
mada
dalaq
dil
agciyor

290 Asagida verilmis hans1 submoshsullar tam doyarli ziilallarla zongindir?

O@O00

dodaq vo qulaq
beyin va yelin

dil va dalaq

iirok vo qaraciyor
agciyar vo boyrak

291 Selikli submohsullar1 gdstarin.

O@O00O

beyin, qursaq vo diafraqma

dil, dalaq vo beyin

agciyoar, diafragma vo nafos borusu
qarin, qursaq vo donuz madasi

dil, mal dodaqlari vo qulaqlar

292 Asagidaki variantlardan hansinda tiiklii submohsullar geyd olunmusdur?

O@OO00

diafragma vo mal quyrugu
qat-qat vo qursaq

qgoyun kallssi vo dalaq
goyun va donuz ayaqlari
mal kallasi vo mal dodaqlan

293 Asagidaki variantlardan hansinda yumsaq submohsullar gostorilmisdir?

O@OO00

boyraklar va qoyun quyrugu
gat-qat va donuz modasi
qoyun vo mal quyruqlar
garaciyar vo lirok

yelin vo mal qulaqlan

294 Asagidaki variantlardan hansinda otli-siimiiklii submohsullar géstorilmisdir?

O@O00

295 Dil ...

O@O00

agciyor vo nofos borusu
mal dodaqlan va qulaqlar
qarin va qursaq

mal kallasi vo mal quyrugu
goyun va donuz ayaqlari

kateqoriyaya, ayaqlar iso ... kateqoriyaya aid olan submohsullardir.

I 1
LV
III; I
LI
1V; V

296 Ayaqlar submoahsul kimi hans1 kateqoriyaya aid edilir?

OO0

I kateqoriyaya
I kateqoriyaya
V kateqoriyaya
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@ Il kateqoriyaya

O IV kateqoriyaya

297 Dil submohsul kimi ... aiddir.

Il kateqoriyaya
IV kateqoriyaya
V kateqoriyaya
I kateqoriyaya

O@O00

Il kateqoriyaya

298 Hans1 makroelement mal atinin torkibinda iistiinliik toskil edir?

O@O00
Q

299 Hans1 mikroelement mal otinds daha ¢oxdur?

Mn
S
Mg
Fe
Ni

O@OO0O

300 Asagida gostarilonlordon hanst B qrup vitamini mal atinds iistiinliik toskil edir?

B2
B1
BS
B12
B6

O@O00O

301 Mal oti hansi vitaminle zongindir?

A
D
E
B9
C

O@O00

302 Mal otinin enerji doyaori .... toskil edir.

200,4 kkal
300,2 kkal
200,8 kkal
2184 kkal
198,7 kkal

O@O00

303 Otin morfologiyas1 vo qidaliliq doyarino hansi amil tosir géstormir?

heyvanin novii, cinsiyyati
otin saxlanilma miiddati
otin termiki voziyyaoti

atin sagqalanmasi iisulu

O@O00

heyvanin yasi, kokliiyt
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304 Sorthorn qaramal cinsini saciyyslondirdikdo hansi gostaricisi oan agsag1 qiymat alir?

tezbdylimasi

ot ¢1xart
comdayin kiitlasi
stdlilayt

diri kiitlasi

O@OO0O

305 Heyvanlarin atlik mohsuldarligini saciyyslondiran gostoricilora hansi amil tosir etmir?

heyvanin cinsi
darisinin rangi
emal1 texnologiyasi
kokliik doracasi

OO00®0O

heyvanin yas1
306 Ot ¢ixar1 nadir va hansi vahidls ifads olunur?

buglu-isti comdayin kiitlasinin heyvanin diri kiitlosins olan nisbati, %-1o
icalatdan azad edilmis comdoyin kiitlasi, kq-la

icalat vo kollo-pacadan azad edilmis comdayin kiitlesi, kq-la
kalla-pacadan azad edilmis comdayin kiitlssi, kq-la

O000@

heyvanin emal1 naticasindo alinan comdok, kq-la
307 Azorbaycanlilar qidalarinda on ¢ox hansi ota iistiinliik verirlor?

mal otino
at otino
donuz atina
qus atina

@O000

qoyun atino

308 Azorbaycanda ot vo ot mallar iizro adambasina orta illik istehlak normasi (adam basina hesabladiqda)
neco kilogramdir?

100.0
60.0
90.0
160.0
40.0

OO00M®0O

309 Diinya ohalisinin ot vo ot mallarina tolobati ne¢o faiz 6donilir?

100.0
75.0
25.0
50.0
35.0

@O0O00

310 Bunlardan hansilar I kateqoriya submohsullardir?

goyun kallasi vo quyrugu
agciyar, nofas borusu
qaraciyer, agciyor
qaraciyoar, iirok

O@OO00

mal koallasi o dirnagi

311 Standarta asason submohsullar qidaliliq doyarine gors nego kateqoriyaya ayrilir?
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312 Yagin miqdar1 hansi submohsullarda tstiinliik togkil edir?

OO00M®O

313 Tam doyorli ziilallarin migdar1 hans1 submohsullarada daha ¢oxdur?

@O000

314 Termiki vaziyyating géra submahsullar ne¢o qrupa boliiniir?

OO00®0O

6.0
5.0
2.0
3.0
4.0

qat-qat, qarin
dil, yelin
beyin, qulaq
iirok, qaraciyor
boyrak, dalaq

iirok, boyrak, yelin
beyin, dil, yelin

beyin, dodaq, qulaq
qaraciyar, agciyar, boyrak
iirok, qaraciyer, dil

6.0
3.0
2.0
4.0
5.0

315 Bunlardan hansilar: selikli submoahsullardir?

@O0O00

yelin, dil, dalaq vo beyin

agciyor, diafragma vo nafas borusu
yelin, dil, mal dodaqlar vo qulaqlarn
beyin, qarin, qursaq vo diafragma
gat-qat, qarin, qursaq vo donuz madasi

316 Bunlardan hansilar: tiikli submoahsullardir?

OO0®O0

goyun kallasi, mal kallasi vo mal dodaqlart
diafragma, dalaq, qoyun vo mal quyruqlar
goyun, mal vo donuz ayaqlar

qoyun kollssi, yelin, dil, dalaq

gat-qat, qarin, qursaq vo donuz moadasi

317 Bunlardan hansilar1 yumsaq submohsullardir?

OO00®0O

yelin, dil, mal dodaqlar vo qulaqlan
qaraciyer, agciyaer, iirok, diafraqma

iirak, boyraklar, dil, goyun quyrugu
diafragma, dalaq, qoyun vo mal quyruglari
qat-qat, qarin, qursaq vo donuz modasi

318 Bunlardan hansilari atli-stimiiklii submoahsullardir?

O®O

agciyoar, diafragma va nafos borusu
mal kallasi, qoyun vo mal quyruqlan
qoyun, mal vo donuz ayaqlar
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OO

goyun kollasi, mal dodaqlari va qulaqlar
qat-qat, qarin, qursaq vo donuz modasi

319 Morfoloji alamatlorino gore submoshsullar ne¢o qrupa ayrilir?

OO00M®O

2.0
4.0
5.0
6.0
3.0

320 ©t-submohsullar1 qoyunlarin diri kiitlosinin nego faizini togkil edir?

OO00®O

45,6-50,2%-ni
14,7- 18,2%-ni
10,2- 14,4%-ni
12,5-14,5%-ni
9,6-12,4%-ni

321 Ot-submohsullar1 qaramalin diri kiitlosinin ne¢a faizini toskil edir?

OO000@

13,7- 18,3%-ni
10,2- 14,6%-ni
12,5-14,5%-ni
9,6-12,4%-ni

45,5-50,0%-ni

322 Heyvanlara su verilmasi kasilmayo ne¢a saat qalmis dayandirilir?

@O0O00

6 saat
1-2 saat
1 saat
0,5 saat
2-3 saat

323 Bunlardan hansi atlik qoyun cinslaridir?

OO0®O0

Qarabag, Sirvan
Coro, Balbas,
Hempysir, Linkoln
Hisar, Edilbay
Mazex, Saraca

324 Qaramal cinslori hansi1 istiqgamotli olur?

OO00®O

325 Azorbaycanda ot vo ot mallar1 iizro adambasina orta illik istehlak normasi (adam basina hesabladiqda)

aotlik, siidliik

otlik, siidliik, qarisiq

otlik, otlik-stidliik, siidliik-atlik
otlik, otlik-piylik

otlik, otlik-piylik, sidliik

neco kilogramdir?

OO00®O

40.0
60.0
100.0
160.0
90.0
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326 Heyvanin ot ¢gixar1 noayo deyilir?

OO00®O

heyvanin diri kiitlosinin comdoyin kiitlosino nisbati olub, faizlo hesablanir
buglu comdoyin kiitlasinin heyvanin diri kiitlosina nisbati olub, faizls hesablanir
heyvani kasdikds alinan comdoyin kiitlasidir

normal yemlonmis heyvanin diri halda olan kiitlesidir

heyvanin diri halda fiziki kiitlasinden 3% ¢ixdiqdan sonra qalan ¢okisidir

327 Qoyunlarda hansi orqan comdoyin kiitlosino aid edilir?

OO00®0O

iirok

boyrak va boyrakalt piy
dalaq

agciyor

garaciyar

328 Comdoyin kiitlosi nadir?

OO00M®0O

heyvanin diri halda fiziki kiitlesindon 3% ¢ixdigdan sonra qalan ¢okisidir
heyvani kasdikds alinan comdoyin kiitlasidir

normal yemlonmis heyvanin diri halda olan kiitlasidir

buglu comdayin kiitlasinin heyvanin diri kiitlasina nisbati olub, faizls hesablanir
heyvanin diri kiitlasinin comdayin kiitlasina nisbati olub, faizlo hesablanir

329 Heyvanin diri kiitlasi nadir?

O@OO00O

buglu comdayin kiitlasinin heyvanin diri kiitlesina nisbati olub, faizls hesablanir

heyvani kasdikds alinan comdoyin kiitlasidir

heyvanin diri kiitlasinin comdayin kiitlasina nisbati olub, faizlo hesablanir

normal yemlonmis heyvanin diri halda fiziki kiitlesindon 3% ¢i1xdiqdan sonra qalan ¢okisidir
normal yemlonmis heyvanin diri halda olan kiitlesidir

330 Otin 9zals toxumasi insan orqanizminds ne¢a faiz monimsanilir?

OO00®O

57-60%
96-98%
0.85

80-83%
70-75%

331 Otin torkibinds orta hesabla ziilal, yag, su, mineral madds ne¢o faiz oldugda homin ot yiiksok keyfiyyotli

sayilir?

OO0®O0

20% ziilal, 22% yag,56% su, 2% mineral madds
15% ziilal, 18% yag, 65% su, 2% mineral madda
17% ziilal, 20% yag, 62% su, 1% mineral maddo
18% ziilal, 19% yag, 61% su, 2% mineral madda
19% ziilal, 18% yag, 62% su, 1% mineral madda

332 Mal oti insan orqanizminds neg¢a faiz monimsanilir?

OO00M®0O

333 Fizioloji normaya asasan orta yasli insan giin arzinds ne¢a qram ot istehlak etmalidir?

0.65
0.83
0.95
0.78
0.72
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220 qr.
150qr
100 qr.
80 qr.
200 qr.

OO00®0O

334 II kateqoriya mal, cavan mal, camis, qoyun, ke¢i comdoklorino vurulan damga hansi 6l¢iido vo formada
olur?

35 mm 6l¢iids lighucaq damga
30 mm 6l¢iids vo girdo damga
40 mm 6l¢iids girdo damga
40mm 6l¢iids vo kvadrat damga

O@O00

30 mm 6l¢iids vo kvadrat damga
335 Balbas, Qarabag, Mazex qoyun cinslori hans1 qrupa aid edilir?

otlik-yunluq
yunluq

atlik
otlik-yunluq-stidliik

O@O00

otlik-piylik
336 Piylik istigamatli donuz cinslori hansi variantda diizgiin gostorilmisdir ?

Liven, Meso dag donuz cinslori
Mirqorod, Eston cinsi

Ag Latviya, Ag Litva

Iri ag, Ukrayna sohra

O@O00O

Simal, Sibir donuzu
337 Piylik istigamatli donuzlarin piy gat1 ne¢o sm-o ¢atir?

7-9 sm
2-5 sm
1-2 sm
10-12 sm
5-7 sm

O@OO00

338 Siidliik istigamatli qaramal cinslori hansi variantda diizgiin gostorilmisdir?

Kazax, Qirmizi sohra cinsi
Karpat,Karpat

Hereford, Sorthorn
Qara-ala, Xolmoqor

O@OO00

Hostorxan, Lebedin
339 otlik istiqgamatli garamal cinslori hansi variantda diizgiin gostorilmisdir?

Qirmiz1 sohra cinsi
Xolmogqor, Karpat
Qara-ala, Kastroma
Hereford, Sorthorn
Jerzey, Lebedin

O@O00O

340 Respublikamizda istehsal olunan otin toxminon ne¢o faizi qus otinin payina diisiir?

0.5
0.2

OO
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0.05
0.1
03

O®O

341 Respublikamizda istehsal olunan otin toxminon ne¢o faizi qoyun otinin payina diisiir?

0.9
0.1
0.5
0.3
0.2

O@O00

342 Respublikamizda istehsal olunan otin toxminon ne¢o faizi qgaramalinin payina diisiir?

0.1
0.3
0.9
0.5
0.2

O@OO00

343 Qanin laxtalanmasinda istirak edon elementlor hansilardir?

retikulyar

kollagen

plazma

qanin formali elementlori

O@O00O

limfa
344 Otin hansi toxumasi onun enerji doyorini artirir?

birlogdirici toxuma
qigirdaq toxumasi
stimiik toxumasi
yag toxumasi

O@OO00O

ozolo toxumasi
345 Otin hansi toxumasi yiiksok qidaliliq doyorino malikdir?

qigirdaq toxumasi
yag toxumasi
birlagdirici toxuma
azalo toxumasi

O@O00

stimiik toxumast
346 Heyvanin kosilmasi zamani qanin ne¢o %-i konar edilir?

20-30%
0.1

0.05

0.5
15-20%

O@O00

347 Heyvanin diri kiitlosinin nega %-ni qan togkil edir?

1-2%
20-30%
0.5
5-8%
10-15%

O@OO00O
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348 Limfanin torkibi hansi variantda diizgiin gostorilmisdir?

O@OO0O

trombosit vo plazma
retikulyar vo leykosit
ancaq formali1 elementlor
plazma va limfositlar
limfa vo plazma

349 Hans1 toxuma bark birlosdirici toxumaya aiddir?

O@O00O

qigirdaq toxumast
retikulyar toxuma
yag toxumasi
stimiik toxumasi
kollagen toxuma

350 Maye birlagdirici toxumaya hansi toxumalar aiddir?

OO00M®0O

qan va kollagen fibrinlori

gan, limfa, retikulyar toxumalar
yag va pigment toxumalari
kollagen fibrinlori

limfa vo pigment toxumalari

351 Qanin torkibi hansi variantda diizgiin gostorilmisdir?

O@O00O

ancaq formal1 elementlor
retikulyar vo limfa

limfa vo plazma

plazma va formali elementlor
retikulyar vo plazma

352 Qanin formali elementlari hansi variantda diizgiin

O@O00

elastin, retukulin, kollagen
eritrosit,fibrosit

eritrosit, leykosit

eritrosit, leykosit, trombosit
trombosit, limfa, leykosit

353 Birlosdirici toxuma sarti olaraq nec¢a qrupa boliintir?

O@O00

354 Otin azalo toxumasi ziilallar1 hansi variantda diizgiin gostorilmisdir?

O@O00O

355 Heyvanin ndviindan, koklityiindon, yasindan cinsiyystindon asili olaraq ot comdoyinin nec¢o %-ni

5.0
2.0
1.0
4.0
3.0

albumin vo qlobulin ziilallar
sarkoplazma vo sarkolemma ziilallar
miofibrilyar ziilallar vo niiva ziilallar

miofibrilyar ziilallar, sarkoplazma vo sarkolemma ziilallar1 vo niivo ziilallan

xromoproteid vo albumin ziilallar

eninozolaqlt ozalo toxumas: togkil edir?
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O@O00

356 Ozolo liflorinin qurulusu vo funksiyasina gors ozolo toxumalari hansi variantda diizgiin gostorilmisdir?

O@OO00

357 Xiisusi kameralarda donu agilib temperaturu 1-4 dor.S-ys ¢atdirilmis ot neco adlanir?

O@O00O

358 Dondurulmus otin saxlanildig1 nisbi riitubat faizini gostorin.

O@O00

1.0

20-30%
10-15%
35-70%
20-50%

birlegdirici va eninazolaqli azalo toxumasi
aktin, miozin vo aktomiozin 9zalo toxumasi
saya va eninazolaqli azals toxumast

saya, eninazolaqli va iirok azals toxumasi
mioalbumin va X-qlobulin azalo toxumasi

soyumus ot

azca dondurulmus ot
dondurulmus ot
defrostasiya edilmis ot
soyudulmus ot

70-75%
60-65%
50-58%
95-98%
80-85%

359 Otin siiratli dondurulmasi ne¢o doracads aparilir?

O@OO00

monfi 10...-150 S
moanfi 18...-230 S
monfi 23...-300 S
monfi 30...-350 S
moanfi 15...-200 S

360 Otin intensiv iisulla dondurulmasi ne¢a doracods aparilir?

O@O00O

monfi 10...-150 S
monfi 30...-350 S
moanfi 35...-400 S
monfi 23...-300 S
monfi 15...-200 S

361 Otin yavas lsulla dondurulmasi nec¢o dorocodo aparilir?

O@O00O

monfi 20...-250 S
manfi 30...-350 S
monfi 35...-400 S
moanfi 18...-230 S
monfi 23...-300 S

362 Ot comdaklori hansi Gisullarla dondurulur?

@O0

intensiv dondurma
intensiv va siiratli dondurma
yavas, intensiv, siirotli dondurma
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siirotli dondurma

OO

yavas va siiratli dondurma
363 Qaramal, qoyun vo kegi otlori kokliiyiino goro hansi kateqoriyalara boliintir?

yalniz II
LIL I

L IL 100, TV
Ivoll
yalniz I

O@OO00

364 ©Omtooslinasliq baximindan qiymetlondirdikds stin hans1 gdstaricisi nazors alinmir?

azalo toxumasi
yag toxumasi
sinir toxumasi
siimiik toxumasi

O@O00

birlagdirici toxuma
365 Saya, eninazolaqli, v iirok toxumasi hansi toxumaya aid edilir?

birlogdirici toxuma
sinir toxumasi
istinad-trofik toxuma
azalo toxumasi

O@OO0O

epitel toxumasi
366 Bork birlosdirici toxumaya aid olan siimiiytlin 65-70%-ni hans1 madda togkil edir?

vitaminlor
yaglar

su

mineral duzlar
ziilallar

O@O00

367 Hans1 toxuma six birlosdirici toxumaya aid deyil?

lifli
qigirdaq
hialin
azalo
elastik

O@O00

368 Otin qidaliliq doyari vo enerjililiyini yiiksoldon yag toxumasi heyvanin hansi nahiyasinds toplanmir?

quyruq nahiyesinda
daxili orqanlarin otrafinda
ozalaler arasinda
dirnaqlarda

O@OO00O

dori altinda
369 Camis oti oldugunu bildirmok {i¢iin alavo hans1 damga vurulur?

utilizasiyaya

qeyri-standart

SE (senaye emali)

xasaliyin adi: mas.:finnoz, dabaq, brusellyoz va s.

O@OO00

satisa
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370 Otin morfologiyas1 vo gidaliliq doyarine hansi amil tosir géstormir?

otin termiki voziyyati
heyvanin yas1, kokliyii
otin saxlanilma miiddati
heyvanin novi, cinsiyyati

@O0O00

otin saqqalanmasi iisulu
371 Qaramal oksaor ot kombinatlarinda hansi yolla gicallondirilir?

yera yixib ayaqlarini baglamaq
mexaniki tisulla

elektrik coroyani vasitasilo
narkotuk maddalorin vurulmasi ilo

OO0®0O0

kimyovi iisulla
372 Tadariik zaman1 askar edilon xasto heyvanlar ns edilir?

karantina verilir
karantino verilir
miialico edilir
geri qaytarilir

OO00M®0O

tacili kosilir
373 otlik iiglin qobul edilon qaramalin hans1 gostericisi miioyyonlosdirilmir?

temperaturu, saglamlig1

yasi, cinsiyyati, dorisinin tomizliyi
boy-buxunu

mada-bagirsaq nahiyyasinin dolgunlugu

OO0®O0

diri kiitlasi vo ona verilon ¢ixdas faizi
374 Qaramal, davar, donuz zebu va atin hansinda ot ¢ixar1 daha yiiksokdir?

at

zebu
davar
garamal
donuz

@O0O000

375 Zarif yunlu qoyun cinsi qrupuna hansi aid deyil?

Askaniya

Sovet merinosu

Qarabag cinsinin Qarabag tipi
Azorbaycan dag merinosu
Altay

OO0®O0

376 Hans1 qoyun cinsi atlik-yunlug-siidliikk qrupuna aid deyil?

Loazgi qoyunu
Hempsir

Mazex qoyun cinsi
Bozax

OO00®O

Sirvan qoyun cinsi

377 Soyuduculu sallagxanalarda hans1 omoliyyat kegirilmir?

O

sarti yararh atlorin zorarsizlogdirilmasi
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O00@

kolbasa istehsal

bagirsaqlarin, sub mohsullarin dorinin emal1
ot comdoklorinin soyuqla emali

mal qaranin gabulu, hazirlanmasi vo emali

378 Hans1 obyekt ot emali miiassisasi tipino aid deyil?

O@O00O

ot emal1 zavodu
soyuduculu sallagxana
ot kombinat1

ot bazan

mal-qara kesilon montaqo

379 Temperaturu -8 dor.S-yo ¢atdirilmis ot neco adlanir?

O@O00

soyumus ot

azca dondurulmus ot
defrostasiya edilmis ot
dondurulmus ot
soyudulmus ot

380 Temperaturu -2 dor.S-yo catdirilmis ot neco adlanir?

@O0O00

defrostasiya edilmis ot
soyumus ot
soyudulmus ot
dondurulmus ot

azca dondurulmus ot

381 Heyvan kasildikdan 6 saat sonra temperaturu 5-12 dor.S-yo ¢atdirilmis ot neco adlanir?

O@O00O

soyudulmus ot
dondurulmus ot
defrostasiya edilmis ot
soyumus ot

azca dondurulmus ot

382 Azorbaycanda otin porakondos satig1 zamani gqossab on asas nayo fikir vermolidir?

O@O00

ovvalco yumsaq ot satilsin

miyantongi nahiyesini qarin boslugu ovvolcodon dogranib xirda tikelor soklindoe hor ¢okiyo olave etmali
0n vo arxa macalar avvalcadon dogranib xirda tikslar soklinds hor ¢okiya alavas etmali

stimiik yumsaq ot tikolori arasinda barabor (= 20%) paylansin vo dogranarkon dagilmasin

boyun nahiyasini avvalcadon dogranib xirda tikaler saklinds hor ¢okiys slava etmali

383 Yemok tigiin sorti yararl sayilan ot comdoklorinin hansi nahiyslorina qirmizi rongli damga vurulur?

O@O00

hor iki boyriina

boyun va belina

qabirga vo miyontong nahiyosina
kiirok vo buduna

doés vo belina

384 Qeyri-standart vo sanaye emalina verilon ot comdaklorine vurulan damga hansi rongde olmalidir?

@000

sari
goy
qara
qiurmizi
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O bonbvsoyi

385 Satilmasi va ya saxlanilmasi nazards tutulan ot comdoklorine vurulan damga hansi rongde olmalidir?

qirmizi
qara

goy
bandvsayi
sart

O@O00

386 II kateqoriyali ot hans1 damga ilo markalanir?

oval formali
silindrik formali
konus formali
kvadrat formali

O@O0O0O

girdo formal
387 I kateqoriyal1 ot hans1 damga ilo markalanir?

oval formali
silindrik formali
konus formali
girdo formal
kvadrat formali

O@O00

388 III kateqoriyali donuz ati hanst damga ilo markalanir?

kvadrat formali
silindrik formali
konus formali
oval formal

O@OO00

girdo formal

389 . ... kateqoriyaya aid olan ot comdoklarino girds formals,
damga vurulur.

I 1
IV, V
Vi 11
LI
1L IV

O@O00

... kateqoriyaya aid olanlara isa kvadrat formal

390 kateqoriya mal, cavan mal, camis, qoyun, keci comdoklorinoe vurulan damga hansi 6l¢iide vo formada

olur?

30 mm 6l¢iids vo kvadrat damga
40mm 6l¢iido vo kvadrat damga
35 mm 6l¢iids ligbucaq damga
40 mm dl¢iido girdo damga

O®@O00

30 mm 6l¢iido vo girdo damga

391 I kateqoriya mal vo cavan mal, camis comdoklorine neco damga vurulur?

1.0
3.0
4.0
5.0
2.0

O@OO0O
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392 Otin tozoliyini toyin etdikds mikroskopik tohlil zamani otin hansi gostaricilori toyin edilir?

O@O0O0O

otin iyi, rengi, yaginin voziyyati, bulyonda ziilallarin ilk parcalanma mohsullar
otin yetismo doracasi, daginilmaga vo uzun miiddat saxlanilmaga yaramast
amin-ammonyak azotu vo ugucu yag tursularinin miqdar

kokklarin va ¢oplarin migdari, 9zala toxumasinin par¢alama doracasi

otin zahiri goriiniisii, rongi, konsistensiyast , iyi vo ot bulyonunun veziyyaoti

393 Otin tozaliyini tayin etdikds histoloji tohlil zamani otin hans1 gostaricilari toyin edilir?

OO000@

atin yetismo doracasi, dasinilmaga vo uzun miiddot saxlanilmaga yaramasi

otin iyi, rongi, yaginin vaziyyati, bulyonda ziilallarin ilk parcalanma mshsullar
kokklarin vo ¢dplorin miqdari, azalo toxumasinin pargalama doracasi
amin-ammonyak azotu vo ugucu yag tursularinin miqdar

otin zahiri goriiniisii, rongi, konsistensiyast , iyi vo ot bulyonunun vaziyyati

394 Otin tozaliyini tayin etdikde kimyovi tohlil zamani atin hansi gostericilori tayin edilir?

O@O00

atin iyi, rongi, yaginin vaziyyati, bulyonda ziilallarin ilk pargalanma mohsullart
atin zahiri goriiniisii, rongi, konsistensiyast , iyi va ot bulyonunun vaziyyati
otin yetismo daracasi, daginilmaga vo uzun miiddat saxlanilmaga yaramasi
amin-ammonyak azotu vo ugucu yag tursularinin miqdan

atin iyi, rongi, yaginin vaziyyati, bulyonda ziilallarin ilk parcalanma mohsullar

395 Xosto heyvanlardan alinan ot ne¢o qrupa boliiniir?

O@O00

5.0
1.0
3.0
2.0
4.0

396 Defrostasiya edilmis ot nodir?

O@OO00O

Soyuducu kameralarda miioyyon miiddot saxlanilib temperaturu 0-4 dor.S-yo ¢atdirilmig otdir
Temperaturu -8 dor.S-ya catdirilmis atdir

Temperaturu 5-12 dor.S-yo ¢atdirilmis atdir

Xiisusi kameralarda donu agilib temperaturu 1-4 dor.S-ys ¢atdirilmis otdir

Temperaturu -2 dor.S-ya catdirilmis otdir

397 Dondurulmus ot nodir?

O@OO00

Soyuducu kameralarda miioyyan miiddat saxlanilib temperaturu 0-4 dor.S-yo c¢atdirilmis otdir
Xiisusi kameralarda donu agilib temperaturu 1-4 dar.S-ya ¢atdirilmig atdir

Temperaturu -2 dor.S-ya catdirilmis otdir

Temperaturu -8 dor.S-ys ¢atdirilmis atdir

Temperaturu 5-12 dor.S-yo ¢atdirilmis atdir

398 Azca dondurulmus ot nodir?

O@O00

Temperaturu 5-12 dor.S-yo ¢atdirilmis atdir

Temperaturu -8 dor.S-ya ¢atdirilmis atdir

Xiisusi kameralarda donu agilib temperaturu 1-4 dar.S-ys ¢atdirilmis otdir

Temperaturu -2 dor.S-ya catdirilmis otdir

Soyuducu kameralarda miioyyan miiddat saxlanilib temperaturu 0-4 dor.S-ys ¢atdirilmis atdir

399 Soyudulmus ot nadir vo temperaturu neco dor.S olur?

~
)

Xiisusi kameralarda donu agilib temperaturu 1-4 dor.S-ys ¢atdirilmis stdir
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O@OO

Yenico kasilmis heyvanin atidir vo temperaturu 35 dor.S olur

Heyvan kosildikdon 6 saat sonra temperaturu 5-12 dor.S-yo ¢atdirilmig otdir

Soyuducu kameralarda miioyyon miiddat saxlanilib temperaturu 0-4 dor.S-yo ¢atdirilmis atdir
Cox soyudulmus vo temperaturu -2 dor .S-yo ¢atdirilmis otdir

400 Soyumus ot nadir vo temperaturu ne¢s dar.S olur?

O@O00

Soyuducu kameralarda miioyyon miiddat saxlanilib temperaturu 0-4 dar.S-ys ¢atdirilmis atdir
Cox soyudulmus vo temperaturu -2 dor.S-yo ¢atdirilmig atdir

Xiisusi kameralarda donu agilib temperaturu 1-4 dar.S-ys ¢atdirilmis otdir

Heyvan kosildikdon 6 saat sonra temperaturu 5-12 dor.S-yo ¢atdirilmig otdir

Yenico kasilmis heyvanin atidir vo temperaturu 35 dar.S olur

401 Buglu ot nadir vo temperaturu neg¢o dor.S olur?

O@O00

Xiisusi kameralarda donu agilib temperaturu 1-4 doar.S-yo ¢atdirilmis otdir
Dondurularaq temperaturu -8 dor.Sys ¢atdirilmis atdir

Cox soyudulmus vo temperaturu -2 dor.S yo ¢atdirilmis otdir

Yenico kasilmis heyvanin atidir vo temperaturu 35 dor.S olur

Heyvan kasildikdan 6 saat sonra temperaturu 5-12 dor.S-ya ¢atdirilmis otdir

402 Termiki voziyyatino gora hansi ot ticarato gondorilmir?

O@OO00

buglu, soyumus, dondurulmus va donu agilmis ot

¢ox soyudulmus, dondurulmus vo defrostasiya edilmis vo donu agilmis ot
buglu, soyumus, soyudulmus ve dondurulmus ot

buglu, defrostasiya edilmis vo donu agilmis ot

dondurulmus, defrostasiya edilmis vo donu agilmig ot

403 Bunlardan hansinda otin termiki vaziyyaotina gors tosnifati diizgiin gostorilmisdir?

O@OOO

soyumus, soyudulmus, ¢cox soyudulmus , dondurulmus, ¢cox dondurulmus va defrostasiya edilmis

buglu, soyumus, soyudulmus, , dondurulmus, vo donu agilmig

soyumus, soyudulmus, dondurulmus, defrostasiya edilmis vo donu agilmis

buglu, soyumus, soyudulmus , cox soyudulmus, dondurulmus , defrostasiya edilmis vo donu agilmis

buglu, soyumus, soyudulmus, ¢ox soyudulmus, dondurulmus, ¢ox dondurulmus, defrostasiya edilmis vo donu
acilmig

404 Donuz ati keyfiyyatino gors neco kateqoriyaya boliintir?

O@OO00

2.0
6.0
4.0
5.0
3.0

405 Heyvanin kokliiyline, ozolo vo yag toxumalarinin inkisafina goro ot ne¢o kateqoriyaya ayrilir?

O@OO00

5.0
3.0
1.0
2.0
4.0

406 Keyfiyyatindon va islonmo qayasindan asili olaraq ov quslari nec¢o kateqoriyaya boliiniir?

OO0

5.0
1.0
3.0
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N

4.0
2.0

407 Su qusunu gostorin.

OO0®O0

408 Hans1 ev qusunun ati qidaliliq doyari vo dadliligina gora daha iistiindiir?

OO00®O

409 Hans1 gostarici yumurtaliq istigamatli toyuqlara xas deyil?

OO00®O

tetra

ag koklik
qasqaldaq
boz koklik
bildir¢in

firong toyugu
qaz

toyuq
hinduska
ordok

yumurtlamasi yiiksokdir
boynu qisadir

ayaqlari uzun vo otsizldir
kigik dl¢iilii, ylingil kiitlali,
cold vo horokotlidir

410 Hans1 gostarici atlik istigamatli toyuglara xas deyil?

OO00M®0O

sakit vo az harokotli

gec boylimasi

ayaqlarn godak vo otli

boynu qisa vo sinasi enli

iri 6l¢iili, agir kiitlali, dolu badonli

411 Verilmis variantlarin hansinda su qusu gostorilmisdir?

OO00M®0O

Sibir xoruzu
ordak

tetra

ag koklik
bildirgin

412 Asagida gostorilon quslardan hansi su qusudur?

O00®O

bildirgin
qaz

Sibir xoruzu
tetra

boz koklik

413 Asagida gostorilon quslardan hansi ¢l ov qusudur?

O@OO00

ag koklik
qaz

Sibir xoruzu
bildirgin
ordok
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414 Verilmis variantlarin hansinda ¢61 ov qusu gostorilmisdir?

qirqovul
boz kaklik
ag koklik
tetra

ordok

OO00®O

415 Verilmis variantlarin hansinda meso ov qusu gostorilmisdir?

qirqovul
qasqaldaq
ag koklik
qaz

OO0®O0

hind toyugu
416 Meso ov qusunu gostorin.

qaz
tetra

hind toyugu
bildirgin
ordok

OO00M®0O

417 Asagida gostorilon quslardan hansi meso ov qusu hesab edilir?

bildirgin
Sibir xoruzu
qirqovul

qasqaldaq
boz koklik

OO00®O

418 Bunlardan hansilari su quslaridir?

gasqaldaq, ordok, qaz
ciilliit, qasqaldaq
Sibir xoruzu, qazlar
ordak, bildirgin
ciilliitler, qazlar

OO000@

419 Bunlardan hansilar1 ¢6l ov quslaridir?

gasqaldaq, 6rdok, qaz

dag kokliyi, dag hind toyugu
ciilliitlor, qirqovul

Sibir xoruzu, ag koklik

boz kaklik, bildir¢in

@O0O00

420 Bunlardan hansilari meso ov quslaridir?

qasqaldaq, 6rdok, qaz

dag kokliyi, dag hind toyugu
tetra, Sibir xoruzu, ag koklik
boz kaklik, bildir¢in
ciilliitlor, qirqovul

OO0®0O0

421 Ov quslar1 tosniflogdirilorkon ne¢o qrupa boliiniir?

O

4.0
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O00@

5.0
1.0
3.0
2.0

422 1I kateqoriyaya aid qus comdayina hansi rongds etiket vurulur?

OO00®O

narinci
yasil
qirmizi
sar1

g0y

423 | kateqoriyaya aid qus comdayina hansi rongds etiket vurulur?

OO00®0O

narinci
qumizi
goy
sar1
yasil

424 Termiki voziyyatindon asili olaraq qus oti hansi halda olur?

OO00M®0O

isti-buglu, soyumus, soyudulmus, dondurulmusg

soyumus, soyudulmus, dondurulmus

soyumus, soyudulmus, dondurulmus, defrostasiya edilmis
soyumus, soyudulmus, dondurulmus, donu agilmis
soyudulmus, dondurulmus

425 Emalindan asil1 olaraq qus comdaklori ne¢a qrupa boliiniir?

OO00®0O

4.0
3.0
1.0
2.0
5.0

426 Hansi1 ev quslart sonaye tisulu ilo saxlanilmaga ¢otin uygunlagir?

O@OO00O

ordok

toyuq

hind toyugu
qaz

firong toyugu

427 Biitiin ev quslarinin oti kokliiyiine va keyfiyyatino gora nec¢o kateqoriyaya ayrilir?

OO00M®O

1.0
2.0
3.0
4.0
5.0

428 Yumurtaliq istiqgamatli toyuq cinslori ilde ne¢s yumurta verir?

O®@O0O

100-150 adad
150-200 odad
200-300 odad
150-350 odad
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O 50-100 odod

429 Bunlardan hansilar1 yumurtaliq istigamatli toyuq cinsloridir?

Pavlovski, Usanki, Pervomayski
Ag rus, Orlov, Ispan

Zaqorsk, Zerkalniy, Moskva
Brama, Koxinkina, Lanqsan
Rod-Aylend, Nyu-Hempsir, Vialdot

OO00®0O

430 Bunlardan hansilar otlik istigamatli toyuq cinsloridir?

Ag rus, Orlov, Ispan

Brama, Koxinkina, Lanqsan
Pavlovski, Usanki, Pervomayski
Zaqorsk, Zerkalniy, Moskva
Rod-Aylend, Nyu-Hempsir, Vialdot

OO00®O

431 Yumurtanin iizorindoki gdy rongli DII yazis1 nayi ifads edir?

Il doracali buzxanada saxlanilan yumurta
I doracoli agxana yumurtasi
I doracali pohriz yumurtasi
I doracali pahriz yumurtasi

O@O00

II doracoli agxana yumurtast
432 Toyuq yumurtasinin ag1 ilo sarisinin nisbati na qadordir?

0.0014293981481481482
2,5:2

3,5:4,5

3,5:2
0.0028067129629629635

O@OO00

433 Toyuq yumurtasinda yumurta aginin vo sarisinin uygun olaraq kiitls payini (%-19) gostorin.

32%va 56%
48% vo 40%
41% vo47%
56% vo 32%
65% va23%

O@O00

434 Bir odad I vo II daracali agxana yumurtasinin uygun olaraq kiitlasini gostarin.

43 qr; 48 qr
55qr;45qr
40 qr; 35 qr
48 qr; 43 qr
84 qr; 34 qr

O@O00

435 Bir adad I va II doracali pohriz yumurtasinin uygun olaraq kiitlosini gostarin.

50 qr; 40 qr
34 qr; 27 qr
44 qr; 54 qr
54 qr; 44 qr
65 qr; 39 qr

O@OO00

436 II daracali pahriz yumurtasinin iizorinds olan DII yazis1 hansi rangdas olur?
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O@O00

qirmizi
yasil
qara
goy
narinci

437 I daracali pohriz yumurtasinin tizarinds olan DI yazis1 hansi rangds olur?

O@OO00

goy

yasil

qara
qumizi
bondvsayi

438 Hanst mohsul melanj adlanir?

O@OO00O

yumurtanin dondurulan ag1

40 san miiddatinds 60 C-do pasterizo olunan yumurta ag1 vo sarisinin qatisigt
torkibino 0,8% x6rak duzu qatilaraq dondurulan yumurta agi

dondurulmus yumurta ag1 va sarisinin qatisigi

yumurtanin dondurulan sarisi

439 Hanst yumurtnin emali mshsulu sayilmir?

O@O00

melanj

dondurulmus yumurta sarist
yumurta tozu

qayganaq

dondurulmus yumurta ag1

440 Yumurta saxlanilarkon torkibinds gedon fiziki prosesin an asas1 hansidir?

O@OO00

yumurta sarisinin yerini doyismasi
hava kamerasinin 6l¢iisiiniin boyiimosi
xilisusi kiitlesinin azalmasi

suyun buxarlanmasi

yumurta sarisinin formasini doyismasi

441 Toyuq yumurtasinin gabig1 onun iimumi kiitlesinin ne¢s faizini togkil edir?

O@O00

15.0
25.0
5.0

12.0
20.0

442 Yenico alinan yumurtanin gabigiin iizorindos olan vo saxlanilarkon tezliklo yox olan pardo neco adlanir?

@O0O00

soffaf qat

qabiqiistii fizioloji maye
qoruyucu qat

gabigin {ist lay1
kutikulla

443 Toyuq, qaz, 6rdok, hindugka vo firong toyugunun yumurtalarinin hansinin kiitlosi daha yilingiildiir?

OO0

qaz
hinduska
firong toyugu
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® toyuq
O ordok

444 Normal yumurtanin formasi adaton neca olur?

oxlovvari

uzunsov

slindirvari
dartilmus ellipisvari

O@O00

yumuru
445 Asagidakilardan hansit yumurtanin fiziki gostoricisi sayilmir?

formasi

kiitlosi

xtuisusi kiitlosi
torkibindo olan su

O@O00

optik xassasi
446 Yumurtanin tozsliyinin yoxlanilmasinda istifado edilon cihazin adi nadir?

mikroskop
xotkes
kalorimetr
ovoskop
refrektometr

O@OO00O

447 Yumurtanin tizorindoki qirmizi rangli DI yazisi nayi ifads edir?

I doracali buzxanada saxlanilan yumurta
I doracali agxana yumurtasi

II dorocali pahriz yumurtasi

I doracali pohriz yumurtasi

O@O00

1T daracali agxana yumurtasi

448 1I doracali agxana yumurtasinin 1 adadinin kiitlasi vo hava kamerasinin hiindiirliiyii ne¢o mm -don ¢ox
olmamalidir?

48 qrvo 7 mm
43 qrvo 9 mm
45 qrve 8 mm
36 qrvo 12 mm

OO00M®0O

40 qrvo 10 mm

449 1 doracali agxana yumurtasinin 1 adadinin kiitlosi vo hava kamerasinin hiindiirliiyli ne¢o mm -don ¢ox
olmamalidir?

36 qrvo 12 mm
43 qrveo 9 mm
45 qrve 8 mm
48 qrvo 7 mm

O@O00

40 qrvo 10 mm
450 II doracali pohriz yumurtasinin 1 adadinin kiitlosi ne¢o qramdan az olmamalidir?

74 qr
54 qr
34 qr
44 qr

@000
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O

64 qr
451 I daracali pohriz yumurtasinin 1 odadinin kiitlasi ne¢o qramdan az olmamalidir?

34 qr
74 qr
64 qr
54 qr
44 qr

O@O00

452 Saxlanilma soraitine vo miiddotino géro agxana yumurtasi ne¢o nove ayrilir?

5.0
1.0
2.0
3.0
4.0

O@OO0O

453 Asxana yumurtasi nadir?

¢aokisi 43 qramdan az olan yumurtalardir

Yumurtlanan giindon etibaron 7 giin orzindo istehlakg¢iya ¢atdirilan yumurtalardir
Yumurtlanan giindon etibaron istehlakgiya ¢atdirlan yumurtalardir

7 giindan artiq saxlanilan yumurtalardir

O@OO00

30 giindan artiq saxlanilan yumurtalardir
454 Pohriz yumurtasi nadir?

30 giindan artiq saxlanilan yumurtalardir

Yumurtlanan giindon etibaran 10 giin arzindo istehlak¢iya ¢atdirilir
Yumurtlanan giindan etibaran istehlak¢iya ¢atdirilir

Yumurtlanan giindon etibaron 7 giin oarzinds istehlak¢iya ¢atdirilir

O@OO00

7 giindan artiq saxlanilan yumurtalardir
455 Tazoliyins keyfiyyatine vo saxlanilma soraitine géro yumurtalarin ne¢s névii vardir?

2.0
4.0
3.0
1.0
5.0

O000@

456 Sar1 indeksi nec¢o olduqda pordos partlayir vo yumurtanin ag1 sarisina qarigir?

0.65
0.45
0.35
0.25
0.55

O@O00

457 Yumurta sarisinin ne¢d faizini ziilal togkil edir?

25-30%
5-10%

12-13%
16-17%
20-22%

O@OO00

458 Tozs yumurtanin sar1 indeksi ne¢oya borabordir?
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O@O00

0,25-0,3
42036.0
0,04-0,05
0,4-0,45
0,3-0.4

459 Yumurta ag1 hansi temperaturda donur vo hansi temperaturda denaturatlagir?

O@OO00

-6,5 dor.S-do donur vo 30-35 dor.S-do denaturatlagir

0 dor.S-do donur vo 90 dor.S-do denaturatlasir

menfi 2.5 dorS-ds donur vo 80-85 dorS-do denaturatlasir
menfi 4,5 dor.S-ds donur vo 60-65 dor.S-do denaturatlagir
0 dor.S-do donur vo 100 dar.S-do denaturatlagir

460 Yumurtanin gabig1 hans1 mineral duzlardan toskil olunmusdur?

O@O00O

Fe, F vo Cl duzlarindan
Fe, P vo K duzlarindan
Na, K vo Ca duzlarindan
Ca, Mg vo P duzlarindan
Na, Mg vo P duzlarindan

461 Toyuq yumurtasinin uzunlugunun enind nisbati hansidir?

O@O00

2,0:1,4
1,6:1,2
1,2:1,0
1,4:1,0
1,8:1,2

462 Kiitloyo goro toyuq yumurtasinin ne¢o %-ni qabigi toskil edir?

O@OO00

0.36
0.24
0.16
0.12
0.32

463 Kiitloys gora toyuq yumurtasinin ne¢a %-ni sarisi togkil edir?

O@O00

0.52
0.36
0.56
0.32
0.12

464 Kiitloys goro toyuq yumurtasinin ne¢a %-ni agi togkil edir?

O@OO0

0.12
0.36
0.52
0.56
0.32

465 Qurulusuna gora yumurta ne¢o hissodon ibaratdir?

OO0

2.0
5.0
4.0
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—/
N
—/

3.0
6.0

466 Orta yasgh adam fizioloji normaya osason ildo ne¢o odod yumurta yemolidir?

O@O00

150 odad
350 adad
280 adad
260 odad
180 odad

467 Yumurta insan orqanizmi torafindon neco faiz monimsonilir?

O@O00

77-78%
88-89%
94-95%
97-98%
85-87%

468 Bujenina donuz comdoyinin hansi hissosindon hazirlanir vo ¢okisi ne¢o kq-dan az olmamalidir?

O@OO0O

arxa vo bel hissosinin azololorindon hazirlanir vo ¢okisi 1 kq-dan az olmamalidir
dos hissonin azalslorindon hazirlanir vo ¢okisi 2 kq-dan az olmamalidir

bel hissonin ozalolorindon hazirlanir vo ¢okisi 1 kq-dan az olmamalidir

arxa buddan hazirlanir va ¢okisi 3 kq-dan az olmamalidir

dos-gobok nahiyasindan hazirlanir va ¢okisi 2 kq-dan az olmamalidir

469 Ortiicii pardoalors y1g1lmis kolbasa batonlar1 nvbati hansi omoliyyata yonoldilir?

O@O00

duzlama
qizartma
soyutma
¢Okdiirmo
bisirmo

470 Bisirilmis kolbasalar, qizardilmig ot ¢oroklori bisirildikdon sonra hansi amoliyyata yonaldilir?

O00M®0O

¢okdiirmo
soyutma
hisloma
duzlama
qizartma

471 Kolbasanin keyfiyyati orqanoleptiki yolla qiymatlondirilorken hansi gostarici toyin edilmir?

O@O00O

zahiri goriiniisii

qoxusu vd tami

en kosiyinin goriiniisii

hozm olma vo monimsanilmo faizi
konsistensiyast

472 Kolbasanin keyfiyyati qiymatlondirilorkon hansi gostorici toyin edilmir?

O@OO00

bakterioloji
riitubot
x0rok duzu
yag va ziilal
nitrit
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473 Pastet, zels, icalat kolbasalarin istehsalinda osas xammal kimi na gotiriiliir?

mal ati, donuz ati, qan

mal ati

donuz oti

heyvanin qaraciyori, boyrayi, diafraqma oti, dodaq, qulaq, yanaq ati, siimiik yag1

O@OO0O

mal qoyun vo donuz oti

474 Kolbasa momulatinin torkibinds olan nitrit vo nitroza birlogsmolor insan orqanizminds on ¢ox hansi
xostoliyin bas vermasino sobab olur?

brusellyoz
finnoz
trixinellyoz
onkoloji

O@OO00O

qizilyel
475 Hislonmis ot mallar1 vo kolbasa istehsalinda nitritdon istifado etmokds asas mogsad nadir?

xammala gora hazir mahsul ¢ixarini artirmaq
momulata xosagoalon iy vermak

istehsal prosesini siiratlondirmoak

momulata qirmizi ¢ohrayi rong vermok

O@O00

mamulatin konsistensiyasini barkitmok
476 Duzlanib hislonmis ot mohsullarindan on ¢ox istehsal edilon vo satilan hansidir?

mal otindon hazirlanan
keg¢i otindoan hazirlanan
qus atinden hazirlanan
donuz otindon hazirlanan

O®@O00

goyun otindon hazirlanan
477 Hanst moahsul mal stindon hazirlanan duzlanib-hislonmis mohsullardan biri sayilmir?

hislonmig vo hislonib-bisirilmis dos

arxa buddan alinan bigirilmis, hislonmis, hislonib-bisirilmis ruletlor
do6s otindon alinan bisirilmis, hislonmis, hislonib-bisirilmis ruletlor
bujenina

O@OO00

formada mal oti, mal dili, hislonmis dil

478 Duzlanib-hislonmis ot mohsullari istehsal edon miiassisalords quru, yas va garisiq duzlama tisullarindan
on ¢ox hansindan istifada edilir?

tiistll — yas tisul
yasg lisul
duzlugsuz iisul
qarisiq tisul

O@O0O00O

quru iisul
479 Hans1 gostarici defrostasiya edilmis oto yox soyudulmus oto xasdir?

bison zaman bulyonda xeyli boz-qirmiz1 rongli kof yaranir

kasilon yerin sathi diiz, hamar, sulu, barmaqlan isladir
konsistensiyasi xomirvari, barmaqla basdiqda alinan xomir diizolmir
hor bir heyvan ndviiniin otina xas olan qoxu vo dad hiss olunur

O@OO00

rongi daha qirmiz1

480 Donuz yarimcomdoklori standart sxem iizra saqqalandiqda hansi hissadon bud alinir?

66/89



07.03.2017

O@O00

comdayin dos nahiyasindan
comdoyin boyun nahiyosinden
comdoyin miyantong nahiyosindon
comdoayin arxa hissasindon
comdoyin orta hissasindon

481 Duzlanib-hislonmis ot mohsullari istehsalinda hansi otdon istifado etmok olar?

O@OO00

ikinci dofa dondurulmus ot

Okiiz vo buga oti

camis oti

soyudulmus ot

¢ox yagli va azala toxumasi kobudlasan qoca heyvanlarin ati

482 Umumi kolbasa istehsalinda hans qrup kolbasalar an yiiksok xiisusi ¢okiys malikdir?

O@O00O

yarimhislonmis

submohsul vo gan kolbasalart
pahriz vo miialicavi kolbasalar
bismis

hislonmis

483 Sosiska va sardelkalar hans1 gostariciyo goro bigsmis kolbasalara bonzoyir?

@O0O00

adadls buraxilmasina

torkibindo donuz piyi tikociklorinin olmamasina

¢ox nazik bagirsaga vo ya Ortiicli pardoys doldurulmasina
batonlar vigle sarinmadigina

istehsal texnologiyasina

484 Qan kolbasalarinin digor qrup kolbasalardan forglondirici cohati nodir?

O@OO00

saxlanmaya davamsizlig1

tez bismoasi

qiymesinin hazirlanmasinda submohsullardan istifade edilmosi
qiymesine yeyinti qaninin qatilmasi

ranginin qirmizi olmast

485 Magazaya gotirilon kolbasanin keyfiyyati adoton hansi metodla tayin edilir?

O@O00O

kimyovi
kimyaovi
bakterioloji
sensor
fiziki-kimyovi

486 Kolbasanin keyfiyyati orqanoleptiki yolla qiymatlondirilorkon hansi gostarici toyin edilmir?

O@OO00O

zahiri goriiniisii

en kosiyinin goriiniisii
konsistensiyasi

hozm olma vo monimsanilms faizi
qoxusu vo tami

487 Na ticiin bisirilmis kolbasalarin va sosiskalarin qizardilib yeyilmasi maslohat goriilmiir?

OO0

kiitlosi azalir
yaglar oksidlogir
ziilallar denaturatlagir
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@ nitrit vo nitrozo birlosmalor daha da foallasir

O xosagolmoyon qoxu amolo golir

488 Kolbasanin keyfiyyati qiymotlondirilorkon hansi gostarici toyin edilmir?
riitubot

nitrit

bakterioloji

yag vo ziilal

O@OO00

x6rok duzu
489 Pastet, zels, liver (icalat) kolbasalarin istehsalinda osas xammal kimi no gotiiriiliir?

mal oti

mal, qoyun vo donuz ati

mal ati, donuz ati, qan

heyvanlarin qaraciyori, bdyroyi, diafraqma oti, dodaq, qulaq, yanaq oti, siimiik yag1

O@O00

donuz oti

490 Kolbasa momulatinin torkibindos olan nitrit no nitrozo birlosmolar insan orqanizmindo an ¢ox hansi
xastaliyin bas vermosinag sabab olur?

qizilyel
trixinellyoz
brusellyoz
onkoloji

O@O00O

finnoz
491 Kolbasa qiymaosinin asasini hanst heyvanin oti togkil edir?

donuz
mal
dovo
at

OO00®O

qoyun
492 Duzlanib hislonmis ot mohsullari istehsalinda totbiq edilon qarisiq duzlama neco hoyata kegirilir?

atin qan damarlarina duzluq yedirilir

ot ¢alloklars y1g1lir va lizerine duzluq tokiiliir
ot quru duzla ovxalanir

otin iizarino duzluq tokiilir

@O0O00

duz va ya duz qatisigi ila ovxalanan ot duzluga salinir

493 Ciy hislonmis ot mohsullar1 hislondikdon sonra no edilir?
satisa verilir

bisirilir

qurudulur

qovrulur

OO0®O0

qizardilir

494 Duzlanib hislonmis ot mohsullari istehsalinda quru duzlama hoyata kegirilorkon na ii¢ilin ¢onlordoki
mohsul vaxtasirt ¢evrilmolidir?

otin ozilmomasi
aotin borabor duzlanmasi
otin sathinds duzun az toplanmasi

OO0®@O

otin ekstraktiv maddslorinin duzluga kegmomasi
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O

duzlugun yaranmasinin siirotlonmasi

495 Hislonmis ot istehsalinda asason hansi otdon istifads edilir?

OO00®O

goyun ati
donuz ati

qus ati
ot-submoasullar
mal oti

496 Bud oti (okorok) bekonluq va otlik donuz comdoyinin hansi hissolorindon hazirlanir?

OO00®0O

dos vo bel hissasinin azalalarindon
0n vo arxa budlarindan

arxa bud vo bel nahiyslorindon
dos-gobok nahiyasindon

arxa va bel hissasinin azslalorindon

497 Sorf edilon asas xammaldan asil1 olaraq hislonmis ot mohsullar1 neca tipa boliintir?

OO00®0O

5.0
3.0
2.0
1.0
4.0

498 Keyfiyyat gostaricilorindon asili olaraq kolbasa momulati ne¢o yers ayrilir?

@O0O000

2.0
1.0
4.0
5.0
3.0

499 Kolbasa momulatinin keyfiyyatinin bakterioloji iisulla qiymatlondirilmasi zamani hans1 gostaricilor toyin

edilir?

OO0 @O

1 qr moahsul hesabi ils kolbasada ¢iiriidiicii bakteriyalarin vo boz rongli lokalarin olmasi

1 qr mohsul hesabi ils kolbasada olan mikroorqanizmlorin imumi miqdari, ¢iiriidiicii vo xastaliktdradici
bakteriyalarin olmasi

1 qr mahsul hesabi ila kolbasada ¢iiriidiicii vo xastaliktdradici bakteriyalarin olmasi va vicin uzunlugu

1 qr mohsul hesab1 ils kolbasada olan mikroorqanizmlorin timumi miqdar ve qiymoads hava bosluqlarinin olmasi
1 gr mohsul hesab1 ilo kolbasada xastoliktoradici bakteriyalarin vo kifin olmast

500 Kolbasa momulatinin keyfiyyatinin fiziki-kimyovi iisulla giymotlondirilmasi zamani hans1 gdstaricilor
toyin edilir?

OO00®O

yagin, suyun vo x0rok duzunun miqdar
nomliyin, nigastanin vo xdrok duzunun miqdar
ugucu yag tursularinin, suyun vo duzun miqgdari
rliitubatin, nisastanin va yod adadinin miqdar
tursuluq adadinin va yod adadinin miqdan

501 Kolbasa momulatinin keyfiyyatinin orqanoleptiki tisulla qiymotlondirilmasi zamani hans1 gostaricilor
toyin edilir?

90

N
~
)

xarici goriiniisii, en kasiyinin goriiniisii suyun va x6rok duzunun miqdarn
xarici goriiniisii, en kosiyinin goriiniisii, konsistensiyasi, iyi vo tami
xarici goriiniisi, iyi, dadi, rongi vo konsistensiyasi
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OO

xarici goriiniisi, iyi, dadi, rongi vo suyun miqdan
iyi, dad1, rangi, konsistensiyasi vo x0rak duzunun miqdarn

502 Xammalindan, keyfiyyatindon va istehsal texnologiyasindan asili olaraq kolbasa momulati ne¢o qrupa

bolunur?

OO00®0O

3.0
12.0
9.0
6.0
5.0

503 Bismis kolbasalarin torkibinds suyun vo duzun miqdari ne¢s faiz olur?

OO00M®0O

50-75% su vo 1,5-4,5% duz
53-75% su va 1,8-3,5% duz
70-75% su va 2,0-3,5% duz
60-65% su vo 1,6-3,6% duz
65-80% su vo 2,5-3,5% duz

504 Hislonmis kolbasalar hazirlanma tisulundan asili olaraq ne¢e yarimqrupa boliiniir?

@O0O00

5.0
2.0
1.0
4.0
3.0

505 Istehsal olunan kolbasalarin neco faizini bismis kolbasalar toskil edir?

OO0®0O0

0.1
0.3
0.7
0.6
0.5

506 Kolbasaya xos ¢ohrayi rong vermok {i¢iin ona hans1 maddolor qatilir?

OO00M®0O

kalium-nitrit vo yeyinti boyasi
natrium-nitrit vo yeyinti boyast
domir-nitrit vo yeyinti boyasi
magqnezium-nitrit vo yeyinti boyasi
kalsium-nitrit va yeyinti boyasi

507 Kolbasa istehsalinda qiymenin suvagqanligini, zarifliyini, sirsliyini yiiksaltmok {igiin ona hansi material

qatilir?

OO00M®0O

mal ati

donuz oti
ot-submohsullar
qus ati

goyun ati

508 Kolbasa istehsalinda istifade olunan qiymonin asas borkidici materiali hansidir?

OO0®@O

goyun ati
mal ati
adviyyaler
donuz ati
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509 Optimal goraitdo laklanmig bankalarda ot konservlorini ne¢s il saxlamaq olar?

OO00®0O

510 Dil konserv bankasi etiketindo digor molumatlarla yanasi alavo olaraq hans1t molumatda yazilir?

OO00®0O

ot-submohsullar

1il
5il
4il
3il
21l

istehlakdan ovval dilim-dilim dograyin

istehlakdan avval konserv bankasini soyudun
konserv bankasinin i¢indakini sarimsaqla qarisdirin
istehlakdan avval suda bigirin

istehlakdan avvol konserv bankasini qizdirin

511 Hans1 konserv ot mohsullarindan alinan konserv qrupuna aid deyil?

OO00®0O

bulyonda sosiska
preslonmis ot

donuz yaginda sosiska
sosiska kolomlo
tomatda sosiska

512 Hansi qiisur ot konservlorinds yol verilmoyon qiisurlardan biri deyil?

OO00M®0O

mexaniki zodoali

tonaka bankanin bir ne¢s yerdon cizilmasi
gara lako

bankanin axitmasi

bombaj

513 Ot konservlarinds mikrobioloji bombaj noyin noticesinds yaranir?

O000@

mikroorqanizmlorin foaliyyati

bankaya asag1 temperaturlu mohsul y1gilmasi
bankanin deformasiyaya ugramasi
mohsuldaki tursularin tenakaya tasiri
mohsulun donmasi

514 Fiziki (aldadic1) bombaj agkar edilmis ot konservlari no edilmslidir?

@O0O00

tokrar emala qaytarilmali

satigdan ¢ixarilmali

¢ixdag edilmoali

yandirilmali

sanitariya nazaratindon kegirildikdon sonra istifade edilmali

515 Kimyavi bombaj zamani ot konservin daxilinds asasan hansi qaz toplanir?

OO0®0O0

azot
kiikiird qaz1
hidrogen
ammonyak
karbon qazi

516 Ot konservlari texnologiyasinda ilk amaliyyat hansidir?
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bankanin qapaginin baglanmasi vo markalanma
xammalin vo taranin hazirlanmasi
vakuumlasdirma

bankanin germetik baglanmasinin yoxlanmasi
reseptura lizro xammalin bankalara yigilmasi

517 Ot konservlorinin saxlanilmasi {i¢lin optimal gorait neco olmalidir?

OO00M®O

5-10 dar.S temperatur vo 80% nisbi riitubot
0-5 dor.S temperatur vo 75% nisbi riitubot
12-18 dor.S temperatur vo 70% nisbi riitubst
15-20 dor.S temperatur vo 65% nisbi riitubat
10-12 dor.S temperatur vo 85% nisbi riitubat

518 Konservlordo mikrobioloji bombajin bag vermasinin sobabini gostorin.

@0

OO O

bankaya agag1 temperaturlu mohsulun y1gilmasi, mohsulun donmasi sabab olur

mikroorqanizmlor mohsulun iizvi tursularini pargalayir, omols golon ammiak karbon qazi, kiikiird qaz1 vo azot
daxilde tozyiq yaradaraq bankanin alt vo {ist qapagini sisirdir.

mohsuldaki tursularin tonoks bankanin metal: ilo reaksiyaya girib, hidrogen ayrilmasi noticasindo mohsula qalay,
domir kegir

bankaya agagi temperaturlu mohsulun yi1gilmasi, bankanin kaskin deformasiyaya ugramasi sabab olur
mikroorganizmlor mohsulun iizvi tursularini pargalayir ki, bu da tanako bankanin paslanmasina sabab olur

519 Konservlords kimyavi bombajin bag vermasinin sobabini gostorin.

OO0 @O

bankaya agagi temperaturlu mohsulun y1gilmasi, bankanin kaskin deformasiyaya ugramasi sabab olur
mohsuldaki tursularin tonoks bankanin metali ilo reaksiyaya girib, hidrogen ayrilir ki, bu zaman mohsula qalay,
domir kegir

mikroorganizmlor mohsulun iizvi tursularini pargalayir ki, bu da bankanin alt va {ist qapagin1 sisirdir
mohsuldaki iizvi tursularnn parcalanmasi, tonoke bankanin paslanmasi sabab olur

bankaya asag1 temperaturlu moahsulun yi1gilmasi, mohsulun donmasi sabab olur

520 Konservlords fiziki bombajin bag vermasinin sobabini gostorin.

@O

OO0

mohsuldaki tursularin tonoks bankanin metal: ilo reaksiyaya girib, hidrogen ayrilmasi naticasindo bag verir
bankaya agagi1 temperaturlu mohsulun yigilmasi, bankanin kaskin deformasiyaya ugramasi, mohsulun donmasi,
tonoko bankanin paslanmasi sabab olur

tonoko bankanin geyri-hermetik baglanmasi sobab olur
bankaya yiiksok vo asag1 temperaturlu mohsulun y1gilmasi sabob olur
mikroorganizmlor mohsulun iizvi tursularini pargalayir ki, bu da bankanin alt va {ist qapagin1 sisirdir

521 Ot konservlarinin keyfiyyatinin fiziki-kimyovi tisulla qiymatlondirilmasi zaman1 hans1 gdstariciler toyin

edilir?

O@OO00

riitubatin, nisastanin vo yod adadinin migdart

ugucu yag tursularinin, suyun vo duzun miqdart

yagin, suyun vo x0rok duzunun miqdar

bankanin germetikliyi, xdrok duzunun vo agir metal duzlarinin miqdari
tursuluq adadinin va yod adadinin miqdan

522 Ot konservlori ne¢s yarimqrupa ayrilir?

OO00®O

5.0
4.0
1.0
2.0
3.0

523 Ot konservlorini digor ot mohsullarindan forqlondiron slamatlor hansilardir?
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sub mohsullarindan, kolbasa, yag va paxlali bitkilordon hazirlanmasi

ziilallarla zongin olmaqla uzun miiddot saxlanilmasi

yiiksok qidaliliq dayaerliliyi, uzun miiddst saxlanilmasi ve dasginmaga slverisli olmasi
yagla, ziilallarla, karbohidratlarla zongin olmasi

zarif konsistensiyali olmaqla saxlanilmaga davamsiz olmasi

524 Ot konservlori keyfiyyatini itirmoadon optimal goraitdo nego il saxlanila bilor?

OO00M®O

1il
34l
4,5-5il
2,5-3il
1221l

525 Ot konservlarinin istehsalinda sterilizasiya hansi temperaturda aparilir?

OO00®O

100-105 dor. S
110-120 dar. S
120-130 dor.S
130-140 dor. S
140-150 dor. S

526 Cokilib-biikiilmiis ot kiitlosindo olan siimiik ne¢o faizdon artiq olmamalidir?

OO000@

20-25%
45-50%
40-45%
10-15%
30-35%

527 Verilmis ot yarimfabrikatindan hansi xirda tikalor soklinds olur?

@O0O00

eskalop
kotlet ati
dos oti

can ati
befstroganov

528 Hans1 heyvanin atinin avvelcadon ¢okilib-biikiilmiis halda satilmasina yol verilir?

OO0®O0

buga

axtalanmamig erkok donuz
tozo mal oti

donu agilmis qoyun oti
kal

529 Tabii ot yarimfabrikatlar1 ot comdoyinin hansi nahiyossindon alinir?

O@O00

maga

quyruq

miyantong

an zorif vo tamdoyorli ziilallarla zongin olan nahiyslordon
boyun

530 Hans1 mahsul qoyun otindon pay halinda hazirlanan tabii ot yarimfabrikatlar1 qrupuna aid deyil?

OO0

tobii kotlet
eskalop
tiko kabab
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531 Xirdatiko, iritiko vo paylar soklindo (125 g-liq) ot yarimfabrikatlart na ii¢iin tobii (natural) adlandirilir?

OO0®O0

liilo kabab
snitsel

comdoayin bud nahiyasindon alindigina gora

heyvan emal edildikdon sonra alinan comdaklor dorhal istifads edildiyine gére
comdakdon miiayyan kiitlods vo formada kasilon ot tikslori heg bir slave emaldan kegirilmadiyins gora

yumsagq ot tikoalarinin kiitlosi vo formasi standartlasdirilmadigina gora
ot tikalarindon gaba birlagdirici toxuma, vatar va s. tomizlandiyina gora

532 Hansi ot yarimfabrikati xirda tikslor soklinde hazirlanir?

OO00®O

eskalop
qulyas
kotlet oti
can oti
dos oti

533 Hansi variantda iri tikoli ot yarimfabrikat1 gostorilmisdir?

@O0O00

qulyas

azu
befstroganov
lillo kabab
kotlet oti

534 Bunlardan hans iri tikalor soklinds hazirlanan ot yarimfabrikatidir?

OO00®0O

qulyas

dos oti
Kiyev kotleti
azu
befstroganov

535 Iri tikolor soklinde hazirlanan ot yarimfabrikatini gdstorin.

OO0®0O0

lilo kabab
teftel

can oti
qulyas
azu

536 Narinlagdirilmis halda olan ot yarimfabrikatini gostorin.

O00®O

dos oti
lilo kabab
eskalop
bifsteks oti
can ati

537 Hansi ot yarimfabrikati narinlasdirilmis halda olur?

OO00®0O

bifsteks oti
Kiyev kotleti
can oti
langet
antrekot oti
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538 Hansi ot yarimfabrikati1 pay halinda hazirlanandir?

liilo kabab
bifsteks oti
teftel

Kiyev kotleti
kotlet oti

OO00®O

539 Asagida verilmis ot yarimfabrikatlarindan hansi pay halinda hazirlanir?

lillo kabab
Kiyev kotleti
teftel

langet

O@O00

befstroganov
540 Gostarilonlordon hansi xirda tiks ot yarimfabrikatidir?

langet
kotlet ati
eskalop
azu
bifsteks oti

O@OO00

541 Asagidakilardan hansi narinlasdirilmis ot yarimfabrikatlarina aiddir?

dos oti
azu
langet
teftel
can oti

O@O00O

542 Gostarilonlordon hansi pay halinda hazirlanmis ot yarimfabrikatidir?

antrekot ati
befstroqanov
teftel

dos oti
qulyas

O000@

543 Ot yayimfabrikatlarinin keyfiyyatinin fiziki-kimyavi tisulla qiymatlondirilmosi zamani hans1 gostaricilor

toyin edilir?

dadi, iyi, suyun miqdari, x6rok duzunun miqdari

xarici goriiniisii, iyi, dadi, konsistensiyasi

konsistensiyasi, namliyi, tursulugu, xorok duzunun miqdan

nomliyin, tursulugun, x6rak duzunun, ¢érayin migdari, alavalorin miqdari

O@OO00

rongi, dadi, iyi, tursulugu, ¢oroyin miqdari

544 Ot yayimfabrikatlarinin keyfiyyotinin orqanoleptiki iisulla qiymatlondirilmasi zaman1 hansi gostericilor

toyin edilir?

xarici goriiniisii, konsistensiyasi, alavalorin miqdarn
suyun miqdari, x6rok duzunun miqdari, tursulugu
rongi, dadi, iyi, ¢droyin miqdar

xarici goriiniisi, iyi, dadi, konsistensiyasi

O@OO00

dads, iyi, suyun miqdart, duzun miqdan

545 Asagidaki hansi sirada narmlasdirilmig ot yarimfabrikartlar: diizgiin olaraq gostorilmigdir.
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Kiyev kotleti, kiifts, eskalop,
can ati, eskalop, befstroqanov
bifsteks oti, azu, langet

teftel, liilokabab, Kiyev kotleti
romsteks, teftel, qulyas

O@O00

546 Asagidaki hansi sirada pay halinda hazirlanana ot yarimfabrikartlar1 diizgiin olaraq gostorilmisdir.

bifsteks ati, kotlet oti, langet
azu, langet, kotlet oti

can ati, eskalop, befstroqanov
antrekot oti, bifsteks oti, langet
can ati, kotlet ati, dos oti

O@OO00

547 Asagidaki hansi sirada iri tiko ot yarimfabrikartlar1 diizgiin olaraq gostorilmisdir.

can oti, eskalop, befstroqanov
qulyas, eskalop, langet
antrekot ati, kababliq ot qulyas
can oti, kotlet oti, dos oti

O@O00O

azu, qulyas, befstroqanov
548 Asagidaki hansi sirada xirda tiks ot yarimfabrikartlart diizgiin olaraq gostorilmisdir

kababliq at, antrekot ati, can ati,
antrekot ati, can ati, dos oti
qulyas, eskalop, langet

azu, qulyas, befstroganov

O@O00

azu, langet, kotlet oti
549 Emalina gors ot yarimfabrikatlari ne¢o qrupa boliiniir?

4.0
7.0
8.0
5.0
3.0

O@OO00

550 Tabii ot yarimfabikatlar1 ne¢o formada hazirlanir?

déyaclonmis, agxana y1gimi1

xirda tika, iri tike, qiymelonmis
urvalanmis, narinlagdirilmis

xirda tiko, iri tiko, paylar soklindo

O@O00O

paylar soklinda, qiymolonmis

551 Befstroganov - ot comdoyinin hansi hissosindon vo hansi ¢okids hazirlanan xirda tiko ot
yarimfabrikatidir ?

gabirgaiistii vo kiirak nahiyslorindon 20-30 gr kiitlods kub soklinds dogranilmis ot tikslaridir

malin kiirok vo bel nahiyoslorindon 1,5-2 sm qalinliqda 125 qr kiitlodo dogranilmus ot tikeloridir

arxa va can atindon, hamginin budun xarici torafindon 3-4 sm 6l¢iida, 10-15 gr kiitlods kasilmis xirda ot tikaslaridir
omba- maga va can atindon 3-4 sm 6l¢ilida, azalo toxumalarina perpendikulyar olmaqla 5-10 gr kiitlads uzunsov
kosilmis xirda ot tikoloridir

@O0

O

malin can otindon vo qoyunun kiirok vo bel nahiyesindon 20-40 qr kiitlods kosilmis ot tikoloridir
552 Qulyas - ot comdoayinin hansi hissasindon vo hansi ¢okida hazirlanan xirda tiko ot yarimfabrikatidir ?
~

(U malin can stindon va qoyunun kiirak vo bel nahiyasindon 20-40 qr kiitlods kasilmis ot tikeloridir
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omba- maga va can atindon 3-4 sm 6l¢ilida, 9zalo toxumalarina perpendikulyar olmaqla 5-10 qr kiitlods uzunsov
kosilmis xirda ot tikoloridir

arxa va can atindon, hamginin budun xarici torafindon 3-4 sm 6l¢iida, 10-15 gr kiitlods kasilmis xirda ot tikaslaridir
qabirgaiistii vo kiirak nahiyslorindan 20-30 gr kiitlods kub soklinds dogranilmis ot tiksleridir
malin kiirok vo bel nahiyslorindon 1,5-2 sm qalinliqda 125 gr kiitlodo dogranilmus ot tikeloridir

553 Azu-ot comdoyinin hansi hissasindon vo hansi ¢okidos hazirlanan xirda tiko ot yarimfabrikatidir ?

O@O0O O

omba- maga va can atindon 3-4 sm 6l¢ilida, 9zalo toxumalarina perpendikulyar olmaqla 5-10 gr kiitlods uzunsov
kosilmis xirda ot tikoloridir

qabirgaiistii vo kiirok nahiyslorindan 20-30 gr kiitlods kub soklinds dogranilmis ot tiksleridir

malin kiirok vo bel nahiyoslorindon 1,5-2 sm qalinliqda 125 gr kiitlodo dogranilmus ot tikeloridir

arxa va can atindon, hamginin budun xarici torafindon 3-4 sm 6l¢iida, 10-15 gr kiitlods kosilmis xirda ot tikslaridir
malin can atindan va qoyunun kiirak va bel nahiyasindon 20-40 gr kiitlads kasilmis ot tikalaridir

554 Termiki voziyyatine gors ot yarimfabrikatlar: hansi halda olur?

O@O00

ancaq soyudulmus

soyumus va dondurulmus
soyumus va soyudulmus
soyudulmus ve dondurulmus
ancaq dondurulmus

555 Mineral maddaslorin itkisini azaltmaq mogsadils suda donu agilan zaman doniz baligi ticlin 11 suya no
gadar x0rak duzu olavs edilir?

O@O00

20-23 qr
15-18 qr
13-15qr
10-13 qr
18-20 qr

556 Hansi baliq norakimilar fosilasine aid deyil?

O@OO00O

bolgs (ag baliq, siiseburun)
kalomo (qaya baligi, bic baliq)
uzunburun

sardinlor

noro (tart)

557 Az ziilally, lakin yagh vo ¢ox yagl baliglarin hansi mohsul istehsalina yonaldilmasi daha
mogsadouygundur?

OO00®O

gqaxaclanmaya
hislonmoya
dondurulmaya
duzlanmaya
konserv istehsalina

558 Baligin kimyavi torkibindoki hans1 maddanin artmasi ilo otin qidaliliq doyari asag: diisiir?

O@O00

ziilallarin
karbohidratlarin
mineral maddolarin
suyun

yaglarin

559 Baliq yaginin heyvanat yaglarindan baslica forqi nodir?

~
—/

torkibindo daha cox doymus yag tursularinin olmasi
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tarkibindo olan yag tursularinin sayinin daha ¢ox olmast
torkibinde doymus vo doymamis yag tursularinin barabar olmasi
torkibindo 4-6 vo daha cox ikiqat rabitoli doymamig yag tursularinin olmasi

O@O0O

torkibindo daha az doymus yag tursularinin olmasi
560 Baliq yaginin tez oksidlogmaosi ns il izah edilir?

torkibindo daha cox doymus yag tursularinin olmasi ilo

torkibindo olan yag tursularinin sayinin daha ¢ox olmasi ilo

torkibindo doymus vo doymamis yag tursularinin barabar olmasi ila

torkibinde 4-6 vo daha cox ikiqat rabitoli doymamis yag tursularinin olmasi ilo

O@O00O

torkibindo daha az doymus yag tursularinin olmast ilo
561 A vitamini baligin hans1 organinda daha ¢oxdur ?

basinda
stimiiylinds
azalolarinda
garaciyarinda

O@O00

tizgaclarinda

562 Baliq mohsullar istehsalinda istifads edilon dondurulmus baliglarin donu asason hansi iisulla agilir?

yiiksok vo ¢ox yiliksoktezlikli coroyanla
sonaye tezlikli coroyanla

suda

duzluqda

O@OO00

vakumda kondensasiya olunan buxarla
563 ©Omtoosiinasliq baximindan baligin kiitls torkibi dedikdo no basa diistiliir?

Baligin basinin,quyrugunun va iizgaclarinin kiitlasinin biri-birine olan nisbati

Baligin baginin imumi kiitlesine olan nisbatinin %-ls ifadasi

Baligin igalatinin imumi kiitlasina olan nisbatinin %-ls ifadasi

Ayri-ayr1 anatomik nahiyoslorin vo orqanlarin biitév baligin kiitlosine olan nisbotinin %-lo ifadosi

O@O00

Baligin tizgoaclorinin iimumi kiitlesine olan nisbatinin %-ls ifadasi
564 Diri baligin torkibindos su nec¢o % c¢atismadiqda 6liir?

5+7%
10+14%
20+25%
15+20%
7+10%

O@OO00O

565 Bu vo ya digor baliq otins xas olan dad vo qoxunu asasan torkibindoki hans1 maddoslor yaradir?

karbohidratlar
yaglar

mineral maddaler
ekstraktiv maddalor

O@O00

ziilallar
566 Baligin kimyovi torkibindaki hans1 maddenin artmasi ilo otin qidaliliq doyaeri asag: diistir?
mineral maddalorin

yaglarin
karbohidratlarin

@000

suyun
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~
)

ziilallarin

567 Baliq oti ev heyvanlarinin atindon asasan no ils forqlonir?

O@O00

torkibindoki ziilal vo yag ¢otin monimsonilir
torkibindo daha az omeqa — 3 yag tursulari olur
torkibindo daha az vitamin olur

torkibindoki ziilal vo yag asan monimsonilir
torkibindo daha ¢ox karbohidrat olur

568 Baligin torkibindos hans1 suda holl olan vitaminlor olur?

O@OO0O

D vitamini, E vitamini
H vitamini, K vitamini
D vitamini, C vitamini
B qrup vitaminlori

U vitamini, A vitamini

569 Otinin torkibinds on az su olan (=46%) baliq hansidir?

O@O00

uzunburun
galxanbaliq
salaka

ilan balig1
nerka

570 Otinin tarkibinds an ¢ox su olan (<92%-dak) baliq hansidir?

@O0O00

siyonok

ag baliq
durna balig1
hasom
zubatka

571 ©n yagsiz (=0,1%) baliq hansidir?

O@O00O

keta

¢oki
oculbaliq
treska
suf

572 ©n yagh (=55%-dok) baliq hansidir?

O@O00

573 Diinya shalisinin ziilala olan tolabatinin necs faizi baliq vo baliq olmayan su mohsullar1 hesabina

o0danilir?

O@OO00

sardina
noro
¢apaq
ilan balig1
treska

10%-1
8%-1
6%-1
0.01
3%-1
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574 Mineral maddolorin itkisini azaltmaqdan 6trii suda donu agilarkon ¢ay baligi {igiin 11 suya ne¢o qram
x0rak duzu qatilir?

O@O00

17 qr
13 qr
10 qr
7qr
15qr

575 Diinya iizro timumi baliq ovunda miqdarca birinci yeri hansi baliq fosilosi tutur?

O@OO0O

durna baligikimilor
qizilbaligkimiler
norokimilor
siyanokkimilar
¢okikimilor

576 Donu suda agilan baligda mineral maddsloarin itkisini azaltmaq magsadils suya no alave edilir?

O@O00

sirko tursusu
limon duzu
soda

x0rak duzu
sokor

577 Dondurulan zaman baliqgda hansi proseslar bas verir?

O@O00

miirokkab vo dénmoz yalniz kimyavi proseslor
miirokkab va donar fizioloji proseslar
miirokkab vo donar bioloji proseslar
miirokkab vo donmaz fiziki-kimyavi proseslor
miirakkeb vo donmoz yalniz fiziki proseslor

578 Dondurulmus baliq otinin onurga stimiiyiiniin yanandak1 ozalods temperatur ne¢o dor.S-don asagi
olmalidir?

OO00M®0O

menfi 5 dor.S-don asag1
menfi 8 dor.S-don asagi
0 dor.S-don asag1

menfi 1 dor.S-don asag1
menfi 3 dor.S-don asag1

579 Soyudulmus baliq stinin onurga siimiiyiiniin yanandaki azolods temperatur nec¢o dor.S olmalidir?

OO00M®0O

menfi 2..+2 dor.S
menfi 1+5 dor.S
0..48 dar.S
menfi 1..+3 dor.S
menfi 3..+1 dor.S

580 Baliglar nec¢a iisulla soyudulur?

OO0®O0

5.0
2.0
3.0
4.0
6.0

581 Diri baliqlar naqliyyatla daginarken istifads edilon su baligin kiitlosindon ne¢a dafa ¢ox olmalidir?
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2,5 dofs
4 dofo
3,5 dofo
5 dofa
3 daofs

OO00®0O

582 Bu baliglardan hansilar1 xan1 baliglari fasilesine aiddir?

qorbusa, forel, somga balig1

suf , bers baligi, yors baligi

xan1 balig1, kalomo, cdka balig1
qizilbaliq, qorbusa, salaka balig1
nara , nerka, uzunburun baliq

O00M®0O

583 Bu baliglardan hansilar1 ¢oki baliglar fasilosine aiddir?

sazan,forel, somga

¢aki, capaq, kiilmo balig1

¢apaq, ¢omga baligi, coko baligi
sahmabhi, nerka, kefal balig1
kiitiim, suf, naqqa balig1

OO00®O

584 Bu baliglardan hansilar1 qizilbaliglar fasilasing aiddir?

naro , nerka, kefal baligi

sufbalig1, bers balig1, xanibalig1
qizilbaliq, kelomo, uzunburun baliq
forel, suf, coko baligi,

@O0O00

qorbusa, forel, somga balig1
585 Bu baliglardan hansilar1 nars baliglar fasilesine aiddir?

bolga, uzunburun, keta baligi
nara, qorbusa, nerka baligi
nara , nerka, kefal baligi

nara, kolomo, cdka baligi

O@OO00

uzunburun, forel, somga balig1

586 Respublikamizin gay vo gollorinda, eloco do Xozorin Azarbaycan sularinda yasayan baliglarin nego
ndviiniin xalq tesarriifat shomiyyati vardir?

5 noviin

25 ndviin
40 ndviin
30 ndviin

OO00M®0O

10 néviin

587 Respublikamizin gay va gollorinda, eloco do Xozarin Azarbaycan sularinda nego ndv vo yarimndv baliq
yasayir?

55 ndv vo yarimnov
64 név vo yarimnov
87 név vo yarrmndv
96 név vo yarimnov

OO0®O0

76 név vo yarimnov

588 Baligin bodani bir-birins bitigik olan ne¢a hissadon ibarastdir?

O

6.0
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O00@

3.0
2.0
4.0
5.0

589 Yagliligin gors baliglar ne¢a qrupa boliiniir?

OO00®O

6.0
3.0
2.0
4.0
5.0

590 Bu baliglardan hansilar1 yarimkegici baliglar qrupuna aid edilir?

OO0®O0

sahmahi, xagom, kefal
tunes, skumbriya, siyonok
¢oki, ¢apaq, suf

nara, qizilbaliq forel
naqqa, kiilmo, kefal

591 Bu baliglardan hansilar1 kegici baliglar qrupuna aid edilir?

O@OO00

¢aki, capaqg, kiilmo

tunes, sahmahi, forel

noro, naqqa, xramuliya
noro, qizilbaliq, xosom
durnabalig1, kefal, siyanak

592 Bu baliglardan hansilar1 deniz baliglar1 qrupuna aid edilir?

OO00®O

kambala, sahmabhi, forel
kefal, treska, skumbriya,
qizilbaliq, xosom, ziyad
¢oki, capaq, kiilmo

nars, naqqa, suf

593 Yayildig1 miihito vo hoyat torzino gora baliglar ne¢o qrupa boliintirlor?

OO0®O0

6.0
5.0
4.0
2.0
3.0

594 Fizioloji normaya asason orta yasli insan ilds az1 ne¢o kq baliq istehlak etmolidir?

OO00M®0O

45,0 kq
18,2 kq
20,4 kq
12,0 kq
30,8 kq

595 Mikrobioloji bombaj askar edilmis ot konservlori no edilir?

OO0®0O

qida iiciin sorti yararlidir

qida {i¢iin yararsizdir

stialandirildiqdan sonra heyvanlara verilir
tokrar emala gondorilir
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O dondurulduqdan sonra istifado edilir

596 Duzlanmis baliglarin keyfiyyastinin fiziki-kimyavi iisulla qiymatlondirilmasi zamani hansi gostaricilor
toyin edilir?

yod adadi, sabunlagma adadi vo lipidin miqdan
suyun, x6rok duzunun vo yagin miqdari,

yagin, lipidin vo hidrogen-sulfidin miqdar
yetisma doracasi, yagin vo xorak duzunun miqdarn

O@O00

duzlu suyun keyfiyyati, yetisma daracasi vo yagin miqdari

597 Duzlanmis baliglarin keyfiyyastinin orqanoleptiki tisulla qiymatlondirilmasi zamani hans1 gdstaricilor
toyin edilir?

duzlu suyun keyfiyyati, pulcuqlarla 6rtiilmasi, mexaniki zodolonmasi
xarici goriiniisii, iyi, dadi, rongi, konsistensiyasi, duzlu suyun keyfiyyati
xarici goriiniisi, iyi, dadi, rongi, konsistensiyasi,

xarici goriiniisi, iyi, dadi, rongi, konsistensiyasi, donma daracasi

OO00M®0O

iyi, dad1, rongi, konsistensiyasi, duzlu suyun keyfiyyati, mexaniki zodslonmasi
598 Tiind duzlu balig mohsullarinda duzun miqdari ne¢s faizdon ¢ox olur?

10-14%
9-12%

14%- don ¢ox
3-7%

7-10%

OO0®0O0

599 Orta duzlu baliqg moahsullarinda duzun miqdar1 neg¢s faiz olmalidir?

14%-dan ¢ox
10-14%
3-6%

7-9%

9-11%

OO00®O

600 Zoif duzlu balig mohsullarinda duzun miqdar1 neg¢o faiz olmalidir?

1-3%
7-10%
12-14%
9-12%
3-5%

OO00M®0O

601 Baliq otindo olan duzun miqdarina gors duzlanmis baliglar negs qrupa ayrilir?

1.0
3.0
5.0
4.0
2.0

O00M®0O

602 Temperatur soraitindon asili olaraq duzlama hansi formada olur?

isti va soyuq

isti, soyuq vo soyudulmus

soyuq, soyudulmus, vo dondurulmus
soyuq va soyudulmus

OO00®O

soyudulmus ve dondurulmus

83/89



07.03.2017
603 Baliglar1 ne¢o iisulla duzlayirlar?

6.0
3.0
2.0
4.0
5.0

OO00®O

604 Duzlanma iisulundan asili olaraq duzlanmis baligin kiitlosi ne¢o faiz azalir?

30-40%
8-20%
1-10%
20-28%
25-30%

OO00®0O

605 Duzlanmis baliqlar slavalordon asili olaraq nego ciir hazirlanir?

1.0
4.0
5.0
3.0
2.0

OO00M®0O

606 Isti hislomo hans1 temperaturda aparilir?

1700S-don yiiksok temperaturda
40-1200 S temperaturda

400S-don yiiksok olmayan temperaturda
800S-dan yiiksak olmayan temperaturda
80- 1700 S temperaturda

O@O00O

607 Istehsal olunan konservlorin nega %-i doniz heyvanlari vo yosunlardan hazirlanan konservilorin payia
diistir?

5%-a qadari
1%-a qadori
20%-o qodari
30%-o qodori
50%-a qadori

O000@

608 Asagidaki baliglardan hansilar “adviyyatli-duzlu baligdan preservor’in hazirlanmasinda istifado olunur?

¢aki, ¢apaq
xani, yors
forel, kefal
kiitim, kiilmo

@O0O00

siyanak, kilks
609 Dondurulnus baliq qiymasi asason hansi baliglardan hazirlanir?

orta vo yagl baliglardan
biitun baliglardan

yagsiz vo az yagli baliqlardan
ancaq yagsiz baliqlardan

OO0®O0

ancaq yagli baliqlardan

610 Bu baliglardan hansilarindan duzsuz qurudulmus baliq mshsullar1 hazirlanir?
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OO00M®0O

611 Baliglarin soyuq iisulla qurudulmasi hansi temperaturda neco giin miiddstinds aparilir?

OO00M®0O

kiitim, kiilmo
treska, piksa
nars, bolga
qizilbaliq, forel
¢aki, ¢apaq

0-100S-ds 30 giin
20-400S-d» 8-10 giin
50-600S-ds 3-5 giin
1000S-ds 1 giin
10-200S-ds 15-20 giin

612 Natamam isti hislomo hans1 temperaturda aparilir?

OO00®O

50- 80 dor. S temperaturda
80 dor.S-don yiiksok olmayan temperaturda
30 dor.S-don yiiksak olmayan temperaturda
50 dor.S-dan yiiksak olmayan temperaturda
30-60 dor. S temperaturda

613 Soyuq hislomo hansi temperaturda aparilir?

OO00®0O

20 dor.S-don yiiksok olmayan temperaturda
40 dor.S-don yiiksok olmayan temperaturda
80 dor.S-don yiiksok olmayan temperaturda
60- 80 dor. S temperaturda
40-60 dor. S temperaturda

614 Temperatur rejimindon asili olaraq hisovermo ne¢o iisulla aparilir?

OO00M®0O

2.0
3.0
6.0
5.0
4.0

615 Gostarilon baliglardan hansindan balik memulati hazirlanir?

O@O00

forel
kiitiim
kilka
nars
siyonok

616 Azorbayanda on ¢ox qaxac edilon baliq hansidir?

OO00®0O

kefal
kiilmoa
sahmahi
sazan
qorbusa

617 Duzsuz qurudulmus baliq mohsullar1 hansi baliqlardan hazirlanir?

@O0

nary, keta, kiitim
kefal, forel, qorbusa
treska, piksa, mintay
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nara, uzunburun, qizilbaliqg,

OO

bolga, naqqa, qizilxalll
618 Baliglarin soyuq tisulla qurudulmasi hansi temperaturda neg¢o giin davam edir?

50-60 dor.S -do vo 1-3 giin
20-40 dor.S -do vo 8-10 giin
5-10 dor.S-do vo 10-15 giin
15-18 dor.S -do vo 15-18 giin
40-50 dor.S -do va 3-5 giin

OO00M®O

619 Qaxac edilmis baliglar1 qurudulmus baliglardan forqlondiron cohat nodir?

daha ¢ox duzlu olmasi

olavo kulinariya emalina ehtiyacin olmasi
xammala xas ¢iy iyin olmasi

saxlanma miiddoatinin az olmasi

@O0O00

yetismo prosesinin getmosi
620 Preservlordo bombaj no zaman bas verir?

yliksak temperaturda saxlandiqda
asag1 temperaturda saxlandiqda
antiseptik olavo etmadikdo
sterilizo etmadikdo

OO000@

sitkoye qoyulmus baliqdan hazirladiqda
621 Baliq konservlari hansi baliglardan istehsal edilir

ancaq soyudulmus

ancaq diri

soyudulmus ve dondurulmus
ancaq dondurulmus

@O0O00

diri, soyudulmus vo dondurulmus
622 Okean baliglarindan “adviyyatli-duzlu preservlor” ne¢o kq-liq tonoks bankalarda hazirlanir?

0,5-1 kq

0,5 kq
3kq-a qadear
5 kq-a gader
1-2 kq

OO0®O0

623 Pohriz vo usaq qidasi {ligiin baliq konservi hazirladiqgda oraya hansi olavalor edilmir?

duz vo sirke

adviyyat, sirke vo tomat pastasi
tomat pastasi vo miixtalif torovazlor
kors yag1 vo vitaminler

OO00®O

doniz kalomi vo yosun
624 Baliq konservlori ( sardina vo gprot istisna olamaqla) hans1 omtos sortuna ayrilir?

yalniz ola sorta

omtoo sortuna ayrilmir
ola vo Isorta
IvoIlsorta

OO00®0O

yalniz I sorta
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625 Baliq kabab1 yarimfabrikat1 hazirlamaq iigiin osason hansi baliq fasilosindon olan bliglardan istifads

edilir?
O xani baliglan fasilosindon olan baliglardan
@ nora baligi fasilesindan olan baliglardan
O qizilbaliq fasilesindan olan baliqlardan
O ¢okikimilor fosilosindon olan baliqlardan
O siyenokkimiler fasilosinden olan baliglardan

626 Gostarilon baliglarin hansindan “ kosilmis baligdan preservlor ” hazirlanir?

sazan
skumbriya
suf

naqqa

OO00®O

kiitiim
627 Baliq konservlorinin saxlanilmasi ti¢lin optimal gorait neco olmalidir?

nisbi riitubat 60-65% vo temperatur 5-10 doar.S
nisbi riituboat 70-75% vo temperatur 0-15 dor.S
nisbi riitubat 90% vo temperatur 0-5 dor.S

nisbi riitubat 85% va temperatur 10-12 dor.S
nisbi riitubat 80-85% vo temperatur 15-20 dar.S

OO00®0O

628 Na li¢iin baliq preservlorinin saxlanilma miiddeti baliq konservlari ilo miiqayisade azdir?

narin dogranildigi ii¢iin

tonoko taraya qablasdirldig Gi¢iin
torkibins konservantlar qatilmadig ti¢iin
sterilizasiya edilmadiyi iigiin

O@O00

kigik kiitlada qablasdirildigi iigiin

629 Baligin avvalcodon emali tisullarindan va iizoring tokiilon mohluldan asili olaraq preservlor nec¢o qrupa

bolinir?

6.0
5.0
2.0
3.0
4.0

OO00®0O

630 Baliq preservlorinin saxlanilib yetismo miiddotini gostorin

6 ay

5ay

10 giindan 3 aya qador
10-20 giin

20 giindon 2 aya qodor

OO0®0O0

631 Baliq preservlorini baliq konservlorindon forglondiron cohati gostorin

pasteriza edilmadon soyuducuda saxlanilir
sterilizo edilmir vo soyuqda saxlanilir
yagda qizardilib, adi seraitds saxlanilir
sterilizo edilir vo duzlugda saxlanilir

OO00®0O

pasterizo edilir vo otaq temperaturunda saxlanilir

632 Emalina vo istehsal texnologiyasina gora baliq konservlari tosniflogdirilorkon nega qrupa boliiniir?
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9.0
9.0
3.0
5.0
7.0

OO00M®0O

633 Qizilbaliq kiiriisiiniin rangini gostarin.

qurmizi
qara
bondvsayi
sar1

OO000@

¢ohray1
634 Nors kiiriisii hans1 rongdo olur?

narinct
qirmizi
bandvsayi
sari

@O000

qara
635 Biitiin nov kiiriilorin torkibindo na godar (% -19) ziilal olur?

17-21%
15-17%
21-30%
5-10%

10-15%

OO0®O0

636 Donovar qizilbaliq kiiriisli nega sorta boliiniir?

3.0
2.0
sorta boliinmiir
5.0
4.0

OO00M®0O

637 Kiirtido hans1 vitamin daha ¢oxdur?

O00®0O
cZao

638 Kiirtido rast golinon asas 0zlinomoxsus ziilal hansidir?

insulin
ixtulin
qlobulin
albumin
transferrin

OO00®0O

639 Qidaliliq doyerina gors qara kiirtiniin hans1 ¢esidi daha iistiin say1lir?

duzlanib qaxaclanmus kiirii
donovor kiirii

QICIe)

tomizlonmis kiirii
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ozilmis kiirii

OO

six1lmus kiirii

640 Baliq kiiriisiiniin keyfiyyatinin orqanoleptiki tisulla giymotlondirilmasi zaman1 hansi1 gdstaricilor toyin
edilir?

rongi, iyi, dadi, namliyi vo x6rok duzunun miqdart

xarici goriiniisii, rangi, iyi, dad1 vo x8rok duzunun miqdar
xarici goriiniisii, konsistensiyasi, rangi, iyi, dadi
konsistensiyast, rongi, iyi, dad1 vo duzun miqdarinin tayini

OO0®O0

x0rak duzunun miqdari, bura va bor tursusunun tayini

641 Baliq kiiriisiiniin emalinda avvallor isladilon urotropindon hazirda edilmosi hansi sobabdon qadagan
olunmusdur?

saxlanma miiddatini kifayot qodor uzatmadig tigiin
sensor gostaricilarini pislegdirdiyi li¢iin

urotropin istehsal1 ¢atin vo baha oldugu ii¢iin
insan organizmina zarar yetirdiyi li¢lin

O@O00

kiiriiniin maya doyaerini artirdig1 iigiin
642 Noro cinsli baliglardan alinan kiirii novlarinin sayii gostorin

5.0
5.0
1.0
2.0
3.0

OO00M®0O

643 Qirmizi1 kiirli hansi qizilbaliqlardan alinir?

Qara deniz qizilbaligindan
Qorbi Sibir qizilbaligindan
Uzaq Sorq qizilbaligindan
Xozor donizi qizilbaligindan

OO0®0O0O

Baltik donizi qizilbaligindan
644 Kiiriiniin asas konservlosdirma tisulu hansidir?

qurutma
duzlama
tursutma
sterilizasiya

OO00®0O

pasterizasiya
645 Emal edono qgodor kiiriinii hansi temperaturda ne¢s saatdan artiq saxlamaq olmaz?

5-7 dor.S vo 0,5 saat
3-5 dor.S vo 1-2 saat
1-2 dor.S vo 2-3 saat
0...-2 dor.S vo 3 saat
2...-1 dor.S vo 4-5 saat

@O0O00
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