2930 az qiyabi Q2017 _ Yekun imtahan testinin suallari

Fann : 2930 Qida mahsullarim1 iimumi texnologiyasi - 2

1 Sorbast mohlulu alave edildikdin sonra mohsul dolu taralar dorhal hans1 amoaliyyata moruz qoyulur?

OO00M®O

etiketlosma
hermetiklosdirma
homogenlagdirma
soyutma
sterillogdirma

2 Kompot istehsalinda sokorin meyva hiiceyrasinin daxiling diffuziyasini asanlasdirmaq moagsadi ilo
hans1 omoliyyat yerino yetirilir?

OO00®O

dorhal soyutma
iynalomo

hal bigirmo
ozmo

¢ox qizdirma

3 Kompot istehsali ii¢iin istifads edilon xammallarin torkibindoki hall olan quru maddslorin migdart
yiiksok olarsa;

OO00®@O

istifado olunan taranin miqdari ¢ox olar
istifado olunan sokorin miqdar az olar.
istifade olunan xammalin miqdarn ¢ox olar
istifado olunan sokorin miqdan

istifado olunan taranin miqdan az olar

4 GOy noxud konservi istehsalinda portiilditkdon sonra gdy noxud donlori hans1 omaliyyata moruz
goyulurlar?

OO00®O

sterillosdirmo
soyutma
gablagdirma
tomizlomo
secma

5 GOy noxud donlorinin sorulmasi omoliyyat: hanst mogsadlo hoyata kegirilir?

@O0O00

don kiitlesinde mdvcud olan qatisiglarin isladilmast magsadi ilo
noxud donlorinin yuyulmasit maqsadi ilo

noxud danlorinin yumsaldilmasi magsadi ilo

noxud donlorinin yetigmosi maqsadi ila

don kiitlasinde méveud olan qatisiqlarin ayrilmasi moqgsadi ils

6 Kompot istehsali li¢iin tosadiifon istifado edilon naringi meyvalari kaustik soda mohlulunda hansi
miiddot orzindo portlodilir?

OO0®O

10 dog
30-40 saniys
1,5-2,0 dog
60 saniyo



O 3,0dog

7 Biitov halda kompot hazirlamagq {i¢iin istifado edilon xammalin 6lgiilori hans1 6l¢lidon gox
olmamalidir?

15 mm-don az olmamalidir
45 mm- don ¢ox olmamalidir
miitlaq 45 mm olmalidir

45 mm- don az olmamalidir

OO00®O

15 mm- don ¢ox olmamalidir
8 Kompot istehsal etmok moqsadi ilo hansi yetiskonlik doracosine malik xammaldan istifads olunur?

gostarilonlordon hec biri
texniki yetiskonlik
fizioloji yetiskonlik

stid yetiskonliyi

OO00®O

istehsal yetigkonliyi
9 Meyvas - gilomeyvo kompotlarinin maye hissasi hanst mohluldan ibarat olur?

gostarilonlordon hec biri
sokor mahlulu

sirka mohlulu

duz mohlulu

OO00M®0O

limon tursusu

10 Taraya qablasdirilmis goy noxud iizorins tokiilocok mohlulun istiliyi hansi temperaturdan az
olmalidir?

40°C
80°C
60°C
70°C
50°C

OO00®@O

11 GOy noxud donlarinin son miiayins oamoliyyati hanst magsadls icra olunur?

gostarilonlordon hec biri

¢ox bismig vo sothinda ¢at omolo golmis donlorin ayrilmasi
donlorin 6lgiilorinin eynilogdirilmasi

mohsulun soyudulmasi

OO00®O

donlorin ranginin eynilogdirilmasi
12 Konserv istehsali ti¢lin gdy noxud donlari hansi rejimde portiiliir?

6-8 doqiqo 60°C istilikda

2-5 doaqiqa arzindoa 97-98°C istilikdo
6-8 doqiqo arzindo 90-950°C istilikda
1 daqigo arzinds 0°C istilikda

2-5 doqiqge arbbzinda 70°C istilikde

OO00®O

13 Bunlardan biri gy noxud danlorini yumagq iigiin istifads edilon masinin adin1 ks etdirir.

)

(U panasonic
® labirint



xitag1
kurbas
standart

OO0

14 GOy noxudun ¢esidlonmasi zamani 2N= li donlar hans1 gl¢iiys malik olur?

1-2 mm
7-8 mm
3-4 mm
5-6 mm

OO00®@O

2-3 mm
15 Goy noxudun ¢esidlonmasi zamani 1 N= li donlor hansi 6l¢iiyo malik olur?

4-5 mm
6-7 mm
2-3 mm
1-2 mm

OO00M®O

3-4 mm
16 Goy noxud donlari neg¢o faiz hall olan quru maddo miqdarina malik olur?

25-30%
15-20%
10 -12%
4-6 %

22-24%

OO00M®O

17 “ GOy noxud” konservi istehsali tigiin donlorin normal sixl1g1 hansi variantda diizgiin
gostorilmisdir?

1000 kq/ m3
1020 kq/m3
950 kq/m3
900 kq/ m3
980 kq/m3

OO00®O

18 Tabii toravaz konservlarini istifade etmoazdan qabaq hans1 amsliyyata moruz qoymagq lazim galir?

bisirmak
soyutmaq
filtirlomak
calxalamaq

OO000@

qizdirmaq
19 Bunlardandan biri yalang1 gilomeyvolorlo aiddir.

qaragat

yabani ¢iyolok
morcangilo
moruq

OO00®O

boyilirtkon

20 Sakarlorin hansi qatilig1 plazmoliz yaradir vo hiiceyrani mohv edir?

O

0.0



® 03
0.1
0.05
0.2

OO0

21 Onlardan hansi meyva - toravoz xammalinin sitoplazma qlafini xarakterizo edir

Biitiin yuxarida sadalananlar
Yarimkegiricilik

Qeyri kegiricilik

Kegiricilik

OO00®@0O

Mohlullar {i¢iin kegiricilik
22 Meyva - tarovaz xammalinin vacib keyfiyyot gostaricisi sayilir

Pektinin migdan

Quru maddalerin miqdan
Karbohidratlarin miqdan
Boyaq maddalarinin miqdan

OO00M®0O

Vitaminlorin miqdari
23 Bunlardan biri subtropik meyvalors aid deyil:

nar
zogal

naringi
feyxoa

OO00M®0O

portagal
24 Bunlardan biri subtropik meyvalore aiddir

saftall
nar
armud
zogal

OO00®O

gilas
25 Sorbat mohlulunu soffaflagdirmaq mogsadi ilo 100 kq sokara nego qram albumin slave edirlor?

1 qram
4 qram
12 qram
15 qram

OO00®O

8 qram

26 Kompot istehsal1 {i¢iin tosadiifon istifads edilon naringi meyvalori dilimlokdikdon sonra 0,8-1,0%-
li kaustik soda mohlulunda hansi temperaturda portlodilir?

80°C
85°C
65°C
50°C
70°C

OO00®@O

27 Kompot istehsali {iclin xammalin 1-2 doqiqo orzinds 30-35%-li golovi mohlulunda gaynadilib



sonra soyuq suda yuyulmasi hans1 xammal novii iiglin xarakterikdir?

arik

heyva
qarpiz
armud

OO00M®0O

zogal

28 Meyvalorin sothindoki iizvi birlogsmolari vo pestisidlori konarlasdirmaq tigiin onlar1 kaustik soda
mohlulu ilo hans1 miiddotdo emal edirlor?

10 daqiqo
1 doqiqo
5 daqigoe
3 doqiqo

OO00®O

7 daqiqo
29 Bu xammallarin biri kompot istehsali ii¢iin istifads olunmur

arik

dorgil
qustizimil
yemisan

OO00®O

zogal
30 Konserv istehsali iiclin gdy noxud donlari hansi temperaturda portlodilir?

75-76°C
90-92°C
87-89°C
97-98°C
84-85°C

O@OO00O

31 Tabii “ GOy noxud” konservi istehsalinda noxud donlorinin diametrino goro neco ¢esido ayirirlar?

5.0
8.0
6.0
4.0
2.0

O@OO0O

32 Go&y noxud donlorin sovuran masinda ne¢o xolbir quragdirilir?

5.0
3.0
2.0
1.0
4.0

OO00M®0O

33 GOy noxud donlorini sovuran masinda 3-cii xalbirin torunun dsliklori hansi 6l¢iido olur?

5,5-6,0 mm
1,5 -2,0mm
3,5-4,0mm
25-3,0mm

OO0®O



O 4,5-5,0mm
34 “Goy noxud” konservi istehsalinda don ¢iximi yasil kiitlonin nego faizini togkil edir?

2-5%
15-20%
10-12%
13-14%
6-8%

OO00®O

35 Danolonmis gdy noxud donlori xammal meydangasinda neg¢o saat saxlanila bilor?

5,0 saat
4,0 saat
2,0 saat
1,0 saat
3,0 saat

OO00®@O

36 Goy noxudun 15-20% hall olan quru maddo migdariin nego faizi sokorlorin payina diistir?

13-14%
5-8%
9-10%
2-3%
11-12%

OO00M®0O

37 I ndv “ gby” konservi istehsali iiglin noxud donlorinin sixlig1 hanst komiyyatdon artiq olmamalidir?

1090.0
1040.0
1060.0
1020.0
1080.0

OO00®0O

38 Ola cesidli “ gdy noxud” konservi istehsali liclin hans1 6l¢iilii donlordon istifads etmok lazimdir?

9-10 mm
6-7 mm
4-5mm
2-3 mm

OO00®@O

8-9 mm
39 Konservlosdirmak ii¢iin noxudun hansi donlorindan istifads olunur?

tiylidiilmiis donlarindon
yetismomis donlorindon
soyulmamis donlarindon
yetismis donlorindon

OO00®O

dogranmis donlorindon
40 Bu xammallarin birindan tabii torovoz konservlari istehsal edilmir

pomidor
moruq
g0y noxud

OO0®0O

gargidal



O yerkokii

41 Qida sonayesindo istehsal edilon meyvo -torovoz konservlori neca qrupa boliiniir?

14.0
16.0
8.0
4.0
12.0

OO00®O

42 Bunlardan biri miirokkob gilomeyvalors aiddir.

garagat
boyuryken
bag cigcoyi
yabani ciyalok

OO00®@O

qustizimu
43 Bunlardan biri haqiqi gilomeyvalors aid edilir:

bag cicoyi
morcangilo
boyurtkon
moruq

OO00M®O

yabani ¢iyolok
44 Meyvalorin nego yetiskonlik doracosi mévcuddur?

2.0
7.0
4.0
5.0
8.0

OO0®O0O

45 Hans1 meyva coyirdoklilors aid olunmur?

arik
uvoz
gilas
gavali

OO00®O

zogal
46 Bunlardan biri tumlu meyvalars aid edilmir

heyva
nar
lizum
alma
armud

OO00®O

47 Konserv mahsullari istehsal etmak magsadi ilo meyvalor ne¢a qrupa boliiniir?

8.0
5.0
3.0
2.0

OO0®@O



O 60

48 Qidalanmada meyvali toaravazlorin bu hissosindon istifads olunmur

sirasindon
kokiindon
toxumliarindan
meyvolorindon

OO00®O

lot hissasindon
49 Qidalanmada meyvali torovozlorin bu hissosindon istifado olunur

saplagindan

meyvo vo toxumlardan
kokiindon

gabigindan

OO00®@O

0zayindan
50 Bunlardan biri meyvali toravazlor qrupuna aiddir

batat
badimcan
bas kolom
kartof
sogan

OO00M®0O

51 Konservlosdirmok mogsadi ilo istifads olunan toravazlor ne¢o qrupa boliintir?

7.0
2.0
4.0
3.0
5.0

OO00M®O

52 Gostorilonlordon hansi , konservlosdirmok {i¢iin istifado olunur?

sogan
qoz
qovun
findiq
sabalid

OO00®O

53 Bunlardan hansi ““ anabioza” prinsipini oks etdirir?

xammalda gedon vo mikroorqanizmlarin inkisafina mane olan hoyati prosesloro komok etmok

mikro orqanizmlorin hoyat foaliyyatini dayandirmaq

miixtalif fiziki vo ya kimyovi amillarls tasir etmak yolu ilo mikroorganizlarin hayat faaliyyatini bogmaq
xammalin xirdalanmasi va preslonmasi

OO00®O

miixtalif gida miihitlorindaon istifads etmoklo mikro orqanizmlari ¢oxaltmaq
54 Bunlardan hansi “ bioza” prinsipini oks etdirir?

mikro orqanizmlorin hayat faaliyyatini dayandirmaq
xammalda gedon vo mikroorqanizmlorin inkisafina mane olan hoyati proseslora kdmok etmok
Miixtolif qida miihitlorindon istifade etmoklo mikroorqanizmlori ¢goxaltmag;

OO0®@O

xammalin xirdalanmasi vo preslonmasi



O miixtalif qida mithitlorindon istifade etmokls mikroorqanizmlori ¢oxaltmaq

55 Gostarilonlordon biri konservlagdirma tisullarini oks etdiron prinsplor aiddir

ksiloza
anabioza
arabinoza
selliiloza

OO00®O

mannoza
56 Konservlogdirma iisullar1 neca prinsipds birlosdirilir?

8.0
3.0
5.0
2.0
6.0

OO00®@O

57 Yasil ¢ayin istehsal texnologiyasi, qara ¢ayin istehsal texnologiyasindan hansi amasliyyatlarina gora
forqlonir?

hec bir amillorins goéra

istehsalin [ moarholasinda oksidlagdirici proseslari istisna etmak
esilma proseslorina gora

qurudulma prosesina gora

OO00®O

yarimfabrikatlarn sortlasma omoliyyatlarina gore
58 Qurudulmanin moagsadi nadon ibaratdir?

Hazir ¢ayin keyfiyyatinin son formalasdirilmasi
Yuxarida sadalananlardan hamisi

Ferment sisteminin inaktiklosdirilmasi
Fermentasiya prosesinin dayandirilmasi

OO00®0O

Yarpaqdan artiq nomliyin konarlagdirilmasi
59 Fermentasiya prosesin mogsading uygun deyil :

cay yarpagina aciliq veran maddslor doyisir
cay yarpagi lazim olan formani alir
oksidloasdirici proseslor bas verir

miirokkab kimyovi doyisliklor bag verir

OO00®O

¢ay yarpagi mis qirmizi rong alir
60 Yasil sortlagsma amoliyyatin mogsadi nadir?

biokimyavi proseslori dayanmarmagq {i¢iin

fresin zarifin hissolorinin yarpagin gobud hissasindan ayirmagq li¢iin
tliind yarpaqlart ayirmaq tigiin

ozilmis yarpaqlar ayirmagq iigiin

OO00®O

qurudulmus yarpaqlar ayirmagq ii¢iin
61 Cayn soldurulmasinin magsadi nadon ibaratdir?

biokimyavi doyisikliklorin intensiv getmosi iigiin
yuxarida sadalananlarin hamisi

QICIe)]

hiiceyrs sirasinin gatiliginin artirmaq



cay yarpaqlarindan artiq namliyin konarlagdirilmasi

OO0

quru madds miqdarinin artirmaq

62 Qara moxmari ¢ayin istehsalinda texnoloji amasliyyatlarin diizgiin ardicilligini gostorin : 1- ¢ay
yarpaqlarinin y1gilmasi vo saxlanmast; 2- yasil sortlasma; 3 -cayin qurudulmasi ;4- ¢ay yarpaqlariin
esilmosi; 5- cay yarpaglarininin soldulmasi; 6- fermentasiya; 7- qurudulmus ¢ayin sortlagsmasi 8- hazir
mohsulun qablasdirilmasi

1,4,5,2,3,6,7,8
1,5,4,2,6,3,7,8
1,4,3,5,2,6,7,8
1,2,5,6,4,3,7,8
1,3,5,7,8,6,4,2

OO00®O

63 Asagida sadalanan ¢ay tipindon hans1 diinya bazarinda mévcud deyil?

sarl moxmari ¢ay
bondvsoyi moxmari gay.
yasil moxmeori ¢ay

qara noxmari ¢ay

OO00M®0O

qlrmizi maxmari ¢ay
64 Preslonmis cay istehsali liclin hans1 xammaldan istifado olunmur;

cay istehsalinda slokdon kecmoyan zoglar

flesdon

kollarin budalanmasi zamani alds edilon yarpaqlar
Kohnolmis kobud ¢ay yarpaqlar

OO00®O

zoif zoglar
65 Cay yarimfabrikati hansi omoliyyatlara moruz qoyulur?

xirdalanir

miixtalif 6l¢iilii sloklords sortlagdirilir vo kupaj edilir
rong maddolori alava edilir

gablasdirlir

OO00®O

aromatlagdirici alavalar qatilir
66 Qurudulmus ¢ay noyo aid edilir?

ronglonmomis ¢ay
yarimfabrikat
hazir mohsul
konsentrat

OO00®@O

olavolorsiz cay
67 Fermentasiya prosesinin normal getmaosi iiclin havanin optimal parametrlori ne¢o olmalidir?

28-30° C vo nisbi riitubat 80-85%
30-35°C va nisbi riitubat 90 — 95 %
22-26°C va nisbi riitubat 80-89%
22-26°Cva nisbi riitubat 96- 98%
18-20°C vo nisbi riitubat 96-98%

O@OO0O

68 Esilma prosesin mogsadi nadon ibaratdir?



hazir mohsulun keyfiyyatina tosir gostorir.
¢ay yarpaginin toxumalarini dagitmaq
yarpaqlarin ¢okisin azaltmaq

nomliyi azaltmaq

OO00®O

hiiceyrs sirasinin gatiligini artirmaq
69 Hind ¢ay1 noviine hansi ¢aylar aid deyil?

lusay
¢in
birma
singlo
nahabhill

OO00®O

70 Cin ¢ay1 noviine hansi ¢aylar aiddir?

Seylon
hec biri
Lusay
Assam

OO00M®O

Manipur
71 Bunlardan hansi orqanizms fizioloji tasir gostorir?

gohva
sadalananlardan hamisi

cay
kakao ickilori

OO00®0O

cay ickilori
72 Preslonmis ¢ayin ne¢o novii movcuddur?

6.0
3.0
1.0
2.0
4.0

QICI0]0]0.

73 Preslonmis caylar ne¢o novdo istehsal olunur?

3.0
2.0
1.0
5.0
4.0

OO000@

74 Bunlardan biri ¢ayin torkibinde olmur

“
“p
“pp
o
“« gy «

O@OOO

75 Sadalanan vitaminlor hans1 ¢ayin torkibinds yoxdur



O@O0OO

K
“C 113
113 P 33
“E”
“B”

76 Bu caylarin hans1 tipi moévecud deyil?

@OO00O

qirmizi ¢ay
ag cay

sart ¢ay
firuzoyi cay
bandvsayi cay

77 Fermentasiya prosesi ne¢o vaxt davam edir?

O@OO0O

10s
7-8 s
2-3s
3-6s
2-2,5s

78 Esilmonin hor moarhalasi ne¢a doqige orzindo aparilir.?

@O0O00

50-55 dogq
30-35 doq
20 -25 doq
100- 105 doq
35-40 doq

79 Esilmo nego morholodo aparilir?

O@O0OO

6.0
2.0
5.0
3.0
1.0

80 Tabii soldurma prosesi li¢iin gotimal temperatur ne¢o doraco olmalidir?

O@OOO

15-16°C
20-22°C
34-35°C
24-25°C
18-20°C

81 Soldurulmani neg¢s saat orzinds aparirlar?

@OO00O

5-6s

10-12s
16-28s
25-27s
18-24 s

82 Soldurulmadan sonra ¢ay yarpaginda ne¢o faiz nomlik olmalidir?



30-35
63-65
43-54
57-60
75-80

OO00®O

83 Soldurulmanin ne¢s tisulu mévecuddur?

6.0
1.0
2.0
4.0
5.0

OO0®@O0O

84 Bunlardan hanst movcuddur.

gramillasdirilmis cay
moxXmari ¢ay
preslonmis ¢cay
bunlardan hamisi

O@OO0O

ekstraktlagdirlmig cay
85 Bu caylarmhansi tiplori movcud deyil?

plitka cay
karpic ¢cay
presa banzor ¢ay
konus gakilli ¢ay

O@OO0O

habsokilli cay
86 Yer kiirosindo ne¢o ¢ay novii molumdur?

500- don gox
480.0

38.0

380.0

48.0

QICI0]0]0.

87 Yer kiirosinds ne¢s cay cinsi molumdur?

320.0
25.0
380.0
23.0
27.0

O@O0OO

88 Cay bitkisinin votoni haradir?

conubi amerika
hindistan

¢in

vyetnam

birma

OO0®@O0O

89 Ticarat xiisusiyyatlorino goro tamli mallar nego qrupa boliiniir?



6.0
2.0
3.0
5.0
4.0

O@O0OO

90 Qeyd olunanlardan hansi fizioloji tasira malik deyil

gohva

viski

rom

taml1 qatmalar

O@OOO

spirtsiz igkilor
91 Sadalananlardan hansi orqanizma fizioloji tosir gostorir?

kismis toxumu
zoforan

xardal

sarab

Na qlutamat

O@OO0O

92 Bunlarda hansi orqanizma fizioloji tosor etmir?

adviyyaler
duz

sirka

cay

spirtsiz igkilor

O@OO0O

93 Piva istehsalinin texnoloji omaliyyatini ardicilli§ini gostorin: 1) pive horrasinin hazirlanmasi 2)
osas qicqirma 3) horranin soffaflasdirilmasi vo soyudulmasi 4) pivonin yetismosi 5) gablara tokiilmasi
6) pivonin soffaflagdirilmasi

1,3,2,5,4,6
1,3,2,4,6,5
3,5,1,6,54,2
1,3,2,5,6,5,4
1,2,3,4,5,6

OO00®O

94 Somoninin qurudulmasinin magsadi nadon ibaratdir?

ranglayici maddalorin toplanmasi
yuxarida sadalananlarin hamisi
ekstraktiv maddolorin toplanmasi
nomliyin konarlagdiriimasi

OO00®0O

aromatlasdirict maddoslorin toplanmasi
95 Tiind somoninin becorilmasinin temperaturu hansidir?

21°C
24°C
16°C
18°C
12°C

OO00M®@O



96 Somoni hazirlanmasinda donin ciicordilmasinin magsadi nadon ibaratdir?

nisasta ziilal vo digor maddalorin artmasi tigiin
yuxarida sadalanlarin hamisi

yumsaltmagq li¢iin

fermentlerin toplanmasi

OO00M®0O

donin divarlarin dagilmasi

97 Pivo somanisinin hazirlanmasinda texnoloji omoliyyatlorin diizgiin ardicilligi gostorir ; 1-
qurudulmast; 2- - donin isladilmas1 va becorilmasi; 3- clicortinin ayrilmasi; 4- somoninin yetismasi; 5-
arpa tomizlonmasi vo noql etdirilmasi.

5,3,24,1
52,134
1,2,3,4,5
52431
2,354.1

OO00®O

98 Pivonin soffaflagdirilmasinda proseslorin diizgiin ardicilli§ini géstorin

pivanin qizdirilmasi, ¢okdiiriilmasi

pivanin soyudulmasi, filtrlonmasi

pivanin separasiyasi, pivonin soyudulmasi
pivenin filtirlonmasi, pivenin soyudulmnasi

OO00®@O

pivenin filtrlonmasi, separasiyasi, soyudulmasi

99 Pive horrasinin hazirlanmasinda amoliyyatlarin ardiciligini géstorin: 1-taxilin xirdalanmasi; 2-
taxilin pardaxlanmasi;3-xirdalanan arpanin su ilo qarisdirilmast; 4-garisigin optimal temperaturda
saxlanmasi

2;3;4;1
2;3;1;4
4;3;2;1
4;1;2;3
2;1;3;4

@O0O00

100 Pivo horrasinin hazirlanmasinda omoaliyyatlarin ardiciligini géstorin: 1) horranin maya otu ilo
gaynadilmasi 2- kiitlonin mayalanmasi, 3-spirtlogmis horranin soffaflasdirilmasi, 4- qarisigin
filtrlonmaisi, 5-horranin soyudulmasi

2,1435
24,135
432,15
1,2,3,4,5
1,5,4,3,2

OO00®@O

101 Piva yetisorkon hansi komponentin miqdar yiiksalir?

Aromatli maddoalor
Efir

Ali spirt

Aldehid

Tursular

OO00®O

102 Mayalardan azad edilon “cavan” pivo tam qicqirma (yetismo) prosesi zamani no ilo doydurulur?



Doydurulmur
Karbon qazi ils
Hidrogenlo
Oksigenlo
Azotla

OO00®O

103 Tiind sameninin qurudulmasinin kimyovi fazas1 hans1 temperaturda vo nomlikds baglay1r?

85°Cval,5%
105°Cva1,5-25%
80°Cval,2-1,4%
75°Cva3-5%
75°Cva1,5-2,5%

OO00®O

104 Somonidos ziilal migdar1 no godor olmalidir?

17 -21%
9-12%
4-7%
5-7%
13-15%

OO00M®0O

105 Filtrlomoa zamani hazir mohsulun nego faizi itkiyo gedir?

0.035
2.0E-4
0.03
0.01
0.17

OO00®0O

106 Pivonin soffaflasdirilmasinda hansi filtr tobogolordon istifado olunmur?

yanmayan kagizdan
komiirdon
diatomitlorden
pambiq par¢adan

OO00®O

asbest kiitlosindon
107 Pivonin yetismosi zamani asagida sadalanan maddslorin hansinin miqdar ¢coxalir?

fermentlorin
efirlorin

sivus yaglarin
aldehidlerin
tursularin

OO00®O

108 Pivonin yetismosi zamani asagida sadalanan maddolorin hansinin miqdar1 azalir?

sivus yaglarin
aldehidlorin
ali spirtlor
iizvi tursular
efirlorin

OO00®@O

109 Piva horrasinin qicqirmasinin birinci marhoalasi necs adlanir?



gapal1 qicqirma
asas qlcqirma
sorbast qicqirma
tam qicqirma

OO00®O

turs qicqirma
110 ZD-100 U markal presin moxsuldarlig1 na qadordir?

3,5-40
3,0 -3,5 ton
1,1-1,2 ton
1,3-2,0 ton
3,2-3,5

OO00®O

111 ZD-100 A markali presin mohsuldarligi no godordir?

3,540
1,3-2,0 ton
3,0=3,5
1,1-1,2 ton
3,2-3,5

OO00M®0O

112 Pivanin istehsali ti¢iin nodon istifado etmirlor?

goboaloklardon
somonidon
mayaotundan
mayalardan

OO000@

arpadan
113 “Jiquli” pivasinin tam qicqirma vo saxlanma davamiyyoti ne¢o sutka togkil edir?

120 sutka
21 sutka
42 sutka
30 sutka
90 sutka

OO00®O

114 Piva istehsali zamani hazirlanmig maya hansi temperatur vo hanst miiddat orzinds sokorlosdirilir?

96°C-do 30 dogiqadon 35 daqiqayadok
76°C-do 10 dagiqadon 15 daqiqayadak
65° C-da 5 doaqigadon 10 daqiqayadok
56° C-da 3 doqiqgadan 5 daqigoyadoak
85° C-do 20 doqgiqgoadon 25 daqigoyadok

OO00®O

115 Tiind pivenin enerji dayari hans1 komiyyats barabardir?

1700 kC/kq
3400 kC /kq
2700 kC/kq
3700 kC/kq
2200 kC/kq

OO00®O

116 Soffaf pivonin enerji doyari hansi komiyyato barabordir?



750 — 1150 kC/kq

3400 — 3800 kC/kq
2600 — 3200 kC/kq
1700 — 2500 kC/kq
1200 — 1600 kC/kq

O@O0OO

117 Piva istehsalinda somoninin asas keyfiyyat gdstaricisi sayilir:

Tursuluq
Ekstraktivlik
Parlaqliq
Rong

OO00®O

Su saxlamaq qabiliyyati
118 Asagidaki istehsalatlardan hansi qicqirma prosesinin istifadosino asaslanmir?

zaif alkoqollu igkilorin istehsalati
¢Orokbisirma istchsalati

sarabin istehsalati

¢Orok-bulka momulatlarinin istehsalati

OO00M®O

pivenin istehsalati

119 Qida moahsullarini xarab olmadan uzun miiddot saxlamaq {i¢iin emal edilmasi prosesi neco
adlanir?

gostarilonlordan hec biri.
konservlasdirma

bisirma

hozm

OO00®O

parcalanma
120 Tiind somoninin becorilmasi miiddsti no godordir?

15.0
9.0
7.0
5.0
12.0

OO00®O

121 Kvas istehsali iigiin hans1 nov somonidon istifado edirlor?

gohvayi
qirmizi
ag

yasil
rongsiz

OO00®O

122 Spirt zavodlarinda samoninin hansi dondon hazirlayiblar?

govdar

yuxarida sadalananlarin hamisi
yulaf

arpa

don

OO00®@0O



123 Somoninin hans1 gostoricisi asasdir?

sokorlorin miqdan
ekstraktivlik

namlik

killik

mineral maddalerin miqdar

OO00®0O

124 Hansi istehsal sahasinda somoanidon istifada olunur?

kosmetoloji sanayesinda
nisasta istehsalinda
gennadi istehsalda

¢Orak bisirmo sahalorindo
sokor istehsalinda

OO00®@O

125 Samani hansii istehsalin asas xammalaridir?

sorab

tekile

alkoqolsuz ickilor
pive

O@O0OO

araq
126 Piva hansi soraitdo qablasdirilir?

vakum soraitindo
izobarik

parsial

izotermik

OO00®@O

atmosfer tozyiqdo

127 Yetismis yasil pivo neco faiz karbon gazina malik olur?

0.01
0.002
0.005
0.001
0.02

OO00®O

128 Ta

=

gicqirmada osas proses hansi sayilir?

sirke qicqirmast

spirt qicqirmast

stid tursusu qicqirmast
maya qicqirmasi

OO00M®O

yag tursusu qicqirmasi

129 Hans1 prosesin pivonin tam qicqirmasi prosesislorino aid deyil?

CO 2 qaz1 ilo doymas
SO 2 qaz1 ils doymasi
soffaflagdiriimasi
karbon qazi

OO00®@O

yetigmosi



130 Qicqirmanin maksimum istiliyi ne¢o doraco temperatur toskil edir?

15°C ¢ox olmalidir
9°C ¢ox olmamalidir
9° ¢ox olmalidir

3°C az olmalidir

OO00®0O

12°C ¢ox olmalidir
131 9-11% olan horradan alinan pive novlari {i¢iin asas qicqirma miiddoati ne¢a giin toskil edir?

43078.0
42985.0
42858.0
42828.0
42921.0

OO00®@O

132 Silindrsokilli aparatlar neco adlanir?

vakuum qazan
tank

diisorga
bunker

OO00®O

gazan
133 Qicqirma aparatlari hansi materiallardan hazirlanir?

poladdan vo aliminiumdan
misdon

aliiminiden

poladdan

OO00®O

betondan
134 Tam qicqirma zavodun hansi sobasindo aparilir?

bunkerda

diisorgo s6basindo
gobul sobasinda
qicqirma sobasinda
tankda

OO00®0O

135 Horranin qicqirmasinin ikinci moarhalosi neco adlanir?

sorbast qicqirma
tam qicqirma
turs qicqirma
asas qicqirma

OO00®O

spirt qicqirma
136 Filtrloyici aparatda filtrlomo prosesi neco saat davam edir?

3,5 saatdan az
5.5
45
35
5,5 saatdan az

OO00®@O



137 Sokorlogmis maya neco lisulla filtlonir?

4.0
2.0
1.0
3.0
5.0

OO00M®@O

138 Arpa neca valli doyirman dozgahda xirdalanir

6 valli
4 vo 8 valli
2 valli
8 valli
4 valli

OO0®@OO

139 SP-54 markal1 pardaxlayict masinin mohsuldarligint gostorin

5=6 ton/saat
1000 kq/saat
3000 kq/saat
2 ton /saat
3 ton/saat

OO00®O

140 1 1 tiind pivenin enerji doyarina qadordir

3400 qadar
3400 yuxart
1500-2200
1700-2200
2200-3300

OO00®O

141 Asagida sadalananlardan hansi qicqirmanin totbiqino osaslanmir ?

ziilallar

yaglar

sokorlor

¢Orokbismo mayalarin istehsal

OO00®O

vitaminlor
142 Hans: istehsal kif goboloklorin hoyat faaliyyatino osaslanmir?

qliikol tursusu
yag tursusu
fumar tursusu
limon tursusu

OO00®0O

itakon tursusu
143 Hansi istehsal mayalarin hoyat foaliyyotine asaslanmir?

etil spirti
aseton-butil istehsal
sorab

pivo

OO00®@O

¢cOrokbigma



144 Qicqirma mohsullarin istehsalinda hans1 név mikroorqanizmlordon istifade olunmur?

bakteriyalar va kif gobaloaloklori
yosunlardan

bakteriyalardan

mayalardan

kif gébalakdan

OO00®O

145 Metal ¢oalloklora doldurulmus pivoni hansi temperaturda saxlamaq lazimdir?

miisbat 20°C-da
miisbat 12° C-da
miisbat 8°C-da
miisbat 4° C-do
miisbat 16° C-da

OO00®@O

146 “Piga” va “Moskva” pivelorinin tam qicqirma vo saxlanma davamiyyati ne¢s sutka toskil edir?

120 sutka
42 sutka
30 sutka
21 sutka
90 sutka

OO00®O

147 Piva istehsalinda soffaflagdirilmis pive horrasi pive mayalari ils hansi temperaturda qicqirdilir?

17-20°C
6—-9°C
10-13°C
3-5°C
14-16°C

OO00®O

148 Pivonin torkibindo hans1 komponent olmur?

Uzvi tursular
Fermentlor
Karbohidratlar
Vitaminlor
Ziilallar

OO00®O

149 Pivo hans1 mohsullar qrupuna aiddir?

Nektar

Zoif alkaqollu igki
Soffaflasdiriimis siro
Lotli sira

OO00®O

Alkoqolsuz igki
150 Piva istehsalinda istifads olunur:

Yuxarida sadalananlarin hamisi
Arpa somanisi

Qargidali somanisi

Bugda somonisi

OO00®O

Soya somonisi



151 Sorabi durultmaq ucun asagidaki texnoloji usullar totbiq olunur:

yuxarida sadalananlarin heg biri

fiziki, fiziki-kimyovi, biokimyavi, kimyavi
istilik, biokimyavi, kimyavi, mikrobioloji
mikrobioloji, fiziki, fiziki-kimyavi,istilik

OO00M®0O

biokimyovi, fiziki, fiziki-kimyavi, istilik

152 Sorabin yetismo vo xususilo kohnolmo morholasindo uzvi tursular etil spirti ilo efir omolo golmo
reaksiyasina girirlor vo reaksiyanin girmo surating gors uzvi tursular bu ardicilliqla duzulur: 1-
kohroba-, 2- sud-, 3- alma-, 4- limon-, 5- sorab-, 6- sirko tursulari

5,4,63,1,2
1,3,2,54,6
4,6,5,1,2,3
3,2,1,45,6
54,6,3,2,1
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153 Muoyyon olunmusdur ki, sironi agagi 5-12°C vo homcinin 20°C-don yuksok temperaturda
qicqirtdigda sorabda noyin miqdar artir, agor siro aerob soraitdo qicqirdilarsa onda bunlar azalir?

yuxarida sadalananlarin heg biri
azotlu maddalorin

yaglarin

spirtlarin

OO00®O

kalsium duzlarinin

154 Ag iisulla emal olunan sira vo ozintido olan fermentlorin oksidlogsmasinin vo naticods zorarli
mikroorganizmlarin foalliginin artmasinin qarsisini almagq tigiin ozinti alinan kimi haraya verilmalidir?

yuxaridakilardan heg biri
sizdiricitya

daraqayirict

bunkera

OO00M®O

qicqirma tutumuna
155 Tiind sorablarin istehsal texnologiyasinin siifro sorablarindan asas forqli cohati nadon ibaratdir?

sironin qicqirmasi

sorab materiallarinda tobii sokor qalig1 olur
sironin ozinti il birlikds tam qicqirmasi
siranin spirtlogdirilmasi

OO00M®0O

sorab materiallarinda tobii sokor qalig1 olmur

156 Konyakin aromati vo dadi formalasarkon alifatik aldehidlor asetallar1 omolo gotirorok hansi
komponentlorlo birlosmoys daxil olurlar?

C vitamini vo D vitamini

Spirtlar vo fenollar

Amintursulari vo doymamis yag tursular
Fermentlor vo yaglar

OO00®O

Doymus yag tursularn vo ketonlar

157 Konyak spirtinin aromatini sartlondiran birlosmalar konyakin torkibinds hansi konsistensiyalarda
moveud olur?



15,0 — don 20,0 mq/l — dok
0,1 —don 1,0 mq/1 — dak
5,0 —don 10,0 mq/l — dok
1,0 — don 5,0 mq/l —dok
10,0 — dan 15,0 mq/l — dok

OO00®O

158 Bu amillordon biri hazir konyak mohsullarinin keyfiyyatino tosir gostormir:

Uziimiin ndvii

Stiso taranin formasi

Konyak spirtinin saxlanma davamiyyati
Sorab materiallarinin distills iisulu

OO00®@O

Konyak spirtinin saxlanma soraiti

159 Qirmiz1 sorab istehsalinda iiziim horrasinin ozilmis {iziim kiitlosindon ayrilmadan qicqirdilmasi
hans1 mogsadlo hoyata kegirilir?

Vitaminlorin tam ¢ixarilmasi maqsadi iloa

Pigment maddalarinin tam ¢ixarilmasi magsadi ila
Ziilali maddalorin tam ¢ixarilmasi magsadi ila
Mohsulun kiitlasini artigmaq magsad ile

OO00®O

Piyli maddslarin tam ¢ixarilmasi maqsadi ilo
160 Sorabin durultma morholosinds fiziki iisula no aiddir?

termiki islonmo (isti vo soyuqla)
yuxarida sadalananlarin hamist
suzmo (filtrasiya)

¢6kdurmoa

OO00®@O

sentrifuqadan kecirilmo

161 Osas hansi prosesloro, asilqan hissociklorin cokmasi vo ucucu komponentlorin sorabdan
buxarlanmasi aiddir?

biokimyavi
fiziki
mikrobioloji
kimyovi
istilik

OO00®O

162 Sorabin formalagsma morholosinds gedon proseslor arasinda alma-siid tursu qicqirmasi naticosindo
..... osasli alma turusu, .....osasl siid tursusuna ¢evrilir?

bes, iki
iki, bir
g, iki
bir, li¢
iki, bes

OO00®@O

163 Qicqirmanin avval vo sonunda siro vo gorabda noyin olmasi, fenol maddslorinin intensiv
oksidlosmasi va ¢cokmasina sobab olur?

ammonyakin
azotun

000

hidrogenin



O yuxanda sadalananlarin heg biri

@ oksigenin

164 Erlixo gora, spirt qicqirmasinda mayalar, amin tursular: deaminlogdirarak, yalniz ayrilan nadon
istifads edirlor?

yuxarida sadalananlardan heg biri
ammonyakdan

havadan

azotdan

OO00®O

hidrogendon
165 Sorab hazirlanmasinin hansi1 moarhalori forqlondirilir?

kohnolmo vo puc olma
yuxarida sadalananlarin hamisi
formalagma

sorabin amola golmosi

OO00M®O

yetigsmao
166 Sorab hazirlanmasinin ne¢go morholosi forqlondirilir?

yeddi
bes
u¢
dord
alt1

OO00®0O

167 Siraye vurulan mayalar hansi marhalods olmalidir?

heg biri

siddatli qicqirma
sabitlogdirmo
sakit qicqirma

OO00®@O

kupaj zamani

168 Ilk dofo kim fruktoza - 1,6 difosfatin gliserin aldehidi vo dioksiasetona parcalanmasini
gostormigdir?

heg biri
AN.Lebedev
E.Buxner
L.Paster
S.P.Kostigev

OO00®O

169 Siranin qicqirmasinin qarsisini almagq tligiin sakit saxlanmadan avval hansi amaliyyatlar aparilir?

heg biri

sulfidlosdirms vo soyutma
bentonitlo soffaflasdirma
sizdirictya Otiirmo

OO00®O

oksidlogdirma

170 Son illor sorabgiliqda, o climlodon sironi do durultmaq tigiin nisboton hansi yeni duruldulma tisulu
totbiq tapmigdir?



heg biri
flotasiya
dezodorasiya
aerasiya

OO00®O

defekasiya
171 Siro duruldugdan sonra istilik mubadiloedici sistemdon kecirilmoklo hara verilir?

yuxarida sadalananin heg biri
soyudulur vo qicqirtma tutumlarina
oksidlesir vo vo qicqirtma tutumlarina
ozilir vo qicqirtma tutumlarina

OO00®O

daraqayiricidan ayrilir va qicqirtma tutumlarina
172 Ilkin sorabciligin vacib olan daha bir texnoloji marhoalasi nodir?

yuxarida sadalananin hamisi

sironin duruldulmasidir

azinti vo sironin oksigendon qorunmasidir
azintinin oksidlagmosidir

OO00M®0O

sironin oksidlogmasidir
173 Tiind sorablarin torkibindo hansi sokor daha ¢ox olur?

arabinoza
qliikoza
nigasta
saxaroza
riboza

OO00®0O

174 Marsala sorablarinin otri, dad1 hans1 sorablara daha yaxindir?

Ag siifra
Madera
Qirmuiz1 siifra
Portveyn

OO00®O

Komsirin siifra
175 Xeres sorabi istehsalinda hansi texnologiyadan istifads olunmur?

daxili pardali

glinagli meydancalarda
daxili xereslogsmo
pardali

OO00®O

pardosiz
176 Malaqa sorablarinin spirti ils sokorliyi na gadar olur?

16h% spirt, sokorlik 24-30 %
14h% spirt, sokoarlik 16 %
16h% spirt, sokorlik 16-20 %
16h% spirt, sokoarlik 18 %
15h% spirt, gokoarlik 20 %

OO000@

177 Kagor gorablarinin torkibinds hansi fenol maddolori daha ¢ox olurlar?



OO00®O

Flavanollar
Antosianlar
Leykoantosianlar
Katexinlor
Melaninlor

178 Desert sorablarin istehsalinda hans1 komponent daha ¢cox olmalidir?

OO00®O

fermentlor
sokorlor

fenol maddolari
iizvi tursular
ziilallar

179 Konyak spirtinin palid ¢olloklords saxlanmasinin ilk illorinds hans1 birlosmalorin migdar1 artiq?

OO00M®O

Karbohidratlarin

Alifalitik aldehidlorin
Doymus yag tursularinin
Ali spirtlerin

Doymamus yag tursularinin

180 Tomiz maya hiiceyralorinin fasilosiz tisulla coxaldilmasi i¢lin olan qurgu neg¢s ardicil
birlosdirilmis maya generatorundan ibaratdir?

OO00®@O

10.0
5.0
7.0
3.0
9.0

181 Onlardan biri sorab istehsalinda tiziim horrasini soffaflagdirmagq tigiin totbiq edilir?

OO00®O

VNIIKOP - 2 aparati

Seperator

Batareya

Vakuum — buxarlandirma qurgusu
Stiziicii

182 Bu omoliyyatlardan biri liziim sorablari istehsalinda totbiq edilmir?

OO00®@O

Qicqirtma
Buxarlandirma
Preslomo
Xirdalama
Sulfitlogdirma

183 Bu omoliyyatda mogsad sorab materialinin saxlanmasi vo yetisdirilmosi zamani omolo golon
cokuntunu ayirmaq, hamcinin sorabin formalasmasi vo yetismasi ucun optimal oksigen rejimi tomin

etmokdir.

@000

puc olma

kupaj

gicqirma

sorabin bir gabdan basqa qaba kogiiriilma



O kohnolmo

184 Sorabin k6hnolmo moarhalosindon sonra gsorabin hanst moarhslasi baglayir?

yetismosi

yuxarida sadalananlarin heg biri
qicqirmasi

formalasmasi

@O0O00

puc olmasi
185 Sorabin yetismo morholosinds hansi metallarin azalmast musahido olunur?

Mg, Mn, Se
Au, Na, Ca
Ag, K, Mn
K, Ca,Mn
Na, Au, K

O@OO0O

186 Mayalar1 tarpanmoz voziyyata gotirmak ucun istifads olunan usullar1 sorti olaraq nega tipa
bolurlor?

5.0
6.0
4.0
2.0
3.0
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187 ©zilmadon sonra ag sortlarin azintisi xususi nasosla dorhal hara verilir?

yuxarida sadalananin hamisi
qicqirma tutumuna
oturtctliyo

preslonmaya

O@OO0O

bunkers
188 Uzum bunkers bosaldigdan sonra novbati morhalo nodir?

ozilmasi

qicqirma tutumuna gondarilmasi
yuxarida sadalananin hamisi
daragin ayrilmamasi
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daragin ayrilmasi vo ozilmosi
189 Fransa qanunvericiliyina gors sorablar keyfiyyotino gora ne¢o kateqoriyaya bolunur:

3.0
2.0
7.0
5.0
4.0

@O0O00

190 Marsala gorabinin vatoni hansi 6lks sayilir?

Portuqaliya
Rusiya

OO0

Fransa



O Ispaniya

® italiya

191 Respublikamizda hansi mashur portveyn sorablar istehsal olunmugdur?

O “Sevgilim”
O Ml

O “Qarabag”

@ “Agdam”

O “Qara Canaq”

192 Portveyn sorabi ilk dofo hansi 6lkads istehsal olunmusdur?

Fransa
Italiya
Rusiya
Portuqaliya

O@OOO

Ispaniya
193 Tiind sorablarin klassifikasiyasina hansi sorablar aid deyildi?

xeres
madera
portveyn
marsala
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malaqa
194 otirlosdirilmis sorablar basqa ciir neco adlanir?

Malaqa
Madera
Tokay
Kaqor
Muskat
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195 Malaga sorabinin votoni hansi 6lko sayilir?

Rusiya
Ispaniya
Portuqaliya
Fransa

OO00®O

Almaniya
196 Likor desert sorablarinda sokorli nego faizdon artiq olur?

20%-qador
15%-don
16%-don
20%-don artiq
18%-don
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197 Respublikamizda yiiksok keyfiyyatli hanst kaqor sorablari istehsal olunur?

Azorbaycan
Qara-Canax

OO0

Qarabag



O Mil
@ Samax1

198 Kaqor sorabinin vatoni hansi 6lka sayilir?

Rusiya
Macaristan
Giirciistan
Fransa
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Italiya
199 Tokay sorabinin votoni hansi 6lka sayilir?

Ispaniya
Fransa
Almaniya
Macaristan

O@OO0O

Italiya
200 Sirin desert sorablarin torkibinds sokor faizi ne¢o olmalidir?

41974.0
42278.0
43016.0
16-20
14-16

O@OO0O

201 Komsirin desert sorablarinda sokor faizi no godor olmalidir?

43013.0
0-5
15-20
42858.0
42278.0

OO000@

202 Sirin desert sorablarina hansi sorablar aid deyilir?

Malaqa ve Kaqor
Malaqa

Marsala

Kaqor

O@O0OO

Xeres
203 Hansi sorablarin hazirlanma texnologiyasinda SO2-dan istifads etmok maslohat goriilmiir?

zoif komsirin siifra sorabi
ag siifro gorab1

sampan sorab materiali
¢ohrayi siifro sorabi

@O0O00

konyak sorab materiali
204 Antosianlarla daha zongin olan siifro sorab1 necs adlanir?

konyak sorab materiali
ag siifro

OO0

¢ohrayi siifro
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qurmizi siifro
sampan gorab materiali

205 Komsirin siifra sorablarinin torkibinds ne¢s faiz sokor qaligi olur?

O@O0OO

2-4%
2-5%
3-8%
8-10%
10-12%

206 Fenol maddolori ilo daha zongin olan siifro sorabi neco adlanir?

O000@

Kaxet sorabi

ag siifro

sampan gorab materiali
Cohrayi siifra

qurmizi siifro

207 Konyakin aromat vo dad keyfiyyati hans1 miiddot orzindo formalagir?

O@OO0O

25-30il
1-6ay
0,5-25il
3-20il
20-301il

208 Bu amillordon biri hazir konyakin keyfiyyatino giiclii tosir gostorir:

O@OO0O

Yuxarida sadalananlarin hamisi
Ambarin horarati

Ambardaki havanin nisbi nomliyi
Uziimiin névii

Butulkanin rongi

209 Sorab materiallarindan vo sokordon reaktorda hazirlanmis likyor bu konsentrasiyada olur:

@O0O00

0.6
0.5
0.8
0.7
0.65

210 Uziim horrasi axinda qicqirtmaq iigiin istifade edilon aparat neco adlandirilir?

O@O0OO

Seperator
Con
Rezervuar
Batareya
Buxer

211 Kiikiird anhidridi ilo islonmis tiziim horrasi hans1 miiddstdon sonra ¢okiintiidon ayrilir?

OO0

38 — 50 saat
2 — 16 saat
120 saat



O 60 — 72 saat
® 1836 saat

212 Uziim horrasmi bulantidan ayirmaq (tomizlomak) {iciin hansi proses tatbiq olunur?

Elektroplazmoliz
Filtrloma

Stizmo

Cokdiirma
Membranlarda ayirma
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213 Uziim sorabu ii¢iin hans1 xammal say1lir?

Yuxarida sadalananlarin hamisi
Uziim gilosinin gab1g1

Uziim ¢oyirdoyi

Uziim sirasi

O@OOO

Uziim salximi
214 Oynagq lizim sorabi no ilo doydurulur?

Hidrogenlo
Oksigenla
Kiikiirdle
Azotla

Karbon qaz1 ile

@O0O00

215 Efirlorin omoala golmo reaksiyasinin intensivlogsmasino hansi amil tosir edir?

sokorlor
oksigen
asag1 pH
goboaloklar

OO0®O0O

yuxari pH

216 Sorab tursusunun (sorab dasi) davamsiz duzlarinin, xiisusilo do turs kalium duzunun ¢okmaosini
longitmok moagsadils totbiq olunur:

yuxarida sadalananlarin heg biri
polivinilpirrolidinls ils isloma
sar1 gan duzu ilo isloma
bentonitls ilo isloma
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metagorab tursusu ilo islomo
217 Sorabgiligda siiziicli material hansi toloblors cavab vermolidir?

bulanliq amals gatiron hissaciklari vo mikroorqanizmlori yiliksak saviyyado sorbsiya etmalidir
soraba kimyovi cohatdon neytral olub, onda holl olmamalidir

mexaniki méhkom olmalidir

tozyiq yliksoldikdo belo, yumsaq mikromasamoli qurulusu saxlamalidir

@O000

yuxarida sadalananlarin hamisi
218 Konyak spirtinin uzun miiddatli yetisdirilmasi zamani hans1 doyisikliklor bas verir:

nisbi sixligin doyismosi

OO0

rongin doyigmosi



hocmin azalmasi
yuxarida sadalananlarin hamisi

QICIe)

tiindliiyiin azalmasi
219 Konyak istehsalinda distillo tisulundan ns {igiin istifads olunur?

qarisiglardan tomizlonmasi iigiin

konyak spirtin ayrilmasi {i¢iin

konyak spirtindon arzuedilmoz qarisiqlatin ayrilmasi ii¢iin
yuxarida sadalananlarin hamisi

O@OO00O

yiiksok keyfiyyatli konyakdan dadini, buketini, xarakterizo edon maddslorlo vo zonginlogmosi iigiin

220 Konyak sorab materialinin va spirtlorin keyfiyyastini yaxsilagdirmaq ii¢lin hans1 sortlors istinad
etmok lazimdir?

mayalarda saxlanilmaqla
fermentlosdirilmis daraqlarda qicqirmagqla
cecado suslani sabitlogdirilmosi ilo
suslaya qipsi alava etmokla artirmaq
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yuxarida qeyd edilenlorin hamisi

221 Miiasir konyak istehsalinin texnoloji amoaliyyatlarinin ardicilligini gostorin: 1- konyakin kupaji vo
emal1 2- konyak sorab materiallarin spirto distillo sdilmosi, 3-konyak sorab materiallarin hazirlanmasi
4-palid agac1 ilo tomasta konyak spirtinin saxlanmasi

34.2,1
1,234
1,342
32,14
3,24,1

@O000

222 Konyak istehsalinin ilk morhalasi hansidir?

izlim sortunun se¢ilmasi

spirtin rektifikasiyasi

spirtin qarisiqlardan tomizlonmasidir
konyak spirtinin alinmasi

OO000@

spirtin distillyasiyasi
223 25°C yuxar1 temperaturda qicqirmani apardiqda hansi proseslor bas verir?

pixtalagmis ziilallar omoalo golmasi
amintursularn pargalanir

spirtlor ugmasi

sokorin yarimgiq qicqirmasi

O@OO00O

efirlor u¢masi
224 Hans1 sobabdon konyak sorab materialint “qirmizi iisulla” emal etmok olmaz

emal zamani siroyo enant efiri kegmosin

emal zamani siray9 etil spirti kegmaosin

emal zamani siroys azotlu maddalor kegmasin
emal zamani sirays fenol maddolor kegmasin

@OO00O

emal zamani siroys as1 maddalor kegmasin



225 Sorab materiali hansi tolablara cavab vermolidir

yingiil, asagi tursulu, spirtliyi 18%

agr, yiikksak tursulu, spirtliyi 8-11%

ylingiil, asag1 tursulu, spirtliyi 8-11%

ylingiil, yliksak tursulu, spirtliyi 8-11% olmalidir

O@OO0O

yiingiil, yliksok tursulu, spirtliyi 18%
226 Konyak sorab materialinda hansi sirodon istifado edirlor?

asag1 tozyiqde alinan siradon
yiiksok tozyiqle alinan siradon
asagi siiratlo alinan girodon
birinci tazyiqle alinan siradon
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diffuziya sirosindon
227 Melanoidlorin omala golma reaksiyasinin intensivlosmosino hansi amil tosir edir?

pH
gobaloklar
oksigen
mayalar

O@OOO

sokorlor
228 Ferment preparatlar1 (FP) ilo islomo hans1 yiiksokmolekullu birlosmolorin hidrolizini tomin edir?

polisokarlor

yuxarida sadalananlarin hamisi
ziillalar

pektin

OO00®@O

neytral polisokorlor

229 Soraba yapisgan (ziilal) hansi tizvi maddolori olava etdikdo qisa miiddotdo durulur vo
bulanigliglara gars1 daha davamli olur?

yumurta agi

yuxarida sadalananlarin hamisi
baliq yapisqani

jelatin

OO00®O

kazein
230 Palid taxtasina hopma prosesi nadon asilidir?

¢ollayin xiisusi sathindon
yuxarida sadalananlarin hamisi
saxlanma temperaturundan
taxtanin mosamaliyindon

OO00®@O

spirtin tiindliylindon
231 Ugucu maddslarin distilyata kegmasina na sobab olur?

buxarin tazyiqi
mohlulun qaynama temperaturu
maddalords olan kimyavi slagalarin pozulmasi

OO0®@O

maddolarin kimyovi qurulusu
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distillo qurgunun qurulusu

232 Konyak spirtini hanst miiddat arzinds palid ¢alloklords saxladigda onun keyfiyyoti yaxsilagmaga
dogru gedir

OO00®@O

701l
501l
60 il
55il
65 il

233 Sorab yiiksok temperaturda qizdirdigda hansi doyisikliklor bas verir?

OO00®@O

ali spirtlor pargalanir

aotirli maddoslor pargalanir
etil spirt omalo golir

fenol maddolar amalo golir
enant efiri omolo golir

234 Hans1 qrup maddoalor soraba vo konyak spirtino kegir

OO00®O

amin tursular

atirli qrup maddalori
fenol maddolar

as1 maddalor

enant efiri

235 Konyakin buket vo dadinin yaranmasinda hans1 maddolorin shomiyyati vardir?

O@OOO

as1 maddoloar
fenol maddoloara
azot maddoalari
otirli maddslarin
ali spirtlor

236 Titrlonon tursulugun yiiksok miqdari-distillo zamani noys sobab olur?
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atirli maddalarin parcalanmasina

buket omals gatiron maddalorin yaranmasina
qizil rongin amoalo golmasina

al1 spirtlorin migdarinin artmasina

efirlorin amolo galmoasina

237 Kondisiyaya uygun mohsul almaq mogsadilo miixtolif sorab materiallarinin va digor
komponentlorin miioyyon nisbatlords qarigdirilmast ns adlanir?

OO00®@O

yuxarida sadalananlarin heg biri
kupaj

assamlyaj

eqalizasiya

filtlomo

238 Sar1 gan duzu ils islomo (SQD) sorabdan agir metal kationlarini, xiisuson noyi konar etmok tigiin

aparilir?

7~
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yuxarida sadalananlarin hamisi



Fe
Au
Cu
Ag

O00@

239 Pasterizasiya tisulunu ilk dofo miioyyaon etmisdir?

heg biri
L.Paster
E.Buxner
AN.Lebedev
S.P.Kosticev

OO00®@O

240 Konyak spirtinin yetigdirilmasi xiisusi yeriistli, yaxud yarimyeralt1 binalarda ne¢o doraco
temperaturda vo nec¢o % nisbi riitubotds aparilir?

35+3°C vo 55-60%
20£3°C vo 75-80%
25£3°C vo 65-70%
15+£3°C vo 70-73%
30+3°C vo 60-65%

OO00®O

241 Konyak spirtlori 6lkomizdo ne¢o doraco temperaturda saxlanilir?

5-10°C

15-20°C
25-30°C
10-14 °C
35-40 °C

OO00®@O

242 Respublikamizda istehsal olunan konyak spirtlori havanin ne¢o % nisbi riitubstindo saxlanilir?

60-65%
75-85%
45-50%
65-70%
40-45%

OO00®@O

243 Hocmin doyismasi v spirtin tiindliiyiliniin azalmasi nec¢o asas amildon asilidir:

1.0
2.0
5.0
3.0
6.0

OO00®@O

244 Yuksok temperaturda gaynayan garisiglara hansilar aid edilir

izovalesian

yuxarida sadalananlarin hamisi
furfurol

propil

OO0O0®@O

uzoyaq etil

245 Distillo zamani sorabdan konyak sorab materialina kegcon maddolor nego qrupa boliintir?



6.0
2.0
5.0
4.0
8.0

OO00®@O

246 Konyak spirtinin alinmasinda sorabin distillasi prosesinde hansi komponentloar istirak edir?

tursular

yuxarida sadalananlarin hamisi
asetatlar

efirlor

aldehidler

OO0O0®O

247 Konyak sorab materialinda spirtin miqdari no godor olmalidir

7,5% ob ¢0x-9,5A% ob az olmali
7,5% ob ¢ox olmal1

9,5% ob az olmal

7,5% ob az olmali

8,9 % ob az olmal1

O@OO0O

248 Konyak sorab materiali emali tigiin yonoldilon liziimiin sokorliyi no godor olmalidir?

10-15%
21-25%
17-20%
15-16%
0.16

OO0®@OO

249 Miiasir konyak istehsali ne¢co morholodon ibaratdir

9.0
4.0
3.0
2.0
1.0

OO00®@O

250 Konyak sorab materialin qicqirmasi hansi temperaturda aparilmalidir

25°C yuxart
25°C qadar

45°C yuxart
35 °C yuxarn

OO00®@O

30°C yuxart
251 Hansi iizlim sortlarindan yiiksak keyfiyyati neytral tonu olan konyak almaq ii¢iin istifads etmirlor

Kaxet
Rkasiteli
Aly terskiy
Plavay
Fol-blang

OO0O0®@O

252 Sorab hansi temperaturda qizdirdigda otirli maddslor pargalanir?



100°C
80°C
110°C
120°C
90°C

OO00®@O

253 Hans iizlim sortlarindan yiiksok keyfiyyati konyak tigiin istifado etmok olmaz?

Fol-blansg
hasiledici hibridler
Kaxet

Alry terskiy

OO0O0®@O

Plavay
254 Fol-blans sortundan alinan spirt konyaka hansi otri verir?

tlitiin tonlan
meyva atri
gilomeyva atri
meyva-cicayi atri

OO00®@O

muskat tonlar
255 Silvaner vo Rkasiteli sortundan alinan konyak spirti hansi buketi togkil edir?

meyva atri
meyva cicayi atri
muskat tonlasi
tlitiin tonlasi

OO00®@O

gilomeyvo otri
256 Konyak tigiin becarilon iiziim sortlar1 {i¢iin on yaxs1 torpaqlar hansi sayilir?

dash

yuxarida sadalananlarin hamisi
tobasirli

ohongli

OO00®@O

gillicali-ohongli
257 Asagida sadalananlarin hansi konyaklara aiddir?

vinyak
sadalananlarin hamisi
brendi

armanyak

OO00®@O

vayn brendi
258 Konyak tigiin osas {iziim sortlar1 hansidir?

Bayan-siro

Ag fol
Kabeme-Savinyon
Kaberne

OO0O0®@O

Semilyon

259 Konyakin vatoni hara sayilir?



OO00®@O

Skandinaviyada
Saranta vilayati
Vermut sohorindo
Malaqo sohori
Ispaniyada

260 Konyakin tiindliiyii nego faiz toskil edir?

OO0O0®@O

0.55
40-57%
20-25%
90 —40%
0.7

261 Kuvas igkisi istehsalinin asas texnoloji moarholasinin ardiciligini géstorin : 1- xammal vo yarim
fabrikatlarin saxlanilmasi ; 2- xammal vo yarimfabrikatlarin gobulu: 3 — kvas horrasinin qicqirmasi 4-
kvas horrasinin hazirlanmasi: 5- kvasin kupaj edilmasi: 6- kvasin qablasdirilmasi : 7 — hazir mohsulun
saxlanilmasi

OO0®@OO

1,3,5,7,6,2,4
2,1,4,5,3,6,7
2,1,4,3,5,6,7
3,5,742,1,6
1,2,3,4,5,6,7

262 Kvas horrasinin totkib hissolorini faizlorlo gostorin.

OO OO0
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50% quru qirmizi govdar somanisi ile fermentlors malik vo 50% nom ¢ovdar somonisi qaragogi

75% quru qirmizi govdar somenisi ile fermentloro malik vo 25 % nom ¢ovdar somenisi qarisigindan
ibaratdir

70% quru qirmiz1 govdarsamenisi ilo fermentloro malik 10 % nam ¢ovdar somanisinin qarigigidir

80 % quru qirmiz1 ¢govdar somonisi ile fermentlere malik vo 20% nom ¢ovdar somonisinin qarigigindan
ibaratdir

90% quru qirmiz1 ¢ovdar somanisi il fermentloro malik vo 10 % nom ¢ovdar somenisi qarisigindan
ibaratdir

263 Qicqirdildigdan sonra daha yaxs1 soffaflasdirmaq mogsadi ilo “cavan” kvas miioyyon
temperaturadok soyudulur vo bu miiddot orzindo duruldulur:

@OO00O

5 saat
2 saat
12 saat
7 saat
10 saat

264 Kvas hazirlamaq moagsadi ilo kvas ¢orayinin bisirilmasi tiglin hansi torkib dogru sayilir?

O@OO0O

50,0 % bugda somonisi + 25,0 ¢ovdar somonisi + 25,0 % arpa somanisi
50 % c¢ovdar samanisi + 25 % arpa somonisi +25 % arpa unu

25,5 % bugda somanisi + 30 % arpa somoanisi + 44,5 % bugda unu
64,5 % ¢ovdar somonisi + 10,5 % arpa somonisi +25 % covdar unu
70,5 % ¢ovdar somanisi + 5,0 % arpa somoenisi + 24,5 % bugda unu

265 Kvas i¢kisi hazirlamagq tig¢lin xammal kimi nodon istifado edirlor?

)
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sadalananlarin hamisindan



yasil somonidon
yulaf somoanisindon
qirmizi ¢ovdar somonisindon
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bugda somonisindon
266 Koler hazirlayorkon sokor sorbotini hansi soraitdo karamellosdirirlor?

5 saat arzindo 140°C-da
3 saat arzindo 100° C-da
9 saat arzinda 210° C-do
6 saat arzindo 160° C-do
7 saat orzindo 190° C-da

@OO00O

267 Daha yaxs1 soffaflagdirmaq mogsadi ila, qicqirildigdan sonra omols golon “cavan” kvasi hansi
temperaturadok soyudurlar?

14°C-dok
20° C-dak
1°C-dak
8° C-dak
4° C-dak

@O0O00

268 Kvas horras1 konsentratinin torkibini gostorin:

90 % qirmizi va 10 % yasil govdar covdar somanisi
70 % qirmiz1 va 30 % yasil govdar somoanisi
50 % qirmizi va 50 % yasil ¢ovdar somanisi
80 % qirmiz1 va 20 % yasil ¢ovdar somanisi

O000@®

60 % qirmiz1 vo 40 % yasil govdar somonisi
269 Mayalarin va siid bakteriyalarin birgs tosirindon no omalo golir

fermentlor.
aldehidlor
lizvi tursular
etil spirti
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ugucu tursular
270 Butilkalara qablagdirilmis kvas ne¢o saatdan sonra karbon qazi ilo doymus olur?

20- 25 saat
48 saat

24 saat

12 saat

34 — 40 saat

@OO00O

271 Hazir kvasda quru maddslorin miqdari neg¢s faiz togkil etmalidir?

0.069
0.054
0.038
0.073
0.117

O@OOO

272 “Moskva” kvasi hazirladigda hansi yolla o, qazlasdirilir?



gostarilonlordan hec biri

gicqirma amoliyyati totbiq olunur

sampunlagma iisulundan istifado olunur
gazlasdirnlmis ickilor texnologiyasi totbiq olunur

O@OOO

braya vo bakteriyalarin hesabina qicqirdilir
273 Kvas horrasinda oksidlogmis sokorlorin migdari no qodor olur?

0.005
1-1,9

0,6 -0,8%
2-2,5%
1,8 2%

OO0®@O0O

274 Horranin konsentratdan hazirlanmas1 zamani konsentrant su ilo qarisdirilir, suyun temperaturu
nega doracods olmalidir?

35°C yuxan
45°C
30-35°C
45° C yuxar
20-30°C

OO0®@OO

275 Qarisiq hansi tozyiqdo saxlanilir?

0,3MPa

0,05 MPa
0,02 MPa
0,01 MPa
0,03 MPa
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276 Xirdalanmis ¢govdar somanisi va ¢ovdar unu su ilo hansi nisbotdo qarisdirilir?

0.12569444444444444
0.08402777777777777
0.043750000000000004
0.04305555555555556
0.042361111111111106

@OO00O

277 Corok kvasi hansi nov donli bitkilordon alinmis ¢érokdon hazirlanir.

yulaf ¢orayi

bugda ¢orayi
kopokli ¢orak
¢ovdar ¢orayi
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garabasaq ¢orayi
278 Bunlardan hans1 zaif alkoqollu ickilora aiddir?

sidr

buza

kumis

sadalananlarin hamisi

O@OOO

braqa



279 Asagida sadalananlardan hansi zoaif alkoqollu ickisine aid deyil?

Medovuxa
Braqa
Kvas
limongella
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Paxta
280 Quru mayalarin nomliyi neg¢o faiz toskil etmolidir?

12-15%
2-3%

18-20%
16 - 17 %
5-10%

@O0O00

281 Sokarin kiitlosina gore koler ¢iximi nego faiz toskil edir?

1.04
1.0
1.14
0.96
1.1

OO000@

282 Qablagdirilmis meyvo sularinin torkibino na alvo edilmir?

Tunuslasdirict maddalar
C — vitamini

B — vitamini

Sorbin tursusu

O@OOO

B2 — vitamini
283 Kuvas horrasinin qicqirmast {i¢iin no godor zaman tolob olunur?

48 saat
36 saat
24 saat
18 saat
12 saat

@OO00O

284 Hazir ¢orok kvasinda neg¢o faiz quru madds olur?

0.072
0.035
0.045
0.054
0.063
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285 Qablasdirilmis sularda CO2 — nin miqdar1 suyun kiitlosina nozaoron ne¢o faiz togkil edir?

1,2-13%
0,1-0,3%
0,6 - 0,8 %
0,4-0,5%
0,9-1,0%

O@OOO



286 10% va 20 % -1i gaymagi homogrnlogdirmaklo osas moagsod nadir?

hacmin azaldilmasi

rongin eynilosdirilmasi

yag tixacinin yaranmamasig
hacmin coxaldilmasi

OO0@OO

gablasdirmanin asanlagdirilmasi
287 Qaymagin yagliligi ¢ox olduqca asagida gostorilonsortlorin hansi1 6donilir?

konnsantrasiya dayisilir
konsentrasiya sifra borabar olur
titrlonan tursuluq olmur

titrlonon tursuluq bir o qador ¢ox olur

@O0O00

titrlonon tursuluq bir o qador az olur

288 1lin biitiin fasillorinds eyni yagliliq faizino malik siid istehsal etmok ii¢iin onu pasterizo etmozdon
ovval hans1 amoliyyata moruz qoyurlar?

durulasdirirlar
qatilasdirlirlar
formalasdirirlar
calxalayirlar

@OO00O

normallasdirirlar

289 “Hovoskar” xamasi yetismok mogsadi ilo on azi nec¢o saat miiddotine soyuducu kamerada
saxlanilir?

36 saat

1-5 saat
15-20 saat
6-12 saat
22-24 saat
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290 Sidi yagliligi 3,2% - don ¢ox oldugda, onu normallasdirmagq tigiin bunlardan birini alavas edirlor

stizmo

qatiq

kosmik
yagsizlagdirilmis siid

qaymaq

O@OO0O

291 Siidiin yagliligi 3,2%- don az olduqda, normallasdirmagq ii¢iin bunlardan birini alava edirlor :

kosmik
qatiq
pendir
stizmo
qaymaq

@OO000O

292 Bunlardan biri tobii siidiin torkibinin vo xiisusiyyatlorinin doyismasina tosir géstormir:

heyvanlarin sagilma dovrii
heyvanlarin cinsi

OO0

heyvanlara gdstorilon zootexniki qullugun saviyyasi



~
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heyvanlarin yemlonmasi
heyvanlarin ¢okisi

293 Yagsiz siid bu mohsullardan hansinin istehsali zamani alinir?

OO000@

qaymaq

siizmo

kosmik
oridilmis pendir
ayran

294 Siidiin torkibindoki bu komponent, insan orqanizminin enerji manbayi rolunda ¢ixis edir:

O@OOO

gostarilonlordon hec biri
kalium duzu

kalsium duzu

siid sokoari

stid zoardabi

295 Siidiin torkibina, insan organizminin diizgiin inkisafi ti¢lin zoruri olan hans1 komponentlor daxil

olur?

@O0O00

Fermentlor

as1 maddolari

polifenollar

boyaq maddalari
avozolunmaz amintirsularn

296 Xamanin konsistensiyasinin goanaotboxs olmasini qaymagin hansi istilikdo pasterizo olunmasi
tomin edir?

O@OO0O

52°C
78°C
64°C
85°C
64°C

297 5% yagsizlasdirilmis maya oslavo etdikdon sonra 30 %- li xama almagq {li¢lin mayalandirilan
gaymagqlarda ne¢s faiz yag olmalidir?

298 «

s O@OO00
)

OO0®@O0O

0.396
0.254
0.281
0.316
0.354
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0.05
0.15
0.1
0.2
0.3

299 35% -1i qaymagi hans1 temperaturda pasterizo edirlor?



OO0®@O0O

65-70°C
76-78°C
85-87°C
72-75°C
80 -83°C

300 Yaglilig1 10 % olan gaymagi 78-80°C istilikdo hans1 miiddat orzindo pasterize edirlor?

@OO00O

301 4-

(o)

@O0O00

30 san
25 san
10 san
15 san
20 san

°C istiliyadok soyudulmus siid hansi nov taraya qablasdirilir?

tekstil taraya
agac taraya
polimer taraya
tonako taraya
siso taraya

302 Sidii normallasdirmagq tigiin neg¢a tisul mévcuddur?

O@OOO

6.0
2.0
4.0
3.0
5.0

303 I¢moli siid istehsalinda normallasdirmanin ne¢o hali ola bilor?

O@OO0O

6.0
3.0
4.0
2.0
5.0

304 Normallagdirilmis siidiin yagliliga ne¢s faiz togkil edir?

@OO00O

0.043
0.023
0.063
0.054
0.032

305 Standart yagliliq gostaricisi neg¢a faiz qobul edilir?

@OO00O

0.023
0.013
0.05

0.029
0.032

306 Siid konservlari istehsal edon siid sonayesi sahasi ne¢o nov siid mohsulu istehsal edir?



2.0
4.0
6.0
3.0
5.0

OO000@

307 Siidiin torkib hissolorinin ayriligda emalina osaslanmayan mohsul hansidir?

pendir

qaymaq

kars

pasterizo olunmus siid

O@OOO

kosmik
308 Buxarlandirilmis suyun miqdarindan asili olaraq, stiddon ne¢o nov mohsul istehsal olunur?

6.0
5.0
3.0
4.0
2.0

@O0O00

309 Siidiin torkibinds mineral diizlarin miqdar1 na gador toskil edir?

2,0 %-9 yaxin
0,2%-0 yaxin

0,9 %- 2 yaxin
0,7% -9 yaxin
1,3 %-9 yaxin

O@OOO

310 Siidiin torkibina ne¢s faizinoe yaxin ziilallar olur?

5,6%- 0 yaxin
1,2% -9 yaxin
2,3% - yaxin
3,4%-0 yaxin

O@OO0O

4,5 %- yaxin
311 Duzlanmis ot momulatlariistehsalinda xammalin spirtlonmosi noyin vasitssilo hoyata keg¢irilir?

15-20 %-li askorbin tursusu mohlulu
10-15%- li natrium —xlorid mahlulu
5-8% -li limon tursusu mahlulu

1-3 %-li golovi mahlulu

9-10 %- li sirks tursusu mohlulu

OO0O0®@O

312 Siimiiylin mineral hissasinin 80 %- ni togkil edon birlosmo hansidir?

kalium karbonat
kalsium fosfat
kalium fosfat
kalium hidroksid
kalsium hidroksid

OO0O0®@O

313 Siimiik toxumasinin 40% hocmini toskil edon birlosmo budur:



selliilloza
kollagen
protopektin
nisasta

OO00®@O

pektin

314 Sosislor istehsalinda duzlanmig ot yarimfabrikatinin yetismasi hansi istilik haddinds hoyata
kecirilir?

2-4°C
5-8°C
20-30°C
12-15°C
9-10°C

OO000@

315 Sosis yarimfabrikatlarinin bisirilmosi hans1 miiddot orzindo hoyata kecirilir.?

120- 150 doq
10-30 dog
30-60 doq
5-10 dogq
60-90 doq

OO00®@O

316 Sosislar istehsalinda texnoloji sxemina asason, bisirma omaliyyat: hans1 omaliyyatdan sonra
hoyata kecirilir?

xirdalama
qizartma
dizlama
soyutma

OO0O0®@O

yetismo

317 Bismis kolbasalar istehsalinda mohsulun qizardilmasi prosesi hanst miiddoat orzinds yerino
yetirilir ?

15-60 daq
60-180 doq
240-300 dog
180-240daq
300-360 doq

OO00®@O

318 Bigmis kolbasalar istehsalinda batonlarin baglanmasi hanst omasliyyatdan sonra hayata kecirilir?

soyutma

spiklomo

otin duzlanmasi
xammalin xirdalanmasi

OO00®@O

bisirma

319 Sar1 siimiik iliyinin hansi hissasini ziilallar togkil edir?
35-40

42795.0

15-22
43073.0

OO0®O
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320 Sart1 siimiik iliyinin 1-3 % -ni toskil edon birlogsmo hansidir?

mineral maddalor
ziilal

karbohidrat

lipid

OO00®@O

su
321 Sari stimiik iliyinin 4-12%-ni toskil edon hans1 birlogsmadir?

mineral maddolor
su

ziilal

lipid

karbohidrat

OO00®@O

322 Piylarin bioloji doyarinin hansi birlosma toyin edir?

gostarilonlordon hec biri
doymamis yag tursular
albuminlor

donmis yag tursulari

OO00®O

globulinlar
323 Ozolo liflari lifin oxuna paralel yerloson noya malikdir?

elastina
miofibrillors
sarkoplazmaya
ratind

OO00®@O

hemiselliilozaya
324 Ozals toxumasinin ikigat membrandan ibarat olan glafi neco adlanir?

gostarilonlardon hec biri
sarkolemma

miotin

miozin

OO00®@O

tiogamma
325 Duzlanmis ot mamulati istehsali nego istiqamatds hoyata kecirilir?

6.0
2.0
4.0
3.0
5.0

OO00®@O

326 Xammalin goriinniisiino gors ot konservlori ne¢o qrupa boliiniir?

6.0
2.0
4.0
3.0

OO0®0O
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327 Biitiin istilik emallarindan sonra kolbasa momulatlar1 hava vo ya soyuq su ils hansi istiliyadok
soyudulur?

16-25°C
40-45°C
30-34°C
8-15°C
1-5°C

O@OOO

328 Duzlanmis ot momulatlari istehsalinda otin yetismosi hansi istilik hoddindobag verir?

18-25°C
2-4°C
9-10°C
5-8°C
12-16°C

OO00®@O

329 Sosislor istehsali duzlanmis ot yarimfabrikatinin yetismosi hans1 miiddot orzindo basa ¢atir?

10 saat
6 saat
4 saat
2 saat

OO00®O

8 saat
330 Hazir olmus sosislori hansi istilik haddindo saxlayirlar?

15°C
8°C
5°C
3°C
12°C

OO00®@O

331 Sosislar istehsalinda yarimfabrikatlarin qizardilmasi hansi istilik hoddinds hoyata kegirilir?

110-140°C
80-100°C
40-50°C
5-30°C
60-70°C

OO00®@O

332 Bismis hazir kolbasa momulatlarin hanst miiddot orzinds saxlamaq lazimdir?

96-120 saat
48-72 saat
24-48 saat
1-24 saat
72-96 saat

OO00®@O

333 Bismis hazir kolbasa momulatlarin hansi temperaturda saxlamaq lazimdir?

4°C
8°C
25°C

O®@O



30°C
16°C

OO

334 Bismis kolbasalar istehsalinda hazir mahsulunu soyudulmasi hans1 miiddstds hoyata kegirilir?

24-36 saat
4- 8 saat
10- 14saat
1-3 saat
15-20 saat

OO00®@O

335 Bigmis kolbasalar istehsalinda ot duzlandigdan sonra onun yetismasi hansi temperatur haddindo
hoyata kecir?

14-15°C
5-6 °C
7-9°C
2-4°C
10-12°C

O@OO0O

336 Iribuynuzlu heyvanlarin siimiiyiindon hans1 mohsulun istehsali iigiin istifade olunmur?

yapisqan
Karton
yeni unu
Zels
Jelatin

OO00®@O

337 Sar1 siimiik iliyinin ne¢a faizini lipidlor toskil edir?

40 -70 %
84 -95%
4-12%
1-3%
15-30 %

OO0O0®@O

338 Kollagen ot ziilallarinin toqribon hansi hissasini toskil edir?

42887.0
42795.0
42795.0
42767.0
42826.0

OO00®@O

339 Birlogdirici toxumalarin biitiin miixtolifliklori heyvan badaninin toqriban ne¢s faiz kiitlasini togkil
edir?

0.45
0.5
0.35
0.25
0.4

OO00®@O

340 Araxidon yag tursusunun insan organizmindo sintezi hansi yag tursusunun moacburi
movcudlugunu talob edir?



linol
palmitin
linolen
miristin

OO0®@OO

olein
341 Bu vitaminlordan biri piy toxumlarinin torkibinds mévcud olur:

Vitamin B6
Vitamin K
vitamin B1
vitamin C
Vitamin PP

OO0O0®O

342 Piy toxumlari ne¢o qrupa boliintir?

6.0
3.0
2.0
5.0
4.0

OO00®@O

343 Ozalo lifinin uzunlugu hansi 6l¢giids olur?

15-20 sm

azalonin uzunluguna baraboar
3-5sm

1-3 mm

OO00®@O

1-3 metr
344 Birlosdirici toxumlar otin nego faizini toskil edir?

20-38%:
9-14%
60-75%
80-90 %
45-55%

OO00®@O

345 Stimiik toxumlar1 otin nego faizini toskil edir7

40-50%
15-22%
10-12%
3-5%

25-35%

OO00®@O

346 Ozolo toxumasi otin ne¢o faizini togkil edir?

80-85%
50-70%
40-45%
20-35%
75-78%

OO0O0®@O

347 Ot toxumlar1 nego qrupda birlosir?



6.0
4.0
3.0
2.0
5.0

OO00®@O

348 Ot cixar1 hansi vahidla ifada olunur?

gram
faiz
sentner
ton

OO00®@O

kiloqram
349 Bu xammallardan biri ot sonayesinin ikinci doracoli xammal bazasina aid edilir:

toyuq ati
dovo oti
donuz ati
inak oti

OO00®@O

goyun ati
350 Ot sonayesinin 9sas xammal bazasina aid olmayan heyvan hansidir?

ev quslan
dova
donuz
garamal

qoyun

OO00®@O

351 Qidanin torkibindo ot vo ot mohsullarinin xtisusi ¢okisinin artmasi, hansi gostoricinin
yliksalmasina sabab olur?

maddi doyari
bioloji doyor
ekoloji doyar
fizioloji doyar

OO00®@O

enerji doyori

352 Qidanin kaloriliyi va bioloji dayari , birinci ndvbads onun torkibinds olan hansi mohsullarin

miqdarindan asilidir?

¢Orak mohsullarn
ot mohsullar
baliq mohsullarn
siid mohsullarn

OO00®@O

gonnadi mohsullan

353 Konserv bankalarinin bos gqalmis hissalarinds , baliq mohsullarinin sterillosdirilmasi prosesinda

baslica olaraq hans1 maddadon ibarat {isiincii birlosmolor toplanir?

gostarilonlordon hec biri
hidrogen — sulfid
natrium- xlorid

OO0®O

ammonyak



O polifenol birlosmolori

354 Bunlardan biri ““ baligin boliinmasi” amaliyyatina aid deyil:

baligin yuyulmasi

baligin porsiyalandirilmasi

baligin icalatinin konarlasdirilmasi
baligin basinin konarlasdirilmasi

OO00®@O

garin boslugunun tomizlonmaosi

355 Konservlogdirilmozdon avval baligin yuyuimasi, pulcuglardan tomizlonmaosi, béliinmasi vo
porsiyandirilmasi neco adlanir?

fizioloji emal
mexaniki emal
biokimyavi emal
hidrotermiki emal

OO0O0®@O

mikrobioloji emal
356 Bunlardan biri preservlors konservant kimi tosir gostorir:

xlorid tursusunun kalium duzu
benzoy tursusu

formiat tursusu

xlorid tursusu

OO00®O

sulfat tursusunun kalsium duzu

357 “Marinada torovazli baliq” konservi istehsalinda istifads olunan marinad mohluluna bu
komponentlordon birini alavs etnirlor:

dar¢in
istiot
sokar tozu
duz

sitka

OO00®O

358 Bu yarimfabrikatlardan biri tomat sousunda baliq konservlari istehsalinda istifads edilmir:

qurudulmus
hislonmis
pOrtiilmiis
qizardilmig

OO00®@O

ciye
359 Baliq kovservlari istehsalinda son texnoloji amaliyyat hansidir.

portma
hermetiklosdirma
duzlama
sterillosdirmo

O@OOO

porsiyalandirma

360 Bu omoliyyatlardan biri baliq emalinin texnoloji prosesini oks etdirmir:

O unlama

® siimiikdon tomizlomo



boliinma
yuma
duzlama

OO0

361 Sudan ¢ixarilan baligin tongonofoslikdon olmasi neco adlanir?

denaturasiya
asfiksiya
interferensiya
sublimasiya

OO00®@O

dequstasiya
362 “ Defrostasiya ““ dedikdo baligin hansi emal prosesi basa diistiliir?

baligin portiilmasi
baligin donunun agilmasi
baligin yuyulmasi
baligin tutulmasi

OO00®O

baligin tikalonmasi
363 Krablar hans1 qrup su monsali geyri- baliqg xammallarina aid edilir?

ciit dirnaqlilar
xargongkimiler
onurgasiz molyuskalar
basiayaqli molyuskalar

OO00®@O

darisitikanlilar

364 Baliq stinin, elo ovlandig1 gomilorde emal edilmasi onun hansi xiisusiyyati ilo sortlonit?

gostarilonlordan heg biri.

tez xarab olma xiisusiyyatli olmasi
torkibindoki yagin miqdar
yliksok qidaliliq dayari

OO00®O

kicik qidaliliq doyari
365 Doniz kirpisi hansi qrup su monsali geyri baliq xammallarina aid edilir?

¢lit dirnaqlilar
dorisitikanlilar
onurgasiz molyuskalar
basiayaqli molyuskalar

OO00®@O

xargangabonzarlor
366 Bu amillordon biri preservlorin yetismo prosesinin asasini togkil etmir:

baliq ziilallarinin polipeptidlors pargalanmasi
yuxarida gostorilonlordon hec biri

baliq ziilallarinin qismon peptidlors parcalanmasi
baliq ziilallarinin qismon peptonlara pargalanmasi

OO00®@O

baliq ziilallarinin amintursularina pargalanmasi

367 “ Preserv” soziinii hansi variantda gostorilon molumat sortlondirilir?

)

(U gostorilonlordon heg biri
® sterillosdirilirmir



OO0

100°C- don yiiksok istilikda sterillosgdirilir
100° C- do sterillosdirilir
100°C- don kigik istilikdoe pasteriza edilir

368 Balig- torovoz konservlori hansi istilikds sterillosdirilir?

OO00®@O

130°C
112°C
106°C
100°C
118°C

369 Hazir yagda baliq konservlorinds baligin faiz nisboti no qodor olmalidir?

OO00®O

5-10%

70-85%
45-65%
35-40%
15-30%

370 Qizdirilmis portiilmiis vo qurudulmus baliglardan hazirlanan konserv mohsullarinda quru
maddolorin miqdar1 nego faizdon az olmamalidir?

OO00®@O

10 %-don
25 %-don
30 %-don
15%-don

20 %-don

371 Qurudulmus baligin nomliyi neco faizdon ¢ox olmamalidir?

OO00®@O

72%-dan
68% -don
55%- don
50 %-don
60%-don

372 Tomat sousunda 3 litrlik taraya qablasdirilmis baliq konservlori hansi istilikds sterillogdirilir?

OO0®@OO

100°C
130°C
120°C
110°C
140°C

373 Skumbriyadan konservlor hazirlanarkon xammalin buxarla portiilmasi hans1 miiddat orzinde

aparilir?

OO0O0®@O

110-120 doq
15-20 dog
30-40 dogq
5-10 doq
50-60 doq

374 Hazirda baliggiliq sonayesi torofindon , tosnifata miivafiq olaraq istehsal olunan konserv



mohsullar1 ne¢o qrupda birlosdirilir?

7.0
6.0
4.0
3.0
5.0

OO00®@O

375 Baligin qaynar hislonmasi prosesinin ikinci moarholosi bisirmo - hansi istilikdo yerino yetirilir?

90 -105°C
110-150°C
60-80°C
40-50°C
85-90°C

OO00®O

376 Baligin qaynar hislonmasi prosesi ne¢co marhaloya boliintir?

6.0
3.0
4.0
2.0
5.0

OO00®@O

377 Baliq stinin qizardilmasi hansi temperaturda yerina yetirilir?

250-260°C
150-170°C
120 -140°C
90-100°C

250-280°C

OO00®@O

378 Yas duzlamada baliq sti saxlanilan mohlulun sixlig1 bu hadds olmalidir

1,32-1,38q/ml
1,18 -1,2 q/ml
0,9-1,1 g/ml
0,5-0,8 q/ ml
1,25-1,29 ¢/ ml

OO0O0®@O

379 Yas duzlama zamani baliq otini hansi temperaturda duz mohlulunda saxlayirlar?

21-30°C
8-12°C
5-6°C
34°C
14-20°C

OO00®@O

380 Baliq mohsullari istehsalinda ne¢o nov duzlamadan istifado edirlor?

4.0
3.0
7.0
2.0
6.0

OO00®@O



381 Antioksidlosdiricilorin alava edilmasi dondurulub minalanmig baligin saxlanma miiddatini no
godor artirmaga imkan verir?

O@OOO

12 ay
0,5=1,0 ay
4-5 ay
2-3 ay
8-9 ay

382 Miixtalif baliq ndvlari iiciin krioskopik donma temperaturu bu hodds olur:

OO000@

~0,6--2,0°C
~3,0--62°C
~8,0--9,5°C
~7,5--7,9°C
~6,5--7,1°C

383 Soyuq iglima malik rayonlarda yerlogon baliq emali miiassisalorinds baliq xammalini bu istilik
haddindan ¢ox olmayan istilikds saxlayirlar

O@OOO

15 C don
10 C-don
4° C-don
8 C-don
19 C-don

384 Baligin soyudulmus halda maksimum saxlanma miiddati ¢cox olmur:

@OO00O

5 sutkadan
3 sutkadan
8 sutkadan
12 sutkadan
15 sutkadan

385 Yiiksok yagliliga malik baliglarda movcud olan yagin miqdari hansi variantda gostorillib?

O@OO0O

2-3%
6-7%
4-5 %
8%-dan ¢ox
1-2%

386 Asagida gostorilon hadlordon hansi miixtalif nov baliglarin stindo movcud olan yaglarin
miqdarini diizgiin oks etdirit?

@O0O00

31,0 -44%
49,0-55,0 %
0,1-0,15%
45,0 -48%
0,2-30,0%

387 Asagida gostorilon hadlordeon hansi miixtalif név baliglarin otindo mévcud olan nomliyin
miqdarini diizgiin oks etdirir?

~
—/

3,5-9,0%- dok



88-94%- dok
38-46%-dok
48-85%- dok
12-35%- dok

O®O0O

388 Miixtalif ndv baliglarin atinds orta hesabla ne¢o faizodok mineral maddalars rast golinir?

4,1-4,5 %-dok
2,5-4,0%- dok
1,0-2,0 — dak

0,5- 0,9 %-dok
0,1 -0,4%-dak

OO0®@O0O

389 Emal sonayesinda kiiriisiindon istifade olunmayan hasi baliq noviidiir?

siyonak
treska karp
skumbriya

OO0®O

nara
390 Ilbizler hans1 qrup su monsali qeyri- baliq xammallarina aid edilir?

basiayaqli molyuskalar
¢lit dirnaqlilar
xor¢ongkimilor
onurgasiz molyuskalar

O@OOO

darisitikanlilar

391 Bunlardan biri baliq¢iliq sonayesi torafindon emal edilon su monsali geyri- baliq xammallarina
aid edilmir:

onurgasiz molyuskalar.
x1irda buynuzlular
basiayaqli molyuskalar
dorisitikanlilar

OO00®@O

xar¢angabonzor
392 Qidalanma torzino gors baliglari nega qrupa boliirlor?

6.0
5.0
3.0
4.0
2.0

@OO00O

393 Fizioloji vaziyyetino gora baliglart nego qrupa boliirlor?

3.0
2.0
6.0
5.0
4.0

@OO00O

394 Ovlanma vaxtina goro baliglar1 ne¢o qrupa béliirlor?

O 40
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3.0
2.0
6.0
5.0

395 Hazirda movcud olan baliglardan na gadari ovluq baliq noviidiir?

OO0®@O0O

2500.0
800.0
1500.0
1200.0
300.0

396 Sonayeds emal edilmak mogsadi ils ovlanan baliglar1 ne¢o qrupa boliirlor?

@O0O00

6.0
5.0
2.0
4.0
3.0

397 Bu maddalar biri, baliq atinin torkibindo mévcud olmur:

@OO000

fosfor
yod
domir
mangan
hidrogen

398 Siid kazeinin effektiv qatilasdirict vo minimum miqdarda siid ziilallarin1 suda hall olan
komponentlords pargalayan nodir?

OO00®@O

gostarilonlardon heg biri
rennin;

peroksidaza;

pektin;

selliilloza

399 Qida tursulari arasinda immobilizs edilmis hiiceyralorin komayi ils alinan mikrobioloji mahsul
tursu olmusdur?

OO00®@O

kohroba tursusu.
sirko tursusu;
alma tursusu;
limon tursusu;
yag tursusu,

400 Bu proseslordon biri biotexnologiyanin yaranma vo inksaf tarixinin “Pastera qodorki” dovriino
tosadiif edir

OO00®O

dorin fermentlogdirms yolu ilo pensilin istehsali

fermentativ mohsullarin alinmasi

immobilizs edilmis fermentlorin sonayedo istifadosi

viruslu vaksinlorin alinmasi

immobiliza edilmis fermentlorin sonayedo istifado olmamasi



401 Bunlardan biri mikrobiologiya sonayesinin foaliyyat istehsal dairosine aid edilir

sliso emal1 tullantilarindan keyfiyystli qida mohsullan istehsali
agac emal1 hidrolizatlarindan keyfiyyatli qida mahsullan istehsali
domir emal: tullantilarindan keyfiyyatli qida mohsullar istehsal
qum kiitlesindan keyfiyyatli qida mohsullar istehsali

OO00®@O

plastik kiitlo tullantilarindan keyfiyyatli qida mohsullan istehsali
402 Bunlardan biri mikrobiologiya sonayesinin foaliyyat istehsal dairosing aid edilmir

agac emal1 hidrolizatlarindan keyfiyyatli qida mohsullar istehsali

neft vo qaz karbohidrogenlorindan keyfiyyatli qida mshsullar istehsali
plastik kiitlo tullantilarindan keyfiyyatli qida mohsullan istehsali
gagidali tullantilarindan keyfiyyatli qida mohsullar istehsali

OO0®OO

sokor cugunduru tullantilarindan keyfiyyatli qida mohsullar istehsali

403 Insan orqanizmi iiciin 1 ilda talob olunan enerjinin ne¢a coulu heyvan monsali qida mohsullarmin

payina diisiir?

4,8 .109 coul.
1,9 .10 9 coul;
3,2.109 coul;
2,5.109coul;
3,7.109coul;

OO00®@O

404 Dietologlarin molumatlarina goro insan orqanizmi iigiin 1 ildo no gadar enetji tolob olunur?

6,0 s109 coul.
5,0 .109 coul;
4,2 .107coul;

3,5.10 5 coul;
5,0 .108coul;

OO00®@O

405 Sonayedos biosintez {igiin daha ¢ox uygun golon mikro mitset hansidir?

mucor pusilus.
aspergillus niger
penicillum luteum
aspergillus clavatus

OO00®O

bissaxlamus nivea;
406 Nozoriyyayo gora 103 litr sirko tursusunu nego litr etanoldan almaq miimkiindiir?

130 litr.
100 litr;
80 litr;
40litr;
110 litr;

OO00®@O

407 Nozariyyaya gora 100 litr etanoldan na qadar sirks tursusu almaq miimkiindiir?

85 litr;
103 litr.
68 litr
53 litr;

OO0®@O



408 Mbohsulun keyfiyyatini yliksoltmok va ¢esidini artirmaq mogqsadi ils siid sonayesindo daha genis
miqyasda nadon istifado edirlor?

fitonsidler
fermentlor;
vitaminlar;
antioksidantlar;

OO00®@O

boyaq maddaloari;

409 Qizdirilma zamam asidofil bakteriyalar1 sokorlori monimsayarok, asason hansi tursunu sintez
edir?

gostarilonlarin hec biri
siid tursusu;

alma tursusu;

garigqa tursusu

OO00®@O

quzuqulag1 tursusu;

410 Lactobacillns acidophilns siid tursusu bakteriyalarinin tomiz kulturalari hans1 maddoni almaq
ticlin istifads olunur?

benzidin
asidofilin;
vitamin B1;
aspirin;

OO00®@O

kumarin;

411 Laktozaya laktoza fermenti tosir etdikdo alinan mohsullar (qlitkoza vo galaktoza) qatilan
dondurmanin hans1 miiddotodak saxlamaq miimkiindiir?

3,0 ay;
4,0 ay
1,0 ay;
15 giin
2,0 ay;

OO00®O

412 Laktoza- siid sokorino laktaza fermenti tosir etdikds o, hansi iki monosaxarid molekuluna
parcalanir?

arabinoza- ksiloza;
qliikoza- qalaktoza.
alloza- taloza;
treoza- eritroza;

OO00®@O

qalaktoza — ribuloza

413 Bu proseslordan biri biotexnologiyanin yaranma vo inksaf tarixinin “Idars olunan biosintez”
dovriing tosadiif edir

bitki hiiceyralarinin becorilmasi va viruslu vaksinin alinmasi

mikrob tullantilarinin kdmoyi ilo amintursusu istehsali

biosintez agentlorinin alinmast moagsadi ilo gen vo hiiceyra mithondisliyindon istifado
stid tursusuna qicqirmadan istifado

OO00®@O

kanalizasiya sularinin aerob tomizlonmasi

414 Bu proseslardan biri biotexnologiyanin yaranma va inksaf tarixinin “Antibiotiklor” dovriina



tosaduf edir

mikrob tullantilarinin kdmayi ilo amintursusu istehsali

bitki hiiceyralarinin becarilmasi va viruslu vaksinin alinmasi

biosintez agentlorinin alinmast maqgsadi ilo gen vo hiiceyra mithondisliyinden istifads
stid tursusuna qicqirmadan istifado

OO00®@O

kanalizasiya sularinin aerob tamizlonmasi
415 Biotexnologiyanin yaranma v inksaf tarixinin 111 dovrii hans1 variantda diizglin gostorilmisdir?

yeni biotexnologiya dovrii
pasterdon sonraki dovr
antibiotiklor dovril

idars olunan biosintez dovrii

OO0®OO

pasters qadarki dovr
416 Biotexnologiyanin yaranma v inksaf tarixinin “Antibiotiklor dévrii” hansi illori ohato edir?

1990-c1 ildon sonraki dovr
1941-1960-c1 illor
1920-1940 —c1 illor
1900-1920-ci illor
1961-1990 illor

OO00®@O

417 Biotexnologiyanin yaranma va inksaf tarixinin “Pastera qadorki dovrii” hansi illari shato edir?

1990-c1 ildon sonraki dovr
1865-ci ilodok olan dovr
bizim eranin IV asri

bizim eramizdan avval III asri

OO00®@O

bizim eranin VI asri
418 Asagida gostorilon mohsullardan birinin istehsalt mikrobiologiya sonayesinin xidmati sayilir

amintursusu
karamel kiitlosi
antibiotiklor
yem mayalar

OO0O0®@O

vitaminlor
419 Biotexnoloji metodlarin totbiqi bunlardan birina boyiik tosir gostorir

gostarilonlordon heg biri

miihitin ¢irklonmasinin garsisinin alinmasi
miihitin dl¢iilorinin dayisdirilmasi
miihitin genislondirilmasi

OO00®@O

miihitin ronginin doyisdirilmasi
420 Bunlardan biri biomiihondislik elminin vazifolorindon sayilir

Gostorilon variantlardan heg biri

havanin sterillogdirilmasi {i¢iin nozarat-61¢ii cihazinin yaradilmasi
bioloji varliqlarin tosnifata salinmasi

suyun torkibinin dyronilmasi

OO00®@O

bioloji obyektlorin birlagdirilmasiu



421 Otraf miihitin mudafiasi moagsadi ils totbiq edilon biotexnoloji metodlar ne¢o qrupa birlogdirilir?

9.0
3.0
5.0
2.0
6.0

OO00®@O

422 Bitki xammallarinin hazir qida mohsullarina cevrilmosi vo emali zamani, fotosintez naticosindo
toplanan enerji no qodor azalir?

30.0
18.0
25.0
220
28.0

OO0O0®@O

423 Miiasir zamanda pendir¢ilikds togribon neg¢s faiz mikrob monsoli “rennin” fermetindon istifado
edirlor?

0.25
5,0 %;
20 %;
10 %;
22%;

O@OOO

424 Kumus hansi heyvanin siidiindon hazirlanir?

dovo
at
keci
goyun

OO00®@O

camis;
425 Canli L. Acidophilus bakteriyalarinin 1 ml asidofilindoki miqdari ne¢o milyondan az olmalidir?

150;
200;
20;
1;
100;

OO00®O

426 Bolgaristanda hansi siid mohsulu daha populyardir?

siizma
kefir;
pendir;
qatiq;
kosmik;

OO00®@O

427 Laktoza —siid sokoring laktoza fermentinin tosiri ilo - hans1 mohsul istehsalinda daha genis totbiq
edilir?

O kosmik

® dondurma;



meyva siralri;
sukatlar;
kolbasa;

OO0

428 Siid sokorinin konveksiya doracasi negs faiz togkil edir?

0.6
0.8
0.305
0.05
0.45

OO00®@O

429 1 ton siid zordabinda ne¢o kq- dok siid sokori laktoza mévcud olur?

100,0 kq —dok.
50,0 kq- dok:
40,0 kq- dok:
30,0 kq- dok
70,0 kq —dak;

OO00®O

430 Torkibindo mdvcud olan bu komponentlordon biri, siid zordabini1 daha qiymali edir:

ziilal
laktoza;
fosfor;
kalsium,;

OO00®@O

sorbast amin tursular kompleksi,
431 Bunlardan hansi, siid zordabim tarkibindo moévcud olmur?

fosfor vo kalsium.

fitonsidler;

sorbast amintursulart kompleksi;
“B” qrup vitaminloari;

OO0O0®@O

zilal;
432 Hor 1 ton siid zordabi ne¢o kq ziilala malik olur?

4,0kq
5,0kq
2,0 kq
1,0kq
3,0 kq

OO00®@O

433 Biotexnologiyanin yaranma v inksaf tarixinin dovrlora boliinmasi hansi ildo hoyata kegirilmisdir

1923.0
1984.0
1708.0
1502.0
1810.0

OO00®@O

434 Blotexnologlyamn yaranma v9 inksaf tarixinin dovrlora boliinmaosi biotexnologlarin Avropa
assosasiyasinin hansi sohords toplanmis qurultayinda hoyata kegirilmisdir?

O Berlin



Miinhen
Driisseldorf

Drezden

O00@

Bonn
435 Biotexnologiyanin yaranma vo inksaf tarixinin dovrlors boliinmasini kim toklif etmisdir?

Zagibalov
Xanvink
Lomonosov
Zelinski
Mitrofanov

OO00®@O

436 Biotexhologiya elmi bunlardan biri ilo slagadar deyil

molekulyar biologiya
sublimasiya

sitologiya

canlilann fiziologiyasi
biofizika

OO00®@O

437 Onlardan biri biomiihondislik elminin vozifolorindon sayilir

biotexnoloji proseslorin modellosdirilmasi
gida miihitlarinin sterillogdirilmasi iigiin nazarat-6l¢ii cihazlarinin yaradilmasi
biotexholoji proseslorin miqyaslandirilmasi

OO0®@O

bioreaktorlarin sterillogdirilmasi {i¢lin nai1zarat-6l¢ii cihazlarinin yaradilmasi
438 Biotexnologiyada bunlardan hansi istifade olunmur?

immonokorreksiya
hiiceyralorin texniki doyismasi
hiiceyra mithandisliyi

gen mithandisliyi

OO00®O

coxhiiceyrali orqanizmlarin toxumalarinin yetisdirilmasi vo ¢oxaldilmasi
439 Miiasir biotexnologiya hansi biliklordon stiratlo inksaf etmisdir?

texniki biliklorden

canli materiya haqqinda biliklordon
biokimyavi biliklorden

folsofi biliklordon

riyazi biliklordon

OO00®@O

440 Miiasir biotexnologiyanin yaranmast hansi dovro tosadiif edir?

XX1 asrin avvallorina
X X osrin ortalarina
X11-X11 asrlora
bizim eradan avvoala

OO00®@O

XX1 oasrin avvallorina

441 “Malig” siidlii qarisiglar istehsali zamani gatilagdirma omoliyyati bu qurgulardan birinds yerino
yetirilir.

C “standart” markal1 qurguda



O00@®

dord govdali vakuum — buarlandirici
rotasiyali buxarlandirici

iki gévdali vakuum- buxarlandirici
iki kdynokli qazanda

442 Sublimasiyali qurutmada bunlardan biri bag verir

OO0O0®@O

gostarilonlardan hec biri

nomlik maye hala kegmodon bork haldan buxar halina kegir
nomlik bork halda qalir

nomlik bork haldan maye hala kegir

nomlik maye halda qalir

443 Yarmali 1 yemok xoroklarinin reseptinds hansi ¢oki gostorilmalidir?

OO00®O

bisirlmomis , lakin qurudulmus yarmanin ¢okisi
bisirilib- qurudulmus yarmanin ¢okisi

ciy yarmanin ¢okisi

xammalin ¢okisi

bisirib- qurudulmamis yarmanin ¢akisi

444 Bunlardan biri qida konsentratlarinin digor qida mohsullarindan tam ayirmaga imkan vermoayan
xUsusiyyotdir.

OO00®@O

Dasinma miinasibliyi

Qida maddalarinin rong miixtalifliyi

Qidal1 maddoalorin kigik hacm va kiitlaliyi yliksak qatilig1
Qidanin az omok sarfi ilo asan vo tez hazirlanmasi

Qida maddslerinin yiiksok meninsanilms daracasi

445 Mohsul tobogosinin gaynar soth iizorindos yerlosdirilmosino osaslanan qurutma tisulu hansidir?

OO00®@O

gostarilonlordon heg biri
konduktiv

konvektiv

radiasiyali

sublimasiyali

446 “Malig” siidlii qarisiglar istehsali zamani dord govdsli vakuum- buxarlandiricinin ikinci
govdasindas istilik bu hodds saxlanilir

OO00®@O

35,5-37,0°C
61,5-65,0°C
49,5-540°C
67,0-69,0° C
42,0-43,0°C

447 Bunlardan biri “ Malis” quru siidlii qarisigin torkibins daxil edilmir

OO00®@O

xiisusi emal olunmus pohriz unu
gostarilonlordon hec biri

C- vitamini

sokor

B6- vitamini



448 Pomidor tozunun hidroskopikliyini azaltmaq iigiin tomat pastaya no alavo etmok moagsado
uygundur?

OO000@®

nisasta

qlikoza

gostarilonlardan hec biri
selliilloza

pektin

449 Sublimasiyali qurutma qurgusunda mohsulun qurudulmasinin birinci moarhoslosi belo adlanir.

OO0O0®@O

gostarilonlarin hec biri

mohsulun 6z 6zune donmasi

mohsulun soyudulmasi

mohsulun dondurulmus voziyyatds qurudulmasi
mohsulun qurumasi

450 Istiliyin , istilik manbayindon siialanma yolu ils 6tiiriilmasing osaslanan qurutma iisulu hansidir?

OO00®@O

gostarilonlordan hec biri
radiasiyali qurutma
konvektiv qurutma
konduktiv qurutma
sublimasiyali qurutma

451 Bu mohsullardan birinin istehsali istiliklo qurutma prinsipino osaslanir.

OO00®@O

meyva siralori istehsali

kosmik istehsal

gohva istehsali

yarma halimlerinin qurudulmasi
bisirilmis yarmalar istehsal

452 “Sublimasiyali qurutma” kimi taninan qurutma tisulu basqa ciir neco adlandirilir?

OO00®O

gostarilonlordon hec biri
liogilizasiya
sterilizasiya
Vulkanizasiya
iohizasiya

453 Qida konsentratlari istehsalinda xammalin sorf normasi hansi barabarliklo hesablanir?

OO00®@O

gostarilonlordon heg biri
N=10.P.(100/(100-IT))
N=(10.P). (100).(IT-100)
N=(100) (100/(100- iT))
N= (P.IT)/(100-IT)

454 Qida konsentratlari istehsalinda resepto gora xammalin miqdari ilo har bir komponentin sorf
normasi arastindaki slago , hansi baraborlikls ifado edilir?

O®@O

N=iT
N=P+iT
N=[ T/N+P



OO

A=NHT
IT=P/N

455 Qida konsentrateri istehsalinin termiki proseslori bu gostaricilarin birini sortlondirir

OO00®@O

mohsuldaki mikrobioloji proseslorin siiratlonmosini
fermentlorin aktivsizlosmosini

fermentlorin aktivlosmosini

mohsulun ¢okisinin artmasini

mohsulun ronginin agarmasi

456 Yiiksok istiliyin vo suyun tosiri konsentratda noya sobab olur?

OO00®@O

gostarilonlordon hes biri

Qidali komponentlorin gqismon hidrolizina
karbohidratlarin birlogmosino

Qidali komponentlarin ¢oxalmasina
ziilallarin pixtalagmasina

457 Qaynar su olavo etmok vo 5-10 dogigoyo sakit saxlamaq, bu mohsullardan hansinin hazir olmasini
sortlondirir?

OO00®@O

gostarilonlordon hec biri.
Qarabasaq sty181

“Otli portiilmiis kartof”
“Otli vermisel sorbas1”
“Otli —torovazli sorba”

458 “Malis “ siidlii qarisiqda qarisiglar istehsali zamani dgrd govdeli vakuum — buxarlandiricinin
birinci govdosinda istilik bu hodds saxlanilir:

OO0O0®@O

35,5-37,0-C
67-69-C
49,5-54,0-C
61,5-65,0-C
42-43-C

459 “Malig” siidlii qarisiglar istehsal etmok ticlin gobul edilmis siidii hansi istiliyodok soyudurlar?

OO00®@O

7-C-dak
40C-dok
14-C-dak
18 -C-dok
10-C-dak

460 Pomidor tozu istehsalinda ¢iloyici qurgularda verilon tomat pasta hansi istilyadok qizdirilmis

olur?

OO0O0®@O

130°C-don cox
80-90-C
70-75°C
50-60°C
95-100-C

461 Pomidor tozu istehsali ligiin quruducunun qiillasing verilon quruducu agentin ilkin istiliyi hansi



hadds olmalidir?

110-140-C
50-60-C
70-100-C
150-180-C
190-220-C

O@OOO

462 Borani piires 1 istehsalinda tullantilar vo quru madds itkilorinin imumi miqdar togklil edir:

9-12%

25-30%
17-20%
21-24%
13-16%

OO00®@O

463 Yerkokii tozu istehsalinda tullantilar vo quru madds itkilorinin imumi miqdar toskil edir

16-17%
20-21%
10-11%
4-5%

OO0®0O

464 Qusliziimii piiresinin vallar arasinda 0,05 mm mosamaye malik quruducuda qurutma davamiyyati
toskil edir

1 dog
25 san
35 san
15 san
45 san

OO00®@O

465 Homogenlosdirilmis alma piiresinin valli quruducuda qurudulma davamiyyati toskil edir

30-35 san
4-6 san
8-10 san
20-25 san
12-18 san

O@OOO

466 Homogenlosdirilmis alma piiresinin qurudulmasi maticosinds , son mohsulun nomliyi ne¢a %
toskil edir?

11-12%
13-15%
9-10%
7-8%
5-6%

@O0O00

467 Meyva va torovoz tozlari istehsali zamani , gablasdorma prosesi hansi nisbi nomliys malik otaqda
aparilmalidir?

0.5
0.8
0.75

OO0



0.4
0.6

0@

468 100-110°C istilikdo emal edilon unun nomliyi ne¢o faiz toskil etmolidir?

10-12%
6-7%
2-3%
4-5%
8-9%

@OO00O

469 Qirmiz1 vo tomath souslardan basga qalan biitiin sous novlori iigiin bugda ununu bu istilikdo emal
edirlor

140-150°C
50-70°C
80-90°C
100-110°C
120-130°C

O@OO0O

470 Motbox souslar1 qida konsentratlar istehsalinda bugda ununun dekstrinlogdirilmasi hansi
temperaturda hoyata kecirilib?

70-80°C
50-60°C
130-150°C
90-100°C
110-120°C

@OO000O

471 “Oftli ag sous” konsentratinin reseptindo ne¢o faiz qurudulmus ot daxil edilir?

0.1
0.04
0.2
0.15
0.08

@OO000O

472 Motbox souslar1 kim adlandirilan qida konsentratlarini basqa ciir neco adlandirirlar?

qirmizi souslar
yasg souslar

adi souslar
bos souslar
quru souslar

@OO00O

473 otli sorbalara ne¢o faizdon ¢ox holim pastasi olavo etmirlor?

6-8%
15-20%
12-14%
3-5%
9-10%

O@OO0O

474 Bunlardan biri II qrup nahar xo6raklori qida konsentratlarina aid deyil

)

(U terovoz xoraklori



styiqlar
yarmal1 as
stidlii kakao

yarmal1 kiikiilor

O@®O0O

475 Nahar yemekleri qida konsentratlar1 ne¢o qrupa boliiniir?

3.0
2.0
6.0
4.0
5.0

@OO00O

476 Mbohsulun istiliyi hesabina ondan ne¢o faiz nomlik buxarlana bilor?

0.14

0.2

Nomlik buxarlanmaz
0.08

0.18

OO000@

477 Qurudulma zamani atin torkibindo bu komponentlordon biri saxlanilmir

arginin
lizin
tripofan
valin

O@OOO

sistein
478 Qurudulmus ot hansi birlosmonin yiiksok miqdari ilo segilir?

lizvi tursu
karbohidrat
ferment
ziilal
fitonsid

O@®OO00O

479 Atmosfer tozyiqinds otin qurudulmasinda qurudulmast istiliyin hansi hoddo olmalidir?

50-60°C
3-40°C
110-120°C
90-100°C
70-80°C

@OO00O

480 “ Ot tozu “ qida konsentrat1 yarimfabrikati istehsalin1 hoyata ke¢irmok ti¢iin neco tisul toklif
olunur?

5.0
3.0
7.0
6.0
2.0

@OO00O

481 Bunlardan biri yarimfabrikat qida konsentratlarina aid edilmir



quru meyvo - gilomeyvo piirelori
soya unu

gostarilonlardan heg biri
qurudulmus ot

OO0®@OO

bisirilib- qurudulmus yarmalar

482 Miiasir zamanda sublimasiyali qurutma qurgularinda , istiliyin verilmasi nin neg¢o iisulu totbiq
edilir?

5.0
4.0
1.0
2.0
3.0

@O0O00

483 Sublimasiyali qurutma qurgusunda mohsulun qurudulmasi ne¢o morhaloyo boliina bilor?

4.0
2.0
6.0
5.0
3.0

@O0O00

484 Sublimasiya ilo qurudulan atds, mohsulun son nomliyi ne¢s faiz toskil etmolidit?

12-13%
6-7%
8-9%
4-5%
10-11%

O@OOO

485 Biitov meyva va gilomeyvalorin sublimasiya metodu ilo qurutmaq

alverisli deyil
maslohatsizdir
ucuz baga golir
maqsadauygundur

O@O00O

baha golir
486 Sublimasiya metodu ilo qurudulmus bir ¢cox mohsullar1 on az1 na gadar salamaq olar?

9 ay
3 ay
15 ay
12 ay

@OO00O

6 ay
487 Istiliyin mohsula 6tiiriilmasi {isulundan asili olaraq, istilikla qurutma iisulu ne¢a qrupa boliiniir?

5.0
2.0
7.0
4.0
3.0

@OO00O



488 Qida konsentratlarinda nomliyin miqdari neg¢o faizdon ¢ox olmamalidir?

10-12%
22-24%
25-28%
15-17%
18-19%

O000@

489 1 ndv bugda unundan bisirilon doyirmi ¢orayin 100 qraminin enerji doyari na qodor togkil edir?

440 kkal
130 kkal
190 kkal
225 kkal
300 kkal

O@OO0O

490 171 kkal enerji doyari, asagidaki mohsullardan hansina aiddir?

100 gram “ Bugda ¢orayi”

100 qram “ 20 %-li kosmik™ ¢oroyi”
100 gram “Ukranya borgu”

100 gram “ ©tli noxud sorba —piiresi”

@OO00O

100 gram “ I kateqoriyali mal oti”

491 100 gram “ Ukranya borsu “ qida konsentratinin enerji doyari hansi variantda diizgiin
gostarilmisdir?

454 kkal
290 kkal
385 kkal
344 kkal
402 kkal

O@OOO

492 Konsentratdan hazirlanan bu mohsullardan hansin1 gaynatmaga ehtiyac duyulmur?

gostarilonlordon hec biri.
“ otli vermisel sorbast”
“ otli portiilmiis kartof”
Qarabasaq sty181

“Otli —toravazli sorba”

O@OO0O

493 Adi xammallardan “ Otli vermisel sorbasi ““ hazirlamagq ti¢iin no godor vaxt tolob olunur?

2,5 -3,0 saat
1,5-2,0 saat
4,0- 5,0 saat
6,0-7,0 saat
0,5 -1,0 saat

OO00®@O

494 “ Qahvo mohsullar1” qida konsentratlarinin tosnifatinda negonci qrup mohsullar oks etdirir?

3.0
6.0
4.0
5.0

@000



O 20

495 Qida konsentratlarinin avvallar ayrica qrupu kimi mdvcud olan ““ unlu mamulatlarin
yarimfabrikatlar1” qrupu, yeni qabul olunmus tosnifata géra , yarimqrup kimi hansi qrupa daxil
edilmisdir?

V1 qrupa
Vv qrupa
11 qrupa
1v qrupa

@OO00O

1 qrupa

496 Motbox toyinatina vo istehsal texnologiyasi uygun olaraq, istehsal edilon qida konsentratlar1 ne¢o
grupa boliiniir?

10.0
2.0
4.0
6.0
8.0

O@OO0O

497 “Tolonko” hansi donli biykinin ununa deyilir?

garabasaq
bugda
arpa
qargidali

@OO000

yulaf
498 Yulaf unu neca adlandirilir?

gerkules
yarma
malig
tolokno
Nan

O®OO00O

499 Qabagcadan emala moruz qoyulmus vo sonra, avvalcadon islonmis resepto gora se¢ilmis miixtolif
xammallarin mexaniki qarisig1 neco adlanir?

gida komponentlori
qida tullantilar
qida konsentratlan
qida tursular

Qida olavoalori

OO0®@OO



