2961 Az Y2017 Yekun imtahan testinin suallari

Fann : 2961 Qida konsentratlarinin texnologiyasi

1 Sublimasiyali qurutma qurgusundan mshsulun qurudulmasinin ikinci marhslasi bels adlanir.

gostorilonlorin heg biri

mohsulun 6z —6zuns donmasi

mohsulun soyudulmast

mohsulun dondurulmus veziyyotds qurudulmasi

O@OO00O

mahsulun qurumasi
2 Sublimasiyali qurutma qurgusunda mohsulun qurudulmasinin birinci marholasi belo adlanir.

gostarilonlorin hec biri

mohsulun soyudulmast

mohsulun dondurulmus voziyystds qurudulmasi
mohsulun 6z 6zuns donmasi

O@OO0O

maohsulun qurumasi
3 Sublimasiyali qurutma qurgusunda mohsulun qurudulmasi ne¢o morhaloyo boliine bilor?

6.0
4.0
2.0
3.0
5.0

O@OO00

4 Sublimasiya ilo qurudulan atds, mohsulun son nomliyi nego faiz togkil etmalidit?

12-13%
8-9%
6-7%
4-5%
10-11%

O®@O00

5 Sublimasiya metodu ilo otin tam qurudulmasi ne¢s saat davam edir?

19-20 saat
9-10 saat
5-6 saat
11-12 saat
15-16 saat

O@O0O00

6 Biitov meyva vo gilomeyvolori sublimasiya metodu ilo qurutmaq

alverisli deyil
ucuz basa golir
moslohatsizdir
maqgsadauygundur

O@O00

baha galir
7 Texnikanin miiasir vaziyyatinds sublimasiya metodu ilo qurutma , istiliklo qurutma metodundan

ucuz basa golir
baha basa golir
olverisli deyil

OO0®O

maqgsadauygun deyil



O

moslohatsizdir

8 Sublimasiya metodu ilo qurudulmus bir ¢ox mohsullari an az1 ns qader saxlamaq olar?

O@O00

15.0
9 ay
3ay
6 ay
12 ay

9 Sublimasiyali qurutma zamani moahsulun bu gostaricisi doyigir

O@OO0O

vitaminlorini
ekstrektiv maddalori
ilkin keyfiyyati
namliyini
fermentlerini

10 Sublimasiyali qurutma zamani suyun hal vaziyyatini oks etdiron diaqram hansidir?

O@O00

gostarilonlardon hec biri
XYZ diaqram1

I-D diagramu

p-T diaqramu

XY diagrami

11 Sublimasiyali qurutmada bunlardan biri bag verir.

O@OO00

gostarilonlardon hec biri

nomlik bark halda qalir

namlik bark haldan maye hala kegir

nomlik maye hala kegmodon bork haldan buxar halina kegir
nomlik maye halda qalir

12 Istiliyin , istilik monbayindan siialanma yolu ilo &tiiriilmosina esaslanan qurutma iisulu hansidir?

O@O00O

gostarilonlordon hec biri
konvektiv qurutma
konduktiv qurutma
radiasiyali qurutma
sublimasiyali qurutma

13 Istiliyin qurudulan mohsula qazlarin kdmoyi il 6tiiriilmosi vo materialdan nomliyin istilik dastyicisi ilo
aparilmasi hansi qurutma tisulunu xarakterizo edir?

O@OO00O

gostarilonlordon hec biri
radiasiyal1

konduktiv

konvektiv

sublimasiyal1

14 Istiliyin mohsula 6tiiriilmosi tisulundan asili olaraq, istiliklo qurutma iisulu nego qrupa bgliiniir?

O@O00

7.0
4.0
2.0
3.0
5.0



15 Bu mohsullardan birinin istehsali istiliklo qurutma prinsipine asaslanir.

meyva siralori istehsal1

gohva istehsali

yarma halimlarinin qurudulmasi
kosmik istehsalt

O@OO00O

bisirilmis yarmalar istehsal1
16 Liogilizasiya qurutma iisulu hansi soraitdo hoyata kegirilir?

miisbat temperaturunda
ifrat qizdirnlmis soraitdo
gaynama temperaturunda
monfi temperaturlarda

O@OO00

otaq temperaturunda
17 Sublimasiyali qurutma kimi taninan qurutma iisulu bagqga ciir necs adlandirilir?

gostarilonlardon hec biri
sterilizasiya
Vulkanizasiya
liogilizasiya

O@OO00O

iohizasiya
18 Qida mohsullarinin qurudulmasi ti¢lin bir birinden prinsipca forqlonon neg¢a tisul mévcuddur?

7 iisul
5 iisul
3 iisul
2 Usul
6 iisul

O@O00

19 Hor bir qida konsentratlari istehsali miiossisasindo xammallarin sorf normasi hanst miiddot {i¢iin tosdiq
edilir?

21l
6 ay
3ay
1il
59 ay

O@O00

20 Qida Konsentratlar1 istehsalinda xammalin sorf normasi hansi barabarliklo hesablanir?

N=(100)- (100/(100- iT))
gostarilonlordon heg biri
N=(P- IT)/(100-IT)
N=(10-P) - ((100) - (iT-100))
N=10-P- (100/(100-iT))

@O0O00

21 Qida konsentratlari istehsalinda resepto géro xammalin miqdari ils har bir komponentin sorf normasi
arasundaki olaqo , hansi boraborliklos ifads edilir?

N=IT

N=I T /N+P
A=NHT
N=P+IT
IT=P/N

O@O00

22 Yarmal1 11 yemak xoroklarinin reseptinds hanst ¢oki gostorilmolidir?



bisirlmomis , lakin qurudulmus yarmanin ¢okisi
ciy yarmanin ¢okisi

xammalin ¢akisi

bisirilib- qurudulmusg yarmanin ¢okisi

O@O00

bisirib- qurudulmamis yarmanin ¢okisi
23 Qida konsentrateri istehsalinin termiki proseslori bu gostaricilorin birini gortlondirir

mohsuldan mikrobioloji proseslarin siirotlonmasini
fermentlorin aktivlosmosini

mohsulun ¢okisinin artmasini

fermentlorin aktivlegmasini

O@OO00

mohsulun ronginin agarmasi
24 Qargidali yumaglarinda nomliyin miqdar1 na gadar toskil edir?

25%-don ¢ox
12-15%
7-10%
5%-don az
16-20%

O@O00O

25 Qida konsentratlarinda namliyin miqdar1 ne¢s faizdon ¢ox olmalidir?

25-28%
22-24%
15-17%
10-12%
18-19%

O@O00

26 Bunlardan biri qida konsentratlarinin diger qida mohsullarindan tam ayirmaga imkan vermayaon
xUsusiyyaotdir.

Dasinma miinasibliyi

Qidal1 maddoelorin kigik hocm vo kiitleliyi yiiksok qatilig1
Qidanin az omok sorfi ilo asan va tez hazirlanmasi

Qida maddaloarinin rong miixtalifliyi

O@OO00

Qida maddslorinin yiliksak meninsonilma doracasi
27 Konsentratlardan togkil olunmus qida rasionunun qidaliliq doyari kim torafindon todqiq olunmusdur?

L.VMigurin

D.I. Mendeleyev
M. V. Lomonosov
V.V, Karavayeva

O@OO00

F.F.Erisman
28 Yiiksok istiliyin vo suyun tosiri konsentratda nayo sobab olur?

gostorilonlorden hes biri

karbohidratlarin birlosmosino

Qidali komponentlorin goxalmasina
Qidali komponentlorin qismon hidrolizino

O@OO00O

ziilallarin pixtalagmasina

29 I n6év bugda unundan bisirilon doyirmi ¢oroayin 100 graminin enerji doyari no godor toskil edir?

)

O 440 kkal
O 190 kkal



130 kkal
225 kkal
300 kkal

O®O

30 171 kkal enerji doyari, asagidaki mohsullardan hansina aiddir?

100 gram “ Bugda ¢grayi”

100 qram “ I kateqoriyal1 mal oti”
100 gram “Ukranya borgu”

100 gram “ ©tli noxud sorba —piiresi”

OO00®0O

100 qram “ 20 %-li kosmik” ¢oroyi”

31 100 gram Ukranya borsu» qida konsentratinin enerji doyari hansi variantda diizgiin gostorilmisdir?

S
Q

454 kkal
385 kkal
290 kkal
344 kkal
402 kkal

O@OO00

32 Adi mohsullarla miiqayiseds qida konsentratlarinin enerji doyarina xeyli artmasinin sortlodiron amil
hansidir?

Gostarilonlordon heg biri.
Tarkibinda riitubatin ¢ox olmasi
mohsulun hacminin ki¢ik olmasi
Qidal1 maddoelorin yiiksok qatilig1

O@OO00

Qidali maddaloarin kigik gatilig:

33 Qaynar su alave etmak vo 5-10 doqigaye sakit saxlamaq, bu moahsullardan hansinin hazir olmasin
sortlondirir?

Qarabasaq s1y181

Otli —taravozli sorba”

“ otli vermisel sorbas1”
“ otli portiilmiis kartof”
gostarilonlardon hec biri

OO000@

34 Konsentratdan hazirlanan bu mohsullardan hansini gaynatmaga ehtiyac duyulmur?

gostarilonlardon hec biri.
“ otli portiilmiis kartof”
“ otli vermisel sorbast”
Qarabasaq s1y181

“Otli —toravozli sorba”

O@O00O

35 Adi xammallardan Otli vermisel sorbasi hazirlamagq iigiin no godor vaxt tolob olunur?

6,0-7,0 saat
2,5 -3,0 saat
0,5 -1,0 saat
1,5-2,0 saat
4,0- 5,0 saat

O@O00O

36 Otli vermigel sorbasi konsentratindan xdrok hazirlamagq {igiin hans1 miiddste qaynatmaq lazimdir?

20—25 doq
5-10 dogq
3-5doq

OO0



® 10-15doq
O 15-20daq

37 Qohva mohsullar1 gida konsentratlarinin tasnifatinda negonci qrup mohsullari oks etdirir?

6.0
3.0
2.0
5.0
4.0

O@O00

38 Qida konsentratlariin avvallar ayrica qrup kimi mévcud olan unlu momulatlarin yarimfabrikatlar1 qrupu,
yeni gobul olunmus tosnifata goro, yarimqrup kimi hansi qrupa daxil edilmisdir?

VI qrupa
IV qrupa
II qrupa
I qrupa

O@OO00

V qrupa

39 Motbaox tayinatina va istehsal texnologiyasina uygun olaraq, istehsal edilon qida konsentratlar1 nega qrupa
boliiniir?

10.0
4.0
2.0
6.0
8.0

O@OO00

40 Bu gostorilonlordon hansi, qida konsentratlarini konserv mohsullarindan forqlondirir?

gostarilonlordon heg biri

resept torkibi

yiksok gidaliliq doyari
sterillogsdirmoyo moruz qoyulmamaq

O@O00O

matbox toyinati
41 Bunlardan hansi quru konserv kimi atrakterizo olunmur?

pahriz arzaqi iiglin quru mohsullar

II nahar xoroklori qida konsentratlar
Inahar xdraklori qida konsentratlart
cem

O@O00

Usaq arzaqi iigiin quru mohsullar
42 Bunlardan hansi quru konserv kimi xarakterizo olunur

gostarilonlardon heg biri
cem

povidla

usaq arzaqi

O@OO00

miirabba

43 Tolokno hansi denli bitkinin ununa deyilir?

arpa
bugda
garabasaq

@000

yulaf



O

gargidal

44 Yulaf unu neca adlandirilir?

O@O00

gerkules
malig
yarma
tolokno
nan

45 Qabaqcadan emala moruz qoyulmus vo sonra, avvalcodon islonmis, resepto gors secilmis miixtolif
xammallarin mexaniki qarig1g1 neco adlanir?

O@O00

qida komponentlori
qida tursular

qida olavalori

qida konsentratlari
qida tullantilar

46 Bunlardan biri Malis quru siidlii qarisigin torkibine daxil edilmir

O@OO0O

xlisusi emal olunmus pohriz unu
C- vitamini

sokor

gostarilonlordon hec biri

B6- vitamini

47 Pomidor tozu olduqca

O@OO00

gostarilonlardon hec biri
hidrostatikdir
hidrotermikdir
hidroskopikdir
hidromexanikidir

48 Pomidor tozu istehsalinda ¢ilayici qurgulardan verilon tomat pasta hansi istilyadok qizdirilmis olur?

O®@O00

1300C-don cox
70-750C
50-600C
80-900C
95-1000C

49 Pomidor tozu istehsali {i¢iin quruducunun qiillosine verilon quruducu agentin ilkin istiliyi hanst hadds
olmalidir?

O@O00O

50-600C
110-1400C
190-2200C
150-1800C
70-1000C

50 Pomidor tozunun hidroskopikliyini azaltmaq ii¢lin tomat pastaya ns slave etmok mogsods uygundur?

O@OO00

gostarilonlordon hec biri.
pektin

qlikoza

nisasta

selliiloza



51 Borani piiresi istehsalinda tullantilar vo quru madds itkilorinin {imumi miqdar tosklil edir:

9-12%

17-20%
21-24%
25-30%
13-16%

O@OO0O

52 Adi qurutma iisulu ilo alian yerkokii tozunun saxlanma miiddoti no qodor olmalidir?

1 ildon ¢ox olmalidir

2 aydan ¢ox olmalidir
1 aydan ¢ox olmalidir
3 aydan ¢ox olmalidir

O@O00

5 aydan ¢ox olmalidir
53 Yerkokii tozu istehsalinda tullantilar va quru madda itkilorinin imumi miqdar teskil edir

14-16%
10-11%
4-5%

20-21%
16-17%

O@OO00

54 Qusiizimii pliresinin vallar1 arasinda 0,05 mm masamaya malik quruducuda qurutma davamiyyati toskil
edir

1 dogq
35 san
15 san
25 san
45 san

O®@O00

55 Homogenloagdirilmis alma piiresinin valli quruducuda qurudulma davamiyyati toskil edir

30-35 san
8-10 san
4-6 san
20-25 san
12-18 san

O@O00

56 Alma tozu istehsalinda tullantilar vo quru maddolor itkisinin imumi miqdar: togkil edir

25-30%
10-12%
4-6%

18-29%
22-24%

O@O00

57 Homogenlogdirilmis alma piiresinin qurudulmast maticasindo, son mohsulun nomliyi ne¢o % toskil edir?

13-15%
9-10%
7-8%
5-6%
11-12%

O@OO00

58 Meyva va taravoz tozlari istehsali zamani, gablagdirma prosesi hansi nisbi namliys malik otaqda
aparilmalidir?



0.4
0.6
0.75
0.8
0.5

O000@

59 Resept torkibine ¢oxlu miqdarda toravozlor va kartof daxil olan I vo II yemok qgida konsentratlari istehsali
zamani hansi proses maslohat goriilmiir?

gostarilonlardon hec biri

qatisiqlarnin dograyicilarda dogranmasi
Qatisiqlarin qarigdirilmasi

Qatisiglarin briketloyici preslords briketlonmasi

O@OO00

Qatisiglarin adviyyalarla qarigdiriimasi
60 Bunlardan biri raqu kimi taninir

xirda dogranmis goyarti

xirda dogranmig iki meyva qarisigi

xirda dogranmis qond arintisi

xirda dogranmis ot vo ya baliq qovurmasi

O@O00

xirda dogranmis tort vo pegenye qarigigi
61 100-110 °C istilikds emal edilon unun nomliyi ne¢s faiz toskil etmolidir?

10-12%
4-5%
2-3%
8-9%
6-7%

O@OO00

62 Qirmiz1 vo tomath souslardan bagqa galan biitiin sous novloari {i¢lin bugda ununu bu istilikdo emal edirlor

140-150°C
80-90°C
50-70°C
100-110°C
120-130°C

O@O00

63 Dekstrinlosdirilmis bugda ununun nomliyi ne¢o faiz togkil etmolidir?

11-15%
6-7%
1-2%
4-5%
8-10%

O@OO00

64 Motbox souslar1 qida konsentratlar: istehsalinda bugda ununun dekstrinlogdirilmasi hansi temperaturda
hoyata kecirilib?

130-150°C
90-100°C
70-80°C
50-60°C
110-120°C

O@OO00

65 Kiitlovi iaso soboakalori ii¢lin quru souslar hansi agirliqda ¢okilib gablasdirilir?

O 12,0vo15,0kq



1,0 vo 2,0 kq
0,5v2 0,75 kq
,0va 5,50 kq
7va10kq

O00@

66 Otli ag sous konsentratinin reseptinds ne¢s faiz qurudulmus ot daxil edilir?

0.2
0.15
0.1
0.04
0.08

@O000

67 Quru souslar bu migdarda ¢okilib- biikiilmiis voziyyatdo satisa buraxilmirlar

200 qram
150 qram
100 qram
50 qram

@O0O00

500 gram
68 Motbox souslari kimi adlandirilan qida konsentratlarini basqa ciir neco adlandirirlar?

quru souslar
adi souslar
bos souslar
qirmizi souslar

OO000@

yas souslar
69 Qirmiz1 sousun asas hissosi sayilan stimiik haliminin hazirlanmasi ns godor vaxt tolob edir?

1-2 saat
24 saat
10 -12 saat
14-16 saat
6-7 saat

OO0®0O0

70 Vegetarian sorbalarina bu migdarda halim pastasi slave etmok miimkiindiir

10-15%
17-20%
7-9%
4-5%
1-3%

O000@

71 Otli sorbalara ne¢o faizdon ¢ox holim pastasi olave etmirlor?

3-5%
9-10%
6-8%
12-14%
15-20%

O000@

72 Taravaz qarisiqlarindan matbox xdraklori hazirlayarken, bu komponentlorden birini alava etmirlor:

istiot

ot halimi
yag
dar¢in

@000



~
)

duz

73 Bunlardan biri II qrup nahar xdraklori qida konsentratlarina aid deyil

OO000@

stidlii kakao
torovoz xoroklori
yarmali as
yarmali kiikiilor
styiqlar

74 Kisellor hansi qrup nahar yemekleri qida konsentratlarina aid edilir?

@O0O00

II qrup
IV qrup
V qrup
Iqrup
II qrup

75 Nahar yemoklori qida konsentratlari ne¢o qrupa boliintir?

OO00®O

6.0
5.0
2.0
3.0
4.0

76 Mohsulun istiliyi hesabina ondan nego faiz nomlik buxarlana bilor?

O@OO00O

Nomlik buxarlanmaz
0.18

0.08

0.14

0.2

77 Sistemin vakumlasdirilmasi va sistemds yerlagdirilmis mohsuldan suyun buxarlanmasi naticesindo bag
veran proses hansidir?

O@O00

gostorilonlordon hec biri

mohsulun donmus vaziyyatds qurumasi
qurutma

0z —6ziino donma

mohsulun tam hazir olmasi

78 Sublimasiyali qurutma metodu ilo qurudulmus ot istehsali zaman1 sublimatorda atin 6z 6ziino donmas1
hans1 miiddat toskil edir?

O000@

10-15 dogq
40- 80 dogq
90-110 doq
120-150 doq
20-30 dogq

79 Qurudulma zamani atin torkibindo bu komponentlordon biri saxlanilmair:

O@O00

arginin
tripofan
lizin
valin
sistein



80 Qurudulmus ot hans1 birlosmonin yiiksok miqdart ilo segilir?

tizvi tursu
ferment
karbohidrat
ziilal
fitonsid

O@OO0O

81 Atmosfer tozyiqinds ot konsentrati istehsali zaman1 halim gatilmis ot qiymasini neg¢o saat orzindo
qurudurlar?

4 saat
2 saat
1 saat
5 saat
3 saat

O@OO0O

82 Atmosfer tozyiqinds otin qurudulmasinda qurudulmast istiliyin hansi hadds olmalidir?

110-120°C
50-60°C
30-40 °C
70-80°C
90-100°C

O@OO00

83 Atmosfer tozyiqinds otin qurudulmasi zamani tikslori ne¢a daqiqe arzinds portiirlar?

90-120 doq
50-60 dogq
10-25 doq
30-45 dogq
70-80 dogq

O@O00

84 Ot tozu qida konsentrat1 yarimfabrikati istehsalin1 hoyata kecirmok ti¢ilin negs tisul toklif olunur?

6.0
4.0
3.0
2.0
5.0

O@OO00O

85 XVII osrin sonlarinda Fransa qosunlarinim asgorlorini hansi qida konsentrati ilo tomin etmayo cohd
gostormislor?

halim macunu ilo
soyaunu ila

alma tozu ilo

ot tozu ila

O@OO00O

noxud unu ilo
86 Bunlardan biri yarimfabrikat qida konsentratlarina aid edilmir

quru meyva - gilomeyva piirelori
soya unu

bisirilib- qurudulmug yarmalar
gostorilonlardan biri

O@O00

qurudulmus ot

87 Sublimasiyali qurutma zamani mohsula c¢atdirilan istiliyin miqdar1 kifayst qader olmasa, bu hal bag verar.



qurunun siirati avvalca yavasiyar, sonra siiratlonar
qurutma siirayi avvalca siiratlonar, sonra yavasiyar
qurutma siirati stiratlonar
qurutma siirati yavastyar

O@O00

qurutma bas vermoz
88 Miiasir zamanda sublimasiyali qurutma qurgularinda , istiliyin verilmasinin ne¢s iisulu totbiq edilir?

5.0
2.0
1.0
3.0
4.0

O®@O00

89 Sublimasiyali qurutma zamani ikinci morhoalods mahsul noamliyini nego faiz itirir?

0.7
0.5
045
0.8
0.6

O@OO00O

90 Sublimasiyali qurutma zamani birinci morhalodo mohsul nomliyini nego faiz itirir?

9-10%
5-6%
1-2%
3-4%
7-8%

O@OO00

91 Ogoar sirado kiikiird anhidridin miqdar1 az olduqda hansi todbirlor goriirlor?

sironi filtrloyirlor

karbon qazi ilo zonginlosdirirlor
kiikiird anhidridinin kenarlagdirilmasi
kiikiird anhidridi olave edirlor

O@O00

heg¢no elomirlor
92 Hazir olan ekstraktda hansi gostoricilori toyin edirlor?

kalsiy oksidin miqdarini
sokorin maddslorin miqdarini
alluminimum miqdarini
kiikiird anhidridin miqdarini
pektin maddolorin miqdarini

O@O00

93 Ekstraktlar agagidaki texnoloji sxem iizra yering yetirilir: 1-sironin y18ici tankayerlosdirilmasi, 2-sironin
soffaflagdirilmasi, 3-sironin morkozdongagma nasosla tutuma bosaldilmasi, 4-sironin separatora yonaldilma,
5-plunjermar nasos ilo sironin filtr-presds filtrlonmasi, 6-sironin araliq ¢ons yerlosdirilmasi, 7-sironin
vakuum-aparatda buxarlandirilmasi

7,5,6,4,2,3,1
43,52,6,7,1
1,2,3,4,5,6,7
3,2,14,6,5,7
6,7,54,1,2,3

O@OO00

94 Meyvo va gilo-meyvo ekstraklarinda nego % sorbin tursusu ola bilor?



0.035
0.007
0.025
0.0015
0.13

O@OO00

95 Hansi maddonin ekstrakta alava olunmasi icaza verilir?

qida tursusu
rang maddalorin
saxaroza

sorbin tursunun

O@OO00O

dekstrinlorin
96 Hanszi siralordon ekstrakt istehsali ti¢iin istifado oluna bilmoz?

sorbin tursusu ils konservlasdirilmis siralor
sulfidlogmis siralor

tobii siralor

kupaj olunmus sirslor

O@O00O

kiikiird anhidridi ile sulfidlogdirilmi sirsler
97 Meyva va gilomeyva ekstraktlara hans1 mohsullara deyilir?

meyva piirelori bigirilmasi naticasinds alinan mohsul

meyva va gilo-meyvali siralorin bisirilib buxarlanmasi yolu ile alinan mohsullar
kupaj naticasinds alinan mohsul

meyvalarin qurudulmasi naticasinds alinan mohsul

OO00®0O

meyva tozlari qurudulmasi naticasinda alinan mohsul

98 Nahar xoroklorinin qida konsentratlariin texnoloji sxemini gostorin: 1-vibroquruducuda qurutma, 2-
gablasdirma, 3-qarisdirma vo preslomo, 4-resepturaya uygun mohsul gqarisiginin tortibi, S-xammalin
hazirlanmasi, 6-mohsulun 130-140 °C tozyiq altinda bisirilmasi, 7-13% qador sublimasiya iisulu ilo
qurudulmasi

7,6,5,4,3,2,1
2,4,53,6,7,1
1,2,3,4,5,6,7
5,6,4,1,7,3,2
4,6,5,7,3,2,1

O@O00

99 Yarmalar1 vo donli paxlalilari no vasitosilo bigirirlor?

asag1 tozyiqdo
odda

vakuum
koskin buxarla

O@O0O0O

separatorda
100 Diiyii nisastasinin kleysterizasiyasi hansi temperaturda bas verir?

45°C
115°C
69°C
73°C
90°C

O@O00

101 Miixtalif donlorin nisastasinin kleysterizasiyasinin temperatur zonalar1 hansi diapazonda dayisir?



90-150°C
120-150°C
35-45°C
60-80°C
90-100°C

O@O00

102 Yarmalarin hidrotermiki emali zamani hansi amil ¢ox vacibdir?

suyun miqdari
nomlik

tozyiq
temperatur

O@OO00

tursuluq
103 Yarma va paxlalilar konar garisiqgdan harada tomizlonir?

olokdo
hidrosiklonda
triyerda

donli separatorda

O@O00

podstav
104 Separator isinin texnoloji effektinin diizgiin dusturunu géstorin:

x=a/100 ‘b
x=(b1-b2)/a -100
x=(b-a)/a -100
x=(a-b)/a -100
x=100/(a-b) -2

O@OO00

105 Bismis qurudulmus yarmalarin vo paxlalilarin istehsalinin diizgiin texnoloji sxemini gostorin: 1-
yarmanin avtotarazilords ¢okilmasi; 2-yarmanin konar qarisiqlardan tomizlonmasi; 3-yuyulmus yarmanin
Olctlii bunkers yerlogdirilmoasi; 4- yarmanin donli-yuyucu masinda yuyulmasi; 5-yarmanin bisirici bunkera
yerlasdirilmasi; 6-bigsmis yarmanin quruducu lentds yastilanmasi; 7-suyun alave edilmasi; 8-qurudulma

4,6,7,8,5,1,2,3
3,2,1,4,5,7,8,6
1,2,3,4,5,6,7,8
2,1,4,3,5,7,6,8
5,4,3,6,7,8,2,1

O@O00O

106 Sublimasiyali qurutma iisulu hansi aparatin komaokliyi ilo aparilir?

kolayder
ozonator
aspirator
sublimator

O@O0O0O

desublimator
107 Konduktiv qurutma iisulu ilo qurudulan hazir mohsulun temperaturu hansi1 amildon asilidir?

plyonkanin reoloji xiisusiyyatlarindon

valin kolokétiirlilyiinden

mohsulun néviindon

mohsulun qurudulmus plyonkasinin vallarin isti sathi ilo olan kontakt miiddatindon

O@OO00

quruducunun materialindan

108 Konduktiv qurutma tisulunun miiddati hansi gostericilorden asili deyil?



vallarin qizdirilma temperaturundan
mohsulun son namlik tutumundan
mohsulun ilkin nomlik tutumundan
vakuumda olan tozyiqden
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mohsulun qat qalinligindan
109 Konduktiv qurutma tisulu hansi mohsullarin qurudulmasi {igiin istifade olunur?

bismis ot

bark mohsullar
sapilon mahsullar
duru mohsullar
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kosmik
110 Tozlayict qurguda qurudulan msahsulun soyudulmasi ns ilo slagadardir?

soyuducu kamerada
zirzomido

buz dolabinda
soyuducuda

hava

@O000

111 Hava verilmonin tisuluna gors tozlayict qurgular olmur:

oks axinlt
kombinsedilmis
paralel
perpendikulyar
qarigiq

O@O00

112 Tozlayici qurguda hansi torkib hissolor movcud deyil?

kalorifetr

tozlayict mexanizm
quruducu kamera
hidrotsiklon

hava filtri

O@O00

113 Qida konsentratlar1 ne¢o miiddot saxlanila bilor?

10 ilo qador
3il
2l
1il
5il

O@OO00O

114 Qida konsentratlarinin havanin hansi nisbi nomliyindo saxlayirlar?

1.3
yitksok
normal
asagi
0.8

O@O00O

115 Quru sohar yemokloari iiglin hansi ndv isti emal talab olunur?

qizartma
gaynar su ilo domlomo
5 doqiqpolik bisirmo

OO0
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tolob olunmur
isti sid

116 Bunlardan hansi usaq qida konsentratlarina aid deyil?

O@OO00

diiyii unu
torovaz tozlari
styiqlar
kremlor

siidlii qanisiqlar

117 Unlu yarimfabrikatlar ti¢lin hans1 yumsaldicilardan istifads edilir?

O@O00

yumurta tozu
maya

balat1

soda

turs ammoniy

118 Qurudulmadan sonra gida konsentratlarin nomliyi neg¢o % toskil edir?

O@OO0O

043
0.23
0.03
0.13
0.33

119 Quru kisellor hansi qrup yarimfabrikatlara aid edilir?

O@O00

desertlor
souslara
usaq
nahar
unlular

120 Nahar yarimfabrikatlarinin xammalinin ilkin bisirms temperaturu ne¢a dorocadir?

OO00M®0O

150°C
130 °C
100 °C ¢ox olmamali
160 °C
180°C

121 Hans1t madds mohsullarin tobii giicilinii gliclondirir

O@O00O

duz

odviyalar

lumu duzu

natriy qliitaminat
sitko

122 Qida konsentratlari — bu ........... mohsullardir

O@OO00

bismis
konservlosdirilmis
dondurulmus
susuzlasdirilmis
dogranmis



123 Bunlardan hansi nahar xoroklorin qida konsentratlarin istehsali {i¢iin yardim¢1 xammala aid edilir?

sokor

odviyalar

qida olavolori
natriy qliitaminati
duz

OO000@

124 Bunlardan hansi nahar xdroklorin qida konsentratlarin istehsali li¢iin asas xammala aid edilmir?

baliq
kartof
yarmalar
odviyalar

O@OO00

paxlalar
125 Bunlardan hansi nahar x6roklorin qida konsentratlarin istehsali ii¢lin asas xammala aid edilir?

goboalok

baliq

ot

sadalanlarin hamisi
makaron

O@OO00O

126 Asagida sadalananlardan hansi qida konsentratlari nahar yemoklorinog aid deyil?

ikincili yemoklor
souslar

suplar

kremlor

O@O00O

desertlor
127 Bunlardan hansi sohor yemoklori qida konsentratlarina aid deyil?

yulaf yumaqlart
bugda yumaqlar
gargidali yumagqlar
hall olunmus goahva

O@OO00

kartof ¢gipslori
128 Sadalananlardan hansi usaq pahriz momulatlarin qida konsentratlarina aid deyil?

diiyii unu

siid qarnisiglan
styiqlar
meyva piiresi

O@OO00

toravoz tozlari
129 Bunlardan hansi unlu qida konsentratlarin momulatlarina aid deyil?

pegenyelar
tortlar
kekslor
pudingler
blin unu

O@O00

130 Malis siidlii garisiglar istehsali zamani1 dord govdoli vakuum- buxarlandiricinin dérdiincii gévdosinda
istilik bu hadds saxlanilir:



35,5-37,00C
61,5-65,00C
67,0-69,00C
42,0-43,00C
49,5-54,00C

O@OO00

131 Mals siidlii qarisiglar istehsali zamani dord gévdili vakuum- buxarlandiricinin {igiincii gévdosindo istilik
bu hadds saxlanilir:

35,5-37,00C
61,5-65,00C
67,0-69,00C
49,5-54,00C
42,0-43,00C

O@O00

132 Malis siidlii qarigiglar istehsali zamani dord gévdali vakuum- buxarlandiricinin ikinci gévdasinda istilik
bu hodds saxlanilir

35,5-37,0°C
49,5-54,0°C
67,0-69,0°C
61,5-65,0°C
42,0-43,0°C

O@O00

133 Malss siidlii qarisiqda qarisiglar istehsali zamani dord govdoli vakuum — buxarlandiricinin birinci
govdoasinda istilik bu hodds saxlanilir:

35,5-37,00C
49,5-54,00C
61,5-65,00C
67-690C
42-430C

O@OO00

134 Malis siidlii qarisiglar istehsali zamani qatilagdirma amoliyyati bu qurgulardan birinds yerins yetirilir.

“ standart” markal1 qurguda

rotasiyali buxarlandirict

iki gévdali vakuum- buxarlandirici
dord govdali vakuum — buxarlandirici

O@O00O

iki koynokli qazanda
135 Malis siidlii garisiglar istehsal etmok tigiin gobul edilmis stidii hansi istiliyaodok soyudurlar?

18 0C-dok
100C-dak
140C-dok
40C-dok
70C-dok

O@OO00O

136 Tomat-pastan1 hazirlayarkon, neco ndmrali olokdon kegirirlor?

Smm
0,1-0,1 mm
1-1,5 mm
2,0-2,5 mm
2,0-3 sm

O@O00

137 Usaq vo pohriz gidalanmasi {i¢iin quru mohsullarin II qrupuna hansi gidalar aiddir?



vitaminlagdirilmis diiyli unu
stidlii kisellor

halimdon olan siid qarisiglar
pohriz unu ils olan siid qarsiqlar

O@O00

siidlii kasalar
138 Usaq va pahriz qidalanmasi ii¢lin quru moahsullarin I qrupuna hansi qidalar aiddir?

vitaminlosdirilmis diiyli unu
siidlii kasalar

pahriz unu ils olan siid qansiqlan
halimdon olan siid qarisiglar

O@OO00

sudli kisellar

139 Meyva va toravazlords olan pektin maddslarini suda holl olmayan protopektin soklinds olur. Termiki
emal zamani o, hans1 madds soklinda olur?

vitamin
selliiloza
hemiselliilloza
pektin
karbohidrat

O@O00

140 Meyvo-toravoz tozlarin yliksok qidaliliq doyeri n9 il sortlonir?

istah1 artirr

qidalarin adsorbent qabiliyyatini artirir

gidalara meyva toravaz atri verir

texnoloji emal zaman1 meyva torovoz tozlarinda asas qida maddalari saxlanilir

O@O00O

qidalara g6zol rong verir
141 Usaq vo pohriz gidalanmasi {i¢iin quru mohsullar 6z torkibino vo toyinatina goro ne¢o qrupa ayrilir?

2.0
12.0
5.0
7.0
6.0

O@OO00

142 Hans1 sobablors asason, usaq qidalari istehsal eadrkon, yarma holimlorin pohriz unununa nisboton daha
moslohoatdir?

daha uzun saxlama miiddatino gora

daha boyiik hacma gora

daha yaxs1 dad keyfiyyatino goro

insan orqanizminin tarafindon daha yaxsi manimsonilmasi li¢iin

O@O00

daha tez qurutmaq imkanlan
143 Nego ayliq usaqlar iigiin qida mohsullarini yarma holimi ilo hazirlayirlar?

12-ayliq usaqlar
6-ayliq usaqglar
3-ayliq usaqlar

tozo dogulmus usaqlar

O@OO00

9-ayliq usaqglar

144 3 ayliq usaqlar tiglin hans1 mohsullar tovsiyys olunur?

O

kosmik



bugda unu ilo
yarma ilo
pahriz unu ils

O@OO

yarma halimi ilo
145 Usaq qidalarmi hazirlayarken, inak siidiiniin niys laxtalandirirlar?

stidiiqurutmaq ii¢iin

siidii zonginlogdirmoak iigiin

uzun miiddat saxlamaq tigiin

hazm prosesini asanlagdirmaq {li¢iin

O@O00

stidiin kimyavi torkibini doyigsmak iigiin
146 Noyo goro, usaq qidalar1 hazirlayarkon, inok siidiine pahriz ununu olava edirlor?

qidaliliq doyaerini artirmaq li¢iin
usaq qidalarini dada gotirmok {i¢iin
hocmi artirmaq iigiin

siid kazeini laxtalandirmaq tigiin

O@O00

gidanin saxlama miiddatini artirmaq ti¢iin
147 Siid kazeinini laxtalanmasi tiglin siido hansi maddalor alavs olunur?

duz

tursu

nisasta
yarma halimi

qatiq

O@OO00

148 Usaq va pahriz yemaklari ticiin siidlii asas1 na ilo zonginlogdirirlor?

bitki yag1, yagda hall olan vitaminlorls, mineral duzlarla
kora yag1, domir

ziilal hidrolizi ils

ziilallar, siid zoardab1

OO000@

sokoarlo +suda hoall olan vitaminlarlo
149 Siidlii asas qismindo usaq vo pohriz yemaoklori {i¢lin nadon istifads etmok olar?

tobii siidddon

stid zordabindan
kegi siidiindan
quru tobii siiddon

O@O0O00

qatilasdirilmis siiddon
150 Usaq vo pahriz gidalanmasi {i¢iin quru mohsullar nadon ibarat ola bilor?

biitiin sadalananlarin hamisi
nisasta

meyva tozlari

siidlii osas

O@OO00

sokor
151 Briket presin istehsal giicii dogiqods neco briketdir?

85.0
33.0
60.0
80.0

@000



O 1150
152 D5-K33 avtomatin istehsal giicii no qodordir?

200.0
15.0

40-50
50-70
180.0

O@O00

153 DKC-2 avtomatik torazilorde no godor mohsul maksimal olaraq bir dofoys ¢okilo bilor?

5 kq artiq
3-3,5kq

3 kq

0,5-2,0 kq
200 qr gader

O@OO00O

154 DKC-2 avtomatik torazindon hansi moagsadls istifado edirlor?

yaglarin hacminin 6l¢iilmasi {i¢iin

quru toravazlerin ¢akilmasi tigiin

xammalin ¢okilmasi li¢iin

qida konsentrat qarisigin ¢okilmosi (61¢iilmosi)

O@O00

az miqdarda olan komponentlar ¢okilmasi li¢iin
155 Bunlardan hans1 I vo II nahar x6rakliorin qida konsentratlarina aid deyil?

yarma piroqu
baliq konservi
sup

sty1q

puding

OO00M®O

156 Bismis qurudulmus yarmalar1 vo paxlalilar1 qida konsentratlarinin istehsali ii¢lin necs hazirlanir: 1-
bugdan1 daimi maqnit tutucusu olan ferroqarisiglardan tomizlayirlor, 2-yarmani ispeksiya edirlor, 3-alonmao
zamani tosadiifi qarisiqlardan vo yapismis yarma donaciklordon tomizloyirlor, 4-vibrasiyali alokdo yarmalarin
vo paxlalilarin kontrol slonmoni aparirlar.

@O0O00

23,14
1,432
32,14
1234
4321

157 Piylor qida konsentratlar1 miiassisalori no halda daxil olur?

)

)
~
)
~

—

~
—/

®

emulsiya halinda
kilolarla

balonlarda maye halinda
qutularda bark halda
duru sisternalarda

158 Bugda ununu nahar xdraklorin qida konsentratlari istehsalinda hansi sobabdon dekstrinlosdirirlor?

O00@®

biitiin sadalananlar

un xosagalon dad vo atir alir
sokorlorin karamellogmasi
mohsul sarimtil rong alir



O

unun namliyin azaltmaq
159 Bugda unu dekstrinizasiya ti¢iin hanst nov istilikdasiyicilarla isidilir?

tentlorlo

soyuq isiqlandirma ilo
infraqirmizi siialarla
ultrafiolet siialarla

OO0®O0

sobalarda

160 ©dviyyatlarin texnoloji istehsal proseso daxil etmasinin diizgiin ardicilligin1 gostorin: 1-odviyyatlar
magqnitlorden buraxaraq ferroqarisiqlardan tomizloyirlor, 2-kontrol alokdan slayirlar, 3-adviyyatlar
yoxlamagla konar garisiglardan, xarab olmus vo kiflonmis ekzemplyardan tomizloyirlor, 5-domir olokdon
olayirlor.

34,5.2,1
1,345,2
54,23,1
4523,1
2345,1

O000@

161 Sopilon konsentratlarin texnoloji sxemini diizgiin ardicilligini gdstorin: 1-piy olavs olunur, 2- az
miqdarda olan yoxlamadan ke¢dikdon sonra gobuledici horokotli bunkers 6tiirtiliir, 3-komponentlor
qarigdirict masinda qarisdirilir, 4-bunkerds olan komponentlor unifikasiya olunmus dozatora otiiriiliir, 5-
bdyiik miqdarda olan yarimfabrikatlar ehtiyyat bunkerds yerlosdirilir, 6-qarisiq qabiasdirilir, 7- biitiin
komponentlor eynilosdirilmis avtodozatora yiiklonir

54,23,7,1,6
5,6,7,4,3,2,1
3,2,4,5,1,6,7
1,3,2,4,5,7,6
2,3,4,5,6,7,1

OO000@

162 I vo II nahar xdraklorin qida konsentratlarin hans1 komponentlorin ibarat ola bilor?

bismis —qurudulmus yarmalar
tomat mohsullari

makaron momulatlar

biitiin yuxarida sadalananlar

O@O00

quru toravazlor vo kartof

163 Biokimyavi hidroliz tisulu ilo ziilal hidrolizatin diizgiin texnoloji sxemini gostorin: 1-qranullagdirma, 2-
sterilizasiya edilmo, 3-soyudulma, 4-soya srotunun tomizlonmasi, sterilizasiya aparatina yerlosdirilmosi, 6-
granullarin bugda unu vo kif gébaloklorin kulturasi ils qarigdirilmasi

4,523,1,6
6,543,2,1
2,34,1,5,6
1,2,3,4,5,6
4,2,1,3,6,5

OO000@

164 Kodji ne demekdir?

duz mohlulu ilo emal olunmus amintursular
amintursularin natriy duzlar

duru hidrolizat

amintursularnn torkibi

@O0O00

kif gdboloklori ilo becarilmis kiitlo



165 Biokimyavi iisulla ziilal hidrolizat1 hazirladiqda hansi fazalar movcuddur?

hidrolizatlarin filtrlonmasi

kodji istehsal1 vo kodjinin duz moahlulu ilo emal

soya sortunun qranullagmasi va filtratin soffaflagdiriimasi
kif gdbalayi ilo becarilmis kiitla

OO00®O

duz moahlulu ils emal olunmus amintursular
166 Biokimyavi iisulla hidrolizatin alinmasi neco fazadan ibaratdir?

5.0
4.0
3.0
2.0
1.0

O@O00

167 Fizioloji cahatdon hansi tisulla alinan hidrolizatlar daha qiymatlidir?

biotexnoloji
kimyavi
tursulu
fermentativ

O@OO00

biokimyovi
168 Hans1 Usullardan ziilal hidrolizati istehsali etmirlor?

biotexnoloji
fermentativ
kimyavi
tursulu

O000@

biokimyovi
169 Zulal hidrolizatlarin neca istehsal tisuli mévcuddur?

6.0
3.0
o0

2.0
5.0

O@O00

170 Zilal hidrolizatlarinin istehsali {i¢iin nozordo tutulan xammal hansi gostaricilors miivafiq olmalidir?

azot forqi yox, ziilallar ¢ox
azot ¢cox, piylar va sakarlar ¢ox
azot az, piylor az, sokorlor cox
azot ¢ox, piylar vo sokorlor az

O@OO00

azot heg yox, ziilal cox
171 Ziilali hidrolizatlar1 istehsal etmok {i¢lin hans1 xammaldan istifade olunur?

alma pektini

toyuqdan, siidden
otdon, kosmikdon
srot, jmix, kazein

O@O00O

yumurtadan

172 Ziilali hidrolizatlarin ot bulyonlarinda forqi nadodir?

O

toyuq bulyonunun dadinin ke¢gmasi



dad keyfiyyati
fizioloji tosiri
purin asaslarin olmamasi

O@OO0

biitiin yas qruplarin qidalanmasi {i¢iin yararli olmagi
173 Amintursularin natrium duzlar1 hansi qabiliyysto malikdirlor?

konservant rolunu oynamaq

x0rokloro gdbalok dadr vermok

x0raklords ziilali maddalarin miqdarini artirmaq

ot, baliq va taravozdon hazirlanan yemaklarin tobii dadini giiclondirmak

O@O00O

alinan xdroklorin saxlama miiddatin uzatmaq
174 Ziilali hidrolizatlar hansi torkib hissolordon ibaratdir?

Asperqillius gdbaloyindon

ot bulyonundan

hidroliz olunan tursulardan

amintursular, onlarin natrium duzlan vo polipeptid qaliglar

O@O00

fermentlor

175 Nahar x6raklorinin qida konsentratlarinin dad keyfiyystini yaxsilagdirmaq {igiin nadon istifado etmok
olar?

amintursulardan
ziilali kokteyllordon
ziilali preparatlardan
ziilali hidrolizatlardan
ziilali olavolordon

O@OO00

176 Meyva-gilomeyva ekstraktlarin hansi ¢catismayan cohatlori mévcuddur:

yapisqan kiitlo olmasi

bioloji aktiv maddalorin olmamasi
pektin maddslarinin olmamasi
yuxarida hamist qeyd olunanlar
“C” vitaminin olmamasi

O@OO00

177 Quru meyva yarimfabrikatlar noyin xammali kimi istifads oluna bilor?

sous konsentrat1 li¢iin
puding konsentrat1 {i¢iin
muss konsentrati iigiin
kisel konsentrati {i¢iin

O@O00O

krem konsentrati iigiin
178 Quru meyva yarimfabrikatlar1 noyin naticosindo alirlar?

torovazlarin qurudulmasi naticesinda

meyva piiresinin tursularla qurudulmasi naticesindo
meyva piiresinin sokarlo qurudulmasi noticosindo
meyva piiresinin nisasta ilo qurudulmasi naticoesinda

O@O00

meyvo piiresinin qurudulmasi naticosindo

179 Sirads olan hallolan pektinin hidrolizi naticasinds sironin .... va hissaciklorin irilogmasi vo ¢okmosi bas
verir.

50°C yuxar
110-120°C

©]0)



30-35°C
40-45°C
200°C

O®O

180 Siranin soffaflasdirilmasini na ilo aparirlar?

filtr-press

H20

CaO

asperqillus kif kobaloyi ilo

O@O00

diatomit
181 Hans1 yarimfabrikatlardan olan kisellori A5-KMX-75 qurgularda gablasdirirlar?

torovozli

heg biri
sitruslardan
quru meyvali

O@OO00

qgozlu
182 Mann1 yarmasinin....... nisastada asas koskin doyisikliklor bas verir?

dondurmada

heg birinda

anbarda saxlanmada
istilik emal1 zamani

O@O00O

hamisi
183 Motbox souslar1 nayin qarisigina deyilir?

toz soklinds olan dekstrinlagmis bugda unu, adviyyalar
quru siid, quru gébalak

duz, sokar,

sadalananlarin hamist

O@OO0O

quru toravozlor, quru ot
184 Muss konsetratinda noyi manni yarmasi ilo ovoz etmok olur?

suxari
jelatin
un
nisasta

O@OO00

aqar

185 Quru matbax souslarin texnoloji amaliyyatlarinin diizgilin ardicilliin1 gdstarin: 1-reseptur qarisigin
qarigdirilmasi, 3-yarimfabrikatin hazirlanmasi, 4-xammalin hazirlanmasi, 5-hazir mohsulun gablagdirilmasi

452,13
32451
1,2,3,4,5
43,1,2,5
534,12

O@OO00

186 Quru souslarin keyfiyyatini yiiksaltmok ticiin, dad asas1 kimi nadon istifado etmok maslohotdir?

soya pastasi
ot bulyonu
soya sousu

@000

susuzlagdirilmis hidrolizat



O ziilal olavosi
187 Toz soklinds olan dekstrinlogmis bugda unu, quru toravazlor, quru ot, quru siid, quru goboalok, duz, soker,
odviyyalar vo digor mohsullarin garisigi neco adlanir?

atli sup

matbox souslart
nahar xoroklori

qida konsentrati
toravoz souslart

OO00M®0O

188 Qohva ekstraktin ne¢o doqige arzinds qaynadarlar?

qidanin hozmini yaxsilasdirir
istahani artirir

qidaya miixtaliflik gatirir
qida uzun miiddotli edir

O@O00

gidaya 6ziinomoxsus dad verir
189 Qohva ekstraktini almagq ti¢iin, qohva tozu vo su hansi nisbotdo gotiiriiliir?

4 hisso, 4 hissa su

10 hisso, 1 hissa su

2 hissa qahva, 5 hisso su
1 hissa, 10 hisso su

O@OO0O

3 hisso, 6 hisso su
190 Mann1 yarmasinin istilik emali zaman hans1 maddodo asas kaskin doyisikliklor bas verir?

pektin
vitamin
karbohidrat
nisasta

O@O00

tursu
191 Muss konsetratinda nisasta no ilo ovoz olunur?

suxari

jelatin

aqar

manni yarmasi

O@O00

un

192 Kisel istehsalinin texnoloji sxemds olan amaliyyati diizgiin ardicilligini gostorin: 1-sokor olonir, 2-sokor
qarisdirilir, 3-qarigdiriciya miivafiq ekstrakt verilir, 4-unifikasiya olunmus dozatora soker yerlosdirilir, 5-
nisasta buratda olonir, 6-unifikasiya olunmusg dozatora yonaldilir, 7-qarigdiricida garisdirilir, 8-ekstrakt lumu
tursusu ilo hall olur, 9-ekstrakt filtrdon nasosla fasilosiz horokot edon qarisdiriciya 6tiiriiliir, 10-briketlor
biikiiliir, 11- kiitlo briket preso verilir, 12-biikiilmiis briketler qutulara yigilir.

11,12,10,9,7,8,6,5,3,4,2.3,1
6,7,89,10,11,12,5,4,3.2,1
12,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12
5,6,7,1,42,3,89,11,10,12
2,3,4,1,5,7,6,9,8,11,12,10

O@O00O

193 Quru meyvali yarimfabrikatlardan kisellori hans1 qurgularda qablasdirirlar?

B6-TIK-2T
B5-K35

©]0)



AS5-AO2K
AS5-KMX-75
JICII

O®O

194 Quru jelelords agar1 na ilo avoz elomok olar?

diiyli nigastast
kartof nisastasi
bugda nisastasi
jelelogdirici nigasta

O@OO00O

gargidali nisastasi

195 Sokoar-tozun, meyva vao gilomeyva ekstraktin, lumu duzunun, aqarin vo qida rong maddaslarin qarisig1
neca adlanir?

desertli puding

quru muss

quru domlonmis krem
quru jele

O@O00

quru kisel
196 Sonaye torofdon neco ndv desertli puding istehsal olunur?

2.0
4.0
5.0
6.0
3.0

O@OO00

197 Hazir mohsulun dadina va toyinatina gore desertli pudinglor nayi xatirladir?

quru kisellari

jelelor

quru domlonmis kremleri
jeleli kremlori

O@OO00O

quru musslari
198 Desertli pudinglori hazir qarisigdan hazirlayarkon, torkibino hansi slavolor olunur?

su
sorab
$iro
siid
kakao

O@OO0O

199 Sokarin, gargidali nisastasinin dad olavalori vo rong maddalari ilo olan garisiq neco adlanir?

quru kisel

quru domlonmis krem
quru jele

desertli pudinq

O@OO00

quru muss
200 Suidli konsentratlara na aid edilmir?

siidlii-sokoladli kisel
sidli kisel
sudli kakao

stidlii gahvao

OO000



C

¢iyalokli siid
201 Muss —konsentratdan hazir momulat almaq ii¢lin 100 qr quru mussa na godr soyuq su olavo edirlor?

700ml
1000 ml
500 ml
300 ml
100 ml

O@O00

202 Sokar tozu, termiki emal olunmus mann1 yarmasi meyva, gilomeyvo ekstrakti, lumu tursusu qarisigi
...... adlanir?

quru puding

quru kisel

quru domlonmis krem
quru muss

O@O00

quru jele
203 Sokor tozu, kartof nisastasi, meyvo vo gilomeyvo ekstrakti olan qarisiq ....adlanir.

quru puding

quru domlonmis krem
quru muss

quru kisel

O@OO0O

quru jele
204 Sirin x0raklorin qida konsentratlari neco adlanir?

dondurma
smuzi
pirojna
desert
limongella

O@O00

205 Sadalanan komponentlordon hansi sirin xdroklors (desertlora) daxil deyil?

gargidali nisastasi
manni yarmasi
sokor
qatilagdinlmis stid

O@O00

quru siid

206 Quru tobii siid, sokor, dekstrinlogmis bugda unu, yumurta tozu vo dad maddslorinin slave edilmasi ilo
olan garis1q necs adlanir?

quru puding

quru kisel

quru muss

quru domlonmis krem

O®@O00

quru jele
207 Quru tobii siid, sokar, agar vo dad maddoslarinin olava edilmosi ilo olan garisiq neco adlanir?

quru puding
quru muss
quru kisel
quru krem

O@OO00

quru jele



208 Bismis musu hansi sababdon calirlar?

hocmi artirmaq tigiin

dadin1 yaxsilagdirmagq ii¢iin
strukturu hamar etmok ti¢iin
kopiik omolagatirmak igiin

O@OO0O

soyutmaq tli¢lin

209 Muss konsentratdan hazir momulat almagq {i¢iin amoliyyatlarin diizgiin ardicilligin gostorin: 1-kiitloni
qalirlar, 2-kiitloni soyudurlar, 3-quru musa soyuq su olava edirlor, 4-kiitloni 10-12 doq orzinds bisirirlor, 5-

kiitloni qarigdirirlar

1,2,3,4,5
23451
32,1,5.4
3,54.2.1
54321

O@O00O

210 Muss konsentratdan hazir momulat almaq ii¢iin onu ne¢s doqiqo orzinds no qodr bisirirlor?

7 doq
10-12 doq
20 dogq
20-25 doq
30 doq

OO00®O

211 Duru holimlorin homogenizasiyasini harada aparirlar?

hovongdastada
xirdalayicida

stidlii homogenizatorda
blenderdo

mikserdo

OO0®O0

212 Pohriz ununun istehsalinin texnoloji sxeminin diizgilin ardicilliin1 gdstarin: 1- yarmanin tiytidiilmayo
hazirlanmasi, 2-gnekli buxar masininda yarmanin koskin buxarla emali, 3-yarmanin torazilords dlgiilmosi, 4-
yarmanin donli separatorda garisiqlardan tomizlonmosi, 5-yuyucu masinda yarmanin mineral qarisiqlardan
yuyulmasi, 6-yarmanin sado tisulla {iytidiilmasi, 7-yarmanin lentli quruducuda qurudulmasi

O000@

43,527,1,6
12,3.4,56,7
3,2,1,5,4,6,7
56,7432,
432,156,

213 Susuzlagdirilmis holim istehsalinin texnoloji sxeminin diizgiin ardicilligini gostorin: 1 —yarmanin
bismasi, 2-mezqanin ayrilmasi, 3-holimin homogenlosdirilmosi, 4-yarmanin konar qgarisiqlardan
tomizlonmaosi, 5-quru holimin vibrasiyali alokdo alonmasi, 6-mohsulun tozlayict quruducuya otiiriilmosi, 7-
yarmanin yuyulmasi

O000@

4,7,1,2,3,6,5
5,6,7,4,3,2,1
7,6,5,4,3,2,1
4,5,6,1,2,3,7
1,2,3,4,5,6,7

214 Susuzlasdirilmig holimlori hans1 yarmalardan hazirlayirlar?

)

—/

bugda, diiyii, garabasaq



yulaf, diiyii qarabasaq
arpa, diiyii, qarabasaq
bulqur, dityii, un

O00@

mannt, perlovi

215 Ana siidiino miivafiq inok siidiinii normallasdirmagq ii¢iin, ona hans1 slavalor olunur?
biitiin sadalananlar

bitki yag1

karbohidratlar

mineral duzlar

OO000@

suda vo yagda hall olan vitaminlor
216 Vitaminlogdirilmis pahriz ununu hansi vitaminlorlo zonginlosdirirlor?

B, B2, PP
C

F A

U, K

Ca, Mg

O000@

217 VII qrup mohsullar1 ne¢a yash usaqlar iiclin nozords tutulur?

2 ayliq usaqglar {igiin
9 ayindan baglayaraq
3 ay vo daha boyiik
2-hoftalik usaqlar

OO00M®0O

5 ayliq usaglar ligiin
218 IV qrup moahsullar1 ne¢a yasl usaqlar igiin nazordos tutulur?

3 ay vo daha boyiik
6 ayindan baglayaraq
5 ayliq usaglar ligiin
2 ayliq usaqlar iigiin

OO00®O

2-hoftolik usaqlar
219 III qrup mohsullar1 ne¢a yasl usaqlar tiglin nozords tutulur?

3 ay vo daha boyiik
5 ayindan baglayaraq
6 ayliq usaglarii¢iin
2 ayliq usaqlar iigiin

OO00®0O

2-hoftalik usaqlar
220 II qrup mohsullari ne¢s yasl usaqlar tiglin nozords tutulur?

1 ayliq usaqlar iigiin
3 ayindan baglayaraq
3 hoftolik usaqlar
2-hoftalik usaqlar

OO00M®O

2 ayliq usaqlar iigiin
221 I qrup moahsullar1 nego yaslt usaqglar li¢iin nozards tutulur?
6 ayliq usaqglar ii¢iin

5 ayliq usaqlar li¢iin
2-hoftalik usaqlar

O®O0O

9 ayindan baslayaraq



O

3 ay vo daha boyiik
222 Usaq va pahriz qidalanmasi ii¢lin quru moahsullarin VI qrupuna hansi qidalar aiddir?

vitaminlogdirilmis pahriz unu
toz soklindo olan torovoz suplar
holimdon olan siid qarisiqlart
miixtolif ndév pohriz unu

OO00®O

meyvali kisellor
223 Usaq vo pohriz qidalanmasi {i¢iin quru mohsullarin V qrupuna hansi gidalar aiddir?

vitaminlogdirilmis diiyli unu
miixtolif név pohriz unu
holimdon olan siid qarisiglar
siidlii kagalar

OO00®0O

meyvali kisellor
224 Usaq vo pohriz qidalanmasi {li¢iin quru mohsullarin IV qrupuna hansi qidalar aiddir?

holimdon olan siid qarisiglar
meyvali kisellor
vitaminlogdirilmis diiyii unu
stidlii kagalar

OO00®0O

pahriz unu ils olan siid qarisiqlarn
225 Usaq va pahriz gidalanmasi ii¢lin quru moahsullarin III qrupuna hansi qidalar aiddir?

pohriz unu ils olan siid qansiqlar
siidlii kasalar

stidlii kisellor

vitaminlogdirilmis diiyli unu

OO00M®0O

holimdon olan siid qanisiqlan
226 Hans1 qrup mohsullar1 2-haftslik usaqlar tigiin nozords tutulur?

v
I
II
I
v

O@O00O

227 Baliq konservi hansi1 qida konsentratlarina aid deyil?

heg biri

sam yemayi

sohar yemoyi

I vo Il nahar x6rakliarin

O@OO00

golyanalt1
228 Hansi tisulla ziilal hidrolizat1 hazirladiqda kodji istehsali v kodjinin duz mohlulu ilo emali mévcuddur?

biotexnoloji
fermentativ
kimyovi
biokimyovi

O@OO00

tursulu

229 Hansi tisulla hidrolizatin alinmasi 2 fazadan ibaratdir?



O@OO00O

biotexnoloji
kimyavi
fermentativ
biokimyovi
tursulu

230 Biotexnoloji tisullardan .......... hidrolizat1 istehsal1 etmirlor?

O®@O00

233 ...

karbohidrat
keton
aldehid
ziilal

spirt

hidrolizatlarin 2 istehsal tisuli mévcuddur?

spirtli
aldehidli
yagl
ziilali
ketonlu

... hidrolizatlar amintursular, onlarin natrium duzlar1 va polipeptid qaliglarindan ibaratdir?

yagl
ziilali
spirtli
ketonlu
aldehidli

..... natrium duzlar1 at, baliq va toravozdon hazirlanan yemaklorin tobii dadini giiclondirmak

gabiliyyatino malikdirlor?

O@OO00

O@O00

hamisinin
ketonlarin
karbohidratlarin
amintursularin
aldehidloarin

hidrolizatlarin ot bulyonlarinda farqi purin asaslarin olmamasidir.

hamisi
ketonlu
aldehidli
ziilali

yagl

...hidrolizatlar1 istehsal etmok {i¢iin srot, jmix, kazeindon istifads olunur?

hamisi
yagl
aldehidli
ziilali
ketonlu

236 Hansi nisastanin kleysterizasiyasi 73°C temperaturda bag verir?

OO

paxla
yarma



O manni
® diyi
O soya

237 ...... qurutma iisulu sublimatorun komokliyi ilo aparilir?

konduktiv
radiasiyali

~
|\

/‘\

o

O konvektiv
® sublimasiyali
~
|\

gostarilonlordon hec biri

238 e qurutma tsulu ilo qurudulan hazir mohsulun temperaturu mohsulun qurudulmus plyonkasinin
vallarin isti sathi ils olan kontakt miiddstindon asilidir?

gostarilonlordon hec biri
radiasiyal1

konvektiv

konduktiv
sublimasiyali

O@OO00O

239 ...... qurutma tisulunun miiddeati vakuumda olan tozyiqdon asili deyil?

sublimasiyali
konvektiv

~
N\
~
N\
O radiasiyali
® konduktiv
O gbstorilonlordon hec biri

240 ....... qurutma tsulu duru moahsullarin qurudulmasi ti¢iin istifade olunur?

gostarilonlordon hec biri
konvektiv

radiasiyali

konduktiv
sublimasiyal1

O@O00O

241 Hans1 sohor yemoklori iigiin isti emal tolob olunmur?

ikinci yemaklor
souslar

suplar

quru

desert

O@O00

242 Hans1 yarimfabrikatlar iiclin yumsaldic1 kimi sodadan istifads edilir?

nahar
souslar
desert
unlu

usaq

O@O00

243 Qurudulmadan sonra qida konsentratlarin ...... 13 % toskil edir?

hamist
tursulugu
kalliliyi

@000

nomliyi



sokorliyi
244 ... tozunun hidroskopikliyini azaltmaq {i¢iin tomat pastaya nisasta alave etmok mogsods uygundur?

borani
yerkokii

f'\

N\

~

N\

O qustiziimi
® pomidor
O kartof

245 ... piiresi istehsalinda tullantilar vo quru madds itkilorinin timumi miqdar1 25-30% tosklil edir:

quslizimii
alma

~
N\
f'\
N\
O yerkokii
O kartof
® boram

246 ........ tozu istehsalinda tullantilar vo quru maddas itkilorinin iimumi miqdar1 20-21% toskil edir

O qusiiziimi
O kartof

C boram

® yerkokii
O alma

247 ... pliresinin vallar1 arasinda 0,05 mm masamoys malik quruducuda qurutma davamiyyati 25 san togkil

heg biri
kartof
alma
qustizimi

O@OO00O

yerkdki
248 Homogenlosdirilmis ...... ptiresinin valli quruducuda qurudulma davamiyyati 20-25 san toskil edir

heg biri
kartof
kolom
alma
kok

O@O00

249 No istehsalinda tullantilar vo quru maddaloar itkisinin {imumi miqdar1 18-29% toskil edir?

holim macunu
soya unu

ot tozu

alma tozu

O@O00O

noxud unu

250 Hanst souslar1 qida konsentratlari istehsalinda bugda ununun dekstrinlagdirilmasi 110-120°C
temperaturda hoyata kecirilib?

adi souslar
qirmizi souslar
yas souslar
matbax souslar

O@OO00O

bos souslar



251 Hansi souslar 500q migdarda ¢okilib- biikiilmiis voziyyotdo satisa buraxilmuirlar.

yas souslar
bos souslar
qirmizi souslar
quru souslar
adi souslar

O@OO0O

252 Quru souslar1 kimi adlandirilan qida konsentratlarini basqa ciir neco adlandirirlar?

yas souslar
adi souslar
bos souslar
matbox souslar

O@O00

qirmizi souslar
253 Hans1 yemoklori qida konsentratlar1 5 qrupa boliiniir?

golyanalti
lang
styiqlar
nahar
soyuq

O@OO00

254 Hans1 qurutma metodu ilo qurudulmus ot istehsali zaman1 sublimatorda otin 6z 6ziino donmasi 10-15
doq toskil edir?

konduktiv
radiasiyali
konvektiv
sublimasiyal1

O@O00

gostarilonlardon hec biri
255 Hansi qida konsentratt yarimfabrikati istehsalini hoyata kegirmok {i¢iin 2 tisul toklif olunur?

holim macunu
at tozu

soya unu
alma tozu

OO00®O

noxud unu
256 Hansi qurutma zamani ikinci marhalods mahsul namliyini 80% itirir?

gostarilonlardon hec biri
radiasiyali

konduktiv
sublimasiyali

O@OO00

konvektiv
257 Hans1 qurutma zamani birinci morholods mohsul namliyini 3-4 % itirir?

gostarilonlardon hec biri
konvektiv

konduktiv
sublimasiyal1

O@OO00

radiasiyali

258 Hansi qurutma qurgusunda mshsulun qurudulmasinin ikinci morholosi mahsulun dondurulmus
voziyyotdo qurudulmasi adlanir?



sublimasiyali
konduktiv
radiasiyal1
konvektiv

O000@

gostarilonlordon hec biri

259 Hans1 qurutma qurgusunda mahsulun qurudulmasinin birinci morholasi mohsulun 6z 6zuns donmasi
adlanir?

konduktiv

konvektiv
gostarilonlardon hec biri
sublimasiyali

O@O00O

radiasiyali
260 Hans1 qurutma qurgusunda mshsulun qurudulmasi 3 marhalaye boliina bilor?

gostarilonlardon hec biri
radiasiyali

konvektiv

sublimasiyal1
konduktiv

O@O00

261 Hans1 metodla otin tam qurudulmasi 11-12 saat davam edir?

gostarilonlordon hec biri
radiasiyal1

konvektiv

sublimasiya

konduktiv

O@O0O00O

262 Biitov meyvo va gilomeyvalori ........ metodu ilo qurutmaq moagsadouygundur.

konduktiv
radiasiyali
konvektiv
sublimasiya

O@O00

gostarilonlordon hec biri
263 Hanst metodla qurudulmus bir ¢ox mohsullart on az1 6 ay saxlamaq olar?

gostarilonlardon hec biri
radiasiyali

konvektiv

sublimasiya

konduktiv

O@OO00

264 Hans1 qurutma zamani mohsulun nomliyini doyisir

gostarilonlardon hec biri
konvektiv

radiasiyali
sublimasiyal1
konduktiv

O@O00O

265 Hans1 qurutma zamani suyun hal voziyyatini oks etdiron p-T diaqramidir?

)

(U gostarilonlordon hec biri
O radiasiyali qurutma



konvektiv qurutma
sublimasiyali qurutma

O®O

konduktiv qurutma

266 Hans1 qurutma iisulunda nomlik maye hala kegmodon bork haldan buxar halina kegir?

gostarilonlordon hec biri
radiasiyali qurutma
konvektiv qurutma
sublimasiyali qurutma

O@O00

konduktiv qurutma
267 Hans1 qurutma tisulu 75-80% nisbi nomliys malik miihitds hoyata kegirilir?

Vulkanizasiya
gostarilonlordon hec biri
iohizasiya

liogilizasiya

O@O00

sterilizasiya
268 Qargidali yumaqlarinda noyin miqdar1 5%- don az toskil edir?

hamisi
sokorlik
killalik
nomlik

O@O00

tursuluq
269 Qida konsentratlarinda noyin miqdar1 10-12% ¢ox olmalidir?

hamisi
tursuluq
kullilik
namlik
sokorlik

O@OO0O

270 Desert naya deyilir?

golyanaltiya

I x6raklera
dondurmaya
sirin xoraklora

O@O00

1T x6raklora
271 Goahva agaclarin arasinda hans1 novii daha praktiki maraq dayorasindadir?

Kamerun, Qvinea, Robusta
indoneziya, Mokko, Monarx
Mokko, Sari, Robusta

Robusta, Arabika, Liberiya novii

O®@O00

Braziliya, Hindistan, Vyetnam ndvleri
272 Qshva agacinin ne¢o novii movecuddur?

73.0
16.0
37.0
90.0
42.0

O@OO00



273 Yasil gohvo noya deyilir?

Kakao paxlasina

Xiisusi emal olunmus qohvo donoloring
Yetismomis gohva donalorina

Qohva agacin meyvalorina

Ariglamagq ii¢iin qohvo

O@OO0O

274 Qurudulmus kasninin ytiksok nisbi riitiibotdo saxlanilmasi icazs verilmir. Eloki qurudulmus kasninin
nomlonmosi........ gotirib ¢ixarda bilor?

Cokinin azalmasina
Nisbi riitiibatin artmasina
Cokinin ¢goxalmnasina
Kiflonmoya

O@OO0O

Hazir mohsulun strukturun pozulmasina
275 Qurudulmus kasninin nomliyi neg¢s faiz togkil edir

58.0
16.0
24.0
14.0
47.0

O@O00

276 Dogranilmis kasnini hans1 név quruducularda qurudurlar?

quruducu skafla

Tozlayici quruducularda

Sahl1 quruducularda

Lentli konveyerli quruducularda

O@OO00

Tentlor vasitasi ilo
277 Kasninin kokiinds nisastanin miqdari nema faiz toskil edir?

96.0
54.0
33.0
65.0
28.0

O@O00O

278 Asagida sadalanan maddslordon hansi kasninin kokiindo moéveud deyil?

Inulin

Zulali maddalor
Fruktoza

Insulin

Qlikozid inqibin

O@O00

279 Qohva avazi igkilarin istehsalinda hansi nov bitkilorden istifade olunur?

Cobanyastigi
Qilinobaxan
Qargidal1
Kasni1

Zeytun

O@OO00

280 Quru sahar yemaoklorin istehsali li¢iin qargidalinin hans1 botanik ndv qruplarindan istifade olunmur?



Silisiumlu qargidali
Yaridisvari qargidali
Disvari qargidali
Partlayan qargidali

O@O00

Disvari sar1 qargidali
281 Hans1 olamatlordon asili olaraq qargidali batanik qruplara ayrilir?

Donin formasindan

Endosperm strukturundan

Danin qurulusundan

Biitiin sadalanan variantlardan asil1 olaraq

O@OO00

Xarici goriiniisiindan
282 Qargidal1 hansi fossloya aiddir?

Kokiiytimrulular
Qabaq kimilor
Paxlal1 bitkilor
Danli bitkilor
Qilomeyvalors

O@O00

283 Hansi ndv iiztimdon qida konsentratlari istehsali zamani istifade olunmur?

Sayaqi

Tumsuz kigmis
Sabzo

Sigani

Bidans

O@O00

284 Uziimiin pomoloji sortunnan vo emal {isulunan asili olaraq emal olunan iiziim asagidaki hans1 névloro
ayrilir?

Yuxarida sadalanan biitiin variantlar
Siqani

Sayaqi

Bidana

Sabzo

OO000@

285 Qida konsentratlari istehsalinda hansi ndv kigsmisdon istifads olunur:

Siqani

Toxumsuz kismis
Toxumlu kismis
Qara kigmis
Sabza

OO00M®0O

286 Quru sohar yemayino no aiddir?

gargidalidan yiingiil donaler
gargidali vo bugda yumagqlan
bugdadan va diiyliden yiingiil denalor
sadalananlarin hamisi

O@O00O

gargidali gubuglan
287 Yulafdan Qerkules 1 hazirladigda tomizlonmis yarmani namliyi ne¢o %-o qodar qurudulur?

O 02
® 0.8



0.22
0.24
0.16

OO0

288 Qerkules yulaf yumaglarini ne¢a istehsal texnoloji sxemi moévcuddur?

5.0
2.0
3.0
4.0
6.0

OO00®0O

289 Hansi metodla bigmis-qurudulmus arpa, bugda, ¢ovdar vo qargidali yarmalarini, noxud vo paxlani
hazirlayirlar?

istilik
konvektiv
sublimasiyal1
yastilatma
konduktiv

O@O00

290 Bismis-qurudulmus qarabasaq vo dar1 yarmasini hansi metodla hazirlanir?

konvektiv
konduktiv
istilik
hidratasiya

O@OO00

sublimasiyali
291 Istilik metodla qurudulmus stdo PP vitaminin miqdari ne¢o mq %?

20.98
18.9
19.24
17.89
224

@O000

292 Sublimasiyali metodla qurudulmus stds PP vitaminin miqdar1 ne¢o mq %?

3.68
3.56
4.0
422
3.8

O@OO00

293 Istilik metodla qurudulmus otdo B vitaminin migdar1 ne¢o mq %?

2.0
1.2
1.4
1.6
1.8

OO00M®0O

294 Sublimasiyali metodla qurudulmus atds B vitaminin miqdart ne¢o mq %?

0.3
0.1
0.17
0.25

O@OO



O

0.2

295 Noxudlu sup-plire ne¢o qramliq briketlords buraxilir?

OO00®O

500q
300¢q
400 q
200 q
100 q

296 Preslonmis ¢ayin nego novii mévcuddur?

OO00®O

4.0
2.0
3.0
6.0
5.0

297 Preslonmis ¢aylar ne¢o novds istehsal olunur?

OO00®0O

6.0
3.0
4.0
5.0
2.0

298 Cay yarimfabrikati hans1 amaliyyatlara moruz qoyulur?

OO0®0O0

aromatlasdirici alavaler qatilir

roang maddolori alava edilir

miixtalif 6l¢iilii aloklards sortlasdirilir va kupaj edilir
gablagdinlir

ronglanir

299 Qurudulmus ¢ay nays aid edilir?

O00®O

konsentrat
yarimfabrikat
hazir mohsul
ronglonmomis ¢ay
olavalarsiz cay

300 Bunlarda hans1 orqanizma fizioloji tosir etmir?

OO00®0O

duz

cay
adviyyelor
spirtsiz igkilor
sirka

301 Hidroliz naticoesinds nisastadan no amalo golir?

O@OO00

sothi aktiv maddalor
ferment

ziilal

karbohidrat

lipidlor

302 Mohkom konsentrasiyali emulsiya almaq {i¢iin no daxil edilir?



holmasikomoalogatirici
koplikemologatirici
su

emulqator

O@O00

soya
303 Noyin olava edilmasi ilo olan qarisiq —matbax souslar1 adlanir?

sadalananlarin hamisi
quru taravazlar, quru ot
quru siid, quru gébalak
duz, sokor, adviyyalar

O000@

toz soklinds olan dekstrinlogmis bugda unu
304 Sonaye torofdon 6 nov ......... istehsal olunur?

quru kisel

quru domlonmis krem
quru jele

desertli puding

O@O00

quru muss
305 Nayin olavs edilmasi ilo olan garisiq -quru jele adlanir?

lumu duzunun

meyva vo gilomeyva ekstraktin
sokoar-tozun

sadalananlarin hamisi

O@O00

aqgarin vo qida rong maddslorin
306 Noyin olavo edilmosi ilo olan garisiq -quru muss adlanir?

lumu tursusu

termiki emal olunmus mann1 yarmasi
Sokar tozu

sadalananlarin hamisi

meyva, gilomeyva ekstrakti,

O@OO00

307 Noyin olave edilmasi ils olan qarisiq -quru kisel adlanir?

sokoar tozu

meyvo ekstrakti
gilomeyva ekstrakti
sadalananlarin hamisi

O@O00

kartof nisastasi,
308 Hansi1 x6roklorin qida konsentratlarina desert deyilir?

nahar
Ivoll
heg biri
sirin

O@O00

golyanalt1
309 Noayin olave edilmasi ilo olan garisiq -quru krem adlanir?
quru tobii siid

aqar
dad maddoalori

OO0



® sadalananlarin hamst
O sokor

310 Noyin olavo edilmasi ilo olan garisiq -quru domlonmis krem adlanir?

yumurta tozu vo dad maddalori
sokor

quru tobii siid

sadalananlarin hamisi

O@OO00

dekstrinlagmis bugda unu
311 ..., kopilik omoalogotirmoak tigiin calirlar.

quru pudingi
quru kremi
quru kiseli
bismis musu

O@O00

quru jeleni
312 Hansi1 qrup mohsullar1 9 ayindan baslayaraq usaglar {i¢iin nozordo tutulur?

I
11
v
VII
II

O@OO0O

313 Hans1 qrup mohsullari 6 ayindan baslayaraq usaqlar ii¢lin nozords tutulur?

I
II
i
v
\%

O@O00

314 Hans1 qrup mohsullar1 5 ayindan baslayaraq usaqlar iiclin nozards tutulur?

A%
II
v
i
I

O®@O00

315 Hans1 qrup mohsullari 3 ayindan baglayaraq usaqlar {i¢iin nozords tutulur?

v
I
I
II
v

O@O00O

316 Pasterizasiyadan sonra qaymagin tursulugu:

25T
10T
35T
6T
oT

OO000@



317 Pasterizasiyadan sonra yagsizlagdirilmis stidiin tursulugu:

3T
10T
5T
T
19T

@O0O00

318 Yagsizlasdirilmis siid hans1 tempraturda pasterizo olunur:

85-92
38-42C
110-115C
75-82C
65-75C

OO0®0O0

319 Qaymaq hans1 tempraturda pasterizo olunur:

50C
92C
28C
72C
65C

OO00M®O

320 Konvektiv tisulla moahsullar ne¢s tipli qurguda qurudulur?

1.0
3.0
4.0
5.0
2.0

O00®O

321 Qida mohsullarinin emalinda spirtli qicqirma hansi konservlosdirmas iisuluna aiddir

fiziki
biokimyovi
fiziki-kimyovi
istilik-fiziki
kimyavi

OO00®0O

322 Nasoslarin isinds 1kq buxarlanan nomliys na qader su sorf edilir:

200kq
800kq
75 kq
50 kq
400.0

OO00M®0O

323 Nasoslarin isinds 1 kq buxarlanan namliys no qodar buxar saorf olunur:

37kq
10 kq
23 kq
52 kq
45 kq

OO00®O

324 Sublimasiyali qurutmanin III morhalosi:

O Nomlik 10% konarlasir



Qurutma tam aparilir

mohsul 5C dondurulur

Qurutma miisbat tempraturda hoyata kegirilir
Mohsul 90% qurudulur

O@OO

325 Sublimasiyali qurutmanin II morhalasi:

Mohsuldan 30%-dok nomliyin kenarlagsmasi
Mohsuldan 80%-dok nomliyin konarlagsmasi
Mohsuldan 100%-dak nomliyin kenarlagmasi
Mbohsuldan 20%-dok nomliyin kenarlagsmasi

OO00®O

Mohsuldan 7%-dok nomliyin konarlagmasi
326 Sublimasiyali qurudulmanin I marhalasi :

kristallagsma
buxarlanma
0z-0zlino donma
sixilma

OO0®O0

orimo
327 Sublimasiyalt qurguda mohsulun qurudulmasi ne¢o morhaloys boliiniir:

2.0
3.0
4.0
5.0
6.0

OO00M®0O

328 Otin sublimasiyali qurutma miiddati:

22 saat
11-12 saat
7 saat
9-18 saat
3-4 saat

OO00®O

329 Sublimatorda galiq tozyiq no qodor olmalidir?

11,8-23,5 Pa
13,3-66,7 Pa
8,2-11,5 Pa
72,5-82,4 Pa
4-6,5 Pa

OO00®0O

330 Sublimasiya tisulu ilo qurutma hansi aparatda hoyata kegirilir?

konvektor
reduktor
reaktiv
sublimator
konduktor

O@O00

331 Buzun miioyyan soraitlords maye fazaya kegmodon buxarlanmasi hans1 metoddur?

kontakt
sublimasiyali
radiasiyali

OO0®@O

konvektiv



O konduktiv

332 Istiliyin siialanma menbayindon radiasiya vasitosile otiiriilmasi:

Kontakt
Konvuktiv
Radiasiyali
Konduktiv
Sublimasiyali

OO0®0O0

333 Mbohsul tobagasinin qaynar sath iizorinds yerlosdirilmosi:

Kidrogenizasiya
Konduktiv
Konvektiv
Sublimasiyali

OO00®0O

Radiyasiyal1
334 Istiyin qurudulan mohsula qazlarm kdmoyi ilo 6tiiriilmasi:

Radiasiyali
konvektiv
Abioz
Konduktiv
Publimasiyali

OO00®0O

335 Sublimasiyali qurutma iisulu basqga ciir necs adlanir?

Abioz
Liotilizasiya
Anabelizasiya
Mobilizasiya

OO00M®O

Ananbioz
336 Hazir qutu hansi qurqunun altina verilir?

elektroiitiicii qurqu
¢oki-torazi qurqunun
termobaglayan qurqunun
biikiicii qurqunun

OO00®O

qablagdirict qurqunun
337 Barabana verilon etiket magazindon xiisusi................... verilir.

okleyka

xtlisusi vakkum sorucular
jelatin

xlisusi termobigon kagiz
yapisqan

OO00®0O

338 Daxili paketda termobigon materialda kagiz yerina istifads etdikdo paketin dibinds hans1 gurgulardan
istifado edilor?

jelatin
elektroutiiciik
silikon stativ
ariyan saplar

OO00®0O

baliq yapisqani



339 Qablasdirma avtomatin torkib hissalori hansi hisso yoxdu?

vibrator

firlayic1 baraban

transparter

¢oki mexanizmin kompleksi

OO00®O

paket hazirlayan baraban
340 Yulaf yumaglarin1 gablagdiran karton qutularin hacmi no gadar olur?

150-200
50-150
250-1000
300.0
150.0

OO0®O0

341 Hazir yulaf yumaqlarinin qablagdirma ardiciliqini gosterin: 1- yulaf yumaglarini qurudurlar;2- yulaf
yumagqini soyudurlar 3- yulaf yumaqin1 xirda hissagiklordon tomizloyirlor 4- karton qutulara yulaf
yumaglarini avtomatlarda gablasdirirlar.

3421
1,4,3,2
1,234
32,14
50-150

O@OO00O

342 Istehsala daxil olan yulafi donli separatorda hansi qarisiqlardan tomizloyirlor?

Yiinqiil qarisiglardan
Ferroqanisiqlardan
Xirda yulafdan

Biitiin n6v qanigiqlardan

O@OO00

Tozdan
343 Yulafdan hazirlanan memulatlarin qidalilig xususiyyatlorini artirmag {i¢iin onlara nece tesir gosterirlor?

Mexaniki amillor
Biokimyavi amillar
Kimyavi amiller

Biitiin gostorilon amillor

O®@O00

Fiziki amillor
344 Hans1 amil yulafin qida maddslorin insan organizm torafindon monimsoma processini ¢atinlogdirir?

donin ¢atin emal olunmasi

yag maddalorin ¢ox olmast

donin kobud oldugu

seliillozanin boyiik miqdarda olmasi

O@OO00

karbohidratlarin nigastaya ¢evrilmasi
345 Yulaf donindos yaglarin monimsoma doracasi neco % toskil edir?

1.0

045

67% qador
0.94

0.38

O@O00

346 Yulaf donindos karbohidratlarin monimsoma doracasi neco % togkil edir?



84% qoador
30-44%
0.24

0.96

75% qador

O@OO00O

347 Yulafin qida maddslari yliksok manimsama qabiliyystine malikdir. Yulafin zulali maddslorin manimsama
qabiliyyati neco % toskil edir?

72% qador
78% qodor
82% qoador
85% qodor
75% qader

O@O00

348 Yulaf yaginda hansi fizioloji baximindan qiymatli olan fosfatid tapilmigdir?

acetilxolin
kefalin
lecitin
lenitin

O@O00

lipin
349 Yulaf yarmasinda selilozanin miqdar1 neco % togkil edir?

15% qador
9% qader
11% qador
12.2% qodor
14.4% qodor

O@O00O

350 Yulaf yarmasinda karbohidratlarin miqdari neco % toskil edir?

43% qadar
58% qader
62% qador
66.5% qador
48% qodor

O@O00

351 Yulaf yarmasinda yaglarin miqdari neco % toskil toskil edir?

18-24% qador
15% qadar
12% qodor
6 % qodor
18% qodor

O@O00

352 Yulaf yarmasinda zulali maddslorin miqdari neca % toskil edir?

18-24% qador
37 % qodor
10% qgoadar
12.5% qodor
24% qoador

O@O00

353 Yulaf yarmasinda hansi vitaminlor mévcudur?

)

(U Vitamin K
@ Vitamin B kompleksi



Vitamin H
Vitamin C
vitamin U

OO0

354 Yulaf yarmasinda hansi mineral maddslor mévcuddur?

Domir duzu
Kalsiy

Fosfor

Biitiin ndvler
Kaliy

O@O00O

355 Insan orqanizm torofindon otin hansi emal {isulu naticoesinds alinan mohsulda ziilallar daha yaxs1
monimsanilir?

Biitiin sadalanan variantlar

Bir il miiddatindo saxlanilan ot

Sublimasiyali qurutma naticasinds alinan mohsul
Toza bismis ot

O@O00

Istilik emali naticasindo alinan mohsul
356 Inuliaza fermentin tosiri altinda inulin........... hidroliz edir?

Mannoza
Saxaroza
Qalagktoza
Fruktoza
Riboza

O@OO00

357 Caxirdasi tursusunu kristal halinda nadon alirlar,

Sirka istehsali zamani

Aspergilius niger qobalayi vasitasi ilo

Uziim sorabinin qicqirmasi zamani

Uziim sirosi uzun miiddat qalib ¢6kmos veranda

O@O00

Mayalarin gicqirmasi zamanti
358 Hansi tobii monbalordo lumu tursusu ¢coxdur?

Biitiin sadalanan variantlarda
Qaragat

Moruq

Lumu

O@O00

Meso ¢iyolayi

359 Yasil Qohvads kofein alkoloidin yliksok miqdarda movcudlugu gohve ndviiniin yiiksok keyfiyyatli
olmasina:

Aciliq verir

Keyfiyyati sabit saxlayir
Tasir edir

Tosir etmir

O@O00O

Cuzi miqdarda dayisikliklors gatirib ¢ixardir
360 Kofein alkoloid1 bdyiik migdarda oldugda hansi sistemo monfi tosir gostorir?

Humoral tanzimlomaya
Limfa sistemino

OO0

Maodas -bagirsaq sistemino



® Urok — damar sistemino
O Qan dovranina

361 On ¢ox sirin hesab edilon karbohidrat hansidir

fruktoza
rafinoza
ksiloza

maltoza

OO000@

laktoza
362 Pangam tursusu hans1 vitamino deyilir

PP
B15
E

A
K

OO00®O

363 Pantaten tursusu catismadiqda orqanizmdo hansi xastalik bag verir

tirok catismamazIligi
dermatit

raxit

leykomiya

OO00®O

hiportoniya
364 B1 vitamini ¢atismadigda orqanizmdo hansi xastolik bag verir

raxit
beri-beri
sinqa
hemofiliya

OO00M®0O

leykomiya
365 Askorbin tursusu ¢atismadiqda orqanizmdas hans1 xastalik bas verir

raxit

sinqa, askorbin
toyuq korlugu
hepertoniya

OO00M®0O

beri-beri

366 Askorbin tursusu hansi vitamina deyilir

O00®0O
O®>0m

367 D vitamini ¢atismadigda hansi xastoli omalo golir

sinqa

A vitaminoz
toyuq korlugu
Beri-beri

@O0O000

raxit



368 Tokoferol hansi vitamino deyilir

OO0®@OO0
QOR@O >

369 Karbohidratlar hoazmolunma gabiliyyatina gore ne¢a qrupa boliiniir

8.0
2.0
3.0
5.0
7.0

OO00®0O

370 Disaxaridlora hansilar aiddir

saxaroza, maltoza, laktoza
arabinoza

qliikkoza, ksiloza

staxioza

O000@

rafinaza, fruktoza
371 Monosaxaridlara hansilar aiddir

arabinoza
saxaroza, laktoza
staxioza, qliikkoza
saxaroza, staxioza

@O000

qliikkoza, fruktoza, ksiloza, arabinoza
372 Kimyavi torkibino goro karbohidratlar ne¢o qrupa boliiniir

7.0
8.0
2.0
4.0
6.0

OO0®O0

373 Yaglar nego qrupa boliiniir

4.0
2.0
6.0
3.0
5.0

OO00M®O

374 Yaglar orqanizmds hansi rolu oynayir

energetik vo informasiya
energetik vo plastik
yaddas

piylonmo

OO00®O

plastik vo piylonmo
375 Nec¢o amin tursusu ovozolunmayan hesab edilir

O 110



9.0
7.0
5.0
3.0

O00@

376 Ziilallar nec¢o qrupa boliiniir

3.0
2.0
6.0
5.0
4.0

OO00®O

377 Organizmdo ziilal catismamazIigi hansi xostoliklor térodir

Mentar
Alimentar
toyuq korlugu
Raxit
Beri-beri

OO00®0O

378 Nikotin tursusu hansi vitaming deyilir

C
E
A
PP
K

O@OO00

379 Folastin hansi1 vitamina deyilir

D
B9
C
B3
E

OO00®O

380 Piridoksin hansi vitamino deyilir

B9
B2
B6
E
K

OO0®O0

381 Orot tursusu hansi vitamina deyilir

K
B13
B12
B1
A

OO00M®0O

382 Riboflavin hans1 vitaminas deyilir

C
B2
E
A

OO0®O



O

K
383 Pantoten tursusu hans1 vitaminoe deyilir

E
B3
A
C
D

OO00®O

384 Kazein ziilali hans1 mahsullarda olur

yagda
otdo
mayada
siidda
makaronda

O@O0O0O

385 Sakarlar nayin tosiri altinda hidrolizo ugrayir?

miihitin
karbonun
spirtin
fermentin

O@O00

temperaturun
386 Monosokarlors hansilar aiddir?

nisasta, fruktoza

qlikogen, fruktoza

selliiloza

qliikkoza, fruktoza, qalaktoza

O@OO00

maltoza, qlitkoza
387 Karbohidratlar ne¢o qrupa boliintir?

11.0
5.0
6.0
3.0
8.0

O@O00O

388 Tumlu meyvalorin saxlanilma miiddoti ns ilo xarakterizo olunur

qurulugu il

nomlilikle

mohsul y1gimindan avval yetiso prosesi ilo
mohsul y1gimindan sonra yetismo prosesi ilo

O@OO00

mikroorqanizmlo
389 Biokimyavi reaksiyalar, informasiya miibadilasi no vaxt dayanmir

soyutma bas vermirso

qizdirma temperaturu asagidirsa

soyutma temperaturu yiiksokdirss

soyutma temperaturu kifayot qodor agagi deyildirss
qizdirma temperaturu yiikksokdirsa

O@OO00

390 Saxlanilan mohsulun keyfiyyating tosir edon amil hansidir



O@OO00

oksigendon

nomlikdon

karbon qazindan

havanin torkibi, karbon qazi vo oksigenin nisbatinin doyismosindon
azotdan

391 Canl1 orqanizmin yasamasinin asasini hansi sistem toskil edir

O@OO00

vitamin

ziilal

yasama fazasi

energetik vo tonzimloma
protein

392 Canli orqanizmin yasamasinin osasini na togkil edir?

O@O00O

bioz

abioz

maddalor miibadilasi

energetik vo tomizloma sistemibnin foaliyyati
anabioz

393 Elektromaqnit radiasiya ti¢lin enerji saviyyasinin haddi ns qadordir

O@O00

16 Meb
8 Meb
10 Meb
5 Meb
12 Meb

394 Bir rad neco toyin edilir

O@OO00

7 qr mahsulun uddugu 7,5 erq-nin 6l¢iisii kimi

5 qr mohsulun uddugu 100 erq-nin 6l¢iisii kimi
1 qr mohsulun uddugu 500 erq-nin 6l¢iisii kimi
1 gr mohsulun uddugu 100 erq-nin &l¢iisii kimi
10 gr mahsulun uddugu 100 erq-nin 6l¢iisii kimi

395 Udulan enerjinin miqdar1 na ils dl¢iiliir

OO0®0O0

ton
°C
rad

q
kq

396 Qida mohsullarina konservantlarin alava edilmosi hansi tisula aiddir

O@O00

mikrobioloji
fiziki
biotexnoloji
kimyavi
texnoloji

397 Qalma gabiliyyatino goro meyva, toravazlor ne¢a qrupa boliiniir

OO0

4.0
5.0
7.0



® 30
O 60

398 Mohsullarin qalma miiddati ne¢a qrupa boliiniir

2.0
5.0
7.0
3.0
4.0

O@OO00

399 Meyvalar ne¢a qrupa boliiniir

5.0
8.0
6.0
4.0
7.0

O@O00

400 Qida xammallar1 ne¢o qrupa boliiniir

3.0
6.0
4.0
2.0
8.0

O@OO0O

401 Taravazlar nec¢a qrupa boliintir

8.0
4.0
3.0
2.0
5.0

O@O00

402 Nahar xoroklorinin qida konsentratlart ne¢o qrupa boliiniir:

6.0
3.0
2.0
5.0
4.0

O@O00

403 Qerkules hans1 mohsula aiddir:

Yulafyarmasi
Ziilalli

Danli
karbohidratl
Yagh

O000@

404 700 kq Malis quru siid almagq {i¢iin tolob olunan xammallarin miqgdari:

Quru siid 800 kq, pahriz unu 200 kq, sokar 8 kq, sokar kirgan1 500 kq, C vitamin 350 mq, PP vitamin 300 qr, B6-
0,250 qr, domirqlisinotostat- 154 qr

Quru siid 200 kq, pahriz unu 350 kq, sokar 10 kq, sokar kirgsan1 3 kq, C vitamin 200 mq, PP vitamin 10 qr, B6-0,4
qr, domirqlisinotostat- 105 qr

Quru siid 10 kq, pahriz unu 300 kq, sokar 17 kq, sokar kirgsan1 8,517 kq, C vitamin 500 mq, PP vitamin 17,5 qr, B6-
0,3 qr, domirqlisinotostat- 102 qr

O O O



B6-0,406 qr, domirqlisinotostat- 154 qr
Quru siid 500 kq, pahriz unu 450 kq, sokar 12 kq, sokar kirgsan1 8 kq, C vitamin 400 mq, PP vitamin 500 qr, B6-0,8
qr, domirqlisinotostat- 112 qr

@ Quru siid 455 kq, pohriz unu 84 kq, sokar 161 kq, sokar kirsan1 8,517 kq, C vitamin 315 mq, PP vitamin 13,3 qr,
-~
)

405 Axan mayenin hacmi ns il toyin edilir

daxili tozyiqle
kapilyar monometrlo
kapilyar barometrlo
xarici tozyiqle
kapilyar viskozimetrla

@O0O00

406 Emulsiya hansi sistemo aiddir

toz sistemina
bark sistema
dispers sistema
gaz sistemino

OO0®O0

kolloid sistemina
407 Fasilasiz olaraq hiiceyrads hansi proses bas verir

fziki
biokimyavi
kimyovi
texnoloji

OO00M®O

mikribioloji
408 Paxla hansi torkibli bitkilors aiddir

nisasta
yag
ziilal
ferment

OO0®0O0

vitamin
409 Qarabasaq hansi torkibli bitkilors aiddir

nisasta
yag
ziilal
ferment

@O0O00

vitamin
410 Mohsulun kiilliiliiyii hans1 xassaye aiddir

mexaniki
texnoloji
kimyovi
reoloji

OO0®O0

mikrobioloji
411 Mohsulun tursulugu hans1 xassaya aiddir

reoloji
kimyavi
mikrobioloji
biotexnoloji

OO00®0O

biokimyovi



412 Asagidakilardan denaturasiyaya ugrayan ziilallar hansilardir

prolaminlor
protaminlor
histonlar

qlobulinlor

O@OO0O

qlitelinlor
413 Asagidakilardan sorbin hansilara aiddir

ovoz olunmayan amin tursularina
vitamino

ziilala

konservanta

O@OO00O

ovaz olunan amin tursularinin
414 informasiya miibadilosine biokimyovi reaksiyalar no vaxt tosir etmir

qizdirma temperaturu yiiksok olduqda

qizdirma temperaturu kifayot qador deyilso
soyutma bas vermadikda

soyutma temperaturu kifayat qodor agagi olmadiqda

O@OO00

soyutma temperaturu yiikksok oldugda
415 Natura kiitlosi hans1 xassoys aiddir

kimyovi
bioloji
texnoloji
fiziki
mikrobioloji

O@O00O

416 Osmos hadisasinin harokatverici qiivvasi hansidir

membran elektroliz

oks osmos

dializ

hoalledicinin osmotik tozyiqi

O@OO00

gaz maye sistemi
417 Yarimkecirici membran na ilo forqlonir

vacibliyi ilo

sadaliyi ilo

¢ox enertji tutumu ilo
az enetji tutumu ilo

O@OO00

miirokkabliyi ile
418 Transferaza fermenti noyi kataliz edir

liqaza reaksiyasini

hidroliz reaksiyasini

oksidlasdirici-reduksiyaedici reaksiyani

bir maddenin molekulundan digorina kegmo reaksiyasini

O@O00

izomerizasiya reaksiyasini

419 Qaz-maye sistmindo miibadilo noyin hesabina bas verir

O buxarlanma hesabina



istilik6tiirmo hesabina
istiliktutumu hesabina
aqreqat halin doyismosi hesabina

O@OO

istilik saxlama hesabina
420 Qazlarin ayrilmasi hansi tisula aiddir

fiziki
biotexnoloji
reoloji
membran

O@O00

kimyovi
421 Ultrafiltrasiya hansi tisula aiddir

biokimyavi
kimyovi
fiziki
membran

O@O00

reoloji
422 Osmos hansi tisula aiddir

texnoloji
fiziki
kimyovi
membran

O@OO00

biokimyavi
423 Dializ hansi tisula aiddir

reoloji
kimyovi
fiziki
membran

O@O00

biokimyovi
424 Membranlar noya deyilir

ribosoma

hiiceyrs divarina

hiiceyra qurulusuna

ikifazani bir-birindon ayiran, arasindaki sarhadi miioyyan edon sahadir

O@OO00O

sitoplazmaya
425 Qatigiglarin membranlar vasitasilo ayrilmasi hansi miiallifo moxsusdur

Qremo
Nazarova
Svedova
Fiko
Ligmodina

@O0O00

426 lonlasdirici radiasiya ilo emal ne¢o adlanir

radiasiyali sterilizasiya
q1zg1n pasterizasiya
dindalizasiya

@000

soyuq pasterizasiya



O

aseptik konservlagdirma
427 lonlasdirici vo ultrabondvsayi siialardan istifade hansi emal iisuluna aiddir

bioloji
mikrobioloji
kimyavi
fiziki
biokimyovi

O@O00

428 lonlasdirict siialardan no iiciin istifade edirlor

tindalizasiya iigiin
kiflonmonin qarsisini almaq ligiin
rasterizasiya iigiin
clicormonin garsisini almaq tigiin

O@OO0O

kéhnolmoenin qarsisini almagq iigiin
429 Daimi yiik altinda materialin fasilasiz deformasiya olunmasi neco adlanir

adgeziya
stirtisgonlik
tiksotropiya
ozlulik
elastiklik

O@O00

430 Yerdoyismo gorginliyinin yerdoyisma siiratino olan nisbot nadir

mohkomlik
plastik 6zliiliikk
plastiklik
somarali 6zliilitk
elastiklik

O@OO00

431 Mohkomlik haddinin qiymati nadan asilidir

plastiklikden

gorginlikdon

ozliilitkdon

deformasiyanin mexaniki rejimindan
elastiklikdon

O@O00O

432 Yiiksok temperaturda konservlogdirmo hansi emal {isuluna aiddir

mikrobioloji
bioloji
texnoloji

fiziki
kimyavi

O@O00

433 Miioyyan hoddon yuxar1 gorginlikdo cismin deformasiyaya ugramasi neco adlanir

mohkomlik
yerdoyismo gorginliyi
plastiklik

hoddi gorginlik
elastiklik

O@OO00

434 Ozliiliiklii-palstiki cisim kimo gér tayin edilir



Nyutona
Quka
Maksvels
Bingama
Sen-Venana

O@O00

435 Ozliiliiklii-elastiki cism kima géra tayin edilir

Maksvelo
Sen-Venana
Quka
Kelvina

O@OO00

Nyutona

436 Maye vo gazlarin siirlismaya garst miigavimati necs adlanir

yapisqanliq
plastiklik
elastiklik

ozlilik

O@OO00O

ruaksasiya
437 Xarici qiivvo tosiri altinda cismin forma doyismoyo miigavimat gostormasi neco adlanir

ozlilik
elastiklik
yapisqanliq
moéhkomlik
plastiklik

O@O00

438 Kapilyar viskozimetrdo no toyin edilir

axan mayenin hocmi
kapilyarin uzunlugu
axan mayenin tozyiqi
axan mayenin sixl1g1

OO000@

axan mayenin gatiligi
439 Xammalda nomliyin buxarlanma sathi hansi diisturla hesablanir

w=mg
ws=rk

wr=k/s
w/r=ks

O@O00

wk=sr
440 Mbohsulda bas veran fiziki doyisikliklor na ilo alagodardir?

Adsorbsiya ils

maddolor miibadilosilo
Tindalizasiya ila

sublimasiya va rekristallagma ila

O@OO00

Abioz prinsipile
441 Temperatur kecirmo omsali hans1 xassoni xarakterizo edir?

imersiya
sublimasiya

OO0

gqaynama
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inersiya
karamellogma

442 Temperaturun artmasi ilo qida mohsullarinda no bas verir

O@O00

istilikke¢irmo oamsal1 artir
istikike¢irma omsal1 azalir
istilik tutumu azaliq
istilik tutumu artir
temperatur kegirmo azalir

443 Tstilik-fiziki xarakteristikalara hansilar aiddir?

O@O00

soyutma

qaynatma

bisirma

istilik tutumu, istilikkeg¢irmo, temperaturkegirms omsali
dondurma

444 Maddonin cisim vo ya mohsulun soth qatindan otraf miihito kegmo prosesi neco adlanir

O@OO00O

xemosorbsiya
adsorbsiya
absorbsiya
desorbsiya
sorbsiya

445 Qida mohsullarinin tomizlonmasinds hansi tisullardan istifads edirlor

O@O00

sterilizasiya

isladilma

yuma

ekstraksiya, filtrasiya, ¢cokdiirmo
qaynatma

446 Mayelorin tomizlonmasi vo soffaflagdirilmasi tigiin hansi proses totbiq edilir

O®@O00

sixma
fermentasiya
absorbsiya
adsorbsiya
presloma

447 Bork hissaciklorin 6z xiisusi ¢okisinin tosiri altinda ¢okmasi neco adlanir

O@O00O

ekstraksiya
preslomo
sixma
durultma
sterilizasiya

448 Fosfor tursusunun ayrilmasi ilo sintez reaksiyasini hansi ferment kataliz edir

O@OO00O

izomeraza
oksireduktaza
hidolaza
ligaza
transferaza



449 Mohsulun fermentativ xarab olmasinin garsisinin alinmasi iigiin mohsul ne¢o doracoyo godor emal edilir

50°C
20-30°C
10-20°C
80-100°C
40°C

O@OO0O

450 Kolloid kimyavi xassalorin doyismasi noticasinds na bas verir?

yarmalar pargalanir

yarmalarin orqanoleptiki xassalori yaxsilagir
yarmalar tez bigir

yarmalar yapixir

O@OO00

yarmalar tez quruyur
451 Maddalarin hans1 xassalarinin doyigmasi naticasinds yarmalar yapisir, qurudulma prosesi ¢otinlogir?

kimyovi-mexaniki
biokimyavi
reoloji

kolloid - kimyavi

O@O00

fizioliji
452 Arpa yarmast li¢iin bigirilmo miiddati

30 doq

10-15 dogq
20-25 dogq
40-45 doq
15-20 dogq

O@OO00O

453 Diyii tigiin bigirilmo miiddoti?

30 dog

15-20 dogq
10-15 dogq
20-25 dogq
40-45 doq

O@OO00

454 Yarmalarn istilik emalinin yarmasinda miiddeatini uzatmagqla melaidinlorin miqdart....?

sabit qalir
doyigmir
azalir
¢oxalir
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dayisir
455 Hidrotermiki emal zaman1 hans1 maddalor amolo golir?

eritroforlar
karotinoidler
ksantofinlar
melanoidinlor
antosianlar

O@O00O

456 Hidrotermiki emal selliiloza vo protopektin noyini yaradir?

)

U vyapisqanligini



denaturasiyasin
sistezini
hidrolizin

O@OO0

koaqulyasiyasini
457 Istilik zamam yarmalarda ziilal maddolori no edir?

O pozulur

O translyasiya
O konfiqurasiya
@ koaqulyasiya

O transformasiya

458 Ayri-ayri nigasta donlori arasinda bir ne¢o nisasta donlorin birlogsmasi naticosindo no amolo golir?
C yapisqan
O faza qurulusu
O maye fazasi
® vyiiksok davaml1 holmosik

O kolloid
459 Yapisqanlagma no vaxt bas verir?

hoall olan maddalorin ¢oxalmasindan sonra
bismadon sonra

miixtalif tursularla emaldan sonra

uzun miiddatli termiki emaldan sonra

O@OO00

yapixlagdirmadan sonra
460 Yarmalarin uzun miiddati hidrotermiki emali zamani noa bas verir?

metabalizm
yayilma

bisma
yapisqanlasma
hidroliz

O@O00O

461 Nisastanin yapisqanlasma doracasi hidrotermiki emal zamani nadon asilidir?

omaliyyat¢inin bacarigindan

avadanligin konstruksiyasindan

yarmanin ndviindan

suyun miqdarindan va istilik tasirinin miiddatindon

O@OO00

nigasta donlorinin formasindan
462 Qida konsentratlarin istehsalinda hidrotermiki emali zaman1 yiiksok nomlik mohsula neca tosir gostorir?

fermentlorin parcalanmasina gatirib ¢ixarir

texnoloji avadanliqlarin korrosiyasina gatirib ¢ixarir
mohsuldarlig1 azaldir

mohsulun xassalorini asagi salir

O@O00

son mahsulun organoleptiki xassalorina monfi tasir gdstarir
463 Hidrotermiki emaldan sonra yarmanin optimal nomliyi na qadordir?

10% asagi olmalidir
70% ¢ox olmur
30% ¢ox olmur
50% c¢ox olmur

@000
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50% asag1 olmalidir
464 Xammalin keyfiyyoti no vaxt shamiyyatli doracads yiiksalir?

son qurudulmadan sonra
gansiglardan tomizlonondan sonra
yuyulmadan avval

yuyulmadan sonra

O@O00O

ilkin qurudulmadan sonra
465 Yuyulmus yarma sudan tam azad havada olur?

separatorda
podstavda

triyerdo

vibrasiyalar sizgocdo

O@OO0O

vibrasiyal1 olokdo
466 Yarmalarin sismosi zamani nd bas verir?

olavo avadanliq talob edir
kovrak olur

mohkomliyi artir
mohkomliyi azalir

O@O00

tez dagilir
467 Arpa yarmasi qida konsentratlarin istehsalinda niys yumaya moruz qoymurlar?

arpani, qida konsentratlar ti¢iin istifado etmirlor
0, tomiz olur

0, ¢ox xirdalanir

0, ¢ox tez nomlonir

O@OO00

arpa doni slavo parlaqladilir
468 Noxud va diiyili yuyulma zamani ne¢o % nomlondirilir?

17-24%
10-11%
12-13%
14-15%
5-6%

O@O00

469 Hans1 yarma qida konsentratlar istehsalinda yuyulmaga moruz qalmir?

soya
noxud unu
diyi

arpa

yulaf

O@OO00

470 Yarmanin isladilma siirati nadon asili deyil?

yarmanin néviindan
igmoali suyun olmasindan
suyun tozyiqinden
suyun temperaturundan

OO0®O0

prosesin miiddatindon

471 Yarma yuyan masinlarda hansi omoliyyat yerino yetirilmir?



yarma yuyulur

yarmanin iistiinden ¢irk yuyurlar
gabiq konarlasdirilir

yarma kimyoavi maddslarlo yuyulur

O@O00

yabani bitkilorin toxumlart konarlagdirilir

472 Yarma va donli-paxlalilarin hazirliq marhalasine no daxil deyil?
qarisiqdan tomizlomo

bisirilmo

yuyulma

x1rdalanma
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yastilagsma
473 Qida konsentratlarinin keyfiyyatini formalasdiran asas texnoloji proses hansidir?

dozalagdirma
gablagdirma

xammalin texnoloji emal1
xammalin hazithigidir

O@O00O

konsentrat qarisiginin hazirlanmasi

474 Qida konsentratlarin birinci yemoklori hazirlayarkon texnoloji sxemin pozulmasi hansi amoliyyatin
ardicilliginda pozulub? 1-diiziilms, 2-qablara doldurma, 3-dozalasdirma, 4-xammalin hazirligi, 5-konsentrat
qarisiginin hazirlanmasi, 6-briketlogsdirmo

1,2,3,4,5,6
5,6.4,2,3,1
34,5,62,1
4,3,5,2,6,1
1,6,4,5,3,2
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475 Bunlardan hansi gida konsentratlarin istehsalinda istifads olunan alavo xammala aid deyil?

sokor

tomat pastasi
bugda unu
yarmalar

O@OO00O

hiss verilmis mahsullar
476 Qida konsentratlarin istehsalinda hans1 slavo xammalda istifado olunmur?

g6balok
noxud unu
soya unu
paxlalilar

O@O00

torovaz
477 Qida konsentratlarinin keyfiyyati hans1 doyisikliklordon asilidir?

istehsal¢inin qabiliyyotindon

qida konsentratlarin bioloji doyarindon

xammalin saxlanmas1 zamani bas veron qiisurlar
texnoloji emal prosesinda bas veron doayisiklordon

O@O00

reoloji doyisiklordon

478 Birinci va ikinci nahar yemoklorinin qida konsentratlari {igiin osas xammal nodir?

O

fermentlosdirilmis preparatlar
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pektin ilo zongin maddalor

selliiloza ilo zongin maddolor

nisasta vo ziilallarla zongin yarmalar vo donli-paxlalilar
sokar mohsullar

479 Qida konsentratlarin hazirlanmasi {i¢iin xiisusi sorait no ola bilor?

O@O00O

kosmosa ugus zamanti

turist gozintilordo
ekspedisiyalarda

biitiin yuxarida sadalananlar
ekskursiyalarda

480 Qida konsentratlar1 hansi soraitdo qida hazirlamaq iigiin nozords tutulmusdur?

O@O00

481 Qida konsentratlardan hazirlanan yemaklor tozo xammaldan hazirlanan yemoklordon

O@OO00

xastoxana (miialicavi-profilaktik magsadlo)
sorbost

adi

xilisusi

geco

¢ox kalorilidir
farqlidir

secilir

se¢ilmir

miiqayisa edils bilmoz

482 Qida konsentratlardan yemoklor hazirlanan zaman na tolob olunmur?

O@O0O0O

intensiv istilik tosir
minimal omok

az hazirlanma vaxti
kulinar vordiglor
intensiv mexaniki tosir

483 Qida konsentratlar sosial problemlorin hall olunmasina neco kémok edir?

OO00®0O

ictimai iage sektorun yaxsi inkisaf etmasi sobabindon

yemoyin minimal omok sorfi vo tez hazirlanmasi, insanlarin azad vaxtinin ¢oxalmasina goro
bir ¢ox sobabdon

insanlar torafindan ¢ox hazir gida mohsullarini istifads etdiklarindon

insan daha ¢ox iinsiyyatds oldugundan

484 Qida konsentratlarindan hazirlanan yemoklor ne¢o vaxta hazirlanir?

O@OO00

485 Niys qida konsentratlarin istehsal prosesinda biitiin maddaslor doyisiklikliys ugrayir?

@000

vaxti sabit deyil
geyri-miioyyon vaxta
maksimal vaxta
minimal vaxta

uzun miiddata

xammal kimyavi tosire malik qalir

yalniz iri sirkatlor torafindon istehsal olunar

¢linki onlar ekspedisiya ii¢iin nazards tutulub

hazirliq prosesindos intensiv mexaniki vo istilik emal qalirlar



O ela ki, yalniz netto ¢okisi gostarilir

486 Qida konsentratlarin keyfiyyastini itirmadon uzun miiddat saxlanmasina sobab nodir?

dasinmasi slverisli olmasi
normativ sonadlors uygun olmasi
xususi steril soraitdo hazirlanmasi
asag1 nomlik
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balanslasdirilmis soraitdo olmasi
487 Qida konsentratlarinin keyfiyyatini itirmadon uzun miiddot saxlanmasina alverigli sorait no yaradir?

dasinmasi alverisli olmasi

normativ sonadlors uygun olmasi

xuisusi steril soraitdo hazirlanmasi

xammalin bisirilmasi prosesinds fermentativ sistemlorin par¢alanmasi

O@OO00O

balanslagdirilmis soraitde olmasi
488 Qida konsentratlarin digor qida mohsullarindan forqlondiron cohat nodir?

yalniz usaqlar ii¢iin nozordos tutulub
omtos goriiniisi

enerji doyori

kigik hacm vo kiitlo
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uzun miiddot saxlamaq qabiliyyati
489 Qida konsentratlarin digor qida momulatlarindan forqlondiran cahat nadir?

az yer tutur

¢ox enerjilidir

¢ox qidalidir
torkibindoe su yoxdur

O@OO00

tez hazirlanir
490 Qida sonayesinds tursutma hansi emal iisuluna asaslanir

reoloji
texnoloji
fiziki
biokimyavi

O@O00O

kimyovi
491 Mikrofloranin inkisafi miihitde no qadar spirt oldugda dayanir

0.1
0.05
0.03
12-16%
7-9%

O@O00

492 Mohsullarin hiiceyra qurulusu na ilo baglidir

fiziki xasso ilo
bioloji xassa ila
kimyovi xasso ilo
texnoloji xassa ilo

OO00M®O

reoloji xassa ilo

493 Unda kiilliilik ¢ox oldugda na bas verir



unun nomliyi yiiksak olur
kleykovina giiclii olur
ziilal pixtalagir

unun rangi tiind olur

O@OO00

endosperm zoaif olur
494 Mohsulda suyun aktivliyinin azalmasi no vaxt bas verir

hocmi artdigda

hiiceyro paracalandigda
osmotik tozyiq azaldiqda
osmotik tozyiq artdiqda

O@OO00

hocmi azaldiqda
495 Noxud buxar masininda neg¢o doqiqo arzinds qurudulur?

55doq
35doq
37 doq
25 doq
15 doq

O@OO00O

496 Soyanin garisiqlardan tomizlonmasi havada aparilir?

snekda
separatorda
olokds
triyerda

OO00®0O

podstavda

497 Noxud ununun texnoloji sxeminin diizgiin ardicilligini gostorin: 1-xarici tobagodon azad olma, 2-
yuyulma, 3-qarisigdan tomizloms, 4-qurudulma, 5-qgarisiqlardan tokrar tomizlonmo, 6- termiki emal

3,2,6,4,5,1
2,1,3,54,6
6,4,5,2,3,1
1,2,3,4,5,6
1,3,5,6,4,2

O000@

498 Ekstruderda qurudulan mohsul neca olur?

elastiklik
masamali
mohkom
kovrak
boark

OO00M®0O

499 Partlayis yolla qurudulma harada aparilir?

ekstruderda
tabaqlarda
sobada
konveyerdo

OO000@

eksikatorda
500 Bisirilmas tolob etmoyon gida konsentratlarin hansi iisulla qurudurlar?

konvektiv va konduktiv qurutma

OO

sublimasiyal1 vo konvektiv qurutma



@ sublimasiyali qurudulma va partlayis yolu ila qurudulma
O perspektivli qurutma va yiiksak tozyiqde qurutma
konduktiv va parlayis yolla qurudulma

O

501 Bismis-qurudulmus yarma vo donli - paxlali istehsalinda texnoloji prosesin miixtolif morholalorinds
materialin bir godar xirdalanmasi vo ... amolo golmasi bas verir.

krupka
mugel
muka
topalar
donacikler

O00®O

502 Qurudulmus yarmalarin vo paxlalilarin oalonmasi harada bas verir?

vibrasiyali siizgaclords
maqnit separatordan
torlu alokdo
separatorda

OO000@

titroyisli podstavlarda
503 Qizdirilmig hava ilo quruduqda, bu tisul neco adlanir?

konvektiv qurutma
kalorifer qurutma
isti agent qurutma
tozlayict qurutma

OO000@

konduktiv qurutma
504 Konsentratlar istehsalinda yastilagmayan yarmani dorhal hans1 nomliys qodar qurudurlar?

0.13
9,9-10%
8-9%
20-26%
0.19

OO00®O

505 Yastilanmis yarmani hans1 nomliyo gqodor qurudulmasi maslohotdir?

0.19
20-26%
8-9%
9,5-10%
0.13

O@OO00

506 Birinci va ikinci nahar yemoklarinin qida konsentratlart hansi tohliikasizlik gdstaricilorine uygun
olmalidir?

briketin biitévligiiniin pozulmasi

bitki mongoli xammalin azilmasi

heyvan mongoli xammalin haddan artiq yagli olmasi
toksiki elementlar vo radionuklidlar yol verilmozdir

O@O00

yarmalarin qirilmasi
507 Birinci va ikinci nahar yemoklarinin qida konsentratlart hansi gostaricilorine gors qiymatlondirmir?
rang

xarici goriiniis
dad

OO0



® forma
O qoxu

508 Tez hazirlanan qida konsentratlarinin texnoloji istehsal sxeminin diizgiin ardicillig1 gdstorin: 1-ayirma,
2-soyutma, 3-kosmo, 4-qizartma, 5-yayma, 6-qablasdirma, 7-buxara verilma, 8-porsiyalama, 9-xomirin
yogrulmasi

4,5,6,7,8,9,3,2,1
1,2,3,4,5,6,7,8,9
9,1,243,5,6,7,8
9,5,3,7,8,1,4,2,6
8,7,9,6,54,3,2,1

O@O00O

509 Kosentratlar1 taraya qablagdirmanin hansi iisullart movcuddur?

bunkerloms vo ambar
¢aki va kiitle

tokma vo parcalanma
galaq va briketloma

O@O00

brutto vo netto
510 Konsentratlar1 taraya qablagdirmanin ne¢o tisulu totbiq edilir?

3.0
5.0
4.0
2.0
6.0

O@OO00

511 Soya veo yaxud noxud danlorinin ikinci dofa separatorda tomizlonmasindan sonra, o harada dagilir?

eksikatorda
disperqatorda
triyerda
dezinteqratorda

O@O00

ekstriyerda
512 Soyanin dezodorasiyasi neco aparilir?

fermentlorin inaktivlesdirilmasi ilo
miiayyan temperatura qodor qizdirilmasi ilo
alinmus s1y1g1n su ilo qovulmast

uygun soraitds buxara verilmasi ila

xlisusi emal naticosindo

O@OO00O

513 Soyanin dezodorasiyast hansi nomlikds hoyata kegir?

40-45%
10-12%
20-25%
16-18%
0.13

O@OO00

514 Hans1 temperaturda soyanin dezodorasiyasi aparilir?

85°C
25°C
80°C
100°C

@000



O

125°C
515 Hans1 sobabdon soyani bilavasits qida konsentratlarinda istifads etmirlor?

soya ¢ox yayilmayibdir

soya ¢ox-tez karamellogir

soya tez dekstrinlogir

soya spesifik xosagalmaz biiziigdiiriicii dad vo qoxuya malikdir

O@O00

soya tez bir zamanda melanoid reaksiyasina qosulur
516 Niys noxud 25-30% namlonir?

noxudun 6ziinde namlik ¢oxdur

¢linki noxudun torkibindo piqment var
noxud deninin gec bismasi ilo alagodar
buxarin kondensasiyasi ilo alagodar olaraq

O@OO0O

ondan ¢ox nomlonse strukturu dagilar
517 Selliiloza, hemiselliiloza vo protopektin hansi temperaturda hidroliz edir?

caryan edan temperaturlarda
asag1 temperaturda

80°C

yiiksok temperaturda

O@OO00

sabit temperaturalarda

518 Qida maddolorin monimsanilon voziyyato kegmak {i¢iin ne¢o doraco temperatur tolob olunur?

65-75°C
120°C
60°C
80°C
180°C

O@OO00

519 Bismis yarmalarda ziilal maddslorinin koaqulyasiyasi hansi temperaturda tomin edilir?

60-80°C
170-175°C
60-80°C
70-75°C
50-60°C

O@O00O

520 Yarmalarda nisastanin kleysterizasiya temperaturu no qodordir?

160-180°C
55-60°C
30-40°C
60-80°C
15-20°C

O@OO00

521 Sabitlosdirici madda saklinda nadon istifads edirlor?

bitki yag1

sorbin tursusu
quyruq yagi

x0rok duzu mohlulu

O@OO00

lizvi tursular

522 Nisastanin haddon artiq sismosini qarsisini almagq ticiin, bisirilmodon avval ora no olavo edirlor?



disperqator
emulqator
stabilizator
sabitlogdiron maddo
aromatizator

O@OO00

523 Qarabasaq vo qargidali yarmasinin hidrotermiki emali zamani olavo olunmus bitki fosfatidlorin vo yagin
nisbati neco gotlirtiliir?

1/10
2/1
1/2
1/3
3/1

O@O00

524 Arpa, bugda, yulaf hanst namliys qader qurudurlar?

0.155
30-36%
5-5,5%
20-26%
18-19%

O@O00

525 Bismis yarmalar vo donli -paxlalilar hanst nomlikli hava ilo qizdirilmis hava ils qurudulur?

0.24
12-13%
8,5-8,7%
9-9,5%
5-6%

O@O00O

526 Bugda vo yulaf yarmasinda yagin hidrolizi nayin amals golmasina sabab olur?

sivus yaglarin
galavinin
oksididin
peroksidin

O@O00

kanserogen maddalor
527 Qida konsentratlarinda melanoidinlarin yiiksok miqdar1 hazir yemaklors neca tosir gdstorir?

gablagdirmasin asanlagdirir

diiyli yarmasinin 6zliiliiyi ¢coxdur

gablagdirmasin ¢atinlosdirir

spesifik dad, spesifik qoxu, xarici goriiniisiinii korlayir

O@OO00

nisasta donlori sorbostdir
528 Yiiksok temperatur vo nomlik hansi reaksiyanin gedisini stiratlondirir?

saatl1 reaksiyasi
bufer reaksiyasi
Mayyar reaksiyasi
melanoidin reaksiyasi
hidroliz

O@O00

529 Yiiksok temperatur hansi xosagolmoz prosesloro gotirir?

))

(_ omolo galmis kleystera
O ziilalin koaqulyasiyasina



yarmanin dagilmasina
yagin hidrolizino

O®O

melanoidinlorin amals galmasine
530 Fosfatidlor hansi sokildos alava olunur?

omolo golmis kleysters

birbasa bisirmos cihazina

su ilo emulsiya sokilda

bisirma cihazina hidroyagda hoall olunmus sokilda

O@OO00O

yarma ilo qarisdirlib

531 Hidrotermiki emal zamani (qarabasaq vo qargidali) yapismasini qarsisini almaq tigiin no shato etmoya
tévsiyo olunur?

heyvan peylarini
marqarin

bitki fosfatidlorini
suyun temperaturundan

OO0®O0

buxart
532 Niys garabasaq yarmasi yapismir?

nisata donolari yag damcilarla oshato olunub
nigasta donlori qalin tobaqoyo malikdir
nigasta donlori sorbastdir

donlori ziilal tobaqasi ilo shato olunub

OO00M®0O

garabasaq yarmasinda domir var
533 Qargidali vo qarabasaq yarmalar1 diger yarmalarla miiqayiseds praktiki olaraq....?

yastilanmir
yapismir
sismir
dagilmir

OO00®0O

laylanmir
534 Hansi sobabdon diiyii yarmasinda selikli maddolor digor yarmalarda miiqayisodo azdir?

isti emal apardiqlarn

diiyli yarmasinin istehsal prosesinds aleyron tobaqgasi tam konarlagdirlib
diiyli yarmasinda selikli maddslar yoxdur

nisasta donlarin qurulusuna goéra

OO00®0O

nisasta donlori qalin tobaqa ils Ortiiliib
535 Hansi sobabdon hidrotermiki emal zamani diiyli yarmasinin nigasta donalori asanligla azad olur?

diiyili yarmasinin selikli maddalori azdir

ziilal tabaqasinda yerlosir, lakin o tabaqe davamsizdir
diiyli yarmasinin 6zliilityii coxdur

nisasta donlori sarbostdir

OO00M®0O

diiyii asan emal olunur
536 Diiyii yarmasinda nisasta donalori harada yerlogir?

selliilozada
ziilal tabagasinda
aleyron tabaqoesinda

OO0®O

yaglar damcilan ilo shato olunub



O karbohidratlara birlosib
537 Niye goro ki, arpa yarmasina su vo yaxud istilik daxil olaraq, o kleyster omalo gotirir?

nisasta kleystera ¢cevrilmoyo meyllidir

¢linki nisasta donlori ziilal tabaqgo ils shato olunubdur
¢linki nisasta donlori ayri-ayrn tobagalords yerlasir
nisasta donlori topa ilo yerlosir

@O0O00

¢linki nisasta donlori sorbast yerlogir
538 Arpa yarmasinda nisasta donlori neco yerlogir?

qeyri - sarbost

ziilal tobaqosinin i¢inda
sarbost

ada soklindo topalarla

OO0®O0

topalarla
539 Arpa yarmasinin yiiksok yapisqanligi na ilo olagodardir?

kolloid-kimyavi proseslar ila alagadar
selikli maddolarin olmasi ilo

lizvi birlosmoalorin olmasi ila

bismo miiddati ilo alagodar

OO00®0O

hidroliz ils alagadar
540 Nomlik gilomeyvalorin sothindon neco konarlasdirlir?

ifurtlir

qurudulur
sentyalisiya olunur
silinir

@O0O00

buxarlanmalidir
541 Kondisionerlosdirmoada moaqsod nadir?

optimal sorait

optimal tozyiq soraiti
optimal havalandirma
optimal nomliyin yaradilmasi

O@O00O

optimal soraitin yaradilmasi
542 Diiyli yarmasinin 9sas xiisusiyyati nadir?

¢ox ziilal

yiiksok miqdarda karbohidratlar
¢oxlu nisasta

minimal miqgdarda selliiloza

O@O00O

minimal miqdarda su
543 Diiyili yarmasinin havali donlorin hazirlamagq {i¢iin hansi diiyii sortundan istifads edirlor?

arborio
yumru

uzun
slisoyobonzor

O@O00

oniks

544 Yarma istehsalinda hansi bugdanin istifadesi daha maslohotdir?



O@O00

siisovar
sart
yumsaq
bark
qarisiq

545 Bugda nisastasinda no qodor nisasta var?

O@OO00

0.67
0.33
03
0.621
0.55

546 Bugda yarmasinda na gadar ziilal var?

O@O00O

0.15
0.063
0.083
0.115
0.33

547 Qargidali yarmasinda hansi ballast maddslor vardir?

O@O00

gabiq, oduncaq
protopektin, pentozanlar
pektin, selliilloza
selliiloza, pentozanlar
hemiselliilloza

548 Sar1 qargidali yarmasinda hansi mineral maddslor mévcud deyil?

O@OO00

domir
kalsium
kalium

yod
magnezium

549 Sar1 qargidali yarmasinda no qodor ziilal var?

@O000

0.033
0.15
0.33
0.063
0.083

550 Sar1 gargidalidan alinan yarmada hansi vitaminlor var?

O@O00O

C,B,P
AB,EK
D,EK
B!, B>, PP
B!, B!, P

551 Havali donlarin qidaliliq doyari ns ilo xarakterizo olunur?

OO0

bioloji doyoari ila
qatqilarla
olavo xammalin torkibils



® osas xammalin torkibilo

O texnoloji emal prosesi ilo

552 Sohar yemoklari hansi qruplarda olur?

havali qargidali
araxisli kiitlodo
qlazurlu ¢6plor
pendirlo

O@O00

bugda donaloari
553 Quru sohar yemoklor hansi gokildo olmur?

havali donlor
lopalar

iri ¢oplar
partladilmis arpa

O@O00

fiqurlu qargidali momulatlarn

554 Quru sohar yemoklori olave kulinar emala moruz qalmayan, miixtalif ...xammaldan hazirlanmis
mohsullardir.

std
torovoz
paxlali
donli

O@O00O

ot

555 Quru siidiin hazirlanmasinin texnoloji sxeminin diizgiin ardicilligini gostorin: 1-pasterizasiya, 2-
qatilasdirma, 3-normallagdirma, 4-soyudulma, 5-tomizloms, 6-siidiin gobulu, 7-saxlanma, 8-slavalorin daxil
edilmasi

1,2,3,4,5,6,7.8
43,2,1,5,6,7.8
2,1,3,5,4,6,7,8
6,4,7,53,1,2,8
8,7,6,5,4,3,2,1

O@O00

556 Quru siido hansi hans1 vitaminlori olavo edirlor?

C,B,P
D,EK
AB,EK
B!, B!, P
ADE

@O0O00

557 Quru siid harada qurudulur?

sapelayici qurguda
kaloriferlordo
ekstrudiv qurutma
konvektiv qurutmada
sublimatorda

OO000@

558 Usaq vo pohriz gidalanmasi {igiin qida konsetratlarina hansi quru komponentlor daxildir?

quru gaymaq
sokor tozu

OO0

pohriz unu



O meyva-taravoz tozlar

@ biitiin hamist

559 Usaq vo pohriz gidalanmasi {igiin qida konsentratlarinin prinsipal sxeminin ardicilligini gostorin: 1-gokor
tozun garisdirilmasi, 2-dozalagdirilma, 3- xammalin hazirlanmasi, 4-alinan qarisigin gablasdirilmasi

4321
3241
32,14
2,134
1,234

OO0®O0

560 Qurudulmadan sonra yarmanin namliyi no gqodor olmalidir

0.06
0.09
0.12
0.19
0.13

OO00M®O

561 Pohriz unu istehsalinin diizgiin texnoloji sxemini gostorin: 1-alonmo, 2-yarmanin iiyiidiilmasi, 3-
soyudulma, 4-yuyulma, 5-qurudulma, 6-maqnit qurgular emal, 7-tomizloma, 8 - qablagdirma

7,4,53,6,2,1,8
6,7,8,5,4,3,2,1,
8,2,4,6,3,1,5,7
1,2,3.4,5,6,7,8
7,8,5,6,4,3,1,2

OO000@

562 Vitaminlosdirilmis unun resepturasina hansi vitaminlor daxildir?

C,B,P
B!, B!, P
B', B>, PP
AB,EK
D,EK

OO0®0O0

563 Siidlii sty1glar hansi yasda usaqlara tovsiyo edilir?

6 ayindan
8 ayindan
anadan dogulandan
1 ayindan

OO000@

3 ayindan
564 Bunlardan hansi asidofil siidiin istiinliiklorine aid deyil?

istahani oyadir

antibiotik xassoloro malikdir

bagirsag ¢lirimo bakterilardan tomizlayir
hozmo komok edir

@O0O00

bunlarin hamisi
565 Siid asas1 kimi usaq qida konsentratlarinda nadan istifade olunur?

asidofill ¢opii
inok stidii
qatilagdirnlmis siid

O00@®

kegi sidii



O qurusiid

566 Sidlii donli un qarisigin torkibine no qodar qarabasaq unu olave olunur?

0.029
0.078
0.024
0.036
0.048

@O000

567 Siidlii donli un garisigin torkibinds no goador diiyli unu slave olunur?

0.078
0.024
0.048
0.036
0.029

OO00®0O

568 Siidlii donli un garisigiin torkibine no daxil deyil?

volomir, yulaf, dar
qarabasaq, diiyii apra
volomir, dar, diiyil
garabasaq, diiyii, yulaf

O@O00

yulaf, qarabagaq, arpa
569 Siidlii holim qarisiglarina hansi unun holimlori olave edilir?

yulaf, dar1, volomir
ar0a, volomir, dar
yulaf, qarabasaq, arpa
garabasaq, diiyi, yulaf
diiyii, yulaf, apra

O@OO00

570 Suidli halimlarin terkibine nega % diiyili unu halimi alave olunur?

0.14
0.32
0.22
0.12
0.23

O@O00O

571 Sidli halimlarin tarkibine na qadar quru siid slave olunur?

0.12
0.45
0.6

0.65
0.23

O@O00

572 Sudlii halimlorin torkibinds daxil olan sokor tozu na qader olmalidir?

0.27
0.45
0.12
0.23
0.63

O@OO00

573 3 ayindan baglayaraq, usaqlar iiclin hazirlanan qida konsentratlarinda inok siids na ilo qarigdirilir?



fermentlorlo
pahriz unu ils
yaglarla
ziilallarla

OO00®0O

yarma unu ilo
574 Anadan oldugu giindon 12 ayina godor usaglar ti¢iin inok siidiinii no ilo qarigdirmaq moslohat goriiniir?

yaglarla
fermentlorlo
yarma unu ilo
yarma halimi ilo

O@OO00

ziilallarla
575 Pohriz unu ilo hazirlanan mohsullar hansi yasda usaqlar ii¢iin tovsiyys olunur?

anadan oldugu giinden 12 ayina qodor
1 aydan baslayaraq
6 aydan baslayaraq
3 aydan baslayaraq
3 aydan 1 ilo qoder

O@OO00O

576 Siidlii yarma hoalimlorin qarisiglar: hansi yagda usaqlar iigiin nozords tutulur?

3 aydan 1 il qodoar
6 aydan baslayaraq
3 aydan baglayaraq
anadan oldugu giindan 12 ayina qadoar

O@O00

1 aydan baslayaraq

577 Yarma halimlori qida maddalori insan orqanizmi torafindon monimsanilmays daha hazirlanmis
vaziyyatds olur, nainki ...

bismis yarmalar
bu yarmalarin tozu
bu yarmalar

bu yarmalarin unu

O@OO00O

bu yarmalarin iiylidimi
578 Kazeinin laxtalanmasinin qarsisin1 almagq ii¢lin no slava edirlor?

ziilal
vitaminlar
yarmalar

yarma halimlori

O@OO00

fermentlor
579 Inok siidii usaq orqanizmi torafindon yaxs1 monimsanilmasi iigiin neyloyirlor?

stidii fraksiyalara ayrirrlar

stiidii 120°C qodor qizdirirlar

siidiin reoloji xiisusiyyatlorin yaxsilasdinirlar

kazein laxtalanmasinin tomin edon maddolor qatirlar

O@O00

stidii vitaminlogdirirlor
580 Inok siidiiniin torkibine no méveuddur?

biitiin hamisi

OO

laktaza



amilaza
qursaq fermenti

O®O

lopaza
581 Inok siidii usagin usagin madosinda niyo laxtalanir?

fizioloji yas dovriine uygun olmadigi ti¢iin
inak siidii oldugundan

¢ox yagli oldugundan

qursaq fermentinin tasiri altinda

O@O00

texnoloji emala gora
582 Usaq vo pohriz gidalanmasi {igiin qida konsentratlarina hansilar aid deyil?

donli
toravazli -atli
unlu torovozli
unlu sokorli

O@OO00O

stidlii-denli
583 Usaq ve pahriz qidalanmast tigiin qida konsentratlarina hansilar aid deyil?

stidlii-donli
torovoz
toravozli -atli
meyvali-siidlii

O@O00O

torovozli-siidlii

584 Usaq vo pohriz gidalanmasi tigiin qida konsentratlarinin sonaye istehsalinin toskili {i¢iin hansi sortlor
vacib deyil?

istehsalin sanitar-qiqiyenik rejimino riayot edilmosi
yiiksok keyfiyyotli xammalin istifadasi

texnoloji prosesin elmi asaslandirilmasi

yiiksok keyfiyyatli komponentlarin istifadasi

O@O00O

bahali xammaldan istifado edilmasi

585 Balanslagdirilmis gqidalanmanin miiasir tendensiyasina miivafiq olaraq usaglarin rasionunda no
olmamalidir?

donli moahsullar
meyvalar

doyorli siid

hazir meyvao sirolori

O@O00

torovazlor
586 Usaq qida konsentratlarina hansi toloblor qoyulur?

gigiyenik tohliikasizlik
biitiin hamisi

yiiksok qidaliliq
bioloji dayarliyi

OO00®0O

reoloji gostoricilori miivafiqliyi
587 Qurudulma neco doraco temperaturda baglayir?
15-20°C

35-40°C
100°C

QICIe)



O 20-25°C
O 40-50°C

588 Unlu momulatlarin yarimfabrikatlar1 hazirlanarkon xammalin dozalasdirilmasi -dovrii foaliyyat gostoron
qarisdirictya hansi ardicilligla yiiklonir. 1-bugda unu, 2-yumurta tozu, 3-duz, 4-dad maddolori, 5-quru siid, 6-
sokor

1,2,3,4,5,6
2,3,54,6,1
6,5,2,3,4,1
2,5,4,6,3,1
3,2,4,5,6,1

OO0®0O0

589 Unlu momulatlarin konsentratindan hazirlanan pegenye nec¢o doqiqo bisirilir?

10-20 dog
40-50 doq
25-50 dogq
30-40 dog
15-20 doq

OO00®0O

590 Unlu momulatlarin konsentratlart hazirlanan pegenye nec¢o doracodo bigirilir?

230-250°C
150-180°C
180-200°C
120°C

200-230°C

OO0®O0

591 Fiziki-kimyavi gostaricilorine gore unlu momulatlarinin yarimfabrikatlarinin torkibinde sukatlar va quru
tiziim daxildirss no gqodor olmalidir?

9.0

14.0
13.0
10.0
12.0

OO00M®O

592 Fizki-kimyavi gostaricilora gors unlu momulatlarin yarimfabrikatlarinin (keks, tort) konsentratlarinin
namliyi no gqodor olmalidir?

20.0
7.0

13.0
14.0
10.0

@O0O00

593 Paketin igorisindon olan plovlar va styiqlar neco doqiqe orzinds bisirilir?

1-2 doqiqe

20 doqiqe qarigdirmagqla
120 daqiqo

5-6 doqiqe

15 daqigo

OO00®O

594 Termiki emal zamani paxlalilarin bigirilmosi zamani hansi proses bas vermir?

O ziilal maddaloarinin denaturasiyasi
@ yaglarn hidrolizi



nigasta donoalarin kleysterizasiyasi
fermentlorin inaktivasiyasi

OO0

nisasta donlorin gismasi
595 Qurudulmus tiziim ne¢s 0C t-da yuyulur?

50-550C
70-750C
80-860C
30-350C
40-450C

O@O00O

596 Miislilorin asasini hanst mohsullar togkil edir?

pendir zordabi, qargidali gubugqlari, siid vo qaymaq
yalniz sokor tozu vo siid
quru meyvalar vo siidlil sokolad yag1

OO000@

siid vo ayran mahsullar
597 Pallet hans1 moahsul qarigigindan hazirlanir?

siid, qaymaq vo pendir zordabindan

sokar tozu, arpa unu, qargidali unu va quru siid qarigigindan
siid, gaymagq, kigmis vo pendir zordabindan

sokor tozu vo quru siid qarisigindan

@O0O00

quru meyvalar, bal, sokolad, findiq qatilmasi ilo bugda, yulaf vo ya ¢ovdar doni vo lopalar

kartof vo unun digor névlorinin se¢ilmis sortunun nisasta vo diger komponentlorinden

598 Uzun miiddot saxlanan sneklorin istehsali zamani {i¢iin hansi torkibli yaglardan istifado etmok lazimdir?

polidoymamis yag tursularinin oldugu yaglardan
heyvan mangali vo bitki mangali yaglardan

bitki monsoli yaglardan

heyvan monsali yaglardan

rafino edilmis yaglardan

2 0000@

599 1lk dofa negonci ildo snek istehsalgilar: assosiasiyasi yaradilmisdir?

1947
1896
1937-ci
1997
1977

OO0®0O0

600 Konsentrat istehsalinda hans1 qurudulma tisullar totbiq edilir?

konvektiv, kondensator vo konstruktiv
konduktiv vo sublimasiya
konduktiv, konstruktiv va sublimasiya
konstruktiv va konduktiv

O00M®0O

konstruktiv vo sublimasiya

601 Qida konsentratlarinin alinmasinda hansi yeni texnologiya tisulu mévcuddur?

partlay1s ilo briketlomo

su ilo qurudulma
ventilyasiyali havalandirma
donurmagla qurutma

O000@

qaynadib buxarlandirma



602 Yarmada nomliyin barabor paylanmasi {i¢iin yuyulmadan sonra , yastilagdirma prosesinin
asanlasdirilmasi v itkinin azadilmasi ii¢lin yarma nego doqiqa sakit vaziyyatde saxlanir?

O000@

10-15
2-3
5-10
20-25
5-7

603 Usaq mohsullar {i¢lin nozords tutulmus yarmanin masinda qalma miiddati ne¢o doqiqgo toskil edir?

OO00®O

20-25
2-3
5-8
10-15
15-20

604 Yarmanin yuyulmasi zamani quru maddslorin itkisi ne¢o % -o ¢atir?

OO00M®0O

8-10%
1-1,2%
4-6%
6-8%
10-15%

605 Yarmanin yuyulmasi zamani suyun temperaturu no qodar olmalidir?

OO00M®0O

75-850C
25-350C
45-550C
35-450C
65-750C

606 Yarma doni hansi qurguda tomizlonir?

@O000

kondensatorda
rotorda
sublimatorda
konveyerda
separatorda

607 Yagsizlasdirilmig holimlorin texnoloji sxemina hansi amaliyyatlar daxildir?

OO0 @O

yarmanin tomizlonmasi vo yuyulmasi

yarmanin tomizlonmasi vo yuyulmasi, yastilatma, bisirilmo, halimin qabiqdan ayrilmasi (filtrloms),
homogenizasiya, qurudulma, quru halimin slonmasi

yarmanin tomizlonmosi vo yuyulmasi, holimin qabiqdan ayrilmasi (filtrlomo), homogenizasiya, qurudulma
holimin qabiqdan ayrilmasi (filtrlomo), homogenizasiya, qurudulma, quru holimin slonmaosi

yastilatma, bisirilma, halimin qabiqdan ayrilmasi (filtrloma), homogenizasiya, qurudulma, quru halimin alanmasi

608 Yagsizlagdirilmis qaymaqlarda neco -T-don yiiksok olmamalidir?

OO000@

250T
650T
750T
550T
450T

609 Yagsizlasdirilmis siidiin tursulugu pasterizasiyadan avval ne¢o T-don yliksok olmamalidir?



OO00M®0O

690T
290T-
390T
490T
590T

610 Yagsizlagdirilmis siid avtomatik pasterizatorlarda ne¢a 0C-da pasterizs edilir?

@O000

130-1450C
160-1750C
150-1650C
140-1550C
110-1150C

611 Qaymagq istilik miibadilasi qurgusunda ne¢o 0C-ds pasterizo edilir?

O000@

920C
520C
620C
720C
820C

612 Siidiin gobulu zaman1 onun hansi1 orqanoleptik va fiziki-kimyavi gdstaricilari tayin edilir?

@O0O00

sixlig1, yagin miqdari

sixl1g1, yagin miqdart vo sokorin miqdar
sixl1g1, yagin miqdari, tursulugu vo nomliyi
tursulugq, tomizliyi

sixl181, yagin miqdari, tursuluq, tomizliyi

613 Quru siid sopaloyici quruducularda qurudulmadan ovval nalor ilo zonginlosdirilir?

OO000@

A, D vo E vitaminleri ilo zonginlosdirilmis rafine edilmis qargidali yag1
Al, Pb vo E vitaminlori ilo zonginlogdirilmis rafinos edilmis qargidali yagi
Fe, Mg vo E vitaminlori ilo zonginlosdirilmis rafino edilmis qargidali yag:
C, PP vo E vitaminleri ilo zonginlosdirilmis rafino edilmis qargidali yag:
B, PP vo E vitaminlori ilo zonginlogdirilmis rafine edilmis qargidali yagi

614 Silinr neco doracoys qizdirdigda xammalin nomliyi buxarlanmaga baglay1r?

@O000

150 °C gqador
800 °C
100-120°C
250-260 °C
220-240°C

615 Pallet nadon hazirlanir?

O@O00

miixtalif nov siid mohsullarindan

sokor vo yag1 xomirdon

miixtalif torovozlordon

kartof vo unu digor névlarinin se¢ilmis sortunun nisasta vo digar komponentloarls qarisigindan
torovozve un qarisigindan

616 Kosmik gidalanma hans1 miitloq toloblors miivafiq olmalidir?

O®@O

uzun miiddat orzinds keyfiyyatin saxlanmasi
biitiin hamisi
miixtolifiqlim vo mexaniki tesirlors qarst davamliliq



rasionun balanslagdirilmasi

OO

minimal kiitls vo hocmdo yiiksok energetik dayorlilik
617 Conubi Amerika hindulari no kosf etmisdir?

qargidali ¢oplari
pop-kom
miislim

pallet

OO00M®O

snek

618 Xirda baliglardan sneklorin texnoloji amaliyyatlarin diizgiinardicilli§in1 gostorin: 1-baliglar qurudulur,
2-adviyyatla preslonir, 3-baliglar duzlanir, 4- qida oalavolorls preslonir, 5-qablagdirilir

32,541
32,145
324,15
41235
1,23,4,5

OO0®O0

619 Bunlardan hans1 snek bazarinda yeni istigamatdir?

suxarilor

qurudulmus kalmar, xirda baliqlar
pop-kom

findiq

OO00®O

palletlor

620 Pop kornun hazirlanma texnologiyasinin diizgiin ardicilligin1 gostorin: 1-donin hazirligi, 2-bisirilmo, 3-
kondisionerlogsma, 4-temperatur emali-hava miihitinda. 5-buxara verilma, 6-qarisiqdan

2,5,7,6,4,3,1
6,4,3,5,7,1,2
1,2,3,4,5,6,7
1,6,2,5,3,4,7
1,2,5,6,3,4,7

O@O00

621 Pop -korn kimin kosfidir?

Vikinglerin

Conubi Amerika hindularini
Marokko arablori
Avstraliya aborigenlori
Petr1

OO00®0O

622 Findiglarin asas keyfiyyot gostoricilorine ns aid deyil?

nomlik

yetisma doracasi
dad

aromat

barklik

OO00M®0O

623 Bunlardan hans1 kosmik gidalanmanin xiisusiyyatlorine aiddir?

mohsulda maye fazasinin mahdudlasdirilmasi
moahsul tarasinin va gqablagdirilmasinin méhkomliyi
biitiin hamisi

O®O0O

¢aokisizlik goraitde anononvi qablarnn totbiqinin geyri-miimkiinlilyi



O ovulan va kosmonavtlarin saglamligi tigiin tohliikali mohsullara yiiksok taloblor

624 Sadalananlardan hansi miislimin asasini toskil edir?

tum

biitiin hamisi
yulaf,

bugda
findiq

OO00®0O

625 Bunlardan hansi miislinin torkibino daxil deyil?

sokolad

stid

bal

quru meyvalar

OO00®O

¢ovdar doni
626 Bu giin bazarda hansi nov sneklor taninir?

badam
kokos
biitiin hamisi
kesyu

OO0®0O0

piista
627 Son zamanlara qodor istehsalgilar hansi ndv findiq sneklori tanimirdilar?

pusta

meso findig1
kedr

yer find1g1

O000@

hind qozu
628 Corak suxari istehsali liclin ne¢go miiddoat arzindos saxlanilir?

5-7 glin
1-2 1l
1-2 ay
1-2 hofts
1-2 giin

@O000

629 Texnologiya riayat etdikdo gablasdirilmis suxarilor ne¢o ay saxlanir?

6.0
1.0
12.0
5.0
3.0

O000@

630 Suxarilar texnoloji istehsal sxeminin diizgiin ardicilligin1 gostorin: 1 - kasilma, 2-qizardilma, 3-¢orayin
saxlanmasi (viderjka), 4-olavalorin vurulmasi

3,124
1,234
34.2,1
432,1
23,14

OO000@



631 Suxarilor - ¢ipslors alternativ ononavi .... mohsuludur.

Fransa
Almaniya
Rus
Belarus

OO0®O0O

Polsa
632 Orta vo asagi keyfiyyotli pallet hansi 6lkods istehsal edilir?

Hollandiya
Almaniyada
Isvec

Polsa

O@OO00

Italiya
633 Yaxs1 vo ola keyfiyyatli pallet hans1 6lkolords istehsal edilir?

Polsa
Almaniyada
Cindo

Conubi Koreya
Belarus

OO00M®0O

634 Pallet qarisig1 hansi tisullarla emal olunur?

ekstruziya, plastifikasiya vo sabitlogmo
¢0kmo, okleyka, dezinteqrasiya
portmo, intensifikasiya, sabitlogma
xirdalanma va qizartma

O000@

diffuziya, ekstruziya, stabillogma
635 Kovrak kartofun istehsali liclin hansi kartof sortlarindan torkibindo no olmamalidir?

kartof

mikroelementlor, ziilallar
quru maddalor

sokor

xama

@O0O00

636 Olavs ingrediyentlor ¢ipslora no vaxt slavo olunur?

yuyulmadan sonra
gablagdirma zamani
kosma zamani

ilkin qurudulmadan sonra

@O0O000

fritiirdo qizardilan sonra
637 Cipslorin ¢esidi noyin hesabina formalagir?

kartofun noviins gora
olava inqrediyentlorin
xammalin torkibina goérs
istifads olunan yaga gore
kosilmo formasina

OO00®O

638 Cips istehsalinin texnolo sxeminin diizgiin ardicilligini gostori: 1 - yuyulma, 2 - ilkin qurudulma, 3 -
kasmo, 4 - qizartma, 5 - sortlara ayirma, 6- qablasdirma, 7- slave inqredeyentlorin daxil edilmasi



43,2,5,1,6,7
7,6,5,4,3,2,1
1,2,3,4,5,6,7
5,1,3,2,4,7,6
5,34,6,7,1,2

O@O00

639 Hazirki ¢ipsler nays asasan forglonir?

keyfiyyotino goro

saxlama miiddatina gora
olavo olunmus qatqilarla
xammalin xarakterins gora

O@OO00

xammalin ndviine gors
640 Cipslorin sonaye buraxilisi harada baglamisdir?

Sorqda
Ingiltorado
Moskvada

Nyu York statinda
Tiirkiyodo

O@O00

641 Cipslorin sonaye buraxiigi no vaxt baglamisdir?

1985.0
1997.0
1950.0
1850.0
1897.0

O@O00

642 Cipslor vo krekerlor istehsalinda hansi yagdan genis istifado edirlor?

raps yagi
pambiq yagi
soya yagi
palma yag1

O@OO00

araxis yagi
643 Sneklorin istehsalinda hansi kulinar yaglardan istifads edirlor?

hidratasiya yaglar

bitki yaglari

palma yagi osasinda yaglar
biitiin hamisi

O@O00

doniz heyvanlarin piylori
644 Sneklorin istehsalgilarin garsisinda hansi xiisusi problem durur?

ziilallarin denaturasiyast
stid mohsullarinin problemi
yarmalarin keyfiyyati
yaglar istifadasi

O@O00

karbohidratlarin karamellogdirilmasi
645 Qeyri-sirin sneklori hansi xassolor birlogdirmir?

fordi gablagdirmanin olmasi
paketin kigik kiitlosi

OO0

uzun miiddat saxlama qabiliyyoti



O@

yiiksok bioloji dayari
mohsulun tacili hazirlanmaya hazir olmasi

646 Sneklorin qidaliliq doyaeri ils xarakterizo olunur?

O@O00

sneklorin hansi qrupa mansub olmasi ilo
gatmalarin bioloji doyaeri ilo

xammalin monsali ilo

asas vo olavo xammalin torkibi ilo
sneklorin formast ilo

647 Qeyri-sirin sneklorin osas vozifasi?

O@O00

sohor yemoklorinin assortimentini artirmaq {i¢iin

kosmik ekspedisiya aparmagq ii¢iin

kokoaltmok iigiin

yiingiil aclig1 aradan gotiirmok

az yasli usaqlarin qida rasionunu vitaminlarlo zonginlogdirmok ii¢iin

648 Rusiyada sneklors hansi anonovi rus mohsullar1 daxildir?

O@OO0O

tostlar

kartof ¢ipslori
findiq

suxarilor vo tumlar
pendir sneklari

649 Sneklor iistehsalgilar assosiyasina ne¢co kompaniya daxildir?

O@O00

650.0
80.0

750.0
800.0
250.0

650 Xaricda sneklor istehsalcilar assosiyasi no vaxt yaradilmigdir?

O@O00

2015.0
1956.0
1941.0
1937.0
2000.0

651 Sneklora no aid edilmir?

OO0®0O0

nazik ¢ubuqlar
pecenye
kanape
atsneklori
koévrak lopalar

652 Snekloro no aid edilir?

O@OO00

qargidali ¢ipslori
sokolad

quru meyvalor
biitiin hamisi
miisli



653 Qida konsentratlarinin alinmaqla hansi yeni texnologiya totbiq edilir?

sneklarin torkibine polidoymamis yaglarla zonginlesdirilmasi
infraqirmiz siialar altinda islomo

termopaketlogmo

partlayis ilo briketloms lisulu

O@O0O00O

sublimasiya qurudulma ilo qizartma
654 Istifads iigiin palletlor harada qurudulur?

sobada

sublimatorda qurudulur
konvektorda qurudulur
friiterdo qurudulur

O@O00

ekstrusirda
655 Palletlor hansi xassalora malik deyil?

uzun miiddat saxlama qabiliyyatine
davamli struktura

bork struktura

ovulan

O@O00

slisoyobonzar struktura
656 Palletlor no tliclin nazorados tutulub?

desertlar li¢lin

kekslorin iigiin

tez bison ikincili x6roklar iigiin
sty1qlar vo sorbalar iigiin

O@O00O

gelyanalt1 iigiin
657 Palletlor hansi formada olur?

bublik soklinda
dordkiine goklindo
sap soklindo

bag (jqut)

kiira soklindo

O@O00

658 Palletlorin alinma texnologiyasini diizgilin ardicilligin1 gdstarin: 1 - 26-28%-o qodar noamlonmasi, 2 - 70-
80°C-ya godor ekstrudisiya, 3 - inqredientlor resepturaya gora qarigdirilmasi, 4 - 1-2 sm 06l¢iilors godor
yarmalarin xirdalanmasi

23,14
4231
1,342
4,132
1234

O@OO00O

659 Hans1 yarmalardan palletlor hazirlanir?

perlova
qarabasaq
diyi

biitiin hamisi

O@OO00

yulaf

660 Palletlor nadon hazirlanir?



torovozlordon

sitd mohsullarindan
paxlal1 bitkilordon

donli bitkilordon

siid tursulu mahsullardan

O@O00

661 Ali gobaloklorin mitselisi noyin monbayi deyil?

B3 vitaminlarin
B2 vitaminlorin
mikroelementlorin
makroelementlarin

O@O OO

B1 vitaminloarin
662 Kombino edilmis ziilallarin amin tursu torkibli (gébsalok vo bugda) no godor toskil edir?

0.0062
0.92
0.82
0.0092
0.0078

O@O00

663 Miprovit organizma neco tosir gostorir?

otraf miihitin monfi tasirini azaldir
orqanizmin immunitetini artirir
miixtalif xostaliklor toradir
organizmo miisbat tosir gostarir

O@O00

organizmin immunitetini azaldir
664 Miprorit hans1 xassoloro malikdir?

reoloji xassoloro
radioprotektor xassolori
radioaktiv xassolora
imunoloji xassalors

OO00®O

radionukleid xassalora

665 Qida konsentratlarinin qidaliliq doyarini vo miialicovi-profilaktik xassalorin yiiksaldilmasi {li¢iin quru
sohar yemaklarinin resepturasina na qatirlar?

ziilallar

sothi-aktiv maddalor
bioloji aktiv maddoalor

ali gdboloklorin mitselisini

O@O00

fermentlor
666 Quru sohor yemoklorinin istehsali no ilo xarakterizo olunur?

ekspedisiyalarda olanlarin rasionunu zonginlosdirmok
yiiksok qiqiyenik normalart ila

yiiksok qidaliliq doyoeri ilo

yliksak doracads konsentrasiya vo avtomatlasdirilmasi ilo

O@O0O00O

az tominatli shali {i¢clin nozards tutub
667 Coplorin istehsalinda hansi bitki yag istifado olunmur?

pambiq
bitki

OO



araxis

zeytun

O®O

soya
668 Organoleptiki gostaricilora géro havali sirin diiyii hansi toloblors cavab vermalidir?

konsistensiya
dad

rongi

biitiin hamist

O@O00

goxusu
669 Havali sirin diiyiliniin hazirlanmasinda nodon istifado etmirlor?

diiyii yarmasi
essensiya

sira

duz

O@OO00

sokor
670 Tozo hazirlanmig karamel kiitlosi partladilmis qargidali yarmasi na ilo qarigdirilir?

koro yag1 vo sokorlo
kora yagi vo vanillos
gonnadi yag vo aromatlasdirict maddalarlo
bitki yag1 vo vanille

@O000

gonnadi yag vo lesitinlo

671 Karamelds havali gargidalinin texnoloji amoliyyatlarinin diizgiin ardicilligin1 gostorin: 1-qablara
doldurulma, 2-qablagdirma, 3-karamel kiitlosinin hazirlanmasi, 4-partladilmis donslors karamel kiitlosinin
vurulmasi, 5-soyudulma

423,15
54321
12345
345,12
54231

O@OO00

672 Sirin havali qargidali hazirlanarken sirin qlazurun sokor mohlulunun gatiligi ne gqodor olmalidir?

0.8

0.18
50-52%
71-72%
61-62%

O@O00

673 Termiki emal {i¢iin B-35M cihazin silindrino birdofalik no qodor don yiiklonir?

5kq
17 kq
14 kq
7 kq
22 kq

O@O00

674 Quru siid sopaloyici quruducularda hanst mohsullarin qurudulmasi ils hazirlanir?

sokar tozu vo qaymagin
un vo siidiin

OO0

kosmik vo yagin



O pendirve suyun

@ stid va qaymagin

675 Unun metal qarisiqlarindan olonmasi zamani ipak vo kapron siizgocdon ¢ixis ne¢o %-don az
olmamalidir?

100%-don
60%-don
30 %-don
90 %-dan
20%-don

OO00®0O

676 Unun metal garisiqlarindan alonmasi zamani ipak siizgacds qaliq ne¢o %-don ¢ox olmamalidir?
78

5
50
45

OO00M®0O

677 Unun metal qarisiqlarindan slonmasi vo azad edilmasi ii¢lin hansi siizgaclordon istifads edilir?

barium stizgaclor
mis siizgaclor
aliiminium slizgaclor
metal stizgoclor

@O0O00

ipak va ya kapron siizgacler
678 Pohriz unu hansi unlardan hazirlanir?

gargidali vo kopak
soya vo noxud
arpa vo qargidali
gara vo ag un
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qarabasaq, yulaf vo dilyii
679 Vitaminlosdirilmig unun resepturasina hansi vitaminlor daxildir?

A,CvaD
E,BvoMg
DvoF
FevoC
B1,B2 vo PP
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680 Davamsiz yaga malik yulaf yarmasini uzun miiddet buxara veran zaman fermentlorin tasiri altinda yag
donolorinds no kimi doayisiklik bag verir?

quruyur
tez yanir
partlayir
bosalir
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donur

681 Uzun miiddatli xiisusi buxara verilma texnologiyasi yarmanin inaktivasiyasina (fermentlorin
parcalanmasi) sabab olur ki, bu da saxlanma zaman1 hazir mohsulun nayini ytiksaldir?

nomliyini
hocmini
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682 Siidlii styiqlar usaqlara ne¢o aydan tovsiyo edilir?
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683 Suda hall olmayan va ya su ilo kleyster omals gatirmayon maddalar texnoloji emal proseslarinde na
edilir?

ayrlir vo konarlagdirilir
buxarlandirilir

qurudulur vo buxarlandirilir
dondurulur vo buxarlandirlir
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dondurulur
684 Quru halim va pohriz unlarinin kimyovi torkibi neca forqlonir?

tamamila
ciizi

GOX
forqlonmir
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gismen ¢ox
685 Siidlii holim garisiglarinin resepturasina no daxildir?

quru qarabasaq, yulaf va ya diiyli unundan halimlar(42%), quru siid (75%) va sokar tozu (73%)
quru qarabasaq, yulaf ve ya diiyili unundan halimlar(22%), quru siid (25%) va sokar tozu (33%)
quru qarabasaq, yulaf vo ya diiyili unundan halimlar(12%), quru siid (65%) va sokar tozu (23%)
quru qarabasaq, yulafva ya diiyii unundan halimlor(2%), quru siid (5%) vo sokar tozu (3%)
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quru qarabasaq, yulaf va ya diiyli unundan halimlar(32%), quru siid (55%) va sokar tozu (93%)
686 Korpalor 3 aydan baslayaraq hansi undan olan mohsullarla gidalanir?

pahriz
diyt
qargidal
arpa
bugda
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687 Yarma halimlori insan orqanizmi torafindon neco monimsanilir?

pis
monimsanilmir
qismon ¢atin
¢atin

yaxsl
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688 Ekstraktlarda quru maddslorin (refraktometrs géra) miqdari siralordon asili olaraq negs % -don az
olmamalidir?

24-32%-don
36-84%-don
14-16%-dan
54-72%-don
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56-72%-don

689 Ekstraktlarin istehsali tigiin nadon istifade olunur?
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meyva tozu ilo siid tozu konservlasdirilmis sirolori

tobii vo kiikiird anhidridi ils sulfitlosdirilmis siralor

sorbin tursusu ils konservlosdirilmis siralor

tabii vo kiikiird anhidrid ils sulfitlogdirilmis siraler va siid tursusu bakteriyalar
sorbin tursusu ilo konservlasdirilmis siralar vo siid zordabi

690 Meyva vo gilomeyvo siralorinin bisirilmasi ilo alinan mohsullar neco adlanir?
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meyvo vo gilomeyvo ekstraktlar
su vo duz ekstraktlar

siid, duz vo qaymaq ekstraktlar
sokar tozu va duz ekstraktlar
quru siid tozu ekstraktlar

691 Sirin yemaklorin qida konsentratlarinin keyfiyystini formalagdiran asas xammallar hansilardir?
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meyva va gilomeyva ekstraktlari vo quru meyvo yarimfabrikatlar
pendir zordabi vo siid mohsullar

stid vo qaymaq mohsullar

yalniz quru meyva yarnnmfabrikatlar

meyva va gilomeyva ekstraktlar

692 Sirin yemaklorin qida konsentratlarinin keyfiyyaeti ilk ndvbade nadon asilidir?
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xammalin orqanoleptik gostoricilorindon

xammalin orqanoleptik, fiziki-kimyovi, mikrobioloji géstaricilorindon
fiziki-kimyovi, bioloji gostericilorindan

yalniz mahsulun mikrobioloji gdstaricilarindon

fiziki-kimyovi, mikrobioloji gdstaricilarindon

693 Qida sonayesinds ne¢a ndv desert pudinqu istehsal edilir?
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694 Pudinglorin torkibi nodon ibarotdir?
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dad maddaolari vo boyaq maddalori olave edilmakls sokor vo qargidali nigastasi qarisigindan
unun su ilo mshlulundan

diiyii holimindon vo dad maddslorindon

pendir zardabindan va qargidali nigsastasindan

siidiin gaymagindan vo kartof nisastasindan

695 Quru kremlorin torkibi nadon ibaratdir?
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sokar tozu , quru iizli siid

sokar tozu , quru lizld siid, dad olavalari, ola ndv bugda unu
sokor tozu dad slavaleri, ala név bugda unu

sokor tozu , quru iizli siid, dad slavalari

quru iizlii siid, dad oslavalari, ola név bugda unu

696 Aqar nadon istehsal olunur? Aqar naden istehsal olunur?
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alma tozundan

sokor cugundurundan

kartof nisastasindan

siidiin gaymagindan

Ag doniz vo Sakit okeanda moaskunlasan doniz yosunlarindan

697 Jele asas1 kimi nadan istifada edilir?
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meyvoali vo ya gilomeyvoli ekstrakt

agar, jelatin va ya jele amolo gatiran nisasta
yalniz nigasta

yalniz jelatin

yalniz aqar

698 Quru musslarin torkibi nadon ibaratdir?
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yarma, meyvali vo ya gilomeyvoli ekstrakt vo limon tursusu
kartof, sokor tozu, bugda unu, noxud unu

siid, sokar tozu, vo limon tursusu

meyvali va ya gilomeyvali ekstrakt

kartof, sokor tozu, bugda unu

699 Qargidal1 nisastasi insan organizmi torofindon neco monimsanilir?
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monimsanilmir
asan

¢atin

qisman g¢atin
¢OX ¢otin

700 Siid kisellorinin torkibino hansi nisasta daxildir?
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alca nisastasi
kolom nisastasi
qargidali nisastasi
kartof nisastasi
diiyii nigastasi



