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1105 Az Q2017_Yekun imtahan testinin suallar:

Fann : 1105 9rzaq mallarinin iimumi texnologiyasi

1 Vitaminli stidiin hazirlanmasi {igiin gotiiriilon siid neco olmalidir?

Siidiin tursulugu 28 dor.T-don ¢ox olmamali, pasterizo olunmus vo yagli olmalidir
® Sidiin tursulugu 18 dor.T-don ¢ox olmamali, toza va yiiksok keyfiyyotli olmalidir

Siidiin turgulugu 20 dor.T-don ¢ox olmali, quru iizli vo yagsiz olmalidir

Siidiin tursulugu 22 dor. T-don az olmamali, yagli vo quru {izsiiz olmalidir

Siidiin tursulugu 25 dor.T-don az olmamali , tazs vo pasterizo edilmis olmalidir

2 Asagidaki cavablardan hansi vitaminli siiddo C vitamininin miqdarini1 gostorir?

100 ml- ds 15 mq ¢ox olmamal1
® 100 ml-do 10 mq gox olmamali
100 ml- ds 7 mq ¢ox olmamali
100 ml- da 5 mq ¢ox olmamali
100 ml- do 34 mq ¢ox olmamal1

3 Hansi variantda pasteriza edilmis stidii normallagdirmaq iiciin totbiq edilon iisullarin say1 gostorilmisdir?

AN D W

4 Variantlarin hansinda istehsal prosesinds pasterizo edilmis siidiin yagliliq %-i diizgiin qeyd edilmisdir?

6,5v03,5%
® 32%vo2,5%
3,5va52%
5,0 vo 6,4%
5,0 vo 4,0%

5 Hansi cavab variantinda vitaminli siiddo C vitamini (askorbin tursusunun) miqdar1 diizgiin sokilds
verilmigdir?

100 ml siidds 20 mq-dan ¢ox olmamalidir
100 ml siidds 31 mg-dan ¢ox olmamalidir
100 ml siidds 17 mg-dan ¢ox olmamalidir
100 ml siidde 40 mq-dan ¢ox olmamalidir
® 100 ml siidds 10 mg-dan ¢ox olmamalidir

6 Qeyd edilmis %-lordon hansi ziilalli stidiin yagliligini oks etdirir?

2,5-5,0%
1-5,2%
® [-25%
2-4,7%
3-4,5%

7 Hans1 temperatur qisamiiddatli pasterizays uygun golir?
65-80 °C
® 72-76 °C
75-87 °C
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65-85 °C
75-84 °C

8 Gostarilon temperaturlardan hanst uzunmiiddotli pasterizoyo miivafiqdir?
55-65 °C
65-80 °C
® 63-65°C
60-84 °C
45-57 °C

9 Hans: variant hazirda siid sonayesinds totbiq edilon siidiin emal olunma tisullarinin saymni gostorir?

N A N W

10 Ziilall siidiin hazirlanmasi ii¢iin gotiiriilon siid neco olmalidir

Siidiin tursulugu 18 dor.T-don ¢ox olmamali, pasterizo edilmis vo yagli olmalidir
Siidiin tursulugu 20 dor.T-don az olmamali, tozo vo keyfiyyatli olmalidir
® Siid yagsiz, yagli quru vo yagsiz qatilasdirilmig olmalidir
Siidiin turgulugu 25 dor.T-don ¢ox olmamali, yagli vo quru {izlii olmalidir
Siidiin tursulugu 22 dor.T-don ¢ox olmamali, yagsiz vo tozo olmalidir

11 Hans1 temperatur ani miiddotli pasterizoyo miivafiq golir?

77 °C
® 385°C
45 °C
58 °C
60 °C

12 Hansi variantda pshriz tursudulmus stid mohsullarinin mayalanma xiisusiyyatloriine gore boliindiiklori
gruplarin say1 diizhiin gdstorilmisdir?

N N A

[ ]
13 Hansi sirada tursudulmus siid mahsullarinin istehsal {isullar1 diizgiin olaraq gosterilmisdir?

termostat vo sterilizo isulu

mayalanma va pasterizo iisulu
® termostat vo ¢on iisulu

calxalama va ¢on iisulu

axin vo ¢alxalama iisulu

14 Hazirda istehsal olunan iizlii siid mohsullarinin ne¢s faizini tursudulmus siid mohsullar: toskil edir?

40-45%
® 35-40%
15-20%
20-25%
30-35%
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15 Hansi siid tursusuna qicqirdan bakteriyalar tursudulmus siid mohsullarinin mohsullarinin istehsali
prosesindao istifado edilir?

mezofilva heterofil
homofil va izofil
mezofil va termofil
heterofil vo monofil
monofil va termofil

16 Neco cins siid tursusuna qicqirdan streptokokk bakteriyalar tursudulmus stid mohsullarinin istehsali
prosesindao istifads edilir?

NS NV, BN SN |

17 Hansi sirada biitiin tursudulmus siid mohsullarinin istehsali zamani pasterizo edilon siidiin temperaturu vo
miiddati diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

95-100 °C-ds 20-30 daqiqa; 100-130 °C-ds 5-7 daqiqge
95-107 °C-do 18-20 doaqiqa; 95-117 °C-da 12-18 daqiqo
85-87 °C-da 8-10 daqiqga; 90-92 °C-ds 2-3 daqiqa
65-67 °C-do 12-15 doaqiqo; 80-92 °C-dos 5-10 daqiqo
88-97 °C-do 8-16 daqiqa; 90-100 °C-da 7-19 doqiqgo

18 Hansi aparat stidiin normalasdirilmasi {iciin istifado edilir?

dezoderator
separator
termostat
sterilizator
pasterizator

19 Istehsalata gobul edilo bilon siid hans1 gdstaricalora malik olmalidir?

tursuluq 25 dar.T-don ¢ox olmali, sixliq 1,032 q/kub.m va on azi I sort olmalidir

tursuluq 19 dor.T-don yiiksok olmamali, sixliq an az1 1,028 q/kub.m vo an az1 Il sort olmalidir
tursuluq 21 dor.T-don asag1 olmamali, sixliq 1,035 q/kub.m vo on az1 Il sort olmalidir

tursuluq 22 dor.T-don az olmamali, sixliq 1,033 q/kub.m vo on az1 yaglilig1 4% olmalidir
tursuluq 20 dor.T-don az olmamali, sixliq on az1 1,030 g/kub.m vo an az1 yagliligi 3% olmalidir

20 Hans1 sira tursudulmus siid mohsullarinin {imumi texnoloji sxemini diizgiin sokilds oks etdirir?

istehsalata siidiin gobul edilmasi — siidiin normalagdirilmasi — siidiin pasterizs edilmasi — siidiin
homogenlogdirilmoesi —siidiin mayalanma temperaturunadok soyudulmas: — siidiin mayalanmas1 — dalomslonmo
— soyutma vo yetismo — mohsulun saxlanmasi

stidiin pasterizo edilmosi — siidiin standartlagdirilmasi — siidiin mayalanmasi — siidiin normalasdirilmasi —
stidiin homogenlagdirilmasi — siidiin qatilagdirilmasi — siidiin delomslonmasi — siidiin yetismasi — mohsulun
saxlanmasi

stidiin seperatordan kegirilmasi — qaymagin pasterizs edilmasi — siidiin tomizlonmasi — siidiin
homogenlogdirilmoesi — siidiin standartlagdirilmasi — siidiin qatilagdirilmasi — siidiin mayalanmas1 —
dolomalonmasi — siidiin yetismasi — mohsulun qablagdirilmasi

stidiin tomizlonmasi — siidiin pasterizo edilmosi — siidiin homogenloasdirilmasi — siidiin qatilasdirilmasi — siidiin
soyudulmasi — siidiin mayalanmasi — siidiin delomalonmasi — siidiin yetismosi — mohsulun gablagmasi

stidiin gobul edilmasi — siidiin tomizlonmasi — siidiin soyudulmasi — siidiin standartlagdirilmast — siidiin
pasteriza edilmasi — siidiin qatilasdirilmasi — siidiin homogenloasdirilmasi — siidiin mayalanmasi —
dolomalonmasi — siidiin yetigsmoasi— mohsulun saxlanmast

21 Qiivvado olan dovlat standartina miivafiq olaraq tursudulmus siid mohsullar1 hansi yagliligda hazirlanir?
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4,0%, 3,5%,2,5% vo 1%-li
3,7%, 3,5%,3,0% va 1,5%-li

® 6%,3,2%,2,5% vo 1%-1i
8%, 5%, 3,0% va 2,7%-li
10%, 8%, 6% va 2%-li

22 Qeyd edilon gostaricilorden hansina gora istehsalata verilon siidii normalagdirirlar?

® yaj faizino goro
tursuluguna gora
mineral maddenin miqdarina gore
ziilal faizina gors
sixligina goro

23 Hans1 pendir duzlugda yetison pendir adlanir?

siidiin yag tursusuna qicqirdan bakteriyalarin delomslonmasindon alinan pendir
stidiin siid gokori ilo mayalanmasindan alinan pendir

® iidiin siid tursusuna qicqirdan bakteriyalarin delomolonmosindon alinan pendir
siidiin qursaq mayasi ile delomslonmasindon alinan pendir
stidiin qursaq kazeini ilo delomolonmasindon alinan pendir

24 Hans1 pendir qursaq mayali pendir adlanir?

stidiin siid gokari ilo mayalanmasindan alinan pendir

siidiin yag tursusuna qicqirdan bakteriyalarin delomslonmasinden alinan pendir
® iidiin qursaq mayast ilo dolomoalonmosindon alinan pendir

siidiin siid tursusuna qicqirdan bakteriyalarla dolomalonmosindon alinan pendir

stidiin qursaq kazeini ilo delomolonmasindon alinan pendir

25 Sirin vo turs qaymaqdan koro yagi hazirlayarkon nego doraco temperaturda pasterizo hoyata kegirilir?

90-100 °C
85-130°C
® 385-90°C
100-120 °C
95-110 °C

26 Axin tisulu ilo kers yaginin istehsal prosesi ne¢go dogiqe miiddstinds basa catir?

15-45 dogq
® 20-30doq
30-34 dog
35-47 doq
25-38 doq

27 Gostoriloin cavab variantlarinin hansinda kora yaginin istehsal olunma tisullarinin adlar1 gedy edilmisdir?

¢on va calxalanma tisulu
® calxalanma vo axin tisulu
termostat vo ¢on {isulu
axin va termostat tisulu
morholali vo axin lisulu

28 Hans1 variantda kora yaginin istehsal olunma tisulunun say1 verilmisdir?

3
® 2
5
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29 Hans1 variantda kora yaginin torkib va istehsal texnologiyasindan asili olaraq boliindiiyii ndvlorin say1

6
4

diizgiin gostorilmisdir?

30 Asagidaki variantlarin hansinda kors yaginin istehsali {i¢iin osas xammal gostorilmisdir?

A~ 0N LW

torkibindo on az1 19% va an ¢oxu 35% yag olan inok siidii
torkibinds an az1 25% va an goxu 45% yag olan qaymaq
torkibindoe an az1 10% va an ¢oxu 35% olan orgin siid

torkibindo an az1 27% va on ¢oxu 40% olan pasterizo olunmus siid
torkibindo an az1 31% va an ¢coxu 50% ziilal olan pendir

31 Pendirg¢ilikds siidii pasterizo etmoak ii¢iin hans1 aparatdan istifads olunur?

16vholi separator
16vhali termostat
16vhali soyuducu
16vhali sterilizator
16vhali pasterizator

32 Qursaq fermenti siidiin torkibinds olan hans1 maddoni dolomolondirir?

albumin ziilalini
kazein ziilalini
siid fermentini
siid yagini

siid sokarini

33 Dolomolonma ii¢iin praktiki normal dsloms temperaturunu gostorin.

30-32°C
25-35°C
15-25°C
26-28 °C
10-20 °C

34 Pendir noviindan asili olaraq neg¢a giin duzlu suda qala bilor?

13-15 giin
11-13 giin
3-7 giin
5-9 giin
7-11 giin

35 Pendirin duzlanma {isullarin1 gostarin.

soyuq mahlulda duzlama, yas duzlama va qarisiq duzlama

qarisiq duzlama, soyuq doymus duzlama vo soyuq mohlulda duzlama
dolomads duzlama, duzlu suda duzlama vo quru duzlama

quru duzlama, yas duzlama va isti mohlulda duzlama

duzlu suda duzlama, soyuq mohlulda duzlama va qarisiq duzlama
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36 Pendir hans1 temperaturda duzlanir?

17-19 °C
12-15°C
® 38-12°C
15-17 °C
19-21 °C

37 Istehsal zaman1 payiz-qis mdvsiimiindo 33-35% yagliliga malik olan qaymagin ¢alxalanma temperaturunu
gostorin.

20-31°C
20-24 °C
30-34 °C
15-20 °C
® [0-14°C

38 Istehsal zamam yaz-yay mdvsiimiindo 33-35% yagliliga malik olan gaymagq hansi temperaturda
calxalanir?

20-30 °C
18-20 °C
® 3-10°C
10-15 °C
15-18 °C

39 Dolomolonms {igiin optimal temperaturu gostorin.

44-48 °C
45-52 °C
® 4142°C
42-44 °C
40-45 °C

40 Hansi sirada pendirin istehsalinin texnoloji sxeminin ardicillig1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

stidiin homogenlogmosi — nomliyin tonzimlonmasi — siidiin pasterizo edilmasi — siidiin soyudulmas1 — pendirin
formaya salinmas1 — duzlanmas1 — yetismosi — qablagmasi
stidiin pasterizo edilmosi — siidiin soyudulmasi — siidiin homogenlogmasi — pendirin formaya salinmas1 —
duzlanmasi — yetismosi — qablagmasi
stidiin pasterizo edilmosi — siidiin soyudulmasi — siidiin normalagdirilmasi — siidiin delomslonmasi — pendirin
preslonmasi — duzlanmasi — yetismasi — qablasdirilmasi

® siidiin dolomalonmo tigiin hazirlanmasi — siidiin dolomsalonmoasi — dslomenin dogranmasi vo emali — pendirin
formaya salinmasi — preslonmosi — duzlanmasi — yetigdirilmosi
stidiin qursaq mayasi ilo delomolonmasi — siidiin pasterizo edilmasi — siidiin ¢alxalanmasi — pendirin y1gilmasi
— pendirin duzlanmasi — pendirin yetismosi — qablasmasi

41 Gostorilon hansi ardicilliq axin iisulu ilo kora yagi istehsalinin texnoloji prosesini diizgiin oks etdirir?

gaymaq — qaymagin pasterizo edilmosi — gaymagin soyudulmasi — qaymagin yetismasi — araliq baka —
separatora — doldurucu vannaya — kors yagin homogenlogsmasi — kara yagin qablasmasi

® gaymaq — gobuledici ¢gono — borulu pasterizatora — araliq baka — separatora — araliq vannaya — kora
amoloagatiriciys — taraya — torozi
siidiin ¢alxalanmasi — siidiin pasterizo edilmasi — qaymagin yetismasi — qaymagin ranglonmasi — kora yaginin
yuyulmasi — kora yagin homogenlogmosi — namliyin normalagdirilmast — kors yaginin qablagmasi — kors yagin
markalanmast
gaymagin pasterizo edilmasi — qaymagin soyudulmasi — qaymagin ¢alxalanmasi — alinan kors yagin yuyulmasi
— koro yagin duzlanmasi — nomliyin tonzimlonmasi — yagin qablagsmasi — markalanmasi
gaymagin yetismasi — qaymagin ronglonmasi — qaymagin ¢alxalanmasi — kors yagin yuyulmasi: — kars yagin
duzlamasi — kors yagin homogenlosmasi — namliyin nizamlanmasi — kors yagin qablagmasi — markalanmasi
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42 Hans1 amillor kors yaginin ¢alxalanma tisulu ilo istehsal prosesins tosir gostorir?

siidiin tursulugu, siidiin pasterizasiyasi, siidiin yagliligi, aparatin keyfiyyati, ¢alxalanma siirati, qaymagin yagliligi
va onun yetisma doracasi

stidiin pasterizo olunmasi, siidiin ¢calxalanma siiroti, aparatin firlanma siirati, qaymagin yagliligi vo onun pasterizo
edilmosi

stidiin tozoliyi, siidiin yaglilig, siidiin hidrogenlosmasi, qaymagin yetismo doracosi, gaymagin yagliligi vo onun
pasterizo edilmasi

stidiin yaglilig1, siidiin tozoliyi, siidiin tursulugu, calxalanma siiroti, qaymagin yetismo doracasi vo onun yaglilig:
aparatin layihasi, doldurma doracasi, firlanma siirati, calxalanma temperaturu, gaymagin yetigsmo doracasi vo onun

yagliligi

43 Hansi sirada axin iisulu ilo kors yaginin istehsal prosesinin on tez basa catdigi miiddot gostorilmisdir?

37 dogq
20 doq
50 doq
45 doq
40 dogq

44 Hans1 sirada duzlugda yetison pendirlorin alinmasi iiglin xarakterik xiisusiyyoti diizgiin gostorilmisdir?

stidiin siid gokori ilo mayalanmasindan alinan pendir

siidiin qursaq kazeini ilo dalomalonmasindon alinan pendir

siidiin yag tursusuna qicqirdan bakteriyalarin delomslonmasindon alinan pendir
stidiin siid tursusuna qicqirdan bakteriyalarin dolomalonmosindon alinan pendir
siidiin qursaq mayasi ilo dolomolonmasindon alinan pendir

45 Variantlarin hansinda axin {isulu ilo koro yaginin istehsal prosesinin on gec basa ¢atdigi miiddot qeyd
edilmigdir?

30 doq
55 daq
50 doq
45 doq
40 doq

46 Tozlandirma tsulu ilo yumurta tozunun istehsali zaman1 yumurta kiitlosi ne¢o doraco temperaturda
qurudulur?

145-150 °C
145-170 °C
140-165 °C
125-145 °C
130-140 °C

47 Yumurtanin tozoliyi yumurtanin hansi gostaricisi ilo miisyyen edilir?

yumurta melanjinin tomizliyi ilo
yumurta sarisinin boyiikliiyi ils
yumurtanin yaxst hozm olunmasina gora
yumurta aginin indeksi ilo

yumurta sarisinin indeksi ilo

48 Quru yumurta mohsullar1 ne¢o névdo istehsal edilir?

D N W A
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49 Yumurta kiitlesini qurutmaq ii¢lin temperaturu ne¢a doraca olan havadan istifade olunur?

® [50-158°C
210-245 °C
170-195 °C
160-185 °C
180-200 °C

50 No tigiin yumurta yiiksok qidaliliq doeyerine malik qida mohsuludur?

® ciinki torkibinds tam doyorli ziilallar, yaglar, vitaminlor vo mineral maddolor vardir
¢iinki torkibindo daha tez hozm olunan amin tursulari, karbohidratlar vo fermentlor vardir
¢linki torkibinds daha tez hozm olunan doymus vo doymamuis yag tursular vardir
¢linki torkibindo bioloji aktiv maddaslar, fermentlar, vitaminlor vo xolesterin vardir
¢linki torkibinds xeyli miqdarda doymamis yag tursulari, mineral maddslar vo lesitin maddasi vardir

51 Qurulusuna goro yumurta neco hissadon ibaratdir?

W L N B~

[
52 Yumurtanin qabig1 hansi kimyavi elementin duzlarindan ibaratdir?

Na,F, S

® (Ca,Mg,P
Al, Fe, Ca
Mg, N, 02
Cu, Na, K

53 Yumurta aginin indeksini gostorin.

® 0,7-08
0,2-0,4
0,1-0,3
0,3-0,4
0,9-1,0

54 Yumurta aginin neg¢o faizini qati1 hisso toskil edir?

® 70%
45%
55%
60%
80%

55 Xalazanin qurulusunu gostorin.

bir- birina birlogmis bioloji aktiv maddadon ibaratdir
bir- birins yapigmis yumurta agindan ibarotdir
bir- birins yapismis yumurta sarisindan ibaratdir
® Dbir- birino dolanmus iki doasto lifdon ibaratdir
bir- birina birlogmis fermentativ maddadon ibaratdir

56 Kolbasa momulatinin istehsalinda istifads olunan asas xammallar1 gdstorin.
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taml1 qatmalar, sarg1 materiallari, xdrok duzu, at, siid va siid mahsullan

sarg1 materiallari, taml1 qatmalar, x0rok duzu, ot submshsullari, yumurta vo yumurta mohsullarn
® o, ot submohsullar, yumurta vo yumurta mohsullari, siid vo siid mohsullan

x0rok duzu, ot submohsullari, gokor, yumurta vo yumurta mohsullari

sokor, nitrit, x6rok duzu, ot vo ot mohsullari, siid vo siid mohsullari

57 Kolbasa momulatinin istehsalinda istifads olunan yardim¢1 xammallar1 gdstarin.

at, ot submohsullari, x6rok duzu, sokor, nitrit, fosfatlar, tamli qatmalar, siid vo siid mohsullarn
adviyyatlar, sarg1 materiallari, siini ortiicii pardalar, tobii gatmalar, nitritlar, x6rak duzu, ot vo ot mohsullari
fosfatlar, nitritlor, xorok duzu, adviyyatlar, sakar, sarg1 materiallari, yumurta vo yumurta mohsullarn
sokar, fosfatlar, xorok duzu, nitritlor, taml1 qatmalar, adviyyatlar, ot, ot submohsullari

® xo6rok duzu, nitirt, sokor, fosfatlar, askorbinatlar, adviyyatlar, tamli qatmalar, sarg1 materiallar, tobii va siini ortiicti
pardalor

58 No ii¢iin kolbasa istehsalinda garamal ot qiymosindon daha genis istifado olunur?

¢linki qaramal qiymosi daha yaxsi ziilal, yag tutumuna vo yaxsi su saxlama qabiliyyatine malikdir
¢linki qaramal qiymosi daha tez bisir vo torkibindo olan ziilallar daha tez pargalanir
¢linki qaramal qiymosinin torkibindo daha ¢ox ziilallar, yaglar, mineral maddaslar vo vitaminlor vardir
¢linki qaramal qiymosi daha yaglidir vo daha yaxsi hozm olunur

® ciinki qaramal qiymosi daha yaxsi barkidici rola malikdir vo kolbasaya daha yaxsi rong verir

59 Kolbasa qiymosinin qablagdirilmasindan asili olaraq kolbasalar hans1 novlors boliiniir?

tabii, siini pardalords olan kolbasalar vo hislonmis kolbasalar
otli- qanly, igalatli vo pohriz kolbasalar

® tobii, siini pordalords olan va pardassiz kolbasalar
poardasiz, pardali, atli- qanli, hislonmis vo qiymalonmis kolbasalar
pardasiz, giymalonmis, hislonmis vo yarimhislonmis kolbasalar

60 Istifado olunan otin ndviindon asili olaraq kolbasa momulati hans1 névlors béliiniir?

donuz, dovsan, at vo qus

donuz, maral, dovsan, garamal

qus ati, hislonmis, dovsan va donuz

dovsan, donuz, bigmis vo yarimhislonmis
® garamal, qoyun, donuz va qus oti

61 Istifads olunan xammala géro kolbasa momulati hans1 novlora béliiniir?

stini pordsli, igalatl1 vo duzlu

ot ¢orokli, yarimhislonmis vo bismis

hislonmis, qiymoalonmis vo ot ¢orokli
® otli, qanly, i¢alat vo pohriz

pardali, bismis va hislonmis

62 Kolbasa istehsalinda istifado olunan xammallar sorti olaraq ne¢a qrupa boliiniir?

AN W L NN

63 Kolbasa istehsalinda istifads edilon slavalor tasirine gora ne¢a qrupa boliiniir?

9/100



05.05.2017
4
® ¢
3

64 Kolbasanin ronginin intensivliyini vo sabitliyini saxlayan maddolori gostorin

qliikkono- delta- lakton, laktatlar, qliitamin tursusu, tokoferol vo askorbin tursusu

® askorbin tursusu, izoaskorbin tursulari, askorbinat va qlitkono-delta- lakton
fosfat qatisig, sitratlar, laktatlar, askorbin tursusu, izoaskorbin tursular vo tartratlar
laktatlar, askorbin tursusu, tartratlar, qliittamin tursusu, tokoferol va askorbin turgusu
laktatlar, tartratlar, izoaskorbin tursulari, fosfat qarisigi ve gliitamin tursusu

65 otin su tutumunu artiran maddalari gostorin.

® fosfat qansigl, sitratlar, laktatlar vo tartratlar
sitratlar, laktatlar, fosfat qaris1g1, izoaskorbin tursulari, tokoferol vo askorbin tursusu
askorbin tursusu, izoaskorbin tursulari, natrium iozinati, natrium quanilati va qliitamin tursusu
qliitamin tursusunun kalium duzu, natrium iozinati, fosfat qarisig1 vo gliitamin tursusu
sitratlar, laktatlar, askorbin tursusu vo izoaskorbin tursulari

66 Kolbasa yaginin oksidlogsmasinin qarsisint almagq ti¢iin istifads edilon maddsleri gostorin.

® tokoferol, butiloksianizol, butiloksitoluol
laktatlar, butiloksianizol, askorbin tursusu
natrium iozinat, tokoferol, qliitamin tursusu
butiloksitoliol, iozinat, gliitamin tursusu
butilotoluol, sitratlar, tartratlar

67 Kolbasa momulatinin timumi texnoloji prosesi ne¢o morholodon ibaratdir?

~N L b ON

68 Kolbasa momulatinin dadini yaxsilagdiran maddoslori gostorin.

gliitamin tursusu, askorbin tursusu, laktatlar, tartratlar, natrium iozinati, fosfat qarisig1 vo laktatlar
natrium iozinati, natrium quanilati, sitratlar, laktatlar vo askorbin tursusu
qliitamin tursusunun kalium duzu, natrium iozinati, fosfat qarisig1 vo qliitamin tursusu
askorbin tursusu, izoaskorbin tursulari, natrium iozinati, natrium quanilati1 vo qliitamin tursusu
® gliitamin tursusunun natrium duzu, natrium iozinati, natrium quanilat1 vo qliitaminati

69 Hansi sirada kolbasa memulatinin istehsal prosesinin ardicilligi diizgiin olaraq gosterilmisdir?

xammalin emala hazirlanmas1 — comdoklorin dogranilmasi — otin sortlagdirilmasi — otin tikocik soklindo
dogranmas1 — otin ot masinindan kegirilmosi — qiymonin duzlanmasi — qiymonin qoliblors doldurulmas1 —
kolbasa batonlarin ¢okdiiriilmasi

® xammalin gobulu va hazirlanmast — comdoklorin dogranmasi — otin siimitkdon va gidaliliq doyari asagi olan
hissoalordon ayrilmasi — piyin tikociklor goklindo dogranmasi — yumsaq otin at¢okon masinlardan kegirilmosi vo
qiymonin hazirlanmast — otin vo qiymoenin duzlanmasi, yetismosi {i¢iin hazirlanmasi vo qiymonin hazirlanmast —
qiymenin ortiicli pardslore vo goliblors doldurulmasi — kolbasa batonlarin ¢okdiiriilmosi
comdoklorin dogranmasi — reseptura iizro otin sortlagdirilmas:t — piyli tikociklorin ayrilmasi — yumsaq otin
ot¢cokon masindan kegirilmasi — gqiymonin hazirlanmasi1 — qiymenin duzlanmasi — qiymoenin yetismosi —
qiymonin ortiicii pardolore doldurulmasi — kolbasa batonlarin ¢okdiiriilmaesi
xammalin qabulu — otin sortlagdirilmas: — otin siimiikden ayrilmas: — qiymenin hazirlanmasi1 — qiymenin
yetismoasi — qiymoenin duzlanmasi — qiymoenin goliblers doldurulmasi — qiymonin 6rtiicii pardalore doldurulmasi
xammalin qabulu — reseptura iizrs otin sortlagdirilmasi — otin siimiikdon ayrilmasi — comdokalorin dogranmasi
— qgiymonin hazirlanmas1 — qiymenin duzlanmasi — qiymoenin goliblors doldurulmasi — kolbasa batonlarin
¢Okdiiriilmasi

10/100



05.05.2017

70 Ciy hislonmis vo yarimhislonmis kolbasa istehsali iigiin oto onun kiitlosinin neg¢o faizi godor x6rok duzu
olava edilir?

® 335%
5,0-5,8%
4,0-4,5%
2,0-2,5%
3,5-4,8%

71 Kolbasa otinin duzlanmasi nego iisulla hoyata kegirilir?

(o) I NS RV

72 Saqqalanib uygun formaya salinmis ot ne¢o doraco temperaturadok soyudulur vo duzlanmaya verilir?

8-10 °C
10-12 °C
58°C
® 24°C
4-6 °C

73 Comdokolorin dogranmasi (saqqalanmasi) ne¢a ciir ola bilor?

AN B W

74 Kolbasanin qizartma prosesi kolbasa batonlarinin diametrindon asili olaraq neca doraco temperaturda vo
ne¢a doqiqe miiddstinds aparilir?

80-150 °C vo 40-190 daq
50-80 °C vo 40-90 doq
30-50 °C vo 20-35 doq

® 60-120°Cvo30-180 dogq
90-130 °C vo 35-170 doq

75 Bismis kolbasa istehsali ii¢iin olan ato onun kiitlosinin neg¢o faizi qodor x6rok duzu alava edilir?

4,5-5,0%
2,5-3,0%
3,0-3,5%
3,5-4,8%
® 225%

76 Hans1 baliq oti soyudulmus baliq ati hesab olunur?

o baliq ati hesab olunur ki, onun onurga siimiiyiiniin yanindak1 azalada temperatur -30C- don +7C- ya qador olsun

o baliq ati hesab olunur ki, onun onurga stimiiyiiniin yanindak1 azslado temperatur +10C- don +5C- ya qador olsun
® o baliq ati hesab olunur ki, onun onurga siimilyiiniin yanindaki azalods temperatur -10C- don +5C- yos qodar olsun

o baliq ati hesab olunur ki, onun onurga siimiiyiiniin yanindak1 azolods temperatur -80C- don +10C- ys godar

olsun

o baliq ati hesab olunur ki, onun onurga siimiiyiiniin yanindaki azoloda temperatur -100C- don +8C- ya qoadar

olsun
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77 Baliglar hazirda nego tisulla dondurulur?

baligin hayat torzindon, 6l¢iisiindan, ovlanma soraitindon, cinsiyyatindan, yagliligindan, ¢okisindan va buzun
Ol¢iistindon
buzun Sl¢iisiindan, ovlanma soraitindon, soyudulmasindan, hayat torzindon, 6l¢iisiindon, buzun dl¢iisiindon vo
miqdarindan

® baliglarin 6lgiisiindan, yagliligindan, soyudulmazdan avval va sonraki temperaturdan, buzun dlgiisiindan va
miqdarindan
baligin iriliyinden, ¢okisindon, hayat torzindon, keyfiyyotindan, ovlanma soraitindon, buzun dl¢iisiindan vo
miqdarindan

baligin yagliligindan, ¢okisindon, keyfiyyatindon, soyudulmasindan, ovlanma soraitinden vo hoyat torzindon

78 Hazirda baliglar nec¢s iisulla soyudulur?

[
LA WO

79 Hansi sirada baliglarin dondurulma tisullarinin say1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

(S I \S R S e Y

[ ]
80 Tabii soyuq havada dondurma metodunun {istiin cohatini gostorin.

baliglarin saxlanilmasi zamani keyfiyyotini uzun miiddot itirmomosino géro

® baliglarin ovlanmasi ilo dondurulmasi arasinda fasilo olmadigindan baligin daha keyfiyyatli olmasi
baliglarin saxlanma vo daginma zamani onlarin atinin daha keyfiyyatli olmasi
baliglarln ovlanmasi vo dasinmasi zaman1 havanin yiiksok temperaturuna qarsi daha davamli olmasi
baliglarln ovlanmasi vo daginmasi zamani onlarin forma vo ranglarinin doyismomasi ilo

81 Sirin suda yasayan baliglar tigiin krioskopik temperaturu gostorin.

® -0,5-don 0,97 °C-ys qadar olan
-1-don -8 °C-ya qadoar olan
+1,5-don -6,0 °C-ya gadar olan
+0,8-dan 1,5 °C-ya gadar olan
-0,9-dan -2,0 °C-yo qoder olan

82 Doniz baliglari ti¢iin krioskopik temperaturu gostorin.

-2 °C ils -5 °C arasinda olan
-3 °C ils -6 °C arasinda olan
® -]1°Cilo-2°C arasinda olan
-4 °C ilo -7 °C arasinda olan
-5 °C ils -8 °C arasinda olan

83 Yiiksok keyfiyyatli soyudulmus baliglar1 emal etmok ii¢iin omal olunan sortlorin sayin1 gdstorin.
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84 Isti aylarda buzun miqdar1 baligin kiitlosina nisbaton nego faiz gotiiriiliir?

® 100%
60%
50%
80%
75%

85 Tabii saqo hansi bitkinin gévdasindon alds edilon nisastadan istehsal edilir?

tezyetigon bugda sortunun
subtropik saqo dilyiisiiniin

® tropik saqo palmasi
gecyetison kartof sortundan
faras kartofun

86 Hans1 sirada pardaqlanmis diiyiiniin cilalanmis diiytidon forqli slamatlori diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

rongi boz, sothi qabarigsizdir
rangi qirmizi, sathi hamardir
rongi yasil, sathi qabariqdir
® rongi ag, sothi nahamardir
rangi qonur, sathi ¢ixintilidir

87 Hansi sirada volomir yarmasinin digor yarmalardan forqli slamatlori diizgiin olaraq gostorilmisdir?

torkibindoki saglam niivonin vo tezbismosino goro
torkibindoki vitaminlorin vo azotlu maddoslorin miqdarina goro
® torkibindoki ziilallarin vo yagin migdarina gora
torkibindoki karbohidratlarin vo mineral maddslorin miqdarina gors
torkibindoki amin tursularin vo lizvi tursularin miqdarina gors

88 Hansi sirada istehsal olunan qarabasaq yarmasinin ¢esidi diizgiin olaraq gostorilmisdir?

cilalanmig, hamarlanmig vo gecbison
cilalanmig, buxara verilmis vo pardaxlanmis
adi, buxara verilmis vo gecbigon

® adi, buxara verilmis vo tezbison
tezbigon, cilalanmamig vo xirdalanmis

89 Olgiisiino gora arpa yarmasi ne¢d ndmrada emal edilir?

[N T e N O R

90 Hazirda respublikamizda hansi denli bitkinin nisastasindan saqo hazirlanir?

valomir va govdar
bugda vo arpa
gargidali vo diiyii
® kartofvo qargidah
noxud va soya

91 Olgiisiino gora perlova yarmasi nego nomroda emal edilir ?

2
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92 Qeyd olunanlardan hansi sohv fikirdir?

® Bugdanin torkibinds ballastik maddslor tistiinliik togkil etmir
Qarabasaq yarmasi {i¢ ¢esiddo istehsal edilir
Perlova yarmasi 6l¢iico 5 ndmrada buraxilmir
Volomirin tarkibinds proteinlor va lipidlar tistiinliik toskil edir
Arpa yarmast 6l¢iico 3 ndmrads buraxilir

93 Asagida gostorilon maddslordon hansi yarmada iistiinliik toskil edir?

su
yaglar
ziilallar

® karbohidratlar
vitaminlor

94 Verilmis xoraklorin hansinin hazirlanmasinda iri 6l¢iilii perlova yarmasi istifade olunur?

birinci x6roklorin
® donovarsiyiqlarin
duru styiqlarin
quru xoraklarin
ikinci x6roklorin

95 Asagida gostorilon hansi xdraklorin hazirlanmasinda iri 6l¢iilii perlova yarmas: istifads edilir?

duru styiqlarin
birinci xoraklorin
quru x6raklarin
® duru xoroklorin
ikinci xoraklorin

96 Uygun olaraq orta yasli insanin bir il vo giin arzinds istehlak etmoli oldugu yarmanin fizioloji normasini
gostarin.

® 14-15kqvo40-45qr
12-13 kq vo 35-40 qr
7-10 kq v 20-30 gr
9-13 kq vo30-35qr
8-12 kqva25-35qr

97 Arpa yarmasi 6l¢iisiino goro ne¢o nomrado buraxilir?

N L A W=

98 Perlova yarmasi 0l¢iisiine gors ne¢o ndmrads buraxilir?

o
NNV Y
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99 Respublikamizda saqonu hansi donli bitkinin nisastasindan hazirlayirlar?

100 Tabii saqo hans1 bitkinin gévdasindon alds edilon nigastadan istehsal edilir?

101 Pardaglanmis diiyliniin cilalanmis diiylidon forqli cohatini gdstorin?

voalomir vo ¢ovdar
bugda vo arpa
qargidali vo diiyii
kartof vo qargidali
noxud va soya

tezyetison bugda sortunun
subtropik saqo diiyiisiiniin
tropik saqo palmasi
gecyetison kartof sortundan
faras kartofun

rangi boz, sathi qabariqsizdir
rongi qirmiz1, sathi hamardir
rongi yasil, sothi qabariqdir
rongi ag, sothi nahamardir
rangi qonur, sathi ¢ixintilidir

102 Valomir yarmasinin diger yarmalardan {istiin cohatini gostorin.

torkibindoki saglam niivenin va tezbismoasina goro

torkibindoki vitaminlorin vo azotlu maddslerin miqdarina gora
torkibindoki ziilallarin vo yagin miqdarina gors

torkibindoki karbohidratlarin vo mineral maddslorin miqdarina gora
torkibindoki amin tursularin vo iizvi turgularin miqdarina gora

103 Qarabasaq yarmasi hansi ¢esidds istehsal olunur?

cilalanmig, hamarlanmig vo gecbison

adi, buxara verilmis vo tezbison

adi, buxara verilmis vo gecbigon

cilalanmig, buxara verilmis vo pardaxlanmig
tezbison, cilalanmamig vo xirdalanmisg

104 Mann1 yarmast osasan donin hansi hissasindon ibaratdir?

105 Iri 6lgiilii perlova yarmasini hansi xéroklorin hazirlanmasinda istifads olunur?

riseymdon

¢igok qisasindan
aleyron taboagoasindon
endospermdon
qilafdan

duru styiqlarin va ikinci x6roklorin
quru xoroklorin vo duru sityiqlarin
duru xoroklerin vo denavaer styiqlarin
duru s1yiqlarin va birinci x6raklarin
sirin x0raklarin vo quru xoraklorin
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106 Xirdalanmis arpa yarmasi hansi hissociklordon ibarstdir?

toxum qilafindan azad edilmis bugdadan

¢i¢ok qisasindan azad edilmis xirdalanmamig arpadan

meyva qilafindan azad edilmis arpadan

aleyron tobagasindon azad edilmis cilalanmis bugdadan
® cicok gisasindan azad edilmis xirdalanmig arpadan

107 Miixtalif yarma novlari bir-birindon hansi alamatlorina gore forqlonirlor?

® xarici goriiniisiing, toxumlarin qurulusuna, nisasta donslarinin formasi vo dl¢iisiine gora
toxumlarinin formasina, xarici vo daxili qurulusuna goére
toxumlarinin ranging, fiziki-kimyovi xassasing, nigasta donaciklarinin formasina va dl¢iisiine gors
yaglarin, ziilallarin, mineral maddalorin miqdarina vo az hozm olunmasina goro
rongi, dadi, konsistensiyasi va fiziki-kimyavi xassalorinae géro

108 Yarmalarin novlorini miioyyon edorkon asason hansi gostoricilor nozors alinmalidir?

keyfiyyotli olmasi, kimyavi torkibi, monimsonilmasi vo hozm olunmast

fiziki-kimyovi, keyfiyyatli olmasi, orqanoleptiki vo xarab olmus danlorin miqdan
® tomizliyi, keyfiyyatli, xarab olmus vo azilmis donlorin miqdari

orqanoleptiki, fiziki-kimyovi vo zararsizlik

ziilal, yag, karbohidrat vo mineral maddslarls zongin olmasi

109 Umumi yarma normasinin nego faizini qarabasaq yarmas: toskil edir?

® 2530
18-25
10-18
10-15
15-20

110 Fizioloji normaya asasan orta yasl insan giin arzinds ne¢o qram yarma istehlak etmolidir?

10-15
25-30
20-40
® 4045
30-35

111 Fizioloji normaya asason orta yaslt insan il arzinds ne¢s kilogram yarma istehlak etmolidir?

6-14
8-12
® 14-15
3-5
5-10

112 Hansi sirada yarmanin torkibinds ¢oxluq toskil edon kimyoavi madds diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

vitaminlor
® Larbohidrat
ziilal

yag
su
113 Gostorilon hansi variantda volomir yarmasinin bismo miiddati diizgiin olaraq geyd edilmisdir?

85-100 doq
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® 100-120doq
60-90 doq
50-80 dogq
90-125 doq

114 Gostorilon hansi variantda bugda vo diiyii yarmalarinin bismo miiddati diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

15-25 doq
25-55doq
50-60 dogq
20-25 doq
® 30-50doq

115 Hans1 sirada yerlogon donli bitkidon diiyii yarmasi alinir vo neco ndvdo emal edilir?

volomir donindon vo 5 névda
® ¢oltik donindon va 2 névda
arpa donindan vo 4 névdo
bugda donindon vo 3 névda
gargidali denindon vo 1 novda

116 Asagida gostorilon hanst donlordon yarma konsentratlarinin birinci nahar xoroklarinin hazirlanmasinda
istifads olunur?

volomir

qarabasaq
® paxla

arpa

diyt

117 Asagida gostorilon xoroklordon hansilari yarma konsentratlarina aiddir?

sirin, yagsiz vo duzsuz xdroklor
duzsuz, duru va yagsiz xoraklor
duzlu, duzsuz vo yagli xoroklor
® duru, quru vs sirin xoraklor
duzlu, dadl1 vo dadsiz x6roklar

118 Qarabasaq yarmasinin istehsal olunan cesidinin sayin1 gostarin.

[ ]
DR WA =

119 Olgiisiino gra emal edilon poltava yarmasimnin némralorinin sayini gostorin?

(O TN VS T (O N SN N

120 Forma vo qurulugsundan asili olaraq arpa yarmasi ne¢o névds emal olunur?

ENER V. I )
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121 Hansi sirada cilalanmig dilyiiniin pardaqlanmis diiyiidon forqli olamotlori diizgiin olaraq geyd edilmisdir?

tomiz meyva qilafindan ibarat olub, sothi ¢ixintilidir vo parlaqdir
tomiz ¢igok qisasindan ibarat olub, sathi qabariq vo tinddiir

® tomiz endospermdon ibarot olub, sothi hamar vo parlaqdir
tomiz aleyron tobaqasindan ibarat olub, sothi qabarigsiz vo tiinddiir
tomiz toxum qilafindan ibarat olub, sothi nahamar va saffafdir

122 Forma va qurulusundan asili olaraq arpa yarmasi ne¢o ndvda istehsal olunur?

AN W B N

123 Mann1 yarmasi donin hansi hissasindon ibarat olub vo neg¢o markada buraxilir?

donin qabiq hissesinden vo 5 markada

® donin endosperm hissasindon vo 3 markada
donin qilafhissasindon vo 2 markada
donin riigeym hissasindon vo 3 markada
danin aleyron hissasindon vo 4 markada

124 Poltava yarmasi Ol¢iistindon asili olaraq ne¢go nomrado buraxilir?

N W N AN

125 Qarabasaq yarmasi neg¢o ¢esiddo istehsal edilir?

[ J
U NN SRR VCI NG

126 Yarmanin torkibinds hansi kimyavi madds ¢oxluq toskil edir?

su

ziilal

yag

vitaminlor
® Kkarbohidrat

127 Diiyii yarmasi hansi danli bitkidon alinir vao ne¢o névds istehsal edilir?

valomir denindan va 5 névda
® oltik donindon vo 2 névda
arpa donindoan vo 4 névdo
bugda donindon vo 3 névda
gargidali denindan va 1 ndvda

18/100



05.05.2017

128 Yarmalarin sortu vo ndmrasi donlorin hnsi géstoricilorine gors toyin edilir?

dondo yagin vo mineral maddslorin miqdarina goro
tam keyfiyyotli donlorin miqdarina vo iriliyine goro
donds yag vo ziilalin miqdarina goérs

dondo riiseym vo endospermin miqdarina gora
dondo kiiliin vo karbohidratlarin miqdarina goro

129 Asagidaki hansi sirada bugda vo diiyli yarmalarinin bismo miiddoti diizgiin olaraq gostorilmisdir?

15-25 dogq
25-55doq
50-60 dog
20-25 doq
30-50 doq

130 Asagidaki hansi sirada volomir yarmasinin bismo miiddati diizgiin olaraq gostorilmisdir?

85-100 doq
100-120 doq
60-90 dogq
50-80 dog
90-125 doq

131 Yarmalarin ndvlorini miioyyon etma zamani osas gotiiriilon gostaricini gostorin.

fiziki-kimyovi gostorici

kimyovi torkibi

zararsizlik gostaricisi

keyfiyyatli, xarab olmus vo 9zilmis donlorin miqdar
orqanoleptik gostarici

132 Hansi géstorici yarma ndvlorinin toyininds osas gostaricilordon biri olaraq nozors alinir?

monimsanilmasi vo hozm olunmast
fiziki-kimyovi gostorici
orqanoleptiki gostarici

tomizlik gostaricisi

zararsizlik gostaricisi

133 Verilmis yarmalardan hansinda ballastik maddoslor daha ¢ox iistiinliik toskil edir?

dan
¢ovdar
manni
garabasaq
diyi

134 Torkibinds daha ¢ox ballastik maddaslor olan yarma hansidir?

arpa
volomir
diyi
qargidali
¢ovdar

135 Asagida gostorilon yarmalarin hansinda karbohidratlarin monimsonilmosi daha yiiksokdir?

dan
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arpa
volomir

® qargidah
¢ovdar

136 Verilmis yarmalardan hansinin karbohidratlarinin monimsanilma gabiliyyati daha yiiksok sayilir?

arpa
dan
¢ovdar

® diyi
volomir

137 Verimis yarmalardan hansinin ziilallarinin monimsonilmasi daha yiiksokdir?

® duyu
volomir
dan
arpa
gargidal

138 Asagida gostorilon yarmalardan hansinin ziilallarinin monimsonilma gabiliyyati daha yiiksokdir?

gargidal
dan
arpa

® manni
volomir

139 Umumi yarma normasinin nega faizini diiyii yarmast toskis edir?

25-30
8-10
17-25
® 18-20
10-15

140 Umumi yarma normasinin ne¢o faizini paxlali yarmalar toskil edir?

16-25
18-20
® 14-16
10-12
15-18

141 Emali iisulundan asili olaraq yarmalar hansi formada olur?

xirdalanmig, yuyulmus vo azilmis

® cilalanmus, pardaxlanmis vo xirdalanmig
ozilmis, bisirilmis vo buxara verilmis
buxara verilmis, cilalanmis vo ozilmis
buxara verilmis, bismis vo xirdalanmis

142 Hidrotexniki emalindan asili olaraq yarmalar hans1 formada olur?

xirdalanmig vo xirdalanmamig
pardaxlanmis va cilalanmig
cilalanmisg vo cilalanmamisg
bigirilis vo bigirilmomis
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® buxara verilmis vo buxara verilmamis
143 Arpa yarmasi hansi hissaciklorden ibaratdir?

aleyron tobagasindon, meyva vo toxum qilafindan tomizlonmis niivodon
¢igak qisasindan, meyvo, toxum qilafindan vo aleyron tobagasindan

® c¢i¢ok gisasindan tamamils, meyva, toxum qilafindan vo aleyron toabaqasindan gismon tomizlonmis niivadon
¢igok gisasindan qismon, meyvo, toxum qilafindan vo aleyron toboqoesindon tamamile tomizlonmis niiveden
¢igok qisasindan azad edilmis, meyvo, toxum qilafindan vo xirdalanmig arpadan

144 Xirda olgiilii perlova yarmasini hansi xoroklorin hazirlanmasinda istifads olunur?

® duru siyiglarin
birinci x6roklorin
ikinci x6roklorin
donovar styiqlann
duru xoroklorin

145 Xirdalanmis arpa yarmasinin perlova yarmasindan forqli cohatini gostorin.

hamarlanir va torkibinds ziilal coxdur
pardaxlanir vo torkibindo nisasta coxdur
cilalanir vo torkibindo selliilloza azdir

® cilalanmir vo torkibinda selliiloza ¢oxdur
pardaxlanmir vo torkibinda nisasta azdir

146 Adi vo tezbison qarabasaq yarmalar1 hansi gostaricilora gora bir-birindan forqlonirlor?
organoleptiki, iriliyina vo tezbismo qabiliyyatine goro
® rongino, konsistensiyasina vo torkibindoki maddoalorin miqdarina gora
konsistensiyasina, dadina vo hazm olunma qabiliyyatins gore

iriliyine, dadina, ronginos vo torkibinde karbohidratlarin miqdarina goéroe
dadina, iyino, konsistensiyasina vo torkibindoki ziilallarin miqdarina goro

147 Adi vo tezbison qarabasaq yarmalari ne¢o ¢esidds istehsal olunur?

W N W BN

148 Hansi sirada cilalanmig diiytinii pardaglanmis diiyiidon forqlondiron cohot diizgiin sokildo qeyd
edilmisdir?

tomiz meyva qilafindan ibarst olub, sathi ¢ixintilidir va parlaqdir

tomiz ¢igok gisasindan ibarat olub, sothi qabariq va tiinddiir

tomiz aleyron tobaqasindan ibarat olub, sathi qabarigsiz vo tiinddiir
® tomiz endospermdan ibarat olub, sathi hamar va parlaqdir

tomiz toxum qilafindan ibarat olub, sothi nahamar va soffafdir

149 Keyfiyyatindon asili olaraq saqo yarma nego sortda buraxilir?

[\ RO, T e
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150 Hans1 xdroklor yarma konsentratlarina daxildir?

sirin, yagsiz vo duzsuz xoroklor
duzsuz, duru vo yagsiz xoroklor
duzlu, duzsuz vo yagl xoraklar
® duru, quru va sirin xoroklor
duzlu, dadli vo dadsiz x0raklor

151 Yarma konsentratlarinin birinci nahar xoroklorini hazirladigda hansi donlardon istifads olunur?

volomir

garabasaq
® paxla

arpa

diyi

152 Yarmalarin bioloji doyarliliyinin az olmas1 hanst amin tursularinin miqdarinin azligr ile alagodardir?

® lizin, metionin
qlisin, sistin
arginin serin
histidin, trionin
valin, triozin

153 Saqo yarmasini togkil edon hissaciklori gdstarin.

¢igok qisasindan azad edilmis xirdalanmig arpadan
meyva qilafindan azad edilmis arpadan
aleyron taboagosindon azad edilmis valomirdan

® yapigqanlagdirilmis nisastanin xirda denaciklorindon
toxum qilafindan azad edilmis bugdadan

154 Gostarilon hansi variantda pardaglanmis diiyli yarmasinin istehsal prosesinin ardicillig1 diizgiin olaraq
geyd edilmisdir ?

dilyii ¢igok gisasindan tomizlonir, meyvo vo toxum qilafindan tamamilo ayrilmagqla
diiyii ¢igak qisasindan tomizlonir vo dilyiiniin torkibinds olan mineral maddalori konar etmaklo

® gabigi ¢ixanlmig diiyiidon pardaqlayici masinlarda riiseym, meyva vo toxum qilafi, aleyron tobaqasinin bir
hissasini konar etmokla

aleyron, toxum vo meyva qilafin1 qiymon ayirmaqla
cilalanmig dityliden riiseym, toxum va ¢i¢ok qisasini ayirmagqla

155 Asagidaki hansi sirada yarmada rast golon konar qarisiglar tam diizgiin olaraq gostorilmisdir?

mineral, izvi qarisiqlar, zibil qarisiqlar, tursu va qalovi qarisiqlar
unlu hisss, ozilmig niive, xarab olmus yarma donlari, metal qarigiqlar
xarab olmus danlor, unlu hisss, metal qarisiqlar, unlu hisso
® mineral, izvi qansiqlar, xarab olmus danlor, toxum qilafi ayrilmamis donlor, unlu hisss, ozilmis niivo
ozilmig niive, mineral qansiqlar, iizvi vo mineral qarisiqlar

156 Gostorilon hansi variantda dilyii yarmasinin istehsal prosesinin ardicilligi diizgiin olaraq qeyd
edilmigdir?

® ¢oltik qabigdan tomizlonir --- cilalanir --- sortlagdirilir --- qablasdirlir
aleyron vo toxum qilafindan tomizlonir --- cilalanir --- qovrulur --- sortlagdirilir --- qablagdirilir
toxum qilafindan tomizlonir --- buxara verilir --- qovrulur --- sortlagdirlir --- qablagdirlir
¢igak qisasindan tomizlonir --- bisirilir --- qovrulur --- sortlagdirlir --- gablagdirilir
meyva qilafindan tomizlonir --- pardaxlanir --- cilalanir --- gablasdirilir --- sortlagdirilir
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157 Yarma kosentratlarinin ikinci nahar xoraklarina hansi xoroklor aiddir?

miixtalif duru, duzsuz va duzlu x6rakler
miixtolif bugda donlorindon hazirlanan stidli, duru vo quru xdrokler
miixtalif duzsuz vo duzlu xérokloar, ot-yarmali x6raklor
® miixtslif yarmalardan hazirlanan atli, gokar alavali, siidlii va taravaz-yarmali xdraklar
miixtolif, paxla donlorindon hazirlanan siidli, otli vo ot-yarmal1 xdrokloer

158 Bunlardan hansi emal {isuslundan asili olaraq ayird edilon yarma formasidir?

bismis

® xirdalanmig
yuyulmus
buxara verilmis
ozilmis

159 Asagida verilmis variantlarin hansinda hidrotexniki emalindan asili olaraq ayird edilon yarma formasi
geyd edilmisdir?

® buxara verilmis
cilalanmig
xirdalanmig
pardaxlanmis
ozilmis

160 Emal iisulundan asili olaraq yarma formasini gostorin.

bismis

ozilmis

yuyulmus

buxara verilmis
® pardaxlanmis

161 Asagida gostorilonlordon hansi emal iisulundan asili olaraq ayird edilon yarma formasidir?

® cilalanmisg
buxara verilmis
bismis
ozilmis
yuyulmus

162 Umumi yarma normasini toskil edon qarabasaq vo diiyii yarmasinin faizlo miqdarini gostarin.

18-25% vo 13-15%
15-20% vo 10-13%
10-15%vo 8-15%
20-25% vo 15-18%
® 25-30% vo 18-20%

163 Asagidaki hansi sirada yarmada rast galon konar qarigiqlar tam diizgiin olaraq gostorilmisdir?
ozilmis niive, mineral qarisiqlar, iizvi vo mineral qarisiqlar
mineral, izvi qarisiqlar, zibil qarisiglar, tursu va qalavi qarisiqlar
xarab olmus danlar, unlu hisss, metal qarisiqlar, unlu hisse

® mineral, lizvi qansiqlar, xarab olmus danlor, toxum qilafi ayrilmamis donlor, unlu hisss, ozilmis niivo
unlu hissa, azilmis niive, xarab olmus yarma donlari, metal qarisiqlar

164 Yarmanin nomliyinin ne¢s faizdoen ¢ox olmasina yol verilmir?
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® 14
12
13
15
10

165 Yarma kosentratlarinin ikinci nahar xoraklarina hansi xoroklor aiddir?

miixtolif duzsuz vo duzlu x6roklor, ot-yarmali xdroklor
miixtalif, paxla donlorindan hazirlanan siidli, otli vo at-yarmali x6roklar
miixtalif duru, duzsuz vo duzlu x6roklor
® miixtolif yarmalardan hazirlanan otli, sokar slavali, siidlii vo torovaz-yarmali x6roklor
miixtolif bugda donlorindon hazirlanan siidli, duru vo quru xdrokler

166 Saqo yarmasi hansi hissaciklorden ibaratdir?

toxum qilafindan azad edilmis bugdadan
¢igok qisasindan azad edilmis xirdalanmig arpadan
meyva qilafindan azad edilmis arpadan
aleyron tabaqesindon azad edilmis velomirdon
® yapisqanlagdinlmig nisastanin xirda donaciklorindon

167 Cilalanmis diiyiinii hansi yolla emal etmakls alds edirlor?

cilalanmig diiyiidon cilalayici maginlarda emal etmoklo

yarimsiisovari pardaqlanmanus diiytiden pardaqlayict maginlarda emal etmoklo
® iisovari pardaqlanmis diiylidon cilalayici masinlara emal etmokla

pardaglanmamig ditylidon pardaqlayict masinlarda emal etmokla

cilalanmamis diiyiidon pardaqlayici masinlarda emal etmokls

168 Hansi sirada pardaqlanmis diiyii yarmasinin istehsal prosesi diizglin olaraq gostorilmisdir?

aleyron, toxum vo meyva qilafin1 qiymon ayirmaqla
diyii ¢i¢ok gisasindan tomizlonir, meyvo vo toxum qilafindan tamamils ayrilmagqla
diiyii ¢igak qisasindan tomizlonir vo dilyiliniin torkibinds olan mineral maddaleri konar etmaklo
cilalanmig dityiidon riiseym, toxum vo ¢i¢ok gisasini ayirmagqla
® gabigi ¢ixanlmig diiyiiden pardaqlayici masinlarda riiseym, meyva vo toxum qilafi, aleyron tobaqasinin bir
hissasini konar etmokla

169 Asagidaki hansi sirada diiyli yarmasinin istehsali prosesi diizgiin olaraq gostorilmisdir?

aleyron vo toxum qilafindan tomizlonir --- cilalanir --- qovrulur --- sortlagdirilir --- qablagdirilir
¢i¢ok qisasindan tomizlonir --- bisirilir --- qovrulur --- sortlagdirlir --- gablagdirlir
meyva qilafindan tomizlonir --- pardaxlanir --- cilalanir --- gablasdirilir --- sortlagdirilir
® oltik qabiqdan tomizlonir --- cilalanir --- sortlasdirilir --- qablasdirilir
toxum qilafindan tomizlenir --- buxara verilir --- qovrulur --- sortlagdirlir --- gablagdirlir

170 Asagidaki hansi sirada perlova yarmasinin istehsal prosesi diizgiin olaraq gostorilmisdir?

qurutma ---sortlagdirma --- meyva va toxum qilafindan tomizlomoa--- gablagdirma
® cigok gisasindan --toxum vo meyva qilafindan tomizlonmo--- cilalanma--- hamarlanma--- oslonmo --- sortlasdirma ---
gablagdirma
cilalanma --- hamarlanma --- toxum vo meyva qilafindan tomizlonmo --- slonms ---qablagdirma
hamarlanma--- cilalanma --- sortlagdirma --- aleyron v toxum qilafindan tomizlonms
aleyron va toxum qilafindan tomizlonms --- sortlagsdirma --- qablasdirma --- qurutma

171 Hans1 yarmalarin torkibinds daha ¢ox ballastik maddalor vardir?

® volomir, qarabasaq, bugda
dan, qargidali, diiyti
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¢ovdar, diiyii, dart
bugda, diiyii, volomir
diiyii, manni, arpa

172 Karbohidratlarinin monimsaonilms gabiliyysti daha yiiksok olan yarmalar1 gostorin.

manni1 vo paxlava
® diyi vo qargidali
¢ovdar vo volomir
bugda vo arpa
dar1 vo manni

173 Yarmanin torkibindaki yaglarin manimsanilms faizini gostorin.

75%
® 93%
70%
65%
83%

174 Ziilallarin monimsanilma gabiliyyati daha yiiksok olan yarmalari geyd edin.

dart vo volomir
dart vo volomir
® manni vo diiyil
arpa vo qargidali
diiyii vo dan

175 Yarma novlorini bir-birindon forqlondiron olamatlor toplusunu gostorin.

xarici-daxili qurulusu, mineral torkibi
rongi,dadi, konsistensiyasi vo kimyovi torkibi

® xarici goriiniisii, nigsasta donoalorinin formasi va 6l¢iisii, toxumlarin qurulusu
yaglarin, ziilallarin, mineral maddalarin miqdari, zaif hazm olunmasi
fiziki-kimyovi xassolori, toxumlarin rongi vo formasi

176 Bunlardan hansi hidrotexniki emal {isulundan asil1 olaraq ayird edilon yarma formasidir?

azilmis

® buxara verilmomis
xirdalanmig
yuyulmus
pardaxlanmis

177 Hansi sirada taxilin iiyiidiillmosinds istifado olunan dozgahin ad1 diizgiin qeyd edilmisdir?

dograyici
® ozici
yayicl
sapici
toplayict

178 Taxilin tiyiidiilmasinds istifads olunan azici dozgahlarin osas hissasi hansi valdan ibaratdir?

sathi bark olan iki domir valdan
sathi gabariq olan iki mis valdan
® sothi kalo-kotiir olan iki guqun valdan
sathi hamar olan iki polad valdan
sathi yumsaq olan iki aliiminium valdan
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179 Taxilin tiyiidiilmesi hans1 dozgahlar vasitasilo hoyata kegirilir?

dograyici
® ozici
yayicl
sopici
toplayict

180 Hidrotermiki emal prosesinds taxil hansi suda yuyulur?

buzlu va golavili suda
isti vo turs suda

® soyuq vo isti suda
duzlu va buzlu suda
soyuq va gaynar suda

181 Unun emal1 prosesi ne¢o morholodon ibaratdir?

[ J
AW L o

182 Hansi cihazin vasitasils unun iriliyi miioyyaon edilir?

kalorimetr
Ivanov olayi
refraktometr
densimetr

® Juravlyov oloyi

183 Unun torkibinds olan fermentlordon hansilari xiisusi ohomiyyat kosb edir?

lipaza vo amilaza

proteaza vo pektinesteaza

lipaza vo esteraza

qlilkozooksidaza va lipoksigenaza
® amilaza vo proteaza

184 Unun torkibi asason hansi ziilallardan ibaratdir?

mioqlobin va aktin
kazein va kollagen
qliadin vo miozin
® gliitelin vo gleadin
miozin va aktin

185 Asagida hansi sirada unun sort vo ndviindon asili olaraq onlarin torkibinds ziilalin miqdar: diizgiin olaraq
gostorilmisgdir?

15-20%
9-21%
® 9-16%
10-15%
13-17%

186 Unun sortu artdiqca onun torkibinds hansi karbohidratlarin miqdar artir?
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saxarozanin
fruktozanin
selliilozanin
® nigastanin
qlikozanin

187 Unun gaz omolo gatirma qabiliyyasti ¢orayin hansi xiisusiyyatini sociyyolondirir?

¢Orayin masamoaliliyi vo yxs1 bismosini
¢Orayin dadini va rangini
¢Orayin hocmini vo rongini

® (6royin hacmini vo mosamoliliyini
¢Orayin konsistensiyasini vo iyini

188 Unun giicii dedikda ognun hansi gabiliyyati nezards tutulur?

sokor omalo gotirmos qabiliyyati
ziilal omoala gotirmo qabiliyyati
yag amolo gatirmo gabiliyyati
® xomir omoals gatirma qabiliyyati
karbohidrat omols gotirmo qabiliyyoti

189 Unun ¢orokbisirma gabiliyyati hans1 gostaricilorin toyin edilmasinog asaslanir?

qicqirma vo kiindays golmo miiddati
endosperm vo ziilalla zongin olmasi
ziilal vo yag omolo gotirma qabiliyyati

® unun «glicii» vo qaz omolo gatirmoa qabiliyyati
unun «glicii» v kiindays golms miiddati

190 Birsortlu iiyiitma iisulu ilo hansi sort un alinir vo bu unlarda unun iimumi ¢ixar1 ne¢o faiz olur?

® 1-civo2-cisortun, ¢ixart 72-85%
kopakli va kopaksiz covdar unu, ¢ixari 40-45%
2-ci va 3-cii sort un, ¢ixart 28-30%
kopaksiz ¢covdar vo sla sort un, ¢ixar 0-25%
kopakli covdar va bugda unu, ¢ixart 0-10%

191 Hans1 daracali tiyiitma sortlu iiyiitms adlanir?

sado dorocali liylitmo

orta daracali liyiitmo

miirokkab daracali tiyiitma
® yiiksok daracali iyiitma

agag1 doracali iiylitma

192 Tokrar iiylitmo ne¢o miixtoliflikdo olur?

N W A U QN

193 Taxilin tiyiidiilmasi nego lisulla hoyata kegirilir?

N D —
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194 Hansi sirada sado tiyilitmo tisulu ilo alinmis kopokli ¢ovdar ununun ¢iximi diizgiin olaraq geyd
edilmisdir?

87%
35%
80%
® 95%
75%

195 Hansi sirada sado tiyiitmo tisulu ilo alinmis kopokli bugda ununun ¢iximi diizgiin olaraq geyd edilmisdir?

95%
® 96%
85%
90%
80%

196 Sads tiyiitma tisulu ile alian un néviinii gostorin?

ola vo 1-ci sort bugda unu

ola vo narin lyilidiilmiis bugda unu

1-ci vo 2-ci sort bugda unu

kopakli ¢ovdar vo kopakli volomir unu
® kopokli govdar vo bugda unu

197 Hansi variantda tigsortlu liyiitmodon alinan un sortlarinin say1 diizgiin gostorilmisdir ?

AW N —= W

198 Hans: variantda ikisortlu iiyiitmads alinan un sortlarinin say1 diizgiin gostorilmisdir?

o
D W = A

199 Asagida hansi sirada unun torkibinds olan fermentlorin rolu diizgiin olaraq oks olunmusdur?

xomirin qicqirmasinda va yetismosinda istirak edir

xomirin bigmasinda va yogrulmasinda istirak edir

xomirin oksidlogmasindo vo kiindslonmasinds istirak edir
® xomirin yogrulmasinda vo qicqirmasinda istirak edir

xomirin yetismasinds vo qaz amoals gotirmasinda istirak edir

200 Gostarilon un novlorindon hansi sads liylitmanin naticosinds alinir vo bu unlarda unun iimumi ¢ixar1
ne¢o faiz olur?

2-ci vo 3-cii sort un, ¢ixari 72-85%
1-ci va 2-ci sort un, ¢ixart 0-25%
kaopaokli covdar va ala sort un, ¢ixar 0-10%
® kopokli covdar vo bugda unu, ¢ixar 95-96%
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1-ci donoavar un, ¢ixar1 40-45%

201 Ugsortlu iiyiitmods ne¢a sort un alinir?

B W N = W

202 Ikisortlu iiyiitmada neca sort un almaq olar?

{ ]
AW N — W

203 Birsortlu tiylitmads hansi sort un oldo edilir?

1-ci vo ala sort

ola vo donovar sort
® I-civo2-cisort

ala vo 2-ci sort

2-ci vo 3-cii sort

204 Sads iiytitmo tisulu ilo alinmig kopokli ¢ovdar ununun ¢iximini gostorin.

75%
® 95%
35%
80%
87%

205 Sadao tiytitma tisulu ilo alinmis kopokli bugda ununun ¢iximini gostorin.

85%
® 96%
95%
80%
90%

206 Sado iiyiitmo tisulu ilo hansi név un alinir?

® kopokli covdar vo bugda unu
1-ci va 2-ci sort bugda unu
ola vo narin liyiidiilmiis bugda unu
kopokli ¢covdar va kapakli volomir unu
ola va 1-ci sort bugda unu

207 Unun amtooslik keyfiyyati osason hansi gostoricilordon asilidir?

taxil donlarinin emalindan vo unun tomizlik deracasindon
taxil donlarinin mongoyindan vo unun ¢esidindon
tax1l denlorinin miixtolifliyindoen vo unun sortundan
tax1l denlorinin amtas sortundan vo unun rongindon
® taxil novlarinin tomizliyindon va keyfiyyat gostaricilorindon

208 Hansi sirada birsortlu tiylitmodon alinan unun sortu diizgiin gostorilmisdir?
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1-ci vo ala sort
ola vo donovar sort
ola va 2-ci sort

® [-civa2-cisort
2-ci vo 3-cii sort

209 Gostarilon hanst variantda ikisortlu tiylitmadon alinan 1-ci sort unda unun ¢ixarinin faizlo miqdari
diizgiin gqeyd edilmisdir?

38-42%
50-55%
® 40-45%
28-38%
30-40%

210 Hans: variantda taxilin liylidiilmaye hazirlanmasi prosesinin marhalalorinin say1 diizgiin olaraq
gostorilmisgdir?

AN D W

211 Hansi sirada ikisortlu tiylitmods timumi unun ¢ixarinin faizlo miqdar diizgiin olaraq gostorilmisdir?

72%
® 78%
68%
55%
85%

212 Géstorilon hansi variantda Ikisortlu {iyiitmadon alman 2-ci sort unda unun ¢ixarinin faizlo miqdari
diizgiin qeyd edilmisdir?

25-30%
45-50%
® 28-38%
40-45%
30-35%

213 Hansi sirada birsortlu tiylitmoadon olds edilon 1-ci sort unda unun ¢ixarinin faizlo miqdar: diizgiin
gostorilmisdir

75%
® 72%
62%
85%
80%

214 Asagida gostorilon hansi variantda taxilin tiylidiilmoyo hazirlanmasi prosesinin morhalolori diizgilin
olaraq qeyd edilmisdir?

® taxilin qanisiglardan ayrilmasi - tist sothinin tomizlonmasi - gabiginin bir hissasinin soyulmasi - hidrotermiki emal
edilmasi
taxilin konar qansiqlardan tomizlonmasi - soyuq va isti suda yuyulmasi - toxum qilafindan ayrilmasi - iytidiilmesi
taxilin meyva toxum qilafindan ayrilmasi - isti suda yuyulmasi - hidrotermiki emal edilmasi
taxilin isti suda yuyulmasi - aleyron vo toxum qilafindan ayrilmasi - hidrotermiki emal edilmasi - azici
dozgahlardan kegirilmasi
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215 Hansi sirada birsortlu iiyiitmaden alinan 2-ci sort unda unun ¢ixarmin faizls miqdar diizgiin

taxilin soyuq suda yuyulmasi - iist sathinin tomizlanmasi - qabigin soyulmasi - aleyron tabagasindan tomizlonmasi

gostarilmigdir.

216 Gostarilon hansi variantda tigsortlu liylitmodan alinan 1-ci sort unda unun ¢ixarinin faizlo miqdari
diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

80%
85%
70%
75%
72%

45-50%
30-35%
55-60%
40-45%
45-55%

217 Gostarilon hansi variantda tigsortlu liylitmodon alinan sla sort unda unun ¢ixarinin faizlo miqdari diizgiin
olaraq geyd edilmisdir?

218 Ikisortlu iiyiitmaden alinan II sort unda minimal un ¢1xar1 ne¢a faiz togkil edir?

219 Ikisortlu iiyiitmodan alinan II sort unda unun ¢ixar1 maksimum neca %-dir?

220 Taxilin iiytidiilmays hazirlanmasi prosesi ne¢s marhalodon ibarstdir?

221 Hansi sirada taxilin iiyiidiilmays hazirlanmasi prosesi diizgiin olaraq gostailmisdir?

0-20 voya 0-35%
0-15 voya 0-30%
0-30 vaya 0-45%
0-40 voya 0-48%

® 0-10voya0-25%

42%
28%
66%
58%
39%

18%
38%
26%
24%
20%

N AN W

taxilin meyvo toxum qilafindan ayrilmasi - isti suda yuyulmasi - hidrotermiki emal edilmasi

taxilin konar gansiqlardan tomizlonmasi - soyuq va isti suda yuyulmasi - toxum qilafindan ayrilmasi - iiytidiilmasi
taxilin qarisiqlardan ayrilmasi - iist sathinin tomizlonmasi - gabiginin bir hissasinin soyulmasi - hidrotermiki emal

edilmosi
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taxilin soyuq suda yuyulmasi - {ist sothinin tomizlonmasi - gabigin soyulmasi - aleyron tobaqgasindon tomizlonmasi
taxilin isti suda yuyulmasi - aleyron vo toxum qilafindan ayrilmasi - hidrotermiki emal edilmasi - azici
dozgahlardan kegirilmasi

222 Birsortlu iiyiitmaden alds edilon 1-ci sort unda unun ¢ixarmni gostorin.

62%
® 72%
75%
80%
85%

223 Birsortlu iiylitmadon alinan 2-ci sort unda unun ¢ixarini gostorin.

70%
® 385%
72%
80%
75%

224 Ikisortlu iiyiitmadon alinan 1-ci sort unda unun ¢ixarini gostorin.

50-55%
30-40%
38-42%
28-38%
® 40-45%

225 ikisortlu iiyiitmodaon alan 2-ci sort unda unun gixarini gostarin.

® 28-38%
40-45%
45-50%
25-30%
30-35%

226 Ikisortlu iiyiitmade imumi unun ¢ixar1 ne¢o faiz toskil edir?

72%
® 78%
68%
55%
85%

227 Ugsortlu iiyiitmado alman ola sort unda unun ¢ixarmin faizlo miqdarmi gdstorin.

0-20 vo ya 0-35%
0-30 vo ya 0-45%
0-40 voya 0-48%
® 0-10voya0-25%
0-15 voya 0-30%

228 Ugsortlu iiyiitmods alinan 1-ci sort unda unun ¢ixarinim faizlo miqdarini gdstarin.

55-60%
45-55%
45-50%
® 40-45%
30-35%
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229 Ugsortlu {iyiitma iisulu ilo hans1 sort un alinir vo bu unlarda unun {imumi ¢ixar ne¢o faiz olur?

1-ci va 2-ci sort denavar, sloenmis ¢ovdar unu, ¢ixart 58%
® la, donavar, 1-ci vo 2-ci sort un, ¢gixar1 78%

1-ci vo 3-cii sort un, ¢ixar1 28-30%

ola, denovar, kopoksiz bugda unu, ¢ixarn 72%

ala, 1-ci vo 2-ci sort un, ¢ixart 85%

230 Unun 6z maddasinin (xam yapisqanlig1) keyfiyyati hansi gostaricilora gors toyin edilir?

yagin, tursulugun vo kiiliin migdarina gora
yagin, ziilalin va karbohidratlarin miqdarina gora
dadina, selliiloza vo nisastanin miqdarina goéroe
ranging, nigasta va ziilalin migdarina gora

® ronging, uzanmasina vo elastikliyine gora

231 Ugsortlu iiyiitmods alinan 2-ci sort unda unun ¢ixarinim faizlo miqdarini gstarin.

0-10%
40-45%
20-32%
® 13-28%
0-25%

232 Gostarilon hanst sirada tigsortlu iiyiitmads alinan 2-ci sort unda unun ¢ixarinin faizle miqdar: diizgiin
olaraq dostorilmisdir?

® 13-28%
40-45%
0-10%
0-25%
20-32%

233 Gostarilon hansi variantda ¢orokbisirmads istifado olunan osas xammallar diizgiin olaraq gostorilmisdir?

duz, su, yumurta, sokar
su, un, siid, yag

® un, su, maya, duz
siid, yag, duz, maya
maya, duz, sokar, kigmis

234 Gostarilon hansi variantda ¢orokbisirmada istifads olunan slave xammallar diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

xag-xas, yumurta, maya, su, duz

® yag, sokor, siid, yumurta, xag-xas
sokar, yag, maya, duz, yumurta, su
siid, yag, un, su, yumurta, xas-xas
yumurta, yag, duz, su, maya, un

235 Gostorilon hansi variantda sobada ¢oroyin bigirilma temperaturu diizgiin olaraq oks olunmusdur ?

160-260 doraco C
® 210-280 doraco C
220-300 doraca C
200-250 daraca C
180-220 daraco C
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236 Gostorilon hansi sirada sado ¢oroyin hazirlanmasinda istifade olunan xammallar diizgiin olaraq
gostorilmisgdir?

un, duz, su, act xomirdon, qaymaqdan
® un, su, duz, maya, ac1 xomirdon

su, un, duz, sokar, siid mohsullarindan

un, su, duz, sokordon

duz, su, un, maya, sirin xomirdon

237 Hansi sirada xomir yogrulmazdan ovval hoyata kegirilon omaliyyat prosesi diizgiin olaraq
gostorilmisgdir?

xomirin $igmasi vo qaz amols gotirmos qabiliyyati yoxlanilir

® resepto uygun olaraq torazids ¢okilir vo dozatorda avtomatik 6lgiiliir
xomirin yetismosi vo yogrulmasi digqatle yoxlanilir
xomirs olave edilon xammallarin keyfiyyoti yoxlanilir vo torozide ¢okilir
xomirin tarkibinds suyun vo yagin miqdar miloyyon edilir

238 Gostorilon hansi sirada ¢orokbisirmoda istifado olunan mayalarin adlar1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

bakterial, tozvari vo sixilmis
® gixilmus, duru vo quru
sixilmamis, bakterial vo qurudulmus
quru, bakterial va sixilmamis
duru, bakterial vo tozvari

239 Asagidaki hansi sirada pohriz ¢orok momulatina aid olan ¢érok momulatinin say1 diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

13
15
12
® 10
14

240 Asagidaki hansi sirada kegmis SSRi-nin ¢orokbisirmo sonayesindo istehsal olunan ¢érok-bulka
momulatinin say1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

704-1000
408-650
505-700
500-600
® 704-900

241 Corak va ¢orok momulatlart orqanizmin bitki yaglarina olan tolobatinin ne¢s faizini 6doyir?

36%
30%
35%
40%
® 38%

242 Fizioloji normaya asason orta yasli insan giin arzinde nego qram ¢orak istehlak etmolidir va bunun nega
grami1 bugda vo ¢ovdar ¢orayinin payina diigsmalidir?

350 q; 150 q bugda, 200 q covdar
300 q; 150 q bugda, 150 q covdar
® 450q;280qbugda, 170 q govdar
500 q; 200 q bugda, 300 q covdar
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400 q; 250 g bugda, 150 q covdar

243 Xomirin hazirlanmasi nego tisulla hoyata kegirilir?

N L AW =

244 Xomir yogrulmazdan avval hans omoliyyatlar hoyata kegrilir?

xomirin §ismasi vo qaz amols gatirmo qabiliyyati yoxlanilir

resepto uygun olaraq torazids gakilir vo dozatorda avtomatik 6lgiiliir
xomirin yetigsmasi vo yogrulmasi diqqatle yoxlanilir

xomirs olava edilon xammallarin keyfiyyoti yoxlanilir vo torazides ¢okilir
xomirin torkibinds suyun vo yagin miqdar miioyyon edilir

245 Keyfiyyatina goro quru maya ne¢a néva ayrilir?

AN W N AW

246 Corokbisirmads osason hanst mayalardan istifado olunur?

bakterial, tozvari vo sixilmig
six1lmig, duru va quru

six1lmamis, bakterial vo qurudulmus
quru, bakterial v sixilmamis

duru, bakterial vo tozvari

247 Corokbisirmada istifads olunan slavo xammallar1 gostorin.

xag-xas, yumurta, maya, su, duz
yag, sokar, siid, yumurta, xag-xas
sokar, yag, maya, duz, yumurta, su
siid, yag, un, su, yumurta, xas-xas
yumurta, yag, duz, su, maya, un

248 Corokbisirmada istifado olunan osas xammallar nodir?

duz, su, yumurta, sokor
su, un, siid, yag

un, su, maya, duz

siid, yag, duz, maya
maya, duz, sakar, kigmis

249 Corokbisirmado istifado olunan xammallar nego qrupa boliiniir?

AN N W Bk~ W

250 Corayin keyfiyyati hans1 amillordon asilidir?
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kimyavi tarkibindon vo texnoloji prosesdon

istifade olunan xammaldan vo texnoloji prosesdon
unun sortundan vo ziilalla zongin olmasindan
qidaliliq deysrindon vo vitaminle zongin olmasindan
xam yapisqanligdan vo xammaldan

251 Qeyd olunanlardan hansi diizgilindiir?

Xomira alavo olunan sokor tozu onun qidaliliq doyarini artirmir

Corayin keyfiyyoatli olmasi xammaldan va texnoloji prosesdon asilidir

Xomirs qatilan xdrok duzu onun konsistensiyasini vo dadini yaxsilagdirmir
Corokbisirmads slave xammal kimi un, su, duz vo maya istifads edilir
Corokbisirmoads asas xammal kimi yag, siid, yumurta,sokar vo xas-xas istifads edilir

252 Corayin hazirlanma resepting asasan ¢orok-bulka momulati ne¢o ndve boliiniir?

W B N SN W

253 Corayin tipi hansi gostoriciyo goro miioyyon edilir?

istifado olunan mayanin névii ilo
istifads olunan xammalin novii ilo
istifade olunan unun tipi ile

istifada olunan unun tiyiidiilmasi ila
istifads olunan unun torkibi ile

254 istifado olunan unun néviindon asil olaraq ¢érok momulati nego nova béliiniir?

255 Respublikamizda istehsal olunan ¢érok momulatindan ne¢o novii miialicovi ¢orok momulatina aiddir?

D W B N W

N N L Wb

256 Respublikamizda istehsal olunan ¢orok-bulka momulatindan ne¢o ndvii pohriz ¢érok momulatina aiddir?

257 Respublikamizin ¢orokbisirmo miiossisasindo ne¢o adda ¢orok-bulka momulati istehsal edilir?

5
8
15
20
10

136
125
135
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148
156

258 Hansi sirada sobada ¢orayin bisirilma temperaturu diizgiin olaraq gostorilmisdir?

® 210-280 doraco C
200-250 doraco C
160-260 doracs C
180-220 daraca C
220-300 daraca C

259 Aliciya satilma iisuluna gora ¢orok-bulka momulati ne¢o ndvdo buraxilir?

[ N O S

260 Adlarina gors ¢orok-bulka momulati ne¢o névdo buraxilir?

W N =

261 Corok-bulka momulati sortlarina géra nego sortda istehsal edilir?

o
AN WA W

262 Sado ¢Oroyin hazirlanmasinda asas hanst xammallardan istifads olunur?

duz, su, un, maya, sirin xomirdon
su, un, duz, sokar, siid mohsullarindan
un, su, duz, sokordon
® un, su, duz, maya, ac1 xomirdon
un, duz, su, act xomirdon, qaymaqdan

263 Coroyin hazirlanma resepting asasan ¢orok-bulka momulati ne¢o névde hazirlanir?

B 0N DD W

264 Corayin tipi hansi xiisusiyyati ilo miisyyanlosdirilir?

istifado olunan yagin vo sokorin miqdari ilo
istifade olunan xammallarin keyfiyyati ilo
istifade olunan slave xammallarin keyfiyyati ilo
® istifado olunan unun tipi ils
istifads olunan dad va tam verici maddalorin miqdar ilo
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265 Respublikamizda istehsal olunan ¢orok-bulka momulatlarindan ne¢o névii milli ¢érok momulatina
aiddir?

38
37
35
® 27
25

266 Respublikamizin ¢orakbisirmo miiossisosindo istehsal edilon miixtolif nov ¢orok-bulka momulatindan
ne¢d novil ¢orok momulatina aiddir?

40
60
® 70
80
50

267 Hansi sirada sado ¢oroyin hazirlanmasinda istifado olunan xammallar diizgiin olaraq gostorilmisdir?

maya, su, duz, yag vo kismis
su, duz, xas-xas, yumurta vo arpa somanisi
duz, maya, kigmis, siid vo ¢covdar somanisi
siid, duz, maya, su vo somani ekstrakti

® un, su, duz, maya vo acixomir

268 Hans1 sirada xomirin hazirlanmasinda fasilasiz qarigdirma tisulunun forqli slamaotlori diizgiin
gostorilmisdir ?

asasan qarisiq mayadan istifade edilmosina vo alinan ¢drayin daha yaxst mosamaliye malik olmasina gérs
osason sixilmis mayadan istifade edilmosino vo alinan ¢oroyin keyfiyyotli olmasina géro

® 5sason duru mayadan istifads edilmasine va alinan ¢érayin ¢ox yaxsi bircinsli konsistensiyasina gore
asasan quru mayadan istifado edilmosina va alinan ¢6rayin daha yaxsi bismasina gora
osason daha ¢ox mayadan istifade edilmosino vo alinan ¢oroyin daha bork konsistensiyasina goro

269 Gostarilon hansi variantda sla nov quru mayanin qaldirict giicii diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

60 doq
® 70doq
45 doq
50 doq
90 doq

270 Hansi sirada xomirda sokor tozunun rolu diizgiin olaraq oks olunmusdur?

xomirin konsistensiyasi vo sismasini yaxsilagdirir
xomirin sigsmasini vo qidaliliq doyarini artirir
® gidaliliq doyarini artirir va dadini yaxsilasdirir
xomirin sigmasini vo qaz omolo gotirmo qabiliyyotin yaxsilasdirr
xomirmnin qaz omola gatirma qabiliyyatini vo konsistensiyasini yaxsilagdirir

271 Gostorilon hansi variantda 1-ci sort quru mayanin qaldirici giicli diizgiin olaraq qeyd edilmisdir ?

75 doq
85 doq
70 doq
60 doq
® 90doq
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272 Gostoarilon hansi variantda ¢éroyin soyutma zamani ¢okisinin azalmasinin faizlo miqdari diizgiin olaraq

geyd edilmisdir ?

4%
1%
5%
® 3%
2%

273 Hansi variantda xomira olave edilon x6rok duzunun faizlo miqdar diizgilin olaraq geyd edilmisdir?

4-6%
3-5%
2-3%
® (2%
4-7%

274 Hansi sirada xomirds x6rok duzunun rolu diizgiin olaraq oks olunmusdur?

xomirin qaz amoala gatirma va qidaliliq doyarini artirir
Xomirin qicqirmasini vo konsistensiyasini yaxsilagdirir
xomirin fermentativ foaliyyotini vo dadin1 artirr
xomirin sigmasini vo qidaliliq doyerini artirir

® xomirin konsistensiyasini vo dadini yaxsilagdirir

275 Corok-bulka momulatinin ¢esidi hans1 amillordon asilidir?

unun sortundan, noviindon, slavalordon vo yagla zongin olmasindan
® unun sortundan, néviindon, alavalardon, bisirilmasi vo formalanmasindan
unun noviindan, salavalerden, sortundan va karbohidratlarla zangin olmasindan
unun sorntundan, néviindon, slavalaorden vo ziilalla zongin olmasindan
unun noviindan, bigirilmasindan, formalanmasindan va sokarls zongin olmasindan

276 Istifado olunan unun néviindan asil1 olaraq ¢orok-bulka momulatinin sayini gostorin.

N N W Wb

277 Bisirilma tisuluna gora ¢corok-bulka momulati ne¢co név formada bisirilir?

N W A W —

°
278 Corayin iz qabigina qizili-qohvayi rong veron maddoni gostorin.

ximotripsin

tripsin

amin tursusu

nuklein tursusu
® melanoid

279 Hans: sirada ¢orayin soyutma zamani ¢okisinipn azalmasinin faizlo miqdari diizgiin olaraq
gostorilmisgdir?
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4%
1%
5%
3%
2%

280 Faktiki ¢orok ¢iximi hansi amillordon asilidir?

unun sortundan, ¢érayin emalindan, dl¢iisiindon vo yaxsi bismosindon

unun tipindon, ¢orayin masamaliliyindan, tursulugundan vo onun emali prosesindan
unun noviindan, ¢orayin torkibindan, 6lgiisiindon vo yaxsi bisirilmasindon

unun sortundan, ¢érayin nomliyinden, 6l¢iisiindon vo hansi formada hazirlanmasindan

unun tarkibindon, ¢drayin hacmindon, namliyindon vo onun saxlanilmasindan

281 Corokbisirma xiisusiyyatine gora ¢covdar ununun bugda unundan forqli cohatini gdstorin.

xomirin yogrulmasina vo xomirin hazirlanmasinda duru vo qicqirdilmis mayadan istifade edilmesins goro
Xomirin tez yetismasine vo xomirin hazirlanmasinda asason six1lmig mayadan istifadoesine gora

xomirin kiindelonmasine va xamirin hazirlanmasinda daha ¢ox mayadan istifado edilmasina géra

xomirin fasilesiz qarigdirilmasina vo xoamirin hazirlanmasinda qarisiq mayadan istifads edilmasina gora
xomirin qarigdirilmasina va bisirilmis ¢éroyin dadina gors

282 Xomirin hazirlanmasinda fasilosiz garigdirma tisulunun forqli xtisusiyyatini gostorin?

osason qarisiq mayadan istifade edilmosine vo alinan ¢oroyin daha yaxst masamaliys malik olmasina géro
osason six1lmis mayadan istifade edilmosino vo alinan ¢oroyin keyfiyyotli olmasina géro

osason duru mayadan istifade edilmasine vo alinan ¢éroyin ¢ox yaxsi bircinsli konsistensiyasina goro
asason quru mayadan istifads edilmosina va alinan ¢6rayin daha yaxsi bismasina gora

osasan daha ¢cox mayadan istifade edilmosina vo alinan ¢6rayin daha bark konsistensiyasina gore

283 Corok-bulka momulatinin ¢esidi hansi1 amillordon asilidir?

284 Sada

unun torkibindon, ndviindon, saxlanma soraitindon, formalagma {isulundan va slavalorin miqdarindan
unun sortundan, néviindon, alavalardon, bisirilmasi vo formalasma tisullarindan

unun torkibinden, tursulugundan, 6zliiliiylinden vo qaz emelo gotirmo qabiliyyetindon

unun sortundan, slonmasindon, qablagdirilmasindan vo saxlanma soraitindon

unun noviindan, sortundan, tarkibindon, tursulugundan vo fermentativ foaliyystindan

¢orayin hazirlanmasinda hansi1 xammallardan istifads olunur?

maya, su, duz, yag vo kismis

su, duz, xag-xag, yumurta vo arpa samanisi
duz, maya, kigmis, siid vo ¢covdar somanisi
siid, duz, maya, su vo somoni ekstrakti

un, su, duz, maya va act xomir

285 Bisirilma tisuluna gora ¢orok-bulka momulati neco formada istehsal olunur?

L \S VS B o)

286 Asagidaki variantlarin hansinda kiindonin yetigsmasi ti¢iin daha oslverisli olan nisbi riitubat

gostorilmisdir?
® 75-80%
60-68%
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50-55%
85-90%
57-63%

287 Kiindonin yetismasi iigiin nego doraca Selsi daha olverisli hesab edilir?

® 35-40 doraco Selsi
30-35 doaraca Selsi
24-28 daraca Selsi
55-60 daraca Selsi
48-54 doraco Selsi

288 Verilmis amillordon hansi faktiki ¢orok ¢iximina tosir etmir?

® ¢oroyin tursulugu
¢Orayin nomliyi
¢Orayin Olciisii
unun sortu
¢Orayin hazirlanma formasi

289 Kiitlosi 500 gramdan ¢ox olan ¢oraklorin bismasi vo soyumasi prosesinds ne¢a % kiitls itkisi bas verir?

15%
20%
30%
® 10%
25%

290 Kiitlasi 500 gramdan az olan ¢oroklorin bismasi vo soyumasi prosesindo nego faiz kiitlo itkisi bas verir?

22%
20%
10%
® (5%
18%

291 Xomirds x6rok duzunun rolunu gostorin.

xomirin qaz amoala gatirma va qidaliliq doyarini artirir
xomirin qicqirmasini vo konsistensiyasini yaxsilagdirr
xomirin fermentativ foaliyyotini vo dadin1 artirr
xomirin sigmasini vo qidaliliq deyerini artirir

® xomirin konsistensiyasini vo dadini yaxsilagdirir

292 Xomira slava edilon x6rok duzunun faizle miqdarimi gosterin.

4-6%
3-5%
2-3%
® 12%
4-7%

293 Xomirds sokar tozunun rolunu gostorin.

xomirin konsistensiyasi va sismasini yaxsilagdirir
xomirin sigmasini ve qidaliliq deyerini artirir
® gidaliliq doyoerini artinir vo dadin1 yaxsilasdirir
Xomirin sigmasini vo qaz amols gotirmo qabiliyyatin yaxsilagdinr
xomirnin qaz omole gotirmo qabiliyyaetini vo konsistensiyasini yaxsilasdirir
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294 Mayanin qicqirma giicii xomirin hansi keyfiyyaot gostoricisini xarakterizo edir?

xomirin qicqirma qabiliyyetini
xomirin fermentativ qabiliyyaotini
xomirin qaz amoalo gatirmo qabiliyyati
® xomirin yumsaltmaq qabiliyyatini
xomirin sigmosini qabiliyyetini

295 Quru maya hanst mayanin qurudulmasi yolu ils hazirlanir?

tozvari mayani 12-15% nomliys qadar qurutmagqla
bakterial mayan1 5-10% nomliys qoder qurutmaqla
quru mayan1 11-15% nomliys qador qurutmaqla
maya siidiinii 8-12% nomliys qodor qurutmagqla

® sixilmis mayani 8-11% namliys gadar qurutmaqla

296 ola név quru mayanin qaldirici giiciinii géstorin.

60 doq
90 doq
50 doq
45 doq
® 70doq

297 1-ci sort quru mayanin qaldirict giiclinli gostorin.

70 doq
60 doq
75 doaq
® 90doq
85 doq

298 Iri ¢oroklords (500 q-dan ¢ox) bisma va soyuma zamani kiitlosinin itmasinin faizlo miqdarini gdstorin.

® 0%
8%
5%
20%
15%

299 Xirda ¢oraklords bisma vo soyuma zamani kiitlosinin itmasinin faizlo miqdarini gostarin.

® 15%
12%
18%
10%
6%

300 Asagidaki hansi sirada milli ¢érok momulatina aid olan ¢érok momulatinin say1 diizgiin olaraq
gostorilmisgdir?

® 27
22
30
25
23

301 Asagidaki hansi sirada miialicovi ¢orok momulatina aid olan ¢érok momulatinin say1 diizgiin olaraq
gostorilmisgdir?
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302 Gostarilon hansi sirada yagli-sokoarli ¢orok-bulka momulatinin hazirlanmasinda istifade olunan
xammallar diizgiin olaraq gostorilmisdir?

duz, buz maya, yumurta, dondurmadan, siid, gaymaq va siid mahsullarindan

un, su, duz, maya, yag, soker, siid, vitaminlordon, meyva plirelorindon, arpa va ¢ovdar samanisinin ekstraktindan
® un, su, duz, maya, ac1 xomirdon, yag, sokar, siid, qaymaq, yumurta, kismis vo xag-xagdan

siid, duz, buz maya, xama, kismis, xas-xagdan, meyvea-toravaz piiresindon, adviyyslardon

un, su, sakar, yag, siid mahsullarindan, meyva piirelarindan, adviyyslordon va kismisdon

303 Hansi sirada xomirin birfazali opar iisulla hazirlanmasinin xarakterik alamaotlori diizgiin olaraq qeyd
edilmigdir?

avvalca xamira xammallar alava edilir - maya alava edilir - 8-10 doq qarisdirilir - 6-8 saat yetisdirrilir
avvalco xamir yogrulur - mayanin yarisi alava edilir - 5-7 doq qanigdirilir- 3-6 saat qarigdirilir - 3-6 saat yetisdirilir
avvalco xamirin keyfiyyati yoxlanilir - xomir boliiniir - kiindslonir - 1-2 doq qanigdirilir - 3-5 saat yetigdirilir
xomir avvalca yogrulur - xammallarin keyfiyyati yoxlanilir - 4-6 doq qarigdirilir - 4-6 saat yetisdirilir

® oHvvolco mohlul (duru ac1 xomir) hazirlanir - mayanin hamisi alavo edilir - 3-4 doq qarisdirilir - 3-4 saat yetisdirilir

304 Hansi sirada fasilasiz qarisdirma iisulla alinan xomirde nomliyin faizlo miqdar: diizgiin gdstarilmisdir?

48-55%
75-78%
70-72%
® 62-63%
52-65%

305 Gostorilon hansi variantda ¢orayin istehsal prosesinin ardicilligi geyd edilmisdir?

xomirin hazirlanmasi - xomirin yogrulmasi - xomirin kiindsalonmasi, xomirin yetismasi - soyudulmast, bigirilmasi -
boliinmasi - saxlanib yetisdirilmosi - satisa gondorilmosi

® xammalin keyfiyyatinin yoxlanilmasi - xomirin yogrulmasi - xamirin hazirlanmasi - xamirin boliinmasi - xomirin
yetigmasi - kiindolonmasi - saxlanib yetigdirilmosi - bisirilmasi, soyudulmasi - satisa géndorilmosi
xomirin hazirlanmasi - xomirin boliinmasi - xomirin yetismasi - kiindelonmasi - saxlanib yetisdirilmasi - bisirilmasi,
soyudulmasi - satisa géndorilmasi
Xomirin yetigmasi, xamirin yogrulmasi - bisirilmasi, kiindelonmasi, béliinmasi - satisa gdndarilmasi - xammalin
istehsala hazirlanmasi - soyudulmasi
Xomirin yetigmasi - xammalin keyfiyyatinin yoxlanilmasi - xomirin boliinmasi - kiindslonmasi - bisirilmasi -
saxlanib yetigdirilmasi - satiga géndorilmasi

306 Asagida gostorilon hansi sirada xomirin oparsiz tisulla hazirlanmasinin asas xarakterik cohotlori diizgiin
olaraq geyd edilmisdir?

xomir birfazali lisulla hazirlanir - 17-25 daq yogrulur- 6-8 saat qicqirmaga qoyulur

xomir ikifazali iisulla hazirlanir- 9-12 doq yogrulur- 5-7 saat qicqirmaga qoyulur

xomir ligfazali iisulla hazirlanir- 12-15 doq yogrulur- 3-6 saat qicqirmaga qoyulur

xomir ¢oxfazali isulla hazirlanir- 25-35 doq yogrulur -4-6 saat qicqirmaga qoyulur
® xomir birfazali Gisulla hazirlanir- 6-9 doq yogrulur- 4-5 saat qicqirmaga qoyulur

307 Gostorilon hansi sirada yaxsilagdirilmis ¢oroyin hazirlanmasinda istifads olunan xammallar diizgiin
olaraq gostorilmisdir ?

maya, su, duz, yag, sokor, meyva piirelorindan, adviyyolordon vo tamli qatmalardan
su, duz, maya, yag, sokor, siid mohsullarindan, vitaminlardan, dad va stirverici maddslorden
un, su, duz, act xomirdan, vitaminlardon, kismis, xas-xasdan, yumurtadan
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® un, su, duz, maya, ac1 xomirdon, yag, sokar, siild mohsullarindan, arpa vo govdar somonisinin ekstraktindan
un, su, duz, maya, arpa somanisindaon, kismis, yumurtadan, siid mahsullarindan

308 Hansi sirada fasilasiz qarisdirma iisulla alinan xomirin yetisma miiddotini diizgiin gostorilmisdir?

8-22 dogq
2-15 doq
3-12 dogq
4-15 doq
® 1-7doq

309 Gostarilon hansi variantda xomirin yetismasi zamani quru maddanin itkisinin faizlo miqdari diizgiin
olaraq gostorilmisdir?

2,0-4,0
® 1534
1,5-5,0
1,2-4,5
1,8-3,8

310 Gostorilon hansi variantda ¢érayin bisms zamani suyun itkisinin faizlo miqdar1 diizgiin olaraq qeyd
edilmigdir?

8-12%
® 6-15%
10-16%
5-10%
8-18%

311 Hans1 sirada kiindonin yetismasi ti¢iin optimal nisbi riitubat vo temperatur diizgiin olaraq qeyd
edilmigdir?

55-65% vo 28-32 daraco C
85-90% vo 45-55 doraco C
70-75% va 38-42 daraco C
60-68% va 30-35 doraco C
® 75-80% vo35-40 doraco C

312 Hansi sirada kiindonin hocmindan asili olaraq onun saxlanilib yetismos miiddsti diizgiin olaraq qeyd
edilmigdir?

50-75 dog-dok
60-80 dog-dok
20-60 doqg-dok
® 20-120 dog-dok
30-90 dog-dok

313 Hansi sirada 2-ci sort undan hazirlanmis bugda ¢orayinin forglondirici alamatlori diizgiin olaraq
gostorilmisgdir?

icliyi daha ag, zorif mesamoliliyo vo agaog1 mesamoliliys vo tursuluga malik olmast ilo
xomirina siid moahsullar alava edilmasi ila, masamaliliyi va tursulugu daha ¢ox olmasi ila
i¢liyi daha ag, zoif mosamoliliyo vo daha asag1 tursuluga malik olmast ilo
xomiring siid ziilal1 olave edilmasi ilo, i¢liyinin daha ag vo yiiksok mosamoliliys malik olmast ilo
® xomirino 4% sokor olavo edilmosi ilo, oval formada, rongi tiind, masamaliliyi 1-ci sorta nisbatan az va sirintohor
dada malik olmasi ilo

314 Hansi sirada 1-ci sort undan hazirlanmis bugda ¢oroyinin forqlondirici olamatlori diizgiin olaraq
gostorilmisdir?
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icliyi daha ag, zorif masamoliliys vo agagi tursuluga malik olmasi ila
izl tiind rongli, sothi kolo-kdtiir, icliyi yumsagq, yliksok tursuluga vo mosamsliliys malik olmast ilo
® ¢liyi ag, mosamaliliyi nisbaton ¢ox, tursulugu az vo sirin dada malik olmasi ila
xomiring siid ziilal1 slavo edilmasi tlo, mosamaliliyi va tursulugu yiiksok olmasi ilo
xomirind siid mohsullart alave edilmasi ilo, sathi kala-kotiir, yiiksok mosamoliliys vo tursuluga malik olmast ilo

315 Gdostarilon hansi variantda ola sort undan hazirlanmis bugda ¢oroayinin forqlondirici slamatlori diizgiin
gostorilmisdir?

xomirina 5% siid ziilali alava edilmasi, zorif masamoliliyi, tarkibinda sokorin vo tursulugun ¢ox olmasi ila

® xomirino 5% sokor olavo edilmosi, igliyi daha ag, zorif, yiiksok mosamoliliyi vo tursulugun az olmasi ilo
xomiringd 4% sokor olavo edilmesi ilo, icliyi boz, zerif, rongi tiind, mosamoliliyi nisbaten az vo tursulugun ¢ox
olmasi ilo
xomirina sokar alave edilmasi ilo, i¢liyi zorif yumsaq, yliksok mosamaliliya vo yiiksok tursuluga malik olmasi ilo
xomirina 3% siid olavs edilmosi ils, igliyi boz-ag va zorif olmast ilo

316 100 qram ¢orok-bulka momulatinin qobul edilmasi naticasinds orqanizmda amals golon enerjini kkal ilo
ifads edin.

180-377 kkal
® 190-397 kkal
165-325 kkal
170-270 kkal
150-300 kkal

317 Xomirin yetismasi zamani minimum nec¢a % quru madds itkisi bas verir?

1,9%
® 1,5%
4.8%
3,6%
2,3%

318 Xomirin yetismasi zamani quru madds itkisinin maksimal %-ni gostarin.

2,4%
2,8%
1,6%
® 34%
3,0%

319 Corayin bigsmoasi zamani maksimum ne¢a % su itkisi olur?

10%
® 15%
13%
11%
8%
320 Corayin bigmasi zamani1 minimum ne¢a % su itkisi olur?
9%
11%
® 6%
8%
10%

321 Hansi sirada ¢oroyin istehsal prosesi diizgiin olaraq gostorilmisdir?
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xomirin yetismosi - xammalin keyfiyystinin yoxlanilmasi - xomirin bdliinmasi - kiindolonmaesi - bigirilmasi -
saxlanib yetigdirilmasi - satigsa géndorilmosi
xomirin hazirlanmasi - xomirin b6liinmasi - xomirin yetismasi - kiindolonmasi - saxlanib yetisdirilmasi - bigirilmasi,
soyudulmasi - satisa gondorilmosi

® xammalin keyfiyyotinin yoxlanilmasi - xomirin yogrulmasi - xomirin hazirlanmasi - xomirin béliinmasi - xomirin
yetismasi - kiindolonmasi - saxlanib yetisdirilmasi - bisirilmasi, soyudulmasi - satisa gondorilmasi
xomirin yetigsmasi, xomirin yogrulmasi - bisirilmasi, kiindelonmasi, béliinmasi - satigsa géndarilmasi - xammalin
istehsala hazirlanmasi - soyudulmasi
xomirin hazirlanmasi - xomirin yogrulmasi - xomirin kiindslonmasi, xomirin yetismasi - soyudulmasi, bigirilmasi -
boliinmasi - saxlanib yetisdirilmasi - satisa gondorilmasi

322 Xomirin oparsiz lisulla hazirlanmasinin xarakterik xiisusiyyotlorini gostorin.

xomir birfazali iisulla hazirlanir, 17-25 daq yogrulur va 6-8 saat qicqirmaga qoyulur
® xomir birfazali iisulla hazirlanir, 6-9 doq yogrulur va 4-5 saat qicqirmaga qoyulur
xomir ikifazali iisulla hazirlanir, 9-12 doq yogrulur vo 5-7 saat qicqirmaga qoyulur
xomir ligfazali isulla hazirlanir, 12-15 doq yogrulur va 3-6 saat qicqirmaga qoyulur
xomir ¢oxfazali isulla hazirlanir, 25-35 doq yogrulur vo 4-6 saat qicqirmaga qoyulur

323 Xomirin birfazali opar iisulla hazirlanmasinin xarakterik xiisusiyyatini gostorin.

® oHvvolco mohlul (duru ac1 xomir) hazirlanir, sonra mayanin hamisi alavo edilir, 3-4 doq qarisdinlir vo 3-4 saat
yetisdirilir
avvalca xamir yogrulur, sonra mayanin yarisi alava edilir, 5-7 daq qarnisdirilir, 3-6 saat qarisdirilir vo 3-6 saat
yetisdirilir
ovvolco xomire xammallar olavo edilir, sonra maya alavo edilir, 8-10 doq qarigdirlir vo 6-8 saat yetisdirrilir
avvalco xomirin keyfiyyati yoxlanilir, sonra xomir boliiniir, kiindslonir, 1-2 doq qansdirlir vo 3-5 saat yetisdirilir
xomir avvalca yogrulur, sonra xammallarin keyfiyyati yoxlanilir, 4-6 doq qarnisdirilir vo 4-6 saat yetisdirilir

324 Corayin bioloji dayarliliyinin az olmas1 hans1 amin tursularinin miqdarinin azlig ile slagadardir?

® lizin, metionin, treonin, triptofan
histidin, treonin, arginin, serin
metionin, treonin, histidin, arginin
olisin, sistin, lizin, triptofan
arginin, serin, metionin, treonin

325 Corok vo ¢orok momulatlari organizmin vitaminlors olan tolobatinin ne¢o faizini 6doyir?

35-40%
® 3338%
35-37%
30-35%
30-38%

326 Gostarilon hansi variantda kopakli undan hazirlanmis bugda ¢orayinin forqlondirici alamatlori diizgiin
olaraq gostorilmisdir?

lizli tiind rongli, sathi hamar, i¢liyi ag, masamsliliyi vo tursulugu nisbaton az olmasi ilo
xomiring siid alave edilmosi, i¢liyinin yumsaq olmasi, rongi tiind vo tursulugun az olmast ilo
® {izii tiind rongli, kalo-kotiir qabiqly, igliyi yumsaq, yiiksok tursuluga vo orta mosamoliliys malik olmasi ilo
iizii sar1 rongli, hamar qabiqli, i¢liyi ag, yiiksok tursuluga vo masamaliliye malik olmasi ilo
iizli boz-sar rongli, sothi kolo-kotiir, i¢liyi yumsaq, asag1 tursuluga vo mosamoliliye malik olmast ilo

327 Hansi sirada ¢orayin bisma zamani suyun itkisinin faizlo miqdar diizgiin olaraq gostorilmisdir?

5-10%
10-16%
® 6-15%
8-12%
8-18%
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328 Hansi sirada xomirin yetismasi zamani quru maddonin itkisinin faizlo miqdar diizgiin olaraq
gostorilmisgdir?

1,2-4,5%
1,8-3,8%
2,0-4,0%
1,5-3.4%
1,5-5,0%

329 Fasilosiz qarigdirma iisulla alinan xomirin yetismo miiddotini gostorin.

4-15 doq
1-7 doq

8-22 dogq
2-15 doq
3-12 dogq

330 Fasilasiz qarigdirma tisulla alinan xomirds nomliyin faizlo miqdarimi gostorin.

70-72%
75-78%
48-55%
52-65%
62-63%

331 ola sort undan hazirlanmig bugda ¢orayinin farqlondirici xiisusiyyatlorini gostorin.

xomirina 5% siid ziilali alave edilmasi, zorif masamaliliyi, torkibindas sokarin vo tursulugun ¢ox olmasi ila
xomirinad 5% sokar olava edilmasi, icliyi daha ag, zorif, yiikksok mosamoliliyi vo tursulugun az olmast ilo
xomirind 4% sokar olava edilmasi ilo, i¢liyi boz, zorif, rongi tiind, masamoliliyi nisbaton az va tursulugun ¢ox
olmast ilo

xomirina sokar alavae edilmasi ilo, i¢liyi zorif yumsaq, yliksok masamaliliys va yiiksok tursuluga malik olmasi ilo
xomirina 3% siid alave edilmosi ilo, i¢liyi boz-ag vo zarif olmasi ilo

332 Kopakli undan hazirlanmis bugda ¢orayinin forqlondirici xiisusiyyatlorini gostorin.

xomiring siid alava edilmosi, i¢liyinin yumsaq olmast, rongi tiind vo tursulugun az olmast ilo

izl tiind rongli, sothi hamar, i¢liyi ag, mosamsliliyi vo tursulugu nisboton az olmast ilo

iizii boz-sari rangli, sothi kolo-kotiir, i¢liyi yumsaq, asag1 tursuluga vo masamaliliys malik olmasi ilo

iizi tiind rongli, kala-kétiir gabiqly, i¢liyi yumsaq, yliksok tursuluga vo orta masamoliliys malik olmasi ila
izl san rongli, hamar qabiqly, i¢liyi ag, yiiksak tursuluga va masamsliliys malik olmasi ilo

333 1-ci sort undan hazirlanmis bugda ¢oroayinin forqlondirici xilisusiyyatini gostorin.

i¢liyi daha ag, zorif masamoliliys vo asagi tursuluga malik olmasi ilo

xomiring siid ziilali slave edilmasi ilo, mosamaliliyi vo tursulugu yiiksok olmasi ilo

icliyi ag, mosamosliliyi nisbaton ¢ox, tursulugu az vo sirin dada malik olmasi ilo

iizii tiind rongli, sothi kolo-kotiir, i¢liyi yumsaq, yiiksok tursuluga vo masamaliliys malik olmasi ilo

xomirina siid mohsullar alava edilmasi ilo, sathi kala-kotiir, yiiksok masamaliliya vo tursuluga malik olmasi ila

334 2-ci sort undan hazirlanmis bugda ¢oroayinin forqlondirici xilisusiyyatini gostorin.

xomirinad 4% sokor olavo edilmesi ilo, oval formada, rongi tiind, mosamoliliyi 1-ci sorta nisbaton az vo sirintohor
dada malik olmasi ilo

xomiring siid mohsullar slave edilmasi ilo, masamoliliyi vo tursulugu daha ¢ox olmasi ilo

xomiring siid ziilali alava edilmasi ila, i¢liyinin daha ag va yliksok masamoliliys malik olmasi ilo

i¢liyi daha ag, zoif masamoliliyo vo daha asagi tursuluga malik olmast ils

icliyi daha ag, zorif mosamoliliyo vo asag1 mosamoliliyos vo tursuluga malik olmasi ilo

47/100



05.05.2017

335 Asagidaki hansi sirada 100 qram ¢orok-bulka momulatinin enerjiverma gabiliyyati diizgiin olaraq
gostorilmisdir (kCoul ilo)?

490-1735 kCoul
® 795-1661 kCoul
597-1500 kCoul
375-1330 kCoul
262-1427 kCoul

336 Yiiksok sortlu undan hazirlanmig ¢orayin bioloji doyerliliyinin az olmasi onun torkibinds hansi kimyovi
elementlorin miqdarimin az olmasi ile alagoedardir?

Cl, Br, Zn
Na, F, Cr
® K Cr,Co
Cr, Br, Cu
Fe, Al, Zn

337 Yaxsilagdirilmis ¢éroyin hazirlanmasinda hans1 xammallardan istifado olunur?

su, duz, maya, yag, sokar, siid mohsullarindan, vitaminlarden, dad va atirverici maddaloerden
un, su, duz, acixamirdon, vitaminlordon, kigmis, xag-xagdan, yumurtadan
® un, su, duz, maya, ac1 xomirdon, yag, sokar, siid mohsullarindan, arpa vo govdar somanisinin ekstraktindan
maya, su, duz, yag, sokor, meyva piirelorindan, adviyyoslordon vo tamli qatmalardan
un, su, duz, maya, arpa somanisindaon, kismis, yumurtadan, siid mshsullarindan

338 Yagli-gokorli ¢orok-bulka momulatinin hazirlanmasinda hans1 xammallardan istifado olunur?

un, su, duz, maya, yag, sokar, siid, vitaminlordon, meyva piirelarindon, arpa va ¢ovdar somanisinin ekstraktindan
duz, buz maya, yumurta, dondurmadan, siid, qaymaq va siid mahsullarindan
siid, duz, buz maya, xama, kigmis, xas-xagdan, meyvo-toravaz piiresindon, adviyyslardon
un, su, sakar, yag, siid mahsullarindan, meyvs piirelorindan, adviyyalardon va kigsmisdon
® un, su, duz, maya, ac1 xomirdon, yag, sokar, siid, qaymaq, yumurta, kismis vo xag-xasdan

339 Kiindonin yetismasi ii¢lin optimal nisbi riitubati va temperaturu gostorin.

60-68% va 30-35 daraco C
70-75% va 38-42 daraco C
® 75-80% vo35-40 doraco C
85-90% vo 45-55 daraco C
55-65% vo 28-32 daraco C

340 Kiindonin hacmindon asili olaraq onun saxlanilib yetismo vaxtini gdstorin.

20-60 doq-dok
30-90 dog-dok
60-80 dog-dok
50-75 dag-dak
® 20-120 dog-dok

341 No iigiin ¢orok bisdikdon sonra xiisusi soyutma kamerasina verilir?

¢linki isti ¢orak torkibinds olan amin tursularin va otirli maddalarin migdarinin doyismomasi {i¢iin
¢linki isti ¢orak yaxs1 bisdiyinden azilmir, formasini dayisir ve homginin ranginin doyismasi bas verdiyi li¢iin
¢linki isti ¢orokds ugucu maddslorin miqdarn artir va ¢drokds §zlinamoxsus tam va atirverici maddslor amals
goldiyi tiglin

® ciinki isti ¢orok tez azilir, formasini dayisir vo nomliyin paylanmasi prosesi bas verdiyi ti¢iin
¢linki isti ¢orak saxlanilmaga vo dasinmaga daha slverisli oldugu {i¢iin
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342 Hansi sirada xomirin formalasmasi iisullar1 diizdiin olaraq gostorilmisdir?

konveyer
yalniz stamplama
yalniz presloma
ekstraksiya

® preslomos vo stamplama

343 Hansi sirada makaron mamulati ti¢lin hazirlanmig xomirin tigiincii tisulu diizgiin olaraq gostorilmisdir?

10-20 daraca C-li soyuq su ilo
55-65 doraco C-li isti su ilo
75-80 doraco C-li qaynar su ilo
® 30 doraco C-don agagi olmayan su ilo
85-105 doraco C-li daha qaynar su ilo

344 Hansi sirada makaron momulati ii¢lin hazirlanmis xomirin ikinci iisulu diizgilin olaraq gostorilmisdir?

® 75-85 doraca C-li qaynarsu ila
80-100 doraca C-li daha qaynar su ils
65-80 doraco C-li qaynar su ilo
55-65 doraco C-li isti su ilo
30 doraca C-don asag1 olmayan su ilo

345 Hansi variantda makaron momulati ticlin hazirlanmis xomirds optimal temperatur diizgiin olaraq
gostarilmisdir?

25-30 doraca C
20-25 daraca C
® 50-55doraco C
30-45 doraca C
15-20 doraca C

346 Hans1 variantda makaron momulati ii¢lin hazirlanmig xomirin birinci tisulu diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

75-85 daraca C-li qaynar su ilo

85-105 doraca C-li daha qaynar su ils

65-80 doraca C-li qaynanmus isti su ile

30 doraco C-don asag1 olmayan su ilo
® 55-65 doraco C-li isti su ilo

347 Hansi sirada makaron momulati iigiin hazirlanmig xomirin ¢orak ti¢lin hazirlanmis xomirdon forqgli
xiisusiyyeti diizgiin olaraq gostorilmisdir?

temperatur yiiksokdir
® qicqirma getmir
yaxst yogrulur
qicqirma gedir
riitubot yliksokdir

348 Gostarilon hansi variantda xomirin yogrulmasi, onun iglonmo vo formalasdirilmasi prosesinin aparildigi
cihaz diizgiin qeyd edilmisdir?

xomir qarigdiran masinda
konveyer tipli quruducuda
xlisusi kamerada

® horokot edon sixicida
xomir qarigdiran aparatda
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349 Hansi sirada makaron momulati tigiin hazirlanmis xomirin formasi diizgiin olaraq gostorilmisdir?

® bork
yumsaq
yogrulmamis
yogrulmus
maye

350 Gostarilon variantlardan hanst dogrudur?

Yalniz fiqurlu makaron momulatlar preslomo iisulu ilo istehsal edilir
Makaron momulatlarinin istehsali iigiin 3-cii sort bugda unundan istifads edilir
Makaron momulatlarinin istehsali {i¢iin 2-ci sort bugda unundan istifads edilir

® Makaron momulatlarinin istehsali tiglin ola vo 1-ci sort bugda unundan istifads edilir
Sapsakilli va borugakilli makaron mamulatlari stamplama iisulu ils istehsal edilir

351 Gostarilon hansi variantda makaron mamulatinin istehsali ti¢iin istifads edilon un ndvleri diizgiin olaraq

gostorilmisgdir?

yalniz 2-ci sort donavar undan
1-ci va 2-ci sort bugda unundan
® lavs 1-cisort bugda unundan
ala va 1-ci sort govdar unundan
2-ci va 3-cii sort arpa unundan

352 Hansi sirada makaron istehsalinda istifads olunan zonginlasdirici alavalor diizgiin olaraq gostorilmisdir?

ziilalli, vitaminli olavalori vo quru siid konservlorini
yagli, ziilalli slavalari vo quru siralori
karbohidratli, ziilall1 va yagli slavalar, siid konservlari

® ziilalli dad vo otirverici slavalori vo vitamin preparatlarini
vitaminli, yagli slavoalori ve meyve-torovoz ununu

353 Borugokilli makaron momulati ne¢s yarimtips boliiniir?

N LW A O W

354 Har bir sort makaron mamulati neco tipa boliiniir?

N D W AN B

355 B qrupuna daxil olan makaron momulati hansi taxil donindon alinan undan hazirlanir?

ola sort undan
kopakli bugda unundan

® yiiksok siisovari yumsaq bugda unundan
yiiksok siisovari bark bugda unundan
kopokli bugda unundan

356 A grupuna daxil olan makaron momulat1 hansi taxil donindon alinan undan hazirlanir?
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ola sort undan

yumsaq bugda unundan

kopaksiz arpa unundan

kopakli bugda unundan
® bork bugda unundan

357 Makaron momulat1 iigiin hazirlanmis xomirin {i¢lincii tisulunu gdstorin.

10-20 daraca C-li soyuq su ilo
55-65 doraco C-li isti su ilo
75-80 doraco C-li qaynar su ilo
® 30 doroco C-don agagi olmayan su ilo
85-105 doraco C-li daha qaynar su ilo

358 Makaron {i¢iin un hansi név bugdadan hazirlanir?

yumsaq vo ziilalla zongin olan bugdadan
® bork vo yiiksok siisovari yumsaq bugdadan
uzun qilgiqli vo slisovariliyi yiiksok olan bugdadan
yumsaq va siisavariliyi az olan bugdadan
qisa qil¢iqlt va nisasta ilo zongin olan bugdadan

359 Baligqulag1 va lolok makaron momulatlar1 uygun olaraq ne¢o novds istehsal edilir?

4vo6
2vo4
3va5s
® 4vo3
7vo3

360 Presloma tisulu ilo hans1 n6v makaron momulati istehsal edilir?

yalniz borugakilli

® sapsokilli vo borugokilli
yalniz fiqurlu
fiqurlu vo sapsokilli
yalniz sapsokilli

361 Stamplama iisulu ilo hans1 n6v makaron momulati istehsal edilir?

® yalniz fiqurlu
borusokilli vo sapsokilli
yalniz sapsokilli
sapsokilli vo fiqurlu
yalniz borugakilli

362 Hansi sirada riitubotdon asili olaraq makaronun xomirinin formalarinin say1 diizgiin géstorilmisdir?

= N W

363 Makaron mamulat1 ti¢lin hazirlanmig xomirin ikinci tisulunu gostorin.

55-65 doraco C-li isti su ilo
65-80 doraca C-li qaynar su ils
80-100 doraco C-li daha qaynar su ilo
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30 doraca C-don asagi olmayan su ilo
® 75-85 doraco C-li qaynar su ilo

364 Makaron mamulat1 li¢lin hazirlanmig xomirin birinci tisulunu gostorin.

75-85 daraca C-li qaynar su ilo

85-105 doraco C-li daha qaynar su ilo

65-80 doraca C-li qaynanmus isti su ile

30 doraco C-don asag1 olmayan su ilo
® 55-65 doaraco C-li isti su ilo

365 Makaron momulati ii¢iin xomir neg¢a iisulla hazirlanir?

W N B O W

366 Xomirin yogrulmasi, onun iglonmo vo formalasdirilmasi prosesi hansi cihazda aparilir?

xomir qarigdiran masinda
konveyer tipli quruducuda
xlisusi kamerada

® horokot edon sixicida
xomir qarigdiran aparatda

367 Makaron momulatinin istehsal prosesi ne¢co morholodon ibaratdir?

W N AN B~ WO

368 Gostarilon hansi variantda presloms tlisulu il istehsal olunan makaron ndvii diizgiin olaraq
gostorilmisgdir?

yalniz borugokilli

® sapsokilli vo borugakilli
yalniz fiqurlu
fiqurlu vo sapsokilli
yalniz sapsokilli

369 Gostarilon hansi variantda stamplama tisulu ils istehsal olunan makaron ndvii diizgiin olaraq
gostorilmisgdir?

® yalniz fiqurlu
borusakilli va sapsokilli
yalniz sapsokilli
sapsokilli vo fiqurlu
yalniz borusokilli

370 Xomirin formalagmasi tisulunu gostorin.

konveyer

yalniz stamplama
yalniz presloma
ekstraksiya
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® preslomo vo stamplama

371 Makaron xomiri riitubotdon asili olaraq ne¢o formada ola bilor?

DN = N W

372 Makaron momulati {i¢iin hazirlanmis xomirdo optimal temperaturu gostorin.

25-30 doraco C
20-25 doraca C
® 50-55doraco C
30-45 doraco C
15-20 darace C

373 Makaron momulati ii¢iin xomir ne¢o iisulla hazirlanir?

W N B~ O W

[
374 Makaron momulat1 ligiin hazirlanmis xomirin ¢orok ii¢iin hazirlanmis xomirdon forqini gostorin.

temperatur yiiksokdir
® qicqirma getmir
yaxst yogrulur
qicqirma gedir
riituboat yliksokdir

375 Makaron momulati {i¢lin hazirlanmis xomir hans1 formada olur?

® bork
yumsaq
yogrulmamis
yogrulmus
maye

376 Makaron emalinda makaronun torkibina hansi istiliys davamli vitaminlor olavs edilir?
A,DvoE
Ea, C e
E, :E‘;.l ve D
o

B]_, Bg ve PP
C,DvoK

377 Makaron istehsalinda istifads olunan zonginlogdirici slavalari gostarin.

ziilall1, vitaminli olavelori vo quru siid konservlorini
yagli, ziilalli slavalori vo quru siralari
karbohidratli, ziilalli vo yagli alavalar, siid konservlari

® ziilalli dad vo otirverici olavalori vo vitamin preparatlarini
vitaminli, yagli alavalari vo meyva-toravoz ununu
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378 Makaron momulatinin istehsali ii¢iin hans1 név undan istifads edilir?

yalniz 2-ci sort donover undan
1-ci vo 2-ci sort bugda unundan
ola va 1-ci sort bugda unundan
ala va 1-ci sort govdar unundan
2-ci vo 3-cii sort arpa unundan

379 Makaron mamulatinin méhkomliyi hansi tisulla toyin edilir?

Folc
Stroqonov
fiziki-kimyovi
orqanoleptiki
Juravlyov

380 Hans1 sirada makaron emalinda dadin1 yaxsilagdirmaq moagsadilo makarona daxil edilon zonginlogdirici
olavelor diizgiin olaraq gostorilmisdir?

taza siid, siid zardabi, meyva-tarovaz unu, qatilagdirilmis meyvo-toravoz sirasi

torovoz vo meyvanin tabii sirasi, yumurta tozu, yumurta melanji, qatilasdirilmis meyvae sirasi va toza siid
stid zordabi, toza siid, meyva-toravaz unu, tabii meyva-taravaz sirasi vas quru meyva-taravaz siralori
yumurta tozu, yumurta melanji, toravaz unu, qatilagsdirilmis va quru siralor

taravaz unu, taravaz vo meyvanin tobii sirasi, qatilagdirilmig vo quru siralari vo tomat pastasi

381 Makaron emalinda torkibini zonginlogdirmok maqgsadils hansi ziilallt zoanginlosdiricilordon istifads

olunur?

toza siiddon, quru siiddan, yumurta melanjindan va qatilagdirilmis meyva siralarindan
quru siiddan, tozs siidden, meyvae-taravaz unundan va konservlogsmis meyva siralorindon
yumurta melanji, qaraciyar tozu, qatilagdirilmis vo quru meyvas siralorindon

tozo yumurta, yumurta melanji, yumurta tozu, quru va tozo siidddon

yumurta tozu, yumurta melanjindan, quru siiddon, tobii meyvoa-toravaz siralarindon

382 Makaron ununun torkibinds azliq edon maddsleri gostorin.

fermentlor, vitaminloar vo fosforlu birlogmalor

ziilallar, yaglar vo azotlu maddalor

karbohidratlar, aminlor vo fermentlor

yaglar, vitaminlar vo azotlu birlosmalor

amin azotlu maddslor, reduksiyaedici sokarlor vo foal fermentlor

383 Makaron emalinda dadin1 yaxsilasdirmaq maqsadilo makarona hansi1 zonginlosdirici olavalor daxil

edilir?

torovoz unu, taravaz vo meyvanin tobii sirasi, qatilagdirilmis vo quru siralori vo tomat pastasi

yumurta tozu, yumurta melanji, torovoz unu, qatilasdirilmis vo quru siralar

toza siid, siid zardab1, meyva-taravoz unu, qatilagdirilmis meyva-toravoz sirasi

stid zordabi, tozs siid, meyvoa-toravaz unu, tabii meyva-taravaz sirasi vo quru meyva-taravaz siralori
torovoz vo meyvanin tabii sirasi, yumurta tozu, yumurta melanji, qatilagdirilmis meyva sirasi vo toza siid

384 Makaron momulati ne¢o ndvda istehsal olunur?

W N L kN
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385 Makaron momulatinin sortlar1 bir-birindon hansi xiisusiyyatlorine gora forglonir?

386 Unun keyfiyyatindon va sortundan asili olaraq makaron momulati ne¢o qrup vo sinfo boliiniir?

387 Makaron mamulatinin qidaliliq dayari hans1 amillordon asilidir?

388 Qiivvads olan dovlat standartina asason kapaokli bugda unlarindan bisirilmis ¢érokds nomlik neg¢s faiz

torkibino, vitamin vo enerji doyorino goro

torkibindo ziilallarin, fermentlorin vo yaglarin ¢ox olmasina goro
torkibino, qidaliliq va enerji doyorina gors

qidaliliq, terkibina vo mineral maddslarlo zongin olmasina gore
qidaliliq, terkibins vo karbohidratlarla zongin olmasina géro

6vo4
3va2
5vo3
4vo4
2vo?2

unun sortundan, mineral maddolorin vo karbohidratlarin miqdarindan

unun kimyavi tarkibindon, unun sortundan va zanginlagdirici alavalorin migdarindan
unun sortundan, slavalarin, mineral vo yaglarin miqdarindan

ziilallarin, yaglarin, karbohidratlarin vo vitaminlorin miqdarindan

unun kimyavi torkibindon, karbohidratlarin, ziilallarin miqdarindan

olmalidir?

389 Qiivvads olan dovlat standartina osason ala, 1-ci, 2-ci sort bugda unlarindan bisirilmis ¢orokdo nomlik
ne¢o faiz olmalidir?

390 Qitivvads olan dovlat standartina osason sads vo domlonmis covdar ¢orayindo nomlik neco faiz

50%
49%
48%
46%
51%

40-45%
35-40%
42-48%
43-45%
30-35%

olmalidir?

391 Hansi sirada makaron emalinda torkibini zonginlogdirmok mogsadilo istifads olunan ziilalli
zonginlogdiricilordan istifads olunur?

® 51%

49%
48%
47%
43%

toza siiddon, quru siiddon, yumurta melanjindan va qatilagdirilmis meyva siralorindon
yumurta melanji, qaraciyar tozu, qatilagdirilmis vo quru meyva siralarindon

tozo yumurta, yumurta melanji, yumurta tozu, quru vo tozo siidden

yumurta tozu, yumurta melanjindan, quru siiddan, tobii meyva-taravaz siralorindon
quru siiddon, tozs siiddon, meyva-toravoz unundan va konservlogmis meyvo siralorindon
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392 Hans1 maddolor makaron ununun torkibindo azliq toskil etmalidir?

karbohidratlar, aminlar vo fermentlor
ziilallar, yaglar vo azotlu maddaler
fermentlor, vitaminlor vo fosforlu birlogsmolor
® amin azotlu maddslor, reduksiyaedici sokarlor v faal fermentlor
yaglar, vitaminlor vo azotlu birlogsmolor

393 Makaron unun xarakterik alamatlorini gostorin.

ala sortlu, narin iyiidiilmiis va torkibinds 5% sokorin olmasi ilo
aciq rongli, donaver vo torkibinde xam yapisqanligin 20%-don ¢ox olmamast ilo
tiind rongli, tozvari, torkibinde 15-22% yapisqanli maddonin olmasi ilo
® §ziinomoxsus rangi, donavar, tarkibinds 28-32% yapisqanli madds olmast ils
ag rongli, narin iylidiilmiis vo zoif sligovariliys malik olmasi ilo

394 Standarta asason B qrupuna daxil olan makaron momulatinda sinmislarin miqdar1 ne¢o faiz olmalidir?

3-5%
4-6%
® 38-10%
7-8%
2-4%

395 Qiivvads olan dovlat standartina osason makaron momulatinin nomliyi ne¢s faizdon ¢ox olmamalidir?

12%-dan
11%-doan
17%-don
15%-don
® 1[3%-don

396 Makaron momulatinin istehsali {i¢iin istifads olunan un hansi bugda sortundan hazirlanir?

bork bugdadan v siisovariliyi az olan yumsaq bugdadan
® bork bugdadan va yiiksok siisovari bugdadan

karbohidrat va endospermls zangin olan qil¢iqli bugdadan

ziilalla zangin olan qil¢igli bugdadan

karbohidratla zongin olan qil¢iqsiz bugdadan

397 Lolok makaron momulati ne¢o novds istehsal olunur?

EENEN \S BV, B NS

398 Baliqqulag1 makaron momulati ne¢a novda istehsal olunur?

B D W

399 Gostarilon hansi variantda makaron momulati tiglin hazirlanmis bork xomirdo nomliyin faizlo miqdari
diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?
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24-35%
35-40%
20-25%
15-18%
® 28-32%

400 Hans1 variantda borugakilli qisa kesilmis makaron memulatinin qurudulma miiddati diizgiin olaraq aks
olunmusdur?

50-55 daraca C-da 1-2 saat
65-85 doroco C-do 3-4 saat
75-88 daraca C-da 3-5 saat
® 50-70 doraco C-do 1-3 saat
60-80 doraca C-dos 2-4 saat

401 Hans1 variantda borugakilli uzun makaron momulatinin qurudulma miiddasti diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

20-40 doraca C-do 12-35 saat
25-35doaraco C-do 15-20 saat
65-70 daraca C-da 25-50 saat
50-60 doraca C-do 20-45 saat
® 30-50 doroco C-do 16-40 saat

402 Hans1 variantda makaron xomirinds orta riitubetin faizlo miqdar: diizgilin oks olunmusdur?

® 29,5-31,0%
28-29%
10-18%
15-28%
40-45%

403 Gostorilon hansi variantda makaron momulatinin istehsal prosesinin ardicillig diizgiin olaraq qeyd
edilmisdir?

xomiri istehsala hazirlamaq- xomiroe forma vermok- xomiri yogurmaq, qurutmaq-forlanmig xomiri bisirmok-xomiri
qablagdirmaq

® xammali istehsala hazirlamag-xomiri yogurmag-xomirs forma vermok-xomiri qurutmaq- xomiri qablagdirmaq
xomiri yogurmag, qicqirtmag-xamiri qurutmaq-xamira forma vermok, qablasdirmaq-xomiri saxlamaq

xomiri saxlamaq-xomiri yogurmaq-xamiri qurutmaq- xamirs forma vermak-xomiri qablagdirmaq
xaomiri istehsala hazirlamaq-xomiri qicqirtmaq- xomirs forma vermok- xomiri yogurmaq, qurutmaq-xomiri
gablagdirmaq

404 Qitivvado olan dovlat standartina asason ola, 1-ci vo 2-ci sort bugda uqglarindan hazirlanmis ¢érokdo
tursuluq neco doraco olmalidir?

5 doraco
® 3 doraco
6 doraco
4 daraco
2 daraco

405 Qitivvado olan dovlat standartina osason kopokli undan hazirlanmis ¢orokds tursuluq ne¢o doraco
olmalidir?

5 doraco
6 doraco
® 7 doraco
3 doraco
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4 doraco

406 Qiivvados olan dovlot standartina osasan ola sort bugda unundan hazirlanmis formali vo formasiz
coraklorin masamaliliyi neg¢a faiz olmalidir?

70-75%
65-68%
® 70-72%
68-65%
75-80%

407 Qiivvados olan dovlot standartina asason 1-ci sort bugda unlarindan hazirlanmis formali vo formasiz
coroklorin masamaliliyi neg¢a faiz olmalidir?

68-75%
70-72%
63-65%
65-70%
® 65-68%

408 Qiivvado olan dovlot standartina asason 2-ci sort bugda unlarindan hazirlanms formali vo formasiz
coroklorin masamaliliyi neg¢a faiz olmalidir?

68-75%
65-70%
65-68%
70-72%
® 63-65%

409 Qiivvados olan dovlat standartina asason kopokli bugda unlarindan hazirlanmis ¢éroyin mosamaliliyi ne¢o
faiz olmalidir?

50-55%
70-72%
65-68%
63-65%
® 54-55%

410 Qiivvados olan dovlat standartina asasan ¢ovdar-bugda unlarindan hazirlanmig ¢éroyin masamsliliyi nego
faiz olmalidir?

45-48%
63-65%
® 47-50%
54-55%
50-55%

411 Makaron mamulatinin torkibindo olan mineral maddolorin hansilar1 daha ¢oxluq toskil edir?

kalium (K), natrium (Na), domir (Fe), brom (Br)
kalsium (Ca), domir (Fe), brom (Br), bor (B)
kalium (K), natrium (Na), xrom (Cr), bor (B)
fosfor (F), kalium (K), aliminium (Al), mis (Cu)
® fosfor (F), kalium (K), natrium (Na), magnezium (Mg)

412 Makaron momulatinin torkibindo olan ziilallarin tam doyorli olmamasi hansi amin tursularinin
miqdariin azlig ilo slaqoedardir?

metionin, lizin, serin
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histidin, trionin, serin
lizin, triptofan, qlisin
qlisin, serin, lizin

® lizin, metionin, treonin

413 Asagidaki hansi sirada makaron momulatinin enerjiverms qabiliyyati diizgiin olaraq gostorilmisdir?

® 341 kkal voya 1427 kCoul
350 kkal vo ya 1426 kCoul
250 kkal va ya 1327 kCoul
450 kkal vo ya 1450 kCoul
150 kkal vo ya 1250 kCoul

414 Asagidaki hansi sirada makaron momulatinin borusunun uzunlugu diizgiin olaraq gostorilmisdir?

10,18,25 vo 30 sm
15,18,20 vo 35 sm
25,20,35vo40 sm
20,15 ,35vo45 sm
® 15.22,30vo40sm

415 Makaron xomirinds orta riitubstin faizlo migdarini gostorin.

10-18%
28-29%

® 295-31,0%
40-45%
15-28%

416 Asagidaki ifadolorden hansi sohvdir?

Makaron momulati ii¢iin xomir ii¢ iisulla hazirlanir

Makaron ununun tarkibinds 28-32% yapisqanli madds olur

Borusokilli qisa makaronlar 50-70 daraca Selsids qurudulur
® Makaron momulati iigiin hazirlanmis xomir yumsaq olmalidir

Borusokilli uzun makaronlar 30-50 daracs Selsido qurudulur

417 Borugaokilli qisa makaronlar iiglin qurudulma temperaturu nego dor.C -dir?
58
. 5000
T
B35
@ 70°C

418 Borugaokilli uzun makaronlar ti¢iin qurudulma temperaturu neco dor.C -dir?

AT
® 50
55°C
70°C
65°C

419 Asagida geyd olunan hansi maddolor makaron ununda digarlorine nisbaton azliq toskil edir?

vitaminlor
® foal fermentlor
mineral maddalor
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saxaridlor
lipidler

420 Makaron ununda gostorilmis maddslordon hansina daha az rast golinmalidir?

yaglar
vitaminlor

® reduksiyaedici sokarlor
mineral maddalor
karbohidratlar

421 Borugsokilli qisa kasilmis makaron momulatinin qurudulma miiddatini gostarin.

50-55 doraco C-do 1-2 saat
75-88 doraca C-da 3-5 saat
® 50-70 doraco C-do 1-3 saat
60-80 doraca C-ds 2-4 saat
65-85 doraco C-do 3-4 saat

422 Borugakilli uzun makaron momulatinin qurudulma miiddotini gostorin.

65-70 doraco C-do 25-50 saat
® 30-50 doraco C-do 16-40 saat
20-40 doraco C-do 12-35 saat
25-35doaraco C-da 15-20 saat
50-60 doraca C-ds 20-45 saat

423 Makaron momulat1 {i¢iin nozards tutulmus bark xomirin nomliyi maksimum ne¢o % olmalidir?

® 32%
24%
20%
16%
28%

424 Makaron momulat1 {i¢iin nozords tutulmus bork xomirin nomliyi minimum neg¢s % olmalidir?

44%
36%
32%
® 28%
40%

425 Hansi sirada xammalin istehsala hazirlanma prosesinin hoyata ke¢irilmosinds aparilan omaliyyatlar
diizgiin sokilds verilmisdir?

unu olomok-una su alave etmok-xomiri hazirlamaq- xomiri yogurmaq
una su alava etmak-unu alomoak-suyu qizdirmaq-unu gablagdirmaq
Xamiri yogurmaq-xomire forma verilmosi-xomiri qablagdirmaq
® unu slomok-unu metal tutuculardan kegirmok-un valini qurutmagq-suyu qizdirmaq
unu metal tutuculardan kegirmok- unu alomok-un vo suyu qarisdirmaq-unu qablasdirmaq

426 Makaron momulati {i¢iin hazirlanmis bark xomirdo nomliyin faizlo miqdarin1 gostorin.

24-35%
20-25%
35-40%
® 28-32%
15-18%
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427 Makaron xomirinds yiiksok riitubatin faizlo miqdarini gostorin.

41,5-42,6%
29,5-31,0%
30-35%
28-29%

® 315325%

428 Sapsokilli makaron momulati diametrindon asili olaraq ne¢o ndvds istehsal olunur?

W W N AN

429 Asagidaki hans1 makaron momulati sortundan asili olaraq tursuluq doracasi diizgiin olaraq
gostorilmisgdir?

ola sortda 5,0 daraca, 1-ci sortda 5,5 daraca, tomat pastasi alava edilmis sortda 10 doraca
ola sortda 4,0 daraca, 1-ci sortda 5 doracs, tomat pastasi alava edilmis sortda 13 dearaco
ola sortda 3,5 daraca, 1-ci sortda -5 doraco, tomat pastasi slave edilmis sortda 12 doraco
® lasortda 3,5 doraca, 1-ci sortda -4 doraco, tomat pastasi alavs edilmis sortda 10 doraca
ola sortda 4,5 daraca, 1-ci sortda 4 doraco, tomat pastasi alava edilmis sortda 11 doaraca

430 Standarta osason A qrupuna daxil olan ¢okilib-biikiilmiis makaron momulatinda sinmislarin miqdari ne¢o
faiz olmalidir?

1-2%
2-3%
® 4-5%
7-8%
3-5%

431 Standarta asason ¢oki ilo satilan V qrupuna daxil olan makaron mamulatinda qirintilarin miqdari nege
faiz olmalidir?

16,5%-dan ¢ox
10%-dan ¢ox
12%-don ¢ox
15%-don ¢ox
® 17,5%-don ¢ox

432 Standarta asason ¢oki ilo satilan A qrupuna daxil olan makaron mamulatinda qirintilarin miqdari nego
faiz olmalidir?

8-16%-don ¢ox
5-15%-dan gox
® 2-12%-don gox
9-10%-don ¢ox
6-17%-don gox

433 Standarta asason ¢oki ilo satilan B qrupuna daxil olan makaron momulatinda qiritilarin miqgdar1 nega
faiz olmalidir?

6-17%-don gox

4,5-14%-don ¢ox
® 3,5-13%-don gox

2-8%-don ¢ox
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5,5-16%-dan ¢ox

434 Hans1 sirada makaron momulatinin istehsal prosesinin ardicillig diizgiin olaraq gostorilmisdir?

xomirin istehsala hazirlanmasi-xomirin formalasdirilmasi-xemirin yogrulmasi-xomirin qurudulmasi-xemirin
bisirilmasi vo qablasdirilmasi

xomirin saxlanilmasi-xomirin yogrulmasi-xomirin qurudulmasi-xomirin formalasdirilmasi vo qablagdirilmasi
xomirin yogrulmasi-xomirin qicqirdilmasi-xomirin qurudulmasi-xemirin formalagdirilmasi- xomirin
gablagdirilmasi vo saxlanilmasi

® xammalin istehsala hazirlanmasi -- xomirin yogrulmasi -- xomirin formalagmasi -- qurudulmasi vo qablasdirilmasi
xomirin istehsala hazirlanmasi-xomirin qicqirdilmasi-xomirin formalasdirilmasi- xomirin yogrulmasi-xamirin
qurudulmasi va qablagdirilmasi

435 Xammalin istehsala hazirlanma prosesi hans1 amoliyyatlardan ibaratdir?

unun slonmasi -- una suyun slavs edilmasi -- xomirin hazirlanmasi -- xomirin yogrulmasi
® unun slonmosi -- metal tutuculardan kegirmok -- un valinin qurudulmasi -- suyun qizdirilmasi
una suyun alavo edilmasi -- unun slonmasi -- suyun qizdirilmasi -- unun gablagdirilmasi
xomirin yogrulmasi -- xomirin formalagmasi -- xomirin qablagdirilmasi
unun metal tutuculardan kegirilmosi -- unun alonmaosi -- un vo suyun qarisdirilmast -- unun qablasdirilmasi

436 Hansi variant nisastanin qurudulma prosesini oks etdirir?

torlu aparatinda ciloyici tisul
® fasilosiz isloyon barabanli, vakuum vo pnevmatiki isloyon aparata verilmasi
fasilosiz isloyon vakuum vo baraban {izorinds yerlogon morkozdonqagma aparatina verilmasi
fasilasiz isloyon baraban lizorinds yerlogon torlu masinina verilmasi
markozdonqagma qilivvasi ile isloyaen vibrasiya lisulu

437 Asagidaki hansi sualda sonayeds nisasta alinmasi {i¢iin osas xammal kimi istifado olunan donli bitkilor
diizgiin geyd edilmisdir?

bugda, qargidali, diiyii

qargidali, ¢covdar, volomir
® diiyii, volomir, dan

arpa, yulaf, qargidali

dar1, diiyii, arpa

438 Asagidaki hansi sirada nigasta istehsali {igiin osas xammallar diizgun gostorilmisdir?

® Kartof, qargidali, diiyii
lobya, kartof, diiyii
garabasaq, arpa, bugda
arpa, bugda, covdar
volomir, noxud, bugda

439 Kartof nisastasinin alinmasi zamani kartof sortlarinda hansi gostarici nazordo tutulur?

kartof sortlarinin enerji doyorliliyi
kartof sortlarinin qidaliliq doyari
kartof sortlarinin kimyavi torkibi
® Kkartofsortlarinin mohsuldarligi
kartof sortlarinin saxlanma goraiti

440 Asagidaki hansi sirada nisasta mohsullar1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

® patka, saqo yarmasi, qliikoza, modifikasiya edilmis nigasta
saqo yarmast, fosfatli nisasta, puding, patka
modifikasiya edilmis nisasta, diiyii nisastasi, qliikkoza, saqo yarmasi
patka, saqo yarmasi, bugda yarmasi, qliikkoza
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qliikkoza, saqo yarmasi, valomir yarmasi, patka

441 Nisasta istehsali li¢iin asas xammallar hansilardir?

lobya, kartof, diiyii
arpa, bugda, covdar
garabasaq, arpa, bugda
volomir, noxud, bugda
kartof, qargidali, diyii

442 Nisasta kimyavi torkibco hanst maddslordon ibaratdir?

ziilallar, karbohidrat
selliiloza, amilopektin
amiloza, qalaktoza
amilopektin, amiloza
vitaminlor, azotlu maddalor

443 Standarta asason kartof nisastasinin ala sortunda qaracalarin miqdar say1 na qador olmalidir?

700
280
500
300
600

444 Kartofdan nigasta alinmasinda kartof sortlarinda hansi gostorici asas rol oynayir?

kartof sortlarinin saxlanma soraiti
kartof sortlarinin qidaliliq doyari
kartof sortlarinin kimyavi torkibi
kartof sortlarinin mohsuldarligi
kartof sortlarinin enerji doyorliliyi

445 Qargidalidan nisasta istehsalinin texnoloji omoliyyatlarin sayini gostorin.

— O 0 N

1

446 Nisastanin qurudulma prosesi neco aparilir?

fasilasiz isloyon barabanli, vakuum vo pnevmatiki isloyon aparata vermoklo

fasilosiz isloyon baraban {izorinds yerlogon torlu masinina vermoklo

torlu aparatinda ¢iloyici tisulu ile

fasilosiz isloyon vakuum vo baraban iizorinds yerlogon morkazdonga¢ma aparatina vermokla
markozdanqagma qlivvasi ila isloyan vibrasiya tisulu ilo

447 Sonayedo nigasta alinmasi {i¢iin osas xammal kimi istifado olunan donli bitkilori gdstorin.

bugda, qargidali, diyii
dan, diiyii, arpa
qargidali, covdar, volomir
diiyii, volomir, dar

arpa, yulaf, qargidali

448 Asagidaki gostorilon hansi variantda kartofun dogranmasi prosesi diizgiin olaraq qeyd edilmigdir?
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fasilosiz isloyan torlu masinin tizarindos yerloson dograyict masinindan kegirmokla
fasilosiz isloyon baraban {izerinds yerlogon ¢okdiiriicii morkezdonqagma apparati vasitosilo
fasilosiz isloyon morkozdonqagma qiivvaesi ilo igloyan torlu masinindan kegirmaklo

® fasilosiz isloyon baraban iizorinds iti kasici vo siirtiicii hissolori olan masindan kegirmoklo
fasilasiz isloyon moarkozdonqagma aparatin {izoerinds yerloson dograyict masinindan kegirmoklo

449 Asagidaki hansi sirada yuyulub tomizlonmis nisastada nomliyin faizlo miqdar1 diizgiin olaraq qeyd
edilmigdir?

40%-dok
® 50%-dok
25%-dok
30%-dak
45%-dok

450 Terkibinds nisastanin miqdar1 daha ¢ox olan danli bitkilari gostorin:

® diyiids
gargidalida
arpada
volomirda
bugdada

451 Qargidalinin tomizlonmasinds istifads olunan avadanligin adini gostorin.

® seperator
pnevmatik quruducu
fasilosiz isloyon baraban
torlu masin
morkozdonqagma aparat

452 Qargidali nisastasinin istehsali {i¢iin hans1 gargidali sortlarindan istifade olunur?

yliksok siigovariliys malik qargidali sortlarindan
endospermsiz qargidali sortlarindan

® endospermi yumsaq olan qargidali sortlarindan
zaif siisovariliys malik qargidalu sortlarindan
endospermi bark olan qargidali sortlarindan

453 Kartofun yuyulma prosesi hans iisulla hoyata kegirilir?

alak iizerindo markozdonqagma aparatina avtomatik olaraq yiiksak tozyiqle su vurulmasi ils
markoazdangagma qilivvasi ilo isloyan vibrasiya iisulu ila
® yuma masininda vibrasiya-silkeloms tisulu ila
torlu masininda ¢iloyici tisulu ilo
narin gozlii tomizloyici slokdon yuma vasitasilo

454 Nisasta istehsali li¢iin hans1 xarakterik slamoto malik kartof sortlarindan istifade olunur?

® xostoliys v saxlanmaga davamli, qabigi nazik, torkibindo selliiloza, ziilal, sokar, solanin qliikkozidi az va nisasta
donalori iri olan

gab1g1 hamar, xastaliys davamli, tarkibinds solanin qlitkozidi, ziilal ¢ox va nisasta donaleri uzunsov olan
gabig1 qalin, saxlanmaga davamli, torkibinds su, karbohidrat, ziilal ¢ox vo nigasta donalari iri olan
saxlanilmaya vo xostoliys davamli, qabig1 qalin, torkibindo gokar, ziilal ¢ox vo nisasta donolori xirda olan
qabi1g1 nahamar, sxlanmaga davamli, torkibinds ziilal, yag, solanin qliikozidi az vo nisasta donolori dairovi olan

455 Qiivvados olan standarta osason qargidali nisastasinin 1 kq-da kiikiird anhidridinin migdar1 no qodor
olmalidir?
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70 mq
60 mq
50 mq
100 mq
® 80mgq

456 Qiivvado olan standarta osason kartof nisastasinda nomlik ne¢o faiz olmalidir?

14%-don ¢ox olmamalidir
12%-dan ¢ox olmamalidir
® 20%-dan gox olmamalidir
13%-don ¢ox olmamalidir
10%-don ¢ox olmamalidir

457 Qiivvados olan standarta osason qargidali nisastasinin ala vo 1-ci sortlarinda qaracalarin miqdar say1 no
gadoar olmalidir?

100-180
100-200
400-600
® 300-500
150-300

458 Asagidaki hansi sirada modifikasiya edilmis nisasta mohsullari diizgiin olaraq gostorilmisdir?

fosfatli, paldaomologatirici, duru qaynayan vo bugda nisastasi
duru qaynayan, paldasmolagatirici, fosfatli va diiyil nisastasi
fosfatli, duru qaynayan, sakorli vo kartof nigastasi

® paldaomoalagatirici, fosfatli, duru qaynayan va puding nisastasi
puling, fosatli, duru qaynayan vo qargidali nisastasi

459 Qargidali nisastasinin forma vo Ol¢iisiinii gostorin.

ellipsvari, 20-35 mkm

® c¢oxbucaqli, 5-25 mkm
yumurtavari, 15-20 mkm
dairovi, 10-15 mkm
ovalvari, 3-10 mkm

460 Kartof nisastasinin forma vo dl¢iisiinii gostorin.

ellipsvari, 3-8 mkm
¢oxbucaqli, 5-25 mkm
silindrsakilli, 30-150 mkm

® ovalvari, 15-100 mkm
dairovi, 3-10 mkm

461 Amilaza molekulunun zanciri hansi qurulusda olur vo na qador glikkoza qaligindan ibaratdir?

® xotti vo250-1000
simpodial vo 1000-1500
saxalonmis vo 2000-6000
budaqlanmis vo 2500-5500
monopodial vo 550-1000

462 Amilopektinin molekulunun zonciri hansi qurulusda olur vo no gador gliikoza qaligindan ibarotdir?

budqlanmis vo 2500-5500
xotti vo 1500-2000
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monopodial vo 1000-1500
simpodial va 1550-2000
saxolonmis vo 2000-6000

463 Nisastanin miqdar1 hansi donli bitkilords ¢oxluq toskil edir?

diyiide
qargidalida
arpada
volomirds
bugdada

464 Hans1 sirada kartofun dogranmasi prosesi diizgiin olaraq gostorilmisdir?

fasilosiz isloyon torlu masinin lizorindos yerloson dograyici masinindan kegirmoklo

fasilasiz isloyon baraban lizorinds yerlogon ¢okdiiriicii morkozdongagma apparati vasitasilo
fasilosiz isloyon morkozdonqagma qiivvesi ils isloyon torlu masinindan kegirmoklo

fasilosiz isloyon baraban iizorinds iti kasici va siirtiicii hissalori olan masindan kegirmokla
fasilosiz isloyon moarkozdanqagma aparatin iizorinds yerlogon dograyicit masinindan kegirmaklo

465 Yuyulub tomizlonmis nisastada namliyin faizlo miqdarini gostorin.

40%-dok
50%-dak
25%-dak
30%-dok
45%-dok

466 Qargidali nisastasinin istehsali {i¢iin hans1 gargidali sortlarindan istifado olunur?

467 Kartofdan forqli olaraq gargidalidan nisastanin ayrilmasinin ¢otin olmasinin sobabini gostorin.

endospermi yumsaq olan qargidali sortlarindan
endospermsiz qargidali sortlarindan

endospermi bark olan qargidali sortlarindan
yliksok siigovariliys malik qargidali sortlarindan
zoif slisovariliyo malik qargidalu sortlarindan

torkibinda suyun, yagin vo tursulugun az oldugundan

torkibindo yag, ziilali vo mineral maddslorin oldugundan

torkibinde mineral maddslarin, karbohidratlarin va ziilali maddslerin az oldugundan
torkibindo nomliyin, yagin vo ziilali maddslarin ¢ox oldugundan

tarkibinda vitaminlarin, ag1 vo boya maddslorin ¢ox oldugundan

468 Qargidalinin tomizlonmasindas istifade olunan avadanligin adini1 gostorin.

markozdonqagma aparat
fasilosiz isloyon baraban
torlu masin

pnevmatik quruducu
seperator

469 Bugda vo diiyli nisastasinin alinmas1 zamani forqli olaraq hanst omasliyyat hoyata kecirilmir?

riiseymin ¢gixarilmasi

¢igok qisasinin gixarilmasi
meyva qilafinin ¢ixarilmasi
endospermin ¢ixarilmasi
toxum qilafinin ¢ixarilmasi
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470 Saturator aparatinda defektli sorbotin karbon gaz1 ilo zonginlogsmasinin 1-ci morholoasi hansi proseslo

basa c¢atir?

normal golovilik
buxarlanma va ¢6kmao
udulma va parcalanma
buxarlanma vo golovilik

® ydulma vo ¢6kmos

471 Defekasiya prosesi zamani alinmis deffektli sorbot hansi apparata verilorok tomizlonir?

vakuum
saturator
defekator
sentrafuqa
unifikator

472 Sironin saturasiya prosesi hansi aparatda aparilir?

utfel ayiran
sobokoli difuzor
torlu defekator
torlu saturasiya
vakuum

473 Diffuziya sirasinin tomizlonmasi ne¢o morholodo aparilir?

AN W N

474 Cugundurun yuyulmasinda istifads olunan avadanlig1 gostorin.

utfel ayiran aparat
diffuziya aparati
dograyici transportyor
hidravlik transportyor
vakuum aparati

475 Sakords saxarozanin miqdar hansi iisulla toyin edilir?

476 Qiivvado olan standarta asason tez oriyon rafinad sokords ovuntunun miqdari neg¢o faiz olmalidir?

kalorimetriya
polyarimetriya
fiziki-kimyovi
organoleptiki
fitometriya

2,5%
3,0%
1,5%
4,5%
2,0%

477 Qiivvados olan standarta asason bark preslonmis rafinad sokords ovuntunun miqdari neg¢s faiz olmalidir?
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1,8-2,5%
2-4,0%
1-3,5%
® 225%
1,5-2,0%

478 Toz-sokarin 1 kq-da metal qarisiglarin miqdart ne¢o mqg-dan ¢ox olmamalidir?

A O L W =

479 Toz-sokorin rongi Stammer vahidine géra ne¢o doracadon ¢ox olmamalidir?

0,6
0,3
® 038
0,5
0,1

480 Toz-gokordo quru maddays goro kiiliin migdar1 neg¢s faiz olmalidir?

0,04%
0,02%
0,06%
® 0,03%
0,01%

481 Toz-sokordo quru maddoys goro reduksiyaedici maddonin miqdari ne¢o faiz olmalidir?

® 0,05%
0,01%
0,07%
0,06%
0,03%

482 Sampan istehsali li¢iin buraxilan saxarozanin kristallarinin dl¢iilorini gdstorin.

0,1-0,5 mm
0,5-1,2 mm
® 1,0-2,5mm
0,2-0,8 mm
2,0-2,5 mm

483 Toz-gokorin kristallarinin 6l¢iisiinii gostorin.

® 0,2-0,5mm
0,8-1,0 mm
0,1-0,2 mm
0,3-0,9 mm
0,5-0,8 mm

484 Formalanmasina va istehsalina gora rafinad sokari ne¢o qrupa boliintir?

2
6
3
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485 Asagidaki hansi sirada 100 q sokarin enerjiyerma qabiliyyati diizgiin olaraq gostorilmisdir?

® 375kkal voya 1567 kCoul
250 kkal vo ya 1325 kCoul
130 kkal vo ya 230 kCoul
150 kkal vo ya 250 kCoul
350 kkal vo ya 1580 kCoul

486 Gostarilon hansi variantda rafinad sokorin istehsal prosesinin ardicillig1 diizgiin olaraq oks olunmusdur?

toz sokordon alinmis sorbatin azot qazi ilo tomizlonmasi — sarbatin defekator aparati li¢lin hazirlanmasi — rafinad
sokorin presloms iisulu ilo alinmas1 — sokorin qurudulmast — gablasdirilmasi

® toz sokordon hazirlanmus sorbatin tomizlonmasi — sorbatin utfel tiglin bisirilmosi — rafinad sokarin preslomos va
tokmo iisulu ilo alinmas1 — rafinad sokorin qurudulmas: vo qablagmasi
sarbotin utfel li¢iin hazirlanmas1 — alinmig sokorin shongls tomizlonmasi — rafinad sokorin presloms iisulu ilo
alinmasi — rafinad sokorin qurudulmasi — sokarin gqablagmasi
sarbatin karbon qazi ilo tomizlonmasi — gorbatin utfel {i¢lin bisirilmosi — rafinad sokerin toz soksrdon ayrilmast —
rafinad sokorin tokmo iisulu il alinmast — sokarin qurudulmasi — sokorin qablagmasi
toz sokordon alinmis sorbatin kiikiird qazi ilo tomizlonmasi — sorbatin saturator aparati {i¢iin hazirlanmasi —
rafinad sokorin t6kmo {isulu ilo alinmast — sokerin qurudulmas: — qablasdirilmasi

487 Tokma sokar ticlin isladilon utfeli bosaltmazdan qabaq neco doroco temperatura qodor qizdirirlar?

50- 85 daraca C-yoa qodor
80- 100 daraca C-ya qador
109- 129 daraca C- ya gadar
® 95-99 doraco C-yo gadoar
70-75 doraco C-yo qodor

488 Preslonmis rafinad sokari istehsali tigiin utfeli aparatdan nec¢o doraco temperaturda bosaldirlar?

® 75doraco C
95 doroco C
90 doraca C
85 doraca C
80 daraca C

489 Hans: sirada rafinad sokorin istehsal prosesinin ardicilligr diizgiin olaraq gostorilmisdir?

sarbatin utfel li¢iin hazirlanmas1 — alinmis sokorin shangls tomizlonmasi — rafinad sokarin presloms isulu ilo
alinmasi — rafinad sokorin qurudulmasi — sakarin gqablagmasi

® toz sokordon hazirlanmis sorbatin tomizlonmasi — sorbatin utfel tiglin bisirilmasi — rafinad sokarin preslomos va
tokmo iisulu ilo alinmas1 — rafinad sokorin qurudulmas: vo qablagmasi
toz sokordon alinmis serbatin azot qazi ilo tomizlonmasi — sarbatin defekator aparati li¢iin hazirlanmasi — rafinad
sokorin presloms iisulu ilo alinmas1 — sokorin qurudulmast — gablasdirilmasi
toz sokordon alinmis sorbatin kiikiird qazi ilo tomizlonmasi — sorbatin saturator aparati {i¢iin hazirlanmasi1 —
rafinad sokorin t6kmo {isulu ilo alinmast — sokorin qurudulmas: — qablasdirilmasi
sarbatin karbon qaz1 ilo tomizlonmasi — gorbatin utfel {i¢lin bisirilmosi — rafinad sokerin toz soksrdon ayrilmasi —
rafinad sokorin tokmo iisulu il alinmast — sokarin qurudulmasi — sokorin qablagmasi

490 Hansi sirada sokorli pegenyenin xomirinin bisirilmasi prosesi zamani pegin sothinds olan temperatur
diizgiin olaraq geyd edilmisdir?

250 daraca C
200 daraca C
100 doraca C
50 doroco C
® [50doraco C
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491 Hansi sirada vaflinin digor unlu gonnadi momulatlarindan forqli xiisusiyyatlori diizgilin olaraq
gostorilmisdir?

fizioloji vo bioloji doyerliliyina
mineral maddalorls vo vitaminlorlo zongin olmasina
ziilal vo yagla zongin olmasina

® yiiksok kaloriliys vo asan hozm olmasina
karbohidrat vo ziilalla zongin olmasina

492 Asagida gostorilon hansi sirada vafli istehsalinin morholslori diizgiin olaraq geyd olunmusdur?

vafli xomirinin istehsala hazirlanmasi — xomirin formalagmasi — xomirin bisirilmasi — i¢liklorin hazirlanmasi
® vafli tobagolorinin bisirilmasi — igliklorin hazirlanmasi — miixtslif ¢esidinin yarimfabrikatlardan hazirlanmasi

vafli xomirinin ¢okilmasi — xomirin yogrulmast — xomirin xomirin formalagmasi

xomirin formalagmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin bisirilmosi — igliklorin hazirlanmasi

vafli xomirinin emala hazirlanmas1 — xomirin yogrulmas: — xomirin bigirilmosi

493 Asagida gostorilon hansi sirada vaflinin hazirlanmasi iigiin istifado olunan xammallar diizgiin olaraq
geyd edilmisdir?

qatiq, badam, un, mayonez, lizsiiz siid, yumurta
yeyinti yaglari, quru siid, qoz, badam, siid
sokor, mayonez, quru siid, gohvo, sokolad

® un, sokor, yumurta, yeyinti yaglan, siid
siid, qatiq, kefir, yumurta, quru siid, sokor

494 Asagidaki hansi sirada sokorli xomirdon hazirlanmig yagli-sokorli pegenyelorin torkibindo ¢oxluq toskil
edon maddolor diizgiin olaraq geyd edilmisdir?

ziilallar vo mineral maddalor

fermentlor vo ziilallar

vitaminlor vo karbohidratlar

lizvi tursular vo vitaminlor
® yag vo sokor

495 Hansi sirada gokorli pegenyenin xomirinin bisirilmasi prosesi zamani peg¢in daxilinds olan temperatur
diizgiin olaraq geyd edilmisdir?

® 100doraco C
170 daraca C
120 daraco C
180 doraca C
150 daraca C

496 Hansi sirada gokorli pegenyenin xomirinin bisirilma prosesinin temperaturu vo bigirilmo miiddsti diizgiin
olaraq geyd edilmisdir?

310-380 daraca C va 15-20 doqiqe
® 240-300 doraco C vo 5- 10 daqigo
250-360 doraco C va 3-5 daqiqo
260-330 doraco C va 1-2 daqiqo
280-350 doraco C va 10- 15 daqiqge

497 Hansi variantda unlu-gonnadi momulatlarinin istehsali ti¢iin istifado olunan osas xammallar diizgiin
olaraq oks olunmusdur?

® bugda unu, yag vo sokor
bugda unu, yumurta, kakao va siid mahsullarn
volomir unu, bal, gohvo vo miixtslif adviyyatlar
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¢ovdar unu, yumurta vo siid mohsullart
qargidali unu, sokor, yumurta vo siid mohsullar

498 Hans: sirada unlu-qannadi mamulatlarinin sokarli-qonnadi momulatlarindan forqli shomiyyatlori diizgiin
olaraq geyd edilmisdir?

xarici tortibatina, dad vo tamina, hazirlanma tisuluna va torkibinds fermentlorin daha ¢ox olmasina géro

® hazirlanma miixtalifliyine, saxlanma miiddatins, xarici tartibatina va torkibinds vitaminlarin daha ¢ox olmasina
goro
qidaliliq deyering, hazirlanma texnologiyasina, xarici tortibatina vo torkibindo ziilallarin daha ¢ox olmasina goro

istifado olunan xammalin istehsal iisuluna, xarici goriiniisiine vo torkibindo karbohidratlarin ¢ox olmasina gérs
saxlanma miiddatina, asan monimsanilmasina , tez bismasing, xarici tortibatina va torkibinds vitaminlorin daha ¢ox
olmasina gors

499 Vafli formasinin bismo miiddstini gostorin.

5-7 dagq.
3-5dagq.
6-8 dog.
® 2.3doq.
8-10 dog.

500 Bisirilmis vo ya domlonmis pryanik xomirinin hazirlanmasi ne¢o morholods hoyata kegirilir?

o
AN W LN

501 Pryanikin istehsalinda xomir hansi tisulla hazirlanir?

duzlu vo duzsuz

domlonmis vo buxara verilmis
® iy vo bismis

formal1 vo formasiz

duzlu va duzsuz

502 Pryanikin xomirinin yogrulmasi ness marholods aparilir?

AN N W b

503 Hansi sirada vafli istehsalinin morhololori diizgilin olaraq gostorilmisdir?

vafli xomirinin istehsala hazirlanmasi — xomirin formalagmasi — xomirin bisirilmasi — i¢liklorin hazirlanmasi
® vafli tobagolorinin bisirilmasi — igliklorin hazirlanmasi — miixtslif ¢esidinin yarimfabrikatlardan hazirlanmasi

vafli xomirinin ¢okilmosi — xomirin yogrulmasi — xomirin xomirin formalagmasi

xomirin formalagmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin bisirilmasi — i¢liklorin hazirlanmasi

vafli xomirinin emala hazirlanmas1 — xomirin yogrulmas: — xomirin bigirilmosi

504 Vaflinin istehsal prosesi ne¢o moarholodo basa catir?

AN W N W
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505 Sokarli pegenyenin xomirinin bisirilmasi prosesi zamani pecin sathinds olan temperaturu gostarin.

506 Sokorli pegenyenin xomirinin bigirilmo prosesinin temperaturunu v bigirilmo miiddotini gostorin.

4

250 daraca C
200 doraca C
100 daraco C
50 doraca C

150 daraca C

310-380 daraca C vo 15-20 daqiqe
240-300 daraco C vo 5- 10 daqiqe
250-360 daraco C va 3-5 daqiqo
260-330 doraco C vo 1-2 daqiqo
280-350 daraco C va 10- 15 daqiqe

507 Sokorli pegenye istehsali {iclin hazirlanan xomir hansi xiisusiyyato malik olmalidir?

calinmig
suvasqan
plastik
elastik
masamali

508 Resepturasindan asili olaraq vafli tabagoalori ne¢a qrupa boliiniir?

—_ W N R W

509 Vafli istehsalinda istifado olunan ikinci qrup xammallar hans1 magsad ti¢iin istifads olunur?

vaflinin bioloji doyaerliliyinin artirilmasi
vafli {i¢iin i¢liklorin hazirlanmasi

vafli tobagalarinin hazirlanmasi

vaflinin qidaliliq doyarliliyinin artirilmasi
vafli tobagalorinin yumsaldilmasi

510 Vafli istehsalinda istifado olunan birinci qrup xammallar hans1 mogsad tigiin istifado olunur?

vaflinini bioloji doyarliliyinin artirilmasi
vafli iigiin i¢liklorin hazirlanmasi

vafli tobagolorinin hazirlanmasi

vaflinin qidaliliq doyarliliyinin artirilmasi
vafli tobagalorinin yumsaldilmasi

511 Vafli istehsalinda istifado olunan xammallar sorti olaraq ne¢o qrupa bdliiniir?

W AN L B~

512 Vafli hansi xiisusiyyatine gora digar unlu gennadi momulatindan forqlonir?
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513 Resepturasindan vo hazirlanma tisulundan asili olaraq pegenyelar ne¢a qrupa boliiniir?

514 Pegenyelorin yiiksok qidaliliq doyarliliyine malik olmas1 hanst maddslorin miqdarindan asilidir?

fizioloji va bioloji dayarliliyina

mineral maddaslorlo vo vitaminlorlo zongin olmasina
ziilal vo yagla zongin olmasina

yiiksok kaloriliys vo asan hozm olmasina
karbohidrat va ziilalla zongin olmasina

Wn O 0 B~ N

yagin, ziilalin, otirli maddslorin
karbohidratlarin, yagin, ziilallarin

ziilalin, karbohidratlarin, tizvi tursularin
karbohidratlarin, yagin, vitaminlorin

mineral maddoalorin, vitaminlorin, fermentlorin

515 Bioloji tisulla xomirin yumsaldilmas1 hansi prinsips asaslanir?

xomirin hava vo ya SO2 ils doydurulmasina

xomirs maye totbiq etmoklo aparilmasina

xomira soda vo ammonium karbonatla doydurulmasina
xomira hava vo ya NO2 il doydurulmasina

xomirin hava va ya CO2 ils doydurulmasina

516 Kimyovi tisulla xomirin yumsaldilmasi hansi prinsips osaslanir?

xomirin ¢alinib hava vo ya NO2 ilo doydurulmasina

xomirin ¢alinib hava vo ya CO2 ila doydurulmasina

xomirs soda, ammonium karbonat vo tursu- qolovi qarisigindan istifade edilmosino
Xomira quru maye totbiq etmokls aparilmasi

xomirin ¢alinib hava va ya SO2 il doydurulmasina

517 Fiziki tisulla xomirin yumsaldilmas1 hansi prinsipa asaslanir?

xomirin ¢alinib hava vo ya NO2 ilo doydurulmasina

xomirin ¢alinib hava vo ya CO2 ilo doydurulmasina

xomira soda, ammonium karbonat va tursu qarisigindan istifads edilmasina
Xomirs quru maye totbiq etmoklo aparilmasina

xomirin ¢alinib hava vo ya SO2 ilo doydurulmasina

518 Unlu-gonnadi momulatlariin istehsali iigiin istifado olunan osas xammallar1 gostorin.

® bugda unu, yag vo sokor

bugda unu, yumurta, kakao va siid mahsullarn
volomir unu, bal, gohve vo miixtolif odviyyatlar
¢ovdar unu, yumurta vo siid mehsullar
gargidali unu, sokor, yumurta va siid mohsullan

519 Unlu-gonnadi momulati imumi gonnadi momulati istehsalinin ne¢a faizini toskil edir?

52%
45%
55%
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® 42%
30%

520 Unlu-gennadi momulatlarinin sokarli-qonnadi mamulatlarindan forqli xiisusiyyatlorini gosterin.

xarici tortibatina, dad vo tamina, hazirlanma tisuluna va torkibinds fermentlorin daha ¢ox olmasina goéra

® hazirlanma miixtalifliyine, saxlanma miiddatino, xarici tortibatina vo torkibindo vitaminlorin daha ¢ox olmasina
goro
qidaliliq doyaering, hazirlanma texnologiyasina, xarici tortibatina va torkibinds ziilallarin daha ¢ox olmasina gora

istifade olunan xammalin istehsal iisuluna, xarici goriiniisiins v torkibinds karbohidratlarin ¢ox olmasina gors
saxlanma miiddoatina, asan monimsonilmasing , tez bismasinag, xarici tortibatina va torkibinde vitaminlorin daha ¢ox
olmasina gors

521 Sokorli pegenyenin xomirinin bigirilmasi prosesi zamani pegin daxilinds olan temperaturu gostorin.

® 100doraco C
170 daraca C
120 doaraca C
180 doraca C
150 daraco C

522 Vaflinin hazirlanmasi {i¢iin istifado olunan xammallar1 gostorin.

gatiq, badam, un, mayonez, lizsiiz siid, yumurta
yeyinti yaglari, quru siid, qoz, badam, siid
sokor, mayonez, quru siid, gohva, sokolad

® un, sokor, yumurta, yeyinti yaglan, siid
siid, qatiq, kefir, yumurta, quru siid, sokar

523 Sokorli xomirdon hazirlanmis yagli-sokorli pegenyelorin torkibinde hansi maddsler ¢oxluq toskil edir?

ziilallar vo mineral maddaler

fermentlor vo ziilallar

vitaminlar va karbohidratlar

lizvi tursular vo vitaminlor
® yag vo sokor

524 Yagli- sokorli pecenyelor torkibino vo hazirlanma qaydasina géro nego qrupa boliiniir?

W AN W BN

525 Elastiki pegenyelorin emalinda istifads olunan elastiki xomirin torkibindo hans1 maddslor azliq togkil
edir?

fermentlor, ziilallar vo vitaminlor
vitamin, karbohidrat vo ziilal
® gokor, yag, vo yumurta
iizvii tursular, yaglar vo fermentlor
mineral maddoslar, vitamin vo karbohidratlar

526 Gostorilon hansi variantda sokorli pegenyelorin istehsali tigiin istifado olunan unun sortlar1 diizgiin olaraq
oks olunmusdur?

orta vo giiclii yapisqanliga malik, I va Il sort bugda unundan
giiclii vo zoif yapisqanliga malik, I vo II sort govdar unundan
yapisqanligi zaif olan, I vo II sort velomir unundan
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® orta vo zoif yapisqanliga malik, ola vo I sort bugda unundan
daha yiiksok yapisqanliga malik, ola vo I sort denaver ¢ovdar unundan

527 Gdostarilon hansi sirada yay aylarinda plastik xomirin yogrulmasi miiddati diizgiin olaraq oks
olunmusdur?

5-10 daqige
20-40 doqiqge
15-35 doqiqge
® 10-25doqigo
25-30 doqiqge

528 Hansi variantda ndviindon asili olaraq vaflinin torkibinds yagin faizlo miqdar diizgiin olaraq oks

olunmusdur?

32,4-43,4 %
49-54 %
62,2-74 %
21-543 %
® 69-602%

529 Hansi sirada qis aylarinda plastik xomirin yogrulmasi miiddoti diizgiin olaraq oks olunmugdur?

5-10 daqigoa
20-40 daqiga
15-35 daqiqe
10-25 daqiqe
® 20-25doaqigo

530 Kigik hocmli pryaniklor nega doqigays bisirlor?

17-35 daqiqaya
® 25-40 doqigoya
25-55 doqiqoya
15-20 daqiqaya
10-15 daqigoya

531 Asagidaki variantlarin hansinda vafli formasinin bisirilmo temperaturu gostorilmisdir?

185-195 dor.Selsi
170-190 dor.Selsi
® 150-170 dor.Selsi
180-200 dor. Selsi
200-220 dor.Selsi

532 Unlu-gonnadi momulatlarinin istehsalinda asason hansi yapisganliliga malik undan istifads olunur?

keyfiyyatli vo keyfiyyatsiz
gliclii vo orta
ziilall1 va ziilalsiz
® orta vo zoif
zaif va giiclii

533 Unlu-gonnadi momulatinin hazirlanma marholosinds yumsaldilmasi iigiin hansi iisullardan istifads

olunur?

organoleptiki, fiziki vo biokimyavi
biokimyavi, fiziki va mikrobioloji
® fiziki, kimyovi vo bioloji
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fiziki- kmyovi, fizioloji vo mikrobioloji
bioloji, qicqirma vo ¢lirlimo

534 Pryanikin hazirlanmasinda asason hansi sort unlardan istifado olunur?

yalniz ¢ovdar unundan
ala, Il vo II sort kapokli bugda unundan
ola, I'vo Il sort covdar unundan
II, I vo III sort volomir unundan
® 5la,Iva Il sort bugda unundan

535 Qiivvads olan standarta asason sokorli pecenyelorde nomliyin miqdar1 neg¢o faizdon ¢ox olmalidir?

® 3-8,5%-don
2,5-5,0%-don
6.,5-9,0 %-don
9-11 %-dan
5-9 %-don

536 Qiivvados olan standarta asason sokarli vo elastiki pegenyelords tursulugun migdari ne¢a doraco
olmalidir?

4,0- 6,0 doraco
3-5 doraco
5- 8 doraco

® 25-3,0doraco
6,0- 7,0 doraco

537 Qiivvados olan standarta asason sokarli vo elastiki xomirdon bisirilon pegenyelorin goloviliyi nego doraco
olmalidir?

1 daraco
4 doraco
® 2 doraco
5 daraco
3 doraco

538 Qiivvados olan standarta asason elastiki xomirdon bisirilon pegenyelordo mosamaslilik neg¢o faiz olmalidir?

170 %
150 %
® 130%
160 %
140 %

539 Qiivvads olan standarta asason sokorli pegenyelordo mosamolilik ne¢o faiz olmalidir?

175 %
® 150%
100 %
120 %
160 %

540 Asagidaki hansi sirada vaflinin ndviinden asili olaraq terkibinde yagin miqdar diizgiin olaraq
gostorilmisgdir?

21-543 %
62,2-74 %
32,4-434 %
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49-54 %
® 69-602%

541 Qatilmis otirli vo tamli maddslorin noviindon asili olaraq igliksiz vaflilor nego ¢esiddo buraxilir?

W A~ L DN

[ ]
542 Igliksiz vaflilorde qoloviliyin migdarmi géstorin.

5 doaraco
3 doraco
® | doraco
4 doraco
2 doaraco

543 Hansi sirada sokorli pegenyelorin istehsali {i¢iin istifado olunan unun sortlar1 diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

orta vo giiclii yapisqanliga malik, I vo Il sort bugda unundan

® orta vo zoif yapisqanliga malik, ola vo I sort bugda unundan
yapisqanligi zaif olan, I vo II sort volomir unundan
daha yiiksok yapisqanliga malik, sla va I sort donavar ¢ovdar unundan
gliclii vo zoif yapisqanliga malik, I vo II sort govdar unundan

544 Yay aylarinda plastik xomirin yogrulmasi hans1 miiddstds aparilir?

15-35 doqiqge
20-40 doqiqge
5-10 daqigoa
25-30 daqiqgoa
® 10-25 daqigo

545 Qus aylarinda plastik xomirin yogrulmasi hans1 miiddotdo aparilir?

10-25 doqiqo
15-35 daqiqe
5-10 daqigoa
20-40 doqiga
® 20-25doqgigo

546 Yagli-sokorli pecenyelorin hazirlanmasinda istifads olunan sokorli xomirin yogrulmasi hanst masinla
hoyata kegirilir?

® 7 - sokilli universal yogrulma masini ilo
S — sokilli universal yogrulma masini ile
borusokilli xirda hocmli yogrulma masini ilo
konveyer gokilli iri hacmli yogrulma masini ile
tunelsokilli universal yogrulma masini ilo

547 Vafli xomirinin hazirlanmasit hans1 masinda vo hansi iisulla hoyata kegirilir?

Z — sokilli masinda vo ¢alxalama iisulu ilo

tunel sokilli masinda vo ¢alma tisulu ilo

yogrulma masininda va ¢alxalama tisulu ilo
® calma masininda vo ¢alma iisulu ilo
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konveyer sokilli masinda va yogrulma iisulu ilo
548 Pryanikin xomirinin yogrulmasi hansi tipli masinla hoyata kecirilir?

® 7 - sokilli goxporli yogrulma magini ilo
tunel sokilli iri hacmli yogrulma masini ilo
konveyer sokilli xirda hacmli yogrulma masini ila
S — sokilli az porli yogrulma masini ilo
borusokilli iri hocmli yogrulma masinin ilo

549 Iri hocmdas olan pryanik formasi ne¢o doroco temperaturda vo miiddotdo bisir?

225-285 daraco C va 10- 12 daqiqgoe
200-240 daraco C va 2-5 daqiqo
205-250 daraco C va 4- 6 daqiqo

® 210-270 doraco C va 6- 12 doqiqgo
220-280 daraca C va 8- 14 daqiqe

550 Kigik hocmdos olan pryanik formasi nego doraco temperaturda vo miiddotds bisir?

210-275 daraco C vo 10- 15 doqigo
200- 245 doraca C vo 18- 35 daqige
® 210-270 doraco C vo 25-40 doqiqo
220-285 daraco C vo 30-45 daqiqo
215-280 daraca C va 25- 50 daqigo

551 Asagidaki hansi sirada ¢iy tisulla yogrulmus pryanik xomirinds nomlik vo temperatur diizgiin qeyd
edilmisdir?

24,0-30,0 % vo 30-38 dor.C
28,0-32,5 % vo 28-35 dar.C
25,0-28,0 % vo 25-28 doar.C
® 235-25,5%v020-22dor.C
30,0-35,0 % vo 40-45 dor.C

552 Gdostarilon hansi variantda pegenyenin dovrii emali iisulunun texnoloji prosesinin ardicillig1 diizgiin
olaraq qeyd edilmisdir?

® xammalin istehsala hazirlanmast — xomirin yogrulmasi — xomirin formalasmasi — bisms — soyudulma —
gablagmast
xammalin ¢okilmasi — xammalin yogrulma masinina doldurulmasi — bircinsli plastik xomirin alinmasi
xammalin emala hazirlanmasi — xomirin formalagmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin saxlanilmasi — xomirin
bisirilmasi — qablasdirilmasi
xammalin ¢okilmasi — xomirin yogrulmasi — bisirilmasi — qablasmasi
yarimfabrikatin ¢okilmosi — xomirin bigirilmosi — xomirin soyudulmasi — xomirin qablagmasi

553 Gostarilon hansi variantda sokorli pecenyenin hazirlanmasinin texnoloji prosesinin ardicilligr diizgiin
olaraq oks olunmusdur?

xammalin istehsala hazirlanmasi — xomirin resepts uygun hazirlanmasi — xomirin ¢akilmasi — plastik xomirin
alinmasi
xomirin resept osasinda hazirlanmasit — xomirin formalagmasi — xomirin saxlanilmasi — xomirin qablagmasi
yarimfabrikat vo xammalin ¢okilmosi — xammalin yogrulma maginina doldurulmast — bircinsli plastik xomirin
alinmast

® yanmfabrikatin ¢okilmosi — xomirin bisirilmoasi — xomirin soyudulmasi — xomirin qablagsmasi
xammalin ¢okilmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin bisirilmasi — xomirin qablagmasi

554 Gostarilon hansi variantda ndviinden asili olaraq vaflinin torkibinde sokarin faizlo miqdar1 diizgiin olaraq

oks olunmusdur?
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21,8-41.8 %
20-75%
21-74%
33-45%
50-54 %

555 Gdostarilon hansi variantda unlu gennadi momulatinin istehsalinin timumi sxemi diizgiin olaraq oks
olunmusdur?

xomirin yogrulmasi — xomirin bisirilmasi — xomirin formalagmas1 — xomirin saxlanmasit — soyudulmasi —
gablagdirilmasi

xomirin istehsala hazirlanmasi — xomirin saxlanilmasi — xomirin formalagmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin
bisirilmasi — xomirin qablasdirilmasi

xammallarin istehsala hazirlanmasi — xamirin resept asasinda yogrulmasi — xomirin formalanmasi vo saxlanmasi
— xomirin bisirilmasi — soyudulmasi va qablagdirilmasi

xomirin saxlanilmast — xomirin yogrulmasi — xamirin formalagmasi — xomirin bisirilmasi — xomirin
gablagdirilmasi

xomirin formalagmasi — xomirin yogrulmasit — xomirin saxlanilmasi — xomirin bisirilmasi — xomirin
gablagdirilmasi

556 Cesidindan asili olaraq pegenyelarin torkibindoki maksimal yag faizini gostorin.

11,8%
1,7%
8,5%
9,6%
10,8%

557 Verilmis variantlarin hansinda ¢esidindon asili olaraq pecenyelorin torkibindoki minimal yag faizi
gostorilmisdir?

5,8%
8,3%
5.2%
7,1%
6,4%

558 100 gram pegenyenin qobul edilmasi naticosindo orqanizmds yaranan enerjini kkal ilo ifads edin.

376-473 kkal
300-330 kkal
340-418 kkal
350-425 kkal
368-437 kkal

559 Pegenyelorin torkibinds ¢esidindon asili olaraqg minimum nega % ziilal olur?

® 75%

10,8%
11,3%
9.4%
8,1%

560 Pecenyelorin torkibinds ¢esidindon asili olaraq maksimum nego % ziilal olur?

8,8%
7,1%
9,5%
10,4%
6,8%
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561 Ciy tisulla yogrulmus pryanik xomirinds nomlik vo temperaturu gostorin.

® 235255 %v020-22 dor.C
30,0-35,0 % vo 40-45 dor.C
28,0-32,5 % vo 28-35 dor.C
24,0-30,0 % vo 30-38 dor.C
25,0-28,0 % vo 25-28 dor.C

562 Vafli formasi nego doraco temperaturda vo miiddotds bisir?

180-200 daraco C va 5-7 daqiqo
® [50-170 daraco C va 2-3 dagigo
170- 190 daraca C va 3- 5 daqiqo
175-195 daraca C va 6- 8 daqiqo
185-195 daraca C va 7- 10 daqiqo

563 Vafli xomiri ¢alindiqda kigik hava gabarciglarinin yaranmamasi ii¢lin xomirin torkibine hansi emulqator
xarakterli maddalar slavo edilir?

bitki yag1 va siini bal
sukat vo meyva piirelori
patka vo tobii bal
® yumurta saris1 vo lesitin preparati
yumurta ag1 vo sistein preparati

564 Elastiki pecenyelori emal etmok {igiin I va II sort sort undan alinan elastiki xomirin yogrulma prosesinin
temperaturunu vo miiddatini gostorin.

45-55 daraca C va 40-55 daqiqa
37-40 doraco C vo 50-70 daqiqo
35-45 daraca C va 45-65 daqiqo
27-30 daraca C va 30-35 daqiqo
® 27-30 doraco C vo 40-60 doagiqo

565 Elastiki pegenyelori emal etmok {i¢iin ala sort undan alinan elastiki xomir maksimum hans1 temperatur
va vaxt arzindo yogrulur?

70 dor.C vo 90 dagq.
50 dor.C va 75 daq.
40 dor.C va 70 dog.
® 30 dor.C vo 60 dog.
60 dor.C vo 80 daq.

566 Na li¢iin elastiki pegenyenin xamiri bir qadar dartilib- y1§ilma xiisusiyyatine malikdir?

¢linki xomirin torkibinds soker, yag, vo yumurta ¢oxluq toskil edir
® ciinki xomirin torkibinda sokor, yag, vo yumurta azliq toskil edir
¢linki xomirin torkibinds iizvi tursular, yaglar vo mineral maddsloar azliq toskil edir
¢linki xomirin torkibindo fermentlor, yaglar vo vitaminlor ¢oxluq toskil edir
¢linki xomirin torkibindo ziilallar, karbohidratlar vo vitaminlor ¢oxluq togkil edir

567 Hansi sirada pegenyenin dévrii emalr tisulunun texnoloji prosesinin ardicilligi diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

xammalin ¢okilmasi — xammalin yogrulma masinina doldurulmasi — bircinsli plastik xomirin alinmasi
xammalin ¢okilmasi — xomirin yogrulmasi — bigirilmasi — qablagmasi
xammalin emala hazirlanmasi — xomirin formalagmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin saxlanilmasi — xomirin
bisirilmasi — qablasdirilmasi

® xammalin istehsala hazirlanmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin formalasmasi — bismo — soyudulma —
gablagmast
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yarimfabrikatin ¢okilmasi — xomirin bisirilmasi — xomirin soyudulmasi — xamirin qablagmasi

568 Hansi sirada sokorli pegenyenin hazirlanmasinin texnoloji prosesinin ardicillii diizgiin olaraq
gostorilmisgdir?

xammalin ¢okilmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin bigirilmasi — xomirin qablasmasi
xammalin istehsala hazirlanmasi — xomirin resepto uygun hazirlanmasi — xomirin ¢okilmasi — plastik xomirin

alinmasi
yarimfabrikat vo xammalin ¢akilmasi — xammalin yogrulma masinina doldurulmasi — bircinsli plastik xomirin

alinmasi
® yanmfabrikatin ¢gokilmasi — xomirin bisirilmosi — xomirin soyudulmasi — xamirin gablagsmasi
xomirin resept osasinda hazirlanmasi — xomirin formalagmasi — xomirin saxlanilmasi — xomirin qablagmasi

569 Biitiin vaflilords 10% -li xlorid tursusunda hall olmayan kiiliin miqdar1 neca faizdon ¢ox olmamalidir?

0,2 %-don
1,0 %- don
0,5 %- don
0,3 %-don
® 0,1 %-don

570 Qtivvads olan standarta asason yagli- i¢likli vaflilordo nomliyin miqgdar1 ne¢o faizdon ¢ox olmalidir?

4,4-84%

® 05-78%
0,6-2.2 %
9,0- 153 %
1,8-32 %

571 Asagidaki hansi sirada vaflinin ndviindon asili olaraq torkibinde sokorin miqdari diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

20-75%

33-45%

50-54 %

21,8-41,8 %
® 21-74%

572 Qiivvads olan standarta asason elastiki pecenyelords sokorin miqdart ne¢s faizdon ¢ox olmamalidir?

15 %-don
27 %- don
® 20,0 %-don
25 %-don
30 %- don

573 Qiivvados olan standarta asason sokarli pegenyelords sokorin miqdari nego faizdon ¢ox olmamalidir?

18 %-don
® 27 %-don
30 %- don
20 %- don
35 %- don

574 Quivvads olan standarta asason pegenyelords 10%- 1i xlorid tursusunda hall olmayan kiiliin miqdar1 nego

faizdon ¢cox olmamalidir?

® 0,1 %-don
1,0 %-don
0,5 %-don
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0,2 %-don
0,3 %-don

575 Qiivvads olan standarta asason yagli-sokorli pegenyelordo nomliyin miqdar1 ne¢o faizdon ¢ox olmalidir?

2,5-10,0 %-don
9,0-11,0 %-don
® 1,0-15,5%-don
6,5-9,0 %-don
3,0- 8,5 %-don

576 Sokarli pegenyenin hazirlanmas {igiin istifads olunan xomirin bigirilmasi prosesi hansi tipli peclordo
hoyata kegirilir?

snek
konveyer
® tunel
bunker
transporter

577 Qiivvads olan standarta asason elastiki xamirdon bisirilon pegenyelordo nomliyin miqdar1 neg¢o faizden
¢ox olmalidir?

3-8,5 %-don

9-11 %-don

6,5-9,0 %-don

2,5-5,0%- don
® 5-9%-don

578 Asagidaki hansi sirada 100 qram pecenyenin enerjiverma qabiliyyati diizgiin olaraq gostorilmisdir
(kCoul ilo)?

1420-1480 kCoul
1753-1797 kCoul
® 1573-1979 kCoul
1375-1799 kCoul
1615-1685 kCoul

579 Asagidaki hansi sirada pegenyelorin torkibinde ¢esidindon asili olaraq nego faiz yag vardir?

0,3-0,6%

® 52-11,8%
6,5-10,8%
8,0-12%
5,5-7,3%

580 Asagidaki hansi sirada pegenyelorin torkibindo ¢esidindon asili olaraq neco faiz ziilal vardir?

® 75-104%
5,2-11,8%
6,5-10,8%
8,0-12%
5,5-7,3%

581 Hansi sirada unlu gennadi mamulatinin istehsalinin imumi sxemi diizgilin olaraq gostorilmisdir?

xomirin istehsala hazirlanmasi — xomirin saxlanilmasi — xomirin formalagmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin
bisirilmasi — xomirin qablagdirilmasi

xomirin saxlanilmast — xomirin yogrulmas: — xomirin formalagsmasi — xomirin bisirilmosi — xomirin
gablagdirilmasi
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xomirin formalagmasi — xomirin yogrulmasi — xomirin saxlanilmasi — xomirin bisirilmosi — xomirin
gablagdirilmasi

xomirin yogrulmasi — xomirin bisirilmasi — xomirin formalagmasi — xomirin saxlanmasit — soyudulmasi —
gablagdirilmasi

xammallarin istehsala hazirlanmasi — xomirin resept asasinda yogrulmasi — xomirin formalanmasi vo saxlanmasi
— xomirin bisirilmasi — soyudulmasi va qablagdirilmasi

582 Asagidaki hansi sirada sokoladin istehsal prosesinin ardicilligi diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

xammalin hazirlanmasi1 — sokolad kiitlasinin konsirovkasit — sokolad kiitlasinin bisirilmasi — formaya
biikililmasi — formalasmas1 — biikiilmasi — gablasdirilmasi

meyva- gilomeyva pliresinin hazirlanmas1 — qarisigin ¢alinmast — sokolad kiitlesinin formaya salinmas1 —
sokolad kiitlasinin bisirilmasi — qurudulmasi — qablasmasi

xammalin emala hazirlanmasi — sokolad kiitlasinin bigirilmasi — biikiilmasi — qablagdirilmasi

sokolad kiitlasinin hazirlanmasi1 — formaya salinmasi — formadan sokolad kiitlesinin ¢ixarilmast — qurudulmasi
— biikiilmasi — qablasmasi

kakao paxlasi oziyinin hazirlanmasi — gokolad kiitlasinin hazirlanmasi — sokolad kiitlasinin konsirovkasi —
formalagmas1 — biikiilmasi — qablagdiriimasi

583 Asagidaki hansi variantda konfetin istehsal prosesinin ardicillig1 diizgiin olaraq qeyd edilmisdir?

konfet kiitlasinin bigirilmasi — igliklorin hazirlanmasi1 — konfetin formalagmasi1 — konfetin dogranmasi —
sathinin iglonmasi — biikiilmasi — gablagmasi

konfet kiitlasinin hazirlanmasi — konfetin formalasmasi tigiin gévdanin hazirlanmasi — iizarinin islanmasi —
biikiilmasi — ¢okib qablagdiriimasi

konfet kiitlasinin bisirilmasi — igliklarin hazirlanmasi — konfetin formalanmasi

konfet gorbotinin bisirilmasi — i¢liklorin hazirlanmasi — konfetin formalagmasi

konfet kiitlasinin hazirlanmas1 — sorbatin bisirilmosi — sorbotin soyudulmas: — formaya salinmasi —
gablagdiriimast

584 Asagidaki hansi sirada konfetin istehsalinda osas xammal kimi istifado olunan mohsullar diizgiin
gostorilmisgdir?

meyve- gilomeyva plirelorindon, sukat, zefir, sokolad tozu, siid mahsullan

sokar, patka, meyvo- gilomeyva piirelori, qoz, yumurta agi, siid mohsullari vo atirli maddslordon
yumurta sarist, jele, paxladan, yeyinti tursularindan, otirli vo boya maddslorindon

patka, sukat, jele, siid mohsullar, vitaminlorden, karbohidratlardan

patka, jele, otirli vo boya maddslarindan, soyadan, paxladan, qarzokli meyvalarin lopasindon

585 Asagidaki hansi sirada sokorli gonnadi momulatlarinin istehsali zamanai istifado olunan mohsullar diizgiin
gostorilmisdir?

yag, un, bitki yaglari, mixok, dar¢in, soya

bitki yaglari, heyvanat yaglar, soya, quru siid
sokar, meyva- gilomeyva piirelori, patka, un, yag
patka, un, yag, qaymaq, mayonez, bitki yaglar
un, yag, dar¢in, soya, quru siid, gaymaq

586 Asagidaki hansi sirada gonnadi momulatlarinin bir- birindon forqli olamotlori diizgiin gostorilmisdir?

qidaliliq doyaring, atirli olmasina vo sirin dada malik olmasina gore
kimyovi torkibine, qidaliliq deysrine vo hazirlanma texnologiyasina géro
hazirlanma texnologiyasina, sirin dadina vo daha yaxsi hozm olmasina goérs
xarici goriiniisiing, dadina, iyina va sirinliyina gora

kimyavi torkibing, ziilal vo karbohidratlarin daha ¢ox olmasina gors

587 Bunlardan hansi meyvo-gilomeyvali gonnadi momulatlarlarina aid edilmir?

miirobba
jele
keks
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marmelad
povidlo

588 Asagidaki variantlarin hansinda meyva-gilomeyvali gonnadi momulati gostorilmisdir?

kakao tozu
® miirobbo

keks

zefir

pirojna

589 Gostarilonlordon hanst meyve-gilomeyvali gonnadi mamulati deyildir?

pastila

® zefir
povidlo
marmelad
sukat

590 Haocmco kigik olan pryanik formasi minimal hansi temperaturda bisir?

225 daraco Selsi
® 210 doraco Selsi
290 doraco Selsi
285 doraca Selsi
270 daraca Selsi

591 Hocmceo kigik olan pryanik formasi hansi temperaturda bisir?

200 doraca Selsi
® 270 doraco Selsi
190 daraca Selsi
180 doraca Selsi
205 doraca Selsi

592 Hansi sirada konfetin istehsal prosesinin ardicilligr diizgiin olaraq gostorilmisdir?

konfet kiitlasinin bisirilmasi — i¢liklorin hazirlanmas1 — konfetin formalagmasi — konfetin dogranmas1 —

sothinin islonmosi — biikiilmoesi — qablasmasi

® konfet kiitlosinin hazirlanmas1 — konfetin formalasmasi {i¢iin gévdonin hazirlanmasi — tizorinin iglonmoasi —

biikiilmasi — ¢okib qablasdirilmasi
konfet kiitlosinin bigirilmosi — igliklorin hazirlanmasi — konfetin formalanmasi
konfet sorbatinin bisirilmasi — i¢liklorin hazirlanmasi1 — konfetin formalagmasi

konfet kiitlasinin hazirlanmasi — sorbatin bigirilmasi — sorbatin soyudulmasi — formaya salinmasi —
gablasdiriimasi

593 Konfetin istehsalinda asas xammal kimi hans1 mahsullardan istifada olunur?

meyve- gilomeyva plirelorindon, sukat, zefir, sokolad tozu, siid mohsullan
® sokor, patka, meyvo- gilomeyvo piirelori, qoz, yumurta ag1, siid mohsullar vo atirli maddslordon
zefir, patka, sukat,yumurta sarisi, bioloji aktiv slavalorden
patka, sukat, jele, siid mohsullar, vitaminlorden, karbohidratlardan
patka, jele, otirli vo boya maddslorindan, soyadan, paxladan, qarzokli meyvalorin lopasindan

594 Karamelin istehsalinda asas xammal kimi hans1 mahsullardan istifada edilir?

kakao paxlasindan, siid, yumurta, boya maddslerinden
meyve- gilomeyva pliresindon, yumurta sarisindan, kopiikomalogatiricilordon
yeyinti tursularindan, atirli vo boya maddslorindon

® gokordon, patkadan, invert sokardon



05.05.2017

gorzakli meyvaloarin lopasindan, sokardan, siid mohsullarindan

595 Hansi sirada sokoladin istehsal prosesinin ardicilligr diizgiin olaraq gostorilmisdir?

sokolad kiitlasinin hazirlanmas1 — formaya salinmas1 — formadan sokolad kiitlasinin ¢ixarilmasi — qurudulmasi
— biikiilmosi — qablasmasi

® kakao paxlasi oziyinin hazirlanmasi — gokolad kiitlosinin hazirlanmasi — sokolad kiitlosinin konsirovkasi —
formalagmasi — biikiilmoesi — qablasdirilmasi
meyve- gilomeyva pliresinin hazirlanmas1 — qarisigin ¢alinmasit — sokolad kiitlesinin formaya salinmasi —
sokolad kiitlesinin bisirilmosi — qurudulmas: — qablagmasi
xammalin hazirlanmasi1 — sokolad kiitlasinin konsirovkasit — sokolad kiitlasinin bisirilmasi — formaya
biikiilmasi — formalagmasi — biikiilmosi — qablasdirilmasi
xammalin emala hazirlanmasi — sokolad kiitlasinin bigirilmosi — biikiilmasi — qablagdirilmasi

596 Marmelad nadir?

kopliyabanzar xirda masamali, sirin dadlt gennadi memulatidir
biitovliikde marmelad kiitlosindon ibarot qonnadi momulatidir
xirda masamali, yumurta agindan va kopilikamologatiricilordon ibarat gonnadi momulatidir
biitovlilkde meyvas- gilomeyva pliresindan vo patkadan ibarat qannadi momulatidir
® jeleyobonzor xosagolon, tursa- sirin dadli gonnadi momulatidir

597 Sokorli gonnadi momulatlarinin istehsali zamani osason hansi mohsullardan istifado edilir?

® sokor, meyvo- gilomeyva piirelori, patka, un, yag
bitki yaglari, heyvanat yaglar, soya, quru siid
yag, un, bitki yaglari, mixok, dar¢in, soya
un, yag, dar¢in, soya, quru siid, gaymaq
patka, un, yag, qaymaq, mayonez, bitki yaglar

598 Sokorli gonnadi momulatlari ne¢a yarimqrupa boliinir?

[V, B e NN US I NS R AN

599 istifado olunan xammaldan va istehsal texnologiyasindan asili olaraq qonnadi momulatlari ne¢o qrupa
boliiniir?

[
VSN NI SRRV N

600 Meyvo-gilomeyvali gannadi momulatlarini gdstarin.

sukat, zefir, pirojna, kakao tozu, cem, povidlo

jele, sukat, pirojna, keks, pastila, povidlo

pastila, povidlo, patka, keks, pirojna, kakao tozu
® marmelad, pastila, povidlo, miirobba, sukat, jele

povidlo, zefir, keks, patka, pastila, miirobbo, sukat

601 Qonnadi momulatlar1 bir- birindon hansi xtlisusiyyatlorine gors forqlonirlor?
xarici goriinlisling, dadina, iyino vo sirinliyinas goro

hazirlanma texnologiyasina, sirin dadina vo daha yaxst hozm olmasina goéro
kimyavi torkibing, ziilal vo karbohidratlarin daha ¢ox olmasina gora
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qidaliliq doyaring, otirli olmasina va sirin dada malik olmasina gora
® kimyovi torkibina, gidaliliq doyarins vo hazirlanma texnologiyasina gora

602 Konfetin istehsal prosesi ne¢a marhaladon ibaratdir?

A N 00 9 W

603 Asagidaki hansi sirada karamelin istehsalinda asas xammal kimi istifade olunan mohsullar diizgiin
gostorilmisdir?

kakao paxlasindan, siid, yumurta, boya maddoslorindon

meyva- gilomeyva pliresindon, yumurta sarisindan, kdpiikomalogatiricilordon
® gokordon, patkadan, invert sokordon

yeyinti tursularindan, stirli vo boya maddalorindon

gorzakli meyvaloarin lopasindan, sakordan, siid mohsullarindan

604 Pastilanin hazirlanmasinda asas xammal kimi hanst mahsullardan istifada olunur?

sokordon, yumurta sarisindan, yeyinti tursularindan, dad vo otirverici maddslordon
® meyvo-gilomeyvos piirelorindon, sokordon, yumurta agindan vo kdpiik amologatiricilordon
sokordon, undan, mayadan, yumurta agindan va bitki yaglarindan
meyva piiresindon, yumurta sarisindan, undan, bitki vo heyvanat yaglarindan
yumurta agindan, vitaminlorden, alma piiresindon vo pektindon

605 Sokoladin istehsal prosesi ne¢o morhoalodon ibaratdir?

[ ]
TN . N S

606 Gostarilonlordon hansi istehsal olunan pasterizo edilmis siidiin yagliliq faizino miivafiqdir?

3,8%
6,2%
4,2%
® 32%
5,5%

607 Bunlardan hansi istehsal olunan pasterizs edilmis siidiin yagliliq %-ns uygun golir?

6,5%
6,0%
5,5%
® 25%
4,0%

608 Bitki yaglar1 neco tisulla istehsal edilir?

W N L BN
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609 Koro yagi torkibindon va istehsal texnologiyasindan asili olaraq ne¢o névo ayrilir?

N N AW

610 Koro yagi istehsali iigiin osas xammali gostorin.

torkibindo on az1 15% va an ¢oxu 35% yag olan inok siidii

® torkibinds on az1 25% vo on ¢oxu 45% yag olan qaymaq
torkibinds an az1 20% va an ¢oxu 40% olan pasterizo olunmus siid
torkibindo on az1 12% va an ¢oxu 35% olan orgin siid
torkibindo on az1 30% va an ¢coxu 50% ziilal olan pendir

611 Hans1 sirada tursudulmus siid mohsullarinin istehsalinda istifads olunan siid tursusuna qicqirdan
bakteriyalarin adlar1 diizgiin olaraq gdstorilmisdir?

monofil vo mezofil
heterofil vo homofil
® mezofill vo termofil
izofil vo monofil
termofil vo heterofil

612 Tursudulmus siid mohsullariin istehsalinda siid tursusuna qicqirdan streptokokk bakteriyalarin nego
cinsindan istifads olunur?

W AN L BN

613 Biitiin tursudulmus siid mohsullarinin istehsalinda siid ne¢o doraco temperaturda vo miiddstindo
pasterizo edilir?

95-100 doraca C temperaturda 12-18 doq va 98-122 daraca C temperaturda 10-20 daq
85-90 doraca C temperaturda 10-15 doq vo 95-120 daraca C temperaturda 5-8 doq

® 85-87 doraca C temperaturda 8-10 doq vo 90-92 doraco C temperaturda 2-3 daq
88-95 doraco C temperaturda 8-15 doq vo 95-118 daracoC temperaturda 8-17 doq
95-105 doaraca C temperaturda 12-18 daq va 98-112 daraco C temperaturda 10-12 daq

614 Siidiin normalasdirilmasi hansi aparatda aparilir?

sterilizator
pasterizator
termostat

® geparator
stabilizator

615 Vitaminli siid hans1 siiddan hazirlanir?

yagli, pasterizo edilmis vo tursulugu 28 doroco Ternerdon ¢cox olmayan
yagli, yagl quru vo tursulugu 22 doraco Ternerdon az olmayan
quru iizlii, yagsiz vo tursulugu 20 daraco Ternerdan ¢ox olan

® tozo, yiiksok keyfiyyatli vo tursulugu 18 daraco Ternerdon ¢ox olmayan
tazo, pasterizo edilmis vo tursulugu 25 doraco Ternerdon az olmayan
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616 Vitaminli siiddo C vitamininin miqdarin1 gostorin.

100 ml-de 20 mq ¢ox olmamali
100 ml-de 30 mq ¢ox olmamali
100 ml-da 3 mq az olmamali
100 ml-da 1 mq ¢ox olmamali
® 100 ml-do 10 mq az olmamali

617 Pasterizo olunmus siidiin normalasdirilmasinin ne¢s tisulu vardir?

o
AU W

618 Pasterizo olunmus siid ne¢a faiz yagliliqda istehsal olunur?

3,5v05,0%
3,0v06,0%
4,5v25,5%
® 25v03.2%
4,0vo6,5%

619 Hansi sirada kimyovi tisulla yaglarin saflasdirilmasi iisullari diizgiin olaraq gostorilmisdir?

® hidratasiya vo neytrallagdirma
dezodorasiya vo dondurma
dondurma va dezodorasiya
hidratasiya vo filtrasiya
filtrasiya vo ¢okdiirmo

620 Yaglarin saflagdirma prosesi hansi iisullarla hoyata kegirilir?

hidratasiya, ekstraksiya vo presloma
bioloji, fiziki-kimyavi vo mikrobioloji
kimyovi, bioloji va bioloji-kimyovi

® fiziki, kimyovi vo fiziki-kimyavi
histoloji, kimyovi vo fiziki-kimyovi

621 Xam yagin torkibindo olan kenar maddslar ne¢o qrupa boliiniir?

([ J
B DO W L A

622 Ekstraksiya tisulu ilo yag1 almaq ti¢iin hans1 qazanlardan istifade olunur?

® ckstraktor
ikidivarli
separator
domir vo mis
iri aliiminium

623 Ekstraksiya edici kimi hansi tizvi holledicilordon istifado olunur?

benzin, sirko, ksilol, efir, dixlorbutan
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624 Yeyinti mallar1 glindslik qida rasionunda yaglarin iimumi enerji doyorinin ne¢o faizini toskil edir?

dixloretan, toluol, spirt, aseton

yingiil fraksiyali benzin, efir, dixloretan
aseton, toluol, ksilol, efir, dixlormetan
efir, spirt, dixlorbutan, asetat

40%
25%
10%
30%
15%

625 Yagl bitkilorin meyva vo toxumlarinda yagin faizlo miqdari no qodordir?

45-95%-2 qador
35-85%-a qador
25-80%-0 qodor
15-70%-0 qador
40-90%-o qador

626 No tiglin bitki yaglart maye halinda olurlar?

¢linki torkibinds amin tursular ¢oxluq togkil edir

¢linki torkibinde doymamus yag tursulan ¢oxluq toskil edir
¢linki torkibinds doymamis karbohidratlar coxluq tagkil edir
¢linki torkibinds doymus karbohidratlar coxluq taskil edir
¢linki tarkibindo doymus yag tursular ¢oxluq togkil edir

627 Tursulugu ne¢o doraco Terner (T) olan siidii istehsalata gobul etmok olar?

23 dor.T-don asagi olmayan
25 dor.T-don yiiksak olan

19 dor.T-don yiiksok olmayan
21 dor.T-don asag1 olmayan
19 dor.T-don yiiksok olan

628 Hansi sirada payi1z-qis dovriinds yaglhiligi 33-35% olan qaymagin ¢alxalanma temperaturu
gostorilmisdir?

15-20 daraca C
13-18 doraca C
12-19 doraca C
14-24 doraco C
10-14 doraca C

629 Sixlig1 ne¢o g/kub.sm olan siidii istehsalata gobul edo bilorlor?

sixl1g1 an az1 1,035 g/kub.sm olan
sixl1g1 an ¢coxu 1,028 g/kub.sm olan
sixli1g1 on az1 1,032 g/kub.sm olan
sixl1g1 an az1 1,028 g/kub.sm olan
sixl1g1 on az1 1,034 q/kub.sm olan

630 Hansi sirada yaz-yay dovriinds yagliligi 33-35% olan gaymagin ¢alxalanma temperaturu diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

25-30 doraca C
8-10 doraco C
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12-18 daraco C
16-22 daraco C
15-20 doraca C

631 Hansi sirada koro yaginin istehsal iisullar1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

moarhals vo axin
axin vo ¢on
termostat va ¢on

® calxalanma vo axin
¢on vo moarhoalo

632 Kors yagi ne¢o iisulla istehsal edilir?

N L N AW

633 Hansi sirada tursudulmus siid mohsullarinin istehsal {isullar1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

¢on vo pasterizo lisulu
mayalanma va steril isulu
axin vo ¢alxalama iisulu
¢alxalama va termostat

® termostat vo ¢on tisulu

634 Mayalanma xiisusiyyetino goro pohriz tursudulmus siid mohsullar1 ne¢o qrupa boliintir?

[TV N SN \S e N

635 Hazirda istehsal olunan {izlii siid mohsullarinin ne¢s faizini tursudulmus siid mohsullar togkil edir?

15-20%
30-35%
® 35-40%
40-45%
20-25%

636 Zilalli stud istehsalinda hansi siiddan istifada olunur?

yagli, pasterizo edilmis vo tursulugu 18 doraco Ternerdon ¢ox olmayan
toza, keyfiyyatli va tursulugu 20 doraco Ternerdan az olmayan
yagli, yagli quru va tursulugu 22 doracs Ternerdon ¢ox olmayan
quru iizld, yagh vo tursulugu 25 darace Ternerdon ¢ox olmayan
® yagsiz, yagh quru vo yagsiz qatilasdirilmis siiddon

637 Ziilalli siidiin yaghliginin faizlo miqdarini gostorin.

2,5-5,0%

® 125%
2-425%
1-4,5%
3-42%
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638 Ani miiddatli pasterizo ne¢o doroco temperaturda aparilir?

® 85dorocoC
75 doraca C
60 doraca C
45 doroco C
50 doraca C

639 Qisamiiddatli pasterizo ne¢a doraca temperaturda aparilir?

75-82 daraca C
50 - 60 doraco C
75-85 daraca C
62-80 doraca C
® 72-76 doraco C

640 Uzunmiiddatli pasterizo ne¢o dorace temperaturda aparilir?

35-50 doraca C
® 63-65doraco C
65-85 doraco C
60-80 doraca C
50-60 doraca C

641 Hazirda siid sonayesindo siidiin emali ne¢o tisulla hoyata kegirilir?

[ ]
AN W N W b~

642 Heyvanat yaglarinin istehsal prosesi ne¢a marhalodon ibaratdir?

~N W LN B

643 Hansi sirada fiziki-kimyovi yaglarin saflagdirilmasi iisullar1 diizgilin olaraq gostorilmisdir?

dondurma, ¢6kdiirms, neytrallasma vo filtrasiya
dezodorasiya, filtrasiya, dondurma va ekstraksiya
® yagin agardilmasi, dezodorasiya vo dondurma
filtrasiya, dondurma, hidratasiya vo ¢okdiirmo
presloma, dondurma, filtrasiya vo hidratasiya

644 Hans sirada fiziki iisulla yaglarin saflagdirma tisullar1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

hidratasiya, ekstraksiya vo ¢okdiirmo
dezodorasiya, filtrasiya vo hidratasiya
neytrallasdirma, dezodorasiya va hidratasiya
filtrasiya, hidratasiya vo preslomo
® ¢okdiirmo, filtrasiya vo morkozdongagma aparatlarindan kegirmo

645 No ii¢lin soyuq preslomo tisulunu belo adlandirirlar?

® ciinki yagli toxum preslamadan gqabaq qovrulmur
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¢linki yagli toxum preslomoadon gqabaq qovurulur

¢linki yagli toxum preslomadon qabaq buzlu suda yuyulur
¢linki yagl toxum preslomoadon qabaq soyudulur

¢linki yagli toxum preslomoadon gabaq bisirilir

646 100 ml vitaminli siidiin torkibinds askorbin tursusunun miqdar1 no godor olmalidir?

3 mq-dan az olmamalidir
® 10 mg-dan az olmamalidir
1 mg-dan ¢ox olmamalidir
10 mq-dan az olmalidir
20 mq-dan ¢ox olmalidir

647 Hansi sirada axin tisulu ilo kora yagi1 istehsalinin texnoloji prosesinin ardicilligi diizgiin gostorilmisdir?

® gaymagq - gobuledici ¢ono - borulu pasterizatora - araliq baka — separatora- araliq vannaya - kora amologatiriciys -
taraya - torozi
gaymaq - gaymagin pasterizo edilmoasi - gaymagin soyudulmasi - qaymagin yetismasi - araliq baka - separatora -
doldurucu vannaya - kora yagin homogenlogmasi - kora yagin gablagmasi
gaymagin yetigsmasi - qaymagin ranglonmasi - qaymagin ¢alxalanmasi - kara yagin yuyulmasi - kors yagin
duzlanmasi - kora yagin homogenlaogmasi - namliyin nizamlanmasi - kara yagin qablagmasi - markalanmasi
gaymagin pasterizo edilmasi - gaymagin soyudulmasi - gaymagin ¢alxalanmasi - alinan kors yagin yuyulmasi -
kora yagin duzlanmasi - nomliyin tonzimlonmasi - yagin gablasmasi - markalanmasi
siidiin ¢alxalanmasi - siidiin pasterizo edilmasi - qaymagin yetismasi - gaymagin ronglonmasi - kors yaginin
yuyulmasi - kors yagin homogenlosmasi - nomliyin normalagdirilmasi - kors yaginin qablagmasi - kors yagin
markalanmast

648 Kors yaginin ¢alxalanma iisulu ilo istehsal prosesi hansi amillordon asilidir?

stidiin pasterizo olunmasindan, siidiin ¢calxalanma siirotindon, aparatin firlanma siirotindon, qaymagin
yagliligindan vo qaymagin pasterizo olunmasindan
stidiin tursulugundan, siidiin pasterizasiyasindan, siidiin yagliligindan, aparatin keyfiyyotindon, calxalanma
stirotindon, qaymagin yagliligindan vo qaymagin yetismo dorocesindon

® aparatin layihosindon, doldurma doracasindon, firlanma siirotindon, ¢alxalanma temperaturundan, qaymagin
yetismo dorocesindon vo yagliligindan
stidiin yagliligindan, siidiin tozaliyindan, siidiin tursulugundan, ¢alxalanma siirotindon, gaymagin yetismo
dorocesindon vo yagliligindan
stidiin tozoliyindon, siidiin yagliiiligindan, siidiin hidrogenlogmasindon, gaymagin yetismo doracasindon,
gaymagin yagliligindan vo pasterize olunmasindan

649 Istehsala verilon siid ovvalca hans1 gostoriciys gora normalasdirilir?

ziilal faizino gors

sixligina gora

tursuluguna gora

mineral maddonin miqdarina gora
® yag faizino goro

650 Standarta asason tursudulmus siid mohsullar1 ne¢s faiz yagliliqda hazirlanir?

1,5%,2,8%, 3,2 vo4,2%
1%, 3%,5,5% va 7%
3%, 4%, 5% vo 6%
2%,4,5%,5% va5,5%
® 1%,2,5%,3,2% vo 6%

651 Hans siid istehsalata qobul edils bilor?

tursulugu 22 doraco Ternerdon az olmayan, on azi yagliligi 6%, sixligt isa 1,035 g/kub.sm olan siid
® tursulugu 19 doraco Ternerdon yiiksok olmayan, on azi II sort, six11g1 iso on az1 1,028 g/kub.sm olan siid
tursulugu 25 darace Ternerdon ¢ox olan, an az1 III sort, six1181 isa 1,032 g/kub.sm olan siid
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tursulugu 20 doraco Ternerdon az olmayan, on az1 yagliligi 2%, six1ig1 iss an az1 1,030 q/kub.sm olan siid
tursulugu 21 doracs Termerdon asagi olmayan, an az1 I sort, sixl1g1 isa 1,035 g/kub.sm olan siid

652 Hansi sirada tursudulmus siid mohsullarinin timumi texnoloji sxemi diizgiin olaraq gostorilmisdir?

stidiin pasteriza edilmosi - siidiin standartlagdirilmasi - siidiin mayalanmasi - siidiin normalagdirilmasi - siidiin
homogenlosdirilmasi - siidiin qatilagdirilmasi - siidiin dolomalonmasi - siidiin yetismosi - mohsulun saxlanmasi
stidiin seperatordan kegirilmasi - gaymagin pasterizo edilmasi - siidiin tomizlonmasi - siidiin homogenlogdirilmasi -
stidiin standartlagdirilmasi - siidiin qatilagdirilmasi - siidiin mayalanmasi - dolomalonmasi - siidiin yetismasi -
mohsulun qablasdirilmasi

® istehsalata siidiin qobul edilmasi - siidiin normalasdirilmasi - siidiin pasterizo edilmasi - siidiin
homogenlosdirilmasi - siidiin mayalanma temperaturunadok soyudulmasi - siidiin mayalanmasi - dolomolonms -
soyutma va yetismo - mohsulun saxlanmasi
stidiin gobul edilmasi - siidiin tomizlonmasi - siidiin soyudulmasi - siidiin standartlagdirilmasi - siidiin pasterizo
edilmasi - slidiin qatilagdirilmasi - siidiin homogenlogdirilmasi - siidiin mayalanmasi - dolomalonmasi - siidiin
yetismoasi - mohsulun saxlanilmasi
stidiin tomizlonmasi - siidiin pasterizo edilmasi - siidiin homogenlosdirilmasi - siidiin qatilagdirilmasi - siidiin
soyudulmasi - siidiin mayalanmasi - siidiin delomalonmasi - siidiin yetismasi - mohsulun qablasmasi

653 Hansi sirada heyvanat yaglarinin istehsal prosesinin ardicilligr diizgiin olaraq gostorilmisdir?

® xam piyin oridilmasi ti¢iin hazirlanmasi - xam piyin oridilmasi - oridilmis yagin qatisiqlardan tomizlonmosi
xam piyin oridilmesi li¢iin hazirlanmasi - xam piyin sortlasdirilmasi - yuyulmast - iri tikolors x1rdalanmasi - xam
piyin dezodorasiya edilmosi
xam piyin qarigiqlardan ayrilmasi - xam piyin tomizlonmasi - alinmis yagin filtrasiya edilmaesi - qablasdirilmasi
xam piyin aritmok ti¢iin hazirlanmasi - xam piyin qarisiqlardan tomizlonmasi - alinmis yagin hidratasiya edilmasi -
gablagdiriimasi

xam piyin aridilmasi - aridilmis yagin qarisiqlardan tomizlonmasi - ayrilmis yagin dezodorasiya edilmasi

654 Hansi sirada ekstraksiya iisulu ilo bitki yaglarinin istehsal prosesinin marhalalarinin ardicilligi diizgiin
olaraq gostorilmisdir?

® yagli toxumun tomizlonmasi vo qurudulmasi - toxumun xirdalanmasi vo 9zilmasi - toxumdan yagin holledicilorlo
ekstraksiyasi -halledicinin yagdan vo jmixdan ayrilmasi - jmixin qurudulmasi vo xirdalanmasi - alinmis yagin
saflagdirilmasi
yagli toxumlarin saxlanmaga hazirlanmasi - yagli toxumlarin tomizlonmasi - toxumun qabiqdan ayrilmasi -
toxumun niivasinin xirdalanmasi - jmixin ayrilmasi - alinmig yagin ekstraksiyasi - yagin qablasdirilmasi
yagli toxumlarin tomizlonmasi - toxumlarda nomliyin nizamlanmasi - toxumlarin 6lgiisiine gora kalibirlogmasi -
toxumun qabiqdan ayrilmasi - niivonin xirdalanmasi - alinmis yagin saflagdirilmasi
toxumlarin istehsala hazirlanmasi - toxumun qarisiqlardan ayrilmasi - yagin halledicilorlo ekstraksiyasi - yagin
ayrilmasi - yagin saflagdirilmasi - yagin qablagdirilmasi
yagli toxumlarin kanar qarisiglardan tomizlonmasi - toxumun xirdalanmasi - yagin ayrilmasi - yagin hoalledicilorda
ekstraksiyasi - jmixin qurulmasi - jmixin xirdalanmasi - yagin saflagdirilmasi

655 Yagli toxumlarin istehsala hazirlanmasi marhalasi hanst omoliyyatlardan ibarotdir?

yagli toxumun tomizlonmasi - toxumun 9zilmesi - toxumdan yagin ayrilmasi - yagin saflasdirilmasi
toxumlarin emala hazirlanmasi - toxumlarin saxlanmaga hazirlanmasi - yagli toxumlardan yagin ayrilmasi -
alinmis yagin saflagdirilmasi - yagin doldurulmasi

® toxumlarin tomizlonmasi - namliyin nizamlanmast - 61¢iisiine gérs kalibirlogmasi - toxumun qabiqdan ayrilmasi -
niivonin xirdalanmasi
yagli toxumlarin qurudulmasi - emala hazirlanmasi - namliyin nizamlanmasi - toxumun qabiqdan ayrilmasi - yagin
saflagdirilmasi
toxumlarin qanisiqlardan tomizlonmasi - yagl toxumlarin emala hazirlanmasi - yagin ayrilmasi - yagin
saflagdirilmasi

656 Yagl toxumlarin saxlanmasi zamani hansi omaliyyatlar hoyata kegirilir?

toxumlarin istehsala hazirlanmasi - toxumlarin qarisiqlardan ayrilmasi - toxumlardan yagin ayrilmasi
yagli toxumlarin yagdan tomizlonmasi - toxumdan qabigin ayrilmasi - yagin ayrilmasi

avvalca toxumlarin konar qarisiqlardan tomizlanmasi - yagin ayrilmasi - yagin saflagdiriimasi
toxumlarin istehsala hazirlanmasi - toxumlarin qarisiqlardan ayrilmasi - toxumlarin tomizloanmasi - anbara
y1gilmasi
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® toxumlarin konar qarisiqlardan tomizlonmosi - nomliyin normalasdirilmasi - saxlanmasi tigiin anbarlara y1g1lmasi

657 Hansi sirada bitki yaglarinin istehsal texnologiyasinin moarhalalorinin ardicillig diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

yagli toxumlarin istehsala hazirlanmasi - toxumlarin tomizlonmasi - toxumlarin dl¢iisiine gors kalibrlosdirilmasi -
yagin ayrilmasi - yagin saflagdirilmasi - qablagdirilmasi
yagli bitkilorin toxumlarinin dezinfikasiya edilmesi - tomiz toxumlarin yuyulmasi - toxumdan gabigin ayrilmasi -
yagin ayrilmasi - yagin saflagdirilmasi - qablagdirilmasi

® yagli toxumlarin saxlanmaga hazirlanmasi - yagl toxumlarin istehsala hazirlanmasi - yagli toxumlardan yagin
ayrilmasi - alinmis yagin saflagdirilmasi - doldurma va ya tokms - gablagsdirma vo markalanma
yagli toxumlarin tomizlonmesi - yagli toxumlarda nomliyin nizamlanmasi - toxumlarin qabiqdan ayrilmasi - yagin
ayrilmasi - yagin saflagdirilmasi - doldurulmasi - qablasdirilmasi
yagli bitkilorin toxumlarinin tomizlonmasi - yagli toxumlarin niivesinin xirdalanmast - niivedon yagin ayrilmasi -
yagin saflagdirilmasi - doldurulmasi - qablagdiriimasi

658 Asagidaki variantlarin hansinda ziilall siidiin torkibindski yagin maksimal faizi gostorilmisdir?

3,5%
® 25%
5,5%
5,0%
4,5%

659 33-35% yagliliga malik gaymagin uygun olaraq yaz-yay vo payiz-qis movsiimiindo ¢alxalanma
temperaturu ne¢a doraco Selsidir?

25-30 vo 30-35 doraca Selsi
® 8-10vo 10-14 doaraco Selsi
13-17 vo 20-24 daraca Selsi
15-20 vo 16-22 doaraco Selsi
20-24 va 8-16 daraca Selsi

660 Asagidakilardan hansi variantda standarta asason tursudulmus siid moahsullarinin yagliliq faizi
gostorilmisdir?

3,2%; 5,5%; 10% vo 15%-li
® 1%;2,5%;3,2% va 6%-li
1%; 4,5%; 5,2% vo 8%-li
2,5%; 6%; 8% va 10%-1i
10%; 12%; 16% vo 20%-li

661 Asagidaki hansi variantda quruducudan ¢ixan nisastanin temperaturu diizgiin olaraq gostorilmisdir?

65-70 doraco C
® 55-60doraco C
60-65 doraca C
30-40 doraca C
45-50 doraco C

662 Diiyii nisastasinin forma vo 6l¢iisiinii gostorin.

dairovi, 20-35 mkm

ellipsvari, 2-12 mkm

silindrsakilli, 10-20 mkm

yumurtavari, 3-15 mkm
® c¢oxbucaqli, 3-8 mkm

663 Standarta osason quru maddoyo goro kiiliin miqdari kartof nigastasinin ekstra vo ola sortlarinda nego faiz
olmalidir?
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0,2-0,5%
0,4-0,5%
0,2-0,4%
® 03-0,35%
0,1-0,4%

664 Standarta osason quru maddoya goro kiiliin miqdar: kartof nisastasinin 1-ci vo 2-ci sortlarinda ne¢o faiz
olmalidir?

0,7-1,5%
0,36-0,5%
0,5-0,8%
0,4-0,8%
® 0,5-1,0%

665 Standarta asason quru maddoyo goro kiiliin miqdar1 gargidali nisastasinin ala vo 1-ci sortlarinda nego faiz
olmalidir?

0,4-0,5%
0,3-0,4%
® 0,2-03%
0,3-0,35%
0,1-0,3%

666 Standarta osason kartof nisastasinin ekstra vo ola sortlarinda tursuluq neco doraco olmalidir?

4-6
8-12
5-15
7-11
® 6-10

667 Standarta asason gargidali nisastasinin ala va 1-ci sortlarinda tursuluq ne¢s doracs olmalidir?

25-30
5-10
15-20
® 20-25
10-15

668 Standarta asason kartof nisastasinin ekstra sortunda qaracalarin miqdar say1 no qodar olmalidir?

120
60
700
300
® 30

669 Standarta asason kartof nisastasinin 1-ci sortunda qaracalarin miqdar say1 no qodar olmalidir?

600
300
500
® 700
250

670 Qiivvads olan standarta asason kartof nisastasinin 1 kq-da kiikiird anhidridinin miqdar1 ne qodor
olmalidir?

95/100



05.05.2017

20 mq
40 mq
80 mq
50 mq
30 mq

671 Hansi sirada kartofdan nisasta istehsalinin ardicillig1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

kartofun konar qansiqlardan tomizlonmasi -- kartofun dogranmasi --nisastanin yuyulmasi -- nisastanin
¢Okdiiriilmosi -- nisastanin tomizlonmasi -- nisastanin qurudulmasi -- qablagdirilmasi

kartofun kenar qarnisiqlardan tomizlonmosi vo yuyulmasi -- kartofun dogranmasi -- nisastanin yuyulmasi vo ikinci

dofo ¢okdiiriilmesi -- nisastanin tomizlonmaosi -- xam nisastanin qurudulmasi -- olonmosi v qablagdirilmasi

kartofun yi1gi1lmasi vo yuyulmasi -- kartofun dogranmasi -- nisastanin ayrilmasi -- nisastanin yigilmasi -- slonmasi

va qablagdirilmasi

kartofun yuyulub tomizlonmasi -- kartofun qabiginin soyulmasi -- kartofun dogranmasi -- nisastanin qarisigdan
ayrilmasi -- nigastanin tomizlonmasi -- xam nigastanin ayrilmasi -- slonmasi va qablagdirilmasi

kartofun tomizlonmasi vo dogranmasi -- kartofun yuyulmasi -- nisastanin ayrilmasi -- nisastanin tomizlonmasi --
xam nisastanin qurudulmasi -- alonmasi va qablagdirilmasi

672 Hansi sirada nisastanin vo hiiceyro sirasinin tomizlonmaosi vo yuyulmasi prosesi diizgilin olaraq
gostorilmisgdir?

yuma masininda vibrasiya tisulu ile yuyulmasi vo narin gdzlii tomizloyici olokdo tomizlonmasi

narin gozlii tomizloyici slokdon yuma vasitosilo tomizlonmasi vo olok tizorinde morkozdonqagma aparatina
avtomatik verilorok yuyulmasi

yuma magininda vibrasiya-sirkelomas {isulu ilo tomizlonmosi vo baraban {izorinds yerlogon morkozdongagma
aparatinda yuyulmasi

torlu masininda tomizlonmasi vo yuma masininda silkeloma iisulu ile yuyulmasi

alak tizerinds yerlogon markozdenqagma aparatinda tomizlonmasi va torlu masininda yuyulmasi

673 Nisastanin quruma prosesini gostorin.

50-60 daraca C temperaturda baglayib, 90 doraco C-da qurtarir
40-45 daraca C temperaturda baslayib, 70 daraca C-do qurtarr
50-70 doraco C temperaturda baslayib, 75 deroce C-do qurtarr
75-80 daraca C temperaturda baglayib, 95 doraco C-do qurtarir

® 40-50 doraca C temperaturda baslayib, 85 doraco C-do qurtarir

674 Quruducudan ¢ixan nisastanin temperaturunu gostorin.

60-65 doraca C
55-60 doraco C
65-70 doraca C
45-50 doraco C
30-40 doraca C

675 Qargidalidan nisastanin ¢ixar1 donin ¢okisinin neg¢o faizini togkil edir?

35-45%
40-45%
30-40%
25-30%

® 60-65%

676 Asagidaki hansi variantda nigastanin quruma prosesi diizgilin olaraq qeyd edilmisdir?

50-60 doraca C temperaturda baglayib, 90 doraco C-do qurtarir
40-50 doraca C temperaturda baslayib, 85 doracoe C-do qurtarir
40-45 doracs C temperaturda baslayib, 70 doraco C-ds qurtanr
50-70 daraca C temperaturda baglayib, 75 doraco C-do qurtarir
75-80 daraca C temperaturda baglayib, 95 doaraca C-do qurtarir
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677 Asagidaki hansi variantda kartofdan nisasta istehsalinin ardicillig1 diizgiin olaraq gostorilmisdir?

kartofun y1gilmasi va yuyulmasi -- kartofun dogranmasi -- nisastanin ayrilmasi -- nisastanin yigilmasi -- slanmasi
va qablasdirilmasi

® kartofun konar qanisiqlardan tomizlonmosi va yuyulmasi -- kartofun dogranmasi -- nigastanin yuyulmasi va ikinci
dofs ¢okdiiriilmasi -- nigastanin tomizlonmasi -- xam nisastanin qurudulmasi -- alonmasi va qablagdiriimasi
kartofun konar qarisiqlardan tomizlonmasi -- kartofun dogranmasi --nisastanin yuyulmasi -- nigastanin
¢Okdiiriilmosi -- nisastanin tomizlonmasi -- nisastanin qurudulmasi -- qablagdirilmasi
kartofun tomizlonmasi vo dogranmasi -- kartofun yuyulmasi -- nisastanin ayrilmasi -- nisastanin tomizlonmasi --
xam nisastanin qurudulmasi -- slonmasi vo qablagdirilmasi
kartofun yuyulub tomizlonmasi -- kartofun qabiginin soyulmasi -- kartofun dogranmasi -- nisastanin qarisiqgdan
ayrilmasi -- nisastanin tomizlonmasi -- xam nigastanin ayrilmasi -- slonmasi vo qablasdirilmasi

678 Istehsalina goro rafinad sokari nega qrupa boliiniir?
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679 Toz-sokerin istehsali ligiin istifads olunan xammal1 gosterin.

sampan sokori
rafinad sokor

® gokor gugunduru
preslonmis rafinad sokeori
tokma xassali gokor

680 Rafinad sokorin istehsali iigiin istifado olunan xammali gostorin.

sokor kirgani

sokor qamisi

sokor cugunduru
® toz-sokor

sokor palmasi

681 Defekasiya nadir?

sironin hidrigen sulfid ilo tomizlonmasi

sironin kiikiird dioksid ilo tomizlonmasi

sironin azot dioksid ile tomizlonmasi

sironin karbon dioksid ilo tomizlonmasi
® sironin ohonglo tomizlonmosi

682 Saturasiya nadir?

sironin NO2 ilo tomizlonmasi

® sironin CO2 ilo tomizlonmasi
sironin shangls tomizlonmasi
sironin ammonyakla tomizlonmasi
sironin SO2 ils tomizlonmasi

683 Sulfikasiya nadir?

sironin CO2 ils tomizlonmasi
sironin NO2 ilo tomizlonmasi
sironin shangls tomizlonmasi
sironin NH3 ilo tomizlonmosi
® ironin SO2 ilo tomizlonmoasi
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684 Saturator aparatinda defektli sorbot ne¢co morholodo karbon qazi (karbon dioksid) ilo zonginlosdirilir?
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685 Saturator aparatinda defektli sorbotin karbon qazi (karbon dioksid) ilo zonginlagmasinin 2-ci marhalasi
hans1 proseslo basa catir?

® normal goloviliyin yaranmasi
udulma vo ¢6kmo
buxarlanma vo udulma
buxarlanma va par¢calanma
normal tursulugun yaranmasi

686 Sironin sulfitasiyasi hansi aparatda aparilir?

sentrafuqa
vakuum
defekator
® saturator
qazanator

687 Sulfitasiyadan sonra alinmis tozs sirs buxarlanmaga vermak ti¢lin hansi aparatlara verilir?

avvalca vakuum vo sonra saturator

avvalca defekator va sonra sentrafuqa
® ovvoleo adi vo sonra vakuum

avvalca saturator vo sonra defekator

avvalca sentrafuga vo sonra vakuum

688 Rafinad sokorin istehsal prosesi ne¢o marhoalodon ibaratdir?
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689 Sakar istehsalinda asas xammal kimi istifads olunan bitkilori gdstorin.

sokorli agcaqayin, sokarli diiyii, sokorli paxla
sokar sarqosu, sokorli kartof, sakarli bugda
sokor qamisi, sokor sarqosu, sokorli arpa

® sokor gugunduru, sokor gamusi, sokorli qargidali
sokor cugunduru, sakorli paxla, sokarli soya

690 Hansi sirada sokorin istehsali zamani sokor qamisindan istifade edon 6lkslarin adlari diizgiin olaraq
gostorilmisdir?

Braziliya, Hindistan, Kanada, ABS, Iran

® Kuba, Braziliya, Hindistan, Meksika, Asiya
Kanada, Kuba, Ingiltore, Meksika, Azorbaycan
Azorbaycan, Tiirkiya, Iran, Rusiya, Kuba
Asiya, Kuba, Iran, ABS, Tiirkiys
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691 Hansi sirada sokorin istehsali zamani sokor ¢ugundurundan istifado olunan 6lkolorin adlar1 diizgiin
olaraq gostorilmisdir?

Kuba, Kanada, Iran, Tiirkiyo, Braziliya
Hindistan, Braziliya, Azorbaycan, Meksika, Iran
Asiya, Meksika, Hindistan, Iran, Azorbaycan
Kanada, Kuba, Iran, Asiya, Tiirkiyoe

® Avropa, ABS, Kanada, Iran, Azerbaycan

692 Formalanmasina gora rafinad sokorinin boliindiiyii qruplarin sayini gostorin.
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693 Rafinad sokarin istehsali li¢iin osas xammal hansidir?

torkibinda 55% sokor olan gokar gamisi

® torkibinds 99,7% saxaroza olan toz-gokor
torkibinds 55% qliikoza olan sokar gugunduru
torkibindo 45% qliikoza olan sokar gugunduru
torkibinda 99,8% fruktoza olan siini gokar

694 Toz-sokeri tayinatina géra nega istiqamotds istehsal olunur?
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695 Kristallarin 6l¢iistindon asili olaraq rafinadlagdirilmis toz-sokeri nego qrupa boliiniir?
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696 Toz-sokordo quru maddoys goro saxarozanin miqdari ne¢o faiz olmalidir?

99,95%-dan ¢ox
98.,9%-don az
99,85%-don az
98,9%-dan ¢ox
® 99,75%-don az

697 Qiivvads olan standarta asason rafinad sokorin ¢esidindon asili olaraq namliyin miqdar1 negs faiz
olmalidir?

0,4-0,7%
0,3-0,5%
0,1-0,6%
0,2-0,3%
® 0,1-04%
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698 Qiivvados olan standarta asason rafinad sokorindo quru maddoys gors saxarozanin miqdar1 ne¢o faizdon
az olmamalidir?

99,2
95,6
® 999
98,8
98,5

699 Toz-sokarin rongi hansi cihazla toyin edilir?

farinatom vo ya diafonoskop

diafonoskop vo ya kalorimetr

refraktometr vo ya diafonoskop

saxarimetr vo ya refraktometr
® kalorimetr vo ya stammer

700 Asagidak: hansi sirada tokma kallo sokorin suda hallolma miiddati diizgiin olaraq gostorilmisdir?

® 8doq
15 doq
10 dogq
5doq
20 doq

100/100



