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2990_az_qiyabiQ2017_Yekun imtahan testinin sualları

Fәnn : 2990 Şәrabın kimyası

Üzüm şirәsinin qıcqırması zamanı sellülozanın hidroliz mәhsulu hansıdır?

Şәrabın tәrkibindә olan hansı maddә heteropolisaxarid adlanır?

Üzümün vә şәrabın tәrkibindә olan fruktoza birlәşmiş şәkildә hansı maddәnin tәrkibindә olur?

Hansı şәrabların istehsalından saxarozadan likör kimi istifadә olunur?

Şәrabda saxarozanın hidroliz mәhsulu hansıdır?

Yetişmәmiş üzümdә hansı pektin maddәlәri daha çox olur?

Pektin maddәlәrinin tәrkibindә 5­dәn 100­ә qәdәr olan α­D­qalakturon turşusundan әmәlә gәlәn
biopolimer necә adlanır?

β­D­mannoza
β­D­qlükoza•
α­D­fruktoza
α­D­qlükoza
α­D­qalaktoza

Laktoza
Pektin maddәlәri•
Arabanlar
Nişasta
Sellüloza

Sellüloza
Saxaroza•
Laktoza
Maltoza
Nişasta

Tünd
Şampan•
Kәmşirin
Süfrә
Desert

iki mol α­D­mannoza
α­D­qlükoza vә β­D­fruktoza•
α­D­qlükoza vә α­D­fruktoza
iki mol α­D­qlükoza
α­D­qlükoza vә α­D­mannoza

Dekstranlar
Protopektin•
Pentozanlar
Pektin
Pektin turşusu

Oksiyağ turşusu
Pektin turşusu•
Protopektin
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Qıcqırma prosesindә iştirak edәn qlikogenaza fermenti hansı polisaxaridi hidroliz edir?

Üzümdә vә şәrabda fruktanların әn geniş yayılmış nümayәndәsi hansılardır?

Üzüm şirәsindә vә şәrabda pektin maddәlәrinin hidrolizindәn hansı alifatik spirt әmәlә gәlir?

Qıcqırma prosesindә iştirak edәn bu maddә necә adlanır?

Şәrabda әn çox bulanlıqlıq әmәlә gәtirәn polisaxarid necә adlanır?

Üzüm şirәsindә vә şәrabda nişastanın hidrolizindәn hansı sadә şәkәr әmәlә gәlir?

Üzüm şirәsinin qıcqırmasının metabolizmindә iştirak edәn bu maddә necә adlanır?

Pektin
Qlikol turşusu

Ksilanlar
Qlikogen•
İnulin
Nişasta
Arabanlar

Maltoza
İnulin•
Sellüloza
Fruktoza
Saxaroza

Dulsit spirti
Metil spirti•
İzoamil spirti
Etil spirti
Sorbit spirti

α­D­qalaktoza­6­fosfat
α­D­qlükoza­6­fosfat•
α­D­fruktoza­6­fosfat
α­D­fruktoza­1­fosfat
α­D­qlükoza­1­fosfat

İnulin
Pektin maddәlәri•
Sellüloza
Nişasta
Hemisellüloza

Sorboza
Qlükoza•
Qalaktoza
Fruktoza
Mannoza

α­D­Qlükoza­1­fosfat
α­D­Qalaktoza­6­fosfat
α­D­Fruktoza­6­fosfat•
α­D­Fruktoza­1­fosfat
α­D­Mannoza­6­fosfat
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Üzümdә oliqosaxaridlәrdәn hansına daha çox tәsadüf olunur?

Qıcqırma prosesindә iştirak edәn bu maddә necә adlanır?

Üzüm şirәsinin qıcqırmasında saxarozanı hidroliz edәn ferment hansıdır?

Şәrabda qlükozadan әmәlә gәlәn bu turşu necә adlanır?

Hansı tutumlarda saxlanan şәrablarda pentozalar daha çox olur?

Spirtlәşdirilmiş şәrabların tәrkibindә 2­dәn 10­a qәdәr monosaxarid olan karbohidratlar necә adlanır?

Qıcqırma zamanı әmәlә gәlmiş metilpentozaların nümayәndәsi olan bu maddәni adlandırın:

Üzümdә vә şәrabda birlәşmiş şәkildә tәsadüf olunan bu şәkәr necә adlanır?

Staxioza
Saxaroza•
Maltoza
Laktoza
Rafinoza

α­D­mannoza­1­fosfat
α­D­qlükoza­1­fosfat•
α­D­qlükoza­6­fosfat
α­D­fruktoza­6­fosfat
α­D­fruktoza­1­fosfat

Protopektinaza
β­D­fruktofuranozidaza•
α­qlükozidaza
Qliserofosfatdehidrogenaza
Alkoldehidrogenaza

Limon turşusu
Şәkәr turşusu•
Qlükon turşusu
Qalakturon turşusu
Ribon turşusu

Paslanmayan tutumlarda
Palıd çәllәklәrdә•
İri dәmir tutumlarda
Şüşә qablarda
Emallaşdırılmış tutumlarda

Tetroza
Oliqosaxarid•
Rafinoza
Polisaxarid
Pentoza

D­Qlükoza
D­Fukoza•
D­Fruktoza
D­Riboza
L­Arabinoza

D­Qlükoza
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Üzüm şirәsinin qıcqırması zamanı ribozanın oksidlәşmәsindәn alınan maddә necә adlanır?

Şәrabı isti üsulla emal etdikdә pentozalar nәyә çevrilirlәr?

Üzümdә vә şәrabda C vitamininin sintezindә iştirak edәn sadә şәkәr necә adlanır?

Tәrkibindә 9 karbon atomu saxlayan monosaxaridlәr necә adlanır?

Üzümün vә şәrabın tәrkibindәki bu monosaxarid necә adlanır?

Üzümdә vә şәrabda olan bu monosaxarid necә adlanır?

Qıcqırma zamanı әmәlә gәlmiş metilpentozaların nümayәndәsi olan bu maddә necә adlanır?

D­Fruktoza
D­Qalaktoza
D­Ramnoza
D­Mannoza•

Ksilon turşusu
Ribon turşusu•
Qalakturon turşusu
Selik turşusu
Qlükon turşusu

Aromatik aldehidlәrә
Furfurola•
Metilfurfurola
Oksimetilfurfurola
Alifatik spirtlәrә

L­Ramnoza
L­Sorboza•
L­Arabinoza
D­Fukoza
D­Qalaktoza

Oktozalar
Monozalar•
Pentozalar
Tetrozalar
Triozalar

β­D­Fruktopiranoza
α­D­Qlükopiranoza•
β­D­Qlükopiranoza
α­D­Fruktopiranoza
β­D­Fruktofuranoza

β­D­Fruktopiranoza
β­D­Fruktofuranoza•
β­D­Qalaktopiranoza
α­D­Qlükopiranoza
α­D­Qlükofuranoza

D­Dezoksiriboza
L­Ramnoza•
D­Riboza
D­Fukoza
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  Qıcqırma zamanı әmәlә gәlmiş bu maddә necә adlanır?

  Şәrabda ribon turşusu hansı monosaxariddәn әmәlә gәlir?

Hansı şәrabların tәrkibindә fruktozanın çox olması daha mәqsәdәuyğundur?

Şәrabda olan bu şәkәr necә adlanır?

Süfrә şәrablarının tәrkibindәki qalıq şәkәrlәr әsasәn hansılardan ibarәtdir?

Üzüm şirәsinin qıcqırması zamanı triozaların sintezi hansı fermentin iştirakı ilә gedir?

Üzümdә әn çox şirin dada malik karbohidrat necә adlanır?

Şәrabda olan bu pentoza necә adlanır?

L­Arabinoza

Ksilon turşusu
Ribon turşusu
Dulsit spirti
Ribit spirti•
Sorboza

Fukoza
Riboza•
Arabinoza
Qlükoza
Qalaktoza

Kәmşirin
Desert•
Tünd
Ağ süfrә
Qırmızı süfrә

D­Ribuloza
D­Mannoza
D­Ksiluloza•
D­Qalaktoza
D­Sorboza

Heptoza
Pentoza•
Saxaroza
Qlükoza
Tetroza

Alkoldehidrogenaza
Aldolaza•
Katalaza
Askorbatoksidaza
Peroksidaza

Laktoza
Fruktoza•
Saxaroza
Qlükoza
Rafinoza
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Üzümün toxumunda, şәrab mayasının tәrkibindә miqdarca nisbәtәn çox olan sadә şәkәr necә adlanır?

Üzüm şirәsinin qıcqırması zamanı triozaların sintezindә iştirak edәn şәkәr necә adlanır?

Pektin maddәlәrinin әmәlә gәlmәsindә iştirak edәn bu monosaxarid necә adlanır?

Üzümdә vә şәrabda olan bu pentoza necә adlanır?

  Üzümdә vә şәrabda olan bu sadә şәkәrlәrin hansı aldoheksozadır?

Üzüm şirәsinin qıcqırması zamanı qliserinin dehidratasiya mәhsullarını göstәrin:

  Üzümün tәrkibindә olan bu monosaxarid necә adlanır?

D­Ksilolaza
D­Ribuloza•
D­Ksiloza
D­Riboza
D­Dezoksiriboza

D­Riboza
D­Dezoksiriboza•
D­Mannoza
D­Ribuloza
D­Ksiloza

Qlükozadifosfat
Fruktozadifosfat•
Ribulozamonofosfat
Ribulozadifosfat
Fruktozomonofosfat

D­Riboza
D­Qalaktoza•
D­Fukoza
D­Qlükoza
D­Sorboza

D­Fruktoza
D­Riboza•
D­Dezoksiriboza
D­Qlükoza
D­Qalaktoza

Eritroza
Qalaktoza•
Ksiluloza
Riboza
Fruktoza

dioksiaseton
qliserin aldehidi•
ribit
eritroza
dulsit

D­qlükoza
D­fruktoza•
D­arabinoza
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Üzümün vә şәrabın tәrkibindәki bu şәkәr necә adlanır?

Desert şәrabların vә konyakın keyfiyyәtinә müsbәt tәsir göstәrәn spirt necә adlanır?

Üzümün vә şәrabın tәrkibindә birlәşmiş şәkildә olan C6–C1 sıra bu sadә fenol maddәsi necә adlanır?

Üzümün vә şәrabın tәrkibindә birlәşmiş şәkildә olan C6 sıra bu sadә fenol maddәsi necә adlanır?

Hansı süfrә şәrabları fenol maddәlәri ilә daha zәngindir?

Şәrab turşusunun kalium, natrium duzu necә adlanır?

Şәrabda fәal turşuluq (pH) neçә olduqda oksidlәşmә prosesi lәngiyir?

D­ksiloza
D­qalaktoza

D­ksiloza
D­qlükoza•
D­qalaktoza
D­fruktoza
D­mannoza

rezorsil
vanilin•
siren
pirokatexin
hentizin

hallol turşusu
p­oksibenzoy turşusu•
pirokatexin turşusu
salisil turşusu
rezorsil turşusu

oksihidroxinon
pirokatexin•
rezorsin
hidroxinon
pirohallol

Kaxet şәrabları•
Ağ süfrә
Qırmızı süfrә
Zәif kәmşirinsüfrә
Çәhrayı süfrә

kalsium tartarat
seqment duzu•
şәrab daşı
kalium tartarat
xörәk duzu

pH – 4,2÷6,5
pH – 2,9÷3,2•
pH – 4,5÷5,5
pH – 3,5÷4,5
pH – 4,0÷6,0
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Şәrabda hansı turşuluq normadan çox olduqda ona yaşıl turşuluq deyilir?

Yetişmәmiş üzümdә hansı turşu çox olur?

Desert şәrabın metabolizmi nәticәsindә qlükozadan hansı turşu sintez olunur? HOOC–(CHOH)3–CO–
CH2OH

Şәrabın keyfiyyәtinә müsbәt tәsir göstәrәn aromatik turşu necә adlanır?

Şәrabda tәsadüf olunan maddә necә adlanır?

Aromatik turşulardan hansı daha çox şirin dada malikdir?

Şәrabda nisbәtәn az miqdarda olan turşu necә adlanır?

Bәzi desert vә likörlu şәrabların tәrkibindә rast gәlinәn aromatik turşu necә adlanır?

fumar
alma•
şәrab
kәhrәba
quzuqulaq

limon
alma•
kәhrәba
şәrab
quzuqulaq

piroüzüm turşusu
keto 5­qlükon turşusu•
α­ketoqlütar turşusu
şәrab turşusu
alma turşusu

hallol
vanilin•
konfiril
sinap
siren

benzoy turşusu
ftal anhidridi•
benzoy amidi
benzoy anhidridi
benzoy aldehidi

fenoloksi
saxarin (imido o­sulfobenzoy)•
aminobenzoy
sulfobenzoy
o­sulfoamidbenzoy

melloftal
ftal•
paraftal
metaftal
hemiftal
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Şәrabda spesifik dad әmәlә gәtirәn bu turşu necә adlanır? C6H4(CH=CH)COOH

Bәzi şәrablarda cüzi miqdarda rast gәlinәn imid o­sulfobenzoy turşusu başqa cür necә adlanır?

Şәrabda tәsadüf olunan bu aromatik turşu necә adlanır?

Üzümdә vә şәrabda tәsadüf olunan maddә necә adlanır?

Aromatik turşular üzüm gilәsinin hansı orqanlarında çox olurlar?

Şәrabda olan bu turşu necә adlanır? O

Şәrabda qlütamin turşusu hansı üzvi turşudan sintez olunur?

Toluolsulfoxlorid
İmid o­sulfobenzoy•
O­sulfoamidbenzoy
Toluolsulfobenzoy
Sulfobenzoy

nitrobenzoy
darçın•
saxarin
benzoy
şәkәr

sulfoaminobenzoy
saxarin•
qalakturon
şәkәr
inulin

o­aminobenzoy
o­sulfoamidbenzoy
toluolsulfoamid
sulfobenzoy•
p­aminobenzoy

benzoy turşusunun natrium duzu
benzoy turşusunun etil efiri•
benzoy turşusunun kalium duzu
benzoy amidi
benzoy turşusunun Cl duzu

Üzümün toxumunda
Üzümün qabığında•
Üzümün lәtindә
Üzümün şirәsindә
Üzümün darağında

Qlütamin
Kәhrәba
α­ketoqlütar•
Asparagin
Quzuqulaq­sirkә

Quzuqulaq
α­ketoqlütar•
Limon
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Şәrabda asparagin turşusu hansı üzvi turşudan sintez olunur?

Bu turşu necә adlanır? CH3–CO–COOH

Şәrabın tәrkibindә olan bu turşu necә adlanır? CH3–COH–CH2–COOH

Şәrab turşusu qıcqırma zamanı hidrolitik yolla bu turşudan sintez olunur: COOH–CO–CH2–COOH

Şәrab turşusunun kalium­natrium duzu necә adlandırılır?

Üzüm şirәsinin qıcqırması zamanı alma turşusunun hidrolitik yolla parçalanmasından hansı turşu әmәlә
gәlir?

Üzüm şirәsinin qıcqırması zamanı kәhrәba turşusundan fumar turşusu hansı fermentin iştirakı ilә sintez
olunur?

Asparagin
Kәhrәba

Alma
Quzuqulaq­sirkә•
α­ketoqlütar
Qlütamin
Şәrab

Qlioksil
Piroüzüm•
Quzuqulaq
Alma
Qalakturon

Qlioksil
Metilalma•
Limon
Kәhrәba
Etilalma

Limon
Kәhrәba
Alma
Quzuqulaq­sirkә•
Fumar

şәrab turşusunun kalium duzu
seqnet duzu•
şәrab turşusunun kalsium duzu
xörәk duzu
şәrab turşusunun turş kalium duzu

Quzuqulaq
Fumar•
Kәhrәba
Limon
Şәrab

Peroksidaza
Suksinatdehidrogenaza•
Katalaza
Malatdehidrogenaza
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Qıcqırma prosesindә alma turşusu hansı fermentin tәsiri ilә quzuqulaq sirkә turşusuna çevrilir?

Şәrabda miqdarca çox olan bu alifatik turşu necә adlanır? HOOC–CHOH–CHOH–COOH

Üzümdә miqdarca çox olan bu turşu necә adlanır? COOH–CHOH–CH2–COOH

Şәrabda qlükozanın oksidlәşmәsindәn hansı turşu sintez olunur?

Şәrabda olan bu turşu necә adlanır? HOOC–CH2–COH–CH2–COOH

Süd turşusunun fermentativ yolla çevrilmәsindәn hansı turşu әmәlә gәlir?

Üzümdә vә şәrabda olan bu turşu necә adlanır? HOOC–CH2–CH2–COOH

Hansı alifatik turşular şәrabın tәrkibindә çox olduqda insan orqa nizmi üçün tәhlükәlidir?

Askorbatoksidaza

Poliqalakturonaza
Malatdehidrogenaza•
Suksinatdehidrogenaza
Laktatdehidrogenaza
Pektinesteraza

Alma
Kәhrәba
Şәrab•
Süd
Quzuqulaq

Şәkәr
Alma•
Kәhrәba
Şәrab
Quzuqulaq

Alma
Qlükon•
Süd
Kәhrәba
Limon

Alma
Limon•
Fumar
Şәrab
Şәkәr

Propion
Sirkә•
Qlükon
Qlikol
Qlioksil

Fumar
Kәhrәba•
Alma
Quzuqulaq
Şәrab
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Şәrabda sirkә turşusu hansı spirtin oksidlәşmәsindәn әmәlә gәlir?

Üzümdә әn çox hansı birәsaslı alifatik turşu olur?

Şәrabda әn çox hansı birәsaslı alifatik turşu olur?

Pektin maddәlәrinin tәrkibindә 100­dәn 200­ә qәdәr olan α­D­qalakturon turşularının bir biri ilә
birlәşmәsindәn hansı biopolimer maddә әmәlә gәlir?

Üzümdә az miqdarda tәsadüf olunan laktozanın hidroliz mәhsulu hansıdır?

Şәrabın tәrkibindә olan hansı maddә homopolisaxarid adlanır?

Qıcqırma zamanı hidrolitik yolla aminsizlәşmәdәn alınan maddә necә adlanır?

Kәhrәba
Sirkә•
Alma
Limon
Şәrab

İzoamil
Etil•
Propil
Metil
Butil

İzovalerian
Qarışqa•
Enat
Sirkә
Propion

Kapron
Sirkә•
Propion
Qarışqa
İzovalerian

Sellüloza
Pektin•
Protopektin
Pektin turşusu
Nişasta

2 mol α­D­mannoza
α­D­qlükoza vә β­D­qalaktoza•
α­D­qlükoza vә α­D­fruktoza
2 mol α­D­qlükoza
α­D­qlükoza vә α­D­mannoza

Staxioza
Nişasta•
Maltoza
İnulin
Saxaroza

ketoturşu
doymamış turşu
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Üzüm şirәsinin qıcqırması zamanı ikinci dәrәcәli mәhsul kimi alınan maddә necә adlanır?

Üzüm şirәsinin qıcqırması zamanı zülalların sintezinә şәrait yaradılmasına kömәklik göstәrәn funksional
qrup hansıdır?

Şәrabın tәrkibindә olan әvәzolunan aminturşularını göstәrin:

Şәrabın tәrkibindә olan yarım әvәzoluna bilәn aminturşularını göstәrin:

Şәrabdakı zülalların qidalılıq dәyәri nә ilә izah olunur?

Şәrabın tәrkibindә olan әvәzolunmayan aminturşularını göstәrin:

Şәrabın tәrkibindә hansı oksi­aminturşusu olur?

iminturşu
doymuş turşu
oksiturşu•

tirazol
5­hidroksilizin
prolin
4­hidroksiprolin•
histidin

hidroksil
sulfidril
metil
disulfid•
karboksil

valin
arginin
qlütamin
alanin•

arginin
asparagin
histidin
sistin
tirozin•

zülalların molekul çәkisinin yüksәk olması
zülalların mühitdә çox olması
әvәzolunmayan aminturşu•
zülalların mühitdә az olması
әvәzolunan aminturşu

leysin
qlisin
alanin
sistein
valin•

leysin
alanin
metionin
serin
treonin•
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Zülalların tәrkibindә hansı aminturşusu olmur?

Şәrabın tәrkibindә hansı kükürdlü aminturşusu olur?

Şәrabın tәrkibindә olan hansı aminturşusu optiki fәal deyildir?

Şәrabın tәrkibindә olan bu aminturşusunu (alanin) tәsnifatlaşdırın:

Şәrabda olan iminturşusu necә adlanır?

Şәrabın tәrkibindә olan aminturşu hansıdır?

Şәrabda olan aminturşusu necә adlanır?

Şәrabın tәrkibindә olan aminturşu necә adlanır?

γ­aminoyağ turşusu•
β­alanin
leysin
qlütamin
arginin

treonin
metionin
alanin
sistein•
tirozin

Metionin
Triptofan
Sistein
Leysin
Qlisin•

Diamino
Monoaminodikarbon
Diaminomonokarbon
Monoaminokarbon•
Diaminodikarbon

arginin
serin
qlisin
sistein
prolin•

serin
metionin
qlisin
sistin•
sistein

triptofan
treonin
fenilalanin
serin•
lizin

oksiprolin
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Şәrabın tәrkibindә olan aminturşu necә adlanır?

Hansı şәrablar aminturşularla daha zәngindir?

Üzümün mineral azot formasının әhәmiyyәti nәdir?

Şәrabda olan aminturşular hansı biopolimerin hidroliz mәhsulları hesab olunurlar?

Şәrabda açıq samanı rәngin olmasında hansı monomer fenol maddәsinin rolu böyükdür?

Liqninin hidrolizi hansı şәrab mәhsullarında daha intensiv gedir?

Şәrabda olan melaninlәrin hidrolizindәn hansı fenollar әmәlә gәlir?

fenilalanin
tirozin
triptofan•
prolin

oksiprolin
triptofan
tirozin
fenilalanin•
prolin

Şampan şәrab materialı
Konyak şәrab materialı
Ağ süfrә
Çәhrayı süfrә
Qırmızı süfrә•

şәrabda antimikrob xassәsinin yaranması
mikroorqanizmlәrin fәaliyyәtinin zәiflәmәsi
şәrabda antioksidant xassәsinin yaranması
şәrabda oksidlәşmә prosesinin sürәtlәnmәsi
mikroorqanizmlәrin fәaliyyәtinin sürәtlәnmәsi•

zülal•
saxaroza
qlikogen
nişasta
liqnin

flavon
katexin
antosian
leykoantosian•
flavanon

desert
xeres
madera
konyak spirti•
kaxet

antosianlar
katexinlәr
siren
pirokatexin•
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Liqninin hidrolizindәn şәrabda әsas hansı sadә fenollar әmәlә gәlir?

Liqninin hidrolizi hansı mühitdә daha sürәtlә gedir?

Şәrabda hidroliz olunmayan aşı maddәlәrinin vә ya taninlәrin ümumi quruluşu necәdir?

C6–C3–C3–C6 sıra monomer fenol maddәsinin nümayәndәsi olan liqnan C6–C3­nın dimerlәri olmaqla
birlәşmiş şәkildә hansı maddәnin tәrkibindә olur?

Dimerlәr hansı fenol maddәlәrinә deyilir?

Şәrabda leykoantosianların vә katexinlәrin oliqomer birlәşmәlәri necә adlanır?

Üzümün yetişmә müddәti ötdükdә onun tәrkibindәki katexinlәr, antosianlar miqdarca get­gedә azalmağa
meyllәnirlәr. Bunun әsas sәbәbi nәdir?

vanilin

hidroxinon
pirokatexin
hallol
vanilin aldehidi•
rezorsin

spirtliyi orta olan mühitdә – 16­20 h%
spirtliyi zәif olan mühitdә – 10­14 h%
turşuluğu çox olan şәrablarda
turşuluğu az olan şәrablarda
spirtliyi yüksәk olan mühitdә – 60­70 h%•

(C6–C3–C3–C6)
(C6–C1–C6)
(C6–C3–C6)n•
(C6–C3)
(C6–C1)n

sellülozanın
pektin maddәlәrin
melanin
aşı maddәlәrin
liqnin•

monomer
sadә fenollar
polimer
katexinlәr
oliqomer•

pionidinlәr
leykoantosianidinlәr
antosianidinlәr
proantosianidinlәr•
leykopelarquanidinlәr

üzümün sortu
fermentin aktivlәşmәsi•
soyuğun tәsiri
istinin tәsiri
ekoloji durum
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Şәrabda olan pelarquanidin hansı C6–C3–C6 sıra monomer fenol maddәlәrinin aqlikonudur?

Katexinlәrlә zәngin olan şәrablarda әn çox hansı vitamin olur?

Hansı tündlәşdirilmiş şәrablar katexinlәrlә daha zәngin olurlar?

Şәrabda büzüşdürücülük xassәsinin olması hansı fenol maddәlәri ilә әlaqәdardır?

Qırmızı şәrablarda әn çox olan C6–C3–C6 sıra fenol maddәsi necә adlanır?

Katexinlәr şәrabda әn çox hansı maddәnin tәrkibindә birlәşmiş şәkildә olur?

Üzümün qabığında vә darağında geniş yayılmış C6–C3–C6 sıra monomer fenol maddәsi necә adlanır?

Vermut şәrablarının istehsalında istifadә olunan bitki cövhәri ilә zәngin olan maddә necә adlanır?

leykoantosianlar
antosianlar•
flavonol
katexinlәr
flavon

K
P•
A
E
PP

xeres
desert
madera•
portveyn
marsala

vanilin
tanin•
liqnin
leykoantosian
melanin

flavon
antosian•
leykoantosian
katexin
flavanon

melaninlәr
taninlәr•
pektin maddәlәri
liqninlәr
liqnanların

flavon
katexin•
leykoantosian
antosian
flavanon

berhaptol

•
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Şәrabda birlәşmiş şәkildә olan C6–C4 sıra fenol maddәsinin hansı nümayәndәsi K vitamininin
sintezindә iştirak edir?

Şәrabda tәsadüf olunan turşu necә adlanır?

Şәrabda daha çox tәsadüf olunan C6–C3 sıra fenol turşusu necә adlanır?

Şәrabda bal әtrinin yaranmasında iştirak edәn C6–C2 sıra fenol maddәsi necә adlanır?

Muskat şәrablarında qızılgül әtrinin yaranmasında iştirak edәn C6–C2 sıra fenol maddәsi necә adlanır?

Şәrabların yetişmәsinә vә formalaşmasına yaxşı tәsir göstәrәn fenol aldehidi necә adlanır?

Üzümdә vә şәrabda hansı sıra fenol maddәlәrinә daha çox tәsadüf olunur?

kumarin•
naftoxinon
hidroksikumarin
naftoamin

α­naftoy turşusu
α­naftoxinon•
naftoamin
β­naftoxinon
β­naftoy turşusu

siren
kofein•
p­kumar
fenilsirkә
ferul

kofein
sinap•
o­hidroksidarçın
p­kumar
ferul

salisil aldehidi
fenil sirkә turşusu•
β­feniletil spirti
α­feniletil spirti
salisil turşusu

ferul turşusu
β­feniletil spirti•
fenolsirkә turşusu
α­feniletil spirti
p­kumar turşusu

hallol
siren•
salisil
vanilin
sinap

C6–C3–C3–C6
C6–C3–C6•
C6–C3
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Gözün görmә qabiliyyәtinә hansı vitamin tәsir göstәrir?

Şәrabda vә üzümdә bu vitaminlәrdәn hansı tәbii antioksidant xassәyә malikdir?

Üzümdә vә şәrabda olan sterinlәr hansı vitaminin provitamini hesab olunur?

Şәrabda hansı maddәnin katalitik tәsiri zamanı iki molekul A vitamini sintez olunur?

Üzümün vә şәrabın tәrkibindә olan karotinlәr hansı vitaminin provitaminidir?

Şәrabda olan C vitaminin azalmasına әsas sәbәb nәdir?

Askorbin turşusunun D­hidro L­askorbin turşusuna çevrilmәsindә hansı ferment iştirak edir?

C6–C1
C6–C4

Tiamin
Retinol•
Kalsiferol
Tokoferol
Filloxinon

Filloxinon
Tokoferol•
Retinol
Riboflavin
Kalsiferol

E vitamini
D vitamini•
K vitamini
A vitamini
B6 vitamini

likopin
β­karotin•
ksantofil
α­karotin
zeaskontin

E vitamini
A vitamini•
C vitamini
D vitamini
K vitamini

Şәrabda olan aldehidlәr
Fermentlәrin fәallaşması•
Şәrabda olan aromatik turşular
Şәrabda olan alifatik turşular
Şәrabda olan spirtlәr

Dehidroaskorbinreduktaza•
Katalaza
Polifenoloksidaza
Alkoldehidrogenaza
Peroksidaza
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   C vitamini әn çox hansı bitki mәnşәli mәhsulda daha çox olur?

PP vitamini aktiv qrup kimi hansı fermentlәrin tәrkibindә olur?

PP vitamininin әsas fiziki­kimyәvi xassәsi nәdәn ibarәtdir?

Şәrabda B3 vitamininin mәnbәyi nәdir?

B1 vitamini hansı fermentin aktiv qrupu hesab olunur?

Şәrabçılıqda istifadә olunan mәdәni mayalar әn çox hansı vitaminlә zәngindir?

İnsan orqanizmindә vitaminlәrin qismәn çatışmaması necә adlanır?

Üzümün hansı orqanı vitaminlәrlә daha zәngindir?

Üzüm
İtburnu meyvәsi•
Qara qarağat
Alma
Şәrab

Hidrolazalar
Metal tәrkibli fermentlәr
NAD tәrkibli fermentlәr•
FAD tәrkibli fermentlәr
LTPF tәrkibli fermentlәr

Şәrabda miqdarca azalması vә ya artması
İsti üsula qarşı davamlılığı•
Şәrabda tәbii quruluşunun dәyişmәsi
İsti üsula qarşı davamsızlığı
Şәrabda tәbii quruluşunun dәyişmәmәsi

Üzümün toxumu
Qıcqırmada iştirak edәn mayalar•
Üzümün şirәsi
Üzümün darağı
Üzümün qabığı

Askorbatoksidaza
Kokarboksilaza•
Pektinesteraza
Proteaza
Flavin fermentlәrinin

C
B1•
B6
B2
B12

Devitaminoz
Hipovitaminoz•
Hiperovitaminoz
Avitaminoz
Anemiya

Üzümün lәti

•
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Üzümdә vә şәrabda olan pirimidin tәrkibli vitamin necә adlanır?

18 rәqәmdәn ibarәt sonsuz sayda izomer neçә amintur şu sun dan әmәlә gәlir?

RNT­nin әmәlә gәlmәsindә hansı azotlu әsas iştirak etmir?

Nuklein turşuları (RNT vә DNT) әn çox üzümün hansı orqanında olurlar?

Üzümün vә şәrabın digәr azotlu birlәşmәlәrinә hansı üzvi maddәlәr aiddir?

Şәrabda bulanlıqlıq әmәlә gәtirәn zülalların tәbii quruluşunu necә pozmaq olar?

Şәrabda bulanlıqlıq әmәlә gәtirәn zülalları daha sәmәrәli necә çökdürmәk olar?

Üzümün qabığı•
Üzümün toxumu
Üzümün darağı
Üzümün şirәsi

A
B1•
B6
PP
B12

15.0
20.0•
16.0
18.0
14.0

timin
Urasil•
Quanin
Adenin
Sitozin

Üzümün lәtli hissәsi
Üzümün toxumu•
Üzümün darağı
Üzümün qabığı
Üzümün şirәsi

Rafinoza
İnulin
Nuklein turşuları
Aminoşәkәrlәr•
Staxioza

bentanitlә
isti üsulla•
sarı qan duzu ilә
taninlә
balıq yapışqanı ilә

bentanitlә
poliakrilamid geli•
soyuqla
eqalizә etmәklә
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Protenoidlәr üzümün hansı orqanlarında daha çox olurlar?

Peptidlәr haqqında nәzәriyyә kim tәrәfindәn kәşf edilmişdir?

Şәrabda sadә zülallardan әn çox hansına rast gәlinir?

Zülalların ikinci quruluşu hansı alim tәrәfindәn kәşf olunmuşdur?

Zülalların tәrkibindә olan hansı kimyәvi elementin faiz nisbәti daha çoxdur?

Zülal molekulunu әmәlә gәtirәn dörd aminturşusunun bir­biri ilә birlәşmәsindәn nә qәdәr izomer әmәlә
gәlir?

Şәrabın tәrkibindә әmәlә gәlәn dipeptid necә adlanır?

süzgәcdәn keçirmә

üzümün lәtindә
üzümün darağında•
üzümün şirәsindә
üzümün qabığında
üzümün toxumunda

R.Edman
E.Fişer•
D.Uotson vә F.Krik
L.Polinq
F.Senger

Histonlar
Albuminlәr•
Qlütelinlәr
Qlobulinlәr
Prolaminlәr

R.Edman
L.Polinq•
D.Uotson vә F.Krik
E.Fişer
F.Senger

Kükürd
Karbon•
Azot
Oksigen
Hidrogen

120 izomer
24 izomer•
6 izomer
18 izomer
30 izomer

qlisinseril
qlisilalanin•
sisteilalanin
alaninqlisil
serinqlisil
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Polipeptidlәrin әmәlә gәlmәsindә әsas hansı rabitә iştirak edir?

Şәrabda tәsadüf olunan maddә necә adlanır?

Şәrabda tәsadüf olunan maddә necә adlanır?

Şәrabda tәsadüf olunan maddә necә adlanır?

Şәrabda monoaminlәrdәn hansılara daha çox tәsadüf olunur?

Şәrabda әmәlә gәlәn maddә necә adlanır?

Şәrabın formalaşmasında tirozinin karboksilsizlәşmәsindәn әmәlә gәlәn maddә necә adlanır?

Şәrabda aminlәrin әmәlә gәlmәsindә son mәhsul kimi nә alınır?

sulfid rabitәsi
hidrogen rabitәsi
sulfidril rabitәsi
peptid rabitәsi•
disulfid rabitәsi

a­fenildiamin
p­fenildiamin•
p­aminooksifenol
o­fenildiamin
xinondiimin

üçfenilamin
üçmetilamin•
üçamilamin
üçetilamin
üçpropilamin

dimetilamin
difenilamin
o­fenilendiamin•
dietilamin
p­fenilendiamin

izopropilamin
etilamin•
propilamin
metilamin
izobultilamin

triptofol
histamin•
tiramin
tirazol
feniletilamin

Feniletilamin
Tiramin•
Triptofol
Tirazol
Triptofanamin

hidrogen

•
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Şәrabda amidlәrin әmәlә gәlmәsindә son mәhsul kimi nә alınır?

Şәrabda aminlәr (R–CH2NH2) necә әmәlә gәlirlәr?

Şәrabda amidlәr necә әmәlә gәlirlәr?

Şәrabda asetamid (CH3–CONH2) tonu necә әmәlә gәlir?

Qıcqırma prosesindә ammonyakın zәrәrsizlәşdirilmәsi za ma nı amin  tur şusundan alınan bu maddә necә
adlanır? H2N–OC–CH2–CH2–CHNH2–COOH

Qıcqırma zamanı tәkrar aminlәşmә prosesindә iştirak edәn fermentlәr necә adlanır?

Qıcqırma prosesindә ornitin dövranı zamanı hansı aminturşuları әmәlә gәlir?

karbon qazı•
ammonyak
su
oksigen

hidrogen
su•
ammonyak
karbon qazı
oksigen

aminturşuların fermentativ katalizindәn
aminturşuların karboksilsizlәşmәsindәn•
aminturşuların molekuldaxili aminsizlәşmәdәn
aminturşuların aminsizlәşmәsindәn
aminturşuların tәkrar aminsizlәşmәsindәn

doymamış üzvi turşuların NH3­lә birlәşmәsindәn
aminturşuların karboksil qrupunun NH3­lә birlәşmәsindәn•
aminturşuların reduksiya olunmasından
aminturşuların karboksilsizlәşmәsindәn
aminturşuların oksidlәşmәsindәn

sirkә turşusunun karboksilsizlәşmәsindәn
sirkә turşusunun ammonyakla birlәşmәsindәn•
propion turşusunun ammonyakla birlәşmәsindәn
etil spirtinin oksidlәşmәsindәn
propil spirtinin oksidlәşmәsindәn

aminlәr
qlütaminamid•
karbamid
asparaginamid
sitrullin

lipazalar
aminotransferazalar•
peptidazalar
proteazalar
esterazalar

qlütamin
sitrullin•
fenilalanin
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Qıcqırma zamanı aminturşularından aminlәr hansı yolla әmәlә gәlirlәr?

Şәrabın oksidlәşmәsinin qarşısını hansı ferment alır?

Şәrabın tәrkibindә olan hansı ferment insan orqanizmindә trombu (qanın laxtalanmasını) hәll edir?

Hansı fermentin kömәyi ilә sәnayedә nişastadan qlükoza sintez edirlәr?

Üzüm şirәsinin qıcqırması zamanı canlı hüceyrәlәri H2O2­nin zәrәrli tәsirindәn hansı ferment qoruyur?

Peroksidaza fermenti nә üçün qlükoproteidlәrә aiddir?

Şәrabda fermentlәrin miqdarını necә artırmaq olar?

sistein
arginin

hidrooksidlәşdirmә ilә
karboksilsizlәşmәklә•
hidrolitik yolla
reduksiya olunmaqla
oksidlәşmәklә

aldolaza
poliqalakturonaza
qlükozooksidaza•
peptidaza
peroksidaza

tripsin
ximotripsin
pepsin
streptokinaza•
ribonukleaza

aminoqlükozidaza
qlükozooksidaza
aldolaza
α­amilaza•
streptokinaza

Aspartataminotransferaza
Proteaza
Aminotransferaza
Katalaza•
Qliserofosfatdehidrogenaza

Tәrkibindәki vitaminlәrә görә
Tәrkibindәki metallara görә
Tәrkibindәki yağlara görә
Tәrkibindәki karbohidrata görә•
Tәrkibindәki fosfat turşusuna görә

eterifikasiya•
avtoliz
aminsizlәşmә
karboksilsizlәşmә
oksidlәşmә
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Şampan vә xeres şәrablarının istehsalında baş verәn eterifikasiya prosesi hansı fermentlәrin iştirakı ilә
gedir?

Üzüm şirәsinin qıcqırması zamanı әmәlә gәlәn maltozanı hidroliz edәn ferment necә adlanır?

Şәrabçılıqda istifadә olunan protolitik ferment preparatları hansı biopolimer birlәşmәni hidroliz edәrәk
şәrabın şәffaflaşmasına kömәklik göstәrir?

Şәrabçılıqda istifadә olunan sitolitik ferment preparatları әsasәn hansı biopolimeri sadә şәkәrlәrә
hidroliz edir?

Şәrabın şәffaflaşmasına hansı ferment preparatı tәsir göstәrir?

Hәr bir ferment neçә rәqәmli koda malikdir?

Qıcqırma zamanı saxarozanı qlükozaya vә fruktozaya inversiya edәn ferment hansıdır?

asparaginaza
proteazalar
karbohidrolazalar
esterazalar•
qlütaminaza

β­qalaktozidaza
α­amilaza
β­amilaza
saxaraza
α­qlükozidaza•

arabanlar
sellüloza
zülallar•
hemisellüloza
sellibioza

ksilanlar
sellüloza•
polipeptid
nişasta
zülallar

peroksidazalar
pektin fermentlәri•
dezamidazalar
ureaza fermenti
fenolazalar

6 rәqәmli
4 rәqәmli•
3 rәqәmli
5 rәqәmli
2 rәqәmli

Qalaktozidaza
İnvertaza•
Maltaza
Qlükozidaza
Amilaza
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Üzüm şirәsinin qıcqırması zamanı amidlәrin hidrolizi hansı fermentlәrin iştirakı ilә gedir?

Şәrabda oksiturşuların әmәlә gәlmәsini hansı fermentlәr kataliz edirlәr?

Üzümdә pektin fermentlәrinin aktivliyinin azalmasına hansı maddәlәr daha çox tәsir göstәrirlәr?

Şәrabda metil spirtinin әmәlә gәlmәsi hansı fermentlә әlaqәdardır?

Üzümdә vә şәrabda olan karbohidrolazalardan әn yüksәk aktivliyә malik ferment hansıdır?

Şәrabın tәrkibindә olan mürәkkәb efirlәrin parçalanmasında iştirak edәn ferment hansı sinfә aiddir?

Fermentin aktivatorlarını göstәrin:

Şәrabda olan alkoldehidrogenaza fermentinin tәsiri ilә hansı maddә sintez olunur?

esterazalar
dezamidazalar•
peptidazalar
dezaminazalar
proteazalar

proteazalar
dezaminazalar•
esterazalar
dezamidazalar
karbohidrolazalar

karbon qazı
fenol maddәlәri•
lipidlәr
kükürd anhidridi
esterazalar

protopektinaza
pektinesteraza•
transeliminazapolimetilqalakturonaza
poliqalakturonaza
polimetilqalakturonaza

α­amilaza
β­fruktofuranozidaza•
α­qlükozidaza
β­qalaktozidaza
β­amilaza

İzomerazalar
Hidrolazalar•
Transferazalar
Oksidoreduktazalar
Liazalar

Kofermentlәr
Metal ionları•
Aminturşular
Anionlar
Polipeptidlәr

Sirkә turşusu

•
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Şәrabın tәrkibindә olan apoferment nәdәn tәşkil olunmuşdur?

Şәrabda geniş yayılmış pektinesteraza fermenti tәsnifatına görә hansı sinfә aiddir?

Şәrabda geniş yayılmış bu fermentlәrdәn hansı aerob dehidrogenazalara aiddir?

Şәrabda geniş yayılmış suksinatdehidrogenaza fermentinin aktiv qrupu necә adlanır?

Şәrabda o­xinonun әmәlә gәlmәsindә iştirak edәn ferment hansıdır?

Şәrabın uzun müddәt keyfiyyәtli saxlanmasında fermentlәrin rolu nәdәn ibarәtdir?

Üzüm şirәsinin qıcqırması zamanı mütlәq spesifikliyә malik fermentlәrin katalitik xüsusiyyәtlәrini izah
edin:

Etil spirti•
Yağlar
Metil spirti
Üzvi turşular

aminturşular vә karbohidratlar
aminturşular•
karbohidratlar
lipidlәr
yağlar vә karbohidratlar

liqazalar
hidrolazalar•
transferazalar
oksidoreduktazalar
liazalar

Malatdehidrogenaza
Askorbatoksidaza•
Suksinatdehidrogenaza
Alkoldehidrogenaza
Peroksidaza

bir çox metallar
NAD·H2•
FAD
NAD
NADF

peroksidaza
o­difenoloksidaza•
proteaza
poliqalakturonaza
qlütamatsintetaza

şәrabın oksidlәşmәsinә şәrait yaratmaq
şәrabın fermentlәrin aktivliyini azaltmaq•
şәraba ferment preparatları әlavә etmәk
şәrabın fermentlәrinin fәaliyyәtini artırmaq
şәrabı yüksәk temperaturda (25­300C) saxlamaq

yalnız karbohidratların hidrolizindә iştirak edirlәr
yalnız bir maddәnin katalizindә iştirak edirlәr•
yalnız zülalların hidrolizindә iştirak edirlәr
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Şәrabın formalaşması әsasәn hansı üzvi maddәlәrin iştirakı ilә gedir?

Hansı üzvi maddәlәrlә vitaminlәrin azalmasının qarşısını almaq mümkündür?

Hansı süfrә şәrabları vitaminlәrlә daha zәngin olur?

Üzüm şirәsinin qıcqırmasında karbohidrat mübadilәsinin tәnzimlәnmәsi hansı vitaminin iştirakı ilә
gedir?

Üzüm şirәsinin qıcqırmasında karbohidrat–lipid mübadilәsi hansı vitaminin iştirakı ilә gedir?

Şәrabda tiospirtlәrin vә ya merkaptanların hansı nümayәndәsi daha çox olur?

Şәrabda antivitamin kimi merkaptanların әmәlә gәlmәsinә sәbәb nәdir?

bir neçә maddәnin katalizindә iştirak edirlәr
bir maddәnin optiki izomerindәn birindә iştirak edirlәr

zülalların
fermentlәrin•
üzvi turşuların
fenol maddәlәrinin
karbohidratların

Azotlu maddәlәr
Üzvi turşular
Mürәkkәb efirlәr
Fenol maddәlәri•
Karbohidratlar

Konyak şәrab materialı
Qırmızı süfrә•
Zәif kәmşirin
Ağ süfrә
Çәhrayı süfrә

nikotin turşusu
tiamin•
retinol
biotin
riboflavin

tiamin
riboflavin
biotin•
retinol
nikotin turşusu

izoamilmerkaptan
etilmerkaptan•
propilmerkaptan
metilmerkaptan
fenilmerkaptan

şәrabda oksidlәşmә­reduksiya proseslәrinin sürәtlәnmәsi
şәrabda kükürd qazının normadan çox olması•
şәrabda karbon qazının normadan çox olması
şәrabda kükürd qazının normadan az olması
şәrabda karbon qazının normadan az olması
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Üzüm şirәsinin qıcqırmasında karbohidrat–aminturşu mübadilәsi hansı vitaminin iştrakı ilә gedir?

Üzüm şirәsinin qıcqırması zamanı lipidlәrin mübadilәsindә hansı vitamin iştirak edir?

Üzüm şirәsinin qıcqırması zamanı karbohidrat mübadilәsindә hansı vitamin iştirak edir?

Orqanizmdә E vitamini çatışmadıqda hansı patologiya әmәlә gәlir?

Şәrabda tәsadüf olunan vitaminәbәnzәr maddә necә adlanır?

Şәrabda fol turşusunun vә ya B9 vitamininin az olması nә ilә әlaqәdardır?

Şәrabda olan PP vitamininin antioksidantı necә adlanır?

Şәrabda olan p­aminobenzoy turşusunun antivitamini necә adlanır?

Askorbin turşusu
Piridoksin•
Tiamin
Biotin
Fol turşusu

Piridoksin
Pantoten turşusu•
Tiamin
Fol turşusu
Riboflavin

Riboflavin
Tiamin•
Filloxinon
Biotin
Fol turşusu

Raxit
Cinsi hormonlar•
Sinqa
Toyuq korluğu
Beri­beri

şәrab turşusu
lip turşusu•
kәhrәba turşusu
alma turşusu
qlütamin turşusu

Şәrabda uçucu turşuların çox olması ilә
p­aminobenzoy turşusunun az olması ilә•
Askorbin turşusunun çox olması ilә
Asparagin turşusunun az olması ilә
Şәrabda uçucu olmayan üzvi turşuların çox olması ilә

Riboflavin
Piridin 3­sulfo turşusu•
Tiamin
Askorbin turşusu
Kalsiferol

Askorbin turşusu

•
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E vitamininin üzümdә vә şәrabda miqdarı nә zaman çox olur?

E vitamini üzümün hansı hansı orqanında daha çox olur?

Bәzi şәrablarda xoşagәlmәyәn iyin әmәlә gәlmәsi hansı alifatik ketonla әlaqәdardır? CH3–CO–CH3

Әn çox Muskat desert vә Madera şәrablarında rast gәlinәn keto­birlәşmә necә adlanır?

Şәrabda tәsadüf olunan üzvi maddә necә adlanır?

Qıcqırma zamanı aromatik ketonlar hansı üzvi maddәlәrin oksidlәşmәsindәn sintez olunur?

Şәrabda spesifik yağ әtri әmәlә gәtirәn maddә necә adlanır?

Streptosid•
Piridin 3­sulfo turşusu
Fol turşusu
Penisillin

Süfrә şәrablarında
Yetişmәmiş üzümdә•
Üzüm yetişmiş olduqda
Tündlәşdirilmiş şәrabda
Üzümün yetişmә müddәti ötdükdә

Üzümün qabığında
Üzümün toxumunda•
Üzümün darağında
Üzümün yarpağında
Üzümün şirәsindә

Diasetil
Aseton•
İonon
2­butanon
Asetoin

Metilfenilketon
α­ionon•
γ­butilolakton
2­pentanon
Difenilketon

Propilfenilketon
Difenilketon•
Dimetilfenilketon
Etilfenilketon
Metilfenilketon

Aromatik aldehid
Aromatik spirt•
Tirozin
Fenilalanin
Aromatik turşu

Metilfenilketon
γ­butirolakton•
Oksiprolin
Prolin
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Şәrabın tәrkibindә tәsadüf olunan maddә necә adlanır?

Şәrabın tәrkibindә olan alifatik keton necә adlanır?

Şәrabda alifatik ketonlardan әn çox hansına rast gәlinir?

Şәrabda sәrbәst halda aromatik aldehidlәr әsasәn nәdәn әmәlә gәlirlәr?

Muskat desert şәrablarında fenilasetaldehid hansı maddәdәn sintez olunur?

Şәrabda olan bu maddә necә adlanır? C6H5CH2CHO

Hansı şәrabların formalaşmasında furan sıra aldehidlәrinin әhәmiyyәti böyükdür?

Şәrabda L­ramnoza vә d­fukozadan әmәlә gәlәn maddә necә adlanır?

Furfurol

γ­butirolakton
Metilfenilketon•
Difenilketon
Etilfenilketon
α­ionon

Diasetil•
2­pentanon
2­butanon
Asetoin
Aseton

Diasetil
2­butanon•
Aseton
2­pentanon
Asetoin

Sellüloza
Liqnin•
Tanin
Melanin
Nişasta

Fenilmetilamin
Feniletanol•
Fenilpropilaldehid
Fenilmetiletanol
Feniletilamin

Vanilin
Fenilasetaldehid•
Benzoy aldehidi
Siren
Feniletilaldehid

Ağ süfrә şәrabları
Tokay şәrabları•
Xeres şәrabları
Zәif kәmşirin süfrә şәrabları
Qırmızı süfrә şәrabları
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Şәrabda geniş yayılmış maddә necә adlanır?

Şәrabda furan sıra aldehidlәri nә zaman çoxalırlar?

Şәrabda heksozaların dehidratasiyası zamanı әmәlә gәlmiş maddә necә adlanır?

Xeres şәrablarında sirkә aldehidi normaya uyğun olaraq nә qәdәr olmalıdır?

Alifatik aldehidlәr, әsasәn dә sirkә aldehidi әn çox hansı şәrabların tәrkibindә olur?

Şәrabda aldehidlәrin spirtlәrlә birlәşmәsindәn hansı maddәlәr әmәlә gәlir?

Şәrabın tәrkibindә әsasәn hansı alifatik aldehid olur?

Oksiprolin
Metilfurfurol•
Furfurol
Oksimetilfurfurol
Prolin

Konfiril
Furfurol•
Prolin
Histidin
Tirozin

yetişmә müddәti ötmüş üzümdәn istifadә etdikdә
şәrabı isti üsulla emal etdikdә•
şәrabı uzun müddәt saxladıqda
şәrabı soyuq üsulla emal etdikdә
yetişmәmiş üzümdәn şәrab hazırladıqda

Sinap
Oksimetilfurfurol•
Furfurol
Prolin
Metilfurfurol

20­50 mq/dm3
550­600 mq/dm3•
300­350 mq/dm3
100­200 mq/dm3
50­80 mq/dm3

Kaqor
Xeres•
Marsala
Malaqa
Madera

Alkaloidlәr
Asetallar•
Üzvi turşular
Mürәkkәb efirlәr
Melanoidlәr

Propion
İzopropion
Amil

•
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Şәrabın tәrkibindә әn çox hansı alifatik aldehid olur?

Şәrabda әn çox hansı alifatik çoxatomlu spirtlәrә rast gәlinir?

Şәrabda tәsadüf olunan bu spirt necә adlanır? CH3CHOH–CHOH–CH3

Şәrabda metil spirtinin mәnbәyi nәdir?

Şәrabda bal әtrinin әmәlә gәlmәsi hansı aromatik spirtlә dә әlaqәdardır? C6H5–CH2–CH2OH

Şәrabın әtrinin formalaşmasında iştirak edәn spirt necә adlanır?

Madera şәrablarında tәsadüf olunan spirt necә adlanır?

Sirkә•
Qarışqa

Stearin aldehid
Asetaldehid•
Polimetin aldehid
Formaldehid
Propion aldehid

Sorbit
Qliserin•
Mannit
Etilenqlikol
Dulsit

Metilenqlikol
2­3 butilenqlikol•
Etilenqlikol
Qliserin
Propilenqlikol

Nişasta
Pektin maddәlәri•
Hemisellüloza
Mәdәni mayalar
Sellüloza

Benzil
Feniletil•
Triptofol
α­terpineol
Tirazol

Linalool
α­terpineol•
Triptofol
Tirazol
Feniletil

Tirazol
Salisil•
Darçın
Benzil
Krezol
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Üzüm şirәsinin qıcqırması zamanı әmәlә gәlәn aromatik spirt necә adlanır?

Şәrabda etil spirtinin toksiki tәsiri vahid olarsa, onda izoamil spirtininki neçә olar?

Üzüm şirәsinin qıcqırmasında ikinci dәrәcәli mәhsul kimi әmәlә gәlәn üçatomlu spirt necә adlanır?

Şәrabçılıqda ali spirtlәr başqa cür necә adlanır?

Şәrabda tәsadüf olunan terpenli spirt necә adlanır?

Muskat desert şәrablarında qızılgül әtri yaradan terpenli spirt hansıdır?

Şәrabda ali spirtlәr içәrisindә yüksәk toksiki tәsirә malik olanı hansıdır?

Üzüm şirәsinin qıcqırması prosesindә ikinci dәrәcәli mәhsul kimi әmәlә gәlәn ali spirt hansıdır?

Salisil
Triptofol•
Darçın
Tirazol
Benzil

7.2
9.25•
4.0
1.75
3.6

Ribit
Mannit
Sorbit
Qliserin•
Dulsit

asetallar
sivuş yağları•
sadә efirlәr
efir yağları
mürәkkәb efirlәr

Sitronellol
Nerol
Farnezol
Linalool•
Geraniol

p­heksil
p­oktil
geraniol•
propil
p­heptil

p­amil
izoamil•
p­propil
butil
izopropil

Etil

•
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Qida sәnayesindә etil spirti әsasәn hansı mәhsullardan alınır?

Etil spirti texniki yolla nәdәn istehsal olunur?

Metil spirti hansı şәrablarda daha çox olur?

Tәrkibindә neçә karbon atomu olduqda spirt bәrk halında olur?

Üzüm şirәsinin qıcqırması zamanı әmәlә gәlәn әsas spirt necә adlanır?

Şәrabın tәrkibindә әsas hansı alifatik spirt olur?

Üzüm şirәsinin qıcqırmasında әn yüksәk aktivliyә malik olan ferment hansıdır?

İzoamil•
Triptofol
İzobutil
Metil

hemisellülozadan
nişasta ilә zәngin olan bitkilәrdәn•
şәkәr rafinadından
rafinoza ilә zәngin olan bitkilәrdәn
sellülozadan

Arabanlar
Sellüloza•
İnulin
Nişasta
Ksilanlar

Kәmşirin şәrablarda
Tam yetişmiş üzümdәn hazırlanmış•
Yetişmә müddәti ötmüş üzümdәn hazırlanmış
Yetişmәmiş üzümdәn hazırlanmış
Desert şәrablarda

C6 olduqda
C10 olduqda•
C2 olduqda
C4 olduqda
C3 olduqda

İzoamil
Etil•
Butil
Metil
Propil

CH3(CH2)3CH2OH
C2H5OH•
HCOOH
CH3OH
CH3(CH2)2CH2OH

qliseroaldehidfosfatdehidrogenaza
alkoldehidrogenaza•
peroksidaza
ribulozadifosfatkarboksila
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Şәrabın tәrkibindә geniş yayılmış katalaza fermenti tәsnifatına görә hansı sinfә aid edilir?

Üzüm şirәsinin qıcqırmasında zülalların hidrolizindә iştirak edәn fermentlәr necә adlanır?

Üzüm şirәsinә vә şәraba әlavә olunmuş SO2 әn әsas hansı qrup fermentlәrin fәaliyyәtini lәngidir?

Şәrabda SO2 tәbii yolla hansı maddәlәrdәn sintez olunur?

Şәrabda SO2 tәbii yolla necә әmәlә gәlir?

Şәrabda karbon qazı әsasәn necә әmәlә gәlir?

Mineral maddәlәr üzümün hansı orqanında daha çox olurlar?

Üzüm şirәsindә vә şәrabda mikroelementlәrdәn әn çox hansına rast gәlinir?

malatdehidrogenaza

transferazalar
hidrolazalar•
liazalar
liqazalat
oksidoreduktazalar

esterazalar
proteazalar•
lipazalar
transferazalar
sintetazalar

Lipazaların
Oksidoreduktazaların•
Liazaların
Transferazaların
Proteazaların

aromatik aminturşulardan
kükürdlü aminturşulardan•
uçucu turşulardan
üzvi turşulardan
oksiaminturşulardan

şәrab materialını maya qalığı ilә birlikdә saxladıqda
üzüm şirәsinin qıcqırmasında•
üzüm şirәsini dincә qoyduqda
şәrabı yapışqan maddәlәri ilә işlәdikdә
üzüm şirәsini daraqla vә cecә ilә birlikdә saxladıqda

Şirәni әzintidә saxladıqda
Üzüm şirәsinin qıcqırmasında•
Şirәni dincә qoyduqda
Şәrabı maya qalığında saxladıqda
Şirәyә yapışqan maddәsi әlavә olunduqda

Üzümün lәtindә
Üzümün darağında•
Üzümün qabığında
Üzümün yarpağında
Üzümün toxumunda
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Üzüm şirәsindә vә şәrabda makroelementlәrdәn әn çox hansına rast gәlinir?

Mineral maddәlәrin üzüm şirәsindә çox, şәrabda isә az olmasına әsas sәbәb nәdir?

Şәrabda olan ekstraktiv maddәlәrin (şәkәrsiz) neçә faizini mineral maddәlәr tәşkil edir?

Markalı şәrabların tәrkibindә geniş yayılmış qlikovanilin hansı növ qlikozidlәr sinfinә aiddir?

Şәrabda әn çox tәsadüf olunan qlikozid necә adlanır?

Terpenli birlәşmәlәr әn çox hansı şәrabların tәrkibindә olur?

Hansı şәrablar sitralla daha zәngin olur?

B
S•
Co
Zn
J

Mg
K•
P
Fe
Ca

Mayalar tәrәfindәn mәnimsәnilirlәr•
Mayalar tәrәfindәn mәnimsәnilmirlәr
Ekstraktiv maddәlәrin әsasını tәşkil edirlәr
Başqa maddәlәrin sintezindә iştirak edirlәr
Qabın dibinә çökürlәr

2,0­3,0
5–15•
3–15
20­25
0,5­3,0

Metilqlikozid
O­qlikozid•
N­qlikozid
S­qlikozid
C­qlikozid

Metilmannozid
Metilfruktozid•
Etilqlikozid
Metilqalaktozid
Metilqlükozid

Madera
Muskat desert•
Portveyn
Ağ süfrә
Kәmşirin

Konyak şәrab materialı
Şampan•
Muskat desert
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Üzümdә vә şәrabda doymamış alifatik terpenli aldehidlәrdәn hansına daha çox rast gәlinir?

Üzümdә vә şәrabda tәsadüf olunan bu üzvi maddәlәrdәn hansıları doymamış alifatik terpenli spirtlәrin
nümayәndәsidir?

Sitralın bioloji rolu nәdәn ibarәtdir?

Üzümdә vә şәrabda tәsadüf olunan bu maddәlәrdәn hansıları alifatik terpenlәrә aiddir?

Muskat desert vә vermut şәrablarında daha geniş yayılmış alkaloidlәr hansıdır?

Әtirli üzüm sortlarında geniş yayılmış alkaloid necә adlanır?

Üzüm şirәsinin qıcqırması zamanı әmәlә gәlәn “qordianin” alkaloidi hansı üzvi maddәdәn sintez
olunur?

Ağ süfrә
Tokay

Sitranellol
Sitronellal•
Osimen
Geraniol
Sitral

Linalool
Sitranellol•
Geraniol
Mirsen
Osimen

Sitrallı mәhsulların ekstraktından vermut şәrablarının istehsalında istifadә olunmur
Sitral qanı şәffaflaşdırır•
Sitral qanın qatılaşmasının qarşısını almır
Sitral qanın qatılaşmasının qarşısını alır
Sitrallı mәhsulların ekstraktından vermut şәrabların istehsalında istifadә olunur

Valin
Mirsen•
Qlisin
Osimen
Alanin

Anabozin
Kofein•
Teobromin
Qordianin
Efedrin

Qordianin
Efedrin•
Teobromin
Kofein
Triptofan

Triptofan
Tiramin•
Histidin
Fenilalanin
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Üzüm şirәsinin qıcqırması zamanı әmәlә gәlәn alkoloid necә adlanır?

Şәrabda tәsadüf olunan qarışıq yağ necә adlanır?

Şәrabda tәsadüf olunan fosfatidlәrin vә ya fosfolipidlәrin tәrkibindә hansı maddәlәr olmur?

Şәrabda tәsadüf olunan fosfatidlәrin tәrkibindә hansı komponentlәr olur?

Üzümdә vә şәrabda olan fosfatidi adlandırın:

Üzümdә vә şәrabda olan fosfolipidlәri adlandırın:

Fosfolipidlәr әn çox hansı şәrablarda olurlar?

Lipidlәr hansı mәhlullarda hәll olurlar?

Tirozin

Kofein
Teobromin
Nikotin
Qordianin•
Efedrin

1­olein­2­linol­3­stearintriqliserid
1­olein­2­linol­3­linolentriqliserid•
1­olein­2­polimetin­3­stearintriqliserid
1­stearin­2­olein­3­polimetintriqliserid
1­linolen­2­linol­3­polimetindiqliserid

Qliserin
Metallar•
Azotlu maddәlәr
Spirtlәr
Yağ turşuları

Amidlәr
Qliserin•
Aminlәr
Yağ turşuları
Fosfat turşusu

Fosfatidilinozidol
Fosfatidilxolin•
Fosfatidilserin
Fosfatidiletanolamin
Fosfatidilqliserol

Fosfatidilinozitol
Fosfatidiletanolamin•
Fosfatidilserin
Fosfatidilxolin
Fosfatidilqliserol

Süfrә
Xeres•
Şampan
Kәmşirin
Portveyn
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Üzümdә vә şәrabda rast gәlәn qlikolipid necә adlanır?

Üzüm yağının tәrkibindә әn çox hansı yağ turşusu olur?

Mumların tәrkibindә hansı spirt daha çoxluq tәşkil edir?

Üzüm gilәsinin qabıq hissәsindә olan mumlar nәdәn tәşkil olunmuşdur?

Üzümün vә şәrabın tәrkibindә hansı qliserid daha çox olur?

Üzümün vә şәrabın tәrkibindә olan bu yağ necә adlanır? ROCOCH2–CHOH–CH2OH

Hansı şәrablar neytral yağlarla (sadә lipidlәr) daha zәngindir?

Suda
Benzolda•
Turş mәhlulda
Qәlәvi mәhlulunda
Xloroformda

Monoqalaktozidilmonoqliserid
Monoqalaktozidildiqliserid•
Monoqlikozid
Diqlikozid
Triqlikozid

Linolen
Polimetin•
Linol
Stearin
Olein

Etil
İzoamil
Propil
Mirisil•
Butil

yağ turşuları ilә ketonlardan
yağ turşuları ilә biratomlu spirtlәrdәn•
yağ turşuları ilә biratomlu aldehidlәrdәn
yağ turşuları ilә çoxatomlu spirtlәrdәn
yağ turşuları ilә çoxatomlu aldehidlәrdәn

Monoqliserid
Triqliserid•
1­2­diqliserid
1­3­diqliserid
Diqliserid

Diqliserid
Qlikolipidlәr
Monoqliserid•
Triqliserid
Fosfolipidlәr

Ağ süfrә
Spirtlәşdirilmiş•
Kәmşirin
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Üzümün hansı orqanında lipidlәr daha çox olur?

Şәrabda tәsadüf olunan etilpropionat efiri hansıdır?

Hansı şәrablarda yağ sıra turşularının (C2­C10) efirlәri daha çoxluq tәşkil edir?

Üzüm şirәsinin qıcqırmasında әmәlә gәlәn bu mürәkkәb efir necә adlanır? H3COOC2H5

Markalı şәrablarda üzvi turşuların hansı efiri daha çoxluq tәşkil edir?

Şәrabda mürәkkәb efirlәr necә әmәlә gәlirlәr?

Asetalların şәrabda әsas rolu nәdәn ibarәtdir?

Konyak şәrab materialı
Çәhrayı süfrә

Üzümün şirәsindә
Üzümün toxumunda•
Üzümün lәtindә
Üzümün darağında
Üzümün qabığında

C4H9COOC2H5
CH3CH2COOC2H5•
HCOOC2H5
CH3COOC2H5
C3H7COOC2H5

Yarımquru
Xeres•
Madera
Marsala
Süfrә

Etilkapronat
Etilasetat•
Etilpropionat
Etilformiat
Etil­p­butirat

alma turşusunun etil efiri
şәrab turşusunun etil efiri•
şәrab turşusunun etil efiri
şәrab turşusunun metil efiri
alma turşusunun metil efiri

spirtlәrlә aldehidlәrin birlәşmәsindәn
turşularla spirtlәrin birlәşmәsindәn•
turşularla aldehidlәrin birlәşmәsindәn
aldehidlәrlә ketonların birlәşmәsindәn
spirtlәrlә ketonların birlәşmәsindәn

şәrabın şәffaflaşmasına tәsir
şәrabın әtrinә tәsir•
şәrabın rәnginә tәsir
şәrabın dadına tәsir
şәrabın bulanmasına tәsir



05.05.2017

43/89

309

310

311

312

313

314

315

316

Asetallar әn çox hansı şәrabların tәrkibindә olurlar?

Asetallar başqa sözlә necә adlanırlar?

Şәrabda asetallar necә әmәlә gәlirlәr?

Üzüm şirәsinin qıcqırması zamanı әmәlә gәlәn asetal necә adlanır?

OB­potensialının şәrabın әmәlә gәlmәsinin ilkin mәrhәlәsindә rolu nәdәn ibarәtdir?

OB­potensialının bioloji mexanizmi ilk dәfә kim tәrәfindәn öyrәnilmişdir?

Şәrabda olan oksigenin mikroorqanizmlәrin fәaliyyәtinә tәsiri necәdir?

Üzümün vә şәrabın fenol maddәlәri hansılardır?

Şampan materialı
Xeres•
Ağ süfrә
Çәhrayı süfrә
Kaqor

Ali aldehidlәr
Әtirli maddәlәr•
Sadә efirlәr
Mürәkkәb efirlәr
Ali ketonlar

Spirtlәrlә ketonların birlәşmәsindәn
Aldehidlәrlә spirtlәrin birlәşmәsindәn•
Aldehidlәrlә ketonların birlәşmәsindәn
Aldehidlәrlә turşuların birlәşmәsindәn
Spirtlәrlә turşuların birlәşmәsindәn

Etilasetal
Dietilasetal•
Dimetilasetal
Metilasetal
Propionasetal

Fermentlәrin substratla qarşılıqlı әlaqәsinin tәnzimlәnmәsi
Fermentlәrin aktivliyinә tәsiri•
Üzümün әzilmәsindә hüceyrә quruluşunun pozulması
Fermentlәrin aktivliyinә tәsirinin mümkünsüzlüyü
Fermentlәrin substratla (mühitlә) qarşılıqlı әlaqәsinin tәnzimlәnmәmәsi

V.Kretoviç
A.Bax•
V.Palladin
A.Oparin
A.Rodopulo

şәrabda oksigen hәddindәn artıq az olduqda mikroorqanizmlәrin inkişafı çoxalır
şәrabda oksigen az olduqda mikroorqanizmlәrin inkişafı azalır•
şәrabda oksigen çox olduqda mikroorqanizmlәrin inkişafı azalır
şәrabda oksigen az olduqda mikroorqanizmlәrin inkişafı artır
şәrabda oksigen çox olduqda mikroorqanizmlәrin inkişafı artır

Melaninlәr

•
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Şәrabın keyfiyyәtli saxlanmasında oksigenin rolu:

Üzüm şirәsindә vә şәrabda oksidlәşdirici­bәrpaedici proseslәr necә baş verir?

Şәrabda II dәrәcәli mәhsulların normaya uyğun olaraq әmәlә gәlmәsi hansı parametrlәrdәn asılıdır?

Üzüm şirәsinin qıcqırması zamanı mayalar tәrәfindәn çәtin mәnimsәnilәn aminturşular hansılardır?

Üzüm şirәsinin qıcqırması zamanı mayalar tәrәfindәn hansı aminturşular yaxşı mәnimsәnilir?

Üzüm şirәsinin qıcqırmasında hansı üzvi birlәşmәlәr qismәn çatışmadıqda ikinci dәrәcәli mәhsulların
sintezi azalır?

Qıcqırma prosesindә ikinci dәrәcәli mәhsul olan ali spirtlәr Ә.Nәbiyevә görә hansı şәrablarda daha çox
әmәlә gәlir?

Antosianlar•
Katexinlәr
Polisaxaridlәr
Pektin maddәlәri

Anaerob dehidrogenazaların fәaliyyәtini artırmaq
Oksigenin miqdarı azaltmaq•
Aerob dehidrogenazaların fәaliyyәtini artırmaq
Oksigenin miqdarı artırmaq
Aerob dehidrogenazaların fәaliyyәtini azaltmaq

Qeyri­fermentativ
Suyun iştirakı ilә•
Mineral maddәlәrin iştirakı ilә
Fermentativ
Üzvi maddәlәrin tәsiri ilә

Mәdәni mayaların irqindәn
Üzümün emal texnologiyasından•
Üzüm şirәsinin şәffaflaşmasından
Optimal temperatur rejimindәn
Üzüm şirәsinin şәffaflaşmasından

Asparagin turşusu
Qlisin•
Valin
Alanin
Triptofan

Triptofan
Arginin•
Valin
Leysin
Qlisin

Qlikozidlәr
Aminturşular•
Alkaloidlәr
Fenol maddәlәri
Vitaminlәr

Qıcqırma prosesinә düzgün әmәl edilmәdikdә
Üzvi turşularla zәngin olan üzüm sortlarından hazırlanmış şәrablarda
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Qıcqırma prosesindә ikinci dәrәcәli mәhsul olan ali spirtlәr İ.Veselova görә hansı maddәlәrdәn sintez
olunur?

Qıcqırma prosesindә ali spirtlәr F.Erlixә görә hansı maddәlәrdәn sintez olunur?

Şәrabda “yaşıl turşuluğu” hansı yollarla azaltmaq mümkündür?

Üzüm şirәsinin qıcqırmasında hansı ikinci dәrәcәli mәhsullar әmәlә gәlir?

Alma­süd turşusu qıcqırmasının son mәhsulu nәdәn ibarәtdir?

Üzüm şirәsi qıcqırmasında nә zaman yağ turşusu әmәlә gәlmir?

Asetoetil spirti qıcqırmasında heksozalardan şәrabda hansı üzvi birlәşmәlәr әmәlә gәlir?

Pektin maddәlәri ilә zәngin olan üzüm sortlarından hazırlanmış şәrablarda
Yetişmәmiş üzümdәn hazırlanmış şәrablarda•
Yetişmiş üzümdәn hazırlanmış şәrablarda

Şәrab turşusu
Piroüzüm turşusu•
Alma turşusu
Aminturşu
Şәkәrlәr

Asetallardan
Karbohidratlardan•
Aminturşulardan
Fenol maddәlәrindәn
Aminlәrdәn

limon turşusu qıcqırması
alma­süd turşusu qıcqırması•
propion turşusu qıcqırması
spirt qıcqırması
yağ turşusu qıcqırması

Propil spirti
Qliserin•
Sirkә turşusu
Etil spirti
Şәrab turşusu

Yağ turşusu
Alma turşusu
Propion turşusu
Limon turşusu•
Piroüzüm turşusu

şirәyә SO2 әlavә etmәdikdә
şirәyә SO2 әlavә edildikdә•
şirә tәbii olaraq qıcqırdıldıqda
şirәyә bentanit әlavә edildikdә
şirәni әzinti ilә birlikdә qıcqırtdıqda

Piroüzüm turşusu
Etil spirti•
Aseton
Sirkә aldehidi
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Üzüm şirәsinin qıcqırmasında әmәlә gәlәn bu üzvi maddә necә adlanır? CH3–CH2–COOH

Üzüm şirәsinin qıcqırması zamanı әmәlә gәlәn bu üzvi birlәşmә necә adlanır? CH3–CH2–CH2–COOH

Spirt qıcqırmasında piroüzüm turşusunun oksidlәşmәsindәn әmәlә gәlәn maddә necә adlanır?
CH3COOH

Qıcqırma prosesindә laktatdehidrogenaza fermentinin tәsiri ilә piroüzüm turşusu hansı üzvi maddәyә
çevrilir?

Üzüm şirәsinin qıcqırmasında Neyberqә görә etil spirti anaerob şәraitdә 3 karbonlu hansı üzvi
maddәdәn sintez olunur?

Spirt qıcqırmasında piruvatdekarboksilaza fermentinin rolu nәdәn ibarәtdir?

Üzüm şirәsinin qıcqırmasının ilkin mәrhәlәsi necә başlayır?

Sirkә turşusu

propion aldehidi
sirkә aldehidi•
propion turşusu
sirkә turşusu
yağ turşusu

Yağ turşusu
Dezoksifumar turşusu•
Sirkә turşusu
Limon turşusu
Propion turşusu

Qliserin
Sirkә turşusu•
Propion turşusu
Sirkә aldehidi
Qliserin aldehidi

Tetrozalara
Süd turşusu•
Qliserin
Alma turşusu
Qlioksil turşusu

Yağ turşusu
Qliserin•
Sirkә aldehidi
Piroüzüm turşusu
Propion aldehidi

alma turşusunun fumar turşusuna çevrilmәsini kataliz edir
kәhrәba turşusunun çevrilmәsini kataliz edir
piroüzüm turşusunun sirkә aldehidinә çevrilmәsini kataliz edir•
şәrab turşusunun çevrilmәsini kataliz edir
sirkә aldehidinin etil spirtinә çevrilmәsini kataliz edir

Fruktozanın triozalara çevrilmәsi ilә
Qlükozanın qlükoza­6­fosfata çevrilmәsi ilә•
Fruktozanın fruktoza­1­6­fosfata çevrilmәsi ilә
Qlükozanın birbaşa etil spirtinә çevrilmәsi ilә
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Şәrab istehsalının hansı mәrhәlәsindә spirt qıcıqırması baş verir?

Spirt qıcqırmasının sonu hansı üç karbonlu birlәşmәlәrin etil spirtinә vә karbon qazına çevrilmәsi ilә
nәticәlәnir?

Nә üçün süfrә şәrablarına nisbәtәn tünd vә desert şәrablar daha uzun ömürlü olurlar?

Şәrabın puç olması hansı dövrü әhatә edir?

Nә üçün köhnәlmiş şәrablar xәstәliyә daha hәssasdırlar?

Şәrabın yetişmәsi dövründә biopolimerlәrin, o cümlәdәn zülalların hidrolizindәn әsas hansı üzvi
maddәlәr әmәlә gәlir?

Şәrabın köhnәlmәsinin qarşısını necә almaq olar?

Fruktozanın birbaşa etil spirtinә çevrilmәsi ilә

şәrabın puç vә ya mәhv olması
şәrabın әmәlә gәlmәsi•
şәrabın yetişmәsi
şәrabın formalaşması
şәrabın köhnәlmәsi

qlükoza
piroüzüm turşusu•
qliserin aldehidi
kәhrәba turşusu
qliserin

tünd vә desert şәrablarda konservasiya әmsalı azdır
tünd vә desert şәrablarda konservasiya әmsalı yüksәkdir•
süfrә şәrablarında konservasiya әmsalı azdır
süfrә şәrablarında konservasiya әmsalı yüksәkdir
tünd vә desert şәrablarda spirt faizi çoxdur

şәrabın dadı dәyişmir
şәrabın rәngi dәyişir•
bu mәrhәlәdә şәrabın rәngi dәyişmir
şәrabın köhnәlmәsinin sonundan әmtәә görünüşünün pozulması ilә sәciyyәlәnir
şәrabın dadı dәyişir

şәrabda qida maddәlәrinin azalması
şәrabda antioksidant xassәli maddәlәrin azalması•
şәrabda SO2­nin miqdarca azalması
oksidlәşmә­reduksiya prosesinin zәiflәmәsi
şәrabda antimikrob xassәli maddәlәrin azalması

Terpenli birlәşmәlәr
Aminturşular•
Monomer fenol maddәlәri
Monosaxaridlәr
Sadә yağlar

şәrabı daim yapışqan maddәlәri ilә işlәmәk
şәrabı butulkalara doldurmaqla, onu hava oksigenindәn izolә etmәk•
şәrabı oksidlәşmәdәn qorumaq
şәrabı daim oksigenlә tәmasda etmәk
şәrabı daim süzgәcdәn keçirmәk
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Şәrabın köhnәlmәsi hansı dövrü әhatә edir?

Şәrabın yetişmәsindә “oksidaz” kasını aradan götürmәk üçün hansı fiziki­kimyәvi üsullardan istifadә
olunur?

Şәrabın yetişmәsindә oksigenin rolu:

Şәrabın yetişmәsinin kimyәvi әsasları nәdәn ibarәtdir?

Şәrabın yetişmәsi hansı mәrhәlәdәn başlayır?

Şampanlaşmada “lizat” üsulu nә demәkdir?

Şәrabın formalaşmasında hansı biokimyәvi proseslәr baş verir?

Şәrabın formalaşması hansı etaplardan keçir?

şәrabda daim qida maddәlәrinin parçalanması prosesi baş verir
şәrabda daim kolloid çöküntü әmәlә gәlir•
şәrabda baş verәn oksidlәşmә­reduksiya potensialı
şәrabın yetişmәsinin sonundan puç olmasına qәdәr
şәrabın oksigenlә tәmasda olması

şәrab materialını eqalizasiya etmәk
şәrab materialını isti üsulla emal etmәk•
şәrab materialını yapışqan maddәlәri ilә işlәmәk
şәrab materialını soyuq üsulla emal etmәk
şәrab materialını süzgәcdәn keçirmәk

şәrabın keyfiyyәtinin yaxşılaşması
şәrabda yeni komponentlәrin әmәlә gәlmәsi•
şәrabda aminturşuların miqdarca azalması
şәrabda qida maddәlәrinin parçalanması
şәrabda melanoidlәrin әmәlә gәlmәsi

Oksigensiz mühitdә
Oksigenlә tәmasda olduqda•
Yapışqan maddәlәri ilә işlәdikdә
Şәrabı süzgәcdәn keçirdikdә
SO2 әlavә etmәklә

şәrabın yapışqan maddәlәri ilә işlәnmәsindәn
qıcqırma prosesinin sonundan
şәrabın dincә qoyulduğu müddәtdәn
şәrabın formalaşmasının sonundan, yәni birinci köçürmәdәn köhnәlmә mәrhәlәsinә qәdәr•
şәrabın eqalizasiyasından

şәrabı yapışqan maddәlәri ilә işlәmәk
şәrabı şәffaflaşdırmaq
şәrabı termiki üsulla emal etmәk
mayaların hesabına şәrab materialını qida maddәlәri ilә zәnginlәşdirmәk•
şәrabı çöküntüdәn ayırmaq

şәrabda efirlәrin, aldehidlәrin, spirtlәrin, aminlәrin, amidlәrin vә s. әmәlә gәlmәsi
şәrabın qismәn şәffaflaşması
şәrabın termiki üsulla emalı
şәrab materialında alma­süd, propion vә limon turşu qıcqırması•
avtoliz prosesinin getmәsi
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Şәrabın әmәlә gәlmәsi әsas hansı proseslәrdәn başlayır?

Şәrabda “qara kass” necә әmәlә gәlir?

Şәrabda mis kası necә әmәlә gәlir?

Şәrabda tәsadüf olunan turşu necә adlanır?

SO2­nin şәrabçılıqda әhәmiyyәti:

Muskat desert şәrablarında bal, qızılgül әtrinin yaranması hansı maddәlәrlә әlaqәdardır?

Şirin desert şәrablarının tәrkibindә şәkәr faizi neçә olmalıdır?

şәrab materialının isti üsulla işlәnmәsi
şәrab materialının yapışqan maddәlәri ilә işlәnmәsi
şәrab materialının soyuqla işlәnmәsi
şәrab materialının qismәn şәffaflaşması•
şәrab materialının ilkin maya qalığından ayrılması

şәrabın yapışqan maddәlәri ilә işlәnmәsi
şәrabın şәffaflaşması
üzüm şirәsinin qıcqırması
xammalın emala hazırlanması•
şәrabın maya çöküntüsündә ayrılması

Fe+3 alifatik üzvi turşularla birlәşdikdә
Fe+3 zülallarla birlәşdikdә
Fe+3 karbohidratlarla birlәşdikdә
Fe+3 aromatik üzvi turşularla birlәşdikdә
Fe+3 fenol maddәlәri ilә birlәşdikdә•

mis­aromatik turşularla birlәşdikdә
mis­zülallarla birlәşdikdә
mis­leykoantosianlarla birlәşdikdә•
mis­üzvi turşularla birlәşdikdә
mis­sulfit turşusu ilә birlәşdikdә

alifatik ketoturşu
aromatik sulfoturşu
ketosulfoturşu
aminturşu
aldosulfoturşu•

fermentlәrin fәaliyyәtinin azaldılması
tәbii mayaların fәaliyyәtini artırmaq
şirәnin şәffaflaşması
fermentlәrin fәaliyyәtinin artırılması
tәbii mayaların fәaliyyәtini azaltmaq•

Mürәkkәb efirlәrlә
Terpenoidlәrlә•
Asetallarla
Aminlәrlә
Üzvi turşularla

11–14
16­20•
8–10
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Yüksәk keyfiyyәtli “Muskat desert” şәrabları hansı ölkәdә istehsal olunur?

Şirin desert şәrablarına hansı şәrablar aid edilir?

Kәmşirin desert şәrablarında şәkәr faizi nә qәdәr olmalıdır?

Desert şәrabların istehsalında hansı komponent daha çox olmalıdır?

Desert şәrablar tәsnifatına görә hansı qruplara bölünür?

Marsala şәrablarının әtri, dadı hansı şәrablara daha yaxındır?

Marsala şәrablarının vәtәni hansı ölkәdir?

10–15
10–12

Gürcüstan
Krım vilayәti•
Rusiya
Azәrbaycan
Moldova

Tokay
Muskat•
Marsala
Kaqor
Xeres

7–13
5–10•
4–15
8–12
6–18

Fermentlәr
Şәkәrlәr•
Fenol maddәlәri
Üzvi turşular
Zülallar

Likör•
Kәmşirin
Şirin
Kaxet
Yarımquru

Qırmızı süfrә
Xeres•
Portveyn
Kәmşirin süfrә
Madera

Almaniya
İtaliya•
Fransa
İspaniya
Ukrayna



05.05.2017

51/89

367

368

369

370

371

372

373

374

Xeres şәrablarının yetişmәsindә әsas hansı komponentlәr xüsusi әhәmiyyәt kәsb edirlәr?

Xeres şәrabı istehsalında hansı texnologiyadan istifadә olunmur?

Xeres şәrabının vәtәni hansı ölkә hesab olunur?

Respublikamızda elektrokontakt üsulu ilә madera şәrabının istehsal texnologiyasının elmi әsaslarını
hansı alim öyrәnmişdir?

Madera şәrablarının yetişmәsindә hansı komponentlәr xüsusi әhәmiyyәt kәsb edirlәr?

Madera şәrabının vәtәni hansı ölkә sayılır?

Respublikamızda hansı mәhşur portveyn şәrabları istehsal olunmuşdur?

Portveyn şәrabı ilk dәfә hansı ölkәdә istehsal olunmuşdur?

Asetallar
Aldehidlәr•
Aminturşular
Ketoturşular
Amidlәr

Daxili pәrdәli
Günәşli meydançalarda•
Daxili xereslәşmә
Pәrdәli
Pәrdәsiz

Almaniya
İspaniya•
İtaliya
Portuqaliya
Rusiya

İ.Hәsәnov
H.Fәtәliyev•
F.Mәmmәdov
E.Yusifova
U.Mehdiyev

Azotlu birlәşmәlәr
Fenol maddәlәri•
Oksigen
Şәkәrlәr
Hidrogen

İspaniya
Portuqaliya•
Rusiya
Fransa
Almaniya

“Qara­Çanax”
“777”•
“Ağdam”
“Mil”
“Qarabağ”
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Tünd şәrabların klassifikasiyasına hansı şәrablar aid deyildir?

Portveyn şәrablarının özünәmәxsus әtrinin, dadının formalaşmasında hansı komponentlәr iştirak edirlәr?

Tünd şәrablarda meyvә әtrinin olması şәrabda hansı maddәlәrin әmәlә gәlmәsi ilә izah olunur?

Tünd şәrabların istehsal texnologiyasının süfrә şәrablarından әsas fәrqli cәhәti nәdәn ibarәtdir?

Zәif kәmşirinvә kәmşirin süfrә şәrabları istehsalında istifadә olunan üzüm sortlarında hansı üzvi
maddәlәrin az olması mәqsәdәuyğundur?

Kaxet şәrabları ilk dәfә hansı ölkәdә istehsal olunmuşdur?

Şәrabda tәsadüf olunan bu maddәlәr necә adlanır? R–S–Na; R–S–K

Fransa
Portuqaliya•
Rusiya
İtaliya
İspaniya

Portveyn
Malaqa•
Xeres
Madera
Marsala

Furan sıra aldehidlәri
Üzvi turşular•
Aromatik aldehidlәr
Alifatik aldehidlәr
Ali spirtlәr

Üzvi turşular
Mürәkkәb efirlәr
Vitaminlәr
Asetallar•
Aminturşular

Şәrab materiallarında tәbii şәkәr qalığı olmur
Şәrab materiallarında tәbii şәkәr qalığı olur•
Qıcqırmaqda olan şirәnin spirtlәşdirilmәsi
Şirәnin spirtlәşdirilmәsi
Şirәnin әzinti ilә birlikdә tam qıcqırması

Vitaminlәrin
Azotlu maddәlәrin•
Fenol maddәlәrinin
Karbohidratların
Üzvi turşuların

Azәrbaycan
Gürcüstan•
Moldova
Ukrayna
Rusiya

Kalsium merkaptan
Kalium merkaptan•
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Şәrabda merkaptanidlәr necә әmәlә gәlirlәr?

Süfrә şәrablarında tәsadüf olunan tiospirtlәr başqa cür necә adlanırlar?

Şәrabçılıqda istifadә olunan SO2 üzümün hansı fermentlәrinin ingibitoru hesab olunur?

Hansı şәrabların hazırlanma texnologiyasında SO2­dәn istifadә etmәk mәslәhәt görülmür?

Markalı şәrablar neçә il müddәtindәn sonra satışa göndәrilir?

Ordinar şәrablar neçә il saxlandıqdan sonra satışa göndәrilir?

Kәmşirin süfrә şәrablarının tәrkibindә neçә faiz şәkәr qalığı olur?

Natrium merkaptan
Maqnezium merkaptan
Alkilsulfid

Merkaptanların aminturşularla reaksiyasından
Tiospirtlәrin metallarla reaksiyasından•
Merkaptanların üzvi turşularla reaksiyasından
Merkaptanların metallarla reaksiyasından
Tioefirlәrin üzvi turşularla reaksiyasından

Mürәkkәb efirlәr
Merkaptanlar•
Amidlәr
Merkaptanidlәr
Aminlәr

Aspartataminotransferaza (AATF)
Askorbatoksidaza•
Saxaraza
O­difenoloksidaza
Poliqalakturonaza

Zәif kәmşirinsüfrә şәrabı
Konyak şәrab materialı•
Çәhrayı süfrә şәrabı
Şampan şәrab materialı
Ağ süfrә şәrabı

4­5 ildәn sonra
1,5 ildәn sonra•
3 ildәn sonra
1 ildәn sonra
1 ilә qәdәr

İki ildәn çox
İki ilә qәdәr
1,5 ildәn çox
1 ilә qәdәr•
2­3 ilә qәdәr

8­10%
3­8%•
2­4%
2­5%
10­12%



05.05.2017

54/89

389

390

391

392

393

394

395

396

Zәif kәmşirin süfrә şәrablarının tәrkibindә neçә faiz şәkәr qalığı olur?

Antosianlarla daha zәngin olan süfrә şәrabı necә adlanır?

Fenol maddәlәri ilә daha zәngin olan süfrә şәrabı necә adlanır?

Kondisiyaya görә süfrә şәrablarında spirt faizi neçә olur?

Şәrabda etilasetatın ammonyakla birlәşmәsindәn alınan bu maddә necә adlanır? CH3CH2NH2

Eterifikasiya prosesi zamanı şәrabda “siçan tamı” әmәlә gәtirәn maddә necә adlanır?

Әgәr şәrabda ammonyak miqdarca çox olarsa, onda onun efirlәrlә birlәşmәsindәn hansı maddәlәr әmәlә
gәlәr?

Şәrabda etilasetat hansı maddәlәrin eterifikasiyası zamanı әmәlә gәlir?

0,2­0,4%
0,5­3%•
1­5%
2­4%
1­4%

Konyak şәrab materialı
Qırmızı süfrә•
Çәhrayı süfrә
Ağ süfrә
Şampan şәrab materialı

Şampan şәrab materialı
Kaxet şәrabı•
Qırmızı süfrә
Ağ süfrә
Çәhrayı süfrә

7­9 h%
9­14 h%•
8­16 h%
6­8 h%
8­10 h%

İzoamilamid
Asetamid•
Propilamid
Asetaldehid
Etilamid

Etilamid
Asetamid•
Propil spirti
Asetaldehid
Metil spirti

Aldehidlәr
Amidlәr•
Asetallar
Aminlәr
Ketoturşular
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Eterifikasiya prosesi zamanı şәrablarda әn çox hansı efir әmәlә gәlir?

Eterifikasiya prosesinin sürәti hansı şәrablarda daha intensiv gedir?

Şәrabda melanoidlәrin әmәlә gәlmәsi әsasәn necә gedir?

Üzüm şirәsindә vә şәrabda qeyri­fermentativ yolla reaksiyalar gedirmi?

Üzüm şirәsindә vә şәrabda OB­potensialı başqa cür necә gedir?

OB­potensialının ağ süfrә vә şampan şәrab materiallarının keyfiyyәtinә tәsiri:

Neytral yağlarla zәn gin  olan şәrablar bunlardan hansıdır?

Metil spirti + propion turşusu
Etil spirti + asetat turşusu•
Metil spirti + asetaldehid
Etil efiri + propion turşusu
Etil spirti + asetaldehid

Metilbutirat
Etilasetat•
Metilasetat
Propilasetat
Etilbutirat

Portveyn
Xeres•
Ağ süfrә
Madera
Qırmızı süfrә

Sadә şәkәrlәrlә aldehidlәr arasında
Sadә şәkәrlәrlә aminturşular arasında•
Sadә şәkәrlәrlә doymuş turşular arasında
Sadә şәkәrlәrlә ketoturşular arasında
Sadә şәkәrlәrlә spirtlәr arasında

Qeyri­fermentativ proses zamanı mineral maddәlәrin, fenolların çevrilmәsi prosesi baş verir
Bu zaman qida maddәlәri әmәlә gәlir•
Bu proses üzüm şirәsindә vә şәrabda getmir
Bu zaman qida maddәlәri әmәlә gәlmir
Bu proses üzüm şirәsindә vә şәrabda gedir

Şәraba SO2 әlavә etmәklә
Qeyri­fermentativ•
İsti üsulun tәsirindәn
Antioksidant әlavә etmәklә
Şәrabı soyuq üsulla işlәdikdә

Şәrabda OB­potensialının artması qida maddәlәrinin parçalanmasına sәbәb olmur
OB­potensialının güclәnmәsi fermentlәrin aktivliyini artırır•
OB­potensialının artması şәrab materiallarının rәnginin dәyişmәsinә şәrait yaradır
OB­potensialının güclәnmәsi fermentlәrin aktivliyini azaldır
Şәrabda OB­potensialının artması qida maddәlәrinin parçalanmasına sәbәb olur

Konyak şәrab materialı
Spirtlәşdirilmiş•
Çәhrayı süfrә
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Üzüm şirәsinin qıcqırması zamanı lipidlәrin mübadilәsindә iştirak edәn vitamin hansıdır?

Şәrabda tәsadüf olunan vitaminәbәnzәr maddә necә adlanır?

Zülal molekulunu әmәlә gәtirәn dörd aminturşusunun bir­biri ilә birlәşmәsindәn nә qәdәr izomer әmәlә
gәlir?

Şәrabda amidlәr necә әmәlә gәlirlәr?

Sirkә aldehidi xeres şәrablarında neçә mq/dm3 olmalıdır?

Hansı alim tәrәfindәn zülalların ikinci quruluşu kәşf olunmuşdur?

Şampan vә xeres şәrablarının istehsalında baş verәn eterifikasiya prosesi hansı fermentlәrin vasitәsilә
baş verir?

Kәmşirin
Ağ süfrә

Piridoksin
Pantoten turşusu•
Fol turşusu
Tiamin
Filloxinon

şәrab turşusu
lip turşusu•
Tiamin
Askorbin turşusu
qlütamin turşusu

12 izomer
24 izomer•
18 izomer
120 izomer
44 izomer

doymamış üzvi turşuların NH3­lә birlәşmәsindәn
aminturşuların karboksil qrupunun NH3­lә birlәşmәsindәn•
aminturşuların oksidlәşmәsindәn
aminturşuların karboksilsizlәşmәsindәn
aminturşuların reduksiya olunmasından

100­200 mq/dm3
550­600 mq/dm3•
20­50 mq/dm3
300­350 mq/dm3
50­80 mq/dm3

L.Polinq•
F.Senger
R.Edman
E.Fişer
D.Uotson vә F.Krik

qlütaminaza
esterazalar•
β­amilaza
β­qalaktozidaza
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Şәrabda metil spirtinin mәnbәyi nәdir?

Şәrabda mürәkkәb efirlәr necә әmәlә gәlirlәr?

Mumların tәrkibindә çoxluq tәşkil edәn spirt hansıdır?

Şәrabın tәrkibindә olan aminturşu hansıdır?

Hansı şәrab mәhsullarında liqninin hidrolizi daha intensivdir?

Hansı sәbәbdәn üzümün yetişmә müddәti ötdükdә, tәrkibindәki katexinlәr, antosianlar miqdarca get­
gedә azalmağa başlayır?

Katexinlәrlә zәngin olan daha hansı tündlәşdirilmiş şәrablar var?

α­qlükozidaza

Nişasta
Pektin maddәlәri•
Mannit
Mәdәni mayalar
Darçın

aldehidlәrlә ketonların birlәşmәsindәn
turşularla spirtlәrin birlәşmәsindәn•
aldehidlәrlә turşuların birlәşmәsindәn
spirtlәrlә aldehidlәrin birlәşmәsindәn
spirtlәrlә ketonların birlәşmәsindәn

İzoamil
Mirisil•
Etil
Butil
Propil

sistein
sistin•
metionin
serin
qlisin

xeres
konyak spirti•
madera
desert
kaxet

üzümün sortu
fermentin aktivlәşmәsi•
istinin tәsiri
ekoloji durum
soyuğun tәsiri

marsala
madera•
desert
xeres
portveyn
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Qırmızı şәrablarda әn çox olan C6–C3–C6 sıra fenol maddәsi necә adlanır?

Fruktanların üzümdә vә şәrabda әn geniş yayılmış nümayәndәsi hansıdır?

İsti üsulla şәrabı emal edildikdә pentozalar nәyә çevrilir?

Aşağıdakılardan hansılar süfrә şәrablarının tәrkibindәki qalıq şәkәrlәrә aiddir?

Saxarozadan likör kimi hansı şәrabların istehsalında istifadә olunur?

Әtirlәşdirilmiş şәrab istehsalında ümumi turşuluğu artırmaq üçün hansı turşudan istifadә olunur?

Desert xeres şәrablarının kondisiyası necәdir?

Tünd şәrabların tәrkibindә hansı şәkәrlәr daha çox olurlar?

flavanon
antosian•
flavon
katexin
leykoantosian

Saxaroza
İnulin•
Maltoza
Sellüloza
Fruktoza

Alifatik spirtlәrә
Furfurola•
Oksimetilfurfurola
Aromatik aldehidlәrә
Metilfurfurola

Qlükoza
Pentoza•
Heptoza
Saxaroza
Tetroza

Süfrә
Kәmşirin
Desert
Şampan•
Tünd

süd turşusu
limon turşusu•
quzuqulaq turşusu
alma turşusu
kәhrәba turşusu

15­17 h% spirtliyi, şәkәri 5­7 q/dm3
18­19 h% spirtliyi, şәkәri 5­9 q/dm3•
14­16 h% spirtliyi, şәkәri 0,2­2 q/dm3
19­20 h% spirtliyi, şәkәri 3 q/dm3
14­16 h% spirtliyi, şәkәri 3­8 q/dm3

riboza

•
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Ağstafa ağ portveyninin kondisiyası necәdir?

Әtirlәşdirilmiş şәrabların istehsalında hansı әdviyyәli göyәrtilәrdәn daha çox istifadә olunur?

Әtirlәşdirilmiş şәrablar ilk dәfә hansı ölkәdә istehsal olunmuşdur?

Әtirlәşdirilmiş şәrablar başqa cür necә adlanır?

Әtirlәşdirilmiş şәrablar daha hansı maddәlәrlә zәngin olur?

Malaqa şәrablarının spirti ilә şәkәrliyi nә qәdәr olur?

Әtirlәşdirilmiş şәrablar hansı terpenli birlәşmәlәrlә daha zәngin olur?

fruktoza•
nişasta
saxaroza
qlükoza

17 h% spirt, şәkәri 10 q/dm3
18 h% spirt, şәkәri 13 q/dm3•
16 h% spirt, şәkәri 16 q/dm3
19 h% spirt, şәkәri 12 q/dm3
16 h% spirt, şәkәri 7 q/dm3

Yarpız
Nanә•
Şüyüd
Tәrxun
Keşniş

Almaniya
İtaliya•
İspaniya
Fransa
Portuqaliya

Madera
Vermut•
Malaqa
Kaqor
Tokay

Alkoloidlәrlә
Qlikozidlәrlә•
Efir yağları ilә
Şәkәrlәrlә
Şәrab turşusu ilә

16 h% spirt; şәkәrlik 16­20%
16 h% spirt; şәkәrlik 24­30%•
15 h% spirt; şәkәrlik 20%
14 h% spirt; şәkәrlik 16%
16 h% spirt; şәkәrlik 18%

Doymamış alifatik terpenlәrlә
Monotsiklik
Seskviterpenlәrlә
Bitsiklik•
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Әtirlәşdirilmiş şәrabların istehsalında spirt vә şәkәrdәn әlavә başqa hansı mәhsullardan istifadә olunur?

Malaqa şәrablarının vәtәni hansı ölkәdir?

Likör desert şәrablarında şәkәrlik neçә faizdәn artıq olur?

Likör desert şәrabları başqa cür necә adlanır?

Kaqor şәrablarında acıtәhәr dadın hiss olunması qıcqırma zamanı hansı maddәlәrin әmәlә gәlmәsi ilә
әlaqәdardır?

Kaqor şәrablarının tәrkibindә hansı fenol maddәlәri daha çox olurlar?

Kaqor şәrablarında antosianidolların hansı nümayәndәsinә daha çox rast gәlinir?

Politerpenlәrlә

Koler
Şәrab turşusu
Ferment preparatları
Limon turşusu•
Bitki xammal ekstraktı

Macarıstan
Portuqaliya
İtaliya
İspaniya•
Fransa

16%­dәn
15%­dәn
20%­ә qәdәr
18%­dәn
20%­dәn artıq•

Kaqor
Tokay
Muskat
Marsala
Malaqa•

Qlikozidlәrlә
Şәkәrlәrlә•
Alifatik aldehidlәrlә
Aromatik spirtlәrlә
Alkaloidlәrlә

Melaninlәr
Flavanollar
Leykoantosianlar
Antosianlar
Katexinlәr•

Delfinidinmonoqlükozid (DMQ)
Pelarqoanidin monoramnizid (PQR)
Sianidindiqlükozid (SDQ)
Malvidin monoqlükozid (MMQ)•
Peonidinmonoqalaktozid (PDQ)
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440

441

442

443

444

445

446

447

Kaqor şәrablarının istehsalında hansı fiziki­kimyәvi üsul daha sәmәrәlidir?

Respublikamızda Kaqor şәrabı hansı üzüm sortlarından hazırlanır?

Respublikamızda yüksәk keyfiyyәtli hansı kaqor şәrabları istehsal olunur?

Kaqor şәrabları istehsalı zamanı üzümün şәkәrliyi neçә faizdәn aşağı olmamalıdır?

Kaqor şәrabının vәtәni hansı ölkәdir?

Tokay şәrablarında bal vә qarışıq gül әtrinin әmәlә gәlmәsi nә ilә әlaqәdardır?

Ölkәmizdә yüksәk keyfiyyәtli hansı tokay şәrabları istehsal olunur?

Tokay şәrabının vәtәni hansı ölkәdir?

Üzüm şirәsini әzinti ilә birlikdә spirtlәşdirmәk
Әzintini şirәdәn tez bir müddәtdә ayırmaq
Әzintini şirә ilә birlikdә bir neçә gün qıcqırtmaq
Әzintini şirә ilә birlikdә әl әmәyi ilә qarışdırmaq
Әzintini şirә ilә birlikdә isti üsulla emal etmәk•

Tavkveri
Rislinq
Rkasiteli
Şirvanşahı•
Mәdrәsә

Qarabağ
Azәrbaycan
Ucar
Kürdәmir
Şamaxı•

15­16%
10­15%
16­19%
16­18%
20­22%•

Rusiya
İtaliya
Gürcüstan
Ukrayna
Fransa•

Şәkәrlәrlә
Üzvi turşularla
Mürәkkәb efirlәrlә
Terpenli birlәşmәlәrlә•
Vitaminlәrlә

Alabaşlı
Kürdәmir
Şamaxı
Qara­Çanax•
Mil

Almaniya
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448

449

450

451

452

453

454

Mәhsulun rәngi hansı göstәricilәrә aiddir ?

Mәhsulun konsistensiyası hansı göstәricilәrә aiddir ?

Mәhsulun görünüşü hansı göstәricilәrә aiddir ?

Mәhsulun qoxusu hansı göstәricilәrә aiddir?

Mәhsulun dadı hansı göstәricilәrә aiddir ?

İnstrumental vә orqanoleptiki metodlarla mәhsulun hansı xarakteristikası tәyin edilir ?

Desert şәrabların istehsalında hansı komponent daha çox olmalıdır?

Fransa
İspaniya
İtaliya
Macarıstan•

reoloji
orqanoleptiki•
fiziki
optiki
kimyәvi

reoloji
orqanoleptiki•
fiziki
optiki
kimyәvi

reoloji
orqanoleptiki•
fiziki
optiki
kimyәvi

reoloji
orqanoleptiki•
fiziki
optiki
kimyәvi

reoloji
orqanoleptiki•
fiziki
optiki
kimyәvi

optiki
texnoloji•
molekulyar
hәndәsi
kimyәvi

Şәkәrlәr•
Yağlar
Pektinlәr
Karbohidratlar
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455

456

457

458

459

460

461

462

Muskat desert şәrabları hansı ölkәdә istehsal olunur?

Tünd şәrabların tәrkibindә hansı şәkәrlәr daha çoxdur?

Әtirlәşdirilmiş şәrabların istehsalında hansı әdviyyәli göyәrtilәrdәn daha çox istifadә olunur?

Kaqor şәrablarının istehsalında hansı fiziki­kimyәvi üsul daha mәqsәdәuyğundur?

Tokay şәrablarında bal, qarışıq gül әtrinin әmәlә gәlmәsinә sәbәb nәdir?

Kәmşirin desert şәrablarında şәkәr faizi nә qәdәrdir?

Desert şәrablar tәsnifatına görә hansı qruplara bölünür?

Marsala şәrablarının vәtәni hansı ölkәdir?

Fenol maddәlәri

Belçika
Krım vilayәti•
Gürcüstan
Özbәkistan
Rusiya

tetroza
fruktoza•
nişasta
qlükoza
riboza

Yarpız
Nanә•
Keşniş
İspanaq
Kәcәvәr

aldehidlәrlә ketonları birlәşdirmәk
Әzintini şirә ilә birlikdә isti üsulla emal etmәk•
Üzüm şirәsini әzinti ilә birlikdә spirtlәşdirmәk
Әzintini şirә ilә birlikdә bir neçә gün qıcqırtmaq
Әzintini şirә ilә birlikdә әl әmәyi ilә qarışdırmaq

Mürәkkәb efirlәr
Terpenli birlәşmәlәri•
Vitaminlәr
Üzvi turşular
Şәkәrlәr

15–20
5–10•
20–30
10–15
0–10

Yarımquru
Likör•
Kәmşirin
Şampan
Ağ süfrә
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463

464

465

466

467

468

469

Hansı ölkә xeres şәrabının vәtәnidir?

Hansı şәrablar tünd şәrabların klassifikasiyasına aid deyildir?

Hansı komponentlәr portveyn şәrablarının әtrinin, dadının formalaşmasında iştirak edirlәr?

Hansı fenol maddәlәrinә dimerlәr deyilir?

Şәrabda xüsusi dad әmәlә gәtirәn bu turşu necә adlanır? C6H4(CH=CH)COOH

Şәrabın tәrkibindәki turşu necә adlanır?

Üzümdә çox olan bu turşu necә adlanır? COOH–CHOH–CH2–COOH

Rusiya
İtaliya•
Ukrayna
Hindistan
Yunanıstan

Macarıstan
İspaniya•
Türkiyә
Almaniya
Azәrbaycan

Marsala
Malaqa•
Madera
Xeres
Portveyn

Alifatik aldehidlәr
Üzvi turşular•
Asetallar
Ali spirtlәr
Aromatik aldehidlәr

leykoantosianidinlәr
oliqomer•
polimer
sadә fenollar
antosianidinlәr

paraftal
nitrobenzoy
şәkәr
darçın•
hemiftal

Piroüzüm
Metilalma•
Qalakturon
Quzuqulaq
Qlioksil

Süd turşusu
Alma•
Limon turşusu
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470

471

472

473

474

475

476

Şәrabın tәrkibindә çox olan hansı alifatik turşular insan orqanizmi üçün tәhlükәlidir?

Fruktoza birlәşmiş şәkildә hansı maddәnin tәrkibindә olur?

Üzümün vә şәrabın tәrkibindәki monosaxarid necә adlanır?

Üzüm şirәsinin qıcqırmasında hansı ikinci dәrәcәli mәhsullar әmәlә gәlir?

Üzüm şirәsinin qıcqırmasında әmәlә gәlәn bu üzvi maddә necә adlanır? H3–CH2–COOH

Yetişmәmiş üzümdә hansı pektin maddәlәri daha çox olur?

Spirtlәşdirilmiş şәrabların tәrkibindә 2­dәn 10­a qәdәr monosaxarid olan karbohidratlar necә adlanır?

Şәkәr
Şәrab

Limon
Sirkә•
Alma
Propion
Yağ

Laktoza
Saxaroza•
Pektin maddәlәri
Sellüloza
Arabanlar

β­D­Qlükopiranoza
α­D­Qlükopiranoza•
β­D­Fruktopiranoza
α­D­Fruktopiranoza
β­D­Fruktofuranoza

Limon turşusu
Qliserin•
Sirkә turşusu
Şәrab turşusu
yağ turşusu

propion turşusu
sirkә aldehidi•
yağ turşusu
sirkә turşusu
limon turşusu

Yağ turşusu
Protopektin•
Limon tutrşusu
Pektin turşusu
Dekstranlar

Furfurola
Oliqosaxarid•
Fukoza
Mannoza
Polisaxarid
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477

478

479

480

481

482

483

484

Tәrkibindә 9 karbon atomu saxlayan monosaxaridlәr necә adlanır?

Şәrabın yetişmәsi dövründә biopolimerlәrin, o cümlәdәn zülalların hidrolizindәn әsas hansı üzvi
maddәlәr әmәlә gәlir?

Şәrabın әmәlә gәlmәsi әsas hansı proseslәrdәn başlayır?

Hansı şәrablar sitralla daha zәngindir?

Sitralın bioloji rolunu izah edin:

Әtirli üzüm sortlarında geniş yayılmış alkaloid necә adlanır?

Üzvi turşuların hansı efiri markalı şәrablarda daha çoxluq tәşkil edir?

Asetalların şәrabda nәyә tәsir edir?

Sorboza
Ramnoza
Qalaktoza
Monozalar•
Pentozalar

Sadә yağlar
Aminturşular•
Aromatik sulfoturşusu
Azotlu maddәlәr
Monomer fenol maddәlәri

şәrab materialının soyuqla işlәnmәsi
xammalın emala hazırlanması•
üzüm şirәsinin qıcqırması
şәrab materialının isti üsulla işlәnmәsi
şәrabın maya çöküntüsündә ayrılması

Tokay
Konyak şәrab materialı
Şampan•
Vermut şәrabları
Çәhrayı şәrablar

Sitrallı mәhsulların ekstraktından kәmşirin şәrablarının istehsalında istifadә olunmur
Sitral qanı şәffaflaşdırır•
Sitrallı mәhsulların ekstraktından vermut şәrabların istehsalında istifadә olunur
Sitral qanın qatılaşdırır
Sitral qanın qatılaşmasının qarşısını almır

Histidin
Efedrin•
Teobromin
Tirozin
Fenilalanin

şәrab turşusunun etil efiri
şәrab turşusunun etil efiri•
alma turşusunun metil efiri
yağ turşusunun etil efiri
şәrab turşusunun metil efiri
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485

486

487

488

489

490

491

Qıcqırma prosesindә ammonyakın zәrәrsizlәşdirilmәsi zamanı aminturşusundan alınan maddә necә
adlanır? H2N–OC–CH2–CH2–CHNH2–COOH

Şәrabın tәrkibindә hansı kükürdlü aminturşusu olur?

Hansı şәrabların tәrkibindә fruktozanın çox olması daha mәqsәdәuyğundur?

Üzümdә әn çox şirin dada malik karbohidrat necә adlanır?

Bunlardan hansı şәrabda tәsadüf olunan etilpropionat efiridir?

Üzümdә vә şәrabda olan pektat­transeliminaza fermenti hansı sinfә aiddir?

Şәrabda olan bu maddә necә adlanır? C6H5CH2CHO

şәrabın rәnginә tәsir
şәrabın әtrinә tәsir•
şәrabın şәffaflaşmasına tәsir
şәrabın dadına tәsir
şәrabın bulanmasına tәsir

karbamid
qlütaminamid•
lipazalar
sistein
oksiturşu

arginin
sistein•
leysin
qlütamin
alanin

Qırmızı süfrә
Desert•
Tünd
Şampan şәrab materialı
Kәmşirin

Pentoza
Fruktoza•
Rafinoza
Tetroza
Laktoza

C4H9COOC2H5
CH3CH2COOC2H5•
C3H7COOC2H5
HCOOC2H5
CH3COOC2H5

Liqazalar
Liazalar•
karbohidrolazalar
İzomerazalar
proteazalar

Siren
Fenilasetaldehid•
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492

493

494

495

496

497

498

Şәrabda olan alkoldehidrogenaza fermentinin tәsiri ilә hansı maddә sintez olunur?

Yağların xarakterik xüsusiyyәtlәrinә aidddir

Soyuma prosesindә qliseridlәrin müxtәlif kristal struktuq qazanması nәyin hesabına baş verir

Qliserid molekulunda hidroksil qrupunun olması nәyә tәsir edir

Şokolad, yağlar vә halva nә qәdәr enerjiyә malikdir ?

Şokolad, yağlar vә halva hansı enerji dәyәrli mәhsullara aiddir ?

Enerji dәyәrinә (kaloriliyinә) görә qida mәhsullarını neçә qrupa bölürlәr?

Feniletilaldehid
Furfurol
Prolin

Metil spirti
Etil spirti•
Aminturşular
Lipidlәr
Üzvi turşular

müxtәlif qidalı maddәlәri saxlamaq vә zәnginlәşdirmәk
müxtәlif aromatik maddәlәri saxlamaq vә zәnginlәşdirmәk•
vitaminlәrin hәll olması
müxtәlif aromatik maddәlәrin buxarlanması
müxtәlif kimyәvi maddәlәri saxlamaq vә zәnginlәşdirmәk

sındırma şüalarının üç nöqtәsi arasında baş verәn dәyişiklik hesabına
әrimә temperaturunun üç nöqtәsi arasında baş verәn dәyişiklik hesabına
әrimә temperaturunun dörd nöqtәsi arasında baş verәn dәyişiklik hesabına
әrimә temperaturunun iki nöqtәsi arasında baş verәn dәyişiklik hesabına•
sındırma şüalarının iki nöqtәsi arasında baş verәn dәyişiklik hesabına

yağın sıxlığı artır
soyutma temperaturunun artmasına
әrimә temperaturunun azalmasına
soyutma temperaturunun azalmasına
әrimә temperaturunun artmasına•

700­1000kkal
100­300kkal
200­500kkal
400­900kkal•
300­500kkal

enerjisi olmayan mәhsullar
yüksәk enerji dәyәrli mәhsullara
orta enerjili mәhsullara
xüsusi yüksәk enerji dәyәrli mәhsullara•
aşağı enerjili mәhsullara

3.0
8.0
7.0
4.0•
2.0
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499

500

501

502

503

504

505

506

Әsas mikronutriyentlәrdәn olan yağların müvafiq olaraq mәnimsәnilmәsi neçә faiz qәbul edilmişdir?

Әsas mikronutriyentlәrdәn olan yağların müvafiq olaraq mәnimsәnilmәsi neçә faiz qәbul edilmişdir?

Әsas mikronutriyentlәrdәn olan zülalların müvafiq olaraq mәnimsәnilmәsi neçә faiz qәbul edilmişdir?

Aşağıdakılardan hansı maddә üçün kalorilik qәbul edilmi ?

1q limon turşusunun enerji dәyәri nә qәdәrdir ?

1q süd turşusunun enerji dәyәri nә qәdәrdir?

1q alma turşusunun enerji dәyәri nә qәdәrdir?

1q sirkә turşusunun enerji dәyәri nә qәdәrdir?

0.956•
0.845
0.26
0.94
0.69

0.26
0.845
0.956
0.94•
0.69

0.26
0.69
0.94
0.956
0.845•

şәkәr
turşu
zülal
sellüloza•
yağ

3,8 kkal
3,5 kkal
3,6 kkal
2,5 kkal•
4,1 kkal

3,5 kkal
2,4 kkal
3,6 kkal•
3,8 kkal
4,1 kkal

4,1 kkal
2,4 kkal•
8,8 kkal
3,8 kkal
3,5 kkal

4,1 kkal
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507

508

509

510

511

512

513

1q nişastanın enerji dәyәri nә qәdәrdir?

1q mono­ vә dişәkәrin enerji dәyәri nә qәdәrdir ?

Orqanizmdә fizioloji oksidlәşmә zamanı 1q yağdan nә qәdәr enerji ayrılır?

Orqanizmdә fizioloji oksidlәşmә zamanı 1q zülaldan nә qәdәr enerji ayrılır?

Qidanın bioloji oksidlәşmәsi zamanı yaranan enerji nәyi әks etdirir?

Mәhsulun zülal komponentlәrinin, aminturşusu tәrkibinin mәnimsәnilmәsini vә tarazlaşmasını nә әks
etdirir?

Mәhsulun tam faydalı keyfiyyәtini nә әks etdirir?

3,8 kkal
13,8 kkal
8,8 kkal
3,5 kkal•

8,8 kkal
3,8 kkal
9,8 kkal
13,8 kkal
4,1 kkal•

4,8 kkal
2,8 kkal
5,8 kkal
3,8 kkal•
6,8 kkal

50 kkal
40 kkal
9 kkal•
38 kkal
10 kkal

40 kkal
10 kkal
14 kkal
4 kkal
8 kkal•

qidalıq dәyәri
bioloji dәyәr
kimyәvi xassәsi
reoloji xassәsi
enerji dәyәrliyi•

reoloji xassәsi
enerji dәyәrliyi
qidalıq dәyәri
bioloji dәyәr•
kimyәvi xassәsi

reoloji xassәsi
bioloji dәyәr
enerji dәyәrliyi

•
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514

515

516

517

518

519

520

Mәhsulun yağ tәrkibi hansı göstәricilәrә aiddir?

Mәhsulun ferment tәrkibi hansı göstәricilәrә aiddir?

Mәhsulun küllüyü hansı göstәricilәrә aiddir?

Mәhsulun vineral tәrkibi hansı göstәricilәrә aiddir?

Mәhsulun şәkәrliliyi hansı göstәricilәrә aiddir ?

Mәhsulun nәmliyi hansı göstәricilәrә aiddir ?

Mәhsulun turşuluğu hansı göstәricilәrә aiddir?

qidalıq dәyәri•
kimyәvi xassәsi

orqanoleptiki
reoloji
fiziki
kimyәvi•
optiki

orqanoleptiki
reoloji
fiziki
kimyәvi•
optiki

fiziki
reoloji
orqanoleptiki
optiki
kimyәvi•

orqanoleptiki
fiziki
kimyәvi•
optiki
reoloji

orqanoleptiki
optiki
reoloji
fiziki
kimyәvi•

fiziki
reoloji
orqanoleptiki
optiki
kimyәvi•

orqanoleptiki
reoloji
fiziki
kimyәvi•
optiki
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Mәhsulun sәthi gәrilmәsi hansı göstәricilәrә aiddir?

Mәhsulun axıcılığı hansı göstәricilәrә aiddir ?

Mәhsulun özlülüyü hansı göstәricilәrә aiddir ?

Mәhsulun deformasiyası hansı göstәricilәrә aiddir ?

Mәhsulun kövrәkliyi hansı göstәricilәrә aiddir?

Mәhsulun plastikiyi hansı göstәricilәrә aiddir?

Mәhsulun elastikliyi hansı göstәricilәrә aiddir ?

Mәhsulun yapışqanlığı hansı göstәricilәrә aiddir ?

orqanoleptiki
reoloji•
fiziki
kimyәvi
optiki

orqanoleptiki
reoloji•
fiziki
kimyәvi
optiki

orqanoleptiki
reoloji•
fiziki
kimyәvi
optiki

kimyәvi
optiki
reoloji•
fiziki
orqanoleptiki

orqanoleptiki
reoloji•
fiziki
kimyәvi
optiki

orqanoleptiki
reoloji•
fiziki
kimyәvi
optiki

orqanoleptiki
reoloji•
fiziki
kimyәvi
optiki

orqanoleptiki

•
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Mәhsulun xüsusi istilik tutumu hansı göstәricilәrә aiddir ?

Mәhsulun sıxlığı hansı göstәricilәrә aiddir ?

Mәhsulun şüasındırma әmsalı hansı göstәricilәrә aiddir ?

Mәhsulun aqreqat halı hansı göstәricilәrә aiddir ?

Mәhsulun qaynama temperaturu hansı göstәricilәrә aiddir?

Mәhsulun әrimә temperaturu hansı göstәricilәrә aiddir ?

Mәhsulun forması hansı göstәricilәrә aiddir?

reoloji•
fiziki
kimyәvi
optiki

orqanoleptiki
reoloji•
fiziki
kimyәvi
optiki

orqanoleptiki
fiziki•
reoloji
kimyәvi
optiki

orqanoleptiki
fiziki•
reoloji
kimyәvi
optiki

orqanoleptiki
fiziki•
reoloji
kimyәvi
optiki

orqanoleptiki
fiziki•
reoloji
kimyәvi
optiki

orqanoleptiki
fiziki•
reoloji
kimyәvi
optiki

orqanoleptiki
fiziki•
reoloji
kimyәvi
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Mәhsulun şәffaflığı hansı göstәricilәrә aiddir?

Şәrabda olan C vitaminin azalmasına әsas sәbәb nәdir

Üzümün vә şәrabın tәrkibindә olan karotinlәr hansı vitaminin provitaminidir

Askorbin turşusunun D­hidro L­askorbin turşusuna çevril­ mәsindә hansı ferment iştirak edir

Üzümün tәrkibindә nisbәtәn çox, şәrabda isә az olan bu vitamin necә adlanır?

PP vitamininin әsas fiziki­kimyәvi xassәsi nәdәn ibarәtdir

B1 vitamini hansı fermentin aktiv qrupu hesab olunur

Avidin hansı vitamini birlәşdirir

optiki

reoloji
orqanoleptiki•
fiziki
optiki
kimyәvi

Şәrabda olan aldehidlәr
Fermentlәrin fәallaşması•
Şәrabda olan aromatik turşular
Şәrabda olan alifatik turşular
Şәrabda olan spirtlәr

E vitamini
A vitamini•
D vitamini
C vitamini
K vitamini

Katalaza
Dehidroaskorbinreduktaza•
Alkoldehidrogenaza
Polifenoloksidaza
Peroksidaza

PP vitamini
C vitamini•
B6 vitamini
B2 vitamini
B1 vitamini

Şәrabda miqdarca azalması vә ya artması
İsti üsula qarşı davamlılığı•
Şәrabda tәbii quruluşunun dәyişmәsi
İsti üsula qarşı davamsızlığı
Şәrabda tәbii quruluşunun dәyişmәmәsi

Askorbatoksidaza
Kokarboksilaza•
Pektinesteraza
Proteaza
Flavin fermentlәrinin

•
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Radiasiya fonunun lәğv olunması üçün insan orqanizmi hәr gün neçә qram pektin qәbul etmәlidir

Aqar hansı polişәkәrlәrә aiddir

Bunlar hәlmәşikyaradıcılara aiddir

Kәsildikdәn sonra mal әtindәki rubonukleoidlәr fermentativ hidrolizә mәruz qalır. Nәticәdә hansı maddә
әmәlә gәlir

Amilopektin kristallarının vә amilaza yağ kompleksinin әrimә temperaturu hansı halda azalır

Kollagen molekulunun strukturunun stabilliyi vә onların aqreqatları nәyin hesabına hәyata keçirilir

Kollagen molekulunun strukturunun stabilliyi vә onların aqreqatları nәyin hesabına hәyata keçirilir

Vitamin H•
vitamin C
vitamin K
vitamin E
vitamin A

5­6 q
2­3 q•
0,5­1 q
4­5 q
6­7 q

arabinoza әsasında yaradılan
qalaktoza әsasında yaradılan•
fruktoza әsasında yaradılan
ksiloza әsasında yaradılan
mannoza әsasında yaradılan

aqar, quru süd vә şәkәr
aqar, pectin, aqaroid•
süd, pektin vә limon turşusu
aqar, süd, şәkәr vә s.
quru süd, tәbii süd vә alma

dezoksiribuloza­5­fosfat
riboza­5­fosfat•
ribuloza­5­fosfat
riboza­3­fosfat
dezoksiriboza­5­fosfat

kristallararası su miqdarı artdıqda
sәrbәst suyun miqdarı artdıqda•
әlaqәli suyun miqdarı artdıqda
әlaqәli suyun miqdarı artdıqda
molekulyar su miqdarı artdıqda

daxili vә molekullararası uzadılmış
daxili vә molekullararası eninә rabitә hesabına•
daxili yan molekullararası eninә rabitә hesabına
xarici vә molekullararası eninә rabitә hesabına
xarici yan molekullararası eninә rabitә hesabına

daxili vә molekullararası uzadılmış
daxili vә molekullararası eninә rabitә hesabına•
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Yunan dilindәn tәrcümәdә kollagen hansı mәnanı verir

Әzәlә liflәrindә nәlәr fibliyar struktura malik olur

Zülalların destruksiya olunması xәmir yarımfabrikatlarının istehsalında hansı fermentlәrin iştirakı ilә baş
verir

Meyvә­tәrәvәz xammalında hemisellülozların tәrkibindә olan heteropolişәkәrlәrә aiddir

İlk emal zamanı kartofun qaralmasının sәbәbi kimi әsas aminturşu hansıdır

Zülalların destruksiya olunması xәmir yarımfabrikatlarının istehsalında hansı fermentlәrin iştirakı ilә baş
verir

Meyvә tәrәvәz mәhsullarının isti emalı prosesindә hüceyrә divarının protopektinininin parçalanması ilә
hansı әsas polişәkәr yaranır

daxili yan molekullararası eninә rabitә hesabına
xarici vә molekullararası eninә rabitә hesabına
xarici yan molekullararası eninә rabitә hesabına

balıq әmәlәgәtirici
yapışqan әmәlәgәtirici•
gel әmәlә gәtirici
hәlmәşik әmәlәgәtirici
әt әmәlәgәtirici

mioqlobin
miofibrillәr•
elastin
kollagen
ekstensin

pektinmetilesteraza
proteolitik•
peroksidaza
pektolitik
katalaza

ksiloza vә fruktoza
arabinoqalaktan, arabinoksilan•
nişasta vә ramnoza
qalaktan vә mannan
poliqalakturon turşusu vә qalaktoza

leysin
tirozin•
lizin
qlyutamat turşusu
triptofan

pektinmetilesteraza
katalaza
papain fermenti
pektolitik fermentlәrin•
pektolitik fermentlәrin

protopektin
pektin•
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Kollagendә kovalent rabitәnin әmәlә gәlmәsindә hansı qruplar iştirak edir

Struktur komponentlәrinә görә hansı liflәr fibliyar zülallar adlanır

Qeyd olunan zülalardan hansı suda hәll olur

Kollagenin yan zәncirlәrinin karboksil vә hidroksil qrupları arasında hansı әlaqә yaranır

Tropoelastinin molekul kütlәsini göstәrin

Pambıq yağını qabıqdan tәmizlәnmiş pambıq çiyidindәn aşağıdakı üsullarla alırlar

Sәnayedә tәrkibindә çoxlu miqdar doymuş yağ turşuları olan bәrk bitki yağlarını alırlar

sellüloza
nişasta
hemisellüloza

mannozalar
heksozalar•
oksozalar
pentozalar
tetrozalar

dayaq liflәri
әzәlә liflәri•
cinsi liflәr
әsәb liflәri
sümük liflәri

pankreatin
albumin•
laktoalbumin
kazein
tripsin

ion әlaqәsi
efir әlaqәsi•
peptid әlaqәsi
kovalent әlaqәsi
hidrogen әlaqәsi

85000
72000.0•
7800.0
7500.0
80000.0

toxumların kimyәvi emalı, yaxud qızdırılması ilә
toxumların kimyәvi emalı ilә yaxud hәll etmә ilә•
toxumların preslәnmәsi yaxud ekstraksiya ilә
toxumların termiki emalı ilә yaxud dekantasiya ilә
toxumların soyudulması, yaxud qızdırılması ilә

meymә tullantıları olan toxumlardanv
tropik bitkilәrin meyvә vә toxumlarından•
әtirli bitkilәrin meyvә vә toxumlarından
meyvәlәrin çәyirdәklәrindәn
dәrman bitkilәrinin meyvә vә toxumlarından
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Bu maddә krem üzvü birlәşmәyә aid edilir vә xәtti struktura malik polimer kimi özünü tәqdim edir. Bu
hansı maddәdir

Maksimum 7 ikiqat rabitә hansı mәhsulun yağlarında tapılmışdır

Hidrolitik acımada yağlar hansı yağ turşularının ayrılması ilә parçalanırlar

Linol turşusunun bioloji aktivliyi neçә qәbul edilir

1 q yağın orqanizmdә oksidlәşmәsi zamanı neçә kkal enerji ayrılır

Hәr bir adam gün әrzindә neçә qram kәrә yağı qәbul etmәlidir

Sәnayedә tәrkibindә çoxlu miqdar doymuş yağ turşuları olan bәrk bitki yağlarını alırlar

Ümumi tәsnifata görә yağları aşağıdakı qruplara bölürlәr

polimetilqiloksan mәhlulu
polimetilsiloksan mәhlulu•
politrimetiloksan mәhlulu
polidimetiloksan mәhlulu
politetrametiloksi mәhlulu

toyuq yağında
qoyun yağında
inәk yağında
balıq yağlarında•
donuz yağında

fәallaşmış yağ turşuları
sәrbәst yağ turşularının ayrılması ilә•
doymamış yağ turşuları
triqliseridlәrin parçalanması
doymuş yağ turşuları

30.0
100.0•
80.0
96.0
75.0

9,9 kkal
9,7 kkal
9,3 kkal•
9,5 kkal
9,8 kkal

әn azı 45 q
әn azı 20 q•
әn azı 15 q
әn azı 10 q
әn azı 30 q

toxumlu bitkilәrin meyvә vә toxumlarından
tropik bitkilәrin meyvә vә toxumlarından•
әtirli bitkilәrin neyvә vә toxumlarından
meyvәlәrdәn vә çәyirdәklilәrin toxumundan
dәrman bitkilәrin meyvә vә toxumlarından
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Yeyinti yağlarının әsasını hansı birlәşmәlәr tәşkil edir

Sәnayedә müxtәlif xammalın toxumalarından yağların alınma üsullarına aiddir

Әvәzedilmәz yağ turşularının әsas mәnbәyi hansı yağlardır

İstilik tәsirindәn yağlarda hansı әsas proseslәr baş verir

Әrzaq yağlarının isti emala davamlılığı hansı göstәriciyә әsasәn müәyyәnlәşdirilir

Qeyd olunanlardan hansılar süni antioksidlәşdiricidir

Yağların sınma әmsalı nәyin hesabına yüksәlir

marqarinlәrә vә sümük yağlarına
bitki vә heyvanat yağlarına•
kәrәli vә sümük yağlara
sümük yağlarına vә әrinmiş yağlara
marqarinlәrә vә әrinmiş yağlara

ketonlar
qliseridlәr•
aminturşular
spirtlәr
şәkәrlәr

ekstraksiya, hidroliz vә qlikoliz
preslәmә, әritmә vә ekstraksiya•
preslәmә, qlikoliz vә hidroliz
qlikoliz, ekstraksiya vә hidroliz
әritmә, hidroliz vә qlikoliz

donuz yağları
bitki yağları•
quyruq yağları
piy yağları
qaz yağları

hidratasiya, oksidlәşmә, destruksiya, hidroliz
hidroliz, oksidlәşmә, polimerlәşmә,destruksiya•
hidroliz, oksidlәşmә, polimerlәşmә, denaturasiya
hidratasiya, oksidlәşmә, polimerlәşmә, melanoidәmәlәgәlmә
hidroliz, oksidlәşmә, polimerlәşmә, denaturasiya, hidratasiya

aşağı әrimә temperaturuna
tüstü әmәlәgәtirmә temperaturuna әsasәn•
bәrkimә temperaturuna
әrimә temperaturuna
sabit әrimә temperaturuna

butilqidroksitolual vә butilhidroksinenzol
butilhidroksitoluol, butilhidroksianizol•
butilqidroksitolual vә butilhidroksibenzoy
butilhidroksibenzoy vә butilqidroksiamzol
butilhidroksibenzol vә butilqidroksianizol

Yağ turşularının müәyyәn olunmuş hәddinin hidroksil qruplarını saxlaması vә molekul çәkisinin artması hesabına
Yağ turşularının müәyyәn olunmamış hәddinin oksidlәşmә qruplarını saxlaması vә molekul çәkisinin artması
hesabına

•
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Müxtәlif növ tәbii vә emal edilmiş yağların praktiki susuz qarışıqlarına hansı mәhsullarda rast gәlinir

Yağların öz­özünә oksidlәşmәyә dayanıqlığı hansı amillәrdәn aslı deyildir

Sümük vә qığırdağın neçә faizini kollagen tәşkil edir

Yeyinti zülallarının mәnbәyi kimi nişasta istehsalında istifadә olunan bir sıra bitki dәnәlәri yaşıl
yarpaqları hansı emala mәruz qalır

Standartlara görә әn yaxşı funksional xassәlәrә malik olan zülal mәhsulları necә adlanır

Zülal molekulunda yeni polipeptid zәncirinin әmәlә gәlmәsi nә ilә nәticәlәnir

Kollagen liflәrinin qısalması vә sıxlaşması nә ilә izah olunur

Yağ turşularının müәyyәn olunmuş hәddinin oksidlәşmә qruplarını saxlaması vә molekul çәkisinin artması
hesabına
Yağ turşularının müәyyәn olunmamış hәddinin oksidlәşmә qruplarını saxlaması vә molekul çәkisinin azalması
hesabına
Yağ turşularının müәyyәn olunmamış hәddinin hidroksil qruplarını saxlaması vә molekul çәkisinin artması
hesabına

emal olunmuş piy kütlәsindә, şirniyyatlarda
emal olunmuş kulinar mәhsullarında, piy kütlәsindә
rafinә edilmiş kulinar mәhsullarında vә şirniyyatlarda
kulinar, qәnnadı, piy kütlәsindә
emal olunmuş kulinar mәhsullarında, şirniyyatlarda•

saxlanma rejimi vә saxlanması
İşığın vә havanın әlverişli olmasından•
alınan yağların rejimi vә üsulları
istifadә olunan xammalın keyfiyyәtindәn
tәmizlik dәrәcәsindәn

65­70%­ni
10­20%­ni•
45­50%­ni
55­60%­ni
25­40%­ni

mexaniki
istilik
quru
termiki
sulu emala•

hәlmәşik
emulqator
alginat
jelatin
izolyatorlar•

hidrofob mәrkәzlәrin artması ilә
hidrofob mәrkәzlәrin azalması ilә
hidrofil mәrkәzlәrin artması ilә
hidrofil mәrkәzlәrin azalması ilә•
hidrofil mәrkәzlәrin lәğvi ilә

yarımfabrikatların deformasiyası
zülalların deformasiyası

•
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Әtin uzunmüddәtli qızdırılması nәyin azalması ilә nәticәlәnir

Albumin zülalı hansı temperaturda tam denatursiyaya uğrayır

Sümük zülallarının tәrkibindә hansı zülal mövcuddur

Elastiklik vә plastiklik qәnnadı yarımfabrikatlarının hansı xassәlәrinә aiddir

Fiziki konservlәşdirmә üsullarına aiddi

İsti emal zamanı tәzә bişirilmiş çörәyә xas olan әtrin yaranması hansı reaksiyanın getmәsi ilә әlaqәdardır

Unun nәmliyinin kritik miqdardan (15,0 %) aşağı olması zamanı onda nә baş verir

әt tikәlәrinin deformasiyası ilә•
hazır mәhsulların deformasiyası
zülalların destruksiyası

zülalların hidratasiyası
zülalların hidrolizi
zülalların denaturasiyası
zülalların destruksiyası
zülalların hәzm olunmasını•

65­70C
70­75C
75­80C
80­85C
60­65C•

kollagen•
aktin
ekstensin
miozin
elastin

köpüklәndirici
reoloji•
orqanoleptiki
emulsiyaedici
kimyәvi

sulfitlәşdirmәnin tәtbiqi ilә konservlәşdirmә
duz vә şәkәrlә konservlәşdirmә
marinadlaşma ilә konservlәşdirmә
yüksәk vә aşağı temperaturanın tәsiri ilә konservlәşdirmә•
etil spirtinin tәtbiqi ilә konservlәşdirmә

yağlar vә vitaminlәr arasında gedәn reaksiya ilә
yağlar vә üzvi turşular arasında gedәn reaksiya ilә
şәkәrlәr vә yağlar arasında gedәn reaksiya ilә
aminturşular vә yağlar arasında gedәn reaksiya ilә
aminturşularla şәkәrlәr arasında gedәn reaksiya ilә•

melanoidin әmәlәgәlmә reaksiyaları
biokimyәvi proseslәrin sürәtlәnmәsi
karamellәşmә vә dekstrinlәşmә
biokimyәvi proseslәrin lәngimәsi•
fermentlәrin aktivlәşmәsi
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Hidrogen vә ion rabitәsi hansı qruplar tәrәfindәn yaradılır

Qeyri­polyar qruplar arasında hansı rabitәlәr yaranır

Kollagendә heksozanın miqdarı neçә faizdir

Müxtәlif yağların 100 q suda emulsiya olunan miqdarını göstәrin

Peptid rabitәsi hansı qruplar arasında yaranır

Hidrogen sulfid (H2S) hansı dәyişikliklәr hesabına yaranır

Bu vә ya digәr emal üsulundan keçmiş yarımhazır vә hazır mәhsulların texnoloji xassәlәrini ilkin
xammaldan necә fәrqlәndirmәk olar

Doymamış yağ turşularının oksidlәşmәsi hansı metalların iştirakı ilә sürәtlәnir

kovalent qruplar tәrәfindәn
qonşu qruplar tәrәfindәn
radikal qruplar tәrәfindәn
qütb qrupları tәrәfindәn•
qeyri­polyar qruplar tәrәfindәn

hidrogen
hidrofil
peptid
hidrofob•
oksigen

0,5­1,0%•
1,5­2,0%
2,5­3,0%
1,0­1,5%
2,0­2,5%

donuz yağı­60 mq, mal yağı ­100 mq
donuz yağı­40 mq, mal yağı ­50 mq
donuz yağı­20 mq, mal yağı ­20 mq
donuz yağı­50 mq, mal yağı ­10 mq•
donuz yağı­20 mq, mal yağı ­20 mq

karboksil vә aldehid qruplarının yan zәncirindә
karboksil vә hidroksil qruplarının yan zәncirindә
karboksil vә keton qruplarının yan zәncirlәrindә
karboksil vә efir qruplarının yan zәncirlәrindә
turşu vә әsasi qrupların yan zәncirindә•

zülalların dehidratlaşmasından
yağların oksidlәşmәsindәn
vitaminlәrin parçalanmasından
zülalların denaturatlaşmasından•
mineralların dәyişmәsindәn

Kütlәsini müәyyәnlәşdirmәklә
Enerji vermә qabiliyyәti ilә
Xırdalanma dәrәcәsi ilә
Keyfiyyәtin tәyini metodlarının kömәyi ilә•
Xörәyin çıxar normasını müәyyәnlәşdirmәklә
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Omeqa­3 vә omeqa­6 yağ turşuları hansı yağ turşusuna aiddir

Omeqa­9 yağ turşusu hansı yağ turşusuna aiddir

Amilaza hansı polişәkәrin tәrkib hissәsi hesab edilir

α vә β amilazanın iştirakı ilә mәhsulların emalı prosesindә nişastanın fermentativ dәyişmәsi zamanı
hansı proses baş verir

Nişastalı әrzaq mәhsullarını quru şәraitdә qızdırdıqda hansı maddә alınar

Kamed nәdir

Qida mәhsulları istehsalında istifadә edilәn fermentlәrә aiddir

alüminium, kobalt, dәmir
manqan, kobalt, alüminium
manqan, kobalt, mis
manqan, kobalt, dәmir•
manqan, alüminium, dәmir

didoymamış
doymamış
doymuş
yarımdoymamış yağ turşusuna•
monodoymamuş

didoymuş
doymamış
doymuş
monodoymamış yağ turşusuna•
yarımdoymuş

amilolitik fermentlәrin
pektin
protopektin
nişasta•
dekstrinlәr

hidrotasiya
denaturasiya
dehidratasiya
destruksiya
dәrindәn parçalanma (deqradasiya)•

amilopektin
β­amilaza fermenti
dekstrinlәr•
maltoza
α­amilaza fermenti

nişasta vә qalaktoza qalıqlarından ibarәt neytral polisaxaroid
fruktoza vә qalaktoza qalıqlarından ibarәt neytral polisaxaroid
pentoza vә qalaktoza qalıqlarından ibarәt neytral polisaxaroid
qlükoza vә qalaktoza qalıqlarından ibarәt neytral polisaxaroid
mannoza vә qalaktoza qalıqlarından ibarәt neytral polisaxaroid•

askorbatoksidaza
oksireduktaza
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Balıq hәlimindә hansı sәrbәst aminturşular üstünlük edir

. Әvәzolunmaz aminturşulara aiddir

Suda hәll olan hemisellozalara aiddir

Tәrәvәzlәrin quruluşunun isti emal zamanı yumşalması nә ilә izah olunur

Şәkәr istehsalında diffuziya proseslәrinin mәhsullarına aid edilirlәr

Aşağıda göstәrilәn maddәlәrdә biri tәrәvәz qurutma vә konservlәşdirmәdә istehsal olunan mәhsulun
uzun müddәt saxlanmasında vә keyfiyyәtli olmasında rolu var

Dәnli bitkilәrdә olan zülalların laxtalanması prosesi hansı qızdırılma temperaturlarında baş verir

pektinaza, askorbatoksidaza
amilaza, oksireduktaza
amilaza, pektinaza, poliqaloktronaza, polifenoloksidaza vә s•

histidin, triptofan, fenilalanin, sistin, sistein, metionin, taurin
qlisin, triptofan, fenilalanin, sistin, sistein, metionin, taurin
qlütin, triptofan, fenilalanin, sistin, sistein, metionin, taurin
histidin, triptofan, fenilalanin, histidin, histein, metionin, taurin•
albumin, triptofan, fenilalanin, sistin, sistein, metionin, taurin

leysin vә arginin
metionin vә leysin•
histidin vә arginin
histidin vә prolin
serin vә prolin

ramnoza
qalaktoza
poliqalaktron
araban, qalaktan•
arabinoza

nişasta polişәkәrlәrinin dәyişmәsi ilә
protopektinin parçalanması ilә•
yağların oksidlәşmәsi ilә
zülal birlәşmәlәrinin denaturasiyası
şәkәrlәrin karamellәşmәsi ilә

koaqulyasiya olunmuş zülal vә diffuziya şirәsi
diffuziya şirәsi vә cecә•
çuğundur yonqarı vә diffuziya şirәsi
çuğundur yonqarı vә cecә
çuğundur yonqarı vә pektin maddәlәri

mineral maddәlәr
pektin•
yağ
zülal
sellüloza

800 C­dәn 850 C­yә qәdәr qızdırılma temperaturasında
500 C­dәn 700 C­yә qәdәr qızdırılma temperaturasında•
800 C­dәn 900 C­yә qәdәr qızdırılma temperaturasında
300 C­dәn 400 C­yә qәdәr qızdırılma temperaturasında
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Qarğıdalı nişastası istehsalında ilkin mәrhәlә nәdәn ibarәtdir

Әrzaq yağlarının antioksidantlarla emalında mәqsәd nәdәn ibarәtdir

Buğda unu nişastası hansı temperaturda klesterlәşir

Hәdәn artıq suda uzunmüddәtli nişasta dispersiyasının qızdırılmasında qeyd olunan proseslәrdәn hansı
baş verir

β­amilaza qida maddәlәrinә necә tәsir edir

Qlükoza qalıqları hansı әlaqә ilә nişasta molekuluna birlәşir

Nişasta istehsalında texnoloji әmәliyyatların ardıcıllığı ümumi şәkildә aşağıdakı kimidir

750 C­dәn 800 C­yә qәdәr qızdırılma temperaturasında

nişasta vә qlyütenin ayrılmasından
qarğıdalı dәninin isladılmasından•
rüşeymin ayrılmasından
qarğıdalı dәninin kobud xırdalanmasından
nişastanın endospermdәn ayrılmasından

triqliseridlәrin prosesini lәngitmәk
oksidlәşmә prosesini lәngitmәk•
avtokatalitik prosesini lәngitmәk
avtooksidlәşmә prosesini lәngitmәk
karbonillәrin prosesini lәngitmәk

70­75C
60­67C•
50­55C
25­45C
68­70C

nişasta dәnәlәrinin dağılması
duru kolloid mәhlul әmәlә gәlir•
nişasta dәnәciklәrinin şişmәsi
şüasındırmanın ikili itkisi
nişastanın hәll olması

nişastaya vә ya dekstrinә tәsir edәrәk çoxlu miqdarda amilaza әmәlә gәtirir
nişastaya vә ya dekstrinә tәsir edәrәk çoxlu miqdarda maltoza әmәlә gәtirir•
nişastaya vә ya dekstrinә tәsir edәrәk çoxlu miqdarda dekstrinlәr әmәlә gәtirir
nişastaya vә ya dekstrinә tәsir edәrәk çoxlu miqdarda qlükoza әmәlә gәtirir
nişastaya vә ya dekstrinә tәsir edәrәk çoxlu miqdarda qlükoamilaza әmәlә gәtirir

izosaxaroza
α­qlükozid•
qlükoza
aldoheksoza
fruktoza

kartofdan nişasta suspenziyasının ayrılması � suspenziyanın rafinasiya olunması � nişastanın yuyulması (son
tәmizlәnmәsi)
kartofun sәthinin yuyulması vә zibildәn tәmizlәnmәsi � tәmiz kartofun mexaniki xırdalanması � hüceyrә
şirәsinin ayrılması � iri hissәciklәrin ayrılması � nişasta suspenziyasının ayrılması � suspenziyanın rafinasiya
olunması � nişastanın yuyulması (son tәmizlәnmәsi)

•
kartofun mexaniki xırdalanması � hüceyrә şirәsinin ayrılması � iri hissәciklәrin ayrılması � nişasta
suspenziyasının ayrılması � suspenziyanın rafinasiya olunması � nişastanın yuyulması (son tәmizlәnmәsi)



05.05.2017

86/89

623

624

625

626

627

628

629

Çörәkbişirmә mayalarının tәrkibinә daxil olan birlәşmәlәr hansılardır ki, dişәkәrlәri monoşәkәrlәrә
qәdәr hidroliz edir

α­amiloza qida maddәlәrinә necә tәsir edir

Nişastanın kimyәvi modifikasiyası zamanı nә baş verir

Bitki mәnşәli mәhsulların tәrkibindә şәkәrlәrin hansı üç sinfinә rast gәlinir

Nişastanın kleysterizә olunması nәdir

Qıcqırma hansı proses nәticәsindә baş verir

Çörәkbişirmә mayalarının istehsalında qida mühiti kimi işlәdirlәr

kartofun sәthinin yuyulması � hüceyrә şirәsinin ayrılması � nişasta suspenziyasının tәmizlәnmәsi � nişastanın
yuyulması (son tәmizlәnmәsi)
kartofdan hüceyrә şirәsinin ayrılması � kartofun sәthinin yuyulması

kompleks spirtlәr
kompleks fermentlәr•
kompleks qәlәvilәr
kompleks üzvi turşular
kompleks hәll olan duzlar

nişastanı dektrinlәrәdәk parçalayır, az miqdarda qlükoza әmәlә gәtirir
nişastanı dektrinlәrәdәk parçalayır, az miqdarda amilaza әmәlә gәtirir
nişastanı dektrinlәrәdәk parçalayır, az miqdarda maltoza әmәlә gәtirir•
nişastanı dektrinlәrәdәk parçalayır, az miqdarda fruktoza әmәlә gәtirir
nişastanı dektrinlәrәdәk parçalayır, az miqdarda heksoza әmәlә gәtirir

reoloji quruluşu dәyişir
kimyәvi quruluşu dәyişir yeni xüsüsiyyәtә malik mәhsula çevrilir•
biokimyәvi quruluşu dәyişir
fiziki quruluşu dәyişir
mikrobioliji quruluşu dәyişir

saxaroza, maltoza, polişәkәrlәr
monoşәkәrlәrә (sadә şәkәrlәr), oliqoşәkәrlәrә, polişәkәrlәrә•
tetrasaxaridlәr, polişәkәrlәr, qalaktoza
polişәkәrlәr, pektin, nişasta
qlükoza, laktoza, maltoza

45­500C temperaturda yapışqanlı kütlә әmәlә gәtirmәsi
60­800C temperaturda yapışqanlı kütlә әmәlә gәtirmәsi•
30­350C temperaturda yapışqanlı kütlә әmәlә gәtirmәsi
20­250C temperaturda yapışqanlı kütlә әmәlә gәtirmәsi
40­450C temperaturda yapışqanlı kütlә әmәlә gәtirmәsi

hidromexaniki
biokimyәvi proses•
fiziki
kimyәvi
mexaniki

tomat istehsalının tullantısı olan pomidor toxumları
şәkәr istehsalının tullantısı olan patka (melassa)•
şәkәr istehsalının tulantısı olan cecә
şirә istehsalının tullantısı olan üzüm toxumları



05.05.2017

87/89

630

631

632

633

634

635

636

Çörәkbişirmә mayalarının hәyat fәaliyyәti üçün optimal temperatur hansıdır

Nişasta hansı üzvi birlәşmәlәrә aiddir

Ekstrudiv nişastanın alınması üçün hansı nişastadan istifadә olunur

Nişastanın hansı xüsusiyyәti onun hidrofil xüsusiyyәtinә görә yüksәkpolimerli birlәşmә olduğunu
müәyyәnlәşdirir

Hansı maddәlәr nişastanın şişmәsinә әngәl törәdir

Profibrillәr nәdir

Tropokollagen fibrillәri molekulada necә yerlәşir

şrab istehsalının tullantısı sayılan filtirlәmә çöküntüsü

45C
300 C•
40 C
60C
50 C

fermentlәrә
polişәkәrlәrә•
monoşәkәrlәrә
zülallara
dişәkәrlәrә

oksidlәşmiş
calaq (sşitım)•
parçalanmış
şişkinlәşmiş
stabillәşdirilmiş

yapışqanlığı
şişmә•
sıxlığı
özlülüyü
nәmliyi

qәlәvi
yağlar•
şәkәr
vitaminlәr
turşu

saxta forma olub, kollagenin әyani surәtdә tәqdim edilmәsindә tәtbiq olunur
Hipotetik forma olub kollagenin әyani surәtdә tәqdilm edilmәsindә tәsbiq olunur•
ideal forma olub, kollagenin әyani surәtdә tәqdim edilmәsindә tәtbiq olunur
real forma olub, kollagenin әyani surәtdә tәqdim edilmәsindә tәtbiq olunur
nәzәri forma olub, kollagenin әyani surәtdә tәqdim edilmәsindә tәtbiq olunur

baş başa tәrәf
baş quyruğa tәrәf•
baş çanağa tәrәf
baş yana tәrәf
baş qara ciyәrә tәrәf
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Saxlanma zamanı unun davamlığını nәmliyin (suyun) hansı vәziyyәtdә olması şәrtlәndirir

Ossein nәyin tәrkibindә olur vә necә adlana biәr

Mәhsulun energetik dәyәri dedikdә nә başa düşülür

Mәhsulun elastikliyi dedikdә nә başa düşülür

Efir, aldehid vә peptid әlaqәlәri hansı rabitәlәrә aidddir

Fosfolipidlәr çörәk­bulka mәmulatlarının hansı keyfiyyәt göstәricilәrinin yaxşılaşdırıcılarına aiddirlәr

Qızdırılmanın davametmә müddәtindәn vә temperaturdan aslı olaraq zülalların istilik tәsirindәn
denaturasiyasında nә baş verir

Fibliyar zülallar nәyin formalaşmasında iştirak edir

nәmliyin aşağı temperatur vәziyyәtindә olması
nәmliyin birlәşmiş vәziyyәtdә olması•
nәmliyin kritik vәziyyәtdә olması
nәmliyin sәrbәst vәziyyәtdә olması
nәmliyin taraz vәziyyәtdә olması

әtin tәrkibindә, kollagen
submәhsullarının tәrkibindә, kollagen
sümüyün tәrkibindә, kollagen•
quş әtinin tәrkibindә, kollagen
donuz әtinin tәrkibindә, kollagen

orqanizmdә protopektinin mәnimsәnilmәsindәn ayrılan enerji
orqanizmdә nişastanın mәnimsәnilmәsindәn ayrılan enerji
orqanizmdә yağların, zülalların vә karbohidratların mәnimsәnilmәsindәn ayrılan enerji•
orqanizmdә zülalların mәnimsәnilmәsindәn ayrılan enerji
orqanizmdә pektinlәrin mәnimsәnilmәsindәn ayrılan enerji

möhkәmliyi
elastikliyi
quruluş mexaniki xassәlәri
deformasiyası
hәr hansı bir tәsir nәticәsindә ilkin formasını dәyişdirilmiş mәhsulun tәsir qüvvәlәri dayandırıldıqdan sonra
yenidәn ilkin formasına qayıtması

•

hidrofil
hidrofob
oksigen
peptid
kobalent•

bәrpaedici tәsirә malik göstәricilәrә
oksidlәşdirici tәsirә malik göstәricilәrә
unun xarab olma göstәricilәrinә
sәthi aktiv maddәlәrә (emulqatorlara)•
ferment preparatlarına

zülalların ilkin komformasiyasının dövrü zәncirini saxlayan hidrogen әlaqәlәrinin dağılması
zülalların ilkin komformasiyasının polipeptid zәncirini saxlayan oksigen әlaqәlәrinin dağılması
zülalların ilkin komformasiyasının polipeptid zәncirini saxlayan karbonil әlaqәlәrinin dağılması
zülalların ilkin komformasiyasının polipeptid zәncirini saxlayan hidrogen әlaqәlәrinin dağılması•
zülalların ilkin komformasiyasının peptid zәncirini saxlayan hidrogen әlaqәlәrinin dağılması
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Qida mәhsulları tәrkibindәki zülalların miqdarından başqa daha nә ilә xarakterizә olunur

Zülallar haqqında qeyd olunanlardan hansı doğru deyildir

Zülalların destruksiya olunması xәmir yarımfabrikatlarının istehsalında hansı fermentlәrin iştirakı ilә baş
verir

Zülalların hidratlaşmasında hansı proses baş verir

Qlobulyar zülallar hansı mәhsulların tәrkibindә toplanır

Qlobulyar zülalların strukturunun modifikasiya prosesi onun ilkin xüsusiyyәtlәrinin köklü dәyişmәsi ilә
nәticәlәnir. Bu dәyişiklik necә adlanır

heyvanların bәdәn elementlәrinin әzәlәlәrindәn
heyvanların bәdәn elementlәrinin plastikliyindә
heyvanların bәdәn elementlәrinin hәzm sistemindәn
heyvanların bәdәn elementlәrinin hәzm etmәsindәn
Heyvanların bәdәn elementlәrinin formalaşmasında•

keyfiyyәt tәrkibi vә kimyәvi­texnoloji xüsusiyyәtlәri ilә
keyfiyyәt tәrkibi vә fiziki­texnoloji xüsusiyyәtlәri ilә
zülalların funksional bioloji xüsusiyyәtlәri ilә
zülalların funksional texnoloji xüsusiyyәtlәri ilә
keyfiyyәt tәrkibi vә funksional texnoloji xüsusiyyәtlәri ilә•

60C temperaturdan yuxarı qızdırıldıqda ilkin quruluşunu bәrpa edir•
55C temperaturdan yuxarı qızdırıldıqda ilkin quruluşunu bәrpa edir
40 C temperaturdan yuxarı qızdırıldıqda ilkin quruluşunu bәrpa edir
45C temperaturdan yuxarı qızdırıldıqda ilkin quruluşunu bәrpa edir
70C temperaturdan yuxarı qızdırıldıqda ilkin quruluşunu bәrpa edir

katalaza
pektolitik fermentlәrin
pektinmetilesteraza
pektolitik fermentlәrin•
papain fermenti

emal zamanı zülalların destruksiyası
emal zamanı zülalların parçalanması
emal zamanı zülallardan suyun itirilmәsi
emal zamanı zülalların şişmәsi
Zülallar әtraf mühitdәn daxil olan suyu özlәrinә birlәşdirir•

bitkilәrdә vә sümüklәrdә
әtdә, submәhsullarında
quş, qığırdaq, sümükdә
qida mәhsullarında•
әtdә vә bitkilәrdә

zülalların hәzm olunması
limfatik liflәrin denaturasiyası
әzәlә liflәrinin denaturasiyası•
sarkoplazmatik liflәrin denaturasiyası
fibrillyar liflәrin denaturasiyası


