1103_Az Q18 Qiyabi_Yekun imtahan testinin suallari Fonn : 1103 Orzaq mallarinin omtossiinasligi vo ekspertizasi

Donavar un ii¢iin yapisqanliq ne¢o faiz olmalidir?

0.3
0.2
0.25
0.32
0.28

Unun keyfiyyatinin qorunub saxlanmasina hansi amillor tosir etmir?

Saxlanilma miiddati
Qablasdirma
Saxlanma goraiti
Dasinma
Markalanma qaydasi

Undan an ¢ox hansi senayeda istifads olunur?

Corok bigirmada
Makaron istehsalinda
Siriniyyat istehsalinda
Kulinariyada
Aspazliqda

Unun tohliikesizliyinin tadqiqinin ekspertizasi zamani hansi gostaricilor toyin edilir?

toksiki elementlor, mikotoksinlor, pestisidlor, radionuklidlor, DDT vo onun metobolitlorinin miqgdari
mikotoksinlor, toksiki elementlor, radionuklidlor,azot osaslt ugucu maddsloar, pestisidlorin miqdari
radionuklidlar, mikotoksinler,ammonyak, DDT va onun metobolitlerinin miqdari

mikotoksinlor, radionuklidlor, ekstraktin, pestisidlor miqdari

mikotoksinlor, tursular, yaglar, toksiki elementlorin miqdari

Unun xam yapisqanligi hansi cihaz toyin edir

IDK-1
Purka
Kalorimetr

saxorometr
IDK-3

Standarta asason asagidaki hansi sirada unun miixtslif sortlarinin alanmasi zamani slokds galan unun miqdari diizgiin olaraq
gostorilmigdir?

Danovar unda 30%, ola sort unda- 28 %, 1- ci sort unda 30 %, 2- ci sort unda 25 %
Danoavar unda 28%, ola sort unda- 30 %, 1- ci sort unda 26 %, 2- ci sort unda 23 %
Danovar unda 35%, ola sort unda- 28 %, 1- ci sort unda 30 %, 2- ci sort unda 20 %
Danovar unda 31%, ola sort unda- 30 %, 1- ci sort unda 28 %, 2- ci sort unda 27 %
Danoavar unda 32%, ola sort unda- 28 %, 1- ci sort unda 30 %, 2- ci sort unda 25 %

Unun 6z maddssinin (xam yapisqanligi) keyfiyyati hansi gostaricilora gors toyin edilir?

Roangina, uzanmasina va elastikliyine gora

Yagin, tursulugun vo kiiliin migdarina gora
Dadina, selliiloza va nisastanin miqdarina gora
Roangina, nisasta v ziilalin miqdarina gora
Yagin, ziilalin vo karbohidratlarin miqdarina géroa
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Standarta asason asagidaki hansi sirada unun miixtslif sortlarinin alanmasi zamani slokds galan unun miqdari diizgiin olaraq

gostorilmigdir?

ala sort unda- 2%, 1- ci sort unda 4 %, 2- ci sort unda 6 %
ala sort unda- 2%, 1- ci sort unda 5 %, 2- ci sort unda 7 %
ala sort unda- 1%, 1- ci sort unda 2 %, 2- ci sort unda 3 %
ala sort unda- 2%, 1- ci sort unda 2.5 %, 2- ci sort unda 4 %
ala sort unda- 2%, 1- ci sort unda 4 %, 2- ci sort unda 8 %

Unun iriliyini toyin edon cihazi gostarin.

Juravlyov alayi
Kalorimetr
Ivanov oloyi
Purka
Mikraskop

Standarta asason asagidaki hansi sirada unun miixtslif sortlarinda tursulugun miqdar diizgiin olaraq gostorilmisdir?

ola sort unda- 2-30, 1- ci sort unda 3- 3.50, 2- ci sort unda 4-4.50
ala sort unda- 2-30, 1- ci sort unda 3- 3.50, 2- ci sort unda 4.5-50
ala sort unda- 3-3.50, 1- ci sort unda 3.5- 40, 2- ci sort unda 4-4.50
ola sort unda- 2-30, 1- ci sort unda 3- 40, 2- ci sort unda 4-4.50

ola sort unda- 3-40, 1- ci sort unda 4- 4.50, 2- ci sort unda 4-50

Satandarta osason asagidaki hansi sirada unun miixtolif sortlarinda kiiliin miqdari diizgiin olaraq gosterilmisdir?

ala sort unda- 0.55%, 1- ci sort unda 0.75 %, 2- ci sort unda 1.25 %
ala sort unda- 0.7%, 1- ci sort unda 0.75 %, 2- ci sort unda 1.35 %
ola sort unda- 0.75%, 1- ci sort unda 0.80 %, 2- ci sort unda 1.85 %
ala sort unda- 0.50%, 1- ci sort unda 0.70 %, 2- ci sort unda 1.25 %
ala sort unda- 0.6%, 1- ci sort unda 0.70 %, 2- ci sort unda 1.30 %

Standarta asason unun nomliyini gdstorin.

13-15%
12-18%
11-14%
11-17%
10-15%

Unun keyfiyyastinin ekspertizasinda mogsod nodon ibarotdir?

unun orqanoleptiki vo fiziki-kimyavi xassolorini xarakterizo edon
imumi gostaricilorlo giymatlondirmokdon, eyni zamanda ¢érok bisirmo
qabiliyyatinin miiayyan edilmasindon

unun ¢orok bisirms xiisusiyyatinin qiymatlondirilmasin-don

valoriqrafda vo bir sira basqa cihazlarda unun fiziki xassalorinin
Oyranilmoasindon

saxlanilma zamani unda bag veran proseslorin toyin edilmosindon

unun sakar amala gatirms, qaz amals gotirms va qaz saxlama
xiisusiyyetinin qiymatlondirilmasin-don

Unun fiziki-kimyovi gostaricilarinin ekspertizast zamani hansi todqiqat metodlari aparilir?

nomliyi, tursulugu, kiili, iriliyi, unun 6z maddssinin miqdari vo
keyfiyyasti, metalmaqnit qatisig1, zorarvericilorlo zodslonmaosi vo
cirklonmosi

Pekar cihazinin kdmayi ilo unun rongi, metalmaqnit qatigigt

unun 6z maddasinin miqdar1 va keyfiyyati, zararvericilorlo zadalonmasi
va ¢irklonmosi, rongi, kiilii

dadi, ¢eynodikdos xir¢iltinin olmasi, iyi, rongi, nomliyi, kiili
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tursulugu, kiild, iriliyi, rongi

Unun hans1 osas biokimyovi xassalori toyin edilir?

sokor amoalo gatirmo, avtolitik faallig, qaz amalo gatirmo vo qaz saxlama
xir¢ildamanin olmast, iyi, rongi, unun yapisqanligi

qarisiqlarin olmasi, zerarvericilarls zadslonmasi, tursulugu, dad:

kil iriliyi, iyi, dad1, sokor omols gotirmo, avtolitik foalliq

qaz omola gotirmo vo qaz saxlama iyi, dadi, tursulugu

Unun keyfiyyatinin ekspertizasinda ¢oki niimunosi anlayist no demokdir?

unun ayri-ayri keyfiyyot gostoricilorinin toyin edilmasi moagsadi ilo orta niimunonin analizi ii¢iin lazim olan miqdart

bircinsli un partiyasindan miixtolif yerlordon gotiiriilon ayri-ayri
unlarin comidir

bircinsli un partiyasindan bir dofoyo gotiiriilmiis az miqgdar undur

saxlanilma, eyni vaxtda qobul olunma, yiiklonmo, tohvil verilms vo ya
giymatlondirilme ti¢lin nozards tutulan eyni miiossisado bir giinds v bir
ndvbadas istehsal olunan miioyyan miqdarda eyni sort undur

keyfiyyatin laboratoriya iisulu ils toyin edilmasi {iglin ilk niimunaden
ayrilmis az miqdarda undur

Ola sort unun tursulugu na qodordir?

2-3°
4-4,5°
4,5-5,0°
5,0-5,5°
3-3,5°

Unun keyfiyyatinin ekspertizasinda ilk niimuns anlayist no demokdir?

bircinsli un partiyasindan miixtolif yerlordon gotiiriilon ayri-ayri
unlarmn comidir

keyfiyyatin laboratoriya {isulu ilo toyin edilmasi tigiin ilk
niimunadon ayrilmis az miqdarda undur

unun ayri-ayr1 keyfiyyat gostaricilorinin tayin edilmasi {iglin orta
niimunanin analiz ii¢lin lazim olan miqdar1

bircinsli un partiyasindan bir dofoys gotiiriilmiis az miqdar undur

saxlanilma, eyni vaxtda gabul olunma, yiiklonma, tohvil verilms vo ya
giymatlondirilma ii¢lin nozords tutulan eyni miiossisada bir giinds vo bir
ndvbado istehsal olunan miisyyon miqdarda eyni sort undur

Unun keyfiyyatinin ekspertizasinda niimuns ayirma anlayisi no demokdir?

bircinsli un partiyasindan bir dofoys gotiiriilmiis az miqdar undur

saxlanilma, eyni vaxtda gabul olunma, yiiklonma, tohvil verilms vo ya
giymatlondirilma ii¢lin nozords tutulan eyni miiossisada bir giinds va bir
ndvbado istehsal olunan miisyyon miqdarda eyni sort undur

keyfiyyatin laboratoriya {isulu ilo toyin edilmasi tigiin ilk
niimunadon ayrilmis az miqdarda undur

bircinsli un partiyasindan miixtolif yerlordon gotiiriilon ayri-ayr1
unlarm comidir

unun ayri-ayr1 keyfiyyat gostaricilorinin tayin edilmasi {igiin orta
niimunanin analiz ti¢lin lazim olan miqdar1

Unun keyfiyyatinin ekspertizasinda orta niimuns anlayigi no demokdir?

keyfiyyatin laboratoriya {isulu ilo toyin edilmasi tigiin ilk
niimunadan ayrilmig az miqdarda undur

bircinsli un partiyasindan miixtolif yerlordon gotiiriilon ayri-ayri
unlarm comidir

bircinsli un partiyasindan bir dofoys gotiiriilmiis az miqdar undur
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saxlanilma, eyni vaxtda gabul olunma, yiiklonma, tohvil verilms va ya
qiymatlondirilms ti¢lin nozords tutulan eyni miiossisads bir giinds va bir
ndvbadas istehsal olunan miioyyan miqdarda eyni sort undur

unun ayri-ayri keyfiyyst gostoricilorinin toyin edilmosi {igiin orta
niimunanin analiz {i¢lin lazim olan miqdar1

Yaz-yay movsiimiinds bugda ununun nego ay saxlanilmasi moslohotdir?

2-3 ay
6-8 ay
12 ay

4 ay
8-10 ay

ilin soyugq fasillorinds bugda ununun ne¢s ay saxlanilmasi moslohatdir?

6-8 ay
12 ay
2-3 ay
8-10ay
4 ay

Dévlat standartina asason unun nomliyi no qadar olmalidir?

14,5% - don az
10%-dan ¢ox
25%-don az
13%-dan ¢ox
14,5%-don gox

Danavar un {igiin yapisqanliq negs faiz olmalidir?

0.3
0.2
0.25
0.32
0.28

Unun saxlanilmasi zamani nisbi riitubat neco faiz olmalidir?

70%-0 qador
65%-0 qader
65%-don az

75%-dan ¢ox
70%-don ¢ox

Unun fiziki-kimyavi gostaricilarine hansilar aiddir?

namliyi, tursulugu, kiiliin miqdar1
xaric1 goriiniisii, iyi, dadi, rongi
yaglarin, ziilalin migdari
nisastanin miqdar1

kleykovinanin miqdari

Un nadir?

usaq vo pahriz qidasi ti¢lin genis istifads olunan osas qida mohsulu
bir ¢ox danli bitkilorin comindan alinan mahsul

taxil cinsina monsub olan donli bitki

danli bitkilorin iylidiilmesinden alinan tozvari mshsul
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danli, garabasaq va paxlali bitkiloerin emal1 naticaesinda kenar qarisiqlardan
azad edilmis biitov, xirdalanmis, ozilmis dondon ibarst yeyinti mohsulu

Unun rangini toyin edon cihazi gostorin.

Pekar
Farinatom
Ovaskop
Lukyanov
Purka

Unun orqonoleptiki keyfiyyat gostoricilorinin ekspertizasi zaman1 hansi gostaricilor toyin edilir?

Xarici goriiniisii, dadi, rongi, xircildamasi
Dady, iyi, tursulugu, rongi, otri

otri, iyi, dadi, goloviliyi, xarici goriiniisii
iyi, dadi, rongi. otri, konsistensiyasi
Xarici goriiniisl, dadi, namliyi, rengi

Unun keyfiyyastinin ekspertizast zamani kisalordon ayrilmis ilkin orta niimunslorin miqdarini gosterin.

2 kq-dan az olmamalidir
3 kq-dan az olmamalidir
1,5 kq-dan az olmamalidir
0,5 kqg- dan az olmamalidir
1 kq-dan az olmamalidir

Daxil olmus un partiyasinin say1 20-30-a qodor olarsa onda gétiiriilon orta niimunonin miqdar sayini gostorin.

Hor kisodon -5
Hor kisadon -4
Hor kisadon -3
Hor kisodon -6
Hor kisadon -2

Daxil olmus un partiyasinin say1 31-40-a qodar olarsa onda gétiiriilon orta niimunonin miqdar sayini gostarin.

Hor kisadon -6
Hor kisadon -5
Hor kisadon -2
Hor kisadon -4
Hor kisadon -3

Asagida hansi sirada unun torkibinds olan fermentlorin rolu diizgiin olaraq oks olunmugdur?

Xomirin yogrulmasinda va qicqirmasinda
Xomirin qicqirmasinda vo yetismasindo
Xamirin bismasinds va yogrulmasinda

Xomirin oksidlogsmosinds vo kiindslonmasinda
Xomirin yetismasinds vo qaz amologotirmosindo

Unun torkibinds olan fermentlordon hansilari xiisusi shomiyyat kasb edir?

amilaza va proteaza

Proteaza vo pektinestreaza

Lipaza vo esteraza

Lipaza vo amilaza
Qliikozooksidaza va lipoksigenaza

Unun torkibi asason hansi ziilallardan ibaratdir?
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Qliitelin va gleadin
Mioqlobin vo aktin
Miozin va aktin
Qliadin vo miozin
Kozein va kallogen

Asagida hansi sirada unun sort vo ndviindon asili olaraq onlarin torkibinds ziilalin miqdar diizgiin olaraq gostorilmisdir?

9-16%
15-20%
9-21%
10-15%
13-17%

Unun sortu artdigca onun torkibinds hansi karbohidratlarin miqdari artir ?

Selliilozanin
Saxarozanin
Nisastanin
Qliikozinin
Qliikozanin

Unun qaz amoloagstirma qabiliyyati ¢oroyin hansi xiisusiyyatini sociyyslondirir ?

Corayin hacmini vo mosamaliyini

Corayin masamaliyi vo yaxsi bismosini
Corayin konsistensiyasini va iyini

Corayin hacmini vo rongini

Corayin dadini vo rongini

Unun “giici” dedikds onun hansi gabiiyyati nozords tutulur?

Xamir amalogatirma qabiliyyati

Yag omologatirma qabiliyyati
Karbohidrat amalogatirme qabiliyyati
Sokar amalagatirma qabiliyyati

Ziilal amoloagoatirma gabikiyyati

Unun ¢6rokbigirmo qabiiyyoti hansi gdstoricilorin toyin edilmosine asaslanir?

Unun “giicli” vo qaz amalogotirma qabiliyyati
Ziilal vo yag amologatirma qabiliyyati

Unun “giicii” vo kiindoyagolmo miiddati
Qicqirma vo kiindoyo golmo miiddati
Endosperm va ziilalla zengin olmasi

Ugsortlu iiyiitmo {isulu ilo hansi sort un almnir va bu unlarda unun imumi ¢1xar1 neca faiz olur?

ala, 1-ci vo 2- ci sort un, ¢ixar1 85 %

1-ci vo 3- cii sort un, ¢ixar1 28-30%

ola, denovar,kopoksiz bugda unu, ¢ixar1 72%

1-ci va 2- ci sort denoavar, alonmis ¢ovdar unu, ¢ixart 58 %
ola, donavar, 1-ci va 2- ci sort un, ¢gixar1 78%

Birsortlu iiyiitma {isulu ilo hansi sort un alinir vo bu unlarda unun imumi ¢ixari ne¢a faiz olur?
1-ci va 2- ci sort un, ¢gixar1 72-85%

Kopakli govdar vo bugda unu, gixart 0-10 %
Kopoaksiz ¢ovdar vo sla sort un, ¢ixart 0-25 %



45,

46.

47.

49,

2-ci va 3- cii sort un, ¢ixar1 28-30%
Kopokli vo kapaksiz ¢ovdar unu, ¢ixart 40-45 %

Sado iiyiitmo {isulu ilo hansi ndv un alinir vo bu unlarda unun imumi ¢ixar1 ne¢s faiz olur?

Kopokli govdar va bugda unu, ¢ixart 96-95 %
1-ci va donavar un, ¢ixari 40-45 %

2-ci va 3- cii sort un, ¢ixar1 72-85 %

Kopoali ¢covdar va ola sort un, ¢ixari 0-10 %
1-ci va 2- ci sort un, ¢ixar1 0-25 %

Yarma vo yarma mohsullarinin mikrobioloji gostaricilori iizra gigiyenik normativlori ne¢a qrup mikroorqanizimlorin faaliyyotinin
yoxlanilmasina asaslanir?

4.0
6.0
2.0
5.0
3.0

Yarma vo yarma mohsullarinin tohliikssizliyinin tadqiqinin ekspertizas: zamani hansi gostaricilor toyin edilir?

Toksiki elementlor, miktoksinlorin, pestisidlorin, radionuklidlorin miqdar1
Radionuklar, pestisidlar, miktoksinlar vo antitoksinlorin miqdar1

Toksiki elementlor, miktoksinlorin, pestisidlorin vo hormonlarin miqdari
radionuklidlorin, pestisidlorin, mikroorqanizimlorin vo toksiki elementlor miqdari
Miktoksinlar, pestisidlor,ammonyak va hidrogen sulfidin miqdar1

Asagidaki hanst sirada volomir yarmasinin bismo miiddati diizgiin olaraq gostorilmisdir?

100-120 doaqiqe
60-90 doqiqo
90-125 daqiqge
85-100 daqige
50-80 doaqiqo

Asagidaki hansi sirada bugda vo diiyii yarmalarinin bismo miiddoti diizgiin olaraq géstorilmisdir?

30-50 doaqiqo
50-60 doaqiqe
25-55 doqiqge
15-25 doaqiqo
20-25 doaqiqe

Yarmalarin sortu vo nomrasi donlorin hansi gostaricilorine gors toyin edilir?

Tam keyfiyyotli donlorin miqdarinavs iriliyine gors
Dands yag va ziilalin miqdarina gora

Dondo kiiliin vo karbohidratlarin miqdarma géra
Donds yagin vo mineral maddoslorin migdarina gora
Dondo riiseym vo endospermin migdarina goro

Asagidaki hansi sirada yarmada rast golon konar qarigiglar tam diizgiin olaraq gostorilmisdir?

Mineral, lizvii qarisiglar, xarab olmus donlor, toxum qilafi ayrilmamis donlor, unlu hisso, azilmis niive
Xarab olmus donlor, unlu hisss, xarab olmus donlor, metal qarisiqlar,unlu hisso

unlu hisss, azilmis niive, xarab olmus yarma danlari, metal qarigiqlar

ozilmis niive, mineral qarisiglar, izvii vo mineral qarisiglar

Mineral, lizvii qarisiqlar, zibil qarisiqlar, tursu ve golovi qarisiglart
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Yarmanin fiziki- kimyavi iisulla ekspertizasi zamani hans1 keyfiyyot gostoricilori toyin edilir?

konar qarisiqlarin miqdari, zararvericilorlo zodolonmosi, sortu vo ndmrasi, istehlak moziyyoti
istehlak moaziyyati, kenar qarisiqlarin miqdari, sortu ve ndémrasi, kiiliin miqdar

nomliyi, tursulugu, yagin va ziilalain miqdari, zerarvericilorlo zodslonmasi

zararvericilorlo zodalonmosi, konar qarisiqlarin miqdari, kiiliin vo nomliyin miqdari

Xarici goriiniist, dad, kenar qarisiqlarin miqdari, sortu vo ndmrasi, istehlak moaziyyati

Yarmalarin orqonoleptiki tisulla hansi keyfiyyst gostoricisi toyin edilir?

Xarici goriiniisii, dad, iyi,rongi, dis altinda x1lgildamasi
dad, iyi,tursulugu, dis altinda xil¢ildamasi

rongi, dad, iyi,tez bismasi suyunun iyi

iyi, dad, xarici gériniisii, suyunun soffafligi

Xarici goriiniisii, dad, iyi, tursulugu

Yarmanin keyfiyystini miioyon etmak iigiin aparilan ekspertiza zamani daxil olunmus mal partiyasi 80 kisodan ibaratdirso, onda niimuna
nega kisadon gotiiriilmalidir?

17.0
18.0
20.0
13.0
15.0

Saqo yarmasindan hansi kulinariya x6roklorinin hazirlanmasinda istifads olunur?

puding, qutab va piroqlar ii¢iin i¢lik, 1-ci va 2-ci x6roklorin
hazirlanmasinda va s.

¢oOrok-bulka istehsalinda, qatilasdirilms siid, likér-araq momulatinin
asxana sorbatlorinin, meyva-gilomeyvo ekstraktlarinin

karamel, miirobbo, halva, unlu qonnadi momulat: vo bulka momulati
jeleli konfet, puding unu, halva, miirobba

Diiyiidon hansi nov yarma istehsal olunur?

pardaqlanmis vo cilalanmis
manni va bugda yarmasi
perlova vo xirdalanmis arpa
cilalanmig dar1 yarmasi
niive va yarma xirdasi

Istehsal olundugu vaxtdan tominatl caxlanma miiddati dar1, volomir va qargidali yarmast iiciin na qodordir?

3ay
12 ay
15 giin
3-4 ay
6 ay

1 Ne-1i perlova yarmasi nega doqigo bigirilmalidir?

150-180 dag.
30-50 dog.
100-120 dag.
10-20 dag.
140-160 dog.

Yarmalarin istehlak maziyyatini hansi iisulla toyin edirlor?



bisirma isulu ila
iylomo tisulu ils
dadma iisulu ila
¢okmo tisulu ilo
se¢mo tisulu ilo

Yarmanin sortu hansi gostariciys gors tayin olunur?

tam keyfiyyaotli donlorin miqdarma gora
iriliyine gora

zibil qarisiginin miqdarina gora
zararvericilorlo zodalonmo doracasine gora
istehlak mazayyatino gora

Manni yarmasi vo emal olunmus diiyii yarmasi {i¢iin nomlik no qodor olmailidir?

15,5%-don ¢ox olmamalidir
12,5%-don ¢ox olmamalidir
0.13
10,5%-don ¢ox olmamalidir
0.15

Yarmalarin fiziki-kimyavi gostaricilarinin ekspertizas1 zamani tadqiq olunan asas keyfiyyst gostaricilori hansilardir?

saglam niivenin vo kenar qarigigin miqdari, yarmanin 6l¢iisii va bircinsliyi,
namlik, bazi név yarmada kiiliin miqdart, tursulugu

rongi, xarici goriiniisii, dad va iyi, formasi, konsistensiyasi

nomlik, bismo miiddati, hocminin genislonmosi, dad vo konsistensiyasi
selliiloza, ziilal, yag, sokor, nigasta, vitamin miqdari, dad va iyi, formasi
xarici goriiniisii, konsistensiyasi, nomlik

Tolokno nadir?

fermentlosdirilmis volomir unu
qarabasaq yarmasi

bugda yarmasi

dar1 yarmasi

manni yarmast

Yarma konsentratlarina hansilar daxildir?

duru, quru va sirin xdraoklor

qargidali lopasi, diiyili, qarabasaq yarmasi
dart, diiyil, saqo yarmasi

manni, arpa, qarabasaq yarmasi

lobya, marci, saqo yarmasi

Qarabasaq yarmasi naden istehsal edilir?

adi qarabasaq bitkisinin deninden

bark bugdadan

¢oltikdon

adi daridan

ag donli vo sar1 donli bark qargidalidan

Saqo yarmasi nadir?
yapisqanlagdirilmis nisastanin xirda donaciklori

adi qarabasaq bitkisinin doni
¢oltik



65.

66.

67.

68.

69.

70.

71.

72.

adi dan
ag donli vo sar1 donli bark qargidal

Diiyii yarmasi nadan alinir?

¢altikdon

adi daridan

ag donli vo sar1 donli bark qargidalidan

adi qarabasaq bitkisinin deninden
yapigqanlagdirilmis nisastanin xirda donaciklorindon

Yarma vo unda su ne¢o faizdir?

0.01
34-50%
13-15%
83-95%
0.0014

Fizioloji normaya asasan orta yagli insan il arzinds ne¢s kilogram yarma istehlak etmalidir?

14-15kq
15-20 kq
13-14 kq
12-13 kq
20-25 kq

Danli bitkilorin tohliikssizliyinin ekspertizasi zamani hansi gostaricilar toyin edilir?

Toksiki elementlor mikotoksinlar, radionuklorin, pestisidlorin miqdari, DDT- vo onun metobolitlori
Mikroelementlor, ammonyakin, toksiki elementlorin migdari, DDT vo onun metobolitlori
radionuklorin, ammonyak, pestisidlorin miqdar1 va azot asaslt ugucu maddslorin miqdari

Azot osasli ugucu maddaslarin, pestisidlorin mikrotoksinlorin migdari, DDT vo onun metobolitlori
Pestisidlarin, toksiki elementlarin miqdari, dadi, iyi, vo ammonyakin miqdar1

Donin siigovariliyi nadir va hansi cihazla toyin edilir?

Endosperminds ziilal hissaciklorinin daha six olmas1 vo Diafanaskop cihazla
Endosperminds selliilozanin ¢gox olmas1 vo Purka cihazla

Riiseymdo karbohidratin ¢ox olmasi vo saxorometrlo

Riiseymdo nigastanin ¢ox olmasi vo kalorimetrlo

Endosperminds yag hissaciklorinin daha six olmast vo Farinatom cihazla

Donin imumi keyfiyyat gostaricilorini gostarin.

Xarici goriiniisii, dads, iyi, rongi, zorarvericilorlo zodslonmo
Xam yapisqanlilig,tursuluq

Riitubot, zibilllilik, natura

zararvericilorlo zodoalonmo, natura, tursuluq

Natura, siisovarilik, riitubot

Hans1 donlor gabiqli denlar adlanir?

Dondo ¢igok gisasi ayrilmayan

Dands toxum qilafi ayrilan

Dando toxum va meyva qilafi birlogmis
Dondos aleyron tobaqoesi ayrilmayan
Dands meyva qilafi ayrilan

Hansi denlor ¢ilpaq donlor adlanir?



73.

74.

75.

76.

77.

78.

79.

Dondo ¢igok qisasi asanligla ayrilan
Donds toxum qulafi asanliqla ayrilan
Dands aleyron tobaqgasi ayrilmayan
Dando ¢igok gisast ayrilmayan
Donds meyvo qilafi asanliqla ayrilan

Taxil donlori kimyavi torkibine vo botaniki xiisusiyyatlorine gora negs qrupa ayrilir?

3.0
4.0
2.0
6.0
5.0

Doanin natura kiitlosi nadir?

1 I-lik hacmda donin purka cihazi ils kiitlosinin toyinidir

5 1-lik hacmdas denin diafanaskop cihazi ils kiitlesinin toyinidir
20 1-lik hacmda donin analitik torazi ils kiitlasinin tayinidir

10 1-lik hocmdas denin texniki torazi il kiitlosinin toyinidir

2 I-lik hacmda denin farinatom cihazi ils kiitlasinin tayinidir

Doanin torkibinds olan azotlu maddslarin negs faizini ziilallar toskil edir?

0.9
0.75
0.85
0.7
0.8

Endospermin tarkibinds hansi doyarli maddslor azliq toskil edir?

vitamin, mikro vo makroelementlor
Selliiloza, pentozanlar, vitaminlor
Yag, ziilal, sokor

Sokar, nigasta, makroelementlor
Zilal, sokar, nisasta

Meyva qilafinin torkibinds azliq togkil edon maddalori gostarin.

Saokor, azotlu maddolor, yag

Yag, karbohidrat, azotlu maddolor
Sellilloza,pektin maddasi, yag
Pektin maddasi, sokar, selliiloza
Sokar, mineral maddalar, selliilloza

Cigok gisasinda azliq toskil edon maddslori gostorin.

Sokar, azotlu maddoalor
Mineral maddolor, yaglar
Selliiloza, karbohidratlar
Zilallar, vitaminlor
Nisasta, pentozanlar

Reseptindon va toyinatindan asili olaraq suxari momulati neg¢a ndva boliiniir?
3.0

2
7.0
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82.

83.

85.

86.

5.0
4.0

Makaron mamulatinin tasnifati neca aparilir?

sortlara, tiploro, ndvlors vo miixtslifliklors boliinmokls

xarici alamatloring, toxumalarinin qurulusuna, nisasta donolorinin formasina
va Olciisiing, biokimyavi xassalaring, torkibinds olan ziilallarin,
karbohidratlarin, yaglarin, mineral maddalorin, vitaminlorin migdarina gora

ndv, tip vo bazilori amtas sortlari, iriliyindon asili olaraq némraloar ilo

¢igok gisasindan tamamila, meyvo vo toxum qilafindan, eloco do aleyron
tobagoesindan qismen tomizlonmis niivasi ilo forqlondirilmakls

ndviing, seleksiya sortlarina, begorildiyi torpag-iglim saraitina
va aqrotexnikaya gora forqlondirilmaklo

Makaron momulatinin istehsali ii¢iin hans1 undan istifado olunur?

ola sort donovar vo 1-ci sort yarimdonavar bugda unu
birinci sort bugda unu

kopokli bugda unu

yumsaq bugdadan istehsal olunan bugda unu

ikinci sort bugda unu

Makaron istehsali liglin un hans1 név bugdadan hazirlanir?

bork vo siigovariliyi yiiksok olan yumsaq bugdadan
stisovariliyi 40%-don ¢ox olan bork bugdadan
stisovariliyi 40% olan yumsaq bugdadan

bork bugdadan, sokarli qargidalidan

yumsaq bugdadan, bork qargidalidan

Bismis makaron momulatinin hocmi, ¢iy makaron momulatinin hocmindon nego dofs artiq olmalidir?

2 dofadan ¢ox

3 dofadon ¢ox
1,5 dofadan ¢ox
1,5 dofodon az
2 dofadon az

Makaron mamulatinin nomliyi no qodor olmalidir?

15%-dan ¢ox
12%-don az
20%-don ¢ox
17%-don az
13%-don az

Bublik momulatlarinda namlik sortundan asili olaraq na qodor olur?

10-11%
11-12%
22-27%
14-19%
9-12%

Sugki momulatlarinda nomlik sortundan asili olaraq no qador olur?

9-12%

11-12%
22-27%
14-19%
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88.

89.

90.

91.

92.

93.

10-11%

Baranki momulatlarinda namlik sortundan asili olaraq no qador olur?

14-19%
9-12%

10-11%
11-12%
22-27%

Kokalmaya meylli insanlar giinds nego qr. ¢orak-koke mamulati yemolidir?

200 qr.
800 qr.
500 gr.
450 qr.
100 qr.

Agir fiziki islo mosgul olan insan giindos neg¢a qr. ¢orok-koko momulati yemolidir?

450 qr.
500 qr.
200 qr.
100 qr.
800 qr.

Orta yasl insan giinds ne¢o qr. ¢orok-kdke momulati yemolidir?

100 qr.
500 gr.
200 qr.
800 qr.
450 qr.

Corok xomiri negoa tisulla istehsalata hazirlanir?

2.0
4.0
6.0
3.0
5.0

Corokds kiflonmo hali hansi hallarda bag verir?

¢Orayi ticarat miiassisalorindos diizgiin saxlamadiqda va
kif sporlari ilo zodolondikds

bisirilmo zamani temperaturun diizgiin tonzimlonmomasi naticasinds
agir metal duzlarinin migdarmin ¢ox olmasi naticosindo

slave xammallarin artiq istifadasi naticasindo

mayanin artiq istifado edilmasi naticosinda

Milli ¢érok momulatina no aiddir?

sayka, horiilmiis momulat

qalac

godim dovrlordon ohali torafindon bisirilon lavas vo ¢orok
pohriz ¢orok-kdke momulati

batonlar



94. Corok-kdke momulatinin istehsalinda yardime¢ir xammallar hansilardir?

N sokar, siid, yumurta, yag, bugda vo covdar somenisi, xas-xas,
digor adviyyat

* un, maya, su,yag, yumurta, xag-xas, digor adviyyatlar
* un, maya, yag, bugda vo covdar somonisi

* un, maya, su, sokor, yumurta, yag

* un, maya, su, duz, xas-xas

95. Corok-koko momulatinin istehsalinda osas xammallar hansilardir?

v un, maya, su, duz

* un, maya, yag, yumurta, xas-xas, digor adviyyatlar
* un, maya, yag, bugda vo covdar somonisi

* un, maya, sokor, yumurta, yag

* un, maya, su, duz, yumurta

96. Corok-bulka momulatinda su nego faizdir?
« 0.0014
+ 83-95%
v 34-50%
+ 0.01
o 13-15%
97. Corak icinin mosamoliyi na ilo xarakterizo olunur?

» onun miixtalif zararvericilorlo zodolonmasi ilo
¢Orayin xarici goriiniisliniin qiymetlondirilmosi ilo
v onun moesamalarinin iimumi hocminin i¢inin iimumi hacmino olan faizlo ifadosi ilo

¢orakdo olan tursularin natrium va ya kalium galovisi mohlulu ila
neytrallagmasi ilo

gotiriilmiis ¢érok niimunasinin qurudulmasi va ¢oki farglorine gora
namliyin faizlo hesablanmasi ilo

98. Orzaq mallarmin (¢orak, baranki, pendirler va s.) keyfiyystinin qiymotlondirilmaesinds hans1 gostorici nazors alinir?

*  hocm
» xilisusi ¢oki

v forma
»  Ozlilik
+ sixliq
99. Corayin soyudulmasi zamani no bas verir?

V' nomliyin paylanmasi

* qabigmn kiflonmasi

* qaz oamolo gotirma vo qaz saxlama
» avtolitik fealliq

»  mosamalilik

100. Orqanoleptiki ekspertiza zamani ¢drayin hansi gostaricilari qiymatlondirilir?

v xarici goriiniisii, icliyin voziyyati, dadi, iyi, xostoliyin olmamasi, konar vo mineral qarigiglar
* igliyin vaziyyati, nomliyi, tursuluq gostericisi, dadi va iyi
* bigsmomis yerlor, masamoliliyin qurulusu, tursuluq doracasi

konsistensiyasi, elastikliyi, mosamoliliyi, bisma doracasi, rongi, tam
yogrulmasi, nomliyi

¢oOrak icinin mosamoaliliyi, ¢coroyin qabiginin ranginin vo vaziyyatinin
qiymatlondirilmasi



101. Corok momulati hanst undan hazirlanir?

v bugda va covdar

* qargidali vo bugda
* bugda vo volomir
+ iyt vo ¢ovdar

* bugda vo arpa

102. Kond tasarriifatt mohsullar1 hansi indeksls isars edilir?

v S horfiilo
* Bhorfiilo
* M horfi ilo
 Rhorfiilo
* Hhorfiilo

103. Qolyanalt1 vo nahar {igiin toravoz konservlori nego dogiqe miiddatine sterilizo olunur?
v 25-60
* 60-120
+ 10-20.
+ 30-60
*  40-100
104. Meyvo-taravazin asas keyfiyyat gostaricilorindsn olan xarici goriiniisii hansi variantda diizgiin xarakterizo olunur?

v formasi, rongi, tozaliyi, yetismosi, sothinin voziyyati
* zodolonmonin novii vo doracasi, dl¢iisi, atirliyi

* iriliyi, yetiskonliyi, konsistensiyas, otirliyi

» dad, kiitlosi, zodslonmonin doracesi, konsistensiyast
» Olgiisii, zodolonmonin novii, tozaliyi, dadi

105. Meyvae-toravaz konservlarinin keyfiyyatini qoruyan amillars no aiddir?

v tara, gablasdirma, markalanma, saxlanilma soraiti vo miiddoti
* sanitariya-gigiyenik qaydalara riayot

» saxlanilmanin optimal soraiti

* qablagdirma tgiin istehlak taralarinin novii

» konservlorin hazirlanma texnologiyasina riayot

106. Mikroorganizmlorin mshvins asaslanan konservlogdirma iisulu hansidir?

v pasterizasiya vo sterilizasiya
* dondurma vo soyutma

* mexaniki sterilizasiya

» konvektiv qurutma

* pasterizasiya vo qurutma

107. Pasterizasiya zaman1 mohsul hansi temperaturda qizdirilir?
v 60-98°C
+ 60-70°C
+ 100-120°C
* 65-75°C
+ 85-90°C
108. Meyvae-toravaz konservlarinin keyfiyyati hanst gostoricilor iizra qiymatlondirilir?

v toyinat, saxlamlmaga davamliligi, erqonomik, estetik vo tohliikosizlik
* rongi, lokoli olmasi, laklanmasi, markalanmasi, deformasiya



sothinin vaziyyasti, markalanmasi, etiket kagizinin va ya litoqrafiyanin
estetik tatibati

» PH gostaicisi, konservantlarin kiitlo pay1, agir metallar, pestisidlor
 hissalorin nisbati, C vitamini, karotin, netto kiitlosi, konar hissaciklor

1009. Konservlasdirilms soziiniin latinca monasi no demokdir?
v saxlamagq

* gablasdirmaq
* markalamaq

* soyutmaq
* baglamaq
110. Meyvalords fizioloji xastoliklora hansilar aiddir?

y yanma, latliyin bozarmasi, qabiqalti lakalilik, gohvayi lokalilik,
sulanma, kdpma

+ sitrus meyvalarinds antraknoz, qabiqaltt lokalilik, gohvayi lokalilik
+ sitrus meyvolarinds antraknoz, tiziimdes boz ¢iiriik, oidium, kdpmo
* unlu seh xastoliyi, yanma, lotliyin bozarmasi

domgil xastaliyi, unlu seh xastoliyi, meyva ¢liriimosi, desikli lokalilik, qara
va yasil kif, sitrus meyvolorindos antraknoz, iiziimdos boz ¢iiriik, oidium

111 Meyvaloarin fitopatogen xastaliklorine hansilar aiddir?

N d.;.)rr_}gil xastoliyi, unlu seh xastoliyi, meyva giiriimasi, desikli lokslilik, qara va yasil kif, sitrus meyvalorinds antraknoz, iiziimds boz
¢iiriik, oidium

+ sitrus meyvalarindo antraknoz, tiziimdos boz ¢iiriik, oidium, képmo

* unlu seh xastaliyi, yanma, latliyin bozarmasi

» sitrus meyvalarinds antraknoz, qabiqalti lokalilik, gshvayi lIakalilik

* yanma, latliyin bozarmasi, qabiqalti lokalilik, sulanma, képmo

112. Pomidorun xastalikloring hansilar aiddir?

boz vo ag ciiriik, bakterioz
v fitoftora, fuzarioz, ¢iiriimo, topo ¢iiriimosi
* ag, qara vo boz ¢lirlimo, yerkoki vo ¢ugundurun fomoz xastaliyi
* boz bogaz ciirlimasi, qara kif vo fuzarioz ¢iiriimosi
+ fitoftora, xor¢ong, domgil va ¢iiriimo

113. Bostan torovazlorinin xastaliklorine hansilar aiddir?

v antrakenoz (qonur loko) vo xiyarin bakteriozu

* ag, qara vo boz ¢lirlimo, yerkdkii vo cugundurun fomoz xastaliyi
* boz bogaz ¢iirlimasi, qara kif vo fuzarioz ¢iiriimosi

+ fitoftora, fuzarioz, ¢iiriima, topa ¢iiriimasi

+ fitoftora, xor¢ong, domgil vo ¢iiriimo

114. Koalom torovazlarinin xastalikloring hansilar aiddir?

V' boz vo ag ciiriik, bakterioz

* ag, qara vo boz ¢lirlimo, yerkokii vo ¢ugundurun fomoz xastaliyi
* boz bogaz ciirlimasi, qara kif vo fuzarioz ¢iiriimosi

+ fitoftora, fuzarioz, ¢iiriima, topa ¢iiriimoasi

+ fitoftora, xor¢ong, domgil va ¢iiriima

115. Sogan toravazlarinin xastoliklorine hansilar aiddir?
v boz bogaz ciiriimasi, qara kif vo fuzarioz ¢iiriimasi

* ag, qara vo boz ¢lirlimo, yerkdkii vo ¢ugundurun fomoz xastaliyi
» antrakenoz vo xiyarin bakteriozu



+ fitoftora, fuzarioz, ¢iirlima, topa ¢iiriimoasi
+ fitoftora, xor¢ong, domgil va ¢iiriima

116. Kokiimeyvalilorin xastaliklorine hansilar aiddir?

v ag, qara va boz ciiriima, yerkdkii vo ¢ugundurun fomoz xastoliyi
* boz bogaz ¢iirlimasi, qara kif vo fuzarioz ¢iiriimosi

» antrakenoz vo xiyarin bakteriozu

+ fitoftora, fuzarioz, ¢iirlima, topo ¢iiriimasi

+ fitoftora, xor¢ong, domgil va ¢iiriimo

117. Duzla konservlogdirmo zamani1 mohsulda duzun qatili§1 no qodor olmalidir?

v 8-14%-don az olmamalidir
*  20-25%-don az olmamalidir
* 10-15%-dan az olmamalidir
e 5-15%-don az olmamalidir

*  2-7%-don az olmamalidir

118. Sirkaya qoyma vasitasilo konservlogdirmoda asas konservlasdirici madds nadir?

v 0,6-1,8% miqdarinda alava olunan sirks tursusu
» gokor tozu

+ etil spirti, benzoy, sorbin vo bor tursulari

» karbon gazi, antiseptik maddalor

*  x0rok duzu

119. Meyva-taravazin saxlanilmasi ii¢iin istifado olunan anbarlarin hansi ixtisaslagdirilmig anbarlara aid deyil?

v burtlar va xondoklor

*  birmortobali, goxmoartobali

* soyudulmayan vo soyudulan

+ yerin sathinds vo darinliyinds olan
* birmortoboli, birmartobali-zirzomili

120. Meyvae-toravazin saxlanilmasi ii¢lin hansi anbarlardan istifads olunur?

v sado vo ixtisaslasdirilmis

*  birmortobali, goxmartabali

* birmortoboali, birmoartobali-zirzomili
+ yerin sathinds va darinliyinds olan
* soyudulmayan vo soyudulan

121. Uzun miiddat saxlanila bilon meyva-torovozin optimal goraitds saxlanilma miiddati hansidir?

v orta hesabla 3 aydan 6-8 aya
* 5 giindon 20 giino gador

e 5-Tay

* 6 aya qodor

* 1 aydan 2-3 aya godor

122. Qorzokli meyvaloarin torkibinds ne¢s faiz yag olur?
v 30-70%
*  20-40%
* 10-60%
*  30-80%
+ 10-50%

123. Meyve-toravaz konservlarinin keyfiyyatino verilon tohliikesizlik gostaricilori noyi xarakterizo edir?



124.

125.

126.

127.

128.

129.

toksiki elementlorin, mikotoksinlorin, nitratlarin, pestisidlorin vo
radionuklidlarin icazs verilon miqdarimi

konservlorin qidaliliq v pahrizi doyarini, funksional tayinatini, profilaktiki
ohomiyyatini, tamizliyini va konservlerin qurulusunu

biitiin konservlor iiglin metal taranin daxili sathinin voziyyatini vo
saxlanilma miiddatini

istehlak tarasinin zahiri goriiniisiinii
konservlarin orqanoleptiki xassalori ilo reqlamentlogdirilir vo osas gostoricilor olan xarici goriiniisii, rongi, dad va iyi

Meyvo-taravaz konservlarinin keyfiyyatina verilon saxlanilmaga davamliliq gostoricilori noyi xarakterizo edir?

biitiin konservlor {i¢lin metal taranin daxili sathinin vaziyyatini ve saxlanilma miiddatini

konservlorin qidaliliq v pahrizi doyarini, funksional tayinatini, profilaktiki
ohomiyyatini, tamizliyini va konservlerin qurulusunu

agir metallarin icazo verilon miqdarini
konservlorin orqanoleptiki xassalori ilo reqlamentlogdirilir vo osas gostoricilor olan xarici goriiniisii, rongi, dad va iyi
istehlak tarasinin zahiri goriiniisiini

Meyve-toravaz konservlorinin keyfiyyatino verilon estetiik gostoricilor noyi xarakterizo edir?

konservlorin organoleptiki xassalori ilo reqlamentlosdirilir vo asas gostaricilor olan xarici goriiniisi, rongi, dad va iyi

konservlorin qidaliliq vo pahrizi doyarini, funksional toyinatini, profilaktiki
ohomiyyatini, tomizliyini va konservlorin qurulusunu

biitiin konservlor iiclin metal taranin daxili sathinin voziyyastini vo
saxlanilma miiddatini

agir metallarin icazo verilon miqdarimi
istehlak tarasinin zahiri goriiniisiini

Meyve-toravaz konservlarinin keyfiyyatino verilon erqonomik gdstaricilor noyi xarakterizo edir?

konservlorin organoleptiki xassalori ilo reqlamentlosdirilir vo asas
gostariciler olan xarici goriiniisii, rongi, dad va iyi

agir metallarin icazo verilon miqdarini

biitiin konservlor iiclin metal taranin daxili sathinin voziyyastini vo
saxlanilma miiddatini

konservlorin qidaliliq vo pahrizi doyarini, funksional toyinatini, profilaktiki
ohomiyyatini, tomizliyini va konservlorin qurulusunu

istehlak tarasinin zahiri goriiniistinii

Meyva-taravaz konservlorinin keyfiyyatina verilon toyinat gostoricilori noyi xarakterizo edir?

konservlorin qidaliliq va pahrizi dayarini, funksional toyinatini, profilaktiki
ohamiyyatini, tomizliyini vo konservlarin qurulugunu

istehlak tarasinin zahiri goriiniisiini

biitiin konservlor iiglin metal taranin daxili sathinin voziyyatini vo
saxlanilma miiddatini

konservlarin orqanoleptiki xassalori ilo reqlamentlogdirilir vo asas gostaricilori
agir metallarin icazo verilon miqdarimi

Meyva va toravazlords sokarin toyini hansi tisul ilo aparilir?

Bertran
elektrometriya
polyarimetriya
refraktometr
reologiya

Pektin maddslarinin miqdar1 tomatda na qodordir?
0.0013

0,82-1,19%
0,26-1,14%



* 0,92-1,52%
+ 0,50-1,03%

130. Pektin maddslarinin miqdar qara qaragatda ns qodordir?

v 0,92-1,52%
* 0,26-1,14%
+ 0,82-1,19%
+ 0.0013

* 0,50-1,03%

131. Pektin maddslorinin miqdar1 gavalida no qodordir?

v 0,26-1,14%
* 0,50-1,03%
+ 0.0013

* 0,92-1,52%
+ 0,82-1,19%

132. Pektin maddslorinin miqdari arikds na godordir?

v 0,50-1,03%
+ 0,82-1,19%
* 0,92-1,52%
+ 0.0013

+ 0,26-1,14%

133. Pektin maddslarinin miqdar1 almada ns gadardir?

v 0,82-1,19%
* 0,26-1,14%
* 0,92-1,52%
+ 0.0013

* 0,50-1,03%

134. Pektin maddalori nadir?

v insanlarin gidalanmasinda shomiyyati olan polisokorlordondir
+ yiiksok molekulali hall olan kolloidlordir

* bitkilorin on miihiim ehtiyat qida maddasidir

+ aldehid —spirtdir

» tobiotdos on ¢ox yayilmis iizvi maddadir

135. Meyvo-taravazin asas keyfiyyat gostaricilorinden olan xarici goriiniisii hansi variantda diizgiin xarakterizo olunur?

v formasi, rongi, tozeliyi, yetismoasi, sothinin voziyyati
» zodolonmonin novii vo doracasi, Ol¢iisi, atirliyi
 iriliyi, yetiskonliyi, konsistensiyasi, atirliyi

» dady, kiitlosi, zodolonmonin doracasi, konsistensiyast
» Olgisii, zodolonmonin névii, tozaliyi, dadi

136. Bioloji xiisusiyyatlorinden asili olaraq tozs meyva- taravazler nega qrupa boliiniir?
v 3.0
+ 10.0
+ 20
+ 50
+ 80

137. Meyva va toravazlords su nego faizdir?



v 83-95%

+ 13-15%
+ 0.0014
* 34-50%
+ 0.01
138. Turs siifro sorablari rongindon va istehsal tisulundan asili olaraq nega tips boliiniir?
+ 8.0
+ 50
+ 10.0
« 20
v 7
139. Siifro gorablari nego doracayo boliiniir?
v o3
« 20
+ 6.0
+ 8.0
+ 50
140. Torkibindon va istehsal texnologiyasindan asili olaraq sorablar ne¢o qrupa boliiniir?
v s
+ 30
« 20
e 40
+ 8.0
141. Tiitlin momulatimin torkibindoki nikotinin ne¢a qrami insan orqanizming dldiiriicti tosir gostorir?
0.02
v 0.08
+ 0.05
+ 0.01
+ 0.1
142. Konyak nadir?

+ rektifikat etil spirti olave edilmokls istehsal olunan icki
v konyak spirtinin palid ¢alloklorda yetisdirilmasinden alman tiind spirtli icki
* qurmizi {izlim sortlarindan hazirlanan desert gorab tipi

iizimiin ag, ¢ohray1, qara, bandvsoyi, Macar vo Aleatino sortlarindan
istehsal olunan igki

sorab materialinin lizorino sokor sorbati, tomizlonmig va spirte yatirdilmis adviyyat, ¢igok va bitkilorin koklorindon alinmis nastoy olavali

icki
143. Etil spirti ne¢a iisulla istehsal edilir?
v 20
+ 1.0
« 30
+ 50
+ 4.0
144, Sorabdan hidrogen-sulfit iyinin golmasi qiisuru hansi sobobdan irali golir?

+ istehsal texnologiyasina vo sanitar-gigiyena qaydalarina diizgiin omoal edilmadikdo



145.

146.

147.

148.

149.

150.

151.

kiikiirdlo emal edilmis, lakin tomizlonmomis ¢olloklors sorab tokiildiikds bas verir
saraba fosfor vo domir duzlarinin diismosi

sorabda mis duzlar1 olduqda

sorabda as1 maddolorinin domirlo oksidlogsmasi naticasinda

Soraba tiziimdon kegon qiisurlar hansilardir?

sorabin tursumasi, kif

qicqirma, piylonma

pugal dadi, maya dadi

acilagma, bulaniglagsma

torpaq dadi, dondurulmus {iziim dadi, gorzongi dadi

Sorabda ag kass qiisuru hansi sababdon amoaloa galir?

sorabda tursuluq az olduqda va soraba fosfor, domir duzlarinin diismosi naticosinda

sorabin bozarmasi, qirmizi sorablarin tiind qirmizi rongli ¢6kiintii omoalo
gotirmasi goraba enoksidaza fermenti diismasi sababindon

sarabda as1 maddoalorinin domirlo oksidlogsmasi naticasinda

sorab uzun miiddat yetison zaman agiq qaldigda stirli maddslorin
parcalanmasi naticosinda

sorabda mis duzlar1 olduqda
Serabin oksidaz kassi qiisuru hansi sababdon amals golir?

sorabda as1 maddolorinin domirlo oksidlogsmasi naticasinda

sorab uzun miiddst yetison zaman agiq qaldiqda otirli maddalorin
parcalanmasi naticosinda

sarabin bozarmasi, qirmizi, sorablarin tiind qirmizi rongli ¢6kiintii omoalo
gotirmosi garaba enoksidaza fermenti diismasi sababindon

sorabda mis duzlar1 oldugda
saraba fosfor vo domir duzlarmin diigmasi

Sarabin zoif atirli olmasi qiisuru hansi sababdon amoalo golir?

sorabda tursuluq az olduqda bag verir

sorab uzun miiddst yetison zaman agiq qaldiqda atirli maddalarin
pargalanmasi naticosinda

sarabda as1 maddoalorinin domirlo oksidlogsmasi naticasinda

istehsal texnologiyasina vo sanitar-gigiyena qaydalarina diizglin amol
edilmoadikda

kiikiirdlo emal edilmis, lakin tomizlonmomis ¢alloklora sorab tokiildiikdo
Sorabin mis kassi qiisuru hansi sabobdon amolo galir?

sorabda as1 maddolorinin domirlo oksidlogsmasi naticasinda

sarabda tursuluq az olduqda

anaerob mikroorqanizmlorin tosiri ilo

quisiir zaman1 gohvayi ¢okiintii omola golir ki, bu da mis duzlar1 oldugda bas verir
xammalin torkibindon va istehsal texnologiyasinin pozulmasindan

Serabin qaralmasi qiisuru hansi sababdon amala golir?

sarabda ag1 maddoslarinin domirlo oksidlogmasi naticasindo

sorab uzun miiddst yetison zaman ag1q qaldiqda stirli maddslerin pargalanmasi naticesinda
gobaloklorin vo mayalarin faaliyyati noticasindo

kiikiirdlo emal edilmis, lakin tomizlonmomis ¢allaklora sorab tokiildiikdo

sorabda mis duzlar1 olduqda

Torkibindoki sokerin miqdarina gors hansi sorablar istehsal edilir?



v turs, yarimturs, yarimsirin, sirin, desert

o “Agdam”, “Qizil sorbat”, “Dallor”

+  “Ipak yolu”, “Qafqaz”, “Komsirin”

*  “Qara Canax”, “Azorbaycan”, “Mil”, “Qarabag”

*  “Yeddi gozal”, “Koroglu”, “Agsu”, “Mugam”
152. Bunlardan hansilari tiind gorablardir?

*  “Azorbaycan mirvarisi”, “Samax1”, “Kiirdomir”
*  “Qara Canax”, “Azorbaycan”, “Sahbuz”
*  “Portveyn 7777, “Qizil sorbat”, “Agstafa”

29 ¢,

“Agsu”, “Yeddi gozol”, “Koroglu”, “Qafqaz”
v Portveyn, Madera, Xeres, Marsala

153. Qazlasdirilmig gorablar hansi variantda 6z saciyyasini tapib?

N torkibinds 10-12% spirt olur va ikinci dofs qicqirdilmir, hazir sorab
butulkalara doldurulan zaman karbon qazi ils doydurulur.

bu sorablarin istehsalinin asas xiisusiyyati ondan ibaratdir ki, hazir sorab
. materialina sokarliliyi 50-60% olan tiraj likorii, limon tursusu, tanin va
maya oalava edilib, ikinci dofa qicqirdilir

torkibinda tabii qicqirmada amals galon hacmca 9-14% spirt vo qaliq kimi
0,5-2,5 q/100 sm3 sokar olan sorab

tarkibinds tabii qicqirma naticasinds hacmea 9-14% spirt va
3-8q/100 sm3 sokoar olan sorab

torkibinda 16-18% spirt, 10-16 q/100 sm3 sokar, 6 g/l tursu olur, sorab
. materialinin iizorina gokar sorboti, tomizlonmis vo spirts yatirdilmis adviyyat, ¢icok va bitkilorin kdklorindon alinmis nastoy alave
edilir

154. Otirlondirilmis sorablar hansi variantda sociyyolonir?

torkibindas tobii qicqirma naticesinde hacmcea 9-14% spirt va
3-8¢/100 sm3 sokor olan sorab

» sorabin torkibindo 10,5-12,5% spirt, 6-8,5 g/1 tursuluq olur

bu sorablarin istehsalinin asas xiisusiyyati ondan ibaratdir ki, hazir gorab
. materialina sokorliliyi 50-60% olan tiraj likorii, limon tursusu, tanin v
maya olava edilib, ikinci dofo qicqirdilir

torkibindas tobii qicqirmada emale galon hacmcea 9-14% spirt va qaliq kimi
0,5-2,5 /100 sm3 sokor olan sorab

torkibinda 16-18% spirt, 10-16 /100 sm3 sakar, 6 g/l tursu olur, sorab
v materialinin izorina gokar sorbati, tomizlonmis vo spirts yatirdilmis adviyyat, ¢igok va bitkilorin kdklorindon alinmis nastoy alave
edilir

155. Koptiklonon sorablar hansi variantda saciyyslonir?

N bu sorablarin istehsalinin asas xiisusiyyati ondan ibarotdir ki, hazir gorab materialina sokorliliyi 50-60% olan tiraj likorii, limon tursusu,
tanin vo maya slava edilib, ikinci dofs qicqirdilir

» sorabin torkibinds 10,5-12,5% spirt, 6-8,5 g/l tursuluq olur

Macaristanin simal-sorq hissesinds Tokay daglari stoklorinds yetison
. Furmint, Ag Muskat, Rkasiteli {iziimiindon alinir, torkibindo hacmca
16% spirt, 18 g/100 sm3 sokar vo 5 g/dm3 titrlonon tursulugu olan sorab

torkibinds tobii qicqirmada amals galon hacmcs 9-14% spirt vo qaliq kimi
0,5-2,5 q/100 sm3 sokor olan sorab

torkibinds tobii qicqirma naticasinda hacmca 9-14% spirt vo
3-8q/100 sm3 sokor olan sorab

156. Sampan sorablar1 hansi variantda saciyyolonir?

+ torkibindo tobii qicqirma naticasinds hacmca 9-14% spirt vo 3-8q/100 sm3 sokor olan sorab

conubi Ispaniyanin Malaga sohori yaxinliginda becarilon Moskatel vo
Pedro-Ximenes tiziim sortlarindan istehsal olunan ispan desert sorabi
v sorabin torkibinds 10,5-12,5% spirt, 6-8,5 g/l tursuluq olur

Macaristanin simal-sorq hissesinds Tokay daglar1 atoklorinds yetigon
. Furmint, Ag Muskat, Rkasiteli iziimiindon alinir, torkibinds hacmco
16% spirt, 18 g/100 sm3 sokar vo 5 g/dm3 titrlonon tursulugu olan sorab



157.

158.

159.

160.

161.

162.

torkibinda tabii qicqirmada amale galon hacmca 9-14% spirt vo qaliq kimi
0,5-2,5 q/100 sm3 sokor olan sorab

Malaqa sorablar1 hansilardir?

conubi Ispaniyanin Malaqa sohori yaxinliginda becarilon Moskatel vo
Pedro-Ximenes iiziim sortlarindan istehsal olunan ispan desert sorabi

Macaristanin gsimal-sorq hissesinds Tokay daglar1 stoklorinds yetison
Furmint, Ag Muskat, Rkasiteli {iziimiindon alinir, torkibindo hocmco
16% spirt, 18 g/100 sm3 sokar vo 5 g/dm3 titrlonan tursulugu olan sorab

torkibindas tobii qicqirma naticesinde hacmea 9-14% spirt va 3-8q/100 sm3
sokar olan gorab

torkibindas tobii qicqirmada emale galon hacmcea 9-14% spirt va qaliq kimi
0,5-2,5 /100 sm3 sokor olan sorab

sorabin torkibinds 9-14% spirt, 6-6,5 g/l tursuluq ve 0,3 q/100 sm3-den gox
olmayaraq sokor olur

Tokay sarablar1 hansilardir?

Macaristanin simal-sorq hissesinds Tokay daglari stoklorinds yetison
Furmint, Ag Muskat, Rkasiteli {iziimiindon alinir, torkibindo hacmca
16% spirt, 18 g/100 sm3 sokar vo 5 g/dm3 titrlonon tursulugu olan sorab

torkibinds tobii qicqirmada amals galon hacmcs 9-14% spirt vo qaliq kimi
0,5-2,5 q/100 sm3 sokor olan sorab

sarabin torkibinds 9-14% spirt, 6-6,5 ¢/l tursuluq va 0,3 q/100 sm3-don ¢ox
olmayaraq sokor olur

torkibinds tobii qicqirma naticesinds hacmea 9-14% spirt vo 3-8q/100 sm3
sokor olan sorab

sorabin rongi miixtalif ¢alarl qirmizi, dad vo buketi iso 6ziinomoxsusdur
Turs ag siifro gorablari hansilardir?

sorabin torkibinds 9-14% spirt, 6-6,5 g/I tursuluq vo 0,3 q/100 sm3-dan ¢ox olmayaraq sokor olur

torkibinda tabii qicqirmada amals galon hacmca 9-14% spirt vo qaliq kimi
0,5-2,5 q/100 sm3 sokor olan gorab

sorabin rongi miixtalif ¢alarli qirmizi, dad vo buketi iso 6ziinomoxsusdur

torkibinds tobii qicqirma naticasinda hacmca 9-14% spirt vo
3-8q/100 sm3 sokoar olan gorab

bu sorablari istehsal etdikdo iiziim sirasi ceco va saplagi ils birlikds qicqirdilir
Turs qirmizt siifro gorablari hansilardir?

sorabin rongi miixtalif ¢alarli qirmizi, dad vo buketi iso 6ziinomoxsusdur

torkibinda tabii qicqirmada amale galon hacmca 9-14% spirt va qaliq kimi 0,5-2,5 g/100 sm3 sokar olan sorab

torkibinds tobii qicqirma naticesinds hacmea 9-14% spirt vo  3-8q/100 sm3 sokar olan sorab

¢ollokds saxlanilma miiddsti qurtardiqdan sonra 3 ildon az olmayaraq butulkada saxlanilmis xiisusi, yiiksok keyfiyystli markali sorab
bu sorablari istehsal etdikds iiziim sirasi ceca va saplagi ilo birlikds qicqirdilir

Yarmmturs siifra gorablar1 hansilardir?

torkibinds tobii qicqirma naticasinda hacmca 9-14% spirt vo
3-8q/100 sm3 sokor olan gorab

bu sorablari istehsal etdikda iiziim sirasi ceco va saplagi ils birlikda
qieqirdilir

torkibinds 20 /100 sm3 —don ¢ox sokari olan desert sorablari
¢ollokds saxlanilma miiddsti qurtardiqdan sonra 3 ildon az olmayaraq butulkada saxlanilmis xiisusi, yiiksok keyfiyyotli markali sorab
torkibinda tobii qicqirmada amolo golon hocmcea 9-14% spirt va qaliq kimi 0,5-2,5 q/100 sm3 sokar olan gorab

Yarimsirin siifra sorablar1 hansilardir?

bu sorablari istehsal etdikdo iiziim sirasi ceco va saplagi ilo birlikds qicqirdilir
torkibinds 20 q/100 sm3 —don ¢ox sokari olan desert sorablari

torkibindas tabii qicqirma naticasinds hacmea 9-14% spirt va
3-8q/100 sm3 sokar olan gorab



» qurmizi {iziim sortlarindan hazirlanan desert sorab tipi

¢ollokds saxlanilma miiddati qurtardigdan sonra 3 ildon az olmayaraq
butulkada saxlanilmis xiisusi, yiiksok keyfiyyatli markali sarab

163. Kaxetin tisulu ilo hazirlanan siifre sorablar1 hansilardir?

N bu sorablari istehsal etdikda iiziim sirasi ceco va saplagi ils birlikda
qieqirdilir

» torkibindo 20 q/100 sm3 —don gox sokori olan desert sorablari
* qurmizi iiziim sortlarindan hazirlanan desert sorab tipi

¢ollokdo saxlanilma miiddati qurtardigdan sonra 3 ilden az olmayaraq
butulkada saxlanilmis xiisusi, yiiksok keyfiyyotli markali gorab

torkibinda tabii qicqirmadan amals goalon hacmcea 9-14% spirt va qaliq kimi
0,5-2,5 q/100 sm3 sokar olan gorab

164. Kolleksiya sorablari hansilardir?

N ¢ollokdo saxlanilma miiddati qurtardigdan sonra 3 ilden az olmayaraq
butulkada saxlanilmis xiisusi, yiiksok keyfiyyotli markali gorab

torkibinda tabii qicqirmadan amala galon hacmcea 9-14% spirt va qaliq kimi
0,5-2,5 q/100 sm3 sokar olan sorab

* qurmuzi iziim sortlarindan hazirlanan desert sorab tipi
» torkibindo 20 q/100 sm3 —don gox sokori olan desert sorablari

miioyyan bolgads vo ya sahads becarilon iiziim sortlarindan xiisusi
. texnologiya iizra hazirlanan vo uzun miiddst saxlanilib yetisdirilon yiiksok
keyfiyyatli desert sorablart

165. Muskat gorablar1 hansilardir?

v iiziimiin Muskat vo Aleatino sortlarindan istehsal olunan sorablar
* qurmuzi iiziim sortlarindan hazirlanan desert sorab tipi

miioyyan bolgads va ya sahads becarilon iizlim sortlarindan xiisusi
. texnologiya iizrs hazirlanan vo uzun miiddst saxlanilib yetisdirilon yiiksok
keyfiyyatli desert sorablari

+ torkibindo 20 q/100 sm3 —don ¢ox sokori olan desert gorablari

torkibindas tabii qicqirmadan amals goalon hacmcea 9-14% spirt va qaliq kimi
0,5-2,5 q/100 sm3 sokoar olan gorab

166. Likor sorablar hansilardir?

+ {izlimiin Muskat vo Aleatino sortlarindan istehsal olunan gorablar
* qurmuzi {iziim sortlarindan hazirlanan desert sorab tipi

torkibindas tobii qicqirmadan amale galon hacmca 9-14% spirt ve qaliq kimi
0,5-2,5 q/100 sm3 sokor olan sorab

miioyyan bolgads vo ya sahads becarilon iiziim sortlarindan xiisusi
. texnologiya iizrs hazirlanan vo uzun miiddet saxlanilib yetisdirilon yiiksok
keyfiyyatli desert sorablart

v torkibinda 20 q/100 sm3 —don ¢ox sokari olan desert sorablari
167. Markali desert sorablar hansilardir?

y mMieyyon bolgads vo ya sahods becorilon iiziim sortlarindan xiisusi
texnologiya iizra hazirlanan vo uzun miiddot saxlanilib yetisdirilon yiiksok keyfiyyotli desert gorablari

* lizimiin Muskat vo Aleatino sortlarindan istehsal olunan sorablar

torkibinda tabii qicqirmadan amala golon hacmcea 9-14% spirt va qaliq kimi
0,5-2,5 /100 sm3 sokar olan gorab

+ torkibindo 20 q/100 sm3 —don gox sokori olan desert gorablari
* qurmuzi {iziim sortlarindan hazirlanan desert sorab tipi

168. Hansi igkiler Kaqor adlanir?

torkibindas tobii qicqirmadan amale galon hacmca 9-14% spirt vo qaliq kimi
0,5-2,5 q/100 sm3 sokor olan sorab

v qirmzi {iziim sortlarindan hazirlanan desert sorab tipi



» torkibindo 9-14% spirt, 6-6,5 ¢/l tursu vo 0,3 g/sm3-don ¢ox olmayaraq sokor olan sorab

ronging gora ag, ¢cohray1 va qirmizi, torkibindoki sokorin miqgdarina géra
turs, yarimturs vo yarimsirin olan igki

torkibinds tobii qicqirma naticasinds hacmea 9-14% spirt va 3-8 q/cm3 sokor
olan siifro sorab1

169. Sorabin dequstasiyasi zamani bir dofoys neco niimuns dequstasiya olunur?
v 10-12.
.« 57
+ 1-3.
+ 3-5.
+ 7-10
170. Sorabin dequstasiyasi zamani tursuluq hansi cohotlora gora forqlondirilir?

v yetismomis, kobud, xosagalon, yumsaq, tozo koskin, xosagolmayon
* Dbiiziisdiriict, az biiziigdiriici, kobud, tiindlilyli asagi, koskin tiind
* xosagolmayan, yumsaq, tozs koskin, koskin tiind, zoif

» yingiil, zaif, tiind, yumsagq, kaskin tiind, xosagolon

» soffafliq doracasi, sorabin rongi, iyi, biliziisdiiriicii, kobud

171. Serab tiindlityline gora neca qiymatlondirirlar?

v yiingiildiir, zoifdir, koskin tiinddiir

* biiziisdiiriicii, az biiziisdiiriicii, kobud
* xosagolmoyan, yumsaq, tozo kaskin

» yiingiil, zsif, tiind

* yetismomis, kobud, xosagalon

172. As1 maddolorine gore sorablar hansi xassolorlos forqlonir?

v biiziigdiiriicii, az biiziisdiiriicii, kobud
» soffafliq doracosi, sorabin rongi, iyi

* xosagoalmayan, yumsagq, tozs koskin

» ylingil, zaif, tiind

+ yetigmomis, kobud, xosagolon

173. Sorab buketi nadir?

v saxlanilmis sorablarm miirokkab otridir

sarabin ugucu olmayan komponentlorinin dilds vo agizin selikli gisasinda
yerlogon dadbilma reseptorlarina tosiri noticosindo omola golon hissdir

oks olunan ig1gin spektral torkibindon asili olaraq gsorabin rongverma
qabiliyyatinin miisahido edilmosidir

+ {izimo moxsus olub siraya vo soraba kegon xarakterik iydir

sarabin hazirlandig1 yeri, isulu vo sortu xarakterizo edon, xarici goriiniisiina,

. otrino vo dadma uygun golon sensor xassalorin formalagsmasi kimi miioyyon
edilon keyfiyyot gostoricisi

174. Sorablarin sensor gostaricilori ne¢a bal sistemi ilo qiymotlondirilir?
v 10.0
+ 250
+ 300
+ 500
+ 100.0
175. Serablarin iyi vo dadi neca tayin edilir?

vV dequstasiya etmoklo



+ titrlomoklo

» quruducu skafda saxlamagqla
* termiki emaldan kecirmoklo
* iylomakls

176. Qitivvads olan standartlara asason tiind pivelerin tursulugu ns gader olmalidir?
v 2,1-56°
+ 1,3-58°
+ 3,1-4,5°
+ 3-48°
+ 2-55°
177. Pivonin davamlilig1 dedikds no nazards tutulur?

v onun saxlanilma miiddatinin toyin edilmosi
* tursulugunun toyin edilmosi

» karbon qazinin miqgdarinin toyin edilmosi

* pivenin pasterizasiyasi

» soyudulmasi vo butulkalara doldurulmasi

178. Qiivvads olan standartlara asason agiq pivalorin tursulugu no qador olmalidir?
vo1,3-5,8°
+ 2,1-5,6°
+ 3,1-4,5°
* 3-48°
+ 2-5,5°
179. Pivaenin osas keyfiyyot gostoricilorindon olan davamliligi ns ilo toyin olunur?
v giinlo
+ saatla

* doqigoilo

* ayla
« illo
180. Pivonin istehsalinda hansi alava xammallardan istifada olunur?

v qargidali, arpa, bugda unu, diiyii xirdast

» arpa, ferment preparati, mayaotu, pive mayasi, su
* mayaotu, pivo mayasi, diiyii xirdasi, su

» qargidali, arpa, diiyii xirdast, su

* arpa somonisi, bugda unu, mayaotu, su

181. Pivanin keyfiyyatins tosir edon fiziki-kimyavi gdstaricilor hansidir?

* yoda goro rongi, kopiiyiiniin hiindiirliyii, soffafligi

» kopiiyliniin hiindiirlilyli, davamliligy, tursulugu

+ xarici tortibati, tursulugu, yoda goéro rongi

+ tursulugu, kopiiyiiniin hiindiirliiyii, soffafligi, dadi

v torkibinds olan spirt va ilk susloda quru maddalorin faizlo miqdari, tursulugu, yoda gérs rongi, karbon qazinin miqdar1 vo davamhilig:

182. Pivanin orqanoleptiki keyfiyyot gostoricilori nego balliq sistem ilo qiymatlondirilir?
v 100.0
+ 250
+ 300
+ 500

+ 80.0



183. Pivonin enerji doyari na qadardir?

v 155-280 kCoul

e 2330 kCoul

e 1289 kCoul

e 1565 kCoul

e 2134-2176 kCoul

184. Pivanin keyfiyyati naden asilidir?

v istehsal {i¢iin sorf olunan arpa somanisinin vo mayaotunun dadindan vo keyfiyyatindon

* hazir someninin cilalanaraq maqnit sahasinden kegirilib, xiisusi doyirmanda iiyiidiilorak hazirlanan suslodan
* pivanin qicqirdilmast va yetigdililmosindon

+ qatilan olavo xammallarin keyfiyystindon

» texnoloji proseslors riayat olunmasindan

185. Piva istehsalinda isladilon asas xammallar hansilardir?

v arpa, ferment preparati, mayaotu, pivo mayasi, su
» qargidaly, arpa, bugda unu, diiyii xirdasi

* mayaotu, pive mayasi, dilyii xirdasi, su

* qargidaly, arpa, diiyii xirdast, su

* arpa somoenisi, bugda unu, mayaotu, su

186. Piva nadir?

v zoif spirtli icki

+ spirtsiz icki

» {izlim sirasinin qicqirdilib emal edilmasindon alinan icki
» efir yagli xammallardan alinan nastoy

» spirtli icki

187. Spirtsiz igkiler tabistinden, xammalindan, istehsal xiisusiyyatindon asili olaraq neca tosniflogdirilir?

N mineral sular, qazsiz spirtsiz i¢kilor, qazlasdirilmis spirtsiz ickilor, meyve-
gilomeyva va torovaz siralori, Azarbaycan sarbatlori va igkilori

+ tobii vo slini mineral sular

» sorbatlor, ekstraktlar, morslar va qaynar meyvea-gilomeyva igkilori

» qazlasdirilmis su, butulkada zavod soraitinds hazirlanan vo quru qazlasdirilmis ickilor
+ siifro vo miialicovi sular

188. Qohvanin keyfiyyati hansi iisullarla qiymotlondirilir?

v organoleptiki, fiziki-kimyavi
+ fiziki-kimyovi

* Dbakterioloji

 histoloji, bakterioloji
 histoloji

189. Cayin istehsal1 prosesi hansi ardicilliqla aparilir?

N yigilma, saxlanma, soldurulma, esilmo, sortlagdirilma, fermentasiya,
qurudulma, gablagdirilma

» qurudulma, sortlasdirilma, qablagdirilma
* qablagdirma, daginma, sortlagdirma

» fermentasiya, y1gilma, qurudulma

* soldurulma, daginma, saxlanma

190. Cay dominin bulaniq olmasina sobab nadir?



v ¢aym uzun miiddet fermentlosdirilmosi
* may va iyun aylarinda yigilan, uzun miiddst qurudulan ¢aylar

cayn pis sortlasdirilmasi va kupaj edilmasi naticasinds gayin
eynicinsliyinin pozulmast

fermentlogdirilma va qurudulma proseslorinin uzun miiddst aparilmasi va
pozulmast

+ istehsal texnologiyasi pozuldugda va saxlanilma zamani ¢ayin nomliyi artdiqda
191. Cayin torkibindoki ag1 maddolorinin asasini na toskil edir?
v tanin
» karatinoidler
+ flavon
» xromoproteidlor
» katexin
192. Fiziki-kimyavi isulla ¢ayin hansi keyfiyyat gostaricilori qiymatlondirilir?
v nomlik, tanin, ekstraktli maddalorin migdar1
* tursulugu, xarici goriiniig, ekstraktli maddslorin migdari
+  kiillin, kenar qatisiglarin migdar1, nomlik
* 1yi, rongi, dadi, tursulugu, efir yaglarinin miqdari
» efir yaglarinin miqdari
193. Orqanoleptiki {isulla ¢ayin hansi keyfiyyat gostaricilori qiymatlondirilir?
v xarici goriiniisii, rongi, dad v otri, iyi, domlondikden sonra ¢ay yarpaginin rongi vo agilmasi
 Xxarici goriiniisii, rongi, dadi, namliyi
» rongi, dad vo otri, kofeinin migdari
» cekstraktli maddolorin, kofeinin, taninin migdari

* rongi, ekstraktli maddslarin, taninin miqdari

194. Xorok duzunun formulu hansidir?

C32H36019

éltﬁH]SOS

CaC 1

CH:COOH

Y NaCl

195. Yeyinti gatmalarina no aiddir?



N boya maddolori, konservantlar, stabillosdiricilor, yumsaldicilar,
sirinlogdiricilor

* {izvi tursular, karbohidratlar, ziilallar, yaglar

» azotlu maddolar, as1 vo boya maddaloari, otirli maddalor
» vitaminlor, nukleotidlor, mineralli maddalor

» mumlar, fosfoqliseridler, steroidlar, yaglar

196. Yeyinti qatmalarinin arzaq mohsullarinin istehsalinda istifadosi noys osaslanir?

N onlarin dadinin, iyinin, xarici goriiniisiiniin yaxsilagdirilmasina,
saxlanilma miiddstinin uzadilmasina

* tolobi 6domo gabiliyyatinin xarakterizosing

» orzaq mallarinin toyinatina uygunluguna

* normativ-texniki sonadlorin biitiin toloblorine uygun golmosino
* yeyinti mohsullarinin zararsizliyino

197. Duza va sirkays qoyulmus tamli gatmalar hansilardir?

* mayonez, tomat souslari, meyvo vo delikates souslari, acika
* narsorab, ozgilgorab, algasorab, lavagana, bokmoz

v zeytun, morzo, hoftobecar, parporen, kover

+ asxana xardali vo qitiqotu

* natrium-qlutamat, atirli ¢évharlor

198. Otirli-adviyye bitkilorinden alinan tamli qatmalar hansilardir?

* mayonez, tomat souslari, meyvo vo delikates souslari, acika

» sirko, limon, siid, sorab vo alma

* narsorab, ozgilgorab, algasorab, lavagana, bokmoz
natrium-qlutamat, otirli ¢gévhorlor

v asxana xardali vo qitiqotu

199. Souslar vo pastalar hansilardir?

» sirko, limon, siid, sorab vo alma
nargorab, ozgilsorab, algasorab, lavasana, bokmoz
v mayonez, tomat souslar1, meyvs va delikates souslari, acika
* asxana xardali vo qitiqotu
* natrium-qlutamat, otirli ¢évhorlor

200. Yeyinti tursulart hansilardir?

v sirke, limon, siid, sorab vo alma

* narsorab, ozgilgorab, algasorab, lavagana, bokmoz

* natrium-qlutamat, otirli ¢évhorlor

+ asxana xardali vo qitiqotu

* mayonez, tomat souslari, meyvo vo delikates souslari, acika

201. Lavasana nadon hazirlanir?

v alga, zogal, azgil vo s. meyvolordon
* gorab istehsalinin tullantilarindan

kal, azaciq sulanmis {iziim denalarinin sixilib, qaynayana kimi
qizdirilmasindan

* sumagq bitkisinin meyvalarinin qurudulub tozvari hala salinmasindan
* nar girosinin gatilagdirilmasidan

202. Odviyyalarin va tamli qatmalarin istehlak doyari ns ilo miisyyen olunur?

+ Dbitkinin hans1 hissesindon alinmasina goro



203.

205.

206.

207.

208.

209.

texniki gortlorlo
onlarin yaxsi hozm olunmasi ilo

onlarin torkibindo olan efir yaglarinin, izvi tursularin, qlikozidlarin,
alkaloidlorin vo digar dad vo tam veran maddslorin miqdart ils

onlarin tez monimsanilmasi ilo

Das duzun biitiin sortlarinda nomlik faizlo asagidaki kimidir?

4,00 va 5,00
0.1

3.2

0.7

0.25

Ola va I sort duzun namliyi faizls asagidaki kimidir?

0.7

4,00 va 5,00
0.1

3.2

0.25

Buxarlandirilmig “Ekstra” sort duzun nomliyi faizlo asagidaki kimidir?

0.1

0.7

4,00 va 5,00
3.2

0.25

Buxarlandirilmis duz neco aldo edilir?

stini hovzoalords, doniz suyunu buxarlandirib ¢okdiirmoklo
1 ton duza 25 qr KJ slave etmoklo

yer altindan ¢ixarilmis duzlu suyun va ya das duzdan alinmig mahlulun
buxarlandirilmasi naticosindo

yeralt1 duz yataqlarindan ¢ixarilib duz doyirmanlarinda xirdalanir
duzlu gollarin dibindon ¢ixarilmagla

Soran vo ya g6l duzu necs hazirlanir?

duzlu gollarin dibindon ¢ixarilmagla

1 ton duza 25 qr KJ slave etmoklo

yeralt1 duz yataqglarindan ¢ixarilib duz doyirmanlarinda xirdalanir

yer altindan ¢ixarilmis duzlu suyun vo ya das duzdan alinmis mohlulun buxarlandirilmasi naticesinda
stini hovzoalords, doniz suyunu buxarlandirib ¢okdiirmokla

Cokdiiriilmiis vo ya hovza duzu necs istehsal olunur?

stini hovzoalords, doniz suyunu buxarlandirib ¢ékdiirmoklo

yeralti duz yataqlarindan ¢ixarilib duz doyirmanlarinda xirdalanir
1 ton duza 25 qr KJ slave etmoklo

duzlu gollerin dibindan ¢ixarilmagla

yer altindan ¢ixarilmis duzlu suyun v ya das duzdan alinmig mohlulun
buxarlandirilmasi naticosindo

Das duz neco hazirlanir?

yer altindan ¢ixarilmis duzlu suyun v ya das duzdan alinmig mahlulun
buxarlandirilmasi naticosindo

1 ton duza 25 qr KJ slave etmoklo



210.

211.

212.

213.

214,

215.

216.

yeralti duz yataqlarindan ¢ixarilib duz doyirmanlarinda xirdalanir
stini hovzoalorda, doniz suyunu buxarlandirib ¢ékdiirmokla
duzlu gollorin dibindon ¢ixarilmagla

Yodlasdirilmis duz neco hazirlanir?

yeralti duz yataqlarindan ¢ixarilib duz doyirmanlarinda xirdalanir
stini hovzoalords, doniz suyunu buxarlandirib ¢ékdiirmokloa
1 ton duza 25 qr KJ slave etmoklo

yer altindan ¢ixarilmis duzlu suyun va ya das duzdan alinmis mohlulun
buxarlandirilmasi naticesinde

duzlu gollarin dibindon ¢ixarilmagla
Duzun reaksiyasini toyin etmoak ii¢iin noden istifads edilir?

laktodensimetrdon

piknometrdon

g0y vo qirmizi lakmus kagizindan
refraktometrdon

areometrdon

Yodlasdirilmis duzun saxlanilma miiddsti no qodordir?

6 aydir
24 aydir
1 aydir
3 aydir
12 aydir

Fiziki-kimyavi tisulla duzun hansi gostaricilari tayin olunur?

duzun reaksiyasi, nomliyi, suda holl olmayan maddslorin miqdari,
lylidiilmiis x6rak duzu donslarinin iriliyi

dadi, iyi, duzun reaksiyasi, suda holl olmayan maddslorin miqdari
xarici gorliniisii, dadi, iyi, gablagsdirmanin voziyyati

xarici goriiniisii, duzun reaksiyasi, nomliyi, dadi

iytidiilmiis x6rok duzu donslorinin iriliyi, qablasdirmanin voziyyati

Orqanoleptiki {isulla duzun hansi gostaricilari toyin olunur?

xarici gorliniisii, dadi, iyi, gablasdirmanin voziyyati

xarici goriiniisii, duzun reaksiyasi, nomliyi, dadi

dadi, iyi, duzun reaksiyasi, suda hall olmayan maddslorin miqdari
iylidiilmiis x6rok duzu denalarinin iriliyi, gablagdirmanin vaziyyati

duzun reaksiyasi, nomliyi, suda holl olmayan maddolorin miqdari, Gyiidiilmiis x6rok duzu denslorinin iriliyi

Bitkinin hans1 hissasinden alinmasina goras adviyyalar neca tasniflogdirilir?

bitkinin toxumundan, meyvasinden, ¢i¢ayindon, yarpagindan, kokiinden,
gabigindan

govdasindon, toxumundan, zogundan, kokiinden
meyvasindan

qurudulmus yarpagindan, toxumundan, ¢igoyindon
zogundan, ¢i¢oyindon, meyvasindon, yarpagindan

Yaglar monimsonilmasine gérs ne¢a qrupa boliiniir?
5.0

6.0
3



« 20

+ 8.0
217. Lipidlor miiasir tosnifata asason ne¢o qrupa boliiniir?
+ 30
v o2
« 40
« 50
« 1.0
218. Ultrabandvsayi siialarin tosirindon xolesterin hansi vitamins ¢evrilir?
« K

D;

v o
Ds
B2
« H
219. Ultrabandvsoyi siialarin tosirindon erqosterin hansi vitamino gevrilir?
- PP
« A
Bi
N o
Ds
220. Yag tursularinin qaliglari necs ifads olunur?

Exas
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==
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2”1 Tozo qaymaqdan hazirlanan sirin kors yaginda xalis yagin miqdar1 no qodar olmalidir?

N 82,5va81,5%

+ 0.825
+ 0.725
o 71-72,5%
s 78-77%
222. Bork bitki yaglarindan olan kakao yagi neca alinir?

v isti preslomo iisulu ilo

 isti presloma va ekstraksiya iisulu ilo
» preslomo va ekstraksiya tisulu ila

+ isti vo soyuq preslomo iisulu ilo

» preslomo isulu ils

223. Xiisusi stabillogdirici vo konservant alavali mayonezlorin saxlanma miiddsti no qoadordir ?

v 1ilo goder

+ 8giin
* 10 giin
*  30-40 giin
*+ OGay
224, Mayonezin saxlanilma miiddatini uzatmaq vo davamliligini artirmaq mogsadilo hansi ferment preparatlari olavo edilir?

v Kkatalaza, oksidaza, qlikkozidaza
* qalaktoza, maltaza, reduktaza

+ fitaza, sellobioza, proteaza

« amilaza, saxaraza, katalaza

» lipaza, fosfotaza, laktaza

225. Mayonezin asasini nd toskil edir?
* doniz heyvanlarinin yagi

* heyvanat yagi
v bitki yag



* donuz yag:
+ sumiik yagi

226. Hans1 gostarici marqarinin fiziki-kimyavi gostaricilarinin ekspertizasina aid deyil?

v konsistensiyas1 vo kasik hissoda goriiniisii
* yagm orimo temperaturu

» Kettstorfera gora doraca ilo tursulugu

* yagin, suyun vo duzun miqdar1

* suyun vo duzun miqdar1

227. Sonaye emal1 vo kiitlovi iago {igiin istehsal olunan marqarinin torkibinds yagi miqdar1 ns qodar olur?

v 82%-don az olmur
e 62%-don az olur

« 075

« 0.72

o 70+2% olur.

228. Asagidaki yaglardan hansi kombinslogdirilmis motbox yaglarina aid deyil?

* donuz piyi ils qarigdirilmis matbax yagi
* marqaquzelin

N hidrogenlosdirilmis bitki yagi ilo saflagdirilmis bitki yag1 qarisigindan
ibarat motbox yagi

* heyvanat yagi mongoli kombinolosdirilmis matbox yagi
» xiisusi kombinalagmis matbox yagi

229. Yaglarda vinterizasiya tisulu ilo tomizloms no demokdir?

* qolovi ilo saflagdirilmast

fasilosiz igloyon morkozdonqagma aparatlarinda yagin mexaniki
qatisiglardan tomizlonmasi

su ilo qizdirilmasi
v yaglarin dondurulmasi
» adsorbentlorlo emal edilmasi

230. Bitki yaglarinin agardilmast {iglin onlar1 no ils emal edirlor?

+ yingiil fraksiyali benzinlo
v adsorbentlorlo

» koskin su buxart ils

* golovi ilo saflagdirmaqla

* suile qizdirilmagla

231 Asagidaki yaglardan hansilar torkibinds ugucu yag tursulari olan bork bitki yaglarina aiddir?

v kokos, palmaniivo

* kotan, zeytun

* gonogorgak, delfin

* soya, pambiq

* badam, dirnaq yag1

232. Asagidaki yaglardan hansilari torkibinds ugucu yag tursulari olmayan bark bitki yaglarina aiddir?

v kakao, palma, muskat

* gonoagorgak, kakao, delfin
* soya, pambiq, palmaniivo

* zeytun, badam, dirnaq yag1
» kotan, ¢otona, zeytun



233. Asagidaki yaglardan hansilart quruyan yaglara aiddir?

» glinabaxan, qargidal
gonogoargok, palma

v kotan, gotono

* zeytun, badam

* soya, pambiq

234. Asagidaki yaglardan hansilari yarimquruyan yaglara aiddir?

v giinobaxan, gargidali, soya, pambiq
* gonogorgak, palma, kakao, zeytun

* zeytun, badam, katan, gonagarcok

* kotan, ¢otona, baliq yag1, dirnaq yagi
* palma, muskat, palmaniiva, kokos

235. Asagidaki yaglardan hansilart qurumayan yaglara aiddir?

v zeytun, badam

* gonoagorgak, palma

* soya, pambiq

» glinabaxan, qargidali
* kotan, ¢otono

236. Yaglar1 miisayiot edon maddolor hansilardir?

* doymus vo doymamis yag tursulari, vitaminlor

N sarbost yag tursulari, sterollar vo steridlor, fosfatidlor, mumlar, boya
maddalari, karbohidratlar, vitaminlar, fermentlar

» sorbost yag tursulari, doymus vo doymamis yag tursulari
+ vitaminlor, fermentlor, doymus yag tursulari, tsiklik yag tursulari
+ tsiklik yag tursulari, doymus vo doymamis hidrotursular

237. Yaglarda olan, kenar qoxu vo dad veran maddalor hansi amsliyyatla tomizlonir?

v dezodarasiya
* deaerasiya

* vinterizasiya
* hidratasiya

» saflagdirma

238. Hans1 gostarici heyvanat yaglarinin fiziki-kimyavi gdstaricilorinin ekspertizasina aid deyil?

v konsistensiyasi, soffafligi, rongi

» peroksid adadi, tursuluq adadi

» suda hall olan vo suda holl olmayan ugucu yag tursularinin miqdart
* orima va donma temperaturu, tursuluq adadi

 torkibinds olan suyun miqdari

239. Heyvanat mongoli sterinlorden an genis yayilani hansidir?

v xolesterinlor
* lesitin

+ steroidlor

* kefalin

* erqosterin

240. Fitosterinlorin on genis rast golon niimunasi hansidir?



v erqosterin

» kefalin
» xolin
» kolamin
* lesitin
241, Gobaloklards rast galan sterinlor hansilardir?

* xolesterinlor

zoosterinlor
Y minosterinlor
» erqosterinlor
» fitosterinlor

242. Bitkicilik mohsullarinda rast golon sterinlor hansilardir?

v fitosterinlor

* zoosterinlor

* erqosterinlor
» steroidlor

* minosterinlor

243. Heyvanat mongoli mohsullarda rast golon sterinlor hansilardir?

Y zoosterinlor
 fitosterinlor

o steridlor

e sterinlor

e minosterinlor

244, Lesitin hans1 xassoys malikdir?

* birlogdirici
pargalayici

v emulsiyaedici

+ absorbsiya

* adsorbsiya

245, Yagabonzor birlosmalordon olan kefalin torkibco xarakterik xiisusiyyati nadon ibarotdir?
v kolamin
* amin
+ xolin
» karbonil

e hidroksil

246. Fosfoqliseridlora daxil olan lesitin torkibca hansi birlosms ilo xarakterikdir?
v xolin
* kolamin
* yag tursu
» karbonil
* amin
247. Yagabonzar birlosmalorden hansilarini gosters bilarsiniz?

v fosfoqliseridlor
» steroidler

+ trigliseridlor

+ diqliseridlor



248.

249,

250.

251.

252.

253.

255.

sterinlor

Yaglarm hidrolizi prosesine hansi ferment tosir gostorir?

diastaza
katalaza
dehidrogenaza
fosfotaza
lipaza

Yaglarin peroksid gostoricisi yagda bas veran hansi prosesls izah olunur?

oksidlosmo
birlogma
orima
donma
hidroliz

Yaglarin keyfiyystinin yiiksak olmast ile tursuluq adadinin asililig1 necadir?

tors miitonasib
eyni

neytral

avaz olunma
diiz miitonasib

Torkibindo doymus yag tursular1 ¢ox olan yaglarin yod adadi no qodor olur?

az
¢OX
yiiksok
orta

asagi
Yaglari hacm kiitlasinin vs ya sixliginin daha daqiq slds edilmasi ii¢iin hansi tisul vardir?

piknometrik
¢oki
ekstraksiya
modifikasiya
hidrostatik

Yaglarin iyi va dadinin 6ziinomaxsus olmasi na gostaricisidir?

tozolik

xarabolma
ndgsanli

texniki moagsadlor
kohnolik

Orimo temperaturu 37-50°C olan yaglar orqanizm torofindon ne¢o faiz monimsonilir?

90.0
78.0
93.0
50.0
80.0

Orimo temperaturu 37°C-don asagi olan yaglar organizmdo ne¢o faiz monimsonilir?



v 97-98

*  60-70
+ 30-40
+ 80-85
* 90-95
256. Orima temperaturu 50-60°C olan yaglar orqanizmds neco monimsanilir?
v ¢ox pis
* orta
* pis
+ orta
*  yaxsl
257. Torkibindo doymus yag tursulari Gistiinliik togkil eden yaglar neco olur?
v bork
* yumsaq
» elastiki

* piyabonzar

* duru
258. Bioloji cohotdon aktiv hesab olunan yag tursusu hansidir?
Y linolen
* yag
+ eruk

* qlupanadon

* miristin
259, Essensial yag tursularina hansi yag tursular aiddir?
v linol
* palmitin
» kapron
*  kapril
* stearin
260. Hazirda neg¢o yag tursusu molumdur?
v 170.0
+ 190.0
+ 1750
+ 188.0
+ 270.0
261. Triqliseridlorin torkibinds ne¢o hidroksil qrupu yag tursusu ilo avoz olunur?
v 3.0
« 1.0
+ 40
+ 50
+ 20
262. Iki hidroksil qrupu yag tursusu ilo ovoz olunan yaglar neco adlanir?
qliseridlor

v digliseridlor
+ trigliseridlor
* xolesterin



» sterinlor
263. Bir hidroksil qrupu yag tursusu ilo ovoz olunan yaglar neco adlanir?

v monoqliseridlor
+ diqliseridlor

* poligliseridlor

» fosfotidlor

+ trigliseridlor

264. Qliserin molekulu hidroksil qrupunun yag tursusu ilo avaz olunmasi sayindan asili olaraq ne¢o qrupda forqlondirilir?
v 3.0
+ 10.0
« 20
+ 8.0
« 50
265. Yaglar kimyavi torkibina gére naden ibarotdir?

v qliserin + yag tursulari

» gliserin + mineral maddslor
» gliserin + su

» qliserin + amintursular1

» qliserin + lizvi tursular

266. Stini yaglara hans1 yaglar aiddir?
* palma
baliq
v marqarin
* pambiq
» kakao
267. Hidrogenlosdirilmis yaglar hansi yaglara aiddir?
* bitki
maye
v siini
* mal
* baliq
268. Daniz heyvanlarimin yaglar1 hansi qrup yaglara aiddir?
* Dbulaniq
piyebonzar
v maye
* bork
* Yumsaq
269. Heyvanat yaglar1 konsistensiyasina gore nega qrupa boliiniir?
()
+ 50
« 1.0
« 30
+ 40

270. Konsistensiyasina géra pambiq vo giinobaxan yaglari hansi yaglara aiddir?



v maye

* piyabonzar
» elastiki

* yarimbark

*  bork
271. Bork konsistensiyali bitki yagina hans1 yaglar aiddir?
»  konof
kotan
v kokos
* pambiq
* zeytun
272. Bitki yaglar1 konsistensiyasina gora ne¢a qrupa boliiniir?
v 20
+ 6.0
« 1.0
« 50
« 30
273. Yaglar monsoyino gora ne¢o qrupa boliiniir?
v 3.0
+ 6.0
+ 20
+ 8.0
« 50
274. On az yagliliga malik olan mohsul hansidir?

v tozo meyvalor

* sabalid
* yumurta
* Dbaliq oti
*  maloti
275. On yiiksok yagliliga malik olan mohsul hansidir?

v orinmis yag
+ Dbitki yag1

*  mal piyi
+ inok siidii
*  koroyagi
276. Giin arzinds gabul olunan yagda fosfolipidlorin miqdari neco olmalidir?
v Sqr
e 4qr
« 8qr
e 2qr
s 3qr
277. Istehlak normasina géra qobul olunan yagda xolesterin nego qram olmalidir?
v 0,3-06qr
« 0.1
+ 038

+ 1.0



« 02

278. Orta yasl insanin istehlak etdiyi yagin torkibinds ne¢o qram polidoymamis yag tursulari olmalidir?
v 2-6qr
e 7-8qr
e 10qr
« 10qr
« 13,0qr
279. 1 gram yag orqanizm tarafindon tam monimsanildikds no qadar enerji verir?
v 15,7kC
+ 16,8kC
+ 30kC
+ 12,6kC
+ 16,0kC
280. Orta yasl insan giin arzinds ne¢o qram yag qobul etmoalidir?
v 80-100
* 40-50
+ 30-40
* 50-60
e 60-70
281. Miirokkab vo tsiklik lipidlar birlikds neco adlanir?

v lipoidlor

» steridlor

» fosfatidlor
+ sterinlor

» steroidler

282. Steridlor hansi qrup lipidlors aiddir?

v tsiklik

* monogqliseridlor
*  miirokkob

+ sado

+ diqliseridlor

283. Steroidlors hansi birlosmolor aiddir?

v sterinlor
 trigliseridlor

» sado yaglar

*  miirokkob yaglar
» diqliseridlor

284. Miirokkab lipidlers hansi birlogmalor aiddir?

v lipoproteidlor

* monogqliseridlor
 trigliseridlor

+ diqliseridlor

» steridlor

285. Qlikozidolipidlar hansi qrup yaglara aiddir?



N miirokkob
*  mumlara

+  tsiklik
» sado
» sini
286. Fosfatidlor hans1 qrup yaglara aiddir?
v miirokkob
+ tsiklik

* hidroyaglara
e steriellora

» sado
287. Yagabonzor maddolor yaglarin ne¢s faizini togkil edir?
N o 5-2
+ 3,4
+ 2,8
s 2,6
+ 3-4
288. Yaglarin ne¢o faizini trigliseridlor togkil edir?
v 95-98
+ 80-90
+ 70-80
*+ 930
* 60-70
289. Yaglarin soffafligi necs toyin edilir?

v sinaq siisosino tokiib giin isiginda baxilir
* siliso gubugla garigdirilib konar dad vo iyin olmasi yoxlanilir

tomiz vo soffaf sinaq siisosine tokiib, ona avvalki konsistensiyasini
vermak maqsadils 14-24 saat soyuq yerds vo ya buzda saxlamaqla

15-20°C-do 5 mm galinliginda parildamayan ag siiso plastinkaya yayib
giin isiginda baxilir

* otaq temperaturunda gpatel vasitoasilo toyin edilir
290. Yag1 uzun miiddat saxladiqda hansi proses bas verir?

v hidroliz naticasindos sorbast yag tursularmin miqdar1 artir
» sorbast gliserin va yag tursularinin duzlar1 olan sabun amalos galir

xirda molekulali yag tursularinin miqdari artdigca sabunlasma
adadi do artir

» dadi kaskin dayisir
* koskin qoxulu olur

291. Yod adadi nays deyilir?

V100 q yaga birloso bilon yodun qramla migdarina

5 g. hidroliz olunmus yag distillo etdikdo, ondan su ilo birlikde qovulan vo
. suda hall olan x1rda molekulali yag tursularinin neytrallagmasina sarf
olunan 0,1 normal galovinin millilitrlo miqdarina

5 q hidroliz olunmus yagdan qovulan suda hall olmayan ugucu yag
. tursularinin neytrallagmasina sorf olunan 0,1 normal qgolovinin millilitrlo
miqdarina

1 q yagm torkibinds olan sarbast yag tursularinin neytrallagmasina sarf
olunan kalium-hidroksidin milligramla miqdarina

1 g. yag1 sabunlasdirdiqda sorbost vo yagin hidrolizindon alinan yag tursularinin neytrallasmasina sorf olunan kalium-hidroksidin
milligramla miqdarina



292.

293.

294,

295,

296.

297.

Tursuluq odadi nayo deyilir?

1 q yagin torkibindo olan sarbast yag tursularinin neytrallagmasina sarf
olunan kalium-hidroksidin milligramla miqdarina

5 g. hidroliz olunmus yag: distillo etdikds, ondan su ilo birlikdo qovulan vo
suda holl olan xirda molekulali yag tursularinin neytrallagmasina sarf
olunan 0,1 normal galovinin millilitrlo miqdarina

5 q hidroliz olunmus yagdan qovulan suda hsll olmayan ucucu yag
tursularinin neytrallagsmasina sorf olunan 0,1 normal golovinin millilitrlo
miqdarina

100 q yaga birlogo bilon yodun qramla migdarina

1 g. yag1 sabunlasdirdiqda sorbost vo yagin hidrolizindon alinan yag tursularinin neytrallasmasina sorf olunan kalium-hidroksidin
milligramla migdarina

Polenske adadi nays deyilir?

5 q hidroliz olunmus yagdan qovulan suda hall olmayan ucucu yag
tursularinin neytrallagmasina sorf olunan 0,1 normal golovinin millilitrlo migdarina

5 g. hidroliz olunmus yag distille etdikds, ondan su ilo birlikde qovulan vo
suda holl olan xirda molekulali yag tursularinin neytrallagmasina sorf
olunan 0,1 normal galavinin millilitrlo miqdarina

1 q yagin torkibindo olan sorbast yag tursularinin neytrallagmasina sorf
olunan kalium-hidroksidin milligramla miqdarina

100 q yaga birlogo bilon yodun qramla migdarina

1 g. yag1 sabunlasdirdiqda sorbast vo yagin hidrolizindon alinan yag tursularinin neytrallasmasina sorf olunan kalium hidroksidin
milligramla migdarina

Reyxert-Meyssel adadi nays deyilir?

5 g. hidroliz olunmus yag1 distille etdikds, ondan su ilo birlikde qovulan vo suda hall olan xirda molekulali yag tursularinin
neytrallasmasina sorf olunan 0,1 normal galovinin millilitrlo miqdarina

5 q hidroliz olunmus yagdan qovulan suda hall olmayan ucucu yag
tursularinin neytrallagsmasina sorf olunan 0,1 normal golovinin millilitrlo
miqdarina

1 q yagin torkibindo olan sorbast yag tursularinin neytrallagmasina sorf
olunan kalium-hidroksidin milligramla miqdarina

100 q yaga birloso bilon yodun qramla migdarina

1 g. yag1 sabunlasdirdiqda sorbost vo yagin hidrolizindon alinan yag tursularinin neytrallasmasina sorf olunan kalium-hidroksidin
milligramla miqdarina

Sabunlasma adadi nays deyilir?

1 g. yag1 sabunlasdirdiqda sorbast vo yagin hidrolizindon alinan yag
tursularinin neytrallagsmasina sorf olunan kalium-hidroksidin
milligramla miqdarina

5 g hidroliz olunmus yagdan govulan suda hall olmayan ugucu yag
tursularinin neytrallagsmasina sorf olunan 0,1 normal golovinin millilitrlo
miqdarma

1 q yagin torkibindo olan sarbast yag tursularinin neytrallagmasina sorf
olunan kalium-hidroksidin milligramla miqdarina

100 q yaga birlase bilon yodun qramla migdarina

5 g. hidroliz olunmus yag distillo etdikdo, ondan su ilo birlikdo qovulan vo suda hall olan xirda molekulali yag tursularinin
neytrallasmasina sorf
olunan 0,1 normal galovinin millilitrlo miqdarina

Yaglarin omtos keyfiyyati ekspertiza edilon zaman hansi gostaricilar toyin olunur?

soffaflig1 vo ¢okiintiiniin miqdari
sabunlagma vo yod adodi
stiasindirma omsali va tursuluq adadi
rongi va tursuluq adadi

iy vo dadi

Bork bitki yaglarindan an ¢ox istifads olunanlar hansidlr?



v kakao, palma

» glinabaxan, zeytun
* kotan, ¢otono

» dirnaq, kakao

* qargidali, soya

298. On ¢ox istifads olunan bitki yaglarina hansilar aiddir?

v giinobaxan, qargidali, zeytun, soya, pambig, xardal
* qurumayan gonagarcak, palmaniiva, ¢atona

* kotan, ¢otona, qargidali

* zeytun, dirnaq, kakao, palma, muskat

» qargidali, soya, pambiq, giinabaxan

290. Hansi yaglarin yod adadi coxdur?

v kotan, cotono

* zeytun, badam, qargidali

* qurumayan gonagargak, palmaniive
» dirnaq, kakao, palma, muskat

+ qargidaly, soya, pambiq, glinabaxan

300. Hansi yaglarin yod adadi 100-don ¢ox olmur?

v zeytun, badam

* kotan, ¢otono, kokos

* qurumayan gonagarcak, palmaniivo
» dirnaq, kakao, palma, muskat

* qargidali, soya, pambiq

301. Margqarinin istehsali hansi texnoloji tisulla aparilir?

v fasiloli vo fasilosiz iisullarla
* ckspubsion iisulu ilo

» ckstraksiya iisulu ilo

o ¢Okdilirma iisulu ilo

» preslomoa isulu ils

302. Marqarins konservant kimi hanst maddoler qatilir?

v askorbin vo benzoy tursusu

*  x0rok duzu vo sirks tursusu

* benzoy tursusu vo xorok duzu
» askorbin va sirks tursusu

* benzoy vo asetat tursusu

303. Margqarinin bioloji doyarliyine agagidaki siralardan hansi uygun golir?

vV ovoz olunmaz polidoymamis yag tursulari, fosfatidlor vo mumlar
» fermentlor vo su

* doymus yag tursulari ilo mumlar

+ tsiklik yag tursulari vo doymamis hidrogen tursulari

+ ziilal vo boya maddalori

304. Asagidaki siralardan hansi marqarin yagimin tarkibine uygun galir?

v yagla suyun yiiksok dispersiyasi

* doymamis yag tursulart ils vitaminlor

+ trigliseridlor vo boya maddolori

* doymus yag tursulari ilo stearin tursusu



» sorbost yag tursulari ilo sterollar
305. Asagidaki marhalslorin hansi hidrogenlosdirilmis yaglarin istehsalina aid deyil?

v yaglarin saflagdirilmasi

» katolizatorun hazirlanmasi

* yaglarm hidrogenlo doydurulmasi

* hidrogenlogdirilmis yagin tomizlonmasi
* hidrogenin alinmasi vo tomizlonmasi

306. Insan orqanizmi torafindon motbox yag1 ne¢o faiz monimsonilir?
v 0.965
s T77-78%
* 89-93%
* 96,4-97,5%
* 60-96%
307. Insan orqanizmi torofindon qoyun yag1 nego faiz monimsonilir?
v 89-93%
* 77-78%

* 92,4-952%
* 96,4-97,5%
* 60-96%

308. Insan orqanizmi torafindon mal yag1 nego faiz monimsonilir?

v 92,4-95,2%

* 60-96%
* 96,4-97,5%
* 89-93%
o T77-78%
300. Insan orqanizmi torafindon donuz yag1 ne¢s faiz monimsonilir?

v 96,4-97,5%
* 92,4-952%

* 89-93%
* 77-78%
*  60-96%
310. Y1gma yag nodon istehsal olunur?

ola va 1-ci sort yaglarin oridilmasindon alinan cizdaqdan
V' mal piyinden
* qoyunun quyruq piyinden
* donuz piyinin aridilmosindon
*  tozo siimiikden

311. Yagin tursuluq oadadi nadir?

V1 gr. yagin torkibindo olan sorbost yag tursularinin neytrallasmasina sorf olunan kalium-hidroksidin milligramla miqdar:

1 gr yag1 sabunlasdirdiqda sorbost vo yagin hidrolizindon alinan birlogmis yag tursularinin neytrallagmasina sorf olunan kalium-
hidroksidin milli gram miqdari

* 100 gr. yaga birlesa bilon yodun qramla miqdar1
* yaglarn siiasindirma omsali
» yaglarim hacm kiitlasi vo ya sixligi

312. Qorzokli meyvaloarin torkibinds ne¢s faiz yag olur?



313.

314.

315.

316.

317.

318.

319.

30-70%
20-40%
10-60%
30-80%
10-50%

Staf nodir?

siid yaginin polimerlogmosi, yagin sothinds tursulugun, peroksid adodinin va hall olan azotlu birlogmalorin artmast

yagin maye fraksiyasinin artiq ayrilmasi vo onun xirda kristalli qurulusda
yag kristalciglart sothine yayilmasi

kora yagina xiisusi dad va atir veron maddolorin, o ciimlodon alkoloidlorin
va efirlorin yemdon kegmasi

yag plazmasinda domir vo mis duzlarinin hall olmasi, pis qalaylanmis qab vo aparatlarda qaymagin uzun miiddot saxlanilmasi

mikroblarm hayat foaliyyati naticasinds kors yaginin torkib hissasinda
doyisikliklorin baglanmasi morholosi

Fiziki-kimyavi gostaricilerinin ekspertizasi zamani1 matbax yaglarinda hansi tohlillar aparilir?

yagin miqdari, suyun vo ugucu maddolorin miqdart, tursulugu, orimo vo donma temperaturu, borkliyi
agir metal duzlari, mikroblar, goboloklor, konsistensiyasi

rongi, iyi, dadi, konsistensiyasi, aridilmis halda soffaflig:

zararsizlik gostaricilori

toksiki elementlor, pestisidlor, mikotoksinlor, dads, iyi, rongi

Yagin tez vo gec, az vo ya ¢cox monimsanilmasi nadon asilidir?

yagin torkibindoki gliseridlorin arima doracasindon vo miixtoalif fiziki-kimyovi xassalorindon
xammalimdan

tomizlonmosindon

istehsal tisulundan

fosfatidlorin vo vitaminlorin migdarmndan

Yaglarin torkibinds olan boya maddoslorindon hansi pambiq yaginin spesifik pigmentidir vo zohorlidir?

qossipol
karotin
ksantofil
antosian
xlorofil

Xiisusi stabillosdirici vo konservant slavali mayonezlorin saxlanma miiddoti no qodordir ?

1 ilo goder
30-40 giin
10 giin

8 giin

6 ay

Mayonezin saxlanilma miiddstini uzatmaq vo davamliligini artirmaq magsadilo hansi ferment preparatlari slave edilir?

katalaza, oksidaza, qliikozidaza
amilaza, saxaraza, katalaza
fitaza, sellobioza, proteaza
qalaktoza, maltaza, reduktaza
lipaza, fosfotaza, laktaza

Mayonezin asasini na toskil edir?



v bitki yag

+ sumiik yagi

* doniz heyvanlarinin yagi
* heyvanat yag1

* donuz yagi

320. Hans1 gostarici marqarinin fiziki-kimyavi gostaricilarinin ekspertizasina aid deyil?

v konsistensiyas1 vo kasik hissoda goriiniisii
» Kettstorfers gora doraca ilo tursulugu

* yagin arima temperaturu

* suyun vo duzun miqdari

* yagn, suyun vo duzun miqdar1

321. Sonaye emal1 vo kiitlovi iago {igiin istehsal olunan marqarinin torkibinds yagim miqdar1 ns qodar olur?

v 82%-don az olmur
o 70+2% olur

« 0.72

« 075

e 62%-don az olur

322. Asagidaki yaglardan hansi kombinslogdirilmis motbox yaglarina aid deyil?

N hidrogenlosdirilmis bitki yag ilo saflagdirilmig bitki yagi qarisigindan
ibarot motbox yagi

» xiisusi kombinalagmis matbox yagi

* donuz piyi ilo qarigdirilmis matbox yagi

* marqaquzelin

* heyvanat yagi mongoli kombinolosdirilmis matbox yagi

323. Hansi gostarici heyvanat yaglarinin fiziki-kimyovi gostoricilorinin ekspertizasina aid deyil?

» peroksid adadi, tursuluq adadi
+ torkibindo olan suyun miqdari
* orima va donma temperaturu, tursuluq adodi
suda hall olan va suda hall olmayan ugucu yag tursularinin miqdari
v konsistensiyasi, soffafligi, rongi

324. Ovxalanan kora yag1 qiisuru hansi sobabdon bas verir?

N texnoloji emosliyyatlara, xiisusan temperatur rejimins diizgiin amal
edilmomaosi

+ siid yaginda olan linol tursusunun oksidlogmasi va yag plazmasinda hall olan azotlu birlogmalarin miqdarinin artmasi
+ sid yaginin polimerlogmosi, yagin sothinds tursulugun, peroksid adoadinin vo holl olan azotlu birlogsmalorin artmasi

» olein tursusunun oksidlasorak dioksistearin turgusunun amslo golmasi

 ziilallarin pargalanaraq pepton amals golmasi

325. Kars yaginin acilasmasina sobob nadir?

v yagin hidrolitik parcalanib oksidlosorok aldehidlor, ketonlar vo miixtalif xirda molekullu yag tursularmin omolo golmosi
+ siid yaginin polimerlosmosi, yagin sothinds tursulugun, peroksid adadinin vo hall olan azotlu birlosmalorin artmast

texnoloji emosliyyatlara, xiisusan temperatur rejimins diizgiin amal
edilmomaosi

+ olein tursusunun oksidlogorak dioksistearin turgusunun omalo golmasi
 ziilallarin parcalanaraq peptonlarin amoalo golmasi

326. Kara yaginin staf adlanan qiisuru hansi sababdon bas verir?

N stid yaginin polimerlosmosi, yagin sothindo tursulugun, peroksid
adadinin va hall olan azotlu birlogsmalorin artmasi



327.

328.

329.

330.

331

332.

333.

siid yaginda olan linol tursusunun oksidlogsmosi vo yag plazmasinda holl
olan azotlu birlogmolorin miqdarinin artmast

texnoloji emosliyyatlara, xiisusan temperatur rejimins diizgiin amal
edilmomaosi

olein tursusunun oksidlogorok dioksistearin tursusunun amolo golmaosi
ziilallarin pargalanaraq peptonlarin omolo galmosi

Kars yagindaki piy dad1 qiisuru hansi sobobdon bas verir?

olein tursusunun oksidlogorok dioksistearin turgusunun amolo golmaosi

stiid yaginin polimerlosmasi, yagin sathinds tursulugun, peroksid
adadinin va hall olan azotlu birlosmalorin artmasi

texnoloji emosliyyatlara, xiisusan temperatur rejimins diizgiin amal
edilmomaosi

ziilallari pargalanmasindan peptonlarin amalo golmasi

stid yaginda olan linol tursusunun oksidlogsmasi vo yag plazmasinda hall
olan azotlu birlasmalarin miqdarinin artmasi

Asagidakilardan hansi kora yagiin zararsizlik gostericilorine aiddir?

toksiki elementlor, pestisidlor, mikotoksinlor, radionuklidlor
karbohidratlar, mineral maddolar, radionuklidlor

su, selliiloza, saxaroza, pestisidlor

nisasta, duzlar, tursular, mikotoksinlor

yaglar, ziilallar, toksiki elementlor

Biitiin turs gaymagq korasindos tursuluq na qodordir?

26-55°T arasinda
340-330°T
70-80°T

30°T

22°T

Kara yaginin asas fiziki-kimyavi gostaricilari hansidir?

namlik vo yagin faizlo miqdari

tursuluq va yagsiz quru qaliq

sokar olava edilmis yagda sokorin miqdari
bal slavalido balin miqdari

sokoladl1 kors yaginda kakaonun miqdar1

Kond kors yaginda suyun miqdar1 nec¢e %-dir?

25.0
20.0
27.0
23.0
30.0

Kara yaginin ranginin ag va solgun olmasina sobab nadir?
boyagin olmamasi va ya az vurulmast

maye yagda hall olmus karotinin oksidlogsmasi

kors yaginda nomokovun disperslosmasi

koronin talasik emal olunmasi

iri duzdan istifado

Kara yaginin en kasiyinds su damcilarinin olmasina sabab nadir?

kora yaginin kifayst qodor yuyulmamasi vo emal olunmamasi



335.

336.

337.

duzlamagq ti¢iin koltonli duzun islonmasi

emal prosesinda temperatur rejiminin pozulmasi

koroni emal edonds ona uzun miiddst mexaniki tosir gostorilmasi
qatilan duzun normadan ¢ox olmasi

Kars yaginin ovxalanmasi ndgsanina sobab nadir?
gaymagi yetisdironds temperatur rejiminin pozulmast
karayo kif sporlarinin diigmosi

koranin ¢ox duzlanmasi

yagda olein tursusu ¢ox olanda gaymagin kifayat qodor yetismomaosi
lipaza fermentinin vo hava oksigeninin tosiri

Orinmis yagda su necs faizdir?

0.01

0.0014

34-50%

83-95%

13-15%

Siidiin torkibinds karotin su ilo birlogdikds hansi vitamino ¢evrilir?

D vitamini
E vitamini

B> vitamim

C vitamini
A vitamini

Siidiin s1xlig1 20°C-ds orta hesabla na qaderdir?

1.367-1.378 q/sm’
1,002-1,005 q/sm’

1.027-1.032 q/sm’

1.352-1.362 q/sm’



1.333-1,335 g/smr

338 Dondurmanin keyfiyyst ekspertizasi aparilan zaman xirda biikiilmiis dondurma partiyasindaki biikiimlorin imumi sayindan neg¢s faiz
' miqdarinda niimuns gotiriliir?

v 0,1-0,2%
e 2-10%
e 1-2%
 0.05
e 2-5%
339. Dondurmanin saxlanilma miiddoati nadan asilidir?

v kimyavi torkibindon, cesidindon, saxlanma soraitindon

» orqanoleptiki gostaricilarin keyfiyyatinden

* saxlanilma soraitindon

»  miixtalif dad vo atir veran maddslor qarisiginin miqdarindan
* nomliyi vo quru maddenin miqdarindan

340. Organoleptiki qaydada dondurmanin keyfiyyoti neco bal sistemi ilo qiymatlondirlir?
v 100.0
« 250
+ 500
+ 10.0
* 300
341. Torkibindoki yagin miqdarina gors yiiksok yagli kasmik momulatinin yag faizi no qodardir?
v 20-26%
+ 8,0%
+ 1,0%
*  30-40%
e« 15-17%
342. Kosmik neco hazirlanir?

v ziilalli tursudulmus siid mohsulu olub, pasteriza edilmis siidiin tiirsudulub, ondan zordabin bir hissasinin kenar edilmasi ilo hazirlanir
» zordabin bisirilib ¢okdiiriilmasinden alinan albumin siids qatilir, asidofil ¢oplori ilo mayalanir

yagsizlagdirilmig siid mayalanir vo namliyi 85% qalana qadar zordabi
konar edilir

ev soraitinds inok va ya camis qatigini siizmoklo, siid kombinatinda iso
sonaye tsulu ilo hazirlanir

* sid 95°C-do pasterizo edilir, asidofil ¢oplari ilo mayalanib 6zbasina preslonmokla zordabr ayrilir
343. Dévlat standartlarinin talabine gors yiiksok yaglh qatigin yaghligi no qader olmalidir?

v 6%-don az olmamali
e 1,5%-don ¢ox

e 2,5%-don ¢ox

*  3%-don gox

o 3,2%-don ¢ox

344. Siid mohsullariin konsentrasiyasi suyun hanst formasindan asilidir?

v sisdirmo su
* birlogmis su



e kristal halinda olan su
* dondurulmus su
* sorbast su

345. Quru siid moahsullarmin fiziki-kimyavi gostaricilorinin ekspertizasi zamani hansi gostaricilor miioyyan edilir?

V' nomliyi, yagin miqdari, tursulugu, hall olmasi

+ xarici goriiniisii, konsistensiyasi, rangi, dadi, iyi, nomliyi
» dadjy, iyi, tursulugu, holl olmasi, nomliyi

» nomliyi, hall olmasi, dad1 va iyi

» yagin miqdari, konsistensiyasi, dad vo iyi

346. Siid konservlarinin fiziki-kimyavi gostaricilorinin ekspertizasi zamani tadqiq olunan asas keyfiyyat gostaricilori hansilardir?

v nomliyin, yagin miqdari, tursulugu, bankanin hermetikliyi, netto coki
» dadi, iyi, rongi

» qablagdirilmasi, markalanmasi

* dasmmasi, saxlanilmasi goraiti vo miiddoti

+ xarici goriiniisii, konsistensiyasi

347. Kosmik istehsalinda hansi siid tursusuna qicqirdan streptokoklardan istifade olunur?

v mezofil ¢oplori

+ asidofil ¢oplori

» termofil ¢oplori

» spirto qicqirdan maya goboloklori
* maya gobaloklori

348. Kosmik istehsalinda hansi siiddan istifads olunur?

v pasterizo edilmis siiddon
+ sterilizo edilmis siiddon
» orgin siiddon

» ziilali stiddon

* dondurulmis siiddon

349. Kefir vo asidofilinin yaglilig1 ne¢o %-don az olmamalidir?
v 32%
* 2,5%
* 4,6%
+ 39%
+ 1,8%
350. Kefir vo qumizin torkibinds olan qazi konar etmak ii¢lin hansi omoliyyatlar1 aparmaq lazimdir?

v su hamaminda 35-40°C-dok isidib vo yenidon 20°C-dok soyutmali
* 15-20°C istilikdo su slave etmali

*  20°C-dak isidib soyutmali

*  63-65°C-dok su hamaminda 20 doaqige saxlamali

*  30°C-dok qizdirmali

351. Stidda bakteriyalarin ¢oxlugu onun torkibinds olan hansi fermentin ¢oxluguna dolalot edir?

v reduktaza

+ katalaza

* lipaza

* peroksidaza
+ fosfotaza



352. Siidiin pasterize olunmasinin yoxlanilmasi hansi fermentlorin toyini ilo aparilir?

v peroksidaza vo fosfotaza
» katalaza vo lipaza

» lipaza vo peroksidaza

» amilaza vo katalaza

* reduktaza vo katalaza

353. Stidiin torkibindoki hansi ferment siid yagini gliserine vo yag tursularina pargalayir?

v lipaza fermenti

* reduktaza fermenti

» katalaza fermenti

» peroksidaza fermenti
» fosfotaza fermenti

354. Siid yaginda hansi madds orqanizmdo kalsium duzlarinin ve fosfat tursularinin miibadilssini nizamlayir?

* mineral maddalor
fosfatidlor

v xolesterin

* siid sokari

* {izvi tursular

355. Hansi heyvan siidiinds siid sokori ¢oxluq toskil edir?

v at siidiindo

e camuis siidiindo
* kegi siidiinds

* dovo siidiinda
* inok siidiinda

356. Stidii hans1 temperaturda qizdirdiqda reduktaza fermenti 6z aktivliyini itirir?
v 75°S
« 72°S
* 60°S
+ 70°S
* 65°S
357. Qumiz hans1 heyvanin siidiindon hazirlanir?
v atsiidii

* zebu sidi
*  kegci siidii
* inok siidi
e camus sidii

358. Qumiz istehsalinda hansi siid tursusuna qicqirdan bakteriyalardan istifads olunur?

v bolgar ¢dplori vo maya gébaloklori
 asidofil va maya gdbaloklori

+ termofil va bolqar ¢oplori

+ asidofil vo termofil ¢oplori

» mezofil vo termofil ¢dplari

359. Yoqurt istehsalinda hans1 bakterial mayadan istifads olunur?

termofil siid tursusuna qicqirdan streptokokklardan vo bolgar
¢oplorindan ibarat mayadan



+ asidofil bakteriyalarindan hazirlanmis mayadan

asidofil bakteriyalari, kefir mayasi1 va siid tursusuna qicqirdan
streptokoklarin qarisiq mayasindan

 siid-ziilal konsentratlarindan
+ asidofil ¢oplorinin tomiz kulturundan vo vorom ¢dplarini inkisafdan saxlayan xiisusi se¢ilmis siid tursusuna qicqirdan mayadan

360. Soyudulmus siidii bagli qabda saxladiqda aerob va siid tursusu mikroblarinin ¢goxalmasi hansi qiisurlara sobab olur?

Y clirimosine

e sarimsag-sogan qoxusuna
* dorman iyino

» selikliya

* aci dadmasina

361. Qatilasdirilmis siid konservlori nego doqiqe miiddoting sterilizo olunur?
v 10-20.
* 25-60
* 60-120
* 30-60
*  40-100
362. Quru siid konservlarina nolor aiddir?

e quru “Malyutka”, “Malis”

+ tez hall olan quru siid

» sokoarli va sakarsiz quru qaymaq
+ siidomor usaqlar ii¢lin quru siid

N yagli vo yagsiz quru siid tozu, quru ayran, quru zerdab, quru qaymaq, quru pahrizi tursudulmus siid mohsullari, qurut, dondurma vo usaq
qidasi {igiin siid qurusu qarisiqlari

363. Siid konservlarinin keyfiyyastini qoruyan amillars ns aiddir?

v onlarin qablagdiriimasi, markalanmasi, dasinmasi, saxlanilmasi soraiti
» tohliikasizlik gostaricilorinin ekspertizasi

» fiziki-kimyovi gostaricilarinin ekspertizasi

» mikrobioloji gostoricilorinin ekspertizasi

» orqanoleptiki gostaricilarinin ekspertizasi

364. Kosmik momulatinin sathinin seliklonmasi qilisuru hansi sobabdon bag verir?

N gablasdirilmig taralarin gqapaginin méhkom baglanmamasi naticasindo
kosmik kiitlasinin sothinds ¢iiriidiicii bakteriyalarin inkisaf etmasi

* kosmiyin yaxsi qalaylanmamis metal qablarda uzun miiddot saxlanilmasi
* kosmiyin saxlanma goraitine diizgiin amal edilmomasi naticosindo
» kosmik vo kasmik mamulati ¢irkli taralara qablagdirildiqda

mayalanmanin yiiksok temperaturda aparilmasi, yaxud kosmiyin yiiksok
temperaturda soyudulmasi

365. Qaris1q qicqirmanin — siid tursusuna va spirta qicqirmanin noticasinds alinan tursudulmus siid mohsullar1 hansilardir?

v kefir, qumiz

* kosmik, xama, qumiz

+ adi qatiq, megnikov qatigi, conub qatigi
» kefir, qumiz, conub qatig, asidofilinlor
+ asidofilinlor, yoqurt

366. Yalniz siid tursusuna qicqirma gedon pohrizi tursudulmus siid mohsullarina hansilar aiddir?

vV miixtolif qatiglar, asidofilinlor, yoqurt
» kefir, qumiz, conub qatig



+ adi qatiq, megnikov qatigi, conub qatigi
* Ryajenka qatig, kefir, xama
*  kefir, qumiz, yoqurt

367. Qaymagin pasterizasiyaya vo sterilizasiyaya yararligini bilmok li¢lin hans1 gdstarici toyin edilir?

v  istiliyo davamlig
» yararlilig

* iyivodadi

* konsistensiyasi

* tursulugu

368. Siidiin hemogenlasdirilmasi no demakdir?

N stidiin 67-70°C-da 150-200 m/san siiratli tozyiq altinda emal olunaraq
stiddoki yag kiiraciklarinin xirdalanib har torafs barabar miqdarda yayilmasi

* donmus vo calxalanmis yag1 olan qaymaqdan niimuns gotiiriilmasi

* inok siidiiniin keyfiyyatinin tosdiq olunmus gostaricilarinin tadqiqi iisullarinin dyronilmasi
 inok siidiiniin pasterizs edilib yagliliginin normalagdiriimasi

+ siidiin sixliginin temperatura vo sixliga goro tonzimlonmaosi

369. Stidiin sixligini vo yag faizini bildikdon sonra diistur ilo hansi gostericini hesablamaq miimkiindiir?

v siidiin quru galigint
» zordabin sixligini

+ sidin sixligini

» yagn kiitls paymi

* siidiin tursulugunu

370. Siid 10°C-do nego saat bakterisid xassasini saxlayir?
v 240
* 36.0
+ 3.0
* 6.0
* 480
371. Q1s movsiimiinde qaymaga xos sarimtil rong vermak {i¢iin ona hansi boya maddasi slavs edilir?
v orlean
* antosian
+ flavon
+ xlorofil
* karotin
372. Tursudulmus siid mohsullarinin organizms xeyiri vo uzunémiirlitys sobob olmasi noyo asaslanir?

tursudulmus siid mshsullar1 gobul edon insanlarin mads-bagirsaginda
v siid tursusuna qicqirdan bakteriyalar inkisaf edir, orada siid tursusu amala gatirir vo belo bir miihitdoe mikroorqanizmlar inkisaf eds
bilmir
torkibinds lazimi miqdarda nizin oldugundan yiiksok antibiotik
foalliga malikdir
* adi slido nisbaton tursudulmus siid mohsullar1 asan vo tez monimsanilir

omolo golan siid tursusu, spirt vo karbon qazi mado-bagirsagin siro vo
+ ferment ifrazin artirir, bu da gidanin hazmini vo monimsanilmosini
stiratlondirir

* miialicovi shomiyyati vardir
373. Hansi siid agiz siidii adlanir?

v balavermodon sonra 7 giin orzindo sagilan siid



374.

375.

376.

377.

378.

379.

380.

sagilma dayandirilana 7-10 giin qalmis sagilan siid
lipaza fermentinin tasiri ilo qaxsimig stid

xosa golmayan spesifik dad veran siid

uzun milddat asag1 temperaturda saxlanilan siid

Stid ziilallarinin yiiksok qidaliliq dayari noys asason qiymatlondirilir?

onda avazedilmoz amintursularinin hamisinin olmasina gora

stidiin torkibinds olan mikroelementlorin orqanizmds gedon miibadilo
prosesindo mithiim roluna gora

onun torkibindos bioloji cohatdon foal maddalorin - vitaminlorin
(A, D, E, C, Bl, B2 va s.) olmasina goéro

siid mohsullarinin insanin inkigaf vo qocaliq dévriindoki shomiyyatino
goro

kalsium va fosfor duzlar1 ilo zongin olmasina gors

Duzluqda yetison pendirlori soyuducu olan magazalarda soyuq vaxtda nego giin saxlamaq olar?

15.0
8.0
7.0
5.0
10.0

Magaza soraitinds ilin isti vaxtinda duzluqda yetison pendirlori negs giin saxlamaq olar?

8.0
10.0
5.0
14.0
7.0

Dondurmanin saxlanilma miiddati nodon asilidir?

soyuducuxanadan

odadls vo ya ¢oki ilo realizosindon
kimyaovi torkibindon, ¢esidindon
gablasdirmadan

fosildon

Dondurma nadir?

yiiksok qidaliliq doyarine malik, orqanizmdo asan monimsanilon,
stid asasinda hazirlanmis qida moshsulu

dondurulmus ot yarimfabrikati

dondurulmus baliq filesi

dondurulmus yumurta mahsulu

¢ox soyudulmus vo ya azaciq dondurulmus ot

Dondurmanin fiziki-kimyovi gostaricilerinin ekspertizasi zamani noyin miqdar1 miioyyan edilir?

yagin, sokarin, namliyin vo quru maddsnin miqdari, tursulugu,
hava ilo ¢alinma doroacasi

vitaminlarin

jelatin, aqar-aqar donolorinin

yag donaciklari, buz kristallarinin
toksiki elementlorin

Nega baldan az toplayan pendir satisa buraxilmir?

100.0



381

382.

383.

385.

386.

387.

45.0
75.0
86.0
87.0

Miixtoslif pendirlorde quru maddoys gors yagin miqgdari no gadordir?

38-40%
19%-dan 69%-a qodor
20%-don 60%-o qodor
36-37%
46-48%

Miixtalif pendirlords suyun miqdar1 ns qaderdir?

38-40%
36-37%
19%-dan 69%-9 qodor
46-48%
20%-dan 60%-5 qodor

Pendirlarin fiziki-kimyavi gostaricilorinin ekspertizasi zamani noyin miqdart toyin edilir?

yagin, x0rok duzunun, tursulugun vo suyun
parafinin

aerob mikrofloranin

quru maddalorin

toksiki elementlorin

Pendirin orqanoleptiki gostaricilorinin ekspertizas1 zamani hansi gostaricilor nozors alinmalidir?

xarici goriiniisii, konsistensiyasi, dad va iyi, rangi, pendirin daxili gokli
pendir baglarinin formasi, ortiiyliniin voziyyati, parafinliyi, onun biitdvliyii
pendirin daxili sokli

pendirin dad va iyi

supla ¢ixarilmis pendir siitununun konsistensiyast

Yiiksok yagl pendirlords yag faizi no qodordir?

60%-dan ¢ox
10%-don az
10-12%
25-45%
45-60%

Asagida sadalanan qruplardan hansi qursaq mayali yumsaq pendirlorin yetismasins aid deyil?

stid tursusuna qicqirdan bakteriyalarin istiraki ilo
pendirin daxilindaki kifin istiraki ilo

pendirin sathinds inkisaf edon kiflorin istiraki ilo
pendir silizinin vo kifin istiraki ilo

silizin mikroflorasinin istiraki ilo

Gozciiklori haddindon ¢ox olan (siingarsakilli) pendir qiisurunun amslo golmasine sabob nadir?

islonan siidiin tursulugunun yiiksok olmasi vo pendir kiitlosinin haddindon artiq qurudulmasi
tabage amolo gotiran vo golibloma zamani pendirin ¢ox soyudulmast
tursuluq daracesinin yiiksok vo yetisma temperaturunun yuxari olmasi

pendirin vaxtli-vaxtinda ¢evrilmomasi vo onun gabiginin tomiz
saxlanmamasi



v yag tursusuna qicqirdan bakteriyalarin istirak1
388. Tez ovulan pendir qiisurunun amsls golmasing sobab nadir?

N islonan siidiin tursulugunun yiiksok olmasi vo pendir kiitlosinin
haddinden artiq qurudulmasi

*  tobogo amoala gotiron vo golibloma zamani pendirin ¢ox soyudulmasi
» tursuluq deracasinin yiiksok vo yetisma temperaturunun yuxari olmast

pendirin vaxthi-vaxtinda ¢evrilmomasi vo onun gabiginin tomiz
saxlanmamasi

* onda olan yagin vo siid tursusunun az olmasi
389. Pendirdo ammiak qoxusu qlisurunun omalo golmasine sabab nadir?

N pendirin tursuluq doracasinin yiiksok va yetismo temperaturunun
yuxart olmasi

pendirin vaxtli-vaxtinda ¢evrilmomasi vo onun gabiginin tomiz
saxlanmamasi

* yag tursusuna qicqirdan bakteriyalarin istiraki
* iglonon siidiin tursulugunun yiiksok olmasi va pendir kiitlesinin haddindon artiq qurudulmasi
*  tobogo amola gotiron vo goliblomo zamani pendirin ¢ox soyudulmasi

390. Pendirdo kif qoxusu qlisurunun amalo golmasine sabob nadir?

* iglonon siidiin tursulugunun yiiksok olmasi vo pendir kiitlesinin haddindon artiq qurudulmasi
onda olan yagin va siid tursusunun az olmasi

vV pendirin vaxtli-vaxtinda ¢evrilmomosi vo onun gabigimin tomiz saxlanmamast

» tursuluq doracasinin yiiksok vo yetismo temperaturunun yuxari olmasi

*  tobogo omolo gotiron va golibloms zamani pendirin ¢ox soyudulmasi

391. Yagli vo tozo pendirlords nisbaton ¢ox tosadiif olunan bark vo ya rezin konsistensiyali pendir qlisurunun amala golmosina sabab nadir?

v onda olan yagin va siid tursusunun az olmasi

islonan siidiin tursulugunun yiiksok olmasi vo pendir kiitlosinin
haddinden artiq qurudulmasi

*  tobogo amoala gotiron vo golibloma zamani pendirin ¢ox soyudulmasi
+ siid tursusunun vo duzun artiq olmasindan
* tursuluq daracasinin yiiksak va yetisma temperaturunun yuxari olmasi

392. Tam yagli pendirlords yag faizi na qodordir?
v 45-60%
* 10%-don az
+ 10-12%
e 25-45%

*  60%-don cox

393. Asagi yagli pendirlords yag faizi no qodordir?
e 25-45%
10%-don az
v 10-12%
s 45-60%

*  60%-don ¢ox
394. Hansi pendirs siid tursulu pendir deyilir?

mal-qaranin otlaqlarda boslonmasi dovriinde alinan yiiksok keyfiyyatli
xam siiddon hazirlanan mohsula

qoyun siidiinden hazirlanan, rongi sarimtil ag, dadi va iyi spesifik xosa
golon mohsula

v siid tursusuna qicqirdan bakteriyalarla dolomalonmasinden alinan mohsula



395.

396.

397.

398.

390.

400.

401.

miixtolif pendirlori, kasmiyi, kora yagini vo digor siid mohsullarini 79-90°C-ds 20-30 doq oritmoklos hazirlanan mohsula
siidiin qursaq mayasi ilo dolomoalonmosindon alinan mohsula

Hans1 pendirs qursaq mayali pendir deyilir?

mal-qaranin otlaqlarda boslonmasi dovriinds alinan yiiksok keyfiyyotli xam siiddon hazirlanan mohsula

stid tursusuna qicqirdan bakteriyalarla dolomslonmasinden alinan mshsula

siidiin qursaq mayasi ilo dolomoalonmosindon alinan mohsula

goyun siidiinden hazirlanan, rongi sarimtil ag, dadi vo iyi spesifik xosa golon mohsula

miixtolif pendirlori, kasmiyi, kora yagini vo digor siid mohsullarini 79-90°C-ds 20-30 doq oritmoklos hazirlanan mohsula

Duzlugun xiisusi ¢okisino gors xorok duzunun miqdari hansi cihazla toyin edilir?

areomertlo
refraktometrlo
piknometrla
spektrofotometrlo
polyarimetrls

Pendirin gabiginin qalin olmasi qiisuru hansi sababdon amola galir?

pendirin tez-tez yuyulmasindan, asag1 temperaturda yetisdirilmosindon,
siid tursusunun va duzun pendirds az olmasindan

islonan siidiin tursulugunun yiiksok olmasi ve pendir kiitlesinin
haddindon artiq qurudulmasi

tursuluq daracesinin yiiksokliyi va yetisma temperaturunun yuxari olmasi
pendirin vaxtli-vaxtinda ¢evrilmomasi
yagin va siid tursusunun az olmasi

Yagsiz pendirlords yag faizi ns qodordir?

10%-don az
10-12%
25-45%
60%-dan ¢ox
45-60%

Yarimyaglh pendirlords yag faizi no qodordir?

25-45%
10%-don az
10-12%
60%-don ¢ox
45-60%

Qus atinin kimyavi torkibi nodon asilidir?

qusun noviindon, yasindan, kokliik deracasindon, comdoyin hissoalorindon, qusun yemindon, baslonmasi iisullarindan
termiki vaziyyatindon vo tozslik doracosindon

saxlanilma soraitindon vo miiddotindon

yasindan, cinsiyyatinden

comdoyin texnoloji emal iisullarindan vo keyfiyyotindon

Ozolo toxumasinin miofibrilyar ziilallar1 ozals liflorinin negs faizini toskil edir?

56%-ni
35-70%
85-90%
40-45%-ni
32-37%



402.

403.

405.

406.

407.

408.

Termiki voziyyatinoe géra qiymotlondirilon ¢ox soyudulmus vo ya azaciq dondurulmus oto asagidakilardan hansi uygun golir?

temperaturu manfi 2°C-ya ¢atdirilmis ot
xuisusi kameralarda donu agilib temperaturu 1- 4°C-ya ¢atdirilmis ot
soyuducu kameralarda miioyyon miiddot saxlanilib, temperaturu 0-4°C- ys catdirilmis ot

heyvan kosildikdon sonra 6 saatdan tez olmamagq sortilo soyuducuda,
kameralarda vo ya tobii soraitde 5-12°C temperatura qader soyumus ot

yenica kasilmis heyvanin oti

Termiki voziyyetino gors qiymotlondirilon defrostasiya edilmis oto agagidakilardan hansi uygun golir?

xuisusi kameralarda donu agilib temperaturu 1- 4°C-ys ¢atdirilmis ot
yenico kosilmis heyvanin oti
soyuducu kameralarda miioyyon miiddot saxlanilib, temperaturu 0-4°C-yo catdirilmis ot

heyvan kasildikdon sonra 6 saatdan tez olmamaq sortilo soyuducuda,
kameralarda vo ya tobii soraitdo 5-12°C temperatura qoador soyumus ot

temperaturu monfi  8°C-yo ¢atdirilmis ot

Termiki vaziyyatina gore qiymotlondirilon dondurulmus ots asagidakilardan hansi uygun galir?

temperaturu monfi 8°C-ys catdirilmis ot
yenica kasilmis heyvanin oti

soyuducu kameralarda miioyyon miiddot saxlanilib, temperaturu 0-4°C-
yo ¢atdirtlmis ot

heyvan kasildikdon sonra 6 saatdan tez olmamaq sortilo soyuducuda,
kameralarda vo ya tobii soraitdo 5-12°C temperatura qoador soyumus ot

xiisusi kameralarda donu agilib temperaturu 1- 4°C-ys catdirilmis ot

Termiki vaziyyatina gore qiymotlondirilon soyudulmus sto asagidakilardan hansi uygun galir?

soyuducu kameralarda miioyyon miiddot saxlanilib, temperaturu 0-4°C-ys catdirilmis ot
xiisusi kameralarda donu agilib temperaturu 1- 4°C-yo ¢atdirilmis ot
yenica kosilmis heyvanin oti

heyvan kasildikdon sonra 6 saatdan tez olmamagq sortilo soyuducuda,
kameralarda vo ya tobii soraitdo 5-12°C temperatura godor soyumus ot

temperaturu monfi 2°C-ys catdirilmis ot

Termiki vaziyyatina géra qiymatlondirilon soyumus oto asagidakilardan hansi uygun golir?

heyvan kosildikdon sonra 6 saatdan tez olmamagq sortilo soyuducuda,
kameralarda vo ya tobii soraitde 5-12°C temperatura qader soyumus ot

xiisusi kameralarda donu agilib temperaturu 1- 4°C-yo ¢atdirilmis ot
yenica kasilmis heyvanin oti

temperaturu monfi 8°C-ys catdirilmis ot

temperaturu manfi 2°C-ya ¢atdirilmis ot

Termiki voziyyatino gors qiymotlondirilon buglu ot hansi varianda diizgiin oks olunmusdur?

temperaturu monfi 8°C-ya ¢atdirilmis ot

yenico kosilmis heyvanin oti

temperaturu manfi 2°C-ya ¢atdirilmis ot

xiisusi kameralarda donu agilib temperaturu 1- 4°C-ys catdirilmis ot

heyvan kasildikdon sonra 6 saatdan tez olmamaq sortilo soyuducuda,
kameralarda vo ya tobii soraitdo 5-12°C temperatura godor soyumus ot

On asag qidaliliq doyarine malik toxuma hansidir?

birlosdirici
stimiik
yag
qigirdaq



400.

410.

411.

412.

413.

414.

415.

azolo

On yiiksok qidaliliq doyarino malik toxuma hansidir?

azalo

yag
stimiik
qigirdaq
birlosdirici

Keyfiyyatlilik alamaotlorine gora ot neco qiymatlondirilir?

taza, tazaliyi slibhali, k6hno

dondurulmus, soyudulmus, buglu

buglu, tozo, defrostasiya edilmis

soyumus, donu agilmis, buglu

defrostasiya edilmis, buglu, azaciq dondurulmusg

Otin osas vo on doyarli toxumasi hansi hesab edilir?

ozolo
stiimiik
limfa
gan
yag

Qoyun vo keg¢i oti comdayi ticarato hansi halda daxil olur?

biitdv comdok halinda

comdayin % hissasi halinda

har yarimcamdak standart sxem iizra 9 hissays boliinmiis halda
har yarimcomdok 3 omtos sortuna boliinmiis halda
yarimcomdok halinda

Otli-siimiiklii submohsullarina heyvanin hansi iizvlori aiddir?

mal kallasi, qoyun va mal quyruglari

donuz, mal va qoyun ayaqlari, donuz vo qoyun kollasi, mal dodaglar1 vo qulaglar
qat-qat, qursaq, donuz modasi, dalaq

qaraciyar, agciyer, donuz va qoyun kallasi

qaraciyar, agciyar, iirok, diafragma, nofas borusu, boyraklar, yelin, dil, beyin, dalaq

Histoloji tohlil iisulu ila atds hansi gostericiler miiayyan edilir?

tazoliyi, onun yetismo doracasi, dasinmaga vo uzun miiddot
saxlanilmaga yararli olmasi

zahiri goriiniisii, konsistensiyasi, azalo toxumasinin parcalanma daracasi

ugucu yag tursulariin miqdari, bulyonda ziilallarin ilk pargcalanma
mohsullar1, amin-ammonyak azotunun miqdar1

piyin vaziyyati, siimiik iliyinin veziyyati, vatorin vaziyyati
kokklarin va ¢6plorin miqdari, 9zsls toxumasinin pargalanma doracasi

Mikroskopik tohlilds atds hansi gostericilar tayin edilir?

kokklarin vo ¢oplarin miqdari, o0zals toxumasinin pargalanma dorocasi

yaginin vaziyyati, bulyonun soffaflig1 va iyi, ugucu yag tursularinin miqdari, konsistensiyasi

zahiri goériiniisii, konsistensiyasi, azalo toxumasinin pargalanma daracosi

ucucu yag tursularinin miqdari, bulyonda ziilallarin ilk par¢alanma mohsullari, amin-ammonyak azotunun miqdari
piyin vaziyyati, siimiik iliyinin veziyyati, vatorin vaziyyati



416.

417.

418.

419.

420.

421.

422.

Kimyavi tohlilds stin hans1 gostaricilari ekspertiza edilir?

ucucu yag tursularinin miqdari, bulyonda ziilallarin ilk par¢alanma mohsullari, amin-ammonyak azotunun miqdari
yaginin vaziyyati, bulyonun saffaflig1 va iyi, ugucu yag tursularinin miqdari, konsistensiyasi
piyin vaziyyati, siimiik iliyinin voziyyati, vatorin voziyyati

bulyonun keyfiyyati, rongi, yetismo doracasi, kokklarin va ¢oplorin
miqdari, yagiin vaziyyati

zahiri goriiniisii, konsistensiyasi, azalo toxumasinin parcalanma daracasi
Organoleptiki tisulla giymotlondirildikds otin hansi gostaricilori ekspertiza edilir?

zahiri goriiniisii, rongi, konsistensiyast, iyi, yaginin voziyyati, bulyonun
ronging gors keyfiyyoti, bulyonun soffafligt vo iyi

azolo toxumasinin pargalanma doracasi, zahiri goriiniisii, otin tozoliyi, yetismo doracasi

iyi, zahiri goriliniigii, bulyonun soffafligi vo iyi, yetismo doracasi,
kokklarin va ¢oplorin miqdar1

yaginin vaziyyati, bulyonun soffafligi, comdoklorin koklik doracasi,
yetisma daracasi, kokklarin va ¢oplerin miqdari

comdoklarin kokliik doracasi, kokklarin va ¢oplarin miqdari, zahiri
gOriiniisii, bulyonun goffafligt vo iyi

Termiki voziyyatino goro comdoklor neca qiymotlondirilir?

buglu, soyumus, soyudulmus, dondurulmus, ¢ox soyudulmus,
defrostasiya edilmis, donu acilmis

dondurulmus, soyudulmus, buglu, defrostasiya edilmis, kéhno
tazo, tazaliyi siibhoali, kohno, donu acilmis, buglu

toza, soyumus, donu acilmis, buglu, cox soyudulmus
defrostasiya edilmis, buglu, azaciq dondurulmus, kéhno

Keyfiyyatlilik slamatlorine gors ot neca qiymatlondirilir?

tazo, tozaliyi slibhali, kéhno

soyumus, donu agilmis, buglu

buglu, tozo, defrostasiya edilmis

dondurulmus, soyudulmus, buglu

defrostasiya edilmis, buglu, azaciq dondurulmus

Ot comdoaklorinin miixtolif anatomik nahiyslorinin qidaliliq deyari nadon asilidir?

otin tazosliyindan, termiki voziyyatindon
koklik deracasindan, cinsindon
yasindan, cinsinden

kimyavi torkibindon

ozalo, birlesdirici, yag vo stimiik toxumalarinin miqdarindan vo
nisbatindon, kimyavi torkibindon

Parakanda ticaroto mal camdayi hansi halda daxil olur?

yarimcomdak va yaxud comdayin % hissasi halinda

biitév comdak halinda

har yarimcomdok standart sxem tizro 9 hissoys boliinmiis halda
har yarimcomdak 3 amtos sortuna bdliinmiis halda

On va arxa hissalar sxem iizra 6 hissays dogranmis halda

Heyvanin diri kiitlosinin ne¢s faizini qan toskil edir?

5-8%-ni
4-5,8%-ni
3-5%-ni
1,0-3,3%-ni
1,5-4,9%-ni



423. Otin yoxlanmasinda asas bakterioloji metodlar hansilardir?

N aerob mikroorqanizmlar {izorindo arasdirma, mikroorganizmlorin
komiyyat ucotu, mikroblarin biokimyavi xiisusiyyetlorinin dyronilmosi, anaerob mikroorqanizmlar iizorinds aragdirma

Oyronilon materialdaki mikroblarin formalarinin, 6l¢iilorinin vo ronginin
Oyronilmasi

atin kosilmis yerlorinds bakteriyalarin miqdari ve yaxma-izlarin
mikroskopik tisulla dyronilmasi

mikroblarin morfoloji xiisusiyyatlarinin boyanmis voziyyatda
Oyranilmasi vo mikroblarin harokatlorinin dyronilmasi

mikroorqanizmlorin materialdan sonradan identifikasiya olunmagqla
kultivasiya vasitasi ilo qida miihitinds ayrilmast

424, Ot mohsullarinin kaloriliyinin miisyyanlagdirilmasi nays asaslanir?

v ziilallarin, karbohidratlarin vo yaglarin torkibinin miioyyonlogdirilmoasi naticolorinin hesablanmasina
* sinaq ii¢lin nazards tutulmus niimunalorin yandirilmasina vo mineral qaligin mufel sobasinda 60-80°C qizdirilmasina
* piy torkibli imumi azota gore niimunonin minerallagdirilmasi yolu ilo musyyonlogdirilmasine

gida niimunalarindan halledici vasitasi ila va ekstraktda yagin
miioyyon olunmasiyla gétiiriilmiis piya

ot mohsullarinin nom tarkibinin yoxlanmasi zamani tatbiq 100-105°C-da vo ya milayyan zaman orzinds daha yiiksak temperaturda
quruduldugda alinan daimi ¢okiyo

425. Yiiksok keyfiyyatli otin bakterioloji tadqiqati asasinda no miisahids olunur?

vV yaxmada mikroflora gériinmiir vo ya gérma dairasinda tok-tok kok vo 2 ¢6p formali mikroblar
* ozolo toxumasinin pargalanmasi izi aydin agkar edilir

* coxlu ¢opvari mikroblar

» pargalanmis azalo toxumasi qaliqlari

+ yaxmada gérmo dairasinda 20-30 kokk va ya bir ne¢a ¢6p formali mikrob

426. Antrekot oti comdayin hansi hissasindan alinir?

v kiirok vo bel nahiyyasindon alinan dartilmis — oval formali yumsaq ot tikolorindon ibaratdir. Qalinhig: 1,5-2 sm, kiitlosi 125 q. olur

yagsiz, qalinlig1 1-1,2 sm, kiitlasi 125 q. olan dairavi formali, 2
borabardl¢iilil va barabarkiitlali can ati tikaloridir.

goyun camdayinin arxa va bel nahiyyslorinden alinan 1-1,5 sm qgalinliqda,
ovalvari, 2 barabardl¢iilii vo kiitlali ot tikolorindon ibaratdir. Kiitlasi 125 q. olur.

qalmligi 2-3 sm, kiitlasi 125 q. olan oval formali yumsaq tikalarden
ibaratdir

» arxa va bel fogaralarinin daxili hissasindaki ati kasib, sontir va yagdan tomizlomokls alinir
427. Otin tozolik vo yararliliq deracasi hansit metodlarla 6yranilir?

v histoloji

*  kimyovi

» mikroskopik
» bakterioloji

» orqanoleptiki

428. Yumsaq birlosdirici toxumaya no aiddir?

v yag, pigment toxumalari

retikulyar birlogdirici toxumadan amols golib, bir-birindon yumsaq birlogdirici toxuma qatlari ilo ayrilan dairovi yag hiiceyralorindon
* ibarot
toxuma

» six kollagen, six elastin, qigirdaq toxumalari
» siimiik toxumasi
* qan, limfa, retikulyar toxuma

429, Six birlosdirici toxumaya na aiddir?



v six kollagen, six elastin, qigirdaq toxumalari

retikulyar birlogdirici toxumadan omolo golib, bir-birindon yumsaq birlosdirici toxuma qatlari ilo ayrilan dairavi yag hiiceyralorindon
* ibarot
toxuma

* siimiik toxumasi
* yag, pigment toxumalari
* qan, limfa, retikulyar toxuma

430. Maye birlosdirici toxumaya ns aiddir?

v qan, limfa, retikulyar toxuma

» six kollagen, six elastin, qigirdaq toxumalari
» siimiik toxumas1

* yag, pigment toxumalar1

retikulyar birlogdirici toxumadan omols golib, bir-birindon yumsaq birlogdirici toxuma qatlari ilo ayrilan dairovi yag hiiceyralorindon
ibarat toxuma

431. Bork birlogdirici toxumaya no aiddir?

v siimiik toxumast

retikulyar birlosdirici toxumadan amalo golib, bir-birindon yumsaq birlosdirici toxuma qatlari ilo ayrilan dairavi yag hiiceyralorindon
* ibarot
toxuma

+ six kollagen, six elastin, qigirdaq toxumalari
* yag, pigment toxumalari
* qgan, limfa, retikulyar toxuma

432. Ot heyvanin hansi gostaricilorine gors tosniflogdirilir?

v noviine, yasina, cinsino, koklityiino

* morfoloji slamatlorine gora

» miixtalif anatomik nahiyslerinin gidaliliq deyarina
» dad keyfiyyati,enerjiliyi vo kulinariya toyinatina

* ozolo vo yag toxumalarinin inkisafina

433. Kababliq ot comdayin hansi nahiyyasinden alinan yarimfabrikatdir?

V' malin can atindon vo qoyunun kiirak, bel vo bud nahiyasinden 20-40 q kiitlodo kosilmis ot tikolori

qabirgaiistii vo kiirok nahiyolorindon 20-30 q kiitlads kub soklindo
dogranilmisg ot tikolori

malin can atindon va goyunun kiirak, bel vo bud nahiyyasindon 20-40q. kiitlodo
kasilmis ot tikoalori

» comdoyin boyun, bel, quyruq vo dés nahiyalorindon 100-200 q kesilib gotiiriilon otli-siimiiklii tikolor
* comdoayin qabirga nahiyssindon dds siimilyilinii vo miyantongi ayirmaqla alinan ot tikalori

434. Can oti comdayin hansi nahiyyasinden alinan yarimfabrikatdir?

v arxa va bel fagaralorinin daxili hissasindoki oti kosib, sentir vo yagdan tomizlomoklo alan

malin can atindon va goyunun kiirak, bel vo bud nahiyyasindon 20-40q. kiitlodo
kasilmis ot tikolori

* comdoyin qabirga nahiyossindon dos siimiiyiinii vo miyantongi ayirmagqla alinan ot tikolori

qabirgaiistii vo kiirok nahiyslorindon 20-30 q kiitlads kub soklinds
dogranilmis ot tikolori

» comdoayin boyun, bel, quyruq vo dos nahiyslorindon 100-200 q. kasilib goétiiriilon otli-stimiiklii tikolor
435. Langet comdayin hansi nahiyyasindon alinan yarimfabrikatdir?

qabirgatistii va kiirak nahiyslarindon 20-30 q kiitlods kub soklinds
dogranilmisg ot tikolori

comdayin gabirga nahiyassindon dos siimiiyiinii vo miyantongi ayirmagqla alinan ot tikslori
v yagsiz, qalinhig1 1-1,2 sm, kiitlosi 125 q. olan dairovi formali, 2 barabar 6lgiilii vo baraborkiitloli can oti tikolori

comdayin boyun, bel, quyruq vo dos nahiyslorindon 100-200 q kesilib gétiiriilon
atli-siimiiklii tikalor



malin can atindon vo goyunun kiirak, bel vo bud nahiyyassindon 20-40q. kiitlodo
kosilmis ot tikalori

436. Eskalop comdayin hansi nahiyyasindon alinan yarimfabrikatdir?

v goyun comdoyinin arxa va bel nahiyyalorindon alman 1-1,5 sm galinliqda, ovalvari, 2 barabarélciilii vo kiitloli ot tikelori
* comdoyin qabirga nahiyssindon dos siimilyiinii vo miyantongi ayirmaqla alinan ot tikalori

comdayin boyun, bel, quyruq vo dos nahiyslorindon 100-200 q kesilib gétiiriilon
atli-siimiiklii tikalor

malin can stindon vo gqoyunun kiirak, bel vo bud nahiyyassindon 20-40q. kiitlodo
kosilmis ot tikalori

qabirgaiistii vo kiirok nahiyslorindon 20-30 q kiitlads kub soklinds
dogranilmis ot tikolori

437. Antrekot oti comdayin hansi nahiyyasinden alinan yarimfabrikatdir?

v kiirok vo bel nahiyasindon alinan dartilmis-oval formali yumsaq ot tikolori
* comdayin qabirga nahiyasindon dos siimilyiinii vo miyantongi ayirmaqla aliman ot tikslari

comdoyin boyun, bel, quyruq vo doés nahiyalorindon 100-200 q kasilib gétiiriilon
atli-stimiiklii tikolor

malin can atindon va goyunun kiirak, bel vo bud nahiyyasindon 20-40q. kiitlodo
kasilmis ot tikolori

qabirgaiistii vo kiirok nahiyolorindon 20-30 q kiitlads kub soklindo
dogranilmig ot tikolori

438. Dos oti comdayin hansi nahiyyssindon alinan yarimfabrikatdir?

comdoyin boyun, bel, quyruq vo dos nahiyslorindon 100-200 q kasilib gétiiriilon
atli-stimiiklii tikolor

qabirgaiistii vo kiirok nahiyolorindon 20-30 kq kiitlodo kub soklinda
dogranilmis ot tikolori

v comdoyin qabirga nahiyesinden dos siimiiyiinii vo miyantongi ayirmagqla alman yarimfabrikat
» kiirok va bel nahiyssindon alinan dartilmig-oval formali yumsaq ot tikslori

malin can atindon vo goyunun kiirak, bel vo bud nahiyyassindon 20-40q. kiitlodo
kosilmis ot tikalori

439, Konservlar nadir?

comdayin boyun, bel, quyruq vo dos nahiyslorindon 100-200 q kosilib gétiiriilon
otli-stimiiklii tikolor

qabirgatistii vo kiirak nahiyslarindon 20-30 kq kiitlods kub saklindoa
dogranilmis ot tikolori

v xiisusi emal prosesindon ke¢mis vo qapali hermetik bankalarda uzun miiddot saxlanan mohsullar

eyni kiitlods vo adda, eyni ndvboe arzinds emal olunmus, keyfiyyst haqqinda
eyni sonadlo rosmilosdirilmis ot yarimfabrikatlar

malin can atindon va goyunun kiirak, bel vo bud nahiyyasindon 20-40q. kiitlodo
kasilmis ot tikoalori

440 Kolbasa momulatlar1 bir qayda olaraq hansi soraitdo saxlanir?

*  -3°C-do 80-90% nisbi riitubotdo
0-dan -2°C-do 85-88% nisbi riitubatdo
V' 8°C-do havanin 75-80% nisbi riitubatliyi soraitindo
o -2+ -6°C-do 80-85% nisbi riitubatdo
o -12+-15°C-do 85-90% nisbi riitubatdo

441, Hislonmis kolbasalar hazirlanmasi iisulundan asili olaraq ne¢o yarimqrupa boliiniir?
N 3.0
« 40
« 1.0
« 20

« 50



Kolbasalarin saxlanilmasi, daginmasi vo satiga hazirlanmasi zamani verilon tobii itki normasi miixtalif amillordon asili olaraq na
godordir?

0,05-dan 0,55%-2
0,20-1,63%-2
1,5-6%-0
2,5-4%-9
1,8-2,5%-9

Kolbasalarda stin bitki olaveleri ilo avaz olunmasi (bir cox hallarda soya), slave qidalarin haddon artiq coxlugu kimi fragmentlori hansi
todqiqat tisulu ilo toyin etmak olar?

histoloji
fiziki-kimyovi
mikrobioloji
bakterioloji
orqanoleptiki

Tozos kolbasanin st sothi neco olmalidir?

quru, bork, elastik, kif atmamis, giymoays méhkom yapismis

qiymenin rangi hom kasiyin qabiga yaxin hissasinds, ham das orta hissads boz lakalarsiz olmalidir
qiymasi yumsaq va dagilan, iizarinds boz lokalar olan

qabigr cirklondirilmis, kif atmis vo seliyo bulagmis

solgun boz rangli, boyiik bosluqlu, yapisqanl

“Halal” devizi altinda istehsal olunan kolbasa momulatlarinin torkibino donuz ati va piyi

50%-o qoder qatilir
2-3%-o qodar qatilir
25%-3 qadar qatilir
qatilir

qatilmir

Kolbasa va hiso verilmis momulatlarin keyfiyyatinin ekspertizasi zamani partiyadan olan biitiin mohsullarin negs faizi zahiri baxisdan
kegirilir?

10%-1
0.07
0.03
0.05
10-15%

Asagida sadalananlardan hansi bisirilmis kolbasa momulatina aid deyil?

hiso verilmis

bugda bigirilmis
sosislar vo sardellor
gan kolbasalar1
qiymslonmis, icalat

Kolbasa momulatlarinin istehsali igiin asas xammal nadir?

istonilon termik durumda olan har ciir saglam heyvanlarin ati
az piyli heyvanlarin oti

mal ati, donuz ati, donuz piyi

arzaq qani, qoyun ati

qus oti, dovsan ati



450.

451.

452,

453.

455.

456.

Temperaturu nizamlanan anbarlarda laklanmig bankalarda ot konservlorini neg¢o il saxlamaq olar?

5.0
1.0
4.0
3-4
2-3

Ot konservlarinin istehsali ti¢lin asas xammal nadir?

mal, qoyun, donuz, qus ati, alava arzaqlar vo heyvan piyi
sogan, sarimsaq, miixtolif ndv adviyyatlar, x6rok duzu
yarma, lobya, noxud, makaron momulati

miixtalif név adviyyatlar, x6rok duzu

noxud, yarma, makaron mamulati, x6rok duzu

Ot konservlari ne¢o doqiqo miiddating sterilizo olunur?

10-20
30-60
60-120
40-100
25-60

Emal olunmasina gora submshsullar hansi halda ticarat sobokalerinag verils bilor?

baytarliq vosigesi ilo miisayiot edilon
xiisusi qablagdirilmig
soyumus, soyudulmus, dondurulmus vo duzlanmis

tazo, tomiz, hor hansi xastalik naticesinds doyisiklik, xarab olma
olamatlari hiss olunmayan

keyfiyyatino gora standart gortlors miivafiq

Selikli submohsullar1 qrupuna heyvanin hansi iizvlori aiddir?

mal kallasi (beyin va dili ayrilmis), qoyun va mal quyruqlari

donuz, mal va qoyun ayaqlari, donuz va qoyun kollasi, mal dodaglari
va qulaglari

qat-qat, qursaq, donuz moadasi, dalaq
qaraciyar, agciyar, iirok, donuz va qoyun kallasi, qursaq
qaraciyar, agciyar, iirak, diafraqma, nafes borusu, boyraklar, yelin, dil, beyin, dalaq

Tiiklii submohsullar1 qrupuna heyvanin hansi tizvlori aiddir?

donuz, mal va qoyun ayaqlari, donuz vo qoyun kollasi, mal dodaglar1 vo qulaglar
qaraciyar, agciyar, iirok, diafragma, nofas borusu, bdyraklar, yelin, dil, beyin, dalaq
mal kallasi (beyin va dili ayrilmis), qoyun ve mal quyruqlari

qaraciyar, agciyar, iirak, donuz va qoyun kallasi, qursaq

qat-qat, qursaq, donuz modasi, dalaq

Otli-stimiiklii submohsullar1 qrupuna heyvanin hansi tizvlori aiddir?

mal kallasi (beyin va dili ayrilmis), qoyun ve mal quyruqlari
qaraciyar, agciyar, iirok, donuz va qoyun kallasi, qursaq

qaraciyar, agciyar, iirok, diafraqma, nofas borusu, boyraklar, yelin,
dil, beyin, dalaq

donuz, mal va qoyun ayaqlari, donuz va qoyun kollosi, mal dodaqlari
va qulaglari

qat-qat, qursaq, donuz modasi, dalaq

Yumsaq submohsullart qrupuna heyvanin hansi tizvlori aiddir?
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qaraciyar, agciyar, iirok, diafraqgma, nofas borusu, boyraklar, yelin,
dil, beyin, dalaq

onuz, mal vo qoyun ayaqlari, donuz va qoyun kallasi, mal dodaglar1 va qulaglari
mal kallasi, qgoyun vo mal quyruglari

qaraciyar, agciyer, donuz va qoyun kallasi

qat-qat, qursaq, donuz moadosi, dalaq

Hans1 mohsullar submohsullar adlanir?

mal qaranin kosilmasindon slds edilon, yemok {ii¢iin yararh daxili izvler, ayaqlar, quyruq, kalls, yelin
dos hissasi, kiirok hissasi, kalla, quyruq

sag va sol kiirok, bud hissasi

dos hissosi, arxa hissasi, yelin

kiirak hissasi, ¢iyin hissasi, kalla

Yumurta tozunun fiziki-kimyavi iisulla qiymatlondirilmosi zaman1 hansi gostaricilor toyin edilir?

nomliyi, hall olmasi, tursulugu, kiiliin, yag v ziilali maddslorin migdari
xiisusi ¢okisi, strukturu, tursulugu

rongi, iyi, tursulugu, kiiliin miqdar1

konsistensiyasi, tursulugu, xiisusi gokisi

xarici gorliniisii, nomliyi, hall olmas1

Yumurta tozunun orqanoleptiki {isulla qiymotlondirilmasi zamani hansi gostaricilor toyin edilir?

rongi, dadi, qoxu va strukturu

xisusi ¢okisi, strykturu, tursulugu

rongi, iyi, tursulugu, kiiliin miqdar1

konsistensiyasi, tursulugu, xtisusi ¢akisi

nomliyi, hall olmasi, tursulugu, kiiliin, yag v ziilali maddslorin migdari

Taza pohriz yumurtasinda sar1 indeksinin qiymati hansidir?

0,2-0,3
0,1-0,2
0,4-0,45
0,25-0,3
0,3-0,4

Kiitloya gora toyuq yumurtasinin faizlo miqdarini gostorin

57% - ag1, 33% - saris1, 10% - qabig1
58% - ag1, 28% - saris1, 14% - qabigi
56% - ag1, 32% - saris1, 12% - qabigi
55% - ag1, 30% - saris1, 15% - qabigi
50% - ag1, 25% - saris1, 25% - qabigi

Yumurtanin emali mahsullar: hansidir?

kalsium, maqnezium va fosfor duzlar1 ils zengin yumurta qabig
yumurtanin ag1, sarisi va qabigi

pohriz yumurtasi, agxana yumurtast

yumurtanin ag1 va sarist

yumurta melanj1 vo yumurta tozu

Laboratoriya soraitinds yumurtanin tazaliyi nece miioyyen edilir?

yumurta sarisinin indeksi ilo
yumurtanin keyfiyyati ilo
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yumurtanin kiitlosi ilo
yumurta qabiginin rongi ilo
yumurtalarin iistlinds yumurtlanan tarixi géstoron stamp ilo

Qanli loka qiisurlu yumurtalar hansilardir?

ovoskopdan kegirilarken aginda va ya sarisinin sothinds qan izleri goriinen yumurtalardir
gabiginin altinda 6l¢iisii qabiq sothinin 1/8 - don ¢ox lokasi olan yumurtalardir

qabig1 vo gabiqaltt pardasi zadolonmis yumurtalardir

agn sarl ilo tam qarismasi naticasinds torkibi saya kiiron ranginds olan yumurtalardir

gabiginin altinda Sl¢iisii gabiq sathinin 1/8 - don ¢ox olmayan kif gdbaloklori koloniyalariin amols gatirdiyi bir va ya bir nega
harokatsiz lokasi olan yumurtalardir

Tok qiisurlu yumurtalar hansilardir?

ovoskopdan kegirilarkon aginda vo ya sarisinin sothinds qan izlori goriinon yumurtalardir
agin sar1 ilo tam qarigsmasi naticosindo torkibi saya kiiron ronginds olan yumurtalardir
qab1g1 va qabiqalt1 pardesi zodolonmis yumurtalardir

gabiginin altinda 6l¢iisii qabiq sothinin 1/8 - don ¢ox lokasi olan yumurtalardir

qabiginin altinda Sl¢iisii qabiq sathinin 1/8 - don ¢ox olmayan kif gobaloklori koloniyalarinin amale gatirdiyi bir va ya bir nego
harakatsiz lokasi olan yumurtalardir

Qirmizi qiisurlu yumurtalar hansilardir?

agin sar1 ilo tam qarigsmasi naticosindo torkibi saya kiiron ronginds olan yumurtalardir
qabig1 vo gabiqaltt pardasi zodolonmis yumurtalardir
ovoskopdan kegirilarkon aginda vo ya sarisinin sothinds qan izlori goriinon yumurtalardir

qabiginin altinda Sl¢iisii qabiq sathinin 1/8 - don ¢ox olmayan kif gobaloklori koloniyalariin amale gatirdiyi bir va ya bir nego
harakatsiz lokasi olan yumurtalardir

qabiginin altinda dl¢iisii qabiq sathinin 1/8 - don ¢ox lokasi olan yumurtalardir

Boyiik loko qilisurlu yumurtalar hansilardir?

gabiginin altinda 6l¢iisii qabiq sothinin 1/8 - don ¢ox lokasi olan yumurtalardir
agn sarl ilo tam qarismasi naticasinds torkibi saya kiiron ronginds olan yumurtalardir

qabiginin altinda Sl¢iisii gabiq sathinin 1/8 - don ¢ox olmayan kif gobaloklori koloniyalariin amale gatirdiyi bir va ya bir nego
harakatsiz lokasi olan yumurtalardir

ovoskopdan kegirilorkon aginda vo ya sarisinin sathinds qan izlori goriinon yumurtalardir
qabig1 vo gabiqaltt pardasi zodolonmis yumurtalardir

Kigik loks qiisurlu yumurtalar hansilardir?

gabig1 vo gabiqaltt pardasi zodoalonmis yumurtalardir
ovoskopdan kegirilorkon aginda vo ya sarisinin sathinds qan izlori goriinon yumurtalardir

gabiginin altinda Slgiisii gabiq sathinin 1/8 - don ¢ox olmayan kif gobaloklori koloniyalarimin amals gatirdiyi bir va ya bir nega
harokotsiz lokasi olan yumurtalardir

gabiginin altinda 6l¢iisii qabiq sothinin 1/8 - don ¢ox lokasi olan yumurtalardir
agn sarl ilo tam qarismasi naticasinds torkibi saya kiiron ronginds olan yumurtalardir

Hans1 sobabdan yumurtada qiisurlar ola bilar?

yumurta xaric olunduqdan sonra onda fiziki proseslorin getmasi
yumurtanin kiitlosinin azalmasi

mexaniki zodolonmonin ndvii, mikrobioloji proseslarin
inkisafi, anomaliyalar sababindan

hava kamerasinin hiindiirliiyliniin béyiimosi
qabiq boslugu vasitasilo yumurtada riitubatin itirilmasi, torkibin qurumasi

Hansi yumurtalar agxana yumurtalart adlanir?

¢okisi 45 g-dan az va kigik loko, bdyiik loko, qirmizi, tek, ganli loko vo  s. qiisurlara malik olan



* agin sari ilo tam qarigsmasi naticasinda torkibi saya kiiran ranginds olan

N saxlama miiddati ¢esidlomo giinlindon etibaron 25 giindon ¢ox olmayan vo soyuducuda 120 sutkadan ¢ox saxlanilmayan, hava
kamerasinin hiindiirlityi 7 mm-dan ¢ox olmayan

+ sarisi quruyub gqabiga yapismis
+ yumurtalanan giindon sonra 7 giin orzindos realizo olunan

471. Pohriz yumurtalari hansi temperaturda saxlanilir?

Y 0°C ilo 20°C arasinda olan
e 25-30°C

*  0,5°C-don ¢ox

* 0-dan -2°C-dok

* 20°C-dok olan

472. Qeyri-standart yumurtalar hansilardir?

N ¢okisi 45 g-dan az va kicik loko, bdyiik loks, qirmizi, tek, qanli loko vo
s. qlisurlara malik olan

* hava kamerasinin hiindiirliiyii 7 mm-don ¢ox olmayan

* yumurtalanan giindon sonra 7 giin orzindo realizo olunan

» saxlama miiddati ¢esidloms giiniindan etibaran 25 giindon ¢ox olmayan
* soyuducuda 120 sutkadan ¢ox saxlanilmayan

473. Hans1 yumurtalar pohriz yumurtalart adlanir?

V' monfi temperaturda saxlanilmayan vo yumurtalanan giinden sonra 7 giin orzindo realizo olunan
* ¢okisi 45 g-dan az vo mixtalif qiisurlara malik olan

* hava kamerasinin hiindiirliiyii 7 mm-don ¢ox olmayan

* soyuducuda 120 sutkadan ¢ox saxlanilmayan

» saxlama miiddati ¢esidloms giiniindan etibaran 25 giindon ¢ox olmayan

474, Nadon asili olaraq toyuq yumurtalar1 pohriz v agxana yumurtalarina bdliiniir?

v saxlama iisulundan vo miiddotindon
* miivafiq taralara qablagsdirmadan

* anomaliyalardan

* mikrobioloji proseslorin inkisafindan
* mexaniki zodolonmonin néviindon

475. Baligin ayri-ayr1 hissolorinin kiitls torkibini toyin etmokds mogsad nodon ibaratdir?

» qidaliliq doyerini toyin etmok

N baliglarin emali zamani alinan yarimfabrikatlarin vo ya hazir mohsullarin miqdarini bilmakls yanasi, bu baliglardan alinan mohsullarin
maya dayarini vo satis qiymatini toyin etmok

» faktiki hozmini toyin etmok
* keyfiyyet gostoricilorinin dovlot standartlarinin vo normativ-texniki sonadlorin toloblorine cavab verib-vermoadiyini miioyyon etmok
» keyfiyyatini ekspertiza etmok

476. Baliglar1 nego iisulla duzlayirlar?
+ 20
+ 50
4.0
v 3.0
+ 60
477. Preservlori hansi baliglardan hazirlayirlar?

v kilkodon, salakadan, iri vo xirda siyonokloden, xomsadon
+ skumbriya, tunes, siyonok, kefal



*  ¢aki, ¢apaq, kiilmo, suf, naqqa
 ilanbaligi, qizilbaliq, nars, kambala
+ akula, skat, xogom, ziyad

478. Preservlorin saxlanilmasi {igiin hansi temperatur tolob olunur?
vV -8-don 0°C
* -2-don 0°C
+ 0°C
+ 0-15°C
+ 15-20°C
479. Istehsal prosesinds va xiisusilo saxlama zamani1 duzlu baliq mohsullarinda amoalo golon giiriime ndgsani dziinii neca biruzo verir?

* golsomalords zoif kif qati ilo miisayst olunan kif iyi
* xosagalmoaz qoxu ila
* yetismomis, hazir olmayan, ¢iy baliq tamli mohsul

N baliq toxumasinin biitovlitkds vo ya ayri-ayri yerlorde (ezmolor, yaralar)
¢lirlimoyo baslamasi

baliq otinin qan yigilan yerlordos, xiisusilo onurgaya yaxin korlanmasinin
ilkin marholosi

480. Bisirilon zaman bulyonda hall olan, ona dad va atir veran ekstraktli maddslor baliq otinds na qodordir?

*  5,4-26,8%-dok
0,1-3%-dok

v 2,3-4,5%-dok

* 10,5-55,5%-dok

*  46,1- 92,9%-dok

481. Baliq stindo olan mineral maddoslor hanst miqdar daxilinds doyise bilor?

» 10,5-55,5%-dok

*  5,4-26,8%-dok
0,1-54%-dok

v 0,1-3%-dok

*  46,1- 92,9%-dok

4382. Baliq otindo olan azotlu maddoslor hansi migdar daxilinds doyigo bilor?

v 5,4-26,8%-dok

» 10,5-55,5%-dok
*  46,1- 92,9%-dok
*  0,1-54%-dok

*  0,1-3%-dok

483. Baliq atinds olan yag hans1 miqdar daxilinds dayise bilor?

v 0,1-54%-dok

*  0,1-3%-dok

*  46,1- 92,9%-dok
*  5,4-26,8%-dok

+ 10,5-55,5%-dok

484. Baliq atindo olan su hansi miqdar daxilinds doyise biler:

v 46,1-92,9%-dok
*  0,1-54%-dok

» 10,5-55,5%-dok
* 0,1-3%-dok



*  5,4-26,8%-dok

485. Insan orqanizmi torafindon baliq yag1 ne¢o faiz monimsanilir?
* 60-96%
* 89-93%
* 96,4-97,5%
s T77-78%
v 097
486. Preserv nadir?

N atirli, xiisusi dada malik, sirkads duzlanib bankalarda hermetik
qablagdirilmig baliq mohsulu

*  “Yagda tunes”

» Treska baliglarinin qara ciyarindasn tobii baliq mohsulu
*  “Yagda sprot”

*  “Yagda portiilmiis sayra”

487. Duzlanma doracasine gors orta duzlanmis baliqlarda duzun miqdar1 nego faiz olur?
+ 7-9%
*  14%-don yuxari
+ 02
+ 6-10%
v 10-14%
438. Duzlanma doracasine gors zoif duzlanmig baliglarda duzun miqdari ne¢o faiz olur?

* 14%-don yuxar

+ 10-14%
« 7-9%
v 6-10%
« 02
489. Duzlanma doaracasins gora qat1 duzlanmis baliqlarda duzun miqdari negs faiz olur?

V' 14%-don yuxari

+ 10-14%
*+ 6-10%
« 7-9%
« 02
490. Saxlama zamani baliq kiiriisiiniin dadinin acilagsmasina sabab nodir?

yagin tursulagsmasi vo lipoprotein komplekslorin, fosfolipidlorin,
v nukleotidlarin avtolitik pargalanmasi vo bu zaman ac1 dad veran lesitin,
xolin, inozit vo hipoksantinlorin omolo golmasi

danavar banka kiiriisiiniin duzlanmasi zaif oldugu {igiin onun saxlama miiddstinds davamliligini artirmaqdan &trii istehal zamani ona
antiseptik slavo olunmasi

 Kkiirliniin qisman riitubatli ola bilmasi
*  Diitiin sort kiiriilorde duzun miqdari 3,5-don 5%-o qodar olmalidir, buna riayst olunmamast

¢ollok kiiriisii banka kiiriistindon antiseptiklorin olmamasi vo duzun
coxlugu

491. Ola keyfiyyatli kiirtilor hans1 gostaricilorlo xarakterize olunur?

* tursumus yagin zoif dad1 hiss olunan

tiind va bark konsistensiyasi olan, eyni mongali olmayan
v tiind rongli, eyni monsali, yelcins konsistensiyal1, xosagolon dad vo qoxulu
» kifayat qodor eyni mongoli olmayan



* rongindo alaliq olan, tiind vo bork konsistensiyasi olan
492. Baliq kiiriisii hansi soraitde saxlanilir?

* -4°C temperaturda, 80% nisbi riitubatdo

» 0°C temperaturda, 70-75% nisbi riitubatdo

*  -6°C-don -10°C-ys qador temperaturda, 70-80% nisbi riitubatdo
* 5°C temperaturda, 75% nisbi riitubatds

vV -2°C-don - 6°C-ya qodor temperaturda, 80-85% nisbi riitubatdo

493, Baligin yeyilon hissalorine hansi orqanlari aiddir?

v oti, kiiriisii, qaraciyari, erkok baligin cinsiyyat orqani
* hozm orqanlar, kiiriisii, basi

» dorisi, pulcuqlar, oti

* Dbas, lizgoc, stimiiklor

* {izmo qovugu, lizgac, qaraciyar

494, Baligin yas1 nays asason miioyyonlogdirilir?

v pulcuglardaki halgalarin illik sayina gora
* qigirdaq skeletine goroa

* kiitlosino goro

+ iriliyiuno gora

* yaghligma goro

495, Asagidakilardan hansi baliq vo baliq mohsullarinin orqanoleptiki gostoricilorine aid deyil?

* baligin vo balig mahsullarinin qoxusu

* baligin vo baliqg moahsullarimin dad:

» mohsulun rongi, zahiri gérkomi va dari Ortilyiiniin voziyyati

v baligin vo baliq mohsullarinin torkibindos olan birlosmis vo sarbost lipidin migdar1
* baligin vo baliq mohsullarinin konsistensiyasi

496. Baliq konservlari nego doqiqe miiddoatine sterilizo olunur?
v 40-100
* 30-60
* 25-60
+ 10-20.
* 60-120
497. Baliq konservlarinin indeksi hans1 horfdir?

v R horfidir
* M horfidir
* B horfidir
e S horfidir
* H horfidir

498. Baliq preservlori bankalarinda on kicik bombaj elementlorinin amals golmasi zamani no etmok lazimdir?

* mohsullari dondurmaq
* toxiresalmadan quru osgi ilo bu ndgsanlari silib tomizlomok
» realizadon ¢ixarmaq
malin saxlanilmasinin tominatli miiddetini gostoran taixi doyismok
v toxirosalmadan soyuducuda yerlosdirmak

499, Baliq sonayesindoa baliglar hansi gostaricilora gore tosniflogdirilir?



N uzunluguna vo kiitlasing, kokliik doeracasing, ovlanma miiddatina,
cinsiyyatina, yagliligina gors

vitaminlarin, insan orqanizmins lazim olan biitiin avazedilmoz
amintursulariin olmasina gors

» omtaalik, keyfiyyat, bakterioloji gostaricilora gora
» qidaliliq va texnoloji doyarliliyina gora
+ skeletin qurulusuna, xarici nisanslorine gors

500. Otin vo baligin tozaliyini miioyyat etmak ii¢iin bu mohsullarin torkibinds hansi maddenin miqdari toyin edilmalidir?

* nuklein tursularinin

v ammonyakin

+ ziilalin

* mineral maddolorin

* yagda hall olan vitaminlorin



