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Gilinobaxan yaginin nec¢o novii istehsal edilir?

3.0
2.0
4.0
5.0
1.0

Bitki yaginin tursuluq oadadi asagidaki hansi fermentin tasiri ila yiiksolir?

lipaza fermenti
reduktaza fermenti
katalaza fermenti
peroksidaza fermenti
fosfataza fermenti

Asagidaki marhalslarin hansi hidrogenlasdirilmis yaglarin istehsalina aid deyil?

yaglarin saflagdirilmasi

katalizatorun hazirlanmasi

yaglarin hidrogenlo doydurulmasi
hidrogenlosdirilmis yagin tomizlonmasi
hidrogenin alinmasi va tomizlonmasi

Asagidaki proseslorin hansinda sorbost yag tursularinin miqdar artir?

yaglarin hidrolizi
yagin acilagsmasi
yaglarin birlogsmasi
yaglarin par¢alanmast
yagin oksidlogsmasi

Yaglar1 vo onlar1 miisayiot edon maddolori neco adlandirirlar?

lipidler
poligliseridlor
trigliseridlor
steroidler
qliseridlor

Giinabaxanda nego faiz yag vardir?

33-57%
75- 90%
18-31%
60- 75%
58-75%

Isti preslomos iisulu ilo hazirlanan yaglarda jmixin torkibinde nego faiz yag qalir?

7- 8%

13- 14%
11- 12%
9- 10%
15- 16%

Ekstraksiya iisulu ilo hazirlanan yaglarda jmixin torkibinds neg¢s faiz yag qalir?



10.

11.

12.

13.

14.

15.

1%- o qodor
4%- o qodor
2%- o qadoar
3%- o qodor
5%- o qodoar

100 gram bitki yag1 nega kkal enerji verir?

898- 899 kkal
770- 771 kkal
805- 806 kkal
780- 781 kkal
900- 901 kkal

Yagda holl olan vitaminlor qrupu hansidir?

A,D,E, K

A, PP, B qrup vitaminlor
A,B,E, K

H,PP,D,C

AE,C,D

Yaglarin dadini ne¢o dorace temperaturda toyin edirlor?

20 doraco C
25 daraco C
15 daraca C
10 doraco C
30 doaraco C

Yaglarda olan konar qoxu va dad veran maddslari hansi amaliyyatla tomizlayirlor?

dezodorasiya
hidratasiya
vinterizasiya
deaerasiya
saflagdirma

Yaglarm torkibindoki mexaniki qatisiqlar hansi omosliyyatda tomizlonir?

¢Okdiiriilmo
dezodorasiya
hidratasiya
saflagdirma
vinterizasiya

Hans1 maddolorin ¢oxlugu bitki yaginin tiindlogsmasina sabab olur?

boya maddolori
mumlar

ziilallar

selikli maddoalor
fosfatidlor

Asagidaki hansi sirada bitki yaglarimin alinmasi gostorilmisdir?

preslomo, ekstraksiya
sintetik sterilizasiya
bioloji, kimyavi
preslomo, hidrotasiya



16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

hidrotasiya, dezodorasiya

Hansi sirada yeyinti yaglarinin kimyovi torkibco qurulusu diizgiin olaraq oks olunmugdur?

3- atomlu spirt gliserinlo miixtolif yag tursularinin birlogsmosindon amola golon
miirakkab efirlordir

2- atomlu spirt etilenglikolla nitrat tursusunun birlosmasindon amalos golon iizvi
tursulardir

3- atomlu spirt gliserinlo miirokkob aromatik tursularin birlosmosindon amola golon sados efirlerdir

3- atomlu spirt gliserinlo miixtolif aldehidlorin birlosmasindon amoals golon miirakkab
efirlordir

2- atomlu spirt etilenglikolla karbon tursularinin birlogsmosindon omols golon gliseridlordir

Yaglarda hansi gostorici refraktometrlo toyin edilir?

stiasindirma amsali
tursuluq adadi
sabunlagma adadi
nisbi sixlig1

yod adadi

Yaglarin torkibinds bag veran biokimyavi proseslora sobob nadir?

fermentlor

doymamis yag tursulari fosfatidlor
fosfatidlor

mumlar

doymus yag tursulari

Zeytunun ¢ayirdayinds nego % yag olur?

12-13%
0.45
0.55

0.7
20-25%

Zeytun meyvasinin atlik hissasinds ne¢o % yag olur?

0.55
20-25%
0.45

0.7
12-13%

Bitki yaginin tursuluq adadi asagidaki hansi fermentin tasiri ils ytiksolir?

lipaza
reduktaza
katalaza
peroksidaza
fosfataza

Yaglarin qaxsimasinin qarsisini almaq {igiin onlara no qatilir?

antioksidantlar
duz

su

golovi

tursu



23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

Asagidaki proseslorin hansinda sarbost yag tursularinin miqdart artir?

yaglarin hidrolizi
yagin acilagmasi
yaglarin birlogsmasi
yaglarmn pargalanmasi
yagin oksidlosmosi

Hans1 maddaloarin ¢oxlugu bitki yaginin tiindlegmasina sabab olur?

selikli maddoalor
ziilallar

mumlar
fosfatidlor

boya maddolori

Yaglarm torkibindoki mexaniki qatisiqlar hansi omosliyyatda tomizlonir?

¢Okdiirmoa
hidratasiya
dezodarasiya
vinterizasiya
saflagdirma

Hidratasiya morhalasinds yaglar hanst maddolordon tomizlonir?

fosfatidlor

tokoferol

boya maddalori
sarbost yag tursulari
triglisridlor

asagidaki hansi sirada bitgi yaglarinin alinmasi tisullar gdstorilmigdir

presloma, ekstraksiya
bioloji, kimyavi
hidratasiya, dezotarasiya
preslomo, hidratasiya
sintetik , sterilizasiya

fizioloji normaya asason orta yasli insan ticiin giin orzinds ne¢o qram yag istehsal edilir?

80-100 qr
50-80 qr
120-150 qr
150-200 gr
100-120 gr

Bunlardan hansilan fiziki-kimyavi iisulla saflagdirmaya aiddir?

yagin agardilmasi, dezodarasiyasi,
dondurulmasi

dezodarasiya, dondurulma, ¢okdiiriilmo
hidratasiya, neytrallagdirma

moarkozdonqagma
aparatindan kegirmo, filtrasiya

¢okdiirmo, filtrasiya, dondurulma

Bunlardan hansilar kimyovi iisulla saflagdirmaya aiddir?



31.

32.

33.

hidratasiya, neytrallagdirma

hidratasiya,
¢Okdiiriilmo

filtrasiya, dezodorasiya
yagin agardilmasi, ¢okdiiriilmasi
dezodorasiya, dondurulma

Bunlardan hansilari fiziki tisulla saflagdirmaya aiddir?

¢cokdiirmo, filtrasiya, morkozdonqa¢cma
aparatindan kegirmo

moarkozdonqagma aparatindan kegirma,
hidratasiya, ¢okdiirmo

yagin agardilmasi, hidratasiya,
dezodarasiyasi

hidratasiya, neytrallagdirma, dondurulma

yagin agardilmasi, dezodorsiyas,
dondurlmas1

Yaglarn saflagdirilmasina hansi tisullar aiddir?

fiziki, kimyavi, fiziki-kimyavi
kimyavi, biokimyavi

fiziki, kimyavi, bikimyavi
fiziki, fiziki-kimyavi

fiziki, kimyavi

Ekstraksiya tsulu ils bitki yaglarinin istehsali hansi ardicilliqla gedir?

yagli toxumlarim tomizlonmaosi vo
qurudulmasi — toxumun xirdalanmasi
—toxumdan yagin halledicilorlo
ekstraksiyast — holledicinin yagdan
ayrilmasi—alinmis yagin saflagdiriimasi

yagli toxumlari qurudulmasi

— toxumun xirdalanmasi —
halledicinin yagdan ayrilmasi
—toxumdan yagin holledicilorlo
ekstraksiyast — alinmig yagin
saflagdirilmasi—alinmis yagin
qablasdirilmasi

yagli toxumlarin tomizlonmas

1 — toxumun xirdalanmasi1 —

toxumdan yagin holledicilorls ekstraksiyast — halledicinin

yagdan ayrilmasi—alinmis yagin saflagdirilmasi—alinmis yagin qablasdiriimasi

yagli toxumlarm tomizlonmasi
vo qurudulmasi — toxumun
xirdalanmasi1 —toxumdan yagin
halledicilarlo ekstraksiyasi

— holledicinin yagdan ayrilmasi
— alinmig yagin qablasdiriimasi

yagli toxumlarin tomizlonmasi
— toxumun xirdalanmasi —
halledicinin yagdan ayrilmasi
—toxumdan yagin halledicilorlo
ekstraksiyast — holledicinin
yagdan ayrilmasi—alinmis
yagin saflagdiriimasi

Yagl toxumlarin preslonmasi neg¢s tisulla aparilir?

2.0
4.0
1.0
5.0
3.0



35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42.

Bitki yaglar1 asason nega iisulla istehsal edilir?

2.0
3.0
4.0
5.0
1.0

Bitki yaglarinin istehsali neco marhslads basa catir?

4.0
3.0
1.0
5.0
2.0

Bunlardan hansilar terkibinds ugucu yag tursulari olan bark bitki yaglaridir?

kakos, palmaniiva
kakao, muskat
badam, muskat

kakos, kakao
palma, palmaniivo

Bunlardan hansilari torkibinds ugucu yag tursulari olmayan bork bitki yaglaridir?

kakao, muskat
palma, palmaniiva
badam, muskat
kotan, ¢otona
kakos, palmaniiva

Bork konsistensiyali bitki yaglar1 ne¢o yarimqrupa ayrilir?

2.0
3.0
4.0
5.0
1.0

Ritsinol tursulu yaglarin torkibindo hansit doymamis yag tursulari olur?

oksitursular
linol
linolen
eleostearin
olein

Quruyan yaglarin terkibinde yod adadinin miqdar1 no qadar olur?

190-220
100-145
150-190
200-dan gox
100-o2 godor

Bunlardan hansi quruyan yaglara aiddir?

kotan
zeytun



45,

46.

47.

49,

soya
gonagoargok
qargidall

Yarimquruyan yaglarin torkibinde yod adadinin migdari na gador olur?

100-145
150-190
190-220
200-dan ¢ox
100-o2 godoar

Bunlardan hansi yarimquruyan yaglara aiddir?

qargidalt
kotan
badam
gonogoargak
zeytun

Qurumayan yaglarin torkibinde yod odadinin miqdar1 no qodor olur?

100-o2 godoar
150-190
190-220
200-don ¢ox
100-145

Bunlardan hansi qurumayan yaglara aiddir?

badam
soya
giinabaxan
¢otona
qargidall

Qurumayan yaglarin torkibindo hans1 yag tursularinin miqdari daha ¢oxdur?

olein
linolen
kapron
kapril
linol

Maye bitki yaglar torkibindoki yag tursularinin komiyyst vo keyfiyyatindon
asil1 olaraq ne¢a yarimqrupa ayrilir?

4.0
2.0
3.0
5.0
1.0

Bitki yaglar1 konsistensiyasina gora ne¢a qrupa ayrilir?

1.0
3.0
5.0
2.0
4.0



50.

51.

52.

53.

55.

56.

Yeyinti yaglart monsoyina gora ne¢a qrupa boliiniir?

2.0
3.0
4.0
5.0
1.0

Reyxet-Meyssel adadi ila heyvanat yaglarinda hans1 maddslerin miqdar tayin edilir?

suda holl olan ugucu yag tursularinin
miqdari

ketonlarin miqdari
peroksidlorin miqdar1

suda holl olmayan ugucu yag tursularinin
miqdari

aldehidlorin miqdar

Yaglarin torkibinda bag veran biokimyavi proseslora sobob noadir?

fermentlor

doymus yag tursulari
mumlar

fosfatidlor

doymamus yag tursulari

Reyxet- Meyssel adadlo heyvanat yaglarinda hansi maddslorin miqdari toyin edilir?

golovida hall olan yag tursularinin miqdari
tursuda holl olan yaglarin miqdari

suda hall olan ugucu yag tursularin miqdar1
suda hall olan tursularin miqdari

yagda hall olan golovilorin migdari

Polensk adadi ilo heyvanat yaglarinda hansi maddslorin migdari toyin edilir?

suda hall olmayan yag tursularinin miqdari
golavids hall olmayan yag tursularinin miqdari
tursuluqda holl olan gslavilerin miqdart

suda hall olan yaglarin miqdari

suda holl olan karbohidratlarin miqdari

Peroksid adadls heyvanat yaglariin hansi keyfiyyat gostaricilori tayin edilir?

tozoliyi
kdhnoaliyi
tursulugu
golaviliyi
yagliliq

Polensk adadi ilo heyvanat yaglarinda hanst maddslorin miqdari toyin edilir?

ketonlarin miqdari
peroksidlorin miqdart

suda hall olmayan ugucu yag
tursularinin miqdart

suda hall olan ugucu yag tursularmin miqdari
aldehidlorin miqdari



57.

58.

59.

60.

61.

62.

63.

Peroksid adadi ilo heyvanat yaglarinin hansi keyfiyyast gostaricilari toyin edilir?

yod adadi
yagliligi
tozoliyi
tursulugu
golaviliyi

Heyvanat yaglarinin fiziki-kimyovi keyfiyyat gostoricilorinin qiymetlondirilmasi
zamant hansi gostaricilar toyin edilir?

Polensk adadi, Reyxet-Meyssel adadi,
stiasindirma omsali, nisbi sixlig1

yod adadi, tursuluq adadi, sabunlagma
odadi, peroksid adadi

yod adadi, tursuluq odadi, sabunlagma
adadi, peroksid adadi, Polensk adadi,
Reyxet-Meyssel odadi

sabunlagma odadi, peroksid adadi, yod
adadi, stiasindirma omsali, nisbi sixlig1

stiasindirma omsali, nisbi sixlig1, yod adadi
, tursuluq adadi, sabunlasma odadi,
Polensk adadi

Tibbi yaglarin saxlanilma miiddasti neco aydir?

12 ay
6 ay
1 ay
4 ay
2 ay

Daoniz heyvanlarindan alian yeyinti yaglarinin saxlanilma miiddoati ne¢o aydir?

2 ay
1 ay
6 ay
4 ay
3ay

heyvanat yaglar1 keyfiyyatini itirmadan nego ay saxlanila bilor?

18 ay
12 ay
9 ay
6 ay
3 ay

Heyvanat yaglarinin torkibinds neg¢o faizo qodor doymus yag tursular olur?

47-60%
85-97%
77-85%
60-75%
27-45%

Tarkibinda 20%-dan ¢ox yag1 olan baliqlar hansilardir?

treska, suf

Xani, Xxomsa

kefal, kiitim
ilanbalig1, uqor baligi



64.

65.

66.

67.

68.

69.

70.

¢oki, capaq
Torkibinds 16-18%-o qader yag olan baliglar hansilardir?

siyonak, xomsa
treska, xul

suf, xan1

ilanbalig1, uqor baligi
¢oki, capaq

Torkibinda 2-5% yag1 olan baliglar hansilardir?

xul, suf

¢oki, capaq
ilanbalig1, uqor balig1
siyanak, kilka

naro, qizilbaliq

Tarkibinda 2%-3 qoadar yag olan baliglar hansilardir?

naro, qizilbaliq
treska, suf

ilanbalig1, uqor baligi
¢oki, capaq

Xamsa, siyanak

Baliglar torkibinds olan yagin miqdarina gérs ne¢o qrupa boliiniirlor?

3.0
4.0
5.0
1.0
2.0

Yigma yag neca istehsal edilir?

deniz va baliq yaglarinin qarisigindan
istehsal edilir

ala va 1-ci sort yaglarin aridilmasindan
alinan cizdaqdan istehsal edilir

baliq yaglarinin qarisigindan istehsal edilir

doniz heyvanlarindan alinan yaglarin
aridilmasindan istehsal edilir

ancaq ola sort yaglarin oaridilmasindon
alinan cizdaqdan istehsal edilir

Keyfiyyat gostaricilorindon asili olaraq mal yag1 hans1 amtos sortuna ayrilir?

ala, 1-ci, 2-ci amtao sortuna
1-ci va 2-ci amtoa sortunasla,
ala va 1-ci amtas sortuna
1-ci, 2-ci omtoa sortunaancaq

1-ci amtaa sortuna heg bir amtas sortuna
ayrilmir

Otdon ayrilmis siimiikds orta hesabla nego % yag olur?

0.15
0.3
0.2
0.25



71.

72.

73.

74.

75.

76.

7.

0.1

Ekspulsion {isul ils alinan yagin ¢ixar1 neg¢a % olur?

0.98
0.99
0.96
0.97
0.95

Ekspulsion tisulla piyin aridilmasi hans1 miiddots basa gatir?

15 dog
60 doq
45 doq
30 doq
5 doq

“Oleo-yag” neca alinir?

Yas tisulla xam piyi oridir vo 1-ci yag sirosini
60-700S-ds qizdirmaq]la alirlar

Quru iisulla xam piy avvalco 60-700S-da,
sonra iso 1000S-ds qizdirmagqla alirlar

Qarisdirici buxar qazanlarinda xam piyi 70-800S-do qizdirmaqla alirlar

Yas tisulla xam piy avvalco 60-700S-do,
sonra iso 1000S-ds qizdirmagqla alirlar

Quru iisulla xam piyi oridir va 1-ci yag
sirasini 60-700S-do qizdirmagqla alirlar

Heyvanat yaglarinin istehsali ne¢o marholods basa catir?

3.0
5.0
4.0
2.0
1.0

Bunlardan hansi torkibinds ugucu yag tursulu gliseridlori olmayan bork
konsistensiyali heyvanat yagidir?

balina yag1
siid yagi
qaraciyar yagi
delfin yag1
mal yag1

Bunlardan hansi torkibinds ugucu yag tursulu qgliseridlori olan bork
konsistensiyali heyvanat yagidir?

stimiik yagi
balina yag1
siid yag1
donuz yagi
mal yagi

Bork konsistensiyali yaglar ne¢o yarimqrupa boliiniir?
4.0

3.0
1.0



78.

79.

80.

81.

82.

83.

2.0
5.0

Qaraciyar yag1 asasan hansi baligin qaraciysrindsn alinir?

nara
treska
qizilbaliq
kefal
ilanbalig1

Bunlardan hansi doniz heyvanindan alinan yagdir?

balina yagi
kambala yag1
qizilbaliq yag1
kefal yagi
treska yagi

Daoniz heyvanlari va baliq yaglart alinma monbayina gors nec¢s qrupa boliiniir?

3.0
5.0
4.0
2.0
1.0

Quruda yasayan heyvanlardan alinan maye konsistensiyali yagin torkibinda

osason hansi yag tursusu olur?

linolen tursusu
stearin tursusu
olein tursusu
kapron tursusu
kapril tursusu

Maye heyvanat yaglari ne¢o yarimqrupa boliindir?

2.0
5.0
4.0
1.0
3.0

Heyvanat yaglar1 konsistensiyasina goroe ne¢a yarimqrupa boliiniir?

2.0
5.0
4.0
3.0
1.0

Mayonezin orqanoleptik keyfiyyst gdstaricilori neca ball sistemi ilo

qiymatlondirilir?

60.0
100.0
30.0
10.0
50.0



85.

86.

87.

88.

89.

90.

91.

Asagidaki siralardan hanst marqarin yagmin torkibine uygun golir?

doymus yag tursulart ilo stearin tursusu
trigliseridlor vo boyaq maddolori

yagla suyun yiiksok dispersiyast
sarbost yag tursulari ilo sterollar
doymamis yag tursulari ilo vitaminlor

Maye yaglarin hidrogenls doydurularaq, emal edilib bork yaga ¢evrilmasi prosesi neca adlandirilir?

hidrogenlosdirma
homogenlosdirma
samogenlosdirmo
fotogenlosdirma
litogenlosdirma

Marqarin yag1 orqanizmdas ne¢o faiz monimsanilir?

75-80%
94-96,7%
1.0

83- 84,8%
85-87,7%

Desert mayonezin torkibini gostorin

bitki yagi, heyvanat yagi, sokor, dad-tam
verici alaveler

bitki yagi, limon tursusu,
sokar, otirli-dadli slavalor

bitki yagi, ziilali maddolar, sirko, otirli-dadli
olavolor

ziilali maddalar, karbohidratlar, dad-tam
verici alavelor

bitki yagi, yumurta tozu, sirkas tursusu,
otirli-dadli slavalor

Qolyanalti mayonezin torkibini gdstorin

bitki yagi, ziilali maddaler,
karbohidratlar, otirli-dadl1 alavalor

ziilali maddalar, karbohidratlar, dad-tam
verici alavalor

bitki yagi, sirks tursusu, sokor, adviyyalor

bitki yag1, yumurta tozu, sirks tursusu,
atirli-dadl1 alavalor

bitki yagi, heyvanat yagi, sokor, dad-tam
verici alavalor

Mayonez istifads olunmasina gors ne¢o qrupa boliiniir?

5.0
2.0
4.0
3.0
1.0

100 gram mayonez nego kkal enerji verir?

745 kkal
550 kkal



92.

93.

94.

95.

96.

710 kkal
562 kkal
627 kkal

Mayonez istehsalinda emulqator kimi hans1 moahsullardan istifade olunur?

yumurta ag1 va sirke

siid kozeini vo yumurta sarisi
yumurta vo xardal

yumurta va bitki yagi

stid kozeini va qitiqotu

Mayonez istehsalinda istifads edilon asas xammallar1 gdstorin

saflagdirilmis bitki yagi, yumurta, quru stid
, qitiqotu, adviyyslor, miixtalif dad vo
atirverici maddslar

saflagdiriimus bitki yagi,
yumurta tozu, quru siid, xardal,
duz, sirke, miixtalif dad va
atirverici maddoalor

bitki vo heyvanat yagi, yamurta, quru siid,
xardal, duz, sirka, kornison, miixtalif dad
va atirverici maddalor

saflagdirilmis bitki vo hevanat yagi, yumurta
tozu, quru siid, duz, sirko, miixtalif dad vo
atirverici maddalor

bitki yag1, donz piyi, yumurta, quru siid,
xardal, duz, sirke, miixtolif dad va otirveric
i maddolor

Margarin istehsalinda istifads edilon asas xammallar1 gostorin

tabii va hidrogenlosmis bitki vo heyvanat
yaglari, donuz piyi, oleo-yag, soya, qargidali
yaglarindan alinan salomas

tobii va hidrogenlosmis bitki vo
heyvanat yaglari, donuz piyi,
oleo-yag, kakos, palmaniive, yerfindigi,
kiinciit vo glinobaxan yaglarindan
alian salomas

donuz piyi, oleo-yag, kakos, palmaniiva,
yerfindig1, kiinciit va giinobaxan yaglarindan
alinan salomas

hidrogenlosmis bitki va heyvanat yaglari,
donuz piyi, kakos, zeyun, badam
yaglarindan alinan salomas

kora yag1, heyvanat yagi, bitki yagi, qaymaq
, Xama

Margarinin fiziki-kimyavi keyfiyyst gostoricilorinin qiymstlondirilmasi zamani
hans1 gostaricilor toyin edilir ?

suyun, duzun miqdari, soffafligi, sixligi,
emulsiyanin davamliligi

yagin, suyun, duzun miqdari,

Kettstorfera gora tursulugu,

orime temperaturu

suyun, duzun miqdari, tursulugu,
konsistensiyasi, rongi

yagin, suyun, duzun miqdari, emulsiyanin
davamliligi

arima temperaturu, tursulugu, yaghhigi,
soffafligi

Sonaye emal1 vo kiitlovi iago Uigiin istehsal olunan marqarin neg¢o yarimgrupa
boliiniir?



97.

98.

99.

100.

101.

102.

103.

4.0
1.0
2.0
3.0
5.0

Markali marqarin neg¢a yarimqrupa boliiniir?

3.0
2.0
4.0
5.0
1.0

Adi agxana marqarini ne¢o yarimqrupa boliiniir?

1.0
3.0
2.0
4.0
5.0

Margarinin orqanoleptik keyfiyyat gostoricilori ne¢s ball sistemi ilo
qiymatlondirilir?

100.0
60.0
50.0
30.0
10.0

Marqarin yaglarini gostorin?

Sana, Ona, Yayla

Final, Hoyat, Sana

Soya Sun, Super Sun, Final
Teksun, Bahar, Pasa
Aseel, Nova, Méciizo

Margqarin reseptine v toyinatina gors ne¢a qrupa boliiniir?

3.0
6.0
7.0
2.0
4.0

Asagidaki siralardan hansi marqarin yagimin torkibine uygun galir?

yagla suyun yiiksok dispersiyast
sarbost yag tursulart ilo sterollar
trigliseridlor vo boyaq maddolori
sarbost yag tursulari ilo sterollar
doymamus yag tursular1 va vitaminlor

Marqarinin bioloji dayarliyi asagidak: siralardan hansina uygun golir?

fermentlor vo su

ovazolunmaz polidoymamis yag
tursulari, fosfatidlor, mumlar



105.

106.

107.

108.

100.

tsiklik yag tursulart vo doymamis hidroksi tursular
sarbost yag tursulari ilo sterollar
doymus yag tursusu ilo stearin tursusu

100 gram margqarinin verdiyi enerji asagidaki siralardan hansia uygun golir ?

637-746
345-450
296-400
475-598
545-600

Boark marqarinler kimyavi torkibina gére maye marqarinlorden na ile forqlonir?

torkibinds daha ¢ox heyvanat yag1
olmasina gora

torkibindoki mineral maddslorin miqdarina goérs
konsistensiyasina gora

saxlanmaya davamligina goroa

torkibinds daha ¢ox bitki yag1 olmasina goro

Pereeterifikasiya nodir?

trigliseridlorin yag tursularinin
katalizator istiraki ilo molekuldaxili vo
molekularasi doyismosi reaksiyasindan
ibarotdir

trigliseridlorin yag tursularinin katalizator
istiraki ilo molekularasi doyismasi
reaksiyasindan ibaratdir

yag tursularinin molekuldaxili va
molekularasi doyismosi reaksiyasindan
ibaratdir

yaglarin istehsali zamani1 yag tursularinin
doyismasi reaksiyasindan ibaratdir.

trigliseridlorin yag tursularinin katalizator
istiraki ilo molekuldaxili doyigsmasi reaksiyasindan ibaratdir

Coroakeilik yagi nego novdo buraxilir?

2.0
3.0
4.0
5.0
1.0

Motbox yaglarmin fiziki-kimyavi keyfiyyot gostaricilorinin qiymotlondirilmasi
zamant hansi gostaricilar toyin edilir?

yagin, tursulugun, ugucu maddolorin
miqdart, arims vo donma temperaturu

orimo vo donma temperaturu, xorok
duzunun, suyun miqdar1

yagin, tursulugun, suyun miqdari, arims vo
donma temperaturu

rong, soffafligi, tursulugu, ugucu maddslarin
miqdart

rong, iyi, dadi, konsistensiyasi, soffafligi

Motbox yaglarinin orqanoleptiki qiymetlondirilmasi zamani hanst gostoricilor
toyin edilir?

rong, iyi, dadi, konsistensiyasi, soffafligi
rong, iyi, soffafligi, konsistensiyasi



* rongi, iyi, arims vo donma temperaturu
* rong, iyi, dadi, konsistensiyasi, tursulugu

orimo vo donma temperaturu, suyun
miqdart, tursulugu

110. Marqaquselin neca hazirlanir?

Bitki salomasindan basqa 10% maye
v bitki yag1 vo 20% donuz yag: istifado
edilmokls hazirlanir

Bitki salomasindan basqa 10% maye bitki
yag1 va 20% baliq yagi istifads edilmakls hazirlanir

Bitki salomasindan basqa 20% doniz
heyvanlarimin yagi istifade

Bitki salomasindan bagqa 10% maye
» heyvanat yag1 vo 20% donuz yag istifade
edilmokls hazirlanir

Bitki salomasindan basqa 20% donuz yag:
istifads edilmokls hazirlanir

111. Kombinoslogmis matbax yagi neg¢a tipdo hazirlanir?
v 4.0
+ 3.0
« 20
+ 50
« 1.0
112. Ukrayna yag1 neca hazirlanir?

bitki vo doniz heyvanlar1 yaginin
v salomasi, maye bitki yag1 vo oridilmis
donuz yagmin qarisigindan hazirlanir
maye bitki yagi ilo hidrogenlogdirilmis yagin
qarisigindan hazirlanir

doniz heyvanlar1 yaginin salomasi, vo
aridilmis donuz yaginin qarigigindan hazirlanir

bitki yaginin salomasi, maye bitki yagi vo
» oridilmis donuz yaginin qarigigindan
hazirlanir

» pereeterifikasiya edilmis salomasla maye bitki yaginin qarisigindan hazirlanir
113. Bitki piyi nadir?

hidrogenlosdirilmis bitki yagi ila
v saflagdirimus bitki yag1 qarisigindan
ibaratdir
hidrogenlosdirilmis bitki yag1 ilo donuz yag1
qarisigindan ibaratdir

bitki vo deniz heyvanlar1 yaginin
salomasindan ibaratdir

pereeterifikasiya edilmis salomasla maye
bitki yaginin qarisigindan ibarstdir

bitki yaginin hidrogenlosdirilmasindon

alinir
114 Motbox yagi istehsali {iglin sorf olunan asas xammaldan asili olaraq nega qrupa
) ayrilir?
N 20
+ 3.0
e 40
« 50
« 1.0

115. Maye marqarinlor kimyavi torkibino gore bork marqarinlorden asasen na ilo forqlonirlor?



116.

117.

118.

119.

120.

121.

122.

daha ¢ox (70-80%) tobii bitki yagi olmasina gora
daha ¢ox heyvanat yagi olmasina gora
torkibindoki mineral maddslorin sayina goro
saxlanmaya davamsizligina goéro
konsistensiyasina gors

Margarin ilk dofs hansi 6lkads hazirlanmisdir?

Fransada
ABS
Azorbaycanda
Almaniyada
Rusiyada

Hans1 yaglar hidrogenlosdirilmis adlandirilir?

torkibindoki doymamis yag tursularina hidrogen birlogdirilorok bork hala kecirilon bitki vo heyvanat yaglari
torkibindo doymus yag tursulari istiinliik togkil edon heyvanat yaglari

asag1 monfi temperaturda saxlanilan bitki yaglari

torkibinds doymamis yag tursulari iistiinliik togkil edon siimiik yaglari

torkibindo doymamis yag tursulari iistiinliik toskil edon bitki yaglari

Asagidaki yagli toxumlardan hansi texniki yag istehsalinda istifads olunmur?

soya
tunq
gonogargok
peril

kotan

Orqanoleptiki {isulla yaglarin hans1 keyfiyyot gostoricilori toyin edilir?

iyi, dadi, rongi, soffafligi, konsistensiyasi
konsistensiyasi, soffafligi, tursuluq odadi, iyi

sixlig1, tursuluq odadi, stiasindirma omsali, soffafligt
sabunlagma odadi, peroksid adadi, konsistensiyast
yod adadi, arims vo donma temperaturu, rangi, dadi

Boark marqarinlor kimyavi torkibina gére maye marqarindsn na ilo forqlonir?

daha ¢ox heyvanat yagi olmasina gors
torkibindoki mineral maddslorin miqdarina goére
konsistensiyasina gora

saxlanmaya davamligina goro

daha ¢ox bitki yag1 olmasina gora

Hansi halda stiddo qaxsimig dad miisahide olunur?

stidii uzun miiddat agagi
temperaturda saxladiqda

siid tursusu bakteriyalarinin inkisafi zamani
bagirsaq ¢coplerinin inkisafi zamani

yelinin bazi xastaliklori zamani

heyvanin yeminds yovsan otu olduqda

Siidiin tursulugu hansi dl¢ii vahidi ilo ifado olunur?

terner doraco (T doraco )
kkal



e qram
+ faiz
* doraca selsi (C daraca)

123. Siidiin terkibinds olan bir sira bakteriyalar hansi fermenti ifraz edirlor?

v reduktaza fermenti

» peroksidaza fermenti
» katalaza fermenti

* amilaza fermenti

+ fosfataza fermenti

124, Hans1 fermentin tasiri ilo siidiin pasterizo olub- olmamasini tayin edirlor?

v fosfataza fermenti

* reduktaza fermenti

» katalaza fermenti

» peroksidaza fermenti
» lipaza fermenti

125. Stidiin torkibindoki hansi ferment siid yagini qliserine vo yag tursularina parcalayir?

v lipaza fermenti

» katalaza fermenti

* reduktaza fermenti

+ fosfataza fermenti

» peroksidaza fermenti

126. Stidiin torkibinds olan bazi bagirsaq bakteriyalari, maya goboloklori, yag tursusu bakteriyalar1 hansi qiisurlari yaradir?

v kopiiklonmo
* ammonyak qoxulu

* Dbaliq iyi
* dorman iyi
e g¢ox sulu
127. Siidiin homogenlosdirilmasi no demakdir?

v siiddo yag kiiraciklorinin xirdalanmasi vo siidiin her torafino barabar yayilmasi
* siid yaginin bir yers toplanmasi

+ sid yaginin yiiksok temperaturda aridilmasi

+ siid yaginin dondurulmasi

* siid yaginin y1gilmasi

128. Tozo sagilmis siidiin tursulugu neco doraco T- dir?

v 16- 18 doroco T
o 25-27doraco T
o 22-24doraca T
e 19-21doraca T
* 20-22doraca T

129. Siid neg¢a daraco C- do qaynayir?

Y 100,2 daraco C
e 100,7 doraca C
* 100,6 doraca C
e 100,5 doraco C
e 100,4 doroco C



130. Sokarli qatilagdirilmis {izlii siidiin torkibindo nego faiz sokor var?

v 0435
+ 0333
+ 0492
* 38,4%
+ 0467
131. Siid yaginda hans1 madds orqanizmds kalsium duzlarinin ve fosfat tursularmin miibadilssini nizamlayir?

v xolesterin

* lzvi tursular

* mineral maddalor
» fosfatidlor

* siid sokori

132. Mikroblarin sporlarint mohv etmok {igiin siidii nego doraco temperaturda sterilizo edirlor?

v 120- 130 doraco C
e 145-150 doraco C
e 100- 115 doraco C
e 90- 110 doraca C

e 140- 160 doraco C

133. Siid yaginin terkibinds olan erqosterin ultrabandvsoyi slialarin tesirinden hansi vitamine gevrilir?
v D
* B
c A
« E
+ K
134. Asagidaki siralardan hansi siidiin sixligina uygun golir?
v 1,027-1,030
+ 1,025-1,030
+ 1,025-1,030
+ 1,020-1,025
+ 1,028-1,035
135. Siidiin terkibinds suyun miqdari ne¢s faizdir?
v 83-89%
* 85-90%
o 75-80%
* 80-85%
* 82-86%
136. 100 gram inak siidii ne¢a kCoul enerji verir?
v 289.0
+ 2500
+ 350.0
+ 3300
+ 3100
137. Sterilizo edilmis siid neg¢o faiz yaglilig1 olmagqla buraxilir?

v 2,5v03,2%
* 3,6-3,8%



138.

139.

140.

141.

142.

143.

3,7-4,0%
3,6-4,1
3,5vo 4%

Siidiin torkibindoki hans1 madda raxit xastaliyinin qarigisini alir?

erqosterin
kefalin
xolesterin
sterin
lesitin

Orgin siid hans1 temperaturda emal edilir vo yaglilig1 necs faiz olur?

60 dor.S -do , yaglilig1 1% vo 2%
70 dor.S -do , yaglilig1 3% vo 4%
85 dor.S -da, yagliligi 2% vo 3%
95 dor.S -do, yaglilig1 4% vo 6%
75 dor.S -do , yaglilig1 3% vo 5%

Borpa edilmis siidiin hazirlanmasi ii¢iin gotiiriilmiis 130kq quru siid nec¢o kq su
ilo qarigdirilmalidir?

7781
6801
5501
4651
8861

Siidiin qisa miiddatli pasterizasiyast hansi temperaturda vo miiddotds aparilir?

850S-do ani olaraq
63-650S-da 15-20saniya
72-760S-do 15-20saniya
63-650S-do 3-5 doqige
72-760S-ds 3-5doaqiqo

Stidiin uzun miiddatli pasterizasiyasi hansi temperaturda vo miiddotds aparilir?

63-65 dor.S -do bir ne¢o doqiqo
85 dor.S -do ani olaraq

72-76 dor.S -do bir neco saniya
63-65 dor.S -do bir neco saniya
72-76 dor.S -do bir neco doqiqo

Siidiin sterlizasiyasi hansi temperaturda aparilir?

130-150 dor.S
110-120 dor.S
100-102 dor.S
120-130 dor.S
160-180 dor.S

Siidiin yagsiz quru qaligt (SYQQ) hansi komponentlordon ibaratdir ?

zordab ziilali, laktoza, yag, su
kazein, siid yagi, ziilal, siid sokori
laktoza, lizvii tursular, yag, su

kazein, laktoza, zordab ziilali,
mineral maddalor



* kazein, mineral maddslor, yag, su

145 Stid sagilandan sonra immun cisimlor hansi miiddot orzinds mikroblarin
' etmosino manegilik gostorir?

* 8saat
* 10 saat
v 6saat
* 3 saat
e 2saat
146. Siid ziilalinin asasini hansi ziilallar togkil edir?

v kazein, albumin, globulin
» kazein, protein, prolamin

» kazein, miozin, leykozin

* qglyutelin, kazein, avenin

+ albumin, qlobulin, qlyutelin

147. Siidiin torkibinin neg¢o faizini su togkil edir?
72-79%
v 83-89%
* 50-58%
* 63-68%
*+ 92-95%
148. Stid insan orqanizminds neg¢o faiz monimsonilir?
v 96-99%
+ 84-85%
+ 88-92%
* 92-94%
+ 80-82%
149 Fizioloji normaya asasan orta yagli insan giindslik qida payinda negs qram siid

vo ya qatiq qabul etmolidir?

v 500qr.
« 420 qr.
« 180qr.
« 250qr.
* 300qr.
150. Mayonezin fiziki-kimyavi keyfiyyat gostoricilorinin qiymotlondirilmasi zamani

hans1 gostaricilar toyin edilir ?

orimo temperaturu, tursulugu, yagliligi,
konsistnsiyasi

suyun, duzun miqdari, sixlig1, emulsiyanin
cdavamliligi

yagin, suyun, goloviliyin miqdari,
emulsiyanin davamlilig

suyun, duzun miqdari, tursulugu,
konsistensiyasi, rangi

y Yyagm, suyun, tursulugun miqdari,
emulsiyanin davamliligi

151. Ogar qatigin tizarina zordab toplanmisa, o nego faizden ¢ox olmamalidir?

+ 0.05
v 0.03



152.

153.

155.

156.

157.

158.

0.01
0.5%
0.06

Pohriz tursudulmus siidd mohsullari qicqirdilmadan alinan son mohsullara géra ne¢o qrupa boliiniir?

2.0
3.0
6.0
5.0
4.0

Kosmik istehsalinda hansi siiddan istifado olunur?

pasteriza edilmis siiddon
dondurulmus siidden
sterilizasiya olunmus siiddon
orgin siiddon

ziilall siidden

Turs stid mohsullarinda orqanoleptiki gostaricilorden hansilarii dyronirlor?

iyi, dadi, tursuluq adoadi, konsistensiyasi, mohsulun rongi

gablasmis taranin xarici goriiniisii, suyun vo ugucu maddolorin miqdar1
gablasmis taranin xarici goriiniisii, mohsulun rongi, konsistensiyast, iyi vo dadi
gablasmig taranin xarici gériiniisi, iyi, dadi, ugucu maddoslorin miqdari

iyi, dadi, ugucu maddolorin miqdari, gablagmis taranin xarici goriiniisii

Kosmik nadir vo onun hazirlanmasinda hansi siiddan istifads olunur?

kosmik ziilali turgudulmus siid mohsulu olub, pasterizo edilmis stidiin tursudulub,ondan zordabin bir hissasini konar etmokls

kosmik yagli tursudulmus siid mohsulu olub, ¢iy siidii tursudub, ondan zordabin bir hissasini
konar etmoklo

kosmik minerall1 siid mahsulu olub, yagsiz siidii tursudub, ondan zerdabin bir hissasini kanar etmoklo
kosmik vitaminli tursudulmus siid mohsulu olub, {izsiiz siidiin tursudulub, ondan yagin bir hissasini konar etmoklo
kosmik karbohidratli siid moahsulu olub, iizli siidiin tursudulub, ondan qaymagin bir hissasini kenar etmoklo

Standarta asason siizmonin yagliligi ne¢a faiz olmalidir?

0.15
0.16
0.2

0.18
0.25

Siizma mahsullarinin siiziilmasi terkibinds nega faiz su qalana qodor davam etdirilir?

0.65
0.72
0.7
0.6
0.75

Stizmo istehsali ticiin gotiirtilon siidiin yagliligi ne¢o faiz olmalidir?

0.036
0.012
0.045
0.028



+ 0.055
159. Yaglilig1 neco faizli yarimyagl kosmik istehsal olunur?

v 9% vo 5%

e 4% vo9%

e 17%voa 13%
o 13% vo 9%
o 15%vo10%

160 Tursudulmus siid mohsullarimin istehsalinda mohsulun yetisdirilmo miiddati
: na gadoardir?

V12 saatdan 3 giina qodor
* 3-5saata qoder

* 6-12 saata qodor

* 3-18 saata qodor

* 12-1 giins gadar

161 Tursudulmus siid mohsullarinin istehsalinda siidiin kiitlosinin nego faizi qodor
' bakterial maya olavs edilorok siidii mayalandirirlar?

v 1-5%-i qoder

e 15-20%-1 qodor
*  12-14%-i qoder
*  10-12%-i qodor
*  5-10%-i qodor

162 Tursudulmus siid mshsullarinin istehsali zamani qabul edilon siidiin tursulugu
' va sixlig1 neco olmalidir?

18 dor.T-don ¢ox vo 0,028 g/kub.sm az
olmayan

e 21 dor.T- don az vo 1,028 g/kub.sm olmayan

22 dor.T- don az vo 0,028 g/kub.sm ¢ox
olmayan

* 20 dor.T- don va 0,028 g/kub.sm az olmayan

v 19 dor.T- don ¢ox vo 1,028 g/kub.sm
az olmayan

163. Qumizin hazirlanmasinda hansi siiddon istifads edilir?

* inok siidiindon
goyun siidiindon

v at siidiinden

» camuis siidiindon

* keci siidiindon

164. Bunlardan hans1 yumsaq konsistensiyali turs siid mohsuludur?
v kosmik
s qumiz

» asidofilin

* yogurt
* qatiq
165. Konsistensiyasina gora turs siid mohsullar1 ne¢o qrupa boliiniir?
v 20
+ 1.0

« 50



« 40
+ 3.0

166 Orqanoleptiki {isulla turs siid msahsullarinin hansi keyfiyyat gostaricilori
' qiymatlondirlir?

N mohsul gablagdirilmis taranin xarici goriiniisii,
rongi, iyi, dadi, konsistensiyast

rongi, iyi, dadi, konsistensiyasi, yaghligi,
tursulugu

» mohsulun rongi, iyi, dadi, konsistensiyasi

mohsul gablasdirilmis taranin xarici
goriiniisii, dad, iyi, konsistensiyasi, yaglilig

xarici gortiniisii, rongi, iyi, dadi,
konsistensiyast, tursulugu

167. Megnikov gatigimnin istehsalinda hans1 mayadan istifads olnur?

termofil siid tursusuna qicqirdan
streptokokklardan

+ asidofil ¢oplorinin tomiz kulturundan
+ asidofil va bolqar ¢oplerindon
» mezofil streptokokk bakteriyalardan

N termofil siid tursusuna qicqirdan
bakteriyadan va bolqar ¢oplarindon

168. Adi qatigin yagliligi va tursulugu asagidakilardan hansina uygun galir?

* 6% vo 130-140 dor.T

* 2,5v0120-130 dor. T

e 4% vo110-120 dor.T
3,2% va 90-120 dar.T

N 3,2%ve 110-120 dor.T

169. Adi gqatigin mayalanmasi hansi temperaturda vo nego saata basa catir?

v 36-38 dor.S vo 6 saata
e 25-30 dor.S vo 6 saata
e 46-48 dor.S vo 4 saata
e 40-42 dor.S vo 4 saata
e 50-52 dor.S vo 3 saata

170. Tursudulmus siid mohullarinin imumi texnoloji sxemi hansi ardicilligla gedir?

stidiin gabulu—siidiin yaglihigimin
normallagdiriimasi—siidiin pasteriza
edilmasi—siidiin hemogenlosdirilmasi

vV —siidiin mayalanma temperaturuna
kimi soyudulmasi—siidiin mayalanmasi
—dolomalonms prosesi—soyutma—
yetisdirmo vo saxlanilma

stidiin gabulu—siidiin yagliligimin
normallagdirilmast —siidiin

* hemogenlosdirilmasi—siidiin mayalanmasi
—doalomalonms prosesi—soyutma—
yetisdirmo vo saxlanilma

stidiin gobulu —siidiin pasterizo edilmosi —
stidiin yagliliginin normalasdirilmasi—siidiin
* mayalanma temperaturuna kimi
soyudulmasi—siidiin mayalanmasi—
dolomalonmo prosesi—yetisdirmo

idiin gobulu —siidiin pasterizo edilmasi
» —siidiin yagliliginin normalagdirilmasi—siidiin mayalanma temperaturuna kimi soyudulmasi—siidiin mayalanmasi—dslomsalonma
prosesi—soyutma—yetisdirma vo saxlanilma



stidiin gobulu —siidiin pasterizo edilmosi
—silidiin hemogenlogdirilmosi—siidiin
yagliliginin normalasdirilmasi—siidiin
mayalanma temperaturuna kimi soyudulmasi
—stidiin mayalanmasi—dalomalonma prosesi
—soyutma—yetisdirma vo saxlanilma

171 Bunlardan hansilar1 qarisiq qicqirma naticasinds alinan tursudulmus stid
' moahsullaridir?

* ryajenka, qimiz
kosmik, xama

v kefir, qumiz

* qatiq, yogurt

* kosmik, asidofilin

172. Bunlardan hansilari yalniz siid tursusuna qicqirma gedon mohsullardir?

* qatiq, yogut, qumiz

* qatiqg, kefir, qumiz,

* kosmik, xama, ayran
yogurt, ryajenka, kefir

v qatiq, asidofilin, ryajenka

173 Pohrizi tursudulmus siid mohsullar1 mayalanma xiisusiyyasti va qicqirdilmadan
' alman son mohsula gora ne¢a qrupa boliiniir?

N 20
e 50
« 40
« 3.0
e 6.0
174. Istehsal olunan siid mohsullarinin nece faizini tursudulmus siid mohsullart

togkil edir?

v 04
+ 03
+ 0.7
+ 06
+ 05
175. Stidiin sixlig1 hansi cihazla toyin edilir?

* aerometr

* spirtometr
psixrometr

v laktodensimetr

* refraktometr

176 Qatilagdirilib konservlosdirilis va sterilizo olunmus siid konservlarini hansi
' temperaturda saxlamaga icazs verilmir?

v 0 dor.Sdon asag1 temperaturda
* 15-20 dor. S temperaturda

* 5-10 dor. S temperaturda

* 10-15 dor.S temperaturda

* 1-5 dor. S temperaturda

177. «Hipp»1 ticarat markali quru siid mohsulu hansi yasda usaqlar {igiin nozards tutulmusdur?

v dogulan giindon 6 ayadok



* dogulan giindon 3 ayadok
* 3aydan 6 ayadok

* 1 yasinadok

* 1 yasindan 3 yasmadok

178. Quru siiddo «piyvari tamy» qiisuru hansi halda yaranir?

+ istehsal prosesi diizgiin aparilmadiqda

+ germetik tarada saxlanmadiqda

» yiiksak temperaturda qurudulduqda
istehsalinda yagli stiddon istifads edildikdo

v siid yag1 oksidlosdikdo

179. Kakao ilo qatilagdirilmis siidiin torkibindos nego faiz sokor vardir?
v 0435
+ 0475
+ 0485
+ 0495
+ 0.505
180 Qatilasdirilmis siid konservlorinin istehsal olundugu giindon etibaron 0-10

dor.S-do no gader saxlamagq olar?

+ 8ay
+ 18ay
s 3ay
6 ay
v 12ay
181. Sokarlo qatilagdirilmis iizlii va iizsiiz siidiin orqanoleptiki keyfiyyat

gostaricilorinden hansilart asas sayilir?

v dad vo otri, konsistensiyasi va rangi

* rongi, iyi, dadi, konsistensiyasi vo tursulugu
» dadi va otri, yagliligi vo sokorin miqdari

» konsistensiyasi, dadi, iyi vo yaglhiligi

* xarici goriiniisii, rongi, iyi vo dadi

182 Qatilagdirilmus sterlizo edilmis siidiin sterilliyini yoxlamagq ti¢lin onu hansi
' temperaturda ne¢o giin saxlamaq lazimdir?

v 37 dor.S-do10 giin
* 18 dor.S-do 7 giin
* 20 dor.S-dos 20 giin
* 10 dor.S-dol5 giin
*  5dor.S-do 10 giin

183. Kakao ils qatilagdirilmis siid hazirladiqda 1kq siide nega qram kakao tozu qatilir?
v 73-74,5qr.
*  50-52qr.
*  40-45qr.
* 30-32,5qr.
*  60-65qr.

184. Stid konservlorinin istehsalinin osas amoliyyatlar1 hansi ardicilligla gedir?



siidiin gobulu— tomizlonmasi—
soyudulmasi— qisa miiddato sakit

v saxlanilmas1 —torkibinin normallasdiriimast
—pasterizo edilmasi —qatilagdiriimast —
soyudulmasi — gablagdirilmasi

stiidiin gobulu— sterlizo edilmosi—
soyudulmasi— qisa miiddsto sakit

+ saxlanilmasi —torkibinin normallagdirilmasi
—qatilagdirilmast —soyudulmasi —
qablagdirilmasi

siidiin gobulu— tomizlonmoasi—
soyudulmasi— qisa miiddato sakit

* saxlanilmasi —torkibinin normallagdirilmasi
—qatilagdirilmast —soyudulmasi —
gablasdirilmasi

siidiin gobulu— qisa miiddoto sakit
saxlanilmasi —toarkibinin normallagdirilmasi
—pasterizo edilmosi —qatilasdiriimasi —
soyudulmasi — gablasdirilmasi

siidiin gobulu— pasterizo edilmosi— soyudulmasi— torkibinin normallagdirilmasi —qatilagdirilmasi —soyudulmasi — gablagdirilmasi

185. Usaq qidas1 iigiin olan quru siid qarisigindan hansi 6z torkibine gors ana siidiine yaxindir?
v “Laduska”
*  “Vitalakt”
* “Heinz”
° “Malls”

+  “Malyutka”
186. Qurut nadir?

v qurudulmus milli siid mehsuludur

e tursudulmus milli siid mahsuludur

* borpa edilmis siid mohsuludur

* qicqirdilmis siid mahsuludur

 at siidiindon alinan turs siid mohsuludur

187. “Malyutka” siid qarisig1 neco ayliq usaqlarin qidasi tiglin istifads edilir?

yeni dogulmus usaqlarin 1-ci
v giiniindon baslayaraq 3 aymadok
olan usaqlar iiglin

* 3-6 ayliq usagqlar ii¢iin
* 4-8 ayliq usaqlar ii¢lin
* 6 ayindan lyasinadok olan usaqlar tigiin
* 2-4 ayliq usaqlar ti¢iin

188. Kontakt {isulla qurudulmus siid hans1 dadi vermalidir?

v gaynanmus siid dad1

* ¢iy siid dads

e turs siid dad1

* qiecqurmis siid dadi

* pasterizo edilmis siid dad1

189 1-10 dor.S-dos hermetik tarada quru siid mohsulunun saxlanilma miiddsti ne¢o
' aydir?
v 8ay
* bay
* 12ay
« 18ay

* 3ay



190.

191.

192.

193.

194.

195.

196.

Quru siidiin ranginin tiindlosmasine sabab olan ndgsani gostarin

quru siidiin uzun middet qeyri
hermetik tarada saxlanilmasi

stidiin qurudulmasi1 zamani temperaturun
asagl olmasi

stidiin qurudulmasi1 zamani temperaturun
yiiksok olmasi

quru stidiin riitubatli yerds saxlanilmast
quru siidiin sixilib kasoklogmaosi

Quru iizsiiz siidds ne¢o faiz su vo quru madds olur?

5% su vo 95% quru madds
15% su va 85% quru maddo
12% su vo 88% quru maddo
8%su va 92% quru madda
10% su va 80% quru madds

Quru izl siidds nego faiz su vo yag olur?

4-7% su va 25% yag
5% su vo 30% yag
3% su vo 10% yag
8% su vo 18% yag
10% su vo 15% yag

Tozlandirma tisulu ile alinan quru stidiin barpa olunmasi negs faizdir?

89-99%
60-75%
50-65%
49-59%
74-85%

Kontakt iisulla alinan quru siidiin barpa olunmasi neg¢o faizdir?

70-85%
50-65%
65-70%
1.0
0.5

Qurudulmus stid mohsullar1 ne¢s tisulla istehsal edilir?

2.0
3.0
4.0
5.0
1.0

Ovxalanan kars yag1 qiisuru no zaman bas verir?

temperatur rejimins diizglin amal
etmadikds

siid yaginda olan linol tursusunun
oksidlogmasi zamant

stid yaginin polimerlogmasi zamani

proteaza fermentinin tosiri ilo ziilallarin
hidrolizi zamani

yagin maye fraksiyasinin artiq ayrilmasi
zamani



197.

198.

199.

200.

201.

202.

203.

3.0

antioksidantlar
su

tursu

duz

golovi

Pohriz kors yaginin torkibindos nego faiz bitki yagi var?3

0.25
0.3
0.27
0.2
0.23

Kars yaginin ronginin ag vo solgun olmasi ndgsanina sabab naodir?

boyagin olmamasi v ya kora yagi roangloyandos rongin az vurulmasi, siid yaginda pigmentlorin ¢atismamasi
maye yagda hall olmus karotinin oksidlogsmasi

iri damcilar olanda kars yagda namakovun geyri- miintozom disperslagmasi

koranin talosik emal olunmasi

iri duzdan istifads olunmasi

1-ci sort kara yagimin orqanoleptiki keyfiyyot gostaricilori nego balla qiymotlondirilir?

87-80 balla
79-73 balla
67-62 balla
97-93 balla
100-88 balla

Kars yaginda, en kasiyinda su damcilarinin olmasi ndgsanina sobab nadir?

kora yaginin kifayst qodor yuyulmasi vo emal olunmast
duzlamagq ti¢iin koltonli duzun islonmasi

emal edonds temperatur rejiminin pozulmasi

koroni emal edonds ona uzun miiddst mexaniki tosir gostorilmasi
qatilan duzun standartdan ¢ox olmasi

Kars yaginin ovxalanmasi ndgsaninin sabobi nadir?

lipaza fermentinin vo hava oksigeninin tosiri

koranin ¢ox duzlanmasi

yagda olein tursusu ¢ox olanda qaymagin kifayat qoder yetismomasi
gaymagi yetisdirondo, emal edondos temperatur rejiminin pozulmast
karayo kif sporlarin diismasi

1-ci omtoo sortuna aid edilon kors yaginin dadi va atri ne¢o balla qiymatlondirilir?
an az1 37 balla
on azi 39 balla
on az1 53 balla
an azi1 48 balla
on az1 41 balla

Ola sort kara yagiin orqanoleptiki keyfiyyat gostaricilori ne¢s balla qiymatlondirilir?

100-88 balla



» 87-80 balla
e 79-73 balla
e 90-88 balla
* 100-95 balla

205. Ola amtos sortuna aid edilon kors yagmin dadi va atri nego balla qiymotlondirilir?

v onazi 41 balla
* onazi 31 balla
* onaz 52 balla
* onazi 37 balla
* onazi 48 balla

206. Kars yaginda aci dadin olmasi ndgsaninin meydana gixmasina sabab nadir?

v yaga proteolitik vo ¢iiriidiicii mikrofloranin yoluxmasi

» yaga proteolitik vo ¢iirlidiicii mikrofloranin yoluxmasi

* heyvanlarvn yem payinda qoxulu bitkilorin olmast

» yagda konar mikrofloranin inkisafi

* qaymagq vo korado siid tursusuna qicqirdan mikrofloranin ¢ox olmast

207. Kars yaginda piy dadin olmasina sabab nadir?

v olein tursusunun oksidlogsmasindon dioksistearin tursusunun amalo golmosi
* yag plazmasinda domir vo mis duzlarmin hall olmasi

+ siid yaginda olan linol tursusunun oksidlogsmosi

* plazmanin hall olan azotlu birlogmolorin miqdarmin artmasi

» siid sokarin siid tursusuna qicqirmast

208. Asagidaki gostaricilorden hansi kere yagmin zororsizlik gostoricilorine aiddir?

v toksiki elementlor, pestisidlor, mikotoksinlor, radionuklitlor
e karbohidratlar, mineral maddalar, radionuklidlor

* su, selliiloza, saxaroza, pestisidlor

* nisasta, duzlar, tursular, mikotoksinlor

» yaglar, ziilallar, toksiki elementlor

209 Kora yagini uzun miiddat saxlamaq iigiin anbarin temperaturu va nisbi riitubati
' neco olmalidir?

y temperatur -12-don... -18 dor.S-ya
qadar va nisbi riitubat 80%

temperatur -12-don... -14 dor.S-yo qodar vo
nisbi riitubat 75%

temperatur -10-don... -12 dor.S-yo qodor
va nisbi riitubat 75%

temperatur -8-don... -10 dor.S-ys gader vo
nisbi riitubat 70%

temperatur -12-don... -16 dor.S-yo qodor
va nisbi riitubat 80%

210 Kara yag istehsalinda qaymaga xos sarimtil rang vermak {iglin ona hansi boya
' maddasi qatilir?

v orlean

e ultramarin
* indiqo

e koler

» karotinoid

211. Kora yaginin axin tisulu ils istehsali hansi ardicilligla gedir?



stidiin gobulu vo seperatordan kegirilmasi
— 32-35%-1 qaymagin alinmasi— qaymagin
pasteriza edilmosi— yiiksok yagli qgaymagin
N alinmasi— yiiksak yagli gaymagin
normalagdirilmasi— kars yaginin axin
xattindo hazirlanmasi— kors yaginin
mexaniki emali, qablagdirilmasi va
markalanmast

stidiin gobulu vo seperatordan kegirilmasi

— 25-45%-1 qaymagin alinmasi— qaymagin

sterilizo edilmasi— yiiksok yagl qaymagin
» alinmasi— yiiksak yagl qaymagin

normalagdirilmasi— kars yaginin axin

xattindo hazirlanmasi— kors yaginin

gablasdirilmasi vo markalanmast

stidiin gabulu — 25-45%-i qaymagin alinmasi— qaymagin steriliza edilmasi— yiiksok yagli qaymagin alinmasi— kors yaginin axin
» xottinds hazirlanmasi— kars yagimin mexaniki emali, qablasdirilmas1 va markalanmasi

siidiin seperatordan kegirilmosi— 25-45%

-1 qgaymagin alinmasi— gqaymagin pasteriza
edilmosi— yiiksok yagli gaymagin
normalasdirilmasi— kars yaginin axin
xattinds hazirlanmasi— kors yagimin mexaniki
emali, gablasdirilmasi vo markalanmasi

stidiin gqobulu vo seperatordan kegirilmasi
— 32-35%-1 qaymagin alinmasi— gqaymagin
pasterizo edilmasi— yagli qaymagin

* normalagdirilmasi— kors yaginin axin
xattindo hazirlanmasi— kors yagimnin
mexaniki emali, gablagdirilmasi vo
markalanmasi

212 Orqanoleptiki gostaricilarine gors (o ciimlodon dad vs atri) nega balla
' qiymatlondirilmis kers yagi 1-ci amtas sortun aid edilir?

Y 87-80 ball, dad vo otri on az1 37 ball
» 86-81 ball, dad va atri an az1 30 ball
e 90-85 ball, dad va atri an az1 40 ball
* 100-88 ball, dad va otri on az1 41 ball
e 79-70 ball, dad va atri on az1 32 ball

213 Organoleptiki gostaricilorine gors (o climlodon dad va atri) ne¢o balla
) qiymatlondirilmis kors yagi ola amtos sortun aid edilir?

Y 100-88 ball, dad vo otri on az1 41 ball
e 97-80 ball, dad va aotri an az1 39 ball
» 87-80 ball, dad va atri an az1 37ball
» 78-60 ball, dad vo otri on az1 32 ball
e 100-97 ball, dad vo atri on az1 46 ball

214. Kara yag1 orqanoleptki gostaricilarine gora negs ball sistemi ils qiymatlondirilir?
v 100 ball
* 50ball
* 30 ball
* 10 ball
* 80ball
215. Kars yaginin hansi sortlart mévcuddur ?

* 1-civa2-cisort

ala, 1-ci va 2-ci sort
v olava 1-ci sort
* heg bir sorta ayrilmir
e 1-ci, 2-ci va 3-cii sort

216. Zordab koras yagi hansi ndvda istehsal edilir?



217.

218.

219.

220.

221.

222.

223.

duzsuz va duzlu

pasterizo edilmis, sterilizo edilmis vo
oridilmis

sirin, turs, duzsuz va duzlu

sirin va turs

meyvali, kakaolu, gohvali

Yiiksok temperaturda istehsal edilon kora yag1 ne¢o qrupa boliiniir?

4.0
5.0
6.0
2.0
3.0

Siid gaymagindan hazirlanan kors yaglart ne¢a qrupa boliiniir?

6.0
5.0
4.0
2.0
3.0

Axin xattinds kera yaginin istehsali zamani torkibinds yagliligi nega faiz olan qaymagqdan istifads edilir?

0.45
0.25
0.825
0.735
0.605

Calxalanma tisulu ilo kors yaginin istehsalinda torkibinds yaglilig1 neco faiz olan
gaymaqdan istifada edilir?

45-60%
75-80,5%
80-82,5%
60-75%
25-45%

Kars yagi ne¢o tisulla istehsal edilir?

4.0
5.0
2.0
1.0
3.0

Kars yaginin istehsali iiglin osas xammal nadir?

gaymaq
stid zordabi
heyvanin piyi
kasmik

std

Kors yagi insan orqanizminds ne¢o faiz monimsonilir?

0.97
0.525



« 0.752

+ 0.825
« 1.0
224, Ononavi kars yaginin torkibinds nego faiz yag olur?
+ 0.67
+ 098
0.752
v 0.825
+ 0.735
225 Respublikamizda istehsal olunan pendirlorin ne¢o faizini Brinza pendiri togkil
' edir?
v 09
« 085
« 0.7
+ 0.65
« 05
226. Pendirin ranginds boz, gdyiimtiil qiisurlarin olmasina sobob nadir?

v  siiddo domir, mis duzlarinin olmasi

* ¢ox duzlanmasi

* boyaq dozasinin artiq olmasi

+ siidi ronglomok sortlorinin pozulmast

» yetigsmonin birinci marhoalasinds agag1 temperatur

227. Pendirdo kosmik dadi vo iy qiisuruna sobab nadir?

+ pendirin yiiksok temperaturda yetisdirilmasi vo saxlanmasi

y tursulugu yiiksok olan siiddon istifado
olunmast

* heyvanlarin, siide ac1 dad veran yemlo yemlonmasi
* duzlamagq iiglin magnezium vo sulfat duzlar1 qatisigi olan duz islodilmosi
* duzlama morhalasine amal olunmamasi

228. Pendirlordos acimis, golovi dadi ndgsanina sabab nadir?

» pendirin haddinden artiq «quru» bisirilmasi

N fermentlorin tosiri ilo yagin par¢alanmasi moahsullarinin toplanmasi vo galovi
moahsullarimin amale galmasi

* tam yetismomaosi
» pendirin yiiksok temperaturda yetisdirilmasi vo saxlanmasi
* siidds va pendirds yag tursusunu qicqirdan bakteriyalarin olmasi

229. Yaglilig1 45% olan pendirs vurulan marka hansi formada olur?

» {igbucaqli formada

v sokkizbucaql formada
» dairovi formada

» kvadrat formada

+ diizbucaqli formada

230. Yaglilig1 50% olan pendirs vurulan marka hansi formada olur?
sokkizbucaqli formada

v kvadrat formada
+ diizbucaqli formada



» {igbucaqli formada
e dairovi formada

Orqanoleptiki gostaricilarine gora timumi ball qiymati o climladen dad va otri
231. . P - Y
nega balla qiymotlondirilmis pendir satiga verilmir?

umumi ball 85-don az, dad vo atri 44 baldan
az

N imumi ball 75-don az, dad vo atri
34 baldan az

umumi ball 48-don az, dad vo otri 27 baldan
az

umumi ball 58-don az, dad vo atri 24 baldan
az

umumi ball 65-don az, dad vo atri 37 baldan
az

232. Pendirdo duzun miqdari hansi cihazla toyin edilir?

v refraktometr
* piknometr

* butrometr

* spirtometr

*  psixrometr

233 Orqanoleptiki gostoriciloring géra pendirlor negos ball sistemi ilo
' qiymatlondirilir?
10.0

v 100.0

+ 500

+ 80.0

+ 300
234. Pendir istehsalinin texnoloji omaliyyatlart hansi ardicilliqla gedir?

Stidiin delomalonmo tigiin hazirlanmasi—
doalomonin emali— pendirin formaya

+ salinmasi— preslonmasi vo ya 6z-6ziino
preslonm— pendirin yetisdirilmasi va
saxlanmasi

Siidiin dolomalonmasi— dolomanin emali—
pendirin formaya salinmasi— preslonmasi

*  voyadz-0ziino preslonmo — pendirin
yetigdirilmasi— pendirin duzlanmasi vo
qablasdiriimasi

Siidiin doelomoalonmo {i¢iin hazirlanmasi
— siidiin delomalonmasi— dalomenin
v emali— pendirin formaya salinmasi—
preslonmosi vo ya 6z-6ziino preslonmo
— pendirin duzlanmasi— pendirin yetigdirilmasi

Siidiin dolomalonmasi— dolomanin emali

— pendirin formaya salinmasi— presloanmasi
*  voyadz-0ziino preslonmo— pendirin

yetigdirilmasi—pendirin qablagdiriimasi

va saxlanmasi

Stidiin delomalonmo tigiin hazirlanmasi—
» siidiin delomoalonmasi— dslomanin emali— pendirin formaya salinmasi— preslonmasi va ya 6z-6ziina preslonmo— pendirin
saxlanmasi—pendirin yetisdirilmesi— pendirin qablagdiriimasi

235. Isveg pendiri nego aya yetisdirilir vo kiitlosi nego kq olur?

* 2-2,5 aya yetigdirilir vo kiitlosi 1,5-2 kq olur

N 6-8 aya yetigdirilir vo kiitlosi
50-100 kq olur

* 3-4aya yetigdirilir vo kiitlosi 5-10 kq olur
* 4-Saya yetigdirilir vo kiitlosi 12-20 kq olur



» 2-3aya yetisdirilir vo kiitlasi 3,5-4 kq olur

236 Bunlardan hanst pendirin daxilindaki kifin istiraki ils yetison qursaq mayali
' yumsaq pendirdir?

*  Qolyanalt1 pendiri
*  Golincik pendiri

v Rokfor pendiri

* Yol pendiri

» Kalinin pendiri

237 Bunlardan hansi pendirin sothinds inkisaf edon kifin istiraki ilo yetison qursaq
' mayal1 yumsaq pendirdir?

v Ag desert pendiri

* Yol pendiri pendiri

*  Yumsaq duzlu pendir
*  Golincik pendiri

*  Doroqobuj pendiri

238 Bunlardan hansi pendir silizinin vo kifin istiraki ilo yetison qursaq mayali
' yumsaq pendirdir?

*  Golincik pendiri
Kalinin pendiri

v Qolyanalt1 pendiri

» Pokfor pendiri

* Ag desert pendiri

230. Qursaq mayali yumsaq pendirlor yetismosine gors ne¢a qrupa boliiniir?
+ 6.0
v 50
« 20
+ 40
+ 30
240. Bunlardan hansi qursaq mayali yumsaq pendirdir?

» Pribaltika pendiri

* Altay pendiri

» Kaunas pendiri
Hollandiya pendiri

v Rokfor pendiri

241. Bunlardan hansi qursaq mayali yarimbark pendirdir?

* Altay pendiri

v Pikant pendiri

* Rokfor pendiri

* Hollandiya pendiri
« Isveg pendiri

242 Bunlardan hansi ikinci dofo asagi1 temperaturda qizdirilan qursaq mayali bark
' pendirdir?

» Pikant pendiri

+ Isvec pendiri

v Hollandiya pendiri
* Altay pendiri

» Latviya pendiri



243 Bunlardan hansi ikinci dofo yliksok temperaturda qizdirilan qursaq mayali bark
' pendirdir?

*  Minsk pendiri

* Hollandiya pendiri
» Kaunas pendiri

v Isveg pendiri

» Litva pendiri

244, Qursaq mayali bork pendirlor ne¢o qrupa boliiniir?
« 50
+ 6.0
v 20
« 30
+ 40
245, Qursaq mayali pendirlor ne¢o yarim sinfa boliiniir?
+ 6.0
v 3.0
+ 40
+ 50
+ 20
246. Biitiin pendirler istehsal texnologiyasindan asili olaraq ne¢a sinfa boliiniir?
+ 50
« 20
v 3.0
+ 40
+ 6.0
247. Miixtoalif pendirlords suyun faizlo migdari no gqodordir?
20-60%
v 19-69%
* 30-70%
s 25-65%
e 34-79%
248. Pendirlori tosnifata ayirarkon asas hansi gostaricilor nazards tutulur?

pendir kiitlosinin yetisma xarakteri, pendir
+ Kkiitlesinin yaghligi, pendir kiitlosindo duzun
miqdari

pendir kiitlosinin yetismo xarakteri, quru

* maddoya gors yagin faizi, pendir kiitlosinin
konsistensiyasi
yagl pendirds yagin miqdari, yagsiz

»  pendirds suyun miqdari, pendir kiitlesinin
yetismo xarakteri
yagsiz pendirde suyun miqdari, quru

v maddoys gora yagin faizi, pendir
kiitlosinin yetismo xarakteri
pendir kiitlosindo suyun miqdari, pendir

*  kiitlosinda duzun miqdari, pendir kiitlosinin
yetigma xarakteri

249, Ticarat sobokasinds dondurmani -120S-don yiiksok olmayan temperaturda nego giindon ¢ox saxlamaq olmaz?

v 5giin



* 2gin

* 3 giin
* 4 giin
* lgin
250. Siidlii dondurmanin ¢esidine hansilar aiddir?

v vanilli, gozlu, gohvali, sokoladl

» ciyolokli, gilasli, moruqlu, limonlu
» gohvali, karamelli, ¢ijolokli, gilasl
* morugqlu, limonlu, qozlu, sokoladli
» ciyolokli, gilasli, qozlu, sokoladli

251. Plombir dondurmanin ¢esidine hansilar aiddir?

* qozlu, sokoladls, liziimli, gilash

* morugqlu, tiziimli, gohvali, karamelli

v qozlu, sokoladly, iziimlii, gohvali, karamelli
» sokoladl, iziimli, ¢ijolokli, gilasli, qozlu

» gohvali, karamelli, ¢ijolokli, gilasli, qozlu

252. Aromatli dondurmanin ¢esidino hansilar aiddir?

v ¢iyalokli, gilasli, moruglu, limonlu
» ciyolokli, gilasli, qozlu, sokoladli

* moruqlu, limonlu, qozlu, sokoladl
* gohvali, qozlu, sokoladli, gilash

* qozlu, sokoladli, limonlu, gilash

253. Organoleptiki qaydada dondurmanin dad va otri maksimum neg¢s balla qiymotlondirilir?
v 60.0
+ 80.0
+ 750
*+ 650
+ 70.0
254, Orqanoleptiki gostaricilarine gora necs balla giymotlondirilmis dondurma 1-ci ndve aid edilir?
» 70-72 ball
65-70 ball
v 80-90 ball
» 75-80 ball
s 72-75 ball
255 Orqanoleptiki gostaricilarine gora negs balla gqiymotlondirilmis dondurma

ola n6vo aid edilir?

+ 85-87all
+ 81-85ball
v 91-95 ball
+  89-91 ball
* 87-91 ball
256 Organoleptiki keyfiyyot gostoricilorine goérs dondurma negs ball sistemi ilo
' qiymatlondirilir?
* 30ball
25 ball

v 100 ball



* 10ball
* 50 ball

257. Hazirlanmis dondurmalar -20 dor.S-do neco aya godor saxlanila bilor?

v 3 aya qodor
* 6 aya qodor
* Sayaqodor
* 1 aya qodor
* 2 ayaqodor

258. Dondurmanin istehsal texnologiyasi hansi ardicilligla gedir?

xammallarin hazirlanmasi vo resept

iizro qarigdirilmasi— qarigigin 85 der.S-da
50-60 san. pasterizo edilmosi— qarisigin
stiziilmasi vo hemogenlosdirilmasi—

Vv ganigigin soyudulmast vo saxlanilib
yetisdirilmosi— qarisigin -5 dor.S-do
dondurulmasi— dondurmanin gablagdiriimasi

va barkimosi— hazir dondurmanin
saxlanilmasi

xammallarin hazirlanmasi vo resept iizro
qarigdirilmasi— qarigigin 85 dor.S-do 50-60
san. pasterizo edilmosi— qarigigin
soyudulmasi vo saxlanilib yetisdirilmosi—
qarisigin -5 dor.S-ds dondurulmasi—
dondurmanin gablasdirilmasi vo barkimasi

xammallarin hazirlanmasi vo resept iizro
qarigdirilmasi— qarigigm 75 dor.S-do 40-50
san. pasterizo edilmasi— qarisigin siiziilmasi

*  vo hemogenlogdirilmosi— qarigigin
soyudulmast — qarisigin -50S-do dondurulmasi
— dondurmanin qgablasdirilmasi va barkimasi
— hazir dondurmanin satiga gondorilmosi

xammallarin hazirlanmasi vo resept iizro

qarigdirilmasi— qarigigin 105 dor.S-do

20-30 san. sterilizo edilmosi— qarigigin siiziilmasi vo hemogenlosdirilmoasi— qarisigin soyudulmasi vo saxlanilib yetisdirilmoasi—
qarisigin -5 dor.S-do dondurulmasi— dondurmanin gablasdirilmasi vo barkimasi— hazir dondurmanin satisa gondarilmasi

xammallarin hazirlanmasi vo resept tizro
qarigdirilmasi— qarigigin 95 dor.S-ds 1-2 doq
. sterilizo edilmosi— qarisigin siizlilmasi vo
hemogenlogdirilmasi— qarigigin
soyudulmasi vo saxlanilib yetisdirilmosi—
qarisigin -5 dor.S-ds dondurulmasi—
dondurmanin gablasdirilmasi vo barkimosi—
hazir dondurmanin saxlanilmasi

259 Torkibindon, konsistensiyasindan va toyinatindan asil olaraq orgin pendirlor
' ne¢d qrupa boliniir?

v 6.0
« 20
+ 30
+ 4.0
« 50
260. Orgin pendirlor neg¢a hazirlanir?

»  miixtalif pendirlori, kors yagini 100-120 dor.S-do 30-40 doq aritmaklo hazirlanir
*  miixtolif pendirlori, kors yagini 100-120 dor.S-do 50-60 doq aritmokls hazirlanir

N miixtolif pendirlori, kasmiyi, kora yagini vo digar siid mohsullarimi
79-90 dor.S-ds 20-30 dag. aritmakla hazirlanir

*  miixtalif pendirlori, gaymagi, xamani 90-110 dor.S-do 30-35 doq aritmokls hazirlanir
»  miixtalif pendirlori, kesmiyi 100-120 dor.S-do 30-40 doq aritmaklo hazirlanir

261. Duzluqda yetison pendirlorin saxlanilmast {igiin son hadd nego giindiir?



v 60 va 90 giin
* 40 va 50 giin
* 100 val20 giin
* 30 va 60 giin
* 90 va100 giin

262. Motal pendirinin yetismo miiddsti nego aydir?
v 3,5-4ay
* Oay
+ 1-1,5ay
« 1,5-2ay
e 23ay
263 Qarabag motal pendirini digor motal pendirlorinden forqlondiren xiisusiyyetlori
' hansilardir?

konsistensiyasinin yumsaq vo ¢ox
saxlanila bilmasi

konsistensiyasinin ovulan va ¢ox duzlu
olmasi

* duzlu olmasi va ¢ox saxlanila bilmasi
* konsistensiyasinin bark vo duzlu olmasi

N konsistensiyasinin yumsaq vo az
duzlu olmast

264. Azarbaycanda motal pendirinin hansi ¢esidlori molumdur?

v Qarabag, Gonca, Lozgi motali
* Qarabag, Samaxi, Quba motali
» Lonkoran, Somkir, Lazgi motali
* Qarabag, Somkir, Quba motali
*  Gonco, Lozgi, Lonkoran motali

265. Motal pendiri hans1 stidden hazirlanir?

* inok siidiindon

* borpa edilmis stiddon
* orgin siiddon

e camus siidiindon

v goyun siidiinden

266. Bunlardan hansi duzluqda yetison pendirdir?

vV Brinza pendiri

*  Minsk pendiri

+ Isvec pendiri

* Hollandiya pendiri
* Rokfor pendiri

267. Ciy siidden hazirlanan Brinza pendiri negs giindon sonra satisa verila bilor?
40 giindon sonra
v 60 giindon sonra
* 15-20 giindon sonra
* 20-30 giindon sonra
*  45-50 giindon sonra

268. Isvec pendirin kiitlasi ... olur.

v 50-100 kq



. 1,5-7,5kq

+ 25-30kq
+ 10-20kq
*+ 5-10kq
2609. Asagidaki cavab variantlarindan hansinda Isve¢ pendirinin yetisdirilmo miiddati geyd olunmusdur?
v 6-8ay
+ 4-5ay
* 3-45ay
e 2-3ay
« 2-25ay
270. Hans1 pendirlora sakkiz bucaqgli formali marka vurulur?

v yaglihg1 45% olan
e yaghhgi 50% olan
* yaglilig1 60% olan
* yaghlig1 58% olan
e yaghhg1 48% olan

271. Hansi1 pendirlors kvadrat formali marka vurulur?

v yaglihgi 50% olan
* yaghlig1 53% olan
e yaghhg1 45% olan
* yaglilig1 60% olan
* yaghlig1 48% olan

272. Refraktometr vasitasilo pendirde hansi gostoricinin miqdart miisyyon edilir?

v duzun

» ziilallarin

* yagmn

» karbohidratlarin
e vitaminlorin

273. Motal pendirinin istehsalinda hansi heyvanin siidiinden istifads olunur?

v goyun siidii
* inok siidi

* dovosiidii

o atsidi

e camus sidii

274. Ciy siidden hazirlanan pendir negs giindon sonra satiga verila bilor?
v 60.
« 20.
+ 30.
*  40.
+ 50.
275. Pasterizo edilmis stiddon hazirlanan pendir nece giindon sonra satiga verilo bilor?
v 20.
*  40.
« 70.
*  60.

+  80.



276. Pendir konsistensiyasinin qovuglar (gézciiklor) qiisuruna sobab nodir?

y  ikinci qizdirma prosesindo pendir denasinin diizgiin emal edilmomosi, diizgiin
goliblonmomasi

* siidiin yiliksak yaglilig1

» pendir kiitlosinin yiiksok tursulugu

+ yelini mastit xostoliyine tutulmus inaklorin siidiindon istifade olunmasi
» yiiksok tursulugu olan siiddon istifado olunmasi

277. Pendirin konsistensiyasinin yaxilan, yumsaq olmasi qiisuruna sabab nodir?

v dononin soligasiz, natamam emali, pendir kiitlosindo riitubatin ¢ox olmasi
+ siidiin yiiksok yaglilig:

» pendir laymnin diizgiin amals golmomasi

» pendir kiitlosinin yiiksok tursulugu

* qizdirma prosesinds pendir donasinin diizgiin emal olunmamasi

278. Brinza pendiri hansi siiddon hazirlanir?

» pasterizo edilmis, yaxud steriliza edilmis siidden
v pasterizo edilmis, yaxud ¢iy siiddon

* duzlu stiddon, yaxud pasterizo edilmis

* duzlu siiddon, yaxud ¢iy siiddon

+ sterilizo edilmis, yaxud ¢iy siiddon

279. Holland pendirinin terkibinds nego faiz yag var?
v 05
+ 045
+ 055
+ 04
+ 035
280. Torkibindon, konsistensiyasindan va toyinatindan asili olaraq argin pendirlor ne¢o qrupa boliiniir?
v 6 qrupa
* 3 qrupa
* 4qrupa
* 5Sqrupa
* 2qrupa
281. Motal pendirin tursuluq deracasi ne¢o doraco T- dir?

v 340- 330 doroca T
e 250-230doroco T
e 300-280 doraco T
* 280-260 doroco T
e 220-200doraco T

282. Bunlardan hansilar1 II kateqoriya submohsullardir?

mal kallasi, beyin
v agciyor, nofas borusu
* qaraciyar, iirok
* mal vo qoyun quyrugu
» diafragma, yelin

283. IT kateqoriyaya aid olan submohsulu gostorin.



iirok
v agciyor
*  mal kollosi
» diafragma
* @oyun quyrugu

284. Otlik qoyun cinsi qrupuna hansi aid deyil?
v Edilbay
*  Hempsir
* Romni-mars
* Linkoln
»  Siropsir
285. Hansi1 submohsulunun qidaliliq doyari gostorilon novlorls miiqayisade on asagidir?
*  boyrok
« il
iirak
v agciyor

* qaraciyor

286. Heyvanin hansi orqani yemak {igiin yararli submohsul sayilmir?
*  quyruq
» dirnaglar
v 6d kisasi
» kollo
+ yelin
287. I kateqoriyaya aid olan submshsulu gostarin.

v qaraciyor

* agciyer

* nofos borusu
* mal dirnag

* qoyun kollosi

288. Qidaliliq baximindan submohsullarin necs kateqoriyasi ayird edilir?

* heg bir kateqoriya ayird edilmir

« 50
+ 40
+ 3.0
v 20
289. Qeyd olunmusg submohsullardan hansi yagla zongindir?
* dalaq
+ ok
* agciyor
Vil
* mado
290. Asagida verilmis hanst submohsullar tam doyoarli ziilallarla zongindir?

beyin va yelin
v iirok vo qaraciyor
+ dil vo dalaq
* dodaq va qulaq



291.

292.

293.

294,

295.

296.

297.

298.

agciyar vo boyrok

Selikli submohsullar1 gostorin.

agciyar, diafragma vo nofas borusu
dil, dalaq vo beyin

beyin, qursaq va diafragma

dil, mal dodaglar1 va qulaqlari
qarin, qursaq vo donuz madasi

Asagidaki variantlardan hansinda tiiklii submohsullar geyd olunmusdur?

diafragma vo mal quyrugu
qat-qat vo qursaq

goyun kallasi vo dalaq
goyun va donuz ayaqlar1
mal kallasi vo mal dodaglart

Asagidaki variantlardan hansinda yumsaq submohsullar gostorilmisdir?

goyun vo mal quyruqlari
bdyrakler va qoyun quyrugu
yelin vo mal qulaqlar
qaraciyar va iirok

qat-qat vo donuz modasi

Asagidaki variantlardan hansinda otli-stimiiklii submohsullar gostorilmisdir?

mal kallasi vo mal quyrugu
agciyar vo nofas borusu
goyun va donuz ayaqlar1
mal dodagqlar1 vo qulaqlart
qarin va qursaq

Dil ... kateqoriyaya, ayaqlar iss ... kateqoriyaya aid olan submohsullardir.

LV
IL 1
L1
III; 11
1vV; vV

Ayaqlar submshsul kimi hans1 kateqoriyaya aid edilir?

II kateqoriyaya
III kateqoriyaya
IV kateqoriyaya
I kateqoriyaya
V kateqoriyaya

Dil submohsul kimi ... aiddir.

I kateqoriyaya
IV kateqoriyaya
III kateqoriyaya
II kateqoriyaya
V kateqoriyaya

Hans1 makroelement mal otinin torkibinds iistiinliik toskil edir?



* Ca
- P
« Mo
+ Co
299. Hans1 mikroelement mal otinds daha ¢oxdur?
v Fe
S
* Ni
* Mn
. Mg
300. Asagida gostorilonlordon hansi B qrup vitamini mal atinds Gstiinliik toskil edir?
v BI2
+ BI
+ B6
+ B2
+ BS5
301. Mal oti hansi vitaminls zongindir?
v B9
* D
« C
c A
 E
302. Mal atinin enerji doyari .... toskil edir.
v 218,4 kkal
* 300,2 kkal
* 198,7 kkal
* 200,4 kkal
* 200,8 kkal
303. Otin morfologiyasi vo qidaliliq doyarine hansit amil tesir gdstormir?

v otin saqqalanmasi iisulu

* otin saxlanilma miiddati

* heyvanin yasi, kokliyti

* heyvanin novii, cinsiyyati
* otin termiki voziyyati

304. Sorthorn qaramal cinsini saciyyslondirdikds hansi gdstaricisi oan asag1 qiymat alir?

v siidliilityii

e ot ¢ixarl

+  diri kiitlesi

* tezbOylimosi

» comdoyin kiitlasi

305. Heyvanlarin stlik mohsuldarligini saciyyslondiren gostaricilora hansi amil tasir etmir?

v dorisinin rongi
»  kokliik doracesi
* heyvanin yasi
* heyvanin cinsi



» emall texnologiyasi
306. Ot ¢ixar1 nadir vo hansi vahidls ifado olunur?

v buglu-isti comdayin kiitlosinin heyvanin diri kiitlosine olan nisbati, %-lo
* kollo-pacadan azad edilmis comdayin kiitlosi, kqg-la

* igalatdan azad edilmis comdayin kiitlesi, kq-la

* heyvanin emali naticasinds alinan comdak, kq-la

* icalat vo kolls-pacadan azad edilmis comdoyin kiitlosi, kqg-la

307. Azorbaycanlilar gidalarinda on ¢ox hansi oto iistlinliik verirlor?

v qoyun otind
* qus atino
* donuz otino
* mal otino

* atotino
308. Azorbaycanda ot vo ot mallart {izro adambagina orta illik istehlak normasi (adam bagina hesabladigda) ne¢o kilogramdir?
40.0
v 60.0
* 90.0
+ 160.0
+ 100.0
309. Diinya ohalisinin ot vo ot mallarina tolabati ne¢o faiz 6donilir?
v 350
+ 250
+ 750
+ 100.0
* 500
310. Bunlardan hansilar1 1 kateqoriya submohsullardir?

v qaraciyor, iirok

* agciyar, nafos borusu

* mal kollosi o dirnagi

* qoyun kollasi vo quyrugu
» qaraciyar, agciyar

311 Standarta asason submohsullar qidaliliq deyarine gors nego kateqoriyaya ayrilir?
v 20
+ 4.0
« 50
+ 6.0
+ 30
312. Yagin miqdar1 hanst submohsullarda iistiinliik toskil edir?
v dil, yelin

* boyrak, dalaq
* (qat-qat, qarin

* Dbeyin, qulaq

» {irok, qaraciyer

313. Tam doyarli ziilallarin miqdar1 hansi submohsullarada daha coxdur?



314.

315.

316.

317.

318.

319.

320.

iirak, qaraciyer, dil

beyin, dil, yelin

beyin, dodaq, qulaq
iirak, boyrak, yelin
qaraciyar, agciyar, boyrok

Termiki vaziyyatina gére submshsullar negs qrupa boliiniir?

3.0
4.0
5.0
6.0
2.0

Bunlardan hansilar selikli submohsullardir?

gat-qat, qarin, qursaq vo donuz modasi
agciyar, diafragma vo nofos borusu
yelin, dil, mal dodaqlar1 va qulaqlar
beyin, qarin, qursaq vo diafragma
yelin, dil, dalaq vo beyin

Bunlardan hansilar tiikli submohsullardir?

goyun, mal vo donuz ayaqlari

gat-qat, qarin, qursaq vo donuz modasi
diafraqma, dalaq, qoyun vo mal quyruqlari
goyun koallasi, mal kollosi vo mal dodaqglari
goyun kallasi, yelin, dil, dalaq

Bunlardan hansilar1 yumsaq submoshsullardir?

qaraciyar, agciyar, iirok, diafragma
diafragma, dalaq, qoyun va mal quyruqlari
gat-qat, qarin, qursaq vo donuz modasi
yelin, dil, mal dodaqlar1 va qulaglar1

iirok, boyraklar, dil, goyun quyrugu

Bunlardan hansilar atli-stimiiklii submohsullardir?

mal kallasi, qoyun vo mal quyruglari
qat-qat, qarin, qursaq va donuz modasi
goyun kallasi, mal dodaqlar1 va qulaglar
goyun, mal vo donuz ayagqlari

agciyar, diafragma vo nofos borusu

Morfoloji slamatlarine gora submohsullar nega qrupa ayrilir?

4.0
6.0
3.0
2.0
5.0

Ot-submohsullari qoyunlarin diri kiitlasinin ne¢o faizini togkil edir?

14,7- 18,2%-ni
12,5-14,5%-ni
9,6-12,4%-ni

45,6-50,2%-ni



* 10,2- 14,4%-ni
321. Ot-submohsullar1 qaramalin diri kiitlosinin necs faizini toskil edir?

. 45,5-50,0%-ni
« 10,2- 14,6%ni
e 12,5-14,5%ni
.« 9,6-12,4%-ni

V' 13,7- 18,3%-ni

322. Heyvanlara su verilmosi kasilmayo nego saat qalmig dayandirilir?
v 2-3saat
* 1 saat
e 0,5 saat
* 06saat
e 1-2saat
323. Bunlardan hansi atlik qoyun cinsloridir?

v Hempsir, Linkoln
* Mazex, Saraca

» Coro, Balbas,

* Qarabag, Sirvan

* Hisar, Edilboy

324. Qaramal cinslori hansi istigamatli olur?

v otlik, siidliik, qarisiq

+ otlik, otlik-piylik, siidliik

» otlik, otlik-piylik

« otlik, otlik-siidliik, stidliik-otlik
» otlik, siidliik

305 Azorbaycanda ot vo ot mallari iizro adambasina orta illik istehlak normasi
) adam basina hesabladiqda) ne¢o kilogramdir?
q q

v 60.0
+ 160.0
+ 90.0
* 40.0
+ 100.0
326. Heyvanin ot ¢gixar1 noys deyilir?

N buglu comdoyin kiitlesinin heyvanin
diri kiitlasina nisbati olub, faizlo hesablanir

normal yemlonmis heyvanin diri halda olan
kiitlosidir

heyvanin diri halda fiziki kiitlosinden 3%
¢ixdigdan sonra qalan ¢okisidir

heyvanin diri kiitlosinin comdoyin kiitlasina
nisbati olub, faizlo hesablanir

* heyvani kosdikds alinan comdayin kiitlasidir
327. Qoyunlarda hansi orqan comdayin kiitlasins aid edilir?

v boyrok vo bdyrokalti piy
* qaraciyer

* agciyor

+ dalaq



» lrok
328. Comdoyin kiitlesi nadir?

N heyvani kosdikds alinan comdayin
kiitlosidir

heyvanin diri kiitlosinin comdoyin kiitlasina
nisbati olub, faizlo hesablanir

buglu comdoyin kiitlesinin heyvanin diri
kiitlasina nisbati olub, faizlo hesablanir

normal yemlonmis heyvanin diri halda olan
kiitlosidir

heyvanin diri halda fiziki kiitlosinden 3%
¢ixdigdan sonra galan ¢okisidir

329. Heyvanin diri kiitlosi nodir?

normal yemlonmis heyvanin diri halda
vV fiziki kiitlosinden 3% ¢ixdiqdan sonra
qalan ¢okisidir

buglu comdoayin kiitlasinin heyvanin diri
kiitlosina nisbati olub, faizlo hesablanir

normal yemlonmis heyvanin diri halda olan
kiitlosidir

heyvanin diri kiitlosinin comdayin kiitlesina
nisbati olub, faizlo hesablanir

* heyvani kosdikds alinan comdayin kiitlasidir

330. Otin azolo toxumasi insan orqanizminds ne¢s faiz monimsanilir?
v 96-98%
+ 80-83%
* 70-75%
* 57-60%
+ 0.85
331 Otin torkibindo orta hesabla ziilal, yag, su, mineral madds nego faiz olduqda

hamin ot yiiksok keyfiyyatli sayilir?

N 17% ziilal, 20% yag, 62% su, 1% mineral
maddoa

19% ziilal, 18% yag, 62% su, 1% mineral
maddo

15% ziilal, 18% yag, 65% su, 2% mineral
maddo

20% ziilal, 22% yag,56% su, 2% mineral
maddo

18% ziilal, 19% yag, 61% su, 2% mineral
maddo

332. Mal ati insan orqanizminds neg¢a faiz manimsanilir?

v 0.83
« 0.78
« 0.72
*+ 0.65
« 095

333 Fizioloji normaya asason orta yagli insan giin orzindo ne¢o qram ot istehlak
) etmolidir?

v 150qr
« 80qr.
* 200qr.



« 220qr.
* 100 qr.

II kateqoriya mal, cavan mal, camis, qoyun, ke¢i comdoklorins vurulan damga
334. s
hansi 6l¢iids vo formada olur?

v 40mm 6lciido vo kvadrat damga
* 30 mm 6l¢iids vo girdo damga

* 30 mm 6lgiids va kvadrat damga
* 35 mm 6l¢iids ligbucaq damga

* 40 mm 6l¢iido girdo damga

335. Balbas, Qarabag, Mazex qoyun cinslori hansi qrupa aid edilir?

v otlik-yunlug-siidliik
* yunluq

» otlik-piylik

» otlik-yunluq

» otlik

336. Piylik istiqgamatli donuz cinslari hansi variantda diizgiin gostorilmisdir ?

v Iri ag, Ukrayna sohra

* Mirqorod, Eston cinsi

* Simal, Sibir donuzu

* Liven, Meso dag donuz cinslori
* Ag Latviya, Ag Litva

337. Piylik istiqamotli donuzlarin piy gati ne¢o sm-o gatir?
v 10-12'sm
+ 2-5sm
* 5-7sm
* 79sm
+ 1-2sm
338. Stuidliik istigamotli qaramal cinslori hansi variantda diizgiin gostorilmisdir?

vV Qara-ala, Xolmogor

» Karpat,Karpat

* Hostorxan, Lebedin

+ Kazax, Qurmizi sohra cinsi
* Hereford, Sorthorn

330. Otlik istiqamatli qaramal cinslari hansi variantda diizgiin gostorilmisdir?

v Hereford, Sorthorn
* Xolmoqor, Karpat
+ Jerzey, Lebedin

*  Qirmizi sohra cinsi
* Qara-ala, Kastroma

340. Respublikamizda istehsal olunan otin toxminon nego faizi qus stinin payina diigiir?
Vool
+ 02
+ 03
+ 05

+ 0.05



Respublikamizda istehsal olunan atin toxminan nega faizi qoyun atinin payina diisiir?

0.3
0.1
0.2
0.9
0.5

Respublikamizda istehsal olunan otin toxminon negs faizi qaramalinin payina diistir?

0.5
0.3
0.2
0.1
0.9

Qanin laxtalanmasinda istirak edon elementlor hansilardir?

ganin formal1 elementlori
kollagen

limfa

retikulyar

plazma

Otin hansi toxumasi onun enerji dayarini artirir?

yag toxumast
qigirdaq toxumast
azolo toxumast
birlosdirici toxuma
simiik toxumasi

Otin hansi toxumasi yiliksok qidaliliq doyerine malikdir?

azalo toxumasi
yag toxumast
stimiik toxumasi
qigirdaq toxumast
birlosdirici toxuma

Heyvanin kasilmosi zamani ganin ne¢a %-i konar edilir?

0.5

0.1
15-20%
20-30%
0.05

Heyvanin diri kiitlosinin nega %-ni qan togkil edir?

5-8%
20-30%
10-15%
1-2%
0.5

Limfanin torkibi hansi variantda diizgiin gostorilmisdir?

plazma va limfositlor
retikulyar va leykosit



* limfa vo plazma
* trombosit vo plazma
» ancaq formali elementlor

349. Hansi toxuma bork birlogdirici toxumaya aiddir?

v siimiik toxumasi

+ retikulyar toxuma
* kollagen toxuma
* qigirdaq toxumasi
* yag toxumasi

350. Maye birlosdirici toxumaya hansi toxumalar aiddir?

v qan, limfa, retikulyar toxumalar
* gan vo kollagen fibrinlari

» limfa vo pigment toxumalari

* kollagen fibrinlori

* yag vo pigment toxumalar1

351. Qanin torkibi hansi variantda diizgiin gostorilmisdir?

v plazma vo formali elementlor
+ retikulyar vo limfa

» retikulyar va plazma

» ancaq formali elementlor

* limfa vo plazma

352. Qanin formali elementlori hansi variantda diizgiin

v eritrosit, leykosit, trombosit
 eritrosit,fibrosit

* trombosit, limfa, leykosit

+ clastin, retukulin, kollagen
* eritrosit, leykosit

353. Birlosdirici toxuma sorti olaraq ne¢o qrupa boliiniir?
v 4.0
+ 20
« 30
+ 50
+ 1.0
354. Otin azolo toxumasi ziilallar1 hansi variantda diizgiin gostorilmisdir?

v miofibrilyar ziilallar, sarkoplazma vo sarkolemma ziilallar1 vo niivo ziilallar
+ sarkoplazma vo sarkolemma ziilallar1

» xromoproteid va albumin ziilallart

* albumin va globulin ziilallari

* miofibrilyar ziilallar vo niivs ziilallar1

355 Heyvanin néviindon, kokliiytindon, yasindan cinsiyyatindon asili olaraq ot comdoayinin ne¢o %-ni eninazolaqli azalo toxumasi togkil
: edir?
v 35-70%
* 20-30%
* 20-50%
« 1.0

* 10-15%



356. Ozolo liflorinin  qurulusu va funksiyasina gors azalo toxumalart hansi variantda diizgiin gostorilmisdir?

v saya, eninozolaqli vo iirok azalo toxumasi

+ aktin, miozin vo aktomiozin 9z5lo toxumasi
* mioalbumin vo X-qlobulin azalo toxumasi
» birloegdirici va eninazolaql azals toxumasi
* saya vo eninazolaqli azalo toxumasi

357. Xiisusi kameralarda donu agilib temperaturu 1-4 dor.S-ya ¢atdirilmis ot necs adlanir?

v defrostasiya edilmis ot
» azca dondurulmus ot

* soyudulmus ot

* soyumus ot

* dondurulmus ot

358. Dondurulmus atin saxlanildig1 nisbi riitubet faizini gostorin.
v 95-98%
* 60-65%
* 80-85%
* 70-75%
* 50-58%
359. Otin siiratli dondurulmasi neg¢a doracads aparilir?

Y monfi30...-350 S
* monfil8...-230 S
*  meonfi 15...-200 S
* monfi 10...-150 S
e monfi23...-300 S

360. Otin intensiv iisulla dondurulmasi ne¢o doracods aparilir?

Y monfi23...-300 S
*  monfi 30...-350 S
e monfi15...-200 S
* monfi 10...-150 S
*  monfi35...-400 S

361. Otin yavas iisulla dondurulmasi ne¢o doracodo aparilir?

Y monfi18...-230 S
*  monfi 30...-350 S
* monfi23...-300 S
e monfi20...-250 S
*  monfi35...-400 S

362. Ot comdoaklari hansi iisullarla dondurulur?
* intensiv va siiratli dondurma
* intensiv dondurma
siiratli dondurma
v yavas, intensiv, siiratli dondurma
* yavas va siiratli dondurma

363. Qaramal, qoyun va keg¢i otlori koklilyline gore hansi kateqoriyalara boliiniir?

v oIvall



e LILII

+ yalmzl
o yalnzIl
« LILIOLIV
364. Omtossiinasliq baximindan qiymotlondirdikds otin hans1 gostericisi nazors alinmir?

v siimiik toxumasi

* yag toxumasi

* birlogdirici toxuma
*  azolo toxumasi

e sinir toxumasi

365. Saya, eninazolaqli, vo iirok toxumasi hansi toxumaya aid edilir?

v azolo toxumasi

*  sinir toxumasi

+ epitel toxumast

* birlogdirici toxuma

+ istinad-trofik toxuma

366. Boark birlagdirici toxumaya aid olan siimilyiin 65-70%-ni hans1 maddas toskil edir?

Y mineral duzlar
* yaglar

» ziilallar

e vitaminlor

* su
367. Hansi toxuma six birlosdirici toxumaya aid deyil?
v ozolo
* qigirdaq
+ clastik
o lifli
* hialin
368. Otin qidaliliq doyari vo enerjililiyini yiiksoldon yag toxumasi heyvanin hansi nahiyassinds toplanmir?

v dirnaglarda

» daxili orqanlarin atrafinda
* dori altinda

* quyruq nahiyasinda

* ozololor arasinda

369. Camus ati oldugunu bildirmok {igiin slave hansi damga vurulur?

v xosaliyin ad1: mos.:finnoz, dabaq, brusellyoz va s.
* geyri-standart

+ satisa

+ utilizasiyaya

» SE (senaye emal1)

370. Otin morfologiyasi vo qidaliliq doyarine hansi amil tesir gdstormir?

v otin saqqalanmasi iisulu

* heyvanin yasi, kokliyii

* heyvanin ndvi, cinsiyyati
+ otin saxlanilma miiddati

* otin termiki voziyyati



371 Qaramal oksar ot kombinatlarinda hansi yolla gicallondirilir?

v  elektrik coroyam vasitosilo

» narkotuk maddslorin vurulmasi ila
* yers yixib ayaqlarimi baglamaq

* mexaniki lisulla

» kimyovi lisulla

372. Tadariik zamani agkar edilon xasts heyvanlar ns edilir?

» geri qaytarilir

*  miialico edilir

v karantino verilir
» karantina verilir
» tocili kasilir

373. Otlik ticiin gobul edilon qaramalin hansi1 gostoricisi miioyyonlogdirilmir?

* yasl, cinsiyyati, dorisinin tomizliyi

* temperaturu, saglamligt

+ diri kiitlosi vo ona verilon ¢ixdas faizi
mada-bagirsaq nahiyyssinin dolgunlugu

v boy-buxunu

374. Qaramal, davar, donuz zebu vo atin hansinda ot ¢ixar1 daha ytliksokdir?
v donuz
* garamal
* davar
* zcbu
e at
375. Zorif yunlu qoyun cinsi qrupuna hansi aid deyil?

v Qarabag cinsinin Qarabag tipi
* Azorbaycan dag merinosu

* Askaniya
» Sovet merinosu
+ Altay
376. Hansi1 qoyun cinsi stlik-yunlug-siidliik qrupuna aid deyil?

* Mazex qoyun cinsi
* Bozax
Lazgi qoyunu
v Hempsir
+ Sirvan qoyun cinsi

377. Soyuduculu sallagxanalarda hansi omoliyyat kecirilmir?
v kolbasa istehsali
» sorti yararli otlorin zororsizlogdirilmasi
* mal qaranin gabulu, hazirlanmasi vo emali
» ot comdoklorinin soyuqla emali
* bagirsaglarin, sub mohsullarin dorinin emali

378. Hansi obyekt ot emali miiossisasi tipino aid deyil?

v ot bazari



379.

380.

381.

382.

383.

385.

soyuduculu sallagxana
mal-qara kosilon mantaqo
ot emal1 zavodu

ot kombinati

Temperaturu -8 dor.S-ys catdirilmis ot neco adlanir?

dondurulmus ot

azca dondurulmus ot
soyudulmus ot
soyumus ot
defrostasiya edilmis ot

Temperaturu -2 dor.S-ys ¢atdirilmis ot neco adlanir?

soyudulmus ot

azca dondurulmus ot
defrostasiya edilmis ot
dondurulmus ot
soyumus ot

Heyvan kasildikdon 6 saat sonra temperaturu 5-12 dor.S-ys catdirilmis ot neca adlanir?

soyumus ot
dondurulmus ot

azca dondurulmus ot
soyudulmus ot
defrostasiya edilmis ot

Azorbaycanda otin parakondo satis1 zamani qoassab an asas naye fikir vermolidir?

stimiik yumsaq ot tikolori arasinda barabar (= 20%) paylansin vo dogranarkon dagilmasin

miyantongi nahiyesini qarmn boslugu avvolcadon dogranib xirda tikalor soklinds hor ¢okiya slave etmoli
boyun nahiyasini avvalcadon dogranib xirda tikolor soklinds hor ¢okiys alave etmali

avvalco yumsaq ot satilsin

On vo arxa magalar1 avvolcadon dogranib xirda tikalor soklindo hor ¢okiya slave etmali

Yemok ii¢iin sorti yararlt sayilan ot comdoklorinin hansi nahiyslorine qirmizi rongli damga vurulur?

kiirok vo buduna

boyun va belino

dos vo belina

hor iki bdyriine

gabirga vo miyantong nahiyasine

Qeyri-standart vo sonaye emalma verilan ot comdaklarine vurulan damga hansi rongds olmalidir?

qirmizi
goy
bondvsayi
sart

qara

Satilmas1 vo ya saxlanilmasi nozords tutulan ot comdoklorine vurulan damga hansi rongdo olmalidir?

bondvsayi
gara

sart
qirmizi

g0y



386.

387.

388.

389.

390.

391

392.

II kateqoriyal ot hans1 damga ilo markalanir?

kvadrat formali
silindrik formali
girdo formal
oval formali
konus formali

I kateqoriyali ot hans1 damga ilo markalanir?

girds formali
silindrik formali
kvadrat formali
oval formali
konus formali

[T kateqoriyali donuz aoti hanst damga ilo markalanir?

oval formali
silindrik formali
girds formali
kvadrat formali
konus formali

. ... kateqoriyaya aid olan ot comdoklorine girds formaly, ... kateqoriyaya aid olanlara iso kvadrat formali damga vurulur.

LI
1vV; vV
I IV
I 1
V; 11

kateqoriya mal, cavan mal, camis, qoyun, ke¢i comdaklarine vurulan damga
hansi 6l¢ilide vo formada olur?

40 mm 6l¢iido girdo damga
40mm 0l¢tido vo kvadrat damga
30 mm 6lgiids v girds damga
30 mm 6l¢iids vo kvadrat damga
35 mm 06l¢iids ighucaq damga

I kateqoriya mal va cavan mal, camis comdoklorina ne¢o damga vurulur?

5.0
3.0
2.0
1.0
4.0

Otin tozaliyini toyin etdikds mikroskopik tohlil zamani otin hansi gostaricilari
tayin edilir?

kokklarin va ¢6plorin miqdari, ozalo
toxumasinin par¢alama daracaosi

atin yetisma doracasi, dagmilmaga vo uzun
miiddst saxlanilmaga yaramasi

otin zahiri goriiniisii, rongi, konsistensiyasi
, 1yl va ot bulyonunun vaziyyati

otin iyi, rangi, yaginin vaziyyati, bulyonda
ziilallarm ilk pargalanma mohsullar



amin-ammonyak azotu va ugucu yag
tursularinin miqdart

393 Otin tozoliyini toyin etdikdo histoloji tohlil zamani otin hans1 gostericilori
' tayin edilir?

otin zahiri gorliniisii, rongi, konsistensiyasi
, 1yl va ot bulyonunun vaziyyati

amin-ammonyak azotu vo ugucu yag
tursulariin miqdari

kokklarin vo ¢oplorin miqdari, ozalo
toxumasinin pargalama doaracasi

otin iyi, rongi, yaginin vaziyyeti, bulyonda
ziilallarm ilk par¢alanma mohsullari

N otin yetismo doracasi, dagiilmaga vo
uzun middot saxlanilmaga yaramasi

394 Otin tozaliyini toyin etdikds kimyavi tohlil zamani otin hans1 gostaricilari
' tayin edilir?

y amin-ammonyak azotu vo ugucu yag
tursularinin miqdar1

otin zahiri goriiniisii, rongi, konsistensiyasi
, 1yl va ot bulyonunun vaziyyati

otin 1yi, rangi, yaginin voziyyati, bulyonda
ziilallarm ilk par¢alanma mohsullar

otin iyi, rangi, yaginin voziyyati, bulyonda
ziilallarm ilk pargalanma mohsullar

atin yetisma doracasi, dagmilmaga vo uzun
miiddst saxlanilmaga yaramasi

395. Xasto heyvanlardan alinan ot ne¢o qrupa boliiniir?
v 20
« 1.0
« 40
« 50
+ 30
396. Defrostasiya edilmis ot nodir?

N Xiisusi kameralarda donu agilib temperaturu
1-4 dor.S-yo catdirilmis otdir

* Temperaturu -8 dor.S-yo ¢atdirilmis otdir
» Temperaturu -2 dor.S-yo ¢atdirilmis otdir

Soyuducu kameralarda miioyyon miiddot
+ saxlanilib temperaturu 0-4 dor.S-yo
catdirilmig otdir

* Temperaturu 5-12 dor.S-ya ¢atdirtlmis otdir
397. Dondurulmus at nadir?

vV Temperaturu -8 dor.S-yo catdirilmis otdir
» Xiisusi kameralarda donu agilib temperaturu 1-4 dor.S-ya ¢atdirilmis stdir
» Temperaturu 5-12 dor.S-ya ¢atdirtlmis otdir

Soyuducu kameralarda miioyyon miiddot
+ saxlanilib temperaturu 0-4 dor.S-yo
catdirilmig otdir

» Temperaturu -2 dor.S-yo ¢atdirilmis otdir
398. Azca dondurulmus st nadir?

v Temperaturu -2 dor.S-yo catdirilmis otdir
» Temperaturu -8 dor.S-yo ¢atdirilmis otdir



Soyuducu kameralarda miisyyon miiddot
+ saxlanilib temperaturu 0-4 dor.S-ys
catdirilmig otdir

* Temperaturu 5-12 dor.S-yo ¢atdirtlmis stdir

Xiisusi kameralarda donu agilib temperaturu
1-4 dor.S-yo ¢atdirilmis otdir

399. Soyudulmus ot nadir vo temperaturu ne¢a dor.S olur?

Soyuducu kameralarda miisyyon miiddot
v saxlanilib temperaturu 0-4 dor.S-yo ¢atdirilmis
atdir

Yenico kosilmig heyvanin otidir vo
temperaturu 35 dor.S olur

Cox soyudulmus vo temperaturu -2 dor
.S-ya gatdirilmis otdir

Xiisusi kameralarda donu agilib
temperaturu 1-4 dor.S-ys ¢atdirilmig otdir

Heyvan kosildikdon 6 saat sonra
temperaturu 5-12 dor.S-ya ¢atdirilmis otdir

400. Soyumus ot nadir vo temperaturu ne¢s dor.S olur?

Heyvan kosildikdon 6 saat sonra
v temperaturu 5-12 dor.S-yo ¢atdirilmis
atdir

Cox soyudulmus vo temperaturu -2
dor.S-ya ¢atdirilmis otdir

Yenicoa kosilmis heyvanin otidir vo
temperaturu 35 dor.S olur

Soyuducu kameralarda miioyyon miiddat
» saxlanlib temperaturu 0-4 dor.S-ya
catdirilmig otdir

Xiisusi kameralarda donu agilib temperaturu
1-4 dor.S-yo ¢atdirilmis otdir

401. Buglu ot nadir vo temperaturu neg¢a dor.S olur?

N Yenics kasilmis heyvanin stidir vo
temperaturu 35 dor.S olur

Dondurularaq temperaturu -8 dor.Syo
catdirilmig otdir

Heyvan kosildikdon 6 saat sonra
* temperaturu 5-12 dor.S-yo ¢atdirilmis
otdir

Xiisusi kameralarda donu acilib temperaturu
1-4 dor.S-yo catdirilmis otdir

Cox soyudulmus va temperaturu -2 dor.S
yo ¢atdirilmis otdir

402. Termiki vaziyyatina gore hansi ot ticarata gondorilmir?

N buglu, defrostasiya edilmis vo
donu agilmais ot

¢ox soyudulmus, dondurulmus vo
defrostasiya edilmis vo donu agilmis ot

dondurulmus, defrostasiya edilmis vo
donu agilmais ot

buglu, soyumus, dondurulmus vo donu
acilmig ot

buglu, soyumus, soyudulmus vo
dondurulmus ot

403 Bunlardan hansinda stin termiki voziyyatine gors tosnifat1 diizgiin
' gostorilmigdir?



buglu, soyumus, soyudulmus
v, ¢ox soyudulmus, dondurulmus
, defrostasiya edilmis vo donu agilmig

buglu, soyumus, soyudulmus, ,
dondurulmus, vo donu agilmis

buglu, soyumus, soyudulmus, ¢ox
soyudulmus, dondurulmus, ¢ox
dondurulmus, defrostasiya edilmis vo
donu agilmis

soyumus, soyudulmus, cox soyudulmus
* , dondurulmus, ¢ox dondurulmus va
defrostasiya edilmis

soyumus, soyudulmus, dondurulmus,
defrostasiya edilmis vo donu agilmis

404. Donuz ati keyfiyyatinoe gors necs kateqoriyaya boliiniir?
v 50
+ 6.0
« 30
« 20
+ 4.0
405 Heyvanin kokliiyiine, 9zolo vo yag toxumalarinin inkisafina gors ot nego

kateqoriyaya ayrilir?

v 20
« 30
+ 40
+ 50
« 1.0
406 Keyfiyyetindan va islonmo qayasindan asili olaraq ov quslar1 negs kateqoriyaya
' boliintir?
v 20
+ 40
+ 30
+ 1.0
+ 50
407. Su qusunu gostarin.

vV qasqaldaq
* boz koklik
« tetra

» ag koklik
* Dbildirgin

408. Hans1 ev qusunun ati qidaliliq doyari veo dadliligina gors daha istiindiir?
* hinduska
toyuq
v qaz
+ firong toyugu
»  Ordok
409. Hansi gostorici yumurtaliq istiqgamatli toyuqlara xas deyil?

v boynu gisadir

* yumurtlamasi yiiksokdir

» cald va horokatlidir

» kicik ol¢iild, yiingiil kitlali,



* ayaqglar1 uzun vo atsizldir
410. Hans1 gostarici otlik istigamatli toyuqlara xas deyil?

v gec boyiimosi

» sakit vo az horokatli

* iri Ol¢iild, agir kiitloli, dolu badonli
*  boynu qisa vo sinasi enli

+ ayagqlar1 godok vo otli

411. Verilmis variantlarin hansinda su qusu gostorilmisdir?
» ag koklik
tetra
v ordok

*  Sibir xoruzu
* Dbildirgin

412, Asagida gosterilon quslardan hansi su qusudur?

* ftetra

»  Sibir xoruzu
v qaz

* bildirgin

*  boz koklik

413. Asagida gostorilon quslardan hansi ¢dl ov qusudur?

* ag koklik
ordok

v bildirgin

+  Sibir xoruzu

* qaz

414, Verilmis variantlarin hansinda ¢6l ov qusu gostorilmisdir?

Y boz koklik

* qurqovul
» Ordok
* tetra
» ag koklik
415. Verilmis variantlarin hansinda meso ov qusu gostorilmisdir?
v ag koklik
* qaz
* qurqovul

* qasqaldaq
* hind toyugu

416. Meso ov qusunu gostarin.
v tetra
* qaz
»  Ordek

* Dbildirgin
* hind toyugu

417. Asagida gostarilon quslardan hansi mesa ov qusu hesab edilir?



v Sibir xoruzu
* Dbildirgin

»  boz koklik

* qasqaldaq

* qurqovul

418. Bunlardan hansilar1 su quslaridir?

+ ciilliitler, qazlar

»  0rdok, bildirgin

» Sibir xoruzu, qazlar
cilliit, qasqaldaq

vV qasqaldaq, 6rdok, qaz

419, Bunlardan hansilari ¢61 ov quslaridir?

v boz koklik, bildirgin

» Sibir xoruzu, ag koklik
 cilliitler, qirqovul

» dag kokliyi, dag hind toyugu
* qasqaldaq, 6rdok, qaz

420. Bunlardan hansilari meso ov quslaridir?

v tetra, Sibir xoruzu, ag koklik
* boz koklik, bildirgin

* qasqaldaq, 6rdok, qaz

» dag kokliyi, dag hind toyugu
+ ciillitlar, qirqovul

421. Ov quslar tasniflagdirilerken negs qrupa boliiniir?
+ 30
1.0
v 50
+ 40
« 20
422. I kateqoriyaya aid qus comdayino hansi rongds etiket vurulur?
v yasil
* narinct
*  goy
*  sar
*  qurmizi
423. I kateqoriyaya aid qus comdayins hansi rongds etiket vurulur?
v qirmizi
* narinct
+  yasil
* sarl
gy
424, Termiki vaziyyatinden asili olaraq qus ati hansi halda olur?

soyumus, soyudulmus, dondurulmus,
donu agilmis

soyumus, soyudulmus, dondurulmus,
defrostasiya edilmis



425.

426.

427.

428.

429.

430.

431.

soyumus, soyudulmus, dondurulmus

isti-buglu, soyumus, soyudulmus,
dondurulmus

soyudulmus, dondurulmus
Emalindan asil1 olaraq qus comdoklori ne¢o qrupa boliiniir?

2.0
1.0
3.0
4.0
5.0

Hansi ev quslari sonaye isulu ilo saxlanilmaga ¢atin uygunlasir?

ordak

firong toyugu
qaz

hind toyugu
toyuq

Biitiin ev quslarmin oti kokliiyiine vo keyfiyyotine gors neg¢o kateqoriyaya ayrilir?

2.0
1.0
5.0
4.0
3.0

Yumurtaliq istiqamatli toyuq cinslari ilds ne¢s yumurta verir?

200-300 odad
150- 350 odod
100-150 odad
150-200 odad
50-100 odod

Bunlardan hansilar1 yumurtaliq istigamatli toyuq cinsloridir?

Ag rus, Orlov, Ispan

Pavlovski, Usanki, Pervomayski
Rod-Aylend, Nyu-Hempsir, Vialdot
Brama, Koxinkina, Langsan
Zaqorsk, Zerkalnty, Moskva

Bunlardan hansilari otlik istigamatli toyuq cinsloridir?

Brama, Koxinkina, Langsan

Ag rus, Orlov, Ispan

Rod-Aylend, Nyu-Hempsir, Vialdot
Zaqorsk, Zerkalniy, Moskva
Pavlovski, Usanki, Pervomayski

Yumurtanin tizarindaki géy rengli DII yazisi nayi ifads edir?

IT daracali pahriz yumurtasi

I doracali agxana yumurtasi

II doracali agxana yumurtast

IT deracali buzxanada saxlanilan yumurta
I doracali pohriz yumurtasi



432. Toyuq yumurtasinin agi ilo sarisinin nisbati na qodordir?

v 3,52

o 252

* 0.0028067129629629635
* 0.0014293981481481482
e 3,545

433. Toyuq yumurtasinda yumurta aginin va sarisinin uygun olaraq kiitle payini (%-1a) gostorin.

v 56% vo 32%
o 48% vo 40%
e 65%vo23%
* 32% va 56%
o 41%vo47%

434, Bir adod I va II doracali agxana yumurtasinin uygun olaraq kiitlasini gostorin.
N 48qr; 43 qr
* 55qr;45qr
e 84qr;34qr
« 43qr;48qr
* 40qr;35qr
435. Bir adad I va II daracsli pahriz yumurtasinin uygun olaraq kiitlosini gostarin.
YV S54qr;44qr
* 34qr;27qr
e 65qr;39qr
* 50qr; 40 qr
e 44qr; 54 qr
436. I daracali pshriz yumurtasinin tizarinds olan DII yazis1 hansi rongds olur?
v gdy
+ yasil
* narinct
*  qurmizi
* (qara
437. I doracali pohriz yumurtasinin iizorinds olan DI yazisi hansi rangdo olur?
v qurmizi
+  yasil
*  bondvsoyi
*  goy
* qara
438. Hans1 mohsul melanj adlanir?

vV dondurulmus yumurta ag1 vo sarisinin qatigigi

* 40 san miiddatinda 60 C-ds pasterizo olunan yumurta ag1 va sarisinin qatisigi
* yumurtanin dondurulan sarisi

* yumurtanin dondurulan ag

» torkibins 0,8% x6rok duzu qatilaraq dondurulan yumurta agt

439. Hans1 yumurtnin emali mohsulu sayilmir?

v qayganaq



dondurulmus yumurta saris1
dondurulmus yumurta ag1
melanj

yumurta tozu

Yumurta saxlanilarken torkibinds gedon fiziki prosesin on asas1 hansidir?

suyun buxarlanmasi

hava kamerasinin 6l¢iistiniin boylimasi
yumurta sarisinin formasini doyismasi
yumurta sarisinin yerini doyismasi
xtiisusi kiitlesinin azalmasi

Toyuq yumurtasinin gqabigi onun iimumi kiitlosinin negs faizini togkil edir?

12.0
25.0
20.0
15.0
5.0

Yenics alinan yumurtanin qabiginin {izarinds olan va saxlanilarken tezlikle yox olan pards neco adlanir?

goruyucu qat

kutikulla

soffaf qat

qabigin iist lay1
qabiqiistii fizioloji maye

Toyuq, qaz, 6rdok, hinduska vo firong toyugunun yumurtalarmin hansinin kiitlosi daha yiingtildiir?

toyuq
hinduska
ordak

qaz

firong toyugu

Normal yumurtanin formasi adston necs olur?

dartilmis ellipisvari
uzunsov

yumuru

oxlovvari
slindirvari

Asagidakilardan hansi yumurtanin fiziki gostaricisi say1lmir?

torkibinds olan su
kiitlosi

optik xassosi
formasi

xiisusi kiitlosi

Yumurtanin tozsliyinin yoxlanilmasinda istifads edilon cihazin adi1 nodir?

ovoskop
xotkes
refrektometr
mikroskop
kalorimetr



450.

451.

452,

453.

Yumurtanin izarindoki qirmizi rangli DI yazisi nayi ifads edir?

I doracali pohriz yumurtasi

I doracali agxana yumurtasi

IT doracali agxana yumurtast

I doracali buzxanada saxlanilan yumurta
11 doracali pahriz yumurtasi

IT doracali agxana yumurtasinin 1 adadinin kiitlosi vo hava kamerasinin
hiindiirlilyli ne¢o mm -don ¢ox olmamalidir?

43 gr vo 9 mm
48 qr vo 7 mm
40 gr vo 10 mm
36 qr vo 12 mm
45 qr vo 8 mm

I doracali agxana yumurtasinin 1 adodinin kiitlosi vo hava kamerasinin
hiindiirlityii ne¢o mm -don ¢ox olmamalidir?

48 qr vo 7 mm
43 gr vo 9 mm
40 gr vo 10 mm
36 qrvo 12 mm
45 gr vo 8 mm

IT doaracali pahriz yumurtasinin 1 adadinin kiitlasi ne¢o qramdan az olmamalidir?

44 gr
54 qr
64 qr
74 qr
34 qr

I daracali pohriz yumurtasmin 1 adadinin kiitlasi ne¢o qramdan az olmamalidir?

54 qr
74 qr
44 gr
34 qr
64 qr

Saxlanilma garaitina vo miiddatine gors agxana yumurtasi ne¢a nova ayrilir?

3.0
1.0
4.0
5.0
2.0

Asxana yumurtast nadir?

7 giindon artiq saxlanilan yumurtalardir

Yumurtlanan giindon etibaron 7 giin orzinds istehlakg¢iya ¢atdirilan yumurtalardir
30 giinden artiq saxlanilan yumurtalardir

¢okisi 43 gramdan az olan yumurtalardir

Yumurtlanan glindon etibaron istehlak¢rya
catdirilan yumurtalardir



455.

456.

457.

458.

459.

460.

Pohriz yumurtasi nadir?

Yumurtlanan giindon etibaron 7 giin
arzindo istehlakgiya catdirilir

Yumurtlanan giindan etibaron 10 giin
arzindo istehlakgiya catdirilir

7 giindon artiq saxlanilan yumurtalardir
30 giinden artiq saxlanilan yumurtalardir

Yumurtlanan giindon etibaron istehlak¢iya
catdirilir

Toazaliyine keyfiyyotine vo saxlanilma soraitine gérs yumurtalarin ne¢o novii
vardir?

5.0
1.0
3.0
4.0
2.0

Sar1 indeksi ne¢s olduqda pards partlayir vo yumurtanin agi sarisina qarigir?

0.25
0.45
0.55
0.65
0.35

Yumurta sarisinin ne¢a faizini ziilal toskil edir?

16-17%
5-10%

20-22%
25-30%
12-13%

Toza yumurtanin sar1 indeksi negays borabordir?

0,4-0,45
42036.0
0,3-0,4
0,25- 0,3
0,04- 0,05

Yumurta agi hansi temperaturda donur vo hansi temperaturda denaturatlagir?

menfi 4,5 dor.S-do donur va 60-65
dor.S-do denaturatlagir

0 dor.S-da donur va 90 dar.S-do
denaturatlagir

0 dor.S-da donur va 100 dor.S-do
denaturatlagir

-6,5 dor.S-do donur va 30-35 dor.S-do
denaturatlagir

menfi 2.5 dorS-da donur va 80-85 darS-da
denaturatlagir

Yumurtanin qabig1 hansi mineral duzlardan taskil olunmusdur?
Ca, Mg vo P duzlarindan

Fe, P vo K duzlarindan
Na, Mg vo P duzlarindan



461.

462.

463.

465.

466.

467.

Fe, F vo Cl duzlarindan
Na, K vo Ca duzlarindan

Toyuq yumurtasinin uzunlugunun enins nisbati hansidir?

1,4:1,0
1,6 : 1,2
1,8: 1,2
2,0: 1,4
1,2:1,0

Kiitloys gors toyuq yumurtasinin ne¢o %-ni qabig toskil edir?

0.12
0.24
0.32
0.36
0.16

Kiitloya gors toyuq yumurtasinin ne¢d %-ni sarisi toskil edir?

0.32
0.36
0.12
0.52
0.56

Kiitlays gors toyuq yumurtasinin ne¢a %-ni ag1 toskil edir?

0.56
0.36
0.32
0.12
0.52

Qurulusuna goérs yumurta neca hissodon ibaratdir?

3.0
5.0
6.0
2.0
4.0

Orta yasli adam fizioloji normaya asason ildo ne¢o odad yumurta yemalidir?

260 odad
350 odad
180 adad
150 odad
280 adad

Yumurta insan orqanizmi tarafinden neg¢o faiz monimsanilir?

97-98%
88-89%
85-87%
77-78%
94-95%



468 Bujenina donuz comdoyinin hansi hissosindon hazirlanir vo ¢okisi ne¢o kq-dan az
' olmamalidir?

y arxa buddan hazirlanir va ¢akisi
3 kq-dan az olmamalidir

dos hissonin azalalarindon hazirlanir vo
¢okisi 2 kq-dan az olmamalidir

dos-gobok nahiyossindon hazirlanir vo
¢okisi 2 kq-dan az olmamalidir

arxa va bel hissasinin azalolorindon
hazirlanir va ¢akisi 1 kq-dan az olmamalidir

bel hissonin azalolorindon hazirlanir va
¢okisi 1 kq-dan az olmamalidir

469. Ortiicii pordalora y1g1lmis kolbasa batonlar nvbati hansi omoliyyata yonoldilir?
v ¢okdiirmo
* (uzartma
* Dbisirmo

e duzlama
* soyutma

470. Bisirilmis kolbasalar, qizardilmis ot ¢oroklari bisirildikdon sonra hansi amoliyyata yonaldilir?

* ¢Okdlirma
hisloma

v soyutma

* (uzartma

* duzlama

471. Kolbasanin keyfiyyati orqanoleptiki yolla qiymatlondirilarken hansi gostarici toyin edilmir?

v hozm olma vo manimsanilmo faizi
* oxusu vo tami

* konsistensiyasi

* zahiri gorliniisii

* en kosiyinin goriiniisi

472. Kolbasanin keyfiyyati qiymatlondirilorken hansi gostarici toyin edilmir?

v yag vo ziilal
* rlitubat

e nitrit

» bakterioloji

e xOrok duzu

473. Pastet, zels, icalat kolbasalarin istehsalinda asas xammal kimi no gotiiriiliir?

v heyvanin qaraciyori, bdyroyi, diafragma oti, dodagq, qulaq, yanaq ati, siimiik yag
* mal ati

* mal qoyun vo donuz ati

* mal oti, donuz ati, gan

» donuz oti

474, Kolbasa momulatinin torkibinds olan nitrit vo nitroza birlosmoalor insan orqanizminds an ¢ox hansi xastoliyin bas vermosing sobab olur?
v onkoloji
+ finnoz
o quzilyel

* Dbrusellyoz
+ trixinellyoz



475. Hislonmis ot mallar1 vo kolbasa istehsalinda nitritden istifado etmokds osas magsad nadir?

v momulata qirmiz1 ¢ohray1 rong vermok

* momulata xosagolon iy vermok

* momulatin konsistensiyasini barkitmok

» xammala gora hazir mohsul ¢ixarim artirmaq
 istehsal prosesini siiratlondirmok

476. Duzlanib hislonmis ot mohsullarindan on ¢ox istehsal edilon va satilan hansidir?

v donuz otinden hazirlanan
* keg¢i atindan hazirlanan
* qoyun otindon hazirlanan
* mal atindon hazirlanan
* qus atindon hazirlanan

477. Hansi mohsul mal otindon hazirlanan duzlanib-hislonmis mohsullardan biri sayilmir?

v bujenina

* arxa buddan alinan bisirilmis, hislonmis, hislonib-bisirilmis ruletlor
» formada mal ati, mal dili, hislonmis dil

* hislonmis vo hislonib-bigirilmis dos

* do6s atindon alman bigirilmis, hislonmis, hislonib-bisirilmis ruletlor

478 Duzlanib-hislonmis ot mohsullari istehsal edon miiessisolords quru, yas vo qarisiq duzlama isullarindan on ¢ox hansindan istifado
: edilir?

v qarisiq iisul

* yaslsul

* quru dsul

+ tiistii — yas Gisul
* duzlugsuz iisul

479. Hansi gostarici defrostasiya edilmis oto yox soyudulmus oto xasdir?

V' hor bir heyvan néviiniin otino xas olan qoxu vo dad hiss olunur

» kosilon yerin sathi diiz, hamar, sulu, barmaqlar isladir

* rongi daha qurmiz1

* bison zaman bulyonda xeyli boz-qirmizi rongli kof yaranir

* konsistensiyasi xomirvari, barmagqla basdiqda alinan xomir diizolmir

480. Donuz yarimcomdoklori standart sxem {iizro saqqalandiqda hansi hissadon bud alinir?

v comdayin arxa hissasindon

» comdoyin boyun nahiyasindon

* comdayin orta hissasindon

* comdayin dos nahiyasindon

» comdoayin miyantong nahiyasindon

481. Duzlanib-hislonmis ot mohsullari istehsalinda hans1 otdon istifado etmok olar?

v soyudulmus ot

» Okiiz vo buga aoti

* ¢ox yagli vo azalo toxumasi kobudlasan qoca heyvanlarin oti
» ikinci dofo dondurulmus ot

* camig oti

482. Umumi kolbasa istehsalinda hansi qrup kolbasalar on yiiksok xiisusi ¢okiys malikdir?



483.

485.

486.

487.

488.

489.

bismis

submohsul va gan kolbasalari
hislonmis

yarimhislonmis

pahriz vo miialicavi kolbasalar

Sosiska va sardelkalar hansi gostericiya gors bismis kolbasalara banzayir?

¢ox nazik bagirsaga vo ya ortiicii pordoyo doldurulmasina
istehsal texnologiyasina

odadls buraxilmasina

batonlar viglo sarinmadigina

torkibinde donuz piyi tikaciklerinin olmamasina

Qan kolbasalarinin digar qrup kolbasalardan farqlondirici cohati nadir?

qiymasing yeyinti ganinin qatilmasi

tez bismasi

ronginin qirmizi olmasi

saxlanmaya davamsizligi

qiymasinin hazirlanmasinda submohsullardan istifade edilmosi

Magazaya gotirilon kolbasanin keyfiyyati adston hanst metodla toyin edilir?

sensor
kimyavi
fiziki-kimyavi
kimyavi
bakterioloji

Kolbasanin keyfiyyati orqanoleptiki yolla qiymatlondirilarken hansi gostarici toyin edilmir?

hazm olma vo monimsonilmae faizi
en kasiyinin goriiniisi

qoxusu vo tami

zahiri goriiniisii

konsistensiyasi

No {igiin bisirilmis kolbasalarin va sosiskalarin qizardilib yeyilmasi moslohat goriilmiir?

nitrit va nitrozo birlogsmolor daha da foallagir
yaglar oksidlosir

xosagolmoyon qoxu amolo galir

kiitlosi azalir

ziilallar denaturatlagir

Kolbasanin keyfiyyati giymotlondirilorkon hansi gostarici toyin edilmir?

yag va ziilal
nitrit

x0rak duzu
riitubat
bakterioloji

Pastet, zels, liver (icalat) kolbasalarin istehsalinda asas xammal kimi no gotiiriiliir?

heyvanlarin qaraciyari, bdyroyi, diafragma sti, dodaq, qulaq, yanaq oti, siimiik yagi
mal, qoyun vo donuz ati

donuz oti

mal oti



* mal oti, donuz ati, gan

490. Kolbasa momulatinin torkibinds olan nitrit na nitrozo birlogsmalor insan orqanizminds on ¢ox hansi xastaliyin bag vermasino sobab olur?
v onkoloji
+ trixinellyoz
+ finnoz
* quzilyel

* Dbrusellyoz

491. Kolbasa qiymasinin asasini hansi heyvanin ati togkil edir?
v mal
* donuz
* goyun
e at
+ dovo
492, Duzlanib hislonmis ot mohsullari istehsalinda totbiq edilon qarisiq duzlama necs hoyata kegirilir?

ot quru duzla ovxalanir
v duz vo ya duz qatisig1 ilo ovxalanan ot duzluga salimir
» otin qan damarlarina duzluq yedirilir
*  otin lizorino duzluq tokilir
» ot ¢golloklora yi1gilir vo iizarine duzluq tokiiliir

493. Ciy hislonmis ot mohsullar1 hislondikdon sonra no edilir?

v qurudulur
* qovrulur
+ satisa verilir
*  Dbigirilir
* quzardilir
494, Dugzlanib hislonmis ot mohsullari istehsalinda quru duzlama hoayata kegirilorkon no {igiin ¢onlordoki mohsul vaxtasirt ¢evrilmalidir?
v otin baraber duzlanmasi
*  otin ozilmomasi
* duzlugun yaranmasinin siiratlonmosi
+ otin ekstraktiv maddslorinin duzluga kegmomasi
* otin sothinds duzun az toplanmasi

495, Hislonmis ot istehsalinda asason hansi otdon istifads edilir?

e ot-submoasullar

qus ati
v donuz oti
* qoyun oti
*  maloti
496. Bud ati (okorok) bekonluq vo stlik donuz comdayinin hanst hissalorindon
hazirlanir?

Y 6n vo arxa budlarindan

» dos va bel hissasinin azalalorindon
* arxa va bel hissasinin azalslarindon
* dbs-gobak nahiyssinden

+ arxa bud vo bel nahiyslarindon



497.

498.

499,

500.

501.

502.

Sorf edilon asas xammaldan asili olaraq hislonmis ot mohsullari neg¢a tipa
boliiniir?

3.0
5.0
4.0
1.0
2.0

Keyfiyyat gostaricilorindon asili olaraq kolbasa momulati negs yers ayrilir?

4.0
1.0
2.0
3.0
5.0

Kolbasa momulatinin keyfiyyatinin bakterioloji tisulla giymatlondirilmasi
zamani hansi gostaricilor toyin edilir?

1 gr mohsul hesabi ils kolbasada olan
mikroorqanizmlorin {imumi miqdari,
cliriidiicli va xastaliktoradici
bakteriyalarin olmasi

1 gqr mohsul hesabi ilo kolbasada ¢iiriidiicii
bakteriyalarin va boz rongli lokoalarin olmasi

1 gqr mohsul hesabi ilo kolbasada
xastaliktoradici bakteriyalarin vo
kifin olmasi

1 gr mohsul hesabi ils kolbasada olan
mikroorqanizmlorin imumi miqdar1 va
giymads hava bosgluglarinin olmasi

1 gr mohsul hesabi ilo kolbasada ¢iiriidiicii
va xastoliktoradici bakteriyalarin olmasi vo
vicin uzunlugu

Kolbasa momulatinin keyfiyyastinin fiziki-kimyavi tisulla giymatlondirilmasi
zamani hansi gdstaricilor toyin edilir?

nomliyin, nisastanin vo xdrak duzunun
miqdar1

yagin, suyun vo x0rak duzunun miqdari
tursuluq adadinin vo yod adadinin migdari

rlitubatin, nisastanin va yod adadinin
miqdart

ucucu yag tursularinin, suyun vo duzun
miqdart

Kolbasa momulatinin keyfiyyatinin orqanoleptiki tisulla qiymatlondirilmasi
zamani hansi gostaricilar toyin edilir?

xarici gorliniisii, en kasiyinin
gOriiniisii, konsistensiyasi, iyi vo tami

xarici goriiniisii, en kosiyinin goriiniisii
suyun va x0rok duzunun miqdari

iyi, dadi, rongi, konsistensiyasi va xdrok
duzunun miqdari

xarici goriiniisi, iyi, dadi, rongi vo suyun
miqdari

xarici gorliniisii, iyi, dad1, rongi vo
konsistensiyasi

Xammalindan, keyfiyyatinden va istehsal texnologiyasindan asili olaraq kolbasa
mamulati ne¢o qrupa boliiniir?

12.0



3.0

+ 50
* 6.0
+ 9.0
503. Bismis kolbasalarin torkibinds suyun va duzun miqdar1 nego faiz olur?

*  60-65% su va 1,6-3,6% duz

70-75% su va 2,0-3,5% duz
N 53-75% su v 1,8-3,5% duz
e 50-75% suvo 1,5-4,5% duz
*  65-80% suvea 2,5-3,5% duz

504 Hislonmis kolbasalar hazirlanma {isulundan asili olaraq nego yarimqrupa
' boliiniir?
N 3.0
+ 40
- 1.0
« 20
+ 50
505. Istehsal olunan kolbasalarin neco faizini bismis kolbasalar toskil edir?
v 0.7
+ 0.6
+ 0.1
+ 03
« 05
506. Kolbasaya xos ¢ohrayi rong vermak ti¢lin ona hans1 maddalor gatilir?

* maqnezium-nitrit va yeyinti boyasi
* domir-nitrit vo yeyinti boyasi

V' natrium-nitrit vo yeyinti boyasi

» kalium-nitrit va yeyinti boyasi

* kalsium-nitrit vo yeyinti boyast

507 Kolbasa istehsalinda qiymenin suvasqanligini, zarifliyini, sireliyini yliksaltmok
' iiclin ona hans1 material qatilir?

* qusoti
ot-submohsullari
Y donuz ati

* mal ati
* qoyun oti
508. Kolbasa istehsalinda istifado olunan qiymonin asas barkidici materiali hansidir?

* donuz oti

* adviyyolor

N mal oti

* goyun ati

* ot-submohsullari

509. Optimal soraitdo laklanmis bankalarda ot konservlorini nego il saxlamaq olar?
Nosil
« 1il

« 21l



510.

511

512.

513.

514.

515.

516.

517.

31l
4il

Dil konserv bankas: etiketinds diger malumatlarla yanasi slave olaraq hansi molumatda yazilir?

istehlakdan ovval konserv bankasini soyudun
istehlakdan avval dilim-dilim dograyin

istehlakdan ovval konserv bankasini qizdirin
istehlakdan avval suda bigirin

konserv bankasinin igindokini sarimsaqla qarigdirin

Hansi konserv ot mohsullarindan alinan konserv qrupuna aid deyil?

sosiska kalomla

donuz yaginda sosiska
preslonmis ot
bulyonda sosiska
tomatda sosiska

Hansi qiisur ot konservlarinds yol verilmoyan qiisurlardan biri deyil?

bankanin axitmasi

qara loko

tonaka bankanin bir nec¢o yerdon cizilmasi
mexaniki zadoali

bombaj

Ot konservlarinde mikrobioloji bombaj nayin naticasinds yaranir?

moahsulun donmasi

moahsuldaki tursularin tonakays tosiri
bankanin deformasiyaya ugramasi

bankaya agag1 temperaturlu mohsul yigilmasi
mikroorqanizmlarin faaliyyati

Fiziki (aldadici) bombaj askar edilmis ot konservlori no edilmolidir?

sanitariya nazaratindon kegirildikdon sonra istifado edilmali
yandirtlmali

¢ixdas edilmoli

satigdan ¢ixarilmali

tokrar emala qaytarilmali

Kimyavi bombaj zamani ot konservin daxilinds asason hansi qaz toplanir?

hidrogen
ammonyak
azot
kiikiird qaz1
karbon qaz1

Ot konservlari texnologiyasinda ilk amoliyyat hansidir?

bankanin germetik baglanmasinin yoxlanmasi
vakuumlagdirma

xammalin va taranin hazirlanmasi

bankanin gapaginin baglanmasi vo markalanma
reseptura lizrs xammalin bankalara yi1gilmasi

Ot konservlarinin saxlanilmasi ii¢iin optimal sorait neco olmalidir?



v 0-5 dor.S temperatur vo 75% nisbi riitubot

* 5-10 dor.S temperatur vo 80% nisbi riitubot
* 10-12 dor.S temperatur vo 85% nisbi riitubat
e 15-20 dor.S temperatur vo 65% nisbi riitubat
* 12-18 dor.S temperatur vo 70% nisbi riitubat

518. Konservlordo mikrobioloji bombajin bag vermasinin sobabini gostorin.

mikroorqanizmler mohsulun iizvi tursularini

N parcalayir, omalo golon ammiak karbon
qazi, kiikiird qaz1 va azot daxilds tozyiq
yaradaraq bankanin alt va iist qapagini sisirdir.

bankaya asag1 temperaturlu mohsulun
y1gilmasi, mahsulun donmasi sabab olur

mikroorqanizmlor mohsulun iizvi tursularini
» pargalayir ki, bu da tonoke bankanin
paslanmasina sobab olur

bankaya agag1 temperaturlu mshsulun
* yigilmasi, bankanin kaskin deformasiyaya
ugramast sobob olur

mohsuldaki tursularin tonoks bankanin
metali ilo reaksiyaya girib, hidrogen ayrilmasi naticosindo mohsula galay, domir kegir

5109. Konservlarde kimyovi bombajin bas vermasinin sobobini gostarin.

mohsuldaki {izvi tursularin pargalanmasi,
tonoko bankanin paslanmasi sobab olur

mikroorqanizmlor mohsulun iizvi tursularin
» pargalayir ki, bu da bankanin alt va tist
qapagini sigirdir
mohsuldaki tursularin tonoks bankanin
N metali ilo reaksiyaya girib, hidrogen
ayrilir ki, bu zaman mohsula qalay,
domir kegir

bankaya agagi temperaturlu mohsulun
» yigilmasi, bankanin kaskin deformasiyaya
ugramast sobab olur

bankaya asag1 temperaturlu mohsulun
yi1gilmasi, mahsulun donmasi sabab olur

520. Konservlords fiziki bombajin bas vermoasinin sobobini gostarin.

bankaya yiiksok vo asag1 temperaturlu
moahsulun y181lmasi sabab olur

tonaka bankanin geyri-hermetik
baglanmasi sabab olur

bankaya asag1 temperaturlu mohsulun

N y1gilmasi, bankanin kaskin deformasiyaya
ugramasi, mohsulun donmasi, tonoko
bankanin paslanmasi sabab olur

mohsuldaki tursularin tonoks bankanin
metali ilo reaksiyaya girib, hidrogen ayrilmasi naticasinds bas verir

mikroorqanizmlor mohsulun iizvi tursularin
» parcalayir ki, bu da bankanin alt vo iist
qapagin sisirdir

521. Ot konservlarinin keyfiyystinin fiziki-kimyavi tisulla qiymetlondirilmasi zaman1 hans1 gostaricilor toyin edilir?

rlitubatin, nisastanin va yod adadinin
miqdari

» tursuluq adadinin va yod adadinin miqdar1

N bankanin germetikliyi, xorok duzunun va
agir metal duzlariin miqdari

* yagin, suyun vo x0rok duzunun miqdari

ucucu yag tursularinin, suyun vo duzun
miqdart



522. Ot konservlari ne¢o yarimqrupa ayrilir?

v 4.0
+ 50
« 30
« 20
+ 1.0
523. Ot konservlorini diger ot mohsullarindan forqlondiran slamatlor hansilardir?

N yiiksok gidaliliq doyarliliyi, uzun miiddat
saxlanilmasi vo dasinmaga slverisli olmas1

yagla, ziilallarla, karbohidratlarla zongin
olmast

sub mohsullarindan, kolbasa, yag vo paxlali
bitkilordon hazirlanmast

ziilallarla zongin olmaqla uzun miiddot
saxlanilmasi

zorif konsistensiyali olmaqla saxlanilmaga
davamsiz olmasi

524. Ot konservlari keyfiyyastini itirmadon optimal soraitds nego il saxlanila bilor?
v o3-4il
« il
« 121l
+ 2,531l
+ 4,5-51l
525. Ot konservlarinin istehsalinda sterilizasiya hansi temperaturda aparilir?

v 110-120 dor. S
e 100-105 dor. S
e 140-150 dor. S
e 130-140 dor. S
e 120-130 dor.S

526. Cokilib-biikiilmiis ot kiitlosindo olan siimiik neg¢o faizdon artiq olmamalidir?
45-50%
v 20-25%
e 10-15%
*  40-45%
* 30-35%
527. Verilmis ot yarimfabrikatindan hansi xirda tikolor soklinds olur?
» eskalop
v befstroganov
* canoati
+ dosati

* kotlet oti

528. Hansi1 heyvanin otinin avvalcadon ¢akilib-biikiilmiis halda satilmasina yol verilir?

v tozo mal oti

* kol

* buga

* donu agilmis qoyun ati

+ axtalanmamis erkok donuz



529.

530.

531

532.

533.

535.

536.

Tabii ot yarimfabrikatlari ot comdayinin hansi nahiyasinden alinir?

maga

an zorif vo tamdayarli ziilallarla zongin olan nahiyslorden
boyun

quyruq

miyantong

Hans1 moahsul qoyun stindon pay halinda hazirlanan tobii ot yarimfabrikatlar1 qrupuna aid deyil?

eskalop
tabii kotlet
lillo kabab
tiko kabab
snitsel

Xirdatika, iritiks vo paylar soklinds (125 g-liq) ot yarimfabrikatlari na tiglin tobii (natural) adlandirilir?

comdokdon miioyyan kiitlodo vo formada kasilon ot tikolori heg bir alave emaldan kegirilmoadiyino goro
yumsagq ot tikolorinin kiitlosi vo formasi standartlasdiriimadigina gora

comdoayin bud nahiyssindon alindigina goro

heyvan emal edildikdon sonra alinan comdoklor dorhal istifads edildiyino goro

ot tikalorindon gaba birlogdirici toxuma, vatar va s. tomizlondiyine gora

Hansi ot yarimfabrikati xirda tikslor soklinds hazirlanir?

can ati
kotlet oti
qulyas
eskalop
dos oti

Hans1 variantda iri tikoli ot yarimfabrikati gdstorilmisdir?

kotlet oti
liilo kabab
befstroganov
azu

qulyas
Bunlardan hansi iri tikalor soklinds hazirlanan ot yarimfabrikatidir?

dos oti
qulyas
Kiyev kotleti
befstroganov
azu

Iri tikolor soklindo hazirlanan ot yarimfabrikatini géstorin.

can ati
qulyas
liilo kabab
teftel

azu

Narinlagdirilmis halda olan ot yarimfabrikatini gostorin.

dos oti
eskalop



Y liilo kabab
e canoati
* bifsteks oti

537. Hansi ot yarimfabrikati narinlasdirilmig halda olur?
* canoati
* langet
bifsteks oti

vV Kiyev kotleti
« antrekot oti

538. Hansi ot yarimfabrikati pay halinda hazirlanandir?

v bifsteks oti

+ liilo kabab

*  kotlet oti

* Kiyev kotleti

+ teftel
539. Asagida verilmis ot yarimfabrikatlarindan hansi pay halinda hazirlanir?
v langet

* Kiyev kotleti
* Dbefstroganov
+ liilo kabab

+ teftel
540. Gostarilanlardan hansi xirda tiks ot yarimfabrikatidir?
v azu

* kotlet oti
* bifsteks oti

* langet
» eskalop
541. Asagidakilardan hansi narmlagdirilmis ot yarimfabrikatlarina aiddir?
v teftel
* azu
* canoti
* dos aoti
* langet
542. Gostarilonlordon hansi pay halinda hazirlanmis ot yarimfabrikatidir?
* qulyas
* dos aoti
o teftel
befstroganov

v antrekot oti

543 Ot yayimfabrikatlarinin keyfiyystinin fiziki-kimyavi isulla giymotlondirilmasi
' zamant hansi gostaricilar toyin edilir?

N namliyin, tursulugun, x6rok duzunun,
¢oOrayin miqdari, alavalorin miqdari
xarici gortiniisi, iyi, dadi,
konsistensiyasi

rongi, dadi, iyi, tursulugu,

¢oroyin miqdart



550.

dadyi, iyi, suyun miqdari, x6rok duzunun
miqdart

konsistensiyasi, namliyi, tursulugu, xdrok
duzunun miqdari

Ot yayimfabrikatlarinin keyfiyyatinin orqanoleptiki tisulla qiymotlondirilmasi
zamant hansi gostaricilar toyin edilir?

xarici gortiniisii, iyi, dadi, konsistensiyasi
suyun miqdar1, xdrok duzunun miqdari, tursulugu
dadyi, iyi, suyun miqdari, duzun miqdari

xarici goriiniisii, konsistensiyasi,
olavalorin miqdari

rongi, dadi, iyi, ¢coroyin miqdart

Asagidaki hansi sirada narmlagdirilmis ot yarimfabrikartlar diizgiin olaraq
gostorilmisdir.

teftel, lilokabab, Kiyev kotleti
can ati, eskalop, befstroganov
romsteks, teftel, qulyas

Kiyev kotleti, kiifts, eskalop,
bifsteks oti, azu, langet

Asagidaki hansi sirada pay halinda hazirlanana ot yarimfabrikartlart diizgtin
olaraq gostorilmisdir.

antrekot oti, bifsteks oti, langet
azu, langet, kotlet oti

can ati, kotlet oti, dog oti
bifsteks oti, kotlet oti, langet
can oti, eskalop, befstroganov

Asagidaki hansi sirada iri tike ot yarimfabrikartlar1 diizgiin olaraq
gostorilmisdir.

can ati, kotlet oti, dos oti
qulyas, eskalop, langet

azu, qulyas, befstroganov

can oti, eskalop, befstroganov
antrekot oti, kababliq ot qulyas

Asagidaki hansi sirada xirda tiko ot yarimfabrikartlart diizgiin olaraq
gostorilmigdir

azu, qulyas, befstroganov
antrekot ati, can ati, dos ati

azu, langet, kotlet oti

kababliq at, antrekot oti, can oti,
qulyas, eskalop, langet

Emalina gors ot yarimfabrikatlar1 ne¢o qrupa boliiniir?
5.0
7.0
3.0
4.0
8.0

Tabii ot yarimfabikatlari nego formada hazirlanir?

xirda tika, iri tiks, paylar soklinda



551.

552.

553.

xirda tika, iri tiks, qiymolonmis
paylar soklinda, qiymolonmis
ddyaclonmis, agxana y1gimi
urvalanmig, narmlagdirilmis

Befstroganov - ot comdoyinin hansi hissasindon vo hansi ¢okids hazirlanan xirda
tiks ot yarimfabrikatidir ?

omba- maga va can atindan 3-4 sm dl¢iida,
ozoalo toxumalarma perpendikulyar
olmagla 5-10 qr kiitlodo uzunsov
kasilmig xirda ot tikoloridir

malim kiirok vo bel nahiyslarindon 1,5-2 sm
qalinligda 125 gr kiitlode dogranilmis ot
tikaloridir

malin can atindon va qoyunun kiirak va bel
nahiyasindon 20-40 qr kiitlodo kosilmis ot
tikaloridir

qabirgaiistii vo kiirok nahiyslorinden
20-30 gr kiitlodo kub soklindo dogranilmis
ot tikoloridir

arxa vo can atindon, homginin budun xarici
torafindan 3-4 sm 6l¢iids, 10-15 gr kiitlads kasilmis xirda ot tikslaridir

Qulyas - ot comdoyinin hansi hissasindon va hansi ¢okids hazirlanan xirda tiks ot
yarimfabrikatidir ?

qabirgatistii vo kiirak nahiyslarindon
20-30 gr kiitlodo kub soklindo dogranilmis
ot tikaloridir

omba- maga va can aotindon 3-4 sm 6l¢iida,
azala toxumalarina perpendikulyar
olmagqla 5-10 qr kiitlodo uzunsov kosilmis
xirda ot tikoloridir

malin kiirak va bel nahiyslerinden 1,5-2 sm
qalinhigda 125 qr kiitlodo dogranilmis ot
tikaloridir

malin can stindon vo qoyunun kiirok vo
bel nahiyssindon 20-40 qr kiitloda
kasilmis ot tikoloridir

arxa vo can atindon, homginin budun xarici
torafindon 3-4 sm dlgiids, 10-15 gr kiitlodo
kosilmis xirda ot tikeloridir

Azu-at comdoyinin hansi hissasindon va hansi ¢okids hazirlanan xirda tiks ot
yarimfabrikatidir ?

arxa va can atindan, hamginin budun
xarici torafindon 3-4 sm 6l¢iido,
10-15 gr kiitlodo kosilmis xirda ot tikoloridir

qabirgaiistii vo kiirok nahiyolorindon
20-30 gr kiitlodo kub soklindo dogranilmis
ot tikoloridir

malin can atindon va qoyunun kiirak va bel
nahiyasindon 20-40 qr kiitlodo kosilmis ot
tikaloridir

omba- maga va can atindon 3-4 sm 6l¢iids,
azala toxumalarina perpendikulyar
olmagqla 5-10 qr kiitlodo uzunsov kosilmis
xirda ot tikoloridir

malin kiirok vo bel nahiyslorindon
1,5-2 sm qalinliqda 125 qr kiitlodo
dogranilmais ot tikoloridir

Termiki vaziyyatina gore ot yarimfabrikatlari hansi halda olur?

soyudulmus vo dondurulmus
soyumus vo dondurulmus
ancaq dondurulmus

ancaq soyudulmus



* soyumus vo soyudulmus

Mineral maddoloarin itkisini azaltmaq mogsadilo suda donu agilan zaman
555. : O . o>
doniz balig1 tiglin 11 suya na qodar x6rok duzu slava edilir?

v 10-13qr
+ 15-18qr
*+ 18-20qr
2023 qr
« 13-15qr
556. Hans: baliq norokimilar fasilasins aid deyil?

v sardinlor

* kolomo (qaya balig, bic baliq)
e noro (tart)

*  Dbolgo (ag baliq, siisoburun)

* uzunburun

557. Az ziilalli, lakin yagli va ¢ox yagl baliglarin hans1 mohsul istehsalina yonoldilmasi daha moagsadouygundur?

* gaxaclanmaya

* dondurulmaya

v hislonmoys

» konserv istehsalina
* duzlanmaya

558. Baligin kimyovi torkibindoki hanst maddonin artmast ilo otin qidaliliq doyari asag: diigiir?

v suyun

» karbohidratlarin

* yaglarin

» ziilallarin

* mineral maddslorin

559. Baliq yagimin heyvanat yaglarindan baglica forqi nadir?

v torkibinda 4-6 va daha cox ikiqat rabitali doymamus yag tursularinin olmasi
+ torkibinds olan yag tursularinin saymin daha ¢ox olmasi

+ torkibindo daha az doymus yag tursulariin olmasi

» torkibinds daha cox doymus yag tursulariin olmasi

» torkibinde doymus vo doymamis yag tursularinin berabar olmasi

560. Baliq yagmin tez oksidlosmasi na ilo izah edilir?

v torkibinda 4-6 vo daha cox ikiqat rabitoli doymamus yag tursularmin olmast ilo
+ torkibindo olan yag tursularinin sayinin daha ¢ox olmasi ilo

» torkibinds daha az doymus yag tursularinin olmasi ila

+ torkibindo daha cox doymus yag tursularinin olmast ilo

+ torkibindo doymus vo doymamis yag tursularinin borabar olmasi ilo

561. A vitamini baligin hansi orqaninda daha ¢oxdur ?

v qaraciyarindo
* stmiiyiindo

» {izgoclorinde
* Dbasinda

»  ozolalorinds

562. Baliq mohsullar istehsalinda istifads edilon dondurulmus baliglarin donu asasen hansi tisulla agilir?



v duzlugda

* sonaye tezlikli coroyanla

» vakumda kondensasiya olunan buxarla
» yiiksok va gox yiiksoktezlikli coroyanla
* suda

563. Omtossiinasliq baximindan baligin kiitls torkibi dedikdo no basa diisiiliir?

V' Ayri-ayr anatomik nahiyalorin vo organlarin biitdv baligin kiitlosino olan nisbotinin %-lo ifadasi
* Baligin basimnin iimumi kiitlosine olan nisbatinin %-lo ifadasi

* Baligin iizgaclorinin iimumi kiitlosine olan nisbatinin %-1s ifadssi

» Baligin basinin,quyrugunun va iizgaclarinin kiitlasinin biri-birins olan nisbati

» Baligin igalatinin iimumi kiitlasine olan nisbatinin %-lo ifadasi

564. Diri baligin torkibindo su ne¢o % catismadiqda Sliir?
Vo 15+20%
+ 10+14%
s 7+10%
e 5+7%
o 20+25%
565. Bu vo ya digor baliq otino xas olan dad vo qoxunu osason torkibindoki hans1 maddslor yaradir?

v ekstraktiv maddolor
* yaglar

» ziilallar

» karbohidratlar

* mineral maddalor

566. Baligin kimyovi torkibindoki hanst maddonin artmast ilo otin qidaliliq doyari asag: diigiir?
v suyun
* yaglarmm

« ziilallarin
* mineral maddalorin
» karbohidratlarin

567. Baliq oti ev heyvanlarinin otindon asasan na ils farqlenir?

v torkibindoki ziilal vo yag asan monimsanilir

» torkibindo daha az omeqa — 3 yag tursulari olur
 torkibinds daha ¢ox karbohidrat olur

+ torkibindoki ziilal vo yag ¢otin monimsanilir

+ torkibindo daha az vitamin olur

568. Baligin torkibinds hansi suda holl olan vitaminlor olur?

v B grup vitaminlori

e H vitamini, K vitamini
e U vitamini, A vitamini
* D vitamini, E vitamini
e D vitamini, C vitamini

5609. Otinin torkibinds an az su olan (=46%) baliq hansidir?
v ilan balig

* qalxanbaliq
* nerka



e uzunburun
e salaka

570. Otinin torkibindo an ¢ox su olan (<92%-dok) baliq hansidir?

* durna balig1

v zubatka
* siyonok
*  hosom
* agbaliq
571 On yagsiz (=0,1%) baliq hansidir?
v treska
e ¢oki
+ suf
* keta

» oculbaliq
572. On yagli (=55%-dok) baliq hansidir?

v ilan balig

*  nord
» treska
» sardina
*  capaq
573. Diinya shalisinin ziilala olan tolabatinin neg¢s faizi baliq va baliq olmayan su mshsullar1 hesabina 6denilir?
v 0.01
* 8%-i
s 3%-i
* 10%-i
s 6%-i
574 Mineral maddolorin itkisini azaltmaqdan 6trii suda donu agilarkon cay

baligi Gigiin 11 suya ne¢o qram xdrak duzu qatilir?

v Tqr
« 13qr
e 15qr
e 17qr
« 10qr
575. Diinya tizra timumi baliq ovunda miqdarca birinci yeri hansi baliq fosilesi tutur?

v siyonokkimilor

* quz1ilbaligkimiler

» ¢okikimilor

* durna baligikimilor
* norokimilar

576 Donu suda agilan baliqda mineral maddalorin itkisini azaltmaq maqgsadilo
' suya no alava edilir?

v xorok duzu

e limon duzu
* goker

» sirka tursusu
* soda



577.

578.

579.

580.

581.

582.

583.

Dondurulan zaman baligda hansi proseslor bas verir?

miirakkab vo donmaz fiziki-kimyavi
proseslor

miirakkab vo donar fizioloji proseslor
miirokkab vo donmoz yalniz fiziki proseslor

miirakkab vo donmoz yalniz kimyovi
proseslor

miirakkab vo donar bioloji proseslor

Dondurulmus baliq otinin onurga stiimiiyiiniin yanandaki azalodo temperatur
nega dor.S-don asagi olmalidir?

menfi § dor.S-don asag1
menfi 5 dor.S-don asag1
menfi 3 dor.S-don asag1
menfi 1 dor.S-don asag1
0 dor.S-don asag1

Soyudulmus baliq stinin onurga stimiiyiiniin yanandaki azolodo temperatur
nec¢o dor.S olmalidir?

menfi 2..42 dor.S
0..+8 dor.S
menfi 1+5 dar.S
menfi 3..+1 dor.S
menfi 1..+3 dor.S

Baliglar nego iisulla soyudulur?

2.0
5.0
6.0
4.0
3.0

Diri baliglar naqliyyatla dasinarken istifads edilon su baligin kiitlosindon
ne¢o dofs ¢ox olmalidir?

3,5 dofs
5 dofo
2,5 dofa
4 dofa
3 dofo

Bu baliglardan hansilar1 xan1 baliglart fasilesine aiddir?

qizilbaliq, qorbusa, salaka balig1
xan1 balig, kelomo, coks balig1
suf , bers baligi, yors baligi
qorbusa, forel, somga balig1
nora , nerka, uzunburun baliq

Bu baliglardan hansilari ¢oki baliglari fasilosine aiddir?

sahmabhi, nerka, kefal baligi
¢apag, comea baligi, coko baligt
¢aki, ¢apaq, kiilmo balig1
sazan,forel, somga

kiitiim, suf, naqqa balig



585.
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587.

588.

580.

590.

591.

Bu baliglardan hansilar1 qizilbaliglar fasilasine aiddir?

qizilbalig, kalomo, uzunburun baliq
suf balig1, bers balig1, xanibalig
nara , nerka, kefal balig1

qorbusa, forel, somga balig1

forel, suf, coko baligi,

Bu baliglardan hansilar1 nars baliqlari fasilesine aiddir?

uzunburun, forel, somga balig1
naro, qorbusa, nerka baligi
nara, kalomo, coka baligi

nara , nerka, kefal balig1
bdlgs, uzunburun, keta baligi

Respublikamizin ¢ay va gollorinds, eloco do Xozorin Azarbaycan sularinda
yasayan baliglarin ne¢o ndviiniin xalq tosorriifat ohomiyyati vardir?

25 ndviin
5 noviin

10 néviin
30 ndviin
40 noviin

Respublikamizin ¢ay va gollorinds, eloco do Xozorin Azarbaycan sularinda
ne¢o ndv vo yarimndv baliq yasayir?

87 név vo yarimnov
96 n6v vo yarimnov
55 név vo yarimnov
64 név vo yarimnov
76 n6v vo yarimnov

Baligin badani bir-birins bitisik olan ne¢s hissadon ibaratdir?

3.0
6.0
5.0
4.0
2.0

Yagliligin gora baliglar negs qrupa bdliiniir?

3.0
6.0
5.0
4.0
2.0

Bu baliglardan hansilar1 yarimkecici baliglar qrupuna aid edilir?

tunes, skumbriya, siyonok
sahmabhi, xagom, kefal
naqqa, kiilmo, kefal

naro, qizilbaliq forel

¢oki, capaq, suf

Bu baliglardan hansilari kegici baliglar grupuna aid edilir?



592.

593.

594,

505.

596.

597.

¢oki, capag, kiilma
durnabaligi, kefal, siyonok
naro, qizilbaliq, xosom
naro, naqqa, xramuliya
tunes, sahmabhi, forel

Bu baliglardan hansilari doniz baliglart qrupuna aid edilir?

kefal, treska, skumbriya,
kambala, sahmabhi, forel
nary, naqqa, suf

¢oki, capaq, kiilmo
qizilbaliq, xosom, ziyad

Yayildig1 miihito v hayat torzine gors baliglar negs qrupa boliiniirlor?

4.0
2.0
6.0
5.0
3.0

Fizioloji normaya asason orta yasli insan ilds az1 ne¢s kq baliq istehlak
etmolidir?

18,2 kq
45,0kq
30,8 kq
12, 0kq
20,4 kq

Mikrobioloji bombaj askar edilmis ot konservlori na edilir?

stialandirildiqdan sonra heyvanlara verilir
dondurulduqdan sonra istifads edilir

qida tigiin sorti yararlidir

tokrar emala gondorilir

qida tigiin yararsizdir

Duzlanmis baliglarin keyfiyyastinin fiziki-kimyovi tisulla qiymetlondirilmasi
zamant hansi gostaricilor toyin edilir?

yagin, lipidin ve hidrogen-sulfidin
miqdart

yetismo doracasi, yagin vo xorok duzunun
miqdart

yod adadi, sabunlagsma adadi va lipidin
miqdart

suyun, x6rok duzunun va yagin miqdari,

duzlu suyun keyfiyyati, yetismo doracasi
va yagin miqdari

Duzlanmis baliglarin keyfiyystinin orqanoleptiki iisulla qiymstlondirilmasi
zamant hansi gostaricilor toyin edilir?

xarici goriiniisii, iyi, dad1, rongi,
konsistensiyast, duzlu suyun keyfiyysti
duzlu suyun keyfiyysti, pulcuqlarla
Ortiilmoasi, mexaniki zadolonmasi

iyi, dadi, rongi, konsistensiyasi,

duzlu suyun keyfiyyoti, mexaniki
zadoalonmasi



xarici goriiniisii, iyi, dad1, rongi,
konsistensiyasi, donma daracasi

xarici goriiniisii, iyi, dad1, rongi,
konsistensiyast,

508. Tiind duzlu baliq moahsullarinda duzun migdari neg¢s faizdon ¢ox olur?

v 14%- don ¢ox

+ 3-7%
+ 10-14%
+ 9-12%
 7-10%
590. Orta duzlu baliq mshsullarinda duzun miqdari negs faiz olmalidir?
v 10-14%
*  14%-dan ¢ox
+ 9-11%
+ 7-9%
+ 3-6%
600. Zoif duzlu baliq mohsullarinda duzun miqdari ne¢s faiz olmalidir?
+ 9-12%
12-14%
v 7-10%
+ 1-3%
e 3-5%
601 Baliq atinds olan duzun miqdarma goérs duzlanmis baliglar nega qrupa
' ayrilir?
+ 40
5.0
v 3.0
« 1.0
« 20
602. Temperatur goraitinden asili olaraq duzlama hansi formada olur?

* soyuq vo soyudulmus
soyuq, soyudulmus, vo dondurulmus
v isti, soyuq ve soyudulmus
+ isti vo soyuq
* soyudulmus vo dondurulmus

603. Baliglar1 nego iisulla duzlayirlar?
v 3.0
+ 6.0
+ 50
+ 4.0
« 20
604. Duzlanma iisulundan asili olaraq duzlanmis baligin kiitlasi nego faiz azalir?
v 8-20%
* 30-40%
* 25-30%

* 20-28%



e 1-10%

605. Duzlanmis baliqlar slavolorden asili olaraq negos ciir hazirlanir?
« 30
+ 50
v 40
+ 1.0
« 20
606. Isti hislomo hans1 temperaturda aparilir?

V' 800S-don yiiksok olmayan temperaturda
* 40-1200 S temperaturda

+  80- 1700 S temperaturda

* 1700S-den yiiksak temperaturda

* 400S-don yiiksok olmayan temperaturda

607. Istehsal olunan konservlarin ne¢o %-i deniz heyvanlar1 vo yosunlardan hazirlanan konservilorin payina diisiir?

*  50%-a qodori
*  30%-0 qodori
*  20%-9 qodori
*  1%-9 qodori
V' 5%-0 qodori

608. Asagidaki baliglardan hansilar1 “adviyyatli-duzlu baliqdan preservor”in hazirlanmasinda istifado olunur?

v siyanok, kilko
e kitim, kiillmoa
» forel, kefal

e xani, yors

» ¢oki, ¢apaq
6009. Dondurulnus baliq giymasi asason hansi baliglardan hazirlanir?

v yagsiz vo az yagh baliglardan
* ancaq yagsiz baliglardan

+ orta vo yagli baliglardan

* biitun baliglardan

* ancaq yagli baliglardan

610. Bu baliglardan hansilarindan duzsuz qurudulmus baliq mshsullart hazirlanir?

* quzilbalig, forel
noro, bolgo

v treska, piksa

e kitim, kiillmoa

*  ¢aki, capaq

611. Baliglarin soyugq iisulla qurudulmasi hansi temperaturda ne¢s giin miiddotinds aparilir?

v 20-400S-do 8-10 giin
* 0-100S-do 30 giin

* 10-200S-ds 15-20 giin
* 1000S-do 1 giin

*  50-600S-do 3-5 giin

612. Natamam isti hislomo hansi temperaturda aparilir?



613.

614.

615.

616.

617.

618.

619.

80 dor.S-dan yiiksok olmayan
temperaturda

50- 80 dar. S temperaturda
30-60 dor. S temperaturda

50 dor.S-don yiiksok olmayan
temperaturda

30 dor.S-don yiiksok olmayan
temperaturda

Soyugq hisloma hans1 temperaturda aparilir?

60- 80 dor. S temperaturda

80 dor.S-dan yiiksok olmayan
temperaturda

40 dor.S-don yiiksak olmayan
temperaturda

20 dor.S-dan yiiksak olmayan
temperaturda

40-60 dor. S temperaturda

Temperatur rejimindon asili olaraq hisaverma nega tisulla aparilir?

5.0
6.0
3.0
2.0
4.0

Gostorilon baliglardan hansindan balik momulati hazirlanir?

forel
siyonok
nara
kilka
kiitim

Azarbayanda an ¢ox gaxac edilon baliq hansidir?

kiilma
kefal
gorbusa
sazan
sahmahi

Duzsuz qurudulmus baliq mohsullar1 hansi baliglardan hazirlanir?

treska, piksa, mintay

narg, uzunburun, qizilbaliq,
nara, keta, kiitiim

kefal, forel, qorbusa

bolgo, naqqa, qizilxallt

Baliglarin soyuq iisulla qurudulmasi hansi temperaturda nec¢s giin davam
edir?

20-40 dor.S -do va 8-10 giin
50-60 dor.S -do va 1-3 giin
40-50 dar.S -do vo 3-5 giin
15-18 dor.S -do vo 15-18 giin
5-10 dor.S-da vo 10-15 giin

Qaxac edilmis baliqlar1 qurudulmusg baliglardan forqlondiron cohat nodir?



620.

621.

622.

623.

624.

625.

626.

olavs kulinariya emalina ehtiyacin olmasi
daha ¢ox duzlu olmasi

yetisma prosesinin getmasi

saxlanma miiddatinin az olmasi

xammala xas ¢iy iyin olmasi

Preservlordo bombaj no zaman bas verir?

sirkaya qoyulmus baliqdan hazirladiqda
sterilizo etmoadikdo

antiseptik slave etmodikds

asag1 temperaturda saxlandiqda

yliksok temperaturda saxlandigda

Baliq konservlari hans1 baliglardan istehsal edilir

diri, soyudulmus vo dondurulmus
ancaq dondurulmus

soyudulmus vo dondurulmus
ancaq diri

ancaq soyudulmus

Okean baliglarindan “adviyyatli-duzlu preservlor” ne¢o kq-liq tonoks bankalarda hazirlanir?

3kq-a godor
5 kq-a gadoer
0,5-1kq

0,5 kq

1-2 kq

Pohriz vo usaq qidasi {igiin baliq konservi hazirladiqda oraya hansi slavolor edilmir?

karo yag1 va vitaminlor

tomat pastasi vo miixtolif torovozlor
adviyyat, sirke vo tomat pastasi

duz va sirka

doniz kolomi vo yosun

Baliq konservlari ( sardina va sprot istisna olamagqla) hans1 amtas sortuna ayrilir?

omtaa sortuna ayrimir
yalniz ola sorta

yalniz I sorta

I vo Il sorta

alava Isorta

Baliq kabab1 yarimfabrikat1 hazirlamagq {igiin asason hansi baliq fasilosindon olan bliglardan istifads edilir?

nara baligi fasilasindon olan baliglardan
xan1 baliglar1 fasilosindon olan baliqlardan
siyanakkimilar fasilesinden olan baliglardan
¢okikimilor fasilosindon olan baliglardan
qizilbaliq fasilesindan olan baliglardan

Gostarilon baliglarin hansindan “ kasilmis baliqdan preservlor ” hazirlanir?

naqqa
suf
skumbriya



e sazan
o kiitim

627. Baliq konservlarinin saxlanilmasi ti¢lin optimal sorait neco olmalidir?

nisbi riitubot 85% va temperatur 10-12
dor.S

nisbi riitubst 90% va temperatur 0-5
dor.S

N nisbi riitubot 70-75% vo temperatur
0-15 dor.S

nisbi riitubot 60-65% vo temperatur
5-10 dor.S

* nisbi riitubat 80-85% vo temperatur 15-20 dor.S

628 No {igiin baliq preservlorinin saxlanilma miiddati baliq konservlari ilo
: miiqayisads azdir?

* narin dogranildigi tigiin
kicik kiitlodo gablagdirildigi {igiin
v sterilizasiya edilmodiyi iiiin
+ torkibino konservantlar qatilmadigi {igiin
* tonoko taraya qablasdirildig tiglin

629 Baligin avvalcadon emali iisullarindan vo iizorine tokiilon mohluldan asili
' olaraq preservlor nega qrupa boliiniir?

v 50
+ 6.0
+ 40
+ 30
« 20
630. Baliq preservlorinin saxlanilib yetisma miiddatini gostarin

v 10 giinden 3 aya qodor

* 10-20 giin
* bay
* Say

* 20 giindon 2 aya qader
631. Baliq preservlorini baliq konservlorindon forqlondiron cohoti gostorin

v sterilizo edilmir vo soyuqda saxlanilir

pasterizs edilmadon soyuducuda
saxlanilir

pasterizs edilir vo otaq temperaturunda
saxlanilir

+ sterilizo edilir vo duzluqda saxlanilir
* yagda qizardilib, adi seraitds saxlanilir

632 Emalina vo istehsal texnologiyasina gors baliq konservlari tosniflogdirilorkon
' neg¢a qrupa boliiniir?

v 9.0
+ 9.0
+ 7.0
« 50
+ 3.0

633. Qizilbaliq kiiriisiiniin rangini gostarin.



* ¢ohray1
*  sarl
*  bondvsayi

e qara
v qurmizi

634. Nors kiiriisii hansi rongds olur?
v qara
* sar

*  bondvsoyi

s qurmizi
* narimct
635. Biitlin nov kiirtilorin torkibinds na qoadar (% -19) ziilal olur?
v 21-30%
+ 5-10%
e 17-21%
e 15-17%
+ 10-15%
636. Donoavar qizilbaliq kiiriisii ne¢o sorta boliiniir?
+ 50
+ sorta boliinmiir
v 20
+ 3.0
e 40
637. Kiiriido hansi vitamin daha ¢oxdur?
N D
- P
« U
« H
+ C
638. Kiirtido rast golinon asas 6ziinamoxsus ziilal hansidir?
v ixtulin
* insulin

e transferrin

* albumin
* qlobulin
639. Qidaliliq doyarine goéra qara kiiriiniin hans1 ¢esidi daha {istiin sayilir?

*  ozilmis kiiri
tomizlonmis kiirii
v donavar kiirii
* duzlanib gaxaclanmis kiirii
o sixilmus kiirii

640. Baliq kiiriisiiniin keyfiyystinin orqanoleptiki tisulla qiymotlondirilmasi zaman1 hansi gostaricilar toyin edilir?

konsistensiyast, rongi, iyi, dad1 vo duzun miqdarinin tayini
v xarici gbriiniisii, konsistensiyasi, rongi, iyi, dad
+ xarici goriiniisii, rongi, iyi, dad1 vo xdrok duzunun miqdari
* rongi, iyi, dadi, nomliyi ve x6rok duzunun miqdari



x0rok duzunun miqdari, bura vo bor tursusunun toyini

Baliq kiirtisiiniin emalinda avvallar igladilon urotropinden hazirda edilmosi hansi sabobdon qadagan olunmusdur?

saxlanma miiddatini kifayat qodor uzatmadigi ti¢iin
kiirliniin maya doyerini artirdigi ii¢iin

insan orqanizmina zarar yetirdiyi ii¢iin

urotropin istehsali ¢atin vo baha oldugu {igiin
sensor gostaricilorini pislosdirdiyi liglin

Noro cinsli baliglardan alinan kiirii ndvlorinin sayimi gostarin

5.0
5.0
3.0
2.0
1.0

Qirmizi kiirii hans1 qizilbaliglardan alinir?

Uzaq Sorq qizilbaligindan
Xazar donizi qizilbaligindan
Qara doniz qizilbaligindan
Qoarbi Sibir qizilbaligindan
Baltik donizi qizilbaligindan

Kiiriiniin asas konservlagdirmo tisulu hansidir?

duzlama
qurutma
pasterizasiya
sterilizasiya
tursutma

Emal edons godar kiiriinii hansi temperaturda ne¢o saatdan artiq saxlamaq olmaz?

2....-1 dar.S va 4-5 saat
0...-2 dor.S vo 3 saat
1-2 dor.S vo 2-3 saat
3-5 dor.S va 1-2 saat
5-7 dar.S vo 0,5 saat



