2908Y_ Az Q18 Qiyabi_Yekun imtahan testinin suallari Fonn

Pangam tursusu hans1 vitamino deyilir

E
B15
K
PP
A

Pantaten tursusu ¢atismadiqda organizmdo hansi xostolik bas verir

raxit

dermatit
hiportoniya

iirok ¢atismamazIigt
leykomiya

B1 vitamini ¢atigmadigda orqanizmdo hansi xostolik bag verir

sinqa
beri-beri
leykomiya
raxit
hemofiliya

Askorbin tursusu ¢atigmadiqda orqanizmds hansi xastolik bag verir

toyuq korlugu
singa, askorbin
beri-beri

raxit
hepertoniya

Askorbin tursusu hansi vitamins deyilir

O >R QO

D vitamini ¢atigmadiqda hans1 xastali amals galir

raxit

sinqa

A vitaminoz
toyuq korlugu
Beri-beri

Tokoferol hans1 vitamins deyilir

Q» o oR

On ¢ox ¢irin hesab edilon karbohidrat hansidir

: 2908Y Konserv va qida konsentrantlar texnologiyasi



10.

11.

12.

13.

14.

15.

maltoza
fruktoza
laktoza
ksiloza
rafinoza

Karbohidratlar hazmolunma qabiliyyatins gors nega qrupa boliiniir

8.0
2.0
5.0
3.0
7.0

Disaxaridlora hansilar aiddir

arabinoza

saxaroza, maltoza, laktoza
staxioza

rafinaza, fruktoza
qliikoza, ksiloza

Monosaxaridlora hansilar aiddir

saxaroza, laktoza

qliikkoza, fruktoza, ksiloza, arabinoza
saxaroza, staxioza

arabinoza

staxioza, qliikkoza

Kimyavi torkibine gors karbohidratlar ne¢s qrupa boliiniir

4.0
2.0
8.0
7.0
6.0

Yaglar ne¢o qrupa boliiniir

4.0
2.0
3.0
6.0
5.0

Yaglar orqanizmds hansi rolu oynayir

yaddas

energetik vo plastik
plastik vo piylonmo
energetik vo informasiya
piylonma

Nego amin tursusu ovozolunmayan hesab edilir

7.0
9.0
3.0
11.0



16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

5.0

Ziilallar nego qrupa boliiniir

3.0
2.0
5.0
6.0
4.0

Organizmda ziilal ¢gatismamazIig1 hansi xastoliklor téradir

Mentar
Alimentar
Raxit

toyuq korlugu
Beri-beri

Nikotin tursusu hansi vitamina deyilir

E
PP
K
A
C

Folastin hans1 vitamina deyilir

E
C
B3
B9
D

Piridoksin hansi vitamina deyilir

B6
B9
E
K
B2

Orot tursusu hansi vitamina deyilir

B12
B13
A
K
B1

Riboflavin hansi vitamino deyilir

E
B2
K
C
A

Pantoten tursusu hansi vitaminas deyilir



24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

A
B3
D
E
C

Kazein ziilali hans1 mohsullarda olur

mayada
siiddo
makaronda
yagda

otdo

Sokorlor noyin tesiri altinda hidrolize ugrayir?

spirtin
fermentin
temperaturun
miihitin
karbonun

Monosokarlora hansilar aiddir?

selliiloza

qliikkoza, fruktoza, qalaktoza
maltoza, glilkoza

nisasta, fruktoza

qlikogen, fruktoza

Karbohidratlar ne¢o qrupa boliiniir?

6.0
3.0
8.0
11.0
5.0

Tumlu meyvolorin saxlanilma miiddati no ilo xarakterize olunur

mohsul yigimindan avval yetiso prosesi ilo
qurulugu ilo

mikroorqanizmla

mohsul yigimindan sonra yetismo prosesi ilo
nomliliklo

Biokimyavi reaksiyalar, informasiya miibadilasi no vaxt dayanmir

soyutma temperaturu yiiksokdirso

soyutma temperaturu kifayot qodor asagi deyildirso
qizdirma temperaturu yiiksokdirsa

soyutma bas vermirso

qizdirma temperaturu asagidirsa

Saxlanilan mshsulun keyfiyyatins tosir edon amil hansidir

karbon gazindan

havanin torkibi, karbon qaz1 va oksigenin nisbatinin doyigmasinden
azotdan

oksigendon



31.

32.

33.

35.

36.

37.

38.

nomlikdon

Canli orqanizmin yagamasinin asasini hansi sistem togkil edir

yasama fazasi

energetik vo tonzimloma
protein

vitamin

ziilal

Canli organizmin yagsamasinin yagamasina tosir edon gostorici hansidir

bioz

abioz

energetik vo tomizloma sistemibnin faaliyyati
anabioz

maddslor miibadilasi

Elektromagqnit radiasiya ii¢iin enerji soviyyasinin haddi no qodordir

10 Meb
5 Meb
12 Meb
16 Meb
8 Meb

Bir rad necos toyin edilir

1 gr moahsulun uddugu 500 erg-nin Slgiisi kimi
1 gr moahsulun uddugu 100 erqg-nin 6l¢iisii kimi
10 gqr mohsulun uddugu 100 erg-nin 6l¢iisii kimi
7 qr mahsulun uddugu 7,5 erq-nin dl¢iisii kimi
5 gr mahsulun uddugu 100 erg-nin 6l¢iisii kimi

Udulan enerjinin miqdar1 no ilo 6l¢iliir

°C
rad
ton

q
kq

Qida mohsullarina konservantlarin slave edilmasi hansi {isula aiddir

biotexnoloji
kimyavi
texnoloji
mikrobioloji
fiziki

Qalma gabiliyystine gora meyvo, toravazlor ne¢o qrupa boliiniir

7.0
3.0
6.0
4.0
5.0

Meyvalar ne¢a qrupa boliniir



39.

40.

41.

42.

6.0
4.0
7.0
5.0
8.0

Qida xammallar1 nega qrupa boliiniir

4.0
2.0
8.0
3.0
6.0

Toravazlor nego qrupa boliiniir

3.0
2.0
5.0
8.0
4.0

Nahar x6roklorinin qida konsentratlari ne¢o qrupa boliiniir:

2.0
5.0
4.0
6.0
3.0

“Qerkules” hans1 mohsula aiddir:

karbohidrath
Yulaf yarmasi
Zilalli

Yagh

Doanli

Elektromagqnit radiasiya {igiin enerji saviyyasinin haddi ns gadordir

10 Meb
5 Meb
12 Meb
16 Meb
8 Meb

700 kq “Malis” quru siid almaq ii¢iin tolob olunan xammallarin miqdari:

Quru siid 10 kq, pahriz unu 300 kq, sokar 17 kq, sokor kirsan1 8,517 kq, C vitamin 500 mq, PP vitamin 17,5 qr, B6-0,3 qr,
domirqlisinotostat- 102 qr

Quru siid 455 kq, pohriz unu 84 kq, soker 161 kq, soker kirsani 8,517 kq, C vitamin 315 mq, PP vitamin 13,3 qr, B6-0,406 qr,
domirqlisinotostat- 154 qr

Quru siid 500 kq, pohriz unu 450 kq, sakar 12 kq, sokar kirsan1 8 kq, C vitamin 400 mq, PP vitamin 500 qr, B6-0,8 qr,
domirqlisinotostat- 112 qr

Quru siid 800 kq, pohriz unu 200 kq, sokar 8§ kq, sokor kirsan1 500 kq, C vitamin 350 mq, PP vitamin 300 qr, B6-0,250 qr,
domirqlisinotostat- 154 qr

Quru siid 200 kq, pohriz unu 350 kq, sokar 10 kq, soker kirsani 3 kq, C vitamin 200 mq, PP vitamin 10 qr, B6-0,4 qr, domirglisinotostat-
105 qr

Fermentlar hansi spesifik xiisusiyyotlors malikdirlor



46.

47.

49,

50.

51.

52.

miitlaq, qrup, sterokimyavi spesifikliys malik
ligaza

bes komponentli

dayisgoen, sads spesifikliys malik

miirokkab spesifikliys malik

Qicqirdilan miihitin normal soraitinds na qader hiiceyra tumurcuqlayir

0.3
0.2
0.05
0.7
0.1

Qocalmis mayalar noyo malikdirlor

tumurcuqlanmaya

ribosoma

pargalanmaya

tonoffiiso

neterogen sitoplazma, qalinlasmis glata

Mayanin hazirlanmasi hansi istehsal sahasinoe aiddir

kimyavi istehsala
qicqirtma istehsalina
mexaniki istehsala
istilik-fiziki istehsala
fiziki-kimyavi istehsala

Qida sonayesinda asas hansi qicqirma ndviindan istifads olunur

limon tursusu qicqirma

spirt, siid, yag tursularina qicqirma
sirko tursusuna gicqirma

qarigqa tursusuna gicqirma
kohraba tursusuna qicqirma

Termentdo temperatur artdiqca no bag verir

aktivlik artir
aktivlik azalir
fermentlor artir
fermentlor azalir
katabalizm bas verir

Askorbin turgusundan dehidroaskorbin tursusunun amolo galmasi nayin hesabina bas verir

tranferaza fermentinin
askorbinaza fermentinin
nikotin tursusunun
fiqaza fermentinin
askorbin tursusunun

Suyun istiraki ilo hidroliz reaksiyasini hansi ferment yerina yetirir

oksireduktaza
hidrolaza
izomeraza
ligaza



53.

55.

56.

57.

58.

59.

60.

liaza

Fermentlor kimyovi torkibine gora hansi qruplara boliiniir

iic komponentli

bir komponentli, iki komponentli
bir komponentli

dord komponentli

sokkiz komponentli

Qicqirma prosesindos oksidlagdirici fermentlordo no bag verir

aktivliyi artir
aktivliyi azalir
pargalanir
dayanir
hidroliz olur

Dondurma prosesi nays deyilir

xammal temperaturunun kriskorik temperaturdan 0 °C salinmast
xammal temperaturunun kriskorik temperaturdan 4-5°C asag1 salinmast
xammalin temperaturunun krioskorik t-dan 10-25°C asag1 salinmasi
xammal temperaturunun kriskorik temperaturdan 6-7°C asag1 salinmasi
xammal temperaturunun krioskorik temperaturdan 2-3°C agag1 salinmasi

Soyutma texnologiyasinda texnoloji rejimlorin asasini hanst amillor toskil edir

saxlanma soraiti

temperatur, saxlanma miiddati, havanin nomliyi, torkibi, harokot suroti, mohsulun miixtslif maddslorls islonmasi
gorginlik

qurutma

soyutma soraiti

Osmotik tozyiq artdigca no bas verir

mohlul soffaflanir

moahlulda suyun aktivliyi azalir
mohlulda bulaniqliq amals golir
mohlul ¢okiir

mohlulda suyun aktivliyi coxalir

Anbarlarda yasil ¢lirliimoyo no sobab olur

Botrytis cinerea goboaloyi
pensillium italicum gdbaloyi
Basilous bakteriyast
trixoderna goboloyi
clostridium gobaloyi

Anaerob bakteriyalarin tosiri altinda na bag verir

karbon qazinin amolo galmasi

amin tursularmin dekarboksillogmasi
propion tursusunun amalo galmasi
sirko tursusunun omolo golmosi

etil spirtinin amolo golmasi

Tonzimlonmis mikroorqanizmlordon istifado edilmoasi hansi Gisula aiddir



61.

62.

63.

65.

66.

67.

mikrobioloji
bioloji
biotexnoloji
kimyavi
biokimyavi

Mpohsullarin kiflarls xarabolmanin garsisini almaq {igiin hansi tadbirlor goriiliir

saothi-aktiv maddslordon istifads edirlor

propion tursusu vo onun duzlarindan istifads edirlor
sorbin tursusundan istifads edirlor

karbon qazindan istifads edirlor

quru yerdo saxlanilir

Temperaturun siiratlo agag1 diismasi noticesinds na bag verir

hiiceyra daxilindoki mayenin qaynamasi
hiiceyroarast mayenin kristallagmasi
hiiceyronin inkigafi

hiiceyroarast mayenin qatilasmasi
hiiceyranin pozulmasi

Qida mohsullariin uzun miiddats saxlamaq tigiin hansi tisuldan istifads edilir

(aynatma
dondurma
qurutma
yogrulma
isitma

Dondurulma na iigiin totbiq olunur

toxuma daxilindo nomliyi saxlamaq {igiin
soffaflagdirmaq ii¢iin

qurutmagq ugiin

mohsullarin tez istifado olunmasi {igiin
mohsullart uzun miiddats saxlamaq tiglin

Qida mohsullarina mikroorqanizmlar tosir etdikde son morholods no bag verir

kimyavi torkibin doyismasi
hiiceyronin mohvi

keyfiyyatin yiiksoldilmosi

fiziki torkibin doyismosi
saxlanma miiddstinin uzadilmasi

Mikroorqanizmlarin bitkidos patoloji proseslor yaradaraq ziyan verma qabiliyyati hansi xassoyo aiddir

agresivlik xassasina
texnoloji xassasina
mikrobioloji xassosing
patogenlik xassasinag
virulentlik xassasina

Kolloid mohlula hansilar aiddir

qazli icki
suspenziya
sokor mohlulu
meyva sirasi



68.

69.

70.

71.

72.

73.

74.

75.

spirtli igki

Hidrogenlosdirmas iisulu ilo yag mohsullarinin alinmasi istehsalata aiddir

fiziki-kimyovi
qicqirtma
mexaniki
istilik-fiziki
kimyavi

Mohsulda bas veran fiziki doyisikliklor na ilo slagadardir

pargalanma
fermentasiya
revcticukasiya
rekristallasma
inversiya

Materialin sathlari arasinda ilisma qiivvaesi naticasinds na amals golir

stirtisgonlik
mdohkomlik
tsiksotropiya
mexaniki adgeziya
spesifik adgeziya

Qida mohsullarinin 6l¢iisii, sixlig1 hanst xassalors aiddir

kimyavi
biokimyavi
bioloji
fiziki
texnoloji

Bugda donindos sokor hansi hissado daha ¢ox olur

endospermda
dondo

aleyron gatinda
riiseymdo
gabiqda

Bugda donindo pentozalar hansi hissodo daha ¢ox olur

aleyron gatinda
donds
endospermda
rigeymda
qabiqda

Bitki xammallarimin bioloji itkisi na ilo baglidir

donma prosesi ilo
nafas alma prosesi ilo
isladilma prosesi ilo
quruma prosesi ilo
yanma prosesi ilo

Hiiceyronin daxili sathi neco adlanir



76.

77.

78.

79.

80.

81.

82.

sitoplazma

vakuol

hiiceyra sirasi
hiiceyroaras1 madds
membran

Protopektinin pargalanmasi naticasindo no bag verir

hiiceyra qabig1 quruyur
hiiceyro qabig1 yumsalir
hiiceyra pargalanir
rigeym mohv olur
hiiceyra divar1 dagilir

Qolavi xassali mineral elementlors hansilar aiddir

kalium, flor, sink, nikel

kiikiird, natrium, fosfor, nikel
kalsium, maqnezium, kalium, natrium
mangan, sink, xlor, kalium

kalsium, fosfor, xlor, yod

Hozm olunmayan karbohidratlar hansilardir

fruktoza, maltoza

hemiselliiloza, selliiloza, dekstran, kamedi
nisasta, selliiloza

fruktoza, selliiloza

nisasta, dekstrin

Yagabonzor maddslor hansilardir

sterin, izoleysin
fosfolipidlor, sterinlor
triptofan, qlobumin
qlikogen, sistin
sistein, izoleysin

Ovoz olunmayan amin tursularina hansilar aiddir

treonin, fenilalan, sistin, sistein

valin, histidin, metionin, triptofan, treonin, fenilalanin, lizin, leysin, izoleysin
triptofan, treonin, tirozin

tirozin, histidin, serin

valin, histidin, tirozin, prolin

Insan orqanizminin enerji sorfi nego qrupa béliiniir

6.0
3.0
2.0
10.0
8.0

Semarsli gidalanma nega prinsipden ibaratdir

12.0
3.0
21.0
5.0



83.

85.

86.

87.

88.

89.

90.

8.0

Optimal saxlanma rejimi nadon asilidir

hiiceyranin vaziyyotindon
saxlanma miiddstindon
soyutma temperaturundan
moahsulun namliyinden
sitoplazmadan

Qidanin torkibina daxil olan {izvi maddalor hansilardir

vitaminlar, mineral maddalor
ziilallar, yaglar, karbohidratlar
ziilallar, mineral maddoalor
mikroelementlor, ziilallar

su, fermentlor

Hiiceyranin xarici qatinda na yerlasir

ferment

mannano-protein kompleksi
karbohidrat

azot

vitamin

Hiiceyrado fasilesiz olaraq hansi proses gedir

kimyavi
biokimyavi
mikrobioloji
texnoloji
bioloji

Qidanin torkibina daxil olan mineral maddolor hansilardir

ziilallar

mikroelementlor, makroelementlor
fermentlor

vitaminlor

yaglar

Bugdada karbohidratlar hansi gokildo gostorilir

vitamin

nisasta, selliiloza, sokor
mineral maddaslor
ferment

yag
Bugdanin torkibinds hans1 vitaminlor var

C
B qrupu
K
E
D

Axan mayenin hacmi na ils toyin edilir



91.

92.

93.

94.

95.

96.

97.

kapilyar barometrla
kapilyar viskozimetrlo
xarici tozyiqle

daxili tozyiqle
kapilyar monometrlo

Emulsiya hansi sistemo aiddir

qaz sistemino
dispers sistemo
bork sistemo

toz sisteming
kolloid sistemind

Fasilosiz olaraq hiiceyrads hansi proses bas verir

fziki
biokimyavi
texnoloji
kimyavi
mikribioloji

Paxla hansi torkibli bitkilors aiddir

yag
ziilal
nisasta
vitamin
ferment

Qarabasaq hansi torkibli bitkilors aiddir

yag
vitamin
ferment
nisasta
ziilal

Mbohsulun kiillilityii hans1 xassoyo aiddir

reoloji
kimyavi
texnoloji
mexaniki
mikrobioloji

Mohsulun tursulugu hansi xassoys aiddir

kimyavi
biotexnoloji
reoloji
biokimyavi
mikrobioloji

Asagidakilardan denaturasiyaya ugrayan ziilallar hansilardir

qliitelinlor
qlobulinlor
protaminlor
histonlar



98.

99.

100.

101.

102.

103.

105.

prolaminlor
Asagidakilardan sorbin hansilara aiddir

ziilala

konservanta

ovoz olunan amin tursularinin
ovaz olunmayan amin turgularina
vitamina

Informasiya miibadilesine biokimyavi reaksiyalar no vaxt tosir etmir

soyutma bas vermodikda

soyutma temperaturu kifayot qodor asagi olmadigda
soyutma temperaturu yiiksok olduqda

qizdirma temperaturu yiiksak oldugda

qizdirma temperaturu kifayot qodor deyilsa

Natura kiitlasi hans1 xassays aiddir

texnoloji
fiziki
mikrobioloji
kimyavi
bioloji

Osmos hadisesinin horakatverici qiivvasi hansidir

dializ

halledicinin osmotik tozyiqi
gaz maye sistemi

membran elektroliz

oks osmos

Yarimkegirici membran ns ilo forqlonir

¢ox enerji tutumu ilo
az enerji tutumu ilo
miirakkabliyi ilo
vacibliyi ilo

sadoliyi ilo

Transferaza fermenti noyi kataliz edir

oksidlosdirici-reduksiyaedici reaksiyant

bir maddsnin molekulundan digerine kegma reaksiyasini
izomerizasiya reaksiyasini

ligaza reaksiyasini

hidroliz reaksiyasini

Qaz-maye sistminds miibadils nayin hesabina bag verir

istiliktutumu hesabina

aqgreqat halin doyismasi hesabina
istilik saxlama hesabina
buxarlanma hesabina
istilikotliirma hesabina

Qazlarmn ayrilmasi hansi {isula aiddir



reoloji
v membran
*  kimyovi
+ fiziki
» biotexnoloji

106. Ultrafiltrasiya hansi tisula aiddir
fiziki
v membran
* reoloji
* biokimyovi
» kimyavi
107. Osmos hansi iisula aiddir
»  kimyovi

v membran

* biokimyavi
* texnoloji

o fiziki

108. Dializ hansi tisula aiddir
fiziki

N membran
* biokimyovi

* reoloji
»  kimyovi
109. Membranlar nays deyilir

* sitoplazmaya

* hiiceyro quruluguna

* hiiceyro divarina

v ikifazani bir-birindon ayiran, arasindaki sarhadi miioyyan edon sahadir
* ribosoma

110. Qatigiglarin membranlar vasitasilo ayrilmasi hans1 miisllifo moxsusdur
Qremo
v Ligmodina
* Svedova
* Nazarova
+ Fiko
111. Tonlasdirict radiasiya ilo emal nega adlanir

» dindalizasiya

v soyuq pasterizasiya

+ aseptik konservlosdirma
» radiasiyal sterilizasiya
* qiz8n pasterizasiya

112. fonlagdiric vo ultrabandvsayi siialardan istifade hansi emal iisuluna aiddir

kimyavi
v fiziki
* biokimyavi
* Dbioloji



113.

114.

115.

116.

117.

118.

119.

120.

mikrobioloji
Tonlasdirict siialardan no tigiin istifado edirlor

rasterizasiya ti¢iin

clicormonin qarsisini almaq ti¢iin
kdhnalmanin qarsisini almaq liglin
tindalizasiya {i¢lin

kiflonmonin garsisini almaq ti¢iin

Daimi yiik altinda materialin fasilasiz deformasiya olunmasi necs adlanir

tiksotropiya
ozliliik
elastiklik
adgeziya
stirliggonlik

Yerdoyismo gorginliyinin yerdoyismo siiratino olan nisbat nadir

plastiklik
somoroli ozliiliik
elastiklik
mohkomlik
plastik ozliilik

Mohkomlik hoddinin qiymati nadon asilidir

ozliiliikdon

deformasiyanin mexaniki rejimindon
elastiklikdon

plastiklikdon

gorginlikdon

Yiiksok temperaturda konservlogsdirmo hansi emal tisuluna aiddir

texnoloji
fiziki
kimyavi
mikrobioloji
bioloji

Miioyyon hoddon yuxari gorginlikds cismin deformasiyaya ugramasi neco adlanir

plastiklik

haddi gorginlik
elastiklik

mohkomlik
yerdayigma garginliyi

Ozliiliiklii-palstiki cisim kima gor toyin edilir

Maksvelo
Nyutona
Sen-Venana
Bingama
Quka

Ozliiliiklii-elastiki cism kimo gora toyin edilir



Quka

v Kelvino
* Nyutona
e Maksvelo

* Sen-Venana

121. Maye va gazlarin siiriismays gars1 miiqavimati neca adlanir

elastiklik
v dzliilik
* ruaksasiya
* yapisqanliq
» plastiklik

122. Xarici qilivve tesiri altinda cismin forma doyigmoys miiqavimat gdstormasi neco adlanir
»  Ozlilik
elastiklik
v méhkomlik

» plastiklik
+ yapisqanliq

123. Kapilyar viskozimetrds na toyin edilir

axan mayenin sixlig1
v axan mayenin hocmi
* kapilyarin uzunlugu
* axan mayenin qatiligi
* axan mayenin tozyiqi

124, Xammalda nomliyin buxarlanma sathi hansi diisturla hesablanir
*  wr=k/s
v wir=ks
*  wk=sr
*  w=mg
*  ws=rk
125. Mbohsulda bas veran fiziki doyisikliklor na ils alagodardir?

Tindalizasiya ilo
v sublimasiya vo rekristallasma ilo
* Abioz prinsipile
* Adsorbsiya ilo
* maddolor miibadilssils

126. Temperatur kegirmo omsali hansi xassoni xarakterizo edir?

* gaynama
v inersiya

* karamellosmo
* imersiya

* sublimasiya

127. Temperaturun artmast ilo qida mehsullarinda ns bas verir

istilik tutumu azaliq
v istilik tutumu artir
* temperatur ke¢irmo azalir
» istilikkecirma omsal1 artir



+ istikikegirmo omsali azalir
128. Istilik-fiziki xarakteristikalara hansilar aiddir?

bisirmo
v istilik tutumu, istilikkecirma, temperaturkegirmo amsall
* dondurma
* soyutma
* gaynatma

129. Maddoanin cisim va ya mohsulun sath qatindan otraf miihito kegmo prosesi neco adlanir

+ absorbsiya

v desorbsiya

* sorbsiya

* xemosorbsiya
* adsorbsiya

130. Qida mohsullarinin tomizlonmosinds hansi iisullardan istifado edirlor

yuma
v ekstraksiya, filtrasiya, ¢okdiirmo
* gaynatma
+ sterilizasiya
* isladilma

131. Mayelorin tomizlonmasi vo soffaflagdirilmasi tigiin hansi proses totbiq edilir

absorbsiya
v adsorbsiya
» preslomo
* sixma
+ fermentasiya

132. Bork hissaciklorin 6z xiisusi ¢okisinin tosiri altinda ¢okmasi neco adlanir

sixma
v durultma

+ sterilizasiya
» ckstraksiya
* preslomo

133. Fosfor tursusunun ayrilmasi ilo sintez reaksiyasini hansi ferment kataliz edir

hidolaza
v ligaza
+ transferaza
* izomeraza
» oksireduktaza

134. Mohsulun fermentativ xarab olmasinin qarsisinin alinmasi {igiin moahsul ne¢o doracoys qader emal edilir
+ 10-20°C
v 80-100°C
* 40°C
+ 50°C
+ 20-30°C

135. Kolloid kimyavi xassalorin doyigmasi naticosinds na bas verir?



yarmalar tez bisir
v yarmalar yapixir
* yarmalar tez quruyur
* yarmalar pargalanir
» yarmalarin orqanoleptiki xassolori yaxsilasir

136. Maddaslerin hansi xassalerinin doyismasi naticasinds yarmalar yapisir, qurudulma prosesi ¢otinlogir?

reoloji
v kolloid - kimyavi
+ fizioliji
* kimyovi-mexaniki
* biokimyavi

137. Arpa yarmasi {igiin bigirilmo miiddoti
* 20-25doq
v 40-45 daq
e 15-20doq
* 30doq
* 10-15doq
138. Diiyii ii¢iin bisirilmo miiddati?
10-15 doq
v 20-25doq
* 40-45doq
* 30doq
e 15-20 dog
139. Yarmalarin istilik emalinin yarmasinda miiddstini uzatmaqla melaidinlerin miqdart....?
» azalir
v coxalir
o doyisir
* sabit qalir
*  doyismir
140. Hidrotermiki emal zamani1 hans1 maddslor omals golir?
ksantofinlor

v melanoidinler
* antosianlar
 eritroforlar

* Kkarotinoidlor

141. Hidrotermiki emal selliiloza vo protopektin noyini yaradir?

v hidrolizin

* yapisqanligini

» sistezini

* denaturasiyasin
* koaqulyasiyasini

142. Istilik zamam yarmalarda ziilal maddolori no edir?

konfiqurasiya
vV koaqulyasiya
» transformasiya
*  pozulur



143.

145.

146.

147.

148.

149.

150.

translyasiya

Ayri-ayr1 nisasta donlori arasinda bir ne¢o nigasta donlorin birlogmasi naticosinde no amalo golir?

maye fazasi

yliksok davamli holmoasik
kolloid

yapisqan

faza qurulusu

Yapisqanlagsma no vaxt bas verir?

miixtolif tursularla emaldan sonra

uzun miiddatli termiki emaldan sonra
yapixlagdirmadan sonra

holl olan maddolorin goxalmasindan sonra
bismodon sonra

Yarmalarm uzun miiddati hidrotermiki emali zamani na bas verir?

bismo
yapigqanlagma
hidroliz
metabalizm
yayilma

Nisastanin yapisqanlasma doracasi hidrotermiki emal zaman1 nadon asilidir?

yarmanin néviindon

suyun miqdarindan va istilik tesirinin miiddetindon
nisasta donlorinin formasindan

omoliyyat¢inin bacarigidan

avadanligin konstruksiyasindan

Qida konsentratlarin istehsalinda hidrotermiki emali zamani yiiksok nomlik mohsula neca tosir gostorir?

moahsuldarlig1 azaldir

moahsulun xassalarini agagi salir

son mahsulun organoleptiki xassolorino monfi tasir gostorir
fermentlorin pargalanmasina gatirib gixarir

texnoloji avadanliglarin korrosiyasina gatirib ¢ixarir

Hidrotermiki emaldan sonra yarmanin optimal namliyi no qoderdir?

30% ¢ox olmur
50% g¢ox olmur
50% asag1 olmalidir
10% asag1 olmalidir
70% g¢ox olmur

Xammalin keyfiyyasti no vaxt shomiyyastli derocads yiiksolir?

yuyulmadan avval

yuyulmadan sonra

ilkin qurudulmadan sonra

son qurudulmadan sonra
qarisiglardan tomizlonondon sonra

Yuyulmus yarma sudan tam azad havada olur?



151.

152.

153.

155.

156.

157.

triyerda

vibrasiyalar siizgocda
vibrasiyali olokdo
separatorda
podstavda

Yarmalarin sigmosi zamani no bas verir?

mohkomliyi artir
mohkamliyi azalir

tez dagilir

olavo avadanliq tolob edir
kovrak olur

Arpa yarmasi qida konsentratlarin istehsalinda niys yumaya moruz qoymurlar?

0, ¢ox xirdalanir

0, ¢oX tez namlonir

arpa deni alava parlagladilir

arpani, qida konsentratlari tigiin istifado etmirlor
0, tomiz olur

Noxud va dilyili yuyulma zamani ne¢a % nomlondirilir?

12-13%
14-15%
5-6%

17-24%
10-11%

Hans1 yarma qida konsentratlari istehsalinda yuyulmaga moruz qalmir?

yulaf
diyii
noxud unu
arpa

soya

Yarmanin isladilma siirati nodon asili deyil?

suyun temperaturundan
suyun tozyiqindon
yarmanin néviinden
igmoali suyun olmasindan
prosesin miiddatindon

Yarma yuyan masinlarda hansi omosliyyat yerino yetirilmir?

qabiq konarlasdirilir

yarma kimyavi maddslarls yuyulur
yaban1 bitkilorin toxumlar1 konarlasdirilir
yarma yuyulur

yarmanin istiinden ¢irk yuyurlar

Yarma va donli-paxlalilarin hazirliq marhalesine na daxil deyil?

yuyulma
xirdalanma

yastilasma
qarisigdan tomizloma



*  Dbisirilmo
158. Qida konsentratlarinin keyfiyystini formalasdiran asas texnoloji proses hansidir?

xammalin texnoloji emali
v xammalin hazirhigidir
» konsentrat qarisiginin hazirlanmasi
* dozalasdirma
* qablagdirma

159 Qida konsentratlarin birinci yemaklori hazirlayarkon texnoloji sxemin pozulmasi hansi amoliyyatin ardicilliginda pozulub? 1-diiziilma,
) 2-qablara doldurma, 3-dozalagdirma, 4-xammalin hazirligi, 5-konsentrat qarisiginin hazirlanmasi, 6-briketlosdirmo

+ 345,621
v 435261
+ 1,6,4,5,3,2
+ 1,234,556
* 5,64,23,1
160. Bunlardan hanst qida konsentratlarin istehsalinda istifads olunan olave xammala aid deyil?
bugda unu

v yarmalar

*  hiso verilmis mohsullar
* sokor

* tomat pastasi

161. Qida konsentratlarin istehsalinda hansi slavo xammalda istifado olunmur?

* soyaunu
v paxlalilar
* torovoz

» gdbalok

* noxud unu

162. Qida konsentratlarinin keyfiyyasti hans1 dayisikliklorden asilidir?

xammalin saxlanmasi zamani bag veran qiisurlar
v texnoloji emal prosesinds bas veran doyisiklordon
* reoloji doyisiklordon
+ istehsal¢inin gabiliyystindon
» qida konsentratlarin bioloji deysrinden

163. Birinci va ikinci nahar yemoklorinin qida konsentratlari {i¢iin osas xammal nadir?

selliiloza ils zongin maddoslor
v nisasta vo ziilallarla zongin yarmalar va donli-paxlalilar
* sokor mohsullar
+ fermentlosdirilmis preparatlar
» pektin ilo zongin maddolor

164. Qida konsentratlarin hazirlanmasi ti¢iin xiisusi sarait na ola bilor?

» ckspedisiyalarda

* kosmosa ugus zamani
ekskursiyalarda

v biitiin yuxarida sadalananlar

* turist gozintilords

165. Qida konsentratlar1 hansi soraitds qida hazirlamagq {igiin nozords tutulmusdur?



adi

v xiisusi
*  gecd
* xostoxana (miiolicovi-profilaktik magsadlo)
* sorbost
166. Qida konsentratlardan hazirlanan yemoklor tozo xammaldan hazirlanan yemoklordon.......
segilir
v secilmir

*  miiqayise edils bilmoz
* ¢ox kalorilidir
» forqlidir

167. Qida konsentratlardan yemaklar hazirlanan zaman na tolob olunmur?

* intensiv istilik tosir
minimal omok

v kulinar vordislor

* intensiv mexaniki tasir

* az hazirlanma vaxti

168. Qida konsentratlar sosial problemlarin hall olunmasina neco kdmok edir?

* insan daha ¢ox linsiyyotds oldugundan

v yemoyin minimal amok sarfi va tez hazirlanmasi, insanlarin azad vaxtinin ¢oxalmasina goro
* insanlar torofindon ¢ox hazir qida moahsullarini istifads etdiklsrinden

*  bir ¢gox sobabdon

* ictimai iaso sektorun yaxsi inkisaf etmasi sababindon

169. Qida konsentratlarindan hazirlanan yemoklor nego vaxta hazirlanir?

maksimal vaxta
Y minimal vaxta
* uzun miiddeato
* vaxti sabit deyil
* qeyri-miloyyon vaxta

170. Niys qida konsentratlarin istehsal prosesinds biitiin maddslor doyisiklikliys ugrayir?

» ciinki onlar ekspedisiya {igiin nozordos tutulub

V' hazirhq prosesinds intensiv mexaniki va istilik emal qalirlar
* elo ki, yalniz netto ¢okisi gostarilir

+ xammal kimyovi tosire malik qalir

» yalmz iri sirkatlor torafinden istehsal olunar

171. Qida konsentratlarin keyfiyyatini itirmadon uzun miiddot saxlanmasina sobab nadir?

xlisusi steril soraitdo hazirlanmasi
v asagi nomlik
* Dbalanslagdirilmig goraitds olmasi
* dasinmasi alverisli olmasi
* normativ sonadlore uygun olmasi

172. Qida konsentratlarinin keyfiyyatini itirmodon uzun miiddat saxlanmasina slverisli gorait no yaradir?
* xiisusi steril soraitdo hazirlanmasi

v xammalin bisirilmosi prosesindo fermentativ sistemlorin pargalanmasi
* balanslasdirilmis soraitdo olmasi



173.

174.

175.

176.

177.

178.

179.

180.

dasinmasi oalverigli olmast
normativ sanadlers uygun olmasi

Qida konsentratlarin diger qida moahsullarindan forqlondiran cohat nadir?

enerji doyori

kicik hocm vo kiitlo

uzun miiddat saxlamaq qabiliyyati
yalniz usaqlar {i¢iin nozards tutulub
omtoas goruntisl

Qida konsentratlarin digor gida momulatlarindan forqlondiran cohat nadir?

¢ox qidalidir
torkibinds su yoxdur
tez hazirlanir

az yer tutur

¢ox enerjilidir

Qida sonayesinds tursutma hansi emal iisuluna asaslanir

fiziki
biokimyavi
kimyavi
reoloji
texnoloji

Mikrofloranin inkisafi miihitde na qoadar spirt olduqda dayanir

0.03
12-16%
7-9%
0.1
0.05

Mbohsullarin hiiceyrs qurulusu ns ilo baglidir

reoloji xassa ilo
bioloji xassa ilo
texnoloji xassa ila
kimyavi xassa ilo
fiziki xassa ilo

Unda kiilliilik cox oldugda no bas verir

ziilal pixtalasir

unun rongi tiind olur
endosperm zoif olur
unun namliyi yiiksok olur
kleykovina giiclii olur

Mohsulda suyun aktivliyinin azalmasi na vaxt bas verir

osmotik tozyiq azaldigda
osmotik tozyiq artdiqda
hacmi azaldigda

hacmi artdiqda

hiiceyra paragalandiqda

Noxud buxar masininda ne¢o daqiqe arzinds qurudulur?



35 doq

v 25doq
* 55doq
* 37doq
* 15doq
181. Soyanin qarisiqlardan tomizlonmasi havada aparilir?
snekda
v separatorda
+ triyerdo
* podstavda
» olokde
182 Noxud ununun texnoloji sxeminin diizgiin ardicilligini gosterin: 1-xarici tabagqaden azad olma, 2-yuyulma, 3-qarisiqdan tomizloms, 4-

qurudulma, 5-qarisiqlardan tokrar tomizlonmao, 6- termiki emal

2,1,3,5,4,6
v 32,6451
+ 1,2,3,4,5,6
* 6,4,523,1
« 13,5642
183. Ekstruderda qurudulan moahsul neco olur?
elastiklik

N mosamoli
e kovrak
mohkom

*  bork
184. Partlayis yolla qurudulma harada aparilir?
konveyerda
v ekstruderda
» sobada

+ tabaqglarda
» eksikatorda

185. Bisirilma tolob etmayan qida konsentratlarin hansi iisulla qurudurlar?

» sublimasiyali va konvektiv qurutma

v sublimasiyali qurudulma v partlayis yolu ilo qurudulma
» konduktiv va parlayis yolla qurudulma

» perspektivli qurutma vo yiiksok tozyiqde qurutma

* konvektiv vo konduktiv qurutma

186 Bismis-qurudulmus yarma vo donli - paxlali istehsalinda texnoloji prosesin miixtalif marhalalarinds materialin bir godor xirdalanmasi vo
' ... omolo golmasi bas verir.

v mugel
* donacikler
* muka
*  krupka
* topalar
187. Qurudulmus yarmalarin vo paxlalilarin slonmasi harada bag verir?

+ titroyisli podstavlarda



v vibrasiyali siizgoclordo
+ torlu olokda

* maqnit separatordan

» separatorda

188. Qizdirllmis hava ile quruduqda, bu iisul neco adlanir?

* konduktiv qurutma
v konvektiv qurutma
* isti agent qurutma
* kalorifer qurutma
* tozlayici qurutma

189. Konsentratlar istehsalinda yastilagmayan yarmani dorhal hansi namliys qodor qurudurlar?
8-9%
v 9,9-10%
+ 0.19
+ 0.13
* 20-26%
190. Yastilanmis yarman1 hansi namliya qader qurudulmasi maslshatdir?
+ 89%
v 9,5-10%
+ 0.13
+ 0.19
¢ 20-26%
191. Birinci va ikinci nahar yemoklorinin qida konsentratlari hansi tohliikesizlik gdstaricilorine uygun olmalidir?

heyvan mongoli xammalin haddon artiq yagli olmasi
v toksiki elementlor vo radionuklidlar yol verilmozdir
* yarmalarin qirilmasi
* briketin biitovliigiiniin pozulmasi
*  bitki mongali xammalin azilmasi

192. Birinci vo ikinci nahar yemoklorinin gida konsentratlar: hanst gostaricilorine géra qiymotlondirmir?
* dad
v forma
*  qoxu
* rong

+ xarici goriiniis

193 Tez hazirlanan qida konsentratlarinin texnoloji istehsal sxeminin diizgiin ardicillig1 gosterin: 1-ayirma, 2-soyutma, 3-kasma, 4-qizartma,
' 5-yayma, 6-qablasdirma, 7-buxara verilma, 8-porsiyalama, 9-xomirin yogrulmasi

9,1,2,4,3,5,6,7,8
v 953,7.8,1,4,2,6
* 8,7,9,6,5,4,3,2,1
* 4,5,6,7,8,9,3,2,1
+ 1,2,3,4,5,6,7,8,9

194. Kosentratlari taraya qablagdirmanin hansi tisullart movcuddur?

* tokmo vo parcalanma
v qalaq vo briketlomo

* Dbrutto vo netto

* bunkerlomo vo ambar



» ¢oki vo kiitlo

195. Konsentratlar taraya qablagdirmanin nego iisulu totbiq edilir?
4.0
v 20
+ 6.0
+ 3.0
« 50
196. Soya va yaxud noxud donlorinin ikinci dofs separatorda tomizlonmoesindon sonra, o harada dagilir?
» triyerdo

v dezinteqratorda
» ckstriyerda

» cksikatorda

+ disperqatorda

197. Soyanin dezodorasiyasi neca aparilir?

almmis sty1gin su ilo qovulmast
v uygun soraitdo buxara verilmosi ilo
+ xiisusi emal noticosindo
» fermentlorin inaktivlesdirilmasi ila
* miloyyon temperatura godor qizdirilmasi ilo

198. Soyanin dezodorasiyasi hansi namlikds hoyata kegir?
20-25%
v 16-18%
+ 0.13
s 40-45%
+ 10-12%
199. Hans1 temperaturda soyanin dezodorasiyasi aparilir?
¢ 125°C
+ 80°C
25°C
v 100°C
+ 85°C
200. Hans1 sobabdan soyani bilavasits qida konsentratlarinda istifade etmirlor?

soya tez dekstrinlosir
v soya spesifik xosagalmoz biiziisdiiriicii dad va qoxuya malikdir
* soya tez bir zamanda melanoid reaksiyasina qosulur
* soya ¢ox yayllmayibdir
* soya ¢ox-tez karamellogir

201. Niya noxud 25-30% namlonir?

» noxud doninin gec bismosi ilo slagadar

v buxarin kondensasiyast ila alagadar olaraq
» ondan ¢ox namlanss strukturu dagilar

* noxudun 6ziindo nomlik ¢oxdur

» ciinki noxudun torkibinds pigment var

202. Selliiloza, hemiselliiloza vo protopektin hansi temperaturda hidroliz edir?



80°C
v yiiksok temperaturda
* sabit temperaturalarda
» caryan edon temperaturlarda
+ asagl temperaturda

203. Qida maddolorin monimsonilon vaziyyato kegmok {igiin ne¢o doraco temperatur tolob olunur?
60°C
v 80°C
+ 180°C
*  65-75°C
+ 120°C
204. Bismis yarmalarda ziilal maddslorinin koaqulyasiyas1 hansi temperaturda tomin edilir?
*  60-80°C
v 70-75°C
*  50-60°C
*  60-80°C
* 170-175°C
205. Yarmalarda nisastanin kleysterizasiya temperaturu no qodordir?
30-40°C
v 60-80°C
+ 15-20°C
+ 160-180°C
+ 55-60°C
206. Sabitlogdirici maddos soklinds nadon istifads edirlor?

*  quyruq yagi

v x0rok duzu mohlulu
* {izvi tursular

+ Dbitki yag1

* sorbin tursusu

207. Nisastanin haddon artiq sismasini qarsisini almagq ti¢ilin, bisirilmodon avvel ora na olave edirlor?

stabilizator
v sabitlosdiron maddo
* aromatizator
+ disperqator
* emulqator

208. Qarabasaq vo qargidali yarmasinin hidrotermiki emali zamani alave olunmus bitki fosfatidlorin vo yagin nisbati neco gotiiriiliir?
e 112
N o173
. 3/
+ 1/10
 2/1
209. Arpa, bugda, yulaf hansi namliys qadar qurudurlar?
* 5-5,5%
+ 0.155
18-19%

v 20-26%



* 30-36%

210. Bismis yarmalar vo donli -paxlalilar hans1 nomlikli hava ilo qizdirilmig hava ils qurudulur?
v 9-95%
* 5-6%
+ 024
* 8,5-8,7%
o 12-13%
211. Bugda vo yulaf yarmasinda yagin hidrolizi nayin amals galmasina sabab olur?

* sivus yaglarin
» kanserogen maddolor
» oksididin
golovinin
v peroksidin

212. Qida konsentratlarinda melanoidinlorin yiiksok miqdar1 hazir yemaklara neca tasir gostorir?

* qablagdirmasin asanlagdirir

* qablagdirmasin ¢otinlogdirir

» diyl yarmasinimn 6zliiliiyli coxdur

* nisasta donlori sorbastdir

v spesifik dad, spesifik qoxu, xarici goriiniisiinii korlayir

213. Yiiksok temperatur vo nomlik hansi reaksiyanin gedisini siirotlondirir?

* hidroliz
saatl reaksiyast
v melanoidin reaksiyasi
* Mayyar reaksiyasi
» bufer reaksiyasi

214. Yiiksok temperatur hansi xosagolmoz proseslora gotirir?

* omolo golmis kleystera

* yarmanin dagilmasina

» ziilalin koaqulyasiyasina

* melanoidinlorin omalo golmasino
v yagn hidrolizino

215. Fosfatidlor hansi gokilds slave olunur?

* omolo golmis kleystera
* suilo emulsiya sokilda
birbasa bisirmo cihazina
v bisirmo cihazina hidroyagda hall olunmus sokilds
* yarma ilo qarigdirlib

216. Hidrotermiki emal zamani (qarabasaq vo qargidali) yapismasini qarsisini almaq ii¢iin no shato etmoys tovsiys olunur?

* marqarin

* suyun temperaturundan
buxari

v bitki fosfatidlorini

* heyvan peylorini

217. Niys qarabasaq yarmasi yapigmir?



218.

219.

220.

221.

222.

223.

224,

nisata donalori yag damcilarla shato olunub
nisasta donlori sorbastdir

donlori ziilal tobaqasi ilo shato olunub
nisasta donlari qalin tobagays malikdir
qarabasaq yarmasinda domir var

Qargidali va qarabasaq yarmalari diger yarmalarla miiqayisado praktiki olaraq....?

sigmir
yapigmir
laylanmir
dagilmir
yastilanmir

Hansi sobabdon diiyii yarmasinda selikli maddolor digor yarmalarda miiqayisads azdir?

diiyii yarmasinda selikli maddolor yoxdur

nisasta donlorin qurulusuna goérs

isti emal apardiqlari

nisasta donlori galin tobaga ilo ortiiliib

diiyii yarmasinin istehsal prosesinds aleyron tobaqosi tam konarlagdirlib

Hansi sababdon hidrotermiki emal zamani diiyli yarmasinin nigasta donalori asanliqla azad olur?

diiyii asan emal olunur

diiyii yarmasinin selikli maddolori azdir

diiyii yarmasinin 6zliiliiyii ¢oxdur

nisasta donlori sorbastdir

ziilal tobagasindos yerloasir, lakin o tobaqo davamsizdir

Diiyii yarmasinda nigasta donolori harada yerlogir?

karbohidratlara birlagib

yaglar damcilari ils shats olunub
aleyron tobagosinda

ziilal tobagasinda

selliilozada

Niya gors ki, arpa yarmasina su va yaxud istilik daxil olaraq, o kleyster omoalo gatirir?

¢linki nisasta donlori ziilal tobag ilo shato olunubdur
nisasta donlori topa ilo yerlosir

¢linki nisasta donlori sorbost yerlosir

¢linki nisasta donlori ayri-ayri tobagoalords yerlosir
nisasta kleystera ¢evrilmoyo meyllidir

Arpa yarmasinda nisasta donlori neca yerlosir?

ada soklinds topalarla
topalarla

geyri - sarbast

ziilal tabagasinin i¢inda
sorbast

Arpa yarmasimin yiiksak yapisqanligi na ils slagadardir?

bismo miiddati ilo olagodar

iizvi birlosmolorin olmasi ilo

hidroliz ilo slagadar

kolloid-kimyovi proseslar ilo olagadar



v selikli maddolerin olmast ilo
225. Kondisionerlosdirmado moaqsad nadir?

optimal havalandirma
v optimal nomliyin yaradilmasi
» optimal soraitin yaradilmasi
* optimal sorait
+ optimal tozyiq soraiti

226. Diiyii yarmasinin asas xiisusiyyati nadir?

* c¢oxlu nisasta

v minimal migdarda selliiloza

* minimal miqdarda su

* c¢ox ziilal

» yiiksok miqdarda karbohidratlar

227. Diiyii yarmasimin havali denlarin hazirlamagq iigiin hansi dilyii sortundan istifads edirlor?

uzun
v  siisoyabonzor

* oniks
» arborio
*  yumru
228. Yarma istehsalinda hansi bugdanin istifadesi daha moslohatdir?
*  sar
* qarigiq
* slsovar
yumsaq
v bork
229. Bugda nisastasinda no godor nisasta var?
0.3
v 0.621
+ 055
+ 0.67
+ 033
230. Bugda yarmasinda na gador ziilal var?
0.083
v 0.115
+ 033
+ 0.15
+ 0.063
231 Qargidali yarmasinda hansi ballast maddslor vardir?

» pektin, selliilloza

v selliiloza, pentozanlar

* hemiselliiloza

* qabiq, oduncaq

* protopektin, pentozanlar

232. Sar1 qargidali yarmasinda hansi mineral maddslor mévcud deyil?



kalium
v yod
*  magnezium

» domir
+ kalsium
233. Sar1 qargidali yarmasinda na qadar ziilal var?
0.033
v 0.083
+ 033
+ 0.15
+ 0.063
234. Sar1 qargidalidan alinan yarmada hansi vitaminlor var?
« DEK
v B!, BPP
« BLBWP
+ CB)P
+ ABEK
235. Havali denlarin qidaliliq doyari no ils xarakterizs olunur?

slava xammalin tarkibila
v osas xammalmn torkibilo
» texnoloji emal prosesi ilo
* bioloji dayari ilo
+ qatqilarla

236. Sohar yemoklori hansi qruplarda olur?

» qlazurlu ¢oplor
v pendirlo

* bugda donalari

* havali qargidali
+ araxisli kiitlodo

237. Quru sohar yemaklor hansi sokilde olmur?

iri ¢oplor
v partladilmis arpa
» fiqurlu qargidalit momulatlar1
* havali donlor

* lopalar
238. Quru sohar yemoklari olavs kulinar emala moruz qalmayan, miixtslif ...xammaldan hazirlanmig mohsullardir.
» paxlal
v donli
e ot
+ sid
* torovoz
239 Quru siidiin hazirlanmasinin texnoloji sxeminin diizgiin ardicilligini gostarin: 1-pasterizasiya, 2-qatilasdirma, 3-normallasdirma, 4-

soyudulma, 5-tomizloms, 6-siidiin qobulu, 7-saxlanma, 8-olavolorin daxil edilmasi

2,1,3,5,4,6,7,8
v 6,4,753,1,2,8
* 8,7,6,5,4,3,2,1



* 1,2,3,4,5,6,7,8
* 43,2,1,5,6,7,8

240. Quru siido hansi hansi vitaminlori slavo edirlor?
+ CB,P
v ADE
+ ABEK
- B,B',P
+ DEK
241. "Quru siid" harada qurudulur?

v sopoloyici qurguda

» kaloriferlords

* sublimatorda

* konvektiv qurutmada
* ekstrudiv qurutma

242. Usaq vo pahriz qidalanmasi ii¢iin qida konsetratlarina hansi quru komponentlor daxildir?

* meyvo-torovaz tozlart
v biitiin hamist

» gokor tozu

* quru qaymaq

* pohriz unu

243 Usaq va pohriz qidalanmasi {i¢lin qida konsentratlarinin prinsipal sxeminin ardicilligini gostarin: 1-sokar tozun qarigdirilmasi, 2-
' dozalagdirilma, 3- xammalin hazirlanmasi, 4-alinan qarisigin qablasdirilmasi

2,1,3,4
v 32,14
+ 3241
« 4321
+ 1,234
244, Qurudulmadan sonra yarmanin namliyi na gadar olmalidir
 0.12
v 0.09
+ 0.13
+ 0.06
+ 0.19
245 Pohriz unu istehsalinin diizgiin texnoloji sxemini gdstorin: 1-alonma, 2-yarmanin iiyiidiilmasi, 3-soyudulma, 4-yuyulma, 5-qurudulma,

6-maqnit qurgular emal, 7-tomizlomo, 8 - qablagdirma

7,8,5,6,4,3,1,2
v 7,453,62,1,8
* 8,2,4,6,3,1,5,7
* 6,7,8,54,3,2,1,
+ 1,2,3,4,5,6,7,8

246. Vitaminlosdirilmis unun resepturasina hansi vitaminlor daxildir?
+ CBP
v B',B%,PP
+ ABEK
- B,B!LP

« D,EK



247. Stidli s1yiqlar hansi yasda usaqlara tovsiya edilir?

* 3 ayindan
v 6 aymdan
* anadan dogulandan
+ 8 ayindan
* 1 ayindan

248. Bunlardan hansi asidofil siidiin iistiinliiklorine aid deyil?

hozmo kdmok edir
Y bunlarm hamisi
+ antibiotik xassoloro malikdir
* igtahani oyadir
* bagirsagi ¢liriimo bakterilardan tomizloyir

249, Stid osas1 kimi ugaq qgida konsentratlarinda naden istifade olunur?

quru sid
v asidofill ¢opii
*  kegci siidii
* inok sidi
+ qatilagdirilmis stid

250. Stidlii donli un qarigigin torkibine no qodor garabasaq unu alave olunur?
0.036
v 0.048
+ 0.078
+ 0.024
+ 0.029
251 Siidlii donli un qarisigin torkibinds na gador diiyii unu slave olunur?
0.048
v 0.024
+ 0.029
+ 0.078
+ 0.036
252. Stidlii donli un qarisiginin torkibine no daxil deyil?

*  volomir, dari, diyii

*  volomir, yulaf, dar1
yulaf, qarabasaq, arpa

v qarabasaq, diiyii, yulaf

* qarabasaq, diiyli apra

253. Siidli halim qarisiglarina hansi unun halimlori slavs edilir?
yulaf, qarabasaq, arpa
v qarabasaq, diiyii, yulaf
+ diyt, yulaf, apra
* yulaf, dari, volomir
e arda, volomir, dar

254, Siidlii holimlorin torkibine ne¢o % diiyli unu halimi alave olunur?

+ 0.23



« 022

0.32
Vo012
« 0.14
255. Stidlii holimlerin torkibine na qodor quru siid slave olunur?
+ 06
v 0.65
+ 023
+ 0.12
+ 045
256. Siidli halimlarin terkibinds daxil olan sokar tozu ns gador olmalidir?
0.12
v 023
+ 0.63
+ 027
+ 045
257. 3 ayindan baglayaraq, usaqlar ii¢iin hazirlanan qida konsentratlarinda inak siide nas ilo qarigdirilir?

* yarma unu ilo
v pohriz unu ilo
+ ziilallarla

+ yaglarla

+ fermentlorlo

258. Anadan oldugu giindon 12 ayina qador usaqlar ii¢iin inok siidiinii no ilo qarisdirmaq moslohat goriiniir?

yarma unu ilo
v yarma holimi ilo
» ziilallarla
* yaglarla
+ fermentlorlo

250, Pohriz unu ilo hazirlanan mohsullar hansi yasda usaqlar tigiin tovsiyys olunur?

* 6 aydan baslayaraq
v 3 aydan baslayaraq
* 3aydan 1 ilo godor
» anadan oldugu giinden 12 ayina qader
* 1 aydan baslayaraq

260. Siidlii yarma hslimlarin qgarisiqlar: hansi yasda usaqlar tiglin nazards tutulur?

3 aydan baslayaraq
v anadan oldugu giinden 12 ayina qodor
* 1 aydan baslayaraq
* 3aydan 1 ilo godor
* 6 aydan baslayaraq

261. Yarma holimlori qida maddslari insan orqanizmi torafindon monimsenilmaya daha hazirlanmis vaziyyatdos olur, noinki ...

bu yarmalar
v bu yarmalarin unu
* bu yarmalarin iytidiimii
* bismis yarmalar
* buyarmalarin tozu



262. Kazeinin laxtalanmasinin garsisini almaq ti¢iin no oalave edirlor?

* yarmalar

v yarma holimlori
+ fermentlor

» ziilal

+ vitaminlor

263. Inok siidii usaq orqanizmi torafindon yaxs1 monimsonilmasi ii¢iin neylayirlor?

stidiin reoloji xiisusiyyatlorin yaxsilagdirirlar
vV kazein laxtalanmasimnin tomin edon maddolor qatirlar
+ sidi vitaminlosdirirlor
+ sidi fraksiyalara ayririrlar
» siidii 120°C gader qizdirirlar

264. Inak stidiiniin torkibina no mévcuddur?

amilaza
v qursaq fermenti

* lopaza
*  Diitiin hamisi
+ laktaza
265. Inok siidii usagin usagin moadesinda niyo laxtalanir?
¢ox yagl oldugundan

v qursaq fermentinin tosiri altinda

* texnoloji emala goro

+ fizioloji yas dovriino uygun olmadig iigiin
* inok siidii oldugundan

266. Usaq va pohriz qidalanmasi {i¢lin qida konsentratlarina hansilar aid deyil?

unlu toravazli
Y unlu sokorli
+ sidlii-donli
e donli
* torovazli -atli

267. Usaq vo pohriz gidalanmasi ii¢lin qida konsentratlarina hansilar aid deyil?

o siidlii-donli
torovoz

v meyvoli-siidlii

» torovozli-sidli

* torovozli -atli

268. Usaq vo pahriz qidalanmasi ti¢iin qida konsentratlarinin sonaye istehsalinin toskili i¢in hansi gartlor vacib deyil?
texnoloji prosesin elmi asaslandirilmasi
v yiiksok keyfiyyatli komponentlorin istifadosi
* bahali xammaldan istifade edilmasi
+ istehsalin sanitar-qiqiyenik rejimins riayat edilmasi
» yiiksak keyfiyyatli xammalin istifadosi

269. Balanslagdirilmis qidalanmanin miiasir tendensiyasina miivafiq olaraq usaqlarin rasionunda ns olmamalidir?

» doyorli stid



V' hazir meyva sirolori
* torovozlor

* donli mohsullar

*  meyvalor

270. Usaq qida konsentratlarina hansi toloblor qoyulur?

» yiiksak gidaliliq

v biitiin hamist

» reoloji gostaricilori miivafigliyi
+ gigiyenik tohliikasizlik

* Dbioloji doyarliyi

271. Qurudulma neco doraco temperaturda baglayir?
40-50 °C
v 35-40°C
+ 20-25°C
+ 100°C
+ 15-20°C
272. Nomlik gilomiiyvalorin sothinden neca konarlasdirlir?
* silinir

v buxarlanmalidir

* qurudulur

* sentyalisiya olunur
+ Uftirilir

273 Unlu momulatlarin yarimfabrikatlar1 hazirlanarken xammalin dozalasdirilmasi -dovrii foaliyyst gostoran qarigdiriciya hansi ardicilliqla
) yiiklonir. 1-bugda unu, 2-yumurta tozu, 3-duz, 4-dad maddolori, 5-quru siid, 6-sokar

2,3,5,4,6,1
v 652341
+ 1,2,34,5,6
* 3,2,4,5,6,1
+ 2,54,6,3,1
274. Unlu momulatlarin konsentratindan hazirlanan pegenye neg¢o doqigo bisirilir?
* 10-20doq
v 40-50 doq
e 25-50 dogq
* 30-40 doq
e 15-20doq
275. Unlu momulatlarin konsentratlar1 hazirlanan pegenye negs doracads bisirilir?
150-180°C
v 180-200°C
* 200-230°C
+  230-250°C
* 120°C
276 Fiziki-kimyovi gostaricilorine gors unlu momulatlarimin yarimfabrikatlariin torkibinds sukatlar vo quru iiziim daxildirse no qodor
) olmalidir?
« 13.0
v 14.0

« 12.0



+ 9.0

+ 10.0
277. Fizki-kimyavi gostaricilora gérs unlu mamulatlarin yarimfabrikatlarinin (keks, tort) konsentratlarinin nomliyi na qodor olmalidir?
+ 140
v 10.0
+ 200
« 70
+ 13.0
278. Paketin igarisindon olan plovlar va styiqlar neca doqiqe arzinds bisirilir?
15 doqiga
v 20 daqige qarigdirmagla
*  5-6 doqiqo
* 1-2 doqige

* 120 doqiqe
279. Termiki emal zamani paxlalilarin bigirilmasi zaman1 hansi proses bas vermir?

» ziilal maddolorinin denaturasiyasi
v yaglarin hidrolizi

+ fermentlorin inaktivasiyast

* nigasta donolorin kleysterizasiyast
* nisasta donlorin gsismosi

280. Conubi Amerika hindulari no kosf etmisdir?
+ snek
*  miislim
pallet
v pop-korn

» qargidali ¢oplari
281. Bunlardan hanst snek bazarinda yeni istiqgamatdir?

suxarilor
v qurudulmus kalmar, xirda baliglar
* pop-korn
+ findiq
+ palletlor

282. Pop -korn kimin kosfidir?

Y Conubi Amerika hindularimi
» Vikinglorin

* Auvstraliya aborigenlori

*  Marokko arablari

* Petrl
283. Bunlardan hanst miislinin torkibino daxil deyil?
bal
v siid
» sokolad

* ¢ovdar doni
* quru meyvalor

284. Son zamanlara qodor istehsal¢ilar hansi nov findiq sneklori tanimirdilar?



285.

286.

287.

288.

289.

290.

291.

hind qozu
plsta

kedr

meso findig1
yer findig1

Orta vo asagi keyfiyyatli pallet hans1 6lkads istehsal edilir?

Italiya
Polsa

Isveg
Almaniyada
Hollandiya

Olava inqrediyentlar ¢ipslora na vaxt slavs olunur?

qablagdirma zamani
fritlirds qizardilan sonra
yuyulmadan sonra

ilkin qurudulmadan sonra
kosmo zamani

Hazirki ¢ipslor nayo asason forqlonir?

olavs olunmus qatqilarla
xammalin xarakterino goroa
xammalin ndviino gors
keyfiyyatina gora

saxlama miiddotine goéro

Cipslorin sonaye buraxiist no vaxt baglamisdir?

1950.0
1850.0
1897.0
1985.0
1997.0

Sneklorin istehsalinda hansi kulinar yaglardan istifads edirlor?

palma yag1 osasinda yaglar
biitiin hamis1

doniz heyvanlarin piylari
hidratasiya yaglar1

bitki yaglar1

Sneklorin istehsalgilarin qarsisinda hansi xiisusi problem durur?

yarmalarin keyfiyyati

yaglar istifadosi

karbohidratlarin karamellogdirilmosi
zllallarin denaturasiyasi

stid mohsullarinin problemi

Qeyri-girin sneklori hansi xassolar birlogdirmir?
uzun milddat saxlama qabiliyyati

yiiksok bioloji doyari
mohsulun tocili hazirlanmaya hazir olmast



292.

293.

294.

295,

296.

297.

298.

299.

fordi gqablagdirmanin olmasi
paketin kigik kiitlosi

Sneklorin qidaliliq dayari ils xarakterizo olunur?

xammalin mongali ilo

asas va alave xammalin torkibi ilo
sneklorin formasi ilo

sneklorin hansi grupa monsub olmasi ilo
qatmalarin bioloji doyaeri ilo

Qeyri-sirin sneklorin osas vozifasi?

kokaltmok {igiin

ylingiil aclig1 aradan gotiirmok

az yasl usaqglarin qida rasionunu vitaminlarlo zonginlasdirmak tigiin
sohor yemoklorinin assortimentini artirmaq ti¢iin

kosmik ekspedisiya aparmaq ii¢iin

Rusiyada snekloara hansi anonavi rus mohsullari daxildir?

findiq

suxarilor vo tumlar
pendir sneklori
tostlar

kartof ¢ipslori

Sneklor iistehsalgilar assosiyasina nego kompaniya daxildir?

250.0
750.0
80.0

800.0
650.0

Xaricdo sneklar istehsalgilar assosiyasi no vaxt yaradilmisdir?

1941.0
1937.0
2000.0
2015.0
1956.0

Sneklora no aid edilmir?

pecenye
kanape

nazik ¢ubuqlar
atsneklori
kovrak lopalar

Sneklars no aid edilir?

quru meyvolor
biitiin hamis1
miisli

qargidali ¢ipslori
sokolad

Qida konsentratlarinin alinmaqla hansi yeni texnologiya totbiq edilir?



termopaketlogsmo
v partlays ilo briketlomo iisulu
* sublimasiya qurudulma ilo qizartma
+ sneklorin torkibino polidoymamis yaglarla zonginlosdirilmasi
* infraqurmizi siialar altinda islomo

300. Istifada iiciin palletlor harada qurudulur?

konvektorda qurudulur
v friiterdo qurudulur
» ckstrusirdo
* sobada
* sublimatorda qurudulur

301. Palletlor hansi xassoalora malik deyil?

bork struktura
Y ovulan
+ slisoyobanzor struktura
* uzun miiddst saxlama qabiliyyatino
* davamli struktura

302. Palletlar na ti¢iin nazarads tutulub?

* tez bison ikincili xdroklor ti¢iin
* desertlor ii¢iin
golyanalt1 liglin
v siyiqlar vo sorbalar iigiin
* kekslorin iigiin

303. Palletlor hansi formada olur?

» sap soklinda

*  kiiro soklindo
bublik soklinda

vV bag (jqut)

» dordkiine soklinda

304 Palletlorin alinma texnologiyasini diizgiin ardicilligini gostarin: 1 - 26-28%-a qadar namlonmasi, 2 - 70-80°C-ya qodar ekstrudisiya, 3 -
' inqredientlor resepturaya gors qarigdirilmasi, 4 - 1-2 sm 0l¢iilora qoder yarmalarin xirdalanmasi

+ 1,342
« 23,14
1,2,3,4
v 4132
« 4231
305. Hansi yarmalardan palletlor hazirlanir?

» qarabasaq

« diyl
N biitiin hamist
* yulaf
» perlova
306. Palletlor nodon hazirlanir?

* paxlali bitkilordon
* torovozlorden



N donli bitkilordon
e siid mohsullarindan
* siid tursulu mohsullardan

307. Ali goboaloklorin mitselisi noyin monbayi deyil?

e B vitaminlorin

e B vitaminlorin

* mikroelementlorin
B vitaminlorin

v makroelementlorin

308. Kombins edilmis ziilallarin amin tursu torkibli (gdbalok vo bugda) na gador toskil edir?
* 0.0062
+ 0.82
+ 092
0.0078
v 0.0092
309. Miprovit orqanizma necs tasir gostorir?

* orqanizmin immunitetini azaldir

+ otraf miihitin monfi tosirini azaldir
v orqanizmo miisbot tosir gostorir

+  miixtolif xastoliklor téradir

* orqanizmin immunitetini artirir

310. Miprorit hans1 xassolors malikdir?

» radioaktiv xassolora

* radionukleid xassalora

* reoloji xassoaloro
imunoloji xassalara

v radioprotektor xassolori

311 Qida konsentratlariin qidaliliq deyarini ve miialicavi-profilaktik xassalarin yiiksaldilmasi ti¢iin quru sehar yemaklarinin resepturasina
' na qatirlar?

» ziilallar

* Dbioloji aktiv maddoslor
sothi-aktiv maddolor

v ali gboaloklorin mitselisini

+ fermentlor

312. Quru sohar yemoklarinin istehsali ns ilo xarakteriza olunur?

» ckspedisiyalarda olanlarin rasionunu zonginlosdirmok

+ yiiksok gidaliliq dayari ila

+ yiiksok gigiyenik normalari ilo

v yiiksok doracado konsentrasiya vo avtomatlagdiriimasi ilo
* az tominatli ohali ii¢iin nazords tutub

313. Coplerin istehsalinda hansi bitki yagi istifade olunmur?
* pambiq
* araxis
bitki
v zeytun

* soya



314. Orqanoleptiki gostaricilora gora havali sirin dilyii hansi talablars cavab vermolidir?

* rongi

v biitiin hamist
* goxusu

* dad

* konsistensiya

315. Havali sirin dilyiiniin hazirlanmasinda nadan istifads etmirlor?
o giro

* essensiya
+ diiyli yarmasi

* goker
vV duz
316. Tozo hazirlanmis karamel kiitlosi partladilmig qargidali yarmasi no ilo qarigdirilir?

* qonnadi yag vo aromatlagdirict maddslorlo
*  koro yag1 vo vanillo
» koro yag1 va sokorlo
bitki yag1 vo vanilla
v gonnadi yag va lesitinlo

Karameldos havali qargidalinin texnoloji amaliyyatlarinin diizgiin ardicilligini gostorin: 1-gablara doldurulma, 2-qablasdirma, 3-karamel
317. S S
kiitlosinin hazirlanmasi, 4-partladilmis donslors karamel kiitlosinin vurulmasi, 5-soyudulma

+ 5432,
+ 54,23,
4,2.3.1,5
v 34,512
+ 1,2,3,4,5
318. Sirin haval1 qargidali hazirlanarkon sirin qlazurun sokor mohlulunun qatiligi no qodor olmalidir?
* 50-52%
61-62%
v 71-72%
+ 0.18
+ 0.8
319. Silinr ne¢a daracays qizdirdigda xammalin nomliyi buxarlanmaga baglayir?
+ 100-120°C
* 150 °C godor
* 250-260 °C
+ 800°C
v 220-240°C
320. Termiki emal {iglin B-35M cihazin silindrins birdofolik no gador don yiiklonir?
« 22kq
* S5kq
+ 17kq
14 kq
v 7kq

321. Osmotik tozyiq artdiqca no bag verir?



moahlulda suyun aktivliyi ¢oxalir
v mohlulda suyun aktivliyi azalir
*  mohlul ¢okiir
*  mohlul soffaflanir
* mohlulda bulanigliq amals galir

322. Dondurulmus mohsullarin temperatur saviyyasi ne¢o °C-dir?
21°C
v o12°C
+ 3°C
« 5°C
+ 52°C
323. Hans1 mikroorqanizm endotoksin amols gatirir?

» streptokok

v salmonella

» kif goboloyi

* maya goboaloyi
* Basillus

324. Anaerob bakteriyalarin tosiri altinda no bas verir?

karbon gazinin amals golmasi
v amin tursularinin dekarboksillosmosi
* propion tursusunun amolo golmosi
+ sirko tursusunun omolo golmosi
* etil spirtinin oamoalo golmasi

325. Meyva va toravazlorin xiisusi emaldan istifade etmoyarak tozs halda saxlanmasi hansi iisula asaslanir?
» abioz
v bioz

* endobioz
e xemobioz

* anabioz
326. Asag1 temperaturda saxlanma hanst prinsipe asaslanir?
bioz
v anabioz

e Xemobioz

» ckzobioz
+ abioz
327. Qida mohsullarinin pasterizasiyasi hansi prinsips asaslanir?

* endobioz
v abioz

* anabioz

* xemobioz

* bioz
328. Qida mohsullarinin sterilizasiya hansi prinsips asaslanir?
bioz
v abioz

* Xxemiobioz
* tetrabioz



* anabioz
329. Tonzimlonmis mikroorqanizmlordon istifado edilmoasi hansi tisula aiddir?

mikrobioloji
v bioloji
* biotexnoloji
»  kimyovi
* biokimyovi

330. Mikroorganizmlorin inkisafina no tosir edir?
+ SO2
v Co2
+ H2S04
+ 02
+ HCI
331. Kondisionerlosdirms, soyutma hansi proseso aiddir?
kimyavi
v istilik-fiziki
* reoloji
» texnoloji
» bioloji
332. Mbohsullarin kiflarle xarabolmanin qarsisini almagq ti¢iin hansi todbirlor goriiliir?

quru yerdo saxlanilir
v propion tursusu vo onun duzlarindan istifads edirlor
* sorbin tursusundan istifads edirlor
* karbon qazindan istifads edirlor
» sothi-aktiv maddslordon istifads edirlor

333. Temperaturun siiratlo agagi diismasi naticosinds no bas verir?

hiiceyra daxilindeki mayenin qaynamasi
v hiiceyroaras1 mayenin kristallasmas1
* hiiceyronin inkisafi
* hiiceyroarasi mayenin qatilagmasi
* hiiceyranin pozulmasi

334. Xammalda mikroorqanizmlarin hayat foaliyystinin langidilmasins vo dayandirilmasina asaslanan prinsip?
bioz

Y anabioz
+  temperatur

* riitubot
+ abioz
335. Asagidakilardan hansi konservantdir?

+ etil spirti

v sorbin

* autibiotik
 antikristallizator
* aseton

336. Asagi temperaturda konservlosdirmoys hansilar aiddir?



337.

338.

339.

oritmo

soyutma, dondurma
pasterizo edilma
gaynama

isinmo

Asag1 temperaturda konservlosdirms nego iisulla hoyata kegirlir?

3.0
2.0
11.0
15.0
7.0

.Qida mohsullarimin uzun miiddsts saxlamaq ii¢iin hans1 tisuldan istifads edilir?

gaynatma
dondurma
qurutma
yogrulma
isitma

Dondurulma no {igiin totbiq olunur?

mohsullarin tez istifado olunmasi {igiin
mohsullart uzun miiddats saxlamaq igiin
qurutmaq ti¢lin

soffaflagdirmaq ii¢iin

toxuma daxilindo namliyi saxlamaq tigiin

Qida mohsullarinin xarab olmasinin qarsisini almagq ti¢lin tomizlonmis mikroorqanizmlorin alavs edilmasi hansi iisula aiddir?

fiziki
kimyavi
mikrobioloji
texnoloji
bioloji

Soyutma zamani vakuum amologatirmo prosesindon istifads edilon hansi tisuldur?

konvektiv

istiliyin faza ¢evrilmaesi yolu ilo ayrilma
sublimasiya

membran

radiasiya

Mbohsulun soyudulmast iisulu ne¢o qrupa boliiniir?

17.0
3.0
14.0
10.0
1.0

Temperatur soku noys deyilir?

biokimyavi proseslorin artmasina
temperaturun kaskin sokilds siiratlo diismasina
maddslar miibadilasinin saxlanmasina
maddolor miibadiloesinin yaxsilagdirilmasi



* temperaturun qalxmasina

344. Asag1 temperaturun kdmayi ilo xammallar mikroorqanizmlorin hoyat faaliyyotinin longimasine asaslanan {isul hansi prinsips asaslanir?

abioz
v anabioz
* ¢enanabiz
e xemobioz

* bioz
345. Miihitin torkibinds na gadar spirt oldugda mikrofloranin inkisafi dayanir?
+ 0.05
v 12-16%
+ 0.07
+ 0.1
+ 0.03
346. Kif gobaloklori {iglin nomlik hoddi no qodordir?
0.25
Vo 8-15%
+ 0.01
+ 03
+ 0.75
347. Bakteriyalarin inkisafi iiciin nomlik haddi na qadordir?
10-12%
v 24-30%
o 12-16%
* 5-10%
o 45-50%
348. Tozo y1gilmis paxlali donlords on ¢ox hansi bakteriyalara rast galinir?
Clostridium

v Psevdomonas
* Ascochijta

* Fuzarium

* Bipolaris

349. Nom ¢ilirlimoni no amolo gatirir?

sacharomyus gobaloyi
V' Rhizopus nigricans géboloyi
* Alternariya goboloyi
* pensiliun gobaloyi
» fuzarium gdbaloyi

350. Mikroorqganizmlarin mohsula tosiri hansi xassalorlo miisyyon olunur?

* texnoloji soraitilo

v agresivlik, patogenlik, virulentlik
* artma goraitilo

» gidalanma ilo

* saxlanma soraitilo

351. Hiiceyralorin anabiozu na ilo xarakterizo olunur?



352.

353.

355.

356.

357.

358.

tonzimlayici mexanizmlorin faaliyyatinin tormozlanmast ilo

hiiceyra vo toxumalarda maddslor v informasiya miibadilesinin dayandirilmast ilo
tonzimloyici mexanizmlorin foaliyyastinin siiratlondirilmasi ilo

tonzimlayici mexanizmlorin faaliyyatinin langimasi ilo

tonzimloyici mexanizmlorin faaliyyatinin longimasi ilo

Mikroorganizmlorin maddasi hansi amillerden asilidir?

miihitin tursulugundan

sterilizasiya temperaturu, qida mshsullarinin kimyavi terkibi, mikroorqanizmlarin ndvii ve miqdarindan
pasterilizasiyadan

azotdan

tindalizasiyadan

Konserv sonayesi ti¢iin hansi tip botulizm téradicilori mévcuddur?

Avo B
AvoF
CvoF
CvoD
AvoE

Qida xammallarinin mikroorqanizmlarin tasiri ils itkisi hans itkilors aiddir?

fiziki

bioloji
fiziki-kimyavi
istilik-fiziki
kimyavi

Qida mohsullarina mikroorqanizmlar tasir etdikde son morhslads no bas verir?

keyfiyyatin yiiksoldilmasi
hiiceyranin mahvi

saxlanma miiddatinin uzadilmasi
kimyavi torkibin doyismasi
fiziki torkibin doyismosi

Mikroorqanizmlarin bitkids patoloji proseslor yaradaraq ziyan verma qabiliyyati hans1 xassoyo aiddir?

virulentlik xassasina
aqresivlik xassosing
mikrobioloji xassasinag
texnoloji xassasino
patogenlik xassosino

Parazitlik edon mikrobun xostalik térotmo gabiliyyati hansi xassoyo aiddir?

patogenlik xassasinag
aqresivlik xassasino
patoloji xassosine
virulentlik xassosino
texnoloji xassayo

Mikroorganizmlorin mahsullar1 zadsloma qabiliyyati hansi xassolarlo miioyyen edilir?

gidalanma qabiliyyati ilo
texnoloji gabiliyyati ilo
coxalma qabiliyyati ilo
galma qabiliyyaeti ilo



v agqresivlik, patogenlik
359. Haqiqi hiiceyrs anabiozu no vaxt bag verir?

 isidildikds
* parcalandiqda
hidroliz olunduqda
v su buza gevrilir, karbon qazi1 vo oksigeni bork hala ¢evirir
* qaynadildiqda

360. Mohsulun sathindoki mikroflorani azltmagq iigiin hansi tisullar totbiq edilir?

» mikrobioloji
* texnoloji
o fiziki
mexaniki
v ionlasdirici vo ultrabondvsoyi siialardan

361. Bakteriyalar kiflor hansi miihitds yaxs1 inkisaf edirlor?
e girin
* aci
* neytral
* qolovi
v turs
362. Mbohsullarin iizerinde mikroorqanizmlarin inkisafinin longimasine no yaxs1 tosir gostorir?
+ CHI
+ H2S04
+ SO2
02
v COo2
363. Saxlanma zamani bitki mongali mohsullarin toxumalarinin qaralmasinin inkisafinda ns shomiyyatli rol oynay1r?
+ SO2
. Mg
Cl
v 02
+ CO2
364. Canli toxumalar1 olan mohsullar {igiin xarakterik hansi prinsipdir?

e xemobioz
e abioz vo xemobioz

anabioz
v bioz
+ abioz
365. Bitki xammallarimin kimyovi itkisi no ilo baglidir?

* nomlondirms prosesi ilo

* donma prosesi ilo

» nofas alma prosesi ilo
quruma prosesi ilo

v radiasiyanmn tosiri ilo

366. Qida mohsullarinin sterilizasiyasi ne¢o emal iisulu ilo hoyata kegirilir?



367.

368.

369.

370.

371

372.

373.

5.0
12.0
8.0
2.0
9.0

Tara vo materiallarin aseptik islonmosi {i¢iin hanst mohlul somoralidir?

NaOH
H20
HCl
CaCl
H2S04

Tara vo qablagdirict materiallarin hansi tisulla islonmasi tohliikesizlik say1lir?

nom istiliklo sterilizasiya
quru istilikls sterilizasiya
pasterilizasiya
tindalizasiya

nam istiliklo pasterilizasiya

Maye mohsullar hansi taralarda saxlanilir?

cuvallarda

metalik tutumlarda
yesiklords

polietilen materiallarda
siiso gablarda

Biikmo kagizlari tayinatina gore hansilara ayrilir?

kagiz

Umumi, xiisusi
karton

agac

sellofan

Dondurulmus meyva va toravozlorin qablasdirilmasi ti¢iin hansi taradan istifads ilir?

yesik taralardan

parafinlogmis karton taralardan
miital taralardan

sellofandan

siiso taralardan

Hansi taralara tolobat daha yiiksokdir?

metal
polimer
plastik
karton
siiso

Metal taralar nega tipde hazirlanir?

17.0
8.0
1.0
2.0



374.

375.

376.

377.

378.

379.

380.

381

20.0

Steril mohsulun taraya qablasdirilmasi ne¢o variantda aparilir?

4.0
2.0
12.0
16.0
8.0

Qida sonayesindo istifado olunan konteyner hansi taralara aiddir?

plastik taralara
agac taralara
karton taralara
siiso taralara
metal taralara

konserv va gida konsentratlar1 istehsalinda metal taralarin ¢atismayan cohati?

sigir

korroziyaya ugrayir
sinir

catlayir

islanir

Bitki xammallarimin hiiceyrasindon hall olan maddslorin ayrilmasi ne¢s arhalado gedir?

12.0
2.0
16.0
11.0
8.0

Mohsulda bas veran fiziki dayisikliklor na ilo slagadardir?

maddsler miibadilasilo
sublimasiya vo rekristallasma ilo
Adsorbsiya ilo

Tindalizasiya ilo

Abioz prinsipils

Temperatur kegirmo amsal1 hansi xassoni xarakteriza edir?

gaynama
imersiya
inersiya
karamellogmo
sublimasiya

Temperaturun artmast ilo qida mohsullarinda no bas verir?

istikikegirmo omsali azalir
istilik tutumu artir
istilikkegirmo omsal1 artir
istilik tutumu azaliq
temperatur kegirmo azalir

Konserv istehalinda maye yarimfabrikatlarin ne¢o tomizlonms iisulu molumdur?



382.

383.

385.

386.

387.

388.

1.0
3.0
12.0
16.0
7.0

Diffuziya prosesi hansi istehsal sahasins aiddir?

qicqirtma
fiziki-kimyavi
istilikfiziki
mexaniki
kimyavi

Meyva va toravazlorin qurudulmasinda hansi tisuldan istifads edilir?

kadiasiya
dehidrokonservlagdirma
osmatik

kontakt

konvektiv

Qida suspenziyasinin tomizlonmosinin fiziki iisullarina hansilar aiddir?

sixma
¢Okdiirmo, filtrasiya, morkozdonqagma qiivvasinin tasiri ilo ayirma
preslomo

sterilizasiya

ekstraksiya

Konserv istehsalinda xammallarin tomizlomasi ti¢iin hansi tisullart molumdur?

bioloji

fiziki, fiziki-kimyavi
biokimyavi

texnoloji

reoloji

Qida mohsullarinin tomizlanmasinds hansi iisullardan istifade edirlor?

sterilizasiya

isladilma

ekstraksiya, filtrasiya, ¢okdiirma
qaynatma

yuma
Konserv istehsalinda xammalin yuyulmasi hansi omoliyyata aiddir?

fiziki
texnoloji
biokimyavi
reoloji
kimyavi

Mayelorin tomizlonmosi vo soffaflagdirilmasi {igiin hansi proses totbiq edilir?

absorbsiya
adsorbsiya
presloma
sixma



380.

390.

391

392.

393.

394.

395.

396.

fermentasiya

.Qicqirma prosesindo mayalarla na sintez olunur?

karbon qaz1
ali spirtlor
azot

ziilal
hidrogen

Qida sonayesinds osas hansi qicqirma ndviindon istifads olunur?

kohraba tursusuna qicqirma

spirt, siid, yag tursularina qicqirma
sirks turgusuna qicqirma

garigqa tursusuna gicqirma

limon tursusu gicqirma

Yiiksok temperaturda emal prosesinds bitki toxumasinda ardicil no bas verir?

sigmo, qurutma

istiliklo qurutma, sismo, buxarlanma, deformasiya, destruksiya, strukturun myovi dagilmast
qurutma, destuksiya

buxarlanma, sismo

destruksiya, buxarlanma

Tozyiq altinda emal hansi istehsal sahasino aiddir?

kimyavi
mexaniki-istilikfiziki
fiziki-kimyavi
qicqirtma

fiziki

Qaynar bitki yaginda emal prosesi neco adlanir?

gaynama
qizartma
portma
bisirilmo
isidilma

Qida xammallarina qaynar su ils tasiri necs adlanir?

fiziki emal

ilkin istilik emali
biokimyavi emal
mikrobioloji emal
kimyavi emal

Qizartma prosesi davam etdirilorso xammalda no bas verir?

daxili buxarlanma
deformasiya vo desruksiya
poOrtmo

qurutma

sisma

Qida mohsullarinin emalinda spirtli qicqirma hansi konservlesdirms iisuluna aiddir?



v biokimyovi

+ fiziki-kimyovi
o fiziki

» kimyavi

* istilik-fiziki

397. Qida mohsullarinin emalinda antibiotiklordon istifads hansi konservlogdirms tisuluna aiddir?

* biokimyovi
 istilik-fiziki

biofiziki
v kimyavi
o fiziki
398. Qida mohsullarinin emalinda antiseptiklorden istifade hansi konservlogdirmo iisuluna aiddir?

* biokimyavi
+ istilik-fiziki
 istilik-fiziki

fiziki
v kimyavi
399. Antibiotiklor hansi tisulla alinir?
* reoloji
» kimyovi
fiziki

vV biokimyovi
* texnoloji

400. Streptococcus lactis bakteriyalarinin tosiri altinda hansi qicqirma bas verir?

v siid tursusuna

* propion tursusuna
* yag tursusuna

* karbon qazina

+ etil spirtino

401. Clostridium tipli bakteriyalarin tosiri altinda hansi qicqirma bas verir?

metil spirtino
v yag tursusuna
» karbon gazina
* etil spirtino
* siid tursusuna

402. Soyuducu miihit kimi nego doracoys malik havadan istifads edilir?

*  menfi50-60°C
*  menfi80-90°C
e 70-80°C
menfil0-20°C
Y menfi30-40°C

403. Dondurma prosesi nays deyilir?

+ xammal temperaturunun kriskorik temperaturdan 6-7°C asag1 salinmasi
» xammal temperaturunun kriskorik temperaturdan 0 °C salinmasi

+ xammal temperaturunun krioskorik temperaturdan 2-3°C asag1 salinmasi
+ xammal temperaturunun kriskorik temperaturdan 4-5°C asag1 salinmasi



v xammalin temperaturunun krioskorik t-dan 10-25°C asag1 salinmasi
404. Agresiv xassasi naya deyilir?

* patogenlik xassasi
* kimyovi xassosi
fiziki xassasi
v bitkinin miidafiz xassosini dof edorok onu zodoalomok, iizorindo goxalmaq xassasidir
» parazitlik edon mikrobun xostolik toratmo xassosidir

405. Soyutma texnologiyasinda texnoloji rejimlorin asasini hanst amillor toskil edir?

* qurutma
» gorginlik
* soyutma soraiti
saxlanma soraiti
v temperatur, saxlanma miiddoti, havanin nomliyi, torkibi, harokot surati, mohsulun miixtolif maddslorlo islonmosi

406. Qida mohsullarinin emalinda yiiksak konsentrasiyali osmotik tosirli maddslorden istifade hansi konservlesdirms iisuluna aiddir?

*  istilik-fiziki

* biokimyavi
fiziki

v fiziki-kimyovi

» kimyavi
407. Qida mohsullarinin emalinda spirtin slave edilmasi hansi konservlesdirmo tisuluna aiddir?
o fiziki

* biofiziki
* istilik-fiziki
v kimyovi
* biokimyovi

408. Mikrodalgali enerjidon istifado hansi konservlosdirma iisuluna aiddir?
» kimyavi
+ fiziki-kimyovi
biokimyavi
v fiziki
* bioloji
400. Asagidakilardan abioz prinsipine hansi aiddir?

* dondurma
* qizdirma
* Qaynatma
soyutma
v istiliklo sterilizasiya

410. Qida mohsullarinin antiseptik va aktibiotiklorlo emali hansi iisula aiddir?
* bioloji
* Dbiotexnoloji
» fiziki
istiliklo
v kimyavi

411. Radapferizasiya vo radurisasiya hansi emal iisuluna asaslanir?



Tomizlayici slizgacdan kegirilmaya
v Tonlasdirici vo ultrabondvsoyi sualandirma
o Istilik-fiziki
* Asagi temperaturda konservlasdirmaya
* Biokimyavi

412, Tomizlayici siizgoclarden istifads edilmasi hansi emal iisula asaslanir?

+  Kimyavi

* Biokimyavi

o Istilik-fiziki
Biofiziki

v Fiziki

413. Dondurulmus xammal vo qida mohsullarinin temperatur saviyyasi?

* menfi(4)C

*  memfi(6)C

* menfi(8)C
menfi(10)C

v menfi(12)C

414. Xammal vo qida mohsullariin krioskopik temperatura yaxin deracods emali vo saxlanmasi neco adlanir?

* Oritma

* Donun agilmasit
Qarigdirma

v Soyutma

*  Dondurma

415. Asagi temperaturda konservlagdirmanin nego tisulu mévcuddur?
+ 30
5.0
v 20
+ 40
« 1.0
416. Qida mohsullarinin sterilizasiyasi ticiin yiiksok tezlikli qizdirma tatbiqi edildikde hansi diapazondan istifads edilir?
* 5-10 Mhs
*  40-50 Mhs
» 70-80 Mhs
*  60-70 Mhs
v 20-30 Mhs
417. Qida sonayasinda tamizlayici siizgaclordon istifads olunmasi hansi emal iisuluna asaslanir?

*  Kimyavi

* Biokimyavi

*  Mexaniki
Biofiziki

v Fiziki

418. Ultrasaslor vasitasi ilo konservlogdirmo hansi emal {isuluna aiddir?

» Biofiziki

» Biokimyavi
Kimyavi,fiziki

v Fiziki



*  Kimyavi

419. Qida mohsullarinin yiiksok temperaturda konservlogdirilmosi hansi emal {isuluna aiddir?
Biofiziki
v Fiziki
. Istilik
* Biokimyavi
+  Kimyavi
420. Azotsuz lizvi maddoslorin mikroorqanizmlarin ayirdig: fermentlorin tosiri altinda pargalanma necs adlanir?

e  Tursuma
v Qicqirma
* Acmma

+ Kiflonmo
*  Qaxsima

421. Mikrobioloji proseslar asason hansi qrupa boliiniir?

Acima,tursuma,ciirimo
v Qicqirma,giiriimo,kiflonma
»  Xorob olma,qicqirma
* Qaxsima,g¢iiriimo
* Kiflonma,reduksiya olunma

422. Qida Konsentratlar1 istehsalinda xammalin sarf normasi hansi barabarlikls hesablanir?

N= (100)- (100/(100- IT))
v N=10- P- (100/(100-IT))
«  N=(P-IT)/(100-IT)
» gostarilonlordon heg biri
« N=(10-P) - ((100) - (iT-100))

423 Qida konsentratlar1 istehsalinda resepto géro xammalin miqdart ils har bir komponentin sarf normasi arasundaki slaqs , hansi
' baraborlikls ifads edilir?

A=N-HT
v N=P+IT
« IT=P/N
« N=IT
« N=IT/N+P
424, Yarmali 1 yemok x0roklorinin reseptinds hanst ¢oki gostorilmalidir?

xammalin ¢okisi
v bisirilib- qurudulmus yarmanin ¢okisi
*  bisirib- qurudulmamis yarmanin ¢akisi
* bisirlmamis , lakin qurudulmus yarmanin ¢akisi
* cily yarmanin ¢okisi

425. Elektromagqnit radiasiyanin enerji haddi no qadar hesab edilir?
3 Mb
v 5Mb
+ 19Mb
+ 16 Mb
e 24Mb

426. Ultrabandvsayi siialarin hassasligina na tosir edir?



427.

428.

429.

430.

431.

432.

433.

pasterizasiya

temperatur, pH, emal maddasi
tonzimlayici maddalor
rektifikasiya

sathi-aktiv maddalor

Qida mohsullarinin susuzlagdirilmasi hansi konservlasdirmo {isuluna aiddir?

istilik-fiziki
fiziki
kimyavi
biokimyavi
biofiziki

Ultrabondvsoyi siialanmadan istifado hansi konservlesdirmo isuluna aiddir?

kimyavi
fiziki
biofiziki
istilik-fiziki
biokimyavi

Tonlasdiric1 siialanmadan istifado hans1 konservlesdirms iisuluna aiddir?

kimyavi
fiziki
biofiziki
istilik-fiziki
biokimyavi

fonlagdirici radiasiya ilo emal nego adlanir?

dindalizasiya

soyuq pasterizasiya
radiasiyali sterilizasiya
aseptik konservlagdirma
qizgin pasterizasiya

Tonlagdiric vo ultrabondvsayi siialardan istifade hans1 emal iisuluna aiddir?

kimyavi
fiziki
biokimyavi
bioloji
mikrobioloji

Tonlasdiricr siialardan no {igiin istifade edirlor?

kiflonmonin garsisini almagq tigiin
clicormonin qarsisini almaq ti¢iin
tindalizasiya li¢lin

rasterizasiya ti¢iin

kéhnolmonin qarsisini almaq iigiin

Darinliys niifuz edon ionlagdirici radiasiya ¢iiasi hansidir?
betta

gamma
sigma



¢ zet
e alfa

434. Soyutma zaman1 mohsuldan namlik istisinin olmamast hansi tisula aiddir?

* sublimasiya

vV konvektiv vo radiasiya

+ istilik kegiriciliyi

* membran

» faza gevrilmasi naticasinds soyutma

435. Meyva, gilomeyva sirasinin sterilizasiya miiddoti no qodordir?
15 san
v 90 san
* 20san
* 45san
* 30san
436. Meyva, gilomeyva sirasinin sterilizasiya temperaturu no qodordir?
+ 8043
voo11243
+ 60+2
+ 0543
+ 70+4
437. Meyva, gilomeyva piiresinin sterilizasiya temperaturu no qadardir?
90+4
V11843
* 6842
s 798
+ 7045
438. Sterilizasiya temperaturu asagi hodds no qadordir?
40-45°C
v 75-80°C
¢ 45-50°C
+ 30-40°C
*  60-70°C
439. Qida mohsullarinin istilikls sterilizasiyasiyasi hansi tisula aiddir?
bioza
v abioza

e xemobioza
* qurutma
e anabioza

440. Mirroorqanizmlarin radiasiya davamliligina ne moanfi tasir gostorir?
su
v oksigen
» azot
* hidrogen
» karbon

441, Aseptik konservlogdirmado istilik emal rejimi nodon asilidir?



ozliiliikdon

mohsulun tabistindon
nomlikdon

reoloji xiisusiyyatindon
adqiziyadan

Mohsullarin tobii xassalorinin daha yaxsi saxlanmasi {i¢iin emal iisulundan istifads etmok maslohatdir?

aseptik konservlagdirma
qurutma

dondurma

soyutma

duzlama

Hansi sirs yiliksok temperatura daha hossasdir?

armud girasi
nar §irosi
gilonar sirasi
arik sirasi
zogal sirasi

Konservlosdirmads miihitin tursulugu no qodar qobul edilir?

pH=8
pH=4,5
pH=16
pH=1,8
pH=12

Mikroorqanizmlorin ultrabondvsoyi slialara hossasligina hansi amillor tosir gostorir?

sathi aktiv maddalor
temperatura, pH, emal miiddoti
tindalyasiya

rektifikasiya

tonzimloayici maddalor

Bunlardan hansi sshar yemakleri qida konsentratlarina aid deyil?

qargidali yumagqlari
holl olunmus qohvo
kartof ¢ipslori
yulaf yumagqlari
bugda yumagqlar

Sadalananlardan hansi ugaq pohriz momulatlarin qida konsentratlarina aid deyil?

styiqlar
meyva piiresi
toravaz tozlari
diiyli unu

stid qarisiqlari

Bunlardan hansi unlu qida konsentratlarin mamulatlarina aid deyil?
kekslor

pudinglor
blin unu



* pegenyelor

» tortlar
449, “Malis “ siidlii qarisiqlar istehsali zaman1 dérd govdsli vakuum- buxarlandiricinin dordiincii gévdesinda istilik bu hadds saxlanilir:
*  67,0-69,00C
v 42,0-43,00C
* 49,5-54,00C
» 35,5-37,00C
* 61,5-65,00C
450. “Malis “ stidlii qarisiqlar istehsali zamani dord gévdeli vakuum- buxarlandiricinin {igiincii gévdosindas istilik bu hadds saxlanilir:
67,0-69,00C
V' 49,5-54,00C
+  42,0-43,00C
+ 35,5-37,00C
*  61,5-65,00C
451. “Malis” siidlii garisiglar istehsali zaman1 dord govdali vakuum- buxarlandiricinin ikinci govdasinda istilik bu hoddos saxlanilir
* 67,0-69,0°C
v 61,5-65,0°C
+ 42,0-43,0°C
+ 35,5-37,0°C
* 49,5-540°C
452, Sterilizasiya va pasterilizasiya iisullar1 hansi prinsips asaslanir?
anabioz
v abioz

* ¢enoanabioz
e xemobioz
e abioz vo anabioz

453. Qida mohsullarinin sterilizasiya pasterilizasiya hansi konservlosdirms tisuluna ddir?
mikrobioloji
v fiziki
» kimyavi
* bioloji

» texnoloji

454, Radiasiya tisulu hansi siialarla aparilir?
Alfa
Y Qamma
* Sigma
e et
* Betta
455, Qablasdirict materialin sterilizasiyasi ne¢o lisulla aparilir?
7.0
v 3.0
+ 10.0
+ 140
+ 9.0

456. Qilomeyva sirslorinin rongsizlosmosi {igiin .... slavs edilir?



457.

458.

459.

460.

461.

462.

463.

Sulfat

Ferment preparati,fentonit
Nitrat

Jelatin

Sulfit

Dondurulmus gilomeyvalor 300C goador qizdirilmis suda .... maruz qalir?

Defrostasiyaya
Kristallasmaya
Rektifikasiya
Rekristellizasiya
Desorbsiyaya

Qismon gatilagdirtlmig sirs .... temperatura godor soyudulur vo rongsizlogdirilir?

750C
42-450C
35-42C
17-210C
18-250C

Sirads ¢axir dagimin diigmoasinin qarsisini almagq ii¢tin .... slave edilir?

Uzvli tursularin mikroelementlori

Uzvli tursularin holl olmus kalsium duzlar
Nitrat tursusu

Sulfat tursusu

Askorbin tursusu

Deacrasiyadan sonra sironin qizdirilma temperaturu?

80-900C
70-800C
1000C

40-500C
50-600C

Homogenlosmis sironin deaerasiya miiddoti?

30daq
10daq
45daq
60daq
25daq

Homogenlosmis sironin deaerasiya temperaturu?

40-450C
35-400C
25-300C
45-600C
10-150C

Alma vo albali sirasinin homogenlosmasi .... tozigdo aparilir?
32-38MPA

15-17MPA
3 MPA



465.

466.

467.

468.

4609.

470.

471.

10-12MPA
23MPA

Qavali sirasinin tiindlogsmasinin qarsisini almaq mogsadi ils .... limon tursusu slava edilir?

2-8%
0,15-0,20%
0,3-0,8%
0.11

0.01

Sterilizasiya tolob olunmayan souslar ii¢iin slavs edilon sorbin tursusunun nisbati?

1 ton sousa-1,5 kq
1 ton sousa-0,5 kq
1 ton sousa-5 kq
1 ton sousa-10 kq
1 ton sousa-2 kq

Sterilizasiya olunmayan souslar ti¢iin bisirilmado .... alava olunur?

Nitrat tursusu
Sorbin tursusu
Sulfat tursusu
Sulfit tursusu
Xlorid tursusu

Tomat souslarmnin bigirilmo miiddoti?

8doq

20daq
30dogq
45daq
10daq

30%-1i tomat pastalarinin qablagdirilmasinda .... xorok duzu slavs edilir?

20-25%
8-10%
6-8%
0.35
28-32%

Tomat mohsullarin gqablasdirmadan gabaq qizdirilma temperaturu?

75.0
94.0
88.0
100.0
86.0

20% li piirenin bisirilmo miiddati?

25-30doq
15-20doq
10-15daq
40-45doq
35doq

15% li piirenin bisirilme miiddati ?



45-60doq

v 25-30daq
*  90doq
* 20doq
*  10-15doq
472. Tomat kiitlosinin 130C temperaturda sterilizasiya miiddoti?
15daq
v 55doq
+ 70doq
*  90doq
* 30doq
473. Tomat kiitlosi 125C temperaturda hanst miiddoto sterilizasiyaya moruz qalir?
10daq
v 70 doq
* 60doq
* 30doq
*  40doq
474, Avtosistemalarda naql edilon yarimfabrikat?

* Tomat pastasi
v Tomat pulpasi
»  Toroavaz kiiriist
» Torovoz piiresi
* Tomat piiresi

475. Tomat piiresindo quru madds ....taskil edir?
32-48%
v 12-20%
* 5-7%
+ 8-12%
e 25-32%
476. Tomat pastasinda quru madds .... toskil edir?
+ 5-8%
Vo 25-40%
o 25-28%
o 42-48%
+ 8-10%
A477. 10-12% quru maddasli meyva sirasinin osmotiq toziqi?
0,8-1,2 MPA
v 1,4-1,6 MPA
+ 1,8-3,4 MPA
+ 0,2-0,8 MPA
+ 24-28 MPA
478. Selektiv membranin kdmayi ils yerins yetirilon qatilagdirma?
*  Osmos

v Oks osmos
» Sorbsiya



479.

480.

481.

482.

483.

485.

486.

Desorbsiya
Diffuziya

Meyva,gilomeyvas sirolorinin hansi ndv qatilagdirilmasinda stirverici maddslor mohsulda galir?

Soyudulma
Dondurulma
Isitmo
Qaynatma
Qizdirilma

Yagin tam susuzlagmast {igiin olavo edilon natrium suftatin nisbati?

11 yaga-35qr sulfat
11 yaga-1qr sulfat
11 yaga-25 qr sulfat
11 yaga-5qr sulfat
11 yaga-10qr sulfat

Meyva va gilomeyva siralori nego komponentlidir?

Bes
Cox
Ug
Iki
Bir

Hansi sirs névlerinin qizdirilmasinda orqanoleptiki gostariciler doyisir?

Sitrus,ananas
Alma

Heyva
Kolom
Yerkokii

Qatilagdirilmis qida mohsullarindan suyun kenarlagma ... tisuludur?

Radapterizasiya
Sterilizasiya
Radapresiya
Tindalizasiya
Distilyasiya

Isidilmads havanin nisbi nomliyi .... haddinds saxlanilir?

0.72

80-85%
60-65%
75-80%
40-58%

Mbohsullarin saxlanmasinda nofos alma prosesinds ayrilan mikrobioloji prosesin gedisini

Sulfat tursusu
Efir

Karbon qaz1
Nitrat tursusu
Spirt

Mohsulun tarada saxlanmasinda stabelin hiindiirliyii .... togkil edir?

.... longidir?



487.

488.

489.

490.

491.

492,

493.

1,8-3,5m
3,2-4,0m
4,3-5,5m
2,8-3,2m
Tm

Adaton 300-6—kq xammal {igiin no qadar Sal1 nozards tutulur?

Im2
S5m2
3m2
10m2
8m2

Sublimasiya lisulu ilo qurutma ne¢o morhalado gedir?

5.0
4.0
2.0
3.0
6.0

Mbohsullarin qizdirilmig hava ilo qurudulmasi hansina aiddir?

Vakum
Konvektiv
Konvektiv
Piiskiirtmo
Sublimasiya

Konservlosdirmada piiskiirtmo tisulu ilo qurutma hansi mohsullarda istifads olunur?

Qat1
Bork

Baliq mohsullarinda
Ot mohsullarinda
Maye

Kif gobaloklorinin inkisafi igiin minimal nomlik na olar?

17-25%
0.38
2-5%
23%
8-15%

Bakteriyalarin inkisafi iiciin minimal nomlik no olar?

10-12%
8-12%

30-45%
25-30%
12-18%

Qurutma mikroorqanizmlarin hansi vaziyyatas diismasine gatirir?
Bioz

Konveksiya
Nomliyin kenarlagmasi



Y Anabioz

* Abioz
494, Duzlanma ils konservlogdirmo ne¢s iisula ayrilir?
* 40
+ 50
« 1.0
2.0
v 3.0
495, Konserv sonayasinds sokorlo konservlogdirms hansi emal iisuluna osaslanir?

» Biofiziki

*  Mexaniki

* Biokimyavi

+  Kimyavi

v Fiziki-kimyovi

496. Qida sonayasinds xrok duzu ilo konservlegdirmo hansi emal {isuluna asaslanir?

v Fiziki-kimyovi
* Biokimyavi

» Fiziki

* Mikrobioloji

+  Kimyavi

497. Qida sonayasinda siidiin pasterizasiyada hanst titroyisli saslorden istifads edilir?
* 10khs
» 2khs
8khs
v 20khs
» Skhs
498. Ultrabandvsoyi sualarla sualandirma hansi dalga uzunlugunda qida mohsullarinin mikroflorasini manti tosir gostorir?
*  20-50nm
* 120nm
*  1200nm
520-600nm
v 60-400nm
499, Radurizasiya hansi dozada hoyata kegirilir?

* (50-100)*103 rad

* 1200*103 rad
1000*103 rad

v (100-800)*103 rad

* (10-20)*103 rad

500. Radapterizasiya hansi dozada hoyata kegirilir?

e (5-8)*106rad
(3-5)*106rad

v (1,5-2)*106rad

* 106rad

¢ 0,8*106rad



