2977 Az Q18 Qiyabi_Yekun imtahan testinin suallari Fonn : 2977 Baliq vo baliq mohsullarinin texnologiyasi

Alinmig konsentratlar1 onlarda olan ziilal vo mineral maddolorin miqdarina gors ne¢s nove ayirirlar?
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Yaranma monbolorins gora hansi tullantilar var?

heyvan monsgoli, bitki mongali, mineral mongoali, bark, pastasokilli, maye, qaz halinda olan tullantilar
heyvan monsali, bitki mansoli tullantilar

heyvan monsali, bitki mansoli, mineral mansali, bork, pastasokilli, maye, qaz halinda olan tullantilar
bitki monsoli, mineral monsoli tullantilar

bark, pastasokilli tullantilar

maye, qaz halinda olan tullantilar

Istifads edilon tullantilarm torifi hans1 bendde dogru verilib?

istifado edilmasi gort olan tullantilar

istehsal prosesindo ayrilan elo tullantilardir ki, bilavasito mohsul istehsalindan va ya onun emalindan sonra moagsoadyonlii sokilds istifados
etmok miimkiindiir

istehsal prosesindo ayrilan elo tullantilardir ki, elm vo texnikanin miiasir inkisaf soviyyasindo hom bilavasito mohsul istehsalindan, hom
ds onun emalindan (masalon, BAD alinmasi {igiin xammalin bir ne¢o ndviindon) sonra magsadyonlii sokilds istifade etmok miimkiin
deyil vo ya moqsadouygun deyil

istehsal prosesinds ayrilan els tullantilardir ki, onlardan hamin istehsalin texnoloji proseslorinda, elo homin mahsulun istehsalinda
xammal kimi slavs olaraq islonmodon istifads etmok olar

istehsal prosesinds ayrilan els tullantilardir ki, onlardan tokraren istifads etmak miimkiin deyil vo ya magsadsuygun deyildir
Qurumus yosun tullantilarindan alinmis yemin torkibinde neg¢o faiz timumi azot vardir?

5-10%
10-15%
4-5%
20-25 %
15-20%

Qurumus yosun tullantilarindan alinmis yemin torkibindo neg¢o faiz su vardir?

18%

25.5%
20.5%
15.5%
10.5 %

Hidrolizat hans1 qoxuya malikdir?

karamel-gobolok qoxusuna
¢iy baliq qoxusuna

doniz suyu qoxusuna

yem qoxusuna

saman qoxusuna

Tomizloms zamant suyun vo yagin nisbati hansi gostoriciys asason toyin edilir?

yagin ¢irklonma doracasine
yagn faizino goro

yagin noviing goro

yagin kimyavi torkibinoe géro
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yagin miqdarina gora

Qurumus yosun tullantilarindan alinmis yemin torkibinds ne¢o faiz mineral maddolor vardir?

4-5%
8-9%
7-8%
6-7%
5-6%

Tomizloms qurgularinda su nego doracads neytral vo zaif golovi reaksiyaya malik olur?

5-10°C

10-20 °C
30-40 °C
10-15°C
10-30°C

Aerob sorait noyo deyilir?

oksigenin igtiraki olmadan
azotun igtirakt olmadan
hava oksigeninin istiraki ilo
tosirsiz qazlarm istiraki ilo
azotun igtiraki ilo

Su-ziilal-lipid sistemlorinin elektrokimyavi tomizlonmao iisulu hansi iisullart 6ziinds birosdirir?

elektroflotasiya vo elektrokoaqulyasiya metodlarini
elektroflotasiya vo fiziki tisullar1
elektrokoaqulyasiya vo kimyavi iisullar

kimyavi tisullar

fiziki tisullar1

Flotasiya prosesi noya asaslanir?

qaz qovuqcuglarinin sistemdas olan hissaciklora birlagarak, onlarla birlikds mayenin sothina qalxmaq qgabiliyyatina

gaz qovuqcuglarinin sistemdo olan hissociklora birlogmasine
qaz qovuqcuglarinin omolo golmoasino

qaz qovuqcuglarinin mayeds hsll olmasina

gaz qovuqcuglarinin bark maddolors birlosmosino

flokkulyantlarin tiplari hansilardir?

anion

6

kation

kation vo anion
anionidlor
kationidlor

flokkulyantlarin negs tipi gotiiriiliir?

N W n N

Koaqulyasiya zamani adoton hansi mohlullardan istifado olunur?
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aliiminium-sulfat va golovi mahlulu
golovi mohlulu

duz mohlulu

tursu mohlulu

aliminium-sulfat vo domir 3-sulfat

Fiziki-kimyaovi iisullar arasinda hansilar genis yayilib?

adsorbsiya vo sorbsiya

adsorbsiya vo sorbsiya, koaqulyasiya, durultma va siiziilmo, flotasiya
stiziilmo, flotasiya

durultma va siiziilma, flotasiya

koaqulyasiya, durultma

Mexaniki tomizlonmo iisulunda hans1 avadanliqlardan istifade olunur?

gofaslar, aloklor, qumtutanlar, durulducu ¢onlar, siizgaclor
gofaslor, oloklar, yogurucu masinlardan

qarigdirict qurgulardan, yogurucu maginlardan

qarigdirict qurgulardan

yogurucu masinlardan

Mexaniki tisuldan na zaman istifada edilir?

hall olmayan qarisiglarin tomizlonmasindo
hall olan garigiglarin tomizlonmasinda
mexaniki qarigiqlarin istifadesi zamani
golovinin tomizlonmoasi {igiin

tursunun tomizlonmosi {igiin

Islonmis su-ziilal-lipid sistemlorinin tomizlonmosi iiciin miiessisalorda hansi iisullar totbiq edilir?

mexaniki, fiziki-kimyovi tisullar

elektrokimyavi, bioloji vo membran iisullari

elektrokimyavi, bioloji tisullar

fiziki-kimyavi, elektrokimyovi tisullar

mexaniki, fiziki-kimyavi, elektrokimyavi, bioloji ve membran tisullari

Hidrolizat neco konsistensiyaya malikdir?

plazma
yumsaq
maye
qaz
bark

Hidrolizat no rongdadir?

tiind gqohvayi
ag
bondvsayi
sart

boz

Hidrolizatin torkibindos neg¢a faiz metionin vardir?

0.2%
1%
4%
3%
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2%

Hidrolizatin torkibinds ne¢o faiz sistin vardir?

0.3 %
7%

5%
4%
3%

Hidrolizatin torkibinds nego faiz lizin vardir?

0.7 %
0.4%
0.5%
0.9%
0.3%

Hidrolizatin torkibinds hanst amintursular vardir?

biitiin avazedilmoaz amin tursular
yalniz metionin

yalniz triptofan

sistin vo metionin

sistin vo lizin

Yem hidrolizati necs faiz proteino malikdir?

20%
10%
5%

15%
30%

Yem hidrolizatlarinin alinmasi texnologiyasinda 8%-li xlorid tursusu va ya kiikiird tursusu ilo hansi nisbatds aparilir?

1:10
1:2

1:5
1:1
1:3

Yem tozunun torkibi nadan ibaratdir?

selliiloza va asan hidroliz olunan polisaxaridlor
karbohidratlar

selliiloza

nisasta

sokarlor

Yem tozunun torkibinds negs faiz asan hidroliz olunan polisaxaridlor vardir?

20%-o qodor
50 %-o qadar
30 %-o qader
40 %-o qodor
10 %-o qadar



30.

31.

32.

33.

35.

36.

37.

Yem tozunun torkibinds ne¢o faiz selliiloza vardir?

30 %-o qodor
15 %-o qadar
45 %-o qader
50 %-9 qodor
20%-9 qodor

Ovazedilmoz amintursular arasinda heyvan orqanizminds az tapilan amintursular hansi bandds tam verilib?

metionin, triptofan, lizin, sistin
metionin, triptofan

metionin, lizin

triptofan, sistin

lizin, sistin

Agqar-aqarin alinmasi zamani na amalo golir?

yosun qaliglari
xitin

xitozan

doniz kalomi
tullantilar

Xitin torkibli xammali na ilo emal edorok xitin alirlar?

durulasdirilmis tursu vo galovi mohlullart ilo
tursu ilo

su ilo

golovi ilo

duz mohlulu ilo

durulasdirilmis tursu vo galovi mohlullart ilo

Asagidaki baliglardan hansi ti¢iin 30-22 sm-o dok uzunluq xarakterikdir?

orta Ol¢iilii gapaq
iri Olgiilii gapaq
kicik ol¢iilii gapaq
iri 6l¢iilii noro

Asagidaki baliglardan hansi ii¢iin 22 sm don 18 sm -5 dok uzunluq xarakterikdir?

orta Ol¢iilii kiilma
nars

xirda 6l¢iilil kiilmo
iri olgiilii kiilmoa
orta Olgilii naro
Standarta asason 22 sm uzunluq asagidaki baliglardan hansina aiddir?
iri kiilmo

iri nars

iri naxa

kolomo

kigik bolga

Standarta asasan 53 sm uzunluq asagidaki hansi baliq {igiin xasdir?

naxa
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kiilma
nars
kilka
skat

Doniz baliglarindan A vitamini ilo zongin olan baliglar hans1 variantda tam verilib?

treska, kopokbaligi, skatlar, doniz xanisi, skumbriya
skatlar vo doniz xanis1

skumbriya

treska vo skumbriya

treska vo kopokbaligt

Pulcuglarin torkibinds ne¢o faiz prokollagen var?

25-35%
20-30%
40-50%
50-60%
15-20%

Uzmo qovugu baligin ¢okisinin neco faizini toskil edir?

1%
5%
3%
2%
4%

Darido olan biitiin azotlu maddslerin neg¢s faizini prokollagenlor togkil edir?

90%
50%
60%
30%
40%

Qigirdaglarda mineral maddslorin migdari no godordir?

1%
3%
4%
5%
2%

Siimtiklorin, kalls va iizgaclarin torkibinds kalsiumun kiitlo pay1 na qodordir?

1.5-4%
2-3%
3-4%
4-5%
1-2%

Stimiiklarin, kollo vo iizgaclorin torkibinds fosforun kiitle pay1 no qodardir?

1-2,5%
2.5-3%
3-4%
4-8%
2-2.5%
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Siimiiklords hansi mikroelementlor var?

natrium, kalium

kalsium hidroksid

kalsium ftorid

kalsium karbonat va kalsium fosfat

kalsium-karbonat vo kalsium-fosfat, kalsium-ftorid, kalsium-hidroksid, maqnezium duzlari, natrium, kalium

Stimiiklorin, kollo vo lizgoclorin torkibino daxil olan mineral maddslorin asas kiitlosi nodon ibarotdir?

kalsium-fosfatdan
kalsium-sianid
kalsium xlorid
kalsium karbonat
natrium xlor

Nars va naqqa baliglarinda nec¢s faiz lipid vardir?

5-10%

15-20%
30-35%
25-30%
20-25%

Baligin badan siimiiklarinds va iizgaclorinds na gadar mineral maddsler vardir?

10-16%
10-12%
15-20%
20-25%
5-10 %

Baligin badon siimiiklorinds va iizgaclorinda no qodor azot vardir?

25-30 %
5-10%

19-20%
15-20%
20-25%

Baliq xammali tullantilar1 hanst bondds tam verilib?

kalla, pulcuglar

stimiiklor, tizgaclor, kalls, pulcuqlar, dori, izmo qovugu, hozm orqanlari, bazi hallarda - kiirii vo toxum vazilari vo qaraciyar
stimiiklar, tizgaclar

kiirii vo toxum vazileri vo qaraciyar

dori, izms qovugu, hozm orqanlari

Baliq sonayesinin ikinci doracali xammal ehtiyatlarinin asas hissasini hansi tullantilar toskil edir?
xargangkimilarin emal tullantilart

baliq obyektlorinin emal tullantilar

baliq vo geyri-baliq obyektlorinin emal tullantilari

geyri-baliq obyektlorinin emal tullantilari

yosunlarin emal tullantilar

Tohliikasiz tullantilara hansilar aiddir?

bu qrupa qida, yem, texniki vo diger mohsul novlorinin istehsali zamani yaranan tullantilar aiddir
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bunlara baligin emal tullantilar (igalati, baslari, izgacleri, tizmas qovugu, qan va b.) aiddir
qida mohsullarinin istehsali zamani ayrilan yag va b. Aiddir

bu grupa tohliikali xiisusiyyatlors (zoharloyici, partlayici, yiiksok reaksiya qabiliyyati) malik olan, yoluxucu xastaliklorin torodicilorini
dastyan, eloca do otraf miihit vo insanlar ti¢iin 6zii tohliiksli olub, yaxud digar maddslarls alaqays giren, bilavasito zorarli maddslor
aiddir

bunlara xor¢ongkimilarin emal tullantilari (zirehi), qida mshsullarinin istehsali zamani ayrilan yag va b. Aiddir

Tohliikali tullantilara hansilar aiddir?

bu grupa tohliikali xiisusiyyatlors (zoharloyici, partlayici, yiiksok reaksiya qabiliyyati) malik olan, yoluxucu xastoliklorin torodicilorini
dasiyan, eloca do otraf miihit vo insanlar ti¢iin 6zii tohliiksli olub, yaxud digor maddslarls alaqays giren, bilavasito zorarli maddslor
aiddir

gida mohsullarmin istehsalt zamani ayrilan yag vo b. aiddir

bunlara baligin emal tullantilari (icalati, baglari, tizgocleri, izms qovugu, qan va b.) aiddir

bunlara xar¢angkimilorin emal tullantilari (zirehi), gida mshsullarinin istehsali zamani ayrilan yag va b. Aiddir

bu grupa qida, yem, texniki vo digor mohsul névlorinin istehsali zamani yaranan tullantilar aiddir
Otraf miihito tasir deracasine gors hansi tullantilar ayrilir?

tohliikasiz

tosirsiz

tohliikali va tohliikasiz
sada

tohliikali

Bioloji aktiv slavalor vo kosmetik mohsullarin istehsali ii¢iin olan tullantilara hansilar aiddir?

bunlara xor¢ongkimilorin emal tullantilari (zirehi), qida mohsullarinin istehsali zamani ayrilan yag vo b. aiddir

filtrloms vo flotasiya ¢okiintiilori, separator vo setrifuqalarin slamlart vo s.aiddir

bunlara baligin emal tullantilan (igalati, baslari, izgacleri, tizma qovugu, qan va b.) aiddir

bunlara baligin emal tullantilar1 (pulcuqlari, darisi, yem mohsullar1 istehsalinda tomizloma prosesindon sonra qalan yag vo b.) aiddir
gida mohsullarinin istehsali zamani ayrilan yag vo b. aiddir

Texniki mohsullarin istehsali {igiin olan tullantilara hansilar aiddir?

bunlara baligin emal tullantilar1 (pulcuqlari, derisi, yem mohsullar1 istehsalinda tomizloma prosesindon sonra qalan yag va b.) aiddir
filtrlomo vo flotasiya ¢okiintiilori, separator vo setrifuqalarin slamlart vo s.aiddir

gida mohsullarinin istehsali zamani ayrilan yag vo b. aiddir

bunlara baligin (baslari, tizgaclori, quyruqlari, toxum vazileri va b.), onurgasizlarin va bitkilerin emali zamani ayrilan tullantilar aiddir
bunlara baligin emal tullantilar1 (icalati, baslari, tizgaclari, {izmas qovugu, qan vo b.) aiddir

Yem mohsullarmin istehsali {iglin olan tullantilara hansilar aiddir?

bunlara baligin emal tullantilari (icalati, baglari, tizgocleri, izms qovugu, qan va b.) aiddir

gida mehsullarmin istehsalt zamani ayrilan yag va b. aiddir

bunlara baligin (baslari, tizgaclori, quyruglari, toxum vazilori va b.), onurgasizlarin vo bitkilorin emali zamani ayrilan tullantilar aiddir
bunlara baligin emal tullantilar1 (pulcuglari, dorisi, yem mohsullari istehsalinda tomizloms prosesindon sonra qalan yag vo b.) aiddir
bunlara xar¢ongkimilorin emal tullantilar1 (zirehi), gida mohsullarinin istehsali zamani ayrilan yag va b. aiddir

Qida mohsullarinin istehsali ii¢lin olan tullantilara hansilar aiddir?

bunlara baligin (baslari, tizgaclori, quyruglari, toxum vazilori va b.), onurgasizlarin va bitkilorin emali zamani ayrilan tullantilar aiddir
bunlara baligin emal tullantilar (icalati, baglari, tizgocleri, izms qovugu, qan va b.) aiddir

bunlara filtrloms va flotasiya ¢okiintiilari, separator va setrifuqalarin slamlari va s.aiddir

bunlara xor¢ongkimilarin emal tullantilari (zirehi), qida mohsullarinin istehsali zamani ayrilan yag va b. Aiddir

bunlara baligin emal tullantilar1 (pulcuglari, dorisi, yem mohsullari istehsalinda tomizloms prosesindon sonra qalan yag vo b.) aiddir

Sonraki istifadonin istiqgamatine gors tullantilarin hanst névlari vardir?

texniki mohsullarin istehsali ii¢ilin, bioloji aktiv alavalar {igiin olan tullantilar
qida mohsullarmin istehsali tiglin, yem mohsullarinin istehsali iigiin olan tullantilar
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gida mehsullarmin istehsali tiglin, yem mohsullarinin istehsali tigiin, texniki mohsullarin istehsali ii¢iin, bioloji aktiv alavalar va kosmetik
mohsullarin istehsali iigiin olan tullantilar

texniki mohsullarin istehsali tigilin, bioloji aktiv alavalor vo kosmetik mohsullarin istehsali ii¢iin olan tullantilar
yem mohsullarinin istehsali Gigiin, texniki mohsullarin istehsali ti¢iin olan tullantilar

Istifado olunmayan tullantilara hansilar aiddir?

bunlara filtrlomos vo flotasiya ¢okiintiilori, separator va setrifuqalarin slamlar1 vo s.aiddir

bunlara baligin (baslari, tizgaclori, quyruqlari, toxum vazileri va b.), onurgasizlarin va bitkilerin emali zamani ayrilan tullantilar aiddir
bunlara yuyucu sular, baliq bulyonlari, islonmis duz mohlullari, islonmis bitki yaglari vo s.aiddir

bels tullantilar baliq vo qeyri-baliq obyektlorinin emalindan amols golon tullantilar aiddir

yalniz sentrefuqalarin slamlari aiddir

Qismon istifade olunan tullantilara hansilar aiddir?

bunlara baligin (baslari, tizgaclori, quyruglari, toxum vazilori va b.), onurgasizlarin vo bitkilorin emali zamani ayrilan tullantilar aiddir
bunlara yuyucu sular, baliq bulyonlari, islonmis duz mohlullar, iglonmis bitki yaglari va s.aiddir

bunlara baligin emal tullantilar1 (pulcuqlari, derisi, yem mohsullar1 istehsalinda tomizloma prosesindon sonra qalan yag va b.) aiddir
belos tullantilar baliq vo geyri-baliq obyektlarinin emalindan amsls golon tullantilar aiddir

Tamamilo istifads olunan tullantilara hansilar aiddir?

bels tullantilar baliq vo qeyri-baliq obyektlorinin emalindan amols golon tullantilar aiddir

bunlara baligin emal tullantilar (igalati, baslari, izgacleri, tizmas qovugu, qan va b.) aiddir

bunlara baligin emal tullantilar1 (pulcuqlari, darisi, yem mohsullar1 istehsalinda tomizloms prosesindon sonra qalan yag vo b.) aiddir
bunlara yuyucu sular, baliq bulyonlari, islonmis duz mohlullar, iglonmis bitki yaglari va s.aiddir

bunlara baligin (baslari, tizgaclori, quyruqlari, toxum vazileri va b.), onurgasizlarin va bitkilerin emali zamani ayrilan tullantilar aiddir

Istifada doracasina goro tullantilarin hansi névlari vardir?

tamamilo istifads olunan, qisman istifads olunan, istifade olunmayan
tamamilo istifade olunan

tamamils istifads olunan, qisman istifade olunan

istifado olunmayan, qisman istifado olunan

gismon istifads olunan

Texnoloji marhalalars gors hansi qrup tullantilar ayrilir?

xammalin ilkin emal1 zaman1 alinan, mohsulun ikinci dofs emali marhalasinda alinan, mohsulun son emali zamani alinan tullantilar
baliglarin hislonmasindon alinan tullantilar

geyri-baliq obyektlorinin emalindan alinan tullantilar

xammalin ilkin emal1 zamani1 alinan, mohsulun son emal1 zamani alinan tullantilar

mohsulun ikinci dofs emali morhalasinds alinan, mohsulun son emali zamani alinan tullantilar

Xammalin ilkin emali zaman1 alinan tullantilar ne zaman yaranir?

bu tullantilar texnoloji amsliyyatlardan sonra amals golir (duzlama, ilkin kulinar emalr)
geyri-baliq obyektlarinin emalindan yaranir
bu tullantilar hislonmis, qurudulmus mohsulun, preserv vo konservlorin, kulinar moahsullarin istehsali zamani va s. omolo golir

bu tullantilar baliq xammalinin (dori, stimtiklor, icalat, pulcuq, lizgaclor, bas, kiirii vo toxum vazilori, gan), onurgasizlarin (icalat, kiirii vo
toxum vozisi vo 8.); yosunlarin emali zamani yaranir

belo tullantilar baliq vo geyri-baliq obyektlorinin emalindan amals golir
Bitki mongoli tullantilar no zaman yaranir?

aqreqat halia goro

filtrasiya ¢okiintiilori, separator va sentrifuqlarin slamlari, flotasiyadan sonraki ¢okiintiilor

bu tullantilar yosunlarin emali zamani1 yaranir

bu tullantilar baliq xammalinin vo doniz momalilorinin emali zamani yaranir (siimiik, pulcuglar, ot kasiklori va s.)
bu tullantilar onurgasizlarin emali zaman1 yaranir
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Heyvan mongali tullantilar no zaman yaranir?

bu tullantilar baliq xammalinin vo doniz momalilorinin emali zamani yaranir (siimiik, pulcuglar, ot kasiklori va s.)
filtrasiya ¢okiintiilori, separator va sentrifuqlarin slamlari, flotasiyadan sonraki ¢okiintiilor

bu tullantilar onurgasizlarin emali zamani yaranir;

aqreqat halia goro

bu tullantilar yosunlarin emali zamani yaranir

Yaranma monbalorins gora hansi tullantilar var?

maye, qaz halinda olan tullantilar
bark, pastasokilli tullantilar
heyvan monsali, bitki mansoli, mineral moangali, bark, pastasokilli, maye, qaz halinda olan tullantilar

Yaranma monbalorins gora hansi tullantilar var?

yaranma monbalaring gors, texnoloji marhalolors gors, istifado doracasine gors, sonraki istifadonin istiqgamatino goro, otraf miihits tosir
daracasine gora

yalniz istifado doracosine gors

bitki monsoli, mineral monsoli tullantilar

heyvan monsali, bitki mansoli, mineral moangali, bark, pastasokilli, maye, qaz halinda olan tullantilar
sonraki istifadenin istigamotine gors, yaranma manbaolorine gora

yaranma monbalorina gore, otraf miihito tasir deracasine gora

istifado deracasine gora, sonraki istifadonin istiqamatine gora

Istehsal maddolorinin texnoloji itkili tullantilar1 nodon asilidir?

istehsalin miiddstindon va texnologiyasindan

istehsalin miiddoatindon va istehsalin xiisusiyyatlorindon
istehsalin xiisusiyyatlorindon ( buxarlanma, quruma vo s.)
istehsalin miiddstindon

istehsal texnologiyasindan

Tokrar istifado olunmayan tullantilarin torifi hansi bandds dogru verilib?

istehsal prosesinds ayrilan els tullantilardir ki, onlardan tokraron istifads etmak miimkiin deyil vo ya moagsadauygun deyildir

istehsal prosesindo ayrilan elo tullantilardir ki, onlardan hamin istehsalin texnoloji proseslorinds, elo homin mohsulun istehsalinda
xammal kimi olavs olaraq islonmodan istifado etmoak olar

istehsal prosesindo ayrilan elo tullantilardir ki, bilavasito mohsul istehsalindan va ya onun emalindan sonra moagsodydnlii sokilds istifads
etmok miimkiindiir

istifads edilmasi sort olan tullantilar

istehsal prosesindo ayrilan elo tullantilardir ki, elm vo texnikanin miasir inkigaf soviyyasindo hom bilavasito mohsul istehsalindan, hom
do onun emalindan (masalon, BAO alinmasi ii¢iin xammalin bir ne¢s noviindon) sonra magsadyonlii sokilds istifads etmok miimkiin
deyil vo ya mogsadouygun deyil

Istifado edilmoyon tullantilarin torifi hansi banddo dogru verilib?

istehsal prosesindo ayrilan elo tullantilardir ki, elm vo texnikanin miiasir inkisaf soviyyesindo hom bilavasito moahsul istehsalindan, hom
dos onun emalindan (masalon, BAD alinmast {igiin xammalin bir ne¢o ndviindon) sonra moagsadydnlii sakilds istifade etmok miimkiin
deyil va ya magsadouygun deyil

istehsal prosesinds ayrilan els tullantilardir ki, onlardan tokraron istifads etmak miimkiin deyil vo ya moagsadauygun deyildir

istehsal prosesindo ayrilan elo tullantilardir ki, bilavasito mohsul istehsalindan va ya onun emalindan sonra moagsodydnlii sokilds istifado
etmok miimkiindiir

istifads edilmasi sort olan tullantilar

istehsal prosesinds ayrilan els tullantilardir ki, onlardan hamin istehsalin texnoloji proseslorinda, elo homin mahsulun istehsalinda
xammal kimi slavs olaraq islonmodon istifads etmok olar

Istehsalatda tullantilarin coxlugu hansi sabablordon yaranir?

texnoloji proseslorin mitkommal olmamasindan, emal prosesine kompleks yanasmanin olmamasindan, istehsal giiciiniin az olmasi vo
utilizasiyaya bdyiik omok sorfino goro
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80.

texnoloji proseslorin mitkommal olmamasindan, emal prosesine kompleks yanasmanin olmamasindan
texnoloji proseslorin mitkommal olmamasindan vo utilizasiyaya boyiik amok sorfine gora

istehsal giiclinlin az olmasi1 vo emal prosesine kompleks yanagsmanin olmamasindan

istehsal giiciiniin az olmas1 vo utilizasiyaya bdyiik omok sorfino géra

Ikinci qrupa gebul olunmus amillor hans1 banddos tam verilib?

texnoloji qaydalara omal edilmoasindan, totbiq olunan avadanliqdan asili olaraq tullantilarin yaranmasina sobab olan amillor
istehsalin texnoloji sxemindon vo totbiq olunan avadanliqdan asili olaraq tullantilarin yaranmasina sabob olan amillor
buraxilan mahsulun ¢esidinden texnoloji qaydalara omal edilmasindaen asili olan amiller

kimyavi torkibdon asili olan amillar

istehsalin texnoloji sxemindon, buraxilan mohsulun ¢esidindon asili olan amillor

I qrup amillor asasinda omosls golon tullantilarin miqgdart nadon asilidir?

baligin néviinden, onun &l¢iisiindan, ovlanma movsiimiinden
baligin 6l¢iisiindon, ovlanma movsiimiindon

baligin kimyavi torkibindon

baligin kimyavi torkibinden vo ovlanma mévsiimiinden
baligin ndviindon, ovlanma movsiimiindon

Tullantilarin amals galmasina sabab olan I qrup amiller emal obyektinin hansi xiisusiyyatlorine asaslanir?

elektrokimyavi
fiziki

kimyavi
mexaniki
bioloji

Tullantilarin amols golmasine sobob olan I qrup amillor hanst bondds tam verilib?

hasil olunan mohsulun ¢esidindon, se¢ilmis texnoloji sxemdon, omoak vasitolorindon, emal olunan xammalin n6v torkibindon asilt
olmayaraq tullantilarin yaranmasina sabab olan amillor

omok vasitalorindon, emal olunan xammalin nv torkibinden asili olmayaraq tullantilarin yaranmasina sobob olan amillor
hasil olan mahsulun ¢esidindon vo amok vasitalarindon asili olan amillor

secilmis texnoloji sxemdan va emal olunan xammalin ndv terkibinden asili olan asili olmayaraq tullantilarin yaranmasina sabab olan
amillor

hasil olunan mohsulun ¢esidindon, secilmis texnoloji sxemdon asili olan amillor

Tullantilarin amols golmasine nec¢o qrup amillor tasir edir?

W AN W BN

Xammalin texnoloji emal prosesindo asagidakilardan hansilar omolo golir?

asas mohsul, alavo mohsul va tullantilar
alavo mohsul

tullantilar

asas va alave mohsul

osas moahsul

Asagidaki hansi bandds I qrupa aid olan amillar verilmisdir?
Xammalin nov torkibindon asili olmayaraq tullantilarin yaranmasina sabob olan amil

Omoak vasitolorindan asili olaraq tullantilarin yaranmasina sabab olan amil
Secilmis texnoloji sxemdon asili olaraq tullantilarin yaranmasina sabab olan amil



81.

82.

83.

85.

86.

87.

Xammalin nov terkibinden asili olaraq tullantilarin yaranmasina sobab olan amil
Mbohsulun ¢esidindon asili olaraq tullantilarin yaranmasina sabab olan amil

II grup amiller negs yarimqrupa boliiniir?

W 3 & DN

II qrup amillor basqa neco adlanir?

Tullantilarin yaranmasina sabab olan amillor

Xammalin néviinden asili olmayan amillor

Texnoloji qaydalara omol edilmasindon asili olmayan amillor
Istehsalin texnoloji sxemindon asili olan amillor

Mbohsul ¢esidindon asili olmayan amillor

Istehsalin texnoloji sxemindan as1l1 olan amillar qrupu neganci qrupa aiddir?

II
I
v
v
I

Xammalin nov terkibinden asili olmayaraq tullantilarin yaranmasina sabab olan amil neganci qrup amillers aiddir?

II
v
I

Kiiriiniin torkibinds hansi suda holl olan vitamin vardir ?

B12
D

E
K
A
Kiirii yetisdikdo hansi hal bag verir ?

Yaglarin miqdar1 azalir
Yaglarin miqdar1 doyigmir
Suyun miqdari azalir

Azotlu maddolorin miqdari artir
Yaglarin miqdar artir

Pulcuglar baligin badoninin nego faizini toskil edir ?

1-10%
25%
50%
30%
20%
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Baliq unu istehsalinin nega ciir tisulu var ?

N W kA =

Otraf miihits olan tosirine gors tullantilar ne¢o qrupa boliiniir ?

W AN~

Sonraki istifadonin istigamatine gors tullantilar ne¢a qrupa boliiniir?

N W W &N b

Asagidaki tullantilardan hansi qisman istifads olunan tullantilara aid deyil ?

Pulcuglar

Yuyucu sular
Islonmis bitki yaglart
Islonmis duz mohlulu
Baliq bulyonu

Qisman istifado olunan tullantilar1 gostorin:

Yuyucu sular , baliq bulyonu
Pulcuglar

Uzmo qovugu

Flotasiya ¢okiintiilori
Filtirloma ¢okiintiilari

Istifado doracasing goro tullantilar nego qrupa ayrilir?

N — W w»n N

Yosunlarin emali zamani yaranan tullantilari hansi qrupa aid edilir ?

Bork

Maye

Bitki monsoali
Heyvan monsali
Mineral monsali

Baliq va bitki xammalinin bisirilmasi , yem ununun istehsali zamani yaranan bulyonlar hansi qrup tullantilara aid edilir ?

Duru
Pastagokilli



v Maye
* Qaz halinda olan

* Bork
96. Miixtalif texnoloji amaliyyatlar naticosinds yaranan tullantilar hansi qrup II deracoli xammal ehtiyatlarina aiddir?
v Maye
» Kalloid halda
* Bork

* Qaz halinda
» Pastasokilli

97. Onurgasizlari emali zamani yaranan tullantilar hansi qrup II daracali xammal ehtiyatlarina aid edilir?

Y Mineral monsoli
* Bitki mansali

» Pastasokilli

* Maye

* Heyvan mongali

98. Texnoloji marhalalorine gors 11 doracali xammal ehtiyatlar: nega qrupa boliiniir?
e 4
+ 5
v 3
e 2
+ 1
99. Hidrobiontlardan alinan xammalin kompleks emali hansi informasiyaya asaslanmig olmalidir?

+ xammalin funksional-texnoloji xiisusiyyatlori hagqinda

v xammalin torkibi, funksional-texnoloji xiisusiyyatlori hagqinda
+ xammalin texnoloji xiisusiyyatlori haqqinda

» xammalin fiziki xtisusiyyastlori haqqinda

» xammalin torkibi haqqinda

100. Bioloji su ehtiyatlarindan hazirlanan qida maddslorins hansilar aiddir?

yalniz bioloji aktiv slavalor
V' ononovi gida mohsullari, usaq vo dietik mohsullar, qida olavalari vo bioloji aktiv olavalor
* yalniz ononavi qida mohsullar
+ yalniz qida slavalori
» yalmz usaq va dietik mohsullar

101. Ononavi mohsullar dedikds hans1 mohsullar baga diisiiliir?

* duza, tursuya qo-yul-mus, qurudulmus vo hiss verilmis mohsullar

N dondurulmus va soyudulmus baliq vo geyri-baliq xammalindan hazirlanan, duza, tursuya qoyulmus, qurudulmus va hiso verilmis
mohsullar, kulinar momulatlari, konservlor

* qurudulmus vo hiso verilmis mohsullar, kulinar momulatlar1
» konservlar, dondurulmus va soyudulmus baliq
* duza, tursuya qoyulmus baliq

102. Hidrobiontlardan hazirlanan mohsullar hansi bandda tam verilib?

tibbi vo yem mohsullar
v qida, tibbi mohsullar, yem vo texniki mohsullar
* qida, tibbi moahsullar
+ qida va texniki mohsullar
* yem va texniki mohsullar



103. Dondurulmus mohsulun saxlanmasi tigiin asagidakilardan hansinin istifadosi tam dogru verilib?

» antioksidantli, nazik pardasokilli buz minasi

v antioksidantli, nazik perdosokilli buz minas1, hazir mohsul {i¢iin nozordo tutulan vakuum altinda polimer materiallara qablasdiriima
* hazir mohsul ii¢iin nezords tutulan vakuum altinda polimer materiallara qablag-di-ril-ma

+ antioksidantli buz minasi

» nazik pardasokilli buz minasi

104. Baligin yeyilon hissasi hansi bandda verilib?

basi, stimiiklori, tizgocleri, dorisi, pulcugu
Y badon azalolori, kiirii kise-lori, toxum vozisi
» {izgoclori, dorisi, pulcugu, kiirii kisa-lori, toxum vazisi
»  kiirii kiso-lori, tizgaclori, toxum vazisi
* basi, stimiiklori, badon azalalori

105. Baligin noviinden asili olaraq yeyilon hissasi ne¢o faiz togkil edir?
0.45
v 45-80%
+ 05
+ 03
+ 038
106. Baligin yeyilmayan hissasi hansi banddas verilib?

basi, stimiiklari, badon azalalori
v bas1, siimiiklori, iizgaclori, dorisi, pulcugu
» {izgoclori, dorisi, pulcugu, kiirii kiss-lori, toxum vazisi
»  kiirii kiso-lori, lizgaclori, toxum vazisi
* bodon azalaloari, kiirii kisa-lori, toxum vazisi

107. Birinci qrup xammaldan qida mohsullarinin hazirlan-ma-si-na baligin hansi hissalori daxildir?

basi, stimiiklori, tizgocleri, dorisi, pulcugu
Y badon azalolori, kiirii kise-lori, toxum vozisi
» {izgoclori, dorisi, pulcugu, kiirii kisa-lori, toxum vazisi
+  kiirii kiso-lori, tizgaclori, toxum vazisi
* basi, stimiiklori, badon azalalori

108. Olds edilon baliq xammali sorti olaraq ne¢o qrupa boliiniir?
« 50
+ 30
4.0
()
+ 6.0
109. Kompleks anlayisi dedikds no basa diisiiliir?

verilmis soraitds bioloji su ehtiyatlarinin agilli asaslandirilmis va iqtisadi alverigli emali
v xammalin biitiin komponentlarinin istifade edilmasinin tomin edilmasi va ekoloji taloblorin yerina yetirilmasi ilo miisahido edilon emal
* Dioloji su ehtiyatlarin iqtisadi slverisli emal
+ xammalin biitiin kom-po-nent-lorinin istifade edilmasinin tomin edilmasi
» ckoloji tolablorin yerina yetirilmasi ilo miisahido edilon emal

110. Rasional emal anlayisi dedikdo no basa diisiiliir?
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xammalin biitiin kom-po-nent-larinin istifade edilmasinin tomin edilmasi va ekoloji talablarin yerina yetirilmasi ilo miisahids edilon
emal

verilmis soraitds bioloji su ehtiyatlarinin agilli asaslandirilmis va iqtisadi alverigli emali
bioloji su ehtiyatlarin iqgtisadi slverigli emali

xammalin biitiin kom-po-nent-larinin istifade edilmosinin tomin edilmasi

ekoloji toloblarin yering yetirilmasi ilo miisahids edilon emal

Texnoloji avadanliq {igiin ortiiklor hans1 xiisusiyyastlors malik olmalidir?

toksiki olmayan xassalori antiad-qezion xassolarlo alagolonmoya, gida maddasine miina-sibatds bioloji inertliys

yliksok texnoloji xarakteristikaya, toksiki olmayan xassolori antiad-qezion xassalorlo slagalonmoys, qida maddosine miina-sibatdo
bioloji inertliys vo mikroorqanizmlors miinasibatds fungisid aktivlikliya

yliksok texnoloji xarakteristikaya, mikroorqanizmlors miinasibatdo fungisid aktivlikliys
yiiksok texnoloji xarakteristikaya, toksiki olmayan xassolori antiad-qezion xassalarls slagslonmaya
mikroorganizmlora miinasibotds fungisid aktivlikliyo

Mbohsulun keyfiyystini miiqayisali giymoatlondirmo zamani hansi xiisusiyyatlori nozors almaq zoruridir?

mohsulun rangini, dadin

moahsulun rangini, dadini, iyini,insan orqanizmi terafinden menimsenilma doracasinin asili oldugu digar qida va bioloji dayarlilik,
konsistensiya va struktur xasslorinin xiisu-siy-yatlori

moahsulun iyini,insan orqanizmi terafindoen menimsonilmsa deracasini
konsistensiya va struktur xasalarinin xiisu-siy-yatlori
insan orqanizmi torafindon menimsanilmos doracasinin asili oldugu diger qida va bioloji doyarlilik

Istilik emal1 zaman1 su monsali xammalin vo mohsulun hans: xiisusiyyotlori doyisiklikliys moruz qalir?

kimyavi xiisusiyyatlari

fiziki xiisusiyyatlori

biokimyavi xiisusiyyatlori

biokimyavi va fiziki-kimyavi xilisusiyyatlori
fiziki-kimyavi xiisusiyyatlori

Xammalin deformasiya novlori naden asilidir?

xammalin ndviindon

avadanligin is¢i hissolorinin konstruksiya vo onlarin horakot tracktoriyasindan
xamalin novii vo kiitlosindon

avadanligin isci hissalorinin konstruksiyasindan

xammalin kiitlosindon

Mexaniki emalin asas texnoloji omoliyyatlar: hans1 bonddo tam verilib?

qarisdirilma, xirdalanma, galiblonmoa

dograma, qarisdirilma, xirdalanma, qoliblonmo vo mexaniki bolinmo
dograma, qarisdirilma, mexaniki bolinmo

dograma, garigdirilma, xirdalanma

xirdalanma, goliblonmo vo mexaniki boliinma

Bioloji su ehtiyatlarinin emalinin miirak-kab texnoloji proseslorinin ayrilmaz torkib hissasi hansi proseslordir?
Fiziki emal proseslori

Mexaniki emal proseslori

Isti emal proseslori

Istilik fiziki proseslor

Kimyavi proseslor

Funkisional toyinatin xassalori hanst amilden asilidir?

texnologiya
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xammalin key-fiy-yo-ti

avadanliq vo xammalin key-fiy-ya-ti
avadanliglarin keyfiyyotindon
texniki proseslorin

Hidrobiontlardan hazirlanan mohsullarin keyfiyyotini xarakterizo edon xiisusiyyatlor hansi bandds tam verilib?

1) funkisional toyinatin xassalori (qida doyari): kalorilik, ziilalin, yaglarin, karbohidratlarin va qeyri-iizvi maddslarin kiitlo payz;

2) istehlake1 tohliikasizliyini xarakterizo edon gostaricilar: mikrobioloji ¢irklanma toksiki, konsergen, allergen maddslerin olmamast;
3) estetik xassalori: formanin, 6l¢iiniin diizgiinliiyii, memulatin sathinin voziyyati, xarici tortibati;

4) orqanoleptik xassalori: xarici goriiniisii, dadi, konsistensiyasi, rongi, otri;

5) etibarlilig1 xarakterizo edan xassalori, saxlanma zamani dayaniqligi, daginabilma qabiliyyati.

1,2,3
1,2,3,4,5
2,3,4
2,3,4,5
4,5

Nara baliglarinin kiiriisiinden hiiceyrolorin borpa olunmasina, gan damarlarinin méhkomlonmasina, xos xassali siglorin sorulmasina,
morkazi va periferik sinir sisteminin sakitlosmasing, iltihab prosesinin bas vermomasine kdmok edon hans1 madds alinir?

eritromitsin
ulmamoalhom
biomitsin va biotoksin
pensilin

biotoksin

«Dianin» adli madds baligin hansi hissaesindan alinir?

dori

pulcuq
stimiik

lizgac

uzma qovugu

Hans1 baliglar tohliiko hiss etdikds badanlorini sisirdorak kiirs halina salirlar vo badon sathindon tikangakilli ¢ixintilar amalo gatirarok
0zlarini diismanlorindon qoruyurlar?

tyulka
bolgo
iynaqarin
nara
koalomo

Hal-hazirda Tetrodontidal fosilesine aid olan «iynaqarin» baliglarindan alinan hans1 maddsnin biokimyavi vo farmokoloji
xuisusiyyotlori otrafli dyronilmisdir?

biomitsin

biotoksin

biomitsin vo biotoksin
pensilin

eritromitsin

Rus xalq tobabatinds karp, nalim, xan1 vo durna baliglarinin kalls siimiiklarinden hazirlanmis un hansi xastsliyin mialicasinds istifads
olunur?

mado xostoliklorinda

boyrok daslarinin miialicosindo
iirok gan-damar xostoliklorindo
voram xastoliyindo

bagirsaq xostaliyinda
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Diinya 6lkalorinin su hdvzalorinds yetisdirilon qida mohsullarinin osas hissasinin ne¢o faizi ilbizlorin payina diisiir?

0.17
0.172
0.7
0.1
0.2

Diinya 6lkalorinin su hovzalorinds yetigdirilon qida mohsullarinin osas hissasinin ne¢s faizi baliqlarin payina diisiir?

0.5
0.512
0.2
0.1
0.45

Insan orqanizmi 100 q. baliq atindo olan ziilalin neg¢o faizini monimsayir?

0.5
0.4
0.2
0.1
0.3

Nora baligindan hansi kiirii alinir?

qurmizi kiirii
qara kiirti
donaver kiirii
banka kiiriisii
yastiq kiirii

Baligin izms qovugundan no alinir?

c6vhor
yapisgan
mirvari
un

maz

Nors baligiin yagindan no alinir?

covhor
maz

un
yagisqan
mirvari

Baliq yagimin torkibi hansi vitaminlarls zengindir?

B vo A vitaminlari
D va A vitaminlori
C vitamini

E vo D vitaminlori
D va C vitaminlari

Miintozom olaraq su xammali mohsullar1 ilo qidalanan adamlarda hansi xastsliys az tesadiif edilir?

madanin xora xastaliyi
iirok-damar xastoliyi



*  vorom
* voba
* bagirsaq xotoliklori

132. Hidrobiontar hansi qruplara boliiniirlor?

baliq vo xor¢ongkimilor
v baliq vo geyri-baliq xammallar
» xorcongkimilor vo molyuskalar
* qeyri-baliq vo yosunlar
* baliq vo molyuskalar

133. Hidrobiontar ne¢o qrupa boliiniirlor?
« 30
v 20
+ 50
« 6.0
+ 40
134. Su-ziilal amsal1 noyi gdstorir?

otin zarifliyini, siraliliyini vo kaloriliyini
v ziilalin nomliyini
» otin zarifliyini, sireliliyini
 otin zorifliyini, kaloriliyini
+ siraliliyini vo kaloriliyini

135. Kiirii tokma zamani baliglar kiirii va nargizi ils birlikds timumi qida maddalorinin na qodorini itirirlor?
+ 1/6-
1/5-
vo1/3-
. 1/4-
. 1/2-
136. Ariq baliglarm terkibinds yagin miqdar1 no gadar olur?
+ 0.03
« 0.01
v 2%-o0 qodor
+ 0.07
+ 0.05
137. Kok baliglarin torkibinds yagi miqdar1 no qodar olur?
* 4-5%
+ 0.04
e 1-4%
3-4%

N 8%-don ¢ox

138. Koklityiine gors baliglar nego qrupa boliintirlor?
+ 50
+ 6.0
« 20
+ 40

v 3.0



139. Kiirtiniin asas hissasi nadon ibaratdir?

* yalniz ziilallardan
» karbohidrat va yagdan
vitamin vo mineral maddslordon
v yag vo ziilallardan
* yalmz yagdan

140. Six torla ovlanan baliglarin kiiriisii hanst rongdadir?
*  sar
. ag
+ yasil
V' narmnci — qirmizi
*  qurmizi
141. Baliq otinda yag ehtiyatinin miqdarinin asili olaraq doyisdiyi amillor hansi bandds tam verilib?

* orqanizmin yasindan, fizioloji xiisusiyyatden, yasadigi miihitdon

* movsiimdon, organizmin yasindan, fizioloji xiisusiyyotdon

* orqanizmin yasindan, fizioloji xiisusiyystdon

» fizioloji xiisusiyyatden, yasadig1 miihitden

v mévsiimdon, organizmin yasindan, fizioloji xiisusiyyotdon, yasadig1 miihitdon

142. Kiiriiloms neco bir prosesdir?

* biokimyovi

» fermentativ

»  kimyovi
mexaniki

v fizioloji

143. On az yag hans1 baliqdadir?
v osif
* quzilbaliq
o ¢oki
* naxa
* capaq
144. Baligin kimyavi torkibi onun hansi xiisusiyyastlorindon asili olaraq doyisir?

* baden uzunlugundan
* noviindon va kiitlosindon
ndviindon
v badon uzunlugundan va kiitlosindon
» kiitlosindon

145. Vatags baliglarin torkibinds ziilali maddslerin miqdar1 onlarin hans1 gostaricisi artdiqca azalmaga baslayir?

» kiitlosi

* uzunlugu

+ lizgaclorin say1
golsamolarinin dl¢iisii

v yasi

146. Cinsi yetigkonliys ¢catmis baliglarda yagin toplanmasi nodon asili olaraq artir?

» cinsindan
e ndviindon



kiitlosindan
v yagindan
* uzunlugundan

147. Korpo baliglarda yag vo ziilali maddslor noya sorf olunur?

* orqanizmin inkisafina
* qidalanmaya
orqanizmin bdylimasing
v orqanizmin bdyiimasins va inkisafina
* orqanizmin kimyavi torkibine

148. 0-30C tempratur haddinds miixtslif név baliglarin istilik tutumu na gadsr olmalidir?
+ 3kC/kq
v 3,09-3,75 kC/kq
* 1,75kC/kq
* 2,79 kC/kq
+ 2,75kC/kq
149. Baligin vahid kiitlesinin 1C qizdirilmasit va ya soyudulmasi ii¢iin lazim olan istilik miqdar1 neco adlanir?

Istilik kegirma omsal
v Xiisusi istilik tutumu
»  Tempratr kegirms amsali
* Adgeziya
* Entalpiya

150. Asagidakilardan hansi baliq mohsullarinin istilik-fiziki xassslorine aiddir?

» Relaksasiya

v Xiisusi istilik tutumu
* Adgeziya

» Tiksotropiya

+ Konsistensiya

151. Asagidakilardan hansi baliq mohsullarinin istilik-fiziki xassolerine aid deyil?

Xiisusi istilik tutumu
v Tiksotropiya
* Donma tempraturu
* Orima tempraturu
+ Istilik kegirmo omsali

152. Adgeziya nadir?

Mexaniki tosir altinda dagilmig bazi dispers sistemlorinin quruluslarinin 6zbasina barpa olunma qabiliyyati
v Miixtalif qurulusa malik materialin sathlorinin qarsiligli tesirinden meydana galon qiivvoe
» Baliq stinin fiziki — mexaniki xassasi
* Donon deformasiya ilo xarekterizo olunur
»  Uzun miiddat xarici tosir altinda elastiki deformasiyanin plastiki deformasiyaya ¢evrilo bilmo qabiliyyati

153. Mohsulun gablasdirildigi tara vo ya material ilo mohsulun sathi arasindaki tosiri no xarakterizo edir?
«  Ozliilik
» Tiksotropiya
Relaksasiya
vV Adgeziya

» FElastiklik



154. Asagidakilardan hansi sothi xassolars aiddir?

Borklik
vV Adgeziya
* Plastiklik
* Elastiklik
«  Ouzliilik

155. Mexaniki tosir altinda dagilmis bazi dispers sistemlorin quruluslarinin 6zbasina barpa olunma qabiliyysti neco adlanir?
Adgeziya

v Tiksotropiya
» Konsistensiya

»  Borklik
+  Ozliiliik
156. Ozliiliik nega ciir olur?
1.0
v 20
+ 40
+ 6.0
« 30
157. Duru mohsullarin xarici qiivvenin tasiri altinda bir hissasinin bagqa hissasine qarismas1 miigavimati necs adlanir?
Plastiklik
v Ozliiliik
» Elastiklik
»  Borklik
* Adgeziya
158 Uzun miiddst xarici tesir altinda elastiki deformasiya plastiki deformasiyaya cevrils bilor.Bu ¢evrilmo mohsulun hansi xassasi ilo
' olagodardir?
Adgeziya

v Relaksasiya

e Qurulus-mexaniki
*  Yapisqanliq

» Tiksotropiya

159. Plastiklik nodir?

Cismin daxilins daha bark cismin yeridilmasins qars1 miigavimat
v Cismin xarici qiivvonin tosiri altinda qayitmayan deformasiya olunma gabiliyyati
» Donon deformasiya ilo xarekterizo olunur
*  Mbohsulun gablasdirici material ilo mohsul arasindaki alaqoni xarekterizo edir
* Dagilmis bazi dispers sistemlarin zbasina barpa olunma qabiliyyati

160. Tozo balig1 saxladigda 6liim amaliyyatinin sonuna xarab olduqda hansi hal bag vermir?
» Konsistensiyast pislosir
v Baliq ofi elastikliyini itirmir
+ Baliq ati yumsalir
* Baliq oti tez ozilir
* Baliq oti borkliyini itirir

161. Mohsulun todricon dénan deformasiyasi ilo xarekterizo olunan gostorici hansidir?

» Plastiklik



v Elastiklik

»  Borklik

» Tiksotropiya
* Adgeziya

162. Bork halda olan mohsullarin xassasini gostorin:

* Plastiklik

v Davamliliq
*  Axma

«  Ozliiliik
 Elastiklik

163. Asagidakilardan hansi qurulus-mexaniki xassalori aid deyil?
» Borklik
* yapisqanliq
Ozliiliik
v Istilik-fiziki
* Plastik
164. Baliq ovlandiqdan sonra onun badoninds nego dayisiklik morhaslasi bas verir?
« 20
v 3.0
« 50
+ 6.0
+ 40
165. Mbohsullarin xarici tosirloro miiqavimatini gostoron xassolor neco adlanir?
Fiziki
v Reoloji

o Istilik-fiziki
* Biokimyavi

+  Kimyavi
166. Baliglarda agirliq markoazi onun hansi hissosine yaxindir?
* Quyruq

Tam morkozo
v Basina
+  Uzmos qovugunda
+  Uzgoclorino

167. Baliq dondurulduqda hansi hal bas verir?

Sixlig1 azalir
v Kiitlesi artir
+ Kiitlasi sabit qalir
* Baligin torkibindoki sorbost su donur
* Hocmi artir

168. Asagidakilardan hansi yanligdir?

Xiisusi sath baliq badoninin formasindan asili olaraq dayisir.
v Baliglarin 6lgiilari artdigca onlarim sothi goxalir
* Eyni ndv baliglarin xiisusi sathi onlarin dl¢iilorinden asilidir
» Baliglarin dl¢iilori artdigca onlarin sathi azalir.
* Baliq badeninin qalinliginin uzunluguna olan nisbati ns qadar az olarsa,xiisusi sath bir o godor ¢ox olur.



169. Asagidaki gostoricilordon hansi yiiksok oldugda baliglarin soyudulmasi, dondurulmasi vo qizdirilmasi tez bas verir?

»  Xiisusi kiitlo
v Xiisusi soth
»  Xiisusi ¢oki
+ Sixliq

*  Xiisusi hacm

170. Xiisusi sothin vahidini gdstorin
sm/q
v sm2/q
*  sm/ml
+ ml/q2
* sm/q2
171. Orta 06l¢iilii capagin uzunlugu nec¢o sm olmalidir?
45sm
v 30-22 sm-o dok
e 15sm-
* 50 sm-o dok
* 10sm-o
172. Orta 6l¢iilii killmonin uzunlugu nego sm olmalidir?
25 sm
v 22 smdon 18 sm -o dok
* 26sm
* 18sm
* 30sm
173. Dévlat standartlarina asason asagidakilardan hanst iri baliq hesab olunmur?

Uzunlugu 22 sm don ¢ox olan kiilma
v Uzunlugu 50 sm olan naxa
*  Uzunlugu 34 sm don ¢ox olan sif
*  Uzunlugu 30 sm don ¢ox olan durna balig1
*  Uzunlugu 30 sm ¢ox olan ¢apaq

174. Standarta asason iri kiilms baliginin uzunlugu ne¢s sm olmalidir?
* 15-20 sm
v 22 sm¢ox
* 15-20 sm
*+ 16-20 sm
* 18-20 sm
175. Standarta asasan iri naxa baligiimn uzunlugu ne¢o sm olmalidir?
45-50 sm dok
v 53 smcox
*  45-50 sm
* 40-45sm
* 25-50 sm
176. Dévlat standartlarina asason istifads olunan baliglari uzunluguna gors negs yers boliirlor?

+ 20



177.

178.

179.

180.

181.

182.

183.

3.0
5.0
7.0
4.0

Asagidakilardan hansi baligin fiziki xassolorine aid deyil?

Baligin 6lgiisii

Torkibindoki ziilallarin migdari
Baligin formasi

Stirlismo bucagi

Agirliq morkozi

Qida maddolarinin fiziki xassalarine aid deyil?

Optiki xassolor
kimyavi torkib
Sixliq

Mosamolik
Sorbsiya xassalori

Yayda isti seven baqlilari nego C - da dasiyirlar?

10-12
10
13
12
14

Novruz bayramu siifrasinds simal rayonlarinda siifrays hansi baliq qoyulur?

siyonok
hosom
naxa
xolomo
kiitiim

Azorbaycanda diri halda on ¢ox satilan hansi baliqdir?

naxa
tyulka
bolge
nara
¢oki

Banks baliq Kombinat1 kimin adin1 dasiyir?

Murtuza Muxtarov
Seyid Mirbabayev
Noriman Norimanov
H.Z.Tagiyev

Musa Nagiyev

2-4  temperaturlu maginda baliqlari ne¢o saat noql etmok olar?

2saat
4saat
3 — 4saat
3saat
Ssaat



184. Susuz diri baliq dagimaq ti¢iin avtomasinda havanin temperaturu ne¢o C olmalidir?

e 2
« 3
e 4
+ 5
N 244
185. Antibiotiklorden istifads naticesinds baliglarin diri galma miiddsti nege dofs artir?
*  4dofs
*  Sdofo
» 3dofo
*  2dofs
vV 5-8dofs
186. Kosik gomilorin hiindiirliiyii no qodordir?
* S5m
4m
v 2-3m
e Tm
*+ 6m
187. Kasik gomilorin eni no qodordir?
* 3m
4m
v 2-5m
* 2m
* S5m
188. Kasik gomilorin uzunlugu no qodordir?
* S5m
* 6m
+ 8m
7m
v 6-15m
189. Baliglarin susuz dasinmasinda suda mikroorqanizmlorin foaliyystini dayandirmaq mogsadilo nodon istifads olunur?
* sokor
* qolovi
* tursular
duzlar

v antibiotiklor

190. Diri baliglarin saxlanilmasi ne¢o marholodon ibaratdir?
+ 30
+ 6.0
5.0
v 20
+ 40
191. Suda na gadar foal xlor olduqda baligin hayati iigiin tohliikalidir?

+ Img/l



* 4 mqg/l

3 mq/l
v 0,2-0,3mgq/l
* 2mg/l
192. Soyuq su seven baliglar nece C - do 6zlorini yaxsi hiss edirlor?
e -4
e 5
e 2
+ 3
VoAl
193. Baliglar temperaturu nego  C- do olan suda dzlorini yaxsi hiss edirlor?
+ 3
s 2.
. 4
. 1-2,
v s
194. Respublikamizda shaliys satis ii¢iin hansi variantdaki baliqlar tadariik edilir?

v karp, durnabalig, ¢coki,capaq,naxa,ag amur
* karp,naxa,bdlgo

» ¢oki, ¢apaq,bolgo

* durna balg1, naxa

* naxa, nare,ag amur

195. Susuz diri baliq dasima zaman1 avtomasinda havanin temperaturu ne¢o C olmalidir?
e 2
« 10
2,5
v 55-10
e 4
196. Diri baliq todariikiinds susuz daginmanin hans tisullart var?

» soyudulmus voziyyotds dasima
* nom hava soraitindo dasima
» elektronarkoz vaziyyotds dagima
anabioz vo nom hava goraitindo dagima
v anabioz, nom hava soraitindo va elektronarkoz voziyystdo dasima

197. Diri baliq tadariikiinds susuz dasinmasinin nege isulundan istifads olunur?
+ 20
+ 60
5.0
v 3.0
+ 4.0
198. Baliglar1 diri halda saxladiqda vo dasidiqgda suda O2 - nin mqidar1 orta hesabla ne¢o mq/l olmalidir?

* 3 mgqg/l —don gox
* 5 mgq/l-den ¢ox
* 1 mg/l-dan ¢ox
v 4,5 mq/l — don gox
* 2 mgq/l-den ¢ox



199. Presipitatin torkibindos fosforun kiitlo pay1 no godor olmalidir?

N 40%-don az olmamalidir
e 25%-don az olmamalidir
* 15 %-don az olamamlidir
*  45%-don az olmamalidir
* 35 %-don az olmamalidir

200. Baliglar1 nego daraca temperaturda soyudulduqda onlarda olan fermentlorin vo mikroorqanizmlarin faaliyyati nisbaton zaiflayir?
VoAl
s 5
e -4
e 3
e 2
201. Monfi -1 doracadon asag1 temperaturda soyuduldugda baliglar nece olur?

* dondurulmus

* gaxaclanmis

* qurudulmus

v yarimdondurulmus
* yarimsoyudulmus

202. Soyudulmus baliglarin temperaturu ne¢o doraco olmalidir?
o -1
e -3
-2
vV -1 vo+5 -oqodor
e 5
203. Hidrobiontlarin soyudulmasinda magsad nadir?

* konsistensiyasint doyismok
* iyini yaxsilagdirmaq
» dadin yaxsilagdirmaq
keyfiyyatini yiliksoltmok
v fermentlor vo mikroorqanizmlor torafinden xarab olmasinin garsisini almaq

204. -1 -do baligda hansi gostericilor zaifloyir?

* mikroorqanizmlorin foaliyyati
* toxumalarin torkibi vo Olgiisii
baligin dlgiisi
v fermentlorin vo mikroorqanizmlorin foaliyyoti
+ fermentlorin foaliyyati

205. Asagi temperatur hoddi 0 - 10 olan mikroorqanizmlor hansidir?
* hidrofob
* hidrofil
+ termofil
psixrofil
v mezofil
206. Asagi temperatur haddi 30 olan mikroorqanizmlar hansidir?

*  psixrofil



207.

208.

209.

210.

211.

212.

213.

mezofil
hidrofob
termofil
hidrofil

Yuxari temperatur haddi 70 - 80 olan mikroorqanizmlars no deyilir?

psixrofil
mezofil
hidrofob
termofil
hidrofil

Temperatur optimumu 50 - 60 olan mikroorganizmlor hansidir?

mezofil
hidrofob
hidrofil
psixrofil
termofil

- 1 - da soyudulmus baliglar hansi sularda yasayir?

caylarda
hovuzlarda
doniz suyunda
gollordo

sirin sularda

Soyudulma zamani baligin torkibindoki hanst maddolor parcalanir?

qlikogen

adenozinfosfat tursusu

qlikogen, kreatinfosfat, adenozinfosfat tursusu
kreatinfosfat

qlikogen, kreatinfosfat tursusu

Kriobiologiya no haqqinda elmdir?

duzun heyvan toxumalarina gosterdiyi tesir haqqinda

soyugun heyvan hiiceyralorino gdstordiyi tosir hagqinda

bitkilor haqqinda

heyvanlar haqqinda

soyugun heyvan toxumalarina va hiiceyralorinogéstordiyi tosir vo bu zaman geden proseslori

Soyudulma zamani hansi proseslarin siirati yavastyir?

avtolitik

fiziki —kimyavi

fiziki

kimyavi

fiziki — kimyavi,avtolitik,mikroorqanizmlorin hayat faaliyyati

Doniz baliglart ti¢ilin krioskopik temperatur no qodordir?

1 vo 3 arasinda
0 arasinda

3 arasinda

-1 va-2 arasinda
2 vo 3 arasinda



214. Sirin suda yasayan baliglar tigiin krioskopik temperatur no qodordir?

+ 0
« 3
e 2
v 09
¢ 1
215. Ayrilan istiliyin migdar1 hanst amillarden asilidir?

* temperaturdan

* baligin ndviindon va vaziyyatindon

* baligin néviindon

* baligin voziyystindon

V' bahgm ndviindon, voziyyatinden, temperaturdan

216. Soyugun heyvan toxumalarina va hiiceyralorine gostordiyi tasir, bu zaman geden proseslori hansi elm yronir?

» xtiologiya

* cografiya

» histologiya
bilogiya

v kriobiologiya

217. Soyutma zamani baliglarda hansi1 kimyavi dayisikliklor bag verir?

v glikogenin pargalanamst, siid tursusunun toplamasi, ozolo ziilalinin y1gilmast
* 9zolo ziilalinin yigilmasi

+ glikogenin parcalanmasi

* tursunun omolo golmaosi

* siid tursusunun toplanmasi

218. Hans1 amillardon asili olaraq krioskopik temperatur — 0,5 -2 arasinda olur?

* baligin ndviindon, biokimyovi torkibindon
* ilin faslindan
havanin temperaturundan
v baligin noviindon, bikomyavi tarkibinden, hiiceyra sirasinin konsentrasiyasindan
* hiiceyrs sirasinin konsentrasiyasindan

219. Baliglarin badoninds buz kristallarinin amals golmasi nodon asilidir?

* soyuqdan
* baligin ndviindon
* duzun miqdarindan
baligin 6l¢iisiindon
v baligda olan hiiceyra sirasinin torkibindeki mineral duzlarin va {izvimaddolordan

220. Termofil mikroorqanizmlarin temperatur optimumu nege - dir?
+ 40
+ 10
20
v 50-60
+ 30
221. Mezofil mikroorqanizmlorin temperatur optimumu nege - dir?

+ 20-30



. 40-45

35-40
v 25-35
« 21-35
222. Temperatur optimumu 25 - 35 olan mikroorqanizmlors no deyilir?
* termofil
* hidrofob
hidrofil
v mezofil

*  psixrofil

223. Baliglarda mikroorgqanizmlorin ¢oxunun inkisafi ti¢iin on olverisli temperatur nege - dir?
+ 38
+ 41
40
v 37
+ 39
224, Azarbaycan baliq senayasinds an ¢ox hansi baliglar soyudulur?
* kolomo
* naxa
*  nord
bolge
vV tyulka
225. Baliglarin soyudulma miiddstini azaltmaq ii¢iin nadon istifads edilir?

* qolovi mohlulundan

* 3% - li sirko tursusundan

» sirko tursusundan

» karbonat tursusundan

v 2—4% - i x6rok duzu mohlulundan

226. Doniz suyunda bagliglari nega - dok soyutmaq olur?
e 2
« 5
e 4
VoAl
« 3
227. Baliglar1 soyuq mshlulda soyudarkan avvalcaden hansi iisullardan istifade olunur?

doniz suyunda soyudurlar
v gabagcadan soyudulmus icmoli suda, deniz suyunda v xérok duzu mohlulunda soyudurlar
»  x0rok duzu mohlulunda soyudurlar
* doniz suyu va x06rok duzu mohlulunda soyudurlar
* qabagcadan soyudulmus igmoli suda soyudurlar

228. Baliglarin soyudulma siirati hansi amillorden asilidir?

* baligin dlgilisiindon, yaghigindan, soyudulmadan avvalki vo sonraki temperaturundan

N baligin 6lciisiindon,yagligindan, soyudulmadan avvalki vo sonraki temperaturundan, istifade olunan buzun 6l¢iistindon vo miqdarindan,
noqliyyat vasitolorindon, soyudulma miiddoatindon, havanin temperaturundan vo buzun migdarindan

* noqliyyat vasitelorinden, soyudulma miiddstindon
* havanin temperaturundan ve buzun migdarindan



+ istifado olunan buzun 6l¢iisiindon vo miqdarindan

229. Baliglar yesikde qablagdirmaq tigiin nego % buz sopilir?
0.1
v 025
+ 03
+ 035
« 02
230. Baliglarin buzla emalinin aparilma qaydasi hansi variantda dogru verilib?

* pulcuglart tomizlonmir, ¢esidlors ayrilir
* baligin daxili orqanlar1 ¢ixarilir, ¢esidlora ayrilir

N ovlanmis baliglar ¢esidlors ayrilir, sonra baliglar tomiz axar va soyuq suda yuyulur, six torla ovlanan iri 6l¢iilii baliglarin daxili orqanlart
cixartlir

* Dbaliglar axar suda yuyulur, ¢esidlors ayrilir
* Dbaliq axar vo soyuq suda yuyulur, baliglar ¢esidlore ayrilir

231 Soyudulmus baliq hans1 gostoricilora malik olmalidir?

» oti bark, iyi turs, rongi sarimtil

N sathi tomiz, rongi tobii, oti bark, qoxusu normal, basdigda amals galon bosluq derhal dolmali, golsomalari tiind qirmizidan ¢ohray1 rango
gadar, iyi tozo baliga xas olub, xarabolma qoxusu olmamalidir

* iyi tozo balia xas, oti bark
* golsomaloari agimtil, sathi tomiz
* sothi tomiz, qoxusu normal, basildigda amoals golon bosluq dolmamali

232. Soyudulmus baqliglar1 hansi nagliyyat novii ile dastyirlar?

* avtomobil

v su naqliyyati, domir yolu, avtomobil
* sunoqliyyati

* avtomobil vo domir yolu

* domir yolu

233. Dogranmig buzun 6l¢iisii negce sm olmalidir?

3x3x3 sm
v 4x4x4 sm
* 1IxIx1sm
e 5x5x5 sm
o 2x2x2 sm

234. Baliglarin buz ils soyudulmasinin hansi miisbat cohoti var?

* nogliyyatdan somorasiz istifado olunmasi

v sadaliyi vo hor hansi bir soraitds istifado edilmosi
+ xarici gorliniisii doyisir

* baliq zodolonir

* soyudulma ii¢iin buz ¢ox sorf olunur

235. Buz ilo soyutma hansi varinatlarda aparila bilor?

gominin anbarinda
v gominin anbarinda, yesikda, ¢ollokdo, konteynerde, buz va duz qarisiginda
* buz vo duz garisiginda
* buz ve duz qarisiginda, ¢ollokds
» yesikdo, ¢ollokdo, konteynerde



236.

237.

238.

239.

240.

241,

242.

243.

Buz ilo soyutma ne¢s varinatda aparila bilor?

2.0
3.0
5.0
6.0
4.0

Baliglarin soyutma iisullarinin 6ziiniin bir nece varinatda aparilmasi hanst amillordon asilidir?

baliglarin néviindon

baliglarin néviindon, emaletme soraitindon, soyudulmus baligin istifads olunmasindan

soyudulmus baligin istifade olunmasindan
baligin ndviindon, emaletmo soraitindon
emaletma goraitindon

-1 - do soyudulmus baliglart maksimum nege giin saxlamaq olar?

10 giin

10 - 15giin
20giin
Sgilin
15giin

Hans1 soyutma iisulu daha ¢ox totbiq olunur?

soyuq doniz suyunda

xirda buz garisiginda

xirda buz qarisiginda, soyuq deniz suyunda, soyuq duz mohlulunda
soyuq doniz suyunda, soyuq duz mohlulunda

soyuq buz mohlulunda

Baliglar1 hansi iisullarla soyudurlar?

xirda buz qarisiginda

xirda buz qarisiginda, soyuq doniz suyunda, soyuq duz mshlulunda
soyuq buz mohlulunda

soyuq doniz suyunda, soyuq duz mohlulunda

soyuq doniz suyunda

Baliglar1 nege tisulla soyudurlar?

2.0
3.0
5.0
6.0
4.0

Baligin badninds buz kristallarinin amals galmays basladig1 temperatur nece adlanir?

miitloq temperatur
krioskopik temperatur
yliksok temperatur
asagl temperatur
nisbi temperatur

-1 - don asag1 temperaturda soyudulduqda baliglar nece olur?

dondurulmus
qaxaclanmis



245,

246.

247.

248.

249,

250.

qurudulmus
yarimdondurulmus
yarimsoyudulmus

Baliq sonayesindo baliglar1 bir qayda olaraq nege - yo godor soyudurlar?

-1 vo+5 - o qodoer

Yiiksok keyfiyyatli soyudulmus baliq hazirlamagq iigiin an az1 neg¢o sorts omol olunmalidir?

1.0
5.0
3.0
6.0
2.0

Neco - do baqlida olan fermentlorin vo mikroorqanizmlorin faaliyyati nisbaton zsifloyir?

Baliglar1 soyutmaqda magsad nadir?

dadin yaxsilasdirmaq

iyini yaxsilasdirmaq

konsistensiyasini doyismok

fermentlor vo mikroorqanizmlor torafindon xarab olmasinin garsisini almaq
keyfiyyatini yiliksaltmok

Soyutma zamani baligin hansi xiisusiyystlori doyismir?

rongi vo dadi

rongi va konsistensiyast
orqanoleptiki gostaricilori
kimyavi torkibi vo fiziki voziyyati
iyi vo konsistensiyast

Hislomads baliq hansi rong alir?

qirmizi
qizilt parlaq
qara

ag

sar1



251.

252.

253.

255,

256.

257.

258.

Hislomads baliqda hansi dayisikliklor bas verir?

biokimyavi
fermentativ
kimyavi
mexaniki
fiziki

Baliq xammalin kiitlasinin neg¢o faizini texnoloji itkilor toskil edir?

0.5

0.3

0.54
0.35
35-54%

Balig momulatlarinin keyfiyyati hansi standarta asason qiymotlondirilir?

DOST 2620-50
DOST 2000-55
DOST 2600-50
DOST 2623-50
DOST 2620-55

Talvarlarda baliglar negs giin saxlanilir?

5 giin

30 giin
25-30 giin
25 giin
50 giin

Talvarin hiindiirliiyii no qodar olmalidir?

7m
3m
5m
2 m
10 m

Asma baliq harda hazirlanir?

quruducu skaflarda
mohlulda
dozgahlarda

aciq havada
talvarlarda

Baliq momulatlar1 hans: isullarla hazirlanir?

asma (qaxac edilmis) vo hislonmis
hislonmis vo qurudulmus
hislonmis vo duzlanmig

asma vo duzlanmig

duzlanmis ve qurudulmus

Baliqg momulatlar1 ne¢a ciir olur?

3.0
6.0



259.

260.

261.

262.

263.

265.

2.0
5.0
4.0

Hans1 bondds yalniz baliq momulatlar1 verilib?

bel, yan, qaraciyar

yan, yarimbel, qaraciyar, ot
yan, yarimbel, boyraklor
bel, yan, yarimbel vo garin
yarimbel, ot vo qarin

Tiistiiniin sixligini neg¢o iisulla tonzim edirlor?

3.0
4.0
5.0
2.0
1.0

Fenollar, aldehidlor vo bagqa iizvi maddolor osason baligin hansi hissasine tosir edir?

golsamoalaring
pulcuqlarina
izmd qovuguna
dorisine
iizgaclorina

Hislomads baliga rang veran hanst maddslordir?

aldehidlor
spirtlor

su
fenollar
ketonlar

Agacin yandirilmasinda na qodor kimyavi birlosma amals golir?

50.0
70.0
40.0
30.0
20.0

Hislomada istifads olunan yanacagin torkibinds suyun miqdari na gador olmalidir?

0.3
25-35%
0.35

0.2

0.25

1 kq karbonun yanmasindan nego kkal istilik ayrilir?

8000 kkal
8140 kkal
8440 kkal
810 kkal
140 kkal



266. Yanacaqda baslica istilik téroden hansidir?

v karbon
* oksigen
» azot
* hidrogen
* neon
267. Torkibinds gotranli maddslar ¢ox olan agaclardan ns {igiin istifado etmok olmaz?

bu maddolar baliq stins sirinlik verir va iistliniin rongini qaraldir
v bu maddolor baliq atine aciliq verir va iistiiniin rongini qaraldir
* bu maddalar baliq atins aciliq verir va {istiiniin rongini saraldir
* bu maddolar baliq stins turs dad verir va Ustiiniin rongini qaraldir
* bu maddalor baliq otins aciliq verir vo {istiiniin rongini agardir

268. Hisloma omoliyyati tigiin an yaxs1 yanacaq hansi banddo tam va dogru verilib?

* odun
agac kopoyi, yongar
v agac kopayi, yonqar vo odun
* agac kopayi, odun
* yongar vo odun

2609. Hisloma amaliyyatinin hansi névlari var?

tobii
v tobii, siini vo birlosdrilmis
* slni vo birlogdirilmis
+ siini vo tobii
* tobii vo birlogdirilmis

270. Hisloms omoliyyati neca ciir olur?
« 1.0
v 3.0
« 40
« 50
+ 20
271 Baliglar1 hisavermonin isullar1 hansi bandds dogru verilib?

tiistiisliz, yaxud yas hislomo; garisiq hislomo
v tiistii ilo, yaxud adi hisloma; tiistiisiiz, yaxud yas hislomo; qarisiq hislomo (tiistii ilo v yas hislomo)
+ tiistii ilo, yaxud adi hislomo; tiistiisiiz
+ tiistiisiiz, yaxud yas hislomo
» qarisiq hislomo (tiistii ilo vo yas hislomo)

272. Baliglart hiso vermo nego iisulla aparilir?
+ 20
v 3.0
« 50
+ 6.0
+ 4.0
273. Totbiq edilon odun ndviindon asili olaraq hisoverilon baliqlar hansi névlora ayrilir?

tlstld, tiistisiiz
v tiistiilii, tiistiisiiz vo garisiq hisoverilmis



* tiistiilii, qarisiq hisoverilmis
* qarisiq hisoverilmis
+ tlistiisiiz vo qarisiq hisoverilmis

274. Isti hislomoada mohsulun emal1 temperatur diapazonu na godar olur?
800C
v 80-1700C
+ 700C
+ 100C
+ 1700C
275. Natamam isti hislonmis baligin toerkibinds duzun miqdar1 no qodordir?
+ 0.05
v 5-7%
+ 0.02
+ 0.15
+ 0.07
276. Natamam isti hislomays hans1 yarimfabrikat verilir?

duzlu yarimfabrikat
v zoif duzlu yarimfabrikat
* yaglh yarimfabrikat
* duzsuz yarimfabrikat
* yagsiz yarimfabrikat

277. Natamam isti hislomo zaman1 mohsul temperatur diapa-zonu na qodordir?
+ 500C
300C
v 40-800C
* 400C
+  800C
278. Soyugq hislenmis baligin torkibinds x6rok duzunun miqdar1 no qodor olmalidir?
0.05
v 5-13%
+ 053
+ 0.1
+ 0.13
279. Prosesin temperaturundan asilt olaraq hislomenin negs iisulu forqlondirilir?
« 50
+ 20
« 40
v 3.0
+ 6.0
280. Yagl baliglar1 nego ay saxlamaq olar?
4 ay
v 3-4ay
* 3ay
« 2ay

* Say



281. Qaxac edilmis orta yagli va bork konsistensiyali baliglar1 ne¢o daracods saxlamaq lazimdir?

-30C
v -8+50C
« 40C
+ -80C
+ -50C
282. Qaxac edilmis orta yagli vo bark konsistensiyali baliglari ne¢s faiz nisbi riitubstdo saxlamaq lazimdir?
0.75
v 75-80%
+ 07
+ 04
+ 038
283. Qaxac edilmis baligin torkibinds x6rok duzunun miqdari no qadesr olmalidir?
0.1
v 013
+ 0.15
+ 0.05
+ 0.03
284. Baligin torkibinds suyun miqdar1 no qader olmalidir?
0.4
v 038
+ 03
+ 02
« 0.1
285. Qaxac edilmis baliqlar keyfiyystindon asili olaraq hansi sortlara ayirirlar?
e l-ci

N 1-civo 2-ci

+ 2-ci
» ckstra
+ ola
286. Iri baliglar1 nega giin qaxac edirlor?
5 giin
v 30 giin
+ 2giin
*+ 10gin
* 20giln
287. Iri baliglar1 nega doracados gaxac edirlor?
« 220C
v 20-220C
* 300C
* 400C
+ 200C
288. Xirda baliglart ne¢o giin qaxac edirlor?
10 giin

v 10-17 giin



* 7gin

* 5gin
* 15gin
289. Xirda baliglari ne¢o deracads qaxac edirlor?
200 C
v 24280 C
*+ 400C
+ 100C
+ 300C
290. Zilallar daha sado birlogsmolors asagidakilardan hansinin tesirindon pargalanir?

* tursularin

Y fermentlorin

* duz va tursularin

e duzlarin

+ ferment vo duzlarin

201. Qaxac edilmis baliglarin istehsalinda, baligin torkibindoki su tobii v ya siini soraitdo ne¢o doracads azaldilir?
280C
v 22-280C
* 300C
* 200C
+ 220C
292. Sublimasiya tisulu ilo qurutma nego doracados aparilir?
+ 500C
300C
v 220C
* 400C
* 200C
293. Isti iisulla qurudulma nego saat davam edir?
2 saat
N 3-4,5 saat
e Ssaat
* 7 saat
* 3 saat
294, Isti tisulla qurudulma xiisusi xonstruksiyali quruducu skaflarda avvalca ne¢o doracados aparilir?
1350C
v 135-1750C
+ 1550C
+ 1000C
+ 1750C
295, Soyugq tisulla qurutma ne¢a giin davam edir?
8 giin
v 8-10 giin
* S5gin
e 7gilin

+ 10gilin



296. Soyuq iisulla qurutma tabii va siini istilikde qurudulma nega doaracads aparilir?

400C
v 20-400C
+ 300C
+ 500C
* 200C
297. Baliglar1 qurudulma tisullar1 hanst bondds tam verilib?

asag1 (soyuq iisul) va yiiksok (isti tisul) temperaturda
v tobii hava soraitinda, asag1 (soyuq iisul) vo yiiksox (isti iisul) temperaturda, vakuumda (sublimasiya iisulu)
* tobii hava soraitindo
»  yliksok (isti Gisul) temperaturda
+ vakuumda (sublimasiya iisulu)

298. Qurutmagq {igiin hansi baliglar gotiiriiliir?

ariq, yagh
v ariq, yagsiz
+  kok, yagsiz

* yagh
» kok, yagh
299, 1986 — 1988 -ci illords respublikada no qodor narokimilarin kiiriisii hazirlanmigdir?
* 50kq
90 kq
v 42ton
+ 80kq
* 40kq
300. Donavar qizilbaliq kiirisiinii 6 — 70C temperaturda neco ay saxlamaq olar?
« 50
+ 11.0
9.0
v 10.0
« 70
301. Yastigin kiitlosino gors duzluq nego dofo ¢ox gotiiriiliir?
* 4dofo
* 6dofo
8 dofo
vV 5dofo
* 2dofo
302. Yastiqlar1 vanna va yaxud vazalara yi18araq iizerins hansi temperaturlu doymus x6rak duzu mshlulu tokiiliir?
+ 400C
+ 50C
+ 450C
v 40-450C
+ 440C
303. Tikslors dogranmis yastiglart doymus xoérok duzu moahlulunda ne¢s doqiqe duzlayirlar?
* 5 doqige

*  7doqige



3 doqiqe

v 58 doqigo
*  8doqige
304. Sixilmis kiirtide nomlik vo duzun migdari necs olur?

e 10%, 20%

* 5%,5%

Vo 40%,4,5-7%
o 15%, 5%

e 30%, 7%

305. Keyfiyyetindan asili olaraq sixilmus kiirii hansi sortlara ayrilir?

e ola,1-ci

v ola, 1 —cive2-ci
e ola,2-ci

e l-ci

e l-civa2-ci

306. Six1lmais kiirtinii no gqodor miiddot saxlamaq miimkiindiir?
5 ay
Vool
* 3ay
* Jay
e Tay
307. Sixilmus kiirliinii hansi temperaturda saxlayirlar?

*  -60C-ya godor

v -20C-don -60C-ya qodor
« 30C

. -20C

*  60C-yo godor

308. Otaq temperaturunda pasteriza edilmis kiiriinii ns qoder miiddst saxlamaq olar?
3 ay
v 4-5ay
« Say
* 10ay
« 2ay
309. Pasterizo edilmis kiiriinii hans1 temperaturda saxlayirlar?
+20C
v +20C vo-30C
+ —10C
+ 00C
+ -30C
310. Pasterizo edilmis kiirii bankalarini pasterizatordan ¢ixararaq soyuq suda negs doqiqo saxlamaq lazimdir?
15 doqige
v 15-20 dogiqo
* 10 doqige
* 50 doqigo

* 20 doqige



311 Kiiriiniin pasterizasiyasi zaman1 bankalarin va suyun nisbati necs olur?

.
S S N w—y
W = N

312. Biitiin kiirti sortlarinda x6rok duzunun miqdar 3,5 — 5 %, antiseptikin miqdar1 na qodor olur?
0.01
v 0,2%
+ 0.03
+ 0.04
+ 0.02
313. Keyfiyyatindon asili olaraq denavar banka kiiriisiinii hansi sortlara ayirirlar?

lI-civa2—ci
v ola, 1-cive2—ci
* ola vo2-ci
* olasort
o ola, 1-ci

314. Az duzlu kiiriinii ideal soyuq soraitdo no godor miiddot saxlamaq olar?
20 giin
v 15 giin
* 40 giin
+ 10gin
* 30gin
315. Donavar banka kiirtisiinii 2 — 30C temperaturda no qodor miiddst saxlamaq miimkiindiir?
* 3ay
v 6ay
e Say
* ay
« Tay
316. Kiirii doldurulmus bankalar1 2 — 40C temperaturda ne¢o giinden az olmayaraq saxlayirlar?
1.0
()
+ 40
+ 50
« 30
317. Donovar banka kiirlisiindo duzun migdari no godor olmalidir?
c 3,0%
v 3,5-50%
+ 0.035
+ 03
+ 0.05
318. Duzlanmanin qurtarmasini miioyyan edon xiisusiyyastlor hansi bandds tam verilib?

kiirli donalorinin hacmi kigilir vo qabigi barkiyir; onu iki barmagin arasinda sixdiqda, kiirii donasinin daxilinds olan maye sigramayaraq
barmaqda qalir; donalor bir — birindon yaxst ayrilir



319.

320.

321.

322.

323.

324.

325.

duzlanmig kiirii bir qodar siiriisgkon olur; kiirii ustasi lini silkolodikda kiirii donslori onun oslindon asanligla ayrilir; kiirli denslorinin
hacmi kicilir vo gqabig1 barkiyir; onu iki barmagin arasinda sixdiqda, kiirii donssinin daxilinds olan maye sigramayaraq barmaqda qalir;
donalor bir — birindon yaxs1 ayrilir; kiirii donasinin qabiginin lizerinds ag zolaqlar amalo golir

duzlanmuig kiirii bir qadar stiriiskon olur; kiirti ustasi slini silkelodikds kiirii denslori onun slindon asanliqla ayrilir; kiirii denslorinin
hacmi kigilir va qabigi barkiyir

kiirli donslorinin hocmi kigilir va qabig1 barkiyir; onu iki barmagin arasinda sixdiqda, kiirli donssinin daxilinds olan maye sigramayaraq
barmaqda qalir

duzlanmig kiirii bir qadaer stiriiskon olur; kiirli donasinin qabiginin {izerinds ag zolaglar omaols golir
Isti hava soraitindo iso xirda kiirii denalori no godor miiddat duzlanir?

30 saniy9
40 saniya
10 saniya
5 saniya

20 saniya

Kiiriiniin duzlanmasi ne¢o doq davam edir?

1 doqige

1 — 3 doqiga
13 doqiga
10 daqiga

3 doqiqe

Kiirti donolori hansi temperaturlu suda 30 san yuyulur?

80C
5-80C
10 0C
150C
50C

Kiirii donalori temperaturu 5 — 8 0C olan igmoli suda no godor miiddst yuyulur?

45 san
30 san
1 doq
2 doq
15 san

Ola ndv donavar banka kiiriisii hazirlamagq ti¢iin hansi kiirii denslarinden istifads edilir?

yalniz iri 6l¢iili

iri vo orta Ol¢ilii
xirda Ol¢ilii

xirda vo orta Ol¢iilii
yalniz orta 6l¢iilii

Kiirii denslorinin azilmomasi {igiin bir vazaya maksimum na qadar kiirii yigmaq olar?

20 kq
15 kq
30 kq
40 kq
10 kq

Quru duzlamadan sonra kiirii ne¢o doracads pasterizo edilir?

300C
600C



326.

327.

328.

329.

330.

331

332.

700C
500C
900C

Quru duzla duzlama zamani kiiriiniin kiitlosino nisbaton neg¢s faiz duz gotiiriiliir?

0.16
3-16%
0.36
0.03
0.03

Duzlanmus kiiriiys totbiq edilon hansi slavs emal tisullar1 vardir?

s1xma, gaxacetma

sixma, pasteriza, qaxacetma
pasterizo, qaxacetma

sixma

sixma, pasterizo

Hazir mohsulu gablasdirmagq ti¢iin istifade edilon qabdan asili olaraq hansi kiirii mohsullar1 hazirlanir?

¢ollok kiiriisii

donavar banka va ¢allok kiiriisii
banka kiiriisii

dondurulmus kiirii

sixilmis kiiri

Emal iisulundan asili olaraq istehsal edilon kiirii mohsullart hanst bandds verilib?

deanavar, sixilmis, yastiqda kiirti

gaxac edilmis vo dondurulmus kiirii

sixilmis, yastiqda, xalbirdon kegirilmis, qaxac edilmis

xalbirdon kegirilmis, qaxac edilmis vo dondurulmus kiirii

donavar, sixilmis, yastiqda, xalbirdon kegirilmis, gaxac edilmis vo dondurulmus kiirii

Norokimilorin kiiriisiiniin diametri no qodordir?

9 mm
2 —5mm
12 mm
10 mm
7 mm

Quzilbaliglarmn kiiriisiiniin diametri no qodordir?

9 mm

4 — 7 mm
10 mm
11 mm
3mm

Protoplazmanin torkibinoe asagidakilardan hansilar daxildir?

ziilal

yag vo boyaq maddolori (pigment)
mineral maddalor

piqmentlar

yag



333.

335.

336.

337.

338.

330.

Kiirii hansi hissalordon ibaratdir?

yarim maye kiitlodon (protoplazma)

gabiqdan, yarim maye kiitladon (protoplazma) vo niivaden
gabiqdan, niivadon

gabigdan, yarim maye kiitlodon

yarim maye kiitlodon (protoplazma) vo niivadan

Kiirii hansi formada olur?

uzunsov formada

kiirasokilli vo bir godar uzunsov
kvadrat formada

rombsokilli

iicbucaq formada

Kiirli yastiglarinin struktur qurulusu hansi bandds dogru verilib?

birlogdirici toxumalardan va kiirii denaciklorindon

xarici qalin pardadon, birlosdirici toxumalardan vo kiirii donaciklorindon
xarici qalin pardadon, kiirli donaciklorindon

kiirii denaciklorinden

xarici qalin pardoedon, birlosdirici toxumalardan

Diinyada istehsal olunan narokimilarin kiiriisiiniin nega faizi kegmis SSRi-nin payma diisiirdii?

0.6
0.95
0.4
0.5
0.3

Emal edona qoadar kiiriinii hans1 temperatur intervalinda saxlamaq olar?

30 C —don manfi 30C arasinda
20 C —don moanfi 10C arasinda
20 C —don moanfi 20C arasinda
20 C —don moanfi 30C arasinda
00 C —don moanfi 10C arasinda

Emal edons godar kiiriinii 20 C —don manfi 10C arasinda nego saat saxlamaq olar?

4 saat

4 — 5 saat
10 saat

1 saat

5 saat

Kiiriiniin asas konservlosdirmo tisulu hansidir?

soyudulma
duzlama
qurudulma
hisovermo
gqaxacetmo

Qurmiz1 kiirtido ne¢o faiz yag vardir?

0.1
10-16 %



0.16
0.11
0.16

Qirmuz1 kiiriido neg¢o faiz ziilali madds vardir?

0.32
24-32%
0.22
0.23
0.24

Qara kiiriido nego faiz yag vardir?

0.18
16 - 18 %
0.18
0.11
0.16

Qara kiiriids nego faiz ziilali madds vardir?

0.24
24 -28%
0.48
0.22
0.28

Acig-sar1 va ya bozumtul sar1 kiirli hansi baliglardan alinir?

nara cinsli baliglardan
pulcuqlu baliglardan
kopak baligindan
tyulkadan

uzaq Sorq qizilbaligindan

Qirmiz1 kiirii hansi baliglardan alinir?

nara cinsli baliglardan
uzaq Sorq qizilbaligindan
kopok baligindan

¢oki baligindan

tyulkadan

Qara kiirii hansi baliqlardan alinir?

tyulka

naro cinsli
nare, semqa
qizilbaliq
kopak balig:

Kiiriilor rongine gors hansi qruplara béliniir?

qirmiz kiirii, agiq —sar1 va ya bozumtul — sar1 kiirii
qara kiirti, qirmizi kiirii, agiq —sar1 vo ya bozumtul — sar1 kiirii
qara kiirti, bozumtul — sar1 kiirii

aciq —sar1 va ya bozumtul — sar1 kiirti
qara kiirii, qirmiz1 kiirii



348. Kiiriiler rangina gors neg¢a qrupa boliiniir?

2.0
v 3.0
« 50
+ 6.0
+ 4.0
349. Balig1 qizartmadan 6nco n9 ilo urvalayirlar?
e goker
* suxarl
* nigasta
duz
v un
350. Hor iki torafi qizardilmis baligi nego doqiqe miiddotindo qizdirict skafda saxlamagla qizardilmani tamamlayirlar?
* 40.0
+ 10.0
+ 200
+ 300
v 50
351. Hor iki torafi qizardilmis balig1 5 daqiqe miiddstinde hansi temperaturlu qizdiricr skafda saxlamaqla qizardilmani tamamlayirlar?
+ 2000C
+ 3000C
+ 1000C
4000C
v 2500C
352. Qrilds baliq hazirlayarkon ne¢o doqige soyuqda marinadlasdirirlar?
* 20 doqige
* 50 doqige
* 30 doqigo
25 doqiqe

V' 25-30 doqigo

353. Qaynadilmis narakimilords yagin miqdart baligin timumi kiitlasinin nega faizi qoadordir?
0.45
v 02
+ 0.15
+ 025
+ 035
354. Qaynadilmis noro baliginda ziilallarin migdar1 hazir mohsulun ne¢s faizi qodordir?
* 10%-i
o 25%-i
o 20%-i
Vo 14%-i
 15%-i
355. Soyuq gslyanaltilarin hazirlanmasi {i¢tin hansi baliglardan istifado olunur?

* soyuq hiso verilmis baliglardan
* qurudulmus baliqlardan



qaxac edilmis baliglardan
v isti vo soyuq halda hiss verilmis baliglardan
* duzlanmig baliglardan

356. Semqada, lasosda, ketada duzun migdar1 negos faiz oldugu ti¢iin onlari islatmirlar?
+ 0.04
+ 0.14
« 04
0.1
v 4-10%
357. Bitockalar hansi formada olur?
* romb

» diizbucagh

* kvadrat
v yumru
» oval
358. Kotletlor hansi formada olur?
kvadrat
v oval
» {igbucaq
* romb
* dairo
359. Qiymolonmis baliq kiitlasindon hazirlanan momulatlar hansi bandds tam verilib?

* rulet, teftellor, snitsellar, frikadellar

v kotlet, bitogka, liilo, baliq kababr , rulet, teftellor, snitsellor, frikadellor
» Dbitocka, liilo, baliq kabab1 , rulet, teftellor

* Dbaliq kababi , rulet, teftellor, snitsellor

* kotlet, bitogka, liilo, baliq kabab1

360. Soussuz adaton hansi baliglar bisirilir?

bassiz
v biitdv
* quyruq hissalor
* baligin basi
» tikolors boliinmiis

361. Sisdo hansi 3 baliq qizardilir?

nora baligi, kapitan baligi, nagqa
v naro baligi, kapitan balig1, paltus balig
* noro balig, paltus baligi, kilke
* naqqa, qizilbalig, kilka
» kapitan balig1, paltus baligi, skumbriya

362. Sogan1 marinadlasdirmagq tiglin qazana slavs edilonlor hansi bandds dogru verilib?

duz va sirka
v sirko vo bitki yagi
* gokor vo sirke
» sokar vo bitki yag1
* duz vo bitki yagi



363. Fritiirde qizartmaq tigiin hans1 hissalori tomizlonmis baliqdan istifade olunur?

dorisi
v dorisi vo qabirga siimiiklori
» onurga slimiiklori
* pulcuglan
* qabirga stimiiklori

364. Qizardilmanin hansi iisullar1 vardir?

mohaccards vo sisdo
v yagda, yagda—friiterds, qizartma skaflarinda (naro balig1), mohaccords va sisdo
* yagda, yagda—friiterdo, sisdo
» yagda, yagda—friiterdo, qizartma skaflarinda (nors balig1), mahaccordo
» yagda—friiterds, qizartma skaflarinda (nors balig1)

365. Porsiyalagdirilmis baliq tikslorinin gaynama miiddati nego doqiqodir?
11 dog
v 12-15doq
* 12doq
* 10doq
* 15dog
366. Foreli qaynatmagq iigiin ne¢s faizli sirks istifads edilir?
* 5%-li
e 4%-li
2%-1i
vV 3%-li
s 7%l
367. Qaynadilma zamani baligin kiitlosindon suya noe qodor miqdarda ekstraktiv vo mineral maddslor kegir?
+ 0.01
v 0.005
+ 0.03
+ 0.04
+ 0.02
368. Qaynadilma zamani baligin kiitlosindon suya na qodor migdarda suda holl olan maddolor kegir?
2.5%
v 0.02
+ 0.5%
+ 35%
e 1.5%
3609. Hom gaynatmaq, hom do qizartmaq iigiin hansi baliqlar daha yaxsidir?

+ xek, cay xan1 balig1, skumbriya
v sudak, xek, gay xan1 balig1

+ sudak, xek, ¢cay xan1 baligi, ¢oki
+ quzilbaliq, ¢aki

» sudak, xek, kilka

370. Istilik emal iisulunun se¢imi hans1 amillordon asilidir?

baliq otinin torkibindon
v baliq toxumalarmin qurulusundan v torkibindon



* baligin kiitlosindon
* baligin 6lgilisiindon
* baligin ndviindon

371. Istilik emali zaman1 baligin kiitlosinds itki ne¢o faiz togkil edir?
0.18
v 18-20%
+ 0.1
+ 0.12
+ 02
372. Baliq kollageni hansi temperaturda denaturatlagir?
« 00C
v 400C
« 100C
« 50C
+ 40C
373. Baliq stinin torkibindoki lipidlorin miqdar1 na qadordir?
0.2%
vo0.2-28%
+ 0.08
+ 022
+ 028
374. Baliq soyutmasinin bigmasine ne¢o doqigo qalmis bulyona yerkokii, sogan ,cofori kokii vo adviyyat alave olunur?
* 10doq
v 30doq
*+ 5doq
* 20doq
* 40doq
375. Baliq soyutmasi hazirlamagq ii¢iin baligin basi, tizgaclari, qigirdaqlari ,at qirintilart negs saat orzinds bisirilir?
3 saat
v 1,5-2 saat
* 1.5saat
* 4 saat
e 2saat
376. Baliq soyutmasi hazirlamaq i¢iin hans1 baliginin tullantilarindan istifads edilir?
kilka
v naro
*  ¢apaq
* quzilbaliq
e ¢oki
377. Balig1 neco doracods qizartmaq lazimdir?
1000C
v 1600C
+ 1500C
+ 1200C

+ 1800C



378. Balig1 nego daqigs arzinds qizartmaq lazimdir?

20 doaqigqo
v 6-20 dogiqo
* 15 doqige
*  2doqige
*  6doqiqo
379. Tobii baliq kulinar momulatlar1 hazirlamagq {igiin istifado olunan emal iisullar1 hans1 banddo tam verilib?

* bisirilms, qizartma
qizartma, portms vo bugda ununda bigirma
v bisirilma, qizartma, portmo va bugda ununda bisirma
* qizartma, portms vo bugda ununda bisirmo
* Dbisirilma, qizartma, portmo

380. Baliq kababinin torkibinds soganin miqdar1 no qader olmalidir?
0.2
v 18-20%
+ 0.1
+ 08
+ 0.18
381. Baliq kababinin torkibinds stin miqdar1 no qader olmalidir?
0.78
v 78-82%
+ 0.82
+ 0.82
+ 0.72
382. Baliq kobabinin torkibinds x6rok duzunun miqdart ns qador olmalidir?
+ 0.015
vo1,5-2,0%
+ 0.01
+ 05
+ 0.02
383. Baliq kobabi ¢ox vaxt hans1 halda satisa verilir?
duzlanmis

v dondurulmus
* hislonmis

* qurudulmus
* soyudulmus

384. Baliq kabab1 yarimfabrikati iigiin asasan hansi fasils baliqlarindan istifads olunur?

*  ¢okikimiler

V' noro balig1 fosilesindon
» quzilbaligkimilor

» naxakimilor

* kilkolor

385. Baliq kotletinds x6rok duzunun miqdar1 ns qoadar ola bilor?

25%
v 0.02



« 0.01

e 15%
« 0.03
386. Kotlet yarimfabrikatlarinin formasi neco olmalidir?

» diizbucagh

* romb
kvadrat
v girdo vo ya oval
» {igbucaq
387. Baliq kotleti hazirlamagq ii¢iin qiymaya hansi qatqilar slava edilir?

* az miqdarda kero yag1, duz vo istiot

v ¢iy yumurta, bisirilib xirdalanms yerkokii, az miqdarda kers yag1, duz va istiot
* ¢iy yumurta, az miqdarda kors yag1, duz va istiot

* cly yumurta, duz vo istiot

» ¢ly yumurta, bisirilib xirdalanmis yerkokii

388. Baliq qiymesinin nomliyi ne¢s faiz olmalidir?
0.5
v 0.84
+ 08
+ 0.7
+ 06
389. Baliq qiymasi ne¢o doracado saxlanilir?
« 00C
+ 80C
« 10C
v -180C
« 30C
390. Baliq qiymasi nego deracads dondurulur?
+ -50C
+ -30C
v -300C
+ -100C
+ -70C
391. Qiymaonin stabilliyini artirmaq magsadils ona negs faiz sokor qatilir?
e 1.5%
+ 0.02
* 05%
v 0.01
+ 2.5%
392. Qiymonin stabilliyini artirmaq magqsadils ona ne¢s faiz xdrok duzu slavs edilir?
e 2.5%
+ 05%
0.01
v 1.5%

« 0.02



393. Dondurulmus baliq qiymasi asasan hansi baliglardan hazirlanir?

* yaglivoazyagh

* yagh
* azyagh
e yagsiz

v yagsiz vo az yagh

39%94. Yarimfabrikatin donu agildiqdan sonra atinin konsistensiyasi neco olmalidir?
*  bork
yumsaq
Voosix

*  mosamoali
e ovulan

395. Xiisusi dogranilmis baliq yarimfabrikatinin sothi necs olmalidir?

»  kif lokali
qizarmig

v tomiz

* qumizi lokali

* qara lokoalali

396. Baligdan hans1 yarimfabrikatlar hazirlanir?

* baliq kotleti vo dondurulmusg baliq diigbarasi
» xiisusi dogranilmis vo dondurulmus baliq filesi, dondurulmus baliq kobabi
* dondurulmus baliq kobabi, baliq y1gimi, baliq kotleti vo dondurulmus baliq diisbarasi
baliq y1gimi, baliq kotleti vo dondurulmus baliq diigbarosi
v xiisusi dogranilmis vo dondurulmus baliq filesi, dondurulmus baliq kababs, baliq y1gim1, baliq kotleti vo dondurulmus baliq diisbarasi

397. Baligdan kulinar momulatlar1 istehsal etmok ti¢iin hansi baliq yarimfabrikatlarindan istifads edilir?

* dondurulmus baliglardan, I sort duzlu baliq otindon
soyudulmus, I sort duzlu baliq stindon
v soyudulmus, dondurulmus baliqlardan, I sort duzlu baliq atindon
* soyudulmus, dondurulmus baliglardan
* I sort duzlu baliq stindon

398. Pastanin bir hissosini jelelosdirdikdon sonra onu nec¢o doracads don-du-rur-lar?
-18°C
v -30°C
+ -1°C
+ -5°C
+ -0°C
390. Baliq pastasinin avozina birloesdirici komponent kimi asagidakilardan hansim istifads etmok olar?

* quru siiddon

v sii-diin kozeinindon, yumurta agindan, alginatlardan
» tomatdan

* melanjdan

* yumurta sarisindan

400. Orzagin struk-tu-ru-nu tomin edon asas olavolor hansilardir?

yumurta sarisi
v nisasta vo yumurta ag1



* yumurta
* nisasta
* duzvasu

401. Holmosikomologatirma tigiin alveris-li miihit asagidakilardan hansidir?
pH=3-5
v pH=6-7
* pH=5-7
* pH=4-5
+ pH=1-3
402. Restrukturlagdirma nadir?

* Dbaliq azolo toxumasindan hazirlan-mis tozabanzor kiitloni ayirilmis liflorle qarigdirir, sonra qarisigi formalayirlar

v baliq 9zolo toxumasindan hazirlan-mis pastayabonzar kiitloni oyirilmis liflorlo qarisdirir, sonra qarisigi formalayirlar
* baliq azalo toxumasindan hazirlan-mis mayesokilli kiitloni ayirilmis liflorls qarigdirir, sonra qarigig1 formalayirlar

* Dbaliq azolo toxumasindan hazirlan-mis yagabonzor kiitloni ayirilmis liflorle qarigdirir, sonra qarisigi formalayirlar

* baliq azals toxumasindan hazirlan-mis pastayabonzar kiitloni formalayir, sonra onu oyirilmis liflarle qarigdirir

403. Zilal liflari hansi tisulu islonib hazirlanmisdir?

sada ayirma
v quru ayirmo
* toxuma
*  miirokkob ayirmo
* yas oyirmo

404. Analoji mohsullari ne¢o osas iisulla almaq olar?
« 20
v 3.0
+ 50
+ 70
+ 40
405. Analoji mahsullarin alinmasi ideyasi ilk dofo harada hoyata kegirilmisdir?
Fransada
v ABS-da
» Kanadada

» Tirkiyado
+ Italiyada

406. Ziilal konsentratlar1 va izolyatlar1 istehsali igiin xammala agagidakilardan hansi aid edilo bilor?

yagsizlasdirilmis ¢ovdar unu
v yagsizlagdirilmis soya unu
* yagsizlagdirilmig giinobaxan unu
» yagsizlagdirilmig kiinciit unu
* yagsizlagdirilmig bugda unu

407. Tibbi praktikada ziilal hidrolizatlarinin totbiq olundugu xastaliklor hansi bandds tam verilib?

» morkazi sinir sisteminin funksiyasimin pozulmasi ilo miisayist olunan xastaliklor

N morkazi sinir sisteminin funksiyasinin pozulmasi ilo miigsayiot olunan xastoliklar, yaniqlar, gec sagalan yaralarin miialicasindo,
immuniteti qaldiran vasitolor kimi

» gec sagalan yaralarin mialicasindo
* immuniteti qaldiran vasitolor kimi
» yaniqlar, gec sagalan yaralarin miialicesinda



408.

400.

410.

411.

412,

413.

414.

415.

100 °C -don asag1 temperaturda ziilalin tam par¢alanmasi ilo gedon hidroliz neg¢o saat miiddatinds basa ¢atir?

18.0
24.0
12.0
10.0
15.0

Miixtolif xammaldan alinmis ferment hidrolizatlarinin ¢ox miihiim ¢atigmayan cohatlori hanst bonddos verilib?

hidrolizatin torkibina proteolitik fermentlorin 6z pargalanma mohsullarinin vo miixtolif bakteriyalarin diigmasinin miimkiinliyii

ac1 dadin olmasi, hidrolizin nisbaten long kegmasi vo hidrolizatin torkibine proteolitik fermentlarin 6z par¢alanma mohsullarinin vo
miixtalif bakteriyalarin diigmosinin miimkiinliiyii

hidrolizin nisbaton lang kegmasi va hidrolizatin tarkibins proteolitik fermentlarin 6z par¢calanma mshsullarinin ve miixtalif
bakteriyalarin diigmosinin miimkiinliiyti

ac1 dadin olmast
ac1 dadin olmasi, hidrolizin nisbaton long kegmasi

Avtoliz asagidakilardan hansinin tasiri altindan bas verir?

ziilallarin
fermentlorin
yaglarmn
karbohidratlarin
duzlarin

Hidrolizatlar hansi tisullarla alinir?

fiziki

kimyavi vo biokimyavi
biokimyavi
fermentativ

kimyavi

Hidrolizatlar ne¢s tisulla alinir?

3.0
2.0
5.0
7.0
4.0

Baliq hidrolizatlar1 nadir?

baligin toxumalarindan hidroliz yolu ilo alinan mohsul
baligin darisinden hidroliz yolu ile alinan mohsul

baligin pulcuglarindan hidroliz yolu ilo alinan mohsul
baligin pulcuq veo dorisinden hidroliz yolu ilo alinan mshsul
baligin iizgaclarindan hidroliz yolu ils alman mahsul

Emulsiyalarin konsistensiyasi va stabilliyi noden asilidir?

miihitds olan bark hissaciklorin miqdarindan
miihitdo olan ozsls toxumasinin miqdarimdan
miihitds olan suyun miqgdarindan

miihitds olan yagin vo suyun nisbatindon
miihitds olan yagin miqdarindan

Emulsiyalarda ziilalin miqdar1 ne¢o faizdon az olmamalidir?



0.15

Vo0l
+ 02
+ 0.05
+ 025
416. Emulqator qisminda nadan istifads olunur?
nisastadan

v ziilallardan

* azotdan

* yaglardan

» karbohidratlardan

417. Emulqatorlar sorti olaraq nego qrupa boliiniir?
3.0
v 20
« 50
« 70
+ 4.0
418. Rabitalordon vo olagalordon asili olaraq, dirspers sistem-lords ne¢o struktur tipi meydana ¢ixir?
« 20
v 3.0
+ 50
« 70
+ 40
419. Emulsiyalar hans1 mayelors deyilir?

bir-birina qarisan tozsokilli maddolor
v bir-biri ilo qarismayan iki mayelor
* Dbir-birino qarismayan iki yag novii
*  bir-birins qarisan isti mayelor
*  bir-biri ilo qarigan mayelor

420. Emulsiyal1 va pastagokilli mshsullar hanst mohsullar sayilir?

» suxari olave edilmoklos dispers sistemlor asasinda hazirlanan moh-sul-lar

v tamli qatmalar olave edilmoklo dispers sistemlor osasinda hazirlanan moh-sul-lar
* duz olave edilmoakls dispers sistemlor asasinda hazirlanan moh-sul-lar

* tomat olavo edilmoklo dispers sistemlor asasinda hazirlanan moh-sul-lar

* un oalava edilmokls dispers sistemlar asasinda hazirlanan moh-sul-lar

421, Formalanmis baliqg mohsulu nays deyilir?

baliq lovongisi
v miixtalif olavalor daxil edilmoklo baliq giymasi asasinda verilmis forma vo 6lgiilorde hazirlanmis mohsul
* baliq dolmasi
* Dbaliq kotleti
* Dbaliq ruleti

429 stabillogdirilmis, su ilo yuyulmus, bismis ya da istifads ti¢lin hazir, duzlu, qurudulmus vo fermentlogdirilmis, eloco do, saxlanma tigiin
' nazards tutulmayan, stabillasdirici alavaler qatilmayan va tozs hazirlanmis sokilds istifads olunan kulinar qiymalar

+ saxlanma ii¢lin nozords tutulmayan, stabillosdirici slavalor qatilmayan va tozo hazirlanmis



stabillogdirilmis suilo yuyulmus bigmis yada istifados iiglin hazir duzlu qurudulmus vo fermentlosdirilmis elocoado saxlanma tigiin nozordo
v tutulmayan stabillesdirici alavalor qatilmayan v tazo hazirlanmus sokilds istifada olunan kulinar giymolorsaxlanma iigiin nozardo
tutulmayan, stabillogdirici slavalor qatilmayan va tozs hazirlanmis

su ilo yuyulmus, bismis ya da istifads ligiin hazir, duzlu, qurudulmus ve fermentlosdirilmis, eloco do, saxlanma ii¢iin nezords tutulmayan
qiymolor

* bismis ya da istifado ii¢lin hazir, duzlu, qurudulmus vo fermentlogdirilmis qiymslor
» stabillegdirici alavalor qatilmayan va toze hazirlanmis sakilds istifads olunan kulinar qiymaler

423. Antioksidlogdirici aktivliyinden asili olaraq, odviyyatlar sorti olaraq ne¢o qrupa boliiniir?
2.0
v 3.0
+ 50
+ 6.0
+ 40
424, Qiymonin keyfiyyati hansi amildon ohomiyyatli deracads asilidir?

* baligin noviindon

v baligin dogranma formasmdan
* baligin dl¢iisiindon

* baligin kiitlosindon

* baligin pulcuqlarindan

425. Qiyma istehsali iigiin baligin texnoloji yararlilig1 hansi amillorle miisyyan edilir?

* miofibril vo sarkoplazmatik ziilallarin miqdar nisbati, dondurulmus halda saxlanma zamani ziilallarin denaturasiyaya meylliliyi

N miofibril vo sarkoplazmatik ziilallarin migdar nisbati, dondurulmus halda saxlanma zamani ziilallarin denaturasiyaya meylliliyi, polyar
vo neytral lipidlorin miqdar nisbati, hemoproteidlorin istiraki, toxuma fermentlorinin aktivliyi

* hemoproteidlorin istiraki, toxuma fermentlorinin aktivliyi
» miofibril vo sarkoplazmatik ziilallarin migdar nisbati, toxuma fermentlorinin aktivliyi
* dondurulmus halda saxlanma zamani ziilallarin denaturasiyaya meylliliyi, polyar vo neytral lipidlorin miqdar nisbati

426. Qiymo hasilatinin asili oldugu amillor hansi banddo tam verilib?

* baligin morfoloji xiisusiyyatlorindon, ozslo toxumasinin va siimiiklorin kiitlo paylari nisbatindon, dari pulcuqlari vo tizgaclordon

N baligin morfoloji xiisusiyyatlorindon, azalo toxumasinin va siimiiklorin kiitls paylari nisbatindon, dari pulcuglari vs tizgaclordan, tatbiq
olunan avadanliqgdan

 dori pulcuglar va tizgaclordan, totbiq olunan avadanligdan
* baligin morfoloji xilisusiyyatlorindon
* ozolo toxumasinin va siimiiklorin kiitlo paylari nisbatindon, dari pulcuglart vo {izgaclordon

427. Baliq qiymaesi nodon alinir?

pulcuglarin xirdalanmasindan
v azolo toxumasinin xirdalanmasi naticasindo
» {izgoclordon
* {izmo govugundan
* golsomoalordon

428. Xammalin oan mithiim gostaricilori hansi bandds tam verilib?

» Ozliliik, plastiklik, elastiklik

y su birlogdirma, namlik saxlama qabiliyyati, yag birlosdirmo, emulsiya amalo gotirmo, struktur yaratma, struktur stabillogdirmo xassalori
va ozliiliik, plastiklik, elastiklik

* yag birlogdirmo, emulsiya omols gotirmo, struktur yaratma, struktur stabillogsdirma xassolori
* nomlik saxlama qabiliyyati, yag birlogdirmo
» su birlogdirms, namlik saxlama qabiliyyati, yag birlosdirma

429, Yeni n6v mohsullar hansi bandds tam verilib?



+ ziilal hidrolizatlari, emul-siya vo pastaya bonzer mohsullar, tobii mohsullarin analoqglari

N qiy-ma osasinda formalanmis mohsullar, ziilal hidrolizatlari, emul-siya va pastaya banzar moahsullar, tabii moahsullarin analoglari, baliq
ziilallarmin izolyaciyaedicilar vo konsentratlari

* Dbaliq ziilallarinin izolyaciyaedicilor vo konsentratlari
+ ziilal hidrolizatlari, emul-siya vo pastaya bonzor mohsullar
* qgiy-mo asasinda formalanmis mahsullar, ziilal hidrolizatlari, emul-siya va pastaya bonzor mohsullar

430. Yeni nasil mohsullarinin yaradilmasi, osason ne¢a istiqgamotdo aparilir?
3.0
v 20
+ 50
+ 6.0
+ 40
431. Duzlanmus piyi xarici olamatlorine va tursuluq adodina gora neg¢o sorta ayirirlar?
« 20
« 70
5.0
v 3.0
+ 40
432. Texniki duru yapisqan istehsali Tiglin su va pulcuq kiitlalerinin nisbati necoe olmalidir?
.+ 22
« 14
1:3
Vo122
« 11
433. Duru yapisqanin konservlagdirilmasi {igiin nadon istifads edilir?

+ sirkos tursusundan
* x0rok duzundan
* mis kuporusundan
qarisqa tursusundan
v sirks tursusundan vo mis kuporusundan

434. Doniz mamalilorindon v baliglardan alinan yeyinti yaglarinin keyfiyysti hansi standarta cavab vermolidir?

« DUST 871558
« DUST 881458
« DUST 851458

DUST 871455
v DUST 871458

435. Texniki duru yapigsqanin istehsali {i¢lin asas xammal asagidakilardan hansidir?

+ stimiiklor

v iizmo qovugu v pulcuglar
» dori

» lizgoclor

* pulcuglar

436. Ekstraktlardan asasan harada istifado olunur?
qida sonayesindo

v gida miihitlerinin hazirlanmasinda vo pensinil sonayesinda
* pensinil sonayesinda



437.

438.

430.

dorman sonayesindo
qida miihitlorinin hazirlanmasinda

Yagin tursuluq oadadi negadon artiq olmamalidir?

1.0
4.0
3.0
5.0
2.0

Yagliligia gors qaraciyori ne¢s hissayo ayirirlar?

2.0
4.0
6.0
5.0
3.0

Yagda “A” vitaminin istehsalina nazarat sxeminin marholslori hansi bandds dogru verilib?

xirdalanma, xirdalanmis qaraciyarin yagla qatigdirilmasl ( yagsiz va orta yagh qaraciyar ii¢iin), hidroliz, hidrolizden sonra yagin
¢Okdiiriilmasi

qaraciyarin hazirlanmasi(yuma,isladilma), xirdalanma, xirdalanmis qaraciyarin yagla qatisdirilmasl ( yagsiz vs orta yagli qaraciyor
iiclin), hidroliz, hidrolizdon sonra yagin ¢okdiiriilmasi, yag fraksiyasinin sentrafuqa vasitasiloe yuyulub-ayrilmasi

hidroliz, hidrolizdan sonra yagin ¢okdiiriilmasi, yag fraksiyasinin sentrafuqa vasitssile yuyulub-ayrilmasi, vakuum qurutma, siiziilma,
soyudulma va ¢akilib-biikiilma, saxlanilma

xammalin gabulu(tezs,dondurulmus,yarimduzlanmis), qaraciyerin hazirlanmasi(yuma,isladilma), xirdalanma, xirdalanmis qaraciyarin
yagla qatigdirilmasl ( yagsiz vo orta yagli qaraciyer ii¢iin), hidroliz, hidrolizdon sonra yagin ¢okdiiriilmosi, yag fraksiyasinin sentrafuqa
vasitasilo yuyulub-ayrilmasi, vakuum qurutma, siiziilmo, soyudulma vo ¢okilib-biikiilmo, saxlanilma

xammalin gobulu(tezs,dondurulmus,yarimduzlanmis), qaraciyorin hazirlanmasi(yuma,isladilma), xirdalanma

Qaraciyar qizdirilan zaman onun yag1 hansi rongds olur?

yasil

boz

krem rongi
parlaq sar1

ag
Qaraciyardon togriban ne¢s faiz yag ¢ixir?

0.6
0.3
0.1
60-70%
0.7

Treskanin qaraciyorindon yagin hazirlanmasi prosesi ne¢a morholodon ibaratdir?

2.0
5.0
3.0
7.0
4.0

Baliq yag istehsalinin nazarat sxemi hans1 marhoslolordon ibaratdir?
yagin ayrilmasi, soyudulma, siiziilms, qablagdirma-saxlama, ziilali hissenin emal

Treskanin qaraciysrindon yagin hazirlanmasi prosesi ne¢o marholodon ibarotdir?
xammalin gobulu, xirdalanma, yagin sixisdirilib ¢ixarilmasi
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xammalin gabulu, xirdalanma, yagin sixigdirilib ¢ixarilmasi, durultma, yagin ayrilmasi, soyudulma, siiziilms, qablagdirma-saxlama,
ziilali hissonin emal

yagin sixigdirilib ¢ixarilmasi, durultma, yagin ayrilmasi, soyudulma, siiziilma, qablagdirma-saxlama
Doniz mamolilarindon vo baliglardan alinan yaglari hansi névlors ayirirlar?

yeyinti, tibbi

baytar va texniki

yeyinti, tibbi, baytar

tibbi, baytar

yeyinti, tibbi, baytar va texniki

Baliq yag1 asagidakilardan hansi iigiin asas xammaldir?

ziilallarin alinmasi ii¢lin

bioloji aktiv alavolorin alinmasi {igiin

miialico-profilaktiki preparatlarin alinmasi ti¢iin

bioloji aktiv alavalarin vo miialice-profilaktiki preparatlarin alinmasi
fermentlorin alinmasi {igiin

Baliq yagiin almmast {igiin xammal kimi hansindan istifads edilir?

iri baliglardan
pulcugsuz baliglardan
orta Ol¢iilii baliqlardan
xirda baliglardan
pulcuqlu baliglardan

Balina stindon baliq unu istehsali sxemi {i¢iin hans1 ardicilliq dogrudur?

qurutma, saxlama, keyfiyyat, preslomo

preslomo, qurutma

saxlama, keyfiyyat

presloma, qurutma, gablama vo saxlama, keyfiyyot
presloma, qurutma, keyfiyyot

Yem baliq ununun istehsal texnologiyasinin morhalslori hansi bandds tam verilib?

xammalin xirdalanmasi va bisirilmasi, presloma, preslonmis materialin qurudulmasi, metal qatisiqlardan tomizlomo,slokdon kegirmo
xammal gobulu, xammalin xirdalanmasi vo bigirilmasi, presloms, preslonmis materialin qurudulmasi
metal qatigiqlardan tomizlomo,slokdon kegirmos vo liyiidiilme, preslonmis mayenin islonmasi

xammal gabulu, xammalin xirdalanmasi va bisirilmasi, presloma, preslonmis materialin qurudulmasi, metal qatisiqlardan
tomizloma,olokdon kecirma va tiylidiilma, preslonmis mayenin iglonmasi, hazir mohsulun un va yagin saxlanmasi

iyiidiilmo, preslonmis mayenin iglonmosi, hazir mohsulun un vo yagin saxlanmasi
Texniki mohsullarin istehsali {igiin baligin hansi emal tullantilar1 aiddir?

dorisi

dorisi, yem mohsullar1 istehsalinda tomizlomo prosesindon sonra qalan yag

yem mohsullari istehsalinda tomizloma prosesindan sonra qalan yag

pulcuglari, darisi

pulcuglari, dorisi, yem mohsullari istehsalinda tomizloma prosesindon sonra qalan yag

Yem mohsullarinin istehsali {igiin baligin hansi emal tullantilar1 aiddir?

yalniz igalat vo qan

yalniz qan

yalniz tizgaclor

yalniz tizma qovugu va qan

icalat1, baglari, iizgaclori, lizma qovugu, gan



451, Konservlor saxlanan anbarda havanin temperature ne¢o doraca olmalidir?

+ 3°C
v 20°C
+ 2°C
* 4°C
+ 0°C
452. Sterilizodon sonra mohsulun temperaturu ne¢o dorocoys yaxin olur?
* 90°C
+ 60°C
70°C
v 100°C
+ 80°C
453. Sterilizo na ilo aparilmalidir?

» rengen siialar1 vo yiiksok tezlikli elektrik corayani ilo
* qizdirilmig buxar, su, hava ilo
* suveohavaile
su, hava, rengen siialar1 ilo
v quzdirilmig buxar, su, hava, rengen siialar1 vo yiiksok tezlikli elektrik corayani ilo

454, Baliq konservlarinds sterilizo hansi temperaturda aparilir?
 112°C
+ 100°C
110°C
v 112-120°C
+ 120°C
455, Sterilizo rejimi segilorkon nego gort nozors alinmalidir?
« 1.0
+ 50
4.0
v 20
+ 3.0
456. Mikroorganizmlarin forma vo sporlarinin mohv edilmosine no deyilir?

* dondurma

* soyudulma
qurudulma

v sterilizo

* pasterizo

457. Qapaglanmig bankanin daxilinde vakuum ne¢o mm civa siitununa barabar olmalidir?
v 170-250
* 170.0
+ 2500
+ 150.0
* 100.0
458. Istiliklo ekshausterlosdirmo bankalara qablagdirilmis yarimfabrikatin iizorina temperaturu nega doracs olan yag olava olunur?

+ 65°C



« 75°C

90°C
v 80-90°C
+ 80°C
459, Ekshausterlosdirmo neco tisulla aparilir?
- 1.0
+ 30
+ 50
4.0
N 20
460. Yarimfabrikatla gablagdirilmis vo tomat alavo olunmus bankalardan havani ¢ixarmaya no deyilir?

» sterilizasiya

* qurudulma
pasterizasiya

v ekshausterlosdirmo

* dondurma

461. Baligin noviindon, kasilmasindan, hazirlanan konservadan asili olaraq bankalarin hansi gostaricileri segilir?

* materiali

e material1 vo formasi
e material1 vo 6lgiisii
v formasi vo 6lgiisii

» formasi
462. Baliq otindo temperatur 70 - 80°C olarkon onun tikalori neco faizo qodor dagilir?
+ 025
+ 0.15
+ 0.1
+ 02
v 0.03
463. Qizartmada asagidakilardan hansimin foaliyysti dayanir?

» mikroorganizmlor
v fermentlor

* Dbakteriyalar

* maya gobaloklori
» karbohidratlar

464. Nisastanin par¢alanmasindan amals golon gliikoza baligin qabigina necs dad verir?
meyxos
v  sirintohar
e turs
* aci
e girin
465. Baliglar1 qizartmagq {igiin bir qayda olaraq hansi yagdan istifado olunur?
soya

v giinobaxan
» Kkiinciit

* qargidali

* pambiq



466. Unun torkibinds olan karbohidratlar qizardilmis baliga hansi rongi verir?

* sarl
v quzh
* qara
. ag
s qirmizi
467. Normal unlama ii¢iin xammalin sathinds suyun miqdar1 onun kiitlasinin neg¢a faizini toskil etmalidir?
0.02
vo1-2%
+ 0.12
+ 1.5%
« 0.01
468. Konservlarin ndviindon asili olaraq xammalin ke¢diyi termik emallarin tam verildiyi bond hansidir?

qizartma, portloma
v qizartma, portlomo, qurutma va hisloma
* qurutma vo hislomo
* qizartma, qurutma va hisloma
* qizartma, hislomo

469. Duzun konservds barobar paylanmasi neg¢o aya basa gatir?
2 ay
v 2-3ay
+ 4day
* 3ay
« lay
470. Konserv istehsalinda hazir mohsula xorok duzunu nego {iisulla verirlor?
1.0
v 3.0
e 20
« 50
+ 40
471, Tullantilarin miqdar biitév baligin kiitlosinin ne¢s faizi miqdarinda olmalidir?
+ 024
Vo 24-27%
+ 022
« 02
« 027
472. Baliq atinin orta hissasindos temperatur nego doracoys ¢atanda donagma omoliyyati qurtarir?
5°C
v 15°C
« 0°C
+ 2°C
e 1°C
473. Orta hesabla yuma zamani 1 kq baliga nega litr su sorf edilir?

+ 05



474,

475.

476.

A477.

478.

479.

480.

2.0
3.5
2.5
1.5

Baligi yuyarkon suyun temperaturu ne¢o olmalidir?

10°C
15°C
5°C
3°C
1°C

Tabii baliq konservlarini ne¢o il saxlamaq olar?

1.0
2.0
4.0
5.0
3.0

Oz sirosinds baliq xonservlorini no qoder miiddot saxlamagq olar?

5 giin
15-20 giin
10 giin

20 giin

15 giin

Tomat sousunda baliq konservlorini no qoder miiddst saxlamaq olar?

45 giin

10 giindon 45 giins qader
1 ay

3ay

10 giin

Yagda baliq konservlorini no godor miiddat saxlamaq olar?

10 giin

20 giindon 6 aya qodor
1 ay

3 ay

Say

Baliq konservlari saxlanan anbarin temperaturu necs olmalidir?

150C
0-+150C
10C

00C

50C

Baliq konservlori hansi nisbi riitubsto malik anbalarda saxlanmalidir?

0.6
70-75%
0.4
0.3
0.5



481.

482.

483.

485.

486.

487.

488.

Pohriz vo usaq konservlarinds asagidakilardan hansi bandda verilonlor istifads edilmir?

adviyyat, sirko vo vitamin
adviyyat, sirko vo tomat-pasta
adviyyat, kora yagi

adviyyat, sirka

adviyyat, kora yag1 vo tomat-pasta

Pastetlor baligin hanst hissalorinden hazirlanir?

qaraciyar va tizgoc

at vo qaraciyar

lizmo qovugu vo qaraciyar
pulcuq ve lizgac

ot vo pulcuq

Sprot konservinds baliglarin {izorine hansi nisbatds xaral vo glinobaxan yagi olave edilir?

1:1
1:3
2:2
3:1
1:2

Sardina konservi hansi baliglardan hazirlanir?

qizilbalig, kilkas, skubriya
salaka, xilka v xirda siyonoklor
siyanok, ¢oki

¢oki, ¢capaq

salaka, kilks, ¢apaq

Bitki yaginda baliq konservlori imumi konservlarin nega faizini toskil edir?

0.2

0.25
0.15
0.35
0.45

Tomat sousunda olan baliq konservlori imumi konservlorin neg¢s faizini togkil edir?

0.45
0.7

0.65
0.35
0.55

Yiiksok temperaturda emal neco adlanir?
sterilizasiya

dondurulma

pasterizasiya

termosterilizasiya

soyudulma

Turs miihitds baliq emali — marinadlagdirma prosesidir ki, buna no deyilir?

osmoanabioz



bioz
v osidoanabioz
* hemibioz
* anabioz

489 Baligin duzlama ilo emali zaman1 duzlamada yaranmis yiiksok osmotik tozyiqde mikroorqanizmlarin foaliyyasti bogulur bu proses neca
' adlanir?

anabioz
v osmoanabioz
* bioz
*  psixroanabioz
e hemibioz

490. Baligin qurudulmasi necs adlanir?

anabioz
v kseroanabioz
e hemibioz
* bioz
*  psixroanabioz

491. Baligin dondurmasi neco adlanir?

» anabioz

v krioanabioz

* psixroanabioz
e Dbioz

* hemibioz

492, Baligin soyuq miihitds saxlanilmasi neco adlanir?
krioanabioz

v psixroanabioz
* hemibioz

* bioz
» anabioz
493. Miixtalif fiziki va kimyavi amillarls tasir ederak mikroorqanizmlorin hayat faaliyystini bogmaq hansi prinsips xasdir?

* hemibioz

Y anabioz

* psixroanabioz
* bioz

» krioanabioz

494, Diri baligin susuz dasinmasi necs adlanir?

bioz
N hemibioz
» krioanabioz
* psixroanabioz
* anabioz

495, Immunitet nadir?

* orqanizmin suya qars1 hassasligidir

v organizmin genetik yad agenta, o ciimlodon mikroblar vo onlarin toksinine, virusa vo s. qarst qeyri — hossashigidir
* orqanizmin mikroblara qars1 hessasligidir

* orqanizmin qidaya qars1 hassaslhigidir



* orqanizmin xastaliys qarsi hassasligidir

496. Bioz yunanca bios sdziindon gotiiriiliib monast nadir?
canli
v hoyat
» dondurulma
* yasam
* cansiz
497. Konservlagdirmonin asasini tagkil edon bioloji prinsiplor hansi bandds tam verilmisdir?

* bioz, anabioz

v bioz, anabioz, senanabioz va abioz
e anabioz, senanabioz va abioz

* anabioz, senanabioz

* senanabioz vo abioz

498. Konservlosdirilmonin osaslari ne¢o bioloji prinsip iizorinds qurulmusdur?
5.0
v 4.0
+ 20
« 1.0
+ 30
499, Baligin konservlogdirilmosinds qarsiya qoyulan asas vozifo nadon ibaratdir?

fermentativ parcalanmalarin qgarsisini almaq
v mikroorqanizmlarin faaliyyatini dayandirmaq va ya yumsaltmaq, habelo fermentativ par¢alanmalarin qarsisini almaq
* balig1 uzun miiddat saxlamaq
» mikroorganizmlorin faaliyyatini yumsaltmaq
* mikroorqanizmlorin foaliyystini dayandirmaq

500. Baligin xarab olmasina sobob asagidakilardan hansidir?

» goboloklor

» bakteriyalar

+ selikli qisa

* mayalar

v mikroorqanizmlor



