14.11.2017

2927Y Az Q18 Qiyabi_Yekun imtahan testinin suallari

Fann : 2927Y Yeni formal qida mahsullarinin texnologiyasi

1 Kalsium-alginat halmasiyi vo ziilal hans1 sistem mohsullara aiddir?

1 fazali

® termodinamiki
qlobulyar
ammonyakli

2 fazali

2 Hans1 mohsullarda ziilal daha doyorlidir?

torovozlordo

® siini gida mohsullarinda
unlu momulatlarda
pohriz moahsullarinda

gonnadi moahsullarinda

3 Suda qaynama temperaturunda hans1 holmasik dagilmir?

kompleks
® alginat

jelatin

anizotrop

qarisiq

4 Hans1 moahsullar dad moahsullaridir?

torovoz

® gonnadi mohsullari
karbohidratla zongin olmayan
yagli mohsullar

ziilalla zongin

5 1000S-ds hans1 halmasik dagilmir?

nisasta holmosiyi

® alginat halmosiyi
anizotrop holmosiyi
qaris1q halmosiyi

sokar holmosiyi
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6 Zilallar hans1 konformasiyaya malikdir?

7 Siini qida mohsullar1 halmosiklori oan azi hansi temperatura davam gotirmoalidirlor?

halmasik yaradan
qlobulyar

osas mohsula

zoif mohlula xas olan

araliq mohsula

150-1600 S
140-2400 S
100-1200 S
80-1000 S

150-1700 S

8 Bunlardan hansi halmosik sistemlori qrupuna aiddir?

tok halmasik sistemlor
kompleks halmasik sistemlor
allergik sistemlor

zohorli sistemlor

asili halmasik sistemlor

9 Bunlardan hans1 halmosik sistemlori qrupuna aiddir?

10 Siini qida mohsullari istehsalinda holmasik yaradicilara osason hansi toloblor aiddir?

11 Leysinin miqdar1 hansi doniz mohsullarinda daha ¢coxdur?

asil1 sistemlor

qarisiq halmagik sistemlor
allergik sistemlor

tok halmosik sistemlor

zohorli sistemlor

ononovi mohsuldan forqlonmoli
bioloji dayarlilik

formani doyismali

dad1 doyigmoali

ziilalla zongin olmamali

doniz bitkisi

spirulina yosununda

2/92



14.11.2017

xar¢anglordo
bakteriyalarda

baliq yagi

12 Leysin amintursusu an ¢ox nayin torkibindos olur?

toravazlorda
® mayalarda

arikdo

kartofda

sabalidda

13 2 fazali maye sistemdo ziilal emal olundugda no almaq olar?

siini makaron mohsullari
® siini ot mohsullari

siini kiirti mohsullar1

siini albali mohsullari

stini vermisel mahsullari

14 Qaris1q halmasiklorin alinmasi iigiin asas sort nodir?

halmasik amologatiricilar arasinda spesifik qoxunun yaranmasi
® holmogik omalo gatiricilar arasinda qarsiligh tosirin olmamasi

halmasik omola gatiricilor arasinda gokorin olmamasi

holmaesik amolo gatiricilor arasinda duzun olmamast

halmosik omologatiricilor arasinda spesifik yagin yaranmasi

15 Siini ot mohsullari istehsalinda hansi sistemlardan istifada edilir?

hallolmayan halmagik
® anizotrop holmosik

rongli holmosik

qaynar holmogik

turs holmosik

16 Ziilal va polisaxarid qarisigina malik halmasiklor noys aiddir?

kompleks halmasiklara

® termodinamiki halmosiklora
soyugadavamli holmosiklors
yapisqan holmagiklors

anizotrop halmasiklars
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17 Jelatin vo kalsium-alginat qarisiginin deformasiyasi no vaxt bas verir?
otaq temperaturunda saxladiqda
® dofolarls qizdirilib soyuduldugda
domir gqabda saxladiqda
unla bir yerdos saxladiqda

siiso qabda saxladiqda

18 Jelatin holmosiyino natrium-alginati olan kalsium-asetat diffuziya etdikdo no bas verir?

maye halda adi holmosik yaranir

® jelatin holmosiyi kalsium-alginatla qarigir
kompleks yaranir
anizotrop halmagik yaranir

jelatinlo doldurulmus halmagik yaranir

19 pH- 8-9-da jelatin mohlulu va zordab albumini qarisdigda na bas verir?

kompleks yaranmir
® Kkompleks yaranir
tam hidroliz gedir
bir hissasi hidroliz olur

tam sismo gedir

20 Hansi strukturda anizotrop holmosiksokilli gida sistemlori olur?

lifli vo kopiiklii makrostrukturlarda

® 1ifli vo mosamoali makrostrukturlarda
lifli va iicbucaq sokilli akrostrukturlarda
lifli vo slindrik makrostrukturlarda

lifsiz vo masamoli makrostrukturlarda

21 Anizotrop halmosik sistemlorindon asason hansi siini qida mohsullarinin istehsalinda istifads olunur?
stini baliq
® siini ot
stini sokor
stini kasmik

siini siid

22 fonotrop halmasiksakilli sistem no vaxt yaranir?

anizotrop holmosiklorde halmosiyin yaranmasi atomlarin kémayi ilo bas verir

® anizotrop holmosiklords holmasiyin yaranmasi ionlarin kémayi ilo bag verir
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anizotrop halmagiklords holmogiyin yaranmasi duzlarin kémayi ils bas verir
anizotrop holmosiklords holmosiyin yaranmasi goslovilorin kdmoyi ilobas verir

anizotrop halmagiklords halmagiyin yaranmasi molekullarin kémayi ils bas verir

23 pH-2,5-da jelatin mohlulu vo zordab albumini garisiginda no bas veror?

tam sigsmo gedir

tam hidroliz gedir

bir hissasi hidroliz olur
qarsuliql tesirs malik olur

@ bir-birino tosir etmir

24 Hoalmasiyin gofaslorine ziilal makromolekullar yerlogdirilorso onda na bas verar?

yumsalmaya tosir edir

® yumgsalmaya tosir etmir
hall olur va sistem dagilir
az hollolur vo sistem dagilir

sistem hidroliz edir

25 Dekstran ila dolduruldugda hansi halmasiklor davamli olur?

jelatin va aqar halmasiyi

® jelatin holmosiyi
jelatin va aqaroid halmasiyi
jelatin, pektin va gokor halmasiyi

jelatin va pektin halmosiyi

26 Alginat halmasiyi na zaman davamlidir?

golavi istiraki ila suyun gaynama temperaturuna qoador
® suda gaynama temperaturuna qodor

-120C-dok dondurulma temperaturunda

-60C-dok dondurulma temperaturunda

miihitin ion torkibi doyisdikde

27 Qaris1q halmasiklorin alinmasi {igiin asas sort nadir?

halmasik yaradicilari arasinda spesifik qarsiligli tasirin artigligi
® holmosik yaradicilari arasinda spesifik qarsiligh tesirin olmamasi

mohlulda sokarin olmast

moehlulda duzun olmast

mohlulda gida tursularinin ¢ox olmasi
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28 Hansi siini gqida mohsulu istehsalinda anizotrop holmosikdon daha ¢ox istifads edilir?

stini dityli

@ siini ot mohsullar
siini siid
siini yarma

suni kiirt

29 Anizotrop halmosiklordon harada istifado olunur?

tabii makaron istehsalinda

® tobii gqida mohsullari istehsalinda
tabii siid mehsullar istehsalinda
tobii konfet mohsullari istehsalinda

tobii kiirii istehsalinda

30 Zulallar hom da?

tursudur

® amintursu polimeridir
aromatizatordur
vitamin kompleksidir

duzdur

31 Siini qida mohsullarinin alinmasinda asas qrup holmasiklor hansilardir?

durulmamis halmagiklor
® anizotrop holmoasiklor

kompleks halmasiklor

dondurulmus holmasiklor

qarisiq holmasiklor

32 Polisaxaridlor 6zlorini hom do neco toqdim edirlor?

poliamfolit kimi

® galakturon tursusunun polimeri kimi
fruktoza komponenti kimi
doymus birlagmo kimi

qliikozid kimi

33 Qlobulin ziilallart mahlullarda nays qadirdir?

tursu omolo gatirir

qliikoza amala gatirir
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fruktoza omolo gotirir
® kompleks omols gotirir

sokor omoalo gatirir

34 Jelatin holmosiyina ziilal slava edilorso no bas verar?

hallolma artar

® anomal yiiksok hidrofobluq yaranar
davamsizliq yaranar
termodavamliliq yaranar

davamliliq artar

35 Termodinamiki holmasiklors aiddir?

kalium-alginat halmasiyi vo ammonyak
® kalium-alginat holmosiyi vo ziilal

kalium-alginat halmasiyi vo amintursu

kalium-alginat holmosiyi ve fruktoza

kalium- alginat holmasiyi va qliikoza

36 Siini qizardilmis kartof {iclin holmasik hazirlanmasinda kalsium gliikanat hans1 mogsadls istifado olunur?

® qizdirilms sistemds kalsium ionlarinin ayrilmasi mogsadi ilo
sistemin dad emologatirici kimi
qizdirilmis sistemds kompleks amologaririci kimi
qizdirilmis sistemin doldurucusu kimi

qizdirilmis sistemin enerji dastyicisi kimi

37 Siini ot mohsullar1 istehsalinda ziilallar hans1 sokilde emal olunur?

goloavili 2 fazali mohlul goklinda
® maye 2 fazali mohlul soklinds
duzlu 2 fazali mohlul saklinda
karbon qazi1 ilo 2 fazali mohlul soklinds

ammonyakli 2 fazali mshlul soklinds

38 Ziilallardan ikifazali maye sistemin emalini nayin alinmasinda istifads edirlor?

siini vermisel mohsullari
siini giro moahsullari
qizardilmis momulatlar
siini makaron mahsullari

@ siini ot mohsullari
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39 Jelatin holmasiyi hansi temperaturda oriyir?
200C-da
® 300C-do
100C do
60C -do

150C -do

40 Qlobulin ziilallar1t mohlulda no omolo gatirir?

yag tursusu vo amintursu

@® hollolan vo hoallolmayan komplekslor
uron tursusu vo amintursu
yag tursulari

hallolan vo hollolmayan emulsiya

41 Jelatin hans1 moansali moahsuldur?

qargidalinin emal mohsulu

® 5t mohsullarinin emali mohsulu
arpanin emal mohsulu
diiyiiniin emal mohsulu

bugdanin emal mohsulu

42 Siini makaron mamulatlar1 neca hazirlanir?

anizotrop holmosikdon istifade etmoklo vo nigastasiz

® alginat- nigsasta holmogiyindon istifado etmoklo
kompleks halmasiklordon istifade etmokls vo nisastali
pektin halmasiyi va nisastali

kompleks halmosiklorden istifade etmokls vo nisastasiz

43 Siini qida istehsalinda halmasiyin hazirlanmasi zamani jelatin vo alginat mohlullari ilkin olaraq hansi
tamperaturlarda qarigdirilir?

800C
® 400C
120C
60 C

150C

44 Zilal- polisaxarid - su stabil sisteminin kompleksomalagolmo hadisasi noyin doyigmasi ilo miisayot
olunur?
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molekul kiitlasi
reoloji xassasi
cevrilmo xassosi
ingibitor xassasi

golovi xassosi

45 Zilal- polisaxarid- su sistemindo birfazali voziyyatin stabilliyinin sobabi nadir?

hallolmayan kompleksin amolo golmasi
hallolan kompleksin omolo golmosi
rongsiz kompleksin omolo golmosi
soyumus kompleksin amalo galmasi

rongli kompleksin amalo golmasi

46 Siini qida mohsullar1 istehsalinda polisaxaridlor 6ziinli neco gostorir?

poliamfolit kimi

politursu birlosmos kimi
polidoymus birlogsma kimi
polidoymamis birlosma kimi

polipeptid kimi

47 Catismayan amintursular olavo etmoklo siini mohsullarda noyi artirmaq olar?

reoloji xassalari
bioloji doyari
sokari
tursulugu

nomliyi

48 Siini qida mohsullarinda analoglara uygun dadin olmasi {i¢iin onlara na alavo edilir?

polisaxaridlor
amintursular
alginat
kalsium- laktat

monosaxaridlor

49 Doniz suyunda spirulinani yetisdirmok {i¢iin suyun optimim pH-1 ne¢s olmalidir?

pH 5-6
pH 6-7

pH 3-4
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® pHSS5-11

pH 4-5

50 Ziilal manbayi kimi taninan spirulani hansi soraitds yetisdirmok olar?

qatt golovi

® turs vo golovi miihitds
duzlu suda
limon tursusu mohlulunda

bulaniq suda

51 Kimyavi torkibine gors maya ziilali hansi ziilala yaxindir?

meyvo

® heyvani
spirulina
yonca

bitki

52 Siid zardab1 asagidaki mohsullardan hansinin istehsalinda totbiq edilir?

® giidvoot
yarma v ot
sirniyyat vo yarma
qazli igki vo makaron

sirin icki vo ot

53 Hans1 dovlatlarda ziilal konsentrati istehsal edilir?

Ingiltora , Moldova, Peru

® ingiltoro, Kanada, Peru
Belarus, Misir, ABS
Peru, Iran, ABS

ABS, Misir, Iran

54 Siid kopresipitati hansi tisulla alinir?

kleykovina ziilalinin kazeinlo ¢okdiirtilmoesindon
liiserin ziilalinin qlobulinle ¢okdiiriilmasindan
baliq ziilalinin albuminls ¢okdiiriilmasinden

® zordab ziilalinin kazeinlo ¢okdiiriilmosindon

ot ziilalinin globulinls ¢okdiiriilmasindon

55 Asagida gostorilonlorden hansinda siid zordabina rast golmak olar?
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albumin, gliitelin

mioglobin, albumin

qgliitelin, hemoglobin
® albumin, globulin

miogen, hemoqlobin

56 Hansi doniz bitkisinin ziilalindan biskvit istehsalinda istifada edilir?

aqar
jelatin
aqaroid

® spirulina

fursellaran

57 Spirulinada hans1 amintursusu azliq toskil edir?

triptofan
leysin
lizin

® metionin

izoleysin

58 Hansi su bitkisi perspektivli ziilal manbayidir?

fursellaran
jelatin
agar
aqaroid

® spirulina

59 Siini qida mohsullarinin bioloji doyarliliyini artirmaq iigiin onlara ns olavo olunur?

¢atigsmayan iizvi tursular
sirinlogdirici maddalor

® catigmayan amintursular
dadverici vo aramatik maddoalor

somoni ekstrakti

60 Siini gida mohsullarinin zonginlogdirilmasi iigiin onlara hans1 migdarda amintursu slave etmok olar?

5-10%
2-3%

20 - 30%

11/92



14.11.2017

4-5%

® 1-15%

61 Hoalmosiyin yaranmasi {igiin diinyada on genis yayilmis polisaxaridlor hansilardir?

selliiloza, glikogen vo pektin

selliiloza, glikogen va karboksimetilselliiloza

selliiloza, glikoza vo nisasta
selliiloza, glikogen vo agar

® aqar, pektin vo nigasta

62 Bunlardan hansi su bitkisidir?

yemisan

biyan

steviya
® gpirulina

yasomon

63 Siid zordabi na ilo zongindir?

® albumin, globulin
miogen, jelatin
albumin, qliitelin
qgliitelin, hemoglobin

qliikoza, pektin

64 Sid kazeininda bu maddalardan hans1 var?

limon vo domir duzlar

® vitamin vo mineral duzlar
kohraba tursusu vo vitamin
pektin va jelatin

limon tursusu, su vo domir

65 Jelatin hansi birlogsmolors aiddir?
tursu
® ziilali

yag
karbohidrat

vitamin

66 Siini qida mohsullarinin bioloji doyarini artirmaq ti¢lin onlara no slave edilir?
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67 Siini qida mohsullarini zonginlosdirmak {i¢iin onlara na godor amintursu slave edilir?

68 Halmosik almaq tigiin hansi polisaxaridlor daha yararlidir?

limon tursusu
amintursu
saxaroza
qliikoza

nigasta

30-40%
1-1,5%
20-25%
5-10%

25-30%

qlikogen, nigasta
pektin, aqar
qlikogen, aqar
qlikogen, selliiloza

qlikogen, aqaroid

69 Spirulinada no godor ziilal var?

30-35%

62-68%

40-45%

50-55%

30-40%

70 Pepsin vo papain noya aiddir?

71 Duzlu va golovi miihitds spirulinanin inkisafi {i¢iin optimum pH no qodordir?

vitamin preparatlari
ferment preparatlari
soya ziilali
amintursu

yag tursulari

pH 6-7
pH 8,5-11

pH 5-6
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72 Maya vo bakteriyalarin amintursu torkibi hansi ziilalin torkibine yaxindir?

pH 4-5

pH 3-4

bitki ziilalt

heyvani ziilal
qliserin ziilalt
meyva ziilal

spirulina ziilal

73 Baliq ziilal1 konsentratlarindan hansi siini qida mohsullari istehsalinda mohdud miqdarda istifads olunur?

74 Siini qida mohsullarinin istehsalinda istifads olunan jelatin hans1 maddolors aiddir?

icki vo yarma

stid va ot

icki vo makaron

icki va gannadi moahsullari

icki vo ot

bitki monsoli polisaxarid

heyvan mansali ziilal

heyvan mongsoli polisaxarid

bitki mangali modifikasiya olunmus polisaxarid

bitki mangali ziilal

75 Suda hollolan kopresipitat nads hall edilmaklos alinir?

sulfat tursusunda holl edilmokls
polifosfat mohlulunda hall edilmoakla
x0rok duzu mohlulunda holl edilmoklo
kalium-xlorid mohlulunda hall edilmakla

xlorid tursusunda hall edilmoklo

76 Kopresipitat noyin mohsuludur?

77 Pendir istehsalinda zardab ziilalinin tarkibina asasan na daxildir?

qlobulinls baliq ziilalinin ¢okdiiriilmasi
kazeinla kleykovinanin ¢okdiiriilmasi
qlobulinls ot ziilalinin ¢okdiiriilmosi
kazeinls zordab ziilalinin ¢okdiiriilmasi

globulinlos liisern ziilalinin ¢okdiiriilmasi
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albumin va qliitelin

® albunin vs globulin
qgliitelin vo mioglobin
qliitelin vo hemoqlobin

qliitelin vo miogen

78 Hansi1 6lkods soya ziilalin1 bugda ziilali miqdarinda istehsal edirlor?

Yaponiya

® ABS
Hollandiya
Azorbaycan

Ingiltora

79 Qida mogsadils baliq ziilal izolyatlar1 hans1 6lkalords inkisaf etmisdir?

Kanada, Azarbaycan vo Glirciistan

® Skandinaviya 6lkalori, Kanada vo Peru
Skandinaviya 6lkalori, Moldova vo Giirciistan
Skandinaviya 6lkalari, Misir vo Dagistan

Skandinaviya olkslori, Azerbaycan va Giirclistan

80 Turs qida kazeininin torkibinds na var?

limon tursusu va vitaminlor

® vitaminlor vo mineral duzlar
limon tursusu vo doniz duzlari
kohraba tursusu va vitaminlor

limon va doniz duzlari

81 Qida kazeinatinda no godor ziilal var?

40 -50% ziilal
® 85 -88% ziilal
30 -40%

15 -20%

50 -60%

82 Maya ziilalina noyi slava etdikds onun bioloji dayarini heyvani ziilal saviyyasina qaldirir?
sistin
® metionin

valin
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lizin

triptofan

83 Maya ziilali ns ilo zongindir?

leysin, metionin
® lizin, treonin

triptofan, sistin

valin,triptofan

valin, sistein

84 Maya ziilalinda nos azdir?
lizin
® metionin
histidin
triptofan

leysin

85 Spirulina ziilalindan harada istifade olunur?

konfet istehsalinda
® biskvit istehsalinda

kolbasa istehsalinda

pastet istehsalinda

icki istehsalinda

86 Spirulina ziilalinda hans1 amintursu azdir?

leysin

® metionin
lizin
histidin

triptofan

87 Xlorella perspektivli ziilal monboyi kimi nadir?

torovoz

® su bitkisi
molyuska
baliqg mahsulu

ot mohsulu

88 Ziilal monbayi olan spirulina noys aiddir?
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baliqg moahsulu
® u bitkisi

torovoz

molyuska

ot mohsulu

89 50 min ton neftin emalindan ns gadar ziilal almaq olar?

20 mln ton

8 mln ton
® 25 minton

15 min ton

10 miln ton

90 100 mln ton baligin emalindan toxminan na gadar ziilal alina bilar?

10 mln ton
® [5milnton

5 mln ton

20 mln ton

8 min ton

91 Bakteriyalarda on ¢ox hanst amintursu olur?

izoleysin
® Jeysin

metionin

sistin

lizin

92 Maya ziilallarinin bioloji dayarliliyini necs artirmaq olar?

sirko olava etdikdo

® metionin olavo etdikdo
duz slavs etdikda
spirt alavo etdikdo

sokar olava etdikdo

93 Baliq va digor doniz mohsullarindan ziilal alinmasi hansi1 6lkolordo dana genis yayilmisdir?

ABS, Misir, Olcazair
® ABS, Kanada, Polsa

Rusiya, Hindistan, Yaponiya
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Polsa, Rusiya, Almaniya

Kanada, Portuqaliya, Rusiya

94 Diinya {lizro istehsal olunan kazeinin yaris1 hanst magsadlors sorf olunur?

ot sonayesing

® Kkagiz sonayesino
oczagilia
konserv sanayesinag

gonnadi sonayesing

95 Spirulina qurudulmus sakilds gidaya ilk dofs hansi 6lkados alave edilmisdir?

ABS-da

® Afrikada
Rusiyada
Almaniyada

Hindistanda

96 Doniz yosunlarindan ziilaldan basqa hans1 mohsul istehsal etmok miimkiindir?

saxaridlor

® turs polisokarlor
nigasta
amiloza

lipidler

97 Kazeinlo zordab ziilalinin ¢okdiiriilmasindon no alinir?

yag

® Kkopresipitat
tokhiiceyroli mohsul
mayalar

kazeinat

98 85-88% ziilal hans1 qida birlogsmalarinds olur?

kleykovinada

® Kkazeinatda
izolyatda
doniz yosunlarinda

mioqlobindo

99 Kazein va kazeinatlar hans1 mahsullara alava edilir?
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baliq mahsullarina

® unlu gonnadi momulatlarina
toravaz xdraklarino
sorabalara

ot mohsullarina

100 Zoardab ziilalinin tarkibinda bunlardan hansit vardir?

mioglobin va yag

® albumin vs qlobulin
qlobulin vo yag
mioglobin vo albumin

albumin vo yag

101 Kazein hansi sid moahsullarindan alinir?

qaymaq

® yagsizlagdirilmis
yagliligi ¢ox olan
kara yagi

xXama

102 Bitki xammalinda olan bioloji ¢irklondiricilors aiddir:

Ziilallar
® Toksinlor
Yaglar
Vitaminlor

Sokorlor

103 Bitki xammalinda olan antialimentar komponentlors aiddir:

Ziilallar

® Fermentlorin ingibitorlari
Yaglar
Vitaminlor

Sokorlor

104 Toksiki (zoharli) maddslors aiddir:

Ziilallar
® Pestisidlor

Vitaminlor
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Sokarlor

Yaglar

105 Bitki xammalinda olan zaharli (toksiki) komponentlora aiddir:

Zilallar

® Lektinlor
Sokorlor
Vitaminlor

Yaglar

106 Ziilal alinmasi {igiin yerli yasil torovozlors aiddir:

Soya

®  Porporon
Paxla
Pambiq

Noxud

107 Flottveq texnologiyasi ils ziilal alinmasinin asas tistiinliiyii nodon ibaratdir?

kimyovi holledicilor totbiq olunur

® kimyovi hoalledicilor tatbiq olunmur
istehsalda tomizlonmis noxud unu galavi ilo qarigdirilib dekanterlors verilir
istehsalda tomizlonmis noxud unu spirtls qarisdirilib dekanterlors verilir

istehsalda tomizlonmis noxud unu tursu ils qarisdirilib dekanterlors verilir

108 Hazirda sonayedas ziilal istehsali hansi texnologiya ilo hayata kegirilir?

Miinhen texnologiyast ilo

® Flottveq texnologiyasi ilo
Amerika texnologiyast ilo
Rus texnologiyast ilo

Bavariya texnologiyast ilo

109 Sonayedo asagidaki paxlalilardan ziilal istehsali artiq ¢oxdan togkil olunmusgdur:

noxud, at paxlasi vo lorgs

® noxud, ac1 paxla (lupin) va soya
noxud, marcimok vo at paxlasi
noxud, ac1 paxla va at paxlasi

ac1 paxla, at paxlasi va lorga

110 Soyadan slava diger paxlalilardan ziilal alinmasinin effektivliyi ns ilo slagedardir?
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onlarin ucuzlugu, torkiblorinds antigida elementlorinin olmamasi va s. ilo

® onlarin gidaliq deyari, kimyovi torkibi, bioloji ve fizioloji doyarliyi ilo
ekstraksiya ti¢lin miinasibliyi va torkiblarinds antigida elementlorinin olmamasi va s. ila
torkibinds yagin az olmasi vo antigida elementlorinin olmamasi va s. ilo

xammal monbalarinin ¢oxlugu, torkiblorinds antiqida elementlorinin olmamasi vs s. ilo

111 Soyadan ziilal alinmasinin iimumi tisullarina aiddir:

spirtli ekstraksiya va bitki yaglari ilo ekstraksiya

@ gpirtli ekstraksiya, tursularla vo golovi mahlulu ilo ekstraksiya
stid zordabi vo tursularla ekstraksiya
tobii siid vo bitki yaglari ilo ekstraksiya

stid zordabi va yaglarla ekstraksiya

112 “Solae” vo “Kargiell” kompaniyalar1 soya izolyatini hansi texnologiya ila istehsal edirlor?

ultragokdiirma texnologiyalari ilo
® ultrasiiziilms texnologiyalari ilo

dondurma tatbiq edilmoklo

xlorlagdirma totbiq olunmagqla

qizdirma tatbiq edilmaklo

113 Soya ziilali konsentratinin tursu ekstraksiyasi metodu ilo alinmasi ne¢o morholods vo na ilo hoyata
kegirilir?

10 morholode xirdalayaci masinlarda
5 morhoaloados ekstraktorlarda

® 3 morholods dekanterlorlo
6 moarhoalads homogenizatorlarda

4 morholados elevatorlarla

114 Alman texnologiyasi ilo soyadan ziilal izolyatinin su-qgalavi ekstraksiyast metodu ils alinmasinda asas
avadanliqlar kimi istifads edilir:

xirdalayicilar

® dekanterlor
elevatorlardan
ekstraktorlardan

homogenizatorlar

115 Yag ¢ixarilmis soyadan ziilal alinmasi tiglin zavodlar ilk dofs harada yaradilmisdir?

Rusiya vo Avstriya

® ABS voAlmaniyada

21/92



14.11.2017

Yaponiya va Cin
Rusiya va Cin

Macaristan va Polsa

116 Kombinalogdirilmis mohsullara aiddir:

isti emal totbiq olunmadan alinan moahsullar

® 5nonovi vo yeni gida sitemlarinin emali asasinda alinan mahsullar
torkibinds yag ¢atismayan mohsullar
torkibinds yag ¢ox olan mohsullar

yalniz siid xammalindan alinan mohsullar

117 Kosmik va pendir zordabinda orta hesabla quru maddslorin miqdart:

10-15%
® 6,4+6,7%

10-12%

12-13%

8-10%

118 Rusiya alimlarinin (N. Lipatov va s.) tesnifatina gors siid mohsullar1 ne¢s sinifds xarakterizoe olunur?

5.0
® 30
7.0
8.0

6.0

119 Siidin emali mahsullarina aiddir:

siid zordabi, saxaroza, sirko va s.

® siid zordaby, siid sokori, kazein vo s.
siid zardabi, gliikkoza, kazein vo s.
siid zardabu, sirko, xlorid tursusu vo s.

siid zordabi, saxaroza, melassa va s.

120 Uziim yag: hansi yaglara aiddir?

steairini az olan bark yaglara

® yarim quruyan
saxlanmada oksidlogmoyan yaglara
miialico shamiyyati olmayan yaglara

olein gliseridi olmayan yaglara
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121 1 ton saplaql sirin iizlim cecosindon no godor xam spirt aldo etmok olar?

10+15 dkl
® 2.54+3,2dkl

2025 dkl

25+30 dkl

15+20 dkl

122 Uziim toxumundan alina bilar:

melassa vo siiso

® bitki yag1 vo bitki ziilallart
bitki ziilal1 vo melassa
ageroid va fursellaran

bitki yag1 vo melassa

123 Uziim cecosinds olan birlosmolors aiddir:

x0rok duzu

® tanin
xlorid tursusu
agar

sulfat tursusu

124 Uziim cecasindo ziilallarin orta miqdar:

14-15%

® 335+3,69%
30-40 %
1,5+3,2%

1,2+1,5%

125 Sokor istehsali tullantilarina aiddir:

siid tursusu
® melassa
kazein
taxil tullantilart

sorab tursusu

126 Emulqatorlara aiddir:

bitki yag1 ve sirke tursusu

® siid vo yumurta ziilallar1 vo s.
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marqarin va sirka
ot vo marqarin

bitki yag1 vo kars yagi

127 Emulsiyalar termodinamiki cohatdon hansi sistemlors aid edilirlor?

homogen

® heterogen
yalniz yagdan ibarat olan
yalniz sudan ibarot olan

emulqatorsuz

128 Emulsiyalar hansi formada forqlondirilirlor?

tursulu, sokoarli va gati

® durulagdirilnus, qat1 vo yiiksok qatiliqli
tursulu, yagl va sokarli
tursulu, adviyyali vo sokoarli

tursulu, sakorli vo durulagdirilmig

129 Emulsiya quruluslu mshsullara aiddir:

ot

® mayonez
toravaz
meyva

baliq

130 Suyun aktivliyi noyi xarakterizo edir?

mohsulda suyun molekul gokisini

® mohsulun hidratasiya xarakteristikasini
mohsulda suyun donmasini
mohsulda suyun 6zlii voziyystds yerlogmasini

mohsulda suyun miqdarin

131 Mbohsullarda suyun olago voziyyatine aiddir:

osmotik birlogmis va isti su

@® adsorbsiya vo kapilyar olagali su
ion torkibli va kapilyar alaqali su
sarbast birlogmis vo isti su

osmotik birlogmis su vo mineral su
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132 Tipik reoloji xassaloro aiddir:
temperatura va borklik
® nyuton 6zliilityii vo tiksotroplug
temperatura va ozliiliik
temperatura vo mosamalilik

temperatura vo deformasiya

133 Qida sistemlorinin qurulusu akademik Rebinderin tosnifatina gors nego tipdo ola bilirlor?

4 tipdo
® 3tipdo

6 tipdo

10 tipda

5 tipda

134 Suspenziya dispers sistemdirso, burada dispers miihit vo dispers faza miivafiq olaraq hansi sokildo ola
bilor?

maye vo maye sokildo

® maye vo bark cisim gokilds
bork cisim vo maye sokildo
bark cisim va qaz soklinds

qaz va bark cismi gokilda

135 “Reologiya” elmi nayi dyronir?

mohsullarn istiliyini

® mohsullarin qurulug-mexaniki xassalorini
mohsullarda suyun miqdarini
mohsullarda rangin doyismasini

mohsullarin temperaturunu

136 Mohsullarin qurumus mexaniki xassalorino aiddir:

qatiliq, duruluq ve temperatura

® deformasiya, elastiklik va ozIilliik
parlagliq, rong vo dad
istilik, kalorilik vo rong

rong, dad va atir

137 Mohsullarin qidaliq doyari na ils xarakterizo olunur?

kalorilik vo temperaturla
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® bioloji vo energetik (enerji) doyoari ilo
kalorilik vo qatiliqla
temperatura va gatiligla

kalorilik vo sirinlikla

138 Tam tosdiq olunmamis miiasir qida nozariyyasine aiddir:

adekvat qidalanma nozariyyasi
antik nozariyyalor

rasional qidalanma nozoriyyosi
tarazlagdirilmig qida nozariyyasi

® informasiya nozoriyyasi

139 Miialice profilaktiki qida (MPQ) rasionlarindan 5-ci rasion noys qars1 islodilir?

rentgen siialanmasina qarsi
® civo vo onun geyri-lizvi birlosmolori va s.
radioaktiv maddslors qarst
xlora qars1

kimyovi allergenlora va s. qars1

140 Tarkib etibarila surimi na demakdir7

Suda hall olmayan mal ati ziilallar1
® Suda holl olmayan baliq ziilallar:

Suda holl olmayan qaz ati ziilallar1

Suda holl olmayan toyuq ziilallart

Suda hall olmayan qus oti ziilallart

141 Surimi hans1 monan1 dasiyir7

"yuyulmus" mal oti
® ‘"yuyulmus" baliq ati

"yuyulmus" 6rdok oti

"yuyulmus" qaz oti

"yuyulmus" qus ati

142 "Alfa Laval" kompaniyasinda baliqdan ziilal istehsalinda separasiyani hans1 avadanliglar hoayata kecirir:

Dekanterlor vo avtoklavlar
® Dekanterlor vo bogqab sokilli separatorlar
Dekanterlor vo xirdalayicilar

Dekanterlor vo bigiricilor
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Dekanterlar va soyuducular

143 "Alfa Laval" kompaniyasinda baliqdan ziilal istehsali ii¢lin xirdalanmis xammalin qizdirilma soraiti

80°C-don 95°C-a gadar 100 san arzindo
® 5°C-don 95°C-5 gadoar 100 san arzinds

60°C-don 95°C-a gadar 100 san arzindo

90°C-don 95°C-5 gadar 100 san arzinde

70°C-don 95°C-a gadar 100 san arzindo

144 "Alfa Laval" kompaniyasinda baliqdan ziilal istehsali ii¢iin hans1 avadanliqdan istifads edilir7

"Avtoklov" tipli bigirici qazanlardan

"Buxar" tipli bisirici qazanlardan

"Dondurucu" tipli bisirici qazanlardan
® "Konterm" tipli bisirici qazanlardan

"Soyuducu" tipli bisirici gazanlardan

145 "Alfa Laval" kompaniyasi texnologiyasi ilo baiqdan ziilal istehsali texnologiyasinin asasini hansi prinsip
toskil edir7

Soyutma rejiminde markezdon qagma metodu ils ziilalin xammaldan ayrilmasi

® Yumsaq qizdirma rejiminds morkozdon qagma metodu ilo ziilalin xammaldan ayrilmasi
Hidroliz rejiminds moarkezdon qagma metodu ils ziilalin xammaldan ayrilmasi
Dializ rejimindo morkozdon qagma metodu ilo ziilalin xammaldan ayrilmast

Dondurma rejimindo morkozdon qagma metodu ilo ziilalin xammaldan ayrilmasi

146 Siid osasli pasta vo kremlordo bioloji doyari yiiksoltmok {i¢iin yag no ilo ovoz olunur?

alma

ot pasteti

gilomeyva sirosi
® bitki yag

meyva sirasi

147 Siiddon allergik ziilallar1 neco konarlasdirirlar?

sterlizo etmaklo

titrlomokla

tursu alava etmaklo
® (denaturasiya yolu ilo

pasterizo etmoklo

148 Denaturasiya yolu ilo siiddon noyi konarlasdirirlar?
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zohorli maddolori
tursunu
yagl

® allergik ziilah

metal qarigiqlarini

149 Hans1 dondurma siid yag bitki yagi ils oavozlonir?

meyvali

kakaolu

toravazli
® dietik

sokoladl

150 Siini qida mohsullar1 istehsalinda ziilal molekullarinda denaturasiya hansi halda giiclonir?

calxalananda

su ilo isladilanda
donma noqtasinda
suda hall olanda

® izoelektrik nogtasinds

151 Siini kotlet kiitlosi istiliklo emal edildikds no bas vera bilor?

sismod va hollolma
destruksiya va hallolma

® denaturasiya v destruksiya
denaturasiya vo hollolma

¢alinma va hollolma

152 Bozi siini mohsullarin istehsalinda ziilal molekulunun dagilmasina no sabab ola bilor?

hallolma
hidratasiya
¢alinma
dehidratasiya

® (denaturasiya

153 Yapon "Tofu"-su no godor yagliliga malikdir?

0.25
0.3

0.03
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0.2

® 0.078

154 Yapon "Tofu"-sunun torkibindo no qodor ziilal olur?

0.06
0.05
0.08
0.07

® 0.13

155 Yaponiya "Tofu" su nodir?

soya ziilali
® soya kosmiyi

soya igkisi

soya diiyiisii

soya yagl

156 Siini kosmik "Tofu "da na qader karbohidrat var?

0.05
0.04
0.03
0.02

® 00

157 Mellorin"-ni qaymagqli dondurma avazedicisi kimi istehsal etmok hansi dovlato moxsusdur?

Azorbaycan
Avstriya
Rusiya
Tiirkiyo

® ABS

158 Alginatlar harada emulqator kimi istifade oluna bilor?

stini ot istehsalinda

stini kartof istehsalinda

stini dilyii istehsalinda
® iini siid istehsalinda

siini mayonez istehsalinda

159 Pektinlorden harada emulqator kimi istifads oluna bilor?
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stini ot istehsalinda
stini dilyii istehsalinda
stini siid istehsalinda
stini kartof istehsalinda

slini mayonez istehsalinda

160 Ziilal vo lesitin harada emulqator kimi istifado olunur?

stini ot mohsullarinda

stini kartof mohsullarinda
siini mayonez moahsullarinda
stini dityli mohsullarinda

stini siid mohsullarinda

161 Asagidakilardan hansi siini siid tigiin emulqatordur?

162 Siini qida mohsullar1 arasinda 2-ci tip mohsullar kimin qidalanmasina xidmat edir?

163 Dietik magsadls hazirlanan pendirlords siid yagi na ilo avazlonir?

feofitin
aktin

xlorofil
miozin

lesitin

alimlorin
usaqlarin
corrahlarin
yazigilarin

agbazlarin

ziilal
bitki yag1
spirt
aseton

sokaor

164 Suni sud va siid mohsullar1 nadan alinir?

soya vo baliqdan
soya vo onun emal mohsullarindan

kosmik va diiytiden
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nisasta vo quru siidden

bugda vo soyadan

165 Dietik magsadls hazirlanan dondurmada siidiin yagi ns ilo ovaz olunur?

yumurta ag1
® bitki yag

sokar

limon tursusu

ot ziilal

166 Siini qida mohsullar1 ne¢s kateqoriyada istehsal olunur?

4.0
6.0
8.0
5.0

® 30

167 Siini siidiin alinmasi harada vacibdir?

kosmanavt {i¢iin, dietik vo miialicovi qidada
® usaq, dietik vo miialicovi gqidada

sualt1 ig¢ilar iiciin, dietik vo miialicovi qidada

varli tobaqp {igiin, dietik vo miialicavi gidada

saxtagi iigilin, dietik vo miialicovi qidada

168 Siini stid " Plantmilk" dad xiisusiyyatinae goro noys oxsayir?

kompota
® siids

sarbato

caya

kiselo

169 Siini stid "Plantmilk" noyin ziilal asasinda alinmisdir?

baligin

® bitkinin
donuz otinin
goyun atinin

mal atinin

170 Soya va onun emal mohsullarindan na alinir?
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171 Amintursular hansi birlogsmoalarin osas torkib hissasidir?

ronglayici

® iini siid
jelatin
aromatizator

limon tursusu

karbohidratlarin
® ziilallarn

yaglarin

disaxaridlorin

polisaxaridlerin

172 Suni sud olan "Plantmilk" nadan alinir?

inak siidii

® bitki ziilah
soya toxumu
balgabaq toxumu

maral siidi

173 Mal otinds na godor karbohidrat var?

174 Soya asasinda siini kasmik almaq 2000 il avval kim torafindon kosf edilib?

0.1
® 025

0.12

0.13

0.0

Iran todgiqateilar

® Cin todqiqateilar
Rusiya todqiqatcilar
Yaponiya todqiqatcilart

Misir tadqiqatgilari

175 2000 il avval ilk dafa siini kasmik harada alinib?

ran
® Cin

Rusiya
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Misir

Yaponiya

176 2000 il avval soya osasinda siini siid almagi kim toklif etmisdir?

Koreya alimi Van Nan-Se
Cin filosofu Van Nan-Se
Roma filosofu Hippokrat
Yunan filosofu Platon

Yapon filosofu Dan Nan-Se

177 2000 il bundan avval soya asasinda siini siidiin alinmas1 iisulu harada totbiq olunub?

Yaponiyada
Cindo
Rusiyada
Misirda

franda

178 Siini stid mohsullar istehsalinda emulqator kimi na tatbiq olunur?

yumurta saris1 vo aspartom
pektinlar va alginat
yumurta sarist va tanin
yumurta sarisi va tartrazin

kiinciit yag1 vo NaCl

179 Siini stid mohsullari istehsalinda emulqator kimi nadon istifads olunur?

ziilal va lesitin

bitki yagi va tanin
jelatin vo kalium-xlorid
jelatin va siid tursusu

jelatin vo natrium-xlorid

180 Bozi siid mohsullarinda allergik xassonin konarlagdirilmasi magsaodi ilo no edirlor?

kosmik zordabinda denaturasiyaya ugradirlar
unun istiraki ilo qizdirdirirlar

stid zordabinda denaturasiyaya ugradirlar
golovi mohlulunda denaturasiyaya ugradirlar

yagsizlagdirilmis stidde denaturasiyaya ugradirlar

181 Siid ziilalindan allergik xassalari konarlagdirmagq ti¢ilin no toklif olunur?
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sirka tursusunda onlar1 denaturasiya etmok

qaynar yagda onlar1 denaturasiya etmak

limon tursusunda onlar1 denaturasiya etmoak
® yagsiz siidds onlar1 denaturasiya etmok

KCI1 mohlulunda onlart denaturasiya etmak

182 Siini siid mahsullarinda biitiin siid ionlar1 na ilo zonginlogdirilir?
bitki yagi
amintursu
yag tursulari
kora yag1

® vitamin, sokor

183 Usaq qidasi ii¢iin nozords tutulmus siid mohsdullar1 negonci tips aiddir?
birinci
besinci
dordiincii
® ikinci

ticlincii

184 Ikinci tip siid mohsullar1 kimlor iigiin nozords tutulub?

yasl insanlar ii¢iin qida

saxtagilar ti¢iin gida
kosmonavtlar {i¢lin gida

sualt1 qayiqlarin isgilori iiciin qida

® ucagqlar tigiin qida

185 Dietik moagsadls hazirlanan pendirds yag no ilo ovoz olunur?

kazein ilo
melassa ilo
tomat pasta ilo
baliq yagi ilo

® bitki yagi ilo

186 Dietik mogsadlo hazirlanmis dondurmada siid yagi no ilo ovoz olunur?

kazein ilo
melassa ilo

tomat pasta ilo
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baliq yagi ila

® bitki yagi ilo

187 Asagidakilardan hansi tobii siid mohsullarinin asas kateqoriyalarindan biridir?

mohsulda karbohidratlarin hamisi v ya bir hissasi ovoz olunmusdur
mohsulda dad komponentlarinin hamisi va ya bir hissasi avaz olunmusdur
mohsulda yagin hamisi va ya bir hissasi avaz olunmusdur

® mohsulda ziilalin hamisi v ya bir hissasi ovaz olunmusdur

mohsulda nisastanin hamisi va ya bir hissasi avaz olunmusdur

188 Siini stid mohsullarinin kateqoriyalarindan biri hansidir?

tobii kazein saxlayir
tobii yoqurt saxlayir
tobii qatiq saxlayir
® tobii siid komponentlori saxlayir

tobii kefir saxlayir

189 Siini stid mohsullarinin neg¢s kateqoriyasi var?

5.0
6.0
2.0
4.0

® 30

190 Siini yarmalara méhkomliyi tomin etmak ii¢iin na slave edilir?

3% saxaroza
® 2-20% ziilal
suyu artirtlir
2% qliikoza

5% polisakarlor

191 Siini yarmalarin ¢atigmayan cohatlori:

saxlanmaya davamsizdir
® bisondo tez dagilir

gec bisir

sismir

bark olur

192 Zonginlosdirilmis makaronun torkibi necadir?
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® bugda unu 30% ; qargidali unud5-85%
bugda unu 50%; qargidali unu 50%
bugda unu 60%; qargidali unu 40-45%
bugda unu25%; qargidali unu 70-75%

bugda unu 70%; qargidali unu 35-40%

193 Siini "Pronito" yarmasinda ziilalin miqdar1 no qadordir?

0.35
0.2
0.3
0.31

® 022

194 Hidroterniki emal zamani siini yarmalarin qurulusunu saxlamagq iigiin onlara na slavs edilir?

nisasta
kalium-sulfat
magnezium-pektinat
xlorid tursusu

® Kkalsium-pektinat

195 Siini yarma istehsalinda xomir kiitlosi hansi sokildo formalanir?

preslanarak
yayilaraq
dogranaraq

hisso- hissa kasilarok

® granul soklins salinaraq

196 Siini yarma istehsalinda an ¢ox nadan istifads olunur?

gliikozadan
® nisastadan

sokordon

tursudan

pektindon

197 Siini yarma alinmasinin ilk emal moarhalosi hansidir?

taxil su ilo qarigdirilir
taxila amintursular qatilir

taxil tursu ilo zonginlogdirilir
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® taxil una gevrilir

taxil sokorlo zonginlosdirilir

198 Tam doyorli siini diiyii ilk dofs harada alinmisdir?

Ozbokistan, Yaponiya vo Ingiltora
Hollandiya, Hindistan va Giirciistan
Ingiltora,Hindistan vo Hollandiya

® Hindistan, Yaponiya vo ABS

Asiya , Hollandiya vo ABS

199 Makaron vs yarmalar orqanizmi an ¢ox no ilo tomin edir?

vitaminlarlo
sokorlo
tursularla
ziilallarla

® karbohidratlarla

200 Ziilala olan ehtiyac on ¢ox hansi mohsullarin hesabina 6danilir?

stid mohsullarinin

yaglarin

gennadi mahsullarinin
® taxil mohsullarinin

torovoz mohsullarinin

201 Terkibindoki kere yagini bitki yag: ilo avoz etdikds hans1 mohsullarin bioloji doyeri artir?

ot mohsullarinin

® siid pastalarinin
xomir momulatlarinin
toravoz xoraklarinin

karamellorin

202 Siid esasinda hazirlanan pastalarin bioloji doyerini artirmagq {igiin siidiin yag1 na ils ovoz olunur?

alma sirkosi ilo

® bitki yagi ilo
yerkokii sirosi ilo
CaCl2 mohlulu ils

alma piiresi ilo

203 Bitki yaglarinda daha ¢ox hansi yag tursulari var?
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olein, kapril, limon

® linol, linolen, araxidon
kapril, stearin, linol
kapril, limon, linol

stearin, kapril, olein

204 Bitki yaglarinda digar yaglardan forqli ns tistiinliik togkil edir?

vitaminlor

® doymamis yag tursular
fermentlor
ziilallar

amintursular

205 Zeytun va giinabaxan yagi na ilo zongindir?

pektin vo aqar

NaCl ve limon duzu
® fosfatid va tokoferol

NaCl va sirks

nisasta vo vitamin

206 ABS vo Braziliyada ilk dofs olaraq hansi siini qida mohsulu istehsal edilmisdir?
stini ot
® siini makaron
stini kesmik
stini findiq

stini stiid

207 Hansilar avazolunan amintursulara aiddir?

valin va izoleysin

® histidin vo arginin
treonin va lizin
metionin vo fenilalanin

leysin va izoleysin

208 Hansilar avazolunmayan amintursularidir?

histidin vo arginin
® metionin va leysin

qlisin va prolin
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serin va prolin

histidin ve prolin

209 "Pronutro" yarmasi ilk dofs harada istehsal olunmusdur?

Kolumbiyada

® CAR-da
Rusiyada
Cindo

Cilido

210 Siini yarma istehsalinda xomir kiitlosino qummiarabika daxil edilmasinde mogsod nadir?

sigmoni azaltmaq

® bismo miiddotini azaltmaq
kiitloni azaltmaq
kiitloni artirmaq

bismo miiddatini artirmaq

211 Siini yarma nadon alinir?

quru siid vo yarma, zonginlosdirici vo nisastali su qarisigindan

miixtalif név un qarisigi, zonginlogdirici vo nisastali su qarisigindan
miixtolif név quru siid vo paxla, zenginlosdirici vo nisastal1 su qarigigindan
miixtolif név sqya unu, zonginlosdirici vo nisastalt su qarigigindan

miixtalif név arpa unu vo yarma, zonginlasdirici vo nigastali su qarigigindan

212 Hindistanda siini siid olan "Milton" nadan istehsal edilir?

inok siidii

® yagsizlasmig araxis unu

yagsizlagmis iiziim toxumu unu
yagsizlagmis nar toxumu unu

yagsizlagmis kiinciit unu

213 Soya ziilalinin su dispersi yaxs1 donduqda na bag verir?

hallolma yaxsilagir

® yagaynlr

dad1 yaxsilagir
aromati yaxsilagir

hollolma itir

214 Tabiotdos doymamis yag tursulari ilo zongindir?
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qustizimii
® bitki yag

zogal

alma

tut meyvasi

215 Bitki yaglarinda hansi qida komponentlari tistiinliik togkil edir?

vitamin C vo fosfatid
® tokoferol, fosfatid

ziilal, nisasta

ferment, ziilal

amintursular , sokor

216 Lipidlorin bioloji doyari onlarin torkibindaki hansi yag tursulari ils sortlonir?

kapril, olein va stearin

® linol, linolein vo araxidon
kapril, olein vo miristin
kapril, stearin v o miristin

kapril , linol vo miristin

217 Bitki yaglarmin torkibinds asagidaki hanst maddslor var?

sirka vo NaCl

® fosfatid vo tokoferol
amintursu vo fermentlor
CaCl2 vo amintursu

amintursular vo meyva sirasi

218 Ilk dofs siini ot mohsullar1 alinmasimin vacibliyi negonci ilda islonmisdir?

1960-c1 ilda
® 1958-ciilds
1930-cu ilds
1915-ci ilds

1940-c1 ilda

219 Siini ot mohsullar {i¢iin"analoq" termini nadir?

® orqanoleptiki gostoriciloring gbra ananavi at, baliq vo qus oti mamulatlarina oxsayan siini ot mohsullar
pastet strukturuna bonzar siini ot mohsullar

bismis ot mohsullarina oxsayan siini ot moahsullari
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dad1 ananovi ot mohsullarina oxsayan siini ot mohsullari

dondurulmus ot mohsullarina oxgayan siini ot mohsullari

220 Siini ot mohsullarinin durulasdiricilarina aiddir?

emaldan sonra ot qiymosi ilo qarigdirilan kalmar ziilal
emaldan sonra at giymosi ilo garigdirilan soya ziilal
emaldan sonra ot qiymosi ilo qarigdirilan baliq ziilal
emaldan sonra ot gqiymasi ils qarigdirilan siid ziilal

emaldan sonra ot qiymaosi ilo qarigdirilan kosmik ziilal

221 Siini ot moahsullarmin kateqoriyalar1 bunlardir?

222 Natrium-alginat vo yumurta albuminindon hansi siini doniz mohsullar1 alinmasinda istifade olunur?

223 Ziilalin qat1 su dispersiyasindan tozyiq vo qizdirilmanin tosiri ilo ekstraktlagma naticasinds no alinir?

224 Negonci ildo Ingiltorados araxis osasinda tekstil liflorinin alinmasi texnologiyasi hazirlanmisdir?

225 Soya ziilalindan dogranmis ot mohsullarinda no mogsadle istifads edilir?

analoqlar va holledicilor
analoglar va avazedicilor
analoqlar va barkidicilor
analoqlar va durulagdiricilar

analoglar vo doidurucular

kiirii
bitki
ilbiz
baliq filesi

baliq yag:

tobii findiga oxsar ionotrop masamsali holmagik

stini albaliya oxsar ionotrop masamali halmagik

tobii makaron mohsullarina oxsar anizotrop mosamali halmogik

tabii ot mohsullarina oxsar ionotrop masamali halmagik

tobii ot mohsullarina oxsar anizotrop mesamali halmosik

1950-ci ildo
1966-c1 ilda
1940-c1 ildo
1925-ci ilda

1938-ci ildo
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rangi va qoxunu yaxsilagdirmaq {igiin
aromatlandirmagq tigiin

rongi vo qoxunu yaxsilagdirmaq ti¢lin
rongi vo dad1 yaxsilagdirmaq {igiin

® zonginlogdirici va struktur yaxsilagdiricisi kimi

226 Lifli struktura malik siini ot mohsullar1 torkib vo alinma {isuluna gors ne¢o névds olur?

3 noév
6 nov
4 név
® 2ndv

5 nov

227 Ingiltorado hans: tekstil liflorinin alimast ilk dofs dyronilmisdir?

alginat asaslh

® araxis osasinda
halmasik asaslt
kiinciit asasinda

ziilal asash

228 Araxis asasinda tekstil liflorinin alinmasi texnologiyasi ilk dofs harada kosf edilmisdir?

Rusiya
® ingiltoro
Cili
ABS

Misir

229 Hansi siini mohsullarin kateqoriyasina analoqglar1 vo durulasdiricilar: aiddir?

makaron
® ot

arik

kartof

albali

230 1938-ci ildo Ingiltorada nayin asasinda tekstil liflori alinmisdir?

arik asasinda
® araxis asasinda

albal1 asasinda
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gilas asasinda

saftali asasinda

231 Siini ot mohsullarinin istehsalinda ziilal liflorinin yumaqlasmasi prosesinin ilkin morhoslasi hansidir?

nisastanin yumaqlasma mohlulunun hazirlanmasi
® ziilalin yumaglagsma mohlulunun hazirlanmasi

aqarin yumaqlasma mohlulunun hazirlanmasi

pektinin yumaglagma mahlulunun hazirlanmasi

amilopektinin yumaqlagma moahlulunun hazirlanmasi

232 ilk dofa na vaxt vo harada araxisdan tekstil liflorinin alinmasi texnologiyasi tatbiq olunmusdur?

1980-ci il Almaniya
1950-ci il Rusiya

® 1938-ci il Ingiltora
1960-c1 il ABS

1938-ci il italiya

233 ilk dofa na vaxt vo hans1 6lkada sonaye miqyasinda tekstil kazein liflorinin nom yumaglasmasi
texnologiyasi totbiq edilmigdir?

1950-ci il Rusiya

® 1937-ci il italiya
1950-ci il Hollandiya
1980-ci il Almaniya

1966-c1 il Ispaniya

234 Ziilali liflorden hans: siini qida mohsulu istehsalinda istifado olunur?
stini siid
® sini findig
stini makaron
stini albali

siini ot

235 Doniz bitkilorindon hansi holmasiklorin alinmasinda istifads olunur?

qarisiq

® davamh
molekulyar
bork

davamsiz
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236 Davamli holmasiklorin alinmasi iigiin hans1 mohsullardan istifado olunur?

doniz heyvanlarindan
® doniz bitkilorindon

doniz donuzundan

doniz ulduzundan

doniz baliglarindan

237 Hansu liflor siini findiq istehsalinin asasini toskil edir?

ozalo

® ziilali liflor
nigasta
metilselliiloza lifi

pambigq lifi

238 Siini makaronlarda nigsastanin miqdari no godor olur?

0.7

® 0515
0.33
0.337

0.735

239 Siini makaron momulatlarinin bir-birine yapismamasi {i¢iin onlara na slave edilir?

natrium-xlorid

® NaCO3 vo MgSO4 duzlar
limon tursusu
nisasta holmogiyi

sirka tursusu

240 Siini makaron momulatlarinin bir-birina yapismamasi {i¢iin onlara ns slava edilir?

natrium-xlorid
® polifosfatlar

limon tursusu

caxir tursusu

sirka tursusu

241 Makaron istehsalinda yiiksok 6zliiliikde xomir almagq {i¢iin ona na qatilir?

amintursular

® polifosfatlar, MgSO4
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maya, polifosfatlar
vitaminlor, duzlar

CaCO3 , vitaminlor

242 Siini makaron istehsalinda xomirin bioloji doyarini yiiksaltmok {igiin ona na oslava edilir?

ziilal, pektin, sokar
kazein, quru siid, maya
quru siid, sokar

soya unu, vitamin, sokor

amintursu, sokor

243 Siini yarmalarin istehsalinda itkilori azaltmagq {i¢iin onlarin sothino no ¢okilir?

yag
etilselliiloza
yumurta ziilali
pektinlor

amintursu

244 Siini yarmalara no olava etdikdo donovarliys nail olmaq olar?

sokor
monoqliseridlor
nisasta
poligakarlor

karbohidratlar

245 Bitki xammalinda olan bioloji ¢irklondiricilors aiddir:

Ziilallar
Vitaminlor

Yaglar

® Mikroskopik goboloklor

Sokorlor

246 Bu mohsul ilk dofs 1947-ci ildo Bayer torafindon toklif edilmisdir?

qida tigiin ot liflari

® qida igiin soya liflori

qida ti¢lin pambaq liflori
qida tiglin qargidali liflari

qida ti¢ilin albal liflori
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247 Siini yolla istehsal edilmis kotlet hans1 qrup mohsullara aiddir?
stini molyuskalara
® siini ot mohsullaria
stini izolyatlara
stini ekstraktlara

suini kiirli mohsullarina

248 Siini ot ¢orayi hansi qida mohsullarina aiddir?

stini molyuskalara
® siini ot mohsullarina

stini izolyatlara

stini ekstraktlara

stini kiirii mohsullarina

249 Yeni formali qida mohsullarinin alinmasi {i¢iin ziilalin denaturasiyasi hansi yolla aparilir?

hidroliz tisulu ilo

® qizdirilmagla
yagla qarigdirilmaqla
ronglayicilarlo garigdirmagla

saxlanilmaqla

250 Hal-hazirda siini ot mohsullar1 almaq {i¢iin hans1 metodlardan istifads olunur?

liflorin mexaniki emali

® liflorin toxunma metodu va ekstruziya metodu
polisokorlorle doldurulma metodu
liflarin qarsiligh yerlasdirilmasi metodu

tokmo metodu

251 Soyuq sahar golyanaltilart hans1 qida mohsullarina aiddir?

imitasiya olunmus siini molyuskalara
® imitasiya olunmus siini ot mohsullarina

imitasiya olunmus siini izolyatlara

imitasiya olunmus siini ekstraktlara

imitasiya olunmus siini kiirii mohsullara

252 Siini dogranmis ot almagq {igiin hansilardan istifads olunur?

soya va bugda ziilali, bitki yag1 vos.

® soya vo bugda ziilali, yumurta albumini va s.
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soya va bugda ziilali, polisaxaridlar va s.
soya vo bugda ziilali, qargidali nisastas1 va s.

soya va bugda ziilal, nisasta va s.

253 Kombins edilmis siini ot mohsullarinin alinmast ii¢iin ziilal preparatlari neco istifado olunur?

quru halda, sigsdikdan va ya hallolma formasina kegdikdan sonra, hidroliza va teksturaya ke¢dikdon sonra

® quru halda, sisdikdon v ya hall olan halina ke¢dikdon sonra, strukturlasdiqdan vs teksturaya ke¢dikdon sonra
quru halda, sisdikdon sonra,amintursuya ¢evrildikdon vo teksturaya kegdikdon sonra
quru halda sigdikdon sonra,qizdirildiqdan vs teksturaya ke¢dikdon sonra

quru halda, sisdikdon vo ya hallolma formasina kegdikdon sonra, denaturasiya vo teksturaya kecdikdon sonra

254 Imitasiya olunmus dogranmus siini ot mohsullarina aiddir?
vitamin
® dogranmis gnisel
tobii snitsel
tobii kabab

tobii file

255 Imitasiya olunmus dogranmus siini ot mohsullarina aiddir?

tobii bifsteks
® pastet

tobii snitsel

tobii kabab

tobii file

256 Imitasiya olunmus dogranmus siini ot mohsullarina aiddir?

tobii file

® kolbasa-sosiska momulatlari
tobii bifsteks
tobii snitsel

tobii kabab

257 Imitasiya olunmus siini ot mohsullarina aiddir?
vitamin
® kotlet
tobii snitsel
tobii file

tobii kabab
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258 Bunlardan hansi siini ot mohsullarina aiddir?
tabii gnisel
tobii kabab
tobii kabab
® ot gorayi

tobii file

259 Asagida gostorilonlordon hansi siini ot mohsullarina aiddir?

tobii bifsteks

® soyuq sohar golyanaltist
tobii snitsel
tobii file

tobii kabab

260 Dogranmuis siini ot mohsullarina aiddir?

kotlet, kabab-basdirma, pastet

® Kotlet, ot pastasi, pastet
kotlet, ot pastasi, kabab- basdirma
kotlet, taravaz piiresi,at pastasi

langet, pastet, kotlet

261 Siini ot mohsullar tigiin halmosik sistemlordon birinin torkibi bunlardan hansidir?

tursu olava etmoklo hazirlanan

® qizdirilmagla hazirlanan
selliiloza oslava etmoklo hazirlanan
natrium ionu alava etmakls hazirlanan

golavi slave etmokls hazirlanan

262 Siini ot mohsullar1 alinmasi {igiin istifado olunan halmasik sistemlordon birinin torkibi belodir?

soyudulma zamani holmosik amologotiron ziilal dispersiyast
® qizdirilma zamani holmosik amoalogatiran ziilal dispersiyasi

calinma zamani halmasik amologatiran ziilal dispersiyasi

emulsiyalagmada halmasik amalagatiran ziilal dispersiyasi

dondurulma zamani halmosik amologotiron ziilal dispersiyast

263 Dogranmis oti xatirladan siini ot mohsullar1 nodan ibarat olur?

ziilal dispersiyasi,monosaxarid va lipidlo doldurulmus halmasikdon

® ziilal dispersiyasi,polisaxarid va lipidlo doldurulmus halmasikdon
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ziilal dispersiyasi, adviyyat ekstrakti vo lipidlo doldurulmus halmasikdon
ziilal dispersiyasi, aromatizator va lipidle doldurulmus halmasikden

ziilal dispersiyasi, lizvii tursu va lipidle doldurulmus halmasikdan

264 Kalsium ionlarmin tasiri ilo turs polisaxarid, ziilal vo digor maddoslarin qarisiginin amalo gotirdiyi

halmosik hansi siini mohsulun istehsali {i¢lin nozords tutulur?

kosmik

findiq

albali
® ot

siid

265 Qizdirilma zamani ziilal moahlullar1 vo durulasmis disperslorin omalo gotirdiyi halmasikdon hansi siini

qida mohsullar: alinir?
dityii
stid
® ot
kosmik

makaron

266 Dogranmis otdon alinan mohsullara oxsar siini ot mohsullari nodon hazirlanir?

soya vo bugda ziilali, bitki yagi, kazein qarisig1 asasinda

soya vo bugda ziilali,soya saxaridi, kazein qarisigi osasinda

soya vo bugda ziilali, kesmik, kazein qarigig1 osasinda

soya va bugda ziilali, karboksimetilselliiloza, kazein qarigig1 asasinda

® soya vo bugda ziilali,yumurta albumini, kazein garisig1 asasinda

267 Lifli struktura malik siini ot mohsullarinin ilkin goriiniisii necodir?

amilopektin hissaciklari ils birlogdirilmis ziilaldan ibarat qida lifi sistemi
pektin molekullari ilo birlagdirilmis ziilaldan ibarat gida lifi sistemi

sokoar vo nigasta mohlulu ilo birlagdirilmis ziilaldan ibarat qida lifi sistemi
selliiloza hissaciklari il birlegdirilmis ziilaldan ibarat qida lifi sistemi

® maye mohlul vo ya dispersiya ilo birlosdirilmis ziilaldan ibarat gida lifi sistemi

268 Siini ot mohsullariin alinmasi ii¢lin lazim olan holmasik amalogatiron sistem hansidir?

tursunun tosiri ilo yaradilan
NaCl mohlulunun tasiri ils yaradilan
neytral miihitds yaradilan

® Kalsium ionunu tasiri ilo yaradilan
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golavinin tasiri ilo yaradilan

269 Siini ot mohsullar1 istehsali zaman1 hansi halmogik omalogatiron sistemlordon istifado olunur?

soyutdugda holmosik yaradan ziilal mohlulu va ya durulagmis disperslor
emulsiyalagdiqda halmasik yaradan ziilal mohlulu vs ya durulagmis disperslor
¢alindigda halmasik yaradan ziilal mohlulu va ya durulagsmis disperslor

® qizdirildigda halmasik yaradan ziilal mahlulu vo ya durulagmis disperslor

donduruldugda halmasik yaradan ziilal mahlulu va ya durulagmis disperslor

270 Yeni formali qida mohsullar1 istehsalinda zaif qizdirilma zamani ziilalda na bas verir?

oksidlogsmoa
destruksiya
hidratasiya
polimerlogsmo

® (denaturasiya

271 Siini ot moahsullarina bunlardan hansi aiddir?

langet, kolbasa-sosiska momulati,pastet
kolbasa-sosiska mamulati, kabab-bastirma, pastet
kotlet, langet, pastet

ot pastasi, langet, pastet

® Kkolbasa-sosiska momulatlar,kotlet, ot pastalar

272 Soya ziilal asasinda lifli mohsullarin alinmasinda ziilal dispersiyasina na slava edilir?

® Ca(OH)2
HCl
NaCl
CaSO4

H2S04

273 pH 5,3-don yuxar1 olduqda siini ot mohsullarinda na bas verir?

turs dad verir
dagilir
ac1 olur
® qizdirilmada formasi itir

sirin olur

274 Kazein asasinda hazirlanmis ot mohsullarinda pH na qador olmalidir?
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pH - 4,-4,5

pH - 4,45
pH -5,9 -6,1
pH -5,3-5,8

® pH-49-53

275 Kazein asasinda hazirlanmis ot mohsullarinda ziilal no qador olur?

10-15%
45-50%
25-30%
® 30-40%

15-20%

276 Kazein asasinda kolbasa-sosiska momulatlarinin alinmasi kim torafindon kosf edilmisdir?

Frenq va Sarkozi
Askenazi
Nakamura

® Kende vo Ketring

Nesmeyanov

277 Siini ot mohsullar1 alinmasinda dad vo stirlondirici kimi isladilir?

dargin, sarikok, zoforan

® so0gan, sarimsagq, istiot
toravaz koklori
adviyyalor

Zira, ciro, ¢axir tursusu

278 Hoalmaosiyin modifikasiyasi iiclin maye sistemlora no alavo edilir?

xlorid duzu
monogsokarlor
fosfor duzlari

® turs polisokarlor

sulfat tursusu

279 Siini ot mohsullar1 alinmasinda holmosiyin yaranmasi ti¢lin no islodilir?

pektin
nigasta

izoleysin
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metionin

® bugda kleykovinasi

280 Siini ot mohsullar1 alinmasinda holmasiyin yaranmast ii¢lin na islodilir?

nigasta

izoleysin

metionin
® soya zillah

pektin

281 Siini ot mohsullarinda ronglayici kimi islodilir?

karmin

sokar yanigi
karotin

stini ranglayicilor

® gida boyalar

282 Siini ot mohsullarinin alinmasinda holmasiyin yaranmasi ii¢iin bunlardan hans1 iglodilir?

nigasta
izoleysin
metionin

® yumurta albumini

pektin

283 "Durulasdiricilar” termininin monasi nodir?

ononavi mohsula oxsar
baliq ati va kasmik ziilalli
stid ziilal vo qus ati olavali
® ononovi mohsullarla kombinalosmis

osas mohsulun avazloyicisi

284 Yeni formal1 qida mohsullarina rong vermak tii¢lin hans1 komponentlorden istifade olunur?

karotinoid, selliiloza, yag va s.
® karotinoid, karmin, annato vo s.

saxarin, ksilit, annoto va s.

saxarin, selliiloza,karmin vo s.

asparton,ksilit, karmin va s.

285 Siini albal1 istehsalinda islodilon natrium alginat hansi gokilds sistemo daxil edilir?
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doanacik

® holmosik
donmus
soyudulmus

emulsiya

286 Siini albalinin torkibins daxil edilon qargidali patkast nadon alinir?

kollagen
® nisasta

qliiten

selliiloza

jelatin

287 Siini albal1 istehsalinda istifado olunan gargidali patkasi noyin emal mohsuludur?

® nisastanin
hemiselliilozanin
ziilalin
yagin

pektinin

288 Hansi madds slava etmakls siini qizardilmis kartof kiitlasini nazik varagslor sokline salmaq olar?

sokar alava etmoklo

® metilselliiloza olavo etmoklo
ziilal slavo etmoklo
qliikoza slavo etmoklo

karbonat slavo etmoklo

289 Siini qizardilmis kartof kiitlosinin formalasmasi ti¢lin hans1 avadanliglardan istifads olunur?

barabanlardan

® snekli ekstruderlordon
yayicilardan
kasici avadanligdan

vaakum avadanliglarindan

290 Siini qizardilmis kartof alinmasinda heterogen voziyyot no demokdir?

nisastanin ¢oxlugu
® formalanmanin gatinliyi, hissaciklorin kigikliyi

prosesin davamsizligi
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prosesin ¢atinliyi

prosesin uzun olmast

291 Rayvogun toklifinds siini kartof {i¢iin holmasiyin ¢catismayan cohati nodir?

duzun ¢oxlugu

® heterogen voziyyoto diismosi
halmosiyin davamsizlii
tursularin azligi

ziilalin goxlugu

292 Nazik tobago almagq tigiin siini qizardilmis kartofa no gqodor metilselliiloza lazimdir?

0.001

® 24%
0.01
1-1,5%

0.005

293 Alginat asasli siini kartof kiitlasi halmosiyinin yaranmasinda no bas verir?

kalsium-alginat holmosik yaradir
® Kkalsium-laktat dissosasiya edilir

halmasik durulagir

halmosik durulasir

halmogik siiratlonir

294 Rayvogun 2-ci variantinda formalagsmadan avval siini kartof kiitlosino na olavs edilir?

sirko

® tursu
nigasta
kalium-pektinat

sorab

295 Rayvogun tiisulu ilo 1-ci variantla alinan qizardilmis kartof hansi formaya salinir?

pure

® cips
kub sokilli
uzunsov

tozvari

296 Siini qizardilmis kartof almaq ii¢lin Rayvocun 1-ci toklifi {iclin bu mohsullardan hansi iglodilmir?
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natrium-alginat
® aqar

kartof unu

su

nigasta

297 Siini qizardilmis kartof istehsalinda nisastadan hans1 miqdarda istifado olunur?

5%-o qoador
® 18%-0 qodor

8%-a qodoar

6%-9 qodor

10%-9 qodor

298 Siini qizardilmis kartofun alinmasi iigiin bugda kleykovinasi asason no moagsadls istifado olunur?

nisasta ilo yanas1 ziilal zonginlagdiricisi kimi
® nisasta ilo yanasi holmosik amoalogatirici kimi

xomir kiitlosinin rang amologatiricisi kimi

hazir kiitlonin aromat amaslagatiricisi kimi

digar komponentlorls yanasi dad amalogatirici kimi

299 Siini qizardilmis kartof almagq ii¢iin holmaosik sistemlorin formalagsmasindan ovval hansi moagsadls qida
tursusu alava edilir?

sistemda kalsiumun hallolmayan duzunun amals golmasi va onlarin halmasik vaziyyats kegmasi ti¢lin
® sistemds kalsiumun hallolan duzunun omals galmasi vo holmosik vaziyyato kegmasi tigiin

sistemdo dekstrin amals golmasi va halmasik vaziyyats kegmasi tiglin

sistemdo sismis nisasta amolo galmasi va halmasik vaziyyato kegmasi ligiin

sistemda nisasta qarigiginin omalo golmasi va halmasik vaziyyate kegmasi {igiin

300 1957-ci ilds Rayvogun toklifino gére davaml siini qizardilmis kartof almagq ti¢lin halmosik nodon ibarat
olmusdur?

kartof unu ilo doydurulmus fursellaran
aqar, kartof unu ilo doydurulmus pektin
kartof unu ilo doydurulmus qummi- arabika
® natrium-alqinat, kartof unu ilo doydurulmus pektin

kartof unu ilo doydurulmus karragenan

301 Siini kartof moahsullarinin alinmasinda halmasik on az1 hansi temperatura davamli olmalidir?

100 - 1200C

® 140-2200C
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80 - 1000C

100 - 1100C

110 - 1200C

302 Siini qizardilmis kartof istehsalinda garisiga 15% kleykovina no moagsadlo alave olunur?

enerji doyarini yliksaltmak tigiin
bioloji dayari yiiksaltmak {igiin
yapisqanliligi artirmagq ti¢tin
rongini yaxsilasdirmaq ii¢iin

tursulugu artirmaq ti¢lin

303 Siini qizardilmis kartof istehsalinda kleykovinadan na gadar istifads olunur?

0.4

0.15

0.05

0.3

0.2

304 Siini qizardilmis kartof istehsalinda hans1 holmosik omoalogatiricidon istifads 15% oalavo olunur?

agar
kleykovina
fursellaran
aqaroid

jelatin

305 Siini qizardilmis kartofa bioloji doyarliliyini artirmaq tigiin asas xammallardan alavo no qatilir?

qargidal kleykovinasi
bugda kleykovinasi
qargidali ziilalt
manna yarmasi

arpa kleykovinasi

306 Siini qizardilmis kartofun bioloji doyari hansi yolla yiiksaldilir?

bugda unu slava etmaklo

bugda kleykovinasi slave etmaklo
bugda nigastasi alavo etmoklo
bugda kopayi slabs etmokls

bugda yarmasi slavs etmaklo
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307 Siini malyuska istehsalinda hansi1 yaglardan daha ¢ox istifado edilir?
giinobaxan vo zeytun
® Kkokos va baliq
kors vo kiinciit
donuz va kera

pambiq vo kiinciit

308 Siini qizardilmis kartof nodon hazirlanir?

stid vo yag
kollagen va nisasta
kollagen vo siid
® kalsium-alginat , pektin vo nisasta

marqarin vo aqar

309 Resepto uygun garisigin emulsiyalagmasi iigiin siini malyuska istehsalinda noadon istifado edilir?

koro yag1 vo marqarin

® kokos yagi va baliq yagi
zeytun vo giinobaxan yagi
stid va baliq yagi

kara yag1 va baliq yagi

310 Bu komponentlorin hansindan siini ilbiz istehsalinda istifads edilir?

natrium-alginat vo kleykovina

® natrium-alginat vo yumurta albumini
aqar vo kleykovina
pektin va kleykovina

aqar vo soya ziilal

311 Siini mohsullara spesifik sari-qizili rongi hanst madds verir?

karmin
® Karotin

tartrazin

indigo

annato

312 Siini albali almaq ii¢lin osas mohsullar hansidir?

ziilal, nigasta

® albali piiresi, qargidali patkasi

57/92



14.11.2017

313 Siini ot mohsullarina spesifik ¢ohray1 vo qirmizi rong calarlarini na verir?

314 Karotinoid, karmin , annato siini qida mohsullarina hans1 xasso verir?

karbohidrat, pektin
ziilal, sabalid unu

yaglar, karraginan

indiqo

tartrazin

® karmin

zofaran

karotin

dad

rong

struktur

borklik

qoxu

315 Bunlardan hans siini qida mahsullarina rong verir?

amintursu, selliiloza, yaglar
karotinoidlor, karmin, annato
metionin, ksilit, annato
selliiloza, pektin, karmin

aspartam, ksilit, annato

316 Siid zordabindan sonaye tisulu ilo no alinir?

natriun xlor
laktoza
kohraba tursusu
polisaxarid

limon tursusu

317 Siid tursulari ns ils zongin olur?

polisaxarid
ziilal

geyri-lizvii tursu
mineral duz

iizvil tursu
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318 Quru siid hansi sokorlo zongindir?
qliikkoza
® laktoza
ksiloza
saxaroza

arabinoza

319 Quru siiddo asagidaki komponentlordon hansi var?

qalaktoza
® Kkazein

x0rok duzu

mannoza

nigasta

320 Siini ot mohsullarinin alinmast iicilin ziilal mohlulunun yetismasi prosesi nadon ibaratdir?

ziilal molekulunun hisss-hisso sismasindon
® ziilalin peptid zancirinin hissa-hisss hidrolizindon

sulthidril qruplarinin hissa-hisse dagilmasindan

ziilal molekullarinin dagilmasi naticasinds hissa-hisso ammonyakin amalo golmasindon

ziilal molekulunda sarbast amintursularinin hisss-hisss amals galmasindon

321 Lifli struktura malik siini ot mahsullarinin alinmasi ii¢ilin ziilalin pixtialagma mohlulunun yetismasi neco

hoyata kegcirilir?

suda 24 saat orzindo saxlamagqla

® pH-12-13 olan galovids 24 saat arzinds saxlamagqla
soyudulmus miihitdo 24 saat oarzinds saxlamagqla
qizdirilmis miihitde 24 saat orzindo saxlamaqla

turs miithitdo 24 saat arzinds saxlamagqla

322 Asagidakilardan hansi quru siidiin torkib komponentidir?

qliikoza
® Jlaktoza

qalaktoza

ksiloza

arabinoza

323 Siini yolla alinmis pastet hans1 qrup mohsullara aiddir?

stini kartof mohsullarina
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® siini ot mohsullaria
stini yag mohsullarina
siini yarma mohsullarina

stini siid moahsullarina

324 Dogranmis snitsellor hansi ndv siini qida mohsullarina aiddir?

siini kartof mohsullarina
@® siini ot mohsullarina

stini yag mohsullarina

stini yarma mohsullarina

stini siid moahsullarina

325 No vaxt vo hansi alim torofinden ilk dofs qida soya liflori alinmigdir?

1950-ci il Nesmeyanov
® 1947 -ci il Bayer

1980-c1 il Conson

1868-ci il Lomonosov

1960-c1 il Tolstoquzov

326 Bitki xammalinda olan zohorli (toksiki) komponentlors aiddir:

® [Lektinlor
Yaglar
Sokorlar
Vitaminlor

Zulallar

327 Mohsullarin qurumus mexaniki xassalorine aiddir:

istilik, kalorilik vo rong
parlaqliq, rong vo dad

® deformasiya, elastiklik vo 6zliilliik
rong, dad va atir

qatiliq, duruluq ve temperatura

328 Mohsullarin qidaliq doyeri na ils xarakterizo olunur?

kalorilik vo temperaturla
kalorilik va qatiligla
® bioloji vo energetik (enetji) doyori ilo

kalorilik vo sirinlikla
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temperatura vo qatiligla

329 Tam tosdiq olunmamis miiasir qida nozoriyyosing aiddir:

tarazlagdirilmig qida nazariyyasi
adekvat qidalanma nozariyyasi
rasional gidalanma nazariyyasi
antik nozariyyslor

® informasiya nozoriyyasi

330 Miialico profilaktiki gida (MPQ) rasionlarindan 5-ci rasion noys qarst islodilir?

radioaktiv maddolora garsi
xlora gars1

rentgen siialanmasina qarsi

kimyovi allergenlors va s. qars1

® civo vo onun geyri-lizvi birlosmolori va s.

331 Elm tarixinds ¢oxdan movcud olan qida nazariyyolorine aiddir:

maddo kiitlasinin itmomasi ganunu, antik nozariyyalar va s.

maddo sirasinin doyisilmasi nozariyyasi, informasiya nozariyyasi va s.

maddo kiitlasinin itmamasi ganunu, adekvat gqidalanma nazariyyasi va s.

® antik nozariyyolor, tarazlagdirilmig gida nozariyyasi va s.

madda kiitlasinin itmamasi qanunu, informasiya nozariyyasi va s.

332 Siini kiirti istehsalinda kiirtido 2-ci pards ns tigiin lazimdir?

keyfiyyat {igiin
doyerini artirmaq tigiin
onun dagilmamasi liglin
® temperatura davamliliq tigiin

yaxs1 saxlanmagq ligiin

333 Dad va atirlondirici kimi siini kiiriiys no olavo edilir?

tursu
fruktoza
sirko
sokor

® xorok duzu

334 Dad figiin siini kiirtiyo no alave edilir?
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"Konterm" tipli bisirici qazanlardan
qliikoza

sirko

sokor

natrium-qliitamat

335 Siini kiirtids ziilal-yag emulsiyasinin hans1t miqdar1 konsistensiyani yaxsilasdirir?

3-12%
12-14%
5-10%
5-6%

10-15%

336 Siini kiirii istehsalinda konsistensiyani yaxsilasdirmagq ti¢iin no slave edilir?

ziilal-tursu qarigigi
ziilal-pektin osaslt emulsiya
ziilal-qliikkoza asasli emulsiya
ziilal-yag osasli emulsiya

ziilal -gokor asasli emulsiya

337 Siini kiirii istehsalinda istifads olunan pardalor na tiglindiir?

kiitloni formalasdirmagq ti¢iin
onun dagilmamasi iiglin
dadin qalmasi ti¢iin

atrin itmomasi {igiin

rongin saxlanmasi {igiin

338 Siini kiirti istehsalinda istifads olunan pardalor na tiglindiir?

kiitloni formalasdirmagq {igiin
dagilmamasi tigiin

otrin itmomasi ii¢lin

granullarin temperatur sabitliyi {i¢iin

dadin qalmasi ii¢iin

339 Siini kiirliniin temperatura davamsizlig1 neco aradan qaldirilir?

3-cii ortiik pordosi ilo
ziilallar1 goxaltmagla

duzlar1 azaltmagqla
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® 2-ci ortiik pardosi ilo

vitaminlari artirmaqla

340 Yiiksoak keyfiyyatli donavar kiirii tigiin bu yaglardan hansi isladilir?

pambiq, zeytun, badam
qargidali, kokos, araxis
giinobaxan, araxis,pambiq

® gargidali, pambig, giinobaxan

badam, araxis, kiinciit

341 Qranullasdirilmis holmasik ii¢ilin siini kiiriids kazeinli jelatin noys oslava edilir?

suya
tursuya
x0rok duzuna
vitaminlora

® yeyinti yagina

342 Siini makaron momulatlar1 istehsalinda yiiksok 6zliiliiklii xomire bunlardan hans1 qatilir?

golaviler vo amintursular
aqar vo kalsium-sulfid
pektin vo polifosfat
® polifosfat kalsium-sulfid, magnezium-sulfat duzlari

duz va nigasta

343 ABS-da istehsal olunan JF-1 vo JF-2 markali siini makaronlarin torkibinds na godor soya unu istifsdo
olunmusdur?

0.27 %
20.70 %
49.80 %
5.0%

® 27.80%

344 Siini kiirti istehsalinda hansi ziilalin halmasiyi asasdir?

kazein holmasiyi

elastin halmosiyi

kollogen halmasiyi
® jelatin holmogiyi

kleykovina halmagiyi
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345 Siini kiirii istehsalinda kiikiirdli gara rongin alinmasi iigiin no edirlor?

346 Siini kiirii istehsalinda gqabiq ortiiyiiniin temperatura davamliligini tomin etmok ii¢iin no edilir?

sistemo ¢ayin ekstraktini slavo edirlor

sistema natrium-qliitamat va baliq yag1 alave edirlor
sistemo kalsiun-pektanat olave edirlor

sistemo tligvalentli domirlo duz mahlulunda emal edirlor

sistema yod mohlulu slavs edirlor

amintursularin miqdar: azaldilir

amintursularin miqdari artirilir

alginat vo ya kalsium-pektinatdan istifados edilir
ziilal-yag emulsiyasi alavo edilir

bitki yag1 slavs edilir

347 Siini kiiriiniin diizgiin alinmas1 neca yoxlanilir?

348 Siinii kiiriiniin torkibinds avozolunmaz amintursularin azota nisbati omsali1 negadir?

349 Yeni formal1 qida mohsullarinin sirinlosdirilmasi tigitin hans1 komponentlordon istifade olunur?

350 Siini kiirii istehsalinda ziilallardan orta hesabla na gadar istifads olunur?

sirka alava etmoklo
tursu alava etmoklo

duz olave etmoklo
ronglayici alava etmokla

yag olava etmaklo

3.25
2.96
32

2.79

3.22

ksiloza vo mannoza

fruktoza va gliikoza

ksiloza vo arabinoza
gliitamat-natrium vo melionin

qalaktoza vo arabinoza

100-130%

10-115%
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10-15%

8-10%

90-150%

351 Ziilal-yag asasli emulsiyadan siini kiirii istehsalinda hans1 miqdarda istifads edilir?

8-18%
® 3-12%

10 -20%

1-2%

8-20%

352 Siini kiirt istehsalt hansi ziilal asasinda emal edilir?

izoleysin
® kazein

qliikoza

qalaktoza

selliloza

353 1960-c1 ildo Tolstoquzov hanst mohsulun alinmasini toklif etmisdir?

siini ot

® siini ilbiz
siini albali
stini vermigel

stini makaron

354 Ilk dafa Stenli torafindon hans1 mahsulun alimas: toklif olunmusdur?

siini ot

® siini meyvalor
stini kiirti
siini siid

stini kartof

355 Ingiltorado asagidakilardan hansmin istehsali ilk dofa toskil olunmusdur?

siini ot

® siini albali
stini vermisel
siini kartof

stini makaron
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356 Hansz siini gida mohsulunun istehsali Pesard torafindon toklif olunub?
kartof
® albali
stid
kosmik

ot

357 Jelatin holmosiyi hans siini qidalarin asasini togkil edir?
stini ot
stini pendir
stini siid
siini yarma

® iini kiiri

358 Aqar holmosik omologatirici kimi hansi siini qida mohsulunun istehsalinda islodilir?
stini orik
® siini albali
stini sabalid
stini ot

stini findiq

359 Hansz siini qida mohsulu istehsalinda ziilali lifdon istifade olunur?

sabalid
® findiq
orik
dityii
albal1

360 Siini albal1 istehsalinda hans1 holmasik amologatiricidon istifads olunur?

aqar

® natrium -alginat
sitrus pektini
fursellaren

alma pektini

361 Siini findiq istehsali ti¢lin asagidakilardan hansi yararlidir?

selliiloza lifi

karboksimetilselliiloza lifi
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metilselliiloza lifi
® zilali liflor

nisasta lifi

362 Kim torafindon vo hansi holmasik asasinda siini tisulla meyvea vo toravoz alinmisdir?

Nesmeyanov torafindon anizotrop halmasik asasinda
Sestnyak torafindon anizotrop halmasik asasinda

® Sestnyak torafindon ionotrop halmosik asasinda
Lomonosov tarafinden anizotrop halmasik asasinda

Lomonosov tarafindan ionotrop halmasik asasinda

363 Siini ilbiz vo molyuska istehsalinda natrium alqinat mohlulu, yumurta albumini vo limon tursusu alavo

edilmoklo no ilo emulsiyalasdirilir?

gilinabaxan yag1 vo marqarin
® kokos vo baliq yagi

zeytun va baliq yag1

siid vo zeytun yagi

giinobaxan vo baliq yag1

364 Siini ilbiz istehsalinda natrium alginat vo yumurta albumini mohlulu miivafiq olaraq bu nisbotdo

gotiiriiliir?
3-5% va 2-3%
® 2-4%vo4-5%
5-7% va 4-5%
6-7% va 5-6%

5-6% vo 4-5%

365 Siini ilbiz vo digor yemali molyuskalarin alinmasi iisulu no vaxt vo kim torofindon irali siiriilmiisdiir?

1960-c- ilds Tolstoquzov
® 1959-cu ilds Denisenko

1795-ci ildo Lomonosov

1800-cii ilde Conson

1980-ci ildo Cumak

366 Siini findiq almagq ii¢lin nadon va neca istifads olunur?

selliiloza lifini adi duru iisulla yumaqlasdirmagqla hazirlayirlar
® ziilalli lifi adi nam tisulla yumaglasdirmagla hazirlayirlar
ziilali liflori adi sisirdilms iisulu ilo hazirlayirlar

ziilali liflori adi hidroliz iisulu ils hazirlayirlar
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ziilali liflori adi hollolma iisulu ils hazirlayirlar

367 Siini yasil noxud nodon alinir?

bugda ununun halmagik amalogatirici kimi kleykovinasindan istifade etmaklo
® bugda ununun holmoasik amalagatirici kimi nisastasindan istifads etmokla

halmasik omaloagatirici kimi karboksimetilselliillozadan istifads etmokla

halmosikemalogotirici kimi karraginandan istifads etmoklo

halmasik amologatirici kimi metilselliilozadan istifads etmoklo

368 Hans1 komponentlordon siini albali istehsalinda xammal kimi istifado olunur?

pektin piiresi; qargidali patkasi; natrium-alqinar va s.
® albali piiresi; qargidali patkasi; natrium- alqinat

arik piiresi; qargidali patkasi; natrium-alginat va s.

saftal1 piiresi; qargidal patkasi; natrium-alginat vo s.

alma piiresi; qargidal patkasi; natrium-alginat va s.

369 ABS-da siini albali istehsalina na vaxt baslanilmigdir?

1980-c1 ilda
® 1962-ciilds
1920-ci ilda
1950-ci ildo

1880-c1 ilda

370 Diinyada ilk dofs siini albali istehsali harada togkil olunub?

Rusiyada

® ingiltorodo
Almaniyada
Yaponiyada

ABS-da

371 Siini albalinin alinmasi fikri ilk dafo kim torafindan irali stirtiliib?

Lomonosov
® Pesard

Traube

Braudo

Askenazi

372 Siini baliq kiirtisii istehsali zamani jelatin halmasiyinin st sathindo tanin tobagalorinin amals galmasi ilk
dofa na vaxt vo kim torafindon kosf edilib?
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1867-ci ildo Askenazi

® 1867-ci ildo Traube
1980-c1 ildo Cimak
1988-ci ildo Conson

1960-c1 ilds Stenli

373 Jelatin halmasiyi denaciyindan siini baliq kiirlisii alinmasinin toklifi ne vaxt va kim torafindon verilib?

1945-ci ilds Sovet alimi Nesmeyanov
® 1915-ci ilds Yapon alimi Askenazi

1995-ci ildo moldav alimi Cumakov

1980-c1 ildo Sovet alimi Pokrovski

1964-cii ildo Sovet alimi Tolstoquzov

374 Siini baliq kiirtisliniin alinmas1 fikrini ilk irali siiron yapon alimi kimdir?

Askenazi
® Nakamura

Conson

Stenli

Traube

375 Siini baliq kiiriisii almaq tigiin osason no gotiiriiliir?

yapigqanlagsmis nisasta holmosiyi donasi

karboksimetil holmosiyi denaciyi

asag1 metoksidlogmis pektin halmasiyi donaciyi
® natrium-alginatin halmogik donaciyi

yiiksok metoksidlogmis pektin halmasiyi donaciyi

376 Hansi polisaxaridlor halmasik amals gatirir vo qida sonayesinds genis istifads olunur?

neytral xassoli
heyvanat mangoli
selliiloza

® turs xassali

kleykovina

377 "Yeni formal1 qida mohsullarinin texnologiyas1" fonni nayi dyronir?

heyvanat xammalindan olan qida mahsullarinin elmi asaslarini
baliq xammalindan olan mohsullarin elmi asaslarini

sintetik qida mahsullarinin elmi ssaslarini
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bitki xammalindan olan mohsullarin elmi asaslarini

® Siini gida mohsullar istehsalinin elmi asaslarin

378 XX osrda kegmis SSRI-do ilk dofs hansi siini gida mohsulunun istehsali totbiq edilmisdir?
stini dityli
siini makaron
stini yumurta
stini ot

® iini gara kiirii

379 Hans1 xammaldan alinan ziilallarin amintursular1 daha xeyirhdir?

® heyvanat mongoli
tullanti monsoli
bitki moangali
dorman monsali

biyan mansoli

380 Insanlarm kalori talobatini bunlardan hansi &doyir?

vitaminlar vo gokorlor

yaglar vo duzlar

yaglar va vitaminlor
® Kkarbohidrat vo yaglar

duzlar va tursular

381 Zilallar hans1 dada malik olurlar?

mohsula uygun
act
turs

® dadsizdirlar

sirin

382 Olkolordos arzaq qithigina osas sobob nadir?

yeni kosflorin olmamasi
dovlatlorarasi miinasibatlorin zaifliyi
texnologiyalarin zaif inkisafi

mohsul ¢atigsmamazligi

® halinin durmadan artimi

383 Yeni formali qida mahsullar1 asasen na {igiin lazimdir?
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saxlamaga davamliliq ii¢lin
ickilarin ¢esidini artirmagq ti¢lin
kalorili mahsul almaq ii¢iin
® ziilali mohsullara olan tolobati 6domok tigiin

keyfiyyotli gidalanma {iglin

384 Siid zordabi istehsali 1990-c1 ildon sonra diinya {izrs neco faiz artmisdir?

0.45
0.92
0.5

0.25

® 073

385 Usaqlarda organizmin inkisafina hans1 maddolor daha ¢ox miisbot tosir edir?

karbohidratlar
yaglar
sokoarlor

® ziilallar

tursular

386 Uqolev hansi nazariyyoni irali siirmiisdiir?

konsentratlarin gabulu nazariyyasini
bitki monsoli mohsullarinin saxlanilma nozariyyesini
pohriz mohsullarinin dyranilma nazoriyyasini

® adekvat gidalanma nozoriyyasini

qatqilarin gobulu nozariyyasini

387 Ziilal preparatlar1 hans1 mohsullarin asasin1 togkil edir?

unlu mohsullarin

bitki mansoli moahsullarin
sokorli mohsullarin
spirtli igkilorin

® yeni formali gida mohsullarinin

388 Baliq tullantilar1 ns vaxt yararlhidir?

balin alinmasinda
® ziilal preparatlarinin alinmasinda

nisastanin alinmasinda
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siid mohsullarinin alinmasinda

sokarin alinmasinda

389 Soya paxlasi no vaxt effektlidir?

balin alinmasinda

® ziilal preparatlarinin alinmasinda
patkanin alinmasinda
nisastanin alinmasinda

sokorin alinmasinda

390 Nisasta hans1 formada satilir?

mohlulda

® toz halinda
briket formada
gaynar halda

sismis halda

391 Nisasta no qodor saxlanila bilor?

2 sutka

® Kkartofdan ¢ox
10 sutka
4 sutka

3 sutka

392 Kombinalosdirilmis " Arlak" in mohsulu ilk avval harada istehsal edilmisdir?

Brazilya

® Nigeriya
Kolumbiya
Meksika

Qvatemala

393 Inkaparin hans1 mohsullara aiddir?

onanavi torovoz
anonavi unlu
ananavi ot
® Kkombinslosdirilmis siini

ononavi baliq

394 Etalon ziilal- kazeinin effektivlik amsali ne¢adir?
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4.0

® 25
4.5
1.5

3.5

395 Istehsalatda taxil mohsullarmin bioloji doyarini artirmaq iigiin bazon na edirlor?

atin ziilal ilo qarigdirilir

® paxlalilarin ziilal ilo qarigdirilir
molyuskalarin ziilal ilo qarigdirilir
baligin ziilali ilo qarigdirilir

yumurtanin ziilal ilo qarigdirilir

396 Taxil mahsullarinin bioloji doysrinin artirilmasi neco tomin olunur?

triptofan alave etmokla
® lizin olavo etmoklo

izoleysin olava etmoklo

valin olave etmoklo

leysin slava etmaklo

397 Bitki ziilalinda ¢atismayan ovozolunmayan amintursular hansilardir?

tirozin, metionin, triptofan va treonin
@® lizin, metionin, triptofan va treonin

valin, metionin, triptofan vo treonin

leysin, metionin, triptofan va treonin

fenilalanin, metionin, triptofan veo treonin

398 Treonin va leysin nays aiddir?

mineral maddoalora

® ziilal amintursularina
geyri-lizvii tursulara
uron tursularina

polisaxaridlera

399 Lizin va leysin nays aiddir?

nisastanin tarkibina
@® ziilal amintursularina

geyri-lizvii tursulara
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mineral birlosmalora

uron tursularina

400 Lizin vo metionin nay9 aiddir?

doymus yag tursulari

® ovozolunmayan amintursular
monosaxaridlora
polisaxaridlora

doymamis yag tursulari

401 Yumurta ztilali nadan ibaratdir?

albumin vo qliitelindon

® albumin va globulindon
lesitin vo albumindan
mioglobin va albumindan

kollagen vo albumindon

402 Yiuksak ziilalli mahsullara aiddir?

limon ,at va siid
® soya ot vo siid

alma, limon vo ot

limon, nar vo siid

alma, ot vo siid

403 Toyuq yumurtast hans1 mohsullara aiddir?

pektin saxlayan

nisasta saxlayan

sokor saxlayan
® ziilal saxlayan

aqar saxlayan

404 Ot hansi moahsullara aiddir?

sokor saxlayan
nisasta saxlayan
pektin saxlayan
aqar saxlayan

® ziilal saxlayan

405 Sid hanst mohsullara aiddir?
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nisasta saxlayan
aqar saxlayan
tursu saxlayan
pektin saxlayan

® ziilal saxlayan

406 Zilalin emal1 ii¢lin on potensial manba nadir?

banan meyvalori

® modoni torovaz bitkilori
geyri-baliq mohsullart
qigirdaqli baliglar

gohva meyvalori

407 Insanlarin qida rasionunda ziilal defisiti noys zarbo vurur?

elmin bu giiniina va sabahina
fizika elminin inkisafina

® noslin bu giinkii va galacak inkisafina
diinyada elektronikanin inkisafina

kimya elminin inkisafina

408 Bunlardan hansi hallolan zilallara aiddir?

karotin
fosfoproteidlor
qlikoproteidlor
amiloza

® globulinlor

409 Kleykovina hanst mohsullardan alinir?

¢ugundur
yerkokii
liziim
soya

® bugda

410 Monosaxaridloro aiddir:

selliloza
qlikogen

agar
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([ )

411 Fruktoza va gliikozanin olmas1 mohsula hansi dadi verir?

qalaktoza

pektin

act
dadsiz edir
yandirici
sirin

turs

412 Zonginlosdirici kimi ot mohsullarina no alavs edilir?

duz

tursu

su

boyaq maddasi

soya ziilali

413 Bunlardan hansi miirakkab ziilallara aiddir?

stid ziilallar1
yumurta ziilallar
albumin

nisasta

polipeptidlor

414 Cugundurdan hanst mahsul alinir?

sokar
tursu
nigasta

duz

yag

415 Inkaparin hans1 mohsullara aiddir?

ononovi
stabillosdiricilora
ickilara
kombinosedilmis siini

rongloyici

416 Bunlardan hans1 dadverici kimi isladilir?
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yaglar

sokarlor
monosaxaridlor
lipidler

® (liitamin birlasmalori

417 Ziilal preparatlarinin alinmasinda hanst mohsullar daha yararlidir?

liziim yarpagi
sokarlar
pektinlor
@® yagl bitkilorin toxumlari

nigasta

418 Qodim Misirdos siid ziilal ilo zonginlosdirilmis hanst momulat hazirlanirdi?

pegenye
tort
biskvit
® ¢orok

pryanik

419 Baliq vo mal oti hanst moahsullara aiddir?

sokorli
selliilozall
pektinli

® ziilall

nisastall

420 Sid hansi mahsullara aiddir?

tursu saxlayan
aqarh
nigastall

® Kkazein saxlayan

pektinli

421 Kegmis sovet 6lkolorindo bunlardan hansi istehsal olunurdu?

stini albali
siini siid

stini makaron
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siini yag

® siini kiiri

422 Hans1 amintursu ot mohsullarinda dadverici kimi istifads olunur?
histidin
leysin
tirozin
alanin

® (litamin tursusu

423 Kombinologmis siini mohsullara hansi aiddir?

quru siid

qargidal
® inkaparin

bugda

tobii siid

424 Bunlardan hansi yeni formali qida mohsullarina aiddir?

yagli mohsullar

un avazlayicilori
® ziilalli mohsullar

adviyyatlar

fermentlor

425 Qidanin asas energetik komponenti hansidir?

tursu

vitaminlar
qliserin

mineral maddoalor

® lipidler

426 Siini qida mohsullar1 yaradilmasinda amintursu vo onlarin qarigiqlar: nadon vo hansi tisullarla istehsal
edilirlor?

tursu va sokorlo zongin meyvelordon, kimyavi vo mikrobioloji tisulla
sakar vo nigastalt meyvalorden, kimyavi va mikrobioloji iisulla
sokorli tullantilardan, kimyavi vo mikrobioloji {isulla

nisastal: tullantilardan, kimyavi vo mikrobioloji iisulla

® ziilalli tullantilardan, kimyavi vo mikrobioloji tisulla
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427 Mohsullara dadin verilmasinds hansi amintursu vo aminbirlogsmalarindon daha ¢ox istifada olunur?
tirozin va onun birlogsmalori
histidin vo onun birlosmalori
treonin v onun birlogmalari
® gliitamin tursusu vo onun birlosmalari

alanin va onun birlogsmolari

428 Siini qida mohsullarinin alinmasinda hansilar politursu kimi istirak edir?

ziilal

monogqliseridlor

monosaxaridlor
® polisaxaridlor

yaglar

429 Kombinalogmis mohsullarin osas ¢atismayan cohati nodir?

pis hozm olunmasi
zaif sixlig1

yiiksok bioloji dayari
isti emala davamsizligi

® dadsizlig

430 Bioloji doyari yiiksaldilmis kombinologmis zonginlosdiricilors hansi aiddir?

bugda unu ve sitrus pektini qarisigi
aqgar vo mal ati qarisig1

arpa unu vo alma pektini qarisigi
bugda vo arpa unu qarisigi

® treska oti vo yagsiz kosmik qarigigt

431 Siini qida mohsullarinin asas iistiinliiklorindon biri:

® satiga hazir istehlak vaziyyotinds daxil olur
satisa gablagdirilmadan daxil olur
satisa dondurulmus voziyyatds daxil olur
satisa iri konveyerlords daxil olur

satisa soyudulmus vaziyystds daxil olur

432 Siini qida mohsullar1 xarici gorilinilisiine gora noye oxsamalidir?

kond tosarriifatt mohsullarina

sapilon mohsullara
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¢ay xar¢angino
® o5nonovi mohsullara

doniz kirpisina

433 Siini qida mohsullar1 istehsalinin xarakteri hansidir?

fasilali
cografi
iglimi
movsiimi

® sonaye

434 Birhiiceyrali orqanizmlar harada istifads oluna bilor?

gliikozid preparatlarinin alinmasinda
sirks tursularinin alinmasinda
aqar preparatlarinin alinmasinda

® ziilal preparatlarinin alinmasinda

pektin preparatlarinin alinmasinda

435 Paxlalilar nayin istehsalinda shomiyyatlidir?

balin

aqaroidin

sokarin
® ziilalin

kiirtiniin

436 D-qglyukan qrupuna hansi neytral polisokarlor aiddir?

selliiloza

alginatlar

pektin vo komponentlari
lipidler

® nigasta vo komponentlori

437 Albumin- neytral polisaxarid- su sistemi ii¢iin uygunsuzluq ndqteyi nozorindon miivafiq sortlor nodir?

sistemdoa pH, ziilalin izoelektrik ndqtasi va yliksok ion qiivvasi
sistemin pH -1 vo saxarozanin olmasi

ziilalin izoelektrik noqtasi vo yiiksok ion qlivvasi

sistemin pH-1 va yiiksok ion qiivvasi

® ziilalin izoelektrik noqtasi va agagi ion qiivvasi
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438 Ikifazali su miihitinda ziilallarin tokrar emal ilo siini qida mohsullar1 alinmasinda hansi ilkin sortlor tolob
olunur?

sokor vo ziilalin bir-biri ilo uygunlagmasi
ziilal vo saxarozanin bir-biri ilo uygunlagmasi
ziilal va selliillozanin bir-biri ilo uygunlasmasi
® ziilal vo turs polisaxaridlarin bir-biri ilo uygunlagmasi

nisasta va ziilalin bir-biri ilo uygunlagmasi

439 Ziilal va polisaxaridlorin su miihitinde uygunsuzlugunun sortlorine aiddir?

molekul kiitlosinin azalmasi vo ion qiivvasi
® pH vo sistemin ion qlivvasi

temperaturun artmasi vo ion qiivvesi

artiq amintursular va ion qiivvasi

qatiliq vo sistemin ion qiivvasi

440 Polimerlarin ¢oxkomponentli sistemlori su miihitinde necas olur?

birfazal

® heterofazali
hollolmayan
dadsiz

hoallolan

441 Hans1 qaris1q ti¢lin termodinamik uyusmazliq xarakterikdir?

sokorlor qarisigt
® polimer garigig
efirlor qaris1g1
geyri-lizvii tursular qarigigi

spirtlor qaris1g1

442 Jelatin-aqar-su sistemi hansi qatiliqda 2 maye fazaya ayrilir?

0,3-0,5%
® 1%-don gox

0,1-0,2%

0,3 -0,4%

0,2 -0,3%

443 Ziilal vo polisaxaridlor su mahlulunda termodinamik cohatdon hansi vaziyyata diistir?

onlar 3 maye fazaya tobagolonir
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® onlar 2 maye fazaya tobagolonir
onlar 5 maye fazaya tobagolonir
onlar 6 maye fazaya tobagolonir

onlar 4 maye fazaya tobagolonir

444 Soya bitkisinin torkibinde adaton no qodar ziilal olur?

10% ziilal
® 46% ziilal
15% ziilal
30% ziilal

20% ziilal

445 Ziilali preparat sayilan izolyatda no qodar ziilal olur?

60 -65% ziilal

® 91%-don az olmayaraq
70 -80% ziilal
30 -35% ziilal

45 - 50%-dan az olmayaraq

446 Ziilali preparat olan konsentrat adaton hansi faizls ziilala malik olur?

20 -30%
® 65-70%
30-35%
25-30%

40 - 45%

447 Ziilali preparatlar aqreqat halina gérs nego ciir olur?

un, konsetrat vo gel

® toz, koaqulyat va ekstrakt
un, halmasik vo ekstrakt
un, ekstrakt vo toz

un, konsentrat va izolyat

448 Pektin molekulunda hans1 qrup olur?
amin
® Kkarboksil

sultamid

sulfoqrup
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aldehid

449 Siini ot moahsullar istehsalinda nadan istifada olunur?

denaturasiya olunmus holmoasik
® anizotrop holmogik

yagli holmoasik

sintetik holmagik

calinmis halmosik

450 Turs xassalorino gora polisaxaridlor hanst mohsullarin istehsalinda istifado olunur?

sintetik

® sini
qatilagmig siid
tobii kiirii

tobii siid

451 Hanst mohsullarin alinmasinda ziilal ehtiyati1 vacibdir?
sirin
® siini mohsul
kismis
lzvi tursu

lzim

452 D- gliikkanlar qrupunun neytral polisaxaridlori hom da:

gidanin yag-tursu dastyicilaridir

® gidanin struktur vo energetik komponentidir
gidanin amintursu dasiyicilaridir
gidanin fenol birlogmasi dastyicilaridir

gidanin yag vo tursu komponentidir
453 Zilal vo polisaxaridlor qida funksiyasi ilo yanasi daha hansi xassalorlo yeni qida mohsullari istehsalinda
rol oynayir?

mohsulun foza strukturunu tomin edir vo onun satigini tomin edir
mohsulun faza strukturunu va tomizliyini tomin edir

® mohsulun faza strukturunu tomin edir vo onun fiziki-kinyovi xassasini tomin edir
mohsulun faza strukturunu tomin edir vo onun dadini, iyini tomin edir

mohsulun faza strukturunu vo ucuzlugunu tomin edir

454 Soyada no godor ziilal vardir?

83/92



14.11.2017
0.25

0.2
0.6
0.3

® 046

455 Asagidakilardan hansi yeni formali qida mohsullarinin alinmasinda asas marholalordir?

yagli komponentli sistem vo maye tarkibla birgs bark strukturun alinmasi

sokoarli coxkomponentli ziilalin alinmasi va maye torkiblo kdpiikgakilli strukturun alinmasi
ziilalli goxkomponentli sistem vo maye torkibls birgs bark strukturun alinmasi

ziilalli coxkomponentli sistem vo maye torkibla birgs kdpiiksokilli strukturun alinmasi

® ziilalli goxkomponentli sistem vo maye torkiblo birgs halmagiksakilli strukturun alinmasi

456 Cox komponentliyi nozors alinmagla siini qida mohsullarinin strukturu neco dyronilmalidir?

bark va halmasik struktura aid olmasi nazars alinmagla
kopiiksokilli struktura aid olmas ils
tiksotrop struktura aid olmasi ila

® maye vo halmosik struktura aid olmast ilo

0zIi vo bark sistemlors aid olmasi ilo

457 Siini qida mahsullarinin alinmasinda asas problem nadir?

olavalorin olmasi
suyun iglodilmasi
dadin olmamast
® ida komponentlorinin emalinin iglonmasi

orqanoleptiki xassalorin doyigmasi

458 Anizotrop holmosiklor nayin istehsalinda islodilir?
stini kiiriniin
siini noxudun
siini siid moahsullarinin
stini makaronun

@ siini ot mohsullariin

459 Hans1 mahsulda 46% ziilal vardir?

baligda
noxudda

otdo
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tiziimdo

® soyada

460 Ziilal va polisokarlor neco maddolordir?

® makromolekulyar birlosmolordir
vitaminlardir
monogsokoarlordir
lipidlordir

tursulardir

461 Yeni formali qida mohsullar1 neco mohsullardir?

aromatik
sokorli
yagl
® coxkomponentli

dadli

462 Orqanizmdon agir metallar1 hanst mohsullar ¢ixara bilir?

tursular
nisasta
selliiloza
duzlar

® pektinlor

463 Ziilallarin emal zamani yeni mohsula ¢evrilmasi {i¢iin no lazimdir?

yeni rong yaratma
yeni forma yaratma
yeni otir yaratma
® mohsula xas keyfiyyat vo qurulus yaratma

yeni dad yaratma

464 Siini qida mohsullari istehsalinda igladilon ziilal izolyati no qodor ziilala malikdir?

35-50%

0.91

25-30%
® 67-70%

50 -60%

465 Qidalanmada ziilallarin genis totbiqini mohdudlagdiran osas sobablor?
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isti emalda denaturasiya, qoxunun olmamasi
yiiksok siskinlik,asagi molekul kiitlasi va s.
jelelosma qgabiliyyati, rangin olmamasi va s.
emalda hidratasiya, dadin olmamasi

® jstehlak {igiin zoif calbedilma,qoxu, dad va s. olmamasi

466 Qida mohsullarinda pektinin miqdar1 na gadar ola bilor?

® 01-2%
10 - 12%
4-5%
5-10%

10 - 15%

467 Tomizlonma daracasi va ziilalin qatiligindan asili olaraq ziilal preparatlar: neco boliiniir?

un, konsetrat vo koaqulyat

un, koaqulyat va izolyat

un, konsentrat vo ekstrakti
® un, konsentrat vo izolyat

un, konsentrat vo yumagqlar

468 Yeni formali qida mohsullar1" termini dedikds no basa diisiiliir?

quru siid vo yaglardan istifads etmoaklo elmi metodlarla iglonilma

quru siid va vitaminlorden istifads etmokls elmi metodlarla islonilmo
inak siidii vo polisaxaridlordon istifads etmokls elmi metodlarla iglonilma
yag va sokordan istifado etmoklo elmi metodlarla iglonilma

® ziilal fraksiyasi va polisaxaridlorden istifado etmoakls elmi metodlarla yeni mahsulun yaradilmasi

469 Pektinlor halmasik yaratmaqla hom do:

orqanizm {i¢lin vacib fizioloji funksiyalar1 yerino yetirmir
profilaktiki qidalanmaya yararli deyil
miialicovi qidalanmaya yararli deyil

® organizmdon agir metallari ¢ixara bilir

orqanizmdon agir metallari ¢ixara bilmir

470 Holmaosik omologatiron alginat hom do:

orqanizmdan agir metallart ¢ixara bilmir
® organizmdon agir metallari gixarir

miialicovi qidalanmaya yararli deyil
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profilaktiki gidalanmaya yararli deyil

orqanizm {i¢lin vacib fizioloji funksiyalar1 yerino yetirmir

471 Holmogikomalogotiran alginat hom do:

toksikidir vo moadade hozm olunur

® toksiki deyil vo madads hazm olunmur
toksiki deyil vo madodo duz omols gotirir
toksikidir vo madoda duz amals gatirir

toksiki deyil vo madode hazm olunur

472 Hoalmosik yaradan pektinlor ham ds bu xassoni gostorir?

yan karboksil qrupa malik giiclii polielektroitdir
® yan karboksil grupa malik zaif polielekrtoitdir

yan karbonil qrupa malik zaif polielektroitdir

yan sulfihidril grupa malik zaif polielektroitdir

yan hidroksil qrupa malik zaif polielektroitdir

473 Siini qida mohsullar1 istehsalinda istifads olunan holmosiklors no xarakterikdir?

az su saxlayir vo formani saxlamaq qabiliyyatine malikdir

® boyiik migdarda su saxlayir vo formani saxlamaq qabiliyyatino malikdir
¢oxlu golovi saxlayir vo formani saxlamaq qabiliyystine malikdir
¢oxlu tursu saxlayir vo forma saxlanilmir

Coxlu su saxlayir vo forma saxlanilmir

474 Kazein bunlardan hansina aiddir?

sokoarlora

® iid ziilalina
tursulara
polisaxaridlara

yaglara

475 Siini qida moahsullariin istehsalinda hanst mohsullar analoq kimi qobul edilir?

sokarsizlor
sintetik
yaglh

® tobii

ziilalli

476 Qalaktoza bunlardan hansina aiddir?

87/92



14.11.2017

ziilallara

® monosaxaridlors
tursulara
polisaxaridlora

yaglara

477 Zilal manbalorini artirmagq tigiin no magsadyonlii sayilir?

ohalinin savadlanmast

® heyvandarligda mohsuldarhigin artirilmasi
ohalinin saglamligini yiiksoltmok
ohalinin 8liim saymi azaltmaq

ohalinin artimin1 ytliksoltmak

478 Fruktoza hansilara aiddir?

yaglara

® monosaxaridlors
ziilallara
polisaxaridlora

tursulara

479 Qliikoza hansilara aiddir?

ziilallara

® monosaxaridlora
tursulara
polisaxaridlora

yaglara

480 Hansi alim torofindon balanslasdirilmis (tarazlasdirilmis) qidalanma formulu islonmisdir?

Tolstoquzov
® Pokrovski

Oparin

Ugqolev

Lomonosov

481 Hans1 mohsullarin istehsalinda tobii mohsullar analoq sayilir?

sintetik
® ini

turs
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482 Ziilalli mohsullardan modifikasiya olunmus ziilal neco alinir?

483 Taxil kulturalarinin hansindan ziilali preparat olan kleykovina alinir?

soyuq

yaglh

kalsium-xlorid vo golovinin kdmayi ilo

tursu hidrolizi va ya proteolitik ferment preaparatlarinin komayi ilo
limon va asetat tursularinin kdmayi ils

limon turgusu va bugda ununun kdmayi ila

golovi hidrolizi vo ya proteolitik ferment preparatlarinin kdmaoyi ilo

soya
bugda
arpa
dar1

qargidah

484 Siini qida mohsullar1 neco hazirlanir?

stialanmaya moruz qalir va tam kulinar emal kegir
tam kulinar emalin1 kegir

kulinar emalin bir hissasini kegir

yalniz soyudulur

kulinar emali tam ke¢mir

485 Siini qida mohsullar1 necs istehsal olunur?

vakuumda, korlanmani yaradan fermentlor olmamaqla

steril miihitdo, korlanmani yaradan fermentlor olmamagla
sintetik {isulla, korlanmani yaradan mikroorqanizmlor olmamagqla
vakuumda, korlanman1 yaradan mikroorganizmlor olmamaqla

sintetik {isulla, korlanmani yaradan fermentlor olmamagqla

486 Emal olunan qida ziilallar1 neco mohsullardir?

dadli

biosintez mahsullar
mikroorqanizmlor
amintursular

rongli

487 Ziilallarda istilik denaturasiyasi zamani na bas verir?

89/92



14.11.2017

durulasir

® qurulusu pozulur
hacmi artir
sigir

rongsizlogir

488 Ononavi vo yeni qida sistemlori osasinda alinan mohsullar hansilardir?

stabillosdirilmis

imumilssdirilmis
® kombinslosdirilmis

emulqatorlu

balanslagdirilmig

489 Zonginlosdirilmis mohsullarin ¢catismayan cohati nodir?

yiiksok kaloriliyi
® zillalin artiglig

sokarlo zonginliyi

vitaminin artiqligi

asag1 kaloriliyi

490 Ziilal ehtiyatlarini neco ¢oxaltmaq olar?

taravazlari dondurmagla

® heyvanat mohsullarini artirmaqla
yarma mohsullart hesabina
makaron mohsullar1 hesabina

meyvalari dondurmagqla

491 Heyvanat mohsullarinin artirtlmasi nays tosir edir?

tursu istehsalina

@® ziilal ehtiyatina
pektin ehtiyatina
ohalinin pis yagamasina

nisasta ehtiyatina

492 Mohsullarin istehsalinda qarsiligh zanginlasdirma necs aparilir?

tullantilar slava edilir
@® bir mohsul digari ilo avoz edilir

amintursu olava edilir
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vitamin alava edilir

ziilal alavo edilir

493 Mohsullarin istehsalinda ziilal zonginlosdiricilorindon qatqi kimi na qodor istifads olunur?

7-10%
® 2-7%

20-25%

25-28%

10 - 15%

494 Zonginlosdirilmis mohsullara bunlardan hansi slave edilmir?

ziilallar

® tullantilar
vitaminlor
mineral maddalor

amintursular

495 Bunlardan hansi1 mohsullara sirin dad verir?

arabinoza vo qalaktoza
® fruktoza vo qliikkoza

ziilal vo amintursular

karotin va ziilal

ziilal vo nisasta

496 Soya ziilali xirdalanmis ot mohsullarina hans1 moagsadls olave olunur?

iy vo dad1 yaxsilagdirmagq {igiin

® struktur gostaricilorinin yaxsilasmasi vo zonginlogmasi tigiin
sokoar vo tursunun miqdarinin azaldilmasi ii¢iin
qidaliliq dayarinin vo ronginin agagi salinmast ti¢lin

rong vo dadin yaxsilagsmasi {igiin

497 Bitki xammalinda hansi avozolunmayan amintursular1 ¢catigmir?

leysin, izoleysin,metionin va treonin
® lizin, metionin, triptofan vo treonin

lizin, leysin, izoleysin vo metionin

lizin, leysin, izoleysin va treonin

lizin, izoleysin, metionin va treonin

498 Hansi mohsulun ziilali "ideal " sayilir?
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ot

® yumurta
baliq
stid

diiyii

499 Hansi bitki glisirrizinin manbayidir?

limon

® biyan
qargidalt
mandarin

bugda

500 Hans1 mahsulun ziilali etalon say1lir?

baliq
noxud
donuz ati
goyun oti

® yumurta
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