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2017 - 2018_I semestr_2950 Az Qiyabi_Yekun imtahan testinin suallari

Fann : 2950 Iago miiassisalorinds unlu mamulatlarin texnologiyalarinin asaslari

1 Corak istehsalinda bugda ununun hansi sortlar istifade edilir?

yalniz kapokli un

® Ola, I, IT sort vo kopokli un
yalniz I sort un
yalniz ala, I vo II sort un

yalniz ©la sort un

2 Corak istehsalinin axirinci marholasi hansidir?

xomirin qicqirdilmasi
xomirin yogrulmasi
xammalin gabulu vo saxlanmasi
® (6royin soyudulmasi vo saxlanmast

xomirin boliinmasi

3 Corok istehsalinin birinci marhoalasi hansidir?

® xammalin gobulu vo saxlanmasi
xomirinbdliinmasi
¢Orayin soyudulmasi vo saxlanmasi
xomirin qicqirdilmast

xomirin yogrulmasi

4 Qarabasaq donindon yarma istehsali hansi texnoloji proseslorden ibaratdir ?

® A BvwC
donlerin kenar qarigiqlardan seperatordan iki dofo, sonra trierden vo das tomizloyon magindan buraxmagla
tomizlonmasi

tomizlonmis denlorin buxarda, quruducuda va soyuducuda hirdotermiki emali.
yarma sortlagdiran maginda iki fraksiya ilkin sortlagdirma (iri vo x1rda donlar).

AvoB

5 Niivanin {izorindon cilalama naticasindo yaranan ciziglarin sigallanmasi, kolo-kétiirlorin aradan
qaldirilmasi, yarmanin iizorinin sigallanmasi omsliyyati necs adlanir?

xirdalama
kondensasiya
seperasiya etmo

® pardaxlama
olomo
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6 Qabigdanayirmadan sonra yarmanin niivasinin qabiq vo aleyron qatinin konarlasmasi neco adlanir?
kondensasiya
xirdalama
® cilalama
seperasiya etmo

olomo

7 Yarma zavodlarin gabigdanayirma sobasindo hansi asas texnoloji omoliyyatlar aparilir ?1. Emala
hazirlanmis donlori qabiqdanayirmaya qodar iriliyine gors ¢esidloma. 2.Qabiqdan ayirma. 3. Mahsulaun
gabigdanayirmaya sortlasdirilmasi. 4. Niivonin kosilmasi. 5.Niivonin cilalanmas1 vo pardaxlanmasi. 6. Yarma
va komok¢i mohsullarin sortlasdirilmasi vo nazarati.

1-3-55—-6—2
153545
2—3—4—6

® [-52-3-54-55-6

2—3-55—-6—4

8 Hans1 yarma istehsalinda soyuq kondisionerlomadon istifads edilir ?

® bugda vo qargidali {igiin.
lobya {igiin
noxud ti¢tin.
qarabasaq .

qarabasaq ti¢tin.

9 Hansi yarma istehsalinda buxar totbiq etmoklo qaynar kondisionerlomoadon istifado edilir ?

bugda vo qargidali ligilin.

® garabasaq, yulaf vo noxud tigiin.
qarabasaq vo qargidali tigiin.
yulaf vo bugda iigiin.

bugda ti¢iin.

10 Hans1 yarma istehsalinda hidrotermiki emal totbiq edilir?

® arabagaq, yulaf, bugda, qargidali
ancaq yulaf vo noxud.
ancaq qarabasaq, yulaf, bugda.
ancaq qargidali..

ancaq bugda vo qargidali.

11 Yarma istehsalinda hazirliq omoliyatlarinin eftektivliyi osason nodon asilidir ?
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yarma zavodunun iginin texniki — iqtisadi gostaricilori, yarmanin ¢iximi va keyfiyyot
yarma zavodunun isinin texniki — iqtisadi gostoricilori.

ancaq yarmanin ¢iximi va keyfiyyati

ancaq yarmanin keyfiyyaoti

ancaq yarmanin ¢iximi.

12 Yarma istehsalinda hazirliq omsliyatlar1 hansilardir?

donin fraksiyalara ayrilmasi.

BvoC

A, BvaC

donin kenar qarigiqlardan tomizlonmosi

hidrotermiki emal.

13 Pardaxlama prosesi hans1 moagsadlorls totbiq edilir?

danin gabigimi va riigsiiymini ondan ayirmaq tigiin.

donin xirdalanmasi {igiin

ilkin qarisigin alokda torkib hissaloring vo daha bircinsli fraksiyalara ayrilmasi
donin yuyulub, nomlondirilmaesi {igiin.

donin sathinin, xiisusen va yariq hissasinin tozdan tomizlonmasi {igiin

14 Uyiitmo tipindon asil1 olaraq hansi ciir aloma proseslari var?

qisaldilmis, inkisaf etdirilmis vo daha inkisaf etdirilmis
A) daha da qisaldilmus.

qisaldilmais.

daha inkigaf etdirilmis.

inkisaf etdirilmis.

15 Hansi toyinetma diizgiin deyil?

Miirakkab iiylitmoe mitkommal texnoloji sxemo malik olub, se¢mo iisul ilo xirdalayaraq, endospermanin tomiz
ayrilmasina va ondan un istehsalina asaslanir

Sadas iiyiitma bir texnoloji marhalodan ibarat olub, tiylitms mohsulunun xirdalanmasi vo slonmasi ilo xarakterizo edilir
Uyiidiilmo tipino géro sado ve miirokkab iiyiidiilmoe farqlendirilir
Miirokkab iiyiitmayas biitliin bugda ve ¢ovdar donlarinin kopaokli tiylidiilmasi aiddir.

Sada iiyiitmaya biitiin bugda va ¢ovdar donlorinin kopokli liylidiilmasi aiddir.

16 Hans1 toyinetmo diizgiin deyil?

Kopakli iiylitmads dondon maksimum miqdarda vo daha tomiz endosperma alib, sonradan ondan un istehsal etmok
liglin segma x1rdalamadan istifads edilir

Sado xirdalama totbiq edilorok, bark hissaciklor verilon xirdaliga qader bircinsli kiitls alinana qadar xirdalanir
Se¢mo xirdalamada bircinsli olmayan bark hissociklor dagidilaraq, sonradan onlardan miioyyon torkib hissaslorini
¢ixartmaq olsun.

Qada virdalama tathin edilarak keanalkli nin ictehealinda nraktiki alaran hiitiin dan lditlac verilan virdaliga aadar harahar
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17 .

18 Uniiyiitmo zavodlarinin dontomizloma sobasinds donlorin tomizlonmasinin yiiksok texnoloji effektivliyi
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sokildoa xirdalanir
Se¢mo xirdalamada bircinsli olmayan bork hissaciklor dagidilir ki, sonradan onlardan miioyyen torkib hissoslorini
¢ixartmaq olsun

Hansi toyinetma diizgiin deyil?

® Sort un istehsalinda sads xirdalama tatbiq edilir

iki név xirdalama farqlondirilir: sado vo segmo

Se¢mo xirdalamada tarkibina gora eynicinsli olmayan bork hissaciklor dagidilir va sonra miioyyan tarkib hissalar
oradan ayrilir.

Se¢mo xirdalamada torkibina gora eynicinsli olmayan bork hissaciklor dagidilir vo sonra miioyyan tarkib hissalor
oradan ayrilir.

Sado xirdalamada bark hissocikler miioyyon 6l¢iiye qodor dagidilaraq bircinsli qarisiq alinir

na zaman alda edilir?

har bir masinin ayri-ayriliqda yaxs1 isindo
BvoC

® A,BvwC
hazirhigin diizgiin toskilinda.

texnoloji sxemdo nazards tutulan amoliyyatlarin qoyulan ardicilligina amol edildikda

19 Bugda vo ¢ovdar donlorinin kopakli liylidiilmosindo donlorin hansi kondensasiya tisulundan istifads edilir

?

20

21

stiratli vo isti.
ancagq isti

stiratli va soyugq.
ancagq stiratli

® ancaq soyuq.

Danlarin tiylidiilmayas hazirlanmasinin asas proseslarina hansi amaliyyatlar daxildir?

® donin yuyulmasi vo nomlandirilmosi
donin pardaxlanmasi
donin xirdalanmast
donin zonginlegdirilmasi

donin naqledilms siirat inin artirilmasi

Uniiyiitmo zavodlarinda hanst masinlar donlorin {izorini tomizlomok, asason do donlori tozdan vo

dagilmis tizliikdon tomizlonmasi texnoloji proseslor sxeminds totbiq edilir?

® fircali masimlar
pardaxlama masinlar

yuma maginlari
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seperatorlar

aloklor

22 Dan kiitlssinin asas don vo miixtalif qarisiglar kiitlasing ayiran texnoloji proses neco adlanir?

qarigdirma
kondensasiya
xirdalama

® seperasiya

9ZMo

23 Uniiyiitms zavodlarina daxil olan donlori neco yerlosdirib, saxlayirlar ?
® tipino, yetismo rayonuna, siisovariliyina, kiil maddasina, kleykovinanin migdarma va digar keyfiyyat gostoriciloring
gora
tipinin uygunluguna, yetismoa rayonuna, siisavariliyina, kiil maddasine, kleykovinanin miqdarina va digar keyfiyyat
gostaricilarine gora
ancaq siisovariliyins v kleykovinanin miqdarina gors.

ancaq siisovariliyino gora.

yetismo rayonuna va tipine gora.

24 Corakbisirmo bugda ununda nomiyin miqdart ¢ox olmamalidir:

® 0.15
0.11
0.14
0.13

0.12

25 Ola sort ¢corokbigirmo bugda ununda buraxilabilon kiil maddslare (an ¢oxu):

0.0125

donin tomizlomaya gadar malik oldugu kiil maddasinden
® 0.0055

0.006

0.0075

26 Covdar donindon hansi sort un istehsal edilir?

olonmis
kopokli

® olonmis, kopakli kopoksiz va
olonmis va kopaoksiz

kopaksiz va kopokli
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27 Corok bulka momulatlari istehsalinda islodilon sokor tozunun-saxarozanin molekulu (C6H2204) hansi 2
monosokardan toskil olunmusdur?

® gliikoza va fruktozadan
mannoza va ksilozadan
qalaktoza vo arabinozadan
ksiloza va arabinozadan

qliikoza va ksilozadan

28 . Fosfolipidlor ¢orok-bulka mamulatlarinin hansi keyfiyyast gostoricilorinin yaxsilasdiricilarina aiddirlor?

® sothi aktiv maddslors (emulgatorlara)
unun xarab olma gostaricilorine
ferment preparatlarina
barpaedici tasira malik gostaricilora

oksidlosdirici tosiro malik gostaricilora

29 Pastila hansi sirada gostorilib?

® meyvo-gilomeyva piiresinin sokor vo yumurta ag1 ilo ¢alinmasindan alinan gonnadi malumti
arik yaxud gavali piiresi vo sokordon hazirlanmig gonnadi momulatidir
jeleedici piire vo sokordon hazirlanmig gonnadi momulatidir
jeleedici piire va sokordon hazirlanmig gonnadi memulatidir

aqar holmosiyi,sokar,patka vo sudan ibarat qarigigin hall bisirilmasindon alinan gennadi memulatidir

30 Unlu gonnadi momulatlarina aiddir:

® pegenye, pryanik, tortlar, kekslor, vafli, unlu sorq sirniyatlari.
karamel, konfet, sokolad, sokolad momulatlari
marmelad, pastilla, iris, halva, sorq sirniyyatlari

pecenye, pryanik, tortlar, kekslor marmelad, pastilla, iris, halva.
karamel, konfet, marmelad, pastilla, iris, halva, sorq sirniyyatlari, hamginin sokolad, sokolad mamulatlari, meyvas -
gilomeyvo momulatlar

31 Formasina goro matrisalar necs olur?

® BwE
iicbucaqli
altibucaql
yumru

diizbucaql

32 Makaron xomiri hansi tisulla formalasdirilir?

® BwE
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golibloma
ddsonma
preslamo

stamplama

33 Vermisel hansi voziyyotdo dogranir?

34 Makaron presinin ekstruderindo xomir hans1 deformasiya soraitinde olur?

® BvwC

matrisadan asilmis vaziyyatdo
kassetlordo
tubuslarda

matrisanin sothi iizro

® hortorafli sixilma

oxboyu dartilma
boyuna ayilma
heg biri

oxboyu sixilma

35 Makaron xomirinin vakuum emali na demakdir?

® havanin konarlagdirilmasi

snekli kamerada ¢akisizlik yaratmaq
heg biri
ABvaC

hava ilo doyuzdurma

36 Makaron xomirinin nomliyi no qodar ola bilor?

37 Makaron momulatlarinin keyfiyyotina qoyulan toloblors aid olmayan hansidir?

0.45

® B, CvE

0.29

0.32

0.28

® hocmi vo en kosiyinin sahosi

tursuluq
namlik

quriglar miqdart
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xarici goriiniis

38 . Makaron xamirinin vakuum emalinin shomiyyati haqqinda deyilonlordon hansi sohvdir?

® xomir daha mosamoli vo yumsaq olur
momulatlarin méhkemliyi artir
gaynatma suyuna kec¢an quru maddolarin itkisi azalir
xomir daha six olur

karotinoidlorin dagilmasinin garsisi alinir

39 Makaron xomiri hansi iisulla formalagdirilir?

® presloms vo stamplama
golibloms va desma
golibloma
desmoa

desmo vo koasmo

40 Makaron xomirinin namliyi na qadar olmalidir?

® 028
0.1
0.6
0.8

0.45

41 Nomliyindon asili olaraq makaron xomiri hansi tiplordo yogrulur?

® Bork, orta vo yumsagq tiplordo
Bork vo yumsaq tiplords
yalniz yumsagq tipda
yalniz orta tipdo

yalniz bork tipdo

42 Suyun temperaturundan asil1 olaraq makaron xomiri hansi tiplorde yogrulur?

® isti 75,850 11955,650Csoyuq<300C
isti 70.850C {1iq50,650C soyuq<250C
Isti 75,800C 111g55,650Csoyuq20,300C
Isti >750C Ihiq>550Csoyuq<300C

Isti 70,800C 111g50,600C soyuq<350C

43 Nomliyindan asili olaraq makaron xomiri hansi tiplords yogrulur?
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® Bork-28,29%; Orta-29,1,31%; yumsaq-31,1,32,5%

Bork-29,30%; Orta- 30,1,31%; yumsaq-31,1,32%
Bork-30%; Orta -31%; yumsaq-32%
Bork-28%;0rta -30%; yumsaq-32%

Bork- 29,31%; Orta-31,1,32%; yumsaq-32,1,33%

44 Makaron xomiri hans1 komponentlordon hazirlanir?

® un, su, duz, yumurta tozu, tomat pastasi
un, su, yumurta, duz
un, yumurta tozu, patka
un, melanj, tomat pastasi, sokar tozu.

un, su, duz, tomat

45 Unun torkibindo yas kleykovinanin miqdar1 (%-19) na gador oldugda yas makaron momulatlar1 daha
mohkom olur?

® 25%-5yaxm
40%-9 yaxin
35 %-o yaxin
45%-9 yaxin

30 %-yaxin

46 Qablasdirilmis ¢orok momulatlarinin saxlanma miiddati

® 2 don 7 giinadok
16 dan 36 saata qador
3 giinadak
36 saata qodor

2 don 3 giinadak.

47 Biitiin nov qablasdirilmayan ¢orak, bulka, koko momulatlarinin satisda saxlama miiddoti

® 16 dan 36 saata qador
8 don 16 saata qodor
12 saata qador
24 saata qador

6 dan 24 saata qodor

48 Bisirmo prosesinds xomir hazirliginin isinmasing tosir edon amillor haqqinda deyilonlorden hansi dogru
deyil?

® xomir hazirh@min kiitlosi no gader az olarsa, o gadar gec bisir
bisirmo kamerasinin namlondirilmasi xomir hazirliginin sathinin qizmasini siirstlondirir
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xomirin nomliyi ¢ox oldugda o tez isinir
xomir hazirhiginin kiitlesi no qodor boyiik olarsa, o qoder gec bisir

bisma temperaturu na gadar yiiksok olarsa xomir hazirligi o gadar tez isinir

49 Corok momulatlar hansi temperaturda bigir?

100-1500C
1000C
50-1000C
10000C

® 200-2500C

50 Désonmo tisulu ilo bisirilon ¢oraklor tiglin xomir tikolori hanst omoliyyatdan sonra kiindolonir?

® tikolors bolmo
son yetisdirmo
yayma
qicqirtma

yogurma

51 Xomirin qicqirmast zamani hanst qaz ayrilir?

® Kkarbon
azot
hidrogen
ozon

oksigen

52 . Covdar unundan ¢orok xomirinin hazirlanmasi tisullar1 haqqinda deyilonlardan hansi dogrudur?

® xomro iisulu ilo becormoa dovriinds hazirlanir
maye balat1 tisulu ilo hazirlanir
balatisiz iisulla hazirlanir
¢ox qat1 balat1 iisulu il hazirlanir

balat1 isulu ilo hazirlanir

53 Bugda unundan ¢6rak xoamirinin hazirlanmasi iisullar1 haqqinda deyilonlordon hansi dogru deyil?

® xomro iisulu ilo becormoa dovriinds hazirlanir
maye balat1 tisulu ils hazirlanir
balatisiz iisulla hazirlanir
¢ox qat1 balat1 iisulu il hazirlanir

balat1 tisulu il hazirlanir
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54 Hans1 omoliyyatdan sonra xomir yogrulur?
® komponentlorin dozalagdirilmasi
qicqirtma
kiindoloma
yayma

tikoloro bolmo

55 Xomir qicqirdiqdan sonra hansi amoliyyat yerino yetirilir?

® tikolors boliiniir
kiindslonir
yayilir
kasimlonir

qicqirmaga qoyulur

56 . Xomir yogruldugdan sonra hans1 omoliyyat yerina yetirilir?

® qicqirmaga qoyulur
kiindslonir
yayilir
kasimlonir

tikolora bolinir

57 Corok xomirinin yogrulmasinda mogsad nadir?

® bircinsli kiitlonin alinmasi
donavarsokilli kiitlonin alinmasi
halmasiysoxsar kiitlonin alinmasi
plastik kiitlonin alinmasi

oxantigakilli kiitlonin alinmasi

58 Corok xomiri hansi iisulla yogrulur?

® fasilosiz vo porsiyalarla
yalniz porsiyalarla
preslomoklo
sixlagdirmaqla

yalniz fasilasiz

59 Corok xomirinin nomliyi orta hesabla neco faizdir?

® 045

0.7
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1.0

0.1

0.25

60 Corok istehsalinda hans1 mayalardan istifads edilmir?

® pivo mayalari
I sort mayalar
yalniz ala vo I sort mayalar
quru mayalar

preslonmis mayalar

61 Corok istehsalinda ¢ovdar ununun hansi sortlari istifads edilir?

® olonmis, kopakli vo kopoksiz un
yalniz kopoksiz un
yalniz kopakli va kapaksiz un
yalniz alonmis un

yalniz kopokli un

62 Covdar doninin torkibindaki metal qarisiqlart na ils tomizlonir?

® magnittutucu
sotkalar
su sirnagt
vordanoalor

flotasiya tisulu

63 Danin torkibindoki pigmentlarin rolu nadir?

® rong omoalo gotirir
yag omalo gatirir
sokor omoalo gatirir
su omolo gatirir

ziilal omalo gotirir

64 Bugda, covdar vo arpa donlorinin torkibinds ziilallar asason hansi elemento gora hesablanir?

® azot
domir
karbon
kalium

hidrogen
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65 Donin texnoloji giymatlondirilmasi iigiin hans1 gostaricilor olmalidir?
® rongi, qoxusu, dadi, namliyi, ¢irklonmo doracasi vo zararvericilarlo yoluxma
rongi, dadi, namliyi, ¢irklonma doracasi va zararvericilorlo yoluxma
rongi, qoxusu, namliyi, ¢irklonma doracasi va zararvericilarls yoluxma
rongi, qoxusu, namliyi, ¢irklonma daracasi va zararvericilarls yoluxma

qoxusu, dadi, namliyi, ¢irklonma doracasi

66 Covdar doni nega tipa boliiniir?

® 30
5.0
10.0
15.0

2.0

67 Un sonayesi iiglin xammal no hesab olunur?

® donli bitkilor
gorzokli bitkilor
miirakkab ¢igoklilor
yosunlar

paxlal1 bitkilor

68 Respublikada shalinin ¢érok mohsullarina tolobatini 6domaok iigiin no godor taxil istehsal olunmalidir?

4-5 min.ton

® 2,5-2,7 min.ton
1-1,5 min.ton
3-4 mln.ton

6-7 min.ton

69 Unun kleykavinasinda hans1 maddasler iistiinluk toskil edir?

® ziilali birlogmalor
azotlu
oksigenli
karbonlu

pektinli

70 Bugda donloari nisastas1 hansi fraksiyalardan ibaratdir?

® amiloza vo amilopektin

maltoza
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protopektin
dekstrinlor

pektin

71 Bugda unu nigastasi hansi temperaturda klesterlogir?

60-670C

50-550C

68-700C

70-750C

25-450C

72 Kleykavina ziilalin hansi fraksiyalarindan ibarotdir?

glyutin va gliadin
qlyutin vo elastin
glyutin vo perimiziya
qlyutin vo endomeziya

qlyutin vo kollagen

73 Bugda unu nisastas1 hansi1 temperaturda yapisqanlasir?

62-680C

58-700C

70-75

75-80

45-580C

74 Ziilallarin destruksiya olunmasi xomir yarimfabrikatlarinin istehsalinda hansi fermentlorin istiraki ilo bas

verir?

75 Bork bugdadan olan makaron ununda ziilallarin miqgdar1 na qodor togkil edir?

pektolitik fermentlorin
pektinmetilesteraza
papain fermenti
katalaza

pektolitik fermentlorin

15-16 %
10-12 %
17-18 %

18-20 %

14/93



14.11.2017
12-13 %

76 Patka dedikdo no basa diisiiliir?

@® nisastanin natamam hidroliz mohsulu
nisastanin su ilo suspenziyast
nisastanin kleysteri
nisasta dekstrinlari

nisastanin modifikasiya olunmus formasi

77 Corokbisirmo mayalari hansi soraitds yetisdirilir?

® 300 C-do 12-48 saat arzinds
400 C-do 12-48 saat arzindo
600 C-do 12-48 saat orzindo
500 C-do 12-48 saat orzindo

800 C-do 12-48 saat orzindo

78 Corokbisirmo mayalarinin istehsalinda qida miihiti kimi islodirlor

® sokor istehsalinin tullantisi olan patka (melassa)
sokar istehsalinin tulantisi olan ceca
srab istehsalinin tullantis1 sayilan filtirloma ¢okiintiisii
tomat istehsalinin tullantist olan pomidor toxumlari

sira istehsalinin tullantisi olan iiziim toxumlar1

79 Corokbigirmo mayalarinin torkibino daxil olan birlogsmolor hansilardir ki, digokarlori monogokarlora godor
hidroliz edir?

® kompleks fermentlor
kompleks spirtlor
kompleks hall olan duzlar
kompleks galavilar

kompleks iizvi tursular

80 Corokbisirmo mayalarinin hoyat foaliyyati {i¢iin optimal temperatur hansidir?

® 300C
400 C
500 C
450 C

600 C

81 . Elliptik formada olan mayalar osason hansi istehsalda istifads olunur?
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etil spirti, piva va sokar istehsalinda
kolbasa, sira va piva istehsalinda

etil spirti, pive vo kolbasa istehsalinda
etil spirti, pive vo sirs istehsalinda

® il spirti, pive istehsali vo ¢orokbisirmada

82 Isti emal zaman1 tozo bisirilmis ¢oroya xas olan otrin yaranmasi hansi reaksiyanin getmasi ilo alaqadardir?

® amintursularla sokarlor arasinda gedon reaksiya ilo
amintursular vo yaglar arasinda gedon reaksiya ilo
yaglar va lizvi tursular arasinda gedon reaksiya ilo
yaglar vo vitaminlor arasinda gedon reaksiya ilo

sakarlor va yaglar arasinda gedon reaksiya ilo

83 Unun nomliyinin kritik miqdardan (15,0 %) asag1 olmas1 zamani1 onda na bas verir?

® biokimyavi proseslorin longimasi
karamellogma va dekstrinlogma
fermentlorin aktivlogsmasi
melanoidin amslogoalmo reaksiyalar1

biokimyavi proseslarin siirotlonmasi

84 Saxlanma zamani unun davamligini namliyin (suyun) hansi vaziyyatds olmasi sortlondirir?

® nomliyin birlogmis vaziyyatdo olmasi
namliyin kritik voziyyotdo olmasi
nomliyin taraz voziyyatdo olmast
namliyin agag1 temperatur voziyyatindo olmasi

nomliyin sorbast voziyyatdo olmast

85 Elastiklik va plastikliklik gannadi mamulatlarinin hansi xassaloring aiddir?

® reoloji
kopiiklendirici
kimyavi
orqanoleptiki

emulsiya omologatirici

86 Xomirs unun iimumi miqdarmin 3 % -1 miqdarinda yag qatdiqda onda hansi proses bas verir?

® clastikliyi va plastikliyi artir
adgeziya xassolori pislogir

qazamalagatirma qabiliyyati pislosir
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kleykovina govdasinin gabiliyyati azalir

elastikliyi vo plastikliyi azalir

87 Xomirin su hopturma qabiliyyasti hans1 halda artir?

® ona laktoza qatdigda
ona arzaq sodasi qatdiqda
ona tursu qatdiqda
ona rong maddoalari gqatdiqda

ona cod su qatdigda

88 Covdar ununun avtolitik aktivliyi noyi gostorir?

® ondaki fermentlorin xomir hazirlanmasi va bigsms zaman miivafiq komponentlors miioyyan tasirini
ondaki yagin xomir hazirlanmasi va bisma zamani gisma prosesine miioyyan tasirini
ondaki sokorlorin xomir hazirlanmasi vo bismo zamani sismo prosesine miioyyen tosirini
ondaki nomliyin xomir hazirlanmasi va bisma zamani sisma prosesine miiayyan tasirini

ondaki yagin xomir hazirlanmasi va bisma zamani sigsmo prosesine miioyyan tasirini

89 . Corakbisirmado amilazanin ¢ovdar unu nisastasina tosiri noys gotirib ¢ixarir?

® qicqirma vo bigmo zamani onun miisyyan hissosinin hidrolizino
gicqirma vo bigma zamani yapigqanlagsmasina
qicqirma vo bismoe zamani onun polimerlogsmasing
qicqirma va bigsma zamani onun polimerlagmasing

qicqirma vo bisme zamani onun oksidlogsmaesing

90 Covdar ¢orayinin i¢liyinin (yumsaq hissasi) uzun miiddst bisma naticosindo qaralmasi na ilo izah olunur?

® melanoidinlorin amals galmasi vo onlar {igiin soraitin yaranmas ilo
fermentlorin aktivliyinin azalmasi va pargalanmasi ila
nisastanin yapisqanlagsmasi vo dekstrinlogmosi ilo
pektin va nisastanin pargalanmasi ila

qicqirma prosesinin dayanmasi vo yavasimasi ilo

91 Saxlanmada unun agarmasi nayin hesabina bag verir?

® Kkaratinoid vo ksantofil pigmentlarinin oksidlosmasi
amilaza vo askorbinazalarin aktivliyinin artmasi
nisastanin yapisqanlasmasi vo dekstrinlogmosi
pektin va nisastanin pargalanmasi

nisasta vo yaglarin pargalanmasi

92 Coroakbisirma istehsalinda asas xammala noalar aid edilirlor?
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® c¢ovdar unu, su, mayalar
soya unu, ¢ayirdakli meyvalor
siid, somani,yumurta mohsullar
sokoravazedicilori, siid, yaglar

sakar, somani, adviyyatlar

93 Corak bulka mohsullari istehsalinda iglodilon sokor tozu tursularla qizdirilma zamani yaxud 3-
truktofuranozidazanin tosiri ilo hans1 monosokarlara hidroliz olunurlar?

® glikkoza vo fruktozaya
mannoza va ksilozaya
qalaktoza vo arabinozaya
ksiloza va arabinozaya

qliikoza va ksilozaya

94 Unun qazomologatirmo xassasi hazir ¢orok mohsuluna neca tasir gostorir?

® miisbat
tosir etmir
bismo miiddatini artirir
bismo miiddatini artirir

monfi

95 Yumsaq bugda donlorinds suyun udulmasi bork bugda donlorins nisboton ne¢a dofs artiq olur?

® 20
5.0
7.0
8.0

4.0

96 Yuyulma zamani suyun dons daxil olmas1 onun hansi xassslorins tosir edir?

® borklik, yumsaqliq vo miihitin temperaturundan
havanin riitubati
temperaturundan
saxlanma soraitindon

barklik vo yumsaqliq

97 Danin yuyulmasi zamani onun bazi xiisusiyystlorinin doyismasing na sabob olur?

® suyun donin tarkibina daxil olmasi

vitaminlorin donin torkibino daxil olmasi
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98 Kiilliik na goadar asagi olarsa, donin tomizlonmasi neco hesab olunur?

fermentlorin artmasi
ziilallarin donin torkibino daxil olmasi

yagin miqdarinin azalmasi

yaxsi
pis

zangin
tosir etmir

orta

99 Dan sothinin texnoloji effekti na ilo ifads edilir?

kiilliik doracosi
ziillaliliq derocasi
karbohidrat doracasi
vitaminlik doracesi

yagliliq doracasi

100 Un geyri alverisli soraitdo saxlandigda no bas verir?

101 Unun torkibinds gabiq hissaciklorin ¢ox olmasi ils orada xam kiiliin migdarina neca tasir edir?

102 Unun torkibinds gabiq hissaciklari ¢ox oldugda na bas verir?

yaglar parcalanir

namlik azalir
karbohidratlar pargalanir
kiilliilik artir

ziilallar pargalanir

yaglar artir
artir

azalir
doyigmir

vitaminlor artir

rongini dayisir

un ¢1ximint artirir
karbohidratlar1 artirir
ziilallar1 artirir

rongi doyismir
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103 Covdar ununun uzun miiddat saxlanmasi zamani ns bas verir?
® kif gobaloklori yaranir
torkibindoki yag azalir
struktur-mexaniki qurulusu doyisir
mineral maddoler azalir

tursuluq artir

104 Daon sothi yaxsi tomizlonmodikds alinan unun keyfiyyatino neco tosir edir?

® unun keyfiyyati pislogir
unun komiyyati doyigmir
unun keyfiyyati doyismir
unun keyfiyyati yaxsilagir

unun komiyyoti pislosir

105 Uyiitmo zaman1 qarisdirilmanin yiiksok effekti no zaman almir?

® bir neg¢o vo daha ¢ox bugda doni garisdirildigda
bugda doninin isladilmasi zamani1
¢ovdar donlorinin qatilmasi
qargidali doninin gatilmasi

bugda doni xirdalandigda

106 Yiiksok kiilliiklii donlor hansi donlarls qarigdirilir ki, balans yaransin?

® zoif kiillikli
zaif tursuluglu
yiiksok tursuluglu
zaif yagliligh

yiiksok yagliligh denlerlo

107 Yumsaq bugda donlori neco konsistensiyaya malik olur?

® yumsaq
duru
yagh
yagsiz

bark

108 Bugda ununun qarigdirilmasi ¢orakbisirma xiisusiyyatlorini artirmaqla yanasi, daha hansi xiisusiyyatlori
artirr?

® xomirin alviogram gostaricilorinin 10-12% artirmaqla ¢ixim artir

20/93



14.11.2017

kiilliiliyiin artirilmasi ilgixim artir
tursulugunun artirilmasi ils ¢ixim artir
yagliliginin artirilmast ilo ¢ixim artir

hazir mohsulun bigirilmasing tosiri zamani ¢ixim artir

109 Texnoloji xarakteristikasina gora III qrupa hansi bugdalar aid edilir?

® zoif bugda donlori
bork bugdalar
asag1 kleykovinali
yuksok kleykovinali

yumsaq bugdalar

110 Texnoloji xarakteristikasina goro II qrupa hanst bugdalar aid edilir?

® yaxgilagdiriciya ehtiyaci olmayan bugdalar
yuksoak kleykovinali
asag1 kleykovinali
yumsaq bugdalar

bark bugdalar

111 Texnoloji xarakteristikasina gora I qrupa hansi bugdalar aid edilir?

® yaxsilagdirici kimi istifads edilon bugdalar
yumsaq bugdalar
yuksak kleykovinali
asag1 kleykovinali

bork bugdalar

112 Biitiin bugda novlorini alverisli soraitdo qarisdirilmasi iiclin ne¢s qrupa boliirlor?

® 30
6.0
7.0
9.0

5.0

113 Eyni bugda tipino aid olan sortlar ¢orokbisirmoe parametrlorine gora neco forqlonir?

® koskin
¢ox forglonir
az forqlonir

forqlonmir
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eynidir

114 Danin torkibinds kiiliin miqdar1 nego % arasinda doyisir?

2-3
5-6

® 1525
6-7

4-5

115 Ag un oldo etmok ii¢iin asason hans1 bugdadan istifado etmok tovsiyys olunur?

xirda bugda
ylingiil bugda
iri bugda
bork bugda

® yumgsaq bugda

116 Istehsal edilon ¢orok mohsullarmin keyfiyyati bilavasito noden asilidir?

karbohidratin miqdar1
yagin miqdari

® donin keyfiyyati
ziilalin miqdar1

sokarin miqdari

117 II sort ¢govdar doninin 45 %-li un ¢iximinda kiil ne¢o % olmalidir?

0,3-0,4

0,1-0,2
® 12513

0,8-0,9

0,5-0,6

118 I sort ¢ovdar doninin 30%-1i un ¢iximinda kiil ne¢o % olmalidir?
0,5-0,6
0,1-0,2
® 0,6-0,7
0,8-0,9

0,3-0,4

119 Covdar doninin isladilmasi prosesi bugda donins nisbaton no godor vaxta gedir?
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120 Un iiyiitmods bugda donindan sonra II shomiyyatli don hanst sayilir?

az vaxta
nisbaton ¢ox
gisman ¢ox
eynidir

COX vaxta

¢ovdar
qarabasaq
volomir

qargidah

arpa

121 Dan sathi na vaxt havalandirilir?

quruduldugdan sonra

xirdalanma omoliyyati zamani

konar qarisiglardan tomizlonib yuyuldugdan sonra
donin {iylidiims hazirlanmasi zamani

don yuyularkeon

122 Dani qurutmagq li¢iin hansi aparatlardan istifads edilir?

kompressor
ol amayindon
seperator
elevator

kondisioner, qizdirici

123 un keyfiyyoati nodon asilidir?

124 Donin liylitmadon avval isladilmasi prosesi neca il bundan avvals tosadiif edir?

unun rongindon

unun agligindan

unun istehsal edildiyi denin keyfiyystindon
unun tipindon

unun qurulusundan

150-170
100.0

0-20
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30-40

200-250

125 Donin pargalanmasi vo ya xirdalanmasi un ¢iximina neca tosir gostorir?

® miisbot
nazaragarpacaq doracads manfi
qismoen monfi
tosir etmir

moanfi

126 10%-9 gador tullantilarla zibillonmis donlor harada istifads olunur?

doyirmanda

yiingiil sanayeda

iago sonayesinda
® heyvandardligda

baliq¢iliqda

127 Arpa ununun asas hissasini na togkil edir?

® nigasta
pigmentlor
fermentlor
fermentlor vo pigmentlar

vitaminlor

128 Soya donindo gokorlorin migdar1 no gqodor olmalidir?

® 0.135
0.036
0.3
0.67

0.014

129 Soya denindas ziilallarin miqdar1 ne qodor olmalidir?

® 043
0.56
0.66
0.78

0.37

130 Soya denindas kiiliin miqdar1 na qader olmalidir?
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® 0.046

0.069

0.02

0.76

0.35

131 Soya donindos yaglarin miqdari na godor olmalidir?

® 0216

0.56

0.08

0.021

0.96

132 Soya doninds selliillozanin miqdart na godar olmalidir?

® 005

0.077

0.023

0.087

0.065

133 Soya doninds nisastanin miqdar1 na godar olmalidir?

® 045

0.78

0.23

0.19

0.076

134 Noxud doninds gokarlorin miqdar1 na godar olmalidir?

0.3

0.04

0.02

0.075

0.099

135 Noxud doninds ziilallarin miqdar1 no qader olmalidir?

® 028

0.2

0.36
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0.48

0.12

136 Noxud doninds kiiliin migdar1 no godor olmalidir?

® 0.035
0.091
0.02
0.055

0.039

137 Noxud deninds yaglarin miqdar1 na gador olmalidir?

® 0.02
0.065
0.08
0.044

0.046

138 Arpa donindo sokorlorin migdar1 no godor olmalidir?

® 0.056
0.089
0.3
0.06

0.067

139 Arpa doninds ziilallarin miqdar1 ne gqodor olmalidir?

® 0.145
0.45
0.3
0.2

0.2

140 Arpa donindo kiiliin miqdar1 na qador olmalidir?

® 0.03
0.045
0.05
0.06

0.02

141 Arpa doninds yaglarin miqdart na qader olmalidir?
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® 0.029

0.034
0.08
0.056

0.045

142 Arpa doninds selliillozanin miqdart na godsr olmalidir?

® 0.055
0.034
0.065
0.062

0.065

143 Arpa doninda nisastanin miqdar1 na qadar olmalidir?

® 057
0.34
0.78
0.28

0.23

144 Qargidali doninds yaglarin miqdar1 no qador olmalidir?

® 0.06
0.044
0.025
0.015

0.031

145 Covdar donindos sokarlorin miqdari na gador olmalidir?

® 0.06
0.23
0.3
0.08

0.2

146 Covdar donindas ziilallarin miqgdar1 na gadar olmalidir?

® 0.135
0.14

0.1
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0.087

0.09

147 Covdar donindos kiiliin migdar1 na qodor olmalidir?

0.052
0.044
0.032
0.025

® 0.02

148 Covdar donindo nisastanin miqdari no godor olmalidir?

® 0.63
0.45
0.78
0.54

0.34

149 Bugda doninds ziilallarin miqdar1 ns qader olmalidir?

® 0.15
0.06
0.2
0.23

0.1

150 Bugda doninds kiiliin miqdari no qodar olmalidir?

® 0.019
0.043
0.06
0.028

0.035

151 Bugda doninds yaglarin miqdari no qodar olmalidir?

® 0.023
0.045
0.08
0.056

0.034

152 Bugda danindas selliilozanin miqdari no qodar olmalidir?
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® 0022

0.033
0.043
0.034

1.2

153 Bugda doninds sokarlorin miqdart na godar olmalidir?

® 0.029
0.05
0.06
0.074

0.04

154 Bugda doninds nisastanin miqdari na qador olmalidir?

® 068
0.26
0.47
0.51

0.34

155 Bugda doni morfoloji qurulusuna gore hansi hissolordon ibaratdir?

® toxum gabigindan, aleyron tobagasindan, endosperm hissadon, qoruyucu qat, yarpaq tumurcugu, riiseym va kokciiklor
goruyucu qat, yarpaq tumurcugu, riiseym vo kokciiklor
aleyron tobagasindan, endosperm hissodon
selliilloza vo hemiselliilozadan

toxum gabigindan, aleyron tabagesindon

156 Olverisli soraitds yetisdirilmis donin endosperm hissosi ne¢o % olmalididr?

® 83-85%
63-75%
73-80%
75-85%

88-95%

157 Miixtalif danli bitkilorin toxumlarinda toplanan maddslarin miqdar1 naden asilidir?

® torpag-iglim va becarilmo soraitindon
inkisaf fazalarindan

morfoloji qurulugundan

29/93



14.11.2017

anatomik qurulusundan

vegetasiya dovriindon

158 Suyun temperaturu az olduqda donds su udma prosesi neco gedir?

yavas

tamamilo dayanir
morfoloji qurulusu doyisir
anatomik qurulisu doyisir

siiratlo

159 Siisovari donlorin daha az su udma qabiliyyasti nadon asilidir?

onlarin torkibindoki kapilyar vo mosamo azligindan
kiiliin migdarindan

vitaminlordon

selliilozadan

mineral maddoalordon

160 Qargidali doninin riigeymi na ilo zongindir?

161 Pigm:

162 Covd

163 Co.vd

ziilal, yag, sokor vo vitamin

yag, sokar va vitamin

ziilal, yag, vitamin vo karbohidrat
ziilal, yag, sokor va ziilal

ziilal, yag, sokor va vitamin

entlor donin hansi hissasinda olur?

ziilal va nigasta hissasinda
ziilal hissasinda

aleyron tobagado

gabiq hissada

nisasta hissasindo

ar doninin kiitlasini ifade edon gostoricilor hansilardir?

rongi, iyi, dadi, namlik, ziyanvericilarlo zadslonma
rangi, dadi, namlik, ziyanvericilorla zodalonma
rongi, iyi, dadi, ziyanvericilorlo zodelonmao

rongi, iyi, dadi, nomlik

iyi, dadi, namlik, ziyanvericilarlo zodslonmo

ar donini gérskbi;irmg xﬁsusiygstlerini ifado edon gostoricilor hansilardir?
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164 Unun qazomals gatirma xiisusiyyati hansi cihazla dl¢tiliir?

= INAV Y INA Y AIUy WP ARV UL AV ) 21y J UM YU ULl ) ) Utly UL L 140 AUUUUL ) J ULUL L) VUL YWAULIIUIY SUMLLILY UUIIil) J UL Yo

qazsaxlama xiisusiyyoti

kleykivina, kamiyyati, xamirin fiziki xiisusiyyatlari, onun qazomals gatirma gabiliyyati va qazsaxlama xiisusiyyati
kleykivina, yapisqanliq keyfiyyati, xomirin fiziki xiisusiyyatlori, onun qazomals gatirma gabiliyyati va gazsaxlama

xiisusiyyati

kleykivina, yapisqanliq keyfiyyati vo komiyyeti, onun qazomolo gotirmo qabiliyyati vo qazsaxlama xiisusiyyeti
yapisqanliq keyfiyyati vo komiyyati, xomirin fiziki xiisusiyyatlori, onun qazomals gotirma gabiliyyati vo qazsaxlama

xiisusiyyati

® farenoqrafla
fotokalorimetrlo
alvioqrafla
alovlu fotometrlo

spektorofotometrla

165 Unun giicii hansi cihazla 6l¢iiliir?

166 Danin endosperminin sar1 rongds olmasi na ils izah olunur?

® alviografla
fotokalorimetrla
viskozimetrlo
alovlu fotometrlo

spektorofotometrlo

@® karbohidratlarin ¢oxlugu ilo
ziilallarin ¢oxlugu
mikroelementlorin ¢oxlugu
makroelementlarin ¢oxlugu

yag coxlugu ilo

167 Dan kiitlesinin hoaddinden artiq agir ¢okiya malik maddslorls ¢irklonmasi nayin azalmasina sabab olur?

® naturanin
alviogramin
farinogqramin
tylitma xlisusiyyatlorin

yapisqanligin migdarinin

168 Natura ¢okisini don kiitlasinin hansi xiisusiyyati azaldir?

® don kiitlesinin yiingiilvari zibillonmasi
kimyavi torkibi

fiziki-kimyavi xiisusiyyoti
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mineral maddslorin migdari

konsistensiyast

169 ©lokdan kegon ¢ovdar donlori hans fraksiyalar: omalo gatirir?

® i, orta vo xirda
orta
xirda vo iri
¢ox xirda

iri

170 Covdar doninin dlgiilori na ilo toyin edilir?

® xiisusi mosamoliyo malik olan sloklor
kalibrlasdirici aloklar
xiisusi qurgular
xiisusi cihazlar

adi aloklor

171 Covdar doninin ¢orokbisirma xiisusiyyatini xarakterizo edon gostaricilor hansilardir?

® yapisqanligin miqdari v keyfiyyoti, xomirin fiziki xiisusiyyotlori, qaz amolo gotirmo vo gazsaxlama xiisusiyyati

xomirin fiziki xiisusiyyatlori
qazsaxlama xiisusiyyoti
gaz amala gatirma va gazsaxlama xiisusiyyati

yapisqanligin migdar1 v keyfiyyati

172 Covdar donini keyfiyyati, onlarin ne¢o mm slokdon kegmasina gors 6l¢iiliir?

2,2-3 mm
® 142mm

2,1-4 mm

5-6 mm

3-4 mm

173 Covdar doninin keyfiyyatino hansi amiller tosir edir?

® yetismo goraiti, torpag-iqlim tiplori, aqrotexniki todbirlor
havanin nisbi riitubati
temperaturu
yetisma soraiti

aqrotexniki todbirlor

174 Danin torkibinds timumi azota gors ziilali gliitelinlor no qodordir?
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® 0165

0.35
0.4
0.65

0.204

175 Danin torkibinde timumi azota gors ziilali prolaminlor no qodordir?

® 254
15.0
21.0
30.0

12.0

176 Danin torkibindo timumi azota gors ziilali albuminlor no qodordir?

® 2225
30-40
40-50
50-60

10-14

177 Covdarin torkibinds suda hall olmayan ziilallardan hansilar iistiinliik togkil edir?

® prolaminlor
albuminlor
vitaminlor
mikroelementlor

qlobulinler

178 Covdar doni bugda donindon torkibindo hans1 maddslorin olduguna gore tstiindiir?

® sokor vo halmosik
makroelementlordon
su
mineral maddalor

pektinlor

179 Covdar uniiyiitmodoohomiyyatinoe gora negonci yerdadir?

® I
v

VI
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1

I

180 Covdar doninin siisovariliyi ne¢s % arasinda olur?

® 30-40
10-15
20-23
50-55

20-25

181 Covdar donini kiitlasi ne¢o mlq arasinda doyisir?

® (722
5-9
8-10
11-13

10-15

182 Covdar doninin kiitlosi bugda doninin kiitlosindon neco dofo azdir?

® 1,5dofo
4.0
2.4
4.5

2.0

183 Nisasta neco % suyu 6ziina birlogdirmok xiisusiyyotine malikdir?

® 03
0.1
0.05
0.06

0.2

184 Diiyii doninds nisastanin 6l¢iisii no qodardir?

® 2-10
6-8
8-12
12-14

5-6

185 Yulaf doninds nisastanin 6l¢iisii no godar olmalidir?
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11-13

2-4
4-5
6-7

® 5-10

186 Qargidali donindo nisastanin 6l¢iisti no godar olmalidir?

® 10-30
5-7
5-7
50-60

2-4

187 Arpa doninds nisastanin 6l¢iisii no qador olmalidir?

® 512
3-5
6-7
7-9

2-3

188 Covdar doninds nisastanin dl¢iisii no godor olmalidir?

® 550
45
6-9
8-100

1-4

189 Bugda doninds nisastanin 6l¢iisii no qodor olmalidir?

® 3.50
10-20
23-34
56-60

5-25

190 Kapakli ¢covdar ununun tursulugu ns gqodsr olmalidir?

® 55
7.9

8.6
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76.0

6.7

191 Kopaksiz ¢ovdar ununun tursulugu na godor olmalidir?

® 50
3.6
8.0
96.0

4.4

192 Olonmis ¢ovdar ununun tursulugu no gador olmalidir?

® 40
5.6
7.7
8.7

2.5

193 Kaopokli bugda ununun tursulugu na qador olmalidir?

® 50
30.0
48.0
0.6

9.9

194 11 sort bugda ununun tursulugu no qader olmalidir?

® 45
34
2.6
6.9

2.2

195 I sort bugda ununun tursulugu no qodor olmalidir?

® 35
5.0
8.9
9.7

4.0

196 ©la sort bugda ununun tursulugu ns qodor olmalidir?
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® 30

5.0
6.0
8.5

4.0

197 Nisasta donlori absorbsiya yolu ilo noyi 6ziina ¢okir?

® suyu
iizvi maddoleri
yag tursularini

vitamina banzor maddalori

yagi

198 Bugda doninin {i¢ sortlu iiylidiimii zamani II sortun ¢ixar1 na gqodardir?

® 0301
0.66
0.43
0.23

0.45

199 Bugda doninin ii¢ sortlu iylidiimii zamani {iyiitmo prosesi no zaman dayandirilir?

® Jazimi un ¢ixari alds edildikds
I sort un alds edilons qoader
II sort un alds edilona qodor
ola ndv un olds edilona qodor

kopak alinana qader

200 Bugda doninin {i¢ sortlu liyiidiimii zamani lazimi un ¢ixar1 aldo edildikdon sonra {iyiitma prosesinds no

bas verir?

® dayandirilir
fasilo verilir
2 qat fasilo verilir
3 qat fasilo verilir

davam etdirilir

201 Bugda daninin {i¢ sortlu iiylidiimii zamani I xirdalanma sisteminds II sort un ¢iximi no qadordir?

® 0332

0.156
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0.134

0.104

0.244

202 Bugda doninin ii¢ sortlu iiytidiimii zamani I xirdalanma sistemindo ala sort un ¢iximi no qodordir?

® 0.151
0.098
0.136
0.186

0.104

203 Bugda doninin ii¢ sortlu iiylidiimii zaman1 1kq mohsulun tiylidiilme vaxti na ilo 6l¢iiliir?

® saniyadlgonlo
saat Ol¢onlo
nanometrlo
piknometrlo

doaqiqgadl¢anla

204 Bugda doninin {i¢ sortlu iylidiimii zamani ilk {i¢ xirdalanma sistemindo mohsulun yekun ¢iximi
liytidiimo daxil olan donin neg¢o %-ni togkil edir?

® 70-72%
40-45%
50-57%
60-68%

30-35%

205 Bugda doninin {i¢ sortlu liylidiimii zamani riflorin meylliliyi iiytitmoalorde no godor olur?

® 0.08
0.04
0.07
0.13

0.02

206 Bugda doninin {i¢ sortlu liytidiimii zamani riflorin meylliliyi sonuncu xirdalanma sistemlorindo no qodor
olur?

0.06
0.08

0.11
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0.04

207 Bugda deninin ii¢ sortlu tiylidiimii zamani riflorin meylliliyi ilk xirdalanma sistemlorinds na qadar olur?

® 0.08
0.04
0.06
0.09

0.03

208 Danin sortlu tiytidiimii zamani I xirdalanma sisteminds donds iizvi qarisiqlar na qader olmalidir?

® B.0E4
0.034
0.046
0.078

0.025

209 Danin sortlu tiytidiimii zamani geyri-yemlik tullantilara no aid edilir?

yiingiil tullantilar, I va II seperasiya sistemli seperatorun iri zibillari
yiingiil tullantilar, yuyucu masinin tullantilar: ve agir metallar

® yiingiil tullantilar, I vo II seperasiya sistemli seperatorun iri zibillori, yuyucu masinin tullantilari
yuyucu maginin tullantilari

I va I seperasiya sistemli seperatorun iri zibillori, yuyucu masinin tullantilari

210 Donin sortlu tiyiidiimii zaman1 yemlik tullantrya no aiddir ?

® lavo oloyicidon kegon va 11, III seperasiya sistemli seperatorun aspirasiya tullantilari
oloyiciden kegon vo II sentrifuqa sistemli seperatorun aspirasiya tullantilari
asas olayicidon kegon vo I aspirasiya sistemli seperatorun tullantilart
oloyiciden kegon vo IV aspirasiya sistemli seperatorun aspirasiya tullantilar

asas olok tullantilar:

211 . Donin sortlu iiyiidiimii zamani I xirdalanma sistemindo don garisiglarinin migdart neg¢o % olmalidir?

® 21
1.5
6.0
9.8

34

212 Doanin sortlu tiytidiimii zamani I xirdalanma sisteminds zibil qarisiqlarinin migdari ne¢o % olmalidir?
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® B.0E-4

0.0409
0.038
0.057

0.023

213 Donin sortlu tiytidiimii zamani I xirdalanma sistemindas kiilliik na godar olmalidir?

® 17
2.6
44
3.9

34

214 Doanin sortlu tiytidiimii zamani [ xirdalanma sisteminda nomlik na godar olmalidir?

® 156
5.6
7.8
8.9

10.4

215 Doanin sortlu tiytidiimii zamani gabuledicids donin qarisiqlarinin miqdari no qador olmalidir?

® 25
4.7
59
6.6

34

216 Daonin sortlu tiylidiimii zaman1 gobuledicido zibil qarisiglarinin miqgdar1 no godor olmalidir?

® 096
2.5
5.7
6.5

1.4

217 Danin sortlu tiylidiimii zaman1 gobuledicido donin kiilliiyii no qodor olmalidir?

® 179
4.59

3.24
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6.53

2.52

218 Doanin sortlu tiyiidiimii zaman1 gabuledicido donin nomliyi no qador olmalidir?

® 0.132
0.155
0.176
0.189

0.104

219 .Danin sortlu liylidiimii zamani1 qabuledicide donin naturasi ns qadordir?

® 7740
467.0
567.0
987.0

345.0

220 Xirdalanma prosesina tosir edon amillor hansilardir?

® donin fiziki xiisusiyyatlori
donin mexaniki xiisusiyyatlari
donin struktur - mexaniki xiisusiyyotlori
doanin kimyavi-mexaniki xiisusiyyatlori

donin kimyovi xiisusiyyatlori

221 Magqnit tutucularin rolu nodon ibaratdir?

® domir, polad qirintilarini tutub saxlayir
doni susuzlagdirir
qabiqlardan tomizloyir
endosperma tasir edir

nisastaya tosir edir

222 Danin mixtalif tullantilardan tomizlonmasi na ila alda edilir?

metal oaloklarls

® miixtalif formal olaklarlo
sintetik oloklorlo
ipak alokloarla

tor alokloarlo

223 Arpa doninin xirdalanmasi zamani na yaranir?
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yeni don sathlari
riseym

niivo

selliiloza

aleyron qat1

224 Covdar donlori li¢lin miirokkob sxemlorin tutulmasi hansi amillordon asilidir?

doanin struktur-mexaniki xiisusiyyatlari va sligovariliyi
donin fiziki xiisusiyyatlori

donin kimyovi xiisusiyyatlori

donin bioloji xiisusiyyatlori

donin ancaq mexaniki xiisusiyyatlori

225 Miirakkab proses zamani unda qirintilarin miqdari neca doyisir?

daha artiq azaldilir
doyigmir

az miqdarda dayigir
qismen doyisir

artirilir

226 Covdar doninin miirokkaob iiylidiim prosesi dedikds no nozordos tutulur?

qabig1 ¢ixarilmis 65%-li olonmis un
qabigi ¢ixarilmis 35%-1i slonmis un
qabig1 ¢ixarilmis 40%-li olonmis un
qabigi ¢ixarilmis 78 %-li olonmis un

qabig1 ¢ixarilmis 25%-1i slonmis un

227 Metal qirintilarinin unun torkibinds omals golmasing sabab nadir?

yuyucu qurgularda metal oaloklorin zodolonmasi
donin qurudulma zamani zodslonmasi

donin daginma zamani zodoalonmasi

quruducu qurgularda sintetik aloklorin zodolonmasi

donin liylidiilme zaman1 zadslonmasi

228 Danin tullantilar1 dedikda na nazorda tutulur?

emal zamani yaranan zibil, torpaq donaciklori
qabiq hissosi

ziilal hissosi
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lipidlor

metal qirmntilar

229 Kopakli va kopaksiz liyiidiim hansi iiylidiim prosesi ilo olds edilir?

sads liylidiim

iki vo daha ¢ox morhalali
ti¢ vo daha ¢ox morhalali
dord vo daha ¢ox morhaloali

miirakkab tiylidim

230 Unun tarkibinda ziilallar1 hidroliz edan fermentlor hansilardir?

proteolitik fermentlor
ekzofermentlor
induktiv fermentlo
endofermentlor

amilolitik fermentlor

231 Unun tarkibinda karbohidratlar: hidroliz edan fermentlar hansilardir?

amilolitik fermentlor
liaza fermentlor
induktiv fermentlor
konstutiv fermentlor

proteolitik fermentlor

232 Ziilallarda denaturasiya prosesinin bas vermasi donin ciicormasino neca tasir gostorir?

monfi

qisman tasir edir
tosir etmir
siiratli

miisbot

233 ifrat doracodo qurudulmus donin torkibindo hansi proses bas verir?

pixtalasma-denaturasiya
borkima
ovulma
quruma

yumsalma

234 Toksiki maddalar hans1 gobaloklorin faaliyyati noticesinds bas verir?
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® kif gébaloklori

¢01 gdbaloklarinin
anbar goboaloklorinin
Mucor gobaloklarinin

maya gébaloklorinin

235 Donin anbarlarda saxlanmas1 zamani yliksok nomlik ona neco tosir edir?

tosir etmir

tonaffiis prosesini azaldir
kiilliik daracasini artirir
natura ¢okisi azalir

® tonoffiis prosesini artirir

236 Unun saxlanmas1 zamani temperaturun azaldilmasi bioloji maddalors neca tosir gostorir?

® azalir
doyigmir
qismon doyisir
gismen artir

artir

237 Azorbaycanda diiyii osason hansi zonada yetisdirilir?

® Lonkoran, Zaqatala, Soki
Quba, Qusar
Imisli, Kiirdomir
Qazax, Ganco

Baki, Sumqay1t, Géycay

238 Yarma hazirlanmasi {i¢iin hans1 bitkilordon istifado edilir?

® (diiyii, garabasaq, dar1
diiyii
dar1, volomir
arpa

paxlalilar

239 Danin sortlu iiylidiimii zaman1 gobuledicido donin slisovariliyi ne¢o % olmalidir?

® 66.0
61.0

45.0
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240 Donin sortlu iiyiidiimii zamant har bir masindan kecdikdon sonra alinmis tullantilar keyfiyystino gors

36.0

56.0

neca bolunur?

® yemlik va geyri yemlik

geyri yemlik
kiillik
nomlik

yemlik

241 Donin sortlu iiyiidiimii zaman1 hor masindan kegmonin sonunda don ns edilir?

don niimunasi saxlanilir, biitiin név tullantilar ¢okilir vo analiz {igiin taxmalar gotiiriiliir
biitiin nov tullantilar ¢akilir va analiz ii¢lin taxmalar gotiiriiliir

don niimunasi saxlanilir, analiz iigiin taxmalar gotiiriiliir

biitiin ndv tullantilar ¢okilir, analiz ti¢lin taxmalar gotiirtiliir vo qaynadilir

don niimunasi saxlanilir, biitiin ndv tullantilar ¢okilir vo isladilir

242 Danin sortlu liylidiima hazirlanmas1 prosesinds har bir masin necs islomalidir?

fasilosiz

yiiksok fasilali
tadrican fasilali
fasilali vo fasilosiz

fasilali

243 Kondisiya edilmis don aspiratora qodor haradan kegir?

cilalayicr silindr tomizloyicidon
aspiratordan

sentrifuqadan

dozatordan

kondensatordan

244 Dan ylingiil qarisiglardan tomizlonmak ii¢lin hansi magindan kegirilir?

seperatordan
sentrifuqadan
dozatordan
kondensatordan

aspiratordan

45/93



14.11.2017
245 Yuyucu maginin sixict barabaninin siirati no qodordir?
® 450 dovr/daq
250 dovr/daq
350 dovr/daq
230 dovr/daq

50 dovr/doaq

246 Uyiidiim zamaniyaglarin miqdarmin ¢oxlugu unda aciliga sobob oldugu ii¢iin noyi konarlasdirirlar?

® riseymi
gabiq hissasini
suyu
vitamini

aleyron tobogosi

247 Covdar donindon yaglarin migdariin ¢oxlugu noayi ¢atinlosdirir?

® riiseymin iiyiidiilmosini
gabigin sixilmasini
aleyron tabagasinin boliinmasini
nisastanin sismosini

niivonin {iyiidiilmosini

248 Uzvi birlogmoalor hansi proseslor noticasindo sintez edilir?

® fotosintez
kimyavi
texnoloji
mikrobioloji

mexaniki

249 Bugda unu torkibinds asason hansi fermentlor iistiinliik toskil edir?

® amilolitik + proteolitik
liazalar + katalazalar
proteazalar + transferazalar
hidrolazalar + izomerazalar

liqazalar + sulfatazalar

250 Biokimyavi enerjilorin ayrilmasi hansi enerji ganununa uygun sakilds bas verir?

® termodinamika

elektrik
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251 Biokimyavi reaksiyalar zamani bitki hiiceyralorinds hansi ehtiyat qida maddslari toplanir?

nyuton
kinetik

mexanika

lizvi va geyri lizvi maddoalor
mineral + tursular

tok lizvi maddolor

yaglar va pigmentlor

tok minerallar

252 Biokimyovi reaksiyalar asason hansi temperaturda bas verir?

0-40 °
70 °-80 °
(-5°)-(+10°)
55°-65°

50 - 60°

253 Biokimyavi proseslor zamani ¢orayin hansi xiisusiyyatlori yaxsilagir?

tami1 + aromatik xiisusiyyati
qabiginin hamarlilig

forma + hocmi

mineral maddalorin artimi

tursulugun artmasi

254 Unun saxlanmas1 zamani riitubat neco faiz olur?

14,5-15,0
6,5-8,0

20,5-22,0
18,5-20,0

8,9-10,0

255 Unda hansi elementlorin dyronilmasinds elektrofaresdon istifado edilir?

tursulugun miqdari

ionlarin (+); (-)- nisbat comi

ziilal + sokarin miqdari

nisasta + mineral elementlorin nisboti

yas + as1 maddolorin comi
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256 Bugda unu torkibindoki kleykovinada hansi birlosmaolor iistlinliik togkil edir?
® zilallar
as1 maddolor
mineral maddolor
yaglar

tursular

257 Hall olma xiisusiyyatina gora sado ziilallar nego fraksiyaya ayrilir?

® 40
8.0
10.0
14.0

6.0

258 Doan vo onun emal mohsulu olan unda biokimyovi gostoricilorin miqdar1 nadon asilidir?

® sort + becormadon
golavilorlos tasirdon
radioaktiv slialanmadan
radioaktiv siialanmadan

tursularla tosirdon

259 Bugda ununda hans1 gostarici iistlinliik togkil edir?

® nigasta
kiil elementi
piqmentlor

vitaminlor

yag

260 Bugda ununda hansi ziilali fraksiyalar iistiinliik toskil edir?

® gliadinlor
globulinlar
qliitelinlor
kazeinlor

albuminlor

261 Dan vo unun bioloji qidaliliq doyari hans1 gostarici ils ifads edilir?

® ziilallar + amin tursulari

yaglar + vitaminlor
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vitaminlar + as1 maddoalari
mineral maddalor + tursular

nisasta + yaglar

262 Daon vo unda nigastanin miqdari asason hansi tisulla toyin edilir?

® refraktometrik
xromatoqrafiya
turs hidroliz
mufel peginds yandirlma

Bertran

263 Bugda donindo ehtiyat qida maddslori dedikdo na nozordos tutlur?

® donin torkibindoki tizvi va geyri-lizvi maddalor
donin kleykovinasi (yapigqanligi)
kiil elementlori
donin gabig1 vo riigeym hissasi

donin kitlosi

264 Bioloji enerji zamani asasan hansi birlogmalor istirak edir?

® zilallar
mineral maddolor
as1 madolori
tursular

karbohidratlar

265 Un istehsalinda istifads edilon donlords biokimya nayi dyronir?

® Canli organizmlords maddslor miibadilasini
bitkilor alomini
heyvanat alominin néviinii
mikroorqanizmlerin tosnifat1 vo xiisusiyyati

Canli orqanizmloarin fiziki xlisusiyyatlorini

266 Bugda doninin {i¢ sortlu liylidiimii zaman1 laboratoriya xirdalayict qurgusunda nego ciit valli dozgahdan

istifada edilir?

® 4ciit
6 ciit
5 ciit

2 ciit
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8 ciit

267 Bugda doninin {i¢ sortlu iiyliidiimii zamani1 bir alok soboti valli dozgahin hansi hissasino xidmat edir?

® vyarnisina
besdo bir hissasina
dorddo bir hissasina
bir hissasina

hamisina

268 85%-li un ¢ixar1 olan donin birsortlu liylidiimii zaman1 VII {iylitmo sistemindo 1kq mohsulun tiylidiilmo
vaxti ne¢o saniyoadir?

45.0
10.0
29.0
24.0

® 36.0

269 85%-li un ¢ixar1 olan donin birsortlu iylidiimii zaman1 VI tiyiitma sistemindo 1kq mohsulun tiyiidiilma
vaxtl ne¢o saniyadir?

® 320
23.0
24.0
43.0

13.0

270 85%-li un ¢ixar1 olan donin birsortlu tiylidiimii zamani V iiyiitms sisteminde 1kq mohsulun iiytidiilme
vaxtl nec¢o saniyadir?

® 290
16.0
20.0
34.0

14.0

271 85%-li un ¢ixar1 olan donin birsortlu liylidiimii zaman1 IV iiyiitma sistemindo 1kq mohsulun iyiidiilmo
vaxti neco saniyadir?

® 290
19.0
35.0

46.0

50/93



14.11.2017
22.0

272 85%-li un ¢ixar1 olan donin birsortlu tiytidiimii zamani 11 tiylitmo sistemindo 1kq mohsulun tiytidiilmo
vaxt1 ne¢o saniyadir?

® 240
36.0
56.0
67.0

26.0

273 85%-li un ¢ixar1 olan donin birsortlu liylidiimii zamani [ iiyiitms sisteminds 1kq mahsulun tytidiilme
vaxti ne¢o saniyadir?

® 220
45.0
78.0
36.0

24.0

274 85%-li un ¢ixar1 olan donin birsortlu tiylidiimii zaman1 VI xirdalanma sisteminde 1kq mohsulun
liytidiilmo vaxti ne¢o saniyadir?

® 290
32.0
45.0
57.0

23.0

275 85%-li un ¢ixar1 olan danin birsortlu tiylidiimii zaman1 V xirdalanma sisteminds 1kq mahsulun
tlyiidiilmos vaxti nec¢o saniyadir?

® 250
34.0
43.0
36.0

23.0

276 85%-li un ¢ixar1 olan donin birsortlu liytidiimii zaman1 I'V xirdalanma sisteminds 1kq mahsulun
tiytidiilmo vaxti ne¢o saniyadir?

® 18.0
14.0
24.0

25.0

51/93



14.11.2017
12.0

277 85%-li un ¢ixar1 olan donin birsortlu tiylidiimii zamani III xirdalanma sisteminds 1kq mahsulun
tiytidiilma vaxti ne¢o saniyadir?

® 120
26.0
34.0
47.0

19.0

278 85%-li un ¢ixar1 olan donin birsortlu liylidiimii zamani II xirdalanma sisteminda 1kq mahsulun
llyiidiilmo vaxti nec¢o saniyadir?

® 9.0
17.0
25.0
34.0

12.0

279 . 85%-1i un ¢ixar1 olan donin birsortlu {iylidiimii zamani I xirdalanma sisteminds 1kq mahsulun
liytidiilmo vaxti neg¢o saniyadir?

® 60
10.0
14.0
17.0

9.0

280 85%-li un ¢ixar1 olan danin birsortlu tiyiidiimii zaman1 un slaklorinin toru naden hazirlanir?

® ipok
metal
polietilen
kombins edilmis

kotan

281 Bugda deninin ii¢ sortlu {iylidiimii zamani laboratoriya soraitinde unun qiymatlondirilmasi hansi
gostaricilorlo miisyyon edilir?

® Kkopoyin, kiiliin migdar1 va keyfiyyati, xirdalanma, tiylitmo sisteminds alinan nisastanin miqdari
kopayin, kiilin miqdar1 vo keyfiyyati
kiiliin miqdart

komiyyaoti
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keyfiyyati

282 Bugda doninin ii¢ sortlu liytidiimii zaman1 analiz ti¢lin niimuna gotiiriilmoadon avval un sortlari na edilir?

yigilir
baxilir

® qansdirilir
olonir

ayrilir

283 Bugda doninin ii¢ sortlu liylidiimii zamani1 kopok ¢ixar1 no qodordir?

0.65

0.34
® 0.199

0.23

0.12

284 Mayali xomir hazirlanmasinda islodilon ¢orok mayalari asason nodon alinir?

® melassadan
sokar tozundan
stid zordabindan
kartofdan

axildan

285 Mayal1 xomir ti¢iin islodilon unun avtolitik aktivliyi dedikdo no baga diisiiliir?

® suda hall olan maddolarin quru maddslars nisbaton %-lo miqdari
suda hall olan maddolerin kiitloys gore %-1o migdar1
suda holl olan maddalorin nisastaya gora %-lo miqdari
suda hall olan maddolerin kleykovinaya goroe %-1o miqdar:

suda hall olan maddolarin namliys gors %-1s miqdar1

286 Mayal1 xomir ii¢lin istifado edilon unun aktiv tursulugu ns qador olmalidir?
® 59-6,2
5,0-5,5
6,2-6,5
5,5-5,9

5,6-5.9

287 Preslonmis ¢orokbisirmo mayalarinin tursulugu sorti olaraq neco ifado olunur?
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® 100 q mayaya milliqgramlarla sirks tursusunun miqdari ilo
100 q mayaya milligramlarla alma tursusunun miqdart ilo
100 g mayaya milligramlarla limon tursusunun miqdari ilo
100 q mayaya milligramlarla gsokaorin miqdart ilo

100 q mayaya milligramlarla sorab tursusunun miqdart ilo

288 Mayal1 xomir hazirlanmasinda mayalarin inkisafi liclin optimal temperatur rejimlorinin hiidudlari
necadir?

® 28-30°C
30-42°C
35-45°C
25-45°C

10-15°C

289 Covdar unu xomirindo bugda unu xomirino nisbaton hansi birlosmo tstiinliik toskil edir?

® tursuluq
ziilal
nisasta

sokor

yag

290 Mineral maddalor daha ¢ox unun hansi sortunda tosadiif edilir?

® kopokli unda
I sort
II sort
gara unda

ola nov

291 Qurulusuna gdra bugda donlori hans1 formada olur?

® oval
kvadrat
ucbucaq
kub

doyirmi

292 I sort undan alinan xomirin su udmasinda hans1 xammal istirak edir?

® duz

un
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minerallar
vitamin C

maya

293 Unun orkibinds olan hansi ziilallara miirokkab ziilallar deyilir?

globulinlar

proteazalar
® proteidlor

proteinlor

albuminlor

294 ©la ndv unun emal1 zamani qicqirma prosesinin son mohsullarindan no amalo galir?

® spirt+CO2
sokor+CO2
lizvi tursular
vitaminlor

ziilal+CO2

295 Un istehsalinda maya goboloklori torafindon hansi sokorlor monimsanilir?

® (likkozalar
maltozalar
rafinozalar
saxarozalar

laktozalar

296 . I sort undan hazirlanan xoamirin qatilasmasi {igiin isladilon suda pH-1n miqdar1 na gadar gabul edilir?

® 6595
9,5-3,5
3,5-4,5
9,5-10,0

1,5-2,2

297 Unun giicli hans1 maddolorls ifados edilir?

® zilallar
quru maddsler
pigmentlor
yaglar

nigasta
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298 Unun su udma xassosi hansi birlosmolorin hidrofilliyi ilo alagodardir?

® zilallar
kiil
karbohidratlar
yaglar

vitaminlor

299 Bugda doninin hansi hissasi ala vo [ ndv un istehsali {igiin daha qiymaotlidir?

® endosperm
qabiq
aleyron tobaqo
alt hissosi

riseym

300 Asagida sadalananlardan hansi ziilallar suda hall olma gabiliyyotine malikdir?

® albuminlor
qliadinlor
qlobulinler
qliitelinlor

proteidlor

301 Donin natura ¢akisi hansi olamati gostorir?

® dolgunlugunu
borkliyi
yumsaqligi
fiziki xlisusiyyatlorini

kimyovi torkibi

302 Kleykovinanin torkibindo hanst maddsler iistiinliik togkil edir?

® ziilali birlogmalor
nisasta
vitaminlor
mineral maddalor

yaglar

303 Bork donlords siigsovarilik ne¢o % olmalidir?

® 90-100%

50-60%

56/93



14.11.2017
70-80%

80-85%

40-45%

304 Unun giicii hans1 gostoricilordon asilidir?

® Kleykovina
mineral maddalor
yaglar
vitamnilor

nisasta

305 Donin siisovariliyi onun hansi slamatlorini xarakterizo edir?

® giiclii un ¢iximu
fiziki-kimyovi xassolor
qidaliliq doyari
zaif un ¢iximi

kimyovi torkib

306 Unlulugu ¢ox olan tutqun siigovariliys malik donlords hansi birlogsmolor istiinliik toskil edir?

yaglar

® nisasta
mineral maddalor
ziilallar

vitaminlor

307 Stisovariliyi yliksok olan donlords hansi birlogmalor {istiinliik togkil edir?

® ziilallar
nigasta
nisasta
) vitaminlor

mineral maddalor

308 Ziilali birlogsmolor hansi donli bitkinin toxumunda daha ¢oxdur?
® bugda
¢ovdar
arpa
qargidal

diiyii
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309 Hansi dondo selliilozanin migdar1 daha ¢oxdur?
® bugda
arpa
) qargidali
noxud

¢ovdar

310 Bugda doninin gabiq hissasinds on ¢ox no iistiinliik togkil edir?

® kil
sokor
su

duz

yag

311 Bugda doninin gabiq hissasindo no iistiinliik togkil edir?

® Bugda daninin gabiq hissasinds noa ustiinliik togkil edir?

yag
vitamin
sokor

riseym

312 Don vo unda ziilallar asason hansi elements goro hesablanir?

® azot
oksigen
karbon
natrium

hidrogen

313 . Bugda donindo ziilallar hans1 soraitds daha ¢ox toplanir?

® domiys normal
miilayim iqlimli
yagisl miihitdo
yagisl miihitdo

suvarilma normal

314 Bugda donlori asason hansi ziilali fraksiyalarla tomsil edilir

® prolaminlor+qliitelinlor

globulinlar+nukleinlor
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globulinlar+fermentlor
albuminlar+qeyri izvi maddslor

globulinlar+albuminlar

315 Bugda doninin asas ehtiyyat qida maddslori hansi birlosmalordir?

® karbohidratlar
vitaminlor
as1 maddolor
minerallar

ziilallar

316 Bork bugda donlorins hansi taxil nvii aid edilir?

® ziilal 14% yuxari xam yapisganliq 28%
ziilal 20% karbohidratlar 40%
karbohidratlar 50%+mineral maddalor 15%
ziilal 10%+yaglar 2%+minerallar 3%

ziilal 12+yapisqanliq 25%

317 Bugda doninin hansi hissosindo zoruri amin tursulari olan lizin va triptofan tistiinliik toskil edir?

® riiseymdo
dondoaki sirimda
gabiq hissada
endospermdo

aleyron tabagoasindo

318 Hansi yetismo morholosinds taxilda plastik maddolor yarpaqlardan dons istiqgamatlonir vo ehtiyat halinda
toplanir?

lizvi madoslorin intensiv sintezi zamani
donin tam sakitlik dovrii

mum dovrii morholosindo

siid dovrii marhalasinda

® tam fizioloji yetismo morholasinda

319 Yetismo fazasinin hans1 morhoalasindos ehtiyat qida maddalori toplanir?

taxilda transperasiyanin intensivliyi zamani
® taxilin tam fizioloji yetismo marholosi
riigeymin ilk clicormasi zamani

taxilin siid yetismasi zamani
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taxilin siid yetismasi zamani

320 Anbarlarda saxlanilma zaman1 biokimyavi proseslorin baglanmasina hansi amil sabab olur?

donin torkibindoki temperatur

dondaki ziilallar ve karbohidratlar

doanin torkibindoki geyri-lizvi birlogmalar
® saxlanilan yerin riituboti

donin torkibindoki {izvi birlosmolor

321 Bugda ununda yapisqanligin xiisusiyyaotine hansi faktorlar tosir gostorir?

iizvi va geyri lizvi maddoalor
® sort vo becormo soraiti

taxilin novii

ziilal va karbohidratlar

bugda donini hibridi

322 Danin torkibinds geyri tizvi birlosmalar hansi gostarici ilo tomsil edilir?

selliiloza
as1 maddalori
spirtlor

® kiil elementlori

metallar

323 Donin saxlanmasi zamani hansi biokimyavi fizioloji proseslor bas verir?

geyri-lizvi maddslarin sintezi

® tonoffiis
nuklein tursularinin pargalanmasi
lizvi maddolarin sintezi

kiil elementlarinin pargalanmasi

324 Bugda doninin ciicormasinds zamani biokimyavi proseslor zamani na bas verir?

pigmentlorin pargalanmasi

® yiiksok molekullu birlosmalarin depolemerizasiyasi-hidrolizi
iizvi maddalerin sintezi
kiil elementlorinin toplanmasi

pigmentlorin par¢alanmasi

325 Bugda donindos silisovariliyi tomin edon hansi gostaricilor hesab edilir?
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vitaminlar

® ziilallar
sulu karbonlar
mineral elementlor

kiil elementlori

326 Xomirin farinogram gostaricilarine hansi birlosmalor tasir gostorir?

as1 maddolor
® ziilallar

yaglar

vitaminlor

fermentlor

327 Covdar ¢oroyinds B-amilaza bismo zamani hansi temperaturda inaktivlogir

® 70°C
30°C
85°C
40°C

90 °C

328 Bugda unu ¢orayinin bisirilmo prosesindo A-amilaza hansi temperaturda inaktivlosir?

® 9798°C
120-140°C
150-130°C
80°-85°C

100 °-105 °C

329 Bugda ¢orayinin bismasi prosesindo B-amilaza hansi temperaturda inaktivlosir?

60-65 °C
40-35 °C
30-35°C
40-45 °C

® 382-84°C

330 Unda su udma xiisusiyyotino goroa hansi birlogmolor istiinliik togkil edir?

® ziilallar
vitaminlor

karbohidratlar
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as1 maddolor

mineral maddalor

331 Un kopayi hansi gostaricilorlo tomsil olunur?

tursular
vitaminlor
as1 maddalor
golavilar

® mexaniki

332 Tabagali mayali xomirdon momulatlar hansi temperaturda bisirilir?

® 210-250°C
300-350°C
100°C
180-200°C

80-90°C

333 Biskvit yarimfabrikati hans1 xomirdon hazirlanir?

® biskvit xomirindon
domlonmis xomirdan
yagli xomirden
findigl xomirdan

qozlu xomirdon

334 . Un bu sistemlorin hansina aiddir?

gel
aerozol

® suspenziya
kopiik

toz

335 Unlu gonnadi momulatlari ii¢ilin igladilon igmali suyun tomizlonmasi magsadils onun
zorarsizlosdirilmasinda totbiq edilon iisullara aiddir:

® onun xlorlagdirilmasi yaxud ozonlagdirilmasi
torkibino azca ohong yaxud komiir qatilmasi
torkibino azca ¢ay sodasi yaxud karbon gazi qatilmasi
onun kiikiird qaz1 yaxud karbon qazi ilo doydurulmasi

tarkibina azca shang yaxud karbon gazi gatilmasi
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336 Unlu momulatlar tigiin islodilon fermentlors aiddir:
® amilorizin, amilosubtilin
papain, bromelin
papain, pankreatin
pektinaza, fisin

papain, tripsin

337 Momulatlarin bisirilmosi zamani otrin yaranmasini sortlondiron asason hansi birlogsmoalordir?

karbon qaz1 ve siid tursusu
qliikoza va fruktoza

® aldehidlar vo ketonlar
sokarlar va siid tursusu

sokorlar vo karbon qazi

338 Qaynama temperaturu vo ondan yuxar1 haddo gonnadi mohsullarinda otrin (iyin) yaranmasinda istirak
edon birlosmalors aiddir:

ziilallar, golovilor, aminloar, tursular, spirtlor, ketonlar, laktonlar, fenollar vo digar birlosmalor

nisasta, qolovilor, aminlor, tursular, spirtlor, ketonlar, laktonlar, fenollar vo digor birlogsmalor
® aldehidlor, aminlor, tursular, spirtlor, ketonlar, laktonlar, fenollar va digar birlosmalor

golaviler, aminler, tursular, spirtler, ketonlar, laktonlar, fenollar va digar birlagmaler

yaglar, golovilar, aminlar, tursular, spirtlor, ketonlar, laktonlar, fenollar va digar birlogmolor

339 Unun higroskopikliyi dedikds onun su ilo hansi olagasi basa diisiiliir?

torkibindaki suyun reaksiyaya gire bilmasi
onun torkibindoki suyun buxarlanmasi

® onun otraf mithitdon su buxari udmasi vo saxlamasi
onun &zlindan su ayirmast

tarkibindaki suyun mikroorqanizmlorls zongin olmasi

340 Unlu momulatlarin i¢liyinin (yumsaq hissa) uzun miiddst bismo naticasindo garalmasi no ilo
olagodardir?

® melanoidinlorin amolo golmasi va onlar {igiin goraitin yaranmasi ilo
qicqirma prosesinin dayanmasi vo yavasimasi ilo
fermentlorin aktivliyinin kasilmasi va parg¢alanmasi ila
pektin va nisastanin pargalanmast ilo.

nisastanin yapisqanlagsmasi vo dekstrinlogmasi ilo

341 Saxlanma zamani unun agarmasi no ilo alagodardir?
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342 Sokorin xomirs qatilmasi zamani onun qurulusunda bas veran doyisikliklors aiddir:

® karotinoid vo ksantofil pigmentlarinin oksidlogsmosi ilo

amilaza vo askorbinazalarin aktivliyinin artmasi ilo
nisasta vo yaglarin par¢alanmasi ilo
yaglar va gokarlorin hidrolizi ilo

qliiten va gliitelinin denaturasiyasi ilo

® Ozliiliiylin azalmasi

elastikliyin artmasi
plastikliyin azalmast
plastikliyin artmasi

0zliiliiyilin artmast

343 Bismo va qicqirma zamani xomirdo hansi doyisiklik bas verir?

® kimyovi

mexaniki
fiziki
bioloji

biokimyavi

344 Qatl xomirdos kleykovinanin keyfiyyatini yaxsilasdirmagq ti¢lin ona no qatilir?

® gida tursusu

adviyya
invert gokor
aqar

boyaq maddasi

345 Pryanik xomirinin yumsalma tisullari:

mikrobioloji

fiziki

® Kkimyavi

bioloji

mexaniki

346 Yaglh paxlava ii¢clin mayali1 xomir hansi tisulla alinir?

® oparasiz

mikrobioloji

domlonmis
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kimyavi

oparali

347 Nisastanin kimyavi torkibi hansidir?

® (C6HI1005)n
CI12H22011
C4H1204
C6H1206

(C5H1005)n

348 Xomirin formalasmasinda xorak duzunun rolu:

® qicqirma prosesini longidir
fermentlorin aktivliyini artirir
fermentlorin aktivliyini azaldir
xomirin konsistensiyasina tasir edir

xomirin hacmini artirir

349 Keks hans1 xomirdan hazirlanir?

® yagh
ziilal-yagl
domlonmis
sokorli

biskvit

350 Krekerlor {i¢iin xomirin nomliyi nadon asilidir?

® momulatin néviindon vo resepturadan
unun kleykovinasindan
yagdan
bisirilmoadon

saxlanma miiddatindon

351 Xomir hazirlanmasinda mayelorin rolu:

® qicqirmaya vo xomirin hacming tesir gostorir
momulatlarin ¢ixarina tosir edir
bisma prosesini siiratlondirir
yogrulmant siiratlondirir

mineral maddalerin miqdarina tasir edir

352 Unun sokoromalogatirma xassasi hansi gostarici ilo alagadardir?
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® amilolitik fermentlor

vitaminler - proteazalar
proteolitik fermentlor
liqaza fermenti

mineral maddalor

353 Covdar ununun nigastast hansi temperaturda kleysterlosmoyas baslayir?

® 52-55°C

45-50°C

62-64°C

75-80°C

70-75°C

354 Unun torkibinds bu birlogsmalordon hans1 mqdarca daha ¢oxdur?

nisasta
sokarlor
ziilallar
yaglar

vitaminlor

355 Unun torkibindabu birlogmolordon hansi miqdarca daha azdir?

kiil maddalari
ziilallar

qida liflari
yaglar

karbohidratlar

356 Unun giicii torkibinds olan hans1 birlogmolarin ilkin voziyystindon asilidir?

ziilal-proteinaza kompleksinin
nisastanin vo yaglarin

sakoarin va yaglarin

nisastanin va gokarin

vitaminlorin va nisastanin

357 ©la ndv bugda ununda kiiliin miqdar saviyyasi na qodar olmalidir?

0.005

0.011

0.008
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0.009

0.007

358 Mayal1 xomirs normadan artiq x6rok duzu qatildigda ns bas verir?

® mayalarin aktivliyi azalir

yogrulma siiratlonir
qicqirma siiratlonir
tursulugu artir

mayalarin aktivliyi artir

359 Asagidaki tursulardan hansi gonnadi mohsullari istehsalinda istifads edilmir?

xlorid tursusu
siid tursusu
alma tursusu
limon tursusu

caxir tursusu

360 Umumi tosnifata goro yaglari asagidaki qruplara boliirlor:

bitki vo heyvanat yaglarina

kara yaglarina vo siimiik yaglarina
marqarinlors va orinmis yaglara
margqarinlors vo slimiik yaglarma

stimiik yaglarina vo orinmis yaglara

361 Bitki yaglarinin istehsali liglin xammal say1lirlar:

pambiq ¢iyidi, genagorcok toxumu vo kokos palmast meyvolori
alma toxumu, heyva toxumu va lumu meyvalari

zogal meyvaloari, heyva toxumu vo lumu meyvalari

pambiq ¢iyidi, alma toxumu vo armud toxumu

armud toxumu, zeytun agaci meyvalori vo heyva toxumu.

362 Yeyinti yaglarinin osasini hansi birlogmolor togkil edir?

363 Senayedas torkibinde ¢oxlu miqdar doymus yag tursular1 olan bark bitki yaglarini alirlar:

qliseridlor
sokorlor
ketonlar
spirtlor

amintursular
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® tropik bitkilorin meyva va toxumlarindan
dorman bitkilorin meyvas va toxumlarindan
toxumlu bitkilorin meyva va toxumlarindan
otirli bitkilorin neyve vo toxumlarindan

meyvalordon va ¢ayirdoklilorin toxumundan

364 Bitki yaglar1 yagh bitkilorin toxumlarindan neg¢o tisulla alinir?

® ki iisulla: preslomo vo ekstraksiya ilo
iki tisulla: qizdirilma vo ekstraksiya ilo
bir {isulla: Gizvi holledicilorls hoall etmokls
dord tisulla: presloma, qizdirilma, hollolma va ekstraksiya ilo

li¢ lisulla: presloma, hallolma va ekstraksiya ilo

365 Marqarinin yag osasin1 togkil edir:

® osason torkibing bitki yagi yaxud heyvan yaglari olava olunan hidroyag
osason tarkibine rafine edilmis yaxud rafino olunmamuis bitki yaglar1 qatilan siid yagin
asasan torkibino rafins edilmis yaxud rafine olunmamis heyvan yaglari qatilan hidroyag
osasan tarkibine rafine edilmis yaxud rafine olunmamuis bitki yaglar1 qatilan hidroyag

asason torkibine salomas yaxud heyvan yaglari slave olunan kombiyag

366 Mayal1 xomirin hazirlanma texnologiyasi asagidaki smoliyyatlardan ibaratdir

® su 35°C-o godor qizdirilir, duz, sokor, maya, yumurta, un slavo edilib xomir yogrulur vo gicqirmaya qoyulur
su 85°C-o qodor qizdirilir, duz, soker, maya, un slave edilib xomir yogrulur vo qicqirmaya qoyulur
su 75°C-o qodar qizdirtlir, duz, soker, yumurta, un alava edilib xomir yogrulur v qicqirmaya qoyulur
su 1°C-a godor soyudulur, yumurta, un olavs edilib xomir yogrulur vo qicqirmaya qoyulur

su 5°C-a qoder soyudulur, duz, soker, yumurta, un slavs edilib xomir yogrulur vo qicqirmaya qoyulur

367 Sirin (yagsiz) xomirin hazirlanma texnologiyas: asagidaki omsliyyatlardan ibaratdir

® yumurtani, duzu vs sokari garigdirib, siid (yaxud su) slave edib va un tokiib xamir yogururlar
yumurta, duz, soker qatigdirilir, siid (su) slave olunaraq qaynadilir, gaynama prosesinds un tokiiliib xomir yogrulur

yumurta, duz, sokar qatisdirilir, siid (su) slave edilib qaynadilir, un tokiiliir vo xomir yogrulur
duzu sakarls qatib, siid (su) slave edirlar, sonar un tokiib xamir yogururlar, xomir 1 saat saxlandiqdan sonar yumurta
qatirlar

yumurtani unda garigdirib, 20 daqiqe sonar siid (su), duz, sokar slavs edib, xomir yogururlar

368 Xomirin hans1 yumsaldilma metodlar1 mévcuddur?

® biokimyavi, kimyavi, mexaniki
kimyavi, mayali, kombinoedilmis

kimyavi, fiziki, kombinaedilmis
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masginla, alla, mayali

mexaniki, geyri-mexaniki, kombinosedilmis

369 Xomirin hansi névleri movcuddur?

® mayali, tobaqgali, biskvitli, sokarli, yagsiz (sirin), domlonmis
biskvitli, bigirilmis, mayesakilli, quru
biskvitli, bork, yumsaq, yarimyumsaq, mayesokilli
bismis, bark, yumsaq, mayesakilli, sirin, duzlu

acimis, bark, yumsaq, yarimyumsaq, mayesokilli, biskvitli

370 Domlonmis xomirin hazirlanma texnologiyasi asagidaki omosliyyatlardan ibaratdir

yumurtaya duz, yag, un olave edib qarigdirirlar vo sonar {izorino qaynamis su olave edirlor
® suya duz, yag slavs edib gaynayana qadar qizdirirlar vo fasilasiz garisdiraraq un tokiib 1-2 daqigo bisirirlor. Sonra
xomiri 60-70°C-a qador soyudub, tez-tez qarigdiraraq yumurta olava edirlor.

suya duz, yumurta alavs edib qaynayanadok qizdirir va fasilasiz qarigdiraraq 1-2 doaqiqgo bigirirlor
suya duz, yumurta slavs edib qaynadirlar va fasilosiz qarigdiraraq un tokiirlar, xamiri 1-2 daqiqa bisirirlor, sonra xomiri
60-70°C-a2 gadar soyudub fasilasiz qarigsdiraraq yag olave edirlor

suya duz, yag, yumurta slave edib qaynayana qadar qizdirirlar va fasilasiz qarigdiraraq un tokiirlor, xomiri 1-2 daqiqo
bisirib soyudurlar

371 . Sokorli xomirin hazirlanma texnologiyasi asagidaki omoliyyatlardan ibarstdir:

® yag vo sokor tozu 17°C-don asag1 temperaturda birlogdirilib, todricon yumurta vo sonda unla yumsaldici alava olunur
yag1, unu va soker tozunu 38°C yuxar1 temperaturda qarigdirib, tadricon yumurta vo yumsaldici slave edirlor

unu yagla birlogdirib, tadrican yumurta va on sonda sakar tozu olava edirlor

yumurtani, unu va yumsaldicini 47°C-dan asagi temperaturda birlosdirib, tez-tez qarigdiraraq sokar tozu va orinmis yag
olava edirlor

yumurtant, unu, yumsaldicint 0°C-don asagi temperaturda birlagdirib, tadricon sokar tozu slave edib qarisdirilir vo tez-
tez qarigdirmant davam edorok orinmis yag tokiirlor

372 Biskvit xomirinin hazirlanma texnologiyasi asagidaki omsliyyatlardan ibarstdir:

® sokor tozunu yumurta ilo ¢alirlar, sonra unla nisastani 2-3 dofaya alava edirlor
unla nigastani ¢alirlar, sonar yumurtani va sokar tozunu slavs edirlor
yumurtant, unu, sokar tozunu birlagdirib bir yerds ¢alirlar
yumurtani nigasta il ¢alirlar, sonra unu 2-3 dofays olave edirlor

yumurtani unla ¢alib, sonda sokar tozunu nisasta ils 2-3 dofoys alava edirlor

373 Unlu gonnadi mamulatlari istehsalinda isladilon qum sokarinin — saxarozanin molekulu (C6H2204)
hans1 2 monosokarlordon toskil olunmusdur?

® gliikkoza vo fruktozadan
qalaktoza vo arabinozadan
ksiloza vo arabinozadan
mannoza va ksilozadan

qliikoza va ksilozadan
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374 Unlu gonnadi momulatlarin hansi keyfiyyeot yaxsilagdiricilarina aiddirlor?
® gothi-aktiv maddslors (emulgatorlara)
un domloyicilarino
barpaedici tesire malik yaxsilasdiricilara
ferment preparatlarina

oksidlasdirici tasire malik yaxsilagdiricilara

375 Unlu gonnadi momulatlarinin keyfiyyot yaxsilagdiricilarina aiddirlor:

® kalsium peroksid, qlyiikozooksidaza vo L-askorbin tursusu
lumu tursusu, quru mayalar vo kigmis
aspartam, lumu tursusu vo preslonmis mayalar
lumu tursusu, x6rok duzu vo maya siidii

stid tursusu, quru mayalar vo qoz meyvalori

376 Corok mayalari istehsalinda sokar istehsalinin hansi tullantilarindan istifado edilir?

® melassadan
siiziilmiis ¢okiintiidon
ohongli sudan
gabigdan

cecadoan

377 Patko dedikdo, no basa diistiliir?

® nigastanin natamam hidroliz mahsulu
nisastanin su ilo suspenziyast
nisastanin kleysteri
nisasta dekstrinlori

nisastanin modifikasiya olunmus formasi

378 Unlu momulatlar {i¢lin nisastanin osas xammal monbalorine aiddir:
® Kartof vo qargidalt
arpa, bugda, sokar cugunduru vo gargidali
kartof, arpa, bugda va sokor gugunduru
kartof, yemokxana ¢ugunduru, soya va arpa

bugda, kartof, soker ¢ugunduru vo qargidal

379 Corakbisirmo mayalar1 hansi soraitds yetigdirilir?

® 30°C-do 12-48 saat orzindo

70°C-do 12-48 saat orzindo
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60°C-do 12-48 saat orzindo

40°C-do 12-48 saat orzindo

80°C-do 12-48 saat arzindo

380 Corokbisirma mayalariin istehsalinda qida miihiti kimi igladilirlor:

® gokor istehsalinin tullantisi sayilan patko (melassa)
sokar istehsalinin tullantisi sayilan ceca
sira istehsalinin tullantisi sayilan alma toxumlari
sarab istehsalinin tullantisi sayilan siiziintli ¢okiintiisii

sira istehsalinin tullantist sayilan tiziim toxumlari

381 Corokbisirma mayalariin torkibina daxil olan birlosmalor hansilardir ki, digokorlori monosokarlora
godor hidroliz edir?

® kompleks fermentlor
kompleks galovilor
kompleks hall olan duzlar
kompleks spirtlor

kompleks iizvi tursular

382 Melanoidinlorin yaranmasi ilo naticolonon Mayar reaksiyasinda osason hansi iki tip aromatik maddolor
omoalo goalir?

® furfurol vo reduktonlar
oksimetilfurfurol va disokarlor
oksimetilfurfurol vo trigokorlor
oksimetilfurfurol va {izvi tursular

oksimetilfurfurol vo monogokarlor

383 lsti emal zamani tozo bisirilmis qonnadi momulatlarina xas olan otrin yaranmasi hansi reaksiyanin
getmosi ilo slagadardir?

yaglar va vitaminlor arasinda gedon reaksiya ilo
sokorlor vo yaglar arasinda gedon reaksiya ilo
amintursular vo yaglar arasinda gedon reaksiya ilo
yaglar vo iizvi tursular arasinda gedon reaksiya ilo

® amintursularla sokarlor arasinda gedon reaksiya ilo

384 Elastiklik vo plastiklik qonnadi yarimfabrikatlarinin hansi xassoloring aiddir?

® reoloji
kopiiklondirici

kimyavi
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orqanoleptiki

emulsiyaedici

385 Xomirs unun iimumi miqdarinin 3%-9 godar miqdarinda yag qatdigda onda bas verir:

® clastikliyi vo plastikliyi artir
adgeziya xassoalari pislosir
qazomologatirmo qabiliyyeti pislosir
kleykovina govdasinin gabiliyyati azalir

elastikliyi vo plastikliyi azalir

386 Xomirin suhopdurma gabiliyyati no zaman artir?

® ona laktoza qatdigda
ona ¢ay sodasi qatdigda
ona tursu qatdiqda
ona boyaq maddolari qatdiqda

ona cod su qatdigda

387 Xammal vo yarimfabrikatlarda suyun olmasi, ilk névbads nayi tomin edir?

® nomliyi
borkliyi
qurulugu
golaviliyi

temperaturu

388 Saxlanma zamani unun davamliligini namliyin (suyun) hansi voziyyatde olmasi sortlondirir?

® nomliyin birlosmis voziyyatds olmasi
namliyin kritik voziyyatdo olmasi
nomliyin taraz voziyyotdo olmasi
nomliyin asagi temperatur voziyyatinds olmast

namliyin sarbast vaziyyatdo olmasi

389 I¢mok iigiin isladilon suda H+ vo OH™ ionlar1 hansi alagalorlo birlogmislor?

® hidrogen
peptid
efir
molekulyar

qlikozid
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390 Texnoloji proseslords nisastaya a-1,4 — gliikkozid vo digor alagoelor ilo parcalayici tosiri hansi fermentlor
gostarir?

® a-amilaza vo b-amilaza
pektinaza va poligalakturonaza
proteinaza vo katalaza
peptidaza vo katalaza.

katalaza vo peroksidaza

391 Unlu momulatlar istehsalinda amilazanin ¢govdar unu nisastasina tasiri naya gotirib ¢ixarir?

® qicqirma va bigmo zamani onun miisyyan hissasinin hidrolizine
qicqirma vo bisma zamani onun yapigsqanlagsmasina
qicqirma vo bismoe zamani onun polimerlogsmasing
qicqirma vo bigma zamani onun §ismasina.

qicqirma vo bismoe zamani onun oksidlogmasing

392 Bugda unu nisastas1 hansi temperaturada kleysterlosmoya baslayir

® 55-850C
45-500C
75-800C
58-620C

50-580C

393 Nisasta donaciyi asasan hansi fraksiyalardan ibaratdir?

® amiloza vo amilopektindon
karbohidratlar va ziilallardan
amilolitik vo proteolitik fermentlordon
amilopektinden va ziilallardan

selliiloza, amiloza vo amilopektindon

394 Preslonmis ¢orakbisirma mayalarinin namliyi neg¢a faiz olmalidir?

® 075
0.15
0.35
0.55

0.25

395 Birinci nov quru ¢orokbisirmo mayalar1 ne¢o faiz nomlikds istehsal olunur?

® 10%-0 godor nomlikdo
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396 Qalet xomiri tiglin opara hazirladigda islodilon suyun temperaturu:

11%-o gadar namlikda
15% nomlikda
14,5% nomlikda

8%-o qodar nomlikdo

32-35°C
45-50°C
50-55°C
55-60°C

40-45°C

397 Kreker aid edilir:

unlu gonnadi momulatina
pirojki névlarinae

tort ¢esidino

konfet ndviine

sokoarli gonnadi momulatina

398 Qalet aid edilir

399 Xomir yumsaldicist kimi igladirlor

unlu gonnadi momulatina
konfet néviine

pirojki névlarine

tort gesidine

sokoarli gonnadi momulatina

ammonium karbonat
maya va bal

bal vo sokor

x0rok duzu

xlorid tursusu

400 Tortlarin tarkibina aiddir:

pomade vo sirop
konfet vo karamel
quru siid vo maya

iris vo un
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iris vo karamel

401 Fasali xomirinag aiddir:

® mayali
¢alinmig
biskvit
preslonmis

domlonmis

402 Soki paxlavasi hanst xomirdon hazirlanir?

® yagli vo ovuntulu
sirin tobaqoali
biskvit va tabagali
biskvit vo domlonmisg

mayali oparasiz

403 Kreker ununda kleykovinanin miqdari:

® 25-30%
30-40%
30-35%
40-45%

20-25%

404 Qatilasdirilmis siid hans1 mohsula aiddir?

® gpirtli mohsula
nisastali mohsula
atirli sokar mohsuluna
¢alinmis yumurta mohsuluna

konservlosdirilmis sirin siid mohsuluna

405 Isti emal zamani1 xomir ziilallar1 bels doyisilir:

® (denaturasiya olur
dekstrinlagir
kiitlosini artirir
qiequrir

kleysterizo olunur

406 Unda olan fermentlordondir:
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® amilaza
tripsin
pepsin
katelaza

bromelin

407 Ozliiliik xomirin hansi gdstoricisino aiddir?

® fiziki
kimyovi
biokimyavi
nov

bioloji

408 Bu komponent unlu gonnadi momulatlarina islodilmir:

® xlorid tursusu
limon tursusu
sirka tursusu
sarab tursusu

siid tursusu

409 Jele hazirladigda jelatinin soyuq suda isladilma miiddati:

® 2-3saat
0,5-1 saat
1,5-2 saat
3-4 saat

1-2 saat

410 Bu komponent qath xomirs vurulmur:

marqarin
duz
un

® gokor

su

411 Keks hazirladiqda yag-yumurta-sokar qarisiginin ¢alinma temperaturu
® 20°C
10°C

30°C
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40°C

15°C

412 Keks xomirinds isladilon yumsaldici:

® ammonium
yumurta ag1
aqar
jelatin

yumurta sarisi

413 Keks hazirladigda xomirds koro yaginin miqdar1 una nisbaton negs faiz toskil edir?

® 0.75
0.4
0.2
0.6

0.6

414 Biitiin komponentlari birgs qarisdirilib yogrulan mayali xomirin hazirlanma tisulu:

® oparali
calxalanma ilo
domlonmo ilo
calinma ilo

oparasiz

415 Oparali (xamirmayal1) iisulla hans1 xomir hazirlanir?

® mayal
domlonmis
biskvit
yagl

sokarli

416 Domlonmis xomir {igiin islodilon unun kleykovinasi no qodor olmalidir?

® 28-36%
20-25%
40-42%
36-40%

25-27%

417 Yagl xomir {igiin igladilon unun kleykovinasi na qader olmalidir?
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® 28-34%

36-40%
40-42%
25-26%

40-42%

418 Yumurta (melanj), sokor, nisasta, un vo otirlondirici hansi xomir ii¢iin islodilir?

® sokorli
pryanik
mayal
biskvit

domlonmisg

419 Biskvit xomiri tiglin yumurtani ovoz etdikds islodilon xammal

® melanj
quru siid
sokor
kera yag1

duru yag

420 Bu momulatlar sokorli xomirdon hazirlanir:

® pirojna va tort
pirojna vo xingal
tort vo karamel
tort vo xingal

pirojna va blingik

421 Sokorli xomir {i¢iin asas komponent olan melanjin una nisboton resept miqdari:

® 10-15%
20-25%
25-30%
30-35%

15-20%

422 Sokorli xomir {igiin asas komponent olan kors yaginin una nisbaton resept miqdari:

® 43-60%
25-30%

35-40%
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30-35%

30-40%

423 Sokorli xomir {igiin asas komponent olan sokorin una nisbaton resept miqdart:

50-55%
40-45%
® 30-40%
45-50%

55-60%

424 Zilalli ¢alinmis xomirdon 15 mm-lik qalinligda momulatlarin bismo miiddati:

® 24-30doq
35-40 dog.
40-45 dag.
45-50 dag.

30- 35 dag.

425 5-6 mm-lik qalinligda sokorli xomir momulatlarinin skafda bisirilmo miiddoti:

® 20-25daq.
35-40 dog.
45-50 dag.
40-45 dag.

30-40 dag.

426 5-6 mm-lik qalinliqda sokorli xomir momulatlarinin skafda bisirilmoe temperaturu:

® 200-220°C
260-300°C
250-260°C
220-240°C

240-250°C

427 Yagl xomir hazirladigda unun kiitlosina nisbaton siidiin miqdart:

® 035
0.45
0.5
0.6

0.4

428 Yagli xomirin sokorli xomirdon forqi:
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429 Yaglh xomirin hazirlanmasinda unun kiitlasino nisbaton islodilon sokorin miqdart1:

reseptds yagin miqdari az olur
reseptds kakao olur

reseptdo yagin miqdari ¢ox olur
reseptda gohva olur

reseptdo maya olur

0.03
0.1
0.2
0.3

0.05

430 Yagli xomirin hazirlanmasinda unun kiitlosina nisbaton islodilon suyun miqdari:

0.12

0.4

0.3

0.2

0.15

431 Yagh xomirin hazirlanmasi zamani alavs edilon suyun miqdart:

0.35

0.48

0.4

0.5

0.45

432 Formada olan 30-40 mm-lik biskvit xomirinin bismo rejimi:

195-200°C

230-240°C

250-260°C

240-250°C

200-220°C

433 Qatli xomirds 20 mm-lik qalinligda momulatlarin skafda bisme temperaturu:

® 220-250°C

140-150°C

160-170°C
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170-180°C

150-160°C

434 Qatl1 (tobagoli) xomirdon hazirlanan 3-6 mm-lik momulatlarin skafda bismo temperaturu:

® 220-250°C
200-210°C
150-160°C
140-150°C

50-200°C

435 Tort ¢esidloring aiddir:

® biskvit vo kombinlagdirilmis tort
biskvit va pegenye tortu
biskvit vo karamel tortu
biskvit vo konfet tortu

biskvit vo pryanik tortu

436 Xomir ¢esidlorino aiddir:

mayal1 vo yumurtali

® biskvit vo domlonmis
domlonmis vo yumurtali
biskvit vo yumurtal

biskvit va ¢iy

437 Pomada hazirlanmast {igiin soker siropunun temperaturu

® 25°C-5 gader
12°C-a qodor
18°C-a qador
20°C-o godor

10°C-a godor

438 Badamli xomirin tarkibina daxildir:

® un, sokor, badam vo s.
badam, su, yumurta sarisi va s.
un, sokar, yumurta sarist vo s.
badam, maya, un va s.

un, badam, yumurta sarisi vo s.

439 Domlonmis xomirdon momulatlarin skafda bismo temperaturu
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® 210-220°C

230-240°C
240-250°C
200-240°C

220-230°C

440 Domlonmis xomirin torkibino daxildir:

® un, heyvanat yagi vo s.
un, maya va s.
un, melanj vo s.
un, sirka vo s.

un, duz va s.

441 Tort liclin biskvitin varogoalords skafda bismo rejimi:

® 200-220°C
195-235°C
230-240°C
240-250°C

190-200°C

442 Bunlar mayali xomirdon hazirlanir:

® pirojna vo bulka
pirojna va biskvit
biskvit vo tort
krem va tort

pirojna va tort

443 Isti emal zaman1 mayali xomirdon olan momulatlarm kiitlo itkisi na qadar olur?

® 10-15%
20-30%
20-25%
15-20%

10-12%

444 Mayal1 xomirds qicqirmanin tam qurtarma temperaturu:
® 45°C
70°C

20°C
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80°C

60°C

445 Unda olan nisastanin kleysterizo olunmasinin son temperaturu:

® 95-97°C
80-85°C
70-75°C
60-70°C

75-80°C

446 . Mayal1 xomirdon hazirlanmus iri tikoli yarimfabrikatlarin skafda bismo miiddoti:

® 20-25daq.
12-16 dag.
15-20 dag.
10-12 dag.

10-15 dag.

447 Mayali xomirdon hazirlanan kigcik tikoli xomir yarimfabrikatlarinin skafda bismo miiddati:

® 8-15daq.
20-22 dag.
15-20 dag.
6-7 dog.

20-25 dag.

448 Yag komponentlori mayali xomire no zaman qatilir?

® yogrulmanin sonunda
xomir qicqirdilan zaman
xomir boliinando
maya isladilanda

yogrulmanin avvalindo

449 Oparali xomirin torkib hissolori:

su, maya, vanil va s
su, maya, yag va s.
su, maya, patko va s.
su, maya, sokor va s.

® su, maya,unvos.

450 Mayal1 xomirds mayalarin asas rolu
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® onu siid tursusuna qicqirtmasi
ziilallar1 hidrolizo ugratmali
nisastani parcalamasi
ziilallar1 sigdirmasi

onu spirts gicqirtmasi

451 Xomirin yumsalma tisuluna aiddir:

® kimyovi
termiki
histoloji
reoloji

mikrobioloji

452 Unda olan kleykovina no vaxt formalasir?

® (Qliadin va gliitelin ziilallar1 sisdikdo
unu sokorls birgs sladikds
una duz qatdigda
unu preslodikdo

un tam yogrulmadiqda

453 Unun texnoloji xassasing tosir edon amillordon biri:

® kleykovinanin migdari
otrin olmas1
rongin qaraligi
rongin agligi

dadin olmasi

454 Unun qidaliq doyorini tam monada no miioyyon edir?

® onun kimyavi torkibi
gOriiniis vo nomlik
ziilallar va sort
ndév vo namlik

tarkibinds nigasta vo namliyin miqdar1

455 Xomirds kleykovinanin keyfiyyastino tasir edon asas amillar:

® tursunun duzlari va yagin olmasi
namliyin, nisastanin va yagin ¢oxlugu

tursunun, dekstrinlorin va sakarin ¢oxlugu
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tursunun, vitaminlarin va gsokarin ¢oxlugu

tursunun, sokorin vo nigastanin olmasi

456 Zoif un sayilir:

® daha zoif su hopduran un
Ivo Il nov un
olonmoyon un
Indv un

ola vo I ndév un

457 Giucli un hesab edilir:

® daha ¢ox su hopduran un
soya qatisiqli un
sokari ¢ox olan un
Indv un

ola vo I név un

458 Unlu gonnad1i momulatlar: {igiin istifads olunan kors yagi istehsalinda islodilon xammallara aiddir:

® qaymaq
keci stidii
ayran

qatiq

inok siidii

459 Bunlardan hans1 gonnadi momulatlari ti¢lin yarimfabrikat say1lir?

® meyvo-gilomeyvo igliyi
bitki yagi
adviyya
sokar

jelatin

460 Unlu gonnadi momulatlar1 tigiin ¢alinmis ziilal yarimfabrikatinin alinmasi necs hoyata kegirilir?

® yumurta ziilalinin sokarls ¢alinmasi ilo
yumurta sarisinin un ila ¢alinmasi ilo
yumurta ziilalinin un ils ¢alinmast ilo
yagin balla ¢alinmast ilo

yagin gokarls ¢alinmasi ilo

461 Oparal1 iisulla mayali xomirin hazirlanma morhalalari:
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® oparanin hazirlanmasi va gicqirma qurtardiqdan sonra xomirin yogrulmasi
xomirin yogrulmasi vo qizdirilmasi
xomirin yogrulmasi vo boliinmasi
oparanin hazirlanmasi vo qizdirtlmast

Xomirin qicqirmasi vo boliinmosi

462 I-ci ndov undan dartinmis pecenye xomirin nomliyi no godor togkil edir?

® 2526%
45-55%
15-20%
30-35%

22-25%

463 Dartinmis pegenye istehsalinda xomirin temperaturu hansi intervalda saxlanilir?

25-30°C
15-20°C
5-10°C

20-25°C

® 38-40°C

464 Pecenye xomirinin alinma prosesing vo xassalorinona tosir edir?

® xammalin yiiklonmo gaydasi
yogrulma miiddati
sokorin miqdari
xammalin saxlanmasi

unun nomliyi

465 Sokorli xamirin optimal namliyi no qadar togkil edir?

® 1517,5%
10-15%
5-10%
20-25%

45-50%

466 Pecenye istehsalinda emulsiyanin méhkomliyi nodon asilidir?

emulqatorun konsentrasiyasindan
emulqatorun tipindon

® emulgatorun novii, konsentrasiyasi va yagin disperslik daracasindon
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alava edilon yagin disperslik doracasindon

olavs edilon yagin miqdarindan

467 200-240 °C temperaturda pryanik xomirinin bisirilmo miiddati:

® 7-12doq
35 doq
12-18 doq
5-10 doq

20-25 doq

468 Q1s movsiimiinds “Nanali” pryaniklorin saxlanma miiddati

® 15gin
10 giin
3 gilin
5 giin

20 giin

469 Yay movsiimiinds “Nanoli” pryaniklorin saxlanma miiddati

3 giin

5 giin
® 10 gin

20 giin

15 giin

470 Pryanik saxlanilan sahods havanin nisbi nomliyi:

75-78%
0.85

® 65-75%
78-82%

0.8

471 Bisirilmadon sonra pryaniklor hans1 miiddate soyudulur:

15 dog
18 dag

® 20-22doq
10 dog

25-28 doq

472 Pryanik xomirinin bisirilmasinin II-ci marhalasinds na bas verir?
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® sothi qatin susuzlagmasi
nomliyin azalmasi
masamoliyin omolo galmosi
nomliyin artmasi

morkozi qatin susuzlagmasi

473 Qargidali vo kartofdan alinan nisasta ¢ixar1 miqdarca necadir?

® Eynidir
Kartofdan alinan azdir
Itki qargidalida azdir
Kartofdan alinan ¢oxdur

Forqlidir

474 Vafli iigiin xomir neco hazirlanir?

® calinir
qovrulur
qaynadilir
domlonir

yogrulur

475 Kreker xomiri iiglin oparanin (xomirmaya) qicqirma miiddoti vo temperaturu:

® 3-10 saat, 32-33°C
3-4 saat, 20-25°C
3-4 saat, 40-50°C
3-4 saat, 50-60°C

3-4 saat, 32-33°C

476 Vafli xomirinds emulsiyanin hazirlanmasi iigiin xammallarin yiiklonma ardicillig:

® fosfatid konsentrat, bitki yagi, natrium hidrikarbonat, duz
lesitin, yumsaldici, natrium hidrikarbonat
bitki yag1, yumurta, duz
natrium hirdokarbonat, duz, bitki yagi, su

bitki yagi, su, duz, yumsaldici

477 Vafli xomiri {i¢iin emulsiyanin hazirlanmast:

® konsentrasiyali, suda hall olmus
konsentrasiyali

suda hall edilmis
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qatqisiz

qatquli, siidds hall edilmis

478 Vafli xomirinin namliyi no qadar togkil edir?

80-85 %
50-55 %
® 63-66%
75-80%

70-75%

479 Pendir i¢likli vaflido nomlik miqdart:

0.06
12.0

® 18-3,8%
0,6 -2,2%

0.14

480 Kekslorin bioloji doyerini artirmaq ti¢lin hans1 moahsullar istifads olunur?

yumurta tozu

quru bugda kleykovinani
@ biitiin yuxar sadalanlar

quru siid

tobii siid

481 Kekslar hansi xassala malikdir?

® ovuntulu
qat-qat
mosamali

pastay banzor

482 Kekslorin torkibino hansi orzaglar daxil edilmir

® liikyor momulatlart
yag
sokar
cukatlar

yumurta mahsullart

483 Pirojnalar ticlin badamli-qozlu yarimfabrikatin bigirilma miiddati:
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5-10 doq

25-35 doq
45-60 daq
45-50 doq

® 18-22daq

484 Sokorli yarimfabrikati hans1 miiddotdo bisirmak maslohotdir?

30-45 dog
30 doq

® 10-15dog
25-30 doq

20-25 doq

485 Oparanin yetismo miiddotini azaltmagq tli¢iin nodan istifads edilir

® amilorizin PIOX
qlikogendon
mayadan
limon tursusundan

maltozadan

486 Mayalarin hoyat foaliyyati hans1 ferment longidir

® zimaza
dezoksiriboza
qalaktoza
maltoza

maltaza

487 Romlu koka hansi xomirdon hazirlanir?

qat-qat
nomli

® mayali yagh
mayal1 yagsiz

domlonmisg

488 Kimyovi yumsaldicilarda keks xomiri ne¢o iisulla hazirlanir?

4.0
1.0

3.0
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6.0

® 20

489 Nomli mapsipanin hazirlanmasinda nadon istifads edilir?

® badam lopasi, sokar kirsani, patka
findiq lapasi, patka
qoz lapasi, gokar tozu
badam lopasi, pektin

qoz lapasi, sukat

490 Hazirlanma {isuluna goro negs ciir marsipan forqlonir?

® 20
4.0
5.0
7.0

1.0

491 Hans1 yumsaldicilarda daha ¢ox qazabanzor mohsullar omals golir?

turg-galovi
duzlu

® qolovi
golavi-duzlu

duzlu-tursg

492 ideal pirojnast hansi miiddoto bigirilir?

® 25-30doq
5-10 doq
15-20 doq
10-15 daq

10-18 doq

493  Qolovi-duzlu yumsaldicilara hansilar aiddir?

® natrium hidrokarbonat vo neytral duz qarigig
ammonium xlorid
kristallik qida tursusu
neytral duzlar

ammonium hidrokarbonat va kristallik qida tursusu

494 Baki qurabiyyesinin i¢liyi naden hazirlanir?
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495 Baki qurabiyyosi hansi temperaturda bisirilir?

gavali piiresi vo sokar tozundan
¢iyalok piiresi vo sokor kirsanindan
alma piiresi va sakar tozundan
albali piiresi va sokar kirsanindan

saftal1 piiresi vo sokor tosundan

275-280 °C
100-120

250-270 °C
200-220 °C

130-170 °C

496 Darg¢inli biskvit hans1t momulatlara aiddir?

497 Sorq sirniyyatlar istifads edilon xammallardan asili olaraq ne¢o qrupa boliiniir?

yagli momulatlara
unlu momulatlara
unlu sorq sirniyyatina
tort vo pirojnala

biskvit momulatlarina

3.0
8.0
9.0
1.0

5.0

498 Vafli toboagolorinin i¢liklori hansilardir?

499 Vafli xomiri {i¢iin emulsiya ne¢o marhslods hazirlanir?

yagli, meyvoli, pomadali, pralimli
sokorli, gilomeyvali, pomadali
cemli, povidlali, pralinli

stidlii, yagli, pomadali

sakorli, cemli, povidlali

2.0
1.0

3.0

92/93



14.11.2017
7.0

5.0

500 Icliksiz vaflilorin saxlanma miiddati:
® 3ay
10giin
20 giin
60 giin

1 ay
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