2922Yq Az Q18 Qiyabi Yekun imtahan testinin suallar1 Fonn : 2922yq Siid va siid mshsullar1 texnologiyasi
Margqarin istehsali hansi texnoloji tisullarla aparilir?

preslomos iisulu ilo
fasilali vo fasilosiz iisulla
ekstraksiya tisulu ila
¢Okdiirms iisulu ilo
ekspulsion iisulu ilo

Kosmiyin torkibinds ne¢s faiz kalsium olur?

149-165mq, %
148-165mq, %
148-166mq, %
148-164mq, %
150-166mq, %

Kosmiyin torkibindo nego faiz iizvi tursular olur

70-73%
Kosmiyin torkibindo nego faiz iizvi tursular olur
70-75%
72-75%
71-72%

Kosmiyin torkibinds nego faiz iizvi tursular olur

3.0
2.0
5.0
7.0
1.0

Kasmiyin torkibinds ne¢s faiz karbohidrat olur?

0.02
0.01
0.0

0.06
0.04

Kasmiyin torkibindo nego faiz yag olur?

0.12
0.43
0.45
0.76
0.15

Kosmiyin torkibinds ne¢o faiz ziilal olur?

11-12%
10-12%
10-13%
11-14%
10-11%

Qablasdirilmis kasmik stokanlar1 tomiz karton va ya polimer yesiklors yigilir va istiliyi 60C-don az olmayan soyuducu kameraya verilir
va orada nego sa-atdan ¢ox olmayaraq saxlanilir?



10.

11.

12.

13.

14.

15.

98.0
12.0
65.0
23.0
45.0

Hazirlanan kosmiyin texnologiyasi asa-gi-daki omoaliyyatlardan ibarotdir:

gqaymagin pasterizo olunmasi

xammalin gobulu vo hazir-lan-masi (tomizlonmos vo soyudulma), siidiin qizdi-rilmasi va separa-tordan kegirilmosi, qaymagin pasterizo
olunmasi, soyudulmasi

gabulu va hazir-lan-masi (tomizlonms va soyudulma), siidiin qizdi-rilmasi
pasterizasiya
xammalin gabulu va hazir-lan-masi (tomizlonms va soyudulma)

Usaglar1 ne¢o ayligindan baslayaraq kesmikle qidalandirirlar?

7.0
6.0
3.0
4.0
5.0

Mayalanmis gaymaga bitki yaglari hansi halda olava edilir?

qarisiq
emulsiya
saf

tiind
tomiz

Usaglar tigiin kefir hansi iisulla hazirlanir?

¢on vo qizdirmagqla
yalniz ¢on
doalomolomokla
xirdalamagqla
qarigdirmaqla

Yiiksokkeyfiyyotli kefir istehsalina verilon siid 90-950C temperaturda hans1 miiddatds pasterizo edilmalidir?

79daq
20 doq
31doq
42daq
13daq

Usagqlar tigiin kefir hansi yas usaqglarin gidalandirilmasinda isti-fa-do olunur?

doguldugu andan

6 ayligdan sonra usaglarin
2 yasindan

3 yasindan

1 yagindan

Baktofuq siidii bakteriyalardan necs faizo qoderini tomizloyir?

0.81
0.95



16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

0.54
0.18
0.72

Siidiin tomizlonmoasinda nadan istifada olunur?

bakteriofaqdan

xisusi sen-trafuqadan — baktofugdan
qizdirmagqla

qaynatmagqla

sudan

Usaglar {igiin siid mohsullarinin hazirlanmasinda ns ciir xammal-dan istifado olunur?

asag1 keyfiyyotli xammaldan
yiiksok-key-fiyyatli xammal-dan
yliksokkeyfiyyatli ayrandan
yliksokkeyfiyyastli yagdan
yiiksokkeyfiyyatli qatigdan

Sor hazirlamaq ii¢lin nadon istifado olunur?

ayrandan vo qumizdan

ayrandan vo ev soraitindo hazir-lanmis turs qatiqdan
kosmikdan vo qimizdan

yagdan vo baldan

qatidan vo kosmikdon

Kosmikdo metal dadin amalo golmasine sobab nadir?

kosmiyin yaxsit qalaylanmamis metal qablarda uzun miiddot saxlanmasidir
domir masaya qoyuldugda

torkibindo metal oksidlori olduqda

domir qasiqla qarigdirildiqda

domir otaqda saxlandiqda

Kasmikds ac1 dad nayin tasirinden olur?
kosmikdo qaymagin tosirinden

kosmikda siidiin tesirinden

kasmikda qimizin tesirinden

kosmikda balin tesirinden

kosmikda gatigin tosirinden

Kosmik vo kasmik momulat1 istehsalinda qiisurlar no zaman amolo golir?

asag1 key-fiy-yatli xammaldan istifados etdikdo

asag1 key-fiy-yatli xammaldan istifads etdikdo, istehsal texnologiyasina diiz-giin amal edilmomasi naticasinda

istehsal texnologiyasina diiz-giin amal edilmomasi naticasinda
keyfiyyatsiz xammaldan istifads edikdo
istehsal texnologiyasina diiz-giin amol edilmasi noticosinda

Dovga iigiin pasta nadon hazirlanir?

pasterizeedilmis yagsiz mal siidiinden
pasterizoedilmis yagsiz inak siidiindon
pasterizoedilmis inok siidiindon
pasterizaedilmis yagsiz qoyun siidiinden
pasterizoedilmis yagli mal siidiindon



23.

24,

25.

26.

27.

28.

29.

30.

Asidofil pastasi hansi tisullarla hazirlanir?

doalomani preslomokls vo tomizlonmis stiddon
dolomani preslomokls vo qatilagdi-rilmis siiddon
ozmakla

qarigdirmaq vo qatilasdirilmis stiddon
xirdalamagqla

Asidofil pastasi nego iisulla hazirlanir?

5.0
2.0
7.0
9.0
1.0

Asidofilli preparatlarin an keyfiyyatlisi hansi mahsuldur?

asidofil tortudur
asidofil pasta-si-dir
asidofil kesmiyidir
asidofil dondurmasidir
asidofil kremidir

Kosmik momulatlarina nalor aiddir?

tortlar, qaymaq, yag, pendir vo s

kosmik pendirciklari, tortlar, kremlor, pastalar vo s
kosmik, krem, tort, qatiqva s.

sokalad, dondurma, mayonezvas s.

qaymagq, krem, yag, tortva s.

Yagsiz kosmiyin konsistensiyasi quru vo kobud oldugda onu no etmok lazimdir?

diizoltmok

ozici maginda azmok
holl etmok

yumaq

qarisdirmaq

Hazir doeloma hansi 6lgiida enino vo tizununa dogranir?

3x3x3sm
2x2x2 sm
2x3x4sm
5x5x5sm
3x4x5sm

Kosmiyin adi {isulla istehsalinda pasterizasiya hans1 miiddstds aparilir?

10-21san
10-20 san
20-31san
22-23san
11-20san

Kosmiyin adi tisulla istehsalinda 6z-6zline presloms hanst miiddstds aparilir?

2saat
1 saat



31.

32.

33.

35.

36.

37.

6saat
8saat
4 doq

Kosmiyin adi tisulla istehsalinda preslomo hans1 miiddotdo aparilir?

4-6saat
1-3saat
3-5saat
3-4 saat
2-4saat

Sohar siid zavodlarinda kosmik xiisusi av-tomat vasitasilo hansi hocmli kagiz briketlors biikiiliir.?

420q-liq
245q-hq
750q-liq
644q-liq
250 g-lq

Stid kifayat qodor dolomalonmodikds no bag verir?

keyfiyyatli olur

zordab ondan pis ayrilir, hazir mohsul ko-bud, rezin kimi vo dadsiz olur
xirgiltilt olur

modads ¢atin hozm olunur, kobud tam verir, dadsiz olur

otirli tam verir

Yaglilig1 44,5% olan qaymaq 90-920C temperaturda no godar saxlan-1lmagqla pasterizo edilir?

10-16doq
10-15 dagq.
12-14doq
10-12daq
12-16daq.

Yaglilig1 44,5% olan qaymaq hansi temperaturda 10-15 daq. saxlan-i1lmagqla pasterizs edilir?

91-920C
90-920C
93-940C
89-920C
92-930C

Ziilallarin sismasi ticlin +6-80C temperaturda nego saxlanilir?

53.0
24.0
31.0
64.0
35.0

Ziilallarin sigmasi ti¢lin hansi temperaturda saxlanilir?

+7-80C
+6-80C
+5-60C
+4-50C
+8-90C



38.

39.

40.

41.

42.

45,

“Xiisusi” turs xamalar hans1 qaymaqdan istehsal edilir?

xirdalanmig
borpa edilmis
yagl
tomizlonmis
dolomoalonmis

Normallagmis qaymaq hanst tozyiqde homogenlosdirilir?

8-13MPa
8-12 MPa
8-15MPa
9-12MPa
8-11MPa

diisturunda Qty nayi ifads edir?

turs xamanin yagliligi, %-1a
gqaymagin talob edilon yagliligi, %-1s
qat1 maddonin miqdari, kq-la
yagliligin faizi, %-la

olava edilon maya normast, %-lo

Bazan yagliligi 30% olan xama hansi qay-maq-dan hazirlanir?

dolomoalonmis
borpa edilmis
tomizlonmis
yagl
xirdalanmig

Yetig-momis xamani an ¢oxu 2-60C temperaturda hansi riitubstdo saxlamaq olar?

70-76%
70-75%
70-74%
70-78%
70-72%

Yetig-momis xamani on ¢oxu nego saat saxlamaq olar?

12-19saat
12-18 saat
13-18saat
13-20saat
12-17 saat

Yetig-momis xamani on ¢oxu ne¢a doracado saxlamaq olar?

4-50C
2-60C
2-30C
3-60C
3-40C

Yetigmis xamani ne¢o giindon artiq saxlamaq olmaz?

4.0
3.0



46.

47.

49,

50.

51.

52.

10.0
2.0
1.0

Xamanin tursulugu soyuq vaxtlarda no qodor olmalidir?

65-690T
65-700T
67-710T
69-730T
65-710T

Xamanin tursulugu isti aylarda no qader olmalidir?

61-650T
60-650T
63-750T
59-650T
63-650T

Pasterizo edilon vo homogenloson qaymagin mayalan-ma-si ii¢iin ilin isti aylarinda hansi temperatura qodor soyudulur?

+24-260C
+24-250C
+22-240C
+20-240C
+26-280C

Pasterizo edilon vo homogenloson qaymagin mayalan-ma-si tigilin ilin soyuq aylarinda hansi temperatura qodor soyudulur?

+37-350C
+26-280C
+31-350C
+23-250C
+27-290C

diisturunda Qm nayi ifads edir?

qaymagin ¢akisi

gqaymagin miqdari, kq-la
yagin miqdari

qat1 maddonin miqdari, kq-la
yagliligin faizi, %-la

Kosmiyin istehsali zamani bas veran ilkin marhalslor hansilardir?

Siidiin pasterizasiyasi

Stidiin isidilmosi, tomizlonmasi va pasterizasiyasi
Siidiin delomalonmasi

Stidiin qatilagdirilmast

Stidiin emal1

Silindrsokilli soyuducularda kasmik hansi temperatura qador soyudulur?

5-150C
6-80C
3-70C
3-90C
1-50C



53.

55.

56.

57.

58.

59.

60.

Kosmikds konar mikroorqanizmlorin, xiisuson xastoliktdradicilorinin inkisaf etmomasi ii¢iin o hansi siiddon hazirlanir?

tomizlonmis siiddon
pasteriza edilmis siddon
dolomolonmis siiddon
tursulugu 200T olan siidden
qurudulmus siiddon

“Hovoskar” xamanin torkibinds neg¢s faizo qodar quru maddos var?

37%-o yaxin
95%-0 yaxin
62%-9 yaxin
45%-0 yaxin
58%-0 yaxin

Pohriz xamasini nodon hazirlayirlar?

duzlanmamis kerayagindan

ham tozo, hom do yiiksok-keyfiyyatli tobii qaymaqdan

yliksok-keyfiyyatli korayagindan

hom taza, hom do yiiksok-keyfiyyatli tobii qaymaqdan va ya duzlanmamis kerayagindan
tozo karoyagindan

Normallagsmis qaymaq hansi temperatura qodoar qizdirilir?

83-970C
87-970C
85-950C
87-950C
86-900C

“Pohriz” xamasinin yaglilig1 necs faizdir.?

0.34
0.12
0.21
0.65
0.1

“Buterbrod “ko-royagi torkibinds quru qaligin migdari na godordir?

0.03
0.08
0.04
0.01
0.06

“Buterbrod “ke-rayagi torkibinds ayranin miqdari na qodordir?

0.25
0.35
0.63
0.14
0.74

“Buterbrod “ko—rayag1 digorlorindon torkibi noyo gors forqlonir?

ayraningox olmasi ilo
ayranin vo quru qaligin ¢ox olmast ilo



61.

62.

63.

65.

66.

67.

natriumun ¢ox olmasi ilo
zlilalin ¢gox olmasi ilo
quru qaligin ¢cox olmasi ilo

Kond kars-yaginda yagsiz quru maddo normadan az (2,5 %-don) ol-dugda normallagsmada istifado olunan ayrana yagsiz quru siid qgatilir
bu mogsadls hor 10 kq ay-ra-na na qodor yagsiz quru siid olave edilir?

500q
200 q
460q
352q
570q

Yag dono-lo-rinin emal1 payiz-qisda neco doq. aparilir?

57daq.
25 dog.
86dag.
31daq.
42daq.

Yag dono-lo-rinin emali yaz va yay foslinds ne¢s doaq. aparilir?

32dag.
15 dog.
56daq.
65doq

76daq.

Umumiyyatls, aparata onun tutu—munun ne¢ faizinden az qaymaq doldurmaq olmaz?

0.64
0.25
0.42
0.24
0.53

Qaymagin yaghiligi 37% olduqda yag hazirlayan aparata onun tutumunun nege faizi qodor qaymaq doldurulur?

0.3
0.4
0.59
0.62
0.37

Qaymagq pas-te-rizoedildikdon sonra hansi temperatura godar soyu-dulur?

11-120C
10-120C
13-140C
15-160C
12-130C

Standarta goro kond kerayagi neca istehsal edilir?

act

sirin, duzlu va turs
sirin

duzlu

turs



68.

69.

70.

71.

72.

73.

74.

75.

Yiiksokyagli qaymaga ¢okisinin 1,5-2%-i qadar hansi temperaturda maya slavs edilir?

23-250C
23-250C
25-260C
22-230C
24-250C

. 850C do pasterizo olunan qaymagin tursulugu no qoador olur?

560T
140T
540T
320T
120T

Tursulugu 140T olan qaymaq hansi temperaturda pasterizo olunur?

350C
190C
440C
620C
350C

Qaymagi pasterizo temperaturu ne¢o doracadon yiiksok olanda hoddindon artiq kaskin dad vo atir amola golir?

810C
270C
720C
980C
630C

Qaymagi pasterizo etmok ii¢iin on yaxs1 temperatur no qodordir?

95-990C
95-980C
95-970C
93-950C
96-980C

“Voloqda” keroyaginin axin xatlorinds istehsal edon yageiliq zavodlarimin tacriibasi gostorir ki, gaymaqdan yagliliq ns qader
yliksoltdikds, hazir mohsulun dadi va otri pislogir?

14%-o qodor
35%-0 qador
58%-o qader
63%-2 qodor
47%-5 qodor

“Voloqda” karayagini ¢alxalama iisulu ilo hazirlayanda qaymagin yaglilig1 hansi hadds gotiiriiliir?

25-27%
25-28%
23-25%
28-30%
26-28%

«Vologda» kerayaginin xiisu-siy-yoti nodir?



76.

77.

78.

79.

80.

81.

82.

stid dad1 vermasi

gqaynadilmis qaymaq dadi1 vermasi
qimiz dadi vermasi

ayran dadi vermasi

qatiq dadi vermosi

Yag saxlanan ka—meranin temperaturu no qodor ol~ma—lidir?

5-90C
5-80C
4-80C
5-70C
3-7C

Hor yesiyo no qodor artiq yag qoyulur ki, quruyanda ¢okisi itmosin?

27q
50q
49q
16q
38q

Yag nodo qablagdirilir?

qutulara

taxta yesiklora

qablara

avval-cadon hazirlanmis kardon yesikloro
selofanlara

Eyni keyfiyyatli yag hazirlamaq magsadilo na etmak lazimdir?

eyni aparatdan istifade etmok

aparatin mahsul-darligini névbas arzinds eyni formada saxlamagq lazimdir

forgli xammaldan istifads etmak
forqli aparatdan istifado etmok
eyni xammaldan istifade etmok

Yag hazirlayan apa-ratin i rejimi on azi1 ne¢o giindon bir yagin konsistensiyasindan asili olaraq do-yismir?

21.0
10.0
12.0
87.0
65.0

Yag ha-zirlayan aparati soyutmagq ii¢iin qis zamani temperaturu na gadar olan duzlu sudan istifads edilmolidir?

2-40C
2-30C
3-50C
3-70C
2-60C

Yag ha-zirlayan aparati soyutmagq ii¢iin yay zamani temperaturu na gadar olan duzlu sudan istifads edilmalidir?

6-70C
5-70C
6-90C
5-100C



83.

85.

86.

87.

88.

89.

90.

5-80C

Pasterizatorda tozyiq no qodor olmalidir?

0,3-0,5atm-don yiiksok olmamali
0,2-0,3 atm-don yiiksok olmamali
0,5-0,7atm-don yiiksok olmamali
0,4-0,6atm-don yiiksok olmamali
0,2-0,4atm-don yiiksok olmamali

Qaymagi pasterizo et-mokdo magsad nadir?

xirdalamagq.

yagda ndgsan amalo gotiron lipaza fer-mentini pargalamaq

torkibin-do olan mikroorqanizmlori mahv etmoak, yagda ndqsan amalo gatiron lipaza fer-mentini par¢alamaqdir
qurutmagqg.

torkibin-ds olan mikroorqanizmlari mahv etmoak.

“Vitalakt-DM”-do maltoza?

0.0014
0.0051
0.0061
0.0094
0.0016

“Vitalakt-DM”-da C vitamini?

on azi 21mgq/1
on az1 15 mq/l
an azi 34mgq/1
on az1 98mgq/1
on azi 65mgq/1

“Vitalakt-DM”-do saxaroza?

on az1 3%
on az1 2%
on azi 1%
on az1 7%
on az1 5%

“Vitalakt-DM”-do A vitamini?

0,36mgq/1
0,91 mq/1
0,18mgq/1
0,54mq/1
0,81mq/1

“Vitalakt-DM”-in tursulugu?

650T
180T
340T
980T
210T

Hazir “Vitalakt-DM”-in rongi vo dadi neco olma-lidir?



91.

92.

93.

94.

95.

96.

97.

sar1 dad1 tus

rongi ag, azca sarimtil, dad1 sirintohor
qara dad1 ac1

ag dadi ac1

qara dadi tus

“Vitalakt-DM” hans1 miiddatda satilmalidir?

15saat
48 saat
26saat
59saat
37saat

. “Vitalakt-DM”hansi usaqlar1 qidalan-dir-maq tigiindiir?

6 yasli usaqlar iiclin

anasinin siidii az olan usaqlar1 qidalan-dir-maq
yeni dogulan usaglar iiglin

korpa usaglar {igiin

6 ayliq usaqlar1 qidalandirmagq iigiin

Kosmiyin torkibindo nego faiz maqnezium olur?

68mq, %
23 mq, %
75mq, %
86mgq, %
35mq, %

Kasmiyin torkibinds ne¢s faiz natrium olur?

15mq, %
40 mq, %
62mq, %
26mq, %
37mq, %

Kosmiyin torkibinds nego faiz kalium olur?

210mq, %
112 mq, %
329mq, %
541mq, %
326mq, %

Kosmiyin torkibinds ne¢s faiz fosfor olur?

534mq, %
215mq, %
977mq, %
35Ilmq, %
245mq, %

Qaymagq plazmasinin tursulugu neg¢s ternerden artiq olmamalidir.?

64°T
28°T
13°T
75°T



* 53°T
98. Kazein ziilal dondurmanin negs faizini togkil edir.?

A,B,C,D,E vo X
v AB,C.D,EvoP
- ABSDEvVsP
« AB,CHEvoP
- APP,C.D.EvVoP

99. Kazein ziilali dondurmanin nego faizini toskil edir.?
+ 0.048
v 0.046
+ 0.062
+ 0.013
+ 0.059
100. Kazein ziilal iimumi ziilalin neg¢o faizini toskil edir.?
0.9
v 08
+ 0.71
+ 026
+ 044
101. Plombir don-durmasinin ¢alinma doracosi nec¢o faizdon az olduqda six borkimis konsistensiya amalos galo bilir.?
70%-don
v 80%-don
* 91%-don
*  62%-don
*  17%-don
102. Bas-qa dondurmalarin temperaturu nega doracads saxlanilmalidir.?
-120C
v -120C
+  -450C
+ -230C
+ -780C
103. Gilomeyvali vo aromatli dondurmalar satisa verildikde temperatur nega doracads saxlanilmalidir.?
-210C
v -140C
+ -670C
+ -980C
+ -340C
104. Kameranin 1 m3-ds nos qador don-durma saxlana bilor.?
v 230-330 kq
»  235-335kq
»  233-333kq
* 230-233kq
»  233-330kq

105. Stidlii dondurmalar nego doracadon yiiksok olmayan temperaturda saxlanmalidir.?



-200C

v -100C
+ -320C
* -450C
+  -340C
106. Aparatdan ¢ixan dondurmanin tem-peraturu na goadar olur.?
-760C
v -180C
+  -430C
+ -230C
+ -210C
107. Dondurma qarigiginin frezerlonmo dorocasini toyin et-mok {igiin ovvalca hacmi na gader olan quru metal stokanin ¢okisi toyin edilir.?
*  400ml
v 200 ml
*  755ml
* 970ml
*  750ml
108. Yiik-sokkeyfiyyatli dondurmada hava qabarcig-lari-nin dl¢iisii ns godordsn ¢ox olmamalidir.?
50mm
v 60 mm
* 33mm
* 5lmm
*  28mm
109. Dondurma qarisigina na qadar spirt slave olunmalidir.?
*  600ml
v 200 ml
* 313ml
* 310ml
+  868ml
110. Dondurma qarigigia na gadar su slavo olunmalidir.?
100ml
v 500 ml
* 493ml
* 270ml
*  830ml
111. Dondurma qarisigina na qodor vanilin slave olunmalidir.?
* 500q
v 300q
* 520q
* 475q
* 690q
112. Barabanli pasterizatorda 80-850C tempe-raturda no qodor miiddotds pasterizasiya aparilir.?
40san
v 20san
* 42san

 3lsan



e 35san

113. Lovhoali pasterizatorda dondurma qarisig1 ne¢o doracads 50-60 san. miiddatinds pasterizo olunur.?
170C
v 850C
+ 350C
+ 440C
+ 620C
114. Jelatin don-dur-ma qarigigina ne¢s faizli mohlul soklinds slavs olunur.?
 21%-li
v 10%-li
* 67%-li
o 45%-li
* 30%-li
115. Secilmis yaxs1 keyfiyyatli yumurtalar igmoli suda, negs faizli xlor mohlulu ilo yuyulur.?
25%-li
Vo 2%-li
o 23%-li
* 1%l
s 7%l
116. Un, krax-mal, quru siid, quru qaymaq gozlori no qodar olan alok-don kegirilir.?
3mm
v 2mm
* Imm
*+ 23mm
* S5Smm
117. Quru pektinin nisbi riitubati no qodordir.?
 0.62
+ 035
0.53
v 085
+ 0.19
118. Quru pektinin riitubati no qodordir.?
0.65
v o0.14
+ 023
+ 034
« 054
119. Kartof kraxmal1 tem-pe-raturu na gader olan havasi doyisilon anbarda saxlanmalidir.?
+ 120C
v 150C
* 450C
+ 320C
+ 980C

120. Kartof kraxmalinda riitubat ne¢o faizdon ¢ox olmamalidir.?



30%-don

V' 20%-don
*  42%-don
*  75%-don
*  35%-don
121. Quru jelatinds negs faiz kiil olur.?
0.01
v 0.02
+ 0.07
+ 021
+ 0.03
122. Quru jelatinds nego faiz riitubat olur.?

*  21%-don artiq
V' 16%-don artiq
*  34%-don artiq
*  54%-don artiq
*  12%-don artiq

123. Agar suda hansi temperaturda hall olur.?
700C
v 900C
+ 180C
+ 270C
* 540C
124. Aqar nego dofo 6z hacmindon ¢ox su ¢oko bilir.?
+ 49
v 4-10
+ 5-10
+ 4-11
.« 47
125. Pendir yetisdirilon kameralarda lazimi temperaturu saxlamagq ii¢iin 1m3-9 giin-do mii-vafiq olaraq na qodor soyuqluq sorf olunur.?

355 vo 255 kkal
N 350 vo 250 kkal
*  355v2250 kkal
* 345 vo 355 kkal
e 350 vo 255 kkal

126. Pendir duzlu suda qaldig1 miiddotds onun ¢okisi no qodor azalir.?
s 4-7%
v 4-6%
* 5-3%
* 5-7%
 4-5%
127. Pendirin noviindon asili olaraq pendir duzlu suda nego giino qodor galir.?
- 47
e 24
4-6

v 37



58

128. Donolors emaledilmis siidiin hor 100 kq-na no qodar duz qatilir.?
300-355q
v 200-300 q
* 200-305q
* 205-300q
* 300-455q
129. Praktikada belo gobul edilmisdir ki, ikinci qizdirilmanin sonunda zordabin tursulugu negos terners ¢atir.?
+ 14-180T
v 14-170T
e 15-170T
+ 15-130T
+ 14-160T
130. Bir qasiq qursaq fermenti ilo no gadar isti sudan mohlul hazirlanir.?
+ 8lml
s 54ml
v 95ml
* 63ml
s 27ml
131. 100 kq stidiin 30 dag-do dolomolonmasi {igiin no qadar qursaq fermenti tolob olunur.?
3,5q
v 25q
+ 1,3q
* 9q
+ 53q
132. Nego faizli kalsium xlorid mahlulunda qursaq fermentinin mohlulu saxlama zamani yiiksok davamliliga malikdir.?
5%-1i
v 8%-li
* 3%l
s 7%l
o 4%-li
133. Ferment preparatlarinin sulu mohlulunu nego saatdan artiq saxlamaq maslohat go-riilmiir.?
2saat
V1 saat
* Osaat
* 12saat
e 4saat
134. Hansi temperaturda fermentin tam inak-tivasi-yasi bag verir.?
+ 280C
v 650C
+ 510C
+ 710C
+ 330C
135 Ferment preparatinin hoall edilmasi {iglin miihitin tem-peraturunu ne¢o doracodon yuxari artirilmasi onun aktivliyinin azal-ma-sia sabab

olur.?



580C

v 350C
* 630C
* 410C
« 740C
136. Yiiksok bakterial yoluxma olduqda siidii homin saxlama miiddoatinds hansi temperaturda pasterizo etmoys icaza verilir.?
250C
v 760C
* 610C
+ 180C
e 430C
137. Istisna hallarda paste-riza-siya olunmus siidii 4+20C temperaturda neco saatdan artiq sax-lamaq olmaz.?
9.0
v 8.0
+ 6.0
« 50
+ 7.0
138. Termizasiya nadir.?

+ siidiin 21-25 san. saxlamagqla 65+20C temperaturda qizdi-ril-masidir
v siidiin 20-25 san. saxlamagla 65+20C temperaturda qizdi-ril-masidir
» siidiin 26-30 san. saxlamagqla 65+20C temperaturda qizdi-ril-masidir
+ siidiin 20-26 san. saxlamagqla 65+20C temperaturda qizdi-ril-masidir
* siidiin 23-31 san. saxlamagqla 65+20C temperaturda qizdi-ril-masidir

139. Ciirimadon avval siidiin tursugunun 10T artmasi qursaq ¢iiriimonin miiddetini ne¢o faiz azaldir.?
0.07
v 0.08
« 0.05
+ 0.09
+ 0.06
140. Hansi tursuluglu siidii yetismoyo vermok olmaz.?

*  500T vo daha yiiksok
v 200T vo daha yiiksok
*  420T va daha yiiksok
*  680T vo daha yiiksok
* 350T va daha yiiksok

141. Texnoloji xassolorinin asag1 diismosi ilo alagadar siidiin hansi temperaturdan yuxari temperaturda saxlanilmasi arzu-olun-mazdir.?
40C
v 60C
+ 50C
+ 70C
+ 30C
142. Insanin heyvan ziilalina giin-dolik tolo-batinin no qadori pendirlo tomin oluna bilar.?
*  200-225q
v 200-220q

. 205-215q



143.

145.

146.

147.

148.

149.

205-225q
215-220q

Siid zordab1 vo bu kimi mohsullarin gida mogsadils istifadasi 1990-c1 illo miiqayisads 56%
don nego faizo kimi artib?

0.25
0.73
0.81
0.92
0.34

Avropa dlkalarinds yiiksok yagli mohsullarin xiisusi ¢okisi necs faiz togkil edir.?

24-36
25-50
33-55
35-37
32-56

Respublikamazda siid mohsullarinin istehlak normasi qobul edilmis normadan nego dofo
asagidir?

5.0
2.0
9.0
11.0
7.0

Azorbaycanda adambasina siid vo siid mohsullarinin istehlak normasi adambagina na godor
miioyyan olunub?

635 kq
360kq
473 kq
585kq
415 kq

MDB o6lkalari iginds hansi 6lks daha ¢ox siid istehsal edir.?

Ukrayna
Belarus
Maldova
Tacikistan
Qazaxistan

Soyuducu masinlarin meydana golmasi.?

XI1I asrin sonlarinda
XIX oasrin sonlarinda
XIV asrin sonlarinda
XVI asrin sonlarinda
XX asrin sonlarinda

“Vitalakt-DM”-do C vitamini.?

on az1 15 mq/l
an az1 98mgq/1
on azi 21mgq/1
on azi 65mgq/l



* onazi 34mq/l

150. “Vitalakt-DM”-do saxaroza.?

on az1 3%
N onazi 2%
e onaz1 1%
e onaz 7%
e onaz 5%

151. “Vitalakt-DM”-do A vitamini.?
* 0,36mgq/l
v 0,9mq/l
* 0,18mq/l
*  0,54mq/l
* 0,81mg/l
152. Yiiksokkeyfiyyatli kefir istehsalina verilon siid hansi temperaturda pasterizs edilmalidir.?
91-950C
v 90-950C
*  90-940C
* 93-950C
*  90-920C
153. Yiiksokkeyfiyyotli kefir istehsalina verilon siid 90-950C temperaturda hans1 miiddotds pasterizo edilmalidir.?
79daq
v 20doq
* 3ldogq
* 42doq
* 13doq
154. Yetig-momis xamani on ¢oxu 2-60C temperaturda hansi riitubstdo saxlamaq olar.?
70-76%
v 70-75%
* 70-74%
+ 70-78%
s 70-72%
155. Yetig-momis xamani on ¢oxu ne¢o saat saxlamaq olar.?
12-19saat
vV 12-18 saat
* 13-18saat
* 13-20saat
e 12-17 saat
156. Yetig-momis xamani an ¢goxu ne¢a doracads saxlamaq olar.?
* 4-50C
v 2-60C
+ 2-30C
* 3-60C
* 3-40C

157. Yetismis xamani ne¢o gilindon artiq saxlamaq olmaz.?



158.

159.

160.

161.

162.

163.

2.0
3.0
8.0
10.0
4.0

Xamanin tursulugu soyuq vaxtlarda na qadar olmalidir.?

65-690T
65-700T
67-710T
69-730T
65-710T

Cokilib-biikiilmiis Antioksidlosdirici qatilmis heyvanat yaglarinin istehsal qlinlindon etibaron -5-don -8°S-o qodor temperaturda
saxlanilma miiddati no godordi.?

6 ay
3ay
4 ay
10 ay
8 ay

Cakilib-biikiilmiis Antioksidlasdirici qatilmis heyvanat yaglarinin istehsal qiiniinden etibaran -120S-2 vo agag1 temperaturda saxlanilma
miiddati no qodordi.?

5 ay
6 ay
3 ay
7 ay
4 ay

Collok va yesikdo Antioksidlosdirici gatilmis heyvanat yaglarinin istehsal giiniindon etibaron -120S-0 vo asag1 temperaturda saxlanilma
miiddati no qodordir.?

86 ay
24 ay
53 ay
79 ay
13 ay

Collok va yesikdo Antioksidlosdirici qatilmig heyvanat yaglarinin istehsal giiniinden etibaran -5-don -80S-o qador temperaturda
saxlanilma miiddati no qodordir.?

97 ay
35ay
68 ay
24 ay
31 ay

Hermetik tarada qoyun heyvanat yaglarinin tonoko bankada istehsal giiniindon etibaron -120S-0 vo asagi temperaturda saxlanilma
miiddati no qodoardir.?

42 ay
24 ay
75 ay
57 ay
46 ay

Hermetik tarada donuz heyvanat yaglarinin tonoko bankada istehsal giiniindon etibaron
-120S-2 vo agag1 temperaturda saxlanilma miiddsti no qodordir.?



165.

166.

167.

168.

169.

170.

75 ay
24 ay
97 ay
35ay
86 ay

Hermetik tarada mal heyvanat yaglarinin tonoko bankada istehsal giiniindon etibaran
-120S-2 vo asag1 temperaturda saxlanilma miiddsti no qodordir.?

68 ay
24 ay
31 ay
97 ay
13 ay

Hermetik tarada qoyun heyvanat yaglarimin tonoko bankada istehsal giiniindon etibaron -5-don -80S-0 qader temperaturda saxlanilma
miiddati no godordir.?

57 ay
24 ay
42 ay
13 ay
75 ay

Hermetik tarada mal heyvanat yaglarinin tonoke bankada istehsal giiniinden etibaran -5-don -80S-a qodar temperaturda saxlaniima
miiddati no qodordir.?

64 ay
24 ay
35 ay
86 ay
46 ay

Hermetik tarada donuz heyvanat yaglarinin tonoko bankada istehsal giiniindon etibaran -5-don -80S-o godor temperaturda saxlanilma
miiddati no qodordir.?

75 ay
24 ay
68 ay
53 ay
31 ay

Collok va yesikds siimiik heyvanat yaglarinin istehsal giiniindon etibaron -120S-don vo asag1 temperaturda saxlanilma miiddati no
godordir.?

3 ay
6 ay
5ay
17 ay
2 ay

Collok va yesikds siimiik heyvanat yaglariin istehsal giiniindon etibaron -5-don -80S-o godor temperaturda saxlanilma miiddsti no
godordir.?

7 ay
6 ay
11 ay
5 ay
4 ay



171.

172.

173.

174.

175.

176.

177.

Collok va yesikdo qoyun heyvanat yaglarinin istehsal giiniindon etibaron -5-don -80S-0 godar temperaturda saxlanilma miiddati no
godordir.?

1 ay
6 ay
9 ay
13 ay
5ay

Collok va yesikdo donuz heyvanat yaglarinin istehsal giiniindon etibaron -120S-don vo agag1 temperaturda saxlanilma miiddati na
godordir.?

21 ay
78 ay
34 ay
12 ay
65 ay

Callok va yesikdo qoyun heyvanat yaglarinin istehsal giiniindon etibaron -120S-don va asag1 temperaturda saxlanilma miiddsti no
godordir.?

43 ay
12 ay
32 ay
23 ay
87 ay

Collok va yesikdo mal heyvanat yaglarinin istehsal giiniindon etibaron -120S-don vo asag1 temperaturda saxlanilma miiddoti no
godordir.?

54 ay
12 ay
65 ay
43 ay
23 ay

Collok va yesikdo mal heyvanat yaglarinin istehsal giiniindon etibaron -5-don -80S-o godor temperaturda saxlanilma miiddati no
godordir.?

7 ay
3 ay
6 ay
5ay
4 ay

Xardal yag1 dolduruldugu giindon etibaron tominatli saxlanilma miidditi no qodordir.?

6 ay
8 ay
7 ay
9 ay
5ay

Dezodorasiya edilmis soya yagi dolduruldugu giindon etibaron tominatli saxlanilma miidditi no qodordir.?

6,5 ay
1,5 ay
4,3 ay
7,6 ay
4,5 ay



178.

179.

180.

181.

182.

183.

185.

Saflagdirilmamis dezodorasiya edilmis yerfindigi yagi dolduruldugu giinden etibaran tominatli saxlanilma miidditi no qodordir.?

3 ay
6 ay
11 ay
15 ay
9 ay

Saflagdirilmamis dezodorasiya edilmomis pambiq yagi dolduruldugu giindon etibaron tominatli saxlanilma miidditi no qodordir.?

7 ay
6 ay
13 ay
1 ay
19 ay

Saflagdirilmamis dezodorasiya edilmis pambiq yagi dolduruldugu giindon etibaron tominatli saxlanilma miidditi no godordir.?

6 ay
3ay
10 ay
12 ay
8 ay

Saflagdirilmamis dezodorasiya va vinterizasiya edilmis glinabaxan qargidali vo soya yaglar1 dolduruldugu giinden etibaren tominatli
saxlanilma miidditi no qodordir.?

21 ay
12 ay
43 ay
98 ay
67 ay

Miixtalif yerlordon gétiiriilmis bitki yaglarin niimunalori bir yers tokiilorok qarigdirilib va qarigigin kiitlasi nega yers boliiniir.?

1.0
3.0
4.0
12.0
2.0

Miixtalif yerlordon gétiiriilmiis bitki yaglarin niimunalari bir yers tokiilorak qarisdirilib va garisigin kiitlasi ne¢o qramdan az
olmamalidir.?

200qr
400qr
150qr
590qr
370qr

Yer say1 501-don 1200-2 godor olan bitki yaglarindan asason hansi sayda orta niimuno gotiiriiliir.?

12.0
13.0
21.0
76.0
54.0

Yer say1 151-don 500-3 gadar olan bitki yaglarindan asason hansi sayda orta niimuna gotiiriiliir.?



5.0

v 8.0
« 70
+ 90
+ 6.0
186. Yer say1 51-don 150-ya gadar olan bitki yaglarindan asasen hansi sayda orta niimuna gotiiriiliir.?
2.0
v 50
+ 6.0
+ 40
+ 30
187. Yer say1 50-ya godor olan bitki yaglarindan osason hansi sayda orta niimuna gotiiriiliir.?
+ 40
v 3.0
+ 10.0
+ 12,0
+ 8.0
188. Siidiin terkibinds orqanizm {igiin ¢ox shamiyyatli olan mikroelementlors hansilar aiddir.?

v Mis, kobalt

* platin,titan

* quzilhelen

* titan,manqgan
* glimiis,neon

189. Siidds xlorun (xloridlarin) miqdar1 neg¢s faiz toskil edir.?

+  70-135 mq%
* 61-85mq%
e 55-77 mq%
v 90-120 mq%
*  83-120 mq%

190. Siidds natriumun nega faizdir.?
* 45-60
* 57-63
* 60-83
e 21-43

v 30 - 60 mq%,
191. Stidds kaliumun miqdar nego faizdir.?

* 121-141 mq%

120-134 mq%
v 135-160 mq%
* 144-166 mq%
* 133-163 mq%

192. Sitidds fosforunku miqdari ne¢o faizo catir.?

*  71-121 mq%,
*  68-85 mq%,

v 74-130 mq%
*  63-105 mq%,



*  70-167 mq%,
193. Stidds kalsiumun miqdar1 ness faizs gatir.?

* 113-135 mq%,
* 103-131 mq%,
*  115-130 mq%,
* 150-145 mq%,
v 100-140 mq%,

194, Stidiin torkibindos no qador kimyovi element tapilmisdir.?
*  62-0 qodor
*  53-50 godor
* 71-0 godor
91-0 godor
v 80-0 godor
195. Siidds kiiliin miqdar1 ness faiza gatir.?
+ 1.6%-9
* 3.4%-2
2.9%-9
N 0,7%-2
+ 2.5%-9
196. Mineral maddslorin imumi miqdart stidds nego faizo ¢atir.?
* 2%-9
+ 8%-9
* 6%-0
v 1%-0
* 4%-9
197. Stiddos laktozanin miqdari nego faiz togkil edir.?
* 6.2%
o 71.3%
« 1.5%
+ 4.8%
v 0.047
198. Siid yaginin siiddeki miqdar1 negs faize kimi dayise biler.?

e 2.4-don 3%-o
e 2.6-dan 3%-o
e 3.1-don 7%-2

3.3-don 5%-2
Y 2,8-don 6%-o

1909. Stid yaginda no gqodor doymus vo doymamis yag tursulart vardir.?
v 40-a godor
*  62-0 godor
* 48-a qodor

* 84-ya qodor
*  59-5 goder

200. Yag kiiraciklorinin ¢oxunun &l¢iisii ne¢o mkr-dur.?



201.

202.

203.

205.

206.

207.

2-4mkr
4-6mkr
5-7mkr
2-3mkr
3-5mkr

Zordabi nego 0C-a qodar qizdirdiqda ondaki albumin ¢okiir.?

78-820C
71-750C
76-780C
75-770C
75-800C

Kazeindon forqli olaraq torkibinds albuminin torkibinds fosfor.?

Var

2.5% coxdur
Coxdur
Yoxdur
Azdir

Stidii nego 0C temperaturda qizdirdiqda onda olan albumin ¢okiir.?

76-800C
72-740C
75-770C
75-800C
77-730C

Siidds olan ziilallarin imumi miqdarinin ne¢s faizini qlobulin toskil edir.?

0.06
0.08
0.04
0.05
0.02

Stiddo olan ziilallarin timumi miqdarinin ne¢s faizini albumin toskil edir.?

0.23
0.15
0.34
0.87
0.21

Stiddo olan ziilallarin imumi miqdarinin ne¢a faizini kazein togkil edir.?

0.8

0.44
0.71
0.35
0.91

Siidds globulinin miqdari negs faizdir.?

3.6%
0.2%
2.4%
1.3%



208.

209.

210.

211

212.

213.

214.

215.

3.1%
Stiddo albuminin miqdar1 necs faizdir.?

1.5%
4.8%
3.7%
0.4%
2.6%

Siidds kazeinin miqdari nega faizdir.?

2.4%
3.5%
2.1%
6.8%
7.5%

Siidiin terkibinds nega faiza qodar ziilallar olur.?

3-5%
1-3%
2-4%
4-6%
2-5%

Birla.mi. su ne¢a doracado donur.?

-730C
-370C
-590C
-620 C
-400C

Stidiin torkibindos suyun miqdari nego faizini birlosmis su toskil edir.?

3-4.5%
1-2.4%
2-3.5%
4-4.5%
3-3.5%

Siidiin terkibinds suyun miqdari negs faizini sarbast su tagkil edir.?

82-84%
80-82%
83-87%
83-86%
81-83%

Stidiin torkibinds suyun miqdar1 negs faiz toskil edir.?

87-89%
86-89%
84-82%
88-90%
85-87%

BSF-in siid istehsali iizrs inkisaf perspektivlorine daxildir.?



Siid mohsullarinin yayilmamasi, ticarat va istehlakinin siiratlondirilmasi
v Siid mohsullarinin yayilmast, ticarat vo istehlakiin siiratlondirilmosi
*  Siid mohsullarinin yayilmasi, ticarot vo istehlakinin siirotlondirilmomaosi
* Siid mohsullarina olan tolabatin asag1 diismosi
*  Siid mohsullarinin yayilmamasi, ticarat vo istehlakinin siiratlondirilmomasi

216. Siid mohsullarina tolobati artiran sortlors hansi daxildir.?

Torkibds yagliligin vo duzun miqdarca ¢coxaldilmasi.
v Torkibds yagliligi vo duzun miqdarca azaldilmasi.
» Torkibds zohorli birlosmalorin migdarca azaldilmasi.
» Torkibdos sokorin miqdarca azaldilmasi.
* Torkibde amin tursularin miqdarca azaldilmasi.

217. Siid mohsullarina tolobati artiran sortlors hansi daxildir.?

+ Istehlakda olan miirokkoblik
v Istehlakda olan rahatliq

» Istehsalada olan ¢otinlik

+ Istehsalin miirokkobliyi

+ Istehsalda olan rahatliq

218 Beynolxalq siid fondu istirakg1 6lkalorindos siid emalinin strukturunun neg¢o faizini kazein
' togkil edir.?

2.3% ni
v 1.5%-ni
* 32%ni
* 6.7%ni
* 43%ni
219, Beynolxalq siid fondu istirake1 6lkalorindo siid emalinin strukturunun neg¢s faizini kors tagi

istehsali togkil edir.?

* 12.5-145%ni
16-16.5 % ni

v 15-16.5%-ni

* 13.7-193 % ni

* 16-16.5 % ni

220 Beynolxalq siid fondu istirakgr dlkalorindo siid emalinin strukturunun neg¢o faizini quru
' yagsiz siid mohsullar togkil edir.?

2.1-6.5% ni
v 3.2-42% ni
* 6.7-2.3 %ni
* 23-43%ni
* 4.3-8.5%ni

291 Beynolxalq siid fondu istirakgr 6lkalorinds siid emalinin strukturunun neg¢o faizini pendirlor
' togkil edir.?

36.5-38.5 % ni
v 35.5-39.5% ni
* 31.5-32.5%ni
* 32.5-36.5%ni
* 33.5-36.5 %ni

Beynolxalq siid fondu istirake1 6lkalorindo stid emalinin strukturunun neg¢s faizini tobbi quru
222, e o
siid mohsullar toskil edir.?



4.4-6.2% o qodor
V' 4.7-4.9% o godor
* 1.8-2.4 % o qader
*  5.6-6.8 % o qodor
* 3.2-4.6 % o qader

Beynalxalq siid fondu istirak¢1 6lkslarinds siid emalinin strukturunun negs faizini tozs siid
223. o
mohsullari togkil edir.?

0.36
v o031
+ 0.63
« 0.74
« 041
224, Diinyada sud sektorunun inkisaf prognozuna gora quru yaosiz siid istehsali sektorunun

hocmi 2004-2014 —cii illor arasinda nego faiz inkisaf edib.?

0.05
v 0.02
+ 0.03
+ 0.01
+ 0.07
295, Diinyada sud sektorunun inkisaf proqnozuna gora pendir istehsali sektorunun hacmi 2004-

2014 —cii illor arasinda ne¢o faiz inkisaf edib.?

+ 2.1%
v 1.9%
* 6.7%
s 7.6%
* 43%
226, Diinyada sud sektorunun inkisaf proqnozuna gors yag sektorurn hacmi 2004-2014 —cii iller

arasinda nego faiz inkisaf edib.?

2.3%
v 1.8%
e 54%
+ 5.6%
e 43%
297 Diinyada sud sektorunun inkisaf proqnozuna gors siid istehsali hocmi 2004-2014 —cii illor

arasinda nego faiz inkisaf edib.?

+ 2.1%
v 1.9%
+ 32%
+ 1.2%
+ 3.4%
228, 1990-1999- cu iller arasainda miiasir toloblora uygun qablagdirirlmis vo etiketlonmis kasmik

vo kosmik momulatlarinin xiisusi ¢okisi 45%-don nega faizo kimi artib.?

0.42
v 0.65
+ 028
082
+ 039
229 1990-1999- cu illor arasainda miasir taloblors uygun gablasdirirlmis va etiketlonmis siid vo

ickilorin xiisusi ¢akisi 56%-don ne¢o faizo kimi artib.?



230.

231.

232.

233.

235.

236.

0.34
0.71
0.52
0.61
0.43

Beynolxalq Siid Fondu Tskilat1 diinyada istehsal olunan siidiin nego faizini verir?

0.16
0.74
0.25
0.29
0.18

Hazir Beynolxalq Siid Fondu Toskilat1 ad1 altinda nega 6lka birlasib?

15 don ¢ox
49 dan ¢ox
37don gox
59 dan ¢ox
26 dan ¢ox

Fizioloji normaya goroe orta yash insanlarin giindslik qida payinda neg¢o q korayagi
olmalidir.?

12q
15q
32q
34q
23q

Fizioloji normaya gors orta yasl insanlarin giindslik qida payinda negs q siid va ya qatiq
olmalidir.?

300q
500q
539q
446q
838q

Qatiq 3 saat miiddoatindo nego faiz hozmo gedir.?

0.635
0.955
0.815
0.365
0.725

Siid orqanizmda 3 saat miiddatine neg¢a faiz hazm olunur.?
0.48
0.44
0.62
0.73
0.59

Stidiin mineral birlogmasinin toxminan yarist hanst duzlarindan ibaratdir.?

mis va domir



Y kalsium va fosfor
* mis va titan

+ glimiis vo titan

» fosfor vo uran

237. Digor siid mohsullari ilo miiqayisads, kalsium daha ¢ox miqdarda nayin torkibinds olur.?

* yumsaq pendirlorin
v bark pendirlarin

* qaymaq

s sor

*  kosmiklorin

238. Siidiin torkibindo neg¢o vitamin var.?
13.0
v 20.0
« 64.0
+ 350
+ 79.0
239. Siidiin torkibinds ne¢o mineral madda.?
« 420
« 240
* 3531.0
N 250
240. Stidiin torkibindo nego yag tursusu .?
« 150
2637.0
v 40.0
* 480
241. Siidiin torkibinds negs amintursusu var.?
13-don artiq

v 20-don artiq
* 35-denartiq
* 31-don artiq
*  24-don artiq

242, Siidiin torkibindo nego miixtalif madda.?

243 —dan ¢ox
v 200-don ¢ox
e 355-don ¢ox
*  427-don gox
* 131-dan gox

243. Bakterosid miiddotinin uzadilmasinin neg¢o yolu vardir.?
3.0
X
« 7.0
+ 9.0
+ 50

244, Stidtursusu bakteriyalar1 adoton neco ¢oxalir.?



245.

246.

247.

248.

249.

250.

251.

zoif
intensiv
yavas

orta suratli
¢ox zoif

Hans1 vitamin qaraciyar, boyrok vo qan damarlarinin xastsliklarinin miialicoesindo istifads
edilir.?

E vitamini
C vitamini
K vitamini
A vitamini
D vitamini

Hansi vitamin siidda, siid tursusuna qicqirtma vo basqa bakteriyalarin inkisafini nizamlayir.?

B12
B2

B14
B11
B13

Organizmdo hansi vitamin ¢atismadiqda heyvanlarin cinsiyyat qabiliyyati asagi diisiir.?

K vitamini
E vitamini
B vitamini
C vitamini
A vitamini

A vitamini ¢atigmadiqda insanin hans1 orqaninda xastalik bas verir.?

burunda
gbzdo
qulaqda
ollords
agizda

Ikiqat sterilizo, tomizlonmis vo 75°C-da pasterizo edilmis siid texnoloji axinda neco °C da
sterilizo edilir.?

123-140 °C
130-145°C
125-167 °C
107-129°C
140-165 °C

Igmoli siid istehsalinda on ¢ox istifado edilon temperatur rejimi 75-76°C-do nego doagiqolik
qizdirilma hesab olunur.?

16-18 doqiqo
15-20 doqiqge
15-17 daqiqo
13-15 daqogo
18-20 doqiqe

Stidii adaton nego °C-o kimi soyudurlar.?



2-4 °C-2

v 3-5°C-o
*+ 6-8°C-o
+ 8-10°C-o
* 4-6°C-o
250 Tursulugun necs °T-don yuxari artmas siidiin pasteriza edilmasi vo sonraki sonaye emali liglin

yararsiz edir.?

« 70T
« 30T
+ 50T
vo2°T
+ 90T
253. Stidtursusu prosesi zamani siidtursusu bakteriyalarin say1 ne¢o %-o yaxinlagir.?
125 %-o
v 100%-0
s 347%-0
* 439%-0
e 211%-0
254 Siidds bu faza mikroflora ancaq onu nega °C-don yuxar1 temperaturda saxlayarken amala

golo bilor.?

21°C
v 10°C
* 34°C
e 12°C
* 43°C
255. Termoflora adaton nego °C-a qoador qizdirilmig siiddo miisahido edilir?.
40-44°C
v 40-45°C
e 41-45°C
e 43-47°C
¢ 42-46°C
256. Krioflora fazasi nozors ¢arpan doyisiklik olmadan nego sutka davam edo bilor.?
2 sutka
v Birnego
* 4sutka
* Ssutka
* 3sutka
257. Filtro edilmis siidii tezliklo soyudurlar vo ne¢s °C-do saxlayirlar.?
+ 6-8°C
v 5-6°C
+ 1-3°C
« 1-5°C
* 4-6°C
258. Pambiq va ya tonzif filtri ne¢o qab siidil filtrasiya etdikdon sonra doyisdirilmalidir.?
1-3

v o122



259.

260.

261.

262.

263.

265.

2-4
4-6
1-5

Ronglayici maddslar ne¢o ndv olur.?

5.0
2.0
3.0
9.0
7.0

Orta hesabla tozo sagilmis siidiin 1 litrindo ml gaz ola bilir.?

41-60 ml
50-70 ml
61-87 ml
23-65 ml
20-43 ml

Stid tursusuna qicqirdan bakteriyalar katalaza fermenti ifraz edir.?

edir

etmir

¢ox miqdarda
bozi hallarda
az miqdarda

Laktaza fermenti mikrob mongali olub, 6z optimal tasirini nego 0C-do gostarir.?

38-460C
36-370C
41-440C
39-450C
40-420C

Heyvani mongali fermentlorin optimal temperaturu ne¢e 0C-dir.?

38-400C
31-360C
37-410C
35-370C
24-270C

Fermentlorin bir ¢oxu quru halda ne¢o 0C temperatura davam gatirir.?

140-1670C
111-1350C
91-1110C

120-1300C
135-1500C

100 ml siidds ne¢o mq C vitamini vardir.?

1800-2265 mq
2043-3200 mq
1445-2883 mq
1605-1833 mq
1500-3000 mq



266.

267.

268.

269.

270.

271.

272.

273.

100 ml stidds B12 vitamini miqdari mq-dir.?

0.8-4.8 mq
0,2-7,5 mq
0.6-4.6 mq
0.4-8.8 mq
0.2-7.6mq

100 ml siiddo ne¢o mq B1 vitamini olur.?

18-44 mq
16-46 mq
14-48 mq
12-34 mq
15-45 mq

100 ml siidds E vitamini ne¢o mq olur.?

81mq
54mq
63mq
90mq
72mq

Siidds orta hesabla no qodor D vitamini olur.?

0.1-0.3 mq%
0.3-0.5 mq%
0.4-0.6 mq%
0.2-0.4 mq%
0,2-0,3 mq%

D vitamini orqanizmds hansi elementlorin miibadilosini nizamlayir.?

fosfor vo mis
fosfor va sink
kalsium va kobalt
kalsium va fosfor
kalsium va domir

Korotinaza fermentinin tasiri ilo korotin ne¢o molekula su ilo birlosib A vitaminini amalo
gotirir.?

7.0
9.0
5.0
3.0
2.0

Turs siid mohsullarinda A vitamininin miqdar1 emal edilon siiddon ne¢o ¢oxdur.?

14-16%
13-14%
16-18%
17-18%
15-25%

Siidds A vitamininin qatilig1 ne¢o mq/kq arasinda doyisir.?

0.06- 2mq/kq



274.

275.

276.

277.

278.

279.

280.

0.01-1mg/kq

0,03-1 mq/kq
0.04- 2mq/kq
0,04 -1 mqg/kq

Mangan siidds necs faiz togkil edir.?

13-15 mq%
17-19 mq%
14-13 mq%
12-14 mq%
12-17 mq%

Stidiin torkibindos orqanizm tiglin ¢ox miihiim olan mikroelementlors hansilar aiddir.?

qizil,helen
platin,titan
glimiig,neon
qalay, glimiis
titan,manqan

Siidiin terkibinds orqanizm {igiin ¢ox shamiyyatli olan mikroelementlors hansilar aiddir.?

glimiig,neon
platin,titan
qizil,helen
titan,mangan
Xrom, qurgusun

Stidiin torkibinds orqanizm ti¢lin ¢ox oshomiyyatli olan mikroelementlors hansilar aiddir.?

qizil,helen
sink, yod
glimiig,neon
platin,titan
titan,mangan

Stidii vitaminlosdirmoak ti¢lin 1 kq soyumus pasterizoedilmis siido neg¢o q miqdarinda toz
soklinds olan askorbin tursusu ve ya natrium askorbinat slavs edilir.?

185-255 q
180-210 q
139-150 q
115-139 q
160-183 q

Pasterizo edilmis stidiin tursulugu ne¢s 0T-don artiq olmamalidir.?

240T-don
210T-don
310T-dan
420T-don
350T-don

Pasterizo edilmis siidiin yagsiz quru maddoasi ne¢a%-don az olmamalidir.?

8,1%-don
4,4%-don
9,1%-don
7,1%-don



281.

282.

283.

285.

286.

287.

288.

6,2%don

Pasterizs edilmis siidiin yaglilig1 nego %-don az olmamalidir.?

2,5 % -don
3,2 %-don
4,1 % -don
4,7 % -don
3,6 % -don

Normallagmis siid 62-63 0C temperaturda, nego MPa tozyiqdo hemogenlosdirilir.?

13,5-15 MPa
12,5-15 MPa
16,5-18 MPa
11,5-15 MPa
14,5-16 MPa

Normallagmis siid nego 0C temperaturda, 12,5-15 MPa tozyiqde hemogenlosdirilir.?

61-63 0C
62-63 0C
64-66 0C
63-65 0C
62-64 0C

Hazirda pasterizo olunmus siid ne¢o faiz yagliliqda istehsal olunur.?

2,4% va 2,6%
2,5%va32%
3,1/% va 3,3
2,3% va 2,5%
3,4v23,6%

Miiasir pasterizator aparatlarinda mikroorqanizmlarin tolafolma doracasi nego %-o catir.?

81,99%-2
99,99%-3
63,99%-9
54,99%-2
72,99%-0

Qilafli bakteriyalar1 tolof etmok {igiin siidii nego 0C-do qizdirmaq lazomdir.?

2050C
1000C
2110C
2390C
1230C

Ani pasterizo ne¢o 0C-do saxlanilmagqla aparilir.?

620C
910C
720C
850C-do
530C

Qisamiiddatli pasterizo nego 0C-do aparilir.?



289.

290.

291.

292.

293.

294.

295,

71-730C
72-760C
77-780C
75-770C
72-750C

Uzunmiiddstli pasterize nego 0C temperaturda aparilir.?

64-660C
63-650C
62-640C
60-620C
66-680C

2-40C-dok soyudulmus siid neco saat saxlanila bilor.?

17-19 saat
18-24 saat
13-15 saat
11-13 saat
15-17 saat

12-150C temperatura soyudulmus siidii nego saat saxlamaq miimkiindiir.?

5-7 saat
6-8 saat
1-6 saat
4-9 saat
3-5 saat

Siidii baktofuqa verdikds onu ne¢o 0C-dok qizdirirlar.?

810C
750C
610C
520C
920C

Baktofuq barabani bir doqiqads dofo dovr edir.?

34.000
21.000
23.000
16.000
32.000

Tez soyudulmus siidii nego saat tozo halda saxlamaq miimkiindiir.?

21.0
12.0
32.0
34.0
23.0

Sagimdan sonra negs 0C temperaturadok soyudulmus siidds bakteriyalar zsif artir.?

210C
100C
120C
340C



296.

297.

298.

299.

300.

301.

302.

303.

200C
Nego daracads siidiin albumini ¢okiir.?

280C-doan yiiksok
650C-dan yiiksokda
820C-don yiiksok
930C-don yiiksak
710C-dan yiiksok

Stidii nego 0C-dok qizdirdigda onun &zliiliiyii nisbaton azalir.?

710C
650C
930C
510C
820C

200C temperaturda siidiin dzliililyii negs - Pa.S. olur.?

1,2-2,4 - Pa.S
1,1-2,5 - Pa.S.
1,6-1,8 — Pa.S
1,8-2,0 - Pa.S
1,4-2,6 — Pa.S

Stidiin sixlig1 ne¢o 0C temperaturda ol¢iiliir.?

100C
200C
310C
240C
420C

Stidiin sixlig1 orta hesabla no qadordir.?

1,027-1,031 g/m3
1,027-1,030 g/m3
1,026-1,038 g/m3
1,027-1,035 g/m3
1,020-1,030 g/m3

Siidiin buferlik tutumunu golovi {igiin ne¢o ml olur.?

1,3-1,5 ml
3,3-3,6 ml
2,2-2,3ml
1,2-1,4 ml
1,7-1,9 ml

Siidiin buferlik tutumunu tursu {i¢iin ne¢co ml olur.?

3,1-3,3ml
2,4-2,6 ml
5,2-53ml
5,5-5.4 ml
3,5-3,7 ml

Normal tozos siidiin pH-1 nego olur.?



305.

306.

307.

308.

300.

310.

6,44-6,46
6,47-6,67
6,41-6,44
6,34-6,37
6,46-6,48

Tozo sagilmig siidiin tursulugu nego 0T olur.?

17-190T
16-180T
16-170T
13-160T
19-210T

Zebu siidiiniin torkibinds nego faiz ziilal maddslar olur.?

3,7-3,9%
3,7-4,2%
3,2-3,4%
3,1-3,3%
4.2-4.4%

Zebu siidiiniin torkibinda ne¢o faiz yag olur.?

2-4%
7-9%
5-6%
3-5%
5-T%

Azoarbaycan soraitindos negonci ildon baslayaraq qoyun siidiindon miitogokkil suratdo
«brinza» pendiri istehsal edilir.?

1844 ci ildo
1924 cii ildon
1895 ci ilda
1845 ciilds
1854 ci ilds

Qoyun siidiinds ziilallar inok siidiine nisbaton ne¢o dofs artiqdir.?

12-1,4
1,5-1,8
1,3-2,5
1,3-1,7
1,6-1,8

Qoyun siidiinds yagin miqdart inok siidiine nisboton neco dofo artigdir.?

12-1,4
1,3-1,5
1,5-1,6
1,3-2,0
1,6-1,8

Zavodlarda gobul edilon y1gma siidiiniin aktiv tursulugu (PH) negodir.?
6,40-6,60

6,40-6,67
6,11-6,15



311

312.

313.

314.

315.

316.

317.

6,17-6,33
6,20-6,80

Sagim dovriindo camis siidiiniin aktiv tursulugu (pH) negadir.?

5,3-3,5
6,3-6,8
2,4-2,8
4,4-4,6
1,3-1,7

Professor C.Axundova gore camis siidiiniin tursulugu orta hesabla neg¢o 0T-yo borabardir.?

19,50T
19,50T
32,50T
12,50T
23,50T

Camus silidiinds kazeinin yaga olan nisboti necadir.?

0,3:11
0,4:10
0,5:11
0,7:11
0,1:13

Camus siidiinds orta hesabla ne¢o faiz basqa azotlu maddolor vardir.?

0.21%
0.0011
0.34%
0.32%
0.23%

Camus siidiinds orta hesabla ne¢o faiz albumin var.?

0.61%
0.0051
0.23%
0.27%
0.72%

Camus siidiindo orta hesabla ne¢o faiz kazein var.?

1.46%
0.0349
3.68%
5.25%
2.56%

Fizioloji normaya gors orta yasl insanlarin giindslik qida payinda ne¢o q xama olmalidir.?

12q
18q
23q
34q
21q



318.

319.

320.

321.

322.

323.

324.

325.

Fizioloji normaya goros orta yash insanlarin giindslik qida payinda nege q kesmik
olmalidir.?

30q
20q
64q
68q
46q

Soyutma basa ¢atandan ne¢o dog. sonra ¢onin garigdiricist iso salinir.?

37-38 doq
30-50 dog
31-33 doq
37-49 doq
34-35 dogq

Kefir {iglin maya hazirladiqda siid avval 92-950C temperaturda pasterizo edilib an azi ne¢o doq. homin soraitdo saxlanilmalidir?

10 dog
30 doq
40 dogq
60 doq
20 dog

Kefir {i¢lin maya hazirladiqda siid avval ne¢o 0C temperaturda pasterizs edilib on azi1 30 doq. homin soraitde saxlanilmalidir.?

91-930C
92-950C
92-940C
94-960C
93-950C

Hazir mohsul satisa verilonadok temperaturu 0-60C, riitubatliliyi nego % olan kamerada saxlanilir?

83-85%
85-90%
80-90%
70-80%
81-83%

Hazir mohsul satisa verilonadok temperaturu ne¢o 0C, riitubatliliyi 85-90% olan kamerada saxlanilir.?

1-30C
0-60C
3-50C
5-70C
1-50C

Kefir vo kimiz istehsalinda mohsul soyudulur vo 12 saatdan ne¢o sutkaya qodor vaxtda
yetigdirilir.?

1.0
3.0
4.0
6.0
2.0

Mayalanmis siid ne¢a dag. yaxst qarigdirtlmalidir?



326.

327.

328.

329.

330.

331

332.

1-3 doq
8-10 dog
2-5 doq
4-5 doq

3-5doq

Bolgar va asidofil ¢oplori ne¢o 0C temperaturda inkisaf edir vo mohsulun tursulugunu 200-
2500T-y» gatdirir?

40-420C
40-450C
43-450C
42-440C
41-430C

Yaglilig1 4 % olan Turssiid igkisi“Qatiq”’quru maddslerin miqdart no qodordir?

0.561
0.121
0.651
0.761
0.671

Yaglilig1 6 % olan Turssiid i¢kisi“Qatiq”quru maddslorin miqdart no qodardir?

0.21
0.16
0.67
0.78
0.12

Quru maddalerin miqdar1 11,3 % olan Asidolaktda yaglilig ne¢s faiz olur?

0.036
0.032
0.047
0.052
0.041

Quru maddaslerin miqdar1 14,5 % olan Sirin asidofilinds yaglilig necs faiz olur?

0.02
0.01
0.06
0.08
0.04

Quru maddolarin miqdar1 16,6 % olan Sirin asidofilinds yaglilig necs faiz olur?

0.036
0.032
0.014
0.058
0.063

Yagliligi 3,2 % olan asidofilinds quru maddslarin miqdari na qodardir?

0.126



v 0.116

+ 0346
+ 0457
+ 0216
333. Yaglilig1 1% olan asidofilinds quru maddslorin miqdar1 na qodordir?
+ 0.018
v 0.095
+ 0.036
+ 0.063
+ 0.027
334. Yaglilig1 1% olan kefirdo quru maddslerin migdari na qadardir?
0.081
v 0.095
+ 0.063
+ 0.027
+ 0.072
335. Yagliligi 3,2 % olan kefirde quru maddslarin miqdari ns gadardir?
+ 0.127
v 11.7%
+ 0237
+ 0327
+ 0217
336. Con iisulu ils turs siid mohsullarinin istehsal edilmasi amok mohsuldarligini nec¢o % artirir?
* 32-34%
+ 31-32%
* 33-34%
* 36-38%
v 35-37%
337. 3 saat miiddatinds orqanizmdo siidiin ne¢a %-i hozmo gedir?
o 72,5%-
v 95,5%-i
+  81,5%-i
o 54,5%-
* 63,5%-i
338. Sterilizoolunmus qaymaq 10% yagliliga malikdirse onda tursulug ne¢o 0T olmalidir?
0.12
v 0.19
+ 034
+ 0.67
+ 021
339. Qaymagi ne¢o 0C temperaturda uzun miiddst saxlamagq, sonra is9 istifade etmok miimkiindiir?
-520C
v -300C
+ -470C
+ -360C

+ -580C



Separatordan alinmig vo yagliligi 45-50% olan tozo qaymaq avvalca 95-1000C temperaturda pasterizo edilir vo nego 0C-dok soyudulur?

560C
100C
210C
340C
120C

Qaymagqlar texnoloji prosesin qurtarmasindan sonra nego 0C-da 36 saatdan, o climladen,
istehsalatda 18 saatdan cox olmayaraq saxlanir?

70C
60C
40C
50C
90C

Plastik gaymaglar gabacadan kasilir vo yagm tam orimomasi li¢iin nego 0C—don yiisok olmayan temperaturda qaynar siiddo oridilir?

510C
600C
930C
820C
710C

Homogenlogsma nego 0C-don yiiksok qizdirmada siiddon buxar ayrilir vo homogenizatorun
isi pozulur?

84-860C
85-900C
81-830C
83-850C
82-840C

Homogenlosdirmas tigiin on alverisli temperatur ne¢o 0C-dir?

60-660C
60-650C
61-630C
63-650C
62-640C

Negoa 0C-dan asag1 temperaturda siid yag: bark halda olur?

360C
300C
690C
850C
630C

Stid saxlandiqgdan neg¢o saat sonra iiziinds qaymaq tobaqgasi amalo goalir?

2-4 saat
1-2 saat
1-3 saat
3-5 saat
4-6 saat



347 Separatorlagdirma zamani qaymaqda yagliliq neg¢a %-don ¢ox olduqda lizsiiz siidds yag arta
' bilor?

35-45%-don ¢ox
v 35-40%-don ¢ox
*  34-44%-don ¢ox
*  35-55%-don ¢ox
*  32-40%-don ¢ox

348. Siiddos kiiraciklarin 6l¢iisii no gador olur?

* 0,6-don 20 mkr-a qodar
V' 0,5-don 10 mkr-a godor
* 0,4-don 30 mkr-a qodor
* 0,6-don 50 mkr-a qodar
* 0,8-don 40 mkr-a qodor

349. Seperatorlagdirma qaydalarina tam amal etmakls {izsiiz siidiin yag faizini ne¢a %-2 endirmak olar?

v 0,03-0,01%
* 0,04-0,06%
+ 0,02-0,04%
+ 0,01-0,02%
* 0,03-0,04%

350. Uzsiiz siidiin yag faizi normaya goro nego %-don ¢ox olmamalidir?
1.4E-4
v 5.0E-4
+ 23E-4
« 2.7E-4
+ 1.6E4
351 stidiin temperatoru ne¢a 0C oldugda, moahsuldarliq 50%, 100C-da 30%, 150C-da iso 20%
) azaldilmalidir?
20C
v 50C
+ 30C
+ 80C
+ 60C
352. Stidiin separatordan kegirilmasinds optimal temperatur ne¢o 0C-dir?
36-440C
v 35-450C
* 35-420C
+ 33-360C
+  38-460C
353. Siid separatoru ilk dofo neganci ildo hazirlanmigdir?

1925 ciildo
v 1877-ciildo
e 1934 ciiildo
e 1945 ciilds
e 1977 ciilda

354. Separator siidii ne¢o hissoyo ayirir?



355.

356.

357.

358.

350.

360.

361.

3.0
2.0
7.0
9.0
5.0

.Lipaza ne¢o 0C-do pargalanir?

520C
750C
810C
920C
610C

Amilaza ne¢o 0C temperaturda parcalanir?

360C
350C
410C
450C
630C

Siidii qizdirdigda onun fermentlorinin aktivliyi zsifloyir, ne¢a 0C temperaturda iss onlar
stidds tamam pargalanir?

86-880C
85-900C
85-870C
83-850C
88-920C

Stid gokarinin, istiliyin tesirindon doyismasi, asason ne¢o 0C-don yiiksok temperaturda uzun
miiddot saxlandiqda bas verir?

3550C-don
1230C-don
3250C-don
1000C-don
5690C-don

Siidii qisa miiddotdo neso 0C temperaturda pasterizo etdikdo, onun zordab ziilallar1 adlanan
albumin va globulin, demak olar ki, doyisilir?

66-670C
73-750C
85-870C
72-760C
68-690C

Nego 0C temperaturda 15 doq miiddatinds qizdirilmis siid delomalonmir?
2140C
2380C
3450C

4390C
1200C

Doldurulan siigolords siidiin soviyyasi siisonin agzindan ne¢o sm az olmalidir?

3-5sm



362.

363.

365.

366.

367.

368.

15-17 sm
11-13 sm
4-8 sm
7-9 sm

Normallagmis soyuq siid ¢ondon istilik miibadilo edon qizdirict aparatin birinci bélmasina
daxil olur vo neg¢o 0C qizdirilir.?

66-680C
68-700C
63-650C
75-770C
60-650C

Siidls birge butulkalar sterilizatordan ¢ixdiqdan sonra negs 0C temperaturadek soyudulur.?

48+50C
37+50C
62+50C
45+50C
59+50C

IV qiillads nega 0C temperaturlu su ilo soyudulmaga davam edirs?

51+50C
93+50C
82+50C
65+50C
71+£50C

III qiillads butulkalar galdirildigda ne¢o 0C temperaturlu su ilo soyudulur.?

72+10C
81+£10C
36£10C
27£10C
90+50C

II qiillads butulkala avvalca yuxari, sonra isa ne¢a 0C temperaturlu doymus kaskin buxarl
miihitdo agagida firlanir.?

217+10C
117+10C
433+10C
121+10C
236+10C

Stidiin tokiilmoasi zamani butulkalar ne¢o 0C temperatura malik olmalidir.?

61-630C
60-700C
71-730C
71-800C
66-690C

Siid butulkalara tokiilmazdan avval borusakilli qizdiricida negs 0C-temperaturadok
qizdirilir.?

61+50C
75+£50C



369.

370.

371

372.

373.

374.

375.

92+50C
52+50C
81+50C

Ikipilloli sxemda siid nego dofs strelizo edilir.?

3.0
2.0
9.0
7.0
5.0

Siidiin sterilize edilmasi ne¢a sxemda aparilir.?

3.0
2.0
7.0
9.0
5.0

Stidiin ne¢a0C-don yiiksok temperaturda isti emalina sterilizasiya deyilir.?

2430C-don
1000C-don
3570C-don
4790C-don
2130C-don

Polietilen kisolar polietilen yesiklora y1g1lib temperaturu ne¢a 0C-don artiq olmayan
kameraya y1g1lir.?

240C-dan
200C-don
130C-don
310C-don
420C-dan

Steril edilonadok siidii saxlamaq lazim golorss, onu 76-800C temperaturda pasterizo etmok,
tomizlomok vo tacili nego 0C temperatura qador soyutmaq lazimdir.?

1-30C
2-60C
4-70C
7-80C
3-50C

Steril edilonadak siidii saxlamaq lazim galorsa, onu neg¢a 0C temperaturda pasterizo etmak,
tomizlomak vo tacili 2-60C temperatura qodor soyutmaq lazimdir.?

77-830C
76-800C
75-760C
71-730C
72-750C

. Ziilall1 stidiin tursulugu ne¢o 0T-don artiq olmamalidir.?
240T-don

250T-dan
350T-den



376.

377.

378.

379.

380.

381.

382.

530T-don
790T-don

Ziilall siidiin yaglilig1 ne¢a % olur.?

2-2,25%
1-1,25%
4-4,75%
6-6,25%
4-4,25%

Orgin siidiin tursulugu ne¢o 0T-don yuxart olmamalidir.?

240T-don
210T-don
310T-dan
130T-don
350T-don

Orgin siidiin yag faizi ne¢o %-don asagi olmamalidir.?

3%-don
6%-don
5%-don
1%-dan
4%-don

Orgin siid istehsal etmoak ti¢iin siido yagliligi 30% olan qaymagq slavo edilib neg¢o %-o qodor
normallagdirilir.?

6,1%-0
5,8%-2
49%-2
83%-0
7,2%-2

Orgin siid istehsal etmoak tigiin siido yagliligi nego % olan qaymaq slave edilib 5,8%-2
normallagdirilir.?

0.41
0.3

0.14
0.36
0.47

Yagsiz stids yag vo plastik qaymaqlar neco % yagliliqda emulsiya soklinds daxil edilir.?

11-13 %
18-20 %
23-25%
33-35%
13-15%

Borpaedilmis siid ne¢o 0C-ya gadar soyudulur vo ne¢o 3-4-saat tankda saxlanilir.?

1-3 0C-ya
6-8 0C-ya
5-7 0C-ya
7-9 0C-ya
3-50C-ya



383.

385.

386.

387.

388.

380.

390.

Borpaedilmis siid 6-8 0C-ya gador soyudulur vo nego -saat tankda saxlanilir.?

3-5-saat
1-3-saat
3-4-saat
6-8-saat
4-6-saat

Quru siidii hall etmok iigiin temperaturu ne¢o 0C olan tomiz sudan istifads edilir.?

44-460C
46-430C
41-430C
45-500C
43-450C

Vitaminli stid tozo, yliksokkeyfiyyatli, tursulugu ne¢o 0T-don ¢ox olmayan stiddon
hazirlanir.?

210T-don
230T-don
340T-don
180T-don
120T—don

Vitaminli siid temperaturu ne¢o 0C-don ¢ox olmamaqla, soyuducu kamerada saxlanilir.?

60C -don
90C-don
30C-don
80C-dan
50C —don

Vitamin mohlulu slave edildikdon sonra siid ne¢o daqiqe miiddstinds qarisdirilir.?

18-20 doaqiqo
15-17 daqiqe
13-15 doaqiqo
15-20 doaqiqe
16-20 doqiqe

Quru mohsula gora quruducularin mohsuldarligi neco dayisir.?

13% azalir
20% artir
42% artir
45%azaldir
doyismir

Ikimorhololi qurudulmada I morholods hansi teperaturlu havadan istifads edilir.?

110-1150C
200-2200C
90-1000C

180-1900C
115-1200C

Mohsulun hissaciklorinin qatlarindan ne¢o0C temperaturlu hava buraxilir.?



75-800C

v 80-900C
*  65-750C
*  55-650C
+  85-900C
3091 Quru siid mahsullarmin sapalonma gabiliyyastini xarekterize edon tabii maili sathin bucagi

neg¢a °C civarinda doyisir.?

34-40 °c
v 48-55°C
¢ 11-13°C
+ 17-19°C
+ 28-30°C
392 Quru siidd mohsulunun son nomliyi torkibinds neg¢a faizdon ¢ox olmayan ziilal olan birlosmis
' sudur.?
24%-dan
V' 15%-don
*  76%-don
*  54%-don
*  87%-don
393. Ogor, izl siidii qatilagdirmaq vo asag1 temperaturda saxlamaq tolob olunursa, onda QSQ-nin optimal kiitle pay1 no qodar olmalidir.?

95%-0 yaxin
V' 40%-0 yaxin
*  62%-0 yaxin
* 73%-9 yaxin
*  15%-0 yaxin

Ogor siidiin saxlama miiddati 2-3 sutka uzadilarsa, onda siidii 15 doq. miiddotine ne¢o 0C
394, o i
temperaturunda istiliklo emal edilir.?

12-180C
v 60-630C
+ 31-330C
* 33-350C
+  56-680C
395. Hansi 0C-don asag1 temperatur siidiin mikroflorasina 6ldiiriicii tosir edir.?
210C
v 100C
+ 670C
+ 890C
* 340C
396 Tomizloms neg¢o 0C temperaturda aparildigda tomizlonmis siidde az migdarda

mikroorqanizm qalir.?

2-80C
v 5-100C
+ 23-250C
+ 11-130C
+ 12-140C
397. Ayran va yagsizlagdirilmis siidiin titrlonon tursulugu ne¢o T-don yiiksok olmamalidir.?

+ 350T



398.

390.

400.

401.

402.

403.

200T
130T
530T
310T

Quru siid moahsulunun son nomliyi torkibinde ne¢s faizdon ¢ox olmayan ziilal olan birlogmis
sudur.?

21%-don az
15%-dan ¢ox
43%-don az
78%- don az
34%-don az

Mbohsulun néviindon astilt olaraq quru siid konservlarinds suyun miqdari no godar olur.?

6-8%

2-5% haddinda
11-13%
15-27%

2-4%

Azarbaycanda 1982-ci ilds hazirlanan pendirin istehsali 1980-ci ilo nisbaton neco faiz
artmigdir.?

0.357
0.247
0.427
0.534
0.316

Duzlu suda yetisdirilon pendirde duzun miqdar1 ne¢s faiz ola bilar.?

15-25%
6-7%
13-15%
2-4%
10-20%

Duzlu suda yetigdirilon pendirlorin quru maddasine gors yaglilig: hasi araliqda doyige bilir.?

3-5%
3-4%
16-18%
5-T%
12-14%

Buxarlanma ilo gatilasma mohsulun su hissasinds laktozanin kiitlo payinin doyismasi na ilo
miisayiot edilir.?

azalmast
artmasi

sabit qalir

artir vo doyismir
doyigmir

Buxarlandirma ilo qatilagsdirmada siidiin yag fazasi neco voziyyotds qalir.?

yag
emulsiya



* donmus vo emulsiya
+ oridilmis
e donmus

405. Buxarlanmada n<2-so, onda siidiin dadi, iyi, rongi neco doyisir.?

asasl doyisir
v osash doyisilmir
* doyisir
» osasliartir
» osasli azalir

406 Buxarlanmada n neco olduqda gatilasdirtlmis siid duzlu-sirin dad vo zoif kremagalan rong
' alir.?
* n=2
v on>2
e n=5
s n>5
e n<$
407. Buxarlanmada n neco olduqda siidiin dadi, iyi, rongi asasli doyisilmir.?
n=2
v on<2
e n=>5
e n>2
¢ n<5
408 Qatilagdirma doracasi gostarir ki, quru maddslarin miqdari nego dofo artirsa, demali, ilkin

xammalin miqdart da bir o qodor...

e artir
N azalir
*  doyismir

* artir vo doyismir
* sabit qalir

409 Buxarlanma zamani istiliyin davamli tasiri naticosindo mohsulun hansi doyisikliklori
' plyonkali vakuum-buxar qurgularinda qatilasdirmani apardiqda daha az bas verir.?

v fiziki-kimyovi
» mikrobioloji

» orqanoleptiki
+ yalniz fiziki

» bioloji

410. Stiddon suyun konarlagdirilmasi ti¢iin hansi1 qurgudan istifads edilir.?

» refraktomer

* reduktor

* soyuducu
termometr

v vakuum-buxar

411 Siid ti¢iin buxaromologatirarok qaynamanin optimal temperaturu hansi temperaturadok hesab
' olunur.?

35-don 460C
Y 50-den 700C
e 23-don 350C



412,

413.

414.

415.

416.

417.

418.

11-don 170C
68-don 750C

Dondurulmus vaziyyatds suyun kenarlagdirilmasi necs bas verir.?

yalniz sorbast su hissolorinin dondurulmasi va sonradan buxaralndirma ils

buz kristallar1 soklinds ayrilmast ilo

sarbast su hissalarinin dondurulmast ilo

sarbost su hissalorinin dondurulmasi vo sonradan buz kristallari soklinds ayrilmast ilo
yalniz dondurulmast ilo

Normallagdirilmig siidiin qatilagdirilmasi zamani suyun konarlagdirilmasi hansi iisulla
miioyyan olunur.?

yalniz buxar halinda

maye (molekulyar filtrasiya), dondurulmus voziyystds (kriogatilasma) vo buxar halinda
(buxarlandirma)

biitiin cavablar dogrudur
biitiin cavablar yalnigdir
yalniz dondurulmus voziyyatdo

Laktoza ziilallarla reaksiyaya girondo no amalo gotirir.?

istilik emalinin se¢ilmis temperaturunda normallasdirilmis qatigiqlarin saxlanilmasi

biitiin variantlar dogrudur

stid qatisiglart tiindlosir

melanoidlor omola gotirir; siid qatisiglar: tiindlasir, lizin vo triptofan pargalanir

ayri-ayri torkib hissocikloring istilik emalinin temperaturunun tosirinin azalmasini tomin edir

Laktoza ziilallarla reaksiyaya girib hansi maddslori amolo gotirir.?

fosfolipidlari
laktonoidlori
duzlari
xloridlori
melanoidlori

Qatilagdirilmazdan avval istilik emalinin rejimi mshsulunhansi gostaricilorinden asili olaraq
miioyyonlogdirilir.?

yalniz mohsulun néviindon

mohsulun néviinden, texnikadan, qatilasdirma vo tursulugundan
istilik emalinin {isulundan, siidiin tarkibindan

yalniz texnikadan

mohsulun ndviindon, texnikadan, qatilagdirma va istilik emalinin tisulundan, siidiin
torkibindon

Parokontakt qizma yagin nayinin artmasina sabab olur.?

orimasinin
tursulugunun
soyumasinin
dispersliyinin
nomliyinin

Orgin pendir istehsalinda dad veron olavolor kimi nodon istifads olunur.?

meyvalardon

ag goboloklordon, pomidor sousundan, gshvadon, soker vo miixtolif meyva siralorindon
gohvadon vo miixtolif meyvo siralorindon

gbbalokdon



419.

420.

421.

422.

423.

424,

425.

426.

duzdan
Orgin pendirlor ilk dofs necanci ildo harada hazirlanmigdir.?

1787-ci ildo Fransada
1911-ci ildo Isvecrado
1430-cu ildo Rusiyada
1530-cu ildo Isvecroda
1877-ci ildo Almaniyada

“Motal” pendiri Azarbaycanin milli pendiridir. Yalniz....

inak siidiindon hazirlanir

goyun siidiindon hazirlanir

dova siidiindon hazirlanir

inok va dova siidiindan hazirlanir
goyun va inok siidiindon hazirlanir

“Suluqini” pendiri neca siiddon hazirlanir.?

¢ly

yetismis
bismis
yetismomis
yarimyetismis

“Suluqin” pendiri hans1 formada olur.?

ovalvari formada
Silindrvar1 formada
yumru formada
iicbucaq formada
kvadrat formada

“Kobi” vo “Tusin” pendirlari hansi siidden hazirlanir.?

Pasterizoedilmomis siiddon, yaxud inoyin, bismis siidiindon hazirlanir
Pasterizoedilmis siiddon, yaxud inoyin, camigin, qoyunun ¢iy siidiindon hazirlanir
Sterizoedilmis stiddon, yaxud inayin, camisin, qoyunun siidiindon hazirlanir
Inoyin, camisin, qoyunun siidiindon hazirlanir

Pasterizoedilmis siidden, yaxud inayin, camisin siidiindon hazirlanir

“Canaq” pendiri hansi siidden hazirlanir.?

Biitiin siidlorden

Inok, at, siidiindon vo onlarin garisigindan

Dava, camis siidiindon

Inok, camis, qoyun siidiindon va onlarin garisigindan
Qoyun siidiindsn vs onlarin garigigindan

Azorbaycanda “Brinza” istehsalinda mexaniklogdirilmis xott hansidir.?

Xott 7 adad3 t-luq vannadan va 4 adad sixici-kasici aparatdan ibaratdir.
Bu xott 2 adad 5 t-luq vannadan vo 1 adad sixici-kesici aparatdan ibarotdir.
Bu xatt 5 adad 5 t-luq vannadan aparatdan ibarotdir.

Bu xott 10 odad sixici-kasici aparatdan ibaratdir.

Xaott 3 odad sixici-kasici aparatdan ibaratdir.

“Brinza” layimin sixilmasi basa gatdiqdan sonra no bas verir.?



427.

428.

429.

430.

431.

432.

433.

Bu zaman pendir lay1 soffaflasir.

Bu zaman pendir layindan soffaf zordabin ayrilmas: dayanir.
¢okido agirliq olmaq sortilo sixilir.

Biitiin cavablar dogrudur.

Heg bir proses bas vermir.

Siida 40-70 daq. miiddstinds normal deloms almaq iigiin hansi ferment qatilir.?

histidin

qursaq fermenti va ya pepsin
leysin

lizinin

izopepsin

Normallagmis siid ne¢o doracads vo hans1 miiddstds pasterizo edilir.?

79-800C temperaturda 10 san
71-720C temperaturda 20-25 san
570C temperaturda 10-15 san
700C temperaturda 35 san

650C temperaturda 20 san

Brinza istehsalina gors hara birinci yeri tutur.?

Rusiya
Azorbaycan
Tiirkiya
ABS
Afrika

“Brinza” pendiri hans1 6lkoalordo istehsal edilir(tam cavab).?

Ukrayna vo Moldovada

Orta Asiya, Qafqaz, Simali Qafqaz, Ukrayna vo Moldovada
Heg bir 6lkada

Orta Asiya, Qafqaz vo Simali Qafqaz

Orta Asiya va Tiirkiyada

Pendirin nisboton elastiki vo yumsaq olmasina na sabab olur.?

pendir yagi pendir kiitlosini yumsaltmir, pendir suyunun ¢ixmasinin garsisini almamasidir
Pendir yag1 pendir kiitlosini yumsaltmir, amma pendir suyunun ¢ixmasinin qarsisini almasi
dogru cavab yoxdur

quru maddoyo gors azyaglili

biitiin cavablar diizgiindiir

Duzlu suda yetison pendirin torkibindoki yag onun torkibinda na kimi miihiim rol oynayir.?

konsistensiyasinda miihiim rol oynayir

texnologiyasinda, konsistensiyasinda miihiim rol oynayir
rongindo, konsistensiyasinda miihiim rol oynayir
dadinda miihiim rol oynay1r

texnologiyasinda miihiim rol oynayir

Tiind qumizda alkoqolun miqdar1 negs faiz olur.?

2,4%-dak
2,5%-dok
5,3%-dok
5,7%-dok



* 3,5%-dok
434, Tiind qumizin tursulugu ne¢s OT olur.?

105—-1110T
v 106 -1200T
 108-1130T
+ 103-1230T
+ 106—1210T

435, Tiind qumizin yetismo miiddati no godordir.?

* 2giin
v 3giin
* 12giin
*  6diin
+ lgilin

436. Orta qumizda alkogolun miqdar1 nega faiz olur.?

2,15%-dak
Vo 1,75%-dok
* 2,14%-dok
*  4,35%-dok
* 2,35%-dok

437. Orta qumizin tursulugu ne¢o 0T olur.?

+ 85-880T
88-1060T

v 81-1050T

+ 83-86 0T

+ 82-86 0T

438. Orta qumizin yetismo miiddati no qadordir.?

3 giin
v 2giin
* 7gin
* Ogin
* 5gin

439. Zoif qimizda alkoqolun miqdar1 negas faiz olur.?

2,1%-dak
v 1,0%-dok
* 3,2%-dok
*  1,2%-dok
* 2,3%-dok

440. Zoif qumizin tursulugu neco OT olur.?

* 60-800T
v 69-800T
s 065-670T
* 62-640T
* 61-810T

441. Zoif qumizin yetismo miiddsti no qodordir.?



2 giin
1 glin
6 giin
8 giin
4 giin

Asidofil gatigimin yaghligi 3,2%, tursulugu ise neg¢o 0T olur.?

115-1250T
100-1400T
115-1400T
113-1330T
105-1100T

Asidofil gatigimin yagliligi nega %, tursulugu ise 100-1400T olur.?

0.063
0.032
0.058
0.074
0.036

Asidofilli qatiq istehsal etdikds siid nega OC temperaturadak soyudulur.?

81-830C
85-900C
85-870C
87-890C
83-850C

Asidofilli siid hazirlamagq ti¢lin pasterizoedilmis siid ne¢o 0C temperaturadok soyudulur.?

43-450C
40-420C
41-420C
43-440C
41-430C

Yogurtun istehsalinda mayalanma neco 0C temperaturda 2,5-3 saata basa gatir.?

41-430C
40-450C
40-460C
42-440C
43-450C

Yogurtun tusulugu nec¢o OT olur.?

93-1330T
90-1300T
82-990T
56-770T
91-930T

Tallin kefirin tursulugu nego OT olur.?

125-1400T
100-1300T
167-1810T
189-2070T



*  140-1690T

449, Tallin quru maddassi neg¢s faiz olur.?
0.12
Vo011
+ 034
+ 0.56
+ 021
450. Yogurtun tusulugu neg¢o OT olur.?
+ 93-1330T
v 90-1300T
+  82-990T
* 56-770T
* 91-930T
451. Standarta asasan siidiin sixlig1 maksimum na qgadar ola bilor.?
1034 kg/ m3

v 1033 kg/ m3
* 1030 kq/ m3
+ 1036 kg/ m3
* 1032 kq/ m3

452, Standarta asason yaglilig1 20%-1i qaymaqda neca 0T tursulugu olmalidir.?
450 T
v 180T
« 870T
+ 980T
* 670T
453, Camus slidiindo quru maddonin {imumi miqdar1 orta hesabla no qador olmalidir.?
0.129
v 0.182
* 0.653
+ 0457
+ 0.217
454 Normal inok siidiindon ¢anaq pendirinin ¢iximi 100% gobul olunarsa, normallagmis camis

stidiindon homin pendirin ¢iximi1 no qodar olmalidir.?

1.2022

v 1.3935

+ 1.4038

+ 13696

« 1.1286

455, Normallagmis camis siidiindon hazirlanan 40%-1i brinza pendirinin ¢iximi inak siidiine nisbaton orta hesabla nego faiz toskil edir.?

40-50%

v 135-140%

* 23-35%

* 95-113%

+ 120-130%

456. Yetigmis pendirin ¢iximi nego faiz olur.?



11,45-13,77%
v 10,80-10,85%
* 9,85-10,98
s 2,32-7,62%
* 13,55-13,78%

457. Quru maddasinds 45% yag olan diizbucaqli pendiri hazirlamaq iigiin normallagdirilmig camis stidiiniin yaghligi ne¢s faiz olmalidir.?
1,6-1,8%
v 3,4-35%
 1,3-2,5%
s 2,5-3,3%
o 1,2-2,2%
458. Inok pendirlari do orqanoleptik gdstoricilorine gérs miivafiq olaraq nego bal qiymotlo ala név kimi qiymetlondirilmisdir.?

v 96,5,44,5v023.5
» 784,38,6v0124
*+ 92232,8vo128
* 87,2,13,8v09,6
* 99,8,23,6 val9,8

459, Camis pendirinin konsistensiyasina orta hesabla neco bal verilmisdir.?
+ 35.88
v 237
« 752
+ 974
+ 13.6
460. Camis pendirinin dad va otrins orta hesabla nego bal verilmisdir.?
22.5
v 436
+ 629
+ 86.7
+ 313
461. Orqanoleptik gostaricilarine gora camis pendirins orta hesabla negs bal verilmisdir.?
» 81bal
v 96 bal
* 63 bal
* 72bal
* 45bal
462. Ikinci dafa qizdirilma temperaturu nego 0C-dok artiriimalidir.?
30-400C
v 43-440C
+ 13-190C
+ 15-170C
* 36-380C
463. Eyni soraitdo camis siidii delomasinin “barkliyi” inok siidii delomasindon ne¢o dofs artiq olur,?
« 215
v o122

+ 327



« 433

+ 236
464. Normallagdirilmig camis siidiiniin eyni temperaturda delomoalonmasi inok siidiine nisboton neg¢o doq. tez basa golir.?
* 6-10doq
vV 4-5doq
* 5-7doq
* 1-5doq
* 12-16doq
465. Stidiin har 100 kqg-na neg¢s q kalsium-xlorid slavs edilir.?
20-22 q
v 20-25q
« 13q
* 5-7¢q
« 6-12¢
466 Miioyyon edilmisdir ki, camig siidiindon normal keyfiyyatli doloms almaq ii¢iin onun

mayalanma temperaturu, inok siidiine nisboton nec¢o doracodon artiq oldugda yaxsi natico verir.?

+ 90C
v 20C
+ 30C
+ 50C
+ 70C
467. Camisin laktasiya dovriinde verdiyi stidii inok siidiine ¢evirdikds neco kq-a gader olur.?
123-150kg-a
v 2600-3000 kg-a
* 51-65kq-a
+ 119-213kq-a
* 19-30kg-a
468. Normal yemlondirms vo saxlama soraitindo camislar laktasiya dovriinds yaglilig: 8-8,5% olan nego kq siid verir.?
* 123-150kq
v 1000-1200 kq
* 51-63kq
+ 111-213kq
+ 11-30kq
469. Orgin pendirlar ilk dofs neganci ilde harada hazirlanmisdir.?

1920-ci ildo Isvecrado
Y 1911-ci ildo Isvecrado
* 1860-ci ildo Almanyada
* 1532-ci ilds Rusiyada
* 1806-ci ildo Fransada

470. Orgin pendirlor miixtalif pendirlori, kasmiyi, keroyagini vo basqa siid mohsullarini ne¢o doraco temperaturda sritmokls hazirlanir.?
70-900C
v 75-950C
*  63-700C
+ 21-300C

+  76-800C



471.

472.

473.

474,

475.

476.

a477.

Soyudulmus mohsul standartlagdirildigdan sonra nego Ne-li tonokas bankalara doldurulur.?

5.0
6.0
4.0
7.0
8.0

Mohsulun gablasdirilmasini uzun miiddst gézlomok lazim goldikds onu nego doraco
temperaturadok soyutmaq lazimdir.?

1-70C
4-60C
3-80C
1-40C
7-90C

Hazir moahsulun 6zliiliiyiiniin azlig1 ils slagadar olaraq, qaymagin durulmasinin qarsisini
almaq iiciin, qatilagdirilmis siidii, qatilasdirma temperaturu neg¢o doraco olanda homogenlosdirilir.?

20-300C
55- 600C
17-230C
8- 160C

13- 150C

Stidiin qatilagmas1 basa ¢atanda (temperatur 550C), onun sixlig1 ns qador olmalidir.?

1,9 -1,13q/sm3
1,040 — 1,050 g/sm3
1,04 — 1,17 g/sm3
1,26 — 1,35 g/sm3
1,1 -1,5 g/sm3

Standartin, tolabins miivafiq olaraq qatilasdirilib sterilizeedilmlis siidds azi no qader yag
olur.?

0.035
0.078
9,2,5%
0.052
0.016

Standartin, tolobino miivafiq olaraq qatilagdirilib sterilizoedilmlis siidds azi no godar quru
maddo olur.?

0.576
0.255
0.972
0.538
0.794

Sokorli qatilagdirilmis qaymagin durulmasinin qarsisini almaq iiciin standartlagdirilmig vo
pasterizaedilmis qarisig1 ne¢o Pa tozyiqds homogenlosdirilir.?

21Pa
10 Pa
45Pa
12 Pa
67Pa



Standartin tolobine miivafiq olaraq sekarli qatilagdirilmis qaymagqlarda an goxu negs faiz
478. .
riitubat olmalidir.?

0.79
v 026
+ 035
+ 0.53
*+ 0.68
479. Qatilagdirilmagq iigiin gdndarilon qaymagqlar yiiksokkeyfiyyatli olmali vo zordabinda tursuluq ne¢s T-don artiq olmamalidir.?
s 46°T
v 26°T
+ 86°T
« 97°T
 64°T
480. Sokarli qatilagdirilmis siidii miisbat temperaturda neg¢o il uzun miiddot saxlamagq olar.?
2il
volil
+ 10il
+ 6il
« 41l
481 Sokorli qatilagdirilmis siidii miisbot temperaturda ne¢o doracods uzun miiddot saxlamaq
' olar.?

* 10-don 30C-dok
v 00-don 100C-dok
e 00-don 50C-dok
*  00-don 70C-dok
*  30-don 90C-dok

482 Refraktometrlo 6lgonds 20°S temperaturda quru maddoslorin miqdari ne¢s faizo uygun
' golmolidir.?

o T72-74%
* 28-50%
18-20%
v 73,8 - 74%-0
+ 16-18%
483. Qatilasdirilmis stidiin 500C temperaturdaki sixlig1 ne¢o g/ml olmalidir.?
« 13-13,8qr
v 1,28-1,30 g/ml
* 9-137qr
e 1,11-1,27qr
« 2,1-6,12 gr
484. Qond saxlanan binalarda havanin nisbi riitubati na qadar olmalidir.?
+ 0.62
+ 0.17
v 085
+ 035
+ 0091

485. Sokor tozu saxlanan binalarda havanin nisbi riitubsti no qader olmalidir.?



486.

487.

488.

480.

490.

491.

492,

0.61
0.7

0.92
0.34
0.81

Sokords ancaq 6z dadi olmalidir vo o, suda hall olub, soffaf mohlul amals gotirmali,
torkibinds on ¢oxu nego faiz riitubst olmalidir.?

0.0021
0.0015
0.0054
0.0089
0.0034

Sokords ancaq 6z dadi olmalidir va o, suda hall olub, soffaf mohlul amals gotirmali,
torkibinds az1 na qoador saf saxaroza olmalidir.?

0.814
0.997
0.544
0.272
0.722

Dovlot standartinin tolobino asason gokorli qatilagdirilmis siidde on azi ne¢o faiz sokor
olur.?

0.374
0.435
0.958
0.592
0.846

Dovlat standartinin tolobino asason sokorli qatilagdirilmis siidde on azi ne¢o faiz yag olur.?

0.091
0.085
0.071
0.026
0.062

Dovlot standartinin tolobino asason sokorli qatilagdirilmis siidds on azi ne¢o faiz quru
maddolor olur.?

0.754
0.285
0.358
0.682
0.976

Dovlat standartinin tolobine asason sokorli qatilagdirilmis siidds on ¢oxu nego faiz su olu.?

0.354
0.265
0.538
0.642
0.426

Kopiik soklinds qurutma zamani qaz ve moahsul hansi nisbatinds qarigir.?



493.

494,

495,

496.

497.

498.

490,

6:8
5:1
1:6
3:8
2:4

Kopiik soklinds qurutma 40% quru maddasi qalanadak qatilasdirilmis siid qatisigina nego
MPa tozyiq altinda qazin verilmasino asaslanir.?

12MPa
15Mpa
78MPa
56Mpa
76MPa

Enerji sorfing, bakteriyalarin foal qalmasina gors hansi temperaturda dondurulma optimal
hesab olunur.?

-530.0
-250.0
-790.0
-970.0
-640.0

Olagpoli tisulla qurutma hansi temperaturlu vakuum quruducuda aparilir.?

25-300C
50-600C
53-550C
71-790C
20-250C

mohsula gora quruducularin enerji sorfi neco doyisir.?

16-18% artir
15-20% azalir
15-17% artir
13-15% azalir
10-20% azalir

Qoyun siidiinds ziilallar inok siidiino nisbaton ne¢o dofa artiqdir.?

12-1,4
1,4-1,6
1,8-2,0
1,5-1,8
1,6-1,8

Qoyun siidiinds yagin miqdar1 inak siidiine nisboton neco dofs artiqdir.?

1,2-1,4
1,8-2,0
1,4-1,6
1,3-1,5
1,6-1,8

Zavodlarda gobul edilon y1gma siidiiniin aktiv tursulugu (PH) negodir.?

6,11-6,15
6,17-6,33



> 6,40-6,60
6,20-6,80
v 6,40-6,67

500. Asidofilli gatiq istehsal etdikdos siid nego °C temperaturadok soyudulur.?

85-870C
v 85-900C
+  83-850C
+ 81-830C
+ 87-890C



