2927Yq Az Q18 Qiyabi Yekun imtahan testinin suallar1 Fonn

Kalsium-alginat holmasiyi vo ziilal hansi sistem mohsullara aiddir?

1 fazali
termodinamiki
qlobulyar
ammonyakli

2 fazal

Hans1 mohsullarda ziilal daha dayarlidir?

torovozlordos

stini qida mohsullarinda
unlu momulatlarda
pohriz mohsullarinda
gonnadi mohsullarinda

Suda qaynama temperaturunda hansit holmosik dagilmir?

kompleks
alginat
jelatin
anizotrop
qarigiq

Hansi mohsullar dad mohsullaridir?

torovoz

gennadi mohsullari
karbohidratla zengin olmayan
yagli mohsullar

ziilalla zongin

1000S-dos hanst holmasik dagilmir?

nisasta holmosiyi
alginat holmosiyi
anizotrop halmaesiyi
qarisiq halmosiyi
sokar holmosiyi

Ziilallar hans1 konformasiyaya malikdir?

halmosik yaradan
qlobulyar

osas mohsula

zoif mohlula xas olan
araliq mahsula

:2927yq Yeni formali gida mohsullarinin texnologiyasi

Stini qida mohsullar1 halmosiklori on az1 hansi temperatura davam gotirmolidirlor?

150-1600 S
140-2400 S
100-1200 S
80-1000 S
150-1700 S

Bunlardan hanst halmosik sistemlori qrupuna aiddir?



10.

11.

12.

13.

14.

15.

tok holmogik sistemlor
kompleks halmosik sistemlor
allergik sistemlor

zohorli sistemlor

asili holmasik sistemlor

Bunlardan hanst holmosik sistemlori qrupuna aiddir?

asil1 sistemlor

qarisiq halmosik sistemlor
allergik sistemlor

tok halmasik sistemlor
zohorli sistemlor

Stini qida mohsullari istehsalinda halmosik yaradicilara osason hansi tolablor aiddir?

ononavi mohsuldan forglanmali
bioloji doyarlilik

forman1 doyismali

dadi deyismali

ziilalla zongin olmamali

Leysinin miqdart hansi doniz moahsullarinda daha ¢oxdur?

deniz bitkisi
spirulina yosununda
xor¢onglords
bakteriyalarda

baliq yagi

Leysin amintursusu an ¢ox nayin terkibinds olur?

torovazlordo
mayalarda
arikda
kartofda
sabalidda

2 fazali maye sistemdas ziilal emal olunduqda ns almaq olar?

siini makaron mohsullari
siini ot mohsullar1

siini kiirli mohsullar
siini albali mohsullari
siini vermisel mohsullar1

Qarisiq halmasiklorin alinmasi tigiin asas sort nadir?

halmasik amalagatiriciler arasinda spesifik qoxunun yaranmasi
halmasik amolos gatiricilor arasinda qarsiliglt tesirin olmamasi
halmosik amols gatiricilor arasinda sokorin olmamast

holmogik omalo gatiricilor arasinda duzun olmamast

halmasik omoloagatiricilor arasinda spesifik yagin yaranmasi

Siini ot mohsullar: istehsalinda hansi sistemlordon istifado edilir?

hallolmayan holmoasik
anizotrop halmoasik
rongli halmosik
qaynar holmosik



16.

17.

18.
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20.

21.

22.

23.

turs holmosik
Ziilal vo polisaxarid qarisigina malik halmaesiklor noyo aiddir?

kompleks halmoasiklora
termodinamiki holmasiklora
soyugadavamli holmosiklora
yapisqan halmosiklora
anizotrop halmasiklors

Jelatin vo kalsium-alginat qarigigiin deformasiyasi no vaxt bas verir?

otaq temperaturunda saxladiqda
dofalarls qizdirilib soyuduldugda
domir qabda saxladiqda

unla bir yerdos saxladiqda

siiso gqabda saxladiqda

Jelatin holmosiyina natrium-alginati olan kalsium-asetat diffuziya etdikds no bas verir?

maye halda adi holmosik yaranir

jelatin halmasiyi kalsium-alginatla qarisir
kompleks yaranir

anizotrop halmasik yaranir

jelatinlo doldurulmus holmosik yaranir

pH- 8-9-da jelatin mohlulu va zordab albumini qarigdiqda na bas verir?

kompleks yaranmir
kompleks yaranir

tam hidroliz gedir

bir hissasi hidroliz olur
tam gismo gedir

Hansi strukturda anizotrop halmosiksokilli gida sistemlori olur?

lifli vo kopiiklii makrostrukturlarda

lifli vo mosamali makrostrukturlarda
lifli va icbucaq sokilli akrostrukturlarda
lifli va slindrik makrostrukturlarda
lifsiz vo mosamoli makrostrukturlarda

Anizotrop halmasik sistemlarindon asasan hansi siini qida mshsullarinin istehsalinda istifade olunur?

stini baliq
siini ot

stini sokor
siini kosmik
stini siid

fonotrop holmasiksokilli sistem no vaxt yaranir?

anizotrop halmosiklords halmasiyin yaranmasi atomlarin kdmayi ilo bas verir
anizotrop halmasiklorde holmasiyin yaranmasi ionlarin komayi ilo bas verir
anizotrop halmasiklarde halmasiyin yaranmasi duzlarin kdmayi ilo bas verir
anizotrop halmosiklords halmasiyin yaranmasi golovilorin komoyi ilobas verir
anizotrop halmasiklordo holmasiyin yaranmasi molekullarin komayi ilo bas verir

pH-2,5-da jelatin mohlulu vo zordab albumini qarisiginda no bas verar?
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25.

26.
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28.

29.

30.

tam sismo gedir

tam hidroliz gedir

bir hissasi hidroliz olur
qarsuliql tasire malik olur
bir-birina tosir etmir

Holmasiyin qgafaslarins ziilal makromolekullar: yerlosdirilorse onda na bas verar?

yumsalmaya tosir edir
yumsalmaya tasir etmir
hoall olur va sistem dagilir
az hollolur vo sistem dagilir
sistem hidroliz edir

Dekstran ilo dolduruldugda hans1 holmasiklor davamli olur?

jelatin vo aqar holmosiyi

jelatin halmasiyi

jelatin va aqaroid holmasiyi
jelatin, pektin vo sokor holmaosiyi
jelatin vo pektin holmosiyi

Alginat holmagsiyi no zaman davamlidir?

golavi istiraki ile suyun qaynama temperaturuna qador
suda gaynama temperaturuna qador

-120C-dok dondurulma temperaturunda

-60C-dok dondurulma temperaturunda

miihitin ion torkibi doyisdikdo

Qarisiq holmosiklorin alinmast {igiin osas sort nodir?

halmosik yaradicilari arasinda spesifik qarsiligh tosirin artiqligi
halmaesik yaradicilar arasinda spesifik qarsiligl tesirin olmamasi
mohlulda sokorin olmasi

moahlulda duzun olmas1

mohlulda gida turgularinin ¢ox olmast

Hansi siini gida mohsulu istehsalinda anizotrop halmosikdon daha ¢ox istifads edilir?

stini diyli

siini ot mohsullar1
stini siid

siini yarma

siini kiirti

Anizotrop halmosiklordon harada istifads olunur?

tobii makaron istehsalinda

tobii qida mohsullari istehsalinda
tobii siid mohsullar1 istehsalinda
tobii konfet mohsullar1 istehsalinda
tobii kiirii istehsalinda

Zulallar hom da?

tursudur

amintursu polimeridir
aromatizatordur
vitamin kompleksidir
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37.

38.

duzdur

Siini qida mohsullarinin alinmasinda asas qrup holmaesiklor hansilardir?

durulmamis halmagiklor
anizotrop halmasiklor
kompleks holmosiklor
dondurulmus halmasiklor
qarisiq holmosiklor

Polisaxaridlor 6zlorini ham da neca toqdim edirlor?

poliamfolit kimi

qalakturon tursusunun polimeri kimi
fruktoza komponenti kimi

doymus birlogmo kimi

glitkozid kimi

Qlobulin ziilallar1 mahlullarda nays qadirdir?

tursu amolo gatirir
qliikkoza amals gatirir
fruktoza omolo gatirir
kompleks omolo gatirir
sokar omalo gatirir

Jelatin holmosiyins ziilal slavs edilorso no bas verar?

hallolma artar

anomal yiiksok hidrofobluq yaranar
davamsizliq yaranar
termodavamliliq yaranar
davamliliq artar

Termodinamiki holmasiklors aiddir?

kalium-alginat halmasiyi va ammonyak
kalium-alginat halmasiyi vo ziilal
kalium-alginat halmosiyi vo amintursu
kalium-alginat halmasiyi va fruktoza
kalium- alginat halmasiyi vo qliikoza

Siini qizardilmisg kartof ii¢lin holmosik hazirlanmasinda kalsium qgliikanat hanst moagsadls istifado olunur?

qizdirilmis sistemdo kalsium ionlarin ayrilmasi moagsadi ilo
sistemin dad amalagatirici kimi

qizdirilmis sistemds kompleks amalagoririci kimi
qizdirilmis sistemin doldurucusu kimi

qizdirilmis sistemin enerji dastyicist kimi

Siini ot mohsullari istehsalinda ziilallar hans1 sokilds emal olunur?

golovili 2 fazali mohlul soklinda

maye 2 fazali mohlul goklindo

duzlu 2 fazali mohlul goklindo

karbon qazi1 ilo 2 fazali mohlul soklinda
ammonyakli 2 fazali moahlul goklindo

Ziilallardan ikifazali maye sistemin emalin1 nayin alinmasinda istifads edirlor?



stini vermisel mohsullar1
siini giro mohsullari
qizardilmis momulatlar
siini makaron mahsullari
siini ot mohsullari

Jelatin holmasiyi hansi temperaturda ariyir?

200C-da
300C-do
100C do
60C -da
150C -do

Qlobulin ziilallart moahlulda no omolo gotirir?

yag tursusu vo amintursu

hallolan vo hallolmayan komplekslor
uron tursusu vo amintursu

yag tursulart

hallolan vo hallolmayan emulsiya

Jelatin hans1 mongoali mohsuldur?

qargidalinin emal mohsulu

ot mohsullarinin emalt mohsulu
arpanin emal mohsulu
diiyiiniin emal mohsulu
bugdanin emal mohsulu

Siini makaron momulatlar1 neco hazirlanir?

anizotrop halmasikdan istifade etmoklo va nisastasiz
alginat- nisasta halmosiyindon istifade etmakls
kompleks halmasiklardan istifads etmaklo va nigastali
pektin holmosiyi vo nisastali

kompleks holmogiklordon istifads etmoklo vo nisastasiz

Siini gida istehsalinda holmasiyin hazirlanmasi zamani jelatin vo alginat mohlullari ilkin olaraq hansi tamperaturlarda qarigdirilir?

800C
400C
120C
60 C
150C

Ziilal- polisaxarid - su stabil sisteminin kompleksomologalmo hadisasi noyin doyismasi ilo miisayat olunur?

molekul kiitlosi
reoloji xassasi
¢evrilmo xassosi
ingibitor xassasi
golovi xassasi

Ziilal- polisaxarid- su sistemindas birfazali vaziyyatin stabilliyinin sababi nadir?

hallolmayan kompleksin omolo golmasi
hallolan kompleksin amals golmasi
rongsiz kompleksin omolo galmosi
soyumus kompleksin amolo golmosi
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52.

53.

rongli kompleksin amolo galmasi

Stini qida mohsullari istehsalinda polisaxaridlor 6ziinii neco gostorir?

poliamfolit kimi

politursu birlosmos kimi
polidoymus birlogmo kimi
polidoymamis birlogmo kimi
polipeptid kimi

Catigmayan amintursular olave etmokla siini mohsullarda nayi artirmaq olar?

reoloji xassalori
bioloji doyari
sokari
tursulugu
nomliyi

Siini qida mohsullarinda analoqlara uygun dadin olmast {igiin onlara na slave edilir?

polisaxaridlor
amintursular
alginat
kalsium- laktat
monosaxaridlor

Doniz suyunda spirulinani yetigdirmok {igiin suyun optimim pH-1 neco olmalidir?

pH 5-6
pH 6-7
pH 3-4
pH 8,5-11
pH 4-5

Ziilal manbayi kimi taninan spirulani hansi seraitds yetisdirmok olar?

qati golovi

turs vo golovi miihitdo
duzlu suda

limon tursusu mohlulunda
bulaniq suda

Kimyavi torkibine gors maya ziilali hansi ziilala yaxindir?

meyvo
heyvani
spirulina
yonca
bitki

Stid zordab1 asagidaki mohsullardan hansinin istehsalinda totbiq edilir?

siid va ot

yarma va at

sirniyyat vo yarma
qazli igki vo makaron
sirin i¢ki vo ot

Hans1 dovlatlords ziilal konsentrati istehsal edilir?
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56.

57.

58.

59.

60.

Ingiltora , Moldova, Peru
Ingiltors, Kanada, Peru
Belarus, Misir, ABS
Peru, fran, ABS

ABS, Misir, Iran

Siid kopresipitati hansi tisulla alinir?

kleykovina ziilalinin kazeinls ¢okdiiriilmosindon
liiserin ziilalinin qlobulinle ¢okdiiriilmasinden
baliq ziilalinin albuminls ¢okdiiriilmasindon
zardab ziilalinin kazeinlo ¢okdiiriilmasindon

at ziilalimin qlobulinle ¢dkdiiriilmasindon

Asagida gostorilonlordon hansinda siid zordabina rast golmak olar?

albumin, qliitelin
mioglobin, albumin
qliitelin, hemoqlobin
albumin, globulin
miogen, hemoglobin

Hans1 doniz bitkisinin ziilalindan biskvit istehsalinda istifada edilir?

aqar
jelatin
aqaroid
spirulina
fursellaran

Spirulinada hans1 amintursusu azliq taskil edir?

triptofan
leysin
lizin
metionin
izoleysin

Hansi1 su bitkisi perspektivli ziilal menbayidir?

fursellaran
jelatin
aqar
aqaroid
spirulina

Siini gqida mohsullarinin bioloji doyarliliyini artirmaq tiglin onlara na slave olunur?

catigmayan {izvi tursular
sirinlogdirici maddolor
catigmayan amintursular
dadverici vo aramatik maddolor
somoni ekstrakti

Siini qida mohsullarinin zonginlogdirilmasi ii¢lin onlara hans1 migdarda amintursu slavo etmok olar?

5-10%
2-3%
20 -30%
4-5%
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63.

64.

65.

66.

67.

68.

1-1,5%

Holmosiyin yaranmasi iiciin diinyada an genis yayilmis polisaxaridlor hansilardir?

selliiloza, glikogen vo pektin
selliiloza, glikogen vo karboksimetilselliiloza
selliiloza, glikoza va nisasta
selliiloza, glikogen vo aqar
aqar, pektin vo nisasta

Bunlardan hansi su bitkisidir?

yemisan
biyan
steviya
spirulina
yasaman

Siid zerdab1 na ils zengindir?

albumin, globulin
miogen, jelatin
albumin, qliitelin
qliitelin, hemoqlobin
qliikoza, pektin

Siid kazeininda bu maddalordon hansi var?

limon vo domir duzlar
vitamin vo mineral duzlar
kohraba tursusu va vitamin
pektin va jelatin

limon tursusu, su vo domir

Jelatin hansi birlosmoalors aiddir?

tursu

zulali

yag
karbohidrat
vitamin

Siini qida mohsullarinin bioloji deyarini artirmagq iigiin onlara na slavas edilir?

limon tursusu
amintursu
saxaroza
qliikoza
nisasta

Stini qida mohsullarin1 zenginlesdirmoak ti¢iin onlara ns qader amintursu slave edilir?

30-40%
1-1,5%
20-25%
5-10%

25-30%

Holmosik almaq tigiin hansi polisaxaridlor daha yararlidir?
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70.

71.

72.

73.

74.

75.

qlikogen, nisasta
pektin, aqar
qlikogen, aqar
qlikogen, selliiloza
qlikogen, aqaroid

Spirulinada na gador ziilal var?

30-35%
62-68%
40-45%
50-55%
30-40%

Pepsin vo papain noys aiddir?

vitamin preparatlari
ferment preparatlari
soya ziilali
amintursu

yag tursulari

Duzlu va golovi mithitds spirulinanin inkisafi tiglin optimum pH na godordir?

pH 6-7
pH 8,5-11
pH 5-6
pH 4-5
pH 3-4

Maya va bakteriyalarin amintursu torkibi hansi ziilaln terkibins yaxindir?

bitki ziilal
heyvani ziilal
qliserin ziilali
meyva ziilal
spirulina ziilal

Baliq ziilali konsentratlarindan hansi siini qida mohsullari istehsalinda mohdud miqdarda istifado olunur?

icki vo yarma

stid vo ot

icki vo makaron

icki vo gonnadi mohsullari
icki vo ot

Siini qida mohsullarinin istehsalinda istifads olunan jelatin hans1 maddalors aiddir?

bitki mansoli polisaxarid

heyvan mongsli ziilal

heyvan monsali polisaxarid

bitki monsoli modifikasiya olunmus polisaxarid
bitki monsali ziilal

Suda hallolan kopresipitat nads hall edilmakls alinir?

sulfat tursusunda hall edilmokla
polifosfat mohlulunda holl edilmoklo
x0rok duzu mohlulunda hall edilmoaklo
kalium-xlorid mohlulunda hall edilmaklo
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81.
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83.

xlorid tursusunda holl edilmoklo
Kopresipitat noyin mohsuludur?

qlobulinls baliq ziilalinin ¢okdiiriilmasi
kazeinls kleykovinanin ¢okdiiriilmosi
qlobulinls ot ziilalinin ¢okdiiriilmasi
kazeinls zordab ziilalinin ¢okdiiriilmasi
qlobulinls lisern ziilalinin ¢okdiiriilmosi

Pendir istehsalinda zardab ziilalinin torkibino asason na daxildir?

albumin va qliitelin
albunin va globulin
qliitelin vo mioglobin
qliitelin vo hemoqlobin
qliitelin vo miogen

Hansi 6lkads soya ziilalini bugda ziilali miqdarinda istehsal edirlor?

Yaponiya
ABS
Hollandiya
Azarbaycan
Ingiltora

Qida moagsadils baliq ziilali izolyatlart hans1 6lkslords inkisaf etmisdir?

Kanada, Azorbaycan vo Giirclistan
Skandinaviya dlkslori, Kanada vo Peru
Skandinaviya 6lkalori, Moldova vo Giirciistan
Skandinaviya 6lkalari, Misir vo Dagistan
Skandinaviya dlkslori, Azarbaycan vo Giirciistan

Turs qgida kazeininin torkibinds no var?

limon tursusu vo vitaminlor
vitaminlor vo mineral duzlar
limon tursusu vo doniz duzlari
kohraba tursusu va vitaminlar
limon va doaniz duzlari

Qida kazeinatinda na qodar ziilal var?

40 -50% ziilal
85 -88% ziilal
30 -40%
15 -20%
50 -60%

Maya ziilalina nayi slave etdikdo onun bioloji dayarini heyvani ziilal saviyyasine qaldirir?

sistin
metionin
valin
lizin

triptofan

Maya ziilal ns ilo zongindir?
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86.
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88.
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90.

leysin, metionin
lizin, treonin
triptofan, sistin
valin,triptofan
valin, sistein

Maya ziilalinda no azdir?

lizin
metionin
histidin
triptofan
leysin

Spirulina ziilalindan harada istifade olunur?

konfet istehsalinda
biskvit istehsalinda
kolbasa istehsalinda
pastet istehsalinda
icki istehsalinda

Spirulina ziilalinda hans1 amintursu azdir?

leysin
metionin
lizin
histidin
triptofan

Xlorella perspektivli ziilal manbayi kimi nadir?

torovaz

su bitkisi
molyuska
baliq mahsulu
ot mohsulu

Ziilal manbayi olan spirulina nays aiddir?

baliq mohsulu
su bitkisi
torovoz
molyuska

ot moahsulu

50 min ton neftin emalindan no qador ziilal almaq olar?

20 miln ton
8 miln ton

25 min ton
15 min ton
10 min ton

100 mln ton baligin emalindan taxminan na qadar ziilal alina bilar?

10 min ton
15 min ton
5 miln ton

20 miln ton
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92.
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94.

95.

96.

97.

98.

8 miln ton

Bakteriyalarda on ¢ox hansi amintursu olur?

izoleysin
leysin
metionin
sistin
lizin

Maya ziilallarinin bioloji doyarliliyini necs artirmaq olar?

sirko olava etdikdo
metionin alavs etdikdo
duz slavs etdikdo

spirt alava etdikda
sokor alava etdikdo

Baliq va digar doniz mohsullarindan ziilal alinmasi hansi dlkslords dana genis yayilmigdir?

ABS, Misir, Olcazair

ABS, Kanada, Polsa

Rusiya, Hindistan, Yaponiya
Polsa, Rusiya, Almaniya
Kanada, Portuqaliya, Rusiya

Diinya {izrs istehsal olunan kazeinin yaris1 hanst moagsodlors sorf olunur?

ot sonayesind

kag1z sonayesino
aczagiliga

konserv sonayesina
gennadi sonayesing

Spirulina qurudulmus sokilds gidaya ilk dofo hansi 6lkods alave edilmisgdir?

ABS-da
Afrikada
Rusiyada
Almaniyada
Hindistanda

Daniz yosunlarindan ziilaldan basqa hansi moahsul istehsal etmok miimkiindiir?

saxaridlor

turs polisokorlor
nisasta

amiloza

lipidler

Kazeinlo zordab ziilalinin ¢okdiiriilmasindon na alinir?

yag

kopresipitat
tokhiiceyrali mohsul
mayalar

kazeinat

85-88% ziilal hansi qida birlosmoalorinds olur?



kleykovinada
v kazeinatda
* izolyatda
* doniz yosunlarinda
* mioqlobinds

99. Kazein va kazeinatlar hans: mohsullara oalavo edilir?

baliq mohsullarina
v unlu gennadi momulatlarina
* torovoz xOrokloring
» sorabalara
* ot mohsullarina

100. Zoardab ziilalinin torkibindo bunlardan hansi vardir?

*  mioqlobin vo yag

v albumin va globulin

* qlobulin vo yag

* mioqlobin va albumin
* albumin va yag

101. Kazein hansi siidd moahsullarindan alinir?

qaymaq
v yagsizlagdirilmis
+ yaglilig1 cox olan

» koro yagi
* xama
102. Bitki xammalinda olan bioloji ¢irklandiricilers aiddir:
» Ziilallar
v Toksinlor
*  Yaglar

. Vitaminlor
. Sokarlor

103. Bitki xammalinda olan antialimentar komponentlors aiddir:

Ziilallar
v Fermentlorin ingibitorlart
*  Yaglar
» Vitaminlor
*  Sokorler

104. Toksiki (zoharli) maddslors aiddir:
» Ziilallar

N Pestisidlor
e Vitaminlor

*  Sokarlar
*  Yaglar
105. Bitki xammalinda olan zoharli (toksiki) komponentlars aiddir:
Ziilallar
vV Lektinlor
e Sokorlor

e Vitaminlor



*  Yaglar

106. Ziilal alinmasi iiciin yerli yasil toravozlors aiddir:
Soya
v Porporon
* Paxla
»  Pambiq
*  Noxud
107. Flottveq texnologiyasi ila ziilal alinmasinin asas iistiinlityli nadon ibaratdir?

» kimyavi hallediciler totbiq olunur

v kimyovi holledicilor totbiq olunmur

+ istehsalda tomizlonmis noxud unu golovi ilo qarisdirilib dekanterlors verilir
 istehsalda tomizlonmis noxud unu spirtls qarigdirilib dekanterlars verilir

+ istehsalda tomizlonmis noxud unu tursu ilo qarigdirilib dekanterlors verilir

108. Hazirda senayeds ziilal istehsal1 hansi texnologiya ilo hayata kegirilir?

Miinhen texnologiyast ilo
v Flottveq texnologiyast ilo
* Amerika texnologiyasi ilo
* Rus texnologiyasi ilo
* Bavariya texnologiyasi ila

1009. Sonayeds asagidaki paxlalilardan ziilal istehsali artiq coxdan toskil olunmusgdur:

noxud, at paxlasi va lorgo
v noxud, ac1 paxla (lupin) vo soya
* noxud, marcimak va at paxlasi
* noxud, ac1 paxla vo at paxlasi
* ac1 paxla, at paxlas1 vo lorgo

110. Soyadan olava digor paxlalilardan ziilal alinmasinin effektivliyi no ilo alagodardir?

onlarm ucuzlugu, tarkibloerinds antigida elementlorinin olmamasi va s. ilo
v onlarin qidaliq doyari, kimyavi torkibi, bioloji vo fizioloji doyarliyi ilo
+ ckstraksiya iiclin miinasibliyi va torkiblorindo antiqida elementlorinin olmamasi va s. ilo
» torkibinds yagin az olmasi vo antigida elementlorinin olmamasi va s. ila
+ xammal manbolarinin ¢oxlugu, torkiblarinds antiqida elementlorinin olmamasi va s. ilo

111. Soyadan ziilal alinmasinin iimumi tisullarna aiddir:

spirtli ekstraksiya vo bitki yaglari ilo ekstraksiya
v spirtli ekstraksiya, tursularla v qalovi mohlulu ilo ekstraksiya
+ sid zordabi va tursularla ekstraksiya
+ tobii siid vo bitki yaglari ilo ekstraksiya
» siid zordab1 vo yaglarla ekstraksiya

112. “Solae” vo “Kargiell” kompaniyalar1 soya izolyatin1 hansi texnologiya ils istehsal edirlor?

+ ultracdkdiirms texnologiyalari ilo
v ultrasiiziilms texnologiyalari ilo

* dondurma tatbiq edilmakla

» xlorlagdirma totbiq olunmagqla

* qizdirma totbiq edilmoklo

113. Soya ziilali konsentratinin tursu ekstraksiyasi metodu ilo alinmasi ne¢o marholods vo no ilo hoyata kegirilir?



* 10 morhalads x1rdalayact masinlarda
5 moarholads ekstraktorlarda

Y 3 morholodo dekanterlorlo

* 6 morhalods homogenizatorlarda

* 4 morhoalods elevatorlarla

114. Alman texnologiyasi ilo soyadan ziilal izolyatinin su-qalovi ekstraksiyasi metodu ilo alinmasinda asas avadanliqlar kimi istifads edilir:

xirdalayicilar
v dekanterlor
* clevatorlardan
» ckstraktorlardan
* homogenizatorlar

115. Yagi ¢ixarilmis soyadan ziilal alinmasi {igiin zavodlar ilk dofo harada yaradilmisdir?

* Rusiya vo Avstriya
v ABS voAlmaniyada
*  Yaponiya va Cin

* Rusiya vo Cin

* Macaristan vo Polsa

116. Kombinolosdirilmis mohsullara aiddir:

isti emal totbiq olunmadan alinan mohsullar
v ononovi vo yeni qida sitemlorinin emali osasinda alman mohsullar
+ torkibindo yag catigsmayan mohsullar
+ torkibinds yag ¢ox olan mahsullar
» yalniz siild xammalindan alinan mohsullar

117. Kasmik va pendir zordabinda orta hesabla quru maddslorin miqdart:
+ 10-15%
v 6,4+6,7%
+ 10-12%
+ 12-13%
+ 8-10%
118. Rusiya alimlorinin (N. Lipatov vo s.) tosnifatina gors siild mohsullari ne¢s sinifde xarakterizo olunur?
5.0
v 3.0
+ 70
+ 8.0
+ 6.0
119. Siidiin emal1 mohsullarina aiddir:

* siid zordabi, saxaroza, sirka va s.

v siid zordaby, siid sokori, kazein vo s.

+ siid zordabi, qliikkoza, kazein vo s.

* siid zordabi, sirka, xlorid tursusu va s.
» siid zordabi, saxaroza, melassa va s.

120. Uziim yag1 hans1 yaglara aiddir?

steairini az olan bork yaglara
v yarim quruyan
» saxlanmada oksidlogmayan yaglara
* miialico ohomiyyati olmayan yaglara



121.

122.

123.

124.

125.

126.

127.

128.

olein gliseridi olmayan yaglara
1 ton saplaqgli sirin iiziim cecosindon no qodar xam spirt oldo etmok olar?

10+15 dkl
2,54+3,2 dkl
20+25 dkl
25+30 dkl
1520 dkl

Uziim toxumundan alina bilar:

melassa va siisa

bitki yag1 vo bitki ziilallar
bitki ziilali vo melassa
ageroid vo fursellaran
bitki yag1 vo melassa

Uziim cecosindo olan birlosmalors aiddir:

x0rok duzu
tanin

xlorid tursusu
agar

sulfat tursusu

Uziim cecasinds ziilallarin orta migdar:

14-15%
3,35+3,69%
30-40 %
1,5+3,2%
1,2+1,5%

Sokar istehsali tullantilarina aiddir:

siid tursusu
melassa

kazein

taxil tullantilart
sarab tursusu

Emulqatorlara aiddir:

bitki yag1 vo sirkas tursusu
stid vo yumurta ziilallar1 va s.
marqarin va sirka

ot vo marqarin

bitki yag1 vo kara yagi

Emulsiyalar termodinamiki cohatdon hansi sistemlors aid edilirlor?

homogen

heterogen

yalniz yagdan ibarat olan
yalniz sudan ibarat olan
emulqatorsuz

Emulsiyalar hansi formada forqlondirilirlor?



tursulu, sokorli vo qati
v durulasdirilms, qat1 vo yiiksok qatiligh
* tursulu, yagh vo sokorli
* tursulu, adviyyali vo sokorli
* tursulu, sokorli vo durulasdirilmis

129. Emulsiya quruluslu mohsullara aiddir:

at
v mayonez

* torovoz
*  meyva
* baliq
130. Suyun aktivliyi noyi xarakterizo edir?

* mohsulda suyun molekul ¢okisini

v mohsulun hidratasiya xarakteristikasini

* mohsulda suyun donmasim

» mohsulda suyun 6z1i voziyyatds yerlosmasini
* mohsulda suyun miqdarini

131 Mbohsullarda suyun slage voziyyatine aiddir:

osmotik birlogmis vo isti su
v adsorbsiya vo kapilyar alaqali su
* ion torkibli vo kapilyar alagsli su
* sorbast birlosmis va isti su
» osmotik birlogmis su vo mineral su

132. Tipik reoloji xassalars aiddir:

* temperatura va barklik

V' nyuton dzliiliiyii v tiksotropluq
* temperatura vo 6zliliik

+ temperatura vo mosamolilik

* temperatura vo deformasiya

133. Qida sistemlorinin qurulugu akademik Rebinderin tosnifatina gors ne¢s tipdo ola bilirlor?
4 tipdo
v 3tipdo
*  6tipdo
* 10 tipds
* Stipdo
134. Suspenziya dispers sistemdirsa, burada dispers miihit vo dispers faza miivafiq olaraq hansi sokilds ola bilor?

* maye vo maye sokildo

v maye vo bork cisim sokildo
*  Dbork cisim vo maye sokildo
* bork cisim va qaz soklinda
* qaz vo bork cismi sokildo

135. “Reologiya” elmi nayi dyranir?

mohsullarm istiliyini
V' mohsullarin qurulus-mexaniki xassolorini
» mohsullarda suyun miqdarin
* mohsullarda rongin doyismasini



* mohsullarin temperaturunu
136. Mohsullarin qurumusg mexaniki xassolorine aiddir:

qatiliq, duruluq vo temperatura
v deformasiya, elastiklik va dzliilliik
» parlaqliq, rong va dad
« istilik, kalorilik vo rong
* rong, dad vo otir

137. Mohsullarin qgidaliq doyari na ilo xarakterizo olunur?

» kalorilik vo temperaturla

v bioloji vo energetik (enerji) doyori ilo
+ kalorilik va qatiligla

* temperatura vo qatiliqla

» kalorilik va girinliklo

138. Tam tosdiq olunmamis miiasir qida nozoriyyasine aiddir:

+ adekvat qidalanma nazoriyyasi

* antik nozoriyyalor

* rasional gidalanma nozoriyyasi

+ tarazlasdirilmis qida nazoriyyesi
v informasiya nozariyyosi

139. Miialico profilaktiki gida (MPQ) rasionlarindan 5-ci rasion nays qarst islodilir?

rentgen slialanmasina garsi
v civa vo onun geyri-iizvi birlosmolori va s.
» radioaktiv maddalers qars1
»  xlora qars1
* kimyovi allergenlors va s. qarsi

140. Torkib etibarilo surimi na demokdir7

Suda hall olmayan mal ati ziilallar1
v Suda holl olmayan baliq ziilallart
* Suda hall olmayan qaz sti ziilallar1
* Suda hall olmayan toyuq ziilallar
* Suda hall olmayan qus oti ziilallart

141. Surimi hans1 menani dasiyir7

"yuyulmus" mal ati
vV "yuyulmus" baliq oti
*  "yuyulmus" 6rdok ati

*  "yuyulmus" qaz oti
*  "yuyulmus" qus oti

142. "Alfa Laval" kompaniyasinda baliqdan ziilal istehsalinda separasiyan1 hanst avadanliqlar hoyata kegirir:

» Dekanterlor vo avtoklavlar

v Dekanterlor vo bosqab sokilli separatorlar
» Dekanterlor vo xirdalayicilar

» Dekanterlor vo bisiricilor

» Dekanterlor vo soyuducular

143. "Alfa Laval" kompaniyasinda baligdan ziilal istehsali li¢iin xirdalanmig xammalin qizdirilma goraiti



145.

146.

147.

148.

149.

150.

80°C-don 95°C-5 gadar 100 san orzindo
5°C-dan 95°C-a gadoar 100 san arzindo

60°C-don 95°C-5 gadar 100 san orzinda
90°C-don 95°C-5 gadar 100 san orzindo
70°C-don 95°C-2 gador 100 san orzinds

"Alfa Laval" kompaniyasinda baliqdan ziilal istehsali {i¢iin hans1 avadanliqdan istifads edilir7

"Avtoklov" tipli bisirici qazanlardan
"Buxar" tipli bisirici qazanlardan
"Dondurucu" tipli bisirici qazanlardan
"Konterm" tipli bisirici qazanlardan
"Soyuducu" tipli bisirici qazanlardan

"Alfa Laval" kompaniyasi texnologiyasi ilo baiqdan ziilal istehsali texnologiyasinin asasini hansi prinsip toskil edir7

Soyutma rejimindo moarkozdon gagma metodu ila ziilalin xammaldan ayrilmasi
Yumsaq qizdirma rejiminds morkazdon qagma metodu ils ziilalin xammaldan ayrilmasi
Hidroliz rejiminds morkazdan gagma metodu ils ziilalin xammaldan ayrilmasi

Dializ rejimindo markozdon qagma metodu ils ziilalin xammaldan ayrilmasi

Dondurma rejiminds morkozdon gagma metodu ilo ziilalin xammaldan ayrilmasi

Siid asasli pasta vo kremlorda bioloji doyari yiiksoltmok ti¢iin yag na ilo avoz olunur?

alma

ot pasteti
gilomeyva sirosi
bitki yag1
meyva sirasi

Siiddon allergik ziilallar1 neco konarlasdirirlar?

sterliza etmaklo
titrlomoklo

tursu slava etmoklo
denaturasiya yolu ilo
pasteriza etmoklo

Denaturasiya yolu ils siiddon nayi konarlasdirirlar?

zohorli maddolori
tursunu

yagi

allergik ziilal
metal qarisiqlarimi

Hansi dondurma siid yagi bitki yagi ilo oavozlonir?

meyvali
kakaolu
torovozli
dietik
sokoladli

Siini qida mohsullari istehsalinda ziilal molekullarinda denaturasiya hansi halda giiclonir?

calxalananda

su ilo isladilanda
donma néqtesinda
suda holl olanda



v izoelektrik ndqtosindo
151. Siini kotlet kiitlosi istiliklo emal edildikds no bas vers bilor?

* sismo vo hoallolma

» destruksiya vo hoallolma

vV denaturasiya vo destruksiya
* denaturasiya vo hallolma

* calinma va hollolma

152. Bozi siini mohsullarin istehsalinda ziilal molekulunun dagilmasina na sobob ola bilor?

* hollolma

* hidratasiya

* calinma
dehidratasiya

v denaturasiya

153. Yapon "Tofu"-su na qadar yagliliga malikdir?
+ 025
+ 03
+ 0.03
+ 02
v 0.078
154. Yapon "Tofu"-sunun torkibinde na qador ziilal olur?
+ 0.06
+ 0.05
+ 0.08
0.07
v 013
155. Yaponiya "Tofu" su nadir?

soya ziilali
v soya kosmiyi
* soya igkisi
* soya diiyiisii

* soyayagi
156. Siini kesmik "Tofu "da na qodor karbohidrat var?
+ 0.05
 0.04
+ 0.03
0.02
v 0.0
157. Mellorin"-ni gaymagqli dondurma avazedicisi kimi istehsal etmok hansi dovlsto moxsusdur?

* Azorbaycan

* Avstriya
* Rusiya

Tiirkiys
v ABS

158. Alginatlar harada emulqator kimi istifads oluna bilor?



159.

160.

161.

162.

163.

165.

siini ot istehsalinda

stini kartof istehsalinda
stini diiyli istehsalinda
stini siid istehsalinda

siini mayonez istehsalinda

Pektinlorden harada emulgator kimi istifade oluna bilor?

siini ot istehsalinda

stini diiyli istehsalinda
stini stid istehsalinda

siini kartof istehsalinda
siini mayonez istehsalinda

Ziilal vo lesitin harada emulqator kimi istifads olunur?

stini ot mohsullarinda

siini kartof mohsullarinda
siini mayonez mohsullarinda
stini dityli mohsullarinda
siini siid mohsullarinda

Asagidakilardan hansi siini siid ti¢iin emulqatordur?

feofitin
aktin
xlorofil
miozin
lesitin

Siini qida mohsullar1 arasinda 2-ci tip moahsullar kimin qidalanmasina xidmat edir?

alimlorin
usaqlarin
corrahlarin
yazigilarin
asbazlarin

Dietik moagsadls hazirlanan pendirlords siid yag1 ns ilo avozlonir?

ziilal
bitki yag1
spirt
aseton
sokar

Siini sud va siid mohsullar: nadan alinir?

soya va baligdan

soya vo onun emal mohsullarindan
kosmik va diiyiidon

nisasta vo quru siiddon

bugda vo soyadan

Dietik moagsadlo hazirlanan dondurmada siidiin yagi ns ilo ovoz olunur?

yumurta ag1
bitki yag1
sokor

limon tursusu



e ot zilal

166. Stini qida mohsullar1 ne¢s kateqoriyada istehsal olunur?
+ 40
+ 6.0
+ 8.0
« 50
v 3.0
167. Siini siidiin alinmas1 harada vacibdir?

» kosmanavt iigiin, dietik vo miialicovi qidada
v usaq, dietik vo miialicovi gidada

» sualti is¢ilor iiciin, dietik vo miialicovi qidada
» varl tabags {iglin, dietik vo miialicavi qidada
* saxtag iiglin, dietik vo miialicovi gidada

168. Siini siid " Plantmilk" dad xiisusiyyatino goro noyo oxsayir?
kompota
v siido
» sorboto
* caya
» kiselo
169. Stini siid "Plantmilk" nayin ziilal asasinda alinmisdir?
baligin
v bitkinin

e donuz atinin
* goyun atinin
e mal atinin

170. Soya va onun emal mohsullarindan na alinir?

ronglayici
v siini siid
* jelatin
* aromatizator
* limon tursusu

171 Amintursular hansi birlogmolorin asas torkib hissosidir?

karbohidratlarin
Y ziilallarin
* yaglarmm
* disaxaridlorin
* polisaxaridlorin

172. Siini siid olan "Plantmilk" nadon alinir?

* inok siidi

v bitki ziilal

* soya toxumu

* Dbalgabaq toxumu
* maral siidii

173. Mal otindo no godoar karbohidrat var?



174.

175.

176.

177.

178.

179.

180.

0.1
0.25
0.12
0.13
0.0

Soya osasinda siini kasmik almaq 2000 il avval kim torafinden kosf edilib?

Iran tadqiqatcilart

Cin tadqiqatgilar
Rusiya todqiqatgilar
Yaponiya todqiqateilari
Misir tadgiqatgilart

2000 il avval ilk dofa siini kosmik harada alinib?

fran

Cin
Rusiya
Misir
Yaponiya

2000 il avval soya osasinda siini siid almagi kim toklif etmisdir?

Koreya alimi Van Nan-Se
Cin filosofu Van Nan-Se
Roma filosofu Hippokrat
Yunan filosofu Platon
Yapon filosofu Dan Nan-Se

2000 il bundan avval soya asasinda siini siidiin alinmasi iisulu harada totbiq olunub?

Yaponiyada
Cindo
Rusiyada
Misirda
Iranda

Stiini siid mohsullar1 istehsalinda emulqator kimi ns totbiq olunur?

yumurta sarisi vo aspartom
pektinlor vo alginat
yumurta sarisi vo tanin
yumurta sarisi va tartrazin
kiinciit yag1 vo NaCl

Siini siid mohsullar1 istehsalinda emulgator kimi nadan istifado olunur?

ziilal vo lesitin

bitki yag1 vo tanin
jelatin vo kalium-xlorid
jelatin vo siid tursusu
jelatin vo natrium-xlorid

Bazi siid mohsullarinda allergik xassonin kenarlagdirilmasi magsadi il na edirlor?

kosmik zordabinda denaturasiyaya ugradirlar
unun istiraki ils qizdirdirirlar

stid zordabinda denaturasiyaya ugradirlar
golovi mohlulunda denaturasiyaya ugradirlar



181.

182.

183.

185.

186.

187.

188.

yagsizlagdirilmig siidds denaturasiyaya ugradirlar
Stid ziilalindan allergik xassolori konarlagdirmagq ti¢lin no toklif olunur?

sirko tursusunda onlar1 denaturasiya etmok
qaynar yagda onlar1 denaturasiya etmok
limon tursusunda onlar1 denaturasiya etmok
yagsiz siiddo onlar1 denaturasiya etmok
KCI mohlulunda onlar1 denaturasiya etmok

Siini siid mahsullarinda biitiin siid ionlar1 na ils zenginlogdirilir?

bitki yag1
amintursu
yag tursulari
karo yagi
vitamin, sokor

Usaq qidast iigiin nozords tutulmus siid mohsdullart negonci tips aiddir?

birinci
besinci
dordiinci
ikinci
uctincii

Ikinci tip siid mohsullar1 kimlor {i¢iin nazorda tutulub?

yasli insanlar ii¢iin qida

saxtagilar ticiin gida
kosmonavtlar {igiin qida

sualt1 qayiqlarin isgilori {i¢lin qida
ucagqlar ti¢iin qida

Dietik magsadls hazirlanan pendirds yag no ilo ovoz olunur?

kazein ilo
melassa ilo
tomat pasta ilo
baliq yagi ils
bitki yagi ils

Dietik mogsodlo hazirlanmis dondurmada siid yagi na ilo avoz olunur?

kazein ilo
melassa ilo
tomat pasta ilo
baliq yagi ilo
bitki yagi ila

Asagidakilardan hansi tobii siidd mohsullarinin asas kateqoriyalarindan biridir?

mohsulda karbohidratlarin hamisi va ya bir hissasi avaz olunmusdur
mohsulda dad komponentlorinin hamisi vo ya bir hissasi ovaz olunmusdur
moahsulda yagin hamisi va ya bir hissasi avez olunmugdur

mohsulda ziilalin hamisi va ya bir hissosi avoz olunmusdur

mohsulda nisastanin hamisi va ya bir hissosi avoz olunmusdur

Siini siid mahsullarinin kateqoriyalarindan biri hansidir?



* tobii kazein saxlayir
* tobii yoqurt saxlayir
tabii qatiq saxlayir
v tobii siid komponentlori saxlayir
* tobii kefir saxlayir

189. Siini siid mohsullarimin ne¢s kateqoriyasi var?
« 50
+ 6.0
« 20
4.0
v 3.0
190. Siini yarmalara mohkomliyi tomin etmok ii¢iin na slaves edilir?

* 3% saxaroza
v 2-20% ziilal
* suyu artirtlir
* 2% glikkoza
* 5% polisokarlor

191. Siini yarmalarin gatismayan cohatlori:

saxlanmaya davamsizdir
v bisondo tez dagilir
+ gec bigir
e gismir
» bork olur

192. Zonginlosdirilmis makaronun torkibi necodir?

v bugda unu 30% ; qargidal unu45-85%
*  bugdaunu 50%; qargidali unu 50%

* bugda unu 60%; qargidali unu 40-45%
* bugda unu25%; qargidali unu 70-75%
*  bugdaunu 70%; qargidali unu 35-40%

193. Stini "Pronito" yarmasinda ziilalin miqdar1 ne qodordir?
+ 035
+ 02
+ 03
+ 031
vo0.22
194. Hidroterniki emal zaman siini yarmalarin qurulusunu saxlamagq ii¢iin onlara ns slavs edilir?
* nigasta

* kalium-sulfat

* magnezium-pektinat
xlorid tursusu

v kalsium-pektinat

195. Siini yarma istehsalinda xamir kiitlesi hans1 sokilde formalanir?

» preslonarak

+ yayilaraq

* dogranaraq

*  hisso- hisso kasilorok



v granul sokling salinaraq
196. Siini yarma istehsalinda on ¢ox nodon istifads olunur?

gliikozadan
v nisastadan
* gokordon
e tursudan
* pektindon

197. Siini yarma almmasinin ilk emal moarholasi hansidir?

+ taxil su ilo qarigdirtlir

+ taxila amintursular qatilir

+ taxul tursu ilo zonginlosdirilir
v taxil una gevrilir

+ taxil sokarlos zonginlosdirilir

198. Tam doyarli siini diiyii ilk dofe harada alinmisdir?

+  Ozbokistan, Yaponiya va Ingiltora

* Hollandiya, Hindistan vo Giirciistan
Ingiltora,Hindistan vo Hollandiya

v Hindistan, Yaponiya vo ABS

* Asiya, Hollandiya vo ABS

1909. Makaron vo yarmalar orqanizmi on ¢ox na ilo tomin edir?

+ vitaminlorlo

* gokorlo

* tursularla
ziilallarla

v karbohidratlarla

200. Ziilala olan ehtiyac on ¢ox hansi mohsullarin hesabina 6donilir?

* siid mohsullarmin
* yaglarmm
gennadi mohsullarmin
v taxil mohsullarinm
* torovoz mohsullarinin

201. Tarkibindoki kora yagini bitki yagi ilo avaz etdikde hansi mahsullarin bioloji doyaeri artir?

ot mohsullarinin
v siid pastalarinin
e xomir momulatlarinin
* torovaz xOraklarinin
» karamellorin

202. Stid asasinda hazirlanan pastalarin bioloji dayerini artirmagq ti¢iin siidiin yagi no ils ovoz olunur?

» alma sirkasi ilo

v bitki yagi ilo

» yerkoki sirasi ilo
* CaCl2 mahlulu ila
* alma piiresi ilo

203. Bitki yaglarinda daha gox hans1 yag tursular1 var?



olein, kapril, limon
Y linol, linolen, araxidon
» kapril, stearin, linol
» kapril, limon, linol
 stearin, kapril, olein

204. Bitki yaglarinda digar yaglardan farqli ns tstiinliik toskil edir?

vitaminlor
v doymamus yag tursulari
+ fermentlor
» ziilallar
* amintursular

205. Zeytun vo gilinobaxan yagi no ilo zongindir?

» pektin vo aqar

NacCl va limon duzu
v fosfatid va tokoferol
* NaCl va sirka
* nisasta vo vitamin

206. ABS vo Braziliyada ilk dofa olaraq hansi siini qida mohsulu istehsal edilmisdir?

siini ot
v siini makaron
*  siini kasmik
+ siini findiq
e siini siid

207. Hansilar avozolunan amintursulara aiddir?

+ valin va izoleysin

v histidin vo arginin

* treonin va lizin

* metionin vo fenilalanin
* leysin va izoleysin

208. Hansilar avozolunmayan amintursularidir?
histidin vo arginin
v metionin v leysin
» glisin vo prolin
* serin va prolin
* histidin va prolin

209. "Pronutro" yarmasi ilk dofs harada istehsal olunmusdur?

* Kolumbiyada

v CAR-da
* Rusiyada
¢ Cindo
« Cilido
210. Siini yarma istehsalinda xomir kiitlosine qummiarabika daxil edilmasinde magsad nadir?

sigmoni azaltmaq
vV bigmo miiddatini azaltmagq
+ kiitloni azaltmaq
+ kiitloni artirmaq



211.

212.

213.

214.

215.

216.

217.

218.

bismo miiddstini artirmaq
Stini yarma nadon alinir?

quru siid vo yarma, zonginlosdirici vo nigastali su garigigindan

miixtalif név un qaris181, zonginlosdirici vo nigastali su qarigigindan
miixtolif név quru siid va paxla, zanginlasdirici vo nigastali su qarisigindan
miixtalif név sqya unu, zonginlosdirici va nisastali su qarigigidan

miixtalif ndv arpa unu vo yarma, zonginlosdirici va nisastali su qarisigindan

Hindistanda siini siid olan "Milton" nadan istehsal edilir?

inak siidi

yagsizlagmis araxis unu
yagsizlagmis liziim toxumu unu
yagsizlagmig nar toxumu unu
yagsizlagmis kiinciit unu

Soya ziilalinin su dispersi yaxsi donduqda no bas verir?

hallolma yaxsilasir
yag ayrilir

dad1 yaxsilagir
aromati yaxsilasir
hollolma itir

Tobiotdo doymamis yag tursulari ils zongindir?

quslizimii
bitki yag1
zogal

alma

tut meyvasi

Bitki yaglarinda hansi gida komponentlori Gistiinliik toskil edir?

vitamin C va fosfatid
tokoferol, fosfatid
ziilal, nisasta
ferment, ziilal
amintursular , sokor

Lipidlarin bioloji doyari onlarin terkibindoki hansi yag tursulari ilo sartlonir?

kapril, olein vo stearin
linol, linolein va araxidon
kapril, olein vo miristin
kapril, stearin v o miristin
kapril , linol vo miristin

Bitki yaglarinin torkibinds asagidaki hans1 maddslor var?

sirka vo NaCl

fosfatid vo tokoferol
amintursu vo fermentlor
CaCl2 vo amintursu
amintursular vo meyve sirasi

11k dofo siini ot mohsullar1 alinmasinin vacibliyi ne¢onci ilda islonmisdir?



1960-c1 ilda
v 1958-ci ildo
e 1930-cuildo
e 1915-ciilda
e 1940-c1 ilds

219. Siini ot mahsullar1 ti¢lin"analoq" termini nadir?

v orqanoleptiki gdstaricilorine gora anoanavi at, baliq va qus oti momulatlarina oxsayan siini ot mohsullar
* pastet strukturuna banzar siini ot mohsullari

* bigmis ot mohsullarina oxsayan siini ot mohsullari

» dadi ononavi ot mohsullarina oxsayan siini ot mohsullari

* dondurulmus ot mohsullarina oxsayan siini ot mohsullari

220. Siini ot mohsullarinin durulagdiricilarina aiddir?

» emaldan sonra ot giymosi ilo qarisdirilan kalmar ziilalt
v emaldan sonra ot giymasi ilo qarisdirilan soya ziilal

» emaldan sonra ot qiymasi ils qarigdirilan baliq ziilali

» emaldan sonra ot giymosi ilo qarisdirilan siid ziilali

* emaldan sonra ot qiymosi ilo qarigdirilan kesmik ziilalt

221. Siini ot mohsullarinin kateqoriyalar1 bunlardir?

» analoglar vo halledicilor

+ analoglar vo avozedicilor
analoqlar va barkidicilor

v analoglar vo durulasdiricilar

+ analoglar vo doidurucular

222. Natrium-alginat va yumurta albuminindan hansi siini deniz mshsullar1 alinmasinda istifade olunur?
+  kird
bitki
v ilbiz

» Dbaliq filesi
* baliq yag:

223. Ziilalin qat1 su dispersiyasindan tozyiq vo qizdirilmanin tasiri ilo ekstraktlagma noticesinds no alinir?

+ tobii findiga oxsar ionotrop masamali holmogik

+ siini albaliya oxsar ionotrop mosamali halmasik

* tobii makaron mohsullarina oxsar anizotrop mosamali holmogsik
* tobii ot mohsullarina oxsar ionotrop mosamali halmasik

v tobii ot mohsullarina oxsar anizotrop mosamali halmosik

224, Negoanci ildo Ingiltorados araxis asasinda tekstil liflorinin alinmasi texnologiyas1 hazirlanmisdir?

e 1950-ci ilda
e 1966-c1ilds
e 1940-c1 ilda

1925-ci ilda
v 1938-ciildo

225, Soya ziilalindan dogranmig ot mohsullarinda ne magsadls istifads edilir?

* rongi vo qoxunu yaxsilagsdirmagq tiglin
» aromatlandirmaq {i¢lin

* rongi vo qoxunu yaxsilagdirmagq tiglin
* rongi vo dadi yaxsilagdirmagq ti¢lin



v zonginlosdirici va struktur yaxsilasdiricist kimi

226. Lifli struktura malik siini ot mohsullar1 torkib vo alinma tisuluna gérs ne¢o ndvdo olur?
* 3nov
* 6nov
4 noév
v 2ndv
* 5nov
227. Ingiltorads hansi tekstil liflorinin alinmasi ilk dofs dyronilmisdir?

+ alginat asash

v araxis osasinda
*  holmogik asasl
* kiinciit osasinda
» ziilal asaslh

228. Araxis asasinda tekstil liflarinin alinmasi texnologiyasi ilk dofs harada kesf edilmisdir?
Rusiya
v Ingiltors
+ Cili
+ ABS
*  Misir
229. Hansi siini mohsullarin kateqoriyasina analoqlari va durulasdiricilari aiddir?
makaron
Voot
» orik
» Kkartof
» albali
230. 1938-ci ildo Ingilterade nayin esasinda tekstil liflori alimisdir?

arik asasinda
v araxis osasinda
* albali asasinda
» gilas asasinda
» saftali osasinda

231. Siini ot meahsullarmin istehsalinda ziilal liflorinin yumaqlasmasi prosesinin ilkin marholesi hansidir?

nisastanin yumaqlasma mohlulunun hazirlanmasi
v ziilalin yumaqlasma mohlulunun hazirlanmast
* aqgarin yumaqlasma mohlulunun hazirlanmasi
* pektinin yumaqlasma mohlulunun hazirlanmasi
» amilopektinin yumaqlasma mohlulunun hazirlanmasi

232. i1k dofa no vaxt vo harada araxisdan tekstil liflorinin alinmasi texnologiyasi totbiq olunmusdur?

* 1980-ci il Almaniya
1950-ci il Rusiya

V' 1938-ci il ingiltoro

* 1960-c1il ABS

+  1938-ci il italiya

233. 11k dofo no vaxt vo hans1 6lkada senaye miqyasinda tekstil kazein liflorinin nom yumaglasmasi texnologiyasi tatbiq edilmisdir?



1950-ci il Rusiya
v 1937-ci il italiya
* 1950-ci il Hollandiya
* 1980-ciil Almaniya
+ 1966-c1il Ispaniya

234. Ziilali liflorden hansi siini qida mohsulu istehsalinda istifads olunur?

siini siid
v siini findiq
e siini makaron
e siini albali

* siini ot

235. Doaniz bitkilarindon hansi halmagiklorin alinmasinda istifade olunur?
* qarisiq
v davamh

* molekulyar
*  bork
» davamsiz

236. Davamli holmosiklorin alinmasi tigiin hansi mohsullardan istifads olunur?

doniz heyvanlarindan
v doniz bitkilorindon
* doniz donuzundan
* doniz ulduzundan
* doniz baliglarindan

237. Hansi lifler siini findiq istehsalinin asasini togkil edir?
* ozolo
v ziilali liflor
* nisasta

* metilsellilloza lifi
* pambigq lifi

238. Stini makaronlarda nigastanin miqdari no qoador olur?
0.7
v 0515
+ 033
+ 0.337
« 0.735
239. Siini makaron momulatlarinin bir-birine yapigmamast {igiin onlara no slava edilir?

* natrium-xlorid

v NaCO3 vo MgS04 duzlar
* limon tursusu

* nigasta holmosiyi

» sirko tursusu

240. Siini makaron memulatlarinin bir-birine yapigmamasi {igiin onlara na slave edilir?

natrium-xlorid
v polifosfatlar
* limon tursusu
* gaxir tursusu



» sirka tursusu
241. Makaron istehsalinda yiiksok 6zliilitkde xomir almaq iiclin ona no qatilir?

amintursular
v polifosfatlar, MgSO4
* maya, polifosfatlar
+ vitaminlor, duzlar
*  CaCO03, vitaminlor

242. Siini makaron istehsalinda xomirin bioloji doyarini yiiksaltmak ti¢iin ona no slava edilir?

» ziilal, pektin, sokor

v kazein, quru siid, maya
* quru siid, soker

* soya unu, vitamin, sokor
* amintursu, sokor

243, Siini yarmalarin istehsalinda itkilari azaltmagq iigiin onlarin sathine na ¢okilir?

yag
v etilselliiloza
* yumurta ziilal
» pektinlor
e amintursu

244, Siini yarmalara no slavs etdikds donavarliys nail olmaq olar?

sokor
v monogqliseridlor
* nigasta
* polisokarlor
» karbohidratlar

245, Bitki xammalinda olan bioloji ¢irklondiricilers aiddir:
»  Ziilallar
. Vitaminlor
Yaglar
vV Mikroskopik gobaloklor
e Sokorlor
246. Bu moshsul ilk dofs 1947-ci ilde Bayer torafindan toklif edilmisdir?

qida ticiin ot liflori
v  qida iigiin soya liflori
* qida ii¢iin pambuq liflori
* qida iiciin qargidali liflori
* qida iigiin albal1 liflari

247. Stiini yolla istehsal edilmis kotlet hans1 qrup mohsullara aiddir?

* siini molyuskalara

v siini ot mohsullaria
 siini izolyatlara

+ sini ekstraktlara

* siini kiirii mohsullarina

248. Siini ot ¢oroyi hansi qida mohsullarina aiddir?



stini molyuskalara
v siini ot mohsullarma
* siini izolyatlara
* siini ekstraktlara
* sini kiirii mohsullarina

249, Yeni formali qida mohsullarinin alinmast {i¢iin ziilalin denaturasiyasi hansi yolla aparilir?

hidroliz tisulu ilo
v qizdirilmagla
* yagla qarigdirilmaqla
+ rongloyicilorle qarisdirmaqla
» saxlanilmagla

250. Hal-hazirda siini ot mohsullar1 almaq ii¢iin hanst metodlardan istifade olunur?

* liflorin mexaniki emali

v liflorin toxunma metodu va ekstruziya metodu
* polisokorlorlo doldurulma metodu

* liflorin qarsiligh yerlogdirilmasi metodu

* tokmo metodu

251. Soyugq sohar golyanaltilar1 hansi qida mahsullarina aiddir?

imitasiya olunmus siini molyuskalara
v imitasiya olunmus siini ot mohsullarina
* imitasiya olunmus siini izolyatlara
* imitasiya olunmus siini ekstraktlara
* imitasiya olunmus siini kiirii mohsullara

252. Siini dogranmis ot almaq iigiin hansilardan istifade olunur?

* soya vo bugda ziilali, bitki yagi va s.

v soya vo bugda ziilali, yumurta albumini vo s.
* soya vo bugda ziilali, polisaxaridlor vo s.

* soya vo bugda ziilali, qargidali nisastasi vo s.
* soya vo bugda ziilali, nisasta va s.

253. Kombina edilmis siini ot mohsullarinin alinmasi iigiin ziilal preparatlar1 necs istifads olunur?

quru halda, sisdikdon vo ya hollolma formasina ke¢dikdon sonra, hidrolizo vo teksturaya keg¢dikdon sonra
v quru halda, sisdikdon vo ya holl olan halina ke¢dikdon sonra, strukturlagdiqdan vo teksturaya kegdikdon sonra
* quru halda, sisdikdon sonra,amintursuya ¢evrildikdon vo teksturaya kegdikdon sonra
* quru halda sigsdikdon sonra,qizdirildigdan va teksturaya ke¢dikdon sonra
* quru halda, sisdikdon va ya hallolma formasina ke¢dikdon sonra, denaturasiya vo teksturaya ke¢dikdon sonra

254, Imitasiya olunmus dogranmis siini ot mohsullarma aiddir?

* vitamin

v dogranmis snisel
* tobii snitsel

* tobii kabab

+ tobii file

255, Imitasiya olunmus dogranmis siini ot mohsullarina aiddir?

tobii bifsteks
v pastet
* tobii snitsel
* tobii kabab



* tobii file
256. Imitasiya olunmus dogranmus siini ot mohsullarma aiddir?

tobii file
v kolbasa-sosiska momulatlar
* tobii bifsteks
* tobii snitsel
* tobii kabab

257. Imitasiya olunmus siini ot mohsullarma aiddir?
* vitamin
v kotlet

* tobii snitsel
e tobii file
* tobii kabab

258. Bunlardan hansi siini ot mohsullarina aiddir?

* tobii snisel

* tobii kabab
tobii kabab

v ot ¢orayi

* tobii file

250. Asagida gostorilonlordon hanst siini ot mohsullarina aiddir?

tobii bifsteks
v soyuq seher galyanaltist
* tobii snitsel
* tobii file
+ tobii kabab

260. Dogranmis siini ot mohsullarina aiddir?

kotlet, kabab-basdirma, pastet
v kotlet, ot pastas1, pastet
* kotlet, ot pastasi, kabab- basdirma
» kotlet, toravaz piiresi,ot pastasi
* langet, pastet, kotlet

261. Siini ot mohsullari ii¢lin halmosik sistemlordon birinin torkibi bunlardan hansidir?

tursu olava etmokls hazirlanan
v qizdirilmagla hazirlanan
+ selliiloza olave etmokls hazirlanan
* natrium ionu slavs etmokls hazirlanan
* qolovi olava etmokls hazirlanan

262. Siini ot mohsullar1 alinmas tigiin istifado olunan halmasik sistemlordon birinin tarkibi belodir?

» soyudulma zamani halmasik amologatiron ziilal dispersiyasi
v qizdirilma zamani halmosik amalogatiron ziilal dispersiyast

* calinma zamani halmasik omologatiran ziilal dispersiyasi

» emulsiyalasmada halmosik amoalogatiron ziilal dispersiyasi

* dondurulma zamani halmosik amoalogatiron ziilal dispersiyast

263. Dogranmis oti xatirladan siini ot mahsullar: nadan ibarat olur?



ziilal dispersiyasi,monosaxarid vo lipidlo doldurulmus halmosikdon
v ziilal dispersiyasi,polisaxarid vo lipidlo doldurulmus holmosikdon
+ ziilal dispersiyasi, adviyyat ekstrakti vo lipidlo doldurulmus holmogikdon
 ziilal dispersiyasi, aromatizator va lipidle doldurulmus halmasikden
+ ziilal dispersiyasi, iizvii tursu vo lipidlo doldurulmus halmoasikdon

264 Kalsium ionlarinin tasiri ils turs polisaxarid, ziilal v diger maddslerin qarisiginin amolo gatirdiyi halmasik hansi siini mshsulun
) istehsali Ti¢lin nozordos tutulur?

»  kosmik
+ findiq
+ albali
Voot
+ sid
265. Qizdirllma zamani ziilal mohlullar: vo durulasmis disperslorin amola gotirdiyi holmasikdon hansi siini qida mohsullar alinir?
o diyi
sid
Voot
* kosmik

* makaron
266. Dogranmig otdon alinan mohsullara oxsar siini ot mohsullar1 nodon hazirlanir?

* soya vo bugda ziilali, bitki yagi, kazein qarisig1 osasinda
* soya vo bugda ziilali,soya saxaridi, kazein qarisig1 asasinda
* soya vo bugda ziilali, kesmik, kazein qarigig1 asasinda
soya vo bugda ziilali, karboksimetilselliiloza, kazein qarisi1g1 asasinda
v soya vo bugda ziilali,yumurta albumini, kazein qarigig1 osasinda

267. Lifli struktura malik siini ot mohsullarinin ilkin goériiniigii necadir?

+ amilopektin hissaciklori ilo birlogdirilmis ziilaldan ibarat qida lifi sistemi

* pektin molekullari ils birlogdirilmis ziilaldan ibarot qida lifi sistemi

» sokor vo nisasta mohlulu ilo birlesdirilmis ziilaldan ibarat gida lifi sistemi
selliiloza hissacikloari ilo birlosdirilmis ziilaldan ibarat qida lifi sistemi

v maye mohlul vo ya dispersiya ilo birlosdirilmis ziilaldan ibarat gida lifi sistemi

268. Siini ot mohsullarinin alinmasi {igiin lazim olan halmosik amologatiran sistem hansidir?

* tursunun tasiri ils yaradilan

» NaCl mohlulunun tasiri ilo yaradilan
neytral miihitds yaradilan

v kalsium ionunu tosiri ilo yaradilan

* golovinin tesiri ils yaradilan

269. Siini ot mahsullar1 istehsali zaman1 hans1 halmasik amaslagatiran sistemlarden istifads olunur?

+ soyutduqda holmosik yaradan ziilal mohlulu vo ya durulasmis disperslor

* emulsiyalasdiqda halmasik yaradan ziilal mohlulu vo ya durulasmis disperslor
» calindigda holmosik yaradan ziilal mohlulu vo ya durulagsmis disperslor

v qizdirildigda halmasik yaradan ziilal mahlulu vo ya durulagmis disperslor

* donduruldugda hoalmosik yaradan ziilal mohlulu vo ya durulagmis disperslor

270. Yeni formali gida mohsullari istehsalinda zaif qizdirilma zaman ziilalda na bas verir?
o oksidlosmo

» destruksiya
* hidratasiya



polimerlagsma
v denaturasiya

271. Siini ot mohsullarina bunlardan hansi aiddir?

» langet, kolbasa-sosiska momulati,pastet
* kolbasa-sosiska momulati, kabab-bastirma, pastet
* kotlet, langet, pastet
ot pastast, langet, pastet
v kolbasa-sosiska moemulatlar,kotlet, ot pastalart

272. Soya ziilali esasinda lifli mohsullarin alinmasinda ziilal dispersiyasina na slave edilir?
v Ca(OH)2
+ HCI
* NaCl
+ CaSO4
+ H2S04
273. pH 5,3-don yuxar1 olduqda siini ot mahsullarinda na bas verir?

* turs dad verir

» dagilir

* aciolur

vV qizdirilmada formasi itir
+ sirin olur

274. Kazein asasinda hazirlanmis ot mshsullarinda pH na qader olmalidir?
« pH-4,45
* pH-4,45
* pH-59-6,1
* pH-53-58
v pH-49-53
275. Kazein asasinda hazirlanmis ot mohsullarinda ziilal ne qador olur?
+ 10-15%
s 45-50%
+  25-30%
v 30-40%
o 15-20%
276. Kazein asasinda kolbasa-sosiska momulatlarinin alinmasi kim torafindon kosf edilmisdir?

» Frenq va Sarkozi

* Askenazi
Nakamura

Vv Kende vo Ketrinq

* Nesmeyanov

277. Siini ot mohsullar1 alinmasinda dad va atirlandirici kimi igladilir?

dargin, sarikok, zoforan
v sogan, sarimsag, istiot
* torovoz koklori
* oadviyyalor
e Zira, cira, ¢axir tursusu

278. Hoalmosiyin modifikasiyasi iiclin maye sistemlora na slavo edilir?



* xlorid duzu

* monogokoarlor

» fosfor duzlan

v turs polisokorlor
* sulfat tursusu

279. Siini ot mohsullar1 alinmasinda holmosiyin yaranmasi ti¢iin na iglodilir?
» pektin
* nisasta

* izoleysin
*  metionin
v bugda kleykovinasi

280. Siini ot mahsullart alinmasinda halmasiyin yaranmasi iigiin no igladilir?

* nisasta

* izoleysin
metionin

v soya ziilal

» pektin
281. Stini ot mohsullarinda ronglayici kimi islodilir?
* karmin

*  sokor yanigi
» karotin

stini ronglayicilor
v qgida boyalar

282. Siini ot mohsullarinin alinmasinda holmasiyin yaranmasi ti¢iin bunlardan hansi islodilir?

* nigasta

* izoleysin
metionin

v yumurta albumini

* pektin

283. "Durulagdiricilar” termininin monasi nodir?

* onanavi mohsula oxsar

* Dbaliq oti vo kosmik ziilallt

+ sid ziilali vo qus ati olavali

v ononovi mohsullarla kombinolosmis
* osas mahsulun avazlayicisi

284. Yeni formali gida mohsullarina rong vermak ii¢iin hansi komponentlorden istifade olunur?

karotinoid, selliiloza, yag vo s.
Y karotinoid, karmin, annato va s.
* saxarin, ksilit, annoto va s.
e saxarin, selliiloza,karmin va s.
» asparton,ksilit, karmin vo s.

285. Siini albali istehsalinda islodilon natrium alginat hansi gokilds sistemo daxil edilir?
» donocik
v holmosik

e donmus



* soyudulmus
* emulsiya

286. Siini albalinin terkibina daxil edilon qargidali patkasi naden alinir?
* kollagen
v nisasta
+ qliiten
» sellilloza
+ jelatin
287. Stini albal1 istehsalinda istifads olunan qargidali patkast nayin emal mohsuludur?

v nisastanin
* hemiselliillozanin

+ ziilalin
* yagm
* pektinin
288. Hans1 maddos alave etmokls siini qizardilmis kartof kiitlasini nazik veragolor sokline salmaq olar?

» gokor alava etmoaklo

v metilselliiloza alave etmoklo
» ziilal alave etmoklo

» gliikoza slava etmaklo

» karbonat alavo etmoklo

289. Siini qizardilmisg kartof kiitlosinin formalagmasi ii¢iin hanst avadanliglardan istifado olunur?

barabanlardan
v snekli ekstruderlorden
* yayicilardan
* kosici avadanliqdan
* vaakum avadanlglarindan

290. Stini qizardilmis kartof alinmasinda heterogen vaziyyat no demokdir?

nisastanin ¢oxlugu
v formalanmanin ¢atinliyi, hissaciklorin kigikliyi
» prosesin davamsizligi
* prosesin ¢atinliyi
* prosesin uzun olmasi

291. Rayvogun toklifinds siini kartof iglin halmasiyin ¢atismayan cohati nadir?

duzun ¢oxlugu
v heterogen voziyyato diismosi
*  holmesiyin davamsizligi
* tursularin azlig1
» ziilalin ¢oxlugu

292. Nazik tabaqgs almaq iigiin siini qizardilmis kartofa no qader metilselliiloza lazimdir?
0.001
v 2-4%
+ 0.01
e 1-1,5%
+ 0.005

293. Alginat oasasli siini kartof kiitlesi holmosiyinin yaranmasinda na bas verir?



kalsium-alginat holmogik yaradir
v kalsium-laktat dissosasiya edilir
*  holmosik durulasir
* holmosik durulasir
* holmogsik siiratlonir

294, Rayvocun 2-ci variantinda formalasmadan avval siini kartof kiitlasins na slava edilir?
sirko
v tursu
* nisasta
» kalium-pektinat
e sorab
295, Rayvocun iisulu ils 1-ci variantla alinan qizardilmis kartof hans1 formaya salinir?
ptire
v cips
*  kub sokilli
*  uzunsov
* tozvari
296. Stini qizardilmisg kartof almagq tigiin Rayvocun 1-ci toklifi ticin bu mohsullardan hansi iglodilmir?

* natrium-alginat

v agar
* kartof unu
* su
* nisasta
297. Siini qizardilmis kartof istehsalinda nisastadan hansi miqdarda istifado olunur?

5%-9 qodor
v 18%-0 godor
*  8%-92 qodor
*  6%-0 qodor
*  10%-92 qador

298. Siini qizardilmis kartofun alinmasi ii¢iin bugda kleykovinasi asasan na moagsadls istifads olunur?

* nigasta ilo yanas1 ziilal zonginlosdiricisi kimi

v nisasta ilo yanas1 holmasik amologatirici kimi

» xomir kiitlasinin rong omologatiricisi kimi

* hazir kiitlonin aromat amalogatiricisi kimi

» digor komponentlorlo yanasi dad amologatirici kimi

299. Stini qizardilmisg kartof almagq tiglin holmosik sistemlorin formalagsmasindan avval hansi magsadls qida tursusu slave edilir?

sistemdo kalsiumun hollolmayan duzunun omols golmasi vo onlarin halmosik voziyyate kegmasi tigiin
v sistemds kalsiumun hallolan duzunun amalo galmasi va halmosik voziyyato kegmosi iigiin
» sistemdas dekstrin amalo galmasi va halmasik vaziyyats kegmasi ligiin
+ sistemdo sismis nisasta omolo golmasi vo holmosik voziyyato kegmasi ligiin
+ sistemdo nisasta qarisiginin omolo golmosi vo halmasik voziyyeate kegmasi ticiin

300. 1957-ci ildo Rayvogun toklifine géra davamli siini qizardilmis kartof almaq {igiin halmosik nodon ibarat olmusdur?
» kartof unu ilo doydurulmus fursellaran

* agqar, kartof unu ilo doydurulmus pektin
* kartof unu ilo doydurulmus qummi- arabika



301.

302.

303.

305.

306.

307.

308.

natrium-alqinat, kartof unu ile doydurulmus pektin
kartof unu ilo doydurulmus karragenan

Siini kartof mohsullarinin alinmasinda halmasik on az1 hansi temperatura davamli olmalidir?

100 - 1200C
140 - 2200C
80 - 1000C

100 - 1100C
110 - 1200C

Siini qizardilmis kartof istehsalinda qarisiga 15% kleykovina ne magsadls slava olunur?

enerji doyorini yiiksaltmoak ligiin
bioloji doyari yiiksoltmok tigiin
yapisqanlilig1 artirmagq tigiin
rongini yaxsilasdirmagq ti¢lin
tursulugu artirmagq ti¢lin

Siini qizardilmis kartof istehsalinda kleykovinadan no qadar istifads olunur?

0.4
0.15
0.05
0.3
0.2

Siini qizardilmisg kartof istehsalinda hansi halmogik omologatiricidon istifads 15% olavo olunur?

aqar
kleykovina
fursellaran
aqaroid
jelatin

Stini qizardilmig kartofa bioloji doyarliliyini artirmagq ti¢lin asas xammallardan slave no qatilir?

qargidali kleykovinasi
bugda kleykovinasi
qargidali ziilal
manna yarmast

arpa kleykovinasi

Siini qizardilmis kartofun bioloji doyari hansi yolla yiiksaldilir?

bugda unu slave etmoklo

bugda kleykovinasi alave etmoklo
bugda nigastasi slave etmoklo
bugda kopayi slabs etmoklo
bugda yarmasi olavo etmoklo

Siini malyuska istehsalinda hans1 yaglardan daha gox istifads edilir?

giinabaxan vo zeytun
kokos va baliq

kara va kiinciit
donuz vo kora
pambiq va kiinciit

Stini qizardilmisg kartof nodon hazirlanir?



* sidvoyag

* kollagen vo nisasta

» kollagen va siid

v kalsium-alginat , pektin vo nisasta
* marqarin vo aqar

300. Resepto uygun qarisigin emulsiyalagmasi ti¢iin siini malyuska istehsalinda nodon istifads edilir?

kars yag1 vo marqarin
v kokos yag1 vo baliq yag1
* zeytun vo gilinobaxan yagi
» siid va baliq yag1
» koro yag1 vo baliq yagi

310. Bu komponentlorin hansindan siini ilbiz istehsalinda istifads edilir?

natrium-alginat vo kleykovina
vV natrium-alginat vo yumurta albumini
* aqar vo kleykovina
* pektin vo kleykovina
* aqar vo soya ziilal

311. Stini mohsullara spesifik sari-qizili rongi hans1 madds verir?
* karmin
v karotin
* tartrazin
* indiqo
+ annato
312. Siini albali almagq ti¢lin asas mohsullar hansidir?

ziilal, nigasta
v albali piiresi, qargidali patkast
* karbohidrat, pektin
+ ziilal, sabalid unu
* yaglar, karraginan

313. Siini ot mahsullarina spesifik ¢ahray1 vo qirmizi rong calarlarini no verir?
* indiqo
tartrazin
v karmin
» zoforan
* karotin
314. Karotinoid, karmin , annato siini qida mohsullarina hansi xassa verir?
dad
v rong
» struktur
* borklik
* goxu
315. Bunlardan hansi siini qida mohsullarina rang verir?

* amintursu, selliiloza, yaglar
v karotinoidlor, karmin, annato
* metionin, ksilit, annato



+ selliiloza, pektin, karmin
» aspartam, ksilit, annato

316. Siid zordabindan sonaye iisulu ilo no alinir?

* natriun xlor

v laktoza

* kohraba tursusu
* polisaxarid

* limon tursusu

317. Stid tursulari ns ilo zongin olur?

polisaxarid
v ziilal
* qeyri-lizvii tursu
* mineral duz
* lizvi tursu

318. Quru siid hansi gokarls zongindir?
* gliikoza
v laktoza
» ksiloza

* saxaroza
» arabinoza

3109. Quru siidds asagidaki komponentlorden hansi var?

qalaktoza
v kazein
*  x0rok duzu
* mannoza
* nigasta

320. Stini ot mohsullarinin alinmasi {i¢iin ziilal mohlulunun yetismosi prosesi nadon ibarotdir?

ziilal molekulunun hissa-hissa sismasindon
v ziilalin peptid zoncirinin hissa-hisso hidrolizinden
+ sulthidril qruplarinin hisso-hisso dagilmasindan
+ ziilal molekullarinin dagilmasi naticasinds hissa-hisso ammonyakin amola golmosindon
+ ziilal molekulunda sarbast amintursularinin hisss-hisso amelo golmasindon

321. Lifli struktura malik siini ot mohsullarnin alinmasi ti¢iin ziilalin pixtialagsma mohlulunun yetigsmasi neco hoyata kegirilir?

suda 24 saat orzinds saxlamagqla
v pH-12-13 olan golovido 24 saat orzindo saxlamagla
* soyudulmus miihitdo 24 saat orzindo saxlamaqla
*  qizdirilmis miihitds 24 saat arzindo saxlamaqla
+ turs miihitdo 24 saat arzinds saxlamagqla

322. Asagidakilardan hansi quru siidiin torkib komponentidir?

qliikoza
v laktoza
* qalaktoza
* ksiloza
» arabinoza

323. Stini yolla alinmis pastet hans1 qrup mohsullara aiddir?



siini kartof mohsullarina
Y siini ot mohsullarina
* siini yag mohsullarina
* siini yarma mohsullarina
* siini siid mohsullarina

324. Dogranmis snitsellor hansi nov siini qida mohsullarina aiddir?

siini kartof mohsullarina
v siini ot mohsullara
* siini yag mohsullarina
* siini yarma mohsullarina
 siini siid mohsullarina

325. Na vaxt vo hansi alim torefinden ilk dofo qida soya lifleri alinmisdir?
1950-ci il Nesmeyanov
V1947 i il Bayer
* 1980-c1il Conson
* 1868-ci il Lomonosov
* 1960-c1 il Tolstoquzov

326. Bitki xammalinda olan zsharli (toksiki) komponentlors aiddir:

N Lektinlor

*  Yaglar
»  Sokarlar
» Vitaminlor
» Ziilallar
327. Mohsullarin qurumus mexaniki xassalorins aiddir:

+ istilik, kalorilik vo rong

* parlaqlig, rong vo dad

v deformasiya, elastiklik va &zliilliik
* rong, dad va atir

» qatilig, duruluq vo temperatura

328. Mohsullarin qidaliq deyari na ils xarakteriza olunur?

» kalorilik va temperaturla
kalorilik va gatiligla
v bioloji vo energetik (enerji) doyori ilo
» kalorilik vo sirinliklo
* temperatura va qatiliqla

329. Tam tosdiq olunmamis miiasir qida nazoriyyasine aiddir:

* tarazlasdirilmis qida nozariyyosi
+ adekvat qidalanma nazoriyyasi

* rasional gidalanma nozariyyosi

+ antik nazariyyalor

v informasiya nozariyyosi

330. Miialica profilaktiki gida (MPQ) rasionlarindan 5-ci rasion naya qarst islodilir?
» radioaktiv maddalers qars1

»  xlora qars1
+ rentgen siialanmasina qarst



kimyavi allergenlors va s. qars1
v cive vo onun geyri-iizvi birlosmolori vo s.

331. Elm tarixindo ¢oxdan m&évcud olan qida nazoriyyslorine aiddir:

* maddo kiitlosinin itmamasi qanunu, antik nozariyyaler vo s.

* maddo sirasinin doyisilmasi noazoriyyoesi, informasiya nozoriyyasi vo s.
* maddo kiitlasinin itmamasi ganunu, adekvat qidalanma nozariyyasi vo s.
v antik nozariyyalor, tarazlagdirilmis gida nozariyyasi vo s.

» madds kiitlesinin itmamasi qanunu, informasiya nozariyyasi va s.

332. Stini kiirii istehsalinda kiiriidds 2-ci pards nos {igiin lazimdir?

*  keyfiyyot {iglin
* doyorini artirmagq ti¢lin
onun dagilmamasi {iglin
v temperatura davamliliq iigiin
* yaxs1 saxlanmaq liglin

333. Dad va atirlondirici kimi siini kiiriiys na slavs edilir?
*  tursu
» fruktoza
+ sirko
sokor

v xorok duzu

334. Dad {igiin siini kiiriiys no alavs edilir?

+ "Konterm" tipli bisirici qazanlardan

* gliikoza
+ sirke
* goker

vV natrium-gliitamat

335. Stini kiirtids ziilal-yag emulsiyasinin hans1 miqdar1 konsistensiyan1 yaxsilagdirir?
vo3-12%
o 12-14%
+ 5-10%
* 5-6%
* 10-15%
336. Stini kiirii istehsalinda konsistensiyan1 yaxsilagdirmaq {igiin no alava edilir?

+ ziilal-tursu qarigig

+ ziilal-pektin asash emulsiya
ziilal-gliikkoza osasli emulsiya

v  ziilal-yag osasli emulsiya

+ ziilal -gokor asasli emulsiya

337. Siini kiirii istehsalinda istifado olunan pardoslor ns tigiindiir?

+ kiitloni formalagdirmaq tigiin
» onun dagilmamasi iigiin
» dadin galmasi tigiin
otrin itmomasi ti¢lin
v rongin saxlanmast {i¢iin

338. Stini kiirii istehsalinda istifado olunan pardoslor ns tigiindiir?



* kiitloni formalagdirmaq ti¢iin

* dagilmamasi {igiin

*  otrin itmomoasi {igiin

v granullarin temperatur sabitliyi {i¢iin
» dadin galmas {igiin

330. Siini kiirliniin temperatura davamsizligi necs aradan qaldirilir?

*  3-cii ortlik pardosi ilo
+ ziilallar1 goxaltmaqla
duzlar1 azaltmagqla
v 2-ci ortiik pordosi ilo
+ vitaminlori artirmaqla

340. Yiiksok keyfiyyatli denavar kiirii iigiin bu yaglardan hansi isladilir?

* pambiq, zeytun, badam

» qargidal, kokos, araxis
giinobaxan, araxis,pambiq

v qargidali, pambiq, giinabaxan

* badam, araxis, kiinciit

341. Qranullagdirilmis halmasik {igiin siini kiirtido kazeinli jelatin nayo slavs edilir?
* suya
* tursuya

e x0rok duzuna
vitaminlora
v yeyinti yagina

342. Siini makaron momulatlari istehsalinda yiiksok 6zliiliiklii xomire bunlardan hansi qatilir?

* qolovilor vo amintursular
* aqar vo kalsium-sulfid
pektin va polifosfat
v polifosfat ,kalsium-sulfid, magnezium-sulfat duzlari
e duz vo nisasta

343. ABS-da istehsal olunan JF-1 vo JF-2 markali siini makaronlarin torkibinds no qodor soya unu istifsdo olunmusdur?
« 027%
+ 20.70 %
* 49.80 %
5.0%
v 27.80 %
344. Stini kiirii istehsalinda hansi ziilalin holmosiyi osasdir?

» kazein holmosiyi

+ elastin holmosiyi
kollogen halmasiyi

v jelatin holmosiyi

* kleykovina holmaosiyi

345. Siini kiirii istehsalinda kiikiirdii qara rangin alinmasi ii¢iin no edirlor?
» sistema cayin ekstraktini alava edirlor

* sistems natrium-qliitamat vo baliq yagi olavs edirlor
+ sistems kalsiun-pektanat slavas edirlor



350.

351.

352.

353.

sistema tligvalentli domirla duz mohlulunda emal edirlor
sistemoa yod mohlulu slavs edirlor

Siini kiirti istehsalinda qabiq ortiiyiiniin temperatura davamliligini tomin etmok {i¢lin na edilir?

amintursularin miqdar1 azaldilir

amintursularin miqdart artirilir

alginat vo ya kalsium-pektinatdan istifads edilir
ziilal-yag emulsiyasi slave edilir

bitki yag1 slava edilir

Stini kiirlinlin diizgiin alinmasi neco yoxlanilir?

sirka olava etmoklo
tursu olava etmoklo

duz slavs etmoklo
ronglayici alave etmakla
yag olavo etmaklo

Stind kiirtiniin torkibinds avozolunmaz amintursularin azota nisbati omsali negadir?

3.25
2.96
32

2.79
3.22

Yeni formali qida mohsullariin sirinlosdirilmasi ti¢iin hanst komponentlordon istifads olunur?

ksiloza vo mannoza

fruktoza va qlilkoza

ksiloza vo arabinoza
qliitamat-natrium vo melionin
qalaktoza vo arabinoza

Stini kiirii istehsalinda ziilallardan orta hesabla nos qoador istifade olunur?

100-130%
10-115%
10-15%

8 -10%
90-150%

Ziilal-yag osasli emulsiyadan siini kiirii istehsalinda hans1 miqdarda istifado edilir?

8-18%
3-12%
10 -20%
1-2%
8-20%

Siini kiirii istehsal1 hansi ziilal asasinda emal edilir?

izoleysin
kazein
qliikoza
qalaktoza
selliiloza

1960-c1 ilds Tolstoquzov hanst mshsulun alinmasini toklif etmisdir?



355.

356.

357.

358.

359.

360.

siini ot

siini ilbiz
siini albali
stini vermisel
siini makaron

Ik dofo Stenli torafindon hans1 mehsulun alinmast toklif olunmusdur?

siini ot

stini meyvalor
siini kiirti
stini siid

siini kartof

Ingiltorado asagidakilardan hansinin istehsali ilk dofa toskil olunmugdur?

siini ot

siini albali
stini vermisel
siini kartof
siini makaron

Hansi siini qida mohsulunun istehsali Pesard torafindon toklif olunub?

kartof
albali
sid
kosmik
at

Jelatin holmaosiyi hansi siini qidalarin asasini togkil edir?

stini ot
stini pendir
stini stid
slini yarma
stini kiirii

Aqar halmasik amalogatirici kimi hansi siini qida mshsulunun istehsalinda isladilir?

siini arik
siini albali
siini sabalid
siini ot

stini findiq

Hanst siini qida mohsulu istehsalinda ziilali lifdon istifade olunur?

sabalid
findiq
arik
diyi
albali

Siini albali istehsalinda hansi halmoagsik amologatiriciden istifads olunur?
aqar

natrium -alginat
sitrus pektini



» fursellaren
» alma pektini

361. Siini findiq istehsali iigiin agagidakilardan hansi1 yararhdir?

* selliiloza lifi

» karboksimetilselliiloza lifi
* metilselliiloza lifi

N ziilali liflor

* nigasta lifi
362. Kim torafindon vo hans1 holmosik asasinda siini tisulla meyva vo toravez alinmisdir?

* Nesmeyanov torofindon anizotrop halmasik asasinda
» Sestnyak torofindon anizotrop holmosik asasinda

v Sestnyak torofindon ionotrop holmosik asasinda

* Lomonosov torafindon anizotrop halmasik asasinda
*  Lomonosov torofindon ionotrop holmosik asasinda

363 Siini ilbiz vo molyuska istehsalinda natrium alqinat mohlulu, yumurta albumini va limon tursusu slava edilmokls na ilo
' emulsiyalagdirilir?

+ giinobaxan yag1 vo marqarin
V' kokos vo baliq yag1

* zeytun vo baliq yagi

+ siid vo zeytun yagi

» glinabaxan va baliq yag1

364. Stini ilbiz istehsalinda natrium alqinat vo yumurta albumini mohlulu miivafiq olaraq bu nisbatdo gotiiriiliir?

3-5% vo 2-3%
Vo 2-4% vo 4-5%
* 5-7%va4-5%
s 6-7% va 5-6%
* 5-6% va4-5%

365. Siini ilbiz va digor yemoli molyuskalarin alinmasi {isulu na vaxt vo kim torofindon irali siiriilmiisdiir?

*  1960-c- ildo Tolstoquzov
v 1959-cu ildo Denisenko
* 1795-ci ildo Lomonosov
* 1800-cii ildo Conson

e 1980-ci ildo Cumak

366. Siini findiq almagq ii¢iin nadan va necs istifads olunur?

selliiloza lifini adi duru iisulla yumagqlasdirmaqla hazirlayirlar
v ziilall1 lifi adi nom iisulla yumaglagdirmagla hazirlayirlar
» ziilali liflori adi sigirdilmo {isulu ilo hazirlayirlar
+ ziilali liflori adi hidroliz iisulu ilo hazirlayirlar
 ziilali lifleri adi hallolma tisulu ilo hazirlayirlar

367. Stini yasil noxud nodon alinir?

bugda ununun halmosik omologatirici kimi kleykovinasindan istifads etmoklo
v bugda ununun halmosik emalogatirici kimi nisastasindan istifado etmoklo
» holmosik amalagatirici kimi karboksimetilsellillozadan istifads etmoklo
* holmosikomologatirici kimi karraginandan istifado etmoklo
* holmosik amologatirici kimi metilsellillozadan istifads etmokls



368. Hans1 komponentlardan siini albali istehsalinda xammal kimi istifade olunur?

pektin piiresi; qargidali patkasi; natrium-alginar va s.
v albali piiresi; qargidal patkas; natrium- alginat
 orik piiresi; qargidali patkasi; natrium-alqinat vo s.
+ saftali piiresi; qargidal patkasi; natrium-alqinat vo s.
» alma piiresi; qargidali patkasi; natrium-alqginat va s.

369. ABS-da siini albal1 istehsalina no vaxt baglanilmigdir?

1980-c1 ilda
N 1962-ci ildo
e 1920-ci ilda
e 1950-ci ilda
* 1880-c1ilda

370. Diinyada ilk dofo siini albali istehsali harada togkil olunub?

Rusiyada
v Ingilterado
* Almaniyada
*  Yaponiyada

*+ ABS-da
371. Siini albalinin alinmas fikri ilk dofo kim torafindon irali siiriiliib?
Lomonosov
v Pesard
* Traube
* Braudo
* Agskenazi
372 Stiini baliq kiiriisti istehsali zamani jelatin halmosiyinin {ist sothindo tanin tobogolorinin omolo golmosi ilk dofo no vaxt vo kim torofindon
: kosf edilib?

1867-ci ildo Askenazi
v 1867-ci ildo Traube
* 1980-c1 ilde Cimak
* 1988-ci ildo Conson
*  1960-c1 ilds Stenli

373. Jelatin holmasiyi denaciyindan siini baliq kiiriisii alinmasinin toklifi na vaxt vo kim torafinden verilib?

1945-ci ilds Sovet alimi Nesmeyanov
V' 1915-ci ildo Yapon alimi Askenazi
e 1995-ci ildo moldav alimi Cumakov
* 1980-c1 ilds Sovet alimi Pokrovski
* 1964-cii ildo Sovet alimi Tolstoquzov

374. Stini baliq kiiriistiniin alinmasi fikrini ilk irsli siiron yapon alimi kimdir?
* Askenazi
v Nakamura
* Conson
» Stenli
* Traube
375. Siini baliq kiiriisti almaq ti¢lin asasan na gotiiriiliir?

» yapisqanlagmis nisasta holmosiyi donosi



376.

377.

378.

379.

380.

381.

382.

karboksimetil halmasiyi denaciyi

asag1 metoksidlogmis pektin holmosiyi donaciyi
natrium-alqinatin halmosik denaciyi

yliksok metoksidlogmis pektin holmosiyi donaciyi

Hans1 polisaxaridlor holmagik amole gatirir vo qida sonayesinds genis istifado olunur?

neytral xassoli
heyvanat mansoli
selliiloza

turs xassali
kleykovina

"Yeni formali qida mahsullarinin texnologiyas1" fonni nayi dyranir?

heyvanat xammalindan olan qida mohsullarinin elmi asaslarim
baliq xammalindan olan moahsullarin elmi asaslarini

sintetik qida mohsullarinin elmi ssaslarimi

bitki xammalindan olan mohsullarin elmi asaslarini

Siini gqida mohsullari istehsalinin elmi asaslarini

XX osrdo kegmis SSRi-do ilk dofa hanst siini gida mohsulunun istehsali totbiq edilmisdir?

stini diiyli
siini makaron
siini yumurta
siini ot

stini qara kiirii

Hansi xammaldan alinan ziilallarin amintursular1 daha xeyirlidir?

heyvanat mansoli
tullant1 mongali
bitki monsali
dorman monsali
biyan monsali

Insanlarin kalori talobatini bunlardan hans1 6dayir?

vitaminlor vo sokorlor
yaglar vo duzlar
yaglar va vitaminlor
karbohidrat va yaglar
duzlar vo tursular

Zulallar hansi dada malik olurlar?

mohsula uygun
act

turs
dadsizdirlar
sirin

Olkolorda arzaq qithigima osas sabab nadir?

yeni kasflorin olmamasi
ddvlatlorarasi miinasibotlorin zaifliyi
texnologiyalarin zaif inkisafi

moahsul ¢atismamazligi

ohalinin durmadan artimi



383. Yeni formal1 qida mohsullart asasen no tigiin lazimdir?

+ saxlamaga davamliliq ligiin

+ ickilorin ¢esidini artirmagq tiglin

* kalorili mohsul almaq iiciin

v ziilali mohsullara olan tolobat1 5domak iiciin
» keyfiyyatli qidalanma {igiin

384. Siid zordabi istehsali 1990-c1 ildon sonra diinya tizro ne¢o faiz artmigdir?
+ 045
« 092
« 05
« 025
v 073
385. Usaglarda orqanizmin inkigafina hans1 maddelor daha ¢ox miisbot tosir edir?

» karbohidratlar

* yaglar
o gokarlor
v ziilallar
e tursular
386. Ugolev hansi nazoriyyani irali siirmiisdiir?

» konsentratlarin gabulu nozariyyasini

bitki mongoli mahsullarinin saxlanilma nazariyyasini
pohriz moahsullariin Syronilmoe nozariyyasini

vV adekvat gidalanma nozeriyyasini

* qatqilari gabulu nozariyyasini

387. Ziilal preparatlar1 hans1 mahsullarin asasin1 togkil edir?

* unlu mohsullarin
* Dbitki mongoli mohsullarin
» sokorli mohsullarin
spirtli ickilorin
v yeni formali gida mohsullarinin

388. Baliq tullantilar1 no vaxt yararlidir?

* balin alinmasinda

v ziilal preparatlarinin alinmasinda
* nigastanin alinmasinda

+ siid mohsullarinin alinmasinda

* gokorin alinmasinda

389. Soya paxlasi no vaxt effektlidir?
balin alinmasinda
v ziilal preparatlarinin alinmasinda
* patkanin alinmasinda
* nigastanin alinmasinda
» gokorin alinmasinda

390. Nisasta hansi1 formada satilir?

*  mohlulda



v toz halinda

* Dbriket formada
* qaynar halda

+ sismis halda

391. Nisasta no qodor saxlanila bilor?
* 2 sutka
v kartofdan gox
* 10 sutka
* 4 sutka
* 3 sutka
392. Kombinslogdirilmis " Arlak" m mohsulu ilk avval harada istehsal edilmisdir?
Brazilya
v Nigeriya

+ Kolumbiya
* Meksika
e Qvatemala

393. Inkaparin hans1 mohsullara aiddir?

*  9nonavi torovaz

*  ononavi unlu

e  ononavi ot

v kombinolosdirilmis siini
* onenavi baliq

394, Etalon ziilal- kazeinin effektivlik amsali ne¢adir?
4.0
v 25
+ 45
e 15
+ 35
395. Istehsalatda taxil mohsullarinin bioloji doyarini artirmaq iigiin bazon no edirlor?

+ otin ziilah ils qarigdirtlir

v paxlalilarin ziilah ilo garisdirilir

* molyuskalarin ziilal ilo qarigdirilir
* baligin ziilali ilo qarigdirilir

* yumurtanin ziilali ilo qarigdirilir

396. Taxi1l mshsullarmin bioloji dayarinin artirilmasi nece tomin olunur?

triptofan olavo etmoklo
v lizin olave etmoklo
* izoleysin alava etmoakla
+ valin olavo etmoklo
* leysin slave etmoklo

397. Bitki ziilalinda ¢atismayan avozolunmayan amintursular hansilardir?

tirozin, metionin, triptofan va treonin
Y lizin, metionin, triptofan vo treonin
+ valin, metionin, triptofan vo treonin
* leysin, metionin, triptofan va treonin
+ fenilalanin, metionin, triptofan vo treonin



398. Treonin va leysin nays aiddir?

* mineral maddolora

v ziilal amintursularna
* qeyri-lizvi tursulara
* uron tursularina

* polisaxaridlora

390. Lizin va leysin nays aiddir?

nisastanin torkibino
v ziilal amintursularna
* qeyri-lizvii tursulara
* mineral birlogmolora
* uron tursularina

400. Lizin vo metionin nay» aiddir?

doymus yag tursulari
v avozolunmayan amintursular
* monosaxaridlora
* polisaxaridlora
* doymamis yag tursulari

401. Yumurta ziilali nadon ibaratdir?

albumin va qliitelindan
v albumin va globulindon
» lesitin vo albumindon
* mioqlobin va albuminden
» kollagen vo albumindon

402. Yiiksok zilalli mohsullara aiddir?

limon ,at vo stiid
v soya ot va siid
e alma, limon va ot
e limon, nar va siid
* alma, ot va siid

403. Toyuq yumurtasi hans1 mohsullara aiddir?

» pektin saxlayan

* nigasta saxlayan
sokar saxlayan

v ziilal saxlayan

* aqar saxlayan

404. Ot hans1 mohsullara aiddir?

» sokor saxlayan

* nisasta saxlayan

* pektin saxlayan
aqar saxlayan

v ziilal saxlayan

405. Siid hansi mohsullara aiddir?

* nigasta saxlayan



* aqar saxlayan

* tursu saxlayan
pektin saxlayan

v ziilal saxlayan

406. Ziilalin emali {igiin on potensial monba nadir?

* banan meyvalori

v modoni toravaz bitkilori
* qeyri-baliq mohsullart

» qigirdaqh baliqlar

* qohvo meyvalori

407. Insanlarin gida rasionunda ziilal defisiti nays zorbs vurur?

* elmin bu giiniino vo sabahina

+ fizika elminin inkisafina

v noaslin bu giinkii vo galocok inkisafina
* diinyada elektronikanin inkisafina

» kimya elminin inkisafina

408. Bunlardan hansi hollolan ziilallara aiddir?

* karotin

+ fosfoproteidlor

» glikoproteidlor
amiloza

v qglobulinlor

409. Kleykovina hans1 mohsullardan alinir?

* cugundur

» yerkokil
*  lizim
* soya
v bugda
410. Monosaxaridlors aiddir:

» sellilloza

» qliikogen
* aqar
vV qalaktoza
* pektin
411. Fruktoza va glilkozanin olmasi mshsula hans1 dad1 verir?
* acl

e dadsiz edir

yandirict
v sirin
e turs
412. Zonginlosdirici kimi ot mohsullarina no slavs edilir?
* duz
* tursu
* su
boyaq maddosi

v soya ziilal



413.

414.

415.

416.

417.

418.

419.

420.

Bunlardan hans1 miirokkab ziilallara aiddir?

stid ziilallar
yumurta ziilallart
albumin

nisasta
polipeptidlor

Cugundurdan hanst mohsul alinir?

sokar
tursu
nisasta
duz

yag
Inkaparin hansi mohsullara aiddir?

ananavi
stabillagdiricilora
ickilora
kombinosedilmis siini
ronglayici

Bunlardan hansi dadverici kimi isladilir?

yaglar

sokorlor
monosaxaridlor
lipidler

qliitamin birlogmalori

Ziilal preparatlarinin alinmasinda hansi mohsullar daha yararlidir?

uizlim yarpagi

sokarlor

pektinlor

yagli bitkilorin toxumlari
nisasta

Qadim Misirds siid ziilali ilo zonginlogdirilmis hans1 momulat hazirlanirdi?

pecenye
tort
biskvit
¢Orok
pryanik

Baliq vo mal oti hans1t mohsullara aiddir?
sokorli

selliilozali

pektinli

ziilalli

nisastall

Siid hansi mohsullara aiddir?

tursu saxlayan



421.

422.

423.

424.

425.

426.

427.

aqarlt

nisastall

kazein saxlayan
pektinli

Keg¢mis sovet 6lkalorinds bunlardan hansi istehsal olunurdu?

siini albali
siini siid

siini makaron
siini yag

siini kiirti

Hansi amintursu ot mohsullarinda dadverici kimi istifado olunur?

histidin

leysin

tirozin

alanin

qliitamin tursusu

Kombinolosmis siini mohsullara hansi aiddir?

quru siid
qargidali
inkaparin
bugda
tobii siid

Bunlardan hanst yeni formali qida mohsullaria aiddir?

yagli mohsullar
un ovazlayicilori
ziilalli mohsullar
adviyyatlar
fermentlor

Qidanin asas energetik komponenti hansidir?

tursu

vitaminlor
qliserin

mineral maddoalor
lipidler

Siini gqida mohsullar1 yaradilmasinda amintursu vo onlarin qarisiglart nodon va hansi isullarla istehsal edilirlor?

tursu vo sokorls zongin meyvolordon, kimyavi vo mikrobioloji iisulla
sokar va nisastali meyvalardon, kimyavi va mikrobioloji iisulla
sokorli tullantilardan, kimyavi vo mikrobioloji tisulla

nisastali tullantilardan, kimyavi vo mikrobioloji tisulla

ziilall tullantilardan, kimyavi va mikrobioloji iisulla

Mohsullara dadin verilmasinds hanst amintursu vo aminbirlogsmalorinden daha ¢ox istifado olunur?

tirozin vo onun birlogsmolori

histidin va onun birlogmalari

treonin vo onun birlogmolori

gliitamin tursusu vo onun birlogmoalari
alanin va onun birlogsmalari



428.

429.

430.

431.

432.

433.

435.

Siini gqida mohsullarinin alinmasinda hansilar politursu kimi istirak edir?

ziilal
monoqliseridlor
monosaxaridlor
polisaxaridlor
yaglar

Kombinolosmis mohsullarin asas ¢atigsmayan cohoti nadir?

pis hazm olunmast
zoif sixlig1

yiiksok bioloji doyari
isti emala davamsizlig1
dadsizlig1

Bioloji doyari yiiksoldilmis kombinologmis zonginlosdiricilors hanst aiddir?

bugda unu vo sitrus pektini qarigigi
aqar vo mal ati qarisig1

arpa unu va alma pektini qarisigt
bugda vo arpa unu qarisigi

treska oti vo yagsiz kosmik qarisigi

Siini qida mohsullarinin ssas tstiinliiklorinden biri:

satiga hazir istehlak voziyystinds daxil olur
satisa qablagdirilmadan daxil olur

satisa dondurulmus voziyyetds daxil olur
satisa iri konveyerlords daxil olur

satisa soyudulmus voziyyatdo daxil olur

Siini qida mohsullar1 xarici goriiniigiine gors nays oxsamalidir?

kond tasarriifati mohsullarina
sopilon mohsullara

gay Xor¢onging

onanavi mohsullara

deniz kirpisina

Stini qida mohsullari istehsalinin xarakteri hansidir?

fasiloli
cografi
iqlimi
movsiimi
sonaye

Birhiiceyrali orqanizmlor harada istifads oluna bilor?
qliikozid preparatlarinin alinmasinda

sirko tursularinin alinmasinda

aqar preparatlarinin alinmasinda

ziilal preparatlarinin alinmasinda

pektin preparatlarinin alinmasinda

Paxlalilar nayin istehsalinda ochomiyyatlidir?

balin



* aqaroidin

sokorin
v ziilalin
+ Kkiirliniin
436. D-qlyukan qrupuna hansi neytral polisokarlor aiddir?

+ sellilloza

+ alginatlar

» pektin vo komponentlari
lipidler

v nisasta vo komponentlori

437. Albumin- neytral polisaxarid- su sistemi ii¢lin uygunsuzluq néqteyi nazorindon miivafiq sortlor nodir?

» sistemds pH, ziilalin izoelektrik ndqtasi vo yiiksak ion qiivvasi
+ sistemin pH -1 vo saxarozanin olmasi
+ ziilalin izoelektrik ndqtesi va yiiksok ion qiivvasi
sistemin pH-1 va yiiksok ion qiivvasi
v ziilaln izoelektrik ndqtesi vo asag ion qiivvasi

438. Ikifazali su miihitindo ziilallarin tokrar emali ilo siini gida mohsullar1 alinmasinda hansi ilkin sortlor tolob olunur?

*  sokor vo ziilalin bir-biri ilo uygunlasmasi

 ziilal va saxarozanin bir-biri ilo uygunlagmasi

+ ziilal vo selliilozanin bir-biri ilo uygunlasmasi

v ziilal va turs polisaxaridlorin bir-biri ilo uygunlagmasi
* nisasta va ziilalin bir-biri ilo uygunlagmasi

439. Ziilal vo polisaxaridlorin su miihitinds uygunsuzlugunun sortlorine aiddir?

molekul kiitlosinin azalmasi vo ion qiivvasi
v pH va sistemin ion qiivvasi
* temperaturun artmasi vo ion qiivvasi
* artiq amintursular vo ion qiivvasi
+ qatiliq vo sistemin ion qiivvasi

440. Polimerlorin coxkomponentli sistemlori su miihitinds necs olur?
» birfazal

v heterofazali
* hollolmayan

* dadsiz
» hollolan
441. Hansi garisiq iigiin termodinamik uyusmazliq xarakterikdir?
sokoarlor qarigigi

v polimer garisigt

+ efirlor qarisig1

* qeyri-lizvil tursular qarigigt
» spirtlar qarigig1

442, Jelatin-aqar-su sistemi hansi qatiligda 2 maye fazaya ayrilir?
0,3 -0,5%
N 1%-don ¢ox
+ 0,1-0,2%
+ 0,3-0,4%

+ 0,2-0,3%



443, Ziilal vo polisaxaridlor su mohlulunda termodinamik cohatdon hansi vaziyyato diisiir?

» onlar 3 maye fazaya tobagslanir
v onlar 2 maye fazaya tobogolonir
* onlar 5 maye fazaya tobagolonir
» onlar 6 maye fazaya tobogolonir
* onlar 4 maye fazaya tobagolonir

444, Soya bitkisinin tarkibinde adaton na qadar ziilal olur?

10% ziilal
N 46% ziilal
o 15% ziilal
e 30% ziilal
o 20% ziilal

445, Ziilali preparat sayilan izolyatda na qadaer ziilal olur?

60 -65% ziilal
V' 91%-don az olmayaraq
+ 70 -80% ziilal
* 30-35% ziilal
* 45 - 50%-den az olmayaraq

446. Ziilali preparat olan konsentrat adston hans faizls ziilala malik olur?
20 -30%
v 65-70%
* 30-35%
* 25-30%
* 40-45%
447. Ziilali preparatlar aqreqat halia goérs nega ciir olur?

un, konsetrat vo gel
v  toz, koaqulyat vo ekstrakt
* un, holmosik vo ekstrakt
e un, ekstrakt vo toz
* un, konsentrat va izolyat

448, Pektin molekulunda hansi qrup olur?

e amin

v karboksil
* sultamid
+ sulfoqrup
* aldehid

449, Siini ot mohsullari istehsalinda nadon istifads olunur?
denaturasiya olunmus holmosik
v anizotrop holmosik
+ yagli holmosik
+ sintetik holmosik
* calinmig holmosik

450. Turs xassalarine gora polisaxaridler hans1 mohsullarin istehsalinda istifads olunur?

e sintetik



v siini
* qatilasmis siid
* tobii kiirii

* tobii siid
451. Hans1 mohsullarin alinmasinda ziilal ehtiyat1 vacibdir?
e girin
v siini mohsul
*  kismis
e {izvil tursu
e liziim
452, D- gliikanlar qrupunun neytral polisaxaridlori hom da:

qidanin yag-tursu dasiyicilaridir
v qgidanm struktur vo energetik komponentidir
+ qidanin amintursu dastyicilaridir
* qidanin fenol birlosmasi dastyicilaridir
* qgidanin yag vo tursu komponentidir

453. Ziilal va polisaxaridlar qida funksiyasi il yanasi daha hans1 xassalarls yeni qida mohsullar istehsalinda rol oynayir?

*  mohsulun foza strukturunu tomin edir vo onun satisini tomin edir
moahsulun faza strukturunu va tomizliyini tomin edir
v mohsulun foza strukturunu tomin edir vo onun fiziki-kinyavi xassosini tomin edir
* mohsulun faza strukturunu tomin edir vo onun dadini, iyini tomin edir
* mohsulun foza strukturunu ve ucuzlugunu tomin edir

454, Soyada na qodor ziilal vardir?
« 025
« 0.2
« 06
« 03
v 0.46
455, Asagidakilardan hansi yeni formali qida moahsullarinin alinmasinda asas morhololordir?

» yagh komponentli sistem vo maye torkible birgs bork strukturun alinmasi
» sokarli goxkomponentli ziilalin alinmasi vo maye torkiblo kopiiksokilli strukturun alinmasi
+ ziilalli coxkomponentli sistem vo maye torkiblo birgs bark strukturun alinmasi
ziilall goxkomponentli sistem va maye torkibls birgs kopiiksokilli strukturun alinmasi
v ziilalli goxkomponentli sistem vo maye torkiblo birgo halmosiksokilli strukturun alinmasi

456. Cox komponentliyi nazars alinmagla siini qida moahsullarinin strukturu necs dyronilmalidir?

*  bork vo holmaesik struktura aid olmasi nazors alinmagqla
»  kopiksokilli struktura aid olmast ilo
tiksotrop struktura aid olmasi ilo
v maye vo holmosik struktura aid olmast ilo
»  Ozlii vo bark sistemlors aid olmasi ilo

457. Stini qida mohsullarinin alinmasinda asas problem nadir?

» olavalorin olmasi

* suyun islodilmaesi

* dadin olmamasi

v qida komponentlorinin emalinin islonmosi
» orqanoleptiki xassalorin doyismosi



458.

459.

460.

461.

462.

463.

465.

Anizotrop halmosiklor noyin istehsalinda islodilir?

siini kiirliniin

siini noxudun

siini siid mohsullarinin
siini makaronun

siini ot mohsullarinin

Hans1 mohsulda 46% ziilal vardir?

baligda
noxudda
otdo
iizimda
soyada

Ziilal vo polisokarlor neco maddslordir?

makromolekulyar birlogmolordir
vitaminlordir

monogakoarlordir

lipidlardir

tursulardir

Yeni formali qida mohsullar1 neco mohsullardir?

aromatik

sokorli

yagl
¢oxkomponentli
dadli

Organizmdon agir metallar1 hanst mohsullar ¢ixara bilir?

tursular
nisasta
selliiloza
duzlar
pektinlor

Ziilallarin emal zamani yeni mohsula ¢evrilmosi {igiin no lazimdir?

yeni rong yaratma

yeni forma yaratma

yeni atir yaratma

mohsula xas keyfiyyat vo qurulus yaratma
yeni dad yaratma

Siini qida mohsullari istehsalinda isladilon ziilal izolyati no qader ziilala malikdir?
35-50%

0.91

25-30%

67 -70%

50 -60%

Qidalanmada ziilallarin genis tatbigini mohdudlagdiran asas sabablar?

isti emalda denaturasiya, qoxunun olmamasi



+ yiiksok siskinlik,asagi molekul kiitlosi vo s.
+ jelelosmo gabiliyyati, rongin olmamasi va s.
emalda hidratasiya, dadin olmamasi
v istehlak ii¢iin zoif calbedilma,qoxu, dad va s. olmamasi

466. Qida mohsullarinda pektinin migdar1 na gadar ola bilor?
vo0,1-2%
+ 10-12%
c 4-5%
* 5-10%
+ 10-15%
467. Tomizlonma daracasi va ziilalin qatiligindan asili olaraq ziilal preparatlart necs boliinir?

* un, konsetrat va koaqulyat

* un, koaqulyat vo izolyat
un, konsentrat vo ekstrakti

v un, konsentrat vo izolyat

* un, konsentrat vo yumagqlar

468. Yeni formali qida mohsullart" termini dedikds no basa diisiiliir?

* quru siid vo yaglardan istifado etmoklo elmi metodlarla islonilma
* quru siid vo vitaminlordon istifado etmoklo elmi metodlarla iglonilmo
* inok siidii v polisaxaridlorden istifads etmokls elmi metodlarla islonilma
yag vo sokordon istifads etmoklo elmi metodlarla islonilma
v ziilal fraksiyasi vo polisaxaridlorden istifado etmoklo elmi metodlarla yeni mohsulun yaradilmasi

469. Pektinlor halmosik yaratmagqla hom do:

* orqanizm iigiin vacib fizioloji funksiyalar1 yerino yetirmir
+ profilaktiki qidalanmaya yararl deyil
miialicavi qidalanmaya yararl deyil
v orqanizmdon agir metallar1 ¢ixara bilir
» orqanizmdon agir metallar1 ¢ixara bilmir

470. Holmosik amaloagatiran alginat hom da:

» orqanizmdon agir metallar1 ¢ixara bilmir

v orqanizmden agir metallar1 ¢ixarir

* milalicovi qidalanmaya yararl deyil

» profilaktiki gidalanmaya yararl deyil

* orqanizm iigiin vacib fizioloji funksiyalar1 yerino yetirmir

471. Hoalmosikomalagatiran alginat ham da:

toksikidir vo madads hazm olunur
v toksiki deyil vo modads hozm olunmur
* toksiki deyil vo madads duz amols gatirir
+ toksikidir vo madods duz amalo gatirir
+ toksiki deyil vo madads hazm olunur

472. Holmosik yaradan pektinlor hom do bu xassoni gostorir?

yan karboksil qrupa malik giiclii polielektroitdir
v yan karboksil qrupa malik zaif polielekrtoitdir
» yan karbonil qrupa malik zaif polielektroitdir
* yan sulfihidril qrupa malik zsif polielektroitdir
* yan hidroksil qrupa malik zoif polielektroitdir



473. Siini gqida mohsullari istehsalinda istifads olunan halmosiklors no xarakterikdir?

» azsu saxlaywr vo formani saxlamaq gabiliyystine malikdir

v boyiik migdarda su saxlayir vo formani saxlamaq qabiliyyatino malikdir
» coxlu golovi saxlayir vo formani saxlamaq qabiliyystine malikdir

» ¢oxlu tursu saxlayir va forma saxlanilmir

*  Coxlu su saxlayir vo forma saxlanilmir

474, Kazein bunlardan hansina aiddir?
sokarlara
v siid ziilalina
e tursulara
* polisaxaridlors
* yaglara

475. Stini qida mohsullarinin istehsalinda hanst mohsullar analoq kimi qobul edilir?

o gokarsizlor

* sintetik
* yagh
v tobii
o ziilalh
476. Qalaktoza bunlardan hansina aiddir?
ziilallara

v monosaxaridlora
e tursulara

* polisaxaridlors

* yaglara

477. Ziilal manbalorini artirmagq ii¢iin ne maqgsadyonlii say1lir?

ohalinin savadlanmasi
v heyvandarligda mohsuldarligin artirilmasi
+ ohalinin saglamligini yiiksaltmak
+ ohalinin 6liim saymi azaltmaq
+ ohalinin artimin1 yiiksaltmak

478. Fruktoza hansilara aiddir?

* yaglara

Y monosaxaridloro
» ziilallara

* polisaxaridlora

e tursulara

479. Qliikoza hansilara aiddir?
ziilallara
v monosaxaridlora
e tursulara
* polisaxaridlors
* yaglara

480. Hansi alim torafindon balanslasdirilmig (tarazlasdirilmis) gidalanma formulu islonmisdir?

+ Tolstoquzov



N Pokrovski

*  Oparin

+  Uqolev

* Lomonosov

481. Hans1 moahsullarim istehsalinda tobii mohsullar analoq sayilir?
+ sintetik
v siini
e turs
*  soyuq
* yagh
482. Ziilalli moahsullardan modifikasiya olunmus ziilal necs alinir?

kalsium-xlorid va galavinin kdmayi ilo
v tursu hidrolizi vo ya proteolitik ferment preaparatlarinin komayi ilo
* limon vo asetat tursularinin kdmayi ilo
* limon tursusu vo bugda ununun kémayi ilo
* golovi hidrolizi va ya proteolitik ferment preparatlarinin kdmayi ilo

483. Taxil kulturalarinin hansindan ziilali preparat olan kleykovina alinir?
* soya
v bugda
+ arpa
* dan

* qargidal
484. Siini qida mohsullar1 neco hazirlanir?

stialanmaya moruz qalir vo tam kulinar emal kegir
v tam kulinar emalin1 kegir
* kulinar emalin bir hissosini kegir
* yalmz soyudulur
* kulinar emal1 tam ke¢gmir

485. Siini gqida mohsullari necs istehsal olunur?

» vakuumda, korlanmani yaradan fermentlor olmamagqla

v steril miihitdo, korlanmani yaradan fermentlor olmamagqla

+ sintetik iisulla, korlanman1 yaradan mikroorqanizmlor olmamagqla
» vakuumda, korlanmani yaradan mikroorqanizmlor olmamaqla
 sintetik iisulla, korlanmani yaradan fermentlor olmamagqla

486. Emal olunan qida ziilallar1 neco moahsullardir?

dadlt
v biosintez mohsullar
» mikroorganizmlor
* amintursular
* rongli

487. Ziilallarda istilik denaturasiyast zamani na bag verir?

durulasir
v qurulusu pozulur
*  hocmi artir
o gisir
* rongsizlosir



438. Ononovi vo yeni qida sistemlori osasinda alinan mohsullar hansilardir?

+ stabillogdirilmis
imumilosdirilmis

v kombinoalosdirilmis

» emulqatorlu

* Dbalanslagdirilmis

489. Zonginlosdirilmis mohsullarin ¢atigmayan cohoati nadir?

yliksok kaloriliyi
v ziilalin artighg
» sokarlo zonginliyi
* vitaminin artiqlig
» asagi kaloriliyi

490. Ziilal ehtiyatlarini necs ¢oxaltmagq olar?

toravazlori dondurmaqla
v heyvanat mohsullarin artirmagla
» yarma mohsullar1 hesabina
» makaron mohsullari hesabina
* meyvolori dondurmagqla

491. Heyvanat mohsullarinin artirilmasi nays tesir edir?

tursu istehsalina
v ziilal ehtiyatina
* pektin ehtiyatina
» ohalinin pis yasamasina
* nigasta ehtiyatina

492, Mohsullarin istehsalinda qarsiliqh zanginlesdirma necs aparilir?

tullantilar slava edilir
v bir mohsul digori ilo ovoz edilir
e amintursu slava edilir
* vitamin olava edilir
» ziilal slavs edilir

493. Mbohsullarin istehsalinda ziilal zonginlogdiricilorindon qatqi kimi na qadar istifado olunur?
e 7-10%
v 2-7%
* 20-25%
 25-28%
+ 10-15%
494, Zonginlosdirilmis mohsullara bunlardan hansi slave edilmir?
ziilallar

v tullantilar

» vitaminlor

* mineral maddalor
* amintursular

495, Bunlardan hanst mohsullara sirin dad verir?

+ arabinoza vo qalaktoza



496.

497.

498.

499.

500.

fruktoza va qlilkoza
ziilal vo amintursular
karotin vo ziilal

ziilal vo nigasta

Soya ziilali xirdalanmis ot mohsullarina hansi magsadls slava olunur?

iy va dad1 yaxsilagdirmaq tig¢iin

struktur gostaricilorinin yaxsilasmasi vo zonginlogsmasi ii¢iin
sokor vo tursunun miqdarinin azaldilmasi {igiin

qidaliliq dayarinin va ronginin asagi salinmast {igiin

rong va dadin yaxsilagsmasi ii¢iin

Bitki xammalinda hans1 avezolunmayan amintursulari ¢atigmir?

leysin, izoleysin,metionin va treonin
lizin, metionin, triptofan vo treonin
lizin, leysin, izoleysin vo metionin
lizin, leysin, izoleysin va treonin
lizin, izoleysin, metionin va treonin

Hans1 mohsulun ziilali "ideal " say1lir?

ot
yumurta
baliq
sid
diiyti

Hans1 bitki glisirrizinin menbayidir?

limon
biyan
qargidali
mandarin
bugda

Hans1 mohsulun ziilali etalon sayilir?

baliq
noxud
donuz ati
goyun ati
yumurta



