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GIRIS

Avropa  Olkalorinda hoyat soviyyesinin  yiiksalmosi, ohalinin
molumatlandirilmasi tisullarinin tokmillasdirilmasi, istehlak¢ilarin 6z gidalanmalarina
daha tolobkar miinasibot baslomosina gotirib ¢ixarmisdir. Istehlakg¢r kifayot edacok
miqgdarda gidalanmaqla yanasi, saglamligi ligiin miimkiin tohliikolordon do gagmaga
caligir.

Keyfiyyatli mohsul istehsali miihiim bir vozifo ximi tokco gida sonayesi
is¢ilorinin garsisinda durmur. Qida mohsullarinin keyfiyyati vo tohliikasizliyi hor bir
Insan iiclin hoyati ohomiyyot dasiyir. Saglamligimiz, is (abiliyystimiz, hoyat
soviyyomiz, golocok nasillorin saglamligi vo hoyati nego gidalanmagimizdan asilidir.

Keyfiyyatin tomin olunmasi kifayat qodor ohatali anlayisdir. Bu anlayisa daxil
olan mosalalarin har biri istehsalin ayri-ayr1 marhalslorinde mohsulun keyfiyyatine va
timumilikdo, Son naticaya ciddi tasir gostarir.

Hal-hazirda Azorbaycanin qida sonayeSi miiossisolorinin Qarsisinda Qorb
bazarmin monimsonilmasi ilo bagli mithiim vazifalor durur. Aydindir ki, 6lkomizin
Umumdiinya Ticarat Toskilatina (UTT) daxil olmasi ilo bagh &lko iqtisadiyyatinin
diinya mokanina inteqrasiyasi artiq donmoz bir prosess ¢evrilmisdir. Bu gosulmanin
baslica sartlorindon biri do milli ganunvericiliyin, o ciimlodon texniki tonzimloma
haqqinda ganunvericiliyin UTT-nin toloblori ilo uygunlasdiriimasidir. Azarbaycanda
sitandartlasma vo setrifikasiya sistemi tamamilo yenidon islonib hazirlanmusdir.
Formalasdirilan y eni yanasmalara uygun olarag, reqlament sonodlori (texnixi
reglamentlor) macburi, standartlar iso, tovsiyys xarakterlidir. Texniki regqlamentlorin,
standartlasmanin, mohsulun uygunlugunun tosdiqi, Sertifikasiya organlarinin
akrreditasiyasi, dovlot nozaroti organlarinin vo istehsalgilarin mosuliyyati iizra
komplexs masalalorin islonib hazirlanmasi vo totbiq olunmasi imkanlart nazordon
kecirilir. Bunun osasinda beynolxalq standartlasma sisteminin UTT-do ticarotdo
texniki manealar {izra Razilagsmala nozards tutulmus ixi prinsipi durur:

e texniki reglamentlor tcarat {i¢iin manealar yarada bilmazlar;

e Dbeynolxalq standartlar milli standartlar garsisinda prioriteto malixdirlor.



Avropa Ittifaq1 6lkolori gida mohsullarinin tohliikasizliyi masalolorine bdyiik
Oonom Verirlor. Avropa lttifagi (Al) Surasinin 1996-c1 ildo qobul etdiyi «Qida
mohsullarimin gigiyenasi haqqinda» Direktivindo mohsullarin tohliikasizliyinin tomin
olunmasi tizra miimkiin tobdirlorin hayata xe¢irilmoasi imkanlar: nazardon kegirilir. Bu
zaman asagida gostorilonlor nozors alinmalidir:

a) gida mohsullarmin tohliikasizliyi lizro qobul olunmug normativ aktlarin osas
muddoalart;

b) gida sonayesinin sanitar-gigiyenik soaraiting irali siiriilon talablar;

c) texnoloji avadanliga va texnoloji proseslora irali siiriilon taloblar;

d) gida mohsullar1 ilo tomasa giron materiallara vo gida mohsullarina olan
talablar.

Bu taloblora amal edilmasi macburidir, amma buna nail olmaq yollart miixtalif
ola bilor. Al Surasmin Direktivindo yeyinti miisssisolorinda istehsal olunan gida
mohsullarinin tohliikasizliyinin tomin olunmasi mogsadi ilo HACCP sisteminin totbiq
olunmasi noazoards tutulur (43).

Tahliikoli gida mohsullarmin istehsalinin garsisinin alinmasi todbiri kimi
risclorin tohlili UTT-da sanitar vo fitosanitar (SFS) todbirlorin totbiqi iizro
Razilasmada da nozords tutulmusdur.

Risk doracosinin qiymotlondirilmasi baximindan bu Razilagmaya insanlarin,
heyvanlarin (sanitar todbirlor) vo Ditkilorin (fitosanitar todbirlor) tohliikasizlik
mosalolori daxildir. UTT-nin iizvii olan biitiin &lkelordo insanlarm, heyvanlarin
saglamliginin vo fitosanitar soraitin gqorunmasi SFS {izro Razilasmanin osas
vazifalorindan biridir (37).

Qida mohsullariin tahliikasizliyinin tomin olunmasi moagsadi ilo SFS {izro
Razilasmadan Dbeynalxalq etalonlar gismindo Alimentarius Macallosi komisiyasi
torafindon iglonib hazirlanmus standartlardan, tolimatlardan va tévisyyalardan istifada
olunur. Bunlar gida slavalorina, niimunslorin, Vveterinar preparatlarinin vo Qaliq
pestisidlorinin, ¢irklondirici maddslorin, Kodekslorin va gigiyenik nozarat

prosedurlarinin analizi vo se¢ilomasi metodlarina aid olunurlar.



Belo Kodekslordon biri «Qida gigiyenasinin osas prinsiplori» Kodexsidir. Bu
Kodeksdo tohliikalorin vo kritik noazarat ndqtolorinin tohlili sisteminin (HACCP
sistemi) gida sonayesindos tatbiqi tizra tovsiyyalor verilir (30).

Miiossisalorin xarici vo yerli istehsalgilar arasinda xoskin rogabot soraitindo
ugurlu faaliyyati liglin noinki tohliikesiz, hom do istehlakgilarin biitiin taloblorino
cavab veran keyfiyyatli mohsul buraxilmasi zoruridir.

Fikrimizco, respublikanin qida miiossisolorindo, xiisusilo baliq emali
miiossisalorindo keyfiyyatli vo tohliikasiz mohsullarin istehsali ii¢iin 1SO standartlar
vo HACCP sistemi prinsiplori asasinda menecment sisteminin totbiq olunmasi tomin

edo bilar. (Hazard analisis and critical control points) [26].



|. ODOBIYYAT ICMALI
1.1. HACCP sisteminin inkisafi

Yuxarida gostorildiyi ximi, osaS vozifasi keyfiyyotsiz gida mohsullarinin
istehlakinin  saglamhiq Tgiin  torotdiyi tohliikolorin garsisinin  alinmasi  olan
sistemlordon biri do risklorin vo kritik nozarat noqtolorinin tohlili sistemidir
(HACCP). HACCP dedikdo, gida mohsllarin tohliikesizliyi {i¢iin shomiyyati olan
tohliikolorin  miioyyon olundugu, qiymotlondirildiyi, nozarotdo Saxlandigi vo
garsisinin alindigi bir sistem nazardos tutulur,

HACCP prinsiplori osasinda tohliikesizliyin tomin olunmasi sistemlorinin
islonib hazirlanmasi va totbiq olunmasi 30 il avval baslamisdir. Bu sistemlor kifayat
qadar genis sorh olunmus va bir xeyli normativ sanadlorlo nizamlanirlar (44, 46).

«Toahliikalorin Tohlili vo Kritik Nozarat Nogtalari» sisteminin (Hazard Analysis
And Critical Control Point) aktiv inkisafi yalniz son 10 ilds geyd olunur.

HACCP sisteminin asasinda duran xonsepsiya ilk vaxtlar maskunlasan xkosmos
lizro amerikan programima Mixkrobioloji nazarat sistemi kimi nazords tutulmusdu.
Astronavtlar iiglin nozordo tutulan gidanin tohliikesizliyinin tominatinin hoyati
ohomiyyati var idi. O vaxtlar yeyinti mohsullarinin tohliikaesizliyino nozarat
sistemlorinin  bOylik oksariyyati Son mohsulun keyfiyatine nozarat {istiindo
qurulmusdu. Eyni zamanda aydin idi ki, yalniz 100 % mohsulu yoxlamagla, onun
tohliikasiz olmasina 100 % omin olmag miimkiin idi. Olbatta, bu metodu totbiq etmoxk
miimxiin deyildi, ¢iinki bu halda biitiin mohsul istifads olunardi. Aydin oldu «i, qida
mohsullariin tohliikasizliyine tam zomanat Veran gabaglayici (preventiv) sistemin
totbiqi zorurati yaranmisdir. Mahz buna géro HACCP sistemi yaradildi (38).

lIkin sistem ciddi moxfilix rejiminds, NASA igiin isloyan Pillsberi (The
Pillsbury Company) sirkoti vo Natikdoki ordu laboratoriyali torafindon iglonib
hazirlanmigdi. Sonradan doxtor Harvard Baumanin basciliq etdiyi Pillsberi sirkoti
HACCP sistemini ugurla yeyinti miiassisalorina do totbiq etmoys basladi.

HACCP sistemi tizro ilk doyorli elmi oasor 1973-cii ildo Pillsberi sirkoti

toraofindon nosr olunmusdu. Ik vaxtlar bu sistemdon asagi tursuluglu, hermetix
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baglanmis konservlosdirilmis mohsullara nazarstlo mosgul olan FDA (Food and Drug
Administration — ABS qida mohsullarinin vo dorman preparatlarinin keyfiyyotino
nozarat ldarasi) inspektorlarinin HACCP prinsiplorini 0yronmolari tigiin istifado
olunurdu. O zamanlar HACCP sisteminin ii¢ asas prinsipi miioyyan olundu:
e Mbohsulun Vetisdirilmosi, yigilmasi, emali, istehsali, yayilmasi,
hazirlanmasi vo bu xammaldan vo ya gida mohsulundan istifads ilo bagh
tohliikalorin qiymatlondirilmasi.
e Agkar edilmis hansisa tohliikolora nozarotin tolob olundugu kritix nazarot
noqtalorinin milayyan olunmasi.
e Secilmis xritik nozarst noqtelorinin monitoringinin  kegirilmasi {i¢ilin
prosedurlarin miisyyon olunmasi.
1985-ci ilds sistemin digar gida moahsullart novlori tigiin istifade olunmasi tizra
ciddi todqiqatlar aparildi. Homin ildo HACCP sistemi Milli Elmlor Axademiyasi
(National Academy of Science - NAS) torafindon tovsiyys olunmusdu. Bu hadiso
1987-ci ildo Qida Mohsullarinin Qiymatlondirilmasinin Mikrobioloji Meyarlari iizra
ABS Milli Maslohat Komitasinin (National Advisory Committee on Microbiological
Criteria for Foods - NACMCF) yaradilmasina tokan verdi (35).

1989-cu ildo HACCP sistemi iizrs ilk, tam doyorli, «Yeyinti miiossisalori li¢iin
HACCP prinsiplori» adlanan rohbar sonad hazirlandi. Bu rogbor sonad miiasir
HACCP sisteminin yaradilmasinda ilk addimlardan biri oldu. Senadde HACCP
sisteminin yeddi osas prinsipi, risklorin shomiyyatinin qiymotlondirilmosi gaydalart,
HACCP planmnin miixtalif mohsullar {igiin totbiq olunmasi prinsip va talimatlarmin
sarhi ohato olunmusdu. ©vvaldon bu sanads yalniz mikrobioliji tohliikalor daxil idi,
lakin homin 1989-cu ilds ona ham do fiziki vo kimyavi tohliikalar alave olundu.

1996-c1 il tigtin Avropada daha ixi rosmi sanad nasr olundu. Bu sonadlors baliq
mohsullari, habelo heyvan vo qus otindon hazirlanan ot mohsullart istehsal edon
miiassisalar {iglin NASSR sisteminin yaradilmasi tizra macburi talablor daxil idi.

1997-ci ilin iyununda BMT/FAO Alimentarius Macallasinin Qida Mohullarinin
Gigiyenasi tizro Komitonin (UN/FAO Codex Alimentarius HACCP System) HACCP

sistemi Tolimati nosr olundu. Bu tolimatin osasinda Dbeynolxalq ticarsto
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Istigamotlonmok mogsadi ilo yenidon iglonmis 1992-ci il NACMCEF sisteminin
prinsiplari, prosedurlart vo toyinatlar1 dururdu. Elo homin 1997-ci ilin avqust ayinda
Toalimatin HACCP NACMCEF sistemi {izra yenidon nazardan kegirilmis vo BMT/FAO
Alimentarius Macallasinin HACCP sistemi tizro Tolimati ilo tam razilasdirilmis
varianti1 yaradildu.

Avropa Ittifaq1 6lkalorindo NASSR sisteminin totbiq olunmasi iizra islor 93/94
AIS-nin 1993-cii il 14 iyun tarixli Dirextivinin totbiq olunmasi ilo baslandi. Dirextiv
istirak¢1 Olkalor tizorine HACCP sisteminin 30 ay miiddotinds totbiq olunmasina
hazirhigin toskil edilmasi 6hdaliyini qoyurdu (1).

Sonra Al tiizv-6lkalorinde HACCP sisteminin taloblorini vo onun islonib
hazirlanmasi prosedurlarini tonzimloyon milli sonadlor islonib hazirlandi. Belo ki,
1995-ci ildo Boyiik Britaniyada «9rzagq mohsullarinin tohliikosizliyi haqqinda Qarary,
1997-ci ildo Belgikada «Qida mohsullarimin {imumi gigiyenast haqqinda» Kral
formani, 1995-ci ildo Ispaniyada 2270 sayli Kral dexkreti qobul edildi. 1998-ci ildo
Hollandiyanin HACCP {izro Exspertlor Surasi «Foaliyyoatdo olan NASSR sisteminin
qiymatlondirilmasi meyarlar texniki sartlorini buraxdi (24).

HACCP problemi tizra todgiqatlar 1998-ci ildo baslandi. Osas voazifo 93 / 94
Dirextivinin talablorinin milli miiassisalords olan nazarat va istehsalin idara olunmasi
sistemi ilo, habels foaliyyatds olan ganunlar vo normativ senadlorls uygunlasdirilmasi
idi. Noticado HACCP sisteminin irali siiriilon alt1 baslica talob formalasdirildi:

o foaliyyotdo olan dovlot standartlarimin, sanitar normalarin vo potensial

tohliikali amillorin Sec¢ilmasi zamani normalarinin ucotu;

e rus miiassisalorinin tohliikali amillorin Secilmasi zamani nozora aldiglar

informasiya moanbalarinin nazardon kegirilmasi;

e KKT prosesinin se¢ilmosi zamani foaliyatds olan ononovi sanitar vo istehsal

sxemlorinin ugotu;

e toshih vo gabaglayici harokatlordon ibarat monitoring sisteminin do daxil

oldugu HACCP sistemlori ¢argivasindo mohsullarin idars olunmasina

kompleks yanasma;



e HACCP sisteminin daxili yoxlamalarmin hoyata xkegirilmosi Tig¢iin

miuiassisado miitoxasislorin hazirlanmast;

e xritik nozarst noqtolorinin Segilmasi zamami gobul olunan exspert

gorarlarinin maksimal algqoritmlosdirilmasi.

Sadalanan taloblor Avropada gobul olunmus (Belgika, Ispaniya, Niderland va
s.) HACCP sisteminin qgiymotlondirilmoasino Yyanasmalrin tohlili ilo birlikdos
«Keyfiyyot sistemlori. HACCP prinsiplori assinda gida mohsullarinin xeyfiyyatinin
idaro olunmasi. Umiimi toloblor» adlanan Azorbaycan standartinin asasmi toskil
etdilar (5).

HACCP sisteminin qurulmasi son illordo miixtalif tenderlordo (hom do tokco
xarici yox) istirak etmok ti¢lin demok olar ki, macburi toloba ¢evrilmisdir. Sertifiktin
olmas1 xarici torofdaslarin beynalxalq tocriibado qobul edilmis sistemin faaliyyat
gostordiyi miiossisalora etibarini xeyli artirir. Azorbaycanin DTT-na daxil olmasi ila
olagodar olarag, bu mosalo daha vacib ohomiyat xosb edir: 1999-cu il Avropa
ganunvericiliyino uygun olaraq, HACCP sisteminin olmadigi miiossisolords istehsal
olunan gida mohsullarinin Avropa bazarinda satilmasina icaza verilmir. Beloliklo,
Azorbaycanda HACCP sisteminin gaydalarinin tonzimlonmasi, onun faaliyyatda olan
normativ. vo ganunverici bazanin nozors alinmasi ilo milli variantinin islonib
hazirlanmasi problemi xiisusi aktualliq kasb etmoya basladi.

Hal-hazirda Azorbaycanda miiossisado HACCP sisteminin  mévcudlugunu
rosmi tasdiq edon daha mogsadauygun forma koniilli sertifikatlasmadir (2).

Sistemin rahbar organt «HACCP» Koordinasiya Surasidir. Sistein morkazi vo
sertifixatlagsma tizra halslik yegana organ1 VNIIS vo VNIISSagroproduxtdur.

Sistem biitiin yeyinti mohsullarina vo orzag xammalina samil olunur,
qiymatlondirma obyextlari kimi isa, onlarin hazirlanmasi, naql olunmasi, saxlanmasi
va Satilmasi proseslari ¢ixis edir.

HACCP sistemi ilk ndvbado mohsulun keyfiyyatinin va tohliikasizliyinin tomin
olunmasi {izro yeni bir falsofadir, buna gora do yaxsica emal olunmagla, hansisa
tohliikolorin (o climlodon keyfiyyat tohliikolori) yarana bilocayi istonilon istehsal

sahasindas tatbiq oluna bilar (24).
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1.2.HACCP sisteminin yeddi prinsipi

HACCP sisteminin asasinda duran yeddi prinsip movcuddur vo onlar miivafiq
gida mohsulu istehsal¢i-miiassisasi tiglin sistemin yaradilmasinda mocburi gaydada
totbiq olunurlar:

1. Risklorin (tohliikali amillarin) ciddi tohlil. Bu tahlil istehsal¢1 miiassisoya
tabe olan gida mohsullarmin biitiin morhalalorindo potensial tohdiiko toradon
amillorin ohomiyyatinin qiymatlondirilmosi prosesi yolu ilo hoyata kegirilir. Eyni
zamanda hor hansi risklorin yaranmast ehtimallart qiymotlondirilir vo onlarn
garsisinin alinmasi vo miioyyan olunmus tohliikali amillorin minimuma endirilmasi
tizra imumi xarakterli profilatik tadbirlor islonib hazirlanir.

2. Kritik nozarat nogtolorinin (KNN) habels ciddi nozarstin potensial tohliikonin
garsisinin alinmasina imkan Veron vo Ya miioyyon todbirlorin k6moyi ilo onlarin
yaranmast ehtimalinin sifira endirilmasi texnoloji morhalolorin vo prosedurlarin
¢ar¢ivalarinin miioyyan olunmas.

3. Hor bir nozarat noqtesi {iglin kritik hadlorin miioyyon olunmasi. Burada
prosesin nozarat altinda olmasimi gostoron meyarlar miioyyan olunurlar. Sistemin
yaradicilari xiisusi icazalor vo limitlor formalasdirirlar ki, voziyyatin nazarot altinda
¢1xmamasi iigiin onlara aisal olunmasi son daraca vacibdir.

4. Kritik nozarat noqtalorinin monitoringi prosedurlarinin miiayyan olunmasi
(neca, xim, harada?). Bunun {igiin KNN nozarot Sistemlori miiosyyan olunur vo
miintazom tohlillar, siaglar va istehsal nazaratinin basqa ndvlari vasitasi ilo miixtalif
inspexsiyalar yaradilir.

5. Korreksiya (toshih) horokatlorinin islonib hazirlanmasi. Bunlar1 o zaman
totbiq edirlor ki, inspeksiya vo miisahidslorvunlart o zaman totbiq edirlor i,
inspeksiya vo miisahidalor voziyyatin nozaratdon ¢ixmaga basladigin1 vo ya artiq
cixmis oldugunu gostarir.

6. Ugot prosedurlarmin miiosyyan olunmasi vo zoruri parametrlorin tosbit
olundugu sonadlorin aparilmasi. Sonadlosma KNN istehsal proseslorinin noazarat

altinda oldugunu, biitiin normadan uzaglasmalarin diizaldildiyini, bu sirkst ii¢iin
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islonib hazirlanmig HACCP sisteminin iso somorali foaliyyot gostordiyinin griz

numunoasidir.

7. Sonadlar dastinin yoxlanmasi prosedurlarin miioyyan olunmasi — bu proses

homiso islok voziyyatdo olmali, HACCP prinsiplorinin totbiqi, icrast vo onlara omsl

olunmasi tiizro biitiin todbirlori okS etdirmolidir. Basqa sozlorlo desok, bu sonad

toplusu yeyinti mohsullari istehsal edon istehsalgr miiassisa iigiin islonib hazirlanmis

HACCP sisteminin hayatiliyini gostoron fakt olacaqdir.

HACCP sisteminin asasinda asagidaxi toloblor durur:

Potensial tohliikoli amillorin miioyyon olunmasi zamani qiivvodo olan dovlot
standartlarinin va sanitar-epidemioloji gayda va normativlarin (SanPiN) ugotu.
Yeni gobul olunmus texniki regqlamentlorin vo milli stndartlarin faaliyyato
baslamas1 anindan onlarda formalasdirilan talablar nazars alinir;

yerli miiossisolorin tohliikali amillorin Se¢imi zamani noazara aldiglart biitiin
informasiya monbalorinin nazardan kegirilmasi;

KNN prosesinin  miioyyon olumast zamani qiivvado olan ononovi
texnologiyalarin va sanitar nazaratinin Sxemlarinin nazara alinmasi;

KNN  segilmasi  zamanmi  verilon  eksSpert  qorarlarmin  makimal
algoritmlosdirilmasi;

Sistem ¢oargivasinda buraxilan mohsullarin tohliikasizliyinin idara olunmasina
monitoring, korreksiya, korreksiya va gabaglama harokatlori do daxil olmagla
kompleks yanasma;

Potensial riskin vo Yya risklorin (tohliikali amillor) identifikasiyasi
(eyniloghirilmasi);

Kritik nozarat ndqtalorinin miioyyan olunmast;

Parametrlorin son hadd komiyyatlorinin miioyyon edilmosi vo onlara omal
olunmast;

Monitoring sisteminin, korreksiya foaliyyatinin iglonib hazirlanmas;

Daxili yoxlamalar prosedurlarinin islanib hazirlanmast;
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e Sistemin biitiin prosedurlarinin, molumatlarin geydiyyati: formalarinin vo

tisullarinin sonadlogdirilmasi (28).
1.3. Bazarin tahlili

Baliq xeyli zamandir ki, beynalxalq ticarstin on caziboli mohsullarindan birino
cevrilmisdir. 1996-c1 ildo on az1 195 6lko baliq ixrac etmisdir, 180 6lko iso miixtolif
migdarda baliq idxal etmisdir. Ufmumdiinya baliq istehsalmin 37 %-i beynolxalq
ticaroti nozordo tutur. 1996-c1 ildo diinya iizro baliq ixract 46 milyon ton toskil
etmisdir ki, bu da 6ton illarlo miiqayisads 2,4 % ¢oxdur. Baliq ixracinin dayari rexord
gostariciya — 102 milyard dollara catdi, yoni son on ildo ixi dofo artdi. Qeyd
olunmalidir ki, baliq ixract bir sira 6lkalordo 6z golirlilyine gdra ononavi xamal

Ixracini gerido qoymusdur.

ABS mln dol
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Balig  Qohvo Kaucguk Kakao ©Ot Banan Cay  Sokor  Diiyii  Tiitlin
Sokil 1.

Baliq ixrac edon olkoalor arasinda aparici yerdo Norveg durur.
Son bir neg¢o ildo inkisaf etmokdo olan olkalords dondurulmus mohsullarin
payinin bir qadar artmasi nazara ¢arpir (2006-c1 ilde 19 %, 1996-c1 illlo miigayisado

7,3 % artim). Dondurulma avvalki kimi ilkin emalin baslica novii rolunu oynayir,
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onun pay1 daim artir vo 2006-c1 ildo mohsulun timumi hocminin 42 % -i toskil etmisir
[40].

Azorbaycanin baliq bazari ixi hissodon ibaratdir: yerli istehsalin togribon 60
faizi vo 40 faizdon bir gqodor ¢oxu — idxal. 1993-cii ilon 2005-ci ilodok bazara baliq
mohsullarimin idxali iyirmi dofs artmisdir: 50 min tondan 1 085 min tonadok.

2008-ci ildon etibaran yerli su bioloji ehtiyatlarinin tutulmasinda artim bas
vermisdir (tobii ki, xammal va yerli istehsaldan olan hazir mohsul todariikiinds do).

Baliq tutulan asas yerlarin onun istehlak olundugu yerdon xeyli uzaqg olmasi ila
olagadar istehlakgiya keyfiyyatli baliq mohsullarinin ¢atdirilmasinin an yaxsi iisulu
onun dondurulmasidir.

Baliq mohsullarinin parakands istehlaki struxturunda timumi baliq istehlakinin
35 %-i dondurulmus baligin payina diisiir. Qeyd olunmalidir xi, ohali arasina on genis
yayilmis dondurulmus baliq névlari orta qiymatli treska, mintay va basqa baliglardir.
Golirlor artdiqea, istehlakx olunan baligin ¢esidlori do, o climlodon daha qiymatli baliq
segmentlari olan qizil balq, forel (alabaliq) vo igorlorindan istifado do genislonir [7].

Dondurulmus baliq istehsali durmadan artmaqdadir. ©halinin artan tolabati,
Hoxiimatin baliq tesarriifatinin inkisaf etirilmosi {izro moagsadli programinin gobul
olunmasi va olayisi ilo olsa da, Uzaq Sorqde qizil baliq névlarinin ovunun rexord
hadda ¢atmasi (bu giin ti¢iin artiq 401 min tonu kegmisdir) bu inkisafi sortlondiron
asas cohoatlordir. 2012-ci ilo artim 12,7 % toskil etmisir. Bununla bels, bazar1 yalniz
yerli istehsaldan olan baligla doldurmaq miimkiin deyil. Bu sababdoan idxal olunan
baligin miqdari da ilden ilo artir.

Dondurulmus baliq istehsali baliqg moahsullart istehsalinin 67,3 %-ni toskil edir. 1
codvalinda Rusiya Federasiyasinda 2012-ci ilin fevrali ayina tam dovr {izro baliq

mohsullari istehsalinin hocmi gostorilmigdir.

Cadval 1
Fevral, 2012-ci | Bir ayarzinda | Biril | 2012-ciilin yanvar-
il ton artim, % arzina fevral arttiminin
artim, | 2011-ci ilin yanvar-
% fevral artimina
nisbati, %
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Baliq vo emal olunmus baliq mohsullar: — t3z3 va soyudulmus, dondurulmus

Baliq ati (fars axil olmagqla) —
t9z3 vo ya Soyudulmus va S. 616 -13% 2 dofa 6%
artiq

Dondurulmus bahgq filesi

10 535 11% -9% -1%
Dondurulmus bahq -
(siyonoxdon basqa) 242 059 64% 1% 3%
Bahq ati (fars axil olmaqgla) —
t9z3 vo ya Soyudulmus va S. 1 846 271% -30% -24%
Dondurulmus siyanak 20 569 -63% -5% 25%

1.4. 9sas ov balhiqlarinin qisa xarakteristikasi

Ov baliglaririnin {i¢ novii vardir — girin su baliglari, deniz baliglar1 vo
Kegici baliglar.

Sirin suda yasayan baliglar ¢aylarda, gollordo vo basga sirin Su hovzalorindo
yasayirlar. Xiisusilo qiymatli baliq névlarini, masalan, alabalig: (forel) siini yaradilan
soraitdo Yetisdirirlor. Doniz ov baliglar1 donizlarin vo oxeanlarin dorin sularinda
yasayirlar. Onlar dibs yaxin, dib vo pelagix baliglara boliiniirlarDibs yaxin va dibda
yasayan baliglar su hovzasinin dibinda, pelagiq nov baliglar iss, oksina, suyun
sothindo Yyasayirlar. Kecici baliglar doniz sularinda yasayir vo qidalanirlar, xiirii
tOkmoak li¢iin is9, ¢ay Sularina {iz tuturlar. Minlarlo kilometr masafa got etmok ligiin
bu baliglara boyiik piy ehtiyati toplamaq lazim golir. Elo bu sobabdon ds onlarin ati
yiiksok kaloriliya vo zorif dad keyfiyyotlorino malix olurlar. Yarimxkecici baliglart
Kegici baliq néviine do aid etmok olar. Lakin onlar o gqodar do uzun yollar kegmirlor
vo ¢aylarin yuxarilarinda kiirii tokiirlor, habelo yaxin doniz sularinda gidalanirlar.
Kegici vo ya yarimkegici baliglar daha zeifdirlor. Belos ki, bandlorin tikintisini vo cay
sularinin ¢irklonmasi onlarn artimina pis tosir gostarir.

Ov baliglarinin bir nega fasilasini farqlondirmox olar.

Siyanoklor fosilasi. Siyonoklor fasilosine aid olan baliglar siirii soxlindo
yasayirlar vo planktonlarla gidalnirlar. Oksar hallarda onlar giimiisii rongli badani vo
bir gqadoar tiind xiirayi olan, piy tizgaci olmayan xirda baliglardir. Siyanak baliglari

asasan ilin yay aylarinda xiirii toxirlor vo bu zaman iri siiriilords toplasirlar. Siyonok
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baliglarinin boylik oksaoriyyoti doniz baliglart hesab olunurlar vo osason arktik,
subarktik, tropix vo miilayim sulara yasayirlar.Onlarin yalniz nadir névlori Soyuq
sularda yasaya bilirlor. Sirinsuda yasayan vo kegici siyonok baliglar1 da mdévcudur.
Siyonok fasilesindon olan ov baliglarma aid olunurlar: siyenok, sardin, sardinella,
salaka, ivasi (Uzaq Sorq siyanoayi), kilka, sprot va angous.

Treska baliglar1 fosilasi. Treska yfosilosino aid eilon baliglardonizdo siirii
soklindo yasayirlar, planktonlar, bentos vao nektonlarla gidalanirlar. Treska baliglar:
soyuq simal sularinda vo nadir hallarda conub sularinda yasayirlar. Istisna ximi
osason sirin SU hovzolorindo yagayan nalim baligini gostormok olar. Treskalar
fasilasindon olan baliglar asason suyun dibins yaxin yasayirlar. Laxin bu baliglarin
suyun soathindos yasayan novleri do vardir. Bir yera toplasmagla boyiik kiitlo yaradan
treska baliglart gida axtarigi vo xiirii tokma zamani uzun migrasiyalara ¢ixa bilarlor.
Treska baliglar1 hom xirda, hom da iri ola bilarlor.Onlarin bazilorinin 6l¢iilori 180 sm-
o cata bilor.Treska baliglar fasilosinin osas xiisusiyyati onlarin otinin yagli olmamasi
va biitlin piylorinin gara ciyards toplanmasur. Treska baliglari fasilosinin daha genis
yayilmis oV novlarina nalim, treska, piksa, navaga, mintay, sayda vo Sayka.

Karp bahqlan fasilasi. Karp ailosindon olan baliglar sirin sularda yasayirlar vo
istilik sevanirlar. Karp baliglarinin bazi ndvlari suyun dibinds, six yerlards hoyat torzi
kecirirlor. Onlar say1r 1500-don artiq olan nov rongarangliyi ilo Segilirlor. Karp
baliglarinin rangi parlag giimiisii vo qizili rongon fordin yasindan, yasayis soraitindon
asil1 olaraq, tiind rongli, parlag lokali va zolaqli olurlar. Qeyd olunmalidir ki, xarp
baliglarinin bazi névlorinin rongi ciitlosmo dovriinds doyiso bilir. Karp fasilosindon
olan baliglar planktonlar, fitoplanktonlar, xirda onurgasizlar, bentoslar va suya diigson
hoagoratlarla gidalanirlar. Karp baliglart xiiriilorini bitkilorin iictiine, daslara, torpaq
lizorino vo agaclarin xOkiino buraxirlar. Karp baliglart fasilosindon daha genis
yayilanlar bunlardir: gapag, sazan, karp, enlibas daliq, yelets, xosom, gexon, vobla
(capaq baliq), ¢omga baligi, dabanbaligi, qumlaqgg¢1 vo qustera.

Quzilbahq fasilasi. Qizilbaliq fasilasindon olan baliglar deniz sularinda yasayir
vo gidalanirlar, xiirii toxkmok ticii is9, sirin Sulu ¢aylara tiz tutulrar. Onlar miitoharrix

hoyat torzi kegirirlor vo daim qida axtarisindadirlar. Adoton bu baliglar boyiix
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dastalards toplasirlar vo doniz sularmin sathinde moskunlasirlar. Yalniz caylarda va
gollara yasayan alabaliq (forel) istisna toskil edir. Qizilbaliglar pelagix sularda (satha
yaxin sular) moskunlasan basqa xirda baliglar, mollyusklar vo xorgongkimilarlo,
habelo soxulcanlarla, cavan kalmarlar vo meduzalarla gidalanirlar. Qizilbaliglar
ronglorini asanliqla doayise bilirlor ki, bu da 6ziinii xiisusids ciitlosmo dovriinds askar
biruzo verir. Sakit okean, Uzagq Sorq vo Atlantix okean1i qizil baliq ndvlori
forqlondirilir. Sakit okean qizilbaliglart hoyatlar1 boyunca yalniz bir dofs kiirii verir vo
bundan sonra mohv olurlar. Normal névlar iss, sag galir vo Yenidon donizo gayida
bilirlor. Qizilbaligin kiiristi adoston, iri donali, parlag qirmizi-¢ohrayr rongds vo
yiiksok dad keyfiyyatlorine malik olurlar. Qizilbaliq fasilasindan olan baliq névlarino
qizilbaliq, Somga, qorbusa, keta balig1 vo nerka aid olunur.

Norokimilor fasilasi. Norokimilor fasilosindon olan baliglarkegici, yarimkegici
va sirin sularda yasayan olurlar. Norokimilor arktikadan tutmus subtropix zonayadok
yayilmiglar. Lakin onlara daha c¢ox simal sularinda rast golinir. Noro baliglarinin
badoni uzunsov formada olur. Norokimilor fasilosindon olan baliglar asason yirtici
olurlar, baliglarla, mollyusklarla, soharatlar vo soxulcanlarla gidalanirlr. Onlar ¢ox
yasayir, geC boylyiir, iri Olgiilora ¢atsalar da, cinsi yetiskonliyo do geC catirlar.
Norokimilor yaz vo yay aylarinda, axan sirin sularda xirii tokiirlor. Gollarde vo
kOrfozlordo moskunlasan norokimilor kiirii toxkmok tgiin caylara iz tuturlar.
Norokimilor fosilosindon olan baliglarin oti xiisusi dad keyfiyyotlorino malixdir vo
delixates sayilan qara kiiriilori olur. Oksor hallara norokimilor fasilosindon olan
baliglar1 siini soraitds Yyetisdirirlor. Norokimilor fasilasindan olan ov baliglarinin daha
genis yayilan novlari bunlardir: nara baligi, agbaliq (bélca baligi), bester, uzunburun

baliq (sevryuqa), kaluga, veslonos, lopatonos va ¢oka baligi.
1.5. Bahq atinin kimyavi tarkibi va gida dayorliliyi

Qida va kulinariya keyfiyyatlorina gora baliq ati istiganli heyvanlarin stindon
geri galmir, hozmin asanligina goro iso, hatta onlardan istiindiir. Bunlar iso baliq
otinin shamiyyatli iistiinliiklorindan biriir. Baliq atinin gida mahsul kimi doyari onda

proteinin (ziilal) yiiksok migari ila izah olunur. Tam doayarli proteindon basqa, baliq
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otinds organizm torafinon asan monimsanilon piylor, mineral maddslor, habels boyiix
miqgdara xarbohidratlar, fermentlor, suda va piyds hall olan vitaminlar do vardir. Baliq
otindo ekstrativ vo mineral maddolar, xeyli migdarda xarbohidratlar da mévcuddur.
Zilallarda insan organizmi tigiin avazolunmaz, optimal nisbatdos amin tursular: vardir.

Balig oatinin kimyavi torkibi Dbaligin noéviindon, Yyasindan, cinsindan,
moskUnlagsma Yerindon, tutulma vaxtindan vo basqa amillordon asilidir. Baligin
keyfiyyatinin, (ida doyarliliyinin osas gostaricisi torkibindo piylorin vo ziilal
maddolarinin olmasidir.

Ziilallar baliq otinin mithiim torkib hissosidir. ©ksor baliq novlorinin otindo
ziilallarin miqdar1 13 — 22 % arasinda doyisir. Birlosdirici toxumalarin az olmasi
sobabindon baliq atindo tam doayarli vo doyarsiz ziilallarin nisbati istiganli heyvanlarin
otinda oldugundan ¢oxdur. Baliglarin kiiriistinds va toxum vazinds baliq atindon daha
cox ziilal var. Otinin torkibindoki ziilallarin miqdarindan asili olarag, baligi asagi
zilalli (6,5-14,5 % ziilal), ziilalli (17-19 % ziilal) vo yiiksok ziilalli (20-26 % ziilal)
baliq névlarina ayirirlar. Bu gostaricilorden asili olaraq, baliglar farqli emal olunurlar.
Torkibinda biitlin avazolunmaz amin tursularmin (lizin, metionin, triptofan va s.)
oldugu tam doyorli baliq ziilallar1 baliq otini ohomiyyatli ziilal gidasi menbayina
cevirir. Miozin, aktin, aktomiozin ximi ziilallar ozolo toxumasinin miofibrillorinin
torkibina daxil olurlar va baliq azalalarinin biitiin ziilallarinin demox olar ki, yarisimi
toskil edirlor. Ziilallarin mohz bu hissasi baliq toxumalarinin kosSistensiyas: iigiin
moasuliyyat dasiyir. Birlosdirici toxumanin tarkibinds tam doyari olmayan xollagen
zilali vardir. Bu ziilalin torkibinds triptofan, xiikiirdlii amin tursular1 olan sistin va
itein yoxdur. Dasmma vo Saxlanma sortlorinin pozulmasi hallarinda ziilallarin
hidrolitix pargcalanmasi bas verir ki, bu da amiq tursularinin, amidlorin vo azotlu
birlogmoalorin yaranmasina sabab olur. Biitiin bunlar toxumalarin konsistensiyasinin
pozulmasina, organoleptix gostaricilorin asagi diismasino vo Son naticods xarab
olmasina gatirib ¢ixarir [4].

Ziilalin migdarina gora baliq ndvlari bir birindon o gador do farqlonmirlar.
Lakin yagin miqdarma goldikds, bu forq ohomiyyat kasb edir: bazi baliq ndvlorinds

yag onlarin xiisusi ¢akisinin 33 %-ni, digarlorindos isa, 0,1 %-ni toskil edir. Adaton
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baliq otinin dad1 vo xulinariya keyfiyyatlori onan yagliliq doracosindon asilidir. On
dadli baliglar hesab olunan norokimilar, qizilbaliq névlori eyni zamanda on yagh
baliglardir. Baligin bir novii daxilinds oan yaxsi niimunalor adaton on yaglilari olurlar.
Balig yagi duru olur, asan monimsonilir, torkibindoki doymamis Yyag tursular
hesabina (geyd olunmalidir ki, belo tursulara yer heyvanlarinda tosadiif olunmur)
yiiksok gidaliliga malikdirlor. Baliq yaginda yliksok bioloji aktivliyo malik olan linol,
linolen vo araxnid yag tursulari movcuddur. Yag baligin bodonindo borabor
paylanmir. Noro baliglarinda yag osason ozololorin arasinda, siyonok baliglarinda
dorinin altinda, qizilbaliq novlorinds garimn hissasinda, treska vo nalim baliglarinda iso
asas etibari ila gara ciyardo toplanir [29].

Baliq otindo exstraxtiv azot birlogmalori az miqdarda olur, onlar suda asanliqla
hall olurlar, baligin otina spesifik dad vo atir verirlar.

Karbohidratlar osason qlikogenla tomsil olunurlar. Baliq atindo onlarin
migdarmin az olmasi sobabindon gida shomiyyatlori asagidir. Lakin karbohidratlar ot
mohsullarinin dadinin, atrinin va ronginin formalasmasina shomiyyatli tasir gostarir.

Mineral maddalor baligin toxumalarinda vo organlarinda (3 %-dok), daha
boyiik miqdarda iso siimiiklorindo olurlar. Mineral maddolordon baligda domir,
fosfor, kalium, xalsium, natrium, magnezium, mis, yod vardir. Doniz vo okean
baliglarinda maddslor miibadilasinds asas rol oynayan ¢oxlu mikroelementlor (mis,
yod, brom, kobalt) vardir.

A, D, E, K vitaminlori (yag oridon) baligin miixtalif toxumalarinda vo
organlarinda olurlar. A vo D vitaminlori tireskanin, paltusun, tuna baligmin qara
ciyarinda olur. Bundan basga, baligin otindo vo basga toxumalarinda Bi, Ba, Bi2
vitaminlori vo nikotin tursusu da olur.

Qidalilig dayarina goérs baliq oti orta hesabla ev heyvanlarinin otino barabor
tutulur. Masalan, karp otinin energetix doyari — 96/402, payiz moyvasinin energetix
doyari — 212/887, | kateqoriyali dana otinin energetix doyari — 90/377, Il kateqoriyali
dana otinin energetix doyari — 144/602, donuz otinin energetix doyari isa — 355/1485

kkal/xC olur.

19



Baliq otinin qidaliliq doyeri tokco onun kimyoavi torkibindon vo asan
monimsanilmasindon deyil, hom do baligin badonindo Yyeyilon vo Yeyilmoyan
hissalorin va organlarin nisbatindon do asilidir. Yeyilo bilon hissalor (at, kiirii, toxum
vozi, Qara ciyar) ¢ox oldugca, baligiq gidaliliq doyari do artir.

Beloliklo, baligin sadalanan xarakteristikasina yexun vurarkan bels bir naticoya
golmok olar ki, bir gida mohsulu olan baliq xaloriliyino vo kimyovi torkibinin
faydaliligina géro mal otinin vo qus otinin gidaliliq doyarindon geri galmir, bir sira

gostaricilara gors is9, hatta onlari iistaloyir.
1.6. Dondurulma texnologiyasi

Ovlanmis baliq bogulmaqgdan, ganinda vo toxumalarinda iizvii maddalorin,
xiisusilo glikogenin toplanmasi sobobindon Sliir. Buna gora do baligin keyfiyyotinin
gorunub saxlanmasi {igiin onu stiratlo soyutmaq lazimdir.

Baligin konservlosdirilmasi anabioz prinsiping, yoni baliq toxumalarinin
mikroorganizmlorin vo aktiv fermentlorin hoyat foaliyyotinin temperatur amilinin
tosiri hesabina yatirilmasina oasaslanir. Dondurulmus baliq 6z ximyavi torkibino vo
istehlak xassalarina gora taza baligdan o gqadar do forglonmir [8].

Baligin dondurulmasi prosesi istiliyin onun badonindon daha az qizmis olan
soyuducu miihita otilirlilmosindon ibaratdir. Baligin toxumalarindaki temperatur — 18
doracoya salimir vo su buza gevrilir. Elo bir sorait yaradilir ki, fermentlorin va
mikroorganizmlorin hoyat foaliyyati praktiki olaraq dayanir vo bu sobobdon do tozo
baliq effexti uzun miiddat qorunub saxlanilir.

Tozo baliq keyfiyyatlarinin saxlanmasi dondurulmanin siiratindon vo xammalin
vaziyyatindon asilidir. Balig1 siirotlo dondurmaq lazimdir, onda toxumalarin
struxturunu pozmayan xirda buz xristallar1 yaranirlar. Tadrici dondurulma zaman iri
buz «xristallar1 yaranirlar. Iri buzlar ozslo toxumalarini deformasiyaya ugradir,
birlogdirici toxumani dagidirlar vo biitin bunlar baligin keyfiyystino monfi tosir
gostorir.

Temperatur asagi olduqca, dondurulma daha siiratlo gedir vo baligin

toxumalarinin struxturu ada az doyisikliys ugrayir. — 20 doracodon — 30 doracoyadok
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temperatur optimal hesab olunur. Dondurulma prosesi vaxtindan daha ovvel basa
catmigdirsa, oda baligin dondurulmasi saxlanma prosesinda davam etdirilir. Lakin bu
baligin keyfiyyatino monfi tosir gostarir.

Baligin dondurulmasinin anonavi iisullart sirasinda onun tabii Soyugla, buz va
duz qgaris181 ilo, siini tisulla dondurulmasini géstarmoxk olar.

Tabii soyugla dondurulma tisulundan Uzaq Sorqde vo Uzaq Simalda totbiq
olunur. Bizi dovriimiizdo bu iisuldan genis istifado olunmur, yoni baligin buz
meydancasinda sorilmasi ilizro biitiin oamoliyyatlar vo dondurulmadin sonraxi
yigisdirilma islori ol omayi ilo yerino yetirilir. Balig1 dons ilo dondururlar ki, bu da
blok dondurulmasi ilo miiqayisado ¢oxlu nogliyyat vasitasi, hazir mohsulun
yerlosdirilmasi ti¢iin saxlanma xameralar talab edir.

Stini soyugla dondurulma istanilon iglim soraiti olan rayonlarda, ilin biitiin
fasillorindo aparila bilor. Lakin siini Soyugun yaradilmasi boylik enerji masraflori
tolob edir. Belo ki, bozi baliq ovu gomilorindo Soyugun istehsalina onlarin elextrix
stansiyalarinin istehsal etdiyi elextrix enerjisinin40 — 50 %-i sorf olunur.

Baligin a¢ig havada intensiv dondurulmas: yiiksok keyfiyyatli mohsul oldo
etmoya imkan verir. Lakin bu zaman ham Soyugun sarfiyyati, hom do otraf miihito
itkilor do ¢ox olur. Hava soyuducularinin sathi {izarinds siiratlo buz qirovu yaranr,
onun aradan galdirilmasi {i¢iin is9, isi dayandirmag, gar tobagosini tomizlomoxk tolab
olunur ki, bu da 6z novbasindo omok mohsuldarligini agag: salir.

Soyuducu plitali cihazlarda dondurulma hava dondurulmasi ilo miigayisado
igtisadi baximdan daha sorfalidir. Lakin adi dondurulma temperaturlarinda (- 30 — 40
doracads) baliq soyuducu plitalora yapisir. Bundan qurtulmaq igilin plitolor
avvalcadon polimer plyonkaya vo ya xiisusi kagiza bikiilir xi, bu da olava
gablasdirma materialinin vo amayin sarf olunmasina sabab olur.

Soyuq sorabada baliq daha tez dondurulur. Bu zaman elextrix enerjisinin sorfi
hava tisulu ilo miigayisado 20 — 30 % asagi olur. Laxin baliq ¢ox duzlanir, novbati
saxlanmada donub yapisir vo keyfiyyatini siiratlo itirir.

Qaynayan soyuducu moahlullarda (xladagent) dondurulma da cox siiratlo bas

verir. Belo mohsulun keyfiyyoti do kifayat qodor yiiksok olur. Lakin hal-hazirda bir
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cox baliq névlorinin va baliq mohsullarinin bu tisulla dondurulmasi igtisadi baximdan
somoarali deyil.

Dondurulmus baligin siralonmasi (Qlazirovka) onun gqurumasinin vo yaginin
tursumasinin (act dad vermosinin) prosesinin garsisinin alinmasi moaqsadi ilo hoyata
kegirilir.  Sirolomo dedikdo, baligiq bodoninin biitiin soathi boyunca goruma
funksiyalarii yerino yetiron nazik buz tobagesinin yaradilmasi nazardo tutulur.

Siralomo tigiin 1 — 3 daraca temperaturlu sirin sudan istifads olunur. Siralomadon
avval balig1 xiisusi cihazlarda batareyanin x6moyi ilo vo ya tomiz dogranmis buzun
ariyonadok garisdirilmasi yolu ilo soyudurlar.

Olla giralomoa zamani dondurulmus balig1 tizorindoki suyun donmasii iigiin 2-3
dofs, 5-10 saniyo miiddotino 1-3 doracoyadox Soyudulmus suya salirlar (10-12
saniyoalik fasils ila). Sonuncu salinmadan sonra balig1 buz sirasinin barkimasi ti¢iin 1
doqiqo havada saxlayirlar vo sonra qablasdirirlar. Siro baligin comdoayinin biitiin
sothini (blokun) nazik buz gabigi soklindo barabar 6rtmoli vo yiingiil tomas zamani
qirtlmamalidir [31].

Dondurulmus baligin hadden artiq qurumanin va yaginin tursumasiningarsisini
almaq ticiin saxlanma zamani baligi dondurulmadan dorhal sonra siraloyirlor — yoni,
dofalarls soyuq suya salmagla 2-3 mm galinliginda buz tobagosi ilo ortiirlor vo ya
vakkum altinda sintetix plyonkadan ibarat paketlora qablasdirirlar.

Yuxarida gostorilon texnologiyalardan molum olur ki, baligin bloxlarda,

siralonma iisulu ilo dondurulmasi dapha optimal variant sayila bilar.

1.7. Dondurulmus bahgin keyfiyyatinin normativ sonadlor asasinda

qiymatlondirilmasi

Dondurulmus baligi xeyfiyystino goro ixi ndve boliirlor: birinci vo ikinci.
Organoleptix gostaricilorina gora dondurulmus baliq standartin taloblaring, fiziki va

KimyaVi gostaricilorine gors is9, standartin talobloring cavab vermalidir.
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1.8. Dondurulmus bahgin qiisurlari

Dondurulmus baligin baslica qiisurlarindan biri (ssason qizilbaliqlarda) garninin,

imumiyyatlo, comdoyinin biitiin sathinin Saralmasidir. Bu baliq yaginin tursumasi

naticasinda bas verir.

Dondurulmus baliglarin qiisurlar1 dondurulmaya verilmis xammalin uygun

olmayan keyfiyyotindon vo ya dondurulma texnologiyasinin pozulmasindan irali galo

bilor. Quisurlar noticosindo baligda xosagolmoz iylor yaranir, onun zahiri gérkomi,

rongi va konsistensiyasi doyisir.

Baligda asagida gostorilon qiisurlar ola bilar:

deformasiya — dondurulmagi gondorilon baligin diizgiin diiziilmomasi
noticasinda bas verir;

otin holmasik konsistensiyasinda olmasi — belo oto tuna baliginda,
pelamida baliginda, qilinc baligda rast golinir, baliglarda olan
mikroorganizmlorin fermentlorinin tosiri altinda yaranan xastaliklordon
yaranir;

struxtursuzlug — baligin comdayinin ayri-ayr1 Sahalarinin yumsalmasi va
styiqlasmasi, baligin otinin  halmosik, xobud voziyyotdo olmasi;
struxtursz atds xeyli exstraktiv madds olsa da, pis qoxu vo dad miisahido
olunmur;

aotin yasillasmas1 tuna vo qilinc baliglarinda rast goalinir vo xammalin
asag1 keyfiyyatindon irali golir;

hotta istilix emalindan sonra da g¢okilmoyan neyt mohsullarinin qoxusu
yagli baliglarda daha ¢ox tozahiir edir;

qurumabaligin xonsistensiyasina (quru, bark, lifli) vo goxusuna (k6hna,
uzun miiddat qalmis baliq) tesir gostorir; baligin qurmasinin qarsisini
siralomok va Yya polimer plyonkali paketlords gablasdirmaq yolu ilo
almag olar;

baligin vo ya baliq bloxunun donub yapismasi tam donmamis baligin vo
ya baliq moahsullarinin bosaldilmasi: zamani bas verir [31].
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1.9. Baliq emal sonayesindo HACCP sistemindon istifada
olunmasmin axtualhg

Hal-hazirda baliq emali ilo mosgul olan miiossisolorin (arsisinda (ida
mohsullarmin istehlakgilar {iglin markalanmada gostorilon xarakteristikalara
uygunluq zomanoti Veron keyfiyyatinin vo tohliikasizliyinin tomin olunmasi
masolasi durur. Bu alicinin, bu sahoays nozaroti hoyata keciron dovlat organlarinin
sartsiz tolobidir vo bunda an az1 istehsalg1 miiossisolorin 6zlori do maraqlidirlar.

Bu giin baliq sanayesindo NASSR siteminin tatbiq olunmas: istehlak¢inin
tohliikosiz mohsullarla tomin olunmasina laha tam zomanot vermoyo gadirdir.
Maoasoloya digor torofdon Yyanasdiqda, istehsalat praktikasina NASSR  sistemi
prinsiplorini totbiq edon sirkatlor istehsal xorclorinin azalmasi ilo sortlonan igtisadi
somoarani ¢ox tez hiss etdilor. Bu zaman ela bir oshomiyyatli sormays qoyulusu tolob
olunmur. Sadaca olaraq, Qorbdo «risklorin idara olunmasi» adimi almus toskilati
todbirlorin hoyata kecirilmosi kifayat edir.

Bu todbirlorin Ustlinliiyii  onlarin  profilaktix xaraxter dasimasindadir.
Miisssisonin rahbarliyinin miirokkab texniki sistem olan istehsalat hagqinda daha
tam molumat almasi da miithiim shomiyyat kasb edir. HACCP plan1 da mahz onun
somarali idara olunmasina xidmat edir.

Son zamanlara qodor bizim miiossisolorimiz mohsulun
sertifikatlasdirilmasina istigamotlonmisdilor. Hesab olunurdu i, beynoalxalq
bazarda ugur oldo edilmoasi t¢lin  mohsulun niifuzlu qorb organinda
sertifikatlasdirilmas1 kifayst edocok. Miiasir dovords istehlak¢inin psixologiyasi
doyismisdir vo bu gobi 1don olan tadbirlar kifayst etmir. Miixtalif név keyfiyyot
sistemlorinin, o ciimladon ISO 9000 iizro keyfiyyat menecmenti vo HACCP
sistemlorinin koniilli sertifikatlagdirilmasi getdikco daha ¢ox shomiyyat kasb edir.

Ictimai iago miiossisolorinin foaliyyotindo HACCP sisteminin tatbiqinin
tstiinliiyii asagida gostarilonlorda ehtiva edir:

- gida mohsullarinn tahliikasizliyinin tomin olunmasina sistemli yanasma;

- idaraetmo proseslorinin optimallagdirilmasi, solahiyyatlorin, mosuliyyatin

va personalin garsiligh faaliyyatinin boliinmasi;
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- qiisurlarin aradan galdirilmasi vo mohsulun geri ¢agirilmasi iizro geCikmis
yox, gabaglayici tadbirlardan istifado olunmast;

- Kritik proSeslorin sohvsiz miioyyon olunmasi, asas resurslarin vo
miiassisonin saylarinin bu proseslor tizarindo comlogdirilmasi;

- zay mohsulun paymin azaldilmasi hesabma ohomiyyoatli maliyya
vasitolorino gonast edilmaosi,

- istehlakgilarin istehsal olunan mohsullara etibarinin yiiksaldilmosi;

- miiassisanin mohsullarinin rogabato davamliliginin artirilmast;

- tohliikasiz va keyfiyyatli istehsalg1 etibarinin formalasdiriimast;

- istehsal olunan mohsullarin tohliikasizliyinin sonadlor Vasitasi ilo tosdiqi,
bu mohkxomo ¢okismolori zamani irali surulon iddhialarin tohlili zamani xiisusi
ohomiyyat kasb edir [8].

Yuxarila geyd edildiyi ximi, HACCP sisteminin tatbiq olunmasi noinki
istehlakgilar {i¢iin, hom do miiassisanin 6zl tic¢iin xeyirlidir. Siibut edilmisdir i,
HACCP sitemi diizgiin totbiq olunduqda, gida mohsullarnin tohliikesizliyi daha
somarali tomin olunur. Bu sistem problemlorin yaranmasini gdzlomokdonsa,
mohsulun keyfiyyati mosalasi iizorinda ali prioritkt kimi dayanmaga va qlisurlarin
garsisinin alinmasini planlasdirmaga imkan verir. Demali, zay moahsulun miqdari
azalir vo mohsulun maya doyori asagi diisiir [21, 25].

Baliq senayesinin tohliikasizlik masalalorine miinaibatino asagida sadalanan
bir sira amillar tasir gostarir:

e cirklonmo risklorinin artmasma sobab olan (tez xarab olan baliq
mohsullar1 yaxin masafalora getdikco daha miirokkabsatis zanciri Vasitasi
ilo dasinirlar) beynolxalq baliq ticaratinin getdikco artan shomiyyati;

e dasmma sortlorinin yaxsilasdirilmasi noticosinda tozo baliq ticaratinin
artmasi, lakin bunun ¢irklondirms risklorini artirmas;

e ohalinin idxal olunan mohsullar vasitasi ila insan organizmina diison yeni
patogen mikroorganizmlora garsi immunitetinin asagi olmasi sababindon
zoif gorunmasi; inkisaf etmis Olkolordo bu zoiflik ohalinin imumi

gocalmasi ilo arta bilor, inkisaf etmokdo olan 6lkalords is9, zoharli idxal
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mohsullarindan  xostolonmo  riski  immuniteti  zoiflodon  xostoliklor
sobabindon daha da artir.

Hal-hazirda, baliq ovuna nazarat, onun (baliq mohsullarinin) emal1 vo Satisi
maqsadi ilo HACCP sisteminin tobiq edilmasi hagqinda 40-dan artiq 6lko boyanat
vermisdir. Baliq va baliq mohsullari tizra Codex Komisiyas1 baliq vo baliq moahsullari
tizra qaydalar Toplusunu (Code of Practice for Fish and Fishery Products) onlara
HACCP prinsiplorinin daxil edilmosi baximindan yenidon nozordon xegirir. Bu
Toplunun yeni redaksiyasina asagida gostarilinlor daxil olacaq:

e Dbaliqgr gomilori, baliqg1 tosorriifatlar1 vo baliq emal edon zavodlar
tictinmacburi sartlorin tomin olunmasi programlart;

e on tip baliq vo baliq mohsullart iiglin (daginma vo saxlanma da daxil
olmagla) gida tohliikesizliyinin idars olunmasi tizro HACCP sistemina

asaslanan yeni sistemlor.

| faslin noticosi

Odobiyyatin xiilasasi gostordi ki, baliq Rusiyanin istehlak bazarinda strateji
baximdan ¢ox miihiim mohsuldur. Bu daha ¢ox baligin vo balig mohsullarinin
Kimyavi torkibinin xiisusiyyatlari ilo miioyyan olunur. Bu sabobdon baligin dasinma
va saxlanma prosesindo 6z keyyfiyat gostoricilorini qoruyub saxlamasi ¢ox miihiim
ohomiyyat xasb edir. Olkomizin cografi xiisusiyyatlori ilo olagadar olaraq (nshong
arazi, istehlak¢inin baliq ovu yerlorindon uzaqda yerlogsmosi), baligin saxlanmasinin
an keyfiyyatli va tohliikasiz tisulu onun dondurulmasidir (Soyuqgla emal olunmasi). Bu
onunla izah olunur ki, soyuq hava ilo emal tisulunu ov baliglarinin biitiin névlarina
samil oluna bilor. Onun soyudulma zamani yiiksoksomoraliliyi ilo forglonon
konservasiya faaliyyati do gox tez tozahiir edir. Bu tsulla eyni vaxtda, ham quruda,
hom do bilavasito ov zamani gomilordo bdyiik miqdarda xammali emal etmoxk
miimkiindiir. Eyni zamanda, bu iisul kifayat qodor gevikliyi ilo xarakterizo olunur.
Belo ki, qurgularin vo avadanligin mohsuldarligini tonzimlomok miimkiindiir. Burada
osas istiinliik mohsulun tobii xassolorinin uzun miiddst Saxlanmasi imkanidir.

Dondurulmus baligin saxlanmasinin diizgiin toskil olunmasi va itkilorin garsisinin
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almmasi tgiin baligin (baliq mohsullarinin) istehsali vo saxlanmasi zamani
keyfiyyatinin gorunub saxlanmasina tasir edon amillori bilmok zaruridir.

Diinya tocriibasinin O0yronilmoesi gostorir xi, HACCP sistemi biitiin diinyada
genis yayilmisdir vo bu miioyyon iqtisadi vo sosial amillorlo sortlonir. Bu giin
HACCP siteminin yeyinti sonayesinds totbiq olunmasi ils istehlak¢inin xeyfiyyatli vo
tohlliikoiz mohsulla tomin olunmasina daha tam zomanot Vermokx miimkiindiir.
HACCP sistemi 4 vo 5 prinsiplorine ciddi omoal olunmasini nazordo tutur: KNN
monitoringi, xofrekiyasi, prosesin miioyyon olunmasi vo qilisurlarin aradan
galdirilmasa.

Togdim olunarn odabiyat icmali osasinda belo bir noticoys golmok olar xi,
istehlakginin keyfiyyotli vo tohliikosiz baliq mohsullart ilo tomin olunmast bu giin
ticlin aktual problemdir vo bk problemin hoallindo baliq mohsullarinin istehsali iiglin

islonib hazirlanmis HACCP sistemi bizs yardimg¢i ola bilar.
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Il. ANALITIK HISSO
2.1. Tadgiqatin maqsadi vo vazifalori
Dondurulmus baliq istehsali zamanit HACCP sisteminin islonib hazirlanmasi
elmi-todgigat isinin asas mogsadidir. Bu moqgsado asagida gostorilon vozifalorin
ardicil halli vasitasi ilo nail olmagq miimkiindiir:
e yerli vo xarici odobiyyatin tohlilinin aparilmast;
e dondurulmus baligin istehsali {i¢iin zoruri xammala olan tolablorin 6yronilmaosi;
e texnologiyani 0yronmok vo dondurulmus baligin istehsalinin blok-sxemini
tortib etmok;
e xammal vo texnoloji proseslorlo bagli olan miimkiin tohliikolori miioyyan
etmoK;
e Kritik nozarat noqtalorini miloyyan etmok;
o foaliyyoti korreksiya edon kritik hiidudlari miioyyon etmox vo HACCP
sisteminin nazarat xoritasini tartib etmax;
e HACCP planini tortib etmok;
e keyfiyyata nazaratin ugot-geydiyyat sisteminin formalarini islayib hazirlamag;
e omoyin miihafizosi vo hoyat foaliyyotinin tohliikosizliyinin miidafiosi {izro
tadbirlarinislonib hazirlanmasi;
e HACCP prinsiplori osasinda xkeyfiyyat sistemi elementlorinin totbiginin

somaraliliyinin igtisadi hesablanmasinin aparilmasi.

2.2. Farziyyanin islonib hazirlanmasi. Metodlarin, vasitalorin, keyfiyyat

alotlorinin, baza elmi malumatlarinin ssaslandirilmasi

Tadqiq olunan adabiyyatin va normati sanadlarin sasinda biz garsiya goyulmus
vazifalarin yerina Yetirilmoasinin baslica alatlorini Segmaya ¢alismisiq.

Milli standart olan «HACCP prinsiplori osasinda gida mohsullarinin
keyfiyyatinin idara olunmasi. Umumi toloblor» sonadine asason tadgiqat isinda kritix

nozarat noqtolorinin miiloyyan olunmasi {iglin «qoarar qobul olunmasi socorasi»
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metodundan istifado olunmusdur. Bu metodun totbiqi sadodoir vo ardicildir, KNN

miioyyan olunmasi li¢iin onun tez-tez totbiq olunmasina imxkan verir.

2.3. Isin asas marhalalarinin formalasdirilmasi
Toqdim olunan sokil 2-do garsiya Qoyulmus vozifoloro miivafiq olaraqg,

eksperimentin qoyulusu sxemi sazorlanmisdir.

1. Dondurulmus baliq i Dondurulmus baliq istehsal1 {i¢iin
istehsalinin texnoloji xammalin Oyronilmasi
proseslarinin tartib
olunmasi sxemi

3. KNN miiay.olunmast

4. Kritik hadlarin
v miloyyon olunmasi
Dondurulmus baliq istehsalinin

texnoloji prosesinin marhalalarinin s Korreksi
. . Korreksiya
. Oyronilmosi

2. Toskilatlarin Y faaliyystinin miioyyon

vo onlarin olunmasti
ohomiyyatinin v

muoyyon » HACCP planmin tortib olunmasi [

olunmasi <

v

Keyfiyyato nozaratin ugot-
geydiyyat sisteminin formalarimni
isloyib hazirlamaq

'

Dondurulmus baliq {i¢iin texniki
sonadlogsmo layihasinin islonib
hazirlanmasi

A 4

Dondurulmus baliq istehsalinda
tohliikasizliyin vo amayin
miidafiyasinin dyranilmasi

A 4

Istehsali igtisadi somaraliliyinin
hesablanmasi

\ 4

Tadqiqatin naticalori lizro yekunlar

Sakil 2. Eksperimentin goyulusu sxemi
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Birinci marhalods elmi-texniki adobiyyatin 6yranilmasi noticasinds asas todgigat
obyexktlori miiayyan olunur.

Ixinci marhalods xammal vo dondurulmus baliq istehsali proseslarinin KNN-nin
miiayyan olunmasi iizra isloraparilir.

Ugiincii morhalada risklore nozarstin ugot-geydiyyat sistemi islonib hazirlanir vo

geydiyyat cadvallorinin formasi razilasdirilir.

2.4. Islarin taskil olunma metodologiyas:
2.4.1. Tadqgigatin obyexktlari
Todgigatin obyexti gisminds dondurulmus baliq istehsalina idaraetmo sistemi
cixis edir.
Istehsal {i¢tin xammal:
e Soyudulmus baliq — standart;
e xam baliq (yarimfabrikat);
e SanPiN vo standart uzro igmoali su «Igmali su. Keyfiyyatin toskilino vo
nozarat metodlarina timumi talablar». Texnoloji magsadlor tigiin daniz

suyundan istifads olunmasina icazs verilir.

2.4.2. Risklarin va tohliixali amillarin tahlili
HACCP sisteminda tohliixali amil dedikds, nozarst olunmadiqda, xastalonmaya
Vo ya zoadalonmaya gatirib ¢ixara bilon bioloji, ximyavi vo ya fiziki amillor nozarda
tutulur.
Risk dedikds, yarandigr halda son mohsula neqativ tosir gostoron qeyri-

miioyyan hadisa Vo ya sorait nazards tutulur.
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2.4.2.1. Tahliixalorin novlari

Tohliikalorin asas novlarinin tasnifat1 2.4.2.1 (a) — 2.4.2.1 (v) sokillarinds verilmisdir

Mikrobioloji tohliikalor
|

v
Sanitar Patogen
gostoricilori mikroorganizma
Bagirsaq ¢oplori Patogenlor, o
fakiiltat anaerob bakteriyalar salmonella NVC
mikroorganizmlor
7 Fiziki tohliikolor Parazitlorlo
Masin vo — Mikrobioloji cirklonmo vo
avadanliglarin
asllan?na tohliikalor yoluxma
mohsullar - / X Personalin soxsi
. 1
Tikinti ovyalari
materiallar1
Metal garisiglar
Quslar, gomiricilor, . Kagiz vo
sohoratlar va onlarin Slso qablagdu*ma
hoyat foaliyyatinin qurintilar: materiallari
tullantilar

Saokil. 3 — Fizixi tohliikalor
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Toksik elementlor

—»>| Qurgusun

L > Arsen

—»  Kadmium

Civa

Kimyoavi tohliikalar

d

Pestisidlor

Histamin

Sokil. 4. Kimyovi tohliikolor

Radionuklidlar

Qeksaxlorsiklog
eksan  (o,f,y-
1zo mer1)

| Sezium-137

DDT va onun
metabolitlori

Stronsiy-90

A\ 4

|

2,4-D tursu, onun
duzlar1 va efirlori

Nitrozaminlar:
NDMA vo NDGA
comi

2.4.2.2. Riskin keyfiyyat diagrammasi iizra tohlili metodikasi

Tohliikali amilin hoyata kegmosi ehtimalinin giymatlondirmonin dérd miimkiin

vraiantindan ¢ixis etmokla giymatlondirilmasi:

1. praktik olaraq sifira barabardir;

2. az shomiyyatli,
3. ohomiyyatli;
4. ylUKSOK.

I - amilinin hoyata kegirilmosi ehtimalinin qiymotlondirilmoasi soxlinds toqdim

olunan diagramin kémayi ilo aparilmisdir.
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Noazordon kegirilon mohsulda
son 10 ildo bu amilin olmasi
barodo miilumatlar vardarmi?

yox 9

A

v

yOX Zavod laboratoriyasinin
2 molumatlarina goérs son 3

ilds i — amilina nozarotin
monfi naticalori olmusdur?

v

0X Istehlakgilarin molumatina
g0ra son 3 ildo sobabkari i —
amili olan pozuntular gqeydo
almmisdir?

v

q
Y LY LY

yoXx Pozuntunun sobobkari ha
birmonali olaraqa, i -
amilidir

<
l

I

Sakil. 5 — i - amilinin hayata kegirilmasi ehtimalinin giymatlondirilmasi

Eyni zamanda ekspert yolu ilo tohliikali amilin hoyata kegmasinin naticalarinin
agirhigr dord miimkiin vVraiantindan ¢ixis etmoklo qiymatlondirilir:

1 — asan: Praktix olaraq he¢ bir noticoys sabab olmur. Yalniz timumi halsizliq
miisahida edilir. Yasl insan {igiin is gabiliyyatinin itirilmasina gatirib ¢ixarmur.

2 — orta agirligli: Naticalarin agirligini xastalix ximi giymotlondirmoxk olar. Bir
nego giin arzindo medikamentoz miialico zarurati yarana bilor.

3 — agir: Saglamliga agir zorboa vurulur. Is gabiliyyati uzun miiddsta itirilir.
Yiingiil olilliys gotirib ¢ixara bilor.

4 — xritix: Oliimo (letal notica) vo ya | doracali alilliys gotirib sixarir.

Olda olunan naticolora uygun olarag, hor bir amil izro kritik nozarat

noqtolorinin miioyyan edilmosi li¢lin nozoro alinmasi doracesi miioyyan olunur.
Nozara alinma doracasi tohliikali amilin onun reallagdirilmasi naticalorindon asililigi

grafikindon ibarat olan diagrama uygun olaraq qiymotlodirilmisdir (sokil.5).
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Keyfiyyat diagraminda miimkiin risk vo geyri-miimkiin risk Saholorini ayiran kritix
noqtolordon qurulmus sorhad gostarilir. Potensial tohliikali amil onun hansi1 sahoaya

diismoasindan asili olarag, nozors alinan va ya alinmayan olmasi miiayyan edilir.

2.4.3. Mahsulun potensial qiisurlarinin istehsal amillorina (kritik nazarat

noqtalori) miinasibatdo miiayyan olunmasi

Kritik nozarot noqtosi dedikdo, tohliikenin (arsisinin  alinmasi, aradan
galdirilmasi vo ya gobul edilon soviyyoyo qodor azaldilmasi tiglin hoyata kegirilon
morhalo vo ya prosedur nozordo tutulur. Kritik nozarot ndqtolori diggotlo
Oyranilmolidir, biitiin malumatlar iso, sonadlosdirilmalidir.

Kritik nozarot noqtolorinin doqiq miioyyon olunmasi {igiin xiisusi alot —
qgorarlarin gobul edilmasi socorasi. Bu sxem mantiqi diisiincalorin gedisini tosvir edon
tohliikonin istehsal prosesinin hoar bir moarhalasindo Oyronir. Qoararlarin gabulu
sacarasinin biitiin suallarina ardicil cavab vermoklo miivafiq morhoalodo kritix nozarat
ndqtasinin miilayyan edilmoasinin magsadauygunlugu barada qorar qabul edilir.

Qorarlarin qabul olunmasi sacarasinin totbiq olunmasi ¢evik olmali vo prosesin
harada — xammalin todariixii, emali, Saxlanmasi, Satilmasi morhoalosindo vo dgor
proseslorda bas vermosini nazars almalidir.

Hal-hazirda gorarlarin qobul edilmosi socorasinin bir nego varianti vardir.
Onlarin ifado formasi bir qodoar forqli olsa da, xritik nazarat noqtalorinin Yyerlorinin
miioyyan edilmasins iimumi yanasmalari ilo Segilirlar.

Prosesin kritix nazarat nogtalorinin miloyyan olunmasi tgiin har bir suala
tohliikoli amillorin miioyyon olundugu hor bir morhalo iizro ardicil surotdo cavab
verilmoalidir.

Ovvalco miioyyan olunmalidir: todqiq olunan morholodo tohliike varmi?
Cavabin aydin olmasina baxmayaraq, bu sual is¢i qrupuna diqqati prosesin miiayyan
moarholasi tizorindo comlosdirmoys kOmok edir. Bozon holo 06ziinlin on yiiksok

noqtasinda eynilosdirilon «tohliika» sonradan baxdiqda, avvalki kimi real goriinmiir.
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Bu iso artiq keyfiyyat problemi ola bilor. ©gor tohliiko tosdiq olunmusdursa, onda 1-
ci suala xegmoxk lazimdir.

Sual 1. Miiayyan olunmus tohliikali amillora miinasibatds Qabaqlayici tadbirlor
gortiliir?

Qabaglayic1 harokoatlor aparilirsa, onda grup 2-ci sualin nozardon kegirilmasing
baglayir. Qabaglayict horokotlor hoyata kecirilmirsa, onda qrup mohsulun
tohliikosizliyinin tomin olunmasi {iglin bu morhoalodo nozarstin totbiq olunmasi
masalasinin zaruriliyini miiayyan etmoalidirdlor, yani 1(a) sualina cavab vermolidirlar.
Burada noazaratin totbiq olunmasi vacib deyilsa, o zaman bu morhoalads kritik nozarat
noqtalorinin Mitoyyan olunmasi talob olunmur va goararlaringobul edilmasi socarasinin
suallarina ovvaldoncavab vermoya baslamagla istehsal prosesinin  ndvbati

morhoaloasinin dyranilmasine kegmok olar.
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PROSESIN KRITIK NOZAROT NOQTOLORI UZRO
QORARLARIN QOBUL EDILMOS| SOCOROSI

Sual 1. Tahliikali amilo miinasibatda

gabaglayici tadbirlor hoyata kegirilir?

[ o

AN

yoxX

e

Bii morholods tohliikoli amil vo ya onun
Soviyyays godor azaldilmasi izrna todbirlor
aparilir

ho

l yox

Sual 3. Bu marhalads tohliikali amil
yarana vo ya miimkiin soviyyoni kec¢o
bilor?

I

Sual 4. Novboti morholo miiayyon
olunmus tohliikali amili aradan qaldira
va ya onun miimkiin olansaviyyays
qoder asag1 sala bilor?

\ 4

Bu kritik nozarat ndqtosi
deyil

Novbati marhaloyos kegid

Moarhalada

\ doyisikliklor etmok:

proses vo ya mohsul

Tha

Tohliikasizlik
baximindan bu
moarhaloda nazarat
lazimdir?

yox

Bu kritik nozarat néqtosi

deyil

Novbati marhoaloys kegid

Bu kritik nazarat noqtosi
deyil

v

Novbati marhoaloys kegid

Kritik nazarat noqtasi

A

Saokil. 6. Prosesin kritik nozarat nbqtalori tizra gorar qabul edilmasi sacarasi
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Ogor nozaratin olmast zoruridirso, onda qrup morholoys, proseso vo ya mohsula
doyisikliklorin edilmoasi tizra tokliflor hazirlamalidirlar ki, gida mohsulnun tohliikasizliyino
nozarat etmok miimkiin olsun.

Biitiin zoruri doyisikliklorin vaxtinda totbiq olunmasi ¢ox miihiim shomiyyat kasb edir.

Sual 2. Bu marhalo tohliikali amilin aradan qaldirilmasi va ya onunmumkun saviyyaya
gadar asag Salinmast tictin tayinedicidir?

Bu suala cavab verarkan, is¢i grup mohsulun va prosesin texniki gostaricilorini nozora
almalidir. Burada nozarot deyil, mohz prosesin nazordon kegirilmosi masalonin hallindo
holledici anidir. ©gor komandanin iizvlari nazarat todbirine diizgiin baxmurlarsa, bu lazimsiz
KIitik nozarot ndqgtasinin tatbiq olunmasina gotirib ¢ixarir. Bu sual prosesin harakatlorinin
miioyyan olunmasi tigiin tortib olunmusdur. Bu harokotlorin k6mayi ilo miioyyan nov
tohliikolorin idara olunmasi miimkiindiir. Bu Sualm monasi sozii gedon morhalonin
bilavasita tohliikonin mohv ediliasi ilo alagasinin miioyyan olunmast iigiin tortib edilmisdir.

Ogor qrup hesab edirso ki, cavab miisbat olmalidir vo bu morholodo kritix nozarot
ndqtasi méveuddur, onda névbati marhals tigiin qirar gebulu socarasinin Suallarma yenidon
cavab vermoak lazim golir. Ogar cavab manfidirss, ona 3-cii suala cavaba ke¢gmok lazimdir.

Sual 3. Bu moarhalada tahliikali amil yarana va Ya miimkiin saviyyani xe¢a
bilar?

Isci grupu texnoloji sxemin va istehsal xattinin 6yronilmasi zamani alds olunan
informasiyanin miivafiqg molumatlarindan istifads etmoalidir. Bu yolla miiayyan etmoxk
olar ki, mohsulu ¢irklondirmoys qadir olan, Gyronilon tohliikoli amil istehsal
sahosindo Yerlogir (masolon, personal, avadanliq, divarlar, désoma, kanalizasiya
sistemi, xammal), ya yox?

Belaliklo, bu suala obyektiv cavab vermok ii¢iin asagida gostorilon anlarain
noazardon kegirildiyine omin olmaq lazimdir:

e Proses 6ziinds tohliikali amil ehtiva edon soraitds aparilir?

e Mohsulun gablagdirilmasi bu moarhalads ¢irklonmonin qarsisin1  almaga
gadirdir?

e Basqa bir mohsuldan va ya xammaldan garpaz ¢irklonmo miimkiindiir?

e Personaldan ¢irklonmo vo ya tokrar ¢irklonmo miimkiindiir?
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e Avadanligda mohsulun yigilib gala bilocoyi vo Sonradan tohliikedli amilo
cevrila bilocayi bir bosluq var?

o Acilmamis voziyyatdo mohsulun Saxlanmasinin vo temperatur soraitinin
tohliikali amilin artmasina tasiri ola bilor?

e Bu morholados ¢irklonmo tohliikesinin atrmasina sobab ola bilon basqa amillor

Vo sorait var?

Icazo vernilmoyon soviyyolorin hiidudlarimin miioyyon edilmosindo tam
yaqinliyin olmadigi hallarda cavab miisbot olmalidir (tohliikonin olmamasiin doqiq
moalum oldugu hallar istisna olmagla).

Qeyd olunmalidir ki, tohliikali amilin prosesin bir ne¢co marhalasinda va onarin
arasindaxi etaplarda toplanmasi yolu ilo artmasi imkanini da nozordon kegirmok
lazimdir. Bu halda marhalalarin biitiin ardicilligt KNN ximi nozardan kegirila bilar.

Ogor 3-cii suala monfi cavab verilirso, onda bu morholodo xritix ndqtolor
yoxdur vo névbati marhalads yarana bilocok tohliikali amili todqiq etmok {igiin qorar
qubulu sacarasinin avvalina gayitmag lazimdir.

Ogor 3-cii Suala cavab miisbotdirse, onda 4-cii suala kegmok lazimdir.

Sual 4. Novbati morhalo miiayyan olunmus tohliikali amili aradan galdira vo ya
onun miimkiin olansaviyyaya qodar asagi Sala bilor?

Burada istehsal blok-sxeminin biitiin sonraki marhalalarini, habelo mohsulun
istehlak ti¢lin hazirlanmasini nozardon kegirmok vo onlardan birinin tohliikali amili
aradan qaldiracagmni vo ya onun yaranmasinin icazo Verilon hadds qodor asagi
salacagimi miioyyan etmok tovsiyya olunur. Belaliklo, bu prosesin xriti nozarot
noqtalori olan vo momulatin tohliikesizliyinin tomin olunmasi ii¢lin nazarats ehtiyaci
olan morhalalorinin saymi1 minimuma endirir. ©gor bu suala verilon cavab miisbot
olarsa, onda prosesin bu morhalasi kritik nozarst noqtasi hesab olunmur va sonraxi
harakatlordo nozors alinmur.

Beloliklo, prosesin har bir morhoalosinds tohliikolorin analizi ti¢iin gorar gabulu
socarasi ila isi 0 vaxta qadar davam etdirmok lazimdir ki, biitiin kritix nozars noqtalari

miioyyan olunsun.
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Qorar gobul edilmosi socarasinin Suallarina verilon cavablarin tosbit olunmasi
zoruridir. Qeyd olunmalidir ki, har ansi bir  doyisiklik edilmodiyi halda, homin
tohliikalorin tokrar nazordon kegirilmasi analoji tcavablar vermolidir. Bu mogsadlar {igiin
qgorar gabul edilmasi socarasinin tohliikonin miioyon olundugu hor bir morhols {izrs isinin
naticalarinin okS olunacagi «sual vo cavab» matrisasini hazirlamaq ¢ox miinasibdir. Bu
cadvali tohliikalarin tohlili diagramina slave ximi xiisusi formada yerlosdirimox daha
yaxs1 olardu.

Bundan sonra islorin toxrarlanmasmin garsisini almag ti¢iin xritix nozarat néqtalori
sirasindan artiq kifayst godor nozarotlo tomin olunmuslart Segmok lazimdir. QOST-a
uygun olaraq, xritik nozarat noqtolorinin Saymi tohliikasizliyine zoror Yetirmodon
azaltmaq moqsadi ilo onlara elo noqtolori aid etmok lazimdir ki, onlar iiglin asagida
gostorilon sortlor Yerina yetirilir:

- Texniki xidmot vo avadanhi@in tomiri Sisteminds, keyfiyyoat sistemi
prosedurlarinda sistematix olaraq, planli gqaydada hoyata kecirilon, Santiar gaydalart vo
normalari ilo tonzimlonan gabaqlayici tasirlor;

- Nazarat noqtalorine aid olmayan gabaglayici tasirlarin yerins yetirilmosi NASSR
grupu torofindon qiymotlondirilir vo daxili yoxlamalar zamani miintozom olaraq
monitoringdon kegirilir [24, 44].

Novbati sokildo (sokil. 2.4.3 (b)) xammalin tohlili zamani qorar gobul edilmosi

sacarasi tasvir olunur, habels mantiqi diisiincalorin gedisinin izah1 verilir.
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XAMMALIN KRITIK NOZARDT NOQTOLORI UZRO
QORAR QOBUD EDILMOSI DOCORDSI

yoX

Sual 1. Xammalda Oyronilon
tohliikoli amili icazo verilmoyon
soviyyado saxlamaq miimkiindiir?

Y

Kritik nozarat ndqtosi

ha

Sual 2.
Emal istehlak¢inin gozlodiyi kimi yOX
tohliikoli amilin garsisini alacaq vo
ya icza verilon saviyyoayo qodor
asagi sala bilocok?

Y

Kritik nozarat néqtasi

ha

Sual 3.
Nozarat altinda olmayan avadanliq
vo ya digor mohsullar {i¢iin capraz

cirklonmo tohliikali amilliri
movcuddur?
ha
v yOX

Kritik olmayan nozarot
noqtosi

A\ 4

Kritik nozarat ndqtosi

\ 4

Novbati xammal
noviine kegirik

Sakil. 2.4.3(b). xammalin kritix nazarat noqtolari {izra qorar gobud edilmasi socarasi

Hor hansi bir xammal ndviiniin (ingridiyentlor, su vo gablasdirma materiali daxil

olmagla) xritik nozarat noqtalorina aid olmasmni miioyyan etmok moqsadi ila istifado
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olunan har bir xammal novii tigtin 1-ci suala cavab vermok lazimdir (zorurat yarandiqda,
2-Ci vo 3-cii suallara da).

Sual 1. Xammalda éyranilon tahliikali amili icaza Verilmayan saviyyada Saxlamaq
miimktindiir?

Bu suala cavab verarkon, todariikgiliniin faaliyyatinin ovvalki gostoricilorinin
epidemioloji informasiyasini  vo ya mohsulun tohliikosizliyi mosoalolori ilo bagh
informasiyant nozoro almaq lazim golir. Cavabin monfi olacagina tam ominlix
vardirsa, onda xammala xritix nozarat noqtesi kimi baxmaq lazim deyil. Oxksino,
cavabda ominlik yoxdursa, onda miisbat cavab variantin1 qobul etmok va 2-Ci Sula
Ke¢mok lazimdir.

Sual 2. Emal istehlaxgimin gozladiyi kimi tahliixali amilin qarsisint alacaq va ya
iICza Verilon saviyyaya qador asagi Sala bilocox?

Ehtimal etsok ki, xammalda tohliikoli amil mévcuddur, onda istehsal prosesini
ardicil suratdo, texnoloji sxemdon istifado etmoklo Oyronmox vo bu tohliikali amilin
har hanst bir morhaloni (istehlak¢inin istifadoi morholosi do daxil olmagla) aradan
galdirmagini vo ya tohliikasiz saviyyaya qader asagi Salmagini miioyyan etmok {igiin
istehsal xottini todqiq etmok lazimdir. lazimdir. Bu sualin cavabir musbet olacagsa, 3-
cii suala xegmok olar. ©gor cavab manfidirss, onda xammalin keyfiyyati kriti hesab
oluna bilor.

Sual 3. Nozarat altinda olmayan avadanliq vo ya digor mohsullar iigiin ¢apraz
cirklonmo tohliikali amilliri mévcuddur?

3-cii suala verilon cavab miisbotdirsa, onda xammalin keyfiyyati kritik hesab
oluna bilor. ©gor covab monfidirso, onda xammalin keyfiyyati kritik deyil va
ekspertlor ndvbati xammal néviiniin tohliline kegirlor.

Todqigatlarin  naticolorini  tohliikali amillorin tohlilinin aparildigr xiisusi
codvoldo tosbit etmok lazimdir. Eyni zamanda miioyyon olunmus kritik nozarot
noqtalori sirasindan artiq miiossisonin basqa Sistemlorindo (xammal tizorinds texniki
nozarat Sistemi, keyfiyyatin menecmenti Sistemi) nozaroto gotiiriilmiis noqtolor
cixarilmalidir [24, 44].
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2.4.4. Qabaglayici (preventiv) nazarat

Qabaglayici horokatlor dedikdo, tohliikali amillorin aradan galdirilmasi vo ya
onlarin meydan ¢ixmasi imkaninin iCaza Verilon soviyyaya godor asagi Salnmasi iizra
hoayata kegirilon todbirlar nazards tutulur.

Tohliikoli amillora nozarst etmok iiglin xiisusi gabaglayici horokatlor islonib
hazirlanir. Qabaglayici horokotlor hom do kritik nozarstdo olmayan (laxin daimi
nozaratin onlar ii¢clin do zoruri oldugu) hallarda da gobul olunurlar. Belo xi, i,
kifayot etmoyan nozarat soraitindo onlar texnoloji prosesin tam sokildo pozulmasina
gotirib ¢ixara bilorlor.,

Qabaglayici todbirlora asagida gostarilonlori aid edirlor:

- istehsalin texnoloji proses parametrlarina nozarat;

- termix emal;

- metal detextorundan istifadoa olunmasi;

- xammalda zararli maddalorin comlogsmasine miintozom nazarat;

- avadanligin, inventarin, ollorin vo ayaq@abilarin miintozom Yyuyulmasi vo
dezinfeksiya olunmasi va s.

Qeyd olunmalidir i, bir sira hallarda boazi gabaglayici horokatlorin hoyata
kegirilmasi zoruridir - masalon temperaturun asagi salinmasi, digar hallarda bir neco
tohliikali amillor (mosalon, patogen mikroorganizmlorlo zoharlonma) bir gabaglayici
harokatin — termix emalin kdmoyi ilo aradan galdirila bilar.

Qabaglayic1 horokatlorin Siyahisini codval soklindo toqdim etmok lazimdir.
Qabaglayic1 harokotlor HACCP sisteminin is¢i varaglorindo sonadlosdirilmalidir. Bu
varaqlordo hom doa texnoloji morhalo vo bu morhalodo miisyyan olunmus tohliikali
amillor gostarilirlar.

2.4.5. Tadqgigatin statistik metodlar:

Odobiyyatin dyranilmasi prosesinda garsiya qoyulan asas moaqsad dondurulmus
baligin miimkiin giisurlarinin miioyyan olunmasi va statistik malumatlara osaslanarag,
onlarin «ke6yfiyyot alotlorinnin xk6moyi ilo yaranmasi tezliyinin Syronilmosi idi.
Fikriizco, bu halda on uygun alotlor nazarat varagasi va Pareto diaqramidir.

Nozarat varagolori keyfiyyat haqqinda molumalarin toplanmasi {iglin nazards
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tutulurlar. Bu voragolora nozarstdo Saxlanilan gostorici vo ya molumatin qiisurlari,
yaxud basqa qiisurlar hagqinda informasiya daxil edilir. Varagonin formasi onun
toyinatindan asili olur [3].

Qiisurlarin novdlorinin geyde alinmasi ii¢lin nozordo tutulan nozarot voraqosi
dedikdo, bizim halda hazir mohsulun gobuluna nazarat nazards tutulur vo bu 2.4.5(a)
cadvalinda gostarilir. Qiisur miioyyan olunduqda, ona uygun olan satir tizorinds isara
goyulur. Bundan basqa, varaqonin asagi hissasindo hor bir qgiisurlu mohsulun isarasi
goyulur (toxco qiisurlarin sayini deyil, hom do qiisurlu mohsullarin sayini nazars
almaq tciin: mohsulun bir vahidinds bir nego qiisur ola bilor). Gordilylimiiz ximi,
yoxlaimdan ke¢mis 1000 vahiddon 76-da qilisur miioyyan olunmusdur.

Cadval 2.2.

Qiisurlarin novlarinin geydiyyata alinmasi liclin nozarat voragqosi

Qiisurun novii Qiisurlarin ugotu Notica Qeyd
Neft mohsularinin 1 2 Tarix:
qoxusu Nozarotgi —
Struxtursuzlug / 1 Saho —
Hrarariarararararir e i 40
Partiya —
Sirolonmis "
tobagonin pozulmasi
Baligin vo ya HEarnrarnrarar i 30
bloxun donaraq
yapismasi
1 3
Deformasiya
quisurlarin comi 76
Qusurlu momulatlar | /L HTHEHTHEIEIEHEHE T (T 76
I

Nozarat varagalorinin malumatlarina asaslanarag, Pareto diagraminin qurulmasi tolob
olunur. Bu alst 6z admu italyan igtisadgis1 Vilfredo Paretonun adindan gétiirmiisdiir. Bu
igtisade¢1 sosial v iqtisadi tadgiqatlarinda bla bir prinsip tatbiq etmisdir: «80/20» : 80 %
naticaya resurslarin comi 20 %-nin sorf edilmoasi ilo nail olmaq olar; galan 20 % naticaya

¢atmaq is9, daha boyiik masraflor — galan 80 % resurslari tolob edacak [22].
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Diagramin qurulmasma baslamazdan ovveol asagida gostorilon horokatlori yerino
yetirmok lazimdir:

- tadqiqo ehtiyaci olan problemloari vo onlarin tiplarini miioyyan etmok;

Yuxarida deyildiyi ximi, bizi qgiisurlu momulatlarin sayi, zay mohsulun novlari vo
miqdar1 maraglandirir.

- molumatlarin toplanmasi metodlarmin vo vaxtinin miioyyon edilmasi; nozarot
varagoasinda bir partiya mohsulun nozarat melumatlart oxs olunmusdur;

- nozarat varagoasinds tosbit olunmus Statistik molumatlarm emal olunmasi tigiin
cadval formasinin islonib hazirlanmasi. Codvoldo miitloq asagidakilar gostorilmolidir: har
bir tipdon geydo alinmus qiisurlarin (zay mohsulun) onlarin dlgiilme vahidlorinds va
timumi Saylarma faizlo miqdari, giisurlarin Sayinin timumi yekuna faizlo toplanmig comi;

- cadvali alds olunmug molumatlarla onlarin azalmasi gaydasinda doldurmag.

Qiisurlarm meydana golmo tezliyi hagqinda molumatlar bizo molumdur. Onlari
ayani cadval formasinda oks etdirok.

Biitiin bunlardan sonra diagramin qurulmasina baglayirlar. Pareto diagramu grafix
baximdan {ifliqi oxlar1 boyunca azalma gaydasinda tohlil edilon hadisani sortlondiron
amillor, sol saquli ox boyunca iso, onlarin siitunlarin hiindiirliiyti ilo ifado olunan
miivafiq naticolorinin komiyyatlori yerlosan bir cadvaldir. Sag saquli ox boyunca
kumulyativ faizlor (toplayici) — hor bir amil {izro artan yekunla hesablanmus,
hadisalorin iimumi Sayina samil olunan vo faizlorlo ifado edilon noticolorin comi okS
olunur.

Cadval 2.3.

Dondurulmus baliq istehsali zamani giisurlarin meydana ¢ixmasi tezliyi

Qiisurlarin
Saymin Qiisurlarin har bir
Qiisurlarin | toplanmis olamat uzrs imumi Toplanmis

Qiisurlarin tiplori | Say1 comi coma nisbatdo Ssayi, % faiz
Sirolonmis tobagonin

pozulmasi 40 40 53 53%
Baligin vo ya blokun

donaraQ yapismasi 30 70 39 92%
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Deformasiya 3 73 4 96%

Neft mahsularinin

qoxusu 2 75 3 99%
Struxtursuzlug 1 76 1 100%
Comi 76 100

Miimkiin qiisurlari diaqramin iifiiqi oxu tizra, onlarin mneydana ¢ixmasi tezliyinin
artmasi gaydasinda toplayag. Komiyyat malumatlarini saquli ox tizarinds toplayag. ©ldo

olunan Pareto diagrami 2.4.5 soxlinds verilir.

100% — qug, 1GG”L‘I
U0

90% /f_"'r/ 0

80%

70% /

60% 539 /

50% 53%

39%
40%

30%
20%
10% — 4% 39 1%

0% T T T T 1

Siralonmis tabagenin ~ Baligin va ya Deformasiya  Neft moahsullarinin Struktursuzluk
pozulmas1 blokun donaraq qoxusu
yapismasi

[=

Sokil. 7. Dondurulmus baliq qiisurlarinin meydana ¢ixmasi tezliyi tizro Pareto

diagramu

Olds olunmus Pareto diagnramina asaslanarag, bels bir gaticoya galmoxk olar i,
har seydon oavval sirolomo tobagosinin pozulmasi, baligin vo ya baliq bloxunun

donaraq yapismasi kimi qiisurlarin aradan galdirilmasi zoruridir.
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Fasil 111.
TODQIQATLARIN NOTICOLORI VO MUZAKIROSI
Tadgiqalarm birinci morholosindo garsiya iki zoruri xkomponentin islonib
hazirlanmasi mogsadi qoyulmusdu: dondurulmus baliq istehsali prosesinin texnoloji
diagrami vo HACCP noazaratinin yekun xaritasi. Qarsiya qoyulmus vazifalorin yering
yetirilmasi prosensindo mohsulu, tohliikalorin miioyyon olunmasini vo dyronilmasini,
KNN-nin toyinini, korrekSiya vo Qabaglayict harokatlorin, monitoring vo daxili
yoxlamalarin hoyata ke¢ilimasi lizro masalolori  tasvir edon slava sonadlosmo islonib

hazirlanmisdir.

3.1. HACCP sisteminin islonib hazirlanmasi va tatbiq olunmasi marhalalarinin
ardicilhigi

HACCP sisteminin islonib hazirlanmasi vo totbiq olunmasi iizro islorin
parilmasi gaydast QOST toloblorine uygun olaraq tortib olunmus vo on iki osas
moarhoala ilo toqdim olunmusdur (sokil. 3.1). VKR c¢or¢ivasinda Yerina Yetirilon layiha
sistemin totbiq olundugu hor bir morhalo iizro islorin mozmununu vo sonadli

tortibatini okS etdirmalidir.

1-ci marholo. Islorin toskili
" | buraxilan moahsulun tohliikasizliyins aid olan rohbarlik siyasotinin sonadlosdirilmasi;

' HACCP siteminin buraxilan mohsullarin miioyyon qruplarina aid yayilmasi sahssinin
miioyyan olunmast;

"I HACCP {izrs is¢i qrupunun yaradilmasi

2-ci marhala. Mahsul haqqinda informasiyanin tortib olunmasi
" | normativ sonadlorin va texniki sortlorin adlandirilmasi va isaralonmasi;

| osas xammalin, qgida slavalorinin vo gablasdirmanin, onlarin monsoyinin, habelo normativ
sonadlorin vo onlarin buraxildigi texniki sortlorin adlandirilmasi vo isarslonmasi;

[l tohliikesizlik toloblori (normativ sonadlordo gostorilon) vo buraxilan mshsullarin
identifikasiyas1 alamotlori;

[ saxlanma saraiti vo miiddati

3-cii marhala. Ehtimal olunan tayinatin tasdiqi

- mohsulun toyinati {izrs istifado olunmamsinin molum vo potensial miimkiin hallari, zorurat
yarandiqda isa, ayrvi —ayrv istehlak¢i qruplari iizro (usaqlar, hamilo qadinlar, sokor xastalori vo
s.) tatbiqi tizra tovsiyyalor vo mohdudiyyatlar;

"I prognozlasdirilan toyinati {izra istifads olunmayan mohsullarda tohliike yaranmasi imkanlari
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3.2. Qida moahsullarmin tohliikasizlik sisteminin HACCP asasinda

yaradilmasi iizra texniki tapsirigin tortib va tasdiq olunmasi

Istonilon HACCP plnmin mogsadi gida mohsulunun tohliikasizliyinin tomin
olunmasidir. Lakin gidalanma zoncirinin xonxkret holgoalorinin vo tohliikoli amillorin
nozora alindiglari Gimumi siniflorinin ¢or¢ivasinde HACCP planinin hiidudlarinin
miioyyan olunmasi zaruridir.

Miioyyon edok ki, tohliikosizlik sistemi baliq istehsalini ohato edocok. HACCP
grupunun yaradilmasi haqqinda Siyasot vo amrlor 1-2 Olavasinds taqdim olunur.

HACCP plan1 mikrobioloji, ximyavi va fiziki tohliikali amilor tiplorini nozordo
tutmalidir.

3.3. Mahsulun tasviri va tayinati

Mohsul haqqinda onun hayat siklinin biitiin dovrlori barado tam tosovviiriin

yaranmasi tigtin zoruri olan molumatlar 3.3.1 cadvalinds Verilmisdir.
Cadval 3.1

«Dondurulmus, tikolonmis va tikelonmomis baliq. TS» standart tizro dondurulmus

baliq ti¢iin informasiya molumatlart

Gostaricalorin adlan Gostaricilorin xaraxteristikasi vo normasi
1 2
Xammalin adt - Standart. «Dondurulmus, tikolonmis vo

tikolonmomis balig. TS»

- SanPiN va Standart iizro igmali su. Texnoloji
magsadlar {iglin (siraloma va S.) tomiz doniz
suyundan istifadoys icaza verilir

- Standart vo normativ sonadlor osasinda
soyudulmus baliq;

- normativ sanadlora asason xam baliq

Biitov bloxlar. Sathi diiz vo tomizdir. Ayri-
Bloxklarin zahiri gorkomi: ayr1 bloklarin sathinds xirda batiglar ola bilar..

Sathi tomizdir.
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Baliglar Tok-tok dondurlan baliq tomiz sathe malik
olmalidir. Bir balaca dorialt1 saralmaya (lakin baliq
yaginin tursumasi ilo alagadar olmayan) icazo
verilir.

Rongi - tobii, bu baliq novii tiglin xaraxterix

Tixkolonmasi - diizgiin, pozuntusuz.

Dondurulmadan onraxi - moéhkom, bu baliq ndvii ii¢iin xarakterik

Konsistensiyast:

Donu ag¢ilandan sonrax: qoxusu: - bu balig novii iiglin xarakterix olan konar
JoXUSUZ.

Bisirldixdon sonraxi - zorif, toravtli, bu baliq n6vii ligiin xaraxterik.

Koxnsistensiyasi: Konsistensiyanin pozulmasina yol verilmir.
- baligin xiitlosinin vo ya blokun sahasinin 10

Dorin susuzlasdirma: %-don ¢ox olmayarag.

- icaza verilmir.

Konar qatisiglar:

- icaza verilmir.

Konitensiyanin pozulmasz:

Fiziki-kimyoavi vo mikrobioloji keyfiyyotlorino goro dondurulmus baliq
asagidaxki gostaricilora uygun olmalidir:

Cadval 3.2
Icaza
. Mahsulun Gostoricilor V(.erllan Qeydlor
indexksi, qrupu soviyyalar,
mag/kq
1. Dondurulmus Toxksik elementlor:
bahq 1,0
qurgusun 20 Tuna balig1, qilinc baligi, noro
! baligi,
1,0 Sirin suda yasayan baliq
arsen 50 Doniz baligi
kadmium 0,2
03 Sirin suda yasayan va yirtici
civa ’ olmayan baliq
0,6 Sirin suda yasayan yirtict baliq
0,5 Doniz balig
Tuna baligi, qilinc baligi, noro
1,0 <
balig
40
Histamin 100,0* Skumbriya, tuna, qizilbaliq vo
200,0** siyanak fasilalarindan olan baliglar
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Icazo
. Mehsulun Gostaricilor Vt.erllan Qeydlar
indexsi, grupu saviyyalor,
mq/kq
Nitrozaminlar:
NDMA va .NDEA 0,003
comi
Pestisidlor:
Daniz baligi, deniz
. 0,2
geksaxlorsiklogexsa heyvanlarinin mohsullari
n (o,B,y-izomert) 0.03 Sirin suda yasayan va yirtici
' olmayan baliq
0,2 Doniz balig
03 Sirin suda yasayan va yirtici
DDT vo onun ’ olmayan baliq
metabolitlori 20 Norokimilar, qizilbaliq, yagl
' S1yonok
0,2 Doniz heyvanlarinin mohsullari
2,4-D tursusu, onun | icazo Sirin suda yasayan va yirtici
duzlari vo efirlori | verilmir olmayan baliq
Radionuxlidi:
sezium-137 130 Bx/kq
stronsium-90 100 Bx/kq
* Dogquzdan orta dadmada
** Dogquzdan ixi dadmada. Heg bir dadma 200 mg/xg-dan artiq olmamalidir.
Cadval 3.3.
Mbohsulun indeksi, grupu Gostaricilor Gostoricilorin
Kamiyyaoti
Dondurulmus bahq KMAFANM KOE/q 1x10°
BQKP (xoliformalar) 0,001
St.aureus, NVC xl/q 0,01
Patogenlor, o climlodon 25
Salmonella q

Qablasdirmaya, markalanmaya, dasinmaya taloblor vo totbiq olunma iizra tovsiyyalor

cadval 3.4-do Verilmisdir.
Codval 34
Gostoricilor va Gostaricilorin xarakteristiksi va normalan
toloblor
1 2
Emal tisulu Mohsul saxlanma miiddatinin uzadilmasi tigiin dondurulmusdur.
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Qablagdirma

Standart toloblori tizra qablasdirilir.
normativ sanadlariizra polimer peketlor;
kartondan vo kombina edilmis materiallardan normativ sonadlor iizra
hazirlanan qutular;
Standart izra hozarlanan parga xisolor
normativ sonadlor tizro hosir torbalar vo ya kotan par¢adan hazirlanan
gablagdirma materiallart;
Standart {izrs xarton;
Standart {izra pergament;
Standart tizrs alt pergqamentpodpergament;
Standart {izra selliiloz plyonka;
Standart vo ya basga normativ sonadlor {izro biizonmis xartondan
hazirlanan yesiklor;
Standart taxta yesiklor;
normativ sonadlor tizra polimer yesixlor;
Standart {izro biikmo kagizlart;
Standart {izro mixlar;
Standart tizro polad moftil;
Standart {izro metal lent;
Standart {izro hazirlanmis yliapisqanl tabagali polietilen
Standart tizra kag1z asasdan hazirlanan yapisqganli lent;
Standart azirlanan iexnixki tosarriifat ipi;
Standart {izra hazirlanan gpagat.

Saxlanma sortlori

Temperatur 18 doracadan artiq olmamagq|la, nisbi riitubat 80 %

Mohsulun satist

Dondurulmus balig: tez xarab olan yiiklorin dasinmasi gaydalarina uygun
dastyirlar ki, bu da dasinma zamani 18 doracodon ¢ox olmamagla saxlanmasina
tominat verir.

Saxlama miuiddati

1. sirolonmis:
narakimilar, qorbusa, simal quzilbaligi . ................ 7
Uzaq sorq qizilbaligi (qorbusa vo simal qizilbaligindan basqa),
karp baliglari, siglor, suf baligi, ¢ay xanisi, durna baligi, Azov —

Qara doniz galxan baligi . . Ce e . B
Tixolonmomis baItIKa qlzllbahgl vo Qalan tikolonmomis
quzidbaliglar . ... ... 4
icalat1 ¢ixarilmig, bash baltika qizilbaligi vo galan i¢i ¢ixarilmus,
basli quzilbaliglar .. ............. .. ... ... .. ... 3
Tikolonmis vo tikolonmomis treska, galxan baligi, paltuslar,
donizxanibaligi...... ... ... .. 6
bassiz mintay vo KUroK oti . . .. ..o vvv i 6
galanlart . ... . 8
sirin Suda yasayaslar . ............ ... .. ... ... 6
donizdo yasayanlar............. ... ... .. ... L 8

2. siraolonmomis:
karp, alabaliq, suf baligi, ¢ay xanisi, durnabaligi, nagga baligi, galxan baligi

......................................................... 6
tikolonmis va tikolonmomis treska baliqlart . .. ................... 4
sirin suda yasayan qalanlari............. ... ... ... .. ... ... .. 6
galan doniz baliqlart ... ....... .. . 4

Siini quru baligi vo tobii {isulla dondurulmus balig: istehlak gabinda, - 18
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doracadon ¢ox olmayan temperaturda, hazirlandigi giindon 1 aydan ¢ox
olmamag]la, sirin suda yasayan balig1 — 3 aydan ¢ox olmamagqla, doniz baligini isa
— 2 aydan ¢ox olmamagla saxlayirlar.

Baligin uzun miiddot saxlanilmasi zamami komiyyst vo keyfiyyot
doyisiklixlorini azaltmaq tglin onun {istiini brezent, plyonka vo ya basqa
izolyasiya materiallar1 ilo Ortiirlor. Saxlanma zamani baligi miintozom olarag
nozordon ke¢irmok, lizorindo kif vo ya pas yaranmasina fikir vermok, zorurat
yarandiqda isa, Satis1 barads gorar gobul etmok tovsiyya olunur.

Ticarat miiassisalorindo dondurulmus balig1 soyuducularda, - 5 deracodon —
6 dorocoyadox temperaturda, 14 sutkayadok, Soyuducu avadanliq olmayan
magazalarda isa, - 0 — 3 doracoyadok temperaturla, 1 sutka saxlayirlar.

Istehlak
gablasdirilmasina
toloblor

Markalanmada istehlak¢i tigiin QOST toloblorino cavab veron molumatlar
olmalidir. Markalanmanin vurulmasi tsullart miixtalif ola bilor: moatbas capi,
stempel va s.

Qablasdirilan har bir mohsul vahidinin {izorina yapisdirilan etiketdos
olmalidir:

- istehsalginin adi1 vo oldugu yer (6lko do daxil olmagla, hiiquqi iinvani);

- mohsulun adi, kateqoriyalar1 vo onun terik vaziyati;

- istehsalginin ticarat nisani (ogor varsa);

- netto porsiyalarin kiitlosi;

- OV rayonuna aidiyyaeti;

- balign uzunlug va kiitlosi (iri, orta, xirda),

- tixolonmo novii;

- emal novii (dondurulmus, soyudulmus, duzlu va s.);

- novii (Sortu);

- hazirlanma tarixi (giinii, ay1 va ili);

- texnoloji prosesin basa ¢atmasi giinii, ay1 vo Saatt;

- Uygunluq nisanasi;

- normativ sonadin geyd olunmast;

- saxlama sortlori vo vaxti

Satis {isulu

Parakonds va topdansatis ticarat.
Maya satilan yerlordo magazalar 0 + 4doraca temperaturlu xtisusi soyuducularla
tochiz olunmalidir.

Totbiqi tizro
tovsiyyolor

Miixtalif golyanaltilarin vo Soyuq yYemaklorin hazirlanmast tiglin nozards tutulur

Totbiqi tizro
mohdudiyyatlor

Molum deyil

Mbohsulun
toyinati izro
istifado
olunmamasi
potensial miimkiin
vo molum hallar

Molum deyil

Istehsalginin
zomanati

Dasinma va saxlanma sortlorino amal | hazirlanmasindan sonra 12 saat
olunmasi zamani
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3.4. Texnoloji prosesin (axin diaqram) istehsal blok-sxeminin qurulmasi vo

dondurulmus bahq istehsalinin texnoloji prosesinin tasviri

Axin diagramindan risklarin tohlilinin hoyata kegirilmoainds asas kimi istifado
edirlor. Diagramin mogqsadi prosesin biitiin morhalalorini (xammalin daxil olmasindan
istehlakciya satilmasnadok, biitiin texnoloji omoliyyatlar) oshato edon omoliyyatlarin
doqiq vo sads ardicilliginin yaradilmasidir.

Informativliyin galdirilmsi iiglin axin diagrami blokxlarin ardicillig1 soklindo
yerina Yetirilir. Bu zaman adoton, miiassisado emala qador vo emaldan sonra bas veran
istehsal zoncirinin moarhalalari nazars alinir.

Beloliklo, diagramda olavo molumatlar — xammalin vo momulatin
gablasdirilmasinin elementlori, normalar vo zoruri Saxl ama sortlori daxil olmagla;
yenidon emal rejimi vo prosesin morhalslarinds saxlama sartlari; texnoloji prosesin

nazaratds olan parametrlori.
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3.4.1. Tikolonmomis halda olan donmus baligin (baligin tobii dondurulmasi

prosesindon basqga) texnoloji prosesinin blok -sxeminin (axin diaqrami) istehsal blok-

sxeminin qurulmasi

Tozo va soyudulmus

Su baliqg xammalinin Qablasdirmanin
alinmast
alinmasi
~a
Soyudulmus sokildo
saxlanmasi
Siraloma Yuyulma v
buzunun l ¥~ Donun agilmasi
hazirlanmasi v
Sortlama
Qablasdirmanin
l saxlanmasi
Tikslonms vo yuyulma
Istehlak gablari iigiin
blok formasinda

¢okilmosi vo
gablasdirilmasi

v

Metal tutan nozarati

v

Dondurulma

}

Sirolonmo

'

Markalanma

'

Saxlanma

!

Dasinma

Sokil. 8 Tikalonmomis dondurulmus baligin texnoloji prosesinin Blok-sxemi
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3.4.2. Dondurulmus bahgin istensali prosesinin asas texnoloji marhalalorinin
tasviri

Xammalin gabulu

Omoliyyatin mogsadi keyfiyyotli moxammalin gobul edilmasi vo onun
migdarmin oOl¢iilmasidir. Xammal ¢gisminde xam baligdan istifado olunur. Bir
istehsal¢1 miiassisonin eyni addan, emal {isulundan vo noviindon olan, keyfiyyati
tosdiq edon eyni sanadlo tartib olunmus mohsulun miiayyon miqdarda mohsul partiya
hesab olunur.

Partiyanin hacmi bir domir yolu vagonunun va ya tankerin yiikgaldirma
gabiliyyatini iistolomomalidir. Keyfiyyatino gora baligt QOST toloblorina vo xam
baliga normativ-texniki sanadlora uygun olaraq qobul edirlor.

Nozordon kegirilmok ticiin balig1 toroflorin raziligs ilo bir partiya baligin iimumi
kiitlosinin 3 faizi miqdarinda Sortlara bolmodon, miixtolif yerlorindon gotiiriirlor.
Bosaldilma zammi mexaniki zodo almis baliglar1 ¢esidlora ayirir vo Sonradan
keyfiyyatin miioyyan olunmasi zamani nozars almuirlar.

Baligin nozordon kegirilmasi vo orta dadma todqiqi zamani asagidaki
gostaricilora digqgat yetirilmalidir:

1) parzit tomizliyi,

2) baligda neft moahsullarinin olmasi;

3) baliglarin kokliyii (baligin darisi va ati arasinda piy gatinin olmasi);

4) mxaniki zadslorin olmasi vo sayz;

5)Baligin sothinin rongi;

6) pul sathinin biitovliyi (pullarn sixligi);

7) seliyin olmasi va vaziyyati (qoxu, bulaniqliq);

8) golsomalarin rangi va qoxusu, onlarda seliyin olmasi va vaziyyati;

9) baligin gozlarinin voziyyati (dombalmasi, batmasi);

10) anal dairasinin vaziyyati (igari girmis va ya gabarmis, rangi);

11) baligin icalatinin, otinin qoxusu (xiisusils, yagin toplandig yerlordo);

12) baligatinin konsistensiyasi.

55



Xammalin emal olunanadak saxlanmasi

Omoliyyatin magsadi xammalin xarab olmasmin garsisini almaqdir. Xam baligi
axan suda, bunun {i¢iin nazards tutulan bunkerds, + 2 — 4 doraco temperaturda, 2,5
saat miiddotindo Saxlayirlar. Tikolonmoxk {igiin balig1 hidrotransportyorlar vasitasi ilo
verirlar.

Yuyulma

Omoliyyatin mogsadi: balig1 ¢irkdon vo konar garisiglardin tomizlomoxk.

Emal miiassisasino catdirilan avvolcodon Soyudulmus xam baligi emala vo ya
Ilkin tikolonmoya gdondarmazdan gabaq su ils diggatle yuyurlar.

Yuyulma prosesi bunkerloords va transportyorlarda miivafiq dus qurgularinin
kOmayi ilo hoyata xecirilir. Iri balig1 dons-dons, slangdan tozyiqlo verilon Su sirnagi
ilo yuyurlar.

Baligin yuyulmas {igiin istifads olunan sirin su igmalisuya olan talablora cavab
vermolidir. Baligin yuyulmasi iiglin gotiiriilon doniz suyu sahildon uzaq Saholords,
neft mohsullari, ¢irkab sulari, ¢iiriiyan doniz bitkilari ilo vo digor ¢irklondiricalorla
cirklonmomis Yerlordon gotiiriirlor.

Baligin yuuyulmas: tgiin tullantilar vo ¢irkab sulari ilo ¢irklonmis Yyerlordon
suyun gotiiriilmasi gati gadagandir. Yuyulma {igiin suyun gobulu miioyyan olunmus
sanitar qaydalara ciddi amal olunmaqgla hoyata keg¢irilmalidir.

Baligin yuyulmasi ti¢iin istifado olunan suyun temperaturu + 15 doracoadon artiq
olmamalidir. Daxil olan suyun temperaturu daha yiiksokdirsa, ona tomiz buzslava
etmoklo va ya masin iisulu ilo soyudulmalidir. Yuyulma zamani baligin tizorinds olan
selik, gan vo mexanixi ¢irklar (qum, lil) gétiirtilimaldir.

Baliq emal fahlalori torafindon transportyorun istiinden gotiiriilii va tikelonma
masalariin tizarino verilir.

Tikalonma

Omoliyyatin mogsadi: baligin igalatinin vo goalsomalarinin ¢ixarilmasi.

Basin saxlanmasi ilo igalatin ¢ixarilmasiasagida gostorilon {sulla hoyata

kecirilir.
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Balig1 comdoyinin ortasi ils, {izgoclorinin arsindan anal doliyadok, solige ilo,
icalatin1 zodolomoadon kasirlor. Bu kosikdon biitiin igalatini ¢ixarirlar (bagirsag, qara
ciyar, lizgli kisasi, kiirii vo ya toxum vazisi), Sonra iso, boyroklorin biitiin uzunlugu
boyunca agirla vo garin boslugunu gan laxtalarindan tomizdayirlor (boyroklori). Sonra
qolsomaloar ¢ixarilir. Baligi sol ollo basindan tutub, sag ollo galsomalarini qaldirir va
bigagin, xiisusi tutgaclarin vo ya barmaglarin x6moyi ilo onlari ayrir vo ¢ixarirlar.

Tikolonmo zamami baligin artiq ¢irklonmosinin (arsisint almaq ti¢iin emal
msaslarinda tullantilarin yi1gilmasina yol vermomok, m asalari montozom surotdo Su
ilo yumagq talab olunur. Tikalonma transportyor boyunca diiziilmiis xiisusi masalarda
hoyata kegcirilir.

Yuyulma (basa catdirilma)

Omoliyyatin mogsadi: ganin pardonin tomizlonmasi.

Tikolonmis baligin yuyulmasi zamani asas diqqot garin boslugunun saligo ilo
yuyulmasina yonoldilir; onurga otrafindan, garin poardesinde gan laxtalarinin
tomizlonmoasi ti¢lin sUyun verilmasi ti¢lin rezin slangla tomin olunmus xiisusi gasovlar
totbiq olunur.

Yuyulma emal falhlalari torafindon emal masalarinda soyata xegirilir. Yuyulmus
baliglent transportyoru vasitasi ilo metal konteyners istigamotlondirilir.

Bahgin ¢okilmasi va qablasdirilmasi

I¢orisinda baliq olan paketlor asilan vo baglanan blok-formalarin tizerins bir sira
ilo six diizilir. Xirda baliglarin har biri 3 kq olmagla, xiisusi gablara diiziilmosina
icaza verilir.

Dondurulmus baliq blokunun son hadd «iitlasi asagida gostorilon ¢okidon artiq

olmamalidir;

sardin, siyanok (Xozor siyonayindon basqa) . ......... ... .. ... ... ... 10
ancous va sonaye emali liclin xirda siyonokimilor . .. .................... 14
miiossisalords dondurlan basqa baliglar .. ............ ... .. ... L 15

Xozar hovzasinin bagsqa baliglart . ... ............ ... 12

Dondurulma {igiin nozards tutulan baliq porsiyalarmin ¢okilmasi zamani

yuyulma vaxti baligin tizorinds galan suyun kompensasiyasi tigiin onlarin xiitlalorinin
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2 %-o qodor artmasina vo donma prosesindo itkiyo icazo verilir. Hazir mohsulun
markalanmasi zamani bu slavalor nazors alinmur.
Suya irali siiriilon talablar

Dondurulmus baliq istehsalinda totbiq olunan su igmoali suya irali surulon
toloblora cavab vermolidir. Homin su soffaf, rongsiz, qoxusuz vo tamsiz olmali,
sothindo gaysagi olmamalidir. Hidrogen gostioricisi (pH) 6,5 — 8,5 hoddindo
olmalidr.

Dolndurulma

Baligin dondurulmasi quru iisulla, siini vo Yya tobii Soyuqdan istifadoe etmoxklo,
tomasli vo tomassiz isullarla, sorabali, yaxud buz-duz dondurulmasi metodu ilo
hoyata keg¢irilir. Baligin quru siini tisulla dondurulmasi baligin comdoyinds vo ya
balig blokunda - 18 doracadon ¢ox olmayan temperaturda, soraba dondurulmasi- 12
doaracads, buz-duz dondurulmasi — 6 doraco temperaturda, tobii tisulla dodurulma iso,
- 10 doaraca temperaturda hoyata kegirilir.

Dondurulmanin miiddoti laboratoriya miidiri vo ya miiossisonin (gominin)
texnoloqu tarafindon blokun geometrixk morkazinds vo ya baligin daha otli hissasinda
temperaturun yoxlama 6l¢iilmalori ilo miiayyan olunur.

Baligin dondurulmasinin tévsiyya olunan siirati hava dondurucu cihazlarinda
0,7 — 5 sm/saat, plito dosomali dondurma aparatlarinda iss, 2 — 5 sm/saat toskil edir.

Dondurulmanin basa ¢atmasi baligin comdoyinin daha otli hissesindo vo ya
dondurulmus mohsul blokunun morkazinds aparilan kontrol temperatur Slgmolori
hesabina miioyyan olunur.

Baligin dondurma qurgusuna doldurulmast vo oradan bosaldilmasi,
dondurulmus baligin temperaturunun xontrol 6l¢molorini xiisusi jurnalda geyd
olunmalidir.

Balig blok-formalarmin dondurma xameralarina doldurulmast vo ya
bosaldilmasi, habelo temperaturun istismar parametrlorinin saxlanmasma vo
dondurma kameralarinda havanin sirkulyasiyasina nazarat istifado olunan dondurma

aparati tipinin istismar Tolimatina uygun hoyata kegirmok lazidir.
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Baligin dondurma aparatlarinda vo soyug hava ilo intensiv sirkulyasiyali

dondurma qurgularinda dondurulmasi. Baliq sopolonmis sokildo, dono-donova

bloxlarla, temperaturu 30 doracadan ¢ox olmayan, 4-5 m/san. siiratlo firlanan soyuq
hava axininda dondurlur.

Uzuqgluguna gora blok-formaya yerlogsmoyan, bloklarla dondurulmaga ehtiyaci
olmayan iri vo qiymatli baliglar1 bir sira il torlu roflorin vo ya metal saclarin {izarino
diizlirlor, sonra onlar1 dondurma aparatinin konveyerino vo ya etajer arabaciglarina
(qofaslora, sobatlora) qoyurlar. Nora baliglarini, iri qizilbaligi névlorinivo basqa iri
baliglar1 dondurma xamersinda asilmis voziyyoatdo Saxlayirlar.

Itsehlak qutularina gablasdirilmis balig1 agiq saclarda dondurmaga icaza verilir.

Baligin plito dosomoli aparatlarda dondurulmasi.Baliq mtandart o6lgiilii bloxlarla

dondurulr. Ufiiqi plitali aparatlarda dondurulma zamani baligi ovvalcoden gapaqli
metal blok-formalara vo ya blok-formalarda qurasdirilan saflasdirilmis xarton
qutulara yerloasdirirlor. Doldurulmus formalar1 sira ilo dondurma aparatinin tomas
plitasi tizorinog diiziirlor.

Baligin rotorlu dondurma aparatlarinda dondurulmasi zamani onu antiadgezion
kagizdan hazirlanmis iclikli kassetlora yerlosdirirlor (perqamentooxsar, parafinlonmis
kagiz). Baliq poriyasini kasetin bolmasindo Yerlogdirir vo igliyin gapaglari ilo
biikiirlor.

Baligin plitali va rotorlu dondurma aparatlarinda dondurulmasi prosesini bu tip
apratlarin istismari tolimatlarini rohbar tutmaglahoayata kegirirlor.

Baligin _stellajli dondurma kameralarinda dondurulmasi. Baligin stellajh

dondurma kameralarina doldurulmasindan ovval: avadanligi qar kiirkiinden
tomizlayirlor.Kameralarda havanin temperaturunu minimuma endirirlor. Baligin
dondurulmasi prosesino kamerda intensiv hava sirkulyasiyasini vo daha asagi hava
temperaturunun saxlanmasini da daxtl edirlor.

Iri balig exzemplyarlarin1 siklisdoralmis domir toboagolori ilo Ortiilmiis
stellajlarla, bir sira iizro diiziirlor; 1-2 saatdan sonra bir qoder qurumus va sothi
donmus balig1 cevirir, biikiilmiislori diizaldir, 3-4 saatdan sonra iss, bir daha

cevirirlor. Iri naro baliglarin1 vo quzil baliglar1 stellajlarda basqa baliglarla tomasi
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olmadan, asilmis voziyyotdo dondururlar. Stellajlarin {izorino goyulmas: vo ya
asilmas1 miimkiin olmayan ¢ox iri baliglar1 kameranin dosomosinds vo ya miivafiq
yiik arabalarinda metal tobagalorls 6rtiilmiis taxta qofoslords saxlayirlar.

Orta boyiikliikdo vo xirda baliglarin dondurulmasi zamanibaliglar1 sopalonmis
sokildo hiindirliiyii 12 sm-don artiq olmayan metal tobagolor tizorina diiziirlar.

40 — 60 dogiqodon sonra sothi qurumus vo donmus baligi garisdirmaq vo taxta
¢omgonin kOmoyi ilo g¢evirmok, 2-3 Saatdan sonra ikinci dofo (baligim donub
yapismamasi tgiin) ¢evirirlor. Baligla doldurulmus blok-formalar vo saclar bir sira
boyunca stellajlarda diiziliirlor. Baliq ¢ox olduqgda, baligla bolu blok-formalar1 2 sira
tizro diizmok olar. Baligin dondurma kameralarma ehtimal olunan doldurulma
normalari (kq-la) asagidaxi kimidir:

dosomonin 1 m? yiik Sahosi iigiin 100-don artiq olmadan;
baligin 6lgiilorindon aili olarag, stellajlarin 1 m? {igiin 30 — 50;
1 metr asma qurgulara 200-don artiq olmamagqla.

Dondurulma prosesinin bas ¢atmasi baligin comdoayiin galin hissasindo vo ya
baliq blokunun markazinda temperaturun xontrol 6lgiilmasi ilo miiayyan olunur.

Dondurma xamerlarinda bas veran texnoloji proseslor kameralarin istilonmosini,
gosulmus ventilyatorlarda isa havanin macburi Sirkulyasiyasini istisna edon tadbirlora
omal olunmasi ilo aparilmalidir.

Baligin soyudulmus duzlu su mohlulunda dondurulmasi. Baligin dondurlmasi

ligiin temperaturu — 18 doraca, sixlig1 1,16 — 1,17 g/sm? olan (15 daraco temperaturda)
duzlu su moahlulundan (xladgent) istifado olunur. Dondurulma prosesi kontaxtli vo ya
kontatsiz tsulla (), baligin soyudulmus, strkulyasiya edon duzlu su mohluluna
batirmaqla va ya onun soyuq xladogentlo suvarilmasi vasitasi ils hayata kegirilir.

Kontakt iisulu ilo dondurulma zamani balig1 agiq saclar iizerina qoyur, onlari iso
6z novbasinda torlu sobatlodo dondurma aparatlarina vo ya aparatdan xecgon torlu
transportyorun tizarina qoyurlar.

Kontatsiz tisulla dondurulma zamani baligi onun xladogentlo tomasini istisna

edon, gapaglari olan xiisusi formalara diiziirlor.
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Suvarma tisulu ilo dondurulma prosesindo baligin torlu transportyor iizorino
goyulmasina vo ya dus altinda ¢argivalords asilmasina yol verilir.

Kontakt iisulu ilo dondurulmus baligin tizerindon duzu tomiz sirinsu vo Ya
temperaturu 15 doracodon artiq olmayan doniz suyu ilo 2-3 saat arzindo yuyurlar vo
bu zaman baligin lazim oldugundan artiq qizmasina imkan vermirlor.

Dondurulma prosesindo dondurma apratlarinda temperaturu vo mohlulun
sixligin1 ndvba arzinds iki dofodon az olmayarag, miintozom yoxlayirlar.

Xorak duzu mahlulunun daimi sixligini onun duz xonsentratorudan kegirilmasi
yolu ilo saxlayirlar. Mohlulun soydulmasi masin tsulu ilo, dondurma c¢onino
yerlosdirilis soyuducu batareyalarin vo ya dasinan istilik miibadilasi qurgusunun
kOmoayi ilo hoyata kegirirlor. Aparatlardaki mohlul ¢irklondikco, onu doayisirlar.

Baligin buz va xorok duzu garisiginda dondurulmasi (buz-duz dondurulmasi).

Baligin buz vo x6rok duzu garisiginda dondurulmas: 0,3-0,4 m hiindiirliixkdo
yerlosdirilon yalang1 diblo tochiz olunmus g¢onlords vo buz-duz garisiginin arimosi
naticasindo yaranan soraba mohlulunun ¢okilib ¢ixarilmast miimkiin olan taxta
quyularda xontaxtli vo kontaktsiz tisullarla hoyata kegirirlor.

Kontaktli dondurulmada ¢anin dibina 8-20 m ganalinliginda soyuducu buz-duz
garis1g1 sopilir, Sonra baliglar barabor gatlarla diiziliir (irilor donslorla, xardalar iso,
sopalonmoakla), har gat dogranmis buz va onun iistiindon duz gati ilo barabar Ortiiliir
vo Yya balig1 ovvalcadon hazirlanmigbuz-duz qarisigr ilo ortiirlor. Baligin yuxari
tobgasini kiitlasi avvalki gatdan oan az1 60 % artiq olan buz-duz qati ils ortiirlor. Buz-
duz tobagasini yuxaridan diqqgotlo izolyasiya materiali ilo (brezent, payandaz, hasirlo
vo S.) ortiirlor. Baliqg vo buz-duz tobogesinin hiindiirliyii 1,0 metrdon artiq
olmamalidir. Baligin yuxari gatinin iistiiniin agilmasina yol verilmir.

Dondurulma basa gatdiqdan sonra baligr haddon artiq duzanmamasi ti¢iin onu
dorhal ¢andon bosaldirlar.

Kontaktsiz dondurulma zamanibaligi gapaqli metal formalara yigirlar. Baligla
doldurulmus formalar siralarla ¢onlors yerlosdirilir vo tstiine kontaktli dondurulma
prosesinds oldugu ximi sira ilo buz va duz garigigi Sopilir. Baligin ¢anlora sapalonmis

sokildo (formasiz), balig vo buz-duz qatlari arasinda sinklogdirilmis domir 16vha
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yerlosdirmokla diiziilmasina Yol verilir; domir 16vhalari bir birinas ela six yerlosdirirlor
ki, mohlul baligin lizorino diismosin. Qatin hiindiirliiyli 2 metrdon artiq olmur. Bu
zaman duz mohlulunun ¢andan ¢akilib ¢ixarilmasina yol verilmir.

Bir sira hallarda yerli soraitdon asili olarag, baliq momulatlarin1 avvalcodon
yesiklordo gablasdirmaqla (standart ¢oxi ilo) dondurmaga icazo verilir. Cokilmis
balig1 xagizla ortlilmiis yesiklora (baligin ¢trklonmasinin garsisini almaq iiglin) six
siralarla, bas hissasi ilo yesiyin kondoalon toraflorine, garni yuxari, Sonuncu sirant isa,
kiirayi yuxart formada diiziirlor. Doldurulmus yesiklori dondurulmaq iigiin yanbayan
sokilda ¢anlara doldururlar va siralar tizra istiine buz-duz gati tokiirlar. Dondurulma
zamani ¢onin dibindoki mohlul montozom olaraq ¢okilir vo ¢ondoki Soyuducu
garisigin sathini Suvarir.

Baligin, formalarin vo ya yesiyin asagi hissasinin (siralarinin) ¢ondo buz-duz
garigiginin arimasi naticasinda yaranan duzlu mohlulda batmasina imkan vermok
olmaz; izafi mohlul vaxtinda ¢okilmalidir.

Baligin dondurulmasi {igiin buz-duz mohlulunun hazirlanmasi, habelo baliq
gatlarinin buz vo duz tabagaesi ilo sapalonmasi zamani buzun va duzun xiitlasinin
nisbatina (4 : 1) ciddi amal olunmasi zaruridir.

Baligin metal formalarda sopslonmo iisulu ilo dondurlmasi zamani baligin
temperaturu belo olmalidir (baligin xiitlosindon faizls):

5 doaraca vo 100-don asg1

5-20 doraco vo 115

20 doracodon yuxari vo 125

Baligin taxta Yyesiklordo dondurulmasi zamani buzun dozasi Yyuxarida
gostarilonlo miiqayisade 10 % artirtlir. Duzun dozasi iso biitiin hallarda buzun
Kiitlasinin 25 %-i toskil etmolidir.

Qeyd. Nors baliglarinin va qizilbaliq névlarinin soyudulmus x6rox duzu vo ya
buz-duz mohlulunda dondurulmasina yol verilmir,

Sirolonma

62



Siralonmo dedikdo, sudan voy a su mohlullarindan donmus baligin va ya baliq
bloklarinin sathindo yaranmus Ortiiklo (siro) tomasa giron buz qatinin meydana
¢1xMmasi1 nazarda tutulur.

Siralonmo tomiz sirin SU, doniz suyu va ya bu toplumun 12 sayli Tolimatina
uyguq olarag hazirlanmis su mohlullarinin k6moyi ilo, 1 — 3 doraco temperaturda,
xiisusi giralomo aparatlarinda alls va ya siraloms vannalarinda suvarma iisulu ils, dus
qurgularinin dastoyi ilo hoyata kegirilir.

Iri balig1 suvarma vo ya basqa mimkiin {isullarla allo sirolomok lazimdir.
Sirolonma zamani siraloms vannalarinda suyu avvalcadan, Soyuducu batareyalarin
kOmoayi ilo vo ya tomiz, dogranmus buzun oriyonadok Qarigsdirilmas: yolu ilo
soyudurlar.

Dondurulmus balig1 vo ya baliq bloklarin1 suyun baligin iizorindo «qurumasi»
ticiin (donmasi) ixi dofa, 10-12 saniys fasilo ilo 5-6 Saniyslik Soyudulmus suya
salirlar. Suya ikinci salinmadan sonra buz gatinin barkimosi tgiin baligi an az1 1
daqiqe havada saxlayirlar.

Sira baligin comdoyini vo ya baliq blokunu borabar sokidlo Grton buz qati
gorkamina Malik olmali va ylingiil toxunma zamani qopmamalidir.

Baligin vo ya baliq bloklarinin baliqg emali miiassisalorindon vo ya gomidon

buraxilmas1 zamani sironin payi asagida gostorilon hoddon az olmamalidir:

odadlo dondurulmus baliq .. ................... 2
xiisusi qaydada tikolonmis baliq . ................ 3
blokla dondurulmus baliq . .................... 4
Sirolomomok:

e antiadgezion kagizda (pergamentooxsar, parfinlonmis  kagizda)
dondurulmus bahgs;

e Polimer plyonkali paketlords, vakuum altinda dondurulmus baligi;

e parafinlonmiskarton paxetlords, polimer plyonkali paketlordos vo ya
salfetlordo avvolcadon biikiilmiis formada dondurulan balig;

e x0rok duzu mohlulunda kontakt tisulu ilo dondurulmus baligs;

e buz-duz iisulu ilo dondurulmus baligi.



Siralomas vannalrindaxi su ¢irklondikca, Sutkada bir dofadon az olmayaraq,
doyisirlar va eyni zamanda, vannalari da tomizlayirlor.

Vannalarin va siralomo aparatlarinin sanitar baximdan islonmoasini baliq emali
miiossisolorindo vo gomilordo texnoloji avadanligin sanitar emali Tolimatina uygun
olaraq hoyata kegirirlor.

Qablasdirma

Dondurulmus baligin gablasdirilmasi {igiin istifado olunan taralar vo k6moxkgi
materiallar tomiz, quru, qoxusuz olmali vo normativ-texniki sonadlorin talobloring
cavab vermolidir.

Hor bir gablasdirma vahidinda eyni adli eyni grupdan, eyni tikolonmis, baliq
(treska, piksa, Sayda, birinci, ixinco va li¢iincii qrupdan olan baliglar istisna olmaqgla)
névi olmalidir.,

Hor bir gablasdirma vo ya naqliyyat tarasi vahidindo baligin kiitlo vo hesab
lizra forqlonmoasinin son haddihazir mohsul vo yarimfabrikatlar {igiin normativ-texniki
sonadlarle nazards tutulmus talablors uygun olmalidir.

Markalanma

Dondurulmus baliq istehlak vo nagliyyat taralari QOST 7630 - «Baliq, doniz
moamolilari, deniz onurgasizlari, yosunlar va onlarin emali mohsullari. Markalanmay
tolobloring, hoam do dondurulmus baligintexniki sortlora uygun yenidon emali sonayesi
ticiin olas markalanma toloblorine markalanirlar uygun markalanirlar.

Dondurulmus mahsulun saxlanmasi va dasinmasi

Omoliyyatin mogsadi mohsulun keyfiystinin Satilanadox  Saxlanmasidir.
Dondurulmus baligi — 18 daracadon yuxari olmayan temperaturda saxlamaq lazimdir.
Dondurulmus baligin saxlanma miiddati bir ¢ox hallarda xammalin sexlords emall,
habelo saxlanmasinin sanitar-gigiyenix sortlorindon asilidir.

Saxalnilan mohsulun mikrob yoluxmasioallor, alatlor, fohlalorin Sanitar vo
xuisusi geyimlori Vasitosi ilo bas Vveroa bilor. Havada olan mikroorganizmlor ot
moahsullarinin tizarina hopa bilarlar. Miioyyan olunmus temperatur rejimlarine amal

olunmadigi hallarda mohsullarn sothinds mikrofloranin inkisafi vo artim
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intensivlosir. Buna goro do, nozordo tutulan sanitar normalarina vo temperatur
rejimlorina amal olunmast miihiim shomiyyat kasb edir.

Balig mohullariin dasinmasi zamani onlarm sathinin mikroorganizmlorla
cirklonmasi imxkanlar da istisna olunmur. Bela bir arzu olunmaz hadisanin garsisinin
almmasi {i¢lin miitloq profilaktix todbirlor nozords tutulmalidir. Mohsullarin
bosaldilmas1 vo dasinmasi zamani onlarin ¢irklonmomosino xiisusi diqgot Vermok
lazimdir. Sanitar gaydalara uygun olaragq, noaqliyyat Vasitolori (avtomobillorin
kUzalarinin, domiryol vagonlarinin), habelo tara yiliklonmozdon ovval  Sanitar

gaydalarma uygun islonmalidir.

3.5. Dondurulmus bahgn istehsalinda tahliixali amillorin miiayyan olunmasi vo
tohlili

Bu HACCP planinin islonib hazirlanmasimin aparict marhoalalorindon biridir.
Tohliikali amillarin tohlili tohliikalor vo onlarin yaranmasina sobab ola bilon sorait
haqqinda informasiyanin toplanmasini vo qiymotlondirilmosini nazordos tutur. NASSR
planinin samoaraliliyi bu tahlilin na gadar diqqgatls hayata kegirilmasindan asil1 olacag.

HACCP planimnin iglanib hazirlanmasinin bu marhslasinde miihiim tohliikalarin
siyahisini tortib etmokx lazimdir. Bu tohliikolora somoarali nozarat olmadiqda, onlar
boyiik ehtimalla zarar vura va ya xastaliya sabab ola bilarlar.

Potensial tohliikali fiziki, mikrobioloji vo kimyovi amillorin Siyahis1 miivafiq

olaraq, 3.6. — 3.8. cadvallarinds verilir.

Cadval 3.6.
Ne' Tohliixonin ads Qisa xarakteristikasi
1 | Sexlorin tikinti| Malalanma, ronglonmo vo agac tikolori
materiallar

2 | Quslar, gomiricilor vo| Bu qrup onunla xarakterizo olunur ki,
hagoratlar vo onlarin hoyat|lokallasma yerlori vo exSkrementlori ¢atin
foaliyyati tullantis catilandir

3 | Soxsi ogyalar Diiymolor, sirgalar, bozoxklor, daraglar, xirda
soxsi istifado ogyalari
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4 | Personalin hoyat| Saglar, dirnaglar

faaliyyatinin tullantilar

5 | Texnixi tochizat| Xirdla avadanliq hissalori (gaykalar, suruplar,

elementlori boltalr, wvintlor, elextrix nagqillori hissalari,
transportyor lentinin hissalari)

6 | Masin vo avadanligin| Itilonon detallarin, bigaglarin, parlori parcalar

asilanmasi

7 | Metal garisiglar Metal mongoali yongarlar, eletrix nagqillorinin

hissolori

8 | Siiso qirmtilari Stiso temperatur 6lgonloar, elextrik lampalari

9 | Su Qoxu, tam, rang, tutqunlug

10 | Siirtgi  materiallar1  ila| Diyircoklorin bol yaglanmasi zamani moahsulun

cirklonmo cirklonmosi miimxkiindiir
Cadval 3.7
nggp Tohliikonin adi Qisa xarakteristikasi

1 KMAFANM  (mezofil-| Sanitar-niimunoavi m/o taranan,
agrob, fakultativ-anaerob| avadanlhigin, ollorin, Sanitr geyimi va
m/o) ayaqgabilarin, suyun, xammalin, kKOmMoK¢i

materiallarin, hazir mohsulun voziyyatinin
alverisliliyinin qiymatlondirilmasi zamani
nozaro alinir.

2 BCQB —  bagirsaq| Avdanhigm, alstlorin, xammalin, hazir
¢oplori grupundan olan| mohsulun,  suyun, ollerin,  geyimin
bakteriyalar cirklonmasi soviyyasini miioyyan edir.

3 S. aureus Istehsalin, dezinfeksiyanin keyfiyyatinin,
suyun, xammalin, hazir mohsulun sanitar-
gigiyenik vaziyyatinin giymatlondirilmasi
zamani nozara alinir.,

4 Salmonellar Patogen m/o qgrupuna  daxildirlor.
Insanlarin ~ salmonellezlo  xastolonmasi

saviyyasi biitlin diinyada yiiksokdir. galir.
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Cadval 3.8

No .. .
Tohliikonin adi Qi1sa xarakteristikasi
1 | Yuyucu vasitolorin| Niko, «Rapin-B» - yaniglar, soda, xlor
elementlori mohlulu, ferri
2 | Pestisidlor geksaxloriiiklogeksan DDT  va  onun
toromolori normalasdirilir.
3 | Radionuxleidlor Mazmunu normalasdirilir: sezium — 137
stronsium - 90
4 | Toksik elementlor Qurgusun, arsen, kadmium, civo

Sonra hor bir potensial tohliikoli amil vo onun naticolorinin ohomiyyati iizra
risklorin tohlili aparilir vo riskin cadvaldo gostorilon metodika lizro miimkiin
saviyyasini kegan risklarin Siyahisi tortib olunur. Yoni, har bir potenial tohliikali amil
iclin onun tozahiiri ehtimali vo tohliikali amilin meydana ¢ixdig1 gida moahsulunu
istehmal edilmasinin naticalorinin ciddiliyi giymatlondirlir. Risklorin naticalarinin
tohlili 4-cili cadvoaldoa togdim olunur.

Bu zaman qida mohsullar tiglin SanPiN sonadinda verilon tohliikali amillor
qiymatlondirmodon asili olmadan nazors alinanlar sirasina aid edilirlor.

Noazora alinan tohliikali amillarin aldo olunan siyahisi 3.9 - 3.10 cadvallarinda
verilir.

Cadval 3.9

Dondurulmus baligin istehsali iiglin nozors alinan tohliikali amillorin Se¢ilmasi

Amilin adi Reallagma ehtimali | Noticolorin agirligi |Zoruriliyi

Tikinti materiali 3 2 +

Quslar,gomiricilor +

3 2
Soxsi agyalar 2 1 -
Personalin  hoyat 2 1
foaliyyati tullantilar

Asilanma 2 2 -
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Asilanma

mohsullari

Metal garisigi

Stiso qirigy

Su

cirklonmo

Stirtgli yaglar ilo

W N[ Wl w
N[N W w

Yuyucu vasitalor

Pestisidlor

Radionuxluidlor

Toxksik elementlor

Qida olavalori

KMAFANM

BCQB

S. aureus

Patogen
salmonella

NN DN NN W
W W[WWNPRPRWDND

Vo

|+ H| ||| |+ +

Nazars alinan tohliikali amillorin Siyahisi

Cadval 3.10.

z

Amilin ad1

Buraxilan mohsul

Metal garisiglari

Stiso qirintilar

Yuyucu asitalarin elementlori

Stirtgii materiallari ilo ¢irklonmo

Tikinti materiallari

Quslar, gomiricilar, soharatlari va onlarin tullantilar:

Kagiz vo gablasdirma mateirallari

Radionuxkleidlor

O| 0| N[O U1 | W| DN

Pestisidlor

10

Toxksik elementlor

11

Qida olavalari

12

KMAFANM

13

BCQB

o o I o o o o I o A B S
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14(S. aureus

15|Patogen mikroorganizmlar va salmonellor

Dondurulmus baliq istehsalinda tohliikoli amillorin miioyon olunmasi {izro

aparilan tadqgiqatlarin asasinda miivafig cadval tortib olunmusdur.

Dondurulmus baliq istehsalinda tohliikoli amillorin taninmasi vo gabaglayici

todbirlor 3.11. codvalinds verilmisdir.

Cadval 3.11
Ingradientlor, .
c%)rosesi n Potensial tohliike Tosviri Tenhlukna . Qabaqlaylcl
. miimkiindiirmii todbirlor
morhololori
1 2 3 4 5
Xammal vo komoke¢i materiallar
M/b Hazir moahsulda Boali Tadariikgiiniin
1.Patogen bakteriyalar: | patogen .miivafiq auditi
Listeria mikroorganizm | olmayan, Qobulda
monocytogenes, larin olmasi tohliikali (moantagolorinda)
Clostridium botulium, | agir ¢cbagirsaq | yerlordo sonadli,
Staphilococcus aureus | xastolikloring tutuldugdu , | labiratoriya
sabab ola bilor | eloca do | nozarati, istrhsalat
2.Biotoksinlar: istehsal, sexlorindo agagi
skumbriyakimilorin saxlanilma  vo | temperatur, cevik
toksinlori,  stafilokok dasinma va effektiv nozarat
enterotoksini rejimlori sistemi,
pozulduqda todariikgiilora
miiynasibatdo
qabaglayict
todbirlor
programlari (
Baliq QTP)
Kimyavi Yol Verilon Bali Tadariik¢iiniin
Kimyavi maddolar: | Konsentrasiya | Miivafiq auditi
drzodorasiya wvasitolori | haddinin olmayan, Qobulda
Vo ya stirtkii | asilmasi tohliikoali (moantagolorindo)
materiallari, toksik | istehlak¢ilarin | yerlordo sonadli,
elementloar, zoharlonmasine | tutulduqdu , | labiratoriya
antibiotiklar, sabab ola bilor | eloca da | nozarati, istrhsalat
pestisidlar, istehsal, sexlorinds asagi
radionuklidlor saxlanilma  vo | temperatur, ¢evik
dasinma vo effektiv nozarat
rejimlori sistemi,
pozulduqgda todariikgiilora
miiynasibatdo
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qabaglayict

todbirlor
programlari (
QTP)
Fiziki Mohsulun Bali Tadartikgiiniin
Konar qarisiglar icindo metal Tohliikasizlik | auditi
qarisiglarin va qaydalarina Avadanlagin
ya digor iti riayot gobulu vo
osyalarin edilmomasi sazlanmasina
olmasi naticasinda, nazarat,
istehlakc¢iya avadanligin metaltutucularin
ciddi travma miitkommsol qurasdirilmasi,
vura bilor. olmamast todartikgiilora
sobabindon miinasibatds
qabagqlayici
todbirlor
programlar1 (QTP)
Siraloma tigiin M/B Hazir mohsulun | Bali Zorarsizlogdirmo
buz/su Patogen MO, o torkibindo Istehsalat tizra tadbirlarin
climladon salmonellalar | patogen rejimlarinin, kegirilmasi ,
S. Aureus, E. coli, | mikroorganizm | sanitar norma vo | personala
BQKP —  bagirsaq | lorin olmasi qaydalarinin miinasibatdo
¢oplari qrupundan olan | agir bagirsaq pozulmasi qabagqlayicu
bakteriyalar xastoliklorino naticasinda todbirlor
(KMAFANM -mezofil | sobab ola bilor. programinin (QTP)
aerob va fakultativ tatbiqi
anaerob
mikroorqanizmlorin
miqdari)
Kimyavi YKH-nin Boali Suyun
asilmast Istehsalat tohliikasizliyino
Stirtkii materiallari, istehlake¢ilarin | rejimlorinin, nozarat, rimyovi
toksik elementlar, | zoharlonmosine | sanitar norma va | ¢irklonmoya qars1
antibiotiklar, gatirib ¢ixara qaydalarinin filtrlorin
pestisidlar, bilor pozulmasi quragdirilmasi,gevi
radionuklidlor naticasinda k vo effektli
Yuyucu vasitolor. nozarot sistemlori,
personalla
miinasibatds gevik
va effektli
gabaglayict
tadbirlar programi
(QTP)
Fiziki Mohsulun Bali Avadanligin
Konar qarisiglar torkibindo Tohliikesizlik sazlanmasi,
metal texnikasi metaltutucularin
qarisiglarin vo | qaydalarina quragdirilmasi,
ya digor iti riayot personala

70




osyalarin edilmomasi miinasibatdo
olmast noticasindo, gabaglayici
naticasinda fvadanligin todbirlor
istehlakgiya geyri-miikommal | programinin (QTP)
ciddi travma olmast totbiqi
vurula bilor. sababindon
Qablasdirma M/b Hazir mohsulun | Bali Yagsizlasdirma
materiallar Patogen MO, 0 | torkibindo Istehsalat todbirlorinin hoyata
climlodon patogen rejimlorinin kecirilmasi,
salmanellalar, S. | mikroorganizm | pozulmasi, personala
Aureus, E. coli, BQKP | lorin olmasi sanitar norma va | miinasibatda
— bagirsaq  ¢opleri | agir bagirsaq qaydalarinf qabaglayict
grupundan olan | xastalikloring riayot tadbirlor
bakteriyalar sobob ola bilor | edilmomasi programinin (QTP)
(KMAFANM -mezofil naticasinda totbiqi
aerob va fakultativ Todariikgtilora
anaerob noazarat
mikroorqanizmlarin
miqdari)
Kimyovi: Kimyovi Bali Miisayatedici
Boyanin, maddoloar artiq sanadlars noazarat,
gablasdirmanin hazir mohsulun | Qablasdirmanin | gobuletmo
torkibinds olan torkibino daxil | istehsali ilo bagli | marhalasine
kimyovi maddalor ola bilor, bu da | tolobloro riayot | nozarat,
istehlak¢inin edilmadikda todariikciilora
zoharlonmasing miinasibotdo
sobab ola bilar. qabagqlayict
todbirlor programi
(QTP)
Fiziki: Qablagdirman1 | Bali Miisayatedici
Qablasdirmanin icindo | zadoloya bilor | Qablasdirma sonadlora nozarat,
konar metal vo agac vo amolo otaqlarinda vo ya | gabuletmo
osyalarin olmasi golmis kosik anbarlarda morholasino
yerindon MO sanitar norma va | nozarat,
daxil ola bilor | qaydalarina todartikgiilora
riayat miinasibatda
olunmadiqda, qabaglayict
dasimmalar tadbirlar programi
diizgin  hoyata | (QTP)
kecirilmodikdo

Emal edilib boliinmamis, dondurulmus baliq istehsali prosesinin marhalalori
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olan bakteriyalar
(KMAFANM -mezofil

m/b Hazir Boali Texnoloji
soth  lizorindo m/o | mohsulun Rejim qaydalar1 | tolimatlara,
inkisafi salmonellalar, | torkibindo (otaq personalin
S. Aureus, E. coli, | patogen temperaturu), tolimatlandirilmasi
BQKP — bagirsaq | mikroorganizm | sanitar norma vo | vo  gigiyenasina,
coplori grupundan | lorin olmasi | gaydalari avadanligin Vo
olan bakteriyalar agir  bagirsaq | pozuldugda otaglarin  sanitar
(KMAFANM -mezofil | xastaliklorina emall
aerob vo fakultativ | sobab ola bilor prosedurlarina
anaerob miinasibatdo
mikroorqanizmlorin qabagqlayict
miqdart), todbirlor
Baligin qabul ﬁulfitr_eduksiyaedici programina (QTP)
4 . akteriyalar riayat olunmasi
edilmosi
Fiziki: Mahsulun Bali Texnoloji
Konar qatqilar torkibindo Texnoloji tolimatlara ,
metal tolimatlara, prtsonalin
qarisiglarin vo | tohliikasizlik tolimatlandirilmast,
ya digor iti qaydalarina avadanligin
osyalarin riayot sazlanmasina
olmasi edilmadikda, vo | miinasibatdo QTP-
naticasinda geyri-miivafiq na riayat olunmasi
istehlakc¢iya avadanliq
ciddi travma tizorinda
vurula bilar. islonildikda
M/b Hazir mohsulun | Boali Texnoloji
m/o soth izorinds | tarkibindo Saxlanilma tolimatlara,
inkisafi patogen rejiminin personalin  tolim
patogen MO, o | mikroorganizm | tolablori hazirligina
climladon, lorin olmasi | pozulduqda miinasibotdo QTP -
salmonellalar S. | agir  bagirsaq o riayat edilmosi
Soyudulmus sokilds | Aureus, E.  coli, | xastaliklorino
saxlanilma BQKP — Dbagirsaq | sobab ola bilor
coplori qrupundan

aerob vo fakultativ

anaerob

mikroorqanizmlorin

miqdari)

m/b Hazir mohsulun | Bali Saxlanilma | Texnoloji

m/o soth  {izorindo | torkibindo rejiminin tolimatlara,

inkisafi patogen tolablori personalin  tolim

patogen MO, 0 | mikroorganizm | pozuldugda hazirligina

climlodon, lorin olmast miinasibatdo QTP -
Donun ag¢ilmast . . . . .

salmonellalar S. [agir bagirsaq ya riayat edilmasi

Aureus, E. coli, | xoastaliklorina

BQKP — bagirsaq | sabab ola bilor

coplori qrupundan

olan bakteriyalar
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(KMAFANM -mezofil

aerob vo fakultativ

anaerob

mikroorganizmlorin

miqdart)

M/b Hazir mohsulun | Bali Yuma qaydalarina
m/o soth {izarindo | torkibindo Saxlanilma nozarot, texnoloji
inkisafi patogen rejiminin tolimatlara riayat,
patogen MO, 0 | mikroorganizm | toloblori ( | personalin
ciimlodan, lorin olmasi | saxlanilma tolimatlandirilmasi
salmonellalar S. | agir bagirsaq | otaginin t-u, | na noazoron QTP,
Aureus, E. coli, | xostaliklorina sudan istifado ) | zorarsizlosdirmo
BQKP — bagirsaq | sabab ola bilor izro tadbirlorin
coplori qrupundan hoyata kegirilmosi

olan bakteriyalar
(KMAFANM -mezofil

aerob vo fakultativ
anaerob
mikroorganizmlorin
miqdart)
Kimyavi: Kimyovi Bali Yaxsi-yaxst yuyub
ostatki modhix | maddolor artiq | Masalarin tomizloma,
sredstv hazir mohsulun | yuyulmas1  vo | personalin  tolim
Yuma torkibino  keco | dezinfeksiyasi hazirligina nazoron
bior ki, bu da | zamam QTP
istehlak¢inin
zoharlonmising
gotirib  ¢ixara
bilor
Fiziki: Mohsulun Boli Texnoloji
Konar qarisiglar torkibindo Texnoloji tolimatlara  riayot
metal tolimatlarin edilmosi,
qarisiglarin  vo | tolobloring, personalin tolim
ya digor iti | tohliikesizlik keg¢masi Vo
osyalarin gaydalarina avadanligin
olmasi riayot sazlanmasina
naticosindo olunmadiqda, miinasiboatdo QTP
istehlakciya Vo qeyri-
ciddi  travma | miivafiq
vurula bilor avadanliqda
1slonildikdo
Hazir mohsulun | Bali Texnoloji
M/b torkibindo Personaldan ke¢mo | tolimatlara  riayat
Sortlara ayirma Eatpgen MO-in patogen hallan, miiossisado | edilmosi, '
Cesidlomo inkisafi, o ciimlodon mlkroorqanlzm gigiyena vo | personalin  tolim
salmonellalar S. | lerin olmasi | sanitartya hazirligina
Aureus, E. coli, | agir bagirsaq | qaydalannin miinasibatdo QTP
BQKP — bagirsaq | xostoliklorine pozulmast
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coplori qrupundan
olan bakteriyalar
(KMAFANM -mezofil
aerob vo fakultativ
anaerob

sabab ola bilar

mikroorganizmlorin
miqdart)
Kimyovi: Kimyovi Bali Texnoloji
Yuyucu  vasitolorin | maddslor artiq | Miisssisado gigiyena | tolimatlara  riayat
galiglar hazir mohsulun | vo sanitariya | edilmosi,
torkibino daxil | qaydalannin personalin  tolim
ola bilor, bu da | pozulmasi hazirhigina
istehlak¢inin miinasibatdo QTP
zoharlonmasing
sobab ola bilar.
m/b Hazir moahsulun | Bali, Texnoloji
Patogen m/o-larlo torkibindo Texnologi tolimatlarin
kontaminasiya, patogen tolimatlarn toloblorino  riayat
biotoksinlor vo mikroorganizm | tolablorinin olunmasi, istehsalin
skumbriyakimilorin lorin olmasi | pozulmasi, marhalalarinda
toksinlori agir  bagirsaq | avadanligm  nasaz | nozarat, emal
xostolikloring olmast vo ya onun | edilma/yuma
sobab ola bilor | diizgiin qaydalarinin
sazlanmamast icrasina nozarot.
Kimyovi: Kimyovi Bali Texnoloji
Yuyucu vasaitlorin maddalor artiq | Miiossisado gigiyena | tolimatlarin
qaliglar1 hazir moahsulun | va sanitarya | toloblorine  riayet
torkibino daxil | qaydalarmin olunmasi,

Emal1 / yuyulmasi ola bilor, bu da | toloblornin personalin
istehlak¢inin pozulmast tolimatlandirilmasi
zohorlonmasing na nazoron QTP
sobab ola bilar..

fiziki: Mohsulun Bali Texnoloji
Daxili orqanlarin torkibindo Texnoloji tolimatlara  riayat
qaliglar1, lopaneii, metal tolimatlara, edilmasi,
konar qoxular, qarisiglarin - vo | tohliikesizlik personalin  tolim
emaletmonin ya digor iti | qaydalarina kegmosino nozoron
defektlori osyalarin riayot QTP, avadanligin
olmasi edilmadikdo, vo | sazlanmasi,
naticasinda miivafiq istehsalat
istehlak¢iya olmayan morhalasinda
ciddi  travma | avadanliq nozarat.
vurula bilor tizorinda
islonildikda.
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M/b Hazir mohsulun | Bali Texnoloji
Patogen MO-in 0 | torkibindo Texnoloji tolimatlarin
climlodon patogen tolimatlarnn toloblorino  riayot
salmonellalarin mikroorganizm | tolablorinin olunmasi,
inkisafi, S. Aureus, | lorin olmasi | pozulmasi personala
E. coli, BQKP - |agir Dbagirsaq miinasibotdo QTP,
bagirsaq coplori | xastaliklorineg istehsalat
grupundan olan | sabab ola bilor morhalalorinds,
bakteriyalar qablagdirma
(KMAFANM -mezofil qaydalarina Vo
aerob va fakultativ istehlake¢1 tarasinin
anaerob miivafigliyino
mikroorqanizmlarin nozarat.
miqdar1)
Mbohsulun ¢akilmosi | Kimyavi: Kimyovi Bali Texnoloji
vo istehlakg1 Torazi tlizorindo maddolor artiq | Miiessisado tolimatlarin
taralar1 ticlin olan | yuyucu vasitolorin hazir mohsulun | gigiyena vo | toloblorino  riayot
blok-formalara qaliglart torkibino daxil | sanitariya olunmasi,
qablasdiriimasi ola bilor, bu da | qaydalarnmn personalin  tolimat
istehlak¢inin toloblarinin hazirligt ilo
zohoarlonmosing | pozulmasi olagadar QTP
sobab ola bilar.
Fiziki: Mbohsulun Bali Texnoloji
Konar qarisiglar torkibindo Texnoloji tolimatlarin
metal tolimatlara, toloblorino  riayot
qarisiglarin - vo | tohliikasizlik olunmasi,
ya digor iti | qaydalarina personalin  tolimat
osyalarin riayot hazirlig ilo
olmast edilmadikdo, vo | olagodar
naticasinda miivafiq QTP,avadanligin
istehlak¢iya olmayan sazlanmasi,
ciddi  travma | avadanliq istehsalat
vurula bilor tizorindo moarhalasinda
islonildikda. nozarot
Fiziki: Mohsulun
Konar qarisiglar torkibindo Bali Avadanligin
metal avadanliqgdan tomiri/sazlanmasi
qarisiglarin - vo | diismo hallari
Metaltutucularina ya digor it
nozarot asyalarin
olmas1
naticosinda
istehlakciya
ciddi  travma
vurula bilor
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Dondurulma

M/B
Patogen MO, o

ctimlodon
salmonellanin
inkisafi

S. Aureus, E. coli,
BQKP — bagirsaq
coplori grupundan

olan bakteriyalar
(KMAFANM -mezofil

Hazir moahsulun
torkibinda
patogen
mikroorganizm
lorin olmasi
agir bagirsaq
xastalikloring
sabab ola biler

Bali,
Dondurulma
rejimine  riayet
olunmadiqda
MO-in inkisafi
mumkiindiir,
personaldan
yoluxma hallar

Texnoloji rejimlore
riayat, personalin
tolimatlandirilmasi
(instruktaj1)

aerob vo fakultativ
anaerob
mikroorqanizmlarin
miqdar1)
M/B Hazir mohsulun | Bali Zorarsizlogdirma
Patogen MO, o.c. torkibinda Istehsalat lizra tadbirlarin
salmonellalar, patogen rejimlarinin, hoyata kegirilmosi,
S. Aureus, E. coli, | mikroorganizm | sanitar norma vo | personala
BQKP — Dbagirsaq | lorin olmast qaydalarin miinasibatdo
coplori qrupundan | agir bagirsaq pozulmasi qabagqlayict
olan bakteriyalar xastoliklaring naticasindo todbirlor programi
(KMAFANM -mezofil | sobab ola bilor (QTP)
aerob vo fakultativ
anaerob
mikroorqanizmlarin
miqdar1)
Buzla siroloma Kimyoavi Yol verilon Bali Suyun
Siroloma Torazi tizarindo konsrntrasiya Istehsalat tohliikasizliyino
yuyucu vasaitlorin haddinin rejimlorinin, nozarat,  kimyovi
qaliqlart asilmasi sanitar norma va | ¢irklonmoaya qarst
istehlak¢ilarin | qaydalarin filtrlorin
zoharlonmasine | pozulmasi quragdirilmasi,
sobab ola bilor. | naticasindo cevik vo effektiv
nozarat sistemlori,
personala
miinasibatdo
qabaglayict
tadbirlor ~ prorami
(QTP)
M/b Hazir mahsulun | Boali PPM v otnosenii
Patogen MO, o.c. torkibindo Istehsalat personala,
salmonellalar, patogen rejimlorinin, primenenie
S. Aureus, E. coli, | mikroorganizm | sanitar norma va | razresennoqo
BQKP — bagirsaq | lorin olmasi qaydalarin markirovognogo
Markalama coplori _qrupundan agir bgglrsgq po;ulmgs1 oborudovanios
olan bakteriyalar xastoliklarinog naticasindo

(KMAFANM -mezofil
aerob va fakultativ
anaerob
mikroorqanizmlorin
miqdart)

sabab ola bilar
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aerob vo fakultativ
anaerob
mikroorqanizmlarin

miqdart)

inkisafi,
gablasdirmanin
zddolonmosi,
soth  tlizorindo
m/o inkisafi

Saxlanilma M/b Hazir mohsulun | Bali Texnoloji rejimlors
Patogen MO, o.c. torkibindo Saxlanilma nozarot, personala
salmonellalar, patogen rejimino  riayst | miinasibotdo

S. Aureus, E. coli, mikroorganizm | edilmoadikda (QTP)
BQKP — bagirsaq | lorin olmasi MO-in inkisafi
coplori grupundan | agir bagirsaq miimkiindiir
olan bakteriyalar xastoaliklorino
(KMAFANM -mezofil | sobab ola bilor
aerob vo fakultativ
anaerob
mikroorqanizmlarin
miqdar1)
Nogliyyat Daginmast | M/b Hazir mohsulun | Bali Nogliyyat
Patogen MO, o.c. torkibindo Dasinma dasinmalari
salmonellalar, patogen gaydalarinin qaydalarina riayat
S. Aureus, E. coli, | mikroorganizm | pozulmasi, olunmasi,
BQKP — Dbagirsaq | lorin olmast gablagdirmanin | nogliyyatin
coplori qrupundan | agir bagirsaq zadoslonmasi, yuyulmast \6)
olan bakteriyalar xastoliklaring mohsulun dezinfeksiya
(KMAFANM -mezofil | sobab ola bilor | yoluxmasi, m/o | edilmasi.

3.6. Dondurulmus bahgn istehsalinda kritik nazarat noqtalorinin miiayyan

olunmasi

«Qorarlarin gobulu socaorasininy kOmoyi ilo ovvallor miioyyon olunmus

tohliikoli amillor osasinda bizim torofimizdon istehsal morhslasindo xammal tigilin

KNN aydinlasdirmisiq.

Cadval 3.12

Mbohsul V1 | V2 | V3 | KNN | Qeydlor
1 2 3 4 5 6

Xam bahq yox | - - - Istifadodon avval baliq metal detextoru vasitasi
yad materiallar ilo yoxlanilir
Pestisidlorin, ha | yox | - +
radionuxleidlarin, toxSik HACCP planinda nazars alinmirlar, belos ki,
metallarin, nitrozaminlarin xammal ciddi ciris nazaratindon kegir
galiq migdari
KMAFANM, BCQB, ho | yox - + HACCP planinda nazars alinmurlar, bels ki,
salgmonellor, St.aureus xammal ciddi ciris nazaratindon kegir
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Icmoli su ho | yox - + HACCP planinda nazars alinmurlar, bels ki,
radionuxleidlorin, toksik xammal ciddi ciris nozaratindon kegir
metallarin galiq migdart

KMAFANM, BCQB, ha | yox - + HACCP planinda nazors alinmirlar, belos ki,
salgmonellor, protey, qizili xammal ciddi ciris nozaratindon kegir
stafiloxokk

3.12 codvolindo xammal iiclin kritik nozarat noqtolori miioyyon edilmigdir.

Onlarm shomiyyati qarar gobul socarasinin k6mayi miioyyan olunmusdur.

Xammalin HACCP plan1 osasinda biitliin miimkiin kritik noqtolori nozors

alinmayacad. Bu onunla baglidir ki, biitiin xammal ciddi giris nozaratindon kegir.

Cadval. 3.13

Komponentin vo
ya moarhalonin adi

Taninmis
tohliikoli amillor

Qorarlaringabulu socarasindo
suallar

Nel [ Ne2 [ Ne3 [ Ned

KNN va ya gabaglayici
todbirlor

Tikolonmomis dondurulmus baligin istehsali prosesini

N moarhalalari

KNN deyildir
Bioloji ha yox | ho ha | Rejim tempino omal
olundugda m/o artimi
miisahids oluna bilar ki, onlar
Baligin gobulu da dondurulma zamani tam
mohv olmurlar
Fiziki ha net da da | HACCP planinda nozars
alinmirlar, bels ki, xammal
ciddi ciris nozaratindon kegir
Bioloji ha net ha net | KNN deyildir
Soyugq sokilda sanitar prosedurlardan (SP)
saxlanma vo  fasilesiz  nozarstdon
istifado
Kimyavi net net - - | KNN deyildir
Fiziki net net - - | KNN deyildir
Biologigeskie ha net ha net | KNN deyildir
Donun agilmasi soyuq hava va yoluxma {igiin
vaxt catismazlaga
Bioloji ho net | net -
Yuyulma Kimyavi ho net | net KNN deyildir
Fizixi ha net | net
Bioloji ha net | net
Sortlagdirma Kimyavi ha net | net KNN deyildir
Fizixi ho net | net
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Bioloji ha ha - - | KNN deyildir Ne 1
Tikolonma rejimlorinin
uygunsuzlugu zamani olavo
toxumlanma bas vero bilor.
yuyulma texnologiyasina
Tikolonma/ yuyulma Fiziki ho | ho - - diizglin amoal edilmadikds iso,
m/o artimi bas vera bilor
Fiziki ha | ho - - | KNN Ne 2
qurgularin nazarati iiciin holledicidir
Bioloji ha ha - - | KNN Ne 3
Dondurulma Texnoloji rejilora vo vaxta
omal edilmadikda, M/o artimi
bas verir
Bioloji ha ha - - | KNN Ne 4
Siralomo Texnoloji rejilora
uygunsuzluq oldugda, m/o
artimi
Qablagdirma / Bioloji ha - hs - | KNN Ne 5
Markalanma Qablasdirmanin
biitovlityliniin pozulmast,
cirklondirilmosi, markalanma
iclin yol verilmoz
avadanligdan yoluxmasi
Saxlanma Bioloji ha - ha - | KNN Ne 6
Rejim tempino omoal
olunmadiqla, m/oartimi
yarana bilor
Dasinma Bioloji ha net ha ho | KNN deyildir

patogendirlor, suda duzun
miqgdar1 ¢ox apsagi olduqda
vo  yiliksok  temperaturda
artirlar

3.7. HACCP nozarat kartinin tartib olunmasi

3.7.1. Kritik hadlarin miiayyan olunmasi

HACCP siteminin 3-cii prinsipine uygun olarag, novboti morhalodo har bir

taninmus kritik nozarat noqtasi {iglin kritix hadlarin miiayyan olunmasi zaruridir.
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Kritik hadlar dedixda, ¢irklonmonin garsisinin alinmasi, mohv edilmasi va ya onun
miimkiin hodds godor asagi salinmasi moagsadi ilo kritik nozarat ndqtasinds nazarat tolob
edon bioloji, ximyavi vo Yya fiziki parametrin makimal, yaxud minimal xomiyyatlori
nozarda tutulur. Kritix hadlordon kritik nozarat ndqtosinds tohliikagsiz vo tohliikali istehsal
sortlori arasindaki forglori géstarmok tigiin istifads olunur. Onlar miimkiin vaziyyatin Son
mohsulun tohliikasizliyi baximindan gneyri-miimkiinvaziyyoto ke¢masi anini gostorirlor.

Hor bir kritix nazarat noqtasi lizra kritix hadlor bir vo ya bir nego parametrlor tizro
miioyyan olunmalidirlar, yani har bir kritik nazarat néqtosinds bir vo ya bir ne¢o nozarat
Olgiilmosi aparilmalidir ki, tohliikonin Qarsisinin alindigina vo ya miimkiin hoddo qador
asagl salindigina zomanot Vermok miimkiin olsun.

Kritixk noqtolor tohliikali vo tohliikasiz istehsal sortlori arsinda sorhodlori miioyyon
etdiyina gora, onlarin diizglin qurulmasi ¢ox bdyiik shamiyyat kasb edir. Miivafiq kritix
noqtalorin miioyyan olunmasi ti¢iin har bir kritik nozarat néqtosindo tohliikasizliys tosir
gostoron biitlin meyarlar Gyronilmolidir. Basqa sozlorlo desok, tohliikonin (arsisinin
alinmasina vo Yya nozaroto tosir gostoran amillorlo yanasi tohliikeni do detallagdirmas
lazzmdir. Qeyd olunmalidir ki, xritik hadlorin emal parametrlari ilo identik olmasma
ehtiyac yoxdur.

Hor Dbir xritix nazarot ndqtesi momulatin tohliikasizliyinin tomin olunmasi tigiin
nozarat tolob edon miixtolif amilloro malix ola bilor vo onlarin hor biri miivafin xritix
haddo malix olacaq. Beloliklo, kritix nazarat noqtesinda tohliikasizliklo bagli olan biitiin
amillar identifikasiya olunmalidir. Har bir amilin tohliikali vo tohliikasiz arasinda sarhad

oldugu saviyya iso, kritik hadd olur.

3.7.2. Qabaglama tadbirlarinin islanib hazirlanmasi

Qabaglama todbirlorinin  mogqsadi  kritik hadlarin  pozulmasi sabablarinin
miioyyan edilmasi va aradan qaldirilmasidir.

Korreksiy todbirlorinin hoyata kegirilmosi iiglin mosuliyyat oksor hallarda
istehsal bolmosi isgilorinin, yoni kritik nazarat ndqtolorinin monitoringini hoyata
keciran insanlarin tizorine gqoyulur. ldarsetmo strukturlarinin miixtalif soviyyslorindo

mosuliyyatin  boliinmosini do nozoro almaq vacibdir. Belo ki, xritik nozarot
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noqtalorinin monitoringini hoyata kegiron operatorun vozifolori sirasina miivafiq
gorarlar gobul edon vo sonraxi h oarokatlori oslagolondiron miioyyon is¢inin kritix
nazarat ndqtasinin pozulmasi hagqinda vaxtinda xabardar edilmosi daxildir. Belsalixlo,
operator sapmanin no Vaxt bas verdiyini birmonali sokildo miioyyon etmolidir.
Opreratorun problem barasinds no vaxt xabar verilmasi, hansi formada, kimo moruzo
edilmosi biliklori olmalidir. Miivafiq sonadlarin tortibati {igiin do mosuliyyot dasiyan
soxslorin miioyyon olunmasi da zoruridir. Miioyyan qorarin gobul olundugu va
miivafiq suratdo yerino yetirildiyi haqqinda siibut irali siiriildiikda, bu informasiya
xiisusi shamiyyat kasb edir.

Totbig  olunan  korreksiya  horokotlori do  geydo alinmali  vo
sanadlasdirilmoalidirlor. Bunun iigiin monitoring naticalarinin geydiyyat: formasinda
miivafiq movqge nozords tutmaq olar. Lakin xorreksiya harokatlorinin geydo alinmasi
ticlin xiisusi formanin islonib hazirlanmasi daha yaxsi olard.

Eyni ilo bunun ximi, sapmalarin soboblorinin todqiqi naticolori do
sonadlogdirilmoalidir. Belo osasli sonadlogsmo tez-tez tokrar olunan problemlarin
tapilmasinda yardim gostora bilor. Ogar korreksiya horaekatlori ilo problemloari hall
etmok miimkiin olmusdursa, onda miivafiq olarag, NASSR planma da doyisiliklor
etmok olar.

3.7.3. Korreksiya harakatlorinin islonib hazirlanmasi

Hor bir kritix nazarat ndqtasi {igiin kritik hadlarin pozulmasi hallarinda tatbiq
olunan xorreksiya harakatlori miioyyan olunmali vo sonadlosdirilmalidir.

Nozarotin barpa olunmasi ii¢iin prosesin tonzimlonmosi zamani istehsalgi
tohliikasizlik hadlarinin ke¢ilmadiyine zomanat Vermalidir.

Bir sira hallarda, prosesin istehsali dayandirmadan normal maocraya
gaytarilmast miimkiin olmadigda, tonzimlonmodan ovval prosesin dayandiriimasi
zoruridir. Miimkiindiir ki, korreksiya todbirlorino sapmalarin garsisinin alinmasi
moqsadi ilo qisa miiddatli tomir islori do daxil edilsin.

Sapma dovriinda istehsal olunmus mohsula galdikds is9, harakatlor bels olacaq.

Ik névbada, belo mohsulu tocrid etmok va onun keyfiyyatinin yoxlanilmasi {izro
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smadlarin kegirilmasi zoruridir. Noticolor mohsulun istehlak {i¢iin tohliikali oldugunu
gostarsa, asagidaki qorarlar qabul edils bilar:

- uygunsuz mohsulu mohv etmok;

- uygunsuz mohsulu slava emal etmok;

- mohsulu basqa mohsula emal etmoxk;

- mohsulun Sortunu asagi salmag;

- mohsulu basqga bazarlara istigamotlondirmox;

Belo bir mohsul o vaxt mohv edilir ki, tohliikonin tozahiir ehtimali ¢ox yiiksok
olur. Lakin bu bahali mohsula miinasibatdo moagsadouygun deyildir vo onlarin mahv
olunmasi barada gorar yalniz ¢ars tapilmadigda gabul edilir.

Mohsulun slave emali o vaxt miimkiindiir ki, tohliiko emal prosesindo logv
olunsun. Bu mohsulun basga mohsula emal olunmasina da aiddir. Qeyd olunmalidir
ki, istonidon emal ixinci momulatda tohliikoni sortlondirmoys bilor. Buna goro do
emal olunmus mohsul da ixinci momulat kimi eyni gostoricalr lizro nozaratdon
kegmolidir. Daha ¢ox ominlik tgiin emal olunmus mohsulu ciddi tohlil etmok
lazimdir, masalon, Segmoa hacmini artirmaq lazimdir.

Mohsulun smaqdan kegirilmosi zamani islonmis niimunslorin hacmi bdyiik
ohomiyyat kosb edirlor. Belo ki, istehsalg1 noticalorin biitiin partiya {i¢iin diizgiin
olduguna omin olmalidir. Basqa sozlorlo desok, Se¢im ohatali olmalidir. Tohllikonin
olmamasina zomanat Vermok iiv¢iin nozarat planinin analiz edilmasinin shomiyyati
vardir.

Mohsulun sortunun asagi Salinmasi yalniz keyfiyyot iizro tohliikoli amilin
oldugu halda miimkiindiir. Tohliikoli mohsulun Satisa ¢ixmasi halinda onun geri
cagirilmasi proseduru sonadlarle rasmilasdirilmalidir.

Kritik nozarat noqtalori, kritix hadlar, habelo monitoring, korreksiya horokatlori
va sanadlagma tizra alds olunan biitiin informasiya HACCP planinin xiisusi formasina

miincar edilir ki, bu da 3.14 codvalinda gostarilmisdir.
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Cadval 3.14

KNN Tohliikoli amillor Kritix hadlor Monitoring prosedurlari Horokatin Verifikasiya NASSR geydlori
Na? Neca? No godor Kim? KOITeksiyas prosedurlar
tez-tez?
Emal rejiminin Laborant, | Zorurat yarandiqda, Baligin sothi Istehsal jurnalz,
pozulmasi zamani Baligin soithi Yuyulmanin Vizual Saatda 1 keyfiyyat | uygyn olmayan tomizdir, manfi 15° | temperaturun
patogen tomizdir, manfi 15° daqiqliyi dofaden az izro mohsulu zay elan S artiq deyildir. geydi diagrami
mikrofloranin S artiq deyildir. olmamagla | mihondis, | edirlor, onlarin
2 artmast Suyun operator sapmalarinin vo 2:1
E 2:1 temperaturu Fiziki rodd edilmosinin
§ Fizixi sobablori miioyyon
= Baligin vo suyun Novbads 1 edilir. Personalin 20-30 doqiga
Eﬁ 20-30 doqiqo nisbati dofodon az olavo tolimi hoyata
a -Il- olmamagla Kegirilir.
— Suyun axidilmasi -
2 ¢lin baligin
% saxlanmsi
= miiddati Vizual Zorurat Cirklondikca, laxin
Cirklondikca, lakin yarandiqca névbado 4 dofodon
novbado 4 dofodon Suyun artiq olmamagla
artiq olmamagla doyisilmasi
tezliyi
Metallarla Mexaniki Konveyer xattinin | Vizual, metal Daim Operator Zorurat yarandiqda, | Standart Istehsal jurnali
- ¢irklonma garisiglarin olmasi harakat tempi detextoru ils, uygyn olmayan niimunalarin
° metal metal tutan mohsulu zay elan kOmoyi ila
% detextorunun is edirlar, onlarin sistematix
= tempino uygun sapmalarinin vo kalibrlomo.
£ olmalidur. radd edilmasinin
£ Istehsal olunmus sobablori miloyyon | Avadanlhigin
Py avadanligin edilir. Personalin vaxtinda
; texniki olavo tolimi hoyata | doyisilmoesi vo
z vaziyyatinin kegirilir. tomiri
~ qiymatlandirilmas
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Emal rejiminin
pozulmasi zamani

20° S artiq
olmamagla, havanin

Dondurulma
rejimi

patogen nisbi riitubati 95 %, zamorajivanio
mikrofloranin harakat siirati 4-5
artmasi m/saniyadir Baligin
E diiztilmesinin
= d}lfljflua I:llrl:l};u Qiymotlandirmo
% HD uygun olaraq normalari Diagraml uguﬂll:ﬁ::lra Qeydloarin giindslix | Istehsal jurnali,
a 8 saatdan 72 Ozilyazan Daimi Operator 20 yu dulma; tohlili, haftalix temperaturun
© saatadok qurgu Y yoxlanmasi geydi diagrami
Z, temperaturunun
Dondurulmnin . .
z . tonzimlonmosi
= mddoti
< Monfi 18° S artiq
olmamagla Prosesin bas
catmasi
(mohsulun galin
yerinda
temperatur)
Emal rejiminin 2%-don az vurulmus siranin Fiziki Hor bir keyfiyyat | Toxrar siroloma Hor bir mal Aparilan
Y o pozulmasi zaman olmamagla mohsulun partiya lizra partiyasi tigiin siralomoyo
E patogen Kiitlosino %-i t¢iin nozaragtei,o nozarat vo
% g mikrofloranin Havanin nisbi perator, istehsal jurnaliza
U artmast riituboti 95 %-dok usta
Yagin tursumsi
o § § Temperat.urun. . Biitiin mohsullar . Ke}./.ﬁyyat
o £ & | doyismesi seraitindo Har bir iizro . .
S = markalanmalidir, Qablasdirma . . . Qeydlorn giindalik .
- #»-Z | potogen o . Vizual partiya nozaragt¢i,o | Tokrar markalama . Istehsal jurnali
S= X . monfi 18° S va materiali - analizi
£33 mikrofloranin asa@ saxlanmalidir iclin perator,
o 2 | artmast &
Emal rejiminin
o o pozulmasi zamani | Manfi 18° S vo . Ke}./'ﬁyygt Qiymatlondirmok Istehsal jurnalt
o = - Diagraml zro i . . -
3 patogen asagi Reiim xraneni 5 7iivazan Daimi nozaractc tiglin Qeydlorin haftalixk | va dzilyazan
z = rofl H isbi ejim xranenio Oziiyaza a 9zaragtci,o wlama/temperatur lanm 9
S x5 mikrofloranin avanin nis - perator saxlama/temperatur | yoxlanmast qurgunun
2 artmasi riitubati 95 %-dox qure ' un tonzimlanmasi digramlari
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3.14 cadvelindo dondurulmus baliq istehsalinin xritik hodlor vo nozarat todbirlori
gostorilmoklo, kritik nozarat ndqtolori gostorilmisdir.

Monitoring dedikdo, KNN-nin nozarat altinda olmasmin vo doqiq (eydlarin
sonradan kontrol yoxlamalari zamani istifado olunmasi mogsadi ilo qiymotlondirilmosinin
planlasdirilan ardicilligina uygun olaraq, miisahidalor va ya 6lgmolorin hoyata kegirilmosi
nazordo tutulur.

Monitoring ti¢ asas vazifani yerina yetirir:

- nozarati qiymatlondirir;

- tendensiyalar1 miioyyon edi;

- yazil1 sonadlogmoani togdim edir.

Daimi monitoring bu vozifalora on yaxsi tisullu uygun golir. Lakkin daimi
olmayan monitorigin do praxtik shomiyyati ola bilor. Daimi monitoringin biitiin hallarda
hoyata kegirilmasi heg do vacib deyildir.

Daimi monitoring:

- temperatur

- Zaman

Daimi olmayan monitoring:

- niimunoalarin Statistik Se¢ilmosi

- miiayyan olunmus zaman araliginda monitoring

Daimi olmayan monitorinqdon tez-tez istifads olunur:

- sartlorin molum oldugu hallarda (masalan, ingridiyentlorin tadqiqi)

- Problemin miioyyan olunmasi ii¢iin (mosalon, mal partiyalar1 niimunalorinin
todqiqi).

Monitoringin mithiim masalalari:

- mahz nayi monitoring etmok lazimdir

- monitoringi kim hayata keg¢irir (vozifasi)

- monitoringin keg¢irilmasi qaydasi

- monitoringin montozomliyi

Monitoringi yerina Yyetiron soxslor onun magsadini vo shamiyyatini tam basa

diismolidirlor. Lakin onlar monitoring metodikas1 iizro (mosalon, Sanitar normalari
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bilmoalidirlor) miivafiq hazirliq kegmolidirlor. Monitoringin xegirilmoasi vo hesabatin
hazirlanmast  zamani  miitoxassislorin - movqeyi ovvalcodon Yyanlis olmamalidir.
Miitoxassislor monitoringin naticalarini doqiq geyds almalidirlar. Onlar yerina yetirilmoli
olan prosedur baximindan, hotta nozarotin itmosi tohliikasi Yyarandigdabels, hazirligh
olmalidirlar. Biitiin geydlordo monitoringi yerina Yyetiron soxsin adi va imzasi olan tarix
goyulmalidir. Monitoring prosedurlar1 siiratlo, real zaman rejimindo kegirilmolidir.
Mixkrobioloji tadqiqatlar nadir hallarda monitoring tigiin somarali olur.

Monitoringin geydlori:

- daxil edilon malumatlar doqiq vo axtinda olmalidir

- sohvlar va btiirmoalor olmamalidir

- KofrekSiya mayesindon, silinmolordon, garalamalardan istifado olunmasina yol
verilmir.

Monitoringin gedisinds edilon geydlori zoruridir:

- yenidon nozordon kegirmok, tarix vo imza gqoymag vo Yya monitoringi
ke¢irmayfon basqa miitoxassis torafindon tasdiq etmok (bu geydlori tasdiglomak)

- miivafiq mohsul yiiklononadok (gondormadon Qabaq nozordon kegirilmoa)
geydlar bir daha nazardon kegirilmoalidir

- HD talablarina uygun olaraq saxlanmalidir.
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FOSIL 1V.
APARILAN TODQIQATLARIN NOTICOLORININ TIOTBIQININ PRAKTIK
OHOMIYOTININ OSASLANDIRILMASI

HACCP sistemi elementlorinin totbiq olunmasi istehsal olunan mohsulun
keyfiyyatino hortorafli nozarotin toskil olunmasma imkan Veracok, onun ragabot
keyfiyyatini, istehlakcilarla vo nozarat¢i organlarla miinasibatlordo agigligini tomin
edocok. Sistem istehsalciya gida mohsulunun tohliikosizliyino omoal olunmasina ominlik
verir.  HACCP sistemini totbiq etmoklo vo dostoklomoklo, istehsal¢1 asagida
gostarilonlordon qurtula bilor:

e potensial-tohliikali materiallarin boylix spektrinin totbiqindan;

e {i¢ nov riskdon — bioloji, kimyavi va fizixi;

e insanlarin saglamligina tohdidlorldan;

e maliyyo vasaitlorinin geyri-mohsuldar mosroafindon;

e diizgiin olmayan istehsaldan (sabotaj) vo ya mosulun istehlak¢i torafindon geyri-
diizgiin istehlakindan (sui-istifads) irali golon xarclordon.

HACCP sistemi istehsal¢ida 6ziino inam hissi yaradir, ona ticarat markasinin
sigortasini, miidafiasini, sistemin auditorlar torafindon yoxlanilmasi imkanin, mohkomoa
proseslorinda istifado oluna bilon dalillor (sigortalanma), sistemin sigorta sirkatlori
torafindon taninmasini verir.

HACCP  sistemi Yyoxlanilmig sistem olub, mohsullarin tohliikasizliyi {izro
idaroetmonin somorali aparilmasina yaqinlik Vverir. Bu sistem gida moahsulunun
tohliikosizliyino vo keyfiyyatino yonolik soylorin ali prioritktini dostoxlomoys, habelo
anlasilmazliglarin garsisinin planl suratds alinmasina, onlar1 durub gézlomomays, yaxud

yarandiqdan sonra idara etmaya ¢alismamagi imkan verir [39, 41].

4.1. K. Isikavanin sabab-natico diagram

K. Isikavanin sabab-natico diagrami hom do fishbone diagram — «baliq stimiiyii»,

«baliq skeleti» adlar altinda da mashurdur. Bu diagramdan keyfiyyatin tamin olunmasi
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lizro miixtolif amillorin tosirinin tohlili zaman1 Sobab-natico olagolorinin oyani suratdo,
sxematik akS olunmasi tigiin istifads olunur.

Obyexktin arzu olunan voziyyati morkozi «kKEYFIYYOT» oqrobi soklindo okS
olunur. O noticoni — miixtolif amillorin tosiri altinda yaranan hadisolori gostorir. Onlardan
daha ohomiyyatlilori bas xotto miinasibatdooyri oxlar soklinde (XAMMAL, INSAN
AMILI, XIDMOTLOR, AVADANLIQ, TEXNOLOGIYA, METODOLOGIYA) tosvir
olunurlar. Bunlar birinco deracali amillordor ki, maqgsads nail olmaq vo bu amillirdon
asilidir vo onlar obyexktin voziyyatino mithiim tasir gostorirlor. Bu amillor 6z ndvbainda,
he¢ do az ohomiyyoatli olmayan, lakin natico {iglin limumilikdo miistoqil ohomiyyati

olmayan ikinci deracali amillarin tasiri altinda formalasirlar [21].
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Texnologiya
Avadanliq Usta
Qablagdirma
Sazlama aparati

Bas sindarma Sazlama

Dondurucu kamera

Usta

Rejim
Transportyor

M/b analiz

t. tenxnoloii

Metodologiya

\ Zaym
\ azaldalmasi

—

Laborant ND

Laborant TK,
dequstator

Hazir mohsul

ziilalin, yagin vo
karbohidratlarin
M.d-si

Sinaqlarin tadqiqi

v

Dondurulma

7—>

Tohliikasizlik gostoricaloring

Fiziki-kimyavi tohlil

Organoleptik tohlil

Avadanliga nazarato

Keyfiyyat

\ 4

Usta
Giris pazarati
/ / Baliq xammalinin

. . bul
har bir partiya e

Sanadlorin

ixtisas artirma
kurslar

. taqlara nazarat
Xarici audit

Pesokar hazirlaq

Xammal s6basi
/ / Qablagdirma

materiallarinin gobulu

.~ Kombinezolar
hor bir

xalatlar

bagh ayaqqabi
bas geyimlori

Xammal Kadr resurslari

Avadanhqdan yumalar

15¢1 geyimi

Xidmaotlor

Sokil. K. Isikavinin diagqrami

Avadanlig sanitar
saxlanmasi

[s zonalarimin sanitar
voziyyati
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Naticalor

Dondurulmus baliq istehsali tigiin HACCP sisteminin islonib hazirlanmasi {izro
diplom isinin yerino Yyetirilmasi zamani agsagida gostorilon naticolor alinmisdir:

e Dondurulmus baliq istehsali sahasindo keyfiyyat vo tohliikasizlik {izro elmi -
texniki adobiyyatin vo normativ sanadlorin parilan tadqiqatlar: naticasinds baliq
emal1 sahasinda tohiikosiz mohsulun (dondurulmus baliq) buraxilmasina zomanot
verilmosinitomin etmok tliciin HACCP istteminin totbiginin moagsadouygun
olmasi naticasina golindi;

o keyfiyyotin HACCP prinsiplori asasinda idara olunmasmin oasas elementlori
islonib hazirlanmisdir;

e HACCP planinin nazarat xaritasinin layihasinin islonib hazirlanmigdiri;

e miloyyon olunmus tohliikoli amillorin aradan galdirilmasi vo ya miimkiin
saviyyaya godor asagi Salinmasi iiglin gabaglayici tadbirlar islonib hazirlanmus,
habelo dondurulmus baligin istehsali zamani nozora alinmasi zoruri olan xritik
nozarat noqtalori se¢ilmisdir;

e sobab-natico diagramlari (K. Isikava digrami) islonib hazirlanmisdir;

e istehsalin oan mithiim proseslorinin ugotunun va geydiyyatinin formalari iglonib
hazirlanmigdir;

e omayin vo hoyat faaliyyetinin tohliikssizliyinin qorunmast iizro  islonib
hazirlanmus todbirlorin hoyata kegirilmoasi personalin tohliikasiz islomosini tomin
edacoak, habelo miiassisado avadanligin qorunmasina k6mok edocoxk;

e HACCP sisteminin totbiq olunmasina ¢okilon xarclorin hesablanmasinin naticalori
mogsadouygundur, belo ki, sistemin totbiq olunmasi noinki tohliikosiz
dondurulmus baliq istehsalina zomanat verir, hom da tohliikasizliys nozarat li¢iin
nazordo tutulanti resurslardan gonaatls istifado etmoys imkan yaradir.

Beloliklo, dondurulmus baliq istehsalinda HACCP sistemin islonib hzirlanmis
modelinin totbiqi noinki genis istehlak ticlin ucuz, hom do tohliikesiz vo keyfiyyatli

mohsul istehsal etmoyo imkan verir.
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AHHOTALIUA

B Xone BBIMONHEHUS  MarucTPCKOW JUCCEepTallMi MO pa3padOTKe CHUCTEMBI
HACCP Ha m0Opou3BOACTBE MOPOXKEHOW pBIObI OBLIM TOJYYEHBI CIEAYIOIINE
pEe3yabTaThl: HA OCHOBAHUM IPOBEACHHOTO aHAIM3a HAYYHO-TEXHUYECKOMN JIMTEPATYPHI
Y HOPMAaTUBHOM JTOKyMEHTallUM B OOJIACTM KauyecTBa W 0€30IacCHOCTH IPOU3BOICTBA
MOPOKEHON pbIObI OBUT CHENIaH BBIBOA O LEJIECOOOPA3HOCTH BHEIPEHMSI CUCTEMBI
HACCP nHa npennpusTuss pblOONepepaObITBIBAIOIMICH OTpacad Uisl OO0ecredeHus
rapaHTUPOBAHHOTO BBIMyCKa O€30IIaCHOTO NPOAYKTa (3aMOPOXKEHHOW  pBIOBI);
pa3pab0OTaHbl OCHOBHBIE 3JIEMEHTBI CHUCTEMBI YNPABICHUS KAayeCTBOM Ha OCHOBE
npuHiunoB HACCP; pazpabotan npoekt KoHTpoJibHOM KapThl uiana HACCP; nns
YCTPAHEHUS WM CHUXKEHUS 1O IPUEMIIEMOTO YPOBHS BBISIBJICHHBIX OMACHBIX (PAKTOPOB,
ObLIM pa3paboTaHbl NPEIyNpPEKIAIONINE ACUCTBUSA, a TAKXKE BBIJECICHBI KOHTPOJIbHBIE
KPUTHUYECKHE TOUKH, KOTOPhIE HEOOXOAUMO YUUTHIBATh IPU MPOU3BOJICTBE MOPOKEHON

pBIOBI; pazpaboTaHa MPUUMHHO - CIIEJICTBEHHAs nquarpamma (nuarpamma K. Vcukassr).
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SUMMARY
During implementation of the master thesis on development of the system of

HACCP on production of frozen fish the following results have been received: on the
basis of the carried-out analysis of scientific and technical literature and standard
documentation in the field of quality and safety of production of frozen fish the
conclusion has been drawn on expediency of introduction of the HACCP system on the
enterprises of process fish branch for ensuring the guaranteed release of a safe product
(the frozen fish); basic elements of a control system of quality on the basis of the
principles of HACCP are developed; the draft of the control map of the plan of HACCP
is developed; for elimination or decrease to the acceptable level of the revealed
dangerous factors, the warning actions have been developed, and also control critical
points which need to be considered by production of frozen fish are allocated; it is

developed prichinno - the investigative chart (K. Isikava's chart).
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