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FOSIL I
1.Diinyada va Azarbaycanda kolbasa momulatinin istehsal,
ticarati va istehlakinin vaziyyati, qarsida duran vazifalor

Torkibino duz, piy, odviyyat vo digor yardim¢i xammal qatilmig ot
giymasinin tabii bagirsaqlara, siini ortiicii pardalora vo ya goliblora doldurub
istehlak ticlin hazir hala ¢atana kimi termiki emaldan vo ya fermentasiya
amoliyyatindan kegirilmasi naticasinds alian o mohsuluna kolbasa deyilir.

Owvallar, kolbasa istehsalina sorf edilon otin qidaliliq doyori asagi olan
torkib hissasindon (stimiik, qigirdaq, damarlar, pards, gaba birlogdirici toxuma
Va S.) tamizlondiyini, ot ¢okon masindan kegirilorok qiyma halina salindigini,
hozmi asanlagdiran, manimsanilmoni artiran, xosa goalon dad, qoxu va rang veran
adviyyat vo miixtalif gatqilarin alave edildiyini vo d. miisbat cohatlori nazara
alarag kolbasa momulati istehlak doyari yiiksok olan bir mohsul kimi
saciyyalondirilirdi.  Odur ki, onun istehsalinin artirilmasi, g¢esidinin
yaxsilasdirilmasi toklif olunurdu. Hazirda kolbasa momulati oan genis yayilan ot
mohsuludur. Xiisusi ilo ayaqiistii golyanalt1 soklinda yeyilon kolbasa momulati
yerli istehsal bazarmin 80%-i alds edib.

Son ildo Respublikamizda kolbasa istehsali 2005-ci illo miiqayisado 20%
artib. Bundan basqa ayri-ayri sirkatlor tarafindan hor il, mas: 2006-c1 ilds 4167,3
min ABS dollar;, 2010-cu ildo 3115,4 min ABS dollar1 vo ya 1263,8 ton
miqdarinda kolbasa idxal olunub. Kolbasa momulatinin yerli istehsali va
idxaliin iimumi hacmi 2012-ci ilds 4,6 min ton olub. Kolbasanin yerli istehsali
Vo idxalinin artmasi onun istehlakini artmasina gotirib ¢ixardib. Oton il orta
hesabla adam basina tokco 0,6kq bismis kolbasa va 0,9kg sosiska yeyilib.
Hesablamalara gors kolbasa ilo insan organizmines ildo 10kq yag daxil olur.

Kolbasa momulat1 istehsal edon MMC, sirkatin, fiziki soxslarin va s. say1
durmadan artir. Yeni yaradilan istehsalcilardan “Lider RM”, “Halal nemat 1000
barokot”, “Rosko”, “Sab”, “Ilaho-96”, “Haci turqay”, “Kral”, “Ovgular”,
“Kristal”, “Sevimli dad” vo d. gdstormak olar. Respublika Iqtisadi Inkisaf

Nazirliyinin Antiinhisar siyasati  vo istehlak¢ilarin hiiquglarinin miidafiasi
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dovlat xidmatinin molumatina gors buraxilan kolbasa momulatinin keyfiyyati
g0zo carpacaq dorocodo yiiksolmoyib. Baxmayarag Ki, oksor ot emali
miiassisalorinds mal-qara {izii qibloys tutularag vo bismillah deyilorok kasilir.
Kolbasa momulatinin keyfiyyotinin asagi olmasini, ilk 6nco sorf edilon osas
xammalda - otdo axtarmaq lazimdir. Otin xeyli hissasi yaxin vo uzaq xarici
Olkalordon donmus halda gotirilib. Mos.: “Sab” firmasi kolbasa momulat
istehsalina sorf etdiyi otin (osason camis vo mal oti) yaridan ¢oxunu donmus
halda Hindistandan almigdir.

Donmus vo miioyyan miiddot saxlanilan otdon heg cliro yiiksok keyfiyyatli
kolbasa almaq miimkiin deyil. Oksor miiassisalor kolbasa istehsali zamani
kolbasa qiymasina miixtalif mohsullar gatirlar. Qeyd edoak ki, avvallor kolbasa
yalniz otdon hazirlanirdi vo torkibino heg¢ bir qatqi olave edilmirdi. Kolbasa
momulat1 istehsalinda hiylonin bas vermamayi itigiin Tiirkiys Kond Tasarriifatt
Nazirliyi kolbasa vo sosiskalarin 100% otdon hazirlanmasi vo qarisiq atdan
istifadoni qadagan edilmasi barados gorar vermisdir.

Azorbaycanda istehsal olunan kolbasa momulatinin  keyfiyyatinin
yiiksalmasino bu sahado olan standartin, NTS vo s. gaydaya salinmasi xeyli
komok edordi. Molumata goro Respublikamizda kolbasa momulati {izro 10-a
yaxin standart movcuddur.

Motabor Beynalxalg Toskilatlarin, ilk onco DAC/DST-1 bu sahads aparilan
elmi-tadqiqat islorinin naticalorina sdykenarok kolbasa momulati istehsali vo
istehlakinin kaskin suratds azaldilmasi barads qorar vermisdir. Miiayyan olunub
Ki, yemok ti¢iin hazir olan kolbasa momulatinin torkibinds kanserogen (insan
organizmindas onkoloji xastalik toradon) maddslor-nitrit, nitroza birlosmalor va s.
olur. Tarkibinda nitrit vo N-nitrozo birlosmalor olmayan kolbasa momulati

alinmasi sahasinds axtaris islori davam etdirilir.



FOSIL II
9dabiyyat icmah
11.1. Kolbasa mamulatimin gidahhq dayari va Kimyavi tarkibi

Torkibino duz, piy, odviyyat vo digor yardim¢i xammal qatilmig ot
giymasinin tabii bagirsaqlara, siini ortiicii pardalora vo ya goliblara doldurulub
istehlak ti¢lin hazir vaziyyato ¢atana kimi termiki emaldan vo ya fermentasiya
omoliyyatindan kegirilmasi naticasinds alian ot mohsuluna kolbasa deyilir.

Bizim 6lkada kolbasa momulati, ohalinin ¢ox boyiik talobatini nazars alaraq,
genis c¢esiddo Vo adlarda buraxilir. Sorf olunan xammalin ndviindon,
keyfiyyatindan, istehsal texnologiyasinin xarakteri vo xiisusiyyatindan, kolbasa
batonlarmin spesifik xarici goriiniisiindon vo formasindan asili olaraq, kolbasa
momulat1 asagidaki qruplara ayrilir: a) bismis kolbasalar; b) yarimhislonmis
kolbasalar; c) hislonmis kolbasalar; ¢) submohsul vo gan kolbasalari; d)
pastetlor; e) zelslor vo studnilor (soyutmalar); o) ot ¢oroklori; f) poahriz vo
miialicavi kolbasalar.

Son zamanlara godoar ot mohsullar igarisinds kolbasa momulati ¢ox genis
yayilan vo ohali torafindon hovaslo aliman mohsul olmusdur. Rasmi va geyri
rosmi  molumat monbalorindo  kolbasa momulatinin  qidalihiq  dayarliliyi,
organizm tarafindon hazmi va manimsanilmasi, enerjiverma gabiliyyatinin atdon
yiiksok oldugu bir monali sokildo ¢geyd olunurdu. Bu onunla izah olunurdu ki,
kolbasa istehsalina sarf olunan ot gidaliliq doyari asagi olan torkib hissasindan,
mos.: damarlar, stimiik, qigirdaq, gaba vo birlosdirici toxumalar vo s.-don
tomizlonir. Organizm torafindon ¢atin vo pis manimsanilon mal va qoyun yag
toxumasi, nisbaton asan va yaxst manimsanilon donuz yag toxumasi ilo avoz
olunur. Homginin, kolbasa qiymasina adviyyat vo miixtalif qatqilar da vurulur
ki, bu da kolbasa mamulatina xosagalon va atirli tam, qoxu va rang verarak,
onun hazmini va aliciliq gabiliyyatini artirir.

Lakin, 6ton asrin 70-ci illorindo miiasir todqiqat tisullar1 vo cihazlari ilo
aparilan todgiqgatlar naticasinds isbat olundu ki, kolbasa momulati istehsalinda,

onun ot rangi almasi li¢lin gatilan Na-nitritin he¢do hamisi par¢alanmar.



Halbuki homon dovradak elmda bela bir fikir hokm stirtirdi ki, istifado
edilon Na-nitritin hamis1 mikroorqanizmlor vo fermentlorin tosiri ilo asagidaki
biokimyavi reaksiya iizro tam pargalanir.

Hazirda istehsal edilon kolbasa momulatinin qidaliliq doyorinin artirilmasi
Vo ¢esidinin yaxsilasdirilmasi sahasinda 6lkomizds vo xarici 6lkalords bir sira
yeni metodlar islonib hazirlanir. Hor seydon ovval kolbasalarin keyfiyyati vo
qidaliliq dayorliliyi, onlarin istehsali {igiin sorf olunan xammalin keyfiyyotindon
cox asihidir. Hazirda, bir sira elmi-todqigat institutlarinda yeni-yeni
preparatlardan istifado edilmasi iizorindo miihiim elmi islor apartlir.

Kolbasa momulat1 istehsalinda istifado olunan ononovi qatqilar (Mes.:
nisasta, un, yumurta va s.) kimi, toklif edilon yeni ziilali komponentlor kolbasa
giymoasindo emulgator rolunu oynayir vo mohsulun keyfiyystino he¢ bir xalal
gotirmadan onun sensor va instrumental gostoricisini vo qidaliliq dayorini
ohamiyyatli doracods yaxsilasdirir.

Kolbasa momulatinin kimyavi torkibi, giymonin funksional xassalori vo
keyfiyyat gostoricilori arasinda qarsiliqli olagoalori gdstoron bir sira riyazi
tonliklor alinmisdir. Mahsula va giymoys daha yaxsi funksional xassalor vermok
moagsadilo optimal reseptura islonib hazirlanib.

Bir neg¢a ildir ki, ot va ot moahsullari sahasinds Beynolxalg alomdas taninmis
elmi-tadqigat institutlar1 kolbasa istehsalinda ot ziilalinin yerino miiayyan
miqdarda ziilali preparatlarin yeni névlarin istifads olunmasi iiglin daha genis

axtaris islori aparir.



Cadval 1

MDB mokaninda DOST iizra hazirlanan bazi kolbasa momulatinin kimyavi tarkibi

100q yeyiloan hissaya gora asas maddalorin miqdari Enerji
faizlo (%) mq faizlo (%) doayarliliyi

Kolbasalarin adlari su ziilal | yaglar | karbohidrat kiil mineral maddalor (100q)
timumi | NaCl[Na |K |[Ca|Mg|P |Fe | Kkal/lkC

Bismis kolbasalar:

Diabetik 64,2 12,1 22,0 - 2,7 | 2,0 | 839 |251| 9 | 20 | 152 |1,4| 254/1063
Dietik 71,6 12,1 13,5 - 28 | 2,0 | 822 |293 (38| 22 |188|2,2| 170/711
Doktor 60,8 13,7 22,8 - 2,7 | 2,0 | 828 |243|29| 22 |178|1,7 | 260/1088
Koandli 68,0 10,2 18,4 1,8 32 | 2,6 |1057219| 6 | 15 |133|1,8| 216/906
Hovaskar 57,0 12,2 28,0 - 28 | 2,2 | 900 |211| 7 | 17 |146|1,7 | 301/1259
Sudli 62,8 11,7 22,8 - 2,7 | 2,0 | 898 |190| 6 | 17 |132|1,3| 312/1305
Olahidds 64,8 10,1 20,1 1,8 32 | 2,6 [1047|255| 7 | 19 |167|2,1| 228/954
| sort donuz ati 60,0 10,2 25,1 1,9 28 | 2,2 | 996 |226| 6 | 20 | 153 |1,5| 274/1146
Asxana 63,7 11,1 20,2 1,9 3,1 | 25 (1021|240 |18 | 20 |176|1,8| 233/975
Quzu atindan 55,0 12,5 29,6 - 29 | 22 | 905 |187| 8 | 17 |136|1,3| 316/1322
Cay 65,8 10,7 18,4 1,9 32 | 2,6 |1057219| 6 | 15 |133|1,8| 216/904




Donuz otindon 55,6 12,5 29,1 - 2,8 | 2,2 | 898 |150|40 | 21 | 169 |1,7 | 252/1054
hovaskar
Sosiska:
Sudli 60,0 12,3 25,3 - 24 | 18 | 745 (237|129 | 20 | 161 |1,7 | 277/1159
Rus 66,2 12,0 19,1 - 2,7 | 20 | 827 (231 7 | 17 | 150 1,8 | 220/920
Donuz oti 54,8 11,8 30,8 - 26 | 20 | 826 (242 7 | 21 |164|1,6 | 324/1356
Bismis-hislonmis
kolbasalar:
Hovaskar 39,1 17,3 39,0 - 4,6 | 3,8 | 1544 (324 |11 | 22 | 214 | 3,0 | 420/1757
Servelat 39,6 28,2 27,5 - 4,7 | 3,8 1528 367 | 8 | 30 | 243 | 2,7 | 360/1506
Yarmmbhislonmis
kolbasalar:
Armavir 39,8 15,2 40,2 - 48 | 4,0 |1622 302 | 7 | 25 |202 | 2,2 | 423/1770
Krakov 34,6 16,2 44,6 - 46 | 3,6 |1467|309| 9 | 25 | 204 | 2,3 | 466/1950
Minsk 52,0 23,0 17,4 2,7 49 | 4,0 /1636|382 |12 | 27 | 250 | 3,3 | 259/1084
Paltava 39,8 16,4 39,0 - 48 | 4,0 11622329 | 9 | 24 |200 | 2,2 | 417/1745
Tallin 44,8 17,1 33,8 - 43 | 3,6 (1458|273 | 9 | 20 | 142 |1,9 | 372/1556
Ukrayna 44,4 16,5 34,4 - 4,7 | 4,0 11630 (334 |10 | 27 | 226 | 2,7 | 376/1573




Yeni-yeni qatqi novlori aldo olunur. Heg siibhasiz ki, yen alinan gatqilarin
Kimyavi torkibinin, fiziki-kimyavi, sanitar-gigiyenik vo digar xassalorinin
hortorofli todqiq edilib Oyranilmosi vacibdir. Yalniz bu halda kolbasa
momulatinin ayri-ayri ¢esidi Vo novil liciin daha mogsadouygun reseptlor
secmok miimkiindiir.

Kolbasa istehsali ii¢iin nazards tutulan ziilali preparatlar asagidak: tolablora
cavab vermolidir: yiiksok bioloji dayorliliysa malik olmali; ziilallarin maksimal
Va yag va karbohidratlarin iso minimal migdarimi toskil etmoli; pH adadi neytral
rogoms yaxin olmali; yiiksok funksional xasselora malik olmali; istehsalatin
sanitar-gigiyenik toloblora cavab vermoli; konar dad vo qoxusu olmamali;
igtisadi somara va effekt vermali; alic1 zovqiinii oxsamali va s. Bu talablars, har
seydan avval, izolyasiya edilmis ziilallar (mas.: proteinlor) cavab verirlor. Bu
ziilallar yiiksok funksional xassalars, gidaliliq va bioloji dayarliliya malik olub,
xiisusila, bigirilmis kolbasalarin istehsalinda istifado edildikdo daha yaxsi natico
alinir.

Ot ziilali avazina bitki mansali, xiisusile, paxlalhlarin ziilallardan alinan
preparatlardan daha ¢ox istifado olunur. Kolbasa istehsal edon firmalarin fikrina
Vo qiivvada olan texniki sortlorin toloblorina gora, bu preparatlar kolbasa
istehsalinda ona goro ¢ox tothig olunur ki, onlar mohsulun keyfiyyatina
bilavasito miisbat tosir gostarir vo manfi gostaricilori hiss olunmur.

Qatqilarin, xiisusila ziilal preparatlarinin tatbiqi ilo kolbasa istehsali bir ¢ox
inkisaf etmis olkalorda (ABS, Fransa, Yaponiya, Ispaniya, Ingiltars, Hollandiya
Vo s.) genis yayilmisdir.

Boyiik Britaniyada bitki mongoli ziilallardan ot avozedicilori kimi istifados
edilir.

ABS-da standart reseptura iizro hazirlanmis kolbasa vo sosiskalarin
istehsalinda 3,5 %-o godor bitki vo heyvanat monsoali quruziilali preparatlardan

istifado edilir.



AFR-da, gqiymoli ot momulatina ancaq siid vo yumurta mohsullardan alinan
bir sira alavalar va qatqilar vurulur.

Olko daxilinda kifayat qodor ot istehsal edilmoyan 6lkalorin miitoxassislori
kolbasa momulatinin qidaliliq dayarliyina istehsal zamani olave edilon ziilali
komponentlorin tosiri haqqinda miiasir tosovviirloro osaslanarag, belo bir
naticaya golirlor ki, indiki soraitdo ohalinin kolbasa momulatina olan talobatini
daha dolgun 6domok ti¢iin, mohz yeni preparatlardan istifado edilmosi ¢ox
somoarali olarda.

Kolbasa momulati istehsali zamani bir torafdon ildon-ilo qitlig1 daha ¢ox hiss
edilon ot xammalina gonast etmok, digor torofdon iso momulatin istehlak
doyorini  yiiksoltmok mogsadi ilo bitki vo heyvanat monsoli ziilali
komponentlordon elmi osaslarla istifado etmok yollar1 axtarilir. Bu mogsadils,
RF-1 Sohiyyo Nazirliyinin Qida Elmi-Todgigat Institutu vo OSETI-nun
kolbasa momulatinin modelli niimunsloarinin bioloji doyarliyinin Syranilmasi
haqqinda birga apardiglar1 todgiqatlar toqdire layigdir. Mas: Bir variantda otin
ziilali natrium-kazeinatla, diger halda iso, izolo edilmis paxla ziilalinin
komponentlari ilo avaz edilib. Hor iki halda, ziilallarin avazolunma daracasi O;
12,5; 25; 50 vo 100 %toskil etmisdir. Qeyd edilon resept iizro hazirlanan
kolbasalarin yeni niimunalarinin kimyavi tarkibi, ziilal kompozisiyasinin bioloji
doyarlilik gostaricilori vo faizlo monimsanilmasi dorocosi codval Ne2-da
gostarilir.

Coadval 2
Yeni nov kolbasalarin kimyavi tarkibi vo onlarin ziilal kompozisiyasinin

bioloji dayarlilik gostaricilari

Ziilal OVoz- Kolbasanin kimyavi Ziilal Monimsonilm

avazidicilari olunma torkibi, %-lo kompozisiyasi | asi, %-lo

dorocosi | riitubot | yag | ziilal | nin bioloji

doyarliliyi, %-
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I
Natrium- 0 61,3 21,3 | 14,3 65,2+0,3 95,7+0,8
kazeinat 12,5 62,0 20,6 | 135 65,7+2,1 95,6+0,9
25,0 61,8 19,8 | 13,6 65,7+2,5 96,5+0,9
50,0 64,2 198 | 12,8 64,3+1,4 96,1+0,6
100,0 60,9 23,7 [ 111 59,3+1,8 96,0+0,3
Paxlali 0 68,5 116 | 159 65,9+1,3 95,8+0,4
bitkilordon 12,5 66,9 13,3 | 151 65,0+4,1 94,8+1,1
alinan ziilal 25,0 67,8 12,7 | 14,7 63,1+2,9 95,1+0,4
izolylati 50,0 66,8 13,1 | 14,7 59,6+1,9 94,5+0,7
100,0 69,2 115 |139 58,9+1,2 95,0+0,5

Ekspertizadan goriindiiyli kimi, ot zilallarinin natrium-kazeinatla ovoz

olunmasi zamani ziilal kompozisiyasinin bioloji dayarliliyi, ancaq 100%-li vo
paxla izolyati ilo iSo 50%-li ovozolunma halinda asagi diisiir. Ayri-ayr ziilali
komponentlorin  vo ya onlarin qosa kombinasiyalarinin moanimsanilmasi
todgiqatlar asasinda halo miiayyan edilmayib.

Diinyanin bir ¢ox elmi-tadqiqat ocaqlari torafindon, o climlado do RF-nin
OSETI-da aparilan todgigatlar, tarkibinda 25%-2 godar geyri-ziilali xammal olan
kolbasa momulatinin yeni névlarininistehsalinin miimkiin oldugun osas verir.

Bir nego ildir ki, miitoxassislor arasinda genis miizakiro olunan vo fikir
ayriligi olan problemo miinasibat bildirarok geyd etmok yerino diisor Ki, bir
gida mohsulu kimi istehsal olundugu vaxtdan bori uzun illor kolbasa yalniz
otdon hazirlanib. Heg bir qatqidan istifads edilmayib. Elo bu giiniin 6ziinds bazi
6lkalarda, mas.: Tiirkiyadoa kolbasa momulati istehsalinda qarigiq atdan istifads
qadagandir. Kolbasa va sosiskalar 100% otdon hazirlanir.

11.2. Kolbasa mamulatinin rangi va ona tasir edan amillar
Kolbasa momulatinin rongini ¢iy tozo atdo oldugu kimi he¢ do mioglobin,

oksimioglobin vo metmioglobin yaratmir. Ciinki tozo ¢iy otin rongini
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sortlondiron  bu  pigmentlor kolbasa momulati istehsalinin  ayri-ayri
marhalalarinda, xiisusi ilo duzlama va istilik emali zamani 6z ilkinxassa va
xiisusiyyatlarini kaskin siiratds doyisir.

Kolbasa momulat1 istehsalinda asas vo aparici amaliyyatlardan biri sayilan
duzlama vo termiki emal proseslorinds otin tabii ronginin dayismasinin nazoari
cohati ondan ibaratdir ki, x6rok duzu otin pigmentlorinin oksidlosma prosesini
daha da siirotlondirir.Otin azalo toxumasi duzlama zamani bazan 6z tobii rongini
azaciq saxlaya bilar. Lakin, bu rong termiki emal zaman1 tamamilos yox olur.

Ona goro ki, otin xromoproteidlari-mioglobin vo hemoglobin yiiksak
temperaturun toasiri ilo denaturatlasirlar vo doymamis koordinasion qurulusa
malik olan hem ayrilir. Bunun naticasinds homin ikivalentli domiri tizvi
osaslarla  birlogsib hemoxromogenlor omoalo gotirir.Hemoxromogenlor isa
mioglobin vo hemoglobinlo miigayisado oksidlosmays ¢ox hassasdir,
hemoxromogenlarin, xiisusoan ikivalentli domirinii¢ valentliyadok oksidlogmasi
ilo  parahematinlor omolo golir. Bu birlogsmolorin  rongimiixtalifdir
Belaliklotermiki emal zamani bir torofdon hem pigmentlorindo gedan
doyisikliklar, digar torofdon porfirin halgasinin oksidlosmasi (parahematinin
yaranmasi) atin tobii ranginin tamamils itmasina sabab olur.

otin pigmentlorindo gedon doyisikliklor xeyli doracado temperaturun
saviyyasindon asilidir. Belo ki, 60°C temperaturadok bisirilon malatinin daxili
rongi parlag-qirmizi, 60+70°C-do qirmizi,70+80°C-do isa bozumtul-gohvayi
olur.

Bismis otin gohvayi ronginin yaranmasina basqa amillorin, o ciimladon,
karbohidratlarin karamellosmasinin, reduksiyaedici sokarlor vo amin gruplar
arasinda gedon reaksiyalarin vo S. tosiri vardir.

Goriindiiyti kimi,kolbasa momulatinin istehsali zamani1 miixtalif amillarin
tosiri ilo atin tabii rongi kaskin suratds doyisikliys ugrayir.

Odur ki, parlagq, davamli va tozo oto xas olan rongli kolbasa momulatinin

alimmasi ti¢tin uzun illordir ki, miixtalif madds va birlosmoadoan istifads edilir. Bu
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maddolor igarisindo on genis siiratdo istifado ediloni nitrit (esason natrium) va
nitratdir(asasan kalium).

Hazirda demok olar ki, diinyanin biitiin 6lkalorinds (yeyinti mohsullari
istehsalina dair qanunlar1 bir-birindon noazoro ¢arpacaq doracods forgli olmasina
baxmayaraq) kolbasa momulat1 istehsalinda nitrit va nitratlardan istifads etmoaya
rosmi suratds icazs verilir.Yalniz bir ne¢o 6lkada, o climlodan do Qarbi-Avropa
6lkasi Norvecdoa nitritin iimumiyyatlo istifadasine icazo verilmir.

Nitrit va nitratdan istifado etmaya yol verilon 6lkalords forg onlarin gatilma
tisulundan, gaydasindan, miqdarindan vo S. ibarotdir. Mos.: Cexiya Vo
Slovakiyada otin duzlanmasi tigiin “proqadoj” adlanan hazir qatisiqdan istifado
edilir. Bu gatisigin torkibi 0,6% nitrit, 0,3% qliikoza, 0,4% sokar, 0,18% nisasta
va 98,5% duzlardan ibaratdir.

AFR-da 8-10-12mm &l¢iida olan athalmoasiyinin 1kq ot hesabi ilo 10q x6rak
duzu va 10 g nitrat qarisigr isladilir.

Fransada duzlamaq tigiin kimya kombinatinda alinan vo torkibi 99,4%
duzdan vo 0,6% natriumnitritdon ibarat olan hazir duzluqdan istifado edilir.
Bismis kolbasalar tigiin sorf edilocok otin duzlanmasi tikaciklor sakilinds 4°C
temperaturda aparilir. Biitiin kolbasa novlori iiglin eyni torkibli duzlugdan
(99,4% duz va 0,6 natrium nitrit) istifado edilir Bundan basqga, qiymoya
hazirlanan kolbasanin néviindan asili olaraq miixtalif inqredient qatilir.

Olkomizda kolbasa momulati istehsalinda Azarbaycan Respublikasi Sahiyyo
Nazirliyinin icazo verdiyi vo DOST 4197-66 tolobino cavab veran natrium
nitritdon istifads edilir. ©t mahsullar1 duzlanarksn natrium nitrit 5%-li mohlul
soklinds isladilir. Zavod laboratoriyasi torofindon yalniz 1 ndvbo  {iglin
hazirlanir, Ciinki saxlanma zamani o 06z xassasini itirir.Kolbasa sexinds
nitrittolob olunan gatiliga gatdirilir. Ot giymasina qatilan natrium nitritin miqdari
kolbasa momulatinin noviindan vo resepturasindan asilidir.

Mos.: bismis kolbasalarin reseptoruna uygun olaraq 100kq kolbasa
qiymasina2-+2,5kq xorak duzu va 0,0075kq (mohlulda) natrium nitrit gatilir.
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Tozo ot giymosi ligiin turs miihit saciyyavidir. Bu giymays qatilan duzlugun
torkibindokinatrium nitrit asagidaki qaydada denitritlogsmoys ugrayir.
H
H
NaNO«HNO,+Na"
Alinan azot tursusu denitritlogdirici mikroorganizmlorin  vo onlarin

fermentlorinin  (asason mikrokoklar va onlarin reduktazlari), eloca do
reduksiyaedici maddalorin tasiriilo azot 2-oksida godar pargalanir.
4HNO,—N,0,4+2NO+2H,0

Azot tursusundan azot 2-oksidinin alinmasi oksidlosdirici-barpaedici
reaksiyadir. Bu reaksiya naticasinds azotun valentliyi ikiyaenir. Bu iso reaksiya
gedisindo oksigen istirak etmadikdo bas vera bilor.Oks halda oksigeninin tosiri
ilo mioglobinin bir hissasi metmioglobina gevrilir, bu iss ato bozumtul ¢alarli
rong verir.

Alman azot 2-oksid otin mioglobin, hemoglobin va digar pigmentlari ilo
reaksiyaya girarak nitrozohemoqlobin, nitrozoparahematitlor vo s. amalo gatirir.

Mb+NO—NOMb
vo ya Hb+NO—NOHbD

Yaranan bu birlogsmolor kolasa momulatina parlag-qirmizi rong verir.

Pigmentlarin nitrozlagsma daracasi ¢oxlu amillardan asili oldugundan, nainki
bir ot tikasinda, hatta bir tikonin miixtalif toxumalarinda muxtalif ola bilir.

Sosiskalarda pigmentlorin nitrozlasma daracasi 68+92%, quru kolbasalarda
18+80%, arxa bud otinda25,5+85,6%, ot konservlorinda 30+74,5% arasinda
doyisilir.

Azot tursusunun parcalanmasi zamani (2-Ci reaksiya) alman azot 4-oksid
mioglobinin bir hissasini metmioglobina gadar oksidlosdirir.

Gorilindiiyti kimi, natrium nitritin istifado edilmosinds asas moqsad azot 2-
oksidinin alinmasidir.

Azot 2-oksidin amolo goalms siirati Vo miqdari, basqa s6zlo desok, kolbasa

momulatinin tobii qirmizi rong almasinin intensivliyi va tezliyi otin va duzlugun
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pH-dan (on yaxsi gostoricisi pH 5,4+6,4-diir), denitritlogdirici xassoya malik
olan mikroorganizmlarin, habelo stdo mioglobin va hemoglobin pigmentlarinin
miqdarindan, temperaturundan, barpaedicilorin ndviindonva xassasindan, gatilan
nitritin miqdarindan vo digor amillordon asilidir.

Odobiyyatlarda gostorilir ki, nitritkolbasa momulatinin arzuedilon rang
almasina sobab olmagla barabar, onda 6ziinomoxsus dad vo qoxunun yaranmasi
vo formalagsmasina miisbat tosir edir, homginin antioksidlosdirici vo antimikrob
tosir gostarir.

Belo hesab edilir ki, nitrit mikrob hiiceyralorina domir vo SH grupu ils
birlikdo tosir edir. Nitritinaerob mikroorganizmlorainkibirlosdirici  tasiri
glikoditik fermentlorin blokirovka olunmasi ilo izah edilir. Bunun naticasinda
asetilkoeniz A-nin amolo golmosi dayanir. Bundan bagqa, nitrit bakteriyanin
sitoxrolid soviyyasinda tasir gostararak tonaffiisii dayandirir.

A. Atanasova-Assenova, A. Cerepova nitritin Streptococous faecalis-in ultra
qurulugsuna tosirini Oyronmisdir.Yiiksok qatiligli nitrit miihitindo okilon
hiiceyralorin divarlari vo sitoplazmasinin membrani1 pargalanir ki, bunun da
naticoasinds hiiceyrodon sitoplazma axir.

Nitrit anaerob mikrofloraya nisbaton aeroblara daha gox tasir edir.

Ot mohsullarinda nitritin antimikrob tasiri xeyli daracads onun gatiligindan,
mikroorganizmlorin noviindon vo miqdarindan, gotiiriilon qatqilar, xiisuson
konservantlardan, "suyun aktivliyin"-don, miihitin oksidlagsmo-barpaetms,
potensialindan, aktiv tursulugundan (pH-dan), istehsal vo saxlanma soraitindon
va digar amillordan asilidir.

Miiayyan edilmisdi ki, 27°C temperaturda 84 giin miiddatinds saxlanan atin
1kg-da 170mq nitrit olduqda onda 2-10° miqdarinda olan Cl. Botulinuminkisaf
etmir. Nitritin miqgdar1 150mq/kq-dan az olduqda iss toksiklik bas verir.

Cl. Botulinum, CI. Sporoyenes-in bazi novlarinin, elocada CI. Perfringens-in

bazi stamplarmin inkisafina nitritin 20-don 50mq%-dok gatilig1 mane olur.
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AFR-nin bir ¢ox miitoxassislorinin fikrinco ot mohsullarina gatilan nitritin
azaldilaraq 7,5mq%-2 c¢atdirilmasi mikrobioloji baximdan tohliikali say1lir.

Van Coof belo hesab edir ki, arzag mohsullarinda mikroorqanizmlara
inkibirlosdirici tosir edon digar amillor do vardir. Odur ki, Cl. Botulinum, CI.
Sporoyenes,eloca do Cl. Perfringens-in bazi stamplarmin inkisafinin qarsisini
almaq t¢iin nitritin 200mq/kq hesabi ilo daxil edilmosi kifayatdir. Oks halda
gida zsharlonmalari bas vera bilir. Ciinki, nitrit az miqdarda gotiiriildiikdo CI.
Botulinum-un inkisafinin garsisi alinmir. Kolbasanin kimyavi vo mikrobioloji
Xassosino saxlanma zamani nitritin neco tosir gostordiyini Oyronon Misir
todgigatgilar1 F.A. Salem vo basqalar1 da belo naticaya golmislor. Hesablamalar
gostarir ki, nitritsiz duzlanib, vakuum soraitds gablasdirilan otin norma daxilinds
yeyilmasi zamani bela har 100 nafordon 34-da Gliimla naticalonan zsharlonmoa
bas verir.

J. Soles, F. Busts vo Filores gostarirlor ki, nitritin Cl. Botulinum-a gostordiyi
inkibirlosdirici tosir he¢ do onun miqdarindan asili olmayib, asasan hazir
mohsulda qalan miqdarindan asilidir. Demoli, buradan belo ¢ixir ki, hazir
mohsulda homiso nitrit olmali, hotta onun yol verilon dozasi
miioyyanlosdirilmalidir. Bu fikrin oksina olaraq H. Pivnick, P. Chang va D.
Christansen belo hesab edirlor ki, inkibirlogdirici somara hazir mohsulda galan
nitritin miqdart ilo deyil, ilk dofo gotiiriilon nitritin gatiligi ilo miiayyan edilir.
Bir ¢ox basqa tadqiqatcilar da bu fikirdadirlor,

L. Arkworthy, L. Etal, D. Moran, P. Van Rear geyd edirlor ki, nitrit gatilmis
duzlugda daha giiclii inkibirlagdirici birlosmalar “Periqo effekti” amala galir. Bu
maddalordon xiisusi shomiyyat kasb edani, sistein-domir-dinitrozil vo domir-
nitrozillordir ki, bunlar da amin tursularmm vo Fe*"-in azot 2-oksid ilo garsiligh
reaksiyasi naticasinda amoals galir.

Nitritin mikroorganizmlara tesiri, imumiyyatlo sensor yolla tayin edilon
gostaricilori xosagalon va tarkibinds nitrit az olan ot mohsullarinin alinmasinin

miihitin pH-dan neca asili oldugu bir ¢ox islorde sorh edilir. Miiayyan
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olunmusdur ki, pH-1 7-don 6-a salmagla mikroorganizmlori, o climladan
stafilokoklart mohv etmok ticiin nitrit 10 dofo az telob olunur. Miihitin pH-1 5,6
olduqgda nitritin mikroorganizmlars tosiri yiiksok olur. Tursuluq artdiqca nitrit
tez yox olur vo mikroorganizmlara giiclii tosir gostora bilmir.

Kolbasa momulat1 istehsalinda mikrobioloji xarab olmanin bas vermomoayi
va optimal keyfiyyatli mohsul almag maqgsadils isladilon nitrit vo x6rak duzu
bir-birinin tosirino sorait yaradir vo tamamlayir. Belo hesab edilir ki, nitrit
hiiceyralora x6rok duzunun diffuziyasini tezlosdirir. Bu iso bakterisid tasirin
artmasina sabab olur. Malumdur ki, son illords x6rok duzunun az gebul edilmasi
tovsiyo edilir.

Bu baximdan gatilan x6rok duzunun otin su saxlama Xxassosina, hazir
mohsulun dadina tosiri bir daha dyranilorkon miiayyon edilmis ki, 4,5%-don az
duz gotiiriildiikds Cl. Botulinum inkisaf edir va toksiklik yaranir. Cl.Botulinum-
un biitlin névlarinin mohv edilmosi ii¢lin NaCl 10%-don az gotiirilmomalidir.
Halbuki, ot mohsullarinda NaCl-un miqdar1 2+3%-don artiq olmamalidir. Bazi
todgiqatgilar bu moalum hogiqati asas gotiirarok duzluga nitritin gatilmasinin
vacibliyini geyd edirlor.

Nitritin bakteriostatik tosiri dissosiasiya olunmayan azot tursusu ilo
alagalondirilir.

Miitoxassislor belo hesab edirlor ki, nitritlor qizardilma prosesindo ziilallarin
aqreqasiyasina mane olmaqgla, onlarin su birlogsdirmo gabiliyyatinae miiayyan
tosir gostorirlor. Aqreqasiyanin yubadilmasi ziilallarin su birlosdirma xassasini
yiksaldir .

Nitrit 50+100mqg/kq miqgdarindan qatildigda ot mohsullarinda 6ziinomoXxsus
dad va qoxu yaranir. Nitritsiz kifayat qodar dadli mahsul almaq olar, lakin onun
qoXu Va konsistensiyasi nitritlo duzlanan stdon alinandan asagi olur. Giiman
edilir ki, nitrit otin hom olmayan ziilallari, kiikiirdlii birlogmolori, lipidlori ilo

reaksiyaya girarok otdo xosagalon dad va goxunun amoala galmasina sobab olur.
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Van Coof gostorir ki, ato nitrit qatildigda 5+15%-i mioglobinls, 20+30%-i
basqa ziilallarla, 5+15%-i tiollarla, 1+5%-i lipidlorlo reaksiyaya girir. Yerdo
qalanin bir hissasi nitrata vo gazabanzar vaziyyats ¢evrilir, eloca do sarbast halda
(5+20%) qalr.

Nitritls tiollarin reaksiyasi, bu reaksiya naticasinds alinan maddanin tasiri ila
otdo gedon glikolitik ¢evrilmoalor ot mohsullarinda saciyyavi dad vo goxunun
yaranmasina tosir edir. Nitritin tosiri ilo ADF-nin, AMF-a vo nukleozidlora
defosforlasmasi reaksiyasi siiratlonir, qlikogenin pargalanmasi zaifloyir.

Saxlanma zamani ot mohsullarinin saciyyavi dad vo goxusunun
yaranmasinda da nitrit istirak edir. Uzun miiddotli saxlanma zamani nitrit
doymamis yag tursularinin ikigat rabitosinin doymasina va lipidlorin oksidlogsma
reaksiyasinin longimasina, belsliklo, “yanmig ot” taminin galmasinag sabab olur.

Nitritin ot mohsullar1 istehsalinda genis tosir dairasine malik olmasini,
xilisusan Ozlinomaxsus rongin, dadin, qoxunun yaranmasinda oshomiyyatini,
antioksidlosdirici vo antimikrob tosirini asas gotiirorak, bir ¢ox miitoXassislor
insan organizmina “bazi” moanfi tosirine baxmayaraq, nitritin ot mohsullari
istehsalinda istifadasini goti suratdo moagsadouygun saymirlar. Cox qaribadir. bu
miolliflorin nitritin  vo nitrozobirlosmalorin - organizmoa  gostordiyi  tasiri
basitlosdirarok“bazi” manfi tesir ifadasi ilo vermasi toocciib dogurur. Belos fikir
yarana bilar ki, sanki nitritin vo nitrozobirlosmalarin organizms konsorogen,
mutagen, embrioloji va s. tasiri yoxdur va ya ciizidir.

11.3. Kolbasa mamulatinin rang almasi vo saxlamasi1 moaqsadils
istifada edilon kimyavi maddslor vo hayata kecirilon tadbirlar

Uzun illorin miisahidasi vo aparilan sorgu naticasinds aydin olmusdur ki,
alic1 kolbasa momulatini vo ya duzlanib hislonmis ot mohsullarin1 alarkon ilk
novbada mohsulun keyfiyyat gostoricilori haqqinda gérme {izviiniin ona
bagisladig1 tosire oasaslanir. Baxmagla tayin edilon gostaricilor kolbasa batonun
formasi, Ol¢iisii, tomizliyi, Ortlicii pardonin biitovliyii, vaziyyati vo giymaya

necs yapisdigi va s. igarisinds batonun istor biitiin xarici sathinin, istarss do en
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kosiyinin rongino olahiddo oshomiyyat verilir. Aliciya goro  keyfiyyatli tozo
kolbasa molumati, duzlanib hislonmis ot mohsulu yalniz parlaq qirmizi (¢iy oto
xas olan) rangds olmalidir.

Ot mohsullarinin normal, adot edilmis tobii rongindoki har hansi bir
doyisikliya siibho ilo yanasilir. Rangin nisbaton solgunlugu vo ya tutqunlugu,
eloco do miixtalif galarligin olmasi mahsulun keyfiyyatsizliyi kimi dark edilir.

Kolbasa momulati vo duzlanib hislonmis ot mohsullarinin keyfiyyatinin
miiayinasinds onun ranginin kasb etdiyi xiisusi shamiyyati nozors alaraq oksar
Olkalords, 0 climlodon do Respublikamizda bu standart gostoricilori sirasina
daxil edilmis vo onun necs olmasi gostarilir.

Kolbasa momulatina aid olan standart vo TS-do har bir név kolbasanin
ronginin neco olmasi gostarilir.

Kolbasa momulatinin rangi bu vo ya digor tesiro qarsi ¢ox hassas olub,
asanligla doyisir. Gostorilon ot mohsullarinin parlaq, davamli vo ¢iy tozo otin
rongina xas olan rongi istehsal ticiin sorf edilon asas xammalin keyfiyyotindon,
istehsal texnologiyasinin ayri-ayr1 marhalalorinin necs hayata kegirilmasindan,
hazir mohsulun dasinma, saxlanma, satis soraitindon vo miiddatindan, eloca bir
sira digor amillordon asilidir.

Yaponiya miitoxassislori atin ranginin termiki emal zaman1 doyismasin deys,
ona mol. ¢. 548,47 olan betanin asasli yeyinti pigmentiniolavo etmoyi toklif
edirlor. Pigment tomiz halda va yaxud az askorbin tursusu vo ya onun duzlari,
erisorbin tursusu va ya onun duzlari, tokoferol va barpa olunmus sokarls birlikda
qatila bilor (Yaponiya patenti, Ne51-185112, 1976).

Xiisusi dadmin, qoxunun yaranmasinda mikrobioloji xarab olmanin
qarsisinin alinmasinda vo s. natrium nitritin miisbat rol oynadig1 da gostarilir.

Dunkan vo F. Foster konservlosdirilmis ot istehsali zamani istinin tasirini
tamamlayan duzun, natrium nitritin vo nitratin tosiri mexanizmini Gyronmak

moqsadila tocriibo aparmislar.
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"3679p" ¢iiriidiicii anaerob mikroorganizmlardan istifado edarak miisyyan
etmislor ki, isidilmis sporlar hor ii¢ duzlayici agentin tasirine isidilmayanlo
miiqayisodo davamsizdir. Mialliflor belo hesab edirlor ki, duzlanmis otin
mikrobioloji xarab olmasinin garsisinin  alinmasinda nitrit on  etibarl
ingrediyentdir.

Qeyd etmok lazimdir ki, bu sahado uzun miiddoatdan bari tadqiqat islorinin
aparildigina vo xeyli materialin toplandigina baxmayaraq, halalik bazi mosalalar,
xiisusi ilo qatilan nitritin optimal dozas1 vo gatilma gaydasi, otin torkibindoki
maddolorlo gatilan nitritin arasinda gedon reaksiyalar, ¢evrilmolor haqqinda heg
do hor sey tam aydinlagdirilmayib.

Termiki emal miiddati Vo temperaturun, miihitin xassasi vo digar amillori
tosiri haqqinda da bazi mosalalor ham nazari, ham do tocriibi baximdan hall
edilmamis vo miitoxassislor arasinda yekdillik yoxdur.

Paris budunun rongino miixtalif amillorin neco tosir etdiyini dyronarkan J.
Jarkanin va L. Mesle gostorirlor ki, todgiq edilon budlarin biitiin niimunalarinds
konversiya faizi ilo (orta gostorici 64,77+14,1) nitritin miqdar1 (KNO, gora
hesablandigda 10,0mq/kq+32,6) arasinda olan nisbat manfi vo yiiksokdir.

Ozalolorda nitritin miqgdari duzlanma zamani duzlugun verdiyi nitritin
miqdarmdan asilidir. Nitritin artiq migdarinin manfi tasirini miitaxassislar nazari
cohatdan mioglobinin metmioglobina oksidlosmasinin artmasi ils izah edirlor.Bu
naticoni asas gotiirarok, miialliflor nitritin gqatilmasinin magsads uygunlugunun
miibahisali oldugu fikrini irali siirtirlor.

A. K. Iskandarovun ot sonayesi elmi toadqiqat institutlarinin amokdaslarmmn
VIl Avropa Kongresinds etdiyi elmi moruzodon goriindiiyli kimi donuz oti
tikalorinin tezlosdirilmis duzlama prosesinda alda etdiyi rongo xeyli doracods
nitrit vo nitratin qatiligi tosir gostorir. Onun malumatina gors 2,0+0,5% qatiligh
nitrit vo ya duzlugda olan 0,05% nitrit 5+7 giin orzindo otin ¢ohrayi-qirmizi
rongs boyanmasimi tomin edir. Qatiliglh 0,05% olan nitrat hotta 10 giin

miiddatinds talob olunan qirmizi rangi vermir. Duzlugda duzun miqdarn 25%-
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dir. Duzlamanin 7 giinii arzinds ot tikalorinin xosagolon ¢ohrayi-qirmizi rongo
boyanmas1 ii¢iin A.K. Iskandarov tarkibinds 25% natrium xlor, 0,5% nitrat, vo
0,05% nitrit olan duzlugdan istifado olmasini toklif edir.

Konversiya faizi ilo azolalorin pH-1 arasindaki alagoni 6yronarok miialliflor
geyd edirlar ki, duzlugda nitritin ilkin miqdar1 duzlama zamani arizalors kegan
nitritin miqdarina tasir edon yegans amil deyildir. Bu gostarici azalolorin pH-dan
da asilidir. Eyni duzluga qoyulan azslolordon hansinin pH-1 yiiksokdirsa onda
nitrit ¢ox toplanir. Demoali, duzlugda nitritin yiiksok qatiligi vo azalalarin yiiksok
pH-a malik olmasi garsiya qoyulan moaQsads catilmasi isindo arzu edilmayan
amillordir. Miualliflor apardiglan todgigatlar naticasinds son natico kimi geyd
edirlor Ki, torkibinds az nitrit olan duzluga salinmis, lakin pH-1 asag1 olan ot vo
kolbasa mohsullarda nitrozohemoxromun miqdar yiiksok olur.

Miollifin  fikrinco duzlanmig otin qurmuzi ronginin intensivliyi ozalo
toxumasi miogqlobinidomir ionlarinin gatilig1 ilo birbasa olagodardir. Qirmizi
rongli duzlanmis ot alinmas iiglin calismaq lazimdir ki, duzlanmaya daxil olan
atin azalo toxumasinda ikivalentli domir ionu hem pigmentlari olsun, lakin atin
azslo toxumasinin mioglobini, yuxarida geyd edildiyi kimi, atmosfer oksigeninin
tosiri ilo oksidlosib torkibindo ti¢ valentli domir ionu olan metmioglobina
cevrilir. Metmioqlobindoki domir ionlar1 {i¢ valentlidir. Gostormok lazimdir ki,
atmosfer oksigeni otin yalniz xarici tobagosinae (0°C-do uzun miiddat saxlanilan
mal va donuz atlorin do 1sm-dok) tosir edib, daxili qatlarina kegmir. Beloaliklo
duzlanmaya daxil olan atin azolo toxumasimin hem pigmentlarinin domir ionlart
eyni elektro- kimyavi xassays malik olmurlar.

Duzlanma prosesinds atin qirmizi rangs boyanmasini tezlagdirmok magsadi
ilo miiallif ozolo toxumasi hem pigmentlorin domir ionlarinin boarpa olunmasi
mexanizmini aydinlagdirmaga cohd gostormigdir. Onun fikrinco, duzlanma
prosesinds hem pigmentlorinin ti¢ valentli ionlarinin barpasinda azalo toxumasi

elementlori istirak etmirlor. Belo barpaedici, ilk dofo A. K. iskandarovun dediyi
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kimi, denitritlosdirici mikroorqanizmlorin tasiri ilo duzlugda vo duzlanmis otdo
amala galon hidroksid amilidir.

Hem pigmentlorinin oksidlosmis ionlarinin barpasi oasason zoif tursu
miihitinda (at-duzluq) gedir.

Horgah hem pigmentlorinin  oksidlosmis domir ionlar1 ¢ox olduqda,
hidroksilamin azot 2-oksidodok barpa olur.

4Fe™+2(NsNOH)—4Fe®+6H+N, O + H,0
Hem pigmentlorinds oksidlason domir ionlar1 az olduqda, bununla yanasi
asagidaki reaksiya da gedir:
3Fe”+(N3;NOH)—3Fe®+4H%+NO

Gostarilon reaksiyalarin bu istigamatdo getmosi duzlanmis otin qirmizi rang
almasi tliclin sorait yaradir. Reaksiyanin gedisi duzlamanin hansi temperaturda
aparilmasindan ¢ox asilidir. 3+4°C temperaturda zoif, 15°C-do iso siiratli gedir.
Lakin, temperatur 20°C-don yuxart qaldirildigda monfi natico alinir. Ciinki,
aromat yaradan mikroflora zaifloyir, oksine, ¢iirimo prosesi siiratlonir.
Duzlugun temperaturunun 50°C-o yiiksaldilmasi ilo (isti duzlanma) otin
ronglonmasi reaksiyasi hoddon artiq siirotlonir. Bu temperaturda da aromat
yaradan mikroorqanizmin inkisafi longiyir. Odur ki, alinan ot mohsulundan
xosagolon bismis ot qoxusu galmir.

Duzlamanin 15°C-do aparilmasi toklif edilir. Bu temperaturda duzlugun va
otin pH-1 5,5+6,4 arasinda olur ki, bu miihitdo nitrozo mioglobinin amola
golmasi reaksiyasi daha yaxsi gedir.

Misllifin fikrinco bu temperaturda hom otin duzlanmasi, ham do qirmizi
rangin va talab olunan aromatin amala galmoasi siiratlanir.

Moalum oldugu kimi, heyvani kosdikdon sonra alinan atin torkibinds fiziki,
biokimyavi, mikrobioloji vo s. proseslor gedir. Bas veran proseslorin
istigamatindan asili olaraq atin xassasi vo keyfiyyati do doyisilir.

Duzlanmamig otdo gedon avtolitik proseslorin onun qirmizi ronginin

yaranmasina neco tosir etdiyi Oyranilib. Tadgiqatin naticasindon goriindiiyii
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kimi, buglu donuz otinin rongi, nitritin miqdarindan asili olmayaraq,
bigirildikdon sonra solgun-qirmizi, sothi iSo mormorabonzor olur. 3+4°C
temperaturda 2472 saat saxlanilmis donuz otinin rangi bisirildikdon sonra
¢ohrayi-qirmizi olur. Belo ¢ixir ki, duzlama iigiin isti otdon deyil, soyudulmus
otdon istifado edilmosi daha mogsodouygundur. Horgond ki, A. K. Iskandarov
konkret belo bir natico ¢ixarmir vo toklif iroli slirmiir. O, yalniz tocriibo
naticasinds alinan malumatlar: sarh edir.

Duzluga askorbin tursusunun va ya natrium askorbinatin qatilmasi ilo asagi
miisbat temperaturda qirmizi rongin amolo golmasini siiratlonir vo arzu edilon
naticoni vermir. Ona gora ki, bu kKimyavi madds duzlugda aromat yaradan
mikroorganizmlorin inkisafina mane olur. Nitrit vo nitratdan birlikds istifado
edilmosi moslohat goriiliir. Yeri golmiskon geyd edok ki, hazirda yalniz nitritdon
istifado edilir.

V. 1. Solovyov 6z omokdaslar1 ilo birlikdo bismis kolbasalarin ronginin
intensivliyinin vo sabitliyinin  bazi texnoloji amillordon asililigini1 todqiq
etmisdir. Miialliflor tadgigatlarinin naticasini UIOSETI-in elmi asarlorinds cap
etdirmis vo OSETI omokdaslarmin IX Avropa kongresindo ¢ixis etmislar.
Fikrimizco bu elmi tadqgiqat isi 6z dovriine gadar bu masaloys hasr edilmis an
sanball1 islordon biri sayila bilar.

Istehsalinda 85% ola sort mal atindon vo 15% onurga siitunu piyindon,
homginin 85% yagsiz donuz ati vo 15% donuz piyindan istifads olunan bismis
kolbasalartahlil obyekti olmusdur.

Istehsal edilon bismis kolbasalarin ranginin va onun davamliginin sarf edilon
atin termiki voziyyatindan necs asili oldugunu miioyyan etmok moqsadi ils,
tohlil ticlin eyni bir comdokdon gétiiriilon isti-buglu (1+1,5 saatdan sonra),
soyudulmus (kosildikdon 48 saat sonra) vo defrostasiya edilmis mal ot
gotiriiliib. Buradan goriindiiyti kimi isti-buglu vo soyudulmus oti heyvani
kosdikdon sonra nego miiddat saxlanildig1 gostarilir. Lakin, nadonsa defrostasiya

edilon donmus otin ne¢o miiddat vo hansi soraitdo saxlandigi verilmir. Bunun
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gostorilmasi vacibdir. Ciinki, kolbasa momulatinin ronginin intensivliyi vo
davamliligi miioyyon doracado mohz bu gostoricidon asilidir.

Defrostasiya edilon otdon alinan vo oOrtiiya doldurulan giymoads vo hazir
kolbasa momulatinda sarbast nitrit cox olur va ronglori agiq olur. Bu onu gostarir
Ki, otdo denitrifikasiya zoif getmisdir. Denitrifikasiya prosesinin zoif getmosi
gisman giymo Vo hazir kolbasa momulatinin yiiksok pH-a malik olmasi ilo izah
edilir.

Duzlanib saxlanmis vo Kutter omoliyyat1 zamani duz daxil edilmis isti-buglu
otlordon alinan kolbasalarin ranginin intensivliyini vo torkibinds olan sarbast
NaNO, miigayiso edorok belo gonasto golirlor ki, duzlug kutter amoliyyati
zamani daxil edildikdoe daha intensiv rongli mohsul alinir vo yaxud duzlanib
saxlanilmig isti-buglu oto kutterlosmo zamani olavo edilon NaNO,-nun
parcalanmasi az olur.

Miihitin pH-nin yiiksok olmasi NaNO,-nin par¢alanmasini azaldir va rangin
solgun olmasina sabab olur.

Miialliflor geyd edirlor ki, nitritin par¢alanmasi ham duzlama va giymanin
hazirlanmasi, ham do kolbasa momulatinin termiki emali zamani gedir.

Saxlanma temperaturunun kolbasa momulatinin ranginin intensivliyi va
davamliligina tasirina galinco, miolliflor geyd edirlor ki, oan yaxs1 gostarici 4°C
temperaturada saxlanildigda vo duz va nitrit kutterlosmo zamani alave edildikds
alinir.

Temperaturu sabit saxlamaqla (4°C) nitritin gqiymoya Kutterlosma vo ya
duzlama morhalasinds  gatilmasi zamani hansi noaticonin alinacagi todqiq
edilorak gostarilir ki, on yaxsi notico giyma kutterdon kegirilorkon gatilan
10mq% nitrit vo yaxud ot 48 saat duzlugda saxlanilan zaman olavo edildikdo
almir.

Mioglobin denaturatlasmis halda olan bigmis atdo rongin yaranmasi va
inkisaf etmasi imkanini1 dyronmoak mogsadilo miislliflor defrostasiya edilmis

donuz atinin bir hissasini duzlayib (atin 2,5%) bisirmis, bir hissasini isa
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duzlamadan bisirmislor (duz kutterlosmo amoliyyati zamani qatilib), har iki
otdon kolbasa hazirlanib. Qiymaya 10mq% miqdarinda nitrit qatilib. Bisirilmis
otdon har iki variantda hazirlanan kolbasanin rongi solgun-qirmizi olmusdur.
Lakin, avvalcadan duzlanmayan atdon hazirlanan kolbasa nisbaton intensiv
rongs boyanmisdir vo onun torkibinds az sarbast nitrit olmusdur. Bunu asas
gotiirarok miialliflor bir daha natico ¢ixarirlar ki, x6rak duzu rongin yaranmasini
tormozlayir.

Bundan basqa, miialliflor mohsulun ranginin solgunlugunu duzlanmis ot vo
giymanin saxlanmasi zamani NaCl-un nitritin par¢alanmasina mane olmasi ilo
izah edirlor. Halbuki, x6rok duzu nitritin parcalanmasina nisbaton az tosir edir,
lakin mioglobinin metmioglobinadok barpasini siiratlondirir.

Qeyd edilir ki, hor iki variantda mioglobin denaturatlasmis halda
oldugundan, x6rok duzundan tormozlayici tosiri ondan asili deyildir. Natrium
xlor hem vao hemoxromogens tasir edoarok, onlarin azot oksidlo reaksiyaya
girmasina mane olur.

Qizartma kamerasinin temperaturunun, nisbi hava riitubatinin, hava carayani
stiratinin, kolbasa momulatinin qizardilma miiddatinin, batonlarin daxilindaki
temperaturun yaranan rangin intensivliyins vo davamligina tosirinin dyranilmasi
maraq dogurur.

Qizartma kamerasinda havanin temperaturu 80 vo 100°C-95; havanin nisbi
riitubat 10%-5; havanin coroyan etmo siirati 2m/san-o ¢atdirilib. Kolbasa
batonlarinin ortasinda temperatur uygun olaraq 40 vo 60°C, homg¢inin 60 vo
72°C-o catanadok qizardilib. Qizartdigdan sonra kolbasa 90°C temperaturda
batonun ortasinda 72°C alinanadok bisirilir.

Nitritin pargalanmasi prosesi qiymonin hazirlanmasi prosesindo basa
catmayib, qizartma vo bisirmo zamani da davam edir. Miialliflor gostarirlar ki,
bisirmo prosesinds nitritin parcalanmasi daha siiratlo gedir. Lakin, sorbost
nitritin osas hissasi (gatilan miqdarin 40+50%-don ¢oxu) duzlama, kutterlogsmo

Va ¢Okdiirma prosesinds pargalanaraq mioglobinla birlagir.
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Lakin, molumatlardan bu goriinmiir, kolbasanin termiki emalinin son
morholosindo, yoni bisirmo zamani nitritin daha intensiv par¢alandigini
sOylomok ii¢lin qizartma zamani pargalanma siiroti  gostorilmoali  idi. Bu
molumatsiz miiqayise etmok miimkiin deyil.

Mialliflor  qizartma  prosesindonazardo tutulan temperaturun nego
miiddatobatonun daxilindo yarandigina xiisusi shomiyyat vermoyi moaslohat
goriirlor. Onlarin molumatina gora batonun daxilinde 60°C-do 18,5 doqige
arzinds yaradildigda hazir mahsulun rongi ¢ohrayi-bozumtul olur. Bu temperatur
42 dogigoays yaradildigda iso rong intensiv vo davamli olur. Aparilan tocriibada
an yaxs1 natico qizartma 100°C-do 33,5 dogigo aparildiqda alinir.

Kolbasa giymasina gatilan miixtalif qatqilarin-natrium askorbinatin, natrium
izoaskorbinatin va sisteinin alinan, rongin intensivliyino vo davamligina tasirini
todqiq edorkon miisyyanlosmis ki, gatilan sisteinin migdar1t 66mq%-don,natrium
izoaskorbinatin 50%-dan ¢ox oldugda alinan momulatin ronginin intensivliyino
Vo davamligina ohomiyyatli doracads tosir gostarir.

Corciya (ASB) statindaki Universitetin omokdaslar1 R. Seffe, C. Kristian, vo
S. Zirkl kolbasanin ranginin sabitliyina, eyniliyina va intensivliyino temperatur
va namliyin neca tasir etdiyini tadqiq etmislor. Onlar temperatur va namliyin alti
variantinin: 99°C vo yiiksok nisbi riitubot (94%); 99°C vo asagi nisbi riitubot
(26,5%); 82°C va yiiksak nisbi riitubat (90%); 82% Vo asag1 nisbi riitubat (40%);
temperatur 60°C-don 82°C-a yiiksaldilir, yiiksak nisbi riitubat (91%); temperatur
60°C-don 82°C-o yiiksoldilir, asagi nisbi riitubat (40%) sosiskalarin rangino
tosirini Oyronmislor. Aparilan tocriibolordon belo notico ¢ixarilir ki, asagi
temperaturda vo nomlikdo hazirlanan sosiskalar daha sabit, eyni vo intensiv
ronglo saciyyslonir. Yiiksok temperaturda (99°C) vo nomlikda (94%) hazirlanan
mahsulun asag1 bal toplanmasi, hazirlanma tezliyi ils izah edilir, daha dogrusu
mioglobinin azot oksidlo reaksiyasi qurtarmamis mioqlobinin denaturatlagmasi

bas verir.
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P. L. Henrikson, A. F. Parr, E. D. Kagle, F. S. Arqanosa vo R. P. Conson 6z
todgigatlarin1 ot momulatlariin ranginin soyudulma amoliyyatindan neco asili
olduguna hasr etmislor. Bunun ti¢lin donuz astinin bir hissasi isti-buglu halda, bir
hissasi iso soyudulduqdan sonra duzlanib. Aydin olmusdur ki, soyudulub
duzlanmus otdo nitrozopigmentlorin gatilig1 yiiksokdir. Bu soyudulmus (24 saat)
atin pigmentlarinin isti-buglu halda duzlanmis otini pigmentina nisbaton daha
davamli olmasi ilo izah edilir.

Zandmann W. A. ot mohsullarinin ronginin gatilan nitritin miqdarindan vo
oksigenin tasirindon asililigini todqiq edorok gostorir Ki, nitrit Kifayst godor
olmadiqda alinan qirmizi rong solgun olur. Hoddon artiq qatildigda isa yasil rong
(nitritlo yanma) amoloa golir. Bu hal an ¢ox fermentli kolbasalarda rast galir.
Ciinki, bu mohsullarda tursuluq yiiksak oldugu tigiin nitritin hemlos reaksiyasi tez
gedir. “Nitritlo yanma” bas vermasin deys nitritin miqdarinin azaldilmasi
maslohat goriiliir.

Miallif geyd edir ki, duzlanmis otin rongi oksigenin olub- olmamagindan
asili deyildir.

Fransanin “Olida” firmasinin ot emali miiassisalorinds on ¢ox genis istehsal
olunan budlar intensiv soyudulur. Budlar i¢arisinds -4+-5°C temperaturlu, 21%
qatiligh duzluq olan vannalara yigilaraq 1 saat saxlanilir. Duzlugun torkibinds
100q hesabr ila 6q sokar, 1,5¢ nitrat va 0,6q nitrit olur. Duzluq aras1 kasilmadan
doyisdirilir. Duzlama 7 giin ¢oKir.

Miitoxassislorin  fikrinco gostorilon temperaturda daha keyfiyyatli, o
ctimladan rangli mahsul alinir..

Ot mohsullarinda nitritin qatilan konservlosdirici maddslarin (sorbin tursusu
(SS), natrium sorbat (NaS), kalium sorbat (KS) vo 2-(+2-furil)-3-(5-nitro-2-
furil)-akrilamid (AF,)) migdarindan asililigin1 Yapon alimlari N. Nagata va J.
Ando tadqiq etmislor.

Sulu sistemds aparilan tacriibados asason KS istifads edilmisdir.
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Mialliflor geyd edirlor ki, ii¢ maddos nitritin pargalanmasina tosir gostarir. SS
istirak1 ilo daha tez pargalanir. NaS vo KS nitritin parcalanmasini tormozlayir.
AF; iS5 heg bir tosir gostormir. Bismis kolbasalarin istehsalinda SS vo KS-don
istifado edilib. Bu halda da natrium-askorbinatin olub-olmamasindan asili
olmayaraq SS nitritin pargalanmasi siiratlonib. Momulat yaxi rong almigsdir.
oksino, KS askorbinatla vo ya onsuz sulu modul sistemindo nitritin
pargalanmasina mane olmus vo bismis kolbasanin keyfiyyatine monfi tosir
gOstormisdir.

11.4. Kolbasa momulatinin keyfiyyatino xammal va texnoloji
amoliyyatlarin tasiri
Kolbasa momulat1 istehsalinda istifado olunan xammal - asas vo yardimgi

xammala ayrilir. Osas xammal kimi, submohsullar, yumurta vo yumurta
mohsullari, siid vo siid mohsullar isladilir. X6rok duzu, nitritlor, fosfatlar, un
(nisasta), askorbinatlar, qatqilar, odviyyat vo S. iSo yardim¢i xammal kimi
istifads edilir. Yardim¢1 xammaldan istifado etmokds asas mogsad, mahsulun
gidaliiq doyari vo sensor gostoricilori  (qoxusunu, tamini, rongini,
konsistensiyasini, zarifliyini va s.) yaxsilagdirmaqdir.

Mal oti kolbasa istehsalinda daha ¢ox isladilon xammal olub, kolbasa
giymasinin osasmi toskil edir. Mal oti hazir mohsulun rongina, dadina,
konsistensiyasina daha ¢ox tasir gostarir. Qiymodo mal oti borkidici material
rolunu oynayir ki, bu da onun torkibindaki ziilallarin (asas etibari ilo miozinin)
yiiksal hidrofilliyi, sututma, susaxlama vo subirlosdirmo qabiliyyati ilo izah
edilir.

Mal oti hemoxromogen pigmentlorlo, xiisuson do mioglobin ilo zongindir.
Ona gora do kolbasa giymasinds mal oti no godor ¢ox olarsa, mohsul da bir o
gadar intensiv rong alacag. Mal otinin rongi agiq ¢ohrayi-qirmizidan tiind
¢ohrayi-qirmiziyadok olur. Ac¢iq ¢ohrayi- qurmizi rongli mal oti daha zorif
konsistensiyaya malik olur. Mal otinds suda hall olan azotlu maddalorin olmasi

kolbasani daha dadli edir. ©zalo toxumalari isa yiiksok sututma va susaxlama
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Xassosino malik olmasma goéros mohsulun moéhkom vo toravetli konsistensiya
omolo golmasino imkan verir. Mal otinin yaglart iso ¢atinariyon oldugu igiin,
mohsulun dad-tamini va qidaliliq doyarini asagi salir.

Kolbasa momulatinin dadi, tami donuzun ozalo toxumasinin zorifliyi vo
yaglariin asan ariyan olmasi hesabina yaxsilasir.

Kolbasa gqiymasinds donuz na gadar ¢ox olarsa, mahsul bir o qodar agiq rang
alacaqdir. Lakin hoddindon artiq donuz otindon istifado etdikds, giymanin
mohkomliyi azalir vo alinan kolbasa agiq rongli vo davamsiz olur.

Bazi goyun cinlarinin oti vo yagindan 6ziino moxsus dad va iy golir. Bu dad
va 1y kolbasa momulatina kecir. Odur ki, goyun oti vo yagindan ¢ox mohdud
miqdarda istifado edilir.

Yaglar gqiymonin plastikliyini vo qidaliliq doyerini artirir. MaS.: quyruq yagi
tikaciklori hazir moahsula konar dad vo qoxu vermadiyi iigiin, hotta yiliksok
keyfiyyatli kolbasa istehsalina da sorf edilir.

Kolbasa qiymasino siid qatildigda onun rongi yaxsilagir, kolbasaya
xosagalon dad verir, kara yagi iso mahsula zariflik va plastiklik verir.

odviyyat va qatqilarin torkibi, bildiyimiz kimi, efir yagi vo digor iy vo dad
veran maddalarlo zongindir. Ona géra do, onlar kolbasa momulatina xosagalon
6ziinomaxsus dad vo qoxu verirlor. ©dviyyat vo qatqilardan mixak, dofno
yarpagi, muskat qozu, dar¢in, gara istiot, ag istiot, qurmiz1 istiot, zaforan, cafari,
reyhan va s. istifads edilir ki, onlarin da har biri mohsula 6ziinamiivafiq dad vo
qoXxu verir.

Ortiicii pardalor kolbasaya miiayyon forma vo 6lcii verir, mohsulu mexaniki
zodalonmo, ¢irklanma va mikroorganizmloarin tasirindan qoruyur.

Kolbasa momulatinin istehsal texnologiyasi, asason asagidaki omoaliyyatlar
Oziindo birlosdirir:

Osas Vo yardim¢1 xammalin gabulu vo hazirlanmast,

Ot comdoklarinin dogranmast;
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otin siimiikdon vo qidaliliq doyori asagi olan hissolordon ayrilmasi, piyin
tikacikloro dogranmas;

Kolbasa giymosinin hazirlanmasi;

Ot va ya giymonin duzlanmasi, saxlanmasi va giymanin tam hazirlanmasi;

Qiymonin ortiicti pards va ya galiblors yigilmasi 1, batonlarin ¢okdiirtilmasi.

Bu omoliyyatlardan sonra bismis vo ya yarimhislonmis kolbasalar qizardilir,
bigirilir vo soyudulur. Yarimhislonmis kolbasalar soyudulmazdan oavval hiso
verilir.

Hislonmis kolbasalar iso bisirilir, hisa verilir vo qurudulur. Ciy hislonmis
kolbasalar bisirilmir.

Bu omoaliyyatlardan har hansimin bu va ya digar sokilds pozulmasi, mohsulun
keyfiyyatino, xiisusilo sensor gostaricilarinin doyismasina sabob olur. Moshsulun
dadi, tamui pislasir, rongi dayisir, zarifliyi itir va s.

Kolbasa qiymasinds gedon avtolitik proseslorinin siirati  kolbasanin
saxlanmaga davamliligi, tami, dadi, rongi, konsistensiyasi, zorifliyi vo basqa
omtoaalik gostaricilori duzlanma tisulu, miiddati vo temperaturundan ¢ox asilidir.
Duzlanib yetismis atdon alinan kolbasalar elastikliyi, xosagolon dad-tamu, iyi vo
qoxusu, siraliliyi ilo forglonir. Oksinoa, duzlanib yetismosi li¢iin saxlanmayan
giymadan alinan kolbasalarin dadi, qoxusu, rangi gonastboxs hesab edilmir.

Kolbasa batonlarinin ¢okdiiriilma prosesi do miithiim shamiyyat kasb edilmir.
Batonlar bir-birina toxunarsa, toxunan yerds batonlar termiki emal zamani yaxs1
qizarmir vo pis bisir. Bunun naticasinds toxunan yer boyunca solgun zolaglar
amoala galir.

Denitritlogdirici bakteriyalarm tasiri ilo azot 2-oksidi mioglobin va
hemoglobinlo reaksiyaya girarok giymays miiayyan rang verir.

Cokdiirma zamani bakteriyalar miioyyan inkisaf soviyyasindan faaliyyatini
artirir.  Bu hal iso kolbasada qaxsimis dad amalo galmosino sabab olur. Ona
goro do, elo bakteriyalardan istifado olunmalidir ki, kolbasalarin dadini,

goxusunu va digar gostaricilari yaxsilagdiran birlogsmalor yaransin.
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Qizartma omoliyyatinda ziilallarla aldehidlorin qarsiligh tasiri noticasinds
kolbasanin xarici sothinin vo oOrtlici pordonin moéhkomliyi artir, rongi
qizilabonzar bozumtul-qirmiziya ¢evrilir, batonlarin mal goriiniisii yaxsilasir,
homg¢inin tiistiiniin aldehid, fenol vo digor fraksiyalarinin kolbasaya sirayot
etmoasi sahasinds xosagalon spesifik iy, dad vo rong alimnir.

Bisirmo zamani kolbasalarin torkibindo =ziilallarin denaturallagmasi,
kollagenin bismoaSi Vo pargalanmasi, yaglarin, ekstraktin maddalorin,
vitaminlorin doyismosi vo S. proseslor gedir. Bunlarin naticasinds kolbasanin
axan suvasqan-plastik kiitlosi mohkom elastik-plastik quruluslu kiitloys ¢evrilir.

Soyudulma zamani soyuq sudan istifado etdikdo, mohsulun xarici sathi
hisdon, kiildon va s. tomizlonir, batonlar formasini saxlayir vo kolbasalarin xarici
goriiniisli yaxsilasir.

Kolbasa momulatinin sensor gostaricilorina hislonma prosesi ¢ox tasir edir.
Kolbasalar1 hislomokdo moqQsad, onlarin saxlanmaya davamligini artirmag,
rongini, konsistensiyasini yaxsilasdirmaq, istahaagan spesifik dad vo iyin
alinmasina nail olmaqdan ibaratdir.

Hislayici tiistiiniin torkibi ¢gox miirakkabdir. O, 6ziinds, iimumiyyatlo, 100-2
yaxin tizvi maddalor birlogdirir. Bozon maddslor mohsula xosagolon dad, tam,
rang, qoxu verir. Bazilari (mas.: kiil, qatranlar va s.) mohsulun keyfiyyatini asag1
salir.

Bakterisid va antioksidlosdirici qabiliyyata, spesifik tama va iya malik olan
hisloyici maddalor, nainki mohsulun mikrobioloji xarab olmasinin qarsisint alir,
hom do kolbasa momulatinin dadini, tamini, xarici goriiniisii vo rongini doyisir.
Kolbasa momulati hisa verildikds onun {igiin ¢iy halda xarakterik olan dad-tam
koskin siiratdo zaifloyir, 6zlinomaxsus tozo xosagoalon tam oldo edir. Hislonmis
kolbasalarda yeni sensor gostoricilorin yaranmasinda tiistiiniin, onun ayri-ayri
komponentlarinin rolu va shamiyyati halalik tam 6yranilmayib.

Hislomo zamanmi mohsulun xarici sothino ¢dkon tiistiiniin  hislayici

komponentlarinin zangi eyni deyildir. Neytral birlosmoalor mohsula agig-gohvayi
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rong, karbohidratlar qirmizi-gohvoayi rong, fenol fraksiyasi acig- gohvayi rang
verir. Qatranlar mohsulun ronginin intensivliyini artirir. Qurum iso momulatin
zahiri goriiniisiinii vo rongini pislosdirir. Hislomo zamani texnoloji rejimin bu vo
ya digor doracodos pozulmasi, ilk ndvbado mohsulun ranginin geyri-normal
olmasina sobab olur.
Kolbasa momulatinin istehsali ii¢iin bir sira tokliflor irali siiriiliir Ki, bunlar
da mohsulun keyfiyyatinin yiiksolmasine sorait yaradir.
11.5. Kolbasa mamulatinin keyfiyyatino dasinma, saxlanilma saraiti vo
miiddatinin tasiri
Kolbasa momulatinin keyfiyyatino, dasinma vo saxlanilma soraiti vo miiddati
boyiik tosir gostorir. Kolbasa momulati ot emali miiassisalorindon porakands
ticarot sobokasina sanitar pasportu olan xiisusi soyudulan avtomobil nagliyyatla
dasinir. Yaz-yay movsiimiinds isa kolbasa moahsullar1 temperaturu 8°C-don asagi
olan {istii ortiilii avtorefrijeratorlar vasitaSilo daginir. Soyudulan domiryolu, su va
hava nogliyyati ilo do kolbasa momulatinin daginmasina icaza verilir,
Dasinma zamani temperatur, nisbi riitubat va S. amillorin tasirine garsi
todbirlor goriilmalidir ki, mahsulun keyfiyyat gostaricilori qorunub saxlanilsin.
Kolbasa momulatin saxlanma soraiti elo olmalidir ki, homin miihitdo
mohsulun sothinds va giymesinds mikroorganizmlorin inkisafi longidilsin,
yaglarin oksidlogmosi prosesi asagi salinsin vo riitubotin azalmasinin qarsisi
alisin.
Kolbasa momulati tez xarab olan orzag mohsulu oldugu fi¢iin, onun
saxlanma miiddsti olduqca azdir.
Asagidaki cadvalda 2+6°C temperaturunda kolbasa momulatinin saxlanma
miiddati verilir.
Cadval 2

Kolbasa momulatinin saxlanma middoatlori

Saxlanma muddati
Kolbasa momulati
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(sutka ilo)

IIT sort liver, gan kolbasalar1 va zelslor, studnilar; 0,5

III sort bismis kolbasalar, pastetlor, | vo Il sort 1

zelslor, gan kolbasalari, II sort liver kolbasalari;

Bismis kolbasalar, ot ¢oraklori; 3

Ola, | va Il sort sosiska va sardelkalar, ala va | sort 2

liver kolbasalarti;

Yarimhislonmis kolbasalar; 10

Hislonmis kolbasalar; 15

Kolbasa momulatinin keyfiyyatinin doyisilmosi dagima zamani temperatur,
nisbi hava riitubati, tonzimlonon qaz miihiti vo s. amillorin tosiri altinda bas
verir. Ona gora doa, bu amillorin tasirine qarsi ela todbirlor islonib hazirlanmali
ki, mohsulun keyfiyyat gostoricilori nainki doyisilmosin, hotta daha da
yaxsilagsin.

Hazirda kolbasa momulati ixtisaslagsmus istii Ortiilii soyudulan avtomobil
nogliyyatla dasinir. Dagimaq tiglin elo nogliyyat novii secilmoli ki, avvala, 0
igtisadi  baximdan somarali vo mogsadouygun olsun, digar torofdon iso,
mohsulun keyfiyyat gostaricilori gorunub saxlanila bilsin.

Saxlanma soraiti iso elo olmalidir ki, hamin miihitds mahsulun giymasinda
va sathinda mikroorganizmlarin inkisafi langidilsin vo hatta dayansin. Yaglarin
oksidlogmasi Vo riitubatin azalmasi proseslori asagi salinsin.

ohali torofindon daha yiiksok aliciliq tolobatina malik olan kolbasa
momulatina saxlanma vo daginma zamani mal keyfiyyotini maksimum
saxlanmasi tlgiin bir sira konservlosdiricilarin, ionlasdirict siialanmanin,
ultrasasin, karbon gazinin, antibiotiklorin va s. tasirindon istifads edilmasi daha
perspektivli hesab edilir.

V.V.Palmin va onun omokdaslarinin apardiqlar1 todgiqatlar noticasindo

miioyyan edilmis ki, mohsul az doza ilo (0,3+0,6mrad) ionlasdiricilarla
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stialandiqda, onun keyfiyyatindo bas veran doyisikliklor hiss olunmaz daracado
olur. Belo mahsulu hatta otaq soraitinds 7+10 giin, ev soyuducusunda iss 2 aya
goador saxlamagq olar.

Bir sira mikroorqanizmlarin-bakteriyalarin, kiflorin, mayalarin foaliyyati
naticasindo mohsulun torkibindo gedon doyisikliyin qarsisini almaq {igiin
antibiotik va fitonsidlordon istifads edilmasi maraqglidir.

Hazirda kolbasa momulatinin keyfiyyotinin qorunub saxlanmasi isinda
biomisin, tetrasiklin, nistidin, terramisin vo digar antibiotiklordon istifads
edilmosi sahosindo bir sira yaxsi vo perspektivli naticolor almmusdir.
Antibiotiklorlo islonmis mohsullarinin saxlanma miiddoti adi kolbasalarin
saxlanma miiddatindon 3+4 giin artiq olur. Sogan, xardal, sarimsaq va S.
bitkilordon alinan ugucu fitonsid birlogmalori giiclii aseptik xassoyo malik,
saxlanma miiddotinin uzadilmasi {i¢iin daha ¢ox istifado edilir.

Karbon gazmmin bakterisid tosiri havadaki miqdarindan, tesir etmo
miiddatindan, temperaturdan Vo mikroorganizmlarin ndviindan
asilidir. Atmosferinds karbon gazinin migdar1 10% olduqda Kiflarin foaliyyati
zoiflayir, 20%-1i miihitds iso tamamilo dayanir.

Temperaturun asagi1 diismoasi karbon gazinin tasirini artirir.

Son illor bir sira xarici olkolordo kolbasa momulati ticarot sobokasing
gondorildikdo, karbon qazindan genis istifado edilir.

Ultrabandvsayi siialarin tatbigi ilo kolbasa momulatinin saxlanmasi, onlarin
keyfiyyatli saxlanma miiddatinin uzadilmasi isinda an alverisli tisul hesab edilir.
Ultrabondvsoyi stialarin 313-don 220mmk-dok uzunluglu dalgalari mohsula
bakterisid tosir gostarib, sensor gostaricilorin uzun miiddot yaxsi galmasina
sabab olur.

Saxlanarkan va dasinarkon, kolbasa momulatinda bir sira dayisikliklor bas
verir. Bunlar iss, bilavasita, mohsulun sensor gostoricilorino tosir edir. 1k
ndvbada, kolbasa batonlarinda ortiicli pardonin xarici sathina otraf miihitdon vo

digar manbalardan mikroorganizmlar oturur va bunlarin tasiri naticasinds ortiici
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parda riitubatli yapisqan hala diisiir. Ortiicii pardenin iizarinda kif amala golir vo
qiyma ¢iiriimoays baglayir. Karbohidratlar1 parcalayan mikroblar iso mohsula turs
dad va iy verir. Bu zaman, halalik, mshsulun ranginds va konsistensiyasinda bir
doyisiklik miisahido edilmir.

Qiymonin ziilallarim1 pargalayan ¢iiriidiicii bakteriyalarin tosiri altinda
kolbasa momulati daha ¢ox korlanir. Qiymoa yumsalmaga, giymo ilo ortiicii
pardani birlosdiron jelatin durulasmaga basladigindan, giyme vo Ortiicli pardo
bir-birindon aralanir. Ciiriimo prosesi, boyayici maddolorin dagilmasi va
sulfomioglobinin amala golmasi ilo daha da siiratlonir vo giymanin rongi boz-
yasil olur. Qaxsimis va acitohor dad-tam amols golir, ¢iirlidiicii iy yaranir vo S.

Torkibinds daha ¢ox yag olan hislonmis kolbasalardan sensor gostaricilori
saxlama zamani doyigmosi asason mikroorganizmlarin vo yagin oksidlogmasi ilo
izah edilir.

Mikroorganizmlorin tosirini zoaiflotmok vo yaglarin oksidlogmasinin qarsisini
almagq ti¢iin kolbasalart miimkiin qodor asag1 temperaturda saxlamaq lazim galir.
Ancaq bismis kolbasalar1 dondurmaq olmaz, ¢iinki, donu agilan giymo moasamali
Va quru olur, onun dad1 va iyi pislosir.

Yarimhislonmis vo hislonmis kolbasalar otaq temperaturunda da saxlanila
bilor. Ancag, uzun miiddst saxlandiqda yaglar oksidlasir vo mohsulun dad- tam
gostariciloari bir goador pislosir.

Kolbasa momulat1 iy veron vo iy ¢okon, homg¢inin asagi keyfiyyatli
mohsullarla bir yerds saxlandigda onun sensor gostaricilori asagi disiir.

11.6.Kolbasalarin keyfiyyatina gablasdirma vo markalamanin tasiri

Kolbasa mamulatinin kamiyyat va keyfiyystco qorunub saxlanmasinda tara
Vo gablagdirma materiallarinin rolu boyiikdir. Yaxst qgablasdirma, kolbasa
momulatin1  ¢irklonma, mexaniki qatisiqlar  vo  tesirlordan, itkilardan,
zorarvericilorin tasirindon qorumagla, onun keyfiyyatinin asagi diigmosinin

qarsisini alir.
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Kolbasa momulatinin gablagdirilmast {igiin 50kq tutumlu, igarisindon
aliminium vo ya polad varaglor sorilmis taxta vo ya metal yesiklordon, 20kq-a
gadar tutumlu karton qutulardan, 200kg-liq taxta ¢alloklordan istifads edilir.

Istifado edilon taranin hamismin (¢olloklordon basqa) divarlarinda,
oturacaginda vo gapaginda havanin miintozom coroyan etmosi iiglin miioyyon
Olgiili desiklorin agilmasi mogsadouygun hesab edilir. ©gor yesiys hava daxil
olmazsa, mohsulun rangi doyisilir, turs qoxu oamolo golir vo bir sira digor
gostaricilords doyisikliklar olur.

Kolbasa momulatinin qablasdirilmasinda gostarilon taradan diizgiin istifado
etmodikds, ilk novbado, mohsulun sensor gostoricilori agagi diisiir. Eyni bir
taraya iki vo daha ¢ox adda kolbasa mohsulu qablasdirilarsa, birinin iyi o
birisino kegoacokdir. Homginin, taxta taranin 6zlarinds olan bir sira ndogsanlar da
mohsulun keyfiyyatino bdyiik tosir gdstorir. Bu taranin asas ¢atismazligi onlarin
asanligla nomlonmasi vo eyni zamanda asanligla qurumasi vo c¢atlamasidir. Belo
soraitdo kolbasanin konsistensiyast yumsalir vo moahsul 6z zarifliyini itirir.

Kolbasa momulat1 gablagdirilmis tara markalanan zaman bu amillarin tasiri
nozoro alinmalidir. oks halda, genis alict kiitlolori torofindon alinan kolbasa
mohsulu estetik cohstdon heg bir z6vq oxsamaz, els ilk baxisdan alicida mohsula

qars1 manfi miinasibot oyatmis olacaqdir.
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FOSIL Il
Eksperimental hisss
I11.1. Kolbasa mamulatinin sensor gostaricilari

Kolbasa momulatinin keyfiyyotini toyin etmok iicliin kompleks todgiqat
tisullarindan:- sensor, fiziki, kimyavi vo bakterioloji (instrumental) istifado
edilir. Sensor yolla kolbasanin xarici goriiniisii, rongi, dadi, qoxusu, en kasiyinin
goriinlisii vo konsistensiyasi yoxlanilir.

Keyfiyyatindon asili olaraq kolbasa momulati tazs, tozaliyi siibholi vo xarab
olmus (k6hnoa) olur.

Tozo mohsulun ortiicii pordesi quru, biitév, mohkom, elastiki, tomiz,
yaniqsiz, qurumsuz, kifsiz olub, qiymoys moéhkom yapismalidir.

DOST 23670-79-un toloblorine uygun olaraq, qoxusu vo tami hor bir
momulatin adina vo sortuna uygun olub, he¢ bir konar gqoxu vo tam hiss
olunmur.

Qiymonin rangi hamin kolbasa momulati iiglin xarakterik olub, biitiin sathdo,
istor Ortiicii pardanin otrafinda, istarsa do digar yerlords eyni olmalidir. Qiymada
boz lokalarin, boz rongli hava boslugunun olmasina yol verilmir. Piy ag vo ya
ag-¢ohray1 ¢alarli olmalidir.

Liver vo bismis gan kolbasalarinin konsistensiyasi yaxilan, bismis vo ya
yarimhiSlonmis kolbasalarinki six; hislonmis kolbasalarinki isa six vo
ovulmayan elastiki olur.

Tozaliyi siibhali olan kolbasalarin ortiicli pardasi azaciq selikli, kifli, yas vo
yapisqan olur. Ortiicii parde otrafinda qiymo bozumtul rongli, piy ise bozon
sarimtil olur. Qiymonin Kkonsistensiyasi qeyri-elastiki olmaqla gaxsimus,
tursumus, acitohar tam verir.

Bigmis kolbasalarin, qiymoli kolbasalarin, sosiska vo sardelkalarin, ot
¢oraklorinin, liver kolbasalarinin, zels vo soyutmanin ortiicii pardasi ¢irkli, kifli,
selikli, yapisqanli olduqda; ortiicii poardo cirilib, giymo Xarico ¢ixdiqda;
konsistensiyasi qeyri-elastiki va bos olduqda; en kasiyinds boz lskalar olduqda;
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batonlar1 sindiqda, deformasiyaya ugradiqda vo s. hallarda kolbasalarinin gabul
edilib satisina icazo verilmir.

Yarimhislonmis vo hislonmis kolbasalarda yuxarida gostorilon qiisurlardan
olavo ortiicii pardonin hoddindon artiq qaralmasi, qiymo daxilindo iri
“gozciiklorin®, saralmis piy tikaciklorinin olmasina icaza verilmir.

Kolbasa momulatiin sensor gostaricilori DOST 23670-79-un talabloring

tam cavab vermoklo, asagidaki codvolds gostorildiyi kimi olmalidir.

Codval 3
Gostaricilar Momulatin xarakteristikasi
Zahiri goriintisii Kolbasa momulatinin ortiici pardasi quru,

elastiki, mohkom, biitdv, yanigsiz, qurum
olmamali, qiymays yapismis (sellofan ortiicii
pardodon basqa)olmalidir. Yas hislonmis
kolbasalarin ortiicli pardasinds ag va quru kif
olmasina yol verilir. Bir sortlo ki, kif ortiicii

pardadan kolbasa giymasina kegmasin.

Dadi va lyi Verilmis kolbasa momulatt novii icilin
ozlinomoxsus olub qatqilarin otri hiss edilir.
Kiflonmis, qaxsimis va digar konar dad va iy

olmamali.

En Kosiyinin goriiniisii Qiymonin  boyanmast verilmis kolbasa
momulati novii Uglin  xarakterik vo hom
ortiicii pordo otrafinda, hom do daxili
hissalordoa borabar siiratdo paylanmali, boz
lokalor olmur. Boz rangli hava boslugu da
olmamli. Piy ag vo ya ag-¢ohrayr calarh

olmalidir.

Konsistensiyasi Liver vo gan kolbasalar1 — yaxilan; bismis vo
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yarimhislonmis kolbasalar — ovulmayan;
hislonmis kolbasalar — six vo elastiki

olmalidir.

111.2. Kolbasa mamulatimin keyfiyyatinin ekspertizas1 va alinan
naticalar
a) Ekspertiza {i¢lin orta niimunonin gotiiriilmasi va tohlil iigilin
hazirlanmasi

Kolbasa momulatinin hazirlanmasi {igiin reseptura lizro gondoarilon asas vo
yardim¢1 xammalin keyfiyyatinds bu vo ya diger ndgsan olduqda, hazirlanma
texnologiyasinda  sohvloro  yol  verildikdo, hazir mohsul diizgiin
qablagdirilmadiqda, homginin, saxlama vo dasima rejimino omoal etmodikds
kolbasalarda bir sira ndqgsanlar meydana ¢ixa bilor. Buna goro do kolbasa
momulatinin keyfiyyatini toyin etmok iiglin kompleks todgigat tisullarindan
(sensor, fiziki-kimyavi va bakterioloji) istifads edilir,

Sensor gostaricilordon kolbasanin xarici goriinlisii, qoxu vo tami, en
Kosiyinin goriiniisii, konsistensiyasi; fiziki gostaricilordon batonlarin, piyin vo
doslin  Olgiisti, Ortiicii pordonin va visin konarlardaki uzunlugu; kimyovi
gostaricilordon riitubotin, x6rok duzunun, nitritlorin vo nisastanin miqdart;
bakterioloji  gostoricilordon iso 1q mohsul hesabina kolbasada olan
mikroorganizmlorin imumi miqdari, homginin ¢iirtintii (B. Coli communae, B
protens Vulgaris va b.) va xastaliktoradici (Salmonella) mikroorganizmlarin
olmasi toyin edilir. Kolbasa momulati gobul edilorkon sensor gostaricilori
homiso yoxlanilarsa, kimyavi torkibi tominatli gostarici olub, bozi miibahisali
hallarda laboratoriya soraitinds toyin edilir.

Kolbasa momulatinin keyfiyyati ekspertiza olunarkandnca onun tipi va adi,
sonra iso tozoliyi vo qilisurun olub- olmadigi miiayyan edilir. Kolbasa
Momulatinin tipi, ad1 vo sortu kolbasa batonlarmin formasina, 6lgiisiine, vislo

sarinma sxemina, en Kasiyinin rangino gors tayin edilir.
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Kolbasa momulatinin  zahiri  gorlinligiiniin ~ yoxlanmas1  {iciin  mal
partiyasindan (eyni novbado, bir texnoloji rejim iizra hazirlanan bir tip, sort vo
adda olan kolbasa) 10% mal yeri segmo Yyolu ilo ayrilir. Sensor gostaricilorin
ekspertizasi ligiin zahiri goriinlisii yoxlanmis mamulatdan 1%-don artiq, lakin 2
kolbasa batonu, 3 kolbasa az olmamaq sorti ilo orta niimuno ayrilir. Zahiri
goriinlisii miiayinodon kegirilon zaman Ortiicii pardonin giymoys mdohkom
yapisib-yapismadigi, barmagqlart batona zoif siirtmoklo ortiicii pardanin quru vo
yaxud yapisganlt olub-olmamagi yoxlanilir.

Biitov batonlarin qoxusunu xiisusi taxta vo ya metal iyna ilo kolbasa
daxilindon ¢ixarilmis hissoni tez qoxulamaqla miioyyan edirlar.

Sosiska vo sardelkalarin qoxusu vo tamu isidilmis halda miiayyan edilir,
bunun {iciin onlar biitov halda soyuq suya salinir vo gqaynayana kimi qizdirilir.
Isidilmis sosiska vo sardelkalar1 desmoklo, onlarin siroliyini do toyin edirlor.
Desilon yerdon soffaf sira (yag vo su) damla halinda ¢ixmalidir.

Kolbasa momulatinin konsistensiyasi, hava boslugunun, boz lokalorin vo
konar gatisigin olub-olmamagi batonlarin ortadan enina va uzununa boyunca
yenica kasilon nahiyasinds tayin edilir. Batonun yenica kosilmis hissasini
barmagla zaif sixmaqla konsistensiyani, hamin yeri ehtiyatla qirmaqla gqiymonin
ovulmasi yoxlanilir. Qiymanin va piyin rangini tayin etmak tiiglin baton tam vo
ya miioyyon Olgiido Ortiicti pardodon azad edilir vo qirilir. Qirilan yerds
giymonin va piyin rangi, hamginin qoxusu va tami miioyyan edilir.

Sensor gostaricilordon asili olaraq kolbasa momulati tazo, tozoaliyi siibhali va
kohno olur. Ticarato yalniz tozo kolbasa momulati verilir.

Tozo kolbasa momulatinin ortiicti pardesi quru, biitdov, mohkom, elastiki,
tomiz, yaniqsiz, qurum olmamali, Kifsiz olub, giymoays méhkom yapismalidir
(sellofandan ortiicti pardasi istisna olmagla). Ciy hislonmis kolbasalarin xarici
sothinds ortiicii pardadan giymoys kegmoyon ag rongli quru kifin olmasina yol

verilir.
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Qoxusu Vo tami hor bir momulatin adina vo sortuna uygun olmalidir,
Qaxsimuis, tursumus, kiflonmis vo kanar goxu va tam his olunmur. Mas.: bismis
va liver kolbasalari, homginin kolbasa ¢oroklori saciyyavi adviyyat goxulu, zoif
sor tohor tamli; 1-Ci, 2-ci sort bigsmis vo yarimhislonmis kolbasalar azaciq his
goxuya va tama malik olurlar.

Qiymonin rangi hamin név kolbasa momulatinaxas olub, biitiin sathds, istor
ortlicli pardonin otrafinda, istorse do digor yerlords eyni olmalidir. Qiymods boz
lokalorin, boz rongli hava boslugunun olmasina yol verilmir. Piy ag vo Yya
¢ohray1 kolgali olmalidir.

Liver vo bismis gan kolbasalarinin konsistensiyasi yaxilan; bismis vo
yarimhislonmis kolbasalarin konsistensiyasi six, ovulmayan, elastiki; hislonmis
kolbasalarinki 1S six olur.

Tozoliyi slibhali olan kolbasalarin pordesi azaciq selikli, kifli, yas va
yapisqanli olur. Ortiicii pordo otrafinda qiymo bozumtul rangli, piy bozi yerlordo
saralmig olur. Qiymonin konsistensiyast qeyri- elastiki olmagla, gaxsimus,
tursumus vo acitohar tam verir.

Umumiyyatlo, asagidaki nogsanlar olan kolbasalarm ticaratdo gobul edilib,
satigina icazo verilmir;

Bismis kolbasalarin, qiymali kolbasalarin, sosiska vo sardelkalarin, kolbasa
coraklarinin, liver kolbasalarinin, zels vo soyutmanin ortiicii pardasi ¢irkli, kifli;
konsistensiyas1 geyri- elastiki bos olduqda; en kasiyinds boz lokalar olduqgda;
batonlar1 sindiqda, kaskin deformasiyaya ugradiqda.

Qeyd edilondon basga ola sort bismis kolbasalarin vo kolbasa ¢oraklorinin
giymasinda saralmis piylerin olmasina icazo verilmir. Bu kolbasalarin 1-Ci
sortunda saralmis piy 10%-dan, 2-ci sortunda 15%-don artiq olmamali.

Yarimhislonmis va hislonmis kolbasalarda yuxarida gostarilon négsanlardan
basqa, digar konarlasma hallar1 - Ortiicti pards Vo visin uzunlugunun 2sm-don
artiq olmasi, qiymo daxilinds iri gozciiklorin, ola sort kolbasada saralmis piyin

olmasi va 1-ci, 2-Ci va 3-cii sortlarda isa saralmis piyin miqdarinin kolbasanin en
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kosiyinda goriinen piyin saymin 10%-don ¢ox oldugda mal qobul edilmayir va
satisa buraxilmuir.

Bir nego adda vo sortda kolbasa momulatinin keyfiyyati sensor yolla eyni
vaxtda ekspertiza edildikds daha diizdiin vo dagiq natico almasi iiglin yoxlamani
otaq temperaturunda asagidaki ardicilligla aparmaq lazimdir. ©vvalca sosiska vo
sardelkalar, bismis kolbasalar, sonra qiymoli kolbasalar, kolbasa ¢oraklori,
zelslor, lever kolbasalar1 vo pastetlor, qan kolbasalari, yarimhislonmis vo
hislonmis kolbasalar, hor grup daxilinds isa avvalca ala sort, sonra 1-ci, 2-ci va
3-cli sort dequstasiya edilir. Hor dequstasiya arasinda fasilo edilir, agiz tiind
domlonmis ¢ayla yaxalanir. Kolbasanin tami dequstasiya edilon zaman ag
corokdon istifads olunur.

Kolbasa momulatinin instrumental (fiziki, kimyavi, fiziki-kimyavi,
bakterioloji va s.) gostaricilori yoxlamaq {igiin ayrilmig orta niimuna pergament
kagizina biikiiliib plomblanir vo miivafik sonad vo aktla tomin edilir. Aktda orta
niimunsnin ayrildig1r yer vo vaxt, malin istehsal edildiyi tarix vo saat, malin
laboratoriya tohlilina géndarilmasi sababi vo magsadi gostarilir.

111.3. Kolbasa mamulatinin sensor gostaricilorinin ekspertizas1 vo

alinan naticalor

1-ci nilmuna
Xozor rayonu Buzovna gosebasi R.Imanov kii¢. 22A Zaqulba Mall Favorit
marketdon ekspertiza {i¢iin gotiiriilmiisdiir.
Ovcular MMC tarafindan istehsal edilon ala nov ”Servelat” bismis hiss verilmis
Ideal kolbasasinin sensor gostaricilori
Uzunlugu-33sm
Bismis hisa verilmis ola nov servelat “IDEAL” kolbasas1. Torkibi:Damarlardan
tomizlonmis siimiiksiiz ola név mal ati, donuz ati (sla név, yagsiz), donuz oti
(piy, yagli), xorak duzu, natrium nitrit, adviyyat qatigigi, sokor tozu.100qr
mohsulda gida va enerji doyori: Ziilallar-13,00q, Piy-21,0q, enerji dayari-
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251,3kkal.Saxlama saraiti vo miiddati:havanin nisbi riitubati 75+78% olmaq
sorti ilo 2+6°C-dok temperaturda 40 sutka.

AZS 088-2003

ISO 22000-2005

Sensor gostaricilor:Qirmizi gahvayi rong, ortiiys tam yapismis, turs dad, yari

yumsaq konsistensiya, spesifik konar goxu yoxdur

2-ci nilmund

Ovgular MMC torafindon istehsal edilon bismis “Halal Dalga” kolbasasi

AZS 731-2012

Bigmis “Halal Dalga” kolbasas1 “lyubitelskaya”. Torkibi:mal oti ala n6v, toyuq
oti (dos hissasi), heyvan yagi (qoyun-mal piyi), Kora yagi, melanj, nisasta, xorok
duzu, natrium nitrit, hil, otirli istiot, hind cevizi, ag istiot, sokar tozu, natrium
askorbat va ya askorbin tursusu E-300, 301, qida fosfatlar1 E-450, E-451, dad vo
aromat giiclondiricilori E-621.100gr mohsulda:Ziilallarin kiitlo payi-15%,
Yaglarin kiitlo pay1-18%.Enerji doyari-222kkal.Saxlanma saraiti vo
miiddati:havanin nisbi riitubati 75%-don ¢ox olmamagq sarti ilo 0°C-don 6°C-dok
temperaturda 30 sutka.

AZS 100-2003

ISO 22000-2005

Uzunlugu-19sm

Sensor gostaricilor:Sellofan ortiik, yumsaq konsistensiya, qoxusuz, spesifik

adviyyali dad, agiq ranglidir.

3-cii nilmuna

Xoazor rayonu Buzovna gesabasi R.Imanov kii¢. 22A Zaqulba Mall Favorit
marketdon ekspertiza {li¢iin gotiiriiliib.

Rosko yarimhislonmis kolbasa

“Servelat” ola ndv yarim hislonmis kolbasa
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Torkibi:Damarlardan tomizlonmis mal oti, damarlardan tomizlonmis yagsiz
donuz oti, donuzun onurga piyi, bugda unu, x6rok duzu, natrium nitrit, adviyyat
Vo (ida alavalari gatisiglari.100q mohsulda gida vo enerji doyari (q): Ziilallar-
15,3. Yag-48,8.Enerji doyari-500,6kkal.Saxlanma soraiti vo miiddati:havanin
nisbi riitubati 75+78% olmagq sorti ilo 2°C-don 6°C-dok temperaturda
saxlanilmali.

AZS 104-2003

Uzunlugu-32sm

Sensor gostoricilori: Tiind qirmizi gohvayi rong, spesifik qoxu, ortiiys tam

yapismis, yar1 yumsaq konsistensiya, turs dad hiss olunur.

4-cil niimund

“Ykpaunckas”Russkiy vkus

[TonykomuenHas konbaca

Bricimii copt

“Ukrainskaya” sla nov yarimhislonmis kolbasa

Torkibi:Ola név mal va ya camus ati, donuz ati, donuz piyi, nisasta, xorak duzu,
sarimsaq, natrium nitrit, kompleks qida slavalori:E-450, E-621, E-300, E-301,
qarisiq adviyyat ekstraktlari.

100gr mohsulda:ziilal-15,0q;yag-33,0q;karbohidratlar-2,3q;enerji doayari-
366,0kkal.Havanin nisbi riitubati 75+78% olmagla 2°C-don 6°C-dok
temperaturda saxlanma miiddati 40 giin.

TUV Austria Certified EN ISO 22000-2005

Certificate No20154121266853

AZS 104-2003

Uzunlugu-27sm

Sensor gostaricilor: Tiind qirmizi gahvayi rong, spesifik qoxu, ortiiys tam

yapismis, yar1 yumsaq konsistensiya, turs dad hiss olunur.
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S5-ci nilmund

Xozor rayonu Buzovna gasobasi R.Imanov kii¢. 22A Zaqulba Mall Favorit
marketdon ekspertiza {li¢iin gotiiriiliib.

“Servelat” Ovgat bigsmis hislonmis kolbasa ala nov

Torkibi:mal oti ala n6v, toyuq filesi, goyun quyrugu, xorak duzu, natrium nitrit,
adviyyat vo gida olavalari qarisiglari.

100gr mohsulda:Ziilal-16,1q;yag-40,1q;enerji doyoari-425,0kkal

Saxlanma goraiti vo miiddati:havanin nisbi riitubati 75+78%, 2°C-don 6°C-dok
temperaturda 30 sutkayadokdir.

AZS 088-2003

ISO 22000-2005

Uzunlugu-24sm

Sensor gostaricilor:Qirmizi rang, Ortilys tam yapismus, turs dad, spesifik qoxu,

yar1 yumsaq konsistensiyaya malikdir.

6-c1 niimund

Xozor rayonu Buzovna gosebasi R.Imanov kii¢. 22A Zaqulba Mall Favorit
marketdon ekspertiza ti¢lin gotiiriiliib.

“Doktorskaya” Halal

Torkibi:mal ati ola n6v, toyuq filesi, toyuq yumurtasi, siid, xorok duzu, natrium
nitrit, adviyyat va gida slavalari qatisiglari.100q mohsulda:Ziilal-15,0qr, yag-
22,0q.Enerji doyoari-258,0kkal.Saxlama miiddati: 0+6°C temperaturda nisbi
riitubati 75%-don ¢ox olmamagqla 30 giin.

AZS 100-2003

ISO 22000-2005

Uzunlugu-17sm

Sensor gostaricilor:Qoxusuz, yumsaq konsistensiya, tursa-sirin dada malikdir.
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7-Ci niilmund

Manqgal ot mahsullari

“Sarimsaql1” yarimhislonmis kolbasa

Torkibi:Mal oti, mal piyi, nisasta, x6rok duzu , sarimsaq, natrium nitrit,
kompleks gida slavalori (E-450, E-621, E-300, E-301) va qarisiq adviyyat
ekstrakt1.100q mahsulun gida va enerji doyari:Ziilallar-16,8;yaglar-
18,0:karbohidratlar-1,0.Enerji doyoari-233,2kkal.Saxlanma soraiti vo

miiddati: Texnoloji prosesin qurtardigr andan etibaron havanin nisbi riitubati
75+78% olmagla 2°C-don 6°C-dok temperaturda saxlamagqla yararliliq miiddoti
40 sutka, tobii bagirsaqda iso 15 sutka.

AZS 104-2003 - AZS 731-2012

Uzunlugu-17sm

TUV Austria Certified En iSO 22000-2005

Sensor gostoricilor:Tiind gohvoyi qirmizimtil rong, spesifik tiind olmayan qoxu,
ortiikdo hava gabarciglariin olmamagi, yari bark konsistensiya, turs dada

malikdir.

8-ci niimund

Xozor rayonu Buzovna gasobasi R.Imanov kii¢. 22A Zaqulba Mall Favorit
marketdon ekspertiza li¢iin gotiiriiliib.

Sevimli Dad

“Krakovskaya” yarimhislonmis kolbasa.

Torkibi:mal ati, yarim yagli donuz ati, donuz piyi, nisasta, ziilal stabilizatoru,
sarimsag, natrium nitrit (E-250), duz, adviyyatlar.100g mahsulda (q):Ziilallar -
16,2;yaglar-44,6.Enerji doyari-466kkal. Saxlanmasi: 2+6°C-do, 75+78% nisbi
riitubatds 15 giin.

AZS 104-2003

ISO 22000

ISO 9001
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Sensor gostaricilor: Tiind qirmizi rong, spesifik qoxu, yaribark konsistensiya,

ortiikdo hava gabarciglarinin olmamagi, turs dada malikdir.

9-cu niimuna

“Servelat” Hicaz bismis hislonmis kolbasa

Uzunlugu-18sm

Torkibi:Mal ati (ala név), qoyun ati(sla nov), mal piyi, xdrok duzu, natrium-
nitrit, adviyyat vo gida oslavalari qatisiglari.100q mahsulun gida va enerji
doyari:Ziilallar-15,0q; Yaglar-22,0q9.Enerji doyori-258,0kkal.Saxlanma saraiti va
miiddati: Texnoloji prosesin bitdiyi andan havanin nisbi riitubati 75+78% olmaq
sorti i1o2°C-don 6°C-dok temperaturda saxlamagla sla név bismis hislonmis
“Servelat” kolbasasinin yararliliq miiddati 45 sutkadir.

AZS 088-2003

VOEN 1004220711

Sensor gostaricilor:Qirmizimtil rang, turs dad, yarim bark konsistensiya, spesifik

tiind olmayan qoxu hiss olunur.

10-cu niimuna

Baki gohori, 8-ci mikrorayon, Azadliq metrosunun yaninda arzaq magazasindan
gotiirtiliib. Mohsul iistii agiq soyuducuda saxlanilirdi.

Sensor gostaricilorin ekspertizasi

1. “Sohliyali” KM

Tel.: (+99412) 4481958; E-mail: info-sahliyali.com; Veb: www.sahliya.com
Azorbaycan Respublikasi, Abseron rayonu, Xirdalan Sahori, Qusguluq yasayis
massivi, 18-ci kiico, N 190, VOEN 3100007451

Halal nemot 1000 borokat, sosiskanin iizorinde mangqaliistii s6zii yazilib.
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11-ci niimuna

Baki sohari, 8-ci mikrorayon, Azadliq metrosunun yaninda arzaq magazasindan
gotiirtiliib. Mohsul iistii agiq soyuducuda saxlanilirdi.

Ola nov “Hot Dog” sosiskasi

Sosiska eni 20sm, uzunlugu 38sm olan ag rongli sellofan torbaya gablasdirilib.
Sellofan torbanin iizorina eni 8sm, uzunlugu 12sm olan ectiket vo en 4sm,
uzunlugu 6sm ag rongli molumat yarlig: yapisdirilib. Sellofanin sothi tomizdir,
didilma, desilmo, cirilma yoxdur, hor iki yan torafindon dord yerdon dairavi
desiklor var. Torba yuxari torofdon termiki yolla yapigdirilib. Torbanin {izorine
vurulan etiketdo nofis sokildo mohsulu saciyyslondiron asagidaki molumatlar
verilib.

Firmasi: Ot va ot mohsullart SULTANLAR 2006

OLA NOV, BBICILIMI COPT

Hot Dog

Sosiska - Cocucka

Azorbaycan Respublikasinin Sahiyya Nazirliyi terofindon istifadasine icazo
verilmis, gigiyenik vo uygunluq sertifikatlar1 olan adviyyat vo qida olavalari
qatisiglari istifads olunur.

TORKIBI: ala név mal ati, toyuq oti (dds hissasi), Kore yag, iizsiiz quru siid,
nisasta, natrium nitrit, xorak duzu vo kompleks adviyyatlar.

ENERJI DOYSRI 100 QR MOHSULDA:

Zilal - 10.0, Yag — 17.5, Karbohidratlar - 1.0, enerji dayari - 201.5kkal
SAXLAMA MUDD®OTI: 4+7°C

Temperaturda vakuum altinda xiisusi paketlora gablasdirilmis siini vo ya tobii
qlafda olan sosiskalar ii¢iin 30 gilindiir.

Yalniz mal va toyuq atindan istifads olunur.

Azorbaycan mahsulu

AZS 117-2004

F/S: ©liyev Cosqun Osad oglu
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VOEN: 1201613562

Unvan: Baki soh. Qaraguxur qasobosi, Sorq yasay1s massivi
Molumat yarliginda iss asagidaki malumat geyd olunub.
SUDLU SOSISKA

Qablasdirilib

SON ISTIFADO© MUDDOTI

COKI

4700000010400 strix kodu

12-ci niimuna

Baki gohori, 8-ci mikrorayon, Azadliq metrosunun yaninda arzaq magazasindan
gotiirtiliib. Mohsul iistii agiq soyuducuda saxlanilirdi.

Bismis kolbasa TUV Austria certified en iso 22000, 2005 certificate N
20 154 121266853 tiiv austriya cert gmbh

“IMSAK” ola ndv

Torkibi: mal ati, toyuq oti, mal piyi va ya kara yagi, {izsiiz quru siid, yumurta,
nisasta, ziilal stabilizatoru, x6rok duzu, Na nitrit, kompleks gida slavalari (E
451, E 621, E 316) vo garisiq oadviyyat ekstrakti

100gr mohsulun gida va enerji dayari:

Ziilallar-14.0 gr; yaglar-15.0 gr;karbohidratlar-4.0; enerji deyeri-207.0kkal.
Saxlama sgoraiti vo miiddati; texnoloji prosesin qurtardigi andan etibaran
havanin nisbi riitubati 75%-don ¢ox olmamaq sorti ilo 0°C-don 6°C-dok
temperaturda saxlanmagqla yararliliq miiddati on ¢oxu 30 sutka

Azorbaycan Respublikasi, Abseron rayonu, Xirdalan sohari, Qusculuq yasayis
massivi, 18-ci kiico, N190 VOEN 3100007451

“Sahliyali” K/M tel.: (+99412) 4481958 www.Sahliyali.az

AZS 100-2003
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Laboratoriya tohlili naticasinds kolbasada suyun, duzun, nitritlarin va nisastanin
miqdarmin standart gostaricisine uygun golmomoyi miisahido edildikdo homin
kolbasa momulati ¢ixdas edilir vo satisa buraxilir.
111.4. Kolbasa mamulatimin instrumental géstaricilarinin
ekspertizasi va alinan naticalar

Ayrilmis orta niimunani laboratoriya tohlilino hazirlamaq lazimdir. Bunun
liciin momulat avvalco ortiicii pordodon azad edilmoli, sonra gozciiklorinin
diametri 3+4mm olan atgokon masmindan iki dofo kegirilmoklo (¢iy hislonmis
kolbasalaristisna olmagla) giymo halina salinir. Alinan giyma bircinsli hala
diigsiin deyo, yaxsica qarigdirilir.

Ciy hislonmis kolbasalar iti bigagla galinligt 1mm-don artiq olmayan
tikaciklor halinda dogranilir vo qarigdirilir.

laboratoriya tohlili tigiin ayrilmis orta niimuna ortiikdon, dori gqatindan, xarici
piy tabagasindan ayrilir va iki dofo gozciiklorinin diametri 3+-4mm olan at¢okan
masindan kecirilir. Qiyma qarisdirilmaqla bircinsli kiitle halina salinir.

Qiyma kip baglanan siiso bankaya yigilir va soyuq yerdas saxlanilir.

Kolbasa momulatimin alatlarls tayin edilon gostaricilori
a) Nomliyin tayini:

OVvalcadan sabit kiitlo alinanadok qurudulmus iki siiso biiksiin (igarisinds
6+7q kozordilmis qum vo siiso ¢ubuq olan) hor birina 3q ekspertiza edilon va
lazzimi qaydada tohlil ii¢iin hazirlanmis kolbasa giymasi tokiiriik. Qiyma Vo
qumu siiso ¢ubugla yaxsica qarisdirib, biiksiin gapagi agiq halda quruducu
skafa goyulur vo 150°C temperaturda bir saat quruduruqg. Sonra biiks quruducu
skafdan c¢ixarib qapagi Ortiliir vo ekskatoragoyaraq 40dogige miiddatine
soyudulur va ¢akilir,

Tahlil paralel olaraq iki dofa aparilir vo orta giymati tapiriq.

Nomliyin faizlo migdari (X) asagidaki diisturla hesablanir:

x = 8782.100
8183
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Burada:

g:-biiksiin qum, siiso ¢ubuq, qiymo Vo qapaqgla birlikds, gqurutmadan

avvalki kiitlasi, g-1a;

g.- biikksiin  qum, sliso g¢ubuq, qiymo Vo qapagla birlikds,

qurutdugdansonraki kiitlasi, g-1a;

gs- qiymonin kiitlasi, g-la.

Paralel aparilan iki simagin orta hesabi odadi tohlilin son naticasi kimi
gotiriilir. Paralel aparilan tohlilin naticalori arasindaki forq 0,5%-don artiq
olmamali vo hesablanma 0,1 doaqiqglikls aparilmali.

Ekspertizanin naticasi:
Nomliyin migdart
1. Ovgular MMC-nin istehsali “Halal dalga” nro6urtensckas kolbasast:
Biiksiin qum, siiso ¢ubuq, qapaq vo qiyma ilo birlikds avvalki kiitlasi - g;-
33,0300q va bos biiksiin kiitlasi - 30,03009-dr.
Qurutmazdan avvalki giymanin kiitlasi g3=33,0300 — 30,0300 g=3,0000 g.

Qurutdugdan sonraki biiksiin qiyma il kiitlasi g,-28,1200 g-dir.

_ 33,0300 — 28,1200
B 3,0000

“Halal dalga” nmrobutenbckass kolbasasi ilo aparilan ikinci vo {igiincii

X1 100 = 63,633%

ckspertizada, uygun olarag, nomliyin miqdar1 63,2391 % vo 63,1124%
almmisdir.

“Halal dalga” nroOutenbckas kolbabasinda, aparilan tocriibaloro osason
nomliyin orta miqdart:

X;= 63,633 %

63,6333+63,2391+63,1124
X2=63,239 %Xorz 3

= 63,328

X3=63,112 %
Ray: Halal dalga“JTroourennckas’kolbasasinda nomliyin miqdart AZS 100-
2003standartin talobins uygundur.
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2. “Halal nemat 1000 barokat” MMC-do istehsal olunan sla sort “Doktor”
bismis kolbasada nomliyin miqdart:
Xor=64,718 %

Ray: “Halal zohmot 1000 barokat” MMC-ds istehsal olunan sla sort “Doktor”

bismis kolbasada namliyin migdari standartin talabins uygundur.

3. “Sohliyali” MMC-das istehsal olunan sosiskada nomliyin miqdari:
Xor=66,818 %

Ray: “Sahliyali” MMC-da istehsal olunan sosiskada namliyin migdari

standartin tolobing uygundur.

4. “Sultanlar” firmasinda istehsal olunan sla sort “Hot D0g” sosiskasinda
namliyin miqdari:

Xor=66,818 %

Ray: “Sultanli” firmasinda istehsal olunan sosiskada nomliyin miqdar1t AZS
117-2004 standartin talobina uygundur.

5. Fiziki soxs Oliyev Cosqun Osad oglu tarafindan istehsal olunan siidlii
sosiskada nomliyin miqdart:

Xor=62,910 %

Ray: Fiziki soxs Oliyev C.O. torafindon istehsal olunan siidlii sosiskada
nomliyin miqdart AZS 117-2004 standartin talobina uygundur.
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6. “Sahliyal’” MMC-da istehsal olunan bismis ala sort “Imsak”kolbasasinda

nomliyin miqdart:

Xor=65,761 %

Ray: “Sohliyali” MMC-da istehsal olunan bismis ola sort “Iimsak”
kolbasasinda namliyin miqdar1 AZS 100-2003 standartin talobins uygundur.

7. “Sevimli dad” firmasi torafindon istehsal olunan “Krakovski” yarim

hislonmis kolbasada nomliyin miqdari:

Xor = 36,662%

Ray: “Sevimli dad” firmasi torofindon istehsal olunan “Krakovski” yarim
hislonmis kolbasada nomliyin miqdar1 AZS 104-2003 vo ISO 22000

standartlarin tolobina cavab verir.

8. "Rosko” firmasi tarafindan istehsal olunan ola sort “Servelat” yarim
hislonmis kolbasada nomliyin miqdari:

Xor = 37,102%
Ray: ”Rosko” firmasi tarafindan istehsal olunan ola sort “Servelat” yarim
hislonmis kolbasada nomliyin miqdart AZS 104-2003 standartin talobino

cavab verir.

9. «Mangqal ot mahsullar»y MMC tarafindan istehsal olunan “Sarimsaqli” yarim

hislonmis kolbasada namliyin miqdart:

Xor = 39,332%
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ROY: «Mangqal ot mohsullariy MMC torsfindon istehsal olunan “Sarimsaqli”
yarim hislonmis kolbasada nomliyin miqdar1 AZS 104-2003; AZS 731-2012

standartin talobina cavab verir.

10. “Ovgular” MMC tarafindan istehsal olunan sla sort bisirilib hislonmis

servelat “Ideal” kolbasasinda nomliyin miqdart:

Xor = 24,475%

Ray: “Ovgular” MMC tarafindan istehsal olunan ala sort bisirilib -hislonmis
servelat “Ideal” kolbasasinda nomliyin miqdar1 AZS 088-2003; ISO 22000-
2005 standartin talobins uygundur.

b) X6rok duzunun tayini:

Tutumu 200-250ml olan kimyavi stokanda +0,01q dagiglikla avvalcadan
hazirlanmig kolbasa qiymasindon 5q gétiiriib, tistiine 100ml distillo edilmis su
tokiilir. Ucunda rezin olan siiso c¢ubugla 10 doaqigo miiddstino yaxsica
qarisdirilir vo mohlul 5 dogige saxlanilir, kagiz filtrdon siiziiliib otaq
temperaturunadok soyudulur. Yarimhislonmis vo hislonmis mohsullarin tahlili
zamani kimyavi Stokanda goétiiriilon 5 q giyma avvalca su hamaminda 40°C-dok
qizdirilir va 10 doaqiqe arzinds garisdirilaraq iri tikaciklori azisdirilir.

Hor iki halda filtr kagizindan siiziilir vo 5 dogige saxlanmagla otaq
temperaturunadok soyudulur. Bundan sonra stokandaki siiziilmiis filtratdan
10-20ml gotiiriib, kolbaya tokiir vo istiine bir nego damla (0,5ml) 10%-li
kalium-bixromat (K,CrO4) mahlulu slavs edirik. Onu da 0,05 normal giimiis-
nitratla (AgNO3) qirmizimtil-narinct ¢okiintii alinana kimi titirlonir. Bu zaman
asagidaki reaksiyalar gedir:

1) NaCl + AgNO;—~AgCI{ + NaNO;
2) 2 AgNO; + K,CrO,~AgCrO44 + 2KNO;

Bu tocriiba do paralel olaraq iki dofs aparilir.
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Xorak duzunun faizlo migdan (X) asagidaki diistura hesablanir:
~0,0022-K-V-100-100
Vi-g

X

Burada:
V- tahlil olunan mahlulun titrasmasina sarf olunan 0,05n AgNO3z; mahlulunun
miqdari, ml-1o;
V- titrasdirmak tigilin gotiiriilon sulu mohlulun migdari, ml-1s;
g-giymonin miqdari, q-la;
0,00292 - har ml 0,05 n AgNO3; mohluluna ekvivalent olan x6rok duzunun
miqdari , g-la;
100- 5q giymadan hazirlanan tohlil olunan mohlulun migdari, mi-Is;
K- 0.05 n AgNOsmoahlulunun titrins edilon diizalis amsali.
Paralel aparilan tohlilin naticolori arasindaki forq 0,1%-don ¢ox
olmamalidir.Hesablanma 0,01% doqiqliklo aparilir.
Ekspertizanin naticasi:
1. “Halal dalga™ mroOurtensckast kolbasasi ilo aparilan ikinci ve lglincii
ckspertizada, uygun olaraq, duzun miqdar1 63,2391 % vs 63,1124% alinmisdir.
“Halal dalga” mooOutensckas Kolbasasinda, aparilan tocriibaloro osason

duzunorta miqdart:

X1= 2,8 %

2,84+2,9+2,8
X,=2,9 % xorz% — 2.833
X3=2,8%

Roay: Halal dalga “JTroourensckas’kolbasasinda duzun migdart AZS 100-2003

standartin tolobins uygundur.
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2. “Halal nemoat 1000 barakat” MMC-da istehsal olunan ala sort “Doktor”
bismis kolbasada duzun miqdari:

Xor= 2,440%

Roy: “Halal nemot 1000 barokat” MMC-ds istehsal olunan sla sort “Doktor”

bismis kolbasada duzun miqdar standartin tolobine uygundur.

3. “Sohliyali” MMC-das istehsal olunan sosiskada duzun miqdari:
Xor=2,618 %

Ray: “Sahliyali” MMC-da istehsal olunan sosiskada duzun miqdari

standartin tolobing uygundur.

4. “Sultanlar” firmasinda istehsal olunan sla sort “Hot Dog” sosiskasinda
duzun miqdart:
Xor=2,818 %

Ray: “Sultanli” firmasinda istehsal olunan sosiskada duzun migdar1 AZS

117-2004 standartin talobina uygundur.

5. Fiziki soxs Oliyev Cosqun Osad oglu tarafindan istehsal olunan siidlii
sosiskada duzun miqdart:
Xor=2,810 %

Ray: Fiziki soxs Oliyev C.O. tarafindon istehsal olunan siidlii sosiskada
duzun miqdart AZS 117-2004 standartin talobins uygundur.

6. “Sahliyali” MMC-da istehsal olunan bismis ala sort “Imsak”kolbasasinda

duzun orta miqdart:
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Xor=2,662 %
Ray: “Sohliyali” MMC-das istehsal olunan bismis la sort “imsak”

kolbasasinda duzun orta miqdart AZS 100-2003 standartin talobins uygundur.

7. “Sevimli dad” firmasi torafindon istehsal olunan “Krakovski” yarim

hislonmis kolbasada duzun miqdart:

Xor = 3,565%

Ray: “Sevimli dad” firmasi torofindon istehsal olunan “Krakovski” yarim
hislonmis kolbasada duzun miqdar1 AZS 104-2003 vo ISO 22000

standartlarin tolobina cavab verir.

8. "Rosko” firmasi tarafindoan istehsal olunan ola sort “Servelat” yarim
hislonmis kolbasada duzun miqdari:

Xor = 3,710%
Ray: ”Rosko” firmasi tarafindan istehsal olunan ola sort “Servelat” yarim
hislonmis kolbasada duzun miqdart AZS 104-2003 standartin tolobins cavab

VErir.

9. «Mangqal ot mohsullarty MMC tarafindon istehsal olunan “Sarimsaqli” yarim

hislonmis kolbasada nomliyin miqdari:
Xor = 3,933%

ROY: «Mangqal ot mahsullari»y MMC tarafindan istehsal olunan “Sarimsaqli”
yarim hislonmis kolbasada duzun miqdar1t AZS 104-2003; AZS 731-2012

standartin tolobina cavab verir.
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10. “Oveular” MMC tarafindan istehsal olunan sla sort bisirilib hislanmis

servelat “Ideal” kolbasasinda duzun miqdart:

Xor = 4,475%

Ray: “Ovgular” MMC tarafindon istehsal olunan sla sort bisirilib -hislonmis
servelat “Ideal” kolbasasinda duzun miqdart AZS 088-2003; ISO 22000-
2005 standartin tolobino uygundur.

Nitritlarin tayini:

(Qriss metodu ilo)

Kolbasa momulatinda nitritlorin migdarinin Qriss metodu ila tayin edilmosi

NaNO, + CH3;COOH - HNO, + CH3;COONa

reaksiyasina oasaslanir:

Azot tursusu ilo sulfanil tursusu vo a — naftilaminin (C;oH;NH,) qarsiligh
tosiri zaman1 qirmizi azot boya maddasi yaranir. Bu vaxt, avvalca sirka tursusu

istirak ilo asagidaki reaksiya bas verir:

SO,0H SO,0H
CoHy” +HNO~ CH, 7 +
2H,0 N\ M
NH, - CH;COOH N,(CH,COO)

Alman iki azotlu sulfanil tursusu a — naftilaminlo reaksiyaya girib qirmizi

azot boya maddasi omalos gatirir:

y SO,0H . SO,0H
C6H4 + C10H7NH2_’ C6H4 +
CH,COOK N
N2(CH;COO) N2CioHsH>

Qirmiz1 azot boya maddasinin boyanmasi intensivliyi tohlil olunan mshsulda

olan nitritlorin miqdarindan asilidur.
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Bu metodla 1ml mahlulda 0,001q qatiligh nitritlorin miqdarim toyin etmok

mumkuiundiir.

Kolbasa momulatinda nitritlori tayin etmok {i¢iin, moahsulu konusvari
kolbada 10+15 dogigo miiddatindo gaynayan su hamaminda qizdirmagla
ziilallar1 ¢okdiiriib ayirirlar vo soyudulmus ekstrakti kagiz filtrdon siiziirlor.
Pipetka ilo 10ml is¢i mohlul gotiiriib, 100ml-lik 6l¢ii kolbasana tokiir, iistiine
80ml-a godor distillo edilmis su vo Qriss reaktivi alavs edilir. Mahlulun hacmini
cizgiya godoar ¢atdirilir.

15 dogige saxlatdigdan sonra isti mahlulu kolorimetrlosdirir vo kolibrloma
grafiki ilo onun qatilig: tapalir.

Nitritlarin mg%-lo miqdar1 (x) asagidaki diisturla tapilir:

~100-100-100"C
~ V-m-1000

C — kalibrlama grafikindan tapilan nitrit mahlulunun qatilig;
m — mohlulun miqdari, ml-lo;
V — tayin edilmak {igiin gotiiriilon ekstraktin migdari, ml-1o;
100 — mohlullarin durulagsmasi, ml-19;
100 — 100 g mahsul iizra hesablanilan adad,;
1000 — natrium nitritin mkg-dan mg-a ke¢masi {igiin hesablanilan adad;
100 — faizls hesablamaq tigiin.
Ekspertizanin noticasi:
1. “Doktor” kolbasasinda nitritin miqdarini asagidaki qaydada tapiriq:
avvalca kalibrlomo grafikindan is¢i mohlulunun qatiligr tapilir:
0,24 ---- 0,31
0,42 ---- X

0,42+0,31_

=0,542
0,24
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C - is¢i mohlulunun qatilig - 0,542mkaq;
V - ekstraktin miqdar1 — 4ml,
M - tahlil edilon mahlulun migdari - 3.

Buradan:

100%100%100%0,542
X,= = 4,517 mq%

4x3x1000

Sonraki tocriibalords iso X= 4,346 vo X=4,385mq% alinmisdir.
“Doktor” kolbasasimin tarkibinda nitritlorin miqdari

X1 =4,517mq%

X = 4,346 mQoxe =2 =4, 416mq%

X3 = 4,385 mq%
Roy: Halal dalga “Doktorskaya”kolbasasinda nitritin miqdart AZS 100-2003

standartin talobins uygundur.

2. “Halal nemat 1000 barakat” MMC-ds istehsal olunan ola sort
“JIrobutenbckas ’kolbasasinda nitritin miqdari

Xor=4,618mq/ %

Ray: Halal dalga “JTroourtennckas’kolbasasindanitritin migdar1 AZS 100-2003

standartin tolobins uygundur

3. “Sohliyali” MMC-das istehsal olunan sosiskada nitritin miqdart:
Xor=6,111mq/ %

Ray: “Soahliyali” MMC-ds istehsal olunan sosiskada nitritinmiqdari
standartla yol verilon migdardan 1,111 mq/% artiqdur.

4. “Sultanlar” firmasinda istehsal olunan ola sort “Hot Dog” sosiskasinda

nitritin miqdart:
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Xor=5,318mq/ %

Ray: “Sultanli” firmasinda istehsal olunan sosiskada nomliyin miqdar1 AZS

117-2004 standartinda yol verilon migdardan 0,318m1/% g¢oxdur.

5. Fiziki soxs Oliyev Cosqun Osad oglu torafindan istehsal olunan siidlii
sosiskada nitritin miqdart:
Xor=4,291mq %
Roay: Fiziki soxs Oliyev C.O. torofindon istehsal olunan siidlii sosiskada
nitritin miqdart AZS 117-2004 standartin talobino uygundur.

6. “Sahliyal’” MMC-da istehsal olunan bismis ala sort “Imsak”kolbasasinda
nitritin miqdart:
Xor=5,761 mq/%

Ray: “Sohliyali” MMC-da istehsal olunan bismis ola sort “Imsak”
kolbasasinda nitritin miqdar1 AZS 100-2003 standartda yol verilon migdardan
0,761mq/% artiqdar.

7. “Sevimli dad” firmas1 torafindon istehsal olunan “Krakovski” yarim
hislonmis kolbasada nitritin migdart:
Xor = 6,662mq/%

Ray: “Sevimli dad” firmasi torafindon istehsal olunan “Krakovski” yarim
hislonmis kolbasada nitritin miqdar1 AZS 104-2003 va ISO 22000

standartlarin tolobina cavab verir.

8. ”Rosko” firmasi torafindan istehsal olunan ola sort “Servelat” yarim

hislonmis kolbasada nitritin miqdar:
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Xor = 7,102mqg/%

Ray: ”Rosko” firmasi tarafindan istehsal olunan ola sort “Servelat” yarim
hislonmis kolbasada nitritin miqdar1 AZS 104-2003 standartin tolobino demok

olar ki, cavab verir.

9. «Mangqal ot mohsullarty MMC tarafindan istehsal olunan “Sarimsaqli” yarim
hislonmis kolbasada nitritin migdari:

Xor =9,033m0g/%
ROY: «Mangal ot mohsullariy MMC tarafindon istehsal olunan “Sarimsaqli”
yarim hislonmis kolbasada nitritin miqdart AZS 104-2003; AZS 731-2012

standartin tolobino cavab vermir.

10. “Oveular” MMC tarafindan istehsal olunan sla sort bisirilib hislanmis

servelat “Ideal” kolbasasinda nitritin migdari:

Xor = 6,475Mq/%

Ray: “Ovgular” MMC tarafindan istehsal olunan sla sort bisirilib -hislonmis
servelat “Ideal” kolbasasinda nitritin miqdar1 AZS 088-2003; ISO 22000-
2005 standartin tolobino uygundur.
Kolbasa mamulatinda yagin migdarimn ekspertizasi

ki dofootgoken masindan kecirilon kolbasanin orta niimunesindon 0,001
dogigliklo 2q gétiiriiliir. Siiso filtrli boliicii qifa qoyulur. Uzerino 10ml
xloroformun ayrilmis garisigr (etalonla 1:2 nisbatinda goétiiriilon) olava edilir. 2
dogigo miiddstindo niimunoni mohluldaki holledici ilo c¢alxalaya-calxalaya
ayirirlar. Su nasosunun komayi ilo ekstrakti gobulediciys yigir vo oradan da
50ml-lik 6l¢ii kolbasina kegirilir. Daha iki dofo ¢okiintlinii ayirirlar. Sonra qift
va gobuledicini 20ml ayirict qarisigla yuyurlar.
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Alman ¢ ekstrakt vo yuyulmus maye oOl¢ii kolbasina yigilir vo hacmi
cizgiya qodor catdirilir. Kolbadaki ekstraktdan 20 ml gotiiriib gabagcadan yeri
¢okilmis biikso tokiir vo su hamaminda holledicinin iyi yox olana godor
(15+20daqigo) buxara verilir.

Quruducu skafda 103+2°C temperaturda sabit kiitlo alinana qadar qurudulur.

Yaglarin miqdan (X) asagidaki diisturla hesablanir:

_(62-G1)*50
20%g

*100

Burada:

G-biiksiin kiitlasi,g-la;

G,-biiksiin yagla birlikdo kiitlasi, g-la;
g-niimunanin kiitlaesi,g-la;
20-halledicinin alinan miqdari,ml-Is;

50-iimumi miqdar,ml-la.

Ekspertizanin naticasi:

Niimuno - 2(
Biiksiin kiitlasi - 22,0130;
Biiksiin yagla birlikds kiitlasi - 24,1840-la;

(G2-G1)*50 (24,184-22,013)*50
=———*100=
20xg

*100=21,531%

1

1. “Halal dalga” MMC-da istehsal olunan ola sort “Doktorskaya”

kolbasasinda yagin miqdart:

X1 =21,531%
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_4,517+4,346+4,385

X, =21,842% Xor= . =4,416mq%

X3=22,017%
Xor= 21,797%

Roy: Halal dalga “Doktorskaya”kolbasasinda yagin miqdart 21,797%-dir.

2. “Halal nemat 1000 barakat” MMC-ds istehsal olunan ala sort
“JIrobutenbckas ’kolbasasinda’yagin miqdari

Xor=34,618 %

Roy: Halal dalga “JIro6utennckas’kolbasasindayagin miqdart AZS 100-2003

standartin tolobins uygundur.

3. “Soahliyali” MMC-do istehsal olunan sosiskada yagin miqdart:
Xor=26,111%
Ray: “Sohliyali” MMC-das istehsal olunan sosiskada yagin miqgdari
standartla yol verilon miqdardadir.
4. “Sultanlar” firmasinda istehsal olunan ola sort “Hot Dog” sosiskasinda
yagin miqdart:

Xor=25,318 %

Ray: “Sultanli” firmasinda istehsal olunan sosiskada yagin miqdar AZS 117-
2004 standartinda yol verilon miqdardadir.

5. Fiziki soxs Oliyev Cosqun Osad oglu tarafindon istehsal olunan siidlii
sosiskada yagin miqdari:
Xor=24,291%
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Ray: Fiziki soxs Oliyev C.O. torofindon istehsal olunan siidlii sosiskada
yagin miqdart AZS 117-2004 standartin tolobins uygundur.

6. “Sohliyali” MMC-da istehsal olunan bismis ola sort
“Imsak”kolbasasinda yagin miqdar:

Xor=25,661 %

Ray: “Sohliyali” MMC-das istehsal olunan bismis ola sort “Iimsak”
kolbasasinda yagin miqdar1t AZS 100-2003 standartda yol verilon migdardan
0,761mq/% artiqdar.

7. “Sevimli dad” firmasi torafindon istehsal olunan “Krakovski” yarim
hislonmis kolbasada yagin miqdari:

Xor =34,762%

Ray: “Sevimli dad” firmasi torofindon istehsal olunan “Krakovski” yarim
hislonmis kolbasada yagin miqdar1 AZS 104-2003 va ISO 22000

standartlarin tolobina cavab verir.

8. "Rosko” firmasi tarafindan istehsal olunan ola sort “Servelat” yarim
hislonmis kolbasada yagin miqdari:

Xor = 27,202%
Ray: "Rosko” firmasi torafindon istehsal olunan ola sort “Servelat” yarim
hislonmis kolbasada yagin miqdari AZS 104-2003 standartin talobina demok

olar ki, cavab verir.

9. «Mangqal ot mohsullarty MMC tarafindon istehsal olunan “Sarimsaqli” yarim

hislonmis kolbasada yagin miqdart:
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Xor = 29,433%

ROY: «Mangqal ot moahsullari»y MMC tarafindon istehsal olunan “Sarimsaqli”
yarim hislonmis kolbasada yagin miqdar1 AZS 104-2003; AZS 731-2012

standartin tolobina cavab vermir.

10. “Oveular” MMC tarafindan istehsal olunan sla sort bisirilib hislanmis

servelat “Ideal” kolbasasinda yagmn miqdar:
Xor = 26,575%

Ray: “Ovgular” MMC tarafindan istehsal olunan sla sort bisirilib -hislonmis
servelat “Ideal” kolbasasinda yagin miqdar1 AZS 088-2003; iSO 22000-
2005 standartin talobins uygundur.

Kolbasada ziilahm miqdarmin ekspertizasi

Tohlil olunan kolbasanin orta niimunasindan 1g-a godar Keldal kolbasina
tokiib,iizorino 5+10ml qat1 sulfat tursusu olavo edirik. Kolban1 oavvalco zaif
alovda, damla-damla 2+3ml perhidrol olave etmokls, sonra iso giiclii alovda
qizdiririg. Soyutdugdan sonra mohlulu Keldal kolbasindan 100ml-lik 6l¢i
kolbasina tokiiriik. Keldal kolbasini bir neca dafa su ile yuyurug.

Mohluldan 5+10ml koéc¢iirmo kolbasina tokiir vo ustiino 10+-20ml 33%-li
goalovi mohlulu slave edib gaynadiriq. Soyuducu ilo birlogdiririk. Kogiirmani
doaqiq Olglilmiis migdarda (10ml 0,1n sulfat tursusu va iki-ii¢ damla Tasiro vo ya
metiloranj indikatoru) kolbaya yigiriq. Tursu galiginin miqdarini miisahido
edirik. Kogiirmonin sonunda arasikasilmadon buxara vermoklo tursunu
gobuledici kolbada 0,1n goloavi mahlulu ilo titrlosdiririk. Titirlogdirma mahlul
g0y-bandvsayidan yasil rongs, Tasiro indikatoru istiraki ilo is9, qurmizidan sari
rongs kegono kimi davam etdirilir.

Azota goros ziilalin faizlo migdar1 asagidaki diisturla hesablanir :

_100
c

X (ki a-k,'b)-0,0014-6,25;
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Burada:

a — gobuledici kolbada 0,1 n tursu mohlulunun miqdari, ml-lo;
b — titrlosmoya gedoan 0,1 n golovi mohlulunun miqgdari, ml-1o;
¢ — tohlil olunan mohsulun miqdari, g-la;

K, — tursu mohlulu ti¢iin diizolis omsali;

Ko— galovi mahlulu ti¢iin diizolis omsali;

6,25 — azotun miqdarinin ziilala hesablanmasi.

Ekspertizanin naticasi:

“Doktor” kolbasasinda ziilallara géro azotun migdar: hesablanarkan, Keldal
metodundan forqli olaraq, gotiiriilon niimuno minerallagdirilir vo sulfat
tursusunun artiq miqdarindan istifads edilir.

a- gobuledici kolbada 0,1n tursu mohlulunun miqgdari- 10ml;

b- titrlosmaya sarf olunan 0,1n galavi mahlulunun migdari-10ml;.

¢ — tohlil olunan mohsulun miqdari- 2q;

K;- tursu mohlulu {i¢iin diizalis amsal1 — 10,3;

K, —golovi mahlulu {igiin diizolis amsali - 9,2.

100 100

X:T(kl-a-kz-b)-0,0014-6,25=7 (10,3-10—-k9,2-10) - 0,0014 - 6,25 =
9,525%

“Doktor” kolbasasinda ziilalin miqdari beladir:

X1=9,525%

X2 — 10'142% Xor:9,525+10,1:2+10,4-14-5 — 10’027

X3 =10,4145%
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2. “Halal nemot 1000 barokot” MMC-ds istehsal olunan ola sort
“JIroburennckas ’kolbasasinda ziilalin miqdari:

Xor=11,618 %

Roy: Halal dalga “JIro6utennsckas”kolbasasinda ziilalin miqdar1t AZS 100-2003

standartin talobins uygundur.

3. “Sohliyali” MMC-das istehsal olunan sosiskada ziilalin miqdart:
Xor=12,111%
Ray: “Soahliyali” MMC-da istehsal olunan sosiskada ziilalin migdari

standartla yol verilon migdardadir.

4. “Sultanlar” firmasinda istehsal olunan ola sort “Hot Dog” sosiskasinda
zilalin miqdari:
Xor=12,531 %
Ray: “Sultanli” firmasinda istehsal olunan sosiskada ziilalin miqdar1 AZS
117-2004 standartinda yol verilon miqdardadir.

5. Fiziki soxs Oliyev Cosqun Osad oglu torafindon istehsal olunan siidlii
sosiskada ziilalin miqdart:
Xor=12,421%

Ray: Fiziki soxs Oliyev C.O. tarafindoan istehsal olunan siidlii sosiskada
zlilalin miqdar1 AZS 117-2004 standartin talabins uygundur.

6. “Soahliyali” MMC-da istehsal olunan bismis ala sort
“Imsak”’kolbasasindaziilalin migdar::

Xor=12,566 %
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Ray: “Sohliyali” MMC-da istehsal olunan bismis ola sort “Imsak”
kolbasasinda ziilalin miqdar1t AZS 100-2003 standartda yol verilon hadd

daxilindaodir.

7. “Sevimli dad” firmasi torafindon istehsal olunan “Krakovski” yarim

hislonmis kolbasada ziilalin miqdari:

Xor =17,162%

Ray: “Sevimli dad” firmasi torofindon istehsal olunan “Krakovski” yarim
hislonmis kolbasada ziilalin miqdar1 AZS 104-2003 va iSO 22000

standartlarin tolobina cavab verir.

8. "Rosko” firmasi tarafindoan istehsal olunan ola sort “Servelat” yarim

hislonmis kolbasada ziilalin miqdari:

Xor = 17,302%

Ray: ”Rosko” firmasi torofindon istehsal olunan ola sort “Servelat” yarim
hislonmis kolbasada yagin miqdar1 AZS 104-2003 standartin talobina demok

olar ki, cavab verir.

9. «Mangqal ot mohsullary MMC tarafindon istehsal olunan “Sarimsaqli” yarim

hislonmis kolbasada ziilalin migdari:

Xor =19,343%
ROY: «Mangqal ot mahsullari»y MMC tarafindan istehsal olunan “Sarimsaqli”

yarim hislonmis kolbasada ziilalin miqdart AZS 104-2003; AZS 731-2012

standartin tolobino cavab vermir.
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10. “Oveular” MMC tarafindan istehsal olunan sla sort bisirilib hislanmis

servelat “Ideal” kolbasasinda ziilalin migdar:
Xor = 16,975%

Ray: “Ovgular” MMC tarafindon istehsal olunan sla sort bisirilib -hislonmis
servelat “Ideal” kolbasasinda ziilalin migdar1 AZS 088-2003; ISO 22000-

2005 standartin tolobino uygundur.
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V. Ekspertiza naticasinin riyazi-statistik metodlarla islanmasi
Son illar bir sira metodlar islonib hazirlanmis Ki, bunlarla kolbasa momulati
ilo aparilan ekspertizanin doqiqliyi yoxlanilir. Mas.: riyazi proqramlasdirma,
modellosdirmo Vo riyazi planlasdirma, EHM-don istifado edilmosi vo s. Bu
metodlardan biri do riyazi-statistik tisulla ekspertiza naticasinin islonmasidir.
Ovvalco eksperiment tohlil zamani alinan komiyyatlorin orta riyazi giymati

hesablanir:
X=22 (1)
Burada:
X - aparilan tohlil naticalorinin orta qiymati;
n — ekspertiza olunan niimunolorin say1.
“loxtopcku” kolbasasinda nomliyin faizlo migdari
X1=63,514%; X,=63,391% vo X3=64,124%

Bu naticalorin orta riyazi giymati (1) diistur ilo tapilir:

).(_63,5 14+63,391+64,124
3

Sonra orta riyazi kamiyyatdan har bir tocriibads alinan naticanin riyazi

=63,676%

konarlasma qiymati hesablanir:
Xi= (Xi-X)= 63,514-63,676=-0,162
Xa= (Xi-X)= 63,391-63,676=-0,285
Xa= (Xi-X)= 64,124-63,676=0,448
Orta kvadrat uzaqlasma (X;-X)?; (X2-X)%(Xs-x)* gaydada tapilir:
(X, -X)= (63,514-63,676)°=0,026
(X, -X)= (63,391-63,676) °=0,081
(X3-X)= (64,124-63,676) °=0,201
Dispersiyan1 (o) riyazi orta komiyyatlorden konarlasmanin orta giymatini

hesablamagla tapilir:

.=Z(Xi_i) (2)

t n—1
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Y(X;—X)_ 0,026+ 0,081+ 0,201
=2 B0 = 0,154
n-1 3-1

Dispersiyadan orta kvadrat konarlasma hesablanir:

(Xl X) (3)

i

o;= fz(xi—X)Z _ /0154 =0.393
n-1 3-

Daha sonra variasiya amsali tapilir:

0,393-100
63,575

19:%-100: = 0,618

Orta kvadrat xota tapilir:

m:i 2=2 393_0 131

72



V. Natica va takliflor

Miiasir tibb elmi isbat edir ki, insanin saglam olub normal inkisaf etmosi vo
uzun Omiir siirmosi bilavasito onun gqidasinin  rongarangliyi vo istehlak
doyarindon asilidir.Bu baximdan, digor orzaq mallar ilo miiqayisodo gidaliliq
doyari kifayot godor yiiksok olanat vo ot mohsullar1 insanlarin (vegetarianlar
istisna olmaqla) gidasinata godimlordon daxil olub, oradaki yeri giindon-giina
mdohkamloanir.

Bir ¢ox gorkomli miitoxassislor gotiyyatlo isbat edirlor ki, agor insanlarin

qidasina ot daxil olmasaydi, bioloji varligin bir novii sayilaninsan agli, yaddasi
Vo nitqinin inkisaf soviyyasSino goro diger canlilarla miigayisodo bu qodor
yiiksolo bilmazdi. Bosor sivilizasiyasit vo elm-texnikanin inkisafininmiisyyon
monada atin yeyilmosi ilo slagoli oldugunu deyon todgiqatgilarin say1 artir. Daha
miirokkob omok tolob edon sonaye vo elm saholorindo ¢alisan insanlarin
organizminin ots olan tolobatinin artig1 tasdiglonib.
Inkisaf etmis olkolordo XX osrdo aqrar bolmodoalinan otdaha ¢ox kolbasa
soklindo istehsal edilib satisa verilir vo yeyilirdi. Tokco onu geyd etmok
kifayatdir ki, 1980-c1 ildo Fransada istehsal olunan donuz atinin 90%-i shaliys
duzlanib hislonmis ot mohsullar1 vo kolbasa momulati halinda ¢atdirilmisdir.
Dagilan SSRI-da bu gostarici 60% toskil etmisdir.

Kolbasa momulati1 istehsalinin  siirotlo artmasi bir sira amillarlo:-yemok
liclin hazir olmasi, qidaliliq dayari va enerjiliyinin yiiksokliyi, dasinma,
saxlanma, satis U¢ilin olverisli halda olmasi va s. izah edilir. Lakin, XX asrin
ikinci yarisinda ohali arasinda getdikco daha  genis yayilanonkoloji
xastaliyidyranan tadqiqatgilar bela bir naticaya galiblar ki, asas sabablardan biri
organizme nitrit va nitroza birlosmoalorin daxil olmasidir. insan organizmindo
nitrit vo nitroza birlogsmoalorin  y1g1lib qalmasi, xeyli doracods  kolbasa
momulatinin yeyilmo miqdarindan asilidir. Aparilan todgigatlar gostorir Ki,
kolbasa momulati istehsali zaman1 kolbasa giymasina qatilan nitritin (kolbasaya

qirmizi rang vermak ti¢iin) he¢ do hamisi pargalanmir. Miitoxassislar deyirlor
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ki, kolbasa momulat1 nitrit vo nitroza birlasmoalarin potensial manbayidir. Odur

ki, kolbasa momulati istehsalinin artirilmasi, onun qidaliliq dayari vo digor

masalalar baradaki diistincalor dayisilib.

Deyilonlara baxmayaraq Azarbaycanda son illords birbasa kolbasa momulati

istehsal1 ilo masgul olan bir ¢ox yeni miiassisalor yaranmis vo genis ¢esiddo

kolbasa istehsal edirlar

Azaorbaycanda bu sahadoki real vaziyysti nozoro alaraq buraxilan kolbasa

momulatinin keyfiyyatinin yiiksaldilmosi, ¢esidinin yaxsilasdirilmasi, elaca do,

ohalinin kolbasa momulatinin gidaliliq doyari barodo maariflondirilmasi mogsadi

ilo agagidaki tokliflarin nazoras alinib hoyata kegirilmoasi faydali olardi:

1.

Kolbasa mamulatinin keyfiyyati va torkibinds olan “qaliq nitritin” miqdari
xeyli doracada sorf edilon otin keyfiyystindon asilidir. Daha keyfiyyatli
mohsul alimmasit vo mohsulun maya doyorinin azaldilmasi moaqgsadilo
kolbasa istehsalinda isti-buglu atdon istifado olunmasi magsadsuygundur.
Ot ehtiyatinin mohdudlugunu vo azligini nozoro alaraq yiiksok enerji
vermasi vosaxlanilmaya davamli olmasi ilo segilon hislonmis vo yarim
hislonmis kolbasa istehsali artirilsin.

Bismis kolbasalarin xammala géra ¢ixarini artirmaq Vo Sarf edilon nitritin
miqdarin1 azaltmaq magsadilo boyiik diametrli vo uzunluglu kolbasa
istehsal1 toskil edilsin. Cilinki, diametri 50+60sm vo uzunlugu 1+1,95m
olan kolbasa batonlarinda xammala goéro ¢ixar 1+1,95% yiiksak olur.
Bundan slava, bu mahsullar daha keyfiyyatlidir va tarkibinds nitrit az olur.
Kolbasa momulatinin  taxta, plastmas taralara  qablagdirilmasi
magsadouygun deyildir. Yaxsi olar ki, kolbasa momulati miixtalif ¢esiddo
soyudula bilon, miixtalif tutumlu konteynerlora yigilsin. Bu yiikloma-
bosaltma vo dasinma isini ¢ox yiingiillogdirar.

Kolbasa momulatinin dasinmasini yalniz soyudula biloan nagliyyatla hoyata

kegirmali.
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. Kolbasa momulatinin resepturasinda nozords tutulan odviyyatlarin,
xiisusilo xaricdo almanlarm AMEA-in Botanika Institutu omokdaslar
torofindan, respublikamizin miixtolif dag rayonlarinda biton bitkilordon
alinan efir yaglar ilo ovoz edilmasi mogsadouygundur.

. Respublikanin rayonlarinda kolbasa istehsal edan kigik sexlor yaradilsin.

. Kolbasa momulatinin  sexlordo nofis  sokildo vakuum soraitinda
qablasdirilmasi, konteynerlars yigilaraq poarakonds ticarato verilmasi yaxsi
olard.

. Kolbasa momulatinin torkibinds olan vo organizma monfi tosir gdstoran
nitritin miqdarinin  azaldilmast moagsadilo onun gismean Azarbaycan
alimlorinin (N.A.Bliyev, U.M.Blokbarov, S.H.isfondiyarov vo b.) ixtira
etdiklori (miialliflik sohadotnamosi SSRI Ne988446) yeni qirmiz1 yeyinti
boyasi ila avazlona bilmasi tizra aparilan elmi-tadqiqat islari barpa edilsin

Vo stiratlondirilsin.
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Summary
From biological point of view the role of meat and meat products is high in the
food consumption of man. Since the past century the production of sausage
products have rapidly grown among the meat products. At present in most
developed countries more than half of the meat is directed to the production of
sausages. Leading firms and research institutions are engaged consistently in
improving the kinds and quality of sausages. Among the investigations
conducted in this field much attention is paid to nitrite and nitroso combinations
in the composition of sausage products, which exert canseragenic influence on
the human organism. A certain part of natrium nitrite, which is added to sausage
products in order to redden them, does not completely dissolve and remains in
the composition of the product in the stages of production, transportation,
preservation and sale. In our research paper the sensor and instrumental
indicators of over ten kinds of boiled, semi-smoked and smoked sausages
produced by study and AZS have been investigated. The addition of different
synthetic, organic and non-organic nitrite substitutes have been offered to add
into the products in order to improve the quality of the produced sausages,

particularly to reduce the amount of nitrite in them.

Pe3ome
buonorndeckyro 1eHHOCTh B MUIIIEBOM PAIIMOHE JIFOICH OOJBIIYIO POJh UTPAET
MSCO U MsICHbIE u3Jienus. HaunHas ¢ mpoiuioro Beka cpeau MsICHBIX TPOIYKTOB,
CTPEMUTENILHO CTaja pacTH MPOU3BOACTBO KOJOACHBIX wu3aenui. B maHHOe
BpeMs B OOJIBIIMHCTBE Pa3BUTHIX CTPaH OOJIBIIE TOJOBUHBI MPOU3BEAEHHOTO
Msca HaIpaBJIeHO Ha MPOMU3BOJCTBO Kojbackl. Beaymme dbupMbl U HaydHO-
HCCIIEIOBATENIbCKUE UHCTUTYTHI BEIYT MOCTOSHHYIO PadoOTy JJis YIAYUIICHUS U

MOBBIIIIEHUSI KadecTBa KoOJIOACHBIX H3H€HHﬁ. B HAaY4YHBIX MCCJICIOBAHUAX,
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KOTOpbIE BEAyTCS B OTOH o0sactu, OOJBIIOE MECTO 3aHUMAIOT pPadOTHI,
NOCBANIEHHBIC HUTPUTY W HHUTPO3HBIM COCIUHCHUSM H KaHIICPOTCHHOM
BO3JICHICTBUH Ha OPTaHU3M YeJIOBEKa, KOTOPhIe UMEIOTCS B COCTaBE KOJIOACHBIX
u3nenuii. [ npunaHus KpacHOTO IBETa KOJIOACHBIM H3CIHSIM, J00aBICHHBIN
TyJla HaTPUEM-HUTPUT OCTAETCS U HE pasiaraeTcs B COCTaBe TOTOBOTO MPOIYKTa
U TIpU TPOU3BOJCTBE, W MpPH TPAHCIIOPTHPOBKE, W TMPHU COXPAHEHUU, U TPH
npoxaxe. B auccepranym MCCIeIOBaHBI CEHCOPHBIE W WHCTPYMEHTAIBHBIC
nokazarenn Oojnee 10-Tu BUAOB BapE&HBIX, MOy KOMUEHHBIX M KOIMUEHBIX
kojbac, koropblie npousBeneHsl Mo ['OCT u A3C. [Insg ynydmeHus KadecTBa
KOJIOACHBIX M3JIEIUH U OCOOCHHO TSI YMEHBIICHHS KOJUYECTBA HUTPUTA B MX
COCTaBe, MpeAIaratoTcs pasHble CHHTETUYECKHE, OpraHUYecKHe W

HCOPraHU4YCCKUC 3aMCHUTCIIN.
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REFERAT

DISSERTASIYA ISININ MOVZUSU: “Kolbasa momulatinin istehlak
dayarinin giymotlondirilmasinda nitrit vo nitroza birlosmolorinin ekspertizasi”.

Dissertasiya isi 81 Sohvo kompiiter yazisi hacmindadir. Dissertasiya isinin
yerino yetirilmasindo 15 adda azorbaycanca vo ocnoabi dillordo olan ixtisas
adobiyyatindan, eloco do son illordos UAC/UST-1 torofindan va Respublikada bu
saho tizra gobul edilon ganunlardan, gorarlardan va normativ-texniki sanadlardan
istifads edilmisdir.

DISSERTASIYA ISININ MOVZUSUNUN AKTUALLIGIL: Oton osrin
60+70-ci illarindon baslayaraq oksar 6lkalords kolbasa mohsullarinin istehsali,
satis1 vo istehlaki tadricon azalir. Bu hal hor seydon 6nco istehlakgilarin kolbasa
momulatinin organizma gostordiyi ziyan, xiisusilo kanserogen tosiri barado
biliklorinin artmas1 ilo olagedardir. Azorbaycanda iso ononavi Vo yeni ndv
kolbasa momulat: istehsal edon bir cox miiossisalor yaradilir. Istehsal edilon
mohsullarin oksariyyati omtoosiinasliq baximindan todqiq edilmomis, onlarin
torkibinda na gador nitritin va nitroza birlosmoalarin olmasi yoxlanilmir. Kolbasa
momulatinin torkibinds olan “nitrit qaligi”-nin organizma tasiri barado
maariflondirmo isi hoyata kegirilmir. Organizmo kanserogen tosir gdstaran
nitritin ovozedicisinin tapilmasi vo istifado edilmosi barods diinyanin aparici
elmi-tadqiqat ocaqglarinda ¢ox sayli islor aparilir. Miixtalif resept va texnologiya
asasan alinan kolbasalar amtossiinasliq baximdan Oyronilir. Bu baximdan
dissertasiya isinin movzusunun aktual oldugunu goriirtk.

TODQIQATIN MOQSODI: Kolbasa mamulati istehsalinda asasen boyayici
moagsadila isladilon nitritin istehsal edilon vo keyfiyyati barodo miitoxassislor
vo alimlor arasinda miixtalif, ¢ox hallar da iso monfi roylor verilon kolbasa
mohsullarinin  onanovi Vo yeni ndvlarinin  omtoosiinasliq  gostaricilarini

miioyyanlosdirmokdoan ibaratdir.
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EKSPERTIZA OLUNAN GOSTORICILOR VO EKSPERTIZA METODU:
Bismis, yarim hislonmis, hislonmis kolbasalarin sensor vo instrumental
gostaricilori assan qiivvads olan standart metodlarla vo elmi-tadqiqat islori tiglin
nozords tutulan tisullarla todqiq edilmisdir.

TODQIQATIN NOTICBSI, TOKLIFLORI VO ELMI-PRAKTIKI
OHOMIYYOTI: Istor ononovi, istorso do yeni kolbasa novlerino gatilan
nitritin, istorso do hazir mohsulda olan nitritin miqdarin1 azaldaraq avozina
basqa birlosmolordan istifads edilmasinin vacibliyi bir manali olaraq tasdiglonir.
Kolbasa momulatinin ¢ox yayildigini, ¢esidi, qidaliliq dayarliliyi vo insan
orqanizmi iiclin faydaliligini1 osas tutaraq bu mohsullarin Respublika orazisindo
istehsal1 vo satiginin yenidon togkil edilmasi va ildan-ilo azaldilmasi toklif edilir.
Natica va verilon tokliflorin bir gismi kiitlovi informasiya vasitalori ilo shaliys
catdirila bilor. Bazi molumatlar kolbasa istehsalgilarina praktikada tatbiq etmok
tictin toklif edilo bilor.

DISSERTASIYA ISININ APROBASIYASI: ekspertiza naticosinda alinan
molumatlar ADIU-nin * Istehlak mallarinin ekspertizas1” kafedrasmin nazdindo
foaliyyat gostoron seminarda vo Magistratura fakiiltasinds kegirilon elmi-nazoari

konfransda moruzs edilmisdir.
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